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Vykon jako z profesionalni kuchyné

Navrzen tak, aby zvladl rychle a snadno mixovat
vSechny typy ingredienci. Silny motor s pfikonem

500 W vam umozni pfipravu nejriiznéjSich potravin, od
Slehacky a bramborové kase az po domaci chléb.

Stojanovy mixér Mattino 2.0

ESM4B

Snadné kazdodenni vareni — tradi€ni i veganské recepty

Pozvednéte své dovednosti pfi vafeni na novou uroven s ru€nim mixérem
500 a dosahnéte pokazdé rychlych a spolehlivych vysledku. Jeho robustni
motor snadno zvladne vse od tradi¢nich receptt po veganské pokrmy, at uz
mixuje, Sleha, nebo hnéte.

Naprosto bezproblémové mixovani a 5 arovni
rychlosti

Pfipravte v rychlosti vSechny ingredience diky

5 Urovnim rychlosti a rezimu Turbo. Vzdy dokonala
strukturu, od Slehani po jemné michani — pro vSechny
vase oblibené recepty.

Odolné a snadno pouzitelné prislusenstvi. Idealni
volba pro kazdodenni peceni a vareni
PrisluSenstvi je vyrobeno z nerezové oceli pro
dlouhotrvajici vykon a lIze jej mzt v my&ce. Otocnou
misu muzete pro jesté lepSi vysledek pfi Slehani
vychladit. Kompaktni design mixéru vam zase umozni
Cisté a organizované skladovani v kuchyni.

Vyrobeno s péci

PFi vyrobé zakladny mixéru a misy bylo pouzito

az 34 % recyklovanych plastli z celkového mnozstvi
pouzitych plastd.

*Minimalné 13 % celkové hmotnosti vyrobku tvofi materialy z recyklovaného plastu

* 2 haky na tésto
* Tradi¢ni metla
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Technicka specifikace

Barva Zulova $eda
Pramérny pfikon (W) 500
Max. pfikon (W) 500
Vyska (mm) 365
Sitka (mm) 331
Hloubka (mm) 228
Cepele Nerezova ocel
Délka privodniho kabelu (m) 1.2
Hmotnost (kg) 2.56
Nastaveni rychlosti 5
Pozad. jisténi (A) 10
Napajeci napéti (V) 220-240
EAN kéd produktu 7333394046518
Kaéd produktu (PNC) 910 003 749
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