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Specifikace a benefity

Priblizte se peceni odkudkoliv

S kamerou CookView® budete perfektné v obraze.
Prostfednictvim inovativni technologie muzete sledovat
Zivy prenos odkudkoliv ve svém mobilu. Pro vas
dokonaly pfehled a komfort pfi pfipravé pokrma.

Vestavna parni trouba série 9000
SteamPro CookView® Matt Black

BSK999330T

Profesionalni vysledky ve vasi kuchyni.

Pripravte si pokrmy jako v profesionalni kuchyni. VyzkouSejte pe€eni v pare,
horkém vzduchu ¢&i kombinaci obou. V nabidce je i popularni metoda Sous-
Vide. Skvélé vysledky ziskate pomoci funkce Steamify®, automatického
nastaveni pary. .

Steamify® automaticky zvoli spravné nastaveni
pary

S funkci Steamify® je pfiprava skvélych pokrmi
snadnéjsi nez kdykoliv pfedtim. Stac¢i zadat teplotu
peceni jako obyc&ejné a trouba automaticky upravi
nastaveni, aby para dovedla vase pokrmy k
dokonalosti. Pro vase zdravéjsSi a chutné&jSi pokrmy.

Sous-Vide, technologie profesionalt

S technologii Sous-Vide se mlzete i v domacich
podminkach pustit do vakuového vareni. Profesionalni
kuchafi o této technologii tvrdi, Ze s ni Ize dosahnout
téch nejlepSich, nejchutnéjSich a nejstavnatéjSich
vysledk(, jako v nejlepSich restauracich.

Vyuzijte vas spotrebi¢ naplno

Dobu peceni a nastavenou teplotu mizete ovladat na
dalku. UZivejte si vyhody dokonalé kontroly a moznosti
pfizpUsobit si parametry pec¢eni odkudkoliv v
domacnosti. Navic diky aplikaci My AEG Kitchen
ziskate uzite€né rady a spoustu inspirace.

Intuitivni obsluha s otoénym ovladac¢em pro
pohodiné vareni

nad procesem vareni, nastavenimi ¢asu, teploty i
funkce trouby. Aktualni nastaveni se zobrazi okamzité
pouhym dotykem na jasném barevném TFT displeji.
Wi-Fi pfipojeni vdam navic umozni bezdratovou
aktualizaci softwaru.

S citlivym otoénym ovladacem mate naprostou kontrolu

* Vestavna trouba

* Integrovana parni funkce

* Moznost peceni na 3 Urovnich najednou
* Funkce rychlého zahrati trouby

* Automaticka nabidka teplot

» Automatické vahové programy

« Teplotni sonda

 Détska bezpecnostni pojistka

» Funkce automatického bezpe&nostniho vypnuti
« Indikace zbytkového tepla

« Elektronické dotykové ovladani

« Vicejazy€ny displej

« Elektronicka regulace teploty
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Technicka specifikace

Barva
Trida energetické ucinnosti
Prostor pro instalaci VxSxH (mm)

Funkce trouby

Konektivita

Max. pfikon (W)
Parni funkce
Casovad

Vnitfni objem (1)
Cisténi trouby
Rozméry (mm)

Typ ovladani trouby
Max vykon grilu (W)
Max vykon trouby (W)
Teplotni rozsah

Matné Cerna
A++
590x560x550
Gratinovana jidla, Spodni ohrev,
Peceni chleba, Tradi¢ni peceni,
Rozmrazovani, Kynuti tésta, Suseni,
Mrazené pokrmy, Vareni v pare, Gril,
Vysoka vihkost, Nizka vihkost, Stfedni
vlhkost, Uchovat teplé, Vihké
horkovzdusné peceni, Peceni pizzy,
Ohfrev talifi, Zavarovani, Pomalé
peceni, Vareni Sous vide, Parni
regenerace, Steamify, Pravé
horkovzdu$né peceni, Turbo gril,
Pfiprava jogurtu
Ano
3500
SteamPro
ITex100R
70
Para
594x595x567
Ovladaci kolecko s dotykem
2300
3500

30°C - 230°C

Vestavna parni trouba série 9000
SteamPro CookView® Matt Black

Plocha nejvétsiho plechu (cm?)
Osveétleni trouby

Energeticka tfida

Spotreba energie se standardnim
zatizenim (kWh/cyklus)

Spotreba energie se standardnim
zatizenim, rezim s ventilatorem
(kWh/cyklus)

Vykon zarovky osvétleni
Spotfeba trouby

Typ vyrobku

Hluénost (dB)

Hmotnost véetné obalu (kg)
Cista hmotnost (kg)

Vybava trouby - plechy

Vybava trouby - rosty
Vysuvy ve vybavé

Délka privodniho kabelu (m)
Zakonceni

Obsazené prislusenstvi

BSK999330T

1424
2, Boéni halogen, Horni halogen
61.9

0.99

0.52

65
Elektricka
Vestavna pecici trouba
53
41
40
1 smaltovany kolacovy plech na
peceni, 1 odkapavaci pekac Sedy
smalt, 1 Patisserie (peceni kolacku
ap.), 1 sada s dérovanym pekacem
1/2
1 chromovany rost
Grid Runners Easy Entry;Stainless
steel
15
Schuko
TR1LFSTV, Testovaci prouzek
tvrdosti vody
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