
Ovládněte přípravu Sous-vide s vakuovačkou
Vyzkoušejte techniku přípravy oblíbenou u profesionálních kuchařů. 
Vakuovačka s TFT displejem vám umožní domácí přípravu pokrmů Sous-vide 
pro zdravé jídlo se skvělou chutí.

Specifikace a benefity

Poznejte nové chutě díky infuzování
Vytvářejte lahodné a jedinečné chutě oleje nebo vody 
pomocí infuzování  Přidejte do vody citron nebo okurku 
nebo chilli a bylinky do oleje. Rychle a snadno tak ve 
své kuchyni dostanete nové a úžasné chutě. 

Intuitivní TFT displej vakuovačky 
Dotykový TFT displej poskytuje intuitivní přístup k 
různým funkcím vakuovačky. 

Vakuovačka pro profesionální výsledky metodou 
Sous-vide
Dosáhněte doma profesionálních výsledků vaření 
s vakuovačkou pro přípravu Sous -vide. 

Snadno připravené Sous-vide pokrmy díky 
vakuovým nádobám
Když používáte na přípravu Sous-vide vakuové 
nádoby, nepotřebujete žádný sáček. Připravujte pokrmy 
technikou Sous-vide udržitelněji bez použití plastu. 

Vakuovačka usnadní a urychlí marinování
Marinujte maso a ryby rychleji a snadno ve 
vakuovačce. 
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Barva Matně černá
Vnitřní objem (l) 8
Prostor pro instalaci VxŠxH (mm) 139x560x550
Rozměry VxŠxH (mm) 72x408x276
Napájecí napětí (V) 220/240
EAN kód produktu 7333394111551
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