Specifikace a benefity

Spravné nastaveni pary diky Steamify®

S funkci Steamify® je pfiprava pokrmi snadnéjsi. Staci
zadat teplotu peceni jako obycejné a trouba
automaticky upravi nastaveni, aby para dovedla vase
pokrmy k dokonalosti.

Sous-Vide, technologie profesionald

S technologii Sous-Vide se muzete i v domacich
podminkach pustit do vakuového vareni. Profesionalni
kuchafi o této technologii tvrdi, Ze s ni Ize dosahnout
téch nejlepSich, nejchutnéjSich a nejStavnatéjSich
vysledkd, jako v nejlepSich restauracich.

Pripravujte pokrmy tak, jak vam nejvic chutnaji
Teplotni sonda, ktera prabézné méfi teplotu ve stfedu
vaSeho pokrmu, vas upozorni, az bude vase jidlo
hotové. Jaké propeceni masa preferujete? At uz rare,
medium nebo well done, sonda ho za vas vzdy ohlida.

Intuitivni pe€eni s dotykovym displejem EXCite

Intuitivni dotykovy displej EXCite poskytuje pFistup k Siroké Skale funkci.
ZjednoduSuje nastaveni teploty a Casu peceni. Aktualni nastaveni se zobrazi
okamzité pouhym dotykem na jasném LCD displeji.

Rychlé zahrati pro rychlé vareni
Vynikajici a rychlé vysledky vareni - tato trouba se rychle zahfiva, coz vam
dava vice ¢asu na vychutnani jidla s rodinou a prateli.

Vestavna parni trouba série 9000 SteamPro
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Profesionalni vysledky Ve vasi kuchyni

S troubou 9000 SteamPro s funkci Steamify® mizete doma pfipravovat
pokrmy v profesionalni kvalité. Tfi Grovné vareni umoznuji ohfev, vafeni v pare
nebo kombinaci obojiho. Mizete dokonce vakuové vafit. Funkce Steamify®
automaticky zaruCuje Stavnaté vysledky.

* Vestavna trouba

* Integrovana parni funkce

* Moznost pe€eni na 3 urovnich najednou

* Funkce rychlého zahrati trouby

» Automaticka nabidka teplot

» Automatické vahové programy

« Teplotni sonda

« Détska bezpecnostni pojistka

« Indikace zbytkového tepla

« Elektronické dotykové ovladani

* VicejazyCny displej

« Elektronicka regulace teploty

» Moznost elektronického nastaveni trouby: 255 raznych pfednastavenych
programU vareni Assist (vaha/senzor jidla/para/SousVide), 3 oblibené
programy, 30 jazykd, akusticky signal, automatické vypnuti (jen trouby),
Drying function after cavity steaming, elektronicka regulace teploty, vybér
rychlého pfedehfati, jidelni sonda, automatické vypnuti jidelni sondy, jidelni
sonda - indikace teploty jadra, odvapnéni, nastaveni jasu disp., TFT
plnobarevny dislplej s dotykovym ovladanim, nastaveni hlasitosti minutky,
Check Result (Finish Assist by remaining 10% duration), Détsky zamek,
minutka pro ¢isténi, Standby verze, ¢as vareni, ¢as vareni s odhadem konce,
odpareni, demo program s kédem, info k servisu, CiSténi parou (2 cykly:
Steam Cleaning, Steam Cleaning Plus), vypnuti denniho ¢asu pfi vypnuté
troubé, doporuéena teplota, denni €as, nastaveni tvrdosti vody, jidelni sonda s
odhadem ¢asu, udrzeni teploty 65°C, tény klaves, alarmt a chyb,
aktivace/deaktivace (kromé hlavniho vypinace), jazyky / textovy displej, hlavni
vypinag, denni pamét 3 dny zpétné, minutka, osvétleni trouby zapnout /
vypnout (menu + samostatné tlagitko), ukazatel teploty (°C), ukazatel
zbytkového tepla, pouZiti zbytkového tepla, proplachovani

» Halogenové osvétleni

» Automatické osvétleni na otevieni dvefi

* Tlumené dovirani dvifek

« Zastaveni horkovzdusného vétraku pfi otevieni dvefi

* Chladici ventilator

* Plechy dodavané s troubou: 1 smaltovany kolacovy plech na peceni, 1
odkapavaci pekac Sedy smalt, 1 sada s dérovanym pekacem 2/3

» Rosty dodavané s troubou: 1 chromovany rost

* Vestavné rozméry (mm): 590 x 560 x 550

» Pamétové funkce pro ¢asto pouzivana nastaveni
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Technicka specifikace

Typ vyrobku

Systém tepelné Upravy
Cisténi trouby

Prostor pro instalaci VxSxH (mm)
Vnitfni objem (1)

Max. pfikon (W)

Pozad. jisténi (A)

PFivodni kabel

Napajeci napéti (V)

Barva

Trida energetické ucinnosti

Funkce trouby

//\/

HO5VV-F

Vestavna pecici trouba
Ventilator + kruhové topné téleso +
para
Para
590x560x550
70
3500
16
1.5 m se zakoncenim
230
Cerna
A++

Gratinovana jidla, Spodni ohrev,
Peceni chleba, Tradi¢ni peceni,
Rozmrazovani, Kynuti tésta, Suseni,
Mrazené pokrmy, Vareni v pare, Gril,

Vysoka vlhkost, Nizka vlhkost, Stredni

vlhkost, Uchovat teplé, Vihké
horkovzdusné peceni, Peceni pizzy,
Ohrev talift, Zavarovani, Pomalé
peceni, Vareni Sous vide, Parni
regenerace, Steamify, Pravé
horkovzdusné peceni, Turbo gril,
Priprava jogurtu

PSGBOV180DEO000F

Vestavna parni trouba série 9000 SteamPro
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