E] Electrolux

Specifikace a benefity

Uvniti Stavnaté, zvenku kiupavé diky funkci
SteamCrisp

Reknéte sbohem vysusenym pedinkam a pofidte si
troubu SteamCrisp. Kombinuje paru s tradi¢nim
ohfevem, coz je idealni pro Setrné peceni. Suroviny
nebudou vysuSené, ale naopak krasné stavnaté. Para
navic zvyraziuje chut a zachovava texturu pokrma.

Teplotni sonda pro presné peceni

Diky nasi teplotni sondé dosahnete vzdy skvélych
vysledkd. Umoziuje vam sledovat teplotu ve stfedu
pokrmu, a jakmile teplota dosahne pozadovaného
stupng, trouba ukonéi jeho pfipravu.

Pyrolytické ¢isténi pro trvaly lesk

Pyrolytické &isténi udrzi vasi troubu jako novou a bez
namahavého drhnuti. Tento inteligentni samodistici
systém spali pfi vysoké teploté mastnotu a ostatni
zbytky na jemny popilek, ktery staci jen setfit vihkym
hadfikem.

Asistované vareni s LCD displejem

Nas LCD displej s asistovanym vafenim vam pomuze pfipravit dokonale
chutné jidlo. Sta&i vybrat pokrm a trouba za vas nastavi ¢as a teplotu. Nebo
muzete zvolit vlastni nastaveni, aby vysledek vyhovoval vasi chuti. Pasobivé
vysledky vzdy zaru€eny.

Parni sklenény hrnec. Koncentrace pary pro st'avnatéjsi vysledky
Sklenéna nadoba do parni trouby umoznuje koncentrovat vétSi mnozstvi pary
pro pfiparvu vasich oblibenych jidel. Stavnaté ryby a zelenina pfipravené
Setrnym a dravéj$im zpusobem chutnaji skvéle.

Vestavna parni trouba série 700 SteamCrisp

KOCBP31X

Kde se chutné méni na lahodné

Je na Case objevit silu pary. Trouba 700 SteamCrisp® pfidava béhem pfipravy
vlhkost a pece pfi nizSich teplotach, aby se suroviny nevysusovaly. Vysledkem
jsou pokrmy uvnitf Stavnaté se zlatavou kfupavou kurkou na povrchu.

» Vestavna trouba

* Integrovana parni funkce

» Funkce trouby: Spodni ohfev, Spodni ohfev + kruhové topné téleso +
ventilator (pizza), Ventilator + svétlo, Gril, Gril + spodni ohfev + ventilator, Gril
+ horni ohfev + ventilator, svétlo, Kruhové téleso + spodni ohfev, Kruhové
téleso + spodni ohfev + ventilator, Kruhové téleso + ventilator, Kruhové téleso
+ ventilator (udrZeni vlhkosti), Kruhové téleso + ventilator, Para + kruhové
téleso + ventilator, Horni + spodni ohfev, Horni + spodni ohfev

» Moznost pe€eni na 3 urovnich najednou

* Funkce rychlého zahrati trouby

» Automaticka nabidka teplot

* Vlozené recepty

» Automatické vahoveé programy

« Teplotni sonda

» Pamétové funkce pro ¢asto pouzivana nastaveni

« Pyrolytické Cisténi trouby

 Pfipominka cisténi


https://services.electrolux-medialibrary.com/118ed4c0ee6546f4a7684c7fef8c985aNrZmYkM861d1f/view/WS_ZOD/PSEEOV190PE00041.jpg

E] Electrolux

Technicka specifikace

Typ vyrobku

Systém tepelné Upravy
Cisténi trouby

Prostor pro instalaci VxSxH (mm)
Vnitfni objem (1)

Max. pfikon (W)

Pozad. jisténi (A)

Napajeci napéti (V)
PFivodni kabel

Barva

Trida energetické ucinnosti

Funkce trouby

Vestavna pecici trouba
Integrovany parni
Pyrolyza
600x560x550
72
3380
16
220-240
1.6 m se zakonCenim
Nerezova ocel
A+
Gratinovana jidla, Spodni ohfev,
Peceni chleba, Tradi¢ni peceni,
Rozmrazovani, Kynuti tésta, Suseni,
Mrazené pokrmy, Gril, Nizka vlhkost,
Uchovat teplé, VIhké horkovzdusné
peceni, Pec€eni pizzy, Ohrev talifd,
Zavarovani, Pomalé peceni, Parni
regenerace, Pravé horkovzdusné
peceni, Turbo gril

Vestavna parni trouba série 700 SteamCrisp

KOCBP31X
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