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Specifikace a benefity
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Spravny sporak pro vas - rychly a bezpeény
Technologie indukéni desky zajistuje rychlé zahrati
varnych zén, zatimco jejich okoli zlstava chladné a
bezpecné. Stejné tak okamzité a pfesné reaguje
indukce na zménu teploty. Hladky povrch usnadnuje
cisténi.

Funkce SteamBake pro chutné peceni

Funkce SteamBake vam umozriuje péct doma jako

v pekarné. Vihkost umozriuje téstu optimalné kynout
a vysledné pecivo je uvniti vlaéné. Suché teplo je pak
zarukou kfupavé a lesklé karky.

Zdravy zpusob, jak si vychutnat smazené jidlo
Uzijte si vSechny vyhody horkovzdusné fritézy, aniz
byste potfebovali dalsi spotfebi€. Funkce AirFry je
soucasti vasi trouby — navrzena tak, aby dokonale
fungovala v kombinaci s plechem na pecéeni AirFry. Pro
kfupaveéjsi zeleninu a hranolky, bez zbyteéného oleje.

Peceni na vice Urovnich. Pecte vice pokrmil soucasné
PF¥i pe€eni na vice urovnich je pfidavny kruhovy topny ¢lanek zarukou, zZe vase
pokrmy budou dokonale upec€ené, i kdyz do trouby vlozite dva plechy zarover.

Trouba, ktera se sama Cisti, abyste to nemuseli délat vy

S funkci katalytického CiSténi mizete Iépe pfedchazet usazovani necistot

a mastnoty v troubé vaseho volné stojiciho sporaku. Samodistici technologie
se automaticky spusti, kdyz teplota dosahne 250 °C. Odstrani necistoty po
vafeni a vy tak mate Cisténi prakticky bez prace.

PIné indukéni sporak s parni funkci SteamBake

LK1564201X

Rychly, bezpecny a ¢isty zpasob vareni

Indukéni technologie se dimysiné zaméfuje na misto, které ohfivate, a ostatni
oblasti nechava chladné a bezpecné. Varna deska okamzité reaguje na zmény
teploty, takze vase vareni je efektivnéjsi, a diky sklenénému povrchu navic
umozfuje snadné cisténi.

 Typ varné desky: PIné indukéni

« Leva pfedni varna zéna: Indukéni, 2500W/1400W/140mm

* Leva zadni varna zéna: indukéni, 3600W/2300W/210mm

* Prava pfedni varna zoéna: indukéni, 2800W/1800W/180mm

* Prava zadni varna zéna: Indukéni, 2500W/1400W/140mm

« Typ trouby: Elektricka

* Funkce trouby: Spodni ohfev, Ventilator, Ventilator + horni ohfev + spodni
ohfev (100°C), Gril + horni ohfev, Gril + horni ohfev + ventilator, Kruhové
téleso + ventilator, Horni + spodni ohfev, Horni + spodni ohfev + ventilator,
Top + Fan (ECO)

» Ovladani pro 4 zény

- Cisténi trouby: Katalyticky povrch

« Teleskopické vyjezdy

« Jednoduse Cistitelné dvere

« Chladici ventilator ovladaciho panelu

» Nastavitelna vyska

* Zasuvka pro skladovani plecht

* Rozmeéry spotfebice VxSxH (mm): 858 x 500 x 600
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Technicka specifikace

Systém tepelné Upravy

Rozméry (mm)

Trida energetické ucinnosti

Typ ohfevu desky

Max. pfikon (W)

Barva

Napajeci napéti (V)

Cisténi trouby

Pozad. jisténi (A)

Plocha nejvétsiho plechu (cm?)
Vnitfni objem (1)

Spotreba energie se standardnim
zatizenim (kWh/cyklus)

Spotfeba energie se standardnim
zatizenim, rezim s ventilatorem
(kWh/cyklus)

Instalace

Funkce trouby

Gril

Ventilator + kruhové topné téleso
858x500x600
A
PIné indukéni
9868.5
Nerezova ocel
230
Katalyticky povrch
3x16
1164
58

0.84

0.75

Volné stojici

Spodni ohfev, Ventilator, Ventilator +
horni ohfev + spodni ohfev (100°C),
Gril + horni ohfev, Gril + horni ohfev +
ventilator, Kruhové téleso + ventilator,
Horni + spodni ohfev, Horni + spodni
ohrev + ventilator, Top + Fan (ECO)

elektricky pevné ukotveny

PIné indukéni sporak s parni funkci SteamBake

Prava pfedni zéna - vykon/primér
Prava zadni zéna - vykon/primér
Leva predni zéna - vykon/pramér
Leva zadni zéna - vykon/pramér

Vybava trouby - plechy

Vybava trouby - rosty

Vysuvy ve vybavé
EAN kod produktu

LK1564201X

2800W/1800W/180mm
2500W/1400W/140mm
2500W/1400W/140mm
3600W/2300W/210mm
1 smaltovany plech na peceni kolacu,
1 ¢erny smaltovany plech na
zachytavani mastnoty
1 AirFry mrizka, 1 chromovany otocny
roSt
Kolejnice pro rost
7332543818426
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