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Vita vas Electrolux! Dékujeme vam, ze jste si vybrali nas spotrebic.

Rady k pouzivani, brozury, pokyny pro odstrafiovani zavad a informace o servisu a
opravach ziskate na:
www.electrolux.com/support

Zmeény vyhrazeny.
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1. A\ BEZPECNOSTNI INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci spotfebicCe
a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nenese odpovédnost za
zadny uraz ani Skodu v disledku nespravné instalace nebo
pouziti. Navod k pouziti vzdy uchovavejte na bezpecném a
pristupném misté pro jeho budouci pouziti.

1.1 Bezpecénost déti a postizenych osob

» Tento spotfebi€ smi pouzivat déti starSi osmi let nebo
osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi
schopnostmi nebo osoby bez patficnych zkuSenosti a
znalosti, pouze pokud tak €ini pod dozorem nebo obdrzeli
instrukce tykajici se bezpecného provozu spotrebice, a
pokud rozumi rizikim spojenym s provozem spotfebice.
Déti mladSi osmi let a osoby s rozsahlym a komplexnim
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postizenim bez stalého dozoru udrzujte z dosahu
spotrebice.

* Nenechte déti hrat si se spotrebiem.

» VSechny obaly uschovejte mimo dosah déti a radné je
zlikvidujte.

* VAROVANI: Spotrebi€ a jeho pfistupné ¢asti se pfi pouziti
zahfivaji na vysokou teplotu. BEhem pouzivani a chladnuti
udrzujte spotrebi¢ mimo dosah déti a domacich zvirat.

« Je-li spotfebi€ vybaven détskou bezpecnostni pojistkou,
doporucuje se ji aktivovat.

 Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotfebiCe by nemély
provadét déti bez dozoru.

1.2 VSeobecné bezpecnostni informace

» Spotrebi€ je ur€en vyhradné pro pripravu jidel.

» Tento spotfebic je uréen k béznému domacimu pouziti ve
vnitfnich prostorach.

» Tento spotfebiC Ize pouzivat v kancelafich, hotelovych
pokojich, motelech, agropenzionech a v podobnych
ubytovacich zafizenich, kde vyuZiti nepresahuje
(pramérnou) uroven vyuziti v domacnosti.

» Tento spotfebi¢ smi instalovat a vyménu kabelu provadét
jen kvalifikovana osoba.

» Tento spotfebi¢ musi byt zapojen do napajeci sité pomoci
kabelu typu HO5VV-F, ktery je odolny vici teploté zadniho
panelu.

» Tento spotfebic je urCen k pouziti do nadmorské vysky
2000 m.

» Tento spotrebi€ neni urCen k pouziti na lodich a plavidlech.

* Neinstalujte spotfebi¢ za ozdobnymi dvirky, aby nedoslo
k jeho pfehfrati.

» SpotrebiC neinstalujte na platformu.

» Spotrebi€ nepouzivejte s vyuzitim externiho ¢asovace nebo
samostatného dalkoveého ovladani.

* VAROVANI: Priprava jidel s tuky Ci oleji na varné desce bez
dozoru muze byt nebezpeéna a zpusobit pozar.
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K haseni pozaru pfi vareni nikdy nepouzivejte vodu.
Vypnéte spotrebiC a zakryjte plameny napfr. pozarni dekou
nebo vikem.

UPOZORNENI: U vareni je vzdy nutné vykonavat dohled.
U kratkodobého vareni je nutné vykonavat nepretrzity
dohled.

VAROVANI: Nebezpeci pozaru: Na varné plochy
nepokladejte Zadné predmeéty.

K Cisténi spotfebiCe nepouzivejte Cistici zafizeni na paru.
K Cisténi sklenénych dvifek nebo skla sklopného vika varné
desky nepouzivejte drsné Cistici prostfedky nebo ostré
kovové Skrabky. Mohly by poskrabat povrch, coz by mohlo
nasledné vést k rozbiti skla.

Na povrch varné desky nepokladejte zadné kovove
predméty jako noze, vidlicky, Izice nebo pokli¢ky, protoze
by se mohly zahrat na velmi vysokou teplotu.

VAROVANI: Je-li povrch praskly, vypnéte spotrebic, abyste
zabranili moznému urazu elektrickym proudem. Je-li
spotrebi€ k elektrické siti pfipojen prostfednictvim rozvodné
skrinky, odpojte spotrebi€ od napajeni vyjmutim pojistky.
V kazdém pfipadé kontaktujte autorizované servisni
stfedisko.

Po pouziti vypnéte prislusnou ¢ast varné desky ovladacem
a nespoléhejte na detektor pritomnosti nadoby.
VAROVANI: Spotiebié a jeho pristupné &asti se pii pouziti
zahfivaji na vysokou teplotu. Nedotykejte se topnych
¢lankau.

Pfi vkladani nebo vyjimani prislusenstvi ¢i nadobi vzdy
pouzivejte kuchynské chnapky.

Pred udrzbou odeJte spotreblc od napdjeni.

VAROVANI: Pfed vymé&nou Zarovky se upstete ze je
spotrebiC vypnuty, abyste zabranili moznému urazu
elektrickym proudem.

Je-li napajeci kabel poskozeny, smi ho vyménit pouze
vyrobce, autorizované servisni stfedisko nebo osoby
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s podobnou pfislusnou kvalifikaci. Jinak by mohlo dojit

k urazu elektrickym proudem.

PFi manipulaci s odkladaci zasuvkou budte opatrni. Mze
byt horka.

Chcete-li odstranit drazky na rosty, vytahnéte z bo¢nich
stén nejdriv jejich predni ¢ast a poté zadni ¢ast. Drazky na
rosty nainstalujte stejnym postupem v opacném poradi.
V pevné elektroinstalaci musi byt zaclenén prvek pro
odpojeni od sité v souladu s elektroinstalacnimi predpisy.
VAROVANI: Pouzivejte pouze kryt varné desky pfimo od
vyrobce kuchynského spotrebice nebo takovy kryt, ktery
vyrobce spotfebice v pokynech k pouziti oznacil jako
vhodny, pfipadné kryt, ktery je soucasti spotfebice. Pfi

pouziti nespravného krytu varné desky muze dojit

k nehodé.

2. BEZPECNOSTNI POKYNY

2.1 Instalace

/\ VAROVANi!

Tento spotfebi¢ smi instalovat jen
kvalifikovana osoba.

Odstrarnite vesSkery obalovy material.

+ PoSkozeny spotiebi¢ neinstalujte ani
nepouzivejte.

+ Ridte se pokyny k instalaci dodanymi
spolu s timto spotfebic¢em.

PFi pfemistovani spotfebice budte vzdy
opatrni, protoze je tézky. Vzdy pouzivejte
ochranné rukavice a uzavienou obuv.

» Netahejte spotfebic za drzadlo.

» Kuchyriska skfifka a vyklenek musi mit
vhodné rozméry.

* Dodrzujte minimalni vzdalenosti od
ostatnich spotfebicll a nabytku.

+ Spotfebi€ nainstalujte na bezpecném a
vhodném misté, které spliiuje pozadavky
na instalaci.

» Neékteré Casti spotfebice jsou pod
proudem. Uzavrete spotrebi¢ pomoci
nabytku, abyste zabranili kontaktu s
nebezpecnymi Castmi.

Strany spotfebic¢e musi byt umistény vedle
spotfebict nebo kuchyriského nabytku
stejné vysky.

Spotrebi¢ neinstalujte vedle dvefi ¢i pod
oknem. Zabranite tak prevrzeni horkého
nadobi ze spotiebiCe pfi otevirani dvefi Ci
okna.

Zajistéte instalaci stabilizacniho prvku,
ktery bude branit pfevrzeni spotfebice.
Ridte se pokyny v ¢asti ,Instalace”.

2.2 Piipojeni k elektrické siti

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci pozaru nebo Urazu
elektrickym proudem.

Veskera elektricka pfipojeni by méla byt
provedena kvalifikovanym elektrikafem.
Spotfebi¢ musi byt uzemnén.
Zkontrolujte, zda udaje na typovém Stitku
souhlasi s parametry elektricke sité.
Vzdy pouzivejte spravné instalovanou
sitovou zasuvku s ochranou proti Urazu
elektrickym proudem.

NepouZivejte rozboCovaci zastréky ani
prodluzovaci kabely.
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» Sit'ové kabely se nesmi dotykat nebo se
nachazet v blizkosti dvifek spotfebice
nebo vyklenku pod spotrebicem, obzvlasté
je-li spotfebi€ v provozu nebo jsou-li dvifka
horka.

» Ochrana pfed urazem elektrickym
proudem u zivych &i izolovanych ¢asti
musi byt pfipevnéna tak, aby nesla
odstranit bez pouziti nastroja.

» Sit'ovou zastrCku zapojte do sitové
zasuvky az na konci instalace spotfebice.
Po instalaci musi zlistat sitova zastr¢ka
nadale dostupna.

» Pokud je sitova zasuvka uvolnéna,
nezapojujte do ni sitovou zastrcku.

» Neodpojujte spotrebi¢ ze zasuvky tahem
za kabel. Vzdy tahejte za zastrcku.

» Pouzivejte pouze spravna izolani
zafizeni: ochranné vypinace vedeni,
pojistky (pojistky Sroubového typu se musi
odstranit z drzaku), ochranné zemnici
jistiCe a stykace.

+ Je nutné instalovat vhodny vypina¢ nebo
izolaéni zafizeni k Fadnému odpojeni
vSech napajecich vodicl spotfebice. Toto
izola¢ni zafizeni musi mit mezeru mezi
kontakty alespon 3 mm Sirokou.

» Pred zapojenim sitové zastréky do sitové
zasuvky zcela zavrete dvirka spotfebice.

2.3 Pouziti

indukénim varnym zénam blize nez na 30
cm.

Mezi varnou plochu a nadoby nevkladejte
hlinikovou folii ani jiné materialy, pokud
vyrobce tohoto spotfebice nestanovil jinak.
Pouzivejte pouze pfislusenstvi uréené
vyrobcem pro tento spotrebic.

Vzdy pouzivejte sklo a sklenice schvalené
k zavarfovani.

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpecdi pozaru a vybuchu.

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpedi Urazu nebo popaleni.
Hrozi nebezpeci urazu elektrickym
proudem.

* Neménte technické parametry spotrebice.

» Ujistéte se, ze vétraci otvory nejsou
zablokované.

+ Béhem provozu nenechavejte spotfebi¢
bez dozoru.

* Po kazdém pouziti spotfebi¢ vypnéte.

» Pokud je spotfebi¢ v provozu, budte pfi
otevirani jeho dvifek opatrni. MGze
uniknout horky vzduch.

* Nepouzivejte spotiebi¢, mate-li vihké ruce,
nebo kdyz je v kontaktu s vodou.

* Nepouzivejte spotfebi€ jako pracovni
plochu a neumist'ujte potraviny do
primého kontaktu s nim.

» Kdyz je spotrebic¢ zapnuty, uzivatelé s
kardiostimulatory se nesméji pfiblizit k
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Tuky a oleje mohou pfi zahrati uvolhovat
hoflavé pary. Pfi vafeni udrzujte otevieny
ohen nebo ohraté predméty mimo dosah
tukud a oleju.

Pary uvolfiované horkymi oleji se mohou
samovolné vznitit.

Pouzity olej, ktery obsahuje zbytky
potravin, mize zpUsobit pozar pfi nizsich
teplotach nez olej pouzity poprvé.

Do spotfebice, do jeho blizkosti nebo na
spotrebi¢ neumist'ujte hoflavé predméty
nebo predméty nasaklé hoflavinami.

PFi otvirani dvifek nesmi byt v blizkosti
spotfebice jiskry ani otevieny ohen.
Dvirka spotfebiCe otvirejte opatrné.
Pouzivate-li pfisady obsahujici alkohol,
muUze vzniknout smés alkoholu a vzduchu.

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci poskozeni spotrebice.

Aby nedoslo k poSkozeni nebo zménam
barvy smaltu:

— nepokladejte nadoby ani jiné predmety
pfimo na dno vnitfku spotfebice,

— Nepokladejte hlinikovou folii pfimo na
dno vnitfku spotfebice.

— Nenalévejte vodu pfimo do horkého
spotrebice.

— Po dokonceni pripravy jidla
nenechavejte ve spotrebici vihké talife
ani jidlo.

— P¥i vkladani nebo vyjimani
prisluSenstvi budte opatrni.

Barevné zmény na smaltovaném povrchu

nebo nerezové oceli nemaji vliv na vykon
spotrebice.

PFi peceni vliaénych moucnikd pouzijte

hluboky plech. Ovocné §tavy mohou
zanechat trvalé skvrny.




» Nepokladejte horké nadoby na ovladaci
panel.

* Nenechte vyvafit vodu v nadobach.

» Dbeijte na to, aby na spotiebi¢ nespadly
zadné predméty nebo nadoby. Mohl by se
poskodit povrch.

* Nezapinejte varné zény s prazdnymi
nadobami nebo bez nadob.

» Nadoby vyrobené z litiny &i hliniku nebo
nadoby s poSkozenym dnem mohou
zpUsobit poSkrabani. Tyto predméty v
pripadé nutnosti pfesunu po varné desce
vzdy zdvihnéte.

2.4 Cisténi a udrzba

/\ VAROVANi!

Hrozi nebezpeci poranéni, pozaru nebo
poskozeni spotrebice.

» Pred provadénim udrzby spotiebi¢
vypnéte.

Vytahnéte zastrcku ze sitové zasuvky.

» Presvédcte se, ze spotiebi¢ uz vychladl.
Mohlo by dojit k prasknuti sklenénych
panelU.

» Poskozené sklenéné panely okamzité
vymeénite. Kontaktujte autorizované
servisni stfedisko.

» Pfi snimani dvifek spotfebiCe budte
opatrni. Dvifka jsou tézka!

» Zbytky tuku ¢i jidel ve spotiebici mohou
zpUsobit pozar.

» Spotfebic Cistéte pravidelné, abyste
zabranili poskozeni materialu jeho
povrchu.

» Spotrebic Cistéte vihkym meékkym hadrem.
Pouzivejte pouze neutralni myci
prostredky. Nepouzivejte prostiedky
s drsnymi ¢asticemi, draténky,
rozpoustédla nebo kovové predméty.

» Pouzijete-li sprej do trouby, fidte se
bezpecnostnimi pokyny uvedenymi na
jeho baleni.

3. INSTALACE

Katalyticky smalt (je-li soucasti vybavy)
necistéte zadnym druhem Ccisticiho
prostiedku.

2.5 Vnitini osvétleni

/\ VAROVANI!
Nebezpeci urazu elektrickym proudem.

Pokud jde o Zarovku (zarovky) v tomto
spotrebiCi a samostatné prodavané
nahradni zarovky: Tyto zarovky jsou
navrzeny tak, aby odolaly extrémnim
fyzickym podminkam v domécich
spotrebicich, at’ uz jde o teplotu, vibrace i
vlhkost, nebo jsou urCeny k signalizaci
informaci o provoznim stavu spotfebice.
Nejsou ur€eny k pouziti v jinych
spotfebi€ich a nejsou vhodné k osvétleni
mistnosti v domacnosti.

Tento vyrobek obsahuje svételny zdroj s
tfidou energetické ucinnosti G.
Pouzivejte pouze zarovky se stejnymi
vlastnostmi .

2.6 Servis

Je-li nutna oprava spotrebice, obratte se
na autorizované servisni stfedisko.
Pouzivejte pouze originalni nahradni dily.

2.7 Likvidace

/\ VAROVANI!
Hrozi nebezpeci Urazu ¢i uduseni.

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

Pro informace ohledné spravné likvidace
spotrebiCe se obratte na mistni Gfady.
Spotiebi¢ odpojte od elektrické sité.
Odriznéte sitovy kabel v blizkosti
spotrebiCe a zlikviduijte jej.
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3.1 Umisténi spotiebice

3.3 Vyrovnani spotiebice

®

Sporak neinstalujte v blizkosti umyvadla
nebo v blizkosti skfiné s difezem.
Vlhkost / kapky vody mohou proniknout
mezi bo¢ni panel a skfif a Casem
poskodit barvu bo¢niho panelu.

Volné stojici spotfebi¢ mdze byt nainstalovan
mezi skiiné na obou stranach, ke skfini na
jedné strané a do rohu.

Minimalni vzdalenosti pro montaz je uvedena
v tabulce.

L ———
—— -
Al —

Minimalni vzdalenosti

Rozméry mm
A 400
B 650
C 150

3.2 Technické udaje

Napéti 230V
Frekvence 50 -60 Hz
Trida spotrebice 1
Rozméry mm
Vyska 858

Sitka 500
Hloubka 600
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Pomoci malych nozi¢ek na spodni strané
spotiebiCe nastavte horni povrch spotfebice
na jiné povrchy.

3.4 Ochrana proti preklopeni

Pred pfipojenim ochrany proti pfeklopeni
nastavte spravnou vysku a oblast spotfebice.

/\ POZOR!

Ujistéte se, Ze jste ochranu proti
preklopeni nainstalovali ve spravné
vysce.

@

Ujistéte se, Ze je plocha za spotfebicem
hladka.

Je nutné nainstalovat ochranu proti
preklopeni. Pokud ji nenainstalujete,
spotiebi¢ se mize preklopit.

Na vasem spotrebici je zobrazen symbol
vyobrazeny na obrazku (je-li sou¢asti vybavy)
a upozornuje vas na instalaci ochrany proti
preklopeni.




1. Nainstalujte ochranu proti pfeklopeni B -
357 mm pod urovni horni plochy
spotfebie a A - 67 mm od bo¢ni strany
spotfebiCe skrze kruhovy otvor na
konzoli. PfiSroubujte jej do pevného
materialu nebo pouzijte vhodnou oporu
(zed).

=\

I

2. Tento otvor naleznete na levé strané
zadni Casti spotfebice. Nadzdvihnéte
predni stranu spotfebie a umistéte ji
doprostred prostoru mezi kuchynskymi
skrintkami. Jestlize je prostor mezi
pracovnimi plochami kuchyriské linky
vétSi nez Sitka spotrebice, pak je tfeba
upravit bo¢ni rozméry smérem ke stfedu
spotrebice.

®

Pokud zménite rozméry sporaku, musite
spravné vyrovnat zarizeni proti
preklopeni.

/\ POZOR!

Jestlize je prostor mezi pracovnimi
plochami kuchyriské linky vétsi nez Sirka
spotfebi€e, pak je tfeba upravit bocni
rozméry smérem ke stfedu spotrebice.

3.5 Elektricka instalace

/\ VAROVANI!

Vyrobce nenese zodpovédnost za Urazy
¢i Skody zplsobené nedodrzenim
bezpecnostnich pokynu uvedenych v
kapitolach o bezpecnosti.

Spotrebic se dodava bez sit'ové zastrcky
nebo napajeciho kabelu. Pfipojovaci svorka
se nachazi za zadnim panelem.

/\ VAROVANI!

PFed pfipojenim napajeciho kabelu ke
koncovce zmérfte napéti mezi fazemi v
domaci siti. Spravnou elektrickou
instalaci naleznete na Stitku pro zapojeni
na zadni strané spotrebice. Timto
postupem predejdete chybam pfi
instalaci a poSkozeni elektrickych
soucasti spotiebice.

Vhodné typy kabelti pro riizné faze:

Faze Min. velikost kabelu

1 3x6,0 mm?

3 s nulovym vodic¢em 5x1,5 mm?

/N\ VAROVANI!

Napajeci kabel se nesmi dotykat ¢asti
spotiebi¢e zobrazené na obrazku
stinovaneé.

.t-,
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4. POPIS VYROBKU
4.1 Celkovy pohled

|—O
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m{‘@ N\
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5. PRED PRVNIM POUZITIM

/\ VAROVANi!
Viz kapitoly o bezpecnosti.
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Ukazatel/symbol teploty
Ovladag teploty

Elektronicky programator
Ovlada¢ funkci trouby

Topné téleso

@ Osvétleni

Ventilator

Bl Zasouvaci mfizka, vyjimatelné
El Vyryta cast vnitiku trouby
Polohy mfizky

Indukéni varna zéna 2 300 W, s funkci
PowerBoost 3350 W

Indukéni varna zéona 1 800 W, s funkci
PowerBoost 2800 W

Displej

Indukéni varna zéna 1 400 W, s funkci
PowerBoost 2500 W

Indukéni varna zéna 1 400 W, s funkci
PowerBoost 2500 W

N =

B oE

5.1 Prvni predehfivani a €isténi

Pred prvnim pouzitim a kontaktem

s potravinami pfedehrejte prazdny spotfebic.
Ze spotiebi¢e mlze vychazet nepfijemny
zapach a kouf. Béhem predehfivani mistnost
vétrejte.



Odstrarite ze spotrebiCe veskeré
pfisluSenstvi a vyjimatelné drazky na
rosty.

Nastavte funkci C] . Nastavte maximalni

teplotu. Nechte spottebic pracovat po
dobu 1 h.

Zadejte funkci . Zadejte maximalni
teplotu. Maximalni teplota pro tuto funkci
je 210 °C. Nechte spotrebi¢ pracovat po
dobu 15 min.

5.2 Nastaveni €asu
Pred pouzitim trouby musite nastavit ¢as.

Po pfipojeni spotfebice k elektrické siti, po
vypadku elektrické energie nebo neni-li

nastaven ¢asovac, @ blika.

Stisknéte T nebo — a nastavte spravny €as.
Asi po péti sekundach blikani pfestane a na
displeji se zobrazi nastaveny denni ¢as.

Denni ¢as nelze zménit, pokud je

Opakované stisknéte @ dokud nezacne

Nastaveni nového ¢asu provedete podle Casti

4. Zadejte funkci [, Zadejte maximalni 5.3 Zména ¢asu
teplotu. Nechte spotrebic¢ pracovat po
dobu 15 min. @
5. Vypnéte spotiebi€ a pockejte, dokud
nevychladne. oaS | X
6. Spotfebit a prislusenstvi otfete pouze zapnuté néktera funkce.
hadfikem z mikrovlakna namocenym
v roztoku teplé vody a Setrného myciho
prostfedku. blikat ukazatel denniho ¢asu.
7. PrisluSenstvi a vyjimatelné drazky na n
rosty viozte zpét do jejich ptivodni polohy. | .Nastaveni casu®
6. VARNA DESKA - KAZDODENNI POUZIVANI

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

6.1 Ovladaci panel varné desky

4 g

-
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%
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B-

:

21

I

K ovladani spotfebice pouzivejte senzorova tlaCitka. Displeje, ukazatele a zvukové signaly

signalizuji, jaké funkce jsou zapnuté.
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Senzorové Funkce Poznamka
tlacitko
(D Zap / Vyp Slouzi k zapnuti a vypnuti varné desky.

Zamek / Détska bezpecnostni
pojistka

&

)

Slouzi k zablokovani a odblokovani ovladaciho panelu.

Displej nastaveni teploty

&
:

Ukazuje nastaveni teploty.

Ukazatele ¢asovace varnych
zén

=

Ukazuji, pro kterou zénu je nastaveny ¢as.

- Displej ¢asovace

Ukazuje ¢as v minutach.

(of] o

@ -

Slouzi k volbé varné zény.

+,— )

[~

Slouzi k nastaveni teploty nebo ¢asu.

PowerBoost

B LF

Slouzi k zapnuti funkce.

6.2 Displej tepelného vykonu

Displej Popis

Varna zéna je vypnuta.

n
1=

Varna zéna je zapnuta.

(0.6 (]

Tecka znamena zménu o polovinu Urovné ohfevu.

(2]

Je zapnuta funkce PowerBoost.

+ Sislice Doslo k poruse.

@ / B / Q OptiHeat control((TFistupfiovy ukazatel zbytkového tepla): pokracovat ve vareni / ucho-
vat teplé / zbytkové teplo.

Je zapnuty Zamek / Détska bezpecnostni pojistka.

Nadoba na varné z6né je nevhodna, pfilis mala nebo zcela chybi.

Funkce Automatické vypnuti je zapnuta.

6.3 OptiHeat control (TFistupfiovy
ukazatel zbytkového tepla)

/\ VAROVANI!

5)/(&)/(J pokud je ukazatel viditelny,
hrozi nebezpedi popaleni zbytkovym
teplem.

Indukéni varné zony vytvareji teplo potrebné
k vafeni pfimo ve dné varné nadoby.
Sklokeramicka varna deska se ohfiva teplem
varné nadoby.
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Kontrolky se zobrazi, kdyz je varna zona
horka. Kontrolky zobrazuji uroven zbytkového
tepla u varnych zon, které pravé pouzivate:

G- pokracovat ve vareni,
[3 uchovat teplée,

Q - zbytkové teplo.

Muze se také zobrazovat ukazatel:

« pro sousedici varné zény, i kdyz je
nepouzivate,



» kdyz polozite horkou nadobu na studenou
varnou zonu,

» kdyz je varna deska vypnuta, ale varna
zéna je stale horka.

Kontrolka se prestane zobrazovat, kdyz varna
zéna vychladne.

6.4 Zapnuti a vypnuti

Stisknutim ® na jednu sekundu varnou
desku zapnete nebo vypnete.

6.5 Automatické vypnuti

Tato funkce varnou desku automaticky
vypne v nasledujicich pripadech:

» VSechny varné zony jsou vypnute.

» Po zapnuti varné desky jste nenastavili
tepelny vykon.

» Néco jste rozlili nebo polozili na ovladaci
panel na déle nez 10 sekund (panev,
utérka atd.). Zazni zvukovy signdl a varna
deska se vypne. Odstrarite pfedmét nebo
oCistéte ovladaci panel.

» Varna deska se pfili§ zahfeje (napf. pfi
vyvareni obsahu panve). Pfed dalSim
pouzitim varné desky nechte varnou zénu
vychladnout.

» Pouzivate nevhodné nadoby. Rozsviti se

symbol I”_J a varna zéna se po dvou
minutach automaticky vypne.

* Nevypnete varnou zénu nebo nezménite
tepelny vykon. Po urcité dobé se rozsviti

B a varna deska se vypne.
Vztah mezi tepelnym vykonem a dobou,
po niz se varna deska vypne:

Tepelny vykon Varna deska se vy-

pne po
1-2 6 hodinach
3-4 5 hodinach
5 4 hodinach
6-9 1,5 hodiné

6.6 Nastaveni teploty

Pomoci + zvysSite nastavenou teplotu.
Pomoci — snizite nastavenou teplotu.

Soucasnym stisknutim + a~— vypnete
varnou zoénu.

6.7 Automaticky ohiev

Zapnete-li tuto funkci, mizete dosahnout
potfebného nastaveni tepelného vykonu v
kratSim Case. Tato funkce nastavi na urcitou
dobu nejvyssi tepelny vykon a pak ho snizi
na spravné nastaveni tepelného vykonu.

@

Chcete-li funkci zapnout, varna zéna
musi byt chladna.

Zapnuti funkce pro varnou zoénu: stisknéte
[e? (rozsviti se@). Okamzité stisknéte

(rozsviti se). Okamzité stisknéte =, dokud
se nezobrazi spravné nastaveni teploty. Po 3

sekundach se rozsviti @
Vypnuti funkce: stisknéte —.

6.8 PowerBoost

Tato funkce poskytne induk&nim varnym
zdnam dalSi vykon. Funkci Ize zapnout pro
induk¢ni varnou zénu pouze na omezeny
Casovy interval. Po uplynuti této doby se
indukéni varna zéna automaticky prepne zpét
na nejvyssi tepelny vykon.

Zapnuti funkce pro varnou zénu: stisknéte
[ (7).

Vypnuti funkce: stisknéte [e? nebo —.

6.9 Casovaé

A Casu Odpocitavani ¢asu
Tuto funkci miZete pouzit k nastaveni délky
jednoho vareni.

Nejprve nastavte tepelny vykon pro danou
varnou zoénu, poté nastavte funkci.

Zapnuti funkce nebo zména ¢asu:
stisknate O. Na displeji se rozsviti Cislice
Casovace 00 a ukazatelé + a—. Q
zCervena a @ zbéla.

@

Pokud neni ¢asovac nastaven, vSechny
ukazatele zmizi po tfech sekundach.
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Pomoci tlagitek 7+ nebo — nastavte &as
(00-99 minut). Po tfech sekundach zacne
Casovac automaticky odpocitavani ¢asu.

Ukazatelé @ ‘|_ zmizi. Q zUstane

Cerveny.

Po dokonceni odpoctu ¢asu zazni zvukovy
signal a blika 00. Signal vypnete stisknutim

o.

Vypnuti funkce: stisknéte @ Rozsviti se
ukazatelé + a — . Pomoci tlagitek = nebo

+ nastavte na displeji 00. Popfipadé muzete
nastavit teplotu na hodnotu 0. Nasledné zazni
zvukovy signal a funkce ¢asovace bude
zruSena.

6.10 Zamek

Kdyz jsou varné zény zapnuté, mizete
ovladaci panel zamknout. Zabranite tak
nahodné zméné tepelného vykonu.

Nejprve nastavte tepelny vykon.

Pokyny pro aktivaci této funkce: stisknéte
EI. Na étyfi sekundy se rozsviti. Casovad
zUstane zapnuty.

Pokyny pro deaktivaci funkce: stisknéte El
Zobrazi se predchozi tepelny vykon.

®

Funkci také vypnete vypnutim varné

desky.

6.11 Détska bezpecnostni pojistka

Tato funkce brani neumyslnému pouziti varné
desky.

Zapnuti funkce: zapnéte varnou desku
pomoci @ Nenastavujte teplotu. Dotknéte se
Elna 4 sekundy. . Vypnéte varnou desku
pomoci (D

Vypnuti funkce: zapnéte varnou desku
pomoci . Nenastavujte teplotu. Dotknéte se
Fna 4 sekundy. &) . Vypnéte varnou desku
pomoci @

Potlaceni funkce na jednu dobu pripravy:
zapnéte varnou desku pomoci O.O.

Dotknéte se Elna Ctyfi sekundy. Do 10
sekund nastavte tepelny vykon. Nyni
muzete varnou desku pouzit. Kdyz varnou

desku vypnete pomoci @ funkce je znovu
zapnuta.

6.12 Funkce Rizeni vykonu

* Varné zoény jsou seskupeny podle
umisténi a poctu fazi ve varné desce. Viz
obrazek.

» Kazda faze se vyznacuje maximalnim
elektrickym zatizenim.

« Tato funkce rozdéluje vykon mezi varné
zbény zapojené do stejné faze.

* Funkce se zapne, kdyz celkové elektrické
zatizeni varnych z6n zapojenych do jedné
faze presahne stanovenou hodnotu.

» Tato funkce snizuje vykon pro ostatni
varné zény zapojené do stejné faze.

» Displej varnych zén se snizenym vykonem
se méni v rozmezi dvou Urovni.

7. VARNA DESKA - RADY A TIPY

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec¢nosti.
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7.1 Nadobi

7.2 Specifikace varnych zén

®

U indukénich varnych zén vytvafi silné

Varna zéna Minimalni prameér
nadoby (mm)

s vhodnymi nadobami.

Material nadobi

* vhodné: litina, ocel, smaltovana ocel,
nerezova ocel, sendvi¢ova dna nadob
(oznacené jako vhodné vyrobcem).

* nevhodné: hlinik, méd, mosaz, sklo,
keramika, porcelan.

Nadoba je vhodna pro indukéni varnou

desku, jestlize:

* voda na varné zoné nastavené na
nejvyssi teplotu zacne velmi rychle viit.
» dno varné nadoby pfitahuje magnet.

®

Dno nadoby musi byt co nejrovnéjsi a
nejsiln&jsi.

Nez nadoby polozite na povrch varné
desky, ujistéte se, Ze jejich dno je Cisté a
suché.

Rozméry nadobi

Indukéni varné zény se automaticky
pfizpUsobuji priméru dna nadoby. Spravné
rozméry nadob naleznete v tabulce
~Specifikace varnych zon®.

Postavte varnou nadobu na stfed zvolené
varné zony.

Chcete-li dosahnout optimalniho pfenosu
tepla, pouzivejte nadoby s primérem dna
podobnym maximalni velikosti varné zény
uvedené v ¢asti Primér varné nadoby.

elektromagnetické pole teplo ve varné Leva zadni 180
nadobé velmi rychle. Prava zadni 150
@ Prava predni 125
Indukéni varné zény pouzivejte Leva predni 125

7.3 Hluk béhem provozu

@

Tyto zvuky jsou normalni a neznamenaji
zadnou zavadu. Hlu¢nost varnych nadob
se muze lisit v zavislosti na materialu
nadob a urovni vykonu.

Hluk souvisejici s varnymi nadobami:

» praskani: nadobi je vyrobeno z riznych
materiall (sendvicova konstrukce).

« piskani: pouzivate varnou zénu na vysoky
vykon a nadobi je vyrobeno z riznych
material( (sendvi¢ova konstrukce).

* huceni: pouzivate vysoky vykon.

Hluk souvisejici s varnou deskou:

« cvakani: dochazi ke spinani elektrickych
prepinacu.

« syceni, bzu€eni: ventilator pracuje.

« rytmicky zvuk: je detekovana nadoba.

7.4 Zjednodusena pfiru¢ka k vareni

Vztah mezi nastavenim teploty a spotfebou
energie prislusné varné zény neni pfimo
umérny. Kdyz zvysite nastaveni teploty,
nezvysi se umérné spotfeba energie dané
varné desky. To znamena, zZe varna zéna se
stfednim nastavenim teploty spotfebuje méné
nez polovinu svého vykonu.

@

Udaje v tabulce jsou pouze orienta&ni.

Tepelny vykon Pouziti:

Cas Tipy
(min)

1 Udrzeni teploty hotového jidla.

dle potfe-  Nadobu zakryjte pokli¢kou.
by
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Tepelny vykon Pouziti: Cas Tipy
(min)
1-2. Holandska omacka, rozpousténi ma- 5-25 Cas od ¢asu zamichejte.
sla, ¢okolady nebo Zelatiny.
2. Ztuhnuti nadychanych omelet a vol- 10-40 Pripravujte zakryté poklickou.
skych ok.
2.-3. Duseni jidel z ryze a mléénych jidel, 25-50 Pridejte alespori dvakrat tolik vody nez
ohfivani hotovych jidel. ryze, mlé€na jidla v poloviné doby pfi-
pravy zamichejte.
3.-4. Duseni zeleniny, ryb a masa v pare. 20-45 Pridejte nékolik IZic vody. Béhem du-
Seni kontrolujte mnozstvi vody.
4.-5. Vareni brambor a jiné zeleniny. 20-60 Naplite dno hrnce 1-2 cm vody. Bé-
hem varfeni kontrolujte mnoZstvi vody.
Udrzujte hrnec zakryty pokli¢kou.
4.-5. Priprava vétsiho mnozstvi jidla, duse- 60 - 150 Az 3 | tekutiny plus pfisady.
nych pokrmt a polévek.
5.-7 Mirné smazeni: platky masa, cordon dle potfe-  Podle potieby otocte.
bleu z teleciho masa, kotlety, karbanat- by
ky, klobasy, jatra, jiSka, vejce, palagin-
ky a koblihy.
7-8 Prudké smazeni, opeéena bramb. ka- 5-15 Podle potfeby otocte.
Se, steaky z rosténce, steaky.
9 Vareni vody, vareni téstovin, oprazeni masa (gulas, dusené maso), fritovani hranolkd.
Vareni velkého mnozstvi vody. Je zapnuto PowerBoost.

8. VARNA DESKA - CISTENIi A UDRZBA

/\ VAROVANi!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

8.1 VSeobecné informace

Varnou desku po kazdém pouziti

vyCistéte.

Varné nacini pouzivejte vzdy s Cistou
spodni stranou.

Skrabance nebo tmavé skvrny na povrchu
nemaji vliv na funkci varné desky.
Pouzijte specialni Cistici prostfedek
vhodny na povrch varné desky.

Vzdy pouzivejte Skrabku doporu¢enou pro
varneé desky se sklenénym povrchem.
Skrabku pouzivejte pouze jako dalSi
nastroj k cisténi skla po standardnim

cisténi.
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/\ VAROVANI!

K Cisténi sklenéného povrchu
nepouzivejte noze ani jiné ostré
kovové nastroje.

8.2 Cisténi varné desky

Okamzité odstranite: roztaveny plast,
plastovou folii, cukr nebo jidlo obsahujici
cukr. Pokud tak neucinite, necCistota mlze
varnou desku poskodit. Vyvarujte se
popaleni. Specialni Skrabku pfilozte Sikmo
ke sklenénému povrchu a posunujte ostri
po povrchu desky.

Odstrante po dostateéném vychladnuti
varné desky: skvrny od vodniho kamene,
vodové krouzky, tukové skvrny nebo
kovové lesklé zbarveni. Vycistéte varnou
desku vlhkym hadfikem s neabrazivnim



mycim prostfedkem. Po vycisténi varnou
desku osuste mékkym hadrem.

Odstrante kovové lesklé zbarveni:
pouzijte roztok vody s octem a vycistéte
sklenény povrch pomoci hadfiku.

9. TROUBA — KAZDODENNIi POUZiVANI

/\ VAROVANi!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

9.1 Zapnuti a vypnuti trouby

1. Otocte ovladacem funkci trouby a zvolte
funkci trouby.

2. Otocte ovladacem teploty na
pozadovanou teplotu.

Kontrolka se rozsviti, kdyz je trouba v

provozu.

SteamBake
K dodani vlhkosti béhem peceni. K ziskani

spravné barvy a kifupavé kurky béhem peceni.
K zajisténi vétsi Stavnatosti pfi opétovném
ohfevu. K zavafovani ovoce &i zeleniny.

Spodni ohfev
K peceni kolacu s kfupavym korpusem.

Horni/spodni ohiev
K peceni a opékani jidel na jedné urovni trou-
by.

®

U funkci bez ohfevu neni nutné
nastavovat teplotu.

a oo

Velkoplosny gril
Ke grilovani velkého mnozstvi tenkych kust
potravin a k opékani chleba.

3. Jestlize chcete troubu vypnout, otocte
ovladadi funkci trouby a teploty do polohy
vypnuto.

9.2 Bezpecnostni termostat

Nespravna obsluha trouby nebo vadné
soucasti mohou zpuUsobit nebezpecné
prehrati. Aby se tomu zabranilo, je tato trouba
vybavena bezpecnostnim termostatem, ktery
prerusi napajeni. Po poklesu teploty se
trouba opét automaticky zapne.

9.3 Chladici ventilator

Kdyz je spotfebic v provozu, chladici
ventilator se automaticky zapne, aby udrzoval
povrch spotfebice chladny. Pfi vypnuti
spotrebiCe se presvédcte, ze ovladac funkci
spotfebiCe i ovladac teploty jsou v poloze
vypnuto. Jinak bude chladici ventilator nadale
pracovat.

9.4 Funkce trouby

k3 Turbo gril
K peceni velkych kusti masa nebo dribeze s
kostmi na jedné Urovni. K zapékani a peceni
dozlatova.

¥ Horkovzdus$né peceni

K peceni masa nebo mouc¢nych jidel pfi stejné
teploté na nékolika rostech bez miseni vlni.

Vlhky horkovzduch

Tato funkce byla pouzita ke spInéni nafizeni o
tfidé energetické ucinnosti a ekologickém de-
signu (podle smérnice EU 65/2014 a EU
66/2014). Testy podle normy: IEC/EN 60350-1.
Dvitka trouby by méla byt béhem peceni za-
viend, aby nedoslo k pferu$eni funkce a aby
trouba fungovala co nejuspornéji.

P¥i pouziti této funkce se teplota ve vnitfku
trouby muze liit od nastavené teploty. Muze
dojit ke snizeni tepelného vykonu. Obecna do-
poruceni ohledné Uspory energie viz kapitola
+Energeticka ucinnost*, Uspora energie.

Tato funkce slouzi k Uspore energie pfi peceni.
Pokyny k pfipravé viz kapitola ,Tipy a rady",
VIhky horkovzduch.

<

0 Poloha Vypnuto

Osvétleni trouby

Trouba je vypnuta.
- Zapne osvétleni bez pecici funkce.

AirFry/

Pravy horky vzduch

Ke smazeni jidla s men§im mnozstvim oleje
nebo bez peciciho papiru. Pro pokrmy jako
hranolky nebo pizza. /

K peceni na maximalné dvou urovnich trouby
soucasné a k suseni potravin. Nastavte teplotu
trouby 0 20 — 40 °C niz$i nez pfi pouziti funkce
Horni/spodni ohfev.
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] Rozmrazovani
K rozmrazovani potravin. Doba rozmrazovani
zavisi na mnozstvi a velikosti zmrazenych po-
travin.

9.5 Zapnuti funkce: SteamBake

Tato funkce umoznuje zlepSeni vihkosti
béhem pfipravy jidla.

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpedi popaleni a poskozeni
spotrebice.

Uvolnéna vihkost mGze zplsobit popaleniny:

* Neotvirejte dvirka spotrebiCe, pouzivate-li
funkci: SteamBake.

» Po pouziti nasledujici funkce otvirejte
dvirka spotfebiCe opatrné: SteamBake.

®

Viz ¢ast ,Tipy a rady”.

Maximalni objem vlisu vnitfku trouby je
250 ml.

Vlis vnitfku trouby napliite vodou, az kdyz
je trouba chladna.

3. Nastavte funkci: SteamBake .

4. Otocte ovladacem teploty na
pozadovanou teplotu.

5. Vlozte jidlo do spotfebice a zaviete dvirka
trouby.

/\ POZOR!

Neplrite vlis vnitfku trouby vodou
béhem peceni, nebo kdyz je trouba
horka.

6. Spotfebi¢ vypnete a otocenim ovladace
funkci a teploty trouby do polohy vypnuto.
7. Odstrante vodu z vlisu vnitiku trouby.

/\ VAROVANI!

Pfed odstranénim vody z vlisu vnitftku
trouby se ujistéte, Ze je spotrebic
vychladly.

1. Otevrete dvirka trouby.
2. Naplnite vlis vnitfku trouby vodou z
kohoutku.

10. TROUBA - FUNKCE HODIN

10.1 Displej A. Funkce hodin
B. Casovac
A ;i
|
o B M § g
A RERE0 o
(I
N |
10.2 Tlacitka
Tlacitko Funkce Popis
—_ MINUS Slouzi k nastaveni ¢asu.
@ HODINY Slouzi k nastaveni funkce hodin.
+ PLUS Slouzi k nastaveni ¢asu.
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10.3 Tabulka funkci hodin

Funkce hodin Pouziti

@ DENNi CAS

K nastaveni, zméné nebo kontrole denniho ¢asu.

Y TRVANI

Slouzi k nastaveni délky provozu trouby.

Q MINUTKA

trouby.

Slouzi k nastaveni odpocitavani ¢asu. Tato funkce nema zadny vliv na
provoz trouby. Funkci MINUTKA mizete zapnout kdykoliv; i u vypnuté

10.4 Nastaveni funkce TRVANI

1. Nastavte funkci trouby a teplotu.
2. Opakované stisknéte @ dokud nezacne
blikat I=2!.

3. Pouiﬂteﬁ" nebo — k nastaveni ¢asu
TRVANI.

Na displeji se zobrazi =1,

4. Po uplynuti ¢asu zacne blikat =l a zazni
zvukovy signal. Spotrebi¢ se automaticky
vypne.

5. Chcete-li zvukovy signal vypnout,
stisknéte libovolné tlagitko.

6. Otocte ovladacem funkci trouby a
ovladacem teploty do polohy vypnuto.

10.5 Nastaveni funkce MINUTKA

1. Opakované stisknéte @ dokud nezacne
blikat £,

2. Pouzijte + nebo — k nastaveni
potfebného ¢asu.

Funkce Minutka se po péti sekundach spusti

automaticky.

3. Po uplynuti nastaveného ¢asu zazni
zvukovy signal. Chcete-li zvukovy signal
vypnout, stisknéte libovolné tlagitko.

4. Otocte ovladacem funkci trouby a
ovladacem teploty do polohy vypnuto.

10.6 Zruseni funkce hodin
1. Opakované stisknéte @ dokud nezacne

blikat ukazatel pozadované funkce.

2. Stisknéte a podrzte —.
Funkce hodin by méla zhasnout béhem
nékolika sekund.

11. TROUBA - POUZITi PRISLUSENSTVi

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

11.1 Vkladani prislusenstvi

Dostupné prislusenstvi v zavi-
slosti na modelu. Naskenujte QR
kod a zkontrolujte, jak pouzivat
prisluSenstvi dodané s vasim
spotfebicem. Volitelné pfisluSen-
stvi si mGzete objednat samostat-
né. Ohledné dalSich informaci se
obratte na svého mistniho doda-
vatele.

Malé prohlubné zvysuji bezpecnost a
poskytuji ochranu proti naklonéni. Jsou to
také prostredky proti pfevrhnuti. Okraj kolem
ro$tu slouzi jako ochrana proti sklouznuti
varnych nadob z rostu.

Vlozte pfisluSenstvi (tvarovany rost / plech na
peceni) mezi vodici liSty drazky rostu. Ujistéte
se, ze se rost dotyka zadni strany vnittku
trouby.
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Pokud ma vas plech sklon, umistéte jej
smeérem k zadni ¢asti vnitrku trouby.

Pokud je na pfislusenstvi napis, ujistéte se,
Ze je oto¢eno smérem k vam.

Pokud pouzivate plech s otvory, umistéte pod
né&j plech na peceni / panev na odkapavajici
tekutiny.

11.2 Teleskopické vysuvy

®

Teleskopické vysuvy muizete instalovat
na rGzné polohy rostd, kromé polohy 4.

Instalace teleskopickych vysuv

1. Otocte teleskopickou vysuvu o pfiblizné
90°.

2. Vysunte zapadku na zadnim konci
teleskopické vysuvy na kolejni¢ku na rost.
Vysuvu musite vlozit na spravnou stranu
trouby.
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3. Otocte vysuvou do spravné polohy.
Zarazka, nachazejici se na jednom konci
teleskopické vysuvy, musi smérovat
nahoru.

4. Zasuite vysuvu Uplné do zadni stény
trouby.

5. Vytahnéte pfedni konec teleskopické
vysuvy proti kolejni¢ce na rost. Pokud
zapadka na prednim konci spravné
zapadne, ozve se cvaknuti.

6. Stejnymi kroky nasurite druhou
teleskopickou vysuvu. Dejte pozor, aby
byly obé teleskopické vysuvy umisténe
na stejné drovni.

Vyjmuti teleskopickych vysuv

1. Stisknéte a podrzte zapadku na predni
strané teleskopické vysuvy.

—

—

/
N—
™,

1

2. Vytahnéte predni konec vysuvy z drazky
rostu.

3. Otocte teleskopickou vysuvu o pfiblizné
90°.

4. Vyjméte zadni konec vysuvy z drazky
rostu.

5. Stejnymi kroky vyjméte druhou
teleskopickou vysuvu.



12. TROUBA - RADY A TIPY

Viz kapitoly o bezpec¢nosti. @
@ Vlis vnitfku trouby naplite vodou pred
predehfatim trouby, kdyz je chladna.

Teploty a ¢asy peceni v tabulkach jsou
pouze orientacni. Zavisi na receptu, Viz ,Zapnuti funkce: SteamBake*
kvalité a mnozstvi pouzitych prisad.

Pekarna
Potraviny Voda ve vlisu Teplota (°C) Cas (min) Poloha ro- Prislusenstvi
vnitiku trouby Stu
(ml)
Bily chieb?) 100 180 35-40 2 Pouzijte plech na pece-
ni.
Peéivo1) 100 200 20-25 2 Pouzijte plech na pece-
ni.
Domaci pizza1) 100 230 10- 20 1 Pouzijte plech na pece-
ni.
Focaccia1) 100 190 - 210 20-25 1 Pouzijte plech na pece-
ni.
Susenky, ¢ajové 100 150 - 180 10-20 2 Pouzijte plech na pece-
kolacky, crois- ni.
santy1)
Svestkovy ko- 100 180 20 2 Pouzijte kolacovou for-
1a¢, jable¢ny ko- mu.
lac, skoricové
roIky1)
1) Pred pfipravou predehfejte v prazdné troubé pét minut.
Pred pfipravou nerozmrazovat
Potraviny Voda ve vlisu Teplota (°C) Cas (min) Poloha ro- Prislusenstvi
vnitrku trouby Stu
(ml)
Mrazena piz- 150 200 - 210 10-20 2 Pouzijte tvarovany rost.
zal)
Mrazeny crois- 150 160 - 170 25-30 2 Pouzijte plech na pece-
sant1) ni.

1) Pred pfipravou predehrejte v prazdné troubé 10 minut.
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Ohfrev jidla

Potraviny Voda ve vlisu Teplota (°C) Cas (min) Poloha ro- Prislusenstvi
vnitiku trouby Stu
(ml)
Bily chléb 100 110 15-25 2 Pouzijte plech na pece-
ni.
Pecivo 100 110 10-20 2 Pouzijte plech na pece-
ni.
Domaéci pizza 100 110 15-25 2 Pouzijte plech na pece-
ni.
Focaccia 100 110 10-20 2 Pouzijte plech na pece-
ni.
Zelenina 100 110 15-25 2 Pouzijte plech na pece-
ni.
Ryze 100 110 15-25 2 Pouzijte plech na pece-
ni.
Téstoviny 100 110 15-25 2 Pouzijte plech na pece-
ni.
Maso 100 110 15-25 2 Pouzijte plech na pece-
ni.
Peceni masa
Potraviny Voda ve vlisu Teplota (°C) Cas (min) Poloha ro- Prislusenstvi
vnitiku trouby Stu
(ml)
Vepfova pe¢e- 200 180 65 - 80 2 PouZijte tvarovany rost
né a plech na peceni.
Hovézi pe¢ené 200 200 50 - 60 2 PouZijte tvarovany rost
a plech na peceni.
Kure 200 210 60 - 80 2 Pouzijte tvarovany rost
a plech na peceni.
Krati pecené 200 200 70-90 2 Pouzijte tvarovany rost

a plech na peceni.

12.2 Symbol Vihky horkovzduch v

Potraviny Teplota Cas (min) Poloha PrisluSenstvi
(°C) rostu
Chléb a pizza
Zemle 190 25-30 2 Plech na peceni nebo hluboky pekac
Pecivo 200 40 - 45 2 Plech na peceni nebo hluboky pekac
MrazZena pizza 350 g 190 25-35 2 tvarovany rost
Kolace na plechu na peceni
Piskotova rolada 180 20-30 2 Plech na peceni nebo hluboky pekac
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Potraviny Teplota Cas (min) Poloha Prislugenstvi

(°C) rostu
Susenka brownie 180 35-45 2 Plech na peceni nebo hluboky pekaé
Kolace ve formé
Suflé 210 35-45 2 éest’ ker?mickych pecicich $alku na tvaro-

vany rost

Dort. korp., pisk. tésto 180 25-35 2 dortovy korpus na tvarovany rost
Piskotovy kola¢ 150 35-45 2 forma na kola¢ na tvarovany rost
Ryby
Ryby v saécich 300 g 180 25-35 2 Plech na peceni nebo hluboky pekac
Cela ryba 200 g 180 25-35 2 Plech na peceni nebo hluboky pekac
Rybi filé 300 g 180 30-40 2 plech na pizzu na tvarovany rost
Maso
Maso v sacku 250 g 200 35-45 2 Plech na peceni nebo hluboky pekac
Maso na vidlici 500 g 200 30-40 2 Plech na peceni nebo hluboky pekac
Malé kusy peciva
Susenky 170 25-35 2 Plech na peceni nebo hluboky pekac
Makronky 170 40 - 50 2 Plech na peceni nebo hluboky pekac
Muffin 180 30-40 2 Plech na peceni nebo hluboky pekac
Slany keks 160 25-35 2 Plech na peceni nebo hluboky pekac
Susenky z kfehkého tésta 140 25-35 2 Plech na peceni nebo hluboky pekac
Dortiky 170 20-30 2 Plech na peceni nebo hluboky pekac
Vegetarianské
Zeleninova smés v sacku 200 20-30 2 Plech na peceni nebo hluboky pekac
400 g
Omeleta 200 30-40 2 plech na pizzu na tvarovany rost
Zelenina na plechu 700 g 190 25-35 2 Plech na peceni nebo hluboky pekac

12.3 AirFry

Pekarenské vyrobky

Potraviny Mnozstvi Teplota (°C)  Cas (min) Poloha
rostu

Croissant, zmrazeny priblizné 350 g 180 - 220 15-30 2

Malé listové pecivo, zmrazené pfiblizné 400 g 180 - 220 15-35 2

Malé listové pecivo, Cerstvé priblizné 300 g 180 - 220 15-35 2

MrazZena pizza pfiblizné 340 g 180 - 220 20-35 2
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Potraviny z brambor

Potraviny Mnozstvi Teplota (°C) Cas (min) Poloha
rostu
Hranolky, mrazené pfiblizné 650 g 180 - 220 20-30 2
Hranolky silné, mrazené priblizné 600 g 180 - 220 20-30 2
Americké brambory, zmrazené pfiblizné 650 g 180 - 220 15-25 2
Krokety priblizné 450 g 180 - 220 15-30 2
Cerstva zelenina
Potraviny Mnozstvi Teplota (°C) Cas (min) Poloha
rostu
Platky cukety, gerstval) priblizné 500 g 180 - 220 25-35 2
1) Pridejte IZicku olivového oleje, aby se nelepily
Jiné
Potraviny Mnozstvi Teplota (°C)  Cas (min) Poloha
rostu
Platky masa, zmrazené priblizné 300 g 180 - 220 15-25 2
Krevety v tésticku, zmrazené priblizné 200 g 180 - 220 15-25 2
Krouzky z olihné, zmrazené priblizné 250 g 180 - 220 15-25 2
Kufeci nugety, zmrazené priblizné 300 g 180 - 220 15-25 2
Rybi prsty, zmrazené pfiblizné 500 g 180 - 220 15-25 2
12.4 Informace pro zkusebny
Potraviny Funkce Teplota Prislusenstvi Poloha Cas (min)
(°C) rostu
Malé kolacky (16 kouskti  Horni/spodni ohfev 160 plech na peceni 3 20-30
na plech)
Malé kolacky (16 kouskli  Horkovzdu$né pe- 150 plech na peceni 3 20-30
na plech) ceni
Malé kolacky (16 kouskli  Pravy horky 160 plech na peceni 1+3 30-40
na plech) vzduch
Jable¢ny kola¢ (2 formy,  Horni/spodni ohfev 190 tvarovany rost 1 65-75
@ 20 cm, polozené uhlo-
pricné)
Jable¢ny kola¢ (2 formy,  Horkovzdu$né pe- 180 tvarovany rost 2 70-80
@ 20 cm, polozené uhlo-  &eni
pficné)
PiSkotovy kola¢€ bez tuku  Horni/spodni ohfev 180 tvarovany rost 2 20-30
PiSkotovy kola¢ bez tuku  Horkovzdu$né pe- 160 tvarovany rost 2 25-35

ceni
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Potraviny Funkce Teplota Prislusenstvi Poloha Cas (min)
(°C) rostu
PiSkotovy kola¢ bez tuku  Pravy horky 170 tvarovany rost 1+3 30-40
vzduch
Maslové susenky / Prouz- Horni/spodni ohfev 140 plech na peceni 3 15-30
ky tésta
Maslové suSenky / Prouz- Horkovzdusné pe- 140 plech na peceni 3 20-30
ky tésta ceni
Maslové susenky / Prouz- Pravy horky 140 plech na peceni 1+3 15-30
ky tésta vzduch
Topinky Velkoplosny gril 250 tvarovany rost 3 5-10
— 1) Turbo gril 250 tvarovany ro$t nebo 3 15-20 prvni
Hovezi hamburger hluboky pekac strana; 10—
15 druha
strana

1) Nechte troubu 10 minut pfedehfrat.

13. TROUBA - CISTENI A UDRZBA

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

13.1 Poznamky k cisténi

Predni stranu trouby otfete mékkym
hadfikem namoc¢enym v roztoku teplé vody a
slabého myciho prostredku.

K ¢isténi kovovych ploch pouzivejte specialni
Gistici prostredek.

Vnitfek trouby Cistéte po kazdém pouziti.
Hromadéni mastnoty ¢i zbytk( jidla mize
zpUsobit pozar. Riziko je vy$si v pfipadé
grilovaci panve.

V8echno pfislusenstvi vycistéte po kazdém
pouziti a nechte jej oschnout. Pouzijte mékky
hadfik namoceny v teplé vodé s mycim
prostifedkem. Nemyjte pfisluSenstvi v mycce
nadobi (kromé plechu na peceni AirFry).

Odolné necistoty odstrarite pomoci
specialniho prostfedku k Cisténi trouby. Na
katalytickou vrstvu nenanasejte prostfedek na
Gisténi trouby.

Nepfilnavé prislusenstvi a plech na peceni
AirFry necistéte pomoci abrazivnich Cisticich
prostfedkll nebo ostrych predmétu.

13.2 Trouby z nerezové oceli nebo
hliniku

Dvitka trouby Cistéte pouze vlhkym hadfikem
nebo houbou. Osuste je mékkym hadfikem.

Nikdy nepouzivejte ocelové draténky,
kyseliny nebo abrazivni (piskové) prostfedky,
protoze by mohly poSkodit povrch trouby.
Ovladaci panel vycistéte se stejnou
opatrnosti.

13.3 Cisténi vlisu vnitiku trouby

Timto Cisticim postupem se odstrani zbytkovy
vodni kamen z vlisu vnitfku trouby po
pripravé jidel pomoci pary.

@

Doporucujeme tento Cistici postup
provadeét alespon po kazdém patém az
desatém pouziti funkce: SteamBake.

1. Do vlisu na dné vnittku trouby nalijte
250 ml bilého octa.
Pouzijte maximalné 6% ocet bez bylinek.
2. Nechte ocet rozpustit usazeny vodni
kamen pfi pokojove teploté po dobu
30 minut.
3. Vnitfek trouby umyjte vlaznou vodou a
mékkym hadrem.
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13.4 Vyjmuti drazek na rosty

Chcete-li troubu vycistit, odstrante drazky na
rosty.

/\ POZOR!

PFi odstrafiovani drazek na rosty budte
opatrni.

1. Odtahnéte predni ¢ast drazek na rosty od
stény trouby.

H—

QJ\

((

(ke

2. Odtahnéte zadni konec drazek na rosty
od stény trouby a vytahnéte je ven.

@
31 . = =
0 did]

Vyjmuté pfisluSenstvi instalujte stejnym
postupem v opacném poradi.

13.5 Katalytické €isténi

Vnitfek trouby je potazen vrstvou
katalytického smaltu. Absorbuje tuky.

Nez zapnete katalytické cisténi:

* vyjméte vSechno pFisluSenstvi .

» ocistéte dno trouby teplou vodou a
jemnym mycim prostredkem.

+ vnitfni sklo dvifek trouby umyjte teplou
vodou a mékkym hadrem.

1. Nastavte funkci ‘j

2. Nastavte maximalni teplotu a nechte
troubu jednu hodinu pracovat.

3. troubu vypnéte.
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4. Jakmile trouba vychladne, vycistéte jeji

vnitfek pomoci vihkého mékkého hadfiku.
Skvrny nebo zména zbarveni katalytické
vrstvy nema na katalyticke ¢isténi vliv.

13.6 Odstranéni a instalace
sklenénych paneli trouby

Sklenéné panely Ize pfi Cisténi vyjmout.
Pocet jednotlivych sklenénych paneld se lisi
dle modelu.

/\ VAROVANI!

PFi Cisténi nechte dvirka trouby lehce
oteviend. KdyZ jsou pIné oteviena, mize
jejich nahodné zavreni néco poskodit.

/\ VAROVANI!

Spotrebi¢ bez sklenénych panell
nepouzivejte.

1. Otevirejte dvirka, dokud nedosahnou uhlu
pfiblizné 30°. Dviftka zUstanou pfi lehkém
otevieni na svém misté.

/

2. Uchopte okrajovou listu na horni strané
dvifek (B) na obou stranach a zatlacenim
smérem dovnitf uvolnéte svorku tésnéni.

3. Vytahnéte okrajovou lidtu dopfedu a
odstrarite ji.




/\ VAROVANi!

Pfi vyjimani sklenénych paneld se
mohou dvifka zavirat.

4. Uchopte horni okraj sklenénych panel
dvifek a vytahnéte je jeden po druhém
nahoru.

5. Sklenény panel omyjte vodou s mycim
prostfedkem. Sklenény panel peclivé
osuste.

Po vycisténi sklenéné panely a dvifka trouby

opét nasadte. Provedte vySe uvedené kroky

v opa¢ném poradi. Nejprve vratte mensi a

potom vétsi panel.

/\ POZOR!

Davejte pozor, abyste vnitfni sklenény
panel nainstalovali spravné do jeho
umisténi.

13.7 Zasuvka

Ulozna zasuvka je umisténa pod prostorem
trouby.

/\ VAROVANI!
Do zasuvky nevkladejte zadné potraviny.

/N VAROVAN!

V zasuvce neuchovavejte horlavé
predméty, jako jsou Cistici materialy,
plastové sacky, rukavice do trouby, papir,
Cistici prostredky, aerosoly, plastové
predméty. Pri pouzivani trouby maze byt
zasuvka horka. Hrozi nebezpeci pozaru.

14. ODSTRANOVANI ZAVAD

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec¢nosti.

14.1 Co délat, kdyz...

Zasuvku pod troubou Ize vyjmout za ucelem
cisténi.
Vyjmuti zasuvky:

1. Zcela vytahnéte zasuvku.

2. Zasuvku mirné nadzvednéte, aby se dala
zvednout nahoru pod uhlem vodicich list
zasuvky.

PFi instalaci zasuvky postupujte podle

postupu v opacném poradi.

13.8 Vyména zarovky

/\ VAROVANI!

Nebezpeci urazu elektrickym proudem.
Zéarovka mUze byt horka.

1. Vypnéte troubu. Pockejte, dokud trouba
nevychladne.

2. Odpojte troubu od elektricke sité.

3. Na dno vnitfku trouby polozte utérku.

Zadni zarovka

1. Otocte sklenény kryt Zarovky a sejméte
jej.

2. Sklenény kryt vycistéte.

3. Kvyméné pouzijte vhodnou zarovku

odolnou proti teploté 300 °C.
4. Nasadte sklenény kryt.

Problém

Mozna pri€ina

Reseni

Spotiebi¢ nelze zapnout.

Spotiebi¢ neni zapojen do elektrické Zkontrolujte, zda je spotfebic sprav-
sité nebo je zapojen nespravné.

né zapojeny do elektrické sité.
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Problém

Mozna pri€ina

Reseni

Je spalena pojistka.

Zkontrolujte, zda pficinou zavady
neni pojistka. Pokud dochazi k opa-
kovanému spaleni pojistky, obratte
se na autorizovaného elektrikare.

Varnou desku nelze zapnout ani
pouzivat.

Je spalena pojistka.

Zapnéte varnou desku znovu a do
10 sekund nastavte tepelny vykon.

Stiskli jste dvé nebo vice senzoro-
vych tlaitek soucasné.

Stisknéte pouze jedno senzorové
tlacitko.

Na ovladacim panelu je voda nebo
skvrny od tuku.

Vycistéte ovladaci panel.

Zazni zvukovy signal a varna deska
se vypne. Kdyz se varna deska vy-
pne, ozve se zvukovy signal.

Zakryli jste jedno nebo vice senzo-
rovych tlacitek.

Odstrarite pfedmét ze senzorovych
tlacitek.

Varna deska se vypne.

Néco blokuje pole snimace @

Odstranite predmét ze senzorového
tlacitka.

Varna deska ohtiva nadoby pfilis
dlouho.

Nespravny pramér nebo kvalita nad-
oby.

Pouzivejte nadoby uréené pro in-
dukci s primérem dna podobnym
velikosti varné zony.

Nastaveni tepelného vykonu kolisa
mezi dvéma stupni.

Funkce Fizeni vykonu je zapnuta.

Viz kapitola ,Varna deska — Denni
pouzivani*.

Senzorova tlacitka se zahFivaji.

Nadoba je pfili§ velka nebo jste ji
postavili pfili§ blizko ovladacich
prvka.

Je-li to mozné, velké nadoby pouzi-
vejte na zadnich varnych zénach.

E] se rozsviti.

Funkce Automatické vypnuti je za-
pnuta.

Varnou desku vypnéte a znovu ji za-
pnéte.

5 se rozsviti.

Je zapnuta funkce détské bezpec-
nostni pojistky nebo blokovani tlagi-
tek.

Viz kapitola ,Varna deska — Denni
pouzivani*.

se rozsviti.

Na varné zéné neni zadna nadoba.

Na varnou zonu postavte nadobu.

Nespravna nadoba.

Pouzijte spravnou nadobu.
Viz kapitolu ,Varna deska - tipy a
rady*.

Pramér dna nadoby je pro zénu pfi-
li§ maly.

Pouzivejte varné nadoby se sprav-
nymi rozméry.

se rozsviti a objevi se €islo.

U varné desky doslo k chybé.

Na chvili odpojte varnou desku od
elektrické sité. Odpojte pojistku od
elektrického systému domu. Znovu ji
pripojte. Pokud se ZNovu rozsvi-

ti, obrat'te se na autorizované se-
rvisni stfedisko.
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Problém

Mozna pri€ina

Reseni

se rozsviti.

U varné desky doslo k chybé, proto-
Ze se vyvarila voda z nadoby. Spu-
stila se funkce automatického vy-
pnuti a ochrana proti prehrati varné
zény.

Vypnéte varnou desku. Odstrarte
horké nadoby. Pfiblizné po 30 se-
kundach zénu opét zapnéte. Pokud
byly problémem nadoby, chybové
hlaseni zhasne. Ukazatel zbytkové-
ho tepla se mize nadale zobrazo-
vat. Nechte nadobu dostatecné vy-
chladnout. Zkontrolujte, zda je vase
nadobi kompatibilni s varnou de-
skou.

Viz kapitolu ,Varna deska - tipy a
rady”.

Trouba nehreje.

Trouba je vypnuta.

Zapnéte troubu.

Nebyla provedena nezbytna nasta-
veni.

Zkontrolujte spravnost nastaveni.

Hodiny nejsou nastavené.

Nastavte hodiny.

Osvétleni nefunguje.

Zarovka je vadna.

Vyménite zarovku.

Na jidle a vnitfku trouby se usazuje
para a kondenzat.

Ponechali jste pokrm v troubé pfilis
dlouho.

Po dokongeni pfipravy nenechavej-
te jidla v troubé déle nez 15 - 20 mi-
nut.

Priprava pokrmu trva pfili§ dlouho
nebo probiha pfilis rychle.

Teplota je pfili§ nizka nebo prilis vy-
soka.

V pfipadé potfeby upravte teplotu.
Postupuijte podle pokyn( v uzivatel-
ském navodu.

Na displeji se zobrazuje chybovy
kod, ktery neni uvedeny v tabulce.

Jedna se o zavadu na elektroinsta-
laci.

Vypnéte spotfebi¢ pomoci domaci
pojistky nebo bezpecnostniho spi-
nace v pojistkové skfince a znovu

jej zapnéte.

Pokud se na displeji znovu zobrazi
chybovy kod, kontaktujte oddéleni

péce o zakazniky.

Na displeji se zobrazi ,12.00".

Doslo k vypadku proudu.

Resetujte hodiny.

Troubu nelze zapnout ani pouzivat.
Na displeji se zobrazi ,400“ a zazni
akusticky signal.

Trouba je nespravné zapojena do
elektrické sité.

Zkontrolujte, zda je trouba spravné
zapojena do elektrické sité (viz
schéma zapojeni, je-li k dispozici).

Je neuspokojivy vysledek peceni
pomoci funkce: SteamBake.

Nezapnuli jste funkci SteamBake.

Viz ,Zapnuti funkce: SteamBake".

Neplnili jste vlis vnitfku trouby vo-
dou.

Viz ,Zapnuti funkce: SteamBake".

Voda ve vlisu vnitfku trouby se ne-
vari.

P¥ili§ nizka teplota.

Nastavte teplotu alespor na 110 °C.
Viz kapitolu ,Trouba - tipy a rady*.

Z vlisu vnitiku trouby vytéka voda.

Ve vlisu vnitiku trouby je pfili§ mno-
ho vody.

Vypnéte troubu a ujistéte se, ze je
spotrebi¢ studeny. Vodu otfete had-
fikem nebo houbickou. Pfidejte
spravné mnozstvi vody do vlisu
vnittku trouby. Viz konkrétni postup.
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14.2 Servisni udaje

Pokud problém nemuzete vyresit sami,
obrat'te se na svého prodejce nebo
autorizované servisni stredisko.

Potfebné udaje pro servisni stfedisko najdete
na typovém Stitku. Typovy Stitek se nachazi
na pfednim ramu vnitfku spotrebice.
Nesundavejte typovy §titek z vnitfni Casti
spotrebice.

15. ENERGETICKA UCINNOST

Doporucujeme vam zapsat si udaje sem:

Model (Mod.)

Vyrobni ¢islo (PNC)

Sériové ¢islo (S.N.)

15.1 Informace o vyrobku podle nafizeni EU o ekologickém designu pro

varnou desku

Oznaceni modelu LK1564267K

Typ varné desky

Varna deska zabudovana ve volné stojicim sporaku

Pocet varnych zon 4

Technologie ohfe-  Indukce

vu

Pramér kruhovych  Levéa zadni 21.0cm

varnych zén () Prava zadni 18.0 cm
Prava predni 14.0 cm
Leva predni 14.0 cm

Spotieba energie Leva zadni 175.0 Whikg

na varnou zénu Prava zadni 170.0 Whikg

(EC electric coo- Prava predni 184.0 Whikg

king) Leva predni 184.6 Wh/kg

Spotieba energie varné desky (EC electric hob) 178.4 Whikg

IEC/EN 60350-2 - Elektrické spotfebice na vafeni pro domacnost — ¢ast 2: Varné desky — metody pro méfeni vy-

konu.

15.2 Varna deska — Uspora energie

Budete-li dodrzovat nasledujici rady, mlzete

Setfit energii pfi béZném vareni.

» P¥i ohfivani vody pouzijte jen potfebné
mnozstvi.

« Je-li to mozné, vzdy zakryvejte nadoby

poklickami.
Nadoby stavte pfimo na stfed varné zony.

« Vyuzijte zbytkové teplo k udrzovani teploty

jidel nebo k jeho rozpusténi.

15.3 Informacni list vyrobku a informace o vyrobku dle nafizeni EU
o energetickych Stitcich a ekodesignu pro trouby

Jméno dodavatele Electrolux
Oznaceni modelu LKI564267K 943005785
Index energetické ucinnosti 94,9
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TFida energetické Uc€innosti

A

Spotfeba energie pfi standardnim zatizeni, konven¢ni ohfev

0,84 kWh/cyklus

Spotieba energie pfi standardnim zatiZeni, rezim nuceného vétra-

0,75 kWh/cyklus

ku

Pocet dutin 1

Zdroj tepla Elektricka energie

Objem 581

Typ trouby Trouba zabudovana ve volné stojicim spo-
réku

Hmotnost 46.0 kg

IEC/EN 60350-1 - Elektrické spotfebice na vafeni pro domacnost — ¢ast 1: Rozsahy, trouby, parni trouby a grily -

Metody méfeni vykonu.

15.4 Trouba — Uspora energie

Nasledujici tipy vam pomohou u$etfit energii
pfi pouzivani spotrebice.

Ujistéte se, Ze jsou dvitka spotfebice pfi jeho
provozu zaviena. Béhem peceni neotvirejte
dvitka spotfebice prilis Casto. Tésnéni dvirek
udrzujte Cisté a kontrolujte, zda je na svém
misté fadné uchyceno.

Pro G¢inné&jsi usporu energie pouzivejte
kovové nadobi a formy a nadoby z tmavého
kovu a s povrchovou vrstvou.

Spotrebi¢ pred vafenim nepredehfivejte,
pokud to neni vyslovné doporuceno.
PFipravujete-li nékolik jidel najednou, snazte
se, aby prodlevy pfi peceni byly co nejkratsi.
Horkovzdusné peceni

Je-li to mozné, pro Usporu energie pouzivejte
funkce peceni s ventilatorem.

Zbytkové teplo

Je-li doba peceni delsi nez 30 minut, snizte
teplotu spotiebi¢e na minimum 3-10 minut
pred koncem peceni. Peceni bude
pokracovat i nadale diky zbytkovému teplu
uvnitf spotrebice.

Zbytkové teplo muzete vyuzit k uchovani
teploty jidla nebo ohfevu jiného pokrmu.

Uchovani teploty jidla
Chcete-li vyuzit zbytkové teplo k uchovani

teploty.

Vihky horkovzduch

Tato funkce slouzi k Uspofe energie pfi
peceni. DalSi podrobnosti viz ¢ast funkce
spotrebice v kapitole ,spotfebi¢ — Denni
pouzivani®.

15.5 Informace o vyrobku tykajici se spotieby energie a maximalni doby do
dosazeni pfrisluSného rezimu nizké spotieby energie

Spotfeba energie v pohotovostnim rezimu

0.8 W

Maximalni doba potfebna k tomu, aby zafizeni automaticky dosahlo prislusného rezimu nizké spo-

tfeby energie

20 min
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16. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

Recyklujte materialy oznacené symbolem C/:)
Obaly k recyklaci ulozte do pfislusnych
odpadnich kontejneri. Pomahejte chranit
zivotni prostredi a lidské zdravi a recyklujte
odpad z elektrickych a elektronickych
spotfebiCu. SpotfebiCe oznacené symbolem

i nelikvidujte s domovnim odpadem.
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Spotfebi¢ odevzdejte v mistnim sbérném
dvore nebo kontaktujte mistni urad.

Electrolux Appliances AB - Contact Address:
Al. Powstancow Slaskich 26, 30-570 Krakow,
Poland



Witamy w swiecie marki Electrolux! Dziekujemy za wybér naszego
urzadzenia.

®

Wskazowki dotyczgce uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu problemow
oraz informacje dotyczace serwisu i napraw:
www.electrolux.com/support

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wcze$niejszego
powiadomienia.
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1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem
eksploatacji urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z
dotgczong instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za
obrazenia ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg
instalacjg lub eksploatacjg urzgdzenia. Nalezy zachowac
instrukcje obstugi w bezpiecznym i tatwo dostepnym miejscu
w celu wykorzystania w przysztosci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i o0s6b o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych

» Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu 6smego
roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach

POLSKI
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fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia,
jesli bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby 0 znacznym stopniu
niepetnosprawnos$ci nie powinny zblizac sie urzgdzenia,
jesli nie znajdujg sie pod staiym nadzorem.

» Dzieci nalezy pilnowac, aby nie baWHy sie urzadzeniem.

* Przechowywac opakowanle w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub zutylizowac je w odpowiedni sposob.

+ OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Dzieci i zwierzgta domowe nie powinny sie
zbliza¢ do pracujgcego lub stygngcego urzgdzenia.

« Jesli urzgdzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wigczenie.

+ Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzadzenia bez odpowiedniego nadzoru.

1.2 Ogodlne zasady bezpieczenstwa

» Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do stosowania w
kuchni.

* Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku domowego w
pomieszczeniach zamknigtych.

* Urzadzenie mozna uzytkowac¢ w biurach, pokojach
hotelowych, pokojach w pensjonatach, domach dla gosci w
gospodarstwach rolnych i innych podobnych miejscach,
gdzie uzytkowanie nie przekracza sredniego poziomu
uzytkowania w gospodarstwie domowym.

* Instalowac to urzgdzenie i wymieniac¢ jego przewod
zasilajgcy moga wytacznie osoby o odpowiednich
kwalifikacjach.

» Urzadzenie nalezy podtgczy¢ do sieci za pomoca przewodu
typu HO5VV-F, dostosowanego do temperatury tylnego
panelu.
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Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku na wysokosci do
2000 m nad poziomem morza.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytkowania na
statkach, todziach ani okretach.

Aby unikng¢ przegrzania urzgdzenia, nie wolno instalowac
go za drzwiami dekoracyjnymi.

Nie instalowac urzgdzenia na platformie.

Nie uzywac urzgdzenia z zewnetrznym zegarem ani
oddzielnym systemem zdalnego sterowania.
OSTRZEZENIE: Pozostawienie bez nadzoru potraw
zawierajgcych tluszcz lub olej na wtgczonej ptycie grzejnej
moze by¢ przyczyng pozaru.

Nigdy nie uzywa¢ wody do gaszenia pozaru
przygotowywanej zywnosci. Wytgczy¢ urzgdzenie i przykry¢
ptomien np. kocem przeciwpozarowym lub pokrywa.
PRZESTROGA: Gotowanie powinno odbywac sie pod
nadzorem. Nalezy zapewnic staty nadzér nad krétkim
gotowaniem.

OSTRZEZENIE: Zagrozenie pozarem: Nie przechowywaé
przedmiotow na powierzchni gotowania.

Do czyszczenia urzgdzenia nie wolno uzywac sprzetow
czyszczacych para.

Do czyszczenia szyb w drzwiach lub szkta w uchylnych
pokrywach ptyty grzejnej nie nalezy sciernych srodkow
czyszczacych ani ostrych, metalowych myjek, poniewaz
mogg one porysowac powierzchnie, co moze skutkowac
peknieciem szkia.

Na powierzchni ptyty grzejnej nie wolno ktas¢ przedmiotéw
metalowych, jak sztucce lub pokrywki do garnkow,
poniewaz mogg one bardzo sie rozgrzac.

OSTRZEZENIE: Jesli na powierzchni pojawig sie pekniecia,
nalezy wytaczyc urzadzenie, aby unikng¢ zagrozenia
porazeniem prgdem elektrycznym. Jesli urzadzenie
podtaczono bezposrednio do skrzynki przytgczowej, nalezy
wytgczyC bezpiecznik, aby odtgczy¢ zasilanie urzadzenia.
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W obu przypadkach nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym centrum serwisowym.

« Po zakonczeniu gotowania nalezy wytgczy¢ pole grzejne za
pomocg elementu sterujgcego. Nie polegac na dziataniu
uktadu wykrywania obecnosci naczyn.

+ OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzadzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Nalezy zachowac ostroznos¢, aby nie dotkngc
elementéw grzejnych.

» Do wyjmowania lub wkitadania akcesoriéw i naczyn nalezy
zawsze uzywac rekawic kuchennych.

* Przed przystgpieniem do konserwacji urzadzenia nalezy
odtgczyc je od zasilania.

 OSTRZEZENIE: Przed przystgpieniem do wymiany zarOwki
nalezy upewnic sie, ze urzgdzenie jest wytgczone, aby
unikng¢ porazenia prgdem elektrycznym.

 Jesli przewdd zasilajgey jest uszkodzony, musi go wymienié
producent, autoryzowane centrum serwisowe lub inna
wykwalifikowana osoba, aby zapobiec ryzyku porazenia
pradem.

« Zachowac ostroznos¢, dotykajgc szuflady. Moze sie ona
nagrzewac.

« Aby wymontowac prowadnice blach, nalezy najpierw
pociggngc¢ ich przednig czesc, a nastepnie odciggnac tylng
od Scianek bocznych. Zamontowac prowadnice blach w
odwrotnej kolejnosci.

* Mozliwos¢ odtgczenia musi by¢ dostepna w statych
przewodach zgodnie z obowigzujacymi przepisami.

+ OSTRZEZENIE: Uzywac wytgcznie oston do ptyty grzejnej
wyprodukowanych przez producenta urzgdzenia lub
wskazanych jako odpowiednie przez producenta
urzgdzenia w instrukcji obstugi, lub dostarczonych razem z
urzgdzeniem. Uzycie nieodpowiednich oston moze
skutkowac wypadkiem.
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2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja

/\ OSTRZEZENIE!

Urzadzenie moze zainstalowac i
podtgczy¢ wytgcznie wykwalifikowana
osoba.

Usung¢ wszystkie elementy opakowania.
Nie instalowaé ani nie uzywaé
uszkodzonego urzadzenia.

Nalezy postepowa¢ zgodnie z instrukcjg
instalacji dotgczong do urzgdzenia.
Zachowac¢ ostrozno$¢ podczas
przenoszenia urzadzenia, poniewaz jest
ono ciezkie. Nalezy zawsze stosowac
rekawice ochronne i mie¢ na stopach
petne obuwie.

Nigdy nie ciagng¢ urzadzenia za uchwyt.
Szafka kuchenna i wneka na urzgdzenie
muszg mie¢ odpowiednie wymiary.
Zachowaé minimalne odstepy od innych
urzgdzen i mebli.

Zainstalowa¢ urzgdzenie w odpowiednim i
bezpiecznym miejscu, ktére spetnia
wymagania instalacyjne.

Niektére elementy urzadzenia przewodzg
prad. Nalezy zabudowac urzadzenie, aby
zakry¢ czesci, ktorych dotkniecie mogtoby
by¢ niebezpieczne.

Boki urzgdzenia powinny sasiadowaé z
urzgdzeniami lub meblami o tej same;j
wysokosci.

Nie instalowaé urzadzenia przy drzwiach
ani pod oknem. Zapobiegnie to mozliwosci
stracenia gorgcego naczynia z urzgdzenia
przy otwieraniu okna lub drzwi.

Aby zapobiec przewrdceniu sie
urzadzenia, nalezy je odpowiednio
ustabilizowa¢. Patrz rozdziat Instalacja.

2.2 Podiaczenie do sieci
elektrycznej

/\ OSTRZEZENIE!

Wystepuje zagrozenie pozarem i
porazeniem prgdem elektrycznym.

Wszystkie potgczenia elektryczne
powinien wykona¢ wykwalifikowany
elektryk.

Urzadzenie musi by¢ uziemione.

Upewni¢ sie, ze parametry na tabliczce
znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrodta zasilania.

Nalezy uzywac¢ wytacznie prawidtowo
zamontowanego gniazda elektrycznego z
uziemieniem.

Nie stosowac rozgateznikéw ani
przedtuzaczy.

Przewody zasilajgce nie mogg dotykac ani
przebiega¢ w poblizu drzwi urzgdzenia lub
wneki pod urzgdzeniem, zwlaszcza gdy
urzgdzenie dziata i drzwi sg mocno
rozgrzane.

Zarowno dla elementéw znajdujgcych sie
pod napigciem, jak i zaizolowanych
czesci, zabezpieczenie przed porazeniem
pradem nalezy zamocowac w taki sposob,
aby nie mozna go byto odtgczy¢ bez
uzycia narzedzi.

Podtaczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po zakonczeniu
instalacji. Nalezy zadbac o to, aby po
zakonczeniu instalacji urzadzenia wtyczka
przewodu zasilajacego byta tatwo
dostepna.

Jesli gniazdo elektryczne jest obluzowane,
nie wolno podtgczac do niego wtyczki.
Odtgczajgc urzadzenie, nie nalezy ciagnac
za przewod zasilajgcy. Nalezy zawsze
ciggna¢ za wtyczke sieciowa.

Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytacznikéw obwodu
zasilania: wytgcznikow automatycznych,
bezpiecznikow topikowych (typu
wykrecanego — wyjmowanych z oprawki),
wytgcznikoéw réznicowopradowych oraz
stycznikéw.

W instalacji elektrycznej nalezy
zastosowac wytgcznik obwodu
umozliwiajgcy odtgczenie urzgdzenia od
zasilania na wszystkich biegunach.
Wytacznik obwodu musi mie¢ rozwarcie
stykow wynoszgce minimum 3 mm.

Przed podtgczeniem wtyczki przewodu
zasilajgcego do gniazda elektrycznego

POLSKI 37



nalezy catkowicie zamkng¢ drzwi
urzgdzenia.

2.3 Sposodb uzywania

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen
i oparzeniem.
Zagrozenie porazeniem prgdem.

* Nie zmienia¢ parametrow technicznych
urzadzenia.

» Upewnic sie, ze otwory wentylacyjne sg
drozne.

* Nie pozostawia¢ urzadzenia bez nadzoru
podczas pracy.

*  Wylaczy¢ urzadzenie po kazdym uzyciu.

» Zachowac ostroznos$¢ podczas otwierania
drzwi, gdy urzadzenie pracuje. Moze dojs¢

do uwolnienia gorgcego powietrza.

* Nie wolno obstugiwac urzadzenia mokrymi

rekami lub gdy ma ono kontakt z woda.

* Nie uzywac urzgdzenia jako powierzchni
roboczej i nie umieszczaé zywnosci
w bezposrednim kontakcie z nim.

» Gdy urzgdzenie jest wigczone,
uzytkownicy z wszczepionym
rozrusznikiem serca nie powinni zbliza¢
sie do indukcyjnych pdl grzejnych na
odlegto$¢ mniejszg niz 30 cm.

* Nie uzywac folii aluminiowej ani innych
materiatbw miedzy powierzchnig
gotowania a naczyniami, chyba ze
producent urzgdzenia okreslit inaczej.

» Nalezy stosowac wytgcznie akcesoria
zalecane do tego urzadzenia przez
producenta.

» Zawsze uzywac naczyn szklanych
i stoikdbw dopuszczonych do
pasteryzowania.

Zuzyty olej z resztkami zywnosci moze
zapali¢ sie w nizszej temperaturze niz
Swiezy ole;j.

W poblizu urzgdzenia ani na nim nie
wolno umieszczaé produktow
tatwopalnych ani przedmiotéw
nasgczonych tatwopalnymi produktami
Podczas otwierania drzwi urzgdzenia nie
wolno dopuszczaé do kontaktu iskier lub
otwartego ptomienia z urzgdzeniem.
Ostroznie otworzy¢ drzwi urzadzenia.
Stosowanie sktadnikow zawierajgcych
alkohol moze powodowac zmieszanie
alkoholu i powietrza.

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie uszkodzeniem urzadzenia.

/\ OSTRZEZENIE!
Ryzyko pozaru i wybuchu.

*  Pod wptywem wysokiej temperatury

ttuszcze i oleje moga uwalniac¢ tatwopalne

opary. Nie zbliza¢ ptomienia ani
rozgrzanych przedmiotow do ttuszczu
i oleju podczas gotowania.

* Moze dojs¢ do samozaptonu oparéw
wydzielanych z gorgcego oleju.
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Aby zapobiec uszkodzeniu lub
przebarwieniu sie emalii:

— nie stawia¢ naczyn ani innych
przedmiotéw bezposrednio na dnie
komory urzgdzenia.

— Nie ktas¢ folii aluminiowe;j
bezposrednio na dnie komory.

— Nie wlewa¢ wody bezposrednio do
gorgcego urzadzenia.

— Nie nalezy pozostawia¢ wilgotnych
naczyn ani potraw w urzgdzeniu po
zakohczeniu pieczenia.

— Podczas wyjmowania lub instalowania
akcesoriow nalezy zachowaé
ostroznose¢.

Odbarwienie emalii lub stali nierdzewnej
nie ma wptywu na dziatanie urzadzenia.
Do pieczenia wilgotnych ciast uzy¢
gtebokiej blachy. Soki owocowe powodujg
trwate plamy.

Nie stawia¢ gorgcych naczyn na panelu
sterowania.

Nie dopuszcza¢ do wygotowania sie
potrawy.

Uwazac¢, aby nie upusci¢ przedmiotow lub
naczynh na urzadzenie. Powierzchnia
moze ulec uszkodzeniu.

Nie wtgczaé pol grzejnych z pustym
naczyniem lub bez naczynia.

Naczynia zeliwne, aluminiowe lub ze
zniszczonym dnem mogg zarysowac
powierzchnie urzadzenia. Nalezy zawsze
podnosi¢ te przedmioty, gdy trzeba je
przesungc¢ na powierzchnie gotowania.




2.4 Konserwacja i czyszczenie

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
pozarem lub uszkodzeniem urzadzenia.

* Przed przystgpieniem do konserwacji
wylgczy¢ urzgdzenie.

Wyjaé wtyczke przewodu zasilajgcego z
gniazda elektrycznego.

» Upewnic sie, ze urzadzenie ostygto.
Wystepuje zagrozenie peknigciem szyb w
drzwiach urzgdzenia.

» Jesli szyba peknie, nalezy jg niezwtocznie
wymieni¢. Nalezy skontaktowac sig z
autoryzowanym centrum serwisowym.

* Przy zdejmowaniu drzwi urzadzenia
nalezy zachowaé ostroznos¢. Drzwi sg
ciezkie!

» Pozostatosci ttuszczu lub potraw w
urzgdzeniu moga stac sie przyczyng
pozaru.

» Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni
urzadzenia, nalezy regularnie jg czyscic.

» Urzgdzenie nalezy czysci¢ wilgotng
miekka szmatkg. Stosowac wytgcznie
obojetne detergenty. Nie uzywac
produktéw sciernych, myjek do
szorowania, rozpuszczalnikow ani
metalowych przedmiotow.

* W przypadku stosowania aerozolu do
piekarnikdw nalezy przestrzegaé
wskazowek dotyczgcych bezpieczenstwa
umieszczonych na opakowaniu.

* Nie uzywac detergentéw do czyszczenia
emalii katalitycznej (jesli dotyczy).

2.5 Oswietlenie wewnetrzne

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie porazeniem prgdem.

3. INSTALACJA

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczgcy
bezpieczenstwa.

« Informacja dotyczaca oswietlenia w
urzadzeniu i elementéw o$wietleniowych
sprzedawanych osobno jako czesci
zamienne: Zastosowane elementy
os$wietleniowe sg przystosowane do pracy
w wymagajgcych warunkach fizycznych
(temperatura, drgania, wilgotno$¢) w
urzgdzeniach domowych lub sg
przeznaczone do sygnalizacji stanu
dziatania urzadzenia. Nie sg one
przeznaczone do innych zastosowan i nie
nadajg sie do oswietlania pomieszczen
domowych.

* Ten produkt zawiera zrodto swiatta o
klasie efektywnosci energetycznej G.

» Uzywacé wytacznie zarowek tego samego
typu.

2.6 Serwis

» Aby naprawi¢ urzgdzenie, nalezy
skontaktowac sie z autoryzowanym
centrum serwisowym.

» Nalezy stosowac wytgcznie oryginalne
czesci zamienne.

2.7 Utylizacja

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen lub
uduszeniem.

« Aby uzyskac¢ informacje dotyczace
prawidtowej utylizacji produktu, nalezy
skontaktowac sie z lokalnymi wiadzami.

« Odtgczy¢ urzgdzenie od zasilania.

* Odcigé przewod zasilajgcy blisko
urzgdzenia i oddac do utylizac;ji.
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3.1 Umiejscowienie urzadzenia

3.3 Poziomowanie urzadzenia

®

Nie instalowa¢ kuchenki w poblizu zlewu
ani szafki ze zlewem. Do przestrzeni
pomiedzy boczng $ciankg a szafkg moze
przedostac¢ sie wilgo¢ / krople wody, co

z czasem moze uszkodzi¢ farbe bocznej
Scianki.

Urzadzenie wolnostojgce mozna
zainstalowac¢ z szafkami po jednej lub dwdch
stronach i w rogu.

W tabeli znajdujg sig minimalne odlegtosci do
montazu.

L ———
I
/
A —

Minimalne odlegtosci

Wymiary mm
A 400
B 650
C 150

3.2 Dane techniczne

Napiecie 230V
Czestotliwosé 50 - 60 Hz
Klasa urzadzenia: 1
Wymiary mm
Wysokos¢ 858
Szeroko$é 500
Gtebokos¢ 600
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Przy uzyciu matych nézek na spodzie
urzadzenia ustawic¢ goérng powierzchnie
urzgdzenia na tym samym poziomie, co
przylegte powierzchnie.

3.4 Zabezpieczenie przed
przewréceniem

Przed zamocowaniem zabezpieczenia przed
przewréceniem nalezy ustawi¢ odpowiednig
wysokos¢ i obszar dla urzadzenia.

/N\ UWAGA!

Upewnic¢ sig, ze zabezpieczenie przed
przewroceniem jest ustawione na
odpowiedniej wysokosci.

@

Upewnic¢ sig, ze powierzchnia za
urzgdzeniem jest gtadka.

Nalezy zamontowaé zabezpieczenie przed
przewroceniem. W przeciwnym razie
urzadzenie moze sie przewrocic.

Urzadzenie ma symbol pokazany na rysunku
(jesli dotyczy), ktdry przypomina

o koniecznosci zainstalowania
zabezpieczenia przed przewrdceniem.




1. Zamontowaé zabezpieczenie przed
przewroceniem B - 357 mm ponizej
gornej powierzchni urzadzenia i A -

67 mm od bocznej krawedzi urzadzenia
w okragtym otworze uchwytu. Przykreci¢
uchwyt do stabilnego materiatu lub
zastosowac odpowiednie wzmocnienie
(sciany).

—

2. Otwor znajduje sie z tytu urzadzenia po
lewej stronie. Unie$¢ przednig cze$é
urzgdzenia i postawi¢ je na srodku

przestrzeni miedzy szafkami. Jesli odstep

pomiedzy szafkami jest wigkszy niz

szerokosc¢ urzgdzenia, trzeba skorygowac

boczny wymiar w celu jego
wysrodkowania.

@

Instalujgc kuchenke o innym wymiarze,
nalezy prawidtowo odpowiednio
wyregulowaé zabezpieczenie przed
przewroceniem.

/N UWAGA!

Jesli przestrzeh miedzy szafkami jest
wigksza niz szeroko$¢ urzadzenia,
nalezy dokona¢ regulacji bocznego
wymiaru do $rodka urzadzenia.

3.5 Instalacja elektryczna

/\ OSTRZEZENIE!

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci
za nieprzestrzeganie zalecen
dotyczgcych bezpieczenstwa zawartych
w rozdziatach poswieconych
bezpieczenstwu.

Urzgdzenia nie wyposazono we wtyczke ani
w przewdd zasilajgcy. Zacisk potgczenia
znajduje sie za tylng $cianka.

/\ OSTRZEZENIE!

Przed podiaczeniem przewodu
zasilajgcego do zaciskéw nalezy
zmierzy¢ napiecie miedzy fazami

w domowej instalacji elektrycznej.
Nastepnie nalezy zapoznac sie

z tabliczkg znamionowg z tytu
urzadzenia, by potwierdzic, ze instalacja
elektryczna jest odpowiednia. Ta
kolejno$c¢ zapobiega btedom instalacji
i uszkodzeniu podzespotow
elektrycznych urzgdzenia.

Odpowiednie rodzaje przewodow
stosowane dla réznych faz:

Faza Minimalny przekroj
przewodu izolowa-
nego

1 3 x 6,0 mm?

3 z przewodem zerowym 5 x 1,5 mm?
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/\ OSTRZEZENIE!

Przewdd zasilajgcy nie moze dotykaé
czesci urzgdzenia zaciemnionej na
ilustraciji.

4. OPIS PRODUKTU

4.1 Ogodlne informacje
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Wskaznik/symbol temperatury
Pokretto regulacji temperatury
Sterowanie elektroniczne
Pokretto wyboru funkcji piekarnika
Grzatka

@ Lampa

Wentylator

B} Prowadnice blach, wyjmowane
El Wneka komory

Poziomy umieszczania potraw

Indukcyjne pole grzejne 2300 W
z PowerBoost 3350 W

Indukcyjne pole grzejne 1800 W
z PowerBoost 2800 W

Wyswietlacz

Indukcyjne pole grzejne 1400 W
z PowerBoost 2500 W

Indukcyjne pole grzejne 1400 W
z PowerBoost 2500 W



5. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

5.1 Wstepne nagrzewanie i
czyszczenie

Przed pierwszym uzyciem urzgdzenia i
kontaktem z zywnos$cig nalezy wstepnie
rozgrzac¢ puste urzgdzenie. Urzgdzenie moze
emitowac nieprzyjemny zapach i dym.
Przewietrzy¢ pomieszczenie podczas
wstepnego nagrzewania.

1. Wyjac z urzadzenia wszystkie akcesoria i
prowadnice blach.

2. Ustawic funkcje = . Ustawi¢
maksymalng temperature. Pozostawi¢
urzgdzenie wigczone na 1godz.

3. Wybrac funkcje . . Ustawié
maksymalng temperature. Maksymalna
temperatura dla tej funkcji wynosi 210°C.-
Pozostawi¢ wtgczone urzadzenie na 15
min.

4. Wybrac funkcje . . Ustawi¢
maksymalng temperature. Pozostawi¢
wigczone urzadzenie na 15 min.

5. Wytaczy¢ urzadzenie i odczekac, az
ostygnie.

6. Urzadzenie i akcesoria nalezy czysci¢
tylko $ciereczka z mikrofibry, uzywajac
cieptej wody z fagodnym detergentem.

7. Umiesci¢ akcesoria i wyjmowane
prowadnice blach z powrotem w
pierwotnym potozeniu.

5.2 Ustawianie godziny

Przed uzyciem piekarnika nalezy ustawi¢
czas.

Wskaznik Q) miga po podtgczeniu
urzgdzenia do zasilania, po przerwie w
zasilaniu lub gdy zegar nie jest ustawiony.

Nacisnaé + lub =, aby ustawi¢ prawidtowg
godzine.

Po uptywie okoto pieciu sekund miganie
ustanie, a na wyswietlaczu bedzie widoczna
ustawiona aktualna godzina.

5.3 Zmiana czasu

@

Nie mozna zmieni¢ aktualnej godziny,
jesli dziata jakakolwiek funkcja.

Nacisnaé g kilkakrotnie, az wskaznik
aktualnej godziny zacznie migac.

Aby ustawi¢ nowy czas, patrz rozdziat
,Ustawianie czasu”.

6. PLYTA GRZEJNA — CODZIENNE UZYTKOWANIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.
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6.1 Panel sterowania ptyty grzejnej
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Urzadzenie obstuguje sie, dotykajgc pol czujnikdw. Wyswietlacz, wskazniki i sygnaty
dzwigkowe informujg uzytkownika o wtaczonych funkcjach.

Pole czuj- Funkcja Uwagi
nika
(D WH/Wyt. Wigczanie i wytaczanie ptyty grzejnej.

&

]

Blokada/ Blokada uruchomie-
nia

Blokowanie/odblokowanie panelu sterowania.

)
.

Wskazanie mocy grzania

Pokazuje ustawienie mocy grzania.

=

Wskazniki funkcji zegara dla
poszczegdinych pdl grzejnych

Wskazuja, dla ktérego pola ustawiono czas.

Wyswietlacz zegara

Pokazuje czas w minutach.

(of] o

O

Wybér pola grzejnego.

+,—

[~

Ustawianie mocy grzania lub ustawianie czasu.

B LF

PowerBoost

Wiaczanie funkgiji.

6.2 Wskazniki mocy grzania

Wyswietlacz

Opis

n
1=

Pole grzejne jest wytgczone.

DRONERE

Pole grzejne jest wigczone.
Kropka oznacza zmiane o pét

poziomu grzania.

(2]

Dziata funkcja PowerBoost.

+ cyfra

Wystgpita usterka.
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Wyswietlacz Opis

Hyays

OptiHeat control (3-stopniowy wskaznik ciepta resztkowego): kontynuowanie gotowa-
nia / podtrzymywanie temperatury / ciepto resztkowe.

Dziata Blokada / Blokada uruchomienia.
Nieprawidtowe lub zbyt mate naczynie lub brak naczynia na polu grzejnym.
B Wiaczona jest funkcja Automatyczne wytgczanie.

6.3 OptiHeat control (3-stopniowy
wskaznik ciepta resztkowego)

/\ OSTRZEZENIE!

(2)/(&)/ 1 popoki wskaznik jest
widoczny, istnieje ryzyko poparzenia
cieptem resztkowym.

Indukcyjne pola grzejne wytwarzajg ciepto
potrzebne do gotowania potraw bezposrednio
w dnie naczyn. Ciepto z naczynia podgrzewa
plyte ceramiczna.

Wskazniki te pojawia sie, gdy pole grzejne
jest gorgce. Pokazujg one ciepto resztkowe
aktualnie uzywanych pél grzejnych:

E]. - kontynuowanie gotowania,
E], - podtrzymywanie temperatury

Q. - ciepto resztkowe.

Moze réwniez pojawic sie wskaznik:

+ dla sagsiednich pdl grzejnych, nawet jesli
nie sg uzywane,

» gdy gorgce naczynie zostanie
umieszczone na zimnym polu grzejnym,

+ gdy ptyta grzejna jest wytgczona, ale pole
grzejne jest nadal gorace.

Wskaznik zniknie po ostygnieciu pola
grzejnego.

6.4 Wiaczanie i wylagczanie

Dotknagc¢ ® na 1 sekunde, aby wiaczy¢ lub
wytaczyC¢ ptyte grzejna.

6.5 Automatyczne wytaczanie

Funkcja wytacza plyte grzejng
automatycznie, jesli:

« wszystkie pola grzejne sg wytaczone;

* po wiaczeniu ptyty grzejnej nie ustawiono
mocy grzania;

« panel sterowania zostat zalany lub przez
ponad 10 sekund znajduje sie na nim
przedmiot (naczynie, Sciereczka itp.).
Rozlegnie sie sygnat dzwigkowy i ptyta
grzejna wytgczy sie. Zdjaé przedmiot lub
wyczysci¢ panel sterowania.

* plyta grzejna nagrzewa sie zbyt mocno
(np. gdy wygotowata sie zawartos¢
garnka). Przed ponownym uzyciem ptyty
grzejnej odczekac, az pole grzejne
ostygnie.

* uzyto nieodpowiednie naczynie. Zaswieci

sie symbol, a to pole grzejne wytgcza
sie automatycznie po 2 minutach.

* nie mozna wylgczy¢ pola grzejnego lub
zmieni¢ ustawienia mocy grzania. Po
pewnym czasie zaswieci sie E] i plyta
grzejna wytgczy sie.

Zaleznos¢ miedzy ustawieniem mocy

grzania a czasem wylaczenia plyty

grzejnej:

UstaV\(ienie mocy Ptyta _grzejna wyla-
grzania cza sie po

1-2 6 godz.

3-4 5 godz.

5 4 godz.

6-9 1,5 godz.

6.6 Ustawienie mocy grzania
Dotknagc¢ + aby zwigkszy¢ moc grzania.
Dotkng¢ —, aby zmniejszy¢ moc grzania.

Dotkng¢ jednoczesnie + i —, aby wylgczy¢
pole grzejne.
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6.7 Automatyczne podgrzewanie

Wigczenie tej funkcji pozwala uzyskacé
zgdang moc grzania w krétszym czasie.
Funkcja ta na pewien czas ustawia
maksymalng moc grzania, a nastepnie
zmniejsza do wtasciwego ustawienia mocy
grzania.

®

Aby wigczy¢ funkcje, pole grzejne musi
by¢ zimne.

Aby wiaczy¢ te funkcje dla pola
grzejnego: dotkngé [o? ( zaswieci sie). Od
razu dotkng¢ + ( zaswieci sig). Od razu

dotknaé —, az zaswieci sie wlasciwe
ustawienie grzania. Po 3 sekundach zaswieci

sie @
Aby wylaczy¢ funkcje: dotkngé —.

6.8 PowerBoost

Funkcja dodatkowo zwigksza moc
indukcyjnych pol grzejnych. W indukcyjnym
polu grzejnym funkcje te mozna wigczy¢ tylko
na ograniczony czas. Po uptywie tego czasu
indukcyjne pole grzejne automatycznie
powraca do najwyzszego ustawienia mocy
grzania.

Aby wiaczy¢ te funkcje dla jakiegos pola
grzejnego:: dotkng¢ E’. zaswieci sie.

Aby wyltaczy¢ te funkcje:dotknaé I lub —
6.9 Timer

. Q Wytacznik czasowy
Funkcja ta umozliwia ustawienie dtugosci
jednego cyklu gotowania.

Najpierw nalezy wybra¢ moc grzania dla pola
grzejnego, a nastepnie ustawic¢ funkcje.

Aby wiaczy¢ te funkcje lub zmienié
godzine: dotknaé @ Na wyswietlaczu
zapalg sie cyfry zegara 00 oraz wskazniki +

[ Q zmienia kolor na czerwony, a ® na
biaty.
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@

Jesli nie nastgpi ustawienie zegara,
wszystkie wskazniki zgasng po
3 sekundach.

Dotkna¢ przycisku + 1ub —, aby ustawi¢
czas (00-99 minut). Po uptywie 3 sekund
zegar automatycznie rozpocznie odliczanie

czasu. Wskazniki @ +i — znikna. Q
pozostaje czerwony.

Po zakonczeniu odliczania czasu przez timer
rozlega sie sygnat dzwiekowy i 00 miga. Aby
wytgczy¢ ten sygnat, dotkngc @

Aby wyltaczy¢ te funkcje: dotkngé @
Zapalaja sie wskazniki i —. Uzy¢
przyciskéw — lub + aby ustawi¢ 00 na
wyswietlaczu. Ewentualnie ustawi¢ moc
grzania na warto$¢ 0. Rozlegnie sie sygnat
dzwigkowy i funkcja zegara zostanie
anulowana.

6.10 Blokada

Podczas pracy pol grzejnych mozna
zablokowaé panel sterowania. Zapobiega to
przypadkowej zmianie ustawienia mocy
grzania.

Najpierw ustawi¢ moc grzania.
Aby wiaczy¢ te funkcje: dotkngé EI

zaswieci sie na 4 sekundy. Timer pozostaje
wigczony.

Aby wytaczy¢ funkcje: dotkngc EI Wiaczy
sie poprzednie ustawienie mocy grzania.

@

Wytaczenie ptyty grzejnej powoduje
réwniez wytaczenie tej funkcji.

6.11 Blokada uruchomienia

Funkcja ta zapobiega przypadkowemu
wigczeniu ptyty grzejnej.

Aby wiaczy¢ funkcje: wigczy¢ ptyte grzejng

. Nie ustawia¢ mocy grzania. Touch Elna
4 sekundy. . Wytaczy¢ plyte grzejng za
pomocg @.



Aby wyltaczy¢ te funkcje: wtaczy¢ plyte
grzejng przy uzyciu \U. Nie ustawia¢ mocy
grzania. Touch Elna 4 sekundy. @
Wytaczy¢ ptyte grzejng za pomocag @
Aby wyltaczy¢ funkcje tylko na czas
jednego gotowania: wigczy¢ ptyte grzejng
przy uzyciu . . Dotknagc¢ Elprzez

4 sekundy. W ciggu 10 sekund ustawi¢
moc grzania. Mozna obstugiwac¢ ptyte
grzejna. Po wytaczeniu piyty grzejnej za
pomoca @funkcja zostanie ponownie
uruchomiona.

6.12 Funkcja Zarzadzanie energig

* Pola grzejne sg pogrupowane zgodnie z
umiejscowieniem i liczbg faz
podtgczonych do ptyty grzejnej. Patrz
rysunek.

+ Kazda faza ma maksymalne obcigzenie
elektryczne.

* Funkcja rozdziela moc miedzy pola
grzejne podtgczone do tej samej fazy.

* Funkcja wigcza sie, zostaje przekroczona
taczna moc pdl grzejnych podtgczonych
do jednej fazy.

» Funkcja zmniejsza moc pozostatych pol
grzejnych podigczonych do tej samej fazy.

* Wskazanie dla pdl o zmniejszonej mocy
grzania zmienia sie w zakresie dwoch
pozioméw.

7. PLYTA GRZEJNA — WSKAZOWKI | PORADY

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

7.1 Naczynia

®

Silne pole elektromagnetyczne
z indukcyjnego pola grzejnego bardzo
szybko wytwarza ciepto w naczyniu.

®

Na indukcyjnych polach grzejnych nalezy
uzywac odpowiednich naczyn.

Materiat naczyn

» prawidtowe: zeliwo, stal, stal
emaliowana, stal nierdzewna, dno
wielowarstwowe (z odpowiednim
oznaczeniem producenta).

» nieprawidtowe: aluminium, miedz,
mosigdz, szkto, ceramika, porcelana.

Naczynie nadaje sie do gotowania na

ptycie indukcyjnej, jesli:

* mozliwe jest szybkie zagotowanie wody
W haczyniu postawionym na polu
grzejnym ustawionym na maksymalng
moc;

* magnes silnie przylega do dna naczynia.

@

Dno naczynia musi by¢ jak najgrubsze

i pfaskie.

Przed ustawieniem naczynia na
powierzchni pyty grzejnej nalezy upewnic
sie, ze spod naczynia jest czysty i suchy.

Wymiary naczyn

Indukcyjne pola grzejne dostosowujg sie
automatycznie do wielkosci dna naczyn.
Prawidtowe wymiary naczyn podano

w punkcie ,Specyfikacja pol grzejnych.”

Naczynia nalezy stawia¢ na srodku pola
grzejnego.

By zapewni¢ optymalne przewodzenie ciepta
nalezy uzywac¢ naczynia o $rednicy dna
podobnej do maksymalnego rozmiaru pola
grzejnego podanego w punkcie ,Srednice
naczyn.”
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7.2 Specyfikacja p6l grzejnych

Pole grzejne

Minimalna sredni-
ca naczynia (mm)

Lewe tylne 180
Prawe tylne 150
Prawe przednie 125
Lewy przedni 125

7.3 Odgtosy podczas pracy

®

Opisane odgtosy sg normalnym
zjawiskiem i nie swiadczg o usterce
urzgdzenia. Odgtosy z naczyn zalezg od
materiatu naczynia i mocy grzania.

Odglosy z naczyn:

» trzaski: naczynie wykonane jest z roznych
materiatow (konstrukcja wielowarstwowa).

* gwizdanie: pole grzejne jest ustawione na
wysokg moc grzania, a naczynie jest

wykonane z roznych materiatéw
(konstrukcja wielowarstwowa).
* buczenie: ustawiono wysoka moc grzania.
Odgtosy z ptyty grzejnej:
« klikanie: nastepuje przetgczanie
elektryczne.
* syczenie, brzeczenie: wentylator pracuje.
* rytmiczny dzwiek: wykryto naczynie.

7.4 Uproszczony przewodnik
kulinarny

Zaleznos¢ miedzy ustawieniem mocy grzania
a poborem mocy przez pole grzejne nie jest
liniowa. Zwigkszenie mocy grzania nie
powoduje proporcjonalnego zwiekszenia
poboru mocy. Przy ustawieniu $redniej mocy
grzania pole grzejne wykorzystuje mniej niz
potowe swojej mocy.

@

Dane przedstawione w tabeli majg

wytgcznie charakter orientacyjny.

Ustawienie Zastosowanie: Czas Wskazowki
mocy grzania (min)
1 Podtrzymywanie temperatury potraw.  w razie Umiesci¢ pokrywke na naczyniu.
potrzeby
1-2. Sos holenderski, roztapianie: masta, 5-25 Zamiesza¢ od czasu do czasu.
czekolady, zelatyny.
2. Scinanie: puszyste omlety, smazone 10 - 40 Nalezy gotowac z zatozong pokrywka.
jajka.
2.-3. Gotowanie ryzu lub potraw mlecznych, 25 - 50 Dodac co najmniej dwukrotnie wiecej
podgrzewanie gotowych potraw. ptynu niz ryzu. Potrawy mleczne mie-
szac¢ od czasu do czasu.
3.-4. Gulasz z warzyw, ryb, migsa. 20 - 45 Dodac kilka tyzek wody. Sprawdzaé
ilos¢ wody w trakcie tego procesu.
4.-5. Gotowanie ziemniakéw i innych wa- 20-60 Nala¢ na dno garnka 1-2 cm wody.
rzyw na parze. Sprawdzac ilo$¢ wody w trakcie tego
procesu. Przykry¢ garnek pokrywka.
4.-5. Gotowanie wiekszych ilosci potraw, du- 60 - 150 Do 3 | wody plus sktadniki.
szenie i zupy.
5.-7 Delikatne smazenie: eskalopki, cordon w razie Odwraca¢ w razie potrzeby.
bleu, kotlety, bryzole, kietbasa, watréb- potrzeby
ki, zasmazki, jajka, nalesniki, paczki.
7-8 Intensywne smazenie, placki ziemnia- 5-15 Odwracac¢ w razie potrzeby.

czane, steki z poledwicy, steki.
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Ustawienie Zastosowanie: Czas Wskazowki

mocy grzania (min)

9 Gotowanie wody, gotowanie makaronu, obsmazanie miesa (gulasz, migso duszone w sosie
wiasnym), smazenie frytek.

Gotowanie wigkszej ilosci wody. PowerBoost jest wi.

8. PLYTA GRZEJNA - KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczgcy
bezpieczenstwa.

8.1 Informacje ogodlne

» Czyscic ptyte grzejnag po kazdym uzyciu.
+ Zawsze uzywac naczyn z czystym dnem.
» Zarysowania lub ciemne plamy na

powierzchni nie majg wptywu na dziatanie

ptyty grzejnej.
» Stosowac specjalne $rodki przeznaczone

do czyszczenia powierzchni ptyty grzejne;j.

» Zawsze uzywac skrobaka zalecanego do
ptyt grzejnych o szklanej powierzchni.
Skrobak nalezy stosowac wytgcznie jako
dodatkowe narzedzie do czyszczenia
szkta po czyszczeniu standardowym.

/\ OSTRZEZENIE!

Do czyszczenia szklanej powierzchni
nie wolno uzywac nozy ani innych
ostrych, metalowych narzedzi.

8.2 Czyszczenie plyty grzejnej

* Wyja¢ natychmiast: stopiony plastik,
folie, cukier oraz zabrudzenia z potraw
zawierajgcych cukier. W przeciwnym razie
zabrudzenia uszkodzi¢ ptyte grzejna.
Uwazacé, aby sie nie oparzy¢. Uzyc¢
specjalnego skrobaka, przyktadajgc go
pod ostrym katem do szklanej powierzchni
i przesuwajgc po niej ostrzem.

*  Wyija¢, gdy ptyta grzejna wystarczajgco
ostygnie: slady osadu kamienia i wody,
plamy ttuszczu, metaliczne odbarwienia.
Przetrze¢ ptyte grzejng wilgotng szmatka z
dodatkiem delikatnego detergentu. Po
wyczyszczeniu wytrzec¢ ptyte grzejng do
sucha miekka szmatka.

* Usuna¢ blyszczace metaliczne
odbarwienia: uzy¢ wodnego roztworu
octu i wyczys$ci¢ szklang powierzchnie
wilgotng szmatka.

9. PIEKARNIK — CODZIENNE UZYTKOWANIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

9.1 Wilaczanie i wytgczanie
piekarnika

1. Wybra¢ funkcje piekarnika obracajac
pokretto wyboru funkgciji.

2. Obrdci¢ pokretto regulaciji temperatury,
aby wybra¢ temperature.

Kontrolka witgcza sie, gdy piekarnik pracuje.

@

W przypadku funkcji bez nagrzewania nie
trzeba ustawia¢ temperatury.

3. Aby wylgczy¢ piekarnik, nalezy obrocié¢
pokretto wyboru funkcji piekarnika i
temperatury do potozenia wytgczenia.

9.2 Termostat bezpieczenstwa

Nieprawidtowe dziatanie piekarnika lub
uszkodzone podzespoty mogg spowodowac
niebezpieczne przegrzanie urzgdzenia. Aby
temu zapobiec, piekarnik wyposazono
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w termostat bezpieczenstwa, ktéry w razie
potrzeby wytagcza zasilanie. Po obnizeniu
temperatury piekarnik automatycznie wtgczy
sie ponownie.

9.3 Wentylator chtodzacy

Podczas pracy urzadzenia wentylator
chtodzgcy wtgcza sie automatycznie, aby
utrzymac niskg temperature powierzchni
urzgdzenia. Wytagczajgc urzgdzenie, nalezy
sie upewnic¢, ze oba pokretta (wyboru funkcji
urzgdzenia i temperatury) znajdujg sie w
potozeniu wytgczenia. W przeciwnym razie
wentylator chtodzacy bedzie nadal dziatat.

9.4 Funkcje piekarnika

0 Potozenie wylaczenia
Piekarnik jest wytgczony.

Oswietlenie piekarnika
Umozliwia wigczenie oswietlenia, gdy nie wig-
czono funkcji pieczenia.

&y SteamBake
Do zwigkszenia wilgotnosci podczas piecze-
nia. Do uzyskania odpowiedniego koloru
i chrupigcej skorki podczas pieczenia. Do za-
pewnienia soczystosci podczas odgrzewania.
Do pasteryzowania owocow i warzyw.

|;| Grzatka dolna
Do pieczenia ciast z chrupigcym spodem.

Pieczenie tradycyjne
Do pieczenia ciasta na jednym poziomie oraz
do suszenia zywnosci.

(W]

Szybki grill
Do grillowania cienkich porcji potraw w duzych
ilosciach i opiekania chleba.

Turbo grill

Do pieczenia duzych kawatkéw miesa lub dro-
biu z ko$émi na jednym poziomie. Do przyrza-
dzania zapiekanek i przyrumieniania.

Pieczenie konwekcyjne
Do pieczenia migsa lub do pieczenia miesa
i ciast wymagajacych jednakowej temperatury,
na wigcej niz jednym poziomie, bez przenika-
nia zapachéw.

lﬂ Termoobieg wilgotny

g Funkgiji tej uzyto w celu potwierdzenia zgod-
nosci z rozporzgdzeniami w zakresie efektyw-
nosci energetycznej i ekoprojektu (zgodnie
zEU 65/2014 iEU 66/2014). Testy zgodnie
z norma: IEC/EN 60350-1.
Drzwi piekarnika powinny by¢ zamknigte pod-
czas pieczenia, tak aby dziatanie funkcji nie
byto zakioécane, a piekarnik dziatat z najwyzszg
mozliwg wydajnoscig energetyczna.
Podczas uzywania tej funkcji temperatura
w komorze moze sig rézni¢ od temperatury us-
tawionej. Moze nastgpi¢ zmniejszenie mocy
grzania. Ogdlne zalecenia dotyczace oszcze-
dzania energii znajdujg sie w rozdziale ,Wydaj-
no$¢ energetyczna”, Oszczedzanie energii.
Funkcja zapewnia oszczednos$¢ energii pod-
czas pieczenia. Wskazowki dotyczace piecze-
nia podano w rozdziale ,Wskazdwki i porady”,
Termoobieg wilgotny.

AirFry/
Termoobieg
Do smazenia potraw na mniejszej ilosci oleju

lub bez papieru do pieczenia. Do potraw, jak
frytki lub pizza.

Do réwnoczesnego pieczenia na maksymalnie
dwoch poziomach oraz do suszenia zywnos-
ci.Ustawi¢ temperature o 2040 °C nizszg niz
do Pieczenie tradycyjne.

%] Rozmrazanie
Rozmrazanie zywnos$ci. Czas rozmrazania za-
lezy od ilosci i wielko$ci zamrozonej zywnosci.

9.5 Wiaczanie funkcji SteamBake.

Funkcja ta umozliwia poprawe wilgotnosci w
trakcie pieczenia.

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie oparzeniem i uszkodzeniem
urzadzenia.

Wydostajgca sie para moze poparzyc¢:

* Nie otwiera¢ drzwi urzadzenia, gdy
wigczona jest funkcja: SteamBake.

« Ostroznie otwiera¢ drzwi urzadzenia po
uzyciu funkcji: SteamBake.
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Patrz rozdziat ,Wskazowki i porady”.

1. Otworzy¢ drzwi piekarnika.

2. Napetni¢ wneke komory woda z kranu.
Maksymalna pojemno$¢ wneki komory
wynosi 250 ml.




Whneke komory nalezy napetnia¢ wodg 6. Aby wytaczy¢ urzgdzenie, nalezy obroéci¢

tylko wtedy, gdy piekarnik jest zimny. pokretto wyboru funkgji piekarnika oraz
3. Ustawié funkcje: SteamBake [, pokretto regulacji temperatury do
4. Obrocié pokretto regulaciji temperatury, pofozenia wytaczenia.

aby wybra¢ temperature. 7. Usuna¢ wode z wneki komory.
5. Zv#o;yé potrawe do piekarnika i zamknij /\ OSTRZEZENIE!

rzwi.
Przed usunieciem wody z wneki
/\ UWAGA! komory upewni¢ sie, ze urzadzenie

Wneki komory nie nalezy napetniaé ostygto.

wodg podczas trwania pieczenia lub
gdy piekarnik jest goracy.

10. PIEKARNIK — FUNKCJE ZEGARA

10.1 Ekran A. Funkcje zegara
B. Timer
A i
I
Q goog ©
- |

10.2 Przyciski

Przycisk Funkcja Opis
— MINUS Ustawianie czasu
@ ZEGAR Ustawianie funkcji zegara.
+ PLUS Ustawianie czasu

10.3 Tabela funkcji zegara

Funkcja zegara Zastosowanie

(_D AKTUALNA GODZINA Ustawianie, zmiana lub sprawdzanie aktualnej godziny.

=] CZAS Ustawianie czasu pracy piekarnika.

Q MINUTNIK Ustawianie czasu odliczania. Funkcja ta nie ma wptywu na dziatanie pie-
karnika. MINUTNIK mozna ustawi¢ w dowolnej chwili — réwniez wtedy, gdy
piekarnik jest wytgczony.

10.4 Ustawianie funkcji CZAS 2. Naciska¢ @ az 1=l zacznie migaé.

1. Ustawi¢ funkcje piekarnika i temperature 3. Nacisnaé —+ lub =, aby ustawié funkcje
piekarnika. CZAS.
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Na wyswietlaczu widoczne jest wskazanie
=,
4. Gdy uptynie czas pieczenia, bedzie migac

=i zostanie wyemitowany sygnat
dzwiekowy. Urzgdzenie wytgczy sie
automatycznie.

5. Nacisna¢ dowolny przycisk, aby wytaczy¢
sygnat dzwiekowy.

6. Obroci¢ pokretto wyboru funkgji
piekarnika i pokretto regulacji temperatury
w potozenie wytgczenia.

10.5 Ustawianie MINUTNIKA

1. Naciskac @ az Q zacznie migac.

2. Nacisna¢ + lub =, aby ustawi¢ zadany
czas.

11. PIEKARNIK — KORZYSTANIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

11.1 Wkladanie akcesoriow

Dostepne akcesoria w zaleznosci E
od modelu. Skanujac kod QR
mozna sprawdzi¢, jak stosowac
akcesoria dostarczone do urza-
dzenia. Akcesoria opcjonalne
mozna zamawia¢ oddzielnie. !
Wigcej informacji mozna uzyskac E e
u miejscowego dostawcy.

Niewielkie wgniecenia poprawiajg
bezpieczenstwo i zapewniajg ochrone przed
przychyleniem. Zapobiegajg takze
przewroceniu sie urzadzenia. Krawedz wokot
rusztu zapobiega zsuwaniu sie z niego
naczyn.

Wsuna¢ ruszt lub blache do pieczenia miedzy
prowadnice blach Upewnic¢ sie, ze ruszt
dotyka tytu wnetrza piekarnika.
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Minutnik uruchomi sie automatycznie po 5

sekundach.

3. Gdy uptynie ustawiony czas, zostanie
wyemitowany sygnat dzwiekowy.
Nacisng¢ dowolny przycisk, aby wytgczy¢
sygnat dzwiekowy.

4. Ustawié pokretto funkcji piekarnika i
pokretto temperatury w potozeniu
wylgczenia.

10.6 Anulowanie funkcji zegara

1. Nacisng¢ kilkakrotnie @ az zacznie
miga¢ wskaznik zadanej funkcji.

2. Nacisngc i przytrzymac przycisk —
Funkcja zegara wytgczy sie po kilku
sekundach.

Z AKCESORIOW
’\%\\
-

Jesli blacha jest nachylona, nalezy ustawi¢ jg
z tytu wnetrza piekarnika.

Jesli na akcesorium jest napis, upewnic sie,
ze jest on bezposrednio widoczny.

Pod blachg perforowang umiesci¢ dodatkowg
blache, aby zebrac¢ kapigce ptyny.

11.2 Prowadnice teleskopowe

@

Prowadnice teleskopowe mozna
umiescic na innych poziomach (z
wyjatkiem poziomu 4).

Zaktadanie prowadnic teleskopowych

1. Obroci¢ prowadnice teleskopowg o okoto
90°.



2. Wsung¢ zatrzask znajdujacy sie na koncu
prowadnicy teleskopowej na prowadnice
blachy. Nalezy upewnic¢ sie, ze
prowadnica jest umieszczona po
wiasciwej stronie piekarnika.

3. Obroci¢ prowadnice we wlasciwe
potozenie. Ogranicznik znajdujgcy sie na
jednym koncu prowadnicy teleskopowej
musi by¢ skierowany do gory.

4. Catkowicie dosung¢ prowadnice do tylnej
Scianki piekarnika.

5. Docisng¢ przednig cze$¢ prowadnicy
teleskopowej do prowadnicy blachy.
Styszalne klikniecie oznacza prawidtowe
zablokowanie zatrzasku z przodu
prowadnicy.

6. Wykonac te same czynnosci w celu
zamontowania drugiej prowadnicy

teleskopowej. Nalezy sprawdzi¢, czy obie
prowadnice teleskopowe sg umieszczone

na tym samym poziomie.

Zdejmowanie prowadnic
teleskopowych

1. Nacisng¢ i przytrzymac zatrzask z przodu

prowadnicy teleskopowe;.

———
S

2

2. Odciagna¢ przedniag cze$¢ prowadnicy
teleskopowej od prowadnicy blachy.

3. Obréci¢ prowadnice teleskopowg o okoto

90°.
4. Wyjac tylng czes¢ prowadnicy
teleskopowej z prowadnicy blachy.
5. Wykonac¢ te same czynnosci w celu

wyjecia drugiej prowadnicy teleskopowe;j.

12. PIEKARNIK — WSKAZOWKI | PORADY

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

®

Temperatura i czasy pieczenia podane
w tabelach majg wytgcznie charakter

orientacyjny. Zalezg one od przepisow
oraz jakosci i ilosci uzytych sktadnikéw.

12.1 SteamBake

@

Whneke komory nalezy napetnia¢ wodg
przed wstepnym nagrzewaniem, gdy
piekarnik jest zimny.

Patrz ,Wiaczanie funkcji: SteamBake"
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Wypieki

Potrawa Woda we wne- Temperatura Czas (min) Poziom Akcesoria
ce komory (ml) (°C) umie-
szczania
potraw
Chleb bialy1) 100 180 35-40 2 Uzy¢ blachy do piecze-
nia.
Butki? 100 200 20-25 2 Uzy¢ blachy do piecze-
nia.
Pizza domo- 100 230 10-20 1 Uzy¢ blachy do piecze-
wal) nia.
Focaccial) 100 190 - 210 20-25 1 Uzyé¢ blachy do piecze-
nia.
Ciastka, ba- 100 150 - 180 10-20 2 Uzy¢ blachy do piecze-
beczki, crois- nia.
santy1)
Ciasto ze sliw- 100 180 20 2 Uzy¢ foremki do ciasta.

kami, szarlotka,
butki z cynamo-

nem1)

1) Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy nagrzewaé wstepnie pusty piekarnik przez 5 minut.

Przyrzadzanie potraw z mrozonek

Potrawa Woda we wne- Temperatura Czas (min) Poziom Akcesoria
ce komory (ml) (°C) umie-
szczania
potraw
Mrozona piz- 150 200 - 210 10-20 2 Uzyé¢ rusztu.
261)
Mrozone crois- 150 160 - 170 25-30 2

Santy1)

Uzy¢ blachy do piecze-
nia.

1) Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy nagrzewaé wstepnie piekarnik przez 10 minut.

Odswiezanie potraw

Potrawa Woda we wne- Temperatura Czas (min) Poziom Akcesoria
ce komory (°C) umie-
(ml) szczania
potraw
Chleb biaty 100 110 15-25 2 Uzy¢ blachy do piecze-
nia.
Butki 100 110 10-20 2 Uzy¢ blachy do piecze-
nia.
Pizza domowa 100 110 15-25 2

Uzy¢ blachy do piecze-
nia.
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Potrawa Woda we wne- Temperatura Czas (min) Poziom Akcesoria
ce komory (°C) umie-
(ml) szczania
potraw
Focaccia 100 110 10-20 2 Uzy¢ blachy do piecze-
nia.
Warzywa 100 110 15-25 2 Uzy¢ blachy do piecze-
nia.
Ryz 100 110 15-25 2 Uzy¢ blachy do piecze-
nia.
Makaron 100 110 15-25 2 Uzyé¢ blachy do piecze-
nia.
Mieso 100 110 15-25 2 Uzy¢ blachy do piecze-
nia.
Opiekanie
Potrawa Woda we wne- Temperatura Czas (min) Poziom Akcesoria
ce komory (°C) umie-
(ml) szczania
potraw
Pieczen wie- 200 180 65 - 80 2 Uzyé¢ rusztu z blachg
przowa do pieczenia.
Pieczen wotowa 200 200 50 - 60 2 Uzy¢ rusztu z blachg
do pieczenia.
Kurczak 200 210 60 - 80 2 Uzy¢ rusztu z blachg
do pieczenia.
Indyk pieczony 200 200 70-90 2 Uzy¢ rusztu z blachg
do pieczenia.
12.2 Termoobieg wilgotny vl
Potrawa Tempe- Czas (min) Poziom Akcesoria
ratura umie-
(°C) szcza-
nia po-
traw
Chleb i pizza
Buteczki 190 25-30 2 blacha do pieczenia ciasta lub gteboka pa-
telnia
Butki 200 40 -45 2 blacha do pieczenia ciasta lub gteboka pa-
telnia
Mrozona pizza 350 g 190 25-35 2 ruszt
Ciastka na blasze do pieczenia
Rolada szwajcarska 180 20-30 2 blacha do pieczenia ciasta lub gteboka pa-

telnia
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Potrawa Tempe- Czas (min) Poziom Akcesoria
ratura umie-
(°C) szcza-
nia po-
traw

Brownie 180 35-45 2 blacha do pieczenia ciasta lub gteboka pa-
telnia

Ciasta w foremce

Suflet 210 35-45 2 sze$¢ ceramicznych kokilek na ruszcie

Biszkoptowy spod tarty 180 25-35 2 forma do tarty na ruszcie

Biszkopt 150 35-45 2 foremka do ciasta na ruszcie

Ryby

Ryby w woreczkach 300 g 180 25-35 2 blacha do pieczenia ciasta lub gteboka pa-
telnia

Cata ryba 200 g 180 25-35 2 blacha do pieczenia ciasta lub gteboka pa-
telnia

Filet rybny 300 g 180 30 - 40 2 blacha do pieczenia pizzy na ruszcie

Migso

Migso w woreczku 250 g 200 35-45 2 blacha do pieczenia ciasta lub gteboka pa-
telnia

Szasztyki miesne 500 g 200 30-40 2 blacha do pieczenia ciasta lub gteboka pa-
telnia

Mate wypieki

Ciastka 170 25-35 2 blacha do pieczenia ciasta lub gteboka pa-
telnia

Makaroniki 170 40 - 50 2 blacha do pieczenia ciasta lub gteboka pa-
telnia

Babeczki 180 30-40 2 blacha do pieczenia ciasta lub gteboka pa-
telnia

Chrupkie pieczywo 160 25-35 2 blacha do pieczenia ciasta lub gteboka pa-
telnia

Ciasteczka kruche 140 25-35 2 blacha do pieczenia ciasta lub gteboka pa-
telnia

Tartaletki 170 20-30 2 blacha do pieczenia ciasta lub gteboka pa-
telnia

Wegetarianskie

Mieszanka warzywna 200 20-30 2 blacha do pieczenia ciasta lub gteboka pa-

w woreczku 400 g telnia

Omlet 200 30-40 2 blacha do pieczenia pizzy na ruszcie

Warzywa na blasze 700g 190 25-35 2 blacha do pieczenia ciasta lub gteboka pa-

telnia
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12.3 AirFry
Wyroby piekarnicze

Potrawa llos¢ Temperatura Czas (min) Poziom
(°C) umie-

szczania
potraw

Croissanty, mrozone ok. 350 g 180 - 220 15-30 2

Ciasto francuskie, mrozone ok. 400 g 180 - 220 15-35 2

Ciasto francuskie, $wieze ok. 300 g 180 - 220 15-35 2

Pizza, mrozona ok. 340 g 180 - 220 20-35 2

Produkty z ziemniakéw

Potrawa llos¢ Temperatura Czas (min) Poziom
(°C) umie-

szczania
potraw

Frytki, mrozone ok. 650 g 180 - 220 20-30 2

Frytki grube, mrozone ok. 600 g 180 - 220 20-30 2

Pieczone ¢éwiartki ziemniakéw, mrozo-  ok. 650 g 180 - 220 15-25 2

ne

Krokiety ok. 450 g 180 - 220 15-30 2

Swieze warzywa

Potrawa llosé Temperatura Czas (min) Poziom
(°C) umie-
szczania
potraw
Plastry cukinii, Swieze 1) ok.500 g 180 - 220 25-35 2
1) Dodaj 1 tyzeczke oliwy z oliwek, aby zapobiec przywieraniu
Inne
Potrawa llos¢ Temperatura Czas (min) Poziom
(°C) umie-
szczania
potraw
Eskalopki, mrozone ok. 300 g 180 - 220 15-25 2
Krewetki w ciescie, mrozone ok.200g 180 - 220 15-25 2
Krazki z kalmaréw, mrozone ok. 250 g 180 - 220 15-25 2
Nuggetsy z kurczaka, mrozone ok. 300 g 180 - 220 15-25 2
Paluszki rybne, mrozone ok. 500 g 180 - 220 15-25 2
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12.4 Informacja dla instytucji wykonujacych testy

Potrawa Funkcja Tempera- Akcesoria Poziom Czas
tura (°C) umie- (min)
szczania
potraw
Ciastka, 16 sztuk na bla-  Pieczenie tradycyj- 160 blacha do pieczenia 3 20-30
sze ne
Ciastka, 16 sztuk na bla-  Pieczenie konwek- 150 blacha do pieczenia 3 20 -30
sze cyjne
Ciastka, 16 sztuk na bla-  Termoobieg 160 blacha do pieczenia 1+ 3 30-40
sze
Szarlotka (2 formy, @ 20  Pieczenie tradycyj- 190 ruszt 1 65-75
cm, umieszczone po ne
przekatnej)
Szarlotka (2 formy, @20  Pieczenie konwek- 180 ruszt 2 70-80
cm, umieszczone po cyjne
przekatnej)
Beztluszczowy biszkopt Pieczenie tradycyj- 180 ruszt 2 20-30
ne
Beztluszczowy biszkopt Pieczenie konwek- 160 ruszt 2 25-35
cyjne
Bezttuszczowy biszkopt Termoobieg 170 ruszt 1+3 30-40
Ciasteczka maslane / Pieczenie tradycyj- 140 blacha do pieczenia 3 15-30
Ciasta przektadane ne
Ciasteczka maslane / Pieczenie konwek- 140 blacha do pieczenia 3 20-30
Ciasta przektadane cyjne
Ciasteczka maslane / Termoobieg 140 blacha do pieczenia 1+3 15-30
Ciasta przektadane
Tost Szybki grill 250 ruszt 3 5-10
Burgery wolowe 1) Turbo grill 250 rusz_t lub gteboka pa- 3 15—20
telnia pierwsza
strona;
10-15 dru-
ga strona

1) Nagrzewac wstepnie piekarnik przez 10 minut.

13. PIEKARNIK — KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy

bezpieczenstwa.
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13.1 Uwagi dotyczace czyszczenia

Wyczysci¢ przod piekarnika migkkg
Sciereczkg zwilzong cieptg woda z dodatkiem

tagodnego ptynu do mycia naczyn.

Do czyszczenia powierzchni metalowych
nalezy stosowac fagodny $rodek czyszczacy.



Po kazdym uzyciu nalezy wyczysci¢ wnetrze
piekarnika. Nagromadzenie sie ttuszczu lub
resztek potraw moze spowodowac pozar.
Zagrozenie jest wigksze w przypadku blachy
do grillowania.

Po kazdym uzyciu nalezy wyczysci¢
wszystkie akcesoria i pozostawi¢ do
wyschnigcia. Uzywac migkkiej szmatki
zwilzonej cieptg wodg z dodatkiem $rodka
czyszczacego. Nie myc¢ akcesoridw w
zmywarce (z wyjatkiem blachy AirFry).

Uporczywe zabrudzenia nalezy usuwac za
pomocg specjalnego $rodka do czyszczenia
piekarnikdéw. Nie czysci¢ powtoki katalitycznej
srodkiem do czyszczenia piekarnikow.

Do czyszczenia akcesoridw z powtokg
zapobiegajgcg przywieraniu oraz blachy
AirFry nie nalezy uzywac sciernych $srodkow
czyszczacych ani przedmiotdéw o ostrych
krawedziach.

13.2 Piekarniki wykonane ze stali
nierdzewnej lub aluminium

Drzwi piekarnika nalezy czysci¢ wytacznie za
pomocg wilgotnej $ciereczki lub gabki.
Osuszy¢ miekka sciereczka.

Nie nalezy uzywa¢ myjek stalowych, kwasow
ani produktéw $ciernych, poniewaz mogg one
uszkodzi¢ powierzchnie piekarnika. Panel
sterowania piekarnika nalezy czysci¢ stosujac
sie do tych samych zalecen.

13.3 Czyszczenie wneki komory

Procedura czyszczenia ma na celu usuniecie
osadu z kamienia z wneki komory po
zakonczeniu pieczenia parowego.

®

Zaleca sie przeprowadzanie procedury
czyszczenia co najmniej po kazdych 5-10
cyklach dziatania funkcji: SteamBake.

1. Nala¢ 250 ml biatego octu do wneki
komory w dolnej czesci piekarnika.
Uzy¢ maksymalnie 6% octu bez ziot.

2. Pozostawi¢ ocet w temperaturze
pokojowej na 30 minut, aby rozpuscit
osad z kamienia.

3. Wyczysci¢ komore cieptg wodg z miekkg
szmatka.

13.4 Wyjmowanie prowadnic blach

Aby wyczysci¢ piekarnik, nalezy wyjgc
prowadnice blach.

/N UWAGA!

Podczas wyjmowania prowadnic blach
nalezy zachowac ostroznosc.

1. Odciggnac¢ przednig czes¢ prowadnic
blach od bocznej Scianki.

H—

\LJ;‘\,

2. Odciggna¢ tylng czes¢ prowadnic blach
od bocznej scianki i wyjac je.

Zamontowac¢ akcesoria w odwrotnej
kolejnosci.

13.5 Czyszczenie katalityczne

Komora piekarnika jest pokryta emalig
katalityczng. Pochtania ona ttuszcz.

Przed witgczeniem czyszczenia
katalitycznego:

*  Wyjaé wszystkie akcesoria .

* Umyc¢ dno piekarnika cieptg wodg z
dodatkiem tagodnego detergentu.

*  Wyczysci¢ wewnetrzng szybe drzwi
delikatng szmatkg zwilzong w cieptej
wodzie.

1. Wiaczy¢ funkcje E]
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2. Ustawi¢ maksymalng temperature i
pozostawi¢ wigczony piekarnik na 1
godzine.

3. Wyigczy¢ piekarnik.

4. Gdy piekarnik ostygnie, wyczysci¢
komore miekka wilgotng szmatka.

Plamy lub odbarwienie powtoki katalitycznej

nie majg wptywu na dziatanie czyszczenia

katalitycznego.

13.6 Wyjmowanie i montaz szyb
piekarnika

Wewnetrzne szyby mozna wyjg¢ w celu
wyczyszczenia. Liczba szyb jest inna dla
poszczegolnych modeli urzgdzenia.

/\ OSTRZEZENIE!

Podczas czyszczenia drzwi piekarnika
powinny by¢ lekko uchylone. Catkowicie
otwarte drzwi mogg sie przypadkowo
zamkna¢, powodujgc mozliwe
uszkodzenia.

/\ OSTRZEZENIE!
Nie uzywac urzadzenia bez szyb.

1. Otworzy¢ drzwi tak, aby kat ich otwarcia
wynosit okoto 30°. Lekko uchylone drzwi
zostang w tym potozeniu.

~
>~
|

2. Chwyci¢ z obu stron goérng listwe drzwi
(B) i nacisng¢ do srodka, aby zwolni¢
zatrzaski.
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3. Pociagna¢ listwe drzwi do przodu, aby ja
zdjac.
/\ OSTRZEZENIE!

Podczas wyjmowania szyb drzwi
piekarnika moga sie zamykac.

4. Przytrzymujac szyby drzwi przy gornej
krawedzi, po kolei wyciagna¢ je do gory.
5. Umy¢ szybe woda z ptynem do naczyn.
Ostroznie wytrze¢ szybe do sucha.
Po umyciu najpierw wiozy¢ szyby, a
nastepnie zamontowac drzwi piekarnika.
Wykonac¢ powyzsze czynnosci w odwrotnej
kolejnosci. Zamontowac najpierw mniejszg
szybe, a nastepnie wieksza.

/N UWAGA!

Upewni¢ sig, ze wewnetrzna szyba
zostata osadzona prawidtowo.

13.7 Szuflada

Szuflada znajduje sie ponizej komory
piekarnika.

/\ OSTRZEZENIE!

Nie nalezy wktada¢ zywnosci do
szuflady.

/\ OSTRZEZENIE!

Nie przechowuj w szufladzie
tatwopalnych przedmiotow, takich jak
materiaty do czyszczenia, plastikowe
torebki, rekawice do piekarnika, papier,
$rodki do czyszczenia, preparaty w
aerozolu, przedmioty z tworzyw
sztucznych. Podczas korzystania z
piekarnika szuflada moze by¢ goraca.
Wystepuje zagrozenie pozarem.

Szuflade pod piekarnikiem mozna wyjaé w
celu czyszczenia.

Wyjmowanie szuflady:



1. Wyciagng¢ szuflade do oporu.

2. Unies lekko szuflade, tak aby ustawic jg
pod katem do jej prowadnic.

Aby zamontowa¢ szuflade, nalezy powtérzyé

2. Odtaczy¢ piekarnik od zasilania.
3. Umiesci¢ Sciereczke na dnie komory.

Tylne oswietlenie

procedure w odwrotnej kolejnosci.

13.8 Wymiana oswietlenia

zdjac.

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie porazeniem pradem. 4.

Zardbwka moze by¢ gorgca.

1. Wylaczy¢ piekarnik. Odczekac, az

piekarnik ostygnie.

14. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

14.1 Co zrobi¢, gdy...

1. Obrocic¢ szklany klosz o$wietlenia, aby go

2. Wyczysci¢ szklany klosz.

3. Wymieni¢ zaréwke na nowa, odporng na
temperature 300 °C.

Zatozy¢ szklany klosz.

Problem

Prawdopodobna przyczyna

Srodek zaradczy

Nie mozna wiaczy¢ urzadzenia.

Urzadzenia nie podtgczono do zasi-
lania lub podtaczono nieprawidtowo.

Sprawdzié, czy urzadzenie podta-
czono prawidtowo do zasilania.

Zadziatat bezpiecznik.

Sprawdzié, czy bezpiecznik jest
przyczyna usterki. Jezeli nadal be-
dzie dochodzi¢ do wyzwalania bez-
piecznika, nalezy skontaktowac sie
z wykwalifikowanym elektrykiem.

Nie mozna uruchomi¢ plyty grzejnej
ani nig sterowad.

Zadziatat bezpiecznik.

Ponownie wigczy¢ ptyte grzejng
i ustawi¢ moc grzania w ciggu mak-
symalnie 10 sekund.

Dotknieto jednoczesnie 2 lub wigcej
pdl czujnikdw.

Dotkna¢ tylko jednego pola czujnika.

Na panelu sterowania znajdujg sie
plamy wody lub ttuszczu.

Wyczysci¢ panel sterowania.

Rozlegnie sig sygnat dzwiekowy

i ptyta grzejna wytaczy sie. Gdy pty-
ta grzejna jest wytaczona, rozlega
sie sygnat dzwigkowy.

Umieszczono co$ w jednym lub
wigkszej liczbie pdl czujnikéw.

Usuna¢ przedmiot z pél czujnikow.

Plyta grzejna wylaczy sie.

Na polu czujnika znajduje sie przed-

miot @

Usung¢ przedmiot z pola czujnika.
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Problem

Prawdopodobna przyczyna

Srodek zaradczy

Nagrzewanie naczyn na plycie
grzejnej trwa zbyt dtugo.

Nieprawidtowa $rednica lub jako$c¢
naczynia.

Nalezy uzy¢ naczyn przeznaczo-
nych do nagrzewania indukcyjnego
o $rednicy dna podobnej do wielkos-
ci pola grzejnego.

Moc grzania przetacza sig miedzy
dwoma poziomami.

Wiaczona jest funkcja zarzadzania
energia.

Patrz rozdziat ,Ptyta grzejna - co-
dzienne uzytkowanie.”

Pola czujnikéw nagrzewajg sie do
wysokiej temperatury.

Naczynie jest zbyt duze lub ustawio-
ne zbyt blisko elementéw steruja-
cych.

Jesli to mozliwe, duze naczynia na-
lezy ustawia¢ na polach tylnych.

. Wigczona jest funkcja samoczynne-  Wytgczy¢ i ponownie wigczy¢ plyte
Wiaczy sie [3 go wytgczenia. grzejna.
Wiaczy sie E Wigczone jest zabezpieczenie przed Patrz rozdziat ,Plyta grzejna — co-

dostepem dzieci lub funkcja blokady
uruchomienia.

dzienne uzytkowanie.”

Wigczy sie .

Brak naczynia na polu grzejnym.

Postawi¢ naczynie na polu grzej-
nym.

Nieprawidtowe naczynie.

Uzy¢ odpowiednie naczynie.
Patrz rozdziat ,Ptyta grzejna - wska-
zbwki i porady.”

Srednica dna naczynia jest za mata
dla wybranego pola.

Uzywac¢ naczynia o odpowiednich
wymiarach.

Na wyswietlaczu pojawi sig icy-
fra.

Wystapit bfad ptyty grzejne;j.

Odtaczyé plyte grzejng na pewien
czas od zasilania. Odtaczy¢ bez-
piecznik od instalacji elektrycznej
w domu. Podtgczy¢ ponownie. Jesli

[ . . N
ponownie sig wtaczy, nalezy
skontaktowac sie z autoryzowanym
centrum serwisowym.

Wiaczy sie .

Plyta grzejna wykryta btad, ponie-
waz wygotowata si¢ zawartos¢ na-
czynia. Nastgpito samoczynne wyla-
czenie oraz dziata zabezpieczenie
przed przegrzaniem pol grzejnych.

Wytgczy¢ ptyte grzejna. Zdjaé gora-
ce naczynie. Po okoto 30 sekun-
dach ponownie wtgczy¢ pole grzej-
ne. Jesli problemem bylo naczynie,
komunikat o btedzie zniknie. Wskaz-
nik ciepta resztkowego nadal moze
by¢ wtaczony. Pozostawié naczynie,
az dostatecznie ostygnie. Spraw-
dzi¢, czy naczynie nadaje sie do
uzycia na tej ptycie grzejnej.

Patrz rozdziat ,Ptyta grzejna - wska-
zbwki i porady.”

Piekarnik nie nagrzewa sie.

Piekarnik jest wytaczony.

Wigczy¢ piekarnik.

Nie ustawiono wymaganych usta-
wien.

Upewni¢ sig, ze ustawienia sg pra-
widtowe.

Nie ustawiono aktualnego czasu.

Ustawianie zegara

Oswietlenie nie dziata.

Oswietlenie jest uszkodzone.

Wymieni¢ o$wietlenie.
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Problem

Prawdopodobna przyczyna

Srodek zaradczy

Na potrawach i w komorze piekarni-
ka osadzajq sie para i skropliny.

Potrawa pozostawata w piekarniku
zbyt dtugo.

Nie pozostawia¢ potraw w piekarni-
ku na dtuzej niz 15-20 minut po za-
konczeniu procesu pieczenia.

Gotowanie potraw zajmuje zbyt du-
20 czasu lub gotujg sie zbyt szybko.

Zbyt niska lub zbyt wysoka tempera-
tura.

W razie potrzeby wyregulowa¢ tem-
perature. Postgpowac zgodnie ze
wskazdwkami w instrukcji obstugi.

Na wyswietlaczu pojawia sig¢ kod
btedu niewymieniony w tej tabeli.

Awaria elektryczna

Wytaczy¢ urzadzenie za pomocag
bezpiecznika lub wytgcznika bezpie-
czenstwa w skrzynce bezpiecznikow
i wigczy¢ je ponownie.

Jezeli na wyswietlaczu nadal wy-
$wietla sie kod btedu, nalezy skon-
taktowac sig z serwisem.

Na wys$wietlaczu widoczne jest
wskazanie ,12.00.”

Nastgpita przerwa w zasilaniu.

Wyzerowac zegar.

Nie mozna uruchomi¢ piekarnika ani
nim sterowaé. Na wyswietlaczu wi-
doczne jest wskazanie ,400” i rozle-
ga sig sygnat dzwigkowy.

Piekarnik podtagczono nieprawidtowo
do zrédta zasilania.

Sprawdzi¢, czy piekarnik prawidto-
wo podtaczono do zasilania (patrz
schemat potgczen, jesli jest dostep-
ny).

Niezadowalajgcy efekt pieczenia
z uzyciem funkcji: SteamBake.

Nie wigczono funkcji SteamBake.

Patrz ,Wiaczanie funkgji: SteamBa-
ke".

Nie napetniono wneki komory woda.

Patrz ,Wiaczanie funkgcji: SteamBa-
ke".

Woda we wnece komory nie wrze.

Temperatura piekarnika jest za ni-
ska.

Ustawi¢ temperature na co najmniej
110°°C.

Patrz rozdziat ,Piekarnik - wskazéw-
ki i porady.”

Woda wyptywa z wneki komory.

Do wneki komory wlano za duzo
wody.

Wytgczy¢ piekarnik i upewni¢ sie, ze
urzgdzenie jest zimne. Wytrze¢ wo-
de Sciereczka lub ggbka. Doda¢ od-
powiednig ilo$¢ wody do wneki ko-
mory. Patrz odpowiednia procedura.

14.2 Dane serwisowe

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym
zakresie nie jest mozliwe, nalezy
skontaktowac sie ze sprzedawcg lub z
autoryzowanym punktem serwisowym.

Dane niezbedne dla serwisu znajdujg sie na
tabliczce znamionowe;j. Tabliczka
znamionowa znajduje sie na przedniej ramie
komory urzadzenia. Nie usuwac tabliczki
znamionowej z komory piekarnika.

Zalecamy zapisanie w tym miejscu danych:

Model (MOD.)

Numer produktu (PNC)

Numer seryjny (S.N.)
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15. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

15.1 Informacje o produkcie zgodnie z przepisami UE dotyczacymi

ekoprojektowania dla plyt grzewczych

Dane identyfikacyj- LKI564267K
ne modelu

Typ piyty grzejnej  Plyta grzejna w kuchence wolnostojgcej

Liczba pol grzej- 4

nych

Technologia grza-  Plyta indukcyjna

nia

Srednica okraglych  Lewe tylne 21.0 cm

pdl grzejnych (D) Prawe tylne 18.0 cm
Prawe przednie 14.0 cm
Lewe przednie 14.0 cm

Zuzycie energiina  Lewe tylne 175.0 Whikg

pole grzejne (EC Prawe tylne 170.0 Whikg

electric cooking) Prawe przednie 184.0 Whikg
Lewe przednie 184.6 Whikg

Zuzycie energii przez ptyte grzejng (EC electric hob) 178.4 Wh/kg

IEC/EN 60350-2 - Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego — czg$¢ 2: Plyty grzejne — metody po-

miaru wydajnosci.

15.2 Plyta grzejna - Oszczedzanie
energii

Postepujac zgodnie z ponizszymi
wskazéwkami, mozna zaoszczedzi¢ energie
podczas codziennego gotowania.

* Podczas podgrzewania wody uzywac tylko
niezbednej jej ilosci.

Jesli to mozliwe, zawsze zaktadac
pokrywki na naczynia.

Naczynia stawia¢ na $rodku pola
grzejnego.

Wykorzystac ciepto resztkowe, aby
utrzymac ciepto potrawy lub jg stopic.

15.3 Karta informacyjna produktu oraz informacje o produkcie zgodnie
z przepisami UE dotyczacymi etykiet efektywnosci energetycznej

i ekoprojektu dla piekarnika

Nazwa dostawcy Electrolux

Dane identyfikacyjne modelu LK1564267K 943005785
Wskaznik efektywnosci energetycznej 94.9

Klasa sprawnosci energetycznej A

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb konwencjonal- 0,84 kWh/cykl

ny

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb wymuszonej 0,75 kWh/cykl

wentylacji
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Liczba komor

1

Zroda ciepta

Elektrycznosé

Pojemnos$¢

58|

Rodzaj piekarnika

Piekarnik w kuchence wolnostojgcej

Masa

46.0 kg

EN 60350-1 — Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego -- Czg$¢ 1: Piece kuchenne, piekarniki, pie-

karniki parowe i grille — Metody pomiaru wydajnosci.

15.4 Piekarnik - Oszczedzanie
energii

Ponizsze wskazéwki pokazuja, jak
oszczedzac energie podczas korzystania
z urzadzenia.

Upewnic¢ sie, ze drzwi urzadzenia sg
zamkniete podczas jego pracy. Nie otwiera¢
zbyt czgsto drzwi podczas pieczenia. Dbac,
aby uszczelka drzwi byta czysta i prawidtowo
umieszczona.

Korzystanie z metalowych naczyn oraz
ciemnych, nieodblaskowych foremek do
ciasta i pojemnikéw poprawia oszczednos¢
energii .

Nie nalezy wstepnie nagrzewac¢ urzgdzenia
przed gotowaniem, o ile nie jest to wyraznie
zalecane.

Przygotowujgc kilka potraw, nalezy w miare
mozliwosci skraca¢ przerwy miedzy ich
pieczeniem.

Pieczenie z termoobiegiem

Jesli to mozliwe, w celu oszczgdzania energii
nalezy korzysta¢ z funkcji termoobiegu.

Ciepto resztkowe

Gdy czas pieczenia przekracza 30 min,
nalezy zmniejszy¢ temperature urzadzenia do
minimum na 3-10 min przed zakohczeniem
pieczenia. Dzieki cieptu resztkowemu
wewnatrz urzgdzenia potrawy bedg sie nadal
piec.

Uzywac ciepta resztkowego do
podtrzymywania temperatury lub
podgrzewania innych potraw.

Podtrzymywanie temperatury potraw
Wybra¢ najnizsze mozliwe ustawienie
temperatury, aby wykorzystaé ciepto
resztkowe i podtrzymac temperature potrawy.

Termoobieg wilgotny

Funkcja zapewnia oszczgdno$c¢ energii
podczas pieczenia. Dodatkowe informacje
mozna znalez¢ w rozdziale ,Urzgdzenie -
Codzienne uzytkowanie”, Funkcje
urzgdzenia.

15.5 Informacje o produkcie dotyczace poboru mocy i maksymalnego
czasu do osiggniecia odpowiedniego trybu niskiego poboru mocy

Zuzycie energii elektrycznej w trybie czuwania

0.8 W

Maksymalny czas potrzebny na automatyczne przejécie urzgdzenia do odpowiedniego trybu niskie-

go poboru mocy

20 min

16. OCHRONA SRODOWISKA

A%
Segreguj materiaty oznaczone symbolem ToO.
Umies$¢ opakowanie w odpowiednich

pojemnikach do recyklingu. Chronic¢
srodowisko i zdrowie ludzi poprzez recykling
odpadoéw elektrycznych i elektronicznych. Nie
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wyrzucaj urzgdzen oznaczonych symbolem Electrolux Appliances AB - Contact Address:
E do Odpad()w komunalnych. Nalezy oddaé éIIPOSVStanCOW Slaskich 26, 30-570 Kl’akOW,
produkt do miejscowego zaktadu olan

przetwarzania odpadow lub skontaktowac sie

Z miejscowym urzedem miasta.
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