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EY Pouziti dle uréeni

Peclivé si prectéte tento navod. Pouze tehdy
muUZete vas spotfebi¢ spravné a bezpecné
pouzivat. Navod k pouziti a k montazi
uschovejte pro pozdgjsi potfebu nebo pro
dalsi majitele.

Tento spotrebiC je urCen pouze pro vestavbu.
Ridte se specialnim navodem k montazi.

Po vybaleni spotfebi¢ zkontrolujte. V pfipadé
posSkozeni béhem prepravy spotrebic
nezapojujte.

SpotrebiCe bez zastrCky smi zapojovat pouze
opravnény odbornik. Pokud je spotrebic
nespravneé zapojeny, nemate v pripadé skody
narok na zaruku.

Tento spotrebic je uréeny pouze pro pouziti
v domacnosti a v odpovidajicim prostredi
domacnosti. Spotrebi¢ pouzivejte pouze

k pfipravé pokrmU a napoju. Spotrebi¢ méjte
béhem provozu pod dozorem. Spotrebic
pouzivejte pouze v uzavienych prostorech.

Tento spotrebic je urCeny pro pouziti
v maximalni nadmorské vysce 4000 m.

Tento spotrebi¢ mohou pouzivat déti starsi

8 let a osoby s omezenymi fyzickymi,
senzorickymi nebo dusevnimi schopnostmi
nebo s nedostate¢nymi zkusenostmi a/nebo
znalostmi, pokud jsou pod dohledem osoby,
ktera je odpovédna za jejich bezpecnost, nebo
byly touto osobou instruovany o bezpecném
pouziti spotrebice a pochopily nebezpeci s tim
spojena.

Dé&ti si nesmi se spotiebi¢em hrat. Cisténi

a udrzbu nesmi provadét déti. Vyjimka: déti
starsi 15 let a pod dozorem dospélé osoby.
Détem mladSim nez 8 let zabrarite v pfistupu
ke spotrebici a pfivodnimu kabelu.

Prislusenstvi vzdy spravné zasurte do trouby.
— "Prislusenstvi" na strané 12



Dulezité bezpeénostni

pokyny

Obecné

/\ Varovani — Nebezpeéi pozaru!

Horlavé pfedméty ulozené ve varném
prostoru se mohou vznitit. Do varného
prostoru nikdy neukladejte horlavé
predméty. Nikdy neotevirejte dvitka
spotrebiCe, kdyz uvnitf zacne vznikat dym.
Spotfebi¢ vypnéte a vytahnéte sitovou
zastrCku ze zasuvky nebo vypnéte pojistku
v pojistkové skfifce.

Volné zbytky pokrm, tuk a s§tava z peceni
se mohou vznitit. Pfed spusténim provozu
odstrante z pediciho prostoru, z topnych
prvkd a pfisluSenstvi hrubé nedcistoty.

PFi otevreni dvifek spotfebiCe vznikne
privan. Papir na peceni by se mohl dostat
do kontaktu s topnymi prvky a vznitit se.
Papir na peceni pfi predehfivani nikdy
nepokladejte na prislusenstvi bez upevnéni.
Zatizte papir na peceni vzdy nadobou nebo
formou na peceni. Papirem na peceni
vylozte vzdy jen plochu, kterou budete
potfebovat. Papir na peceni nesmi
presahovat okraje pfislusenstvi.

/\ Varovani — Nebezpeéi popaleni!

Pristroj se silné zahfiva. Nikdy se
nedotykejte horkych ploch nebo topnych
¢lankl ve vnitfnim prostoru. Nechte pfistroj
pokazdé vychladnout. Zabrante détem v
pristupu k pfistroji.

PrisluSenstvi a nadoby jsou velmi horké.
Horké pfislusenstvi a nadoby vyndavejte

z varného prostoru vzdy chnapkou.
Alkoholové pary se mohou v horkém
varném prostoru vznitit. Nikdy nepouzivejte
k pripravé pokrmU velké mnozstvi napojl
s vysokym procentem alkoholu. Pouzivejte
pouze malé mnoZstvi napojd s vysokym
procentem alkoholu. Opatrné otevrete
dvitka spotrebicCe.

/\ Varovani — Nebezpeéi opareni!

Pristupné soucasti jsou béhem provozu
horké. Nikdy se nedotykejte horkych
soucasti. Udrzujte déti mimo dosah
spotrebice.

Dulezité bezpe&nostni pokyny cs

Pfi otevieni dvifek spotfebice muize unikat
horka para. Paru nemusi byt v zavislosti na
teploté vidét. Pri otevirani nestujte pfilis
blizko u spotrebice. Opatrné otevrete dvirka
spotrebice. Udrzujte déti mimo dosah
spotrebice.

Z vody v horkém varném prostoru muze
vzniknout horka para. Nikdy nelijte do horké
trouby vodu.

/\ Varovani — Nebezpeéi urazu!

Poskrabané sklo dvifek spotfebice mize
prasknout. Nepouzivejte Skrabku na sklo
ani ostré nebo abrazivni Cistici prostredky.
Zavesy dvirek spotrebice se béhem
otevirani a zavirani dvifek pohybuji a mohou
vas sevrit. Nesahejte do prostoru zavesu.

/\ Varovani — Nebezpeéi urazu elektrickym
proudem!

Neodborné opravy jsou nebezpecné.
Opravy spotrebice a vymeénu poskozenych
privodnich vedeni smi provadét vyhradné
technik zakaznického servisu vyskoleny
nasi spolecnosti. Pokud je spotrebi¢ vadny,
vytahnéte sitovou zastréku ze zasuvky nebo
vypnéte pojistku v pojistkové skfince.
Zavolejte servis.

Kontaktem s horkymi soucastmi spotrebice
muUze dojit k roztaveni kabelové izolace
elektrickych spotfebicl. Zabrarite kontaktu
privodnich kabell elektrickych spotfebicl
s horkymi soucastmi spotrebice.

Pokud do spotrebice pronikne vihkost,
muze to zpusobit Uraz elektrickym
proudem. Nepouzivejte vysokotlaké nebo
parni CistiCe.

Poskozeny spotiebi¢ mize zpUsobit Uraz
elektrickym proudem. Nikdy nezapinejte
vadny spotfebi¢. Vytahnéte sitovou zastréku
ze zasuvky nebo vypnéte pojistku

v pojistkové skfini. Zavolejte zakaznicky
servis.

/\ Varovani — Nebezpeéi v dusledku
magnetického pole!

V ovladacim panelu nebo ovladacich prvcich
jsou vlozeny permanentni magnety. Magnety
mohou ovlivnit elektronické implantaty, napf.
kardiostimulatory nebo inzulinové davkovace.
Pokud nosite elektronické implantaty,
dodrzujte minimalni vzdalenost 10 cm od
ovladaciho panelu.



cs Dulezité bezpecnostni pokyny

Halogenova zarovka

/\ Varovani — Nebezpeéi popaleni!
Osvétleni v troubé se velmi zahfiva. Jesté
néjakou dobu po vypnuti hrozi nebezpedi
popaleni. Nedotykejte se sklenéného krytu. Pri
Cisténi zabrante kontaktu s pokozkou.

/\ Varovani — Nebezpeéi urazu elektrickym
proudem!

PFi vymeéné zarovky ve varném prostoru jsou
kontakty objimky zarovky pod proudem. Pred
vyménou vytahnéte sitovou zastréku ze
zasuvky nebo vypnéte pojistku v pojistkové
skfince.

Cistici funkce

/\ Varovani — Nebezpeéi pozaru!

= Volné zbytky pokrmd, tuk a Stava z peceni
se mohou béhem distici funkce vznitit. Pred
kazdym spusténim Cistici funkce odstrarnte
z peciciho prostoru a prisluSenstvi hrubé
necistoty.

m SpotrebiC je béhem Cistici funkce zvenku
velmi horky. Nikdy nezavésujte na madlo
dvirek horlavé predméty, napt. utérky na
nadobi. Pfedni strana spotrebice musi byt
volna. Déti se musi zdrzovat v dostatecné
vzdalenosti od spotrebice.

= Pri poSkozeném tésnéni dvifek unika
v oblasti dvirek velké teplo. Tésnéni
nedrhnéte a neodstranujte. Nikdy
nepouzivejte spotrebi¢ s poSkozenym
tésnénim nebo bez tésnéni.

/\ Varovani — Nebezpeéi vazného poskozeni
zdravi!

Spotrebi¢ je béhem Cdistici funkce velmi horky.
Nepfilnava vrstva plecht a forem se znici

a vznikaji jedovaté plyny. Nikdy necistéte
plechy a formy s nepfilnavou vrstvou pomoci
Cistici funkce. Cistéte tak pouze smaltované
prislusenstvi.

/\ Varovani — Nebezpeéi poskozeni zdravi!
Pomoci funkce cisténi se pecici prostor ohreje
na velmi vysokou teplotu, takze se zbytky po
peceni a grilovani spali. Pritom se uvolnuji
vypary, které mohou zpUsobit podrazdéni
sliznic. BEhem funkce Cisténi v kuchyni
vydatné vétrejte. Nezdrzujte se v mistnosti
delSi dobu. Zabrante pfistupu déti a domacich
zvitat. Pokyny dodrzujte také pfi provozu

s ¢asovou prodlevou s posunutym casem
konce.

/\ Varovani — Nebezpeéi popaleni!

» Prostor uvnitf trouby je béhem Cistici funkce
velmi horky. Nikdy neotevirejte dvitka
spotrebice. Nechte spotrebi¢ vychladnout.
Zabrante pfistupu détem.

= A\ Spotiebic je béhem dCistici funkce zvenku
velmi horky. Nikdy se nedotykejte dvifek
spotrebice. Nechte spotrebi¢ vychladnout.
Déti se musi zdrzovat v dostatec¢né
vzdalenosti od spotrebice.



Pri¢iny poskozeni

Obecné

Pozor!

m PrisluSenstvi, folie, papir na peéeni nebo nadoba na
dné trouby: Na dno trouby nepokladejte zadné
pfisluSenstvi. Na dno trouby nepokladejte fdlii
jakéhokoli druhu ani papir na peceni. Pokud je
nastavena teplota nad 50 °C, nestavte na dno trouby
zadné nadoby. Hrozi hromadéni tepla. Doby pedeni
pak jiz nesouhlasi a poSkozuje se smalt.

m Alobal: Alobal nesmi ve varném prostoru pfijit do
kontaktu se sklenénou tabuli. Na sklenéné tabuli by
mohlo dojit ke zménam barvy.

m Voda v horkém varném prostoru: Nikdy nelijte do
horkého varného prostoru vodu. Vznikla by para.
Zmeénou teploty by mohlo dojit k poskozeni smaltu.

m Vlhkost ve varném prostoru: Dlouhodobé pUsobeni
vlhkosti ve varném prostoru mUze vést ke korozi. Po
pouziti nechte varny prostor vyschnout.
Neuchovavejte vihké potraviny delsi dobu v
uzavifeném prostoru. Neskladujte pokrmy ve varném
prostoru.

m Ochlazeni s otevienymi dvitky spotiebice: Po
skonceni provozu s vysokymi teplotami nechte varny
prostor ochladit s uzavfenymi dvirky. Nesvirejte nic
do dvifek spotfebiCe. | kdyz nechate dvitka jen
pooteviena, mizete dojit k poskozeni sousedicich
Gasti nabytku.

Pouze v pfipadé provozu s velkou vihkosti nechte
vyschnout varny prostor s otevienymi dvirky.

= Stava z ovoce: Velmi Stavnaté ovocné kolace
nekladte na plech pfili$ husté. Stava z ovoce
kapajici z plechu by zpUsobila skvrny, které jiz nelze
odstranit. Pokud mozno pouzijte univerzalni vysoky
plech.

m  Silng znedisténé tésnéni: Pokud je tésnéni silné
znedisténé, nebudou dvirka spotfebite béhem
provozu spravné zaviené. Mize dojit k poskozeni
sousediciho nabytku. Tésnéni vzdy udrzujte v Cistoté.
— "Cisténi" na strané 19

m Dvitka spotiebice jako sedatko nebo odkladaci
plocha: Na oteviena dvirka spotfebiCe nestoupeijte,
nesedejte ani se na né nevéste. Na dvitka
spotfebiCe nestavte zadné nadoby ani pfisluSenstvi.

m Zasunuti pfislusenstvi: V zavislosti na typu
spotfebice mlze prislusenstvi pfi zavirani dvitek
spotrebiCe poskrabat sklenénou tabuli. PfisluSenstvi
vzdy zasufte do varného prostoru az nadoraz.

m Preprava spotfebice: Spotrebié neprenasejte ani
nedrzte za madlo dvifek. Madlo dvifek by nevydrzelo
vahu spotfebiCe a mohlo by se ulomit.

Priciny poskozeni cs

EYOchrana Zivotniho
prostredi

Vas novy spotfebic je mimoradné energeticky usporny.
Zde najdete tipy, jak mUzete pfi pouzivani spotiebice

uSetfit jesté vice energie a jak spravné spotfebic
zlikvidovat.

Uspora energie

m Spotrebi¢ predehfivejte pouze tehdy, pokud je to
uvedeno v receptu nebo v tabulkach navodu
K pouziti.

m Zmrazené potraviny nechte pfed vlozenim do trouby
rozmrazit.

/
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m Pouzivejte tmavé, Cerné lakované nebo smaltované
formy na peceni. Maji mimofradné dobrou tepelnou
vodivost.

S

m Vyjméte z trouby pfisluSenstvi, které nepotfebujete.

2« %;
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cs Ochrana zivotniho prostredi

m Dvitka spotiebiCe otevirejte béhem provozu co
mozna nejméng.

m Vice kolacl pecdte nejlépe po sobé. Pedici trouba je
jesté tepla. Zkracuje se tak doba peceni druhého
kolace. Mlzete také vlozit do trouby 2 truhlikové
formy vedle sebe.

m P¥i del$i dobé ped&eni mliZete spotfebi¢ vypnout
10 minut pfed skon&enim doby pedeni a vyuzit
k dopecdeni zbytkové teplo.

Ekologicka likvidace
Obal ekologicky zlikvidujte.

Tento spotfebi€ je oznaden podle evropské
EF\/ smeérnice 2012/19/EU o elektrickych a
elektronickych zafizenich (waste electrical and
mmmm clectronic equipment -WEEE).
Smérnice udava ramec pro zpétny odbér a
recyklaci starych spotfebicl v celé EU.




3 Seznameni se se
spotrebicem
V této kapitole jsou popsany rlizné ukazatele a

ovladaci prvky. Déle se seznamite s rliznymi funkcemi
vaseho spotfebice.

Upozornéni: V zavislosti na typu spotfebiCe jsou mozné
odchylky v barvach a jednotlivych detailech.

Seznameni se se spotifebicem cs

Ovladaci panel

Nad ovladacim panelem muizete pomoci tladitek,
dotykovych poli a oto¢ného voli¢e nastavit rizné funkce
vaSeho spotiebice. Na displeji se zobrazuji aktualni
nastaveni.

Nahled zobrazuje ovladaci panel na zapnutém
spotfebiCi se zapnutym druhem ohfevu.

4D 7
on horky Vﬂ @] ﬁ start
vzduch
@ §160°C [>
off (@=) [j @ §$3 322 stop
\
Tlagitka . " -
Tlac¢itka nalevo a napravo od ovladaciho panelu D start/stop SPUSt't provoz a pr|vdrzevtlnebo diouhym
Ize stisknout. Stiskem tladitka provedte stiskem (cca 3 s) prerusit
pozadovanou &innost. . -
U spotfebicl, které nemaiji pfedni ast z uslechtilé Dotykova pf)le vheyst —
oceli, nelze stisknout tlagitka dotykovych poli. Budik Zvolit budik
Dotykova pole c=  Détskd pojistka  Aktivace a deaktivace détské pojistky
Pod dot’ykovymvi’polvi se nachazeji snfmaée.. dlouhym stiskem (cca 4 s)
Klepvnu'nm na prislusny symbol zvolte funkci. ; [T Zobrazeni pokynt
Otocny volic Dlouhym stiskem (cca 3 s) vyvolejte
OtocCny voli¢ je umistén tak, aby se bez omezeni -~ dym’n raveni yvoie]
mohl otacet doleva nebo doprava. Lehce ho : axladni hastaven. N
stisknéte a prstem jim otadejte v pozadovaném 1 Pyrolyza Volba druhu provozu Cistici funkce
sméru.
Displej Dotykova pole vnitini

Na displeji mizete sledovat hodnoty nastaveni,
moznosti voleb nebo také napovédné texty.

Ovladaci prvky

Jednotlivé ovladaci prvky jsou pfizptsobeny rliznym
funkcim vaseho spotiebice. Svij spotrebi¢ mizete
jednoduSe a pohodIné nastavovat.

Tlacitka a dotykova pole

Na tomto misté je kratce vysvétlen vyznam rlznych
tlagitek a dotykovych poli.

Symbol Vyznam

Tlacitka

@  on(zapnuto)/off
(vypnuto)

Zapnuti a vypnuti spotfebice

4D horky vzduch ~ Zvolte pfimo druh ohfevu 4D horky
vzduch

= Horni/dolni ohfev  Prima volba druhu ohfevu Horni/dolni
ohfev

Zpisoby topeni  Zvolte druh provozu Druhy ohfevu.

Teplota Zvolte teplotu pro varny prostor

AutoPilot Volba druhu provozu Pokrmy pomoci
pecicich program(i

(&) Hmotnost Volba hmotnosti u druhu provozu Pokrmy

@ Casové funkce  Volba ¢asovych funkci

Rychly ohrev Spustte nebo preruste rychly ohrev pro

varny prostor

Dotykové pole, jehoz hodnotu mUzZete na displeji
zménit, nebo je zobrazena v popredi, sviti Cervené.



cs Seznameni se se spotfebiem

Otocny voli¢
Oto¢nym volicem zménite hodnoty nastaveni, které jsou
zobrazeny na displeji.

Ve vétsiné nabidek, napf. teploty, musite po dosazeni
minimalni nebo maximalni hodnoty otacet otocnym
volicem zpatky. U druhl ohfevu napf. se po poslednim
bodé znovu zobrazi prvni.

Displej

Displej je usporadan tak, aby vSechny Udaje mohly byt
pohodiné sledovany v kazdé situaci.

Hodnota, kterou mdzete zménit, je zvyraznéna. Pismo je

bilé, podtrZzené bilou ¢arou. Hodnota na pozadi je
zobrazena Sed8.

Zvyraznéni Zvyraznénou hodnotu Ize zmeénit pfimo, aniz by

napfed musela byt zvolena.

Po spusténi provozu je vzdy zvyraznéna teplota
a stupen. Bila linie je souc¢asné linif ohfevu

a vypliuje se Cervene.

Zvétseni Jakmile pomoci atocného volice zménite zvyraz-
nénou hodnotu, zobrazi se zvétSend pouze tato
hodnota.

195

Teplota

Prstenec

Na vnéjSim okraji displeje se nachazi prstenec.

Pokud ménite hodnotu, prstenec indikuje, v které Casti
menu se nachazite. V zavislosti na oblasti nastaveni

a délce menu je prstenec bud spojity, nebo rozdélen do
segment.

Zpusoby topeni

Abyste vzdy nasli spravny druh ohfevu pro pfislusny
pokrm, vysvétlime vam nyni rozdily a oblasti pouZiti.
Symboly jednotlivych druhl ohfevu napomahaji
zapamatovani.

B&hem provozu se prstenec v sekundovém taktu
vypliiuje Cervené. Po kazdé celé minuté se segmenty
vypliuji opét zpfedu. Béhem doby provozu zmizi
kazdou sekundu jeden segment.

Ukazatel teploty

Po spusténi provozu se na displeji graficky zobrazi
aktualni teplota ve varném prostoru.

Linie ohfevu Bild linie pod teplotou se zleva doprava vypliuje cer-
vené tim vice, ¢im vice se varny prostor zahfiva. Pri
predehfivani je dosazeno optimalniho okamziku

k vlozeni pokrmu, jakmile je celd linie vypInéna cer-
Vene.

U nastavovacich stupnd, napf. na stupni grilovant, je
linie ohfevu ihned vypinéna Gervené.

Ukazatel zbyt-  Kdyz je spotiebiC vypnuty, indikuje prstenec zbyt-

kovéhotepla  kové teplo ve varném prostoru. Cim mensi je zbyt-
kové teplo, tim tmavsi je prstenec, az pripadné zcela
zmizi.

Upozornéni: Na zakladé teplotni setrvacnosti se
zobrazena teplota mdze mirné lisit od skutec¢né teploty
v troubé.

Druhy provozu

Spotfebi¢ ma k dispozici rlizné druhy provozu, které
vam usnadnuji provoz spotrebide.

Pfesny popis najdete v pfislusné kapitole.

Druh provozu Pouziti

ZpUsoby topen( Pro optimalni pfipravu pokrm(i jsou
—> "Obsluha spotfebice" k dispozici r(izné jemné nastavengé
na strang 14 druhy provozu.

AutoPilot Pro velké mnozstvi pokrm( jsou

—> "Pokrmy" na strané 27~ Vhodné hodnoty nastaveni jiz
naprogramovane.

Pyrolyza Cistici funkce vygistf varny prostor

—> "Cistici funkce" témer sama.

na strané 21

PFi velmi vysokych teplotach spotfebi¢ po delsi dobé
ponékud sniZi teplotu.

Druh ohievu Teplota Pouziti
4D horky vzduch 30-275°C Pro peceni kolacd a masa na jedné nebo vice drovnich.
Ventildtor rozhani teplo z kruhového topného télesa na zadni sténé stejnomérné
po celé troubeg.
’zl Horni/dolni ohfev 30-300°C Pro tradiéni pecenf kolacl a masa na jedné trovni. Obzvlasté vhodny pro kolace
se Stavnatou horni vrstvou.
Teplo sala stejnomérné shora i zdola.
Horky vzduch eco 30-275°C Pro Setrné peceni vybranych pokrmd na jedné trovni bez pfedehfat!.

eco

Ventilator rozhdni teplo z kruhového topného télesa na zadni sténé po celé troubé.

Tento druh ohfevu se pouzivé pro zjiSténi spotreby elekirické energie
v cirkulacnim rezimu a energetickeé tridy.
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Seznameni se se spotifebicem cs

11

(1]
(2]
]

Horni/dolni ohfev eco

30-300°C

Pro Setrné pedeni vybranych pokrm.
Teplo sald shorai zdola.

Tento druh ohfevu se pouZziva pro zjisténi spotreby elektrické energie
v konvencnim rezimu.

Gril s cirkulaci vzduchu

30-300°C

Pro peceni drilbeZe, celych ryb a vétsich kusi masa.

Grilovaci topné téleso a ventilator se stfidavé zapinaji a vypinaji. Ventilator vifi
horky vzduch kolem pokrmu.

B Velkoplosny gril Stupné grilovani: Pro grilovani nizkych grilovanych pokrm0, napf. steaki, klobds nebo toastd, a pro
1 = slaby zapékani.
2 = stiedni Ohriva se celd plocha pod grilovacim topnym télesem.
3 =silny
lj Maloplo$ny gril Stupné grilovani: Pro grilovani malych mnoZzstvi, napf. steakd, klobds nebo toastd, a pro zapékant.
1 =slaby Ohriva se stfedni plocha pod grilovacim topnym télesem.
2 = stredni
3 =silny
Stuper pro pizzu 30-275°C Pro pripravu pizzy a pokrm(, které vyZaduijf velké teplo zdola.
Hreje dolni topné téleso a kruhoveé topné téleso na zadni sténé.
Mirny ohiev 70-120°C Pr/o éetvrné a pomalé peceni opecenych jemnych kouski masa v nepriklopené
nadobé.
Teplo sdla pri nizké teploté stejnomérné shora i zdola.
g Dolni ohfev 30-250°C Pro vareni ve vodni 1azni a pro dopékani.
Teplo sdla zdola.
Rozmrazovani 30-60°C Pro Setrné rozmrazovani zmrazenych pokrm.
“ Udrzovani teploty 60-100°C Pro udrZovani teploty hotovych pokrmd.
Predehfrivani nadobi 30-70°C Pro ohfivani nadob.

Navrzené hodnoty

Ke kazdému druhu provozu uvadi spotfebié navrzenou
teplotu nebo stupen. MUzete je prevzit nebo zménit
v pfislusném rozsahu.

Dalsi informace

Ve vétsiné pripadl spotfebi¢ poskytuje pokyny a dalsi
informace k pravé provadéné Cinnosti.

Klepnéte na pole i. Pokyn se na nékolik sekund zobrazi
na displeji. V pfipadé delSich pokynl( muizete otocnym
voli¢em listovat az na konec.

Nékteré pokyny se zobrazuji automaticky, napf.
potvrzeni, vyzva nebo varovani.

Funkce varného prostoru

Funkce ve varném prostoru usnadriuji provoz
spotfebiCe. Varny prostor je napt. cely osvétleny
a chladici ventilator chrani spotfebi¢ pred prehratim.

Otevieni dvifek spotiebice

Pokud béhem provozu otevrete dvitka spotfebice,
provoz se pozastavi. Po zavieni dvifek pokraCuje dal.

Osvétleni varného prostoru

Otevrete-li dvitka spotfebiCe, zapne se osvétleni
varného prostoru. Pokud zdstanou dvitka oteviena déle
nez cca 15 minut, osvétleni se zase vypne.

U vétsiny druhl provozu se osvétleni varného prostoru

zapne pfi spusténi provozu. Pfi ukonceni provozu se
vypne.

Upozornéni: V zakladnich nastavenich miZete nastavit,
aby se osvétleni pfi provozu nezapinalo. — "Zakladn/
nastaveni" na strané 18

Ventilator

Ventilator se zapina a vypina podle potfeby. Teply
vzduch unika dvitky.

Pozor!
Nezakryvejte ventiladni Stérbiny. Jinak se spotfebic
bude prehfivat.

Aby po skonceni provozu pecici prostor rychleji
vychladl, bézi jesté urCitou dobu chladici ventilator.

Upozornéni: Dobu dobéhu chladiciho ventilatoru
mUzete zménit v zékladnich nastavenich. — "Zakladni
nastaveni" na strané 18
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cs Prislusenstvi

Prislusenstvi

K vasemu spotfebi¢i patfi rizné prisluSenstvi. Ziskate
pfehled o dodavaném pfisluSenstvi a jeho spravném
vyuziti,

Dodavané prislusenstvi

Vas spotrebi¢ je vybaven nasledujicim pfisluSenstvim:

Rost

Pro nadoby, koldCové a zapékaci formy.
Pro pecené, grilované pokrmy
azmrazené pokrmy.

Univerzalni vysoky plech

Pro Stavnaté koldce, pecivo, zmrazeng
pokrmy a velké peceneé.

MizZete ho pouZivat jako nddobu pro
zachyceni tuku, kdyZ grilujete na rostu.

Plech na peceni

Q Pro kolace na plechu a drobné pecivo.

Pouzivejte pouze originalni pfislusenstvi. Je specialné
pfizplsobeno vasemu spotrebidi.

PrisluSenstvi Ize zakoupit u zakaznického servisu, ve
specializované prodejné nebo na internetu.
Upozornéni: KdyZ se pfisluSenstvi zahteje, miZe se
zdeformovat. Na funkci to nema zadny vliv. Po
vychladnuti deformace zmizi.

Zasunuti prislusenstvi

Pecici prostor ma pét vysek zasunuti. VySky zasunuti se
poditaji zdola nahoru.

U nékterych spotiebicl je nejhornéjsi vyska zasunuti ve
varném prostoru oznacena symbolem grilovani.

i

PrisluSenstvi zasouvejte vzdy mezi obé vodici ty&e
prislusné vysky zasunuti.

PrisluSenstvi Ize vytahnout asi do poloviny, aniz by se
preklopilo.

Upozornéni

m Dbejte na to, abyste pfislusenstvi do trouby zasunuli
vzdy spravne.

m Zasunte pfislusenstvi vzdy UplIné do trouby, aby se
nedotykalo dvifek spotfebicCe.

m PrisluSenstvi, které pfi provozu nepouzivate, vyjméte
z trouby.

12

Funkce zaskoceni

PrisluSenstvi Ize vytahnout asi do poloviny, pak zaskoci.
Tato funkce zabranuje zvrhnuti pfislusenstvi pfi
vytahnuti. Aby tato ochrana proti zvrhnuti fungovala,
musi byt prislusenstvi zasunuté do trouby spravné.

PFi zasouvani rostu dbejte na to, aby byl vystupek a
vzadu a sméroval dold. Oteviend strana musi byt
u dvifek spotfebiCe a zakfivena ¢ast musi smérovat

i
‘
—

Pri zasouvani plechi dbejte na to, aby byl vystupek a
vzadu a sméfoval dolt. Zkosena strana prislusenstvi b
musi byt vpfedu u dvifek spotfebice.

Priklad na obrazku: univerzalni vysoky plech

Kombinovani prislusenstvi

Rost mlZete zasunout do trouby soucasné

s univerzalnim vysokym plechem, aby se do néj
zachytila odkapavajici tekutina.

PFi vkladani rostu dbejte na to, aby byly oba vystupky a
na zadnim okraji. Pfi zasouvani univerzalniho vysokého

plechu musi byt rost nad horni vodici tyéi pfislusné
vysSKky zasunuti.

Priklad na obrazku: univerzalni vysoky plech

Zvlastni prislusenstvi

Zvlastni pfisluSenstvi mizete zakoupit u zakaznického
servisu ve specializovanych prodejnach nebo na
internetu. Rozsahlou nabidku k vaSemu spotfebidi
naleznete v naSich prospektech nebo na internetu.



Nabidka a moznost objednani on-line se v jednotlivych
zemich lisi. Nahlédnéte do prodejnich podkladu.

Upozornéni: Kazdé zvlastni pfisluSenstvi se nehodi pro
kazdy spotrebid. PFfi nakupu uvedte prosim vzdy prfesné
Ciselné oznaceni (E-Nr.) svého spotrebice.

— "Zdkaznicky servis" na strané 26

Zvlastni prislusenstvi

Rost

Pro nadoby, kolacové a zapékaci formy a pro pe¢ené a grilované
pokrmy.

Univerzalni vysoky plech, vhodny pro pyrolyzu

Pro Stavnaté kolace, pecivo, hlubokozmrazené pokrmy a velké
pecené.

MiZete ho pouZivat jako nadobu pro zachyceni tuku, kdyZ grilujete na
rostu.

Plech na peéeni, vhodny pro pyrolyzu

Pro koldce na plechu a drobné pecivo.

Vkladaci rost

Pro maso, drlibez a ryby.

Pro vloZeni do univerzélniho vysokého plechu kv(ili zachyceni odkapé-
vajiciho tuku a Stavy z masa.

Profesionalni vysoky plech s vkladacim rostem

Pro pripravu velkého mnozstvi.

Poklice pro profesionalni vysoky plech

Diky poklici se z profesiondiniho vysokého plechu stava profesiondini
pekac.

Plech na pizzu

Pro pizzu a velké kulaté kolace.

Grilovaci plech, vhodny pro pyrolyzu

Pro grilovani misto roStu nebo k zachyceni odkapavajiciho tuku. Pouzi-
vejte pouze na univerzalnim vysokém plechu.

Pecici kamen, vhodny pro pyrolyzu

Pro domaci chléb, housky a pizzu, které maji mit kfupavy spodek.
Pecici kamen musi byt pfedehidty na doporuc¢enou teplotu.
Sklenény pekac (5,1 1)

Na dusSené pokrmy a nakypy.

Obzvlasté vhodny pro druh provozu ,pokrmy*.

Sklenéna misa

Pro velké peceng, Stavnaté kolace a nakypy.

Sklenény plech

Pro nakypy, zeleninové pokrmy a pecivo.

Vysuvny systém jednoduchy, vhodny pro pyrolyzu

Diky vysuvnym listam ve vySce 2 miZete prislusenstvi vytdhnout déle,
aniz by se preklopilo.

Vysuvny systém dvojity, vhodny pro pyrolyzu

Diky vysuvnym li§tam ve vySce 2 a 3 miZete prislusenstvi vytahnout
ddle, aniz by se preklopilo.

Vysuvny systém trojity, vhodny pro pyrolyzu

Diky vysuvnym listam ve vySce 1, 2 a 3 mlZete prislusenstvi vytahnout
dale, aniz by se preklopilo.

Dekoraéni listy

Pro zakryti dna prihradky ve skfifce a zakladni desky spotrebice.

Pfed prvnim pouzitim cs

8 Pfed prvnim pouzitim

NezZ budete moci vyuZivat “vas novy spotfebi¢, musite
provést potfebna nastaveni. VyCistéte varny prostor a
pfisluSenstvi.

Prvni uvedeni do provozu

Po pfipojeni k elektrické siti nebo po vypadku proudu
se na displeji zobrazi nastaveni pro prvni uvedeni do
provozu. Mize trvat nékolik sekund, nez se vyzva
zobrazi.

Upozornéni: Tato nastaveni mlzete v zékladnich
nastavenich kdykoliv zménit. — "Zakladni nastaveni”
na strané 18

Nastaveni jazyka

Nejdfive se objevi jazyk. Pfednastaveny jazyk je

sneémdcina“.

1. Oto¢nym voli¢em nastavte pozadovany jazyk.

2. Nastaveni potvrdte klepnutim na pole [@).
Zobrazi se dal§i nastaveni.

Nastaveni ¢asu

Cas zagina ,12:00“ h.

1. Oto¢nym voliCem nastavte Cas.

2. Nastaveni potvrdte klepnutim na pole [G.

Na displeji se zobrazi upozornéni, ze bylo dokonéeno
prvni uvedeni do provozu. Zobrazi se aktualni ¢as.

Cisténi varného prostoru a prislusenstvi

Nez poprvé zacnete ve spotiebiCi pfipravovat pokrm,
vyGistéte peclici prostor a pfislusenstvi.

Cisténi varného prostoru

Aby se odstranila v(iné novoty, rozehiejte uzavieny
a prazdny varny prostor.

Dbejte na to, aby se v pelicim prostoru nenachazely
zbytky obal(, napf. polystyrenové kulicky, a odstrarite
lepici pasku ve spotfebi¢i a na ném. Pfed zahfatim
mékkou a vihkou utérkou otfete hladké plochy ve
varném prostoru. Dokud se pfistroj ohfiva, dobre
vétrejte kuchyn.

Provedte uvedena nastaveni. Nastaveni druhu ohfevu
a teploty je popsané v nasledujici kapitole. — "Obsluha
spotrebi¢e" na strané 14

Nastaveni

Druh ohfevu 4D horky vzduch
Teplota maximalni

Doba trvani 1 hodina

Po uplynuti uvedené doby spotfebi¢ vypnéte tladitkem
on/off @.

Jakmile se varny prostor ochladi, mycim roztokem
a mycim hadrem umyijte hladké plochy.

Cisténi prislusenstvi

Prislusenstvi dikladné vycistéte mycim roztokem
a hadrem nebo mékkym kartaCkem.
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cs Obsluha spotfebice

E¥Obsluha spotiebice

S ovladacimi prvky a jejich funkci jste se uz seznamili.
Nyni Vam vysvétlime, jak spotfebiC nastavit. Dozvite se,
CO se stane po zapnuti a vypnuti spotfebice a jak
nastavit druhy provozu.

Zapnuti a vypnuti spotiebice

Abyste mohli nastavit spotfebic¢, musite ho zapnout.
Upozornéni: Détskou pojistku a budik Ize nastavit i pfi
vypnutém spotfebici. Urgité ukazatele a upozornéni na

displeji, napt. ukazatel zbytkového tepla v troubg,
zUstanou zobrazené i pfi vypnutém spotiebici.

Pokud spotfebié nepotiebujete, vypnéte jej. Neni-li delsi
dobu provedeno zadné nastaveni, spotrebi¢ se
automaticky vypne.

Zapnuti spotiebice

Tladitkem on/off (zapnuto/vypnuto) OO zapnéte
spotrebic.

VSechna dotykova pole se rozsviti Cervené. Na displeji
se objevi logo Bosch a poté prvni druh ohfevu menu.

Upozornéni: V zakladnich nastavenich mizete urdit,
ktery druh provozu se ma zobrazovat. — "Zdkladni
nastaveni" na strané 18

Vypnuti spotiebice

Tladitkem on/off (zapnuto/vypnuto) O vypnéte
spotrebid.

Pfipadné probihajici funkce se ukondi.

Na displeji se zobrazi ¢as nebo pfip. ukazatel
zbytkového tepla.

Upozornéni: V zakladnich nastavenich miZete nastavit,
zda se na vypnutém spotfebiCi ma zobrazovat ¢as.
— "Zdkladni nastaveni" na strané 18

Spusténi provozu
Kazdy provoz musi byt spustén tladitkem start/stop D.

Po spusténi se na displeji kromé& nastaveni objevi
ukazatel ¢asu. Kromé toho se objevi prstenec a linie
ohfevu.

Zastaveni provozu

Tladitkem start/stop D muizete zastavit a znovu spustit
provoz.

Drzite-li tlacitko start/stop D stisknuté po dobu cca
3 sekund, provoz se zcela prerusi a vS8echna nastaveni
se vrati na vychozi hodnotu.

Upozornéni: Po pferuseni nebo pozastaveni provozu
muze dal bé&zet chladici ventilator.

Nastaveni druhu provozu

Po zapnuti spotfebiCe se zobrazi nastaveny navrhovany
druh provozu. Toto nastaveni mdzete hned spustit
tladitkem start/stop D.

14

Pokud chcete nastavit jiny druh provozu, pfesny popis
najdete v pfislusné kapitole.

V zasadé plati:

1. Klepnéte na pfislusné pole.
Symbol sviti Cervené.

2. Otoénym volicem zménte zvyraznénou volbu.

3. Pokud je to nutné, provedte dalSi nastaveni.
Klepnéte na pfislusné pole a oto¢nym voli¢em
zménte hodnotu.

4. TlaGitkem start/stop D spustte spotiebid.

Spotfebi¢ zaCne pracovat.

Nastaveni druhu ohievu a teploty

Neni-li zvolen druh provozu Druhy ohfevu, klepnéte na
pole B. Symbol sviti cervené a na displeji se objevi
prvni druh ohfevu s navrzenou teplotou.

Pfiklad na obrazku: horky vzduch Eco (& pfi teploté
195 °C.
1. Oto&nym voli¢em nastavte druh ohfevu.

e
ohrevu

2. Klepnéte na pole (3.
Na displeji je bile zvyraznéna teplota.
3. Otoénym voli¢em nastavte teplotu.

¥ ©
B &

4. TlaCitkem start/stop D spustte spotiebid.
Cas na displeji ukazuje, jak dlouho jiz provoz bézi.

WG 0
— D

ooo stop
(6] o

Spotfebi¢ zaCne ohfivat.

Kdyz je spotfebi¢ hotov, vypnéte jej tladitkem on/off (.



Upozornéni: Na spotfebici mizete rovnéz nastavit dobu
trvani a konec provozu. — "Casové funkce"
na strané 15

Andern (zménit)

Po spusténi je vzdy zvyraznéna teplota. Pomoci
oto¢ného volice Ize teplotu pfimo zménit a ulozit.

Pro zménu druhu ohfevu nejprve tlacitkem start/stop D
preruste provoz a klepnéte na pole . Objevi se prvni
druh ohfevu s pfislusnou navrzenou teplotou. Otoénym
voliem zmeénite druh ohfevu.

Upozornéni: Zménite-li druh ohfevu, vrati se na plvodni
hodnotu i ostatni nastaveni.

P¥ima volba druht ohfevu

Urcité druhy ohfevu muzete volit pfimo pomoci
dotykovych poli. Spotfebi¢ tak Ize nastavit jesté
jednoduseji a rychleji.

Druhy ohfevu, které Ize nastavit pomoci pfimé volby:
n 4D horky vzduch
m [3 horni/dolIni ohtfev

Nastaveni

1. Klepnéte na pole s pozadovanym druhem ohfevu.
Teplota je ihned zvyraznéna bile.

2. Otoénym voli¢em nastavte teplotu.

3. Tlacitkem start/stop D spustte spotrebid.

Spotfebi¢ zaCne ohfivat.

Rychloohiev

S rychloohfevem mUzZete u nékterych druhi ohfevu
zkratit dobu zahfivani.

Pro rychloohfev jsou vhodné nasledujici druhy ohfevu:
- 4D horky vzduch
m [O horni/dolIni ohtfev

Abyste dosahli rovnhomérného vysledku peceni, vioZte
pokrm a pfisluSenstvi do trouby az po skondeni
rychloohfevu.

Nastaveni

Dbejte na vhodny druh ohfevu a nastavenou teplotu
nejméné 100 °C. Jinak nelze rychly ohfev aktivovat.

1. Nastavte druh ohfevu a teplotu.

2. Klepnéte na pole [§.

Symbol sviti Cervené. Na displeji se zobrazi pokyn
K potvrzeni.

Jakmile rychly ohfev skond&i, zazni signal a na displeji
se objevi upozornéni. Symbol jiz nesviti. Vlozte pokrm
do trouby.

Upozornéni: Casové funkce Doba trvani se spusti
soucasné s rychlym ohfevem. Dobu trvani nastavte
teprve v okamziku, kdy rychly ohfev skonci.

Prerusit

Pro preruseni rychlého ohfevu klepnéte znovu na pole
(§]. Symbol jiZ nesviti.

Casové funkce  cs

Casové funkce
Spotrebi¢ ma rizné casové funkce.

Casova funkce Pouziti

Doba trvani Po uplynuti nastavené doby trvani spotfebic¢
automaticky ukonci provoz.

Konec Zadejte dobru trvani a pozadovany ¢as konce.
SpotrebiC se automaticky spusti, aby se ohiev
ukon€il v pozadovanou dobu.

Budik Budik funguje jako minutka. BéZi nezavisle na

provozu a jinych ¢asovych funkcich. Po uply-
nuti nastaveného ¢asu se spotfebi¢ automa-
ticky nezapne nebo nevypne.

Dobu trvani a konec mUzete po nastaveni provozu
vyvolat pomoci pole [@]. Budik ma vlastni pole & a Ize jej
kdykoli nastavit.

Po uplynuti doby trvani nebo ¢asu budiku zazni signal.
Signal muzete preddasné ukondit klepnutim na pole [G.

Upozornéni: Dobu trvani signalu mdzete zménit
v zakladnich nastavenich. — "Zdkladni nastaveni”
na strané 18

Nastaveni doby trvani

Na spotrebici miZete nastavit dobu tepelné Upravy
pokrmu. Doba tepelné upravy tak nebude nedmysiné
prekroCena a pro ukoncéeni provozu nemusite
preruSovat jinou praci.

Nastaveni

Podle toho, jakym smérem otocny voli& nejprve otodite,
zacne doba trvani navrZzenou hodnotou: doleva
10 minut, doprava 30 minut.

Do jedné hodiny Ize dobu trvani nastavit v minutovych
krocich, poté v pétiminutovych krocich.

Maximalné Ize nastavit 23 hodin a 59 minut.

Priklad na obrazku: doba trvani 45 minut.
1. Nastaveni druhu provozu a teploty nebo stupné
2. Pred spusténim klepnéte na pole [@l.
Na displeji je doba trvani zvyraznéna bile.
3. Otoénym voli¢em nastavte dobu trvani.

v
'

@ A5m OOS“':

> Trvani
Konec

'
[
'
3

Po dvou sekundach je hodnota pfevzata, nebo
dvakrat klepnéte na pole [©l. Na displeji je pod
druhem provozu a teplotou nebo stupném doba
trvani.
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cs  Casové funkce

4. Tladitkem start/stop D spustte spotiebid.
Na displeji se zobrazuje zbyvajici doba.

i O § s
— D

ooo stop
(&) e

Spotfebi¢ zacne ohfivat.

Jakmile doba trvani uplyne, zazni signal. Spotfebic
pfestane ohfivat. Na displeji je doba trvani 00m 00s.

Pomoci pole [G] mizete znovu nastavit dobu trvani nebo
tlacitkem start/stop D pokracovat v provozu bez doby
trvani.

Kdyz je spotfebi¢ hotov, vypnéte jej tladitkem on/off (.
Zménit a prerusit

Pokud chcete zménit dobu trvani, klepnéte na pole [Cl.
Doba trvani je zvyraznéna bile a mizete ji kdykoliv

zmeénit pomoci otoéného voli¢e. Zménu prevezméte
pomoci pole [@.

Chcete-li zrusSit dobu trvani, nastavte ji znovu na nulovou
hodnotu. Po pfevzeti zmény mizete pokracovat
v provozu tlacitkem start/stop D bez doby trvani.

Nastaveni konce

Cas ukongeni provozu mdzete posunout. M(Zete napt.
rano vlozit pokrm do trouby a nastavit, aby byl hotovy
v poledne.

Upozornéni

m Dbejte na to, aby potraviny nebyly v troubég pfilis
dlouho a nezkazily se.

m Konec jiz nenastavujte, pokud byl provoz zahgjen.
Vysledek vareni by jiz neodpovidal.

Nastaveni

Konec doby trvani Ize posunout zpét maximalné
0 23 hodin a 59 minut.

Priklad na obrazku: Nastavena doba trvani je 45 minut

a pokrm ma byt hotov ve 12:00 hodin.

1. Nastaveni druhu provozu a teploty nebo stupné

2. Nastavte dobu trvani.

3. Pred spusténim znovu jednou klepnéte na pole [Gl.
Na displeji je konec zvyraznén bile.
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4. Otodnym voli¢em posurite konec na pozdéjsi dobu.

1 [©l

Trvani

> Konec ‘E‘ §SS

Po nékolika sekundach je hodnota pfevzata, nebo
znovu klepnéte na pole [@l. Na displeji je pod
druhem provozu a teplotou nebo stupném &as
konce.

5. Tlac¢itkem start/stop D spustte spotiebid.
Na displeji je Cas, ve kterém se spotrebi¢ spusti.

@] ﬁ start

B )

stop
B ©

Spotiebic je ve vyCkavacim rezimu. Kdyz se spotfebid
spusti, zobrazuje se na displeji zbyvajici doba.

Jakmile doba trvani uplyne, zazni signal. Spotfebic
prestane ohfivat. Na displeji je doba trvani 00m 00s.

Pomoci pole [@ mizZete znovu nastavit dobu trvani nebo
tladitkem start/stop D pokradovat v provozu bez doby
trvani.

Kdyz je spotfebi¢ hotov, vypnéte jej tladitkem on/off (.
Zménit a prerusit

Pro zménu Casu konce nejprve tlacitkem start/stop D
prerudte provoz a dvakrat klepnéte na pole [@l. Cas
konce je zvyraznén bile a mlzete jej kdykoliv zménit

pomoci oto¢ného volice. Tladitkem start/stop D muZete
pokraCovat v provozu.

Chcete-li zrusit &as konce, nastavte jej znovu na
nulovou hodnotu. Tladitkem start/stop D mUzZete pfimo
spustit nastavenou dobu trvani.

Upozornéni: Cas konce mlzete zmé&nit pouze
v pfipadé, ze doba trvani jesté neuplynula. Vysledek
vafen( by jiz neodpovidal.



Nastaveni budiku

Budik bézi soubézné s jinymi nastavenimi. Budik
muzete nastavit kdykoli, i kdyz je spotfebic¢ vypnuty. Ma
vlastni signal, takze rozpoznate, jestli uplynula doba
budiku nebo nastavena doba trvani.

Nastaveni

Doba budiku zadina vzdy na hodnoté nula minut.
Cim vy$si je hodnota, tim vétsi jsou Gasové kroky pfi
nastaveni.

Lze nastavit maximalné 24 hodin.

1. Klepnéte na pole &.
Symbol sviti Eervené. Na displeji je doba budiku
zvyraznéna bile.

2. OtoCnym voliCem nastavte Cas budiku.

3. Spustte spotiebi¢ klepnutim na pole .
Upozornéni: Po nékolika sekundach se budik

. automaticky spusti.

Cas na budiku zacne ubihat.

Budik zlstane zobrazen na displeji, i kdyz je pfistroj
vypnuty. Pfi bézném provoz jsou nastaveni tohoto
provozu v popfedi. Klepnete-li na pole ¥, zobrazi se na
nékolik sekund doba budiku.

Jakmile ¢as uplyne, zazni signal a na displeji se objevi
upozornéni. Symbol jiz nesviti.

Tip: Vztahuje-li se nastavena doba budiku na provoz
spotfebiCe, pouzijte dobu trvani. Cas je viditelny
v popfedi a spotfebi¢ se automaticky vypne.

Zmeénit a prerusit
Pokud chcete zménit ¢as budiku, klepnéte na pole &.

Cas budiku je zvyraznén bile a mizete ho kdykoliv
zmeénit pomoci oto¢ného voliCe.

Pokud chcete zrusit budik, vynulujte ¢as budiku. Po
prevzeti zmény jiz symbol nesuviti.

Détska pojistka cs

) Détska pojistka

Aby déti nemohly spotfebi¢ omylem zapnout nebo
zménit nastaveni, je vybaveny détskou pojistkou.

Ovladaci panel je zablokovany a nelze nic nastavit.
Jediné Ize spotiebi¢ vypnout tladitkem on/off (.

Aktivace a deaktivace

Détskou pojistku mizete aktivovat nebo deaktivovat pfi
zapnutém i vypnutém spotrebidi.

Pole c= stisknéte vzdy po dobu cca 4 sekund.
Na displeji se zobrazi pokyn k potvrzeni.

PFi zapnutém spotfebici sviti pole c= Cervené. Je-li
spotrebi¢ vypnuty, pole c= nesviti.
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cs Zakladni nastaveni

B Zakladni nastaveni

K dispozici jsou rlizna nastaveni, abyste mohli
optimalné a jednoduse obsluhovat spotfebic. V pfipadé
potfeby mUlZete tato nastaveni zménit.

Zmeéna zakladnich nastaveni
Spotrebi¢ musi byt vypnuty.

1. Na cca 3 sekundy stisknéte pole i.
Na displeji se zobrazi pokyny k pribéhu.
2. Potvrdte pokyny stisknutim pole [©.
Na displeji se zobrazi prvni nastaveni ,Jazyk".
3. Oto&nym voli¢em podle potfeby zménte nastaveni.
4. Klepnéte na pole [@l.
Na displeji se zobrazi dalsi nastaveni, které mizete
oto¢nym voli¢em zménit.
5. Pomoci pole [G] prochdzejte v8echna nastaveni
a podle potfeby je mérite otoénym voli¢em.
6. Na konci potvrdte nastaveni stisknutim pole i na cca
3 sekundy.
Na displeji se zobrazi upozornéni, ze nastaveni byla
ulozena.

Pierusit
Pokud zmény nechcete ulozZit, mlzete je zrusit tlacitkem

on/off (zapnuto/vypnuto) (O. Na displeji se zobrazi
upozornéni, ze nastaveni nebyla ulozena.

Seznam zakladnich nastaveni

V zavislosti na vybaveni Vaseho spotfebice nemusi byt
néktera zakladni nastaveni dostupna.

Nastaveni Volba

Jazyk K dispozici dalSi jazyky
Cas Cas ve formatu 24 h
Akusticky signal Kratka doba trvani (30 s)

Stfedni doba trvani (1 min)*
Dlouh& doba trvani (5 min)

Zvuk tlacitek Zapnuty
Vypnuty* (zvuk zGstava pri on/off @)
Jas displeje Stupnice s 5 stupni
Zobrazeni hodin Vyp.
Digitalni*
Osvétleni PFi provozu vypnuté

PFi provozu zapnuté*

Jen zablokovani tladitek™
Zablokovani dvifek a zablokovani tlacitek

Détska pojistka

Provoz po zapnuti ZpUsoby ohrevu*
AutoPilot

Ztlumeni v noci Vypnuty*
Zapnuty

Logo znacky Ukazatele*
Nezobrazit

Doba dobéhu ventildtoru  Doporucena*
Minimalni
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Vysouvaci systém Spottehi¢ neni dovybaven* (u rdmd

a jednoduchého vysuvu)
Spotrebic je dovybaven (u dvojitého
a trojitého vysuvu)

Program sabat Zapnuty
Vypnuty*

Vyrobni nastaven( Resetovat
Neresetovat*

*

Vyrobni nastaveni (v zavislosti na typu spotfebice se vyrobni nasta-

veni mohou liSit)

Upozornéni: Zmény nastaveni jazyka, zvuku tlaCitek
a jasu displeje maji okamzity ucinek. VSechny ostatni se
aktivuji az po ulozeni nastaveni.

Vypadek elektrického proudu

Vami provedené zmény nastaveni zistanou zachovany
i po vypadku proudu.

PFi delSim preruseni proudu musite znovu proveést
pouze nastaveni pro prvni uvedeni do provozu. Kratké
preruseni proudu mUze spotrebic¢ prekonat.

Zména ¢asu

Pokud chcete zménit nastaveni ¢asu, napt. z letniho
¢asu na zimni, zménte zakladni nastaveni.

Spotrebi¢ musi byt vypnuty.

1. Na cca 3 sekundy stisknéte pole i.
Na displeji se zobrazi pokyny k pribéhu.
2. Potvrdte pokyny stisknutim pole [©.
Na displeji se zobrazi prvni nastaveni ,Jazyk".
3. Klepnéte na pole [@|.
Zobrazi se nastaveni ¢asu.
4. Pomoci otoéného voli¢e zménte nastaveni Casu.
5. Potvrdte nastaveni stisknutim pole i na cca 3
sekundy.
Na displeji se zobrazi upozornéni, ze nastaveni byla
ulozena.



Program sabat

Pfi programu sabat mizete nastavit dobu trvani az
74 hodin. Pokrmy v troubé zUstanou teplé, aniz byste ji
museli zapinat nebo vypinat.

Spousténi programu sabat

Pfed pouzitim programu sabat jej musite aktivovat
v zakladnich nastavenich. — "Zdkladni nastaveni”
na strané 18

Je-li zakladni nastaveni pfislusné upraveno, je program
sabat uveden v druzich ohfevu jako posledni.

Spotfebi¢ pouziva horni/dolni ohfev. Teplotu Ize nastavit
v rozmezi 85 °C az 140 °C.

1. OtoC¢nym voli¢em nastavte druh ohfevu Program
sabat [f].
2. Klepnéte na pole 8.
Na displeji je bile zvyraznéna teplota.
3. Otoénym voli¢em nastavte pozadovanou teplotu.
4. Pred spusténim klepnéte na pole [@l.
Na displeji je doba trvani zvyraznéna bile.
5. Otodnym voli¢em nastavte pozadovanou dobu.
Upozornéni: Cas konce nelze ménit.
6. Tlacitkem start/stop D spustte spotiebid.
Na displeji se zobrazuje zbyvajici doba.
Spotfebi¢ zaCne ohfivat.

Jakmile doba trvani programu sabat uplyne, zazni
signal. Spotfebil prestane ohfivat. Na displeji je doba
trvani 00m 00s.

Tlagitkem on/off (zapnuto/vypnuto) O vypnéte
spotfebic.

Upozornéni: Pokud otevfete dvitka spotfebiCe, provoz
se nezastavi.

Zmeénit a prerusit
Po spusténi jiz nastaveni nelze zménit.

Chcete-li prerusit program sabat, vypnéte spotrebi¢
tladitkem on/off (. TlaCitkem start/stop [ jiz provoz
nemuzete zastavit.

Program sabat cs

I Cisténi

V ptipadé peclivé udrzby a Cisténi zlstane spotrebic
dlouho pékny a funké&ni. Vysvétlime Vam, jak spravné
udrzovat a Cistit spotrebic.

Vhodné ¢istici prostfedky

Aby riizné povrchy nebyly posSkozeny nevhodnymi
Sisticimi prostfedky, dodrzujte udaje v tabulce.

V zavislosti na typu spotfebie nemusi mit vas spotrebic
vSechny povrchy.

Pozor!

Nebezpeci poskozeni povrchu:

Nepouzivejte

m ostré nebo abrazivni Sistici prostfedky,

Sistici prostfedky s vysokym obsahem alkoholu,
tvrdé draténky nebo houbicky,

vysokotlaké nebo parni gistiCe,

specialni prostfedky pro &isténi za tepla.

Nové houbové utérky pred pouzitim dikladné
proplachnéte.

Tip: Mimoradné vhodné Cistici a oSetfovaci prostredky
Ize zakoupit u zakaznického servisu. Ridte se pokyny
vyrobce.

AVarovénl’ — Nebezpeéi popaleni!

Pristroj se silné zahtiva. Nikdy se nedotykejte horkych
ploch nebo topnych ¢lankd ve vnitinim prostoru. Nechte
pfistroj pokazdé vychladnout. Zabrante détem v
pfistupu k pfistroji.

Oblast Cisténi

Vnéjsi plochy spotrebice

Celo z uSlechtilé  Horky myci roztok:

oceli VycGistéte hadfikem a poté osuste mékkym had-
rem.
lhned odstrante vapenaté, tukove, Skrobové

skvrny a skvrny od bilku. Pod takovymi skvrnami
se mize vytvofit koroze.

U zékaznického servisu nebo ve specializované
prodejné Ize zakoupit specidlni oSetfovaci pro-
stfedky na uslechtilou ocel vhodné na teplé povr-
chy. O8etfovaci prostfedek naneste ve slabé
vrstvé mékkym hadrem.

Plast Horky myci roztok:
VycCistéte hadfikem a poté osuSte mékkym had-
rem.
NepouZzivejte Cistici prostfedek na sklo nebo
Skrabku na sklo.

Lakované plochy  Horky myci roztok:

VycGistéte hadiikem a poté osuste mékkym had-
rem.

Horky myci roztok:

VyCistéte haditkem a poté osuSte mékkym had-
rem.

Nepouzivejte Cistici prostredek na sklo nebo
Skrabku na sklo.

Ovladaci panel
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cs  Cisténi

Sklenéné tabule

Horky myci roztok:

VycCistéte hadfikem a poté osuSte mékkym had-
rem.

NepouZivejte Skrabku na sklo ani draténky

z uSlechtilé oceli.

Madlo dvifek

Horky myci roztok:

VycGistéte hadfikem a poté osuste mékkym had- m
rem.

Kdyz se na madlo dvifek dostane prostfedek na
odstrariovani vodniho kamene, okamzité ho

otfete. Tyto skvrny jinak uZ nepdjdou odstranit.

Vnitfek spotiebice

Smaltované plo-
chy

Horky myci roztok nebo voda s octem:

VyCistéte hadfikem a poté osuSte mékkym had-
rem.

Pripecené zbytky pokrm{ namocte vihkym had-
rem a mycim roztokem. Pfi silném znecisténi pou-
Zijte nerezovou draténku nebo Gistici prostfedek
na pecici trouby.

Pozor!

Nikdy nepouzivejte Cistici prostfedek na pecici

Upozornéni

Nepatrné rozdily barev na predni ¢asti spotfebice
jsou zpusobeny rdznymi materialy, jako je sklo, plast
nebo kov.

Stiny na prosklenych dvitkach, které plsobi jako
Smouhy, jsou svételné odrazy osvétleni pedici
trouby.

Smalt se vypaluje pfi velmi vysokych teplotach. Tim
mohou vzniknout nepatrné barevné rozdily. To je
normalni a na funkci to nema zZadny vliv.

Hrany tenkych plechl se nedaji Uplné smaltovat.
Proto mohou byt drsné. Antikorozni ochrana tim neni
ovlivnéna.

Udrzovani spotrebice v Cistoté

Aby se nevytvofily uporné ulpivajici necistoty, udrzujte
spotrebi¢ vzdy &isty a necistoty ihned odstranuijte.

AVarovéni — Nebezpeci pozaru!

Volné zbytky pokrm, tuk a $tava z peceni se mohou
vznitit. Pfed spusténim provozu odstrante z peciciho
prostoru, z topnych prvkd a pfislusenstvi hrubé

trouby v horké troubé. Mohlo by dojit k poSkozeni necistoty.
smaltu. Pred pristim rozehratim odstrarite z trouby Tipy
az dvitek veskere zbytky. m Pedici prostor Cistéte po kazdém pouziti. Nedistoty

Pecici troubu nechte po Cisténi otevienou
vyschnout.

Nejlepsi je pouZit Gistici funkci. — "Cistici
funkce" na strané 21

Upozornéni: Viivem zbytki potravin mlze vznik- -
nout bily povlak. Je nezavadny a nema vliv na funk-

Ci.

V pfipadé potreby ho odstrarite kyselinou citrono-

Vou.

Sklenény kryt
osvétlenivarného
prostoru

Horky myci roztok:

VycGistéte hadfikem a poté osuste mékkym had-
rem.

Pri silném zneCiSténi pouzijte Cistici prostfedek na
pecici trouby.

Kryt dvitek

z uslechtilé oceli:

Poutzijte Cistici prostfedek na uslechtilou ocel.
Dodrzujte pokyny vyrobce. NepouZivejte oSetfo-
vaci prostredky na uslechtilou ocel.

zZ plastu:

VyCistéte horkym mycim roztokem a hadrem.
Osuste mékkym hadfikem. Nepouzivejte Cistici
prostredek na sklo nebo Skrabku na sklo.

Kryt dvifek pred Cisténim demontujte.

Ramy

Horky myci roztok:
Namocte a vyCistéte hadfikem nebo kartackem.

Vysuvny systém

Horky myci roztok:

VycCistéte hadfikem nebo kartdaCkem.
Neodstrarujte mazaci tuk z vysuvnych list, pokud
mozno je Cistéte v zasunutém stavu. Nemyjte

v myCce nadobi.

PrisluSenstvi

Horky myci roztok:

Namocte a vyCistéte hadfikem nebo kartackem.
PFi silném zneCisténi pouZijte draténku

z uSlechtilé oceli.
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se nepfipedou.

Vzdy ihned odstrarite vapenaté, tukové, Skrobové
skvrny a skvrny od bilku.

Na peceni velmi Stavnatych kolacl pouzivejte
univerzalni vysoky plech.

Pouzivejte vhodnou nadobu na pedeni, napf. pekad.



I Cistici funkce

Vycistéte pecici prostor pomoci funkce ,pyrolyza“.
MuiZete si vybrat ze tii stupnd cisténi.

Stupen cisténi DL ERGEN
1 mirné ccalh15min
2 stredni cca 1 h30min
3 intenzivni cca2h

Cim je znedisténi starsi a silngjsi, tim vySsi stupen
gisténi byste méli pouzit. Cisténi peciciho prostoru
provadeéjte jednou za dva az tfi mésice. V pfipadé
potfeby ho mizete Cistit i Castéji. Pri Cisténi se
spotfebuje cca 2,5-4,7 kWh.

Upozornéni

m  Pro vasi bezpednost se od urcité teploty dvitka
spotfebiCe automaticky zablokuji. Lze je znovu
otevrit teprve poté, co na displeji zmizi symbol
zablokovani @.

m Osvétleni varného prostoru béhem distici funkce
nesviti.

AVarovéni

Nebezpeci popaleni!

m Prostor uvnitf trouby je béhem Cistici funkce velmi
horky. Nikdy neotevirejte dvitka spotfebice. Nechte
spotfebiC vychladnout. Zabrante pfistupu détem.

= A\ Spotiebi¢ je b&hem distici funkce zvenku velmi
horky. Nikdy se nedotykejte dvifek spotfebice.
Nechte spotrebi¢ vychladnout. Déti se musi zdrzovat
v dostatecné vzdalenosti od spotfebice.

AVarovénl’

Nebezpeci posSkozeni zdravi!

Pomoci funkce gisténi se pecici prostor ohfeje na velmi
vysokou teplotu, takze se zbytky po pecCeni a grilovani
spali. Pritom se uvolriuji vypary, které mohou zpUsobit
podrazdéni sliznic. Béhem funkce gisténi v kuchyni
vydatné vétrejte. NezdrZujte se v mistnosti delsi dobu.
Zabrarnite pfistupu déti a domacich zvitat. Pokyny
dodrzujte také pfi provozu s ¢asovou prodlevou

s posunutym ¢asem konce.

Pred spusténim gistici funkce
Pri ¢isténi mizete soucasné Cistit prisluSenstvi, napf.
univerzalni vysoky plech nebo plech na peceni. Pred

Cisténim odstrante hrubé necistoty. Prislusenstvi
zasufte do vysky 2.

Vycistéte vnitfni stranu dvifek spotfebiCe a okrajové
plochy pediciho prostoru v oblasti dvitek. Tésnéni
nedrhnéte a neodstranujte!

Upozornéni: Spole¢né dodavané smaltované
prislusenstvi mlzete Cistit pomoci Cistici funkce. Pomoci
této funkce se nesmi Cistit Zadné rosty. RoSty nejsou
pro distici funkci vhodné a zabarvily by se. Dalsi
pfisluSenstvi, které je vhodné pro distici funkci, najdete

v tabulce se zvlastnim pfislusenstvim. — "Prislusenstvi"

na strané 12

Cistici funkce cs

AVarovéni

Nebezpeéi pozaru!

m Volné zbytky pokrmd, tuk a §tava z peceni se mohou
béhem Cdistici funkce vznitit. Pfed kazdym spusténim
Cistici funkce odstrante z pediciho prostoru
a pfisludenstvi hrubé nedistoty.

m Spotrebi¢ je béhem Cistici funkce zvenku velmi
horky. Nikdy nezavésujte na madlo dvifek hoflavé
pfedméty, napf. utérky na nadobi. Pfedni strana
spotfebiCe musi byt volna. Déti se musi zdrzovat
v dostatec¢né vzdalenosti od spotfebice.

m Pri poSkozeném tésnéni dvifek unika v oblasti dvifek
velké teplo. Tésnéni nedrhnéte a neodstranujte.
Nikdy nepouzivejte spotfebi¢ s poSkozenym
tésnénim nebo bez t&snéni.

AVarova’ni — Nebezpeéi vazného poskozeni zdravi!
Spotfebic je béhem Cistici funkce velmi horky.
Neprilnava vrstva plechd a forem se zni¢i a vznikajf
jedovaté plyny. Nikdy necistéte plechy a formy

s nepfilnavou vrstvou pomoci gistici funkce. Cistéte tak
pouze smaltované pfislusenstvi.

Nastaveni Cistici funkce

Pfed nastavenim Cistici funkce dbejte na to, abyste
dodrzeli vSechny pokyny k pfipraveé.

Doba trvani je pro kazdy stupen &isténi pevné
pfednastavena a nelze ji ménit.

1. Klepnéte na pole =,
Na displeji je stupen Cisténi zvyraznén bile.
2. Oto¢nym voli¢em nastavte stupeni Cisténi.
3. Potvrdte tlac¢itkem start/stop D.
Objevi se pokyn k nutnym pfipravam na distici
funkeci.
4. Tladitkem start/stop D spustte spotiebid.
Na displeji se zobrazuje zbyvajici doba. Linie ohfevu
_se u cCistici funkce neobjevi.
Cistici funkce se spusti.

V pribéhu Cistici funkce kuchyni vétreite.

Kratce po spusténi se zablokuji dvitka spotfebice. Na
displeji se objevi upozornéni a symbol &.

Jakmile funkce &isténi skondi, zazni signal. Na displeji
je doba trvani 00m 00s. Tlacitkem on/off (zapnuto/
vypnuto) (O vypnéte spotrebid.

Dvitka spotfebiCe |ze znovu otevfit teprve poté, co zmizi
symbol zablokovani @&.

Posunuti ¢asu konce

Cas konce mizete posunout dozadu. Pfed spusté&nim
klepnéte na pole [@ a otoénym voli¢em posurite konec
na pozdegjsi dobu.

Po spusténi se spotrebiC prepne do vyCkavaciho
rezimu. Cas konce jiz nelze ménit.
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cs Ramy

Zménit a prerusit

Po spusténi jiz stupen disténi nelze zménit.

Chcete-li funkci gisténi prerusit, vypnéte spotiebid
tladitkem on/off (. Tladitkem start/stop D jiz provoz
nemuzete zastavit.

Dvitka spotrebice zUstavaji zablokovana tak dlouho,
dokud na displeji nezmizi symbol zablokovani @&.

Po skonceni Cistici funkce

Kdyz pecici prostor vychladne, vihkym hadrem vytfete
zbyvajici popel v pedicim prostoru a v oblasti dvifek
spotrebice.

Upozornéni: Pri pfili§ velkém znecisténi mdze na
smaltovanych plochach zlstat bily povlak. Jedna se

o zbytky potravin a je nezavadny.Na funkci nema zadny
vliv. V pfipadé potieby Ize zbytky odstranit kyselinou
citronovou.
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Ramy

V ptipadé peclivé udrzby a Cisténi zlstane spotrebic
dlouho pékny a funkéni. Zde je popsano, jak muizete
vyjmout a vycistit ramy.

Vysazeni a zavéseni ramu
AVarovéni — Nebezpeéi popaleni!
Ramy se silné zahfivaji. Nikdy se nedotykejte horkych

ramuU. VZdy nechte spotfebi¢ vychladnout. Déti se musi
zdrzovat v dostatecné vzdalenosti od spotiebice.

Vyjmuti rama

1. Ram vepredu trochu nazdvihnéte a a vyhaknéte b
(obrazek H).

2. Poté cely ram vytahnéte dopfedu a vyjméte ho
(obrazek HA).
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Ramy vycistéte mycim prostfedkem a houbickou. Na
Uporné nedistoty pouzijte kartacek.

Zavéseni ramu
Je tfeba rozliSovat pravy a levy ram. U obou ramd
dbejte na to, aby byly prohnuté tyCe vepredu.

1. Ram zasunte nejprve doprostied do zadniho
otvoru a tak, aby ram doléhal k zadni sténé peciciho
prostoru, a zatladte ho dozadu b (obrazek H).

2. Poté ho zasurite do pfedniho otvoru € tak, aby ram
i zde doléhal ke sténé pediciho prostoru, a zatladte
ho dolt d (obrazek H).
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Dvitka spotrebice

V ptipadé peclivé udrzby a cisténi zlstane spotrebic
dlouho pékny a funkéni. Zde je popsano, jak mizete
vysadit a vyCistit dvitka spotfebice.

Vysazeni a zavéseni dvifek spotiebice

Dvitka spotfebiCe pedici trouby Ize za ucelem gisténi
a demontaze sklenénych tabuli vysadit.

Zavésy dvitek spotfebice maji zajisStovaci packy.
Kdyz jsou zajiStovaci packy zaklopené (obrazek ),
jsou dvitka spotfebiCe zajiSténa. Nelze je vysadit.
Kdyz jsou zajistovaci packy pro vysazeni dvifek
spotfebite vyklopené (obrazek H), jsou zavésy
zajisténé. Nemohou zaklapnout.

Dvitka spotfebiCe cs

Prilozte oba zavésy dole k vnéjsi tabuli a pouzijte ji
jako vodici plochu.

Dejte pozor, abyste zavésy zasunuli do spravného
otvoru. Musi byt mozné je zasunout zlehka a bez
odporu. Pokud ucitite odpor, zkontrolujte, zda jsou
zaveésy zasunuté do spravného otvoru.

AVarovénl'
Nebezpedi poranéni!
m Pokud nejsou zavésy zajisténé, mohou velkou silou

zaklapnout. Dbejte na to, aby byly zajistovaci packy

vzdy zaklopené, resp. pfi vysazovani dvitek
spotfebiCe zcela vyklopené.

Zaveésy dvitek spotfebiCe se béhem otevirani a
zavirani dvitek pohybuji a mohou vas sevrit.
Nesahejte do prostoru zavésu.

Vysazeni dvifek spotiebice

1. Uplné& oteviete dvitka spotfebide a pritladte je
smérem ke spotrebidi.

2. Odklopte obé zajistovaci packy vlevo a vpravo
(obrazek H).

3. Uplné zavrete dvitka spotfebice a. Obéma rukama je

uchopte vlevo a vpravo b a vytahnéte nahoru
(obrazek H).

2. Zcela otevrete dvifka spotfebice. Znovu zaklopte
obé zajistovaci packy (obrazek H).

| }

Zavéseni dvifek spotiebice
Dvitka spotfebiCe zavéste zpét opacnym postupem.

1. P¥i zavéSovani dvifek spotfebice dbejte na to, abyste

oba zavésy zasunuli do otvord rovné (obrazek H).

3. Zavrete dvitka.

Demontaz krytu dvifek

Vlozka z uslechtilé oceli v krytu dvifek mize zménit
barvu. Pro dikladné vycisténi mazete kryt demontovat.
— "Cisténi" na strané 19

1. Pootevrete dvitka spotfebice.
2. ZatlaCte na kryt na levé a pravé strané (obrazek ).

3. Sejméte kryt (obrazek H).

Opatrné zavrete dvirka spotfebice.

@

Upozornéni: Vycistéte vlozku z uSlechtilé oceli
v krytu Cisticim prostfedkem na uSlechtilou ocel.
Zbyvajici ¢asti krytu dvitek vydistéte mycim roztokem
a mékkym hadrem.

4. Znovu pootevrete dvitka spotfebiCe. Nasadte kryt
a pfitlaéte ho, az slysitelné zaskodi (obrazek H).
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cs Dvitka spotrebicCe

5. Zavrete dvirka spotrebice.

Demontaz a montaz sklenénych tabuli

Kvdli lepSimu ¢isténi mizete sklenéné tabule ve
dvitkach pedici trouby demontovat.

Demontaz ze spotiebice

1. Pootevrete dvitka spotfebide.
2. ZatlaCte na kryt na levé a pravé strané (obrazek H).
3. Sejméte kryt (obrazek H).

4. Povolte a vyjméte Srouby vlevo a vpravo na dvitkach
spotfebice (obrazek H).

5. Nez dvitka zase zavrete, vlozte mezi né nékolikrat
prelozenou utérku (obrazek H).
Vytahnéte nahoru predni tabuli a madlem dol( ji
polozte na rovnou plochu.

6. Oba drzaky na prostfedni tabuli zatlacte nahoru,
neodstranujte je (obrazek B). Jednou rukou
pfidrzujte tabuli. Tabuli vyjméte.

Vycistéte skla Cisticim prostfedkem na sklo a mékkym
hadrem.

AVarovéni

Nebezpedi urazu!

m Poskrabané sklo dvitek spotfebice mlze prasknout.
Nepouzivejte Skrabku na sklo ani ostré nebo
abrazivni Cistici prostfedky.

m Zavésy dvirek spotfebiCe se béhem otevirani a
zavirani dvitek pohybuji a mohou vas seviit.
Nesaheijte do prostoru zavésu.

Montaz na spotrebic

PFi montazi vnitfni tabule dbejte na to, aby Sipka vpravo
nahote na tabuli souhlasila se Sipkou na plechu.
1. Prostfedni tabuli nasadte do drzaku (obrazek )
a nahore ji pritisknéte.
2. Oba drzéky zatlacte doll (obrazek H).

3. Predni tabuli nasadte dole do drzak( (obrazek H).
4. Zavrete predni tabuli natolik, aby byly oba horni haky
proti otvoru (obrazek H).

5. PritlaCte predni tabuli dole tak, aby slySitelné
zaskodila (obrazek H).

6. Dvitka spotfebice znovu pooteviete a odstrante
utérku.

7. Znovu naSroubujte oba Srouby vievo a vpravo.

8. Nasadte kryt a pfitladte ho, az slySitelné zaskodi
(obrazek B).

=

L=

C

9. Zavrete dvitka spotfebice.

Pozor!
Pecici prostor pouzivejte znovu teprve tehdy, kdyz jsou
tabule radné namontované.



EJ Co délat v pFipadé
poruchy?
Jestlize se vyskytne porucha, ¢asto se jedna jen

o mali¢kost. Nez kontaktujete servis, pokuste se sami
odstranit zavadu pomoci této tabulky.

Mozna pficina

Co délat v pfipadé poruchy? cs

Samostatné odstranovani zavad

Technické zavady na spotifebic¢i mlZete &asto lehce
odstranit sami.

Pokud se pokrm optimalné nepodafi, najdete na konci
navodu k pouziti mnoho tipl a pokynl k napravé.

— "Otestovali jsme pro vas v nasem kuchyriském
studiu" na strané 28

Odstranéni/pokyny

Spotrebi¢ nefunguije. Vadna pojistka.

Zkontrolujte pojistku v pojistkové skfirice.

Vypadek elektrického proudu

Zkontrolujte, zda funguje kuchynskeé svétlo nebo jiné kuchyriské spotrebice.

Na displeji je ,Sprache Deutsch*. Vypadek elektrického proudu

Znovu nastavte jazyk a ¢as.

Je-li spotrebi¢ vypnuty, ¢as se neob-  Zdkladni nastaveni zménéno.

jevi.

Zmérite zakladni nastaveni ukazatele hodin.

Dvitka spotrebiCe nejde otevrit. Dvitka spotrebice jsou zablo-

kovana détskou pojistkou.

Deaktivujte détskou pojistku stisknutim pole c= po dobu cca 4 sekund.
Zablokovani Ize vypnout v zékladnich nastavenich.

Dvitka spotfebice nelze otevrit, na dis-
pleji sviti symbol @&.

Dvitka spotfebice jsou zablo-
kovana Gistici funkci.

Pockejte, aZ se varny prostor ochladi a zmizi symbol &.

Spotrehic se neohieje, na displeji svitf
symbol [Z1.

V zakladnich nastavenich je
aktivovan predvadéci rezim.

Odpojte spotfebiC kratce od sité (vypnéte pojistku v pojistkoveé skfifice)
andsledné do 3 minut deaktivujte v zakladnich nastavenich pfedvadéci rezim.

Spotrebi¢ se nespusti a na displeji se
zobrazi ,PFilis horky pecici prostor*.

Pecici prostor je pro zvoleny
pokrm nebo druh ohfevu prilis

Nechte pedici prostor vychladnout a spustte spotfebic znovu.

Otoc¢ny voli¢ je odnimatelny Jednoduse vlozte otocny voli¢ do jeho ulozZeni a
pritlacte ho, az zaklapne a mlZe se otacet obvyklym zpdsobem.

horky.
Otocny voli¢ vypadl z uloZzenina ovla-  Otocny voli¢ byl omylem uvol-
dacim panelu. nen.
OtoCny voli¢ se otaci obtizné. Necistoty pod otoénym voli-
cem.

OtoCny voli¢ je odnimatelny Uvolnéte otoCny voli¢ tim, Ze ho jednoduSe vytah-
nete z uloZeni. Nebo pritlaCte okraj otocného voliCe, takze se vyklopi a Ize ho
snadno uchopit.

Otocny voli¢ a jeho uloZeni ve spotiebiCi opatrné vyCistéte mycim roztokem a
hadrem. Osuste mékkym hadfikem. NepouZivejte ostré nebo brusné pro-
stredky. Nenamacejte je ani nepouzivejte Cistici prostfedky na nadobi.
Nevyjimejte otocny voli¢ prili§ ¢asto, aby jeho uloZeni zlstalo stabilni,

AVarovéni — Nebezpeci poranéni!

Neodborné opravy jsou nebezpecné. Nikdy se
nepokousejte spotfebi¢ opravit sami. Opravy smi
provadét pouze nami vySkoleny servisni technik. Pokud
ma spotfebi¢ zavadu, kontaktujte zadkaznicky servis.

AVarovéni — Nebezpeci urazu elektrickym
proudem!

Neodborné opravy jsou nebezpe&né. Opravy spotiebice
a vymeénu poskozenych privodnich vedeni smi provadét
vyhradné technik zakaznického servisu vySkoleny nasi
spolecnosti. Pokud je spotfebi¢ vadny, vytahnéte
sitovou zastréku ze zasuvky nebo vypnéte pojistku

v pojistkové skiifice. Zavolejte servis.

Chybova hlaseni na displeji

Objevi-li se na displeji chybové hlaSeni s pismenem ,D*
nebo ,E“, napf. DO111 nebo EO0111, spotfebi vypnéte
a znovu zapnéte tlacitkem on/off Q.

Pokud se jednalo o jednorazovou zavadu, identifikace
zmizi. Pokud se chybové hlaseni objevi znovu,
kontaktujte servis a uvedte pfitom presnou podobu
chybového hlaseni.

Maximalni doba provozu

Pokud na spotfebi¢i nezménite nastaveni nékolik hodin,
spotfebi¢ automaticky prestane ohfivat. Zabrani se tak
nedmysinému trvalému provozu.

Kdy je dosazeno maximalni doby provozu, zalezi na
aktualnich nastavenich druhu provozu.

Maximalni doba provozu dosazena
Na displeji se objevi upozornéni, ze je dosazeno
maximalni doby provozu.

Pro pokragovani provozu klepnéte na libovolné pole
nebo otoCte otocnym volicem.

Pokud spotfebié nepotfebujete, vypnéte jej tladitkem
on/off M.

Tip: Aby nedoslo k nezadoucimu vypnuti spotfebice,
napt. pfi dlouhé dobé pedeni, nastavte dobu trvani.
Spotfebi¢ bude hfat, dokud neuplyne nastavena doba
trvani.
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cs Zakaznicky servis

Vyména zarovky na horni sténé pecici trouby

Kdyz zarovka v troub& pfestane svitit, je nutné ji
vymeénit. Tepelné odolné halogenové zarovky 230V,
40 W obdrzite u zakaznického servisu nebo ve
specializovanych prodejnach.

Halogenovou zarovku uchopte pomoci suchého hadru.
Prodlouzi se tak doba zivotnosti zarovky. Pouzivejte
pouze tyto zarovky.

AVarovéni — Nebezpeci Urazu elektrickym
proudem!

PFi vyméné zarovky ve varném prostoru jsou kontakty
objimky Zarovky pod proudem. Pfed vyménou
vytahnéte sitovou zastréku ze zasuvky nebo vypnéte
pojistku v pojistkové skfifice.

AVarovéni — Nebezpeci popaleni!

Pristroj se silné zahfiva. Nikdy se nedotykejte horkych
ploch nebo topnych ¢lankd ve vnitfnim prostoru. Nechte
pristroj pokazdé vychladnout. Zabrante détem v
pfistupu k pfistroji.

1. Abyste zabranili poskozeni, polozte do studené
trouby utérku.

2. VySroubujte sklenény kryt smérem doleva
(obrazek H).

3. Vytahnéte zarovku — neSroubujte (obrazek H).
Nasadte novou Zarovku, dbejte pfitom na polohu
kolikd. Zarovku pevné zatlacte.

-

4. Znovu naSroubujte sklenény kryt.
Podle typu spotrebice je sklenény kryt vybaven
tésnicim krouzkem. Tésnici krouzek pred
nasroubovanim znova nasadte.

5. Vyjméte utérku a zapnéte pojistku.

Sklenény kryt

Kdyz je sklenény kryt halogenové zarovky poskozeny,
musi se vyménit. Novy sklenény kryt obdrzite

u zakaznického servisu. Uvedte Cislo ,E* a Cislo ,,FD“
spotfebice.
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Zakaznicky servis

Potfebuje-li vas spotfebi¢ opravu, obratte se na nas
servis. Vzdy najdeme vhodné feseni, aby nedochazelo
ke zbytecnym vyjezdlm servisnich technikd.

Cislo E-Nr. a ¢islo FD

Pri telefonatu uvedte Uplné &islo spotfebice (E-Nr.)

a vyrobni &islo (FD-Nr.), abychom vam mohli poskytnout
kvalifikovanou pomoc. Typovy §titek s pfislusnymi &isly
najdete po otevreni dvifrek spotrebice.

U nékterych spotrebict, které jsou vybavené parou,
najdete typovy §titek za ovladacim panelem.

@ | E-Nr: FD: ZNr |

Type:

Abyste je v pfipadé potfeby nemuseli dlouho hledat,
mdzete si Udaje svého spotrebice a telefonni ¢islo
servisu poznamenat zde.

C. vyrobku (E-

Nr) Vyr. €. (FD-Nr.)

Zakaznicky servis

Mg&jte na paméti, ze navstéva technika zakaznického
servisu neni v pfipadé chybné obsluhy bezplatna ani
bé&hem zarucni doby.

Kontaktni udaje vSech zemi najdete v pfilozeném
seznamu zakaznickych servisu.

Objednavka opravy a poradenstvi pfi poruchach
CZ 251.095.546

Dlvétujte kompetentnosti vyrobce. Tim si zajistite, Ze
oprava bude provedena vyskolenymi servisnimi
techniky, ktefi maji k dispozici originalni nahradni dily
pro vas spotrebid.



E3dPokrmy

Pomoci druhu provozu , AutoPilot“ mlzete pfipravovat
nejriznéjsi pokrmy. Spotrebi¢ za vas sam samostatné
zvoli vétSinu nastaveni.

Abyste dosahli dobrych vysledkd, nesmi byt pedici
prostor pro zvoleny pokrm pfilis horky. Pokud by tomu
tak bylo, zobrazi se na displeji upozornéni. Nechte
pedici prostor vychladnout a spustte spotfebi& znovu.

Upozornéni k nastavenim

m Vysledek peceni zavisi na kvalité potravin a druhu
nadoby. Pro optimalni vysledek pedeni pouZzivejte
pouze potraviny v bezvadném stavu a maso
s teplotou z lednice.

m Spotfebi¢ zvoli optimalni druh ohfevu a nastaveni
Casu a teploty. Budete pouze vyzvani, abyste zadali
hmotnost. Nastaveni hmotnosti mimo stanovené
hmotnostni rozmezi neni mozné.

m U pecdenych pokrmd, u kterych za vas provede volbu
teploty spotfebi¢, mize byt ulozena teplota az
300 °C. Dbejte proto na to, abyste pouzili
dostatecné tepelné odolnou nadobu.

m Zobrazi se vam pokyny, napf. k nadobg, vysce
zasunuti nebo prfidani tekutiny u masa. Nékteré
pokrmy je béhem pedeni nutné napf. obratit nebo
zamichat. To se vam zobrazi kratce po spusténi na
displeji. Ve spravny okamzik vas upozorni akusticky
signal.

m Informace o vhodné nadobé a tipy a triky pro
pfipravu najdete na konci navodu k pouZziti.

Volba pokrmu

V nasledujici tabulce najdete vhodné hodnoty nastaveni
pro uvedené pokrmy.

Kufe, bez nadivky

Kr(ti prsa

Veprova peCené bez kosti

Dusena hovézi pecené

Teleci pecené, prorostla

Jehnéci kyta bez kosti, stfedné propecena
Sekana z Cerstvého mletého masa

Gulas

Hovézi zavitky

Eintopf se zeleninou

Pokrmy cs

Nastaveni pokrmu

Budete provedeni celym procesem nastaveni zvoleného
pokrmu.

1. Klepnéte na pole [
Na displeji je prvni pokrm zvyraznén bile.
2. Oto¢nym voli¢em nastavte pozadovany pokrm.
3. Klepnéte na pole [&l.
Na displeji je hmotnost zvyraznéna bile.
4. Oto¢nym voli¢em nastavte hmotnost pokrmu.
Doba trvani se vypocte automaticky.
5. Potvrdte tlacitkem start/stop D.
Objevi se upozornéni na pfisluSenstvi a vySku
zasunuti.
6. Tlacitkem start/stop D spustte spotiebic.
Na displeji se zobrazuje zbyvajici doba. Linie ohfevu
se u pokrmu neobjevi.
Spotfebi¢ zaCne ohfivat.

Jakmile doba trvani uplyne, zazni signal. Spotfebic
pfestane ohfrivat.
Kdyz je spotfebi¢ hotov, vypnéte jej tladitkem on/off (.

Dokoncovani

Po uplynuti doby trvani mlzete nékteré pokrmy
dokoncit, nejste-li s vysledkem tepelné Upravy jesté
spokojeni.

Na displeji se objevi dotaz, zda chcete provést
dokonceni. Chcete-li provést dokonceni, klepnéte na
tladitko start/stop D. Je navrzena doba trvani, kterou
mUzete zménit. Tladitkem start/stop D spustte
spotfebid.

Upozornéni: Dokon&ovani miZete provadét libovolné
Casto.

Pokud jste s vysledkem pedeni spokojeni, klepnéte na
pole [71.

Tladitkem on/off (zapnuto/vypnuto) O vypnéte
spotrebic.

Posunuti ¢asu konce

U nékterych pokrmd mUzZete posunout zpét ¢as konce.
Pred spusténim klepnéte na pole [@ a otoénym voli¢em
posunte konec na pozdéjsi dobu.

Po spusténi se spotiebiC pfepne do vyckavaciho
rezimu. Cas konce jiZ nelze ménit.

Zmeénit a prerusit

Po spusténi jiz nastaveni nelze zménit.

Chcete-li postup prerusit, vypnéte spotrebic tlacitkem
on/off . Tladitkem start/stop D jiz provoz nemUzete
zastavit.
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[B] Otestovali jsme pro vas v
nasem kuchynském studiu

Zde naleznete vybér pokrm( a pro né€ vhodna
nastaveni. Ukazeme vam, ktery druh ohfevu a jaka
teplota jsou nejvhodnéjsi pro vas pokrm. Dozvite se,
které pfislusenstvi mate pouzit a do jaké vysky je tfeba
ho zasunout. Dostanete od nas tipy k nadobam
a pfipravé pokrmd.

Upozornéni: PFi peceni potravin mlze v troubé vznikat
vodni para.

Vas spotrebic je velmi energeticky Usporny a pfi
provozu se ven dostane jen velmi malo tepla. Na
zakladé vysokych rozdilll mezi teplotou uvnitf
spotfebiCe a vnéjsSimi ¢astmi spotiebice se mlze na
dvitkach, ovladacim panelu a pfednich stranach
sousedniho nabytku srazet kondenzovana voda. To je
normalni jev, ktery je podminény fyzikalné. Tvorbu
kondenzatoru Ize snizit pfedehratim nebo opatrnym
otevienim dvifek.

Silikonové formy

Pro dosazeni optimalniho vysledku pedeni
doporucujeme tmavé kovové formy na peceni.

Pokud presto chcete pouzivat silikonové formy, fidte se
udaji a recepty vyrobce. Silikonové formy jsou Casto
mensi nez normalni formy. Udaje mnoZstvi a recepty se
mohou liSit.

Kolace a drobné pecivo

Vas spotiebi¢ je vybaveny Cetnymi druhy ohfevu pro
peceni kolacl a drobného pediva. V tabulkach

s nastavenim najdete optimalni nastaveni pro velké
mnozstvi pokrmd.

Ridte se také pokyny v &asti tykajici se kynuti t&sta.

Pouzivejte pouze originalni pfislusenstvi pro vas
spotrebic. Je optimalné uzplsobené pro pedici prostor
a druhy provozu.

Vysky zasunuti
Pouzivejte uvedené vysky zasunuti.

Peceni na jedné urovni

Pro peceni na jedné Urovni pouZivejte nasledujici vysky
zasunuti:

m vysoké pecivo: vyska 2

m nizké pedivo: vySka 3

Pokud pouzivate druh ohfevu 4D-horky vzduch, mUzete
volit mezi vySkou 1, 2, 3 a 4.

Peceni na vice Urovnich
Pouzivejte 4D horky vzduch. Soucasné viozené pedivo
na plechach nebo ve formach nemusi byt hotové ve
stejnou dobu.
Peceni na dvou urovnich:
m univerzalni vysoky plech: vyska 3
plech na pedeni: vyska 1
m formy na roStu
prvni rost: vyska 3
druhy rost: vyska 1
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Peceni na tfech urovnich:

m plech na peceni: vyska 5
univerzalni vysoky plech: vyska 3
plech na pedeni: vyska 1

Pedeni na &tyfech urovnich:
m 4 rosty s papirem na pedeni
prvni rost: vyska 5
druhy rost: vyska 3
treti rost: vyska 2
Ctvrty rost: vyska 1

Pokud pfipravujete pokrmy souc¢asné, mizete uSetfit az
45 procent energie. Postavte formy do trouby vedle
sebe nebo uUhlopficné nad sebe.

Prislusenstvi

Dbejte na to, abyste vzdy pouzili spravné pfislusenstvi
a abyste ho do trouby zasunuli spravné.

Rost

Rost zasurite otevienou stranou smérem k dvirkam
spotrebice a zakfivenim dold. Nadoby a formy postavte
vzdy na rost.

Univerzalni vysoky plech nebo plech na peceni
Univerzalni vysoky plech nebo plech na pedeni zasunte
az nadoraz zkosenim ke dvitkim spotfebice.

U stavnatych kola&l pouzivejte univerzalni vysoky
plech, aby v pfipadé preteceni Stavy nedoslo

k znedisténi peciciho prostoru.

Formy na peceni

Nejvhodnéjsi jsou tmavé kovové formy na peceni.

PFi pouziti bilych plechovych forem, keramickych forem
a sklenénych forem se prodluzuje doba pedeni

a pecivo nezhnédne rovnomeérné. Pokud chcete péct
v téchto formach a pouzit horni/dolni ohfev, zasunte
formu do vySky 1.

Papir na peceni

Pouzivejte pouze papir na peceni, ktery je vhodny pro
zvolenou teplotu. Vzdy ustfihnéte spravnou velikost
papiru na peceni.

Doporucené hodnoty nastaveni

V tabulce najdete optimalni druh ohfevu pro rdzné
pecivo. Teplota a doba peceni zavisi na vlastnostech
a mnozstvi tésta. Proto jsou zde uvedena rozpéti
nastaveni. Nejdfive vyzkousejte niz8i hodnoty. PFi nizsi
teploté dosahnete rovnomérnéjsiho zhnédnuti.

V pfipadé potfeby pfisté nastavte vySSi hodnotu.

Upozornéni: VySSi teplotou nelze zkratit dobu peceni.
Kolage nebo drobné pecivo by byly hotové jen zvenku,
ale uvnitf by byly nedopecené.

Hodnoty nastaveni plati pro vliozeni pokrmu do studené
trouby. USetfite tak az 20 procent energie. Pfi
predehrati se uvedené doby pedeni zkrati o nékolik
minut.

U nékterych pokrmd je pfedehfati nutné, v tom pripadé
je to uvedeno v tabulce. Pokrm a pfislusenstvi viozte do
trouby az po predehrati.

Pokud chcete péct podle vlastniho receptu, fidte se
podle podobného pediva v tabulce.Dalsi informace
najdete v &asti Tipy pro peceni na konci tabulky

s nastavenim.
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PrisluSenstvi, které nepouzivate, vyndejte z trouby.
Dosahnete tak optimalniho vysledku peceni a uSetfite
az 20 procent energie.

Pouzité druhy ohfevu:

" 4D horky vzduch
m O horni/dolni ohfev
» (@ stuperi pro pizzu

PrisluSenstvi/nadoba Vyskaza- Druh Teplotave  Doba tr-
sunuti ohfevu °C vén!'
v min.
Kolace ve formé
Treny kolac, jednoduchy Forma na peceni vénec/biskubsky chléb 2 = 150-170 50-70
Treny kolac, jednoduchy, 2 Urovné Forma na peceni vénec/biskubsky chléb 3+1 140-160 60-80
Treny kolac, jemny Forma na peceni vénec/biskubsky chléb 2 = 150-170 60-80
Ovocny koldc z treného tésta, jemny Babovkové/rozeviraci forma 2 = 160-180 4060
Dortovy korpus z tfeného tésta Dortova forma 3 = 160-180 20-30
Ovocny nebo tvarohovy dort s korpusem Rozeviraci forma @ 26 cm 2 = 170-190 60-80
7 kfehkého tésta
Svycarsky kolag Plech na pizzu 3 170-190 45-55
Kolac Koldcové forma, Cerny plech 3 190-210 25-40
Kynutd babovka Babovkova forma 2 = 150-170 50-70
Kynuty kola¢ Rozeviraci forma @ 28 cm 2 = 160-170 20-30
Piskotovy korpus, 2 vejce Dortovd forma 3 = 150-170* 20-30
PiSkotovy dort, 3 vejce Rozeviraci forma @ 26 cm 2 = 160-170* 25-35
Piskotovy dort, 6 vajec Rozeviraci forma @ 28 cm 2 150-170* 30-50
Kolace na plechu
Treny kold¢ s horni vrstvou Plech na peceni 3 = 160-180 20-40
Treny kolac, 2 urovné Univerzaini vysoky plech + plech na peceni 3+1 140-160 30-50
Krehke tésto se suchou horni vrstvou Plech na peceni 3 = 170-190 25-35
KFehkgL tésto se suchou horni vrstvou, 2 Univerzaini vysoky plech + plech na peceni 3+1 160-170 35-45
Urovng
Kolac z kiehkého tésta se Stavnatou horni vrst- Univerzaini vysoky plech 3 = 160-180 5565
vou
Svycarsky kolac Univerzalni vysoky plech 3 170-190 45-55
Kynuty kolac¢ se suchou hornf vrstvou Univerzaini vysoky plech = 160-180 15-20
Kynutg kolac¢ se suchou horni vrstvou, 2 Univerzalni vysoky plech + plech na peceni 3+1 150-170 20-30
Urovné
Kynuty kol&c se Stavnatou horni vrstvou Univerzalni vysoky plech 3 = 180-200 30-40
Kynutg/ kolac se Stavnatou horni vrstvou, 2 Univerzaini vysoky plech + plech na peceni 3+1 150-170 4560
Urovng
Kynuta vanocka, kynuty vénec Plech na peceni 2 = 160-170 25-35
PiSkotova rolada Plech na peceni 3 180-200* 8-15
Stola z 500 g mouky Plech na peceni 2 = 150-170 4560
Sladky zavin Univerzalni vysoky plech 2 170-180 50-60
Z&vin, zmrazeny Univerzaini vysoky plech 3 200-220 35-45
Drobné pecivo
Kolacky Plech na pedeni 3 = 160** 20-30
Kolacky Plech na pegeni 3 150* 25-35
Kolacky, 2 Urovné Univerzalni vysoky plech + plech na pecenti 3+1 150* 25-35
Kolacky, 3 drovné Plechy na peCeni + univerzalni vysoky plech ~ 5+3+1 140* 35-45
Muffiny Plech na muffiny 3 = 170-190 15-20
Muffiny, 2 Urovné Plechy na muffiny 3+1 160-180* 15-30

* Predehrat

** 5 min predehrat, nepouZivejte funkci rychloohfevu
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Prislusenstvi/nadoba

Vyskaza- Druh

Teplotave  Doba tr-
sunuti ohievu °C vani
vV min.

Drobné kynuté peCivo Plech na peceni 3 160-180 25-35
Drobné kynuté pecCivo, 2 drovné Univerzalni vysoky plech + plech na peceni 3+1 150-170 25-40
Pecivo z listového tésta Plech na peceni 3 170-190* 20-35

Pecivo z listového tésta 2 drovné

Univerzalni vysoky plech + plech na peceni 3+1 170-190* 20-45

Pecivo z listového tésta 3 drovné

Plechy na peceni + univerzaini vysoky plech ~ 5+3+1 170-190* 20-45

@@ e Qe @ @l

Pecivo z listového tésta nizké, 4 Urovné 4 rosty 5+3+2+1 180-200* 20-35
PeCivo z odpalovaného tésta Plech na pecenfi 3 200220 30-40
Pecivo z odpalovaného tésta, 2 Urovné Univerzalni vysoky plech + plech na peceni 3+1 190-210 3545
Plundrové pecivo Plech na pecenf 3 160-180 20-30
Cukrovi

Strikané pecivo Plech na pecenf 3 140-150™ 2540
Strikané pecivo Plech na peceni 3 140-150™ 2540

Strikané pecivo, 2 Urovné

Univerzalni vysoky plech + plech na peceni 3+1 140-150** 3040

Stfikané pecivo, 3 trovné

Plechy na peceni + univerzalni vysoky plech ~ 5+3+1 130-140" 3555

Cukrovi

Plech na peceni 3 140-160 15-30

Cukrovi, 2 drovné

Univerzalni vysoky plech + plech na peceni 3+1 140-160 15-30

Cukrovi, 3 drovné

Plechy na peceni + univerzaini vysoky plech ~ 5+3+1 140-160 15-30

Snéhové cukrovi, bezé Plech na peceni 3 80-90* 120-150
Bezé, 2 drovné Univerzalni vysoky plech + plech na peceni 3+1 80-90* 120-180
Makronky Plech na peceni 3 90-110 20-40

Makronky, 2 drovné

Univerzalni vysoky plech + plech na pecenf 3+1 90-110 25-45

Makronky, 3 trovné
* Pfedehrat

@ Qe EE e e E e @l

Plechy na peceni + univerzaini vysoky plech ~ 5+3+1 90-110 30-45

“*5 min predehrat, nepouzivejte funkci rychloohfevu

Tipy pro kolace a drobné pecivo

Chcete zjistit, zda je kola¢ propeceny. Pichnéte Spejli Spejli do koldce v misté, kde je nejvySSi. Pokud se na ni tésto nepfilepi, je kold¢ hotovy.

Kold¢ ,spadne”.

PFiSté pouzijte méné tekutiny. Nebo nastavte o 10 °C nizSi teplotu a prodluzte dobu peceni. Dodrzujte uve-
dené prisady a pokyny pro pripravu uvedené v receptu.

Kolac vybéhl uprostred hodné do

vySky a na okrajich je nizsi.

Vymazte jen dno rozeviraci formy. Po upeceni kola¢ opatrné uvolnéte nozem.

Stava z ovoce pretéka.

PFiSté pouZijte univerzalni vysoky plech.

Drobné pecivo se pfi peceni lepi
K SObé.

Kousky peciva by od sebe mély byt vzdalené cca 2 cm. Maji tak dostatek mista, aby mohly hezky zvétsit sv(ij
objem a opéci se ze vSech stran.

Kolad je prili§ suchy.

Nastavte 0 10 °C vySSi teplotu a zkratte dobu pecen.

Koldc je celkove prilis svétly.

Pokud jste zvolili spravnou vySku zasunuti a spravné prislusenstvi, v pfipadé potreby zvyste teplotu nebo pro-
dluzte dobu pecen.

Kolag je nahofe prilis svétly, ale
zespoda piflis tmavy.

PFiSté ho zasunte o jednu droveri vys.

Kolag je nahofe pfilis tmavy, ale
zespoda piflis svétly.

PFiSté ho zasunte o jednu drover nize. Zvolte nizsi teplotu a prodluzte dobu pecenti.

Kolac v kulaté nebo v truhlikové
formé je vzadu prilis tmavy.

Formu na peCeni nestavte az k zadni sténé, nybrz doprostied prisluSenstvi.

Kolac je celkové prilis tmavy.

PFiSté zvolte nizsi teplotu a prodluzte dobu peceni.

Pecivo hnédne nerovnomérné.
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Zvolte 0 néco nizsi teplotu.

| precnivajici papir na peceni mlize mit viiv na cirkulaci vzduchu. VZdy ustfihnéte spravnou velikost papiru na
peceni.

Dbejte na to, aby forma na peceni nestdla primo pred otvory v zadni sténé trouby.

PFi peCenf drobného peciva by jednotlivé kousky mély mit stejnou velikost a tloustku.
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Pekli jste na vice urovnich. PeCivo na  Pfi peCeni na vice Urovnich pouzivejte vzdy 4D horky vzduch. Soucasné vlozené pecivo na plechach nebo ve
hornim plechu je tmavsi nez na spod-  forméach nemusi byt hotoveé ve stejnou dobu.

nim.

Kolac¢ vypada dobre, ale uvnit je Pecte o néco déle na nizsi teplotu a v pripadé potreby pridejte méné tekutiny. U koldch se Stavnatou horni vrst-
nedopeceny. vou nejprve predpecte korpus. Posypte ho mandlemi nebo strouhankou a pak pridejte horni vrstvu.

Kolac nelze vyklopit. Nechte kolaC po upeceni jesté 5 az 10 minut vychladnout. Pokud ho ani poté nelze vyklopit, opatrné ho na

okraji uvolnéte nozem. Znovu formu obratte a nékolikrat na ni polozte studeny mokry hadr. PFisté formu
vymazte tukem a vysypejte strouhankou.

Chiéb a housky

Vas spotrebi¢ je vybaveny Cetnymi druhy ohfevu pro
peceni chleba a housek. V tabulkach s nastavenim

najdete optimalni nastaveni pro velké mnozstvi pokrmu.

Ridte se také pokyny v &asti tykajici se kynuti t&sta.

Pouzivejte pouze originalni pfislusenstvi pro vas
spotiebi¢. Je optimalné uzplsobené pro pedici prostor
a druhy provozu.

Vysky zasunuti
Pouzivejte uvedené vysky zasunuti.

Peéeni na jedné urovni

Pro peceni na jedné Urovni pouzivejte nasledujici vysky
zasunuti:

m vysoké pecivo: vyska 2

m nizké pedivo: vyska 3

Pokud pouzivate druh ohfevu 4D-horky vzduch, mlzZete
volit mezi vySkou 1, 2, 3 a 4.

Peceni na dvou urovnich
Pouzivejte 4D horky vzduch. Soucasné vlozené pecivo
na plechach nebo ve formach nemusi byt hotové ve
stejnou dobu.
m univerzalni vysoky plech: vyska 3

plech na pedeni: vyska 1
m formy na roStu

prvni rost: vySka 3

druhy rost: vySka 1

Pokud pfipravujete pokrmy soucasné, muzete usetfit az
45 procent energie. Postavte formy do trouby vedle
sebe nebo Uhlopficné nad sebe.

Prislusenstvi

Dbejte na to, abyste vzdy pouZili spravné prislusenstvi
a abyste ho do trouby zasunuli spravné.

Rost

Rost zasurite otevienou stranou smérem k dvirkam
spotifebice a zakfivenim dol. Nadoby a formy postavte
vzdy na rost.

Univerzalni vysoky plech nebo plech na peceni
Univerzalni vysoky plech nebo plech na peceni zasunte
az nadoraz zkosenim ke dvitkiim spotfebice.

Formy na peceni

P¥i pouziti bilych plechovych forem, keramickych forem
a sklenénych forem se prodluzuje doba pedeni

a pedivo nezhnédne rovnomeérné. Pokud chcete péct
v téchto formach a pouzit horni/dolni ohfev, zasurite
formu do vysky 1.

Papir na peceni

Pouzivejte pouze papir na peceni, ktery je vhodny pro
zvolenou teplotu. VZdy ustfihnéte spravnou velikost
papiru na peceni.

Zmrazené potraviny

Nepouzivejte silné namrazené zmrazené potraviny.
Odstrante z pokrmu led.

Zmrazené potraviny mohou byt pfedpecené
nerovnomeérng. Zhnédnuti po upeceni pak bude také
nerovnomerne.

Doporuc¢ené hodnoty nastaveni

V tabulce najdete optimalni druh ohfevu pro rlizné
chleby a housky. Teplota a doba pedeni zavisi na
vlastnostech a mnozstvi tésta. Proto jsou zde uvedena
rozpéti nastaveni. Nejdfive vyzkouSejte nizsi hodnoty.
PYi nizSi teploté dosahnete rovnomérnéjsiho zhnédnuti.
V pfipadé potfeby pristé nastavte vySsi hodnotu.

Upozornéni: VySsi teplotou nelze zkratit dobu peceni.
Chléb a housky by byly hotové jen zvenku, ale uvnitf by
byly nedopecené.

Hodnoty nastaveni plati pro vlioZzeni pokrmu do studené
trouby. USetfite tak az 20 procent energie. P¥i
pfedehrati se uvedené doby peceni zkrati o nékolik
minut.

U nékterych pokrma je predehfati nutné, v tom pripadé
je to uvedeno v tabulce. Pokrm a pfisluSenstvi vioZte do
trouby az po pfedehfati. Nékteré pokrmy se povedou
nejlépe, kdyz je pecete v nékolika krocich. Ty jsou
uvedené v tabulce.

Hodnoty nastaveni pro té€sto na chléb plati jak pro tésto
na plechu na pedeni, tak také pro tésto v truhlikové
formé.

Pokud chcete péct podle viastniho receptu, fidte se
podle podobného pediva v tabulce.

PrisluSenstvi, které nepouzivate, vyndejte z trouby.
Dosahnete tak optimalniho vysledku peceni a uSetfite
az 20 procent energie.

Pozor!

Do horké trouby nikdy nelijte vodu a nestavte nadoby
s vodu na dno trouby. Stfidanim teplot by se mohl
poskodit smalt.
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Pouzité druhy ohfevu:
" 4D horky vzduch
m [ horni/dolni ohfev

Prislusenstvi

m gril s cirkulaci vzduchu
m [TVelkoplogny gril
m [@] stupeni pro pizzu

Doba trva-
ni v min.

VySkaza- Druh
sunuti ohievu

Teplota ve °C

Chléb

Bily chléb, 750 g Univerzaini vysoky plech nebo formana 2 210-220* - 10-15
biskubsky chlebitek 180-190 _ 2535

SmiSeny chléb, 1,5 kg Univerzaini vysoky plech nebo formana 2 210-220* - 10-15
biskubsky chlebitek 180-190 N 4050

Celozrnny chléb, 1 kg Univerzaini vysoky plech 2 210-220* - 10-15

180-190 - 40-50

Chlebova placka Univerzaini vysoky plech 3 = 250270 - 20-25

Housky

Housky nebo bagety k rozpékani, pfed-  Univerzalni vysoky plech 3 180-200 - 10-15

pecené

Housky, sladkg, Cerstveé Plech na peceni 3 = 170-190* - 15-20

Housky, sladkeé, Cerstveé, 2 trovné Univerzaini vysoky plech + plech na 3+1 150-170* - 20-30
peceni

Housky, Gerstvé Plech na peceni 3 = 180-200 - 20-30

Bageta, predpecend, chlazena Univerzalni vysoky plech 3 180-200 - 20-30

Housky, zmrazené

Housky nebo bagety k rozpékani, pred-  Univerzaini vysoky plech 3 180-200 - 10-15

pecené

Louhované pecivo, syrové polotovary — Univerzaini vysoky plech 3 180-200 - 20-25

Croissanty, syrové polotovary Univerzalni vysoky plech 3 170-190 - 30-35

Toasty

ZapecCené toasty, 4 ks Rost 3 X 190-210 - 10-15

Zapecené toasty, 12 ks Rost 3 £ 230-250 - 10-15

Opecené toasty (bez predehfati) Rost 5 ] 3 46

* Predehrati

Pizza, quiche a pikantni kolace

Vas spotiebi¢ je vybaveny Cetnymi druhy ohfevu pro
pedeni pizzy, quiche a pikantnich kolac¢d. V tabulkach
s nastavenim najdete optimalni nastaveni pro velké
mnozstvi pokrmd.

Ridte se také pokyny v &asti tykajici se kynuti t&sta.

Pouzivejte pouze originalni pfisluSenstvi pro vas
spotfebi¢. Je optimalné uzplsobené pro pecici prostor
a druhy provozu.

Vysky zasunuti

PouzZivejte uvedené vysky zasunuti.

Peceni na jedné urovni

Pro peceni na jedné Urovni pouZivejte nasledujici vysky
zasunuti:

m vysoké pecivo: vyska 2
m nizké pedivo: vySka 3

Pokud pouzivate druh ohfevu 4D-horky vzduch, mlZete
volit mezi vyskou 1, 2, 3 a 4.
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Peceni na vice urovnich
Pouzivejte 4D horky vzduch. Soudasné vlozené pecivo
na plechach nebo ve formach nemusi byt hotové ve
stejnou dobu.
Peceni na dvou Urovnich:
m univerzalni vysoky plech: vyska 3
plech na pedeni: vyska 1
= formy na roStu
prvni rost: vyska 3
druhy rost: vySka 1

Peceni na Ctyfech drovnich:
m 4 roSty s papirem na peceni
prvni rost: vyska 5
druhy rost: vyska 3
treti rost: vyska 2
Ctvrty rost: vyska 1
Pokud pfipravujete pokrmy souc¢asné, mizete usetfit az

45 procent energie. Postavte formy do trouby vedle
sebe nebo uUhlopficné nad sebe.



Prislusenstvi

Dbejte na to, abyste vzdy pouZili spravné prislusenstvi
a abyste ho do trouby zasunuli spravné.

Rost

Rost zasurite otevienou stranou smérem k dvirkam
spotiebice a zakfivenim doll. Nadoby a formy postavte
vzdy na rost.

Univerzalni vysoky plech nebo plech na peceni
Univerzalni vysoky plech nebo plech na pecéeni zasurite
az nadoraz zkosenim ke dviftkiim spotfebice.

Na pizzu s bohatou oblohou pouzivejte univerzalni
vysoky plech.

Formy na peceni

Pti pouziti bilych plechovych forem, keramickych forem
a sklenénych forem se prodluzuje doba pedeni

a pecivo nezhnédne rovnomérné. Pokud chcete péct
v téchto formach a pouzit horni/dolni ohfev, zasunte
formu do vySky 1.

Papir na peceni

Pouzivejte pouze papir na peceni, ktery je vhodny pro
zvolenou teplotu. Vzdy ustfihnéte spravnou velikost
papiru na peceni.

Zmrazené potraviny

Nepouzivejte silné namrazené zmrazené potraviny.
Odstrarite z pokrmu led.

Zmrazené potraviny mohou byt pfedpedené
nerovhomeérné. Zhnédnuti po upeceni pak bude také
nerovnomerné.

PfisluSenstvi

Otestovali jsme pro vas v naSem kuchyrnském studiu cs

Doporucené hodnoty nastaveni

V tabulce najdete optimalni druh ohfevu pro riizné
pokrmy. Teplota a doba pedeni zavisi na vlastnostech
a mnozstvi tésta. Proto jsou zde uvedena rozpéti
nastaveni. Nejdfive vyzkousejte nizSi hodnoty. PFi nizsi
teploté dosahnete rovnomérnéjsiho zhnédnuti.

V pfipadé potfeby pristé nastavte vy$si hodnotu.

Upozornéni: VySsi teplotou nelze zkratit dobu peceni.
Pokrm by byl hotovy jen zvenku, ale uvnitf by byl
nedopeceny.

Hodnoty nastaveni plati pro vlioZzeni pokrmu do studené
trouby. USetfite tak az 20 procent energie. P¥i
pfedehrati se uvedené doby peceni zkrati o nékolik
minut.

U nékterych pokrmd je predehfati nutné, v tom pripadé
je to uvedeno v tabulce. Pokrm a pfisluSenstvi viozte do
trouby az po predehfati.

Pokud chcete péct podle vlastniho receptu, fidte se
podle podobného peciva v tabulce.

PrisluSenstvi, které nepouzivate, vyndejte z trouby.
Dosahnete tak optimalniho vysledku peceni a uSetfite
az 20 procent energie.

Pouzité druhy ohfevu:

" 4D horky vzduch
m O horni/dolni ohfev
m (@ stuperi pro pizzu

VySka za- Druh

Teplotave  Doba tr-

sunuti ohifevu °C vén!’

v min.
Pizza
Pizza, Cerstva Plech na peceni 3 = 200-220 25-35
Pizza, Cerstva Plech na peceni 3 200-220 25-35
Pizza, Cerstva, 2 Urovné Univerzalni vysoky plech + plech na peceni 3+1 180-200 3545
Pizza, Cerstva, tenké tésto Plech na pizzu 2 220-230 20-30
Pizza, chlazena Rost 3 190-210 10-15
Pizza, zmrazena
Pizza s tenkym téstem 1 ks Rost 3 190210 1520
Pizza s tenkym téstem 2 ks Univerzaini vysoky plech + rost 3+1 190-210 20-25
Pizza se silnym téstem 1 ks Rost 3 180-200 20-25
Pizza se silnym téstem 2 ks Univerzaini vysoky plech + rost 3+1 190-210 20-30
Pizza-bagetka Rost 3 200-220 15-20
Mini pizzy Univerzaini vysoky plech 3 180-200 15-20
Mini pizzy, @ 7 cm, 4 Urovné 4 rosty 5+3+2+1 180-200* 20-30
Pikantni kolace a quiche
Pikantni kolace ve formé Rozeviraci forma @ 28 cm 2 170-190 5565
Quiche Dortova forma, ¢erny plech 3 190-210 30-40
Alsasky kolac Univerzalni vysoky plech 3 = 260-280* 10-15
Pirohy Nékypova forma 2 = 190-200 30-45

* Predehrati
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PrisluSenstvi Vyskaza- Druh Teplotave  Doba tr-
sunuti ohfevu °C vani
Vv min.
Empanada Univerzaini vysoky plech 3 180-190 30-45
Burek Univerzalni vysoky plech 1 200-220* 20-30

* Predehrati

Nakyp a suflé

Vas spotrebiC je vybaveny Cetnymi druhy ohfevu pro
pecCeni nakypu a suflé. V tabulkach s nastavenim
najdete optimalni nastaveni pro velké mnozstvi pokrmu.

Pouzivejte pouze originalni pfisluSenstvi pro vas
spotrebic. Je optimalné uzplisobené pro pedici prostor
a druhy provozu.

Vysky zasunuti
Vzdy pouzivejte uvedené vysky zasunuti.

MuUzete péct na jedné Urovni ve formach nebo

s univerzalnim vysokym plechem.

m Formy na rostu: vysSka 2

m Univerzalni vysoky plech: vyska 3

Suflé mlzete péct také ve vodni lazni v univerzalnim
vysokém plechu. Univerzaini vysoky plech zasurite do
vysky 2.

Pokud pfipravujete pokrmy sou&asné, mizete usetfit az
45 procent energie. Formy postavte do trouby vedle
sebe.

Prislusenstvi

Dbejte na to, abyste vzdy pouzili spravné pfisluSenstvi
a abyste ho do trouby zasunuli spravné.

Rost

Rost zasurite otevienou stranou smérem k dvitkiim
spotrebice a zakfivenim dold. Nadoby a formy postavte
vZdy na rost.

Univerzalni vysoky plech
Univerzalni vysoky plech zasurite opatrné az nadoraz
zkosenim ke dvitkiim spotiebice.

Prislusenstvi/nadoba

Nakypy a suflé

Nadoba

Na nakypy a zapékané pokrmy pouzivejte Siroké mélké
nadoby. V Uzkych vysokych nadobach budou pokrmy
vyZadovat vice ¢asu a budou na horni strané tmavsi.

Doporuc¢ené hodnoty nastaveni

V tabulce najdete optimalni druh ohfevu pro rdzné
nakypy a suflé. Teplota a doba pedeni zavisi na
mnozstvi a receptu. PropecCeni nakypu zavisi na
velikosti nadoby a vySce nakypu. Proto jsou zde
uvedena rozpéti nastaveni. Nejdfive vyzkousejte nizsi
hodnoty. PFi nizsi teploté dosahnete rovnomérnéjsiho
zhnédnuti. V pfipadé potfeby pfisté nastavte vysSsi
hodnotu.

Upozornéni: Dobu peceni nelze zkratit vySSi teplotou.
Nakyp nebo suflé by byly hotové jenom na povrchu,
uvnitf by ale byly syrové.

Hodnoty nastaveni plati pro vioZzeni pokrmu do studené
trouby. USetfite tak az 20 procent energie. Pfi
prfedehrati se uvedené doby peceni zkrati o nékolik
minut.

Pokud chcete péct podle vlastniho receptu, fidte se
podle podobnych pokrm( v tabulce.

Prislusenstvi, které nepouzivate, vyndejte z trouby.
Dosahnete tak optimalniho vysledku peceni a uSetfite
az 20 procent energie.

Pouzité druhy ohfevu:

n 4D horky vzduch
m [Z horni/dolni ohfev
m [@] stupen pro pizzu

Vyskaza- Druh Teplotave  Doba tr-
sunuti ohievu °C vani
v min

Nakyp, pikantni, varené prisady zapékaci forma 2 = 200220 30-50
Nakyp, sladky zapékaci forma 2 = 170-190 40-60
Lasagne, Cerstvé, 1 kg zapékaci forma 2 160-180 50-60
Lasagne, mrazené, 400 g rost 2 190-210 30-35
iapékané brambory, syrové prisady, vysoké  zapékaci forma 2 160-190 50-70
cm

Zapékané brambory, syrové prisady, vysoké  zapékaci forma 3+1 150-170 60-80
4 cm, 2 Urovné

Suflé zapékaci forma 160-180* 3545
Suflé formicky na 1 porci = 170-190 6575
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Drubez

Vas spotiebic¢ je vybaveny rlznymi druhy ohfevu pro
peceni dribeze. V tabulkach s nastavenim najdete
optimalni nastaveni pro nékteré pokrmy.

Peceni na rostu

Peceni na rostu je obzvlasté vhodné pro velkou dribez
nebo vice kusl souc¢asné.

Zasunite univerzalni vysoky plech s vlozenym roStem do
uvedené vySky zasunuti. Dbejte na to, aby byl rost
spravné posazeny na univerzalnim vysokém plechu.
— '"Prislusenstvi" na strané 12

Podle velikosti a druhu dribeze nalijte do univerzalniho
vysokého plechu az 2 | vody. Zachyti se odkapavajici
tuk. Z tohoto vypeku muzete pripravit omacku. Navic
vznikne méné koufe a trouba zlstane Cistsi.

Peceni v nadobé

Pouzivejte pouze nadoby, které jsou vhodné pro pouziti
v pecici troubé. Zkontrolujte, zda se nadoba vejde do
trouby.

nadobu postavte na suchou podlozku. Kdyby byl
podklad mokry nebo studeny, nadoba by mohla
prasknout.

Lesklé pekace z uSlechtilé oceli nebo hliniku odrazeji
teplo jako zrcadlo, a jsou proto vhodné jen CasteCné.
DrlbeZ se pe¢e pomaluji a méné zhnédne. PouZijte
vySSi teplotu a/nebo delsi dobu pedeni.

Ridte se pokyny vyrobce nadoby na pedeni.

Nepfriklopena nadoba

Pro peceni drlibeze pouzivejte nejlépe hlubokou formu
na peceni. Postavte formu na rost. Pokud nemate
vhodnou nadobu, pouzijte univerzalni vysoky plech.

Priklopena nadoba

Pri peceni v pfiklopené nadobé zlstane pecici prostor
podstatné CistSi. Dbejte na to, aby méla pokli¢ka
spravnou velikost a dobfe pfiléhala. Nadobu postavte
na rost.

Pri odklopeni poklicky po peceni mize proudit ven
velmi horka para. Nazdvihnéte pokli¢ku vzadu, aby
horka para unikala smérem od vasSeho téla.

| v pfiklopeném pekadi Ize drlibez upéct dokfupava.
Pouzijte pekac se sklenénou pokli¢kou a nastavte vysSi
teplotu.

Grilovani

Béhem grilovani nechte dvitka spotfebiCe zavrena.
Nikdy negrilujte s otevienymi dvirky spotrebice.

Grilovany pokrm poloZte na rost. Univerzalni vysoky
plech navic zasufte zkosenim k dvitkam spotiebice
nejméneé o jednu vySku zasunuti nize. Zachyti se
odkapavajici tuk.

Grilujte pokud mozno stejné kousky s podobnou
tloustkou a hmotnosti. Tak se opecou rovnomeérné

a zlstanou hezky stavnaté. Grilované kousky poloZte
pfimo na rost.

Grilované kousky obracejte pomoci grilovacich klesti.
Pokud maso propichnete vidlickou, vytece z néj stava
a bude suché.

Otestovali jsme pro vas v naSem kuchyrnském studiu cs

Upozornéni

m Grilovaci topné téleso se stale zapina a vyping, to je
normalni. Jak ¢asto k tomu dochazi, zavisi na
nastaveném stupni grilovani.

m P¥i grilovani maze vznikat kouf.

Doporuc¢ené hodnoty nastaveni

V tabulce najdete optimalni druh ohfevu pro dribez.
Teplota a doba peceni zavisi na mnozstvi, vlastnostech
a teploté potravin. Proto jsou zde uvedena rozpéti
nastaveni. Nejdfive vyzkouSejte nizsi hodnoty. V pfipadé
potfeby pfisté nastavte vysSi hodnotu.

Hodnoty nastaveni plati pro vloZzeni dribeze bez
nadivky pfipravené k peceni s teplotou z lednice do
studené trouby. USetfite tak az 20 procent energie. P¥i
predehrati se uvedené doby pedeni zkrati o nékolik
minut.

V tabulce najdete Udaje pro drlbeZ s navrzenou

hmotnosti. Pokud chcete péct dribez s vétsi hmotnosti,
v kazdém pripadé pouzijte nizSi teplotu. V pfipadé vice
kusU se pfi uréovani doby pedeni fidte podle hmotnosti

stejné velkeé.

V&eobecné plati: Cim je dribez vétsi, tim nizsi teplota
a delsi doba peceni.

Dribez po uplynuti cca Y2 az 3 uvedené doby obratte.

Upozornéni: PouZivejte pouze papir na peceni, ktery je
vhodny pro zvolenou teplotu. Vzdy ustfihnéte spravnou
velikost papiru na pedeni.

Tipy

m U kachny nebo husy propichnéte klzi pod kfidly.
Tak mUze vytékat tuk.

m U kachnich prsou nafiznéte k(zi. Kachni prsa
neobracejte.

m Pokud budete drlibez obracet, pecte ji nejprve prsni
stranou, resp. stranou s kdzi dold.

m Drilbez bude obzvlasté do kfupava opecéenad, pokud
ji ke konci pedeni potfete maslem, slanou vodou
nebo pomerandovou Stavou.

PrisluSenstvi, které nepouzivate, vyndejte z trouby.
Dosahnete tak optimalniho vysledku pedeni a uSetfite
az 20 procent energie.
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Pouzité druhy ohfevu:
m O horni/dolni ohfev
m gril s cirkulaci vzduchu

Pfislusenstvi/nadoba

m [Velkoplodny gril
m [@] stupen pro pizzu

VySka za- Druh Teplota ve
sunuti ohfevu °C

Kuie

Kure, 1kg Rost X 200-220 - 60-70
Platky kufecich prsou, po 150 g (grilo- Rost 4 ] 3* 15-20
vani)

Malé Cdsti kurete, po 250 g Rost 3 220-230 - 30-35
Kureci kousky, nugety, zmrazené Univerzalni vysoky plech 3 190-210 - 20-25
Pulard, 1,5 kg Rost 2 X 200-220 - 7090
Kachna a husa

Kachna, 2 kg Rost 1 X 180-200 - 90-110
Kachni prsa, po 300 g Rost 3 X 230-250 - 25-30
Husa, 3 kg Rost 2 160-180 - 120-150
Husi stehna, po 350 g Rost 2 & 210-230 - 40-50
Krata

Mlada krita, 2,5 kg Rost 2 X 180-200 - 7090
Kriti prsa, bez kosti, 1 kg Pfiklopena nadoba 2 = 240-260 - 80-100
Krdti hornf stehno, s kosti, 1 kg Rost 2 X 180-200 - 80-100

*“ 5 min. predehrat

Maso

Vas spotiebi¢ je vybaveny Cetnymi druhy ohfevu pro
peceni masa. V tabulkach s nastavenim najdete
optimalni nastaveni pro velké mnozstvi pokrmd.

Peceni a duseni

Libové maso potrete podle chuti tukem nebo ho oblozte
platky slaniny.

K0zi kiizem nafiznéte. Pokud budete peceni obracet,
pecte ji nejprve kizi dold.

Kdyz je peCené hotova, méla by se nechat jesté

10 minut odpocivat ve vypnuté, zaviené troubé. Stava
se tak lépe rozlozi. Pfipadné peceni zabalte do alobalu.
Doporuéena doba na odpocinuti neni zapocitana

v uvedené dobé pedeni.

Peceni na rostu

Pfi pe€eni na roStu bude maso ze vSech stran obzvlasté
kfupavé.

Do univerzalniho vysokého plechu nalijte podle velikosti
a druhu masa az 2 | vody. Zachyti se odkapavajici tuk
a Stava z pecené. Z tohoto vypeku muzete pfipravit
omacku. Navic vznikne méné koure a trouba zlstane
Cistsi.

Zasunite univerzalni vysoky plech s vlozenym rosStem do
uvedené vysky zasunuti. Dbejte na to, aby byl rost
spravné posazeny na univerzalnim vysokém plechu.
— "Prislusenstvi” na strané 12
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Peceni a duseni v nadobé

Peceni a duSeni v nadobé je komfortnéjsi. Peceni Ize

v nadobé snadnéji z trouby vyndat a omacku muzete
uvafit pfimo v nadobé.

Pouzivejte pouze nadoby, které jsou vhodné pro pouziti
v pedici troubé. Zkontrolujte, zda se nadoba do trouby
vejde.

Nejvhodnéjsi jsou sklenéné nadoby. Horkou sklenénou
nadobu postavte na suchou podlozku. Kdyby byl
podklad mokry nebo studeny, nadoba by mohla
prasknout.

K libovému masu pfidejte trochu tekutiny. Ve sklenéné
nadobé by mélo byt dno pokryté do vysky cca 2 cm.

MnozZstvi tekutiny zavisi na druhu masa a materialu
nadoby a na tom, zda pouzijete pokli¢ku. Pokud pecete
maso ve smaltovaném nebo tmavém kovovém pekadi,
je potfeba o néco vice tekutiny nez ve sklenéné
nadobé.

Tekutina v nadobé se pfi peCeni vypatuje. V pfipadé
potfeby opatrné prilijte tekutinu.

Lesklé pekace z uslechtilé oceli nebo hliniku odrazeji
teplo jako zrcadlo, a jsou proto vhodné jen ¢asteéné.
Maso se pece pomaleji a méné zhnédne. Pouzijte vySSi
teplotu a/nebo delsi dobu peceni.

Ridte se pokyny vyrobce nadoby na pedeni.



Nepfiklopena nadoba

Pro pedeni masa pouzivejte nejlépe hlubokou formu na
peceni. Postavte formu na rost. Pokud nemate vhodnou
nadobu, pouzijte univerzalni vysoky plech.

Priklopena nadoba

Pri peceni v priklopené nadobé zlstane pecici prostor
podstatné Cistsi. Dbejte na to, aby méla poklicka
spravnou velikost a dobre prfiléhala. Nadobu postavte
na rost.

Vzdalenost mezi masem a pokliCkou by méla byt
minimalné 3 cm. Maso mUzZe zvétsit svlj objem.

Pri odklopeni poklicky po peceni mize proudit ven
velmi horka para. Nazdvihnéte pokli¢ku vzadu, aby
horka para unikala smérem od vaseho téla.

Pred dusenim maso podle potfeby pfedem opedte. Aby
pfi duseni vznikla omacka, pfidejte vodu, vino, ocet

a podobné. Dno nadoby by mélo byt pokryté do vysky
1-2 cm.

Tekutina v nadobé se pfi peCeni vyparuje. V pfipadé
potfeby opatrné pfilijte tekutinu.

| v pfiklopeném pekadi Ize maso upéct dokfupava.
Pouzijte pekac se sklenénou pokli¢kou a nastavte vyssi
teplotu.

Grilovani

B&hem grilovani nechte dvitka spotfebiCe zaviena.
Nikdy negrilujte s otevienymi dvitky spotfebice.

Grilovany pokrm polozte na rost. Univerzalni vysoky
plech navic zasurte zkosenim k dvitkam spotfebice
nejméneé o jednu vySku zasunuti nize. Zachyti se
odkapavajici tuk.

Grilujte pokud mozno stejné kousky s podobnou
tloustkou a hmotnosti. Tak se opecou rovnomérné

a zlstanou hezky stavnaté. Grilované kousky poloZte
pfimo na rost.

Grilované kousky obracejte pomoci grilovacich klesti.
Pokud maso propichnete vidlickou, vytece z néj stava
a bude suché.

Grilovanou potravinu osolte az po grilovani. Sdl vytahuje
Z masa vodu.

PrisluSenstvi/nadoba

Otestovali jsme pro vas v naSem kuchyrnském studiu cs

Upozornéni

m Grilovaci topné téleso se stale zapina a vyping, to je
normalni. Jak ¢asto k tomu dochazi, zavisi na
nastaveném stupni grilovani.

m P¥i grilovani maze vznikat kouf.

Doporuc¢ené hodnoty nastaveni

V tabulce najdete optimalni druh ohfevu pro ¢etné
masoveé pokrmy. Teplota a doba peceni zavisi na
mnozstvi, vlastnostech a teploté potravin. Proto jsou
zde uvedena rozpéti nastaveni. Nejdfive vyzkouSejte
niz8i hodnoty. V pfipadé potfeby pfisté nastavte vyssi
hodnotu.

Hodnoty nastaveni plati pro vlozeni masa s teplotou

z lednice do studené trouby. USetfite tak az 20 procent
energie. Pri pfedehrati se uvedené doby peceni zkrati
o nékolik minut.

V tabulce najdete udaje pro kusy pedené s navrzenou
hmotnosti. Pokud chcete péct kus masa s vétsi
hmotnosti, v kazdém pfipadé pouzijte nizsi teplotu.

V pripadé vice kusU se pfi ur¢ovani doby pedeni fidte
mély byt pfiblizné stejné velké.

V&eobecné plati: Cim je pedené vétsi, tim nizsi teplota
a delsi doba peceni.

PecCeni a grilovany pokrm po uplynuti cca 2 az %
uvedené doby obratfte.

Pokud chcete péct podle vlastniho receptu, fidte se
podle podobnych pokrmU. DalSi informace najdete
v Casti Tipy pro peceni, duseni a grilovani na konci
tabulky s nastavenim.

PrisluSenstvi, které nepouzivate, vyndejte z trouby.
Dosahnete tak optimalniho vysledku pedeni a uSetfite
az 20 procent energie.

Pouzité druhy ohfevu:

m [Z horni/dolIni ohfev

] gril s cirkulaci vzduchu
m [(Velkoplosny gril

VySka za- Druh
sunuti ohfevu °C

Teplotave  Stupen
grilovani

Veprové maso

Veprova pecené bez kize, napr. krkovice, Nepfiklopend nadoba 2 180-190 110-130
1,5kg

Veprova pecené s k(Zi, napt. plec, 2 kg Rost 2 190-200 130-140
Veprova pecené, 1,5 kg Nepfiklopena nadoba 2 X 220-230 - 70-80
Veprova panenka, 400 g Rost 3 & 220-230 - 20-25
Uzené kotlety s kosti, 1 kg (pfidat trochu  Priklopend nadoba 2 210-230 - 7090
vody)

Veproveé steaky, silné 2 cm Rost 5 (] 2 16-20
Veprové medailonky, silné 3 cm (5 min Rost 5 ] 3* 812
predehrat)

* Predehrati
** Nepredehfivat

***Bez obraceni
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PrisluSenstvi/nadoba VysSkaza- Druh Teplotave  Stupen  Doba tr-
sunuti ohfevu °C grilovani vani
Vv min.

Hovézi maso
Hovézi svickova, stredné propecend, 1kg  Rost 2 &£ 210-220 40-50
DuSend hovézi peceng, 1,5 kg Priklopena nadoba 2 200-220 130-160
Roastbeef, stfedné propeceny, 1,5 kg Rost 2 X 220-230 60-70
Steak, silny 3 cm, stfedné propeceny™* Rost 3 ] 3 15-20
Burger, vysoky 3-4 cm Rost 4 O 3 25-30
Teleci maso
Teleci pecené, 1,5 kg Nepfiklopena nddoba 2 X 160-170 100-120
Teleci kolinko, 1,5 kg Nepfiklopend nadoba 2 = 200-210 100-120
Jehnéc¢i maso
Jehnéci kyta bez kosti, stfedné propecend, Nepfiklopend nadoba 2 X 170-190 50-80
1,5kg
Jehnéci hibet s kosti*** Rost 2 X 180-190 40-50
Jehnédi kotlety Rost 3 ™ 3 12-16
Klobasy
Grilovaci parky Rost 4 ™ - 3 10-15
Pokrmy z masa
Sekand pecené, 1 kg Nepriklopend nadoba 2 X 170180 60-70

* Predehrati
“* Nepredehrivat

“** Bez obraceni

Tipy pro peceni, duseni a grilovani

Varny prostor je silné znecistény.

PeCte pokrm v priklopeném pekaci nebo pouzijte grilovaci plech. KdyZ pouZijete grilovaci plech, doséhnete pfi
pecenf optimalnich vysledkd. Grilovaci plech si miZete dokoupit jako zviastni prislusenstvi.

Pecené je prilis tmava a kirka misty
spalena a/nebo je pecené vysusena.

Zkontrolujte vySku zasunuti a teplotu. PriSté zvolte nizsi teplotu a v pripadé potreby zkratte dobu pecent.

Kirka je prili§ slaba.

ZvySte teplotu nebo po skonceni doby peceni kratce zapnéte gril.

Pecené vypada dobre, ale omacka je
spalend.

PFiSté pouzijte mensi nddobu na peceni a v pripadé potreby pridejte vice tekutiny.

Pecené vypada dobre, ale omacka je
prilis svétld a vodova.

PFiSté pouZijte vetsi nadobu na peceni a v pfipadé potieby pridejte méné tekutiny.

Maso se pfi duseni pripaluje.

Poklicka se musi hodit na nadobu na peceni a musi byt dobfe priklopena.
Snizte teplotu a v pfipadé potreby prilévejte béhem duSeni jesté tekutinu.

Grilovany pokrm je vysuseny.

Maso osolte az po grilovani. S{l vytahuje z masa vodu. Pri obraceni do grilovaného pokrmu nepichejte. Pouzi-
vejte kleSté na grilovani.

Ryby

Peceni a grilovani na rostu

Vas spotfebi¢ je vybaveny rlznymi druhy ohfevu pro
peceni ryb. V tabulkach s nastavenim najdete optimalni
nastaveni pro velké mnozstvi pokrm.

Celou rybu nemusite obracet. Celou rybu vlozte do
trouby v poloze na bfise, hibetni ploutvi nahoru. Aby
dobre drzela, vlozte do otvoru v bfiSe rozfiznuty
brambor nebo malou Zaruvzdornou nadobku.

Jestli je ryba uz upedéena, poznate podle toho, Ze Ize
snadno uvolnit hfbetni ploutev.
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Grilovany pokrm polozte na rost. Univerzaini vysoky
plech navic zasunte zkosenim k dvitkam spotfebice
nejméné o jednu vySku zasunuti nize.

Podle velikosti a druhu ryby nalijte do univerzalniho
vysokého plechu az 2 | vody. Odkapavaijici tekutina se
zachyti. Vznikne méné koure a trouba zUstane Cistsi.

Béhem grilovani nechte dvitka spotfebiCe zavfena.
Nikdy negrilujte s otevienymi dvitky spotfebice.



Grilujte pokud mozno stejné kousky s podobnou
tloustkou a hmotnosti. Tak se opecou rovnomérné

a zUstanou hezky $tavnaté. Grilované kousky poloZte
pfimo na rost.

Grilované kousky obracejte pomoci grilovacich klesti.
Pokud rybu propichnete vidlickou, vytece z ni §tava
a bude sucha.

Upozornéni

m Grilovaci topné téleso se stale zapina a vyping, to je
normalni. Jak ¢asto k tomu dochazi, zavisi na
nastaveném stupni grilovani.

m P¥i grilovani mdze vznikat kouf.

Peceni a duseni v nadobé

Pouzivejte pouze nadoby, které jsou vhodné pro pouziti
v pedici troub&. Zkontrolujte, zda se nadoba vejde do
trouby.

nadobu postavte na suchou podlozku. Kdyby byl
podklad mokry nebo studeny, nadoba by mohla
prasknout.

Lesklé pekade z uSlechtilé oceli nebo hliniku odrazeji
teplo jako zrcadlo, a jsou proto vhodné jen ¢astecné.
Ryba se peCe pomaleji a méné zhnédne. Pouzijte vySsi
teplotu a/nebo delsi dobu pedeni.

Ridte se pokyny vyrobce nadoby na pedeni.

Nepfiklopena nadoba

Pro pedeni celé ryby pouzivejte nejlépe hlubokou formu
na peceni. Postavte formu na rost. Pokud nemate
vhodnou nadobu, pouZijte univerzalni vysoky plech.

Priklopena nadoba

Pri peceni v priklopené nadobé zlistane pecici prostor
podstatné CistSi. Dbejte na to, aby méla poklicka
spravnou velikost a dobfe pfiléhala. Nadobu postavte
na rost.

Pro duSeni dejte do nadoby dvé az tfi IZice tekutiny
a trochu citronové stavy nebo octa.

Pfislusenstvi/nadoba
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Pri odklopeni poklicky po peceni mlze proudit ven
velmi horka para. Nazdvihnéte pokli¢ku vzadu, aby
horka para unikala smérem od vaseho téla.

| v pfiklopeném pekaci Ize rybu upéct dokfupava.
Pouzijte pekac se sklenénou pokliCkou a nastavte vySsi
teplotu.

Doporucené hodnoty nastaveni

V tabulce najdete optimalni druh ohfevu pro pokrmy

z ryb. Teplota a doba pedeni zavisi na mnozstvi,
vlastnostech a teploté potravin. Proto jsou zde uvedena
rozpéti nastaveni. Nejdfive vyzkousSejte niz§i hodnoty.
V pfipadé potfeby pfisté nastavte vy$si hodnotu.

Hodnoty nastaveni plati pro vlozZeni ryby s teplotou

z lednice do studené trouby. USetfite tak az 20 procent
energie. Pfi pfedehfati se uvedené doby peceni zkrati
o nékolik minut.

V tabulce najdete Udaje pro ryby s navrzenou
hmotnosti. Pokud chcete péct rybu s vétsi hmotnosti,
v kazdém pfipadé pouzijte niZsi teplotu. V pfipadé vice
ryb se pfi uréovani doby pedeni fidte podle hmotnosti

stejné velkeé.
V&eobecné plati: Cim je ryba vétsi, tim niz&f teplota
a delSi doba peceni.

Rybu, ktera neni v poloze na bfise, po uplynuti cca V2 az
% uvedené doby obratfte.

Upozornéni: Pouzivejte pouze papir na peceni, ktery je
vhodny pro zvolenou teplotu. Vzdy ustfihnéte spravnou
velikost papiru na pedeni.

PrisluSenstvi, které nepouzivate, vyndejte z trouby.
Dosahnete tak optimalniho vysledku pedeni a uSetfite
az 20 procent energie.

Pouzité druhy ohfevu:

m [O horni/dolni ohfev

m gril s cirkulaci vzduchu
s [Velkoplodny gril

Doba tr-
vani
v min

Vyskaza- Druh

sunuti

Teplota ve

ohfevu °C

Ryby

Ryba, grilovand, celd 300 g, napf. pstruh  rost 2 X 170-190 20-30
Ryba, grilovang, celd 1,5 kg, napr. losos  rost 2 X 170-190 30-40
Rybi filé

Rybi filg, prirodni, grilované rost 4 ) 1* 1525
Rybi podkovy

Rybi podkova, silng 3 cm** rost 4 ] 3 10-20
Ryba, zmrazena

Rybi filé, prirodni nadoba uzaviend 2 = 210-230 20-30
Rybi filé, zapecené rost 2 X 200-220 4560
Rybi prsty (priibéZné obracejte) univerzaini vysoky plech 3 = 200-220 20-30

* Predehrat

** Pod néj zasunte do vySky 2 univerzalni vysoky plech.
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Zelenina a pfilohy

Zde najdete Udaje k pfipravé grilované zeleniny,
brambor a zmrazenych vyrobk( z brambor.

PrisluSenstvi, které nepouzivate, vyndejte z trouby.
Dosahnete tak optimalniho vysledku pedeni a uSetfite
energii.

Vysky zasunuti

Pouzivejte uvedené vySky zasunuti.
Peceni na jedné rovni

Ridte se udaji v tabulce.

Peceni na dvou urovnich

Pouzivejte 4D horky vzduch. Sou&asné vlozené plechy
nemusi byt hotové ve stejnou dobu.

= Univerzalni vysoky plech: vySka 3

m Plech na pedeni: vyska 1

Prislusenstvi

Dbeijte na to, abyste vzdy pouzili spravné prfisluSenstvi
a abyste ho do trouby zasunuli spravné.

Rost

Rost zasurite otevienou stranou smérem k dvifkam
spotrebice a zakfivenim dold. Nadoby a formy postavte
vzdy na rost.

Prislusenstvi

Univerzalni vysoky plech nebo plech na peceni
Univerzalni vysoky plech nebo plech na peceni zasurite
az nadoraz zkosenim ke dvitkim spotfebice.

Papir na peceni

Pouzivejte pouze papir na peceni, ktery je vhodny pro
zvolenou teplotu. Vzdy ustfihnéte spravnou velikost
papiru na peéeni.

Doporucené hodnoty nastaveni

V tabulce najdete optimalni druh ohtevu pro riizné
pokrmy. Teplota a doba pedeni zavisi na mnozstvi

a vlastnostech potravin. Proto jsou zde uvedena rozpéti
nastaveni. Nejdfive vyzkousSejte niz§i hodnoty. PFi nizsi
teploté dosahnete rovnomeérnéjsSiho zhnédnuti.

V pfipadé potfeby pfisté nastavte vy$si hodnotu.

Hodnoty nastaveni plati pro vioZzeni pokrmu do studené
trouby. PFi pfedehrati se uvedené doby pedeni zkrati
o nékolik minut.

Pokud chcete péct podle vlastniho receptu, fidte se
podle podobnych pokrmU v tabulce.

Pouzité druhy ohfevu:
" 4D horky vzduch
m [TIVelkoplogny gril
m (@] stuperi pro pizzu

Vyska
zasunuti

Druh Teplota ve
ohievu °C

Stupen
grilovani

Zeleninové pokrmy

Grilovana zelenina Univerzalni vysoky plech 5 i 3 10-15
Brambory

Pecené brambory, rozpdleng Univerzalni vysoky plech 3 160-180 - 4560
Vyrobky z brambor, zmrazené

Bramborové placky (rosti) Univerzalni vysoky plech 3 200220 - 25-35
Bramborové tasticky, pinéné Univerzalni vysoky plech 3 190210 - 20-30
Krokety Univerzalni vysoky plech 3 200-220 - 25-35
Hranolky Univerzalni vysoky plech 3 190-210 - 25-35
Hranolky, 2 drovné Univerzalni vysoky plech + plech na peceni 3+1 190210 - 30-40

Jogurt
V tomto spotrebici si mizete sami vyrobit jogurt.

Priprava jogurtu

Vyjméte z trouby pfislusenstvi a ramy. Pecici prostor
musi byt prazdny. Béhem provozu neotevirejte dvitka
spotfebicCe.

1. Na varné desce zahrejte 1 | mléka (3,5 % tuku) na
90 °C a nechte ho vychladnout na 40 °C.
Pokud pouZijete trvanlivé mléko, staci ho zahtat na
40 °C.

PfisluSenstvi

2. Primichejte 150 g jogurtu (s teplotou z lednice).

3. Naplrite do Salkd nebo malych skleni¢ek a zakryjte
potravinovou folii.

4. Salky nebo skleni¢ky postavte na dno trouby
a provedte nastaveni podle tabulky.

5. Kdyz je jogurt hotovy, nechte ho vychladnout
v lednici.

Pouzity druh ohfevu:
n 4D horky vzduch

Jogurt formicky na 1 porci

Vyska zasunuti  Druh Teplotave  Doba trvani
ohfevu °C v hodinach

Dno varného pro- 4045 89

storu
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Druhy ohfevu eco

Horky vzduch eco a horni/dolni ohfev eco jsou
inteligentni druhy ohfevu pro Setrnou pfipravu masa, ryb
a peciva. Spotfebi¢ optimalné reguluje pfivod energie
do peciciho prostoru.Pokrm se pece v jednotlivych
fazich pomoci zbytkového tepla. Zistane tak Stavnatéjsi
a méné zhnédne. V zavislosti na pfipravé a potravinach
Ize uSetfit energii. Tento efekt zanikne, kdyz béhem
pecCeni pfedCasné oteviete dviftka spotfebie nebo pfi
pfedehrati.

Pouzivejte pouze originalni pfislusenstvi pro vas
spotfebi¢. Je optimalné uzpldsobené pro pecici prostor
a druhy provozu.Prislusenstvi, které nepouzivate,

z peciciho prostoru vyjméte.

Pokrmy vkladejte do studené, prazdné trouby. Zvolte
teplotu u horkého vzduchu eco 125-275 °C

a u horniho/dolniho ohfevu eco 150-250 °C. Béhem
peceni nechte dvitka spotfebiCe zaviena. Pedte jen na
jedné drovni.

Druh ohfevu horky vzduch eco se pouziva pro zjisténi
spotfeby elekirické energie v cirkulaénim rezimu

a energetické tfidy. Druh ohfevu horni/dolni ohfev eco
se pouziva pro zjisténi spotreby elekirické energie

v konvenénim rezimu.

Druh ohfevu eko se pouziva pro uréeni energetické
tridy.
Prislusenstvi

Dbejte na to, abyste vzdy pouzili spravné prisluSenstvi
a abyste ho do trouby zasunuli spravné.

Rost

Rost zasurite otevienou stranou smérem k dvitkiim
spotrebice a zakfivenim dold. Nadoby a formy postavte
vzdy na rost.

Otestovali jsme pro vas v naSem kuchyrnském studiu cs

Univerzalni vysoky plech nebo plech na peceni
Univerzalni vysoky plech nebo plech na peceni zasurite
az nadoraz zkosenim ke dvitkiim spotiebice.

Formy na peceni a nadoby

s nimi usetfit az 35 procent energie.
Nadoby z uslechtilé oceli nebo hliniku odrazeji teplo

jako zrcadlo. Vhodnégjsi jsou nadoby ze smaltu, tepelné
odolného skla nebo hliniku litého pod tlakem

s povrchovou Upravou, které neodrazeji teplo.

Pfi pouziti bilych plechovych forem, keramickych forem
nebo sklenénych forem se prodluzuje doba peceni
a kolage nezhnédnou rovnomeérné.

Papir na peceni

Pouzivejte pouze papir na peceni, ktery je vhodny pro
zvolenou teplotu. Vzdy ustfihnéte spravnou velikost
papiru na peceni.

Doporucené hodnoty nastaveni

Zde najdete Udaje pro peceni rliznych pokrm( pomoci.
Teplota a doba pedeni zavisi na vlastnostech

a mnozstvi tésta. Proto jsou zde uvedena rozpéti
nastaveni. Nejdfive vyzkousejte nizSi hodnoty. PFi nizsi
teploté dosahnete rovnomérnéjsSiho zhnédnuti.

V pfipadé potfeby pfisté nastavte vy$si hodnotu.

Upozornéni: VySSi teplotou nelze zkratit dobu peceni.
Kolage nebo pecivo by byly hotové jen zvenku, ale
uvnitf by byly nedopedené.

Pouzité druhy ohfevu:
n horky vzduch Eco
= [J horni/dolni ohfev Eco

€co’

Prislusenstvi/nadoba VySka za- Druh Teplotave  Doba tr-
sunuti ohfevu °C vani
v min.
Kolace ve formé
Treny koldc ve formé Forma na peceni vénec/biskubsky chléb 2 140-160 60-80
Dortovy korpus z tfeného tésta Dortovd forma 2 150-170 20-30
PiSkotovy korpus, 2 vejce Dortova forma 2 150-170 20-30
Piskotovy dort, 3 vejce Rozeviraci forma @ 26 cm 2 160-170 30-45
Piskotovy dort, 6 vajec Rozeviraci forma @ 28 cm 2 ) 150-160 50-60
Kynutd babovka Bébovkové forma 2 i 150-170 50-70
Kolace na plechu
Treny kolac se suchou horni vrstvou Plech na peceni 3 150-170 25-40
Krehkeé tésto se suchou horni vrstvou Plech na peceni 3 170-180 25-35
PiSkotova rolada Plech na peceni 3 180-190 1520
Kynuta vanocka, kynuty vénec Plech na peceni 3 = 160-170 25-35
Kynuty kola¢ se suchou horni vrstvou Plech na peceni 3 i 160-180 15-20
Drobné pecivo
Muffiny Plech na muffiny 2 160-180 15-25
Kolacky Plech na peceni 3 ) 150-160 25-35
PecCivo z listového tésta Plech na peceni 3 170-190 20-35
PeCivo z odpalovaného tésta Plech na peceni 3 200-220 35-45
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PrisluSenstvi/nadoba Vyskaza- Druh Teplotave  Doba tr-
sunuti ohfevu °C vani
v min.

Cukrovi Plech na peceni 3 140-160 15-30
Stfikané pecivo Plech na pecenf 3 £ 140-150 25-35
Drobné kynuté pecivo Plech na peceni 3 = 160-180 25-35
Chléb a housky
Zitno-pSenicny chléb, 1,5 kg Forma na biskubsky chlebitek 2 = 200210 35-45
Chlebova placka Univerzalni vysoky plech 3 = 250275 1520
Housky, sladké, erstvé Plech na peceni 3 i 170-190 15-20
Housky, Cerstvé Plech na pecenf 3 = 180-200 20-30
Maso
Veprova pecené bez kiiZe, napt. krkovice, Nepriklopena nadoba 2 i 180-190 120-140
1,5kg
DuSend hovézi pecené, 1,5 kg Priklopena nadoba 2 i 200-220 140-160
Teleci peceng, 1,5 kg Nepriklopena nadoba 2 o 170-180 110-130
Ryby
Ryba, dusend, cela 300 g, napf. pstruh Priklopena nddoba 2 i 190-210 25-35
Ryba, dusend, celd 1,5 kg, napf. losos Pfiklopena nadoba 2 = 190-210 45-55
Rybi filé, prirodni, duSené Priklopena nadoba 2 i 190-210 15-25

Akrylamid v potravinach

Akrylamid vznika predevsSim pfi zahtati pfipravovanych
obilnych a bramborovych produktd na vysoké teploty,

jako napf. smazenych bramburkd, hranolkd, toastd,
housek, chleba nebo jemného pediva (susenky, pernik,
Spekulatius).

Tipy pro pripravu pokrmu bez akrylamidu

VSeobecné

m PouZivejte co nejkratsi doby pecent.

m Opékejte pokrmy dozlatova, ne pfili§ dotmava.
m Velky, husty pokrm obsahuje méné akrylamidu.

Peceni Pomoci horniho/dolniho ohfevu max. 200 °C.
Pomoci horkého vzduchu max. 180 °C.

Cukrovi

Pomoci horniho/dolniho ohfevu max. 190 °C.

Pomoci horkého vzduchu max. 170 °C.
Vejce nebo vajecny Zloutek omezuije tvorbu akrylamidu.

Hranolky pecené v troubé
nebyly vysuSené.

Rozmistit na plechu rovnomérné a v jedné vrstve. Péct minimalné 400 g na jednom plechu, aby hranolky

Mirny ohrev

Mirny ohfev je pomalé pedeni pfi nizké teploté. Nazyva
se proto také nizkoteplotni pedeni.

Mirny ohtev je idedlni pro vS8echny jemné kousky (napf.
kfehké ¢asti hovéziho, teleciho, veprového, jehnéciho
a drlibeze), které maji byt upecené dordzova nebo
domékka. Maso zlstane hezky stavnaté, kiehké

a mékké.

Vyhoda: Mate dost ¢asu na planovani menu, protoze
maso pfipravené pomoci mirného ohfevu Ize bez
problémU udrZovat teplé. Béhem pedeni nemusite maso
obracet. Dvitka spotfebiCe nechte zaviena, aby bylo
zachovano stejnomérné klima v troubg.

Pouzivejte pouze Cerstvé a hygienicky nezavadné maso
bez kosti. Pellivé odstrante Slachy a tucné okraje. Tuk
zanechava pfi mirném ohfevu silnou pfichut. Mizete
také pouzit okofenéné nebo nalozené maso.
Nepouzivejte rozmrazené maso.
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Po upeceni pomoci mirného ohfevu mizete maso hned
nakrajet. Neni potfeba ho nechat ulezet. Diky specialni
metodé peceni je maso rliZzové, ale neni syrové nebo
malo upedené.

Upozornéni: U mirného ohfevu nelze pouzit odlozeny
start s nastavenym ¢asem konce.

Nadoba

PouzZivejte mélké nadoby, napf. porcelanovy nebo
sklenény servirovaci podnos. Nadobu dejte do trouby
pfedehrat.

Nepfiklopenou nadobu postavte vzdy na rost ve

vysce 2.

Dalsi informace najdete v ¢asti Tipy pro mirny ohfev na
konci tabulky s nastavenim.

Vas spotfebiC je vybaveny druhem ohfevu mirny ohrev.
Tento druh provozu spoustéjte jen tehdy, kdyzZ je trouba
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uplné vychladla. Nechte pedici prostor s nadobou cca Doporucené hodnoty nastaveni
15 minut dikladné prohfat. Teplota mirného ohfevu a doba pedeni zavisi na
Maso zprudka a dostateéné dlouho opedéte ze vSech velikosti, tloustce a kvalité masa. Proto jsou zde
stran na varné zoné pfi vysoké teplotg, i na koncich. uvedena rozpéti nastaveni.
Okamzité ho polozte na predehfatou nadobu. Nadobu " .
s masem vloZte zpét do trouby a pedte pomoci mirného PouZity druh ohrevu:
ohfevu. = [Z] mirny ohfev
Nadoba VySka za- Druh Doba peceni Teplotave Doba tr-
sunuti ohievu v min. °C vén!'
v min
Drlibez
Kachni prsa, riizova 300 g Nepfiklopena nadoba 2 6-8 90~ 4560
Platky kufecich prsou, 200 g Nepfiklopend nadoba 2 4 120* 4560
Krti prsa, vykosténa 1 kg Nepfiklopena nadoba 2 6-8 120~ 110-130
Vepiové maso
Veprova pecené, silnd 5-6 cm, 1,5kg  Nepriklopend nadoba 2 6-8 80* 130-180
Vepfova panenka, celd Nepfiklopend nadoba 2 4-6 80~ 45-70
Hovézi maso
I;ovézf pecCené (bok), silnd 6-7 cm, 1,5  Nepfiklopend nddoba 2 6-8 100* 150-180
g
Hovézi maso, 1 kg Nepfiklopena nddoba 46 80~ 90-120
Roastbeef, silny 5-6 cm Nepriklopend nadoba 6-8 80* 120-180
zovézi medailonky/rumpsteak, siiné  Nepfiklopend nadoba 2 4 80" 3060
cm
Teleci maso
Teleci peceng, siind4-5¢cm, 1,5kg ~ Nepfiklopend nadoba 2 6-8 80* 80-140
Teleci peceng, silna 7-10cm, 1,5kg  Nepfiklopena nadoba 2 6-8 80~ 140-200
Teleci panenka, celd, 800 g Nepfiklopena nadoba 2 4-6 80~ 70-120
Teleci medailonky, silné 4 cm Nepriklopend nadoba 2 4 80~ 30-50
Jehnéci maso
Jehnéci hrbet, vykostény, 200 g Nepriklopend nadoba 2 4 80~ 30-45
tlehr)é?i LEy‘[a bez kosti, stfedné prope-  Nepfiklopend nddoba 2 6-8 95+ 120-180
¢end, 1kg

* predehrejte

Tipy pro mirny ohiev

Peceni kachnich prsou pomoci mir-  Studena kachni prsa vlozte do panve a opecte nejprve stranu s kiizi. Po mirném ohfevu 3 az 5 minut grilujte
ného ohrevu. do kiupava.

Maso upecené pomoci mirneého Aby upecené maso tak rychle nevychladlo, ohfejte talife a poddvejte hodné horké omacky.
ohfevu neni tak horké jako normainé
upecené maso.

Suseni Nakréjejte ho na stejné velké kousky nebo tenké platky.

, ) - . o Neoloupané ovoce polozte na misu rozfiznutou stranou
Pomoci 4D horkého vzduchu muzete skvéle susit. P¥i nahoru. Dbejte na to, aby se ovoce ani houby na rostu
tomto zpUsobu konzervace se diky zbaveni vody neprekryvaly.

koncentruji aromatické latky. . . - N
) y Zeleninu nastrouhejte a poté ji blansirujte.

Pouzivejte pouze kvalitni ovoce, zeleninu a bylinky Blangirovanou zeleninu nechte fadné okapat a pak ji
a dukladné je umyijte. Na rost polozte pecici nebo rovnomérné rozprostiete na rot.

ergamenovy papir. Nechte ovoce fadné okapat . . . .
2 oguéte ho.y bap P Bylinky suste se stonky. Rozprostrete bylinky

rovnomeérné a mirné navrSené na rost.
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Pro suseni pouzivejte nasledujici vySky zasunuti:
m 1 rost: vyska 3
m 2 roSty: vySka 3+1

Stavnaté ovoce a Stavnatou zeleninu nékolikrat obratte.
Ihned po ususeni sejméte z papiru.
Doporucené hodnoty nastaveni

V tabulce najdete nastaveni pro suseni rliznych
potravin. Teplota a doba trvani zavisi na druhu, vihkosti,

Zelenina, ovoce a bylinky

PrisluSenstvi

zralosti a tloustce su$enych potravin. Cim déle nechate
potraviny susit, tim budou lépe konzervované. Cim tenci
kousky nakrajite, tim rychleji budou potraviny ususené

rozpéti nastaveni.

Pokud chcete susit dalSi potraviny, fidte se podle
podobnych potravin v tabulce.

Pouzity druh ohfevu:
n 4D horky vzduch

Doba tr-
vani

v hodinac
h

Druh Teplota ve
ohievu °C

Jadrove ovoce (platky jablek, silné 3 mm, na jeden rost 200 g) 1-2 roSty 80 59
Peckovité ovoce (Svestky) 1-2 rosty 80 8-10
Korenova zelenina (mrkev), nastrouhand, blansirovana 1-2 roSty 80 58
Houby na platky 1-2 rosty 60 6-9
Bylinky, ocisténé 1-2 rosty 60 2-6

Zavarovani

Ve spotrebi¢i mizete zavarovat ovoce a zeleninu.

AVarovéni — Nebezpeci poranéni!
Pfi nespravném zavareni mohou zavarovaci sklenice
prasknout. Ridte se pokyny pro zavarovani.

Sklenice

Pouzivejte pouze Cisté a neposkozené zavarovaci
sklenice. Pouzivejte pouze tepelné odolné, gisté

a neposkozené gumicky. Spony a pruziny pfedem
zkontrolujte.

PYi zavarovani pouzivejte pouze sklenice stejné velikosti
a s obsahem stejnych potravin. V troub& muizete
soucCasné zavarovat obsah maximalné Sesti
zavarovacich sklenic o objemu 2, 1 nebo 12 I.
Nepouzivejte vétsi ani vyssi sklenice. Vicka by mohla
prasknout.

Zavarovaci sklenice se nesmi pfi zavarovani v troubé
dotykat.

Priprava ovoce a zeleniny

PouzZivejte pouze kvalitni ovoce a zeleninu. Ddkladné je
omyjte.

Ovoce, resp. zeleninu podle druhu oloupeijte, zbavte
pecek a nakrajejte a naplite do zavarovacich sklenic
cca 2 cm pod okraj.

Ovoce

Ovoce v zavarfovacich sklenicich zalijte horkym
cukrovym roztokem (cca 400 ml na litrovou sklenici), ze
kterého jste sebrali pénu. Na 1 litr vody:

m cca 250 g cukru u sladkého ovoce

m cca 500 g cukru u kyselého ovoce

Zelenina
Zeleninu v zavarovacich sklenicich zalijte horkou
svarenou vodou.

44

Okraje sklenic otfete, musi byt Cisté. Na kazdou sklenici
polozte mokrou gumiCku a vi¢ko. Sklenice uzavrete
sponami. Postavte sklenice do univerzalniho vysokého
plechu tak, aby se nedotykaly. Do univeralniho
vysokého plechu nalijte 500 ml horké vody (80 °C).
Provedte nastaveni podle udajl v tabulce.

Konec zavarovani

Ovoce

Po urgité dobé zacnou v kratkych intervalech stoupat
vzhiru bublinky. Jakmile to ve vSech sklenicich za¢ne
bublat, vypnéte spotiebi&. Sklenice nechte v troubé
uvedenou dobu dojit, teprve pak je z trouby vyjméte.

Zelenina

Po urcité dobé zacnou v kratkych intervalech stoupat
vzhiru bublinky. Jakmile to ve vSech zavarovacich
sklenicich probublava, snizte teplotu na 120 °C

a nechte sklenice v zaviené troubé dale probublavat,
jak je uvedeno v tabulce. Po uplynuti této doby
spotfebiC vypnéte a vyuzijte jesté nékolik minut
zbytkové teplo, jak je uvedeno v tabulce.

Po zavareni vyjméte sklenice z trouby a postavte je na
Cistou utérku. Horké sklenice nestavte na studeny nebo
mokry podklad, mohly by prasknout. Zavarovaci
sklenice prikryjte, aby byly chranéné pred privanem.
Spony odstrafite az po vychladnuti sklenic.

Doporucené hodnoty nastaveni

Casy uvedené v tabulce nastaveni jsou orientaéni
hodnoty pro zavarovani ovoce a zeleniny. Mize na né
mit vliv pokojova teplota, poCet sklenic, mnoZstvi,
teplota a kvalita obsahu sklenic. Udaje se vztahuji na
jednolitrové oblé sklenice. Drfive nez pecici troubu
prepnete, pfip. vypnete, ujistéte se, ze to ve sklenicich
fadné probublava. Probublavani za¢ne cca po 30-60
minutach.
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Pouzity druh ohfevu:
n 4D horky vzduch

Zavarovani Nadoba

sunuti

Vyska za-

Ccs

Druh Teplotave  Doba trvani v min

ohfevu °C

Zelenina, napf. mrkev 1litrové zavarovaci sklenice 1 160-170 do probublavani: 30-40

120 od probublavant: 30-40
dojit: 30

Zelenina, napf. okurky 1litrové zavarovaci sklenice 1 160-170 do probublavani: 30-40
- dojit: 30

Peckovité ovoce, napf. tfeSné, 1litrové zavarovaci sklenice 1 160-170 do probublavani: 30-40
Svestky dojit: 35

Jadroveé ovoce, napf. jablka, jahody 1litrové zavarovaci sklenice 1 160-170 do probublavani: 30-40
dojit: 25

Kynuti tésta

Ve spotrebi¢i mlzete nechat vykynout té€sto rychleji nez
pfi pokojové teploté. Pouzijte druh ohfevu horni/dolni
ohfev. Tento druh provozu spous$téjte jen tehdy, kdyz je
trouba Uplné vychladla.

Nechte t&sto vykynout vzdy dvakrat. Ridte se udaji v
tabulkach s nastavenim pro 1. a 2. kynuti (kynuti tésta a
kynuti peciva).

Kynuti tésta

Provedte nastaveni podle Udajl v tabulce a nechte
spotfebi¢ rozehfat. Postavte misu s t&stem na rost.

Bé&hem kynuti neotevirejte dvitka spotfebiCe, protoze by
unikl vihky vzduch. Tésto pfikryjte vihkou utérkou.

PrisluSenstvi/nadoba

Kynuti pe€iva
VloZzte pedivo do vySky zasunuti uvedené v tabulce.

Pokud chcete troubu pfedehfat, nechte pecivo vykynout
mimo spotfebié na teplém misté.

Doporucené hodnoty nastaveni

Teplota a doba kynuti zavisi na druhu a mnozstvi
pfisad. Proto jsou Udaje v tabulce s nastavenim
orientacni hodnoty.

Pouzity druh ohfevu:
m [O horni/dolIni ohfev

Vyska za- Doba tr-

sunuti

Druh Teplota ve
ohievu °C

vani
vV min

Kynuté tésto, lehké misa 2 = Kynutitésta 3540 2530
plech na pegeni 2 B Kynuti peciva 3540 10-20
Kynuté tésto, té7ké a tucné misa 2 = Kynutitésta  35-40 20-40
plech na pegeni 2 B Kynuti peciva 3540 15-25
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Rozmrazovani

Tento druh ohfevu je vhodny pro rozmrazovani
zmrazeného ovoce, zeleniny a pediva. Dribez, maso
a ryby je nejlepsi nechat rozmrazit v lednici.

Pro rozmrazovani pouzivejte nasledujici vySky zasunuti:
m 1 rost: vyska 2
m 2 rosty: vyska 3+1

Doporucené hodnoty nastaveni

Casové Udaje v tabulce jsou orienta&ni hodnoty. Zavisf
na kvalitg, teploté zmrazeni (-18 °C) a vlastnostech
potravin. Jsou zde uvedena ¢asova rozpéti. Nejprve
nastavte kratSi dobu a podle potfeby ji prodluZzte.

Tip: Nizké zmrazené kousky nebo jednotlivé porce se
rozmrazi rychleji nez zmrazené v bloku.

Vyjméte zmrazené potraviny z obalu a ve vhodné
nadobé postavte na rost.

Pokrmy pribézné jednou az dvakrat zamichejte nebo
obratte. Velké kusy nékolikrat obratte. Pokrm od sebe
bé&hem rozmrazovani oddélujte, resp. jiz rozmrazené
kousky vyjméte z trouby.

Rozmrazené pokrmy nechte jesté 10 az 30 minut
odpocivat ve vypnutém spotfebici, aby se vyrovnala
teplota.

Pouzity druh ohfevu:
n Rozmrazovani

Prislusenstvi Vyska za- Druh Teplotave  Doba tr-
sunuti ohfevu °C vani

vV min
Chléb, housky
Chléb a housky vSeobecné plech na peceni 2 50 40-70
Kolaé
Kolag, Stavnaty plech na peceni 50 70-90
Koldg, suchy plech na peceni 60 60-75

Udrzovani teploty

Pomoci druhu ohfevu udrzovani teploty mizete uvarené
pokrmy udrzovat teplé. Zabranite tak vytvareni
kondenzatu a nemusite troubu vytirat.

Hotové pokrmy neudrzZujte teplé déle nez dvé hodiny.
Méjte na paméti, Ze nékteré pokrmy se pfi udrzovani
teploty dal peCou. Pokrmy pfipadné pfiklopte.
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ZkusSebni pokrmy

Tyto tabulky byly sestaveny pro zkuSebni instituce,
s cilem usnadnit kontrolu nasich spotiebic.

Podle EN 60350-1.

Peceni

Soucasné vlozené pecivo na plechach nebo ve formach
nemusi byt hotové ve stejnou dobu.

Vys8ky zasunuti pfi pe&eni na dvou Urovnich:
m univerzalni vysoky plech: vyska 3

plech na pedeni: vyska 1
= formy na roStu

prvni rost: vyska 3

druhy rost: vyska 1

Vy8ky zasunuti pfi peCeni na tfech urovnich:
m plech na peceni: vySka 5

m univerzalni vysoky plech: vyska 3

m plech na peceni: vySka 1

Ccs

Zakryty jablkovy kola¢
Zakryty jablkovy kola€ na jedné urovni: Tmavé
rozeviraci formy postavte Uhlopficné vedle sebe.

Zakryty jablkovy kola¢ na dvou urovnich: Tmavé
rozeviraci formy postavte uhlopfi¢né nad sebe.

Kolace v rozeviracich formach z bilého plechu: Pecte
pomoci horniho/dolniho ohfevu na jedné urovni. Misto
roStu pouzijte univerzalni vysoky plech a postavte na néj
rozeviraci formu.

Vodovy piskot
Vodovy piskot na dvou Urovnich: Rozeviraci formy
postavte na rosty uhlopfiéné nad sebe.

Upozornéni

m Hodnoty nastaveni plati pro vlozeni do studené
trouby.

m Ridte se pokyny k pfedehfati v tabulkach. Hodnoty
nastaveni plati bez rychloohfevu.

m Nejdfive pouzijte k peceni niz§i z uvedenych teplot.

Pouzité druhy ohfevu:

" 4D horky vzduch
» [ horni/dolni ohfev
= (@] stupen pro pizzu

Prislusenstvi VySka za- Druh Teplotave  Doba trvani
sunuti ohfevu °C Vv min.
Peceni
Strikané pecivo Plech na peceni 3 = 140-150* 25-40
Strikané pecivo Plech na peceni 3 140-150* 25-40
Strikané pecivo, 2 trovné Univerzaini vysoky plech + plech na peceni 3+1 140-150* 30-40
Stfikané pecivo, 3 Urovné Plechy na peceni + univerzalni vysoky plech ~ 5+3+1 130-140* 3555
Kolacky Plech na pegeni 3 = 160* 20-30
Kolacky Plech na peceni 3 150" 25-35
Kolacky, 2 drovné Univerzaini vysoky plech + plech na peceni 3+1 150* 25-35
Kolacky, 3 Urovné Plechy na peceni + univerzalni vysoky plech ~ 5+3+1 140" 35-45
Vodovy piSkot Rozeviraci forma @ 26 cm 2 = 160-170"  25-35
Vodovy piskot Rozeviraci forma @ 26 cm 2 160-170**  30-40
Vodovy piskot, 2 drovné Rozeviraci forma @ 26 cm 3+1 150-170*  30-50
Zakryty jablecny kola¢ 2 formy z ¢erného plechu @ 20 cm 2 170-180 60-80
Zakryty jablecny kolac 2 formy z ¢erného plechu @ 20 cm 2 = 180-200 60-80
Zakryty jableCny kolac, 2 urovné 2 formy z ¢erného plechu @ 20 cm 3+1 170-190 70-90

* 5 min predehrat, nepouzivejte funkci rychloohrevu

** Predehrat, nepouzivejte funkci rychloohfevu

Grilovani

Navic vlozte univerzalni vysoky plech. Zachyti se do néj
kapalina a trouba zUstane Cistsi.

Pouzity druh ohfevu:
m [[Velkoplogny gril

PrisluSenstvi Vyskaza- Druh Stupen grilo- Dobatrvani
sunuti ohfevu  vani vV min
Grilovani
Opedené toasty* rot 5 i 3 46
Hovézi burger, 12 ks** rost 4 O 3 25-30

* Nepredehfivat.

**Po 2/3 celkové doby obratte.
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cz Uréené pouziti

Uréené pouziti

Prectéte si, prosim, pozorné tento navod

k pouziti. Umozni vam to vas spotrebic
bezpecné a spravné obsluhovat. Ponechejte
si tento navod k pouziti a montazni navod

k budoucimu pouziti nebo pro dalSi vlastniky.

Tento spotrebi€ je ur€en pouze pro pouziti
v kuchyni. Dodrzujte specialni montazni
navod.

Po vybaleni zkontrolujte, zda neni spotfebi¢
poskozeny. Nezapojujte spotrebic, pokud byl
béhem prepravy poskozeny.

Pfipojovat pfistroj bez zasuvek muze pouze
pouze odbornik s opravnénim. Poskozeni
zplsobené nespravnym pfipojenim neni kryto
zarukou.

Tento spotfebi€ je ur€en pouze pro pouziti
v domacnosti. Spotfebi¢ musi byt pouzivany
pouze pro pfipravu jidel a napoja. Na
spotrebi¢ musite béhem provozu dohlizet.
Spotrebi¢ pouzivejte pouze uvnitt.

Spotfebi¢ mohou pouzivat déti starsi 8 let

a osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo dusevnimi schopnostmi neb osoby

s nedostatkem zku$enosti nebo znalosti,
pokud jsou pod dozorem nebo jsou pouceny
osobou odpovédnou za jejich bezpecnost
ohledné toho, jak bezpecné pouzivat tento
spotrebic, a pokud pochopily s tim spojena
rizika.

Déti si nesmi se hrat se spotfebi¢em nebo
kolem ného. Déti nesmi Cistit tento spotrebic
ani provadét generalni udrzbu, pokud jim neni
alespon 8 let a nejsou pod dozorem.

Udrzujte déti mladsi 8 let v bezpecné
vzdalenosti od spotfebice a silového kabelu.
Vzdy posunujte pFislusenstvi do varného
prostoru smérem dokola.

Dulezité bezpeénostni
informace
Obecné informace

/A\Vystraha

Nebezpeci pozaru!

Hoflavé pfedméty skladované ve varné

komore se mohou vznitit.

Ve varné komore nikdy neskladujte hoflavé

polozky. Nikdy neotvirejte dvifka spotrebice,

kdyz je uvnitf dym. Odpojte ho od elektrické

sité nebo vypnéte elektricky vypinac

v pojistkové skfini.

/\Vystraha

Nebezpeci zavaznych popalenin!

= PfisluSenstvi a nadobi je velmi horké.
Nadobu a pfisluSenstvi vyndavejte ze
spotrebice vzdy chiapkami.

= Alkoholové vypary se mohou ve varné komore
vznitit. Nikdy nepfipravujte pokrmy obsahujici
velké mnozstvi napoju s vysokym obsahem
alkoholu. Pouzivejte pouze malé mnozstvi
napoju s vysokym obsahem alkoholu. Dvitka
spotrebice otvirejte opatrné.

/\Vystraha

Nebezpeci opafeni! ]

s PFistupné Casti jsou béhem provozu horké.
Horkych ¢asti se nikdy nedotykejte. Udrzujte
déti v bezpecné vzdalenosti.

= PFi otvirani dvifek spotfebic¢e by mohla

uniknout horka para. Dvitka spotrebice
otvirejte opatrné. Udrzujte déti v bezpe¢né
vzdalenosti.

= Voda v horké varné komore muze vytvaret

horkou paru. Nikdy ho horké varné komory
nenalévejte vodu.

/A\Vystraha
Nebezpeci zranéni!
= Poskrabané sklo dvifek spotiebice
se mUze rozvinout v prasklinu. Nepouzivejte
Skrabku na sklo, ostré nebo abrazivni Cistici
pfipravky nebo saponaty.
= Zavésy na dvitkach spotfebiCe se pfi otvirani
a zavirani dvefi posunuji a mlzete byt
zachyceni. Drzte vaSe ruce z dosahu téchto
zavésl.



/\Vystraha
Riziko Urazu elektrickym proudem!
= Nespravné opravy jsou nebezpeéné. Opravy

mohou byt provadény a poskozené kabel
vyménovany pouze jednim z nasich
vyskolenych poprodejnich technikd. Pokud je
spotrebic¢ vadny, odpojte ho od elektricke sité
nebo vypnéte elektricky vypinac v pojistkove
skfini. Kontaktujte poprodejni servis.
= Izolace kabelu u elektrickych pfistroju se muze

pfi dotyku horkych ¢asti spotrebice roztavit.

Nikdy nedavejte kabely spotfebi¢e do kontaktu

s horkymi ¢astmi spotiebice.

= Nepouzivejte zadné vysokotlaké nebo parni

CistiCe, muze to mit za nasledek uraz elektrickym
roudem.

= Vadny spotiebi¢ mize zpUsobit uraz elektrickym
proudem. Vadny spotfebi¢ nikdy nezapinejte.
Odpojte ho od elektrické sité nebo vypnéte
elektricky vypinac v pojistkové skfini.
Kontaktujte poprodejni servis

/A\Vystraha

Nebezpeci kvuli magnetismu!

V fidici panelu nebo v Fidicich prvcich jsou
pouzity trvalé magnety. Mohou ovlivnit
elektronické implantaty, napf. srdec¢ni
kardiostimulatory nebo inzulinové pumpy.
Nositelé elektronickych implantatd musi zistat ve
vzdalenosti alespori 10 cm od Fidiciho panelu.

Mikrovinna trouba

/\Vystraha

Nebezpeci pozaru!

= Pouziti pfistroje k jinému ucelu, nez
je jeho zamysleny Ucel, je nebezpetné a mize
zpUsobit Skodu.
Neni povoleno nasledujici: suseni potravin
nebo oblec¢eni, ohfivani domacich pantofli,
polstarkd se zrnim nebo cerealiemi, hub,
Cisténi latek vihkym vzduchem nebo podobné.
Naptiklad ohfivani pantofli nebo polstarkd se
zrnim nebo cerealiemi mize zpUsobit pozar
i nékolik hodin poté, co byly ohfaté. Spotrebic
musi byt pouzivany pouze k pfipravé pokrm(
a napojl.

Dulezita bezpecénostni informace cz

= Pokrmy se mohou vznitit. Pokrmy nikdy
neohfivejte v tepelné izolacnich obalech.
Potraviny v plastovych nebo papirovych
obalech nebo v obalech z jinych hoflavych
materialt nenechavejte pfi ohfivani nikdy bez
dozoru.
Nevybirejte mikrovinny vykon nebo nastaveni
Casu, které je vysSi, nez je nezbytné. Dodrzujte
informace poskytnuté
v tomto navodu k pouziti.
Nikdy nepouzivejte mikrovinnou troubu
k ohfevu potravin. Nikdy nerozmrazuijte ani
neohfivejte potraviny s nizkym obsahem vody,
jak napf. chléb, na pfili§ velky mikrovinny
vykon ani pfili§ dlouho.

= Vareni stolniho oleje mize zpUsobit pozar. Nikdy

mikrovinnym ohfevem nerozpalujte stolni ole;j.

/A\Vystraha

Nebezpeci exploze!

Kapaliny nebo jiné potraviny mohou
explodovat, pokud jsou v nadobéch, které byly
pevné utésnény.

Nikdy neohfivejte kapaliny ani jiné potraviny

v nadobach, které byly pevné utésnény.

/A\Vystraha
Nebezpeci popaleni!
s Potraviny se slupkou nebo kuzi mohou
b&hem nebo po ohfati prasknout nebo
explodovat. Nikdy nevarte vejce ve skofapce ani
neohfivejte vejce vafena natvrdo. Nikdy nevaite
Skeble ani korySe. U sazenych vajec nebo vajec
natvrdo musite pfedem napichnout Zloutek.
U potravin s tvrdou slupkou nebo kuzi, jako jsou
napfr. jablka, rajska jablicka, brambory a parky
muze slupka nebo kuze prasknout. Pfed
ohfivanim proto slupky nebo kizi napichnéte.
= U kojenecké vyZivy se teplo nerozdéluje
stejnomérné. Nikdy neohfivejte kojeneckou
vyzivu v uzavienych nadobach. Sundejte vzdy
vi¢ko nebo dudlik. Po ohfati dobfe zamichejte
nebo protfepte. Nez date ditéti vyzivu,
prekontrolujte jeji teplotu.
= Ohfaté potraviny vydavaji teplo. Ohnivzdorné
nadobi mGze byt horké. Nadobu a pfislusenstvi
vyndavejte ze spotfebice vzdy chriapkami.

= Vzduchotésny obal mliZze pfi ohfivani prasknout.
Vzdy se fidte pokyny na obalu. Nadobu
a prislusenstvi vyndavejte ze spotrebice vzdy
chiiapkami.



cz Pti¢iny poskozeni

/\Vystraha

Nebezpeci opareni!

PFi ohfivani kapalin mtze dochazet

k utajenému varu. To znamena, Ze je dosazeno
teploty varu kapaliny, aniz by vystupovaly typické
bubliny. Jiz pfi sebemensim otfesu nadoby miize
horka tekutina nahle prudce prevrit nebo
vystfiknout.

PFi ohfivani vliozte vzdy do nadoby IZici.
Zabranite tim utajenému varu.

/A\Vystraha

Nebezpeci zranéni!

Nevhodné nadobi muze prasknout. Nadobi

z porcelanu nebo

keramiky mize mit v drzadlech nebo
poklickach drobné dirky. Za témito dirkami
mohou byt skryty dutinky. Vnikne-li do t&chto
dutinek vlhkost, maze dojit k prasknuti tohoto
nadobi. Pouzivejte pouze nadobi vhodné pro
mikrovinny ohrev.

A\Vystraha

Riziko urazu elektrickym proudem!

Tento spotiebi¢ je vysokonapétovy spotiebi€.
Nikdy neodstranujte kryt.

/A\Vystraha

Riziko vazného poskozeni zdravi!

= Pfi nedostatecném cisténi mize dojit
k poruseni povrchu. Dochazelo by k uniku
mikrovinné energie. Spotrebic¢ pravidelné
Cistéte.
Ihned odstrarite veskeré zbytky potravin. Varny
prostor,tésnéni dvifek, dvitka a zarazku dvefi
udrzujte vzdy cCisté. — "Cisténi" na strané 15

= Pokud jsou dvitka varného prostoru nebo
tésnéni dvirek poskozeny, mikrovinna energie
muz unikat. Nikdy spotiebi¢ nepouzivejte,
pokud jsou dvitka varného prostoru nebo tésnéni
dvirek poSkozeny. Kontaktujte poprodejni servis

= Mikrovinné energie bude ze spotiebice, ktery
nema zadny kryt, unikat. Nikdy neodstranujte
kryt. Ohledné veskerych udrzbaiskych
a opravarenskych praci kontaktujte poprodejni
servis.

PFiciny poskozeni

Varovani!

m Tvorba jisker: Kov - napt. IZicka ve skle - musi byt
udrzovany ve vzdalenosti alespor 2 cm od stén varné
komory a uvnitf dfivek. Jiskry by mohly neopravitelné
poskodit sklo na vnitfku dvirek.

= Néadoby z alobalu: Ve spotfebi¢ nepouzivejte nadoby
z alobalu. Poskodi spotfebic jiskrami, které produkuji.

m Provoz mikrovinné trouby bez pokrmu: Provoz
mikrovinné trouby bez pokrmu ve varném prostoru
muize vést k pretizeni. Nikdy mikrovinou troubu
nezapinejte, pokud uvnitf neni Zzadny pokrm. Vyjimkou
z tohoto pravidla je kratka zkouska nadobi
z kameniny. — "Provoz pfistroje" na strané 9

= VIhkost ve varném prostoru: Za del$i dobu mlze
vlhkost ve varném prostoru vést ke korozi. Po pouziti
nechejte varny prostor vyschnout. Nenechavejte
vlhké potraviny v zavieném varném prostoru po del$i
dobu. Neskladujte potraviny ve varném prostoru.

= Extrémné Spinavé tésnéni: Pokud je tésnéni velmi
$pinavé, nebudou dvitka spotfebice jiz déle béhem
provozu spravné uzaviena. Pfedni ¢asti pfilehlych
jednotek mohou byt poskozeny. Vzdy udrzujte
tésnéni Cisté.

—"Ciéténi" na strané 15

m Popcorn pro pfipravu v mikrovinné troubé: Nikdy
nenastavujte mikrovinny vykon pfili§ vysoko.
Pouzivejte maximalni mikrovinny vykon 600 wattu.
Sacek s popcornem polozte vzdy na sklenény tacek.
P¥i pfetizeni mohou panely dvifek vyskocit.

Ochrana zivotniho prostredi

Ekologicka likvidace
Zlikvidujte obal ekologicky.

Tento spotfebic je opatfen oznacenim
E v souladu s evropskou smérnici 2012/19/EU

o odpadnich elektrickych a elektronickych
zafizenich (waste electrical and electronic
equipment - WEEE). Tato smérnice vytvari
celoevropsky platny ramec pro sbér a recyklaci
vyslouzilych spotrebich.



Poznejte vas spotiebié

V této kapitole vysvétlime displeje a ovladaci tlacitka.
Dozvite se také o rliznych funkcich vaseho spotfebice.

Poznamka: Podle modelu spotfebic¢e se mohou
jednotlivé detaily a barvy lisit.

Tlacitka
Tlacitka na levé a pravé strané ovladaciho panelu
maji tlakovy bod. Stisknéte tato tlacitka pro jejich
aktivaci.
U pfistroju, které nemaji nerezovou predni ¢ast
nemaji tato dvé tlacitkova dotykova pole tlakovy
bod.

Dotykova pole
Pod témito dotykovymi poli jsou senzory. Pro vybér
funkce se jednodu$e dotknéte pfislusného symbolu.

Otocny knoflik
Otocny knoflik je pfipevnény tak, abyste s nim mohli
otacet neurcité dlouho doleva nebo doprava. Lehce
ho stisknéte a posunujte jim v poZzadovaném sméru
pomoci vaseho prstu.

Displej
Muzete vidét aktualni hodnoty nastaveni,
opce nebo poznamky na displeji.

Ovladaci tlacitka

Jednotliva ovladaci tlacitka jsou pfizptusobena pro riizné
funkce vaseho spotiebice. Vas spotiebi¢ mizete
nastavit jednoduse a pfimo.

Tlacitka a dotykova pole

Zde naleznete kratké vysvétleni o riznych tlacitkach
a dotykovych polich.

Symbol Vyznam

Tlacitka
(0} on/off

Zapnuti a vypnuti spotfebice

D start/stop Spusténi nebo zastaveni provozu

Dotykova pole

Poznejte vas spotfebi¢  cz

Ovladaci panel

Na ovladacim panelu mizete pouzivat rizna tlacitka, dotykova pole
a otocné knofliky pro nastaveni pozadované funkce pfistroje. Na
displeji je zobrazeno aktudini nastaveni.

Tento prehled ukazuje ovladaci panel, kdyz je spotebi¢
zapnuty ve vybraném provoznim rezimu.

Zvoli 90 wattd
Zvoli 180 wattd
Zvoli 360 wattd

90 Mikrovinny vykon
180 Mikrovinny vykon
360 Mikrovinny vykon
600 Mikrovinny vykon Zvoli 600 wattl
900 Mikrovinny vykon Zvoli 900 wattl

@ Moznosti nastaveni ¢asu Zvolte moznosti nastaveni ¢asu
Programy
@

Hmotnost

Zvoli program

Zvoli v programu hmotnost

§ Informace Poznamky na displeji
K vyvolani z&kladniho nastaveni
podrzte dole (po dobu pfibl. 3s)
a Automatické otvirani dvifek

Dotekové pole s hodnotou na displeji , kterd mize byt zménéna
nebo zobrazena v popfedi, sviti Cervené

Otoény knoflik

Otoc¢ny knoflik slouzi ke zméné hodnot nastaveni
zobrazenych na displeji.

U vétsiny selekénich seznamu, napf. programu, po
poslednim vybéru nasleduje prvni.

U nékterych selekénich seznamt, napf. doby trvani,
musite po dosazeni maximalni nebo minimalni hodnoty
otocit otocny knoflik zpét jinym zplisobem.



cz Poznejte vas spotfebi¢

Displej
Displej je strukturovany tak, Ze si informaci muzete
precist pfi zbézném pohledu v kazdé situaci.

Uprostred je hodnota, kterou mizete aktualné nastavit.
Je zobrazena bilym pismem a podtrZzena. Hodnota na
pozadi je zobrazena Sedé.

Stfed zadjmu  Hodnota uprostifed se da zménit
primo.

Po spusténi provozu je uprostred
vzdy doba vareni.

Zduraznéni

Pokud zménite hodnotu uprostied pomoci
oto¢ného knofliku, pouze tato hodnota bude
zobrazovana jako Vétsi.

Okraj displeje

Okraj displeje muzete najit kolem vnéjsiho okraje
displeje.

MuizZete zménit hodnotu a okraj displeje vam ukaze, kde
jste na seznamu vybérl. Podle oblasti nastaveni a délky
seznamu vybérd mGze byt okraj displeje nepfetrzity
nebo rozdéleny na ¢asti.

PTi odpocitavani doby vareni vzdy kazdou vtefinu

zmizi jedna Cervena ¢ast. Po kazdé celé minuté se
v8echny ¢asti opét rozsviti.

Dalsi informace

Ve vétsiné pfipadu poskytuje spotfebi¢ poznamky

a dalsi informace o pravé provedené akci.

Dotknéte se pole °. Poznamka se zobrazi na displeji po
nékolik vtefin. K posunuti se na konec delSich poznamek
pouzijte otoény knoflik.

Nékteré poznamky se zobrazuji automaticky, napfiklad
jako potvrzeni, nebo jako pokyn nebo upozornéni.

Funkce varného prostoru

Funkce ve varném prostoru usnadriuji pouziti vaSeho
spotfebice. Napfiklad umozni, aby byl varny prostor
dobre osvétleny a aby chladici ventilator chranil

spotiebi¢ pred prehratim.

Automatické otvirani dvifek

Pokud aktivujete automatické otvirani dvirek, pruziny
dvifek se oteviou. MlzZete zcela otevfit dvifka

spotiebice ruc¢né.

Automatické otvirani dvifek nefunguje v pfipadé preruseni
dodavky elektfiny. MuZete otevfit dvifka spotfebice ru¢né.

Poznamky

= Pokud oteviete dvitka spotfebi¢e béhem provozu,
provoz se prerusi.

= Kdyz dvitka spotfebice zaviete, provoz nepokracuje
automaticky. Provoz musite znovu spustit ruéné.

= Pokud byl spotfebi¢ delSi dobu vypnuty, oteviou se
dvifka spotfebice s Easovym zpozdénim.

Osvétleni vnitini ¢asti

Kdyz otevrete dvitka spotfebiCe, zapne se osvétleni
vnitfni ¢asti. Pokud dvitka zlistanou oteviena déle nez
5 minut, osvétleni varného prostoru se opét vypne. P¥i
aktivaci automatického osvétleni dvifek se osvétleni
varného prostoru opét zapne.

U v8ech provoznich rezimu se osvétleni varného
prostoru zapne jakmile je spustény provoz. Po skonceni
provozu se osvétleni vypne.

Vétrak
Vétrak se zapina podle potfeby. Horky vzduch unika
nad dvirka.

Vétrak mize dale béZet po urcitou dobu po provozu.

Varovani!
Nezakryvejte ventilacni otvory. Jinak by se
pfistroj mohl prehfat.

Poznamky

= Béhem provozu mikrovinného ohfevu zlstava
spotfebi€ chladny. | pfesto se vétrak jesté zapne.
Vétrak muze bézet o kdyz provoz mikrovinného ohfevu
skongil.

m Na okné dvifek, sténach a spodni ¢asti vnitfniho
prostoru se mlze vytvaret kondenzat. To je bézné
a neovliviiuje to nepfiznivé provoz mikrovinného
ohfevu. Po vafeni kondenzat setfete.



Pred prvnim pouzitim

Predtim, nez mlzete vas novy spotrebic¢ pouZzivat,
musite provést néktera nastaveni.

Prvni pouziti

Po pfipojeni spotfebice k elektfiné nebo po vypadku
elektrického proudu se nastaveni pro prvni pouziti
zobrazi na displeji. MuZze trvat nékolik vtefin, nez se
objevi pokyn.

Poznamka: Muzete kdykoliv tato nastaveni zménit
v zakladnim nastaveni.— "Zakladni nastaveni" na strané 14

Vybér jazyka

1. Otocte otocny knoflik pro nastaveni pozadovaného jazyka.

2. Pro spuéténi stisknéte pole (O
Objevi se dal$i nastaveni.

Nastaveni ¢asu

1. Cas nastavite pomoci oto&ného knofliku.

2. Pro spuéténi stisknéte pole (O

Na displeji se objevi sdéleni potvrzujici, ze prvotni
pouziti bylo dokonéeno.

Pfed prvnim pouzitim  cz

Obsluha spotfebice

Naucili jste se jiz o ovladacich tlacitkach a o tom, jak
funguji. Nyni vam vysvétlime, jak spotfebi¢ nastavite.
Dozvite se, co se stane, kdyz zapnete a vypnete
spotrebi€, a jak vybrat provozni rezim.

Zapnuti a vypnuti spotrebice
PFed nastavenim spotrebi¢e ho musite zapnout
Poznamka: Casova& miZe byt také nastaveny, kdy? je

spotfebi€ vypnuty. Nékteré displeje a poznamky
zustavaji na displeji viditelné i po vypnuti spotfebice.

Kdyz spotfebi¢ nepouzivate, vypnéte ho. Pokud nejsou
po zadnou dobu pouzita zadna nastaveni, pfistroj se
vypne automaticky.

Zapnuti spotiebice

Pro zapnuti spotfebie stisknéte tlagitko on/off (O

V8echna dotykova pole sviti ¢ervené. Na displeji se
objevi logo Bosch nasledovani maximalni mikrovinnym
vykonem.

Pristroj je pfipraveny k pouziti.

Pole [@ sviti Gervens.

V jednotlivych kapitolach muZete zjistit, jak nastavit
provozni rezimy.

Vypnuti spotrebice

Pro vypnuti spotfebiée stisknéte tlagitko on/off (O
Veskeré funkce, které mohou probihat, jsou
zruSeny.Na displeji se objevi ¢as.

Poznamka: MGzete nastavit, zda nebo ne by se mél

Cas zobrazovat, kdyz je spotfebi¢ v zakladnim
nastaveni vypnuty.



cz Mikrovinna trouba

Provoz

Nékteré provozni kroky jsou pro vSechny provozni
rezimy stejné. Dale se dozvite o zakladnich provoznich
krocich.

Spusténi provozu

Pro spusténi kazdého provozu stisknéte tlacitko start/
stop. D

Po spusténi operace se na displeji zobrazi vase
nastaveni. Okraj displeji se zobrazi také a ukazuje
odpogitavani doby vareni.

Poznamka: : Pokud je provoz preruseny kvuli tomu,
Ze byla dvifka spotfebiCe oteviena, musi byt provoz
znovu spustény pomoci tlagitka [ start/stop poté, co
byly dvifka zavfena.

Preruseni programu

Provoz muzete prerusit a znovu spustit stisknutim
tlagitka start/stop.D.

Pro zru$eni v8ech nastaveni stisknéte tlacitko on/off.

Poznamky
m Otevfeni dvifek spotfebice také pferusi provoz.

m Ventilator muZe po prferuseni nebo zruseni
provozu dale bézet.

Vybér provozniho rezimu

Po zapnuti spotfebite se zobrazi pfednastaveny
provozni rezim. Toto nastaveni mlzete ihned spustit.

Pokud chcete vybrat jiny provozni rezim, mizete

zjistit podrobné popisy téchto rezimu v prislusnych

kapitolach.

Vzdy se pouziva nasledujici:

1. Dotknéte se pfislusného pole.

2. Otocte otocny knoflik pro zménu vybéru, na ktery
se zaméfujete.

3. Pokud je to nutné, zménite ostatni nastaveni.
Abyste to provedli, dotknéte se pFislusSného pole
a zmérnite tuto hodnotu pomoci oto¢ného knofliku.

4. Pro spusténi stisknéte tladitko [ start/stop

Mikrovinny ohfrev

Mikrovinny ohfev muZete pouzit k rychlému vareni,
ohfivani a rozmrazovani.

K zajisténi optimalniho pouziti mikrovinné trouby
dodrzujte prosim upozornéni k nadobi a seznamte se
s Udaji v aplikaénich tabulkach na konci tohoto navodu
k pouziti. — Testovali jsme pro vas v nasem
kuchyriském studiu na strané 18

Nadobi

Ne v8echno nadobi je vhodné do mikrovinné trouby.
Aby byl vas pokrm ohraty a spotfebi¢ se neposkodil,
pouzivejte pouze nadobi do mikrovinné trouby.

Vhodné nadobi

Vhodné je zaruvzdorné nadobi ze skla, sklokeramiky,
porcelanu, keramiky nebo tepelné odolného plastu. Tyto
materialy propoustéji mikroviny.

MuzZete pouzit u servis. USetfite si tak prelévani pokrma
z jednoho talife do druhého. Nadobi se zlatym nebo
stfibrnym dekorem pouzivejte pouze tehdy, zaruduje-li
vyrobce, Ze je vhodné k pouziti v mikrovinnych troubach.

Nevhodné nadobi

Kovové nadobi je nevhodné. Kov nepropousti
mikroviny. Pokrmy v kovovych nadobach zlstanou
studené.

Varovani!

Tvorba jisker: Kov - napf. IZicka ve skle - musi byt
udrzovany ve vzdalenosti alespon 2 cm od stén varné
komory a uvnitf dfivek. Jiskry by mohly neopravitelné
poskodit sklo na vnitfku dvifek.

Zkouska nadobi

Nikdy mikrovinou troubu nezapinejte, pokud uvnitf neni
zadny pokrm. Jedina vyjimka z tohoto pravidla je kratky
test nadobi.

Nejste-li si jisti, zda je vaSe nadobi pro mikrovinny
ohfev vhodné, provedte tento test.

1. PFi maximalnim vykonu vloZte prazdnou nadobu na
2 az 1 minutu do spotrebice.

2. Mezitim zkontrolujte jeji teplotu.

Nadoby by méla zlstat na dotek studena, popt. vlazna.

Jestlize je nadobi horké nebo vznikaiji jiskry, je
nevhodné.
V tom pfipadé test zastavte.



Nastaveni vykonu mikrovinného ohievu

Jsou k dispozici nasledujici nastaveni vykonu
mikrovinného ohfevu.

Vykon Pokrm

90 W K rozmrazovani choulostivych potravir 1 hod 30 min

180W K rozmrazovani a dalSimu vafeni 1 hod 30 min

360 W K vafeni masa a ohfivani 1hod 30 min
choulostivych pokrma

600 W K ohfivani a vareni pokrmd 1 hod 30 min

900 W K ohfivani tekutin 30 min

Prednastavena hodnota:

Tento spotrebi¢ poskytuje pfednastavenou dobu vareni
pro kazdy nastaveny vykon mikrovinného ohrevu.
Muzete tuto hodnotu akceptovat nebo ji v pfislusné
oblasti zménit.

Nastaveni mikrovinné trouby
Ptiklad: Vykon mikrovinného ohfevu 600 W, doba
vareni 5 minut.

1. Pro zapnuti spotfebie stisknéte tlagitko on/off (D
Pristroj je pfipraveny k pouziti. Zobrazi se
maximalni vykon mikrovinného ohfevu jako
prednastavena hodnota na displeji. Toto nastaveni
muzete kdykoliv zménit.

2. Dotknéte se pole pozadovaného vykonu mikrovinného

ohfevu.

Na displeji se zobrazi vykon mikrovinného ohfevu

a prednastavena doba vafeni. Pole [C] sviti Gervené.
3. Otocte otocny voli¢ pro nastaveni pozadované doby

vareni.

start

stop

Mikrovinny ohfev cz

4. Pro spusténi stisknéte tlagitko start/stop. D

start

stop

Doba vareni se odpocitava na displeji

Poznamky
= Kdyz spotfebi¢ zapnete, jako doporu¢eni se na displeji
vzdy objevi nejvyssi mikrovinny vykon.

» Pokud otevrete dvitka spotfebi¢e béhem pouziti,
ventilator mGze dale bézet.

Nastavena doba uplynula

Zazni akusticky signal.

Spotiebi¢ se vypne.

Pro dfivéjSi ukonéeni signalu:

Dotknéte se pole [C]

Pro vypnuti spotFebiée stisknéte tlagitko on/off (D
Poznamka: Po dotknuti se tohoto tlagitka [0 se objevi

funkce €asovace. Po kratké sobé automaticky zmizi.
Stisknéte znovu (O pro moznost zvyseni doby vafen.

Zména doby vareni
Toto nastaveni mizete kdykoliv zménit.
Cas zménite pomoci otoéného knofliku. Provoz pokraduje.

Zména mikrovinného vykonu

Toto nastaveni mlzete kdykoliv zménit.

Dotknéte se pole pro pozadovany mikrovinny vystup. Doba
vareni zlistava nezménéna.

Provoz pokracuje.

Poznamka: Pokud nastavena doba vareni pfesahuje
maximalni dobu pro mikrovinny vykon 900 W,

automaticky se snizi. Provoz se zastavi. Pro spusténi
provozu stisknéte tlacitko [»



cz Casovad

Casovacé

Casovaé mlzete pouzit jako kuchyriské hodiny. Casovad
bézi vedle jinych nastaveni. MizZete ho nastavit kdykoliv,
i kdyz se spotiebi¢ vypnuty. Ma svuj vlastni zvukovy
signal, takze muZzete fict, zda vyprsel asovacé nebo
doba varfeni.

Nastaveni ¢asovace
Maximalni nastaveni je 24 hodin.
Cim vy38i je hodnota, tim del$i jsou Sasové intervaly.

1. Dotknéte se pole (O
Zobrazi se ¢asovac.

2. Dobu trvani ¢asovace nastavite pomoci oto¢ného knofliku.

Timer

3. Pro spusténi stisknéte pole (Gl
Poznamka: Casovac se po nékolika vtefinach také
spusti automaticky.

Odpocitava se doba trvani ¢asovace. Displej se za
kratkou dobu pfepne zpét. Na displeji je také zobrazen
symbol ¢asovace.

Kdyz doba trvani casovace skonéi, objevi se oznameni
a zazni zvukovy signal. Muzete pfed¢asné zvukovy
signal zrusit, kdyZ se dotknete pole[Z].

Poznamka: Pokud provozni rezim s nastavenou dobou
varfeni jiz bézi, je doba vareni zvyraznéna. Pro
zobrazeni &asovade se dotknéte pole (O] Doba trvani
Casovace je po urcitou dobu zvyraznéna a da se zménit.

Zména casovace

Pro zménu asovade se dotknéte pole [@] Casovaé se
zobrazi v bilé barvé a ve stfedu, a da se zménit pomoci
otocného kolecka.

Vymazani ¢asovace

Pokud chcete ¢asova¢ vymazat, znovu nastavte dobu
trvani na ¢asovaci na nulu. Jakmile byla tato zména
aplikovana, symbol uz neni rozsviceny.

g3 Programy

Pokrmy muZete pfipravit skute¢né snadno pomoci
rznych programui. Zvolite program a vlozite mnozstvi
vaSeho pokrmu. Program pak aplikuje ta nejvhodné;si
nastaveni.

Nastaveni programu
Priklad: Program "Rozmrazovani chleba", mnozstvi 250 g.

1. Pro zapnuti spotfebice stisknéte tlacitko on/
off (D PFistroj je pFipraveny k pouziti.

2. Stisknéte pole
Na displeji se objevi prvni program.
3. Otocte oto€ny voli¢ pro nastaveni
pozadovaného programu.

start

Defrost
Bread

stop

4. Stisknéte pole (&)
Na displeji se objevi pfednastavena hodnota pro
mnozstvi.

5. Otocte otocny voli¢ pro nastaveni pozadovaného

mnozstvi.

start

stop

6. Pro spudténi stisknéte tlagitko start/stop. D
Doba vareni se odpocitava na displeji

Poznamky

= Dobu varfeni poéita program.

= U nékterych jidel poskytuje displej pokyny pro
otaceni nebo michani béhem pfipravy. Dodrzujte
poskytnuté informace. Otevreni dvifek spotfebice
prerusi provoz. Po zavfeni dvifek spotiebic¢e znovu
spustte provoz. Pokud pokrm neotocite nebo
nezamichate, bézi program jako normalné az do
konce.



Informace o programech

Potraviny vkladejte do studeného spotfebice.

Vyjméte potraviny z obalu a zvazte je. Pokud neni
mozné vlozit pfesnou hmotnost, méli byste ji zaokrouhlit
nahoru nebo dold.

U programt vzdy pouzivejte nadobi vhodné pro
mikrovinné trouby, napfiklad sklenéné nebo keramické.
Dodrzujte tipy na nadobi v tabulce programa.

Tabulku vhodnych typd potravin s pfislusnym
hmotnostnim rozmezim a vyzadovanym nadobim
naleznete na zavér této ¢asti po poznamkach.

Pokud to neni mozné, nastavte hmotnost mimo
hmotnostni rozmezi.

U mnoha pokrmu uslySite urcité dobé zvukovy signal.
Pokrmy obracejte nebo michejte.

Rozmrazovani:

= Pokud je to mozné, potraviny zmrazujte a skladujte
naplocho a naporcované ofi teploté -18°C.

= Zmrazené potraviny vkladejte do mélké nadoby, jako je
napf. sklenény nebo porcelanovy talif.

m Po rozmrazeni v pfistroji nechte potraviny jesté
15 - 90 minut roztavat, aby se v nich teplota vyrovnala.

m Chléb rozmrazujte jen v pozadovaném mnozstvi,
protoze rychle tvrdne.

= Pfi rozmrazovani masa nebo dribeze vznika tekutina.
Tu pfi ota€eni masa odstrarite a v fadném pfipadé ji
znovu nepouzivejte ani nedovolte, aby pfisla do styku
s jinymi potravinami.

= JiZz rozmrazené mleté maso po otoceni vyjméte.

Tabulka programu

Programy cz

m Celou driibez polozZte do nadoby nejprve prsni
stranou dolt, ¢asti dribezZe nejprve kizi.

Zelenina:

n Cerstva zelenina: Nakrajejte ji na stejné velké kousky.
PFidejte 1 polévkovou IZici vody na kazdych 100 g
zeleniny.

» MrazZena zelenina: Tento program je vhodny pouze pro

blanzirovanou, ne pfedvafenou zeleninu. Neni vhodny
pro hluboce zmrazenou zeleninu se smetanovou
omackou. Pfidejte 1 az 3 polévkové IZice vody. U Spenatu
a Cerveného zeli nepfidavejte zadnou vodu.

Brambory:

m Varené brambory: Nakrajejte je na stejné velké kousky.
PFidejte 2 polévkové IZice vody a trochu soli na kazdych
100 g brambor.

m Brambory vafené ve slupce: PouZijte stejné velké
brambory. Umyjte je a nékolikrat napichnéte. Jesté vihké
brambory vlozte do nadoby. Nepfidavejte vodu

Ryze:

» NepouzZivejte neloupanou ryzi nebo ryzi ve varnych
saccich.

= Pridejte dvakrat az dvaapulkrat vice vody, nez je ryze.

Doba na ulozeni

Nékteré potraviny potfebuji po skonceni programu jesté

néjakou dobu na ulezeni ve varném prostoru.

Pokrm Doba na ulezeni

Zelenina cca 5 minut

Brambory cca 5 minut Nejdfive vylijte
zbyvajici vodu

Ryze cca 10 minut

Vhodna potravina Hmotnostni rozmezi vkg Nadobi
Rozmrazovani
Chléb* Chléb cely, kulaty nebo podlouhly, chiéb kréjeny, 0.20-1.50 kg Ploché nadobi bez poklicky.
tfend babovka, kynuta babovka, ovocny kolac, Oto¢ny talif ve varné ¢asti
zakusky bez polevy, krému nebo Zelatiny
Maso* Pecené, ploché kusy masa, mleté maso, kufe, 0.20-2.00 kg Ploché nadobi bez poklicky.
slepice, kachna Otocny talif ve varné ¢asti
Ryby* Celé ryby, rybi filé, rybi kotlety 0.10-1.00 kg Ploché nadobi bez poklicky.
Otocny talif ve varné ¢asti
Vareni pokrmu
Cerstva zelenina** Kvétak, brokolice, mrkev, porek, paprika, cukety 0.15-1.00 kg Néadobi s poklickou
Oto¢ny talif ve varné ¢asti
MraZena zelenina** Kvétak, brokolice, mrkev, kedlubny, ervené zeli, 0.15-1.00 kg Nadobi s poklickou
Spenat Otocny talif ve varné casti
Brambory** Varené brambory, brambory varené ve slupce, 0.20-1.00 kg Nadobi s poklickou
krajené brambory stejné velikosti Otocny talif ve varné ¢asti
Ryze** Ryze, dlouhozrnna ryze 0.05-0.30 kg Ploché nadobi bez poklicky.

*) Dodrzujte vydané signaly, kdyz je ¢as otocit pokrm.

Otocny talif ve varné ¢asti

**) Dodrzujte vydané signaly, kdyz je ¢as zamichat pokrm.



cz Zakladni nastaveni

Zakladni nastaveni

Mate k dispozici rizna nastaveni, ktera vam pomohou
pouzivat vas$ spotfebi¢ efektivné a jednoduse. Podle
potfeby muZete tato nastaveni zménit.

Zména zakladnich nastaveni

Spotiebi¢ musi byt vypnuty.

1. Dotknéte se pole ° pfiblizné po dobu 3 vtefin.
Na displeji se objevi pokyny k tomu, jak
postupovat .

2. Pro potvrzeni pokynd stisknéte pole [©l Na displeji se
objevi prvni nastaveni "Jazyk".

3. Otocte oto¢ny knoflik pro zménu tohoto nastaveni
podle pozadavku.

4. Dotknéte se pole (G
Na displeji se ukaze dal$i nastaveni a mizete ho
zménit pomoci otoéného knofliku.

5. Pro prochazeni véemi nastavenimi se dotknéte pole (Ol
a k provedeni zmén podle potfeby pouzijte otocny knoflik.
6. Po skoné&eni pro potvrzeni tohoto nastaveni stisknéte
a podrzte po dobu pfibl. 3 vtefin pole i.

Na displeji se zobrazi poznamka potvrzujici
uloZeni nastaveni.
Zruseni

Pokud zmény nechcete ulozit, mGzete stisknout tlacitko
on/off pro jejich zruseni. Na displeji se zobrazi
poznamka potvrzujici , Ze nastaveni nebylo ulozeno.

Seznam zakladnich nastaveni
Podle vlastnosti vaSeho spotfebic¢e nemusi byt
pristupna v8echna zakladni nastaveni.

Moznosti Nastaveni

Jazyk Nastavit jazyk

Hodiny Nastavit aktualni ¢as

Zvukovy signal Kratka doba vareni
Médium, Doba vareni*
Dlouha doba

Tén tlacitka Zapnuto Vypnuto*
(Ton tlacitka je pfi on/off vzdy
zapnuty)
Jas displeje Rozsah s 5 Grovnémi
Uroveri 3*
Hodiny Zapnuto*
Vypnuto
No¢ni tlumeni Vypnuto**

Zapnuto (Displej ztlumeny
mezi 22:00 and 6:00)
Demonstra¢ni rezim Vypnuto**
Zapnuto
(zobrazuje se pouze béhem prvnich
3 minut po resetovani spotfebice nebo
jeho prvnim pouziti)

Resetovat
Neresetovat®

Tovarni nastaveni (tovarni nastaveni se mize podle

Tovarni nastaveni

modelu pfistroje liSit)

Poznamka: Zmény v jazyce, tonu tlacitka a jasu
displeje se projevi ihned. V8echny ostatni zmény se
projevi po jejich ulozeni.

Vypadek proudu
Zmény, které provedete v nastaveni, se uchovaji
i po vypadku proudu.

Pouze nastaveni tykajici se prvniho pouZiti
spotfebi¢e musi byt po vypadku proudu zavedeny
zZnovu.

Zména c¢asu

Pokud chcete zménit ¢as, napfiklad z letniho na zimni,
musite zménit zakladni nastaveni.

Spotfebi¢ musi byt vypnuty.

1. Dotknéte se pole i pFiblizné po dobu 3 vtefin.
Na displeji se objevi poznamky k postupu.
2. Pro potvrzeni poznamek stisknéte pole [Cl
Na displeji se objevi prvni nastaveni "Jazyk".
3. Dotknéte se pole (@
Objevi se nastaveni pro hodiny.
4. Otocte otocny knoflik pro zménu €asu na hodinach.
5. Pro potvrzeni tohoto nastaveni stisknéte a podrzte po
dobu pfibl. 3 vtefin pole i

Na displeji se zobrazi poznamka potvrzujici ulozeni
nastaveni.



Cisténi

P¥i peclivém oSetfovani a ¢isténi si vas spotrebic
zachova po dlouhou dobu svUj vzhled a plnou funkénost.
Vysvétlime zde, jak byste se méli o vas spotiebic
spravné starat a Cistit ho.

Avystraha

Nebezpeci popaleni!

Spotiebi¢ muze byt velmi horky Nikdy se nedotykejte
vnitfnich povrchd varného prostoru nebo topnych
¢lankl. Vzdy nechejte spotfebi¢ vychladnout. Udrzujte
déti v bezpeéné vzdalenosti.

Avystraha

Riziko urazu elektrickym proudem!
Nepouzivejte Zadné vysokotlaké nebo parni
Cistice, mGze to mit za nasledek Uraz elektrickym
proudem.

Avystraha

Nebezpeci zranéni!

Poskrabané sklo dvifek spotfebice

se muze vyvinout v trhlinu. NepouZzivejte Skrabku na
sklo, ostré nebo abrazivni Cistici pFipravky nebo
saponaty.

Poznamka: Nepfijemné pachy, jako napf. po pfipravé
ryb, muzete snadno odstranit. Nakapejte trochu
citronové kury do $alku vody. Vlozte do $alku IzZici, aby
se zabranilo utajenému varu. Ohfivejte vodu po dobu
1 az 2 minut na maximalni mikrovinny vykon.

Cisténi cz

Cistici prostiedky

Aby riizné plochy nebyly poskozeny nespravnymi
Cisticimi prostfedky, fidte se udaji v tabulce.

Nepouzivejte:

Agresivni nebo abrazivni ¢istici prostredky.

Kovové nebo sklenéné Skrabky pfi ¢isténi sklenéné vypiné dvifek.
Kovové nebo sklenéné Skrabky pfi Cisténi tésnéni dvifek.

Tvrdé prostfedky na drhnuti a Cistici houby.

Cistici prostfedky s vysokym obsahem alkoholu.

Nové houbové utérky pred pouzitim dikladné vyperte.

Oblast

Celni sténa Horky ¢istici roztok. Ocistéte houbovou
spotiebice utérkou a osuste mékkym hadfikem. K ¢isténi
nepouzivejte kovové nebo sklenéné Skrabky.

Displej Otfete utérkou z mikroviakna nebo lehce
navihéenym hadrikem. Neotirejte mokrym
hadfikem.

Nerez Horky €istici roztok. Ocistéte houbovou

utérkou a osuste mékkym hadfikem. Vodni
kamen, mastnotu, skvrny od $krobu

a bilkovin vzdy ihned odstrarite. Pod
takovymi skvrnami se miize tvofit koroze.

V/ servisu nebo ve specializovaném obchodé
Ize zakoupit specialni istice nerezu.

Varny prostor - Horky €istici roztok nebo roztok octa: Ocistéte

vyrobeny houbovou utérkou a osuste mékkym

Z nerezu hadfikem. Nepouzivejte sprej na trouby ani
Z4dné jiné agresivni Cistice na trouby nebo
abrazivni ¢istici prostfedky. Rovnéz nevhodné
jsou draténky, hrubé houby a Cisti¢e na
pekace. Tyto prostiedky poskrabou povrch.
Vnitfni plochy nechte dikladné oschnout.

VypIné dvifek Cisti¢ na skio Ocistéte utérkou.
Nepouzivejte sklenénou Skrabku.

Tésnéni dvifek.  Horky Eistici roztok. Ocistéte utérkou

Nesnimejte. anedrhnéte. K Cisténi nepouzivejte kovové
nebo sklenéné Skrabky.




cz Odstranovani zavad

Odstranovani zavad

Pokud se vyskytne zavada, byva jeji pfiinou ¢asto néjaka
mali¢kost. Nez budete kontaktovat poprodejni servis,
podivejte se prosim na tabulku zavada pokuste se napravit

chybu sami.

Tip: Pokud se néktery pokrm nepovede pfesné tak, jak
jste chtéli, proctéte si nasledujici kapitolu, kde naleznete
spoustu tipd a upozornéni k optimalnimu nastaveni.

~ "Testovali jsme pro vas v nasem kuchyriském studiu"

na strané 18
Tabulka zavad

AV)’/straha
Riziko urazu elektrickym proudem!

Nespravné opravy jsou nebezpe¢né. Opravy mohou

Mozna pfic¢ina

byt provadény a poskozené kabel vymériovany pouze
jednim z nasich vyskolenych poprodejnich techniku.
Pokud je spotfebi¢ vadny, odpojte ho od elektrické sité
nebo vypnéte elektricky vypina¢ v pojistkové skfini.
Kontaktujte poprodejni servis

Odstranéni/upozornéni

Spotfebi¢ nefunguje nebo
displej nefunguje

Zastrcka neni zapojena v zasuvce

Zapojte ji

Vypadek proudu

Prekontrolujte, zda sviti kuchyriské svétlo.

Pojistka je vadna

Podivejte se do pojistkové skFing, je-li
pojistka pro spotfebi¢ v pofadku.

Chybny provoz

Vypnéte jistic spotiebice v pojistkové
skfini a pfiblizné za 60 vtefin ho opét
zapnéte.

Spotiebi¢ nejde spustit

Dvirka nejsou zcela zaviena.

Zavrete dvirka spotrebice.

Spotfebi¢ se neohfiva Na
displeji je zobrazen
symbol pro demonstraéni
rezim [Z]

PFistroj je v demonstraénim rezimu.

V z&kladnim nastaveni deaktivujte demonstraéni
rezim. Abyste to provedli, kratce odpojte spotfebi¢ od
sité (vypnéte domaci pojistku nebo elektricky jistic

v pojistkové skfini). Pak béhem minut

v zakladnim

Otoc¢ny knoflik prestal

podporovat ovladaci panel.

Otoc¢ny knoflik se nahodné uvolnil.

Otoény knoflik se da odstranit. Jednoduse viozte
otoény knoflik zpét do jeho podpéry v ovladacim
panelu zatla¢te ho dovnitf, aby zapadl a dal se otacet
jako obvykle.

Oto¢nym knoflikem se jiz
neda snadno otacet.

Pod oto¢nym knoflikem je necistota.

Otocny knoflik se da odstranit. K uvolnéni oto¢ného
knofliku ho jednoduse vyjméte z jeho podpéry.
Nebo tlacte ba vnéjsi kraj otoéného knofliku, az se
nakloni a dé se snadno zvednout. Pe¢livé ocistéte
oto¢ny knoflik a jeho podpéru

na spotfebici pomoci hadfiku a ¢isticiho roztoku.
Osuste jemnym hadfikem. NepouZivejte Zadné ostré
ani abrazivni materialy. nenaméacejte ani ne€istéte
v mycce.

Neodstrariujte otoény knoflik pFili§ ¢asto, aby jeho
podpéra zUstala stabilni.

Nefunguje vnitini osvétleni

Vnitfni osvétleni je vadné

Zavolejte poprodejni servis

Chybové hlaseni "Exxx":

* Specialni vlastnosti

Chybové hlaseni "E0532": Oteviete a zaviete dvitka spotfebice.

Chybové hiaseni "E6501": Viypnéte spotiebi¢ Pockejte 10 minut. Spotfebi¢ opét zapnéte..

Pokud se zobrazi chybové hlaseni. vypnéte spotebit
a znovu ho zapnéte. Pokud toto hlaSeni zmizi, jednalo
se 0 jednorazovy problém. Pokud k poruse dojde
znovu nebo se chybové hlaSeni dale zobrazuje,
kontaktujte prosim poprodejni servis a poskytnéte
chybovy kéd.




Zakaznicky servis

Pokud je tfeba vas spotfebi¢ opravit, je vam k dispozici
nas poprodejni servis. Vzdy nalezneme vhodné feseni,
také proto, aby personal poprodejniho servisu nemusel
podnikat zbyte¢né navstévy.

Cislo vyrobku a vyrobni éislo

Pokud nam volate, uvedte prosim celé ¢&islo vyrobku
(E no.) a vyrobni €islo (FD no.), abychom vam mohli
spravné poradit. Typovy Stitek s témito Cisly naleznete
po otevieni dvifek spotfebice.

@ [E-Nv. FD

Type

V- Vo~ Hz Kw

Abyste v pfipadé potfeby nemuseli dlouho hledat,
muzete si zde poznamenat Cislo vaseho spotfebice
a telefonni &islo servisu.

E no. FD no.

Poprodejni servis ©

Poznamenejte si prosim, Ze navstéva technika
z poprodejniho oddéleni neni zdarma ani v zaruéni dobé.

Kontaktni Udaje vSech zemi naleznete v pfilozeném
seznamu servisnich stfedisek.

Spolehnéte se na profesionalitu vyrobce. Mizete si
proto tedy byt jisti, Ze je oprava provedena
vyskolenymi servisnimi techniky, ktefi si pro vase
spotrebice pfinesou originalni nahradni dily.

Tento spotrebi¢ odpovida normam EN 55011 a CISPR
11. Jedna se o vyrobek skupiny 2, tfida B.

Skupina 2 znamena, ze mikroviny se vyrabéji za
ucelem ohfevu potravin. TFida 2 uvadi, Ze je spotiebic
uréen pro pouziti v domacnosti.

Technické specifikace

Zakaznicky servis

cz

Sitové napéjeni

220-240V, 50/60 Hz

Max. celkové pfipojené zatizeni

1220 W

Mikrovinny vykon

900 W (IEC 60705)

Frekvence mikrovin 2450 MHz

Pojistka 10A

Rozméry (VxSxH)

-Pfistroj 382x594 x318 mm
- Varny prostor 220x 350x 270 mm
Osvédceni VDE Yes

Oznaceni CE Yes




cz Testovali jsme pro vas v naSem kuchyriském studiu

Testovali jsme pro vas
v nasem kuchynském studiu

Zde naleznete vybér pokrm( a optimalni nastaveni pro
tyto pokrmy. Pfedvedeme vam, ktery mikrovinny
vykon se pro vas pokrm nejlépe hodi. Jsou zde také
tipy k nadobi a pfipravé pokrma.

Poznamky

= Hodnoty v tabulce plati vzdy pro vkladani do
vychladlého a prazdného varného prostoru. Pred
pouzitim spotfebice vyjméte z varného prostoru
veskeré pfisluSenstvi, které nepotfebujete.

» Casové udaje uvedeni v tabulkéach jsou pouze
orientaéni hodnoty. Zavisi na kvalité a vlastnostech
potravin.

m Pouzivejte vzdy chiiapku, kdyz horké nadobi vyjimate
z varného prostoru.

AVYstraha

Nebezpeci opareni!

PFi vytahovani nadobi muze tekutina pretéct.
Nadobi vytahujte z varného prostoru opatrné.

V nasledujicich tabulkach najdete hodné moznosti
a hodnot nastaveni pro mikrovinné trouby.

Casové udaje v tabulkach jsou orientaéni hodnoty.
Jsou zavislé na pouzitych nadobach, na kvalité,
teploté a vlastnostech potravin.

V tabulkach jsou ¢asto uvedeny ¢asové intervaly.
Nastavte nejdfive nejkratSi cas, a pokud to bude
nutné, ¢as prodluzte.

Je mozné, Ze mate k dispozici jind mnozstvi nez
ta, ktera jsou uvedena v tabulkach. Pro tento
pripad existuje toto nepsané pravidlo:
Dvojnasobné mnozstvi = téméf dvojnasobna
doba, poloviéni mnozstvi = polovi¢ni doba.
Nadoby postavte vzdy na otocny talif. Potraviny
tak absorbuji mikroviny ze vSech stran.

Rozmrazovani

Dejte zmrazené potraviny v oteviené nadobé na
oto¢ny talif.

Potraviny béhem rozmrazovani 1-2x obratte nebo
zamichejte. Velké kusy byste méli obratit vicekrat.
PFi obraceni slijte veSkerou tekutinu, ktera se
béhem rozmrazovani uvolnila.

Rozmrazené potraviny nechte jesté 10 az 60 minut
odpocinout pfi pokojové teploté, aby se v nich
teplota vyrovnala. U drubeZe poté muzete vyjmout
vnitfnosti.

Poznamka: Varné nadobi umistéte na varné komory.

Vykon mikrovinné trbouby,

Pokrm Upozornéni

Hovézi, veprové, teleci maso

800¢

doba ohrevu
180 W, 15 min + 90 W, 15-25 min

Nékolikrat obratte

veelku (s kosti i bez kosti) 1000¢ 180 W, 20 min + 90 W, 20-30 min
1500 g 180'W, 25 min + 90 W, 25-30 min
Kousky nebo platky hovéziho, 2009 180 W, 5-8 min + 90 W, 5-10 min o .
telectho, vepfového masa 5000 T80W BT mins 90 10415 PFi obraceni od sebe kousky masa
min ’ oddélte
800¢ 180 W, 10 min + 90 W, 10-15 min
Mleté maso, michané 200g 90 W, 10-15min Zmrazujte co nejvic naplocho.
500 g 180W. 5 min+90W. 10-15 min Bé&hem rozmrazovani nékolikrat
! - . obratte a rozmrazené maso
10009 180 W, 15 min+90 W, 2025 min  5qdalte.
DriibeZ resp. porce dribeze 0y 180W.8 minl +90W, 1015 minl Béhem rozmrazovani obratte. Slijte tekutinu,
1200¢g 180 W, 15min+ 90 W, 20-25min  ktera se béhem rozmrazovani uvolnila.
Rybi filé, rybi kotlety, platky 4009 180 W, 5 min +90 W, 10-15 min Rozmrazené kousky od sebe oddélte.
Ryba vcelku 3009 180 W, 3 min + 90 W, 10-15min Bé&hem rozmrazovani obratte.
600 g 180 W, 8 min + 90 W, 15-20 min
Zelenina, napf. hrach 300¢g 180 W, 10-15 min Béhem rozmrazovani opatrné zamichejte
Ovoce, napf. maliny 300¢g 180 W, 6-9 min Béhem rozmrazovani opatrné zamichejte
500 g 180 W. 8 min+90W. 510 min a rozmrazené kousky od sebe oddélte.
Maslo, rozmrazovani 125¢g 180 W, 1 min. + 90 W, 1-2 min Obal zcela odstrarite
250 ¢ 180 W, 1 min. + 90 W, 2-4 min
Chléb 5009 180 W, 8 min + 90 W, 5-10 min Béhem rozmrazovani obratte.
veelku 1000g 80 W, 12 min + 90 W, 10-20 min
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Mnozstvi Vykon mikrovinné trouby ve Poznamka

wattech, ¢as v minutach

Suché sladké zakusky, napF. 5009 90 W, 10-15 min Kousky zakusku od sebe oddélte.
tfend buchta 7509 180W, 5 mins + 90W, 10-15min  £0uZe pro zakusky bez polevy,
Slehacky nebo krému.

Stavnaté sladké zakusky, 5009 180 W, 5 mins + 90 W, 15-20 min T r——

napf. ovocny kolag, cheesecake 7509 180 W, 7 mins + 90 W, 1520 min élehaékpy habo 2elgtiny polevy,

Rozmrazovani, ohfivani nebo vareni hluboce Potraviny vzdy pfikryvejte. Pokud nemate vhodnou

zmrazenych potravin quli(’:ku pro nadobu, pouzijte talif nebo specialni folii do
mikrovinné trouby.

Vyjméte hotova jidla z obalu. V nadobi vhodném pro Potraviny byste méli béhem ohfevu 2-3krat promichat

mikrovinnou troubu se ohfeji rychleji a rovhomérnéji. resp. obratit.

Ruzné soucasti pokrml se mohou ohfivat rlizné rychle. Nechte pokrmy po ohfati jesté 2-5 minut odpocivat kvali

Ploché potraviny se ohfivaji rychleji nez vysoké. vyrovnani teploty.

Rozprostfete proto potraviny v nadobé co nejvice Vlastni chut potravin zustava ve zna¢né mire

naplocho. zachovana. Proto byste méli Setfit soli a kofenim.

Potraviny by nemély byt umisténé ve vrstvach jedna na

druhé. Poznamka: Varné nadobi umistéte na oto¢ny talif.

Mnozstvi Mikrovinny vykon, doba Upozornéni

Menu, jidlo na taliri, 3004009 600 W, 8-13 min Prikryté

hotova jidla (2-3 slozky)

Polévka 4009 600 W, 8-12 min Nadobi s poklickou

DuSené maso 5009 600 W, 10-15 min Nadobi s poklickou

Platky nebo kousky masa 500 g 600 W, 10-15 min Néadobi s poklickou

s omackou, napr.gulas

Ryba, nap¥. kousky filé 400 g 600 W, 10-15 min Prikryté

Nakyp, napf. lasagne, canneloni 4509 600 W, 10-15min Pouzijte draténou policku a nadobu

polozte na ni.

Prilohy, napt. ryze, téstoviny 2509 600 W, 3-7 min Nadobi s poklickou, pfidejte vodu
500¢ 600 W, 8-12 min

Zelenina, napf. hrach, brokolice, mrke 300 g 600 W, 7-11 min Nadobi s poklickou, pfidejte
600 g 600 W, 14-17 min 1 polévkovou lIZici vody

Mlety Spenat 450 g 600 W, 10-15min Varte bez vody
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Ohfivani pokrma

Avystraha

Nebezpeci opareni!

P¥i ohfivani kapalin muze dochazet k utajenému

varu. To znamena, Ze je dosazeno teploty varu kapaliny,
aniz vy vystupovaly typické bubliny. Jiz pfi sebemensim
otfesu nadoby mlze horka tekutina nahle prudce prevrit
nebo vystfiknout. Pfi ohfivani vlozte vzdy do nadoby
IZici. Zabranite tim utajenému varu.

Mnozstvi

Mikrovinny vykon ve

wattech, doba v minutach

Varovani!

Tvorba jisker: Kov - napf. I1Zicka ve skle - musi byt
udrzovany ve vzdalenosti alespor 2 cm od stén varné
komory a uvnitf dfivek. Jiskry by mohly neopravitelné
poskodit sklo na vnitfku dvifek.

Poznamky

= Vyjméte hotova jidla z obalu. V nadobi vhodném pro
mikrovinnou troubu se ohfeji rychleji a rovhomérnéji.
Rzné soucasti pokrmU se mohou ohfivat rizné rychle.

= Potraviny vzdy pfikryvejte. Pokud nemate vhodnou
pokli¢ku pro nadobu, pouZijte talif nebo specialni folii
do mikrovinné trouby.

m Potraviny je tfeba béhem ohfevu nékolikrat promichat,
resp. obratit. Kontrolujte teplotu.

= Nechte pokrmy po ohféti jeSté 2-5 minut odpocivat
kvuli vyrovnani teploty.

m Pouzivejte vzdy chnapku, kdyz talife vyjimate
z varného prostoru.

Poznamka: Varné nadobi umistéte do varného prostoru.

Poznamka

Menu, jidlo na talifi, 600 W, 5-8 min

hotova jidla (2-3 slozky)

Napoje 125 ml 900 W, -1 min. VZzdy vloZte do nadoby IZicku.

: Neohfivejte pfili§ alkoholické

200m| 900 W, 1-2 min napoje. Béhem ohievu je
500 ml 900 W, 3-4 min zkontrolujte.

Détska vyziva, napf. lahvicka 50 ml 360 W, approx. %2 min Lahvi€ky bez vrSku nebo bez

s mlékem T vicka. Po ohfati vzdy dobre
100 mi 360 W, Y1 min. protfepejte a nezapomerite
200 ml 360 W, 1-2 min zkontrolovat teplotu

Polévka, 1 Salek

175 gkazdy 600 W, 1-2min

Polévka, 2 Salky

175 gkazdy 600 W, 2-3 min

Maso s omackou 500¢g 600 W, 7-10 min
Dusené maso 4009 600 W, 5-7 min
800¢ 600 W, 7-8 min
Zelenina, 1 porce 150¢ 600 W, 2-3 min
Zelenina, 2 porce 300¢g 600 W, 3-5 min
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Vareni pokrm( m Vlastni chut potravin zlistava ve zna¢né mife
zachovana. Proto byste méli Setfit soli a kofenim.
Poznamky
m Ploché potraviny se ohfivaji rychleji nez vysoké.
Rozprostfete proto potraviny v nadobé co nejvice o ; L o )
naplocho. Potraviny by nemély byt umisténé ve m Pouzivejte vzdy chilapku, kdyz talife vyjimate z varného
vrstvach jedna na druhé. prostoru.

= Nechte pokrmy po ohfati jesté 2-5 minut odpocivat kvuli
vyrovnani teploty.

= Varfte potraviny v pfikryté nadobé Pokud nemate
vhodnou poklicku pro nadobu, pouZijte talif nebo Poznamka: Nadobi umistéte na varné komory.
specialni folii do mikrovinné trouby.

Mnozstvi  Mikrovinny vykon ve Poznamka
wattech, doba v minutach
Celé kure Cerstvé, bez vnitfnosti 12004¢ 600 W, 25-35 min Po uplynuti poloviny doby ohfevu obratte
Rybi filé, Cerstvé 4009 600 W, 7-12 min
Cerstva zelenina 250¢ 600 W, 6-10 min Zeleninu nakréjejte na stejné velké kousky.
500 g 600 W. 10-15 min Na 100 g zeleniny pridejte 1-2 polévkové
' [Zice vody.
Béhem ohfevu promichejte.
Brambory 2509 600 W, 8-10 min Brambory nakrajejte na stejné velké kousky.
500¢ 600 W. 10-15 min Pridejte 1-2 polévkové IZice vody na 100 g.
! - Béhem ohfevu promichejte.
7509 600 W, 15-22 min
Ryze 125¢g 600 W, 4-6 min + Pfidejte dvojnasobné mnozstvi vody.
180 W, 12-15 min
2504 600 W, 6-8 min +
180 W, 15-18 min
Sladké pokrmy, napf. pudink 500 ml 600 W, 6-8 min Béhem ohfevu pudink 2-3x dobfe
(instantni) promichejte metlickou na snih
Ovoce, kompot 5009 600 W, 9-12 min Béhem ohfevu promichejte.
Popcorn pro pfipravu v mikrovinné 100 g 600 W, 3-4 min Sacek s popcornem polozte vzdy na
troubé. sklenény tacek.
Dodrzujte pokyny vyrobce.
Tipy pro vareni v mikrovinné troubé
Nem(Zete najit zadné informace o nastavenich pro mnozstvi Prodluzte nebo zkratte dobu ohfevu podle tohoto zakladniho pravidla: Dvojnasobné
potravin, které jste pfipravili. mnoZstvi = téméf dvojndsobnd doba, poloviéni mnoZstvi = poloviéni doba
Pokrm prili§ vyschl. Pristé nastavte delSi dobu ohfevu. nebo vyberte nastaveni nizsiho
mikrovinného vykonu. Prikryjte potravinu a pidejte vice vody.
Pokrm neni po uplynuti doby ohfevu jesté rozmrazeny, horky Nastavte delSi dobu ohfevu. V&t§i mnoZstvi a vysSi potraviny potfebuji delsi
nebo uvareny. dobu.
Po uplynuti doby ohfevu je pokrm na krajich pfehfaty, ale uvnitf Béhem doby ohfevu zamichejte a pfisté zvolte nizsi vykon a del$i dobu
jesté neni hotovy. ohfevu.
Po rozmrazeni se driibez nebo maso na povrchu vafi, ale Zvolte pristé nizsi mikrovinny vykon. Pfi vétsim mnoZzstvi dribez nebo
uprostied se jesté nerozmrazilo. maso nékolikrat obratte.
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ZkuSebni pokrmy

Kvalitu a funk&nost mikrovinnych spotiebicl
posuzuji zkuSebni Ustavy podle téchto pokrm(.

V souladu s EN 60705, IEC 60705 nebo DIN
44547 a EN 60350 (2009)

Vareni pouze s mikrovinnym ohifevem

Mikrovinny vykon ve wattech, doba ohievu v minutdch  Poznamka

Pudink, 1000 g 600 W, 11-12 min + 180 W, 8-10 min Pyrex talif
Piskotové tésto, 475g 600 W, 7-9 min Pyrex talif, prim. 22 cm
Sekana, 900 g 600 W, 25-30 min Moucénik z piSkotového tésta ~ 28 cm

Rozmrazovani pouze s mikrovinnym ohifevem

Mikrovinny vykon ve wattech, doba ohfevu v minutach Poznamka
Maso, 500 g Program Maso, 500 g Pyrex talif, prim. 24 cm
nebo

180 W, 8 min + 90 W, 7-10 min
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Zarucni podminky

spolecnosti BSH domaci spotfebice s.r.o.

1. Ziruka

Na tento vyrobek je v souladu § 2113 a nasl. zakona ¢. 89/2012 Sb., ob&ansky zakonik, v platném znéni, poskytovana zaruka za
jakost 24 mésicu (dale jen ,zaruka“), ktera bézi zpravidla od odevzdani vyrobku zakaznikovi. Pokud byla sjednana delsi zaruka,
fidi se tato specialnimi pravidly.

Zaruka 24 mésicu je poskytovana pouze zakaznikovi spotebiteli a jen na vyrobek k uzivani vdoma ti. Zakaznikovi
podnikateli nebo jiné pravnické osobé je poskytnuta 24 mésicni zaruka za predpokladu, Zze se koupé netyka jeho podnikatelské
cinnosti (napf. pradelna, ubytovaci sluzby, restaura¢ni zafizeni apod.), zptsob uzivani je obdobny uzivani v domécnosti a vyrobek
neni prokazatelné pretéZovan (kumulativné); v ostatnich pripadech je poskytovana zaruka v délce 6 mésicl. Spole¢nost BSH
domaci spotiebice s.r.o. si vyhrazuje pravo omezit pInéni zaruky nad rdmec 6 mésicl v pfipadé, Ze bude zjevné, Ze spotiebi¢ neni
provozovan v souladu s vySe uvedenymi podminkami.

2. Porizovaci doklad a zaruéni list

Zakladnim prukazem prav zakaznika je pofizovaci doklad (paragon, faktura, leasingova smlouva apod.). Pokud byl pfi prodeji
vydan zaruéni list, je tento soucasti vyrobku s vyrobnim &islem uvedenym na predni strané tohoto zarucniho listu. Nedilnou
soudasti zaruéniho listu je pofizovaci doklad. Zakaznik si ve vlastnim zajmu pofizovaci doklad i zaruéni list peclivé uschova.

Bezplatny zaruéni servis je mozno poskytnout jen v pfipadé predloZeni pofizovaciho dokladu nebo v pfipadé prodlouzené zaruky
i vyplnéného zaruéniho listu a vystaveného certifikatu, pokud byl vydan. Zaruéni list vypliiuje prodejce a je v zajmu zadkaznika
zkontrolovat spravnost a Uplnost uvedenych udaju. Zaruéni list je platny pouze v originalu, na kopie nebude bran zfetel.

3. Uplatnéni zaruky

Zakaznik ma v ramci poskytnuté zaruky pravo na bezplatné, véasné a fadné odstranéni reklamované vady vyrobku, a to opravou,
popfipadé — neni-li to vzhledem k povaze (tzn. pficiné i projevu) vady neimérné — pravo na vyménu vyrobku nebo jeho vadné
soucasti. Za zakonem stanovenych podminek mulze byt poskytnuta sleva na vyrobku anebo mize byt vyrobek vracen.

Zaruéni oprava se vztahuje vyhradné na vady, které vzniknou prikazné v dobé platné zaruky. Takto vzniklé vady je opravnén
odstranit pouze autorizovany servis. Uplatnit zaruku mlzZe zékaznik u autorizovaného servisu nebo v prodejné, kde byl vyrobek

servis, bude na ném, aby nesl v souvislosti s tim zvySené naklady.
Autorizovany servis posoudi opravnénost reklamace a podle povahy vady vyrobku rozhodne o zplisobu feseni reklamace.
Seznam autorizovanych servis( je k dispozici na www.bosch-home.com/cz.

Doba, po kterou zakaznik nemuze vyrobek z diivodu vady pouzivat, se do zaru¢ni doby nepocita. O tuto dobu se zaruéni doba
prodluzuje. Pfi vyméné se béh zaruéni doby neobnovuje. Pfi opravé nedochazi k béhu nové zaruéni doby tykajici se opravené
soucasti ¢i soucastky.

Po provedeni zaruéni opravy je autorizovany servis povinen vydat zakaznikovi €itelnou kopii opravniho listu. Opravni list slouzi
k prokazovani prav zékaznika, proto je ve vlastnim z&jmu zakaznika pfed podpisem opravniho listu zkontrolovat jeho obsah a kopii
opravniho listu peclivé uschovat.

Zakaznik je povinen poskytnout autorizovanému servisu soucinnost k ovéfeni existence reklamované vady a k jejimu odstranéni
(v€etné odpovidajiciho potfebného vyzkouseni nebo demontaze vyrobku).

P¥i uplatnéni reklamace preda zékaznik vyrobek €isty v souladu s hygienickymi pfedpisy nebo obecnymi hygienickymi zasadami
véetné vSech jeho soucasti a prisluSenstvi, umoZriujicich takové ovéfeni a odstranéni vady. V pfipadé, Ze vyrobek nedoda kompletni
a je-li kompletnost vyrobku nezbytna k zjisténi existence reklamované vady a/nebo k jejimu odstranéni, béh Ihity k vyfizeni
reklamace zacina az dodanim chybéjicich soucasti.
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4. Neoprdvnénost reklamace

Reklamace neni opravnéna v pripadech, vznikla-li zdvada nebo poskozeni:
a) prokazatelné nespravnym uzivanim vyrobku (napf. v rozporu s navodem, s pokyny uvedenymi na obalu vyrobku & v zaruénim
listé, uzivanim v rozporu s obecné znamymi pravidly uzivani pfedmétného vyrobku, provozem pfi nesprdvném napajecim napéti,
pfipojovani na nedovolené zdroje proudu, uzivanim zbozi v nevhodnych podminkach — vihko, pradnost, extrémni tvrdost vody apod.)
anebo jinym nespravnym jednanim uZivatele (napf. neodbornou instalaci ¢i zapojenim);
b) prokazatelné nedovolenymi zasahy do pfistroje (konstruk&ni nebo jina dprava, neodbornd montaz), Zivelnou katastrofou nebo
mechanickym poskozenim vyrobku;
c) nese-li predlozeny zaruéni list zjevné znamky provedenych zmén udaiji nebo je-li na vyrobku odli$né vyrobni &islo od toho, jez je
uvedeno v zaruc¢nim listé;
d) u estetickych komponentu, nezajistujicich funkénost vyrobku z divodu:

- transportniho poskozeni nebo prfemistovanim (poskrabani, promacknuti, praskliny, rozbita skla a police apod.)

- nefunkénich estetickych komponentu jako jsou madla, skla, ovladaci spinace apod., které jsou dusledkem bézného opotiebeni

- zmény barvy plastovych komponentu (jedna se o bézny fyzikalné chemicky jev po ¢ase pouzivani)

- vady spotfebnich materialt, u kterych je doba Zivotnosti dana charakterem soucastky (zarovky, vodni filtry, vzduchové, prachové

filtry, uhlikové filtry v§eho druhu, akumulatory, baterie, apod.)
- vady pfisluSenstvi a volitelné vybavy, zplisobené nevhodnou manipulaci nebo nepfiméfenym zachazenim

Ze zaruénich oprav jsou vylouceny piipady béZné udrzby nebo ¢isténi, instalace, programovani, kontroly parametrd vyrobku.

5. Nahradni dily
Zaruka na samostatné prodany nahradni dil vyrobku je poskytovana v délce 6 mésicl, a to za pfedpokladu jeho odborné instalace.

6. Pozaruéni servis

V pfipadé placené pozaru¢ni opravy provedené autorizovanym servisem se poskytuje zaruka v délce 24 mésicu.

7. Rozsifend zaruka nad ramec zakona

U spotfebict (pracky, mycky) sériové vybavenych systémem Aqua-Stop (patent BSH) je vyrobcem poskytnuta zaruka na Skody
zplsobené chybou tohoto systému. Na tyto $kody je zakaznikovi spotfebiteli poskytnuta nahrada, a to po celou dobu Zivotnosti
spotrebice. Vyloucena je nahrada Skody v pfipadé, kdy nebyl spotfebi¢ zapojen do elektrického obvodu pod proudem.

8. Upozornéni pro prodejce
Prodejce je povinen vyplnit spravné a Uplné zarucni list v den prodeje vyrobku. Pfi pfipadné predprodejni reklamaci je tfeba predlozit
fadné vyplnény reklamaéni protokol a pofizovaci doklad (fakturu).

9. Ochrana osobnich udaji
Osobni udaje zakaznika kupujiciho budou pouzity vyhradné k ucelim pro zpracovani objednavek a k pfipadnému vytizeni zaruky
v souladu se zak. ¢. 101/2000 Sb., o ochrané osobnich udaju.

10. Prohlaseni o hygienické nezavadnosti vyrobku

V8echny vyrobky distribuované spole¢nosti BSH domaci spotfebite s.r.o. a pfichazejici do styku s potravinami spliiuji poZzadavky
o hygienické nezavadnosti dle zakona ¢.258/2000 Sb., vyhlasky 38/2001 Sb. Toto prohlaSeni se vztahuje na vSechny vyrobky
prichazejici do styku s potravinami uvedené v aktualnim ceniku spole¢nosti BSH domaci spotfebice s.r.o.

Ujisténi dovozce o vydani prohldseni o shodé

Vazeny zakazniku,

dle § 13, odst.5 zakona ¢.22/1997 Sb. Vas ujistujeme, Ze na v8echny vyrobky distribuované spole¢nosti BSH domaci spotfebice s.r.o.
nasim obchodnim partnerim bylo vydano prohlageni o shodé ve smyslu zakona ¢. 22/1997 Sb a nafizeni vlady ¢. 17/2003 Sb.,
616/2006 Sb. a 22/2003 Sb. a pfislusnych nafizeni viady. Toto ujisténi dovozce o vydani prohlaseni o shodé se vztahuje na
v8echny vyrobky véetné plynovych spotiebicu, které jsou obsazeny v aktualnim ceniku firmy BSH doméci spotfebice s.r.o.




B/S/H/

Kontakt na servis domacich spotiebi¢ti BOSCH

BSH domaci spotrebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

PFijem oprav
Tel.: +420 251 095 546
Email: opravy@bshg.com

Objednavky pfisluSenstvi a nahradnich dild
Tel.: +420 251 095 556
Email: dily@bshg.com

Zakaznické poradenstvi
Tel.: +420 251 095 555
Email: bosch.spotrebice@bshg.com

Aktualni informace o servisu naleznete na internetovych strankach www.bosch-home.com/cz.
Zde mate moznost sjednat opravu pomoci online formulare.
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sk Urcené pouzitie

Buréeneé pouzitie

Precitajte si dokladne tieto pokyny. Iba tak
budete schopni ovladat’ Vas spotrebic
bezpec€ne a spravne. Uchovajte navod na
pouzitie a pokyny na montaz pre budutce
pouzitie €i dalSich majitelov.

Tento spotrebic je vhodny vyhradne pre pouzitie
a montaz v kuchyni. Dodrzujte pokyny

v Specialnom navode na montaz.

Skontrolujte pristroj na Skody hned po jeho
vybaleni. Nenapajajte spotrebic, pokial bol

v priebehu transportu poskodeny.

Spotrebi¢ bez koncovky zasuvky moze
instalovat vyhradne licencovany profesional.
Skoda spdsobena neprofesionalnym pripojenim
nie je pokryta zarukou spotrebica.

Tento spotrebi¢ je mozné pouzit vyhradne

v domacnosti. Spotrebic je mozné pouzivat
vyhradne na pripravu potravin a napojov. Je
nutné mat’ spotrebic¢ v priebehu prevadzky pod
neustalym dozorom. Spotrebi¢ pouzivajte
vyhradne vo vnutornych priestoroch.

Tento spotrebi¢ mbze byt pouzivany detmi
starSimi ako 8 rokov a osobami so zniZzenou
fyzickou, zmyslovou alebo mentalnou
schopnostou alebo osobami s nedostatkom
skusenosti alebo vedomosti v pripade, ze boli
poucené osobou zodpovednou za ich
bezpecnost o bezpecnej prevadzke spotrebica
alebo su pod dozorom tejto osoby a v pripade,
Ze porozumeli rizikam spojenym

s prevadzkovanim tohto spotrebica.

Deti sa so spotrebiCom nesmu hrat.

Cistenie a vSeobecnu udrzbu spotrebi¢a smu
vykonavat deti jedine v pripade, Ze su starSie
ako 8 rokov a zarover su pod dozorom.

Deti mladSie ako 8 rokov je nutné drzat mimo
dosah pristroja a jeho napajacieho kablu.
PrisluSenstvo je nutné vzdy vkladat do
vyhradeného priestoru spravne.

Dolezité bezpeénostné
informacie

Vseobecné informacie

A Upozornenie

Nebezpeéenstvo poiziaru!

Vznetlivé predmety uskladnené v priestore na
varenie sa mozu vznietit. Nikdy neuskladriujte
vznetlivé predmety v priestore na varenie.
Nikdy neotvarajte dvierka rary napecenie
pokial je vo vnutri dym. Spotrebi€ vypnite

a odpojte zo zdroju elektrickej energie,
pripadne vypnite poistku v poistnej skrinke.

/A Upozornenie

NebezFeEenstvo vainych popalenin!

= Prislusenstvo a nadoby na varenie sa silne
zahrievaju. Na odoberanie prislusenstva
z priestoru na varenie vzdy pouzivajte
rukavice na varenie.

= Alkoholové vypary sa mozu v horicom
priestore na varenie vznietit. Nikdy
nepripravujte pokrmy s vysokym obsahom
tekutin s vysokym obsahom alkoholu.
Pouzivajte vzdy malé mnozstvo tekutin
s vysokym obsahom alkoholu. Dvierka
spotrebiCa otvarajte opatrne.

A Upozornenie

Nebezpeéenstvo obarenia!

. Pristupné sucasti sa poCas prevadzky silne
zahrievaju. Nikdy sa nedotykajte zahriatych
sucasti. Drzte deti v bezpecnej vzdialenosti.

= Pri otvarani dvierok spotrebi¢a méze unikat
hortca para. Dvierka spotrebi¢a otvarajte
opatrne. Drzte deti v bezpecnej vzdialenosti.
Voda v zahriatom priestore na varenie méze
produkovat horticu paru. Vodu nikdy nelejte
do zahriateho priestoru a varenie.

4\ Upozornenie

Nebezpeéenst vo poranenia!
. Poskrabané sklo v dvierkach spotrebica

mdze vytvorit’ prasklinu. Nepouzivajte
Skrabku na sklo, ostré alebo agresivne
prostriedky na Cistenie €i rozpustadla.

. Uchyty dvierok spotrebi¢a sa pri otvarani

a zatvarani spotrebica pohybuju a mbzete
sa o ne nechtiac zachytit. Nedotykajte sa
uchytov dvierok spotrebica.



/A Upozornenie

Nebezpecenstvo poranenia

elektrickym prudom!

- Nespravne opravy su nebezpecné. Opravy
a vymeny poskodenych napajacich kablov mézu byt
vykonavané vyhradne jednym
z nasich trénovanych technikov. Pokial je spotrebic
chybny, odpojte zasuvku od zdroja elektrickej
energie alebo vypnite poistku
v poistnej skrinke. Kontaktujte po predajnu servisnu

sluzbu., . . .
= Elektroinstalacna izolacia na elektrickych

spotrebi¢och sa mdze pri kontakte s hordcimi
sucCast'ami spotrebica roztavit. Zabrante kontaktu
tychto suciastok s rozohriatymi stucast'ami
spotrebica.
Nepouzivajte vysokotlakové alebo parné Cistice,
ktoré mozu spbsobit’ poranenie elektrickym pradom.
= Chybny spotrebi¢ moze spdsobit’ elektricky Sok.
= Chybny spotrebi¢ nikdy nezapinajte. Odpojte
tento spotrebi¢ od privodu elektrickej energie
alebo vypnite poistku v poistnej skrinke.
Kontaktujte popredajnu servisnu sluzbu.

/A Upozornenie

Nebezpeéenstvo z dévodu magnetizmu!
Trvalé magnety pouzité v ovladacom panely
alebo v kontrolnych prvkoch. Mézu
ovplyvriovat elektronické implantaty ako
napriklad kardiostimulatory alebo inzulinové
pumpy. Nositelia elektronickych implantatov
musia stat vo vzdialenosti minimalne 10 cm
od ovladacieho panelu.

Mikrovinnéa rara

/A Upozornenie

Nebezpec€enstvo poziaru! )
Pouzitie spotrebica na iny ucel ako je
urcené jeho pouzitie je nebezpecné mbdze
spbsobit’ Skodu.
Nasledujuce Cinnosti nie su dovolené:
susSenie potravin alebo odevu, nahrievanie
domacej obuvi, obilnych alebo cerealnych
vanku$ov, $pongii, , utierok a podobnych
predmetov.
Napriklad nahriata domaca obuv a obilné i
ceredlne vankuse sa mézu vznietit aj
niekolko hodin po ich nahriati. Spotrebi¢ je
nutné pouzivat vyhradne na ohrev
potravin, pokrmov a napojov.

Délezita bezpeénostna informacia sk

Potraviny sa mozu vznietit. Nikdy
neohrievajte potraviny v obaloch, ktoré
akumuluju teplo.

Potraviny zahrievané v plastovych,
papierovych alebo inych vznetlivych obaloch
nenechavajte bez dozoru.

Nikdy nevolte nastavenie ¢asu alebo vykonu
vysSie, nez je potrebné. DodrZujte pokyny
uvedené v tomto navode na pouzitie.
Nepouzivajte mikrovinnua raru na susenie
potravin. Nikdy neodmrazujte

a nezahrievajte potraviny s nizkym obsahom
vody, ako napriklad chlieb, pri pouziti
vysokého stupna vykonu mikrovinnej rary
pocas dlhej doby.

Olej na varenie sa moze vznietit. Nikdy
nepouzivajte mikrovinnu rdru na ohrev
samotného oleja na varenie

AUpozornenie

Nebezpe&enstvo vybuchu!

Tekutiny a iné potraviny mézu explodovat’

v pripade, ze suU tesne uzavreté v nadobe.
Nikdy neohrievajte tekutiny a napoje, ktoré su
tesne uzavreté v nadobach.

/A Upozornenie Nebezpeéenstvo

popalenin!

Potraviny s obalom ¢i Supkou mézu

v priebehu alebo po ohrievani explodovat.
Nikdy nevarte vajicka v skrupine alebo
nezahrievajte vajicka pripravené natvrdo.
Nikdy nevarte makkyse alebo kérovce. Pri
vareni alebo priprave vajicok vidy
prepichnite Zltok. Supka potravin, ako
napriklad jablka, paradajky, zemiaky alebo
parky, moéze explodovat. Pre ohrevom
osupte tieto potraviny.

V pokrmoch pre deti nie je teplo rozlozené
rovnomerne. Nikdy neohrievajte detské
pokrmy v uzavretych nadobach. Vidy
odoberte pokrievku alebo cumel. Po
ohriati pokrmu tento poriadne premiesajte.
Pred podanim pokrmu dietatu skontrolujte
jeho teplotu.

Zahriate pokrmy produkuju teplo. Nadoby
na varenie sa mozu zahrievat. Pri vyberani
pokrmov z priestoru mikrovinnej rary vidy
pouzivajte rukavice na pecenie.
Vzduchotesné balenia pri ohrievani mézu
explodovat. Vidy dodrzujte pokyny na
obale vyrobku. Pri vyberani pokrmov z
priestoru mikrovinnej rary vidy pouzivajte
rukavice na pecenie.



sk Pri€iny poSkodenia

AUpozornenie

Nebezpecenstvo obarenial

Pri zahrievani tekutin vznika moznost
oneskoreného prevarenia. To znamena, ze
tekutina dosiahne teplotu varu bez bezného
vzniku bubliniek a pary, ktoré sa objavuju na
povrchu. Aj ked nadoba vibruje len nepatrne,
horuca tekutina sa nahle prevari a vystrekne.
Pri zahrievani vzdy polozte do nadoby lyzicku,

toto zabrani vyskytu oneskoreného prevarenia.

/A Upozornenie

Nebezpecenstvo poranenia!

Nevhodné nadoby na varenie mézu prasknut’.
Porcelan alebo keramické nadoby na varenie
moézu mat’ drobné dierky v ra¢kach alebo
pokrievkach. Tieto dierky ukryvaju dutinu pod
nimi. Akakolvek vihkost, ktora cez ne prenikne,
moze spdsobit’ prasknutie nadoby na varenie.
Pouzivajte vyhradne nadoby na varenie
uréené do mikrovinne;j rary.

/A Upozornenie

Nebezpedenstvo poranenia elektrickym
pradom!

Spotrebi¢ je napajany elektrickym prudom
a jedna sa o vysokonapéatovy spotrebic.
Nikdy nedoberajte ochranné kryty.

AUpozornenie

Nebezpecenstvo vazneho poskodenia
zdravia!

= Povrch spotrebi¢a sa méze nespravnym
Cistenim poskodit. Méze tym padom
unikat mikrovinna energia. Spotrebi¢
Cistite v pravidelnych intervaloch
a odstrante okamzite akékolvek zvySky
pokrmov.Vzdy udrzujte priestor na
varenie, tesnenie dvierok a zarazku
dvierok ¢isté. ~ "Cistenie"na strane 15
Mikrovinna energia moéze unikat, pokial je
poskodené tesnenie dvierok alebo
samotné dvierka spotrebica. Nikdy
nepouzivajte spotrebic, pokial su
posSkodené dvierka priestoru na varenie
alebo tesnenie dvierok. Kontaktujte
popredajny servis.

= Mikrovinna energia bude unikat
u spotrebi€a, ktory nema ochranné kryty.
Nikdy neodstrarujte kryty spotrebic¢a. Na
akukolvek udrzbu alebo opravy
kontaktujte popredajny servis.

Pri¢iny poskodenia

Upozornenie!
= Tvorba iskier: Kovy - ako napriklad lyzicka
v pohari — musi byt udrzana minimalne 2 cm od

stien priestoru na varenie a vnutorného priestoru
dvierok. Iskry m6zu nenapravitelne poskodit’ sklo
vo vnutri dvierok.

= Féliové nadoby: Nepouzivajte féliové nadoby

v spotrebici. Tieto poSkodzuju spotrebi¢ vytvaranim

iskier.

= Prevadzka mikrovinnej rary bez potravin:
Prevadzka spotrebic¢a bez potravin v priestore na
varenie moze viest k pretazeniu pristroja.
Mikrovinnu rdru nezapinajte, pokial nemate vo
vnutri vlozené potraviny. Kratky test keramickych
nadob je v tomto pripade vynimka z tohto pravidla.
~ "Prevadzka spotrebi¢a" na strane 9

= Vlhkost v priestore na varenie: Pocas dlhSej doby
mbze vihkost’ v priestore na varenie viest k tvorbe
korozie. Po pouziti ponechajte mikrovinnud raru
uschnut. Nenechavajte poc¢as dlhej doby
v priestore na varenie uzavreté vihké potraviny.
V priestore na varenie neuskladrujte potraviny.

= Extrémne znecistené tesnenie dvierok: Pokial je
tesnenie dvierok velmi znecistené, nie je mozné
dvierka v priebehu ohrevu riadne uzavriet. Predné
Casti okolitych skriniek sa mézu poskodit. Tesnenie
dvierok udrzujte vzdy cisté.
~ "Cistenie" na strane 15

= Popcorn z mikrovinnej rary: Nikdy nenastavte vykon
mikrovinnej rury na prili§ vysoku Groven. Pouzivajte
maximalny vykon 600 wattov. Vrecko popcornu vzd
y ukladajte na sklenenu platiiu. Panely dvierok mézu
v pripade pretazenia vyskocit'.

Ochrana zivotného
prostredia

Likvidacia spotrebica Setrna voci Zivotnému
prostrediu

Zlikvidujte obalovy material s ohladom na Zivotné
prostredie.

Tento spotfebiCe je oznaceny na zaklade
E Eurépskeho nariadenia 2012/19/EU, ktoré sa

zaobera pouzitymi elektronickymi a elektrickymi

mmmm  SPOtrebi¢mi (elektricky a elektronicky odpad na
likvidaciu - WEEE). Smernica uréuje ramec pre
vratenie a recyklaciu pouzitych spotrebicov ako
je uréené a realizované v celej EU.



BSpoznajte Vas
spotrebic

V tejto kapitole Vam vysvetlime displej a ovladacie
prvky. Taktiez sa tu dozviete o réznych funkciach Vasho
spotrebica.

Poznamka:V zavislosti na modely spotrebi¢a sa mozu
odliSovat’ jednotlivé detaily a farebné vyobrazenia.

11 (-0

(N

11 Tia¢idla
Tlacidia na Tavej a pravej strane otoéného
regulatora maju tlakovy spinaé. Stladte tieto
tlacidla na ich aktivaciu.
Spotrebice, ktoré nemaju predni Cast’ vyrobenu
z nehrdzavejucej ocele, tieto dve tlakové polia
tlacidiel nemaju tlakovy spinac.

[Z]Dotykové plochy
Tieto maju snimace umiestnené pod dotykovymi
plochami. Na vyber funkcie sa ich jednoducho
dotknite.

[310toény regulator
Otocny regulator je mozné otocit' v smere a proti
smeru hodinovych rugiciek.Je potrebné ho
prstom jemne stlacit’ a pooto¢it
v pozadovanom smere.

Displej

Na displeji mézete vidiet suc¢asné hodnoty
nastavenia, moznosti alebo poznamky.
Ovladanie

Jednotlivé ovladacie prvky su prispdsobené pre rozne
funkcie Vasho spotrebic¢a. Mézete tak nastavit’ Vas
spotrebi¢ jednoducho a presne.

Tlacidla a dotykové plochy

Tu najdete kratke vysvetlenie réznych tlacidiel a dotykovych

pléch.
Symboly Vysvetlenie
Tlacidla

Zapinanie a vypinanie
spotrebica

Startuje alebo prerusuje funkcie

0] Zapnuté/vypnuté

D Start/stop

Spoznajte Vas spotrebic sk

Ovladaci panel

Na ovladacom panely mézete pouzit' rozne tlacidla,
dotykové plochy a oto€ny regulator na nastavenie
pozadovanej funkcie spotrebi¢a. Su¢asné nastavenia su
zobrazené na displeji.

Prehlad ukazuje ovladaci panel pri zapnutom spotrebici
a zvolenej prevadzkovej funkcii.

Dotykové plochy

90 Viykon mikrovinnej rary  Volba 90 wattov

180 Viykon mikrovinnej riry  Vorbal80wattov

360  Vykon mikrovinnejrary Volba 360wattov

600 Vykon mikrovinnej rary  Volba 600wattov

900  Vykon mikrovinnej riry Volba 900wattov

@ Moznosti vyberu ¢asu  Zvolte moznosti vyberu ¢asu

[T Programy Zvolte program

@ Vaha Zvolte vahu
vo zvolenom programe

i Informécie Zobrazuje pozndmky. Podrzte
(priblizne 3 sekundy)pre zobrazenie
zakladnych nastaven

o Automatické otvéranie  Otvara dvierka spotrebica

dvierok

Dotykové plochy, ktoré maju na displeji hodnotu, ktora
mbze byt zmenena alebo zobrazena v popredi, su
osvetlené ¢ervenou farbou.

Otocny regulator

Pouzite oto€ny regulator na zmenenie prevadzkovych
rezimov a nastavenie hodnét ukazanych na displeji.

Vo viacerych zoznamov vyberu, ako napriklad
programoch, prvy vyber je nasledovany tym poslednym.
V niektorych zoznamoch vyberu ako napriklad doba
trvania, musite pootocit’ oto¢ny regulator naspat’ po
dosiahnuti minimalnej alebo maximalnej moznej hodnoty.



sk Spoznajte Vas spotrebic

Displej

Displej je Struktarovany tak, Ze je mozné okamzite
precitat’ si informéciu, ktoré na riom je vyobrazena.
Hodnota, ktori mézete momentalne nastavit’, je
vyobrazena bielou farbou a je pod¢iarknuta. Hodnota
v pozadi je zobrazena sivou farbou.

Zostrenie Hodnota, ktora je zaostrena, méZe byt okamzite
zmenena bez potreby jej vyberu. Po zadati
prevadzky je zaostreny stéle ¢as trvania varenia.

Zvyraznenie Pri zmene hodnoty, na ktori mate zaostrené

pouzitim otoéného regulatora, len tato hodnota
je zobrazend vacSou velkostou.

Kotuc displeja

Kotu¢ displeja je mozné najst’ okolo vonkajSej strany
displeja.

Pri zmene hodnoty Vam kotu¢ displeja ukaze, kde sa vo
vybere moZnosti nachadzate. V zavislosti od oblasti
nastavenia a dizky vyberového zoznamu, méze byt
kotu¢ displeja plynuly alebo rozdeleny do segmentov.

Pri odpocitavani €asu mizne jeden Cerveny segment za
jednu sekundu. Po kazdej minute sa vSetky segmenty
opatovne rozsvietia..

Dalsie informacie

Vo vacsine pripadov Vam spotrebi¢ poskytuje poznamky
a dalsie informacie o funkcii, ktora je vykonavana.

Na ich zobrazenie stlacte tlagidlo i . Poznamka je
zobrazena po dobu niekolkych sekind. Na zobrazenie
celej dlhSej poznamky pouzite otoény regulator na
prejdenie celého obsahu tejto poznamky.

Niektoré poznamky sa zobrazuju automaticky. Jedna sa
napriklad o potvrdenie alebo poskytnutie instrukcii,
pripadne varovanie.

Funkcie priestoru na varenie

Funkcie v priestore na varenie Vam zjednodusuju
obsluhu Vasho spotrebica. Tieto funkcie Vam napriklad
umoznuju vyborné osvetlenie priestoru na varenie

a aktivaciu chladiaceho ventilatora na zabranenie
prehriatia spotrebica.

Automatické otvaranie dvierok

Pruziny dvierok spotrebi¢a sa automaticky otvoria ked
aktivujete automatické otvaranie dvierok. Dvierka je
mozné otvorit’ naplno manualnym spdsobom.

Automatické otvaranie dvierok nefunguje v pripade
vypadku elektrického prudu. V tomto pripade je mozné
dvierka otvorit’ manualne.

Poznamky

= Pokial otvorite dvierka spotrebi¢a v priebehu funkcie
mikrovinnej rary, tato funkcia je prerusena.

= Ked dvierka spotrebic¢a opatovne uzavriete, funkcia
nebude automaticky pokracovat’. Je potrebné tuto
funkciu manuélne restartovat'.

= Pokial bol spotrebi¢ vypnuty dih$iu dobu, dvierka
spotrebica sa otvoria s istym oneskorenim.

Vnuatorné osvetlenie

Pri otvoreni dvierok spotrebi¢a sa zapne vnatorné
osvetlenie. Pokial su dvierka spotrebia otvorené
dlihSiu dobu, jedna sa o dobu okolo piatich minut,
vnutorné osvetlenie priestoru na varenie sa vypne. Pri
aktivacii automatického otvarania dvierok spotrebica
sa osvetlenie opatovne zapne.

Pre vSetky prevadzkové rezimy sa osvetlenie
vnutorného priestoru zapne hned pri Starte
prevadzkového rezimu. Pri skon¢eni prevadzkového
rezimu sa osvetlenie vypne.

Chladiaci ventilator

Chladiaci ventilator sa zapina podia potreby. Hortci
vzduch unika nad dvierkami spotrebica.

Chladiaci ventilator méze byt spusteny aj po dokoncéeni
operacie mikrovinnej rary.

Upozornenie!
Nezakryvajte ventilacné otvory. V opa¢nom pripade sa
spotrebi¢ moze zacat’ prehrievat..

Poznamky

= Spotrebi¢ je v priebehu prevadzky mikrovinnej rary
chladny. Aj napriek tomuto faktu sa chladiaci
ventilator zapne. Chladiaci ventilator méze byt
spusteny aj po ukonéeni prevadzky mikrovinnej rury.

= Na okne dvierok, vnatornych stenach a spodnej Casti
spotrebi¢a sa mdze vytvarat kondenzacia. Toto je
prirodzené a nema to vplyv na funkciu mikrovinnej
rary. Po prevadzke spotrebi¢a utrite vzniknutd
kondenzaciu.



EYPred prvym pouZitim

Pred pouzitim Vasho nového spotrebica je nutné
vykonat’ niekolko nastaveni.

Prvotné pouzitie

Po pripojeni spotrebi¢a na zdroj elektrickej energie alebo
po vypadku elektrického pridu su na displeji spotrebi¢a
zobrazené nastavenia pre prvotné pouzitie. Zobrazenie
inStrukcii moéze trvat’ niekedy az niekolko sekund.

Poznamka: Tieto nastavenia moZete
kedykolvek zmenit v zakladnych nastaveniach

spotrebi¢a. —"Zdkladné nastavenia"nastrane 14

Nastavenie jazyka
1. Pouzite oto€ny regulator na vyber pozadovaného
jazyka.

2. Na potvrdenie stlacte pole [T].Zobrazi sa
nasledujuce nastavenie.

Nastavenie ¢asu

1. Pootocte oto€nym regulatorom na nastavenie
aktualneho Casu.

2. Na potvrdenie stlacte pole [T .

Objavi sa poznamka, ktora potvrdi, Ze bolo vykonané
a dokoncené prvotné nastavenie.

Pred prvym pouzitimsk

E¥ Obsluha spotrebic¢a

Uz ste zistili, ako sa spotrebi¢ ovlada a ako to funguje.
Teraz Vam vysvetlime, ako Vas spotrebi¢ spravne
nastavit. Zistite, €o sa stane pri vypnuti a zapnuti
spotrebiCa a ako zvolit' prevadzkovy rezim.

Zapnutie a vypnutie spotrebica
Pred nastavenim spotrebi¢a ho musite najskor zapnut'.
Poznamka: Casovaé je mozné nastavit' aj pri vypnutom

spotrebiCi. Po vypnuti spotrebiCa ostavaju niektoré Casti
displeja a poznamky stale viditelné.

Pokial spotrebi¢ nepouzivate, tak hg vypnite. Pokial nie

su v priebehu dlhsej doby pouzivané nastavenia
spotrebica, tento sa automaticky vypina.

Zapinanie spotrebica

Stlaéte tlagidlo vypnuté/zapnuté () na zapnutie
spotrebica.

VSetky dotykové plochy spotrebica sa rozsvietia
nacerveno. Objavi sa logo spolo¢nosti Bosch a bude
nasledovat’ informacia o maximalnom vykone
mikrovinnej rary.

Spotrebi€ je pripraveny na

pouzitie. Pole [Tl sa rozsvieti

nacerveno.

V jednotlivych kapitolach sa dozviete, ako nastavit’
prevadzkové rezimy.

Vypinanie spotrebica

Na vypnutie spotrebi¢a pouzite tlacidlo
vypnuté/zapnuté (D). Podsvietenie nad tlagidlom sa
vypne.VSetky spustené funkcie sa vypnu. Na displeji
sa objavi ¢as a datum.

Poznamka:V zakladnych nastaveniach spotrebica

mozete nastavit, ¢i si prajete zobrazenie informacie
a CGase a datume pri vypnutom spotrebici.
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Obsluha

Niektoré prevadzkové kroky st zhodné pre vSetky
prevadzkové rezimy. V nasledujucom texte sa dozviete
o zakladnych prevadzkovych krokoch.

Zaciatok operacie

Na zaciatok kazdej operacie je nutné stlacit’ tlacidlo
Start/stop [> .

Po spusteni operacie sa na displeji zobrazia Vase
nastavenia pre danu operaciu. Riadok progresu ukazuje
napriklad postup uplynutého ¢asu od zaciatku operacie.

Poznamka:Pri preruseni operécie z dévodu otvorenia
dvierok spotrebi¢a musi byt dana operace restartovana
opatovnym stlaéenim tlacidla $tart/stop [> po uzavreti
dvierok spotrebica.

Prerusenie operacie

Na preru$enie a naslednv restart operacie

pouzite tlagidlo Start/stop [>.

Na vymazanie vSetkych nastaveni pouzite tlacidlo
vypnuté/zapnuté.

Poznamky

= Otvorenie dvierok spotrebi¢a taktiez
preru$i priebeh operacie.

= Chladiaci ventilator méze bezat’ aj po preruseni
alebo zruSeni operacie.

Vol'ba prevadzkového rezimu

Po zapnuti spotrebi¢a je zobrazeny Standardny
prevadzkovy rezim. Toto nastavenie je mozné spustit’
okamzite.

Pokial chcete zvolit iny prevadzkovy rezim, je
mozné najst detailny popis tychto rezimov
v $pecialnych kapitolach.

Nasledujuce je vzdy platné:

1. Stlacte tlacidlo Menu.
Otvori sa menu prevadzkovych rezimov.
2. Pre volbu pozadovaného prevadzkového
reZzimu pouZzite oto¢ny regulator.
3. Pokial je to nutné, zmente ostatné nastavenia. Pre
ich zmenu je potrebné sa dotknut’ dotykového pola
a zmenit’ hodnotu pooto€enym otocného regul4tora..
4. Na zahgjenie stlacte tlacidlo vypnute/zapnute b
Spotrebi¢ spusti pozadovanu operaciu.
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Mikrovinna rdra

Mikrovinnu raru mézete pouzit’ na varenie, ohrievanie
alebo rychle odmrazovanie.

Na zaistenie optimalneho pouzitia mikrovinnej rary
dodrzujte pokyny na prislusenstve na varenie

a zoznamte sa s Udajmi v tabulke na pouzitie na kon
ci navodu na pouzit— "Testované preVds

v nasom kuchynskom Studiu"na strane 18

Nadoby na varenie

Nie kazda nadoba na varenie je vhodna pre pouzitie
v mikrovinnej rdre. Pre zaistenie spravneho ohrevu
potravin a neposkodenie mikrovinnej rary pouzivajte
vyhradne nadoby na varenie vhodné pre pouzitie

v mikrovinnej rare.

Vhodné nadoby na varenie

Teplu odolné nadoby navarenie vyrobené zo skla,
sklokeramiky, porcelanu, keramiky alebo voci teplu
odolnému plastu st vhodné na pouzitie v mikrovinnej rure.
Tieto materidly umozriuju prenikanie mikrovinam.

Mozete taktiez pouzit’ taniere. Toto Vam umozni usetrit’ si
pracu pri prekladani pokrmov z nadoby na tanier. Pouzitie
tanierov s dekorativnym zlatym alebo striebornym okrajom
v mikrovinnej rdre je povolené vyhradne v pripade, ze su
tieto taniere vyrobcom povolené na pouzitie v tejto
mikrovinnej rare.

Nevhodné nadoby na varenie

Kovové nadoby na varenie st nevhodné. Kov nedovoluje
prenikanie mikrovin. Potraviny v uzatvorenych kovovych
nadobach ostanu chladné.

Upozornenie!

Tvorba iskier: kovy— ako napriklad lyzicka v pohari-je
nutné udrzat’ najmenej 2 cm od stien priestoru

na varenie a vnutornej strany dvierok spotrebica. Iskry
mozu nenavratne poskodit sklo na vnutornej strane
dvierok spotrebica.

Testovanie nadob na varenie

Nikdy nezapinajte mikrovinnd ruru, pokial v nej nie je
vloZené jedlo. Jedinou vynimkou je v tomto pripade test
nadob na varenie.

Vykonajte nasleduijtici test pokial si nie ste isty, ¢i je Vasa
nadoba na varenie vhodna na pouzitie v mikrovinnej rare.

1. Zahrejte prazdnu nadobu na varenie po dobu pol az
jednej minuty a pri maximalnom vykone mikrovinnej
rary.

2. Pogas tejto doby kontrolujte teplotu nadoby
na varenie.

Nadoba na varenie by mala ostavat' chladna, pripadne

mierne zahriata..

Nadoba na varenie je nevhodna, pokial sa silne zahreje
alebo pri zahrievani vytvara iskry.

V tomto pripade zastavte test.



Nastavenia vykonu mikrovinnej rary
Dostupné su nasledujice nastavenia vykonu mikrovinnej

rary.

Vykon Pokrm Maximalny ¢as|

varenia
90W Na odmrazovanie citlivych potravin ~ 1h30min
180W Na odmrazovanie a nasledné varenie 1h30min
360W  Navarenie masa a ohrev citivych 1h30min
potravin
600W Na ohrev a varenie potravin 1h30min
900W  ohrev tekutin 30min

Prednastavena hodnota:

Spotrebi¢ ponuka prednastaveny Cas pre kazdé
nastavenie vykonu mikrovinnej rary. Mézete ho prijat’
alebo zmenit' pomocou nastavenia v tomu
odpovedajucej zéne.

Nastavenie mikrovinnej rary

Priklad: Vykon mikrovinnej rury 600 W, ¢as varenia
5 mindt.

1. Stlacte tlacidlo
vypnuté/zapnuté (1) .Spotrebié je
pripraveny na pouzitie. Maximalny
vykon mikrovinnej rury a ¢as varenia
je zobrazeny ako prednastavené
hodnoty na displeji — tieto hodnoty
moézu byt kedykolvek zmenené.
2. Stlacte pozadovanu oblast’ s vykonom mikrovinnej

rary.

Vykon mikrovinnej rdry a prednastaveny ¢as
varenia su zobrazené na displeji. Pole [@ sa
rozsvieti nacerveno.

3. Pouzite oto¢ny regulator na nastavenie
pozadovaného ¢asu varenia.

m00s

Cook_time

Mikrovinna rara sk

4. Stladte tlagdidlo Start/stop [’ na aktivaciu
programu.

Spotrebi¢ spustil operaciu. Cas varenia sa odpotitava.

Poznamky

= Pri zapnuti spotrebi¢a sa na displeji ako navrh vzdy
objavi najvy$si vykon mikrovinnej rary.

= Pokial po¢as prevadzky mikrovinnej rury otvorite
dvierka, chladiaci ventilator méze stale bezat'.

Uplynul ¢as varenia

Zaznie poduteiny signal. Operacia

bola dokoncena.

Na zastavenie pocuteiného signalu:

stlacte pole [T

Stladte tlacidlo vypnuté/zapnuté (Da vypnite tak spotrebi¢.

Poznamka:Po dotyku tlacidla @ sa objavi funkcia
Casovaca a po kratkej chvili tato informéacia automaticky
zmizne. Pokial stladite opatovne tlagidic[@], prediZite
tym dobu trvania ¢asovaca.

Zmena nastavenia ¢asu varenia

Tato moze byt realizovana kedykolvek.

Na zmenu ¢asu varenia pouZite otocny
reguldtor.Operacia bude pokracovat.

Zmena nastavenia vykonu mikrovinnej rary

Tato moze byt realizovana kedykoivek.

Na zmenu vykonu mikrovinnej rdru pouzite pole na vyber
odpovedajuceho stupnia vykonu.

Cas varenia ostava nezmeneny. Operacia
pokracuje.

Poznamka: Pokial nastaveny ¢as varenia prekraduje
maximalny mozny ¢as nastavenia vykonu mikrovinnej rury
pri 900 W, je tento nastaveny ¢as automaticky znizeny.
Operacia sa zastavi. Na zaciatok operacie stlacte

tlagidlo [> .

11



sk Casovat

[ Casovac

Casovat je taktieZ mozné pouzit ako kuchynsky
Casovac. Cas bezi popri ostatnych funkciach

a nastaveniach. Mozete takto nastavit’ lubovolny ¢as a to
i v pripade, Ze je pristroj vypnuty. Pre rozliSenie, ¢i sa
jedna o ¢asovac alebo dokoncenie ¢asu varenia, ma
Casovac k dispozicii svoj vlastny zvukovy signal.

Nastavenie ¢asovaca
Maximalne mozné nastavenie je 24 hodin.
Cim vy&sie nastavenie, tym dihdie ¢asové intervaly.
1. Stladte pole [@.
Zobrazi sa ée}sovaé.
2. Na nastavenie dizky ¢asu pouzite oto€ny regulator.

EaProgramy

Va$e pokrmy mézu byt jednoducho pripravené pouZitim
réznych programov. Zvolte pozadovany program

a nastavte vahu Vasho pokrmu. Program nasledne
pouzije najvhodnejSie nastavenia.

Nastavenie programu
Priklad: Program "Odmrazovanie chleba", vaha 250g.

1. Stladte tlagidlo vypnuté/zapnuté (@ .
Spotrebi€ je pripraveny na pouzitie.
2. Stlacte pole [fj -
Na displeji sa zobrazi prvy program.
3. a nastavenie pozadovaného programu
pouzite oto¢ny regulator.

3. Na zaciatok stlaéte pole [T.
Poznamka: Casgvac‘: sa taktiez automaticky spusti
po uplynuti niekolkych sekund.
Nastavena doba na ¢asovaci sa zacne odpocitavat.
Displej sa po kratkej dobe prepne spat. V stavovom
riadu je zobrazeny uplynuty ¢as a symbol ¢asovaca.
Po uplynuti stanoveného ¢asu bude nasledovat’
pocutelny zvukovy signél. Statenim pola [Fjje mozné
tento zvukovy signalpre¢asne zrusit.
Poznamka: Casovag je na displeji viditelny aj pri
zvolenom a spustenom reZime prevadzky spotrebica.
Pokial bezi prevadzkovy rezim, pre zobrazenie
Casovaca stlacte pole [0]. Na niekolko sekind j
zobrazeny Cas Casovaca a tento moZe byt taktiez
zmeneny.

Zmena Casu casovaca

Na zmenu Casu Casovaca stlacte pole [@1 . Zobrazi
sa doba ftrvania c¢asovata— pouzitim otoéného
regulatora je mozné ju zmenit'.

ZruSenie ¢asovaca

Pokial chcete zrusit ¢asovac, zvolte na displeji hodnotu
¢asu na hodnotu nula. Po zmene tohto nastavenia sa
symbol ¢asovaca uz nezobrazuje.
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4. Stlacte pole@.
Prednastavena hodnota vahy je zobrazena na
displeji.

5. Pre vyber pozadovanej vahy pouzite otoény
regulator.

5. Na zagiatok stlaéte tlagidlo Start/stop [ .
Spotrebi¢ je spusteny. Na displeji sa zacne
odpocitavat’ ¢as.

Poznamky

= Cas varenia je vypocitany programami.

= Prie niektoré pokrmy poskytuje displej informaciu
o nutnosti obratenia alebo premiesania pocas
pripravy. DodrZujte zobrazené informacie. Otvorenie
dvierok spotrebica prerusi jeho €innost. Po uzavreti
dvierok spotrebi¢a restartujte operaciu. Pokial pokrm
neobratite alebo nepremiesate, program bude
normalne pokraCovat' az do svojho ukonc&enia.




Informécie o programoch
Vlozte potraviny do chladného priestoru na varenie.

Vyberte potraviny z ich obalu a zvazte ich. Pokial nie
je mozné zadat presnu vahu, zaokruhlite ju smerom
nadol alebo nahor.

Pri pouziti programov vzdy voite nadoby na varenie
vhodné do mikrovinky, vyrobené napriklad zo skla
alebo keramiky. V tabulke programov si prosim
v§imnite rady pre prisluSenstvo.

Tabulku vhodnych druhov pokrmov s danym
rozsahom vahy a vhodnym pouzitim potrebného
prislu$enstva je mozné najst' v sekcii po poznamkach.

Nastavenie vahy mimo jej rozsah nie je mozné.

Pre mnohé pokrmy zaznie po uplynuti urc¢itého ¢asu
zvukovy signal. Tieto pokrmy otocte alebo
zamieSajte..

Odmrazgvanie:

= Pokial je to mozné, pokrmy v mraznicke skladujte
pri teplote -18 °C. Pokrmy by mali byt’ vo velkosti
jednej porcie a skladované na rovnom povrchu.

= Vlozte potraviny do plochej nadoby na varenie,
ako je napriklad tanier alebo porcelanovy podnos.

= Po odmrazovani v spotrebici ponechaijte tieto
potraviny odmrazovat’ dalSich 15 az 90 minut az
pokial nedosiahnu rovnomernu teplotu.

= Chlieb je nutné odmrazovat’ vyhradne v
pozadovanych davkach, pretoze v opaénom
pripade velmi rychlo schne.

= Pri rozmrazovani hydiny alebo mésa bude
produkovana tekutina. Pri ota¢ani masa ¢i hydiny
je potrebné tuto tekutinu vysusit' a v Ziadnom
pripade ju nepouzivat’ na dalSie spracovanie,
taktiez sa nemoze dostat’ do kontaktu s inymi
potravinami.

= Po otoc¢eni odoberte vSetko mleté maso, ktoré uz
bolo odmrazené.

Tabulka programov
Vhodné potraviny

Programy sk

= Cela hydina by mala byt' vkladana s prsiami
smerujucimi smerom nadol a kusky hydiny by mali
byt’ vkladané koZou smerujucou nadol.

Zelenina:

= Cerstva zelenina: Nakréjajte ju na kusky rovnakej
velkosti. Pridajte jednu polievkovu lyzicku vody na
priblizne 100 g zeleniny.

= Mrazena zelenina: Tento program je ureny vyhradne
pre olupanu a nepredvarenu zeleninu. Nie je vhodny
pre mrazenu zeleninu v smotanovej omacke. Pridajte
1 az 3 polievkovych lyZic vody. Ku Spenatu alebo
Cervenej kapuste nepridavajte Ziadnu vodu.

Zemiaky:

= Varené zemiaky: Nakrajajte ich na kisky rovnakej
velkosti. Pridajte dve polievkové lyZice vody na 100
g zemiakov, dochutte ich solou.

= Neosupané varené zemiaky: Pouzivajte zemiaky
rovnakej hrubky. Zemiaky umyte a oSupte ich
Supku. VIhké zemiaky vloZte do nadoby.
Nepridavajte vodu.

Ryza:

= Nepouzivajte hnedu ryzu alebo ryzu vo varnych
vreckach.

= Kryzi pridajte dvoj- az dva a pol nasobné mnozstvo
objemu vody.

Doplnkovy ¢as na dovarenie

Niektoré jedla potrebuju po uvareni ¢as na dovarenie,
ktory plynie od skon&enia ich programu na varenie.

Pokrm ¢as na dovarenie

Zelenina Priblisne 5 minat

Zemiaky PribliSne 5mindt. Najskor
vylejte zvySkovu vodu.

Ryza 5 az 10 minat

Odmrazovanie

Vahové rozpitie v kg Nadoba na varenie

Chlieb* Chlieb, cely, okruhly alebo dihy; krajany chlieb; 0.20-1.50kg Plytk& nadoba na varenie bez
piskotovy kolag, kola¢ z drozdia, ovocna torta, pokrievky, dno priestoru na varenie
kolace bez polevy, krému alebo Zelatiny

Maso* Kusy, platky masa, mleté maso, hydina, kacka, 0.20-2.00kg Plytk& nadoba na varenie bez
mlada sliepka pokrievky, dno priestoru na varenie

Ryby* Cela ryba, rybie filé, rybie kotlety 0.10-1.00kg Plytka nadoba na varenie bez

pokrievky, dno priestoru na varenie

Varenie

Cerstva zelenina** Karfiol, brokolica, mrkva, papricky, cuketa, por 0.15-1.00kg Plytka nadoba na varenie bez

pokrievky, dno priestoru na varenie

Mrazena zelenina®™*  Kalerab, brokolica, mrkva, karfiol, cervend kapusta, ~ 0.15-1.00kg Plytka nadoba na varenie bez
Spenat pokrievky, dno priestoru na varenie

Zemiaky** Varené zemiaky, neosupané varené zemiaky, 0.20-1.00kg Plytk& nadoba na varenie bez
zemiaky nakrajané na rovnako velké kuasky pokrievky, dno priestoru na varenie

Ryza™ Ryza, dhozmna ryza 0.05-0.30kg Plytka nadoba na varenie bez

pokrievky, dno priestoru na varenie




sk Zakladné nastavenia

Bl zakladné nastavenia

Mate k dispozicii rozne moznosti voTby nastaveni, ktoré
Véam slizia na efektivne a jednoduché ovladanie
spotrebi€a. Tieto nastavenia je mozné podia potreby
zmenit..

Zmena zékladnych nastaveni
Spotrebi¢ musi byt’ vypnuty.

1. Stlacte pole i po dobu priblizne troch
sekund. Na displeji sa zobrazia
inStrukcie, ako pokracovat dalej.

2. Stlacte pole[@lna potvrdenie tychto intrukcii.
Na displeji sa objavi prvé nastavenie "Jazyk".

3. Na vyber pozadovaného nastavenia pouzite
oto¢ny regulator.

4. Stlaéte pole[@l.

Na displeji sa zobrazi nasledujice nastavenie a je
mozné ho zmenit' pomocou oto¢ného regulatora.

5. Stlagte pole [T na prejdenie celého zoznamu
nastaveni a v pripade potreby pouzite oto¢ny
regulator na vykonanie potrebnych zmien.

6. Pre dokoncenie stlaéte a podrzte pole i po doku
priblizne troch sekund, tym sa potvrdia poZzadované
nastavenia.

Na displeji sa objavi poznamka, ktora potvrdzuje, Ze sa

vybrané nastavenia ulozili.

ZruSenie nastaveni

Pokial si Vami vykonané zmeny neprajete ulozit, mozete
stlacit' tlacidlo vypnuté/zapnuté pre ich zruSenie. Na
displeji sa objavi poznamka, ktora potvrdzuje, ze sa
vybrané zmeny neuloZili.

Zoznam zakladnych nastaveni

V zavislosti na vybave Vasho spotrebi¢a Vam displej
zobrazi len tie vlastnosti, ktorymi spotrebi¢ disponuje.

Nastavenie Moznosti

Jazyk Nastavenie jazyka
Hodiny Nastavenie aktualneho ¢asu
Zvukovy signal Kratky cas varenia

*

Stredny ¢as varenia
Dlhy ¢as varenia

Tén tlacidiel Zapnuty

Vypnuty*

(Zvuk tlagidiel pri zan./vwn. vzdv zapnutv)
Postupne v piatich arovniach

Uroveri 3*

Hodiny Zapnuté*

Vypnuty*

Vypnuté*

Zapnuté (Displej stleny medzi 22:00
a6:00)

Vypnuty*

Zapnuty

(zobrazovany vyhradne poc¢as prvych

troch minut po zresetovan pr stroja
alebo po jeho prvom zapojen )

Jas displeja

Timenie po¢as noci

Demo méd

14

Resetovat
Neresetovat*

Tovérenské nastavenia

*  Tovarenské nastavenie (tovarenské nastavenia zavisia

na modely spotrebica)

Poznamka: Zmeny nastavené na jazyku, téne
tlacidiel a jasu displeja sa prejavia okamzite. VSetky
ostatné zmeny nastavenia su aplikované po ich
ulozeni.

Vypadok elektrického pradu

Zmeny vykonané v nastaveniach su udrzané aj po
vypadku elektrického prudu.

Po vypadku elektrického prddu je preto nutné aplikovat
vyhradne nastavenia, ktoré su spojené s prvotnym
nastavenim spotrebica.

Zmena ¢asu

Pokial chcete zmenit’ &as, napriklad pri prechode
z letného na zimny, musite to urobit’ v zakladnych
nastaveniach.

Spotrebi¢ musi byt vypnuty.

1. Stladte pole i po dobu priblizne troch
sekund. Na displeji sa objavia poznamky
0 operacii.
2. Stlacte pole[@lpre potvrdenie tychto poznamok.
3. Na displeji sa objavi prvé nastavenie "Jazyk".
4. Stlagte pole [T.
Na displeji sa objavi nastavenie hodin.
5. Pootocte otoénym regulatorom pre zmenu nastavenia
hodin.
6. Stlacte pole i po dobu priblizne troch sekind
na potvrdenie vykonanych zmien.
Na displeji sa objavi poznamka, ktora potvrdzuje, Ze sa
vybrané nastavenia ulozili.



I Cistenie

Vdaka dobrej starostlivosti a Cisteniu si Vas spotrebic
udrzi svoj dobry vzhlad a funkcionalitu poc¢as velmi dihej
doby. Tu Vam vysvetlime, ako sa mate o Vas spotrebi¢
spravne starat a Cistit’ ho.

A Upozornenie

Nebezpedenstvo popalenin!

Spotrebi¢ sa pri prevadzke zahrieva. Nikdy sa
nedotykaijte vnutorného povrchu spotrebica alebo
vyhrevnych telies spotrebica. Vzdy umoznite spotrebicu
dostato¢né ochladenie. Drzte deti v bezpecnej
vzdialenosti.

& Upozornenie
Nebezpecenstvo poranenia elektrickym pradom!

Nepouzivajte vysokotlakové CistiCe alebo parné Eistice,
ktoré mézu mat’ za nasledok poranenie elektrickym
pradom.

& Upozornenie
Nebezpe&enstvo poranenial

Poskrabané sklo na dvierkach spotrebi¢a sa méze
rozsirit’ do praskliny.

Nepouzivajte Skrabku na sklo, ostré alebo brusne
Cistiace prostriedky alebo Cistice.

Poznamka: Neprijemné zapachy, ako napriklad

po priprave ryb, je mozné velmi lahko odstranit.

Do pohéra s vodou pridajte niekolko kvapiek citréonovej
Stavy. Do pohara vzdy pridajte lyzicu, aby ste zabranili
vzniku oneskoreného prevarenia. Pri pouziti
maximalneho vykonu mikrovinnej rury zahrejte tuto vodu
po dobu jednej az dvoch minut.

Cistenie sk

Cistiaci prostriedok

Na zaistenie toho, aby sa neposkodili povrchy
spotrebica z dévodu pouZitia nespravneho Cistiaceho
prostriedku si precitajte informaciu v tabulke.

Nepouzivajte:

= Agresivne alebo abrazivne Cistiace prostriedky.

= Kovové Skrabky alebo $krabky na sklo na Cistenie
dverovych panelov.

= Kovové Skrabky alebo Skrabky na sklo na Cistenie

tesnenia dvierok.

= Tvrdé drétenky alebo Spongie.
= Cistiace prostriedky s vysokym obsahom alkoholu.

Pred prvym pouzitim dékladne umyte nova Spongie

a utierky.

Oblast’ Cistiaci prostriedok

Predna Cast spotrebica  Tepla mydlova voda: Vycistite pouzitim utierky

a ususte pouzitim jemnej utierky. Na Cistenie
nepouZivajte kovové Skrabky a Skrabky na sklo

Displej

Utrite pomocou utierky z
mikroviakna alebo jemne navihéenej
utierky. Neutierajte vihkou utierkou.

Nehrdzavejica ocel

Tepla mydlova voda: Vygistite pouzitim
utierky a ususte pouzitim jemnej utierky.
Okamzite odstrarite Skvrny po vodnom
kameni, tuku $krobe alebo albiniu (napriklad
bielok z vajicka). Pod tymito Skvrnami sa
mdze zacat formovat korézia. Speciaine
Cistiace prostriedky na nehrdzavejicu ocel je
mozné zakUpit u popredajného servisu
alebo v Specializovanych maloobchodnych
predajniach.

Priestor na varenie  Tepla mydiova voda alebo roztok z octu: vyrobeny

vyrobeny z z Vyistite pomocou utierky

nehrdzavejlcej a nasledne ususte pomocou jemnej utierky.

ocele NepouZivajte spej na rury na pecenie a ani iné
agresivne Cistiace prostriedky na riry na pecenie €i
abrazivne materialy.
Skrabky, drsné Spongie a €isti¢e na panvice su taktiez
nevhodné. Tieto predmety mézu poskriabat tento
povrch. Umoznite interiérovym povrchom Uplne
vyschnat.

Panely dvierok Cistic na sklo: Vycistite pomocou utierky.

Nepouzivajte Skrabku na sklo.

Tesnenie dvierok
Nedemontuijte.

Tepla mydlova voda: Vygistite pomocou
utierky a nedemontujte, nedrhnite. Na
Cistenie nepouzivajte kovovéskrabky

a Skrabky na sklo .
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sk RieSenie problémov

ERiesenie problémov

Pokial sa vyskytne chyba, existuje Castokrat jej
jednoduché vysvetlenie. Pred privolanim popredajného
servisu sa, prosim, najskor pozrite do nasledujlce;j
tabulky a pokuste sa sami tuto chybu vyriesit..

Tip: Pokial sa pokrm nepodari presne tak, ako ste
chceli, pozrite sa najskor do nasledujlcej kapitoly, kde
najdete mnozstvo rad, tipov a poznamok, ktoré Vas
privedu k optimalnym nastaveniam.

—"Testované pre Vds v nasom kuchynskom studiu "
na strane 18

Tabulka portch
Mozna pfi€ina

A Upozornenie
Nebezpecenstvo poranenia elektrickym pradom!

Nespravne opravy su nebezpecné. Opravy

a vymena privodného kabla elektrickej energie
mozu byt realizované vyhradne jednym z nasich
skusenych a trenovanych technikov. Pokial je
spotrebi¢ poskodeny, odpojte tento spotrebi¢

z elektricke siete alebo vypnite poistku v poistnej
skrinke. Kontaktujte na$ popredajny servis.

Odporuéanie/informacie

Spotrebi¢ alebo displej nefunguje.

Zastréka nie je zastréend v privode elekirickejenergie . Pripojte spotrebic k zdroju elektrickej energie

Vlypadok elektrického pradu

Skontrolujte funkciu inych spotrebicov v kuchyni.

Porucha poistky

Skontrolujte poistnu skrinku a uistite sa, ze je
poistka spotrebica v poriadku.

Chybné operacia

Vypnite poistku ulozenu v poistnej skrinke a po
uplynuti priblizne 60tich sekind ju opét zapojte.

Nie je mozné zapnut spotrebi¢

Dvierka spotrebica nie su pine uzatvorené.

Uzatvorte dvierka spotrebic¢a

Spotrebi¢ je v demo rezime.
Spotrebi¢ sa nenahrieva.Na
displeji je zobrazeny symbol
programu demo. 7]

Deaktivujte demo rezim v z&kladnych nastaveniach. Na tuto
opravu odpojte spotrebi¢ od napajania alebo vyhodte
poistku (mdZe to byt bud doméaca poistka alebo poistka
uloZend v poistnej skrinke spotrebica). Nasledne deaktivujte
mad dema v zakladnych nastaveniach v priebehu prvych
troch mindt opatovného pripojenia spotrebica.

Oto¢ny regulétor vypadol Otocny regulator bol omylom demontovany. Je mozné demontovat otocny regulator. Pri jeho
20 z&kladne v ovladacom demontazi ho vioZte spét do jeho zakladne, zatlacte
panely. a tento sa sam uzamkne na svojom mieste. Takze je

mozné otacat regulatorom ako obvykle.

Nie je mozné jednoducho
a bez pouzitia sily ota¢at
otoénym regulatorom.

Pod oto¢nym regulatorom vznikol nanos necistoty. Je mozné otoCny regulator demontovat. Pre jeho

demontaz ho jednoducho vytiahnite z jeho zakladne.
Alternat ivne je mozné zatlacit na otoény regulator,
konkrétne na jeho strany a nasledne ho
demontovat. Regulator a jeho zakladfiu opatre
vycistite pouzitim utierky a mydlovej vody. Ususte ho
pouzitim suchej utierky. Nepouzivajte ostré alebo
abrazivne materialy. Neumyvajte ho v umyvacke
riadu. Otoény regulator nedemontuite prili§ Casto,
takZe jeho zakladfia a uchytenie ostane stabilné.

Nefunguije vnitorné osvetlenie Porucha vnUtorného osvetlenia

Kontaktuje popredajny servis

Chybova sprava "Exxx"™

* Specialne pripady:
Chybova sprava "E0532": Otvorte a zatvorte dvierka spotrebica.

Pokial sa zobrazi chybna sprava, vypnite

a opatovne zapnite spotrebic; pokial sprava
zmizla, jednalo sa o jendnorazovu udalost. Pokial
sa v3ak sprava objavi opatovne, pripadne
nezmizne, kontaktujte, prosim, popredajny servis
a poskytnite poruchovy kod.

Chybova sprava "E6501": Vypnite spotrebi¢. Pockajte 10 minat. Opatovne spotrebi¢
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Va Zakaznicky servis

Nas popredajny servis je tu pre Vas v pripade, ze Vas
spotrebi¢ potrebuje byt opraveny. Vzdy najdeme vhodné
rieSenie preto, aby sme zamedzili zbyto¢nym navstevam
servisného technika.

E-Nr. a FD-Nr.

Ked' nam volate, zadajte prosim plné znenie Cisla
vyrobku (E-Nr.)a vyrobné Cislo (FD-Nr.), takze Vam
mobzeme vzdy poskytnut’ tu spravnu radu. Tieto
¢isla su obsiahnuté na typovom $titku Vasho
spotrebica, ktory najdete pri otvoreni dvierok
spotrebica.

@ [ENe FD |

Type

V- V~ Hz KwW

Technické Specifikacie

Zakaznicky servis

sk

Zdroj napétia 220-240V,50/60Hz
Max. celkova zapojend zétaz 1220W

Vykon mikrovinnej riry 900W(IEC60705)
Max. vykon grilu Frekvencia 2450MHz
Poistka 10A

Rozmery (V/S/H)

Spotrebic 382x594x318mm
Priestor na varenie 220x350x270mm
VDE schvalené Ano

CE zndmka Ano

Na usetrenie ¢asu a v pripade potreby si mozete
poznamenat tieto Cisla Vasho spotrebica a Cislo
na zakaznicky servis do tychto predpripravenych
policok.

E-Nr. FD-Nr.

Popredajny servis &

Budte si prosim vedomi toho, Ze navsteva technika
popredajného servisu je spoplatnena a to i v pripade, ze
je spotrebi¢ este stale v zaruke.

Kontaktné udaje pre jednotlivé krajiny najdete

v prilozenom zozname zakaznickeho servisu.

Spolahnite sa na profesionalitu vyrobcu. Mozete si tym
padom byt isti, Ze opravy su vykonavané trénovanymi
profesionalnymi technikmi, ktori do Vasho spotrebic¢a
montuju vyhradne origindlne nahradné diely.

Tento spotrebié spifia Standardy EN 55011 a CISPR 11.
Je to vyrobok Skupiny 2, Class B.

Skupina 2 znamena, ze mikroviny su produkované za
ucelom ohrevu potravin. Class B konstatuje, Ze sa jedna
o spotrebi¢ vhodny na pouzitie v sikromnych
domacnostiach.
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sk Testované pre Vas v naSom kuchynskom Studiu

Testované pre Vas v nasom
kuchynskom Studiu

Tu najdete vyber pokrmov a idedlne nastavenie pre ich
pripravu. Ukazeme Vam, aké nastavenie vykonu
mikrovinnej rury je pre Vas pokrm najvhodnejsie.
Nachadzaju sa tu dokonca aj tipy na nadoby na varenie
a sposoby pripravy.

Poznamky

= Hodnoty uvedené v tabuike sa vzdy vztahuju
na priestor na varenie, ktory je prazdny a chladny.
Pred pouzitim spotrebic¢a vyberte z priestoru
na varenie vSetko nepotrebné prislusenstvo.

= Casy uvedené v tabulkach su iba orientac¢né.
Skutoéné Casy zavisia od kvality a zloZenia potravin
a pokrmov.

= Pri vyberani prisluSenstva alebo zahriatych
nadob na varenie z priestoru na varenie vzdy
pouzivajte rukavice na pecenie alebo utierku.

&Upozornenie
Nebezpecenstvo obarenia!

Pri vyberani skleného podnosu sa z neho méze vyliat'
tekutina.

Skleneny podnos vyberajte z priestoru na varenie
opatrne.

Nasleduijtice tabuiky Vam poskytuji mnozstvo tipov

a moznosti pre nastavenie mikrovinnej rary.

Casy uvedené v tabuikach s iba orientadné; zavisia od
pouzitych nadob na varenie, kvalite, teplote
a konzistencii potravin.

V tabulkéch st &asto stanované ¢asové rozsahy.
Najskor nastavte najnizsi ¢as a nasledne ho v pripade
potreby predizte.

Moze sa stat, ze mate k dispozicii roznu kvantitu
potravin, ktora sa nezhoduije s tou, ktora je
Specifikovana v tabulke. Pri prevadzke mikrovinnej rary
existuje jednoduché pravidlo: dvojnasobna hmotnostna
davka: dvojnasobny potrebny ¢as, polovi¢na davka

= polovi¢ny €as pripravy.

Nadobu n varenie mozete polozit’ do strednej ¢asti
drétenej policky alebo na spodnu stranu priestoru na
varenie. Potraviny tak budi absorbovat’ mikroviny zo
vSetkych stran.

Odmrazovanie

VloZte mrazené jedlo do otvorenej nadoby na spodnu
stranu priestoru na varenie.

Pocas odmrazovania pokrm jeden- az dvakrat otocte
alebo premiesSajte. Velké davky odmrazovanych potravin
je nutné otocit’ niekolkokrat. Pri otacani odstrarite
tekutinu, ktora sa pri odmrazovani mohla vytvorit'.

Odmrazené potraviny nechajte nasledne odstat’ pocas
dalSej doby priblizne 10 az60minut, takZe sa teplota
potraviny vyrovna. Pocas tejto doby mbzete z hydiny
odobrat’ drobky.

Poznamka:Vlozte nddoby na varenie na spodok
priestoru na varenie.

Pokrm Vaha Vykon mikrovinnej rury vo B
wattoch, ¢as v minutach Poznamka
Celé kusy hovadzieho, bravéového alebo 800g 180W,15min.+90W,15-25min. Niekolkokrat otocte.
telacieho (s kostou alebo vykostené) 1000g 180W.20min.+90W 20-30min.
15009 180W,25min.+90W,25-30min.
Maso na kusy, platky, hovadzie, bravéové 2009 180W,5-8min.+90 W,5-10min. Pr‘i. otaCani mésa oddelte jednotlivé platky
alebo tefacie 500g 180W,8-11min.+90W,10-15 masa.
min.
8009 180W,10min.+90W,10-15min.
Mleté maso, mieSané 2009 90W,10-15min. Mra;ené potraviny na rovnom povrchu;
500g 180W,5min. +90W, 10-15min. Vv p[lebehu od{rlrazovanla nle’kol'kolfrét
. - otoCte a odstrarite odmrazené mieté
10009 180W,15min.+90W,20-25min. MAso.
Hydina alebo kisky hydiny 600g 180W,8min.+90W,10-15min. Otocte v priebehu odmrazovania; Odoberte
1200g 180W.15min.+90W 20-25min. tekutinu. Ktora sa pri odmrazovani vylucila.
Rybie filé, rybie steaky alebo platky 4009 180W,5min.+90W,10-15min. Oddelte vSetky odmrazené Casti.
Cela ryba 3009 180W,3min.+90W,10-15min. Pri odmrazovani otocte.
6009 180W,8min.+90W,15-20min.
Zelenina, napriklad hrasok 3009 180W,10-15min. Pocas odmrazovania opatme mieSajte.
Ovocie, napriklad maliny 3009 180W,6-9min. Pocas odmrazovania opatrne mieSajte
500g 180W 8min.+90W 5-10min. a oddelujtevsetky odmrazené ¢asti.
Maslo, odmrazovanie 1259 180W,1min.+90W,1-2min. Odstrarite v3etky obaly.
2509 180W,1min.+90W,2-4min.
5009 180W,8min.+90W,5-10min. Pri odmrazovani otacajte.
Bochnik chleba 10009 180W,12min.+90W,10-20min.
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Pokrm Véaha Vykon mikrovinnej rary vo  Poznamka
wattoch,éas v minatach
Kolace, suché, napr. piskétové 5009 90W,10-15min. Oddelte jednotlivé kisky kolaca ; Len u
7509 180W,5min.+90W, 10-15min. kolagov bez polevy, krému alebo
' ' pétissiere.
Kolace, vihké, napr. ovocna torta,cheesecake 500g 180W,5min.+90W,15-20min. Len pre kolace bez polevy, krému alebo
750g 180W, 7min.+90W, 15-20min. Zelatiny.

Odmrazovanie, ohrievanie alebo varenie
mrazenych potravin

Vyberte predpripravené jedla z ich obalov. V nadoba
na varenie sa ohreju rychlejSie a rovnomernejSie. Rézne
Casti pokrmu nemusia mat’ ten isty ¢as ohrevu.

Pokrm rozprestrety na plochom dne nadoby na varenie
sa ohreje skor nez ten, ktory je navrstveny do vysky.
Preto je nutné pokrm rozdelit tak, aby bol
ulozeny v nadobe na varenie tak rovno, ako to
len je mozné.

Potraviny by sa nemali na seba vrstvit' (jedna nad
druhu).

Pokrm Vaha

Pokrmy vzdy prikryte. Pokial nemate vhodnu prikryvku
pre Vasu nadobu na varenie, pouzite tanier alebo
Specialnu foliu do mikrovinnej rury.

Pocas varenia pokrm dvakrat alebo trikrat premie$ajte
alebo otocte.

Po ohriati nechajte pokrm v mikrovinnej rdre po dobu
dalich 2 az 5minut na rovnomerné rozlozZenie teploty
v pokrme.

Toto pombZe pokrmu uchovat' si svoju vlastnu chut, ¢o
znamena, ze nebudete musiet’ pouzit’ tolko korenia

a soli.

Poznamka:N&dobu na varenie poloZte na spodnu ¢ast
priestoru na varenie.

Vykon mikrovnnej riry vo  Poznamka
wattoch, ¢as v minatach

Menu, platkové pokrmy, 300-400g 600W,8-13min. Uzatvorené

predpripravené jedlo(2-3 zlozky)

Polievka 4009 600W,8-12min. Nadoba na varenie s pokrievkou

Dusené maso 5009 600W,10-15min. Nadoba na varenie s pokrievkou

Platky alebo kusky mésa v omacke, 5009 600W,10-15min. Nadoba na varenie s pokrievkou

napriklad gulas

Ryby, napriklad filetové steaky 4009 600W,10-15min. Uzatvorené

Cestoviny, napriklad lasagne, cannelloni 4509 600W,10-15min. Pouzite drétenu policku a poloZte na fiu

nadobu na varenie.

Prilohy, napriklad ryZa, cestoviny 2509 600W,3-7min. Nadoba na varenie s pokrievkou, pridajte
500g 600W,8-12min. vodu.

Zelenina, napriklad hrasok, brokolica, mrkva 3009 600W,7-11min. Nadoba na varenie s pokrievkou, pridajte
600g 600W, L4-17min. 1PL vody.

Krémovy Spenat 4509

600W,10-15min.

Varte bez pridania vody.




sk Testované pre Vas v naSom kuchynskom Studiu

Ohrev

& Upozornenie
Nebezpecenstvo obarenia!

Pri zahrievani tekutin vznika
oneskoreného prevarenia.

To znamena, Ze tekutina dosiahne teplotu varu
bez bezného vzniku bubliniek a pary, ktoré sa
objavuju na povrchu. Aj ked nadoba vibruje len
nepatrne, horuca tekutina sa nahle prevari

a vystrekne.

Pri zahrievani vzdy polozte do nadoby lyzi¢ku, toto
zabrani vyskytu oneskoreného prevarenia.

nebezpecenstvo

Pokrm Mnozstvo

Vykon mikrovinnej rury vo
wattoch, ¢as v minutach

Upozornenie!
Tvorba iskier: Kovy — ako napriklad lyzi¢ka v pohari —
musi byt udrzana minimalne 2 cm od stien priestoru
na varenie a vnutorného priestoru dvierok. Iskry
moézu nenapravitelne poskodit' sklo vo vnutri dvierok.

Poznamky

Vyberte predpripravené jedla z ich obalov. V nadoba
na varenie sa ohreju rychlejSie a rovhomernejsie.
Ro6zne Casti pokrmu nemusia mat’ ten isty ¢as ohrevu.
Pokrmy vzdy prikryte. Pokial nemate vhodnu
pokrievku pre nadoby na varenie, pouzite tanier alebo
$pecialnu féliu vhodnu do mikrovinnej rary.

Pocas ohrevu potravin ich niekolkokrat otocte alebo
premiesajte. Skontrolujte teplotu.

Po ohriati nechajte pokrm ddjst’ po¢as doby 2 az
5minut, umoznite tak rovnomerné rozlozenie teploty
pokrmu.

Pri vyberani pokrmov z priestoru mikrovinnej rary
vzdy pouzivajte rukavice na pecenie alebo

utierku.

Poznamka:Nadoby na varenie polozte na spodnu ast
priestoru na varenie.

Poznamka

Menu, platkovy pokrm, 600W,5-8min.
predpripravené jedlo
(2-3 zlozky)
Napoje 125ml 900W,%-1min. Do nadoby vzdy vlozte lyzicku,
200ml 900W.1-2min neprehrievajte alkoholické napoje, priebezne
! — ich pri ohreve kontrolujte
500ml 900W, 3-4min.
Detska strava, strava v detskej flaske 50ml 360 W, priblizne% min. FlaSe bez cumla alebo pokrievky, po
100ml 360W Yo-1min ohreve riade premieSajte, uistite sa, Ze ste
’ - skontrolovali teplotu.
200ml 360W,1-2min.
Polievka, 1 porcia 175gkazda  600W,1-2min.
Palievka, 2 porcie 175gkazda  600W,2-3min.
Maso v omacke 5009 600W,7-10min.
Dusené maso 4009 600W,5-7min.
800g 600W,7-8min.
Zelenina, 1 porcia 1509 600W,2-3min.
Zelenina, 2 porcie 300g 600W,3-5min.
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Varenie

Poznamky

= Pokrm rozprestrety na plochom dne nadoby
na varenie sa ohreje skor nez ten, ktory je navrstveny
do vysky. Preto je nutné pokrm rozdelit' tak, aby bol
uloZeny v nadobe na varenie tak rovno, ako to len je
mozné.
Potraviny by sa nemali na seba vrstvit' (jedna nad
druhd). .

= Pokrmy pri vareni vzdy prikryte. Pokial nemate
vhodnu pokrievku pre nadoby na varenie, pouzite
tanier alebo $pecialnu féliu vhodnt do mikrovinnej
rary.

Mnozstvo

Vykon mikrovinnej rury vo

Testované pre Vas v naSom kuchynskom Studiu sk

= Toto pombze pokrmu uchovat’ si svoju vlastnu
chut, ¢o znamena, Ze nebudete musiet’ pouzit’
tolko korenia a soli.

= Po ohriati nechajte pokrm dojst’ po¢as doby 2 az 5
minut, umoznite tak rovhomerné rozloZenie teploty
pokrmu.

= Pri vyberani pokrmov z priestoru mikrovinnej rary
vzdy pouzivajte rukavice na pecenie alebo
utierku.

Poznamka:N&doby na varenie poloZzte na spodnu ¢ast
priestoru na varenie.

Pozamka

wattoch, ¢as v minttach

Celé kurca, Cerstvé, bez drobkov 1200g 600W,25-30min. Po uplynuti polovice dasu pokrm obréatte.
Rybie filety,cerstvé 4009 600W,7-12min.
Cersiva zelenina 2509 600W,6-10min. Nakrajajte zeleninu na kisky rovnakej
5009 600W.10-15min velkosti, pridajte 1 az dve polievkové lyZice
’ ' vody na 100 g zeleniny, po¢as varenia
mieSajte
Zemiaky 2509 600W,8-10min. Nakrajajte zemiaky na rovnako velké kusy;
500g 600W.10-15min pridajte 1 polievkovu lyzicu vody na kazdych
! — 100 g zemiakov, pri vareni priebezne
7509 600W,15-22min. miesajte.
Ryza 1259 600W,4-6min.+ Pridajte dvojnasobok objemu vody.
180W,12-15min.
2509 600W,6-8min.+
180W,15-18min.
Sladke pokrmy, napriklad puding (instantny)  500m| 600W,6-8min. Puding miesajte dokladne, 2 — 3krat
v priebehu varenia, pouzite pri
miesanislahac.
Ovocie, kompéty 5009 600W,9-12min. Pri zahrievani miesajte.
Popcomn do mikrovinnej riry 100g 600W,3-4min. Vrecko s popcornom polozte vzdy

na skleneny podnos; dodrziavajte pokyny
uvedené vyrobcom.

Tipy pre mikrovinnt raru

Nemdzete ngjst informacie o nastaveni pre mnozstvo pokrmu,
ktoryste pripravili.

PredlZte alebo skratte Cas varenia v zvislosti na vSeobecnom
pravilidle:dvojnasobna porcia = dvojnasobny ¢as, poloviéna davka =

Pokrm sa pri priprave prili§ vysusil.

Nabudtice nastavte kratSi ¢as pripravy alebo zvolte niZSie nastavenie vykonu
mikrovinnej rlry. Pokrm zakryte a pridaite viac tekutiny.

¢as pripravy uplynul, no pokrm nie je rozmrazeny, teply alebo
uvareny.

Nastavte dihSi ¢as pripravy. Velké davky potravin naukladanych na
seba vyZaduju dihSi ¢as pripravy.

Uplynul ¢as pripravy a pokrm je na krajoch prevareny a vo vntri
nedovareny.

ohrevu a predlZte ¢as pripravy.

Po odmrazovani je hydina alebo maso odmrazené na
povrchu, neodmrazené vo vnutri.

Nabuduce zvolte nizSie nastavenie vykonu mikrovinnej rary, velké
kusyhydiny alebo mésa v priebehu ohrevu niekolkokrat obratte.
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sk Testovacie pokrmy

BNTestovacie pokrmy

Kvalita a vykon spotrebi¢a je testovany
testovacimi institiciami pouzitim nasledujlcich
pokrmov.

V sulade s normami EN 60705, IEC 60705 alebo
DIN 44547, a EN 60350 (2009)

Varenie pouZitim vyhradne mikrovinnej rary

Pokrm Vykon mikrovinnej rary vo wattoch, ¢as varenia v Poznamka
minatach
Puding, 1000 g 600W,11-12min.+180W,8-10min. Sklenena nadoba
Piskotové cesto, 475 g 600W,7-9min. Sklenena nadoba, priemer 22 cm
Sekana, 900 g 600W,25-30min. Sklenena nadoba na koléace, diha 28cm

Odmrazovanie pouzitim vyhradne mikrovinnej rary

Pokrm Vykon mikrovinnej riry vo wattoch, ¢as Poznamka
odmrazovania v minutach

Mas0,500g Plrogjram "Maso", 500 g Sklenend nadoba, priemer 24 cm
alebo

180 W, 8 min. + 90 W, 7-10 min.




Zarucny list
Egggt! firmy BSH domyéci spotrebice s.r.o. Q rO ky

zaruka od vyrobcu
na véetky spotrebice

Dovozca: BSH domaci spotiebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

Vyrobok: Produktové ¢islo:
E-Nr.
Poradové Cislo:
FD
Datum predaja, peciatka, podpis Datum montaze, peciatka, podpis

Predajca je povinny Uplne a Citatelne vyplnit' vsetky pozadované udaje v zaru¢nom liste v den preda-
ja spotrebica. Neoddelitelnou stcast'ou tohto zaruc¢ného listu je danovy doklad o predaji vyrobku.

Zarucny list je dokladom prav spotrebitela v zmysle Obcianskeho zakonnika. Je suc¢astou vyrobku
s vyrobnym ¢islom uvedenym na prednej strane tohto zaru¢ného listu, zvlast' v pripadoch dlhsich
nez zakonom dana zaruc¢na lehota je zarucny list jednym z dokazatelnych prostriedkov prav uziva-
tela. Je v zaujme spotrebitela, aby si skontroloval spravnost a Uplnost’ vsetkych uvedenych tdajov,
ako i to, ¢i dostal od predajcu zarucny list so spravnym oznacenim pre uvedeny druh vyrobku.

Odporuca sa, aby vyrobky montoval a uviedol do prevadzky autorizovany servis, ktory poskytuje
zaruku odbornej montaze, predvedenie a preskusanie vyrobku.

Monté? a inétalacia spotrebi¢a musi byt vykonana v sulade s vyhlaskou UBP SR ¢. 718/2002 Z. z.
suvisiacich predpisov a noriem v platnom zneni.

Pred montazou vyrobku je nutné, aby boli splnené vsetky podmienky pre pripojenie na inzinierske
siete podla platnych noriem a podla navodu na pouzitie.

Zapisy o uskuto¢nenych opravach:

Datum objed. Datum Cislo

opravy dokonéenia oprav. listu Strucny opis poruchy




Upozornenie pre predajcov

Predajca je povinny dat’ zakaznikovi platny doklad o predaji, kde bude uvedeny datum predaja
a oznacenie spotrebica, a sucastou dokladu o kupe tovaru je spravne a Uplne vyplneny zarucny
list v den predaja vyrobku. V pripade predpredajnej reklamacie je potrebné predlozit’ riadne
vyplneny reklamacny protokol.

Zarucné podmienky

— na vyrobok sa poskytuje zaruc¢na lehota 24 mesiacov odo dna zakupenia vyrobku kupujicim

— spotrebitel je opravneny chybu vytknut do Siestich mesiacov od jej zistenia, najneskor vsak do
uplynutia zaru¢nej lehoty

— pri reklamacii je podmienkou predlozit’ platny danovy doklad o kupe vyrobku (napr. poklad-
nicny blok, fakturu a pod.)

- ak je vyrobok pouzivany na iny nez vyrobcom stanoveny tcel alebo je vyrobok pouzivany v ram-
ci predmetu obchodnej ¢innosti, poskytuje sa zaru¢na lehota 6 mesiacov odo dia zakupenia,
kedZe spotrebice st urcené vyhradne na pouzitie vdomacnosti

- za chybu vyrobku sa nepovazuje jeho nadmerné opotrebovanie a z toho vyplyvajlce absencie
niektorych pévodnych vlastnosti, ktoré boli spdsobené napr. zanedbanim beznej udrzby, Cis-
tenia, nadmernym pouzivanim vyrobku

— zarucna lehota neplynie pocas obdobia, ked kupujici nemdze uzivat' tovar pre jeho chyby,
za ktoré zodpoveda predavajuci

— ak nebude zistena ziadna porucha, na ktoru sa vztahuje bezplatna zaru¢na oprava, alebo bude
zistena porucha nezavinena vyrobcom, hradi naklady spojené s vyslanim servisného technika
o0soba, ktora uplatnila narok na tuto opravu

— zaruéné opravy vykonavaju autorizované servisné strediskd podla zoznamu uvedeného v tomto
zaruc¢nom liste

Pravo na bezplatnu opravu vyrobku na naklady BSH domaci spotfebice s.r.o., organizacna

zlozka Bratislava, zanika, ak:

- je necitatelny vyrobny stitok alebo na vyrobku chyba,

— udaje na doklade o predaji sa liSia od udajov uvedenych na vyrobnom Stitku spotrebica,

- vyrobok bol namontovany v rozpore s navodom na montaz, pripadne nebol dodrzany sulad
s platnymi STN alebo s navodom na obsluhu,

- vyrobok bol neodborne namontovany alebo nebol uvedeny do prevadzky organizaciou oprav-
nenou v zmysle vyhlasky UBP SR &. 718/2002 Z. z., plati pre plynové spotrebice a spotrebice
s elektrickym napajanim 400 V, ako i pre spotrebi¢e dodavané bez elektrického kabla, pripad-
ne bez elektrickej koncovky,

- bola vykonana konstrukéna zmena alebo zasah do vyrobku neopravnenou osobou,

— porucha na vyrobku vznikla pouzitim neoriginalnych nahradnych dielov alebo prislusenstva,

- ide o poskodenie: mechanické, nadmernou zatazou, v désledku vodného kamerna, neodborné-
ho zapojenia, Zivelnou pohromou, vonkaj$imi vplyvmi a pod.

Vyhlasenie o hygienickej neskodnosti vyrobku

VSetky vyrobky distribuované spolo¢nostou BSH domaci spotfebice s.r.o., organizatna zlozka
Bratislava, prichadzajuce do styku s potravinami spliaju poziadavky o hygienickej neskodnosti
podla eurépskej normy EC 1935/2004. Toto vyhlasenie sa vztahuje na vSetky vyrobky pricha-
dzajuce do styku s potravinami uvedené v aktualnom cenniku BSH domaci spotrebice s.r.o.,
organizacna zlozka Bratislava.

Symbol uvedeny na vyrobku alebo jeho obale upozornuje na to, ze vyrobok po skonceni
jeho Zivotnosti nepatri k beznému domacemu odpadu, ale ho treba odovzdat do $pe-
cidlnej zberne odpadu na recyklovanie elektrickych alebo elektronickych spotrebicov.
ﬁ Vasou podporou spravnej likvidacie pomahate opat ziskat' cenné suroviny a chranit tak
Zivotné prostredie. Dalsie informacie o recyklovani tohto vyrobku ziskate na miestnom
WmmER_ Urade, v zberni odpadu alebo v zdruzeni Envidom, ktoré zabezpecuje zber, prepravu,
spracovanie, recyklaciu a ekologické zneskodnovanie elektroodpadu v zmysle zakona.



Uistenie dovozcu o vydani vyhlasenia o zhode

Vazeny zakaznik,

Podla zakona ¢. 264/1999 Z. z. Vas uistujeme, Zze na vsetky vyrobky distribuované
spolo¢nostou BSH domaci spotrebie s. r. o. nasim obchodnym partnerom, bolo vydané
prehlasenie o zhode v zmysle zakona ¢. 264/1999 Z. z. a prislusnych nariadeni vlady.
Toto uistenie dovozcu o vydani prehlasenia o zhode sa vztahuje na vSetky vyrobky vratane
plynovych spotrebicov, ktoré su obsiahnuté v aktudlnom cenniku firmy BSH domaci
spotrebice s. r. o.



Kontakt na servis domacich spotrebicov BOSCH

Dodavatel:
BSH domaci spotfebice s.r.o. — organiza¢na zlozka Bratislava

BSH domaci spotrebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

Prijem oprav:
Tel.: +421 244 450 808
Email: opravy@bshg.com

Objednavky prislusenstva a nahradnych dielov:
Tel.: +421 244 452 041
Email: dily@bshg.com

Zakaznicke poradenstvo:
Tel.: +421 244 452 041
Email: bosch.spotrebice@bshg.com

Aktualne informacie o servise najdete na internetovych
strankach www.bosch-home.com/sk.

Tu mate moznost’ si dojednat’ opravu pomocou online
formulara.


HUBKOVA
Lístek s poznámkou
Marked nastavil HUBKOVA





	Prázdná stránka
	Bez názvu


<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles true
  /AutoRotatePages /PageByPage
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile (Dot Gain 15%)
  /CalRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CalCMYKProfile (Euroscale Coated v2)
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /Warning
  /CompatibilityLevel 1.4
  /CompressObjects /Off
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages true
  /CreateJobTicket false
  /DefaultRenderingIntent /Default
  /DetectBlends true
  /DetectCurves 0.0000
  /ColorConversionStrategy /LeaveColorUnchanged
  /DoThumbnails true
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedOpenType false
  /ParseICCProfilesInComments true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 1048576
  /LockDistillerParams true
  /MaxSubsetPct 50
  /Optimize true
  /OPM 1
  /ParseDSCComments true
  /ParseDSCCommentsForDocInfo true
  /PreserveCopyPage true
  /PreserveDICMYKValues true
  /PreserveEPSInfo true
  /PreserveFlatness true
  /PreserveHalftoneInfo false
  /PreserveOPIComments false
  /PreserveOverprintSettings true
  /StartPage 1
  /SubsetFonts true
  /TransferFunctionInfo /Apply
  /UCRandBGInfo /Remove
  /UsePrologue false
  /ColorSettingsFile ()
  /AlwaysEmbed [ true
  ]
  /NeverEmbed [ true
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /CropColorImages true
  /ColorImageMinResolution 300
  /ColorImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleColorImages true
  /ColorImageDownsampleType /Bicubic
  /ColorImageResolution 300
  /ColorImageDepth -1
  /ColorImageMinDownsampleDepth 1
  /ColorImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeColorImages true
  /ColorImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterColorImages true
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /CropGrayImages true
  /GrayImageMinResolution 300
  /GrayImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleGrayImages true
  /GrayImageDownsampleType /Bicubic
  /GrayImageResolution 300
  /GrayImageDepth -1
  /GrayImageMinDownsampleDepth 2
  /GrayImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeGrayImages true
  /GrayImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterGrayImages true
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /CropMonoImages true
  /MonoImageMinResolution 1200
  /MonoImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleMonoImages true
  /MonoImageDownsampleType /Bicubic
  /MonoImageResolution 1200
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeMonoImages true
  /MonoImageFilter /CCITTFaxEncode
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects false
  /CheckCompliance [
    /None
  ]
  /PDFX1aCheck false
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly false
  /PDFXNoTrimBoxError true
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile (None)
  /PDFXOutputConditionIdentifier ()
  /PDFXOutputCondition ()
  /PDFXRegistryName ()
  /PDFXTrapped /False

  /CreateJDFFile false
  /Description <<

    /BGR <>
    /CHS <FEFF4f7f75288fd94e9b8bbe5b9a521b5efa7684002000500044004600206587686353ef901a8fc7684c976262535370673a548c002000700072006f006f00660065007200208fdb884c9ad88d2891cf62535370300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c676562535f00521b5efa768400200050004400460020658768633002>
    /CHT <FEFF4f7f752890194e9b8a2d7f6e5efa7acb7684002000410064006f006200650020005000440046002065874ef653ef5728684c9762537088686a5f548c002000700072006f006f00660065007200204e0a73725f979ad854c18cea7684521753706548679c300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c4f86958b555f5df25efa7acb76840020005000440046002065874ef63002>
    /CZE <>
    /DAN <>
    /DEU <>
    /ESP <>
    /ETI <>
    /FRA <>
    /GRE <>

    /HRV <>
    /HUN <>
    /ITA <>
    /JPN <>
    /KOR <FEFFc7740020c124c815c7440020c0acc6a9d558c5ec0020b370c2a4d06cd0d10020d504b9b0d1300020bc0f0020ad50c815ae30c5d0c11c0020ace0d488c9c8b85c0020c778c1c4d560002000410064006f0062006500200050004400460020bb38c11cb97c0020c791c131d569b2c8b2e4002e0020c774b807ac8c0020c791c131b41c00200050004400460020bb38c11cb2940020004100630072006f0062006100740020bc0f002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e00300020c774c0c1c5d0c11c0020c5f40020c2180020c788c2b5b2c8b2e4002e>
    /LTH <>
    /LVI <>
    /NLD (Gebruik deze instellingen om Adobe PDF-documenten te maken voor kwaliteitsafdrukken op desktopprinters en proofers. De gemaakte PDF-documenten kunnen worden geopend met Acrobat en Adobe Reader 5.0 en hoger.)
    /NOR <>
    /POL <>
    /PTB <>
    /RUM <>
    /RUS <>
    /SKY <>
    /SLV <>
    /SUO <>
    /SVE <>
    /TUR <>
    /UKR <>
    /ENU (Use these settings to create Adobe PDF documents for quality printing on desktop printers and proofers.  Created PDF documents can be opened with Acrobat and Adobe Reader 5.0 and later.)
  >>
  /Namespace [
    (Adobe)
    (Common)
    (1.0)
  ]
  /OtherNamespaces [
    <<
      /AsReaderSpreads false
      /CropImagesToFrames true
      /ErrorControl /WarnAndContinue
      /FlattenerIgnoreSpreadOverrides false
      /IncludeGuidesGrids false
      /IncludeNonPrinting false
      /IncludeSlug false
      /Namespace [
        (Adobe)
        (InDesign)
        (4.0)
      ]
      /OmitPlacedBitmaps false
      /OmitPlacedEPS false
      /OmitPlacedPDF false
      /SimulateOverprint /Legacy
    >>
    <<
      /AddBleedMarks false
      /AddColorBars false
      /AddCropMarks false
      /AddPageInfo false
      /AddRegMarks false
      /ConvertColors /NoConversion
      /DestinationProfileName ()
      /DestinationProfileSelector /NA
      /Downsample16BitImages true
      /FlattenerPreset <<
        /PresetSelector /MediumResolution
      >>
      /FormElements false
      /GenerateStructure true
      /IncludeBookmarks false
      /IncludeHyperlinks false
      /IncludeInteractive false
      /IncludeLayers false
      /IncludeProfiles true
      /MultimediaHandling /UseObjectSettings
      /Namespace [
        (Adobe)
        (CreativeSuite)
        (2.0)
      ]
      /PDFXOutputIntentProfileSelector /NA
      /PreserveEditing true
      /UntaggedCMYKHandling /LeaveUntagged
      /UntaggedRGBHandling /LeaveUntagged
      /UseDocumentBleed false
    >>
  ]
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [300 300]
  /PageSize [595.276 841.890]
>> setpagedevice




