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es Uso correcto del aparato

B} Uso correcto del aparato

Leer con atencion las siguientes instrucciones.
Solo asi se puede manejar el aparato de
forma correcta y segura. Conservar las
instrucciones de uso y montaje para utilizarlas
mas adelante o para posibles futuros
compradores.

Comprobar el aparato al sacarlo de su
embalaje. El aparato no debe conectarse en
caso de haber sufrido dafnos durante el
transporte.

Los aparatos sin enchufe deben ser
conectados exclusivamente por técnicos
especialistas autorizados. Los dafos
provocados por una conexion incorrecta no
estan cubiertos por la garantia.

Este aparato ha sido disefiado exclusivamente
para uso domeéstico. Utilizar el aparato
unicamente para preparar alimentos y
bebidas. Debe vigilarse el proceso de
coccion. Si el proceso de coccion es breve,
debe vigilarse ininterrumpidamente. El aparato
solo debe utilizarse en espacios interiores.

Este aparato esta previsto para ser utilizado a
una altura maxima de 2.000 metros sobre el
nivel del mar.

No usar dispositivos de proteccion o
protecciones para nifos inapropiados.
Pueden provocar accidentes.

Este aparato no esta previsto para el
funcionamiento con un reloj temporizador
externo o un mando a distancia.

Este aparato puede ser utilizado por nifios a
partir de 8 ainos y por personas con
limitaciones fisicas, sensoriales o psiquicas, o
que carezcan de experiencia y conocimientos,
siempre y cuando sea bajo la supervision de
una persona responsable de su seguridad o
que le haya instruido en el uso correcto del
aparato siendo consciente de los dafos que
se pudieran ocasionar.

No dejar que los niflos jueguen con el
aparato. La limpieza y el mantenimiento
rutinario no deben encomendarse a los nifos
a menos que sean mayores de 8 afios y lo
hagan bajo supervision.

Mantener los nifios menores de 8 afos
alejados del aparato y del cable de conexion.

ENindicaciones de seguridad
importantes

Este aparato tiene que ser instalado segun las
instrucciones de montaje incluidas.

/\ Advertencia - jPeligro de incendio!

s El aceite caliente y la grasa se inflaman con
facilidad. Estar siempre pendiente del
aceite caliente y de la grasa. No apagar
nunca con agua un fuego. Apagar la zona
de coccion. Sofocar con cuidado las llamas
con una tapa, una tapa extintora u otro
medio similar.

= El aparato se calienta mucho, los
materiales inflamables se pueden incendiar.
No almacenar ni usar objetos inflamables
(p. ej. aerosoles o productos de limpieza)
debajo o demasiado cerca del aparato. No
colocar objetos inflamables sobre el
aparato o dentro de él.

/\ Advertencia - jPeligro de quemaduras!

s Las partes accesibles se calientan durante
el funcionamiento. No tocar nunca las
partes calientes. No dejar que los nifios se
acerquen.

s Sila tapa del aparato esta puesta se
producira una acumulacion de calor. Poner
la tapa una vez el aparato esté frio. No
encender nunca el aparato con la tapa
puesta. No utilizar la tapa del aparato para
conservar caliente o colocar objetos sobre
ella.

/\ Advertencia — jPeligro de descarga

eléctrica!

= Las reparaciones inadecuadas son
peligrosas.Las reparaciones solo pueden
ser efectuadas por personal del Servicio de
Asistencia Técnica debidamente
instruido.Si el aparato esta defectuoso,
extraer el enchufe o desconectar el fusible
en la caja de fusibles. Avisar al Servicio de
Asistencia Técnica.

» El aislamiento del cable de un aparato
eléctrico puede derretirse al entrar en
contacto con componentes calientes. No
dejar que el cable de conexion de un
aparato eléctrico entre en contacto con los
componentes calientes.



» La humedad interior puede provocar una
descarga eléctrica. No utilizar ni
limpiadores de alta presion ni por chorro de
vapor.

= Un aparato defectuoso puede ocasionar
una descarga eléctrica. No conectar nunca
un aparato defectuoso. Desenchufar el
aparato de la red o desconectar el fusible
de la caja de fusibles. Avisar al Servicio de
Asistencia Técnica.

EJCausas de los dafios

La superficie de asado de acero inoxidable es robusta
y lisa pero con el tiempo acusa la huella del uso, como
una buena sartén. Sin embargo, esto no afecta al
funcionamiento de uso. Es normal que se produzca una
ligera decoloracion amarillenta en la superficie de
asado de acero inoxidable.

jAtencion!

m Ralladuras o muescas sobre la superficie de
asado: No cortar nunca con cuchillo sobre la
superficie de asado. Para dar la vuelta a los platos,
utilizar la espatula suministrada. No golpear la
superficie de asado con la espatula.

m La pantalla o la tapa vitroceramicas pueden resultar
dafiadas si se dejan caer objetos duros o
puntiagudos sobre ellas.

m Tapa vitroceramica: Colocar la tapa vitroceramica
una vez que el aparato se ha enfriado
completamente. No encender nunca el aparato con
la tapa puesta. No usar nunca la tapa como
superficie de apoyo o zona calientaplatos.

Causas de los dafnos es

EJ Proteccion del medio
ambiente

Este capitulo ofrece informacidn sobre ahorro de
energia y la eliminacion del aparato.

Consejos para ahorrar energia

m Calentar el aparato solo hasta alcanzar la
temperatura deseada.

m Para cocinar pequenas cantidades se puede
encender Unicamente la zona de coccion delantera.

m Utilizar la zona de los bordes de la superficie de
asado para mantener calientes los alimentos
cocidos, mientras se sigue cocinando en el centro.

m Seleccionar la temperatura mas baja que mantenga
la coccion.

m Seleccionar la temperatura adecuada. Con una
temperatura demasiado elevada, se malgasta
energia.

m Utilizar el calor residual del Teppan Yaki. Apagar el
aparato 5-10 minutos antes del final de la coccion
cuando se hayan programado tiempos de coccién
prolongados.

Eliminacion de residuos respetuosa con el
medio ambiente

Eliminar el embalaje de forma ecoldgica.

Este aparato esta marcado con el simbolo de
cumplimiento con la Directiva Europea 2012/
19/UE relativa a los aparatos eléctricos y
electronicos usados (Residuos de aparatos
eléctricos y electronicos RAEE).

La directiva proporciona el marco general
valido en todo el ambito de la Unién Europea
para la retirada y la reutilizacion de los residuos
de los aparatos eléctricos y electrénicos.

| =Q



es Presentacion del aparato

Presentacion del aparato

En este capitulo se describen los mensajes y mandos.
También se explican las diferentes funciones del
aparato.

Su nuevo Teppan Yaki

\

d Denominacién
1 Tapa vitroceramica
2 Superficie de asado
3 Panel de mando

i
10

Panel de mando

El aparato esta conectado

\ Proteccion para limpieza

' Indicador de calentamiento

HiR Calor residual

==¢) Seguro para nifos

kWh Indicador de consumo de energia

Temperatura/duracion

Reloj avisador

Duracion

Crondmetro

Temperatura

Zona de calentamiento trasera apagada



Sensores de seleccion
Conectar el aparato

O|

& Proteccion para limpieza/activacion del seguro para
ninos
Conectar el nivel de limpieza

= 2
MO%
3

Conectar la posicion de conservacion en caliente
0] ]240° Ajustar latemperatura

" Apagar la zona de calentamiento trasera

® Encender el reloj avisador/cronémetro

Sensores de seleccion

Al pulsar un simbolo se activa la funcién
correspondiente.

Notas

m Los ajustes no se modifican cuando se pulsan
varios mandos simultaneamente. Esto permite
limpiar la zona de programacion en caso de que se
derramen alimentos.

m  Mantener las superficies de mando siempre secas.
La humedad puede afectar al funcionamiento.

Indicador de calor residual

El aparato esta dotado con un indicador de calor
residual de dos niveles.

Cuando el indicador muestra H, significa que el aparato
todavia esta caliente. Cuando el aparato se enfria, el
indicador cambia a #. El indicador se apaga cuando el
aparato se ha enfriado lo suficiente.

Antes del primer uso es

@Y Antes del primer uso

A continuacion, se indican los pasos que deben
seguirse antes de utilizar el aparato por primera vez.
Leer en primer lugar el apartado Indicaciones de
seguridad.— "Indicaciones de seguridad importantes”
en la pagina 4

Limpiar el aparato

Limpiar a fondo el aparato con agua templada con un
poco de jabdn antes de usarlo por primera vez.

Calentar el teppanyaki

A fin de eliminar el olor a aparato nuevo, calentar el
teppanyaki vacio. Lo ideal es calentarlo 30 minutos a
240 °C.



es Manejo del aparato

E¥Manejo del aparato

En este capitulo se ofrece informacidn sobre como
programar su aparato. En la tabla figuran los ajustes
para distintos platos.

Conexion o desconexion

Nota: El aparato se apaga de forma automatica cuando
la temperatura permanece en 0 mas de 20 segundos.

Activacion
Pulsar el simbolo (.

Suena una sefal de aviso. El indicador situado sobre el
interruptor principal se ilumina. El aparato ya esta listo
para funcionar.

Desactivacion

Pulsar el simbolo (D hasta que se apague el indicador
situado sobre el interruptor principal.

El aparato se desconecta. El indicador del calor
residual continuara iluminado hasta que el aparato se
enfrie lo suficiente.

Ajustar la temperatura

1. Conectar el aparato a través del interruptor principal.

En el display de temperatura se ilumina 4.

2. Ir pasando las opciones de la zona de
programacion hasta que se muestre la temperatura
deseada en el display.

El indicador de calentamiento parpadea.

ol LIt rrrrrrrrrl @ o
f§ 160° °C

240°C

0°

Una vez alcanzada la temperatura ajustada, suena una
sefal y se apaga el indicador de calentamiento. En ese
momento se pueden colocar los alimentos para asar.

Nota: . El aparato se regula mediante la conexién y
desconexion de la resistencia. La resistencia se puede
conectar y desconectar incluso con el nivel de potencia
maxima.

Nivel para conservar caliente

El teppanyaki debe estar encendido.

Seleccionar el nivel de conservar caliente !if en la zona
de programacion.

No conservar calientes cantidades demasiado grandes.
Todos los platos que se deseen conservar calientes
deben estar en contacto con la superficie de asado, en
caso contrario se enfriaran. No conservar calientes los
platos demasiado tiempo porque se secaran.

Nivel de limpieza

En el nivel de limpieza 5o el aparato calienta a 40 °C.
Poner un poco de agua y de detergente para vajillas
sobre la superficie de asado (dejar actuar maximo 1
hora) para que se ablande la suciedad. Después de
haber desprendido la suciedad, comenzar con la
limpieza.

Apagar la zona de calentamiento trasera

Para cocinar pequenas cantidades se puede usar
también solo la zona de calentamiento delantera. La
zona de calentamiento trasera puede usarse para
conservar el calor.

1. Conectar el aparato.

2. Pulsar el simbolo H.
Se ilumina el indicador situado sobre el simbolo. La
zona de calentamiento trasera esta apagada.

Nota: Cuando se vuelva a encender el aparato este
ajuste seguira guardado. Esto puede modificarse en los
ajustes basicos.



Manejo del aparato es

Tabla de ajustes Estos valores pueden variar en funcién del tipo y la
cantidad de los alimentos para asar.

Los datos de las tablas sirven como valores Col | ali i i d
orientativos y son validos para aparatos precalentados. olocar el alimento para asar una vez que el iempo ae

precalentamiento haya acabado.

Carne/ave
Alimentos para asar Temperatura Duracion del tiempo de Cantidad/grosor Informacion
coccion
Filete, medio hecho Sofreir 230-240 °C 2-3 min. por lado aprox. 2 cm Por ejemplo, entrecot, solomillo,
Asar a 180 °C 57 il filete. Elfilete estd medio hecho
cuando sale jugo de la carne.
Chuleta de aguja de 210220 °C 15-20 min aprox. 2 cm
cerdo, sin hueso
Medallones de cerdo 170-180 °C 13-17 min max. 2 cm Presionar firmemente sobre la plan-
cha, girar varias veces.
Escalope, cerdo o ter- 190-200 °C 10-13 min 0,5-1cm Utilizar suficiente aceite para que el
nera, rebozados rebozado no se seque ni se queme.
Filete de pavo 210-220 °C 8-15min 1-15¢cm
Filete de pechuga de 180-190 °C 15-20 min 2,5-3cm
pollo
Tiras de carne/ragu, ter-  200-210 °C 8-10 min 600-700 g Distribuir bien las tiras de carne/ave,
nera o cerdo, marinados no deben tocarse entre si.
Tiras de pechuga de pavo 180-190 °C 7-9 min 600-700 g Distribuir bien las tiras de carne/ave,
no deben tocarse entre si.
Carne picada 230-240 °C 9-11 min aprox. 600 g
Hamburguesa 180-190 °C 13-16 min max. 1 cm
Pescado

Alimentos para asar Temperatura Duracion del tiempo de Cantidad/grosor Informacion

coccion

Filete de pescado 190-200 °C 7-10 min aprox. 2 cm Asar tipos de pescado adecuados, p.
gj., salman, atun, rape, perca o lucio-
perca. Para que los filetes de pescado
Se peguen menos, antes de asarlos,
rebozarlos con un poco de harina.
Empezar a asar por el lado de la piel y
girarlo solo una vez si es posible.

Filete de salmon 170-180 °C 18-20 min aprox. 3 cm

Filete de atun 190-200 °C 18-20 min aprox. 3 cm

Gambas 210-220°C 8-10 min 30 g/pieza
Verduras

Alimentos para asar Temperatura Duraf:,ién del tiempo de Cantidad/grosor Informacion

coccion

Zanahorias, en juliana 190-200 °C 6-8 min aprox. 500 g

Tiras de pimiento 200-210°C 4-6 min aprox. 500 g

Berenjenas, enrodajas 200210 °C 6-8 min aprox. 500 g Salar las berenjenas antes de asarlas,

dejarlas 30 minutos y secar.

Calabacines, enrodajas  190-200 °C 6-8 min aprox. 500 g

Aros de cebolla 190-210 °C 5-7 min aprox. 500 g

Champifiones, enrodajas  230-240 °C 10-12 min aprox. 500 g

Patatas, cocidas, enroda- 210-220 °C 10-12 min aprox. 500 g

jas
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Seguro para nifios

Consejos y trucos

10

No cologue el alimento hasta que se haya apagado
el indicador de calentamiento. Lo mismo sucede si
aumenta la temperatura entre dos preparaciones.
Presione con la espatula las piezas de carne, ave o
pescado sobre la zona de freir. Déles la vuelta
cuando se desprendan con facilidad de la placa,
para evitar asi que se rompan las fibras. De lo
contrario, puede derramarse liquido, lo que provoca
que el alimento se seque.

Para no perder liquido, no debe manipular las
piezas de carne, ave y pescado durante la coccion.
No corte ni pinche la carne durante la coccién para
evitar la pérdida de jugo.

No sale la carne, aves o pescado antes de la
coccion para evitar la pérdida de agua y nutrientes
solubles.

Puede rebozar en harina (enharinar) las piezas de

pescado antes de la coccidn. Asi se pegara menos.

Si es posible, de la vuelta a los filetes de pescado
solo una vez. Cocine en primer lugar el lado de la
piel.

Utilice solo aceites o grasas resistentes a altas
temperaturas de uso alimenticio, como por ejemplo
aceites vegetales refinados o manteca derretida
(mantequilla clarificada).

Y Seguro para nifios

El aparato esta equipado con un seguro para nifios
para impedir que 1o enciendan o cambien los ajustes.

Activacion

1. Desconectar el aparato.

2. Pulsar el simbolo & durante mas de 4 s.
El indicador <0 se ilumina aproximadamente 10 s.
El aparato queda blogueado.

Desactivacion

Pulsar el simbolo &, hasta que se apague el
simbolo <.

El seguro para nifos esta desactivado.

Seguro automatico para nifios

Con esta funcion, el seguro para ninos se activa
siempre automaticamente al apagar el aparato.
Activacion

Conectar el seguro automatico para ninos.— "Ajustes
basicos" en la pagina 13



Funciones de

programacion del tiempo

Hay 2 funciones de tiempo distintas:

Reloj avisador
Crondmetro

Reloj avisador

El reloj avisador de cocina permite programar un
tiempo de hasta 99 minutos. Este ajuste es
independiente del resto de ajustes.

Programar el reloj temporizador de cocina

1.

2.

Con el aparato desconectado, pulsar una vez el
simbolo (®; con el aparato conectado, pulsar dos
veces el simbolo (® . El indicador £\ se ilumina. En
el display se ilumina & min.

Nota: Al pulsar una vez el simbolo (® con el aparato
conectado, se conecta el crondmetro.

Programar el tiempo deseado en la zona de
programacion.

El tiempo comienza a transcurrir al cabo de unos
segundos.

Una vez transcurrido el tiempo

Una vez transcurrido el tiempo suena un tono de aviso
y en el indicador parpadea i/ durante 10 s. El
indicador £\ parpadea.

Pulsar cualquier simbolo.

Los indicadores se apagan y el tono de aviso deja de
sonar.

Corregir el tiempo

Seleccionar el reloj avisador de cocina con el simbolo
® vy volver a programarlo.

Cronometro

La funcion de crondmetro muestra el tiempo que ha
transcurrido desde la activacion del crondmetro.

Ahora la funcion de crondmetro funciona solo cuando
el aparato esta activado. Cuando se apaga el aparato,
también se apaga la funcién de cronémetro.

Nota: Si se conecta el reloj avisador ademas del
cronémetro, el ajuste aparece durante 10 s en el
indicador del reloj temporizador. A continuacion se
muestra de nuevo el crondmetro.

Activacion

1.

2.

Pulsar el simbolo (.

En el display se muestra L.

Pulsar la zona de programacion.

Empieza el cronometraje. Durante el primer minuto
se muestran los segundos, y después los minutos.
Tras 10 s se apaga el indicador del reloj
temporizador y se muestra la temperatura.

Pulsar el simbolo (© para volver a visualizar el
indicador del reloj temporizador.

Funciones de programacion del tiempo es

Desactivacion

1.

2.

Pulsar el simbolo (®.

Se muestra el indicador del reloj temporizador.
Pulsar la zona de programacion.

Se desconecta la funcién de crondmetro. El
indicador del reloj programador se apaga.

[B) Desconexién automatica

de seguridad

La desconexidon automatica se activa cuando un
aparato permanece encendido durante un tiempo
prolongado sin haberse modificado los ajustes.

El calentamiento del aparato se interrumpe. En el
display parpadean de forma alterna & & vy el indicador
de calor residual H/h.

El indicador se apaga al pulsar cualquier superficie de
mando. Ahora se puede volver a programar.

La limitacion temporal se activa en la temperatura
correspondiente programada (entre 2 y 4 horas).

11



es Blogueo del control para limpieza

[€lBloqueo del control para
limpieza

Al limpiar el panel de mando mientras el aparato esta
encendido, los ajustes se pueden modificar.

A fin de evitar esto, el aparato dispone de una funcién
de proteccion para limpieza.

Activacion
Pulsar el simbolo & con el aparato conectado.

Suena una sefal de aviso. El indicador W se ilumina. El
panel de mando queda bloqueado durante

30 segundos. De este modo se puede limpiar el panel
de mando sin riesgo de modificar los ajustes.

Nota: La funcion de proteccion para limpieza no incluye
el interruptor principal. El aparato se puede
desconectar en cualquier momento.

Desactivacion

Pulsar el simbolo .
La proteccion para la limpieza esta desconectada.

12

BYVisualizar el consumo de
energia

Con esta funcién se muestra el consumo total de
energia entre el encendido y el apagado del aparato.

Tras apagar la placa de coccion se muestra durante
10 s el consumo en kilovatios por hora, p. €j.
1,87 kWh.

La precision del indicador depende, entre otras cosas,
de la calidad de tension de la red eléctrica.

e O LTIl @ o
40° 5 160° °C 240°C

Puede que el indicador de consumo de energia no esté
activado.— "Ajustes basicos” en la pdgina 13



B Ajustes basicos

Este aparato presenta distintos ajustes basicos. Estos
ajustes pueden adaptarse a las necesidades propias

del usuario.
Indica-  Funcion
dor
cl Reinicio de la configuracion basica
i Desactivada.*
! Activada.

-~ Can

~

]
Py

£

-- L3 ] [N
[N]

L]

]
~d

£

-_—

c

*Ajuste basico

Seguro para nifios

Seguro automatico para nifios desconectado.™

Seguro automatico para nifios conectado.

Seguro automatico y manual para ninos desconectado.

Tono de aviso

Sefal de confirmacion y sefial de error desconectadas (la
sefal del interruptor principal esté siempre conectada).

Solo sefal de error conectada.
Solo senal de confirmacion conectada.
Sefal de confirmacion y sefial de error conectadas.*

Indicador de consumo de energia (consultar la ten-
sion de red con el proveedor de electricidad).

Indicador de consumo de energia apagado.*

Indicador de consumo de energia con tension de red de
230 V.

Indicador de consumo de energia con tension de red de
220 V.

Indicador de consumo de energia con tension de red de
2400V,

Desconexion automatica (cuanto mayor sea el nivel
ajustado, mas tiempo tardara hasta desconectarse).

2-4 horas hasta la desconexion.*
1-2 horas hasta la desconexion.
30-60 minutos hasta la desconexion.

Duracion de la senal de fin del temporizador
10 segundos.”

30 segundos.

1 minuto.

Conexion de las resistencias

Al encender, la zona de calentamiento trasera esta apa-
gada.

Al encender, las dos zonas de calentamiento estan activa-
das.”

Al encender, se mantiene la Ultima configuracion exis-
tente antes de apagar el aparato.

Ajustes basicos es

Indica-  Funcion
dor
cH Modo demo
& Desactivada.*
H Activada. El aparato ya puede funcionar, pero no calienta.

asico

Modificacion de los ajustes basicos
El aparato debe estar desconectado.

1. Conectar el aparato.

2. En los 10 s siguientes, mantener pulsado el
simbolo & aproximadamente 4 s, hasta que suene
una senal acustica.

m O LI P rrErrl
40°  § 160° °C 240°C

y { parpadean alternadamente y i se ilumina.

]

Pulsar repetidamente el simbolo & hasta que
aparezca el indicador deseado.

Programar el valor deseado en la zona de
programacion.

Lo

bl

>

LI rrrrrrrrrrll | o
60° °C 240°C

5. Repetir los pasos 3 y 4 hasta haber modificado los
ajustes deseados.

6. Pulsar el simbolo & aproximadamente 4 s hasta que
suene una senal acustica.

Los ajustes se habran guardado correctamente.

No guardar los cambios

Para salir de los ajustes basicos, apagar el aparato con
el interruptor principal. Los cambios no se guardan.
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es Limpieza

| Limpieza

El aparato mantendra durante mucho tiempo su
aspecto reluciente y su capacidad funcional siempre y
cuando se lleven a cabo la limpieza y los cuidados
pertinentes. A continuacion se describen los cuidados y
la limpieza optimos para el aparato.

Los productos de cuidado y limpieza se pueden
adquirir a través del Servicio de Asistencia Técnica o en
nuestra tienda online.

AAdvertencia — jPeligro de descarga eléctrica!
La humedad interior puede provocar una descarga
eléctrica. No utilizar ni limpiadores de alta presion ni
por chorro de vapor.

AAdvertencia — jPeligro de quemaduras!

El aparato se calienta durante el funcionamiento. Antes
de proceder a la limpieza del aparato, dejar que se
enfrie.

AAdvertencia — jPeligro de quemaduras!

Al anadir agua o cubitos de hielo sobre la superficie de
asado caliente se producen salpicaduras y vapor de
agua. No inclinarse sobre el aparato. Mantener una
distancia de seguridad.

No use los medios de limpieza siguientes

m Productos de limpieza abrasivos o bien agresivos

m No deje que los productos de limpieza que
contengan acido (p. €j. vinagre, acido citrico, etc.)
entren en contacto con el marco o el panel
embellecedor

m Limpiadores con cloro o de alcohol intenso

Pulverizadores para hornos

m Esponjas de fregar, cepillos o bien estropajos duros
o abrasivos

m Antes del uso lave las esponjas nuevas.

Limpiar el aparato

Elemento/superficie  Limpieza recomendada

Superficie de asado Retirar los restos que contengan grasa con
detergente para vajillas y agua caliente.

Dependiendo del tipo de alimento, se pue-
den formar manchas blanquecinas sobre la
superficie de asado. Limpiarlas con zumo de
limon o vinagre. A continuacion, volver a
humedecer y limpiar bien. El zumo de limén
0 el vinagre no pueden entrar en contacto
con el cuadro de mandos.

Sila suciedad es intensa, usar nuestro lim-
piador para acero inoxidable (nimero de
pedido 00311499). La superficie de asado
volverd a tener brillo.

La suciedad persistente en el aparato en frio
se puede eliminar con nuestro gel limpiador
para grill (numero de pedido 00463582);
dejar actuar minimo 2 horas o toda la noche
sila suciedad es intensa. A continuacion,
aclarar bien y secar. Tener en cuenta las
indicaciones del envase del limpiador.

Superficie de asado,
suciedad quemada
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Elemento/superficie  Limpieza recomendada

Bastidor de acero inoxi- Limpiar con un trapo suave y humedecido y
dable un poco de detergente para vajillas.
Si la suciedad es intensa, usar nuestro lim-
piador para acero inoxidable (ndmero de
pedido 00311499). El acero inoxidable
mate volvera a tener brillo.

Limpiar con un trapo suave y humedecido y
un poco de detergente para vajillas; el trapo
no debe estar muy himedo. Secar con un
pano suave.

Cuadro de mandos

Limpiar el aparato después de cada uso una vez se
haya enfriado. Resulta muy dificil quitar los restos
quemados.

Retirar los restos grandes con la espatula.

Los aparatos calientes se limpian mejor con cubitos de
hielo que con agua porque se producen menos
salpicaduras calientes y vapor de agua.

Retirar los restos del limpiador con cuidado antes del
siguiente uso.

Limpiar el aparato en caliente

1. Desconectar el aparato. Dejarlo enfriar al menos
durante 15 minutos.

2. Poner cubitos de hielo 0 agua sobre la superficie de
asado. Anadir unas gotas de lavavajillas. Dejar que
se ablande la suciedad.

3. Comenzar con la limpieza cuando el indicador de
calor residual haya cambiado de H a ~.

Limpiar el aparato en frio

1. Poner un poco de agua y detergente para vajillas
sobre la superficie de asado de forma que quede
ligeramente cubierta.

2. Conectar el aparato. Programar el nivel de limpieza.
Dejar ablandar la suciedad (max. 1 hora).

3. Después de haberse desprendido la suciedad,
comenzar con la limpieza.

Limpieza intermedia entre dos usos

1. Desconectar el aparato.

2. Colocar con la espatula 4 o 5 cubitos de hielo sobre
la superficie de asado caliente.

3. Retirar la suciedad desprendida con la espatula.

4. Volver a conectar el aparato. Colocar los alimentos
cuando el aparato haya vuelto a alcanzar la
temperatura programada.



B ; Qué hacer en caso de
averia?

AAdvertencia — jPeligro de descarga eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.Las
reparaciones solo pueden ser efectuadas por personal
del Servicio de Asistencia Técnica debidamente
instruido.Si el aparato esta defectuoso, extraer el
enchufe o desconectar el fusible en la caja de fusibles.
Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.

Indicacion Error
Ninguna El suministro de corriente eléctrica se ha inte-
rrumpido.

Todos los indicadores
parpadean

FO/FR/FT

La superficie de mando esta himeda o tiene un
objeto encima.

Averia en el aparato

FZ Se ha asado demasiado tiempo con una poten-
cia superior. La zona de calentamiento delan-
tera se ha apagado para proteger el sistema
electronico.

FH A pesar de la desconexion con = £ el sistema

electronico ha seguido calentandose. Por este
motivo se ha desconectado el aparato.

Atencion: Hay un objeto caliente cerca del
panel de mando. Es muy probable que se
sobrecaliente el sistema electronico.

F S ylatemperatura

parpadean alternada-

mente. Se oye un tono
de aviso.

FS y tono de aviso Hay un objeto caliente cerca del panel de
mando. El aparato se ha apagado para prote-

ger el sistema electronico.

El aparato ha estado demasiado tiempo en
marchay se ha apagado.

El modo Demo esta activado

FE

o£ Elaparato no
calienta

Mensaje E en los indicadores

Si en los indicadores aparece un mensaje de error que
empieza por "E", p. ej. EO111, apague el aparato y
vuelva a encenderlo.

Si se trataba de una averia puntual, la indicacién
desaparece. Si aparece de nuevo el mensaje de error,
avisar al Servicio de Asistencia Técnica e indicar el
mensaje de error exacto.

¢ Qué hacer en caso de averia? es

Con frecuencia, cuando se produce una averia, suele
tratarse de una pequefia anomalia facil de subsanar.
Antes de llamar el Servicio de Asistencia Técnica

deben tenerse en cuenta las indicaciones de la tabla.

El sistema electronico del aparato se encuentra debajo
del panel de mando. En esta zona, la temperatura
puede aumentar considerablemente por diversas
causas.

Para que el sistema electrénico no se sobrecaliente, el
aparato se desconecta automaticamente segun sea
necesario. El indicador ~Z o F4 se enciende

alternadamente con el indicador de calor residual H
o h.

Medida

Comprobar el fusible del aparato en el cuadro eléctrico de la vivienda.
Comprobar mediante otros aparatos electronicos si se trata de un corte en
el suministro eléctrico.

Secar la superficie de mando o retirar el objeto.

Desconectar y volver a conectar el aparato. En caso de que vuelva a apare-
cer el aviso, llamar al Servicio de Asistencia Técnica.

Esperar a que el sistema electronico se haya enfriado lo suficiente. Pulsar
cualquier superficie de mando. ~ £ se apaga.

Esperar a que el sistema electronico se haya enfriado lo suficiente. Pulsar
cualquier superficie de mando. & 4 se apaga.

Retirar dicho objeto. El indicador de averia se apaga.

Retirar dicho objeto. Esperar a que el sistema electronico se haya enfriado
lo suficiente. Pulsar cualquier superficie de mando. F 5 se apaga.

Volver a conectar el aparato.

Desactivar el modo Demo: desconectar el aparato durante 30 s de la red
eléctrica (desconectar el fusible general o el interruptor de proteccion de
la caja de fusibles). Pulsar cualquier superficie de mando en un plazo de
3 minutos. El modo Demo se desactiva.
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es Servicio de Asistencia Técnica

P Servicio de Asistencia
Técnica

Nuestro Servicio de Asistencia Técnica se encuentra a
su disposicion siempre que necesite la reparacion de
su aparato. Siempre encontramos la solucion
adecuada, incluso para evitar que el personal del
Servicio de Asistencia Técnica deba desplazarse
innecesariamente.

Numero de producto (E) y numero de
fabricacién (FD)

Cuando se llame, indicar el numero de producto (E) y
el de fabricacién (FD) para obtener un asesoramiento
cualificado. La placa de caracteristicas con los
numeros esta en la parte inferior del aparato.

@ | E-Nr: FD: ZNr: |

Type:

A fin de evitarse molestias llegado el momento, le
recomendamos anotar los datos de su aparato, asi
como el nimero de teléfono del Servicio de Asistencia
Técnica en el siguiente apartado.

N.2 de producto N.° de fabricacion

Servicio de Asistencia Téc-
nica &

Recuerde que, en caso de manejo incorrecto, la
asistencia del personal del Servicio de Asistencia
Técnica no es gratuita, incluso si todavia esta dentro
del periodo de garantia.

Las sefas de las delegaciones internacionales figuran
en la lista adjunta de centros y delegaciones del
Servicio de Asistencia Técnica Oficial.

Solicitud de reparacion y asesoramiento en caso de

averias
E 902 11 88 21

Confie en la profesionalidad de su distribuidor. De este
modo se garantiza que la reparacion sea realizada por
personal técnico especializado y debidamente instruido
que, ademas, dispone de los repuestos originales del
fabricante para su aparato doméstico.
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Obtenha mais informagdes relativas a produtos,
acessorios, pecas sobresselentes e Assisténcia
Técnica na Internet:

www.siemens-home.com e na loja Online:
www.siemens-eshop.com
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pt Utilizacdo adequada

Utilizacao adequada

Leia atentamente o presente manual. SO
assim podera utilizar o seu aparelho de forma
segura e correcta. Guarde as instrucdes de
utilizacdo e montagem para consultas futuras
ou para futuros utilizadores.

Examine o aparelho depois de o desembalar.
Se forem detectados danos de transporte, ndo
ligue o aparelho.

Apenas 0s técnicos licenciados estao
autorizados a ligar aparelhos sem ficha. A
garantia nao cobre danos causados por uma
ligacdo incorrecta.

Este aparelho destina-se exclusivamente a
uso privado e domeéstico. Use o aparelho
apenas para a preparacao de refeicdes e
bebidas. O processo de cozedura tem de ser
vigiado. Um processo de cozedura curto tem
de ser vigiado ininterruptamente. Utilize o
aparelho apenas em espacos fechados.

O aparelho foi concebido para ser utilizado
até a uma altitude de 2000 metros acima do
nivel do mar, no maximo.

Nao utilize dispositivos de protecao
inadequados ou grelhas de protegao para
criancas. Podem provocar acidentes.

Este aparelho n&o foi previsto para ser
utilizado com um temporizador externo ou um
telecomando externo.

Este aparelho pode ser usado por criancas
com mais de 8 anos e por pessoas com
limitagdes fisicas, sensoriais ou mentais ou
com pouca experiéncia ou conhecimentos, se
estiverem sob vigilancia de uma pessoa
responsavel pela sua seguranca ou tiverem
sido instruidas acerca da utilizacdo segura do
aparelho e tiverem compreendido 0s perigos
decorrentes da sua utilizagao.

As criangas n&o devem brincar com o
aparelho. As tarefas de limpeza e manutencéo
por parte do utilizador ndo devem ser
efectuadas por criancgas, a nao ser que
tenham mais de 8 anos e estejam sob
vigilancia.

As criangas menores de 8 anos devem
manter-se afastadas do aparelho e do cabo
de ligacao.
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ENinstrucoes de seguranca
importantes

Este aparelho tem de ser instalado segundo
as instru¢cées de montagem incluidas.

/\ Aviso — Perigo de incéndio!

s O d6leo e a gordura quentes incendeiam-se
rapidamente. Nunca deixe 6leo ou gordura
quentes sem vigilancia. Nunca apague fogo
com agua. Desligue a zona de cozinhar.
Abafe as chamas com uma tampa, manta
de amianto ou um objecto equivalente.

= O aparelho fica muito quente; os materiais
combustiveis podem inflamar-se. Nunca
cologue nem utilize objectos inflamaveis
(p. ex., latas de spray, produtos de limpeza)
por baixo do aparelho ou nas suas
imediacdes. Nunca cologue objectos
inflamaveis sobre o aparelho nem no seu
interior.

/\ Aviso — Perigo de queimaduras!

= As pecas que se encontram acessiveis
ficam quentes durante o funcionamento do
aparelho. Nunca toque nas pecas quentes.
Manter fora do alcance das criancas.

= Com a cobertura do aparelho fechada, o
calor acumula-se. Feche a cobertura do
aparelho s6 depois de o aparelho ter
arrefecido. Nunca ligue o aparelho com a
cobertura fechada. Nunca utilize a
cobertura do aparelho para manter os
alimentos quentes nem como suporte.

/\ Aviso — Perigo de choque eléctrico!

m As reparacdes indevidas sdo perigosas. As
reparacdes s6 podem ser efectuadas por
técnicos especializados do servico de
assisténcia técnica. Se o aparelho estiver
avariado, puxe a ficha da tomada ou
desligue o disjuntor no quadro eléctrico.
Contacte o servico de assisténcia técnica.

= O isolamento dos cabos de
electrodomésticos pode derreter em
contacto com partes quentes do aparelho.
Nunca coloque os cabos de
electrodomésticos em contacto com partes
quentes do aparelho.



= A humidade que se infiltra no aparelho
pode dar origem a um choque eléctrico.
Nao utilize aparelhos de limpeza a alta
pressao ou de limpeza a vapor.

= Um aparelho avariado pode causar
choques eléctricos. Nunca ligue um
aparelho avariado. Puxe a ficha da tomada
ou desligue o disjuntor no quadro eléctrico.
Contacte o Servigo de Assisténcia Técnica.

EJCausas de danos

A superficie em aco inoxidavel do aparelho é robusta e
lisa, mas com o tempo adquire marcas de uso, tal
como qualquer boa frigideira. Contudo, estas nao
afectam a sua utilidade. Uma ligeira coloracéo
amarelada da superficie em ago inoxidavel do aparelho
é normal.

Atencao!

m Riscos ou fendas sobre a superficie do aparelho:
Nunca utilize facas para cortar alimentos sobre a
superficie do aparelho. Para virar os alimentos,
utilize as espatulas fornecidas com o aparelho. Nao
bata com as espatulas sobre a superficie do
aparelho.

m A gqueda de objectos duros ou afiados sobre o
painel ou a cobertura de vitrocerdmica pode
provocar danos.

m Cobertura de vitroceramica: Coloque a cobertura
de vitrocerdmica sé depois de o aparelho ter
arrefecido completamente. Nunca ligue o aparelho
com a cobertura colocada. N&o utilize a cobertura
para manter os alimentos quentes nem como
superficie de suporte.

Causas de danos pt

EJProteccao do meio
ambiente

Neste capitulo, obtera informacdes sobre como poupar
energia e eliminar o aparelho.

Dicas para poupar energia

m Aqueca o aparelho apenas até atingir a temperatura
desejada.

m Aproveite a oportunidade de usar apenas a zona de
cozedura dianteira para preparar pequenas
quantidades.

m Aproveite o rebordo da superficie de cozedura para
manter quente os pratos ja cozinhados, enquanto
prepara outros no centro.

m Reduza atempadamente a temperatura para um
nivel mais baixo.

m Selecione uma temperatura adequada. Se a
temperatura estiver demasiado alta, acaba por
desperdicar energia.

m Aproveite o calor residual do Teppan Yaki. No caso
de tempos de cozedura mais longos, desligue o
aparelho 5 a 10 minutos antes do fim do tempo de
cozedura.

Eliminacao ecoldgica

Elimine a embalagem de forma ecoldgica.

Este aparelho esta marcado em conformidade
E com a Directiva 2012/19/UE relativa aos
residuos de equipamentos eléctricos e
mmmm clectronicos (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).
A directiva estabelece o quadro para a criagao
de um sistema de recolha e valorizacdo dos
equipamentos usados valido em todos os
Estados Membros da Unido Europeia.
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pt Conhecer o aparelho

S Conhecer o aparelho

Neste capitulo explicamos as indicagbes € os
elementos de comando. Além disso, ficara a conhecer
as diferentes fungdes do seu aparelho.

O seu novo Teppan Yaki

\

=

L Designacao

1 Cobertura em vitroceramica
2 Superficie de cozedura

3 Painel de comandos

Painel de comandos

Indicacoes Indicacoes

o 0 aparelho estd ligado 000 Temperatura/duracao

W Protecdo contra anulagéo acidental L Alarme de cozinha

i Indicagéo de aquecimento min Tempo de duragdo

HiR Calor residual O] Cronometro

<0 Fecho de seguranca para criangas °C Temperatura

kWh Indicagdo do consumo energético " Zona de aguecimento traseira desligada
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Zonas de comandos
D Ligar o aparelho

N Ativar a protecdo contra anulagédo acidental / fecho de
seguranca para criangas

Ligar nivel de limpeza

fff Ligar nivel para manter quente

0] ]240° Ajustar atemperatura

| Desligar zona de aguecimento traseira
® Ligar o alarme de cozinha / cronémetro

Zonas de comandos

Sempre que tocar num simbolo, a respetiva fungéo é
ativada.

Conselhos

m As regulagdes ndo sofrem qualquer alteragéo se
tocar simultaneamente em varios campos. Assim,
podera limpar eventuais alimentos derramados na
zona de regulacao.

m Mantenha as zonas de comando sempre secas, A
humidade prejudica o seu funcionamento.

Indicacao de calor residual

O aparelho possui uma indicagéo de calor residual de
dois niveis.

Se surgir um H na indicacdo, o aparelho ainda esta
quente. Se o aparelho continuar a arrefecer, a
indicagdo muda para . A indicacédo apaga-se, quando
o aparelho ja estiver suficientemente arrefecido.

Antes da primeira utilizacéo pt

@Y Antes da primeira
utilizacao

Aqui encontrara informagdes acerca dos passos a

seqguir antes de preparar refeicdes pela primeira vez no

seu aparelho. Leia em primeiro lugar as instrucdes de

seguranca.— "Instru¢cdes de seguranca importantes”
na pdgina 18

Limpeza do aparelho

Antes da primeira utilizacdo, limpe muito bem o
aparelho com solucdo de agua morna e detergente.

Aquecer o Teppan Yaki

Para eliminar o cheiro a novo, aqueca o Teppan Yaki
vazio. Para o efeito, o ideal sdo 30 minutos a 240 °C.

21



pt Utilizar o aparelho

EY Utilizar o aparelho

Neste capitulo sabera como regular o seu aparelho. Na
tabela encontra as regulagdes para diferentes pratos.

Ligar ou desligar

Conselho: O aparelho desliga-se automaticamente,
quando a temperatura esta definida em 0 durante mais
de 20 segundos.

Ligar
Toque no simbolo .

Ouve-se um sinal. A indicagao por cima do interruptor
principal acende. O aparelho esta pronto a funcionar.

Desligar

Toque no simbolo (D até a indicac&o por cima do
interruptor principal se apagar.

O aparelho esta desligado. A indicagédo de calor
residual continua acesa até o aparelho estar
suficientemente arrefecido.

Ajustar a temperatura

1. Ligue o aparelho com o interruptor principal.
Na indicacdo da temperatura acende-se 0L

2. Passe com o dedo sobre a area de regulacéo até a
temperatura desejada aparecer no visor.

A indicacao do aquecimento pisca.

(Dmm/o\lllllllllllllllll\
400 g 1600 ¢ 240°C

Quando a temperatura definida for atingida, soa um
sinal e a indicacdo do aquecimento apaga-se. Agora,
pode colocar os alimentos a cozinhar.

Conselho: . O aparelho regula a ligagédo e desconexao
do aquecimento. Mesmo com a poténcia maxima, o
aquecimento pode ser ligado e desligado.

Nivel para manter os alimentos quentes

O Teppan Yaki tem de estar ligado.

Na area de regulacao seleccione o nivel para manter
os alimentos quentes fff.

Para manter os alimentos quentes, ndo seleccione
quantidades demasiado elevadas. Todos os alimentos
que deseja manter quentes devem estar em contacto
com a superficie do aparelho, pois caso contrario
arrefecem. Nao mantenha os alimentos quentes
durante demasiado tempo senao ficam secos.
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Nivel de limpeza

No nivel de limpeza 5. o aparelho aquece a 40 °C.
Assim, pode deixar a sujidade amolecer, depois de ter
colocado agua e detergente da louga na superficie de
cozedura (maximo 1 hora). Depois de a sujidade se
soltar, pode comecar a limpar.

Desligar zona de aquecimento traseira

Ao preparar pequenas quantidades, pode usar apenas
a zona de aguecimento dianteira. E possivel usar a
zona de aquecimento traseira para manter quente.

1. Ligar o aparelho.

2. Toque no simbolo M.
A indicac&o por cima do simbolo acende-se. A zona
de aguecimento traseira esta desligada.

Conselho: Da proxima vez que ligar o aparelho, esta
regulacao permanece memorizada. E possivel alterar
este comportamento nas regulagdes base.



Tabela de regulacoes

As indicacles presentes nas tabelas sé&o valores de
referéncia e aplicam-se a um aparelho pré-aquecido.

Utilizar o aparelho pt

Os valores podem variar conforme o tipo € a
quantidade do alimento a cozinhar.

Sé coloque o alimento a cozinhar quando o tempo de
pré-aquecimento tiver decorrido.

Carne/aves
Alimento para assar Temperatura Tempo de cozedura
Bife, no ponto saltear 230-240 °C 2 -3 min. de cada lado
assar 180 °C 5-7 min.

Bife do cachago, sem 210-220°C 15-20 min.

0SS0

Medalhdes de porco 170-180°C 13-17 min.
Escalope, porco ou vitela, 190-200 °C 10-13 min.

panado

Bife de peru 210-220°C 8- 15 min.

Bife de frango 180-190°C 15-20 min.

Carne astiras, vitelaou ~ 200-210°C 8-10 min.

porco, marinada

Tiras de peito de peru 180-190 °C 7-9 min.

Carne picada 230-240°C 9-11 min.
Hamburguer 180-190 °C 13- 16 min.

Peixe

Alimento para assar Temperatura Tempo de cozedura
Filete de peixe 190-200 °C 7-10 min.

Bife de salmao 170-180°C 18-20 min.

Bife de atum 190-200 °C 18-20 min.

Gambas 210-220°C 8-10 min.
Legumes

Alimento para assar Temperatura Tempo de cozedura
Cenouras, em juliana 190-200°C 6 -8 min.

Tiras de pimento 200-210°C 4.-6 min.

Beringela, em fatias 200-210°C 6 -8 min.

Curgete, em fatias 190-200°C 6 -8 min.

Rodelas de cebola 190-210°C 5-7 min.
Cogumelos, em fatias 230-240°C 10-12 min.

Batatas, cozidas, em 210-220°C 10-12 min.

fatias

Quantidade/espessura Informacéao

aprox. 2 cm por ex. entrecosto, lombo, picanha. 0
bife esta no ponto quando sai molho
da carne.

aprox. 2 cm

max. 2 cm Pressionar na placa, virar varias
Vezes.

0,5-1cm Use oleo suficiente, para que 0s pana-
dos ndo figuem secos nem queimem.

1-15cm

2,5-3cm

600-700g Distribua bem as tiras de carne /
aves, sem que toguem umas nas
outras.

600-700g Distribua bem as tiras de carne /
aves, sem gue toguem umas nas
outras.

aprox. 600 g

max. 1.cm

Quantidade/espessura Informacéao

aprox. 2 cm usar para cozinhar tipos de peixe ade-
guados, por ex. salméo, atum, tambo-
ril, perca, ltcio. Para que os filetes de
peixe ndo adiram muito, podem ser
passados por farinha antes de cozi-
nhados. Comece a cozinhar com o
lado da pele virado para baixo e, se
possivel, vire apenas uma vez.

aprox. 3 cm

aprox. 3 cm

de 30 g cada

Quantidade/espessura Informacéao

aprox. 500 g

aprox. 500 g

aprox. 500 g Salgar a beringela antes de cozinhar,
deixar repousar durante 30 minutos e
secar.

aprox. 500 g

aprox. 500 g

aprox. 500 g

aprox. 500 g
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pt Fecho de seguranca para criancas

Dicas e truques

m Coloque o alimento na chapa apenas depois do
indicador de aguecimento estar apagado. Isto
também se aplica em caso de aumento da
temperatura entre duas utilizacdes.

m Pressione as pecas de carne, ave e peixe sobre a
chapa com ajuda da espatula. Para preservar as
fibras, vire as pecas apenas quando elas ja se
soltam facilmente da chapa. Caso contrario, sdo
libertados sucos e isso faz com que os alimentos
figuem mais secos.

m Enquanto as pecas de carne, ave e peixe sdo
cozinhadas, estas ndo devem tocar umas nas
outras, para que nao absorvam sucos.

m Para impedir a saida de sucos, ndo perfure nem
corte a carne antes de a cozinhar ou durante o
processo de cozedura.

m Nao tempere carne, aves e peixe com sal, antes de
0s cozinhar, para que este nao |lhes retire agua e
nutrientes sollveis.

m Antes de cozinhar os filetes de peixe, pode passa-
los por farinha. Desta forma ndo aderem téao
facilmente.

m Se possivel, ndo virar os filetes de peixe mais do
que uma vez. Cozinhe primeiro o lado da pele.

m Utilize apenas 6leos e gorduras adequados para
fritura, resistentes a altas temperaturas, p. ex., dleos
vegetais refinados ou manteiga clarificada.
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YFecho de seguranca para
criancas

Para evitar que as criancas possam ligar
inadvertidamente o aparelho ou alterar as suas
regulacbes, o aparelho esta equipado com uma
funcdo de seguranga para criangas.

Ligar

1. Desligue o aparelho.

2. Toque no simbolo & durante, pelo menos, 4
segundos.
A indicagdo <0 acende-se durante aprox. 10
segundos. O aparelho esta blogueado.

Desligar

Toque no simbolo & as vezes necessdrias, até o
simbolo < se apagar.

O fecho de seguranca para criangas esta desativado.

Fecho de seguranca para criancas
automatico
Com esta fungao, a seguranca para criangas € sempre

ativada automaticamente quando o aparelho é
desligado.

Ligar

Ligue o fecho de seguranca automatico para
criangcas.— "Regulacbes base" na pdgina 27



Funcdes de tempo

Ha 2 funcbes de tempo diferentes.

m Alarme de cozinha
m Crondmetro

Alarme de cozinha

O alarme de cozinha permite-lhe regular um tempo
maximo de 99 minutos. O alarme é independente de
todas as outras regulacoes.

Ajustar o alarme de cozinha

1. Com o aparelho desligado, toque uma vez no
simbolo ®, com o aparelho ligado, toque duas
vezes no simbolo ©. A indicagéo L) acende-se. Na
indicacdo acende-se L min.

Conselho: . Com o aparelho ligado, o crondmetro é
ligado ao tocar uma vez no simbolo (.

2. Regule o tempo pretendido na zona de regulacéo.

Passados alguns segundos, comeca a contagem

decrescente do tempo.

Terminado o tempo

Dep0|s de decorrido o tempo, soa um sinal sonoro e
no visor pisca i durante 10 segundos. A

indicacdo £\ pisca.
Togue num simbolo a escolha.
As indicacfes apagam-se € o sinal sonoro desliga-se.

Corrigir o tempo

Selecione e reajuste o alarme de cozinha com o
simbolo ®©

Cronometro

O crondmetro indica o tempo decorrido desde a
ativacdo do cronometro.

O cronémetro funciona apenas quando o aparelho esta
ligado. Quando o aparelho se desliga, o cronémetro
também é desligado.

Conselho: . Se ligar o alarme de cozinha para além do
crondmetro, a regulacédo aparece durante 10 segundos
no campo de indicagao do temporizador. Depois, volta
a ser indicada a funcdo de crondmetro.

Ligar

1. Toque no simbolo (®.
No visor é exibido £/iJ.

2. Toque na zona de regulacao.
Comeca a contagem do tempo. No primeiro minuto
sao indicados segundos e depois minutos.
10 segundos depois a indicac&o do temporizador
desaparece € ¢ indicada a temperatura.

3. Toque no simbolo (®, para exibir novamente a
indicacédo do temporizador.

Desligar

1. Toque no simbolo (®.
A indicagédo do temporizador é exibida.

2. Toque na zona de regulacao.
O crondmetro é desligado. A indicacao do
temporizador apaga-se.

Funcdes de tempo pt

[B) Corte automatico de
seguranca

Se um aparelho estiver demasiado tempo ligado sem
gue a regulacdo seja alterada, a desconexao
automatica é ativada.

O aquecimento do aparelho € interrompido. Na
indicacdo piscam em alternancia F & e a indicacéo de
calor residual H/h.

Se tocar numa zona de comandos a escolha, a
indicac&o apaga-se. Pode regular novamente.

O momento em que é ativada a limitacdo de tempo
depende da temperatura regulada (2 a 4 horas).
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pt Protecao contra anulacéo acidental

[GlProtecao contra anulacao
acidental

Se passar com o0 dedo no painel de comandos
enguanto o aparelho estiver ligado, as regulacdes
podem alterar-se.

Para evitar que isso aconteca, 0 seu aparelho dispde

de uma funcéo de protecao contra anulagdo acidental.

Ligar
Com o aparelho ligado, toque no simbolo .

Ouve-se um sinal. A indicacdo W acende-se. O painel
de comandos fica blogueado durante 30 segundos.
Pode limpar o painel de comandos sem alterar as
regulacoes.

Conselho: O interruptor principal esta excluido da
funcéo de protecédo contra anulagéo acidental. Pode
desligar o aparelho a qualquer momento.

Desligar

Toque no simbolo .
A funcao contra anulacao acidental esta desligada.
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BYIndicacdo do consumo de
energia

Esta funcao permite-lhe ver o consumo de energia total
desde a ligacao até a desconexao do aparelho.

Depois de desligar, € indicado durante 10 segundos o
consumo em quilowatt-hora, por exemplo, 1,87 kWh.

A precisdo da indicacdo depende da qualidade de
tensdo da corrente elétrica, entre outros.

Possivelmente, a indicacdo do consumo de energia
nao esta ativada.— "Regulacdes base" na pdgina 27



Regulacoes base

O seu aparelho possui diversas regulagdes base. Pode
adaptar estas regulacoes aos seus habitos.

Indica- Funcéo

cao
cl Reposicéo para a regulacéo base
o Desligado.”
/ Ligado.
ci Fecho de seguranca para criancas
I Fecho de seguranca para criancas automatico desati-
vado.”
/ Fecho de seguranca para criancas automatico ativado.
f Fecho de seguranca para criancas manual e automatico
desativado.
ce Sinal sonoro
I Sinal de confirmacao e sinal de utilizacao inadequada
desativados (o sinal do interruptor principal permanece
sempre ativado).
/ Apenas sinal de utilizagéo inadequada ativado.
P Apenas sinal de confirmagéo ativado.
3 Sinal de confirmacdo e sinal de utilizagdo inadequada ati-
vados.”
c3 Indicacao do consumo de energia (obtenha informa-
coes acerca da tensdo junto do seu fornecedor de
eletricidade.)
I Indicacdo de consumo desligada.”
/ Indicacdo de consumo com tenséo de rede 230 V.
3 Indicacdo de consumo com tensao de rede 220 V.
Y Indicagao de consumo com tensdo de rede 240 V.
c5 Desconexao automatica (quando maior o nivel defi-
nido, tanto maior a duracao até a desconexao.)
7 2-4 horas até a desconexao.”
i 1-2 horas até a desconexdo.
c 30-60 minutos até a desconexao.
ch Duracéo do sinal de fim do temporizador
/ 10 segundos.*
c 30 segundos.
3 1 minuto.
c Ativacao dos elementos de aquecimento
H Ao ligar, a zona de aquecimento traseira estd desligada.
/ Ao ligar, as duas zonas de aguecimento estdo ligadas.*
c Ao ligar, a Ultima regulacao antes da desconexao do apa-

relho permanece inalterada.

*Regulacao base

Regulacdes base pt

Indica- Funcéo

¢ao
cH Modo de demonstracio
o Desligado.*

{ Ligado. O aparelho pode ser usado, mas ndo aquece.

*Regulacao base

Alterar as regulacoes base

O aparelho tem de estar desligado.

1. Ligar o aparelho.

2. Nos 10 segundos seguintes, toque no simbolo &
durante cerca de 4 segundos, até soar um sinal
acustico.

O) o~ ol LTty
400 g 160° °C 240°C

c e { piscam alternadamente e (i acende.

3. Toque no simbolo & as vezes necessarias até a
indicac&o pretendida aparecer.
4. Regule o valor desejado na zona de regulacéao.

g

=)
@O m o~ o LLLrrrrrrrrrrrrngd
400 g 1607 °C 240°C

5. Repita os passos 3. e 4. até todas as regulacdes
pretendidas terem sido alteradas.

6. Toque no simbolo & durante 4 segundos, até ouvir
um sinal sonoro.

As regulagdes estdo memorizadas.

Nao guardar alteragoes

Para sair da regulacao base, desligue o aparelho com
o interruptor principal. As alteragcdes nao séo
memorizadas.
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pt Limpeza

Limpeza

Com uma manutencéo e limpeza cuidadosas, garante
a conservagao e o correto funcionamento do seu
aparelho. No presente capitulo explicar-lhe-emos como
devera proceder a correta manutencéo e limpeza do
seu aparelho.

Podera adquirir produtos de limpeza e manutencao
adequados através da Assisténcia Técnica ou na nossa
loja eletronica.

AAviso — Perigo de choque eléctrico!

A humidade que se infiltra no aparelho pode dar
origem a um choque eléctrico. Nao utilize aparelhos de
limpeza a alta pressdo ou de limpeza a vapor.

AAviso — Perigo de queimaduras!
O aparelho aquece durante o funcionamento. Deixe o
aparelho arrefecer antes de realizar a limpeza.

AAviso — Perigo de queimaduras!

Deitar agua ou cubos de gelo sobre a superficie quente
do aparelho produz salpicos e vapor de agua. Nao se
debruce sobre o aparelho. Mantenha uma distancia de
seguranca.

Nao usar estes detergentes

m Produtos de limpeza abrasivos ou agressivos

m Nao permitir o contacto de produtos de limpeza
com substancias acidas (p. ex. vinagre, acido
citrico, etc.) com o aro ou o painel

m Produtos de limpeza com cloro ou elevado teor
alcodlico

m Spray para limpeza de fornos

Esponjas duras e abrasivas, escovas ou esfregdes

m Panos de cozinha novos devem ser muito bem
enxaguados antes de serem utilizados.

Limpeza do aparelho

Parte do aparelho/su- Limpeza recomendada
perficie

Superficie de cozedura Remova residuos gordurosos com agua
quente e detergente da louca.

Conforme o alimento, podem permanecer
manchas brancas na superficie de coze-
dura. Remova com sumo de lim&o ou vina-
gre. Em seguida, enxague muito bem. O
sumo de liméo ou o vinagre ndo devem
entrar em contacto com o painel de coman-
dos.

Superficie de cozedura, Para sujidade mais dificil, use 0 nosso pro-

sujidade incrustada duto de limpeza para ago inoxidavel (Ref.
00311499). Com ele, a superficie de coze-
dura voltara a brilhar.

Na sujidade persistente, aplique no apare-
Iho frio 0 nosso gel de limpeza para grelha-
dores (Referéncia 00463582) e deixe atuar
durante, pelo menos, 2 horas, no caso de
sujidade mais resistente deixe atuar durante
a noite. Em seguida, enxague muito bem e
deixe secar. Respeite as instrugdes na
embalagem do produto de limpeza.
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Parte do aparelho/su- Limpeza recomendada

perficie
Moldura em aco inoxi- ~ Limpe com um pano macio, himido e um
davel pouco de detergente da louga.

Para sujidade mais dificil, use 0 nosso pro-
duto de limpeza para ago inoxidavel (Ref.
00311499). Com ele, 0 ago inoxidavel volta
a brilhar.

Limpe com um pano macio, humido e um
pouco de detergente da louga; 0 pano ndo
deve estar demasiado molhado. Seque com
um pano macio.

Painel de comandos

Limpe o aparelho depois de o usar, quanto tiver
arrefecido. Restos ressequidos sao dificeis de remover.

Remova os residuos maiores com as espatulas.

Os cubos de gelo sdo mais adequados para limpar o
aparelho quente do que agua, pois provocam menos
salpicos quentes e vapor de agua.

Remova com cuidado os restos dos produtos de
limpeza antes da utilizacdo seguinte.

Limpar o aparelho quente

1. Desligue o aparelho. Deixe arrefecer durante
15 minutos, pelo menos!

2. Cologue cubos de gelo ou agua por cima da
superficie de cozinhar. Salpique algumas vezes com
detergente da loucga. Deixe a sujidade mergulhada.

3. S6 comece com a limpeza quando a indicacao de
calor residual tiver mudado de H para h.

Limpar o aparelho arrefecido

1. Cologue alguma agua e detergente da louca na
superficie de cozinhar, de forma que fique
ligeiramente coberta.

2. Ligar o aparelho. Regule o nivel de limpeza. Deixe a
sujidade mergulhada (max. 1 hora).

3. Depois de a sujidade se soltar, pode comecar a
limpar.

Limpeza intermédia entre dois processos de

cozedura

1. Desligue o aparelho.

2. Passe 4 - 5 cubos de gelo com as espatulas por
cima da superficie de cozinhar quente.

3. Remova a sujidade solta com as espatulas.

4. Ligue novamente o aparelho. Antes de colocar os
alimentos, aguarde até o aparelho atingir novamente
a temperatura definida.



Defeito: O que fazer?

AAviso — Perigo de choque eléctrico!

As reparacdes indevidas sdo perigosas. As reparacdes
sd podem ser efectuadas por técnicos especializados
do servigo de assisténcia técnica. Se o aparelho estiver
avariado, puxe a ficha da tomada ou desligue o
disjuntor no quadro eléctrico. Contacte o servico de
assisténcia técnica.

Erro
Existe uma interrupcéo da corrente elétrica.

Indicacéo
Nenhuma

Todas as indicagdes A zona de comandos esta himida ou encontra-

piscam Se um objeto sobre a mesma.

FO/FG/FT Falha do aparelho

FZ 0 grelhador esteve durante muito tempo ligado
com uma poténcia elevada. Para proteger o sis-
tema eletronico, a zona de aquecimento dian-
teira foi desligada.

54

Apesar da desativacao através de F 2, o sis-
tema eletronico continuou a aquecer. Por isso,
0 aparelho foi desligado.

Aviso: um objeto quente encontra-se perto do

-

F 5 eatemperatura

pisca alternadamente.  painel de comandos. O sistema eletronico
Ouve-se um sinal ameaca sobreaquecer.
S0N0ro.

Um objeto quente encontra-se perto do painel
de comandos. Para proteger o sistema ele-
tronico, o aparelho foi desligado.

0 aparelho esteve demasiado tempo em fun-
cionamento e desligou-se.

0 modo de demonstracao esta ligado

F 5 ¢ sinal sonoro

Fa

£ 0 aparelho nio
aquece.

Mensagem E nas indicacoes

Se, nas indicagdes, aparecer uma mensagem de erro
com “E”, p. ex. EO111, desligue e volte a ligar o
aparelho.

Caso se trate de uma anomalia pontual, a indicacao
apaga-se. Se a indicacdao de anomalia surgir
novamente, contacte o Servico de Assisténcia Técnica
e comunigue a mensagem de erro exata.

Defeito: O que fazer? pt

As anomalias sdo, muitas vezes, simples de resolver.
Antes de contactar o Servico de Assisténcia Técnica,
tenha em atencéo as indicacdes da tabela.

O sistema eletronico do seu aparelho esta situado por
baixo do painel de comandos. Diferentes causas
podem originar uma forte subida da temperatura nesta
area.

Para que o sistema eletrénico ndo aqueca em demasia,
o aparelho € desligado automaticamente, quando
necessario. A indicacdo ' ou F4 surge
alternadamente com a indicagéo de calor residual A
ou A.

Medida

Verifique o disjuntor do aparelho. Verifique noutros aparelhos eletronicos
se existe um corte da corrente elétrica.

Seque a zona de comandos ou retire o objeto.

Desligue o0 aparelho e ligue novamente. Se a indicagéo aparecer nova-
mente, chame a Assisténcia Técnica.

Aguarde que o sistema eletronico arrefeca o suficiente. Toque numa zona
de comandos 4 escolha. F~ £ apaga-se.

Aguarde que o sistema eletronico arrefeca o suficiente. Toque numa zona
de comandos & escolha. F 4 apaga-se.

Remova 0 objeto. A indicagao de falha apaga-se.

Remova 0 objeto. Aguarde que o sistema eletronico arrefeca o suficiente.
Toque numa zona de comandos & escolha. = 5 apaga-se.

Ligue novamente o aparelho.

Desligue 0 modo de demonstragao: desligue o aparelho da corrente elé-
trica durante 30 segundos (desligue o disjuntor geral ou o interruptor de
seguranca na caixa de fusiveis). Nos 3 minutos seguintes, toque numa
zona de comandos qualquer. O modo de demonstracéo é desligado.
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pt Servicos Técnicos

VA Servicos Técnicos

Se o seu aparelho precisar de ser reparado, 0 0SSO
Servigo de Assisténcia Técnica esta a sua disposicao.
Nds encontramos sempre uma solugdo adequada,
também para evitar deslocacodes inuteis de funcionarios
da assisténcia técnica.

Numero E e numero FD

Quando efetuar a chamada, indique o numero de
produto (N.° E) e o numero de fabrico (N.° FD) do
aparelho para podermos prestar um servico de
qualidade. Pode encontrar a placa de caracteristicas
com os numeros no lado inferior do aparelho.

@ | E-Nr: FD: ZNr: |

Type:

Para que, em caso de necessidade, nao perca tempo a
procurar, podera inserir aqui os dados do seu aparelho
e 0 numero de telefone da assisténcia técnica.

N.2E N.° FD

Assisténcia Técnica =

Tenha em atencdo que a deslocacéo do técnico da
assisténcia ndo é gratuita em caso de utilizagao
incorreta do aparelho, mesmo durante o periodo de
garantia.

Os dados para contacto com todos os paises
encontram-se no indice dos Servicos Técnicos anexo.

Ordem de reparacéo e apoio em caso de anomalias
PT 214250720

Confie na competéncia do fabricante. Assim, podera ter
a certeza de que a reparacao é executada por técnicos
especializados com a devida formacéo e com as pecas
de reparacao originais para o seu aparelho.
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cs Pouziti podle uréeni

EY Pouziti podle uréeni

Pedlivé si prectéte tento navod. Jediné tak
mUzete svUj spotfebi& spravné a bezpedné
pouzivat. Navod k pouziti a navod k montazi
uschovejte pro pozdejsi pouziti nebo pro
dalSiho maijitele.

Po vybaleni spotfebi¢ zkontrolujte. V pfipadé
poskozeni béhem prepravy spotrebic
nezapojujte.

SpotrebiCe bez zastrCky smi zapojovat pouze
opravnény odbornik. Pokud je spotrebic
nespravné zapojeny, nemate v pripadé skody
narok na zaruku.

Tento spotrebiC je urCen pouze pro soukromé
pouziti v domacnosti. Spotfebi¢ pouzivejte
vyhradné k pfipravé pokrmU a napojud. Pi
vareni musi byt spotrebi¢ pod dozorem.
Kratkodobé vareni musi byt neustale pod
dozorem. Spotrebi¢ pouzivejte pouze

v uzavrenych mistnostech.

Tento spotrebi¢ je uréen pro pouziti do
maximalni vysky nad morem 2000 metr0.

Nepouzivejte nevhodna ochranna zafizeni ani
détské zabrany. Mohou zpUsobit Urazy.

Tento spotrebi¢ neni urceny pro provoz

s externim ¢asovym spinacem nebo dalkovym
ovladanim.

Déti od 8 let a osoby s omezenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi
nebo s nedostatkem zkuSenosti a vedomosti
smeéji tento spotrebi¢ pouzivat pouze pod
dozorem nebo pokud byly seznameny

s bezpecnym pouzivanim spotrebice

a pochopily nebezpecdi s tim spojena.

Dé&ti si nesmi se spotiebi¢em hrat. Cisténi

a uzivatelskou udrzbu nesmi provadét déti bez
dozoru.
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Dulezita bezpeénostni
upozorneni

Montaz pfistroje se musi provadét podle
pfilozeného navodu k montazi.

/\ Varovani — Nebezpeéi pozaru!

s Horky olej a tuk se rychle vzniti. Horky olej
a tuk nikdy nenechavejte bez dozoru. Nikdy
nehaste ohen vodou. Vypnéte varnou zonu.
Plameny opatrné uduste poklickou, hasici
deskou a podobné.

= Spotrebic je velmi horky, mlze dojit ke
vzniceni hoflavych materiald. Pod
spotrebicem ani v jeho bezprostredni
blizkosti nikdy neskladujte nebo
nepouzivejte horlavé predméty (napf.
spreje, Cistici prostfedky). Na spotrebi¢ ani
do néj nikdy nepokladejte horlavé
predmeéty.

/\ Varovani — Nebezpeéi popaleni!

s Pristupné soucasti jsou pfi provozu horké.
Nikdy se nedotykejte horkych soucasti.
Udrzujte déti mimo dosah spotrebice.

= PFi zavieném krytu spotrfebiCe se hromadi
horko. Kryt spotfebiCe zavirejte, az kdyz je
spotrebi¢ vychladly. Spotrebic nikdy
nezapinejte, kdyz je kryt zavreny. Kryt
spotrebiCe nikdy nepouzivejte k udrzovani
teploty pokrmU nebo jako odstavnou
plochu.

/\ Varovani — Nebezpeéi urazu elektrickym

proudem!

= Neodborné opravy jsou nebezpecné. Pokud
je spotrebi¢ vadny, vypnéte pojistku
v pojistkové skfince. Zavolejte servis.
Opravu smi vykonavat vyhradné technik
zékaznického servisu vySkoleny nasi
spole¢nosti.

= Kontaktem s horkymi souCastmi spotrebice
muze dojit k roztaveni kabelové izolace
elektrickych spotfebicl. Zabrarite kontaktu
privodnich kabell elektrickych spotfebic
s horkymi soucastmi spotrebice.

= Pokud by do spotrebiCe vnikla vihkost,
mUZe to mit za nasledek uraz elektrickym
proudem. Nepouzivejte vysokotlaky ani
parni Gistic.

= Vadny spotfebi¢ mUze zpUsobit uraz
elektrickym proudem. Vadny spotfebic
nikdy nezapinejte. Vytahnéte sitovou
zastrCku ze zasuvky nebo vypnéte pojistku
v pojistkové skfince. Zavolejte servis.



Pri¢iny poskozeni

Pecici plocha z nerezové oceli je odolna a hladka,
dasem jsou na ni ale patrné stopy pouzivani, stejné jako
u dobré panve. V zadném pripadé ale nemaji negativni
vliv na jeji pouzivani. Mirné zbarveni pecici plochy

z uSlechtilé oceli do zluta je normaini.

Pozor!

m Poskrabani pecici plochy: Na pecici ploSe nikdy
nekrajejte nozem. Pro obraceni pokrmU pouzivejte
obracedky, které jsou soudasti dodavky.
Nebouchejte obracedkou do pecici plochy.

m Pokud na sklokeramicky panel nebo kryt upadnou
tvrdé nebo $picaté predméty, mize dojit
k posSkozeni.

m Sklokeramicky kryt: Sklokeramicky kryt pfiklopte az
po Uplném vychladnuti spotfebi¢e. Spotfebi¢ nikdy
nezapinejte, kdyz je kryt zavieny. Kryt nikdy
nepouzivejte jako odkladaci plochu nebo jako
plochu pro udrzovani teploty.

PriCiny posSkozeni cs

EYOchrana Zivotniho
prostredi

V této kapitole naleznete informace o Uspore energie
a likvidaci spotrebice.

Tipy, jak usetfit energii

m Nechte spotfebi¢ pfedehrat jen tak dlouho, dokud
nedosahne pozadovanou teplotu.

m Pro pfipravu mensich mnozstvi vyuzijte moznost
zapnout jen predni pedici zonu.

m Okrajovou oblast pecici plochy vyuzijte k udrzovani
teploty jiz upecenych pokrm, zatimco budete
uprostfed péct dal.

m VGas prepinejte na nizsi teplotu.

m Zvolte vhodnou teplotu. Pfi pfilis vysoké teploté
plytvate energii.

m \yuzivejte zbytkového tepla grilu Teppan Yaki. Pfi
delSi dobé pedeni vypnéte spotrebic jiz 5-10 minut
pfed koncem peceni.

Ekologicka likvidace

Obal zlikvidujte v souladu s pfedpisy na ochranu
zivotniho prostredi.

Tento spotrebic je oznacen v souladu s

E evropskou smérnici 2012/19/EU o nakladani s
pouzitymi elektrickymi a elektronickymi

mmmm Zafizenimi (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).
Tato smérnice stanovi jednotny evropsky (EU)
ramec pro zpétny odbér a recyklovani
pouzitych zafizeni.
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cs Seznameni se spotfebiCem

& Seznameni se spotiebiéem

V této kapitole jsou popsany riizné ukazatele a ovladaci
prvky. Dale se seznamite s rdznymi funkcemi vaseho
spotrebice.

Vas novy gril Teppan Yaki

\

L Oznaceni
1 Sklokeramicky kryt
2 Pecici plocha
3 Ovladaci panel

|

Ovladaci panel

Ukazatele Ukazatele

. Spotebit je zapnuty OO0 Teplota/ doba trvani

N Blokovant pfi utirani A\ Kuchyiisky budik

i Ukazatel zahfivani min Doba trvani

H/k Zbytkové teplo @) Stopky

=20} Détska pojistka °C Teplota

kWh  Ukazatel spotfeby energie " Zadni pecici zona vypnuta
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Ovladam plosky

Zapnuti spotrebice

if—ﬁ Zapnuti blokovani pfi utirdni / détské pojistky
e Zapnuti stupné Cisténi

ff§ Zapnuti stupné udrzovani teploty
0] |240° Nastaveni teploty
Vypnuti zadni pecCici zony
® Zapnuti kuchyriského budiku / stopek

Ovladaci plosky

Kdyz se dotknete nékterého symbolu, aktivuje se
prislusna funkce.

Upozornéni

m KdyZ se dotknete nékolika poli¢ek soucasné,
nastaveni se nezméni. Mlzete tak v oblasti
nastavovani utfit pokrmy, které pretekly.

m Ovladaci plosky udrzujte vzdy suché. Vihkost
negativné ovliviiuje jejich funkci.

Ukazatel zbytkového tepla

Spotfebi¢ ma dvoustupnovy ukazatel zbytkového tepla.

Kdyz se na ukazateli zobrazi H, je spotfebié jesté horky
Kdyz spotfebi¢ jesté vic vychladne ukazatel se zméni
na . Kdyz spotfebi¢ dostateéné vychladne, ukazatel

zhasne.

Pfed prvnim pouzitim

Ccs

EY Pfed prvnim pouzitim

Zde je popsano, co musite udélat, nez budete na
spotfebiCi poprvé prfipravovat pokrmy. Nejprve si
prectéte bezpecnostni pokyny.— "Ddlezitd
bezpecnostni upozornéni" na strané 32

Cisténi spotiebice

Pred prvnim pouzitim spotfebi¢ dikladné vydistéte

vlaznym mycim roztokem.

Prvni rozehfrati grilu Teppan Yaki

Aby se odstranila viné novoty, rozehiejte prazdny gril

Teppan Yaki. Idealni je 30 min na 240 °C.
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cs Obsluha spotfebice

E¥Obsluha spotrebice

V této kapitole je popsané nastaveni spotfebice.
V tabulce najdete nastaveni pro rlizné pokrmy.

Zapnuti a vypnuti

Upozornéni: KdyZ je teplota déle nez 20 sekund
nastavena na 0, spotfebi¢ se automaticky vypne.

Zapnuti

Dotknéte se symbolu .

zazni akusticky signal. Sviti ukazatel nad hlavnim
vypinagem. Spotfebi¢ je pfipraveny k provozu.
Vypnuti

Dotykejte se symbolu @, dokud ukazatel nad hlavnim
vypinacem nezhasne.

Spotfebid je vypnuty. Dal sviti ukazatel zbytkového
tepla, dokud spotfebié dostatecné nevychladne.

Nastaveni teploty

1. Zapnéte spotiebi¢ hlavnim vypinacem.
Na ukazateli teploty sviti £iii.

2. Prejizdéjte po oblasti nastavovani, dokud se na
ukazateli nezobrazi poZzadovana teplota.
Ukazatel zahfivani blika.

m O LT
§ 160° °C 2

40° 40°C

Po dosazeni nastavené teploty zazni akusticky signal
a ukazatel zahtivani zhasne. Nyni mlZete na gril polozit
peceny pokrm.

Upozornéni: . Spotfebi¢ provadi regulaci zapinanim
a vypinanim ohtevu. | pfi pouziti nejvyssiho vykonu se
mdze ohfev zapinat a vypinat.

Stupen pro udrzovani teplych pokrmu

Gril Teppan Yaki musi byt zapnuty.

V oblasti nastavovani zvolte stupen pro udrzovani
teplych pokrmu .

Udrzovani teploty nepouzivejte pro pfilis velké mnoZstvi
pokrmU. V8echny pokrmy, které chcete udrzovat teplé,
by mély byt v kontaktu s pedici plochou, protoze jinak
vychladnou. Neudrzujte pokrmy teplé pfilis dlouho,
protoze jinak budou vysusené.
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Stupen cisténi
Pfi stupni Gisténi o hieje spotfebié na 40 °C. MlZete
nechat odmocdit nedistoty, kdyz date na pedici plochu

trochu vody a myciho prostfedku (maximalné 1 hodinu).
Po uvolnéni negdistot mlzete zacit s ¢isténim.

Vypnuti zadni pecici zony

Pri pfipravé mensiho mnozstvi mlzete pouzit také jen
predni pedici zonu. Zadni pedici zonu mizete pouZzit pro
udrzovani teploty pokrmd.

1. Zapnéte spotiebic.

2. Dotknéte se symbolu Q.
Ukazatel nad symbolem sviti. Zadni pecici zéna je
vypnuta.

Upozornéni: Po pfistim zapnuti spotfebice zlistane toto
nastaveni ulozené. V zakladnich nastavenich to mizete
zménit.



Tabulka nastaveni

Udaje v tabulkach jsou orientaéni hodnoty a plati pro
pfedehraty spotfebié. Hodnoty se mohou lisit podle
druhu a mnozstvi peeného pokrmu.

prfedehrati.

Maso/driibez
Peceny pokrm

Teplota Doba vareni Mnozstviltloustka

Obsluha spotfebice cs

PecCeny pokrm polozte na gril az po uplynuti doby

Informace

Hovézi steak, medium opeceni 230-240 °C 2-3 min. z kazdé strany  cca 2 cm

dalsi peceni 180 °C 5-7 min

Napr. vysoky rosténec, svickova, rum-
psteak. Steak je upeceny jako
medium, kdyZ z masa vytéka Stava.

Pevné pritlacte na desku, nékolikrat
obratte.

PouZijte dostatecné mnozstvi oleje,
aby strouhanka nebyla vysusena
a nepripalila se.

Nudlicky (drdbeziho) masa dobre roz-
prostrete, nemély by se dotykat.

Nudlicky (driibeziho) masa dobie roz-
prostiete, nemely by se dotykat.

Informace

Steak z veprové krkovice, 210-220 °C 15-20 min cca2cm
bez kosti

Veprové medailonky 170-180 °C 13-17 min max. 2 cm
Rizek, vepFovy nebo 190-200 °C 10-13 min 0,5-1cm
teleci, obalovany

Kriiti steak 210-220°C 8-15min 1-1,5¢m
Kureci prsa 180-190 °C 15-20 min 2,5-3cm
Maso na nudlicky, hovézi  200-210 °C 8-10 min 600-700¢g
nebo veprové, nalozeng

Kriiti prsa na nudlicky 180-190 °C 7-9 min 600-700g
Mleté maso 230-240 °C 9-11 min cca600g
Hamburger 180-190 °C 13-16 min max. 1 cm
Ryby

Peceny pokrm Teplota Doba vareni Mnozstviltloustka
Rybi filé 190az 200 °C 7-10min cca2cm
Steak z lososa 170-180 °C 18-20 min cca3cm
Steak z tundka 190-200 °C 18-20 min cca3dcm
Garndti 210-220°C 8-10min a30g
Zelenina

Peceny pokrm Teplota Doba vareni Mnozstviltloustka
Mrkev, na nudlicky 190 az 200 °C 6-8 min ccab00g
Paprika na nudlicky 200-210°C 4-6 min ccab00g
Lilky, na kolecka 200-210°C 6-8 min ccab00g
Cuketa, na kolecka 190-200 °C 6-8 min cca500g
Cibuloveé krouzky 190-210°C 5-7 min cca 500 g
Zampiony, na plétky 230-240 °C 10-12 min cca500g
Brambory, varené, na 210-220°C 10-12 min cca 500 g

platky

Pouzijte druhy ryb vhodné pro peceni,
napr. l0sosa, turidka, morského dasa,
okouna, candata. Aby se rybi filé
méné prichytdvalo, mizete ho pred
pecenim obalit v mouce. Rybu pecte
nejprve kiiZi doll a obratte ji pokud
mozZno jen jednou.

Informace

Lilky pfed pecenim osolte, nechte 30
minut odlezet a osuste.
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cs Détska pojistka

Tipy a triky

m Pokladejte pfipravované potraviny teprve po zhasnuti
indikatoru nahfivani. To plati rovnéz pfi zvySeni
teploty mezi dvéma pfipravami pokrm.

m Kousky masa, dribeziho a rybiho masa pfitisknéte
obraceckou tak, aby celou plochou lezely na pedici
ploSe. Obracejte teprve, kdyz je I1ze snadno od desky
uvolnit, abyste neposkodili vidkna. Jinak mize vytéci
Stava, coz vede k vysuSeni pfipravovanych potravin.

m Kousky masa a dribeziho a rybiho masa by se
nemély pfi peCeni dotykat, aby nedoslo ke ztraté
vody.

m Maso pred pfipravou a béhem peceni nepropichujte
nebo nekréjejte, aby nevytekla Stava.

m Pred pecenim maso, dribez a rybu nesolte, aby
neztratilo vodu a rozpustné Ziviny.

m Pred pecenim obalte rybi filé v mouce. Nebude tolik
ulpivat.

m Rybi filé obratte podle moznosti pouze jednou.
Nejprve opedte stranu s kizi.

m Pouzivejte pouze tuk a oleje vhodné pro pfipravu
pokrmU pfi vysokych teplotach, napf. rafinovany
rostlinny olej nebo rozpusténé maslo.

) Détska pojistka

Aby déti nemohly spotfebié omylem zapnout nebo
zmeénit nastaveni, je vybaveny détskou pojistkou.

Zapnuti

1. Vypnéte spotfebic.

2. Miniméing 4 sekundy se dotykejte symbolu .
Na cca 10 sekund se rozsviti ukazatel <. Spotfebid
je zablokovany.

Vypnuti

Tak dlouho se dotykejte symbolu &, dokud symbol <o
nezhasne.

Détska pojistka je vypnuta.

Automaticka détska pojistka

Pomooci této funkce se détska pojistka automaticky
aktivuje vzdy po vypnuti spotfebice.

Zapnuti

Zapnuti automatické détské pojistky— "Zdkladni
nastaveni" na strané 40.
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Casové funkce

K dispozici jsou 2 razné ¢asové funkce:

m  Kuchyrisky budik
m Stopky

Kuchynsky budik

Pomoci kuchyriského budiku mizete nastavit ¢as az 99
minut. Je nezavisly na vSech ostatnich nastavenich.

Nastaveni kuchynského budiku

1. P¥i vypnutém spotrebici se jednou dotknéte
symbolu (B, pfi zapnutém spotiebici se symbolu ®
dotknéte dvakrat. Sviti ukazatel £). Na ukazateli
sviti 44 min.

Upozornéni: Kdyz se pfi zapnutém spotrebici
dvakrat dotknete symbolu (®, zapnou se stopky.

2. V oblasti nastavovani nastavte pozadovany ¢as.

Za nékolik sekund se zacne ¢as odmeérovat.

Po uplynuti doby

Po uplynuti doby zazni akusticky signal a na ukazateli
blika 10 sekund L. Blika ukazatel ).

Dotknéte se libovolného symbolu.
Ukazatelé zhasnou a vypne se signalni ton.

Oprava ¢asu

Pomoci symbolu Bzvolte kuchyrisky budik a znovu ho
nastavte.

Stopky
Stopky zobrazuji dobu, ktera uplynula od jejich aktivace.

Stopky funguiji jen pfi zapnutém spotfebici. PFi vypnuti
spotfebiCe se vypnou také stopky.

Upozornéni: Kdyz ke stopkam zapnete navic
kuchyrisky budik, nastaveni se na 10 sekund zobrazi na
ukazateli timeru. Poté se opét zobrazi stopky.

Zapnuti

1. Dotknéte se symbolu (®.
Na ukazateli se zobrazi 1.

2. Dotknéte se oblasti nastavovani.
Zacne se méfit ¢as. V prlbéhu prvni minuty se
zobrazuji sekundy, poté minuty. Po 10 sekundach
ukazatel timeru zhasne a zobrazi se teplota.

3. Pro opétovné zobrazeni ukazatele timeru se
dotknéte symbolu (©.

Vypnuti

1. Dotknéte se symbolu (®.
Zobrazi se ukazatel timeru.
2. Dotknéte se oblasti nastavovani.
Stopky se vypnou. Ukazatel timeru zhasne.



Automatické vypnuti

Pokud je spotfebi¢ dlouhou dobu zapnuty beze zmény
nastaveni, aktivuje se automatické vypnuti.

Ohrev spotiebiCe se prerusi. Na ukazateli blika stfidave
F B a ukazatel zbytkového tepla H/h.

Jakmile se dotknete libovolné ovladaci ploSky, ukazatel
zhasne. M(zZete provést nové nastaven.

Za jak dlouho se aktivuje ¢asové omezeni, zavisi na
nastavené teploté (2 az 4 hodiny).

[€] Blokovani pfi utirani

Pokud budete ovladaci panel otirat béhem doby, kdy je
spotrebi¢ zapnuty, mize dojit ke zméné nastaveni.

Aby se tomu zabranilo, je spotfebiC vybaveny funkci
blokovani pfi utirani.
Zapnuti

Pfi zapnutém spotiebici se dotknéte symbolu .

zazni akusticky signdl. Sviti ukazatel . Ovladaci panel
se na 30 sekund zablokuje. Ovladaci panel mlzete utfit,
aniz by se zménila nastaveni.

Upozornéni: Na hlavni vypina¢ se funkce blokovani pfi
utirdni nevztahuje. Spotfebi¢ mizete kdykoli vypnout.

Vypnuti

Dotknéte se symbolu .
Blokovani pfi utirani je vypnuté.

Automatické vypnuti cs

By Ukazatel spotfeby energie

Pomoci této funkce si mlzete nechat zobrazit celkovou
spotfebu energie mezi zapnutim a vypnutim spotfebide.

Po vypnuti se na 10 sekund zobrazi spotfeba
v kilowatthodinach, napt. 1,87 kWh.

Pfesnost ukazatele je mimo jiné zavisla na kvalité napéti
elektrické sité.

-
o o o LT Errrrrrrrrrn]|
400 g 160° °C 240°C

Ukazatel spotfeby energie pfipadné nemusi byt
aktivovany.— "Zakladni nastaveni" na strané 40
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cs Zakladni nastaveni

EH Zakladni nastaveni

Vas spotfebi¢ ma rlizna zakladni nastaveni. Tato
nastaveni si mUzete upravit podle svych vlastnich

zvyklosti.

Ukazatel Funkce
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Resetovani na zakladni nastaveni
Vypnuté.*
Zapnutg.

Détska pojistka

Automaticka détskd pojistka vypnuta.*
Automaticka détska pojistka zapnutd.

Manualni a automatickd détska pojistka vypnutd.

Akusticky signal

Potvrzujici signdl a signdl pfi nespravném ovladani
vypnuty (signal hlavniho vypinace zlistava vzdy zapnuty).

Je zapnuty jen signal pfi nespravném ovladani.

Je zapnuty jen potvrzujici signdl.

Jsou zapnuté potvrzujici signal a signal pri nespravném
ovladani.*

Ukazatel spotieby energie (Informujte se o napéti sité
u svého dodavatele el. energie.)

Ukazatel spotreby vypnuty.*

Ukazatel spotieby pri napéti sité 230 V.

Ukazatel spotieby pfi napéti sité 220 V.

Ukazatel spotreby pfi napéti site 240 V.

Automatické vypnuti (Cim vyssi je nastaveny stupef,
tim je doba do vypnuti delSi.)

2-4 hodiny do vypnuti.*
1-2 hodiny do vypnuti.
30-60 minut do vypnuti.

Délka signalu timeru
10 sekund.”

30 sekund.

1 minuta.

Pripojeni topnych téles
PFi zapnuti je zadni peCici zona vypnuta.
Pri zapnuti jsou zapnuté obé pecici zony.*

Pri zapnuti z(stdva zachované posledni nastaveni pred
vypnutim spotiebice.

Demo rezim
Vypnuté.*
Zapnuté. Spotiebic Ize ovlddat, ale nehieje.

*Zakladni nastaveni
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Zmeéna zakladnich nastaveni
Spotrebi¢ musi byt vypnuty.

1. Zapnéte spotiebic.

2. B&hem nasledujicich 10 sekund se cca 4 sekundy
dotykejte symbolu &, dokud nezazni akusticky
signal.

of LTIt
0°  ff 160° °C 240°C

Blik& stfidavé ¢ a { a sviti L.

3. Dotknéte se symbolu & tolikrat, dokud se nezobrazi
pozadovany ukazatel.

4. V oblasti nastavovani nastavte pozadovanou
hodnotu.

>

m O [ LTIl
40°  §f 160° °C 240°C

o

5. Opakujte krok 3. a 4., dokud nezménite vSechna
poZadovana nastaveni.

6. Cca 4 sekundy se dotykejte symbolu &, dokud
nezazni akusticky signal.

Nastaveni jsou ulozena.

Kdyz nechcete zmény ulozit

Pro opusténi zakladnich nastaveni vypnéte spotrebic
hlavnim vypinadem. Zmény se neulozi.



i) Cisténi

V pripadé peclivé udrzby a cisténi zlstane spotrebic
dlouho pékny a funké&ni. Vysvétlime Vam, jak spravné
udrzovat a Cistit spotrebic.

Vhodné Cistici a oSetfovaci prostfedky obdrzite
u zakaznického servisu nebo v nasem internetovém
obchodé.

AVarovéni — Nebezpedi urazu elektrickym proudem!
Pokud by do spotfebic¢e vnikla vinkost, mize to mit za
nasledek Uraz elektrickym proudem. Nepouzivejte
vysokotlaky ani parni Cistic.

AVarovéni — Nebezpeci popaleni!
Spotfebi¢ se za provozu zahfiva. Pfed &isténim nechte
spotfebiC vychladnout.

AVarovéni — Nebezpeci popaleni!

Pokud date na horkou pecici plochu vodu nebo kostky
ledu, stfika voda a vznika para. Nenaklangjte se nad
spotrebi¢. Udrzujte bezpecnou vzdalenost.

Nepouzivejte tyto Cistici prostredky

m Ostré nebo abrazivni Cistici prostfedky

m Cistici prostfedky na bazi kyselin (napf. ocet,
kyselina citronova atd.) se nesmi dostat na ram nebo
ovladaci panel

m Cistici prostfedky obsahujici chlér nebo s vysokym
obsahem alkoholu

m Sprej na gisténi trouby

m Tvrdé, kovoveé draténky a houby na myti, kartaCe a
jiné Gistici prostfedky s drsnym povrchem

m Nové houbové utérky pred pouZitim dikladné
properte.

Cisténi spotrebice

Cast spotiebiée / po- Doporuéené éisténi

vrch

Pecici plocha Mastné zbytky odstrante horkou vodou

a mycim prostredkem.

V zavislosti na peceném pokrmu mohou na
pecici plose zdstat bélavé skvrny. Odstrarite
je citronovou Stavou nebo octem. Poté
diikladné otfete vihkym hadrem. Citronova
Stava nebo ocet se nesmi dostat do kon-
taktu s ovladacim panelem.

Na silné znedisténi pouZijte nas Gistici pro-
stredek na uslechtilou ocel (objednaci ¢islo
00311499). Pecici plocha se pak bude opét
lesknout.

Na Uporné necistoty naneste pfi studeném
spottebici nas gel na ¢istént grilli (objednac
¢islo 00463582) a nechte plsobit mini-
mainé 2 hodiny, pri silném znecisteni pres
noc. Poté diikladné omyjte a osuste. Ridte
se pokyny na obalu Gisticiho prostredku.

Pedici plocha, pripe-
¢ené necistoty

Cast spotebice / po- Doporuéené isténi

vrch

Rém z uslechtilé oceli  VyCistéte mékkym, vihkym hadrem a malym
mnozstvim myciho prostredku.
Na silné znecisténi pouZijte n&s Cistici pro-
stredek na uSlechtilou ocel (objednaci ¢islo
00311499). Matna uslechtila ocel tak
Znovu ziska lesk.

VyCistéte mékkym, vihkym hadrem a malym
mnozstvim myciho prostfedku; hadr nesmi
byt prilis mokry. Osuste mékkym hadrikem.

Ovladaci panel

Spottebic Cistéte po kazdém pouziti, kdyz vychladne.
Pfipecené zbytky se Spatné odstraniuji.

Hrubé zbytky odstrante stérkou.

K Cisténi teplého spotiebice jsou vhodnéjsi kostky ledu
nez voda, protoze vznika méné teplych stfikanc( a pary.

Pred dalsim pouzitim pedlivé odstrarite zbytky Cisticich

prostredk.

Cisténi teplého spotiebice

1. Vypnéte spotrebi¢. Nechte spotfebi¢ minimalné
15 minut vychladnout.

2. Na pedici plochu dejte kostky ledu nebo vodu.
Stiiknéte trochu disticiho prostfedku. Nechte
necistoty odmodit.

3. S Cisténim zacénéte teprve tehdy, kdyz se ukazatel
zbytkového tepla zméni z H na h.

Cisténi vychladlého spotrebice

1. Na pedici plochu dejte trochu vody a myciho
prostfedku tak, aby byla mirné pokryta.

2. Zapnéte spotfebiC. Nastavte stupen cisténi. Nechte
nedistoty odmocit (max. 1 hodinu).

3. Po uvolnéni nedistot zacnéte s isténim.

iSténi mezi dvojim pecenim
Vypnéte spotrebic.
Pomoci stérky pfejedte pfes horkou pecici plochu
4-5 kostkami ledu.
Uvolnéné nedistoty odstrarite stérkou.
Spotfebi¢ znovu zapnéte. Pokrm dejte na gril az
poté, co spotfebi¢ znovu dosahne nastavenou
teplotu.

M= O

ol o
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cs Porucha, co je nutno udélat?

Bl Porucha, co je nutno
udélat?

AVarovéni — Nebezpeéi urazu elektrickym proudem!
Neodborné opravy jsou nebezpeéné. Pokud je
spotfebi¢ vadny, vypnéte pojistku v pojistkové skfirice.
Zavolejte servis. Opravu smi vykonavat vyhradné
technik zakaznického servisu vyskoleny nasi
spole¢nosti.

Ukazatel Chyba

Zadny Prerusené napajent.

VSechny ukazatele bli-  Ovlddaci ploska je mokréa nebo na ni lezi néjaky
kaji predmét.

FO/FG/FT Chyba spotiebice

FZ Grilovali jste delsi dobu s vysokym vykonem.
Kvdli ochrané elektroniky se predni pedici zona
vypnula.

FY | pres vypnuti v ddsledkul~ 2 se elektronika

ddle zahfivala. Proto se spotfebiC vypnul.

Sttidavé blika F 5 Varovani: V blizkosti ovladaciho panelu se
ateplota. Zni akusticky nachdzi horky predmét. Hrozf prenféti elektro-
signdl. niky.

F 5 aakusticky signal  V blizkosti ovladaciho panelu se nachazi horky
predmét. Kvidli ochrané elektroniky se spotre-
bi¢ vypnul.

Spotiebi¢ byl v provozu prilis dlouho a vypnul
se.

o€ Spotiebit nehteje.  Je zapnuty rezim demo

FE

E-hlaseni na ukazatelich

Pokud se na ukazatelich zobrazi chybové hlaseni s
pismenem “E”, napf. EO111, spotfebiC vypnéte a opét
zapnéte.

Pokud se jednalo o jednorazovou zavadu, ukazatel
zhasne. Pokud se chybové hlaSeni zobrazi znovu,
kontaktujte zakaznicky servis a uvedte pfesné chybové
hlaseni.
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Jestlize se vyskytne porucha, ¢asto se jedna jen
o mali¢kost. Nez zavolate servis, vénujte pozornost
pokyndm uvedenym v tabulce.

Elektronika spotfebiCe je umisténa pod ovladacim
panelem. V duUsledku riznych pficin mdze teplota v této
oblasti silné stoupnout.

Aby se elektronika nepfehfala, spotfebiC se v pfipadé
potfeby automaticky vypne. Zobrazi se stfidavé
ukazatel FZ nebo F4 a ukazatel zbytkového tepla H

nebo k.

Opatieni

Zkontrolujte domovni pojistku spotiebice. Na jinych elektrickych spotrebi-
Cich zkontrolujte, zda nedoslo k vypadku elektrického proudu.

Osuste ovladaci ploSku nebo odstrante predmét.

SpotrebiC vypnéte a znovu zapnéte. Pokud se ukazatel zobrazi znovu,
zavolejte zakaznicky servis.

Pockejte, dokud elektronika dostatecné nevychladne. Dotknéte libovolné
ovladaci plogky. ~ £ zhasne.

Pockejte, dokud elektronika dostate¢né nevychladne. Dotknéte libovolné
ovladaci plogky. & 4 zhasne.

Odstrante predmét. Chybovy ukazatel zhasne.

Odstrarite predmeét.Pockejte, dokud elektronika dostatecné nevychladne.
Dotknéte libovolné ovladaci plosky. & 5 zhasne.

Spotrebi¢ znovu zapnéte.

Vypnéte rezim demo: Na 30 sekund odpojte spotfebi¢ od elektrické sité
(vypnéte domovni pojistku nebo jistic v pojistkoveé skrifice). BEhem dalSich
3 minut se dotknéte libovolné ovlddaci plosky. Rezim demo se vypne.



VA Zakaznicky servis

Potfebuje-li vas spotfebi¢ opravu, obrafte se na nas
servis. Vzdy najdeme vhodné feSeni, aby nedochazelo
ke zbyte¢nym vyjezdlm servisniho personalu.

Cislo vyrobku a vyrobni &islo

Pri telefonatu uvedte Ciselné oznaceni vyrobku (E-Nr.)
a vyrobni Cislo (FD-Nr.), abychom vam mohli poskytnout
kvalifikovanou pomoc. Typovy §titek s témito Sisly
najdete na spodni strané spotrebice.

@ | E-NF: FD: ZNr: |

Type:

Abyste je v pfipadé potfeby nemuseli dlouho hledat,
muzete si Udaje svého spotrebice a telefonni ¢islo
servisu poznamenat zde.

C. vyrobku (E-Nr.) Vyr. &. (FD-Nr.)

Zakaznicky servis

Mgjte na paméti, ze navstéva servisniho technika nenf
v pfipadé chybné obsluhy bezplatna ani béhem zaruéni
doby.

Kontaktni Udaje vS8ech zemi najdete v pfilozeném
seznamu zakaznickych servisu.

Objednavka opravy a poradenstvi pfi poruchach
CzZ 251.095.546

Dlvétujte kompetentnosti vyrobce. Tim si zajistite, ze
oprava bude provedena vyskolenymi servisnimi
techniky, ktefi maji k dispozici originalni nahradni dily
pro vas spotrebid.

Zakaznicky servis

Ccs
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EY Pouzitie k uréenému uéelu

Tento navod si starostlivo precitajte. Len
potom mbzete spotrebi¢ obsluhovat bezpedne
a spravne. Navod na pouzivanie a montazny
navod si odlozte na neskorSie pouzitie alebo
pre nasledujuceho vlastnika spotrebica.

Po vybaleni spotrebi¢ preskusajte. Pokial
vznikli Skody pri transporte, spotrebic
nepripajajte.

SpotrebiCe bez zastrCky smi zapojovat pouze
opravnény odbornik. Pokud je spotrebic
nespravné zapojeny, nemate v pripadé skody
narok na zaruku.

Tento spotrebic je uréeny len na pouzivanie

v domacnosti. Spotrebi¢ pouzivajte len na
pripravu jedal a napojov. Na postup varenia sa
musi dohliadat. Na kratkodoby postup varenia
sa musi nepretrzite dohliadat. Spotrebi¢
pouzivajte iba v uzavretych priestoroch.

Tento spotrebi€ je uréeny na pouzitie
maximalne do vysky 2 000 metrov nad
morom.

Nepouzivajte nevhodné ochranné zariadenia
alebo detsku ochrannu mriezku. M6zu viest
k nehodam.

Tento spotrebi€ nie je urCeny na prevadzku
s externymi spinacimi hodinami alebo
dialkovym ovladanim.

Deti od 8 rokov a osoby so znizenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo dusevnymi
schopnostami, nedostatkom skusenosti Ci
vedomosti mézu tento spotrebi¢ pouZzivat len
pod dozorom alebo po pouceni o bezpecnom
pouzivani spotrebica a o nebezpedenstvach,
ktoré pri jeho pouzivani vznikaju.

Nikdy nedovolte detom, aby sa hrali so
spotrebic¢om. Cistenie a pouzivatelsku udrzbu
nesmu vykonavat deti bez dozoru.

Pouzitie k uréenému ucelu sk

Délezité bezpeénostné
pokyny

Spotrebi¢ je potrebné instalovat v sulade
s prilozenymi pokynmi uréenymi na jeho
montaz.

/\ Varovanie — Nebezpeéenstvo poziaru!

= Horuci olej a tuk sa mo6zu rychlo vznietit.
Horuci olej a tuk nikdy nenechavajte bez
dozoru. Ohen nikdy nehaste vodou. Vypnite
varnu zonu. Plamen opatrene zahaste
pokrievkou, hasiacou dekou alebo
podobne.

= Spotrebic je velmi horuci, horlavé materialy
sa mbézu vznietit. Horlavé
predmety (napr. plechovky sprejov, Cistiace
prostriedky) neuskladniujte a nepouzivajte
na spotrebici alebo v jeho bezprostrednej
blizkosti. Na spotrebi¢ alebo do spotrebica
nikdy neodkladajte horfavé predmety.

/\ Varovanie — Nebezpeéenstvo popalenia!

= Pristupné Casti sa pocas prevadzky
rozhorucia. Nikdy sa nedotykajte horucich
Casti. Deti drzte v bezpecdnej vzdialenosti.

= Pri zatvorenom kryte spotrebiCa dochadza
k nahromadeniu tepla. Kryt spotrebi¢a
zatvorte az vtedy, ked je spotrebic
vychladnuty. Spotrebi¢ nikdy nezapinajte
s nasadenym krytom. Kryt spotrebica
nepouzivajte na udrziavanie teploty alebo
na odkladanie.

/\ Varovanie — Nebezpeéenstvo urazu

elektrickym prudom!

= Neodborné opravy su nebezpecné. Ak
spotrebi¢ nefunguje spravne, vypnite
poistku v poistkovej skrinke. Zavolajte
servis. Opravu smie vykonat vyhradne
technik zakaznickeho servisu vyskoleny
nasou spolo¢nostou.

= Na horucich &astiach sa mdze roztavit
izolacia kablov elektrickych spotrebicov.
Zabrante, aby sa privodné kable
elektrickych spotrebi¢ov dostali do styku
s horucimi ¢astami spotrebica.

= Pokial by do spotrebi¢a vnikla vihkost,
mohlo by to mat za nésledok Uraz
elektrickym prudom. Nepouzivajte
vysokotlakovy ani parny distic.

= Vadny spotiebi¢ mize zpUsobit Uraz
elektrickym proudem. Vadny spotfebic
nikdy nezapinejte. Vytahnéte sitovou
zastréku ze zasuvky nebo vypnéte pojistku
v pojistkové skfince. Zavolejte servis.
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sk Pri¢iny Skod

EJPrig¢iny §kod

Plocha na pecenie z uslachtilej ocele je robustna

a hladka, ¢asom v3ak nadobudne stopy po pouzivani,
rovnako ako dobra panvica. Toto vSak neobmedzi jej
pouzivanie. Mierne zlté sfarbenie plochy na pedenie

z uSlachtilej ocele je normalne.

Pozor!

m Skrabance alebo ryhy na ploche na pecenie: Na
ploche na pecCenie nikdy nekrajajte nozom. Na
obracanie potravin pouZivajte dodanu obracacku.
Obracackou nikdy neudierajte po ploche na
pecenie.

m Ak na sklokeramicky panel alebo kryt spadnu tvrdé
alebo ostré predmety, mozu sa poskodit.

m Sklokeramicky kryt: Sklokeramicky kryt poloZte na
spotrebi¢ az po jeho Uplnom vychladnuti. Spotrebi¢
nikdy nezapinajte s nasadenym krytom. Kryt
nepouzivajte ako odkladaciu plochu alebo ako
plochu na udrziavanie teploty.
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EJOchrana Zivotného
prostredia

V tejto kapitole najdete informacie o Uspore energie
a likvidacii spotrebica.

Tipy na usporu energie

m Spotrebi¢ predhrievajte len dovtedy, kym sa
nedosiahne pozadovana teplota.

m VyuZite moznost pripravy malych mnozstiev len na
prednej alebo zadnej varnej zone.

m Pouzite okraj plochy na pecenie na udrziavanie
teploty prave pripraveného jedla, kym sa dalSie jedlo
pripravuje v strede plochy.

m V3as prepnite na nizSiu teplotu.

m Zvolte vhodnu teplotu. Prili§ vysokou teplotou
plytvate elektrickou energiou.

m Vyuzite zvySkoveé teplo Teppan Yaki. Pri dlhSom Case
pripravy vypnite spotrebi¢ uz 5 - 10 minut pred
skonCenim Casu pripravy.

Likvidacia v sulade s predpismi na ochranou
zivotného prostredia

Obal zlikvidujte v sulade s predpismi na ochranu
zivotného prostredia.

Tento spotrebiC je oznaCeny v sulade s
E\ eurépskou smernicou 2012/19/EU o nakladani
s pouzitymi elektrickymi a elektronickymi
mmmm zariadeniami (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).
Tato smernica stanovi jednotny eurépsky (EU)
ramec pre spatny odber a recyklovanie
pouzitych zariadeni.




Oboznamenie sa so spotrebiom sk

& Oboznamenie sa so
spotrebicom

V tejto kapitole vam objasnime indikatory a ovladacie
prvky. Okrem toho sa zoznamite s réznymi funkciami
vasho spotrebica.

Vas novy Teppan Yaki

C. Oznadenie

1 Sklokeramicky kryt
2 Plocha na pecenie
3 Ovladaci panel

Ovladaci panel

Ukazovatele Ukazovatele

o Spotrebic je zapnuty =) Detska poistka
N Ochrana pri utierani kwh Indikator spotreby energie
i Indikdtor rozohrievania 00 Teplota/gas trvania
H/R ZvySkové teplo JAY Kuchynsky budik
min Cas trvania
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sk Pred prvym pouzitim

Ukazovatele

O] Stopky

*C Teplota

= Zadna ohrievacia zona vypnutd

D Zapnutie spotrebica

& Zapnutie blokovania pri utierani/detskej poistky
e Zapnutie stupna Cistenia

fff Zapnutie stupiia na udrziavanie teploty

0] |240° Nastavenie teploty

8] Vypnutie zadnej ohrievacej zony

® Zapnutie kuchynského budika/stopiek

Ovladacie plochy
Ked' sa dotknete symbolu, prislusna funkcia sa aktivuje.

Upozornenia

m Ked sa dotknete viacerych poli suCasne, nastavenia
zostanl nezmenené. Tak mozete utriet vykypené
jedlo v oblasti nastavenia.

m Ovladacie plochy udrziavajte vzdy suché. Vlhkost ma
negativny vplyv na jeho funkciu.

Ukazovatel zvyskového tepla

Spotrebi¢ ma dvojstupriovy ukazovatel zvyskového
tepla.

Ak sa na ukazovateli objavi H, spotrebi¢ je este horuci.
Ak sa spotrebi¢ viac ochladi, ukazovatel sa zmeni na ~.
Ked je spotrebi¢ dostatocne vychladnuty, ukazovatel
zhasne.
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ENPred prvym pouzitim

Tu sa dozviete, ¢o musite urobit, prv nez zacnete prvy
raz pripravovat jedlo vo svojom spotrebic¢i. Najprv si
precitajte bezpecnostné upozornenia.— "Dblezité
bezpecnostné pokyny" na strane 45

Cistenie spotrebi¢a

Pred prvym pouzitim spotrebi¢ dékladne vydistite
vlaznou vodou.

Rozohriatie Teppan Yaki

Aby sa odstranila vénia novoty, prazdny Teppan Yaki
rozohrejte. ldealne je rozohrievanie 30 minut pri teplote
240 °C.



E¥Ovladanie spotrebica

V tejto kapitole sa dozviete, ako nastavite vas spotrebic.

V tabulke najdete nastavenia pre rbézne jedla.

Zapnutie alebo vypnutie

Upozornenie: Spotrebi¢ sa automaticky vypne, ked' je
teplota dlhSie ako 20 sekund nastavena na 0.

Zapnutie

Dotknite sa symbolu .

Zaznie signal. Indikator nad hlavnym vypinaCom svieti.
Spotrebic je pripraveny na pouzitie.

Vypnutie

Dotykajte sa symbolu (D dovtedy, kym ukazovatel nad
hlavnym vypinacom nezhasne.

Spotrebi¢ je vypnuty. Indikator zvysSkového tepla svieti
dalej, kym nie je spotrebi& dostatocne vychladnuty.

Nastavenie teploty

1. Spotrebi¢ zapnite hlavnym vypinadom.
Na ukazovateli teploty svieti L.

2. Prechadzajte prstom po oblasti nastavenia, kym sa
na ukazovali neobjavi pozadovana teplota.
Indikator rozohrievania blika.

LTErerrrrrrerend
0° °C 2

40°C

Ked je nastavena teplota dosiahnuta, zaznie signal a
indikator rozohrievania zhasne. Teraz mozete polozit
potravinu.

Upozornenie: . Spotrebi¢ sa reguluje zapinanim a
vypinanim ohrevu. Aj pri najvyssom vykone sa ohrev
mdbZe zapnut alebo vypnut.

Stupen na udrziavanie teploty potravin

Gril Teppan Yaki musi byt zapnuty.

V oblasti nastavenia zvolte stuper na udrziavanie
teploty potravin fif.

Udrziavanie teploty nevolte pre prilis velké mnozZstva
pokrmov. VSetky potraviny, ktoré sa maju udrziavat
teplé, by mali byt v styku s plochou na pe&enie,

v opac¢nom pripade vychladnu. Jedla neudrziavajte
teplé prilis dlho, mohli by vyschnit.

Ovladanie spotrebica sk

Stupen Cistenia

Na stupni &istenia 5 sa spotrebi& rozohreje na 40 °C.
Ked na plochu na pedenie date trocha vody

a umyvacieho prostriedku, znedistenia mdZzete nechat
odmocit (maximalne 1 hodinu). Po uvolneni necist6t
mobzZete zacat s Cistenim.

Vypnutie zadnej ohrievacej zény

Na pripravu malych mnozstiev mézete pouzivat len
prednu ohrievaciu zénu. Zadnu ohrievaciu zonu mozete
pouzit na udrziavanie teploty.

1. Spotrebig zapnite.

2. Dotknite sa symbolu .
Indikator nad symbolom svieti. Zadna ohrievacia
zbéna je vypnuta.

Upozornenie: Ked spotrebi¢ dalSi raz zapnete, toto
nastavenie zostane ulozené. V zakladnych nastaveniach
to mozete zmenit.
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sk Ovladanie spotrebica

Tabul'ka nastaveni Potravinu poloZte az po uplynuti asu predhrievania.

Udaje v tabulkéch su orientaéné hodnoty a platia pre
predhriaty spotrebi¢. Hodnoty sa mézu v zavislosti od
druhu a mnozstva potravin liSit.

Maso/hydina

Potravina Teplota Cas peéenia Mnozstvo/hrubka Informacia
Hovddzi steak, medium  opiect 230 - 240 °C 2 - 3 min. zkazdej strany cca 2 cm Napr. entrecote, steak z filg, ramps-
et dalal B 7 tek. Steak je stredne prepeceny
piectdalej 180 °C 5~ min (medium), ked na povrchu vyteka
Stava.
BravCovy steak, bez kosti 210-220 °C 15-20 min cca2cm
Bravcové medailoniky 170-180°C 13-17 min max. 2 cm Pevne pritladit na dosku, viackrat
obratit,
Rezne, bravcové alebo 190-200 °C 10-13 min 0,5-1cm Pouzite dostatok oleja, aby panada
telacie, obalované nevyschla a nespalila sa.
Morcaci steak 210-220°C 8-15min 1-15¢cm
Filé z kuracich pfs 180-190 °C 15-20 min 2,5-3cm
Pasiky mésa/soté, hovd-  200-210 °C 8-10 min 600-700¢g Pasiky mésa/hydiny dobre rozdelte,
dzie alebo bravcové, mari- nemali by sa navzdjom dotykat.
nované
Pasiky morcacich prs 180-190 °C 7-9min 600-700¢g Pasiky masa/hydiny dobre rozdelte,
nemali by sa navzdjom dotykat.
Mleté maso 230-240°C 9-11min cca600 g
Hamburger 180-190°C 13-16 min max. 1 cm
Ryby
Potravina Teplota Cas peéenia Mnozstvo/hrubka Informacia
Rybie filé 190-200 °C 7 - 10 min. cca2cm PouZivajte na pecenie vhodnych dru-
hov ryb, napr. l0sos, tuniak, morsky
cert, ostriez, zubac. Aby sa rybie filé
silno neprilepili, pred pe¢enim ich
mozete obalit v muke. Zacnite
S pecenim na strane s kozou a podla
moznosti obrétte iba jedenkrdt.
Steak z lososa 170-180°C 18-20 min cca3cm
Steak z tuniaka 190-200 °C 18-20 min ccadcm
Krevety 210-220°C 8-10min a30g
Zelenina
Potravina Teplota Cas peéenia Mnozstvo/hribka Informacia
Karotka, palicky 190-200 °C 6 - 8 min. ccab00g
Pasiky papriky 200-210°C 4-6min ccab00g
Baklazany, platky 200-210°C 6 -8 min ccab00g Baklazany pred pecenim posolte
a nechajte stat a vysusit
cca 30 mindit.
Cuketa, platky 190-200°C 6-8 min cca 500 g
Kolieska cibule 190-210°C 5-7 min cca 500 g
Sampiridny, platky 230-240°C 10-12 min cca 500 g
Zemiaky, vareng, platky ~ 210-220 °C 10-12 min ccab00g



Tipy a triky

Potravinu, ktoru chcete grilovat, polozte na gril az
vtedy, ked ukazovatel rozohrievania zhasne. To plati
aj pri zvyseni teploty medzi dvomi grilovaniami.
Pritlacte obracackou na plochu na pedenie kusky
masa, hydiny a ryb. Otodte ich az vtedy, ked sa
lahko uvolfiuju z platne, aby sa vlakna neporusili.
V opacnom pripade modze vytiect tekutina, ¢o vedie
k vysuSeniu grilovanych potravin.

Kusky masa, hydiny a ryb by sa pri peCeni nemali
dotykat, aby si navzajom nevytiahli tekutinu.

Pocdas grilovania maso nerezte a nepichajte don, aby
sa zabranilo vytekaniu jeho Stavy.

Kusky masa, hydiny a ryb nesolte pred pe&enim,
aby sol z masa nevytiahla vodu a rozpustné Ziviny.
Rybie filé mozZno pred pedenim obalit v muke.
Neprichytia sa tak silno na plochu na pecenie.
Rybie filé podla moznosti obratte iba raz. Najprv
opecte stranu s kozou.

Pouzivajte len oleje alebo tuky vhodné na ped&enie,
ktoré mozno zohriat na vysoku teplotu,

napr. rafinované rastlinné oleje alebo roztopené
maslo (precistené maslo).

Detska poistka sk

) Detska poistka

Vas spotrebi¢ je vybaveny detskou poistkou, aby ho
deti nemohli nedopatrenim zapnut.

Zapnutie

1. Vypnite spotrebid.

2. Dotykajte sa symbolu & minimalne 4 sekundy.
Ukazovatel <0 svieti asi 10 sekulnd. Spotrebic je
zablokovany.

Vypnutie

Dotykajte sa symbolu & dovtedy, kym symbol <o
nezhasne.

Detska poistka je vypnuta.

Automaticka detska poistka

Touto funkciou sa detska poistka aktivuje vzdy
automaticky, ked' spotrebi¢ vypnete.

Zapnutie

Zapnite automatickl detsku poistku.— "Zdkladné
nastavenia" na strane 53
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sk  Casové funkcie

Casové funkcie

Existuju 2 rézne &asové funkcie:

m  Kuchynsky budik
m Stopky

Kuchynsky budik

Pomocou kuchynského budika mézete nastavit ¢as do
99 minut. Je nezavisly od vSetkych ostatnych nastaveni.

Nastavenie kuchynského budika

1. Ked je vypnuty spotrebi¢, dotknite sa jedenkrat
symbolu (B, ked je spotrebi& zapnuty, dotknite sa
symbolu (® dvakrat. Ukazovatel £\ svieti. Na
ukazovateli svieti 0 min.

Upozornenie: Ked je spotrebi¢ zapnuty,
jednorazovym dotykom symbolu ®® sa zapnu
stopky.

2. Pozadovany Cas nastavte v oblasti nastavenia.

Po niekolkych sekunddach sa za¢ne odpoditavat ¢as.

Po uplynuti ¢asu

Po uplynuti ¢asu zaznie zvukovy signal na ukazovateli
a bude 10 sekund blikat £J. Blika indikator £).

Dotknite sa fubovolného symbolu.
Indikatory zhasnu a zvukovy signal prestane zniet.

Uprava éasu

Pomocou symbolu (O vyberte kuchynsky budik
a nastavte ho nanovo.

Stopky
Stopky ukazuju Cas, ktory uplynul od aktivacie stopiek.

Stopky pracuju iba vtedy, ked' je spotrebi zapnuty. Ked
sa spotrebi¢ vypne, spolu s nim sa vypnu aj stopky.

Upozornenie: Ak sa stopky dodatocne zapnu ku
kuchynskému budiku, zobrazi sa nastavenie na

10 sekund na ukazovateli Casovaca. Potom sa budu
opéat zobrazovat stopky.

Zapnutie

1. Dotknite sa symbolu (®.
Na ukazovateli sa zobrazi {iiJ.

2. Dotknite sa oblasti nastavenia.
Spusti sa zaznam Casu. V priebehu prvej minudty sa
zobrazuje ¢as v sekundach, potom v mindtach. Po
10 sekundach ukazovatel ¢asovaca zhasne
a zobrazi sa teplota.

3. Ked chcete ukazovatel ¢asovaca znova zobrazit,
dotknite sa symbolu (.

Vypnutie

1. Dotknite sa symbolu (®.
Zobrazi sa ukazovatel Sasovaca.
2. Dotknite sa oblasti nastavenia.
Stopky sa vypnu. Ukazovatel asovaca zhasne.
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Automatické vypnutie

Ak je spotrebi¢ zapnuty dlhsi ¢as bez zmeny
nastavenia, aktivuje sa automatické vypnutie.

Ohrev spotrebi¢a sa prerusi. Na ukazovateli varnej zény
blikaju striedavo F & a ukazovatel zvyskového

tepla H/h.

Ked sa dotknete lubovolnej ovladacej plochy, indikator
zhasne. M6Zete znova vykonat nastavenie.

Kedy sa aktivuje ¢asovy limit, zavisi od nastavene;j
teploty (2 az 4 hodiny).

[€] Blokovanie pred utieranim

Ak utierate ovladaci panel, ked je spotrebié zapnuty,
mobze dojst k zmene nastaveni.

Aby sa tomu prediSlo, vas spotrebi¢ ma funkciu
ochrany pri utierani.

Zapnutie

=

Na zapnutom spotrebi¢i sa dotknite symbolu .

Zaznie signal. Ukazovatel W svieti. Ovlddaci panel je na
30 sekund zablokovany. Ovladaci panel mézete utriet
bez toho, aby ste zmenili nastavenia.

Upozornenie: Hlavny vypinac je z funkcie ochrany pri
utierani vyniaty. Spotrebi¢ mdZzete kedykolvek vypnut.

Vypnutie

Dotknite sa symbolu .
Ochrana pri utierani je vypnuta.

BEdIndikator spotreby energie

Pomocou tejto funkcie mozete zobrazit celkovu
spotrebu energie medzi zapnutim a vypnutim
spotrebiCa.

Po vypnuti sa bude 10 sekund zobrazovat hodnota
spotreby v kilowatthodinach, napr. 1,87 kWh.

Presnost zobrazovanej hodnoty je okrem iného zavisla
od kvality napéatia danej elektrickej siete.

[=C]} o
oo~ ol LLLrrrrrrrrrrrrrll @oo
a00 g 160° °C 240°C

Indikator spotreby energie pravdepodobne nie je
aktivovany.— "Zdkladné nastavenia" na strane 53



Bl Zzakladné nastavenia

Vas spotrebi¢ ma rézne zakladné nastavenia. Tieto
nastavenia si mézete upravit podla vlastnych potrieb.

Indikator Funkcia
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Obnovenie zékladnych nastaveni
Vypnuté.
Zapnute.

Detska poistka

Automatickd detské poistka vypnutd.*
Automaticka detska poistka zapnuta.

Manudlna a automaticka detskd poistka vypnuta.

Zvukovy signal

Potvrdzuijtci signdl a signal chybnej obsluhy st vypnuté
(signal hlavného vypinaCa vzdy zostava zapnuty).

Zapnuty je len signal chybnej obsluhy.

Zapnuty je len potvrdzuijtci signal.

Potvrdzuijtci signdl a signal chybnej obsluhy su zapnuté.*
Indikator spotreby energie (Podrobnosti o siefovom

napati si vyziadajte od svojho dodavatela elektrickej
energie.)

Indikator spotreby vypnuty.*

Indikdtor spotreby pri sietovom napati 230 V.
Indikator spotreby pri sietovom napéti 220 V.
Indikator spotreby pri sietovom napati 240 V.

Automatické vypnutie (Cim vy3si stupen je nasta-
veny, tym dlhsi je ¢as do vypnutia.)

2 - 4 hodiny do vypnutia.*

1 - 2 hodiny do vypnutia.

30 - 60 minut do vypnutia.

Tr\fgnie signalu uplynutia ¢asu nastaveného na ¢aso-
vaci

10 sekund*

30 sekund.

1 mindta

Pripojenie ohrevnych telies
Pri zapnuti je zadnd ohrievacia zona vypnuta.
Pri zapnuti su obidve ohrievacie zony zapnuté.*

Pri zapnuti zostane zachované posledné nastavenie pred
vypnutim spotrebica.

Demonstracny rezim
Vypnuté.
Zapnuté. Spotrebic¢ sa moze obsluhovat, ale nehreje.

*Zdkladné nastavenie

Zakladné nastavenia sk

Zmena zakladnych nastaveni
Spotrebi¢ musi byt vypnuty.

1. Spotrebi¢ zapnite.

2. V priebehu nasledujtcich 10 sekind sa symbolu &
dotykajte asi 4 sekundy, kym nezaznie akusticky
signal.

m O LI EErrrErrl
40°  § 160° °C 240°C

c a | striedavo blikaju a {7 svieti.

=
|

Symbol & viackrat stlaajte, kym sa neobjavi
pozadovany ukazovatel.
V oblasti nastaveni nastavte pozadovanu hodnotu.
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5. Krok 3 a 4 opakujte, kym pozadované nastavenia
nebudu zmenené.

6. Dotykajte sa symbolu & asi 4 sekundy, kym
nezaznie akusticky signal.

Nastavenia su ulozené.

Neulozenie zmien

Zakladné nastavenie opustite vypnutim spotrebica
hlavnym vypinacom. Zmeny sa neulozia.
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sk  Cistenie

[ Cistenie

Pri starostlivom oSetrovani a gisteni zostane vas
spotrebi¢ dlho pekny a funk&ny. Tu vam vysvetlime, ako
spravne oSetrovat a Cistit vas spotrebic.

Vhodné Cistiace a oSetrovacie prostriedky si mbzete
objednat prostrednictvom zakaznickeho servisu alebo
v naSom on-line obchode.

AVarovanie — Nebezpecenstvo Urazu elektrickym
prudom!

Pokial by do spotrebic¢a vnikla vihkost, mohlo by to mat
za nasledok uraz elektrickym prddom. Nepouzivajte
vysokotlakovy ani parny distic.

AVarovanie — Nebezpecenstvo popalenia!
Spotrebi¢ sa pocas prevadzky rozhoruci. Pred Sistenim
ho nechajte vychladnut.

AVarovanie — Nebezpecenstvo popalenia!

Ked date vodu alebo kocky fadu na hortcu plochu na
pecenie, zacnu prskat a tvori sa vodna para.
Nenahynajte sa nad spotrebi&. Dodrziavajte
bezpecnostnu vzdialenost.

Nevhodné cistiace prostriedky

m Abrazivne alebo ostré Cistiace prostriedky

m Zabrante, aby sa Cistiace prostriedky s obsahom
kyselin (napr. ocot, kyselina citronova atd.) dostali
na ram alebo na ovladaci panel

m Cistiace prostriedky s obsahom chléru a vysokym
obsahom alkoholu

m Sprej na rdry

Tvrdé Spongie, kefky alebo abrazivne vankuSiky

m  Nové Spongiové utierky pred pouzitim dékladne
premyte.

Cistenie spotrebi¢a

Cast spotrebiéa/po-  Odporiéané éistenie

vrch

Plocha na pecenie ZvySky s obsahom tuku odstrante horticou

vodou a umyvacim prostriedkom.

V zdvislosti od pripravovanej potraviny mozu
na ploche na pecenie zostat belavé Skvrny.
QOdstrante ich citrénovou Stavou alebo
octom. Potom dokladne navlhko utrite. Cit-
ronova Stava alebo ocot nesmu prist do kon-
taktu s ovladacim panelom.

Plocha na pecenie, pri-  Pri silnom znecisteni pouZite nas Cistiaci pro-
palené necistoty striedok na nehrdzavejucu ocel (obj. Cislo
00311499). Plocha na pecenie tak znova
ziska svoj lesk.
Tazko odstranitené nedistoty natrite na stu-
denom spotrebici nasim gélovym Cisticom
grilov (obj. ¢islo 00463582) a nechajte
p6sobit min. 2 hodiny, pri silnom znecisteni
cez noc. Potom dokladne oplachnite
a osuste. Dodrziavajte pokyny uvedené na
obale Cistiaceho prostriedku.
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Cast spotrebica/po-  Odporiéané &istenie

vrch

Rém z nehrdzavejlcej  VyCistite mékkou, vihkou handrickou

ocele a malym mnozstvom umyvacieho pro-
striedku.

Pri silnom znecisteni pouZite nas Cistiaci pro-
striedok na nehrdzavejucu ocel (obj. Cislo
00311499). Plocha na pecenie tak znova
ziska matny lesk nehrdzavejlcej ocele.

Vycistite makkou, vinkou handrickou

a malym mnozstvom umyvacieho pro-
striedku, handricka nesmie byt prili§ mokra.
Osuste mékkou utierkou.

Ovlddaci panel

Vycistite spotrebi¢ po kazdom pouziti, ked je
vychladnuty. Pripalené zvysky sa daju len tazko
odstranit.

Odstrante hrubé zvySky Skrabkami.

Kocky ladu sa lepSie hodia na Cistenie teplého
spotrebiCa ako voda, pretoze menej striekaju a vytvara
sa menej vodnej pary.

Pred dal$im pouzitim starostlivo odstrante zvySky
z Cistenia.

Cistenie teplého spotrebica

1. Vypnite spotrebi€. Nechajte minimalne 15 minut
vychladnut!

2. Na plochu na pec&enie dajte kocky fadu alebo vodu.
Pridajte trochu umyvacieho prostriedku. Necistoty
nechajte odmocdit.

3. S Cistenim zacnite az vtedy, ked ukazovatel
zvySkového tepla prejde z H na h.

Cistenie vychladnutého spotrebiéa

1. Na plochu na pecenie dajte trochu vody
a umyvacieho prostriedku, aby bola mierne zakryta.
2. Spotrebi¢ zapnite. Nastavte stupen Cistenia.
Necistoty nechajte odmocit (max. 1 hodinu).
3. Po uvolneni neCistdt zaCnite s Cistenim.

Priebezné cistenie medzi jednotlivymi procesmi

pecenia

1. Vypnite spotrebid.

2. 4 -5 kociek ladu posuvajte stierkami po horucej
ploche na pedenie.

3. Uvolnené nedistoty odstrarite stierkami.

4. Spotrebi¢ opat zapnite. Po polozeni jedal pockajte,
kym spotrebi¢ znova dosiahne nastavenu teplotu.



Bl Porucha - éo robit?

AVarovanie — Nebezpecenstvo urazu elektrickym
prudom!

Neodborné opravy su nebezpedéné. Ak spotrebic
nefunguje spravne, vypnite poistku v poistkovej skrinke.
Zavolajte servis. Opravu smie vykonat vyhradne technik
zakaznickeho servisu vySkoleny naSou spolo¢nostou.

Indikator
Ziadne

Chyba
Napéjanie je prerusené.

VSetky indikatory bli-
kaju
FO/FEIFT

Ovladacia plocha je je mokréa, alebo sa na nej
nachadza nejaky predmet.

Chyba spotrebica

e DIh&i das sa grilovalo na vy$som vykone. Na
ochranu elektroniky sa prednd ohrievacia varna
zona vypla.

FYy Napriek vypnutiu pomocou = ' sa elektronika

zahrievala aj nadalej. Preto sa spotrebiC vypol.

F 5 ateplota striedavo  Varovanie: Hortici predmet sa nachadza
blikajd. Pocut zvukovy Vv blizkosti ovlddacieho panela. Hrozi, Ze sa
signal. elektronika prehreje.

F5 azwkovysigndl  Hortci predmet sa nachadza v blizkosti ovidda-
cieho panela. Z dovodu ochrany elektroniky sa
spotrebic vypne.

FE

£ Spotrebi¢ nehreje  Je zapnuty demo rezim

Chybové hlasenie na displeji

Ked sa na displeji s ukazovatelmi zobrazi chybové
hlasenie ozna&ené pismenom ,E“, napr. EO111,
spotrebiC vypnite a znova zapnite.

Ak ide o jednorazovu poruchu, hlasenie zmizne. Ak sa
chybové hlasenie zobrazi znovu, kontaktujte zakaznicky
servis a uvedte pritom presné znenie chybového
hlasenia.

Spotrebic bol prilis diho v prevddzke a vypol sa.

Porucha - ¢o robit? sk

Ak sa vyskytne porucha, ¢asto je spdsobena iba
nejakou malickostou. Dodrzte pokyny uvedené v
tabulke, az potom kontaktujte zakaznicky servis.
Elektronika spotrebiCa sa nachadza pod ovladacim
panelom. Z rbznych priCin mbze teplota v tejto oblasti
vyrazne vzrast.

Aby sa elektronika neprehriala, spotrebi¢ sa v pripade
potreby automaticky vypne. Striedavo sa zobrazi
indikator ' alebo F spolu s ukazovatelom
zvySkového tepla H alebo h.

Opatrenie

Skontrolujte domovu poistku spotrebi¢a. Pomocou inych elektronickych
spotrebicov skontrolujte, Ci nejde o vypadok elektrického pradu.

Ovladaciu plochu osuste alebo odstrante predmet.

Spotrebic vypnite a opat zapnite. Ak sa indikdcia zobrazi znova, zavolajte
zakaznicky servis.

Pockajte, kym elekironika dostatocne nevychladne. Dotknite sa fubovolng;
ovladacej plochy. < 2 zhasne.

Pockajte, kym elekironika dostatocne nevychladne. Dotknite sa fubovolne;
ovladacej plochy. = zhasne.

Predmet odstrarite. Indikator chyby zhasne.

Predmet odstranite. Pockajte, kym elektronika dostatocne nevychladne.
Dotknite sa [ubovolnej ovladacej plochy. & 5 zhasne.

Spotrebic opat zapnite.

Vypnutie demo rezimu: Spotrebi¢ odpojte na 30 sekund od elektrickej
siete (vypnite domovu poistku alebo isti¢ v poistkovej skrinke). Pocas

nasledujucich 3 minut sa dotknite fubovolnej ovlddacej plochy. Demo
rezim sa vypne.
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sk Sluzba zakaznikom

VA Sluzba zakaznikom

Ked si vas spotrebié vyzaduje opravu, je tu pre vas nas
zakaznicky servis. Vzdy najdeme vhodné rieSenie, aby
sme zabranili aj zbyto€nym navstevam personalu
zékaznickeho servisu.

Cislo E a ¢islo FD

Pri komunikacii so servisom uvedte Cislo vyrobku
(E-Nr.) a vyrobné d&islo (FD-Nr.) vasho spotrebica, aby
sme vas mohli kvalifikovane obsluzit. Typovy Stitok

s Gislami najdete na spodnej strane spotrebica.

@ | E-Nr: FD: ZNr: |

Type:

Aby ste v pripade potreby nemuseli dlho hladat, méZete
sem vpisat Udaje o vasom spotrebiCi a telefonne Cislo
zakaznickeho servisu.

Cislo vyrobku (E-Nr.) Vyrobné Cislo (FD-Nr.)

Zakaznicky servis T

Dovolujeme si vas upozornit, Ze navSteva servisného
technika v pripade poruchy spésobenej nespravnou
obsluhou je aj v ramci zaruéného obdobia spoplatnena.

Objednavka opravy a porada v pripade portuch

Kontaktné Udaje vSetkych krajin najdete v prilozenej
zozname sluzieb zakaznikom.

Spolahnite sa na kompetentnost vyrobcu. Zabezpedite
tym, aby oprava bola vykonana vyskolenymi servisnymi
technikmi, ktori sU vybaveni originalnymi nahradnymi
dielcami pre vas spotrebid.
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