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Vita vas AEG! Dékujeme vam, ze jste si vybrali nas spotiebic.

~ Rady k pouzivani, brozury, poradce pfi potizich a informace o servisu a opravach
@ ziskate na:
www.aeg.com/support

Zmeény vyhrazeny.
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1. A\ BEZPECNOSTNi INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci spotfebice
a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nenese odpovédnost za
zadny uraz ani $kodu v dusledku nespravné instalace nebo
pouziti. Navod k pouziti vzdy uchovavejte na bezpe¢ném a
pristupném misté pro jeho budouci pouziti.

1.1 Bezpecnost déti a postizenych osob

» Tento spotrebi€ smi pouzivat déti starSi osmi let nebo
osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusSevnimi
schopnostmi nebo osoby bez patficnych zkusenosti a
znalosti, pouze pokud tak ¢ini pod dozorem nebo obdrzeli
instrukce tykajici se bezpecného provozu spotrebicCe, a
pokud rozumi rizikim spojenym s provozem spotrebice.
Déti mladSi osmi let a osoby s rozsahlym a komplexnim
postizenim bez stalého dozoru udrzujte z dosahu
spotrebice.
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» Zabrante détem, aby si hraly se spotrebicem .

* VSechny obaly uschovejte mimo dosah déti a radné je
zlikvidujte.

« VAROVANI: Spotiebié a jeho pfistupné &asti se pii pouziti
zahrivaji na vysokou teplotu. Béhem pouzivani a chladnuti
udrzujte spotfebi¢ mimo dosah déti a domacich zvirat.

« Je-li spotfebi€ vybaven détskou bezpecnostni pojistkou,
doporucuje se ji aktivovat.

« Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotfebiCe by nemély
provadét déti bez dozoru.

1.2 VSeobecné bezpecnostni informace

» Spotrebic€ je ur€en vyhradné pro pfipravu jidel.

» Tento spotfebic je urCen k pouziti v béznému domacimu
pouziti.

» Tento spotfebi€ Ize pouzivat v kancelafich, hotelovych
pokojich, motelech, agropenzionech a v podobnych
ubytovacich zafizenich, kde vyuZziti nepfesahuje
(prumérnou) uroven vyuziti v domacnosti.

« VAROVANI: Spotiebi¢ a jeho pFistupné &asti se pfi pouziti
zahfivaji na vysokou teplotu. Nedotykejte se topnych
Clanka.

* VAROVANI: Priprava jidel s tuky Ci oleji na varné desce bez
dozoru muze byt nebezpecna a zpusobit pozar.

» Kouf je znamkou prehfati. K hasSeni pozaru pfi vareni nikdy
nepouiivejte vodu. Vypnéte spotfebiC a zakryjte plameny
napf. pozarni dekou nebo vikem.

« VAROVANI: Spotreblc nesmi byt napajen pres externi
spinaci zafizeni, jako j je casovac, nebo pr|pOJovan k okruhu,
ktery je pravidelné zapinan a vypinan jinym nastrOJem

« UPOZORNENI Je nutné dohlizet na proces vareni
U kratkodobého vareni je nutné vykonavat nepretrzity
dohled.

« VAROVANI: Nebezpeci pozaru: Na varné plochy
nepokladejte zadné predméty.
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Na povrch varné desky nepokladejte zadné kovové
predméty jako noze, vidlicky, Izice nebo poklicky, protoze
by se mohly zahfat na velmi vysokou teplotu.
Nepouzivejte spotfebic, dokud neni nainstalovan do
vestavné konstrukce.

K Cisténi spotfebiCe nepouzivejte Cistici zafizeni na paru.
Po pouziti vypnéte pfislusnou ¢ast varné desky ovladacem
a nespoléhejte na detektor prfitomnosti nadoby.

Je-li sklokeramicky nebo sklenény povrch desky praskly,
vypnéte spotfebi€ a odpojte ho od sitového napajeni. Je-li
spotrebiC k elektrické siti pfipojen prostrednictvim rozvodné
skrinky, odpojte spotfebi¢ od napajeni vyjmutim pojistky.

V kazdém pfipadé kontaktujte autorizované servisni
stfedisko.

V mistnosti, kde je spotfebi€ nainstalovan, zajistéte
spravnou ventilaci, ktera zabrani zpétnému toku plyna do
mistnosti ze spotfebicu spalujicich plyn nebo jina paliva,
vcetné otevienych topenist.

Ujistéte se, ze vétraci otvory nejsou zakryté a spotrebic
vzduch neodvadi do kourovodu, kterym jsou odvadény kour
a para z jinych spotiebi€u (ustfedni vytapéni, termosifon,
ohfivace vody atd.).

Kdyz spotrebi€ pracuje spolecné s dalSimi spotrebidi,
maximalni podtlak vytvareny v mistnosti by nemél prekrocit
hodnotu 0,04 mbar.

Filtr odsavace par pravidelné Cistéte a odstranujte
usazenou mastnotu ze spotrebice, abyste predesli
nebezpedi pozaru.

Jestlize je napajeci kabel poskozeny, smi jej vyménit pouze
vyrobce, autorizovany servis nebo osoba s podobnou
kvalifikaci, aby se predeslo rizikiim.

Pokud je spotrebiC pfipojen pfimo k napajeni,
elektroinstalace musi byt vybavena izolaCnim zafizenim,
které umozriuje odpojeni vSech polu spotiebice od zdroje
napajeni. Uplné odpojeni musi byt v souladu s podminkami
uvedenymi v kategorii pfepéti Ill. V pevné elektroinstalaci
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musi byt zac¢lenén prvek pro odpojeni od sité v souladu
s elektroinstalacnimi predpisy.

VAROVANI: Pouzivejte pouze kryt varné desky pfimo od

vyrobce kuchynského spotfebiCe nebo takovy kryt, ktery
vyrobce spotfebiCe v pokynech k pouziti oznacil jako
vhodny, pfipadné kryt, ktery je soucasti spotfebice. Pfi
pouziti nespravného krytu varné desky muze dojit

k nehodé.

2. BEZPECNOSTNI POKYNY

2.1 Instalace

/\ VAROVANi!

Tento spotfebi¢ smi instalovat jen
kvalifikovana osoba.

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci poranéni nebo
poskozeni spotrebice.

Odstrante veskery obalovy material.
Poskozeny spotfebi¢ neinstalujte ani
nepouzivejte.

Ridte se pokyny k instalaci dodanymi
spolu s timto spotfebi¢em.

Dodrzujte minimalni vzdalenosti od
ostatnich spotfebicii a nabytku.

PFi pfemistovani spotfebice budte vzdy
opatrni, protoze je tézky. Vzdy pouzivejte
ochranné rukavice a uzavienou obuv.
Utésnéte vyrez v povrchu skfinky tmelem,
aby se zabranilo bobtnani vlivem vlhkosti.
Chrante dno spotrebice pred parou a
vlhkosti.

Spotfebi¢ neinstalujte vedle dvefi ¢i pod
oknem. Zabranite tak prevrzeni horkého
nadobi ze spotfebiCe pfi otevirani dvefi Ci
okna.

Neinstalujte odvétravani do vyklenku ve
zdi, pokud vyklenek neni k tomuto ucelu
urcen.

P¥i instalaci bez vyvod( musi byt vystup
ventilatoru umistén pfimo proti sténé nebo
musi byt oddéleny sténou dalSi skfinky,
aby se zabranilo pfistupu k lopatkam
ventilatoru.

« Kazdy spotfebi¢ ma vespodu chladici
ventilatory.
« Je-li spotrebi¢ nainstalovan nad zasuvkou:

— Neuchovavejte v zasuvce zadné malé
kousky nebo listy papiru, které by
mohly byt vtazeny dovnitf a poskodit
tak chladici ventilatory nebo chladici
systém.

— Mezi spodni stranou spotrebice a
obsahem zasuvky musi byt vzdalenost
alespori 2 cm.

« Odstrante jakékoliv délici panely
nainstalované ve skfince pod
spotiebicem.

2.2 Pripojeni k elektrické siti

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci pozaru nebo Urazu
elektrickym proudem.

« Veskera elektricka pfipojeni by méla byt
provedena kvalifikovanym elektrikafem
podle schématu zapojeni nebo instalaéni
prirucky.

« Priinstalaci odvétravani a v pfipade, Ze je
prisluSenstvi prfitomno nebo je povinné
(sténovy ventil, okenni spina¢ a/nebo
otevirani oken), by méla byt elektricka
pfipojeni provedena kvalifikovanym
elektrikafem podle schématu zapojeni
nebo instalacni prirucky.

» Spotfebi¢ musi byt uzemnén.

* Pred kazdou udrzbou nebo cisténim je
nutné se uijistit, Ze je spotfebi¢ odpojen od
elektrické sité.

« Zkontrolujte, zda udaje na typovém Stitku
souhlasi s parametry elektricke sité.
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» Ujistéte se, Ze je spotrebic nainstalovan
spravné. Volné a nespravné zapojeni
napajeciho kabelu Ci zastreky (je-li
soucasti vybavy) mlze mit za nasledek
prehrati svorky.

» Pouzijte spravny sitovy kabel.

» Sit'ovy kabel nesmi byt zamotany.

» Ujistéte se, ze je nainstalovana ochrana
proti Urazu elektrickym proudem.

» Pouzijte svorku pro odleh¢eni tahu na
kabelu.

» Dbejte na to, aby se elektrické privodni
kabely nebo zastrcky (jsou-li soucasti
vybavy) nedotykaly horkého spotfebice
nebo horkého nadobi, kdyz spotfebic
pfipojujete k elektrické zasuvce.

* Nepouzivejte rozboCovaci zastrcky ani
prodluzovaci kabely.

* Dbejte na to, abyste neposkodili zastréku
napajeciho kabelu (pokud je k dispozici)
nebo napajeci kabel. O vyménu
napajeciho kabelu pozadejte autorizované
servisni stfedisko nebo kvalifikovaného
elektrikare.

» Ochrana pred Urazem elektrickym
proudem u zivych &i izolovanych ¢asti
musi byt pfipevnéna tak, aby nesla
odstranit bez pouziti nastroja.

» Sit'ovou zastr¢ku zapojte do sitové
zasuvky az na konci instalace spotfebice.
Po instalaci musi zlistat sitova zastr¢ka
nadale dostupna.

» Pokud je sitova zasuvka uvolnéna,
nezapojujte do ni sitovou zastrcku.

» Neodpojujte spotfebi¢ ze zasuvky tahem
za kabel. Vzdy tahejte za zastrcku.

» Pouzivejte pouze spravna izolacni
zafizeni: ochranné vypinace vedeni,
pojistky (pojistky Sroubového typu se musi
odstranit z drzaku), ochranné zemnici
jistiCe a stykace.

» Je nutné instalovat vhodny vypina¢ nebo
izolacni zafizeni k Fadnému odpojeni
vSech napajecich vodicl spotfebice. Toto
izola¢ni zafizeni musi mit mezeru mezi
kontakty alespon 3 mm Sirokou.

2.3 Pouzijte

Neménte technické parametry spotfebice.
PFed prvnim pouzitim odstrarnte vSechny
obaly, znaceni a ochrannou félii (pokud se
pouziva).

Ujistéte se, Zze vétraci otvory nejsou
zablokované. Ventilaci musi pravidelné
kontrolovat kvalifikovana osoba.

Béhem provozu nenechavejte spotfebic
bez dozoru.

Po kazdém pouziti nastavte varnou z6nu
na ,vypnuto®“.

Na varné zény nepokladejte pfibory ani
poklicky. Mohly by se zahfat na vysokou
teplotu.

Nepouzivejte spotrebi¢, mate-li vihké ruce,
nebo kdyz je v kontaktu s vodou.
Nepouzivejte spotrebic jako pracovni nebo
odkladaci plochu.

Je-li povrch spotrebice praskly, okamzité
spotiebi¢ odpojte od elektrické sité.
Zabranite tak urazu elektrickym proudem.
Kdyz je spotfebi¢ zapnuty, uzivatelé s
kardiostimulatory se nesméji priblizit k
indukénim varnym zénam blize nez na 30
cm.

Horky olej muze vysttiknout, kdyZ do néj
vkladate jidlo.

Kdyz je zabudovany odsavac par v
provozu, v zadném pfipadé nepouzivejte
otevieny ohen.

Mezi varnou plochu a nadoby nevkladejte
hlinikovou folii ani jiné materialy, pokud
vyrobce tohoto spotfebie nestanovil jinak.
Pouzivejte pouze pfislusenstvi uréené
vyrobcem pro tento spotrebic.

/\ VAROVAN:I!
Hrozi nebezpedi pozaru a vybuchu.

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci zranéni, popaleni Ci
Urazu elektrickym proudem.
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Tuky a oleje mohou pfi zahfati uvolhovat
hoflavé pary. Pfi vafeni udrzujte otevieny
ohen nebo ohraté predméty mimo dosah
tukd a oleju.

Pary uvolfiované velmi horkymi oleji se
mohou samovolné vznitit.

Pouzity olej, ktery obsahuje zbytky
potravin, mlize zpUsobit pozar pfi nizsich
teplotach nez olej pouzity poprvé.

Do spotfebice, do jeho blizkosti nebo na
spotiebi¢ neumist'ujte horlavé predméty
nebo pfedméty nasaklé hoflavinami.



/\ VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poskozeni spotiebice.

» Nepokladejte horké nadoby na ovladaci
panel.

* Nepokladejte horkou poklici na sklenény
povrch varné desky.

* Nenechte vyvafit vodu v nadobach.

» Dbeijte na to, aby na spotiebi¢ nespadly
zadné predméty nebo nadoby. Mohl by se
poskodit povrch.

* Nezapinejte varné zény s prazdnymi
nadobami nebo bez nadob.

« 'V za&dném pfipadé neodstranujte mfizku
nebo filtr odsavace par, kdyz je
zabudovany odsavac par nebo spotfebic v
provozu.

* V zadném pfipadé nepouzivejte
integrovany odsavac par bez filtru
odsavace par.

* Nezakryvejte vstup zabudovaného
odsavace par varnymi nadobami.

* Neotevirejte spodni poklicku, kdyz je
zabudovany odsavac par nebo spotfebi¢ v
provozu.

* Neumist'ujte malé nebo lehké pfedméty do
blizkosti zabudovaného odsavace par,
abyste predesli riziku zachyceni.

* Nadoby vyrobené z litiny nebo
s poskozenym dnem mohou poskrabat
sklenény/sklokeramicky povrch. Tyto
predméty v pripadé nutnosti pfesunu po
varné desce vzdy zdvihnéte.

2.4 Cisténi a adrzba
» Spotfebic Cistéte pravidelné, abyste

zabranili poskozeni materialu jeho
povrchu.

3. INSTALACE

« Pred Cisténim spotiebiC vypnéte a nechte
ho vychladnout.

« K Cisténi spotrebice nepouzivejte proud
vody ani paru.

« Spotrebic Cistéte vihkym mékkym hadrem.
Pouzivejte pouze neutralni myci
prostfedky. Nepouzivejte prostfedky
s drsnymi Casticemi, draténky,
rozpoustédla nebo kovové predméty,
pokud neni uvedeno jinak.

2.5 Servis

« Je-li nutna oprava spotrebice, obratte se
na autorizované servisni stfedisko.
Pouzivejte pouze originalni nahradni dily.

» Pokud jde o zarovku (zarovky) v tomto
spotrebiCi a samostatné prodavané
nahradni zarovky: Tyto zarovky jsou
navrzeny tak, aby odolaly extrémnim
fyzickym podminkam v domécich
spotrebicich, at’ uz jde o teplotu, vibrace i
vlhkost, nebo jsou urCeny k signalizaci
informaci o provoznim stavu spotfebice.
Nejsou ur€eny k pouziti v jinych
spotfebi€ich a nejsou vhodné k osvétleni
mistnosti v domacnosti.

2.6 Likvidace

/\ VAROVANI!
Hrozi nebezpedi Urazu &i uduseni.

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

3.1 Pied instalaci spotiebice

Pred instalaci varné desky si z typového
Stitku opiSte nize uvedené informace. Typovy
Stitek je umistén na spodni strané varné
desky.

* Pro informace ohledné spravné likvidace
spotrebiCe se obratte na mistni Gfady.

« Odpojte spotiebi¢ od elektricke sité.

« QOdfiznéte sitovy kabel v blizkosti
spotrebiCe a zlikviduijte jej.

Seérioveé Gislo ....ooovvvveiieiiiin.

3.2 Vestavné varné desky

Vestavné varné desky se sméji pouzivat
pouze po zabudovani do vhodnych
vestavnych moduld a pracovnich ploch, které
spliuji prislusné normy.
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3.3 Nasazeni tésnéni

Instalace na horni desce

1.

2,

Ocistéte pracovni desku kolem mista
vyfezu.

Dodany tésnici prouzek 2x6 mm nalepte
na spodni stranu varné desky podél
vnéjSiho okraje ramecku. Nenatahujte jej.
Konce tésniciho prouzku musi byt
umistény uprostfed na jedné strané varné
desky.

PFi fezani tésniciho prouzku pfidejte

k délce nékolik milimetr{.

Oba konce tésniciho prouzku spojte

k sobé.

Vestavna instalace

Odstrarite polodrazky v kuchynské desce.
Rozstfihejte dodany tésnici prouzek 3x10
mm na Ctyfi dily. Prouzky musi byt stejné
dlouhé, jako polodrazky.

Konce prouzku zakrat'te pod thlem 45°.
Musi prfesné padnout do rohtd polodrazek.
Nasadte prouzky do polodrazek. Tésnici
prouzky nenatahujte. Konce prouzku
nespojujte jeden pres druhy.

Po sestaveni varné desky utésnéte pomoci
silikonu zbyvajici mezeru mezi pracovni
deskou a sklokeramikou. Zabrante potfisnéni
sklokeramické desky silikonem.

3.4 Sestava

Podrobné informace o montazi varné desky
naleznete v instalacni pfirucce.
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Postupujte podle schématu zapojeni varné
desky a (pfipadného) schématu zapojeni
okenniho spinace, ktera jsou uvedena v
instalacni pfiru¢ce a/nebo na stitcich na
spodni strané varné desky.

@

Pouze pro vybrané zemé

V pfipadé instalace odvétrani mize byt
vyzadovan okenni spinac (obratte se na
autorizovaného technika). Je nutno jej
zakoupit samostatné, protoze neni
dodavan s varnou deskou. Okenni
spina¢ musi instalovat autorizovany

technik. Viz instalacni prirucka.

Je-li spotrebi¢ nainstalovan nad zasuvkou,
ventilace varné desky mize béhem vareni
ohrat predméty ulozené v zasuvce.

INSTALACE NA HORNi DESCE

1 28
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Chcete-li najit video ,Jak nainstalovat varnou
desku s odsavacem par AEG 70 cm*, napiste
cely nazev uvedeny na obrazku nize.

°Y 'I' h www.youtube.com/electrolux
0“ u e www.youtube.com/aeg
How to install your AEG
Extractor Hob 70 cm

Sestaveni krytu filtru

Pfed prvnim pouzitim nezapomerite do krytu
vlozit uhlikove filtry s dlouhou Zivotnosti tak,
aby drzadla smérovala dovnitf. Viz ,Cisténi
filtru odsavace par”. Jakmile je kryt filtru
sestaven, vlozte jej do systému odsavace par
a na odsavac par umistéte mrizku.

3.5 Pripojovaci kabel

« Varna deska se dodava s pfipojovacim
kabelem.

*  Pro vyménu poskozeného sitového
kabelu pouzijte typ kabelu, ktery vydrzi
teplotu 125 °C nebo vyssi.

» Jednotlivé vodi¢e musi mit primér
minimalné 1,5 mm?2.

» Obratte se na mistni servisni stfedisko.
Vyménu pfipojovaciho kabelu smi
provadét pouze kvalifikovany elektrikar.

/\ VAROVANI!

Veskera elektricka pfipojeni musi byt
provedena kvalifikovanym elektrikafem.

CESKY 9



/\ POZOR!

Pfipojeni pomoci kontaktich zastréek
jsou zakazana.

/\ POZOR!

Konce vodi¢l nevrtejte ani nepdjejte. Je
to zakazano.

/\ POZOR!

Nepfipojujte kabel bez kabelové izolacni
koncovky.

Jednofazové zapojeni

1.

2,

Odstrarite kabelovou izolaéni koncovku z

3. Pripojte konce ¢ernych a hnédych kabel(.

4. Na kazdy konec sdileného dratu nasadte
novou koncovku (je zapotfebi specialni
nastroj).

5. Pripojte konce dvou modrych kabelG.

6. Na kazdy konec sdileného dratu nasadte
novou koncovku (je zapotrebi specialni
nastroj).

Dvoufazové zapojeni

1. Odstrante kabelovou izolaéni koncovku z
modrého vodice.

2. Odstrante ¢ast izolace z koncl modrého
kabelu.

3. P¥ipojte konce dvou modrych kabeld.

4. Na kazdy konec sdileného dratu nasadte
novou koncovku (je zapotrebi specialni

¢erného, hnédého a modrého vodice. nastroj).
Odstrarite ¢ast izolace z koncl hnédého,
¢erného a modrého kabelu.
QD 220-240 V~ 400V2N~ 220-240 V~
N (S} Qw1

DY — L2

N

@D 220 -240 v~

Dvoufazové zapojeni: 400 V2N~ Jednofazové zapojeni: 220 -

240 V~
5x1,5 mm? 5x1,5 mm? nebo 4x2,5 mm? 5x1,5 mm? nebo 3x4 mm?
@ Zeleny - Zluty @ Zeleny - Zluty @ Zeleny - Zluty
N Modry a modry N Modry a modry N Modry a modry
L1 Cerny L1 Cerny L Cerny a hnédy
L2 Hnédy L2 Hnédy
10 CESKY



4. POPIS SPOTREBICE
4.1 Piehled spotrebice

Miizka

Kryt tukového filtru

Tukovy filtr (nevyjimatelny)
Uhlikovy filtr s dlouhou Zivotnosti

Odkapavaci miska (systém pod
odsavacem par)

4.2 Usporadani varné plochy
i

o
U ym

— [ 2

N

o

A Varna deska
Adaptér vzduchového potrubi

Bl Spojka vzduchového potrubi pro zadni
sténu

Indukéni varna zéna
Ovladaci panel
Odsavac par
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K ovladani spotfebice pouzivejte senzorova tlaCitka. Displeje, ukazatele a zvukoveé signaly

signalizuji, jaké funkce jsou zapnuté.

Senzo- Funkce Popis
rové
tlacitko
1 @ Zap / Vyp Slouzi k zapnuti a vypnuti spotfebice.
2 | | Pauza Slouzi k zapnuti a vypnuti funkce.
Casovaé Slouzi k nastaveni funkce.

3

4

Slouzi ke zvySeni nebo snizeni ¢asu.

Displej Casovace

Ukazuje ¢as v minutach.

=] Bridge Slouzi k zapnuti a vypnuti funkce.
7 AUTO Automaticky rezim odsavace par  Slouzi k zapnuti a vypnuti funkce.

A

¥

Manualni rezim odsavace par

Slouzi k zapnuti/vypnuti funkce a pfepinani mezi 3
Urovnémi otacek ventilatoru.

Boost

(1]
2]
E
a
6]
7]
E
E

&3

Slouzi k zapnuti a vypnuti funkce.

=y
(=]

Ovladaci panel

Slouzi k nastaveni teploty.

PowerBoost

P

Slouzi k zapnuti funkce.

Zamek / Détska bezpecnostni po-
jistka

1
i}

Slouzi k zablokovani a odblokovani ovladaciho panelu.

4.4 Ukazatele na displeji

Kontrolka Popis

Doslo k poru$e.

+ Gislice

&

Uhlikovy filtr s dlouhou Zivotnosti je tfeba regenerovat.
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Kontrolka Popis

3,0

vat teplé / zbytkové teplo.

OptiHeat Control (TFistupriovy ukazatel zbytkového tepla): pokracovat ve vareni / ucho-

5. PRED PRVNIM POUZITIM

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

5.1 Omezeni vykonu

Omezeni vykonu definuje celkovy vykon
varné desky v mezich pojistek domaci
instalace.

Ve vychozim nastaveni je varna deska
nastavena na nejvysSi mozny vykon.

Chcete-li vykon snizit nebo zvysit:
1. Prejdéte do nabidky: stisknéte a podrzte
po dobu 3 sekund. Poté stisknéte a

podrzte &,
2. Podrzte na prednim Casovaci stisknuté

tladitko @ dokud se nezobrazi .

3. Stisknutim—/+ na pfednim casovaci
nastavte vykon.

6. DENNi POUZIVANI

/\ VAROVAN!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

6.1 Zapnuti a vypnuti

Stisknutim a podrzenim ® varnou desku
zapnete nebo vypnete.

6.2 Detekce nadoby

Tato funkce signalizuje pfitomnost varnych
nadob na varné desce a vypne varné zony,
pokud b&éhem vareni neni zjisténa zadna
nadoba.

Pokud varnou nadobu polozite na varnou
zénu pred zvolenim tepelného vykonu, na
ovladaci listé se zobrazi ukazatel nad
symbolem 0.

4. Stisknutim tlacitka ® ukoncite operaci.
Stupné vykonu

Viz ¢ast ,Technické udaje”.

/\ POZOR!

Ujistéte se, Ze zvoleny vykon odpovida
jisticim v domacnosti.

e P73—7350W
« P15— 1500 W
* P20 —2000 W
« P25 —2500W
* P30—3000W
« P35—3500W
* P40 —4000 W
e P45 —4500 W
* P50 — 5000 W
* P60 —6000W

Odstranite-li nadobu z aktivované varné zény
a docCasné ji odlozite, nad pfislusnym
ovladacim panelem zacnou blikat ukazatele.
Pokud varnou nadobu nepostavite zpét na
zapnutou varnou z6nu do 120 sekund, varna
zéna se automaticky vypne.

Chcete-li pokracovat ve vareni, ujistéte se, ze
nadobu polozite zpét na varnou zénu
v uvedeném casovém limitu.

6.3 Pouzivani varnych zén

Postavte varnou nadobu na stfed zvolené
zony. Indukéni varné zény se automaticky
pfizplUsobuji priméru dna nadoby.

Pomoci funkce Bridge mizete s velkymi
nadobami vafit na dvou varnych zénach
zaroven. Nadoby musi zakryvat stfed obou
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zbn, ale nesmi presahovat oznacené okraje.
Je-li nadoba umisténa mezi obéma stredy
z6n, funkce Bridge se nezapne.

6.4 Tepelny vykon

0o 12 "5 67 8 9 P

1. Na ovladaci listé zadejte pozadovany
tepelny vykon.

Ukazatele nad ovladaci liStou se zobrazuji az

po zvolenou uroven tepelného vykonu.

2. Chcete-li varnou z6nu vypnout, stisknéte
0.

6.5 PowerBoost

Tato funkce doda indukénim varnym zénam
vice elektrické energie. Funkci Ize zapnout
pro induk&ni varnou zénu pouze na
omezenou dobu. Poté se indukéni varna
zbna automaticky prepne na nejvyssi teplotu.

6.6 OptiHeat Control (Tristupfiovy
ukazatel zbytkového tepla)

/\ VAROVANI!

(5)/(&)/(J Dokud je kontrolka viditelna,
hrozi nebezpeci popaleni zbytkovym

teplem.

®

Viz ¢ast ,Technické udaje“.

Zapnuti funkce pro varnou zénu: stisknéte

Vypnuti funkce: zménte nastaveni teploty.

14 CESKY

Indukéni varné zony vytvareji teplo potfebné
k vareni pfimo ve dné varné nadoby.
Sklokeramicka varna deska se ohfiva teplem
varné nadoby.

Kontrolky se zobrazi, kdyz je varna zona
horka. Kontrolky zobrazuji uroven zbytkového
tepla u varnych zon, které pravé pouzivate:

G- pokracovat ve vareni,
E] - uchovat teplé,

C] - zbytkové teplo.

Muze se také zobrazovat kontrolka:

* pro sousedici varné zény, i kdyz je
nepouzivate,

* kdyz polozite horkou nadobu na studenou
varnou zonu,

» kdyz je varna deska vypnuta, ale varna
zbna je stale horka.

Kontrolka se prestane zobrazovat, kdyz varna
zb6na vychladne.

6.7 Funkce casovace

Odpocitavani ¢asu
Pomoci této funkce muzete nastavit délku
zapnuti varné zény pfi jednom vareni.

Nastavte tepelny vykon pro danou varnou
zonu a poté nastavte funkci.

1. Stisknéte tlacitko @ Na displeji
Casovace se zobrazi 00.

2. Pomoci tlaCitka + nebo — nastavte Cas
(00-99 minut).

3. Casovad spustte stisknutim tlacitka @
nebo vyckejte tfi sekundy. Casovac
zacne odpocitavat Cas.

Zména ¢asu: zvolte varnou zénu pomoci

tlacitka @ a stisknéte tlacitko + nebo .



Vypnuti funkce: zvolte varnou zénu pomoci
tlacitka @ a stisknéte tlacitko —. Zbyvajici
Cas se bude odecitat zpét az do 00.

Casovaé dokongi odpocitavani, zazni
zvukovy signal a zacne blikat 00. Varna zéna
se vypne. Signal a blikani vypnete stisknutim
libovolného symbolu.

Minutka

Tuto funkci mizete pouzit, kdyz je varna
deska zapnuta, ale neni zapnuta zadna varna
zéna. Tepelny vykon zobrazi 00.

1. Stisknéte tlacitko @

2. Stisknutim + nebo — nastavte Cas .
Casovac¢ dokon¢i odpocitavani, zazni
zvukovy signal a zacne blikat 00. Signal a
blikani vypnete stisknutim libovolného
symbolu.

Vypnuti funkce: stisknéte tlacitko @ a poté

tlagitko —. Zbyvajici ¢as se bude odecitat
zpét az do 00.

6.8 Rizeni vykonu

Pokud je aktivnich nékolik zon a pfikon
prekro¢i mez elektrického napajeni, tato
funkce rozdéli dostupny vykon mezi vSechny
varné zény. Varna deska ovlada nastaveni
ohfevu, aby chranila pojistky v domovni
instalaci.

* Pokud varna deska dosahne meze
maximalniho dostupného vykonu (viz
typovy S§titek), vykon varnych zén se
automaticky snizi.

» Vzdy se upfednostni nastaveni ohfevu
varné zoény, ktera byla zvolena jako prvni.
Zbyvaijici vykon bse rozdéli mezi ostatni
varné zény podle poradi jejich volby.

« U varnych zon, které maji snizeny vykon,
ovladaci panel blikne a zobrazi maximalni
mozné tepelné vykony.

+ Pockejte, dokud displej neprestane blikat,
nebo snizte nastaveni ohfevu varné zény
zvolené jako posledni. Varné zény budou
nadale fungovat se snizenym nastavenim
ohfevu. V pfipadé potfeby manualné
zmeénte nastaveni ohfevu varnych zoén.

» Odsavac par je vzdy k dispozici na
zakladé elektrického zatizeni.

6.9 Funkce odsavace par

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

Zapnuti a vypnuti odsavace par

Odsavac¢ par muaze fungovat nezavisle na
tom, zda se na varné desce zrovna vafi, Ci
nikoli.

4

1. Stisknutim %G aktivujte odsavac par.

Zazni zvukovy signal a nad symbolem se

zobrazi ukazatelé.

2. Stisknutim symbolu podle potfeby
upravte nastaveni rychlosti ventilatoru.
Indikatory se zméni podle aktualni
rychlosti ventilatoru.

3. Chcete-li odsavac par vypnout,

4
opakované stisknéte %G, dokud nezmizi
kontrolky nad symbolem.

AUTO

Tato funkce automaticky upravi otacky
ventilatoru podle zvoleného tepelného vykonu
varné desky.

Kdyz varnou desku pouzivate poprvé, funkce
je ve vychozim nastaveni obvykle zapnuta.

Funkci mGzete zapnout, kdyZ je varna deska
zapnuta a zadna z varnych zén neni aktivni,
nebo kdykoliv béhem vareni.

@

Pokud zapnete funkci, kdyz je varna
deska vypnutd, zadna z varnych zén neni
v provozu a na ovladacim panelu neni
vidét zadné zbytkové teplo, funkce se po
nékolika sekundach sama vypne.

1. Varnou desku zapnete stisknutim a

podrzenim tlacitka ®.

2. Stisknutim AUTO zapnete funkci.

Zazni zvukovy signal a nad symbolem se

zobrazi ukazatel.

3. Polozte varnou nadobu na varnou desku
a zvolte tepelny vykon. Podle potreby
tepelny vykon zvyste nebo snizte.

Odsavac par bude reagovat na tepelny vykon

a odpovidajicim zplsobem zvysi nebo snizi
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otacky ventilatoru. Zobrazi se ukazatele nad

symbolem odsavace par.

4. Stisknutim tlacitka 0 na ovladacim panelu
varné desky vypnéte varnou zénu nebo

stisknutim tlagitka O vypnéte varnou
desku.
Pokud se zobrazi ukazatel zbytkového tepla,
funkce AUTO bude pokracovat v Upravé
otacek ventilatoru.

5. Chcete-li funkci b€hem vareni deaktivovat
a prepnout na manualni rezim odsavace
par, stisknéte tlacitko AUTO.

Zazni zvukovy signal a nad symbolem se

prestane zobrazovat ukazatel.

Automatické rezimy — trovné otacek ventilatoru

Rezim Uroven zbytkového tepla (varna Uroven zbytkového tepla  Vafeni  Smazeni
odsa- deska je vypnuta) (varna deska je zapnuta)
vace
par
g O & 68 O 6 6
H1 - - - - - - - - 1
H2 - - - - - - 1 1 1
H3 - - - - - 1 1 1 2
H4 - - - 1 1 1 2 2 3

®

Pokud varnou desku deaktivujete v dobé,
kdy je funkce AUTO spusténa, funkce
bude zachovana pro dalsi vareni.

Boost

Tato funkce zapne ventilator odsavace par na
maximalni otacky.

1. Stisknutim zapnete funkci.
Zazni zvukovy signal a nad symbolem se
zobrazi ukazatel.

2. Dal$im stisknutim tlagitka & funkci podle
potfeby vypnete.

Funkce mliZze pracovat bez preruseni

maximalné 8 minut. Po uplynuti této doby se

nastaveni otaCek ventilatoru automaticky

zméni na droven 3. Funkci mazete v pfipadé

potfeby opét zapnout.

Auto Breeze

Funkce automaticky nastavi ventilator
odsavace par tak, aby pokrac¢oval v provozu
po dokonceni vafeni a vypnuti varné desky.

16 CESKY

Ventilator pobézi na minimalni otacky po
dobu maximalné 20 minut. Tato funkce
odstranuje veskeré pretrvavajici zapachy po
vareni.

Kdyz varnou desku pouzivate poprvé, funkce
je ve vychozim nastaveni obvykle zapnuta.

Kdyz je tato funkce zapnuta, zobrazi se
ukazatel nad napisem AUTO. Po skonc&eni
cyklu se ventilator automaticky vypne.

Pokyny pro vypnuti v pribéhu funkce:

A
Stisknéte AUTO nebo %G.
Ventilator odsavace par se vypne.

Pokyny pro uplné vypnuti funkce:

1. Prejdéte do nabidky: stisknéte a podrzte
©) po dobu 3 sekund. Poté stisknéte a
podrzte af

2. Stisknéte tlagitko O na prednim
Casovaci, dokud se na displeji nezobrazi
dF.

3. Podrzte na pfednim Casovaci stisknuté
tlacitko + nebo ™,
Vyp(--).

4. Stisknutim tlacitka O ukongite operaci.

dokud se nezobrazi



®

Nedoporucujeme funkci vypnout; nechte
ji bézet bez preruseni po celou dobu
trvani cyklu.

6.10 Struktura nabidky

Tabulka zobrazuje zakladni strukturu
nabidky.

Uzivatelska nastaveni

Sym-  Nastaveni Mozné varianty

bol

b Zvuk Zap / Vyp (-)

P Omezeni vykonu 15-73

H Rezim odsavace 1-4
par

dF Auto Breeze Zap / Vyp (--)

E Historie vystrah / Seznam nedavnych
chyb vystrah / chyb.

Pokyny pro vstup do uzivatelskych

nastaveni: stisknéte a podrzte ©) po dobu 3
sekund. Poté stisknéte a podrzte )

7.

DOPLNKOVE FUNKCE

7.1 Automatické vypnuti

Tato funkce varnou desku automaticky
vypne v nasledujicich pfipadech:

VSechny varné zény a odsavac par jsou
vypnuté,

Po zapnuti varné desky nenastavite zadny
tepelny vykon ani otacky ventilatoru,
Néco jste rozlili nebo polozili na ovladaci
panel na déle nez 10 sekund (panev,
utérka atd.). Zazni zvukovy signal a varna
deska se vypne. Odstrarite pfedmét nebo
ocistéte ovladaci panel.

Spotrebic¢ se pfili§ zahfeje (napf. pfi
vyvarfeni obsahu panve). Pfed dalSim
pouzitim varné desky nechte varnou zénu
vychladnout.

Nevypnete varnou zénu nebo nezménite
tepelny vykon. Po urcité dobé se varna
deska vypne.

Nastaveni se zobrazi na ¢asovaci u levych
varnych zon.

Pohyb v nabidce: nabidka se sklada ze
symbolu nastaveni a hodnoty. Symbol se
zobrazi na zadnim Casovaci a hodnota na
pfednim Casovaci. Pro pohyb mezi

nastavenimi stisknéte tlaCitko O na pfednim

¢asovacdi. Chcete-li zménit hodnotu

nastaveni, stisknéte tlacitko + nebo — na
prednim ¢asovaci.

Opusténi nabidky: stisknéte tlacitko @.

OffSound Control

Zvuky muzete zapnout nebo vypnout
v Nabidka > UzZivatelska nastaveni.

@

Viz ,Struktura nabidky*.

Kdyz jsou zvuky vypnuté, stale uslysite
zvukovy signal, kdyz:

« stisknete CD
« Casovac dokon¢i odpocet,
« stisknete neaktivni symbol.

Vztah mezi nastavenim tepelného
vykonu / otacek ventilatoru a dobou, po
které se spotiebi¢ vypne:

Tepelny vykon Varna deska se vy-

pne po

1-2 6 hodinach
3-4 5 hodinach
5 4 hodinach
6-9 1,5 hodiné

Nastaveni otacek ve-
ntilatoru

Odsavac par se vy-
pne po

A 10 hodinach
¥

CESKY
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7.2 Pauza

Tato funkce pfepne vSechny zapnuté varné

ventilatoru odsavace par se snizi na 1. Kdyz
zapnete funkci, kdyz odsavac par funguje v
automatickém rezimu, nesnizi se otacky
ventilatoru odsavace par.

Kdyz je tato funkce zapnuta, Ize pouzit

funkce ® a I . VSechny ostatni symboly na
ovladacim panelu jsou zablokované.

Tato funkce nevypne funkce Casovace.

1. Zapnuti funkce: stisknéte tlacitko I .
Tepelny vykon je snizen na hodnotu 1.
Otacky ventilatoru odsavace par se snizi na
1.

2. Pokyny pro vypnuti funkce: stisknéte

Zobraz-i se predchozi nastaveni tepelného
vykonu / nastaveni otacek ventilatoru.
7.3 Zamek

Kdyz varna deska pracuje, ovladaci panel Ize
zablokovat. Zabranite tak nahodné zméné
tepelného vykonu / otacek ventilatoru.

Nejprve nastavte tepelny vykon / otacky
ventilatoru.

Zapnuti funkce: stisknéte tlaCitko &,
Vypnuti funkce: znovu stisknéte tlaCitko @,

®

Tato funkce se vypne pfi vypnuti varné

desky.

7.4 Détska bezpecnostni pojistka

Tato funkce brani nedmyslnému pouziti varné
desky a odsavace par.

Zapnuti funkce: stisknéte tlacitko 0}
Nenastavujte zadny tepelny vykon / odsava¢

par. Stisknéte a podrzte tlacitko & po dobu

8. TIPY A RADY

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec¢nosti.
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tfi sekund, dokud se nad symbolem
nezobrazi ukazatel. Vypnéte varnou desku

pomoci CD

@

Funkce zUstane zapnuta i po vypnuti

varné desky. Nad symbolem @ sviti
ukazatel.

Vypnuti funkce: stisknéte tlacitko @
Nenastavujte zadny tepelny vykon / odsavac

par. Stisknéte a podrzte tlacCitko i3] po dobu
tfi sekund, dokud nad symbolem nezmizi

ukazatel. Vypnéte varnou desku pomoci @.
Vareni se zapnutou funkci: stisknéte
tlagitko @ poté stisknéte na tfi sekundy

symbol ﬁl, dokud se ukazatel nad symbolem
nepiestane zobrazovat. Nyni mizete varnou
desku pouzit. Kdyz varnou desku vypnete

pomoci (D funkce je znovu zapnuta.

7.5 Bridge

@

Funkce se zapne, kdyz nadoba zakryva
stfedy dvou zon. DalSi informace o
spravném umisténi varnych nadob
naleznete v Casti ,Pouzivani varnych
zon*.

Tato funkce spoji obé varné zény na levé
strané, které pak funguiji jako jedina.

Nejprve nastavte teplotu pro jednu z varnych
zbn na levé strané.

Pokyny pro zapnuti funkce: dotknéte se 2l
Teplotu nastavite nebo zménite stisknutim
jednoho z ovladacich snimaca.

Pokyny pro vypnuti funkce: dotknéte se =].
Varné zény funguji nezavisle.



8.1 Nadobi

®

U indukénich varnych zén vytvafi silné
elektromagnetické pole teplo ve varné
nadobé velmi rychle.

Indukéni varné zény pouzivejte s vhodnymi
nadobami.

* Aby se zabranilo prehrati a zlepsil se
vykon zén, musi byt nadoby co nejsilngjsi
a nejrovnéjsi.

» Nez nadoby polozite na povrch varné
desky, ujistéte se, ze jejich dno je Cisté a
suché.

» Vzdy davejte pozor, abyste neposunuli
nebo netieli nadobi o okraje a rohy skla ,
protoze by mohlo dojit k odstipnuti nebo
poskozeni sklenéného povrchu.

Material nadobi

* vhodné: litina, ocel, smaltovana ocel,
nerezova ocel, sendvi¢ova dna nadob
(oznacené jako vhodné vyrobcem).

* nevhodné: hlinik, méd, mosaz, sklo,
keramika, porcelan.

Nadoba je vhodna pro indukéni varnou

desku, jestlize:

* voda na varné zoné nastavené na

nejvyssi teplotu zacne velmi rychle vfit.
» dno varné nadoby pfitahuje magnet.
Rozméry nadobi

* Indukéni varné zény se automaticky
pfizplsobuji priméru dna nadoby.

« Uginnost varné zény zavisi na praméru
varné nadoby. Nadoby s mensim nez
minimalnim prdmérem pfijimaji pouze cast
vykonu vytvareného varnou zénou.

» Pro dosazeni optimalnich vysledkd a
z bezpecnostnich davodu nepouzivejte
nadoby vétsi, nez je uvedeno v Casti
~Specifikace varnych zén“. Béhem vareni
nenechavejte varné nadoby v blizkosti
ovladaciho panelu. Mohlo by to ovlivnit
fungovani ovladaciho panelu nebo
nahodné zapnout funkce varné desky.

®

Viz ,Technické udaje“.

Poklicky s odvétravanim pary

Chcete-li dale optimalizovat pfipravu jidel
vedle odsavace par, mizete se svym
nadobim pouzivat specialni poklicky s
odvétravanim pary. Poklicky jsou navrzeny
tak, aby smérovaly paru vytvarenou uvnitf
hrnce do odsavace par a minimalizovala tak
nezadouci pachy pfi vafeni a nadmérnou
vlhkost v kuchyni. PokliCky Ize zakoupit
samostatné v nékolika velikostech, aby se
hodily pro nejbéznéjsi typy nadobi. DalSi
informace naleznete na nasich webovych
strankach.

8.2 Hluk béhem provozu
Pokud slysite:

» praskani: nadobi je vyrobeno z riznych
materialll (sendviCova konstrukce).

* piskani: pouzivate varnou zénu na vysoky
vykon a nadobi je vyrobeno z rlznych
materiall (sendvicova konstrukce).

* huceni: pouzivate vysoky vykon.

« cvakani: dochazi ke spinani elektrickych
prepinacu.

« syceni, bzu€eni: ventilator pracuje.

Tyto zvuky jsou normalni a neznamenaji

zadnou zavadu.

8.3 Oko Timer (Ekologicky ¢asovy
spinag)

Za ucelem uspory energie se topny ¢lanek
varné zény sam vypne dfiv, nez zazni signal
odpocitavani ¢asu. Rozdil mezi dobou
provozu zavisi na nastavené teploté a délce
vareni.

CESKY 19



8.4 Zjednodusena pfriru¢ka k vareni

Vztah mezi nastavenim teploty a spotfebou
energie prislusné varné zény neni pfimo
umérny. Kdyz zvysite nastaveni teploty,
nezvysi se Umérné spotfeba energie dané

stfednim nastavenim teploty spotfebuje méné
nez polovinu svého vykonu.

@

Udaje v tabulce jsou pouze orientaéni.

varné desky. To znamend, Ze varna zéna se

Tepelny vykon Pouziti: Cas Tipy
(min)
1 Udrzeni teploty hotového jidla. dle potfe-  Nadobu zakryjte pokli¢kou.
by
1-2 Holandska omacka, rozpousténi ma- 5-25 Cas od éasu zamichejte.
sla, Cokolady nebo Zelatiny.
2 Ztuhnuti nadychanych omelet a vol- 10-40 Pfipravujte zakryté pokli¢kou.
skych ok.
2-3 Duseni jidel z ryze a mlé€nych jidel, 25-50 Pridejte alespori dvakrat tolik vody nez
ohfivani hotovych jidel. ryze, mlécna jidla v poloviné doby pfi-
pravy zamichejte.
3-4 Dus$eni zeleniny, ryb a masa v pare. 20-45 Pridejte nékolik IZic vody. BEhem du-
Seni kontrolujte mnozZstvi vody.
4-5 Vareni brambor a jiné zeleniny. 20-60 Naplrite dno hrnce 1-2 cm vody. Bé-
hem vareni kontrolujte mnozstvi vody.
Udrzujte hrnec zakryty pokli¢kou.
4-5 Priprava vétS§iho mnozstvi jidla, duse- 60 - 150 Az 3 | tekutiny plus pfisady.
nych pokrm( a polévek.
6-7 Mirné smazeni: platky masa, cordon dle potfe-  Podle potfeby otodte.
bleu z teleciho masa, kotlety, karbanat- by
ky, klobasy, jatra, jiska, vejce, palacin-
ky a koblihy.
7-8 Prudké smazeni, opeéena bramb. ka- 5-15 Podle potieby otodte.
Se, steaky z rosténce, steaky.
9 Vareni vody, vareni téstovin, oprazeni masa (gulas, dusené maso), fritovani hranolkd.

Vareni velkého mnozstvi vody. Je zapnuto PowerBoost.

8.5 Tipy a rady pro odsavac par

» Mrizka pokryvajici odsavac par je
vyrobena z hliniku.

* Kdyz je zapnuty AUTO rezim, ventilator se
spusti pfi nizkych otackach na zacatku

9. CISTENi A UDRZBA

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec¢nosti.
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kazdého vareni. Otacky se postupné
zvysuji. Otacky ventilatoru mizete také
nastavit ruéné.

9.1 VSeobecné informace

Varnou desku po kazdém pouziti

vycCistéte.




» Varné nacini pouzivejte vzdy s Cistou
spodni stranou.

« Skrabance nebo tmavé skvrny na povrchu
nemaji vliv na funkci varné desky.

» Pouzijte specialni Cistici prostfedek
vhodny na povrch varné desky.

* Vzdy pouzivejte Skrabku doporu¢enou pro
varne desky se sklenénym povrchem.
Skrabku pouzivejte pouze jako dalSi
nastroj k cisténi skla po standardnim
cisténi.

/\ VAROVANI!

K ¢isténi sklenéného povrchu
nepouzivejte noze ani jiné ostré
kovové nastroje.

9.2 Cisténi varné desky

+ Odstrante okamzité: roztaveny plast,
plastovou folii, stl, cukr a potraviny s
cukrem, jinak by znecisténi mohlo varnou
desku poskodit. Vyvarujte se popaleni.
Specialni Skrabku pfilozte Sikmo ke
sklenénému povrchu a posunujte ostfi po
povrchu desky.

+ Odstranujte az po vychladnuti varné
desky: stopy vodniho kamene, stopy
vody, tukové skvrny, kovove lesklé
zabarveni. Vycistéte varnou desku vihkym
hadfikem s neabrazivnim mycim
prostfedkem. Po vy¢isténi varnou desku
vytrete do sucha mékkym hadfikem.

* Odstrante kovové lesklé zbarveni:
pouzijte roztok vody s octem a oCistéte
sklenény povrch hadfikem.

9.3 Cisténi odsavace par

Mrizka

Mfizka pfivadi vzduch do odsavace par.
Navic chrani systém odsavace par a
zabranuje nahodnému padu cizich pfedmétd
dovnitf. MFizku muzete myt ruéné nebo v
mycce nadobi. Otfete mfizku mékkym
hadfikem.

Odkapavaci miska

Pod odsavacem par je odkapavaci miska.
Shromazduje vodu, ktera kondenzuje pfi
kazdém vareni. Ze systému odsavace par
muze kdykoli kapat voda do odkapavaci
misky. Nezapomente misku pravidelné
vyprazdnovat. Odkapavaci miska je viditelna

shora, jakmile odstranite m¥izku a kryt filtru
spolu s filtry.

Pred vstupem do odkapavaci misky se
ujistéte, Ze je obsah zasuvky nebo skfiné pod
varnou deskou chranén pfed nahodnym
rozlitim.

1. Pro pfistup k odkapavaci misce nejprve
odjistéte stfedovou zapadku. Posurite
zapadku v opacném sméru. Uchopte
odkapavaci misku obéma rukama a
opatrné ji posunite doprava.

12 \12

2. Premistéte odkapavaci misku svisle dolu.
Davejte pozor, abyste nevylili vodu.

3. Vylijte vodu a vyplachnéte odkapavaci
misku. Misku mazete myt ruéné (pomoci
mydla a mékkého hadfiku / houbicky)
nebo v mycce nadobi (standardni cyklus).

/\ VAROVANI!

Dbejte na to, aby se do odsavace par
nedostala zadna kapalina.

Pokud do systému odsavace par vnikne
voda nebo jiné kapaliny:

1. Vypnéte odsavac par.

2. Zvednéte mrizku a peclivé ocistéte oblast
odsavace par vlhkym hadfikem nebo
houbou a jemnym ¢isticim prostfedkem.

3. Vytfete prebyte¢nou tekutinu
nashromazdénou na dné vnitiku
odsavace par houbou nebo suchym
hadfikem.

4. V pripadé potfeby vycistéte filtr (viz
,Citéni filtru odsavacge par").

5. V pripadé potreby vyprazdnéte
odkapavaci misku.
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6. Zapnéte odsavac par, nastavte otacky
ventilatoru na 2 nebo vy$s$i a nechte jej
né&jakou dobu bézet, aby se odstranila
zbytkova vlhkost.

9.4 Cisténi a regenerace filtrti
odsavace par

Filtracni jednotka se sklada z nasledujicich
prvku: tukovych filtrd kombinovanych s

télesem tukového filtru A a vyjimatelnych
uhlikovych filtr(l s dlouhou Zivotnosti B.

B A B

Tukové filtry A zachycuji zbytky mastnoty,
oleje a potravin a brani jejich vniknuti do
systému odsavace par. Uhlikové filtry s

dlouhou Zivotnosti B, které obsahuji aktivni
uhlikovou pénu, neutralizuji kouf a pachy
vzniklé pfi vareni.

Filtry pravidelné Cistéte a regeneruijte:

«  Tukové filtry A vycistéte, jakmile je vidét
nahromadéné mazivo. Frekvence Cisténi
zavisi na mnozstvi tuku a oleje
pouzivanych pfi vafeni. Doporu€ujeme
Cistit filtry jednou za méic nebo Castéji,
pokud je to nutné.

 Uhlikové filtry B s dlouhou Zivotnosti
Cistéte pouze tehdy, je-li vidét
nahromadéné mazivo.

+ Uhlikové filtry s dlouhou
zivotnosti B regeneruijte, pouze kdyz se

zobrazi oznameni @ Maximalni pocet

regeneracnich cykll je 8 (pfiblizné 3 roky).

Po uplynuti této doby je nutné filtry
vymenit za nové.

» Varna deska je navic vybavena
vestavénou pfepazkou s upozornénim,
které vas upozorni na ¢isténi tukovych
filtrd a obnovu uhlikovych filtrd s dlouhou
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zivotnosti. Pocitadlo pro oznameni se
automaticky restartuje pfi prvnim zapnuti
odsavace par. Po 140 hodinach

pouzivani za¢ne kontrolka @ blikat na
znameni, ze je Cas vycistit tukové filtry a
obnovit uhlikové filtry s dlouhou

zivotnosti B. Po vypnuti odsavace par a
varné desky zlistane upozornéni svitit po
dobu 30 sekund. Toto upozornéni nebrani
pouziti varné desky.

/\ VAROVANI!

Presycené filtry mizou predstavovat
riziko pozaru.

Demontaz / opétovna montaz filtrt

Filtry a skFin filtru maziva jsou umistény
pfimo pod mfizkou uprostifed varné desky. PFi
demontazi postupujte opatrné, protoze
mohou byt kluzké vlivem usazené mastnoty.

1. Sejméte mfizku.

2. Vyjméte kryt tukového filtru uchopenim
vy€nivajici rukojeti.

e

Uchopte rukojet’ a vyjméte uhlikové filtry s
dlouhou Zivotnosti.



4. Po vycisténi filtracni jednotku znovu

sestavte:

a. Zasunte uhlikové filtry s dlouhou
zivotnosti do systému odsavace par
podél vestavénych drazek.

b. VlozZte kryt tukového filtru zpét
dovnitf.

c. Polozte mfizku zpét na misto.

Cisténi tukovych filtrd a krytu tukového
filtru

1.

Kryt tukového filtru s tukovymi filtry
peclivé omyjte v teplé vodé s pouzitim
jemného Cisticiho prostfedku, poté jej
oplachnéte teplou vodou. K odstranéni
zbytk( potravin muzete v pfipadé potieby
pouzit mékkou houbicku, mékky hadfik
nebo neabrazivni Cistici kartacek.

Umyjte tukové filtry a kryt tukového filtru v
mycce nadobi pfi jakémkoli standardnim
cyklu.

®

V zavislosti na typu myciho
prostiedku a poc¢tu mycich cykld
mUze dojit k mirné zméné barvy
sitky. To nema vliv na vykon
tukového filtru.

PFi Cisténi/suseni filtracnich soucasti se
nedoporucuje pouzivat papirové rucniky.

10. ODSTRANOVANI ZAVAD

/\ VAROVANI!

Viz kapitoly o bezpecnosti.

2. Nechte jej chvili schnout pfi pokojové
teploté.

3. Viozte kryt tukového filtru s tukovymi filtry
zpét dovnitf.

4. Pokud se zobrazi oznameni @ kratkym

4
stisknutim %96 vynulujte pocitadlo.
Pocitadlo se restartuje.

Cisténi uhlikovych filtr(i s dlouhou
zivotnosti

1. Filtry peclivé Cistéte v ruce teplou vodou
bez ¢isticich prostredka. Cistici
prostfedky mohou poskodit uhlikovou
filtraci. K odstranéni zbytkl potravin
muzete v pfipadé potieby pouzit mékkou
houbicku, mékky hadfik nebo neabrazivni
Cistici kartacek. Pripadné muzete filtry po
odstranéni vétsich necistot z filtrd také
myt v my&ce na nadobi pfi teploté 65-70
°C (pomoci programu, ktery je delSi nez
90 min), bez mycich prostfedk( a bez
nadobi ve stejné naplni.

2. Nechte filtry vyschnout pfes noc pfi

pokojoveé teploté. Pfed opétovnym

sestavenim musi byt filtry zcela suché.

Znovu smontujte filtracni jednotku a

vlozte ji zpét dovnitf.

d

Regenerace uhlikovych filtrt s dlouhou
zivotnosti

1. Nejprve vycistéte filtry, jak je popsano
vyse.

2. Vlozte filtry na 120 °C do trouby
nastavené na 100 min. Umistéte filtry na
prostfedni tvarovany rost. Pouzijte funkci
trouby bez ventilatoru.

3. Znovu smontujte filtracni jednotku a
vlozZte ji zpét dovnitf.

4
4. Kratkym stisknutim %% vynulujte

pocitadlo.
Pocitadlo se restartuje.
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10.1 Co délat, kdyz...

Problém

Mozna pri¢ina

Reseni

Varnou desku nelze zapnout ani

pouzivat.

Varna deska neni zapojena do elek-
trické sité nebo je zapojena nesprav-
né.

Zkontrolujte, zda je varna deska sprav-
né zapojena do elektrické sité.

Je spalena pojistka.

Zkontrolujte, zda pFi¢inou zavady neni
pojistka. Pokud dochazi k opakované-
mu spaleni pojistky, obratte se na au-
torizovaného elektrikare.

Nenastavili jste tepelny vykon do
60 sekund.

Zapnéte varnou desku znovu a do
60 sekund nastavte tepelny vykon.

Stiskli jste dvé nebo vice senzoro-
vych tlacitek soucasné.

Stisknéte pouze jedno senzorové tla-
¢itko.

Je zapnuta funkce Pauza.

Viz ,Pauza“.

Na ovladacim panelu je voda nebo
skvrny od tuku.

Vycistéte ovladaci panel.

Je slySet nepfetrzité pipani.

Elektrické zapojeni je nespravné.

Odpojte varnou desku od sitového na-
pajeni. Pozadejte kvalifikovaného elek-
trikare, aby instalaci zkontroloval.

Pro jednu z varnych z6n nelze
zvolit maximalni tepelny vykon.

Ostatni zény spotfebovavaji maxi-
malni dostupny vykon.
Va$e varna deska funguje spravné.

Snizte tepelny vykon pro ostatni varné
zbny zapojené do stejné faze. Viz ,Ri-
zeni vykonu*.

Zazni zvukovy signal a varna de-

ska se vypne.

Kdyz se varna deska vypne, ozve
se zvukovy signal.

Zakryli jste jedno nebo vice senzoro-
vych tlacitek.

Odstrarite predmét ze senzorovych tla-
Citek.

Varna deska se vypne.

Néco blokuje pole snimace (D

Odstrarite predmét ze senzorového
tlacitka.

Kontrolka zbytkového tepla se

nerozsviti.

Varna zoéna neni horka, protoze byla
zapnuta jen kratkou dobu nebo je
poskozeny snimac.

Jestlize byla varna zéna zapnuta do-
state¢né dlouho, aby byla horka, ob-
rat'te se na autorizované servisni stie-
disko.

Ovladaci panel se zahfiva na do-

tek.

Nadoba je pfili§ velka nebo jste ji po-
loZili prili§ blizko k ovladacimu pan-
elu.

Je-li to mozné, velké nadoby pouzivej-
te na zadnich varnych zénach.

Kdyz se dotknete senzorovych
tlacitek na panelu, nezazni zadny

zvukovy signal.

Zvukova signalizace je vypnuta.

Zapnéte zvukovou signalizaci. Viz
,Denni pouzivani®.

Ukazatel nad symbolem Ii] se

rozsviti.

Je zapnuta funkce Détska bezpec-
nostni pojistka nebo Zamek.

Viz ,Détska pojistka“ a ,Blokovani*.

Ovladaci lista blika.

Na z6né neni zadna varna nadoba
nebo zéna neni zcela zakryta.

Polozte na zénu varnou nadobu tak,
aby pIné zakryvala varnou zénu.

Nadobi neni vhodné.

Pouzivejte nadoby vhodné pro induké-
ni varné desky. Viz ¢ast ,Tipy a rady”.

Pramér dna nadoby je pro zénu pfi-
li§ maly.

Pouzivejte varné nadoby se spravnymi
rozméry. Viz ,Technické udaje”.
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Problém Mozna pricina

Reseni

Odsavac par se nespusti nebo se Ventilator se mize za urcitych pod-
vypne. Mohou také blikat kontrol- minek sam vypnout, napf. kdyz mist-
ky nad symboly ovladani odsava- nost neni spravné vétrana.

Ce par.

Oteviete okno. Pravdépodobné bude
nutné nainstalovat okenni spina¢. Viz
,Sestaveni“. Pokud je okenni spinac¢ jiz
nainstalovan, ujistéte se, ze je nainsta-
lovan spravné. Viz instalaéni pfirucka.
Stisknéte libovolny symbol. Odsava¢
par opét funguje.

Kdyz jsou zapnuty funkce odsa-  Teplota prostfedi kolem odsavace

vace par, ventilator odsavace par par je pfili§ vysoka.

nefunguje spravné. Uvnitf a okolo odsavace par neni do-
state¢na cirkulace vzduchu.

Vypnéte varnou desku a odpojte ji od
elektrické sité. Vyckejte alespor 10 se-
kund a poté ji znovu zapojte.

DalSi navrhy:

Zkuste snizit teplotu okoli. Vyjméte filtr
odsavace par a odstrarite zbytkovou
vlhkost z vnitfni strany odsavace par.
Ridte se ¢asti ,Cisténi a udrzba“. Ne-
chte systém odsavace par jeden den
uschnout a poté odsava¢ par znovu
zapnéte.

Odsavac par nedostatecné odva- Poklicky nejsou spravné umistény
di paru, ktera se vytvari béhem na nadobi.
pfipravy.

Pokud vase nadobi nema odvétrava-
nou poklicku, naklonte poklicky tak,
aby uvolnéna para sméfovala k odsa-
vaci par.

Informace o specialnich poklickach s
odvétravanim pary, které jsou doporu-
&eny pro pouziti s integrovanym odsa-
vacem par, naleznete v ¢asti , Tipy a
rady”.

@ Filtr odsavace par je nasyceny.

Vycistéte a regeneruijte filtr odsavace
par a resetujte upozornéni. Ridte se
¢asti ,Cisténi a udrzba“.

se rozsviti a objevi se Cislo. U varmé desky doSlo k chybe.

Varnou desku vypnéte a po 30 sekun-
déach ji znovu zapnéte. Pokud se zno-

vu rozsviti , odpojte varnou desku
od sitového napajeni. Po pfiblizné

30 sekundach varnou desku opét za-
pojte. Pokud problém pretrvava, obrat-
te se na autorizované servisni stredi-
sko.

10.2 Pokud problém nemiizete desku pouzivali spravné. Pokud ne, budete
vyresit... muset servis provedeny servisnim technikem

Pokud problém nemuzete vyresit sami,
obrat'te se na svého prodejce nebo
autorizované servisni stfedisko. Uvedte udaje
z typoveého Stitku. Ujistéte se, Ze jste varnou

nebo prodejcem zaplatit, i kdyz je spotrebic
jesté v zaruce. Informace o zaru¢ni dobé a
autorizovanych servisnich stfediscich jsou

uvedeny v zaruc¢ni brozure.

CESKY 25



11. TECHNICKE UDAJE
11.1 Typovy stitek

Model NCH74B01CB PNC 949 598 068 00
Typ 67 B4A 01 AD 220-240V /400 V 2N, 50 Hz
Indukce 7.35 kW Vyrobeno v: Némecku,
SEriové €. ....coeevueennn. 7.35 kW
AEG CeEX
11.2 Technické udaje varné zény
Varna zéna Nominalni vykon PowerBoost [W] PowerBoost Pramér varné
(maximalni tepel- maximalni délka nadoby [mm)]
ny vykon) [W] [min]
Leva predni 2300 3200 10 125-210
Leva zadni 2300 3200 10 125-210
Prava piedni 1400 2500 4 125- 145
Prava zadni 1800 2800 10 145 - 180
Vykon varnych zén se maze u nékterych Pro dosazeni nejlepSich vysledkud vareni
udajll v této tabulce mirné lisit od udaji. Méni | pouzivejte nadoby, které nejsou vétsi nez
se s materialem a rozméry varnych nadob. pramér uvedeny v tabulce.

12. ENERGETICKA UCINNOST

12.1 Informace o vyrobku pro varnou desku

Oznaceni modelu NCH74B01CB
Typ varné desky Vestavna varna deska
Pocet varnych zén 4
Technologie ohfevu Indukce
Pramér kruhovych varnych zén (@) Leva predni 21.0cm
Leva zadni 21.0cm

Prava predni 14.5cm

Prava zadni 18.0 cm
Spotfeba energie na varnou zénu (EC electric coo- Leva predni 189.1 Whikg
king) Leva zadni 189.1 Whikg

Prava predni 180.2 Wh/kg

Prava zadni 178.3 Whikg
Spotfeba energie varné desky (EC electric hob) 184.2 Whikg
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IEC / EN 60350-2 - Elektrické spotiebice na
vareni pro domacnost — ¢ast 2: Varné desky —
metody pro méfeni vykonu.

Energetické hodnoty vztahujici se k dané
varné plose jsou oznaceny znackami danych
varnych zén.

12.2 Varna deska —Uspora energie

Budete-li dodrzovat nasledujici rady, mazete
Setfit energii pfi béZném vareni.

PFi ohfivani vody pouzijte jen potiebné

mnozstvi.

Je-li to mozné, vzdy zakryvejte nadoby

poklickami.

Nadoby stavte pfimo na stfed varné zony.
Vyuzijte zbytkové teplo k udrzovani teploty
jidel nebo k jeho rozpusténi.

12.3 Informace o vyrobku a list s informacemi o vyrobku pro odsava¢€ par

Informacni list vyrobku podle normy (EU) No 65/2014

Nazev nebo ochranna znamka dodavatele AEG

Identifikacni znackou modelu NCH74B01CB

Rocni spotfeba energie - AEChood 32.7 kWh/a

TFida energetické ucinnosti A+

Uginnost proudéni tekutin - FDEhood 32.0

TFida ucinnosti proudéni tekutin A

Uginnost osvétleni - LEhood - lux/W

TFida uc€innosti osvétleni -

Uginnost filtrace tukd - GFEhood 85.1 %

Trida ucinnosti filtrace tukd B

Minimalni pratok vzduchu pfi bézném pouzivani 270.0 m3/h
Maximalni pratok vzduchu pfi bézném pouzivani 550.0 m®h

Prutok vzduchu v intenzivnim nebo zesileném rezimu 650.0 m®h

Vazeny akusticky vykon A pri minimalni rychlosti 50 db(A) re 1 pW
Vazeny akusticky vykon A pri maximalni rychlosti 66 db(A) re 1 pW
Vazeny akusticky vykon A pri intenzivni nebo zvy$ené rychlosti 69 db(A) re 1 pW
Namérena spotieba energie ve vypnutém stavu - Po 0.49 W

Namérfena spotieba energie v pohotovostnim rezimu - Ps - w
Doplnkové informace podle normy (EU) No 66/2014

Koeficient zvy$eni ¢asu - f 0.8

Index energetické ucinnosti - EElhood 42.6

Naméreny pratok vzduchu v bodé nejvyssi Gcinnosti - QBEP 286.7 m?h
Naméreny tlak vzduchu v bodé nejvyssi ucinnosti - PBEP 449 Pa

Maximalni pritok vzduchu - Qmax 650.0 m®h
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Naméreny elektricky pfikon v bodé nejvyssi tc¢innosti - WBEP

111.9 w

Jmenovity pfikon osvétlovaciho systému - WL

Primérné osvétleni varného povrchu osvétlovacim systémem

- Emiddle - lux

Spotrebic¢ byl testovan v souladu s

nasledujicimi normami: IEC / EN 61591, IEC /
EN 60704-1, IEC / EN 60704-2-13, IEC / EN .
50564.

12.4 Odsavac¢ par - uspora energie

Budete-li dodrzovat nasledujici rady, mizete

Setfit energii pfi bézném vareni.

» Kdyz zacnete vafrit, nastavte nizké otacky .
ventilatoru odsavace. Po dokonc&eni

pripravy nechte odsavac par bézet jesté
nékolik minut.

Zvyste otacky ventilatoru, kdyz se
potfebujete zbavit velkého mnozstvi pary
nebo koure. Funkci Boost doporu€ujeme
pouzivat pouze v krajnich pfipadech.
Filtr odsavace par pravidelné Cistéte a v
pripadé potreby jej vyménte, abyste byla
zachovana jeho ucinnost.

Pro optimalizaci U¢innosti a minimalizaci
hluku pouzijte maximalni pramér potrubi.

13. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIiHO PROSTREDI

2%
Recyklujte materialy ozna¢ené symbolem To.

likvidaci. Spotfebi¢e oznacené prisluSnym

Obaly vyhodte do pfislusnych odpadnich symbolem i nelikvidujte spolu s domovnim
kontejneru k recyklaci. Pomahejte chranit odpadem. Spotiebi¢ odevzdejte v mistnim
Zivotni prostredi a lidské zdravi a recyklovat sbérném dvore nebo kontaktujte mistni Ufad.

elektrické a elektronické spotfebice uréené k
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Benvenuto in AEG! Grazie per aver scelto di acquistare questo
prodotto.
Ricevere consigli, scaricare i nostri opuscoli, eliminare eventuali anomalie, ottenere

informazioni sull'assistenza e la riparazione:
www.aeg.com/support

Con riserva di modifiche.
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1. A INFORMAZIONI DI SICUREZZA

Leggere attentamente le istruzioni fornite prima di installare e
utilizzare I'apparecchiatura. | produttori non sono responsabili
di eventuali lesioni o danni derivanti da un'installazione o un
uso scorretti. Conservare sempre le istruzioni in un luogo
sicuro e accessibile per poterle consultare in futuro.

1.1 Sicurezza dei bambini e delle persone vulnerabili

* Quest’apparecchiatura pud essere usata da bambini a
partire da 8 anni di eta e da adulti con capacita fisiche,
sensoriali 0 mentali limitate o con scarsa esperienza e
conoscenza sull’'uso dell’apparecchiatura, solamente se
sorvegliati o se istruiti relativamente all’utilizzo in sicurezza
dell’apparecchiatura e se hanno compreso i rischi coinvolti.
| bambini che hanno meno di 8 anni e le persone con
disabilita diffuse e complesse vanno tenuti lontani
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dall’elettrodomestico, a meno che non vi sia una
supervisione continua.

Sorvegliare i bambini per assicurarsi che non giochino con
I'apparecchiatura.

Tenere gli imballaggi lontano dai bambini e smaltirli in modo
adeguato.

AVVERTENZA: L’elettrodomestico e le parti accessibili si
riscaldano molto durante l'uso. Tenere i bambini e gli
animali domestici lontani dall’'apparecchiatura durante 'uso
e durante il raffreddamento.

Se l'elettrodomestico ha un dispositivo di sicurezza per i
bambini sara opportuno attivarlo.

| bambini non devono eseguire interventi di pulizia e
manutenzione sull'elettrodomestico senza essere
supervisionati.

2 Avvertenze di sicurezza generali

L'apparecchiatura & destinata solo alla cottura.
Quest’apparecchiatura é progettata per un uso domestico
singolo in un ambiente interno.

Quest’apparecchiatura puo essere utilizzata in uffici,
camere d'albergo, camere di bed & breakfast, alloggi in
agriturismi e altre sistemazioni simili in cui tale utilizzo non
superi i livelli di utilizzo domestico (medi).

AVVERTENZA: L’elettrodomestico e le parti accessibili si
riscaldano molto durante l'uso. Fare attenzione a non
toccare gli elementi riscaldanti.

AVVERTENZA: Non lasciare mai il piano cottura incustodito
durante la preparazione di pietanze in quanto olio e grassi
potrebbero incendiarsi.

Il fumo & un’indicazione di surriscaldamento. Non usare mai
acqua per spegnere il fuoco di cottura. Spegnere
I'apparecchiatura e coprire le famme, per esempio, con una
coperta o un coperchio.

AVVERTENZA: L'apparecchiatura non deve essere
alimentata tramite un commutatore esterno, come un timer,
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o collegata a un circuito regolarmente acceso e spento da
un‘azienda.

ATTENZIONE! Si deve sorvegliare il processo di cottura |
processi di cottura brevi devono essere sorvegliati
continuamente.

AVVERTENZA: Pericolo di incendio: Non conservare alcun
oggetto sulle superfici di cottura.

Oggetti metallici quali coltelli, forchette, cucchiai e coperchi
non devono essere posti sulla superficie del piano di cottura
in quanto possono diventare molto caldi.

Non utilizzare I'apparecchiatura prima di installarla nella
struttura a incasso.

Non utilizzare vaporelle per pulire I'elettrodomestico.

Dopo l'uso, spegnere I'elemento del piano cottura utilizzato
mediante il comando corrispondente, senza considerare
quanto indicato dal rilevatore di utensili.

Se la superficie in vetroceramica/vetro presenta delle crepe,
spegnere |'apparecchiatura e scollegarla dalla presa di
corrente. Qualora I'apparecchiatura sia collegata
direttamente alla corrente mediante una scatola di
derivazione, togliere il fusibile per scollegarla
dall'alimentazione. In ogni caso, contattare il Centro
Assistenza Autorizzato.

Assicurare la buona ventilazione nellambiente in cui &
installata I'apparecchiatura per evitare la circolazione di gas
provenienti da apparecchiature che bruciano gas o altri
combustibili, comprese fiamme libere.

Verificare che le aperture di ventilazione non siano bloccate
e che l'aria raccolta dall’apparecchiatura non venga
convogliata in un tubo utilizzato per lo scarico di fumo e
vapore da altre apparecchiature apparecchi (impianti di
riscaldamento centralizzato, termosifoni, scaldacqua, ecc.).
Quando l'apparecchiatura si aziona in concomitanza con
altri dispositivi, il vuoto generato nella stanza (depressione)
non deve superare il valore di 0,04 mbar.
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 Pulire regolarmente il filtro della cappa e rimuovere i

depositi di grasso dall’apparecchiatura per prevenire il
rischio di incendio.

Se il cavo di alimentazione € danneggiato, deve essere
sostituito dal produttore, da un centro di assistenza
autorizzato o da una persona qualificata per evitare
situazioni di pericolo.

Qualora 'apparecchiatura sia collegata direttamente
all’alimentazione, I'impianto elettrico deve essere dotato di
un dispositivo di isolamento che permetta lo scollegamento
dell’apparecchiatura dalla rete su tutti i poli. Lo
scollegamento completo deve avvenire in linea con le
condizioni indicate nella categoria lll di sovratensione. |
mezzi per lo scollegamento devono essere incorporati nel
cablaggio fisso conformemente alle regole di cablaggio.
AVVERTENZA: Utilizzare esclusivamente protezioni per il
piano cottura progettate dal produttore dell'apparecchiatura
o indicate dallo stesso nelle istruzioni d'uso, come ad
esempio accessori idonei o le protezioni per il piano cottura
incorporate nell'apparecchiatura. Utilizzare protezioni
inadeguate aumenta il rischio di incidenti.

2. ISTRUZIONI DI SICUREZZA

2.1 Installazione .

Prestare sempre attenzione in fase di
spostamento dell'apparecchiatura, dato

che & pesante. Usare sempre i guanti di
sicurezza e le calzature adeguate.
Proteggere le superfici di taglio con un
materiale di tenuta per evitare che

/N\ AVVERTENZA!

L’installazione dell’apparecchiatura deve .
essere eseguita da personale qualificato.

I'umidita causi dei rigonfiamenti.
Proteggere la base dell'apparecchiatura
da vapore e umidita.

* Non installare I'apparecchiatura accanto

/\ AVVERTENZA! .

Rischio di lesioni o danni
all'apparecchiatura.
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ad una porta o sotto una finestra, per
evitare che pentole calde cadano
dall'apparecchiatura quando la porta o la
finestra sono aperte.

Non installare in modo tale che I'aria

Rimuovere tutti i materiali di imballaggio.
Non installare o utilizzare
I'apparecchiatura se & danneggiata.
Attenersi alle istruzioni fornite insieme .

all'apparecchiatura.
E necessario rispettare la distanza minima
dalle altre apparecchiature.
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scarichi in una cavita a parete, a meno
che la cavita non sia progettata a tal fine.
In caso di installazione senza condotto, la
bocchetta della ventola deve essere



posizionata direttamente contro la parete
o deve essere separata da una parete
aggiuntiva del mobile, in modo da
impedire |'accesso alle pale della ventola.
Ogni apparecchiatura dispone di ventole
di raffreddamento sulla parte inferiore.

Se l'apparecchiatura viene installata sopra
a un cassetto:

— Non tenere oggetti di piccole
dimensioni o fogli di carta che
potrebbero essere aspirati, dato che
possono danneggiare le ventole di
raffreddamento o guastare |l
funzionamento del sistema di
raffreddamento.

— Mantenere una distanza di almeno
due cm fra la parte inferiore
dell'apparecchiatura e le componenti
conservate nel cassetto.

Togliere gli eventuali pannelli separatori
installati nel mobiletto sotto
all'apparecchiatura.

2.2 Collegamento elettrico

/\ AVVERTENZA!
Rischio di incendio e scossa elettrica.

Tutti i collegamenti elettrici devono essere
effettuati da un elettricista qualificato in
base allo schema di collegamento o al
libretto di installazione.

In caso di installazione dell’aspiratore e
laddove gli accessori siano presenti o
obbligatori (valvola a parete, interruttore
per finestra e/o aprifinestre), i collegamenti
elettrici devono essere effettuati da un
elettricista qualificato, in base allo schema
di collegamento o al libretto di
installazione.

Il dispositivo deve essere messo a terra.
Prima di qualsiasi intervento & necessario
verificare che I'apparecchiatura sia
scollegata dalla rete elettrica.

Verificare che i parametri sulla targhetta

Utilizzare il cavo dell’alimentazione
elettrica corretto.

Non lasciare che il cavo dell’alimentazione
elettrica si aggrovigli.

Assicurarsi che sia installata una
protezione contro gli urti.

Utilizzare il serracavo sul cavo.
Assicurarsi che il cavo dell’alimentazione
o la spina (ove previsti) non sfiorino
I'apparecchiatura o le pentole roventi
quando si collega I'apparecchiatura a una
presa.

Non utilizzare prese multiple e prolunghe.
Accertarsi di non danneggiare la spina o il
cavo (ove previsti). Contattare il nostro
Centro Assistenza autorizzato o un
elettricista qualificato per sostituire un
cavo danneggiato.

| dispositivi di protezione da scosse
elettriche devono essere fissati in modo
tale da non poter essere disattivati senza
l'uso di attrezzi.

Inserire la spina di alimentazione nella
presa solo al termine dell'installazione.
Verificare che la spina di alimentazione
rimanga accessibile dopo l'installazione.
Nel caso in cui la spina di corrente sia
allentata, non collegarla alla presa.

Non tirare il cavo di alimentazione per
scollegare I'apparecchiatura. Tirare
sempre dalla spina.

Servirsi unicamente di dispositivi di
isolamento adeguati: interruttori
automatici, fusibili (quelli a tappo devono
essere rimossi dal portafusibile),
sganciatori per correnti di guasto a terra e
rele.

L'impianto elettrico deve essere dotato di
un dispositivo di isolamento che consenta
di scollegare I'apparecchiatura dalla presa
di corrente a tutti i poli. Il dispositivo di
isolamento deve avere una larghezza
dell'apertura di contatto non inferiore ai 3
mm.

siano compatibili con le indicazioni 2.3 Utilizzo:

elettriche dell'alimentazione.

Verificare che I'apparecchiatura sia /\ AVVERTENZA!

installata correttamente. L’allentamento di Rischio di lesioni, ustioni o scosse

un collegamento elettrico o di una spina elettriche.

(ove previsti) pud provocare un forte

surriscaldamento del terminale. * Non modificare le specifiche tecniche

dell'apparecchiatura.
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* Rimuovere tutto l'imballaggio, le etichette
e la pellicola protettiva (se presente),
prima del primo utilizzo.

» Assicurarsi che le aperture di ventilazione
non siano bloccate. La ventilazione deve
essere controllata periodicamente da una
persona qualificata.

* Non lasciare I'elettrodomestico incustodito
durante il funzionamento.

* Impostare le zone di cottura su “off” dopo
ogni utilizzo.

» Non appoggiare posate o coperchi sulle
zone di cottura. Possono diventare
roventi.

* Non accendere I'elettrodomestico con le
mani bagnate o quando é a contatto con
l'acqua.

* Non utilizzare I'elettrodomestico come
superficie di lavoro o come superficie di
deposito.

» Se la superficie dell'apparecchiatura
presenta delle incrinature, scollegarla
immediatamente dall'alimentazione per
evitare scosse elettriche.

» | portatori di pacemaker devono
mantenere una distanza di almeno 30 cm
dalle zone di cottura a induzione quando
I'apparecchiatura € in funzione.

* Quando si immergono gli alimenti nell’olio
bollente, questo potrebbe schizzare.

* Non utilizzare mai fiamme libere quando la
cappa integrata € in funzione.

» Non utilizzare fogli di alluminio o altri
materiali tra la superficie di cottura e le
pentole, se non diversamente specificato
dal produttore di questa apparecchiatura.

» Usare esclusivamente accessori
consigliati dal produttore per questa
apparecchiatura.

Non appoggiare o tenere liquidi o materiali
infiammabili, né oggetti faciimente
inflammabili sull’apparecchiatura, al suo
interno o nelle immediate vicinanze.

/N\ AVVERTENZA!

Vi ¢ il rischio di danneggiare
I'apparecchiatura.

/N AVVERTENZA!
Rischio di incendio ed esplosione.

* Grassi e olio riscaldati possono rilasciare
vapori infiammabili. Tenere le famme o gl
oggetti caldi lontani da grassi e oli in fase
di cottura.

» | vapori rilasciati dall'olio a temperatura
elevata possono provocare una
combustione spontanea.

» L'olio usato, che puod contenere residui di
cibo, pud causare un incendio a una
temperatura inferiore rispetto all'olio
utilizzato per la prima volta.
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Non tenere pentole calde sul pannello dei
comandi.

Non mettere coperchi caldi sulla superficie
in vetro del piano cottura.

Non esporre al calore pentole vuote.

Fare attenzione a non lasciar cadere
oggetti o pentole sull'apparecchiatura. La
superficie si potrebbe danneggiare.

Non attivare le zone di cottura con pentole
vuote o senza pentole.

Non rimuovere mai la griglia o il filtro della
cappa quando la cappa integrata o
I'apparecchiatura sono in funzione.

Non utilizzare mai la cappa integrata
senza il filtro della cappa.

Non coprire l'ingresso della cappa
integrata con pentole.

Non aprire il coperchio inferiore quando la
cappa integrata o I'apparecchiatura sono
in funzione.

Non collocare oggetti piccoli o leggeri
vicino alla cappa integrata per evitare |l
rischio che restino intrappolati.

Le pentole in ghisa o con il fondo
danneggiato possono graffiare la
superficie in vetro/vetroceramica.
Sollevare sempre questi oggetti quando &
necessario spostarli sulla superficie di
cottura.

2.4 Cura e pulizia

Pulire regolarmente I'apparecchiatura per
evitare il deterioramento dei materiali che
compongono la superficie.

Disattivare I'apparecchiatura e lasciarla
raffreddare prima di procedere con la
pulizia.

Non nebulizzare acqua né utilizzare
vapore per pulire 'apparecchiatura.
Pulire 'apparecchiatura con un panno
inumidito e morbido. Utilizzare solo
detergenti neutri. Non usare prodotti
abrasivi, spugnette abrasive, solventi od




oggetti metallici, se non specificato
diversamente.

2.5 Assistenza

» Per far riparare I'apparecchiatura,
rivolgersi a un Centro di Assistenza
Autorizzato. Utilizzare solo ricambi
originali.

* Per quanto riguarda la lampada o le
lampade all'interno di questo prodotto e le
lampade di ricambio vendute
separatamente: Queste lampade sono
destinate a resistere a condizioni fisiche
estreme negli elettrodomestici, come
temperatura, vibrazioni, umidita, o sono
destinate a segnalare informazioni sullo
stato operativo dell'apparecchio. Non sono

3. INSTALLAZIONE

destinate ad essere utilizzate in altre
applicazioni e non sono adatte per
l'illuminazione di ambienti domestici.

2.6 Smaltimento

/N\ AVVERTENZA!
Rischio di lesioni o soffocamento.

/N\ AVVERTENZA!
Fare riferimento ai capitoli sulla

sicurezza.

3.1 Prima dell'installazione

Prima di installare il piano di cottura, annotare
I'informazione riportata di seguito presente
sulla targhetta dei dati. La targhetta dei dati &
applicata sul lato inferiore del piano di
cottura.

Numero di serie ........coeeevvvneeeennn..

3.2 Piani di cottura da incasso

Utilizzare esclusivamente piani di cottura da
incasso solo dopo l'installazione in idonei
piani di lavoro e mobili da incasso conformi
alle norme.

« Contattare le autorita locali per ricevere
informazioni su come smaltire
correttamente I'apparecchiatura.

« Staccare la spina dall'alimentazione
elettrica.

« Tagliare il cavo elettrico
dell'apparecchiatura e smaltirlo.

3.3 Fissaggio della guarnizione

Installazione in alto

1. Pulire il piano di lavoro attorno all'area di
incasso.

2. Fissare il nastro adesivo 2x6 mm in
dotazione alla parte inferiore del piano
cottura, lungo il bordo esterno del in
vetroceramica. Non tenderlo. Assicurarsi
che le estremita del nastro adesivo si
trovino al centro di un lato del piano
cottura.

3. Lasciare alcuni millimetri di nastro
adesivo in pit prima di tagliare.
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4. Unire le due estremita del nastro adesivo.

Installazione integrata

1. Pulire le battute nel piano di lavoro.

2. Tagliare la striscia di 3x10 mm tenuta
fornita in quattro strisce. Le strisce
devono avere la stessa lunghezza delle
battute.

3. Tagliare le estremita delle strisce con un
angolo di 45°. Dovrebbero entrare negli
angoli delle battute con precisione.

4. Attaccare le strisce alle battute. Non tirare
le guarnizioni. Non unire le estremita
delle strisce sulla corda.

Dopo aver montato il piano di cottura, sigillare

lo spazio rimanente tra il vetroceramica e il

piano di lavoro con del silicone. Assicurarsi

che il silicone non penetri sotto il

vetroceramica.

3.4 Montaggio

Fare riferimento al libretto di installazione per
informazioni dettagliate su come montare il
piano cottura.

Seguire lo schema di collegamento del piano
cottura e lo schema di collegamento
dell'interruttore per finestra (ove applicabile)
riportato nel libretto di installazione e/o sulle
etichette sotto il piano cottura.

®

Solo per paesi selezionati

In caso di installazione dello scarico
potrebbe essere necessario un
interruttore per finestra (consultare un
tecnico autorizzato). E necessario
acquistarlo separatamente in quanto non
¢ fornito con la cappa. L'installazione
dell'interruttore deve essere eseguita da
un tecnico autorizzato. Fare riferimento al

libretto di installazione.
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Se l'apparecchiatura ¢ installata sopra un
cassetto, la ventilazione del piano cottura
riscalda gli articoli all'interno del cassetto
durante il processo di cottura.

INSTALLAZIONE SU TOP
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Cercare il video tutorial “Come installare il
piano cottura con estrattore AEG da 70 cm”
digitando il nome completo indicato
nellimmagine sottostante.

www.youtube.com/electrolux
°YOUTUbe www.youtube.com/aeg
How to install your AEG
Extractor Hob 70 cm

Montaggio dell’alloggiamento filtro

Prima del primo utilizzo, assicurarsi di inserire
i filtri al carbone a lunga durata all'interno
dell'alloggiamento, con le maniglie rivolte
verso l'interno. Fare riferimento a "Pulizia del
filtro della cappa". Una volta montato
I'alloggiamento del filtro, inserirlo nel sistema
della cappa e posizionare la griglia sulla
cappa.

3.5 Cavo di collegamento

» |l piano cottura € fornito con un cavo.

« Per sostituire il cavo di alimentazione
danneggiato, utilizzare il tipo di cavo che
resiste a una temperatura di 125 °C o
superiore.

|l cavo singolo deve avere un diametro
minimo di 1,5 mm?2.

« Contattare il Centro di assistenza tecnica
locale. Il cavo di collegamento pud essere
sostituito solo da elettricisti qualificati.
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/\ AVVERTENZA!

Tutti i collegamenti elettrici devono
essere realizzati da un elettricista
qualificato.

/\ ATTENZIONE!

| collegamenti tramite spine di contatto
sono vietati.

/\ ATTENZIONE!

Non forare o saldare I'estremita del cavo.
E vietato.

/\ ATTENZIONE!

Non collegare il cavo senza la guaina
terminale del cavo.

Collegamento a una fase
1. Rimuovere la guaina terminale del cavo
dai fili nero, marrone e blu.

2. Rimuovere una parte dell'isolamento
delle estremita dei cavi marrone, nero e
blu.

3. Collegare le estremita del cavo nero e di
quello marrone.

4. Applicare un nuovo manicotto terminale
per filo sull’'estremita del filo condiviso (&
necessario uno strumento speciale).

5. Collegare le estremita di due cavi blu.

6. Applicare un nuovo manicotto terminale
per filo sull’'estremita del filo condiviso (&
necessario uno strumento speciale).

Collegamento bifase

1. Rimuovere il manicotto terminale del cavo
dai cavi blu.

2. Rimuovere una parte dell'isolamento
delle estremita del cavo blu.

3. Collegare le estremita di due cavi blu.

4. Applicare un nuovo manicotto terminale
per filo sull’estremita del filo condiviso (&
necessario un utensile speciale).

QD 220-240 V~
CN E—

400V2N~
© -

220-240 V~
© i

N -]
i — —
L1

DY — L2

iy E—

Limem |

L —
A —

@D 220 -240 v~

Collegamento bifase: 400 V2N~

Collegamento a una fase:

220 - 240 V~
5x1,5 mm? 5x1,5 mm? o 4x2,5 mm? 5x1,5 mm? o 3x4 mm?
@ Verde-giallo @ Verde-giallo @ Verde-giallo
N Blu e blu N Blu e blu N Blu e blu
L1 Nero L1 Nero L Nero e marrone
L2 Marrone L2 Marrone
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4. DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

4.1 Panoramica del prodotto

Griglia A Piano cottura
Alloggiamento del filtro antigrasso Adattatore del condotto dell'aria
Filtro antigrasso (non rimovibile) Bl Raccordo del condotto dell'aria per la
Filtro al carbone a lunga durata parete posteriore
Vaschetta di raccolta (sotto il sistema
della cappa)
4.2 Disposizione del piano di cottura
gl Zona di cottura a induzione
i | ura a indo
_ Pannello dei comandi
\| Cappa
L T (
n__ —— )\ -n
— [ 2|
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4.3 Disposizione del pannello dei comandi

|—|||—| e _ AU"’J Y?J YJI_ _________ Il =

O 723456789 P . 0 123456789 p

—O+ &) —O+
o

o — . — —

N 5 123456789 P 0123456789 p I

—OF -~ O+

—
]3]

Rk
CTTY

Utilizzare i tasti sensore per mettere in funzione I'apparecchiatura. | display, gli indicatori ed i
segnali acustici mostrano quali funzioni sono attive.

Tasto Funzione
senso-

re

Descrizione

In data / Spento

.

Per attivare e disattivare I'apparecchiatura.

| | Sospendi Per attivare e disattivare la funzione.
@ Timer Per impostare la funzione.

+ — Per aumentare o ridurre il tempo.

- Display timer Indica il tempo in minuti.

m =] Bridge Per attivare e disattivare la funzione.
AUTO Modalita automatica della cappa Per attivare e disattivare la funzione.

Modalita manuale della cappa

Per attivare/disattivare la funzione e passare tra i 3 livel-
li di velocita della ventola.

Boost

Per attivare e disattivare la funzione.

Barra dei comandi

Per impostare un livello di potenza.

—_ =y
—_ o
'

PowerBoost

Per attivare la funzione.

Blocco / Dispositivo di sicurezza
per bambini

)

Per bloccare/sbloccare il pannello dei comandi.

4,

N

Spie display

Spia

Descrizione

+ cifra

Si e verificato un malfunzionamento.

&

Il filtro al carbone a lunga durata deve essere rigenerato.

40
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Spia Descrizione

3,0

caldo / Calore residuo.

OptiHeat Control(indicatore di calore residuo su 3 livelli): Continua la cottura / Mantieni

5. PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

/N AVVERTENZA!

Fare riferimento ai capitoli sulla
sicurezza.

5.1 Limitazione potenza

Limitazione potenza definisce quanta potenza
viene utilizzata dal piano cottura in totale,
entro i limiti dei fusibili per l'installazione
domestica.

Il piano cottura & impostato sul livello di
potenza massimo possibile per impostazione
predefinita.

Per ridurre o aumentare il livello di

potenza:

1. Accedere al menu: tenere premuto (D per
3 secondi. Quindi, tenere premuto )

2. Premere @ sul timer anteriore finché non
P compare.

6. UTILIZZO QUOTIDIANO

/N AVVERTENZA!

Fare riferimento ai capitoli sulla
sicurezza.

6.1 Attivazione e disattivazione

Tenere premuto (D per attivare o disattivare il
piano di cottura.

6.2 Rilevamento pentole

Questa funzione indica la presenza di pentole
sul piano cottura e disattiva le zone di cottura
se non vengono rilevate pentole durante una

sessione di cottura.

Se si posizionano le pentole su una zona di
cottura prima di selezionare un’impostazione

3. Premere =/ + sul timer anteriore per
impostare il livello di potenza.

4. Premere @ per uscire.
Livelli di potenza

Fare riferimento al capitolo "Dati tecnici".

/\ ATTENZIONE!

Assicurarsi che la potenza selezionata
sia idonea ai fusibili installati nell'impianto
domestico.

« P73—7.350W
« P15—1.500 W
« P20 —2.000 W
« P25—2500W
« P30 —3.000 W
« P35—3.500W
+ P40 —4.000 W
* P45—4.500 W
* P50 —5.000 W
« P60 —6.000 W

di calore, la spia sopra lo 0 sulla barra di
controllo si illuminera.

Se si rimuove la pentola da una zona di
cottura attivata e la si mette
temporaneamente da parte, le spie sopra la
barra di controllo corrispondente iniziano a
lampeggiare. Se non si rimette la pentola
sulla zona di cottura attivata entro 120
secondi, la zona di cottura si disattiva
automaticamente.

Per riprendere la cottura, assicurarsi di
rimettere le pentole sulle zone di cottura entro
il tempo indicato.
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6.3 Utilizzo delle zone di cottura

Posizionare le pentole al centro della zona
selezionata. Le zone di cottura a induzione si
adattano automaticamente alla dimensione
del fondo della pentola.

E possibile utilizzare una pentola grande
collocata su due zone di cottura
contemporaneamente utilizzando la funzione
Bridge. | tegami devono coprire le parti
centrali delle due aree ma non andare oltre la
zona contrassegnata. Se le pentole si trovano
fra i due centri, non sara attivata la funzione
Bridge.

6.4 Impostazione di calore

"5 67 8 9 P

—
g—

1. Premere il livello di calore desiderato
sulla barra dei comandi.

Le spie sopra la barra di controllo vengono

visualizzate fino al livello di calore

selezionato.
2. Per disattivare una zona di cottura,
premere 0.

42 |TALIANO

6.5 PowerBoost

Questa funzione aumenta la potenza fornita
alle zone di cottura a induzione. Questa
funzione si puo attivare per la zona di cottura
a induzione soltanto per un intervallo di
tempo limitato. Al termine di questo intervallo,
la zona di cottura a induzione passa
automaticamente al livello di potenza
massimo impostato.

@

Fare riferimento al capitolo "Dati tecnici".

Per attivare la funzione per una zona di
cottura: sfiorare P

Per disattivare la funzione, modificare il
livello di potenza.

6.6 OptiHeat Control (indicatore di
calore residuo su 3 livelli)

/N\ AVVERTENZA!

E] / E] / C] Se la spia & accesa, il calore
residuo puod causare ustioni.

Le zone di cottura a induzione generano il
calore richiesto per la cottura direttamente sul
fondo della pentola. Il piano in vetroceramica
viene riscaldato dal calore delle pentole.

Le spie compaiono quando una zona di
cottura é calda. Mostrano il livello del calore
residuo per le zone di cottura attualmente in
uso:

E] - Continua la cottura
E] - Mantieni caldo

Q - Calore residuo.

La spia pud anche comparire:

* per le zone di cottura vicine, anche se non
vengono utilizzate,

* quando si collocano pentole calde sulla
zona di cottura fredda,

* quando il piano cottura ¢ disattivato ma la
zona di cottura & ancora calda.

La spia scompare quando la zona di cottura
si e raffreddata.



6.7 Opzioni timer

Count Down Timer

Usare questa funzione per indicare quanto a
lungo dovrebbe funzionare una zona di
cottura durante una sessione di cottura
singola.

Per prima cosa impostare il livello di calore
per la zona di cottura selezionata, quindi
impostare la funzione.

1. Premere @ 00 compare sul display del
timer.

2. Premere + 0~ per impostare il tempo
(00-99 minuti).

3. Premere @ per avviare il timer o
attendere 3 secondi. Il timer inizia il conto
alla rovescia.

Per modificare I'ora: selezionare la zona di

cottura con QD quindi premere + o .
Per disattivare la funzione: selezionare la

zona di cottura con (\D quindi premere —. |l
tempo restante verra azzerato.

Il timer termina il conto alla rovescia, viene
emesso un segnale acustico e 00 lampeggia.
La zona di cottura viene disattivata. Premere
un’icona qualsiasi per interrompere il segnale
e il lampeggiamento.

Contaminuti

Si puo utilizzare questa funzione quando il
piano di cottura & attivo ma le zone di cottura
non sono in funzione. Il livello di calore
mostra 00.

1. Premere QD

2. Premere + 0~ per impostare l'ora.

Il timer termina il conto alla rovescia, viene
emesso un segnale acustico e 00 lampeggia.
Premere un’icona qualsiasi per interrompere
il segnale e il lampeggiamento.

Per disattivare la funzione: premere QD e
—. Il tempo rimanente verra azzerato.

6.8 Gestione energia

Se sono attive piu zone e la potenza
consumata supera la limitazione
dell'alimentazione, questa funzione
distribuisce la potenza disponibile tra tutte le
zone di cottura. Il piano cottura controlla le
impostazioni di calore per proteggere i fusibili
dell'impianto domestico.

« Se il piano cottura raggiunge il limite della
potenza massima disponibile (fare
riferimento alla targhetta dell’intervallo), la
potenza delle zone di cottura si riduce
automaticamente.

« L'impostazione di calore della prima zona
di cottura selezionata ha sempre la
priorita. La potenza residua sara suddivisa
tra le altre zone di cottura in base
all'ordine di selezione.

« Per le zone di cottura a potenza ridotta, la
barra di controllo lampeggia e mostra le
impostazioni di calore massime.

« Attendere che il display smetta di
lampeggiare o ridurre I'impostazione di
calore della zona di cottura selezionata
per ultima. Le zone di cottura
continueranno a funzionare con
limpostazione di calore ridotto. Se
necessario, modificare manualmente le
impostazioni di calore delle zone di
cottura.

« L'estrattore della cappa € sempre
disponibile come carico elettrico.

6.9 Funzioni della cappa

/N\ AVVERTENZA!

Fare riferimento ai capitoli sulla
sicurezza.

Attivazione e disattivazione della
cappa

La cappa puo funzionare insieme al piano
cottura durante la sessione di cottura e anche
quando il piano cottura & spento.

4
1. Premere %DG per attivare la cappa.
L’'unita emette un segnale acustico e delle
spie si accendono sopra il simbolo.
2. Regolare lI'impostazione della velocita
della ventola secondo necessita
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premendo il simbolo. Gli indicatori
cambiano per riflettere la velocita attuale
del ventilatore.

4
3. Per disattivare la cappa, premere %;
ripetutamente fino a quando le spie sopra
il simbolo scompaiono.

AUTO

La funzione regola automaticamente il livello
di velocita della ventola in base al livello di
calore selezionato per il piano cottura.

Di solito, quando si utilizza il piano cottura per
la prima volta, la funzione ¢é attiva per
impostazione predefinita.

E possibile attivare la funzione mentre il
piano cottura & acceso e nessuna delle zone
di cottura é attiva, o in qualsiasi momento
durante la sessione di cottura.

®

Se si attiva la funzione mentre il piano di
cottura € spento, nessuna delle zone di
cottura & in funzione e non ¢ visibile
calore residuo sul pannello di controllo, la
funzione si spegnera automaticamente
dopo alcuni secondi.

1. Tenere premuto @ per attivare la cappa.
2. Premere AUTO per attivare la funzione.
L’unita emette un segnale acustico e una spia
si accende sopra il simbolo.

3. Posizionare le pentole sul piano cottura e
selezionare un livello di impostazione del
calore. Aumentare o diminuire il livello di
impostazione del calore in base alle
necessita.

La cappa reagisce al livello di impostazione

del calore, aumentando o diminuendo di

conseguenza il livello di velocita della

ventola. Vengono visualizzati gli indicatori
sopra il simbolo della cappa.

4. Premere 0 sulla barra di controllo del
piano cottura per disattivare una zona di

cottura o D per disattivare il piano
cottura.

Se la spia di calore residuo si accende,

AUTO continuera a regolare la velocita della

ventola.

5. Per disattivare la funzione durante la
cottura e passare alla modalita manuale
della cappa, premere AUTO.

L’'unita emette un segnale acustico e la spia

sopra il simbolo si spegne.

Modalita automatiche - livelli di velocita della ventola

Moda- Livello di calore residuo (il piano Livello di calore residuo (il Ebolli-  Frittura
lita cottura é spento) piano cottura é acceso) zione
cappa
g O & 8 O & G
H1 - - - - - - - - 1
H2 - - - - - - 1 1 1
H3 - - - - - 1 1 1 2
H4 - - - 1 1 1 2 2 3

®

Se si disattiva il piano cottura mentre
AUTO ¢ attivo, la funzione verra
memorizzata per la sessione di cottura
successiva.

44 |TALIANO

Boost

La funzione attiva la ventola della cappa al
livello di velocita massimo.

Va
1. Premere § per attivare la funzione.
L’unita emette un segnale acustico e una spia
si accende sopra il simbolo.



Va

2. Premere & nuovamente per disattivare

la funzione, se necessario.
La funzione pud rimanere attiva senza
interruzioni per un massimo di 8 minuti. Dopo
questo tempo, l'impostazione della velocita
della ventola passa automaticamente a 3. Se
necessario, & possibile attivare nuovamente
la funzione.

Auto Breeze

La funzione imposta automaticamente la
ventola della cappa in modo che continui a
funzionare dopo aver terminato la cottura e
spento il piano cottura. La ventola funziona
alla velocita minima per un massimo di 20
minuti. La funzione rimuove eventuali odori
persistenti dopo la cottura.

Quando si utilizza il piano cottura per la prima
volta, la funzione & attiva per impostazione
predefinita.

Quando la funzione ¢ attiva, viene
visualizzata la spia sopra AUTO. Una volta
terminato il ciclo, la ventola si spegne
automaticamente.

Per disattivare la funzione mentre é in
funzione:

A
Premi AUTO o %G.
La ventola della cappa si disattiva.

Per disabilitare completamente la
funzione:

1. Accedere al menu: tenere premuto ® per
3 secondi. Quindi, tenere premuto @I.

2. Premere QD sul timer anteriore finché non
compare dF sul display.

3. Premere + 0 — sul timer anteriore
finché non compare Spento (--).

4. Premere @ per uscire.

®

Si consiglia di non disabilitare la funzione
e di lasciarla funzionare ininterrotta per
tutta la durata del ciclo.

6.10 Struttura del menu

La tabella mostra la struttura del menu di
base.

Impostazioni utente

Simbo- Impostazione Opzioni possibili

lo
b Suono In data / Spento (--)
P Limitazione poten- 15-73

za
H Modalita cappa 1-4
dF Auto Breeze In data / Spento (--)
E Cronologia allarmi/  L'elenco degli allar-

errori mi/errori recenti.

Per immettere le impostazioni utente:
tenere premuto CD per 3 secondi. Quindi

tenere premuto @ Le impostazioni vengono
visualizzate sul timer delle zone di cottura a
sinistra.

Navigazione nel menu: il menu & costituito

dal simbolo di impostazione e da un valore. Il
simbolo appare sul timer posteriore e il valore
appare sul timer anteriore. Per navigare tra le

impostazioni, premere sul timer anteriore.
Per modificare il valore dellimpostazione

premere + 0 — sul timer anteriore.

Per uscire dal menu: premere @.

OffSound Control

E possibile attivare/disattivare i segnali
acustici in Menu > Impostazioni utente.

@

Fare riferimento a "Struttura del menu".

Anche quando sono disattivati, & possibile
udire un segnale acustico quando:

« sisfiora @
« il valore del timer diminuisce,
* si preme un simbolo inattivo.
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7. FUNZIONI AGGIUNTIVE

7.1 Spegnimento automatico

La funzione disattiva automaticamente il
piano cottura se:

 tutte le zone di cottura, cosi come la
cappa, siano disattivate,

* non eseguire impostazioni del livello di
calore o della velocita della ventola dopo
I'attivazione del piano cottura,

» E stato versato o appoggiato qualcosa sul
pannello dei comandi per piu di 10
secondi (una teglia, uno straccio ecc.).
Viene emesso un segnale acustico e il
piano cottura si disattiva. Rimuovere
I'oggetto o pulire il pannello dei comandi.

» |l piano cottura € surriscaldato (ad es.
quando si esaurisce l'acqua in ebollizione
nella pentola). Lasciare raffreddare la
zona di cottura prima di utilizzare
nuovamente il piano cottura.

* Non é stata disattivata una zona di cottura
o non ¢ stato modificato il livello di
potenza. Dopo un po' di tempo, il piano
cottura si disattiva.

Rapporto tra impostazione di calore /

impostazione della velocita della ventola e

il tempo dopo cui I'apparecchiatura si

disattiva:

Impostazione di ca- |l piano cottura si di-

lore sattiva dopo
1-2 6 ore

3-4 5 ore

5 4 ore

6-9 1,5 ore

Impostazione di ve-
locita della ventola

La cappa si disattiva
dopo

A 10 ore
¥

7.2 Sospendi

Questa funzione pone tutte le zone di cottura
accese sullimpostazione di calore piu basso.
La velocita della ventola della cappa
diminuisce fino a 1. Quando si attiva la
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funzione mentre la cappa & in modalita
automatica, la velocita della ventola della
cappa non viene ridotta.

Quando la funzione é attiva, & possibile

utilizzare © e || . Tutti gli altri simboli sui
pannelli di controllo sono bloccati.

La funzione non interrompe le funzioni del
timer.

1. Per attivare la funzione: premere || .
Il livello di calore viene ridotto a 1. La velocita
della ventola della cappa diminuisce fino a 1.

2. Per disattivare la funzione: premere || .

La precedente impostazione di calore/velocita
della ventola appare.

7.3 Blocco

E possibile bloccare il pannello dei comandi
mentre il piano cottura & in funzione.
Impedisce una modifica accidentale delle
impostazioni del livello di calore/della velocita
della cappa.

Impostare prima il livello di calore/la velocita
della cappa.

Per attivare la funzione: premere al

Per disattivare la funzione: premere di
nuovo (.

@

La funzione si disattiva quando si
disattiva il piano cottura.

7.4 Dispositivo di sicurezza per
bambini

Questa funzione impedisce il funzionamento
accidentale del piano cottura e della cappa.

Per attivare la funzione: premere @. Non
eseguire alcuna impostazione del livello di

calore/della cappa. Tenere premuto & per
tre secondi, finché non compare la spia sopra

il simbolo. Disattivare il piano cottura con (D



®

La funzione resta attiva quando si
disattiva il piano cottura. La spia sopra

i} € accesa.

Per disattivare la funzione: premere @.
Non eseguire alcuna impostazione del livello

di calore/della cappa. Tenere premuto & per
3 secondi, finché la spia sopra il simbolo non

si spegne. Disattivare il piano cottura con (D
Cottura con la funzione attivata: premere

@, quindi premere & per tre secondi, fino a
quando la spia sopra il simbolo non si
spegne. E possibile mettere in funzione il
piano cottura. Quando si disattiva il piano

cottura con @ la funzione si riattiva.

7.5 Bridge

®

La funzione opera quando la pentola
copre il centro delle due zone. Per
maggiori informazioni sul corretto
posizionamento delle pentole fare
riferimento a "Uso delle zone di cottura".

8. CONSIGLI E SUGGERIMENTI

/\ AVVERTENZA!

Fare riferimento ai capitoli sulla
sicurezza.

8.1 Stoviglie

®

Per le zone di cottura a induzione, il
calore si crea molto rapidamente nelle
pentole grazie a un forte campo
elettromagnetico.

Utilizzare le zone di cottura a induzione con
pentole idonee.

* Per evitare il surriscaldamento e
migliorare le prestazioni delle zone, le
pentole devono essere il pill spesse e
piatte possibile.

Questa funzione collega due zone di cottura
sul lato sinistro, rendendole cosi utilizzabili
come una sola.

Innanzitutto, impostare il livello di potenza di
una delle zone di cottura sul lato sinistro.

. . ) ]
Per attivare la funzione: sfiorare mJ. Per
impostare o modificare il livello di calore,
sfiorare uno dei sensori di controllo.

Per disattivare la funzione: sfiorare =]. Le
zone di cottura funzionano in modo
indipendente.

UTILI

« Verificare che le basi della pentola siano
pulite e asciutte prima di collocarle sulla
superficie del piano cottura.

« Fare sempre attenzione a non far scorrere
o sfregare le pentole sui bordi e sugli
angoli del vetro , in quanto potrebbero
scheggiarsi o si potrebbe danneggiare la
superficie del vetro.

Materiale delle pentole

« corretto: materiali idonei: ghisa, acciaio,
acciaio smaltato, acciaio inox, fondi
multistrato (con una marcatura corretta da
parte del produttore).

« non adatto: alluminio, rame, ottone, vetro,
ceramica, porcellana.

Una pentola é adatta per un piano di

cottura a induzione se:

« l'acqua raggiunge velocemente
I'ebollizione su una zona di cottura a
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induzione impostata sul livello di cottura
massimo.

* una calamita si attacca al fondo della
pentola.

Dimensioni delle pentole

* Le zone di cottura a induzione si adattano
automaticamente alla dimensione del
fondo della pentola.

» L'efficienza della zona di cottura dipende
dal diametro delle stoviglie. Una pentola
con un diametro inferiore alla zona piu
piccola riceve solo una parte della potenza
generata dalla zona di cottura.

» Per motivi di sicurezza e risultati di cottura
ottimali, non utilizzare pentole di
dimensioni maggiori rispetto a quelle
indicate nelle "Specifiche delle zone di
cottura". Evitare di tenere le pentole vicino
al pannello dei comandi durante la
sessione di cottura. Cio potrebbe influire
sul funzionamento del pannello dei
comandi o attivare accidentalmente le
funzioni piastra.

®

Vedere la sezione "Dati tecnici".

Coperchi con sfiato per il vapore

Per ottimizzare ulteriormente le sessioni di
cottura con la cappa, € possibile utilizzare gli
speciali coperchi dotati di sfiato per il vapore
in combinazione con le pentole. | coperchi
sono progettati per dirigere il vapore prodotto
all'interno della pentola verso la cappa,
riducendo al minimo gli odori di cottura
indesiderati e I'umidita eccessiva in cucina. |
coperchi sono acquistabili separatamente in
diverse misure per i tipi di pentole piu comuni.
Per ulteriori informazioni, visita il nostro sito
web.
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8.2 Rumore durante il
funzionamento

Se riesci a sentire:

« crepitio: si stanno utilizzando pentole di
materiali diversi (costruzione a sandwich).

« fischio: si stanno utilizzando la zona di
cottura a livelli di potenza elevati con
pentole di materiali diversi (costruzione a
sandwich).

* ronzio: si stanno utilizzando livelli di
potenza elevati.

« scatto: si verifica un'accensione elettrica.

« sibilo, ronzio: la ventola funziona.

| rumori descritti sono normali e non sono

indicano un guasto dell’apparecchiatura.

8.3 Oko Timer (Timer Eco)

Per risparmiare energia, il riscaldatore della
zona di cottura si disattiva prima che il timer
per il conto alla rovescia emetta un segnale
acustico. La differenza nel tempo di
funzionamento dipende dal livello di potenza
e dalla durata dell'utilizzo
dell'apparecchiatura.

8.4 Guida semplificata per la cottura

La correlazione tra il livello di potenza e il
consumo di energia della zona di cottura non
e regolare. L'aumento del livello di potenza
non & proporzionale all'aumento del consumo
di energia. Cio significa che una zona di
cottura con un livello di potenza medio
impiega meno della meta della propria
energia.



®

| dati riportati nella tabella sono
puramente indicativi.

Impostazione  Utilizzare per: Tempo  Suggerimenti
di calore (min)
1 Tenere in caldo le pietanze cotte. se neces- Mettere un coperchio sulla pentola.
sario
1-2 Salsa olandese; fondere: burro, ciocco- 5 - 25 Mescolare di tanto in tanto.
lata, gelatina.
2 Solidificare: omelette morbide, uova al 10 - 40 Cuocere con un coperchio.
forno.
2-3 Sobbollire riso e piatti a base di latte, 25-50 Aggiungere al riso almeno una doppia
riscaldamento di pietanze pronte. quantita di liquido, mescolare a meta
del processo i preparati a base di lat-
te.
3-4 Cuoci lentamente verdure, pesce, car- 20 - 45 Aggiungere qualche cucchiaio di ac-
ne. qua. Controllare la quantita di acqua
durante il processo.
4-5 Patate al vapore e altre verdure. 20-60 Coprire il fondo della pentola con 1-2
cm di acqua. Controllare il livello del-
I'acqua durante il processo. Tenere il
coperchio sulla pentola.
4-5 Cucinare grandi quantita di alimenti, 60 - 150 Fino a 3 1 di liquido piu gli ingredienti.
stufati e zuppe.
6-7 Frittura delicata: scaloppine, cordon se neces- Capovolgere quando necessario.
bleu di vitello, costolette, polpette, sal-  sario
sicce, fegato, roux, uova, frittelle, ciam-
belle.
7-8 Frittura, sformato di patate, lombate, 5-15 Capovolgere quando necessario.
bistecche.
9 Portare a ebollizione I'acqua, cuocere la pasta, rosolare la carne (gulasch, stufati), friggere

patatine.

P

Portare a ebollizione grandi quantita d'acqua. PowerBoost & attivato.

8.5 Consigli e suggerimenti per la
cappa

La griglia che copre la cappa € in

pressofuso.

Quando la modalita AUTO é attiva, la
ventola si avvia a bassa velocita all'inizio

di ogni sessione di cottura. La velocita
aumenta gradualmente. E anche possibile
regolare manualmente la velocita della

ventola.
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9. MANUTENZIONE E PULIZIA

/N AVVERTENZA!

Fare riferimento ai capitoli sulla
sicurezza.

9.1 Informazioni generali

» Pulire il piano cottura dopo ogni utilizzo.

» Usare sempre pentole con il fondo pulito.

» Graffi o macchie scure sulla superficie non
hanno alcun effetto sul funzionamento del
piano cottura.

» Usare un prodotto di pulizia adatto alla
superficie del piano cottura.

» Utilizzare sempre un raschietto consigliato
per i piani cottura con superficie in vetro.
Utilizzare il raschietto solo come
strumento aggiuntivo per pulire il vetro
dopo la procedura di pulizia standard.

/\ AVVERTENZA!

Non utilizzare coltelli o altri strumenti
metallici affilati per pulire la superficie
in vetro.

9.2 Pulizia della piano cottura

* Togliere immediatamente: plastica
sciolta, pellicola in plastica, sale, zucchero
e alimenti contenenti zucchero, in caso
contrario la sporcizia potrebbe causare
danni al piano cottura. Attenzione a
evitare le ustioni. Appoggiare lo speciale
raschietto sulla superficie in vetro,
formando un angolo acuto, e spostare la
lama sulla superficie.

* Quando il piano cottura &
sufficientemente freddo, rimuovere: i
segni di calcare e d’acqua, le macchie di
grasso e le macchie opalescenti. Pulire il
piano cottura con un panno umido e un
detergente non abrasivo. Dopo la pulizia
asciugare il piano di cottura con un panno
morbido.

» Togliere macchie opalescenti: usare
una soluzione di acqua con aceto e pulire
la superficie in vetro con un panno.
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9.3 Pulizia della cappa

Griglia

La griglia guida I'aria nella cappa. Inoltre,
protegge il sistema della cappa ed impedisce
che oggetti estranei cadano accidentalmente
allinterno. E possibile lavare la griglia a mano
o in lavastoviglie. Pulire la griglia con un
panno morbido.

Vaschetta di raccolta

Una vaschetta di raccolta €& situata sotto la
cappa. Raccoglie la condensa creata durante
il processo di cottura. In qualsiasi momento,
I'acqua potrebbe gocciolare dal sistema della
cappa nella vaschetta di raccolta. Ricordarsi
di svuotare regolarmente la vaschetta. La
vaschetta di raccolta & visibile dall’alto una
volta rimossi la griglia, i filtri e il relativo
alloggiamento.

Prima di accedere alla vaschetta di raccolta,
assicurarsi di proteggere il contenuto del
cassetto o dell’armadietto sotto il piano
cottura da fuoriuscite accidentali.

1. Per accedere alla vaschetta di raccolta,
sbloccare prima il fermo centrale. Far
scorrere il fermo nella direzione opposta.
Afferrare la vaschetta di raccolta con
entrambe le mani e farla scorrere con
cautela verso destra.

T

2. Spostare la vaschetta di raccolta
verticalmente verso il basso. Fare
attenzione per evitare che I'acqua
fuoriesca.

12




3. Smaltire 'acqua e sciacquare la
vaschetta di raccolta. E possibile lavare la
vaschetta a mano (utilizzando sapone e
un panno morbido/spugna) o in
lavastoviglie (ciclo standard).

/\ AVVERTENZA!

Assicurarsi che non penetri liquidi
allinterno della cappa.

In caso di versamento di acqua o altri
liquidi nel sistema della cappa:

1. Spegnere la cappa.

2. Sollevare la griglia e pulire
accuratamente |'area della cappa con un
panno umido o una spugna e un
detergente delicato.

3. Rimuovere il liquido in eccesso raccolto
sul fondo della cavita della cappa con una
spugna 0 un panno asciutto.

4. Pulire il filtro, se necessario (fare
riferimento a "Pulizia del filtro della
cappa").

5. Svuotare la vaschetta di raccolta, se
necessario.

6. Accendere la cappa, impostare la velocita
della ventola sul livello 2 o piu alto e
lasciarla funzionare per un po' di tempo
per eliminare l'umidita residua.

9.4 Pulizia e rigenerazione dei filtri
della cappa

L’unita filtrante € costituita dagli elementi
seguenti: filtri antigrasso combinati con

I'alloggiamento del filtro antigrasso A e filtri al
carbone a lunga durata rimovibili B.

B A B

Il filtro antigrasso A raccoglie grasso, olio e
residui di cibo e impedisce loro di entrare nel
sistema della cappa. Il filtro al carbone a

lunga durata B, contenente schiuma di
carbone attivo, neutralizza il fumo e gli odori
di cottura.

Pulire regolarmente i filtri e rigenerarli
periodicamente:

+ Pulire i filtri antigrasso A non appena il
grasso accumulato € visibile. La frequenza
di pulizia dipende dalla quantita di grasso
e di olio utilizzati in cucina. Si consiglia di
pulire i filtri una volta al mese o piu
frequentemente, se necessario.

« Pulire ifiltri al carbone a lunga durata B
solo quando il grasso accumulato €
visibile.

* Rigenerare i filtri al carbone a lunga durata
B solo quando é attiva la notifica @ Il
ciclo di rigenerazione puo essere
effettuato al massimo 8 volte (circa 3 volte
all’'anno). Dopodiché i filtri devono essere
sostituiti con quelli nuovi.

« Inoltre il piano cottura & dotato di un
contatore integrato con notifica che ricorda
di pulire i filtri antigrasso e di rigenerare i
filtri al carbone a lunga durata. Il contatore
per la notifica si avvia automaticamente
quando si accende la cappa per la prima

volta. Dopo 140 ore di utilizzo la spia @
inizia a lampeggiare per indicare che & il
momento di pulire i filtri antigrasso e
rigenerare i filtri al carbone a lunga durata

B. La notifica rimane attiva per 30 secondi
dopo che si sono disattivati la cappa e il
piano cottura. La notifica non blocca I'uso
del piano cottura.

/N AVVERTENZA!

| filtri troppo saturi possono comportare
un rischio di incendio.

Smontaggio/rimontaggio dei filtri

| filtri e I'alloggiamento dei filtri antigrasso si
trovano proprio sotto la griglia, al centro del
piano cottura. Rimuoverli con attenzione:
potrebbero essere scivolosi a causa del
grasso accumulato.

1. Rimuovere la griglia.
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2. Estrarre I'alloggiamento dei filtri
antigrasso afferrando I'impugnatura
sporgente.

3. Estrarre ifiltri al carbone a lunga durata
afferrando la maniglia.

4. Rimontare l'unita filtrante dopo la pulizia:
a. Far scorrere i filtri al carbone a lunga
durata nel sistema della cappa lungo
le guide integrate.
b. Riposizionare I'alloggiamento dei filtri
antigrasso all'interno.
c. Riposizionare la griglia.

Pulizia dei filtri antigrasso e
dell’alloggiamento dei filtri antigrasso

1. Lavare accuratamente in acqua calda
I'alloggiamento dei filtri antigrasso con i
filtri antigrasso utilizzando un detergente
delicato, quindi risciacquarlo con acqua
tiepida. E possibile utilizzare una spugna
morbida, un panno morbido o una
spazzola non abrasiva per la pulizia per
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rimuovere eventuali residui di cibo, se
necessario.

Lavare i filtri antigrasso e il relativo
alloggiamento in lavastoviglie con
qualsiasi ciclo standard.

@

A seconda del tipo di detersivo e del
numero di cicli della lavastoviglie, puo
verificarsi un lieve scolorimento della
rete. Cio non influisce sulle
prestazioni del filtro antigrasso.

Si sconsiglia di utilizzare della carta
assorbente durante la pulizia/asciugatura
dei componenti filtranti.

2. Lasciarlo asciugare a temperatura
ambiente per un po’ di tempo.

3. Riposizionare I'alloggiamento dei filtri
antigrasso con i filtri antigrasso all'interno.

A
4. Se la notifica B € attiva, premere %;
brevemente per azzerare il contatore.
Il contatore si riavvia.

Pulizia dei filtri al carbone a lunga
durata

1. Lavare accuratamente i filtri in acqua
calda senza detergenti. | detergenti
possono danneggiare la capacita di
filtrazione del carbone. E possibile
utilizzare una spugna morbida, un panno
morbido o una spazzola non abrasiva per
la pulizia per rimuovere eventuali residui
di cibo, se necessario. In alternativa,
dopo aver rimosso la maggior parte dello
sporco dai filtri, € possibile lavare i filtri in
lavastoviglie a 65-70 °C (utilizzando un
programma piu lungo di 90 min), senza
detergenti e senza stoviglie nello stesso
carico.

2. Lasciare asciugare i filtri durante la notte
a temperatura ambiente. | filtri devono
essere completamente asciutti prima di
essere reinstallati.

3. Rimontare l'unita filtrante e rimetterla
allinterno.

Rigenerazione dei filtri al carbone a
lunga durata

1. Pulire prima il filtro, come descritto sopra.



2. Mettere i filtri nel forno impostato a 100
°C per 120 min. Posizionare i filtri sul
ripiano a filo centrale. Utilizzare una
funzione del forno senza ventola.

3. Rimontare l'unita filtrante e rimetterla

all’interno.

A
4. Premere brevemente %eG per azzerare il
contatore.
Il contatore si riavvia.

10. GUIDA ALLA RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

/N AVVERTENZA!

Fare riferimento ai capitoli sulla

sicurezza.

10.1 Cosa fare se...

Problema

Causa possibile

Soluzione

Non & possibile attivare il piano
cottura o metterlo in funzione.

Il piano cottura non é collegato a
una fonte di alimentazione elettrica o
non é collegato correttamente.

Accertarsi che il piano cottura sia col-
legato correttamente alla rete elettrica.

E saltato il fusibile.

Verificare che il fusibile sia la causa
del malfunzionamento. Nel caso in cui
il fusibile continui a saltare, rivolgersi
ad un elettricista qualificato.

Non ¢ stato impostato il livello di ca-
lore entro 60 secondi.

Attivare di nuovo il piano cottura e im-
postare il livello di calore in meno di
60 secondi.

Sono stati toccati 2 o piu tasti senso-
re contemporaneamente.

Toccare solo un tasto sensore.

Sospendi & in funzione.

Fare riferimento a "Sospensione".

C’é acqua o macchie di grasso sul
pannello dei comandi.

Pulire il pannello dei comandi.

Si sente un bip costante.

Il collegamento elettrico non € cor-
retto.

Scollegare il piano cottura dalla rete
elettrica. Consultare un elettricista
qualificato per controllare l'installazio-
ne.

Non & possibile impostare il livel-
lo di calore massimo per una del-
le zone di cottura.

Le altre zone consumano la potenza
massima disponibile.

Il piano cottura funziona alla perfe-
zione.

Ridurre il calore delle altre zone di cot-
tura collegate alla stessa fase. Fare ri-
ferimento al paragrafo "Gestione ener-
gia".

Viene emesso un segnale acusti-
co e il piano di cottura si spegne.
Quando il piano cottura € acceso
viene emesso un segnale acusti-
co.

E stato appoggiato qualcosa su uno
o piu tasti sensore.

Rimuovere I'oggetto dai tasti sensore.

Il piano di cottura si disattiva.

E stato appoggiato qualcosa sul ta-

sto sensore .

Rimuovere 'oggetto dal tasto sensore.
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Problema

Causa possibile

Soluzione

L’indicatore di calore residuo non
si accende.

La zona non & calda perché &€ rima-
sta in funzione solo per brevissimo
tempo, oppure il sensore € danneg-
giato.

Se la zona ha funzionato abbastanza a
lungo da essere calda, rivolgersi a un
Centro di assistenza autorizzato.

Il pannello dei comandi diventa
caldo al tocco.

La pentola & troppo grande o troppo
vicina al pannello di controllo.

Se possibile, collocare le pentole gran-
di sulle zone posteriori.

Assenza di suono quando si toc-
cano i tasti sensore del pannello.

| segnali acustici sono disattivati.

Attivare i segnali acustici. Consultare
la sezione "Utilizzo quotidiano".

La spia sopra al simbolo ﬁl si
accende.

Dispositivo di sicurezza per bambini
o Blocco funziona.

Fare riferimento a "Dispositivo di sicu-
rezza per bambini" e "Blocco".

La barra dei comandi lampeggia.

Non ci sono pentole sulla zona op-
pure la zona non € completamente
coperta.

Mettere le pentole sulla zona in modo
tale che coprano completamente la zo-
na di cottura.

Le pentole non sono adatte.

Utilizzare pentole adatte per piani cot-
tura a induzione. Fare riferimento a
"Consigli e suggerimenti".

Il diametro del fondo delle pentole &
troppo piccolo per la zona.

Utilizzare pentole con dimensioni cor-
rette. Vedere la sezione "Dati tecnici".

La cappa non si avvia o si spe-
gne. Anche gli indicatori sopra i
simboli di comando della cappa
potrebbero lampeggiare.

La ventola puo spegnersi da sola in
determinate condizioni, ad esempio
quando la stanza non & adeguata-
mente ventilata.

Aprire la finestra. Potrebbe essere ne-
cessario installare I'interruttore per fi-
nestra. Fare riferimento ad "Assem-
blaggio". Se l'interruttore per finestra &
gia presente, assicurarsi che sia stato
installato correttamente. Fare riferi-
mento al libretto di installazione.
Premere un simbolo qualsiasi. La cap-
pa funziona di nuovo.

La ventola della cappa non fun-
ziona correttamente quando le
funzioni della cappa sono attiva-
te.

La temperatura ambiente intorno alla
cappa € troppo alta.

La circolazione dell’aria all'interno e
intorno alla cappa € insufficiente.

Spegnere il piano cottura e scollegarlo
dall’'alimentazione di rete. Attendere al-
meno 10 secondi, quindi ricollegarlo.
Altri suggerimenti:

Provare a raffreddare la temperatura
dell'area circostante. Estrarre il filtro
della cappa e rimuovere 'umidita resi-
dua dall'interno della cappa. Vedere il
capitolo “Pulizia e cura”. Lasciare
asciugare il sistema della cappa per un
giorno, quindi riattivare la cappa.

La cappa non assorbe sufficien-
temente il vapore prodotto duran-
te la cottura.

| coperchi delle pentole non sono
posizionati correttamente.

Se i coperchi delle pentole non sono
dotati di valvola di sfiato, assicurarsi di
inclinarli in modo che il vapore rilascia-
to sia diretto verso la cappa.

Fare riferimento a "Consigli e suggeri-
menti" per informazioni sugli speciali
coperchi con sfiato del vapore consi-
gliati per l'uso con la cappa integrata.

Il filtro della cappa € troppo saturo.

Pulire e rigenerare il filtro della cappa
e reimpostare la notifica. Vedere il ca-
pitolo “Pulizia e cura”.
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Problema Causa possibile

Soluzione

e un numero si accendono.

C’€ un errore nel piano di cottura.

Spegnere e riaccendere il piano cottu-

ra dopo 30 secondi. Se si accende
nuovamente, scollegare il piano cottu-
ra dall’alimentazione elettrica. Dopo 30
secondi, collegare nuovamente il piano
cottura. In caso di ricomparsa dell’ano-
malia, rivolgersi a un Centro di assi-
stenza autorizzato.

10.2 Qualora non sia possibile
trovare una soluzione...

Qualora non sia possibile trovare una
soluzione al problema, contattare il
rivenditore o il Centro di Assistenza
Autorizzato. Fornire i dati riportati sulla
targhetta identificativa. Assicurarsi che il
piano cottura sia stato messo in funzione

11. DATI TECNICI
11.1 Targhetta identificativa

Modello NCH74B01CB
Tipo 67 B4A 01 AD
Induzione 7.35 kW
Numero di serie
AEG

11.2 Specifiche delle zone di cottura

correttamente. In caso contrario, anche
durante il periodo di garanzia, l'intervento di
assistenza da parte di un tecnico
dell'assistenza o del rivenditore non sara
gratuito. Le informazioni sul periodo di
garanzia e i Centri di Assistenza Autorizzati
sono contenute nel libretto di garanzia.

PNC 949 598 068 00
220-240V /400 V 2N, 50 Hz
Prodotto in: Germania

7.35 kW

cex

Zona di cottura

Potenza nominale PowerBoost [W]

PowerBoost du- Diametro pentole

(impostazione di rata massima [mm]

calore massima) [min]

W]
Anteriore sinistra 2300 3200 10 125-210
Posteriore sinistra 2300 3200 10 125-210
Anteriore destra 1400 2500 4 125-145
Posteriore destra 1800 2800 10 145 - 180

La potenza delle zone di cottura puo differire
in alcune piccole gamme dai dati presenti in
tabella. Cambia con il materiale e le
dimensioni delle pentole.

Per risultati di cottura ottimali, utilizzare
pentole con un diametro non superiore a
quello riportato in tabella.
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12. EFFICIENZA ENERGETICA

12.1 Informazioni sul prodotto per il piano cottura

Identificazione modello

NCH74B01CB

Tipo di piano cottura

Piano cottura a incasso

Numero di zone di cottura 4
Tecnologia di riscaldamento Induzione
Diametro delle zone di cottura circolari () Anteriore sinistra 21.0cm
Posteriore sinistra 21.0cm
Anteriore destra 14.5cm
Posteriore destra 18.0 cm
Consumo di energia per zona di cottura (EC electric Anteriore sinistra 189.1 Whikg
cooking) Posteriore sinistra 189.1 Whikg
Anteriore destra 180.2 Wh/kg
Posteriore destra 178.3 Whi/kg
Consumo di energia del piano cottura (EC electric hob) 184.2 Whi/kg

IEC / EN 60350-2 - Apparecchiature
elettriche per la cottura per uso domestico -
Parte 2: Piani cottura - Metodi per la
misurazione delle prestazioni.

Le misure energetiche relative all’'angolo
cottura sono identificate dalle indicazioni delle
rispettive zone di cottura.

12.2 Piano cottura - a risparmio
energetico

Si puo risparmiare energia durante la cottura
di tutti i giorni, se si seguono i suggerimenti
riportati di seguito.

Quando si riscalda 'acqua, usare solo la
quantita che serve.

Se ¢ possibile, coprire sempre le pentole
con il coperchio.

Collocare la pentola direttamente al centro
della zona di cottura.

Utilizzare il calore residuo per mantenere
gli alimenti caldi o per fonderli.

12.3 Informazioni sul prodotto e scheda informativa sul prodotto per la

cappa

Scheda informativa del prodotto secondo la (EU) Nr. 65/2014

Nome o marchio del fornitore AEG

Identificatore del modello NCH74B01CB
Consumo energetico annuo - AEChood 32.7 kWh/a
Classe di efficienza energetica A+

Efficienza fluidodinamica - FDE hood 32.0

Classe di efficienza fluidodinamica A

Efficienza luminosa- LEhood

- lux/W
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Classe di efficienza luminosa

Efficienza di filtraggio dei grassi- GFE hood 85.1 %

Classe di efficienza di filtraggio dei grassi B

Flusso d’aria alla potenza minima in condizioni di uso normale 270.0 m3/h

Flusso d’aria alla potenza massima in condizioni di uso normale 550.0 m®h

Flusso d’aria in condizioni di uso intenso o boost 650.0 m?h

Potenza sonora ponderata A delle emissioni alla minima velocita 50 db(A) re 1 pW
Potenza sonora ponderata A delle emissioni alla massima velocita 66 db(A) re 1 pW
Potenza sonora ponderata A delle emissioni a velocita intensiva o boost 69 db(A) re 1 pW
Potenza assorbita misurata in modo spento - Po 0.49 W

Potenza assorbita misurata in modo stand-by - Ps - W
Informazioni aggiuntive secondo la (EU) Nr. 66/2014

Fattore di incremento nel tempo - f 0.8

Indice di efficienza energetica - EEIl hood 42.6

Portata d’aria misurata al punto di massima efficienza - QBEP 286.7 m?h
Pressione dell’aria misurata al punto di massima efficienza - PBEP 449 Pa

Flusso d’aria massimo - Qmax 650.0 m?h

Potenza elettrica assorbita al punto di massima efficienza - WBEP 111.9 W

Potenza nominale del sistema di illuminazione - WL - w
llluminamento medio del sistema di illuminazione sulla superficie di cottura - - lux

Emiddle

Apparecchiatura testata in conformita a: IEC /
EN 61591, IEC / EN 60704-1, IEC / EN
60704-2-13, IEC / EN 50564.

12.4 Cappa - Risparmio energetico

Si puo risparmiare energia durante la cottura
di tutti i giorni, se si seguono i suggerimenti
riportati di seguito.

* Quando si inizia a cucinare, impostare la
ventola della cappa su un livello di velocita
basso. Una volta terminata la cottura,

mantenere in funzione la cappa per alcuni
minuti.

* Aumentare la velocita della ventola solo
per eliminare grandi quantita di vapore o
fumo. Si consiglia di utilizzare la funzione
Boost solo in situazioni estreme.

» Pulire regolarmente il filtro della cappa e
sostituirlo quando necessario per
mantenerne I'efficienza.

« Utilizzare il diametro massimo del sistema
del condotto per ottimizzare I'efficienza e
ridurre al minimo il rumore.

13. CONSIDERAZIONI SULL'AMBIENTE

Riciclare i materiali con il simbolo C/?-) Buttare
l'imballaggio negli appositi contenitori per il
riciclaggio. Aiutare a proteggere 'ambiente e
la salute umana e a riciclare rifiuti derivanti da

apparecchiature elettriche ed elettroniche.
Non smaltire le apparecchiature che riportano

il simbolo E insieme ai normali rifiuti
domestici. Portare il prodotto al punto di
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riciclaggio piu vicino o contattare il comune di
residenza.
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