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1 Bezpecnost

Pfed prvnim pouzitim spotrebice si pozorné
prectéte vSechny pokyny. Pro snizeni nebez-
pedi pozaru, Urazl elektrickym proudem a po-
Skozeni zdravi pfi pouzivani spotfebice do-
drzujte zakladni preventivni bezpecnostni
opatreni, v€etné nasledujicich bezpecnostnich
pokynda.

1.1 VSeobecné pokyny

Zde najdete obecné informace k tomuto navo-

du.

m Pedlivé si prectéte tento navod. Pouze teh-
dy muzZete pfisluSenstvi bezpe&né a efek-
tivné pouzivat.

m Uschovejte navod a také informace o vy-
robku pro pozdgéjsi pouziti nebo pro nasle-
dujiciho majitele.

BezpeCnost cs

1.2 Pouziti k uréenému ucelu

Pro bezpedné a spravné pouzivani prislusen-

stvi dodrzujte pokyny tykajici se pouziti k ur-

¢enému ucelu.

PrisluSenstvi pouzivejte pouze:

® pro soukromé pouziti v domacnosti a v
uzavienych mistnostech domova.

m Kk pfipravé pokrmdu.

1.3 Bezpecéné pouziti

/A VYSTRAHA - Nebezpeéi popaleni!

Prislusenstvi nebo nadoby jsou velmi horké.

» Horké prislusenstvi nebo nadoby vyndavej-
te z trouby vzdy chnapkou.

/A VYSTRAHA - Nebezpeéi opafeni!

Pristupné dily jsou pfi provozu horké.

» Nikdy se nedotykejte horkych dilU.

» Déti se musi zdrzovat v dostatecné vzda-
lenosti od spotrebice.

Pfi otevirani dvifek spotfebi¢e mize unikat

horka para. V zavislosti na teploté nemusi byt

para vidét.

» Dvirka spotrebiCe otevirejte opatrné.

» Udrzujte mimo dosah déti.

A\ VYSTRAHA - Nebezpeéi zranéni!

Velky grilovaci rozen, jehly a spony maji ostré
hrany.

» Udrzujte mimo dosah déti.

2 Zabranéni vécnym skodam

POZOR!

Nahromadéné teplo by poskodilo spotfebi&. Doby pe-

¢eni neodpovidaji a poskozuje se smalt.

» Na dno trouby nikdy nepokladejte pfislusenstvi, fo-
lie, pecici papir nebo nadoby.

» Na dno trouby nikdy nepokladejte folie jakéhokoli
druhu.

» Kdyz je nastavena teplota vy$si nez 50 °C, nestavte
na dno trouby nadoby.

PFi pouzivani dvifek spotfebiCe jako odkladaci plochy

se mohou dvitka poskodit.

» Na dvitka spotfebiCe nikdy nestavte sadu grilova-
cich roznd nebo univerzalni hluboky plech.

V zavislosti na typu spotfebi¢e mize prislusenstvi pfi

zavreni dvitek poskrabat sklo dvirek.

» PrisluSenstvi vzdy zasufite do trouby az nadoraz.

Pti provozu s mikrovinnym ohfevem neni vhodna gri-

lovaci sada. Mize dojit k jiskfeni a poskozeni vnitiku

trouby.

» Grilovaci sadu nikdy nepouzivejte pfi provozu s mik-
rovinnym ohfevem.

3 Ochrana zivotniho prostredi a uspora

3.1 Likvidace obalu
Obalovy materidl je ekologicky a Ize ho recyklovat.

» Jednotlivé slozky likvidujte rozdélené podle druhd.
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4 Grilovani s grilovaci sadou

Pomoci velkého rozné mizete obzvlasté dobre pripravovat velké peceng, jako rolady nebo dribez. Maso bude kiu-
pavé a opecené dohnéda. Pomoci jehel mlzete pripravovat napt. zeleninu a mensi ryby nebo maso.

4.1 Soucasti grilovaci sady

Grilovaci sada obsahuje rlzné soucasti. Zde ziskate prehled o dodanych soucéastech a jejich spravném pouZziti.

Soucasti Popis Pouziti
Air Fry & plech na gri- Pro postaveni ramu. Univerzalni hluboky plech zasunte
lovani do urovné 1 pod grilovaci plech. Univerzalni hluboky
plech slouZi k zachyceni odkapavajici tekutiny.
Ram Pro nasazeni opérek a drzaku.
Drzak Pro podepreni velkého grilovaciho rozné. PouZzivejte pou-

zZe s ramem.

Velky grilovaci rozen

Pro grilovani velkych peceni, dribeze a celych velkych
ryb.

Spony Pro upevnéni masa, drlibeZe a ryb na velky grilovaci
rozen.
Opérky Pro podepreni jehel. Pouzivejte pouze s ramem.

Jehly s pomickou
pro sundavani

Pro grilovani zeleniny, malych ryb a malych kus( masa.
Pomoci pomucky pro sundavani Ize grilovany pokrm
jednoduSe sundat z jehly.

PrisluSenstvi Ize zakoupit u zakaznického servisu, ve
specializované prodejné nebo na internetu.

4.2 Pred prvnim pouzitim

» VSechny soucasti grilovaci sady vycistéte.
Grilovaci sadu Ize myt v my&ce nadobi.

4.3 Pokyny pro napichovani a upevnéni
grilovaného pokrmu

Aby byl grilovany pokrm upedeny stejnomérné a pekné

dohnéda, fidte se nasledujicimi informacemi.

= Grilovany pokrm napichnéte doprostfed na velky gri-
lovaci rozen.

= Grilovany pokrm upevnéte na obou koncich spona-
mi. Pevné utahnéte Srouby.

m  Kdyz grilujete dvé kufada, upevnéte kazdé kure dve-
ma sponami.

m  Peceni svazné kuchyriskou niti.

= U drlbezZe pfipevnéte konce kfidel pod zady a steh-
na k télu. Drlbez tak nezhnédne pfili§ moc.

®m  Propichnéte kizi pod kiidly. Tak maze vytékat tuk.

= P¥i grilovani celé ryby zasSijte otvor v bfiSe kuchyn-
skou niti.

4.4 Priprava grilovaciho rozné

Priklad: Napichnuti dvou kufat.

1. Sponu nasadte témérf az na konec velkého grilova-
ciho rozné.

2. Na grilovaci rozen nasadte prvni kure.
- Sponu zatladte pevné do masa.
- Pevné utahnéte Sroub.

3. Na grilovaci rozen nasadte druhou sponu.
- Sponu zatladte pevné do masa.
- Pevné utahnéte Sroub.

4. Treti sponu nasadte pfimo na druhou sponu a po-
stupujte vySe popsanym zplsobem.



Poznamka: Kufata nasadte na grilovaci roZen tak, aby
nohy obou kufat sméfovaly k sobé. Druhé kufe nesmi
precnivat pres grilovaci rozen.

4.5 Nasazeni velkého grilovaciho rozné

1. Ram postavte na grilovaci plech.

2. Grilovaci plech zasurite do Urovné 2.

3. Drzak zasurite do obou zadnich otvord.
4

. Velky rozen polozte na drzak a zasurte do pfedniho

otvoru.
5. Univerzalni hluboky plech zasunte do urovné 1.
- Prislusenstvi vkladejte do trouby vzdy spravné.

Spravny postup c¢s

4.6 Nasazeni jehel

Pfedehrejte troubu.

Ram postavte na grilovaci plech.

Obé opérky zasurite do otvord.

Jehly polozte na podstavce.

Grilovaci plech zasunte do drovné 2.

- PrisluSenstvi vkladejte do trouby vzdy spravné.
Univerzalni hluboky plech zasurite do urovné 1.

ardA

o

5 Spravny postup

Zde najdete vhodné nastaveni, pfisluSenstvi a nadoby
pro rdzné pokrmy. Doporuceni jsme optimalné pfizpU-
sobili pro vas spotrebic.

Tip: Velké mnozstvi informaci k pe€eni a vhodnym
hodnotam nastaveni najdete v aplikaci Home Connect
nebo na nasi domovské strance www.bosch-ho-
me.com.



cs Cisténi a oSetfovani
5.1 Grilovani drabeze, masa, ryb a zeleniny

5.2 Doporucena nastaveni

V tabulce najdete doporucena nastaveni pro nékteré
pokrmy.

Teplota a doba peceni zavisi na mnoZstvi, vlastnostech
a teploté potravin. Proto jsou zde uvedené rozsahy na-
staveni. Nejdfive vyzkousSejte nizsi hodnoty. V pfipadé
potfeby pfisté nastavte vysSi hodnoty.

Hodnoty nastaveni plati pro viozeni masa, drlibeze

a ryb bez nadivky s teplotou z lednice do studené trou-
by.

Béhem grilovani nechte dvitka spotfebiCe zaviena.
Nikdy negrilujte s otevienymi dvitky spotrebice.

PFi grilovani na jehlach je nutné predehrati a je to uve-
deno v tabulce.

V tabulce jsou uvedené uUdaje s navrzenou hmotnosti.
PFi grilovani té€z8ich kusu pouzijte nizsi teplotu.
VS8eobecné plati: Cim je grilovany pokrm vétsi, tim nizsi
teplota a delSi doba peceni.

Pokud chcete péct podle vlastniho receptu, fidte se
podle podobnych pokrmd.

Grilovany pokrm nemusite obracet.

Pouzity druh ohfevu: (& 4D horky vzduch

Pokrm Prislusenstvi / nado- Uroven Druh Teplota ve °C Doba trvani

bi zasunuti ohrevu vV min
Pulard, 1,5 kg Velky grilovaci rozeri 2 1.170-180 1. 70-80

2. 190-200 2. 15-20

Veprova rolada, 2 kg Velky grilovaci rozeni 2 170-190 120-150
Jehné&di plec, bez kosti, Velky grilovaci rozenn 2 170-180 70-80
1 kg
Ryba, cela, 1,5 kg Velky grilovaci rozen 2 170-190 35-45
Rybi Spizy, 6 ks Jehly 2 190-200' 15-25

' Spotfebid predehfejte.

5.3 Air Fry & plech na grilovani

Pokud ma vas spotiebi¢ druh ohfevu Airfry, mlzete
s timto pfisluSenstvim péct kfupave pokrmy, které se
obvykle smazi v oleji. Ridte se doporuc¢enym nasta-
venim pro pedeni s Airfry v navodu k pouziti vaseho
spotfebicCe.

Tip: Abyste zabranili znecisténi spotfebiCe, zasurite
pod pfislusenstvi minimalné o droven niz univerzalni
hluboky plech.

Toto pfislusenstvi mlZete pouZzivat také pro grilovani.

Pro grilovani nebo pec¢eni velkych kus masa vymérite

rost popsany v navodu k pouziti za plech Air Fry.

Univerzalni hluboky plech zasunte o jednu uroven niz.

Ridte se doporu¢enym nastavenim pro peceni a gri-

lovani v navodu k pouZiti vaseho spotiebice.

Poznamky

m  PfisluSenstvi nepouzivejte jako parni nadobu.

= PFisluSenstvi nepouzivejte pro samostatny mik-
rovinny ohtev.

6 Cisteni a osetrovani
Aby vas spotfebi¢ zlstal dlouho funkéni, peclivé ho Cis-
téte a oSetfujte.

6.1 Cisténi grilovaci sady

Aby nedoslo k poSkozeni chromovaného povrchu gri-

lovaci sady nespravnymi Cisticimi prostfedky, fidte se

nasledujicimi informacemi.

POZOR!

Nevhodné gistici prostiedky by poskodily povrchy spo-

trebice.

» Nepouzivejte agresivni nebo abrazivni gistici
prostredky.

» Nepouzivejte Cistici prostfedky s vysokym obsahem
alkoholu.
Nepouzivejte tvrdé draténky nebo houbicky.
Nepouzivejte pyrolyzu nebo samodisténi.

1. Nové houbové utérky pfed pouzitim dikladné pro-
plachnéte.

2. Grilovaci sadu umyjte horkym mycim roztokem nebo
v myc¢ce nadobi.

PFi silném znedisténi nechte grilovaci sadu odmodit
v horkém mycim roztoku.
Tip: Mimoradne vhodné Cistici a oSetfovaci prostfedky
mUzZete zakoupit u zdkaznického servisu. Ridte se po-
kyny vyrobce.

6.2 Cisténi Air Fry & plech na grilovani

= PfisluSenstvi vyCistéte hadrem a horkym mycim roz-
tokem. V pfipadé Upornych nedistot mlzete pfislu-
Senstvi vloZit do univerzalniho hlubokého plechu
a nechat odmodit.

= Pfislusenstvi mlZete vydistit také kartackem nebo
nerezovou draténkou.

= Uporné nedistoty mizete odstranit také sprejem na
pecici trouby. Ridte se pokyny vyrobce.

= Smaltované pfislusenstvi je vhodné pro myti v my¢-
ce nadobl.
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1 Sigurnost

Prije uporabe uredaja pazljivo procitajte upu-
te. Kako biste tijjekom uporabe uredaja sma-
njili opasnost od pozara, strujnih udara i ozlje-
da, pridrzavajte se osnovnih mjera opreza,
ukljuCujuci sigurnosne napomene.

1.1 Opée napomene

Ovdje ¢ete naci opce informacije o ovim upu-

tama.

m Pazljivo procitajte ove upute. Samo tada
mozete sigurno i uCinkovito upotrebljavati
pribor.

m Sacuvajte upute i informacije o proizvodu
za kasniju uporabu ili za sljedeceg vlasnika.

Sigurnost  hr

1.2 Namjenska uporaba

Za sigurnu i ispravnu uporabu pribora pridrza-

vajte se napomena u vezi S namjenskom upo-

rabom.

Pribor upotrebljavajte samo:

® U privatnom kucanstvu i u zatvorenim pros-
torima kuénog okruzenja

® za pripremu hrane.

1.3 Sigurna uporaba

/A UPOZORENJE - Opasnost od

opekotina!

Pribor ili posuda postaje jako se zagrijava.

» Uvijek izvadite vruci pribor ili posudu koris-
teCi kuhinjsku krpu.

/A UPOZORENJE - Opasnost od
opekotina!

Dostupni dijelovi postaju vruci tijekom rada.

» Nikada ne dodirujte vruce dijelove.

» Ne dozvolite djeci pristup.

Prilikom otvaranja vrata uredaja moze izaci
vruca para. Ovisno o temperaturi paru ne mo-
zete vidjeti.

» Oprezno otvorite vrata uredaja.

» Ne dozvolite pristup djeci.

/A UPOZORENJE - Opasnost od ozljede!
Veliki razanj za rostiljanje, Stapic¢i za porcije i
spojnice su ostrobridni.

» Ne dozvolite djeci pristup.

2 lzbjegavanje materijalnih Steta

POZOR!

Akumulacija topline oStecuje uredaj. Vrijeme pecenja i

przenja viSe se ne podudara i emajl se oSteduje.

» Nikada ne stavljajte pribor, foliju, papir za pecCenje ili
posude na dno pecnice.

» Nikada nemoijte obloziti dno peénice folijom bilo ko-
je vrste.

» Ako je namjeStena temperatura visa od 50 °C, ne-
mojte postavljati posude na dno pednice.

Koristenjem vrata uredaja kao povrSine za odlaganje

mogu se oStetiti vrata uredaja.

» Nikada nemoijte odloziti set Stapica za raznjice ili
univerzalnu tavu na vrata uredaja.

Pribor moze izgrepsti staklo na vratima pri zatvaranju

vrata uredaja ovisno o tipu uredaja.

» Pribor uvijek gurnite do kraja u pecnicu.

Prilikom rada s mikrovalovima nije prikladan komplet

raznja. Moze doc¢i do stvaranja iskri i pe¢nica se moze

oStetiti.

» Razanj nikad nemojte upotrebljavati pri radu s mi-
krovalovima.

3 Zastita okolisa i usteda

3.1 Zbrinjavanje ambalaze u otpad

Ambalazni materijali su ekoloSki neSkodljivii mogu se
reciklirati.

» Pojedina&ne sastavne dijelove zbrinite na otpad
odvojene po vrstama.
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4 Rostiljanje sa setom Stapica za raznjice

Na velikom raznju mozete posebno dobro pripremati velika pecenja primjerice rolana pecenja ili perad. Meso ¢e biti
hrskavo i zlatno-zute boje. Na Stapic¢ima za porcije mozete pripremati npr. povrée i manje ribe ili meso.

4.1 Dijelovi seta Stapi¢a za raznjice

Set Stapic¢a za raznji¢e sastoji se od razli¢itih dijelova. Ovdje ¢ete naci pregled isporucenih dijelova i njihovu pravilnu

uporabu.

Dijelovi Opis Koristenje
Air Fry & Lim za rosti- Za stavljanje okvira nosaca. Univerzalnu tavu stavite na
ljanje razinu 1 ispod lima za rostiljanje. Univerzalna tava sluzi

D D
SRS
SRR

)
AN

kao zastita od kapanja.

Okvir nosaca

Za umetanje okvira za stavljanje i nosacda.

Nosad

Za stavljanje velikog raznja za rostiljanje. Upotrebljavajte
samo s okvirom nosaca.

Razanj za rostiljanje,
veliki

Za rostiljanje velikih pecenja, peradi i cijele velike ribe.

Spojnice

N
k)

<)

e

Za pri¢vrSdivanje mesa, peradi i ribe na veliki razanj za
rostiljanje.

Okvir za stavljanje

Za stavljanje Stapica za porcije. Upotrebljavajte samo s
okvirom nosaca.

Stapici za porcije s
pomagalom za skida-
nje

i

Za rostiljanje povréa, malih riba i malih komada mesa.
Pomagalom za skidanje mozete sasvim jednostavno ski-
nuti peene namirnice sa Stapica.

Pribor mozete kupiti kod servisne sluzbe, u specijalizi-
ranim trgovinama ili na internetu.

4.2 Prije prve uporabe

» Qdistite sve dijelove seta Stapica za raznjice.
Set Stapic¢a za raznjice moze se prati u perilici posu-
da.

4.3 Napomene za stavljanje i pricvrséivanje
hamirnica za pecenje

Pridrzavajte se sljededih informacija kako bi se vase

namirnice za pecenje jednako ispekle i dobile lijepu

zlatno-zutu boju.

= Nataknite namirnice za pecenje na sredini velikog
raznja za rostiljanje.

= Namirnice za pecenje na oba kraja pri¢vrstite spojni-
cama. Dobro zategnite vijke.

10

m  Ako pecete 2 pileta na rostilju, pricvrstite svako pile
2 spojnicama.
Pecenje svezite kuhinjskim koncem.

m  Kod peradi vezite krajeve krila ispod hrbata i bataka
uz tijelo. Onda perad nece dobiti pretamnu boju.

= Probodite kozu ispod krila. Na ovaj na¢in moze istje-
cati mast.

= Pri pecenju cijele ribe na rostilju zatvorite utrobu ku-
hinjskim koncem.

4.4 Priprema raznja za rostiljanje

Primjer: Nataknite 2 pileta.
1. Gurnite jednu spojnicu skoro do kraja velikog raznja
za rostiljanje.
2. Prvo pile nataknite na razanj za rostiljanje.
- Spojnicu ¢&vrsto pritisnite u meso.
— Dobro zategnite vijak.
3. Drugu spojnicu nataknite na razanj za rostiljanje.
— Spojnicu ¢vrsto pritisnite u meso.
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- Dobro zategnite vijak. 4.6 Umetanje stapica za porcije
4. Tredu spojnicu gurnite izravno na drugu spojnicu i 1. Zagrijte pecnicu
ostupite kako je prethodno opisano. - . . C . . Y
b b . : ; P . vp . N 2. Stavite okvir nosaca na lim za rostiljanje.
Napomena: Nataknite pile na razanj za rostilianje tako 3. Utaknite oba okvira za stavljanje u otvore.
da su b?“ac' oba .plleta okrenu'n Jedarl prema dfu.gom- 4. Stavite Stapice za porcije na okvire za stavljanje.
Drugo pile ne smije prelaziti preko raznja za rostiljanje. 5. Lim za rotiljanje stavite na razinu 2

— Pribor uvijek pravilno gurnite u pecnicu.
Univerzalnu tavu umetnite na razinu 1.

o

4.5 Umetanje velikog raznja za rostiljanje

1. Stavite okvir nosaca na lim za rostiljanje.

2. Lim za rostiljanje stavite na razinu 2.

3. Utaknite nosac u dva straznja otvora.

4. Stavite veliki razanj na nosac i utaknite u prednji
otvor.

Univerzalnu tavu umetnite na razinu 1.

— Pribor uvijek pravilno gurnite u pecnicu.

o

11
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5 Tako ¢e to uspijeti

Za razli¢ita jela ovdje mozete pronaci odgovarajuce
postavke te najbolji pribor i najbolje posude. Preporuke
smo optimalno prilagodili vaSem uredaju.

Savjet: Brojne dodatne informacije o pripremi i odgova-
raju¢im namjestenim vrijednostima mozete pronadi u
aplikaciji Home Connect ili na nasoj pocetnoj stranici
www.bosch-home.com.

5.2 Preporuke za namjestanje

U tablici mozete naci preporuke za namjeStanje za ne-
ka jela.

Temperatura i vrijeme pecenja ovise o koligini, svojstvi-
ma i temperaturi namirnice. Stoga su navedena podru-
¢ja za namjeStanje. Najprije pokuSajte s nizim vrijed-
nostima. Po potrebi namjestite viSe vrijednosti kod slje-
deceg pecenja.

Namjestene vrijednosti vrijede za stavljanje nenapunje-
nog mesa, nepunjene peradi i ribe na temperaturi hlad-
njaka u hladnu pecnicu.

5.1 Rostiljanje peradi, mesa, ribe i povréa

Ostavite zatvorena vrata uredaja za vrijeme rostiljanja.
Nikada ne rostiljajte kada su otvorena vrata uredaja.

Za rostiljanje sa Stapidima za porcije je potrebno pret-
hodno zagrijati pe¢nicu, a to je i navedeno u tablici.

U tablici ¢ete naci podatke s predlozenim tezinama. Pri
rostiljanju tezih komada namjestite nizu temperaturu.
Opcéenito vrijedi: Sto je namirnica za pecenje veca, to je
niza temperatura i time duze vrijeme pedenja.

Ako Zelite pripremati prema vlastitom receptu, ravnajte
se prema sli¢nim jelima u tablici.

Ne morate okretati namirnice za pecenje.

KoriStena vrsta grijanja: € 4D vruéi zrak

Jelo Pribor / posude Razina Vrsta gri- Temperaturau °C Trajanje u mi-
janja nutama

Kokos, 1,5 kg Razanj za rostiljanje, 2 1. 170-180 1. 70-80
veliki 2. 190-200 2. 15-20

Svinjski rolano pecenje, Razanj za rostiljanje, 2 170-190 120-150

2 kg veliki

Janjeda plec¢ka, bez kosti, Razanj za rostiljanje, 2 170-180 70-80

1 kg veliki

Riba, cijela, 1,5 kg Razanj za rostiljanje, 2 170-190 35-45
veliki

Raznji¢i s mesom, 6 koma- Stapidéi za porcije 2 190-200" 15-25

da

' Uredaj prethodno zagrijati.

5.3 Air Fry & Lim za rostiljanje

Ako uredaj ima vrstu grijanja Airfry, s ovim priborom
mozete hrskavo ispeci namirnice koje se obicno prze u
ulju. Pridrzavajte se preporuka za namjestanje kuhanja
s vrstom grijanja Airfry u uputama za uporabu uredaja.
Savjet: Kako biste sprijecili zaprljanje uredaja, gurnite
univerzalnu tavu najmanje jednu razinu ispod pribora.

Taj pribor mozete upotrijebiti i za rostiljanje.

Za roéstiljanje ili kuhanje velikih komada mesa zamijeni-

te reSetku opisanu u uputama za uporabu Air Fry li-

mom. Stavite univerzalnu tavu jednu razinu nize. Pridr-

Zavajte se preporuka za namjestanje pecenja i rostilja-

nja u uputama za uporabu uredaja.

Napomene

= Nemojte upotrebljavati pribor kao parnu posudu.

= Nemoijte upotrebljavati pribor kod rada samo s mi-
krovalovima.

6 Ciscenje i odrzavanje

Kako bi vam uredaj dugo ostao funkcionalan, pazljivo
ga distite i odrzavajte.

6.1 CiSéenje seta Stapica za raznjiée

Kako se kromirana povrSina seta Stapi¢a za raznjice ne

bi ostetila krivim sredstvom za &iSéenje, pridrzavajte se
sljedecih informacija.

12

POZOR!

Neprikladna sredstva za ¢iS¢enje mogu ostetiti povrsi-

ne uredaja.

» Nemojte upotrebljavati ostra ili abrazivna sredstva
za GiScenje.

» Nemojte upotrebljavati sredstva za Ciséenje s veli-
kim udjelom alkohola.

» Nemojte upotrebljavati tvrde jastuci¢e za ribanje ili
spuzve za CiSéenje.

» Nemojte upotrebljavati pirolizu niti samocis¢enje.

1. Nove spuzve prije uporabe temeljito isperite.
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2. Set Stapida za raznji¢e ocCistite vru¢om sapunicom i
kroom za pranje posuda ili operite u perilici posuda.
Set Stapi¢a za raznjice omekSajte u vrucoj sapunici
ako je jako zaprljan.

Savjet: Posebna sredstva za CiSc¢enje i njegu mozete

kupiti kod servisne sluzbe. Pridrzavajte se podataka

proizvodaca.

6.2 Ciséenje Air Fry & Lim za rostiljanje

= Cistite pribor krpom za pranje posuda i vruéom sa-
punicom. U sluéaju tvrdokornih zaprljanja, mozete
staviti pribor u univerzalnu tavu i pustiti da se namo-
Gi.

= Pribor moZete ocistiti i Cetkom ili spiralom od nehr-
dajuceg cCelika.

m  Tvrdokornu prljavstinu moZzete ukloniti i sprejom za
CiSéenje pednice. Pridrzavajte se podataka proizvo-
daca.

= Emajlirani pribor je prikladan za pranje u perilici po-
suda.

13



hu Biztonsag

Tartalomjegyzék

0 IR =4 (o 4 =7 T [ 14
2 Dologi karok elkerlilése..........cccoamrrinrrmrriniianes 14
3  Kobrnyezetvédelem és takarékossag........c.uueeee 14
4  Grillezés a grillnyars-készlettel............cccuuu..es 15
5  Iigy SIKErilni fOg ...ceeeererurererernrereseareresessssereseans 17
6  Tisztitds s ApOIaAS ......ccvvverivierinsn s 17

1 Biztonsag

A készllék els6 hasznalata el6tt alaposan ol-
vassa el az 0sszes utasitast. A tliz, aramutés
es személyi sérulések veszélyének csokkenté-
se érdekében a készulék hasznalatakor tartsa
be az alapvetd biztonsagi dvintézkedéseket,
beleértve az alabbi biztonsagi utmutatasokat
is.

1.1 Altalanos utmutatasok

Itt altalanos informaciokat talal ehhez az utmu-

tatohoz.

®m (Gondosan olvassa el ezt az Utmutatot.
Csak igy tudja a tartozékot biztonsagosan
€s hatékonyan hasznaini.

= Orizze meg az Utmutatét és a termékinfor-
maciokat a késdbbi hasznalat céljara, vagy
az Ujabb tulajdonos szamara.

1.2 Rendeltetésszeri hasznalat

A tartozékok biztonsagos és helyes hasznala-

ta érdekében vegye figyelembe a rendeltetés-

szerl hasznalattal kapcsolatos utmutatasokat.

A tartozékokat csak:

® g haztartasban és az otthoni kdrnyezet zart
helyiségeiben.

m gz ételek elkészitéséhez.

1.3 Biztonsagos hasznalat

/\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések

veszélye!

A tartozék vagy az edény nagyon forro.

» A forré edényt vagy tartozékot mindig fogo-
kesztylvel vegye ki a sttétérbdl.

/A FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!

A hozzaférhetd részek mikddés kdzben felfor-
rosodnak.

» Soha ne érintse meg a forro részeket.

» Tartsa tavol a gyermekeket.

A készulék ajtajanak kinyitasakor forro g6z ta-
vozhat a készulékbdl. A géz a hédmérséklettdl
fuggben nem lathato.

» Ovatosan nyissa ki a késziilék ajtajat.

» Tartsa tavol a gyerekeket.

/A FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!

A nagy méret( grillnyars, a sasliknyarsak és a
kapcsok szélei élesek.

» Tartsa tavol a gyerekeket.

2 Dologi karok elkerlilése

FIGYELEM!

A hétorlasz karositja a készlléket. A sitési id6 megval-

tozik, és a zomanc megseérul.

» Soha ne helyezzen tartozékot, foliat, sitépapirt vagy
edényt a sitétér aljara.

» Soha ne bélelje ki a sutétér aljat semmilyen foliaval.

» Ne tegyen edényt a sitétér aljara, ha 50 °C feletti
hémérsékletet allitott be.

Ha rakododfellletként hasznalja a készlilék ajtajat, akkor

az karosodhat.

» Ne helyezze a grillnyars-készletet vagy az univerzalis
serpeny6t a készilék ajtajara.

A készlléktipustol figgdben a készllékajtd zarasakor

Osszekarcolhatja az ajtélapot.

» A tartozékokat mindig tolja be Utkodzésig a sutétér-
be.

A grillnyars-készlet nem alkalmas mikrohullamu Gzem-

modokkal vald hasznalatra. Szikra képz&dhet és a sité-

tér karosodhat.

» A grillnyars-készletet soha ne hasznalja mikrohulla-
mu tdzemmaodban.

3 Kornyezetvédelem és takarékossag

3.1 A csomagolasi hulladék artalmatlanitasa

A felhasznalt csomagoldanyagok kdrnyezetkimél6k és
Ujrahasznosithatok.

14

» Az egyes Osszetevbket fajtanként szétvalogatva ar-
talmatlanitsa.
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4 Grillezés a grillnyars-készlettel

A nagy méret( nyars kiléndsen alkalmas nagy sultek, mint példaul géngyolt hids vagy szarnyasok elkészitésére. A
hus ropogds és barna lesz. A sasliknyarsakkal pl. zéldséget és kisebb halakat vagy husokat készithet.

4.1 A grillnyars-készlet részei

A grillnyars-készlet kilonféle alkatrészekbdl all. Alabb attekintheti a csomagban talalhaté alkatrészeket, illetve azok

megfelelé hasznalatat.

A tartozékok részei Leiras Hasznalat
Air Fry & Grill sité- A tartéallvany elhelyezéséhez. Az univerzalis serpenyét
tepsi az 1. szintre, a grilltepsi ala tolja be. Az univerzalis serpe-

nyé csepegésgatloként szolgal.

Tartdallvany

A saslikallvany és a tartd felhelyezéséhez.

Tartok

A nagy méretl grillnyars felhelyezéséhez. Csak a tartéall-
vannyal hasznalja.

Nagy grillnyars

Nagy méret(i slltek, szarnyas és egész hal grillezéséhez.

Kapcsok

A hus, szarnyas és hal rogzitéséhez a nagy grillnyarson.

Saslikallvany

A sasliknyarsak felhelyezéséhez. Csak a tartéallvannyal
hasznalja.

Sasliknyarsak lehizo-
val

Zoldség, kis halak és kisebb husdarabok grillezéséhez.
A lehuzdval nagyon kdnnyen lehuzhatja a grillezett ételt a
nyarsrol.

Tartozékokat a vev@szolgalatnal, szakkereskedésekben
vagy interneten vasarolhat.

4.2 Az els6 hasznalat elott

» Tisztitsa meg a grillnyars-készlet minden részét.
A grillnyars-készlet mosogatégépben tisztithato.

4.3 Tudnivaldk a grilleznivalé felszurasahoz

és rogzitéséhez

Ahhoz, hogy a grilleznivald szép barna legyen és

egyenletesen atsiljon, vegye figyelembe a kdvetkez§

informaciokat.

= A grilleznivalot a nagy grillnyars kézepére huzza fel.

® A grilleznivalét mindkét végén régzitse a kapcsok-
kal. Jol hizza meg a csavarokat.

m Ha 2 csirkét grillez, mindegyiket 2-2 kapoccsal rég-
zZitse.

m Az egyik sliltet kbsse meg konyhai zsineggel.

m  Szarnyas esetében a szarnyak végeit kotdézze a hat
alg, illetve a combokat kdsse a testhez. Ekkor a
szarnyas nem lesz tul sotét. )

m  Szurkalja meg a bért a szarnyak alatt. Igy a zsir ki
tud folyni.

m Egész hal grillezése esetén zarja le a hasureget
konyhai zsineggel.

4.4 Grillnyars el6készitése

Példa: 2 csirke felhuzéasa.
1. Az egyik kapcsot tolja csaknem a nagy grillnyars vé-
géig.
2. Tolja az els6 csirkét a grillnyarsra.
- Nyomja a kapcsot szorosan a husba.
- Jol hizza meg a csavart.
3. Toljon egy masodik kapcsot a grillnyarsra.
- Nyomija a kapcsot szorosan a husba.
- Jol hizza meg a csavart.

15
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4.

Tolja a harmadik kapcsot kdzvetlenil a masodik ka-
pocshoz, és jarjon el az el6z8ekben leirtak szerint.

Megjegyzés: A csirkéket Ugy hlzza a nyarsra, hogy a
labukkal forduljanak egymas felé. A masodik csirkének
sem szabad tulnyulnia a grillnyarson.

4.5 Nagy grillnyars behelyezése

1.
2
3.
4

5.
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Allitsa a tartédllvanyt a grilltepsire.

. Tolja be a grilltepsit a 2. szintre.

A tartét dugja a két hatso nyilasba.

. A nagy nyarsat helyezze a tartéra, és dugja az elll-

s6 nyilasba.

Az univerzalis serpenyét tolja be az 1. szintre.

- A tartozékokat mindig megfelel§ helyzetben tolja
be a sitétérbe.

4.6 A sasliknyarsak behelyezése

arbdA

Melegitse el6 a sutét.

Allitsa a tartéallvanyt a grilltepsire.

A két saslikallvanyt dugja a nyilasokba.

A sasliknyarsakat fektesse a saslikallvanyra.

Tolja be a grilltepsit a 2. szintre.

- A tartozékokat mindig megfelel§ helyzetben tolja
be a sutbtérbe.

Az univerzalis serpenydt tolja be az 1. szintre.




igy sikertilni fog hu

5 gy sikerilni fog

A kulénboz6 ételekhez itt megtalalja a megfeleld bealli-
tasokat, illetve a legalkalmasabb tartozékokat és ede-
nyeket. Az ajanlasokat az On készllékére optimalizal-
tuk.

Tipp: Az ételek elkészitéséhez és a megfeleld beadllitasi
értékekhez szamos tovabbi adatot talal a Home Con-
nect alkalmazasban vagy honlapunkon www.bosch-ho-
me.com.

5.2 Beallitasi javaslatok

A tablazatban beallitasi ajanlasokat talal néhany ételre
vonatkozdan.

A hémérséklet és a siutési id6tartam az étel mennyisé-
gétdl, mindségétsl és hémérsékletétdl figg. Ezért ad-
tunk meg beallitasi tartomanyokat. EI§szér probalja
meg az alacsonyabb értékekkel. Ha szUkséges, legkd-
zelebb allitsa eggyel magasabbra.

A beadllitasi értékek téltetlen hus, szarnyas és hal beto-
lasara vonatkoznak, amelyet h(it6bdl helyeznek a hideg
sutétérbe.

A sasliknyarsakon vald grillezéshez el6melegités szik-
séges, ami a tablazatban is megtalalhato.

5.1 Hus, szarnyas, hal és zoldség grillezése

Grillezés kdzben tartsa a készllék ajtajat becsukva. So-
ha ne grillezzen ugy, hogy a készllék ajtaja nyitva van.

A tablazatban lév6 adatoknal javasolt suly is szerepel.
Ha nehezebb darabokat grillez, hasznalja az alacso-
nyabb hémérsekletet.

Altalaban érvényes: minél nagyobb a grilleznivald, an-
nal alacsonyabb legyen a h6mérséklet és annal hosz-
szabb a sutési id6.

Ha sajat receptje szerint szeretne sitni, akkor igazod-
jon a hasonld ételekhez.

Nem kell megforditania a grilleznivalot.

Alkalmazott f(itési mod: @ 4D forrd levegd

Etel Tartozék / Edény Betolasi  Fitési Hémérséklet, °C Idétartam, perc
magassag mod

Jérce, 1,5 kg Nagy grillnyars 2 1. 170-180 1. 70-80

2. 190-200 2. 15-20
Gongyolt sertéssilt, 2 kg Nagy grillnyars 2 170-190 120-150
Baranylapocka csont nél- Nagy grillnyars 2 170-180 70-80
kal, 1 kg
Egész hal, 1,5 kg Nagy grillnyars 2 170-190 35-45
Husnyarsak, 6 darab Sasliknyarsak 2 190-200' 15-25

' Melegitse el a késziléket.

5.3 Air Fry & Grill sutétepsi

Ha a készilék rendelkezik Airfry fltési moddal, akkor
ezzel a tartozékkal olyan ételeket is ropogdsra siithet,
amelyeket altalaban olajban sitnek. Tartsa be a készi-
lék hasznalati utmutatéjaban olvashatd, az Airfry Uzem-
maoddal t6rténd sutésre vonatkozé beallitasi ajanlaso-
kat.

Tipp: A késziilék szennyez&désének elkerllése érdeké-
ben tolja be az univerzalis serpenydt legalabb egy
szinttel a tartozék ala.

Ezt a tartozékot grillezéshez is hasznalhatja.

Nagy husdarabok grillezéséhez vagy sUtéséhez cserél-

je ki a hasznalati utmutatéban megadott rostélyt az Air

Fry tepsire. Tolja be az univerzalis serpeny6t egy szint-

tel lejjebb. Tartsa be a készllék hasznalati utmutatdja-

ban olvashatd, sitésre és grillezésre vonatkozo bealli-

tasi ajanlasokat.

Megjegyzések

= Ne hasznalja a tartozékot paroléedénykeént.

= Ne haszndlja a tartozékot csak mikrohullam Uzem-
maodban.

6 Tisztitas és apolas
Annak érdekében, hogy készliléke hosszu ideig mikd-
d6képes maradjon, tisztitsa és apolja gondosan.

6.1 Grillnyars-készlet tisztitasa

Az alabbi informacidk figyelembevételével elkertilhetd,
hogy egy nem megfelel§ tisztitdszer karositsa a grill-
nyars-készlet kromfeliletét.

FIGYELEM!

A nem megfelel§ tisztitdszerek karositjak a készllék fe-

[Uletét.

» Ne hasznaljon karcold vagy surold tisztitoszereket.

» Ne hasznaljon magas alkoholtartalmu tisztitdszert.

» Ne hasznaljon kemény suroldoparnat vagy tisztitoszi-
vacsot.

» Ne alkalmazzon pirolizist vagy Ontisztitast.

1. Az (] szivacskend&ket hasznalat el6tt alaposan
mossa Ki.
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hu Tisztitas és apolas

2. A grilinyars-készletet forr6 mosogatdszeres vizzel és
torl6kendbvel vagy mosogatdégépben tisztitsa.
Er6s szennyez8dések esetén aztassa be a grill-
nyars-készletet forré6 mosogatdszeres vizbe.

Tipp: A vevGszolgalatnal kiemelten ajanlott tisztito- és
apolodszereket vasarolhat. Tartsa be a gyartd utmutata-
sait.

6.2 Air Fry & Grill siitétepsi tisztitasa

m A tartozékot mosogatéruhaval és forrd6 mosogato-
szeres vizzel tisztitsa. Makacs szennyez8dések ese-
tén beleteheti a tartozékot az univerzalis serpeny&be
és bedztathatja.

= A tartozékot kefe vagy fémsurold segitségével is
tisztithatja.

= A makacs szennyezddések eltavolitasahoz sutétiszti-
t6 spray is hasznalhatd. Vegye figyelembe a gyartéi
utasitasokat.

= A zomancozott tartozék mosogatdégépben tisztithato.
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1 Bezpecénost

Pred pouzitim spotrebiCa si pozorne precitajte
vSetky instrukcie. Aby ste pri pouzivani
spotrebic¢a minimalizovali riziko poziaru, Urazu
elektrickym prudom a zranenia os6b, dodrzuj-
te zakladné bezpeclnostné opatrenia vratane
nasledujucich bezpecnostnych pokynov.

1.1 VSeobecnhé upozornenia

Tu néajdete vSeobecné informacie k tomuto

navodu.

m Starostlivo si precitajte tento navod. Len po-
tom mozete prislusenstvo pouzivat bezped-
ne a efektivne.

m Navod, ako aj dalSie informacie o produkte
uschovajte pre neskorsie pouzitie alebo
dalSieho maijitela.

Bezpecnost sk

1.2 Pouzivanie v sulade s uréenim

Ak chcete prislusenstvo pouzivat bezpecne

a spravne, postupujte podla pokynov na po-

uzivanie v sulade s uréenym ucelom.

PrisluSsenstvo pouzivajte len:

® v sukromnych domacnostiach a v uzavre-
tych priestoroch domaceho prostredia.

® na pripravu jedal.

1.3 Bezpeéné pouzivanie

/A VAROVANIE - Riziko popalenia!

PrisluSsenstvo alebo riad sa velmi zohreje.

» Vzdy, ked vyberate horuce prislusenstvo
alebo riad z varného priestoru, pouzivajte
chnapku na hrniec.

/A VAROVANIE - Riziko obarenia!
Pristupné Casti sa poCas prevadzky rozpalia.
» Nikdy sa nedotykajte horucich Casti.

» Deti udrzujte v bezpecnej vzdialenosti.

Pri otvoreni dvierok spotrebi¢a médze unikat
velmi horuca para. Para nie je vzdy viditelna
v zavislosti od teploty.

» Dvierka spotrebiCa opatrne otvorte.

» Deti udrzujte v bezpecnej vzdialenosti.

/A VAROVANIE - Riziko poranenia!

Velky grilovaci razen, porciové razne a svorky
maju ostré hrany.

» Deti udrzujte vbezpecnej vzdialenosti.

2 Zabranenie vechym skodam

POZOR!

Hromadenie tepla posSkodzuje spotrebi¢. Doba pedenia

tak nie je zodpovedajuca a smalt sa poskodi.

» Na dno vnutorného priestoru nikdy neukladajte ziad-
ne prislusenstvo, féliu, papier na pecenie alebo riad.

» Dno vnutorného priestoru nikdy nevykladajte foliou
akéhokolvek druhu.

» Nepokladajte Ziadny riad na dno vnutorného pries-
toru, ak je nastavena teplota vyssia ako 50 °C.

Ak pouzijete dvierka spotrebi¢a na odkladanie, m6zu

sa poskodit.

» Supravu grilovacich razfiov ani univerzalny pekac ni-
kdy neukladajte na dvierka spotrebica.

Pri niektorych typoch spotrebi¢a méze prisluSenstvo po

zatvoreni dvierok spotrebic¢a posSkrabat sklo dvierok.

» PrisluSenstvo vzdy zasunte do vnutorného priestoru
az na doraz.

Suprava grilovacich razfiov nie je vhodna na prevadzku

s mikrovinnym ohrevom. MbZe dojst k iskreniu

a vnutorny priestor sa poskodi.

» Supravu grilovacich razfiov nikdy nepouzivajte pri
prevadzke s mikrovinnym ohrevom.

3 Ochrana zivotného prostredia a Setrenie

3.1 Likvidacia obalu

Obalové materidly nezatazuju zivotné prostredie a su
recyklovatelné.

» Jednotlivé komponenty zlikvidujte oddelene podla
druhu.
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4 Grilovanie so supravou grilovacich raznov

Na velkom razni mdZete velmi dobre pripravit velké kusy masa, napr. rolady alebo hydinu. Maso bude chrumkavé
a hnedé. Na porciovych razrioch moézete pripravit napr. zeleninu a mensie ryby alebo méso.

4.1 Sucasti supravy grilovacich raznov

Suprava grilovacich raznov pozostava z réznych dielov. Tu ziskate prehlad o dodanych dieloch a ich spravnom po-

uziti.

Sucasti Opis

Pouzitie

Air Fry & plech na gri-

Na polozenie nosného ramu. Univerzalny pekad zasunte

lovanie do urovne 1 pod grilovaci plech. Univerzalny pekac¢ slizi
na ochranu pred kvapkanim.

Nosny ram Na zasunutie ukladacieho ramu a drziaku.

Drziak Na podopretie velkého grilovacieho razfia. Pouzivajte iba

S nosnym ramom.

Grilovaci razen, velky

Na grilovanie velkého masa, hydiny a celych velkych ryb.

—~ Svorky
&y = &l =
I -

Na uchytenie mésa, hydiny a ryb na velky grilovaci ra-
zen.

Ukladaci ram

Na ulozenie porciovych raznov. Pouzivajte iba s nosnym
ramom.

Porciové razne s po-

@/@‘{%/é.// méckou na stiahnutie

Na grilovanie zeleniny, malych ryb a malych kidskov méa-
sa. S pomdckou na stiahnutie sa bude dat grilované jed-
lo jednoducho stiahnut z razna.

Prislusenstvo si mézete dokupit v zakaznickom servise,
v §pecializovanych predajniach alebo na internete.

4.2 Pred prvym pouzitim

» VSetky sucasti supravy grilovacich razfiov vycistite.
Suprava grilovacich raznov je vhodna do umyvacky
riadu.

4.3 Pokyny na napichnutie a uchytenie
grilovanej potraviny

Aby ste zabezpecili, ze grilovana potravina bude hneda

a rovnomerne prepedena, dodrzujte nasledujlce infor-

macie.

= Grilovanu potravinu napichnite v strede na velky gri-
lovaci razen.

= Grilovanu potravinu upevnite na obidvoch koncoch
svorkami. Skrutky dobre utiahnite.
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= Ak grilujete 2 kurCatd, zaistite kazdé kura 2 svorka-
mi.
Méso zviazte kuchynskou nitou.

= Hydine priviazte konce kridel pod chrbtom a stehna
k trupu. Potom nebude hydina prili§ tmava.

= Kozu prepichnite pod kridlami. Tuk bude moct vyte-
kaf.

= Pri grilovani celej ryby uzatvorte brusnu dutinu ku-
chynskou nifou.

4.4 Priprava grilovacieho razna

Priklad: Napichnite 2 kur&ata.
1. Svorku posunte takmer az na koniec velkého grilo-
vacieho razna.
2. Napichnite prvé kura na grilovaci razen.
- Svorku pevne zatlacte do masa.
— Skrutku dobre utiahnite.
3. Na grilovaci razef nasunte druhu svorku.
- Svorku pevne zatlacte do masa.



— Skrutku dobre utiahnite.

4. Tretiu svorku nasunte priamo k druhej svorke a po-

stupujte podla vy$Sie uvedeného popisu.

Poznamka: Napichnite kurCata na razen tak, aby nohy
oboch kurciat smerovali k sebe. Druhé kuréa nesmie
pre¢nievat cez grilovaci razen.

4.5 Vlozenie velkého grilovacieho razna

1.
2.
3.
4. Velky razen polozte na drziak a zapojte do prednej

o

Nosny ram polozte na grilovaci plech.
Grilovaci plech zasunte do urovne 2.
Drziak zapojte do dvoch zadnych zasuviek.

zasuvky.

Univerzalny pekac zasurite do urovne 1.

— Prislusenstvo vzdy spravne zasurite do vnutorné-
ho priestoru.

Grilovanie so supravou grilovacich razfiov sk

4.6 Vlozenie porciovych raziov

Predhrejte rdru na pedenie.

Nosny ram polozte na grilovaci plech.

Obidva ukladacie ramy zapojte do zasuviek.

Porciové razne poloZte na ukladacie ramy.

Grilovaci plech zasunte do drovne 2.

— PrisluSenstvo vzdy spravne zasurite do vnutorné-
ho priestoru.

6. Univerzalny pekac zasurte do Urovne 1.

ardA

B SO,
DRS00 RS
AR
\\\\\\Q\\Q
\) \\

21



sk Takto sa to podari

5 Takto sa to podari

Pre rbzne jedla tu najdete tie spravne nastavenia, ako
aj to najlepsie prislusenstvo a riad. Odporucania sme
optimalne prispdsobili vaSmu spotrebicu.

Tip: Dalsie informdcie o priprave a vhodnych hod-
notach nastavenia najdete v aplikacii Home Connect
alebo na naSej domovskej stranke www.bosch-
home.com.

5.2 Odporucané nastavenia

V tabulke najdete odporudané nastavenia pre niektoré
jedla.

Teplota a Cas pecenia zavisia od mnozstva, vlastnosti
a teploty potraviny. Preto su uvedené rozsahy hodnot
nastavenia. Skuste zacat najprv s nizSimi hodnotami.

V pripade potreby nabuduce nastavte vy$Siu hodnotu.
Hodnoty nastavenia platia pre vsunutie neplneného ma-
sa, hydiny a ryb s teplotou z chladni¢ky do studeného
vnutorného priestoru.

5.1 Grilovanie hydiny, méasa, ryb a zeleniny

Pocas grilovania nechajte dvierka spotrebi¢a zatvore-
né. Nikdy negrilujte pri otvorenych dvierkach spotrebi-
¢a.

Na grilovanie porciovych razifiov je potrebné pred-
hrievanie a je uvedené v tabulke.

V tabulke najdete Udaje s navrhom hmotnosti. Pri grilo-
vani tazkych kiskov pouzite nizSiu teplotu.

VSeobecne plati; Cim vacsia grilovana potravina, tym
nizSia teplota a tym dlhsi as pedenia.

Ked chcete piect podla vlastného receptu, orientujte sa
podla podobnych jedal.

Grilovanu potravinu nemusite otacat.

Pouzity druh ohrevu: @ 4D hortci vzduch

Pokrm Prislusenstvo /riad  Uroven Druh Teplotav °C Cas trvania
zasunutia ohrevu Vv min.

Velké kurCa, 1,5 kg Grilovaci razen, velky 2 1.170 - 180 1.70 - 80
2. 190 - 200 2.15-20

BravCova rolada, 2 kg Grilovaci razen, velky 2 170 - 190 120 - 150

Jahnacie plece, bez kosti,  Grilovaci razen, velky 2 170 - 180 70 - 80

1 kg

Ryby, v celku, 1,5 kg Grilovaci razen, velky 2 170 - 190 35 - 45

Méasové razne, 6 kusov Porciové razne 2 190 - 200" 15 -25

' Predhrejte spotrebic.

5.3 Air Fry & plech na grilovanie

Ak je vas spotrebi¢ vybaveny rezimom ohrevu Airfry,
mozete toto prislusenstvo pouzit na pecenie chrumka-
vych jedal, ktoré sa zvy&ajne vyprazaju na oleji. Dodr-
ziavajte odporucCania pre nastavenie pecenia s Airfry
uvedené v navode na pouzivanie vasho spotrebica.
Tip: Aby ste predidli znecCisteniu svojho spotrebica, za-
sunte univerzalnu panvicu aspon o jednu Uroven pod
prislusenstvo.

Toto prislusenstvo mdZete pouZit aj na grilovanie.

Na grilovanie alebo pecenie velkych kusov masa vy-

mefite mriezku opisanu v navode na pouzivanie za

mriezku Air Fry. Univerzalnu panvicu zasunte o jednu

uroven nizSie. Dodrziavajte odporu&ané nastavenia pre

pecCenie a grilovanie uvedené v navode na pouzivanie

vasho spotrebica.

Poznamky

= PrisluSenstvo nepouZivajte ako parnu nadobu.

m  PrisluSenstvo nepouzivajte v Cisto mikrovinnej pre-
vadzke.

6 Cistenie a udrzba

Aby vas spotrebi¢ zostal dlhodobo pekny a funkény,
starostlivo ho G&istite a starajte sa on.

6.1 Cistenie supravy grilovacich raznov

Aby sa chrémovy povrch supravy grilovacich razriov

neposkodil nespravnymi Cistiacimi prostriedkami, dodr-

Zujte nasledujuce informacie.

POZOR!

Nevhodné Cistiace prostriedky poskodzuju povrchy

spotrebica.

» Nepouzivajte agresivne alebo abrazivne Cistiace
prostriedky.

22

» Nepouzivajte Cistiace prostriedky s velkym obsahom
alkoholu.

» Nepouzivajte tvrdé hubky alebo Cistiace Spongie.

» Nepouzivajte pyrolyzu ani samodistenie.

1. Nové Spongiové utierky pred pouzitim dbékladne
umyte.

2. Supravu grilovacich raziiov vycistite handrickou
a hordcim umyvacim roztokom alebo umyte v umy-
vacke riadu.
Ak je suprava grilovacich razfiov velmi znecistena,
namocte ju do horticeho umyvacieho roztoku.



Tip: Odporucané prostriedky na Cistenie a oSetrovanie
si mozete zakupit v zakaznickom servise. Dodrziavajte
prislusné pokyny vyrobcu.

6.2 Cistenie Air Fry & plech na grilovanie

m  PrisluSenstvo vydistite handrickou a hortdcim umyva-
cim roztokom. V pripade odolnych nedistét mbzete
prisluSenstvo vlozZit do univerzalneho pekaca
a nechat odmodit.

m  Prislusenstvo mdzete vydistit aj kefkou alebo dréten-
kou.

= TaZko odstranitelné nedistoty mozete odstranit aj
sprejom na Cistenie rury. Dodrziavajte pokyny vyrob-
cu.

®  Smaltované prisluSenstvo je vhodné na umyvanie
v umyvacke riadu.

Cistenie a udrzba sk
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