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& Tento navod si peclivée prectéte jesté pred instalaci
spotrebiCe a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nezodpovida za
Skody a zranéni zpUsobena nespravnou instalaci ¢i chybnym
pouzivanim. Navod k pouziti vzdy uchovavejte spolu se
spotrebicem pro jeho budouci pouziti.

Bezpeénostni informace

Bezpecnost déti a postizenych osob

UPOZORNENI! Hrozi nebezpeéi uduseni, urazu nebo jinych
trvalych nasledku.

e Tento spotiebi€ smi pouzivat déti starSi osmi let nebo osoby
se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo osoby bez patficnych zkuSenosti a
znalosti pouze, pokud tak €ini pod dozorem osoby, ktera je
zodpovédna za jejich bezpec€nost.

e Déti by mély byt pod dohledem, aby si se zafizenim nehraly.

e V/Sechny obaly uschovejte z dosahu déti.

e VAROVANI: Zafizeni ajeho pFistupné &asti se b&hem
pouzivani zahfivaji. Davejte pozor, abyste se nedotkli
topnych prvkd. Nejsou-li déti do 8 let pod trvalym dohledem,
nemeély by mit k zafizeni pfistup.

e VAROVANI: Je-li zafizeni provozovano v kombinovaném
rezimu, sméji déti pouzivat troubu pouze pod dohledem
dospélych, protoze vznikaji vysoké teploty.

e Pokud je spotfebi¢ vybaven détskou bezpecnostni pojistkou,
doporuCuje se ji aktivovat. Déti mladsi tfi let nesmi byt
ponechany v blizkosti spotiebiCe bez dozoru.

e Cidténi a uzZivatelskou udrzbu spotfebice by nemély
provadét déti bez dozoru.
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VSeobecné bezpecnostni informace
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Toto zafizeni je ur€eno pro pouziti v domacnostech, nikoli

v hotelech, obchodech, kancelafich a podobnych

prostredich.

Pfi provozu je vnitfek spotfebiCe horky. Nedotykejte se

topnych téles ve spotiebiCi. PFi vkladani ¢i vyjimani

prislusenstvi Ci nadobi vzdy pouzivejte kuchyriské chnapky.

UPOZORNENI: Tekutiny &i jiné potraviny neohfivejte v

hermeticky uzavienych nadobach. Mohou explodovat.

Pouzivejte jen nadobi vhodné k pouziti v mikrovinnych

troubach.

Pfi ohfivani potravin v plastovych &i papirovych nadobach

sledujte spotfebi¢ z divodu jejich mozného vzniceni.

Tento spotiebi€ je uréen k ohfevu potravin a napoja. Suseni

potravin nebo odévu a ohfivani zahfivacich podlozek,

pantofll, hub, vihkych hadrd a podobnych pfedmétl maze

zpusobit poranéni, vzniceni €i pozar.

POZOR! Trouba se nesmi pouzivat v pfipadé, zZe:

— dvifka jsou nespravné zaviena;

— panty dvifek jsou posSkozené;

— povrch trouby, na ktery dvifka dosedaji, nebo predni
panel trouby je poskozeny;

— sklo dvifek je poskozené;

— Casto vznika v troubé elektricky oblouk, i kdyz uvnitf
nejsou zadné kovové predmeéty.

Trouba se smi opét pouzivat az po odborné opravé v

autorizovaném servisnim stredisku.

Pokud ze spotiebiCe vychazi kouf, spotfebi¢ vypnéte nebo

odpojte od sité a nechte dvifka zaviena, aby se pfipadné

plameny uhasily.

Onhfivani napojd v mikrovinné troubé muze vést k utajenému

varu a pozdéjSimu prudkému vystfiknuti kapaliny. S

nadobou je proto nutné zachazet opatrné.



Davejte pozor pfi ohfevu tekutin!

DAVEJTE POZOR PRI OHREVU TEKUTIN!

Kdyz se tekutiny (voda, kava, ¢aj, mléko apod.) dostanou v
troubé do bodu varu a rychle je vyjmete ven, muze vrouci
tekutina vystfiknout. NEBEZPECiI PORANENI A OPARENI!
Abyste této situaci pfi ohfevu tekutin predesli, vlozte do
nadoby s tekutinou pred vyjmutim 1ZiCku nebo sklenénou
tyCinku.

Kojenecké lahve nebo sklenicky s détskou vyzivou byste
méeli zamichat nebo protfepat, a pred podanim si jesSté overit
jejich teplotu, aby se dité nespalilo.

Vajicka ve skorapce a vajiCka vafena natvrdo by se neméla
ve spotiebici ohfivat, protoZze mohou explodovat i po
dokonceni mikrovinného ohrevu.

POZOR! V mikrovinné troubé nezahrivejte Cisty lih nebo
alkoholické napoje. NEBEZPECI OHNE!

Vystraha! Abyste zabranili pfehrati pokrmu nebo spaleni, je
velmi dulezité nevolit pfili§ dlouhou dobu ohfevu nebo
urovenn vykonu, zvlasté pfi ohfivani malého mnozZstvi
potravin. Napfiklad rohlik se muze spalit za méné nez 3
minuty, pokud je zvoleny vykon pfilis vysoky.

Pro opékani a toastovani pouzijte pouze funkci grilu a
troubu po celou dobu sledujte. Pokud pfi toastovani chleba
pouzijete kombinovanou funkci, chléb muze za velmi
kratkou dobu shofet.

Dbejte na to, aby se horkych dvifek trouby nikdy nedotykaly
sitové kabely od jinych elektrickych zafizeni. 1zolace kabelu
se tim muze poskodit. Nebezpedi zkratu!
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Instalace

Elektricky systém musi byt vybaven prostfedky pro
odpojeni, s oddélenim kontaktd u vSech poll, které
poskytuje uplné rozpojeni v souladu s kategorii prepéti Ill.
Jestlize se zastrCka pouziva pro elektrické pfipojeni, musi
byt po instalaci pfistupna.

Instalace musi odpovidat aktualnim predpisum.

Ochrana proti (nebezpeénému) dotyku musi byt zajisténa
instalaci.

POZOR: Trouba musi byt uzemnéna.

VAROVANI! Zafizeni je uréeno k zabudovani. Na

poslednich strank&ch tohoto navodu k obsluze jsou uvedeny
podrobné informace o instalacnich rozmérech.

Cisténi a udrzba

68

UPOZORNENI: Pred Cisténi a udrzba odpojte spotiebi¢ od
napajeni.

Spotfebi¢ je nutné pravidelné Cistit a odstranovat jakékoliv
zbytky potravin.

Pokud neni spotfebi¢ udrzovan v Cistém stavu, muze jeho
povrch zkorodovat, a ovlivnit tak celkovou Zivotnost
spotrebiCe a vést k nebezpenym situacim.

Nepouzivejte drsné Cistici prostfedky nebo ostré kovové
Skrabky k Cisténi sklenénych dvifek, mohly by poskrabat
povrch, coZ by mohlo nasledné vést k rozbiti skla.

K Cisténi spotfebiCe nepouzivejte Cistici zafizeni na paru.
Povrchy, kde pfiléhaji dvitka (pfedni panel vnitfku trouby a
vnitini ¢ast dvifek) musi byt udrzovana v perfektni Cistote,
aby byla zajisténa spravna cinnost trouby.

Ridte se prosim pokyny v kapitole “Cist&ni trouby a udrzba”.



e VAROVANI: Pfed vyménou zéarovky zafizeni vypnéte,
abyste vyloucili moznost Urazu elektrickym proudem. Viz
kapitolu ,VYMENA ZAROVKY V TROUBE".

Servis a oprava

e UPOZORNENI: Pied servis a oprava odpojte spotrebié od
napajeni.

e UPOZORNENI: Opravy &i udrzbu, které zahrnuji sejmuti
krytu chraniciho pfed vystavenim mikrovinné energii, muze
provadét pouze k tomu kvalifikovana osoba.

e UPOZORNENI: Jsou-li poskozena dvitka nebo t&snéni
dvifek, nesmi se spotfebi€¢ pouZzivat, dokud jej neopravi
kvalifikované osoba.

e Jestlize je posSkozeny privodni kabel, smi ho vyménit pouze
vyrobce, servisni technik nebo osoba s podobnou
prislusnou kvalifikaci, jinak by mohlo dojit k urazu.

e Opravy a udrzbu, specialné dild pod proudem, smi provadét
pouze technik autorizovany vyrobcem.

Ridte se nasledujicimi pokyny, abyste predesli poskozeni
trouby nebo jinym nebezpeénym situacim

e Nikdy nezapinejte troubu, kdyz je prazdna. Pokud neni
dovnitf vloZzen zadny pokrm, muze dojit k pretizeni
spotfebice, jeho prehfati a poskozeni. NEBEZPECI
POSKOZENI!

e Pfi testovani naprogramovani trouby vlozte do trouby
sklenici vody. Voda absorbuje mikroviny a nedojde k
poskozeni trouby.

e Nezakryvejte a neucpavejte ventilacni otvory.

e Pouzivejte pouze nadobi vhodné do mikrovinné trouby.
Pfed pouzitim jakéhokoli nadobi zkontrolujte, zda je vhodné
pro mikroviny (viz kapitolu o “Jaky druh nadobi Ize pouzit?”).
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Nikdy nesnimejte slidovy kryt stropu vnitfniho prostoru
trouby! Tento kryt zabranuje tukim a CasteCkam pokrmu
poskodit generator mikrovin.

Uvnitf trouby nenechavejte zadné hoflavé predmeéty, jelikoz
by se mohly pfi zapnuti trouby vznitit.

Nepouzivejte troubu jako spizirnu.

Nepouzivejte troubu pro smazeni, protoze pfi ohfivani
mikrovinami neni mozné kontrolovat teplotu oleje.

OtoCny talif a mfizky unese maximalni zatéz 8 Kkg.
Neprekracujte tuto zatéz, mohlo by to troubu poskodit.



Prednosti mikrovinné trouby

Klasicka trouba vyzafuje teplo pomoci
elektrického odporu nebo prostfednictvim
plynovych horékl. Teplo potom pomalu
pronika z povrchu dovnitf pokrmu. ProtoZe se
pfitom zahfiva také okolni vzduch, sama
trouba i plechy, mnoho energie se ztraci.

Naopak, v pfipadé mikrovinnych trub teplo
vznika uprostfed samotného jidla — teplo je
ohfiva zevnitf smérem k povrchu. Protoze
mikroviny neohfivaji vzduch ani vnitfni stény
pfistroje a nadobi (je-li vhodné pro tento
UcCel), neztraci se pfi jejich vyuzivani tolik
energie.
Ve strucnosti,
vyhody:
1. Zkracuje dobu vafeni — ve v8eobecnosti
je tato doba o tfi Ctvrtiny kratSi nez pfi
klasickém vafreni.

mikrovinna trouba ma tyto

2. Mimofadné rychle rozmrazuje i hluboce
zmrazena jidla, ¢&imz se snizuje
nebezpedi tvorby bakterii

3. Set¥i energii.

4. Uchovava nutriéni hodnotu jidla
v disledku krat$i doby jeho pfipravy.

Jak pracuje mikrovinné trouba

V mikrovinné troubé se nachazi
vysokonapétové zafizeni ,Magnetron®, které
elektrickou energii proméruje na mikroviny.
Elektromagnetické viny jsou vedeny do
vnitfniho prostoru trouby a Sifi se michanim
nebo pomoci oto&ného talife.

Uvnitf  trouby se viny Sifi v8ema sméry

aodrazeji se od kovovych stén, atak
pronikaji do jidla stejnomérné.

Jak se zahfiva jidlo

VétSina potravin obsahuje vodu. Jeji

molekuly mikroviny uvedou do pohybu.

Tfenim molekul vznika teplo, které se
prenasi také na potraviny. Podle potieby
potom mikrovinna trouba jidla rozmrazuje,
vari nebo jen udrzuje teplé.

Protoze teplo se vytvafi v samotném jidle,
tento zplsob pfipravy pokrmi ma mnoho
vyhod:
e Je mozné vafit bez tekutiny a oleje nebo
jen s malym mnozstvim;
e Rozmrazovani, zahfivani & vafeni
v mikrovinné troub& je rychlejSi nez
v troubé klasické;
e Vitaminy, minerdly a dalSi vyzivné latky
se neznehodnocuiji;
¢ Pfirozena barva a viné jidla se neméni.

Mikroviny  pronikaji  porcelanem, sklem,
kartbnem a umélou hmotou, ne vSak kovem.
Proto se kovové nadobi — pfipadné nadobi
obsahujici kovové ¢astice — v mikrovinné
troubé vabec nesmi pouzivat

Mikroviny se odrazeji od kovu..

8 5

~

...pronikaji sklem &i porcelanem...

...a jidlo je pohlcuje.

9o

e v
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Popis spotiebice

6

7
1. Zapadky 5. Ovladaci panel
2. Sklenéna dvirka 6. Mfizka
3. Sklopny gril 7. Talif na zhnédnuti pokrm

4. Keramicka zakladna

Tav

1 2 3

1. Ovladacg pro volbu funkci 3.  Oto¢ny knoflik
2. Displej

Oto¢né regulatory maji 2 rlzné zpusoby A\ smsowri smisknutl (O
ovladani: orocent X

1. Navigace:

2. Vybér: navigaci se funkce vybere

stisknutim regulatoru.

Kulaty regulator umozriuje
navigaci mezi riznymi funkcemi displeje. /
[}

OTOEEN( @

r-d
|/

A

DULEZITE: funkéni reZimy nelze pouZivat soudasné. KdyZ s regulatorem otadite,
NIKDY jej zaroveri nedrzte stisknuty, protoze s tim neni spojena zadna funkce a
muZze to vést k poskozeni produktu.
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h il

g
a Ukazatel hodin f  Ukazatel rozmrazovani dle ¢asu
b Ukazatel Casovace g Ukazatel stupné vykonu
¢ Ukazatel bezpecnostniho blokovani h  Funkce specialniho programu
d Ukazatel doby trvani i Funkce grilu
e Ukazatel rozmrazovani dle hmotnosti  j  Funkce mikrovin
Popis funkci

Symbol ‘ Funkce ‘ Vykon mikrovin Potraviny

Pomalé rozmrazovani jemnych potravin, udrzovani teploty
0w pokrmdi
Vareni pfi nizké teploté, vareni ryze
180 W Rychlé rozmrazovani
Rozpousténi masla
58 Mikroviny 360w Ohfivani détskych pokrm(
Vareni zeleniny a pokrmi
Vareni a opatrné ohfivani
600 W Ohfivani a vafeni malych porci pokrmii
Ohfivani jemnych pokrmt
850 W Vareni a rychlé ohfivani tekutin a predvarenych pokrmu
zzz 90 W Opékani pokrmt
N Mikri)vlny 180 W Grilovani driibeZe a masa
A Grll e ¥ o o -
360 W Priprava kolact a pokrmG se syrem na povrchu
A aad
Gril Grilovani pokrm0
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Zakladni nastaveni

Otevieni dveri

Chcete-li otevfit dvere, stisknéte na 2 vtefiny
otoény knoflik (3).

Sekundarni menu

Pfes sekundarni menu budete mit pfistup k
hodindm (nastavit ¢as nebo jej schovat /
zobrazit),
blokovani.

k casovali a bezpec€nostnimu

Pro pfistup k sekundarnimu menu se
postupuje takto:

1. Stisknéte knoflik funkci (1) na 3 vtefiny.

2. Otocte knoflikem (3) pro volbu moznosti
v sekundarnim menu. Pozadovana
moznost se rozsviti.

3. Stisknéte jednou otocny knoflik (3) pro
potvrzeni vybéru pozadované moznosti.

Nastaveni hodin

2. Otocte knoflikem (3) pro volbu moznosti
v sekundarnim menu. Pozadovana
moznost se rozsviti.

3. Stisknéte jednou oto¢nv_knoflik (3) kdyz
se objevi symbol hodin \_/.

4. Otocte knoflikem funkci (1) pro nastaveni
spravné hodnoty hodin.

5. Otocte rotujici knoflik (3) a nastavte
spravnou hodnotu minut.

6. Pro dokonceni stisknéte rotujici knoflik
(3) a potvrdte.

Skryti/zobrazeni hodin

Pokud je vaSe mikrovinna trouba zapnuta
poprvé nebo doslo kvypadku proudu,
hodinovy displej bude blikat, aby signalizoval,
ze zobrazeny C¢as nem&  spravnou
hodnotu.Pro nastaveni hodin postupujte
takto:

1. Stisknéte knoflik funkci (1) na 3 vtefiny.

74

Pokud Vas zobrazeni hodin rusi, mizete je
skryt takto:

1. Stisknéte knoflik funkci (1) na 3 vtefiny.

2. Otocte knoflikem (3) pro volbu moznosti
v sekundarnim menu. Pozadovana
moznost se rozsviti.

3. Stisknéte jednou otoénv_knoflik (3) kdyz
se objevi symbol hodin *—/.

4. Stisknéte rotujici knoflik (3) na 2 vtefiny.
5. Pokud chcete hodiny na displeji znovu
zobrazit,opakujte stejny postup.

Casovaé

Chcete-li nastavil asovac, postupujte takto:
1. Stisknéte knoflik funkci (1) na 3 vtefiny.



2. Otocte knoflikem (3) pro volbu moznosti
v sekundarnim menu. Pozadovana
moznost se rozsviti.

3. Stisknéte jednou otoény knoflik (3) kdyz
se objevi symbol ¢asovaé (@)).

4. Otocte rotujicim knoflikem (3) a nastavte
¢as alarmu.

5. Pro ukonéeni a potvrzeni
rotujici knoflik (3).

stisknéte

Bezpeénostni blokovani

5. Pro ukongeni stisknéte rotujici knoflik (3)
pro potvrzeni.

6. Pro odblokovani trouby stisknéte rotujici
knoflik (3) na 2 vtefiny.

Rezim showroomu

Provoz trouby Ize zablokovat (napfiklad, aby

ji nemohly pouzivat déti).

1. Stisknéte knoflik funkci (1) na 3 vtefiny.

2. Otocte knoflikem (3) pro volbu moznosti
v sekundarnim menu. Pozadovana
moznost se rozsviti.

3. Stisknéte jednou oto¢ny knoflik (3) kdyz
se objevi symbol bezpecénostni blokovani

4. Otocte rotujicim knoflikem (3), abyste
zvolili, zda chcete zapnout nebo vypnout
tuto moznost.

Zakladni funkce

Rezim  showroomu se pouziva v

showroomech, aby zakaznikim ukazal, jak

funguje trouba tak, jak je popsano v kazdé

funkci, ale neni aktivovano Zzadné topné

zatizeni.

1. Stisknéte knoflik funkci (1) na 3 vtefiny.

2. Otocte knoflikem (3) pro volbu moznosti
v sekundarnim menu. Pozadovana
moznost se rozsviti.

3. Stisknéte jednou oto¢ny knoflik (3) kdyz
se objevi symbol SHO .
4. Otocte rotujicim knoflikem (3), abyste

zvolili, zda chcete zapnout nebo vypnout
tuto moznost.

5. Pro ukonceni stisknéte rotujici knoflik (3)
pro potvrzeni.

6. Deaktivace rezimu showroomu,opakujte
stejny postup.

Hlavni nabidka

V hlavnim menu méate volbu moznosti varent,
jako jsou: mikroviny, gril, mikrovinny + gril,

75



automatické vareni, rozmrazovani
¢asu nebo podle hmotnosti.

podle

vd
S KG
©)

Rychly zacatek

trouba zacne varny
zobrazenymi parametry.

proces se

Gril

Tuto funkci pouzijte pro rychlé ohfati potravin
s velkym obsahem vody - jako je voda, kava,
¢aj nebo polévka.

1. Stisknéte jednou knoflik funkci (1).

2. Stisknéte rotujici knoflik (3), pokud chcete
zvysit provozni dobu. Provozni doba
bude navySena o 30 vtefin pokazdé, kdyz
béhem prvnich 10 vtefin stisknete tento
ovladagc.

Mikroviny

Tuto funkci pouzivejte na rychlé zhnédnuti
povrchu pokrmu.

1. Otocte knoflikem pro vybér funkci (1), az
ukazatel funkce grilu blika. Na displeji
blika 15:00.

2. Otocte rotujicim knoflikem 3)
v libovolném sméru pro nastaveni doby
trvani.

3. Stisknéte rotujici knoflik (3 )pro potvrzeni.

4. Stisknéte knoflik pro volbu funkci (1).
Trouba zaéne pracovat.

Mikrovinny + gril

Tuto funkci pouzivejte na vareni a ohfivani
zeleniny, brambor, ryze, ryb a masa.

1. Otocte knoflikem pro vybér funkce (1), az
zaCne ukazatel funkce Mikroviny blikat.
Displej zobrazuje vychozi Groven vykonu
(850) blikanim.

2. Otocte rotujicim knoflikem 3)
v libovolném sméru a nastavte stupen
vykonu.

3. Stisknéte rotujici knoflik (3) pro potvrzeni.
Na displeji je zobrazena blikajici hodnota
01:00.

4. Otocte rotujicim knoflikem 3)
v libovolném sméru pro nastaveni doby
trvani.

5. Pro potvrzeni stisknéte rotujici knoflik (3).

6. Stisknéte knoflik pro volbu funkce (1).
Trouba se uvede do provozu.

PAMATUJTE:

Ovlada¢ volby funkci mlze byt stisknut
kdykoliv ve vySe uvedeném pofadi a
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1. Otocte knoflikem vybéru funkci (1), az
zacnou ukazatele funkce mikrovin i grilu
blikat. Na displeji blik& 360.

2. Otocte rotujicim knoflikem 3)
v libovolném sméru pro nastaveni stupné
vykonu.

3. Stisknéte rotujici knoflik (3) pro potvrzeni.
Displej ukazuje blikajici 15:00.

4. Otocte rotujicim knoflikem 3)
v libovolném sméru pro nastaveni doby
trvani.

5. Stisknéte rotujici knoflik (3) pro potvrzeni.

6. Stisknéte knoflik pro volbu funkci (1).
Trouba zaéne pracovat.

PAMATUJTE:
Knoflik pro volbu funkce mizZete stisknout
kdykoliv ve vySe uvedeném poradi a
trouba zatne proces vafeni se
zobrazenymi parametry.

Rozmrazovani podle ¢asu (manuaini)

Tuto funkci pouzivejte, pokud chcete

rozmrazit jakykoli typ potravin rychle.

1. Otocte knoflikem pro vybér funkce (1), az
zaCne ukazatel funkce Rozmrazovani
podle ¢asu blikat. Na displeji blika 10:00.



2. Otocte rotujicim knoflikem 3)
v libovolném sméru pro nastaveni doby
trvani.

3. Stisknéte rotujici knoflik (3) pro potvrzeni.

4. Stisknéte knoflik pro volbu funkcit (1).
Trouba zagne pracovat.

5. Otocte pokrm, kdykoliv se z trouby ozve
pipnuti a na displeji blika slovo: £~7
(otocit).

Rozmrazovani podle hmotnosti
(automaticky)
Tato funkce se pouzivd krychlému

rozmrazovani masa, drdbeze, ryb, ovoce a
chleba.

1. Otocte knoflikem pro vybér funkce (1), az
zacne blikat ukazatel funkce
Rozmrazovani podle hmotnosti. Displej
zobrazuje typ pokrmu ,FO1“ a bliké.

2. Otocte rotujicim knoflikem ?3)
v libovolném sméru pro nastaveni typu
pokrmu. Pokud neotocCite knoflikem,
trouba bude pracovat stypem pokrmu
»FO1%.

3. Stisknéte rotujici knoflik (3) pro potvrzeni.
Hmotnost pokrmu blika na
displeji.Ukazatel hmotnosti zacne blikat.

Specialni funkce

Program

4. Otocte rotujicim knoflikem 3)
v libovolném sméru pro nastaveni
hmotnosti pokrmu. Pokud neotocite
knoflikem,  trouba bude pracovat

s hmotnosti 200g
5. Stisknéte rotujici knoflik (3) pro potvrzeni.

6. Stisknéte knoflik pro volbu funkcit (1).
Trouba zaéne pracovat.

7. Otocte pokrm, kdykoliv se z trouby ozve
pipnuti a na displeji blika slovo: tvrn
(otocit).

Nasledujici tabulka ukazuje programy
rozmrazovani podle hmotnosti,uréuje
hmotnostni rozmezi a doby rozmrazovani a
odpocinku (v zajmu zajiSténi stejnomérné
teploty potravin).

Cas
odpocinku

(min)

Cas
(min)

Potra Hmotnost
vina (9)

FO1 Maso 100 - 2000 2 —46'40 20-30

F02 Dribez 100 — 2500 2 —17'23 20-30

FO3 Ryby 100-2000 2-40 20-30

FO4 Ovoce 100-500 2'36-—13 10-20
2'25 -

FO5 Chleba 100 - 800 1920 10-20

Dulezita poznamka: viz ,Obecné pokyny pro
rozmrazovani*.

Zvlastni funkce ,,Auto”

1. Otocte knoflikem pro volbu funkce (1), az
zacne ukazatel Specialnich funkci blikat.
Na displeji blika program ,P1“.

2. Otocte rotujicim
v libovolném  sméru  pro
programu. Pokud timto
neotoCite, trouba bude
programem ,P1.1%

knoflikem 3)
nastaveni
knoflikem

fungovat s

3. Stisknéte rotujici knoflik (3) pro potvrzeni.
Stisknéte knoflik pro volbu funkci (1).
Trouba zacne pracovat.

5. Otocte pokrm, kdykoliv se z trouby ozve
pipnuti a na displeji blika slovo: &7
(otocit).

Nasledujici  tabulka  ukazuje

Specialni funkce ,Auto » programu:

dostupné

Pridani vody
(ml)

100

Typ  Hmotnost Cas
Program .
pokrmu (9) (min)
Si1 . 250 7
S1.2 Varene 500 10

Dejte nakrajené brambory (15 - 20

150

7



Typ Hmotnost Cas Pridani vody
Program :
pokrmu ()] (min) (ml)
brambory mm) do vody v tepelné odolné
S1.3 1000 15 200 nadobé s vikem a umistéte je na
keramickou zakladnu v mikrovince.
S2.1 Rizoto 150 42 600
S2.2 (pripravené | 455 800 L o
k vareni) Dejte ingredience na pomalé vareni v
Dortové tepelné odolné nadobé s vikem a
piskotové umistéte je na keramickou zakladnu v
S2.3 tésto 550 22 mikrovince.
(pfipravené
k peceni)
Ryby Dejte ingredience, které pfipravujete,
S3.1 (zmrazené) 700 < 300 do zaruvzdorné nadoby a umistéte je
S3.2 Ryby (Cerstvé) 800 30 300 na keramickou zakladnu v mikrovince.
. Dejte ingredience do tepelné odolné
Zelenina . " o exe
S3.3 . 1000 30 300 nadoby s vikem a umistéte je na
(mrazena) : p .
keramickou zakladnu v mikrovince.

Diulezita upozornéni:

e Vzdy pouzivejte nadobi, které je vhodné
do mikrovinné trouby a pouzivejte viko
nebo kryt, aby se =zabranilo ztratdm
tekutin.

e Nékolikrat béhem zahfivani potraviny
promichejte, zvlasté,kdyz trouba vysila
zvukovy signal a na displeji blika symbol
Eural (otogit).

«Cas pottebny k ohfivani potravin bude
zaviset na jejich pavodni teploté.
Potraviny, které jsou pfimo z lednice,

Pouziti talire na zhnédnuti

budou na ohrati potfebovat vice ¢asu nez
ty, které byly pfi pokojové teploté. Pokud
teplota potravin neni takova, jakou jste
chtéli, zvolte pfisté vétsi ¢i mensi
hmotnost pokrmu.

¢ Po ohféati pokrm promichejte a nechte jej
néjakou dobu odpo€inout, aby byla
teplota rovnomérna v celém pokrmu.

e Upozornéni! Po zahfati mize byt nadoba
velmi horka. Ackoli mikroviny neohfivaji
vétsSinu nadob, mohou se nadoby zahrat
diky prostupu tepla z pokrma.

Normélné pfi pfipravé pokrm0, napfiklad
pizzy nebo kolacu na grilu nebo v mikrovinné
troubé je tésto nebo pecivo vihké. Tomu Ize
zabranit tim, ze pouzijete talif na zhnédnuti.
Protoze je rychle dosazeno vysoké teploty na
dné talife na zhnédnuti, opeéena krusta
zUstane vlaéna a hnéda. Talif na zhnédnuti
muZe byt pouZit i na slaninu, vaji¢ka, parky,
atd.

VELMI DULEZITE POZNAMKY:

ePozivejte po celou dobu kuchyriské
chnapky, nebot talif na zhnédnuti je velmi
horky.
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e Nedavejte na tento talif na zhnédnuti
zadné predméty, které nejsou tepelné
odolné (plastové misky napfiklad).

Zajistéte, aby nikdy talif na zhnédnuti
nepfiSel do kontaktu s vnitfnim prostorem
trouby, aby se zabréanilo _jakémukoli

oskozeni.

Jak pouzivat pfi vareni talif na zhnédnuti:

1. Predehrfejte talif na zhnédnuti po dobu 3-
5 min. pfi funkci mikrovin a grilu na vykon
mikrovin 360 W.



2. Potrete talif na zhnédnuti olejem, aby byl
pokrm pékné hnédy.

3. Dejte Cerstvé nebo mrazené potraviny
pfimo na tento talif. MUzete tam dat tfeba

4. Dejte talif na zhnédnuti na keramickou
zakladnu do mikrovinné trouby.

5. Zvolte funkci mikroviny a gril a také dobu
pfipravy, jak je uvedeno nize.

zmrazenou pizzu bez predchoziho
rozmrazeni.
Doba Doba L.
Pokrm Hmotnost . .. Doporuceni
pripravy odpocinku
200 g 5 min 2 min
Pokud je pizza tenka.
Pizza 300 g 6 min 2 min Pokud je pizza vyssi, zvyste dobu
peceni o0 1 — 2 minuty
400 g 7 min 2 min
. 200 g 5 min 2 min Kompenzace teploty je dosazeno
E;':‘g:y a 300 g 6 min 2 min bé&hem odpoginkového &asu
8 min 2 min Obratit 2x
Hamburgery 400 g 5 min -—- Obrétit 1x
Chi Pokud je pizza tenka.
ipsy . . L «
Z trouby 200 g 5 min 2 min Pokud je pizza vyssi, zvySte dobu

peceni 0 1 — 2 minuty

Kdyz je trouba v provozu...

Preruseni varného cyklu

Pokud chcete, mliZzete zastavit proces vareni
kdykoliv jednim stisknutim knofliku Vybér
funkce (1) nebo otevrete dvirka trouby.
V obou pripadech:

¢ Emise mikrovin se okamzité zastavi.

o Gril je deaktivovan, ale je stale velmi
horky. Nebezpeci popaleni!

eCasovad se zastavi a displej zobrazuje
hodnotu provozni doby.
Pokud chcete, v tuto chvili mizete:

1. Obratit nebo zamichat pokrm, aby se
zaijistilo, ze bude rovnomérné uvarené.

2. Zménit parametry varného procesu.

3. Zastavit proces stisknutim knofliku pro
vybér funkci (1) na 3 vtefiny.

Chcete-li znovu spustit proces, zaviete dvefe
a stisknéte knoflik vybéru funkci.

Zména parametru

Provozni parametry (¢as, hmotnost,vykon
atd.) mdzete zménit v prdbéhu vafeni, které
bylo pferuseno, a to takto:

1. Pro zménu d¢asu otocte rotujicim
knoflikem (3) a potvrdte knoflikem pro
volbu funkci (1). Nové nastaveny cas je
okamzité platny.

2. Pro zménu vykonu stisknéte knoflik pro
volbu funkce (1). Pfislusna kontrolka
zatne  blikat. Parametry = zménite
stisknutim rotujiciho knofliku (3), a pak
otocte rotujicim knoflikem (3) a potvrdte
znovu vybér funkce stisknutim knofliku

Q).
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Zruseni cyklu vareni

Pokud chcete zrusit proces vafeni, stisknéte
knoflik volby funkci (1) na 3 vtefiny.

UslySite pipnuti a ¢as se zobrazi na displeji.

Odmrazovani

Konec cyklus vareni

Na konci procesu uslysite tfi pipnuti a displej
ukaze slovo ,End“ (Konec).

Pipani se opakuje kazdych 30 vtefin, dokud
neoteviete dvefe nebo nestisknete knoflik
pro vybér funkci (1).

Ve spodni tabulce jsou obecné Udaje pro
odmrazovani ruzného jidla a také doba
potfebna pro uleZeni pro zajisténi spravné
stejnomérné teploty odmrazeného jidla s

Druh jidla Vaha

(hmota)

Doba
odmrazovani

ohledem na druh a tihu jidla. Tabulka
obsahuje také nékteré navody pro lepSi
odmrazovani jednotlivych druh jidla.

Doporuceni

Maso v kusech (teleci, 100 g 3-4 min 5-10 min Otocte 1 x
hovézi, vepfove) 200 g 6-7 min 5-10 min Otodte 1 x
500 g 14-15 min 10-15 min Otocte 2 x
700 g 20-21 min 20-25 min Otocte 2 x
1000 g 29-30 min 25-30 min Otocte 3 x
1500 g 42-45 min 30-35 min Otocte 3 x
Dusené maso 500 g 12-14 min 10-15 min Otocte 2 x
1000 g 24-25 min 25-30 min Otocte 3 x
Mleté maso 100 g 4-5 min 5-6 min Otocte 1 x
300 g 8-9 min 8-10 min Otocte 2 x
500 g 12-14 min 15-20 min Otocte 2 x
Klobasy 125¢g 3-4 min 5-10 min Otocte 1 x
250¢g 8-9 min 5-10 min Otocte 1 x
500 g 15-16 min 10-15 min Otocte 1 x
Drubez , kusy dribeze 200 g 7-8 min 5-10 min Otodte 1 x
500 g 17-18 min 10-15 min Otocte 2 x
Kure 1000 g 34-35 min 15-20 min Otocte 2 x
1200 g 39-40 min 15-20 min Otocte 2 x
1500 g 48-50 min 15-20 min Otocte 2 x
Ryby 100 g 3-4 min 5-10 min Otocte 1 x
200 g 6-7 min 5-10 min Otocte 1 x
Pstruh 200 g 6-7 min 5-10 min Otocte 1 x
Raky 100 g 3-4 min 5-10 min Otocte 1 x
500 g 12-15 min 10-15 min Otocte 2 x
Ovoce 200 g 4-5 min 5-8 min Otocte 1 x
300g 8-9 min 10-15 min Otocte 2 x
500 g 12-14 min 15-20 min Otocte 3 x
Chléb 100 g 2-3 min 2-3 min Otocte 1 x
200 g 4-5 min 5-6 min Otocte 1 x
500 g 10-12 min 8-10 min Otocte 2 x
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Druh jidla - Doporuceni
odmrazovani
15-18 min 15-20 min Otocte 2 x
Maslo 8-10 min 10-15 min Otocte 1 x, pokryjte
Cerstvy tvaroh 6-8 min 5-10 min Otocte 1 x, pokryjte
Smetana 7-8 min 10-15 min Sundejte viko

Vseobecné navody pro odmrazeni

1.

Pro odmrazeni pouzivejte jen nadobu
uréenou pro pouziti v mikrovinné troubé
(porcelan, sklo, k tomu uréena uméla
hmota).
Funkce odmrazovani s ohledem na véhu
a praslusné tabulky jsou nastavené nebo
se vztahuji na odmrazovéni syrového
jidla.
Doba odmrazovani zavisi na mnozstvi
jidla a velikosti kusG. Pfi zmrzovani jidla
meéjte vzdy na paméti také proces
odmrazovani. Jidlo stejnomémné rozdélte
po nadobé.
Jidlo &im Iépe rozdélte po vnitfku trouby.
Nejtlustsi kousky ryby nebo kufeci stehna
musi byt obracend smérem ven.
8jSi Casti jidla chrante s
kusy hlinikové folie.
Dulezité: hlinikova foélie nesmi pfijit do
styku s vnitfnimi sténami trouby, jelikoz
mohou preskakovat jiskry.
Silné kusy jidla je potfeba vicekrat obratit.
Zmrazené jidlo stejnomérné rozdélte,
jelikoz uzké a tenké Ccasti jidla se
odmrazuji rychleji nez silngjsi a Sirsi kusy.
Jidlo s vysokym obsahem tuku, napf.
maslo, krémovy syr nebo smetanu

neodmraujte do konce. Jestlize je
skladujete pfi pokojové teploté budou
pfipraveny k pouziti jiz v nékolika
minutach. Jestlize v hluboce zmrazené
smetané najdete kousky ledu, smetanu
dfive nez ji nabidnete promichejte.
Drubez postavte na podstavec, obraceny
smérem dold, aby $tava z masa lépe
odtékala.

. Chléb zamotejte do ubrousku, aby se

pfiliS nevysusil.

10. Oto¢it jidlo v pravidelnych intervalech.
11.Zmrazené jidlo vyjméte z obalu a pfitom

nezapomerfite odstranit pfipadné kovové
sponky. Jestlize je obal pro zmrazené
jidlo vhodny také pro ohfivani a vareni je
potfeba sundat viko. Ve vSech ostatnich
pfipadech postavte jidlo do nadoby,
uréené pro pouziti v mikrovinné troubé.

12. Tekutinu, ktera vznikne pfi odmrazovani,

predevSim  drlbeze, wylijte.  Nikdy
nedovolte, aby tato tekutina pfisla do
styku s jinym jidlem.

13. Nezapomeirite, Ze jidlo musi po ukon&eni

cyklu néjakou dobu stat, aby se teplota
stejnpomérné rozdélila a aby bylo jidlo
zcela odmrazené, coz trva obvykle 15 do
20 minut.

Priprava jidel v mikrovinné troubé

Varovani! Pred varenim v mikrovinné
troubé si prectéte cEast "Mikrovinna
bezpecnost".

Postupujte podle

téchto doporuceni pfi

vareni s mikrovinnou troubou:

e Pfed ohfivanim nebo pecenim potravin v

obalu nebo ve slupce (napfiklad jablka,
rajCata, brambory, uzeniny) je nejprve
propichnéte vidlickou, aby nedoslo k jejich
rozevieni.

e Pfed volbou nadoby se nejprve ujistéte,

zda je vhodna pro pouzivani v mikrovinné
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troubé (viz: ,Jaké druhy nadob je mozno
pouzivat?“).

e Pokud jsou upravovany potraviny s velmi
malym mnozstvim vlhkosti (napfiklad
rozmrazovani chleba, pfiprava prazené
kukufice apod.) dochazi k velmi rychlému
vyparovani vihkosti. Spotfebic poté pracuje
pfi podtlaku a muze dojit ke karbonizaci
potraviny. Tato situace muzZe poskodit
spotfebi€ a pouZitou nadobu. Je proto
nutno nastavit troubu na vhodnou dobu a
probihajici proces musi byt sledovan.

e V mikrovinné troubé neni mozno zahfivat
vétSi mnozstvi oleje (smazeni).

e Pfedem pfipravené pokrmy vyjméte z
obalu, protoze obal nemusi byt vzdy
tepelné odolny. Dodrzujte pokyny vyrobce

Potraviny si pfipravte v souladu s uvedenymi
tipy a vénujte pozornost dobam
vafeni/pe€eni a Urovnim vykonu, uvedenym
v tabulkach.

Nezapomerite, Ze v8echny hodnoty zde
uvedené jsou pouze voditkem a ze se mohou
ménit v zavislosti na vychozim stavu, teploté,
vlhkosti a typu potraviny. Doporucujeme
uvedené doby a urovné vykonu upravit podle
kazdé konkrétni situace. V zavislosti na dané
potraviné je mozno dobu vareni/peceni bud
prodlouzit nebo zkratit a uroven vykonu bud
zvySit nebo snizit.

Peceni s pouzitim mikrovin...

1. Cim vétdi mnozstvi potraviny, tim delsi
doba peceni. Zapamatujte si nasledujici

pfedpfipraveného pokrmu. pravidla:
e Pokud jsou pouzity nadobky o ruzné o Dvakrat vétsi mnoZzstvi — dvakrat delsi
velikosti, jako napfiklad Salky, rozmistéte je doba

rovhomérné na otacivém talifi.Plastové
satky nesmi byt uzaviené kovovymi
sponami, ale jenom plastovymi. Sacek
musi byt nékolikrat propichnut, aby mohla
snadno unikat para.

e Pfi ohfivani nebo
zajistéte, aby bylo
minimalné teploty 70°C.

e V prubéhu procesu vareni/peceni se
mohou na skle dvifek trouby vytvaret vodni
pary a po urcité dobé budou stékat dolu v
podobé kapek. Toto je normalni situace a
muze byt vyznamna pouze pokud je
teplota mistnosti nizka. Toto nepredstavuje
pro spotfebi¢ zadné riziko. Po dokonceni
vareni/pe€eni odstrante vodu, ktera vznikla
z kondenzace par.

e Pfi ohfivani tekutin pouzijte nadoby se
Sirokym hrdlem, aby se mohla para snadno
odparovat.

pfipravé potravin
vzdy dosazeno

¢ Poloviéni mnozstvi — poloviéni doba

Cim niz&i teplota, tim del&i doba peéeni.

3. Potraviny stekutinami se zahfivaji
rychleji.

4. C Spravné rozlozeni potraviny na
otacdivéem talifi usnadnuje rovnomeérnost
pe€eni. Pokud budou tuhé potraviny
rozmistény po vné&jSi Casti talife a méné
tuhé uprostfed talife, bude mozno
ohfivat rizné druhy potravin souc¢asné.

5. Dvifka spotfebiCe je mozno otevrit
kdykoli. Dojde k automatickému vypnuti
spotfebiCe.  Mikroviny budou dale
v €innosti jenom pokud budou dvitka
opét zaviena.

6. Potraviny, které jsou zakryty, vyzaduji
kratSi dobu peceni a jejich vlastnosti se
Iépe  uchovavaji. Poklicka musi
umoznovat priichod mikrovin a musi mit
maly otvor pro unikani pary.

n

Tabulky a doporuéeni — Zpracovani zeleniny

Pridana Doba klid

. Mnozstvi |

Potravin Vykon

; (©)] tekutina  (Watt) ‘ (min) ‘
Kveétak . 50 = 100m . 80 | 2-3 'Nakrajime  na
Brokolice 300 50 ml 850 - 2-3 platky.
Houby . 250 25m | 80 2-3  Udrzujte

- pokryty.

82



Pridana
tekutina

Doba klidu
(min)

7-9 s

Hrasek a 300 100 ml 850 Nakrajime na
mrkev, kousky nebo
zmrazena 250 25 ml 850 8-10 2-3 platky. UdrZujte
mrkev pokryty.
Brambory 250 25 ml 850 5-7 2-3 Oloupeme a
nakrajime na
stejné velkych
kouskl. UdrZujte
pokryty.
Paprika 250 25 ml 850 5-7 2-3 Nakrajime na
Porek 250 50 ml 850 5-7 2-3 kousky nebo
platky. Udrzujte
pokryty.
Zmrazena 300 50 ml 850 6-8 2-3 Udrzujte
rizickova pokryty.
kapusta
Hlavkové zeli 250 25 ml 850 8-10 2-3 Udrzujte
pokryty.

Tabulky a doporuéeni — Zpracovani ryb

: Pridana : :
Potravina . Doba klidu (min)
tekutina
Pripravovat zakryté vickem.
Rybi filety V poloviné doby pfipravy
obrétit.
800 850 2-3 2-3 Ptipravovat zakryté vickem.
p 360 7-9 V poloviné doby pfipravy
Celaryba obratit. Bude mozna nutno
zakryt konce ryby.

Priprava na grilu

Pouzivejte kovovy rost dodavany spolecné
se spotiebi¢em, tim dosahnete pfi grilovani
dobrych vysledku.

Nasadte kovovy rost tak, aby se
nedotykal kovovych povrchi vnitiniho
prostoru spotiebice, nebot’ jinak hrozi
nebezpeéi vzniku jisker, které mohou
spotiebi¢ poskodit.

DULEZITE POKYNY:

1. PH prvnim pouziti grilu vznikd trochu
koufe a zapach, ktery je zpUsoben
pouzitim oleju pfi vyrobé.

2. Sklenéna tabule dvifek se béhem
provozu velmi zahfiva. Drzte déti z
dosahu spotfebice.

Béhem pouzivani grilu se stény vnitfniho
prostoru spotfebice a kovova mfizka
velmi zahfivaji. Doporu€ujeme pouzivat
kuchyriskou chiiapku.

Pokud pouzivate gril delSi dobu, je
bézné, Zze se topna télesa kvdli
bezpe€nostnimu termostatu docasné
vypnou.

Dilezité! Pokud grilujete nebo pecete
potraviny v nadobach, je nutné
zkontrolovat, zda jsou nadoby vhodné k
pouziti v mikrovinné troubé. Viz oddil
tykajici se druhu nadobi!

Béhem pouzivani grilu se mize stat, ze
CasteCky tuku stfiknou na topné téleso a
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tam shofi. To je normalni a funkci
spotfebice to nikterak neohrozi.

Po kazdém pouziti vycistéte vnitini prostor
spotfebiCe a jeho pfislusenstvi, aby se v ném
neukladaly nanosy nedistot.

Prehled a naméty — Mikrovinny ohiev +
Gril

Funkce Mikrovinny ohfev s grilem je idealni k
rychlému vareni jidel a soucasné k opeceni
jejich povrchu. Kromé toho muizete také
grilovat a vafit pokrmy posypané syrem.
Mikroviny a gril pracuji sou¢asné. Mikroviny
vafii a gril opéka.

Druh jidla . Mnozstvi(g)

Testoviny posypane 500 mélké 180 17-20 3-5

syrem Pizza

Brambory posypané mélke i '

syrem 800 600 24-28 3-5
mélké

Lasagne asi 800 600 15-20 3-5
mélké

Grilovany smetanovy syr asi 500 180 18-20 3-5

2 Cerstva kureci stehna mélké

. . po 200 360 15-20 3-5

(grilovana)

Kure asi 1000 mélké a Siroké 360 40-45 3-5

Cibulova polévka <z . P

posypana syrem 2 Salky po 200 polévkové misky 360 4-8 3-5

Dfive nez pouzijete nadobi v mikrovinné
troubé&, zkontrolujte, zda je pro ni vhodné.
Pouzivejte vyhradné nadobi uréené do
mikrovinné trouby.

Nadobi, které chcete pouzit pro
kombinované funkce, musi byt vhodné jak
pro mikrovinny ohfev, tak pro grilovani. Viz
oddil tykajici se druhu nadobi!

Uvedené cCasy jsou pouze orientani a
mohou se lisit v zavislosti na vychozim stavu,
teploté, vihkosti a druhu potravin.

Jestlize  nastaveny €as  nestadil k
pozadovanému opec€eni povrchu pokrmu,
nechte pokrm grilovat dalSich 5 az 10 minut.

Respektujte prosim dobu odpolinku a
nezapomente obracet kousky masa a
driibeze.

K pfipravé pokrmu pouZijte oto¢ny talif,
pokud neni uvedeno jinak.

Hodnoty v tabulce jsou pocitany pro chladny
vnitfni prostor (neni nutné ho predehfivat).

Jaky druh nadobi je mozné pouzit?

Funkce Mikrovinny ohrev

Pfi vyuzivani funkce Mikrovinny ohfev si
uvédomte, Ze se mikroviny odrazeji od
kovovych povrcha. Sklo, porcelan, keramika,
plasty a papir mikroviny propoustéji.

Proto se nesmi v mikrovinné troubé pouzivat
kovové hrnce a nadobi, popf. nadoby s
kovovymi ¢astmi nebo kovovym dekorem.
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Rovnéz je =zakazano pouzivat sklo a
keramiku s kovovym dekorem nebo
kovovymi €astmi. (napf. olovnaty kFistal).
Pro pFipravu v mikrovinné troubé je idealnim
materialem sklo, porcelan nebo keramika di
zaruvzdorny plast. Velmi kfehké a rozbitné
sklo a porcelan by se mély pouzivat pouze
kratce, napf. k ohfevu.



Horké pokrmy prenaseji teplo na nadobi,
které se mlze velmi rozehfat. Proto vzdy
pouzivejte kuchynskou chhapku!

Test nadobi

Do spotfebi¢e postavte nadobu a nechte ji v
ném pfi maximalnim vykonu mikrovinného
ohfevu po dobu 20 vtefin. Pokud zUstane
studenda nebo jen lehce zahfata, je vhodna k
pouziti. Pokud se ovSem silné zahfeje nebo
vyvola jiskieni, je nevhodna.

Funkce Gril

V ptipadé funkce Grilovani musi nadobi
odolavat teplotdm do min. 300°C.

Plastové nadobi je pro grilovani nevhodné.

Mikrovinny + Gril

talif. Nikdy nedavejte nadobu pfimo na
rost!

¢ Doba peceni bude delsi, nebot mikroviny
pronikaji do jidla pouze zeshora. V
pfipadé pochybnosti pfendejte pokrm do
nadobi vhodného do mikrovinné trouby.

¢ Hlinikové fdlie je mozné pouzivat pfi
rozmrazovani, nebot odrazeji mikroviny.
Citlivé potraviny jako dribez nebo mleté
maso je nutné chranit pred pfiliSnym
Zarem tim, Ze pfislusna mista pfikryjete.

e Dulezité! Hlinikova folie nesmi pfijit do
styku se sténami vnitfniho prostoru
spotfebice, nebot' mlze vyvolat jiskfeni.

Poklop

PFi pouziti kombinované funkce Mikrovinny
ohfev + Gril musi byt nddobi vhodné jak pro
mikrovinny ohfev, tak pro grilovani.

Hlinikové nadoby a folie

Polotovary v hlinikovych nadobach nebo
foliich je mozné pfipravovat v mikrovinné
troubé za téchto podminek:
¢ Dbejte doporuceni vyrobce na obalu.
¢ Hlinikové nadoby nesmi byt vys3i nez 3
cm a nesmi se dotykat vnitfnich stén
spotfebiCe (minimalni odstup 3 cm).
Hlinikova vicka je nutné odstranit.
¢ Hlinikovou nadobu postavte pfimo na
otoCny ftalif. Pokud pouzivate grilovaci
rost, postavte nadobu na porcelanovy

Pokyny — nadobi

Je doporu€eno pouzivat poklopy ze skla,
plastu nebo prihledné félie, nebot se tim:

1. Omezi tvorba pary (zejména po delSi
dobé peceni);

2. PFiprava pokrmu urychli;

3. Pokrmy nejsou vysuSené;

4. Aroma zUstane zachovano.

Poklopy by mély mit otvory, aby nevznikal
tlak. Plastové sacky musi byt oteviené. Jak
kojenecké lahve, tak i skleniCky s détskou
vyzivou a podobné nadoby smit byt ohfivany

pouze bez viCka, protoze by mohly
prasknout.
Nasledujici tabulka podava vSeobecny

pfehled o tom, jaky druh nadobi je vhodny
pro konkrétni situaci.

Pracovni rezim |

Rozmrazovani/ | ., . .,  Gril

Mikrovinny ohiev

Mikrovinny
+ Gril

ohrev

Sklo a porcelan?

Vareni

Ur€eny pro domacnost, ne zaruvzdorny, je ano ano ne ne
mozné jeho myti v my€ce nadobi

lazovana keramik
Glazovana keramika ano ano ano ano

Zaruvzdorné sklo a porcelan
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Pracovni rezim Mikrovinny ohrev

—— Mikrovinny
Druh Rozmrazovéni/ | Vareni r + Gril
nadobi ohfev - Vareni

Keramika, nadobi z kameniny?

o ano ano ne ne
Bez glazury obsahuijici kov
Keramické nadobi? no ano ne ne
Glazované
Neglazované ne ne ne ne
Plastové nadobi?
Zaruvzdorné do 100° C ano ne ne ne
Zaruvzdorné do 250° C ano ano ne ne
Plastové folied ne ne ne ne
Potravinarska folie
Celofan ano ano ne ne
Papir, lepenka, pergamen? ano ne ne ne
Kov
Hlinikova félie ano ne ano ne
Hlinikové obaly5) ne ano ano ano
Prislusenstvi ano ano ano ano

1. Bez zlatych a stfibrny okraji, bez 4. Nepouzivejte papirové talife.

olovnatého kfistalu. 5. Pouze mélké hlinikové misky bez vika.
2. Ridte se pokyny vyrobce! Hlinik nesmi pfijit do styku se sténami
3. Pro uzavieni sackd nepouzivejte kovové vnitiniho prostoru spotfebice.

sponky.  Propichejte  sacky. Fdlie
pouzivejte pouze k pfikryti potravin.

Cisténi a udrzba spotiebice

Cisteni je soucasti bézné udrzby. Gelni sténa

Pozor! Mikrovinnou troubu je nutné Cdistit
pravidelng, pficemz musi byt odstranény
veSkeré zbytky jidla. Pokud neni spotfebic
pravidelné ¢istén, mize se jeho povrch
poskodit, coz snizuje zivotnost spotiebice
a rovnéz miuze vést k nebezpecénym
situacim.

Spotiebi€ bézné staci Cistit vihkym hadfikem.
Pokud je velmi zaSpinény, pfidejte do vody
nékolik kapek myciho prostfedku na nadobi.
Poté spotfebi€ vytfete suchym hadfikem.

U spotiebi¢a s predni stranou s povrchem
z hliniku pouzivejte jemny Cistici prostfedek
na sklo a meékky hadfik. Setfete ho

' e - - - ” - - w
Pozor! Cistit je mozné pouze spotiebice vodorovnym smérem bez pouZiti tlaku.

odpojené od elektrického  proudu.
Vytahnéte zastréku ze zasuvky nebo
vypnéte pojistky.

lhned odstrafite skvrny od vapna, tuku,
Skrobu a vaje¢nych bilkd. Pod témito

v . - - skvrnami by mohlo dojit ke korozi.
Nepouzivejte agresivni nebo abrazivni

Cistici prostiedky, hrubé myci houby ani
ostré pfedméty, nebot’ by mohlo dojit ke  vnitini prostor spotfebice

Zabrarite vniknuti vody do vnitfku spotfebice.

vzniku skvrn. . . . ;
Po kazdém pouziti vyCistéte vihkym

hadfikem vnitfni stény, snaze se tak odstrani
skvrny a nalepené zbytky jidla.

Nepouzivejte vysokotlaké nebo parni
Cistici zafizeni.
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Pfi Cisténi upornych necistot nepouzivejte
agresivni Gistici prostfedky. Nepouzivejte
spreje do pecici trouby ani jiné agresivni
nebo abrazivni Cistici prostfedky.

Predni sténu a dvirka spotiebice udrzujte
stale v Ccistoté, aby mohl spotiebic
fungovat bezporuchové.

Zabrarite pronikani vody do vétracich otvort
mikrovinné trouby.

Pravidelné Cdistéte dno vnitfniho prostoru,
obzvlasté je-li polité tekutinou.

Pokud je vnitini prostor spotfebiCe velmi
Spinavy, postavte na otoény talif sklenici
vody a zapnéte mikrovinny ohfev na
maximalni vykon po dobu 2 nebo 3 minut.
Vznikla para zvihi necistoty, které bude
potom mozné lehce setfit mékkym hadfikem.
Nepfijemny zapach (napf. po pfipravé ryb)
muzete lehce odstranit. Do $alku vody
pfidejte nékolik kapek citronové Stavy a
vlozte do ni kavovou Izi¢ku, aby vrouci voda
nepfetekla. Vodu ohfivejte po dobu 2 az 3
minut na maximalni vykon.

Cisténi grilu

2. Opatrné gril dejte dolt (2). Nepouzivejte
pfilisnou silu, protoze by mohlo dojit
k poskozeni.

3. Po vycisténi stropu dejte gril (2) zpatky na
sveé misto, podle pfedchoziho postupu.

DULEZITE UPOZORNENi: Drzak topného
Clanku grilu (1)by mohl vypadnout, kdyz
s nim otacite. Pokud se tak stane, zasurite
drzék topného télesa grilu (1) do otvoru ve
stropé a otocte s nim o0 90 ° do pozice drzaku
topného télesa grilu (2).

Jl I

PrisluSenstvi

Pokud je strop trouby znecistény, mlzete gril
snizit, aby bylo cCiSténi snadné&jSi. Aby se
zabranilo nebezpeci popaleni, vyckejte, az
gril vychladne, a teprve potom jej dejte
dold.Postupujte nasledovné:

1. Otocte drzakem grilu o0 180° (1).

PfisluSenstvi Cistéte po kazdém pouziti.
Pokud je silné znedisténé, nejdfive ho
namocte a poté pouzijte kartd¢ nebo myci
houbu. PfisluSsenstvi mizete myt v mycce
nadobi.

Ujistéte se, Zze otoCny talif a jeho nosi¢ jsou
stédle Cisté. Nezapinejte spotiebi€ bez
oto¢ného talife a pfislusného no.

Co mam délat, kdyz trouba nepracuje?

VYSTRAHA! Jakékoli opravy smi provadét
pouze kvalifikovany technik. Opravy
provedené osobou  neautorizovanou
vyrobcem jsou nebezpecné.

Nez se obratite na odborny servis,
zkontrolujte, zda se nejedna o néktery z nize
uvedenych pfipadu
o Displej neukazuje! Zkontrolujte, zda:
- nebylo vypnuto zobrazovani hodin (viz
kapitola Zakladni ovladaci prvky).

¢ Nic se nestane, kdyz stisknu tlacitka!
Zkontrolujte, zda:
- neni aktivovano
blokovani (viz kapitola
ovladaci prvky).

bezpecnostni
Zakladni

e Trouba nepracuje! Zkontrolujte, zda:
- vidlice sitového pfivodu je spravné
zapojena do zasuvky

- je zapnuto napajeni trouby
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- dvifka jsou zcela zavfena. Dvitka se
uzavfou se slySitelnym klapnutim.

- mezi dvitky a pfednim ramem trouby

nejsou né&jaké cizi pfedméty
o Kdyz je trouba v provozu, slySim néjaké
divné zvuky! Zkontrolujte, zda:

- nedochazi uvnitf trouby k jiskfeni nebo
vzniku elektrického oblouku,
zpUsobeného kovovymi pfedméty (viz
kapitolu o vhodném nadobi)

- se nadobi nedotykd vnitfnich stén
trouby

- neni uvnitf trouby né&jaké volné
kuchynské nacini, pfibor, apod.

e Potravina se neohriva, nebo se ohfriva
velmi pomalu! Zkontrolujte, zda:

- jste nepouzili nevhodné kovové
nadobi.
- jste zvolili spravnou dobu provozu a

uroven vykonu.

- Pokrmu vioZzeného do trouby je velké
mnozstvi, nebo je studengjsi, nez
obvykle.

Technicka charakteristika

e Pokrm je prilis horky, vysuseny nebo
spaleny!
Zkontrolujte, zda jste zvolili spravnou dobu
provozu a Uroven vykonu.

¢ Po ukonéeni procesu vareni jsou slyset
zvuky!
To neni problém. Chladici ventilator
zUstava jesté urcitou dobu v chodu. Kdyz
teplota dostateCné klesne, ventilator se
sam vypne.

e Trouba se zapne, ale vnitini osvétleni
nesviti!
Pokud v$echny ostatni funkce pracuji
spravné, pravdépodobné praskla zarovka.
Muzete pokracovat v pouzivani trouby.

¢ Displej zobrazuje ,,cErr*!
Vypojte spotfebi¢ ze zasuvky a pockejte
pfiblizné 5 vtefin. Potom muizete
mikrovinnou troubu zapojit znovu, zprava
,CEr* zmizi a spotfebi¢ je znovu pIné
funkéni.

Vymeéna zarovky

Pokud  potfebujete ~ vyménit  zarovku,
kontaktujte zdkaznicky technicky servis
vzhledem k tomu, Ze je nezbytné provést
odstrojeni trouby, aby bylo mozné Zarovku
vymeénit.

Technické udaje

o Stfidavé napéti...........cceevvieiieeiiiiiinnnen,
o Celkovy pFikon .......ccccoeriiiieiiiiecciiiees
o VYKON grilu .eceviiieiiiiiiiccc e

e  Mikrovinny vykon
e  Frekvence mikrovin

e Vn&jSirozméry (SxV X H).ooooeorerernnan,
e Vnitini rozméry (S XV X H)..oooeovvrnnnnn.

o Objem. ...ccccevvrnnnnnn.

e  HMOtNOSE.........coiiiiii e,

88

..................................... 595 x 390 x 334 mm
..................................... 350 x 220 x 280 mm
22 litrd



Ochrana zivotniho prostredi

Likvidace obalt @

Tyto obaly nesou znacku Zeleny bod.
VSechny obalové materidly, jako kartony,
lehéené polystyreny a obaly z umélé hmoty
odkladejte pouze do pfislusnych kontejnera.
Tak si budete moci byt jisti, Zze obalové
materialy budou recyklovany.

Likvidace zarizeni, které jiz nebudete

pouzivat

Direktiva 2012/19/EU o zachazeni s
pouzitymi elektrickymi a elektronickymi
zafizenimi (WEEE) zakazuje, aby staré

domaci elektrické spotiebiCe byly likvidovany
v netfidéném komunalnim odpadu.

Navod k instalaci

Staré spotfebi¢e musi byt shromazdovany
oddélené, s poZadavkem na jejich
nejoptimalnéjsi  vyuzZiti a recyklaci a
zamezeni negativniho vlivu na lidské zdravi a
zivotni prostfedi. Na vSech téchto vyrobcich
musi byt uveden symbol "pfeSkrtnuté
popelnice", ktery uzivateli pfipomina, Ze
vyrobek po skonceni Zivotnosti musi byt
pfedan do tfidéného odpadu.

Informace o zpétném odbéru starych
elektrickych spotfebic¢ti a sbérnych mistech
poskytuji obecni uUfady a vSichni prodejci
elektrospotrebicl.

Nez odevzdate spotiebi¢ na sbérné misto,
udélejte jej nepouzitelny tim, ze odfiznete
sitovy pfivod a zlikvidujete jej.

Pred instalaci

Zkontrolujte, ze napéti uvedené na
typovém Stitku je stejné, jako napéti v
zéasuvce, kterou budete pouzivat.

Oteviete dvifka trouby, vyjméte vsSechno
prislusenstvi a  odstrante  obalové
materialy.

Vystraha! Povrch pfedniho panelu trouby
mUze byt obalen ochrannym filmem. Pred
prvnim pouzitim trouby peclivé odstrarite
tento film, zacnéte od vnitrku.

Zkontrolujte, zda trouba neni zadnym
zplisobem poskozena. Ujistéte se, ze
dvifka trouby se spravné zaviraji a Zze vnitfek
dvifek a pfedni panel trouby neni poskozen.
Pokud naleznete jakékoli poskozeni, obratte
se na odborny servis.

NEPOUZIVEJTE TROUBU, jestlize je
poskozen sitovy pfivod nebo sitova vidlice,
pokud trouba spravné nefunguje, nebo pokud
byla posSkozena ¢i upadla. Obratte se na
odborny servis.

Polozte troubu na rovny stabilni povrch.
Troubu neumistujte do blizkosti zdroja tepla,
rozhlasového pfijimace &i televizoru.

Pri instalaci se ujistéte, ze sitovy privod
neprichazi do styku s jakoukoli vihkosti a
ze za troubou nejsou zadné predméty s
ostrymi hranami. Vysoké teploty mohou
kabel poskodit.

Vystraha: po instalaci trouby musi byt
pristup k vidlici sitového privodu.

Po instalaci

Tato trouba je vybavena sitovym pfivodem a
vidlici pro pfipojeni do klasické jednofazove
Zasuvky.

Pokud ma byt tato trouba instalovana jako
pevné vestavény spotiebi€ a pfFipojena
kabelem, musi tuto instalaci provést
odborny technik. V takovém pfipadé musi
byt v pfivodnim vedeni instalovan vypinaé
(jisti€) vSech poll sité, pficemz vzdalenost
kontaktd v rozpojeném stavu musi byt
minimalné 3 mm.
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UPOZORNENi: TROUBA MUSi BYT

UZEMNENA.

Vyrobce a prodejce nepiebira zadnou
odpovédnost za jakakoli poskozeni,
zpusobena lidmi, zvifaty nebo nedodrzenim
téchto pokynu k instalaci.
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Trouba funguje pouze tehdy, kdyz jsou
jeji dvirka spravné zaviena.

PFi prvnim pouziti ocistéte vnitfek trouby a
pfisluSenstvi, pficemz dbejte pokynd v
odstavci "Ciéténi a tdrzba trouby".



Montaz/ YctaHoBKa MukpoBosrniHoBou neuun / Instalace

PL Kuchenke mikrofalowg zaprojektowano z mys$lg o montazu na wysokosci ponad 850 mm
nad poziomem podtogi. W celu unikniecia rozlania ptynéw ta kuchenka mikrofalowa nie moze
by¢ umieszczona pod blatem kuchennym lub piekarnikiem.

RU [aHHas MUKpOBONHOBAs MeYb [OMKHa pacrnonaratbcs Bbile 850 MM OT ypoBHS nona.
UTobbl uM3bexaTb nonagaHns >XUOKOCTM B MWKPOBOMHOBYIO Meyvb, He pacnonaravrte
MUWKPOBOJTHOBYO NeYb NOA KYXOHHbLIM CTONOM MW APYron NeYbto.

CS Tato mikrovinna trouba mé byt instalovana ve vySce 850 mm nebo vic nad urovni podlahy.
Tato mikrovinna trouba nesmi byt instalovana pod pracovnim povrchem nebo pod jinou
troubou, aby se zabranilo rozliti kapalin.
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Umiesci¢ urzagdzenie w  wyznaczonym
miejscu. Wyréwnac do frontéw meblowych.
Zamocowaé urzgdzenie za pomocg 4
zatgczonych srub, wkrecajgc je w obudowe
poprzez otwory widoczne po otwarciu drzwi
urzgdzenia.

[MonHOCTLI0 BCTaBbTE MUKPOBOSTHOBYIO Meyb
B  OTAEneHuWe  KyXOHHOM mebenn w
CLEeHTpyWTE €ee.

OTkpoiiTe ABepLy MWKPOBOSTHOBOW MeyYn u
3akpenute npubop B OTAENEHUN KyXOHHOW
mMebenu c NoMOLLbIO YeTblpexX BXOAAWMX B
KOMNMNEKT BUHTOB. BcTaBbTe BUHTLI 4epes
oTBEPCTMS B MepegHel  MOBEPXHOCTU
MWKPOBOJSTHOBOW MeYu.

Zasunte troubu do rdmecku a vycentrujte ji.
Otevite dvitka a pfipevnéte troubu k
rame¢ku pomoci 4 pfiloZzenych Sroub.
Srouby vloZte srz &elni otvory.
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