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Pouziti dle uréeni

Peclivé si prectéte tento navod. Pouze tehdy
muzete vas spotiebi¢ spravné a bezpecné
pouzivat. Navod k pouziti a k montazi
uschovejte pro pozdéjsi potfebu nebo pro dalsi
majitele.

Tento spotfebiC je urCen pouze pro vestavbu.
Ridte se specialnim navodem k montazi.

Po vybaleni spotfebi¢ zkontrolujte. V pfipadé
poskozeni béhem prepravy spotfebic
nezapojujte.

Spotfebice bez zastr¢ky smi zapojovat pouze
opravnény odbornik. Pokud je spotfebic
nespravné zapojeny, nemate v pfipadé skody
narok na zaruku.

Tento spotrebi¢ je ureny pouze pro pouziti

v domacnosti a v odpovidajicim prostredi
domacnosti. Spotrebi¢ pouzivejte pouze

Kk pfipravé pokrmu a napoju. Spotfebi¢ méjte
béhem provozu pod dozorem. Spotfebic
pouzivejte pouze v uzavienych prostorech.
Tento spotrebi€ je uréeny pro pouziti

v maximalni nadmorské vysce 4000 m.

Tento spotfebi¢ mohou pouzivat déti starsi 8 let
a osoby s omezenymi fyzickymi, senzorickymi
nebo dusevnimi schopnostmi nebo s
nedostatec¢nymi zkuSenostmi a/nebo znalostmi,
pokud jsou pod dohledem osoby, ktera je
odpovédna za jejich bezpecnost, nebo byly
touto osobou instruovany o bezpe¢ném pouziti
spotrebiCe a pochopily nebezpeci s tim spojena.
Déti si nesmi se spottebicem hrat. Cistén{

a udrzbu nesmi provadet deti. Vyjimka: déti
starSi 15 let a pod dozorem dospélé osoby.
Détem mladsim nez 8 let zabrarite v pfistupu ke
spotrebici a pfivodnimu kabelu.

Prislusenstvi vzdy spravné zasunte do trouby.
— "Pfislusenstvi" na strané 11



Dulezité bezpeénostni

pokyny

Obecné

/\ Varovani — Nebezpeéi pozaru!

Hoflavé pfredméty ulozené ve varném
prostoru se mohou vznitit. Do varného
prostoru nikdy neukladejte horlavé pfedméty.
Nikdy neotevirejte dvirka spotrebice, kdyz
uvnitf zacne vznikat dym. Spotrebi¢ vypnéte
a vytahnéte sitovou zastréku ze zasuvky
nebo vypnéte pojistku v pojistkové skrince.
Volné zbytky pokrm(i, tuk a Stava z peceni se
mohou vznitit. Pfed spusténim provozu
odstrante z peciciho prostoru, z topnych
prvku a pfislusenstvi hrubé nedistoty.

PFi otevreni dvifek spotfebi¢e vznikne
pravan. Papir na peCeni by se mohl dostat do
kontaktu s topnymi prvky a vznitit se. Papir
na peceni pfi pfedehfivani nikdy
nepokladejte na pfisluSenstvi bez upevnéni.
Zatizte papir na pe€eni vzdy nadobou nebo
formou na peceni. Papirem na peceni vylozZte
vzdy jen plochu, kterou budete potfebovat.
Papir na peceni nesmi pfesahovat okraje
pfislusenstvi.

/A Varovani — Nebezpeéi popaleni!

PFistroj se silné zahfiva. Nikdy se nedotykejte
horkych ploch nebo topnych ¢lankd ve
vnitfnim prostoru. Nechte pfistroj pokazdé
vychladnout. Zabrante détem v pfistupu k
pfistroji.

PFisluSenstvi a nadoby jsou velmi horké.
Horké pfisluSenstvi a nadoby vyndavejte

z varneho prostoru vzdy chnapkou.
Alkoholové pary se mohou v horkém varném
prostoru vznitit. Nikdy nepouzivejte

k pfipravé pokrmu velké mnozstvi napoju

s vysokym procentem alkoholu. PouzZivejte
pouze malé mnozstvi napoji s vysokym
procentem alkoholu. Opatrné oteviete dvitka
spotrebice.

/A Varovani — Nebezpeéi opareni!

PFistupné soucasti jsou béhem provozu
horké. Nikdy se nedotykejte horkych
soucasti. Udrzujte déti mimo dosah
spotfebice.

P¥i otevieni dvifek spotfebice mize unikat
horkd para. Paru nemusi byt v zavislosti na
teploté vidét. Pfi otevirani nestujte pfilis
blizko u spotfebiCe. Opatrné otevrete dvitka
spotfebice. Udrzujte déti mimo dosah
spotrebice.

Z vody v horkém varném prostoru muize
vzniknout horka para. Nikdy nelijte do horké
trouby vodu.

Dulezité bezpe€nostni pokyny cs

/A Varovani — Nebezpeéi urazu!

Poskrabané sklo dvifek spotfebi¢e mlze
prasknout. Nepouzivejte skrabku na sklo ani
ostré nebo abrazivni Cistici prostfedky.
Zavésy dvirek spotfebiCe se béhem otevirani
a zavirani dvifek pohybuji a mohou vas
seviit. Nesahejte do prostoru zavesu.
Soucasti uvnitf dvifek spotfebi¢e mohou mit
ostré hrany. Pouzivejte ochranné rukavice.

/\ Varovani — Nebezpeéi urazu elektrickym
proudem!

Neodborné opravy jsou nebezpecné. Opravy
spotfebi¢e a vymeénu poskozenych
pfivodnich vedeni smi provadét vyhradné
technik zdkaznického servisu vyskoleny nasi
spole¢nosti. Pokud je spotfebi¢ vadny,
vytahnéte sitovou zastr¢ku ze zasuvky nebo
vypnéte pojistku v pojistkove skrince.
Zavolejte servis.

Kontaktem s horkymi souc¢astmi spotrebice
muze dojit k roztaveni kabelové izolace
elektrickych spotfebicu. Zabrante kontaktu
privodnich kabell elektrickych spotfebicu

s horkymi soucastmi spotrebice.

Pokud do spotrebiCe pronikne vihkost, mize
to zpusobit Uraz elektrickym proudem.
Nepouzivejte vysokotlaké nebo parni Cistice.
Poskozeny spotfebi¢ mize zplsobit Uraz
elektrickym proudem. Nikdy nezapinejte
vadny spotrebic¢. Vytahnéte sitovou zastréku
ze zasuvky nebo vypnéte pojistku

v pojistkové skfini. Zavolejte zakaznicky
servis.

/\ Varovani — Nebezpeéi v disledku

magnetického pole!

V ovladacim panelu nebo ovladacich prvcich
jsou vlozeny permanentni magnety. Magnety
mohou ovlivnit elektronické implantaty, napf.
kardiostimulatory nebo inzulinové davkovace.
Pokud nosite elektronické implantaty, dodrzujte
minimalni vzdalenost 10 cm od ovladaciho
panelu.

Halogenova zarovka

/\ Varovani - Nebezpeéi popaleni!
Osvétleni v troubé se velmi zahfiva. Jesté
néjakou dobu po vypnuti hrozi nebezpeci
popaleni. Nedotykejte se sklenéného krytu. Pfi
cisténi zabrante kontaktu s pokozkou.

/\ Varovani — Nebezpeéi urazu elektrickym
proudem!

PFi vyméné Zarovky ve varném prostoru jsou
kontakty objimky zarovky pod proudem. Pfed
vymeénou vytahnéte sitovou zastréku ze
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zasuvky nebo vypnéte pojistku v pojistkové
skfince.

Pecici sonda

/A Varovani — Nebezpeéi urazu elektrickym

proudem!

V pfipadé pouziti chybného teploméru pecené
muze dojit k poSkozeni izolace. Pouzivejte
pouze teploméry pecené uréené pro tento
pristroj.

Para

/\ Varovani - Nebezpeéi opaieni!

- Voda v nadrzce na vodu se muze pfi dalSim
provozu spotrebice silné zahrat. Po kazdém
provozu spotrebice s parou vyprazdnéte
nadrzku na vodu.

. Ve varném prostoru vznika horka para.
Béhem provozu spotrebice s parou nesahejte
do varného prostoru.

. PFivyjimani pfislusenstvi miaze vySplichnout
horka tekutina. Horké pfislusenstvi vyjimejte
opatrné vzdy chnapkou.

/\ Varovani — Nebezpeéi urazu a pozaru!
Hoflavé tekutiny se mohou v horkém varném
prostoru vznitit (hebezpeci vybuchu). Do
nadrzky na vodu nenalévejte hoflavé tekutiny
(napf. alkoholické napoje). Do nadrzky na vodu
plite vyhradné vodu nebo nami doporuceny
roztok s odstrafiovacem vodniho kamene.

Cistici funkce

/\ Varovani - Nebezpeéi pozaru!

. VoIné zbytky pokrmu, tuk a stdva z peceni se
mohou béhem Cistici funkce vznitit. Pfed
kazdym spusténim Cistici funkce odstrarite
z peciciho prostoru hrubé necistoty.
Neprovadeéjte Cisténi s viozenym
pfislusenstvim.

. Spotfebic€ je béhem Cistici funkce zvenku
velmi horky. Nikdy nezaveésujte na madlo
dvitek horlavé pfedméty, napf. utérky na
nadobi. Pfedni strana spotfebic¢e musi byt
volna. Déti se musi zdrzovat v dostate¢né
vzdalenosti od spotrebice.

. PFi poSkozeném tésnéni dvifek unika
v oblasti dvifek velké teplo. Tésnéni
nedrhnéte a neodstranujte. Nikdy
nepouzivejte spotrebi¢ s poSkozenym
tésnénim nebo bez tésnéni.

/\ Varovani — Nebezpeéi vazného poskozeni
zdravi!

Spotrebi¢ je béhem Cistici funkce velmi horky.
Nepfilnava vrstva plechd a forem se znici

a vznikaji jedovaté plyny. Nikdy necistéte plechy
a formy s nepfilnavou vrstvou pomoci Cistici
funkce. Obecné neprovadéjte Cisténi s
vloZzenym pfislusenstvim.

/\ Varovani — Nebezpeéi poskozeni zdravi!
Pomoci funkce Cisténi se pecici prostor ohreje
na velmi vysokou teplotu, takze se zbytky po
peceni a grilovani spali. Pfitom se uvolfuji
vypary, které mohou zpusobit podrazdéni
sliznic. BEhem funkce cisténi v kuchyni vydatné
vétrejte. Nezdrzujte se v mistnosti delSi dobu.
Zabrante pfistupu déti a domacich zvirat.
Pokyny dodrzujte také pfi provozu s ¢asovou
prodlevou s posunutym ¢asem konce.

/\ Varovani - Nebezpeéi popaleni!

. Prostor uvnitf trouby je béhem Cistici funkce
velmi horky. Nikdy neotevirejte dvitka
spotrebiCe. Nechte spotfebic vychladnout.
Zabrante pfistupu détem.

- A\ Spotiebi¢ je béhem C¢istici funkce zvenku
velmi horky. Nikdy se nedotykejte dvifek
spotfebice. Nechte spotfebiC vychladnout.
Déti se musi zdrzovat v dostatecné
vzdalenosti od spotfebice.



Pfiéiny po$kozeni

Obecné

Pozor!

PtisluSenstvi, félie, papir na pe€eni nebo nadoba na
dné trouby: Na dno trouby nepokladejte zadné
prisluSenstvi. Na dno trouby nepokladeijte fdlii
jakéhokoli druhu ani papir na peceni. Pokud je
nastavena teplota nad 50 °C, nestavte na dno trouby
zadné nadoby. Hrozi hromadéni tepla. Doby peceni
pak jiz nesouhlasi a posSkozuje se smalt.

Alobal: Alobal nesmi ve varném prostoru pfijit do
kontaktu se sklenénou tabuli. Na sklenéné tabuli by
mohlo dojit ke zménam barvy.

Voda v horkém varném prostoru: Nikdy nelijte do
horkého varného prostoru vodu. Vznikla by para.
Zmeénou teploty by mohlo dojit k poSkozeni smaltu.
VIhkost ve varném prostoru: Dlouhodobé pusobeni
vlhkosti ve varném prostoru mize vést ke korozi. Po
pouZziti nechte varny prostor vyschnout.
Neuchovavejte vihké potraviny delSi dobu v
uzavieném prostoru. Neskladujte pokrmy ve varném
prostoru.

Ochlazeni s otevienymi dvifky spotfebice: Po
skonéeni provozu s vysokymi teplotami nechte varny
prostor ochladit s uzavienymi dvitky. Nesvirejte nic do
dvifek spotfebiCe. | kdyz nechate dvitka jen
pooteviend, mlZete dojit k poskozeni sousedicich
¢asti nabytku.

Pouze v pfipadé provozu s velkou vihkosti nechte
vyschnout varny prostor s otevfenymi dvitky.

Stava z ovoce: Velmi §tavnaté ovocné kolace nekladte
na plech pfili§ husté. Stava z ovoce kapajici z plechu
by zpUsobila skvrny, které jiz nelze odstranit. Pokud
mozno pouzijte univerzalni vysoky plech.

Silné znecisténé tésnéni: Pokud je tésnéni silné
znecisténé, nebudou dvitka spotfebite béhem
provozu spravné zaviené. Muze dojit k poSkozeni
sousediciho nabytku. Tésnéni vzdy udrzujte v Cistoté.
Nikdy nepouzivejte spotfebi¢ s poSkozenym tésnénim
nebo bez tésnéni.

Dvitka spotrebice jako sedatko nebo odkladaci plocha:
Na oteviend dvitka spotfebice nestoupejte, nesedejte
ani se na né neveste. Na dvitka spotfebie nestavte
z&dné nadoby ani pfislusenstvi.

Zasunuti pfislusenstvi: V zavislosti na typu spotfebice
muze pfisluSenstvi pfi zavirani dvifek spotfebice
poskrabat sklenénou tabuli. PfisluSenstvi vzdy
zasunite do varného prostoru az nadoraz.

PFeprava spotfebice: Spotfebi¢ nepfenasejte ani
nedrzte za madlo dvifek. Madlo dvifek by nevydrzelo
vahu spotfebi¢e a mohlo by se ulomit.

PFiciny poskozeni cs

Para

Pozor!

Formy na peceni: Nadoby musi byt odolné vici
vysokym teplotdm a pare. Silikonové formy na pec€eni
nejsou vhodné pro kombinovany rezim s parou.
Nadoby se znamkami koroze: Nepouzivejte nadoby se
znamkami koroze. | ty nejmensi skvrny mohou ve
varném prostoru zpUsobit korozi.

Horka voda v zasobniku na vodu: horka voda muze
poskodit parni systém. Do zdsobniku na vodu plrite
vyhradné studenou vodu.

Nebezpeci poskozeni smaltu: Nespoustéjte provoz,
pokud je na dné varného prostoru voda. Pfed
spusténim provozu vytfete vodu na dné varného
prostoru.

Odvapriovaci roztok: Odvapnovaci roztok se nesmi
dostat na ovladaci panel nebo jiné povrchy spotrebice.
Povrchy by se poskodily. Pokud by se to pfesto stalo,
roztok ihned odstrarite vodou.

Cisténi nadrzky na vodu: Nadrzku na vodu necistéte v
mycce. Nadrzka by se mohla poskodit. Nadrzku na
vodu Cistéte mékkym hadfikem a béznym mycim
prostfedkem.



cs Ochrana zivotniho prostredi

EYOchrana Zivotniho
prostredi

Vas novy spotrebic je mimofadné energeticky Usporny.
Zde najdete tipy, jak mlzete pfi pouzivani spotfebice
usetfit jesté vice energie a jak spravné spotfebic
zlikvidovat.

Uspora energie

« Spotiebi€ pfedehfivejte pouze tehdy, pokud je to
uvedeno v receptu nebo v tabulkach navodu k pouziti.

« Zmrazené potraviny nechte pfed vlozenim do trouby
rozmrazit.

/
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« Pouzivejte tmavé, Cerné lakované nebo smaltované
formy na peceni. Maji mimofadné dobrou tepelnou
vodivost.

S

« Vyjméte z trouby pfisluSenstvi, které nepotfebujete.

2T
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« Dvitka spotfebice otevirejte béhem provozu co moznéa
nejméné.

« Vice kolacl pecte nejlépe po sobé. Pedici trouba je
jesté tepla. Zkracuje se tak doba peceni druhého
kolace. MliZete také vlozit do trouby 2 truhlikové formy
vedle sebe.

« Pfidel§i dobé peceni muzete spotrebi¢ vypnout
10 minut pfed skonéenim doby peceni a vyuzit
k dopeceni zbytkové teplo.

Ekologicka likvidace
Obal ekologicky zlikvidujte.

Tento spotfebi¢ je oznacen podle evropské
smérnice 2012/19/EU o elektrickych a

elektronickych zafizenich (waste electrical and
mmmm clectronic equipment ~-WEEE).

Smérnice udava ramec pro zpétny odbér a

recyklaci starych spotfebicu v celé EU.



& Seznameni se se
spotrebicem

V této kapitole jsou popsany rlizné ukazatele a ovladaci
prvky. Déle se seznamite s riznymi funkcemi vaseho
spotrebice.

(2]

Seznameni se se spotfebiCem cs

Upozornéni: V zavislosti na typu spotrebice jsou mozné
odchylky v barvach a jednotlivych detailech.

Ovladaci panel

Na ovladacim panelu Ize nastavit rizné funkce vaseho
spotfebiCe. Zde je prehledné vyobrazen ovladaci panel a
pfifazeni ovladacich prvki.

Tla¢itka a displej
Tlacgitka jsou dotykova pole, pod kterymi se nachazi
senzory. Pouhym dotykem na symbol zvolte funkci.
Na displeji jsou zobrazeny symboly aktivnich a
¢asovych funkci.

Voli¢ funkci
Pomoci voli€e funkci nastavte druh ohfevu nebo
dalsi funkce.
Voli¢ funkce mlzete z nulové pozice otaCet doleva
nebo doprava.

Voli¢ teploty
Pomoci voliCe teploty nastavte teplotu na druh
ohfevu nebo zvolte nastaveni pro dalSi funkce.
Voliéem funkci mlzete rovnéz otacet doleva nebo
doprava. Nema zadnou nulovou polohu.

Zasobnik na vodu
Naplnéni a vyprazdnéni zdsobniku na vodu
— "NapInéni nadrzky na vodu" na strané 16

Upozornéni: U nékterych spotrebicl jsou volice
zapustitelné. Pro zasunuti a vysunuti stisknéte voli¢ v
nulové poloze.

Tlacditka a displej
Pomoci tladitek mlizete nastavit rizné dodatec¢né funkce

vaseho spotrebice. Na displeji se zobrazi pFislusné
hodnoty.

Symbol Vyznam

Tlacitka

©  Casové funkce Opakovanym dotknutim zvolte
budik 4, dobu trvani 12, konec

a éas ©.

- Minus Snizeni nastavenych hodnot.

Plus ZvySen{ nastavenych hodnot.

+
=9  Détska pojistka Funkce pecici trouby zablokujete a

odblokujete na ovladacim panelu.

Zapnuti a vypnuti osvétleni var-
ného prostoru.

Spusténi nebo zruSeni rychloo-
hfevu varného prostoru.

-8 Osvétleni varného
prostoru

»§  Rychloohfev

<> Pridavani pary Zapnuti pfidavani pary

Displej

* Vyprazdnéte zadsob- Upozornéni na vyprazdnéni zasob-
nik na vodu niku na vodu

*  Napliite zdsobnik na  Upozornéni na naplnéni zdsobniku
vodu na vodu

* Odvapnéni Odvépnéte spotrebic

* V zavislosti na situaci se na displeji zobrazi symbol.

Displej

Na displeji je zobrazena teplota ve varném prostoru,
kterou nastavite volicem teploty.

Kromé toho muzete zjistit nastaveni ¢asovych funkci.
Hodnota, ktera je pravé nastavena nebo se odpocitava, je
na displeji zobrazena v popfedi. Pro vyuzivani
jednotlivych ¢asovych funkci, nékolikrat se dotknéte
tlacitka (©. Hodnotu, ktera je pravé v popredi, ukazujf
8ipky T nad nebo pod pfislusnym symbolem.



cs Seznameni se se spotfebicem

Druhy ohfevu a funkce

Pomoci voli€e funkci nastavte druh ohfevu a dalSi funkce. Abyste vzdy nasli spravny druh ohfevu pro pfislusny
pokrm, vysvétlime vam nyni rozdily a oblasti pouZziti.

Druh ohfevu Teplota Pouziti

3D horky vzduch* 30-275 °C Pro peceni peciva nebo masa na jedné nebo vice Urovnich.

Ventilator rozhani teplo z kruhového topného télesa na zadni sténé stejnomérné
v pedicim prostoru.

) Mirny horky vzduch 125-275 °C Pro Setrné peceni vybranych pokrmi na jedné trovni bez predehfati.

< Ventilator rozhani teplo z kruhového topného télesa na zadni sténé po celé
troubé.
Tento druh ohfevu se pouZivé pro zjiSténi spotfeby elektrické energie
v cirkulaénim rezimu a energetické tfidy.

Py Regenerace** 80-180 °C Pro Setrné ohfivani pokrmi a rozpékani peciva.

= Diky pare se pokrmy nevysusuji.

oK Funkce coolStart 30-275 °C Pro rychlou pfipravu zmrazenych potravin ve vySce 3. Teplota se fidi podle

0 pokyn( vyrobce. PouZijte nejvySsi teplotu, kterd je uvedena na obale. Nastavte

uvedenou dobu peceni nebo kratsi. Neni vhodné predehrati.

Stupen na pizzu 30-275 °C Pro pfipravu pizzy a pokrm(, které vyzaduiji velké teplo zdola.
— Hfeje dolni topné téleso a kruhové topné téleso na zadni sténé.
Mirny ohfev 70-120 °C P(o éegrné a pomalé peceni opeéenych, jemnych kouskd masa v nepfiklopené
nadobé.
Teplo sala pfi nizké teploté stejnomérné shora i zdola.
lﬁ Velkoplo$ny gril Stupné grilovani: Pro grilovani nizkych grilovanych pokrmd, napf. steak(, klobés nebo toast
1 = slaby a pro zapékan.
2 = sttedni Ohfiva se cela plocha pod grilovacim topnym télesem.
3 =silny
Gril s cirkulaci vzduchu* 30-275 °C Pro peceni dribeze, celych ryb a vét§ich kusl masa.
Topné téleso grilu a ventilator se stfidavé zapinaji a vypinaji. Ventilator vifi

horky vzduch okolo pokrmu.

Horni/dolni ohfev* 30-275 °C Pro tradiéni pe€eni a smaZeni na jedné urovni. Obzvlasté vhodny pro koléce se
$tavnatou naplni.
Teplo sala stejnomérné shora i zdola.

Tento druh ohfevu se pouZivé pro zjiSténi spotfeby elektrické energie
v konvenénim rezimu.

1

* U tohoto druhu ohfevu je od 80 °C mozné pfidavani pary (provoz s napInénym zasobnikem na vodu)

** Druh ohfevu s parou (provoz pouze s naplnénym zasobnikem na vodu)

Upozornéni: Ke kazdému druhu provozu uvadi spotfebic¢
navrzenou teplotu nebo stupen. Mlzete je pfevzit nebo v
pfislusné oblasti zménit.

Dalsi funkce

Vase nova pecici trouba vam nabizi jeSté dalSi funkce,
které vam zde kratce vysvétlime.

Funkce Pouziti

IE\ Programy Pro mnoho pokrm( jsou vhodné hodnoty nastaveni jiz naprogramovany ve spote-
bici.
— "Programy" na strané 22
Funkce Cisténi Funkce Cisténi pyrolyza [ vycisti pecici prostor téméf sama.
— "Cistici funkce" na strané 27 pjky odvapnéni Ed zstane vas spotfebié funkén.
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Teplota

Pomoci voliCe teploty se nastavuje teplota v troubé.
Rovnéz se s nim voli napt. stupné grilovani a stupné
cisténi.

Nastaveni se zobrazi na displeji.

Upozornéni

« Do 100 °C Ize teplotu nastavit po jednom stupni, poté
po péti stupnich.

« Pfinastaveni stupné grilovani 3 snizi spotfebi¢ po cca
20 minutach na stupen grilovani 1.

Ukazatel teploty

Pokud spotfebic hieje, na displeji se vyplni symbol
ukazatele teploty §.

P¥i pfedehrati je dosazeno optimalniho okamziku pro
vlozeni pokrmu, jakmile je symbol zcela vyplnén.

Zbytkové teplo

Kdyz je spotfebi¢ vypnuty, indikuje ukazatel teploty
zbytkoveé teplo ve vnitfnim prostoru trouby. Cim je teplota
nizsi, tim méné je ukazatel vyplnén.

Upozornéni

« Ukazatel teploty se vyplni pouze u druhl ohfevu,
u kterych se nastavuje teplota. Napf. u stupfid
grilovani je vyplnén okamzité.

= Je-li pfi spusténi provozu teplota ve vnitfnim prostoru
trouby pfili§ vysoka, objevi se u nékterych druhu
ohfevu na displeji 1. Vypnéte spotiebic a nechte jej
vychladnout. Potom provoz znovu spustte.

=« Na zakladé teplotni setrvacnosti se zobrazena teplota
muze mirné liSit od skute¢né teploty ve vnitfnim
prostoru trouby.

Varny prostor

RGzné funkce ve varném prostoru usnadnuji provoz
spotrebiCe. Varny prostor je napf. cely osvétleny a
chladici ventilator chrani spotfebi€ pfed pfehratim.

Otevieni dvifek spotiebice

Pokud béhem provozu oteviete dvitka spotfebice, provoz
bézi dale.

Osvétleni varného prostoru

U vétSiny druhl ohfevu a funkci je osvétleni varného
prostoru béhem provozu zapnuto. P¥i ukon&eni provozu
se vypne pomoci voli¢e funkci.

Pomoci voli¢e funkci Ize osvétleni varného prostoru
zapnout i bez zapnutého ohfevu. To vam pomduze napf.
pfi Cisténi spotfebice.

Chladici ventilator

Chladici ventilator se zapina a vypina podle potfeby.
Teply vzduch unika dvitky.

PfisluSenstvi cs

Pozor!
Nezakryvejte ventilacni Stérbiny. Jinak se spotfebi¢ bude
prehfivat.

Aby po skonceni provozu pecici prostor rychleji vychladl,
bézi jesté urCitou dobu chladici ventilator.

Pfislu$enstvi

K vasemu spotfebici patii rizné pfislusenstvi. Ziskate
prehled o dodavaném pfisluSenstvi a jeho spravném
vyuziti.

Standardni prislusenstvi

V zavislosti na typu spotfebi¢e mize byt dodané
pfislusenstvi rdzné.

Rost

Pro nadoby, kolacové a zapékaci
formy.

Pro pecené, grilované pokrmy

a zmrazené pokrmy.

Univerzalni vysoky plech

Pro stavnaté kolace, pecivo, zmra-
zené pokrmy a velké pecené.
Muzete ho pouZivat jako nadobu pro
zachyceni tuku, kdyz grilujete na
rostu.

Plech na peceni

Pro kolace na plechu a drobné
pecivo.
Peéici sonda

UmozZiiuje pfesné peceni.
PouZiti je popsané v pfislusné kapi-
tole. — "Teplomér pecené"
na strané 19
Pouziveijte pouze originaini pfisluSenstvi. Je specidlné
pfizplsobeno vasemu spotrebidi.
PFisluSenstvi Ize zakoupit u zakaznického servisu, ve
specializované prodejné nebo na internetu.

Upozornéni: KdyZ se pfisluSenstvi zahfeje, miize se
zdeformovat. Na funkci to nema zadny vliv. Po
vychladnuti deformace zmizi.
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cs PrisluSenstvi

Zasunuti prislusenstvi

Pecici prostor ma pét vySek zasunuti. Vysky zasunuti se
pocitaji zdola nahoru.

U nékterych spotfebiéll je nejhornéjsi vyska zasunuti
v pecicim prostoru oznacena symbolem grilovani.

V zavislosti na typu spotfebiCe je pecici prostor vybaveny
jednim nebo vice vysuvy nebo jednim &i dvéma
zacvakavacimi vysuvy.Vysuvy jsou pevné namontované
a nelze je vyjmout.Zacvakavaci vysuvy lze podle potreby
umistit do volnych drovni.

]
o

PrisluSenstvi zasouvejte vzdy mezi obé vodici tyCe
pfislusné vysky zasunuti.

PisluSenstvi Ize vytahnout asi do poloviny, aniz by se

preklopilo. Pomoci vysuvu Ize pfisluSenstvi vytahnout dal.

Dbejte na to, aby pfislusenstvi bylo nasazené za patkou a
vysuvné kolejnice.

Pfiklad na obrazku: univerzalni vysoky plech

i

Vysuvné kolejnice zaskoci, kdyz je Uplné vytahnete. Lze
tak na né snadno vlozit pfisluSenstvi. Pro uvolnéni
vysuvnych kolejnic je lehce zatlacte zpét do peciciho
prostoru.

Upozornéni

« Dbeijte na to, abyste pfisluSenstvi do trouby zasunuli
vzdy spravné.

« Zasunte pfisluSenstvi vzdy UpIné do trouby, aby se
nedotykalo dvifek spotrebice.

« PFisluSenstvi, které pfi provozu nepouzivate, vyjméte
z trouby.

« Ramy Ize za ucelem ¢isténi z trouby vyjmout.
— Strana 29

Funkce zaskoceni

PfisluSenstvi Ize vytahnout asi do poloviny, pak zaskodi.
Tato funkce zabrafiuje zvrhnuti pfislusenstvi pfi vytahnuti.
Aby tato ochrana proti zvrhnuti fungovala, musi byt
pfislusenstvi zasunuté do trouby spravné.

12

PFi zasouvani rostu dbejte na to, aby byl vystupek a
vzadu a smérfoval dold. Oteviend strana musi byt u dvifek
spotfebite a zakfivena ¢ast musi sméfovat dolll ~.

PFi zasouvani plechl dbejte na to, aby byl vyfez a vzadu
a sméfoval doll. Zkosena strana piislusenstvi b musi byt
vpfedu u dvifek spotrebice.

PFiklad na obrazku: univerzalni vysoky plech

Kombinovani pfislusenstvi

Rost mliZete zasunout do trouby sou¢asné s univerzalnim
vysokym plechem, aby se do néj zachytila odkapavajici
tekutina.

PF¥i vkladani roStu dbejte na to, aby byly oba vystupky a
na zadnim okraji. Pfi zasouvani univerzalniho vysokého
plechu musi byt rost nad horni vodici ty¢i pfislusné vySky
zasunuti.

PFiklad na obrazku: univerzalni vysoky plech




Zvlastni prislusenstvi

Zvlastni pFislusenstvi mizete zakoupit u zakaznického
servisu ve specializovanych prodejnach nebo na
internetu. Rozsahlou nabidku k vaSemu spotfebici
naleznete v naSich prospektech nebo na internetu.

Nabidka a moznost objednani on-line se v jednotlivych
zemich lisi. Nahlédnéte do prodejnich podkladu.

Upozornéni: Kazdé zvlastni pfisluSenstvi se nehodi pro
kazdy spotrebi¢. Pfi nakupu uvedte prosim vzdy presné
Ciselné oznaceni (E-Nr.) svého spotiebice.

—> "Zakaznicky servis" na strané 35

Zvlastni pfisluSenstvi

Rost

Pro nadoby, koldCové a zapékaci formy a pro pecené a grilované
pokrmy.

Plech na peceni

Pro kolace na plechu a drobné peéivo.

Univerzalni vysoky plech

Pro stavnaté kolace, pecivo, hlubokozmrazené pokrmy a velké
pecené.

Muzete ho pouzivat jako nadobu pro zachycenf tuku, kdyz grilu-
jete na rostu.

Vkladaci rost

Pro maso, drlbez a ryby.

Pro vloZeni do univerzalniho vysokého plechu kvili zachyceni
odkapavajiciho tuku a $tavy z masa.

Univerzalni vysoky plech, s nepfilnavou vrstvou

Pro stavnaté kolace, pecivo, hlubokozmrazené pokrmy a velké
pecené.

Pecivo a pecené se k univerzalnimu vysokému plechu nepfichyti.
Plech na peceni, s nepfilnavou vrstvou

Pro kolace na plechu a drobné pecivo.

Pecivo se k pe€icimu plechu nepfichyti.

Dva univerzalni vysoké plechy, uzké

Pro sfavnaté kolace, peCivo a zmrazené pokrmy.

Univerzalni vysoké plechy nepouZivejte se zacvakdvacimi vysuvy
a nepokladejte je na rost.

Profesionalni vysoky plech

Pro pfipravu velkého mnozstvi. Idedlné vhodny napf. také na
musaku.

Profesionalni vysoky plech s vkladacim roStem

Pro pfipravu velkého mnozstvi.

Poklice pro profesionalni vysoky plech

Diky poklici se z profesiondlniho vysokého plechu stava profesio-
ndlni pekac.

Plech na pizzu

Pro pizzu a velké kulaté kolace.

Grilovaci plech

Pro grilovani misto roStu nebo k zachyceni odkapavajiciho tuku.
PouZivejte pouze na univerzalnim vysokém plechu.

Pecici kamen

Pro domédci chléb, housky a pizzu, které maji mit kfupavy spo-
dek.

Pecici kdmen musi byt pfedehfaty na doporué¢enou teplotu.

Pfed prvnim pouzitim cs

Sklenény pekaé

Na duSené pokrmy a nakypy.

Sklenény plech

Pro nakypy, zeleninové pokrmy a pecivo.

Zacvakavaci vysuv

Vysuvné kolejnice Ize pouZit v jakékoli vySce. Lze umistit tolik
vysuvd, kolik je volnych trovni.

Vysuvny systém jednoduchy

Diky vysuvnym kolejnicim ve vySce 2 mizete pfisluSenstvi vytah-
nout déle, aniz by se pfeklopilo.

Vysuvny systém dvojity

Diky vysuvnym kolejnicim ve vySce 2 a 3 mlizete pfisluSenstvi
vytdhnout ddle, aniz by se preklopilo.

Vysuvny systém trojity

Pomoci vysuvnych kolejnic ve vySce 1, 2 a 3 mlzete pfisluSen-
stvi vic vytadhnout, aniz by se preklopilo.

Pfed prvnim pouzitim

Nez budete moci vyuzivat "vas novy spotfebi¢, musite
provést potfebna nastaveni. VycCistéte varny prostor a
prisluSenstvi.

Pfed prvnim uvedenim do provozu

Pfed prvnim uvedenim do provozu se informujte u svych
vodaren na tvrdost vody z vodovodu.

Pozor!

« Pfi nespravné nastavené tvrdosti vody hrozi
poskozeni spotfebice. Spotfebi¢ vas nemuize vcas
upozornit na odvapneéni. Zajistéte, aby byla spravné
nastavena tvrdost vody.

« Nebezpeci poSkozeni spotfebice pfi pouziti
nevhodnych kapalin.

Nepouzivejte destilovanou vodu, vodu z vodovodu
s vysokym obsahem chloridd (> 40 mg/l) a jiné
kapaliny.

Pouziveijte vyhradné &istou studenou vodu

z vodovodu, zmékéenou vodu nebo mineralni vodu
bez oxidu uhli¢itého.

Upozornéni

« Pokud mate silné vapenatou vodu, doporucujeme
pouzivat zmékéenou vodu.

« Pokud pouzivate vyhradné zmék&enou vodu, mizete
v tomto pfipadé nastavit tvrdost vody na ,zmékéena“.

« Pokud pouzivate mineraini vodu, nastavte tvrdost
vody na ,velmi tvrda“.

« Pokud pouzivate mineralni vodu, pak volte pouze
mineralni vodu bez oxidu uhli¢itého.
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cs Obsluha spotfebice

Prvni uvedeni do provozu

Po pfipojeni k proudu se na displeji zobrazi ¢as. Nastavte
aktudlni ¢as.

Nastaveni ¢asu

Dbeijte na to, aby byl voli¢ funkci v nulové poloze.

Cas zaéina na ,12:00 hod..
1. Tlaéitkem — nebo + nastavte ¢as.

2. Nastaveni potvrdte klepnutim na tlacitko (.
Na displeji se zobrazi aktualni ¢as.

Nastaveni tvrdosti vody

V zéakladnich nastavenich nastavte tvrdost vody.
— "Zakladni nastaveni" na strané 21

Nastaveni

Tvrdost vody

mmol/l Némecka
stupnice
(°dH)

Francouzska
stupnice
(°tH)

c i1 [ = zmékéena

cii {=mékka az1,3 az 7,3 az 13

c {2 = stfedni 1,3-2,5 7,3-14 13-25
ciiJ=tvrda 2,5-3,8 14-21,3  25-38
ciiY=velmitvrdd nad3,8 nad 21,3  nad 38

Cisténi varného prostoru a pfislusenstvi

Nez poprvé zacnete ve spotfebiéi pfipravovat pokrm,
vyCistéte varny prostor a pfislusenstvi.

Cisténi peéiciho prostoru
Aby se odstranila viiné novoty, rozehfejte uzavieny
a prazdny pecici prostor.

1. Vyjméte z peciciho prostoru pfislusenstvi.

2. Odstranite z peciciho prostoru zbytky oball, napf.
polystyrenové kulicky.

3. Pfed zahratim mékkym, vihkym hadrem otfete hladké
plochy v pecicim prostoru.

4. Naplite zasobnik na vodu. — "NapInéni nadrzky na
vodu" na strané 16

5. Nastavte uvedeny druh ohfevu a teplotu pro rozehrati
s pfidavanim pary. — "Obsluha spotfebice"
na strané 14 — "Péara" na strané 15

Rozehrati s pfidavanim pary

Druh ohfevu 3D horky vzduch (@] s pfiddvanim

pary . (intenzivni)
200 °C
30 minut

Teplota
Doba trvani

6. Po rozehfati s pfidavanim pary provedte rozehfati bez
pridavani pary.

7. Nastavte uvedeny druh ohfevu a teplotu pro rozehrati
bez pfidavani pary.

Rozehrati bez pfidavani pary

Druh ohfevu Horni/dolni ohfev &

14

Rozehfati bez pfidavani pary

240 °C
30 minut

Teplota
Doba trvani

8. Dokud spotfebic hfeje, v kuchyni vétrejte.

9. Po uplynuti uvedené doby trvani spotfebi¢ vypnéte.

10. Pockejte, dokud pecici prostor nevychladne.

11. Vycistéte hladké plochy mycim roztokem a hadrem.

12. Vylijte nadrzku na vodu a vysuste pecici prostor.
— "Po kazdém provozu s parou" na strané 17

Cisténi prislusenstvi

PtisluSenstvi dikladné vycistéte mycim roztokem
a hadrem nebo mékkym kartaCkem.

Bl Obsluha spotiebice

S ovladacimi prvky a jejich funkci jste se uz seznamili.
Nyni vam vysvétlime, jak spotfebic¢ nastavit.

Zapnuti a vypnuti spotrebice

Pomoci voliCe funkci se spotfebi¢ zapina a vypina.
Jakmile jim otoc¢ite mimo jeho nulovou polohu, spotfebi¢
se zapne. Spotrebi¢ vZzdy vypinejte oto¢enim voli¢e funkci
do nulové polohy.

Nastaveni druhu ohfevu a teploty

Pomoci volie funkci a voliCe teploty zcela jednoduse
spotfebi€ nastavite. Informace o tom, jaky druh ohfevu je
vhodny pro jaky pokrm, jsou uvedeny na za¢atku navodu
k obsluze. — "Seznameni se se spotfebi¢em"

na strané 9

Pfiklad na obrazku: Horni/doIni ohfev & pfi teploté
190 °C.
1. Voli€em funkci nastavte druh ohfevu.




2. Voli¢em teploty nastavte teplotu nebo stupen grilovani.

Po nékolika sekundach se spotiebi¢ zacne zahfivat.

Jakmile je pokrm hotovy, spotfebic vypnéte tak, ze voli¢
funkci otocite do nulové polohy.

Upozornéni: Na spotfebici miZete rovnéz nastavit dobu
trvani a konec provozu. — "Casové funkce" na strané 17

Zména

Druh ohfevu a teplotu miiZete kdykoli zménit pFislusnym
voli¢em.

Kdyz zménite druh ohfevu, teplota se zméni na
prisluSnou navrhovanou teplotu.

Rychloohrev
S rychloohfevem mUzete zkratit dobu zahfivani.

Vhodné druhy ohfevu jsou:
. 3D Horky vzduch
= [ Horni/doIni ohfev

Rychloohfev pouzivejte pouze pfi nastavené teploté vyssi
nez 100 °C.

Abyste dosahli rovnomérného vysledku vareni, vlozte
pokrm do trouby az po skon&eni rychloohfevu.

1. Nastavte druh ohfevu a teplotu.
2. Dotknéte se tlacitka » .

Na displeji se objevi symbol » .
Po par sekundach se pecici trouba zacne zahfivat.

Jakmile rychloohfev skonci, zazni signal a symbol »
zhasne. Vlozte pokrm do trouby.

Para cs

Para

Pfiprava pokrm( s pfidavanim pary.

AVarovénl' — Nebezpedi opareni!

P¥i otevieni dvifek spotfebi¢e muize unikat horka para.
Paru nemusi byt v zavislosti na teploté vidét. Pfi otevirani
nestuijte pfilis blizko u spotfebite. Opatrné otevfete dvitka
spotrebice. Udrzujte déti mimo dosah spotrebice.

AVarovénl’ — Nebezpecdi opareni!

Béhem provozu spotiebi¢e se mlze zasobnik na vodu
zahfat. Zasobnik na vodu nechte pfed vyprazdnénim
vychladnout.

Pecéeni s pridavanim pary

PFi peceni s pfidavanim pary se béhem provozu
spotrebice v rlznych intervalech pfidava para. Dosahnete
tak nejlepsiho vysledku peceni.

Vas pokrm

« ziska kfupavou kuirku,

« ziska leskly povrch,

« bude uvnitf stavnaty a jemny,

« jen minimalné zmens§i objem.

PouZivejte udaje v tabulkdch.— "Otestovali jsme pro vas
v naSem kuchyriském studiu" na strané 36— "Programy"
na strané 22

Intenzita pary

Pro pfidavani pary mate k dispozici rizné intenzity:
« nizkd =

« silnda =7
Vhodné druhy ohievu

U téchto druh( ohfevu mlzete zapnout paru:
« 3D horky vzduch

= Horni/dolni ohfev (&

« Giril s cirkulaci vzduchu

Spusténi

1. Naplrite zasobnik na vodu.

2. Nastavte druh ohfevu a teplotu.
Upozornéni: Provozy s parou lze nastavit v rozmezi
80-240 °C.

3. Pro nastaveni pozadované intenzity pary klepnéte na
tlagitko .

Spotiebi¢ spusti provoz.

Preruseni pridani pary

//////

tlacitko > tolikrat, dokud nebude intenzita pary
deaktivovana.

Upozornéni: Provoz pokracuje bez pfidavani pary.

Ukongit

Pro vypnuti spotfebiCe otocte voli¢ funkci do nulové
polohy. — "Po kazdém provozu s parou" na strané 17
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cs Para

Regenerace

Pomoci druhu ohfevu ,regenerace [&]“ mlzete Setrné
ohfivat jiz uvafené pokrmy nebo rozpékat pecivo
z pfedchazejiciho dne. Para se zapina automaticky.

Spusténi

1. Pockejte, dokud pecici prostor nevychladne.
2. Naplnte zasobnik na vodu.

3. Pomoci voli¢e funkci nastavte regeneraci [&].
4. Voli€em teploty nastavte teplotu.

Spotiebi¢ spusti provoz.

Ukong¢it

Pro vypnuti spotfebiCe otocte voli¢ funkci do nulové
polohy. — "Po kazdém provozu s parou" na strané 17

Naplnéni nadrzky na vodu

Zkontrolujte, zda jste spravné nastavili tvrdost vody.
— "Zakladni nastaveni" na strané 21

AVarovém’ — Nebezpeci poranéni a pozaru!

Do nadrzky na vodu pliite vyhradné vodu nebo nami
doporuceny odvapriovaci roztok. Do nadrzky na vodu
neplite hoflavé kapaliny (napf. alkoholické napoje).
Vypary z hoflavych tekutin by se ve varném prostoru
mohly pusobenim horkého povrchu vznitit (nebezpedi
vybuchu). Dvitka spotfebi¢e se mohou prudce otevfit.
Mohou unikat horka para a plameny.

AVarovéni — Nebezpedi popaleni!
Béhem provozu spotfebi¢e se mlze nadrzka na vodu
zahtat. Po pfedchazejicim provozu spotrebice pockejte,

dokud nadrzka na vodu nevychladne. Vyjméte nadrzku na

vodu z otvoru pro nadrzku.

Pozor!
Nebezpeci poskozeni spotfebice pfi pouziti nevhodnych
kapalin.

Nepouzivejte destilovanou vodu, vodu z vodovodu
s vysokym obsahem chloridli (> 40 mg/l) a jiné kapaliny.

Pouzivejte vyhradné Cerstvou studenou vodu z vodovodu,

zmékcéenou vodu nebo mineralni vodu bez kyseliny

uhlicité.

Upozornéni

« Pokud mate silné vapenatou vodu, doporu€ujeme
pouzivat zmékéenou vodu.

« Pokud pouzivate vyhradné zmékéenou vodu, mizete
v tomto pfipadé nastavit tvrdost vody na ,zmékcéena“.

« Pokud pouzivate minerdlni vodu, nastavte tvrdost
vody na ,velmi tvrda“.

« Pokud pouzivate mineralni vodu, pak volte pouze
mineralni vodu bez oxidu uhli¢itého.
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. Zatladte na zasobnik na vodu (obrazek ).
2 Vytahnéte zasobnik na vodu (obrazek H).
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3. Stisknéte vicko zasobniku na vodu, podrzte ho
stisknuté a odsroubujte ho (obrazek H).

4. Napliite vodu (obrazek EX).

4] U

/

'
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=

5. ZaSroubuijte vicko zasobniku na vodu (obrazek B).

6. Zasobnik na vodu nasadte zpét do otvoru a zatlacte
ho tak, aby zaskogil (obrazek H).

Doplnéni vody do nadrzky na vodu

Kdyz je zasobnik na vodu prazdny, zazni akusticky signal
a na displeji sviti symbol ,Naplrite zadsobnik na

vodu“.— "Seznameni se se spotfebi¢em" na strané 9

1. Vyjméte zasobnik na vodu a dopliite do néj vodu.

2. Naplnény zasobnik na vodu nasadte zpét.

Upozornéni: KdyZ zasobnik na vodu nedoplnite,
pokracuje provoz bez pfidavani pary.




Po kazdém provozu s parou

AVarovéni — Nebezpedi opareni!

P¥i otevfeni dvifek spotfebie muze unikat horka para.
Paru nemusi byt v zavislosti na teploté vidét. Pfi otevirani
nestuijte pfilis blizko u spotfebite. Opatrné otevrete dvitka
spotrebice. Udrzujte déti mimo dosah spotrebice.

AVarovéni — Nebezpedi popaleni!
Spotiebi¢ se za provozu zahfiva. Pfed CiSténim nechte
spotfebi¢ vychladnout.

AVarovénl' — Nebezpedi opareni!

Béhem provozu spotfebic¢e se mize zasobnik na vodu
zahtat. Zasobnik na vodu nechte pfed vyprazdnénim
vychladnout.

Pozor!

Nebezpeti poskozeni smaltu: Nespoustéjte provoz,
pokud je na dné varného prostoru voda. Pfed spusténim
provozu vytfete vodu na dné varného prostoru.

Po kazdém provozu s parou se zbyvajici voda nacerpa
zpét do zasobniku na vodu. Poté vylijte a vysuste
zasobnik na vodu. V pecicim prostoru zlstane vihkost.
Vysuste pecici prostor.

Upozornéni: Vapenaté skvrny odstrafite hadrem
namocenym v octé, otfete Cistou vodou a otfete dosucha
mékkym hadrem.

Vyprazdnéni nadrzky na vodu

Pozor!

« Nesuste nadrzku na vodu v horké troubé. Nadrzka na
vodu by se poskodila.
Nemyjte nadrzku na vodu v my¢éce nadobi. Nadrzka na
vodu by se poskodila.

Zatlacte na zasobnik na vodu.

Vytahnéte zasobnik na vodu.

OdSroubuijte vicko zasobniku na vodu.

Vyprazdnéte zasobnik na vodu, vycCistéte mycim
prostfedkem a dukladné vyplachnéte Cistou vodou.
VSechny soucasti osuste mékkym hadrem.

Tésnéni na vicku utfete dosucha.

Nechte vyschnout s otevienym vickem.

Nasadte vi¢ko na zasobnik na vodu a zaSroubujte ho.
Nasadte zasobnik na vodu.

PONA

©oN O

Suseni odkapavaciho zlabku

1. Nechte spotiebi€ vychladnout.

2. Otevrete dvitka spotfebice.

3. Vodu v odkapavacim zlabku a vysuste houbovou
utérkou a opatrné otfete (obrazek ).

Casové funkce cs

Odkapavaci zlabek a se nachazi pod varnym
prostorem (obrazek H).

~_
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Rucni vysuseni varného prostoru

Nechte spotfebi¢ vychladnout.

Odstrante z varného prostoru necistoty.

Vysus$te varny prostor houbickou.

Dvitka spotfebice nechte 1 hodinu oteviend, aby
varny prostor Uplné vyschnul.

PoONS

[@ Casové funkce

Spotiebi¢ ma rizné ¢asové funkce.

Casové funkce Pouziti

1>l Dobatrvani  Po uplynuti nastavené doby trvani spotfe-
bi¢ automaticky ukonéi provoz.

Zadejte dobu trvani a pozadovany ¢as
konce. Spotiebi¢ se automaticky spusti,
takZe provoz je ukonéen v pozadovanou
dobu.

Budik funguje jako minutka. B&Zi nezavisle
na provozu a jinych ¢asovych funkcich a
spotiebi¢ neovliviiuje.

Dokud nenfi v popfedi zobrazena jina pro-
bihajici funkce, na displeji spotiebice je
zobrazen ¢as.

-1 Konec

L Budik

v

® Cas

Teprve po nastaveni druhu ohfevu muzete dobu trvani
vyvolat tla¢itkem (©. Po nastaveni doby trvani se
odpocitavéa ¢as do konce. Budik Ize kdykoli nastavit.

Po uplynuti doby trvani nebo ¢asu budiku zazni signal.
Signal mlzete predéasné ukondit dotykem na tlagitko (©.

Upozornéni: Dobu trvani signalu mizete zménit
v zakladnich nastavenich. — "Zakladni nastaveni”
na strané 21

Nastaveni doby trvani

Na spotfebi¢i muzete nastavit dobu trvani upravy pokrmu.
Doba trvani upravy pokrmu tak nebude neimysiné
prekroCena a pro ukonceni provozu nemusite pferusovat
jinou praci.

Maximalné Ize nastavit 23 hodin a 59 minut. Do jedné
hodiny Ize dobu trvani nastavit v minutovych krocich, poté
v pétiminutovych krocich.
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cs  Casové funkce

Podle toho, kterého tlacitka se nejdfive dotknete, za¢ne
doba trvani u jiné navrhované hodnoty:
10 minut u tlac¢itka — a 30 minut u tladitka +.

Pfiklad na obrazku: doba trvani 45 minut.
1. Nastavte druh ohfevu a teplotu nebo stuperi.
2. Dvakrat se dotknéte tlagitka .

Na displeji je oznacena doba trvani I,

Po par sekundach se spotfebi€ zacne zahfivat. Na displeji
se odpocitavéa doba trvani.

Uplynula doba trvani

Zazni akusticky signal. Spotfebi¢ prestane hrat. Na
displeji je zobrazena doba trvani nula.

Jakmile je signdl ukonéen, mazete znovu nastavit dobu
trvani pomoci tlaCitka +.

Jakmile je pokrm hotovy, spotfebic¢ vypnéte tak, ze voli¢
funkci otocite do nulové polohy.

Zména a preruseni

Pomoci tlac¢itka — nebo + muzete dobu trvani kdykoli
zménit. Po nékolika sekundach je zména prevzata.

Pro zruSeni nastavte dobu trvani pomoci tlagitka — na
nulu. Spotfebi¢ hfeje dale i bez nastavené doby trvani.

Vyvolani éasovych funkci

Pokud jsou nastaveny Casové funkce, sviti na displeji
pfislusné symboly. Symbol, jehoz €as je pravé zobrazen,
je oznacen.

Pro vyvolani hodnot rliznych ¢asovych funkci se dotknéte
tlacitka (© tolikrat, dokud se neoznaéi pozadovany

symbol.

Nastaveni konce

Cas doby trvani mlzete posunout. MiiZzete napf. rano
vlozit pokrm do trouby a nastavit, aby byl hotovy
v poledne.
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Upozornéni

« Dbejte na to, aby pokrm nebyl v troubé pfilis dlouho
a nezkazil se.

« Konec nenastavujte, pokud jiz byl provoz zahajen.
Vysledek vareni by jiz neodpovidal.

Konec doby trvani Ize posunout maximalné o 23 hodin
a 59 minut.

Ptiklad na obrazku: Je 10:30, nastavena doba trvani je 45
minut a pokrm ma byt hotovy ve 12:30.
1. Nastavte druh ohfevu a teplotu nebo stuper.
2. Dvakrat se dotknéte tlacitka (O a pomoci tlagitka —
nebo + nastavte dobu trvani.
3. Znovu se jednou dotknéte tlacitka (©.
Na displeji je oznaCen €as konce doby trvani -l.

4. Pomoci tlaitek + nebo — posurite konec doby trvani
na pozdeji.

Po par sekundéach spotfebi€ pfevezme nastaveni. Na
displeji je uveden €as konce. Jakmile se spotrebi¢ spusti,
doba trvani se odpocitava.

Uplynula doba trvani

Zazni akusticky signal. Spotfebi¢ pfestane hrat. Na
displeji je zobrazena doba trvani nula.

Jakmile je signdl ukon¢en, mlzete znovu nastavit dobu
trvani pomoci tlacitka +.

Jakmile je pokrm hotovy, spotfebi¢ vypnéte tak, ze voli¢
funkci otocite do nulové polohy.

Zmeéna a pieruseni

Pomoci tlacitka — nebo + muzete zménit ¢as konce. Po
nékolika sekundéach je zména prevzata. Pokud se doba
trvani jiz odpocitava, ¢as konce jiz nelze zménit. Vysledek
vafeni by jiz neodpovidal.

Pro zruSeni nastavte ¢as konce pomoci tlac¢itka — na
aktualni €as plus dobu trvani. Spotfebi¢ se zacne zahfivat
a doba trvani se odpocitava.



Vyvolani éasovych funkci

Pokud jsou nastaveny ¢asové funkce, sviti na displeji
prislusné symboly. Symbol, jehoz €as je pravé zobrazen,
je oznacen.

Pro vyvolani hodnot riiznych €¢asovych funkci se dotknéte
tladitka (© tolikrat, dokud se neoznaéi pozadovany
symbol.

Nastaveni budiku

Budik bézi soubézné s jinymi nastavenimi. Budik mizete
nastavit kdykoli, i kdyz je spotfebi¢ vypnuty. Ma viastni
signal, takZe rozpoznate, jestli uplynul ¢as budiku nebo
nastavena doba trvani.

Maximalné Ize nastavit 23 hodin a 59 minut. Do 10 minut
Ize ¢as budiku nastavit ve 30ti sekundovych krocich. Poté

se Casoveé kroky zvétSuji podle toho, ¢im vySSi je hodnota.

Podle toho, kterého tladitka se nejprve dotknete, zatne
¢as budiku u jiné navrhované hodnoty:
5 minut u tlagitka — a 10 minut u tlaCitka +.

1. Dotykejte se tlacitka O, dokud nebude oznacen
symbol budiku Q).

2. Pomoci tlacitek — nebo + nastavte ¢as budiku.

Po nékolika sekundach se spusti ¢as budiku.

Tip: Vztahuje-li se nastaveny ¢as budiku na provoz
spotrebice, pouzijte dobu trvani. Spotfebi€ se tak
automaticky vypne.

Doba budiku uplynula

Zazni akusticky signal. Na displeji je uvedena doba
budiku na nule.

Libovolnym tlagitkem budik vypnete.

Zména a preruseni

Pomoci tlac¢itka — nebo + muzete kdykoli zménit ¢as
budiku. Po nékolika sekundach je zména prevzata.

Pro zruSeni nastavte dobu budiku pomoci tla¢itka — na
nulu. Budik je vypnuty.

Vyvolani éasovych funkci

Pokud jsou nastaveny ¢asoveé funkce, sviti na displeji
pfislusné symboly. Symbol, jehoz €as je pravé zobrazen,
je oznacen.

Pro vyvolani hodnot riiznych ¢asovych funkci se dotknéte
tla¢itka (O tolikrat, dokud se neoznaéi pozadovany
symbol.

Nastaveni ¢asu

Po pfipojeni nebo vypadku proudu blika na displeji ¢as.
Nastavte Cas.

Voli¢ funkei musi byt nastaveny na nulu.

1. Tladitkem — nebo + nastavte Cas.
Cas prestane blikat.

2. Potvrdte tlacitkem O©.

Nastaveny Cas se ulozi.

Teplomér pecené cs

Upozornéni: V zakladnich nastavenich mlzete urcit,
jestli se ¢as bude na displeji zobrazovat, ¢i nikoliv.
— "Z&kladni nastaveni" na strané 21

Zmeéna ¢asu

V pfipadé potfeby miZete ¢as opét zménit, napf. z letniho
na zimni.

KdyZ je spotfebié vypnuty, dotykejte se tlacitka O, dokud
nebude oznacen symbol ¢asu, a pomoci tlaéitka —

nebo + Cas zmeérite.

BliTeplomér pedené

Pecici sonda vam umoznuje presné peceni. Méfi teplotu
uvnitf potravin. Jakmile je dosazena nastavena teplota,
spotrebi¢ se automaticky vypne.

Druhy ohfevu

Pro provoz s pecici sondou nejsou vhodné vSechny druhy
ohfevu.

Vhodné druhy ohfevu jsou:

. 3D Horky vzduch

. Horky vzduch eco

. Stupen na pizzu

. Gril s cirkulaci vzduchu
« [E Horni/doIni ohfev

Upozornéni: Pokud pfi zasunuté pecici sondé zvolite
nevhodny druh ohfevu, zazni signal.

Teplota

Pecici sonda méfi teplotu uvnitf potravin od 30 °C do
99 °C. Na displeji nastavte pozadovanou teplotu stfedu.

Teplota varného prostoru se nastavi jako obvykle pomoci
volice teploty. Aby nedoslo k poSkozeni pecici sondy,
nenastavujte vyS$si teplotu nez 250 °C.

Nastavena teplota ve varném prostoru musi byt
minimalné o 10 °C vyS&i nez nastavena teplota stfedu.

Zapichnuti pecici sondy do peéeného
pokrmu

Nez vlozite pokrm do peciciho prostoru, zapichnéte do
masa pecici sondu.

Pouziveijte pouze pfilozenou pedici sondu. Muzete si ji
dokoupit jako nahradni dil u zédkaznického servisu.
AVarovéni — Nebezpedi urazu elektrickym

proudem!

V ptipadé pouziti chybného teploméru pec¢ené mize dojit
k poskozeni izolace. Pouzivejte pouze teploméry pecené
urcené pro tento pfistroj.

Zapichnuti

Zapichnéte pecici sondu do masa v misté, kde je
nejsilngjsi. Dbejte na to, aby se konec Spi¢ky nachazel
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cs Teplomér pe€ené

pfiblizné uprostfed masa. Nesmi byt zapichnuta v tuku
a dotykat se nadoby nebo kosti.

Maso polozte nejlépe v nadobé doprostted rostu.

é // / k\f\\‘\\

Pozor!
Dejte pozor, abyste kabel pecici sondy nepfiskfipli.

Aby nedoslo k poSkozeni pecici sondy pfili§ velkym
zarem, musi byt mezi grilovacim topnym télesem a pecici
sondou vzdalenost nékolik centimetrd. Maso mize
bé&hem peceni zvétsit svlj objem.

Pokrm obrafte

Pokud chcete peceny pokrm obracet, pecici sondu
nevyjimejte. Po obraceni zkontrolujte spravnou polohu
pecici sondy v peCeném pokrmu.

Pokud pecici sondu béhem peceni vyjmete, vSechna
nastaveni se zrusi a musi se provést znovu.

Nastaveni teploty stiredu

Pokud jste pokrm do varného prostoru vlozili s pecici
sondou, mlzZete nastavit teplotu.

Ukazatel teploty stfedu je na displeji zobrazen rozdéleny
na dvé ¢asti vedle teploty ve varném prostoru. Vlevo je
zobrazena aktudlni teplota stfedu masa, vpravo
nastavena teplota, napf. 15/75 °C. Aktualni teplota vlevo
bude zobrazena teprve od 10 °C.

1. Pecici sondu zapojte do zditky vlevo ve varném
prostoru a zavfete dvirka trouby.
Kabel se nesmi pfiskfipnout!

2. Voli¢em funkci nastavte vhodny druh ohfevu.
Na displeji je oznaen symbol = a vedle teploty ve
varném prostoru je zobrazen ukazatel teploty stfedu.

3. Pomoci tlac¢itka = nebo + nastavte teplotu stfedu.
Navrhovana hodnota u obou tladitek je 60 °C.

4. Voli¢em teploty nastavte teplotu ve varném prostoru.
Nenastavuijte teplotu vySsi nez 250 °C.

Po par sekundach se spotfebiC za¢ne zahfivat.

Po dosazeni nastavené teploty stfedu peCeného pokrmu
zazni akusticky signal. Spotfebi€ pfestane hrat. Aktualni
teplota stfedu na displeji je shodna s nastavenou teplotou,
napf. 75/75 °C.

Spotrebi¢ vypnete tak, Ze voli¢ funkci oto&ite do nulové
polohy. Odpojte pecici sondu ze zditky ve varném
prostoru.

AVarovénl’ — Nebezpedi popaleni!

Varny prostor, pfisluSenstvi a pe€ici sonda jsou velmi
horké. Horkeé pfislusenstvi a pecici sondu vyjimejte

z varného prostoru vzdy pomoci utérky.
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Zmeéna a pieruseni

Pomoci tla¢itka — nebo + muzete teplotu stfedu kdykoli
zménit. Po nékolika sekundéach je zména prevzata.

Pro pferuSeni vytahnéte pecici sondu ze zditky a pokrmu.
Spotiebi¢ hreje dale i bez nastavené teploty stfedu.

Druh ohfevu a teplotu ve varném prostoru mizete kdykoli

zménit pfisluSnym voli¢em. Nastavena teplota stfedu
zlistane zachovana.

Teploty stiedu raznych potravin

Nepouzivejte zmrazené pokrmy. Udaje v tabulce jsou
orientacni hodnoty. Zavisi na kvalité a vlastnostech
potravin.

Rozsahlé udaje o druhu ohfevu a teploté najdete na konci
navodu k pouziti. — "Otestovali jsme pro vas v naSem
kuchyfiském studiu" na strané 36

Potraviny Teplota stfedu ve
°C

Vepiové maso

Veprova krkovice 85-90

Vepfova panenka, médium 62-70

Veprovy kotlet, propeceny 72-80

Hovézi maso
Hovézi svickova nebo roastbeef, anglické 45-52
Hovézi svickova nebo roastbeef, médium 55-62

Hovézi svickova nebo roastbeef, prope-  65-75
¢ené

Teleci maso

Teleci pecené nebo plec, libové 75-80
Teleci pecené, §al 75-80
Teleci kolinko 85-90
Jehnééi maso

Jehnééi kyta, médium 60-65
Jehnéci kyta, propeena 70-80
Jehnéci hibet, médium 55-60



) Détska pojistka

Aby déti nemohly spotfebi¢ omylem zapnout nebo zménit
nastaveni, je vybaveny détskou pojistkou.

Upozornéni

= V zékladnich nastavenich mizete zvolit, jestli bude
nastavena funkce détské pojistky €i nikoliv.
— "Z&kladni nastaveni" na strané 21

=« Na pfipadné pfipojenou varnou desku nema détska
pojistka pecici trouby vliv.

Aktivace a deaktivace

Pro aktivaci détské pojistky musi byt voli¢ funkci
nastaveny na nulu.

Stisknéte tlacitko =® cca na 4 sekundy.

Na displeji se objevi pfislusny symbol. Détska pojistka je
aktivovana.

Upozornéni: Pokud je nastaven ¢as budiku £, bézi
dale. Dokud je aktivni détska pojistka, €as budiku nelze
zmeénit.

Pro deaktivaci opét stisknéte tlaCitko =@ na cca 4
sekundy, dokud pfislusny symbol na displeji nezhasne.

ooo

B zakladni nastaveni

K dispozici jsou rlizna nastaveni, abyste mohli optimalné
a jednoduse obsluhovat spotrebi€. V pfipadé potfeby
mUzZete tato nastaveni zmeénit.

Seznam zakladnich nastaveni

V zavislosti na vybaveni vaseho spotfebic¢e nemusi byt
néktera zakladni nastaveni dostupna.

Zakladni nastaveni Volba

cd ! Délka signalu po uplynuti /= cca 10 sekund
£ = cca 30 sekund*

doby trvani nebo ¢asu

budiku 3 = cca 2 minuty
clc  Doba cekani, nez se nasta- | = cca 3 sekundy*
veni potvrdi 2 = cca 6 sekund

3 = cca 10 sekund
c3  Tén tlagitek pfi dotyku na = vyp

tlacitko ! = zap*
cd4  Jas osvétleni displeje ! = tmavy
Z = stfedni*
3 =jasny
cl5  Ukazatel tasu 0 = Vypnuti ukazatele ¢asu

{ = Zobrazeni ukazatele

Détska pojistka cs

06 Moznost aktivovat détskou & = ne
pojistku o
2 = ano, se zablokovanim
dvifek**
cd 1 Osvétleni varného prostoru J = ne
pfi provozu - ano*
c8 Doba dobéhu chladiciho = kratka

ventilatoru

[ECR I I
1]
%)
z
=
®
o
=

4 = extra dlouhd
c09  Teleskopické vysuvy doda- & = ne* (u rami
tecné namontované** a jednoduchého vysuvu)
{ = ano (u dvojitého
a trojitého vysuvu)

c {0 Dostupné nastaveni udrzo- & =ne*
vani teploty = ano
c {1 Tvrdost vody** 0 = zmékéena
i = mékka (do 1,3 mmol/l)
¢ = stfedni (1,3-2,5 mmol/l)
3 = tvrdé (2,5-3,8 mmol/l)
Y = velmi tvrda* (nad
3,8 mmol/l)
c i Obnovit vdechny hodnoty & = ne*
na nastaveni z vyroby ! = ano

* Nastaveni z vyroby (v zvislosti na typu spotfebice se nasta-
veni z vyroby mohou li$it)

** Nejsou dostupné u vSech typl spotfebicu.

Upozornéni: Pokud je vas spotrebi¢ vybaveny funkci
Home Connect, najdete nastaveni Home Connect na
konci zékladnich nastaveni spotrebice.
Nastaveni Home Connect zacinaji HL .

Zmeéna zakladnich nastaveni

Voli¢ funkci musi byt nastaveny na nulové poloze.

1. Stisknéte tlacitko O cca na 4 sekundy.

Na displeji se objevi prvni zakladni nastavent,
napf.cdi | .

2. V pripadé potfeby zménte nastaveni voli€em teploty.

3. Pomoci tlagitka + prejdete k dalSimu zakladnimu
nastaveni.

4. Pomoci tladitka — nebo + tak projdete vSechna
zakladni nastaveni a v pfipadé potfeby provedete
zménu volicem teploty.

5. Nakonec pro potvrzeni stisknéte znovu tlacitko O na
cca 4 sekundy.

V8echna zakladni nastaveni jsou potvrzena.

Zakladni nastaveni muzete kdykoliv zménit.

Upozornéni: Po vypadku proudu zGstanou zmény
zékladniho nastaveni ulozeny.
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cs Programy

Bd Programy

Pomoci program0 muzete zcela jednoduse pfipravovat
pokrmy. Zvolite program a spotrebi¢ pro néj pfevezme
optimalni nastaveni.

Abyste dosahli dobrych vysledkl, nesmi byt varny prostor
pfilis horky. Nechte varny prostor vychladnout a teprve
poté spustte program.

Nadoba
Dodrzujte pokyny vyrobce nadobi.

Vhodné nadobi:
Pouzivejte nadobi odolné vici teplotam do 300 °C.

sklenéné viko mlze plsobit gril a pecené ziska péknou
kfupavou karku.

Pekace z uSlechtilé oceli nejsou pfilis vhodné. Lesklé
povrchy velmi silné odrazi tepelné zareni. Pokrm méné
zhédne a maso nebude dostate¢né uvarené. Pokud
pouzijete pekac z uslechtilé oceli, po ukonceni programu
odklopte viko. Maso nechte jeSte 8 az 10 minut grilovat pfi
stupni grilovani 3.

Pokud pouzijete pekac ze smaltované oceli, litiny nebo
litého hliniku, pokrm vice zhnédne na spodni strané.
Pridejte vétsi mnozstvi tekutiny.

Tip: Pokud bude stava pfilis svétla nebo naopak tmava,
pfisté pouzijte mensi resp. veétSi mnozstvi tekutiny.

Nevhodné nadobi:
Nadobi ze svétlého, lesklého hliniku, neglazované hliny a
nadobi z plastu nebo s plastovymi uchy neni vhodné.

Velikost nadoby:
Pecené by méla dno nadoby pokryt asi ze dvou tretin.
Ziskate tak idealni vypek.

Program /rozmezi hmot- Potravina Nadobi
nosti
01 Kynuta vanocka, Plech na
kynuty vénec* peceni
(0,6-1,5 kg) s papirem na
pecent
02 Kynuti tésta* Kynuté tésto Misa na rostu
(0,5-1,5 kg)
03 Psenicny chiéb, pSe- Plech na
niény smiSeny chléb peceni
na plechu na peceni* s papirem na
(0,5-2,0 kg) peceni
04 Psenicny chiéb, pSe- Truhlikova
niény smiSeny chléb forma, vyma-
v truhlikové forme* Sténa
(0,8-2,0 kg) a vysypana
moukou

*
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Pridejte tekutinu

Ne

Ne

Ne

Ne

Program s péarou (provoz pouze s naplnénym zésobnikem na vodu)

Vzdalenost mezi masem a poklickou by méla byt
minimalné 3 cm. Maso muze béhem peceni zvétsit svij
objem.

Priprava pokrmu

Pouzivejte hluboce zmrazené pokrmy vytazené pfimo z
mrazni¢ky. Pro pfipravu masitych pokrmd pouzivejte
Cerstvé potraviny, nejlépe vyndané z lednice.

Tip: Hodné libové maso zUstane §tavnaté, kdy?z jej
oblozite platky Speku.

Pokrm zvazte. Pro nastaveni potfebujete znat hmotnost.
Nastavte vzdy nejblizsi vySSi hmotnost.

Nadobu postavte na rost. Vzdy ji vkladejte do studené
trouby.

Pridavani pary
U nékterych pokrmU se parni funkce aktivuje automaticky.

VS8eobecné pokyny k parni funkci najdete v pfislusné
kapitole. — "Para" na strané 15

AVarovéni — Nebezpedi opareni!

Pfi otevfeni dvifek spotfebiCe muze unikat horka para.
Paru nemusi byt v zavislosti na teploté vidét. Pfi otevirani
nestdijte pfilis blizko u spotfebice. Opatrné oteviete dvitka
spotfebie. Udrzujte déti mimo dosah spotrebice.

Programy

KdyZ je peCené hotova, mize se nechat jes$té 10 minut
odpocivat ve vypnuté, zaviené troubé. Stava v mase se
tak lépe rozlozi.

Upozornéni: Rozsah hmotnosti je zamérné omezeny.
Pro velmi velké pokrmy €asto neni k dispozici zadna velka
nadoba a vysledek peceni by neodpovidal.

Nastave-
na hmot-
nost

Vyska za-
sunuti

Upozornéni

3 Hmotnost  Pecici prostor musi byt
tésta pred spusténim stu-
deny.
2 Hmotnost  Pecici prostor musi byt
tésta pfed spusténim stu-
deny.
2 Hmotnost  Pecici prostor musi byt
tésta pfed spusténim stu-
deny.
2 Hmotnost  Pecici prostor musi byt
tésta pfed spusténim stu-

deny.




Program / rozmezi hmot-

nosti

05

06

07

08

09

10

11

12

13

14

15

16

17

*

Bily chléb na plechu

na peceni*
(0,5-2,0 kg)

Potravina

Zitny smiseny chléb* -

(0,8-2,0 kg)

Chlebova placka*
(0,4-1,0 kg)

Pecené brambory,
celé

(0,3-1,5 kg)

Eintopf, se zeleninou

(0,5-2,5 kg)

Gulas
(0,5-2,5 kg)

Ryba, celd*
(0,8-1,5 kg)

Kure, bez nadivky*
(0,9-1,5 kg)

Casti kurete*
(0,1-0,8 kg)

Kruti prsa
(0,5-2,5 kg)

Kachna, bez nadivky*

(1,3-2,5 kg)

Husa , bez nadivky*
(2,3-4,5 kg)

Husi stehna
(0,3-0,8 kg)

Neloupané,
moucéné bram-
bory

Vegetariansky

Hovézi nebo
vepfové maso
nakrajené na

kousky se zele-

ninou

Kuchyfska
Uprava, okofe-
néna

Kuchyriska
Uprava, okofe-
néné

Kuchyriska
Uprava, okorfe-
néné

Vcelku, okofe-
néna

Kuchyriska
Uprava, okofe-
néna

Kuchyriska
Uprava, okofe-
néna

Kuchyriska
Uprava, okore-
néna

Néadobi

Plech na
peceni

s papirem na
peceni
Truhlikova
forma, vyma-
Sténa

a vysypana
moukou
Plech na
peceni

s papirem na
peceni
Univerzalni
plech

Hluboky pekac
s poklici

Hluboky pekaé
s poklici

Pekag bez
poklice nebo
plech na
peceni
Pekac bez
poklice nebo
plech na
peceni
Pekac bez
poklice nebo
plech na
peceni
Pekac¢ se skle-
nénou poklici

Pekac bez
poklice nebo
plech na
peceni
Pekac bez
poklice nebo
plech na
peceni
Sklenény
pekac bez
poklice na
rostu

Pridejte tekutinu Vyska za-
sunuti
Ne 2
Ne 2
Ne 2
Ne 3
Podle receptu 2
Podle receptu 2
Ne 2
Ne 2
Ne 3

Zalijte dno pekace, 2
event. pfidejte az
250 g zeleniny.

Ne 2

Zakryjte dno pekace. 2

Program s pérou (provoz pouze s naplnénym zésobnikem na vodu)

Programy cs

Nastave-
na hmot-
nost

Upozornéni

Hmotnost  Pokud pecete 2 chleby

tésta soucasné, zadejte
hmotnost tézSiho chleba

Hmotnost  Pedici prostor musi byt

tésta pred spusténim stu-
deny.

Hmotnost  Pedici prostor musi byt

tésta pred spusténim stu-
deny.

Celkova

hmotnost

Celkovd  Zeleninu s dlouhou

hmotnost  dobou pfipravy (napf.
mrkev) nakrajejte na
mens$i kousky nez zele-
ninu s kratkou dobou
pfipravy (napf. rajcata).

Celkovd  Maso vlozte dolli

hmotnost  a pokryjte zeleninou.
Maso se nemusi pfe-
dem opékat!

Hmotnost  PoloZte do nadoby hibe-

ryby tem nahoru.

Hmotnost  PoloZte do nadoby prsni

kufete stranou nahoru.

Hmotnost

nejtézsiho

kusu

Hmotnost

krltich

prsou

Hmotnost  Polozte do nadoby prsni

kachny stranou nahoru.

Hmotnost  Polozte do nadoby prsni

husy stranou nahoru.

Hmotnost

nejtézsiho

kusu
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Cs

Programy

Program / rozmezi hmot-

nosti

18

19

20

21

22

23

24

25

26

27

28

29

30

*
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Dusena hovézi
pecené
(0,5-2,5 kg)

Hovézi svickova,
medium*
(0,8-2,0 kg)

Roastbeef, stfedné
propeceny
(0,5-2,5 kg)

Hovézi zavitky
(0,5-2,5 kg)

Sekana, cerstva
(0,5-2,5 kg)

Jehnédi kyta, stfedné
propecena

(0,5-2,5 kg)

Jehnéci kyta, prope-
¢ena

(0,5-2,5 kg)

Teleci pecené, pro-
rostla

(0,5-3,0 kg)

Teleci pecené, libova
(0,5-3,0 kg)

Srnéi kyta
(0,5-2,0 kg)

Pecena veprova
krkovice*
(0,8-2,5 kg)

Vepfova pecené,
s klirkou*
(1,0-2,0 kg)

Pecena veprfova
panenka
(0,5-2,5 kg)

Potravina

Napf. vysoky
roSténec, plec,

ofech nebo svic-

kova pecené

Kuchyriska
Uprava, okofe-
néna

Kuchyriska
Uprava, okofe-
nény

PInéné zeleni-
nou nebo
masem

Sekana

z hovéziho, vep-
fového nebo jeh-

néciho masa

Bez kosti, okore-

néna

S kosti, okore-
néna

Napf. pecené
nebo kvétova
Spicka

Napf. svickova
nebo ofech

Bez kosti, 0so-
lend

Bez kosti, okore-

néna

Napf. plec, oko-
fenénd

a s nafiznutou
kazi
Okofenéna

Néadobi

Pekac s poklici

Pekac bez
poklice nebo
plech na
peceni

Pekac bez
poklice

Pekaé s poklici

Pekac s poklici

Pekac s poklici

Pekdac s poklici

Pekac s poklici

Pekdac s poklici

Pekdac s poklici

Pekac bez
poklice nebo
plech na
peceni

Pekac bez
poklice nebo
plech na
peceni

Pekac se skle-
nénou poklici

Pridejte tekutinu
sunuti

Zalijte dno pekace, 2
event. pfidejte az
250 g zeleniny.

Ne 2

Zavitky témer celé 2
zakryjte, napf. vyva-
rem nebo vodou.

Ne 2

Zalijte dno pekéace, 2
event. pfidejte az
250 g zeleniny.

Zalijte dno pekace, 2
event. pfidejte az
250 g zeleniny.

Zalijte dno pekace, 2
event. pfidejte az
250 g zeleniny.

Zalijte dno pekace, 2
event. pfidejte az

250 g zeleniny.

Zalijte dno pekace, 2
event. pfidejte az

250 g zeleniny.

Ne 2

Zalijte dno pekace, 2
event. pfidejte az
250 g zeleniny.

Program s pérou (provoz pouze s naplnénym zasobnikem na vodu)

Vyska za-

Nastave-
na hmot-
nost

Hmotnost
masa

Hmotnost
masa

Hmotnost
masa

Hmotnost
vSech
plnénych
zavitkQ
Hmotnost
pecené

Hmotnost
masa

Hmotnost
masa

Hmotnost
masa

Hmotnost
masa

Hmotnost
masa

Hmotnost
masa

Hmotnost
masa

Hmotnost
masa

Upozornéni

Maso se nemusi pre-
dem opékat!

Maso se nemusi pre-
dem opékat!

Maso se nemusi pre-
dem opékat! PoloZte do
nadoby tucnou stranou
nahoru.

Maso se nemusi pre-
dem opékat!

Maso se nemusi pre-
dem opékat!

Maso se nemusi pre-
dem opékat!

Maso se nemusi pre-
dem opékat!

Maso se nemusi pre-
dem opékat!

Maso se nemusi pre-
dem opékat!

Maso se nemusi pre-
dem opékat!

Do nadoby polozte tuc-
nou stranou nahoru,
kazi vydatné osolte.

Maso se nemusi pre-
dem opékat!




Nastaveni programu

Spotfebi¢ zvoli optimalni druh ohfevu a nastaveni €asu
a teploty. Musite nastavit pouze hmotnost.

Hmotnost Ize nastavit pouze ve stanoveném hmotnostnim
rozmezi.

1. Voli¢ funkci nastavte na program [P].

2. Pomoci tladitka + nebo — nastavte poZzadovany
program.

3. Voli€em teploty nastavte hmotnost pokrmu.

Za nékolik sekund se program spusti. Na displeji se

odpocitava doba trvani.

Jakmile bude program ukoncen, zazni signal. Na displeji
je zobrazena doba trvani nula.

Jestlize jste s vysledkem peceni spokojeni, vypnéte
spotfebi¢ otocenim voli¢e funkci do nulové polohy.

Doba trvani programu
MUzete zjistit dobu trvani vami nastaveného programu.
Pred spusténim se dotykeite tlaéitka (O, dokud nebude na

displeji ozna¢en symbol doby trvani. Znovu se dotknéte
tlacitka (O, dokud se opét nezobrazi program pfip.
hmotnost.

Prednastavenou dobu trvani programu nelze ménit.

Dopékani

Jakmile je program a signal ukoncen, mlzete znovu
nastavit dobu trvani pomoci tlacitka +. Spotfebi¢ hreje
dale podle nastaveni programu.

Upozornéni: Dopékani mlzete opakovat libovolné €asto.

Jestlize jste s vysledkem peceni spokojeni, vypnéte
spotfebi¢ otocenim voli¢e funkci do nulové polohy.
Posunuti éasu konce

U nékterych program( muzete posunout zpét ¢as konce.
Pred spusténim se dotykeijte tla¢itka (O, dokud na displeji
nebude oznacen symbol konce. Pomoci tla¢itka +
posunte konec na pozdéji.

Po spusténi se spotiebi¢ pfepne do vyckavaciho rezimu.

Zména a pferuseni
Po spusténi jiz nelze zménit islo programu a hmotnost.

Cas konce Ize zménit, dokud je spottebit ve vyékavacim
rezimu.

Jestlize chcete program prerusit, spotrebic¢ vypnéte
otoc¢enim voli¢e funkci do nulové polohy.

Program sabat cs

Program sabat

Pfi programu sabat mlzete nastavit dobu trvani delsi nez
70 hodin. Pokrmy v troubé zUstanou teplé, aniz byste ji
museli zapinat nebo vypinat.

Spousténi programu sabat

Pred pouzitim programu sabat jej musite aktivovat

v zakladnich nastavenich. — "Zakladni nastaveni”

na strané 21

Spotrebi¢ pouziva horni/doini ohfev. Teplotu Ize nastavit

v rozmezi 85 °C az 140 °C. Dobu trvani Ize nastavit po
pulhodinovych krocich v rozmezi 24 az 72 hodin.

1. Voli¢ funkci nastavte na program [PJ.

Na displeji se zobrazi SAkA.

Volicem teploty nastavte teplotu.

3. Dvakrat se dotknéte tlagitka .
Na displeji je oznaCena doba trvani -l

4. Pomoci tladitka + nebo — nastavte dobu trvani.
Upozornéni: Cas konce nelze ménit.

Po par sekundéach se spotfebi€ zacne zahfivat. Na displeji

se odpocitava doba trvani.

N

Jakmile doba trvani programu sabat uplyne, zazni signal.
Spotiebi¢ prestane hfat. Na displeji je zobrazena doba
trvani nula.

Spotiebi¢ vypnete tak, Ze voli¢ funkci otolite do nulové
polohy.

Zména a pireruseni

Po spusténi jiz nastaveni nelze zménit.

Jestlize chcete program sabat prerusit, spotfebi¢ vypnéte
oto€enim voli¢e funkci do nulové polohy.
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cs Cistici prostfedky

I Cistici prostfedky

V pfipadé peclivé udrzby a Cisténi zlistane spotfebic
dlouho pékny a funkéni. Vysvétlime Vam, jak spravné
udrzovat a Cistit spotfebic.

Vhodné Gistici prostredky

Aby rGizné povrchy nebyly poSkozeny nevhodnymi
Cisticimi prostfedky, dodrzujte Udaje v tabulce.

V zavislosti na typu spotfebiCe nemusi mit vas spotfebic
vSechny povrchy.

Pozor!
Nebezpeci poSkozeni povrchu:
Nepouzivejte

ostré nebo abrazivni Cistici prostredky,

Cistici prostfedky s vysokym obsahem alkoholu,
tvrdé draténky nebo houbicky,

vysokotlaké nebo parni Cistice,

specialni prostfedky pro Cisténi za tepla.

Nové houbové utérky pfed pouzitim dikladné
proplachnéte.

Tip: Mimofadné vhodné Cistici a oSetfovaci prostfedky
Ize zakoupit u zakaznického servisu. Ridte se pokyny
vyrobce.

AVarovéni — Nebezpedi popaleni!

Ptistroj se silné zahfiva. Nikdy se nedotykejte horkych
ploch nebo topnych ¢lanku ve vnitinim prostoru. Nechte
pfistroj pokazdé vychladnout. Zabrarite détem v pfistupu
k pfistroiji.

Oblast Cisténi

Vnéjsi plochy spotiebice

Celo z udlechtilé Horky myci roztok:

oceli Vycistéte hadfikem a poté osuste mékkym
hadrem.
Ihned odstrarte vapenaté, tukové, Skrobové
skvrny a skvrny od bilku. Pod takovymi skvr-
nami se mlZe vytvofit koroze.
U zékaznického servisu nebo ve specializo-
vané prodejné Ize zakoupit specialni oSetfo-
vaci prostfedky na uslechtilou ocel vhodné na
teplé povrchy. OSetfovaci prostfedek naneste
ve slabé vrstvé mékkym hadrem.

Plast Horky mycf roztok:
Vycistéte hadfikem a poté osuste mékkym
hadrem.
NepouZzivejte Cistici prostfedek na sklo nebo
Skrabku na sklo.

Lakované plochy Horky myci roztok:
Vycistéte hadfikem a poté osuste mékkym
hadrem.
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Ovladaci panel  Horky myci roztok:
Vycistéte hadfikem a poté osuSte mékkym
hadrem.
Nepouzivejte Cistici prostfedek na sklo nebo
Skrabku na sklo.
KdyZ se na ovladaci panel dostane prostfedek
na odstrafovani vodniho kamene, okamzité ho
otfete. Tyto skvrny jinak uz nepljdou odstra-
nit.

Sklenéné tabule Horky myci roztok:
Vycistéte hadfikem a poté osuste mékkym
hadrem.
Nepouzivejte Skrabku na sklo ani draténky
z uSlechtilé oceli.

Horky myci roztok:

Vycistéte hadfikem a poté osuste mékkym
hadrem.

KdyZz se na madlo dvifek dostane prostfedek
na odstrafovani vodniho kamene, okamzité ho
otfete. Tyto skvrny jinak uz nepljdou odstra-
nit.

Madlo dvifek

Vnitfek spotiebice

Smaltované plo- Horky mycfi roztok nebo voda s octem:

chy Vycistéte hadfikem a poté osuSte mékkym
hadrem.
Pripecené zbytky pokrmi namocte vihkym
hadrem a mycim roztokem. P¥i silném znedis-
téni pouZijte nerezovou draténku nebo Cistici
prostfedek na pecici trouby.

Pozor!

Nikdy nepouzivejte Cistic prostfedek na pecici
trouby v horké troubé. Mohlo by dojit
k poSkozeni smaltu. Pfed pfistim rozehfatim
odstrarite z trouby a z dvifek veSkeré zbytky.

Pecici troubu nechte po Cisténi otevienou
vyschnout.

Nejlepsf je pouzit istici funkci. — "Cistici
funkce" na strané 27

Upozornéni: Vlivem zbytk( potravin mlze
vzniknout bily povlak. Je nezavadny a nema
vliv na funkei.

V pfipadé potfeby ho odstrante kyselinou citro-
novou.

Sklenény kryt Horky mycf roztok:

osvétleni var- Vycistéte hadfikem a poté osuste mékkym
ného prostoru  hadrem.

PFi silném znecCisténi pouzijte Cistici prostfe-
dek na pedici trouby.

z uslechtilé oceli:

Pouzijte Cistici prostfedek na uslechtilou ocel.
Dodrzujte pokyny vyrobce. NepouZivejte oet-
fovaci prostfedky na uslechtilou ocel.

z plastu:

Vycistéte horkym mycim roztokem a hadrem.
Osuste mékkym hadfikem. NepouzZivejte Cis-
tici prostfedek na sklo nebo Skrabku na sklo.
Kryt dvifek pfed ¢isténim demontuijte.

Kryt dvifek



Ramy Horky mycf roztok:
Namocte a vyCistéte hadfikem nebo kar-
tackem.

Vysuvny systém Horky myci roztok:
Vycistéte hadfikem nebo kartackem.
Neodstranujte mazaci tuk z vysuvnych list,
pokud mozno je Cistéte v zasunutém stavu.
Nemyijte v myéce nadobi.

Horky myci roztok:

Namocte a vycistéte hadfikem nebo kar-
tackem.

Pfi silném znecisténi pouzijte draténku

z uslechtilé oceli.

Smaltované pfislusenstvi je vhodné pro myti
v mycce nadobi.

Nadrzka na vodu Horky myci roztok:

Vycistéte hadrem a dlkladné vyplachnéte ¢is-
tou vodou, abyste odstranili zbytky myciho
prostiedku.

OsuSte mékkym hadfikem. Nechte vyschnout
s otevienym vickem. Tésnéni na vicku utfete
dosucha.

Nemyijte v myéce nadobi.

Horky mycf roztok:
Vycistéte hadfikem nebo kartackem.

Nemyjte v mycce nadobi.

Prislusenstvi

Pedici sonda

Upozornéni

« Nepatrné rozdily barev na predni ¢asti spotfebiCe jsou
zplUsobeny riznymi materialy, jako je sklo, plast nebo
kov.

= Stiny na prosklenych dvitkach, které pusobi jako
Smouhy, jsou svételné odrazy osvétleni pecici trouby.

« Smalt se vypaluje pfi velmi vysokych teplotach. Tim
mohou vzniknout nepatrné barevné rozdily. To je
normalni a na funkci to nema zadny vliv.
Hrany tenkych plechl se nedaji tplné smaltovat. Proto
mohou byt drsné. Antikorozni ochrana tim neni
ovlivnéna.

Udrzovani spotrebice v Cistoté

Aby se nevytvofily Uporné ulpivajici necistoty, udrzujte
spotrebi¢ vzdy Cisty a necistoty ihned odstranuijte.

AVarovéni — Nebezpedi pozaru!

VolIné zbytky pokrmd, tuk a stava z peceni se mohou
vznitit. Pfed spusténim provozu odstrante z peciciho
prostoru, z topnych prvkl a pfislusenstvi hrubé nedistoty.

Tipy
« Pecici prostor Cistéte po kazdém pouziti. NeCistoty se
nepfipecou.

« VZdy ihned odstranite vapenaté, tukové, Skrobové
skvrny a skvrny od bilku.

= Na peceni velmi stavnatych kolac¢l pouzivejte
univerzalni vysoky plech.

« Pouzivejte vhodnou nadobu na peceni, napf. pekac.

Cistici funkce cs

ENCistici funkce

Vas spottebic je vybaveny druhy provozu ,samocisténi*
a ,odvapnéeni“. Pomoci samocisténi mizete bez namahy
vycistit pecici prostor. Pomoci odvapnéni odstranite

z vyparniku vodni kamen.

Samocdisténi

Vycistéte pecici prostor pomoci funkce ,samocisténi“.
Muzete si vybrat ze tfi stupfud Cisténi.

Doba trvani
1 mirné cca 1 hod, 15 min
2 stfedni cca 1 h 30 min
3 intenzivni cca2h

Cim je znegisténi star$i a silngjsi, tim vyssi stupen Cisténi
byste méli pouzit. Cisténi peciciho prostoru provadéjte
jednou za dva az tfi mésice. V pfipadé potfeby ho muizete
Cistit i Castéji. Pfi Cisténi se spotfebuje cca 2,5-4,8 kWh.

Upozornéni

« Provasi bezpecnost se od urcité teploty dvirka
spotfebite automaticky zablokuji. Lze je znovu otevfit
teprve poté, co na displeji zmizi symbol zablokovani

« Osvétleni varného prostoru béhem distici funkce
nesviti.

AVarovénl’ — Nebezpecdi popaleni!

« Prostor uvnitf trouby je béhem Cistici funkce velmi
horky. Nikdy neotevirejte dvitka spotfebice. Nechte
otFebié vychladnout. Zabrarite pfistupu détem.

M\ Spotrebic je béhem Cistici funkce zvenku velmi
horky. Nikdy se nedotykejte dvifek spotfebice. Nechte
spotrebi¢ vychladnout. Déti se musi zdrzovat

v dostate¢né vzdalenosti od spotiebice.

AVarovéni — Nebezpedi poskozeni zdravi!

Pomoci funkce &isténi se pedici prostor ohfeje na velmi
vysokou teplotu, takze se zbytky po peceni a grilovani
spali. Pfitom se uvolfiuji vypary, které mohou zpUsobit
podrazdeéni sliznic. BEhem funkce €isténi v kuchyni
vydatné vétrejte. Nezdrzujte se v mistnosti delSi dobu.
Zabrante pfistupu déti a domacich zvifat. Pokyny
dodrzujte také pfi provozu s ¢asovou prodlevou

s posunutym ¢asem konce.

Pired spusténim funkce cCisténi

Pecici prostor musi byt prazdny. Vyjméte z trouby
prislusenstvi, nadobi a vysuvy. Vyjmuti vysuvl je
popsané v prislusné kapitole. — "Ramy" na strané 29
Vycistéte dvitka spotfebice a okrajové plochy peciciho
prostoru v oblasti t&snéni. Tésnéni nedrhnéte

a neodstranuijte!

Vnitfni sklo dvifek vycCistéte horkym mycim roztokem
a hadrem. Osuste mékkym hadrem. P¥i silném znecisténi
pouzijte Cistici prostfedek na pecici trouby.
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cs  Cistici funkce

AVarovém’ — Nebezpedi pozaru!

= VolIné zbytky pokrmu, tuk a §tdva z peceni se mohou
béhem Cistici funkce vznitit. Pfed kazdym spusténim
Cistici funkce odstrante z peciciho prostoru hrubé
necistoty. Neprovadéjte Cisténi s viozenym
pfislusenstvim.

« SpotrebiC je béhem Cistici funkce zvenku velmi horky.
Nikdy nezavéSujte na madlo dvifek hoflavé pfedméty,
napf. utérky na nadobi. Pfedni strana spotfebi¢e musi
byt volna. Déti se musi zdrzovat v dostate¢né
vzdalenosti od spotiebice.

« Pfi poSkozeném tésnéni dvifek unika v oblasti dvifek
velké teplo. Tésnéni nedrhnéte a neodstranujte. Nikdy
nepouzivejte spotfebi¢ s poskozenym tésnénim nebo
bez tésnéni.

Nastaveni funkce ¢isténi

Pfed nastavenim funkce Cisténi dbejte na to, abyste
dodrzeli vSechny pokyny k pfiprave.

Doba trvani je pro kazdy stuperi Cisténi pevné
prednastavena a nelze ji ménit.

1. Pomoci voli¢e funkci nastavte funkci ¢isténi [«].
Na displeji se zobrazi symbol |« a funkce cisténi.
Prvni funkce Cisténi je oznacena.

2. Stisknéte tlaCitko + nebo - tolikrat, dokud nenf
oznacena funkce Gisténi .

3. Voli€em teploty nastavte pozadovany stupen Cisténi.
Na displeji se zobrazi doba trvani ke kazdému stupni.

Za nékolik sekund se funkce Cisténi spusti. Na displeji se

odpocitava doba trvani.

V pribéhu funkce Cisténi v kuchyni vétrejte.
Kratce po spusténi se zablokuji dvitka spotfebice. Na
displeji se zobrazi symbol &.

Jakmile funkce Cisténi skonci, zazni akusticky signal. Na
displeji je zobrazena doba trvani nula. Vypnéte spotrebic
oto€enim voli¢e funkci do nulové polohy.

Dvitka spotfebice Ize znovu otevfit teprve tehdy, az bude
trouba dostateéné vychladla a zmizi symbol

zablokovani &.

Posunuti éasu konce

Cas konce muZete posunout dozadu. Pfed spusténim se
dotykeijte tlacitka O, dokud na displeji nebude oznaéen
symbol konce. Pomoci tlacitka + posurite konec na
pozdéii.

Po spusténi se spotiebi¢ prepne do vyckavaciho rezimu.
Zmeéna a pieruseni

Po spusténi jiz stupen ¢isténi nelze zmeénit.

Cas konce Ize zménit, dokud je spotebi& ve vyékavacim
rezimu.

Jestlize chcete funkci Cisténi prerusit, spotfebi€ vypnéte
oto¢enim voli¢e funkci do nulové polohy.

Dvitka spotfebiCe zlstavaji zablokovana tak dlouho,
dokud varny prostor dostate¢né nevychladne a na displeji
nezmizi symbol zablokovani.

Po skonceni Cistici funkce

Nechte pedici prostor dobfe vychladnout. Vytfete
zbyvajici popel v pecicim prostoru a v oblasti dvifek
spotfebiCe vihkym hadfikem.
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Vysuvy opét zavéste.

Upozornéni: Pfi pfilis velkém znecisténi mize na
smaltovanych plochach zlstat bily povlak. Jedna se
o0 zbytky potravin a jsou nezavadné. Na funkci nemaji
zadny vliv. V pfipadé potfeby Ize zbytky odstranit
kyselinou citronovou.

Odvapnéni

Aby vas spotrebic¢ zlstal funkéni, musite ho pravidelné
odvapriovat.

To, jak Casto se musi spotfebiC odvaprovat, zavisi na
tvrdosti pouzivané vody. Kdyz je potfeba spotrebic
odvapnit, zobrazi se symbol 4.

Odvapnéni se sklada ze 4 krokl. Z hygienickych divodu

musi odvapnéni probéhnout kompletné, aby byl spotfebic

znovu pfipraveny k provozu. Odvapnéni trva celkem 90—

110 minut.

« Prvni krok (1_4): odvapnéni (cca 65 minut), poté:
vyprazdneéte zasobnik na vodu a naplnte ho

« Druhy krok (2_4): oplachovani (cca 9 minut), poté
vyprazdnéte zasobnik na vodu a napliite ho

« Tteti krok (3_4): oplachovani (cca 9 minut), poté
vyprazdnéte zasobnik na vodu a naplite ho

« Ctvrty krok (4_4): oplachovani (cca 9 minut), poté
vyprazdnéte zasobnik na vodu a osuste ho

Spusténi odvapnéni

Pozor!

= Nebezpedi poSkozeni spotfebice: K odvapnéni
pouzivejte vyhradné nami doporuceny tekuty
odvapriovaci prostfedek. Doba plsobeni pfi
odvapriovani je pfizpisobena tomuto odvapriovacimu
prostfedku.Jiné odvapnovaci prostfedky mohou
spotfebi¢ poskodit.
Obj. €. odvapnovaciho prostfedku 311 680

« Odvapnovaci roztok: odvapriovaci roztok nebo
odvapriovaci prostfedek se nesmi dostat na ovladaci
panel nebo jiné povrchy spotrebic¢e. Povrchy by se
poskodily. Pokud by se tak i pfesto stalo, roztok ihned
odstrarite vodou.

Upozornéni: Béhem celého odvapnovaciho procesu
nesmi byt v zasobniku na vodu vice nez 150 ml kapaliny.

Prvni krok (1_4)

1. Ze 100 ml vody a 50 ml tekutého odvapriovaciho
prostfedku smichejte odvapnovaci roztok.

2. Do zasobniku na vodu napliite odvapriovaci roztok
a nasadte ho.

3. Pomoci voli¢e funkci nastavte funkci ¢isténi [«].
Na displeji se zobrazi symbol [] a funkce ¢isténi.
Prvni funkce Cisténi je oznacena.

4. Stisknéte tlacitko + nebo - tolikrat, dokud nenf
oznaceny symbol [=.

5. Otocte voli¢em teploty.
Na displeji se zobrazi ,[in*“. Za nékolik sekund se
odvapnovani spusti. Na displeji se odméfuje doba
trvani.

6. Po skonceni odvapriovani se na displeji zobrazi ,,2_4“.
Vyjméte zasobnik na vodu a dikladné ho vycistéte
vodou.



Druhy krok (2_4)

1. Zasobnik na vodu napliite 150 ml vody a nasadte ho.
2. Po skonceni oplachovani se na displeji zobrazi ,3_4“.
Vyjméte zasobnik na vodu a dikladné ho vycistéte

vodou.

Tieti krok (3_4)

1. Zasobnik na vodu napliite 150 ml vody a nasadte ho.
2. Po skonceni oplachovani se na displeji zobrazi ,4_4“.
Vyjméte zasobnik na vodu a dikladné ho vycistéte

vodou.

Ctvrty krok (4_4)

1. Zasobnik na vodu napliite 150 ml vody a nasadte ho.

2. Po skonéeni oplachovani se na displeji zobrazi
,00:00“. Vyjméte zasobnik na vodu a dikladné ho
vycCistéte vodou.

Po odvapnéni

1. Vysuste zasobnik na vodu.

2. Nasadte zasobnik na vodu zpét.

Odvapnéni je dokoncené a spotfebi€ je opét pfipraveny
k provozu.

Preruseni odvapéni

Pokud je odvapnéni preruseno (napf. pfi vypadku proudu
nebo vypnuti spotfebiCe), zobrazi se po opétovném
zapnuti spotfebiCe na displeji symbol odvapnéni. Budete
vyzvani, abyste ho tfikrat oplachli. Ostatni druhy provozu
spotfebiCe zlstanou az do konce tfetiho oplachnuti
zablokované. Kdyz nastavite jiny provoz, zobrazi se na
displeji .. im* (Cisténi). Po oplachnuti pferusené
odvapnéni zopakuijte.

1. Vyprazdnéte zasobnik na vodu a dikladné ho
vycCistéte vodou.

2. Nasadte prazdny zasobnik na vodu.

3. Voli¢em funkci nastavte odvapnéni.

4. Otocte voliCem teploty.
Na displeji se zobrazi ,[in“. Za nékolik sekund se
odCerpd zbyvajici kapalina.

5. Vyprazdnéte zasobnik na vodu a dikladné ho
vycistéte vodou.

6. Pro oplachnuti parniho systému nechte provést tfi
oplachovaci cykly programu odvapnéni.

7. Znovu spusftte odvapnéni.

Ramy cs

Ramy

V pfipadé peclivé udrzby a Cisténi zlistane spotfebic
dlouho pékny a funkéni. Zde je popsano, jak mizete
vyjmout a vygistit ramy.

Vysazeni a zavéseni ramu

AVarovéni — Nebezpedi popaleni!

Ramy se silné zahfivaji. Nikdy se nedotykejte horkych
rama. Vzdy nechte spotfebi¢ vychladnout. Déti se musi
zdrzovat v dostate¢né vzdalenosti od spotrebice.

Vyjmuti ramt

1. Ram vepredu trochu nazdvihnéte a a vyhaknéte b
(obrazek HN).

2. Poté cely ram vytahnéte dopfedu a vyjméte ho
(obrazek H).
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Ramy vycistéte mycim prostfedkem a houbickou. Na
uporné necistoty pouzijte kartaCek.
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cs Ramy

Zavéseni ramu
Je tfeba rozliSovat pravy a levy ram. U obou ramu dbejte
na to, aby byly prohnuté ty&e vepredu.

1. Ram zasurite nejprve doprostfed do zadniho otvoru a
tak, aby ram doléhal k zadni sténé peciciho prostoru,
a zatlaéte ho dozadu b (obrazek H).

2. Poté ho zasunte do pfedniho otvoru ¢ tak, aby ram

i zde doléhal ke sténé peciciho prostoru, a zatlacte ho
dolt d (obrazek H).
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Vysazeni a zavéseni vysuvnych kolejnic

Podle typu spotfebi¢e musite u spotfebic¢li s ramem
zménit zakladni nastaveni na ,Teleskopicky vysuv:
ano“.Pfislusné pokyny najdete v kapitole ,Zakladni
nastaveni“. — Strana 21

V pfipadé potfeby mizete vSechny urovné opatfit
vysuvem.

Pokud je vas spotrebi¢ vybaveny ekolyzou, vyjméte

z trouby kompletni ram pro vysazeni a zavéseni
vysuvnych kolejnic. Povrchova uprava pro ekolyzu by se
mohla poskodit.

Pokud je vas spotrebi¢ vybaveny pyrolyzou/
samocisténim, vyjmeéte ze spotfebice pred Cisténim
vysuvné kolejnice z varného prostoru.Vysuvné kolejnice
nejsou vhodné na pyrolyzu.

Upozornéni

« Vysuvné kolejnice pouzivejte pouze s univerzalni
panvi, plechem na peceni, roStem a pfislusenstvim,
které se umistuje na rost. VSechno ostatni
pfislusenstvi neni vhodné.

= Vysuvné kolejnice nejsou vhodné pro spotfebice
s mikrovinnym ohfevem.

AVarovéni — Nebezpedi popaleni!

Ramy se silné zahfivaji. Nikdy se nedotykejte horkych
ramu. Vzdy nechte spotfebi€ vychladnout. Déti se musi
zdrzovat v dostate¢né vzdalenosti od spotrebice.

Vysazeni vysuvnych kolejnic

1. Za kolejnici zmacknéte ,PUSH" a posurite kolejnici
dozadu (obrazek l).

\

2. Drzte stisknuté ,PUSH" a kolejnici posunte ven
(obrazek H).

_4

3. Vytahnéte kolejnici dopfedu, aby se vyhaknul zadni
drzéak (obrazek H).

=

4. Vyndejte vysuvnou kolejnici (obrazek E).

W

Vysuvné kolejnice Cistéte mycim prostfedkem
a houbickou. Na Uporné nedistoty pouzijte kartacek.



Zavéseni vysuvnych kolejnic

Kolejnice pasuji pouze vpravo nebo vlevo. Pfi zavéSovani
dbejte na to, aby bylo mozné je vytahnout dopredu.

1. Kolejnice musi byt umisténa mezi obéma vodicimi
tyéemi (obrazek ).

1 | g

0

2. Nasadte drzak vzadu mezi doIni a horni vodici ty¢
(obrazek H).

3. Zmacknéte ,PUSH" a kolejnici posurite dovnitf tak, aby
se drzak nachazel mezi obéma tyéemi (obrazek Hl).

W W

4. Uvolnéte ,PUSH", drzak zaskod&i (obrazek H). Poté
kolejnici vytahnéte az na doraz a znovu ji zasurite.

4
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Dvitka spotfebice cs

Dvifka spotiebice

V pfipadé peclivé udrzby a Cisténi zlistane spotrfebic
dlouho pékny a funkéni. Zde je popsano, jak mizete
vysadit a vycistit dvitka spotrebice.

Vysazeni a zavésSeni dvifek spotiebice

Dvitka spotfebice pecici trouby Ize za ucelem ¢isténi

a demontaze sklenénych tabuli vysadit.

Zavésy dvitek spotrebice maji zajistovaci packy.

Kdyz jsou zajisfovaci packy zaklopené (obrazek ), jsou
dvitka spotfebiCe zajisténa. Nelze je vysadit.

Kdyz jsou zajistovaci packy pro vysazeni dvifek
spotfebite vyklopené (obrazek H), jsou zavésy zajisténé.
Nemohou zaklapnout.

=

AVarovéni — Nebezpedi poranéni!

« Pokud nejsou zavésy zajisténé, mohou velkou silou
zaklapnout. Dbejte na to, aby byly zaji$fovaci packy
vzdy zaklopené, resp. pfi vysazovani dvifek spotfebice
zcela vyklopené.

« Z&aveésy dvirek spotfebite se béhem otevirani a
zavirani dvifek pohybuji a mohou vas sevfit.
Nesahejte do prostoru zavesu.

Vysazeni dvifek spotiebice

1. Uplné otevrete dvitka spotfebite a pritladte je smérem
ke spotiebidi.

2. Odklopte obé zajistovaci packy vlevo a vpravo

(obrazek ).

Uplné zaviete dvitka spottebi¢e a. Obéma rukama je

uchopte vlevo a vpravo b a vytahnéte nahoru

\ [
3

AVarovénl’ — Nebezpedi poranéni!
Soucasti uvnitf dvifek spotfebiCe mohou mit ostré hrany.
Pouzivejte ochranné rukavice.

ol

—
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cs Dvitka spotfebice

Zavéseni dvifek spotiebice
Dvitka spotfebice zavéste zpét opacnym postupem.

1. PFi zavéSovani dvifek spotfebiCe dbejte na to, abyste
oba zavésy zasunuli do otvorti rovné (obrazek ).
Prilozte oba zavésy dole k vnéjsi tabuli a pouzijte ji
jako vodici plochu.

Dejte pozor, abyste zaveésy zasunuli do spravného
otvoru. Musi byt mozné je zasunout zlehka a bez
odporu. Pokud ucitite odpor, zkontrolujte, zda jsou
zavésy zasunuté do spravného otvoru.

o/
4
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2. Zcela otevfete dvitka spotfebice. Znovu zaklopte obé
zajistovaci packy (obrazek H).

3. Zavrete dvitka.

Demontaz krytu dvirek

Vlozka z uSlechtilé oceli v krytu dvifek mize zménit
barvu. Pro dikladné vyc¢isténi mizete kryt demontovat.

1. Pootevrete dvifka spotfebice.
2. Zatladte na kryt na levé a pravé strané (obrazek ).

3. Sejméte kryt (obrazek H).
Opatrné zavfete dvitka spotrebice.

X

&

@

Upozornéni: Vycistéte vlozku z uslechtilé oceli v krytu
Cisticim prostfedkem na uslechtilou ocel. Zbyvajici
Casti krytu dvitek vycCistéte mycim roztokem a mékkym
hadrem.

32

4. Znovu pootevrete dvirka spotfebiCe. Nasadte kryt
a pritlacte ho, az slysitelné zasko&i (obrazek H).

5. Zavrete dvitka spotfebice.

Demontaz a montaz sklenénych tabuli

Kvuli lepSimu ¢isténi muzete sklenéné tabule ve dvitkach
pecici trouby demontovat.

AVarovénl’ — Nebezpedi urazu!

« Poskrabané sklo dvifek spotfebi¢e muze prasknout.
Nepouzivejte Skrabku na sklo ani ostré nebo abrazivni
Cistici prostredky.

« Zavésy dvitek spotfebice se béhem otevirani a
zavirani dvifek pohybuji a mohou vas sevfit.
Nesahejte do prostoru zavésu.

« Soucasti uvnitf dvifek spotfebi€e mohou mit ostré
hrany. Pouzivejte ochranné rukavice.

Demontaz ze spotiebice

1. Pootevrete dvifka spotfebice.
2. Zatlagte na kryt na levé a pravé strané (obrazek ).

3. Sejméte kryt (obrazek H).

4. Povolte a vyjméte Srouby vlevo a vpravo na dvirkach
spotfebice (obrazek El).

5. Nez dvitka zase zavrete, vlozte mezi né nékolikrat
prelozenou utérku (obrazek H).
Vytahnéte nahoru predni tabuli a madlem dold ji
poloZzte na rovnou plochu.




6. Oba drzaky na prostfedni tabuli zatlate nahoru,
neodstranujte je (obrazek H). Jednou rukou pfidrzujte
tabuli. Tabuli vyjméte.

NS

a

Vycistéte skla Cisticim prostfedkem na sklo a mékkym
hadrem.

Montaz na spotiebi¢
Pfi montazi vnitini tabule dbejte na to, aby Sipka vpravo
nahofe na tabuli souhlasila se Sipkou na plechu.

1. Prostfedni tabuli nasadte do drzaku (obrazek )
a nahofe ji pfitisknéte.
2. Oba drzéky zatlaéte dold (obrazek H).

3. Predni tabuli nasadte dole do drzaku (obrazek E).
4. Zavrete pfedni tabuli natolik, aby byly oba horni haky
proti otvoru (obrazek H).

Dvitka spotfebice cs

5. Pritlacte pfedni tabuli dole tak, aby slySitelné zaskocila
(obrazek H).

6. Dvitka spotfebice znovu pooteviete a odstrarite
utérku.

7. Znovu naSroubuijte oba Srouby vlevo a vpravo.

8. Nasadte kryt a pfitlacte ho, az slySitelné zaskoci

S
N

\’

>

C

9. Zaviete dvitka spotfebicCe.

Pozor!
Pecici prostor pouzivejte znovu teprve tehdy, kdyz jsou
tabule fddné namontované.
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cs Co délat v pfipadé poruchy?

ElCo délat v pfipadé
poruchy?

Jestlize se vyskytne porucha, ¢asto se jedna jen
o mali¢kost. Nez kontaktujete servis, pokuste se sami
odstranit zavadu pomoci této tabulky.

Samostatné odstranéni zavad

Technické zavady na spotfebi¢i mizete ¢asto lehce

odstranit sami.

Pokud se pokrm optimalné nepodafi, najdete na konci
navodu k pouZiti mnoho tipd a pokynl k naprave.

— "Otestovali jsme pro vas v naSem kuchynském studiu”

na strané 36

Spotiebi¢ nefun-

guje.

Provoz

s pfidavanim
pary se
nespusti.

Pokrm je pfi pfi-
davani pary pfi-
li§ suchy nebo
pfili§ vihky.

Pfi vareni unika

z vétracich Stér-

bin para.

Trvale sviti sym-
bol ,Naplnte
zasobnik na
vodu®.

Na displeji blika
cas.
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Mozna pfici-

na
Vadna pojis-
tka.
Vypadek
elektrického
proudu

Prazdny
zasobnik na
vodu.

PFi odvap-
néni jsou
zablokované
provozy

S parou.
Parni sys-
tém je
vadny.

Byla
nespravné
zvolena
intenzita
pary.
Normalni
proces.

V zdsobniku
na vodu nenf
voda.

Zasobnik na
vodu neni
UpIné zasu-
nuty.

Vadny sen-
zZor.

Zasobnik na
vodu je
netésny.
Vypadek
elektrického
proudu.

Odstranéni/pokyny
Zkontrolujte pojistku
v pojistkové skfifice.
Zkontrolujte, zda funguje

kuchynské svétlo nebo jiné
kuchynské spotrebice.

Naplrite zasobnik na vodu.

Provedte odvapnéni.

Kontaktujte zakaznicky servis.

zitu pary.

Nelze.

Napliite zésobnik na vodu.

UpIné zasurite zasobnik na
vodu.

Kontaktujte zakaznicky servis.

Objednejte si novy zasobnik na
vodu.

Znovu nastavte cas.

Po zapnuti
druhu provozu
blika na displeji
h.

SpotiebiC nelze

nastavit. Na dis-

pleji sviti sym-
bol kli¢e nebo

SAFE.

Dvitka spotie-
bice nejdou ote-
viit. Na displeji
sviti symbol
klice.

Dvitka spotie-
bi¢e nejdou ote-
viit. Na displeji
sviti symbol
klice &.

Na displeji se
zobrazi symbol
odvapnéni.

— "Seznadmeni
se se
spotiebicem”
na strané 9

Na displeji se
zobrazi [ in.

Na displeji se
zobrazi £5 i-2¢.

Spotiebi¢
nehfeje. Na dis-
pleji blika dvoj-
tecka.

U nékterych
spotiebicu se
navic na displeji

objevi symbol d.

Spotfebic¢
neni dosta-
te¢né
vychladly.

Détska pojis-

tka je aktivo-
vana.

Dvitka spo-
trebice jsou
zablokovana
détskou
pojistkou.
Dvitka spo-
trebice jsou
zablokovéana

cistici funkei.

Spotfebic je
zaneseny
vodnim
kamenem.

Béhem
odvapnéni
doslo

k pferuseni
napajeni
nebo vypnuti
spotfebice.

V parnim
systému je
pfili§ mnoho
vody. Vodu
nelze od¢er-
pat zpét do
zgsobniku
na vodu.

Je aktivo-

vany pfedva-

déci rezim.

Spotfebi¢ vypnéte, nechte
vychladnout a spustte znovu
druh provozu.

Deaktivujte détskou pojistku
stisknutim tlacitka se symbolem
klice po dobu cca 4 sekund.

Deaktivujte détskou pojistku
stisknutim tlacitka se symbolem
klice po dobu cca 4 sekund.
Zablokovani |ze vypnout

v zakladnich nastavenich.

Pockejte, az se varny prostor
ochladi a zmizi symbol klice &.

Provedte kompletni odvap-
néni. — "Cistici funkce"
na strané 27

Provedte kompletné funkci
,Odvdpnéni pferuseno*.
— "Cistici funkce"

na strané 27

Vyprézdnéte a nasadte zésob-
nik na vodu. Klepnéte na
tlacitko ©. Znovu nastavte
¢as. Spotiebi vypnéte a znovu
zapnéte. Provedte kompletné
funkci ,Odvapnéni pferuseno®
— "Cistici funkce"

na strané 27

Odpojte spotiebi¢ kratce od
sité (vypnéte pojistku

v pojistkové skfince)

a nasledné cca do 5 minut
deaktivujte pfedvadéci rezim
tim, Ze nastavite zakladn{
nastaveni c {3, resp. ch na
hodnotu . — "Z&kladn{
nastaveni" na strané 21

AVarovéni — Nebezpedi poranéni!

Neodborné opravy jsou nebezpecné. Nikdy se
nepokousejte spotfebi¢ opravit sami. Opravy smi
provadét pouze nami vySkoleny servisni technik. Pokud
ma spotrebi¢ zavadu, kontaktujte zakaznicky servis.

AVarovéni — Nebezpedi urazu elektrickym

proudem!

Neodborné opravy jsou nebezpecné. Opravy spotiebice
a vymeénu posSkozenych pfivodnich vedeni smi provadeét
vyhradné technik zédkaznického servisu vySkoleny nasi



spole¢nosti. Pokud je spotiebi¢ vadny, vytahnéte sifovou
zastrCku ze zasuvky nebo vypnéte pojistku v pojistkové
skfihce. Zavolejte servis.

Chybova hlaseni na displeji

Pokud se na displeji objevi chybové hlaseni se symbolem
£ napt. £05-32, dotknéte se tlagitka ©. Chybové
hlaseni bude vymazano. V tomto pfipadé znovu nastavte
cas.

Pokud $lo o jedinou poruchu, mizete spotrfebi¢ nadale
pouzivat jako obvykle. Pokud se chybové hlaseni objevi
znovu, kontaktujte servis a uvedte pfitom pfesnou
podobu chybového hlaSeni a Cislo produktu.

—> "Zakaznicky servis" na strané 35

Maximalni doba provozu

Pokud na spotfebiCi nezmeénite nastaveni nékolik hodin,
spotrebi¢ automaticky prestane ohfivat. Zabrani se tak
neumysinému trvalému provozu.

Dosazeni maximalni doby provozu zalezi na rlznych
nastavenich spotrebice.

Maximalni doba provozu dosazena
Na displeji se zobrazi F 5.

Voli¢ funkci otocte do nulové polohy. V pfipadé potfeby
muUZzete provést nové nastaveni.

Tip: Aby nedoslo k nezadoucimu vypnuti spotfebice,
napf. pfi dlouhé dobé peceni, nastavte dobu trvani.
Spotiebi¢ bude hrat, dokud neuplyne nastavena doba
trvani.

Vymeéna zarovky na horni sténé pecici
trouby

Kdyz zarovka v troubé prestane svitit, je nutné ji vyménit.
Tepelné odolné halogenové zarovky 230 V, 40 W
obdrzite u zakaznického servisu nebo ve
specializovanych prodejnach.

Halogenovou zarovku uchopte pomoci suchého hadru.
Prodlouzi se tak doba zivotnosti zarovky. Pouzivejte
pouze tyto zarovky.

AVarovénl’ — Nebezpedi urazu elektrickym

proudem!

PFi vyméné zarovky ve varném prostoru jsou kontakty
objimky Zarovky pod proudem. Pfed vyménou vytdhnéte
sifovou zastrcku ze zasuvky nebo vypnéte pojistku

v pojistkové skfifice.

AVarovéni — Nebezpedi popaleni!

PFistroj se silné zahfiva. Nikdy se nedotykejte horkych

ploch nebo topnych €lankl ve vnitfnim prostoru. Nechte

pfistroj pokazdé vychladnout. Zabrarite détem v pfistupu

k pfistroji.

1. Abyste zabranili poSkozeni, polozte do studené trouby
utérku.

2. VySroubuijte sklenény kryt smérem doleva
(obrazek Hl).

3. Vytahnéte Zzarovku — nedroubuijte (obrazek H).
Nasadte novou Zarovku, dbejte pfitom na polohu
kolikl. Zarovku pevné zatlacte.

Zakaznicky servis cs

- -’

4. Znovu nasroubujte sklenény kryt.
Podle typu spotfebice je sklenény kryt vybaven
tésnicim krouzkem. Tésnici krouzek pred
nasroubovanim znova nasadte.

5. Vyjméte utérku a zapnéte pojistku.

Zakaznicky servis

Potiebuje-li vas spotiebi¢ opravu, obratte se na nas
servis. Vzdy najdeme vhodné feSeni, aby nedochazelo ke
zbyte€nym vyjezdim servisnich technikd.

Cislo E-Nr. a éislo FD

P¥i telefonatu uvedte uplné &islo spotrebice (E-Nr.)

a vyrobni &islo (FD-Nr.), abychom vam mohli poskytnout
kvalifikovanou pomoc. Typovy §titek s pfisluSnymi Cisly
najdete po otevieni dvifek spotrfebice.

U nékterych spotfebicu, které jsou vybavené parou,
najdete typovy Stitek za ovladacim panelem.

@ | E-Nr: FD: Z-Nr. |

Type:

Abyste je v pfipadé potfeby nemuseli dlouho hledat,
mUZzete si Udaje svého spotrebice a telefonni &islo servisu
poznamenat zde.

C. vyrobku Vyr. &. (FD-
(E-Nr.) Nr.)

Zakaznicky servis ©

Méjte na paméti, Zze navstéva technika zakaznického
servisu neni v pfipadé chybné obsluhy bezplatna ani
béhem zarucni doby.

Kontakini udaje vSech zemi pro nejblizsi zékaznicky
servis najdete zde, fipadné v pfilozeném seznamu
zakaznickych servis(.

Objednavka opravy a poradenstvi pfi poruchach
CZ 251.095.546

Duavérujte kompetentnosti vyrobce. Tim si zajistite, ze
oprava bude provedena vySkolenymi servisnimi techniky,
ktefi maji k dispozici originalni nahradni dily pro vas
spotrebic.

35



cs Otestovali jsme pro vés v naSem kuchyriském studiu

Bl Otestovali jsme pro vas v
nasem kuchynském studiu

Zde naleznete vybér pokrmU a pro né vhodna nastaveni.
Ukéazeme vam, ktery druh ohfevu a jaka teplota jsou
nejvhodnéjsi pro vas pokrm. Dozvite se, které
pfisluSenstvi mate pouzit a do jaké vysky je tfeba ho
zasunout. Dostanete od nas tipy k nddobam a pfipravé
pokrmai.

Upozornéni: Pfi peceni potravin mize v troubé vznikat
vodni para.

Vas spotrebic je velmi energeticky usporny a pfi provozu
se ven dostane jen velmi mélo tepla. Na zakladé
vysokych rozdilll mezi teplotou uvnitf spotfebice

a vnéjSimi ¢astmi spotfebi¢e se mize na dvirkach,
ovladacim panelu a pfednich stranach sousedniho
nabytku srazet kondenzovana voda. To je normalni jev,
ktery je podminény fyzikalné. Tvorbu kondenzatu Ize
snizit pfedehfatim nebo opatrnym otevienim dvifek.

P¥i pfiprave s pfidavanim pary je zaddouci, aby ve varném
prostoru vznikalo velké mnozstvi pary. Po vafeni varny
prostor po vychladnuti vytrete.

VSeobecné pokyny

Doporucené hodnoty nastaveni

V tabulce najdete optimalni druh ohfevu pro rdzné
pokrmy. Teplota a doba peceni zavisi na mnozstvi

a receptu. Proto jsou zde uvedena rozpéti nastaveni.
Nejdfive vyzkouSejte nizSi hodnoty. Pfi nizsi teploté
dosahnete rovnomeérnéjsiho zhnédnuti. V pfipadé potieby
pristé nastavte vyssi hodnotu.

Upozornéni: Dobu peceni nelze zkratit vySsi teplotou.
Pokrmy by byly hotové jen zvenku, ale uvnitf by byly
nedopecené.

Hodnoty nastaveni plati pro vlozeni pokrmu do studené
trouby. USetfite tak az 20 procent energie. Pfi pfedehrati
se uvedené doby peceni zkrati o nékolik minut.

U nékterych pokrm0 je pfedehrati nutné, v tom pfipadé je
to uvedeno v tabulce. Pokrm a pfisluSenstvi vlozte do
trouby az po pfedehfati.

Pokud chcete péct podle vlastniho receptu, fidte se podle
podobnych pokrm( v tabulce. Dal$i informace najdete
v Casti Tipy za tabulkami s nastavenim.

PrisluSenstvi, které nepouzivate, vyndejte z trouby.
Dosahnete tak optimalniho vysledku peceni a usetfite az
20 procent energie.

Druh ohfevu mirny horky vzduch

Mirny horky vzduch je inteligentni druh ohfevu pro
Setrnou pfipravu masa, ryb a peciva. Spotrebi¢ optimalné
reguluje pfivod energie do peciciho prostoru. Pokrm se
pece v jednotlivych fazich pomoci zbytkového tepla.
Zlstane tak stavnatéjSi a méné zhnédne. V zavislosti na
pfipravé a potravinach |ze usetfit energii. Tento efekt
zanikne, kdyz béhem peceni pfed€asné oteviete dvitka
spotfebiCe nebo pfi pfedehrati.

Pouzivejte pouze originalni pfisluSenstvi pro vas
spotfebi€. Je optimalné uzplsobené pro pedici prostor
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a druhy ohfevu.Pfislusenstvi, které nepouzivate,
z peciciho prostoru vyjméte.

Pokrmy vkladejte do studené, prazdné trouby. Béhem
pec€eni nechte dvitka spotfebiCe zaviena.Pecte jen na
jedné urovni.

Druh ohfevu mirny horky vzduch se pouziva pro zjisténi
spotfeby elekirické energie v cirkulacnim rezimu

a energetickeé tfidy.

Pecdeni s pridavanim pary
Urcité pokrmy (napf. kynuté pecivo) ziskaji s pfidavnou

parou kfupavou kurku a leskly povrch. Pecivo se méné
vysusSuije.

Peceni s pfidavnou parou je mozné jen na jedné drovni.

Nékteré pokrmy se povedou nejlépe, kdyz je pecCete
v nékolika krocich. Ty jsou uvedené v tabulce.

Peceni na jedné urovni

Pro pe€eni na jedné drovni pouzivejte nasledujici vysky
zasunuti:

= Vvysokeé pecivo, resp. forma na rostu: vySka 2

« Nizké pecivo, resp. na plechu na peceni: vyska 3

Peceni na vice urovnich

Pouzivejte horky vzduch. Soucasné vlozené pecivo na
plechach nebo ve formach nemusi byt hotové ve stejnou
dobu.
Peceni na dvou urovnich:
= univerzalni vysoky plech: vyska 3

plech na peceni: vyska 1
« formy na rostu

prvni rost: vySka 3

druhy rost: vyska 1

Peceni na tfech urovnich:

« plech na peceni: vyska 5
univerzalni vysoky plech: vyska 3
plech na peceni: vyska 1

Pokud pfipravujete pokrmy sou¢asné, mizete usetfit az
45 procent energie. Postavte formy do trouby vedle sebe
nebo Uhlopfi€né nad sebe.

Prislusenstvi

Pouziveijte pouze originalni pfislusenstvi pro vas
spotfebi¢. Je optimalné uzplsobené pro pecici prostor
a druhy provozu.

Dbejte na to, abyste vzdy pouzili spravné pfislusenstvi
a abyste ho do trouby zasunuli spravné.

— "PFisluSenstvi" na strané 11



Formy na peceni

Pro dosazeni optimalniho vysledku peceni doporucujeme
pouzivat tmavé kovové formy na peceni.

P¥i pouziti bilych plechovych forem, keramickych forem
a sklenénych forem se prodluzuje doba peceni a pecivo
nezhnédne rovnomérné.

Pfi peCeni s pfidavnou parou musi byt formy na peceni
odolné vici vysokym teplotam a pare.

Pokud chcete pouzivat silikonové formy, fidte se udaji

a recepty vyrobce. Silikonové formy jsou ¢asto mensi nez
normalni formy. Udaje mnozZzstvi a recepty se mohou liSit.

Pro pfipravu s pfidavnou parou nejsou silikonové formy
vhodné.

Papir na peceni

Pouzivejte pouze papir na peceni, ktery je vhodny pro
zvolenou teplotu. Vzdy ustfihnéte spravnou velikost
papiru na peceni.

Kolace a pecivo

Vas spotrebic je vybaveny ¢etnymi druhy ohfevu pro
peceni kolacu a drobného peciva. V tabulkach

s nastavenim najdete optimalni nastaveni pro velké
mnozstvi pokrmd.

Ridte se také pokyny v &asti tykajici se kynuti tésta.

Formy na peceni

Pro dosazeni optimalniho vysledku peceni doporucujeme
tmavé kovové formy na peceni.

PFi pouziti bilych plechovych forem, keramickych forem
a sklenénych forem se prodluzuje doba peceni a pecivo
nezhnédne rovhomeérné.

Kolace ve formé

Pfislusenstvi / nadobi

Otestovali jsme pro vés v nasem kuchyrnském studiu cs

Pokud chcete pouzivat silikonové formy, fidte se udaji
a recepty vyrobce. Silikonové formy jsou Casto mensi nez
normalni formy. Udaje mnoZzstvi a recepty se mohou liSit.

Zmrazené potraviny
Nepouzivejte silné namrazené zmrazené potraviny.
Odstrante z pokrmu led.

Zmrazené potraviny mohou byt pfedpecené
nerovnomeérné. Zhnédnuti po upeceni pak bude také
nerovnomerneé.

Chléb a housky

Pozor!

Do horké trouby nikdy nelijte vodu a nestavte nadoby
s vodu na dno trouby. Stfidanim teplot by se mohl
poskodit smalt.

Nékteré pokrmy se povedou nejlépe, kdyz je peCete
v nékolika krocich. Ty jsou uvedené v tabulce.

Hodnoty nastaveni pro tésto na chléb plati jak pro tésto
na plechu na peceni, tak takeé pro tésto v truhlikové formé.

Peceni s pridavnou parou

Urcité pecivo (napf. kynuté pecivo, chléb a housky) ziska
pfi pfidavani pary kfupavou kirku a leskly povrch. Pecivo
se méne vysusuje.

Peceni s pfidavnou parou je mozné jen na jedné urovni.
Nékteré pokrmy se povedou nejlépe, kdyz je peCete

v nékolika krocich. Ty jsou uvedené v tabulce.

Pfi pe€eni s pfidavanim pary musi byt formy na peceni
odolné vici vysokym teplotam a pare.

Teplota ve Intenzita Doba tr-

°C pary vani

Tieny kolag, jednoduchy
natd forma

Tieny kola¢, jednoduchy, 2 Urovné
nata forma

Tieny kolag, jemny
nata forma
Dortovy korpus z tfeného tésta

Ovocny nebo tvarohovy dort s korpusem
z kfehkého tésta

Obréceny jablecny kolaé Kolacova forma
Kynuty kola¢
Bébovka

PiSkotovy dort, 3 vejce

Forma na babovku

PiSkotovy dort, 6 vajec

Forma ve tvaru vénce / hra-
Forma ve tvaru vénce / hra-
Forma ve tvaru vénce / hra-

Forma na dortovy korpus
Dortové forma @ 26 cm

Dortové forma @ 28 cm

Dortové forma @ 26 cm
Dortové forma @ 28 cm

VvV min.

2 B 140-150 - 75-85
3+1 140-150 - 70-85
2 = 150-170 - 60-80
3 = 160-180 - 20-30
2 =2 170-190 - 55-80
3 190-210 - 25-45
2 150-160 b 25-35
2 = 150-170 Dot 50-70
2 150-160 Do 30-35
2 150-160 Do 40-45
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Kolace na plechu

Prislusenstvi / nadobi Teplotave Intenzita DL)ERTE
°C pary vani
v min.
Tieny kola¢ s horni vrstvou Pedici plech 3 B 160-180 - 20-45
Tieny kola¢, 2 trovné Univerzdlni plech + pecici  3+1 140-160 - 30-55
plech
Krehky kola¢ se suchou horni vrstvou Pedici plech 2 = 170-190 - 30-45
Kiehky kola¢ se suchou horni vrstvou, Univerzélni plech + pecici ~ 3+1 160-170 - 35-45
2 Urovné plech
Kiehky kola¢ se $tavnatou horni vrstvou Univerzélni plech 2 = 160-180 - 55-95
Kynuty kola¢ se suchou horni vrstvou Pecici plech 3 150-160 Dot 20-30
Kynuty kola¢ se suchou horni vrstvou, 2 Univerzélni plech + pecici  3+1 150-170 - 20-30
drovné plech
Kynuty kola¢ se $tavnatou horni vrstvou  Univerzélni plech 3 = 180-200 - 30-55
Kynuty kolac se $tavnatou horni vrstvou,  Univerzaini plech + pecici  3+1 150-170 - 40-65
2 (rovné plech
Kynuté vanocka, kynuty vénec Pedici plech 2 150-160 O 25-35
Pigkotova rolada Pecici plech 3 190-200* B 10-15
Zavin, sladky Univerzalni plech 2 = 190-200 - 45-60
Zavin, zmrazeny Univerzalni plech 3 o

* Pfedehfejte.

** Ridte se idaji na obalu.

Drobné pecivo

Prislusenstvi / nadobi Uroven Teplotave Intenzita DLERE
vkladani °C pary vani
Vv min.
Muffiny Plech na muffiny 2 ] 170-190 - 20-40
Muffiny, 2 drovné Plechy na muffiny 3+1 160-170* - 20-45
Drobné kynuté pecivo Pecici plech 3 160-170 Bod 20-30
Petivo, 2 Urovné Univerzalni plech + pecici 3+1 150-170 - 25-40
plech
Pecivo z listového tésta Pecici plech 3 200-220* ol 15-25
Petivo z listového tésta, 2 Urovné Univerzalni plech + pecici 3+1 170-190* - 25-45
plech
Pegivo z listového tésta, 3 Urovné Pegici plechy + univerzalni 5+3+1 170-190* - 25-45
plech
Peéivo z odpalovaného tésta Pegici plech 3 200-220* ot 20-30
Pecivo z odpalovaného tésta, 2 drovné Univerzalni plech + peéici 3+1 190-210 - 35-45
plech
* Pfedehrejte.
Cukrovi
Pfislusenstvi/nadoba Vyska za- Druh Teplotave Doba tr-
sunuti ohfevu °C vani
VvV min
Strikané pecivo plech na peceni 3 8 140-150**  25-40
Strikané peéivo, 2 trovné univerzalni vysoky plech + plech na peéeni 3+1 140-150**  25-35

* Pfedehfrat.

** 5 min pfedehfat, nepouZivejte funkci rychloohfevu.
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Prislusenstvi/nadoba Vyska za- Druh Teplotave Doba tr-

sunuti ohfevu °C vani
vV min

Stfikané pecivo, 3 drovné plechy na peéeni + univerzalni vysoky 5+3+1 130-140**  40-55
plech

Cukrovi plech na peceni 3 = 140-160 15-25

Cukrovi, 2 Grovné univerzalni vysoky plech + plech na peceni 3+1 140-160 15-25

Cukrovi, 3 Grovné plechy na peéeni + univerzalni vysoky 5+3+1 140-160 15-25
plech

Snéhové cukrovi, bezé plech na pecenf 3 80-90* 120-150

Bezé, 2 Urovné univerzalni vysoky plech + plech na peeni 3+1 90-100* 100-150

Makronky plech na peceni 3 90-110 20-30

Makrdnky, 2 trovné univerzalni vysoky plech + plech na peeni 3+1 90-110 20-35

Makrdnky, 3 Urovné plechy na peéeni + univerzalni vysoky 5+3+1 90-110 30-40
plech

* Pfedehrat.

** 5 min pfedehfat, nepouzivejte funkci rychloohfevu.

Chléb a housky

Piislusenstvi / na-  Uroveii  Druh Teplotave Intenzi- Doba tr-

dobi vkladani ohrevu °C ta pary vani
v min.

Chléb, 750 g (v hranaté formé a volné polo-  Univerzalni plech 2 1 210-220 7 10-15
Zeny) nebo hranaté forma 9 180-190 ) 05.35
Chléb, 1 000 g (v hranaté formé a volné polo-  Univerzalni plech 2 1 210-220 e 10-15
zeny) 2 180-190 - 40-50
Chléb, 1 500 g (v hranaté formé a volné polo-  Univerzalni plech 2 1 210-220 e 10-15
Zeny) nebo hranaté forma 9 180-190 ) 4555
Chlebova placka Univerzélni plech 3 = 220-230 g 20-30
Pectivo, sladké, Cerstvé Pedici plech 3 = 160-170 be 20-30
Pedivo, sladké, Cerstvé, 2 Grovné Univerzélni plech + 3+1 150-170* - 15-25
pecici plech
Pedivo, derstvé Pegici plech 3 180-200 e 20-30
Houska, bageta, rozpeéeni Rost 2 B 150-160* - 10-20
Houska, bageta, zmrazena, rozpeéenf Rost 2 B 160-170* - 10-20
ZapecCené toasty, 4 kusy Rost 3 = 200-220 - 15-20
Zapedené toasty, 12 kusl Rost 3 = 220-240 - 15-25

* Pfedehfejte.
Pizza, quiche a pikantni kolace

Prislusenstvi / Nadobi Uroven Druh Teplota Doba

vkladani  ohfevu ve °C Upravy v
min.

Pizza, ¢erstva Pecici plech 3 190-210 20-30
Pizza, Cerstva, 2 lrovné Univerzalni plech + pecici plech 3+1 180-200 30-40
Pizza, cerstva, tenké tésto Plech na pizzu 2 250-270* 8-13
Pizza, chlazend Rost 3 % B

Pizza, zmrazenad, tenké tésto 1 ks Rost 2 *

* predehfejte
** Ridte se (idaji na obalu
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Prislusenstvi / Nadobi Uroven Druh Teplota Doba

vkladani ohfevu ve °C Upravy v

Pizza, zmrazenad, tenké tésto 2 ks
Pizza, zmrazena, silné tésto 1 ks
Pizza, zmrazena, silné tésto 2 ks
Minipizzy

Pikantni kolace ve formé

Quiche

Pirohy

Empanada (slané pirohy)
Turecky Borek (Burek)

* pfedehfejte

min.

Univerzélni plech + rost 3+1 190-210 20-25
Rost 2 -
Univerzélni plech + rost 3+1 190-210 25-30

*%

Univerzalni plech
170-190 50-60
190-210 25-35
170-190 65-75
180-200 35-50
180-200 40-50

Dortové forma @ 28 cm
Kolacova forma, ¢erny plech
Forma na nakyp

Univerzalni plech

00 @ e N e & @

— DD D DD

Univerzalni plech

** Ridte se (daji na obalu

Tipy pro peceni peciva
Chcete zjistit, zda je pecivo prope-
cené.

Pecivo ,spadne”.

Pecivo vybéhlo uprostfed hodné do
vy8ky a na okrajich je nizsi.

Stava z ovoce pretékd.

Drobné pecivo se pfi pecenf lepi

k sobé.

Pecivo je pfilis suché.

Petivo je celkové pfilis svétlg.
Pedivo je nahofe pfili§ svétlé, ale
zespoda pfili§ tmavé.

Pecivo je nahofe pfilis tmavé, ale
zespoda pfili§ svétlé.

Pecivo ve formé nebo v truhlikové
formé je vzadu pfilis tmavé.

Petivo je celkové pfilis tmavé.
Pecivo hnédne nerovnomérné.

Pekli jste na vice Urovnich. Peéivo
na hornim plechu je tmavsi nez na
spodnim.

Pecivo vypada dobfe, ale uvnitf je
nedopecdené.

Pecivo nelze vyklopit.
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Pichnéte Spejli do peciva v misté, kde je nejvy3si. Pokud se na ni tésto nepfilepi, je pe€ivo hotové.

PriSté pouzijte méné tekutiny. Nebo nastavte o 10 °C nizsi teplotu a prodluzte dobu peceni. Dodrzujte
uvedené pfisady a pokyny pro pfipravu uvedené v receptu.

Vymazte jen dno rozeviraci formy. Po upeceni pecivo opatrné uvolnéte nozem.

PFiSté pouzijte univerzalni vysoky plech.

Kousky peciva by od sebe mély byt vzdalené cca 2 cm. Maji tak dostatek mista, aby mohly hezky zvét-
Sit sv0j objem a opéci se ze vSech stran.

Nastavte 0 10 °C vyssi teplotu a zkrafte dobu peceni.

Pokud jste zvolili spravnou vySku zasunuti a spravné piisluSenstvi, v pfipadé potieby zvyste teplotu
nebo prodluzte dobu peceni.

PFisté ho zasufite o jednu droved vys.

PFiSté ho zasurite o jednu Uroveri nize. Zvolte niz$i teplotu a prodluzte dobu peceni.
Formu na peceni nestavte az k zadni sténé, nybrz doprostfed pfisluSenstvi.

PriSté zvolte nizsi teplotu a prodluzte dobu pecent.

Zvolte o néco nizsi teplotu.

| pfecnivajici papir na peéeni mlze mit vliv na cirkulaci vzduchu. VZdy ustfihnéte spravnou velikost
papiru na pecen.

Dbejte na to, aby forma na peceni nestéla pfimo pred otvory v zadni sténé trouby.

Pfi peceni drobného peciva by jednotlivé kousky mély mit stejnou velikost a tloustku.

Pfi peCeni na vice drovnich pouzivejte vzdy horky vzduch. Souc¢asné vlozené pecivo na plechach nebo
ve formach nemusi byt hotové ve stejnou dobu.

Pecte o néco déle na nizsi teplotu a v piipadé potieby pfidejte méné tekutiny. U peciva se §tavnatou
horni vrstvou nejprve pfedpecte korpus. Posypte ho mandlemi nebo strouhankou a pak pfidejte horni
vrstvu.

Nechte pecivo po upeéeni jesté 5 az 10 minut vychladnout. Pokud ho ani poté nelze vyklopit, opatrné
ho na okraji uvolnéte noZzem. Znovu formu obratte a nékolikrat na ni polozte studeny mokry hadr.
Pristé formu vymazte tukem a vysypejte strouhankou.



Nakypy a zapékané pokrmy

Vas spotfebi¢ vam nabizi ¢etné druhy ohfevu pro pfipravu
nakypu. V tabulkach najdete optimalni nastaveni pro
mnoho pokrmu.

Propeceni nakypu zavisi na velikosti nadoby a vysce
nakypu.

Pro nakypy a zapékané pokrmy pouzivejte Siroké mélké
nadoby. V uzkych vysokych nadobach budou pokrmy

vyzadovat vice €asu na propeceni a budou na horni
strané tmavsi.

PfisluSenstvi / nadobi

Otestovali jsme pro vés v nasem kuchyrnském studiu cs

PFi peceni s pfidavanim pary musi byt formy na peceni
odolné vici vysokym teplotam a pare.

Vzdy pouzivejte uvedené urovné vkladani.

Muzete péct na jedné urovni ve formach nebo
s univerzalnim plechem.

« Formy na rostu: uroven 2

= Univerzalni plech: droven 3

Pokud pfipravujete pokrmy sou¢asné, mlzete uSetfit az
45 procent energie. Formy postavte do pecici trouby
vedle sebe.

Nakyp, pikantni, varené pfisady Zapékaci forma

Nakyp, sladky Zapékaci forma

Zapékané brambory, syrové pfisady, vysoké Zapékaci forma
4 cm

Zapékané brambory, syrové pfisady, vysoké Zapékaci forma
4 c¢cm, 2 Urovné

Drabez, maso a ryby

Vas spotrebic je vybaveny riznymi druhy ohfevu pro
peceni dribeze, masa a ryb. V tabulkdch s nastavenim
najdete optimalni nastaveni pro nékteré pokrmy.

Peceni na rostu

Peceni na rostu je obzvlasté vhodné pro velkou dribez
nebo vice kusl soucasné.

Zasunte univerzalni vysoky plech s vlozenym roStem do
uvedené vysSky zasunuti. Dbejte na to, aby byl rost
spravné posazeny na univerzalnim vysokém plechu.
— "PfisluSenstvi" na strané 11

Podle velikosti a druhu pecené nalijte do univerzainiho
vysokého plechu az 2 | vody. Odkapavajici tekutina se
zachyti. Z tohoto vypeku mizete pfipravit omacku. Navic
vznikne méné koure a trouba zUstane Cistsi.

Peceni v nadobé

AVarovéni — Nebezpeci poranéni pfi prasknuti skla!
Horkou sklenénou nadobu odstavte na suchou podlozku.
Kdyby byl podklad mokry nebo studeny, nadoba by mohla
prasknout.

AVarovénl’ — Nebezpedi opareni!

PFi odklopeni poklicky po peceni miiZze proudit ven velmi
horka para. Nazdvihnéte poklicku vzadu, aby horka para
unikala smérem od vaseho téla.

Pouzivejte pouze nadoby, které jsou vhodné pro pouziti

vvvvv

Zkontrolujte, zda se nadoba vejde do trouby.

Lesklé pekace z uslechtilé oceli nebo hliniku odrazeji
teplo jako zrcadlo, a jsou proto vhodné jen CasteCné.
Dribez, maso a ryby se pecou pomaleji a méné
zhnédnou. Pouzijte vySSi teplotu a/nebo delSi dobu
peceni.

Ridte se pokyny vyrobce nadoby na peéenti.

Uroveh Druh Teplota ve Intenzi- Doba tr-
vkladani ohfevu °C vani

V min.
2 150-170 o 40-45
2 = 170-190 40-60
2 160-170 ot 50-60
3+1 150-160 65-80

Nepfiklopena nadoba

Pro peceni drlibeze, masa a ryb pouzivejte nejlépe
hlubokou formu na peceni. Postavte formu na rost. Pokud
nemate vhodnou nadobu, pouzijte univerzalni vysoky
plech.

Pfiklopena nadoba

Pfi peCeni v pfiklopené nadobé zustane pedici prostor
podstatné CistSi. Dbejte na to, aby méla poklicka
spravnou velikost a dobre pfiléhala. Nadobu postavte na
rost.

| v pfiklopeném pekaci Ize dribez, maso a ryby upéct
dokfupava. Pouzijte pekac se sklenénou pokli¢kou
a nastavte vyssi teplotu.

Peceni a duseni s pfidavanim pary

Urcité pokrmy budou s pfidavanim pary kfupavéjsi.
Budou mit lesklejSi povrch a je méné pravdépodobné, ze
se vysusi.

Pouzivejte nepfiklopenou nadobu. Nadoby musi byt
odolné vici vysokym teplotdm a pare.

Peceni nebo rybu nemusite obracet.

Zapnéte funkci pfidavna para podle pokynu v tabulce.
Nékteré pokrmy se povedou nejlépe, kdyz je peCete

v nékolika krocich. Ty jsou uvedené v tabulice.

U pokrm( s pfidavnou péarou a s dlouhou dobou trvani se
muze nadrzka na vodu vyprazdnit. V pfipadée potfeby
dolijte vodu.

Grilovani

Béhem grilovani nechte dvitka spotfebice zaviena. Nikdy
negrilujte s otevienymi dvitky spotfebice.

Grilovany pokrm polozte na rost. Univerzalni vysoky plech
navic zasunte zkosenim k dvitkdm spotfebic¢e nejméné
o0 jednu vysku zasunuti nize. Zachyti se odkapavajici tuk.

Grilujte pokud moZno stejné kousky s podobnou tloustkou
a hmotnosti. Tak se opeCou rovnomérné a zlstanou
hezky stavnaté. Grilované kousky polozte pfimo na rost.
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Grilované kousky obracejte pomoci grilovacich klesti.
Pokud maso propichnete vidlickou, vyteCe z néj stava
a bude suché.

Maso osolte az po grilovani. Sul vytahuje z masa vodu.

Upozornéni

« Grilovaci topné téleso se stéle zapina a vypina, to je
normalni. Jak ¢asto k tomu dochazi, zavisi na
nastaveném stupni grilovani.

« Pfi grilovani mdze vznikat koufr.

Pecici sonda

V zavislosti na vybaveni spotfebiCe mizete mit pecici
sondu. Pedici sonda umoznuje pfesné pecCeni. Prectéte
si dllezité pokyny k pouziti pecici sondy v pfFislusné
kapitole. Najdete zde pokyny k zapojeni pecici sondy,
mozné druhy ohfevu a dalsi informace. — "Teplomér

peCené" na strané 19

Doporucené hodnoty nastaveni

Hodnoty nastaveni plati pro vioZeni dribeze, masa nebo
ryb bez nadivky pfipravenych k pe€eni s teplotou
z lednice do studené trouby.

V tabulce najdete udaje pro driibez, maso a ryby

s navrzenou hmotnosti. Pokud chcete péct driibez, maso
nebo ryby s vétsi hmotnosti, v kazdém pfipadé pouzijte
nizsi teplotu. V pfipadé vice kusu se pfi ur¢ovani doby

kusy by mély byt pFiblizné stejn& velké.

Cim je drtibeZ, maso nebo ryba vétsi, tim niz$i teplota
a delS§i doba peceni.

Drubez, maso a ryby po uplynuti cca 2 aZ %5 uvedené
doby obratfte.

Dribez

U kachny nebo husy propichnéte kizi pod kridly. Tak
mlZe vytékat tuk.

U kachnich prsou nafiznéte kdzi. Kachni prsa
neobracejte.

K drlibezi pfidejte do nadoby trochu tekutiny. Dno nadoby
by mélo byt pokryté do vysky 1-2 cm.

Pokud budete dribez obracet, pecte ji nejprve prsni
stranou, resp. stranou s kdzi dold.

Dribez

Pfislusenstvi / nado-

]|

Drubez bude obzvlasté do kfupava opecena, pokud ji ke
konci peceni potfete maslem, slanou vodou nebo
pomeranc¢ovou $tavou.

Maso

Libové maso potfete podle chuti tukem nebo ho oblozte
platky slaniny.

Pfi peceni libového masa pfidejte trochu tekutiny. Ve
sklenéné nadobé by mélo byt dno pokryté do vysky cca
2 cm.

Kuzi kfizem nafiznéte. Pokud budete peceni obracet,
pecte ji nejprve kuzi dold.

Kdyz je peCené hotova, méla by se nechat jes$té 10 minut
odpodivat ve vypnuté, zaviené troubé. Stava se tak lépe
rozlozi. Pfipadné peceni zabalte do alobalu. Doporuc¢ena
doba na odpocinuti neni zapocitana v uvedené dobé
peceni.

Peceni a duseni v nadobé je komfortnéjSi. PecCeni Ize

v nddobé snadnéji z trouby vyndat a omacku muzete
uvarit pfimo v nadobé.

Mnozstvi tekutiny zavisi na druhu masa a materialu
nadoby a na tom, zda pouzijete poklicku. Pokud pecete
maso ve smaltovaném nebo tmavém kovovém pekadi, je
potfeba o néco vice tekutiny nez ve sklenéné nadobé.

Tekutina v nadobé se pfi peceni vyparuje. V pfipadé
potfeby opatrné pfilijte tekutinu.

Vzdalenost mezi masem a poklickou by méla byt
minimalné 3 cm. Maso muze zvétsit svij objem.

Pfed dusenim maso podle potfeby pfedem opecte. Aby
pfi duseni vznikla omacka, pfidejte vodu, vino, ocet

a podobné. Dno nadoby by mélo byt pokryté do vySky 1—
2.cm.

Ryby

Celou rybu nemusite obracet. Celou rybu vloZte do trouby
v poloze na bfiSe, hibetni ploutvi nahoru. Aby dobfe
drzela, vlozte do otvoru v bfiSe rozfiznuty brambor nebo
malou Zaruvzdornou nadobku.

Jestli je ryba uz upe€enad, poznate podle toho, ze Ize
snadno uvolnit hibetni ploutev.

Pro duSeni dejte do nadoby dvé az tfi Izice tekutiny
a trochu citronové stavy nebo octa.

Kufe, 1,3 kg
Malé kousky kufete, po 250 g

Nepfiklopena nadoba
Nepfiklopena nadoba
Kufeci kousky, nugety, zmrazené* Univerzalni plech

Kachna, 2 kg Rost

Kachni prsa, stfedné propecena, po
3009

Nepfiklopena nadoba

Uroven  Kroky Teplotave Intenzita  Doba tr-
EGELT °C vani
vV min.

2 220-230 o 60-70
2 220-230 ot 35-45
2 53
2 1 160-170 o 30-40

2 160-170 30-40

3 180-190 30-40
2 200-220 o 25-30

* Ridte se Udaji na obale.
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Prislusenstvi / nado- Urovenn  Kroky Druh Teplotave Intenzita  Doba tr-
bi vkladani ohievu °C pary vén!’
v min.
Husa, 3 kg Rost 2 1 140-150 Lo 30-40
2 140-150 70-80
3 180-190 40-50
Husi stehna, po 350 g Nepfiklopend nddoba 2 180-190 B 45-55
Mlada krita, 2,5 kg Rost 2 1 140-150 o 30-40
2 170-180 60-70
Kriti prsa, bez kosti, 1 kg Pfiklopend nadoba 2 = 240-260 80-100
Kriiti horni stehno, s kosti, 1 kg Nepfiklopena nadoba 2 170-180 o 80-100

* Ridte se Udaji na obale.

Maso
Piislusenstvi / na-  Uroveii  Druh Kroky Teplotave Intenzi- Doba trvani
dobi vkladani ohfevu °C ta pary v min.
Y%pif(ové pecené bez kize napf. krkovice, Nepfiklopena nadoba 2 160-170 O 130-150
9 Kg
Vepfova pedené s kizi, napf. plec, 2 kg Nepfiklopend nddoba 2 1 100 $o 15-20
2 180-190 75-95
3 200-210 25-30
Vepiova panenka pecena, 1,5 kg Nepiiklopena nadoba 2 170-180 B 90-100
Vepiové steaky, silné 2 cm Ro$t + univerzélni 4~ (] 3 20-25*"
plech
Hovézi svickova, stfedné propecend, 1 kg Rloéth+ univerzalni  3* = 210-220 40-50*
plec
Dusend hovézi pecené, 1,5 kg Pfiklopend nddoba 2 200-220 130-150***
Roastbeef, stfedné propeceny, 1,5 kg Nepiiklopena nadoba 2 180-200 Dot 50-60
Burger, vysoky 3—4 cm Rost + univerzalni  4* (] 3 25-30**
vysoky plech
Teleci pecené, 1,5 kg Nepiiklopena nadoba 2 170-180 Bl 110-130
Teleci kolinko, 1,5 kg Nepfiklopena nadoba 2 150-160 B 150-170
Jehné¢i kyta bez kosti, sttedné prope- Nepiiklopena nadoba 2 170-180 Ol 65-75
¢end, 1 kg
‘1Je5hriléé|’ hfbet s kosti, stfedné propeceny, Nepfiklopend nadoba 2 180-190 45-55****
9 Kg
Grilovaci klobésy Rost 3 (] 3 15-20
Sekana, 1 kg Nepfiklopend nadoba 2 170-180 o 70-80

* Pod néj zasufite univerzalni plech do drovné vkladani 2.
** Obratte po uplynuti 1/2 — 2/3 celkové doby peceni.

“** Pfilijte takové mnozstvi tekutiny, aby v ni byla peéené ponofena minimalné ze 2/3.
**** Bez obracen.
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Ryby
Prislusenstvi / nadobi Uroven Teplotave Intenzita DL)ERTE
LELEDT °C va’n!'
v min.
Ryba, pecena, celd 300 g, napf. pstruh Univerzalni plech 2 170-180 B 20-30
Ryba, grilovana, celd, 1,5 kg, napf. losos  Rost 2" 170-190 - 30-40
:F;ybf filety, podkovy, grilované, vysoké 2—  Rost 4+ (] 3 - 12-22
cm
Ryba, dusena, celd, 300 g, napf. pstruh Pfiklopend nadoba 2 170-190 - 40-50
Ryba, dusena, celd, 1,5 kg, napf. losos Pfiklopend nadoba 2 180-200 - 55-65
g{ybl’ filety, dusené, pfirodni, vysoké 2- Pfiklopend nadoba 2 &) 170-190 - 35-45
cm

* Pod néj zasunte univerzalni plech.

** Pod néj zasunte univerzalni plech do drovné vkladani 2.
Tipy pro peceni, duseni a grilovani

Varny prostor je silné zneciStény.  PeCte pokrm v pfiklopeném pekaci nebo pouzijte grilovaci plech. Kdyz pouzijete grilovaci plech,
dosahnete pfi peceni optimalnich vysledku. Grilovaci plech si mizete dokoupit jako zvlastni pfislusen-

stvi.
Pecené je pfili§ tmava a kirka Zkontrolujte vysku zasunuti a teplotu. Pristé zvolte nizsi teplotu a v pfipadé potreby zkratte dobu
misty spalend a/nebo je pecené peceni.
vysusena.
Kirka je pfilis slaba. Zvyste teplotu nebo po skonéeni doby peceni kratce zapnéte gril.

Pecené vypada dobre, ale omacka PfiSté pouzijte mensi nadobu na peceni a v pfipadé potieby pfidejte vice tekutiny.
je spalena.

Pecené vypada dobre, ale omacka Pfisté pouzijte vétsi nddobu na peceni a v pfipadé potfeby pfidejte méné tekutiny.
je pfilis svétla a vodova.

Maso se pfi duseni pfipaluje. Poklicka se musi hodit na ndadobu na peceni a musi byt dobfe pfiklopena.
Snizte teplotu a v pfipadé potfeby pfilévejte béhem duseni jesté tekutinu.
Grilovany pokrm je vysuSeny. Maso osolte az po grilovéani. Sul vytahuje z masa vodu. Pfi obraceni do grilovaného pokrmu nepi-

chejte. Pouzivejte klesté na grilovani.

Zelenina a pfilohy Ridte se udaji v tabulce.

Zde najdete Udaje k pfipravé grilované zeleniny, brambor
a zmrazenych vyrobkl z brambor.

Prislusenstvi/nadoba Vyska za- Druh Teplotave Doba tr-
sunuti ohfevu °C vani

v min
Grilovana zelenina univerzalni vysoky plech il 3 10-15
Pecené brambory, rozpilené univerzalni vysoky plech 3 160-180 45-60
Vyrobky z brambor, zmrazené, napf. hra-  univerzalni vysoky plech 3 = 200-220 25-35
nolky, krokety, bramborové tasticky, rosti
Hranolky, 2 Urovné univerzalni vysoky plech + plech na peeni 3+1 190-210 30-40
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Dezerty

V tomto spotiebici si mizete sami vyrobit suflé a jogurt.

Suflé

Suflé muzete péct také ve vodni lazni v univerzalnim
vysokém plechu.Univerzalni vysoky plech zasurite do
vysky 2.

Jogurt
Vyjméte z trouby pfisluSenstvi a ramy. Pecici prostor
musi byt prazdny.

Prislusenstvi/nadoba

Otestovali jsme pro vés v nasem kuchyrnském studiu cs

1. Na varné desce zahfejte 1 | mléka (3,5 % tuku) na
90 °C a nechte ho vychladnout na 40 °C.
Pokud pouzijete trvanlivé mléko, staci ho zahfat na
40 °C.

2. Pfimichejte 150 g jogurtu (s teplotou z lednice).

3. Naplnte do $alki nebo malych skleni¢ek a zakryjte
potravinovou folii.

4. Salky nebo skleni¢ky postavte na dno trouby
a provedte nastaveni podle tabulky.

5. Kdyz je jogurt hotovy, nechte ho vychladnout v lednici.

Vyska za- Druh

Teplotave Doba tr-

Jogurt formicky na 1 porci
Suflé ve formickach na 1 porci formicky na 1 porci
Akrylamid v potravinach

Akrylamid vznika pfedevsim pfi zahfati pfipravovanych
obilnych a bramborovych produktt na vysokeé teploty, jako

sunuti ohfevu °C vani
vV min

- 40-45 8-9h

2 = 160-180 35-45

napf. smazenych bramburku, hranolkd, toastl, housek,
chleba nebo jemného peciva (suSenky, pernik,
Spekulatius).

Tipy pro pfipravu pokrmi bez akrylamidu

VSeobecné = PouZzivejte co nejkrat3i doby peceni.
= Opékejte pokrmy dozlatova, ne pfili§ do tmava.
= Velky, husty pokrm obsahuje méné akrylamidu.

Peceni Pomoci hornfho/dolniho ohfevu max. 200 °C.
Pomoci horkého vzduchu max. 180 °C.
Cukrovi Pomoci horniho/dolniho ohfevu max. 190 °C.

Pomoci horkého vzduchu max. 170 °C.
Vejce nebo vajeény zloutek omezuje tvorbu akrylamidu.

Hranolky pecené v troubé

Rozmistit na plechu rovnomérné a v jedné vrstvé. Péct cca 400-600 g na jednom plechu, aby hra-

nolky nebyly vysuSené a byly kiupavé.

Mirny ohfev

Mirny ohfev je pomalé peceni pfi nizké teploté.Nazyva se
proto také nizkoteplotni peceni.

Mirny ohfev je idedlni pro vSechny jemné kousky (napf.
kiehké ¢asti hovéziho, teleciho, vepfového, jehnéciho

a dribeze), které maji byt upecené dorizova nebo
domeékka. Maso zUstane hezky $favnaté, kiehké

a mékke.

Vyhoda: Mate dost ¢asu na planovani menu, protoze
maso pfipravené pomoci mirného ohfevu lze bez
problémd udrzovat teplé. BEhem pe€eni nemusite maso
obracet.Dvitka spotfebice nechte zaviend, aby bylo
zachovano stejnomérné klima v troubé.

Pouzivejte pouze Cerstvé a hygienicky nezavadné maso
bez kosti. Peclivé odstrante Slachy a tu¢né okraje. Tuk
zanechava pfi mirném ohtevu silnou pFichut. MdzZete také
pouzit okofenéné nebo nalozené maso. Nepouzivejte
rozmrazené maso.

Po upeceni pomoci mirného ohfevu mlizete maso hned
nakrajet. Neni potfeba ho nechat ulezet. Diky specialni
metodé peceni je maso rlizové, ale neni syrové nebo
malo upecené.

Teplota mirného ohfevu a doba peceni zavisi na velikosti,
tloustce a kvalité masa. Proto jsou zde uvedena rozpéti
nastaveni.

Upozornéni: U mirného ohfevu nelze pouzit odlozeny
start s nastavenym Casem konce.

Nadoby

Pouzivejte mélké nadoby, napf. porcelanovy nebo
sklenény servirovaci podnos. Nadobu dejte do trouby
predehfat.

Nepfiklopenou nadobu postavte vzdy na rost ve vySce 2.

Dalsi informace najdete v ¢asti Tipy pro mirny ohfev na
konci tabulky s nastavenim.

Tento druh provozu spoustéjte jen tehdy, kdyz je trouba
uplné vychladla.Nechte pecici prostor s nadobou cca
15 minut dikladné prohfat.

Maso zprudka a dostate¢né dlouho opecte ze vSech stran
na varné zéné pfi vysoke teploté, i na koncich. Okamzité
ho polozte na pfedehfatou nadobu. Nadobu s masem
vlozZte zpét do trouby a pecte pomoci mirného ohfevu.
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Pfislusenstvi/nadoba

Kachni prsa, po 300 g nepfiklopend nadoba
Platky kufecich prsou, po 200 g, propecené nepfiklopena nadoba

Krlti prsa, bez kosti, vysoka 6,5-8,5 cm,
1 kg, propecend

Veprova peceng, vysokd 5-6 cm, 1,5 kg

nepfiklopend nadoba

nepriklopena nadoba
Vepfova panenka, celd nepfiklopend nddoba

Hovézi kvétova Spicka, vysoka 6-7 cm,
1,5 kg, propecena

Hovézi svickova, vysokd 4-6 cm, 1 kg

nepfiklopend nddoba

nepfiklopend nadoba
Roastbeef, vysoky 5-6 cm, 1,5 kg nepriklopena nadoba

Hovézi medailonky / rumpsteak, vysoké
4cm

Teleci ofech, vysoky 7-10 cm, 1,5 kg

nepfiklopend néadoba

nepfiklopend nadoba
Teleci panenka, cela nepriklopend nadoba
Teleci medailonky, vysoké 4 cm nepfiklopend nadoba
Jehnéci hibet, vykostény, po 200 g nepriklopend nadoba

Jehnéci kyta bez kosti, 1 kg svazana nepriklopena nadoba

Vyska za- Druh Doba ope- Teplotave Doba tr-
sunuti ohfevu cenivmin °C vén!'

vV min
2 6-8 95* 60-70
2 4 120* 70-80
2 6-8 120* 140-180
2 = 6-8 85* 150-210
2 4-6 85* 75-100
2 6-8 100* 160-220
2 6-8 85* 90-150
2 6-8 85* 120-180
2 4 80* 40-80
2 6-8 85* 250-310
2 4-6 85* 100-160
2 4 80* 50-70
2 4 85* 30-70
2 = 6-8 95* 150-210

Tipy pro mirny ohiev

Peceni kachnich prsou pomoci mir- Studena kachni prsa vlozte do panve a opeéte nejprve stranu s kiizi. Po mirném ohfevu 3 az 5 minut

ného ohfevu.

Maso upecené pomoci mirného
ohfevu neni tak horké jako nor-
malné upecené maso.

grilujte do kfupava.

Suseni

Pomoci horkého vzduchu muizete skvéle susit. Pfi tomto
zpUsobu konzervace se diky zbaveni vody koncentruji
aromatickeé latky.

Pouzivejte pouze kvalitni ovoce, zeleninu a bylinky

a dukladné je umyijte. Na rost polozte pecici nebo
pergamenovy papir. Nechte ovoce fadné okapat a osuste
ho.

Nakrajejte ho na stejné velké kousky nebo tenké platky.
Neoloupané ovoce polozte na misu rozfiznutou stranou
nahoru. Dbejte na to, aby se ovoce ani houby na rostu
neprekryvaly.

Zeleninu nastrouhejte a poté ji blanSirujte. BlanSirovanou
zeleninu nechte fadné okapat a pak ji rovnhomérné
rozprostfete na rost.

Aby upedené maso tak rychle nevychladlo, ohfejte talife a podavejte hodné horké omacky.

Bylinky suste se stonky. Rozprostfete bylinky rovnomérné
a mirné navrsené na rost.

Pro suSeni pouzivejte nasledujici vySky zasunuti:
« 1 rost: vySka 3
« 2 rosSty: vyska 3+1

Stavnaté ovoce a §favnatou zeleninu nékolikrat obratte.
Ihned po ususeni sejméte z papiru.

V tabulce najdete nastaveni pro suSeni rliznych potravin.
Teplota a doba trvani zavisi na druhu, vihkosti, zralosti

a tloustce suSenych potravin. Cim déle nechate potraviny
susit, tim budou |épe konzervované. Cim tenci kousky
nakrajite, tim rychleji budou potraviny ususené

nastaveni.

Pokud chcete susit dalSi potraviny, fidte se podle
podobnych potravin v tabulce.

Zelenina, ovoce a bylinky PrisluSenstvi Druh Teplotave Doba tr-
ohfevu  °C vani
v hodina
ch
Jadrové ovoce (platky jablek, silné 3 mm, na jeden rost 200 g)  1-2 roSty 80 4-8
Kofenova zelenina (mrkev), nastrouhand, blansirovana 1-2 roSty 80 4-7
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Zelenina, ovoce a bylinky

Houby na platky
Bylinky, ocisténé

Zavarovani
Ve spotrebici mUzete zavarovat ovoce a zeleninu.

AVarovéni — Nebezpedi poranéni!
Pfi nespravném zavareni mohou zavarovaci sklenice
prasknout. Ridte se pokyny pro zavafovani.

Sklenice

Pouzivejte pouze Cisté a neposkozené zavarovaci
sklenice. Pouzivejte pouze tepelné odolné, Cisté

a neposkozené gumicky. Spony a pruziny pfedem
zkontrolujte.

PFi zavafovani pouzivejte pouze sklenice stejné velikosti
a s obsahem stejnych potravin. V troubé muizete
soucasné zavarovat obsah maximalné Sesti zavarovacich
sklenic o objemu 2, 1 nebo 1'2 . Nepouzivejte vétsi ani
vy$8i sklenice. Vicka by mohla prasknout.

Zavarovaci sklenice se nesmi pfi zavafovani v troubé
dotykat.

Priprava ovoce a zeleniny
Pouzivejte pouze kvalitni ovoce a zeleninu. Dikladné je
omyjte.

Ovoce, resp. zeleninu podle druhu oloupejte, zbavte
pecek a nakrajejte a naplfite do zavarovacich sklenic cca
2 cm pod okraj.

Ovoce: Ovoce v zavafovacich sklenicich zalijte horkym
cukrovym roztokem (cca 400 ml na litrovou sklenici), ze
kterého jste sebrali pénu. Na litr vody:
« cca 250 g cukru u sladkého ovoce
= cca 500 g cukru u kyselého ovoce

1-2 roSty
1-2 roSty

Pfislusenstvi/nadoba

Vyska za-

sunuti

Otestovali jsme pro vés v nasem kuchyrnském studiu cs

PrisluSenstvi Druh Teplotave Doba tr-
ohfevu °C EL
v hodina
ch
80 5-8
60 2-5

Zelenina: Zeleninu v zavarovacich sklenicich zalijte
horkou svarenou vodou.

Okraje sklenic otfete, musi byt Cisté. Na kazdou sklenici
polozte mokrou gumicku a vicko. Sklenice uzaviete
sponami. Postavte sklenice do univerzalniho vysokého
plechu tak, aby se nedotykaly. Do univerzalniho vysokého
plechu nalijte 500 ml horké vody (cca 80 °C). Provedte
nastaveni podle Udajl v tabulce.

Konec zavafovani

Ovoce: Po urcité dobé za¢nou v kratkych intervalech
stoupat vzhuru bublinky. Jakmile to ve vSech sklenicich
zacne bublat, vypnéte spotfebic. Sklenice nechte v troubé
uvedenou dobu dojit, teprve pak je z trouby vyjméte.

Zelenina: Po urcité dobé za¢nou v kratkych intervalech
stoupat vzhuru bublinky. Jakmile to ve vSech
zavarovacich sklenicich probublava, snizte teplotu na
120 °C a nechte sklenice v zaviené troubé dale
probublavat, jak je uvedeno v tabulce. Po uplynuti této
doby spotfebi¢ vypnéte a vyuzijte jesté neékolik minut
zbytkoveé teplo, jak je uvedeno v tabulce.

Po zavareni vyjméte sklenice z trouby a postavte je na
Cistou utérku. Horké sklenice nestavte na studeny nebo
mokry podklad, mohly by prasknout. Zavarovaci sklenice
pfikryjte, aby byly chranéné pfed priivanem. Spony
odstranite az po vychladnuti sklenic.

Casy uvedené v tabulce nastaveni jsou orientadni
hodnoty pro zavafovani ovoce a zeleniny. Miize na né mit
vliv pokojova teplota, pocCet sklenic, mnozstvi, teplota

a kvalita obsahu sklenic.Udaje se vztahuji na jednolitrové
oblé sklenice. Dfive nez pecici troubu pfepnete, pfip.
vypnete, ujistéte se, Ze to ve sklenicich fadné
probublava.Probublavani zacne cca po 30-60 minutach.

Druh Teplotave Doba trvani v min

ohievu °C

Zelenina, napf. mrkev

Zelenina, napf. okurky

Peckovité ovoce, napf. tfeSné,

Svestky

Jadrové ovoce, napf. jablka,

jahody

1litrové zavarovaci skle-

nice

1litrové zavarovaci skle-

nice

1litrové zavarovaci skle-

nice

1litrové zavarovaci skle-

nice

1. 160-170 do probublavani: 30-40
2. 120 od probublavani: 30-40
3. : dojit: 30

1. 160-170 do probublavani: 30-40
2. : dojit: 30

1. 160-170 do probublavani: 30-40
2. dojit: 35

1. 160-170 do probublavani: 30-40
2. dojit: 25
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Kynuti tésta

Tésto vykyne vyrazné rychleji nez pfi pokojové teploté
a nevysusi se. Tento druh provozu spoustéjte jen tehdy,
kdyz je trouba UpIné vychladla.

Nechte tésto vykynout vzdy dvakrat. Ridte se tdaji v
tabulkach s nastavenim pro 1. a 2. kynuti (kynuti tésta a
kynuti peciva).

Kynuti tésta

Tésto dejte do zaruvzdorné misy a postavte ji na rost.
Provedte nastaveni podle Udaju v tabulce.

Béhem kynuti neotevirejte dvitka spotrebice, protoze by
unikl vlhky vzduch. Tésto nepfikryvejte.

Pfislusenstvi / Nadobi

Béhem provozu vznika kondenzovana voda a zplsobuje
oroseni skla dvitek. Po kynuti pe€ici prostor vytfete.
Zbytky vodniho kamene rozpustte pomoci malého
mnozstvi octa a setfete Cistou vodou.

Kynuti peciva

VloZzte pecivo do vySky zasunuti uvedené v tabulce.
Pokud chcete troubu predehfat, nechte pecivo vykynout
mimo spotrebic¢ na teplém misteé.

Teplota a doba kynuti zavisi na druhu a mnozstvi pfisad.
Proto jsou Udaje v tabulce s nastavenim orientaéni
hodnoty.

Urovei  Druh

Teplota Doba

Kynuté tésto, slabé Misa
Pecici plech
Kynuté tésto, tézké a tucné Misa

Zaruvzdorna nadoba

Rozmrazovani

Hodi se pro rozmrazovani zmrazeného ovoce, zeleniny
a peciva. Dribez, maso a ryby je nejlepsi nechat
rozmrazit v lednici. Nehodi se pro krémové a Slehackové
dorty.

Pro rozmrazovani pouzivejte nasledujici vySky zasunuti:
« 1 rost: vyska 2
« 2 rosty: vySka 3+1

Casové udaje v tabulce jsou orientaéni hodnoty. Zavisi na
kvalité, teploté zmrazeni (—18 °C) a vlastnostech
potravin. Jsou zde uvedena ¢asova rozpéti. Nejprve
nastavte krat§i dobu a podle potfeby ji prodluzte.

Pfislusenstvi/nadoba

vkladani  ohfevu ve °C L’l;?ravy v
min.

2 8 1. 35-40 25-30

2 ] 2. 35-40 10-20

2 B8 1. 35-40 60-75

2 B8 2. 35-40 45-60

Tip: Nizké zmrazené kousky nebo jednotlivé porce se
rozmrazi rychleji nez zmrazené v bloku.

Vyjméte zmrazené potraviny z obalu a ve vhodné nadobé
postavte na rost.

Pokrmy pribézné jednou az dvakrat zamichejte nebo
obrafte. Velké kusy nékolikrat obrafte. Pokrm od sebe
béhem rozmrazovani oddélujte, resp. jiz rozmrazené
kousky vyjméte z trouby.

Rozmrazené pokrmy nechte jesté 10 az 30 minut
odpocivat ve vypnutém spotfebici, aby se vyrovnala
teplota.

Chléb, vSeobecné plech na peceni

Kolac, stavnaty plech na pecenf

Kolég, suchy plech na pecenf

Ohfivani

Pomoci druhu ohfevu regenerace muizete Setrné ohfivat
pokrmy s pfidavanim pary. Pokrmy chutnaji a vypadaji
jako Cerstvé pripravené.Muzete také dobfe rozpékat
pecivo z pfedchazejiciho dne.

Pouziveijte pokud mozno melké, Siroké a tepelné odolné
nadoby. Studené nadoby prodluzuji proces ohfivani.

Ohfivejte pokud mozno pouze pokrmy stejného druhu
a stejné velikosti. Pokud to neni mozné, fidi se doba
podle slozky pokrmu s nejdelSi dobou ohfivani.

Pokrmy pfi ohfivani nepfiklapéjte.
Pokrm postavte v nadobé na rost nebo ho polozte pfimo
na rost ve vysce 2.
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Vyska za- Druh Teplotave Doba tr-
sunuti ohfevu °C vani
vV min
2 50 40-70
2 50 70-90
2 60 60-75

Béhem provozu neotevirejte dvifka spotfebiCe, protoze by
uniklo hodné pary.

V tabulce najdete optimalni nastaveni pro rizné pokrmy.
Casové udaje jsou orientaéni hodnoty. Zaviseji na
nadobé, kvalité, teploté a vlastnostech potravin.Jsou zde
uvedena Casova rozpéti. Nejprve nastavte kratSi dobu

a podle potfeby ji prodluzte.

Hodnoty uvedené v tabulkach plati pro vloZzeni pokrmu do
studené trouby. U nékterych pokrm( je pfedehfati nutné,
v tom pfipadé je to uvedeno v tabulce.

PtisluSenstvi, které nepouzivate, vyndejte z trouby.
Dosahnete tak optimalniho vysledku peceni a usetfite
energii.



Prislusenstvi / nadobi Uroven Druh

Otestovali jsme pro vés v nasem kuchyrnském studiu cs

Zelenina, chlazend, 250 g
Zelenina, chlazend, 1 kg

Pokrm na talifi, chlazeny, 1 porce
Polévka, eintopf, chlazeny, 400 ml

Ptilohy, chlazené, napf. téstoviny, knedliky, bram-
bory, ryze

Nakypy, chlazené, napf. lasagne, zapékané bram-
bory

Pizza, chlazend, peCend Rost
Houska, bageta, pe¢ena Rost
Pizza, zmrazend, pe¢end Rost
Houska, bageta, zmrazend, pecend Rost

Nepfiklopena nadoba 2
Nepfiklopena nadoba
Nepfiklopena nadoba
Nepfiklopena nadoba
Nepfiklopena nadoba

Nepfiklopena nadoba

Teplota ve °C Doba trva-
vkladani ohrevu ni v min.
z 120-130 5-15
2 z 120-130 15-25
2 120-130 15-25
2 120-130 10-25
2 z 100-120 10-25
2 z 120-140 10-25
2 2 170-180* 5-15
2 150-160* 10-20
2 170-180* 10-15
2 2 160-170* 10-20

* Pfedehfejte.

Udrzovani teploty

Pomoci druhu ohfevu horni/dolni ohfev mGzete uvarené
pokrmy udrzovat teplé. Zabranite tak vytvareni
kondenzatu a nemusite troubu vytirat.

Hotové pokrmy neudrzujte teplé déle nez dvé hodiny.
Meéjte na paméti, ze nékteré pokrmy se pfi udrzovani
teploty dal peCou. Pokrmy pfipadné pfiklopte.

Zkusebni pokrmy

Tyto tabulky byly sestaveny pro zku$ebni instituce,
s cilem usnadnit kontrolu nasich spotrebicu.

Podle EN 60350-1.

Peceni

Soucasné vlozené pecivo na plechach nebo ve formach
nemusi byt hotové ve stejnou dobu.

VySky zasunuti pfi pe€eni na dvou urovnich:
= univerzalni vysoky plech: vyska 3

plech na peceni: vyska 1
« formy na roStu

prvni rost: vyska 3

druhy rost: vyska 1

VySky zasunuti pfi pe€eni na tfech drovnich:
« plech na peceni: vyska 5

= univerzalni vysoky plech: vyska 3

« plech na peceni: vyska 1

Peceni ve dvou rozeviracich formach:
= najedné urovni (obrazek )
= nadvou trovnich (obrazek H)

T

il

JT]TT

Upozornéni

= Hodnoty nastaveni plati pro vlozeni do studené trouby.

=« Ridte se pokyny k pfedehfati v tabulkdch. Hodnoty
nastaveni plati bez rychloohfevu.

« Nejdfive pouzijte k pe€eni nizsi z uvedenych teplot.

Grilovani

Navic vlozte univerzalni vysoky plech. Zachyti se do ngj
kapalina a trouba zlstane Gistsi.

Peceni s pridavnou parou

Urcité pokrmy budou s pfidavnou parou kfupaveéjsi.
Budou mit lesklejSi povrch a je méné pravdépodobné, Zze
se vysusi.

Peceni s pfidavnou parou je mozné jen na jedné drovni.

P¥i peCeni s pfidavnou parou musi byt formy na peceni
odolné vici vysokym teplotdm a pare.
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Peceni
PrisluSenstvi / nadobi Teplotave Intenzita Doba tr-
°C pary vén!'
Vv min.
Stfikané pecivo Pecici plech 3 B 140-150* - 25-35
Stfikané pecivo Pecici plech 3 140-150* - 20-30
Stfikané pecivo, 2 trovné Univerzélni plech + pe€ici plech 3+1 140-150* - 25-35
Stfikané pecivo, 3 trovné Pegici plechy + univerzélni plech 5+3+1 130-140* - 35-55
Cukrovi Pecici plech 3 = 150* - 25-35
Cukrovi Pegici plech 3 150* - 20-30
Cukrovi, 2 Grovné Univerzalni plech + pecici plech 3+1 140* - 25-35
Cukrovi, 3 Grovné Pegici plechy + univerzélni plech 5+3+1 140* - 25-35
PiSkotovy kola¢ Dortové forma @ 26 c¢m 2 = 160-170** - 25-35
Piskotovy kola¢ Dortové forma @ 26 cm 2 150-160 B 30-35
PiSkotovy kolag, 2 drovné 2x dortova forma @ 26 cm 3+1 150-160"* - 35-50
Jable¢ny péj Cerny pegici plech @ 20 cm 2 160-170 - 70-90
Jable¢ny péj Cerny pedici plech @ 20 cm 1 B8 190-210 - 70-80
Jable¢ny paj, 2 urovné 2x ¢ernd pecici forma @20 cm  3+1 160-180 - 70-90

* Nechte 5 min pfedehiat, nepouzivejte funkci rychlého ohfevu.

** Pfedehfejte, nepouzivejte funkci rychlého ohfevu.

Grilovani
Prislusenstvi Vyska za- Druh Teplotave Doba tr-
sunuti ohievu °C U
vV min
Opectené toasty rost 5 il 3 5-6*
Hovézi burger, 12 ks rost 4 ] 3 25-30**

* Nepfedehfivat.
** Po 2/3 celkové doby obratte.
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	8 Použití dle určení
	Použití dle určení
	Pečlivě si přečtěte tento návod. Pouze tehdy můžete váš spotřebič správně a bezpečně používat. Návod k použití a k montáži uschovejte pro pozdější potřebu nebo pro další majitele.
	Tento spotřebič je určen pouze pro vestavbu. Řiďte se speciálním návodem k montáži.
	Po vybalení spotřebič zkontrolujte. V případě poškození během přepravy spotřebič nezapojujte.
	Spotřebiče bez zástrčky smí zapojovat pouze oprávněný odborník. Pokud je spotřebič nesprávně zapojený, nemáte v případě škody nárok na záruku.
	Tento spotřebič je určený pouze pro použití v domácnosti a v odpovídajícím prostředí domácnosti. Spotřebič používejte pouze k přípravě pokrmů a nápojů. Spotřebič mějte během provozu pod dozorem. Spotřebič používejte pou...
	Tento spotřebič je určený pro použití v maximální nadmořské výšce 4000 m.
	Tento spotřebič mohou používat děti starší 8 let a osoby s omezenými fyzickými, senzorickými nebo duševními schopnostmi nebo s nedostatečnými zkušenostmi a/nebo znalostmi, pokud jsou pod dohledem osoby, která je odpovědná za jejich ...
	Děti si nesmí se spotřebičem hrát. Čištění a údržbu nesmí provádět děti. Výjimka: děti starší 15 let a pod dozorem dospělé osoby.
	Dětem mladším než 8 let zabraňte v přístupu ke spotřebiči a přívodnímu kabelu.
	Příslušenství vždy správně zasuňte do trouby. ~ "Příslušenství" na straně 11

	( Důležité bezpečnostní pokyny
	Důležité bezpečnostní pokyny
	Obecně
	: Varování
	Nebezpečí požáru!
	: Varování
	Nebezpečí popálení!
	: Varování
	Nebezpečí opaření!
	: Varování
	Nebezpečí úrazu!
	: Varování
	Nebezpečí úrazu elektrickým proudem!
	: Varování
	Nebezpečí v důsledku magnetického pole!

	Halogenová žárovka
	: Varování
	Nebezpečí popálení!
	: Varování
	Nebezpečí úrazu elektrickým proudem!

	Pečicí sonda
	: Varování
	Nebezpečí úrazu elektrickým proudem!

	Pára
	: Varování
	Nebezpečí opaření!
	: Varování
	Nebezpečí úrazu a požáru!

	Čisticí funkce
	: Varování
	Nebezpečí požáru!
	: Varování
	Nebezpečí vážného poškození zdraví!
	: Varování
	Nebezpečí poškození zdraví!
	: Varování
	Nebezpečí popálení!
	] Příčiny poškození
	Příčiny poškození


	Obecně
	Pozor!

	Pára
	Pozor!
	7 Ochrana životního prostředí
	Ochrana životního prostředí

	Váš nový spotřebič je mimořádně energeticky úsporný. Zde najdete tipy, jak můžete při používání spotřebiče ušetřit ještě více energie a jak správně spotřebič zlikvidovat.

	Úspora energie
	■ Spotřebič předehřívejte pouze tehdy, pokud je to uvedeno v receptu nebo v tabulkách návodu k použití.
	■ Zmrazené potraviny nechte před vložením do trouby rozmrazit.
	■ Používejte tmavé, černě lakované nebo smaltované formy na pečení. Mají mimořádně dobrou tepelnou vodivost.
	■ Vyjměte z trouby příslušenství, které nepotřebujete.
	■ Dvířka spotřebiče otevírejte během provozu co možná nejméně.
	■ Více koláčů pečte nejlépe po sobě. Pečicí trouba je ještě teplá. Zkracuje se tak doba pečení druhého koláče. Můžete také vložit do trouby 2 truhlíkové formy vedle sebe.
	■ Při delší době pečení můžete spotřebič vypnout 10 minut před skončením doby pečení a využít k dopečení zbytkové teplo.

	Ekologická likvidace
	Obal ekologicky zlikvidujte.
	* Seznámení se se spotřebičem
	Seznámení se se spotřebičem


	V této kapitole jsou popsány různé ukazatele a ovládací prvky. Dále se seznámíte s různými funkcemi vašeho spotřebiče.
	Upozornění:


	Ovládací panel
	Na ovládacím panelu lze nastavit různé funkce vašeho spotřebiče. Zde je přehledně vyobrazen ovládací panel a přiřazení ovládacích prvků.
	Upozornění:


	Tlačítka a displej
	Pomocí tlačítek můžete nastavit různé dodatečné funkce vašeho spotřebiče. Na displeji se zobrazí příslušné hodnoty.
	Symbol
	Význam



	Displej
	Na displeji je zobrazena teplota ve varném prostoru, kterou nastavíte voličem teploty.
	Kromě toho můžete zjistit nastavení časových funkcí. Hodnota, která je právě nastavena nebo se odpočítává, je na displeji zobrazena v popředí. Pro využívání jednotlivých časových funkcí, několikrát se dotkněte tlačítka v....
	Druhy ohřevu a funkce

	Pomocí voliče funkcí nastavte druh ohřevu a další funkce.
	Abyste vždy našli správný druh ohřevu pro příslušný pokrm, vysvětlíme vám nyní rozdíly a oblasti použití.
	Druh ohřevu
	Teplota
	Použití
	--------
	Upozornění:

	Další funkce

	Vaše nová pečicí trouba vám nabízí ještě další funkce, které vám zde krátce vysvětlíme.
	Funkce
	Použití
	--------

	Teplota
	Pomocí voliče teploty se nastavuje teplota v troubě. Rovněž se s ním volí např. stupně grilování a stupně čištění.
	Nastavení se zobrazí na displeji.
	Upozornění



	Ukazatel teploty
	Pokud spotřebič hřeje, na displeji se vyplní symbol ukazatele teploty _.
	Při předehřátí je dosaženo optimálního okamžiku pro vložení pokrmu, jakmile je symbol zcela vyplněn.
	Zbytkové teplo Když je spotřebič vypnutý, indikuje ukazatel teploty zbytkové teplo ve vnitřním prostoru trouby. Čím je teplota nižší, tím méně je ukazatel vyplněn.
	Upozornění

	Varný prostor
	Různé funkce ve varném prostoru usnadňují provoz spotřebiče. Varný prostor je např. celý osvětlený a chladicí ventilátor chrání spotřebič před přehřátím.


	Otevření dvířek spotřebiče
	Pokud během provozu otevřete dvířka spotřebiče, provoz běží dále.

	Osvětlení varného prostoru
	U většiny druhů ohřevu a funkcí je osvětlení varného prostoru během provozu zapnuto. Při ukončení provozu se vypne pomocí voliče funkcí.
	Pomocí voliče funkcí lze osvětlení varného prostoru zapnout i bez zapnutého ohřevu. To vám pomůže např. při čištění spotřebiče.

	Chladicí ventilátor
	Chladicí ventilátor se zapíná a vypíná podle potřeby. Teplý vzduch uniká dvířky.
	Pozor!

	Aby po skončení provozu pečicí prostor rychleji vychladl, běží ještě určitou dobu chladicí ventilátor.
	_ Příslušenství
	Příslušenství


	K vašemu spotřebiči patří různé příslušenství. Získáte přehled o dodávaném příslušenství a jeho správném využití.
	Standardní příslušenství
	V závislosti na typu spotřebiče může být dodané příslušenství různé.
	Používejte pouze originální příslušenství. Je speciálně přizpůsobeno vašemu spotřebiči.
	Příslušenství lze zakoupit u zákaznického servisu, ve specializované prodejně nebo na internetu.
	Upozornění:


	Zasunutí příslušenství
	Pečicí prostor má pět výšek zasunutí. Výšky zasunutí se počítají zdola nahoru.
	U některých spotřebičů je nejhornější výška zasunutí v pečicím prostoru označená symbolem grilování.
	V závislosti na typu spotřebiče je pečicí prostor vybavený jedním nebo více výsuvy nebo jedním či dvěma zacvakávacími výsuvy.Výsuvy jsou pevně namontované a nelze je vyjmout.Zacvakávací výsuvy lze podle potřeby umístit do voln...
	Příslušenství zasouvejte vždy mezi obě vodicí tyče příslušné výšky zasunutí.
	Příslušenství lze vytáhnout asi do poloviny, aniž by se překlopilo. Pomocí výsuvů lze příslušenství vytáhnout dál.
	Dbejte na to, aby příslušenství bylo nasazené za patkou ‚ výsuvné kolejnice.
	Příklad na obrázku: univerzální vysoký plech
	Výsuvné kolejnice zaskočí, když je úplně vytáhnete. Lze tak na ně snadno vložit příslušenství. Pro uvolnění výsuvných kolejnic je lehce zatlačte zpět do pečicího prostoru.
	Upozornění



	Funkce zaskočení
	Příslušenství lze vytáhnout asi do poloviny, pak zaskočí. Tato funkce zabraňuje zvrhnutí příslušenství při vytáhnutí. Aby tato ochrana proti zvrhnutí fungovala, musí být příslušenství zasunuté do trouby správně.
	Při zasouvání roštu dbejte na to, aby byl výstupek ‚ vzadu a směřoval dolů. Otevřená strana musí být u dvířek spotřebiče a zakřivená část musí směřovat dolů ¾.
	Při zasouvání plechů dbejte na to, aby byl výřez ‚ vzadu a směřoval dolů. Zkosená strana příslušenství ƒ musí být vpředu u dvířek spotřebiče.
	Příklad na obrázku: univerzální vysoký plech

	Kombinování příslušenství
	Rošt můžete zasunout do trouby současně s univerzálním vysokým plechem, aby se do něj zachytila odkapávající tekutina.
	Při vkládání roštu dbejte na to, aby byly oba výstupky ‚ na zadním okraji. Při zasouvání univerzálního vysokého plechu musí být rošt nad horní vodicí tyčí příslušné výšky zasunutí.
	Příklad na obrázku: univerzální vysoký plech
	Zvláštní příslušenství
	Zvláštní příslušenství můžete zakoupit u zákaznického servisu ve specializovaných prodejnách nebo na internetu. Rozsáhlou nabídku k vašemu spotřebiči naleznete v našich prospektech nebo na internetu.
	Nabídka a možnost objednání on-line se v jednotlivých zemích liší. Nahlédněte do prodejních podkladů.
	Upozornění:
	Zvláštní příslušenství
	K Před prvním použitím
	Před prvním použitím


	Než budete moci využívat ¨váš nový spotřebič, musíte provést potřebná nastavení. Vyčistěte varný prostor a příslušenství.

	Před prvním uvedením do provozu
	Před prvním uvedením do provozu se informujte u svých vodáren na tvrdost vody z vodovodu.
	Pozor!
	Upozornění


	První uvedení do provozu
	Po připojení k proudu se na displeji zobrazí čas. Nastavte aktuální čas.


	Nastavení času
	Dbejte na to, aby byl volič funkcí v nulové poloze.
	Čas začíná na „12:00 hod.“.
	1. Tlačítkem A nebo @ nastavte čas.
	2. Nastavení potvrďte klepnutím na tlačítko v.

	Nastavení tvrdosti vody
	V základních nastaveních nastavte tvrdost vody. ~ "Základní nastavení" na straně 21
	Nastavení
	Tvrdost vody
	mmol/l
	Německá stupnice (°dH)
	Francouzská stupnice (°fH)

	Čištění varného prostoru a příslušenství
	Než poprvé začnete ve spotřebiči připravovat pokrm, vyčistěte varný prostor a příslušenství.


	Čištění pečicího prostoru
	Aby se odstranila vůně novoty, rozehřejte uzavřený a prázdný pečicí prostor.
	1. Vyjměte z pečicího prostoru příslušenství.
	2. Odstraňte z pečicího prostoru zbytky obalů, např. polystyrenové kuličky.
	3. Před zahřátím měkkým, vlhkým hadrem otřete hladké plochy v pečicím prostoru.
	4. Naplňte zásobník na vodu. ~ "Naplnění nádržky na vodu" na straně 16
	5. Nastavte uvedený druh ohřevu a teplotu pro rozehřátí s přidáváním páry. ~ "Obsluha spotřebiče" na straně 14 ~ "Pára" na straně 15
	Rozehřátí s přidáváním páry

	6. Po rozehřátí s přidáváním páry proveďte rozehřátí bez přidávání páry.
	7. Nastavte uvedený druh ohřevu a teplotu pro rozehřátí bez přidávání páry.
	Rozehřátí bez přidávání páry

	8. Dokud spotřebič hřeje, v kuchyni větrejte.
	9. Po uplynutí uvedené doby trvání spotřebič vypněte.
	10. Počkejte, dokud pečicí prostor nevychladne.
	11. Vyčistěte hladké plochy mycím roztokem a hadrem.
	12. Vylijte nádržku na vodu a vysušte pečicí prostor. ~ "Po každém provozu s párou" na straně 17

	Čištění příslušenství
	Příslušenství důkladně vyčistěte mycím roztokem a hadrem nebo měkkým kartáčkem.
	1 Obsluha spotřebiče
	Obsluha spotřebiče


	S ovládacími prvky a jejich funkcí jste se už seznámili. Nyní vám vysvětlíme, jak spotřebič nastavit.
	Zapnutí a vypnutí spotřebiče
	Pomocí voliče funkcí se spotřebič zapíná a vypíná. Jakmile jím otočíte mimo jeho nulovou polohu, spotřebič se zapne. Spotřebič vždy vypínejte otočením voliče funkcí do nulové polohy.

	Nastavení druhu ohřevu a teploty
	Pomocí voliče funkcí a voliče teploty zcela jednoduše spotřebič nastavíte. Informace o tom, jaký druh ohřevu je vhodný pro jaký pokrm, jsou uvedeny na začátku návodu k obsluze. ~ "Seznámení se se spotřebičem" na straně 9
	Příklad na obrázku: Horní/dolní ohřev % při teplotě 190 °C.
	1. Voličem funkcí nastavte druh ohřevu.

	2. Voličem teploty nastavte teplotu nebo stupeň grilování.
	Jakmile je pokrm hotový, spotřebič vypněte tak, že volič funkcí otočíte do nulové polohy.
	Upozornění:



	Změna
	Druh ohřevu a teplotu můžete kdykoli změnit příslušným voličem.
	Když změníte druh ohřevu, teplota se změní na příslušnou navrhovanou teplotu.
	Rychloohřev
	S rychloohřevem můžete zkrátit dobu zahřívání.
	Vhodné druhy ohřevu jsou:
	■ : 3D Horký vzduch
	■ % Horní/dolní ohřev

	Rychloohřev používejte pouze při nastavené teplotě vyšší než 100 °C.
	Abyste dosáhli rovnoměrného výsledku vaření, vložte pokrm do trouby až po skončení rychloohřevu.
	1. Nastavte druh ohřevu a teplotu.

	2. Dotkněte se tlačítka c.
	Jakmile rychloohřev skončí, zazní signál a symbol c zhasne. Vložte pokrm do trouby.
	` Pára
	Pára


	Příprava pokrmů s přidáváním páry.
	: Varování
	Nebezpečí opaření!
	: Varování

	Nebezpečí opaření!

	Pečení s přidáváním páry
	Při pečení s přidáváním páry se během provozu spotřebiče v různých intervalech přidává pára. Dosáhnete tak nejlepšího výsledku pečení.
	Váš pokrm
	■ získá křupavou kůrku,
	■ získá lesklý povrch,
	■ bude uvnitř šťavnatý a jemný,
	■ jen minimálně zmenší objem.

	Používejte údaje v tabulkách.~ "Otestovali jsme pro vás v našem kuchyňském studiu" na straně 36~ "Programy" na straně 22



	Intenzita páry
	Pro přidávání páry máte k dispozici různé intenzity:
	■ nízká = )‚
	■ silná = )ƒ


	Vhodné druhy ohřevu
	U těchto druhů ohřevu můžete zapnout páru:
	■ 3D horký vzduch :
	■ Horní/dolní ohřev %
	■ Gril s cirkulací vzduchu 4


	Spuštění
	1. Naplňte zásobník na vodu.
	2. Nastavte druh ohřevu a teplotu.
	Upozornění:

	3. Pro nastavení požadované intenzity páry klepněte na tlačítko ).

	Přerušení přidání páry
	Pro předčasné přerušení přidávání páry klepněte na tlačítko ) tolikrát, dokud nebude intenzita páry deaktivovaná.
	Upozornění:


	Ukončit
	Pro vypnutí spotřebiče otočte volič funkcí do nulové polohy. ~ "Po každém provozu s párou" na straně 17
	Regenerace
	Pomocí druhu ohřevu „regenerace W“ můžete šetrně ohřívat již uvařené pokrmy nebo rozpékat pečivo z předcházejícího dne. Pára se zapíná automaticky.


	Spuštění
	1. Počkejte, dokud pečicí prostor nevychladne.
	2. Naplňte zásobník na vodu.
	3. Pomocí voliče funkcí nastavte regeneraci W.
	4. Voličem teploty nastavte teplotu.

	Ukončit
	Pro vypnutí spotřebiče otočte volič funkcí do nulové polohy. ~ "Po každém provozu s párou" na straně 17
	Naplnění nádržky na vodu
	Zkontrolujte, zda jste správně nastavili tvrdost vody. ~ "Základní nastavení" na straně 21
	: Varování
	Nebezpečí poranění a požáru!
	: Varování

	Nebezpečí popálení!
	Pozor!
	Upozornění


	1. Zatlačte na zásobník na vodu (obrázek !).

	2. Vytáhněte zásobník na vodu (obrázek ").
	3. Stiskněte víčko zásobníku na vodu, podržte ho stisknuté a odšroubujte ho (obrázek #).
	4. Naplňte vodu (obrázek $).
	5. Zašroubujte víčko zásobníku na vodu (obrázek %).
	6. Zásobník na vodu nasaďte zpět do otvoru a zatlačte ho tak, aby zaskočil (obrázek &).

	Doplnění vody do nádržky na vodu
	Když je zásobník na vodu prázdný, zazní akustický signál a na displeji svítí symbol „Naplňte zásobník na vodu“.~ "Seznámení se se spotřebičem" na straně 9
	1. Vyjměte zásobník na vodu a doplňte do něj vodu.
	2. Naplněný zásobník na vodu nasaďte zpět.
	Upozornění:
	Po každém provozu s párou
	: Varování
	Nebezpečí opaření!
	: Varování

	Nebezpečí popálení!
	: Varování

	Nebezpečí opaření!
	Pozor!

	Po každém provozu s párou se zbývající voda načerpá zpět do zásobníku na vodu. Poté vylijte a vysušte zásobník na vodu. V pečicím prostoru zůstane vlhkost. Vysušte pečicí prostor.
	Upozornění:




	Vyprázdnění nádržky na vodu
	Pozor!
	1. Zatlačte na zásobník na vodu.
	2. Vytáhněte zásobník na vodu.
	3. Odšroubujte víčko zásobníku na vodu.
	4. Vyprázdněte zásobník na vodu, vyčistěte mycím prostředkem a důkladně vypláchněte čistou vodou.
	5. Všechny součásti osušte měkkým hadrem.
	6. Těsnění na víčku utřete dosucha.
	7. Nechte vyschnout s otevřeným víčkem.
	8. Nasaďte víčko na zásobník na vodu a zašroubujte ho.
	9. Nasaďte zásobník na vodu.

	Sušení odkapávacího žlábku
	1. Nechte spotřebič vychladnout.
	2. Otevřete dvířka spotřebiče.
	3. Vodu v odkapávacím žlábku ‚ vysušte houbovou utěrkou a opatrně otřete (obrázek !).

	Ruční vysušení varného prostoru
	1. Nechte spotřebič vychladnout.
	2. Odstraňte z varného prostoru nečistoty.
	3. Vysušte varný prostor houbičkou.
	4. Dvířka spotřebiče nechte 1 hodinu otevřená, aby varný prostor úplně vyschnul.
	O Časové funkce
	Časové funkce

	Spotřebič má různé časové funkce.
	Časové funkce
	Použití

	Teprve po nastavení druhu ohřevu můžete dobu trvání vyvolat tlačítkem v. Po nastavení doby trvání se odpočítává čas do konce. Budík lze kdykoli nastavit.
	Po uplynutí doby trvání nebo času budíku zazní signál. Signál můžete předčasně ukončit dotykem na tlačítko v.
	Upozornění:

	Nastavení doby trvání
	Na spotřebiči můžete nastavit dobu trvání úpravy pokrmu. Doba trvání úpravy pokrmu tak nebude neúmyslně překročena a pro ukončení provozu nemusíte přerušovat jinou práci.
	Maximálně lze nastavit 23 hodin a 59 minut. Do jedné hodiny lze dobu trvání nastavit v minutových krocích, poté v pětiminutových krocích.
	Podle toho, kterého tlačítka se nejdříve dotknete, začne doba trvání u jiné navrhované hodnoty: 10 minut u tlačítka A a 30 minut u tlačítka @.
	Příklad na obrázku: doba trvání 45 minut.
	1. Nastavte druh ohřevu a teplotu nebo stupeň.


	2. Dvakrát se dotkněte tlačítka v.
	3. Pomocí tlačítka A nebo @ nastavte dobu trvání.

	Uplynula doba trvání
	Zazní akustický signál. Spotřebič přestane hřát. Na displeji je zobrazená doba trvání nula.
	Jakmile je signál ukončen, můžete znovu nastavit dobu trvání pomocí tlačítka @.
	Jakmile je pokrm hotový, spotřebič vypněte tak, že volič funkcí otočíte do nulové polohy.

	Změna a přerušení
	Pomocí tlačítka A nebo @ můžete dobu trvání kdykoli změnit. Po několika sekundách je změna převzata.
	Pro zrušení nastavte dobu trvání pomocí tlačítka A na nulu. Spotřebič hřeje dále i bez nastavené doby trvání.

	Vyvolání časových funkcí
	Pokud jsou nastaveny časové funkce, svítí na displeji příslušné symboly. Symbol, jehož čas je právě zobrazen, je označen.
	Pro vyvolání hodnot různých časových funkcí se dotkněte tlačítka v tolikrát, dokud se neoznačí požadovaný symbol.
	Nastavení konce
	Čas doby trvání můžete posunout. Můžete např. ráno vložit pokrm do trouby a nastavit, aby byl hotový v poledne.
	Upozornění

	Konec doby trvání lze posunout maximálně o 23 hodin a 59 minut.
	Příklad na obrázku: Je 10:30, nastavená doba trvání je 45 minut a pokrm má být hotový ve 12:30.
	1. Nastavte druh ohřevu a teplotu nebo stupeň.

	2. Dvakrát se dotkněte tlačítka v a pomocí tlačítka A nebo @ nastavte dobu trvání.
	3. Znovu se jednou dotkněte tlačítka v.
	4. Pomocí tlačítek @ nebo A posuňte konec doby trvání na později.

	Uplynula doba trvání
	Zazní akustický signál. Spotřebič přestane hřát. Na displeji je zobrazená doba trvání nula.
	Jakmile je signál ukončen, můžete znovu nastavit dobu trvání pomocí tlačítka @.
	Jakmile je pokrm hotový, spotřebič vypněte tak, že volič funkcí otočíte do nulové polohy.

	Změna a přerušení
	Pomocí tlačítka A nebo @ můžete změnit čas konce. Po několika sekundách je změna převzata. Pokud se doba trvání již odpočítává, čas konce již nelze změnit. Výsledek vaření by již neodpovídal.
	Pro zrušení nastavte čas konce pomocí tlačítka A na aktuální čas plus dobu trvání. Spotřebič se začne zahřívat a doba trvání se odpočítává.

	Vyvolání časových funkcí
	Pokud jsou nastaveny časové funkce, svítí na displeji příslušné symboly. Symbol, jehož čas je právě zobrazen, je označen.
	Pro vyvolání hodnot různých časových funkcí se dotkněte tlačítka v tolikrát, dokud se neoznačí požadovaný symbol.
	Nastavení budíku
	Budík běží souběžně s jinými nastaveními. Budík můžete nastavit kdykoli, i když je spotřebič vypnutý. Má vlastní signál, takže rozpoznáte, jestli uplynul čas budíku nebo nastavená doba trvání.
	Maximálně lze nastavit 23 hodin a 59 minut. Do 10 minut lze čas budíku nastavit ve 30ti sekundových krocích. Poté se časové kroky zvětšují podle toho, čím vyšší je hodnota.
	Podle toho, kterého tlačítka se nejprve dotknete, začne čas budíku u jiné navrhované hodnoty: 5 minut u tlačítka A a 10 minut u tlačítka @.
	1. Dotýkejte se tlačítka v, dokud nebude označen symbol budíku V.

	2. Pomocí tlačítek A nebo @ nastavte čas budíku.
	Tip:


	Doba budíku uplynula
	Zazní akustický signál. Na displeji je uvedená doba budíku na nule.
	Libovolným tlačítkem budík vypnete.

	Změna a přerušení
	Pomocí tlačítka A nebo @ můžete kdykoli změnit čas budíku. Po několika sekundách je změna převzata.
	Pro zrušení nastavte dobu budíku pomocí tlačítka A na nulu. Budík je vypnutý.

	Vyvolání časových funkcí
	Pokud jsou nastaveny časové funkce, svítí na displeji příslušné symboly. Symbol, jehož čas je právě zobrazen, je označen.
	Pro vyvolání hodnot různých časových funkcí se dotkněte tlačítka v tolikrát, dokud se neoznačí požadovaný symbol.
	Nastavení času
	Po připojení nebo výpadku proudu bliká na displeji čas. Nastavte čas.
	Volič funkcí musí být nastavený na nulu.
	1. Tlačítkem A nebo @ nastavte čas.

	2. Potvrďte tlačítkem v.
	Upozornění:


	Změna času
	V případě potřeby můžete čas opět změnit, např. z letního na zimní.
	Když je spotřebič vypnutý, dotýkejte se tlačítka v, dokud nebude označen symbol času, a pomocí tlačítka A nebo @ čas změňte.
	@ Teploměr pečeně
	Teploměr pečeně


	Pečicí sonda vám umožňuje přesné pečení. Měří teplotu uvnitř potravin. Jakmile je dosažena nastavená teplota, spotřebič se automaticky vypne.
	Druhy ohřevu
	Pro provoz s pečicí sondou nejsou vhodné všechny druhy ohřevu.
	Vhodné druhy ohřevu jsou:
	■ : 3D Horký vzduch
	■ 7 Horký vzduch eco
	■ ; Stupeň na pizzu
	■ 4 Gril s cirkulací vzduchu
	■ % Horní/dolní ohřev
	Upozornění:




	Teplota
	Pečicí sonda měří teplotu uvnitř potravin od 30 °C do 99 °C. Na displeji nastavte požadovanou teplotu středu.
	Teplota varného prostoru se nastaví jako obvykle pomocí voliče teploty. Aby nedošlo k poškození pečicí sondy, nenastavujte vyšší teplotu než 250 °C.
	Nastavená teplota ve varném prostoru musí být minimálně o 10 °C vyšší než nastavená teplota středu.
	Zapíchnutí pečicí sondy do pečeného pokrmu
	Než vložíte pokrm do pečicího prostoru, zapíchněte do masa pečicí sondu.
	Používejte pouze přiloženou pečicí sondu. Můžete si ji dokoupit jako náhradní díl u zákaznického servisu.
	: Varování
	Nebezpečí úrazu elektrickým proudem!



	Zapíchnutí
	Zapíchněte pečicí sondu do masa v místě, kde je nejsilnější. Dbejte na to, aby se konec špičky nacházel přibližně uprostřed masa. Nesmí být zapíchnutá v tuku a dotýkat se nádoby nebo kosti.
	Maso položte nejlépe v nádobě doprostřed roštu.
	Pozor!


	Pokrm obraťte
	Pokud chcete pečený pokrm obracet, pečicí sondu nevyjímejte. Po obrácení zkontrolujte správnou polohu pečicí sondy v pečeném pokrmu.
	Pokud pečicí sondu během pečení vyjmete, všechna nastavení se zruší a musí se provést znovu.
	Nastavení teploty středu
	Pokud jste pokrm do varného prostoru vložili s pečicí sondou, můžete nastavit teplotu.
	Ukazatel teploty středu je na displeji zobrazen rozdělený na dvě části vedle teploty ve varném prostoru. Vlevo je zobrazena aktuální teplota středu masa, vpravo nastavená teplota, např. 15/75 °C. Aktuální teplota vlevo bude zobrazena t...
	1. Pečicí sondu zapojte do zdířky vlevo ve varném prostoru a zavřete dvířka trouby.

	2. Voličem funkcí nastavte vhodný druh ohřevu.
	3. Pomocí tlačítka A nebo @ nastavte teplotu středu. Navrhovaná hodnota u obou tlačítek je 60 °C.
	4. Voličem teploty nastavte teplotu ve varném prostoru.
	Po dosažení nastavené teploty středu pečeného pokrmu zazní akustický signál. Spotřebič přestane hřát. Aktuální teplota středu na displeji je shodná s nastavenou teplotou, např. 75/75 °C.
	Spotřebič vypnete tak, že volič funkcí otočíte do nulové polohy. Odpojte pečicí sondu ze zdířky ve varném prostoru.
	: Varování
	Nebezpečí popálení!



	Změna a přerušení
	Pomocí tlačítka A nebo @ můžete teplotu středu kdykoli změnit. Po několika sekundách je změna převzata.
	Pro přerušení vytáhněte pečicí sondu ze zdířky a pokrmu. Spotřebič hřeje dále i bez nastavené teploty středu.
	Druh ohřevu a teplotu ve varném prostoru můžete kdykoli změnit příslušným voličem. Nastavená teplota středu zůstane zachována.
	Teploty středu různých potravin
	Nepoužívejte zmrazené pokrmy. Údaje v tabulce jsou orientační hodnoty. Závisí na kvalitě a vlastnostech potravin.
	Rozsáhlé údaje o druhu ohřevu a teplotě najdete na konci návodu k použití. ~ "Otestovali jsme pro vás v našem kuchyňském studiu" na straně 36
	Potraviny
	Teplota středu ve °C
	A Dětská pojistka
	Dětská pojistka


	Aby děti nemohly spotřebič omylem zapnout nebo změnit nastavení, je vybavený dětskou pojistkou.
	Upozornění


	Aktivace a deaktivace
	Pro aktivaci dětské pojistky musí být volič funkcí nastavený na nulu.
	Stiskněte tlačítko ' cca na 4 sekundy.
	Na displeji se objeví příslušný symbol. Dětská pojistka je aktivována.
	Upozornění:

	Pro deaktivaci opět stiskněte tlačítko ' na cca 4 sekundy, dokud příslušný symbol na displeji nezhasne.
	Q Základní nastavení
	Základní nastavení


	K dispozici jsou různá nastavení, abyste mohli optimálně a jednoduše obsluhovat spotřebič. V případě potřeby můžete tato nastavení změnit.

	Seznam základních nastavení
	V závislosti na vybavení vašeho spotřebiče nemusí být některá základní nastavení dostupná.
	Základní nastavení
	Volba
	Upozornění:


	Změna základních nastavení
	Volič funkcí musí být nastavený na nulové poloze.
	1. Stiskněte tlačítko v cca na 4 sekundy.

	2. V případě potřeby změňte nastavení voličem teploty.
	3. Pomocí tlačítka @ přejdete k dalšímu základnímu nastavení.
	4. Pomocí tlačítka A nebo @ tak projdete všechna základní nastavení a v případě potřeby provedete změnu voličem teploty.
	5. Nakonec pro potvrzení stiskněte znovu tlačítko v na cca 4 sekundy.
	Základní nastavení můžete kdykoliv změnit.
	Upozornění:
	P Programy
	Programy


	Pomocí programů můžete zcela jednoduše připravovat pokrmy. Zvolíte program a spotřebič pro něj převezme optimální nastavení.
	Abyste dosáhli dobrých výsledků, nesmí být varný prostor příliš horký. Nechte varný prostor vychladnout a teprve poté spusťte program.
	Nádoba
	Dodržujte pokyny výrobce nádobí.
	Vhodné nádobí: Používejte nádobí odolné vůči teplotám do 300 °C.
	Nejvhodnější je nádobí ze skla nebo sklokeramiky. Přes skleněné víko může působit gril a pečeně získá pěknou křupavou kůrku.
	Pekáče z ušlechtilé oceli nejsou příliš vhodné. Lesklé povrchy velmi silně odráží tepelné záření. Pokrm méně zhědne a maso nebude dostatečně uvařené. Pokud použijete pekáč z ušlechtilé oceli, po ukončení programu odklop...
	Pokud použijete pekáč ze smaltované oceli, litiny nebo litého hliníku, pokrm více zhnědne na spodní straně. Přidejte větší množství tekutiny.
	Tip:

	Nevhodné nádobí: Nádobí ze světlého, lesklého hliníku, neglazované hlíny a nádobí z plastu nebo s plastovými uchy není vhodné.
	Velikost nádoby: Pečeně by měla dno nádoby pokrýt asi ze dvou třetin. Získáte tak ideální výpek.
	Vzdálenost mezi masem a pokličkou by měla být minimálně 3 cm. Maso může během pečení zvětšit svůj objem.

	Příprava pokrmu
	Používejte hluboce zmrazené pokrmy vytažené přímo z mrazničky. Pro přípravu masitých pokrmů používejte čerstvé potraviny, nejlépe vyndané z lednice.
	Tip:

	Pokrm zvažte. Pro nastavení potřebujete znát hmotnost. Nastavte vždy nejbližší vyšší hmotnost.
	Nádobu postavte na rošt. Vždy ji vkládejte do studené trouby.

	Přidávání páry
	U některých pokrmů se parní funkce aktivuje automaticky. Všeobecné pokyny k parní funkci najdete v příslušné kapitole. ~ "Pára" na straně 15
	: Varování
	Nebezpečí opaření!


	Programy
	Když je pečeně hotová, může se nechat ještě 10 minut odpočívat ve vypnuté, zavřené troubě. Štáva v mase se tak lépe rozloží.
	Upozornění:
	Program / rozmezí hmotnosti
	Potravina
	Nádobí
	Přidejte tekutinu
	Výška zasunutí
	Nastavená hmotnost
	Upozornění


	Nastavení programu
	Spotřebič zvolí optimální druh ohřevu a nastavení času a teploty. Musíte nastavit pouze hmotnost.
	Hmotnost lze nastavit pouze ve stanoveném hmotnostním rozmezí.
	1. Volič funkcí nastavte na program X.


	2. Pomocí tlačítka @ nebo A nastavte požadovaný program.
	3. Voličem teploty nastavte hmotnost pokrmu.
	Jakmile bude program ukončen, zazní signál. Na displeji je zobrazená doba trvání nula.
	Jestliže jste s výsledkem pečení spokojeni, vypněte spotřebič otočením voliče funkcí do nulové polohy.


	Doba trvání programu
	Můžete zjistit dobu trvání vámi nastaveného programu. Před spuštěním se dotýkejte tlačítka v, dokud nebude na displeji označen symbol doby trvání. Znovu se dotkněte tlačítka v, dokud se opět nezobrazí program příp. hmotnost.
	Přednastavenou dobu trvání programu nelze měnit.

	Dopékání
	Jakmile je program a signál ukončen, můžete znovu nastavit dobu trvání pomocí tlačítka @. Spotřebič hřeje dále podle nastavení programu.
	Upozornění:

	Jestliže jste s výsledkem pečení spokojeni, vypněte spotřebič otočením voliče funkcí do nulové polohy.

	Posunutí času konce
	U některých programů můžete posunout zpět čas konce. Před spuštěním se dotýkejte tlačítka v, dokud na displeji nebude označen symbol konce. Pomocí tlačítka @ posuňte konec na později.
	Po spuštění se spotřebič přepne do vyčkávacího režimu.

	Změna a přerušení
	Po spuštění již nelze změnit číslo programu a hmotnost.
	Čas konce lze změnit, dokud je spotřebič ve vyčkávacím režimu.
	Jestliže chcete program přerušit, spotřebič vypněte otočením voliče funkcí do nulové polohy.
	F Program sabat
	Program sabat


	Při programu sabat můžete nastavit dobu trvání delší než 70 hodin. Pokrmy v troubě zůstanou teplé, aniž byste ji museli zapínat nebo vypínat.
	Spouštění programu sabat
	Před použitím programu sabat jej musíte aktivovat v základních nastaveních. ~ "Základní nastavení" na straně 21
	Spotřebič používá horní/dolní ohřev. Teplotu lze nastavit v rozmezí 85 °C až 140 °C. Dobu trvání lze nastavit po půlhodinových krocích v rozmezí 24 až 72 hodin.
	1. Volič funkcí nastavte na program X.

	2. Voličem teploty nastavte teplotu.
	3. Dvakrát se dotkněte tlačítka v.
	4. Pomocí tlačítka @ nebo A nastavte dobu trvání.
	Upozornění:
	Jakmile doba trvání programu sabat uplyne, zazní signál. Spotřebič přestane hřát. Na displeji je zobrazená doba trvání nula.
	Spotřebič vypnete tak, že volič funkcí otočíte do nulové polohy.


	Změna a přerušení
	Po spuštění již nastavení nelze změnit.
	Jestliže chcete program sabat přerušit, spotřebič vypněte otočením voliče funkcí do nulové polohy.
	D Čisticí prostředky
	Čisticí prostředky


	V případě pečlivé údržby a čištění zůstane spotřebič dlouho pěkný a funkční. Vysvětlíme Vám, jak správně udržovat a čistit spotřebič.
	Vhodné čisticí prostředky
	Aby různé povrchy nebyly poškozeny nevhodnými čisticími prostředky, dodržujte údaje v tabulce. V závislosti na typu spotřebiče nemusí mít váš spotřebič všechny povrchy.
	Pozor!
	Nebezpečí poškození povrchu:

	Nové houbové utěrky před použitím důkladně propláchněte.
	Tip:
	: Varování
	Nebezpečí popálení!
	Oblast
	Čištění
	Pozor!
	Upozornění:
	Upozornění



	Udržování spotřebiče v čistotě
	Aby se nevytvořily úporně ulpívající nečistoty, udržujte spotřebič vždy čistý a nečistoty ihned odstraňujte.
	: Varování
	Nebezpečí požáru!
	Tipy

	. Čisticí funkce
	Čisticí funkce


	Váš spotřebič je vybavený druhy provozu „samočištění“ a „odvápnění“. Pomocí samočištění můžete bez námahy vyčistit pečicí prostor. Pomocí odvápnění odstraníte z výparníku vodní kámen.

	Samočištění
	Vyčistěte pečicí prostor pomocí funkce „samočištění“.
	Můžete si vybrat ze tří stupňů čištění.
	Stupeň
	Stupeň čištění
	Doba trvání

	Čím je znečištění starší a silnější, tím vyšší stupeň čištění byste měli použít. Čištění pečicího prostoru provádějte jednou za dva až tři měsíce. V případě potřeby ho můžete čistit i častěji. Při čiště...
	Upozornění
	: Varování
	Nebezpečí popálení!
	: Varování

	Nebezpečí poškození zdraví!



	Před spuštěním funkce čištění
	Pečicí prostor musí být prázdný. Vyjměte z trouby příslušenství, nádobí a výsuvy. Vyjmutí výsuvů je popsané v příslušné kapitole. ~ "Rámy" na straně 29
	Vyčistěte dvířka spotřebiče a okrajové plochy pečicího prostoru v oblasti těsnění. Těsnění nedrhněte a neodstraňujte!
	Vnitřní sklo dvířek vyčistěte horkým mycím roztokem a hadrem. Osušte měkkým hadrem. Při silném znečištění použijte čisticí prostředek na pečicí trouby.
	: Varování
	Nebezpečí požáru!


	Nastavení funkce čištění
	Před nastavením funkce čištění dbejte na to, abyste dodrželi všechny pokyny k přípravě.
	Doba trvání je pro každý stupeň čištění pevně přednastavená a nelze ji měnit.
	1. Pomocí voliče funkcí nastavte funkci čištění z.
	2. Stiskněte tlačítko @ nebo A tolikrát, dokud není označená funkce čištění V.
	3. Voličem teploty nastavte požadovaný stupeň čištění.
	V průběhu funkce čištění v kuchyni větrejte.
	Krátce po spuštění se zablokují dvířka spotřebiče. Na displeji se zobrazí symbol H.
	Jakmile funkce čištění skončí, zazní akustický signál. Na displeji je zobrazená doba trvání nula. Vypněte spotřebič otočením voliče funkcí do nulové polohy.
	Dvířka spotřebiče lze znovu otevřít teprve tehdy, až bude trouba dostatečně vychladlá a zmizí symbol zablokování H.
	Posunutí času konce

	Čas konce můžete posunout dozadu. Před spuštěním se dotýkejte tlačítka v, dokud na displeji nebude označen symbol konce. Pomocí tlačítka @ posuňte konec na později.
	Po spuštění se spotřebič přepne do vyčkávacího režimu.
	Změna a přerušení

	Po spuštění již stupeň čištění nelze změnit.
	Čas konce lze změnit, dokud je spotřebič ve vyčkávacím režimu.
	Jestliže chcete funkci čištění přerušit, spotřebič vypněte otočením voliče funkcí do nulové polohy.
	Dvířka spotřebiče zůstávají zablokovaná tak dlouho, dokud varný prostor dostatečně nevychladne a na displeji nezmizí symbol zablokování.


	Po skončení čisticí funkce
	Nechte pečicí prostor dobře vychladnout. Vytřete zbývající popel v pečicím prostoru a v oblasti dvířek spotřebiče vlhkým hadříkem.
	Výsuvy opět zavěste.
	Upozornění:

	Odvápnění
	Aby váš spotřebič zůstal funkční, musíte ho pravidelně odvápňovat.
	To, jak často se musí spotřebič odvápňovat, závisí na tvrdosti používané vody. Když je potřeba spotřebič odvápnit, zobrazí se symbol %.
	Odvápnění se skládá ze 4 kroků. Z hygienických důvodů musí odvápnění proběhnout kompletně, aby byl spotřebič znovu připravený k provozu. Odvápnění trvá celkem 90– 110 minut.
	■ První krok (1_4): odvápnění (cca 65 minut), poté: vyprázdněte zásobník na vodu a naplňte ho
	■ Druhý krok (2_4): oplachování (cca 9 minut), poté vyprázdněte zásobník na vodu a naplňte ho
	■ Třetí krok (3_4): oplachování (cca 9 minut), poté vyprázdněte zásobník na vodu a naplňte ho
	■ Čtvrtý krok (4_4): oplachování (cca 9 minut), poté vyprázdněte zásobník na vodu a osušte ho



	Spuštění odvápnění
	Pozor!
	Upozornění:
	První krok (1_4)
	1. Ze 100 ml vody a 50 ml tekutého odvápňovacího prostředku smíchejte odvápňovací roztok.
	2. Do zásobníku na vodu naplňte odvápňovací roztok a nasaďte ho.
	3. Pomocí voliče funkcí nastavte funkci čištění z.
	4. Stiskněte tlačítko @ nebo A tolikrát, dokud není označený symbol %.
	5. Otočte voličem teploty.
	6. Po skončení odvápňování se na displeji zobrazí „2_4“. Vyjměte zásobník na vodu a důkladně ho vyčistěte vodou.

	Druhý krok (2_4)
	1. Zásobník na vodu naplňte 150 ml vody a nasaďte ho.
	2. Po skončení oplachování se na displeji zobrazí „3_4“. Vyjměte zásobník na vodu a důkladně ho vyčistěte vodou.

	Třetí krok (3_4)
	1. Zásobník na vodu naplňte 150 ml vody a nasaďte ho.
	2. Po skončení oplachování se na displeji zobrazí „4_4“. Vyjměte zásobník na vodu a důkladně ho vyčistěte vodou.

	Čtvrtý krok (4_4)
	1. Zásobník na vodu naplňte 150 ml vody a nasaďte ho.
	2. Po skončení oplachování se na displeji zobrazí „00:00“. Vyjměte zásobník na vodu a důkladně ho vyčistěte vodou.

	Po odvápnění
	1. Vysušte zásobník na vodu.
	2. Nasaďte zásobník na vodu zpět.

	Přerušení odvápění
	Pokud je odvápnění přerušeno (např. při výpadku proudu nebo vypnutí spotřebiče), zobrazí se po opětovném zapnutí spotřebiče na displeji symbol odvápnění. Budete vyzváni, abyste ho třikrát opláchli. Ostatní druhy provozu spot...
	1. Vyprázdněte zásobník na vodu a důkladně ho vyčistěte vodou.
	2. Nasaďte prázdný zásobník na vodu.
	3. Voličem funkcí nastavte odvápnění.
	4. Otočte voličem teploty.
	5. Vyprázdněte zásobník na vodu a důkladně ho vyčistěte vodou.
	6. Pro opláchnutí parního systému nechte provést tři oplachovací cykly programu odvápnění.
	7. Znovu spusťte odvápnění.
	p Rámy
	Rámy

	V případě pečlivé údržby a čištění zůstane spotřebič dlouho pěkný a funkční. Zde je popsáno, jak můžete vyjmout a vyčistit rámy.
	Vysazení a zavěšení rámů
	: Varování
	Nebezpečí popálení!



	Vyjmutí rámů
	1. Rám vepředu trochu nazdvihněte ‚ a vyhákněte ƒ (obrázek !).
	2. Poté celý rám vytáhněte dopředu a vyjměte ho (obrázek ").
	Rámy vyčistěte mycím prostředkem a houbičkou. Na úporné nečistoty použijte kartáček.


	Zavěšení rámů
	Je třeba rozlišovat pravý a levý rám. U obou rámů dbejte na to, aby byly prohnuté tyče vepředu.
	1. Rám zasuňte nejprve doprostřed do zadního otvoru ‚ tak, aby rám doléhal k zadní stěně pečicího prostoru, a zatlačte ho dozadu ƒ (obrázek !).
	2. Poté ho zasuňte do předního otvoru „ tak, aby rám i zde doléhal ke stěně pečicího prostoru, a zatlačte ho dolů … (obrázek ").
	Vysazení a zavěšení výsuvných kolejnic
	Podle typu spotřebiče musíte u spotřebičů s rámem změnit základní nastavení na „Teleskopický výsuv: ano“.Příslušné pokyny najdete v kapitole „Základní nastavení“. ~ Strana 21
	V případě potřeby můžete všechny úrovně opatřit výsuvem.
	Pokud je váš spotřebič vybavený ekolýzou, vyjměte z trouby kompletní rám pro vysazení a zavěšení výsuvných kolejnic. Povrchová úprava pro ekolýzu by se mohla poškodit.
	Pokud je váš spotřebič vybavený pyrolýzou/ samočištěním, vyjměte ze spotřebiče před čištěním výsuvné kolejnice z varného prostoru.Výsuvné kolejnice nejsou vhodné na pyrolýzu.
	Upozornění
	: Varování
	Nebezpečí popálení!




	Vysazení výsuvných kolejnic
	1. Za kolejnicí zmáčkněte „PUSH“ a posuňte kolejnici dozadu (obrázek !).
	2. Držte stisknuté „PUSH“ a kolejnici posuňte ven (obrázek ").
	3. Vytáhněte kolejnici dopředu, aby se vyháknul zadní držák (obrázek #).
	4. Vyndejte výsuvnou kolejnici (obrázek $).
	Výsuvné kolejnice čistěte mycím prostředkem a houbičkou. Na úporné nečistoty použijte kartáček.


	Zavěšení výsuvných kolejnic
	Kolejnice pasují pouze vpravo nebo vlevo. Při zavěšování dbejte na to, aby bylo možné je vytáhnout dopředu.
	1. Kolejnice musí být umístěná mezi oběma vodicími tyčemi (obrázek !).
	2. Nasaďte držák vzadu mezi dolní a horní vodicí tyč (obrázek ").
	3. Zmáčkněte „PUSH“ a kolejnici posuňte dovnitř tak, aby se držák nacházel mezi oběma tyčemi (obrázek #).
	4. Uvolněte „PUSH“, držák zaskočí (obrázek $). Poté kolejnici vytáhněte až na doraz a znovu ji zasuňte.
	q Dvířka spotřebiče
	Dvířka spotřebiče

	V případě pečlivé údržby a čištění zůstane spotřebič dlouho pěkný a funkční. Zde je popsáno, jak můžete vysadit a vyčistit dvířka spotřebiče.
	Vysazení a zavěšení dvířek spotřebiče
	Dvířka spotřebiče pečicí trouby lze za účelem čištění a demontáže skleněných tabulí vysadit.
	Závěsy dvířek spotřebiče mají zajišťovací páčky. Když jsou zajišťovací páčky zaklopené (obrázek !), jsou dvířka spotřebiče zajištěná. Nelze je vysadit. Když jsou zajišťovací páčky pro vysazení dvířek spotřebiče v...
	: Varování
	Nebezpečí poranění!




	Vysazení dvířek spotřebiče
	1. Úplně otevřete dvířka spotřebiče a přitlačte je směrem ke spotřebiči.
	2. Odklopte obě zajišťovací páčky vlevo a vpravo (obrázek !).
	3. Úplně zavřete dvířka spotřebiče ‚. Oběma rukama je uchopte vlevo a vpravo ƒ a vytáhněte nahoru (obrázek ").
	: Varování
	Nebezpečí poranění!


	Zavěšení dvířek spotřebiče
	Dvířka spotřebiče zavěste zpět opačným postupem.
	1. Při zavěšování dvířek spotřebiče dbejte na to, abyste oba závěsy zasunuli do otvorů rovně (obrázek !).
	2. Zcela otevřete dvířka spotřebiče. Znovu zaklopte obě zajišťovací páčky (obrázek ").
	3. Zavřete dvířka.
	Demontáž krytu dvířek
	Vložka z ušlechtilé oceli v krytu dvířek může změnit barvu. Pro důkladné vyčištění můžete kryt demontovat.
	1. Pootevřete dvířka spotřebiče.


	2. Zatlačte na kryt na levé a pravé straně (obrázek !).
	3. Sejměte kryt (obrázek "). Opatrně zavřete dvířka spotřebiče.
	Upozornění:

	4. Znovu pootevřete dvířka spotřebiče. Nasaďte kryt a přitlačte ho, až slyšitelně zaskočí (obrázek #).
	5. Zavřete dvířka spotřebiče.
	Demontáž a montáž skleněných tabulí
	Kvůli lepšímu čištění můžete skleněné tabule ve dvířkách pečicí trouby demontovat.
	: Varování
	Nebezpečí úrazu!




	Demontáž ze spotřebiče
	1. Pootevřete dvířka spotřebiče.
	2. Zatlačte na kryt na levé a pravé straně (obrázek !).
	3. Sejměte kryt (obrázek ").
	4. Povolte a vyjměte šrouby vlevo a vpravo na dvířkách spotřebiče (obrázek #).
	5. Než dvířka zase zavřete, vložte mezi ně několikrát přeloženou utěrku (obrázek $).
	6. Oba držáky na prostřední tabuli zatlačte nahoru, neodstraňujte je (obrázek %). Jednou rukou přidržujte tabuli. Tabuli vyjměte.
	Vyčistěte skla čisticím prostředkem na sklo a měkkým hadrem.


	Montáž na spotřebič
	Při montáži vnitřní tabule dbejte na to, aby šipka vpravo nahoře na tabuli souhlasila se šipkou na plechu.
	1. Prostřední tabuli nasaďte do držáku (obrázek !) a nahoře ji přitiskněte.
	2. Oba držáky zatlačte dolů (obrázek ").
	3. Přední tabuli nasaďte dole do držáků (obrázek #).
	4. Zavřete přední tabuli natolik, aby byly oba horní háky proti otvoru (obrázek $).
	5. Přitlačte přední tabuli dole tak, aby slyšitelně zaskočila (obrázek %).
	6. Dvířka spotřebiče znovu pootevřete a odstraňte utěrku.
	7. Znovu našroubujte oba šrouby vlevo a vpravo.
	8. Nasaďte kryt a přitlačte ho, až slyšitelně zaskočí (obrázek &).
	9. Zavřete dvířka spotřebiče.
	Pozor!
	3 Co dělat v případě poruchy?
	Co dělat v případě poruchy?

	Jestliže se vyskytne porucha, často se jedná jen o maličkost. Než kontaktujete servis, pokuste se sami odstranit závadu pomocí této tabulky.
	Samostatné odstranění závad
	Technické závady na spotřebiči můžete často lehce odstranit sami.
	Pokud se pokrm optimálně nepodaří, najdete na konci návodu k použití mnoho tipů a pokynů k nápravě. ~ "Otestovali jsme pro vás v našem kuchyňském studiu" na straně 36
	Závada
	Možná příčina
	Odstranění/pokyny
	: Varování
	Nebezpečí poranění!
	: Varování

	Nebezpečí úrazu elektrickým proudem!




	Chybová hlášení na displeji
	Pokud se na displeji objeví chybové hlášení se symbolem „““, např. “‹†-„ƒ, dotkněte se tlačítka v. Chybové hlášení bude vymazáno. V tomto případě znovu nastavte čas.
	Pokud šlo o jedinou poruchu, můžete spotřebič nadále používat jako obvykle. Pokud se chybové hlášení objeví znovu, kontaktujte servis a uveďte přitom přesnou podobu chybového hlášení a číslo produktu. ~ "Zákaznický servis" na ...
	Maximální doba provozu
	Pokud na spotřebiči nezměníte nastavení několik hodin, spotřebič automaticky přestane ohřívat. Zabrání se tak neúmyslnému trvalému provozu.
	Dosažení maximální doby provozu záleží na různých nastaveních spotřebiče.
	Maximální doba provozu dosažena Na displeji se zobrazí ”‰.
	Volič funkcí otočte do nulové polohy. V případě potřeby můžete provést nové nastavení.
	Tip:


	Výměna žárovky na horní stěně pečicí trouby
	Když žárovka v troubě přestane svítit, je nutné ji vyměnit. Tepelně odolné halogenové žárovky 230 V, 40 W obdržíte u zákaznického servisu nebo ve specializovaných prodejnách.
	Halogenovou žárovku uchopte pomocí suchého hadru. Prodlouží se tak doba životnosti žárovky. Používejte pouze tyto žárovky.
	: Varování
	Nebezpečí úrazu elektrickým proudem!
	: Varování

	Nebezpečí popálení!

	1. Abyste zabránili poškození, položte do studené trouby utěrku.

	2. Vyšroubujte skleněný kryt směrem doleva (obrázek !).
	3. Vytáhněte žárovku – nešroubujte (obrázek "). Nasaďte novou žárovku, dbejte přitom na polohu kolíků. Žárovku pevně zatlačte.
	4. Znovu našroubujte skleněný kryt. Podle typu spotřebiče je skleněný kryt vybaven těsnicím kroužkem. Těsnicí kroužek před našroubováním znova nasaďte.
	5. Vyjměte utěrku a zapněte pojistku.
	4 Zákaznický servis
	Zákaznický servis

	Potřebuje-li váš spotřebič opravu, obraťte se na náš servis. Vždy najdeme vhodné řešení, aby nedocházelo ke zbytečným výjezdům servisních techniků.
	Číslo E-Nr. a číslo FD
	Při telefonátu uveďte úplné číslo spotřebiče (E-Nr.) a výrobní číslo (FD-Nr.), abychom vám mohli poskytnout kvalifikovanou pomoc. Typový štítek s příslušnými čísly najdete po otevření dvířek spotřebiče. U některých spot...
	Abyste je v případě potřeby nemuseli dlouho hledat, můžete si údaje svého spotřebiče a telefonní číslo servisu poznamenat zde.
	Mějte na paměti, že návštěva technika zákaznického servisu není v případě chybné obsluhy bezplatná ani během záruční doby.
	Kontaktní údaje všech zemí pro nejbližší zákaznický servis najdete zde, řípadně v přiloženém seznamu zákaznických servisů.
	Objednávka opravy a poradenství při poruchách

	Důvěřujte kompetentnosti výrobce. Tím si zajistíte, že oprava bude provedena vyškolenými servisními techniky, kteří mají k dispozici originální náhradní díly pro váš spotřebič.
	J Otestovali jsme pro vás v našem kuchyňském studiu
	Otestovali jsme pro vás v našem kuchyňském studiu


	Zde naleznete výběr pokrmů a pro ně vhodná nastavení. Ukážeme vám, který druh ohřevu a jaká teplota jsou nejvhodnější pro váš pokrm. Dozvíte se, které příslušenství máte použít a do jaké výšky je třeba ho zasunout. Dosta...
	Upozornění:


	Všeobecné pokyny


	Doporučené hodnoty nastavení
	V tabulce najdete optimální druh ohřevu pro různé pokrmy. Teplota a doba pečení závisí na množství a receptu. Proto jsou zde uvedená rozpětí nastavení. Nejdříve vyzkoušejte nižší hodnoty. Při nižší teplotě dosáhnete rovnom...
	Upozornění:

	Hodnoty nastavení platí pro vložení pokrmu do studené trouby. Ušetříte tak až 20 procent energie. Při předehřátí se uvedené doby pečení zkrátí o několik minut.
	U některých pokrmů je předehřátí nutné, v tom případě je to uvedeno v tabulce. Pokrm a příslušenství vložte do trouby až po předehřátí.
	Pokud chcete péct podle vlastního receptu, řiďte se podle podobných pokrmů v tabulce. Další informace najdete v části Tipy za tabulkami s nastavením.
	Příslušenství, které nepoužíváte, vyndejte z trouby. Dosáhnete tak optimálního výsledku pečení a ušetříte až 20 procent energie.

	Druh ohřevu mírný horký vzduch
	Mírný horký vzduch je inteligentní druh ohřevu pro šetrnou přípravu masa, ryb a pečiva. Spotřebič optimálně reguluje přívod energie do pečicího prostoru. Pokrm se peče v jednotlivých fázích pomocí zbytkového tepla. Zůstane tak...
	Používejte pouze originální příslušenství pro váš spotřebič. Je optimálně uzpůsobené pro pečicí prostor a druhy ohřevu.Příslušenství, které nepoužíváte, z pečicího prostoru vyjměte.
	Pokrmy vkládejte do studené, prázdné trouby. Během pečení nechte dvířka spotřebiče zavřená.Pečte jen na jedné úrovni.
	Druh ohřevu mírný horký vzduch se používá pro zjištění spotřeby elektrické energie v cirkulačním režimu a energetické třídy.

	Pečení s přidáváním páry
	Určité pokrmy (např. kynuté pečivo) získají s přídavnou párou křupavou kůrku a lesklý povrch. Pečivo se méně vysušuje.
	Pečení s přídavnou párou je možné jen na jedné úrovni.
	Některé pokrmy se povedou nejlépe, když je pečete v několika krocích. Ty jsou uvedené v tabulce.

	Pečení na jedné úrovni
	Pro pečení na jedné úrovni používejte následující výšky zasunutí:
	■ vysoké pečivo, resp. forma na roštu: výška 2
	■ nízké pečivo, resp. na plechu na pečení: výška 3


	Pečení na více úrovních
	Používejte horký vzduch. Současně vložené pečivo na plechách nebo ve formách nemusí být hotové ve stejnou dobu.
	Pečení na dvou úrovních:
	■ univerzální vysoký plech: výška 3
	■ formy na roštu

	Pečení na třech úrovních:
	■ plech na pečení: výška 5

	Pokud připravujete pokrmy současně, můžete ušetřit až 45 procent energie. Postavte formy do trouby vedle sebe nebo úhlopříčně nad sebe.

	Příslušenství
	Používejte pouze originální příslušenství pro váš spotřebič. Je optimálně uzpůsobené pro pečicí prostor a druhy provozu.
	Dbejte na to, abyste vždy použili správné příslušenství a abyste ho do trouby zasunuli správně. ~ "Příslušenství" na straně 11

	Formy na pečení
	Pro dosažení optimálního výsledku pečení doporučujeme používat tmavé kovové formy na pečení.
	Při použití bílých plechových forem, keramických forem a skleněných forem se prodlužuje doba pečení a pečivo nezhnědne rovnoměrně.
	Při pečení s přídavnou párou musí být formy na pečení odolné vůči vysokým teplotám a páře.
	Pokud chcete používat silikonové formy, řiďte se údaji a recepty výrobce. Silikonové formy jsou často menší než normální formy. Údaje množství a recepty se mohou lišit. Pro přípravu s přídavnou párou nejsou silikonové formy vh...

	Papír na pečení
	Používejte pouze papír na pečení, který je vhodný pro zvolenou teplotu. Vždy ustřihněte správnou velikost papíru na pečení.
	Koláče a pečivo
	Váš spotřebič je vybavený četnými druhy ohřevu pro pečení koláčů a drobného pečiva. V tabulkách s nastavením najdete optimální nastavení pro velké množství pokrmů.
	Řiďte se také pokyny v části týkající se kynutí těsta.


	Formy na pečení
	Pro dosažení optimálního výsledku pečení doporučujeme tmavé kovové formy na pečení.
	Při použití bílých plechových forem, keramických forem a skleněných forem se prodlužuje doba pečení a pečivo nezhnědne rovnoměrně.
	Pokud chcete používat silikonové formy, řiďte se údaji a recepty výrobce. Silikonové formy jsou často menší než normální formy. Údaje množství a recepty se mohou lišit.

	Zmrazené potraviny
	Nepoužívejte silně namražené zmrazené potraviny. Odstraňte z pokrmu led.
	Zmrazené potraviny mohou být předpečené nerovnoměrně. Zhnědnutí po upečení pak bude také nerovnoměrné.

	Chléb a housky
	Pozor!
	Některé pokrmy se povedou nejlépe, když je pečete v několika krocích. Ty jsou uvedené v tabulce.
	Hodnoty nastavení pro těsto na chléb platí jak pro těsto na plechu na pečení, tak také pro těsto v truhlíkové formě.

	Pečení s přídavnou párou
	Určité pečivo (např. kynuté pečivo, chléb a housky) získá při přidávání páry křupavou kůrku a lesklý povrch. Pečivo se méně vysušuje.
	Pečení s přídavnou párou je možné jen na jedné úrovni.
	Některé pokrmy se povedou nejlépe, když je pečete v několika krocích. Ty jsou uvedené v tabulce.
	Při pečení s přidáváním páry musí být formy na pečení odolné vůči vysokým teplotám a páře.
	Koláče ve formě
	Pokrmy
	Příslušenství / nádobí
	Úroveň vkládání
	Druh ohřevu
	Teplota ve °C
	Intenzita páry
	Doba trvání v min.

	Koláče na plechu
	Pokrmy
	Příslušenství / nádobí
	Úroveň vkládání
	Druh ohřevu
	Teplota ve °C
	Intenzita páry
	Doba trvání v min.

	Drobné pečivo
	Pokrmy
	Příslušenství / nádobí
	Úroveň vkládání
	Druh ohřevu
	Teplota ve °C
	Intenzita páry
	Doba trvání v min.

	Cukroví
	Pokrm
	Příslušenství/nádoba
	Výška zasunutí
	Druh ohřevu
	Teplota ve °C
	Doba trvání v min

	Chléb a housky
	Pokrmy
	Příslušenství / nádobí
	Úroveň vkládání
	Druh ohřevu
	Kroky
	Teplota ve °C
	Intenzita páry
	Doba trvání v min.

	Pizza, quiche a pikantní koláče
	Pokrm
	Příslušenství / Nádobí
	Úroveň vkládání
	Druh ohřevu
	Teplota ve °C
	Doba úpravy v min.



	Tipy pro pečení pečiva
	Nákypy a zapékané pokrmy
	Váš spotřebič vám nabízí četné druhy ohřevu pro přípravu nákypu. V tabulkách najdete optimální nastavení pro mnoho pokrmů.
	Propečení nákypu závisí na velikosti nádoby a výšce nákypu.
	Pro nákypy a zapékané pokrmy používejte široké mělké nádoby. V úzkých vysokých nádobách budou pokrmy vyžadovat více času na propečení a budou na horní straně tmavší.
	Při pečení s přidáváním páry musí být formy na pečení odolné vůči vysokým teplotám a páře.
	Vždy používejte uvedené úrovně vkládání.
	Můžete péct na jedné úrovni ve formách nebo s univerzálním plechem.
	■ Formy na roštu: úroveň 2
	■ Univerzální plech: úroveň 3

	Pokud připravujete pokrmy současně, můžete ušetřit až 45 procent energie. Formy postavte do pečicí trouby vedle sebe.
	Pokrmy
	Příslušenství / nádobí
	Úroveň vkládání
	Druh ohřevu
	Teplota ve °C
	Intenzita páry
	Doba trvání v min.


	Drůbež, maso a ryby
	Váš spotřebič je vybavený různými druhy ohřevu pro pečení drůbeže, masa a ryb. V tabulkách s nastavením najdete optimální nastavení pro některé pokrmy.


	Pečení na roštu
	Pečení na roštu je obzvláště vhodné pro velkou drůbež nebo více kusů současně.
	Zasuňte univerzální vysoký plech s vloženým roštem do uvedené výšky zasunutí. Dbejte na to, aby byl rošt správně posazený na univerzálním vysokém plechu. ~ "Příslušenství" na straně 11
	Podle velikosti a druhu pečeně nalijte do univerzálního vysokého plechu až ^ l vody. Odkapávající tekutina se zachytí. Z tohoto výpeku můžete připravit omáčku. Navíc vznikne méně kouře a trouba zůstane čistší.

	Pečení v nádobě
	: Varování
	Nebezpečí poranění při prasknutí skla!
	: Varování

	Nebezpečí opaření!
	Používejte pouze nádoby, které jsou vhodné pro použití v pečicí troubě. Nejvhodnější jsou skleněné nádoby. Zkontrolujte, zda se nádoba vejde do trouby.
	Lesklé pekáče z ušlechtilé oceli nebo hliníku odrážejí teplo jako zrcadlo, a jsou proto vhodné jen částečně. Drůbež, maso a ryby se pečou pomaleji a méně zhnědnou. Použijte vyšší teplotu a/nebo delší dobu pečení.
	Řiďte se pokyny výrobce nádoby na pečení.
	Nepřiklopená nádoba Pro pečení drůbeže, masa a ryb používejte nejlépe hlubokou formu na pečení. Postavte formu na rošt. Pokud nemáte vhodnou nádobu, použijte univerzální vysoký plech.
	Přiklopená nádoba Při pečení v přiklopené nádobě zůstane pečicí prostor podstatně čistší. Dbejte na to, aby měla poklička správnou velikost a dobře přiléhala. Nádobu postavte na rošt.
	I v přiklopeném pekáči lze drůbež, maso a ryby upéct dokřupava. Použijte pekáč se skleněnou pokličkou a nastavte vyšší teplotu.

	Pečení a dušení s přidáváním páry
	Určité pokrmy budou s přidáváním páry křupavější. Budou mít lesklejší povrch a je méně pravděpodobné, že se vysuší.
	Používejte nepřiklopenou nádobu. Nádoby musí být odolné vůči vysokým teplotám a páře.
	Pečeni nebo rybu nemusíte obracet.
	Zapněte funkci přídavná pára podle pokynů v tabulce. Některé pokrmy se povedou nejlépe, když je pečete v několika krocích. Ty jsou uvedené v tabulce.
	U pokrmů s přídavnou párou a s dlouhou dobou trvání se může nádržka na vodu vyprázdnit. V případě potřeby dolijte vodu.

	Grilování
	Během grilování nechte dvířka spotřebiče zavřená. Nikdy negrilujte s otevřenými dvířky spotřebiče.
	Grilovaný pokrm položte na rošt. Univerzální vysoký plech navíc zasuňte zkosením k dvířkám spotřebiče nejméně o jednu výšku zasunutí níže. Zachytí se odkapávající tuk.
	Grilujte pokud možno stejné kousky s podobnou tloušťkou a hmotností. Tak se opečou rovnoměrně a zůstanou hezky šťavnaté. Grilované kousky položte přímo na rošt.
	Grilované kousky obracejte pomocí grilovacích kleští. Pokud maso propíchnete vidličkou, vyteče z něj šťáva a bude suché.
	Maso osolte až po grilování. Sůl vytahuje z masa vodu.
	Upozornění


	Pečicí sonda
	V závislosti na vybavení spotřebiče můžete mít pečicí sondu. Pečicí sonda umožňuje přesné pečení. Přečtěte si důležité pokyny k použití pečicí sondy v příslušné kapitole. Najdete zde pokyny k zapojení pečicí sondy, m...

	Doporučené hodnoty nastavení
	Hodnoty nastavení platí pro vložení drůbeže, masa nebo ryb bez nádivky připravených k pečení s teplotou z lednice do studené trouby.
	V tabulce najdete údaje pro drůbež, maso a ryby s navrženou hmotností. Pokud chcete péct drůbež, maso nebo ryby s větší hmotností, v každém případě použijte nižší teplotu. V případě více kusů se při určování doby pečen...
	Čím je drůbež, maso nebo ryba větší, tím nižší teplota a delší doba pečení.
	Drůbež, maso a ryby po uplynutí cca ^ až Z uvedené doby obraťte.

	Drůbež
	U kachny nebo husy propíchněte kůži pod křídly. Tak může vytékat tuk.
	U kachních prsou nařízněte kůži. Kachní prsa neobracejte.
	K drůbeži přidejte do nádoby trochu tekutiny. Dno nádoby by mělo být pokryté do výšky 1–2 cm.
	Pokud budete drůbež obracet, pečte ji nejprve prsní stranou, resp. stranou s kůží dolů.
	Drůbež bude obzvláště do křupava opečená, pokud ji ke konci pečení potřete máslem, slanou vodou nebo pomerančovou šťávou.

	Maso
	Libové maso potřete podle chuti tukem nebo ho obložte plátky slaniny.
	Při pečení libového masa přidejte trochu tekutiny. Ve skleněné nádobě by mělo být dno pokryté do výšky cca ^ cm.
	Kůži křížem nařízněte. Pokud budete pečeni obracet, pečte ji nejprve kůží dolů.
	Když je pečeně hotová, měla by se nechat ještě 10 minut odpočívat ve vypnuté, zavřené troubě. Šťáva se tak lépe rozloží. Případně pečeni zabalte do alobalu. Doporučená doba na odpočinutí není započítaná v uvedené době...
	Pečení a dušení v nádobě je komfortnější. Pečeni lze v nádobě snadněji z trouby vyndat a omáčku můžete uvařit přímo v nádobě.
	Množství tekutiny závisí na druhu masa a materiálu nádoby a na tom, zda použijete pokličku. Pokud pečete maso ve smaltovaném nebo tmavém kovovém pekáči, je potřeba o něco více tekutiny než ve skleněné nádobě.
	Tekutina v nádobě se při pečení vypařuje. V případě potřeby opatrně přilijte tekutinu.
	Vzdálenost mezi masem a pokličkou by měla být minimálně 3 cm. Maso může zvětšit svůj objem.
	Před dušením maso podle potřeby předem opečte. Aby při dušení vznikla omáčka, přidejte vodu, víno, ocet a podobně. Dno nádoby by mělo být pokryté do výšky 1– 2 cm.

	Ryby
	Celou rybu nemusíte obracet. Celou rybu vložte do trouby v poloze na břiše, hřbetní ploutví nahoru. Aby dobře držela, vložte do otvoru v břiše rozříznutý brambor nebo malou žáruvzdornou nádobku.
	Jestli je ryba už upečená, poznáte podle toho, že lze snadno uvolnit hřbetní ploutev.
	Pro dušení dejte do nádoby dvě až tři lžíce tekutiny a trochu citronové šťávy nebo octa.
	Drůbež
	Pokrmy
	Příslušenství / nádobí
	Úroveň vkládání
	Kroky
	Druh ohřevu
	Teplota ve °C
	Intenzita páry
	Doba trvání v min.

	Maso
	Pokrmy
	Příslušenství / nádobí
	Úroveň vkládání
	Druh ohřevu
	Kroky
	Teplota ve °C
	Intenzita páry
	Doba trvání v min.

	Ryby
	Pokrmy
	Příslušenství / nádobí
	Úroveň vkládání
	Druh ohřevu
	Teplota ve °C
	Intenzita páry
	Doba trvání v min.



	Tipy pro pečení, dušení a grilování
	Zelenina a přílohy
	Zde najdete údaje k přípravě grilované zeleniny, brambor a zmrazených výrobků z brambor.
	Řiďte se údaji v tabulce.
	Pokrm
	Příslušenství/nádoba
	Výška zasunutí
	Druh ohřevu
	Teplota ve °C
	Doba trvání v min


	Dezerty
	V tomto spotřebiči si můžete sami vyrobit suflé a jogurt.
	Suflé Suflé můžete péct také ve vodní lázni v univerzálním vysokém plechu.Univerzální vysoký plech zasuňte do výšky 2.
	Jogurt Vyjměte z trouby příslušenství a rámy. Pečicí prostor musí být prázdný.
	1. Na varné desce zahřejte 1 l mléka (3,5 % tuku) na 90 °C a nechte ho vychladnout na 40 °C.

	2. Přimíchejte 150 g jogurtu (s teplotou z lednice).
	3. Naplňte do šálků nebo malých skleniček a zakryjte potravinovou fólií.
	4. Šálky nebo skleničky postavte na dno trouby a proveďte nastavení podle tabulky.
	5. Když je jogurt hotový, nechte ho vychladnout v lednici.
	Pokrm
	Příslušenství/nádoba
	Výška zasunutí
	Druh ohřevu
	Teplota ve °C
	Doba trvání v min
	Akrylamid v potravinách
	Akrylamid vzniká především při zahřátí připravovaných obilných a bramborových produktů na vysoké teploty, jako např. smažených brambůrků, hranolků, toastů, housek, chleba nebo jemného pečiva (sušenky, perník, Spekulatius).
	Tipy pro přípravu pokrmů bez akrylamidu


	Mírný ohřev
	Mírný ohřev je pomalé pečení při nízké teplotě.Nazývá se proto také nízkoteplotní pečení.
	Mírný ohřev je ideální pro všechny jemné kousky (např. křehké části hovězího, telecího, vepřového, jehněčího a drůbeže), které mají být upečené dorůžova nebo doměkka. Maso zůstane hezky šťavnaté, křehké a měkké.
	Výhoda: Máte dost času na plánování menu, protože maso připravené pomocí mírného ohřevu lze bez problémů udržovat teplé. Během pečení nemusíte maso obracet.Dvířka spotřebiče nechte zavřená, aby bylo zachováno stejnoměrné...
	Používejte pouze čerstvé a hygienicky nezávadné maso bez kostí. Pečlivě odstraňte šlachy a tučné okraje. Tuk zanechává při mírném ohřevu silnou příchuť. Můžete také použít okořeněné nebo naložené maso. Nepoužívejte r...
	Po upečení pomocí mírného ohřevu můžete maso hned nakrájet. Není potřeba ho nechat uležet. Díky speciální metodě pečení je maso růžové, ale není syrové nebo málo upečené.
	Teplota mírného ohřevu a doba pečení závisí na velikosti, tloušťce a kvalitě masa. Proto jsou zde uvedená rozpětí nastavení.
	Upozornění:

	Nádoby Používejte mělké nádoby, např. porcelánový nebo skleněný servírovací podnos. Nádobu dejte do trouby předehřát.
	Nepřiklopenou nádobu postavte vždy na rošt ve výšce 2.
	Další informace najdete v části Tipy pro mírný ohřev na konci tabulky s nastavením.
	Tento druh provozu spouštějte jen tehdy, když je trouba úplně vychladlá.Nechte pečicí prostor s nádobou cca 15 minut důkladně prohřát.
	Maso zprudka a dostatečně dlouho opečte ze všech stran na varné zóně při vysoké teplotě, i na koncích. Okamžitě ho položte na předehřátou nádobu. Nádobu s masem vložte zpět do trouby a pečte pomocí mírného ohřevu.
	Pokrm
	Příslušenství/nádoba
	Výška zasunutí
	Druh ohřevu
	Doba opečení v min
	Teplota ve °C
	Doba trvání v min
	Tipy pro mírný ohřev


	Sušení
	Pomocí horkého vzduchu můžete skvěle sušit. Při tomto způsobu konzervace se díky zbavení vody koncentrují aromatické látky.
	Používejte pouze kvalitní ovoce, zeleninu a bylinky a důkladně je umyjte. Na rošt položte pečicí nebo pergamenový papír. Nechte ovoce řádně okapat a osušte ho.
	Nakrájejte ho na stejně velké kousky nebo tenké plátky. Neoloupané ovoce položte na mísu rozříznutou stranou nahoru. Dbejte na to, aby se ovoce ani houby na roštu nepřekrývaly.
	Zeleninu nastrouhejte a poté ji blanšírujte. Blanšírovanou zeleninu nechte řádně okapat a pak ji rovnoměrně rozprostřete na rošt.
	Bylinky sušte se stonky. Rozprostřete bylinky rovnoměrně a mírně navršené na rošt.
	Pro sušení používejte následující výšky zasunutí:
	■ 1 rošt: výška 3
	■ 2 rošty: výška 3+1

	Šťavnaté ovoce a šťavnatou zeleninu několikrát obraťte. Ihned po usušení sejměte z papíru.
	V tabulce najdete nastavení pro sušení různých potravin. Teplota a doba trvání závisí na druhu, vlhkosti, zralosti a tloušťce sušených potravin. Čím déle necháte potraviny sušit, tím budou lépe konzervované. Čím tenčí kousky ...
	Pokud chcete sušit další potraviny, řiďte se podle podobných potravin v tabulce.
	Zelenina, ovoce a bylinky
	Příslušenství
	Druh ohřevu
	Teplota ve °C
	Doba trvání v hodiná ch


	Zavařování
	Ve spotřebiči můžete zavařovat ovoce a zeleninu.
	: Varování
	Nebezpečí poranění!

	Sklenice Používejte pouze čisté a nepoškozené zavařovací sklenice. Používejte pouze tepelně odolné, čisté a nepoškozené gumičky. Spony a pružiny předem zkontrolujte.
	Při zavařování používejte pouze sklenice stejné velikosti a s obsahem stejných potravin. V troubě můžete současně zavařovat obsah maximálně šesti zavařovacích sklenic o objemu ^, 1 nebo 1^ l. Nepoužívejte větší ani vyšší sk...
	Zavařovací sklenice se nesmí při zavařování v troubě dotýkat.
	Příprava ovoce a zeleniny Používejte pouze kvalitní ovoce a zeleninu. Důkladně je omyjte.
	Ovoce, resp. zeleninu podle druhu oloupejte, zbavte pecek a nakrájejte a naplňte do zavařovacích sklenic cca 2 cm pod okraj.
	Ovoce: Ovoce v zavařovacích sklenicích zalijte horkým cukrovým roztokem (cca 400 ml na litrovou sklenici), ze kterého jste sebrali pěnu. Na litr vody:
	■ cca 250 g cukru u sladkého ovoce
	■ cca 500 g cukru u kyselého ovoce

	Zelenina: Zeleninu v zavařovacích sklenicích zalijte horkou svařenou vodou.
	Okraje sklenic otřete, musí být čisté. Na každou sklenici položte mokrou gumičku a víčko. Sklenice uzavřete sponami. Postavte sklenice do univerzálního vysokého plechu tak, aby se nedotýkaly. Do univerzálního vysokého plechu nalijte...
	Konec zavařování Ovoce: Po určité době začnou v krátkých intervalech stoupat vzhůru bublinky. Jakmile to ve všech sklenicích začne bublat, vypněte spotřebič. Sklenice nechte v troubě uvedenou dobu dojít, teprve pak je z trouby vyjměte
	Zelenina: Po určité době začnou v krátkých intervalech stoupat vzhůru bublinky. Jakmile to ve všech zavařovacích sklenicích probublává, snižte teplotu na 120 °C a nechte sklenice v zavřené troubě dále probublávat, jak je uvedeno v...
	Po zavaření vyjměte sklenice z trouby a postavte je na čistou utěrku. Horké sklenice nestavte na studený nebo mokrý podklad, mohly by prasknout. Zavařovací sklenice přikryjte, aby byly chráněné před průvanem. Spony odstraňte až po v...
	Časy uvedené v tabulce nastavení jsou orientační hodnoty pro zavařování ovoce a zeleniny. Může na ně mít vliv pokojová teplota, počet sklenic, množství, teplota a kvalita obsahu sklenic.Údaje se vztahují na jednolitrové oblé sklen...
	Pokrm
	Příslušenství/nádoba
	Výška zasunutí
	Druh ohřevu
	Krok
	Teplota ve °C
	Doba trvání v min


	Kynutí těsta
	Těsto vykyne výrazně rychleji než při pokojové teplotě a nevysuší se. Tento druh provozu spouštějte jen tehdy, když je trouba úplně vychladlá.
	Nechte těsto vykynout vždy dvakrát. Řiďte se údaji v tabulkách s nastavením pro 1. a 2. kynutí (kynutí těsta a kynutí pečiva).
	Kynutí těsta Těsto dejte do žáruvzdorné mísy a postavte ji na rošt. Proveďte nastavení podle údajů v tabulce.
	Během kynutí neotevírejte dvířka spotřebiče, protože by unikl vlhký vzduch. Těsto nepřikrývejte.
	Během provozu vzniká kondenzovaná voda a způsobuje orosení skla dvířek. Po kynutí pečicí prostor vytřete. Zbytky vodního kamene rozpusťte pomocí malého množství octa a setřete čistou vodou.
	Kynutí pečiva Vložte pečivo do výšky zasunutí uvedené v tabulce.
	Pokud chcete troubu předehřát, nechte pečivo vykynout mimo spotřebič na teplém místě.
	Teplota a doba kynutí závisí na druhu a množství přísad. Proto jsou údaje v tabulce s nastavením orientační hodnoty.
	Pokrm
	Příslušenství / Nádobí
	Úroveň vkládání
	Druh ohřevu
	Kroky
	Teplota ve °C
	Doba úpravy v min.


	Rozmrazování
	Hodí se pro rozmrazování zmrazeného ovoce, zeleniny a pečiva. Drůbež, maso a ryby je nejlepší nechat rozmrazit v lednici. Nehodí se pro krémové a šlehačkové dorty.
	Pro rozmrazování používejte následující výšky zasunutí:
	■ 1 rošt: výška 2
	■ 2 rošty: výška 3+1

	Časové údaje v tabulce jsou orientační hodnoty. Závisí na kvalitě, teplotě zmrazení (–18 °C) a vlastnostech potravin. Jsou zde uvedená časová rozpětí. Nejprve nastavte kratší dobu a podle potřeby ji prodlužte.
	Tip:

	Vyjměte zmrazené potraviny z obalu a ve vhodné nádobě postavte na rošt.
	Pokrmy průběžně jednou až dvakrát zamíchejte nebo obraťte. Velké kusy několikrát obraťte. Pokrm od sebe během rozmrazování oddělujte, resp. již rozmrazené kousky vyjměte z trouby.
	Rozmrazené pokrmy nechte ještě 10 až 30 minut odpočívat ve vypnutém spotřebiči, aby se vyrovnala teplota.
	Pokrm
	Příslušenství/nádoba
	Výška zasunutí
	Druh ohřevu
	Teplota ve °C
	Doba trvání v min


	Ohřívání
	Pomocí druhu ohřevu regenerace můžete šetrně ohřívat pokrmy s přidáváním páry. Pokrmy chutnají a vypadají jako čerstvě připravené.Můžete také dobře rozpékat pečivo z předcházejícího dne.
	Používejte pokud možno mělké, široké a tepelně odolné nádoby. Studené nádoby prodlužují proces ohřívání.
	Ohřívejte pokud možno pouze pokrmy stejného druhu a stejné velikosti. Pokud to není možné, řídí se doba podle složky pokrmu s nejdelší dobou ohřívání.
	Pokrmy při ohřívání nepřiklápějte.
	Pokrm postavte v nádobě na rošt nebo ho položte přímo na rošt ve výšce 2.
	Během provozu neotevírejte dvířka spotřebiče, protože by uniklo hodně páry.
	V tabulce najdete optimální nastavení pro různé pokrmy. Časové údaje jsou orientační hodnoty. Závisejí na nádobě, kvalitě, teplotě a vlastnostech potravin.Jsou zde uvedená časová rozpětí. Nejprve nastavte kratší dobu a podle po...
	Hodnoty uvedené v tabulkách platí pro vložení pokrmu do studené trouby. U některých pokrmů je předehřátí nutné, v tom případě je to uvedeno v tabulce.
	Příslušenství, které nepoužíváte, vyndejte z trouby. Dosáhnete tak optimálního výsledku pečení a ušetříte energii.
	Pokrmy
	Příslušenství / nádobí
	Úroveň vkládání
	Druh ohřevu
	Teplota ve °C
	Doba trvání v min.


	Udržování teploty
	Pomocí druhu ohřevu horní/dolní ohřev můžete uvařené pokrmy udržovat teplé. Zabráníte tak vytváření kondenzátu a nemusíte troubu vytírat.
	Hotové pokrmy neudržujte teplé déle než dvě hodiny. Mějte na paměti, že některé pokrmy se při udržování teploty dál pečou. Pokrmy případně přiklopte.

	Zkušební pokrmy
	Tyto tabulky byly sestaveny pro zkušební instituce, s cílem usnadnit kontrolu našich spotřebičů.
	Podle EN 60350-1.



	Pečení
	Současně vložené pečivo na plechách nebo ve formách nemusí být hotové ve stejnou dobu.
	Výšky zasunutí při pečení na dvou úrovních:
	■ univerzální vysoký plech: výška 3
	■ formy na roštu

	Výšky zasunutí při pečení na třech úrovních:
	■ plech na pečení: výška 5
	■ univerzální vysoký plech: výška 3
	■ plech na pečení: výška 1

	Pečení ve dvou rozevíracích formách:
	■ na jedné úrovni (obrázek !)
	■ na dvou úrovních (obrázek ")
	Upozornění



	Grilování
	Navíc vložte univerzální vysoký plech. Zachytí se do něj kapalina a trouba zůstane čistší.

	Pečení s přídavnou párou
	Určité pokrmy budou s přídavnou párou křupavější. Budou mít lesklejší povrch a je méně pravděpodobné, že se vysuší.
	Pečení s přídavnou párou je možné jen na jedné úrovni.
	Při pečení s přídavnou párou musí být formy na pečení odolné vůči vysokým teplotám a páře.
	Pečení
	Pokrmy
	Příslušenství / nádobí
	Úroveň vkládání
	Druh ohřevu
	Teplota ve °C
	Intenzita páry
	Doba trvání v min.

	Grilování
	Pokrm
	Příslušenství
	Výška zasunutí
	Druh ohřevu
	Teplota ve °C
	Doba trvání v min
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