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INFORMACJE DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

PRZECZYTAC | SCISLE PRZESTRZEGAC

Przed przystgpieniem do uzytkowania urzadzenia
nalezy zapoznac sie instrukcjami bezpieczerstwa.
Przechowywa¢ w podrecznym miejscu w celu
korzystania w przysztosci.

W niniejszej instrukcji oraz na samym urzadzeniu
znajduja  sie  wazne  ostrzezenia  dotyczace
bezpieczenstwa, ktére nalezy zawsze uwzgledniad.
Producent urzadzenia nie ponosi odpowiedzialnosci za
jakiekolwiek szkody wynikle z nieprzestrzegania
niniejszychinstrukcjibezpieczenstwa, nieprawidtowego
uzytkowania urzadzenia lub niewtasciwego ustawienia
elementdw sterujacych.

M\ OSTRZEZENIE: Urzadzenie i jego fatwo dostepne
czesci mogq nagrzewac sie podczas pracy. Nalezy
uwaza¢, aby nie dotkng¢ elementéw grzejnych.
Dzieci do lat 8 nie moga znajdowac sie w poblizu
urzadzenia bez statego nadzoru.

/N OSTRZEZENIE: Jesli powierzchnia plyty jest
peknieta, nie wolno uzywac urzadzenia - ryzyko
porazenia pragdem.

M\ OSTRZEZENIE:  Zagrozenie  pozarem: Na
powierzchniach grzejnych nie nalezy przechowywac
zadnych przedmiotow.

M\ OSTROZNIE: Proces gotowania musi by¢
nadzorowany. Proces krotkiego gotowania musi by¢
nadzorowany przez caty czas.

M\ OSTRZEZENIE: Pozostawienie urzadzenia bez
nadzoru podczas przyrzadzania potraw z uzyciem
oleju i ttuszczu moze spowodowac zagrozenie i
prowadzi¢ do powstania pozaru. NIGDY nie nalezy
probowac gasi¢ ognia woda: zamiast tego nalezy
wytaczyc¢ urzadzenie i zakry¢ ptomien np. pokrywka
lub kocem gasniczym.

A\ Nie uzywac ptyty kuchennej jako powierzchni
roboczej. Scierki kuchenne i inne fatwopalne
materiaty powinny by¢ przechowywane z dala od
urzadzenia, dopoki wszystkie jego podzespoty
catkowicie nie ostygna — ryzyko pozaru.

M Metalowe przedmioty, takie jak noze, widelce,
tyzki i pokrywki, nie powinny by¢ umieszczane na
powierzchni ptyty, poniewaz moga sie nagrzewac.

M\ Mate dzieci (0-3 lat) nie powinny przebywa¢ w
poblizu urzadzenia. Dzieci (3-8 lat) ) nie powinny
przebywac w poblizu urzadzenia bez statego nadzoru.
Dzieci w wieku 8 lat i starsze, osoby o ograniczonej
sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej
oraz osoby bez odpowiedniego doswiadczenia i
wiedzy moga korzystac z urzadzenia wyfgcznie pod
nadzorem lub po otrzymaniu odpowiednich instrukg;ji
dotyczacych bezpiecznego uzytkowania urzagdzenia
oraz pod warunkiem, ze rozumieja zagrozenia

zwigzane z obstugq urzadzenia. Nie pozwala¢, by
dzieci bawity urzadzeniem. Dzieci nie mogg czyscic
ani konserwowac urzadzenia bez nadzoru.

M\ Po zakonczeniu uzywania ptyty nalezy wytaczy¢
pole grzewcze za pomoca przycisku, zamiast polegac
na ukfadzie wykrywania obecnosci naczynia.
DOZWOLONE ZASTOSOWANIE

&\ OSTROZNIE: urzadzenie nie zostato przeznaczone
do obstugi za pomocag zewnetrznego urzadzenia,
np. timera, ani niezaleznego systemu zdalnego
sterowania.

M To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w
gospodarstwach domowych i do podobnych
zastosowan, takich jak: kuchnie dla pracownikow w
sklepach, biurach i innych srodowiskach roboczych;
gospodarstwa rolne; wykorzystanie przez klientow w
hotelach, motelachorazinnychobiektachmieszkalnych.
M\ Wszelkie inne zastosowania (np. ogrzewanie
pomieszczen) sg zabronione.

M\ Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku
przemystowego. Urzadzenia nie nalezy uzywac na
zewnatrz.

INSTALACJA

M\ Urzadzenie musza przytrzymywac i montowac
co najmniej dwie osoby - ryzyko obrazen. W celu
odpakowaniaiinstalacji uzywac rekawic ochronnych
- ryzyko skaleczenia.

M\ Instalacja, podtaczenia do zrédta wody i zasilania
oraz wszelkie naprawy musza by¢ wykonywane przez
wykwalifikowanego technika. Nie naprawia¢ ani nie
wymienia¢ zadnej czesci urzadzenia, jesli nie jest to
wyraznie dozwolone w instrukgcji obstugi. Nie nalezy
pozwalac dzieciom zbliza¢ sie do miejsca instalacji. Po
rozpakowaniu urzadzenia nalezy sprawdzi¢, czy nie
zostato uszkodzone podczas transportu. W przypadku
probleméw nalezy skontaktowac sie z najblizszym
serwisem technicznym. Po instalacji zbedne
opakowanie (elementy z plastiku, styropianu, itd.)
nalezy umiesci¢ w miejscu niedostepnym dla dzieci -
ryzyko uduszenia. Przed przystapieniem do
jakichkolwiek czynnosci montazowych urzadzenie
nalezy odtaczy¢ od zasilania elektrycznego - ryzyko
porazenia pragdem. Podczas instalacji upewnic sie, ze
urzadzenie nie moze uszkodzi¢ przewodu zasilajagcego
— ryzyko porazenia pradem. Urzadzenie mozna
uruchomi¢ dopiero po zakonczeniu instalagji.

A\ Przed wiozeniem piekarnika mebel nalezy przycia¢
i doktadnie usunac trociny i widry.

M\ Jedli urzadzenie nie zostato zainstalowane nad
piekarnikiem, w szafce pod urzadzeniem nalezy
zamontowac panel oddzielajacy (brak w zestawie).
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OSTRZEZENIA DOTYCZACE ELEKTRYCZNOSCI
M\ Musi istnie¢ mozliwoé¢ odtaczenia urzadzenia od
zrodfa zasilania przez wyjecie wtyczki (jesli wtyczka
jestdostepna) lubzapomocgdostepnego przetacznika
wielobiegunowego, zainstalowanego w przewodzie
do gniazda zasilania zgodnie z obowigzujacymi
normami krajowymi; urzadzenie musi takze posiadac¢
uziemienie zgodnie z obowigzujagcymi normami
krajowymi.
A\ Nie stosowac przedtuzaczy, rozdzielaczy i zlaczy
posrednich. Po zakoriczeniu instalacji uzytkownik
nie powinien mie¢ dostepu do podzespotow
elektrycznych urzadzenia. Nie korzysta¢ zurzadzenia
na boso lub bedac mokrym. Nie uruchamiac
urzadzenia, jesli kabel zasilajacy lub wtyczka sa
uszkodzone, nie dziata ono prawidtowo lub zostato
uszkodzone badz upuszczone.
M Jedli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, jego
wymiane na identyczny nalezy ze wzgledow
bezpieczenstwazleci¢ przedstawicielowi producenta,
serwisowi technicznemu lub innej wykwalifikowanej
osobie w celu unikniecia potencjalnego ryzyka -
ryzyko porazenia pradem.
CZYSZCZENIE | KONSERWACJA
AN OSTRZEZENIE:  Przed  przystapieniem do
czynnosci konserwacyjnych nalezy sprawdzi¢, czy
urzadzenie zostato wylgczone i odtagczone od Zrodta
zasilania — ryzyko porazenia pradem; Nigdy nie
nalezy stosowac urzadzen czyszczacych parg -
ryzyko porazenia pradem.

Nie nalezy uzywa¢ srodkéw sciernych, zracych,
$rodkow na bazie chloru ani Srodkéw do szorowania.
UTYLIZACJA OPAKOWANIA

Materiat, z ktérego wykonano opakowanie, w 100% nadaje sie do recyklingu i

jest oznaczony symbolem .
Czesci opakowania nie nalezy wyrzucad, lecz zutylizowac zgodnie z przepisami
okreslonymi przez lokalne wiadze.

UTYLIZACJA URZADZEN AGD

Urzadzenie zostato wykonane z materiatéw nadajacych sie do recyklingu lub
do ponownego uzycia. Urzadzenie nalezy utylizowa¢ zgodnie z miejscowymi
przepisami dotyczacymi gospodarki odpadami. Aby uzyskac wiecej informacji
na temat utylizacji, odzyskiwania oraz recyklingu urzadzen AGD, nalezy
skontaktowa¢ sie z odpowiednim lokalnym urzedem, punktem skupu
ztomu AGD lub sklepem, w ktérym zakupiono urzadzenie. To urzadzenie
zostato oznaczone jako zgodne z Dyrektywga Europejska 2012/19/WE (WEEE)
dotyczaca zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego.

Wiasciwa utylizacja urzadzenia pomoze zapobiec ewentualnym negatywnym
skutkom dla srodowiska oraz zdrowia ludzkiego.

Symbol Z{ na urzadzeniu lub w dotaczonej do niego dokumentacji oznacza,
ze urzadzenia nie wolno traktowac jak zwyktego odpadu domowego. Nalezy
je przekaza¢ do punktu zajmujacego sie utylizacjg i recyklingiem urzadzen
elektrycznych i elektronicznych.

WSKAZOWKIDOTYCZACE OSZCZEDZANIA ENERGI|I
Aby w petni wykorzystac ciepto resztkowe plyty grzewczej, nalezy wytaczy¢ ja
kilka minut przed planowanym zakoriczeniem gotowania.

Podstawa garnka lub patelni powinna catkowicie pokrywaé powierzchnie
ptyty grzewczej; uzycie naczynia o mniejszej powierzchni podstawy niz ptyta
grzewcza spowoduje niepotrzebng utrate energii.

Podczas gotowanianalezy przykrywac garnkilub patelnie $cisle dopasowanymi
pokrywkami i uzywa¢ mozliwie jak najmniej wody. Gotowanie bez pokrywki
znacznie zwieksza zuzycie energii.

Uzywac wylacznie garnkéw i patelni z ptaskim dnem.

|

- PL
DEKLARACJA ZGODNOSCI
To urzadzenie spetnia wymagania dotyczace ekoprojektu okreslone
Rozporzadzeniem Komisji (UE) N. 66/2014 i jest zgodne z norma europejska
EN 60350-2.

UWAGA

Osoby z rozrusznikiem serca lub podobnym urzadzeniem medycznym
powinny zachowac ostrozno$¢ podczas stania w poblizu ptyty indukcyjnej,
gdy jest ona wiaczona. Pole elektromagnetyczne moze wptyna¢ na
dziatanie rozrusznika serca lub podobnego urzadzenia. W celu uzyskania
dodatkowych informacji na temat dziatania rozrusznika serca Ilub
podobnego urzadzenia w polu elektromagnetycznym ptyty indukcyjnej
nalezy skonsultowac sie z lekarzem lub producentem tych urzadzen.




INSTALACJA
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PODLACZENIE ELEKTRYCZNE

PL

Przed podiaczeniem ptyty do Zrédta zasilania nalezy wykonac podtaczenie elektryczne.
Instalacja musi by¢ przeprowadzona przez wykwalifikowanego pracownika znajacego aktualne przepisy dotyczace bezpieczenstwa i instalacji. W
szczegolnosci, instalacja musi by¢ przeprowadzona zgodnie z przepisami obowigzujacymi u lokalnego dostawcy pradu.
Upewnic sie, ze napiecie podane na tabliczce znamionowej znajdujacej sie w dolnej czesci urzadzenia jest zgodne z napieciem w instalacji domowe;j.

Obowiazujace przepisy wymagdaja, by urzadzenie byto uziemione: nalezy uzy¢ jedynie przewoddw (w tym przewodu uziemiajgcego) o odpowiednim

rozmiarze.
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blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-utrAe (ykpi)-sinine (hall)-zila (peleka)
meélyna(pilkas)-niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)
CWHbO (cMBo)-nnaea (cuea)-modro(sivo)-plava (siva)-cuHui (Cepblin)-CrHin (Cipui)
kek (cyp)-modry (Seda)-modry(siva)-kék (szlrke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)
blat (grat)-mavi (gri)-gorm (liath)
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OPIS

1. Piyta
2. Panel sterowania

PANEL STEROWANIA
1 2 3 4 5
O o < o o
O O
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6 7 8 9 10
1. Przycisk ON/OFF 5. Blokada przyciskow 8. Ekran dotykowy z suwakiem
2. Kontrolka sygnalizujaca, ze ptyta jest wiagczona 6. Wyswietlacz wyboru pola grzejnego 9. Przycisk szybkiego rozgrzewania
3. Funkgja “Cookassist” (funkcje specjalne) 7. Przycisk wylaczania danego pola grzejnego 10. Wyswietlacz “Wybor funkgji”
4. Kontrolka sygnalizujaca, ze blokada przyciskow
jest aktywna




AKCESORIA

. PL

GARNKI I PATELNIE
NIE Nalezy uzywac wytacznie garnkéw i patelni wykonanych
z materiatéw ferromagnetycznych, odpowiednich
W > do plyt indukcyjnych. Aby okresli¢, czy garnek jest

odpowiedni, nalezy sprawdzi¢, czy posiada on symbol
(zazwyczaj wybity na spodzie). Do sprawdzenia, czy
dany garnek jest ferromagnetyczny, mozna tez uzy¢ magnesu.
Jakos¢ i struktura podstawy naczynia moga mie¢ wptyw na wydajnosé¢
gotowania. Niektére oznaczenia srednicy podstawy nie odpowiadaja
rzeczywistej $rednicy powierzchni ferromagnetycznej.

PUSTE NACZYNIA LUB NACZYNIA O CIENKIM SPODZIE

Nie nalezy umieszczac¢ pustych naczyn na plycie, kiedy ptyta jest wigczona.
Plyta jest wyposazona w wewnetrzny system zabezpieczajacy, ktory stale
monitoruje temperature i aktywuje funkcje “automatyczne wytaczanie”,
kiedy temperatura jest zbyt wysoka.

W przypadku uzycia pustych naczyn lub naczyn o cienkim spodzie, temperatura
moze wzrosnac¢ bardzo szybko, a funkcja “automatyczne wylgczanie” moze
sie uruchomi¢ z niewielkim opdznieniem, co z kolei moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia naczynia. Jesli tak sie stanie, nie nalezy niczego dotyka¢, ale
zaczekac, az wszystkie elementy ostygna.

Jesli pojawi sie komunikat btedu, nalezy skontaktowac sie z serwisem.

PIERWSZE UZYCIE

MINIMALNA SREDNICA PODSTAWY GARNKA/PATELNI DLA ROZNYCH
POL GRZEWCZYCH

Aby zapewni¢ prawidtowe dziatanie ptyty, naczynie musi zakrywac jeden
lub wiecej punktéw referencyjnych wskazanych na powierzchni plyty i
musi posiada¢ odpowiednia srednice podstawy.

USTAWIANIE NACZYNIA MINIMALNA SREDNICA

wysrodkowane na 1 punkcie 10 cm
przykryte 2 punkty 19cm
przykryte 3 punkty garnek do gotowania ryb/kratka

do grillowania

garnek do gotowania ryb/kratka
do grillowania

24cm

przykryte 4 punkty (poziomo)

przykryte 4 punkty (2 + 2) (pionowo)

Ustawienia ptyty moga zosta¢ zmienione w dowolnym momencie. Aby

&
zmieni¢ ustawienia, nalezy nacisna¢ na symbol &F, ktéry pojawia sie na
wyswietlaczu wyboru funkgji.

W menu ustawien mozna:

wybrac jezyk;

dostosowac jasnos¢;

dostosowac gtosnosc alarmow dzwiekowych;

dostosowac dzwieki przyciskow;

dostosowaé moc plyty;

sprawdzi¢, ktéra wersja oprogramowania jest zainstalowana;
przywréci¢ ustawienia fabryczne plyty.

W przypadku odciecia zasilania ustawienia sa zachowywane.

CODZIENNA EKSPLOATACJA

DOSTOSOWYWANIE MOCY PLYTY

Maksymalny poziom mocy ptyty mozna wybra¢ w menu ustawien, wedtug
zapotrzebowania lub ustawionego czasu.
Dostepne sa nastepujace poziomy mocy: 2.5kW — 4.0kW — 6.0kW - 7.4kW.

I
Q WLACZANIE/WYLACZANIE PLYTY
Aby wiaczy¢ ptyte, nalezy nacisna¢ przycisk “ON" i przytrzyma¢ przez ok.
1 sekunde, az do momentu aktywowania sie wyswietlaczy.
Plyta wytaczy sie automatycznie po 10 sekundach, jesli w tym czasie nie
zostanie wybrana zadna funkgja.
Plyta grzejna wytaczy sie, jesli dowolny przycisk pozostanie wcisniety przez
ponad 10 sekund.
Aby wytaczy¢ plyte, nalezy nacisna¢ ten sam przycisk, az wyswietlacz
zostanie wylaczony. Wszystkie pola grzejne zostana wytaczone.
Jesli ptyta byta uzytkowana, po wylaczeniu, wszystkie pola grzejne beda
nieaktywne, a wskaznik ciepta resztkowego “H" pozostanie wigczony, az
pola grzejne ostygna.

WYBOR POLA GRZEJNEGO

Pole grzejne mozna wybrac na wyswietlaczu po lewej stronie, naciskajac na
odpowiedni punkt. Na niewybranych strefach ptyty pojawi sie cienki pasek.

WYBOR ELASTYCZNEJ STREFY GOTOWANIA

Elastyczna strefa gotowania to obszar, gdzie naktada sie kilka p6l grzejnych,
a ktéry moze by¢ uzywany jako jedno pole grzejne.

Aby utworzy¢ strefe elastyczng:

Wybrac kilka punktéw na wyswietlaczu lub przesung¢ wzdtuz nich palcem,
stopniowo je faczac.

Aby podzielic strefe elastyczng:

Nacisng¢ i przytrzymaé punkt na wyswietlaczu odpowiadajacy polu
grzejnemu, ktére chcemy oddzieli¢, przez 3 sekundy. Mozna réwniez nacisnac
przycisk “podziat strefy” i ktéry pojawia sie na wyswietlaczu wyboru funkgji.
Kiedy strefa elastyczna zostanie podzielona, ten sam poziom mocy zostaje
utrzymany dla kazdego pola grzejnego.

Jesli w ciggu 30 sekund na wszystkich wybranych strefach grzewczych nie
zostang umieszczone garnki, to po lewej stronie wyswietlacza pojawi sie




gruby pasek. Mozna ponownie aktywowac te strefe za pomoca polecenia
“Dodaj garnek”, znajdujacego sie po prawej stronie wyswietlacza.

AKTYWACJA/WYLACZANIE POLGRZEJNYCHIDOSTOSOWYWANIE
POZIOMU MOCY

Aktywacja pol grzejnych:

1. Wigczy¢ plyte. Jezeli naczynie zostato juz umieszczone na miejscu,
plyta wykryje je automatycznie. Wybra¢ sugerowang strefe, aby moc
wybra¢ moc.

2. Umiesci¢naczynie dogotowanianawybranym polugrzejnym, upewniajac
sie, ze przykrywa ono jeden lub wiecej punktow referencyjnych na
powierzchni plyty.

* Uzycie tej pozycji umozliwi wykorzystanie maksymalnego poziomu mocy.

Uwaga: Nie nalezy stawia¢ naczy na wyswietlaczu ani na suwaku ekranu
dotykowego. W przypadku, gdy jeden z wyswietlaczy zostanie zakryty
naczyniem lub innym obiektem, ptyta grzejna moze nie dziata¢ prawidtowo.
Na prawym wyswietlaczu pojawi sie wtedy komunikat: “SPRAWDZ OBSZAR
DOTYKOWY, usun obiekt w ciggu minuty”. Nalezy usuna¢ obiekt i odczeka,
az komunikat zniknie. Jesli problem nie ustepuje, odfgczy¢ ptyte kuchenng od
zasilania i podiaczy¢ ja ponownie.

W przypadku stref grzejnych znajdujacych przy panelu sterowania, zaleca sie
utrzymywanie garnkéw i patelni wewnatrz oznaczonej powierzchni (biorac
pod uwage zarowno spdd naczynia, jak i jego gorng krawedz, ktéra moze byc
szersza).

W ten sposéb zapobiega sie nadmiernemu nagrzaniu panelu dotykowego.
Podczas grillowania lub smazenia, nalezy korzystac z tylnych stref grzejnych,
gdy tylko to moZliwe.

3. Wybrac pole grzejne lub strefe elastyczng na ekranie po lewej stronie.
4. Ustawi¢ zadany poziom mocy, naciskajac lub przesuwajac palec
poziomo po suwaku na ekranie dotykowym.

Wybrany poziom mocy wyswietli sie w punkcie wyswietlacza odpowiadajacym
danemu polu grzejnemu.

Kazde pole grzejne posiada kilka pozioméw mocy, ktére mozna regulowac
w zakresie od “1” (minimum) do “18" (maksimum).

Na ekranie dotykowym mozna réwniez wybra¢ funkcje szybkiego
podgrzewania, oznaczona literg “P”.

Uwaga: Jesli naczynie nie jest dostosowane do gotowania indukcyjnego, nie jest
prawidtowo umiejscowione lub ma nieodpowiedni rozmiar, odpowiadajgcy
mu punkt na wyswietlaczu bedzie migat. Jesli naczynie nie zostanie wykryte w
ciggu 30 sekund od wyboru, dane pole grzejne wytgczy sie.

Wylqczanie pol grzejnych:

Wybra¢ pole grzejne na wyswietlaczu po lewej stronie i nacisna¢ przycisk

“OFF" na gérze suwaka ekranu dotykowego. Jesli pole grzejne nadal bedzie

gorace, wskaznik ciepta resztkowego “H” pojawi sie w odpowiednim punkcie

wyswietlacza.
I

Hi H

————t————

L+ DpobAJGARNEK

Jesli wykorzystywana jest strefa grzejna ztozona z kilu pél, garnek mozna
ustawi¢ w dowolnym miejscu w obrebie tej strefy. Plyta automatycznie
rozpozna rzeczywistg pozycje naczynia.

Aby dodac kolejne naczynie do aktywnej strefy grzejnej, nalezy uzyc
polecenia “Dodaj garnek” L+, aby ptyta mogta je wykry¢.

O—"' BLOKADA PRZYCISKOW

Aby unikna¢ przypadkowej aktywacji ptyty podczas czyszczenia lub
przypadkowej zmiany ustawien w trakcie gotowania, nalezy nacisnac
przycisk “Blokada przyciskow” O—i przytrzymac go przez 3 sekundy: sygnat
dzwiekowy i zapalenie sie kontrolki ostrzegawczej wskazuja, ze funkcja
zostata aktywowana.

Panel sterowania jest zablokowany, z wyjatkiem przycisku WYLACZ.

Aby aktywowac przyciski, nalezy ponownie nacisna¢ przycisk “Blokada
przyciskow” O—i przytrzymac go przez 3 sekundy. Kontrolka ostrzegawcza
gasnie, a ptyta jest znéw aktywna.

X ZEGAR STERUJACY (TIMER)

Kiedy ptyta jest wytgczona, mozna uzy¢ wyswietlacza po prawej stronie do
kontroli czasu gotowania.

Aktywowanie timera:

1. Wihaczyc ptyte.

2. Nacisna¢ na symbol klepsydry X pojawiajacy sie na wyswietlaczu.

3. Ustawic czas za pomocg przyciskow “+/“-".

4. Po uptywie ustalonego czasu, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.

Zmiana ustawien lub wylqczenie timera:

1. Nacisna¢ na symbol klepsydry X pojawiajacy sie na wyswietlaczu.
2. Za pomoca przyciskow “+" i “=" ustawi¢ zadany czas lub nacisnac¢
przycisk “STOP, aby wyfaczy¢ timer.

@ USTAWIANIE CZASU GOTOWANIA
Pola grzejne mozna zaprogramowac tak, aby wytaczaty sie automatycznie.

Aby ustawic czas gotowania:

1. Wybrac pole grzejne i ustawic zagdany poziom mocy.

2. Nacisna¢ na symbol stopera (O pojawiajacy sie na wyswietlaczu.

3. Ustawic¢ zadany czas za pomoca przyciskow “+"/"-".

4. Po uplywie ustalonego czasu rozbrzmiewa sygnat dzwiekowy i pole
grzejne automatycznie sie wytacza.

Zmiana ustawien lub wylgczenie timera:

1. Wybrac aktywne pole grzejne.

2. Nacisna¢ na symbol stopera & pojawiajacy sie na wyswietlaczu.

3. Za pomoca przyciskow “+"/"-" ustawi¢ zadany czas lub nacisnac¢
przycisk “STOP”, aby skasowac ustawiony czas gotowania.

Czas gotowania ustawia sie dla kazdego pola i strefy elastycznej w ten sam
sposob.
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FUNKCJE

. PL

O

= | COOKASSIST
Przycisk “Cookassist” pozwala uzytkownikom na korzystanie z funkgji specjalnych:
«  EasyCook
« ProCook

«  FlexPro (Gotuj na catej powierzchni)

Wyswietlacz, umieszczony po prawej stronie, umozliwia przegladanie i

wybér zadanych funkgji specjalnych.

Za pomoca strzatek /\ \/ mozna przeszukiwa¢ dostepne opcje.

Wybor opcji zatwierdza sie przyciskiem +/, a za pomoca podwajne;j strzatki
powraca sie do poprzedniego menu.

EASYCOOK

Funkcja ta pozwala na wybér jednej z opgji, utatwiajacych gotowanie
réznych typdw potraw w optymalny sposéb.

Ptyta pomaga uzytkownikowi, zapewniajac idealne warunki do podgrzewania
i pokrywania wnetrza naczynia tluszczem. Dostarcza rowniez wskazéwek,
ktérych nalezy przestrzega¢ na réznych etapach gotowania, aby osiggnac¢
optymalne rezultaty.

Aktywowanie funkcji EasyCook:

1. Nacisna¢ przycisk “Cookassist”.
2. Wybrac funkcje “EasyCook” na wyswietlaczu i potwierdzic.

CODKASSIET
N\ ; V
K EzsuyCool v
3. Wybrac kategorie dania i potwierdzi
YR IERZ POTRAR
A S v

¢

K [SE RN v

4. Wybra¢ metode gotowania i potwierdzic.
HYEIERZ TRYE
A\ V

Smazenie napatelni |

Gotowanis ~/

5. Wybrac warunki gotowania i potwierdzic.
WYE IERZ GRUBDSC
VAN

V
Cienlki

<K v

6. Beda dostepne cztery pola grzejne. Ustawic¢ naczynie do gotowania
na ptycie, upewniajac sie, ze przykrywa przynajmniej dwa punkty
referencyjne na powierzchni ptyty.

Tryb gotowania “Moka“ to jedyny tryb, w ktérym moze by¢ przykryty tylko

jeden punkt referencyjny.

Ponizej przedstawiony jest przyktad ustawienia kilku naczyn.

7. Nalezy wybra¢ zadane pole grzejne na wyswietlaczu po lewej stronie. W
punkcie odpowiadajacym wybranemu polu grzejnemu pojawi sie symbol “A”.

8. Na wyswietlaczu po prawej stronie pojawig sie instrukcje (np. “Dodac
olej” lub “Doda¢ jedzenie”). Na koncu kazdego etapu gotowania
uzytkownik musi nacisna¢ przycisk zatwierdzania, aby przejs¢ dalej.

9. Worazie koniecznosci, wczesniej ustalony poziom mocy mozna w kazdej
chwili zmieni¢ za pomoca przyciskow “+"i “-".

10. Kiedy gotowanie zostanie zakoriczone, nalezy nacisna¢ przycisk “STOP”
wytaczajacy pole grzejne. Jesli podczas gotowania uzytkowanych byto
kilka pol grzejnych, nalezy najpierw wybrac pole, ktére chce sie wytaczy¢.

@ ek arom

- Gotowanie +

STOR

Uwaga: Funkcja “EasyCook” moze by¢ aktywowana, nawet jesli jedno lub
wiecej pdl grzejnych jest juz aktywne.

Aktywacja trybu asystenta dla wiecej niz jednego pola grzejnego:

Po aktywowaniu funkgcji “EasyCook” dla pierwszego pola grzejnego, nalezy
ponownie nacisna¢ przycisk “Cookassist” i powtdrzy¢ proces aktywacji
dla kolejnego pola grzejnego. Pola, ktdre juz sg aktywne, nie moga zostac
ponownie wybrane.

Uwaga: Mozna korzystac z opcji “EasyCook” przy uzyciu 4 pdl grzejnych, pod
warunkiem, ze ustawiony poziom mocy na to pozwala.
Pol nie mozna faczy¢ w wieksze obszary.

Standardowe gotowanie przy aktywnej funkcji “EasyCook”:

Kiedy funkcja “EasyCook” jest aktywna, mozna wybrac pole grzejne, ktére
chce sie uruchomi¢, za pomoca wyswietlacza po lewej stronie i ustawic
jego poziom mocy, zanim zacznie sie go uzywac¢ normalnie.

Opcje do wyboru
KATEGORIA PRODUKTOW
SPOZYWCZYCH METODA GOTOWANIA
Q Mieso Grillowanie, smazenie na patelni, gotowanie
@ Ryby Grillowanie, smazenie na patelni, gotowanie
%‘ Warzywa Grillowanie, smazenie na patelni, gotowanie
Sosy (pomidorowy, zupy kremowe,
% Sosy, geste beszamelowy)
sosy, zupy Zupy (podsmazanie sktadnikéw, bez
podgrzewania)
Budyh, panna cotta, rozpuszczona
@ Desery czekolada, nalesniki, rice pudding
@ Jaika Smazone jajko, omlet, gotowanie (gotowane
) jajko, jajko na miekko), frittata, jajecznica
@ Ser Grillowanie, smazenie na patelni, fondue
é Makaroniryz | Grillowanie, smazenie na patelni, risotto
" Gotowanie na wolnym ogniu (mleko), woda
tp Napoje (gotowanie, gotowanie na wolnym ogniu),
moka
@] Osobiste Gotowanie, grillowanie, smazenie na patelni,
i gotowanie na wolnym ogniu, roztapianie
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GLOWNE METODY GOTOWANIA
(Kazda metoda moze zawiera¢ dodatkowe opcje)

1o~ ROZTAPIANIE

Polega na wytwarzaniu temperatury idealnej do roztapiania i utrzymaniu
potrawy w odpowiedniej postaci, bez ryzyka przypalenia.

Ta metoda nie wptywa negatywnie na produkty o delikatnej strukturze,
takie jak czekolada i zapobiega ich przyleganiu do naczynia.

Tempo gotowania moze zosta¢ w kazdej chwili dostosowane, przy uzyciu
przyciskéw “+ i “=" na wyswietlaczu po prawej stronie.

T=J GOTOWANIE NA WOLNYM OGNIU

Do dan wymagajacych powolnego gotowania i wolno parujacych ptynéw.
Utrzymuje potrawe w odpowiedniej postaci, bez ryzyka przypalenia.
Ta metoda nie niszczy struktury potraw i zapobiega ich przywieraniu do
naczynia.

Jakos¢ i rodzaj naczynia moga mie¢ wplyw na rezultaty lub czas gotowania.
Tempo gotowania moze zosta¢ w kazdej chwili dostosowane, przy uzyciu
przyciskow “+ i “=" na wyswietlaczu po prawej stronie.

GOTOWANIE

Do wydajnego podgrzewania wody. Informuje uzytkownika, kiedy woda
zaczyna wrze¢, poprzez sygnat dzwiekowy i wizualny.

Podczas oczekiwania na potwierdzenie przez uzytkownika, system utrzymuje
kontrolowane, wolne gotowanie wody, co zapobiega jej wylewaniu sie
i stratom energii. Kiedy funkcja jest aktywna, alarm dzwiekowy ostrzega
uzytkownika, ze naczynie jest puste (brak wody) lub ze woda sie wygotowata.
Tempo gotowania moze zosta¢ w kazdej chwili dostosowane, przy uzyciu
przyciskow “+ i “~" na wyswietlaczu po prawej stronie.

Sol nalezy dodawac po ustyszeniu sygnatu informujacego o wrzeniu.

= SMAZENIE NA PATELNI

Podgrzewanie lub rozprowadzanie ttuszczéw do gotowania w pustym
naczyniu. Sygnat dzwiekowy i wizualny wskazuje, ze osiagnieta zostata
idealna temperatura do wiozenia produktéw do naczynia. Podczas
oczekiwania na potwierdzenie przez uzytkownika, system utrzymuje
naczynie w kontrolowanej temperaturze, co zapobiega uszkodzeniu
naczynia i stratom energii.

Optymalne warunki dla tej funkcji to uzywanie naczyn i ttuszczéw w
temperaturze pokojowe;j.

Tempo gotowania moze zosta¢ w kazdej chwili dostosowane, przy uzyciu
przyciskéw “+ i “=" na wyswietlaczu po prawej stronie.

Nie nalezy uzywac pokrywek. Do ochrony przed rozpryskiwaniem zalecane
jest uzywanie specjalnych oston.

Podczas korzystania z tej funkcji, zaleca sie uzywanie tluszczow
odpowiednich do smazenia, takich jak rézne rodzaje olejéow z pestek.
Nalezy nadzorowac pierwsze gotowanie na nowym rodzaju ttuszczu.

'm]' GRILOWANIE

Funkcja ta umozliwia optymalne grillowanie réznych rodzajéw produktéw,
w zaleznosci od ich grubosci. Kiedy zostanie osiggnieta idealna temperatura
do dodania produktu, ptyta emituje sygnat dzwiekowy. Nastepnie, ptyta
stabilizuje temperature podczas gotowania, utrzymujac ja na statym
poziomie. Kiedy uzytkownik potwierdzi, ze dodano produkt, rozpoczyna
sie gotowanie.

Zaleca sie odpowiednio przygotowac¢ produkty juz podczas fazy
podgrzewania sie ptyty i dodawac je bezposrednio po ustyszeniu sygnatu.
Optymalne warunki dla tej funkcji to uzywanie naczyn i tluszczéw w
temperaturze pokojowe;j.

Tempo gotowania moze zosta¢ w kazdej chwili dostosowane, przy uzyciu
przyciskow “+" i “~" na wyswietlaczu po prawej stronie.

Jesli nie korzysta sie ze specjalnej kratki, zaprojektowanej do tego celu,
nalezy szczegdlnie uwazaé podczas pierwszego grillowania przy uzyciu tej
funkgji, gdyz jakos¢ naczynia moze mie¢ wptyw na dtugosé podgrzewania.
Naczynia o bardzo cienkich podstawach moga osigga¢ bardzo wysokie
temperatury w krétkim czasie.

QD MOKA

Funkcja ta umozliwia automatyczne podgrzewanie “Moka” (kawiarek). Cykl
grzania moze by¢ aktywowany poprzez wybér odpowiedniej funkgji w
menu, a sygnat dzwiekowy poinformuje, ze kawa jest gotowa. Funkcja ta
jest zaprogramowana tak, aby wytaczac sie automatycznie, co zapobiega
rozlewaniu kawy. Podczas pierwszego uzycia nalezy sprawdzi¢, czy opisane
warunki sg spetnione. Optymalne warunki dla tej funkgji to uzywanie kawiarki
i wody w temperaturze pokojowe;j.

Uwaga: Nie nalezy porusza¢ patelnig lub garnkiem podczas pierwszej minuty
podgrzewania, aby umozliwi¢ optymalne dziatanie ptyty.

PROCOOK

Funkcja ta dzieli ptyte na cztery pola grzejne, aktywujac je jednoczesnie na
uprzednio ustalonym poziomie mocy. Pozwala to na przenoszenie naczyn
z jednego pola na inne i gotowanie w réznych temperaturach.

Aby wiqczyc Tryb ProCook:

1. Ustawi¢ naczynie do gotowania na plycie.

2. Nacisna¢ przycisk “Cookassist”.

3. Wybrac funkcje “ProCook” na wyswietlaczu i potwierdzic.

COOKESS IST

A V
= |

<K LIS

Proi ook v

4. Punkty odpowiadajace czterem polom grzejnym pojawig sie na
wyswietlaczu po lewej stronie wraz ze wskazaniem odpowiedniego
poziomu mocy (niski, sredni, wysoki). L

5. Aby dodac¢ kolejne naczynia, nalezy uzy¢ polecenia “Dodaj garnek” T+

6. Aby wylaczy¢ te funkcje, nalezy nacisnac przycisk “STOP”.

FROCOOR —_—
Q) T+
Fostaw garnek

@o STOF

Zmiana mocy pola grzejnego:

1. Wybrac pole grzejne.

2. Wybrac zadany poziom mocy, przeciggajac palcem po suwaku ekranu
dotykowego, ktéry pozostanie widoczny przez 30 sekund.

3. Ponownie pojawi sie opis wybranego poziomu mocy (niski, $redni lub
wysoki).

Uwaga: Zmienione ustawienia sg zapisywane, az do momentu, kiedy zostang
ponownie zmienione lub skasowane.

FLEXPRO

Funkgcja ta pozwala na uzywanie catej ptyty jako jednego pola grzejnego.
Wiqczanie funkcji FlexPro (Gotuj na catej powierzchni):

1. Ustawic naczynie do gotowania na ptycie.

2. Nacisna¢ przycisk “Cookassist”.
3. Wybrac funkcje “FlexPro” (Gotuj na catej powierzchni) na wyswietlaczu i

potwierdzic.
COORAZSIST \/
T
K F le=Fro v

4. Ustawi¢ zagdany poziom mocy za pomoca suwaka ekranu dotykowego.

Ustawiony poziom mocy pojawia sie na wyswietlaczu po lewej stronie.
5. Aby dodac kolejne naczynia, nalezy uzy¢ polecenia “Dodaj garnek” 1+
6. Aby wytaczy¢ te funkcje, nalezy nacisnac przycisk “STOP”.

T+

FLE=FRO
0]

Fostaw osrnsk
te]
1oF STOP
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WSKAZNIKI

I"| CIEPLO RESZTKOWE

Jesli na wyswietlaczu widoczny jest wskaznik ciepta resztkowego “H”, pole
grzewcze jest gorace. Wskaznik zapala sie, nawet jedli pole nie zostato
aktywowane, ale zostato podgrzane w wyniku korzystania z sasiednich pél
lub gdy zostat na nim postawiony goracy garnek.
Kiedy pole grzewcze ostygnie, litera “H” zniknie.

TABELA GOTOWANIA

UZYCIE POZIOMU
POZIOM MOCY RODZAJ GOTOWANIA (wskazanie nalezy skorygowac wg wtasnego doswiadczenia oraz nawykow
gotowania)
Maksymalna P Szybkie podgrzewanie Doskonaty do szybkiego podgrzewania potraw lub gotowania wody i innych
moc grzewcza ptynow.
Smazenie — gotowanie Doskona{y do przyrumieniania, podgotowywa,mla, smazenia produktow gteboko
zamrozonych, szybkiego doprowadzania ptynéw do wrzenia.
= 14-18
= Przyrumienianie — podsmazanie — | Doskonaty do smazenia w matej ilosci ttuszczu, podtrzymywania wrzenia,
b gotowanie — grillowanie gotowania i grillowania.
E Przyrumienianie — gotowanie — Doskonaty do smazenia w matej ilosci ttuszczu, podtrzymywania delikatnego
- duszenie — podsmazanie — grillowanie | wrzenia, gotowania, grillowania i wstepnego podgrzewania naczyn.
= 10-14 — .
= Gn?;?(.:\./'vﬁg_lc;ii t,{ﬂgjﬁ;&"ﬁ r?lrlgéx:r?ileezv Doskonaty do duszenia, podtrzymywania delikatnego wrzenia, gotowania i
- ) . 9 grillowania (przez dtuzszy czas).
= gotowanie kremowych potraw
E Doskonaty do przepiséw wymagajacych dtugiego gotowania (ryz, sosy, pieczenie,
- Gotowanie i gotowanie na wolnym ryby) z ptynnymi dodatkami (np. woda, winem, bulionem, mlekiem) i do
s 5_9 ogniu — zageszczanie — gotowanie | 2298szczania potraw z makaronu.
- kremowych potraw Idealny do potraw wymagajacych diugiego gotowania (ilos¢ ponizej 1 litra: ryz, sosy,
= pieczenie, ryby) z ptynnymi dodatkami (np. woda, winem, bulionem, mlekiem).
= Roztapianie — rozmrazanie Doskonaty do zmiekczania masta, delikatnego roztapiania czekolady, rozmrazania
b P niewielkich porcji artykutéw spozywczych.
= 1-4 . .
Utrzymywanie potraw w cieple — Doskonaty do 'u’érzymyV\l/alr;la temperatury niewielkich | porgcji I(sv’vlez;:
otowanie kremowego risotto przygotowanego je izenia lu utrzymywa.nla temperatur.y talerzy, na ktoryc
9 beda podawane dania, a takze do gotowania kremowego risotto.
Moc zero 0 _ Ptyta w trybie czuwapia Iu'b wy’chzon'a (mozliwg obecnps’c’ ciepta resztkowego,
pozostatego po zakorczeniu gotowania, o czym informuje symbol “H").

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

A\

OSTRZEZENIE

Nie wolno stosowac urzadzen czyszczacych para.
Przed czyszczeniem nalezy upewnic sig, ze pola grzewcze s wylaczone oraz ze nie wyswietla sie¢ wskaznik ciepta resztkowego

(IIHII)'

Wazne: «  Cukier oraz potrawy o wysokiej zawartosci cukru niszcza ptyte i nalezy
- Nie uzywa¢ gabek $ciernych ani myjek, gdyz moga one uszkodzi¢ je niezwlocznie usuwac z jej powierzchni.
szklang powierzchnie. « SO0, cukier i piasek moga rysowac szklana powierzchnie.

«  Po kazdym uzyciu nalezy oczysci¢ ptyte (gdy jest zimna), aby usuna¢  °
osady i plamy powstate od resztek zywnosci.

«  Powierzchnia, ktéra nie jest utrzymywana w odpowiedniej czystosci, moze
doprowadzi¢ do zmniejszenia czutosci przyciskow panelu sterowania. .

«  Skrobaczki nalezy uzywac wytacznie wtedy, gdy zanieczyszczenia
przywarty do ptyty indukcyjnej. Aby unikna¢ zarysowania szkfa, nalezy ~ °
postepowac zgodnie z instrukcja obstugi skrobaczki.

Nalezy uzywa¢ miekkiej sciereczki, chtonnych recznikéw kuchennych
lub specjalnego przyrzadu do czyszczenia plyty (postepowac zgodnie
zinstrukcja producenta).

Ptyny rozlane na pola grzewczych moga powodowac przesuwanie sie
lub wibrowanie naczyn do gotowania.

Po wyczyszczeniu plyty nalezy ja dokfadnie osuszy¢.
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USUWANIE USTEREK

«  Sprawdzi¢, czy zasilanie elektryczne nie zostato wytaczone. UWAGA: Wystepowanie wody, ptynu kipiacego z garnkéw lub przedmiotow
« Jezeli po uzyciu plyty nie mozna jej wylaczy¢, nalezy odtaczyc ja od  jakiegokolwiek rodzaju na ktérymkolwiek z przyciskow plyty, moze
zasilania elektrycznego. spowodowac przypadkowa aktywacje lub dezaktywacje blokady panelu

. Jesli ptyta grzewcza jest wigczona a na wyswietlaczu pojawiajg sie  sterowania.
kody alfanumeryczne, sprawdzi¢ ponizsza tabele, by uzyskac instrukcje
dziafania.

KOD .
WYSWIETLACZA OPIS MOZLIWE PRZYCZYNY ROZWIAZANIE

c81.C82 Panel sterowania wylacza sie z | Temperatura  wewnetrzna  czesci | Poczekad, az ptyta ostygnie przed ponownym

powodu zbyt wysokich temperatur. elektronicznych jest zbyt wysoka. uzyciem.
Napiecie przytacza jest nieprawidtowe. | Czujnik wykrywa rozbieznos¢ | Odigczy¢ plyte od zasilania sieciowego i
F02, FO4 pomiedzy napieciem urzadzenia oraz | sprawdzi¢ potaczenie elektryczne.

napieciem zasilania sieciowego.

FO1,F06,F12,F13, | Odfaczyc ptyte od zasilania elektrycznego. Zaczekac kilka sekund, a nastepnie podtaczy¢ ptyte do zasilania elektrycznego.
F25,F34,F35,F36, | Jedli problem wystepuje nadal, skontaktowa¢ sie z lokalnym autoryzowanym serwisem i poda¢ kod btedu pojawiajacy sie na
F37,F41,F47,F58, | wyswietlaczu.

F61,F76

ODGLOSY PRACY URZADZENIA

Plyty grzewcze indukcyjne moga generowacd swisty lub trzaski podczas  Hatasy te mogg sie rézni¢ w zaleznosci od uzywanych garnkéw i rondli oraz
normalnej pracy. od ilodci jedzenia, jaka znajduje sie wewnatrz. Nie stanowi to wady.

Hatasy te pochodzg w rzeczywistosci z garnkéw i sg zwigzane z cechami

dna (przyktadowo, kiedy dno wykonane jest z kilku warstw materiatu lub

jest nieréwne).

SPRAWDZONE DZIALANIE

Ponizej znajduje sie tabela stworzona w celu utatwienia korzystania z
naszych produktow.

SPRAWDZONE DZIALANIE SPRAWDZONE POZYCJE DZIALANIA

Dystrybucja ciepta, “Nalesniki”
test wedtug EN 60350-2 §7.3

Moc nagrzewania, “Frytki”
test wedtug EN 60350-2 §7.4

Roztapianie i podtrzymywanie ciepta, “Czekolada” R - - - - - - -

Gotowanie na wolnym ogniu, “Pudding ryzowy"

EKOLOGICZNE PROJEKTOWANIE: Test przeprowadzono zgodnie z regulacjami, faczac wszystkie pola grzejne na ptycie w jedno lub aktywujac funkcje
FlexPro.

WSPARCIE TECHNICZNE

W przypadku wystapienia jakichkolwiek probleméw w obstudze urzadzenia  Na potrzeby gwarancji nalezy zachowac dowdd zakupu.
nalezy skontaktowac sie z centrum serwisowym Franke.
Nigdy nie korzystac z ustug nieautoryzowanych serwisantow.
Kontaktujac sie z serwisem, podac nastepujace informacje:

- rodzaj usterki

- model urzadzenia (Art.)

— numer seryjny (SN)
Dane te znajduja sie na tabliczce znamionowej. Tabliczka umieszczona jest na
spodzie produktu.

TR o0 7o
G000 (£2

TR |

ittt

@2 @ (('_‘7 @ K WWW.FRANKE.COM
vATRO0! — © Franke Technology and Trademark Ltd., Switzerland
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BEZPECNOSTNI INFORMACE

JEDULEZITE S| POKYNY DUKLADNE
PRECIST A RIDIT SE JIMI

Pfed pouzitim spotiebice si prectéte tyto
bezpecnostni pokyny. Uschovejte si je po ruce pro
dalsi pouziti.
V tomto ndvodu a na samotném spotiebici jsou
uvedena dllezita bezpecnostni upozornéni, ktera je
nutné si precist a fidit se jimi. Vyrobce odmita nést
jakoukoli zodpovédnost za nedodrzeni téchto
bezpecnostnich pokyn(, za nevhodné pouzivani
Xotfebiée nebo za nespravné nastaveni ovladacd.

VYSTRAZNE UPOZORNENI: Spotfebi¢ a jeho
pristupné soucasti se pfi pouziti zahfivaji. Je tieba
dbat opatrnosti, abyste se nedotkli topnych téles.
Déti mladsi 8 let se nesméji ke spotrebici priblizovat,
pokud nejsou pod dohledem dospélé osoby.
M VYSTRAZNE UPOZORNENI: Pokud je povrch
varné desky popraskany, zafizeni nepouzivejte.
Riziko elektrického Soku!
M VYSTRAZNE UPOZORNENI: Nebezpedi pozaru:
Neskladujte polozky na varném povrchu.
/N UPOZORNENI: Proces vareni musi probihat pod
kontrolou. Kratké vafeni musi byt neustale
monitorovano.
M VYSTRAZNE UPOZORNENI: Vafeni pokrmfi
s obsahem tuku nebo oleje bez dozoru na varné
desce muze byt nebezpecné. Riziko pozaru! NIKDY
se nepokousejte pozar uhasit vodou: Namisto toho
spotrebi¢ vypnéte a plamen prikryjte, napft. poklici
nebo zaruvzdornou dekou.
M\ Varnou desku nepouzivejte jako pracovni plochu
nebo podstavec. Do blizkosti  spotiebice
nepokladejte odévy nebo jiné horlavé materidly,
dokud veskeré soucasti zcela nevychladnou. Riziko
pozarul!
A Kovové predméty jako noze, vidlicky, |Zice
a poklice nepokladejte na povrch varné desky,
protoze se mohou zahfat na vysokou teplotu.
A\ Velmi malé déti (0-3 roky) by se nemély ke
spotrebic¢i pfiblizovat. Malé déti (3-8 let) by se
nemély ke spotrebici pfiblizovat, pokud nejsou pod
dozorem. Déti starSi 8 let a osoby s fyzickym,
smyslovym ¢i duSevnim postizenim nebo bez
patficnych zkudenosti a znalosti mohou tento
spotiebi¢ pouzivat pouze pod dohledem nebo
tehdy, pokud obdrzely informace o bezpelném
pouziti spotiebice a pokud rozuméji rizik(im, ktera
s pouzivanim spotiebice souviseji. Nedovolte détem,
aby si se spotiebicem hraly. Nedovolte détem, aby
bez dohledu provadély cisténi a béznou udrzbu
spotrebice.

Po pouziti vypnéte pfislusnou ¢ast varné desky
ovladacem a nespoléhejte na detektor nadoby.

POVOLENE POUZITI
M\ UPOZORNENI: Tento spottebi¢ neni ur¢en k fizeni
pomoci externiho zafizeni, jako je napt. ¢asovac,
nebo samostatného systému dalkového ovladani.
MTento spotiebi¢ je urcen k pouziti v domécnosti
a podobnych zafizenich jako: kuchyriské kouty pro
zaméstnance v obchodech, kancelafich a na jinych
pracovistich; farmy; klienty hotel(, motelt, penzion(
a jinych ubytovaci zafizeni.

Neni pfipustné pouzivat jej jinym zplsobem
(napf. k vytapéni mistnosti).

Tento spotiebi¢ neni uren pro profesiondlni
pouziti. NepouzZivejte spotiebi¢ venku.
INSTALACE
A\ K premistovani a instalaci spottebice jsou nutné
minimalné dvé osoby - nebezpedi zranéni. Pfi
rozbalovani a instalaci pouzivejte ochranné rukavice
- nebezpedi porezani.
A Instalaci, véetné pripojeni piivodu vody (pokud
néjaky existuje) a elektfiny, a opravy musi provadét
kvalifikovany technik. Neopravujte ani nevyménujte
zadnou cast spotrebice, pokud to neni vyslovné
uvedeno v navodu k pouziti. Nedovolte détem, aby
se priblizovaly k mistu instalace. Po vybaleni
spotiebite se presvédcte, ze nebyl pfi dopravé
poskozen. V pripadé problém( se obratte se na
svého prodejce nebo na nejblizsi servisni stredisko.
Po instalaci musi byt obalovy material (plasty,
polystyrenova péna atd.) ulozen mimo dosah déti -
nebezpecdi uduseni. Pfed zahajenim instalace je
nutné spotiebi¢ odpojit od elektrické sité -
nebezpedi Urazu elektrickym proudem. Béhem
instalace se ujistéte, Ze zafizeni neposkozuje napajeci
kabel — nebezpeci poziru a urazu elektrickym
proudem. Zafizeni nezapinejte, dokud nebyla radné
ukoncena instalace.
A Je-li nutné skfitku pifiznout, provedte tyto prace
jesté pred zasunutim spotrebice na misto a peclive
odstrarite viechny dievéné tfisky a piliny.
M\ Pokud neni spottebi¢ nainstalovan nad troubou,
do umisténi pod spotiebi¢em je tfeba nainstalovat
i oddélovaci panel (neni soucasti).

DULEZITA UPOZORNENI TYKAJICI SE
ELEKTRICKEHO ZAPOJENI

AV souladu s narodnimi bezpe¢nostnimi normami
tykajicimi se elektrickych zafizeni musi byt mozné
odpojit spotiebi¢ od elektrické sité vytazenim
zastrcky, pokud je zastrcka pfistupna, nebo,
v souladu s pravidly pro zapojovani, prostfednictvim
vicepdélového vypinac¢e umisténého pred zasuvkou
a spotrebi¢ musi byt uzemnén.
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M\ Nepouzivejte prodluzovaci kabely, sdruzené
zasuvky nebo adaptéry. Po provedeni montaze
nesmi byt elektrické prvky spotrebice pro uzivatele
pristupné. Nepouzivejte spotrebic, pokud jste mokfi
nebo bosi. Tento spotiebi¢ nezapinejte, pokud je
poskozeny napdjeci sitovy kabel i zastrcka, pokud
nefunguje spravné nebo byl poskozen ¢i doslo
k jeho padu.
MJestlize je poskozeny piivodni kabel, za identicky
ho smi vyménit pouze vyrobce, servisni technik
nebo osoba s podobnou pfislusnou kvalifikaci, jinak
by mohlo dojit k urazu - riziko elektrického Sokul
CISTENIi A UDRZBA
A\ VYSTRAZNE UPOZORNENI: Nez zahajite jakoukoli
udrzbovou operaci, ujistéte se, Ze je spotrebic
vypnuty a odpojeny od zdroje napajeni; nikdy
nepouzivejte parni Cisti¢ — riziko elektrického Soku!
Nepouzivejte abrazivni ani agresivni produkty,
Cistici prostfedky s obsahem chloru ani draténky.
LIKVIDACE OBALOVEHO MATERIALU

Obal je ze 100% recyklovatelného materidlu a je oznacen recyklacnim

znakem ﬂ’
Jednotlivé ¢asti obalového materidlu proto zlikvidujte odpovédné podle
platnych mistnich predpist.

LIKVIDACE DOMACICH ELEKTROSPOTREBICU
Tento spotiebi¢ byl vyroben z recyklovatelnych nebo opakované
pouzitelnych materidlu. Zlikvidujte jej podle mistnich predpist pro likvidaci
odpadu. Dalsi informace o likvidaci, renovaci a recyklaci elektrickych
spotrebici ziskate na mistnim uradé, v podniku pro sbér doméciho odpadu
nebo v obchodé, kde jste spotiebic zakoupili. Tento spotiebic je oznacen
v souladu s evropskou smérnici 2012/19/EU o odpadnich elektrickych
a elektronickych zafizenich (OEEZ).

Zajisténim spravné likvidace tohoto vyrobku pomuzete zabranit negativnim
vlivim na Zivotni prostiedi a lidské zdravi.

Symbol E na vyrobku nebo pfislusnych dokladech udavi, Ze tento vyrobek
nesmi byt likvidovén spole¢né s domacim odpadem, nybrz je nutné jej
odevzdat do pfislusného sbérného strediska k recyklaci elektrickych
a elektronickych zafizeni.

RADY K USPORE ELEKTRICKE ENERGIE

ViytéZzte maximum i ze zbytkového tepla, a to tak, Ze ploténku vypnete
nékolik minut pfed dokon¢enim vareni.

Dno hrnce ¢i panve by mélo zakryvat celou plochu ploténky; pfi pouZziti
nadoby, jejiz dno je mensi nez ploténka, dochdzi k plytvani energii.

Béhem vareni prikryvejte hrnce a panve dobfe tésnici poklickou a pouzivejte
co nejméné vody. Vafenim bez pokli¢ky se citelné zvysi spotieba energie.
Pouzivejte pouze hrnce a panve s plochym dnem.

PROHLASENI O SHODE

Tento spotiebic splfiuje pozadavky na ekodesign podle evropského nafizeni
¢.66/2014 v souladu s evropskou normou EN 60350-2.

POZNAMKA

Lidé s kardiostimuldtorem nebo podobnym Iékaiskym pfistrojem by
méli byt opatrni, pokud stoji v blizkosti zapnuté indukéni varné desky.
Elektromagnetické pole mlze kardiostimulator nebojemupodobné pfistroje
poskodit. Obratte se na svého lékafe nebo vyrobce kardiostimuldtoru
¢i jiného takového lékarského pfistroje pro dalsi informace o plsobeni
elektromagnetického pole indukéni varné desky na tyto pfistroje.

CcS
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INSTALACE
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PRIPOJENI K ELEKTRICKE SITI

CcS

Pripojeni k elektrické siti musi byt provedeno jesté pred pfipojenim spotiebice ke zdroji elektfiny.
Instalaci musi provést kvalifikovany pracovnik obezndmeny s platnymi bezpecnostnimi predpisy a predpisy o elektrické instalaci. Instalace se musi
provadét vyslovné podle predpisti lokdlniho dodavatele elektrické energie.

Zkontrolujte, zda Udaj o napéti uvedeny na typovém stitku na spodni strané spotiebice odpovida napéti v domdci siti.
Ptedpisy vyZzaduji, aby byl spottebi¢ uzemnén: pouzijte pouze vodice (v¢etné zemniciho), které maji odpovidajici délk
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black-nero-negro-preto-paupog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru
YepHO-LpH-Crna-crno-4epHbIi-4opHuii-kapa-cerna-Cierna-fekete-svart-musta-svart-sort
siyah-dubh

brown-marrone-marrén-marrom-ka@é-pruun-brins-rudas-brgzowy-braunen-brun-bruin
maro-kadsiB-6paoH-rjava-smed-kopuYHeEBbIN-KOPUYHEBUIA-KOHbIP-hnédy-hnedy-barna
brunt-ruskea-brunt-brun-kahverengi-donn

blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-utrAe (yKpi)-sinine (hall)-zila (peleka)
meélyna(pilkas)-niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)
CWHbO (cMBo)-nnaea (cuBa)-modro(sivo)-plava (siva)-cuHui (Cepbiin)-CrHin (Cipuia)
kek (cyp)-modry (Seda)-modry(siva)-kék (szlrke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)
blat (grat)-mavi (gri)-gorm (liath)

yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdekitpivo/Trpdoivo-kollane/roheline

dzeltens/zal$-geltona/Zalia-zotty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde
XBbNTO/3eNEHO-XKYTO/3eneHa-rumeno/zeleno-zuto/zelena-xenTbiin/3eneHsin-gul/grann
XOBTUIA/3eneHnn-xacbin/capbl-Zluta/zelena-zlta/zelena-sarga/zéld-keltainen/vihrea
gul/grén-gul/gren-sari/yesil-bui/glas

blue-blu-azul-azul-ptTAg-sinine-zila-melyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cnHbo
nnaea-modro-plava-cuHuii-cuHin-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm
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PREHLED

1. Varna deska
2. Ovladaci panel

OVLADACI PANEL
2 3 4
O o " 0
O O
] 0 ARNRNRRRRNRRRRRNRRRIRNRINNNNINIINININIIIININY P
6 7 8 5 10

1. Tlacitko zapnuti/vypnuti
2. Kontrolka - varna deska zapnuta
3. Tlacitko “Cookassist” (specialni funkce)

4. Kontrolka - zamek tlacitek aktivni
5. Blokovani Tlacitek

6. Displej volby varné zény

7. Tlacitko vypnuti varné zény

8. Dotykovy posuvny ovladac
9. Tlacitko rychlého ohfevu
10. Displej “Sprava funkci”
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PRISLUSENSTVI

. CS

HRNCE A PANVE
Pouzivejte pouze hrnce a péanve vyrobené
OK NE
z feromagnetického materialu, které jsou vhodné pro
W > pouzivani na induk¢nich varnych deskach. Abyste

@ @ urcili, zda je hrnec vhodny, hledejte symbol
(obvykle vyrazeny na dné). Magnet lze pouzit ke

kontrole, zda hrnce jsou magnetické.

Kvalita a konstrukce dna hrnce mohou mit vliv na vysledky vareni.

Nékteré udaje tykajici se prdméru dna neodpovidaji aktudlnimu prdmeéru

feromagnetického povrchu.

PRAZDNE HRNCE A PANVE S TENKYM DNEM

Na varné desce nepouzivejte prazdné hrnce a panve, kdyz je zapnuta.
Varna deska je vybavena vnitfnim bezpecnostnim systémem, ktery trvale
sleduje teplotu, pficemz aktivuje funkci “automatického vypnuti”, kdyz
jsou detekovény vysoké teploty. Pfi pouziti prazdnych hrncl a panvi
s tenkym dnem muZe teplota vzrist velmi rychle a funkce “automatického
vypnuti” se mize aktivovat s mirnym zpozdénim, takze dojde k poskozeni
panve nebo hrnce. Pokud k tomu dojde, ni¢eho se nedotykejte a pockejte,
az vsechny soucasti vychladnou.

Pokud se zobrazi chybové zpravy, volejte servisni centrum.

PRED PRVNIM POUZITIM

MINIMALNi PRUMER HRNCE/PANVE PRO RUZNE VARNE OBLASTI
Abyste zajistili, Ze varna deska funguje spravné, musi hrnec zakryvat jeden
nebo vice referencnich bodl vyznacenych na povrchu desky a musi mit
vhodny primér.

POLOHA PRISLUSENSTVI MINIMALNi PRUMER

umisténo na 1 bod 10cm
2 body zakryty 19cm
3 body zakryty hrnec na vareni ryb/mfizka

4 body zakryty (horizontalni)
4 body (2 + 2) zakryty (vertikalni)

hrnec na vafeni ryb/mfizka
24cm

Nastaveni varné des(l;y Ize kdykoli zménit. Chcete-li nastaveni zménit,
kliknéte na symbol 1F, ktery se objevi na displeji pro spravu funkci.

V nabidce nastaveni mizete:

«  zvolit jazyk,

nastavit jas,

nastavit hlasitost zvukovych upozornéni,
nastavit tony tlacitek,

nastavit vykon varné desky,

zkontrolovat verzi nainstalovaného softwaru;
obnovit vychozi nastaveni varné desky.

Dojde-li k vypadku napajeni, nastaveni zistanou zachovéna.

KAZDODENNI POUZIVANI

NASTAVENI VYKONU VARNE DESKY

Maximalni uroven vykonu lze nastavit v nabidce nastaveni, ve shodé
s pozadavky nebo na dobu trvani ¢asovace.
K dispozici jsou nasledujici irovné vykonu: 2.5kW - 4.0kW - 6.0kW - 7.4kW.

I
U ZAPNUTI/VYPNUTI VARNE DESKY

K zapnuti varné desky tisknéte asi 1 sekundu spoustéci tlacitko, dokud se
nerozsviti displej.

Nevyberete-li béhem 10 sekund jednu z funkci, varna deska se po uplynuti
této doby deaktivuje.

Varnou desku vypnete stiskem a podrzenim kteréhokoli tlacitka po dobu
10 sekund.

Stisknutim tohoto tlacitka varnou desku také vypnete. V tomto piipadé jej
podrzte, dokud displeje nezhasnou. V3echny varné zény se deaktivuji.
Pokud byla varna deska v dobé vypnuti pouzivana, dojde k deaktivaci
vsech varnych zo6n a zlstane rozsvicend kontrolka zbytkového tepla “H”,
dokud viechny varné zény nezchladnou.

VYBER VARNE ZONY

Pozadovanou varnou zénu Ize navolit stisknutim odpovidajiciho policka na
levém displeji. U véech zén, které nejsou vybrany, se objevi jemné Srafovani.

(

VOLBA FLEXIBILNI OBLASTI

Flexibilni oblast predstavuje oblast, na které se prekryva nékolik varnych
z6n a kterou Ize pouzit jako jednu varnou zénu.

Vytvoreni flexibilni oblasti:
Vyberte vice policek, popfipadé prejizdéjte prstem a postupné spojujte
policka dohromady.

Rozdéleni flexibilni oblasti:

Stisknéte a 3 sekundy podrzte policko odpovidajici z6né, kterou chcete
oddélit. Pfipadné muizete stisknout tlacitko “rozdélit zonu” Ol které se
objevi na displeji pro spravu funkci.

Pro kazdou z oddélenych varnych zén je nastavena stejna uroven vykonu.
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V pfipadé, ze na aktivované varné zény neni do 30 sekund postavena
nadoba, na levém displeji se objevi husté Srafovani. Danou zénu Ize opét
aktivovat pomoci pravého displeje, a to piikazem “Pfidat hrnec”.

AKTIVACE/DEAKTIVACE VARNYCH ZON A NASTAVENI VYKONU

Aktivace varnych zon:

1. Zapnéte varnou desku. Varna deska automaticky rozpozng, je-li na ni
umisténa naddoba. Zvolte pozadovanou oblast pro nastaveni vykonu.

2. Nazvolenou varnou zénu postavte hrnec a ujistéte se, ze zakryva jeden
nebo vice referen¢nich bodd na povrchu varné desky.

*Tato pozice véam umozni vyuziti maximalniho vykonu.

Upozornénf: Displej ani dotykovy posuvny ovladac¢ nezakryvejte Zadnym
prislusenstvim. Pokud kuchynské nacini prekryva néktery z displejd, varna
deska nemusi spradvné fungovat. Na pravém displeji se zobrazf zprava
"ZKONTROLUJTE DOTYKOVOU ZONU, do jedné minuty odstrarite predmét”.
Odstrante toto nacini a vyckejte, dokud zprava nezmizi. Pokud problém
pretrvava, varnou desku odpojte a znovu pfipojte ke zdroji napéjent.

Ve varnych zénach, které jsou umisténé v blizkosti ovlddaciho panelu,
doporucujeme pokladat hrnce a panve tak, aby se nachazely mezi znackami
(se zohlednénim jak dna, tak hornfho okraje panve, nebot ten byva 3irsi).

Tim se vyhnete nadmémému prehrati dotykové casti. Pri grilovani nebo
smazeni pouZzivejte, kdykoli to bude mozné, zadni varné zény.

3. Nalevém displeji zvolte varnou zénu nebo flexibilni oblast.

4. Pozadovanou uroven vykonu nastavte stisknutim pfislusného bodu
nebo posouvanim prstu horizontdlné po dotykovém posuvném
ovladaci.

O oooooooooonooonoon0gooanoonnonooononoeRN P

Nastavena urover vykonu se objevi v poli¢ku zvolené varné zény.

"

Kazda varna zéna ma rizné stupné ohrevu, od “1
do “18” (maximalni vykon).

Pomoci dotykového posuvného ovladace muzete také zvolit funkci
rychlého ohfevu, kterd se zobrazi na displeji v podobé pismene “P*.

(minimalni vykon)

Upozornéni: Pokud neni hrnec vhodny pro indukéni desky, nenf spravneé
umistén nebo nema spravnou velikost, policko varné zény se rozblika. Pokud
do 30 sekund od provedeni volby neni detekovan zadny hrnec, varna zéna
se vypne.

Deaktivace varnych zon:

Na levém displeji zvolte varnou zénu a stisknéte tlac¢itko “OFF” v horni
¢asti dotykového posuvného ovladace. Pokud je varna zéna stéle horkg,
v pfislusném policku se objevi ukazatel zbytkového tepla “H".

H!H

PSP b i P P P

L+ PRIDAT HRNEC

Pouzivate-li varnou oblast sloZzenou z nékolika zén, mlizete hrnec postavit
kamkoli v rdmci aktivni zény. Varna deska automaticky rozpozna skute¢nou
polohu hrnce.

Chcete-li na aktivni varnou plochu pfidat dalsi hrnec, pouzijte pfikaz “Pfidat
hrnec” L+, aby mohla deska novy hrnec rozpoznat.

O—" ZAMEK TLACITEK

Chcete-li zabranit nechténé aktivaci desky pfi cisténi nebo nedmysiné
zméné nastaveni béhem vareni, stisknéte na dobu 3 sekund tlacitko
“Zamek tlacitek” O—: aktivaci funkce potvrdi zvukovy signal a rozsvicena
kontrolka.

Ovladaci panel je zablokovany s vyjimkou tlacitka vypnout.

Chcete-li znovu aktivovat ovladaci prvky, stisknéte znovu tlacitko “Zamek
tlacitek” O— na dobu 3 sekund. Kontrolka zhasne a varna deska je opét
aktivni.

X C¢ASOVAC

Je-li varna deska vypnutd, miZzete pravy displej pouzit jako ¢asovac.

Aktivace casovace:

1. Zapnéte varnou desku.

2. Stisknéte ikonu presypacich hodin X, kterd se objevi na displeji pro
spravu funkci.

3. Pomoci tladitek “+"/“-" nastavte Cas.

4. Po uplynuti nastavené doby zazni zvukovy signal.

Zména a deaktivace éasovace:

1. Stisknéte ikonu presypacich hodin X, ktera se objevi na displeji pro
spravu funkci.

2. Pomoci tlacitek “+“ a pfenastavte pozadovany cas, pfip. ¢asovac
vypnéte stisknutim tlacitka “STOP”.

u_u

@ NASTAVENI DOBY VARENI
Varné zény Ize naprogramovat tak, aby se automaticky vypnuly.

Nastaveni doby vareni:

1. Zvolte varnou zénu a nastavte pozadovanou uroven vykonu.

2. Stisknéte ikonu stopek @ kterd se objevi na displeji pro spravu funkci.

3. Pomoci tlacitek “+“/“~" nastavte cas.

4. Po uplynuti nastaveného casu zazni zvukovy signal a varna zéna se
automaticky vypne.

Zména a deaktivace casovace:

1. Zvolte aktivni varnou zénu

2. Stisknéte ikonu stopek @, ktera se objevi na displeji pro spravu funkci.

3. Pomoci tlac¢itek “+" a “-" prenastavte pozadovany ¢as nebo zruste
nastavenou dobu vareni stisknutim tlacitka “STOP”.

Dobu vareni Ize stejnym zplUsobem nastavit pro kazdou zénu nebo
flexibilni oblast.
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FUNKCE
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= | COOKASSIST
Tlacitko “Cookassist” uzivateli umoznuje pfistup k fadé specidlnich funkci:
«  EasyCook
« ProCook
+  FlexPro

Na pravém displeji pro spravu funkci muizete prochazet specialnimi
funkcemi a zvolit moznost, kterou si piejete.

Pomoci Sipek /\ \/ mGzete prochazet dostupné moznosti.

Pomoci tlatitka v volbu potvrdite a pomoci dvojité dipky <I<|se vratite do
predchozi nabidky.

EASYCOOK

Tato funkce vam umoznuje zvolit jednu z prednastavenych funkci, které vdm
pomdahaji uvafit Sirokou skalu rznych potravin tim nejlepsim zptsobem.
Varnd deska uzivateli poskytuje idedlni podminky pro ohfev hrnce
a “zahofeni” nové panve. Uzivatele také v jednotlivych fazich vareni
instruuje tak, aby bylo dosazeno optimalnich vysledku.

Aktivace funkce EasyCook:
1. Stisknéte tlacitko “Cookassist”.
2. Zvolte “EasyCook” z displeje pro spravu funkci a potvrdte.

AN

CODEASSIST
T
« EE‘.EH ook \/

3. Zvolte druh potraviny, kterou se chystate vafit a potvrdte.
ZWOLTE DRUH T IDLFA

&

Zelenina v

<K

4. Zvolte zpusob vareni a potvrdte.

ZWOLTE REZ IM

VAN V
Grilowni
Smadeni

K Wareni v

5. Zvolte podminky vareni a potvrdte.

/\ ZWOLTE TLOUST KU \/

Terlay

<K v

6. Nyni budou k dispozici ¢tyfi varné zoény. Postavte hrnec na misto
a ujistéte se, ze zakryva minimalné dva referencni body na povrchu
varné plochy.

Zpusob vareni “Moka” jako jediny povoluje zakryti pouze jednoho
referen¢niho bodu.

Nize najdete pfiklad umisténi nékolika nadob na vareni.

7. V levé casti displeje si zvolte poZzadovanou varnou zénu. Ve zvolené
z6né se zobrazi pismeno “A”.

8. Na pravém displeji se objevi instrukce k dalsimu postupu (napf.
“Pfidejte olej” nebo “Pfidejte ingredienci”). Na konci kazdé faze musi
uzivatel provést potvrzeni, aby mohl pokracovat s vafenim.

9. V pripadé potreby je mozné upravit pfednastavenou uroven vykonu
pomoci tlacitek “+“a “-".

10. Po dokonéeni vafeni vypnéte varnou zénu pomoci tlacitka “STOP”.
Byly-li v prlibéhu vareni pouzity rizné zény, musite nejprve vybrat
varnou zénu, kterou si prejete vypnout.

Testosing
O TP

-~ -

Vareni

Upozornénf: Funkci “EasyCook” Ize aktivovat, i kdyzZ je jiz aktivovéna jedna
nebo vice varnych zon.

Aktivace funkce EasyCook pro vice nez jednu varnou zénu:

Poté, co aktivujete funkci “EasyCook” pro prvnivarnou zénu, stisknéte znovu
tlacitko “6. smysl” a opakujte aktivacni proces pro novou varnou zénu. Zény,
které jsou jiz aktivovany, nelze znovu vybrat.

Upozornéni: Mlzete pouzit az 4 zony s funkci “EasyCook’, pokud to umozniuje
zvolené nastaveni Urovné vykonu.
Z6ny nelze zkombinovat pro vytvoren( vétsi plochy.

Klasické vareni s aktivni funkci EasyCook:

S aktivni funkci “EasyCook” mUzete na levém displeji zvolit varnou zénu,
kterou si prejete aktivovat, zadat pro ni Uroven vykonu a poté pokracovat
s jejim pouzitim standardnim zpUsobem.

VoliteIné mozZnosti

KATEGORIE POTRAVIN METODA TEPELNE UPRAVY

Maso Grilovani, smazeni, vafeni
Ryby Grilovani, smazeni, vafeni
Zelenina Grilovani, smazeni, vareni

Omécky (raj¢atova omécka, krémové polévky,

Omacky, stavy, besamel)

ol @ (0L %R0

polévky Polévky (prudké vareni, bez pfedehfevu)
Dezert Pudinkovy krém, svafena smetana (panna
y cotta), rozpusténd ¢okoldda, palacinky
Sazend vejce, omeleta, varend vejce (vejce
Vejce na tvrdo, na mékko), omeleta v italském stylu
(frittata), michana ve
Syry Grilovani, smazeni, fondue
T:evstovmy a Vareni, smazeni, rizoto, ryzovy pudink
ryze
§5 N&poi Vareni na mirném ohni (mléko), voda (vareni,
apoje

vareni na mirném ohni), moka kava

Jiné (uZivatelské | Vareni, grilovani, smazeni, vafeni na mirném
nastaveni) ohni, rozpousténi

Do|&
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HLAVNI ZPUSOBY VARENI
(Kazdy zplsob mUze obsahovat dalsi moznosti)

1o ROZPOUSTENI

Zahfivani potravin na idedlni teplotu pro rozpousténi a uchovani stavu
potravin bez nebezpeci spaleni.

Tato metoda neposkozuje choulostivé potraviny, jako je ¢okoldda,
a zabranuje pfipaleni k hrnci.

Rychlost vafeni Ize kdykoli upravit pomoci tlacitek “+” a
displeji.

u_u

na pravém

1= VARENIi NA MIRNE TEPLOTE

Pro pomalu vaiené pokrmy a pomalé vypafovani tekutin, uchovani stavu
potravin bez nebezpedi spéleni. Touto metodou nedojde k poskozeni
potravin ani k jejich pfichyceni k hrnci.

Kvalita a typ hrnce muze ovlivnit priibéh ¢i dobu vareni.
Rychlost vafeni Ize kdykoli upravit pomoci tlacitek “+” a
displeji.

[
VAR
Efektivni ohfev vody a upozornéni uzivatele na pocatek varu pomoci
zvukového a vizudlniho signélu.
Pfi ¢ekéni na potvrzeni od uZivatele systém udrzuje vodu pfi mirném varu,
brani preteceni a plytvani energii. Je-li tato funkce aktivni, zvukovy signal
upozorni uzivatele, kdyz je hrnec prazdny (zadné voda) nebo se viechna
voda vyvafila.
Rychlost vafeni Ize kdykoli upravit pomoci tlacitek “+“ a
displeji.
Sul pridavejte az po zvukovém signalu upozoriiujicim na dosazeni bodu
varu.

u_u

na pravém

u_u

na pravém

\—— PREDEHRATI PANVE

Pfedehfev ¢i pfiprava nového prazdného hrnce nebo “pfedehiéti” panve
pomoci oleje. Zvukovy a vizudlni signal vas upozornéni, ze bylo dosazeno
idedIni teploty na pfidani potravin do hrnce nebo pénve. Pfi ¢ekani na
potvrzeni od uzivatele systém udrzuje nadobu pfi kontrolované teploté
a brani dosazeni nebezpecné skodlivé teploty a plytvéni energii.

Pro zajisténi optimélnich podminek pro tuto funkci pouzivejte hrnce
a pfisady s pokojovou teplotou.

Rychlost vafeni Ize kdykoli upravit pomoci tlacitek “+” a
displeji.

Nepouzivejte viko - pro ochranu proti cdkancm doporucujeme ochrannou
mfizku.

Doporucujeme pfivareni's touto funkci pouzivat oleje, které jsou vhodné na
smazeni, jako napfiklad slunecnicové oleje riznych typd. Pokud pouZijete
jiny olej, budte pfi prvnim pouziti obzvlast opatrni a dohlizejte na vareni.

u_u

na pravém

'M' GRILOVANI

Tato funkce umoznuje optimalni grilovani Siroké $kdly potravin podle
jejich tloustky. Zvukovy signal varné desky vas upozorni, ze bylo dosazeno
idealni teploty na pfidani potravin.Varna deska v priibéhu vareni stabilizuje
teplotu a udrzuje ji konstantni. Jakmile uzivatel potvrdi, ze probéhlo pfidani
potravin, spusti se vareni.

Doporucujeme potraviny pfipravit v prdbéhu nahfivani a pfidavat je ihned
po zaznéni zvukového signalu.

Pro zajisténi optimélnich podminek pro tuto funkci pouzivejte hrnce
a pfisady s pokojovou teplotou.

Rychlost vafeni Ize kdykoli upravit pomoci tlacitek “+” a
displeji.

Pokud nepouzivate miizku urcenou pro tento Ucel, davejte pfi prvnim
pouziti funkce grilu velky pozor, jelikoz kvalita podkladu maze ovlivnit
dobu ohfevu. Prislusenstvi s velmi tenkym dnem muize dosdhnout velice
rychle vysoké teploty.

% MOKA

Tato funkce umoznuje automaticky ohrev kavovarQ na plotnu - konvicek
moka. Ohfivaci cyklus Ize aktivovat volbou funkce v nabidce, a jakmile
bude kdva hotova, ozve se zvukovy signal. Funkce je naprogramovana tak,

u_u

na pravém

aby se automaticky vypnula, a zabranila tak preteceni. Pfi prvnim pouziti
se ujistéte, ze jsou splnény popsané podminky. Pro zajisténi optimalnich
podminek pro tuto funkci pouZivejte kdvovar a vodu pokojové teploty.

Upozornéni: Pokuste se s hrncem ¢i panvi béhem prvnich nékolika minut
ohrevu nehybat, aby bylo umoznéno spravné fungovani varné desky.

PROCOOK

Tato funkce rozdéluje varnou desku do ¢tyf varnych zén, které aktivuje
soucasné na prednastavenou uroven vykonu. Umoznuje vam presouvat
hrneczjedné oblasti do jiné, takze muzete pokracovat ve vareni pfi rliznych
teplotach.

Aktivace funkce ProCook:

1. Postavte hrnec na misto.

2. Stisknéte tlacitko “Cookassist”.

3. Zvolte “ProCook” z displeje pro spravu funkci a potvrdte.

CODOkASSIST
A V
EN
<K LIS

Fr-olook: “/

4. Na levém displeji se zobrazi Ctyfi policka varnych zén spole¢né
s prislusnymi stupni vykonu (nizky, stfedni, vysoky). L

5. Chcete-li pfidat dal3i hrnce, pouzijte p¥ikaz “Pfidat hrnec” 1+

6. Chcete-li tuto funkci opustit, stisknéte “STOP”.

FROCOOR —
T+
FoloZit bemec

@° STOF

Zména vykonu varné zony:

1. Zvolte varnou zénu.

2. Zvolte pozadovanou Uroven vykonu pretazenim prstu po dotykovém
posuvném ovladadi, kterd zlstane viditelna po dobu 30 sekund.

3. Znovu se objevi slovo odpovidajici nastavené urovni vykonu (nizky,
stfedni, vysoky).

Upozornéni: Zménéné nastaveni zistane ulozené, dokud jej nezménite nebo
neobnovite.

FLEXPRO
Tato funkce védm umoznuje pouziti celé varné desky jako jedné varné plochy.

Aktivace funkce FlexPro:

1. Postavte hrnec na misto.

2. Stisknéte tlacitko “Cookassist”.

3. Zvolte “FlexPro” z displeje pro spravu funkci a potvrdte.

COOKASSIST
V
]
(][] ]

K Fle=Fro v

4. Nastavte pozadovanou uroven vykonu na dotykovém posuvném
ovladaci. Nastavena Uroven vykonu se objevi na levém displeji.

5. Chcete-li pfidat dal3i hrnce, pouzijte pikaz “Pfidat hrnec” L+

6. Chcete-li tuto funkci opustit, stisknéte “STOP“.

FLE=FRDO =
L+

FoloZit Frresc
@° STOP

—24-



INDIKATORY

|
I | ZBYTKOVE TEPLO

Jestlize se na displeji zobrazi pismeno “H”, znamena to, Ze varna zéna je
horka. Indikdtor se rozsviti i v pfipadé, kdy zéna sice nebyla aktivni, ale
jen zahtétd v dlsledku pouziti sousednich zén, nebo proto, Ze na ni byla
postavena horka nadoba.
Po zchladnuti varné zény pismeno “H" zmizi.

TABULKA PECENI

STUPEN VYKONU ZPUSOB VARENI .. . POUZITIVARNEHOSTUPNE
(pouziti zavisi na zkusenostech a kucharskych navycich)
Ma)slmalm P Rychlé zahtati Idevglql pro ryc.hle zvyseni teploty jidla na rychlé varovani (pro vodu) nebo pro rychlé
vykon ohfivani tekutin vafeni.
Smazeni . IdedIni pro opékani dozlatova, zahdjeni vafeni, smazeni hluboce zmrazenych
mazeni — vareni S Lo p .
produktd, rychlé privedeni tekutin k varu.
- 14-18
= Osmahnuti dorlizova - opeceni gy P o aews o VR
- . Lo IdedIni k opeceni, udrzovani zivého varu, vafeni a grilovani.
- - udrzeni varu - grilovéni
= Osmva\hr]utl don:uzqva —Yarent= 1 idealni k opeceni, udrzeni lehkého varu, vafeni a grilovani, predehfati pfislusenstvi.
- duseni - opeceni - grilovani
= 10-14 Tepelna Uprava — dusent,
= restovani — grilovani — vafeni do | Idealni pro duseni, udrzovéni mirného varu, vareni a grilovani (po dlouhou dobu).
- krémové konzistence
E Idedlni pro recepty vyzadujici pomalou tepelnou Upravu (ryze, omacky, pecena
E Tepelné Gprava - vafeni na :rv\atsa, ryb)g s tekutinami (napf. voda, vino, vyvar, mléko) a rozpousténi masla na
= 5-9 mirném ohni - zahustovani, estovinach.
E rozpusténi masla IdedIni pro recepty vyzadujici pomalou tepelnou Gpravu (mnozstvi do 1 litru: (ryze,
- omacky, pec¢end masa, ryby) s tekutinami (napf. voda, vino, vyvar, mléko).
< vey . . | IdedIni pro zméknuti masla, jemné rozpousténi ¢okolady, rozmrazovéni mensich
b Rozpousténi - rozmrazovani A
- objem.
- 1-4
Udrzovani jidla v teple - IdedIni k udrzeni malych, pravé uvarenych porci jidel v teple, zahfati podavacich
rozpous$téni masla na rizotu talit( nebo rozpusténi masla na rizotu
Nulovy vykon 0 Varnz?\ devzska) v pphqtevc:stmm nebo vypnutém rezimu (mozné zbytkové teplo na
konci vareni, indikuje “H").

CISTENI A UDRZBA

POZOR!
Nepouzivejte parni Cistic.

Upozornéni:

K ¢isténi nepouzivejte hrubé houbicky ani draténky, protoze ty mohou
poskodit sklo.

Po kazdém pouziti varnou desku vycistéte (po zchladnuti), aby se
odstranily usazeniny a skvrny od zbytkd pokrm.

Pokud neni povrch udrzovén v cistoté, mdze dojit ke snizeni citlivosti
tlacitek na ovladacim panelu.

Skrabku pouzivejte pouze v pfipadé, Ze k varné desce zdstanou
prichycené zbytky. Aby nedoslo k poskrabéni sklenéného povrchu,
dodrzujte pokyny vyrobce skrabky.

Pied ciSténim vzdy zkontrolujte, zda jsou vSechny varné zény vypnuté a zda nesviti ukazatel zbytkového tepla (“H*).

Cukr nebo potraviny s vysokym obsahem cukru mohou poskodit
varnou desku a je nutné je ihned odstranit.

Sal, cukr a pisek mohou poskrabat sklenény povrch desky.

K isténi desky pouZivejte jemny hadfik, absorpéni kuchyrské utérky nebo
specialni cistici pomucky na varnou desku (respektujte pokyny vyrobce).

Rozlitad tekutina ve varnych zénach mize byt pricinou pohybu nebo
vibraci hrncd.

Po vy¢isténi varnou desku dlikladné vysuste.
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ODSTRANOVANI ZAVAD

«  Zkontrolujte, zda nedoslo k vypadku proudu.

« Pokud se po pourziti varné desky nepodaii desku vypnout, ihned ji

odpojte od elektrické sité.
- Jestlize se po zapnuti varné desky na displeji zobrazi alfanumerické
kédy, postupujte podle nasledujici tabulky.

Upozornéni: Funkce uzamknuti ovladdaciho panelu se mize nahodné

aktivovat ¢i deaktivovat, pokud se na oblast tlacitek varné desky rozlije

voda ¢i jina tekutina z hrnct nebo pokud do této oblasti néco odloZite.

KOD DISPLEJE

VYZNAM

MOZNE PRICINY

RESENI

C81,C82

Ovladaci panel se vypnul z divodu pfilis
vysoké teploty.

Vnitini teplota elektronickych ¢&asti je
piilis vysoka.

Pockejte s dalsim vafenim, nez se varna
deska ochladi.

F02, FO4

Pfipojeni varné desky nema spravné

napéti.

Cidlozjistilojiné napéti, nez je pfipojovaci
napéti.

Odpojte varnou desku od elektrické sité a
zkontrolujte pfipojeni.

FO1,F06,F12,F13,
F25,F34, F35, F36,
F37,F41,F47,F58,
F61,F76

Odpojte varnou desku od elektrické sité. Pockejte nékolik sekund a poté opét pfipojte varnou desku do elektrické sité.
Pokud problém pretrvava, volejte servisni centrum a uvedte chybovy kdd, ktery se zobrazi na displeji.

ZVUKY BEHEM PROVOZU

Indukéni varné desky mohou béhem normélniho provozu hvizdat nebo
Sustit. Tyto zvuky ve skutecnosti pfichdzeji z nddobi na vafeni a souvisi
s charakteristikami den nadob (napfiklad kdyz dna tvofi rGzné vrstvy

materidlu nebo jsou nerovnd).

OVERENE VARENI

poruchy.

Tyto zvuky se v zavislosti na pouzitém nadobi na vafeni mohou lidit. Vliv
ma rovnéz mnozstvi v nich obsazenych potravin. Nejsou pfiznakem zadné

Nize uvedend tabulka byla specidlné vytvofena, aby kontrolni organy
mohly pouzivat nase produkty.

OVERENE VARENI

OVERENE VARNE POLOHY

Distribuce tepla, “palacinkova”
zkouska podle EN 60350-2 §7.3

Distribuce tepla, “hranolkova”
zkouska podle EN 60350-2 §7.4

Rozpousténi a udrzovani teploty jidla, “¢okolada”

Vafeni na mirném ohni, “ryzovy pudink”

EKODESIGN: Zkouska byla provedena v souladu s predpisy vybérem vsech varnych zén varné desky, aby tvorily jednu oblast, nebo prostfednictvim funkce

FlexPro.

PODPORA

V pfipadé jakychkoli provoznich problém kontaktujte Centrum technickych

sluzeb Franke.

Nikdy nevyuzivejte sluzby neautorizovanych technikd.

Pri kontaktovani zakaznického servisu uvedte nasledujici informace:

- typ zavady

- model spotiebice (Art.)
— sériové ¢islo (S.N.)

Tyto informace jsou uvedeny na typovém stitku. Typovy stitek je pripevnén na

spodni strané.

CElilcee®E

nakupni doklad.

Pokud se na spotiebic vztahuje stale zaru¢ni doba, musite také predlozit

RO

\ T

WWW.FRANKE.COM

© Franke Technology and Trademark Ltd., Switzerland
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BEZPECNOSTNE
INFORMACIE

DOLEZITE! PRECITAJTE SI A DODRZIAVAJTE

Pred pouzitim spotrebica si starostlivo precitajte
tieto bezpecnostné pokyny. Odlozte si ich, aby boli
k dispozicii pre buduce pouzitie.

V tychto pokynoch a na samotnom spotrebici su
uvedené dolezité upozornenia  tykajuce sa
bezpecnosti, ktoré treba vzdy dodrziavat. Vyrobca
odmieta zodpovednost v pripade nedodrzania tychto
bezpelnostnych pokynov, nenalezitého pouZivania
spotrebica alebo nespravneho nastavenia ovladania.

POZOR! Spotrebic a jeho pristupné Casti sa pocas
pouzivania zahrievaju. Davajte pozor, aby ste sa
nedotkli ohrevnych ¢lankov. Nedovolte, aby sa deti
mladsie ako 8 rokov pribliZili k rdre, pokial nie su
nepretrzite pod dozorom.

MANPOZOR! Ak je varny panel puknuty, spotrebi¢
nepouzivajte - nebezpecenstvo zasahu elektrickym
pruadom.

A POZOR! Nebezpecenstvo poziaru: neskladujte
predmety na varnych povrchoch.

A\ UPOZORNENIE: Pri vareni musi byt spotrebi¢ pod
dohladom. Pri kratkodobom vareni musi byt
Xotrebié pod nepretrzitym dohladom.

POZOR! Varenie na tuku alebo oleji bez dozoru
moZe predstavovat nebezpectenstvo a mbéze mat za
nasledok vznik poziaru. NIKDY sa nepokusajte uhasit
ohenn vodou! Namiesto toho spotrebi¢ vypnite
a potom plamen zakryte, napriklad pokrievkou
alebo poziarnym ruskom.

Nepouzivajte varni dosku ako pracovnu alebo
odkladaciu plochu. Oblecenie a iné horlavé materialy
uchovavajte mimo spotrebica, kym vietky komponenty
Uplne nevychladnu - hrozi nebezpecenstvo vzniku
poziaru.

&\ Nekladte kovové predmety ako noze, vidlicky,
lyzicky a pokrievky na povrch varnej dosky, pretoze
by sa mohli zahriat na vysoku teplotu.

M\ Velmi malé deti (0 - 3 roky) by sa nemali zdrziavat
v okoli spotrebica. Malé deti (3 — 8 roky) by sa nemali
zdrziavat v okoli spotrebica, pokial nie su pod stalym
dohladom. Deti od 8 rokov a osoby so znizenymi
fyzickymi, zmyslovymi a mentalnymi schopnostami
alebo s nedostatkom skusenosti a znalosti mézu
pouzivat tento spotrebi¢ len v pripade, ak su pod
dozorom alebo dostali pokyny tykajuce sa pouzivania
spotrebica bezpe¢nym spdsobom a chapu hroziace
nebezpeclenstva. Deti sa so spotrebicom nesmu hrat.
Cistenie a pouzivatelski udrzbu nesmu vykonavat
deti bez dozoru.

M Po pouziti vypnite varny panel ovladdacom a
nespoliehajte sa na detektor pritomnosti riadu.

POVOLENE POUZIVANIE

&\ UPOZORNENIE: spotrebi¢ nie je uréeny na
ovladanie externym vypinacom, ako je casovac
alebo samostatny systém dialkového ovladania.

M\ Tento spotrebic je uréeny na pouzitie vdoméacnosti
alebo na podobné ucely ako napr.: v oblastiach
kuchyniek pre personal v dielhach, kanceldriach
a inych pracovnych prostrediach; na farmach; pre
hosti v hoteloch, moteloch alebo inych ubytovacich
zariadeniach.

M\ Nie je povolené pouzivat ho na iné Gcely (napr.
vykurovanie miestnosti).

Tento spotrebi¢ nie je uréeny na profesiondlne
pouzivanie. Spotrebic¢ nepouzivajte vonku.
INSTALACIA
A So spotrebicom musia manipulovat a inétalovat ho
minimalne dve osoby - riziko zranenia. Pri vybalovani
a instalovani pouzivajte ochranné rukavice - riziko
porezania.

M Instalaciu, vratane privodu vody (ak je)
a elektrického zapojenia a taktiez opravy musi
vykondvat kvalifikovany technik. Nikdy neopravujte
ani nevymienajte ziadnu Cast spotrebica, ak to nie je
vyslovhe uvedené v ndvode na pouzivanie.
Nepustajte deti k miestu instalacie. Po vybaleni
spotrebica sa uistite, Ze sa pocas prepravy neposkodil.
V pripade problémov sa obratte na predajcu alebo
popredajny servis. Po instalacii ulozte odpad
z balenia (plastové a polystyrénové casti a pod.)
mimo dosahu deti — nebezpecenstvo udusenia. Pred
vykondvanim instalacnych prac musite spotrebic
odpojit od elektrického napajania - nebezpecenstvo
zasahu elektrickym prudom. Pocas instalacie davajte
pozor, aby ste spotrebicom neposkodili napajaci
kabel - nebezpeclenstvo poziaru alebo zasahu
elektrickym prddom. Spotrebi¢ zapnite az po
uplnom dokonceni instalacie.

M\ Pred vsadenim spotrebi¢a do skrinky urobte
vietky potrebné vyrezy a z otvoru odstrante odrezky
a piliny.

M\ Ak spotrebi¢ nie je instalovany nad rurou, je
potrebnédo priehradky pod spotrebi¢om nainstalovat
oddelovaci panel (nie je prilozeny).

VAROVANIA PRI POUZIVANI ELEKTRICKEHO
SPOTREBICA

A\ Spotrebi¢ sa musi dat odpojit od napajania bud
vytiahnutim zastrcky, pokial je lahko dostupna,
alebo prostrednictvom pristupného viacpdlového
prepinaca  nainstalovaného pred  zasuvkou
a spotrebi¢ musi byt uzemneny v sulade s narodnymi
bezpelnostnymi normami pre elektrotechniku.
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M\ Nepouzivajte predlzovacie kable, rozdvojky ani
adaptéry. Po instalacii spotrebi¢a nesmu byt jeho
elektrické ¢astipristupné pouzivatelom.Nepouzivajte
spotrebi¢, ak ste mokri alebo bosi. Spotrebic
nepouzivajte, ak ma poskodeny napajaci kabel alebo
zastrcku, ak nefunguje spravne, ¢i ak bol poskodeny
alebo spadol.

M\ Ak je poskodeny napajaci elektricky kabel, musi
ho vymenit vyrobca, jeho autorizovany servis alebo
podobne kvalifikovana osoba, aby sa predislo
nebezpecenstvu zasahu elektrickym pradom.
CISTENIE A UDRZBA

&\ POZOR! Pred vykonavanim udrzby dbajte, aby bol
spotrebic¢ vypnuty alebo odpojeny od elektrického
napajania; nikdy nepouzivajte zariadenie na Cistenie
parou - nebezpecenstvo zasahu elektrickym
prudom.

M\ Nepouzivajte  abrazivne alebo  korozivne
prostriedky, Cistice s obsahom chléru alebo drotenky
na panvice.

LIKVIDACIA OBALOVEHO MATERIALU

Obalové materidly sa mézu na 100 % recyklovat a su oznacené symbolom

recyklacie £
Rozne casti obalu likvidujte zodpovedne, v Uplnom sulade s platnymi
predpismi miestnych orgdnov, ktorymi sa riadi likvidacia odpadov.

LIKVIDACIA DOMACICH SPOTREBICOV

Tento spotrebi¢ je vyrobeny z recyklovatelnych a znovu pouzitelnych
materialov. Zlikvidujte ho v stlade s miestnymi predpismi o likvidacii odpadov.
Podrobnejsie informacie o zaobchadzani, obnove a recyklacii domacich
spotrebicov dostanete na prislusnom miestnom Urade, v zbernych strediskach
alebo v obchode, kde ste spotrebic¢ kupili. - Tento spotrebi¢ je oznaceny
v sutlade s Eurépskou smernicou o likviddcii elektrickych a elektronickych
zariadeni 2012/19/ES (OEEZ).

Zabezpecenim spravnej likvidacie vyrobku pomézete predchadzat
potencialnym negativnym dopadom na zivotné prostredie a ludské zdravie.

Symbol g na spotrebici alebo na sprievodnych dokumentoch znamen4, ze
s tymto vyrobkom sa nesmie zaobchadzat ako s domacim odpadom, ale
je potrebné odovzdat ho v zbernom dvore pre elektrické a elektronické
zariadenia.

RADY NA USPORU ELEKTRICKEJ ENERGIE

Horucu platiiu vypnite zopar minut pred dokoncenim varenia, ¢&im
maximalne vyuzijete zvyskové teplo.

Dno hrnca alebo panvice by malo hortcu platiiu celkom zakryvat; pri
pouzivani nddoby mensej, nez je horuca platna, sa plytva energiou.

Hrnce a panvice prikryvajte priliehajucimi pokrievkami a pouzivajte ¢o
najmenej vody. Varenie bez pokrievky znacne zvysi spotrebu energie.
Pouzivajte iba panvice a hrnce s rovnym dnom.

VYHLASENIE O ZHODE

Tento spotrebic splfia poziadavky na ekodizajn podla Nariadenia komisie
(EU) €. 66/2014 v sulade s eurépskou normou EN 60350-2.

POZNAMKA

Ludia s kardiostimulatorom alebo podobnou zdravotnou poméckou by mali
byt opatrni, ked' stoja blizko tejto indukcnej varnej dosky, ked' je zapnuta.
Elektromagnetické pole méze ovplyvnit kardiostimulator alebo podobnu
pomocku. Poradte sa s lekdrom alebo vyrobcom kardiostimuldtora alebo
podobnej zdravotnej pomdcky, ktori vdm poskytnu dalsie informacie o tom,
ako ho ovplyviuje elektromagnetické pole indukénej varnej dosky.

SK
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INSTALACIA
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ZAPOJENIE DO ELEKTRICKEJ SIETE

SK

Elektrické pripojenie sa musi vyhotovit uz pred pripojenim spotrebica k zdroju napajania.
Instaldciu musi vykonat kvalifikovany persondl, ktory pozna aktualne bezpecnostné a instala¢né predpisy. Instaldciu treba vykonat v stlade s predpismi

miestneho doddvatela elektriny.

Uistite sa, Ze je napétie Specifikované na tidajovom stitku na spodnej strane zariadenia rovnaké ako napétie vo vasom dome.
Podla platnych predpisov je uzemnenie spotrebica povinné. PouZzite iba vodice prislusnej velkosti (vratane uzemnovacieho vodica).
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black-nero-negro-preto-paupog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru
YepHO-LpH-Crna-crno-4epHbIi-4opHuii-kapa-cerna-Cierna-fekete-svart-musta-svart-sort
siyah-dubh

brown-marrone-marrén-marrom-ka@é-pruun-brins-rudas-brgzowy-braunen-brun-bruin
maro-kadsiB-6paoH-rjava-smed-kopuYHeEBbIN-KOPUYHEBUIA-KOHbIP-hnédy-hnedy-barna
brunt-ruskea-brunt-brun-kahverengi-donn

blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-utrAe (yKpi)-sinine (hall)-zila (peleka)
meélyna(pilkas)-niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)
CWHbO (cMBo)-nnaea (cuBa)-modro(sivo)-plava (siva)-cuHui (Cepbiin)-CrHin (Cipuia)
kek (cyp)-modry (Seda)-modry(siva)-kék (szlrke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)
blat (grat)-mavi (gri)-gorm (liath)

yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdekitpivo/Trpdoivo-kollane/roheline

dzeltens/zal$-geltona/Zalia-zotty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde
XBbNTO/3eNEHO-XKYTO/3eneHa-rumeno/zeleno-zuto/zelena-xenTbiin/3eneHsin-gul/grann
XOBTUIA/3eneHnn-xacbin/capbl-Zluta/zelena-zlta/zelena-sarga/zéld-keltainen/vihrea
gul/grén-gul/gren-sari/yesil-bui/glas

blue-blu-azul-azul-ptTAg-sinine-zila-melyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cnHbo
nnaea-modro-plava-cuHuii-cuHin-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm
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OPIS SPOTREBICA

1. Varna doska

2. Ovladaci panel
1
2
OVLADACI PANEL
1 2 3 4 5
ONe < O o
O O
O 000000 anaaeeoRRRRRRRRRRRRRRRRRRRRRRRNININININY P
6 7 8 9 10
1. Tlacidlo vypinaca On/Off 4. Kontrolka - blokovanie tlacidiel aktivne 8. Posuvna klavesnica
2. Kontrolka - varna doska zapnuta 5. Blokovanie tlacidiel 9. Tlacidlo rychleho ohrevu
3. Tlacidlo “Cookassist” (Specialne funkcie) 6. Displej vyberu varnej zény 10. Displej riadenia funkcif

7. Tlacidlo vypnutia varnej zény
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PRISLUSENSTVO

. SK

PANVICE A HRNCE

Pouzivajte iba panvice a hrnce z feromagnetického

materidlu vhodné na pouzivanie na indukénych

W > varnych doskdach. Ak chcete zistit, ¢i je hrniec vhodny,
@ @ hladajte na iom symbol (zvycajne vytla¢eny na
spodku). Pomocou magnetu mozete zistit, ¢i su hrnce

magnetické.

Kvalita a struktuira dna hrnca méze zmenit proces varenia. Niektoré tdaje
o priemere dna nezodpovedaju skuto¢nému priemeru feromagnetického
povrchu.

PRAZDNE HRNCE ALEBO HRNCE S TENKYM DNOM

Na varnu dosku nekladte prazdne hrnce alebo panvice, ked je zapnuta.
Varnd doska je vybavend internym bezpecnostnym systémom, ktory
neprestajne monitoruje teplotu a aktivuje funkciu automatického
vypnutia, ked' sa zisti vysoka teplota. Ak na riu polozite prazdny hrniec
alebo hrniec s tenkym dnom, teplota méze velmi rychlo stipnut a funkcia
automatického vypnutia sa moéze spustit trochu oneskorene, ¢im sa
poskodi hrniec alebo panvica. V takom pripade sa ni¢coho nedotykajte
a pockajte, kym vsetky Casti vychladnu.

Ak sa zobrazi chybova spréava, zavolajte servisné stredisko.

PRVE POUZITIE

MINIMALNY PRIEMER HRNCA/PANVICE PRE ROZNE VARNE PLOCHY
Aby sa zabezpecilo spravne fungovanie varnej dosky, hrniec musi pokryvat
aspon jeden referencny bod oznaceny na povrchu varnej dosky a musi mat
vhodny minimalny priemer.

PRISLUEERSTUA MINIMALNY PRIEMER
v strede na 1 bode 10cm
2 body prikryté 19cm
3 body prikryté hrniec na ryby/rost

4 body prikryté (vodorovné)
4 body (2 + 2) prikryté (vertikélne)

hrniec na ryby/rost
24 cm

Nastavenia varnej dosky mozno kedykolvek menit. Pre zmenu nastavenia
o)
kliknite na symbol £, ktory sa ukaze na displeji riadenia funkcii.

V menu nastaveni moézete:

zvolit jazyk;

upravit jas;

upravit hlasitost zvukovych vystrah;
upravit tony tlacidiel;

upravit vykon varnej dosky;

skontrolovat nainstalovanu verziu softvéru,
obnovit vyrobné nastavenie varnej dosky.

V pripade vypadku prudu sa nastavenie zachova.

KAZDODENNE POUZIVANIE

UPRAVA VYKONU VARNEJ DOSKY

Maximalny vykon varnej dosky mozno nastavit v menu nastaveni podla
poziadaviek alebo ¢asu ¢asomeru.
Dostupné urovne vykonu: 2.5kW — 4.0kW — 6.0kW - 7.4kW.

I
U ZAPNUTIE/VYPNUTIE VARNEJ DOSKY

Varnu dosku zapnete stlacenim tlacidla priblizne na 1 sekundu, kym sa
nerozsvieti displej.

Ak do 10 sekund nezvolite nijaku funkciu, varna doska sa automaticky
deaktivuje.

Varna doska sa vypne, ak podrzite ktorykolvek gombik stlaceny dlh3ie ako
10 sekund.

Ak ju chcete vypnut, podrzte to isté tlacidlo stlacené, kym displej nezhasne.
Vsetky varné zény sa vypnu.

Ak sa varna doska pouziva, jej vypnutie vypne vietky varné zény a zostane
svietit kontrolka zvyskového tepla “H”, az kym varné zény nevychladnd.

VYBER VARNEJ ZONY

Zelanu varnd zénu mozno vybrat na lavom displeji stla¢enim prislusného
stvorceka. Na vietkych nezvolenych zénach sa objavi tenky pasik.

VYBER FLEXIBILNEJ PLOCHY

Flexibilnd plocha je plocha, na ktorej sa prekryva niekolko varnych zén
a mozno ich pouzit ako jednu varnu zénu.

Vytvorenie flexibilnej plochy:
Zvolte viacero stvorcekov alebo prejdite po nich prstom, ¢im postupne
spajate Stvorceky.

Rozdelenie flexibilnej plochy:

Stlacte a na 3 sekundy podrzte Stvorcek zodpovedeﬁ'uci z6ne, ktorl chcete
oddelit. Pripadne stlacte tlacidlo “Rozdelit zonu” B ktoré sa zobrazi na
displeji funkcii. Ked' je varna zéna rozdelena, rovnaka uroven vykonu je
nastavend pre kazdu jednotliva zénu.

Ak do 30 sekdnd nie su pokryté vietky zvolené varné zény hrncom, na
lavom displeji sa objavi hruby pasik. Tuto plochu je mozZné znovu aktivovat
prikazom “Pridajte hrniec” na pravom displeji.
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AKTIVOVANIE/DEAKTIVOVANIE VARNYCH ZON A NASTAVENIE
VYKONU

Aktivovanie varnych zon:

1. Zapnite varnu dosku. Varna doska automaticky rozpozna, ¢i je na nej
umiestnena nadoba. Zvolte poZzadovanu oblast pre nastavenie vykonu.

2. Postavte hrniec na zvolent varnu zénu tak, aby prikryval jednu alebo
viac referen¢nych znaciek na povrchu varnej dosky.

*Vyuzitie tohto umiestnenia umozriuje ¢o najviac vyuzit maximalny vystupny
vykon.

Upozornenie: Neprikryvajte prislusenstvom displej na dotykovej obrazovke
s posuvnikom. Ak kuchynsky riad prekryva niektory z displejov, varna
doska nemusi spravne fungovat. Na pravom displeji sa zobrazi sprava
"SKONTROLUJTE DOTYKOVU ZONU, do jednej minuty odstrante predmet”.
Odstrante prekazajuci riad a vyckajte, kym sprdva nezmizne. Pokial problém
pretrvava, varnu dosku odpojte a znovu pripojte k zdroju napajania.

Vo varnych zénach v blizkosti ovlddacieho panelu sa odportca umiestriovat
hrnce a panvice do vnutra vyznacenych ploch (berte pritom do dvahy dno aj
horny okraj, lebo tie byvaju sirsie).

Zabranuje to nadmernému prehriatiu dotykového ovlddania. Vzdy ked je to
mozné, pri grilovani alebo vysmazani pouzivajte zadné varné zény.

3. Nalavom displeji zvolte varnt zénu alebo flexibilnu plochu.
4. Nastavte zelany vykon stlacenim alebo prejdite prstom vodorovne po
dotykovej obrazovke s posuvnikom.

O ooooooonooononooongooonoonoonnononRoRIN P

Nastavena tUroven vykonu sa objavi na Stvorceku vo vybranej varnej zéne.

Pre kazdd varnu zoénu su k dispozicii r6zne urovne vykonu, od “1”
(minimalny vykon) po “18" (maximalny vykon).

Pomocou dotykovej obrazovky s posuvnikom mozete vybrat aj funkciu
rychleho ohrevu, ktora sa objavi na displeji oznacend pismenom “P”.

Upozornenie: Ked hrniec nie je vhodny na indukéné varenie, nie je polozeny
spravne alebo nema spravnu velkost pre zvolenu varnut zénu, Stvorcek varnej
zény bude blikat. Ak varna zéna do 30 sekind po navoleni neidentifikuje
Ziadny hrniec, varnd zéna sa vypne.

Deaktivovanie varnych zén:

Zvolte varnu zénu na lavom displeji a stlacte tlacidlo oznacené ako “OFF”
(Vypnut) vo vrchnej Casti dotykovej obrazovky s posuvnikom. Ak je varnda
zdna este horuca, v prislusnom stvorceku sa zobrazuje ukazovatel zvyskového
tepla “H".

L+ PRIDAJTE HRNIEC

Ked pouzivate varnu plochu zostavenu z niekolkych zén, hrniec mozno
postavit kamkolvek na aktivnej ploche. Varna doska automaticky spozna
skuto¢né umiestnenie hrnca.

Ak chcete na aktivnhu varnu plochu pridat dalsi hrniec, pouzite prikaz
“Pridajte hrniec” I+, ¢im varnej doske umoznite lokalizovat novy hrniec.

O_" BLOKOVANIE TLACIDIEL

Aby sazabrénilo ndhodnej aktivacii varnej dosky pocas Cistenia alebo ndhodnej
zmene ovladacov pri vareni, na 3 sekundy stlacte tlacidlo “Blokovanie tlacidiel”
O—: pipnutie a varovné svetielko ukazuju, Ze tato funkcia bola aktivovana.
Ovladaci panel bude zablokovany, s vynimkou tlacidla vypnutia.

Na reaktivaciu ovladacov znova na 3 sekundy stlacte tlacidlo “Blokovanie
tlacidiel” O—. Varovné svetielko zhasne a varna doska bude znovu aktivna.

X CASOMER

Ked'je varna doska vypnutd, mozete pouzit pravy displej ako ¢asomer.

Aktivovanie éasomeru:

1. Zapnite varnu dosku.

2. Stlacte ikonku presypacich hodin X ktoré sazobrazi na displeji riadenia
funkcii.

3. Pomocou tlacidiel “+"/"~" nastavte cas.

4. Po vyprsani nastaveného ¢asu zaznie zvukové znamenie.

Zmena alebo vypnutie casomeru:

1. Stlacte ikonku presypacich hodin X, ktoré sazobrazi na displeji riadenia
funkcii.

2. Pomocou tlacidiel “+" a
“STOP” ¢asomer vypnite.

u_u

resetujte Zelany ¢as alebo stla¢enim tlacidla

@ NASTAVENIE CASU PRIPRAVY JEDLA
Varné zény mozno naprogramovat, aby sa vypli automaticky.

Ako nastavit cas pripravy jedla:

1. Zvolte varnu zénu a nastavte pozadovanu uroven vykonu.

2. Stlacte ikonku stopiek (), ktora sa zobrazi na displeji riadenia funkcii.

3. Pomocou tlacidiel “+"/“~" nastavte cas.

4. Po uplynuti ¢asu zaznie zvukovy signdl a varna zéna sa automaticky
vypne.

Zmena alebo vypnutie casomeru pripravy jedla:

1. Zvolte aktivnu varnu zénu.

2. Stlacte ikonku stopiek @ ktord sa zobrazi na displeji riadenia funkcii.

3. Pomocou tlacidiel “+" a “~" resetujte zelany Cas alebo stlacenim tlacidla
“STOP” zru$te nastaveny cas.

Cas pripravy jedla mozno nastavit pre kazdu zonu alebo flexibilnt plochu
tym istym postupom.
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FUNKCIE

. SK

O

— | COOKASSIST

Tlacidlo “Cookassist” umoznuje pouzivatelom pristup k niekolkym $pecidlnym
funkcidm:

«  EasyCook
«  ProCook
«  FlexPro

Na pravom displeji riadenia funkcii si mézete vyhladavat Specialne funkcie
a vybrat moznost, ktort chcete.

Pomocou $ipok /\ \/ si mdzete prezerat dostupné funkcie.

Tla¢idlom « potvrdte svoj vyber a dvojitou $ipkou <I<! sa vratite do
predchadzajucej ponuky.

EASYCOOK

Tato funkcia vdm umoznuje zvolit jednu z prednastavenych funkcii, ktora
vam pomdze pripravovat rézne typy jedal tym najlepsim sposobom.

Varnd doska pomdha pouzivatelovi zabezpecit idedlne podmienky na
zohrievanie a “zahorenie” novych panvic a hrncov. Poskytuje aj pokyny, ktorych
satrebadrzat pri jednotlivych fdzach pripravy jedla, aby boli vysledky optimalne.

Aktivovanie funkcie EasyCook:
1. Stlacte tlacidlo “Cookassist”.
2. Nadispleji riadenia funkcii vyberte “EasyCook” a potvrdte.

COOKASSIST
V

L)

K Eazulool ~/

3. Vyberte kategdriu jedla, ktoré planujete pripravovat a potvrdte.

WYEBERTE JEDLO
N\ V

<K

Felenina v

4. \Vyberte metddu pripravy jedla a potvrdte.

WYEERTE REZ 1 IM

Gi-ilovanie
YyswaZanie na panvici
K \arenis v

5. Vyberte podmienky pripravy jedla a potvrdte.
ZWOLTE HUSTOTL

VAN
Tenki

<K Ve

V

6. Kdispozicii teraz budu Styri varné zény. Postavte hrniec na miesto a dbajte
pritom, aby pokryval najmenej dva referen¢né body na povrchu varnej
dosky.

Jedine pri rezime varenie “Moka” je dovolené, aby bol prikryty iba jeden
referencny bod.

Dalej je uvedeny priklad umiestnenia pre rézne prislusenstvo.

A,

7. Nalavom displeji zvolte Zelanu varnu zénu. Vo zvolenej zéne sa zjavi “A”.

8. Na pravom displeji sazobrazia pokyny, podla ktorych sa ma postupovat
(napr. “Pridajte olej” alebo “Pridajte potravinu”). Na konci kazdej fazy sa
od pouzivatela vyzaduje potvrdenie, aby mohol s varenim pokracovat.

9. V pripade potreby mozno kedykolvek zmenit Uroven nastaveného
vykonu pomocou tlacidiel “+"a “-*

10. Po skonceni varenia stlacenim tlacidla “STOP” varnu zénu vypnite. Ak sa
pri vareni pouziva viac varnych zoén, najprv musite vybrat varnu zénu,
ktoré chcete vypnut.

r Cestosing

STOF

o~

Upozornenie: Funkciu EasyCook mozno aktivovat, aj ked je uz nejaké varna
z6na aktivna.

Aktivovanie funkcie EasyCook pre viac varnych zén:

Po aktivovani funkcie EasyCook pre prvi varnt zénu znova stlacte tlacidlo
“Cookassist” a zopakujte proces aktivacie pre novu varnt zénu. Zény, ktoré
su uz aktivne, nemozno vybrat.

Upozornenie: S funkciou EasyCook méZete vyuZit az 4 varné zony sa podmienky,
Z7e to zvolené nastavenie vykonu dovoluje.
Zény nemozno kombinovat na vacsiu plochu.

Tradicné varenie, ked'je aktivna funkcia EasyCook:

Ked je aktivna funkcia EasyCook, mozete na lavom displeji vybrat varnu
zoénu, ktord chcete aktivovat, a nastavit troven vykonu pre tuto varnu zénu
a potom ju mézete dalej pouzivat normalnym spésobom.

Volitelné moznosti
KATEGORIA POTRAVIN SPOSOB VARENIA
Q Maso Grilovanie, vysmazanie na panvici, varenie
@{ Ryby Grilovanie, vysmazanie na panvici, varenie
@‘ Zelenina Grilovanie, vysmazanie na panvici, varenie
Omacky, Omacky (paradajkové, krémové polievky,
% masové stavy, | besamel)
polievky Polievky (opalovanie, nepredhrievat
- Vajecny krém, panna cotta, roztopend cokolada,
@) Muicniky palacinky
@ Vaici Volské oci, omeleta, varenie (varené vajcia, a
ajcia ; -
la coque), frittata, prazenica
@ Syr Grilovanie, vysmézanie na panvici, fondue
é Cestoviny Varenie, vysmazanie na panvici, rizoto, ryzovy
== aryza nakyp
ﬁi Népoie Mierne varenie (mlieko), voda (varenie, mierne
LP Poj varenie), moka
®) Iné Varenie, grilovanie, vysmazanie na panvici,
2 mierne varenie, roztapanie

HLAVNE METODY PRIPRAVY JEDLA
(Kazda metdda moze zahtnat aj dalsie moznosti)

1o ROZTAPANIE

Na zahriatie potraviny na teplotu idedlnu na roztadpanie a jej udrziavanie
v roztopenom stave bez rizika spélenia.

Tato metdda neposkodi delikdtne potraviny, ako je ¢okoldda, a zabraruje
ich prilepeniu k hrncu.

Rychlost pripravy jedla mozno kedykolvek upravit pomocou tlacidiel “+"
a “—" na pravom displeji.
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1= VARENIE NA MIERNEJ TEPLOTE

Na pomalé varenie jeddl a pomalé odparovanie tekutiny, udrziavanie
jedla v danom stave bez rizika spélenia. Tadto metdéda neposkodzuje jedlo
a zabranuje jeho prilepeniu k hrncu.

Vysledok alebo dobu pripravy jedla méze ovplyvnit kvalita a typ hrnca.
Rychlost pripravy jedla mozno kedykolvek upravit pomocou tlacidiel “+"
a “—" na pravom displeji.

[
VAR
Na efektivne zohriatie vody a upozornenie pouzivatela, ked zacne vriet,
prostrednictvom zvukového i vizudlneho signalu.
Kym systém ¢aka na potvrdenie pouzivatela, udrzuje vodu pri kontrolovanom
miernom vareni, ¢o zabranuje vy$plechnutiu a plytvaniu energiou. Kym
je této funkcia aktivna, zvukovy signdl upozorni pouzivatela, ak je hrniec
prézdny (nie je v iom voda) alebo voda sa celkom vyvarila.
Rychlost pripravy jedla mozno kedykolvek upravit pomocou tlacidiel “+*
a“="na pravom displeji.
Po zazneni zvukového upozornenia pridajte iba sol.

—— VYSMAZANIE NA PANVICI

Na predhrievanie alebo pripravu nového prazdneho hrnca alebo na
“zahorenie” novej panvice pomocou oleja. Zvukovy a vizudlny signal
upozoriuje, ze bola dosiahnutd idedlna teplota na pridanie potraviny
do hrnca alebo panvice. Kym systém ¢akd na potvrdenie od pouZivatels,
udrzuje nddoby pri kontrolovanej teplote a zabrariuje, aby panvica dosiahla
teplotu, pri ktorej by sa mohla poskodit, a zabararuje plytvaniu energiou.
Aby boli podmienky optimalne, pouzivajte tuto funkciu pri hrncoch
a priprave na poutzitie pri izbovej teplote.

Rychlost pripravy jedla mozno kedykolvek upravit pomocou tlacidiel “+"
a “—" na pravom displeji.

Nepouzivajte pokrievku, na ochranu proti vysplechnutiu sa odportca
sietka proti vysplechnutiu.

Ak pripravujete jedlo s touto funkciou, odporuca sa pouzivat olej vhodny
na vysmazanie, ako su rézne rastlinné oleje. Pri prvom pouzivani inych
olejov vzdy na jedlo pri priprave dozerajte.

'm]' GRILOVANIE

Tato funkcia umoznuje optimélne grilovanie celého radu potravin podla
ich hridbky. Po dosiahnuti idedlnej teploty na vloZenie potraviny sa ozve
pipanie. Varnd doska potom pocas pripravy jedla teplotu stabilizuje
a udrzuje ju stélu. Ked pouzivatel potvrdil, Ze potravina bola pridana, zatne
sa priprava jedla.

Odportca sa pripravit si potravinu pocas fazy zohrievania a vlozit ju, len ¢o
sa ozve pipanie.

Aby boli podmienky optimalne, pouzivajte tuto funkciu pri hrncoch
a priprave na poutitie pri izbovej teplote.

Rychlost pripravy jedla mozno kedykolvek upravit pomocou tlacidiel “+"
a “—" na pravom displeji.

Ak nepouzivate rost urceny na tento Ucel, davajte pri prvom pouziti funkcie
grilovania zvlast dobry pozor, lebo kvalita podlozky mo6ze ovplyvnit cas
zohrievania. Prislusenstvo s velmi tenkym dnom moze za kratky cas
dosiahnut velmi vysoku teplotu.

QD MOKA

Téato funkcia umoziiuje automatické zohrievanie kdvovarov na pripravu
kdvy typu “moka”. Cyklus zohrievania mozno aktivovat zvolenim tejto
funkcie v ponuke, a ked je kdva hotova, ozve sa pipnutie. Funkcia je
naprogramovand na automatické vypnutie a zabranuje vyliatiu. Pri prvom
pouziti vzdy kontrolujte, ¢i su splnené opisané podmienky. Aby boli
podmienky optimalne, pouzivajte tuto funkciu s kdvovarom a vodou pri
izbovej teplote.

Upozornenie: Snazte sa pocas prvej minuty zohrievania hrncom ani panvicou
nehybat, aby mohla varna doska fungovat optimalne.

PROCOOK

Tato funkcia rozdeluje varnt dosku na Styri varné zény, aktivuje ich zarovenr
na vopred nastavenu uroven vykonu. Umoznuje vam presuvat hrniec
z jednej plochy na druhu, aby ste mohli pokracovat vo vareni pri r6znych
teplotach.

Na aktivovanie funkcie ProCook stlacte:

1. Postavte hrniec na miesto .

2. Stlacte tlac¢idlo “Cookassist”.

3. Nadispleji riadenia funkcii vyberte “ProCook” a potvrdte.

COORASSIST
VAN V
%E
K Frolook: “/

4. Nalavom displeji sa zobrazia Stvoréeky Styroch varnych zén s prislusnou
urovnou vykonu (nizka, strednd, vysoka). -

5. Ak chcete pridat dal3ie hrnce, pouzite prikaz “Pridajte hrniec” 1+

6. Tuto funkciu opustite stlacenim “STOP”.

FROCOOR, —
O] T+

Folozte Frrmisc

{5D STOF

Zmena vykonu varnejzény:

1. Vyberte varnu zénu.

2. Potiahnutim prsta po dotykovej obrazovke s posuvnikom zvolte Zelanu
uroven vykonu, ktoré zostane viditelna 30 sekund.

3. Znovu sa zobrazi slovo zodpovedajuce zvolenej Urovni (nizka, strednd,
vysoka).

Upozornenie: Zmenené nastavenia sa ulozia, pokial ich nezmenite alebo
nevynulujete.

FLEXPRO

Této funkcia umoziiuje pouzivat celd varnu dosku ako jednu varnu plochu.
Na aktivovanie funkcie FlexPro stlacte:

1. Postavte hrniec na miesto .

2. Stlacte tlacidlo “Cookassist”.
3. Nadispleji riadenia funkcii vyberte “FlexPro” a potvrdte.

COOKASSIST
V
1]
L

K F le=Fro v

4. Nadotykovejobrazovke s posuvnikom nastavte Zelanu Uroven vykonu.
Toto nastavenie Urovne vykonu sa zobrazi na lavom displeji.

5. Ak chcete pridat dal3ie hrnce, pouzite prikaz “Pridajte hrniec” 1 +.
6. Tuto funkciu opustite stlacenim “STOP”.

FLE=FRO —
©) L
Folozte brnisc

{f’ STOR
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UKAZOVATELE

"1 zVY$KOVE TEPLO

Ak sa na displeji zobrazuje “H”, znamena to, Ze varnd zéna je este horuca.
Kontrolka sa rozsvieti, aj ked zédna nebola aktivovand, ale zohriala sa od

okolitych zén alebo preto, lebo ste na fiu poloZili horuci hrniec.

Po vychladnuti varnej zény pismeno “H” zmizne.

TABULKA NA VARENIE

UROVEN VYKONU DRUH VARENIA oo POUZITAUROVEN o
(indikacia je iba orienta¢nd, pomo6zu vam aj skisenosti a zvyky pri vareni)
Maximalny . Idedlny na rychle zvy3enie teploty jedla na rychle zovretie (vody) alebo rychle zohriatie

. P Rychly ohrev : p .

vykon pri vareni tekutin.
.o Smaenie - varenie IQeaIne na opraZenie dohneda, zaciatok varenia, vysmazanie hlboko zmrazenych jedal,
o rychle zovretie tekutin.
o 14-18
o Osmazenie - pomgle Prazeni€= 1 gealne na rychle opecenie, udrziavanie silného varu, varenie a grilovanie.
0 varenie — grilovanie
. Osmazenie - varenie — dusenie - | Idedlne na rychle opecenie, udrziavanie mierneho varu, varenie a grilovanie a predhriatie
.. pomalé prazenie — grilovanie prislusenstva.
E E 10-14 Varenie - dusenie - rychle
s opecenie - grilovanie — varenie na | Idedlne na dusenie, udrziavanie mierneho varu, varenie a grilovanie (na dlhsi cas).
.o krémovu konzistenciu
o IdedIne prerecepty s pomalym varenim (ryza, omacky, pecené mdso, ryby) s tekutinami
. s o Varenie — mierne varenie — (napr. voda, vino, vyvar, mlieko) a na varenie cestovin v mlieku.
.. zahustovanie - varenie v mlieku Idedlne pre recepty s pomalym varenim (mnozstvo mensie ako 1 liter: ryza, omacky,
0 pecené maso, ryby) s tekutinami (napr. voda, vino, vyvar, mlieko).
.. Roztapanie — rozmrazovanie Idedlne na zméakcéovanie masla, jemné rozpustanie ¢okolady, roztapanie malych kiskov.
M 1-4 Udrziavanie jedla teplého — Idedlny na udrziavanie v teple malych porcii prave uvareného jedla alebo udrziavanie

varenie rizota v mlieku teploty jeddl na servirovanie, varenie rizota v mlieku.
Nulovy 0 _ Varna doska v pohotovostnom rezime alebo vypnuté (na pripadné zvyskové teplo po
vykon skonceni varenia upozornuje “H").

CISTENIE A UDRZBA

f VAROVANIE

Délezité:

« Nepouzivajte abrazivne cistiace Spongie ani drétenky, lebo by mohli

poskodit sklo.

Nepouzivajte cistiace zariadenia vyuzivajuce paru.
Pred cistenim skontrolujte, ¢i st varné zony vypnuté a ¢i sa vypol indikator zvyskového tepla (“H”).

+  Cukor alebo potraviny s vysokym obsahom cukru mézu varny panel
poskodit, a preto ich treba ihned odstranit.

+  Sol, cukor a piesok by mohli poskriabat skleneny povrch.

Pouzivajte makku utierku, absorpéné papierové kuchynské utierky

«  Po kazdom pouziti vycistite varny panel (ked je vychladnuty), aby ste  °

odstranili vietky usadeniny a skvrny sposobené zvyskami jedla.

Ak povrch nie je dostatocne cisty, moze to znizit citlivost tlacidiel
ovladacieho panela.

Skrabku pouZite, iba ak sa zvysky prilepia k varnej doske. Dodrzujte
pokyny vyrobcu Skrabky, aby nedoslo k poskriabaniu skla.

alebo 3$pecidlne vyrobky urtené na Ccistenie varného panela
(dodrziavajte pokyny vyrobcu).

Vyliate tekutiny mézu na varnych zénach sposobit pohyby alebo
vibrovanie hrncov.

Po cCisteni povrch varného panela dokladne osuste.
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RIESENIE PROBLEMOV

+  Skontrolujte, ¢i nedoslo k preruseniu dodavky elektriny. Upozornenie: Pritomnost vody, tekutina vykypena zhrncov alebo akykolvek
«  Akvarnudosku po pouziti nedokazete vypnut, odpojte ju od elektrickej  predmet polozeny na ovlada¢och mézu spdsobit ndhodnu aktivaciu alebo
siete. deaktivaciu zablokovania ovladacieho panelu.

« Ak sa po zapnuti varnej dosky na displeji zobrazia alfanumerické kédy,
postupujte podla pokynov v tabulke.

KOD NA DISPLEJI OPIS MOZNE PRICINY RIESENIE

c81.C82 Oblast s ovladacimi prvkami sa vypne | Vnutorna teplota elektronickych casti je | Pockajte, kym varnd doska vychladne, az
! nésledkom prilis vysokej teploty. prilis vysoka. potom ju znovu poutZite.

FO2. FO4 Napatie pripojeného zdroja je nespravne. | Senzor zistil napatie odliSné od napatia | Odpojte varnu dosku od elektrickej siete

na zapojenie. a skontrolujte elektrické pripojenie.

FO1,F06,F12,F13, | Odpojte varnu dosku od elektrického napajania. Niekolko sekiind pockajte a potom dosku znova pripojte na elektrické napajanie.
F25,F34,F35,F36, | Ak problém pretrvava, zavolajte servisné stredisko a uvedte chybovy kéd zobrazeny na displeji.

F37,F41,FA47,F58,
F61,F76

ZVUKY VZNIKAJUCE POCAS PREVADZKY

Indukéné varné dosky mozu pocas normalnej prevadzky piskat alebo  Tieto zvuky mézu byt r6zne podla typu varnej nddoby a mnozstva jedla,
vizgat. Tieto zvuky v skutoc¢nosti vychadzaju z varnej nddoby a suvisia s ktoré obsahuje, a nie su priznakom, Ze nieco nie je v poriadku.

Upravou dna nadoby (napr. ak je dno vyrobené z réznych vrstiev materidlov

alebo je nepravidelné).

OVERENE VARENIE

Dalej uvedena tabulka bola vytvorena $pecialne na to, aby umoznila
kontrolnym orgdnom pouzivat nase vyrobky.

OVERENE VARENIE POLOHY OVERENEHO VARENIA

Rozdelenie tepla, “palacinkovy”
test podla EN 60350-2 §7.3

Tepelny vykon, “hranol¢ekovy”
test podla EN 60350-2 §7.4

Roztapanie a udrziavanie jedla teplého, “¢okolada” - R - R - - - -

Mierne varenie, “ryzovy nakyp”

EKODIZAJN: Test bol vykonany podla predpisov zvolenim vsetkych varnych zén na varnej doske tak, aby tvorili jednu plochu, alebo pomocou funkcie
FlexPro.

PODPORA

V pripade akychkolvek problémov s prevadzkou sa obratte na servisné V zaruc¢nej dobe je potrebné predlozit aj doklad o kupe.
stredisko Franke.
Nikdy nevyuzivajte sluzby neopravnenych technikov. |
Prikontaktovani servisného strediska majte po ruke nasledujuce informacie:
- druh poruchy
— ¢islo modelu zariadenia (Art.)
— vyrobné ¢islo (S.N.)
Uvedené informdcie ndjdete na Udajovom Stitku. Tento Stitok je umiestneny
na spodnej strane varnej dosky.

TYpe XRX_ Mod 0K EZ ™
XHOORHOOHRANXKHNNK =

TR |
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NAHPOOOPIEX AZOAAEIAX

2HMANTIKO! AIABAXTE KAI THPEITE

Mpwv XpnOoIUOTIOINOETE TN CUOKEL, S10BA0TE QUTEG
TIg 0dnyieg yla tnv ac@dela. Durd&te Tic 0dnyiec o€
KOVTIVO ONEIO yia HEANOVTIKE avagopd.

Autéc ol obnyieg kat n ouokeun TEPIAapBAvOUV
ONMAVTIKEC TIPOEIOOTIOINTEIC OXETIKA IE TNV AOPAAELQ,
TIC OTTOleC TIPEMEL va TnpEite o kABe mepimtwon. O
KOTOOKEVAOTAC dev pépel Kauia guBuvn yla T uNn
THPNON autwv Twv odnylwv ao@aleiag, yia
OKatdAANAn xprnon TnG ouokeung n AavBaouévn
PUBUION TWV XEPLIOTNEIWV.

M\ NPOEIAOMOTHEH: H cuokeun kat Ta mpoofBdotua
e€aptnuatd NG umopei va (eotabouv katd Tn
Sudpkela TNG xpriong. Mpémel va €i0Te TIPOOEKTIKOI,
WOTE VA ATTOPEVYETE TUXOV ETAPH UE TIG AVTIOTACELG,.
Tamaidid katw Twv 8 eTwv dev Tpémnel va MAnotalouv
TN OUOKEUN), EKTOC €AV emiTnpouvTal SIOPKWC.

A\ MPOEIAOMOTHEH: Av n emi@dvela TG £0Tiag gival
PAYICUEVN, UNV XPNOLUOTIOLEITE TN CUCKEUN - KivOuvOog
X\smpon)\r]&iac.

MPOEIAOMOIHZH: Kivduvog mupkayldg: pnv
ammoONKEVETE OTOIKEID OTIC EMPAVELEG LAYEIPEUATOG,.
A\ NPOZOXH: H 81081Kaoia payeipépatoc mpEmel va
mapakolouBsital.  Mia  ouvtoun  Sadikacia
HAYEIPEUATOC TIPETTIEL VA TIAPAKOAOUBEITAL GUVEXWC.
M\ NPOEIAOMOTHEH: EivatemkivSuvovapayeipeVeTe
ME Airtn ) Aad1 o€ eoTia Xwpig emtpnon - Kivduvog
mupkayldc. MNOTE pnv mpoomnaBeite va ofroste Tn
QWTIA pe vePd: avTiDeTa, oAO0TE TN CUOKELN KAl OTN
OUVEXELQ KOAOYTE TIG PAOYEC TLY. ME €Va KATTAKL A UE
pia mupipayn koupépta.

Mn xpnolpomoleite T PovAda E€0TIWV WG
empadvela gpyaciac. Alatnpeital ta pouxa i AAAa
EVPAEKTA UAIKA POKPLIA ammd TN GUOKEUN, £wg OTOu
OAa ta e€apTAMATA VA €XOUV KPUWOEL EVTEAWG -
Kivduvocg rupkayldc.

M MeTal\ikd avTiKeipeva, Omwg poyxaipla, mpoovia,
KoUTAALa Kal Kamtdklia, Sev TTpEmel va TomoBeTouvTal
TTAVW OTNV EMPAVEIA TNG MOVASAC €0TIWY, EMEION
umopei va (eotabouv.

M\ Kpatriote ta pikpd madid (0-3 £T60v) pokpid ano n
ouokeun. Kpatrjote ta pikpd maidid (3-8 etwv) pakpld
amd n OUOKEUN €KTOC €dv emtnpouvtal dlapkwe. H
OUOKEUN pmopei va xpnotpomolnOei amd maidid nAkiag
8 €Twv Kal Avw 1 ATOHA UE MEIWMEVEC OWUATIKEG,
ALloONTNPIAKEC 1) SIAVONTIKEG IKAVOTNTEC 1 UE ENNEIPN
EUMEPIAC KAl yvwong TnNG OUOKEUNG E€POOOV
Bpiokovtal umd emtpnon f éxouv AdPel odnyieg
OXETIKA ME TNV ACQPAA XPAON TNG CUOKEUNG Kal
Katavoouv Toug Kivouvoug mou cuvenayetal Tamadid
amayopevetal va mailouv Ye T ouoKeur. Epyaoieg
KaBaplopoL Kal cuvtrpnong Tou xpriotn dev mpénel
va ektehovvtal amd maidid Xwpic emtripnon.

MMeTd Tn XprioN, AMEVEPYOTIOIOTE TNV AVTIOTAON
NG MovAdag €0TIWV XPNOILOTIOIWVTAG TO OXETIKO
O1aKOmTN Kat pn Bacifeote 0Tov aviXVeUTr OKELOUG.
EMITPENOMENH XPHZH

A\ NPOZOXH: H ouokeun Sev mpoopietat yia Xprion
oe ouvluaouo HE €EWTEPIKO XPOVOOIOKOTTN N
EeXWPIOTO CUOTNUA ATTOPAKPUOUEVOU ENEYXOU.

H ouokeury aut éxel oxedlaoTel yla OIKIOKA
Xxpnon kabwg kat yia mapoOUoleg XPNOEG OMWG:
kou(ivec TPOOWTTIKOU O KATAOTAMATA, YPAPEIa Kal
AANOUC  XWPOUCG €pyaciag, aypoKTtiuata, armd
neNateg o€ Eevodoxeia, HoTéA, bed & breakfast kau
AAAOUG XWPOUG KATOIKIOC.

Amayopevetal omoladnmote AAAn xpnon (mx.
Bépuavon Swpatiwv).

AuTrinouokeun devmpoopileTalYIOETAYYEAUATIKN
XPNoN. Mnv XpNOIUOTIOIEITE T CUCKEUN] O€ EEWTEPIKO
XWPO.

ErKATAXTAZH

AN O Yeplopdg Kal N EYKATAGTAON TNG CUOKEUAC
TIPETIEL VAl YivovTal amd SUo 1 TTEPIOCOTEPA ATOMA -
KivbuvoG Tpauuatiopol. XPNOIUOTIOLEITE  yAvTia
TIPOOTACIAG VIO VA APAIPECETE T CUOKELATIA KAl va
KAVETE TNV €yKATAOTAON - KivOUVOC KOYIUaTOC.

A\ H eykataotaon, supmep\apBavOpEVNC TNCTTAPOXAC
VEPOU (€Av UTMIAPXEL), TIC NAEKTPIKEG CUVOETEIG KA TIG
ETOKEVEG, TIPETTEL VA TIPAYUATOTIOIOUVTAL ATTO TEXVIKA
€€e10IkeLUEVO TTPOOWTTIKO. MnV €mMOKeLACETE Kal PNV
avTiKaOioTate Kavéva €APTNUA TNG OUOKEUNG, EKTOC
€dv avagépetal pntd oto gyxelpidlo xprione. Kpatriote
Ta madId POKEIA amd TO XWPO EyKATAoTaonG. Metd
ard TNV ArmMoCUOKEVACIa TNG CUOKEUNG, PeBaiwbeite 6Tl
Oev €xel MPOoKANBel (nd og auTtrv Katd Tn HETapopd.
Edv mapouctactei kamolo mpoBANa, EMKOIVWVHOTE UE
TOV QVTIMTPOOWTIO 1 UE TO TTANCIECTEPO KEVTPO TEXVIKAG
Yrnoompine. Metd tnv eykatdotaon, Ta UAKA
ouokevaoiag (mAaoTikd, @eN(ON, KAL) TIPEMEL va
@uAacoovtal pakptd armo Tamaidid - kivduvog acpuéiac.
H ouokeun mpémel va amoouvEeTal amnd TNV NAEKTPIKN
Tpoodoaia Tplv and KABE epyacia eykatdoTaong -
Kivbuvo¢ nAektporAndioc. Katd tnv eykatdotaon,
BeBaiwbeite 6Tt Sev €xel MpokANBei {npid oto kKaAwdio
TPpoYodoaiag amd Tn cUoKeLN - Kivduvog mupKayldg n
nAektponAnéiac. Evepyormoiote Tn ouokeur UOVO
€(POOOV OAOKANPWOE( N eykatdotaon.

M EKTeENéOTE ONeC  TIC Epyaoiec Komng TPV
TOTMOOETNOETE TO POUPVO OTO EMITTAO KAl APAIPECTE
OAa Ta pokavidla kal Ta mplovidia.

MNAv n ouokeury Sev eykataotaBei mavw oe éva
@oUpvo, TIPEMEl va TomoBetnBei éva SlaxwploTIKO
mavel (dev mep\apBdvetal) oTto XWPO KATW amod TN
OUOKEUN).
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HAEKTPIKEZ MPOEIAOMOIHXEIX

AN Npéna va eivar Suvaty n amocvvdeon NG
OUOKEUNG amd TNV NAEKTPIK Tpo@odooia e
agaipeon Tou @I¢ €Av n npia sivat mpooPAoiun A pe
Xpnon Tou TIOAUTIOAIKOU  OlaKOTITN  TIoU  EXEl
eykataotabei mpv and tnv mpila clPPWva UE Ta
€OVIKA TTPOTUTIA NAEKTPIKNAC AOPANELQC KOL N CUCKEUN
nipénelva SlaBéTel yeiwon e fdaon ta Bvika poTuma
aopaleiag.

MAMn xpnoworoleite  kaAwSla  TPOEKTAONC
(umaAavtélec), moAumpila i TPooapPpoYEiC. MeTd TV
OAOKApwoN NG eykataotaonc, Sev MpéEmel va gival
duvat n npoofacn ota NAEKTPIKA €€aptruaTa.
Mnv XPNnOIUOTTIOLEITE TN CUOKEUH OTaV €i0TE BPEYUEVOC
N ME YUpVA TTodla. Mn xpnOIUOTIOIOETE TN CUOKEUN
€dv €xel Oapei To NAeKTPIKO KAAWSIO A TO PIG, AV
Oev Aertoupyei KavoviKd, AV €xel TIECEL 1) €AV EXEl
untooTel AAAN (nuid.

M\ Edv 1o kaAwd10 Tpopodociag xel uTooTel {nuId,
TIPETTEL VA AVTIKATAOTAOEL amd Tov KATAOKEUAOTH,
TOV QVTIMPOOWMO TEXVIKNG UTOOTAPENG 1} AAAa
KATOPTIOUEVA ATOMA, WOTE VA ArmoPeUXOoLV TUXOV
Kivouvol - kivduvog nAektpomAnéiac.

ZYNTHPHZH KAI KAGAPIZMOX

A\ NPOEIAOMOIHEH: Mptv arné omoladnmote epyacia
ouvtrpnong, Befaiwbeite 0TI n cuokeun ivaiofnoth
Kal amoouvdedepévn amd 1o Siktuo Tpoodoaiag
MOTE YNV XPNOIUOTIOIEITE CUOKEVEC KABAPIOUOU UE
aTuo - Kivduvoc nAektpomAnéiac.

MNMnv xpnotpomoleite amofeotikd 1 SlaBPwTIKA
TPOIOVTa, KABOPIOTIKA pe Baon T ¥\wpivn N
OUPMATIVO OQOVYYAPAKIQ.

AMOPPIVYH YAIKQN XYZKEYAZIAXZ

Ta UNKA TnG ouokeuaoiag eival 100% OVOKUKAWOIPA KAl (PEPOLV TO

oUPBOAO TNG AVAKUKAWONG @

Juvenwe Tta S1dgopa UANIKA Ouokeuaoiag TIPEMEL va amoppimtovral
umEVBUVA KAl UE TTARPN CUMUOPPWAON TWV KAVOVIOUWY TWV TOTIIKWY ApXWV
1o SIEMOUV TNV AMOPPIPN ATTOPPIUUATWY.

ANMOPPIYH HAEKTPIKQN OIKIAKQN ZYZKEYQN

H ouokeurp aut €xel KATOOKEUOOTEL OO  OVAKUKAWOIMA 1
EMAVAXPNOIUOTIONCIHA UAIKA. ATTOpPIPTE OCUPPWVA HE TOUG TOTTIKOUG
KOVOVIOMOUG Tepi  améppinG Twv amopplupdtwy. Mo mepatépw
TANPOYOPIEG OXETIKA HE TNV emeepyaoia, TNV aVAKTNON Kal TNV
OVAKUKAWON TWV NAEKTPIKWY OIKIOKWY CUOKEVUWYV, EMIKOIVWVHOTE UE TIC
APHOSIEG TOTTIKECG APXECG, TNV UTINPECIA GUAOYNG OIKIOKWY amoBARTwy 1) To
KOTAOTNUA amd OToU ayopdcate Autd TO TIPOIOV. AUTH N CUCKEUN QEPEL
onuavon oUUewva PE TNV eupwriadikn odnyia 2012/19/EE oxeTikd pe Ta
anéBAnTa eldwv NAEKTPIKOU Kal NAeKTpovikoU e§omAiopol (AHHE).
E€aopalilovtag T owoth andppiyn autol Tou Tpoiovtog, Ba Bonbnoste
TNV anotporr Twv mMOavd BAABEPWV CUVETEIWV Yia TO TTEPIBANNOV Kal TNV
avBpwrmivn vyeia.

To ovuPolro j;i OTO TIPOIOV 1) OTA GUVOSEUTIKA EVTUTIA UTTOSEIKVUEL OTLTTPETTEL
VO QVTIMETWTTICETAL WC OIKIOKO AMOPPIUA OANA TIPETTEL VA UETAPEPETE OTO
KOTAMNAO KEVTPO GUANOYNG YIa AVOKUKAWGOTN NAEKTPOVIKOU KAl NAEKTPIKOU
e€omiopo.

I

. EL
2YMBOYAEXZ IA E2OIKONOMHXZH ENEPTEIAXZ
AglomotoTe 0To £€mMaKpo TNV UMoAemdpevn Bepudtnta ¢ (€0TNG €oTiag
of3AvovTAac TNV PePIKA Aemtd TTplv oOAoKANpwOE( To payeipeua.

H Bdon tng KatoapdAag 1 Tou Tnyaviol TIPETEL VO KOAUTTITEL EVIEAWC TN
Ceot gotia. Eva pikpdTtepo SoxEi0 Ao TNV £0TiA TTPOKOAEI AOKOTIN amWAELQ
EVEPYELAG.

T KeMACETE TIG KATOOPOAEG KA TA TNYAVIA GOC KATA TO MAYEIPEHUA UE KOATTAKIA
OQIXTAG EPAPUOYNG KAl XPNOIUOTIOIEITE 000 AlYyOTEPO VEPO WTOPEITE.
To payeipepa Xwpi¢ kamakt audvel o€ peydlo Babud tnv katavdwon
EVEPYELQG.

XpnolpoToleite HOVO KATOAPOAEG Kal Tyavia pe emimedn Baon.

AHAQXIH XYMMOPOQIHX

AUTN n OUOKEUN OVTATIOKPIVETAL OTIG ATMAITHOELG OIKONOYIKNG oxediaong
TOU gUpWTTAiKOU KavoviopoU utr'apt. 66/2014, CUUEWVA HE TO EVPWTTAIKO
nipotumo EN 60350-2.

ZHMEIQZH

Ta datopa pe Pnuatodotn r mapdpola OTPIKY ouokeury Ba mpémel va
TIPOOEXOUV OTAV OTEKOVTAL KOVIA O QUTA TNV €MAYWYIKH EO0TIA €VW
ival evepyomoinpévn. To nAekTpopayvnTtiko medio pmopei va enmnpedoel
Tov BnuatoddTn 1 mopopold CUOKEUN. ZUUBOUAEVTEITE TO ylATPO OaG
N TOV KATAOKELAOTH Tou Bnuatoddtn r mapduolag 1aTPIKAG CUOKEUAG
yla mpooBeTeG TANPOPOPIEG OXETIKA HE TA QMOTEAEOHATA TNG HE TA
NAEKTPOMAYVNTIKA TIESIA TNE EMAYWYIKAG E0TIAC.

—41-



EFKATAZTAZH
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HAEKTPIKH ZYNAEZH

EL

Mpv CUVOECETE TN CUOKEUN OTNV TPOPOS0Gia PEUUATOC, TTPETTEL VA YiVEL N NAEKTPIKN oUVSED.
H eykatdotaon mpémel va mpaypatromnoindei amd eEelSIKEUPEVO TIPOOWTTIKO TTOU YVWwPI(El TOUG TPEXOVTEG KAVOVIOHOUG AO@AAEiag Kal yKatdotaong.

JUYKEKPIUEVQ, N EYKOTACTAON TIPETTEL VA TIPAYMATOTIOLEITAL CUMPWVA IE TOUC KAVOVIOUOUC TN TOTTIKIG ETAIPEING TTAPOXNG NAEKTPIKIG EVEPYELAC.

BeBaiwBeite 611 n tdon mou kabopiletal otnv Mvakida OTOIKEIWV 0TO KATW PEPOG TNG CUCKEUNG gival N iS1a e TNV OIKIOKN.
Ot kavoviopoi amaitouv Tn yeiwon tng oUOKEUAG: Xpnotuomoljote koAwdia (cupmnephapBavopévou Tou KaAwdiou yeiwong) KatdAAnAou peyéBoug povo.
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black-nero-negro-preto-paupog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru
YepHO-LpH-Crna-crno-4epHbIi-4opHuii-kapa-cerna-Cierna-fekete-svart-musta-svart-sort
siyah-dubh

brown-marrone-marrén-marrom-ka@é-pruun-brins-rudas-brgzowy-braunen-brun-bruin
maro-kadsiB-6paoH-rjava-smed-kopuYHeEBbIN-KOPUYHEBUIA-KOHbIP-hnédy-hnedy-barna
brunt-ruskea-brunt-brun-kahverengi-donn

blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-utrAe (yKpi)-sinine (hall)-zila (peleka)
meélyna(pilkas)-niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)
CWHbO (cMBo)-nnaea (cuBa)-modro(sivo)-plava (siva)-cuHui (Cepbiin)-CrHin (Cipuia)
kek (cyp)-modry (Seda)-modry(siva)-kék (szlrke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)
blat (grat)-mavi (gri)-gorm (liath)

yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdekitpivo/Trpdoivo-kollane/roheline
dzeltens/zal$-geltona/Zalia-zotty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde
XBbNTO/3eNEHO-XKYTO/3eneHa-rumeno/zeleno-zuto/zelena-xenTbiin/3eneHsin-gul/grann
XOBTUIA/3eneHnn-xacbin/capbl-Zluta/zelena-zlta/zelena-sarga/zéld-keltainen/vihrea
gul/grén-gul/gren-sari/yesil-bui/glas

blue-blu-azul-azul-ptTAg-sinine-zila-melyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cnHbo
nnaea-modro-plava-cuHuii-cuHin-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm
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KATZAPOAEZ KAI THFANIA
oxl XPNOIUOTIOIEITE HOVO TNYAVIA KAl KATOOPOAEC Ao
oldnpopayvnTikd UANIKO Tou €ival KAtAAnAa yla
W > XPNON LE TIG EMaywYIKEG £0TieG. [Na va mpoodlopioeTe
@ @ av pia KaTEﬁQéM €ivat KATAANNAN, eENéyETe av €xel TO
oUuPBolo (ovvrBwg gival TUMWPEVO OTNV KATW
EMPAVELD). MTTOPEITE VA XPNOIUOTIOINCETE £Va HAYVITN YIa va eENEYEETE av
Ol KATOAPOAEG €ival PAYVNTIKEC.
H molétnTa Kat n kataokeun Tng BAong tng KatoapoAag umopei va aAAEel
v amodoon payelpéuatoc. Oplopéveg evOeifelc OXETIKA e TN SIAUETPO TNG

Baong dev avTioToloUV OTNV TIPAYHATIKY SIAUETPO TNG OLONPOUAYVNTIKAG
EMQPAVELQG.

AAEIEXZ KATZAPOAEZ KAl KATZAPOAEZ ME AENTH BAXZH

Mn xpnotJomoleite Kevad OKeUn (KATOAPOAEG Kal Tnydvia) otav n povada
eoTiwv eival evepyoroinuévn. H eotia Slabétel éva eowTepikd oloTnua
ao@AAelag mou TTapakoAouBei Tn Bepliokpaoia, evepyomolwvtag tn Aertoupyia
“autépatng amevepyoroinong” otav avixvelovtal UPnAEG BepUoKpaoie.
‘Otav xpnoluomoleital pe Adeleq KAOTOUPOAEG 1 KATOAPOAEG e Aemtry Bdon, N
Oepuokpacia pmopei va avePei TOAL ypriyopa Kal n Asrtoupyia “autopatng
amevepyomoinong” va pnv evepyoroinBei dueca, mpokoAwvtag {nuid oto
OKeVOG 1\ KAl OTNnV EMPAVELD TNG €0TIOC. Av OUMPBEL auTo, pnv ayyilete Timota
KO TIEPIUEVETE Ta SIAPOPA PEPN VA KPUWGOUV.

AV ELQAVIOTEL KATTOI0 OPAAUQ, KAAEOTE TO KEVTPO O£PPIC.

NMPQTH XPHZH

ENAXIZTH AIAMETPOZ BAZHZ KATZAPOAAZ/THFANIOY TFIA TIZ
AIAOOPEX NEPIOXEXZ MATEIPEMATOZX

lNa va BeBaiwbeite 6T N povdda e0TiwV AEITOUPYEL KAVOVIKA, N KATCAPOAA
TIPEMEL va KAAUTTTEL €va 1| TIEPIOOOTEPA ammd Ta onueia ava@opdg mou
UMOSEIKVUOVTAL OTNV EMPAVELA TNG POVASAC ECTIWV Kal TIPETTEL VA £XOUV
NV anaitovpevn eAdxlotn SidpeTpo.

TOMNOGETHXZIH TOY ZKEYOYX EAAXIZTH AIAMETPOZX
Kevtpapiopévo og 1 onueio 10 &k.
KoAurtovtal 2 onpeia 19 k.

KoAurtovtal 3 onueia XUTpa yla PapLa/HeTANNIKE oxapa

KaAUmtovtai 4 onpeia (optlovtia) | xutpa yia Yapla/peTalkn oxdpa

KaAUmtovtal 4 onueia (2 + 2)

(k&OeTa) 24 &x.

Mmopeite va aAAEETE TIC pUBUITELC TNG LOVASAC ECTIWV O€ omoladnmoTe

o
otiypr. Ma va aMGEETe TIC puBHICEL, KAVTE KAIK 0TO cupBolo 1 mou
epaviletal otnv 086vn Slaxeiplong Aeltoupylwv.

Amd To pevoU pubuicEwY pmopeite va:

emAé€ete YAwooa,

puBuioete TN PwTEVOTNTO,

pubuioete TNV évtaon Twv NXNTIKWV TTPOEISOTTOICEWY,
PUBUIOETE TOUG TOVOUG TWV TARKTPWY,

pubuioete TNV 1OYXV TNG HovAdag ECTIWVY,

eNéyEeTe TNV €kSOON TOU EYKATECTNEVOU AOYIOUIKOU;
EMAVAPEPETE TIC EPYOOTACIAKEC PUBUIOELC TNG HOVASAC ECTIWV.

Av mmapouoiaotei Slakomr peupaTog, ot pubuioelg Statnpoulvralt.

KAOHMEPINH XPHZzH

PYOMIZH THZ IZXYOX THXZ MONAAAX EXTION

To péyloto enimedo 10xV0¢ TNG povAdaG e0TIWV Popei va puBuiotei amd
TO HEVOU PUBUICEWY, CUPPWVA LE TIG ATTAITAOELG 1) avaloya Ue T SidpKela
TOU XPOVOSIOKOTT.

Ta Sabéopa emimeda 1oxvoc givat: 2.5kW — 4.0kW - 6.0kW — 7.4kW.

I
U ENEPTOMOIHZH/AMENEPIONOIHZH MONAAAX EXTION

MNa va evepyomolnoete TN Hovdda €0TIWV, TATAOTE TO TARKTPO
evepyomoinong yla mepimou 1 SeutepOAemTa PEXKPL VA avAPEL n 0B6vn.

H povada gotiwv amevepyomoleital autépata HeTd amd 10 Sdeutepdhenta
€dv o€ auTo To SldoTnpa Sev eMAEEETE Kapia AerToupyia.

H eotia of3vel 6tav méoete omolodATOTE KOUWTTI yla TTEPLOCOTEPO amod 10
Seutepolenta.

lNa amevepyomoinon, matiote To 510 koupri péxpt va amevepyormoinbolv
ol evOei€elc. ONeG Ol e0TieC gival amevepyoTToINUEVEG.

Av n povada €0TIWV XPNOILOTOIETAL, HE TNV QMEVEQYOTIOINON TNG
ATIEVEPYOTTOIOUVTAL OAEC Ol £0TIEC Kall N EVOEIEN UTTOAEITOPEVNC OEPUOTNTAC,
“H", Ba mapapeivel avappévn HEXPL VA KPUWOOULV ONEC Ol OTIEC.

EMNIAOTH ZQNHX MATEIPEMATOZX

Mmopeite va emAé€ete tn {Wvn payelpépatoc amd TNV aplotepry 08dvn
méCoVTag ToV avTioToIXO TAQICIO. X€ ONEC TIG [N EMAEYMEVEC TIEPIOXEC
epgaviCetat pia ehagpta Awpida.

(

ENMINOIMH EYEAIKTHXZ ZQONHZX

H guéAiktn {wvn gival n eploxry émou undpxouv mapdAANAa TOANEG {Wveg
MOYEIPEUATOG KAl UITOPEL va XpnotomoinBei Kat wg pia pepovwpévn {wvn
HOYEIPEUATOG,.

Ta va énuiovpynoete pia evéhiktn {wvn:

Em\é€te Tautdxpova moAamAd mAaiola 1 oUpeTe To SAKTUAG 0a¢ Katd
MAKOG TwV TAICiWY evwvovTag otadlakd ta maiota padi.

lava diaywpioete pia evéliktn {wvn:

Kpatriote matnuévo 1o mAaiolo mou avtiotolxei otn {wvn mou Béhete va
XWPIOETE y1a 3 SeuTePOAEMTA. EVOANOKTIKA, TTATIOTE TO KOUMTTT “SlaxwpIoog
Cwvnc” Di,rrou epgaviCetar otnv 006vn Slaxeipiong Aerroupylwv.

‘Otav xwptotei n {wvn payelpéuatog, kat yia tig Svo Eexwplotég {wveg
pubuiletat To idio emimedo 1oxvOC.

Edv Sev kalu@Bolv Oheg ol (Ve HayElpEUaToC amd To okevog o€ 30
SeutepoOlenta, otnv aplotepry 00ovn epeavietal pia mukvr Awpida.
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Mmopeite va evepyomoijoete Eavd tnv meploxn He Tnv evioAr “Add pot”
(Mpoobrikn katoapohag) otn Se€id 00o6vn.

ENEPrOMnoOIHZH/ANENEPTOMNOIHZH EZTIQON KAI PYOMIZH IZXYOZXZ

la va evepyormoloete TI¢ E0TiEG:

1. Evepyomoiote ) povada €oTiwv. Av To okelog Bpioketal Adn otn
Béon Tou, n eotia To evromilel autopata. MNa va emAéCete TV oYU,
€MAEETE TNV MTPOTEIVOUEVN TIEPIOXN.

2. TomoBeTOTE TNV KATOAPOAA OTNV EMAEYUEVN TTEPIOXT Kal BePaiwbdeite
OTL KOAUTTTEL éva 1) TIEPIOOOTEPA Ao Ta ONUASIa avagopds otnv
EMPAVELQ TN LOVASAG ECTIWV.

ey

s
k=]

*H xprjon autc tng Béong Ba oag emrpéPel va wpeAnBeite amd TNy Péyiotn (oxU.

Y Nueiwon: Mnv KaAUTTTETE TNV 086vN 1) TO TANKTEOAGYIO pE e€apTriuata. Av éva
e€apTnua kouCivag KaAUTTTeL pia amd TIG 086VeG, N e0Tial UITOPEL va Ny ASITOUPVel
owatd. 2N Se€1é 0Bdvn epgaviletal To privupa “CHECK TOUCH AREA, remove
the object within one minute” (EAET=TE THN ETMIOANEIA AOHZ, apaipéote
TO QVTIKEIUEVO EVTOC eVOC AETTTOU). AQAIDECTE TO QVTIKEILEVO KAl TIEQIUEVETE
va efapaviotel To privupa. Av TO TTPOPRANHA TIAPAUEVEL, OITOOLVOESTE KAl
EMAVAOUVOEDTE TO PEUIA OTIG EOTIEC,

> TG (WVEG PAYEIPEHATOG KOVTA OTOV TTVOKA EAEYXOU, OLVIOTATAL VA OIOTNPE(TE TIC
KOTOOPOAEG KA TA TNYAVIA éoa oTa onpadia (umohoyilovTtag Ty KATW EMGAVEIA
Kal To &vw &kpo, SEG0PEVOU OTL TO TEAEUTA(0 cuvrBwC elval Tmo eapdu).

Auto eumodilel Tnv umepBEppavon TG emedvelag aerc Otav payelpeleTe
OTO YKPW 1y TNYaVICETE, 00 GUPBOUAEVOULE Va XPNOIUOTIOLETE TIG THOW (WVEG
Hayelpéuatog, otav auto eival Suvatd.

3. EmAé€te TV eotia ) TNV €UENIKTN TTEPLOYN aTTO TNV aplotepr) 00o6vn.
4. PuBpiote to emBuuntd enimedo 1oxvog mMECOVTAG I HETAKIVWVTAG TO
Sdytulo oag opllévTia Katd UKOG Tou MANKTPOAoyiou.

T emeypévo eninedo 10x00¢ Ba eppaviotei oTo MAAICLO TNG EMAEYUEVNG
eoTiac.

Kabe eotia éxel Sagpopetikég pubpuioel 1oxvog mou Eekvouv amd “1”
(eNayoTn 1oxXUC) €wg “18" (péylotn 1oxUG).

XPNOOTIOIWVTAG TO TTANKTPOAOYIO, UMOPEITE €MiONG VA €MAECETE TNV
Aertoupyia taxeiag Béppavong mou Ba epgaviotel otnv 0Bévn pe TO
yPauua “P".

Ynueiwon: Av n katoapodia Sev eival KATAANAN yia EMAYWYIKO Uayeipeua,
edv Sev elval TomoBetnuévn cwaotd 1y Sev eival katdMnAou peyéBoug yia
NV emeypévn €otia, To TAaiolo ¢ eotiac avaBoofrvel Edv evtdg 30
OeUTEPOAETTTWV BEV QVIXVEUTE OKEVOC, N LOVASA ECTIWV OBHVEL

la va anevepyormoloeTe TIG E0TIEG:

EmAé€te tnv €otia otnv aplotepry 0BdOvn Kal TATHOTE TO KOUWMTT
amevepyoroinong “OFF” otnv emdvw mAgupd Ttou MAnKTpoloyiou. Edv
n €otia givat aképn (eotr), oto avtiotolyo mAaioto supavifetal n évdeiEn
urtoAetmopevng Beppdtnrag “H”.

1_4 ADDPOT (MPOZOHKH KATEAPOAAS)

‘OTav XPNOIUOTIOIEITE TNV TIEPLOXN] TTOU ATTOTEAETAL Amd TMOANEG {WVEC, TO
oKeLOoG prmopei va TomoBeTnBei omoudnmote otnyv evepyn meploxn. H eotia
Ba avayvwpioel auTéATA TNV TPEXOLCA TOTTODETNON TOU OKEVOUC,

Av Bé\ete va mpocBéoeTe éva emmAéov OKEVOG OTNV EVEQEYN £0Tiq,
Xpnotuomnorote TV evior “Add pot” (Mpoabrikn kataapohac) L+ yia va
MITOPECEL N ECTIA VA EVTOTTOEL TO OKEVOG,.

O_" KAEIAQMA NAHKTPQN

MNa va anotpamei n tuxaia gvepyomoinon Tng €otiag Katd tn Sidpkela
KaBaplopou 1 yia va amo@euxOei n Tuxaia EvepYOTToiNon TwV E0TIWV KATA
TN SIAPKELQ TOU HAYEIPEUATOC, TIATAOTE TO KOuuTi “KAeidwpa mARKTpwWV”
O— yia 3 deutepdenta: ‘Evag AXog umrm Kat Jia mpoeldomoinTik Auxvia
UTTOSEIKVUOLV OTL N AEITOUPYIa EVEPYOTIOIONKE.

O mivakag eAéyxou gival KAEIOWUEVOG, EKTOC ATTO TO TTAHKTPO OTTEVEPYOTTOINGNG
"OFF".

Ma Tnv ek véou evepyoroinon Twv XEIPIOTNPEIWY, TIATAOTE TO KOUMTT
“Kheidwpa miiktpwv” O— Eava yia 3 deutepdlenta. H mpoeidomoinTiki
Auyvia ofrjvel kal n povada 0TIV ival Kal TTAAL EVEQY).

X XPONOAIAKOMNTHZ

Otav n povdda €o0TIwV Eival  OTTEVEPYOTIOINUEVN,
xpnotpornotioste T Se€1d 006vn we xpovodiakdmTh.

pmopeite  va

la va evepyomoljoete 10 xpovodiakomrn:

1. Evepyomolnote Tn povada eoTiwv.

2. [atnote To €lkovidlo TS KAeYUSpaC X mou eu@aviletal otnv 066vn
Slaxeiplong Aertoupylwy.

3. XpnolpomooTe Ta Koupmd “+“/“—" yia va pubpioeTe To Xpovo.

4. '‘OtavoupminpwBeito Xpovikd S1AoTnpa Tou pUBUICTNKE, EvepyoToleital
€va NXNTIKS orpa.

Ta va aAAdaéete Iy va amevepyomoljceTe To XpovoSIiaKomTn:

1. Matrote 10 €lkovidlo TNG KAePYUSpag X mou eu@avietal otnv 066vn
Slaxeiplong Aettoupylwy.

2. XpnOILOTOINOTE Ta KOUUMd “+” kal “~* yia va pubpiocete Eavato xpovo iy
TATAOTE TO Koupri “STOP” yia va armevepyomoIOETE TO XPOVOSIAKOTTTN.

u_u

@ PYOMIZH XPONOY MATEIPEMATOX

Ol €0Tieq Pmopouv va MPOYPAUUATIOTOUV WOTE VA ATTEVEPYOTTOLOUVTAL
autépaTa.

Ta pv6pion Tov xpovou paysipéuatog:

1. EmAé€te n {wvn payelpéuatog kat pubuiote to emimedo 10xU0G MOU
emOuE(Te.

2. [loTrOTE TO EIKOVISIO TOU XPOVOUETPOU O] Tou gp@avifetal oTnv 086vn

Slaxeiplong Aerroupylwv.

XpNOIUOTIONOTE T KOUMTIA “+“/"=" y1a va puBUIoETE TO XPOVo.

‘Otav Mjéel o xpdvog, evepyormoleital éva nYNTIKO orjua Kal n €otia

QTIEVEPYOTIOLEITAL AUTOUATA.

hw

la va aAAd€ete 1j va amevepyoroljOeTe To XpovoSIaKOMTN HAYEIPEUATOG:

1. Em\é€te v evepyn {Wvn HAyEIPEUATOG.

2. [loTrOTE TO EIKOVISIO TOU XPOVOUETPOU Grov epgavietal otnv 086vn
Slaxeiplong Aerroupylwv.

3. XpnolomolnoTe Ta KoUumId “+” kal “—" yia va puBpicete Eavd to xpdvo
1| TaTAOTE TO koUW “STOP” yia va S1aypAaPeTe To XPOVO UAYEIPEUATOG.

u_n

O xpdvog payelpépatog pmopei va pubuiotei yia KABe {wvn 1 €VENIKTN
neploxr akohouBwvtag ta idia frpara.
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AEITOYPTIEZ
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— | COOKASSIST

To koupumi “Cookassist” emTpEMel OTOUG XPHOTEG VA XPNOIHOTOIOUV Hid
oElPA amo I0IKEC AeITOVPYIEC:

«  EasyCook
«  ProCook
«  FlexPro

>1n 6ef1a 006vn Slaxeipiong Aeitoupylwy, propeite va mhonynOeite oTig
€10IKEG AelTOVpYiEC Kal va eMAEEETE AUTHV TTOU EMOUEITE.

Me ta BéAn,/\ \/ umopeite va KUAAGETE TIC S100£01UES EMAOYEC.
Xpnotpomoiote To Koupri « yia empBePaiwon TNS EMAOYAC Kat To SO
Benog << yia emMoTPoPAC TO TPONYOUEVO HEVOU.

EASYCOOK

AuTHA N A&lToupyia oag eMTPEMEL Va EMAEEETE Uia Ao TIC TTIPOETTIAEYUEVEC
A\ertoupyie¢ mou BonBolv oTo payeipepa pIAg Oelpd SIAPOPETIKWV
@ayNTWV PE Tov KAAUTEPO Suvato TPoTIO.

H povada eotiwv umooTtnpilel To XProTn MaPEXOVTAC TIC ISAVIKEC CUVONKEC
Oépuavong Kat MPooBrKNG KOPUKEVPATWY OTO OKeLOG. Mapéxel emiong
odnyiec mou mpémel va akodouBnBouv katd tn Sidpkela Twv Slapopwv
otadiwv HayEIPEUATOC, TIPOKEIUEVOU Va eMTELXOEi TO BENTIOTO amoTéAeoA.

la va evepyonoirjoete T Asitoupyia EasyCook”:

1. Méote 10 Kouurmi Cookassist.

2. EmAé€te “EasyCook” amd tnv 086vn Slaxeiptong AEIToupyLwv Kal TIaToTe
emPBePaiwon.

COORASSIST
LT I

<K Ea=ylook J

3. Em\é€te TV Katnyopia @ayntol TIOU OKOTIEVETE VA MAYEIPEPETE Kal
empPefawote.

SELECT FOOD
AN :g V

K Vegetalles ‘/

4. Em\é€te Tov TpOTO payelpéuatog Kal mPBeRalwoTe.
SELECT MODE

VAN V

Fan Ffrruing

Ecilirg v

<K

5. Em\é€Te TIC ouVOrjKeC uayeipéuaTog Kal emPERAWOTE.
SELECT THICKEMESS
VAN V

Thin

<K v

6. Twpa Ba gival Slabéoipeg Téooepig (WveC payelpépatoc. TomoBetrioTe
To oKevog otn Béon Tou, Slao@ali{ovtag OTL KANUTITEL TOUAGXIOTOV
600 amo Ta onueia avagopdc otnv eM@AVELA TNE LOVASA ECTIWV.

H Aertoupyia payeipépatog “Moka” ival n Hovadikr Tou eMITPEMEL TNV
KAAuPn pévo evog onueiov avagopdc.

Mopakdtw mapatiBetal éva mapddeiypa TOmoBETNONG yld  HEPIKA
eCaptpata.

7. Em\é€te v emBupntn {wvn payelpéuatog and tnv aplotepr) 00ovn.
Ztnv emAeypévn (wvn epgavicetart éva “A”.

8. X1n&e€1d 006vn, eppavifovral ol odnyieg mou mpémel va akoAouBroeTe
(m.x."Add Oil" (Mpocbéote Aady) i “Add food” (MpocBéote TpOPINA)).
310 Té\0o¢ KABe oTadiou, 0 XproTNG MPEMEL VA EMPBEBALOEL TNV EVTOAR
KOl Va TIPOXWPNOEL UE TO Hayeipepa.

9. Av gival anmapaitnTto, To MPOoEMAeypévo emimedo 1oXVOC UMOpPE A
aM\G&€el omoladnmoTe oTypry, XPNOILOTIOIWVTAG TA KOUUTTIA “+” Ka “-".

10. Otav ohokAnpwBei To payeipepa, matiote 1o Koupmi “STOP” yia
QmEVEPYOTIOINON TNG €0TIAC UAYEIPEUATOC. AV Xpnotuomolndnkav
TIOMOAMAEG EOTIEC KATA TN SIAPKEIA LAYEIPEUATOC, TIPETIEL TIPWTA VA
eMAEEETE TTOLO £0TIC BENETE VA ATTIEVEPYOTTOLNOETE.

@ Fa=ta

- E -:m T —|—

STOF

Y nueiwon: H Aerroupyia “EasyCook” pmopei va evepyorotnBei kat étav pia 1
TIEPIOOOTEPEC ECTIEC lval IO EVEQYOTTOINUEVEC,

lava evepyomotrjoete tn Asitovpyia “EasyCook” yia mepioooTepeq £0TIEC:
Metd tnv evepyomoinon ¢ Aettoupyiag “EasyCook” yia Tnv mpwTn €oTia,
matote {ava to koupmi “Cookassist” kal emavaldpete v Sadikacia
€VEPYOTIOINONG YIa TN VEA €0Tia. Agv UTTOPEITE va EMAECETE TIC EOTIEC TTOU
givar én evepyomoinpéVeg.

Ynueiwon: Mropeite va XpnOoILOTOINCETE €WE Kal 4 €0TiEC Ue TN Asltoupyia
"EasyCook’, pe Tnv mpolndBeon ot n emieypévn pUBUION Tou emméSou IGXUOG
TO EMITPETIEL

Ol eotiec Gev pmopoly va cuvdUACTOUV YIa VA OXNUATIOOLY UIal UEYAAUTEPN

TIEPLOXN.

Ta oupPatiké payeipspa otav givai evepyn n Aeitouvpyia “EasyCook”™:
‘Otav n Aertoupyia “EasyCook” eival evepyr), Umopeite va emAECeTe TNV
€0Tia 1oV eMBOUEITE VO EVEPYOTIOIOETE ATO TNV APLoTEPr 006vN Kat va
puBuioete To eMimedo 10XVOC Y10 TN CUYKEKPIUEVN EOTIA, TIPLV TTPOXWPHOETE
OTn XPNON KE AUTOV TOV KAVOVIKO TPOTIO.

EmAé§iuec Asitoupyisg

Pasta and Rice | Boiling, pan frying, rice

FOOD CATEGORY COOKING METHOD
Q Meat Grilling, pan frying, boiling
@3 Fish Grilling, pan frying, boiling
@‘ Vegetables Grilling, pan frying, boiling
% Sauces, gravies, | Sauces (Tomato, creamy soups, bechamelle)
soups Soups (searing, no preheat)
Custard, panna cotta, melted chocolate,
@) Desserts pancakes, rice pudding
@ Eqas Fried eggs, omelette, boiling (boiled eggs, a
99 la coque), frittata, scramble
@ Cheese Grilling, pan frying, fondue

—
>
=<

Simmering (milk), water (boiling, simmering),

t‘p Beverages moka
®) Boiling, grilling, pan frying, simmering,
fi Custom melting
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BAZIKEXZ MEGOAOI MATEIPEMATOX
(KaBe pgbodog evdéxetal va mepapBavel TPOCBETEC EMAOYEQ)

1o AIQZIMO

AuTA nAerToupyia emMTPEMELVA PTACELTO GAYNTO 0TV ISAVIKH BEppoKpacia
yia Mlwotpo kat va diatnpnBei autr n Katdotaon Tou gaynTol Xwpig va
UTTAPYXEL KivOuvog va KaEl.

AuTn n HEBOSOC eival IBAVIKT) TTIPOKEIUEVOU VA NV ETTNPEACTOVV EVAioONTa
TPOPIUA OTIWE N COKOAATA Kal TA ATTOTPEEL OO TO VA KOMNAOOUV OTnV
KOTOAPOAQ.

O Pabuodg payepépatrog umopei va pubUIOTEl OmOIASHTIOTE OTIyUN
XPNOHOTTOIWVTAG Ta Koupumid “+* kat “=* otn &e€1d 086vn.

t=J xzirospAazimo

lMNa mdta mou amatolv apyo Mayeipepa Kat yia apyr] €ATUoN vypwy,
S10TNPWVTAG TNV KATEOTACNH TOU (ayntol Xwpig va umdpyxel kivduvog va
Kael To @aynto. Autr n néBodog Sev emnpedlel apvnTIKA TO @AynTO Kal
TPOAAUPBAVEL TO KOMNUA OTNV KAatoapoAa.

H mo16tnTa Kat o TUMo¢ Tou OKEVOUC UnopEi va emnpedoel Tnv anmdédoon n
TOUG XPOVOUG MAYEIPEUATOG,.

O PBabuodg payelpéuatog Pmopel va pubuioTel omoladnmoTe oTiyun
XPNOILOTIOIWVTAC Ta Kouumid “+” kat “~" otn &e€1d 00ovn.

BPAZIMO

MNa v amoteheopatiko (éotaua vepol Kal yla Tnv Tpoeldormoinon Tou
XpPNnotn otav apyilel va Bpdadel, Ye éva nXNTIKS Kal OTTIKO Ora.

Evw Bpioketal oe avapovn empPefaiwong and 1o xpriotn, To cloTUA
Slatnpei 1o vepd oe eleyxduevo Bpdoipo, amoTpémovTag TIC SlappoEg Kal
NV anwAela evépyelag. Evw gival evepynr autr| n Agitoupyia, £vag nXnTikog
ouvayeppo TTPOoelSOTOLEl TO XPoTN 4V TO OKeVOG ival Adelo (Xwpig vepO)
N €av éxel e€avtAnOei To vepd and To Bpdotyo.

O Pabuodg payelpépatog pmopei va pubuioTel omoladnmote  oTiyun
XPNOILOTTOIWVTAG TA KOUMMIA “+” Kal “—" otn 6€€1d 00dvn.

MpooBéote aldtt pdvo agou nxnoel n mpoeidomnoinon Bpacpou.

\—— THrFANIZMA

lMNavampoBepudvete ) vampooBéoeTe KAPUKELOTA O€ £va Adelo okevoc. Eva
NXNTIKS Kal oTTTIKO ora uToSEeIKVUEL OTL N I6aVIKT Bepiokpacia emTeuxOnKe
yla va ipooteBei To paynTo oto okevog. Evw Bpioketal og avayovn yia tv
empPePaiwon and Tov xprotn, To cVoTNHA SIATNEEL TO OKEVOG OE ENEYXOUEVN
Beppokpaoia, Xwpi¢ va To agrivel va eTaoel og emdrueg Beppokpacieg Kat
Yl arTo@uYr| OTTATAANG EVEPYELAC.

lNa BENTIoTEG CUVONKEC, XPNOIHOTIOINOTE AUTH TN AIToupyia yla OKeLN Kal
TPOCOKN KAPUKEVUATWY O€ Bepuokpacia Swuatiou.

O Babuog payelpépatoc Umopei va puBUIOTEl OmOIASATIOTE OTIyUN
XPNOILOTTOIWVTAG TO KOUMMA “+ kal “—* otn 61 00dvn.

Mnv xpnotdoroleite To Kamdkl - yla TNV Tpootacia amd TiG eKTIVAEEL,
OUVIOTATAL N XPr0N EVOG EIGIKOU TIPOOTATEUTIKOU £€QPTIATOG,
Yuviotdtatl va Xpnotgoroleite AdSta mou gival KatdAnAa yla tnyaviopa,
ATaV XPNOIUOTIOLEITE AUTH TN AEITOUPYIA, OTTWCS OTTOPENAILO ) GAAOUG TUTTOUG,.
‘Otav xpnoiporoleite SlapopeTikd Addia, va gioTe 1dlaitepa MPOOEKTIKOI
OTO payeipepa Katd TV mpwtn Xprnon.

'm‘ YHZIIMO

AuTA n Aetrtoupyia oag emtpémnel To BEATIOTO POIUO TTOANWY TPOPiUwy,
avdloya e To Tdxog Touc. Otav emteuvyOei n 1davikr Beppokpacia yia va
TPOOTEDOUV TA TPOPIUA, N ECTIA EKTTEUTTEL vav X0 “Urmim”. XTn CUVEXELD N
eotia otaBepormolei Tn Beppokpacia Katd T SIdPKELD HayELPEUATOC. MOAIG
0 xpriotng empBePaiwoel 6Tt MPooTEDNKAV TA TPOPIUA, apxilel To Yrolpo.
JUVIOTATAL VO TTPOETOIUALETE TA TPOPIUA KATA To 0TAdI0 Tpobépuavong
KO VA TA TTIPOCHETETE PHOAIG OKOUOTEL O XAPAKTNPIOTIKOG XOC.

lNa BéNTioTe OLUVONKEC, XPNOIHOTIOIOTE AUTH TN A&lToupyia yla OKeUN Kalt
TPOOONKN KOPUKELUATWY O Beppokpacia dwpuatiou.

O Pabuog payepéparog umopei va pubUIOTEl OMOIASATIOTE OTIyUN
XPNOOTIOIWVTAG Ta Koupumid “+* kat “=* otn &e€1d 086vn.

Av dev xpnolomoleite TN UETAMNIKA oxdpa Tou mpoopiletal yi-autd To
okond, dwote 1Blaitepn mpoooxry OTAvV XPNOIUOTIOLETE YA TIPWTN Qopd
™G A&rtoupyia yKp\, KaBwg n motdtnTa TNG BAoNG EVOEXKETAL VA EMTNPEACEL
Toug xpdvoug Béppavong. Xkeun pe Aemtr Bdon pmopei va gtdoouv og TTOAU
VPNAEG Bepokpaoieg o€ KPS SlaoTnua.

QD MOKA

H Aerroupyia “Moka” Ti¢ €1d1kéG KapeTiépeg va BeppavOouv autouata. O
KUKAOC Bépuavong umopei va evepyoroinBei emAéyovtag Tn Asitoupyia oto
Mevol Kat éTav 0 KagEg eivat €toog Ba akouotel éva pmim. H Aettoupyia
mpoypappatiCetalva amevepyorolnBei aUTOUATA, AMTOTPEMOVTAG TIG SI0PPOEG.
‘Otav TNV XPNOIUOTTIOLEITE YIa TIPWTN POoPd, va BeBaiwvesTe mavta ST TnpouvTal
ol anapaitnTeg mpoUmoBEoelc, Na BEATIOTEG GUVONKEG, XPNOILOTIOIOTE aUTH
N AEITouPYia e KAPETIEPES Kal vepd O BepuoKpaoia Swiatiou.

Ynueiwon: MpoomabroTe va PNV UETAKIVACETE TO OKEVOC KaTA TN SIAPKEIX
BEPLQaVONC TIPOKEILEVOU Val UTTOPETEL N ECTIA VA AEITOUPYACEL LE TOV KANUTEPO
TPOTO.

PROCOOK

AuTti nAettoupyia xwpilel Tn povAada eoTiwv og TEOOEPIC LOVEC LAYEIPEATOC
Kl TIG EVEPYOTIOLEL TAUTOXPOVA OE €Va TIPOETAEYUEVO ETTIMESO 10XVOG. TG
ETMITPETTEL VA LETAKIVAOETE TNV KATOAPOAA amd T Wia {wvn otnv AN, €Tol
WOTE VOl CUVEXIOETE TO HAYEIPENA OE SIAPOPETIKEG OEPUOKPATIES.

Ta evepyomoinon tn¢ Asitoupyiag “ProCook”:

1. TomoBetrioTe TO OKEVOC OTN B€0N TOUL.

2. [iéote 1o koupmi “Cookassist”.

3. Em\é€te “ProCook” amé tnv 08dvn Siaxeiplong Aeiroupylwv Kal atrote
empPePaiwon.

CODKASSIST

W=
K FrolZ ool */

4. Ta mhaiola Twv Teoodpwv {WVWV payelpéuatoc epgavifovtal otnv
aplotepry 086vn, e To avtioTolyo emimedo 1oxVo¢ (low (xapnAd), medium
(Heoaio), high (UPNAG)).

5. Av OéAete va ipooBEoeTe kat ANA OKEUN, XPNOIHOTIOINOTE TNV EVTOAR
“Add pot” (MpocBrikn katcapdiag) L+

6. [a £€odo amo autr Tn Aeitoupyia, matrote “STOP”,

N\ V

@° STOF

lNava adAdaéete Tnv 10X0 piag {wvng payeipéuatrog:

1. EmA\é€te n (Wvn payElpéuaTog.

2. Em\é€te to emBuuntd eminedo 1oxV0g cupovtag To SAXTUNG cag OTo
TANKTPOAOYI0, aUTO Ba mapapeivel opatd yia mepimou 30 SeutepOAemta.

3. EpogaviCetal Eava n Aé€n mou avtiotolkel oto emAeyuévo emimedo
1oxvoc (low (xaunAo), medium (peoaio), high (UYNnAd)).

Y nueiwon: Ot véeg pubpioelc amobnkevovtal péxpt va Tic aldEeTe Eavd ry va
TIC ETTAVAPEPETE.

FLEXPRO

H AetToupyia autr oag eMTPEMEL va XPNOIUOTTOI0ETE OAOKANEN TN Hovada
€0TIWV WG Uia povadikn TePLOXr] LAYEIPEUATOC.

Ta evepyomoinon tn¢ Asitovpyiag FlexPro:

1. TomoBetrioTe TO OKEVOC OTN B€0N TOUL.

2, [Méote 1o koupmi “Cookassist”.

3. Em\é€te “FlexPro” amod tnv 086vn Slaxeiplong Aeltoupylwv Kat ot oTe
empPePaiwon.

A CODKASSIST \/
T
«

F lewFro ‘/

4. PuBpiote to emBuuntd eminedo 1oxLOG amd 1O TANKTPOASYy0. To
emAeypévo emimedo 1oxVo¢ eppavifetal otnv aplotepr) 0Bdvn.

5. Av BéAete va mpooBéoete katl GANA OKEUN, XPNOIUOTIOIOTE TNV EVIOAR
“Add pot” (Mpoobrikn katcapdiag) L+.
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6. Ta£€odo amd autr T Asitoupyia, matiote “STOP”.

FLE=FRO

Q)
©0

Flace apot

L+

STOF

ENAEI=EIX

YNOAEINOMENH ©OEPMOTHTA

Edv otnv 086vn gpgaviotei n évdein “H”, autd onuaivel 0Tl n €otia gival
akoun Ceotn. H evdekTikn Auxvia avdfetl akoun kat av n {wvn dev gival
gvepyomoinuévn, ald éxel BeppavOei Adyw NG Xxpriong Twv MAPOKEINEVWY
€OTIWV 1 eMeION €xel TomoBeTnOei éva (eotod Soxeio.
‘OTav KPUWOEL N €0TIA HaYEIPEUATOC, TO YpAppa “H” e§apavietal.

MINAKAZ

YHZIIMATOZ

EMINEAO IEXYE TPOMOZ MATEIPEMATOZ . _ MEPITPAGH ,
(Bdoet Tng epmelpiag kal TG peBOSou payelpépatoc)
Méyiotn . . I6aviké yia ypriyopn avénon g Beppokpacia Tou @ayntou yla Bpdotpo (yia vepo)
1oX0¢ P Fprivopo Céotapa yla ypriyopn 6€ppavon uypwy LayEpEUATOC.
. Tryéviopa — Bedoipo Iéaleo ya p?éOKOKKlVIIOUG, €vapén HayELPEUATOC, TNYAVIOUA, KATEYUYHEVA TTPOIOVTA,
. 1418 YPrYOPO BPAciuo uypwv.
.. Pédiopa - mn::,]vc;?ﬁg ~Bedoo - 15006 yla 00tdpiopa, Slathpnon BPacuou, paysipepa Kat yKPIA.
.. Podiopa - payeipepa — otyoPpdoipo | 16avikd yia cotdpiopa, datrpnon amalol Bpacpol, paysipepa Kat yKpIA, Kat yia
.. - yaviopa — Protpo mpoBépuavon agecoudp.
.o 10-14 ; : '
E : ’\A_agg;%sgg;a“?zig}\of :g;gggﬁgd I60|Vl|<<") yla paysip.los Katoap., Slatpnon amalol BPacpou, payeipepa Kat yKpIA (yia
.. . peyoaAUTtepa SlaoTipaTa).
. Kpepwdeg
.. I6avikd yia apyd payeip. ocuvtaywv (pudl, 6ANTOEC, YNTO, YApL) HE vypd (TLX. VEPO,
. s o Mayeipepa — aiyoBpaaiyo, Kpaoi, (wHOC, YAAQ) Kal CUUITUKVWON UYpWwV o€ (UUAPIKA.
. GUHITUKVWON — KpERoTotnon I5QVIKO Yia GUVTAYEC apYOU PNGILOTOC (TOCGTNTEC KATW TOu 1 NiTtpou: pUTL, CANTOEC, PNTA,
.. PApY) pE UYPA (T1.y. vepd, kpaot, (wpdg, YAAa).
E E Awolpo - amouén I6aviko yia poAdkwpa BoutUpou, armaAd AlwGILO COKOAATAC, AmOYuEN MIKPWV TTOKETWV.
.. 1-4 Aatripnon Beppo - Kpepwdeg I6avikry puBuion yia Swatypnon (e0TWV MIKPWV HEPISWY @aynTou TOU HOAIG
° pwéto payelpépate 1 yla dtatripnon (eoTwv oKeuwv oepPipiopatog Kal avakdatepa piloTo.
Mnéevikn 0 _ Movdda 0TIV 0€ KATAOTAON AVAPOVIAC 1} arevepyoroinong (moavr] UTTOAETTOUEVN
10xUg OepUOTNTA TENOUC LOYEIPEUATOC, TTOU UTTOSEIKVUETAI [E éva “H").

KAOAPIZMOZ KAI ZYNTHPHZH

Mpwv ané Tov KaBapiopo, PeBaiwOsite 0TI o1 £0TieC gival ofNOTEC Kat OTL N évdel€n umoAeimopevng Ogppotntag (“H”) dev

MPOEIAOMNOIHZH
A *  Mn xpnotponoteite eEoMAMGHO KaBapiGHOU pE atuo.

gppaviferat mAéov.

Znuavtiko: H {axapn 1 1a @ayntd e UPnAr TIEPLEKTIKOTNTA OE GAKXAPATTPOKANOUV
« Mnv xpnolgomolsite amofeoTikd  KaBaploTkE H  ouppdTiva 9Bopd otn povada eoTithy kai mpémel va kaBapilovrat apéowe.
O(QOUYYAPAKIA YIATi UITOPE( va TTPOKAAECGOUV (NG OTO YUOAI. + To aAdry, n {axapn Kat n dupog Umopolv va Xapda€ouv Ty em@avela

Metd n xprion, kaBapiote Tn povdda eoTiwv (GTaV KPUWOEL), WOTE VA
QMOUAKPUVOOUV UTTOAEIUUATA TPOPIWVY Kal KNAISEC.

Mia empadvela mou Sev ival emapkwe Kabapr) YIMopEl va PEWOEL TV
€VAICONGIa TWV KOUPTTIWVY TOU TTIVAKA EAEYXOU.

Xpnolpomolnote éva EE0TPO POV €AV TO UTTOAEIUATA £XOUV KOANOEL
otnv gotia. AKOAoUBROTE TIC 0ONYIEC TOU KATAOKEVAOTH TOU EE0TPOU
YlQ VO QITO@UYETE VA XAPAKWOETE TO YUOAL

TOU YuaAioU.

Xpnotyomoleite palako mavi, xapti koulivag f €10IKA TTpoiovTa yia Tov
KaBaplopo TN povadag (akoAouBeite Tig 0dnyieg Tou KATAOKELAOTN).

O1 S1apPOEC UYPWV OTIC EOTIEC UTTOPEL VA TTIPOKAAEDEL TN PETAKIVNON 1
TOV KPOSUOUO TWV OKELWV.

TKOUTTIOTE KAAA TNV EM@PAVELD TNE LOVASAC UETA TOV KABAPIOUO.
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ANTIMETQMIZH NPOBAHMATQN

«  BeBaiwBeite 611 Sev umdpyouv SIOKOTEC OTNV TIAPOXT).

« Edv dev pmopeite va ofrioete Tn povada eotiwv PETA TN Xprion g,
AMOCUVOECTE TNV Ao TO NAEKTPIKO SiKTuO.

«  Edv petd tnv evepyomoinon tng povadag, otnv oBovn epgavifovral
aA@apOunTIKoi KWAIKOI, AKOAOUONOTE TIC 0ONYiEC TOU TTAPAKATW TTHVOKA.

Inueiwon: H Aerroupyia KAelSwUATOG Tou Tivaka €Néyxou Umopel va
evepyorolnBei fj va amnevepyomoinbei akolola, og mepimtwon Vmapéng
VEPOU, uTiEPXEIMong uypoL amd Ta OKeLN 1} TOMOBETNONG AVTIKEIUEVWY
TTAVW OTO KOUWTTI.

KQAIKOXZ OOONHX NEPIFPAOH

MIOANEZ AITIEZ

AYZH

O mivakag Sakomtwv ofrvel Aoyw

81,82 TIOAU UPNAAG Beppokpaaiac.

MoA0 uYnAf eowteplkry Beppokpacia
OTa NAEKTPOVIKA e€0PTAMATA.

Mepipévere va Kpuwoel n €otia TPV TNV
EavaypnolpomoInoeTE.

AavBaopévn taon Tpopodoaciag tng

F02, FO4 )y
povadac.

O aoBntrpag avixvelel SLOPOPETIKN
Tdon Tpogodoaoiac.

Amoouvbéote Tn povada amod to Siktuo Kalt
eNéy&te Tn olvdeon.

FO1,F06, F12,F13,
F25,F34, F35,F36,
F37,F41,F47,F58,
F61,F76

OQANATOC TTOU eppavileTal otnv 084vn.

AmoouvéoTe TN povada 0TIV armd TNV TTAPOXT TAoNG. MeEPIUEVETE PEPIKA SEUTEP. Kal UETA OUVOEOTE TN HOVAda €0TIWV OTNV
TPOYod0oia PEVUATOC. AV TO TIPOPANUA TTAPAUEVEL KANEDTE TO KEVTPO GEPPIC KAl AVAPEPETE TOV KWO.

HXOI NMOY NMAPATONTAI KATATH AEITOYPTIA

O1 emaywyIkég eotiec ogupiCouv 1} TpiCouv KATA TNV KAVOVIKN AElIToupyia
Touc. Autoi 01 86puBoLoTNY OUGIA TTPOEPXOVTAL ATTO TA OKEVUN AYEIPEATOG
Kat ouVEEoVTal [E TA XAPAKTNPIOTIKA TNG BAoNE Twv OKELWV (T1.X. éTaVv Ol
Bdoeig eival kKataokevaopéveg amd SIAPOPETIKEG OTPWOELG UAIKOU 1| Sev
€ival OpOAEQ).

EMAAHOEYZH MATEIPIKHZ

Autoi o1 B6puBol pmopei va Slagépouv avdloya pe ToV TUTTO TOU OKEVOUG
TIOU XPNOIUOTIOLEITAL KAl TNV TTOoOTNTA (PaynToU TIOU TIEPIEXEL Kal Ogv
amoTteAovv €vEei§n KAmolou oQAAUATOC.

O mapakdtw mivakag dnuioupyndnke €d1kd yla va kataotei Suvatd yia
TOUG 0OPYAVIOUOUG ENEYXOU VA XPNOLUOTIOIOUV TA TIPOIOVTA HaG.

ENAANHOEYMENH MATEIPIKH

OEZEIX ENANHOEYMENHZ MATEIPIKHZ

Teot Siavopng BepudtnTag, “Tnyaviteg”

katd EN 60350-2 §7.3

Teot amodoong OepudTnTAC, “TNyaviTéG MATATEG”
katd EN 60350-2 §7.4

Awoipo kat Siatripnon Oepud “cokolata” . .

JiyoBpdoiuo, “Pi{oyaro”

ECO-DESIGN: To Te0T mpayUatonoljonKe CUPPWVA E TOUC KAVOVIOUOUC, EMAEYOVTAC OAEC TIC £0TiEC OTN HOVASA EOTIWV WOTE vVa SnuioupyoLv pia pévo

TIEPIOXN N XPNOILOTIOIWVTAG TN Aettoupyia FlexPro.

YNOXZTHPI=H

Y& TEPITTWON OTTOIOLSHTIOTE TIPORAHATOG AEITOUPYIOG, EMKOWWVAOTE HE TA
eovolodotnuéva kévtpa e€umnpétnong ¢ Franke.
MOTE PNV amodEXEDTE TIG UTINPEGIES N €£0UCIOB0TNUEVWV TEXVIKWV.
‘OTav EMKOIWWVEITE PE TNV UMNPEDIA TEXVIKNG €EUMNPETNONG TTEAATWY,
TIOPAKOAOUE VA TIAPEXETE TIG AKONOUBEG TTANPOPOPIEC:

- €ibo¢ opAAuaTog

- MovTého ouokeung (Art.)

- ogplakd apdpo (S.N.)

Autég ol mnpogopieg Bpiokovtal otnv mvakida avayvwpiong H mvakida

avayvwplong Bpioketal otnv KATw MALUPA.

CElilcee®E

Mpémel va éxete amodelén ayopds, av PPIOKECTE €VTOG TNG XPOVIKNAG
mePLOdou gyyunong.

RO

\ !

WWW.FRANKE.COM
© Franke Technology and Trademark Ltd., Switzerland
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INFORMATII DE SIGURANTA

IMPORTANT: TREBUIE CITITE SI
RESPECTATE

Inainte de a utiliza aparatul, cititi aceste instructiuni
privind siguranta. Pastrati-le laindemana pentru a le
putea consulta si pe viitor.

Aceste instructiuni si aparatul in sine furnizeaza
avertismente importante privind siguranta, care
trebuie respectate intotdeauna. Producatorul nu fsi
asuma nicio raspundere pentru nerespectarea
acestor instructiuni de siguranta, pentru utilizarea
necorespunzatoare a aparatului sau pentru setarea
incorecta a butoanelor de comanda.

&\ AVERTISMENT: Aparatul si partile sale accesibile
se infierbanta in timpul utilizarii. Trebuie evitata
atingerea elementele de incalzire. Copiii cu varste
mai mici de 8 ani nu trebuie lasati sa se apropie de
aparat, cu exceptia cazurilor in care sunt
supravegheati in permanenta.

A\ AVERTISMENT: Daca suprafata plitei este crapats,
nu folositi aparatul - risc de electrocutare.

A&\ AVERTISMENT: Pericol de incendiu: nu depozitati
articole pe suprafetele de gatit.

A\ ATENTIE: Procesul de preparare trebuie s fie
supravegheat. Un proces de preparare care dureaza
putin trebuie sa fie supravegheat in permanenta.
N\ AVERTISMENT: Prepararea la plitd cu grasime sau
ulei poate fi periculoasa - risc de incendiu. Nu
incercati NICIODATA sa stingeti un incendiu folosind
apa: opriti aparatul si apoi acoperiti flacara, de
exemplu, cu un capac sau cu o patura ignifuga.

A\ Nu utilizati plita ca suprafata de lucru sau suport.
Nuamplasati articole vestimentare sau alte materiale
inflamabile langa aparat pana cand nu s-au rdcit
complet toate componentele acestuia - pericol de
incendiu.

A Obiectele metalice precum cutite, furculite,
linguri si capace nu trebuie asezate pe suprafata
plitei, deoarece pot deveni fierbinti.

M\ Nu l3sati aparatul la indemana copiilor foarte mici
(0-3 ani). Nu lasati aparatul la indemana copiilor mici
(3-8ani)decatdacasuntsupravegheatiin permanenta.
Copiii cu varsta de peste 8 ani si persoanele cu
capacitati fizice, senzoriale sau mintale reduse sau
fara experienta si cunostinte pot folosi acest aparat
doar daca sunt supravegheate sau au fost instruite cu
privire la utilizarea in siguranta si inteleg riscurile
implicate. Copiii nu trebuie sa se joace cu aparatul.
Curatarea si intretinerea nu trebuie sa fie efectuate de
catre copii fara a fi supravegheati.

A\ Dupa utilizare, opriti plita folosind butonul de
comanda si nu va bazati pe detectorul de vase de gatit.
UTILIZAREA PERMISA

M\ ATENTIE: aparatul nu trebuie s& fie pus in
functiune prin intermediul unui comutator extern,

precum un temporizator, sau al unui sistem de
comanda la distanta separat.

A\ Acest aparat este proiectat pentru a fi utilizat in
locuinte, precum si in alte spatii, cum ar fi: bucatarii
destinate personalului din magazine, birouri si alte
spatii de lucru; ferme; de catre clientii din hoteluri,
moteluri, unitati de cazare de tip “bed and breakfast”
si alte spatii rezidentiale.

MNNu este permisa nicio altd utilizare (de ex,
incalzirea incaperilor).

A\ Acest aparat nu este destinat utilizdrii in scop
profesional. Nu utilizati aparatul afara.

INSTALARE

&\ Manevrarea si instalarea aparatului trebuie sa fie
efectuate de doua sau mai multe persoane - risc de
ranire. Folositi manusi de protectie la despachetare
si instalare - risc de tdiere.

M Instalarea, inclusiv racordarea la reteaua de
alimentare cu apa (daca este necesarad) si la reteaua
de alimentare cu energie electrica, precum si
reparatiile trebuie efectuate de un tehnician calificat.
Nu reparati si nu inlocuiti nicio componenta a
aparatului, cu exceptia cazului in care acest lucru este
indicat in mod expres in manualul de utilizare. Nu
lasati copiii in apropierea zonei de instalare. Dupa
despachetarea aparatului, asigurati-va ca acesta nu a
fost deteriorat in timpul transportului. Daca apar
probleme, contactati distribuitorul sau cel mai
apropiat serviciu de asistenta tehnica post-vanzare.
Odata instalat aparatul, deseurile de ambalaje (bucati
deplastic, polistiren etc.) nutrebuie lasate laindemana
copiilor - risc de asfixiere. Inainte de orice operatie de
instalare, aparatul trebuie sa fie deconectat de la
reteaua de alimentare cu energie electrica - risc de
electrocutare. Intimpul instalarii, aveti grija ca aparatul
sa nu deterioreze cablul de alimentare - risc de
incendiu sau de electrocutare. Activati aparatul numai
atunci cand instalarea a fost finalizata.

A\ Efectuati toate operatiile de tiiere a dulapului
inainte de montarea aparatului si indepartati toate
aschiile de lemn si rumegusul.

M n cazul in care aparatul nu este montat deasupra
unui cuptor, trebuie sa fie instalat un panou
despartitor (neinclus in dotarea aparatului) in
compartimentul de sub acesta.

AVERTISMENTE PRIVIND ALIMENTAREA CU
ENERGIE ELECTRICA

A\ Aparatul trebuie si poatd fi deconectat de la
reteaua electrica fie prin scoaterea stecherului din
priza (daca stecherulesteaccesibil), fie prinintermediul
unui intrerupator multipolar situat in amonte de
priza, in conformitate cu normele privind cablurile
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electrice, si trebuie sa fie impamantat in conformitate
cu standardele nationale privind siguranta electrica.
M Nu utilizati prelungitoare, prize multiple sau
adaptoare. Dupa finalizarea instalarii, componentele
electrice nu trebuie sa mai fie accesibile pentru
utilizator. Nu utilizati aparatul daca aveti parti ale
corpului umede sau cand sunteti desculti. Nu puneti
in functiune acest aparat daca are cablul de
alimentare sau stecherul deteriorat, daca nu
functioneaza corespunzator sau daca a fost
deteriorat sau a cazut pe jos.

MNin cazul in care cablul de alimentare este
deteriorat, acesta trebuie sa fie inlocuit cu unul
identic de catre producator, agentul sau de service
sau alte persoane calificate, pentru a evita orice
pericol sau risc de electrocutare.

CURATAREA SI INTRETINEREA

M\ AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este oprit
si deconectat de la sursa de alimentare inainte de a
efectua orice operatie de intretinere; nu folositi
niciodata aparate de curatare cu aburi - risc de
electrocutare.

A\ Nu utilizati produse abrazive sau corozive, produse
pe baza de clor sau bureti de sarma pentru vase.
ELIMINAREA AMBALAJULUI

Ambalajul este reciclabil in proportie de 100% si este marcat cu simbolul
reciclarii .

Prin urmare, diferitele parti ale ambalajului nu trebuie aruncate la
intamplare, ci trebuie eliminate in conformitate cu normele stabilite de
autoritatile locale.

ELIMINAREA APARATELOR ELECTROCASNICE

Acest aparat este fabricat cu materiale reciclabile sau reutilizabile. Eliminati-I
in conformitate cu normele locale referitoare la eliminarea deseurilor. Pentru
informatii suplimentare referitoare la tratarea, valorificarea si reciclarea
aparatelor electrocasnice, contactati autoritatile locale competente, serviciul
de colectare a deseurilor menajere sau magazinul de unde ati achizitionat
aparatul. Acest aparat este marcat in conformitate cu Directiva europeana
2012/19/UE privind deseurile de echipamente electrice si electronice (DEEE).
Asigurandu-va cd acest produs este eliminat in mod corect, contribuiti la
prevenirea consecintelor negative asupra mediului inconjurdtor si sandtdtii
persoanelor.

Simbolul E de pe produs sau de pe documentele care il insotesc indica
faptul ca acest aparat nu trebuie eliminat ca deseu menajer, ci trebuie predat
la un centru de colectare corespunzator, pentru reciclarea echipamentelor
electrice si electronice.

RECOMANDARI PRIVIND ECONOMISIREA
ENERGIEI

Profitati din plin de caldura reziduala a pldcii fierbinti prin oprirea aparatului
cu cateva minute inainte de a termina prepararea.

Baza oalei sau a cratitei trebuie sa acopere placa fierbinte in intregime; un
recipient care este mai mic decat placa fierbinte va duce la irosirea energiei.
Acoperiti oalele si cratitele cu capace etanse in timpul prepardrii si folositi cat mai
putind apd. Prepararea fara capac va creste foarte mult consumul de energie.
Utilizati numai oale si cratite cu baza plata.

DECLARATIE DE CONFORMITATE

Acest aparat respecta cerintele de proiectare ecologicad prevdzute de
Regulamentul european nr. 66/2014, in conformitate cu standardul
european EN 60350-2.

' RO
NOTA

Persoanele care poarta un stimulator cardiac sau un dispozitiv medical
similar trebuie sa fie deosebit de atente atunci cand se afla in apropierea
plitei cu inductie dacd aceasta este pornitd. Campul electromagnetic poate
afecta stimulatorul cardiac sau un dispozitiv similar. Consultati medicul sau
producatorul stimulatorului cardiac ori al dispozitivului medical similar pentru
a obtine informatii suplimentare despre efectele care pot aparea asupra
acestuia in apropierea campurilor electromagnetice ale plitelor cu inductie.
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INSTALARE
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CONECTAREA LA RETEAUA DE ALIMENTARE CU ENERGIE

ELECTRICA

Conexiunea electrica trebuie efectuata inainte de a conecta aparatul la alimentarea cu electricitate.

Instalarea trebuie efectuata de personal calificat care cunoaste reglementérile in vigoare referitoare la instalare si siguranta. In special, instalatia trebuie
efectuata in conformitate cu normele companiei locale de furnizare a energiei electrice.
Asigurati-va cd tensiunea indicata pe placuta cu date tehnice, situata la baza aparatului, corespunde cu tensiunea din locuinta unde va fi instalat aparatul.
Impamantarea aparatului este obligatorie prin lege: utilizati numai conductori (inclusiv conductorul pentruimpamantare) de dimensiuni corespunzitoare.
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blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-ptAe (ykpi)-sinine (hall)-zila (peléka)
mélyna(pilkas)-niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)
CUHbO (cuBO)-NnaBa (cmBa)-modro(sivo)-plava (siva)-cuHui (Cepblit)-CUHIN (Cipyi)
Kek (cyp)-modry (Seda)-modry(siva)-kék (szlrke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)
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nnasa-modro-plava-cuHunin-cuHiii-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm
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PRIVIRE DE ANSAMBLU

1. Plita
2. Panoude comanda

PANOUL DE COMANDA
2 3 4 5
ONe - O o
O O
6 7 8 9 10

1. Buton de pornire/oprire
2. Indicator luminos - plita pornita
3. Buton Cookassist (functii speciale)

4. Indicator luminos - optiunea de blocare a 8. Ecran tactil cu glisare
tastelor activa 9. Buton pentru incalzire rapida
Blocarea tastelor 10. Afisajul “Gestionare functii”
Afisaj de selectare a zonei de gatit

. Buton de oprire a zonei de gatit

Now
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ACCESORII

' RO

OALE SI TIGAI
Folositi numai oale si tigai din material feromagnetic
care sunt adecvate pentru utilizarea pe plite cu
W > inductie. Pentru a stabili daca o oald este adecvata,

@ @ verificati simbolul (de obicei, acesta se afla pe
partea inferioard). Puteti utiliza un magnet pentru a

verifica daca oalele sunt magnetice.

Calitatea si structura bazei oalei poate modifica rezultatele de preparare.

Anumite indicatii pentru diametrul bazei nu corespund cu diametrul

efectiv al suprafetei feromagnetice.

OALELE GOALE SAU OALELE CU BAZA SUBTIRE

Nu amplasati oale si tigai goale pe plita pornita.

Plita este dotatd cu un sistem de siguranta intern care monitorizeaza
in mod constant temperatura, activand functia de “oprire automatd” la
detectarea unor temperaturi inalte. Atunci cand este utilizata cu recipiente
goale sau cu recipiente care au baze subtiri, temperatura poate creste
foarte rapid, iar functia de “oprire automatd” poate fi declansatd cu o
usoara intarziere, determina astfel deteriorarea tigdii sau suprafetei plitei.
Daca se intampla acest lucru, nu atingeti nimic si asteptati pana cand se
racesc toate componentele.

Daca apare orice mesaj de eroare, contactati centrul de service.

PRIMA UTILIZARE

DIAMETRU MINIM AL BAZEI OALEI/TIGAIl PENTRU DIFERITELE
ZONE DE GATIT

Pentru a va asigura cd plita functioneaza in mod corespunzator, oala trebuie
sa acopere unul sau mai multe puncte de referinta indicate pe suprafata
plitei, si trebuie sd aiba un diametru minim adecvat.

POZITIONAREA ACCESORIULU DIAMETRU MINIM

centrat pe 1 punct 10cm

2 puncte acoperite 19¢cm

tavd pentru gdtit peste/gratar de

3 puncte acoperite Sarm

tavd pentru gdtit peste/gratar de
sarm

24 cm

4 puncte acoperite (orizontald)

4 puncte (2 + 2) acoperite (verticald)

Setarile plitei pot fi modificate in orice moment. Pentru a modifica setarile,
faceti clic pe simbolul 1SF care apare pe afisajul de gestionare a functiilor.

Din meniul de setari, puteti:

« selecta limba;

«  reglaluminozitatea;

«  regla volumul avertizdrilor sonore;

«  reglatonalitatile butoanelor;

« reglanivelul de putere a plitei;

- verifica versiunea software-ului instalat;
- restabili setdrile din fabrica ale plitei.

Daca are loc intreruperea alimentarii cu curent electric, setarile sunt
pastrate.

UTILIZAREA ZILNICA

REGLAREA NIVELULUI DE PUTERE A PLITEI

Nivelul maxim de putere a plitei poate fi setat din meniul de setari, in
conformitate cu cerintele sau cu durata setata a temporizatorului.

Sunt disponibile urmdtoarele niveluri de putere: 2.5kW — 4.0kW - 6.0kW -
7.4kW.

I
U ACTIVAREA/DEZACTIVAREA PLITEI

Pentru a porni plita, apasati pe butonul de pornire timp de aprox. 1 secunda
pana cand se aprind afisajele.

Plita va fi dezactivata automat dupa 10 secunde daca nu selectati o functie
n acest interval de timp.

Plita se opreste daca tineti apasat orice buton timp de mai mult de 10
secunde.

Pentru a o opri, apasati pe acelasi buton pana cand afisajele se sting. Toate
zonele de gatit sunt dezactivate.

Daca plita a fost utilizatd, in momentul opririi acesteia, toate zonele de gatit
vor fi dezactivate, iar indicatorul de caldura reziduald “H” va rdmane aprins
pana la racirea zonelor de gatit.

SELECTAREA ZONEI DE GATIT

Zona de gatit dorita poate fi selectata de pe afisajul din stanga, apasand pe
panoul corespunzator. Va apdrea o banda luminoasa pe toate zonele de
gdtit neselectate.

(

SELECTAREA ZONEI FLEXIBILE

Zona flexibild este zona in care se suprapun mai multe zone de gitit si
poate fi utilizata ca zona de gatit simpla.

Pentru a crea o zona flexibila:

Selectati mai multe panouri sau culisati cu degetul pe suprafata, grupand
treptat panourile.

Pentru a impadrti o zona flexibila:

Apadsati si mentineti apdsati timp de 3 secunde panoul corespunzator zonei
pe care doriti sa o separati. Ca alternativa, apdsati butonul de “impdrtire a
zonei* [l care apare pe afisajul de gestionare a functiilor.

Atunci cand zona de gatit este impartita, acelasi nivel de putere este setat
pentru fiecare zond in parte.

Daca nu sunt acoperite toate zonele de gatit selectate cu o oala in decurs
de 30 de secunde, va aparea o banda groasa pe afisajul din stanga. Puteti
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reactiva zona respectiva folosind comanda “Adédugati o oala” de pe afisajul
din dreapta.

ACTIVAREA/DEZACTIVAREA ZONELOR DE GATIT SI REGLAREA
NIVELURILOR DE PUTERE

Pentru a activa zonele de gatit:

1. Activati plita. Dacd este amplasat deja un recipient, plita il detecteaza
automat. Selectati zona recomandata pentru a alege nivelul de putere.

2. Amplasati oala in zona de gatit selectatd, asigurandu-va ca acopera
unul sau mai multe puncte de referinta de pe suprafata plitei.

* Folosirea aceste pozitii vd va permite sa beneficiati de nivelul maxim de
putere.

Va rugdm sa retineti: Nu trebuie sd acoperiti afisajul sau ecranul tactil cu
glisare cu accesorii. In cazul in care o ustensild acopera unul dintre afisaje, este
posibil ca plita sd nu functioneze corespunzdtor. Pe afisajul din dreapta, va
apdrea mesajul “VERIFICATI ZONA TACTILA, indepartati obiectul in decurs de
un minut”. Indepdrtati obiectul si asteptati pana cand dispare mesajul. Daca
problema persista, deconectati si reconectati plita de la alimentarea electrica.
In cazul zonelor de gatit localizate in apropierea panoului de comands,
se recomanda sa tineti oalele si cratitele in interiorul marcajelor (luand in
considerare atat baza, cat si marginea superioard a cratitei, aceasta din urma
avand tendinta sd fie mai mare).

Acest lucru impiedicd incalzirea excesiva a panoului tactil. Atunci cand frigeti
sau prdjiti alimente, va rugam sa utilizati onele de gatit din partea posterioara,
oricand acest lucru este posibil.

3. Selectati zona de gatit sau zona flexibila de pe afisajul din stanga.
4. Setatinivelul de putere dorit apdasand sau miscand degetul orizontal pe
ecranul tactil cu glisare.

O ooooooooooononoooogooonoonoonooonnonoenn P

Nivelul de putere setat va apdrea pe panoul zonei de gatit selectate.

Fiecare zond de gatit ofera o varietate de setdri pentru nivelul de putere, de
la “1" (putere minima) la “18" (putere maxima).

Folosind ecranul tactil cu glisare, puteti selecta, de asemenea, functia de
incalzire rapidd, care va fiindicatd pe afisaj prin litera “P".

Vd rugam sa retineti: Dacd oala nu este adecvatd pentru plita cu inductie, daca
nu este pozitionata corect sau dacd nu are o dimensiune corespunzatoare,
panoul aferent zonei de gatit va clipi. Dacd in interval de 30 de secunde nu
este detectata niciun vas de gatit, zona de gdtit se dezactiveaza.

Pentru a dezactiva zonele de gaitit:

Selectati zona de gatit de pe afisajul din stanga si apasati butonul de "OFF”
(OPRIRE) din partea superioara a ecranului tactil cu glisare. Daca zona de
gatit inca mai este fierbinte, indicatorul de caldura reziduala “H" apare pe
panoul aferent.

L+ COMANDA “ADAUGATI O OALA*

Atunci cand utilizati o suprafata de gatit alcatuita din mai multe zone, oala
poate fi asezata oriunde pe zona activa. Plita va recunoaste automat pozitia
efectiva a oalei.

Daca doriti sa mai addugati o oala pe zona de gatit activa, utilizati comanda
“Adaugati o oald” L+ pentru a-i permite plitei s& detecteze oala noua.

O_" BLOCAREA TASTELOR

Pentru a preveni activarea accidentald a plitei in timpul curdtdrii sau
pentru a preveni schimbarea accidentala a butoanelor de comanda in
timpul procesului de preparare, apasati butonul “Blocare taste” O— timp
de 3 secunde: emiterea unui semnal sonor si aprinderea unei lumini de
avertizare indica faptul ca functia a fost activata.

Panoul de comanda va fi blocat, cu exceptia butonului de oprire.

Pentru a reactiva butoanele de comanda, apasati din nou butonul “Blocare
taste” O—timp de 3 secunde. Lumina de avertizare se stinge, iar plita este
din nou activa.

X TEMPORIZATORUL

Atunci cand plita este opritd, puteti utiliza afisajul din dreapta ca si
temporizator.

Pentru a activa temporizatorul:

1. Activati plita.

2. Apasati pe pictograma clepsidra X care apare pe afisajul de gestionare
a functiilor.

3. Utilizati butoanele “+"/“-" pentru a seta ora.

4. Cand a trecut intervalul de timp stabilit, se aude un semnal acustic.

Pentru a modifica sau dezactiva temporizatorul:

1. Apasati pe pictograma clepsidra X care apare pe afisajul de gestionare
a functiilor.

2. Utilizati butoanele “+” si “-" pentru a reseta durata de timp dorita sau
apasati butonul “STOP“ pentru a opri temporizatorul.

@ SETAREA DURATEI DE PREPARARE
Zonele de gdtit pot fi programate sa se opreascd automat.

Pentru a seta durata de preparare:
1. Selectati zona de gatit si setati nivelul de putere necesar.

2, Apasati pe pictograma cronometru A care apare pe afisajul de
gestionare a functiilor.

3. Utilizati butoanele “+“/“~" pentru a seta ora.

4. la finalizarea duratei programate, se activeaza un semnal acustic, iar
zona de gatit se opreste automat.

Pentru a modifica sau anula durata de preparare:

1. Selectati zona de gatit activa

2. Apasati pe pictograma cronometru O] care apare pe afisajul de
gestionare a functiilor.

3. Utilizati butoanele “+" si “-" pentru a reseta durata de timp doritd sau
apasati butonul “STOP“ pentru a anula durata de preparare setatd.

O durata de preparare poate fi setata pentru fiecare zona in parte sau
pentru zona flexibild urmand aceeasi pasi.
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— | COOKASSIST

Butonul “Cookassist” permite utilizatorilor sd acceseze mai multe functii
speciale:

«  EasyCook
«  ProCook
«  FlexPro

Pe afisajul de gestionare a functiilor din dreapta, puteti naviga prin functiile
speciale si puteti selecta optiunea dorita.

Folosind s&getile /\ \/, puteti derula prin optiunile disponibile.

Utilizati butonul v pentru a confirma alegerea facuta si sageata dubla <<
pentru a reveni la meniul anterior.

EASYCOOK

Aceastd functie vd permite sd selectati una din functiile presetate care va
ajuta sa preparati diferite tipuri de alimente in mod optim.

Plita asista utilizatorul oferindu-i conditiile ideale pentru incalzirea si
prepararea ingredientelor din oala. De asemenea, furnizeaza instructiunile
care trebuie respectate in diferite etape ale procesului de preparare, pentru
a se obtine rezultate optime.

Pentru a activa functia EasyCook:
1. Apasati butonul “Cookassist”.
2. Selectati“EasyCook” de pe afisajul de gestionare a functiilor si confirmati.

N\ V

COOKASEIST

L)

« E= .5’:1[: fuln 24 \/

3. Selectati categoria de alimente pe care doriti s le preparati si confirmati.
SELECTAREE AL IFEM TE\/

A\

Ry

K Lo me ‘/

4. Selectati metoda de preparare si confirmati.
SELECTARE MOD
A\ V

Frréajire intioais

K Fisrbesrs v

5. Selectati conditiile de preparare si confirmati.
SELECTATI GROS IMEA
’ V

AZ
St ime

K v

6. Acum, vor fi disponibile patru zone de gdtit. Asezati oala in pozitie,
asigurandu-va cd acopera cel putin doud din punctele de referintd de
pe suprafata plitei.

Modul de preparare “Moka“ este singurul care permite acoperirea unui
singur punct de referintd.

In continuare, este prezentat un exemplu de pozitionare a mai multor accesorii.

7. Selectati zona de gdtit dorita de pe afisajul din stdnga. Va aparea litera
“A" pe zona selectata.

8. Peafisajul din dreapta, vor apdrea instructiunile care trebuie respectate (de
exemplu, “Adaugati ulei” sau “Adaugati alimente”). La finalul fiecrei etape,
utilizatorul trebuie sa confirme pentru a continua procesul de preparare.

9. Daca este necesar, nivelul de putere presetat poate fi modificat in orice
moment, folosind butoanele “+" si “—".

10. La finalizarea procesului de preparare, apdsati butonul “STOP” pentru
a opri zona de gatit. Daca au fost utilizate mai multe zone in timpul
procesului de preparare, mai intai trebuie sa selectati zona de gatit pe
care doriti sa o opriti.

Fazte

@ é STOP

- Fisrkbere +

Vd rugdm sa retineti: Functia “EasyCook" poate fi activatd chiar si atunci cand
una sau mai multe zone de gatit sunt deja active.

Pentru a activa functia EasyCook pentru mai multe zone de gatit:

Dupa activarea functiei “EasyCook” pentru prima zond de gatit, apasati din
nou butonul “Cookassist” si repetati procesul de activare pentru o zona de
gatit noud. Zonele care sunt deja active nu pot fi selectate.

Va rugam sa retineti: Puteti folosi pana la 4 zone cu functia “EasyCook”, cu
conditia ca nivelul de putere selectat sd permita acest lucru.
Zonele nu pot fi combinate pentru a forma o zond mai mare.

Pentru a prepara alimente in mod traditional atunci cdnd functia
EasyCook este activa:

Atunci cand functia “EasyCook” este activd, puteti selecta zona de gatit
pe care doriti sa o activati de pe afisajul din stanga si puteti seta nivel de
putere pentru aceastd zond, inainte de a trece la utilizarea acesteia in mod
obisnuit.

Optiuni selectabile

CLASA DE ALIMENTE METODA DE PREPARARE
Q Carne Frigere la gratar, prajire in tigaie, fierbere
@3 Peste Frigere la gratar, prdjire in tigaie, fierbere
@‘ Legume Frigere la gratar, prdjire in tigaie, fierbere
% Sosuri. supe Sosuri (Rosii, supe creme, bechamel)
»Sup Supe (uscare, fara pre-incélzire)
@_; Deserturi Sarlotd, panna cotta, ciocolatd topitd, clatite
@ ous Oua prdjite, omleta, fierbere (oua fierte, oua
fierte moi), frittata, oud jumari
@ Branzeturi Frigere la gratar, prajire in tigaie, fondue
é Paste si orez Fierbere, prjire in tigaie, rizoto, budinca de
== orez
% . Fierbere lafoc mic (lapte), apa (fierbere, fierbere
Lp Bauturi la foc mic), moca
@] . Fierbere, frigere la gratar, prdjire in tigaie,
fia Personalizat fierbere la foc mic, topire
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METODE DE PREPARARE PRINCIPALE
(Fiecare metodd poate include optiuni suplimentare)

1o TOPIRE

Pentru a aduce alimentele la temperatura ideala de topire si pentru a
mentine starea acestora fara riscul de a le arde.

Aceastd metoda nu deterioreaza alimentele delicate precum ciocolata si
impiedicd aderarea acestora la suprafata vasului de gatit.

Viteza de preparare poate fi setatd oricand folosind butoanele "+” si “-* de
pe afisajul din dreapta.

1= FIERBERE LA FOC MIC

Pentru prepararealentd aalimentelor si pentru evaporarealentd alichidelor,
mentinand starea acestora fara riscul de a le arde. Aceasta metoda nu
deterioreaza alimentele si impiedica aderarea acestora la suprafata vasului
de gatit.

Calitatea si tipul de oala pot afecta rezultatele sau duratele de preparare.
Viteza de preparare poate fi setata oricand folosind butoanele “+“ si “-" de
pe afisajul din dreapta.

FIERBERE

Pentru a incalzi apa in mod eficient si pentru a avertiza utilizatorul atunci
cand aceasta incepe sd fiarba, prin intermediul unui semnal sonor si vizual.
In timpul in care asteptd confirmarea din partea utilizatorului, sistemul
mentine apa in stare de fierbere la foc mic controlat, prevenind varsarea
si consumul de energie. Cand aceastd functie este activa, o alarma acusticad
avertizeaza utilizatorul in cazul in care oala este goala (nu contine apa) sau
dacad apa s-a evaporat prin fierbere.

Viteza de preparare poate fi setatd oricand folosind butoanele “+“ si “-* de
pe afisajul din dreapta.

Adaugati sare numai dupa ce a fost emisa avertizarea sonora privind
fierberea.

\—— PRAJIREA IN TIGAIE

Pentru a preincdlzi sau pentru a introduce ingrediente intr-o oald sau
o cratita goald. Un semnal sonor si vizual indica faptul cé a fost atinsa
temperatura ideald pentru alimentele care trebuie addugate in oala sau
cratitd. In timpul in care asteptd confirmarea din partea utilizatorului,
sistemul mentine accesoriul la o temperatura controlata, prevenind ca
acesta sa atinga temperaturi ddundtoare si evitand consumul de energie.
Pentru a beneficia de conditii optime de preparare, utilizati aceasta functie
cu oale siingrediente la temperatura camerei.

Viteza de preparare poate fi setata oricand folosind butoanele “+“ si “-" de
pe afisajul din dreapta.

Nu utilizati capacul - pentru a asigura protectie impotriva stropirii, se
recomanda utilizarea unei protectii antistropire.

Se recomanda sa utilizati uleiuri adecvate pentru prajire atunci cand gatiti
cu aceasta functie, de exemplu, uleiuri vegetale de diverse tipuri. Atunci
cand utilizati uleiuri diferite, supravegheati intotdeauna procesul de
preparare la prima utilizare a acestora.

'M' GRATAR

Aceasta functie permite frigerea optima la grétar a unei game variate de
alimente, in functie de grosimea acestora. La atingerea temperaturii ideale
pentru alimentele care trebuie addugate, plita emite un semnal sonor.
Apoi, plita stabilizeaza temperatura pe parcursul desfasurarii procesului
de preparare, mentinand-o constantd. Odata ce utilizatorul a confirmat
faptul ca alimentele au fost adaugate, incepe procesul de preparare.

Se recomanda sa preparati alimentele in timpul etapei de incdlzire,
adaugandu-le imediat ce auziti semnalul sonor.

Pentru a beneficia de conditii optime de preparare, utilizati aceasta functie
cu oale siingrediente la temperatura camerei.

Viteza de preparare poate fi setata oricand folosind butoanele "+ si “-" de
pe afisajul din dreapta.

Daca nu utilizati gratarul de sarma conceput in acest scop, acordati atentie
deosebitd atunci cand utilizati pentru prima data functia Grdtar, deoarece
calitatea bazei vasului de gatit poate afecta durata de incalzire. Accesoriile
cu baza foarte subtire pot atinge temperaturi foarte inalte intr-un timp
scurt.

QD MOKA

Aceasta functie permite incdlzirea automata a espressorului “Moka”. Ciclul
de incdlzire poate fi activat prin selectarea functiei din meniu; se va emite
un semnal sonor atunci cand prepararea cafelei este finalizata. Functia este
programata sa se opreasca automat, prevenind astfel varsarea. La prima
utilizare a acestei functii, verificati intotdeauna dacd sunt indeplinite conditiile
descrise. Pentru a beneficia de conditii optime de preparare, utilizati aceasta
functie cu espressorul si apa la temperatura camerei.

Va rugam sa retineti: Incercati sa nu miscati oala sau cratita in primul minut de
incdlzire, pentru a permite plitei sé functioneze in mod optim.

PROCOOK

Aceasta functie imparte plita in patru zone de gatit, activandu-le simultan la
un nivel de putere presetat. Functia va permite sa mutati oalele de pe o zona
pe alta, astfel incat sa puteti continua prepararea la temperaturi diferite.

Pentru a activa functia ProCook:

1. Asezati oala in pozitie.

2. Apasati butonul “Cookassist”.

3. Selectati “ProCook” de pe afisajul de gestionare a functiilor si confirmati.

COOKESS IST

A V
= |

<K LIS

Proi ook v

4. Cele patru panouriale zonei de gatit apar pe afisajul din stanga, insotite
de nivelul de putere corespunzator (redus, mediu, ridicat).

5. Daca doriti sa addugati mai multe oale, utilizati comanda “Adaugati o
oald" T+

6. Pentru a parasi aceasta functie, apasati “STOP”.

@ FROCO0R

Pumsti o oala

T+

@o STOF

Pentru a modifica nivelul de putere a zonei de gatit:

1. Selectati zona de gétit.

2. Selectatinivelul de putere dorit culisand cu degetul pe ecranul tactil cu
glisare; acesta va ramane vizibil timp de 30 de secunde.

3. Cuvantul corespunzator nivelului de putere selectat (redus, mediu,
ridicat) reapare.

Va rugam s retineti: Setdrile modificate sunt salvate pana cand le modificati
din nou sau pana cand le resetati.

FLEXPRO

Aceasta functie va permite sa utilizati intreaga plita ca o zona de gatit
simpla.

Pentru a activa functia FlexPro:

1. Asezati oala in pozitie.

2. Apasati butonul “Cookassist”.

3. Selectati “FlexPro” de pe afisajul de gestionare a functiilor si confirmati.

COOKASSIS

L v
« m

F le=Fro v

4. Setati nivelul de putere dorit de pe ecranul tactil cu glisare. Nivelul de
putere setat apare pe afisajul din stanga.

5. Daca doriti sa adaugati mai multe oale, utilizati comanda ,Puneti o
oala” L+

6. Pentru a parasi aceastd functie, apasati ,STOP”.

FLE=FRD =
T+

Pumeti o oala

©° STOF
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INDICATORI

(M
I | CALDURA REZIDUALA

Daca pe afisaj apare “"H", aceasta inseamna ca zona de gatit este fierbinte.
Indicatoarele luminoase sunt aprinse chiar daca zona nu a fost activata, dar
a fost incalzita din cauza utilizarii zonelor adiacente sau pentru ca o oala

fierbinte a fost asezata pe aceasta.
Atunci cand zona de gatit s-a rdcit, litera “H” dispare.

TABELUL DE GATIRE

UTILIZAREA NIVELULUI
NIVEL DE PUTERE TIP DE PREPARARE (indicatia poate fi modificata in functie de experienta si de obiceiurile
de a gati)
Putere P Incalzire rapida Ideald pentru cresterea rapida a temperaturii alimentelor in scopul fierberii
maxima P rapide (a apei) sau pentru incdlzirea rapida a lichidelor pentru gdtit.
Prajire - fierbere Ideala pentru a rumeni, a cdli, a praji produse congelate, a fierbe rapid lichidele.
. 14-18 . < N
o Rumenire - prajire usoard, fierbere - < . e <
H frigere la gratar Ideala pentru a prdji usor, a mentine fierberea, a coace si a frige la gratar.
0 Rumenire — preparare - fierbere indbusita - | Ideald pentru a prdji usor, a mentine fierberea lentd, a coace si a frige la gratar,si
o prdjire usoara — frigere la gratar a preincalzi accesoriile.
' 10-14 Preparare - indbusire - prdjire usoara
0 f.p < ? Prajire usoc Ideald pentru a inabusi, a mentine fierberea lenta, a coace si a frige la gratar
—frigere la gratar — preparare pana la . . -
] . . . (pentru perioade indelungate de timp).
o obtinerea unei texturi cremoase
0 Ideala pentru preparate cu durata lungd de coacere (orez, sosuri, fripturi, peste)
o cu lichide (de ex. apd, vin, bulion, lapte) si obtinerea unei texturi cremoase a
.o 5_9 Preparare - fierbere la foc mic - ingrosare | pastelor fainoase.
. - obtinerea unei texturi cremoase
0 Ideald pentru preparate cu duratd lunga de coacere (volume mai micide 1 litru:
. orez, sosuri, fripturi, peste) cu lichide (de ex. ap4, vin, bulion, lapte).
o . Ideald pentru a inmuia untul, pentru a topi delicat ciocolata, pentru a
0 Topire — decongelare R~ A
0 decongela produse de mici dimensiuni.
. 1-4 Mentinerea la cald a alimentelor - Ideald pentru a mentine la cald portii mici de mancare, a caror preparare
° obtinerea unei texturi cremoase pentru | abia s-a terminat, pentru mentinerea la temperatura adecvatd a felurilor de
rizoto mancare gata pentru a fi servite si pentru a condimenta rizoto.
Putere OFF - Plita in modul Standby sau Oprit (este posibil sa existe cdldura reziduala la
zero finalizarea etapei de preparare, semnalata prin afisarea literei “H").

CURATARE SI INTRETINERE

AVERTISMENT
« Nuutilizati aparate de curatat cu aburi.

. Inainte de a incepe operatiunile de curatare, asigurati-va ca zonele de gatit sunt oprite si ca indicatorul de cildura reziduala

(“H") a disparut.

Important:

« Nu utilizati bureti abrazivi sau din sarmd deoarece acestia pot deteriora

suprafata din sticla.

- Dupa fiecare utilizare, curdtati plita (dupa ce s-a racit) pentru a elimina

depunerile si petele cauzate de resturile de mancare.

« O suprafatd care nu este mentinuta curatd poate reduce sensibilitatea ~ *

butoanelor panoului de comanda.

« Utilizati o rdzuitoare numai daca raman resturi de alimente prinse de  °

«  Zaharul si alimentele cu un continut ridicat de zaharuri deterioreaza
plita si trebuie sa fie indepdrtate imediat.

«  Sarea, zaharul si nisipul pot zgaria suprafata de sticla.

Folositi o laveta moale, hartie absorbanta pentru bucatarie sau produse

speciale pentru curatarea plitei (respectatiinstructiunile producatorului).

Patrunderea lichidului in zonele de gatit poate provoca deplasarea sau

vibrarea vaselor de gatit.

Uscati temeinic plita dupa ce o curdtati.

plitd. Respectati instructiunile producdtorului razuitoarei pentru a evita

zgarierea sticlei.
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REMEDIEREA DEFECTIUNILOR

- Controlati sa nu fie intreruptd alimentarea cu electricitate. Va rugdm sd retineti ca: Apa, lichidele varsate din oale sau obiectele de orice
«  Daca, dupa utilizarea plitei, nu reusiti sa o dezactivati, deconectati-ode tip care ating butoanele plitei pot activa sau dezactiva accidental functia de
la reteaua de alimentare cu energie electrica. blocare a panoului de comanda.

« Daca, atunci cand porniti plita, pe afisaj apar coduri alfanumerice,
consultati tabelul urmator pentru instructiuni.

COD AFISA) DESCRIERE POSIBILE CAUZE SOLUTIE
Zona comenzilor se stinge din cauza | Temperatura interna a  partilor | Asteptati ca plita sa se rdceasca inainte de a
C81,C82 " o . s ; y
temperaturii prea ridicate. electronice este foarte ridicata. o folosi din nou.
Conexiunea plitei nu are voltajul corect. | Senzorul detecteaza o tensiune diferitd | Deconectati plita de la retea si controlati
de cea de conexiune. conexiunea.
F02, FO4

FO1,F06,F12,F13, | Deconectatiplita de la reteaua electricd. Asteptati cateva secunde, apoi reconectati plita la reteaua de alimentare cu energie electrica.
F25,F34,F35,F36, | Dacd problema persistd, apelati centrul de service si specificati codul de eroare care apare pe afisaj.

F37,F41,FA7,F58,
F61,F76

SUNETE EMISE IN TIMPUL FUNCTIONARII

In timpul functionarii normale, plitele cu inductie pot emite diverse sunete, ~ Aceste zgomote pot varia in functie de tipul de accesorii pentru gatit
precum suierat sau scartait. De apt, aceste zgomote provin de la accesoriile  folosite si de cantitatea de alimente continuta si nu reprezintd un motiv
pentru gatit si sunt legate de caracteristicile partilor inferioare ale cratitelor ~ de ingrijorare.

(de exemplu, atunci cand partile inferioare sunt realizate din straturi diferite

de material sau sunt neregulate).

PREPARARE VERIFICATA

Tabelul de mai jos a fost creat special pentru a permite organismelor de
control sa foloseascd produsele noastre.

PROCES DE PREPARARE VERIFICAT POZITII DE PREPARARE VERIFICATE

Distributia caldurii, testata pentru preparare “Clatite”
conform EN 60350-2 §7.3

Performanta caldurii, testata pentru preparare "Cartofi prajiti”
conform EN 60350-2 §7.4

Topire si mentinere la cald, testare pentru preparare “ciocolata”

Fierbere la foc mic, testata pentru preparare "budinca de orez”

PROIECTARE ECOLOGICA: Testul a fost efectuat in conformitate cu normele, selectand toate zonele de gatit ale plitei pentru a forma o zona unic3, sau
utilizand functia FlexPro.

ASISTENTA

In cazul oricaror probleme in utilizare, contactati un Centru de Service Franke.  De asemenea trebuie s& aveti dovada cumpararii daca sunteti in perioada
Niciodata nu utilizati serviciile unor tehnicieni neautorizati. de garantie.
T T e e = |

Atunci cand contactati serviciul clienti, va rugam sa furnizati urmatoarele
informatii: T

- tipul de defectiune

- modelul aparatului (Art.)

- numar de serie (N.S.)
Informatiile se gasesc pe placuta de identificare. Pldcuta de identificare se
afld pe parte inferioard a aparatului.

@2 @ (('_‘7 @ K WWW.FRANKE.COM
vATRO0! — © Franke Technology and Trademark Ltd., Switzerland
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ICINDEKILER
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GUVENLIK BILGILERI

OKUNMASI VE UYULMASI ONEMLI BILGILER

Cihazi kullanmadan 6nce, bu guvenlik talimatlarini
okuyun. ileride basvurmak Uzere elinizin altinda
bulundurun.

Bu talimatlar ve cihazin kendisi, her zaman uyulmasi
gereken o6nemli gavenlik uyarilan icermektedir.
Uretici, bu guivenlik talimatlarina uyulmamasi, cihazin
uygunsuz kullanimi ve kontrollerin yanls ayarlanmasi
ile ilgili her tirlli sorumlulugu reddeder.

A\ UYARL:Cihaz veerisilebilir parcalan, kullanim esnasinda
sicak olur. Isitma elemanlarina dokunulmamasi icin
dikkatli olunmalidir. Strekli gézetim altinda olmadiklar
surece 8 yasindan kuguk cocuklar uzak tutulmalidir.

&\ UYARI: Ocakyiizeyi catlamisise, cihazi kullanmayin
- elektrik carpmasi riski.

M\ UYARI: Yangin tehlikesi: pisirme yiizeyleri (izerinde
herhangi bir sey saklamayin.

A\ DIKKAT: Pisirme islemi denetlenmelidir. Kisa bir
pisirme islemi surekli olarak denetlenmelidir.

M\ UYARI: Ocakta, kati veya sivi yag ile gozetimsiz
yemek yapilmasi tehlikeli olabilir - yangin riski. ASLA
yangini su ile sdndiirmeye ¢alismayin: bunun yerine,
cihazi kapatin ve alevin Uzerini bir kapakla veya
yangin battaniyesiyle kapatin.

M Ocagl calisma yiizeyi veya destek olarak
kullanmayin. Bilesenlerin timu tamamen soguyana
kadar, giysilerinizi veya diger yanici malzemeleri
cihazdan uzak tutun - yangin riski.

M\ Bicak, catal, kasik veya kapak gibi metal esyalar
1sinabileceklerinden, ocagin ylzeyinin Uzerine
yerlestirilmemelidir.

M Cok kiiclik cocuklar (0-3 yas) cihazdan uzak
tutulmalidir. Cok kiilik cocuklar (3-8 yas) stirekli gozetim
altindabulunmadiklansiirece cihazdan uzak tutulmalidir.
8 yasindaki ve daha blyiik cocuklar ile fiziksel, algilama
veya akli yetenekleri kisitl ya da deneyimi veya bilgisi
olmayan Kkisiler, bu cihazi yalnizca goézetim altinda
olmalari ya da guvenli kullanim konusunda talimatlar
almig ve s6z konusu olabilecek tehlikeleri anliyor olmalari
durumundakullanabilir. Cocuklar cihazlaoynamamalidr.
Temizlik ve kullanici bakimi gézetim altinda olmayan
cocuklar tarafindan yapilmamalidr.

A\ Kullanimdan sonra, tenceredetektdriine gilivenmek
yerine ocak goziini kumanda diigmesinden kapatin.
iZiN‘VERiLEN KULLANIM

M\ DIKKAT: Bu cihaz, zaman ayar gibi harici bir
anahtarlama cihazi veya ayn bir uzaktan kumanda
sistemiyardimiylacalistinlmaktizeretasarlanmamistir.
A\ Cihaziniz evde ve buna benzer alanlarda kullaniimak
uzeretasarlanmistir:diikkan,isyerivedigerisortamlarinda
personel mutfagi alanlari; ciftlik evleri; mudsteriler
tarafindan otel, motel, pansiyon ve diger konut ortamlari.
A\ Baska bir kullanima (6r. odalari 1sitmak) izin verilmez.

M\ Bu cihaz profesyonel kullanima yénelik degildir.
Cihazi dis mekanda kullanmayiniz.

MONTA)J

M\ Cihaz, iki veya daha fazla kisi ile kaldinlmali ve
monte edilmelidir - yaralanma riski. Paketi agmak ve
kurulumu gerceklestirmek icin koruyucu eldivenler
kullanin - kesilme riski.

M\ Su beslemesi (varsa) ve elektrik baglantilar dahil
montaj ve onarim islemleri nitelikli bir teknisyen
tarafindan gerceklestiriimelidir. Kullanici kilavuzunda
ozellikle belirtiimedikge, cihazin hicbir parcasini tamir
etmeyin veya degistirmeyin. Cocuklar kurulumun
yapildigi alandan uzak tutun. Cihazin ambalajini
actiktan sonra, cihazin nakliye sirasinda hasar gérmemis
oldugundan emin olun. Sorunla karsilasmaniz halinde,
saticiniz veya size en yakin yetkili servisle temasa gecin.
Kurulum tamamlandiginda, ambalaj atiklari (plastik,
yapay kopuk parcalar vs,) cocuklarin ulasamayacagi
yerlerde depolanmalidir - bogulma riski. Herhangi bir
montaj isleminden once, cihazin fisi elektrik prizinden
cekilmelidir - elektrik carpmasi riski. Montaj islemi
esnasinda, cihazinelektrikkablosunahasarvermemesine
dikkat edin - yangin veya elektrik carpmasi riski. Cihazi
ancak montaj tamamlandiktan sonra etkinlestirin.

A Tim dolap kesme islerini cihazi yerlestirmeden
onceyapinvetimtahtakiymikvetalaslarinitemizleyin.
A\ Cihaz finnin Ustiine monte edilmezse, cihazin
altindaki bélmeye bir ayirici panel (dahil degildir)
monte edilmelidir.

ELEKTRIKSEL UYARILAR

MNFis erisilebilir ise, fis cekilerek veya kablolama
kurallarina gore prizin yukari akis yonune takih bir cok
kutuplu anahtar kullanilarak cihazin gli¢ beslemesi ile
baglantisi kesilebilmelidir ve cihaz, ulusal elektriksel
guvenlik standartlari uyarinca topraklanmaldir.

A\ Uzatma kablolari, coklu prizler veya adaptérler
kullanmayin. Montaj isleminden sonra elektrikli
bilesenler kullanici tarafindan erisilebilir olmamalidir.
Elleriniz 1slak veya ayaklariniz ¢iplak iken cihazi
kullanmayin. Eger elektrik kablosu veya fis hasarliysa,
cihaz gerektigi gibi calismiyorsa veya hasar gormus
veya yere diusirtilmusse, bu cihazi calistirmayin.
ANEger elektrik kablosu hasar gérmiis ise, tehlikeyi
onlemek icin Uretici, yetkili servis veya kalifiye kisiler
tarafindan aynisiile degistirilmelidir - elektrik carpmasi
riski.

TEMIZLiK VE BAKIM

A\ UYARI: Herhangi bir bakim islemi gerceklestirmeden
once, cihazin kapatildigindan ve fisinin elektrik prizinden
cekildiginden emin olun; asla buharli temizleme
ekipmanlari kullanmayin - elektrik carpmasi riski.
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M\ Asindina veya sert Uriinler, klorlu temizlik
maddeleri veya bulasik teli kullanmayiniz.
AMBALAJ MALZEMELERINiIiN BERTARAFI

Ambalaj malzemesi %100 geri donustirdlebilirdir ve ﬁ’ geri donistirme
simgesi ile isaretlenmistir.

Bu nedenle ambalajin cesitli parcalar, ¢oplerin imhasina yonelik yerel
yonetmeliklere timiyle uygun ve sorumlu bir sekilde atilmalidir.

EV ALETLERININ ATILMASI

Bu cihaz geri donusturilebilir veya yeniden kullanilabilir malzemelerle
Uretilmistir. Yerel atik imha yonetmeliklerine uygun olarak ¢ope atilmalidir.
Elektrikli ev egyalarinin muameleleri, geri kazanimi ve geri donlsimuyle
ilgili ayrnintilh bilgi icin ilgili yerel makamlarinizla, ev atiklarini toplama
hizmetleriyle veya cihazi satin aldiginiz yer ile temasa gecin. Bu cihaz, Atik
Elektrik ve Elektronik Cihazlar (WEEE) ile ilgili 2012/19/EU Avrupa Direktifine
uygun olarak isaretlenmistir.

Bu Urlinlin dogru sekilde bertaraf edilmesini saglayarak, cevre ve insan
saghgina yonelik olumsuz sonuglari dnlemeye yardimci olacaksiniz.

Uriinveyaberaberindeki dokUmanIarUzerindekiZ{simgesi, bu lrriintinevsel atik

olarak islenmemesi, elektrikli ve elektronik ekipmanlarin geri doniistiriilmesine
yonelik uygun bir toplama merkezine géturilmesi gerektigini belirtir.

SATIS SONRASI HIZMETLER

|

. TR
ENERJI TASARRUFU ICIN IPUCLARI
Elektrikli ocaginizi pisirme islemini sonlandirmadan birka¢ dakika once
kapatarak, ocagin artik 1sisindan en iyi sekilde faydalanin.
Tencere veya tavanizin tabani, elektrikli ocagin Gsttinti tamamen kaplamalidir;
elektrikli ocaktan kiiciik bir kap, enerjinin bosa harcanmasina yol acacaktir.
Pisirme sirasinda tencere ve tavalarinizi siki gecmeli kapaklarla kapatin ve
mimkiin oldugunca az su kullanin. Kapak kullanmadan pisirmek, enerji
tlketimini artiracaktir.
Yalnizca alti diiz tencereler ve tavalar kullanin.

UYUMLULUK BEYANNAMESI
Bu cihaz Avrupa standardi EN 60350-2'ye uygun olarak 66/2014 sayili
Avrupa Yonetmeliginde belirlenen Ekotasarim gerekliliklerini karsilar.

NOT:

Kalp pili veya benzeri bir tibbi cihaz tasiyan kisiler, bu indlksiyonlu ocak
devredeyken onun yakininda durduklan sirada dikkatli olmaldirlar.
Elektromanyetik alan, kalp pilini veya s6z konusu benzeri cihazi etkileyebilir.
indlksiyonlu ocagin elektromanyetik alanlaryla cihazin etkilesimleri
hakkinda ek bilgi almak icin, doktorunuza veya kalp pilinin veya benzeri
tibbi cihazin reticisine bagvurun.

Cihazin kullanim omru 10 yildir

Satis Sonrasi Hizmetler:
www.franke.com

TASIMA VE NAKLIYE SIRASINDA DIKKAT EDILECEK
KONULAR

Tasima ve nakliye sirasinda ambalajin tamamen kapali oldugundan emin
olunuz.

Tasima ve nakliye islemini orijinal ambalaji ile yapiniz.

Tasima esnasinda Urlinde hasar ve ariza olusmamasina, vurma, ¢arpma,
distirme vb. dis etkenler nedeniyle Griiniin zarar gérmemesine dikkat ediniz.
Ambalaji zarar verebilecek nem, su, v.b. dis etkenlere karsi koruyunuz.
Cihazin montaji yetkili servis tarafindan gerceklestirilecektir.

TUKETICILERIN SECIMLIK HAKLARI

+ Tuketicinin Korunmasi Hakkindaki Kanun’un 11. maddesi cercevesinde
malin ayiph oldugunun anlasiimasi durumunda tiiketici, saticidan (i)
satilani geri vermeye hazir oldugunu bildirerek s6zlesmeden dénme,
(i) satilani alikoyup ayip oraninda satis bedelinden indirim isteme, (iii)
asir bir masraf gerektirmedigi takdirde, butiin masraflari saticiya ait
olmak Uzere satilanin Ucretsiz onarilmasini isteme, (iv) imkan varsa,
satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme secimlik haklarina
sahiptir. Ucretsiz onarim veya malin ayipsiz misli ile degistirilmesi
haklari Giretici veya ithalatciya karsi da kullanilabilir.

. Ucretsiz onarm hakkinin secilmesi durumunda iscilik masrafi,
degistirilen parca bedeli ya da baska herhangi bir ad altinda hicbir
Uicret talep etmeksizin malin onarimi yapilacak veya yaptirilacaktir.

. Ucretsiz onarim hakkinin kullanmasi halinde malin, garanti stiresi
icinde tekrar arizalanmasi, tamiri icin gereken azami siirenin asilmasi,
tamirinin miimkiin olmadiginin, yetkili servis istasyonu, satici, Uretici
veya ithalatg tarafindan bir raporla belirlenmesi durumlarinda,
malin bedel iadesi, ayip oraninda bedel indirimi veya imkan varsa
malin ayipsiz misli ile degistirilmesi (mevzuattaki istisnalar sakl
kalmak kaydiyla) talep edilebilecektir.

Sozlesmeden donme veya ayip oraninda bedelden indirim hakkinin secildigi
durumlarda, satici, malin bedelinin timiini veya bedelden yapilan indirim
tutarini derhal tiiketiciye iade edecektir.

Malin ayipsiz misli ile degistirilmesi hakkinin segilmesi durumunda talep
kendilerine bildirilmesinden itibaren satici veya Uretici tarafindan azami
otuzis glinl icerisinde, bu talep yerine getirilecektir.

KULLANIM HATALARI

+ Cihazinkullanmakilavuzundayeralan hususlaraaykir kullanilmasindan
kaynaklanan arizalar garanti kapsami disindadir.

TUKETICI SIKAYETLERI

+ Cikabilecek sorunlar icin tlketiciler sikayet ve itirazlar konusundaki
basvurularini tiiketici mahkemelerine ve tiiketici hakem heyetlerine
yapabilirler.

Tiirkiye Genel Dagiticisi ithalatc Firma:

Franke Mutfak ve Banyo Sistemleri Sanayi ve Tic A.S.
GOSB Tembelova Alani 3500 Sok. No. 3503

Gebze, Kocaeli/Turkiye

Tel. +90 262 644 65 95 - 355

www.franke.com.tr

Uretici Firma:
Franke Kiichentechnik AG
Franke-Strasse 2, 4663 Aarburg Switzerland
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Elektrik baglantisi, cihaz elektrik kaynagina baglanmadan dnce yapilmalidir.

Kurulum islemi, yiiriirliikteki gtivenlik ve kurulum kanunlarini iyi bilen kalifiye bir teknisyen tarafindan yapilmalidir. Ozellikle, montaj islemi yerel elektrik
sebekesi sirketinin dlizenlemelerine uygun olarak gergeklestirilmelidir.

Cihazin alt kisminda bulunan etikette belirtilen voltaj degerinin evin tesisatinin voltaj degeri ile ayni oldugundan emin olun.

Diizenlemeler cihazin topraklanmasini gerektirir: yalnizca uygun élcilerde iletkenler (topraklama iletkeni dahil) kullanin.

380-415V 3 N~ 220-240V~  |AU-UK-IRL 220-240V3~ 230V 2 Phase 2N~
380-415V 2 N~ 220-240V~
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black-nero-negro-preto-pyaupog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru
YepHo-LpH-Crna-crno-4epHbln-4yopHuii-kapa-cerna-Cierna-fekete-svart-musta-svart-sort
siyah-dubh

brown-marrone-marrén-marrom-ka@é-pruun-briins-rudas-brgzowy-braunen-brun-bruin
maro-kadsiB-6paoH-rjava-smed-KopuyHeBbIA-KOpUYHEBUN-KOHbIP-hnédy-hnedy-barna
brunt-ruskea-brunt-brun-kahverengi-donn

blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-utTAe (ykp1)-sinine (hall)-zila (peléka)
meélyna(pilkas)-niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)
CMHbO (cnBO)-NnaBa (cvBa)-modro(sivo)-plava (siva)-CuHuin (cepbli)-CuHin (cipui)
kek (cyp)-modry (Seda)-modry(siva)-kék (szlirke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)
blat (grat)-mavi (gri)-gorm (liath)

yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdekitpivo/rpdaivo-kollane/roheline
dzeltens/zal$-geltona/Zalia-zotty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde
XbITO/3€MNEeH0-XKyTo/3eMneHa-rumeno/zeleno-zuto/zelena-xenTbin/3eneHsin-gul/grann
XXOBTUI/3eneHun-xacoln/capbl-Zluté/zelena-zIta/zelena-sarga/zdld-keltainen/vihred
gul/grén-gul/graen-sari/yesil-bui/glas

®
I
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blue-blu-azul-azul-ptrAe-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cuHeo
nnaea-modro-plava-cuHuin-cuHin-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm
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GENEL BAKIS

1. Pisirme yuzeyi
2. Kontrol panel

KONTROL PANELI
1 2 3 4
ONe - O
(@) (@)
] 0 RN NRRRRRRRRRRRRRRRRRRIRIRRRRIIIIIRRNNINIIIINIINDS P
6 7 8 9 10

1. Acik/ kapal digmesi
2. Gosterge lambasi - ocak agild
3. “Cookassist” dugmesi (6zel islevler)

Nows

Gosterge lambasi - tus kilidi etkin
Tus kilidi

Pisirme bolgesi se¢me ekrani
Pisirme bolgesi kapali digmesi

8. Kaydirmal dokunmatik ekran
9. Hizliisitma digmesi
10. “Manage functions” (Islevleri ydnet) ekrani
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AKSESUARLAR

" TR

TENCERE VE TAVALAR
Yalnizca indlksiyonlu ocakta kullaniimasi uygun,
ferro-manyetik malzemeden Uretilmis tencere ve

tavalan kullanin. Herhangi bir tencerenin uygun olup

w >
@ @ olmadigini belirlemek icin, simgesini kontrol edin
(genellikle tabana damgalanir). Tencerelerin miknatisli
olup olmadigini kontrol etmek icin miknatis kullanilabilir.
Tencere tabaninin kalitesi ve yapisi, pisirme performansini degistirebilir.
Taban capina iliskin bazi dlciler, ferromanyetik ylzeyin fiili capina karsilik
gelmemektedir.

BOS TENCERELER VEYA iNCE TABANLI TENCERELER

Ocak acikken bos tencere veya tava kullanmayin.

Ocak, sicakhgd sirekli olarak izleyen ve yiksek sicaklik tespit edildiginde
“otomatik kapatma” islevini etkinlestiren bir dahili emniyet sistemine
sahiptir. Bos tencereler veya ince tabanli tencerelerle kullanildiginda,
sicaklik ¢cok hizli bir sekilde artabilir ve “otomatik kapatma“ islevi biraz
gecikmeli olarak tetiklenebilir; bu da tencereye veya tavaya zarar verir.
Bu gerceklesirse, hicbir seye dokunmayin ve tiim bilesenlerin sogumasini
bekleyin.

Hata mesaji goriiniirse, servis merkezini arayin.

ILK KULLANIM

FARKLI PiSIRME ALANLARI iCiN MiNiMUM TENCERE/TAVA TABANI
CAPI

Ocagin dizgiin calismasini saglamak icin, tencere, ocak ylizeyinde
gosterilen referans noktalarinin birini veya daha fazlasini kaplamalidir ve
minimum ¢api uygun olmalidir.

AKSESUARIN
KONUMLANDIRILMASI MINIMUM GAP
1 nokta Uzerine ortalanir 10cm
2 noktanin Gzerinin kaplanmasi 19cm

3 noktanin tzeri kaplanir balik bugulama tenceresi/tel raf

4 noktanin lzeri kaplanir (yatay) balik bugulama tenceresi/tel raf

24 cm

4 noktanin (2 + 2) Gizeri kaplanir (dikey)

Ocak ayarlari her zaman degigtiglebilirdir. Ayarlan degistirmek icin, islevleri
yénetme ekraninda gériinen ¥ simgesine tiklayin.

Ayarlar menusiinden asagidakileri yapabilirsiniz:
dil segimi;

parlakhk ayari;

sesli uyarilarin ses seviyesinin ayarlanmasi;
diigme seslerinin ayari;

ocadin guciinlin ayarlanmasi;

yUkli yazilim strimiiniin kontrol;

ocagin fabrika ayarlarina geri donilmesi.

Elektrik kesintisi durumunda, ayarlar korunur.

GUNLUK KULLANIM

OCAGIN GUCUNUN AYARLANMASI

Ocagin maksimum gli¢ seviyesi, gerekliliklere uygun olarak ayarlar
menUslinden veya zamanlayici stiresi ile ayarlanabilir.
Kullanilabilir gui¢ seviyeleri: 2.5kW - 4.0kW - 6.0kW - 7.4kW.

I
U OCAGI ACMA/KAPATMA

Ocagr agmak icin, ekranlarin 151§1 yanana kadar agma diigmesine yaklasik 1
saniye boyunca basin.

Ocak, 10 saniye icinde herhangi bir islev secmezseniz, bu siirenin sonunda
otomatik olarak devre disi birakilacaktir.

Herhangi bir diigmeyi 10 saniyeden daha uzun siire basili tutarsaniz, ocak
kapanir.

Kapatmak icin, ayni diigmeye ekranlarin 1511 sonene kadar basin. Tim
pisirme bolgeleri devre disi birakilir.

Ocak kullanimda ise, kapattiginizda, tim pisirme bolgeleri devre digi
kalacak ve kalan sicaklik gostergesi “H”nin 1511, pisirme bolgeleri soguyana
kadar yanmaya devam edecektir.

PiSIRME BOLGESININ SECILMESI

istenilen pisirme bdlgesi, soldaki ekrandan ilgili béImeye basarak secilebilir.
Secilmemis tim bolgelerde, bir 151kli serit gorlintiilenecektir.

(

ESNEK ALANIN SECILMESI

Esnek alan, birka¢ pisirme bdlgesinin cakistigi alandir ve tekli bir pisirme
bdlgesi olarak kullanilabilir.

Esnek alan olusturmak igin:
Birden fazla bolmeyi secin veya parmaginizi kaydirarak, blmeleri kademeli
olarak birlestirin.

Esnek alani bélmek igin:

Ayirmak istediginiz bolgeye karsilik gelen bélmeye basin ve 3 saniye basil
tutun. Alternatif olarak, islevleri yonetme ekraninda gosterilen “divide
zone” (bodlgeyi bol) diigmesine (M basin.

Pisirme bolgesi boltindugiinde, ayri bolgelerin her biri icin ayni gli¢ seviyesi
ayarlanir.

Secilen tim pisirme bdlgelerinin tizerine 30 saniye icerisinde bir tencere
yerlestirilmezse, sol taraftaki ekranda yogun bir serit goriintiilenecektir. Sag
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taraftaki ekrani kullanarak “Tencere ekleyin” komutu ile, s6z konusu alanin
tekrar etkinlestirilmesi mimkinddr.

BOLGELERININ

PiSIRME LER
BIRAKILMASI VE GUCUN AYARLANMASI

ETKINLESTIRILMESI/DEVRE  DISI

Pisirme bélgelerini etkinlestirmek i¢in:

1. Ocadi agin. Halihazirda bir kap yerlestirilmisse, ocak bu kabi otomatik
olarak algilar. Guicti segmek icin dnerilen bolgeyi secin.

2. Tencereyi, ocak yiizeyindeki referans isaretlerinden birini veya daha fazlasini
kapladigindan emin olarak, sectiginiz pisirme bdlgesine yerlestirin.

* Bu konumun kullaniimasi, maksimum glg ¢ikisindan yararlanmaniza imkan
verecektir.

Lutfen dikkat edin: Ekrani veya kaydirmali dokunmatik ekrani aksesuarlarla
kapatmayin. Bir kap, ekranlardan bir tanesini kapliyorsa, ocak dogru calismayabilir.
Sag ekranda, "“DOKUNMATIK EKRANI KONTROL EDIN, nesneyi bir dakika icerisinde
kaldirnn” mesaji gorintilenecektir. Nesneyi kaldirn ve mesaj kaybolana kadar
bekleyin. Sorun devam ederse, ocagin glic¢ baglantisini keserek tekrar baglayin.
Kontrol paneline yakin pisirme bolgelerinde, tencere ve tavalarin cizgilerin
ic kisminda tutulmasi tavsiye edilir (genellikle daha fazla yer kapladigindan,
tavanin hem tabani hem de st kenari dikkate alinmalidir).

Bu dokunmatik zeminin asiri isinmasini énler. Izgara veya kizartma yontemlerini
kullanirken, mimkun oldugunca arka pisirme bolgelerini kullaniniz.

3. Sol taraftaki ekrandan, pisirme bolgesini veya esnek alani segin.
4. Parmagdinizi kaydirmali dokunmatik ekrana bastirarak veya bu ekranda
yatay olarak hareket ettirerek, istediginiz gli¢ seviyesini ayarlayin.

Ayarlanan glic seviyesi, secilen pisirme bolgesinin bdimesinde goriintllenecektir.

Her pisirme bolgesi, “1” (minimum gic) ila “18” (maksimum gti¢) arasinda
farkli1si ayarlari sunar.

Kaydirici kontrolleri kullanilarak, ekranda “P” ile gosterilen hizli isitma
islevini de segebilirsiniz.

Lutfen dikkat edin: Tencere induksiyonlu pisirme igin uygun degilse, dogru
konumlandirimamissa veya uygun boyutta degilse, ilgili pisirme bolmesi yanip
sonecektir. Secim yapildiktan sonra 30 saniye icinde tencere algilanmazsa,
pisirme bolgesi kapanir.

Pisirme bolgelerini devre disi birakmak icin:

Sol taraftaki ekranda pisirme bdlgesini secin ve kaydirmali dokunmatik
ekranin Gstlindeki “OFF” (KAPALI) diigmesine basin. Pisirme bolgesi hala
sicaksa, ilgili bdlmede kalan sicaklik gostergesi “H” goriintiilenecektir.

H!H

PSP b i P P P

L+ TENCERE EKLEYIN

Birka¢ bolgeden olusan bir pisirme alani kullanilirken, tencere, etkin
alanda herhangi bir konuma yerlestirilebilir. Ocak, tencerenin fiili olarak
konumlandirildigini otomatik olarak tespit edecektir.

Etkin pisirme alanina ek bir tencere yerlestirmek isterseniz, ocagin yeni
tencereyi algilayabilmesi icin, “Tencere ekleyin” L+ komutunu kullanin.

O tuskiLipi

Temizlik sirasinda ocagin yanlislikla etkinlestirilmesini veya pisirme
esnasinda kontrollerin yanhglikla degistirilmesini dnlemek igin, “Tus kilidi“
O— diigmesine 3 saniye siireyle basin: Bip sesi ve uyari lambasi, islevin
etkinlestirildigini bildirir.

Kontrol paneli, kapali digmesi disinda kilitlenecektir.

Kontrolleri yeniden etkinlestirmek icin, “Tus Kilidi” O— diigmesine tekrar 3
saniye slreyle basin. Uyari lambasi soner ve ocak yeniden aktif hale gelir.

X ZAMANLAYICI
Ocak kapali iken, sagdaki ekrani zamanlayici olarak kullanabilirsiniz.

Zamanlayiciy etkinlestirmek igin:
1. Ocagiagin.

2. islevleri ydnetme ekraninda gésterilen kum saati simgesine X basin.
3. Sireyiayarlamak igin “+"/“~=" tuslarini kullanin.
4. Ayarlanan siire gegince bir ses sinyali duyulur.

Zamanlayiciyi degistirmek veya devre disi birakmak igin:

1. iglevleri yonetme ekraninda gdsterilen kum saati simgesine X basin.
2. |Istediginiz sureyi sifirlamak icin “+" ve “~=" diigmelerini kullanin veya
zamanlayiciyr kapatmak icin “STOP” (DURDUR) diigmesine basin.

@ PiSIRME SURESININ AYARLANMASI
Pisirme bolgeleri, otomatik olarak kapanacak sekilde programlanabilir.

Pisirme siiresini ayarlamak igin:

1. Pisirme bolgesini secin ve istediginiz gl¢ seviyesini ayarlayin.

islevleri yénetme ekraninda gésterilen kronometre simgesine Gbasin.
Sureyi ayarlamak igin “+"/“=" tuglarint kullanin.

Ayarlanan zaman gectikten sonra, sesli bir sinyal duyulur ve pisirme
bolgesi otomatik olarak kapanir.

PWN

Pisirme zamanlayicisini degistirmek veya devre disi birakmak igin:

1. Aktif pisirme bolgesini segin.

2, iglevleri yonetme ekraninda gosterilen kronometre simgesine Gbasin.

3. Istediginiz sureyi sifirlamak icin “+" ve “~" diigmelerini kullanin veya
ayarl pisirme suresini iptal etmek icin “STOP” (DURDUR) diigmesine
basin.

Ayni adimlar izlenerek, her bolge veya esnek alan icin bir pisirme suresi
ayarlanabilir.
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ISLEVLER

" TR

O

= | COOKASSIST
“Cookassist” diigmesi, kullanicilarin bir dizi 6zel isleve ulasmasini saglar:
«  EasyCook
« ProCook
+  FlexPro

Sagdaki islevleri yonetme ekraninda, ézel islevler arasinda gezinebilir ve

istediginizi secebilirsiniz.

Oklarla,”\ \ mevcut seceneklerde gezinebilirsiniz.

Seciminizi dogrulamak icin « diigmesini, bir dnceki mentiye donmek icin
< cift oku kullanin.

EASYCOOK

Buislev, bir dizi farkl tirdeki yiyecegi miimkiin olan en iyi sekilde pisirmenize
yardimci olan 6nceden ayarli islevlerden birini segmenizi saglar.

Ocak, tencerenin isitilmasi ve cesnilendirilmesi icin ideal durumlan
saglayarak, kullaniciya yardimci olur. Ayrica, optimum sonuglar icin, farkh
pisirme asamalarinda izlenecek talimatlari da sunar.

EasyCook islevini etkinlestirmek icin:
1. "Cookassist” dligmesine basin.
2. l[slevleri yonetme ekranindan “EasyCook"yi secin ve onaylayin.

COOKASEIST

N\ V

« EazuConl: \/

3. Pisirmeyi planladiginiz yiyecek kategorisini secin ve onaylayin.

YEMER, SECIM

A\ :% V
K Sebhes v
4. Pisirme yéntemini secin ve onaylayin.
MOD SEC I
A\ - V

<K v

5. Pisirme durumlarini segin ve onaylayin.
KALINLIK SECIN
A AV

ince

K v

6. Simdi, dort pisirme bolgesi kullanilabilirdir. Ocak yiizeyindeki referans
noktalarin en az ikisini kapladigindan emin olarak, tencereyi yerine
yerlestirin.

“Moka” pisirme modu, yalnizca bir referans noktasinin kaplanmasina izin
veren tek moddur.

Asadida, bir dizi aksesuar icin konumlandirma 6rnegi verilmistir.

A

7. Soldaki ekrandan istediginiz pisirme bdlgesini secin. Secilen bolgede
bir “A” goruintllenecektir.

8. Sagdaki ekranda, izlenecek talimatlar goriintllenecektir (6rn."Yag
Ekleyin“ veya “Gidayi ekleyin“). Her asamanin sonunda, kullanici, pisirme
islemine devam etmek icin onay vermelidir.

9. Gerekirse, “+" ve “—" dligmeleri kullanilarak, dnceden ayarli gli¢ seviyesi
herhangi bir zamanda degistirilebilir.

10. Pisirme tamamlandiginda, pisirme bdlgesini kapatmak icin “STOP”
(DURDUR) diigmesine basin. Pisirme sirasinda coklu bolge kullanilmissa,
oncelikle kapatmak istediginiz pisirme bolgesini secmeniz gerekir.

(G EIEE g g
@ ; DURDLR

- Hazlama +

Lutfen dikkat edin: “EasyCook” islevi, bir veya daha fazla pisirme bolgesi
halihazirda etkin durumdayken bile secilebilir.

wii

EasyCook islevini birden fazla pisirme bélgesinde etkinlestirmek i¢in:
“EasyCook” islevini birinci pisirme bdlgesi icin etkinlestirdikten sonra,
“Cookassist” diigmesine tekrar basarak, etkinlestirme islevini yeni bir pisirme
bolgesi icin tekrarlayin. Halihazirda etkin olan bolgeler secilemez.

Lutfen dikkat edin: Seili glic seviyesi ayarinin izin vermesi kosuluyla, “EasyCook”
islevi ile 4 adede kadar bolgeyi kullanabilirsiniz.
Bolgeler, daha buytk bir alan olusturmak tzere birlestirilemez.

EasyCook islevi etkin iken geleneksel pisirme igin:

EasyCook” islevi etkin iken, devreye almak istediginiz pisirme bdlgesini
soldaki ekrandan secebilir ve normal sekilde kullanmaya baslamadan 6nce
bu bolge icin gii¢ seviyesini ayarlayabilirsiniz.

Mevcut secenekler

YIYECEK KATEGORISI PiSIRME YONTEMI

Et Izgara, tavada kizartma, kaynatma

Balik Izgara, tavada kizartma, kaynatma

Sebze Izgara, tavada kizartma, kaynatma

Soslar, et suyu
soslari, corbalar

Soslar (Domates, kremali ¢orbalar, besamel)
Corbalar (muhirleme, 6n isitma yok)

Tathlar Muhallebi, panna cotta, erimis cikolata, krep
Sahanda yumurta, omlet, haslama (haglanmis
Yumurta 4 ; .
yumurta, a la coque), Italyan omleti, cirpiimigle
Peynir Izgara, tavada kizartma, fondui

Makarna ve Pilav | Haslama, tavada kizartma, risotto, stitlag

B2 0] %2

—
>
=<

Kisik ateste pisirme (suit), su (kaynatma, kisik

\:b Icecekler ateste pisirme), moka
©) istede Gore Haslama, 1zgara, tavada kizartma, kisik
fia 9 ateste pisirme, eritme

BASLICA PiSIRME YONTEMLERI
(Her yontem, ek secenekler icerebilir)

1_oF ERITME

Yiyecekleri ideal eritme sicakligina getirmek ve yanma riski olmaksizin
yiyecegin durumunu korumak igin kullanilir.

Bu yontem, cikolata gibi hassas yiyeceklere zarar vermez ve tencereye
yapismalarini engeller.

Pisirme hizi, sag taraftaki ekranda yer alan “+" ve “=" diigmeleri kullanilarak
her zaman ayarlanabilir.

T KISIK ATESTE PiSIRME

Yavas pisirilmesi gereken yemekler icin ve yanma riski olmadan yemedgin
durumunu koruyarak, sivilarin yavas bir sekilde buharlastirnimasiicin kullanilir.
Bu yontem, yiyeceklere zarar vermez ve tencereye yapismalarini engeller.
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Tencerenin kalitesi ve tiirli, performansi veya pisirme sirelerini etkileyebilir.
Pisirme hizi, sag taraftaki ekranda yer alan “+" ve “-" digmeleri kullanilarak
her zaman ayarlanabilir.

KAYNATMA

Suyu etkili bir sekilde 1sitmak ve kaynamaya bagsladiginda sesli ve gorsel bir
sinyal ile kullaniciya uyar vermek icin kullanilir.

Sistem, kullanicidan onay beklerken, suyun kontrollli bir sicaklikta
kaynamasini sirdirerek, dokilmesini ve enerji sarfiyatini onler. Bu islev
etkin iken, tencere bos (su yok) veya icindeki su biterse, sesli bir alarm ile
kullaniciya uyari verilir.

Pisirme hizi, sag taraftaki ekranda yer alan “+" ve “=" digmeleri kullanilarak
her zaman ayarlanabilir.

Kaynama ikaz sesi duyulduktan sonra sadece tuz ekleyin.

\—/— TAVADAKIZARTMA

Bos bir tencere veya tavayr 6nceden isitmak ya da ¢esnilendirmek icin
kullanilir. Tencereye veya tavaya yiyecek eklemek icin ideal sicakhiga
ulasildiginda sesli ve gorsel bir sinyal verilir. Sistem, kullanicidan onay
beklerken, aksesuari kontrollii bir sicaklikta tutarak, tavanin zarar verici
sicakliklara ulasmasini ve enerji sarfiyatini onler.

Optimum durumlar icin, bu islevi oda sicakliginda tencere ve cesni ile
kullanin.

Pisirme hizi, sag taraftaki ekranda yer alan “+" ve “=" digmeleri kullanilarak
her zaman ayarlanabilir.

Kapak kullanmayin - yemek sicramalarina karsi korumak igin, bir sicrama
koruyucusu onerilir.

Bu islevle pisirme sirasinda, cesitli tohum yaglarn gibi kizartma islemine
uygun yag kullaniimasi énerilir. Farkli yaglar kullanilirken, pisirme islemini
ilk kullanim sirasinda daima ¢ok dikkatli bir sekilde denetleyin.

'm]' IZGARA

Bu islev, farkh tlrdeki yiyeceklerin kalinliklarina goére izgarada
optimum sekilde pisirilmesini saglar. Eklenecek gida icin ideal sicakliga
ulasildiginda, ocak bir bip sesi verir. Ocak daha sonra pisirme boyunca
sicakhdr dengeleyerek, sabit bir seviyede tutar. Kullanici gida eklendigini
onayladiginda, pisirme islemi baslatilir.

Yiyeceklerin i1sitma sirasinda hazirlanmasi, bip sesi duyulduktan hemen
sonra eklenmesi onerilir.

Optimum durumlar icin, bu islevi oda sicakliginda tencere ve cesni ile
kullanin.

Pisirme hizi, sag taraftaki ekranda yer alan “+" ve “=" digmeleri kullanilarak
her zaman ayarlanabilir.

Bu amag igin tasarlanmis tel rafi kullanmadiginiz zamanlarda, taban kalitesi
isitma strelerini etkileyebileceginden, izgara islevini ilk kullaniminiz
sirasinda ekstra dikkatli olun. Cok ince tabanli aksesuarlar, kisa stirede ¢ok
yiiksek sicakliklara ulasabilir.

QD MOKA

Bu islev, ocaktaki “moka” cezvelerinin otomatik olarak isitilmasini saglar.
Isitma cevrimi, menide ilgili islev secilerek etkinlestirilebilir; kahve hazir
oldugunda bip sesi verilecektir. islev, dokiilmeyi énlemek icin, otomatik
olarak kapanmak tizere programlanmistir. ik kullanim sirasinda, tanimlanan
kosullarin  karsilanip karsilanmadigini daima kontrol edin. Optimum
durumlar icin, bu islevi oda sicakligindaki cezve ve suile kullanin.

Lutfen dikkat edin: Ocagin optimum islev gosterebilmesi icin, isitma islemine
baslandiginda ilk dakika icinde tencereyi veya tavayi hareket ettirmemeye
caligin.

PROCOOK

Bu islev, ocagi dort pisirme bolgesine ayirarak, tamamini 6nceden
ayarl bir gli¢ seviyesinde eszamanli olarak etkinlestirir. Pisirme islemini
farkli sicakliklarda stirdlrebilmeniz icin, tencereleri bir alandan digerine
tasimanizi saglar.

ProCook islevini etkinlestirmek icin:

1. Tencereyi yerine yerlestirin.

2. “Cookassist” digmesine basin.

3. islevleri ydnetme ekranindan “ProCook”u secin ve onaylayin.

COORASSIST
VAN V
%E
K Frolook: “/

4. Soldaki ekranda, ilgili glic seviyesiyle birlikte (diistik, orta, yliksek) dort
adet pisirme bdlmesi goriintilenir.

5. Daha fazla tencere_eklemek isterseniz, “Bir tencere yerlestirin”
komutunu kullanin T+

6. Buislevden ¢ikmakicin, “STOP“a (DURDUR) basin.

FROCOCR .
T+
Bir tencers wsrsletirin
Lx
@ STOF

Bir pisirme bélgesinin giiciinii degistirmek icin:

1. Pisirme bolgesini segin.

2. Parmaginizi 30 saniye gorinlr durumda kalacak olan kaydirmali
dokunmatik ekranda siiriikleyerek, istediginiz gui¢ seviyesini segin.

3. Secilen gli¢ seviyesine karsilik gelen sozclk (duslk, orta, yiiksek)
yeniden gorintdlenir.

Lutfen dikkat edin: Degistirilen ayarlar, tekrar degistirene kadar veya sifirlanana
kadar kayrth tutulur.

FLEXPRO
Bu islev, ocagin tamamini tek bir pisirme alani olarak kullanmanizi saglar.

FlexPro islevini etkinlestirmek icin:

1. Tencereyi yerine yerlestirin.

2. “Cookassist” digmesine basin.

3. islevleri ydnetme ekranindan “FlexPro”u secin ve onaylayin.

A CODKASSIST \/
T
«

F lewFro ‘/

4. Kaydirmali dokunmatik ekrandan istediginiz gli¢ seviyesini secin.
Ayarlanan gli¢ seviyesi, soldaki ekranda gortintulenir.

5. Daha fazla tencere eklemek isterseniz, “Tencere ekleyin” komutunu
kullanin T+

6. Buislevden ¢ikmak icin, “STOP”a (DURDUR) basin.

14+
Bir tencers wersletirin
@° STOR

0 FLEXFRO
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GOSTERGELER

"1 KALAN SICAKLIK

Ekranda “H” mesajinin goriintilenmesi, pisirme bolgesinin hala sicak
oldugunu ifade eder. Gosterge, ilgili bolgenin etkinlestiriimemis olmasina
ragmen bitisik bolgelerin kullanimi nedeniyle veya lizerine bir tencerenin
yerlestirilmesiyle isitilmasi nedeniyle de yanar.

Pisirme bolgesi sogudugunda, “H” harfi kaybolur.

PISIRME TABLOSU

GUC SEVIYESi PiSIRME TiPi _ ONERILENKULLANIM
Pisirme deneyimi ve aliskanliklar gosterir
Maksimum Yemegin sicakliginin hizla kaynama seviyesine getirilmesi (su icin) veya pisirme
" P Hizliisitma : - L :

gii¢ sivilarinin hizli bir sekilde i1sitilmasi icin idealdir.

Kizartma — kavnatma Yiyeceklerin Gstlni kizartmak, pisirmeye baglamak, derin dondurulmus Grlnleri
oo Y kizartmak, sivilari hizh bir sekilde kaynatmak icin idealdir.
.. 14-18
0 Esmerlestirme — sote yapma, R - L .
H kaynatma — izgara yapma Sote yapmak, hizli kaynamayi stirdiirmek, pisirmek ve izgara yapmak icin idealdir.
. Esmer'e§tifme — pisirme — kendi Sote yapmak, hafif kaynamayi stirdiirmek, pisirmek ve izgara yapmak ve aksesuarlari
oo suyunda pisirme — soteyapma— | > N .
.o onceden 1sitmak icin idealdir.
oo 1zgara yapma
. 10-14 o p
o Pisirme — kendi suyunda pisirme — . - . R - .
¥ sote yapma — izgara yapma — krema i}fjeerl:ljéisru()(/jl;r;ltiaugal:%erlé,“f)\aflf kaynamayi stirdiirmek, pisirmek ve izgara yapmak icin
.o kivamina ulasana kadar pisirme ’
E : Siviierikli (6rn. su, sarap, et suyu, suit) daha yavas pisirme gerektiren tarifler (pilav,
.o Pisirme — kisik ateste pisirme — soslar, rosto, balik) ve makarna kremasi hazirlamak icin idealdir.
. 5-9 kivamlastirma — krema kivamina

o ulasana kadar pisirme Sivi icerikli (6rn. su, sarap, et suyu, sut) yavas pisirme gerektiren tarifler (1 litreden az

.» miktarlarda: pilav, soslar, rosto, balik) icin idealdir.
o Eritme — c6zme Tereyagini yumug{atmak, cikolatayl yavasca eritmek, kiiclk yiyeceklerin buzunu

o ¢ozmek icin idealdir.
LI} 1 - 4
° Yemegi sicak tutma — risotto Yeni pisirilen yemeklerin kiiclik porsiyonlarini veya servis tabaklarini sicak tutmak ve
kremasi hazirlama risotto kremasi hazirlamak igin ideal.

Sifir giic 0 _ ﬁecalélkiﬁmsrne veya kapali modunda (pisirme sonu kalan sicaklik olasiligi, bir “H” harfi

TEMIZLIiK VE BAKIM

A\

UYARI
Buharli temizleme cihazlan kullanmayin.

Onemli:

Cam ylizeye zarar verebileceklerinden, asindirici siinger veya ovma
stingeri kullanmayin

Her kullanimdan sonra, olasi yemek artiklarini ve yemek artiklarinin
neden oldugu lekeleri ¢ikartmak icin ocagi temizleyin (sogudugunda).
Uygun sekilde temiz tutulmayan bir yiizey, kontrol paneli diigmelerinin
hassasiyetini azaltabilir.

Ancak ocagda yapismis kalintilar varsa kaziyicr kullanin. Camin ¢izilmesini
onlemek icin, kaziyici Ureticisinin talimatlarini takip edin.

Temizlik oncesinde, pisirme bolgelerinin kapali oldugundan ve atil isi gostergesinin (“H”) goriintiilenmediginden emin olun.

Seker veya seker icerigi yuksek gidalar ocaga zarar verebilir ve derhal
temizlenmelidir.

Tuz, seker ve kum cam ylizeyi cizebilir.

Yumusak bir bez, emici mutfak havlusu veya 6zel ocak temizleyicisi
(Ureticinin talimatlarina uyarak) kullanin.

Pisirme bolgelerine sivi dokiilmesi, tencerelerin hareket etmesine veya
titremesine neden olabilir.

Ocagi temizledikten sonra iyice kurulayin.
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SORUN GIiDERME

kesin.

asagidaki tabloya basvurun.

Elektrik beslemesinin kapatilmadigini kontrol edin.
Ocagd kullandiktan sonra kapatamiyorsaniz, gli¢ beslemesi ile baglantisini

Lutfen dikkat edin: Su varligi, tencerelerden dokilen sivi veya ocagin

herhangi bir diigmesinin tizerinde duran herhangi bir nesne, kontrol paneli

kilidi islevini kazayla etkinlestirebilir ya da devre digi birakabilir.

Ocak acikken ekranda alfanimerik kodlar gérunttilenirse, talimatlar icin

EKRAN KODU ACIKLAMA OLASI NEDENLER cOzUMm
Kontrol paneli asirt yiiksek sicakliklar | Elektronik parcalarin i¢ sicakligr cok Yeniden kullanmadan 6nce ocagin sogumasini
C81,C82 . . . -
nedeniyle kapaniyor. yuksektir. bekleyin.
Baglanti gerilimi yanlis. Sensor, cihazgerilimiile sebeke beslemesinin | Ocagdi sebekeden ayirin ve elektrik baglantisini
F02, FO4 gerilimi arasinda bir uyumsuzluk algiliyor. kontrol edin.

FO1,F06,F12,F13,
F25,F34, F35,F36,
F37,F41,F47,F58,
F61,F76

Ocagdin fisini prizden cikarin. Birkag saniye bekleyin, ardindan ocad tekrar glic beslemesine baglayin.
Sorun devam ederse, servis merkezini arayin ve ekranda gordiigiiniiz hata kodunu bildirin.

CALISMA SIRASINDA CIKAN SESLER

indiiksiyonlu ocaklar, normal calismalan sirasinda 1slik veya crtirdama

sesleri ¢ikarabilir.

Bu sesler, kullanilan pisirme kabinin tirline ve icindeki yemek miktarina

gore degisebilir ve herhangi bir terslik gostergesi degildir.

Bu sesler aslinda pisirme kaplarindan gelmekte olup, bunlarin taban
ozellikleriyle baglantilidir (6rnegin, tabanin farkli malzeme katmanlarindan

Uretilmis olmasi veya diizglin olmamasi).

ONAYLANMIS PiSIRME

Asagidaki tablo, denetim kuruluslarinin Girlinlerimizi kullanmasini saglamak

icin 6zel olarak hazirlanmustir.

VERIFIED COOKING

VERIFIED COOKING POSITIONS

Ist dagilimi, “Krep” testi,
EN 60350-2 §7.3 'e gore

Isi performansi, “Patates kizartmasi” testi
EN 60350-2 §7.4 'e gore

Eritme ve sicak tutma, “cikolata”

Kisik ateste pisirme, “stitlac”

EKO-TASARIM: Test, tek bir pisirme alani olusturmak Uizere ocaktaki pisirme bolgelerinin timu secilerek veya FlexPro islevi kullanilarak, yonetmelikler

uyarinca gerceklestirilmistir.

DESTEK

Calistirma ile ilgili herhangi bir sorunla karsilasmaniz durumunda Franke

Teknik Servis Merkezi'ne bagvurun.

Yetkisiz kisilerin Grline miidahale etmesine kesinlikle izin verilmemelidir.
Musteri hizmetleriyle irtibata gecerken lttfen asagidaki bilgileri temin edin:

— ariza turda
— Urtin modeli (Art.)
— serinumarasi (S.N.)

Bu bilgiler veri plakasinda verilmistir. Veri plakasi alt tarafa takilidir.

CElilcee®E

sunmaniz gerekmektedir.

Garanti suresinin devam etmesi halinde gegerli bir satinalma belgesi

Type 00 Mod- XXX
XXXXXKXXXXXXXXXKKKKX.
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