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cs Pouziti k uréenému ucelu

Pouziti k uréenému ucelu

Tento spotfebi¢ je uréeny pouze pro soukromé pouZiti v domacnosti.
Spotiebi¢ se smi pouzivat pouze pro mnozstvi zpracovavana bézné
v domacnosti a jim odpovidajici doby. Nepfekracujte pfipustna
maximalni mnozstvi (= ,Priklady pouZiti“ viz strana 39).
Spotfebi€ je vhodny pro michani, hnéteni a Slehani potravin.
Spotfebi€ se nesmi pouzivat k pfipravé jinych substanci resp.
predmétl. Pfi pouziti dalSich dilt pFislusenstvi schvalenych
vyrobcem jsou mozné dalSi aplikace. SpotfebiC pouzivejte pouze
se schvalenymi originalnimi dily a pfisluSenstvim. Dily pfisluSenstvi
nikdy nepouzivejte u jinych spotrebicu.

Pristroj pouZivejte pouze ve vnitinich prostorach pfi pokojové
teploté a jen do nadmofrské vysky 2000 m.

Dulezité bezpe¢nostni pokyny

Navod k pouziti si peclivé proctéte, fidte se podle ného a uschovejte
si ho! Pfi pfedavani pfistroje dale pfilozte tento navod. Nedodrzeni
pokynu pro spravné pouziti spotfebie vylu€uje odpovédnost
vyrobce za Skody tim zpUsobené.

Tento spotfebi€ mohou osoby s omezenymi fyzickymi, senzorickymi
nebo duSevnimi schopnostmi nebo s nedostateCnymi zkuSenostmi
a/nebo znalostmi, pokud jsou pod dohledem nebo byly instruovany
o bezpecném pouZziti spotfebiCe a pochopily z toho vyplyvajici
nebezpeci. Déti se nesmi zdrZzovat v blizkosti spotfebicCe a
pfipojovacich kabell a nesmi spotfebi¢ obsluhovat. Déti si nesmi
se spotfebic¢em hrat. Cisténi a udrzbu ze strany uZivatele nesmi
provadét déti.

A Nebezpeci urazu elektrickym proudem a nebezpeci pozaru!

m Pristroj zapojujte a pouZzivejte pouze v souladu s udaji na
typovem Stitku. PFistroj pouzivejte jen tehdy, kdyz samotny
pfistroj ani pfivodni kabel neni poSkozeny. Opravy pfistroje, napf.
vymeénu sitového pfivodu, smi provadét pouze nas zakaznicky
servis, aby nedoslo k ohrozeni.

m Spotiebi€ zapinejte a vypinejte vyhradné otoénym prepinacem.

m Spotiebi€ nikdy nepfipojujte na spinaci hodiny nebo dalkové
ovladané zasuvky. Po celou dobu provozu méjte spotfebi¢ pod
dozorem!

m Spotiebi¢ neumistujte na horkém povrchu nebo v blizkosti horkych
povrchd, jako napf. varnych desek. Sitovy kabel se nesmi dostat
do kontaktu s horkymi dily nebo byt tazen pres ostré hrany.

m Zakladni pfistroj nikdy neponofujte do vody nebo ho neumistujte
do myCky na nadobi. Nepouzivejte parni Cisti€. Spotrebic
nepouzivejte s mokryma rukama.
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Dulezité bezpeénostni pokyny cs

m Spotiebi¢ musi byt po kazdém pouZiti, v nepfitomnosti dozoru,
pfed smontovanim, demontazi nebo Cisténim a v pfipadé
poruchy vzdy odpojen od elektricke sité.

A Nebezpeci poranéni!

m Pfed vyménou prisluSenstvi nebo dodate¢nych Casti, které se
pfi provozu pohybuji, musite spotfebi¢ vypnout a odpojit od
elektrické sité.

m P¥i spusténi vyklopného ramena nesahejte do pouzdra, zabranite
tak priskfipnuti prstd resp. rukou. Nepfrestavujte vyklopné
rameno, kdyz je spotfebi¢ zapnuty.

m Nastroje pouZivejte jen s vlozenou misou, umisténém viku a
nasazenych ochrannych vik pohonu! Pfi pouZziti pfislusenstvi
instalujte podle pokynt misu, viko a ochranna vika pohonu!

m Béhem provozu nikdy nesahejte do misy nebo do plnici
Sachty. Do misy nebo do plnici Sachty nevkladejte zadné
pfedméty (napf. vafechy). Ruce, vlasy, odév a ostatni pfedméty
neumistujte do blizkosti rotujicich dilG. Po vypnuti pohon kratkou
dobu dobiha. Pockejte na upiné zastaveni pohonu.

m Nikdy nepouZivejte nastroje a pfisluSenstvi nebo 2 pfislusenstvi
soucasné. Pfi pouziti pfisluSenstvi dodrzujte jak tento navod, tak
také pfislusné pfilozené navody k pouZiti.

m PrisluSenstvi pouZivejte jen v kompletné sestaveném stavu.
PrisluSenstvi nikdy nesestavujte na zakladnim spotrebici.
PfisluSenstvi pouzivejte jen v urCené pracovni poloze.

m Nesahejte na ostré nozZe a hrany krajeciho, krouhaciho a
strouhaciho kotouce. Uchopujte krajeci, krouhaci a strouhaci
kotou€ pouze za okraj!

m Nedotykejte se noze mixéru holyma rukama.

m Nikdy nesahejte do nasazeného mixéru! Mixér nikdy nepouzivejte
bez nasazeného vika.

m Pozor pfi manipulaci s ostrymi nozi, pfi vyprazdnovani zasobniku
a pfi cisténi.

/\ Nebezpeéi opareni!

P¥i zpracovavani horké mixované potraviny vystupuje z trychtyie ve

viku para. Naplnujte maximalné 0,5 litru horké nebo pénici tekutiny.

A Nebezpeci uduseni!

Nedovolte détem, aby si hraly s obalovym materialem.

A\ Pozor!

DoporucCujeme nikdy nenechavat spotfebi€ zapnuty po delSi dobu,

nez je nutné pro zpracovani potraviny. Spotfebi¢ neprovozujte ve

volnobéhu.

31



cs Dilezité bezpeénostni pokyny

/\ Dulezité!

Po kazdém pouziti nebo po delSi dobé nepouzivani spotfebi¢ vzdy
dikladné vycistéte (=» ,Cisténi a oSetfovani* viz strana 37).
A Vysvétleni symboll na spotiebici, pfip. prislusenstvi

[E Ridte se pokyny v navodu k pouziti.

Pozor! Rotujici noze.

Pozor! Rotujici nastroje.

Nesahejte do plniciho otvoru.

Srdeéné blahopiejeme ke koupi Vaseho
nového spotrebice firmy Bosch. DalSi
informace k nasim vyrobkiim najdete na
nasi internetové strance.
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Bezpecnostni systémy

Pojistka proti zapnuti

Viz tabulka ,Pracovni polohy*.

Spotrebi¢ je mozné zapnout v poloze 1 a 3

pouze tehdy:

m pokud je nasazena misa (11) a byla
oto¢ena az do zapadnuti.

Pojistka proti opétovnému zapnuti
Pfi pferuseni proudu zUstane spotfebic
zapnuty, ale motor se potom znovu
nerozbéhne. K opétovnému zapnuti otocte
oto¢ny spina¢ do polohy 0/off, potom jej
zapnéte.

Pojistka proti pretizeni

Vypne-li se b&éhem pouzivani motor
samocinné, je aktivovana ochrana proti
pretizeni. MoZnou pfi¢inou mdze byt
soucasné zpracovani pfili§ velkého
mnozstvi potravin.

K chovani pfi aktivaci bezpe€nostniho
systému viz “Pomoc pfi poruchach®.
Spotfebi¢ nevyzaduje udrzbu.



Prehled

Odklopte prosim obrazkové strany. Obr. [X:

Zakladni spotiebic

1 Uvolnovaci tlacitko

2 Vyklopné rameno
Funkce ,Easy Armlift podporuje
pohyb ramena smérem nahoru
(viz ,Pracovni polohy*).

3 Otocny spinac
Po vypnuti (poloha 0/off) najede
spotfebi¢ automaticky do optimalni
polohy k vyméné nastroje.
0/off = stop
M = mzikové spinani s nejvy$Simi
otackami, pro pozadovanou dobu
mixovani drzte pevné spinac.
Stuperni 1-7, pracovni rychlost:
1 = nizké otacky — pomalu,
7 = vysoké otacky — rychle.

4 Kontrolka provozu
Sviti béhem provozu (oto¢ny spinac¢ v
poloze M nebo 1-7). Blika pfi chybach
v obsluze spotfebice, pfi zareagovani
elektronické pojistky, pfip. pfi zavadé
spotiebice viz kapitola ,Pomoc pfi
poruchach”.

5 Ochranny kryt pohonu
K odstranéni ochranného krytu pohonu
zatlacte na zadni oblast a kryt sundejte.

6 Pohon pro
— prabéhovy krouhac a
— lis na citrusy (zvlastni pfisluSenstvi*)
PFi nepouzivani nasadte ochranny kryt
pohonu.

7 Pohon pro nastroje
(michaci metla, Slehaci metla,
hnétaci hak) a mlynek na maso
(zvlastni pFislusenstvi*)

8 Ochranny kryt pohonu mixéru

9 Pohon mixéru (zvlastni pfisluSenstvi*)
PFi nepouzivani nasadte ochranny kryt
pohonu mixéru.

10 Ulozeni kabelu
Ulozeni kabelu v pfihradce na kabel

Michaci misa s prislusenstvim
11 Nerezova michaci misa
12 Viko

Prehled cs

Nastroje
13 Michaci metla
14 Slehaci metla
15 Hnétaci hak s deflektorem tésta
16 Taska na prislusSenstvi
K uloZeni nastroju a krajeciho,
krouhaciho a strouhaciho kotouce.
Pribéhovy krouhac*
17 Péchovadlo
18 Viko s plnici Sachtou
19 Krajeci, krouhaci a strouhaci kotouc*
a Oboustranny krajeci kotou¢ —
silné / tenké platky
b Oboustranny krouhaci kotou¢ —
hruby / jemny
¢ Strouhaci kotou€ — stfedné jemny
d Strouhaci kotoug, hruby*
Na strouhani syrovych brambor, napf.
na bramboraky nebo knedliky.
20 Nosic kotouct
21 Kryt s vystupnim otvorem
Mixér*
22 Mixovaci nadoba
23 Viko
24 Trychtyf
* Pokud neni néktery dil pfisluSenstvi

obsaZen v rozsahu dodavky, Ize jej zakoupit
v obchodé a v zékaznickém servisu.

Pracovni polohy

Obr. [:

Pozor!

Provozuijte spotfebi¢ pouze tehdy, pokud je
nastavec / pfisluSenstvi podle této tabulky
nasazen na spravném pohonu a ve spravné
poloze a je v pracovni poloze. Vyklopné
rameno musi byt v kazdé pracovni poloze
zajisténo zaskocenim.

Upozornéni

Vyklopné rameno je vybaveno funkci
"Easy Armlift”, ktera podporuje pohyb
ramena smérem nahoru.

Nastaveni pracovni polohy:

m Stisknéte uvolhovaci tlacitko a pohybujte

vyklopnym ramenem. Napomahejte
pohybu rukou.
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cs Obsluha

m Pohybujte vyklopnym ramenem az
k zaskocCeni v pozadované poloze.

Poloha  Pohon gg?gh%/
@ 7

i e I
C 13

: § | -
3 j 6 E ﬁ :
. o g ] s
7 ‘je d‘;_lﬂ 5-7

* Nasazeni / sundani Slehaci metly, michaci
metly a hnétaciho haku; pfidani velkych
mnozstvi pro zpracovani.

Obsluha

A Nebezpeci poranéni!

Zastrcte sitovou zastrcku teprve tehdy, az
jsou ukoncené vSechny pfipravy pro praci se
spotiebic¢em.

Pozor!

Provozujte spotfebi¢ pouze s pfislusenstvim /
nastavcem v pracovni poloze. Neprovozujte
spotrebi¢ naprazdno. Nevystavuijte spotrebic
a dily pfisluSenstvi zadnym zdrojuam tepla.
Dily nejsou vhodné pro mikrovinnou troubu.
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m Pfed prvnim pouzitim spotfebi€ a
prislusenstvi dukladné ocistéte, viz
“Cisténi a oetfovani”.

Diilezité upozornéni

V tomto navodu k pouziti se nachazi nalepka

se smérnymi hodnotami pro pracovni

rychlost spotfebice pfi pouziti nastroja, pfip.
prislusenstvi. Doporu€ujeme, abyste tuto

nalepku nalepili na spotfebi¢ (Obr. [4).

Priprava !
m Postavte zakladni spotfebiC na == .
hladky a Cisty podklad.

4

m Vytahnéte kabel na
pozadovanou délku.
m Zapojte sitovou zastrcku.

Michaci misa a nastroje

A Nebezpeci poranéni rotujicimi nastroji
Bé&hem provozu nikdy nesahejte do misy.
Pracujte pouze s nasazenym vikem (12)!
Vyménuijte nastroj pouze za klidového stavu
pohonu - po vypnuti pohon kratkou dobu
dobiha a zlistane stat v poloze pro vyménu
nastroje.

Pohybujte vyklopnym ramenem teprve po
zastaveni nastroje.

Nepouzité pohony vzdy zakryjte ochrannymi
viky.

Pozor!

Pouzivejte michaci misu pouze pro prace s

timto spotfebiCem.
Michaci metla (13) |

na michani tést, napf. treného tésta

Slehaci metla (14)

na $lehani snéhu z bilkl, smetany
a na Slehani lehkych tést, napf.
piSkotového tésta

Hnétaci hak (15)

na hnéteni téZkych tést a k
opatrnému vmichani pfisad, které
nemaji byt rozmélnény (napf.
rozinky, okoladové platky)



Prace s michaci misou a nastroji

Obr. 3

m Stisknéte uvolriovaci tladitko a
umistéte vyklopné rameno do j
polohy 2.

m Pouziti misy:
Dopredu sklopenou misu nasadte a poté
postavte, otacejte proti sméru hodinovych
ruciCek az zaskodi.

m Podle Ukolu zpracovani zastréte do
hnétaci hak, az zaskoci.
Upozornéni:
U hnétaciho haku otacejte deflektorem tésta,
az muze hnétaci hak zaskocit (Obr. [3-4b).
zpracovani.
m Stisknéte uvolfiovaci tladitko a
umistéte vyklopné rameno do
polohy 1.
m Nastavte oto€ny pfepinac na pozadovany
stuper.
Nase doporuceni:
— Michaci metla:
%volte stupen 7
— Slechaci metla:
Stupen 7, vmichani na stupni 1
— Hnétaci hak:
tésta na stupni 3
Pridani prisad
m Vypnéte spotiebi€ otocnym pfepinatem.
m PFidejte pfisady plnicim otvorem ve viku.
m Sundejte viko.
m Stisknéte uvolnovaci tlacitko a
umistéte vyklopné rameno do
polohy 2.

pohonu michaci metlu, Slehaci metlu nebo
m Naplnite do michaci misy pfisady ke
3
m Nasadte viko.
Nejdfive zamichejte na stupni 1, potom
Nejdfive zamichejte na stupni 1, hnéteni
nebo
3
m Naplnite pfisady.

Obsluha cs

Po ukonceni prace

m Vypnéte spotfebi€ otoCnym pfepinacem.

m Vytahnéte sitovou zastréku ze zasuvky.

m Sundejte viko.

m Stisknéte uvolriovaci tlacitko a
umistéte vyklopné rameno do j
polohy 2.

m Vyndejte nastavec z pohonu.

m V/yjméte michaci misu.

m Vygistéte véechny dily, viz “Cisténi a
oSetfovani®.

Prabéhovy krouhaé

/\ Nebezpeéi poranéni

Nesahejte na ostré noze a hrany krajeciho,
krouhaciho a strouhaciho kotouce.
Uchopuijte krajeci, krouhaci a strouhaci
kotou€ pouze za okraj!

Nasazujte / sundavejte prabéhovy krouhaé
pouze za klidového stavu pohonu a pfi
vytaZzené sitové zastréce.

Nesahejte do plnici Sachty.

Pozor!

Pouzivejte pribéhovy krouha¢ pouze v
kompletné smontovaném stavu. Smontovani
prabéhového krouhace nikdy neprovadéijte
na zakladnim spotfebici. Pribéhovy krouhac
provozuijte pouze v uvedené provozni poloze.

Ochrana pied pretizenim

Obr. [F:

Aby se pfi pretizeni prubéhového krouhace
zabranilo vétSimu poskozeni Vaseho
spotrebice, je na hnacim hfideli prabéhového
krouhace zarez (misto zadaného zlomu). Pfi
pretizeni se hnaci hfidel v tomto misté zlomi.
Novy unasec¢ kotouc¢e s hnacim hfidelem je k
dostani v zakaznickém servisu.

Oboustranny krajeci kotouc¢ —
silné / tenké platky

Na krajeni ovoce a zeleniny.
Zpracovani na stupni 5.

Oznaceni na oboustranném krajecim
kotouci:

»1% strana na krajeni silnych platkt
»3" strana na krajeni tenkych platk
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hj

Pozor!
Oboustranny krajeci kotou¢ neni vhodny
na krajeni tvrdych syrd, chleba, housek a
¢okolady. Varené brambory, varného typu A,
krajejte pouze za studena.
Oboustranny krouhaci kotou¢ — <75
hruby / jemny
Na krouhani zeleniny, ovoce a syrd,
kromé tvrdych syr( (napf. parmezanu).
Zpracovani na stupni 3 nebo 4.
Oznaceni na oboustraném krouhacim
kotoudi:
,2“ strana na hrubé krouhani
,4“ strana na jemné krouhani
Pozor!
Oboustranny krouhaci kotou¢ neni vhodny
na strouhani ofechtl. Mékky syr krouhejte
pouze na hrubé strané na stupni 7.
Strouhaci kotou¢ — stredné jemny
Na strouhani syrovych brambor,
tvrdych syra (napf. parmezanu),
chlazené ¢okolady a ofechu.
Zpracovani na stupni 7.
Pozor!
Strouhaci kotou¢ neni vhodny na strouhani
mekkych a krajenych syra.
Strouhaci kotou¢, hruby
Na strouhani syrovych brambor,
napf. na bramboraky nebo knedliky.
Zpracovani na stupni 7.
Prace s pribéhovym krouhaéem
Obr. [€:
m Stisknéte uvolfovaci tlacitko a
umistéte vyklopné rameno do
polohy 2.
m Pouziti misy:
Dopredu sklopenou misu nasadte a poté
postavte, otacejte proti sméru hodinovych
ruCicek az zaskoci.
m Stisknéte uvolfovaci tlacitko a
umistéte vyklopné rameno do j
polohy 3.
m Sundejte ochranny kryt z pohonu
prabéhového krouhace (Obr. [€-5a).

m Drzte pevné unasec kotouce za spodni
konec, pfitom musi oba hroty ukazovat
smérem nahoru.
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m Polozte pozadovy krajeci nebo krouhaci
kotou¢€ opatrné na hroty unasece kotouce
(Obr. [49-6a).

U oboustrannych kotou¢t dbejte na to,
aby pozadovana strana byla obracena
smérem nahoru.

m Uchopte unasec kotouce za horni konec a
vloZte do krytu (Obr. [€-6b).

m Nasadte viko (dbejte na oznaceni) a
pootocte ve sméru pohybu hodinovych
ruciCek az na doraz.

m Nasadte prlibéhovy krouhaé¢ na pohon,
jak je ukazano na obr. [€-8 a pootocte ve
sméru pohybu hodinovych ruciCek az na
doraz.

m Nastavte otoCny prepinac na pozadovany
stupen.

m Dejte potraviny ur€ené ke zpracovani do
plnici Sachty a zatlaCujte péchovadlem.

Pozor!
Zabrarite nahromadéni nakrajenych potravin
ve vystupnim otvoru.

Tip: K dosazeni rovhomérnych vysledkl
nakrajeni potravin zpracovavejte tenké
potraviny ve svazcich.

Upozornéni: Pokud by potraviny ke
zpracovani v pradbéhovém krouhadi uvizly,
vypnéte kuchyrisky robot, vytahnéte
sitovou zastréku ze zasuvky, pockejte az se
pohon zastavi, sundejte viko prub&éhového
krouhace a vyprazdnéte plnici Sachtu.

Po ukonceni prace

m Vypnéte spotiebi¢ otoénym prepinacem.

m Pootocte priibéhovym krouhacem proti
sméru pohybu hodinovych ruci¢ek a
sundejte jej.

m Pootocte vikem proti sméru pohybu
hodinovych ruci¢ek a sundejte ho.

m Vyndejte unasec s kotou¢em. Tlacte k
tomu zespodu prstem proti hnacimu hfideli
(Obr. [E).

m Vycistéte dily.



Mixér

/\ Nebezpeéi poranéni ostrymi nozi /
rotujicim pohonem!

Nikdy nesahejte do nasazeného mixéru!

Sundavejte / nasazujte mixér pouze

v klidovém stavu pohonu! Provozujte

mixér pouze ve smontovaném stavu

a s nasazenym vikem.

/\ Nebezpeéi opareni!

PFi zpracovavani horké mixované potra-

viny vystupuje z trychtyfe ve viku para.

Naplfujte maximalné 0,5 litru horké nebo

pénici tekutiny.

Pozor!

MUze dojit k poSkozeni mixéru.

Nezpracovavejte zadné hluboce zmrazené

pfisady (s vyjimkou ledovych kostek).

Neprovozuijte mixér naprazdno.

Prace s mixérem

Obr. BI:

m Stisknéte uvolnovaci tlacitko a
umistéte vyklopné rameno do J
polohy 4.

m Sundejte ochranny kryt pohonu mixéru.

m Nasadte nadobu mixéru (znacka na
rukojeti musi byt na znac¢ce na zakladnim
spotfebici) a pootocte proti sméru pohybu
hodinovych rucic¢ek az na doraz.

m Naplnte pfisady.

Maximalni mnozZstvi tekutiny =

1,25 litru; maximalni mnozZstvi pénicich
nebo horkych tekutin = 0,5 litru;
optimalni mnozstvi pro zpracovani,
pevné prisady = 50 bis 100 gram(;

m Nasadte viko a pootocte proti sméru
pohybu hodinovych ruci¢ek az k dorazu
v rukojeti mixéru. Viko musi byt zajisténo
zaskocenim.

m Nastavte oto€ny pfepinac na poZadovany
stupen.

Cisténi a osetfovani cs

Pridani pfisad

Obr. H1-8:

m Vypnéte spotrebi€ otoCnym pfepinacem.

m Sundejte viko a naplite pfisady

nebo

m \lyjméte trychtyf a postupné pfidavejte do
plniciho otvoru pevné prFisady

nebo

m Nalijte tekuté pfisady trychtyfem.

Po ukonéeni prace

m Vypnéte spotfebi¢ otoCnym pfepinacem.

m Pootocte mixér ve sméru pohybu
hodinovych rucicek a sundejte jej.

Tip: Vycistéte mixér nejlépe ihned po pouziti.

Cisténi a oSetfovani

Pozor!

Nepouzivejte zadné drsné Cistici prostredky.

Povrchové plochy se mohou poskodit.

Cisténi zakladniho spotiebice

A\ Nebezpeéi trazu elektrickym

proudem!

Nikdy neponofujte zakladni spotiebi¢ do

vody a nedrzte jej pod tekouci vodou.

Nepouzivejte parni Cisti€.

m Vytdhnéte sitovou zastréku ze zasuvky.

m Z3kladni spotfebi€ a ochranné kryty
pohon( otfete vihkym hadfikem. V pfipadé
potfeby pouzijte malé mnozstvi myciho
prostfedku.

m Nakonec spotrebi¢ utfete do sucha.

Cisténi michaci misy a nastroju

Michaci misa a nastroje jsou odolné vigi

myti v my&ce nadobi. Umé&lohmotné dily v

myc&ce nadobi nesvirejte, protoze béhem

myciho procesu maze dojit k trvalym

deformacim!

Cisténi prabéhového krouhace

VSechny dily pribéhového krouhace jsou
odolné vici myti v my¢ce nadobi.
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cs Ulozeni

Tip: K odstranéni ¢erveného povlaku po
zpracovani napr. mrkve, nalijte na hadfik
trochu stolniho oleje a prabéhovy krouhac
hadfikem vydrhnéte (ne krajeci, krouhaci a
strouhaci kotouc). Potom priibéhovy krouhaé
oplachnéte.

Cisténi mixéru

A Nebezpeci poranéni ostrymi nozi!
Nedotykejte se noze mixéru holyma rukama.
Nadoba mixéru, viko a trychtyf jsou odolné
vuci myti v mycce nadobi.

Tip: Po zpracovani tekutin ¢asto staci
mixér ocistit, aniz by se musel sundavat

ze spotiebiCe. K tomuto U€elu nalijte do
nasazeného mixéru trochu vody s mycim
prostfedkem. Mixér na nékolik sekund
zapnéte (stupen M). Vylijte myci vodu a
vyplachnéte mixér Cistou vodou.

Dulezité upozornéni

V pfipadé potfeby vycistéte tasku na
prislusenstvi. Dodrzujte pokyny pro
oSetfovani v tasce.

Ulozeni

/\ Nebezpeéi poranéni!

Pokud spotfebi¢ nepouzivate, vytahnéte

sitovou zastrcku.

Obr. [&:

m Ulozte nastroje a krajeci, krouhaci a
strouhaci kotou¢ do tasky na pfisluSenstvi.

m UloZte tadku na pfisluSenstvi do michaci
misy.

m Pro ulozeni do originalniho obalu viz
Obr. M.

Pomoc pfi poruchach

A Nebezpeci poranéni!

Pfed odstrafiovanim poruchy vytahnéte
sitovou zastréku.

Dilezité upozornéni

Chyba v obsluze spotfebice, zareagovani
elektronickych pojistek, pfip. porucha spo-
tfebice bude indikovana blikanim ukazatele
provozniho stavu.
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Vyklopné rameno musi byt v kazdé
pracovni poloze zajiSténo zaskocenim.
Jako prvni se pokuste odstranit vznikly
problém podle nasledujicich pokyna.
Porucha

Spotfebi€ se neuvede do provozu.

Odstranéni

m Zkontrolujte napajeni elektrickym
proudem.

m Zkontrolujte sitovou zastrcku.

m Zkontrolujte vyklopné rameno.

Je ve spravné poloze? Je zajisténé
zaskocenim?

m Utahnéte mixér, pfip. michaci misu az
na doraz.

m Nasadte viko mixéru a utahnéte je az
na doraz.

m Nasadte na nepouzité pohony ochranné
kryty.

m Je aktivovana pojistka proti opétovnému
zapnuti. Nastavte spotfebi¢ na 0/off a
potom zpatky nastavte na pozadovany
stupeni.

Porucha

Spotrebi¢ se béhem pouzivani vypne. Je

aktivovana pojistka proti pretiZzeni. Bylo

souc€asné zpracovavano pfili§ mnoho
potravin.

Odstranéni

m Vypnéte spotrebit.

m Omezte mnozstvi pro zpracovani.

m Neprekracujte pfipustna maximalni
mnozstvi (viz “Priklady pouziti”)!

Porucha

PFi bézicim pohonu bylo nedopatfenim

stisknuto uvolfovaci tlacitko. Vyklopné

rameno se pohybuje smérem nahoru. Pohon

se vypne, ale nezlstane stat v poloze pro

vymenu nastroje.

m Umistéte vyklopné rameno do j
m Spotiebi¢ znovu vypnéte.

Odstranéni

m Nastavte oto¢ny prepinac do polohy 0/off.
polohy 1.

m Zapnéte spotrebic (stuperi 1).

Nastroj zUstane stat v poloze pro vyménu

nastroje.



Porucha

Mixér neza¢ne pracovat nebo se béhem

pouziti zastavi, pohon “bruci”. Je zabloko-

vany n(iz.

Odstranéni

m Vypnéte spotfebi€ a vytahnéte sitovou
zastréku.

m Sundejte mixér a odstrarite pfekazku.

m Mixér znovu nasadte.

m Zapnéte spotiebiC.

Dulezité upozornéni

Pokud se porucha neda takto odstranit,

obratte se prosim na zakaznicky servis.

Priklady pouziti

Slehacka

— 100-600 g

m Smetanu Slehejte Slehaci metlou
1% az 4 minuty na stupni 7 - podle
mnozstvi a vlastnosti smetany.

Bilky

— 1 az 8 vajecnych bilka

m Vajecny bilek Slehejte Slehaci
metlou 4 az 6 minut na stupni 7.

)

)
)

PiSkotové tésto

Zakladni recept

— 2 vejce

— 2-3 polévkové IZice horké vody

— 100 g cukru

— 1 bali¢ek vanilkového cukru

— 70 g mouky

— 70 g Skrobové moucky

— pfip. prasek do peciva

m Pfisady (kromé& mouky a Skrobové moucky)
Slehejte Slehaci metlou cca 4-6 minut na
stupni 7, dokud nevznikne péna.

m Nastavte oto€ny pfepinac na stupen 1 a
vmichavejte po Izickach prosatou mouku a
Skrobovou moucku cca %2 az 1 minutu.

Maximalni mnozstvi: 2 x zakladni recept

Trené tésto
Zakladni recept

Priklady pouziti cs
— 6 vajec
— 500 g cukru

— 1 Spetka soli

— 2 bali¢ky vanilkového cukru nebo kira
z ' citrénu

— 500 g masla nebo margarinu
(pokojoveé teploty)

— 1000 g mouky

— 1 bali¢ek prasku do peciva

— 250 ml mléka

m Michaci metlou smichejte vejce, cukr, sul
a vanilkovy cukr resp. ctrénovou kiru cca
10 sekund na stupni 1.

m Nastavte na stupen 5 a dale michejte cca
120 sekund.

m Pridejte maslo a michejte dale cca
60 sekund na stupni 3.

m Pfidejte mouku a prasek do peciva a
michejte cca 2 minuty na stupni 1.

m Nastavte na stupen 3 a b&hem 2 minut
postupné pridavejte mléko.

Maximalni mnozstvi: 1 x zakladni recept

Krehkeé tésto é |

Zakladni recept

— 125 gmasla
(pokojové teploty)

— 100-125 g cukru

— 1 vejce

— 1 Spetka soli

— trochu citronové klry nebo
vanilkového cukru

— 250 g mouky

— pfip. prasek do peciva

m VSechny prisady zpracujte Slehaci
metlou cca %2 minuty na stupni 1, potom
cca 2-3 minuty na stupni 6.

Nad 500 g mouky:

m Pfisady michejte hnétacim hakem
cca Y2 minuty na stupni 1, potom
cca 3-4 minuty na stupni 3.

Maximalni mnozstvi: 2 x zakladni recept
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cs Likvidace

Zakladni recept

— 500 g mouky

— 1 vejce

— 80 g tuku (pokojové teploty)

— 80 g cukru

— 200-250 ml vlazného mléka

— 25 g Cerstvého drozdi nebo 1 bali¢ek

— suseného drozdi

— Kura z % citréonu

— 1 Spetka soli

m VSechny pfisady zpracujte hnétacim
hakem cca %2 minuty na stupni 1, poté
cca 3-6 minut na stupni 3.

Maximalni mnozstvi: 2 x zakladni recept

Kynuté tésto Z_/

Zakladni recept

— 300 g mouky

— 3 vejce

— podle potfeby 1-2 polévkové Izice
(10-20 g) studené vody

m VSechny pfisady zpracujte cca 3 az
5 minut na stupni 3 na tésto.

Maximalni mnozstvi: 1,5 x zakladni recept

Tésto na téstoviny Z_/

Zakladni recept

— 1000 g mouky

— 3 bali¢ky suSeného drozdi

— 2 Cajove Izicky soli

— 660 ml teplé vody

m VSechny pfisady zpracujte hnétacim
hakem cca %2 minuty na stupni 1, poté
cca 4-5 minut na stupni 3.

Chlebové tésto Z_/
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Majonéza
— 2 vejce
— 2 Cajove Izicky horcice

— Yaloleje

— 2 polévkové Izice citronové Stavy nebo octa

— 1 Spetka soli

— 1 Spetka cukru

Pfisady musi mit stejnou teplotu.

m Pfisady (kromé oleje) zpracuijte v mixéru
nekolik sekund na stupni 3 nebo 4.

m Prepnéte mixér na stupen 7 a olej pomalu
lijte trychtyfem a dale michejte tak dlouho,
az majonéza emulguje.

Majonézu co nejdrive spotiebujte,

neskladujte.

Likvidace

Obal zlikvidujte zpisobem Setrnym
k zivotnimu prostfedi. Tento spotfebi¢
mmm je oznacen v souladu s evropskou
smeérnici 2012/19/EU o nakladani s
pouzitymi elektrickymi a elektronic-
kymi zafizenimi (waste electrical and
electronic equipment — WEEE). Tato
smérnice stanovi jednotny evropsky
(EU) réamec pro zpétny odbér a recy-
klovani pouzitych zafizeni.

Zarucni podminky

Pro tento pfistroj plati zaru¢ni podminky,
které byly vydany nasi kompetentni
pobockou v zemi, ve ktera byl pfistroj
zakoupen.

Zaruéni podminky si mtzete kdykoliv
vyzadat prostfednictvim svého odborného
prodejce, u kterého jste zakoupili pfistroj,
nebo pfimo v nasi pobocce v pfislusné
zemi.

Zmény vyhrazeny.



Zvlastni pfisluSenstvi

Cs

Zvlastni prislusenstvi

MUZ5ZP1
Lis na citrusy

Na lisovani pomeranéu, citron(i a grapefruitd.

MUZ5CC1
Kraje¢ kostek

Na krajeni ovoce a zeleniny na stejné velké kostky

MUZ5FW1 Na mleti Cerstvého masa na tatarské bifteky nebo
Mlynek na sekanou.
maso

03 06 MUZ45LS1 K mlynku na maso MUZ5FW1.

Sada dérova-
nych kotoucu,
jemny (3 mm),
hruby (6 mm)

Jemny kotou€ na pastiky a pomazanky, hruby kotou¢ na

klobasy a slaninu.

T+ MUZ45SV1 K mlynku na maso MUZ5FW1.
Nastavec na S kovovou $ablonou pro 4 rizné tvary peciva.
vyrobu stfika-
' ného peciva
—=" MUZ45RV1 K mlynku na maso MUZ5FW1.
- 4 Nastavec na Na strouhani ofechl, mandli, ¢okolady a suchych
(i strouhani housek.
===, MUZ45FV1 K mlynku na maso MUZ5FW1.
Nastavec na Na lisovani bobulového ovoce kromé& malin, rajCat a
pasirovani Sipkd na ovocné pyré. Soucasné budou napf. z rybizu
ovoce automaticky odstranény stopky a zrni¢ka.
MUZ45PS1 K prubéhovému krouhaci MUZ5DS1.
Kotou€ na Na krajeni syrovych brambor na hranolky.
bramborové
hranolky
MUZ45AG1 K prabéhovému krouhaci MUZ5DS1.

Kotou¢ pro asij-

skou kuchyni

Kraji ovoce a zeleninu na jemné nudlicky pro asijské
zeleninové pokrmy.
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Cs

Zvlastni prisluSenstvi

MUZ45RS1
Strouhaci
kotoug, hruby

K prabéhovému krouhaci MUZ5DS1.
Na strouhani syrovych brambor, napf. na bramboraky
nebo knedliky.

MUZ45KP1 K pribéhovému krouhaci MUZ5DS1.

I Kotou¢ na Na strouhani syrovych brambor na bramboroveé rosti a
bramboraky bramboraky, na krajeni ovoce a zeleniny na hrubé platky.
MUZ5ER2 V michaci mise Ize zpracovavat az 750 g mouky plus
Nerezova pfisady.
michaci misa
MUZ5KR1 V michaci mise Ize zpracovavat az 750 g mouky plus
Michaci misa z pfisady.
umélé hmoty
MUZ5MX1 Na mixovani napojd, rozmélfiovani ovoce a zeleniny na
Mixérovy nasta- pyré, k pfipravé majonézy, mleti ovoce a ofechl a drceni
vec z umélé ledovych kostek.
hmoty
MUZ5MM1 Na sekani bylinek, zeleniny, jablek a masa, na krouhani
Multimixér mrkve, fedkviek a syrd, na strouhani ofechl a chlazené

cokolady.

Pokud néktery dil pfislusenstvi neni obsazen v rozsahu dodavky, Ize jej zakoupit v obchodé
nebo v zakaznickém servisu.
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Pouzivanie v sulade s uréenim sk

Pouzivanie v sullade s uréenim

Tento spotrebi€ je urCeny len na pouzivanie v domacnosti. Spotrebic
pouzivajte iba v pripade mnozstiev a ¢asov spracovania beznych
pre domacnost.

Neprekracujte maximalne pripustné mnozstva (= ,Priklady
pouZitia“ pozri stranu 52).

Spotrebi€ je vhodny na mieSanie, miesenie a Slahanie potravin.
Spotrebi€ sa nesmie pouZzivat na spracovanie inych materialov,
resp. predmetov. Pri pouziti dalSich dielov prislusenstva
schvalenych vyrobcom su mozné dalSie aplikacie. Pouzivajte
spotrebic len so schvalenymi originalnymi dielmi a s originalnym
prislusenstvom. Nikdy nepouZzivajte diely prisluSenstva inych
spotrebicov. Spotrebi¢ pouZivajte len vo vnutornych priestoroch,
pri izbovej teplote a do nadmorskej vysky 2000 m.

Dolezité bezpe€nostné upozornenia

Navod na pouZitie si starostlivo precitajte, riadte sa nim a uschovajte
ho! Ak spotrebi¢ postupite dalSiemu pouzivatelovi, priloZzte k nemu
aj tento navod. Nedodrziavanie pokynov pre spravne pouzivanie
spotrebica vylucCuje ruCenie vyrobcu za Skody, ktoré z toho vyplynu.
Tento spotrebi€ moézu pouzivat osoby so znizenymi fyzickymi,
senzorickymi alebo mentalnymi schopnostami alebo osoby

s nedostatocnymi skusenostami a/alebo vedomostami iba vtedy,
ak su pod dozorom, alebo ak boli pou¢ené o bezpecnej obsluhe
spotrebica a porozumeli pripadnym nebezpecenstvam. Spotrebic
a pripojovacie vedenie uchovavajte mimo dosahu deti a nedovolte
im obsluhovat tento spotrebiC. Deti sa so spotrebicom nesmu hrat.
Cistenie a pouzivatelsku udrzbu nesmu vykonavat deti.

A Nebezpecenstvo zasahu elektrickym priudom a

nebezpecenstvo poziaru!

m Spotrebi€ pripojte a pouzivajte v sulade s udajmi na typovom
Stitku. Nepouzivajte spotrebi€, pokial je sietovy privodny kabel
alebo spotrebi¢ posSkodeny. Opravy na spotrebici, napriklad
vymenu poskodeného napajacieho kabla, smie vykonavat' len
nas zakaznicky servis, aby nedoslo k ohrozeniam.

m Spotrebi€ zapinajte a vypinajte vyhradne otoénym prepinacom.

m Nikdy nepripajajte spotrebi€ na spinacie hodiny alebo na zasuvky
ovladané na dialku. Spotrebi¢ majte pocas prevadzky vzdy pod
dohfadom!

m Neumiestnujte spotrebi€ na horuce povrchy ani v ich blizkosti,
napr. varné dosky. Elektricky kabel sa nesmie dotykat horucich
dielov a viest' cez ostré hrany.
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sk Délezité bezpenostné upozornenia

m Teleso spotrebi¢a nikdy neponarajte do vody ani ho neumyvajte
v umyvacke riadu. NepouZzivajte parny Cisti€. Spotrebic
nepouzivajte, ak mate vihké ruky.

m Odpoijte spotrebi€ od elektrickej siete po kazdom pouZiti, alebo
ak je spotrebi¢ bez dozoru, pred jeho zmontovanim, rozoberanim
alebo Cistenim, ako aj v pripade poruchy.

A Nebezpecenstvo poranenia!

m Pred vymenou prisluSenstva alebo pridavnych dielov, ktoré sa
pocas pouzivania pohybuju, sa musi spotrebi¢ vypnut a odpojit
od siete. Po vypnuti zostane pohon eSte chvilu spusteny.
Pockajte na uplné zastavenie pohonu.

m Neprestavujte vyklopné rameno, ked je spotrebi¢ zapnuty.

m Nadstavce pouZivajte, len ked je nasadena misa a veko a
ochranné kryty su pripevnené! Pri pouziti prisluSenstva nasadte
podla navodu misu, veko a ochranné kryty!

m Pocas prevadzky nikdy nesiahajte do misy ani plniaceho hrdla
rukami. Do misy ani plniaceho hrdla nestrkajte Ziadne predmety
(napr. varechu). Davajte pozor, aby sa vam do rotujucich dielov
nezachytili ruky, vlasy, obleCenie ani iné predmety.

m Nikdy nepouzivajte naraz nadstavce a prisluSenstvo alebo
2 prisluSenstva. Pri pouzivani prisluSenstva sa riadte tymto aj
prilozenym navodom na obsluhu.

m PrisluSenstvo pouZivajte len vtedy, ak je kompletne zmontované.
Nikdy nezostavujte prislusenstvo na zakladnom spotrebici.
PrisluSenstvo pouzivajte len v prislusnej uréenej pracovnej polohe.

m Nikdy nesiahajte na ostré nozZe a hrany strphacich kotucov.
Struhacie kotu€e uchopte iba za okraj!

m Nozov mixéra sa nedotykajte holymi rukami.

m Nikdy nesiahajte do nasadeného mixéra! Nikdy neprevadzkujte
mixér bez nasadeného veka.

m Davajte pozor pri manipulacii s ostrymi noZmi pri vyprazdnovani
nadoby a Cisteni spotrebica.

/\ Nebezpeéenstvo obarenia!l

Pri spracovavani horucej mixovanej potraviny vystupuje para lievikom

vo veku. Naplnujte maximalne 0,5 | horucej alebo peniacej tekutiny.

A Nebezpecenstvo udusenia!

Nedovolte detom hrat sa s obalovym materialom.

/\ Pozor!

Odporuca sa nenechat spotrebi¢ nikdy zapnuty dlhSie, ako je

potrebné na spracovanie potravin. Spotrebi¢ neprevadzkujte v

chode naprazdno.
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/\ Délezité!

Délezité bezpecnostné upozornenia sk

Spotrebi¢ po kazdom pouziti alebo po dlh§om nepouzivani
bezpodmienecne dokladne vycistite (= ,,Cistenie a udrzba“ pozri

stranu 50).

A Vysvetlenie symbolov na spotrebi€i, resp. prislusenstve

[E DodrZiavajte pokyny uvedené v navode na obsluhu.

Pozor! Rotujuce noze.

Pozor! Rotujuce nadstavce.

Nesiahajte do plniaceho otvoru.

Srdecne blahozelame ku kuipe nového
spotrebi¢a od firmy Bosch. Dal$ie
informacie o naSich vyrobkoch najdete
na nasej internetovej stranke.
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Bezpecnostné systémy

Poistka proti nahodnému

zapnutiu

Pozri tabufku ,Pracovné polohy*.

Spotrebi¢ sa da v polohe 1 a 3 zapnut iba

v tychto pripadoch:

m misa (11) je nasadena a zakrutena az do
polohy zablokovania.

Poistka proti opatovnému
zapnutiu

Pri preruseni pradu zostava spotrebi¢
zapnuty, ale motor sa po skonceni
preruSenia znova nespusti. Na opatovné
zapnutie nastavte oto¢ny spina¢ do polohy
0/off, potom zapnite.

Poistka proti pretazeniu

Ak sa motor pocas pouzivania samovolne
vypne, aktivovala sa poistka proti
pretazeniu. MozZnou pri¢inou méze byt
suCasné spracovavanie velkého mnozstva
potravin.

Pre spravanie pri aktivacii
bezpecnostného systému pozri
»Pomoc pri poruchach®.

Spotrebi€ si nevyzaduje udrzbu.
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sk Prehlad komponentov

Prehl'ad komponentov

Vyklopte strany s obrazkami.
Obrazok IX:

Zakladny spotrebic

1 Tlacidlo na odblokovanie

2 Vyklopné rameno
Funkcia ,Easy Armlift“ na
podporu pohybu ramena nahor
(pozri ,Pracovné polohy®).

3 Otocény spinac¢
Po vypnuti (poloha 0/off) prejde
spotrebi¢ automaticky do optimalnej
polohy na vymenu nadstavcov.
0/off = Stop
M = Prepinanie momentov s najvy$simi
otackami, spinac drzte stlateny na
pozadovanu dobu mixovania.
Stupen 1-7, pracovna rychlost:
1 = nizke otacky — pomaly,
7 = vysoké otacky — rychlo.

4 Ukazovatel prevadzky
Pocas prevadzky svieti (oto¢ny spinac
na M alebo 1-7). Blika pri chybach
ovladania spotrebi¢a. Pri aktivovani
elektronickej poistky, resp. pri poruche
spotrebica, pozri kapitolu ,Pomoc pri
poruchach®.

5 Ochranny kryt pohonu
Na odobratie ochranného krytu pohonu
zatlacte na zadnu Cast a kryt odoberte.

6 Pohon
—krajaca a
— lisu na citrusy
(osobitné prislusenstvo®)
Ked ich nepouzivate, nasadte ochranny
kryt pohonu.

7 Pohon nadstavcov
(mieSacia metlicka, Slahacia metlicka,
hnetaci hak) a mlynéek na maso
(osobitné prislusenstvo®)

8 Ochranny kryt pohonu mixéra

9 Pohon mixéra (osobitné prisluSenstvo®)
Ked mixér nepouzivate, nasadte
ochranny kryt pohonu mixéra.

10 Skladovanie kabla
Kabel skladujte v kablovom priecinku

46

Misa s prisluSenstvom
11 Antikorova misa na miesanie
12 Veko

Nadstavce
13 MieSacie metlicky
14 Srahacia metli¢ka
15 Hnetaci hak s deflektorom cesta
16 Taska na prislusenstvo
Na skladovanie nadstavcov a struhacich
kotucov.
Krajac*
17 Posuvac
18 Veko s plniacim hrdlom
19 Struhacie kotuce
a Obojstranny rezaci kotu¢ —
hryby / tenky
b Obojstranny struhaci kotu¢ —
hruby / jemny
¢ Kotu¢ na jemné strihanie —
stredne jemny
d Kotu¢ na jemné strdhanie, hruby*
Na jemné struhanie surovych
zemiakov, napr. na zemiakové placky
alebo knedlicky
20 Drziak kotucov
21 Kryt s vypust'acim otvorom
Mixeér*
22 Nadoba na mixovanie
23 Veko
24 Lievik
* Pokial nie je niektory diel prisluSenstva
obsiahnuty v rozsahu dodavky, mozno ho
zakupit' v predajni a v zakaznickom servise.



Pracovné polohy sk

Pracovné polohy
Obrazok [E:

Pozor!

Skor ako budete spotrebi¢ pouzivat, pripojte
nadstavec / prislusenstvo k spravnemu
pohonu a do spravnej pozicie a umiestnite
ich do pracovnej polohy podla tejto tabulky.
Vyklopné rameno musi byt v kazdej
pracovnej polohe zaaretované.
Upozornenie

Vyklopné rameno je vybavené funkciou
.Easy Armlift‘, ktora podporuje pohyb
vyklopného rameno smerom nahor.

Nastavenie pracovnej polohy:

m Stlacte tlacidlo na odblokovanie a pohnite
vyklopnym ramenom. Pohyb podporte
rukou.

m Vyklopnym ramenom pohybujte, kym
v poZadovanej polohe nezaskoci.

Poloha Pohon MUM54/

55/56/58..

1-7

=8

%%

LB & L8
EB@

3-5

5-7

¢ K

7 5-7

-

wHEE - roe

* g
i

* Nasadzovanie / odoberanie Slahacej
a mieSacej metlicky a hnetacieho haku;
pridavanie velkych mnozstiev.

Obsluha

/\ Nebezpeé&enstvo poranenia!
Zastrcte sietovu zastréku az vtedy, ked
su ukon&ené vsetky pripravy na pracu so
spotrebiCom.

Pozor!

Prevadzkujte spotrebi€ iba s prislusen-

stvom / nadstavcom v pracovnej polohe.

Neprevadzkuijte spotrebi¢ naprazdno.

Nevystavujte spotrebic a diely prisluenstva

Ziadnym zdrojom tepla. Diely nie su vhodné

na ohrev v mikrovinnej rure.

m Pred prvym pouzitim spotrebi€ a
prislusenstvo dokladne ocistite, pozri
,Cistenie a udrzba“.

Délezité upozornenie

V tomto navode na obsluhu na nachadza

nalepka s nastavovacimi hodnotami

pracovnej rychlosti spotrebica pri

pouziti nadstavcov, resp. prisluSenstva.

Odporuc¢ame, aby ste tuto nalepku umiestnili

na spotrebi¢ (obrazok [@).

Priprava y
m Zakladny spotrebi¢ postavte na ﬁ%f
hladky a Cisty podklad. ﬁ
m Kabel vytiahnite do poZadovanej

dizky.

m Zastréte sietovl zastréku.

Misa a nadstavce

A Nebezpecfenstvo poranenia
rotujucimi nadstavcami

Pocas prevadzky nikdy nesiahajte do misy

na mieSanie. Pouzivajte iba s nasadenym

vekom (12)!

Nadstavce vymienajte iba pri zastavenom

pohone — po vypnuti je pohon eSte kratky

Cas v prevadzke a zastavi sa vo vymenne;j

polohe nadstavca.

Vyklopnym ramenom hybte aZ po zastaveni

nadstavca.

Nepouzivané pohony vzdy zakryte

ochrannymi krytmi.
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sk Obsluha

Pozor!

Misu pouzivajte iba na pracu s tymto
spotrebi¢om.

MieSacia metlicka (13)

na mieSanie cesta, napr.

treného cesta

Srahacia metli¢ka (14)

na Slahanie snehu z bielkov,
smotany a na Slahanie lahkého
cesta, napr. piSkotového cesta

Hnetaci hak (15)

na miesenie tazkého cesta a
opatrné vmieSanie ingrediencii,
ktoré by nemali byt drvené (napr.
hrozienka, ¢okoladové lupienky)
Praca s misou a nadstavcami
Obrazok [3:

m Stlacte tlacidlo na odblokovanie a ﬁ

O
)
C

umiestnite vyklopné rameno do
polohy 2.
m VloZenie misy:
Nasadte dopredu naklonenu misu a
potom ju polozte, otaajte proti smeru
hodinovych ruciciek, az kym nezapadne.
m V zavislosti od poZadovanej ulohy
nasadte do pohonu mieSaciu metli¢ku,
Slahaciu metlicku alebo hnetaci hak,
pokial nezaskoci.

Upozornenie:

Pokial pouzivate hnetaci hak, otacajte

deflektorom cesta tak dlho, pokial hnetaci

hak nezaskoci (obrazok [3-4b).

m Vlozte do misy ingrediencie, ktoré
potrebujete spracovat.

m Stlacte tlacidlo na odblokovanie a
umiestnite vyklopné rameno do j
polohy 1.

m Nasadte veko.

m Nastavte oto¢ny spina¢ na pozadované
nastavenie.

Nase odporucanie:

— MiesSacia metlicka:
najskor miesajte na stupni 1,
potom zvolte stupen 7

— Srahacia metli¢ka:
stupen 7, zamieSat' na stupni 1
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— Hnetaci hak:
najskor zamieSat’ na stupni 1, miesit na
stupni 3

Pridanie d’alSich ingrediencii

m Vypnite spotrebi¢ otoénym spinacom.

m Otvorom na plnenie vo veku pridajte
dalSie ingrediencie.

alebo

m ZloZte veko.

m Stlacte tlacidlo na odblokovanie a
umiestnite vyklopné rameno do j
polohy 2.

m VloZte ingrediencie.

Po praci

m Vypnite spotrebi¢ otocnym spinacom.

m Vytiahnite sietovu zastréku.

m ZloZte veko.

m Stlacte tlacidlo na odblokovanie a
umiestnite vyklopné rameno do j
polohy 2.

m Zlozte nadstavec z pohonu.

m Vyberte misu.

m Vsetky diely vygistite, pozri ,Cistenie a
udrzba“.

Krajac

A Nebezpecenstvo poranenia

Nikdy nesiahajte na ostré nozZe a hrany stru-

hacich kotuc€ov. Struhacie kotuc¢e uchopte

iba za okraj! Kraja¢ nasadzujte / odoberajte
len vtedy, ak je zastaveny pohon a vytiah-
nuta zastrcka. Nesiahajte do plniaceho hrdla.

Pozor!

Kraja¢ pouzivajte iba v kompletne zloZenom
stave. Kraja¢ nikdy nemontujte priamo na
zakladnom spotrebici. Kraja€ prevadzkuijte
iba v uvedenej prevadzkovej polohe.

Ochrana pred pret'azenim

Obrazok [&:

Aby ste pri pretazeni krajaca zabranili
vacsim Skodam na spotrebici, disponuje
hnaci hriadel krajata zarezom
(preduréenym zlomom). Pri pretazeni sa
hnaci hriadel na tomto mieste zlomi. V
zakaznickom servise mozno dostat novy
drziak kotucov s hnacim hriadefom.



Obojstranny rezaci kotuc —
hruby / tenky

na rezanie ovocia a zeleniny.
Spracovanie na stupni 5.
Oznacenie obostranného rezacieho kotuca:
,1" pre rezaciu stranu rezania nahrubo

»3" pre rezaciu stranu rezania natenko

Pozor!

Obojstranny rezaci kotu¢ nie je vhodny na
rezanie tvrdého syra, chleba, Zemli a
Cokolady. Varené voskové zemiaky krajajte
iba za studena.

Obojstranny struhaci kotué — oz
hruby / jemny NCAES

na strahanie zeleniny, ovocia a syra,
okrem tvrdého syra (napr. parmezanu).
Spracovanie na stupni 3 alebo 4.
Oznacdenie na obojstrannom strihacom
kotuci:

,2" pre rezaciu stranu rezania nahrubo
,4" pre rezaciu stranu rezania natenko

Pozor!

Obojstranny struhaci kotu¢ nie je vhodny na

struhanie orechov. Makky syr mozno
struhat’ iba pomocou strany na hrubé
strahanie na stupni 7.

Kotu€ na jemné struhanie —
stredne jemny

na struhanie surovych zemiakov,
tvrdého syra (napr. parmezanu),
vychladenej €okolady a orechov.
Spracovanie na stupni 7.

Pozor!
Struhaci kotu¢ nie je vhodny na struhanie
makkého a krajaného syra.

Kotu¢ na jemné struhanie, hruby
Na jemné strihanie surovych
zemiakov, napr. na zemiakoveé
placky alebo knedli¢ky
Spracovanie na stupni 7.

-

Obsluha

Praca s krajacom
Obrazok [€:

sk
Stlacte tlacidlo na odblokovanie a
umiestnite vyklopné rameno do j
polohy 2.

Vlozenie misy:

Nasadte dopredu naklonenu misu a
potom ju polozte, otacajte proti smeru
hodinovych ruci€iek, az kym nezapadne.
Stlacte tlacidlo na odblokovanie a
umiestnite vyklopné rameno do j
polohy 3.

Pred pouzitim kraja¢a odoberte ochranny
kryt pohonu (obrazok [€-5a).

Drziak kotu€ov pridrzte na spodnom
konci, pritom musia oba $pice ukazovat
nahor.

Na 3Spice drziaka kotuCov opatrne zalozte
pozadovany rezaci alebo strihaci kotu¢
(obrazok [€-6a).

V pripade obojstrannych kotuc¢ov dbajte
na to, aby pozadovana strana smerovala
nahor.

Drziak kotu€ov uchopte za horny koniec a
nasadte do krytu (obrazok [€-6b).
Nasadte veko (dbajte na znacku) a tocte
v smere hodinovych ruci€iek az nadoraz.
Kraja€ nastavte na pohon tak, ako je
vyobrazené na obrazku [€-8, a tocte v
smere hodinovych rucic¢iek az nadoraz.
Otocny spina¢ nastavte na odporucany
stupen.

Potraviny na spracovanie viloZte do
plniaceho hrdla a zasurite posuvacom.

Pozor!
Zabrante upchatiu vypustacieho otvoru
potravinami.

Tip: Pre rovhomerné vysledky krajania
postupne spracovavajte natenko nakrajané
potraviny.

Upozornenie: Ak sa potraviny v krajaci
zaseknu, kuchynsky robot vypnite,
vytiahnite zastrcku, pockajte na zastavenie
pohonu, odoberte veko a vyprazdnite
plniace hrdlo.
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sk Cistenie a udrzba

Po praci

m Vypnite spotrebi¢ otoénym spinacom.

m Pootocte krgjac proti smeru hodinovych
ruci¢iek a odoberte ho.

m Pootocte veko proti smeru hodinovych
ruciCiek a odoberte ho.

m Odoberte drziak kotucov s kotucom.
Nato zatlaéte zdola prstom proti
hnaciemu hriadelu (obrazok [il).

m Vycistite diely.

Mixér

A Nebezpeéenstvo poranenia ostrymi

nozmi / rotujucim pohonom!

Nikdy nesiahajte do nasadeného mixéra!

Skladajte / nasadzujte mixér len vtedy,

pokial je pohon zastaveny! Mixér prevadz-

kujte len v zloZenom stave a s nasadenym
vekom.

A Nebezpeéenstvo obarenia!

Pri spracovavani horticej mixovanej
potraviny vystupuje para lievikom vo veku.
Pliite maximalne mnozstvom 0,5 | horucej
alebo peniacej tekutiny.

Pozor!

MézZe dojst k poSkodeniu mixéra.

Nespracuvajte Ziadne hlboko zmrazené

ingrediencie (s vynimkou ladovych kociek).

Neprevadzkujte mixér naprazdno.

Praca s mixérom

Obrazok HI:

m Stlacte tlacidlo na odblokovanie a
umiestnite vyklopné rameno do j
polohy 4.

m Zlozte ochranny kryt pohonu mixéra.

m Nasadte nadobu na mixovanie (znacka
na drzadle nadoby na mixovanie musi
byt zarovnana so znackou na zakladnom
spotrebici) a otocte ju nadoraz proti
smeru pohybu hodinovych ruciciek.

m VloZte ingrediencie.

Maximalne mnozstvo tekutin = 1,25 [;
maximalne mnozstvo peniacich alebo
horucich tekutin = 0,5 |;

optimalne mnozstvo,

pevné = 50 az 100 g;

m Nasadte veko a zatolte ho proti smeru
hodinovych ruci¢iek az nadoraz do
drzadla mixéra. Veko musi zapadnut.
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m Nastavte oto¢ny spina¢ na pozadované
nastavenie.

Plnenie d'alSich ingrediencii

Obrazok HI-8:

m Vypnite spotrebi¢ otoénym spinacom.

m ZloZte veko a vloZte ingrediencie

alebo

m vyberte lievik a postupne vkladajte pevné
ingrediencie otvorom na plnenie

alebo

m napliite tekuté ingrediencie lievikom.

Po praci

m Vypnite spotrebi¢ otoénym spinacom.

m Pootoc¢te mixér v smere pohybu
hodinovych ruciciek a zlozte ho.

Tip: Odporu¢ame vam vygistit mixér

okamzite po pouziti.

Cistenie a udrzba
Pozor!

Nepouzivajte abrazivne Cistiace prostriedky.
Mohlo by ddjst’ k posSkodeniu povrchov.

Cistenie zakladného spotrebic¢a

/\ Nebezpeéenstvo zasahu elektrickym

pradom!

Zakladny spotrebi€ nikdy neponérajte do

vody ani ho nedrzte pod te€icou vodou.

Nepouzivajte parny Cistic.

m Vytiahnite sietovu zastrcku.

m Zakladny spotrebi¢ a ochranny kryt
pohonu utrite navlihko. V pripade potreby
pouzite trochu umyvacieho prostriedku.

m Nakoniec spotrebic¢ utrite dosucha.

Cistenie misy a nadstavcov

Misa a nadstavce su vhodné na umyvanie v
umyvacke riadu. Plastové diely v umyvacke
riadu nezvierajte, pretoze méze dojst k ich
deformaciam pocas procesu oplachovanial!
Cistenie krajaca

VSetky Casti krajaca su vhodné na
umyvanie v umyvacke riadu.

Tip: Na odstranenie ¢erveného povlaku

po spracovavani napr. karotiek dajte na
handric¢ku trochu jedlého oleja a vySuchajte
fou krajac (nie vSak struhacie kotuce).
Potom krajac oplachnite.



Cistenie mixéra

A Nebezpecenstvo poranenia ostrymi
nozmi!

NoZov mixéra sa nedotykajte holymi rukami.

Nadoba mixéra, veko a lievik si vhodné na

umyvanie v umyvacke riadu.

Tip: Po spracovani tekutin ¢asto staci mixér
vycistit, bez toho aby sa musel odobrat zo
spotrebi¢a. Do nasadeného mixéra nalejte
trochu vody s umyvacim prostriedkom. Na
niekolko sekund mixér zapinite (stuperi M).
Vylejte umyvaciu vodu a mixér vyplachnite
Cistou vodou.

Délezité upozornenie

V pripade potreby vycistite taSku na
prisluSenstvo. Dodrziavajte pokyny na
starostlivost o tasku.

Skladovanie

/\ Nebezpeéenstvo poranenia!

Ak spotrebi¢ nepouzivate, vytiahnite sietovu

zastréku.

Obrazok [&:

m Nadstavce a struhacie kotuce skladujte v
taske na prislusenstvo.

m TaSku na prisluSenstvo skladujte v mise.

m Na skladovanie v originalnom baleni pozri
obrazok M.

Pomoc pri poruchach

/\ Nebezpeé&enstvo poranenia!

Pred odstrafiovanim poruchy vytiahnite
sietovu zastrcku.

Doélezité upozornenia

Porucha v ovladani pristroja, aktivovanie
elektronickych poistiek, resp. porucha
spotrebi¢a sa indikuje blikanim ukazovatela
prevadzky.

Vyklopné rameno musi byt’ v kazdej
pracovnej polohe zaaretované.
Najskor vyskusajte problém odstranit
pomocou nasledujucich pokynov.
Porucha

Spotrebi¢ nezacne pracovat.

Skladovanie sk

Odstranenie

m Skontrolujte napajanie.

m Skontrolujte sietovu zastréku.

m Skontrolujte vyklopné rameno.

Je v spravnej polohe? Je zaaretované?

m Mixér, resp. misu otoCte pevne az
nadoraz.

m Nasadte veko mixéra a pevne otocte az
nadoraz.

m Na nevyuzivany pohon nasadte ochranny
kryt pohonu.

m Poistka proti opatovnému zapnutiu je
aktivna. Spotrebi¢ nastavte na 0/off a
potom spat na pozadovany stuperi.

Porucha

Spotrebi¢ sa po¢as pouzivania vypina. Je

aktivovana poistka proti pretazeniu. Naraz

sa spracovavalo prili§ velké mnozstvo
potravin.

Odstranenie

m Vypnite spotrebic.

m ZmenSite mnozstvo potravin.

m NeprekraCujte pripustné maximalne
mnozstva (pozri ,Priklady pouzitia®)!

Porucha

Pocas beziacej prevadzky bolo neimyselne

stlaené tlacidlo na odblokovanie. Vyklopné

rameno sa pohybuje nahor. Pohon sa

vypne, ale nezostane v polohe vymeny

nadstavca.

Odstranenie

m Otocny spinac¢ nastavte na 0/off.

m Vyklopné rameno umiestnite do
polohy 1. j

m Spotrebi¢ zapnite (stupen 1).

m Spotrebi¢ opat vypnite.

Nadstavec zostava stat' v polohe vymeny

nadstavca.

Porucha

Mixér nezaCne pracovat alebo pocas

prevadzky zastavuje, pohon ,huci“. N6z je

zablokovany.

Odstranenie

m Vypnite spotrebi€ a vytiahnite sietovu
zastréku.

m Odoberte mixér a odstrante prekazku.

m Mixér opat nasadte.

m Spotrebi¢ zapnite.
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sk Priklady pouzitia

Doélezité upozornenie
Ak sa porucha neda odstranit, obratte sa

Priklady pouzitia

Slrahacéka

— 100-600 g

m Smotanu spracovavajte Slahacou
metlickou 1%2 az 4 minuty na
stupni 7 v zavislosti od mnozstva
a vlastnosti smotany.

Bielky

— 1 az 8 vajecnych bielkov

m Vajecny bielok spracovavajte
Slahacou metlickou 4 az 6 minut
na stupni 7.

Piskotové cesto
Zakladny recept
— 2 vajcia
— 2-3 PL horucej vody
— 100 g cukru
— 1 bali¢ek vanilkového cukru
— 70 g muky
— 70 g 8krobovej mucky
— prip. prasok do peciva
m Ingrediencie (okrem muky a Skrobove;j
mucky) Slahajte Slahacou metli¢kou
asi 4-6 minut na stupni 7, pokial
nevznikne pena.
m Nastavte oto¢ny spina€ na stupen 1
a lyzi€kou zamiesajte preosiatu muku
a Skrobovu mucku pocas cca 2 az
1 minaty.
Maximalne mnozstvo: 2x zakladny recept

Trené cesto: |

na zdkaznicky servis.

©
)

Zakladny recept

— 6 vajec

— 500 g cukru

— 1 Stipka soli

— 2 bali¢ky vanilkového cukru alebo
kora z V> citréna

— 500 g masla alebo margarinu
(izbova teplota)

— 1000 g muky

— 1 bali¢ek prasku do peciva

— 250 ml mlieka
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m Pomocou miesSacej metliCky miesajte
vajcia, cukor, sol a vanilkovy cukor, prip.
citrénovu koéru cca 10 sekund na stupni 1.

m Nastavte na stupen 5 a spracovavajte cca
120 sekund.

m Pridajte maslo a spracovavaijte cca
60 sekund na stupni 3.

m Pridajte muku a prasok do peciva a
spracovavajte cca 2 minuty na stupni 1.

m Nastavte na stupen 3 a po€as 2 minut
postupne prilievajte mlieko.

Maximalne mnozstvo: 1x zakladny recept

Krehké cesto é |

Zakladny recept

— 125 g masla
(izbova teplota)

— 100-125 g cukru

— 1 vajce

— 1 Stipka soli

— trocha citrénovej kory alebo
vanilkovy cukor

— 250 g muky

— prip. prasok do peciva

m VSetky ingrediencie Slahajte Slahacou
metlikou asi Y2 minaty na stupni 1,
potom cca 2-3 minuty na stupni 6.

Od 500 g muky:

m V8etky ingrediencie mieste hnetacim
hakom asi 2 minuty na stupni 1, potom
cca 3-4 minut na stupni 3.

Maximalne mnozstvo: 2x zakladny recept

Kysnuté cesto
Zakladny recept

— 500 g muky

— 1 vajce

— 80 g tuku (izbova teplota)

— 80 g cukru

— 200-250 ml vlazného mlieka

— 25 g Cerstvého drozdia alebo 1 balicek

— suSeného drozdia

— kéra z Y citrona

— 1 Stipka soli

m VSetky ingrediencie spracovavajte
hnetacim hakom asi /2 minaty na stupni 1,
potom cca 3-6 minut na stupni 3.

Maximalne mnozstvo: 2x zakladny recept



Rezancové cesto

Zakladny recept a

— 300 g muky

— 3 vajcia

— v pripade potreby 1-2 PL (10-20 g)
studenej vody

m VSetky ingrediencie vypracovavaijte cca 3
az 5 minut na stupni 3 na cesto.

Maximalne mnozstvo: 1,5x zakladny recept

Chlebové cesto

Zakladny recept a

— 1000 g muky

— 3 bali¢ky suSenych kvasnic

— 2 CL soli

— 660 ml teplej vody

m V3etky ingrediencie spracovavajte
hnetacim hakom asi 2 minuty na stupni 1,
potom cca 4-5 minut na stupni 3 (2).

Majonéza

— 2 vajcia @

— 2 CL hortice

— Yaloleja

— 2 PL citrénovej Stavy alebo octu

— 1 Stipka soli

— 1 Stipka cukru

Ingrediencie musia mat rovnaku teplotu.

m Ingrediencie (okrem oleja) spracovavajte
v mixéri niekolko sekund na stupni
3 alebo 4.

m Prepnite mixér na stupen 7 a olej pomaly
prilievajte lievikom a mieSajte tak dlho,
kym majonéza neemulguje.

Majonézu rychlo skonzumuijte,

neskladuijte ju.

Likvidacia sk

Likvidacia
Obal zlikvidujte ekologicky.
Tento spotrebi€ je oznaceny v sulade

mmm s eurépskou smernicou 2012/19/EU
o nakladani s pouzitymi elektrickymi
a elektronickymi zariadeniami (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Tato smernica stanovi
jednotny eurdpsky (EU) ramec pre
spatny odber a recyklovanie pouZi-
tych zariadeni. O aktualnom spdsobe
likvidacie sa informujte u vasho
Specializovaného predajcu.

Zaruéné podmienky

Pre tento pristroj platia zaru¢né podmienky,
ktoré boli vydané naSou kompetentnou
pobockou v krajine, v ktorej bol pristroj
zakupeny. Zaru¢né podmienky si mozete
kedykolvek vyziadat prostrednictvom
svojho odborného predajcu, u ktorého

ste zakupili pristroj, alebo priamo v nase;j
pobocke v prislusne;j krajine.

Zmeny vyhradené.
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Osobitné prisluSenstvo

Osobitné prislusenstvo

MUZ5ZP1
Lis na citrusy

Na vytla€anie pomarancov, citronov a grapefruitov.

MUZz5CC1 Na krajanie ovocia a zeleniny na rovnako velké kocky.
Kraja€ na
kocky
MUZ5FW1 Na mletie Cerstvého masa na tatarske bifteky alebo na
Mlynéek na sekanu.
maso

03 06 MUZ45LS1 Pre mlyncek na maso MUZ5FW1.

Suprava
dierkovanych
kotucov
jemné (3 mm),
hrubé (6 mm)

Jemné na pastéty a pomazanky, hrubé na udeniny a
slaninu.

MUZ45SV1
Nadstavec na
vyrobu strieka-
ného peciva

Pre mlynéek na maso MUZ5FW1.
S kovovou $ablénou na 4 rézne tvary peciva.

MUZ45RV1
Nadstavec
na jemné
strihanie

Pre mlyncek na maso MUZ5FW1.
Na jemné struhanie orechov, mandli, Cokolady a
suchych rozkov.

MUZ45FV1
Nadstavec

Pre mlynéek na maso MUZ5FW1.
Na lisovanie bobulového ovocia (okrem malin, parada-

na lisovanie jok a 8ipok) na pyré. Zaroven sa ribezle automaticky
ovocia zbavuju zrnie€ok a Supiek.

MUZ45PS1 Pre krajac MUZ5DS1.

Kotu¢ na Na krajanie surovych zemiakov na hranolCeky.
zemiakové

hranolCeky

MUZ45AG1 Pre krajac MUZ5DS1.

Kotu¢ na Kraja ovocie a zeleninu na tenké pruzky, vhodné do
azijsku azijskych zeleninovych pokrmov.

zeleninu
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Osobitné prisluSenstvo sk

MUZ45RS1 Pre krajac MUZ5DS1.

Kotu¢ na Na jemné strihanie surovych zemiakov, napr. na zemia-
jemné struha-  kové placky alebo knedlicky.

nie, hruby

MUZ45KP1 Pre kraja¢ MUZ5DS1.

o il Kotu¢ na Na jemné struhanie surovych zemiakov na zemiakové
zemiakové rosti a zemiakové placky, na krajanie ovocia a zeleniny
placky na Siroké platky.

MUZ5ER2 V mise mOzete spracovavat az 750 g muky s dalSimi
Antikorova ingredienciami.
misa na
mieSanie
MUZ5KR1 V mise mOzete spracovavat az 750 g muky s dalSimi
Plastova misa ingredienciami.
na miesanie
a . MUZ5MX1 Na mixovanie napojov, vyrobu ovocného a zelenino-

Plastovy mixé-
rovy nadstavec

vého pyré, na pripravu majonézy, sekanie ovocia a
orechov, na drvenie ladovych kociek.

MUZ5MMA1
Multimixér

Na sekanie byliniek, zeleniny, jablk a mésa, na hrubé
strihanie mrkvy, redkovky a syrov, na jemné strihanie
orechov a studenej ¢okolady.

Pokial nie je niektory diel prisluSenstva obsiahnuty v rozsahu dodavky, mozno ho zakupit
v predajni alebo v zadkaznickom servise.
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Sklenény mixér @ BOSCH I
MUZ45MX1

cz Navod k pouziti



cz Cesky



Pouziti podle urceni ¢z

Pouziti podle urceni

Toto prislusenstvi je navrzeno ke kuchynskému robotu
MUM4 / MUM 5. Postupujte podle navodu k pouziti ke
kuchynskému robotu.

Nikdy nepouzivejte toto prislusenstvi s jinymi spotrebici.
Pro prislusné soucasti pouzivejte pouze odpovidajici
prislusenstvi.Toto prislusenstvi je vhodné k mixovani tekutin
nebo polotvrdych potravin, krajeni nebo sekani syrového
ovoce a zeleniny, vyrobé pyre, sekani mrazenych potravin
(napriklad ovoce) nebo drceni ledu. Prislusenstvi nesmi byt
pouzivano ke zpracovani jinych predmétd nebo latek.

Bezpecnostni pokyny
Nebezpeéi urazu!

m Do mixovaci nddoby nikdy nestrkejte prsty! Mixér nikdy
nepouzivejte bez vika.

m S ostrym Cepelem noze si pfi vyjimani nadoby a béhem
¢isténi spotrebice pocinejte velmi opatrné. 5

m Nikdy se nedotykejte nozi mixéru holyma rukama. Cistéte je
kartackem.

m Prislusenstvi musi byt pred pouzitim kompletné slozeno.
Nikdy neskladejte prislusenstvi pfimo na zakladové jednotce.
PrisluSenstvi pouzivejte pouze za navrzenym ucelem. Toto
prislusenstvi pouzivejte pouze s ¢ervenym zadnim pohonem.
Predtim, nez prisluSenstvi pripojite nebo vyjmete, vyckejte,
dokud se motor zcela nezastavi, poté odpojte spotrebic ze
sitové zastrcky.

/\ Nebezpeéi opafeni!

m Zachovavejte opatrnost pfi zpracovani horkych tekutin.

PFi zpracovani horkych prisad ve sklenéné mixovaci nadobé
bude plnicim otvorem ve viku unikat para.

m VloZte do spotrebic¢e maximalné0,4 litru horké nebo
pénici tekutiny.

B P praci se spotfebicem vzdy drzte jednou rukou viko pevné
zaviené,ale nikdy otvor ve viku nepfikryvejte rukou!
Varovani!

m Nikdy nepouzivejte mixovaci nz bez tésnéni.

m Zkontrolujte, zda v mixovaci nadobé nejsou cizi télesa.
{\jgvk)lédejte do mixovaci nadoby zadné predméty (napr.noze,
Zice).

A\ Diilezité!

Po kazdém pouziti, nebo pokud nebylo delsi dobu pouzivano,

pfislusenstvi dikladné omyjte.

=> Cisteni a udrzba“ na strané 10




cz Prehled

Prehled

Rozlozte si stranu s obrazky.

Mixovaci nastavec
= Obrazek
1 Sklenéna mixovaci nadoba
a Sklenéna mixovaci nadoba
b Mérka
¢ Drzak noze
d Oznaceni ¢ V¥
2 Viko
a Plnici otvor
b Uzavér /
odmeérka s ryskou
¢ Zarez pro mixovaci niz
3 Tésnici krouzek s nozem
a Pohon
b Mixovaci niz
c Tésnéni
d Oznaceni ®_a

Pied prvnim pouzitim
vaseho spotrebice

Pred prvnim pouzitim vaseho nového
spotrebice jej musite vyjmout

z obalového materialu, omyt

a zkontrolovat.

Varovani!
Nikdy nepouzivejte prisluSenstvi,
které je poskozeno.
m Vyjméte veskeré prislusenstvi
z obalového materidlu a obalovy
material zlikvidujte.
= Zkontrolujte, zda nékteré Casti
spotrebi¢e nechybi a prilozené
¢asti nejsou viditelné poskozeny.
=> Obrizek
" Pred prvnim pouZitim véechny
soucasti vaseho spotrebice
omyjte.
=, Cisténi a ddrzba“ viz strana 10

Symboly a oznaceni

Symbol

Oznaceni na mixovacim

Q A nozipro vloZeni do

drzaku noze.
Oznaceni na drzaku noze

‘ v pro vloZeni do

kuchyriského robota.

Sklenéna mixovaci nadoba
Sklenéna mixovaci nadoba je vyrobena ze
zaruvzdorného borosilikatového skla
»ThermoSafe“. Diky ni m(izete zpracovavat
i horké, dokonce i varici prisady.

Sklenéna mixovaci nadoba je vhodna

k pfipravé nasledujiciho mnozstvi potravin:

Maximalni mnozstvi zpracovanych potravin

Pevné potraviny max. 100 g
Tekutiny max. 0.8 |
Horké ¢i pénivé tekutiny max. 0.4 |

Pfiprava

/\ Nebezpeéi urazu

Do mechaniky nikdy nesahejte.

Mixovaci niz muiZete uchopit pouze za

umélohmotnou rukojet.

Varovani!

Nikdy nepouZivejte mixovaci niz bez tésnéni.

— Rada obrazki @

1. Na mixovaci n(iz nasad'te tésnéni.

2. Mixovaci niz prevratte.

3. Prevratte mixovaci nadobu.

4. Nasadte mixovaci ndiz do drzaku noze.
Pritom davejte pozor na umisténi
oznageni ( X)-

5. Upevnéte zajistovaci uzaveér vika.
Pritom davejte pozor na umisténi
zarezu.

6. Zajistovaci uzavér pouzijte k otoceni
mixovaciho noZe ve sméru hodinovych
ru¢i¢ek az k bodu stop (-2).

7. Zajistovaci uzavér sejméte.



Pouziti

/\ Nebezpeéi urazu

— Nez se pustite do pripojovani nebo
odpojovani prislusenstvi, pockejte,
az se pohon zastavi a vytahnéte
zastréku ze zasuvky.

— Do pripojeného mixéru nikdy
nesahejte!

— Mixér nikdy nepouzivejte, aniz
byste jej zakryli vikem.

A Nebezpeéi opareni

PFi zpracovani horkych prisad ve

sklenéné mixovaci nadobé bude

plnicim otvorem ve viku unikat para.

—> Rada obrazkii [} (MUM5)

—> Rada obrazkii ] (MUM4)

1. Pripravte zakladni jednotku
zplGsobem popsanym v hlavnim
navodu k pouziti. Sejméte kryt
pohonu mixéru.

2. Umistéte na néj mixér, tak jak je
uvedeno na pohonu. Pfitom davejte
pozor na umisténi znacky (-X-)-

3. Otéacejte mixérem proti sméru
hodinovych rucicek az k bodu stop
(2)

4. Pfipravte si sv(ij pokrm a vloZte jej
do mixovaci nadoby.

5. Upevnéte viko. Vlozte zajistovaci
uzaver a otocte jej ve sméru
hodinovych rucicek.

6. Zasunte sitovou zastréku do
zasuvky. Zapnéte otoc¢ny spinac na
pozadovanou pozici.

7. Ponechte spotrebi¢ zapnuty,
dokud potraviny nedosahnou
pozadované konzistence.

8. Nastavte otocny spinac¢ do pozice
0/off. Vyckejte, dokud se motor
zcela nezastavi. Odpojte
sitovou zastréku.

= Otocte mixérem proti sméru
hodinovych rucicek a vyjméte.

m VSechny ¢asti po pouziti ocistéte.
= Cisténi a udrzba*“ na strané 10

Pouziti cz

Vkladani dalSich prisah

Dalsi prisady lze pridat béhem

zpracovavani. Uzavér Ize pouzit i jako

odmérka.

=> Obrazek 3

®  Zatimco je spotfebic v provozu,
vyjméte uzavér a do plniciho otvoru
pridejte prisady.

A\ Nebezpeti tirazu!

Nevkladejte do plniciho otvoru zadné

predméty (napf. noze, lzice). Za provozu

spotrebice viko nikdy nesnimejte!

— Rada obrazka @

1. Pro pfidani velkého mnozstvi potravin
nastavte otoc¢ny spina¢ do pozice 0/off
a vyckejte, dokud se motor zcela
nezastavi.

/A Nebezpeéi trazu!

Predtim, nez budete snimat viko,

vycCkejte, dokud se motor zcela nezastavi.

Nikdy mixér nezpouzivejte bez vika.

2. Sejméte viko.

3. Pridejte dalsi prisady.

B Nasad'te viko s uzavérem
a zacvaknéte jej. Pokracujte ve
zpracovani prisad.

Cisténi a udrzba

Prislusenstvi musi byt po kazdém

pouziti radné ocisténo.
Nebezpeci urazu

Do mechaniky nikdy nesahejte. Mixovaci

nGz mazete uchopit pouze za

umélohmotnou rukojet.

Varovani!

— Nepouzivejte zadné Cistici
prostredky obsahujici alkohol nebo lih.

— Nepouzivejte zadné ostré ani kovové
predméty.

— Nepouzivejte zadné draténky ani
abrazivni Cistici prostredky.

— Nenamacejte podstavec mixovaci nadoby
ani sam tésnici krouzek do vody.

— Nevsunujte do mycky nadobi
umélohmotné dily, jelikoz by se
béhem myciho procesu mohly trvale
zdeformovat.



€z Recepty

Upozornéni:

— Pred demontdzi mixovaci
nadoby ji naplite malym mnozstvim
vody a prostfedku na myti nadobi,
postupuijte, jak je popsano
v kapitole ,Pouziti" a kratce
zapnéte na nejvyssi stupen.

— Vylijte vodu a proplachnéte mixér
¢istou vodou.

®  VSechny ¢asti rozmontujte
v obraceném poradi podle pokynt
uvedenych v kapitole ,Priprava“.

B Vsechny casti ocCistéte tak, jak je
zobrazeno na obrazku [@, a nechte
je vysusit. VSechny ¢asti pak znovu
smontujte podle pokyni uvedenych
v kapitole ,,Priprava“.

Recepty

=> Obrazek [

Dulezité!

Doporucované referenc¢ni hodnoty
tykajici se provozni rychlosti uvedené
v tomto navodu plati pro spotrebice
s oto¢nym volicem se 7 stupni
nastaveni. Pro spotiebice s oto¢nym
volicem se 4 nastavenimi jsou urceny
hodnoty uvedené v zavorkach, za
hodnotami pro otoc¢ny voli¢ se

7 stupni nastaveni.

Majonéza

Upozornéni:

Majonézu Ize v mixéru pripravit pouze

za pouziti celych vajec.

Zakladni recept

— 1vejce

- 1 vrchovata Izi¢ka horcice

— 1 lZice octa nebo citronové stavy

- Spetka soli

— S$petka cukru

- 200-250 ml oleje

Prisady musi mit stejnou teplotu.

m Zpracovavejte prisady (kromé oleje)
v mixéru po dobu nekolika sekund
na stupen 1.

= Nastavte oto¢ny spinac¢ na stupen
7 (4) a plnicim otvorem pomalu
prilévejte olej. Mixujte smés, dokud
se z ni nevymicha emulze.

Horka cokolada

— 60 g mrazené ¢okolady na vareni

— 400 ml teplého mléka

— smetana ke $lehani a nastrouhana
¢okolada dle potreby

B Nasekejte ¢okoladu na vareni na kousky
(priblizné 1 cm) a zcela ji mixérem
rozmixujte na rychlost 7 (4).

m  Vypnéte mixér a prilijte mléko.

= Mixujte po dobu 1 minuty na stupen
7 (4).

m Nalijte horkou ¢okoladu do sklenic
a pripadné podavejte se $lehackou
a nastrouhanou ¢okoladou.

Bananovy shake

- 160g banant

— 50g vanilkové nebo citronové zmrzliny

— 1 bali¢ek vanilkového cukru

- 250mlImléka

m  Nakrajejte banany na kousky
a mixujte po dobu 5-10 sekund na
stupen 7 (4).

m Vypnéte mixér a pridejte ostatni
prisady.

m  Mixujte po dobu 1 minuty na stupen
7 (4).

Smoothle z hroznového vina
250 g bilého hroznového vina

— 25 g baby $penatu

— 100g kousk( mrazeného bananu

— 200 ml studeného zeleného caje
(vhodné pro déti)

= Do mixovaci nadoby nalijte trochu
zeleného caje.

B Pridejte hroznové vino, $penat a kousky
bananu a vse zalijte zbytkem Caje.

m  Mixujte pfi nastaveni na 7 (4), dokud
nevytvorite hladké smoothie.



Dezert z cerveného ovoce

— 300g ovoce (vypeckovanych visni,
malin, ¢erného nebo ¢erveného
rybizu, jahod, ostruzin)

- 75ml visnové stavy

- 75mlcerveného vina

- 60gcukru

- 1 bali¢ek vanilkového cukru

- 1lzice citronové stavy

— velka $petka (mletého) hrebicku

- S$petka (mleté) skorice

- 4 platky zelatiny

m  Namocte Zelatinu cca na 10 minut
do studené vody,

m  Vsechny prisady (kromé Zelatiny)
privedte k varu.

m Pomackejte zelatinu a rozehrejte ji
v mikrovinné troubég, nesmi se viak
varit.

= Mixujte horké ovoce a zelatinu na
stupen 1 po dobu cca 1 minuty.

® Nalijte dezert z ¢erveného ovoce do
malych pohark(, které jste predtim
vyplachnuli studenou vodou, a ulozte
poharky do chladnicky.

V mixovaci nadobé nemixujte vice nez

400 ml horké tekutiny!

Tip: Dezert z ¢cerveného ovoce chutna

skvéle se Slehac¢kou nebo vanilkovou

polevou.

Dyrnova polévka

— 320 g duziny ze Zluté dyné

— 100 g brambor

— 500 g zeleninového vyvaru

— 1cibule

— 1 strouzek ¢esneku

— zeleny pepf a sl

— 15gmasla

— 1 pol. Izice extrapanenského
olivového oleje

— 4listky bazalky

— 1 listek Salvéje

— 1 snitka petrzele

— 1snitka tymianu

— 1snitka majoranky

— Y Caj. Izicka mleté skofrice

— strouhany parmazan na ochuceni

m Dyni nakrajejte na platky a odstrante
slupku a jadra. Ocisténou dyni
nakrajejte na malé kousky.

m Brambory oskrabejte a také nakrajejte
na kousky.

Co délat v pripadé poruchy? ¢z

m  Cibuli oloupejte, nakrdjejte nadrobno,
zlehka osmazte v panvi na masle
a olivovém oleji a pridejte nasekany
cesnek.

m  Dale pridejte dyni a kousky
brambor a za stalého michanf
poduste do mékka. Postupné
prilévejte zeleninovy vyvar a vlozte
i svazané bylinky.

m  Nechte polévku 25-30 minut mirné varit
na nizky stupen ohrevu a v pfipadé
potreby pridejte dalsi vyvar.

m Vyjméte z polévky svazek bylinek.

m Dochutte ji soli a pepfem a nakonec
pridejte Spetku skofice a par kapek
extra panenského olivového oleje.

= Nalijte 400 ml polévky do mixovaci
nadoby a rozmixujte ji.

V mixovaci nadobé nemixujte vice nez

400 ml horké tekutiny!

m  Polévku podavejte posypanou najemno
nastrouhanym parmazanem.

Co délat v pripadé poruchy?
Porucha:

Z mixéru u podstavce mixovaci nadoby
vytéka tekutina.

Odstranéni:

m Je tésnéni na tésnicim krouzku spravné
umisténo?

m Zkontrolujte, zda je tésnéni spravné
nasazeno.

Dulezité: Jestlize nebudete schopni

opravit zavadu svépomoci, kontaktujte

prosim nas zakaznicky servis.

Zmény jsou vyhrazeny.
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Skleneny mixér @ BOSCH I
MUZ45MX1

sk Navod na pouzitie



sk slovensky



Pouzitie podla uréenia sk

Pouzitie podla uréenia

Toto prislusenstvo je navrhnuté ku kuchynskému robotu
MUM4 / MUM 5. Postupujte podla navodu na pouzitie tohto
kuchynského robota.

Nikdy nepouzivajte toto prisluSenstvo s inymi spotrebi¢mi.

Pre prislusné sucasti pouzivajte iba zodpovedajuce
prislusenstvo. Toto prislusenstvoje vhodné na mixovanie tekutin
alebo polotvrdych potravin, krajanie alebo sekanie surového
ovocia a zeleniny, vyrobu pyré, sekanie mrazenych potravin
(napriklad ovocia) alebo drvenie ladu. Prislusenstvo sa nesmie
pouzivat’' na spracovanie inych predmetov alebo latok.

Bezpecnostné pokyny
Nebezpecenstvo urazu!

m Do mixovacej nadoby nikdy nestrkajte prsty! Mixér nikdy
nepouzivajte bez veka.

m S ostrymi ¢epelami si pri vyberani nadoby
a pocas Cistenia spotrebica pocinajte velmi opatrne.

m Nikdy sa nedotykajte nozov mixéra holymi rukami. Cistite ich
kefkou.

m Prislusenstvo sa musi pred pouzitim kompletne zlozit'.
Nikdy neskladajte prislusenstvo priamo na zakladovej
jednotke. PrisluSenstvo pouzivajte iba na navrhnuty ucel.
Toto prislusenstvo pouzivajte iba s cervenym zadnym
pohonom. Predtym, ako prislusenstvo pripojite alebo
vyberiete, vyckajte, kym sa motor celkom nezastavi, potom
odpojte spotrebic zo sietovej zastrcky.

/\ Nebezpeéenstvo oparenia!

m Zachovavajte opatrnost’ pri spracovani horucich tekutin.
Pri spracovani horucich prisad v sklenenej mixovacej nadobe
bude plniacim otvorom vo veku unikat para.

m Vlozte do spotrebi¢a maximalne 0,4 litru horucej alebo
peniacej tekutiny.

B Pri praci so spotrebi¢om vzdy drztejednou rukou veko pevne
zatvorené, ale nikdy otvor vo veku neprikryvajte rukou!

A\Varovanie!

m Nikdy nepouzivajte mixovaci néz bez tesnenia.

®m Skontrolujte, ¢i v mixovacej nadobe nie su cudzie telesa.
Nevkladajte do mixovacej nadoby ziadne predmety (napr.
noze, lyzice).

/\ Dblezité!

Po kazdom pouziti, alebo pokial'sa dlhsi ¢as nepouzivalo,

prisluSenstvo dékladne umyte.

=» Cistenie a udrzba“ na strane 10



sk Prehlad

Prehlad
RozloZte si stranu s obrazkami.
Mixovaci nadstavec
=> Obrazok Y
1 Sklenena mixovacia nadoba
a Sklenena mixovacia nadoba
b Mierka
¢ Drziak noza
d Oznacenieé ¥
2 Veko
a Plniaci otvor
b Uzaver /
odmerka s ryskou
¢ Zéarez na mixovaci néz
3 Tesniaci krizok s nozom
a Pohon
b Mixovaci n6z
¢ Tesnenie
d Oznacenie @ _a

Symboly a oznacenia

Symbol

Oznacenie na mixovacom

! A noZinavlozenie do drziaka

noza.
Oznacenie na drziaku

‘ V' noza na viozenie do

kuchynského robota.

Pred prvym pouzitim

vasho spotrebica
Pred prvym pouzitim vasho nového
spotrebi¢a ho musite vybrat’

z obalového materidlu, umyt’
a skontrolovat.

Varovanie!

Nikdy nepouzivajte prislusenstvo, ktoré

je poskodené.

® Vyberte vSetko prislusenstvo
z obalového materialu a obalovy
material zlikvidujte.

m  Skontrolujte, i niektoré Casti
spotrebica nechybaju a prilozené
Casti nie su viditene poskodené.
= Obrazok I

" Pred prvym pouZitim vetky
sucasti svojho spotrebica umyte.
=, Cistenie a udrzba*“ pozrite
stranu 10

Sklenena mixovacia nadoba
Sklenena mixovacia nadoba je vyrobena zo
Ziaruvzdorného borosilikatového skla
"ThermoSafe". Vd'aka nej mézete
spracovavat'i hortce, dokonca i vriace
prisady. Sklenena mixovacia nadobaje
vhodna na pripravu nasledujiceho
mnozstva potravin:

Maximalne mnozstvo spracovavanych potravin

Pevné potraviny max. 100 g
Tekutiny max. 0.8 |
Hortce ¢i penivé tekutiny max. 0.4 |

Priprava

/A Nebezpeéenstvo trazu

Do mechaniky nikdy nesiahajte.
Mixovaci n6z mozete uchopit' iba za
umelohmotnt rukovat'.

Varovanie!

Nikdy nepouzivajte mixovaci néz bez
tesnenia.

= Rad obrazkov &

1. Na mixovaci néz nasadte tesnenie.

2. Mixovaci n6z prevratte.

3. Prevrat'te mixovaciu nadobu.

4. Nasadte mixovaci néz do drziaka noza.
Pritom davajte pozor na
umiestnenie oznacenie ( X)-

5. Upevnite zaistovaci uzaver veka.
Pritom davajte pozor na
umiestnenie zarezu.

6. Zaistovaci uzaver pouzite na otoCenie
mixovacieho noza v smere hodinovych
ru¢iciek az k bodu stop ( 2-)-

7. Zaistovaci uzaver odoberte.



Pouzitie

/\ Nebezpeéenstvo tirazu

— Skor, ako sa pustite do pripajania
alebo odpajania prislusenstva,
pockajte, az sa pohon zastavi
a vytiahnite zastrc¢ku zo zasuvky.

— Do pripojeného mixéra nikdy
nesiahajte!

— Mixér nikdy nepouzivajte bez toho,
aby ste ho zakryli vekom.

A Nebezpecenstvo oparenia

Pri spracovani horucich prisad
vsklenenej mixovacej nadobe bude
plniacim otvorom vo veku unikat para.

—> Rad obrazkov [§ (MUM5)
=> Rad obrazkov [8] (MUM4)

1. Pripravte iba zékladnu jednotku
spdsobom popisanym
v hlavhom navode na obsluhu.
Odoberte kryt pohonu mixéra.

2. Umiestnite nan mixér tak, ako je
uvedené na pohone. Pritom davajte
pozor na umiestnenie oznacenie
(X))

3. Otacajte mixérom proti smeru
hodinovych ruciciek az k bodu stop
(2)

4. Pripravte si svoj pokrm a vloZte ho
do mixovacej nadoby.

5. Upevnite veko. Vlozte zaistovaci
uzaver a otocte ho v smere
hodinovych ruciciek.

6. Zasunte sietovu zastr¢ku do
zasuvky. Zapnite oto¢ny spina¢ na
pozadovanu poziciu.

7. Nechajte spotrebic¢ zapnuty,
kym potraviny nedosiahnu
pozadovanu konzistenciu.

8. Nastavte otocny spinac¢ do pozicie
0/off. VycCkajte, kym sa motor
celkom nezastavi. Vytiahnite
siet'ovl zastrcku zo zasuvky.

m Otocte mixérom v smere hodinovych
ruciciek a odoberte ho.

= Vsetky Casti po pouZiti ocistite.

- Cistenie a udrzba* na strane 10

Pouzitie sk

Vkladanie dalSich prisad

Dalsie prisady je mozné pridat

pocas spracovavania. Uzaverje

mozné pouzit' i ako odmerku.

—> Obrazok 3

® Zatial ¢o je spotrebic v prevadzke,
vyberte uzaver a do plniaceho otvoru
pridajte prisady.

/\ Nebezpeéenstvo tirazu!

Nevkladajte do plniaceho otvoru ziadne

predmety (napr. noze, lyZice). Pocas

prevadzky spotrebic¢a veko nikdy
nesnimajte!

=> Rad obrazkov

1. Pre pridanie velkého mnoZstva potravin
nastavte otocny spinac¢ do pozicie
0/off a vyckajte, kym sa motor celkom
nezastavi.

/\ Nebezpeéenstvo trazu!

Predtym, ako budete snimat’ veko,

vycCkajte, kym sa motor celkom nezastavi.

Mixér nikdy nepouzivajte bez veka.

2. Snimte veko.

3. Pridajte dalsie prisady.

®  Nasadte veko s uzaverom
a zacvaknite ho. Pokracujte
v spracovavani prisad.

Cistenie a udrzba

Prislusenstvo sa musi po kazdom pouziti

riadne ocistit’.

/\ Nebezpeéenstvo tirazu

Do mechaniky nikdy nesiahajte.

Mixovaci n6z mbzete uchopit’ iba za

umelohmotnt rukovat'.

Varovanie!

— Nepouzivajte Ziadne Cistiace prostriedky
obsahujuce alkohol alebo lieh.

— Nepouzivajte ziadne ostré ani kovové
predmety.

— Nepouzivajte Ziadne drétenky ani
abrazivne Cistiace prostriedky.

— Nenamacajte podstavec mixovace;j
nadoby ani samotny tesniaci krizok do
vody.

— Nevsuvajte do umyvacky riadu
umelohmotné diely, pretoze by sa
pocas umyvacieho procesu mohli
trvale zdeformovat'.




sk Recepty

Upozornenie:

— Pred demontazou mixovacej nadoby
ju napliite malym mnozstvom vody
a prostriedku na umyvanie riadu,
postupujte, ako je popisané
v kapitole ,Pouzitie” a kratko
zapnite na najvyssi stuper.

— Vylejte vodu a preplachnite mixér
Cistou vodou.

®  Vsetky Casti rozmontujte opa¢nym
postupom podla pokynov
uvedenych v casti ,Priprava“.

B Vsetky Casti ocistite tak, ako je
zobrazené na obrazku [@, a nechajte
ich vysusit’. Vsetky Casti potom
znovu zmontujte podla pokynov
uvedenych v casti ,Priprava®.

Recepty

=> Obrazok {1

Délezité!

Odporucané referenéné hodnoty
tykajuce sa prevadzkovej rychlosti
uvedenej vtomto navode platia pre
spotrebice s oto¢nym volicom so

7 stupnami nastavenia. Pre spotrebice
s oto¢nym volicom so 4 nastaveniami
su urc¢ené hodnoty uvedené

v zatvorkach, za hodnotami pre otoény
voli¢ so 7 stupnami nastavenia.

Majonéza

Upozornenie:

Majonézu je mozné v mixéri

pripravit' iba s pouzitim celych vajec.

Zakladny recept

— 1vajce

— 1 vrchovata lyzicka horcice

— 1 lyzica octu alebo citrénovej stavy

- Stipka soli
Stipka cukru

- 200-250 ml oleja

Prisady musia mat’ rovnaku teplotu.

m  Spracovavajte prisady (okrem
oleja) v mixéri pocas niekolkych
sekund na stupni 1.

= Nastavte oto¢ny spinac¢ na stupen
7 (4) 7 a plniacim otvorom pomaly
prilievajte olej. Mixujte zmes, kym
sa z nej nevymiesa emulzia.

Horuca c¢okolada

60 g mrazenej cokolady na varenie
400 ml teplého mlieka

smotana na $lahanie a nastrihana
¢okolada podla potreby

Nasekejte ¢okoladu na varenie na kusky
(priblizné 1 cm) a celkom ju mixérom
rozmixujte pri rychlosti 7 (4).
Vypnite mixéra prilejte mlieko.
Mixujte pocas 1 minuty na stupni

7 (4).

Nalejte horucu ¢okoladu

do poharov a pripadne podavajte so
$lahackou a nastruhanou ¢okoladou.

Bananovy shake

160 g bananov

50 g vanilkovej alebo citronovej zmrzliny
1 balicek vanilkového cukru

250 ml mlieka

Nakrdjajte bandny na kusky a mixujte
pocas 5-10 sekund na stupni 7 (4).
Vypnite mixér a pridajte ostatné prisady.
Mixujte poc¢as 1 minuty na stupni 7 (4).

Smoothie z hrozna

250 g bieleho hrozna

25 g baby $penatu

100 g kouskov mrazeného bananu
200 ml studeného zeleného caju
(vhodné pre deti)

Do mixovacej nadoby nalejte trochu
zeleného ¢aju.

Pridajte hrozno, Spenat a kusky bananu
a vsetko zalejte zvyskom caju.
Mixujte pri nastaveni na 7 (4), dokud
kym nevytvorite hladké smoothie.



Dezert z cerveného ovocia

— 300g ovocia (vykéstkovanych visni,
malin, ¢iernych alebo ¢ervenych
ribezli, jahéd, ostruzin)

- 75 ml visnovej Stavy

- 75 mlcerveného vina

- 60gcukru

- 1 balicek vanilkového cukru

- 1lyZice citrénovej stavy

- velka stipka (mletého) klin¢eka

- Stipka (mletej) $korice

- 4 platkov zelatiny

m  Namocte zelatinu cca na 10 minut
do studenej vody.

m  Vsetky prisady (okrem zelatiny)
privedte do varu.

m  Postlacajte Zelatinu a rozohrejte ju
v mikrovinnej rire, nesmie sa vsak
varit’.

m  Mixujte horuce ovocie a zelatinu na
stupni 1 pocas cca 1 minuty.

®  Nalejte dezert z ¢erveného ovocia do
malych poharikov, ktoré ste predtym
vyplachli studenou vodou, a ulozte
pohariky do chladnicky.

V mixovacej nadobe nemixujte viac

ako 400 ml horucej tekutiny!

Tip: Puding z ¢erveného ovocia chuti

skvelo so $lahackou alebo vanilkovou

polevou.

Tekvicova polievka

— 320 g duziny zo zltej tekvice

— 100 gzemiakov

— 500g zeleninového vyvaru

— 1cibula

— 1 striucik cesnaku

— zelené korenie a sol'

— 15gmasla

_ 1 pol.lyzica extra panenského
olivového oleja

— 4listok Salvie

— 1 listek Salvéje

— 1 stonka petrzlenu

— 1stonka tymianu

— 1stonka majoranu

— Y Caj. lyzicky mletej $korice

— struhany parmezan na ochutenie

®  Tekvicu nakrajajte na platky
a odstrante Supku a jadra. Ocistenu
tekvicu nakrdjajte na malé kusky.

m Zemiaky os$upte a tieZ nakrajajte
na kusky.

Co délat v pripade poruchy? sk

m  Cibulu osupte, nakrajajte nadrobno,
zlahka osmazte v panvici na masle
a olivovom oleji a pridajte nasekany
cesnak.
m Dalej pridajte tekvicu a kuisky
zemiakov a za staleho mieSania
poduste do mékka. Postupne
prilievajte zeleninovy vyvar
a vlozte aj zviazané bylinky.
Nechajte polievku 25 — 30 minut
mierne varit' na nizkom stupni ohrevu
a v pripade potreby pridajte dalsi
vyvar.
Vyberte z polievky zvazok byliniek.
Dochut'te ju solou a ¢iernym
korenim a nakoniec pridajte Stipku
Skorice a par kvapiek extra
panenského olivového oleja.
= Nalejte 400 ml polievky do mixovacej
nadoby a rozmixujte ju.
V mixovacej nadobe nemixujte viac
ako 400 ml horucej tekutiny!

m  Polievku podavajte posypanu najemno
nastrihanym parmezanom.

€o robit’ v pripade poruchy?
Porucha:

Z mixéra pri podstavci mixovacej
nadoby vyteka tekutina.

Odstranenie:

m Je tesnenie na tesniacom kruzku spravne
umiestnené?

m Skontrolujte, Ci je tesnenie spravne
nasadené.

Délezité: Ak nebudete schopni opravit’

poruchu svojpomocne, kontaktujte,

prosim, nas zakaznicky servis.

Zmeny su vyhradené.
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