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cs Pouziti dle ur&eni

EY Pouziti dle uréeni

Peclivé si precCtéte tento navod. Pouze tehdy
mUzZete vas spotfebi¢ spravné a bezpecné
pouzivat. Navod k pouziti a k montazi
uschovejte pro pozdgjsi potfebu nebo pro
dalsi majitele.

Tento spotrebiC je urCen pouze pro vestavbu.
Ridte se specialnim navodem k montazi.

Po vybaleni spotfebi¢ zkontrolujte. V pfipadé
poskozeni béhem prepravy spotrebic
nezapojujte.

SpotrebiCe bez zastrCky smi zapojovat pouze
opravnény odbornik. Pokud je spotrebic
nespravneé zapojeny, nemate v pripadé skody
narok na zaruku.

Tento spotrebic je uréeny pouze pro pouziti
v domacnosti a v odpovidajicim prostredi
domacnosti. Spotrebi¢ pouzivejte pouze

k pfipravé pokrmU a napojl. Spotrebi¢ méjte
béhem provozu pod dozorem. Spotrebic
pouzivejte pouze v uzavienych prostorech.

Tento spotrebi¢ je urCeny pro pouziti
v maximalni nadmorské vysce 4000 m.

Tento spotrebi¢ mohou pouzivat déti starsi

8 let a osoby s omezenymi fyzickymi,
senzorickymi nebo dusevnimi schopnostmi
nebo s nedostate¢nymi zkusenostmi a/nebo
znalostmi, pokud jsou pod dohledem osoby,
ktera je odpovédna za jejich bezpecnost, nebo
byly touto osobou instruovany o bezpecném
pouziti spotrebiCe a pochopily nebezpeci s tim
spojena.

Dé&ti si nesmi se spotiebi¢em hrat. Cisténi

a udrzbu nesmi provadét déti. Vyjimka: déti
starsi 15 let a pod dozorem dospélé osoby.
Détem mladSim nez 8 let zabrarnte v pfistupu
ke spotrebici a pfivodnimu kabelu.

PrisluSenstvi vzdy spravné zasurte do trouby.
— "Pfislusenstvi" na strané 11



Dulezité bezpeénostni
pokyny
Obecné

/\ Varovani — Nebezpeéi pozaru!

= Horlavé pfedméty ulozené ve varném
prostoru se mohou vznitit. Do varného
prostoru nikdy neukladejte horlavé
predméty. Nikdy neotevirejte dvitka
spotrebiCe, kdyz uvnitf zacne vznikat dym.
Spotfebi¢ vypnéte a vytahnéte sitovou
zastrCku ze zasuvky nebo vypnéte pojistku
v pojistkové skfifce.

= Volné zbytky pokrmd, tuk a Stava z peceni
se mohou vznitit. Pfed spusténim provozu
odstrante z pediciho prostoru, z topnych
prvkd a pfisluSenstvi hrubé nedcistoty.

= PFi otevreni dvifek spotfebiCe vznikne
privan. Papir na peceni by se mohl dostat
do kontaktu s topnymi prvky a vznitit se.
Papir na peceni pfi predehfivani nikdy

nepokladejte na prislusenstvi bez upevnéni.
Zatizte papir na peceni vzdy nadobou nebo

formou na peceni. Papirem na peceni
vylozte vzdy jen plochu, kterou budete
potfebovat. Papir na peceni nesmi
presahovat okraje pfislusenstvi.

/\ Varovani — Nebezpeéi popaleni!

» Pristroj se silné zahfiva. Nikdy se
nedotykejte horkych ploch nebo topnych
¢lankl ve vnitfnim prostoru. Nechte pfistroj
pokazdé vychladnout. Zabrante détem v
pristupu k pfistroji.

» Prislusenstvi a nadoby jsou velmi horké.
Horké pfislusenstvi a nadoby vyndavejte
z varného prostoru vzdy chnapkou.

= Alkoholové pary se mohou v horkém
varném prostoru vznitit. Nikdy nepouzivejte
k pripravé pokrmU velké mnozstvi napojl
s vysokym procentem alkoholu. Pouzivejte
pouze malé mnoZstvi napojd s vysokym
procentem alkoholu. Opatrné otevrete
dvitka spotrebicCe.

Dulezité bezpe&nostni pokyny cs

/\ Varovani — Nebezpeéi opareni!

Pristupné soucasti jsou béhem provozu
horké. Nikdy se nedotykejte horkych
soucasti. Udrzujte déti mimo dosah
spotrebice.

Pri otevieni dvifek spotifebi¢e mize unikat
horka para. Paru nemusi byt v zavislosti na
teploté vidét. Pri otevirani nestdjte prilis
blizko u spotfebice. Opatrné otevrete dvirka
spotrebice. Udrzujte déti mimo dosah
spotrebice.

Z vody v horkém varném prostoru mdze
vzniknout horka para. Nikdy nelijte do horké
trouby vodu.

/\ Varovani — Nebezpeéi Grazu!

Poskrabané sklo dvifek spotrebi¢e muze
prasknout. Nepouzivejte Skrabku na sklo
ani ostré nebo abrazivni Cistici prostredky.
Zaveésy dvirek spotrebiCe se béhem
otevirani a zavirani dvifek pohybuji a mohou
vas seviit. Nesahejte do prostoru zaveésu.
Soucasti uvnitf dvirek spotrebice mohou mit
ostré hrany. Pouzivejte ochranné rukavice.

/\ Varovani — Nebezpeéi urazu elektrickym
proudem!

Neodborné opravy jsou nebezpecCné.
Opravy spotrebice a vyménu posSkozenych
privodnich vedeni smi provadét vyhradné
technik zakaznického servisu vySkoleny
nasi spole¢nosti. Pokud je spotfebi¢ vadny,
vytahnéte sifovou zastréku ze zasuvky nebo
vypnéte pojistku v pojistkové skfince.
Zavolejte servis.

Kontaktem s horkymi soucastmi spotrebice
muze dojit k roztaveni kabelové izolace
elektrickych spotfebicl. Zabrarite kontaktu
privodnich kabell elektrickych spotfebicl
s horkymi soucastmi spotrebice.

Pokud do spotrebice pronikne vihkost,
muze to zpusobit Uraz elektrickym
proudem. Nepouzivejte vysokotlaké nebo
parni Gistice.

Poskozeny spotfebi¢ mize zpUsobit Uraz
elektrickym proudem. Nikdy nezapinejte
vadny spotfebi¢. Vytahnéte sitovou zastréku
ze zasuvky nebo vypnéte pojistku

v pojistkové skfini. Zavolejte zakaznicky
servis.



cs Priciny poSkozeni

/\ Varovani — Nebezpeéi v dusledku
magnetického pole!

V ovladacim panelu nebo ovladacich prvcich
jsou vlozeny permanentni magnety. Magnety
mohou ovlivnit elektronické implantaty, napf.
kardiostimulatory nebo inzulinové davkovace.
Pokud nosite elektronické implantaty,
dodrzujte minimalni vzdalenost 10 cm od
ovladaciho panelu.

Halogenova zarovka

/\ Varovani — Nebezpeéi popaleni!

Osvétleni v troubé se velmi zahriva. Jesté
néjakou dobu po vypnuti hrozi nebezpedi
popaleni. Nedotykejte se sklenéného krytu. Pri
Cisténi zabrante kontaktu s pokozkou.

/\ Varovani — Nebezpedéi Urazu elektrickym
proudem!

PFi vymeéné zarovky ve varném prostoru jsou
kontakty objimky zarovky pod proudem. Pred
vymeénou vytahnéte sitovou zastréku ze
zasuvky nebo vypnéte pojistku v pojistkové
skfince.

PFiéiny poskozeni

Obecné

Pozor!

m PfisluSenstvi, félie, papir na peéeni nebo nadoba na
dné trouby: Na dno trouby nepokladejte zadné
pfisluSenstvi. Na dno trouby nepokladejte folii
jakéhokoli druhu ani papir na peceni. Pokud je
nastavena teplota nad 50 °C, nestavte na dno trouby
zadné nadoby. Hrozi hromadéni tepla. Doby pedeni
pak jiZ nesouhlasi a poSkozuje se smalt.

m Alobal: Alobal nesmi ve varném prostoru pfijit do
kontaktu se sklenénou tabuli. Na sklenéné tabuli by
mohlo dojit ke zménam barvy.

m Voda v horkém varném prostoru: Nikdy nelijte do
horkého varného prostoru vodu. Vznikla by para.
Zmeénou teploty by mohlo dojit k poSkozeni smaltu.

m Vlhkost ve varném prostoru: Dlouhodobé plsobeni
vlhkosti ve varném prostoru muze vést ke korozi. Po
pouziti nechte varny prostor vyschnout.
Neuchovavejte vihké potraviny delsi dobu v
uzavifeném prostoru. Neskladujte pokrmy ve varném
prostoru.

m Ochlazeni s otevienymi dvitky spotfebice: Po
skonceni provozu s vysokymi teplotami nechte varny
prostor ochladit s uzavienymi dvirky. Nesvirejte nic
do dvifek spotfebice. | kdyz nechate dvitka jen
pooteviena, mlzete dojit k poskozeni sousedicich
¢asti nabytku.

Pouze v pfipadé provozu s velkou vihkosti nechte
vyschnout varny prostor s otevienymi dvirky.

m Stava z ovoce: Velmi Stavnaté ovocné kolace
nekladte na plech pfili$ husté. Stava z ovoce
kapajici z plechu by zpUsobila skvrny, které jiz nelze
odstranit. Pokud mozno pouzijte univerzalni vysoky
plech.

m  Silné znecisténé tésnéni: Pokud je tésnéni silné
znedisténé, nebudou dvitka spotrebie béhem
provozu spravné zaviené. Mize dojit k poskozeni
sousediciho nabytku. Tésnéni vzdy udrzujte v Cistots.
Nikdy nepouzivejte spotfebiC s poskozenym
tésnénim nebo bez tésnéni. — "Cisténi"
na strané 18

m Dvitka spotiebiCe jako sedatko nebo odkladaci
plocha: Na otevrena dvirka spotfebite nestoupeijte,
nesedejte ani se na né nevéste. Na dvitka
spotfebiCe nestavte zadné nadoby ani pfisluSenstvi.

m Zasunuti pfisluSenstvi: V zavislosti na typu
spotfebi¢e muze prislusenstvi pfi zavirani dvifek
spotfebiCe poskrabat sklenénou tabuli. PfisluSenstvi
vzdy zasunte do varného prostoru az nadoraz.

m Pfeprava spotrebiCe: Spotfebi¢ neprenasejte ani
nedrzte za madlo dvifek. Madlo dvifek by nevydrzelo
vahu spotfebi¢e a mohlo by se ulomit.



Ochrana zivotniho prostredi cs

> 7 m Dvitka spotiebice otevirejte béhem provozu co
OChrana zivotniho mozné nejméng.

prostredi ——
——

Vas novy spotrebic je mimoradné energeticky usporny.
Zde najdete tipy, jak mizete pfi pouzivani spotiebice
uSetfit jesté vice energie a jak spravné spotfebic
zlikvidovat.

Uspora energie

m Spotfebi¢ pfedehfivejte pouze tehdy, pokud je to
uvedeno v receptu nebo v tabulkach navodu

g
v

k pouéitl’., ' 5 . m Vice koladu pedte nejlépe po sobé. Pecici trouba je
= Zmrazené potraviny nechte pred vioZenim do trouby jestd tepld. Zkracuje se tak doba peceni druhého
rozmrazit. kolace. MlzZete také vlozit do trouby 2 truhlikové

formy vedle sebe.

74 g 666

**/l///

m Pouzivejte tmavé, Cerné lakované nebo smaltované
formy na peceni. Maji mimoradné dobrou tepelnou m Pfi deldi dobé& pedeni miZete spotiebié vypnout
vodivost. 10 minut pfed skon&enim doby pedeni a vyuzit

k dopedeni zbytkové teplo.

Ekologicka likvidace
Obal ekologicky zlikviduijte.
E Tento spotiebi¢ je oznaden podle evropské

smérnice 2012/19/EU o elektrickych a

elektronickych zafizenich (waste electrical and
mmmm clectronic equipment -WEEE).

Smérnice udava ramec pro zpétny odbér a

recyklaci starych spotfebicd v celé EU.

S

m Vyjméte z trouby pfisluSenstvi, které nepotfebujete.

ZTHTIIINNNYNNNN

ERRRURARRANNY
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cs Seznameni se se spotfebiem

& Seznameni se se
spotrebicem
V této kapitole jsou popsany rlizné ukazatele a

ovladaci prvky. Dale se seznamite s rlznymi funkcemi
vaseho spotfebice.

Upozornéni: . V zavislosti na typu spotrebice jsou
mozné odchylky v barvach a jednotlivych detailech.

Ovladaci panel

Na ovladacim panelu Ize nastavit rlizné funkce vaseho
spotfebiCe. Zde je pfehledné vyobrazen ovladaci panel
a prirazeni ovladacich prvk.

[3]
o [ ]
—\ /— O —
i ’ m___
:ﬁ; - ‘ | — =
i _100
. 250 4
Q_/ G Y A $
oo/ U
Tlagitka a displej o Tlacitka a displej
TlacCitka jsou dotykova pole, pod kterymi se L - e, .
nachazi senzory. Pouhym dotykem na symbol Pomoci tlaCitek mazete nastavit rizné dodatecné
zvolte funkci. funkce vaseho spotrfebiCe. Na displeji se zobrazi
Na displeji jsou zobrazeny symboly aktivnich a prislusné hodnoty.

Casovych funkci.
Volié funkci

Symbol Vyznam

Pomoci voli¢e funkci nastavte druh ohfevu nebo ® Casové funkce Opakovanym dotknutim zvolte

dal&i funkce. ¢as O, budik &, dobu trvani ® a

Voli¢ funkce mUzete z nulové pozice otacet doleva konec (O.

nebo doprava. - Minus Snizeni nastavenych hodnot.
Volic "’:P'°.‘¥ + Plus Zvyseni nastavenych hodnot.

Pomooci voli¢e teploty nastavte teplotu na druh _

ohfevu nebo zvolte nastaveni pro daldi funkce. kg Hmotnost U programu zvolte hmotnost.

Voli¢ teploty mizete z nulové pozice otacet pouze o>  Détska pojistka Funkce pecici trouby zablokujete a

doprava, az nadoraz. Ne mimo tento rozsah. odblokujete na ovladacim panelu.
Upozornéni: U nékterych spotfebiu jsou volice Displej

zapustiteIné. Pro zasunuti a vysunuti stisknéte voliC v . s ]
nulové poloze. Hodnota, ktera je pravé nastavovana nebo se

odpoditava, je na displeji zobrazena v popfedi.

Pro vyuzivani jednotlivych ¢asovych funkci se nékolikrat
dotknéte tlacitka ©. Hodnotu, ktera je pravé v popredi,
zobrazuje Cerveny pruh nad nebo pod pfisluSnym
symbolem.



Seznameni se se spotifebicem cs

Druhy ohfevu a funkce

Pomoci volie funkci nastavte druh ohfevu a dalsi
funkce.

Abyste vzdy nasli spravny druh ohfevu pro pfislusny
pokrm, vysvétlime vam nyni rozdily a oblasti pouziti.

Druh ohrevu Pouziti

3D horky vzduch Pro peceni kolacl nebo masa na jedné nebo vice rovnich.
Ventilator rozhani teplo z kruhového topného télesa na zadni sténé stejnomeérné po celé
troubé.
'SFS‘ Mirny horky vzduch Pro 8etrné peceni vybranych pokrm(i na jedné Urovni bez pfedehfati.

Ventilator rozhdni teplo z kruhového topného télesa na zadni sténé po celé troubé.
Tento druh ohfevu se pouZziva pro zjiSténi spotieby elektrické energie v cirkulacnim

rezimu a energetickeé tfidy.

Stupen na pizzu Prvolpﬁ’pra\{u pizzly 231 pokrmd, které vyiagujv( velké teplo zgolfl. ]
Hreje doIni topne téleso a kruhove topne téleso na zadni sténé.

g Dolni ohfev Pro vafeni ve vodni 1azni a pro dopékani.
Teplo sala zdola.

Ii‘ VelkoploSny gril Eg(r)] [grilovénf nizkych grilovanych pokrmi, napf. steakd, klobas nebo toast(i a pro zapé-
Ohriva se celd plocha pod grilovacim topnym télesem.

Gril s cirkulaci vzduchu Pro peceni driibeZe, celych ryb a vétsich kus masa.

Grilovaci topné téleso a ventilator se stfidavé zapinaji a vypinaji. Ventilator vifi horky
vzduch kolem pokrmu.

Horni/dolIni ohfev Pro tradicni pecenf kolac a masa na jedné trovni. Obzvlasté vhodny pro kolace se Stav-
natou horni vrstvou.
Teplo sé&la stejnomérné shora i zdola.

Tento druh ohfevu se pouziva pro zjiSténi spotfeby elektrické energie v konvencnim
rezimu.

[

Dalsi funkce

Vase nova pedici trouba vam nabizi jesté dalsi funkce,
které vam zde kratce vysvétlime.

Funkce Pouziti

«S Rychloohiev Rychlé predehfivani varného prostoru, bez prislusenstvi.
»
Osvétleni varného prostoru Zapnuti osvétleni varného prostoru, bez funkce.
Usnadni vam napf. GiSténi varného prostoru.
W Programy Pro mnoho pokrm( jsou vhodné hodnoty nastaveni jiz naprogramovany ve spotfebici.

—> "Programy" na strané 25




cs Seznameni se se spotfebiem

Teplota

Pomoci voliCe teploty se nastavuje teplota v troubé.
Kromé toho se s nim voli i stupné pro dalsi funkce.

PFi nastaveni teploty vy$si nez 250 °C sniZi spotfebic
teplotu po cca 10 minutach na cca 240 °C. Pokud je
vas spotrebi¢ vybaveny druhem ohfevu horni/dolini

ohfev nebo dolni ohfev, toto snizeni se zde neprovadi.

Poloha Vyznam

° Nulova poloha Spotiebi¢ nehieje.
50-275  Teplotnirozmezi  Nastavitelnd teplota v pecicim pro-
storu ve °C.
1,2,3 Stupné grilovani  Nastavitelné stupné pro gril, velké
nebo plochy [7]a malé plochy 7] (podle
L. typu spotiebice).
Stupen 1 = slaby
Stupen 2 = stredni
Stupeni 3 = silny
Programy Pozice pro funkci programu.

Ukazatel teploty

Linka ve spodni ¢asti displeje se vypliiuje ve tfech
krocich zleva doprava podle toho, &im vySSi je teplota
ve varném prostoru.

PFi pfedehfati je dosazeno optimalniho okamziku pro
vlozeni pokrmu, jakmile jsou vSechna tfi policka linky
vyplnéna Cervené.

Béhem jednotlivych fazi ohfevu v ramci rezimu se linka
zkracuje o jeden krok.

Upozornéni: Na zaklade teplotni setrvacnosti se
zobrazena teplota maze mirné lisit od skutec¢né teploty
v troubé.

10

Varny prostor

RuUzné funkce ve varném prostoru usnadnuji provoz
spotfebiCe. Varny prostor je napt. cely osvétleny a
chladici ventilator chrani spotfebic¢ prfed prehratim.

Otevieni dvirek spotiebice

Pokud béhem provozu otevrete dvirka spotfebice,
provoz bézi dale.

Osvétleni varného prostoru

U vétsiny druhl ohfevu a funkci je osvétleni varného
prostoru b&éhem provozu zapnuto. Pfi ukonéeni provozu
se vypne pomoci voli¢e funkci.

Pomooci voli¢e funkci I1ze osvétleni varného prostoru
zapnout i bez zapnutého ohfevu. To vam pomdUze napf.
pfi &isténi spotiebice.

Chladici ventilator

Chladici ventilator se zapina a vypina podle potfeby.
Teply vzduch unika dvitky.

Pozor!
Nezakryvejte ventilaéni Stérbiny. Jinak se spotfebi¢
bude prehfivat.

Aby po skondeni provozu pecici prostor rychleji
vychladl, bézi jesté urCitou dobu chladici ventilator.



Prislusenstvi

K vasemu spotiebic¢i patfi rizné prisluSenstvi. Ziskate
prfehled o dodavaném pfisluSenstvi a jeho spravném
vyuziti.

Standardni prislusenstvi

V zavislosti na typu spotfebi¢e mize byt dodané
prislusenstvi rGzné.

Rost

Pro nadoby, koldCové a zapékaci formy.
Pro pecené, grilované pokrmy

a zmrazené pokrmy.

Univerzalni vysoky plech

Pro Stavnaté kolace, pecivo, zmrazené
pokrmy a velké peCené.

MizZete ho pouZivat jako nadobu pro
zachyceni tuku, kdyZ grilujete na rostu.

Plech na peceni

Q Pro kolace na plechu a drobné pecivo.

Pouzivejte pouze originalni pfisluSenstvi. Je specialné
prizplisobeno vasemu spotrebidi.

PrisluSenstvi Ize zakoupit u zakaznického servisu, ve
specializované prodejné nebo na internetu.

Upozornéni: KdyzZ se pfislusenstvi zahteje, mlze se
zdeformovat. Na funkci to nema zadny vliv. Po
vychladnuti deformace zmizi.

Zasunuti prislusenstvi

Pecici prostor ma pét vysek zasunuti. VySky zasunuti se
poditaji zdola nahoru.

U nékterych spotrebict je nejhorngjsi vyska zasunuti
v pedicim prostoru oznacena symbolem grilovani.

V zavislosti na typu spotiebice je pedlici prostor
vybaveny jednim nebo vice vysuvy nebo jednim &i
dvéma zacvakavacimi vysuvy.Vysuvy jsou pevné
namontované a nelze je vyjmout.Zacvakavaci vysuvy Ize
podle potfeby umistit do volnych Urovni.

it
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PrisluSenstvi cs

PrisluSenstvi zasouvejte vzdy mezi obé vodici tyCe
pfislusné vySky zasunuti.

Prislusenstvi Ize vytahnout asi do poloviny, aniz by se
preklopilo. Pomoci vysuvl Ize piisluSenstvi vytahnout
dal.

Dbejte na to, aby pfisluSenstvi bylo nasazené za patkou
a vysuvné kolejnice.

Priklad na obrazku: univerzalni vysoky plech

i

Vysuvné kolejnice zaskodi, kdyz je uplné vytahnete. Lze
tak na né snadno vlozit pfisluSenstvi. Pro uvolnéni
vysuvnych kolejnic je lehce zatlacte zpét do pediciho
prostoru.

Upozornéni

m Dbejte na to, abyste pfislusenstvi do trouby zasunuli
vzdy spravné.

m Zasunte pfisluSenstvi vzdy uplné do trouby, aby se
nedotykalo dvifek spotfebice.

m PrisluSenstvi, které pfi provozu nepouzivate, vyjméte
z trouby.

m Ramy Ize za UCelem Cisténi z trouby vyjmout.
— Strana 20

Funkce zaskoceni

PrisluSenstvi Ize vytahnout asi do poloviny, pak zaskoci.
Tato funkce zabranuje zvrhnuti pfislusenstvi pfi
vytahnuti. Aby tato ochrana proti zvrhnuti fungovala,
musi byt pfislusenstvi zasunuté do trouby spravné.

P¥i zasouvani rostu dbejte na to, aby byl vystupek a
vzadu a sméfoval doll. Oteviena strana musi byt

u dvifek spotfebiCe a zakfivena ¢ast musi smérovat
doll ~—.

Pfi zasouvani plechi dbejte na to, aby byl vyfez a vzadu
a sméroval doll. Zkosena strana pfislusenstvi b musi
byt vpfedu u dvifek spotfebicCe.
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cs Prislusenstvi

Priklad na obrazku: univerzalni vysoky plech

r i
@_, —

Vkladaci rost
Pro maso, drlibeZ a ryby.

Pro vloZeni do univerzalniho vysokého plechu kv(li zachyceni odkapa-
vajiciho tuku a Stavy z masa.

Univerzalni vysoky plech, s nepfilnavou vrstvou

Pro Stavnaté kolace, pecivo, hlubokozmrazené pokrmy a velké
peceng.

Pecivo a pecené se k univerzalnimu vysokému plechu neprichyti.

Kombinovani pfislusenstvi

Rost mlZete zasunout do trouby soucasné
s univerzalnim vysokym plechem, aby se do néj
zachytila odkapavajici tekutina.

PFi vkladani rostu dbejte na to, aby byly oba vystupky a
na zadnim okraji. Pfi zasouvani univerzalniho vysokého

plechu musi byt rost nad horni vodici ty&i pfislusné
vySKky zasunuti.

Priklad na obrazku: univerzalni vysoky plech

Plech na peceni, s nepfilnavou vrstvou
Pro kolace na plechu a drobné pecivo.
Pecivo se k pecicimu plechu nepfichyti.

Dva univerzalni vysoké plechy, uzké
Pro Stavnaté koldce, peCivo a zmrazené pokrmy.

Univerzalni vysoké plechy nepouzivejte se zacvakavacimi vysuvy
anepokladejte je na rost.

Profesionalni vysoky plech
Pro pfipravu velkého mnozstvi. Idedlné vhodny napf. také na musaku.

Profesionalni vysoky plech s vkladacim rostem
Pro pfipravu velkého mnozstvi.

Poklice pro profesionalni vysoky plech

Diky poklici se z profesiondlniho vysokého plechu stava profesiondini
pekac.

Plech na pizzu
Pro pizzu a velké kulaté koldce.

Grilovaci plech

Pro grilovani misto rotu nebo k zachyceni odkapdvajiciho tuku. Pouzi-
vejte pouze na univerzalnim vysokém plechu.

Zvlastni prislusenstvi

Zvlastni pfisluSenstvi mizete zakoupit u zakaznického
servisu ve specializovanych prodejnach nebo na
internetu. Rozsahlou nabidku k vasemu spotfebidi
naleznete v nasSich prospektech nebo na internetu.

Nabidka a moZnost objednani on-line se v jednotlivych
zemich liSi. Nahlédnéte do prodejnich podkladd.

Upozornéni: Kazdé zvlastni pfisluSenstvi se nehodi pro
kazdy spotfebi€. Pfi nakupu uvedte prosim vzdy pfesné
Ciselné oznaceni (E-Nr.) svého spotiebice.

— "Zdkaznicky servis" na strané 24

Zvlastni prislusenstvi

Rost
Pro nadoby, kolacové a zapékaci formy a pro pecené a grilované
pokrmy.

Pecici kamen
Pro doméci chléb, housky a pizzu, které maji mit kfupavy spodek.
Pecicl kamen musi byt pfedehfaty na doporu¢enou teplotu.

Sklenény pekac
Na duSené pokrmy a nakypy.

Sklenény plech
Pro nékypy, zeleninové pokrmy a pecivo.

Zacvakavaci vysuv
Vysuvné kolejnice Ize pouZit v jakékoli vySce. Lze umistit tolik vysuvd,
kolik je volnych Urovni.

Vysuvny systém jednoduchy
Diky vysuvnym kolejnicim ve vySce 2 miZete prisluSenstvi vytahnout
dale, aniz by se preklopilo.

Vysuvny systém dvojity
Diky vysuvnym kolejnicim ve vySce 2 a 3 miiZete prisluSenstvi vytdh-
nout déle, aniz by se preklopilo.

Plech na peceni
Pro kolace na plechu a drobné pecivo.

Vysuvny systém trojity
Pomoci vysuvnych kolejnic ve vySce 1, 2 a 3 mizete prislusenstvi vic
vytahnout, aniz by se preklopilo.

Univerzalni vysoky plech

Pro Stavnaté koldce, pecivo, hlubokozmrazené pokrmy a velké
peceng.

MizZete ho pouzivat jako nadobu pro zachyceni tuku, kdy? grilujete na
rostu.
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[E Pfed prvnim pouzitim

NezZ budete moci vyuzivat “vas novy spotfebi¢, musite
provést potfebna nastaveni. VyCistéte varny prostor a
pfislusenstvi.

Prvni uvedeni do provozu

Po pfipojeni k proudu se na displeji zobrazi ¢as.
Nastavte aktualni ¢as.

Nastaveni ¢asu
Dbejte na to, aby byl voli¢ funkci v nulové poloze.

Cas za&ina na ,12:00 hod.“.

1. TlaCitkem = nebo + nastavte Cas.

2. Nastaveni potvrdte klepnutim na tladitko .
Na displeji se zobrazi aktualni ¢as.

Cisténi varného prostoru a prislusenstvi

Nez poprvé zadnete ve spotfebidi pfipravovat pokrm,
vyGistéte varny prostor a pfisluSenstvi.

Cisténi varného prostoru

Aby se odstranila viiné novoty, rozehiejte uzavieny
a prazdny varny prostor.

Dbejte na to, aby se v pecicim prostoru nenachazely
zbytky obal(, napf. polystyrenové kulicky, a odstrarite
lepici pasku ve spotiebidi a na ném. Pfed zahtatim
mékkou a vihkou utérkou otfete hladké plochy ve
varném prostoru. Dokud se spotfebi¢ ohfiva, dobfe
veétrejte kuchyn.

Provedte uvedena nastaveni. Nastaveni druhu ohfevu
a teploty je popsané v nasledujici kapitole. — "Obsluha
spotfebi¢e" na strané 13

Druh ohfevu 3D horky vzduch
Teplota maximalni
Doba trvani 1 hodina

Po uplynuti uvedené doby spotfebi vypnéte.

Jakmile se varny prostor ochladi, mycim roztokem a
hadrem umyjte hladké plochy.

Cisténi prislusenstvi
Prislusenstvi dlkladné vygistéte mycim roztokem
a hadrem nebo mékkym kartaCkem.

Pfed prvnim pouzitim cs

E¥Obsluha spotiebice

S ovladacimi prvky a jejich funkci jste se uz seznamili.
Nyni vam vysvétlime, jak spotfebi¢ nastavit.

Zapnuti a vypnuti spotrebice

Pomoci voli¢e funkci se spotfebi¢ zapina a vypina.
Jakmile jim otod&ite mimo jeho nulovou polohu,
spotfebiC se zapne. Spotfebi¢ vzdy vypinejte otodenim
voli¢e funkci do nulové polohy.

Nastaveni druhu ohievu a teploty

Pomoci voli¢e funkci a volie teploty zcela jednoduse
spotfebi¢ nastavite. Informace o tom, jaky druh ohfevu
je vhodny pro jaky pokrm, jsou uvedeny na zacatku
navodu k obsluze. — "Sezndmeni se se spotfebicem"
na strané 8

Priklad na obrazku: Horni/dolni ohfev & pfi teploté
190 °C.
1. Voli¢em funkci nastavte druh ohfevu.

0

2. Volicem teploty nastavte teplotu nebo stupen

grilovan.
@
/

Po nékolika sekundach se spotrebi¢ zadne zahfivat.

Jakmile je pokrm hotovy, spotfebi¢ vypnéte tak, ze voli¢
funkci otoCite do nulové polohy.

Upozornéni: Na spotfebici mizete rovnéz nastavit dobu
trvani a konec provozu. — "Casové funkce"
na strané 14

13



cs  Casové funkce

Zména

Druh ohfevu a teplotu mizete kdykoli zménit prislusnym
volicem.

Rychloohrev
S rychloohfevem muzete zkratit dobu zahfivani.

Pouzivejte nejlépe:
m 3D Horky vzduch
m [O Horni/dolni ohfev

Rychloohfev pouzivejte pouze pfi nastavené teploté
vy$Si nez 100 °C.

Abyste dosahli rovnomérného vysledku vareni, vlozte
pokrm do trouby az po skonceni rychloohfevu.

1. Nastavte voli¢ funkci na [§].
2. Volicem teploty nastavte teplotu.
Po par sekundach se pedici trouba zacne zahfivat.

Jakmile rychloohtev skonci, zazni signal. VloZte pokrm
do trouby.

14

Casoveé funkce

Spotfebi¢ ma rlizné asové funkce.

Casové funkce Pouziti

@®  Doba trvani Po uplynuti nastavené doby trvani spotfebic
automaticky ukoncf provoz.

Zadejte dobu trvani a pozadovany ¢as konce.
SpotrebiC se automaticky spusti, takze provoz
je ukoncen v pozadovanou dobu.

Budik funguije jako minutka. BéZi nezavisle na
provozu a jinych ¢asovych funkcich a spotfe-

bi¢ neovliviiuje.

Dokud neni v popfedi zobrazena jind probiha-
jici funkce, na displeji spotfebice je zobrazen

¢as.

®  Konec

Budik

® Cas

Teprve po nastaveni druhu ohfevu muizete dobu trvani
vyvolat tlacitkem (. Po nastaveni doby trvani se
odpocditava ¢as do konce. Budik Ize kdykoli nastavit.

Po uplynuti doby trvani nebo &asu budiku zazni signal.
Signal mlzZete predcasné ukondit dotykem na
tladitko ©.

Upozornéni: Dobu trvani signalu miZete zménit
v zakladnich nastavenich. — "Zdkladni nastaveni"
na strané 17

Nastaveni doby trvani

Na spotfebi¢i mlzete nastavit dobu trvani Upravy
pokrmu. Doba trvani dpravy pokrmu tak nebude
neumysiné prekrocena a pro ukonceni provozu
nemusite prerusovat jinou praci.

Maximalné Ize nastavit 23 hodin a 59 minut. Do jedné
hodiny Ize dobu trvani nastavit v minutovych krocich,
poté v pétiminutovych krocich.

Podle toho, kterého tladitka se nejdfive dotknete, za&ne
doba trvani u jiné navrhované hodnoty:
10 minut u tladitka = a 30 minut u tladitka +.

Priklad na obrazku: doba trvani 45 minut.
1. Nastavte druh ohfevu a teplotu nebo stupen.
2. Dvakrat se dotknéte tlacitka .

Na displeji je oznacena doba trvani ©.




3. Pomoci tladitka — nebo + nastavte dobu trvani.

min sec

B\ (=TI

clchup=BETE

o
T T

Po par sekundach se spotrebi¢ zaéne zahfivat. Na
displeji se odpocitava doba trvani.

U nékterych spotrebict se doba trvani odméruje na
pozadi. Dobu trvani mizete zjistit pomoci tlacitka ©.

Uplynula doba trvani

Zazni akusticky signal. Spotfebi¢ prestane hrat. Na
displeji je zobrazena doba trvani nula.

Jakmile je signél ukonéen, miZzete znovu nastavit dobu
trvani pomoci tladitka +.

Jakmile je pokrm hotovy, spotfebi¢ vypnéte tak, Ze voli¢
funkci otoCite do nulové polohy.

Zména a preruseni

Pomoci tlagitka — nebo + mUzete dobu trvani kdykoli
zménit. Po nékolika sekundach je zména prevzata.

Pro zruSeni nastavte dobu trvani pomoci tladitka — na
nulu. Spotfebi¢ hieje dale i bez nastavené doby trvani.

Vyvolani éasovych funkci

Pokud jsou nastaveny Casové funkce, sviti na displeji
pfislusné symboly. Symbol, jehoz &as je pravé
zobrazen, je oznaden.

Pro vyvolani hodnot rdznych ¢asovych funkci se
dotknéte tlacitka © tolikrat, dokud se neoznadi
pozadovany symbol.

Nastaveni konce

Cas doby trvani mizete posunout. MiZete napf. rano
vlozit pokrm do trouby a nastavit, aby byl hotovy
v poledne.

Upozornéni

m Dbejte na to, aby pokrm nebyl v troubé pfili§ dlouho
a nezkazil se.

m Konec nenastavujte, pokud jiz byl provoz zahajen.
Vysledek vareni by jiz neodpovidal.

Konec doby trvani Ize posunout maximalné o 23 hodin
a 59 minut.

Casové funkce  cs

Priklad na obrazku: Je 10:30, nastavena doba trvani je
45 minut a pokrm ma byt hotovy ve 12:30.
1. Nastavte druh ohfevu a teplotu nebo stupen.
2. Dvakrat se dotknéte tlac¢itka ® a pomoci tladitka —
nebo + nastavte dobu trvani.
3. Znovu se jednou dotknéte tladitka O.
Na displeji je oznaéen ¢as konce doby trvani (0.

4. Pomoci tladitek + nebo — posunte konec doby trvani
na pozdeji.

E (=TT

OO 1L

_I_
Po par sekundach spotfebi& prevezme nastaveni. Na

displeji je uveden Cas konce. Jakmile se spotfebic
spusti, doba trvani se odpocitava.

U nékterych spotrebict se doba trvani odméruje na
pozadi. Dobu trvani muzete zjistit pomoci tlacitka .

Uplynula doba trvani

Zazni akusticky signal. Spotfebi¢ prestane hfat. Na
displeji je zobrazena doba trvani nula.

Jakmile je signal ukoncen, mlZzete znovu nastavit dobu
trvani pomoci tlaéitka +.

Jakmile je pokrm hotovy, spotfebi¢ vypnéte tak, ze voli¢
funkci otoCite do nulové polohy.

Zména a preruseni

Pomoci tlac¢itka — nebo + mlzZete zménit ¢as konce. Po
nékolika sekundach je zména prevzata. Pokud se doba
trvani jiz odpocitava, ¢as konce jiz nelze zménit.
Vysledek vareni by jiz neodpovidal.

Pro zruSeni nastavte ¢as konce pomoci tladitka — na
aktualni ¢as plus dobu trvani. Spotfebi¢ se zacne
zahtivat a doba trvani se odpocitava.
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cs  Casové funkce

Vyvolani ¢asovych funkci

Pokud jsou nastaveny ¢asové funkce, sviti na displeji
pfislusné symboly. Symbol, jehoz &as je pravé
zobrazen, je oznaden.

Pro vyvolani hodnot rdznych ¢asovych funkci se
dotknéte tlacitka O tolikrat, dokud se neoznadi
pozadovany symbol.

Nastaveni budiku

Budik bézZi paralelné s jinymi nastavenimi. Budik mizete
nastavit kdykoli, také kdyz je spotfebi¢ vypnuty. Ma
vlastni signal, takze rozpoznate, jestli uplynula doba
budiku nebo nastavena doba trvani.

Maximalné Ize nastavit 23 hodin a 59 minut. Do 10
minut Ize ¢as budiku nastavit ve 30ti sekundovych
krocich. Poté se ¢asové kroky zvétSuji podle toho, ¢im
vySSi je hodnota.

Podle toho, kterého tladitka se nejprve dotknete, zacne
¢as budiku u jiné navrhované hodnoty:
5 minut u tlaéitka = a 10 minut u tladitka +.

1. Dotykejte se tlacitka O, dokud nebude oznacen
symbol budiku &.

2. Pomoci tlagitek = nebo + nastavte ¢as budiku.

Po nékolika sekundach se spusti doba budiku.

Tip: Vztahuje-li se nastavena doba budiku na provoz
spotfebiCe, pouzijte dobu trvani. Spotfebic se tak
automaticky vypne.

Doba budiku uplynula

Zazni akusticky signal. Na displeji je uvedena doba
budiku na nule.

Libovolnym tla¢itkem budik vypnete.

Zmeéna a preruseni

Pomoci tlacitka — nebo + mizete kdykoli zménit ¢as
budiku. Po nékolika sekundach je zména prevzata.

Pro zruSeni nastavte dobu budiku pomoci tladitka — na
nulu. Budik je vypnuty.

Vyvolani ¢asovych funkci

Pokud jsou nastaveny Casové funkce, sviti na displeji
pfislusné symboly. Symbol, jehoz ¢as je pravé
zobrazen, je oznacen.

Pro vyvolani hodnot riiznych ¢asovych funkci se
dotknéte tlacitka O tolikrat, dokud se neoznadi
pozadovany symbol.
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Nastaveni ¢asu

Po pfipojeni nebo vypadku proudu blika na displeji Cas.
Nastavte Cas.

Voli¢ funkci musi byt nastaveny na nulu.

1. Tlacitkem — nebo + nastavte Cas.
Cas prestane blikat.

2. Potvrdte tladitkem .

Nastaveny ¢as se uloZzi.

Upozornéni: V zakladnich nastavenich mizZete urdit,
jestli se ¢as bude na displeji zobrazovat, &i nikoliv.
— "Zdkladni nastaveni" na strané 17

Zména c¢asu

V piipadé potieby mizete ¢as opét zménit, napr. z
letniho na zimni.

Kdyz je spotfebi¢ vypnuty, dotykejte se tlacitka ©,
dokud nebude oznaden symbol ¢asu, a pomoci
tladitka — nebo + Cas zménte.



[ Détska pojistka

Aby déti nemohly spotfebi¢ omylem zapnout nebo
zmeénit nastaveni, je vybaveny détskou pojistkou.

Upozornéni

m V zakladnich nastavenich mizete zvolit, jestli bude
nastavena funkce détské pojistky &i nikoliv.
— "Zdkladni nastaveni" na strané 17

m Na pfipadné pfipojenou varnou desku nema détska
pojistka pecici trouby vliv.

m Po vypadku proudu neni détska pojistka aktivni.

Aktivace a deaktivace

Pro aktivaci détské pojistky musi byt voli¢ funkci
nastaveny na nulu.

Stisknéte tlaCitko c= cca na 4 sekundy.
Na displeji se objevi pfislusny symbol. Détska pojistka
je aktivovana.

Upozornéni: Pokud je nastaven Cas budiku &, b&zi
dale. Dokud je aktivni détska pojistka, ¢as budiku nelze
zménit.

Pro deaktivaci opét stisknéte tlacitko c= na cca 4
sekundy, dokud pfislusny symbol na displeji nezhasne.

Détska pojistka cs

B Zakladni nastaveni

K dispozici jsou rlizna nastaveni, abyste mohli
optimalné a jednoduse obsluhovat spotfebic. V pfipadé
potfeby mUZete tato nastaveni zménit.

Seznam zakladnich nastaveni

V zavislosti na vybaveni vaseho spotfebice nemusi byt
néktera zakladni nastaveni dostupna.

Zakladni nastaveni Volba

! Ukazatel Casu £ = Vypnuti ukazatele Gasu

[y ]
{ = Zobrazeni ukazatele Casu*
c  Délka signalu po uplynuti { =cca 10 sekund
doby trvani nebo Casu 2 = cca 30 sekund*
budiku 3 =cca 2 minuty
c 3 Tontladitek pfidotykuna & =wyp
tlacitko {=zap*
c Doba dobéhu chladiciho { = krétkd
ventilatoru 2 = stfedni
3 = dlouhd*
Y = extra dlouha
c5 Dobacekani, nez se nasta- { = cca 3 sekundy*
veni potvrdi £ = cca 6 sekund
3 =cca 10 sekund
c&  MozZnost aktivovat détskou £ = ne
pojistku {=ano*
c ¢ Turdost vody** £ = zmékcena
{ = mekka (do 1,3 mmol/I)
Z = stiedni (1,3-2,5 mmol/1)
= =tvrda (2,5-3,8 mmol/l)

Y = velmi tvrdd* (nad 3,8 mmol/1)

Nastaveni z vyroby (v zavislosti na typu spotfebice se nastaveni
z vyroby mohou liSit)

*

** Nejsou dostupné u vSech typl spotrebicC.

Zména zakladnich nastaveni
Voli¢ funkci musi byt nastaveny na nulové poloze.

1. Stisknéte tlacitko O cca na 4 sekundy.
Na displeji se objevi prvni zakladni nastaveni,
napt.c i i.

2. V pfipadé potfeby zménte nastaveni pomoci
tlagitka = nebo +.

3. Potvrdte tlacitkem O.
Na displeji se objevi dalsi zakladni nastaveni.

4. Pomoci tladitka O tak projdete vSechna zakladni
nastaveni a v pfipadé potfeby je pomoci
tlacitka = nebo + zménite.

5. Nakonec pro potvrzeni opét stisknéte tladitko © na
cca 4 sekundy.

VSechna zakladni nastaveni jsou potvrzena.

Zéakladni nastaveni mizete kdykoliv zménit.

Upozornéni: Po vypadku proudu se zakladni nastaveni
opét obnovi na nastaveni z vyroby.
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cs  Cisténi

N Cisteni Sklenéné tabule  Horky myci roztok:
CISten I Vycistéte hadrikem a poté osuste mékkym had-
rem.

V pripadé peclivé udrzby a cisténi zUstane spotrebic
dlouho pékny a funk&ni. Vysvétlime Vam, jak spravné
udrzovat a Cistit spotfebid.

NepouZivejte Skrabku na sklo ani draténky
z uSlechtilé oceli.

Madlo dvitek Horky myci roztok:
e . VyCistéte hadrikem a poté osuste mékkym had-
Vhodné ¢istici prostredky rem.
KdyZ se na madlo dvifek dostane prostredek na
odstrariovani vodniho kamene, okamZzité ho
otfete. Tyto skvrny jinak uZ nepdjdou odstranit.

Aby rlizné povrchy nebyly poskozeny nevhodnymi
Cisticimi prostfedky, dodrzujte udaje v tabulce.
V zavislosti na typu spotfebiCe nemusi mit vas spotrebic

vSechny povrchy.

Vnitfek spotiebice
Pozor! o ) Smaltované Ridte se pakyny pro plochy peciciho prostoru na
Nebezpeci poskozeni povrchu: a samocistici plo-  konci tabulky.
Nepouzivejte chy

m ostré nebo abrazivni Sistici prostiedky, Skleneny kryt Horky myci roztok:

" C'St'(f' prp§tredky S vysoky_ry obsahem alkoholu, osvétlenivarného Vycistéte hadrikem a poté osuste mékkym had-
m tvrdé draténky nebo houbicky, prostoru e
m vysokotlaké nebo parni CistiCe, I e e ,
= specialni prostiedky pro &i&téni za tepla. anslllpem zneCisténi pouzijte Cistici prostredek na
pecici trouby.
Nové houboveé utérky pfed pouzitim dikladné Tésnénidvirek  Horky myci roztok:
proplachnéte. Nesundavejte tés- VyGistéte hadrem.
Tip: MimoFadné vhodné Gistici a ogetfovaci prostfedky néni! Nedrhnéte.
Ize zakoupit u zakaznického servisu. Ridte se pokyny Kryt dvitek z uSlechtilé oceli:
vyrobce. Pouzijte Cistici prostredek na uslechtilou ocel.
Dodrzujte pokyny vyrobce. NepouZivejte oSetfo-
AVarovéni — Nebezpeci popaleni! vacf prostredky na uslechtilou ocel.
Pristroj se silné zahtiva. Nikdy se nedotykejte horkych z plastu:
ploch nebo topnych ¢lankd ve vnitfnim prostoru. Nechte ViyGistéte horkym mycim roztokem a hadrem.
pfistroj pokazdé vychladnout. Zabrante détem v Osuste mékkym hadfikem. NepouZivejte Gistici
pfistupu k pfistroji. prostfedek na sklo nebo Skrabku na sklo.
Ramy Horky myci roztok:
Vnéjsi plochy spotfebice Namocte a vyCistéte hadrikem nebo kartackem.
Celo z uslechtilé  Horky mycf roztok: Vysuvny systém  Horky myci roztok: .
ocell VyGistéte hadrikem a poté osuste mékkym had- VyCistete hadrikem nebo kartackem.
rem. Neodstrafujte mazaci tuk z vysuvnych list, pokud
Ihned odstraite vépenaté, tukové, skrobové mozno je Cistéte v zasunutém stavu. Nemyjte
skvrny a skvrny od bilku. Pod takovymi skvrnami v mycce nadobi.
se maze vytvofit koroze. Prislugenstv Horky myci roztok:
U zékaznického servisu nebo ve specializované Namocte a vyCistéte hadikem nebo kartackem.
prodejné Ize zakoupit speciaini oSetfovaci pro- PHi silném znecisténi pouZijte draténku
stfedky na uslechtilou ocel vhodné na teplé povr- z uslechtilé oceli.
chy. Osetrovaci prostredek naneste ve slabé Smaltované prisluenstvi je vhodné pro myti
vrstvé mékkym hadrem. v mycce nadobi.
Plast Horky myci roztok:
VydGistéte hadfikem a poté osuste mékkym had- Upozornéni
rem. m Nepatrné rozdily barev na pfedni ¢asti spotfebiCe
NepouZivejte Cistici prostfedek na sklo nebo jsou zpusobeny rdznymi materialy, jako je sklo, plast
$krabku na sklo. nebo kov.

m Stiny na prosklenych dvitkach, které ptsobi jako

Lakovane plochy - R HIEERE el Smouhy, jsou svételné odrazy osvétleni pedici

VycGistéte hadfikem a poté osuste mékkym had-

rem trouby. . _ _
: m Smalt se vypaluje pfi velmi vysokych teplotach. Tim
Ovladacipanel  Horky myci roztok: mohou vzniknout nepatrné barevné rozdily. To je
VyCistéte hadrikem a pote osuste mekkym had- normalni a na funkci to nema zadny vliv.
rem. Hrany tenkych plechi se nedaji Uplné smaltovat.
Nepouzivejte Cistici prostredek na sklo nebo Proto mohou byt drsné. Antikorozni ochrana tim neni
Skrabku na sklo. ovlivnéna.
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Plochy v pecicim prostoru

Zadni sténa pediciho prostoru je samocdistici. Poznate to
podle drsného povrchu.

Dno, horni sténa a postranni stény jsou smaltované
a maji hladky povrch.

Cisténi smaltovanych ploch

Hladké smaltované plochy vyCistéte hadrem a horkym
mycim roztokem nebo vodou s octem. Osuste mékkym
hadfikem.

Pripecené zbytky pokrmd namodte vihkym hadrem

a mycim roztokem. P¥i silném znedisténi pouzijte
nerezovou draténku nebo Cistici prostfedek na pecici
trouby.

Pozor!

Nikdy nepouzivejte Cistici prostfedek na pedici trouby
v horké troubé. Mohlo by dojit k poSkozeni smaltu. Pfed
pfistim rozehtatim odstrafite z trouby a z dvifek veskeré
zbytky.

Pedici troubu nechte po gisténi otevienou vyschnout.

Upozornéni: Viivem zbytk( potravin mlze vzniknout bily
povlak. Je nezavadny a nema vliv na funkci. V pfipadé
potfeby Ize zbytky odstranit kyselinou citronovou.

Cisténi samogisticich ploch

Samodistici plochy jsou opatfené porézni, matnou
keramickou vrstvou. Kdyz je spotfebi¢ v provozu, tato
vrstva absorbuje a odstranuje necistoty stfikajici pfi
peceni.

Pokud se samocistici plochy jiz dostate¢né samy nedisti
a vznikaji tmavé skvrny, lze je vydistit cilenym
rozehratim.

Nastaveni
Predtim vyjméte z trouby ramy, vysuvy, pfislusenstvi
a nadoby. Dikladné vydistéte hladké smaltované
plochy v troubé, vnitfni plochu dvitek a sklenény kryt
osvétleni trouby.
1. Nastavte druh ohfevu 3D horky vzduch.
2. Nastavte maximalni teplotu.
3. Spustte ohfev a nechte ho bézet minimalné

1 hodinu.
Keramicka vrstva se zregeneruje.

Po vychladnuti peciciho prostoru odstrarite nahnédlé
a bilé zbytky vodou a mékkou houbikou.

Upozornéni: BEhem provozu se mohou na plochach
tvofit Cervené skvrny. Nejedna se o rez, ale o zbytky
potravin. Tyto skvrny nejsou zdravi Skodlivé a neomezuji
Sistici funkci samodisticich ploch.

Pozor!

Na samocistici plochy nepouzivejte Sistici prostfedky na
pedici trouby. Povrch by se poSkodil. Jestlize se gistici
prostfedek na pecici trouby dostane na tyto plochy
omylem, okamzité ho otfete vodou a houbovou utérkou.
Nedrhnéte a nepouzivejte abrazivni Cistici pomdcky.

Udrzovani spotrebice v Cistoté

Aby se nevytvofily Uporné ulpivajici neCistoty, udrzujte
spotfebiC vzdy disty a nedistoty ihned odstrariujte.

AVarovéni — Nebezpeci pozaru!

Volné zbytky pokrm, tuk a §tava z peceni se mohou
vznitit. Pfed spusténim provozu odstrarite z peciciho
prostoru, z topnych prvkd a pfislusenstvi hrubé
necistoty.

Tipy

m Pedici prostor Cistéte po kazdém pouziti. Nedistoty
se nepfipedou.

m Vzdy ihned odstrante vapenaté, tukové, Skrobové
skvrny a skvrny od bilku.

m Na peceni velmi stavnatych kolacd pouzivejte
univerzalni vysoky plech.

m Pouzivejte vhodnou nadobu na peceni, napt. pekac.
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cs Ramy

Ramy

V ptipadé peclivé udrzby a Cisténi zlstane spotrebic
dlouho pékny a funkéni. Zde je popsano, jak muizete
vyjmout a vycistit ramy.

Vysazeni a zavésSeni ramu

AVarovéni — Nebezpeéi popaleni!

Ramy se silné zahfivaji. Nikdy se nedotykejte horkych
ramuU. VZdy nechte spotfebi¢ vychladnout. Déti se musi
zdrzovat v dostatecné vzdalenosti od spotiebice.

Vyjmuti ramt

1. Ram vepfedu trochu nazdvihnéte a a vyhaknéte b
(obrazek E).

2. Poté cely ram vytahnéte dopfedu a vyjméte ho
(obrazek H).
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Ramy vycistéte mycim prostfedkem a houbic¢kou. Na
Uporné necistoty pouzijte kartacek.

Zavéseni ramu
Je tfeba rozliSovat pravy a levy ram. U obou ramd
dbejte na to, aby byly prohnuté tyCe vepredu.

1. Ram zasunte nejprve doprostied do zadniho

otvoru a tak, aby ram doléhal k zadni sténé pediciho
prostoru, a zatladte ho dozadu b (obrazek H).

Poté ho zasunte do predniho otvoru € tak, aby ram

i zde doléhal ke sténé pediciho prostoru, a zatladte

ho dold d (obréazek H).
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Vysazeni a zavéseni vysuvnych kolejnic

Podle typu spotfebi¢e musite u spotfebicll s ramem
zmeénit zakladni nastaveni na ,Teleskopicky vysuv:
ano“.Pfislusné pokyny najdete v kapitole ,Zakladni
nastaveni“. — Strana 17

V pfipadé potieby mizete vSechny Urovné opatfit
vysuvem.

Pokud je vas spotfebi vybaveny ekolyzou, vyjméte

z trouby kompletni ram pro vysazeni a zavéSeni
vysuvnych kolejnic. Povrchova lprava pro ekolyzu by
se mohla poskodit.

Pokud je vas spotfebi vybaveny pyrolyzou/
samodisténim, vyjméte ze spotrebiCe pred Cisténim
vysuvné kolejnice z varného prostoru.Vysuvné kolejnice
nejsou vhodné na pyrolyzu.

Upozornéni

m Vysuvné kolejnice pouzivejte pouze s univerzalni
panvi, plechem na peceni, rostem a pfislusenstvim,
které se umistuje na rost. VSechno ostatni
pfisluSenstvi neni vhodné.

m Vysuvné kolejnice nejsou vhodné pro spotrebice
s mikrovinnym ohfevem.

AVarovéni — Nebezpeci popaleni!

Ramy se silné zahfivaji. Nikdy se nedotykejte horkych
ramU. VZdy nechte spotfebi¢ vychladnout. Déti se musi
zdrzovat v dostateéné vzdalenosti od spotiebice.

Vysazeni vysuvnych kolejnic

1. Za kolejnici zmacknéte ,,PUSH" a posufite kolejnici
dozadu (obrazek H).

)
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2. Drzte stisknuté ,PUSH" a kolejnici posurite ven
obrazek H).

E(




Ramy cs

3. Vytahnéte kolejnici dopfedu, aby se vyhaknul zadni 3. Zmacknéte ,PUSH" a kolejnici posunte dovnitf tak,
drzak (obrazek H). aby se drzak nachazel mezi obéma tyCemi
(obrazek H).

=

%

4. Vyndejte vysuvnou kolejnici (obrazek H).

4. Uvolnéte ,PUSH", drzak zaskoci (obrazek ). Poté
kolejnici vytahnéte az na doraz a znovu ji zasunte.

Vysuvné kolejnice Cistéte mycim prostfedkem
a houbickou. Na uporné nedistoty pouzijte kartacek.

Zavéseni vysuvnych kolejnic

Kolejnice pasuji pouze vpravo nebo vievo. Pfi
zavésovani dbejte na to, aby bylo mozné je vytahnout
dopredu.

1. Kolejnice musi byt umisténa mezi obéma vodicimi
tyCemi (obrazek H).

2. Nasadte drzak vzadu mezi dolni a horni vodici ty¢
(obrazek H).
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cs Dvitka spotrebicCe

Dvitka spotrebice

V pfipadé peclivé udrzby a cisténi zUstane spotfebic
dlouho pékny a funkéni. Zde je popséano, jak muizete
vydistit dvitka spotfebice.

Demontaz a montaz sklenénych tabuli

Kvdli lepSimu ¢isténi mizete sklenéné tabule ve
dvitkach pedici trouby demontovat.

Zajisténi dvirek spotiebice

1. Zcela otevrete dvitka spotrebice.

2. Odklopte obé zajiStovaci packy vlevo a vpravo
(obrazek H).

3. Uplné zavrete dvitka spotiebice H.

e

Demontaz skla dvirek

AW\
—)

1. Zatlacte na kryt na levé a pravé strané (obrazek H).

2. Sejméte kryt (obrazek H).

3. Vytahnéte sklo dvitek (obrazek H) a opatrné ho

polozte na rovnou plochu.

4. V pfipadé potfeby mizete za ucelem &isténi vyjmout
kondenzaéni liStu. K tomu zcela odklopte dvitka
spotfebice (obrazek H).

5. Kondenzadni liStu zaklapnéte nahoru a vyjméte
(obrazek B).

Vycistéte sklo dvifek Cisticim prostfedkem na sklo
a mekkym hadfikem. Kondenzacni listu utfete hadfikem
a horkym mydlovym roztokem.

AVarovém’

Nebezpedi urazu!

m Poskrabané sklo dvitek spotfebice mlze prasknout.
Nepouzivejte Skrabku na sklo ani ostré nebo
abrazivni Cistici prostfedky.

m Zavésy dvitek spotfebice se béhem otevirani a
zavirani dvitek pohybuji a mohou vas sevrit.
Nesaheijte do prostoru zavésua.

m  Soucasti uvnitf dvitek spotfebie mohou mit ostré
hrany. PouZivejte ochranné rukavice.

Vestavéni skla dvirek

1. Dvitka spotfebiCe zcela oteviete a znovu nasadte
kondenzadni listu. Zastréte listu kolmo a otodte dold
(obrazek H).

P
B

A

2. UplIné zavfete dvitka spotiebice.
3. Zasunte sklo dvifek a dbejte na to, aby bylo sklo
dvitek dole spravné v drzaku (obrazek H).




4. Sklo dvifek nahofte pfitlacte (obrazek H).

=

o

Nasadte kryt a pfitlacte ho, az slysSitelné zaskod&i
(obrazek H).

Znovu zcela otevrete dvitka spotfebice.
Zaklopte obé zajistovaci packy vlevo a vpravo
(obrazek H).

No

)

8. Zavrete dvitka spotrebice.

Pozor!
Pecici prostor pouZivejte znovu teprve tehdy, kdyz je
sklo dvifek fadné namontované.

Co délat v pfipadé poruchy? cs

EJ Co délat v pFipadé
poruchy?
Jestlize se vyskytne porucha, ¢asto se jedna jen

o mali¢kost. Nez kontaktujete servis, pokuste se sami
odstranit zavadu pomoci této tabulky.

Samostatné odstranéni zavad

Technické zavady na spotiebi¢i mlZete ¢asto lehce
odstranit sami.

Pokud se pokrm optimalné nepodafri, najdete na konci
navodu k pouziti mnoho tipl a pokynd k napravé.

— "Otestovali jsme pro vas v nasem kuchyriském
studiu” na strané 27

Zavada Mozna piii¢i- Odstranéni/pokyny
na
Spotrebic nefun-  Vadnd pojis-  Zkontrolujte pojistku v pojistkové
guje. tka. skFince.
Vypadek elek- Zkontrolujte, zda funguje kuchyri-
trického ské svétlo nebo jiné kuchyriské
proudu spotfebice.
Na displeji blika  Vypadek elek- Znovu nastavte ¢as.
¢as. trického
proudu.

Spotfebi¢ nelze  Détskd pojis-  Deaktivujte détskou pojistku stisk-
nastavit. Nadis-  tkaje aktivo-  nutim tlacitka se symbolem klice
pleji sviti symbol  vana. po dobu cca 4 sekund.

klice nebo

SAFE.

AVarovénl’ — Nebezpeci poranéni!

Neodborné opravy jsou nebezpeéné. Nikdy se
nepokousejte spotfebi¢ opravit sami. Opravy smi
provadét pouze nami vysSkoleny servisni technik. Pokud
ma spotfebi¢ zavadu, kontaktujte zakaznicky servis.

AVarovénl' — Nebezpedi urazu elektrickym
proudem!

Neodborné opravy jsou nebezpecné. Opravy spotrebice
a vymeénu poskozenych pfivodnich vedeni smi provadét
vyhradné technik zakaznického servisu vySkoleny nasi
spolecnosti. Pokud je spotfebi¢ vadny, vytahnéte
sitovou zastréku ze zasuvky nebo vypnéte pojistku

v pojistkové skfifice. Zavolejte servis.

Chybova hlaseni na displeji

Pokud se na displeji objevi chybové hlaSeni se
symbolem ,£“, napt. E05-32, dotknéte se tlacditka .
Chybové hlaseni bude vymazano. V tomto pfipadé
znovu nastavte Cas.

Pokud $lo o jedinou poruchu, mlzete spotiebi¢ nadéle
pouzivat jako obvykle. Pokud se chybové hlaseni objevi
znovu, kontaktujte servis a uvedte pfitom presnou
podobu chybového hlaseni a &islo produktu.

— "Zdkaznicky servis" na strané 24

23



cs Zakaznicky servis

Vyména zarovky na horni sténé pecici trouby

Kdyz zarovka v troub& pfestane svitit, je nutné ji
vymeénit. Tepelné odolné halogenové zarovky 230V,
25 W obdrzite u zakaznického servisu nebo ve
specializovanych prodejnach.

Halogenovou zarovku uchopte pomoci suchého hadru.
Prodlouzi se tak doba zivotnosti zarovky. Pouzivejte
pouze tyto zarovky.

AVarovéni — Nebezpeci Urazu elektrickym
proudem!

PFi vyméné zarovky ve varném prostoru jsou kontakty
objimky Zarovky pod proudem. Pfed vyménou
vytahnéte sitovou zastréku ze zasuvky nebo vypnéte
pojistku v pojistkové skfifice.

AVarovéni — Nebezpeci popaleni!

Pristroj se silné zahfiva. Nikdy se nedotykejte horkych
ploch nebo topnych ¢lankd ve vnitfnim prostoru. Nechte
pristroj pokazdé vychladnout. Zabrante détem v
pfistupu k pfistroji.

1. Abyste zabranili poskozeni, polozte do studené
trouby utérku.

2. VySroubujte sklenény kryt smérem doleva
(obrazek H).

3. Vytahnéte zarovku — neSroubujte (obrazek H).
Nasadte novou Zarovku, dbejte pfitom na polohu
kolikd. Zarovku pevné zatlacte.

7

4. Znovu naSroubujte sklenény kryt.
Podle typu spotrebice je sklenény kryt vybaven
tésnicim krouzkem. Tésnici krouzek pred
nasroubovanim znova nasadte.

5. Vyjméte utérku a zapnéte pojistku.

24

Zakaznicky servis

Potfebuje-li vas spotfebi¢ opravu, obratte se na nas
servis. Vzdy najdeme vhodné feseni, aby nedochazelo
ke zbytecnym vyjezdlm servisnich technikd.

Cislo E-Nr. a ¢islo FD

Pri telefonatu uvedte Uplné &islo spotfebice (E-Nr.)

a vyrobni &islo (FD-Nr.), abychom vam mohli poskytnout
kvalifikovanou pomoc. Typovy §titek s pfislusnymi &isly
najdete po otevreni dvifrek spotrebice.

U nékterych spotrebict, které jsou vybavené parou,
najdete typovy §titek za ovladacim panelem.

@ | E-Nr: FD: Z-Nr |

Type:

Abyste je v pfipadé potfeby nemuseli dlouho hledat,
mdzete si Udaje svého spotrebice a telefonni ¢islo
servisu poznamenat zde.

C. vyrobku (E-

Nr) Vyr. €. (FD-Nr.)

Zakaznicky servis

Mg&jte na paméti, ze navstéva technika zakaznického
servisu neni v pfipadé chybné obsluhy bezplatna ani
bé&hem zarucni doby.

Kontaktni udaje vSech zemi najdete v pfilozeném
seznamu zakaznickych servisu.

Objednavka opravy a poradenstvi pfi poruchach
CZ 251.095.546

Dlvétujte kompetentnosti vyrobce. Tim si zajistite, Ze
oprava bude provedena vyskolenymi servisnimi
techniky, ktefi maji k dispozici originalni nahradni dily
pro vas spotrebid.



BdProgramy

Pomoci programi mUzete zcela jednoduse pfipravovat
pokrmy. Zvolite program a spotfebi¢ pro néj pfevezme
optimalni nastaveni.

Abyste dosahli dobrych vysledkd, nesmi byt varny
prostor prilis horky. Nechte varny prostor vychladnout a
teprve poté spustte program.

Nadoba
Dodrzujte pokyny vyrobce nadobi.

Vhodné nadobi:
Pouzivejte nadobi odolné vidi teplotam do 300 °C.

sklenéné viko mlze plsobit gril a pecené ziska
péknou kfupavou karku.

Pekade z uSlechtilé oceli nejsou pfilis vhodné. Lesklé
povrchy velmi silné odrazi tepelné zareni. Pokrm méné
zhédne a maso nebude dostate¢né uvarené. Pokud
pouzijete pekac z uslechtilé oceli, po ukonceni
programu odklopte viko. Maso nechte jeSte 8 az 10
minut grilovat pfi stupni grilovani 3.

Pokud pouzijete pekal ze smaltované oceli, litiny nebo
litého hliniku, pokrm vice zhnédne na spodni strané.
Pridejte vétSi mnozstvi tekutiny.

Tip: Pokud bude §tava pfilis svétlda nebo naopak tmava,
pristé pouzijte mensi resp. veétsi mnozstvi tekutiny.

Nevhodné nadobi:
Nadobi ze svétlého, lesklého hliniku, neglazované hliny
a nadobi z plastu nebo s plastovymi uchy neni vhodné.

Velikost nadoby:
Pe&ené by méla dno nadoby pokryt asi ze dvou tretin.
Ziskate tak idealni vypek.

Vzdalenost mezi masem a pokliCkou by méla byt
minimalné 3 cm. Maso mUze béhem peceni zvétsit svij
objem.

Priprava pokrmu

Pouzivejte Cerstvé potraviny, nejlépe vyndané z lednice.

Tip: Hodné libové maso zlstane §tavnaté, kdyz jej
oblozite platky Speku.

Pokrm zvazte. Pro nastaveni potfebujete znat hmotnost.
Nastavte vzdy nejblizsi vySSi hmotnost.

Nadobu postavte na rost. Vzdy ji vkladejte do studené
trouby.

Programy

Ccs

25



CSs

Programy

Programy

Kdyz je pecené hotovd, mlze se nechat jeSté 10 minut
odpocivat ve vypnuté, zaviené troubé. Stava v mase se
tak Iépe rozloZi.

Hmotnost Ize nastavit v rozmezi 0,5 kg az 2,5 kg.

Upozornéni: . Rozsah hmotnosti je zamérné omezeny.

Pro velmi velké pokrmy Casto neni k dispozici zadna

velka nadoba a vysledek pecCeni by neodpovidal.

Program

Potravina

Nadoba

Pridejte tekutinu

Vyska za-
sunuti

Nastavena
hmotnost

Pokyny

01  Kure, bez nadivky Kuchynska Pekac se Ne 2 Hmotnost Polozte do nadoby prsni
Uprava, okore- sklenénou kurete stranou nahoru.
néng poklici
02 Kriti prsa Veelku, okofe- Pekac se Zalijte dno pekace, 2 Hmotnost kri- Maso pfedem neopé-
néna sklenénou  event. pfidejte az 250 g tich prsou kejte.
poklicf zeleniny.
03 Eintopf, se zeleninou Vegetariansky Hluboky Podle receptu 2 Celkova Zeleninu s dlouhou dobou
pekac hmotnost pripravy (napf. mrkev)
S poklici nakrdjejte na mensi
kousky nez zeleninu
s kratkou dobou pripravy
(napt. rajCata).
04 Gulas Hovézi nebo vep-  Hluboky Podle receptu 2 Celkova Maso vloZte dold
fové maso nakra-  pekac hmotnost a pokryjte zeleninou.
jené nakousky se s poklicf Maso predem neopé-
zeleninou kejte.
05 Sekana, Cerstva Sekana Pekac Ne 2 Hmotnost
z hovéziho, vepfo- s poklici pecené
vého nebo jehné-
¢tho masa
06 DusSena hovézi pecené Napf. vysoky ros- Pekac Prilijte takové mnozstvi 2 Hmotnost Maso predem neopé-
ténec, plec, ofech s poklici kapaliny, aby bylo maso masa kejte.
nebo svickova témér zakryté.
pecené
07 Hovézi zavitky PInéné zeleninou Pekac Rolady témér celé 2 Hmotnost Maso predem neopé-
nebo masem S poklici zakryjte, napr. vyvarem vSech piné-  kejte.
nebo vodou. nych zavitk{
08 Jehnééi kyta, propecend Bez kosti, okofe-  Pekac Zalijte dno pekace, 2 Hmotnost Maso pfedem neopé-
néna S poklici event. pridejte az 250 g masa kejte.
zeleniny.
09 Teleci pecené, libova Napf. svickova Pekac Zalijte dno pekace, 2 Hmotnost Maso predem neopé-
nebo ofech S poklici event. pridejte az 250 g masa kejte.
zeleniny.
10 Pecena veprova krko-  Bez kosti, okofe-  Pekac se Zalijte dno pekace, 2 Hmotnost Maso predem neopé-
vice nena sklenénou  event. pfidejte az 250 g masa kejte.
poklicf zeleniny.
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Nastaveni programu

Spotfebi¢ zvoli optimalni druh ohfevu a nastaveni ¢asu
a teploty. Musite nastavit pouze hmotnost.

Hmotnost Ize nastavit pouze ve stanoveném
hmotnostnim rozmezi.

1. Voli¢ funkci a voli¢ teploty nastavte na program [¥i.

2. Pomoci tlagitka + nebo — nastavte pozadovany
program.

3. Dotknéte se tlacitka kg.

4. Pomoci tlaCitka + nebo — nastavte hmotnost
pokrmu.
Po prevzeti hmotnosti se na displeji zobrazi
vypoditana doba trvani. V pfipadé potfeby se mizete
pomoci tlagitka kg vratit k programu.

Za nékolik sekund se program spusti. Na displeji se

odpoditava doba trvani.

Jakmile bude program ukoncen, zazni signal. Na
displeji je zobrazena doba trvani nula.

Jestlize jste s vysledkem peceni spokojeni, vypnéte
spotfebi€ otocenim voli¢e funkci do nulové polohy.
Doba trvani programu

Dobu trvani vami nastaveného programu spotfebi¢
automaticky spocita. Zobrazi se, jakmile nastavite
hmotnost ke zvolenému programu.

Dobu trvani programu nelze ménit.

Dopékani
Jakmile je program a signal ukonéen, mizete znovu

nastavit dobu trvani pomoci tlagitka +. Spotfebi¢ hreje
dale podle nastaveni programu.

Upozornéni: Dopékani mlzete opakovat libovolné
Casto.

Jestlize jste s vysledkem peceni spokojeni, vypnéte
spotfebi¢ otocenim voli¢e funkci do nulové polohy.

Posunuti ¢asu konce

U nékterych programd mdzete posunout zpét ¢as
konce. Pfed spusténim se dotykejte tladitka ©, dokud
na displeji nebude oznacen symbol konce. Pomoci
tlagitka + posunte konec na pozdéiji.

Po spusténi se spotfebi¢ pfepne do vyCkavaciho
rezimu.

Zména a preruseni

Po spusténi jiz nelze zménit Cislo programu a hmotnost.

Cas konce Ize zménit, dokud je spotiebic ve
vyCkavacim rezimu.

Jestlize chcete program prerusit, spotfebiC vypnéte
otoCenim voli¢e funkci do nulové polohy.

Otestovali jsme pro vas v naSem kuchyrnském studiu cs

[B) Otestovali jsme pro vas v
nasem kuchynském studiu

Zde naleznete vybér pokrmd a pro né vhodna
nastaveni. Ukazeme vam, ktery druh ohfevu a jaka
teplota jsou nejvhodnéjsi pro vas pokrm. Dozvite se,
které prislusenstvi mate pouzit a do jaké vysky je tfeba
ho zasunout. Dostanete od nas tipy k nadobam
a pfipravé pokrmu.

Upozornéni: PFi peceni potravin mlze v troubé vznikat
vodni para.

Vas spotrebic je velmi energeticky usporny a pfi
provozu se ven dostane jen velmi malo tepla. Na
zakladé vysokych rozdilll mezi teplotou uvnitf
spotfebiCe a vnéjsSimi castmi spotiebic¢e se mlze na
dvitkach, ovladacim panelu a pfednich stranach
sousedniho nabytku srazet kondenzovana voda. To je
normalni jev, ktery je podminény fyzikalné. Tvorbu
kondenzatoru Ize snizit pfedehratim nebo opatrnym
otevienim dvifek.

VSeobecné pokyny

Doporucené hodnoty nastaveni

V tabulce najdete optimalni druh ohfevu pro riizné
pokrmy. Teplota a doba pedeni zavisi na mnozstvi

a receptu. Proto jsou zde uvedena rozpéti nastaveni.
Nejdfive vyzkouSejte nizSi hodnoty. Pfi nizsi teploté
dosahnete rovnomérnéjSiho zhnédnuti. V pfipadé
potfeby pfisté nastavte vysSi hodnotu.

Upozornéni: Dobu peceni nelze zkratit vysSi teplotou.
Pokrmy by byly hotové jen zvenku, ale uvnitf by byly
nedopedené.

Hodnoty nastaveni plati pro vliozeni pokrmu do studené
trouby. USetfite tak az 20 procent energie. P¥i
prfedehrati se uvedené doby peceni zkrati o nékolik
minut.

U nékterych pokrma je predehrati nutné, v tom pripadé
je to uvedeno v tabulce. Pokrm a pfislusenstvi vlozte do
trouby az po predehfati.

Pokud chcete péct podle vlastniho receptu, fidte se
podle podobnych pokrmu v tabulce. Dalsi informace
najdete v &asti Tipy za tabulkami s nastavenim.

PrisluSenstvi, které nepouzivate, vyndejte z trouby.
Dosahnete tak optimalniho vysledku peceni a uSetfite
az 20 procent energie.
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Druh ohfevu mirny horky vzduch

Mirny horky vzduch je inteligentni druh ohfevu pro
Setrnou pfipravu masa, ryb a peciva. Spotfebic
optimalné reguluje pfivod energie do peciciho prostoru.
Pokrm se pece v jednotlivych fazich pomoci zbytkového
tepla. ZUstane tak stavnatéjsi a méné zhnédne.

V zavislosti na pfipravé a potravinach Ize uSetfit energii.
Tento efekt zanikne, kdyZz béhem pedeni pfed&asné
otevrete dvitka spotfebiCe nebo pfi predehrati.

Pouzivejte pouze originalni pfislusenstvi pro vas
spotrebic. Je optimalné uzplsobené pro pedici prostor
a druhy ohfevu. PfisluSenstvi, které nepouzivate,

z peciciho prostoru vyjmeéte.

Pokrmy vkladejte do studené, prazdné trouby. Zvolte
teplotu od 120 °C do 230 °C.Béhem peceni nechte
dvitka spotfebiCe zavfena. Pecte jen na jedné Urovni.

Druh ohfevu mirny horky vzduch se pouziva pro zjisténi
spotreby elektrické energie v cirkulaénim rezimu
a energetickeé tridy.

Peceni na jedné drovni

Pro peceni na jedné Urovni pouzivejte nasledujici vysky
zasunuti:

m vysoké pecivo, resp. forma na rostu: vyska 2

m nizké pedivo, resp. na plechu na peceni: vySka 3

Peceni na vice urovnich

Pouzivejte horky vzduch. Souc¢asné vloZzené pecivo na
plechach nebo ve formach nemusi byt hotové ve
stejnou dobu.
Peceni na dvou urovnich:
m univerzalni vysoky plech: vySka 3

plech na pedeni: vyska 1
m formy na rostu

prvni rost: vyska 3

druhy rost: vyska 1

Peceni na tfech Urovnich:

m plech na peceni: vySka 5
univerzalni vysoky plech: vySka 3
plech na pedeni: vyska 1

Pokud pfipravujete pokrmy souc¢asné, mizete uSetfit az
45 procent energie. Postavte formy do trouby vedle
sebe nebo Uhlopfiéné nad sebe.
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Prislusenstvi

Pouzivejte pouze originalni pfisluSenstvi pro vas
spotrebic. Je optimalné uzplsobené pro pecici prostor
a druhy provozu.

Dbejte na to, abyste vzdy pouzili spravné pfislusenstvi
a abyste ho do trouby zasunuli spravné.
— "Prislusenstvi” na strané 11

Papir na peceni

Pouzivejte pouze papir na peceni, ktery je vhodny pro
zvolenou teplotu. Vzdy ustfihnéte spravnou velikost
papiru na pedeni.

Kolace a pecivo

Vas spotfebiC je vybaveny Cetnymi druhy ohfevu pro
peceni kolacd a drobného pediva. V tabulkach

s nastavenim najdete optimalni nastaveni pro velké
mnozstvi pokrmd.

Ridte se také pokyny v &asti tykajici se kynuti t&sta.

Formy na peceni

Pro dosazeni optimalniho vysledku pedeni
doporudujeme tmavé kovové formy na peceni.

PFi pouziti bilych plechovych forem, keramickych forem
a sklenénych forem se prodluzuje doba pedeni
a pecivo nezhnédne rovnomeérné.

Pokud chcete pouzivat silikonové formy, fidte se udaji
a recepty vyrobce. Silikonové formy jsou Casto mensi
nez normalni formy. Udaje mnozstvi a recepty se
mohou liSit.

Zmrazené potraviny

Nepouzivejte silné namrazené zmrazené potraviny.
Odstrarite z pokrmu led.

Zmrazené potraviny mohou byt pfedpedené
nerovhomeérné. Zhnédnuti po upeceni pak bude také
nerovnomerné.

Chléb a housky

Pozor!

Do horkeé trouby nikdy nelijte vodu a nestavte nadoby
s vodu na dno trouby. Stfidanim teplot by se mohl
poskodit smalt.

Nékteré pokrmy se povedou nejlépe, kdyz je pecete
v nékolika krocich. Ty jsou uvedené v tabulce.
Hodnoty nastaveni pro tésto na chléb plati jak pro tésto

na plechu na peceni, tak také pro tésto v truhlikové
formé.
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Kolace ve formeé

Pfislusenstvi / Nadobi

Uroven

Druh Teplota ve

Doba tpra-

vkladani  ohfevu  °C vy v min.

Treny kolac, jednoduchy Forma ve tvaru vénce / hranata forma 2 & 140-150 7590
Treny kolac, jednoduchy, 2 Urovné Forma ve tvaru vénce / hranatd forma 3+1 140-150 70-85
Treny koldc, jemny Forma ve tvaru vénce / hranata forma 2 = 150-170 60-80
Dortovy korpus z tfeného tésta Forma na dortovy korpus 3 = 160-180 20-30
Ovocny nebo tvarohovy dort s korpusem z Dortovd forma @ 26 cm 2 = 170-190 55-80
kiehkého tésta

Kola¢ Tarte Forma na kol4¢ Tarte 3 190-210 2545
Kynuty kolac Dortovd forma @ 28 cm 2 150-160 25-35
Babovka Forma na babovku 2 = 150-170 50-70
PiSkotovy dort, 3 vejce Dortovd forma @ 26 cm 2 160-170 30-35
Piskotovy dort, 6 vajec Dortové forma @ 28 cm 2 = 150-160* 3040

* predehrejte

Kolace na plechu

PfisluSenstvi/nadoba

Vyska za-

sunuti

Druh Teplota ve
ohfevu °C

Doba trva-
ni v min

Treny kold¢ s horni vrstvou plech na peceni 3 = 160-180 20-45
Treny kolac, 2 urovné univerzaini vysoky plech + plech na peceni 3+1 140-160 30-55
Krehke tésto se suchou horni vrstvou plech na peceni 2 = 170-190 30-45
Krehkeé tésto se suchou horni vrstvou, 2 Grovné  univerzalni vysoky plech + plech na pe¢eni 3+1 160-170 3545
Kolac z kfehkého tésta se Stavnatou horni vrstvou univerzalni vysoky plech 2 = 160-180 55-95
Kynuty kolac se suchou hornf vrstvou plech na peceni 3 = 160-180 15-20
Kynuty kola¢ se suchou horni vrstvou, 2 irovné  univerzalni vysoky plech + plech na peceni 3+1 150-170 20-30
Kynuty kolac se Stavnatou horni vrstvou univerzaini vysoky plech 3 = 180-200 30-55
Kynuty kol&¢ se Stavnatou horni vrstvou, 2 Urovné univerzalni vysoky plech + plech na peceni 3+1 150-170 40-65
Kynuta vanocka, kynuty vénec plech na peceni 2 = 160-170 35-40
PiSkotova rolada plech na peceni 3 180-200* 10-15
Sladky zavin univerzalni vysoky plech 2 = 190-200 4560
Zavin, zmrazeny univerzalni vysoky plech 3 200-220~ 3545

* Predehrat.

PrisluSenstvi/nadoba

Drobné pecivo

Vyska za-
sunuti

Druh Teplota ve
ohievu °C

Dobatrvani
vV min

Muffiny plech na muffiny 2 = 170-190 20-40
Muffiny, 2 Grovné plechy na muffiny 3+1 160-170* 20-45
Drobné kynuté pecivo plech na pedeni 3 150-170 20-30
Drobné kynuté pecivo, 2 Urovné univerzalni vysoky plech + plech na peCeni  3+1 150-170 2540
Pecivo z listového tésta plech na pedeni 3 170-190* 20-35
Pecivo z listového tésta 2 Urovné univerzalni vysoky plech + plech na peCeni  3+1 170-190* 25-45
Pecivo z listového tésta 3 Urovné plechy na peCeni + univerzalni vysoky plech ~ 5+3+1 170-190* 25-45
Pecivo z odpalovaného tésta plech na peceni 3 = 190210 35560
PecCivo z odpalovaného tésta, 2 drovné univerzaini vysoky plech + plech na peceni  3+1 190-210 35-45

* Predehrat.

“* 5 min predehrat, nepouzivejte funkci rychloohfevu.
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Cukrovi

Prislusenstvi/nadoba VySka za- Druh Teplotave  Doba trva-

sunuti ohfevu °C ni v min

Strikané pecivo plech na peceni 3 = 140-150™ 2540
Strikané pecivo, 2 Urovné univerzaini vysoky plech + plech na peceni 3+1 140-150™ 2535
Stfikané pecivo, 3 Urovné plechy na peceni + univerzaini vysoky plech ~ 5+3+1 130-140™  40-55
Cukrovi plech na peceni 3 (] 140-160 15-25
Cukrovi, 2 Urovné univerzalni vysoky plech + plech na peceni 3+1 140-160 15-25
Cukrovi, 3 drovné plechy na peceni + univerzalni vysoky plech ~ 5+3+1 140-160 15-25
Snéhové cukrovi, bezé plech na peceni 3 8090 120-150
Bezé, 2 drovné univerzaini vysoky plech + plech na peceni 3+1 90-100* 100-150
Makronky plech na peceni 3 90-110 20-30
Makronky, 2 drovné univerzaini vysoky plech + plech na peceni 3+1 90-110 20-35
Makronky, 3 rovné plechy na peceni + univerzalni vysoky plech ~ 5+3+1 90-110 3040

* Predehrat.

“* 5 min predehrat, nepouzivejte funkci rychloohfevu.
Chléb a housky

PrisluSenstvi/nadoba Vyska za- Druh Krok Teplotave Doba trva-

sunuti ohrevu °C ni v min

€]

Chléb, 750 g (v truhlikové formé avolné  univerzalni vysoky plech nebo truhlikova 2 200220 2040

polozeny) forma

Chléb, 1 000 g (v truhlikové formé a volné univerzaini vysoky plech nebo truhlikovd 2 & 200-220 3550
polozeny) forma

Chléb, 1 500 g (v truhlikové formé a volné univerzalni vysoky plech nebo truhlikovd 2 &) 200220 40-60
polozZeny) forma

Chlebova placka univerzdini vysoky plech 3 240-250 20-25
Housky, sladkg, Cerstveé plech na peceni 3 = 150-160* 25-35
Housky, sladké, Cerstvé, 2 trovné univerzaini vysoky plech + plech na peceni  3+1 150-170* 1525
Housky, Cerstvé plech na peceni 3 = 180-200 20-30
ZapeCeng toasty, 4 ks rot 3 = 200-220 15-20
Zapecené toasty, 12 ks rost 3 = 220-240 15-25

* Predehrat.

Pizza, quiche a pikantni kolace

Prislusenstvi / Nadobi Uroven Druh Teplota Doba upra-

vkladani  ohfevu ve °C vy V min.
Pizza, Cerstva Pecici plech 3 190-210 20-30
Pizza, Cerstva, 2 Urovné Univerzalni plech + pecici plech 3+1 190-210 30-40
Pizza, Cerstva, tenkg tésto Plech na pizzu 2 250-270* 25-35
Pizza, chlazend Rost 170-190 15-20
Pizza, zmrazend, tenké tésto 1 ks Rost 2 190-210 15-20
Pizza, zmrazend, tenké tésto 2 ks Univerzaini plech + rost 3+1 190-210 20-25
Pizza, zmrazend, silné t&sto 1 ks Rost 3 180-200 20-25
Pizza, zmrazena, silné tésto 2 ks Univerzalni plech + rost 3+1 190-210 25-30
Minipizzy Univerzalni plech 3 180-200 15-20
Pikantni kolace ve formé Dortova forma @ 28 cm 2 170-190 50-60
Quiche Kolacova forma, Cerny plech 2 190-210 25-35
Pirohy Forma na nakyp 2 170-190 65-75
Empanada (slané pirohy) Univerzdini plech 3 180-190 30-40
Turecky Borek (Burek) Univerzalni plech 1 = 180-200 40-50

* predehrejte
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Tipy pro peceni peciva

Otestovali jsme pro vas v naSem kuchyrnském studiu cs

Chcete zjistit, zda je pecivo prope-
cené.

Pichnéte Spejli do peciva v misté, kde je nejvyssi. Pokud se na ni tésto nepfilepi, je pecivo hotove.

Pecivo ,spadne”.

Pristé pouzijte méné tekutiny. Nebo nastavte 0 10 °C niZ8i teplotu a prodluzte dobu peceni. Dodrzujte uve-
dené prisady a pokyny pro pfipravu uvedeng v receptu.

PeCivo vybéhlo uprostied hodné do
vySky a na okrajich je nizsi.

Vymazte jen dno rozeviraci formy. Po upeceni pecivo opatrné uvolnéte nozem.

Stava z ovoce pretéka.

PFisté pouZijte univerzalni vysoky plech.

Drobné pecivo se pfi peceni lepi
k Sobé.

Kousky peciva by od sebe mély byt vzddlené cca 2 cm. Maji tak dostatek mista, aby mohly hezky zvétsit svij
objem a opéci se ze vSech stran.

PecCivo je prilis suché.

Nastavte 0 10 °C vySSi teplotu a zkratte dobu pecen.

Pecivo je celkove prili§ svétlg.

Pokud jste zvolili spravnou vySku zasunuti a spravné prislusenstvi, v pfipadé potieby zvysSte teplotu nebo pro-
dluzte dobu pecen.

PecCivo je nahorte prilis svétlg, ale
zespoda prilis tmaveé.

PFisté ho zasurite o jednu trover vys.

Pecivo je nahore prilis tmave, ale
zespoda prilis svétlé.

PFisté ho zasurite o jednu Urover nize. Zvolte nizsi teplotu a prodluzte dobu pecent.

Pecivo ve formé nebo v truhlikové
formeé je vzadu prili§ tmave.

Formu na peceni nestavte az k zadni sténé, nybrz doprostied pfisluSenstvi.

PecCivo je celkoveé prilis tmavé.

PriSté zvolte nizsi teplotu a prodluzte dobu pecen.

Pecivo hnédne nerovnomérné.

Zvolte 0 néco nizsi teplotu.

| precnivajici papir na peceni mlize mit viiv na cirkulaci vzduchu. VZdy ustfihnéte spravnou velikost papiru na
pecen.

Dbejte na to, aby forma na peceni nestala pfimo pred otvory v zadni sténé trouby.

Pri peCeni drobného peciva by jednotlivé kousky mély mit stejnou velikost a tloustku.

Pekli jste na vice Urovnich. Pecivo na

hornim plechu je tmavsi nez na spod-

nim.

PFi peceni na vice Urovnich pouzivejte vzdy horky vzduch. Souc¢asné viozené pecivo na plechach nebo ve for-
mach nemusf byt hotové ve stejnou dobu.

Pecivo vypada dobre, ale uvnit je
nedopecené.

Pecte o néco déle na nizsi teplotu a v pripadé potieby pridejte méné tekutiny. U peciva se Stavnatou horni vrst-
vou nejprve predpecte korpus. Posypte ho mandlemi nebo strouhankou a pak pridejte horni vrstvu.

Pecivo nelze vyklopit.

Nechte pecivo po upecent jesté 5 az 10 minut vychladnout. Pokud ho ani poté nelze vyklopit, opatrné ho na
okraji uvolnéte noZem. Znovu formu obratte a nékolikrat na ni polozte studeny mokry hadr. PFisté formu
vymazte tukem a vysypejte strouhankou.

Nakypy a zapékané pokrmy

Vas spotrebi¢ je vybaveny Cetnymi druhy ohfevu pro
peceni nakypu. V tabulkach s nastavenim najdete
optimalni nastaveni pro velké mnoZstvi pokrmu.

Propedeni nakypu zavisi na velikosti nadoby a vySce

nakypu.

Na nakypy a zapékané pokrmy pouzivejte Siroké mélké
nadoby. V Uzkych vysokych nadobach budou pokrmy

Vzdy pouzivejte uvedené vysky zasunuti.

MUZete péct na jedné Urovni ve formach nebo
S univerzalnim vysokym plechem.

m formy na rostu: vyska 2

m univerzalni vysoky plech: vyska 3

Pokud pfipravujete pokrmy souéasné, mizete usetfit az
45 procent energie. Formy postavte do trouby vedle
sebe.

vyzadovat vice ¢asu a budou na horni strané tmavsi.

Doba trva-
ni v min

PfisluSenstvi/nadoba

Vyska za-
sunuti

Druh Teplota ve
ohfevu °C

Nakyp, slany, varené prisady nakypova forma 2 = 200-220 30-60
Nékyp, sladky nakypova forma 2 = 170-190 40-60
Zapékané brambory, syrové prisady, vysoké 4 cm nakypova forma 2 150-170 60-80
Zapékané brambory, syrové prisady, vysoké 4 cm, 2 trovné nakypova forma 3+1 150-160 65-80
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Drubez, maso a ryby

Vas spotfebic je vybaveny rliznymi druhy ohfevu pro
peceni dribeze, masa a ryb. V tabulkdch s nastavenim
najdete optimalni nastaveni pro nékteré pokrmy.

Peceni na rostu

Peceni na rostu je obzvlasté vhodné pro velkou dribez
nebo vice kusl soucasné.

Zasunte univerzalni vysoky plech s vlozenym rosStem do
uvedené vysSky zasunuti. Dbejte na to, aby byl rost
spravné posazeny na univerzalnim vysokém plechu.
— '"Prislusenstvi” na strané 11

Podle velikosti a druhu pecené nalijte do univerzalniho
vysokého plechu az 2 | vody. Odkapavaijici tekutina se
zachyti. Z tohoto vypeku muzete pripravit omacku.
Navic vznikne méné koure a trouba zlstane Cistsi.

Peceni v nadobé

AVarovéniNebezpeéi poranéni pfi prasknuti skla!
Horkou sklenénou nadobu odstavte na suchou
podlozku. Kdyby byl podklad mokry nebo studeny,
nadoba by mohla prasknout.

AVarovéniNebezpeéi opareni!

Pfi odklopeni poklicky po peceni mize proudit ven
velmi horka para. Nazdvihnéte pokli¢ku vzadu, aby
horka para unikala smérem od vaseho téla.

Pouzivejte pouze nadoby, Které jsou vhodné pro pouziti

v pecici troub&. Nejvhodnéjsi jsou sklenéné nadoby.
Zkontrolujte, zda se nadoba vejde do trouby.

Lesklé pekade z uSlechtilé oceli nebo hliniku odrazeji
teplo jako zrcadlo, a jsou proto vhodné jen ¢astedné.
Drlbez, maso a ryby se pecou pomaleji a méné
zhnédnou. PouZzijte vySSi teplotu a/nebo delsi dobu
pedeni.

Ridte se pokyny vyrobce nadoby na pedeni.
Nepfiklopena nadoba

Pro peceni dribeze, masa a ryb pouzivejte nejlépe
hlubokou formu na pedeni. Postavte formu na rost.
Pokud nemate vhodnou nadobu, pouzijte univerzalni
vysoky plech.

Priklopena nadoba

Pri peceni v pfiklopené nadobé zlstane pedici prostor
podstatné CistSi. Dbejte na to, aby méla poklicka
spravnou velikost a dobfe pfiléhala. Nadobu postavte
na rost.

| v pfiklopeném pekadi Ize drlibez, maso a ryby upéct
dokfupava. Pouzijte pekac se sklenénou pokli¢kou
a nastavte vyssi teplotu.
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Grilovani

Béhem grilovani nechte dvitka spotfebice zavfena.
Nikdy negrilujte s otevienymi dvitky spotfebice.

Grilovany pokrm polozte na rost. Univerzalni vysoky
plech navic zasurte zkosenim k dvitkam spotrebice
nejméné o jednu vySku zasunuti nize. Zachyti se
odkapavaijici tuk.

Grilujte pokud mozno stejné kousky s podobnou
tloustkou a hmotnosti. Tak se opecou rovhomeérné

a zUstanou hezky Stavnaté. Grilované kousky polozte
pfimo na rost.

Grilované kousky obracejte pomoci grilovacich klesti.
Pokud maso propichnete vidlickou, vytece z néj stava
a bude suché.

Maso osolte aZ po grilovani. Sul vytahuje z masa vodu.

Upozornéni

m Grilovaci topné téleso se stale zapina a vypina, to je
normalni. Jak ¢asto k tomu dochazi, zavisi na
nastaveném stupni grilovani.

m P¥i grilovani mdze vznikat kour.

Pecici sonda

V zavislosti na vybaveni spotfebice mlzete mit pecici
sondu. Pedici sonda umoznuje presné peceni. Prectéte
si dulezité pokyny k pouziti pecici sondy v pfislusné
kapitole. Najdete zde pokyny k zapojeni pecici sondy,
mozné druhy ohfevu a dalSi informace.

Doporucené hodnoty nastaveni

Hodnoty nastaveni plati pro vlozeni dribeze, masa
nebo ryb bez nadivky pfipravenych k peceni s teplotou
z lednice do studené trouby.

V tabulce najdete Udaje pro dribez, maso a ryby

s navrzenou hmotnosti. Pokud chcete péct dribez,
maso nebo ryby s vétsi hmotnosti, v kazdém pfipadé
pouzijte nizsi teplotu. V ptipadé vice kusl se pfi

kusu.Jednotlivé kusy by mély byt pfiblizné stejné velké.
Cim je drdbeZ, maso nebo ryba vétsi, tim nizsi teplota

a delSi doba peceni.

Dribez, maso a ryby po uplynuti cca 2 az %4 uvedené
doby obratte.



Drabez

U kachny nebo husy propichnéte kizi pod kridly. Tak
muze vytékat tuk.

U kachnich prsou nafiznéte kizi. Kachni prsa
neobracejte.

K dribeZi pfidejte do nadoby trochu tekutiny. Dno
nadoby by mélo byt pokryté do vySky 1-2 cm.
Pokud budete dribezZ obracet, pecte ji nejprve prsni
stranou, resp. stranou s kdzi dold.

Dribez bude obzvlasté do kfupava opecend, pokud ji
ke konci peceni potfete maslem, slanou vodou nebo
pomerancovou Stavou.

Maso

Libové maso potrete podle chuti tukem nebo ho oblozte
platky slaniny.

Pti peCeni libového masa pfidejte trochu tekutiny. Ve
sklenéné nadobé by mélo byt dno pokryté do vysky cca
Y2 cm.

Kazi kfizem nafiznéte. Pokud budete peceni obracet,
pedte ji nejprve kazi dold.

Kdyz je peCené hotova, méla by se nechat jesté

10 minut odpocivat ve vypnuté, zaviené troubé. Stava
se tak lépe rozloZi. Pfipadné pedeni zabalte do alobalu.

Drabez

Prislusenstvi / Nadobi

Otestovali jsme pro vas v naSem kuchyrnském studiu cs

Doporuéena doba na odpocinuti neni zapocitana
v uvedené dobé peceni.

Pedeni a duSeni v nadobé je komfortnéjsi. Peceni Ize

v nadobé snadnéji z trouby vyndat a omacku muzete
uvafit pfimo v nadobé.

MnoZstvi tekutiny zavisi na druhu masa a materialu
nadoby a na tom, zda pouZijete poklic¢ku. Pokud pecete
maso ve smaltovaném nebo tmavém kovovém pekadi,
je potfeba o néco vice tekutiny nez ve sklenéné
nadobé.

Tekutina v nadobé se pfi peCeni vyparuje. V pfipadé
potfeby opatrné pfilijte tekutinu.

Vzdalenost mezi masem a poklickou by méla byt
minimalné 3 cm. Maso mUzZe zvétsit svij objem.

Pred dusenim maso podle potfeby pfedem opecte. Aby
pfi duseni vznikla omacka, pfidejte vodu, vino, ocet

a podobné. Dno nadoby by mélo byt pokryté do vysky
1-2 cm.

Ryby

Celou rybu nemusite obracet. Celou rybu viozZte do
trouby v poloze na bfise, hibetni ploutvi nahoru. Aby
dobre drzela, vlozte do otvoru v bfiSe rozfiznuty
brambor nebo malou Zaruvzdornou nadobku.

Jestli je ryba uz upedéena, poznate podle toho, Ze Ize
snadno uvolnit hibetni ploutev.

Pro duSeni dejte do nadoby dvé az tfi Izice tekutiny
a trochu citronové stavy nebo octa.

Urovei  Druh

Teplota

Doba tpra-

vkladani  ohfevu  ve °C vy V min.

Kufe, 1,3 kg Otevrend nadoba 2 200-220 60-70
Malé kousky kufete, po 250 g Otevrena nadoba 3 220-230 30-35
Kufecl kousky, nugety, zmrazengé Univerzaini plech 3 = 190-210 20-25
Kachna, 2 kg Oteviend nadoba 2 180-200 90-110
Kachni prsa, stfedné propecend, po 300 g Otevrend nadoba 3 = 210230 35-40
il 3 35
Husa, 3 kg Otevfend nadoba 2 140 130-140
160 50-60
Husi stehna, po 350 g Uzavrend nddoba 2 = 150-160 8090
230-240 30-40
Miada krta, 2,5 kg Otevrend nadoba 2 180-200 7590
Kr(iti prsa, bez kosti, 1 kg Uzaviend nadoba 2 = 240-260 80-100
Kriti horni stehno, s kosti, 1 kg Otevrend nadoba 2 180-200 80-100
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Maso

PrisluSenstvi / Nadobi Uroveni Druh Kroky Teplota Doba upravy

vkladani ohrevu ve °C vV min.

Veprova pecené bez kiiZe, napr. krkovice, 1,5 kg  Oteviend nadoba 2 160-170 150-160
Veprova pecené s kilzi, napt. plec, 2 kg Oteviend nddoba 2 130-140 135-145

2 190-200 25-30
Veprova panenka, 1,5 kg Uzavrend nddoba 2 190-200 100-110***
Vepioveé steaky, silné 2 cm Rost 4 OJ 3 20-25**
Hovézi svickovd, medium, 1 kg Univerzaini plech + pecici plech 3 = 210-220**  40-50**
Dusena hovézi peceng, 1,5 kg Uzaviend nadoba 2 200-220 140-160*****
Roastbeef, medium, 1,5 kg Univerzaini plech + pecici plech 3 200-220**  60-70
Burger, vysoky 3-4 cm Rost 4 OJ Jrrx 25-30
Teleci pecené, 1,5 kg Otevrend nddoba 2 160-180 115-130
Teleci kolinko, 1,5 kg Uzaviend nadoba 2 200-220 110-125
Jehnéci kyta bez kosti, stfedné propecend, 1,5 kg Oteviend nddoba 2 170-190 70-80"**
Jehnédi hibet s kosti, stfedné propeceny, 1,5 kg  Oteviena nadoba 2 180-190 45-55%**
Grilovaci klobésy Rost 3 ] 3 1520
Sekand, 1 kg Oteviend nadoba 2 170-180 65-75

* predehrejte
“* Pod néj zasunte univerzalni plech do trovné 2
“** bez obraceni

**** obratte po 1/2-2/3 doby pecent
~** na zaCatku pridejte do nadoby tekutinu, maso by mélo lezet minimalné do 2/3 v tekuting

Ryby

PrisluSenstvi/nadoba Urovefi za- Druh Teplota Doba tpra-

sunuti ohfevu ve°C vy v min

Ryba, grilovand, celd, 300 g, napf. pstruh Rost 2 160-180 20-30"**
Ryba, grilovana, celd, 1,5 kg, napr. 10sos Rost 2 170-190 30-40***
Rybi filety, podkovy, grilované, vysoké 2-3 cm Rost 4 ™ 3 12-22*
Rybi filety, duSené, pfirodni, vysoké 2-3cm  Pfiklopend nadoba 2 170-190 3545
Ryba, dusend, celd, 300 g, napf. pstruh Pfiklopena nadoba 2 170-190 40-50
Ryba, dusend, celd, 1,5 kg, napf. losos Priklopena nadoba 2 & 180-200 55-65

* Predehrejte.
*“* Zasunte univerzaini vysoky plech do trovng 2.

“** Pod roSt zasunte univerzalni vysoky plech.

Tipy pro peceni, duseni a grilovani

Varny prostor je silné zneGistény. Pecte pokrm v pfiklopeném pekaci nebo pouZijte grilovaci plech. Kdyz pouZijete grilovaci plech, dosahnete
pti pecenf optimalnich vysledkd. Grilovaci plech si miZete dokoupit jako zviastni prislusenstvi.

Pecené je pfilis tmavd a kiirka misty spa-  Zkontrolujte vySku zasunuti a teplotu. PFiSté zvolte nizSi teplotu a v pfipadé potfeby zkratte dobu peceni.
lend a/nebo je peCené vysusena.

Kirka je prili§ slaba. Zvyste teplotu nebo po skonceni doby peceni kratce zapnéte gril.

PecCené vypada dobrfe, ale omacka je PFiSté pouzijte menSi nddobu na peceni a v pripadé potfeby pridejte vice tekutiny.
spalena.

Pecené vypada dobre, ale omacka je pfi- PFiSté pouzijte vétsi nadobu na peceni a v pfipadé potieby pridejte méné tekutiny.
liS svétld a vodova.

Maso se pfi duseni pripaluje. Poklicka se musi hodit na nadobu na peCeni a musi byt dobfe priklopena.
Snizte teplotu a v pfipadé potteby prilévejte béhem duseni jesté tekutinu.
Grilovany pokrm je vysuSeny. Maso osolte az po grilovani. Sdl vytahuje z masa vodu. PFi obraceni do grilovaného pokrmu nepichejte. Pou-

Zivejte kleSté na grilovan,
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Zelenina a prilohy

Zde najdete Udaje k pfipravé grilované zeleniny,
brambor a zmrazenych vyrobk( z brambor.

Ridte se udaji v tabulce.

Prislusenstvi/nadoba Vyska za- Druh Teplotave °C  Dobatrvani
sunuti ohievu v min

Grilovand zelenina univerzaini vysoky plech 5 O 3 10-15
Pecené brambory, rozpdleng univerzalni vysoky plech 3 160-180 4560
Vlyrobky z brambor, zmrazeng, napr. hranolky, —univerzalni vysoky plech 3 = 200-220 25-35
krokety, bramborové tasticky, rosti

Hranolky, 2 Urovné univerzalni vysoky plech + plech na peceni  3+1 190210 30-40
Dezerty 2. Primichejte 150 g jogurtu (s teplotou z lednice).

o ] ] L 3. Naplrite do Salkd nebo malych skleni¢ek a zakryjte

V tomto spotfebiCi si muZete sami vyrobit suflé a jogurt. potravinovou folii.

Suflé 4. Salky nebo skleni¢ky postavte na dno trouby
Suflé mUizete péct také ve vodni |azni v univerzalnim a proyed’te nastaveni podle tabulky.
vysokém plechu.Univerzalni vysoky plech zasurite do 5. KdyzZ je jogurt hotovy, nechte ho vychladnout
vysky 2. v lednici.
Jogurt

Vyjméte z trouby pfisluSenstvi a ramy. Pecici prostor
musi byt prazdny.
1. Na varné desce zahrejte 1 | mléka (3,5 % tuku) na
90 °C a nechte ho vychladnout na 40 °C.
Pokud pouzijete trvanlivé mléko, staci ho zahtat na

40 °C.
Prislusenstvi/nadobi Uroven zasunuti Druh ohfevu Teplota ve °C Doba pfipravy v
min
Jogurt Formicky na 1 porci Dno peciciho prostoru (] 50* -
- 8-9h
Soufflée Formicky na 1 porci 2 = 160-180 3545

* 15 min predehfivejte, nepouzivejte funkci rychlého ohievu.

Akrylamid v potravinach

Akrylamid vznika pfedevsim pfi zahrati pfipravovanych
obilnych a bramborovych produktd na vysoké teploty,
jako napf. smazenych brambdrkd, hranolkd, toastd,
housek, chleba nebo jemného pediva (susenky, pernik,
Spekulatius).

Tipy pro pripravu pokrm( bez akrylamidu

V8eobecné m Pouzivejte co nejkratsi doby pecen.
= Opékejte pokrmy dozlatova, ne prilis do tmava.
= Velky, husty pokrm obsahuje méné akrylamidu.

Peceni Pomoci horniho/dolniho ohfevu max. 200 °C.
Pomoci horkého vzduchu max. 180 °C.
Cukrovi Pomoci horniho/dolniho ohfevu max. 190 °C.

Pomoci horkého vzduchu max. 170 °C.
Vejce nebo vajecny zloutek omezuije tvorbu akrylamidu.

Hranolky pecené v troubé Rozmistit na plechu rovnomeérné a v jedné vrstvé. Péct cca 400-600 g na jednom plechu, aby hranolky
nebyly vysuSené a byly kfupave.
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Suseni

Pomoci horkého vzduchu muzZete skvéle susit. PFi tomto

zpUsobu konzervace se diky zbaveni vody koncentruj
aromatické latky.

Pouzivejte pouze kvalitni ovoce, zeleninu a bylinky
a dukladné je umyjte. Na rost polozte pecici nebo
pergamenovy papir. Nechte ovoce fadné okapat
a osuste ho.

Nakrajejte ho na stejné velké kousky nebo tenké platky.
Neoloupané ovoce poloZte na misu rozfiznutou stranou
nahoru. Dbejte na to, aby se ovoce ani houby na rostu
neprekryvaly.

Zeleninu nastrouhejte a poté ji blansirujte.
Blansirovanou zeleninu nechte fadné okapat a pak ji
rovnomerné rozprostrete na rost.

Bylinky suste se stonky. Rozprostfete bylinky
rovnomeérné a mirné navr$ené na rost.

Zelenina, ovoce a bylinky

PrisluSenstvi

Pro suseni pouzivejte nasledujici vySky zasunuti:
m 1 rost: vyska 3
m 2 roSty: vySka 3+1

Stavnaté ovoce a $tavnatou zeleninu nékolikrat obratte.
Ihned po ususeni sejméte z papiru.

V tabulce najdete nastaveni pro suseni rliznych
potravin. Teplota a doba trvani zavisi na druhu, vihkosti,
zralosti a tloustce suSenych potravin. Cim déle nechate
potraviny susit, tim budou Iépe konzervované. Cim tendi
kousky nakrajite, tim rychleji budou potraviny ususené

rozpéti nastaveni.

Pokud chcete susit dalsi potraviny, fidte se podle
podobnych potravin v tabulce.

Teplotave  Doba trvani
°C v hodinach

Jadrové ovoce (platky jablek, silné 3 mm, na jeden rost 200 g) 1-2 rosty 80 4-8
Korenova zelenina (mrkev), nastrouhand, blansirovana 1-2 roSty 80 4-7
Houby na plétky 1-2 rodty 80 58
Bylinky, oCisténé 1-2 roSty 60 2-5

Zavarovani

Ve spotrebic¢i mlzete zavarovat ovoce a zeleninu.

AVarovéni — Nebezpeci poranéni!
Pfi nespravném zavareni mohou zavarovaci sklenice
prasknout. Ridte se pokyny pro zavarovani.

Sklenice

Pouzivejte pouze Cisté a neposkozené zavarovaci
sklenice. Pouzivejte pouze tepelné odolné, gisté

a neposkozené gumicky. Spony a pruziny pfedem
zkontrolujte.

P¥i zavafovani pouzivejte pouze sklenice stejné velikosti
a s obsahem stejnych potravin. V troub& muizete
soucCasné zavafovat obsah maximalné Sesti
zavarovacich sklenic o objemu V2, 1 nebo 12 1.
Nepouzivejte vétsi ani vyssi sklenice. Vicka by mohla
prasknout.

Zavarovaci sklenice se nesmi pfi zavarovani v troubé
dotykat.

Priprava ovoce a zeleniny
Pouzivejte pouze kvalitni ovoce a zeleninu. Dlkladné je
omyijte.

Ovoce, resp. zeleninu podle druhu oloupeijte, zbavte
pecek a nakrajejte a napliite do zavarovacich sklenic
cca 2 cm pod okraj.

Ovoce: Ovoce v zavarovacich sklenicich zalijte horkym
cukrovym roztokem (cca 400 ml na litrovou sklenici), ze
kterého jste sebrali pénu. Na litr vody:
m cca 250 g cukru u sladkého ovoce
m cca 500 g cukru u kyselého ovoce
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Zelenina: Zeleninu v zavarovacich sklenicich zalijte
horkou svafenou vodou.

Okraje sklenic otfete, musi byt Sisté. Na kazdou sklenici
polozte mokrou gumicku a vicko. Sklenice uzavrete
sponami. Postavte sklenice do univerzalniho vysokého
plechu tak, aby se nedotykaly. Do univerzalniho
vysokého plechu nalijte 500 ml horké vody (cca

80 °C). Provedte nastaveni podle udaji v tabulce.

Konec zavarovani

Ovoce: Po urgité dobé zadnou v kratkych intervalech
stoupat vzhiru bublinky. Jakmile to ve vSech sklenicich
zaCne bublat, vypnéte spotfebiC. Sklenice nechte

v troubé uvedenou dobu dojit, teprve pak je z trouby
vyjméte.

Zelenina: Po urdité dobé zacnou v kratkych intervalech
stoupat vzhdru bublinky. Jakmile to ve vSech
zavarovacich sklenicich probublava, snizte teplotu na
120 °C a nechte sklenice v zaviené troubé dale
probublavat, jak je uvedeno v tabulce. Po uplynuti této
doby spotfebi¢ vypnéte a vyuzijte jesté nékolik minut
zbytkové teplo, jak je uvedeno v tabulce.

Po zavareni vyjméte sklenice z trouby a postavte je na
Cistou utérku. Horké sklenice nestavte na studeny nebo
mokry podklad, mohly by prasknout. Zavafovaci
sklenice prikryjte, aby byly chranéné pred privanem.
Spony odstrarite az po vychladnuti sklenic.

Casy uvedené v tabulce nastaveni jsou orientaéni
hodnoty pro zavarovani ovoce a zeleniny. Mize na né
mit vliv pokojova teplota, poCet sklenic, mnoZstvi,
teplota a kvalita obsahu sklenic.Udaje se vztahuji na
jednolitrové oblé sklenice. Dfive nez pedici troubu
prepnete, pfip. vypnete, ujistéte se, ze to ve sklenicich
fadné probublava.Probublavani zacne cca po 30-

60 minutach.
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PrisluSenstvi/nadoba Vyska za- Druh Teplotave  Doba trvani v min

sunuti ohfevu °C

Zelenina, napf. mrkev 1litrové zavarovaci sklenice 1 1 160-170 do probublavani: 30-40
2 120 od probubldvani: 30-40
3 dojit: 30

Zelenina, napf. okurky 1litrové zavarovaci sklenice 1 1. 160-170 do probublavani: 30-40
2. - dojit: 30

Peckovité ovoce, napf. tfeSné, 1litrové zavarovaci sklenice 1 1 160-170 do probublavani: 30-40

Svestky 2 i dojit: 35

Jadroveé ovoce, napf. jablka, 1litrové zavarovaci sklenice 1 1 160-170 do probublavani: 30-40

jahody 2 dojit: 25

Kynuti tésta

Tésto vykyne vyrazné rychleji nez pfi pokojové teploté
a nevysusi se. Tento druh provozu spoustéjte jen tehdy,
kdyz je trouba Uplné vychladla.

Nechte t&sto vykynout vzdy dvakrat. Ridte se udaji v
tabulkach s nastavenim pro 1. a 2. kynuti (kynuti tésta a
kynuti peciva).

Kynuti tésta
Tésto dejte do Zaruvzdorné misy a postavte ji na rost.
Provedte nastaveni podle Gdajl v tabulce.

Bé&hem kynuti neotevirejte dvitka spotfebiCe, protoze by
unikl vihky vzduch. Tésto nepfrikryvejte.

Béhem provozu vznika kondenzovana voda a
zpUsobuje oroseni skla dvifek. Po kynuti pedici prostor
vytfete. Zbytky vodniho kamene rozpustte pomoci
malého mnozstvi octa a setfete Cistou vodou.

Kynuti peciva

VloZzte pedivo do vySky zasunuti uvedené v tabulce.
Pokud chcete troubu pfedehfat, nechte pecivo vykynout
mimo spotfebié na teplém mists.

Teplota a doba kynuti zavisi na druhu a mnozstvi
pfisad. Proto jsou Udaje v tabulce s nastavenim
orientacéni hodnoty.

PrisluSenstvi / Nadobi Uroveri Kroky Teplota Doba tpra-
vkladani ve °C vy v min.
Kynuté tésto, slabé Misa 2 1 * 25-30
Pecici plech 2 2 * 10-20
Kynuté tésto, t&7ké a tucné Misa 2 1 * 60-75
Zaruvzdornd nédoba 2 2 * 4560

* predehiejte pomoci = na 50 °C
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Rozmrazovani

Hodi se pro rozmrazovani zmrazeného ovoce, zeleniny
a pediva. DribeZz, maso a ryby je nejlepsi nechat
rozmrazit v lednici. Nehodi se pro krémové

a Slehackové dorty.

Pro rozmrazovani pouzivejte nasledujici vySky zasunuti:
m 1 rost vySka 2
m 2 roSty: vyska 3+1

Casové Udaje v tabulce jsou orientaéni hodnoty. Zavisi
na kvalitg, teploté zmrazeni (-18 °C) a vlastnostech
potravin. Jsou zde uvedena Casova rozpéti. Nejprve
nastavte kratSi dobu a podle potfeby ji prodluZzte.

Tip: . Nizké zmrazené kousky nebo jednotlivé porce se
rozmrazi rychleji nez zmrazené v bloku.

Vyjméte zmrazené potraviny z obalu a ve vhodné
nadobé postavte na rost.

Pokrmy pribézné jednou az dvakrat zamichejte nebo
obratte. Velké kusy nékolikrat obratte. Pokrm od sebe
béhem rozmrazovani oddélujte, resp. jiz rozmrazené
kousky vyjméte z trouby.

Rozmrazené pokrmy nechte jesté 10 az 30 minut
odpocivat ve vypnutém spotfebici, aby se vyrovnala

teplota.
Prislusenstvi/nadoba Vyskaza- Druh Teplotave  Doba trvani
sunuti ohfevu °C v min
Chléb, vSeobecné plech na peceni 2 50 40-70
Kolag, Stavnaty plech na peceni 2 50 7090
Koldg, suchy plech na peceni 2 60 60-75

Udrzovani teploty

Pomoci druhu ohfevu horni/dolni ohfev mizete uvarené
pokrmy udrzovat teplé. Zabranite tak vytvareni
kondenzatu a nemusite troubu vytirat.

Hotové pokrmy neudrzujte teplé déle nez dvé hodiny.
Méjte na paméti, ze nékteré pokrmy se pfi udrzovani
teploty dal peCou. Pokrmy pfipadné priklopte.
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ZkusSebni pokrmy Peceni ve dvou rozeviracich formach:
Y = na jedné drovni (obrazek H)
Tyto tabulky byly sestaveny pro zkusebni instituce, = na dvou Urovnich (obrazek H)

s cilem usnadnit kontrolu nasich spotiebicu.
Podle EN 60350-1.

Peceni

Soucasné vlozené pecivo na plechach nebo ve formach
nemusi byt hotové ve stejnou dobu.

Vys8ky zasunuti pfi pe&eni na dvou Urovnich:

m univerzalni vysoky plech: vyska 3 \
plech na pedeni: vyska 1 (LT

= formy na roStu
prvni rost: vyska 3

druhy roét: vyska 1 Upozorneéni o L .
m Hodnoty nastaveni plati pro viozeni do studené
Vysky zasunuti pfi pe€eni na tfech urovnich: trouby.
m plech na peceni: vySka 5 m Ridte se pokyny k pfedehfati v tabulkach. Hodnoty
m univerzalni vysoky plech: vyska 3 nastaveni plati bez rychloohfevu.
m plech na peceni: vySka 1 m Nejdfive pouzijte k peceni nizsi z uvedenych teplot.
Grilovani

Navic vlozte univerzalni vysoky plech. Zachyti se do néj
kapalina a trouba zUstane Cistsi.

Peceni

PrisluSenstvi/nadoba Vyskaza- Druh Teplotave  Doba trva-

sunuti ohfevu °C ni v min

Stfikané pecivo plech na peceni 3 = 140-150* 25-35
Stiikané pecivo plech na peceni 3 140-150* 20-30
Stfikané pecivo, 2 Urovné univerzalni vysoky plech + plech na peceni 3+1 140-150* 25-35
Strikané pecivo, 3 trovné plechy na peceni + univerzalni vysoky plech ~ 5+3+1 130-140* 35-55
Kolacky plech na peceni 3 = 150-160* 25-35
Kolacky plech na peceni 3 140-150* 20-30
Kolacky, 2 trovné univerzalni vysoky plech + plech na peceni 3+1 140-150* 2540
Kolacky, 3 trovné plechy na peceni + univerzaini vysoky plech ~ 5+3+1 140" 30-40
Vodovy piskot rozeviraci forma @ 26 cm 2 = 160-170**  25-35
Vodovy piskot rozeviraci forma @ 26 cm 2 160-170 30-35
Vodovy piskot, 2 Urovné 2 rozeviraci formy @ 26 cm 3+1 150-160** 3550
Zakryty jablecny kolac 2 formy z ¢erného plechu @ 20 cm 2 160-170 60-80
Zakryty jablecny kold¢ 2 formy z Gerného plechu @ 20 cm 1 = 190-210 70-80
Zakryty jablecny koldc, 2 urovné 2 formy z ¢erného plechu @ 20 cm 3+1 170-190 7090

* 5 min predehrat, nepouzivejte funkci rychloohrevu.

“* Pfedehrdt, nepouzivejte funkci rychloohrevu.

Grilovani
Prislusenstvi VySka za- Druh Teplotave  Doba trvani
sunuti ohfevu °C v min
Opecené toasty rost 5 OJ 3 0,5-15*
Hovézi burgery, 12 ks rost 4 ] 3 25-30**

*“ 5 min predehrat, nepouZivejte funkei rychloohfevu

**Po 2/3 celkové doby obratte.
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cz Pouziti podle urceni

Pouziti podle uréeni

Pozorné si prectéte tento navod k pouziti.
Veskeré dokumenty si peclivé uschovejte
pro pozdéjsi pouziti nebo pro pripadného
dalsiho majitele.

Po sejmuti obalovych material spotrebic
zkontrolujte. Jestlize byl spotrebic¢ pri
prepraveé poskozen, nepripojujte jej k siti,
kontaktujte nase oddéleni technické
podpory s pisemnym oznamenim

o zpUsobené skodé. V opacném pripadé
prijdete o pravo na jakoukoliv ndhradu
skody.

Spotrebi¢ musi byt nainstalovan podle
pokynd k instalaci.

Spotrebic je urceny pouze k pouziti

v domacnosti. Pouzivejte spotrebic
vyhradné k pripravé pokrmu a napoju.
Béhem pouziti je tfeba na spotrebic
dohlizet, a to i v pripadé kratkého pouziti.
Pouzivejte spotrebi¢ pouze v uzavienych
prostorach.

Tento spotrebic je uréen k pouziti

v nejvyssi povolené nadmorské vysce
4000 m.

Spotrebic¢ nezakryvejte. Obalovy material
muze zpusobit nehody z divodu prehrati
spotrebice, vzniceni nebo roztristéni.
Nepouzivejte ochranu pred nahodnym
pouzitim détmi, jeZz neni doporucena
vyrobcem varné desky. Tato ochrana by
mohla zpUsobit Uraz.

Spotrebic¢ neni uré¢en pro provoz s externim
C¢asovacem ¢i dalkovym ovladacem.

Déti starSi 8 let a osoby se snizenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi
schopnostmi nebo osoby s nedostatkem
zkuSenosti nebo védomosti smi spotiebic
pouzivat pouze pod dohledem odpovédné
osoby, anebo pokud byly odpovédnou
osobou pouceny a pochopily rizika, ktera
z pouziti mohou vyplyvat.

Déti si se spotrebicem nebo v jeho
blizkosti nesmi hrat. Déti starsi 8 let
mohou spotrebic¢ Cistit nebo provadét jeho
obecnou udrzbu pouze pod dozorem
odpovédné osoby.

Udrzujte déti mladsi 8 let mimo dosah
spotrebice a sitového kabelu.

Béhem pouziti na spotrebi¢ vzdy
dohlizejte. | kratké pouziti spotrebice
musi byt nepretrzité monitorovano.

Jestlize pouzivate kardiostimulator nebo
podobné zarizeni, doporucujeme Vam,
abyste dbali zvy$Sené opatrnosti pfi pouziti
tohoto spotrebice nebo pfi kontaktu se
spotrebi¢em za jeho provozu. Poradte se
se svym lékafem nebo vyrobcem daného
zdravotnického pristroje o mozné
neslucitelnosti spotfebice s danym
zdravotnickym pristrojem.



Dulezité bezpeénostni
pokyny

/A\Varovani - Nebezpeéi pozaru!

= Horky olej a tuk se mlze snadno vznitit.
Horky olej a tuk nikdy nenechavejte bez
dozoru. V pripadé vzplanuti oleje ¢i tuku
ohen nikdy nehaste vodou. Vypnéte varnou
zénu. Uhaste opatrné plameny pomoci
pokli¢ky, protipozarni deky nebo
podobného nastroje.

= Varné zoény jsou velmi horké. Nikdy
neumist’ujte na varnou desku hoflavé
nebo vybusné predméty. Na varné
desce zadné predméty neskladujte.

® Spotrebi¢ se velmi zahtiva. Neskladujte
v zasuvkach primo pod varnou deskou
vybusné predméty nebo spreje.

= Varna deska se automaticky vypne
a nelze ji znovu pouzit. Pozdéji se mlze
znovu samovolné zapnout. Vypnéte
elektricky jisti¢ v pojistkové skfini.
Kontaktujte zakaznicky servis.

/A\Varovani - Nebezpeéi popaleni!

= Varné zdny a jejich ramy (konkrétné
pripadné okoli varné desky) se velmi
zahtivaji. Nikdy se rozpalenych povrchi
nedotykejte. Udrzujte déti mimo dosah
spotrebice.

= Varna zéna se zahreje, displej vsak
nesviti. Vypnéte elektricky jistic¢
v pojistkové skrini. Kontaktujte
zakaznicky servis.

= Kovové predméty na varné desce se
velmi rychle zahteji. Na varnou desku
nikdy nepokladejte kovové predméty
(napriklad noze, vidlicky, Izice, poklice).

= Po kazdém pouziti varnou desku
vypnéte hlavnim vypina¢em. Necekejte,
az se po odstranéni hrnce z varné zény
varna deska automaticky vypne.

/A\Varovani - Nebezpeéi urazu elektrickym

proudem!

= Neodborné opravy jsou nebezpecné.
Opravy nebo vyménu sitového kabelu
sméji provadét jen servisni technici
vy$koleni vyrobcem. V pripadé vady
spotrebice jej vypnéte a odpojte od
hlavniho vedeni nebo vypnéte elektricky
jistic v pojistkové skrini. Kontaktujte
zakaznicky servis.

Dulezité bezpecénostni pokyny cz

" Nepouzivejte vysokotlaké gisti¢e

nebo parni Cistice, mohou vést

k Urazu elektrickym proudem.

Vadny spotrebi¢ mlze zpUsobit Uraz
elektrickym proudem. Vadny spotiebic
nikdy nezapinejte. Odpojte spotrebic
od hlavniho vedeni nebo vypnéte
elektricky jisti¢ v pojistkové skfini.
Kontaktujte zakaznicky servis.

" Praskliny ve sklokeramice mohou
zpUsobit Uraz elektrickym proudem.
Odpojte spotrebi¢ od hlavniho vedeni
nebo vypnéte elektricky jistic¢
v pojistkové skfini. Kontaktujte
zakaznicky servis.

/A\Varovani - Nebezpeéi poruchy!

Varna deska je vybavena vétrakem ve
spodni ¢asti. Jestlize je pod varnou deskou
zasuvka, nemély by v ni byt skladovany
drobné predméty nebo papir. Mohlo by
dojit k poskozeni téchto predmétd
veétrakem nebo by mohlo dojit k jejich
vtazeni do vétraku.

Mezi obsahem zasuvky a privodem vétraku
by méla byt mezera alespon 2 cm.

/\Varovani - Nebezpeéi urazu!

= Pfj vareni ve vodni lazni by mohlo dojit
k roztristéni varné nadoby ¢i varné desky
z davodu prehrati. Varna nadoba ve vodni
lazni se nesmi primo dotykat dna hrnce
naplnéného vodou. Pouzivejte pouze nadobi
odolné proti vysokym teplotam.

Jestlize se mezi panvemi a varnou
zénou nachazi tekutina, panve mohou
"vyletét vzharu". Vzdy udrzujte varné
zény i dna panvi v suchu.



cz Priciny poskozeni

PFi¢iny poskozeni
Varovani!

= Drsné povrchy dna panvi mohou varnou desku
poskrabat.

= Nenechavejte na varné zoné prazdné hrnce ani panve.
Mohlo by dojit k poskozeni.

= Na ovladaci panel, na displej ani na okraje varnych zén
nepokladejte horké panve. Mohlo by dojit k poskozeni.

= Pri upusténi tvrdych nebo ostrych predmétd na varnou
desku muze dojit k poskozeni.

® V prfipadé umisténi alobalu ¢i plastovych nadob na
varnou zonu dojde k jejich roztaveni. Pouziti
laminatovych félii na varnou desku se nedoporucuje.

Prehled

V nasledujici tabulce naleznete nej¢astéjsi

pric¢iny poskozeni:

Poskozeni

Skvrny Pripalené jidlo. Pripalené jidlo neprodlené odstrarite pomoci $krabky na sklo.
Nevhodny cistici prostredek. Pouzivejte pouze Cistici prostfedky vhodné pro tento typ varné
desky.
Skrabance Sul, cukr a pisek. Nepouzivejte varnou desku jako pracovni plochu nebo Ulozny prostor.
Nadobi s drsnym povrchem muze varnou desku Zkontrolujte nadobi.
poskrabat.
Zabarveni Nevhodny cistici prostredek. Pouzivejte pouze Cistici prostredky vhodné pro tento typ varné
desky.
Odérky na nadobi. PFi pfemistovani hrnct a panvi je zdvihejte.
Odlupovani Cukr, potraviny s vysokym obsahem cukru. Pripalené jidlo neprodlené odstrarite pomoci Skrabky na sklo.




Ochrana zivotniho
prostredi

V této kapitole naleznete informace o Uspore
energie a likvidaci spotrebice.

Tipy na usporu energie

® Vzdy pouzivejte pro kazdou nadobu spravnou
poklici. Pfi vafeni bez pouziti poklice spotfebujete
mnohem vice energie. Pouzivejte sklenénou
poklici, budete tak mit lepsi viditelnost bez
potreby zdvihat poklici.

= Pouzivejte nadoby s rovnym dnem. Nerovny
povrch zplsobi mnohem vétsi spotiebu energie.

®  Primér dna nadoby musi souhlasit s velikosti
varné zony. Upozornéni: vyrobci nddob na vareni
obvykle uréuji velikost nadoby dle priméru vrchni
¢asti, ktera je obvykle vétsi nez prameér jejiho dna.

= Na malé mnozstvi potravin pouzivejte mensi
nadoby. Vétsi nadoba, ktera neni zcela naplnéna,
spotrebuje hodné energie.

®  Pfivareni pouzivejte malé mnozstvi vody. Usetfite
tak energii a uchovate tak vitaminy a mineraly
nachazejici se v zeleniné.

vareni na vysokém stupni se plytva energii.

Ekologicka likvidace spotiebice
Likvidujte obalové materialy ekologickym zplisobem.

Tento spotrebic je oznacen v souladu
s evropskou smérnici 2012/19/EU, ktera se
tyka elektrickych a elektronickych
— spotrebicd (waste electrical and electronic
equipment - WEEE). Tato smérnice udava
ramec pro zpétny odbér a recyklaci v celé

EU.

Ochrana zivotniho prostredi ¢z

M Indukéni vaFeni

Vyhody indukéniho vafeni

Indukéni vareni je od tradi¢nich metod vareni
velmi rozdilné. Teplo se vytvari pfimo pod varnou
nadobou. Ziskate tak mnohé vyhody:

= Pfjvareni a smazZeni usetfite Cas.

m USetfite energii.

m Péce o spotrebic¢ pro Vas bude snadnéjsi. Rozlité
pokrmy se nebudou tak rychle pripalovat.

®  QOvladani teploty a bezpec¢nost - Varna deska zvySuje
a snizuje teplotu, jakmile jeji uzivatel zméni
nastaveni. Indukéni varna zéna prestane hrat, jakmile
dojde k odstranéni nadobi ze zény, aniz by predem
doslo k jejimu vypnuti.

Nadobi

Pouzivejte pouze feromagnetické nadobi vhodné pro

indukéni vareni, jako napriklad:

= Nadobi vyrobené z posmaltované oceli,
= Nadobi vyrobené z litiny,

®m  Specialni nddobi vhodné pro indukci, vyrobené
Z nerezu.

Ovérte si, zda je Vase nadobi vhodné pro indukéni
vareni, viz kapitola — "Test vhodnosti nddobi".

Abyste dosahli co nejlepsich vysledki vareni,
feromagnetické pole na dné varné nadoby by mélo
odpovidat velikosti varné zény. Jestlize varna zéna
nerozpozna na své plose varnou nadobu, zkuste
nadobu umistit na varnou zénu s mensim
primérem.

S

[@21cm |

| @16cm | |. @28cm |

Nékteré indukéni nadobi nema celou plochu dna
z feromagnetického materialu:

m Jestlize je dno nadoby pouze ¢astecné

feromagnetické, zahreje se pouze tato
feromagneticka ¢ast. Teplo se tak nemusi
rovhomeérné rozlozit po nddobé. Cast nadoby
z materialu, ktery neni feromagneticky, se pfi
vareni nemusi zahfrat na pozadovanou teplotu.

S




cz Indukéni vareni

Feromagneticka oblast se zmensi i v pfipadé, ze

material, z néhoz je nadoba vyrobena, obsahuje
napriklad hlinik. To mdze znamenat, ze se
nadoba nezahreje dostate¢né nebo varna deska
nadobu nerozpozna.

Nevhodné nadobi
Nikdy nepouzivejte rozptylovace tepla nebo varné
nadoby vyrobené z:

bézné tenké oceli
skla

keramiky

médi

hliniku

Vlastnosti dna varnych nadob

Materialy, z nichzZ je nadobi vyrobeno, mohou
ovlivnit vysledek vareni. Pouzitim hrnct a panvi
vyrobenych z materiald, které rovhomérné
distribuuji teplo, jako jsou naptiklad nerezové
nadoby s trojvrstvym dnem, usetrite ¢as i energii.

Pouzivejte nadobi s rovhym dnem; jestlize dno
nadoby neni rovné, mize dojit k poskozeni
tepelného zdroje.

7

Chybéjici nadoba nebo jeji nevhodna velikost

Jestlize neni na varnou zénu umisténa zadna
nadoba nebo je nadoba vyrobena z nevhodného
materialu ¢i o nevhodné velikosti, na displeji dané
varné zény bude blikat ukazatel stupné ohrevu.
Blikani zastavite tak, ze na varnou zénu umistite
vhodnou nadobu. Jestlize to zabere vice nez

90 vtefin, varna zéna se automaticky vypne.

Prazdné nadoby nebo nadoby s tenkym dnem

Nezahfivejte prazdné nadoby ani nadoby s tenkym
dnem. Va$e varna deska je vybavena internim
bezpecnostnim systémem.

Prazdna nadoba se v8ak m(ze zahrat tak rychle, Zze
spotrebi¢ nestihne zareagovat a nadoba se tak
zahreje na velmi vysokou teplotu. Dno nadoby by se
mobhlo roztavit a poskodit tak sklenény povrch varné
desky. V takovém pripadé se nddoby nedotykejte
avarnou zénu vypnéte. Pokud nebude po
vychladnuti fungovat, kontaktujte zakaznicky servis.

Rozpoznani nadoby

nadoby. Ten je zavisly na praméru feromagnetické
oblasti daného nadobi a na materialu, z néhoz je
dno vyrobeno. Z tohoto ddvodu byste vzdy méli
pouzivat varnou zoénu, ktera nejlépe souhlasi

s primérem dna varné nadoby.



Seznameni se se spotrebicem cz

Seznameni se se spotiebi¢em

Informace o rozmérech a vykonu jednotlivych

varnych zén naleznete na — Strané 2.

Ovladaci panel

1=l 1=l
o |
R ‘ o g
o T — mas kWh L  min
A Ol [ me oo
. %= Lo ‘ e OO
(@® 0o 1t -2 -3-4-5-6-1-8-39

Ovladaci panel Ukazatele

0) Hlavni vypinac¢ [ Provozni stav

-+ Vybér varné zény 9 Stupen ohfevu

0 1m2m_3m9 Pole nastaveni a0 Funkce ¢asovace

U Uzaméeni ovladaciho panelu pfi &isténi H/h Zbytkoveé teplo

= Détsky zamek Ja Budik

W Funkce PowerBoost -1 Nastaveni doby vareni

® Funkce Budik min Ukazatel ¢asu

(L Snimac smazenf ) Funkce PowerBoost

min low,med, Nastaveni teploty A Snima¢ smazeni

max ) Snimac teploty smazeni
min,low med, Nastaveni teploty
max
kWh Spotieba energie

Ovladaci panel

Dotknutim se symbolu aktivujete prislusnou
funkeci.

Upozornéni:
Ovladaci panel vzdy udrzujte v ¢istoté a suchu.
Vlhkost mizZe branit spotfebici v fadné funkci.

Varné zény

O

Jedna varna zéna Pouzivejte nadobi, které ma vhodnou velikost.

Pouzivejte pouze nadobi, které je vhodné pro kéni vareni, viz kapitola— "Indukéni vareni
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Ukazatel zbytkového tepla

Tato varna deska je vybavena ukazatelem
zbytkového tepla pro kazdou varnou zénu. Ten
ukazuje, zda je varnd zéna jesté tepla. Jestlize tato
kontrolka sviti, varné desky se nedotykejte.

Na displeji se zobrazuji nasledujici informace
v zavislosti na mnozstvi zbytkového tepla:

m ukazatel H: vysoka teplota
m ukazatel f: nizka teplota

Pokud béhem vareni odstranite z varné zény
nadobi, ukazatel zbytkového tepla a ukazatel
zvoleného typu ohfevu budou stfidavé blikat.
Jakmile se varna zona vypne, rozsviti se ukazatel
zbytkového tepla. | po vypnuti varné desky
z(stane ukazatel zbytkového tepla rozsvicen tak
dlouho, dokud varna zéna zlistane tepla.

10

Obsluha spotiebice

V této kapitole se dozvite, jak varnou zénu
nastavit. Tabulka ukazuje nastaveni ohfevu a dobu
Upravy raznych pokrmd.

Zapnuti a vypnuti varné desky

Hlavni vypinac slouZzi k zapnuti nebo vypnuti varné
desky.

Pro zapnuti: stisknéte symbol (D, zazni zvukovy
signal. Rozsviti se ukazatel vedle hlavniho vypinace
a ukazatele varnych zén [J. Varna deska je
pripravena k pouziti.

Pro vypnuti: stisknéte symbol (D, dokud ukazatel
nezhasne. VSechny varné zény jsou vypnuty.
Ukazatel zbytkového tepla sviti, dokud varné zény
dostate¢né nevychladnou.

Upozornéni

B Varna deska se automaticky vypne, pokud jsou
vSechny varné zény vypnuty na vice nez 20 vtefin.
m Zvolené nastaveni je uchovano po dobu

4 vtefin poté, co je varna deska vypnuta. Jestlize
ji béhem této doby znovu zapnete, varna deska
bude pokracovat ve funkci s pavodnim
nastavenim.

Nastaveni varné zony

Pomoci symboli 1a 9 nastavite pozadovany
stupen ohfevu.

Stupen ohfevu 9 = nejvyssi vykon.

Kazdy varny stupen ma jesté mezistupen.
Prostredni nastaveni je oznaceno na fidicim panelu
symbolem m.

Vybér varné zény a stupné ohrevu
Varna deska musi byt zapnuta.
1. Stisknéte symbol -- pro pozadovanou

varnou zonu. Ve spodni ¢asti se rozsviti
symbol J a symbol _.

2. Pak vyberte poZadované nastaveni teploty
z rozsahu nastaveni.

_I[_ - _|[_ Lo

5 - 6 - 7 5 -6 - 7

—med— med— — o ——

Ohrev je nastaven.



Obsluha spotrebice cz
Zména tepelného nastaveni Doporuéeni $éfkuchare.

Zvolte varnou zonu a pak nastavte pozadovany

L Doporuceni
stupen ohrevu. P

= Priohfivani pyré, krémovych polévek

Vypnéte varnou zénu. a hustych omacek ptilezitostné promichejte.
Zvolte varnou zénu a nastavte ji na . m Pro predehrivani nastavte stupen ohfevu na 8 az 9.
Varna zéna se vypne ) = Kdyz vafite s poklickou,snizte stupen ohfevu,
a objevi se ukazatel zbytkového tepla. jakmile vychazi para mezi poklickou a nadobim. Pro

Upozornéni dobry vysledek vareni para nepotiebuje unikat.

n Po vareni ponechejte poklicku na nadobi, nez
podavate jidlo.

Pri vareni v tlakovém hrnci dodrzujte pokyny vyrobce.
m Nevarte jidlo pfili§ dlouho, jinak se ztrati Ziviny.

m Pokud na varnou zénu nebyla polozena zadna

panev, zvoleny stupen ohrevu blikd. Po uplynuti -
urcité doby se varna zéna vypne.

® Pokud byla panev umisténa na varné zéné pred Budik m@zete pouzivat k optimalnimu
zapnutim varného panelu, bude zjisténa do nastaveni doby vareni.
20 vtefin po stisknuti hlavniho spinace a varna = Pro zdravéjsi vysledek vafeni byste méli zabranit

zéna bude zvolena automaticky. Po zjisténi tomu, aby se z oleje dymilo.
zvolte stupen ohrevu béhem dalsich 20 vtefin
nebo se varna zéna vypne.

Pokud je na varné desce umisténa vice nez jedna
panev, zjisténa pri zapnuti bude pouze jedna.

m Aby byly potraviny dohnéda, smazte malé porce
po sobé.
Nadobi muiZze pfi vareni dosahnout vysokych teplot.
Doporucujeme pouzivat kuchyrské chnapky.

= Doporuceni pro energeticky Usporné vareni mizete
nalézt v ¢asti — "Ochrana Zivotniho prostredi.”

Tabulka vareni

Tato tabulka ukazuje jaky stuper ohrevu je vhodny
pro kazdy druh pokrm(. Doba vafeni se muze lisit
podle druhu, vahy a kvality potraviny.

Stupeii ohfevu Doba tGpravy
pokrmu (v min.)

Rozehfivani
Cokoladova poleva
Maslo, med, zelatina 1-2 -

Ohfev a udrzovani teploty

Eintopf (husta polévka) napf. co¢kova 1.-2

Miéko* 1-2 -
Ohfivani klobas ve vodé 3-4

Rozmrazovani a ohiev

Mrazeny $pendat 3-4 i = 25
Mrazeny gulas 3-4 o =6
Mirné vareni

Bramborové knedliky* 4.-5 20-30
Ryby* 4-5 10-15
Bilé omacky, napf. beSamel 1-2 8=
Slehané omacky, napt. bernskd, holandska 3-4 8-12

* Bez poklicky
** Nékolikrat obrat'te

*** Predehrejte na stupen ohfevu 8 - 8.
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Stupen ohfevu Doba upravy
pokrmu (v min.)

Vafreni, vareni v pare, duseni

Ryze (s dvakrat vétsi davkou vody) 2.-3 15- 30
Mlécna ryze*** 2-3 30 -40
Brambory ve slupce 4.-5 25-35
Varené brambory 4.-5 15-30
Téstoviny, nudle* 6-7 6-10
Eintopf (husta polévka) 3.-4 120- 180
Polévky 3.-4 15-60
Zelenina 2.-3 10-20
Mrazend zelenina 3.-4 7-20
Vareni v tlakovém hrnci 4.-5 -
Duseni

Rolady 4-5 50 - 65
Pecené v hrnci 4-5 60 - 100
Gulag*** 3-4 50 - 60
Peéeni/smazeni s malym mnoZstvim oleje*

Rizky, ptirodni nebo obalované 6-7 6-10
Rizky mrazené 6-7 8-12
Kotleta, prirodni nebo obalovana 6-7 8-12
Steak (3 cm silny) 7-8 8-12
Kureci prsa (tloustka 2 cm )** 5-6 10-20
Kufeci prsa, zmrazena** 5-6 10 - 30
Karbenatek (tloustka 3 cm)** 4-5 20- 30
Hamburgery (tloustka 2 cm )** 6-7 10-20
Ryba a rybi filé, pfirodni 5-6 8-20
Ryba a rybi filé, obalované 6-7 8-20
Obalovana ryba a zmrazena, napf. rybi prsty 6-7 8-15
Krevety, tygri krevety 7-8 4-10
Restovana zelenina a houby 7-8 10-20
Orestovana zelenina s masem po asijsku 7-8 15-20
MraZzené pokrmy, napf. pecené pokrmy 6-7 6-10
Palacinky (smazené postupné) 6-7 =
Omelety (smazené postupné) 3-4 SH6
Volska oka 5-6 3-6

Fritovani* (150-200 g na porci v 1-2 | oleje, smazené porce)
Mrazené potraviny, napr. hranolky, kureci nugety 8
Krokety mrazené 7
Maso, napr. kureci kousky 6
Ryba, obalované nebo v tésticku 6 -
Zelenina, houby, obalované nebo v tésticku 6
Drobné smazené pokrmy, napr. koblihy, ovoce v tésticku 4

*  Bez poklicky
** Neékolikrat obrat'te

*** Predehrejte na stupen ohrevu 8 - 8.
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Casové funkce

Vase varna deska ma dvé ¢asové funkce:
= Nastaveni doby Upravy pokrmu
® Budik

Nastaveni doby tpravy pokrmu

Varna zéna se automaticky vypne po uplynuti
nastavené doby.
Postup nastaveni

1. Zvolte varnou zénu a pozadované nastaveni teploty.

2. Stisknéte symbol (©. Na ukazateli pro varnou zénu
se rozsviti symbol I-2l. Na ukazateli ¢asovych
funkci se rozsviti symbol JiJ.

3. Béhem nasledujicich 10 sekund nastavte

pozadovanou dobu vareni v rozsahu nastaveni.

=21 11
I | 3
(- (=
+0- o OO0 || +0- o 3h
5 -6 - 9 5 -6 -7 -8 -9

Po nékolika sekundach se ¢as za¢ne odpocditavat.

Upozornéni: stejna doba vareni mize byt nastavena
automaticky pro véechny varné zény. Doba vareni

pro kazdou varnou zonu se odpocitava nezavisle.
Informace o automatickém nastaveni doby Upravy
pokrmu muZete nalézt v ¢asti— "Zdkladni nastaveni."

Snima¢ smazeni

Pokud byla doba vareni naprogramovana pro
varnou zoénu a snimac¢ smazeni byl aktivovany,
nezacne se doba vareni odpocitavat, dokud nebylo
dosazeno pozadované teploty.

Zména nebo zruseni doby upravy pokrmu

Zvolte varnou zénu a pak stisknéte symbol (©.

Zménte dobu vareni pomoci pole nastaveni

nebo ji nastavte na £t pro jeji zrueni.

Casové funkce cz

Po uplynuti doby tpravy pokrmu

Varna zéna se vypne. Zazni akusticky signal. Na
ukazateli Gasovace se na 10 vtefin rozsviti £JiJ.

Kdyz stisknete symbol (®, oznaéeni se vypnou

a pipani prestane.

Upozornéni

= K nastaveni doby vareni pod 10 minut vzdy stisknéte
0 predtim, nez zvolite pozadovanou hodnotu.

= Pri nastaveni doby pripravy pokrmu pro vice varnych
zo6n se na ¢asovém ukazateli vzdy zobrazi udaj pro
zvolenou varnou zénu.

m Pro zobrazeni zbyvajici doby Upravy pokrmu
zvolte prislusnou varnou zénu.

m Mizete nastavit dobu vareni az po 55 minut.

Budik

MUzete pouzit budik k nastaveni ¢asu az na 99 minut.

Tato funkce funguje nezavisle na varnych zonach
a dal$ich moznostech nastaveni. Tato funkce
automaticky nevypne varnou zénu.

Nastaveni

1. Stisknéte opakované symbol (B, dokud se
nerozsviti ukazatel £\ Na displeji se rozsviti Gti.

2. Nastavte pozadovany ¢&as.

Po nékolika sekundach se ¢as zacne odpocivat.

Zména nebo zruseni doby upravy pokrmu

Stiskn&te opakované symbol (®, dokud se
ukazatel £ nerozsviti.

Zmérite ¢as v oblasti nastaveni nebo ho nastavte
na L pro zrudeni naprogramované doby.

Po vyprseni doby upravy pokrmu

Zazni akusticky signal. Na ukazateli budiku se
objevi O a ukazatel &) se rozsviti. Ukazatel
zhasne po 2 sekundach.

Kdyz stisknete symbol (®, displej zhasne
a zvukovy signal ustane.
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Funkce PowerBoost

Funkce PowerBoost vdm umoznuje ohrat velké

mnozstvi vody rychleji, nez kdyz pouzivate nastaveni

ohtevu 5.

Tuto funkci Ize pro varnou zénu vzdy aktivovat,
pokud neni zrovna pouzivana pro jinou varnou zénu
ze stejné skupiny (viz obrazek). V opa¢ném pripadé
bude na displeji pro danou varnou zénu blikat

symbol & a 5; guper ohfevu 5 bude posléze
nastaven automaticky bez aktivace této funkce.

l1
OO
OO

Aktivace

1. Zvolte varnou zc’)nu*
2. Stisknéte symbol ,Z.;. Na ukazateli varné zony
se rozsviti symbol &.

Funkce je aktivovana.

Deaktivace

1. Zvolte varnou zénu.

2. Stisknéte symbol ,4,,.
& na ukazateli zhasne a varna zéna se pfepne
zpét na nastaveni ohfevu 5.

Funkce je deaktivovana.
Upozornéni: za urcitych okolnosti se maze
funkce PowerBoost vypnout automaticky, aby se

chranily elektronické soucastky uvnitf varného
panelu.
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Snimaé smazeni

Tato funkce mizZe byt pouzita ke smaZeni potravin
pri udrzeni vhodné teploty panve na smazeni.
Varné zony, které maji tuto funkci, jsou oznaceny
symbolem funkce opékani.

Vyhody pFi smazeni

= Varna zéna ohfiva pouze tehdy, pokud je to
potiebné k udrzeni teploty. Setfi to energii
a brani tomu, aby se olej prehrival.

® Funkce opékani hlasi, kdyz panev na smazeni
dosahla optimalni teploty k pridani oleje a pak
vloZeni potraviny.

Upozornéni

= Na panev nepokladejte pokli¢ku. Jinak se funkce
neaktivuje spravne K zabranéni rozstrikovani
nebo mastnoty mazete pouzit plech proti
rozstriku.

» Ke smaZeni pouzivejte vhodny olej nebo tuk.
Pokud pouzijete maslo, margarin, extra panensky
olivovy olej nebo veprové sadlo, nastavte ohrev
na min.

= Panev na smazeni nenechavejte nikdy pfi ohfevu
bez dohledu, at’ uz s jidlem nebo bez.

Panve na smazeni pro snima¢ smazeni

Pro tuto funkci jsou také k dispozici specialni
panve na smazeni. Toto volitelné prislusenstvi
muZete zakoupit u maloobchodnich prodejct nebo
u oddéleni poprodejnich sluzeb. Vzdy uvadéjte
prislusné referencni Cislo.

= HEZ390210 15 cm panev na smazeni.
= HEZ390220 19 cm panev na smazeni.
= HEZ390230 21 cm panev na smazeni.
= HEZ390250 28 cm panev na smazeni.

Panve na smazeni maji nepfilnavy povrch, coz
znamena, Ze ke smazeni potrebujete velmi malo
oleje.

Upozornéni
= Funkce opékani bude nastavena specialné pro
tento typ panve na smazeni.

= Jiné panve na smazeni se mohou prehfivat.
Teplota muZe byt nastavena vyééi nebo nizsi.

zménte podle vasich poZadavkd.

= Zajistéte, aby primér dna panve na smazeni
odpovidal velikosti varné zény. Panev polozte
na stfed varné zény.



Nastaveni teploty

Nastaveni teploty Vhodné pro

Snimac smazeni cz

min nizka Smazeni potravin na extra panenském olivovém oleji, maslé nebo margarinu, napf. omelety.
low stiedni - nizka Smazeni ryb a silnych potravin, napf. masovych kuli¢ek a parka.
med stredni - vysoka Smazené steaky, stfedné nebo dobre propecené, zmrazené, obalené ve strouhance a jemné

potraviny, napf. zelenina.

max vysoka
hranolky.

Smazeni potravin pfi vysokych teplotach, napf. steaky krvavé, fritované brambory a zmrazené

Tabulka

Tato tabulka ukazuje jaké nastaveni tepla je vhodné
pro kazdy druh pokrm(. Doba vareni se mize lisit
podle druhu, vahy a kvality potraviny.
Nastaveni ohrevu se li$i podle pouzité panve na
smazeni.

Predehrejte prazdnou panev, po zaznéni
akustického signalu pridejte olej a potraviny.

Nastaveni Celkova doba smazeni,

teploty po skonceni zazni signal
Maso
Rizek, pfirodni nebo obalovany stredni 6-10
Filet stfedni 6-10
Kotlety* nizka 1@ = ili5
. ordon bleu, Wiener Schnitzel* stredni 10-15
Steak, zprudka opeéeny (3 cm silny) max 6-8
Steak, stfedné nebo dobie propecéeny (3 cm silny), stfedni 8-12
Kufeci prsa (2 cm silnd)* nizka 10-20
Pérky, ohaté nebo syrové nizka 8-20
Hamburger, masové kuli¢ky, rissole* nizka 6-30
Sekana min 6-9
Gyros stredni 7-12
Mleté maso stiedni 6-10
Slanina min 5-8
Ryba
Ryba celd,* napt. pstruh nizka 10-20
Rybi filé, platky nebo kostky nizka-stredni 10 - 20
Krevety, tygfi krevety stredni 4-8
Vajecné pokrmy
Palacinky** max
Omeleta** min 3-6
Volské oka nizka - stredni 2 - 6
Michana vajicka min 4-9
Trhanec nizka 10-15
Francouzsky toust** nizka 4-8

* Nékolikrat obrat'te

** Celkova doba vafeni na porci. Smazte postupné.
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cz Snimac smazeni

Nastaveni Celkova doba smazeni,

teploty po skonceni zazni signal
Brambory
Opecené brambory (varené ve slupce) max 6-12
Opecené brambory (ze syrovych brambor) stiedni 15-25
Bramborak max 2,5-35
Glazované brambory nizka 15-20
Zelenina
Cesnek, cibule min 2-10
Cukety, lilek nizka 4-12
Papriky, zeleny chrest nizka 4-15
Houby stredni 10-15
Glazovana zelenina nizka 6-10
Mrazené potraviny
Rizky stiedni 15-20
Cordon bleu* stredni 10-30
Dribezi prsa stfedni 10-30
Kufeci nugety stfedni 10-15
Gyros, kebab nizka 5-10
Rybi filé, pfirodni nebo obalované nizka 10-20
Rybi prsty stredni 8-12
Hranolky max 4-6
Orestovana zelenina s kurecim masem nizka 6-10
Jarni zavitky stiedni 10- 30
Camembert/syr nizka 10- 15
Rizné
Camembert/syr nizka 7-10
Susené hotové potraviny, které potrebuji pridani vody, napr. téstoviny min 5-10
Krutony nizka 6-10
Mandle/orechy/arasidy stiedni 3-15

* Nékolikrat obratte

** Celkova doba vareni na porci. Smazte postupné.
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Postup nastaveni
Zvolte prislusné nastaveni z tabulky. PoloZte
prazdnou panev na varnou zénu.

1. Zvolte varnou zénu. Stisknéte symbol panve
wva—. Na displeji varné zény se rozsviti H.

Détska pojistka

- O

|
N

— max —

2. Béhem nasledujicich 10 sekund nastavte
pozadované nastaveni teploty v poli nastaveni.

8
med
o O

|
e

B = ® = 7 = & = §

— med — — max —

Nyni byla funkce aktivovana.

Symbol teploty (teplomér) zlstane rozsviceny,
dokud nebude dosazena teplota na smazeni.
Pak zazni akusticky signal a symbol teploméru
zhasne.

Upozornéni

m Otacejte potravinu tak, aby se nespadlila.
m Varna zéna musi byt vybrana tak, aby se zobrazil

ukazatel teploty § a nastaveni teploty.

Vypnuti snimac¢e smazeni
Zvolte varnou zonu, a pak stisknéte symbol

panve. =,
Funkce je deaktivovana.

) Détska pojistka

Détskou pojistku mazete pouzit, abyste predesli
nahodnému zapnuti varné desky détmi.

Aktivace a deaktivace détské pojistky
Varna deska by méla byt vypnuta.

Pro aktivaci: stisknéte symbol c= po dobu cca
4 vterin. Ukazatel vedle symbolu &= se na 10 vtefin
rozsviti. Dojde k zablokovani varné desky.

Pro deaktivaci: stisknéte symbol c= po dobu
cca 4 vtefin. Funkce je nyni deaktivovana.

Automaticka détska pojistka
S touto funkci se détska pojistka aktivuje
automaticky po vypnuti varné desky.

Zapnuti a vypnuti
Informace o automatické aktivaci détské pojistky
naleznete v kapitole — "Zdkladni nastaveni".

cz
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cz Ochrana pred nahodnou aktivaci

Ochrana pfed nahodnou
aktivaci

Pokud otirate fidici panel pfi zapnuté varné desce,
mUze byt nastaveni zménéno. Abyste tomu
predesli, miZete pouzit funkci varné desky
Uzamknout fidici panel pro cisténi.

Pro zapnuti: Stisknéte symbol M. Zazni zvukovy
signal. Ovladaci panel se na 35 vtefin uzamkne.
Nyni miZete povrch ovladaciho panelu otfit, aniz
by doslo k jakékoliv zméné nastaveni.

Stisknéte symbol ruky .
Upozornéni

m Zvukovy signal zni 30 sekund po aktivaci. Znaci
to, Ze funkce bude kondit.

m Uzamceni pfi ¢isténi neuzamkne hlavni vypinac.
Varna deska muze byt kdykoliv vypnuta.

18

Automatické vypnuti
varné zony

Jestlize je varna deska del$i dobu v provozu beze
zmény nastaveni, automaticky se aktivuje
automatické vypnuti.

Varna deska prestane hrat. Na displeji varnych
z6n sttidavé blikaji symboly ~, & nebo ukazatele
zbytkového tepla - nebo H.

Po stisknuti jakéhokoliv symbolu se displej vypne.
Varné zoény Ize nyni znovu nastavit.

Doba, po jejimz uplynuti se tato funkce automaticky
aktivuje, zavisi na nastaveném stupni ohrevu
(po 1 az 10 hodinach).



Zakladni nastaveni cz

Zakladni nastaveni

Tento spotfebi¢ disponuje nejriznéjsimi
moznostmi zakladniho nastaveni. Nastaveni mizete
pfizplsobit Vasim individualnim potfebam.

Ukazatel Funkce

!

co Automaticka détska pojistka
o Ruéni*.
{ Automaticka.
c Funkce je deaktivovana.
cc Zvukové signaly
o Potvrzujici signal a signal provozni chyby jsou vypnuty.
{ Signal provozni chyby je zapnuty.
c Potvrzujici signdl je zapnuty.
3 Vsechny akustické signaly jsou zapnuté*.
c3 Ukazatel spotieby elektiiny
iy Vypnuto .*
{ Zapnuto.
c5 Automatické nastaveni doby tupravy pokrmu.
oo Vypnuto .*
01589 Aitomaticky odpocitavana doba.
-5 Délka zvukového signalu budiku pFi ukonéeni ¢innosti
{ 10 sekund.*
2 30 sekund.
3 1 minuta.
c Funkce Power Management. Omezeni celkového vykonu varné desky
i Vypnuto .*
B 1000 W minimalni vykon.
i 1500 W.
2 2000 W.
5 nebo 5. Maximalni vykon varné desky.
-9 Doba zvolena pro varnou zénu
i Neomezeno: varna zéna, ktera byla naposled nastavena, z(stava zvolena.*
{ Omezeno: varna zéna zlstava zvolena pouze nékolik sekund.
c 2 Nadobi, kontrola vysledku tupravy pokrmu
] Nevhodné
{ Neni optimalni
c Vhodné
oo Obnoveni nastaveni z vyroby

i Individualni nastaveni.*
{ Nastaveni zpét na pavodni hodnoty z vyroby.

* Nastaveni z vyroby
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cz Ukazatel spotreby energie
Provedeni zakladniho nastaveni

Varna deska musi byt vypnuta.

1. Zapnéte varnou desku.
2. Do 10 vtefin stisknéte a podrzte symbol hodin ®
po dobu 4 sekund. Prvni ¢tyfi hlaseni
jsou informace o vyrobku.
Stisknéte oblast nastaveni,
abyste si prohlédli jednotlivé ukazatele.

Informace o produktu Ukazatel

Seznam technickych zakaznickych servisd (TK) £ |

Vyrobni ¢&islo Fd
Vyrobni &islo 1 g5,
Vyrobni &islo 2 i

3. Stisknéte znovu symbol hodin (© a dostanete se
do zékladniho nastaveni.
c a i blika stfidavé na displeji a jako
prednastaveni se objevi .

Lyl
N1 A 1
—_—— - a—
E =/ 1< © N
NN
5 -6 -7 -8 -9
— —med— — max —

4. Stisknéte opakované symbol hodin ®© dokud
se nezobrazi pozadovana funkce.

5. Pak vyberte pozadované nastaveni.

6. Stisknéte symbol hodin ® minimalné po
dobu 4 sekund.
Nastaveni byla ulozena.

Opusténi nabidky zakladnich nastaveni

Vypnéte varnou desku hlavnim vypinacem.

20

Ukazatel spotieby energie

Funkce oznacuje celkové mnozstvi naposled
spotrebované energie touto varnou

deskou pfi poslednim vareni.

Po vypnuti se zobrazi spotfeba v kWh po dobu
10 vtefin.

Obrazek ukazuje priklad se spotiebou

energie {.J8 kWh.

Informace o aktivaci této funkce naleznete
v kapitole — "Zdkladni nastaveni."



Test vhodnosti nadobi

Tuto funkci mazete pouzit pro kontrolu rychlosti
a kvality procesu Upravy pokrmu v zdavislosti na
pouzitém nadobi.

Vysledkem je referenc¢ni hodnota zavisejici na
vlastnostech nadobi a pouzivané varné zény.

1. Doprostred varné zény s primérem co
nejvhodnéjsim pro dno dané nadoby umistéte
studenou nadobu obsahujici 200 ml vody.

2. Prejdéte do hlavniho nastaveni a zvolte ¢ i2.

3. Stisknéte symbol + nebo —. Na displeji
varné zoény blika symbol —.
Funkce je aktivovana.

Po 10 vtefinach se na displeji varné zény zobrazi
vysledek kvality a rychlosti procesu Upravy pokrmu.

| [
\ | - 1
A | . N
B = - e Cc/ids
Zrpvl N

2 -3 -4 -5-6-17-8-09

— e

Zkontrolujte vysledek pomoci nasledujici tabulky:

Vysledek

3 Nadobi neni vhodné pro varnou zénu, a proto se nezacne

zahfivat.*

! Nadobi vyzaduje del$i dobu pro zahrati, proces tpravy
pokrmu proto neni dostate¢né rychly.*

E’ Nadobi se zahfiva spravné a proces Upravy pokrmu je
spravny.

* Pokud mate k dispozici mensi varnou zénu, otestujte

své nadobi znovu na této mensi varné zéné.

Pro opétovnou aktivaci této funkce stisknéte
symbol + nebo —.

Upozornéni

m Pokud je primér pouZité varné zony
mnohem mensi nez prdmér dna nadoby,
zahreje se pouze prostredni ¢ast této
nadoby. To miZe mit za nasledek horsi
vysledek Upravy pokrmu.

= |nformace o této funkci naleznete v kapitole
—> "Zdkladni nastaven/".

= Informace o typu, velikosti a umisténi nadobi
naleznete v kapitole — "Indukcni vareni”.

Test vhodnosti nadobi ¢z

Cisténi spotiebice

Vhodné produkty pro Gdrzbu a ¢isténi si mlzete
zakoupit v nasem zakaznickém servisu.

Varna deska

Cisténi

Varnou desku po kazdém pouziti oCistéte.
Zabranite tak pfipalovani zbytkd potravin. Varnou

desku cCistéte pouze po zhasnuti ukazatele
zbytkového tepla.

Varnou desku ocistéte navlh¢enym hadrikem
a vysuste mékkou utérkou, abyste zabranili tvorbé
vodniho kamene.

Pouzivejte pouze Cistici prostrfedky vhodné pro
tento typ varné desky. Postupujte dle pokyni
vyrobcud na obalech vyrobkd.

Nikdy nepouzivejte:

Nezfedény prostfedek na myti nadobi.

Cistici prostredky do mycek nadobi.

Abrazivni Cistici prostredky.

Drsné Cistici prostredky, jako je napriklad sprej
na ¢isténi trouby nebo prostifedek na odstranéni
vodniho kamene.

m Draténky.

m Vysokotlaké nebo parni Cistice.

Odolné necistoty nejlépe odstranujte pomoci
$krabky na sklo, kterou miizete zakoupit

v maloobchodech. Postupujte dle pokynd vyrobce.
Vhodnou $krabku na sklo mizete zakoupit v nasem
zakaznickém servisu.

Skvélych vysledkl cisténi dosahnete pri pouzivani
specialni houbicky pro ¢isténi sklokeramickych
varnych desek.

Mozné skvrny
Vodni kamen
a stopy od vody.

Ocistéte varnou desku ihned po jejim
vychladnuti. MiZete pouzit pouze Eistici
prostiedek pro sklokeramické desky.*

Cukr, ryzovy
Skrob nebo
uméla hmota.

Okamzité ocCistéte. Pouzivejte Skrabku na
sklo. Varovani: nebezpeéi popaleni.*

*Poté ocistéte navlhéenym hadfikem a vysuste mékkou

utérkou.

Upozornéni: Dokud varna deska nevychladla,

nepouzivejte na ni zadné Cistici prostredky. Mohli

byste poskodit jeji povrch. Ujistéte se, Ze jste radné

ocistili zbytky cisticich prostredkd.

Ram varné desky

Abyste zamezili poskozeni okoli varné desky,

postupujte dle nasledujicich pokyni:

m  Pouzivejte pouze teplou mydlovou vodu.

m Pred pouzitim nové myci houbicky radné umyjte.

m  Nepouzivejte zadné Cistici prostredky obsahujici
pisek ani drsné cistici prostredky.

m  Nepouzivejte Skrabku na sklo ani ostré predméty.
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cz  Casto kladené dotazy

Casto kladené dotazy

PFi pouziti spotfebice

Pro¢ nemohu zapnout varnou desku a pro¢ stale sviti symbol détské pojistky?

Détska pojistka je aktivovana.
Informace o této funkci naleznete v kapitole — "Détskd pojistka'.

Pro¢ blikaji displeje a slySim zvukovy signal?
Odstrante z ovladaciho panelu veskeré tekutiny nebo zbytky potravin. Odstrante z ovladaciho panelu
veskeré predméty. Pokyny pro deaktivaci zvukového signalu naleznete v kapitole — "Zdkladni nastaven'.

Pro¢ spotiebic pFi vafeni vydava zvuky?

Zvuky mUze spotrebi¢ produkovat v zavislosti na materialu dna pouzivané varné nadoby. Tyto zvuky jsou
béznou soucasti indukeni technologie. Nejedna se o poruchu.

Mozné zvuky:

Bzucivy zvuk podobny transformatoru:
Objevi se pfi vareni na vysokou teplotu. Zvuk zmizi nebo se ztisi, jakmile se snizi stupen ohrevu.

Tichy piskavy zvuk:
Objevi se, pokud je nadobi prazdné. Tento zvuk zmizi, jakmile do nddoby pridate vodu nebo potraviny.

Praskavy zvuk:

Objevi se, pokud je nadobi vyrobeno z nékolika rozdilnych vrstev materidlu, nebo pokud pouzivate
najednou nadobi rGznych velikosti a materiald. Hlasitost zvuku zavisi na mnozstvi vafenych potravin nebo
na zpusobu Upravy pokrmu.

Vysoké piskavé zvuky:
Mohou se objevit, pokud pouzivate dvé varné zény najednou na nejvyssi stupen ohrevu. Tento piskavy
zvuk zmizi nebo se ztisi, jakmile se snizi stupen ohrevu.

Zvuk vétraku:
Varna deska je vybavena vétrakem, ktery se automaticky zapne pfi pouziti vysoké teploty. Vétrak muze
byt stale zapnuty i po vypnuti varné desky, pokud je rozpoznand teplota stale pfrili$ vysoka.

Které typy nadobi mohu pouzit s indukéni varnou deskou?
Informace o typu nadobi vhodného pro indukéni vareni naleznete v kapitole — "Indukcni varent'

Pro¢ se varna deska nezahfiva a proc¢ stale blika nastaveni ohfevu?

Neni zapnuta varna zéna, na niz je postaveno nadobi.
Zkontrolujte, zda jste zapnuli spravnou varnou zénu.

Nadobi je pro zapnutou varnou zénu prilis malé nebo neni vhodné pro indukéni vareni.
Informace o typu, velikosti a umisténi nddobi naleznete v kapitole — "Indukcni varent'.

Pro¢ trva zahfati nadobi tak dlouho nebo proé¢ se dostate¢né nezahfiva, ackoliv je nastaven vysoky stupen
ohfevu?

Nadobi je pro zapnutou varnou zénu prili$ malé nebo neni vhodné pro indukéni vareni.

Informace o typu, velikosti a umisténi nddobi naleznete v kapitole — "Indukcni varent'.




Co délat v pripadé poruchy? cz

Jak mam varnou desku ¢istit?

Pomoci Cisticiho prostiedku na sklokeramiku dosdhnete nejlepsich vysledkl. Neradime pouzivat hrubé nebo
abrazivni Cistici prostredky, myci prostfedky na nadobi (koncentrované) nebo draténky.
Vice informaci o ¢isténi a péci o vasi varnou desku naleznete v kapitole — ,, Cistén/ spotrebice".

Co délat v pfipadé poruchy?

Poku dojde k poruse, jde vétSinou o malickosti,
které Ize snadno vyresit. Nez budete volat do
zakaznického servisu, méli byste se ridit

nasledujicimi pokyny.
Ukazatel

Nesviti zadny ukazatel

Mozna pFi¢ina

Sitové napajeni bylo odpojeno.

Spotrebi¢ nebyl zapojen v souladu se
schématem zapojeni.
Elektricka porucha.

Pouzijte jiné elektrické spotrebice, abyste
zkontrolovali, zda nedo$lo ke zkratu v sitovém
napajeni.

Zajistéte, aby byl spotfebic¢ pripojen v souladu se
schématem zapojeni.

Pokud se porucha neda odstranit, informujte servis.

Ukazatelé blikaji.

Ovladaci panel je vihky nebo ho
zakryva néjaky objekt.

Osuste ovladaci panel nebo odstrante objekt.

Ukazatel = na displeji
varné desky blika.

Doslo k poruse v elektronice.

Pro potvrzeni poruchy prikryjte ovladaci panel
vasi rukou.

Fe
Fyq

Elektronika se prehrala a vypnula
odpovidajici varnou zénu.
Elektronika se prehrala a vypnula
vSechny varné zony.

Pockejte, dokud elektronika dostatecné
nevychladne. Pak se dotknéte jakéhokoliv
symbolu na varné desce.

5 + nastaveni ohfevu
a zvukovy signal

V oblasti fidiciho panelu je horka
panev. Je nebezpeci toho, Ze se
elektronika prehreje.

Odstrante panev. Zobrazeni chyby chvili poté zmizi.
MUzete pokracovat ve vareni.

FSa zvukovy signal

V oblasti fidiciho panelu je horka
panev. Pro ochranu elektroniky byla
varna zona vypnuta.

Odstrante panev. Pockejte nékolik sekund. Dotknéte
se jakéhokoliv ovladaciho prvku. Pokud zobrazeni
poruchy zmizi, mizete pokracovat ve vareni.

FlFB Varna zona se prehrala a vypnula se, Pockejte dokud elektronika dostatecné

aby chranila pracovni povrch. nevychladne a zapnéte varnou zénu znovu.
Fa Varna zéna byla v provozu delsi Byla aktivovana funkce automatického

dobu bez preruseni. bezpecnostniho vypnuti. Viz pfislu$na kapitola.
canon Sit'ova napéti je vadné. Je mimo Kontaktujte vaseho dodavatele elektfiny.
£qng bézny provozni rezim.
oo Varna zéna neni spravné pfipojena. Odpojte varnou desku od elektrické sité.

Zajistéte, aby byl spotrebi¢
pripojen v souladu se schématem zapojeni.

Na ovladaci panel nepokladejte horké nadoby.

Upozornéni

" Jestlize se na displeji zobrazi symbol £, pro
nacteni kodu chyby je tfeba stisknout cidlo

prislusné varné zony.

= Jestlize v tabulce neni uveden kod Vasi
poruchy, odpojte varnou desku od sité,
vyCkejte 30 vtefin a znovu ji pripojte. Jestlize
se znovu displej zobrazi, kontaktujte techniky
zakaznického servisu a sdélte jim presny kéd

chyby.
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cz Zakaznicky servis

Zakaznicky servis

Nas zakaznicky servis je Vam k dispozici pro
pripad, Ze potrebujete Vas spotrebic¢ opravit.
Vzdy najdeme nejvhodnéjsi feseni, aby jste
se vyhnuli zbyte¢nym navstévam nasich
servisnich technika.

Oznaceni produktu (€. E) a vyrobni ¢islo (¢. FD)

Pri kontaktu se zakaznickym servisem uvedte

prosim oznaceni produktu (¢. E) a vyrobni ¢islo konkrétniho
spotrebice (¢. FD).

Tyto Udaje naleznete na typovém Sstitku, ktery se

nachazi:

= Na dokladech od spotrebice.
= Na spodni ¢asti varné desky.

Cislo E naleznete také na sklenéném povrchu varné
desky. Zakaznicky index (KI) a FD ¢islo muzete
zkontrolovat v zakladnim nastaveni. Pro tyto
informace si prectéte kapitolu — ,, Zdkladn/
nastaven/”.

Berte prosim na védomi, ze za navstévu servisniho
technika pro Ucely opravy z ddvodu nespravného
pouziti spotrebice se hradi poplatek, a to i kdyz je
spotfebi¢ v zaruéni lhaté.

Kontaktni informace pro véechny staty naleznete
v pfilozeném seznamu zdkaznickych center.
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Zkusebni pokrmy cz

Zkusebni pokrmy

Tato tabulka je navrzena pro zku$ebni instituty
ke zjednoduseni kontroly spotrebice.

Udaje v této tabulce jsou uvedeny s ohledem na
prislusenstvi znacky Schulte-Ufer (4 kusy
nadobi ze sady pro HEZ 390042 indukéni varné
desky) s nasledujicimi rozméry:

® Hluboky hrnec @ 16 cm, 1,2 | pro varné zény & 14,5 cm
® Hrnec @ 16 cm, 1,7 | pro varné zéony @ 14,5 cm

= Hrnec @ 22 cm, 4,2 | pro varné zény & 18 cm

m  Pdanev na smazeni & 24 cm, pro varné zéony & 18 cm

Zkusebni pokrmy Nadobi  Stupeii Predehfati Poklice Vareni Poklice
ohfevu Doba upravy Stupeii
pokrmu (min:sek) ohfevu
F}ozpouétém’ cokolady Hluboky
Cokoladova poleva (napf. znacky Dr. Oetker, horka hrnec,
¢okoldda 55% kakaa, 150 g) pramér R B R 1. ne
16 cm

Coékova polévka, ohFivani a udrzovani teploty
Cockova polévka*
Pocatecni teplota 20 °C

Mnozstvi: 450 g Hrnec, 1:30
pramér 9 (bez ano 1. ano
16 cm michani)

Mnozstvi: 800 g Hrnec, 2:30
prmer 9 (bez ano 1. ano
22 cm michani)

Coékova polévka z plechovky
Napfr. cocka s klobasami Erasco.
Pocatecni teplota 20°C

Mnozstvi: 500 g Pfiblizné
Hrnec, 1:30
pramér 9 (michejte ano 1. ano
16 cm pribl. po
1 minuté)
Mnozstvi: 1 kg Priblizne
Hrnec, 2:30
priimér 9 (michejte ano L, ano
22 cm pfibl. po
1 minuté)
PFiprava besamelu
Teplota mléka: 7 °C
Prisady: 40 g masla, 40 g mouky, 0,5 | mléka (3,5% tuku)
a Spetka soli.
1, Rozpustte maslo, vmichejte mouku a stil a smés Hluboky o
zahtejte. hrnec, 2 Priblizné 6:00 ne =
pramér 16 cm
2. Pridejte mléko do jidky a pfivedte k varu za 7 PFiblizné 6:30 ne :
neustalého michani. :
3.Jakmile se besamel dostane do varu, ponechejte ho . i . 9 ne

na varné zéné dalsi 2 minuty a stale michejte.
**Recept je v souladu s DIN 44550
*Recept je v souladu s DIN EN 60350-2
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cz Zkusebni pokrmy

Poklice Vareni Poklice

Stupen

Zku$ebni pokrmy Nadobi  Stupen Predehrati

ohfevu Doba tpravy

Priprava mléc¢né ryze

Mlécna ryze, priprava s poklici.

Teplota mléka: 7°C

Zahrejte mléko, dokud nezaéne pénit.

Nastavte pozadovany stupen ohrevu a pridejte do
mléka ryzi, cukr a sul. Doba pripravy véetné
predehrati je cca 45 min.

pokrmu (min:sek)

ohfevu

PFisady: 190 g kratkozrnné ryze, 90 g cukru, 750 ml Hrnec, 3
mléka (3,5% tuku) a 1 g soli. prameér 8.  Priblizné 5:30 ne  (zamichejte  ano
16 cm 010
minutach)
Prisady: 250 g kratkozrnné ryze, 120 g cukru, 1 1 mléka Hrpec, 3
(3,5% tuku) a 1,5 g soli. pramér 8. Pfiblizné 5:30 ne (zamichejte ano
10
22 cm o i
minutach)
MIécna ryze, priprava bez poklice
Teplota mléka: 7 °C
Pridejte do mléka vSechny prisady a zahrejte smés za
neustalého michani. Jakmile mléko dosahlo teploty
pribl. 90 °C, zvolte doporucené nastaveni ohrevu
a ponechte mirné varit na nizky stupen ohrevu po dobu
cca 50 minut.
Prisady: 190 g kratkozrnné ryze, 90 g cukru, 750 ml Hrnec,
mléka (3,5% tuku) a 1 g soli. pramér 8. Pfiblizné 5:30 ne 3 ne
16 cm
PFisady: 250 g kratkozrnné ryze, 120 g cukru, 1 | mléka Hrnec, L
(3,5% tuku) a 1,5 g soli. pramér 8. Pfiblizné 5:30 ne 2 ne
22 cm
Vaiena ryze*
Teplota vody: 20 °C
Prisady: 125 g dlouhozrnné ryze, 300 g vody a $petka Hrnec,
soli. pramér 9 Priblizné 2:30 ano 2 ano
16 cm
Prisady: 250 g dlouhozrnné ryze, 600 g vody Hrnec,
a Spetka soli. pramér 9 Priblizné 2:30 ano 2 ano
22 cm
Veprova peteng
Pocatecni teplota pecené: 7 °C
Mnozstvi: 3 vepiové pecené (celkova hmotnost Péanev na
pfibl. 300 g, 1 cm silné) a 15 ml slune¢nicového smazeni, 9 Pfiblizné 1:30 ne 7 ne
oleje. primér 24 cm
PFiprava palac¢inek**
Gor . § o Péanev na
Mnozstvi: 55 ml tésta na kazdou palacinku smazeni, Priblizné 1:30 ne
pramér 9 7 ne
24 cm
Hranolky hluboko zmrazené Dokud
Mnozstvi: 1,8 | slunecnicového oleje na porci 200 g Hrnec teplota
mrazenych hranolkd (napf. hranolky McCain 123 prl‘]mé:r oleje
Original fries) 52 9 nedoséhne ne 9 ne
cm 180 °C

“Recept je v souladu s DIN 44550
**Recept je v souladu s DIN EN 60350-2
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Montazni navod
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Dulezita upozornéni

Bezpecnostni upozornéni: Bezpec¢nost béhem pouzivani
pristroje je zarucena pouze tehdy, pokud byla vestavba
technicky provedena spravnym zpisobem a podle tohoto
montazniho navodu. Za $kody, které vzniknou neodbornou
vestavbou, ru¢i montér.

Tento pristroj je vhodny k pouzivani az do nadmorské vysky
4000 metrd.

A\ Nositelé elektronickych implantata!

Pfistroj mlze obsahovat permanentni magnety, které mohou
ovlivnit elektronické implantaty, jako napr. kardiostimulator
nebo inzulinovou pumpu. Proto béhem montaze dodrzujte
minimalni odstup od elektronickych implantatd 10 cm.
Pripojeni k elektrickému proudu: Musi byt provedeno
koncesovanym odbornikem. Pritom musi byt dodrzovana
ustanoveni mistniho dodavatele elektriny.

Pristroj musi byt napojen napevno a pripojka musi byt
opatfena odpovidajicim odpojovacem dle predpist pro
instalaci.

Typy k pfipojeni: Pristroj patfi do ochranné tridy | a smi

byt pouzit pouze v kombinaci s uzemnénou pripojkou.
Vyrobce nezodpovida za poruchy nebo mozné skody, které
vzniknou v disledku chybné elektrické instalace.

Sit'ovy pFipojovaci kabel: Sit'ovy pripojovaci kabel smi
instalovat pouze odbornik s licenci nebo vyskoleny technik
zakaznického servisu. Potfebné Udaje o pripojeni naleznete
na typovém stitku a na schématu pripojeni.

Montaz pod pracovni desku: Indukéni varné desky smi byt
instalovany pouze nad zasuvky nebo pecici trouby stejné
znacky, které maji odvétravani. Pod varnou deskou se nesmi
nachazet zadné chladnic¢ky, mycky nadobi, trouby bez
odvétravani nebo pracky.

]
=

Odsava¢ par: Vzdalenost mezi odsavacem par a varnou

deskou musi odpovidat minimalni udané vzdalenosti podle

montazniho navodu pro odsavac par.

Pracovni deska:Musi byt rovna, vodorovna a stabilni.

Dodrzujte pokyny vyrobce pracovni desky.

Pokud tloustka pracovni desky, do které bude

zabudovana varna deska, neodpovida zadani, vyztuzte ji

nehoflavym materidlem odolnym proti vodé, dokud

nedosahnete minimalni doporucované tloustky. V

opacném pripadé nelze zarucit dostacujici sta%ilitu.

® Pracovni deska, do které bude varna deska zabudovana, by
méla snést zatizeni cca 60 kg.

m Po zabudovani varné desky nejprve zkontrolujte, zda je rovna.

Zaruka: Neodborna vestavba, napojeni nebo chybna montaz
vedou ke ztraté zaruky.

Upozornéni: Veskeré prace provedené na vnitrku spotrebice,
vCetné vymeény sitoveho pripojovaciho kabelu, smi provést
vyhradné vyskoleny technik zakaznického servisu.

Priprava nabytku, obrazek 1/2/3

Vestavny nabytek: Musi byt odolny minimalné do teploty 90 °C.
Vyfez: Po vyfiznuti odstrante trisky.

Rezné plochy: Opatiete je zaruvzdornym materialem.
Vestavba nad zasuvku, obrazek 2a

Pracovni deska: Musi mit tloustku minimalné 20 mm.
Odvétravani: Vzdalenost mezi povrchem pracovni desky
a horni oblasti zasuvky musi ¢init 65 mm.

Upozornéni: Pouzivejte pouze délici prihradku ze dreva,
nebot’ kovové objekty v zdsuvce mohou v disledku
recirkulace vzduchu z odvétravani varné desky dosahnout
vysokych teplot (obrazek 10).

_4-



Montaz nad pecici troubu, obrazek 2b
Prihradka: Musi mit tloustku minimalné 30 mm.
Upozornéni: Podivejte se do montazniho navodu pro pecici
troubu, zda nemusi byt vzdalenost mezi varnou deskou
a pecici troubou vétsi.
Odvétravani: Vzdalenost mezi pecici troubou a varnou
deskou musi ¢init minimalné 5 mm.
Ventilace, obrazek 3
Aby byla zaru¢ena spravna funkénost pristroje, musi byt
varna deska odpovidajicim zplsobem odvétravana.
Protoze ventilace ve spodni ¢asti pristroje potrebuje
dostatecny privod Cerstvého vzduchu, musi byt nabytek
instalovan odpovidajicim zptisobem. K tomu je tfeba
nasledujici:
= Minimalni vzdalenost mezi zadni sténou nabytku
a kuchynskou sténou a mezi povrchem pracovni desky
a horni ¢asti zasuvky (obrazek 3a).
= Otvor nahore v zadni sténé nabytku (obrazek 3b).

® Pokud neni dodrzena minimalni vzdalenost 20 mm od zadni

stény nabytku, musi byt v dolni ¢asti otvor (obrazek 3c).

Upozornéni: Pokud bude pristroj vestavén do varného
ostravku nebo bude instalovan jinym zptsobem, ktery zde
nebyl popsan, musi byt dodrzeno odvétravani varné desky.

Vestavba pristroje, obrazky 4/5/6/7/8/9
Upozornéni: Pfi montazi varné desky noste ochranné
rukavice. Plochy, které nevidite, mohou mit ostré hrany.

U piistroju bez pfedem instalovaného kabelu zaved'te
sitovy pripojovaci kabel do pFipojné krabice.

-

. Otocte varnou desku a polozte ji na dno obalu, hadr
nebo jinou plochu, abyste ji neposkrabali.

Pomoci Sroubovaku nadzdvihnéte kryt pfipojné krabice
(obrazek 4).

Uvolnéte pripeviiovaci Srouby a pomoci Sroubovaku
nadzdvihnéte hadicovou svorku (obrazek 5).
Napojte pouze dle schématu na pripojné krabici
(obrazek 6):

BN: hnédy

BU: modry

GN/YE: Zluty a zeleny

BK: ¢erny

GY: Sedy

i

[

&

Upozornéni

® Pokud pouzijete prilozené médéné mustky, tak je
namontujte dle schématu pripojeni.

m Davejte pozor na to, abyste po pripojeni kabelu pevné
utahli $rouby na pripojovaci krabici.

5.Sit'ovy pripojovaci kabel pripevnéte pomoci hadicové svorky

a utahnéte pripevriovaci $rouby (obrazek 7).
6. Zavrete viko pripojovaci krabice.

Upozornéni: Pokud potrebujete delsi kabel, kontaktujte
zakaznicky servis.

Nasazeni varné desky, obrazek 8

V predni ¢asti vestavného otvoru srovnejte varnou desku

a nasadte ji.

m Nepriskfipnéte sitovy pripojovaci kabel a nevedte ho pres
ostré hrany. Pokud je pod varnou deskou vestavéna pecici
trouba, tak ved'te vedeni k pfipojné krabici zadnim rohem
pecici trouby. Vedeni musi byt instalovano takovym
zplsobem, aby se nedotykalo zadnych horkych mist na
varné desce nebo na pecici troubé.

= U dlazdénych pracovnich ploch: Sparu mezi dlazdicemi
utésnéte silikonovou hmotou.

PFipojeni pfFistroje, obrazek 9

m Napéti: Viz typovy Stitek.

= Pripojte pouze podle schématu pripojeni.

BN: hnédy
BU: modry
GN/YE: zluty a zeleny
BK: cerny
BGY: Sedy

= Podle druhu pfipojeni musi byt pfipadné zménéno
usporadani svorek dodanych z vyroby. Svorky musi byt
pripadné zkraceny a izolace odstranéna, aby bylo mozné
nasadit svorku, kterd spojuje dva kabely.

Demontaz pristroje

Odpojte pristroj od elektrické sité.

Zatlacte proti varné desce smérem zespodu a vyjméte ji.
Pozor!

Poskozeni pristroje! Nezkousejte vyjmout pristroj pacenim
shora.
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Informace v pfipadé elektrickych varnych desek pro domacnost Symbol Hodnota Jednotka
Znacka BOSCH
Model PIE651FC1E
Typ varné desky elektricka
Poéet z6n a/a nebo ploch na vareni 4
Technologie ohievu (indukéni zony a plochy na vareni, salavé zény na . -
vareni, pevné plotny) indukéni
V ptipadé kruhovych zén a nebo ploch na vareni: primér
plochy uZite¢ného povrchu na elektricky ohfivanou zénu na
vareni, zaokrouhleno na nejblizSich 5 mm
leva predni [0) 18 cm
leva zadni 1) 18 cm
prava zadni @ 14,5 cm
prava pfedni [0)] 21 cm
V pfipadé nekruhovych zén a nebo ploch na vareni: délka a Sitka
plochy uZitecného povrchu na elektricky ohfivanou zénu a nebo
plochu na vareni, zaokrouhleno na nejblizSich 5 mm
Vypocitana spotieba energie na zénu a nebo plochu na vareni na kg
leva predni 170,0 Wh/kg
leva zadni 170,0 Wh/kg
prava zadni 170,0 Wh/kg
prava predni 170,0 Wh/kg
Spotreba energie varné desky vypocitana na kg 170,0 Wh/kg

Tabulka povinnych informaci pro domécnost: (Ve smyslu ekodizajn NafFizeni Komise & 66/2014, &l.2.3.)
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Zarucni podminky

spolecnosti BSH domaci spotfebice s.r.o.

1. Ziruka

Na tento vyrobek je v souladu § 2113 a nasl. zakona ¢. 89/2012 Sb., ob&ansky zakonik, v platném znéni, poskytovana zaruka za
jakost 24 mésicu (dale jen ,zaruka“), ktera bézi zpravidla od odevzdani vyrobku zakaznikovi. Pokud byla sjednana delsi zaruka,
fidi se tato specialnimi pravidly.

Zaruka 24 mésicu je poskytovana pouze zakaznikovi spotebiteli a jen na vyrobek k uzivani vdoma ti. Zakaznikovi
podnikateli nebo jiné pravnické osobé je poskytnuta 24 mésicni zaruka za predpokladu, Zze se koupé netyka jeho podnikatelské
cinnosti (napf. pradelna, ubytovaci sluzby, restaura¢ni zafizeni apod.), zptsob uzivani je obdobny uzivani v domécnosti a vyrobek
neni prokazatelné pretéZovan (kumulativné); v ostatnich pripadech je poskytovana zaruka v délce 6 mésicl. Spole¢nost BSH
domaci spotiebice s.r.o. si vyhrazuje pravo omezit pInéni zaruky nad rdmec 6 mésicl v pfipadé, Ze bude zjevné, Ze spotiebi¢ neni
provozovan v souladu s vySe uvedenymi podminkami.

2. Porizovaci doklad a zaruéni list

Zakladnim prukazem prav zakaznika je pofizovaci doklad (paragon, faktura, leasingova smlouva apod.). Pokud byl pfi prodeji
vydan zaruéni list, je tento soucasti vyrobku s vyrobnim &islem uvedenym na predni strané tohoto zarucniho listu. Nedilnou
soudasti zaruéniho listu je pofizovaci doklad. Zakaznik si ve vlastnim zajmu pofizovaci doklad i zaruéni list peclivé uschova.

Bezplatny zaruéni servis je mozno poskytnout jen v pfipadé predloZeni pofizovaciho dokladu nebo v pfipadé prodlouzené zaruky
i vyplnéného zaruéniho listu a vystaveného certifikatu, pokud byl vydan. Zaruéni list vypliiuje prodejce a je v zajmu zadkaznika
zkontrolovat spravnost a Uplnost uvedenych udaju. Zaruéni list je platny pouze v originalu, na kopie nebude bran zfetel.

3. Uplatnéni zaruky

Zakaznik ma v ramci poskytnuté zaruky pravo na bezplatné, véasné a fadné odstranéni reklamované vady vyrobku, a to opravou,
popfipadé — neni-li to vzhledem k povaze (tzn. pficiné i projevu) vady neimérné — pravo na vyménu vyrobku nebo jeho vadné
soucasti. Za zakonem stanovenych podminek mulze byt poskytnuta sleva na vyrobku anebo mize byt vyrobek vracen.

Zaruéni oprava se vztahuje vyhradné na vady, které vzniknou prikazné v dobé platné zaruky. Takto vzniklé vady je opravnén
odstranit pouze autorizovany servis. Uplatnit zaruku mlzZe zékaznik u autorizovaného servisu nebo v prodejné, kde byl vyrobek

servis, bude na ném, aby nesl v souvislosti s tim zvySené naklady.
Autorizovany servis posoudi opravnénost reklamace a podle povahy vady vyrobku rozhodne o zplisobu feseni reklamace.
Seznam autorizovanych servis( je k dispozici na www.bosch-home.com/cz.

Doba, po kterou zakaznik nemuze vyrobek z diivodu vady pouzivat, se do zaru¢ni doby nepocita. O tuto dobu se zaruéni doba
prodluzuje. Pfi vyméné se béh zaruéni doby neobnovuje. Pfi opravé nedochazi k béhu nové zaruéni doby tykajici se opravené
soucasti ¢i soucastky.

Po provedeni zaruéni opravy je autorizovany servis povinen vydat zakaznikovi €itelnou kopii opravniho listu. Opravni list slouzi
k prokazovani prav zékaznika, proto je ve vlastnim z&jmu zakaznika pfed podpisem opravniho listu zkontrolovat jeho obsah a kopii
opravniho listu peclivé uschovat.

Zakaznik je povinen poskytnout autorizovanému servisu soucinnost k ovéfeni existence reklamované vady a k jejimu odstranéni
(v€etné odpovidajiciho potfebného vyzkouseni nebo demontaze vyrobku).

P¥i uplatnéni reklamace preda zékaznik vyrobek €isty v souladu s hygienickymi pfedpisy nebo obecnymi hygienickymi zasadami
véetné vSech jeho soucasti a prisluSenstvi, umoZriujicich takové ovéfeni a odstranéni vady. V pfipadé, Ze vyrobek nedoda kompletni
a je-li kompletnost vyrobku nezbytna k zjisténi existence reklamované vady a/nebo k jejimu odstranéni, béh Ihity k vyfizeni
reklamace zacina az dodanim chybéjicich soucasti.
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4. Neoprdvnénost reklamace

Reklamace neni opravnéna v pripadech, vznikla-li zdvada nebo poskozeni:
a) prokazatelné nespravnym uzivanim vyrobku (napf. v rozporu s navodem, s pokyny uvedenymi na obalu vyrobku & v zaruénim
listé, uzivanim v rozporu s obecné znamymi pravidly uzivani pfedmétného vyrobku, provozem pfi nesprdvném napajecim napéti,
pfipojovani na nedovolené zdroje proudu, uzivanim zbozi v nevhodnych podminkach — vihko, pranost, extrémni tvrdost vody apod.)
anebo jinym nespravnym jednanim uZivatele (napf. neodbornou instalaci ¢i zapojenim);
b) prokazatelné nedovolenymi zasahy do pfistroje (konstruk&ni nebo jina dprava, neodbornd montaz), Zivelnou katastrofou nebo
mechanickym poskozenim vyrobku;
c) nese-li predlozeny zaruéni list zjevné znamky provedenych zmén udaijl nebo je-li na vyrobku odli$né vyrobni &islo od toho, jez je
uvedeno v zaruc¢nim listé;
d) u estetickych komponentu, nezajistujicich funkénost vyrobku z divodu:

- transportniho poskozeni nebo premistovanim (poskrabani, promacknuti, praskliny, rozbita skla a police apod.)

- nefunkénich estetickych komponentu jako jsou madla, skla, ovladaci spinace apod., které jsou dusledkem bézného opotiebeni

- zmény barvy plastovych komponentu (jedna se o bézny fyzikalné chemicky jev po ¢ase pouzivani)

- vady spotfebnich materialt, u kterych je doba Zivotnosti dana charakterem soucastky (zarovky, vodni filtry, vzduchové, prachové

filtry, uhlikové filtry vSeho druhu, akumulatory, baterie, apod.)
- vady pfisluSenstvi a volitelné vybavy, zplisobené nevhodnou manipulaci nebo nepfiméfenym zachazenim

Ze zaruénich oprav jsou vylouceny piipady béZzné udrzby nebo &isténi, instalace, programovani, kontroly parametrd vyrobku.

5. Nahradni dily
Zaruka na samostatné prodany nahradni dil vyrobku je poskytovana v délce 6 mésicl, a to za pfedpokladu jeho odborné instalace.

6. Pozaruéni servis

V pfipadé placené pozaru¢ni opravy provedené autorizovanym servisem se poskytuje zaruka v délce 24 mésicu.

7. Rozsifend zaruka nad ramec zakona

U spotfebict (pracky, mycky) sériové vybavenych systémem Aqua-Stop (patent BSH) je vyrobcem poskytnuta zaruka na Skody
zplsobené chybou tohoto systému. Na tyto $kody je zakaznikovi spotfebiteli poskytnuta nahrada, a to po celou dobu Zivotnosti
spotrebice. Vyloucena je nahrada $kody v pfipadé, kdy nebyl spotfebi¢ zapojen do elektrického obvodu pod proudem.

8. Upozornéni pro prodejce
Prodejce je povinen vyplnit spravné a Uplné zarucni list v den prodeje vyrobku. Pfi pfipadné pfedprodejni reklamaci je tfeba predlozit
fadné vyplnény reklamaéni protokol a pofizovaci doklad (fakturu).

9. Ochrana osobnich udaji
Osobni udaje zakaznika kupujiciho budou pouzity vyhradné k ucelim pro zpracovani objednavek a k pfipadnému vyfizeni zaruky
v souladu se zak. ¢. 101/2000 Sb., o ochrané osobnich udaju.

10. Prohlaseni o hygienické nezdvadnosti vyrobku

V8echny vyrobky distribuované spole¢nosti BSH domaci spotfebite s.r.o. a pfichazejici do styku s potravinami spliiuji poZzadavky
o hygienické nezavadnosti dle zakona ¢.258/2000 Sb., vyhlasky 38/2001 Sb. Toto prohlaSeni se vztahuje na vSechny vyrobky
prichazejici do styku s potravinami uvedené v aktualnim ceniku spole¢nosti BSH domaéci spotfebice s.r.o.

Ujisténi dovozce o vydani prohldseni o shodé

Vazeny zakazniku,

dle § 13, odst.5 zakona ¢.22/1997 Sb. Vas ujistujeme, Ze na v8echny vyrobky distribuované spole¢nosti BSH domaci spotfebice s.r.o.
nagim obchodnim partnerim bylo vydano prohlageni o shodé ve smyslu zakona ¢. 22/1997 Sb a nafizeni vlady &. 17/2003 Sb.,
616/2006 Sb. a 22/2003 Sb. a pfislusnych nafizeni viady. Toto ujisténi dovozce o vydani prohlaseni o shodé se vztahuje na
v8echny vyrobky véetné plynovych spotiebicu, které jsou obsazeny v aktualnim ceniku firmy BSH doméci spotfebice s.r.o.
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Kontakt na servis domacich spotiebi¢ti BOSCH

BSH domaci spotrebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

PFijem oprav
Tel.: +420 251 095 546
Email: opravy@bshg.com

Objednavky pfisluSenstvi a nahradnich dild
Tel.: +420 251 095 556
Email: dily@bshg.com

Zakaznické poradenstvi
Tel.: +420 251 095 555
Email: bosch.spotrebice@bshg.com

Aktualni informace o servisu naleznete na internetovych strankach www.bosch-home.com/cz.
Zde mate moznost sjednat opravu pomoci online formulare.
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Pouzitie podla uréenia

Pozorne si precitajte tento navod na
pouzitie. VSetky dokumenty si starostlivo
uschovajte pre neskorsie pouzitie alebo pre
pripadného dalSieho majitela.

Po odstraneni obalovych materialov
spotrebi¢ skontrolujte. Ak bol spotrebi¢ pri
preprave poskodeny, nepripajajte ho

k sieti, kontaktujte nase oddelenie
technickej podpory s pisomnym oznamenim
o sposobenej skode. V opacnom pripade
pridete o pravo na akukolvek nahradu
Skody.

Spotrebi¢ musi byt nainstalovany podla
pokynov na instalaciu.

Spotrebic je urceny iba na pouzitie

v domacnosti. Pouzivajte spotrebic
vyhradne na pripravu pokrmov a napojov.
Pocas pouzitia je potrebné na spotrebic
dozerat, a to i v pripade pouzitia na kratku
dobu. Pouzivajte spotrebic iba

v uzatvorenych priestoroch.

Tento spotrebic je urceny na pouzitie

v najvyssej povolenej nadmorskej vyske

4 000 m.

Spotrebi¢ nezakryvajte. Obalovy material
mébze spbdsobit’ nehody z dévodu prehriatia
spotrebica, vznietenia alebo roztriestenia.
Nepouzivajte ochranu pred nahodnym
pouzitim det'mi, ktora nie je odportucana
vyrobcom varnej dosky. Tato ochrana by
mohla spdsobit’ Uraz.

Spotrebic¢ nie je uréeny na prevadzku

s externym casovacom ¢i dialkovym
ovladac¢om.

Deti starSie ako 8 rokov a osoby so
znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo
mentalnymi schopnostami alebo osoby

s nedostatkom skusenosti alebo vedomosti,
smu spotrebi¢ pouzivat iba pod dohladom
zodpovednej osoby, alebo pokial boli
zodpovednou osobou poucené

a pochopili rizika, ktoré z pouzitia mézu
vyplyvat.

Deti sa so spotrebicom alebo v jeho
blizkosti nesmu hrat’. Deti starsie ako

8 rokov mozu spotrebic Cistit alebo
vykonavat' jeho vSeobecnu udrzbu iba pod
dozorom zodpovednej osoby.

Udrzujte deti mladSie ako 8 rokov mimo
dosahu spotrebica a sietového kabla.
Pocas pouzitia na spotrebi¢ vzdy dozerajte.
Pouzitie spotrebica i ked' len na kratku
dobu musi byt nepretrzite monitorované.
Ak pouzivate kardiostimulator alebo
podobné zariadenie, odpori¢ame vam,

aby ste dbali na zvySenu opatrnost’ pri
pouziti tohto spotrebica alebo pri kontakte
so spotrebicom pri jeho prevadzke. Poradte
sa so svojim lekarom alebo vyrobcom
daného zdravotnickeho pristroja o moznej
nezlucgitelnosti spotrebi¢a s danym
zdravotnickym pristrojom.



Délezité bezpeénostné
pokyny

/\ Varovanie - Nebezpeéenstvo poziaru!

= Horlci olej a tuk sa mézu lahko vznietit'.
Hordci olej a tuk nikdy nenechavajte bez
dozoru. V pripade vzplanutia oleja ¢i
tuku ohen nikdy nehaste vodou. Vypnite
varnu zonu. Uhaste opatrne plamene
pomocou pokrievky, protipoziarnej deky
alebo podobného nastroja.

= Varné zény su velmi horuce. Nikdy
neumiestnujte na varnu dosku horlavé
alebo vybusné predmety. Na varnej
doske ziadne predmety neskladujte.

= Spotrebic¢ sa velmi zahrieva.
Neskladujte v zasuvkach priamo pod
varnou doskou vybusné predmety
alebo spreje.

= Varna doska sa automaticky vypne
a nie je mozné ju znovu pouzit.
Neskor sa mbze znovu samovolne
zapnut. Vypnite elektricky isti¢
v poistkovej skrini.
Kontaktujte zakaznicky servis.

/\ Varovanie - Nebezpeéenstvo popalenia!

= Varné zény a ram varnej dosky (konkrétne
pripadné okolie varnej dosky) sa velmi
zahrievaju. Nikdy sa rozpalenych povrchov
nedotykajte. Udrzujte deti mimo dosahu
spotrebica.

= Varna zéna sa zahreje, displej vSak
nesvieti. Vypnite elektricky isti¢
v poistkovej skrini. Kontaktujte
zakaznicky servis.

= Kovové predmety na varnej doske sa
velmi rychlo zahreju. Na varnu dosku
nikdy neklad'te kovové predmety
(napriklad noze, vidlicky, lyzice,
pokrievky).

= Po kazdom pouziti varnu dosku vypnite
hlavnym vypinacom. NecCakajte, az sa po
odstraneni hrnca z varnej zény varna
doska automaticky vypne.

/\ Varovanie - Nebezpeéenstvo trazu
elektrickym pridom!

" Neodborné opravy su nebezpecné.
Opravy alebo vymenu sietového kabla
smu vykonavat' len servisni technici
vy$koleni vyrobcom. V pripade chyby
spotrebica ho vypnite a odpojte
z elektrickej siete alebo vypnite
elektricky isti¢ v poistkovej skrini.
Kontaktujte zakaznicky servis.

Doélezité bezpecnostné pokyny sk

" Nepouzivajte vysokotlakové Cisti¢e alebo
parné Cistice, mozu viest’
k Urazu elektrickym prddom.

Chybny spotrebi¢ moéze spdsobit’ Uraz
elektrickym pridom. Chybny spotrebic nikdy
nezapinajte. Odpojte spotrebic z elektrickej
siete alebo vypnite elektricky isti¢

v poistkovej skrini. Kontaktujte zakaznicky
servis.

Praskliny v sklokeramike mézu spésobit’ Uraz
elektrickym priddom. Odpojte spotrebic

z elektrickej siete alebo vypnite elektricky
isti¢ v poistkovej skrini. Kontaktujte
zakaznicky servis.

/\ Varovanie - Nebezpeéenstvo poruchy!
Varna doska je vybavena vetrakom

v spodnej Casti. Ak je pod varnou doskou
zasuvka, nemali by sa v nej skladovat’
drobné predmety alebo papier. Mohlo by
dojst’ k posSkodeniu tychto predmetov
vetrakom alebo by mohlo déjst k ich
vtiahnutiu do vetraka.

Medzi obsahom zasuvky a privodom
vetraka by mala byt medzera aspon 2 cm.

/A\Varovanie - Nebezpeé&enstvo trazu!

" Pri vareni vo vodnom kupeli by mohlo déjst’
k roztrieSteniu varnej nadoby ci varnej dosky
z dovodu prehriatia. Varna nadoba vo
vodnom kupeli sa nesmie priamo dotykat’
dna hrnca naplneného vodou. Pouzivajte iba
riad odolny proti vysokym teplotam.

= Ak sa medzi panvicami a varnou zénou
nachdadza tekutina, panvice mézu "vyletiet’
hore". Vzdy udrzujte varné zény i dna panvic
v suchu.
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Pri¢iny poskodenia

B Pric¢iny poskodenia

Varovanie!

Drsné povrchy dna panvic mézu varnu dosku poskriabat’.

Nenechavajte na varnej zéne prazdne hrnce ani panvice.
Mohlo by dojst’ k poskodeniu.

Na ovladaci panel, na displej ani na okraj varnych zén
neklad'te horuce panvice. Mohlo by déjst’ k poskodeniu.

Pri narazeni tvrdych alebo ostrych predmetov na varnu

dosku mozZe dojst’ k poskodeniu.

V pripade umiestnenia alobalu ¢i plastovych

nadob na varnd zonu déjde k ich roztaveniu.

Pouzitie laminatovych félii na varnu dosku sa
neodporuca.

Prehlad

V nasledujucej tabulke najdete najcastejsie priciny poskodenia:

Poskodenie Pric¢ina

Skvrny Pripalené jedlo.

Opatrenie

Pripalené jedlo neodkladne odstrante pomocou $krabky na sklo.

Nevhodny dCistiaci prostriedok.

Pouzivajte iba Cistiace prostriedky vhodné pre tento typ varnej dosky.

Skrabance Sol, cukor a piesok. Nepouzivajte varnt dosku ako pracovnu plochu alebo ulozny priestor.
Riad s drsnym povrchom moze varnt dosku Skontrolujte riad.
poskriabat’.

Zafarbenie Nevhodny &istiaci prostriedok. Pouzivajte iba ¢istiace prostriedky vhodné pre tento typ varnej dosky.
Skrabance na riade. Zdvihajte hrnce a panvice pri ich premiestiovani.

Odlupovanie Cukor, potraviny s vysokym obsahom cukru. Pripdlené jedlo neodkladne odstrarnte pomocou $krabky na sklo.




Ochrana zivotného
prostredia

V tejto Casti najdete informacie o Uspore
energie a likvidacii spotrebica.

Tipy na Gsporu energie

® Na kazdu nadobu vzdy pouzivajte spravnu
pokrievku. Pri vareni bez pouzitia pokrievky
spotrebujete omnoho viac energie. Pouzivajte
sklenenu pokrievku, budete tak mat’ lepsi
prehlad bez potreby zdvihat pokrievku.

B Pouzivajte nadoby s rovhym dnom. Nerovny
povrch sposobi omnoho vacsiu spotrebu energie.

®  Priemer dna nadoby musi suhlasit’ s velkostou
varnej zény. Upozornenie: Vyrobcovia nadob na
varenie obvykle uréuju velkost nadoby podla
priemeru vrchnej Casti, ktora je obvykle vacsia ako
priemer jej dna.

= Na malé mnozstvo potravin pouZivajte mensie
nadoby. Vacsia nadoba, ktora nie je celkom
naplnend, spotrebuje vela energie.

®  Privareni pouzivajte malé mnozstvo vody.
USetrite tak energiu a uchovate vitaminy
a minerdly nachadzajuce sa v zelenine.

Pri vareni na vysokom stupni sa plytva energiou.

Ekologicka likvidacia spotrebica

Likvidujte obalové materidly ekologickym sp6sobom.

Tento spotrebic je oznaceny v sulade
E s eurdpskou smernicou 2012/19/EU, ktora
sa tyka elektrickych a elektronickych
mmmm SPotrebicov (waste electrical and electronic

equipment — WEEE). Tato smernica udava
ramec pre spatny odber a recyklaciu v celej
EU.

Ochrana zZivotného prostredia sk

M Indukéné varenie
Vyhody indukéného varenia

Indukéné varenie je od tradi¢nych metdd varenia
vel'mi rozdielne. Teplo sa vytvara priamo pod
varnou nadobou. Ziskate tak mnohé vyhody:

®  Privareni a smazeni uSetrite Cas.
= USetrite energiu.

m Starostlivost’ o spotrebic¢ pre vas bude lahsia.
Rozliate pokrmy sa nebudu tak rychlo pripalovat.

® Qvladanie teploty a bezpe¢nost’ — varna doska
zvysSuje a znizuje teplotu, hned ako jej pouzivatel
zmeni nastavenie. Indukénd varnda zéna prestane
hriat, hned ako dojde k odstraneniu riadu zo zény
bez toho, aby vopred doslo k jej vypnutiu.

Riad
Pouzivajte iba feromagneticky riad vhodny na
indukcné varenie, ako napriklad:

® Riad vyrobeny z posmaltovanej ocele,

® Riad vyrobeny z liatiny,

®  Specialny riad vhodny na indukciu, vyrobeny
z nehrdzavejucej ocele.

Overte si, ¢i je vas riad vhodny na indukéné
varenie, pozrite kapitolu — , Test vhodnosti
riadu“

Aby ste dosiahli ¢o najlepsie vysledky varenia,
feromagnetické pole na dne varnej nadoby by malo
zodpovedat’ velkosti varnej zony. Ak varnd zéna
nerozpozna na svojej ploche varnt nadobu, skiste
nadobu umiestnit na varnd zénu s mensim
priemerom.

921 cm 928 cm

Niektory indukény riad nema celt plochu dna
z feromagnetického materialu:

|.@16cm |

® Ak je dno nadoby iba ¢iasto¢ne feromagnetickeé,
zahreje sa iba tato feromagneticka cast. Teplo sa
tak nemusi rovhomerne rozlozit po nadobe. Cast’
nadoby z materialu, ktory nie je feromagneticky,
sa pri vareni nemusi zahriat’ na pozadovanu
teplotu.
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Indukéné varenie

Feromagneticka oblast’ sa zmensi i v pripade, ze
material, z ktorého je nadoba vyrobena,
obsahuje hlinik. To méze znamenat, Ze sa
nadoba nezahreje dostato¢ne alebo varna doska
nadobu nerozpozna.

Nevhodny riad
Nikdy nepouzivajte rozptylovace tepla alebo varné
nadoby vyrobené z:

beznej tenkej ocele
skla

keramiky

medi

hlinika

Vlastnosti dna varnych nadob

Materidly, z ktorych je riad vyrobeny, mozu
ovplyvnit' vysledok varenia. Pouzitim hrncov

a panvic vyrobenych z materidlov, ktoré
rovnomerne distribuuju teplo, ako st napriklad
antikorové nadoby s trojvrstvovym dnom, usetrite
Cas i energiu.

Pouzivajte riad s rovhym dnom; ak dno nadoby
nie je rovné, méze dojst’ k poskodeniu tepelného
zdroja.

O —=

Chybajica nadoba alebo jej nevhodna velkost’

Ak nie je na varnu zonu umiestnend Ziadna nadoba
alebo je nadoba vyrobena z nevhodného materialu
¢i ma nevhodnu velkost, na displeji danej varnej
zony bude blikat’ ukazovatel stupna ohrevu.
Blikanie zastavite tak, Ze na varnu zénu umiestnite
vhodnu nadobu. Ak to zaberie viac ako 90 sekund,
varna zéna sa automaticky vypne.

Prazdne nadoby alebo nadoby s tenkym dnom

Nezahrievajte prazdne nadoby ani nadoby s tenkym
dnom. Vasa varna doska je vybavena internym
bezpecnostnym systémom.

Prazdna nadoba sa vS§ak moze zahriat' tak rychlo, Ze
spotrebi¢ nestihne zareagovat’ a nadoba sa tak
zahreje na vel'mi vysoku teplotu. Dno nadoby by sa
mobhlo roztavit a poskodit tak skleneny povrch
varnej dosky. V takom pripade sa nadoby
nedotykajte a varnu zénu vypnite. Pokial' nebude po
vychladnuti fungovat, kontaktujte zakaznicky servis.

Rozpoznanie nadoby

nadoby. Ten je zavisly od priemeru feromagnetickej
oblasti daného riadu a od materialu, z ktorého je
dno vyrobené. Z tohto dévodu by ste vzdy mali
pouzivat varnu zénu, ktora najlepsie suhlasi

s priemerom dna varnej nadoby.



Zoznamenie sa so spotrebicom sk

Zoznamenie sa so
spotrebicom

Informacie o rozmeroch a vykone jednotlivych

varnych zén ndjdete na — Strana 2

Ovladaci panel
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Ovladaci panel
Stlacenie symbolu aktivuje prislusnu funkciu.
Upozornenie:

Ovladaci panel vzdy udrzujte v Cistote a suchu.
Vlhkost' mo6ze branit spotrebicu v riadnej funkcii.

Varné zény

Varné zény

O Jednoduchd varna zéna Pouzivajte riad, ktory ma vhodnu velkost.
Pouzivajte len riad, ktory je vhodny pre indukéné varenie, vid prislusna kapitola — "Indukéné varenie"
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Ukazovatel zostatkového tepla

Tato varna doska je vybavena ukazovatelom
zostatkového tepla pre kazdu varnu zénu. Ten
ukazuje, ¢i je varna zéna este tepla. Ak tato
kontrolka svieti, varnej dosky sa nedotykajte.
Na displeji sa zobrazuju nasledujuce informacie
v zavislosti od mnoZstva zostatkového tepla:

= ukazovatel H: vysoka teplota
= ukazovatel h: nizka teplota

Pokial pocas varenia odstranite z varnej zény riad,
ukazovatel zostatkového tepla a ukazovatel
zvoleného stupna ohrevu budu striedavo blikat.

Hned'ako sa varna zéna vypne, rozsvieti sa
ukazovatel zostatkového tepla. | po vypnuti varnej
dosky zostane ukazovatel zostatkového tepla

rozsvieteny tak dlho, kym varna zéna zostane tepla.
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V tejto kapitole sa dozviete, ako varnu zénu
nastavit. Tabulka ukazuje nastavenie
ohrevu a dobu pripravy réznych pokrmov.

Zapnutie a vypnutie varnej dosky

Hlavny vypinac slizi na zapnutie alebo vypnutie
varnej dosky.

Pre zapnutie: stla¢te symbol (D. Zaznie zvukovy
signdl. Rozsvieti sa ukazovatel vedla hlavného
vypinada a ukazovatel varnych zén {J. Varna doska
je pripravena na pouzitie.

Pre vypnutie: stlaéte symbol (D, kym ukazovatel
nezhasne. VSetky varné zony su vypnuté.
Ukazovatel zostatkového tepla svieti, kym varné
zény dostato¢ne nevychladnu.

Upozornenie

®m Varna doska sa automaticky vypne, pokial su
vSetky varné zony vypnuté na viac ako 20 sekund.

®  Zvolené nastavenie je uchované pocas Styroch
sekund potom, ¢o je varna doska vypnuta. Ak ju
pocas tohto ¢asu znovu zapnete, varna doska
bude pokracovat' vo funkcii s pévodnym
nastavenim.

Nastavenie varnej zony

Pomocou symbolov 1a 9 nastavite pozadovany
stupen ohrevu.

Stuperi ohrevu 1= najnizéi vykon.

Stupen ohrevu 9 = najvyssi vykon.

Kazdy stupen ohrevu ma medzistupen.
Medzistupen je oznaceny na ovladacom paneli
symbolom m.

Vol'ba varnej zény a stupna ohrevu

Varna doska musi byt zapnuta.

1. Stla¢te symbol -- pre poZadovanu varnu
zénu. V spodnej &asti sa rozsvieti symbol
a symbol _.

2. Potom vyberte pozadovany stupen ohrevu
z rozsahu nastaveni.
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Stupen ohrevu je nastaveny.



Zmena nastavenia stupia ohrevu

Zvolte varnu zonu a potom nastavte pozadovany
stupen ohrevu na ovladacom paneli.

Vypnutie varnej zony
Zvolte varnt zénu a nastavte ju na J na

ovladacom paneli. Varna zéna sa vypne
a objavi sa ukazovatel zostatkového tepla.

Upozornenie

= Ak navarnu zénu nebola poloZzena Ziadna
nadoba na varenie, zvoleny stuper ohrevu
blika. Po uplynuti urcitého ¢asu sa varna
doska vypne.

= Ak bola nddoba na varenie umiestnena na varnej
zoéne pred zapnutim varnej dosky, bude zistena
do 20 sekind po stlac¢eni hlavného spinaca
avarna zéna bude zvolena automaticky. Po
zisteni zvol'te stupen ohrevu pocas dalsich 20
sekind, alebo sa varna doska vypne.
Ak je na varnej doske umiestnenych viac nadob
na varenie, pri zapnuti bude rozpoznana len
jedna nadoba.

Obsluha spotrebica sk

Odporucania séfkuchara

Odporucania

= Pri ohrievani pyré, krémovych polievok
a hustych omacok prilezitostne premiesajte.

= Nastavte stupen ohrevu na 8 az 9 pre
predhrievanie.

m Ked varite s pokrievkou, znizte stupen ohrevu,
ak vychadza para medzi pokrievkou a riadom. Pre
dobry vysledok varenia para nepotrebuje unikat.

®  Po vareni ponechajte pokrievku na riade, nez
podavate jedlo.

Pri vareni v tlakovom hrnci dodrzujte pokyny vyrobcu.

= Nevarte jedlo prilis dlho, inak sa stratia zZiviny.
Casové funkcie mézete pouzivat na optimalne
nastavenie doby pripravy pokrmu.

= Pre zdravsi vysledok varenia by ste mali zabranit’
tomu, aby sa z oleja dymilo.

= Potraviny smazte v malych, po sebe idlcich
porciach.

® Nadoba moéze pri vareni dosiahnut vysoku teplotu.
Odporuc¢ame pouzivat kuchynské rukavice.

®  QOdporucania pre energeticky Usporné varenie
mozete najst’ v ¢asti — "Ochrana Zivotného
prostredia"

Tabul'ka varenia

Tato tabulka ukazuje, ktory stupen ohrevu

je vhodny pre jednotlivy druh potravin.

Cas varenia sa moéze lisit' v zavislosti od

typu, hmotnosti, hribky a kvality danej potraviny.

Stupenn Doba pripravy
ohrevu pokrmu (v min.)

Rozohrievanie

Cokoladova poleva -1,

Maslo, med, Zelatina -2 -
Ohrev a udrziavanie teploty

Eintopf (hustd polievka), napr. $o$ovicova 1.-2 :
Mlieko* 1.-2. =
Ohrev klobas vo vode* 3-4 =
Rozmrazovanie a ohrev

Spenat, mrazeny 3-4 15-25
Gulas, mrazeny -4 35-55
Mierne varenie

Zemiakové knedle* 4.-5 20-30
Ryby* 4-5 1015
Biele omacky, napr. besamel 1-2 3-6
Slahané omacky, napr. franctzska, holandska 3-4 8-12

*Bez pokrievky
** Niekol'kokrat obrat'te

*** Predhrejte na stupen ohrevu 8 - 8.
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Stupenn Doba pripravy
ohrevu pokrmu (v min

Varenie, varenie v pare, dusenie

RyZa (s dvakrat va¢sou davkou vody) 2.-3. 15-30
Mlie¢na ryza*** 2-3 30-40
Zemiaky v Supke 4.-5. 25-35
Varené zemiaky 4.-5. 15-30
Cestoviny, rezance* 6-7 6-10
Eintopf (husta polievka) 3.-4. 120-180
Polievky 3.-4. 15-60
Zelenina 2.-3. 10-20
Mrazena zelenina 3.-4. 7-20
Varenie v tlakovom hrnci 4.-5. B
Dusenie

Rolady 4-5 50 - 65
Pecené méaso v hrnci 4-5 60 - 100
Gulas*** 3-4 50 - 60
Peéenie/smazenie s malym mnozstvom oleja*

Rezne, prirodné alebo obalované 6-7 6-10
Rezne, mrazené 6-7 8-12
Kotlety, prirodné alebo obalované** 6-7 8-12
Steak (hrubka 3 cm) 7-8 8-12
Prsia z hydiny (hribka 2 cm)** 5-6 10-20
Prsia z hydiny, mrazené** 5-6 10-30
Karbonatky (hribka 3 cm)** 4.-5, 20 - 30
Hamburgery (hribka 2 cm)** 6-7 10-20
Ryby a rybie filety, prirodné 5-6 8-20
Ryby a rybie filety, obalované 6-7 8-20
Ryby, obalované a mrazené, napr. rybie prsty 6-7 8-15
Krevety, tigrie krevety 7-8 4-10
Restovana zelenina a huby 7-8 10-20
Orestovana zelenina s masom po azijsky 7-8 15-20
Mrazené pokrmy, napr. pecené pokrmy 6-7 6-10
Palacinky (smazené postupne) 6.-7. -
Omelety (smazené postupne) 3.-4. 3-6
Volské oka 5-6 =6
Fritovanie* (150 - 200 g na porciu v 1 - 2 | oleja, smazené porcie)

Mrazené potraviny, napr. hranolceky, kuracie nugetky 8-9 °
Krokety, mrazené 7-8 =
Maso, napr. kuracie kusky 6-7 -

Ryby, obalované alebo v cesti¢ku 6-7 -
Zelenina, huby, obalované alebo v cestic¢ku 6-7 -
Drobné smazené pokrmy, napr. $isky, ovocie v cesti¢ku 4-5 -

* Bez pokrievky

** Niekol'kokrat obrat'te
*** Predhrejte na stupni 8 - 8.
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Casové funkcie

Vasa varna doska ma dve casové funkcie:

= Nastavenie doby pripravy pokrmu
» Budik

Nastavenie doby pripravy pokrmu
Varna zéna sa automaticky vypne po uplynuti
nastaveného casu.
Postup nastavenia
1. Zvolte varnu zénu a pozadovany stupen ohrevu.
2. Stla&te symbol O . =l svieti na displeji
pre varnu zénu, LiJ svieti na ¢iselnom ukazovateli

¢asovych funkcii.
3. Pocas nasledujucich 10 sekund nastavte

pozadovanu dobu pripravy pokrmu
v rozsahu nastavenia.
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Po niekolkych sekundach sa ¢as za¢ne odpocitavat’.

Upozornenie: Rovnaka doba pripravy pokrmu méze
byt nastavena automaticky pre vSetky varné zény.
Doba pripravy pokrmu pre kazdu varnu zénu sa
odpocitava nezavisle. Informacie o automatickom
nastaven doby pripravy pokrmu mézete najst’

v kapitole — "Zdkladné nastavenie".

Snimaé¢ smazenia

Ak bola doba pripravy pokrmu nastavena pre
varnu zonu a snimac¢ smazenia bol aktivovany,
nezacne sa doba pripravy pokrmu odpocitavat,
dokial nebola dosiahnutd pozadovana teplota.

Zmena alebo zrusenie nastavenia doby pripravy
Zvol'te varnt zénu a potom stlacte symbol (®.
Zmernte dobu pripravy pokrmu pomocou oblasti
nastavenia alebo ju nastavte na L pre jej
zru$enie.

Casové funkcie sk

Po uplynuti nastavenej doby pripravy

Varnd zdéna sa vypne. Zaznie akusticky signal. Na
ukazovateli ¢asovej funkcie sa rozsvieti L) po
dobu 10 sekund.

Ked stla¢ite symbol , ukazovatele
a zvukovy signal sa vypnu.

Upozornenie

® Na nastavenie doby pripravy pokrmu pod
10 minut vzdy stlacte 0 predtym, nez zvolite
pozadovanu hodnotu.

= Ak bola doba pripravy pokrmu nastavena pre
niekol'ko varnych zén, ¢asova informacia pre
vybranu varnu zéonu sa zobrazi na ¢iselnom
ukazovateli casovej funkcie.

® Na zobrazenie zostatkového ¢asu pripravy
pokrmu zvolte prislusnud varnd zénu.

m  Mobzete nastavit' dobu pripravy pokrmu az na
99 minat.

Budik

Budik mézete pouzit' na nastavenie ¢asu az na 99
minut.

Tato funkcia je nezavisla na varnych zénach

a ostatnych nastaveniach. Tato funkcia automaticky
nevypina varnu zénu.

Postup pre nastavenie:

1. Stladte opakovane symbol (®, dokial sa
ukazovatel L) nerozsvieti. {7 svieti na
Ciselnom ukazovateli ¢asovej funkcie.

2. Nastavte pozadovany ¢as v oblasti nastavenia. Po
niekolkych sekundach sa ¢as zacne odpocivat.

Zmena alebo zrusenie nastaveného ¢asu

Stlacte opakovane symbol (® , dokial sa
ukazovatel L nerozsvieti.

Zmerite ¢as v oblasti nastavenia alebo ho nastavte
na L pre zruéenie nastaveného ¢asu.

Po uplynuti nastaveného ¢asu

Zaznie akusticky signal. Na ¢iselnom ukazovateli

¢asovej funkcie sa objavi /{7 a ukazovatel £)

sa rozsvieti. Ukazovatel zhasne po 2 sekundach.
Ked stla¢ite symbol ®, ukazovatel zhasne
a zvukovy signal ustane.
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Funkcia PowerBoost

Funkcia PowerBoost vdam umozni ohriat’ velké
mnozstvo vody rychlejsie ako pouZzitim nastavenia
stupfia ohrevu 5.

Tuto funkciu je mozné pre varnu zénu vzdy aktivovat),
pokial nie je prave pouzivana pre inu varnu zénu

z rovnakej skupiny (pozrite obrazok). V opa¢nom
pripade bude na displeji pre danu varnu zénu blikat’
symbol & a 5; stupen ohrevu 5§ bude neskor
nastaveny automaticky bez aktivacie tejto funkcie.

11
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Aktivacia
1. Zvolte varnu zénu.
2. Stlacte symbol ,3.,.
Na displeji sa rozsvieti symbol &.
Funkcia je aktivovana.

Deaktivacia

1. Zvolte varnu zénu.
2. Stlaéte symbol ,2.,.
Ukazovatel & zhasne a varna zéna sa
prepne spat na stupefi ohrevu 5.
Funkcia je deaktivovana.

Upozornenie: Za urcitych okolnosti sa moéze
funkcia PowerBoost sama automaticky vypnat’
s cielom ochrany elektronickych suciastok vo
vnutri varnej dosky.
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Snimac¢ smazenia

Tato funkcia méze byt pouzitd na smazenie potravin
pri udrzani vhodnej teploty panvice na smazenie.

Varné zony, ktoré maju tuto funkciu, st oznacené
symbolom funkcie smazenia.

Vyhody pri smazeni

m Varnd zéna ohrieva len vtedy, ak je to potrebné
na udrzanie teploty. Setri to energiu a taktiez
zabranuje prehrievaniu oleja.

= Funkcia smazenia hlasi, ked panvica na smazenie
dosiahla optimalnu teplotu na pridanie oleja
a potom vlozZenie potraviny.

Upozornenie

= Na panvicu nepokladajte pokrievku. Inak sa
funkcia neaktivuje spravne. Na zabranenie
rozstrekovania mastnoty mézete pouzit’ plech
proti rozstrekovaniu.

= Nasmazenie pouzivajte vhodny olej alebo tuk. Ak
pouzijete maslo, margarin, extra panensky olivovy
olej alebo bravéovu mast, nastavte teplotu
ohrevu na min.

®  Panvicu na smazenie nenechdvajte nikdy pri
zapnutom stupni ohrevu bez dohladu, ¢i uz
s jedlom alebo bez.

Panvice na smazenie pre snima¢ smazenia

Pre tuto funkciu su tiez k dispozicii Specidlne
panvice na smazenie. Toto volitelné prislusenstvo
mébzete zakupit' u maloobchodnych predajcov alebo
v oddeleni zdkaznickych sluzieb. Vzdy uvadzajte
prislusné referencné cislo.

® HEZ390210 15 cm panvica na smazenie.
= HEZ390220 19 cm panvica na smazenie.
= HEZ390230 21 cm panvica na smazenie.
= HEZ390250 28 cm panvica na smazenie.

Panvice na smazenie maju neprilnavy povrch, ¢o
znamena, ze na smazenie potrebujete velmi
malo oleja.

Upozornenie

m Funkcia smazenia bude nastavena $pecialne pre
tento typ panvice na smazenie.

= Iné panvice na smazenie sa m6zu prehrievat’.
Teplota méze byt nastavena vyssia alebo nizsia.
zmente podla vasich poziadaviek.

m Zaistite, aby priemer dna panvice na smazenie
zodpovedal velkosti varnej zény. Panvicu polozte
na stred varnej zony.



Snimac smazenia sk

Nastavenie teploty

Nastavenie teploty Vhodné pre
X mazenie potravin na extra panenskom olivovom oleji, masla alebo margarinu,

min nizka
napr. omelety.

low stredna - nizka Smazenie ryb a hrubych potravin, napr. masovych guliek a parkov.

med stredna - vysoka Smazené steaky, stredne alebo dobre prepecené, zmrazené, obalené v struhanke
a jemné potraviny, napr. ¢erstvé ragu a zelenina.

max vysoka Smazenie potravin pri vysokych teplotach, napr. steaky krvavé, fritované zemiaky

a zmrazené hranolcéeky.

Tabul'ka

Tato tabulka ukazuje, aké nastavenie teploty je vhodné
pre kazdy druh pokrmov. Doba pripravy pokrmu sa
moze lisit' podla druhu, vahy a kvality potraviny.

Nastavenie teploty sa lisi podla pouzitej panvice
na smazenie.

Predhrejte prazdnu panvicu, po zazneni
akustického signalu pridajte olej a potravinu.

Nastavenie Celkovy ¢as smazenia, po

teploty skonceni zaznie signal
Maso
Rezen, prirodny alebo obalovany stredna 6-10
Filet stredna 6-10
Kotlety* nizka 10-15
Cordon bleu* stredna 10-15
Steak, prudko opeceny (3 cm hruby) max 6-8
Steak, stredne alebo dobre prepeceny (3 cm hruby) stredna 8-12
Kuracie prsia (2 cm hrubé)* nizka 10-20
Parky, predhriata alebo surova* nizka 8-20
Hamburger, masové gulky, karbonatky* nizka 6-30
Sekana min 6-9
Gyros stredna 7-12
Mleté maso stredna 6-10
Slanina min 5-8
Ryba
Ryba celd*, napr. pstruh nizka 10-20
Rybie filé, platky alebo obal'ované nizka - 10-20
stredna
Krevety, tigrie krevety stredna 4-8
Vajecné pokrmy
Palacinka** max
Omeleta** min 3-6
Volské oka min- ~ 2-6
stredna
Miesané vajcia min 4-9
Trhanec nizka 10-15
Francuzsky toast** nizka 4-8

* Niekolkokrat obrat'te

** Celkovy Cas pripravy na porciu. Smazte postupne.
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Nastavenie Celkovy ¢as smazenia, po

teploty skonceni zaznie signal
Zemiaky
SmazZené zemiaky (varené v Supke) max 6-12
Hranolceky (zo surovych zemiakov) stredna 15-25
Zemiakové placky** max 2,5-3,5
Glazované zemiaky nizka 15-20
Zelenina
Cesnak, cibula min 2-10
Cukety, baklazany nizka 4-12
Papriky, zelena $pargla nizka 4-15
Huby stredna 10-15
Polievana zelenina nizka 6-10

Zmrazené produkty

Rezen stredna 15-20
Cordon bleu* stredna 10- 30
Hydinové prsia* stredna 10-30
Kuracie nugetky stredna 10-15
Gyros, kebab nizka 5-10
Rybie filé, platky alebo obal'ované nizka 10-20
Rybie prsty stredna 8-12
Hranolceky max 4-6
Smazena zelenina s kuracim masom nizka 6-10
Jarné zavitky stredna 10- 30
Camembert/syr nizka 10-15
Rozne

Camembert/syr nizka 7-10
Susené hotové potraviny, ktoré potrebuju pridanie vody, min 51-110;
napr. cestoviny

Krutony nizka 6-10
Mandle/orechy/arasidy stredna 3-15

* Niekolkokrat obrat'te

** Celkovy ¢as pripravy na porciu. Smazte postupne.
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Nastavenie
Zvolte prislusné nastavenie z tabulky. Polozte
prazdnu panvicu na varnu zénu.

1. Zvolte varnu zénu. Stlacte symbol panvice was—.

Na ukazovateli varnej zény sa rozsvieti 5.

& = @ o 7 = g ° ¢

2. Pocas nasledujucich 10 sekidnd nastavte
poZadované nastavenie teploty v rozsahu
nastavenia.
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Teraz bola funkcia aktivovana.
Symbol teploty (teplomer) zostane rozsvieteny,
dokial' nebola dosiahnuta teplota na smazenie.
Potom zaznie akusticky signal a symbol
teplomera zhasne.

Upozornenie

= Otacajte potravinu tak, aby sa nespalila.

m Varna zéna musi byt zvolena tak, aby sa zobrazil

ukazovatel teploty § a nastavenie teploty.
Vypnutie snima¢a smazenia

Zvol'te varnu zonu a potom stlacte symbol
panvice vas—. Funkcia je deaktivovana.

Detska poistka sk

[} Detska poistka

Detsku poistku mozete pouzit, aby ste predisli
nahodnému zapnutiu varnej dosky detmi.

Aktivacia a deaktivacia detskej poistky
Varna doska by mala byt vypnuta.

Pre aktivaciu: stlacte symbol c= na cca

4 sekundy. Ukazovatel vedla symbolu c= sa na
10 sekund rozsvieti. Dojde k zablokovaniu varnej
dosky.

Pre deaktivaciu: stlacte symbol = pocas cca
4 sekund. Funkcia je teraz deaktivovana.
Automaticka detska poistka

S touto funkciou sa detska poistka aktivuje
automaticky po vypnuti varnej dosky.

Zapnutie a vypnutie
Informacie o automatickej aktivacii detskej poistky
najdete v kapitole — ,Zdkladné nastavenie®.
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sk Ochrana pred nahodnou aktivaciou

Ochrana pred nahodnou
aktivaciou

Ak utierate ovladaci panel pri zapnutej varnej

doske, méze byt nastavenie zmenené. Aby ste tomu

predisli, méZete uzamknut ovladaci panel pomocou
funkcie ochrany pred nahodnou aktivaciou.

Zapnutie: stladte symbol M. Zaznie zvukovy signal.
Ovladaci panel sa na 35 sekiund uzamkne. Teraz
mozete povrch ovladacieho panela utriet, bez toho,
aby doslo k akejkolvek zmene nastavenia.
Vypnutie: ovladaci panel bude odblokovany po
uplynuti 35 sekund. Na skorsie vypnutie funkcie
stlaéte symbol ruky .

Upozornenie

m Zvukovy signal znie 30 sekund po aktivacii. Znaci
to, ze funkcia bude kondit.

m Uzamknutie pri ¢isteni neuzamkne hlavny vypinac.

Varna doska moze byt kedykolvek vypnuta.
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Automatické vypnutie
varnej zony

Ak je varna doska dlhsi ¢as v prevadzke bez
zmeny nastavenia, automaticky sa aktivuje
automatické vypnutie varnej zony.

Varna doska prestane hriat. Na displeji varnych
z6n striedavo blikaji symboly ~, & alebo
ukazovatele zostatkového tepla i alebo H.

Po stlaceni akéhokolvek symbolu sa displej vypne.
Varnu zénu je mozné teraz znovu nastavit'.

Cas, po ktorého uplynuti sa tato funkcia
automaticky aktivuje, zavisi od nastaveného
stupna ohrevu (po 1 az 10 hodinach).



Zakladné nastavenie sk

Zakladné nastavenie

Spotrebi¢ ma rézne zakladné nastavenia. Zakladné nastavenie

vasho spotrebi¢a moézete prisposobit’ podla vasich potrieb.

Ukazovatel Funkcia

1

coi Automaticka detska poistka
o Manualna*.
{ Automaticka.
2 Funkcia je deaktivovana.
2 Zvukové signaly
o Potvrdzujuci signal a signal prevadzkovej chyby su vypnuté.
{ Signal prevadzkovej chyby je zapnuty.
c Potvrdzujuci signal je zapnuty.
5 Potvrdzujuci signal a signal prevadzkovej chyby su vypnuté.
c3 Ukazovatel spotreby elektriny
o Vypnuty .*
{ Zapnuty.
c5 Automatické nastavenie doby pripravy pokrmu
a0 Vypnuté .*
& -85 Automaticky odpoéitavany ¢as.
ch Dizka zvukového signalu budika pri ukonéeni &innosti
i 10 sekund.*
c 30 sekund.
3 1 minuta.
c1 Funkcia Power Management. Obmedzenie celkového vykonu varnej dosky
o Vypnuté .*
{ 1000 W minimalny vykon.
. 1500 W.
c 2000 W.
S alebo 5. Maximalny vykon varnej dosky.
cg Cas zvoleny pre varni zénu
o Neobmedzeny: Varna zéna, ktora bola naposledy nastavena, zostava zvolena.*
{ Obmedzeny: Varna zéna zostava zvolena len niekolko sekund.
c 2 Riad, kontrola vysledku tupravy pokrmu
0 Nevhodné
i Nie je optimalne
£ Vhodné
cld Obnovit’ nastavenie z vyroby
o Individualne nastavenie.*

{ Resetovat’ na nastavenie z vyroby.

* Nastavenie z vyroby
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sk Ukazovatel spotreby energie

Vykonanie zakladného nastavenia:
Varna doska musi byt vypnuta.

1. Zapnite varnu dosku.

2. Do 10 sekdnd stlaéte a podrzte symbol hodin (©.
asi 4 sekundy. Prvé Styri ukazovatele poskytuju
informacie o produkte. Stlacte oblasti nastavenia,
aby ste si prezreli jednotlivé ukazovatele.

Informécie o produkte Ukazovatel

Ukazovatel spotreby
energie

Tato funkcia vam ukazuje celkové mnozstvo
energie spotrebované vasim spotrebi¢om pri
poslednom pouziti.

Po vypnuti sa zobrazi spotreba v kWh po dobu
10 sekund.

Adresar pre technicky zadkaznicky & g Obrazok ukazuje priklad so spotrebou
servis (TK) energie {.J5 kwh.
Vyrobné ¢islo Fd
Vyrobné &islo 1 95,
Vyrobné &islo 2 05 kWh

: : [ oo
3. Stlagte znova symbol hodin (® a dostanete sa . O | |

do zakladného nastavenia.
Ukazovatele  a { striedavo blikaju a ako
prednastavenie sa objavi .

VARYY
NI A (]
—_—— - B
- l_/l\ < UM
NN
5 -6 -7 -8 -9
— —med— — max—

4. Tlaéte opakovane symbol hodin ®, dokial sa
nezobrazi pozadovana funkcia.

5. Potom vyberte pozadované nastavenie z rozsahu
nastaveni.

I
— [_ B @ - |_-|

6. Tlacte symbol © minimalne po dobu 4 sekind.
Nastavenia boli ulozené.
Opustenie zakladnych nastaveni

Vypnite varnt dosku hlavnym vypinacom.
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Informacie o aktivacii tejto funkcie najdete
v kapitole — ,Zdkladné nastavenie.



Test vhodnosti riadu

Tato funkcia bude pouZzita na kontrolu rychlosti
a kvality postupu varenia podla druhu riadu.
Vysledkom je referen¢na hodnota a zavisi od
vlastnosti riadu a pouzitej varnej zény.

1. Studenu nadobu naplnte priblizne 200 ml vody
a umiestnite ju na stred varnej zony s priemerom,
ktory najblizsie zodpoveda dnu nadoby.

2. Prejdite do hlavného nastavenia a zvolte = /2.

3. Stlacte oblast nastavenia. Na displeji varnej zény
blika — .
Teraz bola funkcia aktivovana.

Po 10 sekundach sa na displeji varnej zony objavi
vysledok pre kvalitu a rychlost’ postupu varenia.

|
- ‘ - 1
A

|
boost = [ ‘

2 o2 F e d oo @ 27 e

e —(a—

Skontrolujte vysledok pomocou nasledujucej tabulky:

Vysledok

£ Riad nie je vhodny pre varnt zénu a preto sa

nezahrieva.*

+  Riad vyzaduje dlhsi ¢as na zahriatie, a postup
varenia nejde tak rychlo, ako by mal.*

C  Riad sa zahrieva spravne a postup varenia
prebieha dobre.

*Ak je k dispozicii mensia varna zéna, v

riad znova na mensej varnej zone.

Pre novu aktivaciu tejto funkcie stlacte oblast’

nastavenia.

Upozornenie

m Ak je priemer pouzivanej varnej zény ovela mensi,
nez priemer riadu, zahreje sa len prostredna cast’
nadoby. To méze mat za nasledok, ze vysledok
varenia nebude taky dobry, ako sa o¢akavalo, alebo
bude menej uspokojivy.

= Ako zapnut tuto funkciu, zistite v kapitole
— ,Zakladné nastavenie“.

= Informacie o type, velkosti a umiestneni riadu
mozete najst’ v kapitole
— ,Indukéné varenie®.

Test vhodnosti riadu sk

Cistenie spotrebiéa

Vhodné produkty pre udrzbu a Cistenie si mézete
zakupit’ v naSom zakaznickom servise.

Varna doska

Cistenie

Varnu dosku po kazdom pouziti oCistite. Zabranite
tak pripalovaniu zvy$kov potravin. Varnud dosku

Cistite iba po zhasnuti ukazovatela zostatkového
tepla.

Varnu dosku ocistite navlihéenou handrickou
a vysuste makkou utierkou, aby ste zabranili tvorbe
vodného kamena.

Pouzivajte iba Cistiace prostriedky vhodné pre tento
typ varnej dosky. Postupujte podla pokynov
vyrobcov na obaloch vyrobkov.

Nikdy nepouzivajte:

= Nezriedeny prostriedok na umyvanie riadu.

m  Cistiace prostriedky do umyvaciek riadu.

®  Abrazivne cCistiace prostriedky.

= Drsné Cistiace prostriedky, ako je napriklad sprej na
Cistenie rury alebo prostriedok na odstranenie
vodného kamena.

= Drotenky.

= Vysokotlakové alebo parné Cistice.

Odolné necistoty najlepsie odstrarnujte pomocou
Skrabky na sklo, ktoru mézete zakupit’

v maloobchodoch. Postupujte podla pokynov
vyrobcu.

Vhodnu $krabku na sklo mézete zakupit v naSom
zdkaznickom servise.

Skvelé vysledky Cistenia dosiahnete pri pouzivani
Specialnej hubky na Cistenie sklokeramickych
varnych dosiek.

Varnu dosku ocistite ihned po

5t\)léﬂ(eyho vychladnuti. Mézete pouzit
kamefia Cistiaci prostriedok vhodny pre

sklokeramické dosky.

lhned’ ocistite. Pouzite Skrabku.
na sklo. Pozor: Nebezpecenstvo
popalenin.*

Cukor, ryzovy
Skrob alebo

Upozornenie: Nepouzivajte ziadne Cistiace
prostriedky, ked’ je varna doska este hortca. Méze
to zanechat' $kvrny na povrchu. Uistite sa, Ze boli
Cistiacimi prostriedkami odstranené vsetky zvysky.

Ram varnej dosky
Aby ste zamedzili poskodeniu ramu varnej dosky,
postupujte podla nasledujtcich pokynov:

Pouzivajte iba tepld mydlovu vodu.
Nové umyvacie hubky pred pouzitim riadne umyte.
Nepouzivajte Ziadne Cistiace prostriedky obsahujuce
piesok ani drsné cCistiace prostriedky.

®  Nepouzivajte Skrabku na sklo ani ostré predmety.
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sk Casto kladené otazky

Casto kladené
otazky

Pri pouziti spotrebica
Pre¢o nemdzZem zapnut varnu dosku a preco stale svieti symbol detskej poistky?

Detska poistka je aktivovana.
Informacie o tejto funkcii ndjdete v kapitole — ,Detskd poistka“.

Preco blikaju displeje a pocujem zvukovy signal?

Odstrante z ovladacieho panela vsetky tekutiny alebo zvysky potravin. Odstrante z ovladacieho panela
vsetky predmety. Pokyny na deaktivaciu zvukového signalu najdete v kapitole — ,Zdkladné nastavenie®.

Zvuky

Preco spotrebic pri vareni vydava zvuky?

Zvuky moéze spotrebi¢ produkovat v zavislosti od materialu dna pouzivanej nadoby na varenie.
Tieto zvuky su beZnou sucastou indukénej technoldgie. Nejde o poruchu.

Mozné zvuky:

Bzucivy zvuk podobny transformatoru:
Objavi sa pri vareni pri vysokej teplote. Zvuk zmizne alebo sa sti$i, hned ako sa znizi stupen ohrevu.

Tichy piskavy zvuk:
Objavi sa, pokial je riad prazdny. Tento zvuk zmizne, hned’ ako do nadoby pridate vodu alebo
potraviny.

Praskavy zvuk:

Objavi sa, pokial je riad vyrobeny z niekolkych rozdielnych vrstiev materidlu, alebo pokial pouzivate
naraz riad réznych velkosti a materialov. Hlasitost’ zvuku zavisi od mnozstva varenych potravin alebo
od spdsobu Upravy pokrmu.

Vysoké piskavé zvuky:
Moézu sa objavit, pokial pouzivate dve varné zény naraz na najvys$si stupen ohrevu. Tento piskavy
zvuk zmizne alebo sa stisi, hned’ ako sa zniZi stupen ohrevu.

Zvuk vetraka:
Varna doska je vybavena vetrakom, ktory sa automaticky zapne pri pouziti vysokej teploty. Vetrak
mbze byt stale zapnuty i po vypnuti varnej dosky, pokial je rozpoznana teplota stale prilis vysoka.

Ktoré typy riadu mézem pouzit’ s indukénou varnou doskou?
Informacie o type riadu vhodného na indukéné varenie najdete v kapitole — ,,/ndukcné varenie®.

Preco sa varna doska nezahrieva a preco stale blika nastavenie ohrevu?
Nie je zapnuta varna zéna, na ktorej je postaveny riad.
Skontrolujte, ¢i ste zapli spravnu varnu zénu..

Riad je pre zapnutu varnt zénu prilis maly alebo nie je vhodny na indukéné varenie. Informacie
o type, velkosti a umiestneni riadu najdete v kapitole — ,,/ndukcné varenie*.

Preco trva zahriatie riadu tak dlho alebo preco sa dostatocne nezahrieva, aj ked’ je nastaveny vysoky
stupei ohrevu?

Riad je pre zapnutu varnd zénu prili$ maly alebo nie je vhodny na indukéné varenie. Informacie
o type, velkosti a umiestneni riadu najdete v kapitole — ,,/ndukcné varenie®.




Co robit v pripade poruchy? sk

Ako mam varnt dosku ¢istit'?
Najlepsi vysledok Cistenia dosiahnete pri pouziti Specidlneho Cistiaceho prostriedku na
sklokeramické povrchy. Neodporu¢ame vam pouzivat drsné alebo abrazivne Cistiace prostriedky,
ani Cistiace prostriedky na umyvacky riadu (koncentraty) alebo drétenky. Iné informdcie o Cisteni
a starostlivosti o vas spotrebic¢ najdete v kapitole — , Cistenie spotrebica“.

Co robit’ v pripade poruchy?

Ak dbjde k poruche, jedna sa vaésinou

o mali¢kost, ktori mozno l'ahko vyriesit. Nez budete
volat’ zakaznicky servis, mali by ste sa riadit’
nasledujucimi pokynmi.

Ukazovatel’ Mozna pric¢ina Riesenie
Nesvieti ziadny Elektrické sietové napdjanie Pouzite iné elektrické spotrebice, aby ste
ukazovatel bolo odpojené. skontrolovali, ¢i nedoslo k skratu v sietovom
Ly L , napajani.
Spotrel;nc nebol zapojeny v sulade Za?st%te, aby bol spotrebi¢ pripojeny v sulade
so schémou zapojenia. so schémou zapojenia.
Elektricka porucha. Ak sa porucha nedd odstranit, informujte
zakaznicky servis.
Ukazovatele blikaju. Ovladaci panel je vlhky alebo ho Osuste ovladaci panel alebo odstrante objekt.
zakryva nejaky objekt.
Ukazovatel = na Doslo k poruche v elektronike. Na potvrdenie poruchy prikryte ovladaci panel
displejoch varnej dosky vasou rukou.
blika.
2 Elektronika sa prehriala a vypla Pockajte, dokial elektronika dostato¢ne
zodpovedajlicu varnd zénu. nevychladla. Potom sa dotknite akéhokolvek
FH Elektronika sa prehriala a vypla symbolu na varnej doske.
vsetky varné zony.
F5 + nastavenie V oblasti ovladacieho panela je Odstrante nadobu na varenie. Zobrazenie
ohrevu a zvukovy hortca nadoba. Je nebezpecenstvo chyby chvilu potom zmizne. Mézete
signal toho, Ze sa elektronika prehreje. pokracovat vo vareni.
F 5 a zvukovy signal V oblasti ovladacieho panela je Odstrante nadobu na varenie. Pockajte niekolko
hortca nadoba. Pre ochranu sekund. Dotknite sa akéhokolvek symbolu na

elektroniky bola varna zéna vypnuta. Ovladacom paneli. Ak zobrazenie poruchy
zmizne, mozete pokracovat vo vareni.

FIFG Varna doska sa prehriala a vypla sa, Pockajte dokial elektronika dostato¢ne
aby chranila pracovny povrch. nevychladla a zapnite varnt zénu znova.

Fg Varna zéna bola v prevadzke Bola aktivovana funkcia automatického vypnutia.
dIh&i ¢as bez prerusenia. Vid' prislusna kapitola.

Egoon Sietové napitie je chybné. Je Kontaktujte vasho dodavatela elektriny.

£90 10 mimo bezny prevadzkovy rezim.

uson Varna doska nie je spravne Zaistite, aby bol spotrebic pripojeny v sulade so
pripojena. schémou zapojenia.

Na ovladaci panel neklad'te hortice nadoby.

Upozornenie

m Ak sa na displeji zobrazi symbol E, pre
nacitanie kédu chyby je potrebné stlacit’
snimac prislusnej varné zony.

= Ak v tabulke nie je uvedeny kod vasej
poruchy, odpojte varnt dosku od siete, vyckajte
30 sekund a znovu ju pripojte. Ak sa znovu displej
zobrazi, kontaktujte technikov zdkaznickeho
servisu a oznamte im presny kod chyby.



sk Zakaznicky servis

Zakaznicky servis

Nas zakaznicky servis je vam k dispozicii pre
pripad, Ze potrebujete vas spotrebic¢ opravit’.
Vzdy najdeme najvhodnejsie riesenie, aby ste
sa vyhli zbyto¢nym navstevam nasich
servisnych technikov.

Oznacenie produktu (€. E) a vyrobné ¢islo (¢. FD)

Pri kontakte so zakaznickym servisom uvedte,
prosim, oznacenie produktu (¢. E) a vyrobné cislo
konkrétneho spotrebica (¢. FD).

Tieto Udaje najdete na typovom stitku, ktory sa
nachadza:

= Na dokladoch od spotrebica.
®  Na spodnej Casti varnej dosky.

Cislo E najdete tiez na sklenenom povrchu varnej
dosky. Zakaznicky index (KI) a FD ¢islo mozZete
skontrolovat' v zakladnom nastaveni. Pre tieto
informacie si precitajte kapitolu — ,, Zdkladné
nastavenie®.

Berte, prosim, na vedomie, Ze za navstevu
servisného technika s cielom opravy z dévodu
nespravneho pouzitia spotrebica sa hradi
poplatok, a to i ked' je spotrebic v zaru¢nej lehote.
Kontaktné informacie pre vSetky Staty najdete

v prilozenom zozname zakaznickych centier.
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Skusobné pokrmy sk

Skasobné pokrmy

Tato tabulka je navrhnuta pre skiSobné instituty
na zjednodusenie kontroly spotrebica.

Udaje v tejto tabulke st uvedené vzhladom na
prislu$enstvo znac¢ky Schulte-Ufer (4 kusy riadu
zo supravy pre HEZ 390042 indukéné varné
dosky) s nasledujicimi rozmermi:

n Hlboky hrniec @ 16 cm, 1,2 | pre varné
zény g 14,5 cm
m Hrniec @ 16 cm, 1,7 | pre varné zény @ 14,5 cm
m Hrniec @ 22 cm, 4,2 | pre varné zény @ 18 cm
= Panvica na smazenie @ 24 cm, pre varné zény & 18 cm

Skusobné pokrmy stupenn  Predhriatie Varenie
ohrevu Cas upravy Pokrievka Stupen
pokrmu(min:s) ohrevu
Rozpustena ¢okolada :Ibeky
Cokoladova poleva (napr. znacka Dr. Oetker, tmava (TeTESS .
&okolada 55 % kakaa, 150 g) @ 16 cm - - - 1. Nie
Sosovicova polievka, ohrievanie a udrziawanie teploty
Sosovicova polievka*
Pociato¢na teplota 20 °C
Mnozstvo: 450 g . 1:30
I;rrilae(ém 9 (bez miegania)  Ano i, Ano
Mnozstvo: 800 g . 2:30
Hrniec . .
@22 cm 9 (bez miegania) Ano 1. Ano
Sosovicova polievka z plechovky, napr.
SoSovica s klobasami Erasco. Pociato¢na
teplota 20 °C
Mnozstvo: 500 g . cca 1:30
IRieE 9 (premiesajte  Ano 1. Ano
216 cm poccal
minute)
Mnozstvo: 1 kg Miilce cca 2:30
@22 cm 9 (premiesite Ano 1. Ano
poccal
minute)
Priprava besamelu
Teplota mlieka: 7 °C
Prisady: 40 g masla, 40 g muky, 0,5 | mlieka (obsah tuku 3,5 %)
a Stipka soli
1. Rozpustite maslo, vmiesajte muku a sol' a zmes zahrejte. HIboky
- nozp ’ ! ite. hrniec cca6:00  Nie . -
@16 cm

2. Pridajte do zmesi mlieko a za neustdleho miesania uvedte

do varu. 7 cca 6:30 Nie - _

3. Hned' ako sa besamel za¢ne varit, ponechajte omacku na
varnej zéne dalsie dve minuty a neustdle ju miesajte.

* Recept je v stulade s DIN 44550
** Recept je v stilade s DIN EN 60350-2

- = - 2 Nie
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sk Skusobné pokrmy

Skusobné pokrmy Riad Stupen Predhriatie
ohrevu Gas Gpravy Pokrievka Stupef Pokrievka

pokrmu(min:s)

Priprava mlie¢nej ryze

Mlieéna ryze, priprava s pokrievkou.

Teplota mlieka: 7 °C.

Zahrejte mlieko, kym nezacne penit. Nastavte poZadovany stupen
ohrevu a pridajte do mlieka ryzu, cukor a sol.

Cas pripravy vratane predhriatia je cca 45 min.

Varenie

ohrevu

Prisady: 190 g kratkozrnnej ryze, 90 g cukru, 750 ml mlieka i
(obsah tuku 3,5 %) a 1 g soli Hrniec ) cca 5:30

(premiesajte

216 cm Nie po 10 Ano
mindtach)
Prisady: 250 g kratkozrnnej ryze, 120 g cukru, 1 | mlieka Hrniec 3
(obsah tuku 3,5 %) a 1,5 g soli - 8. cca 5:30 Nie (premiesajte  Aino
cm po 10
minutach)
Mliecna ryze, priprava bez pokrievky.
Teplota mlieka: 7 °C.
Pridajte do mlieka vsetky prisady a pri neustalom miesani zmes
zahrejte.
Hned ako mlieko dosiahne teplotu cca 90 °C, zvolte odporucany
stupen ohrevu a ponechajte mierne varit na nizky stupen ohrevu
pocas cca 50 minut.
Prisady: 190 g kratkozrnnej ryze, 90 g cukru, 750 ml mlieka Hrniec . .
(obsah tuku 3,5 %) a 1 g soli 316 cm 8. cca 5:30 Nie 3 Nie
Prisady: 250 g kratkozrnnej ryze, 120 g cukru, 1 | mlieka Hrniec . .
(obsah tuku 3,5 %) a 1,5 g soli 22 cm 8. ccab:30  Nie 2. Nie
Priprava ryze*
Teplota vody: 20 °C
Prisady: 125 g dlhozrnnej ryze, 300 g vody a Stipka soli Hrniec 9 cca 2:30 Ano 2 Ano
@16 cm
Prisady: 250 g dlhozrnnej ryze, 600 g vody a Stipka soli nggi;%m 9 cca 2:30 Ano 2. Ano
Bravcové karé
Pociatoc¢na teplota karé 7 °C
Mnozstvo: 3 kusy karé (celkova hmotnost’ Panvica na
cca 300 g, hribka 1 cm) a 15 ml slne¢nicového oleja) smazenie 9 cca 1:30 Nie 7 Nie
224 cm
Priprava palaciniek** Panvica
Mnozstvo: 55 ml cesta na kazdu palacinku Z;aienie
cca 1:30 Nie 7 Nie
@ 24 cm
Cmadand iakové hr 12al Kym teplota
Hrniec oleja
Mnoist\{o: 1,81 slrle(:nicového olejg, na porciu: 200 g 222 cm nedosiahne
mrazenych hranol¢ekov (napr. zna¢ka McCain 123 9 180 °C Nie 9 Nie

Original fries)

* Recept je v sulade s DIN 44550
** Recept je v sulade s DIN EN 60350-2
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Montazny navod
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Dolezité upozornenia

Bezpecnostné upozornenie: Bezpecnost pocas pouzivania
spotrebica je zarucena iba vtedy, ak bolo zabudovanie
technicky vykonané spravnym spésobom a podla tohto
montazneho navodu. Za $kody, ktoré vzniknd neodbornym
zabudovanim, ru¢i montér.

Tento spotrebic je vhodny na pouzivanie az do nadmorskej
vysky 4000 metrov.

/\ Nositelia elektronickych implantatov!

Spotrebi¢ méze obsahovat permanentné magnety, ktoré
mozu ovplyvnit elektronické implantaty, ako napr.
kardiostimulator alebo inzulinovi pumpu. Preto pocas
montaze dodrzujte minimalny odstup od elektronickych
implantatov 10 cm.

Pripojenie do elektrického prudu: Musi byt vykonané
koncesovanym odbornikom. Pritom musia byt dodrzané
ustanovenia miestneho dodavatela elektriny.

Spotrebi¢ musi byt napojeny napevno a pripojka musi byt’
vybavena zodpovedajucim odpojovacom podla predpisov
pre instalaciu.

Typy na pripojenie: Spotrebic¢ patri do ochrannej triedy

| a mbze byt pouzity iba v kombinacii s uzemnenou
pripojkou. Vyrobca nezodpoveda za poruchy alebo mozné
skody, ktoré vzniknu v désledku chybnej elektrickej
instalacie.

Siet'ovy pripojovaci kabel: Sietovy pripojovaci kdbel moze
instalovat’ iba odbornik s licenciou alebo vyskoleny technik
zakaznickeho servisu. Potrebné Udaje o pripojeni najdete
na typovom stitku a na schéme pripojenia.

Montaz pod pracovnu dosku: Indukcéné varné dosky mézu
byt instalované iba nad zasuvky alebo rury na pecenie
rovnakej znacky, ktoré maju odvetravanie. Pod varnou
doskou sa nemo6zu nachadzat’ ziadne chladnicky, umyvacky
riadu, rury bez odvetravania alebo pracky.

]
=

Odsavac par: Vzdialenost’ medzi odsavacom par a varnou

doskou musi zodpovedat minimalne stanovenej vzdialenosti

podla montazneho navodu pre odsavac par.

Pracovna doska: Musi byt rovna, vodorovna a stabilna.

Dodrzujte pokyny vyrobcu pracovnej dosky.

Ak hribka pracovnej dosky, do ktorej bude zabudovana

varna doska, nezodpoveda zadaniu, vystuzte ju nehorlavym

materialom odolnym proti vode, kym nedosiahnete

minimalnej odporucanej hribky. V opaénom pripade sa neda

zarucit’ dostacujuca stabilita.

® Pracovna doska, do ktorej bude varna doska zabudovana, by
mala zniest' zatazenie cca 60 kg.

® Po zabudovani varnej dosky najprv prekontrolujte, ¢i je rovna.

Zaruka: Neodborné zabudovanie, napojenie alebo chybna
montaz vedu ku strate zaruky.

Upozornenie: VSetky prace vykonané na vnutrajsku
spotrebica, vratane vymeny sietového pripojovacieho kablu,
moze vykonat' vyhradne vyskoleny technik zakaznickeho
servisu.

Priprava nabytku, obrazok 1/2/3

Zabudovany nabytok: Musi byt odolny

minimalne do teploty 90 °C.

Vyrez: Po vyrezani odstrante triesky.

Rezné plochy: Obstarajte ich ziaruvzdornym materialom.

Zabudovanie nad zasuvku, obrazok 2a

Pracovna doska: Musi mat” hridbku minimalne 20 mm.
Odvetravanie: Vzdialenost' medzi povrchom pracovnej dosky
a hornou oblast'ou zasuvky musi byt' 65 mm.

Upozornenie: Pouzivajte iba deliacu priehradku z dreva,
pretoze kovové objekty v zasuvke mozu v désledku
recirkulacie vzduchu z odvetravania varnej dosky dosiahnut’
vysokych teplét (obrazok 10).
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Montaz nad riru na peéenie, obrazok 2b
Priehradka: Musi mat’ hribku minimalne 30 mm.

Upozornenie: Pzrite sa do montazneho navodu pre rdru
na pecenie, ¢i nemusi byt  vzdialenost' medzi varnou doskou
a rurou na pecenie vacsia.
Odvetravanie: Vzdialenost' medzi rirou na pecenie a varnou
doskou musi byt minimalne 5 mm.
Ventilacia, obrazok 3
Aby bola zarucena spravna funkcnost' spotrebic¢a, musi byt’
varna doska zodpovedajucim spésobom odvetravana.
Pretoze ventilacia v spodnej Casti spotrebica potrebuje
dostatocny privod Cerstvého vzduchu, musi byt nabytok
instalovany zodpovedajucim spésobom. K tomu je potrebné
nasledujuce:
= Minimalna vzdialenost’ medzi zadnou stenou nabytku
a kuchynskou stenou a medzi povrchom pracovnej dosky
a hornou ¢astou zasuvky (obrazok 3a).
= Otvor hore v zadnej stene nabytku (obrazok 3b).
® Ak nie je dodrzana minimalna vzdialenost' 20 mm
od zadnej steny nabytku, musi byt'v dolnej ¢asti
otvor (obrazok 3c).

Upozornenie: Ak bude spotrebi¢ zabudovany do varného
ostrovceka alebo bude instalovany inym spésobom, ktory tu
nebol popisany, musi byt dodrzané odvetravanie varnej
dosky.

Zabudovanie spotrebica, obrazky 4/5/6/7/8/9
Upozornenie: Pri montazi varnej dosky noste ochranné
rukavice. Plochy, ktoré nevidite, m6zu mat ostré hrany.

U spotrebicov bez vopred instalovaného kabla zaved'te

siet'ovy pripojovaci kabel do pripojnej krabice.

1. Otocte varnt dosku a polozte ju na dno obalu, na handru
alebo na int plochu, aby ste ju neposkriabali.

2. Pomocou skrutkovaca nadvihnite kryt pripojnej krabice
(obrazok 4).

3. Uvolnite upeviovacie skrutky a pomocou skrutkovaca
nadvihnite hadicovu svorku (obrazok 5).

4. Napojte iba podla schémy na pripojnej krabici (obrazok 6):

BN: hnedy

BU: modry

GN/YE: zlty a zeleny
BK: cierny

GY: Sedy

Upozornenie
= Ak pouzijete prilozené medené mostiky, tak ich
namontujte podla schémy pripojenia.
® Davajte pozor na to, aby ste po pripojeni kabla pevne
utiahli skrutky na pripojovacej krabici.
5. Sietovy pripojovaci kabel pripevnite pomocou hadicovej
svorky a utiahnite upevnovacie skrutky (obrazok 7).

6. Zatvorte vrchnak pripojovacej krabice.

Upozornenie: Ak potrebujete dlhsi kabel, kontaktujte
zakaznicky servis.

Nasadenie varnej dosky, obrazok 8

V prednej Casti otvoru na zabudovanie zarovnajte varnu
dosku a nasadte ju.

m Nepriskripnite sietovy pripojovaci kabel a nevedte ho

cez ostré hrany. Ak je pod varnou doskou zabudovana rura
na pecenie, tak vedte vedenie k pripojnej krabici zadnym
rohom rudry na pecenie. Vedenie musi byt instalované takym
sposobom, aby sa nedotykalo ziadnych horucich miest

na varnej doske alebo na rire na pecenie.

U dlazdenych pracovnych pléch: Skaru medzi dlazdicami
utesnite silikonovou hmotou.

Pripojenie spotrebica, obrazok 9

Napatie: Pozri typovy Stitok.

= Pripojte iba podla schémy pripojenia.

BN: hnedy

BU: modry

GN/YE: zlty a zeleny

BK: cierny

GY: Sedy

Podla druhu pripojenia musi byt pripadne zmenené
usporiadanie svoriek dodanych z vyroby. Svorky musia byt’
pripadne skratené a izolacia odstranena, aby bolo mozné
nasadit’ svorku, ktora spaja dva kable.

Demontaz spotrebica
Odpojte spotrebic¢ od elektrickej siete.
Zatlacte proti varnej doske smerom zospodu a vyberte ju.

Pozor!
Poskodenie spotrebica! Neskusajte vytiahnut spotrebic
pacenim zhora.
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Informacie v pripade elektrickych varnych dosiek pre domacnost Symbol Hodnota Jednotka
BOSCH
Identifikdcia modelu PIE651FC1E
Typ varnej dosky elektricka
Pocet z6n a/alebo pléch na varenie na varenie 4
Technolégia ohrevu (indukéné zény a plochy na varenie, salavé zény . -
na varenie, pevné platne) indukéné
V pripade kruhovych zén alebo pléch na varenie: priemer plochy
uzitoéného povrchu na elektricky ohrievanu zénu na varenie,
zaokruhleny na najblizSich 5 mm
fava predna (0] 18 cm
lava zadna [0) 18 cm
prava zadna (0] 14,5 cm
prava prednd (0] 21 cm
V pripade nekruhovych zén alebo pléch na varenie: dizka a Sirka
plochy uZitocného povrchu na elektricky ohrievant zénu alebo plochu
na varenie, zaokruhlené na najblizSich 5 mm
Vypocitana spotreba energie na zénu alebo plochu na varenie na kg
lavé predna 170,0 Wh/kg
lava zadna 170,0 Wh/kg
prava zadna 170,0 Wh/kg
prava predna 170,0 Wh/kg
Spotreba energie varnej dosky vypocditana na kg 170,0 Wh/kg

Tabulka povinnych informdcii pre domacnost: (V zmysle ekodizajn Nariadenia Komisie ¢ 66/2014, ¢1.2.3.)




Zarucny list
Egggt! firmy BSH domyéci spotrebice s.r.o. Q rO ky

zaruka od vyrobcu
na véetky spotrebice

Dovozca: BSH domaci spotiebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

Vyrobok: Produktové ¢islo:
E-Nr.
Poradové Cislo:
FD
Datum predaja, peciatka, podpis Datum montaze, peciatka, podpis

Predajca je povinny Uplne a Citatelne vyplnit' vsetky pozadované udaje v zaru¢nom liste v den preda-
ja spotrebica. Neoddelitelnou stcast'ou tohto zaruc¢ného listu je danovy doklad o predaji vyrobku.

Zarucny list je dokladom prav spotrebitela v zmysle Obcianskeho zakonnika. Je suc¢astou vyrobku
s vyrobnym ¢islom uvedenym na prednej strane tohto zaru¢ného listu, zvlast' v pripadoch dlhsich
nez zakonom dana zaruc¢na lehota je zarucny list jednym z dokazatelnych prostriedkov prav uziva-
tela. Je v zaujme spotrebitela, aby si skontroloval spravnost a Uplnost’ vsetkych uvedenych tdajov,
ako i to, ¢i dostal od predajcu zarucny list so spravnym oznacenim pre uvedeny druh vyrobku.

Odporuca sa, aby vyrobky montoval a uviedol do prevadzky autorizovany servis, ktory poskytuje
zaruku odbornej montaze, predvedenie a preskusanie vyrobku.

Monté? a inétalacia spotrebi¢a musi byt vykonana v sulade s vyhlaskou UBP SR ¢. 718/2002 Z. z.
suvisiacich predpisov a noriem v platnom zneni.

Pred montazou vyrobku je nutné, aby boli splnené vsetky podmienky pre pripojenie na inzinierske
siete podla platnych noriem a podla navodu na pouzitie.

Zapisy o uskuto¢nenych opravach:

Datum objed. Datum Cislo

opravy dokonéenia oprav. listu Strucny opis poruchy




Upozornenie pre predajcov

Predajca je povinny dat’ zakaznikovi platny doklad o predaji, kde bude uvedeny datum predaja
a oznacenie spotrebica, a sucastou dokladu o kupe tovaru je spravne a Uplne vyplneny zarucny
list v den predaja vyrobku. V pripade predpredajnej reklamacie je potrebné predlozit’ riadne
vyplneny reklamacny protokol.

Zarucné podmienky

— na vyrobok sa poskytuje zaruc¢na lehota 24 mesiacov odo dna zakupenia vyrobku kupujicim

— spotrebitel je opravneny chybu vytknut do Siestich mesiacov od jej zistenia, najneskor vsak do
uplynutia zaru¢nej lehoty

— pri reklamacii je podmienkou predlozit’ platny danovy doklad o kupe vyrobku (napr. poklad-
nicny blok, fakturu a pod.)

- ak je vyrobok pouzivany na iny nez vyrobcom stanoveny tcel alebo je vyrobok pouzivany v ram-
ci predmetu obchodnej ¢innosti, poskytuje sa zaru¢na lehota 6 mesiacov odo dia zakupenia,
kedZe spotrebice st urcené vyhradne na pouzitie vdomacnosti

- za chybu vyrobku sa nepovazuje jeho nadmerné opotrebovanie a z toho vyplyvajlce absencie
niektorych pévodnych vlastnosti, ktoré boli spdsobené napr. zanedbanim beznej udrzby, Cis-
tenia, nadmernym pouzivanim vyrobku

— zarucna lehota neplynie pocas obdobia, ked kupujici nemdze uzivat' tovar pre jeho chyby,
za ktoré zodpoveda predavajuci

— ak nebude zistena ziadna porucha, na ktoru sa vztahuje bezplatna zaru¢na oprava, alebo bude
zistena porucha nezavinena vyrobcom, hradi naklady spojené s vyslanim servisného technika
o0soba, ktora uplatnila narok na tuto opravu

— zaruéné opravy vykonavaju autorizované servisné strediskd podla zoznamu uvedeného v tomto
zaruc¢nom liste

Pravo na bezplatnu opravu vyrobku na naklady BSH domaci spotfebice s.r.o., organizacna

zlozka Bratislava, zanika, ak:

- je necitatelny vyrobny stitok alebo na vyrobku chyba,

— udaje na doklade o predaji sa liSia od udajov uvedenych na vyrobnom Stitku spotrebica,

- vyrobok bol namontovany v rozpore s navodom na montaz, pripadne nebol dodrzany sulad
s platnymi STN alebo s navodom na obsluhu,

- vyrobok bol neodborne namontovany alebo nebol uvedeny do prevadzky organizaciou oprav-
nenou v zmysle vyhlasky UBP SR &. 718/2002 Z. z., plati pre plynové spotrebice a spotrebice
s elektrickym napajanim 400 V, ako i pre spotrebi¢e dodavané bez elektrického kabla, pripad-
ne bez elektrickej koncovky,

- bola vykonana konstrukéna zmena alebo zasah do vyrobku neopravnenou osobou,

— porucha na vyrobku vznikla pouzitim neoriginalnych nahradnych dielov alebo prislusenstva,

- ide o poskodenie: mechanické, nadmernou zatazou, v désledku vodného kamerna, neodborné-
ho zapojenia, Zivelnou pohromou, vonkaj$imi vplyvmi a pod.

Vyhlasenie o hygienickej neskodnosti vyrobku

VSetky vyrobky distribuované spolo¢nostou BSH domaci spotfebice s.r.o., organizatna zlozka
Bratislava, prichadzajuce do styku s potravinami spliaju poziadavky o hygienickej neskodnosti
podla eurépskej normy EC 1935/2004. Toto vyhlasenie sa vztahuje na vSetky vyrobky pricha-
dzajuce do styku s potravinami uvedené v aktualnom cenniku BSH domaci spotrebice s.r.o.,
organizacna zlozka Bratislava.

Symbol uvedeny na vyrobku alebo jeho obale upozornuje na to, ze vyrobok po skonceni
jeho Zivotnosti nepatri k beznému domacemu odpadu, ale ho treba odovzdat do $pe-
cidlnej zberne odpadu na recyklovanie elektrickych alebo elektronickych spotrebicov.
ﬁ Vasou podporou spravnej likvidacie pomahate opat ziskat' cenné suroviny a chranit tak
Zivotné prostredie. Dalsie informacie o recyklovani tohto vyrobku ziskate na miestnom
WmmER_ Urade, v zberni odpadu alebo v zdruzeni Envidom, ktoré zabezpecuje zber, prepravu,
spracovanie, recyklaciu a ekologické zneskodnovanie elektroodpadu v zmysle zakona.



Uistenie dovozcu o vydani vyhlasenia o zhode

Vazeny zakaznik,

Podla zakona ¢. 264/1999 Z. z. Vas uistujeme, Zze na vsetky vyrobky distribuované
spolo¢nostou BSH domaci spotrebie s. r. o. nasim obchodnym partnerom, bolo vydané
prehlasenie o zhode v zmysle zakona ¢. 264/1999 Z. z. a prislusnych nariadeni vlady.
Toto uistenie dovozcu o vydani prehlasenia o zhode sa vztahuje na vSetky vyrobky vratane
plynovych spotrebicov, ktoré su obsiahnuté v aktudlnom cenniku firmy BSH domaci
spotrebice s. r. o.



Kontakt na servis domacich spotrebicov BOSCH

Dodavatel:
BSH domaci spotfebice s.r.o. — organiza¢na zlozka Bratislava

BSH domaci spotrebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

Prijem oprav:
Tel.: +421 244 450 808
Email: opravy@bshg.com

Objednavky prislusenstva a nahradnych dielov:
Tel.: +421 244 452 041
Email: dily@bshg.com

Zakaznicke poradenstvo:
Tel.: +421 244 452 041
Email: bosch.spotrebice@bshg.com

Aktualne informacie o servise najdete na internetovych
strankach www.bosch-home.com/sk.

Tu mate moznost’ si dojednat’ opravu pomocou online
formulara.


HUBKOVA
Lístek s poznámkou
Marked nastavil HUBKOVA
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