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MYSLIME NA VAS

Dékujeme, ze jste si zakoupili spotfebi¢ znacky Electrolux. Vybrali jste si produkt,
se kterym jsou spjaty desitky let profesiondlnich zkuSenosti a inovaci. Tento
damysiny a stylovy spotfebi¢ byl navrzen s ohledem na jeho uzivatele. Kdykoliv
jej proto pouzivate, mizete se spolehnout, Ze pokazdé dosahnete skvélych
vysledkd.

Vita Vas Electrolux.

Navstivte nase stranky ohledné:

Rady ohledné pouzivani, brozury, poradce pfi potiZich, servisnich informaci:
www.electrolux.com/webselfservice

Registrace vaseho spotrebice, kterou ziskate lepsi servis:
www.registerelectrolux.com

Nakupu pfislusenstvi, spotfebniho materialu a originalnich nahradnich dilt pro
vas spotrebic:
www.electrolux.com/shop

® Q@

PECE O ZAKAZNIKY A SERVIS

Doporuc€ujeme pouzivat originalni nahradni dily.
PFi kontaktu se servisnim stfediskem se ujistéte, Zze mate k dispozici nasledujici
udaje: Model, vyrobni €islo (PNC), sériové Cislo.
Tyto informace jsou uvedeny na typovém Stitku.

A\ Upozornéni / Dllezité bezpecnostni informace
(® vseobecné informace a rady
Poznamky k ochrané zivotniho prostredi

Zmeény vyhrazeny.
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1. A\ BEZPECNOSTNI INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci
spotrebiCe a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nenese
odpovédnost za zadny Uraz ani $kodu v dusledku
nespravne instalace nebo pouziti. Navod k pouziti vzdy
uchovavejte na bezpecném a pfristupném misté pro jeho
budouci pouziti.

1.1 Bezpec€nost déti a postizenych osob

- Tento spotrebi¢ smi pouzivat déti starsi osmi let nebo
osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
duSevnimi schopnostmi nebo osoby bez patficnych
zkuSenosti a znalosti, pouze pokud tak ¢ini pod
dozorem nebo vedenim, které zohlednuje bezpecny
provoz spotfebice, a pokud rozumi rizikiim spojenym s
provozem spotrebice.

- Déti ve véku tfi az osmi let a osoby s rozsahlym a
komplexnim postiZzenim bez stalého dozoru drzte z
dosahu spotrebice.

- Déti mladsi tfi let bez stalého dozoru drzte z dosahu
spotrebice.

- Nenechte déti hrat si se spotrebicem.

- VSechny obaly uschovejte z dosahu déti a radné je
zlikvidujte.

- Je-li spotrebi¢ v provozu nebo pokud chladne,
nedovolte détem a domacim zvifatim, aby se k nému
priblizovaly. Pfistupné ¢asti jsou horke.

- Pokud je spotrebi¢ vybaven détskou bezpeénostni
pojistkou, doporucuje se ji aktivovat.

- Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotfebiCe by nemély
provadét déti bez dozoru.

1.2 VVSeobecné bezpecnostni informace

.- Tento spotfebi¢ smi instalovat a vyménu kabelu
provadét jen kvalifikovana osoba.
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VAROVANI: Spotiebié a jeho dostupné &asti se
mohou béhem pouzivani zahrat na vysokou teplotu.
Nedotykejte se topnych ¢lanku.

Pfi vkladani Ci vyjimani pfisluSenstvi ¢i nadobi vzdy
pouzivejte kuchynské chnapky.

Pfed udrzbou vzdy spotfebi¢ odpojte od napajeni.
Pfed vyménou zarovky se nejprve presvédcte, ze je
spotrebi€ vypnuty, abyste predesli riziku urazu
elektrickym proudem.

K Cisténi spotfebiCe nepouzivejte Cistici zarizeni na
paru.

Nepouzivejte drsné Cistici prostfedky nebo ostré
kovové sSkrabky k Cisténi sklenénych dvifek, mohly by
poskrabat povrch, coz by mohlo nasledné vést k
rozbiti skla.

Jestlize je poSkozeny napajeci kabel, smi ho vyménit
pouze vyrobce, autorizované servisni stfedisko nebo
osoba s podobnou pfislusnou kvalifikaci, jinak by
mohlo dojit k Urazu.

Pred pyrolytickym ¢isténim je nutné odstranit
nadmeérné zbytky jidel. Vyjméte z trouby vSechno
prislusenstvi.

K odstranéni drazek na rosty nejprve odtahnéte
predni a poté zadni konec drazek na rosty od stény
trouby. Drazky rostl instalujte stejnym postupem v
opacném poradi.

Pouzivejte pouze pecici sondu doporuc¢enou k tomuto
spotrebici.

2. BEZPECNOSTNI POKYNY

2.1 Instalace + Ridte se pokyny k instalaci dodanymi
spolu s timto spotfebicem.
VAROVANI! « P¥i pfemistovani spotiebite budte
Tento spotiebi€ smi vzdy opatrni, protoze je tézky. Vzdy
instalovat jen kvalifikovana pouzivejte ochranné rukavice a
osoba. uzavienou obuv.
* Netahejte spotiebi€ za drzadlo.
Odstrante veskery obalovy material. «  Dodrzujte minimalni vzdalenosti od
Poskozeny spotfebi¢ neinstalujte ani ostatnich spotebitt a nabytku.

nepouzivejte.



Spotrebi¢ nainstalujte na bezpecném
a vhodném misté, které splnuje
pozadavky na instalaci.

Spotrebic je vybaven elektrickym
chladicim systémem. Musi byt
zapojen do napajeci sité.

2.2 Pripojeni k elektrické siti

AN

VAROVANI!

Hrozi nebezpedi pozaru
nebo Urazu elektrickym
proudem.

Veskera elektricka pfipojeni by méla
byt provedena kvalifikovanym
elektrikarem.

Spotfebi¢ musi byt uzemnén.
Zkontrolujte, zda udaje na typovém
Stitku souhlasi s parametry elektrické
sité.

Vzdy pouzivejte spravné instalovanou
sitovou zasuvku s ochranou proti
Urazu elektrickym proudem.
Nepouzivejte rozboCovaci zastréky
ani prodluzovaci kabely.

Dbejte na to, abyste neposkodili
napajeci kabel a sitovou zastrcku.
Jestlize potfebujete privodni kabel
vymeénit, musi vymeénu provést nami
autorizované servisni stfedisko.
Sit'ové kabely se nesmi dotykat nebo
se nachazet v blizkosti dvifek
spotrebi¢e nebo vyklenku pod
spotrebiem, obzvlasté je-li spotrebic
v provozu nebo jsou-li dvifka horka.
Ochrana pred Urazem elektrickym
proudem u zivych &i izolovanych &asti
musi byt pfipevnéna tak, aby nesla
odstranit bez pouziti nastroja.
Sit'ovou zastréku zapojte do sitové
zasuvky az na konci instalace
spotiebice. Po instalaci musi zlstat
sitova zastrcka nadale dostupna.
Pokud je sitova zasuvka uvolnéna,
nezapojujte do ni sitovou zastréku.
Neodpojujte spotiebic ze zasuvky
tahem za kabel. Vzdy tahejte za
zastréku.

Pouzivejte pouze spravna izolaéni
zafizeni: ochranné vypinace vedeni,
pojistky (pojistky Sroubového typu se
musi odstranit z drzaku), ochranné
zemnici jistiCe a stykace.

Je nutné instalovat vhodny vypinac
nebo izolaéni zafizeni k fadnému
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odpojeni véech napajecich vodicu
spotrebiCe. Toto izolani zafizeni
musi mit mezeru mezi kontakty
alespon 3 mm Sirokou.

Pred zapojenim sitové zastrcky do
sitové zasuvky zcela zavrete dvirka
spotrebice.

Tento spotfebic je v souladu se
smérnicemi EHS.

2.3 Pouziti spotrebice

AN

VAROVANI!

Hrozi nebezpedi zranéni,
popaleni, Urazu elektrickym
proudem ¢i vybuchu.

Tento spotfebic je ur¢en pouze k
domacimu pouziti.

Neménte technické parametry tohoto
spotrebice.

Ujistéte se, ze nejsou ventilacni
otvory zakryté.

Zapnuty spotfebi¢ nenechaveijte bez
dozoru.

Spotfebic¢ po kazdém pouziti vypnéte.
Pokud je spotfebi¢ v provozu, budte
pfi otevirani jeho dvifek opatrni. Mze
dojit k uvolnéni horkého vzduchu.
Nepracujte se spotfebi¢em, kdyz
mate vlhké ruce nebo kdyz je v
kontaktu s vodou.

Dvitka spotfebiCe nikdy neotvirejte
nasilim.

Nepouzivejte spotiebi€ jako pracovni
nebo odkladaci plochu.

Dvitka spotfebiCe otevirejte opatrné.
Pouzivate-li pfi pfipravé jidla pfisady
obsahujici alkohol, muze vzniknout
smés vzduchu s alkoholem.

P¥i otvirani dvifek nesmi byt v
blizkosti spotrebice jiskry ani otevieny
ohen.

Do spotiebice, do jeho blizkosti nebo
na spotiebi¢ neumistujte hoflavé
predméty nebo predméty obsahujici
horlavé latky.

VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poskozeni
spotrebice.

Jak zabranit poskozeni nebo zméné
barvy smaltovaného povrchu:
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— Nepokladejte nadobi ¢i jiné
pfedméty pfimo na dno
spotrebice.

— Na dno vnitfku spotfebice
nepokladejte hlinikovou folii.

— Nenalévejte vodu pfimo do
horkého spotrebice.

— Po dokonceni peceni
nenechavejte vlhka jidla ve
spotrebici.

— P¥i vkladani nebo vyjimani
prisluSenstvi budte opatrni.

* Barevné zmény na smaltovaném
povrchu nebo nerezové oceli nemaji
vliv na vykon spotfebice.

» P¥i peceni vihkych kolacu pouziveijte
hluboky plech. Ovocné stavy mohou
zanechat trvalé skvrny.

» Tento spotfebic je uréen vyhradné pro
pripravu jidel. Nesmi byt pouzivan k
jinym G€eldm, napfiklad k vytapéni
mistnosti.

+ Vzdy pelte se zavienymi dvifky
trouby.

» Je-li spotrebic instalovan za
nabytkovym panelem (napf. dvirky),
dvirka nabytku nesmi byt nikdy
zavfiena, kdyz je spotfebi€ v provozu.
Za zavienym nabytkovym panelem
mUze dochazet k nardstu horka a
vlhka, coz mize nasledné poskodit
spotrebic, byt nebo podlahu.
Nezavirejte nabytkovy panel, dokud
spotrebi¢ po pouziti zcela
nevychladne.

2.4 Cisténi a udrzba

C VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poranéni,

pozaru nebo poskozeni
spotrebice.

» Pred cisténim nebo udrzbou spotfebic
vzdy vypnéte a vytdhnéte sitovou
zastréku ze zasuvky.

» Presvédcte se, ze spotiebi€ uz
vychladl. Mohlo by dojit k prasknuti
sklenénych panel(.

» PoSkozené sklenéné panely okamzité
vymeénite. Kontaktujte autorizované
servisni stfedisko.

» Pfi snimani dvifek spotfebice budte
opatrni. Dvirka jsou tézka!

Spotrebic Cistéte pravidelné, abyste
zabranili poSkozeni materialu jeho
povrchu.

Vycistéte spotfebi¢ vihkym mékkym
hadrem. Pouzivejte pouze neutralni
myci prostfedky. Nepouzivejte Zzadné
prostfedky s drsnymi ¢asticemi,
draténky, rozpoustédla nebo kovové
predméty.

Pouzijete-li sprej do trouby, Fidte se
bezpecnostnimi pokyny uvedenymi na
jeho baleni.

Katalyticky smalt (je-li soucasti
vybavy) nelistéte zadnym druhem
Gisticiho prostredku.

2.5 Pyrolytické cisténi

VAROVANI!

V pyrolytickém rezimu hrozi
riziko poranéni / pozaru /
chemickych emisi (vypar().
Nespoustéjte pyrolyzu,
pokud je stisknuto tlacitko S
parou.

Pred pouzitim samodistici pyrolytické
funkce nebo funkce prvniho pouziti z
vnitfku trouby odstrarite nasledujici:

— jakékoliv zbytky &i nanosy jidla,
oleju ¢i tuka.

— jakékoliv vyjimatelné predméty
(v€etné rostu, bocnich kolejnicek,
apod. dodanych spolu se
spotrebicem), obzvlasté pak
hrnce, panve a jiné nacini s
nepfilnavym povrchem.

Peclivé si proctéte vSechny pokyny

ohledné pyrolytického cisténi.

Drzte déti z dosahu spotfebic¢e béhem

chodu pyrolytického ¢isténi.

V priibéhu této funkce bude spotrebic
velmi horky a z pfednich vétracich
otvort bude vychazet horky vzduch.

Pyrolytické Cisténi je proces, pfi

kterém se diky vysokym teplotam

mohou uvolfiovat vypary ze zbytkd

potravin ¢i konstrukénich materiald, a

zékazniklm se proto dlirazné
doporucuje nasledujici:

— béhem kazdého pyrolytického
Cisténi a po jeho dokonceni
zajistit dobré vétrani.

— béhem prvniho pouziti pfi
maximalni teploté a po jeho
dokonceni zajistit dobré vétrani.



Na rozdil od lidi mohou byt néktefi
plazi &i ptaci velmi citlivi na vypary, k
jejichz tvorbé mize dochazet béhem
Gisticiho procesu u vSech
pyrolytickych trub.

— Béhem chodu pyrolytického
Cisténi odstrante z blizkosti trouby
vS8echna domaci zvifata
(obzvlasté ptactvo) a maximalni
teplotu Cisténi poprvé pouzijte v
dobfe vétraném prostoru.

Mala domaci zvifata mohou byt také

velmi citliva na mistni zmeény teploty,
ke kterym dochazi béhem
samocisticiho pyrolytického programu
v blizkosti vSech pyrolytickych trub.
PFi vysokoteplotnim pyrolytickém
¢isténi maze u vSech pyrolytickych
trub dojit k poSkozeni nepfilnavého
povrchu hrnecd, panvi, plecht, nacini
apod. a muze také vést ke tvorbé
méné skodlivych vyparu.

Vypary uvolfiované z pyrolytickych
trub / zbytky jidel nejsou dle jejich
popisu Skodlivé pro Clovéka, malé déti
nebo osoby se zdravotnimi problémy.

2.6 Vnitrni osvétleni

VAROVANI!
Nebezpedi urazu elektrickym
proudem!

3. POPIS SPOTREBICE

3.1 Celkovy pohled

NN_nnun
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V tomto spotrebici se pouzivaji
specialni ¢i halogenové Zarovky
pouze pro pouziti v domacich
spotfebi¢ich. Nepouzivejte je pro
osvétleni domacnosti.

Pred vyménou zarovky spotrebi¢
odpojte od napajeni.

Pouzivejte pouze zarovky se stejnymi
vlastnostmi .

2.7 Obsluha

Pro opravu spotfebiCe se obratte na
autorizované servisni stfedisko.
Pouzivejte vyhradné originalni
nahradni dily.

2.8 Likvidace

VAROVANI!
Hrozi nebezpedi urazu i
uduseni.

Odpojte spotiebi€ od elektricke sité.
Odriznéte sitovy kabel v blizkosti
spotrebiCe a zlikviduijte jej.
Odstrante dverni zapadku, abyste
zabranili uvéznéni déti a domacich
zvirat ve spotfebici.

Ovladaci panel

Ovladag pegicich funkci
Kontrolka / symbol napajeni
Displej

Ovlada¢ (teploty)

A Ukazatel / symbol teploty

S pérou

Bl Zasuvka pegici sondy

El Topny ¢lanek

Osvétleni

Ventilator

Vlis vnittku trouby

Drazky na rosty, vyjimatelné
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Polohy polic

3.2 Prislusenstvi Pro peceni moucnych jidel a masa,
L nebo k zachycovani tuku.
« Tvarovany rost » Pecici sonda
Pro nadoby na peceni, dortové a Pouziva se k méfeni stupné pripravy
kolacové formy, pecené. jidla.
* Plech na peceni + Teleskopické vysuvy
Na kolace a suSenky. Pro rosty a plechy na peceni.

* Hluboky pekac / plech

4. OVLADACI PANEL

4.1 Tlacitka
Senzorové tlacitko / tla- Funkce Popis
Citko

Q MINUTKA Slouzi k nastaveni funkce MINUTKY.

B35 Podrzenim tladitka déle nez tfi sekundy

' zapnete €i vypnete osvétleni trouby.

D HODINY Slouzi k nastaveni funkce hodin.

OC TEPLOTA Slouzi ke kontrole teploty trouby nebo
teploty pecici sondy (je-li soucasti vy-
bavy). Pouzijte pouze v pripadg, ze je
spusténa pecici funkce.

[ PLUS STEAM K zapnuti funkce Pravy horky vzduch
PLUS.

4.2 Displej
A B A. Casovad/ teplota
| | B. Ukazatel zahfivani a zbytkového
@ o oD A tepla ,
|_| |_| | I = C. Pecici sonda (pouze u vybranych
EN=Y — modelﬂ)
.l l. | Demo (hr_min, E v /? D. Zamek dvifek (pouze u vybranych
| | | | | modell)
G F E D c E. Hodiny / minuty
F. Rezim Demo (pouze u vybranych
model()
G. Funkce hodin

5. PRED PRVNIM POUZITIM

VAROVANI! 5.1 Prvni gisténi
& Viz kapitoly o bezpecnosti. Z trouby odstranite veskeré prislusenstvi
a vyjimatelné drazky na rosty.
@ Nastaveni Denniho ¢asu viz
kapitola ,Funkce hodin®.
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Viz cast ,Cisteni a udrzba”. 1. Nastavte funkci = Nastavte

Pred prvnim pouzitim troubu i maximalni teplotu.

prisluSenstvi vycistéte. 2. Nechte troubu pracovat jednu
Prislugenstvi a vyjimatelné drazky viozte hodinu.

zpét do jejich ptvodni polohy. 3. Nastavte funkci [@@] stisknate: S
5.2 Predehrati tpeéprl?al:u. Nastavte maximalni
Pfred prvnim pouzitim prazdnou troubu 4. Nechte troubu pracovat 15 minut.
predehrejte. 5. Troubu vypnéte a nechte ji

vychladnout.
PrisluSenstvi se mize zahrat vice nez

@ Ohledné funkce: Pravy horky
vzduch PLUS viz ¢ast
,0enni pouzivani®,
Nastaveni funkce Pravy
horky vzduch PLUS.

6. DENNi POUZIVANI

é VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

6.1 Zasunovaci ovladace

Chcete-li spotfebi¢ pouzit, stisknéte
ovlada¢. Ovladac se vysune.

6.2 Pecdici funkce

Funkce trou- Pouziti

by
0 Trouba je vypnuta.
Poloha Vy-

pnuto
—_— Ke zkraceni doby
2 rozehfrati.

Rychlé

Zahrati

obvykle. Z trouby muze vychazet zapach
a kour. Zajistéte v mistnosti dostatecné

vétrani.

Funkce trou-
by

Pouziti

@)

Pravy Horky
Vzduch / Pra-
vy horky
vzduch PLUS

K peceni jidel na tfech
urovnich soucasné a k
susSeni potravin.
Nastavte teplotu trouby
0 20 - 40 °C nizsi nez
pfi pouziti funkce Horni/
spodni ohrev.

/ K dodani vlhkosti bé-
hem pfipravy. K ziskani
spravné barvy a
kfupavé karky pfi pece-
ni. K zajisténi vetsi
Stavnatosti pfi ohfevu.

®

Priprava Piz-
zy

K peceni pizzy. K inten-
zivnéjSimu opeceni do-
zlatova a dosazeni
kfupavého spodku.

Horni/spodni
ohfev (Horni/
Spodni
Ohfev)

K peceni moucnych ji-
del a masa na jedné
urovni trouby.

Spodni Ohrev

K peceni kolacu s
kfupavym spodkem a
zavarovani potravin.
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6.3 Nastaveni pecici funkce

PULEE L= e 1. Otoéenim ovladadem pegicich funkci

by . o .
zvolite pecici funkci.
K rozmrazovani potra- 2. Otocenim ovladace zvolte teplotu.
240 vin (zeleniny a ovoce). Kontrolka se rozsviti, kdyz je trouba v
. Doba rozmrazovani za- provozu.

Rozmrn;?zova- visi na mnozstvi a vel- 3. Jestlize chcete troubu vypnout,
ikosti zmrazenych po- otocte ovladacem pedicich funkci do
travin. polohy vypnuto.

% Uil TLALES sy alell s 6.4 Nastaveni funkce:Pravy
s oS Sne P R P horky vzduch PLUS

Vihky horko- ¢eni- Pokyny k pfipravé
vzduch viz kapitola , Tipy a ra- Tato funkce zvy3uje vihkost b&hem
dy*, Vlhky horkovzduch. pipravy.
Dvirka trouby by méla

byt b&hem pedeni VAROVANI!
zaviena, aby nedoslo k Hrozi nebezpeci poranéni
preruseni funkce a aby nebo poskozeni spotrebice.

trouba fungovala co nej- - . -
Usporndji. PFi pouiti té- VlIhkost muze zpusobit popaleni. Po

to funkce se teplota ve ukonceni funkce opatrné otevrete dvirka.

vnitfku trouby maze liSit 1. Naplnte vlis vnitfku trouby vodou z
od nastavené teploty. kohoutku.

Je vyuzito zbytkové te-
plo.Muze dojit ke snize-
ni tepelného vykonu.
Obecna doporuceni
ohledné Uspory energie
viz kapitola ,Energetic-
ka uc€innost®, Uspora
energie.Tato funkce by-
la pouzita ke splnéni
energetickeé tfidy dle
normy EN 60350-1. Po-
kud pouzivate tuto funk-
ci, osvétleni se automa-

ticky vypne po 30 se- —
kundach.
—) Ke grilovani plochych Maximalni objem vlisu vnitfku trouby
kusl ve velkém mnoz- je 250 ml.
Velkoplogny Stvi @ opekani chleba. Naplrite vlis vnittku trouby vodou
Gril pouze tehdy, kdyz je trouba chladna.
= K peceni vétsich kusl & POZOR!
¥ masa nebo dribeze s Neplite vlis vnittku
Turbo Gril  ostmi na jedné drovni. trouby vodou béhem
K zapékani a pedeni pripravy jidla nebo kdyz
dozlatova. je trouba horka.
- Ke spusténi pyrolytické- 2. Nastavte funkci: (@I
e ho &isténi trouby. Tato 3. Stisknéte: S parou (@,
Pyrolyza funkce spali zbytky ne-

Cistot v troubé.




Funkce je kompatibilni pouze s funkci:

Pravy horky vzduch PLUS.

Kontrolka se rozsviti.

4. Nastavte teplotu otoéenim ovladace.

5. Predehrejte prazdnou troubu po dobu
10 minut k vytvoFeni vihkosti.

6. Vlozte jidlo do trouby.

Viz kapitola , Tipy a rady*.

Béhem pfipravy neotvirejte dvifka trouby.

7. Jestlize chcete troubu vypnout,
otocte ovladacem pecdicich funkci do
polohy vypnuto, stisknéte S parou
>

Kontroika zhasne.
8. Odstrante vodu z vlisu vnitiku trouby.

VAROVANI!

Pfed odstranénim vody z
vlisu vnitfku trouby se
ujistéte, ze je trouba
vychladla.

6.5 Rychlé Zahfati

Funkce rychlého zahfati snizuje ¢as
potfebny k rozehfati trouby.

7. FUNKCE HODIN

7.1 Tabulka funkci hodin

Funkce ho- Pouziti
din
) Slouzi ke zobrazeni ne-
DENNi GAs Do zméné denniho Ca-
su. Cas mlzete zménit
pouze tehdy, kdyz je
trouba vypnuta.
=l Slouzi k nastaveni délky
TRVANI provozu trouby. Pouzijte
pouze v pfipadé, ze je
nastavena pecici funk-
ce.
—)| Slouzi k nastaveni, kdy
UKONCEN| Se trouba vypne. PouZi-
jte pouze v pripadeg, ze
je nastavena pecici
funkce.
[=>]-| Spojeni funkce TRVANI
ODLOZENY @ UKONCENL

START
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Pokud je spusténa funkce
rychlého zahfati, nevkladejte
do spotiebiCe zadné
potraviny.

@

1. OtocCenim ovladace funkci trouby
nastavte funkci rychlého zahrati.

2. Otocte ovladacem teploty na
pozadovanou teplotu.

Kdyz trouba dosahne nastavené teploty,

zazni zvukovy signal.

3. Nastavte funkci trouby.

6.6 Ukazatel ohfevu

Kdyz je zapnuta funkce trouby, stavové

Carky na displeji § se postupné
zobrazuji podle toho, jak teplota v troubé
stoupad, a prestavaji se zobrazovat, kdyz
teplota klesa.

Funkce ho- Pouziti
din
Q Slouzi k nastaveni od-
MINUTKA  Pocitavani asu. Tato

funkce nema zadny vliv
na provoz trouby. Funk-
ci MINUTKA muzete za-
pnout kdykoliv; i u vy-
pnuté trouby.

7.2 Nastaveni a zména Casu

Po prvnim pfipojeni k sitovému napajeni

vyckejte, dokud se na displeji nezobrazi

hra ,12:00%. "12" blika.

1. Nastavte hodiny oto¢enim ovladace
teploty.

2. Potvrdte stisknutim @) a nastavte
minuty.

Na displeji se zobrazi MiN a nastavena
hodina. "00“ blika.
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3. Nastavte aktualni minuty otocenim
ovladace teploty.

4. Stisknutim Q) nastaveni potvrdte
nebo se nastaveny denni ¢as ulozi
po péti sekundach automaticky.

Na displeji se zobrazi novy ¢as.

Ke zméné denniho ¢asu opakované

stisknéte @ dokud na displeji nezacne
blikat ukazatel denniho ¢asu @

7.3 Nastaveni funkce TRVANI

1. Nastavte pecici funkci.
2. Opakované stisknéte @ dokud

nezacne blikat 12|,
3. Nastavte minuty oto¢enim ovladace
teploty a volbu potvrdte stisknutim

tlaCitka @ Nastavte hodiny
otocenim ovladace teploty a volbu

potvrdte stisknutim tlacitka @
Po uplynuti nastaveného doby Trvani zni

dvé minuty signal. Na displeji blika =l a
nastaveni ¢asu. Trouba se vypne
automaticky.

4. Signal vypnete otevienim dvifek
trouby nebo stisknutim jakéhokoliv
tlacitka.

5. Otocte ovladacem pecicich funkci do
polohy vypnuto.

7.4 Nastaveni funkce
UKONCENI

1. Nastavte pecici funkci.
2. Opakované stisknéte @ dokud

nezaéne blikat I.
3. Nastavte hodiny oto¢enim ovladace
teploty a volbu potvrdte stisknutim

tlaCitka @ Nastavte minuty
otocenim ovladace teploty a volbu

potvrdte stisknutim tlacitka @
Po nastavené dobé Ukonceni zni dvé

minuty signal. Na displeji blika -] a
nastaveni ¢asu. Trouba se vypne
automaticky.

4. Signal vypnete otevienim dvifek
trouby nebo stisknutim jakéhokoliv
tlacitka.

5. Otocte ovladacem pecicich funkci do
polohy vypnuto.

7.5 Na§tanni funkce
ODLOZENEHO STARTU

1. Nastavte pecici funkci.
2. Opakované stisknéte @ dokud

nezacne blikat =], o
3. Nastavte minuty doby TRVANI
oto€enim ovladace teploty a volbu

potvrdte stisknutim tlacitka @
Nastavte hodiny doby TRVANI
oto¢enim ovladace teploty a volbu

potvrdte stisknutim tlacitka @
Na displeji blika =1, o
4. Nastavte hodiny doby UKONCENI
oto¢enim ovladace teploty a volbu

potvrdte stisknutim tlacitka Q
Nastavte minuty doby UKONCENI
oto€enim ovladace teploty a volbu
potvrdte stisknutim tlacitka @ Na
displeji se zobrazuje 211 a
nastavena teplota.
Trouba se automaticky zapne pozdéji,
funguje po nastavenou dobu TRVANI a
vypne se v nastaveny ¢as UKONCENI.
Po nastavené dob& UKONCENI zni dvé

minuty signal. Na displeji blika > a

nastaveni ¢asu. Trouba se vypne.

5. Signal vypnete otevienim dvifek
trouby nebo stisknutim jakéhokoliv
tlacitka.

6. Otocte ovladacem pecicich funkci do
polohy vypnuto.

7.6 Nastaveni funkce MINUTKA

Funkci minutky Ize nastavit se zapnutou i
vypnutou troubou.

1. Opakované stisknéte B3s | dokud na

displeji nezacne blikat Q a 00
2. Nastavte sekundy a poté minuty

oto¢enim ovladace teploty.

Je-li nastaveny ¢as del$i nez 60

minut, na displeji zacne blikat hr.
3. Nastavte hodiny.
4. Funkce MINUTKA se po péti
sekundach spusti automaticky.
Po uplynuti 90 % nastaveného Casu
zazni signal.



5. Po uplynuti nastaveného ¢asu zni
dvé minuty signal. "Na displeji blika

8. POUZITI PRISLUSENSTVI

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

8.1 Pouziti pecCici sondy

Pecici sonda méfi teplotu stfedu masa.
Jakmile teplota masa dosahne
nastavené teploty, trouba se vypne.

Je nutné nastavit dvé teploty:

« Teplotu trouby. Viz tabulka peceni
masa.

* Teplotu sondy ve stfedu masa. Viz
tabulka pro pecici sondu.

POZOR!

Pouzivejte pouze pecici
sondu dodavanou spolu s
troubou nebo originalni
nahradni dily.

—

Nastavte funkci trouby a teplotu.
2. Umistéte hrot pecici sondy (se

symbolem /‘? na rukojeti) do stfedu
masa.

3. Zapojte zastrcku pecici sondy do
zasuvky na horni strané vnitiku
trouby.

Ujistéte se, Ze pecici sonda zlstane
béhem pfipravy jidla zasunuta v
mase a v zasuvce.

Kdyz pecici sondu pouzivate poprve,
vychozi teplota stfedu masa je 60 °C.
Zatimco blika /‘? muzete pouzit
ovladac teploty ke zméné vychozi
teploty stfedu masa.
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,00:00° a L. Chcete-li signal
vypnout, stisknéte libovolné tlacitko.

Na displeji se zobrazi symbol pecici
sondy a vychozi teplota stfedu masa.

4. Pomoci O ulozte novou teplotu
stfedu masa nebo pockejte 10
sekund na automatické uloZeni
nastaveni.

Nova vychozi teplota stfedu masa se

zobrazi béhem pfistiho pouziti pecici

sondy.

Kdyz maso dosahne nastavené teploty

stfedu, zac¢ne blikat symbol /‘? a teplota

pecici sondy. Na dvé minuty zazni

signal.

5. Signal vypnete otevienim dvifek
trouby nebo stisknutim jakéhokoliv
tlagitka.

6. Odpojte zastrcku pecici sondu ze
zasuvky. Vyjméte maso z trouby.

7. Vypnéte troubu.

VAROVANI!

Pfi vytahovani Spicky a
zastrcky pecici sondy budte
opatrni. Pecici sonda je
horka. Hrozi nebezpeci
popaleni.

PFi kazdém zasunuti pecici sondy do
zasuvky je zapotfebi znovu nastavit ¢as
pecici sondy. Nelze zvolit trvani ani
ukonceni.

Kdyz trouba poprvé vypocitava
pfedbé&zny Cas trvani, na displeji blika
symbol —. Kdyz je vypocet dokoncen,
na displeji se zobrazi délka pfipravy jidla.
Vypocty probihaji na pozadi béhem
pripravy jidla a v pfipadé potieby dojde k
aktualizaci hodnoty ¢asu trvani na
displeji.

Teplotu Ize zménit kdykoliv béhem
pripravy jidla:

1. stisknate °C:

* jednou - na displeji se zobrazi
nastavena teplota stfedu masa; v
pfipadé potieby ji Ize do péti
sekund zmeénit.
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» dvakrat - na displeji se zobrazi
aktualni teplota trouby.

 tfikrat - na displeji se zobrazi
nastavena teplota trouby; v
pripadé potreby ji Ize do péti
sekund zmeénit. Tyto udaje jsou
dostupné pouze ve fazi ohfevu.

2. Pomoci ovladace teploty zménte
pozadovanou teplotu.

8.2 Vlozeni pfisluSenstvi
Tvarovany rost:

Rost zasunte mezi vodici listy drazek
rostd a ujistéte se, Ze nozicky smérfuji
dold.

Plech na peceni/ Hluboky pekac / plech:

Plech na peceni /hluboky pekac / plech
zasunte mezi drazky zvolené Urovné
rostu.

—

=

Spole¢né vlozeni tvarovaného rostu a
plechu na peceni /hlubokého pekace /
plechu:

Plech na peceni /hluboky pekac / plech
zasunte mezi drazky zvolené Urovné
ro$tu a tvarovany rost v drazkach nad
nimi.

_———
=T

Malé zarezy nahore zajistuji
vySSi bezpecnost. Tyto
zarezy také funguiji jako
zafizeni proti preklopeni.
Vysoky okraj kolem rostu
slouzi jako ochrana proti
sklouznuti varnych nadob z
rostu.

) [ \Wi

8.3 Teleskopické vysuvy

@ Instalaéni pokyny pro
teleskopické vysuvy si
uschovejte pro budouci
pouziti.

Teleskopické vysuvy usnadnuji vkladani
nebo vytahovani rosta.

é POZOR!
Teleskopické vysuvy

nemyjte v my¢ce nadobi.
Teleskopické vysuvy ni¢im
nemazte.

1. Pravy i levy teleskopicky vysuv zcela
vytahnéte.

2. Na teleskopické vysuvy polozte
tvarovany rost a opatrné je zasurite
do trouby.



9. DOPLNKOVE FUNKCE

9.1 Pouziti funkce détské
bezpecénostni pojistky
Jestlize je zapnuta funkce détské

bezpecnostni pojistky, troubu nelze
nahodné zapnout.

1. Ovladac funkci trouby musi byt v
poloze vypnuto.

2. Na dvé sekundy stisknéte a podrzte
soucasné D a °C.

Zazni zvukovy signal. Na displeji se

zobrazi SAFE a &. Dvirka jsou

zablokovana.
C zobrazi také tehdy, kdyz
probiha funkce pyrolyzy.
K vypnuti funkce détské bezpecnostni
pojistky zopakuijte krok 2.

Symbol & na displeji se

9.2 Pouziti funkce Blokovani
tlacitek

Funkci blokovani tlagitek mizete
zapnout pouze tehdy, kdyz je trouba v
provozu.

Kdyz je funkce blokovani tlacitek

zapnuta, nastaveni teploty a ¢asu nelze

u probihajici funkce trouby nedopatfenim

zménit.

1. Zvolte funkci trouby a provedte
pozadované nastaveni.

2. Na dvé sekundy stisknéte a podrzte

soucasné @ a OC.
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Pred tim, nez zavrete dvirka trouby, se
ujistéte, Ze jste teleskopické vysuvy zcela
zasunuli do trouby.

Zazni zvukovy signal. Na displeji se na
pét sekund zobrazi Loc.

@

Kdyz otocCite ovladacem
teploty nebo stisknete
jakékoliv tlacitko pfi zapnuté
funkci blokovani tlacitek, na
displeji se zobrazi Loc.

Kdyz otocCite ovladacem funkci trouby,
trouba se vypne.

Kdyz troubu vypnete, zatimco je zapnuta
funkce blokovani tlacitek, tato funkce se
automaticky pfepne na funkci détska
bezpecnostni pojistka. Viz ,Pouziti
détské bezpecnostni pojistky*.

Pokud probiha funkce
pyrolyzy, dvifka se zablokuji
a na displeji se zobrazi 5

K vypnuti funkce blokovani tladitek
zopakuijte krok 2.

9.3 Ukazatel zbytkového tepla
Kdyz troubu vypnete, na displeji se
zobrazuje ukazatel zbytkového tepla 3 ,
pokud je teplota v troubé vyssi nez 40
°C.Otocenim ovladaem teploty doleva Ci
doprava mUzete zkontrolovat teplotu
trouby.

9.4 Automatické vypnuti

Z bezpecénostnich davodu se spotfebic
po urcité dobé, kdy je spusténa néjaka
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funkce trouby a vy nezménite zadné
nastaveni, automaticky vypne.

Teplota (°C) Cas vypnuti (h)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 - maximum &

Po automatickém vypnuti spotfebic¢ opét
zprovoznite pomoci kteréhokoli tlacitka.

@

Automatické vypnuti
nefunguje s funkcemi: pecici
sonda, Osvétleni, Trvani,
Ukongeni.

10. TIPY A RADY

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

Teploty a Casy peceni v
tabulkach jsou pouze
orientacni. Zavisi na
receptu, kvalité a mnozstvi
pouzitych pfisad.

@

10.1 Doporuceni k peceni

Trouba ma pét poloh rostu.
Polohy rostu v troubé se pocitaji zdola.

Vase trouba mulze péct jinak, nez jak jste
byli zvykli u staré trouby. V tabulkach
nize jsou uvedena standardni nastaveni
teploty, doby pfipravy a polohy rostu.

Jestlize nemUizete najit nastaveni pro
konkrétni recept, snazte se vybrat
podobny.

Tato trouba je vybavena specialnim
systémem, ktery zajistuje obéh vzduchu
a stalou recyklaci pary. Tento systém
umoznuje pec€eni a vareni v pare, takze
jidla jsou uvnitf mékka a na povrchu maji
karci¢ku. Zkracuje dobu pfipravy a také
shizuje spotfebu energie.

Peceni moucnikud

Neotvirejte dvirka, dokud neuplynou 3/4
Casu nutného k peceni.

9.5 Chladici ventilator

Kdyz je trouba v provozu, chladici
ventilator se automaticky zapne, aby
udrzoval povrch trouby chladny. Jestlize
troubu vypnete, bude chladici ventilator
pokracovat v chlazeni az do upiného
ochlazeni trouby.

9.6 Bezpecnostni termostat

Nespravna obsluha trouby nebo vadné
soucasti mohou zpusobit nebezpecné
prehrati. Aby se tomu zabranilo, je tato
trouba vybavena bezpecnostnim
termostatem, ktery prerusi napajeni. Po
poklesu teploty se trouba opét
automaticky zapne.

Jestlize do trouby vlozite dva plechy na
peceni, musi byt mezi plechy jedna
uroven drazek volna.

Peceni masa a ryb

PFi pe€eni velmi tuéného jidla pouzijte
hluboky pekac / plech, aby se v troubé
nevytvorily skvrny, které by jiz nemusely
jit odstranit.

Pfed podavanim nechte maso odpocivat
asi 15 minut, a teprve potom ho krajejte,
aby nevytekla $tava.

Do hlubokého pekace / plechu nalijte
trochu vody, aby se pfi pec€eni tolik
nekoufilo. Kondenzaci koufe zabranite
dolitim vody pokazdé, kdyz se odpafi.
Doby pfipravy

Doba pfipravy zalezi na druhu potravin,
jejich konzistenci a mnozstvi.

Nejprve sledujte priibéh peceni a jeho
vysledek. Postupné si najdéte nejlepsi
nastaveni (nastaveni teploty, dobu
peceni, apod.) pro nadobi, recepty a
mnozstvi potravin, které s timto
spotfebiem pouzivate.

10.2 Pravy horky vzduch PLUS
Pouzijte druhou polohu rostu.

Pouzijte 150 ml vody.

Pouzijte plech na peceni.



CESKY
Nastavte teplotu 110 °C.

% KOLAGE / PEGIVO / CHLEB ,@
V&7 OHREV JiDLA

X B O v

(°C) (min)

Susenky / Gajo- 150-180 10-20 (min)
vé kolacky / Bagety/kaiserky 10-20
Croissanty -

Chléb 15-25
ltalsky chiéb ~ 200-210 10 - 20
Dbl ltalsky chléb Focaccia 15 - 25
Pizza 230 10- 20 Maso 15-25
Bagety/kaiserky 200 20-25 Téstoviny 15-25
Chiéb 180 35 - 40 Pizza 15-25
Svestkovy ko- 160 - 180 30 - 60 Ryze 15-25
ac / Jablecny Zelenina 15 - 25
kolac /
Skoricové rolky PouZijte 200 ml vody.
pecené v kola- L . i L
&ové formeé Pouzijte sklenénou zapékaci misu.

Pouzijte 200 ml vody.

@ PECENi MASA

i}.{: MRAZENA HOTOVA JiDLA % @

% @ (°C) (min)

°C) (min) rI;|é)ve2| pece- 200 50 - 60
Pizza 200-210 10-20 Kufe 210 60 - 80
Croissanty 170-180 15-25 Vepfova pe- 180 65 - 80
Lasagne 180-200 35-50 cene

Pouzijte 100 ml vody.

10.3 Peceni moucnych jidel a masa

Kolace

Jidlo Horni/Spodni Ohfev  Pravy Horky Vzduch Cas (min) Poznam-
Teplota Poloha Teplota Poloha ky
(°C) rostu (°C) rostu

Slehané 170 2 160 3(2a4) 45-60 V kolaco-

recepty vé formé
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Jidlo Horni/Spodni Ohfev  Pravy Horky Vzduch Cas (min) Poznam-
k
Teplota Poloha Teplota Poloha .
(°C) rostu (°C) rostu
Krehké te- 170 2 160 3(2a4) 20-30 V kolaco-
sto vé formé
Tvarohovy 170 1 165 2 80-100 V kolaco-
kolac s vé formé o
podma- priméru
slim 26 cm
Jable¢ny 170 2 160 2 (vlevoa 80-100 Ve dvou
dort (ja- vpravo) kolaco-
ble¢ny ko- vych for-
|éé)1) mach o
praméru
20 cm na
tvarova-
ném rostu
Zavin 175 3 150 2 60 - 80 Na plechu
na peceni
Marmela- 170 2 165 2 (vlevoa 30-40 V kolaco-
dovy dort vpravo) vé formé o
praméru
26 cm
Piskotovy 170 2 150 2 40 - 50 V kolaco-
kolac vé formé o
priméru
26 cm
Vanoéni 160 2 150 2 90-120 V kolaco-
dort / bo- vé formé o
haty ovoc- praméru
ny dort1) 20 cm
Svestkovy 175 1 160 2 50 - 60 Ve formé
kolag1) na chleba
Malé ko- 170 3 150-160 3 20 - 30 Na plechu
lacky - na na peceni
jedné
arovni)
Malé ko- - - 140-150 2a4 25-35 Na plechu
lacky - na na peceni
dvou Urov-

nich1)
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Jidlo Horni/Spodni Ohfev  Pravy Horky Vzduch Cas (min) Poznam-

k
Teplota Poloha Teplota Poloha .
(°C) rostu (°C) rostu

Malé ko- - - 140-150 1,3a5 30 -45 Na plechu

lacky - na na peceni

trech drov-

nich)

Susenky / 140 8 140-150 3 25-45 Na plechu

prouzky na peceni

tésta - na

jedné

urovni

Susenky / - - 140-150 2a4 35-40 Na plechu

prouzky na peceni

tésta - na

dvou urov-

nich

SuSenky / - - 140-150 1,3a5 35-45 Na plechu

prouzky na peceni

tésta - na

tfech drov-

nich

Pusinky - 120 3 120 3 80 -100 Na plechu

na jedné na peceni

arovni

Pusinky - - - 120 2a4 80 -100 Na plechu

na dvou na peceni

arovnich1)

Zemlel) 190 & 190 & 12-20 Na plechu
na peceni

Bananky - 190 8 170 & 25-35 Na plechu

na jedné na peceni

urovni

Bananky - - - 170 2a4 35-45 Na plechu

na dvou na peceni

urovnich

Ploché ko- 180 2 170 2 45-70 V kolaco-

lace s na- veé formé o

plni praméru
20 cm

Bohaty 160 1 150 2 110-120 V kolaco-

ovocny vé formé o

kolac praméru

24 cm
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Jidlo Horni/Spodni Ohfev  Pravy Horky Vzduch Cas (min) Poznam-
k
Teplota Poloha Teplota Poloha .
(°C) rostu (°C) rostu
PiSkotovy 170 1 160 2 (vlevoa 30-50 V kolaco-
dort? vpravo) véaforvmé o]
prameéru
20 cm
1) Predehfsite troubu po dobu 10 minut.
Chléb a pizza
Jidlo Horni/Spodni Ohfev  Pravy Horky Vzduch Cas (min) Poznam-
k
Teplota Poloha Teplota Poloha .
(°C) rostu (°C) rostu
Bily 190 1 190 1 60 -70 1 -2 kusy,
chiéb) Sl e
den kus
Zitny 190 1 180 1 30-45 Ve formé
chléb na chleba
Bagety/ 190 2 180 2(2a4) 25-40 6 - 8 rohli-
kaiserky1) k na ple-
chu na pe-
ceni
Pizzal) 230-250 1 230-250 1 10- 20 Na p|evChle
na peceni
nebo v
hlubokém
pekadi /
plechu
Cajové ko- 200 3 190 3 10-20 Na plechu
Iéc";ky1) na peceni
1) Predehfejte troubu po dobu 10 minut.
Kolace s naplni
Jidlo Horni/Spodni Ohfev  Pravy Horky Vzduch Cas (min) Poznam-
k
Teplota Poloha Teplota Poloha o
(°C) rostu (°C) rostu
Téstovino- 200 2 180 2 40 - 50 Ve formé
vy nakyp
Zelenino- 200 2 175 2 45 - 60 Ve formé

vy nakyp
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Jidlo Horni/Spodni Ohfev  Pravy Horky Vzduch Cas (min) Poznam-
k
Teplota Poloha Teplota Poloha .
(°C) rostu (°C) rostu
Lotrinsky 180 1 180 1 50 - 60 Ve formé
slany ko-
B
Lasagne” 180-190 2 180-190 2 25-40 Ve formé
ZapeCené 180-190 2 180-190 2 25-40 Ve formé
cannello-
nil)
1) Predehfejte troubu po dobu 10 minut.
Maso
Jidlo Horni/Spodni Ohfev  Pravy Horky Vzduch C€as (min) Poznam-
k
Teplota Poloha Teplota Poloha .
(°C) rostu (°C) rostu
Hovézi 200 2 190 2 50-70 Na tvaro-
vaném ro-
Stu
Veprové 180 2 180 2 90 -120 Na tvaro-
vaném ro-
Stu
Teleci 190 2 175 2 90 -120 Na tvaro-
vaném ro-
Stu
Anglicky 210 2 200 2 50 - 60 Na tvaro-
rostbif, ne- vaném ro-
propeceny Stu
Anglicky 210 2 200 2 60 - 70 Na tvaro-
rostbif, vaném ro-
stfedné Stu
propeceny
Anglicky 210 2 200 2 70-75 Na tvaro-
rostbif, vaném ro-
dobfre pro- Stu
peceny
Veprové 180 2 170 2 120 - 150 S kdzi
plecko
Veprove 180 2 160 2 100 - 120 2 kousky
nozicky
Jehnégi 190 2 175 2 110- 130 Kyta
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Jidlo Horni/Spodni Ohfev  Pravy Horky Vzduch Cas (min) Poznam-

Teplota Poloha Teplota Poloha ky

(°C) rostu (°C) rostu
Kure 220 2 200 2 70 - 85 Celé
Krita 180 2 160 2 210-240 Cela
Kachna 175 2 220 2 120- 150 Cela
Husa 175 2 160 1 150-200 Cela
Kralik 190 2 175 2 60 - 80 Napprco-

vany
Zajic 190 2 175 2 150 - 200 Napprco-
vany

Bazant 190 2 175 2 90-120  Cely
Ryby
Jidlo Horni/Spodni Ohfev  Pravy Horky Vzduch Cas (min) Poznam-

Teplota Poloha Teplota Poloha ky

(°C) rostu (°C) rostu
Pstruh / 190 2 175 2 40-55 3-4ryby
prazma
Tunak /lo- 190 2 175 2 35-60 4 - 6 filetd
SOS
10.4 Gril Nastavte maximalni teplotu.
Predehfejte troubu po dobu 3 minut.
Pouzijte ¢tvrtou polohu rostu.
Jidlo Mnozstvi Cas (min)

Ks Mnozstvi 1. strana 2. strana
(kg)

Hoveézi svickova 4 0.8 12-15 12-14
Hoveézi biftek 4 0.6 10-12 6-8
Klobasy 8 - 12-15 10-12
Veproveé kotlety 4 0.6 12-16 12-14
Kufe (rozkrojené na po- 2 1 30-35 25-30
lovinu)
Kebaby 4 - 10-15 10-12
Kureci prsa 4 0.4 12-15 12-14
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Jidlo Mnozstvi Cas (min)
Ks Mnozstvi 1. strana 2. strana
(kg)
Hamburgery 6 0.6 20-30 -
Rybi filé 4 0.4 12-14 10-12
Toasty 4-6 - 5-7 -
Topinky 4-6 - 2-4 2-3
10.5 Turbo Gril .
Pouzijte prvni nebo druhou polohu rostu. el ;I;%p)lota (et ()
Hovézi ;
Predehfejte troubu. g%alga, 1 160-170 50 - 60
Pro vypocet doby peceni vynasobte ¢as ké g-
uvedeny v tabulce nize poctem
centimetr( tloustky masa. Veprové ko- 150-170 90-120
leno
Jidlo Teplota  Cas (min) (predvarené
(°C) ), 0,75 kg - 1
kg
Rostbif nebo 190-200 5-6
hovézi filet, Teleci
nepropece- . p -
ny Jidlo Teplota Cas (min)
(°C)
Rostbif nebo 180-190 6-8 —
hovézi filet, T?|eCI pece- 160-180 90-120
stfedné& pro- ne, 1kg
gy Teleci kole- 160-180 120 - 150
Hovézipe- 170-180 8-10 no, 1,5-2
&ené nebo kg
filet, dobre L
propedeny Jehnéci
Veprové Jidlo ;I;%p;lota Cas (min)
Jidlo Teplota  Cas (min) Jehné&i ky- 150-170 100 - 120
(°C) ta, jehn&di
Raminko, ~ 160-180 90 - 120 pecené, 1 -
krkovicka, 1,5 kg
kyta v celku, Jehnégi 160-180 40 - 60
1-15kg hibet, 1-1,5
Kotlety, ze- 170-180 60 -90 kg

birka, 1-1,5
kg
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Driibez
Jidlo Teplota Cas (min) Jidlo ;I;ecr;lota Cas (min)
(°C)

Kousky dri- 200-220 30 - 50 pusa, 3,5~ 160-180  120-180

beze, 0,2 - g

0,25 kg kaz- Kriita, 2,5- 160-180 120 - 150

dy 3,5kg

Pulka 190-210  35-50 Krita, 4-6 140-160 150 - 240

kurete, 0,4 - kg

0,5 kg kaz-

da Ryby (dusené)

Kure, pu- 190-210 50-70 Jidlo Teplota  Cas (min)

lard, 1-1,5 (°C)

kg

Celaryba, 1 210-220 40-60

Kachna, 1,5 180-200 80-100 -1,5kg

-2 kg

10.6 Rozmrazovani
Jidlo Mnoz- Doba roz- DalSi ¢éas roz- Poznamky
stvi (kg) mrazovani  mrazovani
(min) (min)

Kure 1.0 100 - 140 20-30 Kure polozte na obrace-
ny talifek ve velkém
talifi. V poloviné doby
obratte.

Maso 1.0 100 - 140 20-30 V poloviné doby obrat-
te.

05 90 - 120 °

Pstruh 0.15 25-35 10-15 -

Jahody 0.3 30-40 10- 20 -

Maslo 0.25 30-40 10-15 -

Smetana 2x0,2 80 - 100 10-15 Smetanu Ize snadno
uslehat, i kdyz jsou v ni
ne zcela rozmrazené
kousky.

Zdobeny dort 1.4 60 60 -

10.7 SusSeni - Pravy Horky

Vzduch

Pouzivejte plechy vyloZzené papirem

odolnym proti mastnoté nebo papirem na

peceni.

Lepsich vysledk( dosahnete, kdyz

troubu v poloviné doby suseni zastavite,

otevrete dvifka a nechate ji na jednu noc
vychladnout pfed dokoncenim suseni.

Zelenina

Pro jeden plech pouzijte tfeti polohu

rostu.

Pro dva plechy pouzijte prvni a treti

polohu rostu.
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Jidlo Teplota stredu po-
krmu (°C)

Teleci koleno 85-90

Anglicky rostbif, 45 -50

nepropeceny

Anglicky rostbif, 60 - 65
stfedné prope-
ceny

Jidlo Teplota Cas
(°C) (hod
Fazole 60 -70 6-8
Papriky 60 - 70 5-6
Polévkova zeleni- 60 - 70 5-6
na
Houby 50 - 60 6-8
Byliny 40 - 50 2-3
Ovoce

Nastavte teplotu 60 - 70 °C.

Pro jeden plech pouzijte tfeti polohu
rostu.

Pro dva plechy pouzijte prvni a treti
polohu rostu.

Anglicky rostbif, 70-75
dobre propece-
ny

Veproveé plecko 80 - 82

Veproveé nozicky 75 - 80

Jidlo Cas (hod)
Svestky 8-10
Merunky 8-10
Jablec¢né platky 6-8
Hrusky 6-9

10.8 Tabulka pedici sondy

Jidlo Teplota stfedu po-
krmu (°C)

Teleci peCené  75-80

Jehnéci 70-75

Kure 98

Zajic 70-75
Pstruh / prazma 65 -70
Tunak / losos 65-70

10.9 Vihky horkovzduch -

doporucena prislusenstvi

Pouzivejte formy a nadoby z tmavého
kovu a s povrchovou vrstvou. Pohlcuji
teplo 1épe nez nadoby ze svétlého kovu
a s reflexni Gpravou.

PrisluSenstvi Velikost

Obrazek

Plech na pizzu, tmavy,
nereflexni

Prdmér 28 cm

Zapékaci misa, tmava,
nereflexni

Priimér 26 cm
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PrisluSenstvi

Velikost

Obrazek

Pecici Salky, keramické

cm

Prdmér 8 cm, vyska 5

Dortovy korpus, tmavy,

nereflexni

Primeér 28 cm

10.10 Vihky horkovzduch

Nejlepsich vysledkd dosahnete, budete-li
se fidit doporu¢enou dobou peceni v

tabulce nize.
Jidlo Prislusenstvi Teplota (°C) Poloha ro- Cas (min)
Stu
Sladké pecivo, plech na peceni nebo 180 2 20-30
12 kusu pekac¢ na zachyceni
tuku
Pecivo, 9 kusli  plech na peceni nebo 180 2 30-40
pekac na zachyceni
tuku
Mrazena pizza, tvarovany rost 220 2 10-15
0,35 kg
Rolada plech na peceni nebo 170 2 25-35
pekac na zachyceni
tuku
Susenka brow-  plech na peceni nebo 175 3 25-30
nie pekac na zachyceni
tuku
Suflé, 6 kusl keramické pecici Salky 200 3 25-30
na tvarovany rost
Kolacovy korpus dortovy korpus na tva- 180 2 15-25
z piskotoveho rovany rost
tésta
PiSkotovy dort ~ zapékaci misa na tva- 170 2 40 - 50
rovany rost
PoSirovanary-  plech na pe€eni nebo 180 & 20-25

ba, 0,3 kg

pekac¢ na zachyceni
tuku
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Jidlo Prislusenstvi Teplota (°C) Poloharo- Cas (min)
Stu
Celaryba, 0,2 plech na pec¢eni nebo 180 3 25-35
kg pekac¢ na zachyceni
tuku
Rybi filé, 0,3 kg plech na pizzu na tva- 180 3 25-30
rovany rost
Posirované ma- plech na peceni nebo 200 3 35-45
so, 0,25 kg pekac¢ na zachyceni
tuku
Saslik, 0,5 kg plech na pec¢eni nebo 200 3 25-30
pekac¢ na zachyceni
tuku
SusSenky, 16 ku- plech na peceni nebo 180 2 20-30
sl pekac na zachyceni
tuku
Makronky, 20 plech na pec¢eni nebo 180 2 25-35
kusu pekac na zachyceni
tuku
Muffin, 12 kusG  plech na peceni nebo 170 2 30-40
pekac na zachyceni
tuku
Slané pecivo, 16 plech na peceni nebo 180 2 25-30
kust pekac na zachyceni
tuku
Susenky z plech na peceni nebo 150 2 25-35
kfehkého tésta, pekac na zachyceni
20 kust tuku
Ovocné kolacky, plech na peCeni nebo 170 2 20 - 30
8 kusu pekac na zachyceni
tuku
Zelenina, poSi-  plech na peceni nebo 180 3 35-45
rovana, 0,4 kg  pekac na zachyceni
tuku
Vegetarianska  plech na pizzu na tva- 200 3 25-30
omeleta rovany rost
Stfedomorska plech na peceni nebo 180 4 25-30

zelenina, 0,7 kg

pekac¢ na zachyceni
tuku

10.11 Informace pro zkuSebny
Testy podle normy IEC 60350-1.
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Jidlo Funkce Pfisluse Polo- Teplo- Cas (min) Poznamky
nstvi ha ro- ta (°C)
Stu
Maly ko- Horni/spod- Plechna 3 170 20-30 Vlozte 20 malych
lac¢ ni ohfev peceni kolacku na jeden
plech.

Maly ko- Pravy Hor- Plechna 3 150- 20-35 Vlozte 20 malych
lac ky Vzduch / peceni 160 kolackl na jeden
Horko- plech.

vzdusné
peceni
Maly ko- Pravy Hor- Plechna 2a4 150- 20-35 Vlozte 20 malych
lac ky Vzduch / peceni 160 kolacku na jeden
Horko- plech.
vzdusné
peceni
Jable¢ny Horni/spod- Tvarova- 2 180 70-90 Pouzijte 2 formy
kolac ni ohfev ny rost (primér 20 cm),
polozené napfic.
Jable€ny Pravy Hor- Tvarova- 2 160 70 -90 Pouzijte 2 formy
kolac ky Vzduch / ny rost (pramér 20 cm),
Horko- polozené napfic.
vzdusné
peceni
PiSkoto- Horni/spod- Tvarova- 2 170 40 - 50 Pouzijte kolaco-
va bu- ni ohfev ny rost vou formu (pra-
chta bez meér 26 cm).
tuku Predehfrejte trou-
bu po dobu 10
minut.
Piskoto- Pravy Hor- Tvarova- 2 160 40 - 50 Pouzijte kolaco-
va bu- ky Vzduch / ny rost vou formu (pra-
chta bez Horko- meér 26 cm).
tuku vzdusné Predehfrejte trou-
peceni bu po dobu 10
minut.
PiSkoto- Pravy Hor- Tvarova- 2a4 160 40 - 60 Pouzijte kolaco-
va bu- ky Vzduch / ny rost vou formu (pra-
chta bez Horko- mer 26 cm). Po-
tuku vzdusné loZenou napfic.
peceni Pfedehrejte trou-

bu po dobu 10
minut.
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Jidlo Funkce Pfisluse Polo- Teplo- Cas (min) Poznamky
nstvi ha ro- ta (°C)
Stu

Maslové Pravy Hor- Plechna 3 140- 20-40 -
susenky ky Vzduch/ peceni 150

Horko-

vzdus$né

peceni
Maslové Pravy Hor- Plechna 2a4 140- 25-45 -
susenky ky Vzduch/ peceni 150

Horko-

vzdus$né

peceni
Maslové Horni/spod- Plechna 3 140- 25-45 -
suSenky ni ohfev peceni 150
Topinky  Gril Tvarova- 4 max. 2-3 minuty z Predehfejte trou-
4 - 6 ku- ny rost jedné strany; bu po dobu 3 mi-
st 2 -3 minuty z nut.

druhé strany

Hovézi  Gril Tvarova- 4 max. 20-30 Tvarovany rost
hambur- ny rost a vlozte na ¢tvrtou
ger odkapa- uroven a odka-
6 kusu, vaci pavaci plech na
0,6 kg plech treti Uroven trou-

by. V poloviné
pfipravy jidlo ot-
octe.
Predehrejte trou-
bu po dobu 3 mi-
nut.

11. CISTENI A UDRZBA

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

11.1 Poznamky k cisténi

PFedni stranu trouby otfete mékkym
hadfikem namocenym v roztoku teplé
vody a slabého myciho prostfedku.

K ¢isténi kovovych ploch pouzivejte
specialni Cistici prostredek.

Vnitfek trouby Cistéte po kazdém pouziti.
Hromadéni mastnoty ¢i zbytku jidel mize
zpUsobit pozar. Riziko je vyssi u
grilovaciho pekace.

Vycistéte vSechno pfisluSenstvi po
kazdém pouziti a nechte jej vysusit.
Pouzijte mékky hadr a vlaznou vodu s
mycim prostfedkem. Necistéte
prisluSenstvi v mycce nadobi.

Odolné nedistoty odstrarite pomoci
specialniho prostfedku k €isténi trouby.

Mate-li nepfilnavé prislusenstvi, necistéte
je agresivnimi Cisticimi prostfedky,
ostrymi pfedméty, ani je nemyjte v mycce
nadobi. Mohlo by dojit k poSkozeni
nepfilnavého povrchu.

V troubé nebo na sklenénych panelech
dvitek se muze srazet vihkost. Ke
snizeni kondenzace troubu pred
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pecenim vzdy na 10 minut
predehfejte.Po kazdém pouziti setfete z
vnitiku trouby vihkost.

11.2 Trouby z nerezové oceli
nebo hliniku

Dvitka trouby Cistéte pouze vlhkym
hadfikem nebo houbou. Osuste je
mékkym hadrikem.

Nikdy nepouzivejte ocelové draténky,
kyseliny nebo abrazivni (piskové)
prostfedky, protoze by mohly poskodit
povrch trouby. Ovladaci panel vycistéte
se stejnou opatrnosti.

11.3 Cisténi vlisu vnittku trouby

Timto Cisticim postupem se odstrani
zbytkovy vodni kamen z vlisu vnitfku
trouby po pfipravé jidel pomoci pary.

@

Ohledné funkce: Pravy horky
vzduch PLUS doporucujeme
provadét Cistici postup
alespon kazdych 5 - 10
programu pfipravy jidel.

1. Do vlisu na dné vnitrku trouby nalijte
250 ml bilého octa.
Pouzijte maximalné 6% ocet bez
jakychkoliv pfisad.

2. Nechte ocet rozpustit zbytkovy vodni
kamen pfi pokojové teploté po dobu
30 minut.

3. Vnitfek trouby umyjte vlaznou vodou
a mékkym hadrem.

11.4 Vyjmuti drazek na rosty

Chcete-li troubu vycistit, odstrante drazky
na rosty.

POZOR!
PFi odstrafiovani drazek na
rosty budte opatrni.

1. Odtahnéte predni ¢ast drazek na
rosty od stény trouby.

2. Odtahnéte zadni konec drazek na
roty od stény trouby a vytahnéte je
ven.

—
9

oY
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Vyjmuté pfisluSenstvi instalujte stejnym
postupem v opa¢ném poradi.

Zarazky na teleskopickych
vysuvech musi sméfovat
dopredu.

11.5 Pyrolyza

POZOR!

Nespoustéjte pyrolyzu,
pokud je stisknuto tlacitko S
parou.

POZOR!

Vyjméte vSechno
pfisluSenstvi a vyjimatelné
drazky.

A

Nespoustéjte pyrolyzu,
pokud jste plné nezavreli
dvitka trouby. U nékterych
modell se v pfipadé této
chyby na displeji zobrazi
,C3"

@

VAROVANI!

Trouba se zahfeje na velmi
vysokou teplotu. Hrozi
nebezpedi popaleni.

AN



POZOR!

Jsou-li ve stejné skfini
instalovany dalsi spotfebice,
nepouzivejte je soucasne se
spusténou funkci pyrolyzy.
Spotrebi¢ by se mohl
poskodit.

1. Vnitfek trouby vytfete mékkym
hadfikem.

2. Vnitfni stranu dvifek omyjte horkou
vodou, abyste zabranili pfipaleni
zbytkU jidel horkym vzduchem.

3. Nastavte funkci pyrolyzy. Viz ¢ast
,Denni pouzivani“, ,Funkce trouby*.

4. Kdyz blika 21, otocenim oviadage
teploty nastavte délku pyrolyzy:

Funkce

P1 Lehké ciste-
ni. Délka: 1 h
30 min.

Popis

P2 Normalni ¢is-
téni. Délka: 2
h 30 min.
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Pfipominka cisténi
prestane blikat:

* po ukonceni pyrolyzy.
* pokud souCasné

stisknete $x3s a°C,
zatimco na displeji blika
PYR.

11.7 Odstranéni a instalace
dvirek

Dvirka trouby jsou osazena tfemi
sklenénymi panely. Dvirka trouby a
vnitfni sklenéné panely Ize za Uucelem
¢isténi demontovat. Pfed demontazi
sklenénych panell si prectéte celou
kapitolu ,,Odstranéni a instalace dvifek".

@

Jestlize se pokusite
vytahnout sklenéné panely
predtim, nez odstranite
dvitka trouby, mohou se
dvitka nahle zavrit.

POZOR!
Troubu bez sklenénych

/N

Po dvou sekundach se spusti pyrolyza.

Pro odlozeni spusténi procesu cisténi

miizete pouzit funkci UKONCENI.

Béhem probihajici funkce pyrolyzy

osvétleni nesviti.

5. Jakmile trouba dosahne nastavené
teploty, dvifka se zablokuji. Na

displeji se zobrazi & a stavové carky
ukazatele tepla, dokud se dvirka
neodblokuji.

Funkci pyrolyzy pred jejim
dokoncenim zastavite oto¢enim
ovladace funkci trouby do polohy
vypnuto.

6. Po dokonceni funkce pyrolyzy se na
displeji zobrazi denni ¢as. Dvirka
trouby zUstanou zamcéena.

7. Jakmile se trouba ochladi, dvifka se
automaticky odemknou.

11.6 Pfripominka cisténi
Jako pfipominka potfebné pyrolyzy blika

na displeji po kazdém zapnuti a vypnuti
trouby na 10 sekund PYR.

panell nepouzivejte.

1. Dvirka zcela oteviete a zamérte se
na dvefni zavés na pravé strané
dvirek.

2. Pomoci Sroubovaku nadzdvihnéte a
otoCte packu pravého zavésu dvirek.

3. Zamérite se na dverni zavés na levé
strané dvirek.
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4. Zvednéte a zcela otocte packu na
levém zavésu.

5. Priviete dvirka trouby do prvni polohy
otevieni (do poloviny). Pak dvirka
zdvihnéte a vytahnéte smérem
dopredu z jejich umisténi.

\

6. Dvitka polozte na pevnou plochu na
mékkou latku.

7. Uchopte okrajovou listu (B) na horni
strané dvifek na obou stranach a

zatlaGenim smérem dovnitf uvolnéte
svorku tésnéni.

8. Vytahnéte okrajovou liStu dopfedu a
odstrarite ji.

9. Uchopte sklenéné panely dvifek za
horni okraj a opatrné je postupné
vytahnéte ven. Zac¢néte od vrchniho
panelu. Ujistéte se, Ze sklo zcela
sklouzne z drzaka.

10. Sklenéné panely omyjte vodou se
saponatem. Sklenéné panely peclivé
osuste. Sklenéné panely nemyjte v
my¢&ce nadobi.

Po vycisténi sklenéné panely a dvirka

trouby opét nasadte.

Davejte pozor, abyste sklenéné panely
(A a B) nasadili zpét ve spravném
pofadi. Zkontrolujte symbol / potisk na
strané sklenéného panelu. Kazdy panel
vypada odlisné, aby se usnadnila jejich
demontaz a montaz.

PFi spravné instalaci dverni lista
zacvakne.
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Ujistéte se, Ze jste prostfedni sklenény
panel usadili do spravné polohy.

2
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11.8 Vyména zarovky

VAROVANI!

Nebezpeci urazu elektrickym
proudem!

Zarovka mlze byt horka.

12. ODSTRANOVANI ZAVAD

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

12.1 Co délat, kdyz...
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1. Vypnéte troubu.

Vyckejte, dokud trouba nevychladne.

2. Odpojte troubu od elektrické sité.

3. Na dno vnitiku trouby polozte utérku.

POZOR!

Halogenovou zarovku vzdy
drzte v kusu latky, aby na
jejim povrchu nedoslo k
pfipaleni mastnoty.

Zadni zarovka

1. Sklenénym krytem otoCte a sejméte
jej.

2. Sklenény kryt vycCistéte.

3. Zarovku vyménte za vhodnou
zarovku odolnou proti teploté 300 °C.

4. Nasadte sklenény kryt.

Problém Mozna pricina Reseni

Troubu nelze zapnout ani  Trouba neni zapojena do  Zkontrolujte, zda je trouba

pouzivat. elektrické sité nebo je spravne zapojena do elek-
pfipojena nespravné. trické sité (viz schéma za-

pojeni, je-li k dispozici).

Trouba nehreje. Trouba je vypnuta. Zapnéte troubu.

Trouba nehfeje. Hodiny nejsou nastavené. Nastavte hodiny.

Trouba nehreje. Nejsou provedena nutna Zkontrolujte, zda jsou na-
nastaveni. staveni spravna.
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Problém

Mozna pric¢ina

Reseni

Trouba nehreje.

Je zapnuta funkce Auto-
matické vypnuti.

Viz ,Automatické vypnuti“.

Trouba nehreje.

Détska bezpecnostni po-
jistka je zapnuta.

Viz ,Pouziti détské bezpec-
nostni pojistky*.

Trouba nehfeje.

Je spalena pojistka.

Zkontrolujte, zda pricinou
zavady neni pojistka. Po-
kud se pojistka spaluje
opakovang, obratte se na
autorizovaného elektrikare.

Osveétleni nefunguje.

Vadna zarovka.

Vyménte zarovku.

Pecici sonda nefunguje.

Zastrcka pecici sondy neni
spravné zasunuta do za-
suvky.

Zastrcku pecici sondy za-
sunte co nejhloubégji do za-
suvky.

Dokonceni jidel trva prilis
dlouho nebo se jidla
pripravi pfilis rychle.

Teplota je prili§ vysoka ne-
bo nizka.

Nastavte teplotu podle
potreby. Ridte se pokyny v
navodu k pouziti.

Na jidle a uvnitf trouby se
usazuje para a kondenzat.

Nechali jste jidlo v troubé
pfilis dlouho.

Po dokonceni pripravy ne-
nechavejte jidla v troubé
déle nez 15 - 20 minut.

Na displeji se zobrazi ,,C2".

Chcete spustit funkci pyro-
lytického Cisténi nebo roz-
mrazovani, ale neodpojili
jste zastréku pecici sondy
ze zasuvky.

Odpojte zastrcku pecici
sondy ze zasuvky.

Na displeji se zobrazi ,,C3".

Cistici funkce nefunguje.
Nezavreli jste plné dvitka
nebo je zamek dvifek vad-
ny.

Zcela dvirka zavrete.

Na displeji se zobrazuje
,F102%

* Nezavreli jste plné
dvitka.
» Zamek dvifek je vadny.

» Zcela dvirka zavrete.

» Troubu vypnéte a znovu
zapnéte prostrednictvim
domovni pojistky nebo
ochranného spinace v
pojistkové skfince.

* Pokud se ,F102“ na dis-
pleji zobrazi znovu,
kontaktujte oddéleni pé-
¢e o zakazniky.
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Problém

Mozna pricina

Reseni

Na displeji se zobrazuje
chybovy kéd, ktery neni
uvedeny v tabulce.

Jedna se o zavadu na
elektroinstalaci.

» Troubu vypnéte a znovu
zapnéte prostrednictvim
domovni pojistky nebo
ochranného spinace v
pojistkové skfince.

» Pokud se chybovy kod
na displeji zobrazi zno-
vu, kontaktujte oddéleni
péce o zakazniky.

Peceni pomoci funkce Pra-
vy horky vzduch PLUS ne-
vede k dobrému vysledku..

Funkci Pravy horky vzduch
PLUS jste nezapnuli sprav-
né pomoci tlacitka S pa-
rou.

Viz ,Zapnuti funkce: Pravy
horky vzduch PLUS".

Peceni pomoci funkce Pra-
vy horky vzduch PLUS ne-
vede k dobrému vysledku.

Vlis vnitiku trouby jste ne-
naplnili vodou.

Viz ,Zapnuti funkce: Pravy
horky vzduch PLUS".

Chcete zapnout funkci Pra-
vy horky vzduch PLUS, ale
nerozsviti se kontrolka S
parou.

Nezvolili jste pecici funkci,
ktera podporuje funkci S
parou.

Viz ,Zapnuti funkce: Pravy
horky vzduch PLUS".

Chcete zapnout funkci Pra-
vy horky vzduch PLUS, ale
nerozsviti se kontrolka S
parou.

Funkce S parou nefunguje.

Spotrebi€ vypnéte a znovu
zapnéte prostrednictvim
domovni pojistky nebo
ochranného spinace v po-
jistkové skfirice.

Viz ,Zapnuti funkce: Pravy
horky vzduch PLUS".

Chcete zapnout Cistici
funkci, ale na displeji se
zobrazuje "C4".

Je stisknuto tlacitko S pa-
rou.

Stisknéte tlacitko S parou
Znovu.

Voda ve vlisu vnitfku trou-
by se nevafri.

Teplota je pfrili§ nizka.

Nastavte teplotu na ale-
spon 110 °C.
Viz kapitola , Tipy a rady*.

Z vlisu vnitiku trouby vyté-
ka voda.

Ve vlisu vnitrku trouby je
pfilis mnoho vody.

Vypnéte troubu a ujistéte
se, Ze je spotrebic jiz
chladny. Vodu vytrete hou-
bou nebo hadfikem. Do vli-
su vnitfku trouby prilijte
spravné mnozstvi vody.
Ridte se specifickym po-
stupem.
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Problém Mozna pfiéina Reseni
Spotfebic je zapnuty, ale Je zapnuty rezim demo. 1. Vypnéte troubu.
nehfeje. Ventilator nefun- 2. Soucasné stisknéte a

guje. Na displeji se zobrazi
"Demo".

A

podrzte £3s (D°C
Prvni Gislice a ukazatel
Demo zac¢nou blikat na
displeji.

Zadejte kod 2468 ot-
ocenim ovladace teplo-
ty doprava nebo doleva
a potvrdte stisknutim

Q)

Zacne blikat nasleduji-
ci Cislice.

Rezim Demo se vy-
pne, kdyz potvrdite po-
sledni Cislici a kod je
spravny.

Na displeji se zobrazi Doslo k preruseni dodavky Nastavte znovu cas.

»12.00%. elektrického proudu.

12.2 Servisni udaje se nachazi na pfednim ramu vnitfni ¢asti

i ) ) trouby. Nesundavejte typovy Stitek z
Pokud problém nemuzete vyfesit sami, vnitini &asti trouby.

obratte se na svého prodejce nebo
autorizovaneé servisni stfedisko.

Potfebné udaje pro servisni stfedisko
najdete na typovém Stitku. Typovy Stitek

Doporucujeme, abyste si Udaje napsali zde:

Model (MOD.)

Vyrobni ¢islo (PNC)

Sériové Cislo (SN)

13. INSTALACE

VAROVANI!

Viz kapitoly o bezpecnosti.
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13.1 Vestavba

523

| ) ——»

523

— ) ——»

13.2 Pfipevnéni spotfebiCe ke 13.3 Elektricka instalace

skfince .
@ Vyrobce nenese

odpovédnost za Urazy Ci
Skody zplsobené
nedodrzenim
bezpecnostnich pokynu
uvedenych v kapitolach o
bezpecnosti.

Spotfebi¢ se dodava se sitovou
zastrékou a napajecim kabelem.
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13.4 Kabel

Typy kabell vhodné pro instalaci nebo Gl b Prurgz kabelu
AL (W) (mm?)

vyménu:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 max. 2 300 3x1

VV-F, H05 V2V2-F (T90), HO5 BB-F max. 3 680 3%x15

Prafez kabelu viz celkovy pfikon — . - —

uvedeny na typovém &titku. Mizete Zemnici vodiC (Zlutozeleny) musi byt

rovnéz nahlédnout do tabulky: pfiblizné o 2 cm del8i neZ fazovy a

nulovy vodi¢ (modry a hnédy).

Celkovy vykon Prarez kabelu
(W) (mm?)

max. 1 380 3x0.75

14. ENERGETICKA UCINNOST
14.1 Produktové informace dle smérnice Komise EU 65-66/2014

Nazev dodavatele Electrolux
KODDP71X 949499822
Oznaceni modelu EODG6P71X 949499823
EOD6P71Z 949499826
Index energetické ucinnosti 81.2
Trida energetické Ucinnosti A+
Spotfeba energie se standardnim zatizenim, kon- 0.93 kWh/cyklus
vencni rezim
Spotieba energie se standardnim zatiZzenim, in- 0.69 kWh/cyklus
tenzivni horkovzdusny rezim
Pocet pecicich prostorl 1
Tepelny zdroj Elektricka energie
Objem 721
Typ trouby Vestavna trouba
EOD6P71X 33,4 kg
Hmotnost EOD6P71Z 32,5 kg

KODDP71X 32,9 kg

EN 60350-1 - Elektrické spotfebice na 14.2 Uspora energie
vareni pro domacnost - ¢ast 1: Sporaky,

trouby, parni trouby a grily - Metody Trouba je vybavena
méfeni funkce. funkcemi, které vam

pomohou usetfit energii pfi
kazdodennim vareni.



PFi provozu spotrebiCe se presvédcte, ze
jsou dvifka trouby fadné zaviena. Béhem
pripravy jidla neotvirejte dvirka pfilis
Casto. Tésnéni dvifek udrzujte Cisté a
kontrolujte, zda je fadné uchyceno ve
své poloze.

Pro Uc€innéjsi usporu energie pouzivejte
kovové nadobi.

Je-li to mozné, troubu pred pecenim
nepfedehfivejte.

Kdyz pfipravujete nékolik jidel najednou,
snazte se, aby prodlevy pfi peceni byly
co nejkratsi.

Horkovzdusné peceni
Je-li to mozné, pro Usporu energie
pouzivejte funkce s ventilatorem.

Zbytkové teplo

Je-li v ramci nékterych funkci trouby
spustén program s volbou ¢asu Trvani
nebo Ukonceni a doba peceni je delsi
nez 30 minut, u nékterych funkci trouby
se topné ¢lanky automaticky vypnou
drive.

Ventilator a osvétleni nadale pracuji. Po
vypnuti trouby se na displeji zobrazuje
zbytkové teplo. Toto teplo mizete vyuzit
k udrzeni teploty jidla.

Recyklujte materialy oznacené

symbolem C) Obaly vyhodte do
pfislusnych odpadnich kontejnerd k
recyklaci. Pomahejte chranit Zivotni
prostiedi a lidské zdravi a recyklovat
elektrické a elektronické spotfebice
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Je-li doba peceni delSi nez 30 minut,
snizte teplotu trouby na minimum 3 - 10
minut pred koncem peceni. Peceni
nadale zajisti zbytkové teplo uvnitf
trouby.

Zbytkové teplo muzete vyuzit k ohfevu
jiného jidla.

Uchovani teploty jidla

Chcete-li vyuzit zbytkové teplo k
uchovani teploty pokrmu, zvolte nejnizsi
mozné nastaveni teploty. Na displeji se
zobrazi ukazatel zbytkového tepla nebo
zbytkova teplota.

Peceni s vypnutym osvétlenim
Vypnéte pfi peCeni osvétleni. Zapnéte ho
pouze tehdy, kdyz ho skute¢né
potfebujete.

Vlhky horkovzduch

Tato funkce slouzi k Uspore energie pfi
peceni.

Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se
automaticky vypne po 30 sekundach.
Osvétleni mlizete znovu zapnout, ale
omezite tim predpokladanou usporu
energie.

15. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

urCené k likvidaci. SpotrebiCe oznacené

prislusnym symbolem E nelikvidujte
spolu s domovnim odpadem. Spotfebi¢
odevzdejte v mistnim sbérném dvore
nebo kontaktujte mistni urad.
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