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Pouziti podle uréeni

Peclive si prectete tento navod. Pouze tak
budete schopni vas spotrebic pouzivat
spravne a bezpecné. Tento navod k obsluze
a navod na montaz peclivé uschovejte pro
pozdéjsi pouziti Ci dalSiho uzivatele.

Tento spotrebic je uréen pouze pro
vestavbu. Dodrzujte zvlastni pokyny pro
instalaci.

Po vybaleni spotfebi¢ zkontrolujte.
Pokud doslo béhem prepravy spotrebice
k jeho posSkozeni, nepfipojujte jej.
Spotrebi¢ bez zastréky mlze zapojit
pouze opravnény odbornik. V pripadé
Skod vzniklych v disledku $patného
zapojeni nemate narok na zaruku.

Spotrebic je uréen pouze pro pouziti

v domacnosti a vdomacnosti odpovidajicim
prostredi. Spotrebi¢ pouzivejte pouze

k pripravé pokrmU a napojd. Pfi pouzivani
nenechavejte spotrebi¢ bez dozoru.
Spotrebic je uréen vyhradné pro pouziti

v uzavienych prostorach.

Tento spotrebic je uréen k pouziti do
nejvyssi povolené nadmorské vysky

2000 m.

Déti starsSi 8 let a osoby se snizenymi
fyzickymi, senzorickymi nebo mentalnimi
schopnostmi smi spotrebi¢ pouzivat pouze
pod dohledem zodpovédné osoby, ktera je
pouci, jak spotrebic¢ bezpecné pouzivat,

a v pripade, ze pochopily rizika, ktera

z pouzivani vyplyvaji.

Déti si se spotfebiCem nesmi hrat. Déti
nesmi bez dozoru spotrebic Cistit ani
nesmi provadeét jeho udrzbu.

Déti mladsi 8 let véku by se mély zdrZovat
v bezpecné vzdalenosti od spotrebice
a napajeciho vedeni.

Prislusenstvi vzdy vsunujte do peciciho
prostoru spravnym zplsobem.
— "Prislusenstvi"” na strane 12



Dulezité bezpeénostni

pokyny

VsSeobecné pokyny
/A\Varovani - Nebezpeéi pozaru!

Horlavé predméty uskladnéné v pecicim
prostoru se mohou vznitit. V pecicim
prostoru nikdy neukladejte horlavé
predmeéty. Nikdy neotvirejte dvirka
spotrebice, kdyz uvniti zacne vznikat
dym. Vypnéte spotrebic a vytahnéte
sitovou zastrcku ze zasuvky nebo
vypnéte pojistky v pojistkové skrini.

Pri otevieni dvifek spotfebice vznikne
privan. Pecici papir m{ze pfijit do
kontaktu s topnym télesem a mize se
vznitit. V pribéhu predehfivani nikdy
neumist’ujte pecici papir na prislusenstvi
bez upevnéni. Pecici papir musi byt vzdy
zatizen nadobim nebo formou na peceni.
Pecicim papirem vylozte vzdy jen plochu,
kterou budete potrebovat. Pecici papir
nesmi nikdy presahovat pres
prislusenstvi.

/A\Varovani - Nebezpeéi popaleni!

Spotrebi¢ se zahriva na velmi vysoké
teploty. Nikdy se nedotykejte vnitfnich
ploch peciciho prostoru nebo topnych
téles. Spotrebi¢ nechejte vzdy
vychladnout. Udrzujte déti mimo dosah
spotrebice.

Prislusenstvi nebo nadoby jsou velmi
horké. Pfi vyjimani pfislusenstvi nebo
nadobi z trouby vzdy pouzijte kuchyriské
rukavice.

Alkoholické vypary se mohou v rozpalené
troubé vznitit. Nikdy nepfipravujte
pokrmy s velkym mnozstvim
vysokoprocentniho alkoholu. Pokud
pouzijete napoj s vysokym procentem
alkoholu, pak jen v malém mnozZstvi.
Dvirka spotrebiCe otvirejte opatrné.

/A\Varovani - Nebezpeéi opafeni!

Pristupné vnéjsi ¢asti spotrebice jsou
béhem provozu horké. Nikdy se
nedotykejte horkych ¢asti. Udrzujte déti
mimo dosah spotrebice.

Pri otevreni dvirek spotrebice mlize ven
unikat horka para. Para nemusi byt
viditelna, zalezi na teploté. Pfi otevirani
dvirek nestujte pfilis blizko

u spotrebice. Dvirka spotrebice otvirejte
opatrnée.

Z vody v horkém pecicim prostoru maze

vzniknout horka para. Do horkého
peciciho prostoru nikdy nelijte vodu.

Dulezité bezpecnostni pokyny cz

/A\Varovani - Nebezpeéi poranéni!

= Poskrabané sklo dvirek spotiebic¢e mize
prasknout. Nepouzivejte zadnou Skrabku
na sklo, ostré nebo brusné Cistici
prostredky.

= Zaveésy dvifek se pfi otvirani a zavirani
pohybuji a mohou vas priskfipnout.
Nesahejte do prostoru zavésu dvirek.

/\ Varovani

Nebezpeci zasahu elektrickym proudem!

= Neodborné opravy jsou nebezpecné.
Opravy smi provadét a posSkozeny
napajeci kabel smi vymeénit pouze nami
proskoleny servisni technik. Pokud je
spotrebic¢ poskozen, odpojte jej od
elektrické sité nebo vypnéte pojistku
v pojistkové skrini. Zavolejte zakaznicky
servis.

= Kabelova izolace elektrickych spotrebicu
se mlze pfi kontaktu s horkymi ¢astmi
spotrebice roztavit. Vzdy davejte pozor,
aby se pripojovaci kabel nedostal do
kontaktu s horkymi ¢astmi spotrebice.

= Pronikajici vihkost mlze zp(sobit zasah
elektrickym proudem. Nepouzivejte
zadné vysokotlaké nebo parni CisticCe.

= Poskozeny spotrebi¢ mize zplUsobit zasah
elektrickym proudem. Vadny spotrebic
nikdy nezapinejte. Vytahnéte sitovou
zastrcku nebo vypnéte prislusny jistic
v pojistkoveé skrini. Zavolejte zakaznicky
servis.

/A\Varovani - Ohrozeni magnetismem!

V oblastech ovladaciho panelu nebo
ovladacich prvk({ jsou vloZzeny permanentni
magnety. Ty mohou ovliviiovat elektronické
implantaty, napr. srde¢ni kardiostimulatory
nebo inzulinové pumpy. Pokud mate
elektronicky implantat, dodrzujte minimalni
vzdalenost 10 cm od obsluznych prvkd.

Para

/A\Varovani - Nebezpeéi opareni!

= Voda v nadrzce na vodu se mlze pfi
dalSim provozu spotrebice velmi ohrat.
Nadrzku na vodu po kazdém provozu
spotrebice s vyuzitim pary vyprazdnéte.

=V pecicim prostoru vznika horka para.
Béhem provozu spotrebice s vyuzitim
pary nesahejte do peciciho prostoru.

= Pfivyndavani prislusenstvi mize
vystriknout horka tekutina. Horké
prislusenstvi vyndavejte pouze
s kuchynskymi rukavicemi.
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/A\Varovani - Nebezpeéi poranéni

a nebezpedi pozaru!

Horlavé tekutiny se mohou v rozpalené
troubé vznitit (deflagrace).

Do nadrzky na vodu nelijte zadné horlavé
tekutiny (napf. ndpoje s obsahem
alkoholu). Do nadrzky na vodu lijte pouze
vodu nebo nami doporuceny prostredek na
odvapnéni.

Teplotni sonda

/A\Varovani - Nebezpeéi zasahu
elektrickym proudem!

V pripadé pouziti Spatné teplotni sondy se
mUze poskodit izolace. Pouzivejte pouze
teplotni sondu uréenou pro tento
spotrebic.

PFi¢iny poskozeni

Vseobecné pokyny

Pozor!

B PrislusSenstvi, félie, pecici papir nebo nadobi na
dné peciciho prostoru: Na dno peciciho prostoru
nepokladejte zadné prislusenstvi. Dno peciciho
prostoru nevykladejte zadnou folii jakéhokoliv
druhu nebo pecicim papirem. Na dno peciciho
prostoru nepokladejte zadné nadobi, kdyz je
teplota nastavena na vice nez 50 °C. Dochazi
k hromadéni tepla. Doba tepelné Upravy pak
nesouhlasi a dojde k poskozeni smaltu.

m  Alobal: Alobal nesmi v pecicim
prostoru pfijit do kontaktu s vyplIni dvifek
spotrebice. Vypln dvifek by se mohla trvale
zabarvit.

= Silikonové formy: Nepouzivejte zadné
silikonové formy nebo folie, poklopy nebo
prisluSenstvi obsahujici silikon. Mohl by se
poskodit pecici senzor.

m Voda v horkém pecicim prostoru: Do horkého
peciciho prostoru nikdy nelijte vodu. Tvofi se
vodni para. Zménou teploty mize dojit
k posSkozeni smaltu.

®m  Vlhkost v pecicim prostoru: Dlouhodobéjsi vihkost
v pecicim prostoru maze zplsobovat korozi. Po
pouziti nechte pecici prostor vyschnout.
Neuchovavejte delSi dobu vlhké potraviny
v uzavieném pecicim prostoru. V pecicim
prostoru neuchovavejte zadné pokrmy.

B Chladnuti s otevienymi dvirky: Pfi pouziti pfi
vysokych teplotach nechavejte pecici prostor
vychladnout pouze s uzavienymi dvirky. Do dvirek
spotrebice nic nepfivirejte. | pokud jsou dvirka
otevfena jen minimalné, mize casem dojit
k poskozeni nabytku ci jinych objektl v blizkosti
spotrebice. Pouze pri vysoké vihkosti nechavejte
pecici prostor vyschnout s otevienymi dvirky.

m  QOvocné Stavy: PecCete-li ovocny kolac ze
Stavnatého ovoce, pecici plech ovocem
neprepliujte. Ovocna Stdva, ktera kape
z peciciho plechu, zanechava skvrny, které jiz
nelze odstranit. Pokud mozno pouzijte
univerzalni hluboky plech.

B Silné znecisténé tésnéni trouby: Je-li tésnéni
silné znecisténo, dvifka spotfebice pfi pouziti
nedoléhaji. M(ze dojit k poskozeni Celnich casti
nabytku v okoli. Tésnéni vzdy udrzujte Cisté.

®  Dvirka spotrebice jako sedatko nebo odkladaci
plocha: Na oteviena dvirka spotrebice
nestoupejte, nesedejte ani se na né nevéste. Na
dvifka spotfebice nestavte Zadné nadoby ani
prislusenstvi.

m  Zasunuti prisluSenstvi: V zavislosti na typu
spotrebice mlze prislusenstvi pfi zavirani
poskrabat sklo dvirek. Prislusenstvi vzdy
zasunte do peciciho prostoru az nadoraz.

m  Preprava spotrebice: Spotrebi¢ neprenasejte ani
neberte za madlo dvifek. Madlo dvifrek neudrzi
hmotnost spotrebice a mlze se zlomit.
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Pozor!

Pecici formy: Nadobi musi byt odolné proti zaru
a pare. Pro kombinovany provoz s vyuzitim pary
nejsou vhodné silikonové pecici formy.

Nadobi se stopami rzi: Nepouzivejte zadné
nadobi se stopami rzi. | ta nejmensi zrezivéla
mista by mohla vést ke korozi peciciho
prostoru.

Odkapavajici tekutiny: Pfi Upravé pokrmu

v déravé nadobé s vyuzitim pary pod nadobu
vzdy zasunte pecici plech, univerzalni plech
nebo nadobu bez dér. Bude tam odkapavat
tekutina.

Horka voda v nadrzce na vodu: Horka voda
mUze poskodit ¢erpadlo. Do nadrzky lijte pouze
studenou vodu.

Poskozeni smaltu: Pokud se na dné peciciho
prostoru nachazi voda, tak spotrebic
nespoustéjte. Pred spusténim vodu na dné
peciciho prostoru utrete.

Roztok na odstranéni vodniho kamene:
Prostifedek na odvapnéni se nesmi dostat na
ovladaci panel nebo jiné citlivé povrchy.
Poskodily by se. Pokud se tak stane, okamzité
omyjte prostfedek na odstranéni vodniho
kamene vodou.

Cisténi nadrzky na vodu: Nadrzku na vodu
necistéte v mycce nadobi. Nadrzka by se
poskodila. Nadrzku na vodu Cistéte mékkym
hadfikem a obvyklym prostfedkem na myti
nadobi.

Ochrana Zivotniho prostredi cz

Ochrana zivotniho
prostredi

Vas novy spotrebic je obzvlasté energeticky
Usporny. V této kapitole naleznete rady, jak pfi
jeho pouzivani uSetfrit jeSté vice energie a jak
spotrebic spravné zlikvidovat.

Tipy pro usporu energie

®  Predehfivejte spotfebic jen tehdy, je-li to uvedeno
v receptu nebo v tabulce navodu k pouziti.

B Pouzivejte tmavé, ¢erné lakované nebo
smaltované formy. Dobre pohlcuji teplo.

®m  QOtevirejte dvirka spotiebic¢e béhem provozu co
nejméné.

B Vice kolacli pecte postupné za sebou. Pecici
prostor je jeSté vyhraty. Tim se zkrati doba peceni
druhého kolace. V pecicim prostoru mazete také
polozit 2 hranaté formy na peceni vedle sebe.

B Pfj delSich dobach ohfevu mizete spotrebic
10 minut pred koncem vypnout a k dopeceni
vyuzit zbytkové teplo.

Ekologicka likvidace spotrebice

Obal zlikvidujte v souladu s pfedpisy na ochranu
zivotniho prostredi.

Tento spotrebic je oznacen dle evropské
E smérnice 2012/19/EU o elektrickych

a elektronickych zafizenich (waste electrical

mmmm 2Nd electronic equipment - WEEE).
Smeérnice stanovuje ramec pro zpétny odbér
a recyklaci starych zafizeni, platny pro celou
EU.
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Seznameni se se
spotrebicem

V této kapitole vam vysvétlime zobrazeni na displeji
a ovladaci prvky. Dale se seznamite s rdiznymi
funkcemi vaseho spotrebice.

Upozornéni: V zavislosti na typu spotiebice jsou
mozné odchylky v barvé a detailech.

Druhy ohtevu
on

0 Asistent

off
Para

Tlaéitka

Tlacitka vlevo a vpravo na ovladacim panelu
maji tlakovy bod. Pro ovladani stisknéte
tlacitko.

U spotrebicu, které nemaji ¢elo z nerezu, jsou
i tyto dvé dotykova pole bez tlacitka.

Dotykova pole

Pod dotykovymi poli se nachazi snimace.
Stisknéte vzdy dany symbol pro vybér
pozadované funkce.

Otoény volié¢
Otocny voli¢ je umistén tak, abyste jim
mohli otacet bez omezeni doleva nebo

doprava. Lehce ho stisknéte a prstem ho
otocte pozadovanym smérem.

Displej
Na displeji vidite aktualné nastavené hodnoty,
moznosti volby nebo texty pokyna.

Dotykové displeje

Na dotykovych displejich vidite aktualni
moznosti vybéru. Ty lze vybrat pfimo
stisknutim prislusného textového pole. Podle
vybéru se méni textova pole.

Ovladaci panel

Na ovladacim panelu nastavite pomoci tlacitek,
dotykovych poli, dotykovych displejii a oto¢ného
volice rGzné funkce vaseho spotrebice. Na displeji
je zobrazeno aktualni nastaveni.

Prehled ukazuje ovladaci panel u zapnutého
spotrebite se zobrazenim menu.

Ciéténi
start
Home Connect D
Asistent
Zakladni stop

nastaveni

Ovladaci prvky

Jednotlivé ovladaci prvky jsou sladény s raznymi
funkcemi vaseho spotrebice. Tak mlzete vas
spotrebi¢ ovladat jednoduse a primo.

Tlacitka a dotykova pole
Zde naleznete struc¢né vysvétleni k rdznym
tlacitkm.

Symboly Vyznam

Tlacitka

®  on/off

Vypnuti a zapnuti spotfebice

)] start/stop Spusténi a zastaveni provozu nebo
preruseni provozu dlouhym stiskem

(cca 3 sek.)

Dotykova pole

menu Menu Otevi'eni menu provoznich rezim(
Budik Volba Budiku
i Informace Zobrazeni pokynd

Détska pojistka  Aktivace a deaktivace détské pojistky
dlouhym stiskem (cca 4 sek.)

C=
) Otevreni krytky ~ NapInéni nebo vyprazdnéni nadrzky na
vodu

Otocny voli¢

Pomoci oto¢ného volice mizete ménit hodnoty
nastaveni, které se zobrazuji na displeji.

Pro listovani ve vybérech na dotykovych
displejich pouzivejte rovnéz otocny volic.

U vétsiny vybérd musite voli¢ zase otocit zpét,
kdyz dosahnete prvniho nebo posledniho bodu.



Displej
Displej je strukturovan tak, aby bylo mozné udaje
precist na prvni pohled za kazdé situace.

Hodnota, kterou pravé mlzete nastavit, je
zvyraznéna a zobrazena bilym pismem. Hodnota na
pozadi je zobrazena Sedé.

Zvyraznénou hodnotu mizete zménit primo,
nemusite ji nejprve vybirat.

Po spusténi urcitého provozniho rezimu je
zvyraznéna vzdy teplota nebo stupen. Bila
linka je soucasné ukazatel zahfati a zbarvi
se ¢ervene.

Zvyraznéni

Zvétseni Pokud pomoci oto¢ného volice zménite
zvyraznénou hodnotu, zobrazi se zvétSené
pouze tato hodnota.

Kruhova linka

Na vnéjsi strané na displeji je kruhova linka.

KdyZz zménite urcitou hodnotu, ukaze kruhova
linka, kde se nachazite ve vybéru. Podle oblasti
nastaveni je kruhova linka prichozi nebo rozdélena
na segmenty podle délky vybéru.

Za provozu se kruhova linka v sekundovém rytmu
vypliuje Cervené. Po kazdé celé minuté se segmenty
zase zacnou vypliiovat od zacatku. Pri dobihajici
dobé zhasne kazdou sekundu jeden segment.

Zobrazeni teploty
Po spusténi urcitého provozniho rezimu se na
displeji graficky zobrazi aktualni teplota trouby.

Ukazatel Bila linka pod teplotou se barvi zleva doprava

zahfati Cervené podle zahrati trouby. Pokud predehfivate,
nastava optimalni doba pro vlozeni jidla, jakmile je

linka cela zbarvena do Cervena. U stupnit
nastaveni, napf. stupnt grilovani, je ukazatel
zahrati okamzité cely Cerveny.

Seznameni se se spotfebicem cz

Dotykové displeje
Dotykové displeje jsou soucasné zobrazovaci
a ovladaci prvek. Ukazuji, co Ize vybrat k urcité

funkci a co je jiz nastaveno. Pro vybér funkce
stisknéte pfimo textové pole.

Jaka funkce je vybrand, poznate podle cervené
svislé listy na strané. Prislusna hodnota je na
displeji zobrazena zvyraznéné bile.

K jaké funkci mlzete prejit, je zobrazeno pomoci
malé Cervené Sipky na strané textového pole.

fEbiota 4D-horky vzduch

Druhy programi
Spotrebi¢ disponuje riiznymi provoznimi
rezimy, které usnadnuji jeho pouzivani.

Presny popis jednotlivych rezimd najdete
v prislusnych kapitolach.

Pres pole menu oteviete menu provoznich rezimd.
Pouziti
Pro optimalni pfipravu jidla

jsou k dispozici rlizné, presné
nastavené druhy ohrevu.

Provozni rezim

Druhy ohfevu
— , Oviddani
spotrebice” na strané 16

Asistent Pro mnohé pokrmy jsou vhodné

—> ,Pokrmy* na strané 40 hodnoty nastaveni naprogramovany.

Para Pro optimalni pfipravu jidla jsou

—s Pdra“na strané 17 k dispozici riizné, presné nastavené
druhy parniho ohfevu.

Cisténi Pro Cisténi je k dispozici nékolik

— ,Funkce cisténi” funkci cisténi: Odstrafiovani

na strané 34 vodniho kamene a suSeni.

Home Connect Assistent
— ,Home Connect*
na strané 28

Pomoci této funkce mizete
troubu spojit s mobilnim
zafizenim.

Zakladni nastaveni
—> ,Zakladni nastaveni"
na strané 26

Zakladni nastaveni spotrebice
mizete nastavit podle svych
pozadavkd.

Zobrazeni

zbytkového

tepla zbytkova teplota, tim je kruhova ¢ara tmavsi, az
nakonec zcela zmizi.

KdyZ je spotfebic vypnuty, zobrazuje kruhové

vy

Upozornéni: Kvili tepelné setrva¢nosti se mize
zobrazeni teploty mirné lisit od skute¢né
teploty v troubé.



cz Seznameni se se spotfebicem

Druhy ohrevu

Nize vam vysvétlime rozdily mezi druhy ohrevu

a pouziti jednotlivych druh( ohrevu, abyste si vzdy

zvolili ten spravny.

Druhy ohrevu Teplota Pouziti

& 4D horky vzduch 30-250 °C Pro peceni na jedné nebo na vice Urovnich.
Ventilator rozvadi teplo prstencovych topnych téles v zadni sténé
rovhomérné po celém pecicim prostoru.

Horni/dolni ohrev* 30-250 °C Na tradi¢ni peceni na jedné drovni.
Obzvlasté vhodny pro peceni kolaci se Stavnatou naplni. Teplo pfichazi
rovhomérné svrchu i zespodu.

Horky vzduch eco 30-250 °C Pro Setrny ohrev vybranych pokrm( na jedné trovni bez predehfivani.
Ventilator rozvadi teplo prstencovych topnych téles v zadni sténé po celém
pecicim prostoru.

Horni/dolni ohrev eco 30-250 °C Pro Setrny ohrev vybranych pokrmd.
Teplo pfichazi svrchu i zespodu.

L]

[
(]
o
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o
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Gril s cirkulaci vzduchu * 30-250 °C Na peceni drlibeze, celych ryb a vétsich kouskl masa.
Grilovaci téleso a ventilator se stridavé zapinaji a vypinaji.
Ventilator rozhani teplo rovnomérné kolem pokrmu.

5%

Iil Velkoplosny gril Stupné grilovani: Ke grilovani steakd, klobas nebo toasti a k zapékani.
1 = slabé Cela plocha grilovaciho télesa se ohreje.
2 = stfedni
3 =silné
D Maloplo$ny gril Stupné grilovani: Ke grilovani malého mnozstvi, jako jsou steaky, klobasy nebo toasty,
1 = slabé a k zapékani. Teplo proudi od stfedni ¢asti pod grilovacim télesem.
2 = stiedni
3 =silné
Stupen Pizza 30-275 °C Pro pfipravu pizzy a pokrm(, které potiebuji hodné tepla zespodu. Teplo
proudi od spodniho topného télesa a prstencového topného télesa na zadni
sténé.
@ Intenzivni ohfev 30-250 °C Na pokrmy s kiupavym spodkem.
Teplo pfichazi svrchu a obzvlasté intenzivné zespodu.
Mirny ohrev 70-120 °C K Setrné a pozvolné pripravé opecenych malych kouskd masa v otevieném

nadobi. Teplo proudi u nizSich teplot rovnomérné svrchu i zespodu.

|;| Dolni ohrev 30-250 °C Pro ohfivani ve vodni |azni a dopékani.
Teplo proudi zespodu.

o Suseni 30-80 °C Na suSeni bylin, ovoce a zeleniny.

“ UdrZovani teploty * 60-100 °C K udrzovani teploty pripravenych pokrmd.

@ Predehfati nadobi 30-70 °C K nahtati nadobi.

* U tohoto druhu ohfevu je mozné pridat paru (provoz jen s napInénou nadrzkou na vodu)

Navrhované hodnoty

Ke kazdému druhu ohfevu spotfebi¢ navrhne teplotu
nebo stupen. Tuto teplotu midzete bud pouzit, nebo
zmeénit.

10



Para

Abyste vzdy nasli ten spravny druh parniho ohrevu
pro svij pokrm, naleznete zde jejich popis
a moznosti pouZiti.

Seznameni se se spotfebicem cz

Druh ohrevu Teplota Pouziti

Duseni 30-100 °C Na zeleninu, ryby, pfilohy, pro od$taviiovani ovoce a blansirovani.

ap Regeneracni ohfev 80-180 °C Na hotova jidla a pecivo.

= Uvarené jidlo se Setrné znovu ohfeje.
Diky pafe se jidlo nevysusuje.

P Stupen kynuti 30-50 °C Na kynuté tésto a kvasek.

= Tésto nakyne mnohem rychleji nez pfi pokojové teploté. Povrch tésta
nevysycha.

Rozmrazovani 30-60 °C Na zeleninu, maso, ryby a ovoce.

Diky vlhkosti teplo Setrné prechazi do jidla.

Jidlo nevysycha a nedeformuije se.

v e

Dalsi informace

Ve vétsiné pripadd vam spotrebi¢ nabizi pokyny
a dalSi informace k pravé provadéné ¢innosti.

Stisknéte pole i. Na displeji se na nékolik sekund
zobrazi upozornéni. Delsi upozornéni si pomoci
otocného volic¢e projdéte do konce.

Nékteré pokyny se zobrazuji automaticky,
napf. pokyny k potvrzeni nebo vyzva i varovani.

Funkce peciciho prostoru

Funkce uvnitf trouby usnadnuji obsluhu
spotiebice. Napriklad pecici prostor je velkoplosné
osvétlen a chladici ventilator chrani spotrebic¢ pred
prehratim.

Otevirani dvirek trouby

Otevrete-li dvirka trouby béhem provozu, provoz
se zastavi. Po zavieni dvifek se opét spusti.

Osvétleni peciciho prostoru

Kdyz oteviete dvirka spotiebice, zapne se
osvétleni peciciho prostoru. Pokud zlstanou
dvirka oteviena déle nez 15 minut, osvétleni se
opét vypne.

U vétsiny programui se osvétleni peciciho prostoru

zapne, jakmile se dany program spusti. Po
ukonceni se osvétleni opét vypne.

Upozornéni: V zakladnim nastaveni mdzete nastavit,
aby se osvétleni peciciho prostoru pfi provozu
nezapinalo. — ,, Zdkladni nastaveni” na strané 26

Chladici ventilator

Chladici ventilator se zapina a vypina dle potreby.
Teply vzduch unika dvirky.

Pozor!
Ventilator nezakryvejte. Jinak hrozi prehrati
pecici trouby.

Aby se po ukonéeni provozu pecici prostor
rychleji vychladil, bézi chladici ventilator jesté
urcitou dobu po ukonceni ohrevu.

Upozornéni: Dobu dobéhu ventilatoru mdzete
nastavit v zakladnim nastaveni.
— "Zdkladni nastaveni” na strané 26

Nadrzka na vodu

Spotfebic je vybaven nadrzkou na vodu. Nadrzka na
vodu se nachazi za clonou. Pro parni provozni
rezimy naplnte nadrzku na vodu vodou. — , Pdra“
na strane 17

Kryt nadrzky
Plnici otvor
Uchyt pro vysouvani a zasouvani vodni nadrze

11



cz Prislusenstvi

Piislusenstvi

Ke spotrebici patfi rizné prislusenstvi. Zde ziskate
prehled o dodaném prisluSenstvi a jeho spravném
pouziti.

Dodané prislusenstvi

Vas spotrebic je vybaven nasledujicim prisluSenstvim:

Rost

Na nadobi, formy na kolace

a nakypy.

Na peceni, grilovani a hluboko
zmrazené pokrmy.

Univerzalni plech

Na Stavnaté kolace, pecivo,
zamrazené pokrmy a velké kousky
pecené.

Lze ho pouzit jako nadobu na
zachycovani odkapavajiciho tuku,
pokud grilujete pfimo na rostu.

V parnim provoznim rezimu ho lze
pouzivat také jako zachytnou nadobu
pro odkapavajici vodu.

Dérovana parni nadoba, velikost S
Na duseni zeleniny, od$taviiovani
bobuli a k rozmrazovani.

Parni nadoba bez dér, velikost S
Na vareni ryze, lusténin a obilovin.

Dérovana parni nadoba, velikost XL
Pro vafeni v pare ve velkém mnoZstvi.

Teplotni sonda

Umozniuje peceni na presnou teplotu.
Informace k pouziti naleznete

v pfislusné kapitole.

—> "Teplotni sonda" na strané 23

Pouzivejte pouze originalni prislusenstvi. Je uréeno
specialné pro vas spotrebic.

Prislusenstvi je mozné dokoupit pres zakaznicky
servis nebo ve specializovaném obchodé.

Upozornéni: KdyzZ se prisluSenstvi ohreje na vysoké
teploty, mize se zdeformovat. To vS8ak nema zadny
vliv na jeho funkénost. Jakmile se opét ochladi,
deformace zmizi.

12

Zasunuti prislusenstvi

Varny prostor ma 3 vysky zasunuti. VySky zasunuti se
poditaji zdola nahoru.

s =L
2 11 N\

.

ﬁﬁ_

Do vySek zasunuti 2 a 3 zasouvejte pfislusenstvi vzdy
mezi obéma vodicimi tyGemi pfislusné vysSky zasunuti.

PtisluSenstvi Ize vytahnout asi do poloviny, aniz by se
preklopilo. Diky vysuvnym listam ve vySce 1 mizete
prislusenstvi vytahnout dale.

Dbejte na to, aby pfisluSenstvi bylo nasazené za patkou
a vysuvné listy.

Priklad na obrazku: univerzalni vysoky plech

i

Vysuvné listy zaskodi, kdyz je Uplné vytahnete. Lze tak
na né snadno vlozit pfisluSenstvi. Pro uvolnéni
vysuvnych list je lehce zatlacte zpét do varného
prostoru.

Upozornéni

m Dbejte na to, abyste pfrislusenstvi do peciciho
prostoru vkladali vzdy spravnym zpldsobem.

®m Vzdy ho vloZte do peciciho prostoru tak, aby se
nedotykalo dvifek trouby.



Funkce zacvaknuti

Prislusenstvi mlze byt vysunuto az do poloviny,
dokud nezacvakne. Tato funkce zabranuje
preklopeni pfislusenstvi pfi vytahovani. Aby tato
ochrana proti preklopeni fungovala, musi se
prisluSenstvi do peciciho prostoru zasunout
spravné.

Pri vkladani rostu dbejte na to, aby byl vyrez
a vzadu a ukazoval smérem dold. Oteviena
strana musi ukazovat ke dvirk(im spotrebice
a zakriveni ~ musi ukazovat dold.

Pri vkladani plechu dbejte na to, aby byl vyrez

a vzadu a ukazoval smérem dol(. Zkoseni
prislusenstvi b musi smérovat dopredu ke dvirkiim
trouby.

Priklad na obrazku: Univerzalni plech

Kombinovani prislusenstvi
Rost mizete pouzit soucasné s univerzalnim
plechem, ktery zachytava odkapavajici tekutiny.

Pri pokladani rostu davejte pozor na to, aby oba
distan¢ni drzaky a byly na zadnim okraji. Pfi
vkladani univerzalniho plechu je rost nad horni
vodici listou ve vySce zasunuti.

Priklad na obrazku: Univerzalni plech

Malé parni nadoby Ize umistit do trouby jen
s roStem.

Prislusenstvi cz

Zvlastni prislusenstvi

Zvlastni prisluSenstvi je mozné dokoupit pres
zakaznicky servis nebo ve specializovaném obchodé.
V naSich katalozich a na internetu najdete Sirokou
nabidku prislusenstvi pro vas spotrebic.

Dostupnost a moZznosti online objednani jsou

v jednotlivych zemich rdzné. Nahlédnéte do

vasich dokumentd, které jste obdrzeli pri

nakupu.

Upozornéni: Ne vSechna zvlastni prislusenstvi jsou
vhodna pro vSechny spotrebice. Pri ndkupu vzdy
uvadéjte presné oznaceni vaseho spotrebice (¢. E).
— "Zdkaznicky servis" na strané 40

Zvlastni prislusenstvi

Rost

Na pokladani nadobi, pekact a forem na peceni a nakypy a na
peceni a grilovani pfimo na rostu.

Univerzalni plech

K pripravé Stavnatych kolacd, peciva, hluboko zamrazenych
potravin a peceni masa v celku. Plech Ize pouzit rovnéz jako
nadobu na zachycovani odkapavajiciho tuku, pokud grilujete
pfimo na rostu.

Pecici plech

Na kola¢e na plech a drobné pecivo.

Vkladaci rost

Urc¢eny na maso, dribez a ryby.

K vloZeni univerzalniho plechu, aby zachytil odkapavajici tuk
a $tavu z masa.

Univerzalni plech, s nepfilnavym povrchem

Pro $tavnaté kolace, pecivo, mrazené pokrmy a velké pecené.
Pecivo a pecené se k univerzalnimu plechu nepfichytavaji.
Pecici plech, s nepfilnavym povrchem

Pro kolace na plechu a malé pecivo.

Pecivo se na pecici plech nepfichytava.

Profi-plech s vkladacim rostem

Pro pfipravu velkého mnoZstvi jidla.

Viko na profi-plech

Diky viku se profi-plech stava profi-pekarem.

Plech na pizzu

Na pizzu a velké kulaté kolace.

Grilovaci rost

Slouzi ke grilovani misto ro$tu nebo jako ochrana pfed
vytékanim tuku pfi grilovani. Grilovaci rost pouzivejte pouze
spolecné s univerzalnim plechem.

Pecici kamen

Urceny pro pfipravu domaciho chleba, housek a pizzy
s krupavou kirkou.

Pecici kimen se musi vzdy pfedehfat na doporucenou teplotu.
Sklenéna zapékaci misa (5,1 litri)

Urcena pro dusené pokrmy a nakypy.

Obzvlasté vhodna pro provozni rezim "Pokrmy".
Sklenéna misa

Urcena pro velké kusy masa, Stavnaté kolace a nakypy.
Parni nadoba, dérovana, velikost XL

Na duseni velkého mnoZstvi jidla.

13



cz Pfed prvnim pouzitim

Parni nadoba, dérovana, velikost S
Na duseni zeleniny, odstaviovani bobuli a rozmrazovani.

Parni nadoba, bez dér, velikost S
Na vareni ryze, lusténin a obilovin.

Porcelanova nadoba, bez dér, velikost S
Na duseni a servirovani masa, ryb a zeleniny.

Porcelanova nadoba, bez dér, velikost L
Na duseni a servirovani masa, ryb a zeleniny.

Systém vytahovani 1droviovy
Pomoci vytahovacich kolejnic ve vysce 2 mizete pfislusenstvi
vytahnout dal, aniz by se preklopilo.

Systém vytahovani 3droviiovy
Pomoci vytahovacich kolejnic ve vysce 1, 2 a 3 mizete
prislusenstvi vytahnout dal, aniz by se preklopilo.

Dekoracni listy
Na zakryti nabytkového dna a zakladni desky spotfebice.
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Pfed prvnim pouzitim

Pred prvnim pouzitim vaseho nového spotrebice
musite provést urcita opatreni. VycCistéte pecici
prostor a prislusenstvi.

Pfed prvnim uvedenim do provozu

Pfed prvnim uvedenim do provozu se informujte
u vaSeho dodavatele vody o tvrdosti vasi vody
z vodovodu.

Abyste u vaseho spotrebice odstranovali vodni
kamen ve spravnych intervalech, musite spravné
nastavit rozsah tvrdosti vody.

Pozor!

Poskozeni spotfebic¢e pouzitim nevhodnych tekutin.
Nepouzivejte Zzadnou destilovanou vodu, vodu

z vodovodu s vysokym obsahem chléru (> 40 mg/l)
nebo jiné tekutiny.

Pouzivejte vyhradné Cerstvou studenou vodou

z vodovodu, zmékcenou vodu nebo neperlivou
mineralku.

Upozornéni

®  Pokud vase voda obsahuje velké mnozstvi vapniku,
doporucujeme vam pouzivat zmékcéenou vodu.

m  Pokud budete pouzivat vyhradné zmékcéenou vodu,
mUzete nastavit tvrdost vody ,,zmékcena“.

B Pokud pouzivate mineralku, tak nastavte tvrdost
vody ,4 velmi tvrda®.

®  Pokud chcete pouzivat mineralku, tak pouze

neperlivou.
0 00 zmékcena
1 (do 1,3 mmol/l) 01 mékka
2 (1,3-2,5 mmol/l) 02 stredni
3 (2,5 - 3,8 mmol/l) 03 tvrda
4 (nad 3,8 mmol/l) 04 velmi tvrda

Prvni uvedeni do provozu

Po pfipojeni do sité nebo po vypadku proudu se na
displeji zobrazi nastaveni pro prvni uvedeni do
provozu. Mize trvat nékolik sekund, nez se tato
vyzva zobrazi.

Upozornéni: Toto nastaveni mlizete kdykoliv
zménit.— "Zdkladni nastaveni" na strané 26

S Home Connect

Nastaveni mizete provést na spotrebici nebo

pfes Home Connect pomoci svého mobilniho

zarizeni.

1. Stisknéte textové pole “S Home Connect”.

2. Postupujte podle pokyn( v kapitole Home
Connect. — "Home Connect" na strané 28



Na spotiebici
Na spotrebici provedte nasledujici nastaveni:

Nastaveni jazyka
Jako prvni se zobrazi nastaveni jazyka.
Prednastavenym jazykem je némcina.
1. Pomoci oto¢ného voli¢e nastavte
pozadovany jazyk.
2. Pro potvrzeni stisknéte nasledujici textové pole.
Zobrazi se dal$i nastaveni.

Nastaveni ¢asu

Nastaveni ¢asu zacina na 12:00 hodinach.
1. Stisknéte textové pole ,Cas“.

2. Pomoci oto¢ného voli¢e nastavte Cas.

3. Pro potvrzeni stisknéte nasledujici textové pole.
Zobrazi se dalsi nastaveni.

Nastaveni tvrdosti vody
Prednastavena je tvrdost vody ,velmi tvrda“.
1. Pomoci oto¢ného voli¢e nastavte

tvrdost vody.

2. Pro potvrzeni stisknéte textové pole ,Zavrit
nastaveni®.

Na displeji se zobrazi upozornéni, ze prvni
uvedeni do provozu bylo dokonc&eno.

Spotiebi¢ vypnéte tla¢itkem on/off, ® pokud ho
nepouzivate.

Kalibrace spotrebice a cisténi trouby

Bod varu vody zavisi na tlaku vzduchu. PFi kalibraci
se spotrebic prizplsobi tlakovym podminkam mista
instalace. K tomu dochazi béhem prvniho duseni
automaticky. Pritom vznika velké mnozstvi pary.

Priprava kalibrace

1. Vytahnéte z trouby vSechno pfislusenstvi.

2. Odstrante z trouby zbytky obal(, jako
polystyrenové kulicky.

3. Pred kalibraci otrfete hladké plochy v troubé
mékkym vihkym hadrikem.

Kalibrace spotrebice a ¢isténi trouby

Pokyny

®  Kalibraci Ize spustit pouze tehdy, kdyzZ je trouba
studena (pokojova teplota).

® Béhem kalibrace neotevirejte dvirka spotrebice.
Kalibrace by se prerusila.

1. Zapnéte spotrebic¢ tlacitkem on/off .

2. Naplnte nadrzku na vodu.

3. Nastavte uvedeny druh ohfevu, teplotu a dobu
kalibrace a spotrebi¢ zapnéte.

Druh ohfevu Duseni
Teplota 100 °C
Doba upravy 30 minut

Pfed prvnim pouzitim cz

4. Kalibraci provedte, jakmile se trouba zahreje.

Pozor!

Poskozeni vnitiku spotiebice

Nespoustéjte zadny provozni rezim, kdyz na dné
trouby stoji voda. Pred spusténim vytiete vodu
ze dna trouby.

5. Dno trouby vysuste.

6. Nastavte uvedeny druh ohfevu a teplotu pro
zahrati a spotrebic zapnéte.

Druh ohrevu Horni/dolni ohrev
Teplota 240 °C
Doba Upravy 30 minut

7. Béhem zahfivani trouby vétrejte kuchyn.
8. Po uvedené dobé vypnéte provozni rezim.
Vypnéte spotrebié tla¢itkem on/off (.

9. Vyckejte, nez pecici prostor vychladne.
10.Hladké plochy vycistéte vodou s mycim prostiedkem
a hadrem.

11.Vyprazdnéte nadrzku na vodu a vysuste pecici
prostor.

Pokyny

®m  Aby se spotfebi¢ po prestéhovani na nové misto
instalace prizpdsobil, nastavte ho zpatky na
nastaveni z vyroby. Znovu provedte prvni
uvedeni do provozu a kalibraci.

®m  Spotrebi¢ uklada nastaveni kalibrace i pfi
vypadku elektrické energie nebo pfi odpojeni ze
sité. Kalibraci neni tfeba provadét znovu.

Cisténi prislusenstvi

PrisluSenstvi radné ocistéte mydlovym roztokem
a hadfikem nebo mékkym kartacem.
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Obsluha spotiebiée

Jiz jste se seznamili s ovladacimi prvky a funkcemi
spotrebic¢e. Nyni vam vysvétlime, jak vas spotrebic
nastavite. Dozvite se, co se stane pfi zapnuti

a vypnuti a jak nastavite jednotlivé provozni rezimy.

Zapnuti a vypnuti spotrebice
Predtim, nez zacnete cokoliv nastavovat na
vasem spotfebici, musite ho zapnout.

Upozornéni: Détskou pojistku a budik Ize nastavit i
v pfipadé, kdyzZ je spotrebi¢ vypnuty. Nékteré
ukazatele a pokyny na displeji, napf. tykajici se
zbytkového tepla v troubé, zlstavaji viditelné, i kdyz
je spotrebic vypnuty.

Pokud spotrebi¢ nepouzivate, vypnéte ho. Pokud
delSi dobu neprovedete zadné nastaveni, spotfebic
se automaticky vypne.

Zapnuti spotiebice
Spotiebi¢ zapnete pomoci tladitka on/off (.

Na displeji se zobrazi logo Bosch a poté druh
ohrevu a teplota.

Upozornéni: Druh programu, ktery se objevi po
zapnuti spotrebice, mizete zménit v zakladnim
nastaveni. — ,Zdkladni nastaveni” na strané 26

Vypnuti spotiebice

Pomoci tladitka on/off () spotfebic¢ vypnete.
Pokud pravé bézi jina funkce, bude prerusena.
Na displeji se zobrazi ¢as nebo pfip. zobrazeni
zbytkového tepla.

Upozornéni: V zakladnim nastaveni mlzete nastavit,
zda chcete, aby se na displeji vypnutého spotrebice
¢as ukazoval, nebo ne. — ,, Zdkladni nastaveni” na
strane 26

Spusténi provozu
Kazdy provozni rezim musite spustit tlacitkem
start/stop D.

Po spusténi se na displeji vedle nastaveni zobrazi
i ¢as. Navic se zobrazi kruhova linka a ukazatel
zahrati.

Pozastaveni provozu

Pomoci tladitka start/stop D mlzete provozni
rezim i prerusit a znovu spustit.

Kdyz pridrzite tlacitko start/stop D cca 3 sekundy,
provoz se zcela prerusi a vSechna nastaveni se
vynuluji.

Upozornéni: Po preruSeni nebo zruseni provozniho
rezimu muze dal bézet chladici ventilator.
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Nastaveni provozniho rezimu

Po zapnuti spotrebice se zobrazi
nastaveny navrhovany provozni rezim.

Kdyz chcete nastavit jiny provozni rezim, provedte

to pres menu. Presny popis jednotlivych rezimd

najdete v prislusnych kapitolach.

V zasadé plati:

1. Stisknéte odpovidajici textové pole.
Tato funkce bude zvyraznéna.

2. Pomoci oto¢ného volice zménte zvyraznény
vybér.

3. V pripadé potreby provedte dalsi nastaveni.
Za timto ucelem stisknéte odpovidajici textové
pole a pomoci oto¢ného voli¢e zménte
hodnotu.

4. Spust'te spotfebi¢ pomoci tlacitka start/stop D.

Spotrebic¢ spusti provozni rezim.

Nastaveni druhu ohfevu a teploty

Kdyz neni vybrany provozni rezim druhu ohrevu,
stisknéte v menu textové pole ,Druhy ohfevu®. Vybér
druh@ ohfevu se zobrazi na dotykovém displeji.

Priklad na obrazku: Horky vzduch Eco [&] pfi 195 °C.

1. Stisknéte textové pole s pozadovanym druhem
ohrevu. Prip. pomoci oto¢ného volice
prochazejte vybér.

Horni/dolni
ohrev Eco

3 Dl GlIEH Gril s cirkulaci
vzduchu

4D Horky vzduch
Horni/dolni ohrev

Horky vzduch Eco Velkoplosny gril

Teplota je zvyraznéna bile.
2. Pomoci oto¢ného voli¢e nastavte teplotu.

Horky vzduch Eco 00m 00s

Teplota [ﬂ &

3. Spustte spotiebi¢ pomoci tlacitka start/stop D.

start

stop




Spotrebic¢ se zacne zahrivat.

Kdyz je pokrm hotovy, vypnéte spotrebic
tlacitkem on/off (.
Upozornéni: Na spotfebi¢i mulzete nastavit i

trvani a konec provozniho rezimu. — , Casové
funkce® na strané 21

Zmeéna

Po spusténi zdstava zvyraznéna teplota. Kdyz
pohnete otocnym voli¢em, pfimo zménite
teplotu a spotrebic ji zaznamena.

Pro zménu druhu ohrevu nejprve preruste provoz
tladitkem start/stop D a stisknéte textové pole
druhu ohrevu. Zobrazi se vybér. Stisknéte
pozadovany druh ohfevu. Na displeji se objevi
prislusna doporucena teplota.

Upozornéni: Kdyz zménite druh ohrevu, vynuluji se
i ostatni nastaveni.

Rychly ohrev

Pomoci rychlého ohrfevu mizete u nékterych
druhd ohrevu zkratit dobu zahrivani.

Druhy ohtevu vhodné pro rychly ohfev jsou:
u 4D horky vzduch

=[O Horni/dolni ohfev

= 3 Intenzivni ohfev

Aby byl pokrm upecen rovhnomérné, vlozte jej

s prislusenstvim do trouby az po ukon&eni rychlého
ohrevu.

Nastaveni

Dbejte na zvoleni vhodného druhu ohfevu. Teplota
musi byt nastavena na vice nez 100 °C, jinak se
rychly ohfev nespusti.

1. Nastavte druh ohfevu a teplotu.
2. Stisknéte textové pole ,Rychly ohrfev”.

V textovém poli se objevi ,zap“. Na displeji se
zobrazi pokyn k potvrzeni.

Kdyz je rychly ohfev ukoncen, zazni signal a na
displeji se zobrazi upozornéni. V textovém poli se
objevi ,vyp“. VloZzte pokrm do trouby.

Upozornéni: Casova funkce se spusti hned
s rychlym ohfevem. Dobu nastavte teprve tehdy,
kdyz rychly ohfev skonci.

Preruseni

Pro preruSeni rychlého ohfevu stisknéte znovu
textové pole ,Rychly ohrev“. V textovém poli se
objevi ,vyp“.

Para cz
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Jidlo mlizete varit velmi Setrné pomoci pary.

Tuto funkci Ize zvolit u nékterych druhd ohrevu.
Kromé toho jsou k dispozici druhy ohfevu - stupen
kynuti tésta a regenerace.

AVarova’m’ - Nebezpeci opareni!

Pri otevreni dvirek spotrebic¢e midze ven unikat
horka para. Para nemusi byt viditelna, zalezi na
teploté. Pri otevirani dvirek nestijte pfrilis blizko
u spotrebice. Dvirka spotfebice otvirejte opatrné.
Udrzujte déti mimo dosah spotfebice.

Zvuky

Cerpadlo

Bé&hem provozu a po vypnuti slySite bzucivy zvuk.
Tento zvuk produkuje ¢erpadlo. Jedna se o normalni
provozni zvuk.

Kryt
Bé&hem otvirani krytu slysite bzuceni nebo kliknuti.

Zvuky vznikaji pfi vysouvani krytu. Jedna se
o normalni provozni zvuky.

Vareni v pare

Pri vareni v pare obklopuje horka para jidlo

a zabranuje ztratam zivin z potravin. Tvar, barva
i typické aroma jidla zlstavaji pri tomto postupu
pripravy zachovany.

Upozornéni: Pokud se nadrzka na vodu béhem
vareni v pare vyprazdni, provozni rezim se prerusi.
Naplnite nadrzku na vodu.

Spusténi
1. Napliite nadrzku na vodu.
Upozornéni: DuSeni zapinejte jen pfi zcela
chladné troubé (pokojova teplota).
2. Stisknéte pole menu.
Zobrazi se vybér provoznich rezim.
3. Stisknéte textové pole ,Para“.
4. Stisknéte textové pole ,Duseni®.
Teplota bude zvyraznéna.
5. Pomoci oto¢ného voli¢e nastavte teplotu.
6. Stisknéte textové pole ,Doba“ a nastavte dobu.

Upozornéni: U parnich druhli ohfevu je vzdy nutné
zadat dobu.

7. Spustte spotiebi¢ pomoci tlagitka start/stop D.
Spotrebic¢ se zacne zahfivat.
Kdyz dana doba uplyne, zazni signal.

Spotrebic¢ prestane hrat. Na displeji se zobrazi
doba 00m 00s.

KdyzZ je pokrm hotovy, vypnéte spotiebic
tla¢itkem on/off (.
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Zména
Nastaveni mizete ménit jako obvykle.

Pro zménu teploty nebo doby stisknéte odpovidajici
textové pole a zmérnte hodnotu pomoci oto¢ného
volice. Zména bude pfimo zaznamenana.

Pro zménu druhu ohtevu nejprve preruste provoz
tlacitkem start/stop D.

Priprava celého menu

V pare muzete soucasné varit celé menu bez toho,
aby se smichaly chuté. — , Testovdno pro vds
v nasem kuchyriském studiu® na strane 43

Peceni v pare - Pe€eni s podporou pary

Pri Upravé pokrmu s podporou pary se béhem
provozu spotrebice v rliznych intervalech a intenzité
do peciciho prostoru vstrikuje para. Diky tomu
dosahnete lepsiho vysledku Upravy pokrmu.

Vas pokrm

®  bude mit kfupavou kurku

® bude mit leskly povrch

®  bude uvnitr Stavnaty a mékky

®  zredukuje minimalné svij objem

PoZzadovanou kombinaci druhu ohfevu a intenzity
pary si nastavite sami. Pro volbu vhodného druhu
ohfevu a intenzity pary se fidte udaji v tabulce

nebo zvolte program. — "Testovdno pro vds
v nasem kuchyriském studiu® na strané 43

Intenzita pary
Pro pridani pary je k dispozici rlizna intenzita:

Intenzita Stupen

nizka 01
stredni 02
vysoka 03

Vhodné druhy ohievu

U téchto druhli ohfevu mizete vyuzit rovnéz paru:
® 4D horky vzduch

® Horni/dolni ohfev &

®  Gril s cirkulaci vzduchu

m  Udrzovani teploty

Spusténi
1. Naplnite nadrzku na vodu.
2. Nastavte teplotu a druh ohrevu.
3. Stisknéte "Pridani pary" v textovém poli.
Na displeji se zobrazi hladina vody v nadrzce na
vodu.
4. Pomoci oto¢ného voliCe nastavte uroven pary.
5. Rezim zahdjite stisknutim tlacitka start/stop D.
Spotrebi¢ za¢ne hrat.
Upozornéni: Pokud se nadrzka na vodu béhem
provozu s vyuzitim pary vyprazdni, objevi se na
displeji upozornéni o doplnéni nadrzky na vodu.
Provoz bézi dal bez pridani pary.
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Zména a preruseni

Pro zménu stupné pary stisknéte textové pole
»Stupen pary“. Stupen pary je zvyraznény a lze ho
zménit pomoci oto¢ného voli¢e. Zména bude
primo zaznamenana.

Chcete-li ukon¢it privod pary, nastavte ,,Pridani
pary“ na ,0“.

Upozornéni: Provoz bézi dal bez pridani pary.

Regeneracni ohrev

Pomoci druhu ohfevu ,,Regeneraéni ohrev [&"
muzete Setrné ohrat hotové pokrmy nebo rozpéct
pecivo z predesSlého dne. Pridani pary probiha
automaticky.

Upozornéni: Pokud se nadrzka na vodu béhem
regeneracniho ohfevu vyprazdni, provoz se prerusi.
Naplnite nadrzku na vodu.

Spusténi

1. Naplnte nadrzku na vodu.

2. Stisknéte pole menu.

Zobrazi se vybér provoznich rezimu.

3. Stisknéte textové pole ,Para“.

4. Stisknéte textové pole ,,Regenerace®.
Teplota bude zvyraznéna.

5. Pomoci oto¢neého volice nastavte teplotu.

6. Stisknéte textové pole ,Doba“ a nastavte dobu.
Upozornéni: U parnich druhl ohrevu je vzdy
nutné zadat dobu.

7. Spustte spotrebi¢ pomoci tladitka start/stop D.

Spotrebic¢ se zacne zahtivat.

Kdyz dana doba uplyne, zazni signal.
Spotrebi¢ prestane hrat. Na displeji se zobrazi
doba 00m 00s.

Kdyz je pokrm hotovy, vypnéte spotrebic
tlacitkem on/off Q.

Zména
Nastaveni mGzete ménit jako obvykle.

Pro zménu teploty nebo doby stisknéte odpovidajici
textové pole a zménte hodnotu pomoci otoéného
volice. Zména bude prfimo zaznamenana.

Pro zménu druhu ohfevu nejprve preruste provoz
tla¢itkem start/stop D.

Stupen kynuti

Pomoci druhu ohfevu "Stupen kynuti [&" nakyne
kynuté tésto mnohem rychleji nez pfi pokojové
teploté a nevysycha.

Pro vybér vhodného nastaveni pouzijte Udaje v
tabulkach. — , Testovdno pro vds v nasem
kuchyriském studiu® na strané 43

Upozornéni: Pokud se nadrzka na vodu béhem
kynuti vyprazdni, provozni rezim se prerusi.
Naplite nadrzku na vodu.



Spusténi

1. Naplnite nadrzku na vodu.
Upozornéni: Stupen kynuti zapinejte jen pfi
zcela chladné troubé (pokojova teplota).

2. Stisknéte pole menu .

3. Stisknéte textové pole ,Para“.

4. Stisknéte textové pole ,Stupen kynuti.
Teplota bude zvyraznéna.

5. Pomoci oto¢ného voli¢e nastavte teplotu.

6. Stisknéte textové pole ,Doba“ a nastavte dobu.

Upozornéni: U parnich druh(l ohfevu je vzdy
nutné zadat dobu.

7. Spustte spotrebi¢ pomoci tlacitka start/stop D.
Spotrebic¢ se zacne zahrivat.

Kdyz dana doba uplyne, zazni signal.
Spotrebic¢ prestane hrat. Na displeji se
zobrazi doba 00m 00s.

KdyzZ je pokrm hotovy, vypnéte spotiebic
tla¢itkem on/off .

Zména
Nastaveni mizete ménit jako obvykle.

Pro zménu teploty nebo doby stisknéte odpovidajici
textové pole a zménte hodnotu pomoci oto¢ného
voli¢e. Zména bude pfimo zaznamenana.

Pro zménu druhu ohtevu nejprve preruste provoz
tlaitkem start/stop .

Rozmrazovani

Druh ohfevu rozmrazovani [¢f] pouZivejte na
rozmrazovani mrazenych a zmrazenych produktd.

Upozornéni: Pokud se nadrzka na vodu béhem
rozmrazovani vyprazdni, provozni rezim se prerusi.
Napliite nadrzku na vodu.

Spusténi

1. Naplite nadrzku na vodu.

2. Stisknéte pole menu.

3. Stisknéte textové pole ,Para“.

4. Stisknéte textové pole ,Rozmrazovani®.
Teplota bude zvyraznéna.

Pomoci oto¢ného voli¢e nastavte teplotu.
Stisknéte textové pole ,Doba“ a nastavte dobu.
Upozornéni: U parnich druhll ohrevu je vzdy
nutné zadat dobu.

7. Spustte spotiebi¢ pomoci tlaéitka start/stop D.
Spotrebic¢ se zacne zahfivat.

oo

Kdyz dana doba uplyne, zazni signal.
Spotrebi¢ prestane hrat. Na displeji se
zobrazi doba 00m 00s.

KdyzZ je pokrm hotovy, vypnéte spotrebic
tla¢itkem on/off .

Zména

Nastaveni mizete ménit jako obvykle.

Pro zménu teploty nebo doby stisknéte odpovidajici
textové pole a zménte hodnotu pomoci oto¢ného
volice. Zména bude primo zaznamenana.

Para cz

Pro zménu druhu ohfevu nejprve preruste provoz
tla¢itkem start/stop D.

PInéni nadrzky na vodu

Nadrzka na vodu se nachazi vzadu za krytem. Pred
spusténim spotrebice s vyuzitim pary otevrete kryt
a naplnite nadrzku vodou.

Ujistéte se, Ze jste spravné nastavili tvrdost vody.
— "Zakladni nastaveni" na strané 26

AVarova’m’

Nebezpeci poranéni a nebezpeci pozaru!

Do nadrzky na vodu lijte pouze vodu nebo nami
doporuceny prostfedek na odvapnéni. Do nadrzky
na vodu nikdy nelijte horlavé tekutiny (napf. napoje
s obsahem alkoholu). Pary hoflavych tekutin by se
mohly v disledku horkych povrch( v pecicim
prostoru vznitit (deflagrace). Mohla by prasknout
dvirka spotrebic¢e. Mohla by unikat horka para

a plameny.

AVarova’m’ - Nebezpedi popaleni!

Nadrzka na vodu se mlze béhem provozu
spotrebice velmi zahrat. Po ukonceni provozu
spotrebite vyCkejte, nez nddrzka na vodu vychladne.
Poté nadrzku na vodu vyjméte.

Pozor!

Poskozeni spotiebice pouzitim nevhodnych tekutin.
Nepouzivejte Zadnou destilovanou vodu, vodu

z vodovodu s vysokym obsahem chloru (> 40 mg/l)
nebo jiné tekutiny.

Pouzivejte vyhradné Cerstvou studenou vodu

z vodovodu, zmékcéenou vodu nebo neperlivou
mineralku.

Upozornéni

®  Pokud vase voda obsahuje velké mnozstvi
vapniku, doporuc¢ujeme vam pouzivat zmékcenou
vodu.

m  Pokud budete pouzivat vyhradné zmékcenou
vodu, mizete nastavit tvrdost vody ,,zmékcena“.

m  Pokud pouzivate mineralku, tak nastavte tvrdost
vody
»4 velmi tvrda“.

m  Pokud chcete pouzivat mineralku, tak pouze
neperlivou.

1. Dotknéte se pole &.
Krytka se automaticky vysune dopredu.
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2. Vytahnéte krytku obéma rukama smérem
dopredu a poté ji posunte nahoru, dokud
nezacvakne (obrazek ).

3. Nadrzku na vodu nadzdvihnéte a vyjméte ji
(obrazek H).

4. Primackneéte viko podél tésnéeni, aby nevytekla
z nadrzky zadna voda.
5. Vyjméte kryt a (obrazek HI).
6. Nadrzku naplnite studenou vodou az po oznaceni

,max”“ (obrazek H).
a4

7. Do otvoru nadrzky na vodu opét nasadte kryt a.
8. Nasadte naplnénou nadrzku na vodu (obrazek H).
Dejte pozor na to, aby nadrzka na vodu zacvakla

do obou zadnich drzak( b (obrazek B).

=

| %

©

Pomalu posurite krytku smérem dold, poté ji
zatlacte dozadu, dokud se zcela nezavre.
Nadrzka na vodu je naplnéna. Mizete spustit
spotrebic¢ s vyuzitim pary.

Doplnéni nadrzky na vodu

Pokud se nadrzka na vodu béhem provozu

s vyuzitim pary vyprazdni, objevi se na displeji
upozornéni o doplnéni nadrzky na vodu.
Upozornéni

®m ReZimy s podporou pary bézi dale bez pridani
pary.

Pokud se nadrzka na vodu béhem vareni v pare,

regenerace, stupné kynuti nebo rozmrazovani
vyprazdni, provozni rezim se prerusi.

1. Otevrete krytku.
2. Vyjméte nadrzku na vodu a naplrite ji.
3. Naplnénou nadrzku nasadte a zavrete krytku.

Po kazdém pouziti pary

AVarova’m’ - Nebezpedi opareni!

Pri otevreni dvirek spotrebic¢e mize ven unikat
horka pdra. Para nemusi byt viditelna, zalezi na
teploté. Pri otevirani dvirek nestijte pfrilis blizko
u spotfebice. Dvirka spotrebice otvirejte opatrné.
Udrzujte déti mimo dosah spotrebice.

AVarova’ni - Nebezpeci popaleni!
Spotrebic¢ je béhem provozu velmi horky. Pfed
¢isténim nechte spotrebic¢ vychladnout.

Pozor!

PosSkozeni smaltu: Pokud se na dné peciciho

prostoru nachazi voda, tak spotrebi¢ nespoustéjte.

Pred spusténim vodu na dné peciciho prostoru

utrete.

Po kazdém pouziti pary se zbyvajici voda precerpa

zpét do nadrzky na vodu. Poté nadrzku na vodu

vyprazdnéte a vysuste. Pecici prostor zlstane

vlhky. Pro vysu$eni peciciho prostoru mazete

pouzit rezim ,Suseni“ nebo ho mizete vysusit

ru¢née.

Upozornéni

B Po vypnuti spotfebice sviti pole & trochu déle,
aby vas upozornilo na vyprazdnéni nadrzky na
vodu.

®m  Skvrny od vodniho kamene odstrante hadfikem

napusténym octem, omyjte Cistou vodou
a vysuSte mékkym hadrikem.

Vyprazdnéni nadrzky na vodu

Pozor!

m  Nadrzku na vodu nesuste v horkém pecicim
prostoru. Nadrzka by se poskodila.

®  Nadrzku na vodu nemyjte v mycce nadobi.
Nadrzka by se poskodila.

Otevrete krytku.

Vyjméte naddrzku na vodu.

Opatrné sundejte viko nadrzky na vodu.
Nadrzku na vodu vyprazdnéte, omyjte mycim
prostfedkem a dikladné vyplachnéte studenou
vodou.

VSechny Casti osuste mékkym hadrikem.
Tésnéni vika vytrete dosucha.

Nadrzku nechte oschnout s otevirenym vikem.
Poté na ni nasadte viko a primacknéte ho.
Nadrzku na vodu nasadte a zaviete krytku.

PR

O N :

Vysuseni drazky

1. Nechte spotfebic vychladnout.

2. Otevrete dvirka spotrebice.

3. Vodu v odkapdvacim zlabku a odsajte houbic¢kou
a opatrné vytrete (obrazek H).



Pri vytirani dejte pozor na to, aby se tésnéni b
neuvolnilo z odkapavaciho zlabku (obrazek H).

Odkapavaci Zlabek a
se nachazi pod troubou (obrazek H).

_

Upozornéni: Pokud se tésnéni uvolnilo,
demontujte dvifka spotfebice a nasadte
tésnéni zpatky na odkapavaci zlabek.
— ,Dvitka spotrebice” na strane 35

Spusténi suseni

Pecici prostor se béhem suseni zahreje, takze se
z néj odpari vlhkost. Poté otevrete dvirka
spotrebice, aby z peciciho prostoru unikla vodni
para.

Pozor!

Poskozeni smaltu: Pokud se na dné peciciho prostoru
nachazi voda, tak spotfebi¢ nespoustéjte. Pred
spusténim vodu na dné peciciho prostoru utrete.

1. Nechte spotfebi¢ vychladnout.

2. Hrubé necistoty v pecicim prostoru ihned
odstrante a vlhkost v pecicim prostoru
utrete.

3. V pfipadé potreby zapnéte spotfebic tlacitkem
on/off .

4. Stisknéte pole menu.
Zobrazi se nabidka provoznich rezim.

5. Stisknéte textové pole ,Cisténi.

6. Stisknéte textové pole ,Suseni®.
Zobrazi se doba. Nelze ji zménit.

7. Spustte spotfebi¢ pomoci tladitka start/stop D.
Spusti se suseni a ukon¢i se automaticky za
10 minut.

8. Otevrete dvirka spotfebice a nechte je
oteviena 1 az 2 minuty, aby z peciciho prostoru
unikla vlhkost.

Ruéni suSeni peciciho prostoru

=

Nechte spotfebic¢ vychladnout.

Z peciciho prostoru odstrante necistoty.

Pecici prostor vysuste mékkym hadfikem.

Poté nechte 1 hodinu otevrena dvirka spotfebice,
aby pecici prostor zcela vyschl.
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Casové funkce ¢z

Casové funkce

Vas spotrebic¢ disponuje riznymi ¢asovymi funkcemi.

Pouziti
Po uplynuti nastavene doby spotrebic

Casova funkce

Doba dpravy automaticky ukon¢i provozni rezim.
Cas ukonceni  Zadejte dobu a pozadovany konec.
Upravy pokrmu gpotiehic se automaticky zapne, takze
provoz je ukonéen v pozadovany cas.
Budik B&Zi nezavisle na provoznim rezimu

a jinych ¢asovych funkcich. Po uplynuti
nastavené doby se spotfebi¢
automaticky nezapne ani nevypne.

Dobu a konec mizete zobrazit po nastaveni
provozniho rezimu na dotykovych displejich. Budik
ma vlastni pole & a Ize ho kdykoliv nastavit.

Po uplynuti nastavené doby nebo doby budiku zazni
signal. Signal mlzete predcasné ukoncit stisknutim
daného pole nebo dotykového displeje.

Upozornéni: Jak dlouho bude signal znit, mlzete
nastavit v zakladnich nastavenich.
— "Zdkladni nastaveni” na strané 26

Nastaveni doby

Dobu vareni pro kazdy pokrm mizete nastavit na
spotrebici. Tak nedojde k nechténému
prekroceni doby vareni a vy se mizete vénovat
jinym ¢innostem, provoz trouby se prerusi sam.

Nastaveni
Podle toho, jakym smeérem otocite otocnym

volicem nejdfive, zacne doba u navrhované
hodnoty: Doleva 10 minut, doprava 30 minut.

AZ do jedné celé hodiny Ize dobu nastavit po
minutach, poté po 5 minutach.

Maximalné Ize nastavit 23 hodin a 59 minut.

Priklad na obrazku: Je 10:00, doba peceni 45 minut.

1. Nastavte provozni rezim a teplotu nebo stuper.

2. Pred spusténim stisknéte textové pole ,,Doba*.
Na displeji je doba zvyraznéna bile.

3. Pomoci oto¢ného voli¢e nastavte dobu.

Horky vzduch Eco

9J 45m 00s

195 °C
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4. Spust'te spotfebi¢ pomoci tlacitka start/stop D.
Nastavena doba plyne.

44m 53s

start

stop

Spotrebic¢ se zacne zahrivat.

KdyZz dana doba uplyne, zazni signal. Spotrebic
prestane hrat. Na displeji se zobrazi doba 00m 00s.

Pres textové pole ,Doba“ m(izete znovu nastavit
dobu nebo pomoci tlacitka start/stop D
pokracovat v provozu bez doby vareni.

Kdyz je pokrm hotovy, vypnéte spotrebic
tla¢itkem on/off .

Zména a preruseni

Pro zménu doby stisknéte textové pole ,Doba“.
Doba je zvyraznéna a lze ji zménit pomoci
oto¢ného volice. Zména bude pfimo
zaznamenana.

Chcete-li nastavenou dobu zrusit, nastavte ji opét na
nulu. Po prevzeti zmény provozni rezim pokracuje
bez zadané doby.

Nastaveni

Cas, v ktery konci nastavena doba, m(izete
posunout. MlzZete napf. rano vlozit pokrm do trouby
a nastavit ji tak, aby byl v poledne hotovy.

Pokyny

® Nenechavejte potraviny pfili§ dlouho stat v troubé
a zkazit se.

B Konec nenastavujte, pokud je jiz spustény
urcity provozni rezim. Vysledek vareni by
neodpovidal nastaveni.

Nastaveni
Cas konce lze odlozit maximalné o 23 hodin
a 59 minut.

Priklad na obrazku: Je 10:00, nastavena doba je
45 minut a pokrm ma byt hotovy ve 12:00.

1. Nastavte provozni rezim a teplotu nebo stupen.
2. Nastavte dobu.

3. Pred spusténim stisknéte textové pole ,Konec“.
Na displeji je ¢as konce zvyraznény bile.
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4. Pomoci otoc¢ného voli¢e odlozte
konec na pozdéji.

Horky vzduch Eco 45m 00s

195 °C Konec

5. Spust'te spotifebi¢ pomoci tladitka start/stop D.
Na displeji je zobrazen ¢as spusténi spotrebice.

start

stop

Spotrebic je v rezimu pohotovosti. Kdyz se
spotrebic spusti, ubiha na displeji nastavena doba.

KdyZz dana doba uplyne, zazni signal.
Spotrebi¢ prestane hrat. Na displeji se zobrazi
doba 00m 00s.

Pres textové pole ,Doba“ m(izete znovu nastavit
dobu nebo pomoci tlaéitka start/stop D
pokracovat v provozu bez doby vareni.

Kdyz je pokrm hotovy, vypnéte spotrebic
tla¢itkem on/off .

Zména a preruseni
Po spusténi jiz nelze ¢as konce zménit.

Chcete-li nastavenou dobu a ¢as konce vymazat,
preruste provoz tlacitkem start/stop . Provoz mize
pokracovat i bez nastavené doby a konce.

Nastaveni budiku

Budik bézi soucasné s dal$imi nastavenimi. M(izete
ho kdykoliv nastavit, i kdyZ je spotrfebi¢ vypnuty.
Ma vlastni signal, takze poznate, zda zvoni budik
nebo uplynula nastavena doba.

Nastaveni
Doba budiku za¢ina vzdy na nula minutach.

Cim vy$$i hodnota, tim vétsi ¢asové intervaly pfi
nastaveni.

Maximalné lze nastavit 24 hodin.




1. Stisknéte pole .
Symbol sviti ¢ervené. Na displeji je doba
budiku zvyraznéna bile.

Pomoci oto¢ného voli¢e nastavte dobu budiku.
3. Spustte stisknutim pole .

Upozornéni: Po nékolika sekundach se
budik také spusti automaticky.

N

Doba budiku plyne.

Budik zlstane viditelnyna displeji, kdyz je spotrebic

vypnuty. Kdyz je spotfebic v provozu, jsou nastaveni
daného provozniho rezimu v popredi.

Kdyz stisknete pole &, na nékolik sekund se zobrazi
doba budiku.

KdyZz doba budiku uplyne, zazni signal a zobrazi
se pokyn na displeji. Symbol prestane svitit.

Tip: Kdyz se nastavena doba budiku vztahuje
na provoz spotiebice, pouzivejte dobu vafeni.
Cas je vidét vpredu a spotfebi¢ se automaticky
vypne.

Zména a preruseni
Pro zménu doby budiku stisknéte pole &. Doba

budiku je bile zvyraznéna a lze ji zménit
pomoci oto¢ného volice.

Chcete-li budik zrusit, nastavte dobu budiku opét na
nulu. Po zaznamenani zmény symbol prestane svitit.

Teplotni sonda cz

Teplotni sonda

Teplotni sonda vam umozZiuje pripravit pokrm na
presnou teplotu. Méri teplotu uvnitr potravin.
Jakmile je dosazeno nastavené teploty, spotrebic se
automaticky vypne.

Druhy ohrevu

Ne vSechny druhy ohtevu jsou vhodné pro provoz
s teplotni sondou.

Jakmile zasunete teplotni sondu v troubé do
zastrcky, mate k dispozici nasledujici druhy ohrevu:

4D horky vzduch

= Horni/dolni ohfev
Horky vzduch eco

i Horni/dolni ohfev eco
X Gril s cirkulaci vzduchu
Stupen pizza

Duseni

& Regeneracni ohrev
Upozornéni

m Teplotni sonda méfri teplotu uvnitf potravin,
a to mezi 30 °C a 99 °C.

®  Pouzivejte pouze priloZenou teplotni sondu.
Je mozné ji dokoupit jako nahradni dil v nasem
zakaznickém servisu.

m  Po pouziti teplotni sondu vzdy vyndejte z peciciho
prostoru. Nikdy ji neuchovavejte v pecicim prostoru.

AVarova’mi

Nebezpeci Grazu elektrickym proudem!
Nespravna teplotni sonda mize poskodit
izolaci. Pouzivejte pouze teplotni sondu
ur¢enou pro tento spotrebic.

Teplota peciciho prostoru

Nenastavujte teplotu vy$si nez 250 °C, jinak se
teplotni sonda poskodi.

Nastavena teplota peciciho prostoru musi byt
minimalné o 10 °C vyS$s$i nez nastavena teplota
potravin.

Zasunuti teplotni sondy do potravin
Predtim, nez vlozite vas pokrm do peciciho
prostoru, zasunte do néj teplotni sondu.

Teplotni sonda ma tfi méfici body. Dbejte na to,
aby byl prostfedni bod vzdy zasunut v mérené
potraviné.
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Maso: U vétsich kusi zasunte teplotni sondu
smérem zeshora Sikmo do masa az nadoraz.

U slabsich kusu ji zasurite ze strany na nejsilnéjsim
misté.

Drubez: Teplotni sondu zasunte do nejsilnéjsiho
mista v prsou az nadoraz. V zavislosti na
vlastnostech drlibeze zasunte teplotni sondu napfric
nebo podélné. Poté driibez otocte a polozte ji prsni
stranou dold na rost.

Ryby: Teplotni sondu zasunte az nadoraz vzadu za
hlavu smérem ke stfedu. Celou rybu polozte pomoci
pllky brambory hfbetem nahoru na rost.

Otaceni pokrmu: Pri otaceni pokrmu teplotni sondu
nevytahujte. Po otoceni zkontrolujte jeji pfesné
umisténi v pokrmu.

Pokud teplotni sondu béhem provozu
vytahnete, vynuluji se veSkera nastaveni
a musite je nastavit znovu.

Pozor

Dejte pozor, abyste neskripli kabel teplotni sondy.
Aby nedoslo k poskozeni teplotni sondy pfilis
vysokymi teplotami, musi byt mezi grilovacim
topnym télesem a sondou odstup nékolika
centimetrl. Maso muize béhem peceni zvétsit objem.
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Nastaveni teploty uvniti pokrmu
Teplotni sonda musi byt zastréena v zastréce
vlevo v troubé.

Druhy ohrevu

1. Stisknéte textové pole s pozadovanym druhem
ohfevu. Na displeji je navrhovana hodnota teploty
trouby zvyraznéna bile.

2. Pomoci oto¢ného voli¢e nastavte teplotu
trouby.

3. Stisknéte textové pole ,Vnitfni teplota“. Na
displeji je navrhovana hodnota vnitrni teploty
zvyraznéna bile.

4, Pomoci oto¢ného voli¢e nastavte vnitrni
teplotu.

5. Spustte spotiebi¢ pomoci tladitka start/stop D.
Cas na displeji ukazuje, jak dlouho jiz dany
rezim bézi.

Spotrebic¢ se zacne zahfivat.

Duseni

1. Stisknéte pole menu.

2. Stisknéte textové pole ,Para“.

3. Stisknéte textové pole s pozadovanym druhem
ohfevu. Na displeji je navrhovana hodnota
teploty trouby zvyraznéna bile.

4. Pomoci oto¢neého volic¢e nastavte teplotu
trouby.

5. Stisknéte textové pole ,Vnitfni teplota“. Na
displeji je navrhovana hodnota vnitfni teploty
zvyraznéna bile.

6. Pomoci ovladaciho kolecka nastavte vnitrni
teplotu.

7. Spust'te spotiebi¢ pomoci tlacitka start/stop D.
Cas na displeji ukazuje, jak dlouho jiz dany
rezim bézi.

Spotrebic¢ se zacne zahtivat.

Asistence

1. Stisknéte pole menu.

2. Stisknéte textové pole ,Asistence®.

3. Stisknéte textové pole s pozadovanou
kategorii.

4. Stisknéte textové pole s pozadovanym jidlem.

5. Stisknéte textové pole s poZzadovanym
pokrmem.

6. V pfipadé potreby stisknéte textoveé pole
L2Upravit“. Pomoci oto¢ného volice upravte
teplotu trouby.
nebo
Stisknéte textové pole ,Vnitrni teplota®.
Pomoci oto¢ného voli¢e upravte vnitini
teplotu.

7. Spustte spotfebi¢ pomoci tlacitka start/stop D.
Cas na displeji ukazuje, jak dlouho jiz dany
rezim bézi.

Spotrebic¢ se zacne zahtivat.
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Potraviny Vnitini teplota v °C

Hovézi maso

Na displeji je vnitfni teplota zvyraznéna bile, vlevo je
aktualni teplota, vpravo nastavena teplota,
napf. “} 15|80°C”. Ukazatel zahrati se také tyka

vnitini teploty. Hovézi svickova nebo roastbeef po anglicku 45-52
Jakmile je dosaZzeno vnitini teploty v peceném HOV?Z" svi:kova'\ nebo roastheef, ruzovyv ) el
pokrmu, zazni signal. Spotfebié¢ prestane hiat. Na Hovézi svickova nebo roastbeef, propeceny 65-75
displeji se aktualni vnitfni teplota rovna ,

Teleci maso

nastavené teploté, napft. “} 80|80°C”.

Odpoditavani ¢asu se zastavi. Teleci pecené nebo predek, libové 75-80

Spotrebi¢ vypnéte tlacitkem on/off ® a TeIeC|' pec,ene, plecko 7580

vytahnéte teplotni sondu ze zastrcky. Teleci kolinko 85-90

AVarovém’ - Nebezpeci popaleni! Jehnéci maso

Trouba, prislusenstvi i teplotni sonda se rozpali. 25T kuta. rEova »

Horké nadobi a teplotni sondu vzdy vytahujte z Jehmve? k){ta, ruzovav . 6065

trouby pomoci utérky/chnapek. Jehnédi kyta, propeCena 70-80
Jehnéci zadni, rdzové 55-60

Zména

Po spusténi je zvyraznéna vnitrni teplota. Kdyz Ryby

pohnete otoc¢nym volicem, pfimo zménite vnitrni Ryba, celd 65-70

teplotu a spotrebic ji zaznamena. Rybi filet 60-65

Chcete-li zménit teplotu trouby, stisknéte

nejprve textové pole ,Teplota®“. Ostatni

Pro zménu druhu ohtevu nejprve preruste provoz Sekana, vSechny druhy 80-90

tlacitkem start/stop D. Zahfivani, regenerace pokrmd 65-75

Upozornéni: KdyZz zménite druh ohfevu, vynuluji se
i ostatni nastaveni.

Pferuseni

Pokud chcete méreni prerusit, vytahnéte teplotni
sondu ze zastréky i z masa. Pres tladitko start/stop
> mbzete pokracovat v pfipravé bez teplotni sondy.

Vnitini teplota riznych potravin

Nepouzivejte zamrazené pokrmy. Udaje v tabulce
jsou pouze orientacni. Jsou zavislé na kvalité
a vlastnostech dané potraviny.

Podrobné informace k druhu ohfevu a teplotam
naleznete na konci tohoto navodu k pouziti.

— "Testovdno pro vds v naSem kuchyriském
studiu” na strané 43

Potraviny Vnitini teplota v °C

Driibez

Kure 80-85
Kufeci prsa 75-80
Kachna 80-85
Kachni prsa, riizova 55-60
Krita 80-85
Krdti prsa 80-85
Husa 80-90
Vepiové maso

Veprovy bok 85-90
Veprova svickova, riizova 62-70
Veprovy hibet, propeceny 72-80
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) Détska pojistka

Spotrebic je vybaven détskou pojistkou, ktera
zajisti, aby nedoslo k jeho nahodnému zapnuti nebo
zméné nastaveni.

Ovladaci panel se zablokuje a nelze nic nastavit. Lze
pouze vypnout spotiebic tlacitkem on/off .

Aktivace a deaktivace

Détskou pojistku mlizete aktivovat a deaktivovat
na zapnutém i vypnutém spotrebici.

Stisknéte vZdy na cca 4 sekundy ukazatel c=. Na
displeji se zobrazi pokyn k potvrzeni.

U zapnutého spotiebice sviti ukazatel c= Cervené. Kdyz
je spotfebi¢ vypnuty, ukazatel c= nesviti.
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Zakladni nastaveni

Abyste mohli vas spotrebi¢ jednoduse a optimalné
pouzivat, mate k dispozici rlizna nastaveni. Tato
nastaveni mizete ménit dle potreby.

Zména nastaveni
Spotfebi¢ musi byt zapnuty.

1. Stisknéte pole menu.
Zobrazi se vybér provoznich rezimd.

2. Stisknéte textové pole ,Zakladni nastaveni”.
Na dotykovych displejich se zobrazi nastaveni.

3. Stisknéte textové pole s poZzadovanym nastavenim.
Které nastaveni je vybrano, ukazuje Cervena lista na
strané textového pole.

Na displeji je uvedena dana hodnota.

4. V pfipadé potfeby zmérite hodnotu otoc¢nym volicem.

5. Stisknéte pole nasledujiciho nastaveni. PFislusna
hodnota se zobrazi na displeji a Ize ji zménit oto¢nym
voli¢em.

6. Projdéte nastaveni a pfipadné je pomoci otocného
volie zménte.

Pro prochazeni stisknéte textové pole ,DalSi nastaveni”.

7. Pro potvrzeni stisknéte pole menu.

Zobrazi se dotaz, zda chcete zmény uloZit.

8. Stisknéte pole ,Ulozit".

Na displeji se zobrazi oznameni o uloZeni nastaveni.

Zruseni

Pokud zmény uloZit nechcete, stisknéte pole menu

a textové pole ,Neukladat”. Na displeji se zobrazi
ozndmeni, Ze se nastaveni neuloZila. Vypnéte spotfebic
tla¢itkem on/off O, pokud ho nechcete pouZivat.

Prehled zakladnich nastaveni
U nékterych spotiebicli nejsou v zavislosti na
vybaveni dostupna vSechna nastaveni.

Nastaveni Volba

Jazyk Mozné dalsi jazyky
Hodiny Nastavit aktualni cas
Tvrdost vody 00 (zmékcena)

01 (mékka)

02 (stredni)

03 (tvrda)

04 (velmi tvrda)*

Home Connect Vypnout nebo zapnout Wi-Fi

— 'Home Connect" na strané 28

Nastaveni z vyroby Obnovit
Neobnovovat*




Zakladni nastaveni

Tén signélu Krétky (30 sekund) Nastaveni hodin
Stredni (1 min.)*

, . Chcete-li prefidit ¢as, napf. z letniho na zimni,
Dlouhy (5 min.) X P

zménte zdkladni nastaveni.

Hlasitost 5 stupnid hlasitosti; 01 - 05 oo o )
Ton tlacitek Zapnuto Spotrebi¢ musi byt zapnuty.
Vypnuto* (Tén pfi stisknuti on/off ) 1. Stisknéte pole menu.
Jas displeje 5 stupfidl jasu Ng disE)Ieji se zok,)razi vybf'.-r pI’O\{OZI’]IICh reilimil.
" Iz 2. Stisknéte textové pole ,Zakladni nastaveni.
Ukazatel casu Vop. ) Na dotykovych displejich se zobrazi nastavent.
Digitalni 3. Stisknéte textové pole ,Nastaveni hodin”.
Osvétleni Béhem provozu vypnuté Na displeji se zobrazi ¢as.
Béhem provozu zapnuté * 4. Zmérite ¢as oto¢nym voli¢em.
ReZim po spusténi Hlavni nabidka 5. Pro potvrzeni stisknéte pole menu.
Druhy ohfevu * Zobrazi se dotaz, zda chcete zmény uloZit.
Para 6. Na displeji blika "uloZeno".
Asistence L . . . . .
- — i Na displeji se zobrazi oznameni o uloZeni nastaveni.
Nocni ztlumeni jasu Vypnuté*
Zapnuté
Logo znacky Zobrazovat*
Nezobrazovat
Doba dobéhu Doporucena *
chladiciho ventilatoru  Minimalni
Systém vytahovani Nevybaveny * (u podstavce a 1razového
vytahovani)
Vybaveny (u 2 a 3 ndsobného vytahovani)
ReZim sabat Zapnuto
Vypnuto*

*

Tovarni nastaveni (v zavislosti na typu spotrebice se mize

vychozi nastaveni lisit)

Upozornéni: Zmény nastaveni jazyka, tonu tlacitek a jasu
displeje jsou ihned Gcinné. VSechny ostatni zmény jsou
vidét aZ po uloZeni nastaveni.

PrerusSeni napajeni

Vami provedené zmény nastaveni zlistanou zachovany
i po vypadku elektrického proudu.

Pouze nastaveni pfi prvnim uvedeni do provozu
musite provést znovu pfi delSim vypadku proudu.

Kratky vypadek proudu spottebic pfeklene.



cz Rezim sabat

Rezim sabat

Rezim sabat mlzete nastavit na dobu trvani az
74 hodin. Pokrmy uvnitf trouby zlstanou teplé, aniz
byste troubu museli zapinat nebo vypinat.

Spusténi rezimu sabat

Predpoklad: V zakladnim nastaveni mate aktivovano
»,Nastaveni rezimu sabat zapnuto".
— ,Zdkladni nastaveni" na strané 26

Pokud je zakladni nastaveni odpovidajicim
zplsobem zménéno, je nastaveni na sabat uvedeno
mezi druhy ohtevu jako posledni druh ohfevu.

Pecici prostor se zahreje pfi hornim a dolnim ohrevu
a teploté mezi 85 °C a 140 °C.

Je tfeba vybrat provozni rezim druh ohrevu.

Vybér druhl ohfevu se zobrazi na dotykovém

displeji.

1. Stisknéte textové pole ,Nastaveni na sabat®.
Na displeji je navrhovana hodnota teploty
zvyraznéna bile.

2. Pomoci otoéného voli¢e nastavte
pozadovanou teplotu.

3. Pred spusténim stisknéte textové pole ,Doba“.
Na displeji je navrhovana hodnota doby
zvyraznéna bile.

4. Pomoci oto¢ného voli¢e nastavte
pozadovanou dobu.

Upozornéni: Cas konce je automaticky
zapocitan, Ize ho vSak odlozit.

5. Spustte spotiebi¢ pomoci tlacitka start/stop D.
Na displeji ubiha nastavena doba.
SpotrebiC se za¢ne zahtivat.

Kdyz uplyne doba nastaveni na sabat, zazni signal.
Spotrebic¢ prestane hrat. Na displeji se zobrazi
doba 00m 00s.

Vypnéte spotrebi¢ tla¢itkem on/off ® .

Upozornéni: Kdyz oteviete dvifka pspotrebice,
provoz se neprerusi.

Zména a preruseni
Po spusténi jiz nelze nastaveni zménit.

Chcete-li nastaveni na sabat zrusit, vypnéte
spotrebic¢ tla¢itkem on/off . Tlaéitkem start/stop
D jiz nelze provoz zastavit.
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Home Connect

Tento spotrebic vysila signal Wi-Fi a Ize ho Fidit na
dalku pomoci mobilniho zarizeni.

Pokud spotfebi¢ nepropojite se siti, funguje jako
pecici trouba bez sitového pripojeni a lze jej dale
obsluhovat pomoci displeje.

Upozornéni

® Dodrzujte bezpecnostni pokyny uvedené
v tomto navodu k pouZziti a ujistéte se, Ze je
mUzete dodrzovat také tehdy, kdyz spotrebic
obsluhujete pomoci aplikace Home Connect,
a pritom nejste doma. Dodrzujte rovnéz pokyny
uvedené v aplikaci Home Connect. — , Ddlezité
bezpecnostni pokyny“ na strané 5

m Prima obsluha spotfebice ma vzdy prednost.
V tento okamzik neni mozna obsluha pomoci
aplikace Home Connect.

Nastaveni

Abyste mohli provést nastaveni prfes Home
Connect, musite si do mobilniho zafizeni
nainstalovat aplikaci Home Connect.

Pritom se fid'te podklady dodavanymi spole¢né
s Home Connect.

Pro nastaveni postupujte podle pokyni aplikace.

Automatické prihlaseni do sité

Upozornéni

m Potfebujete router s funkci WPS.

m Asistenta Home Connect mizete spustit béhem
prvniho uvedeni do provozu nebo pfes menu.

1. Stisknéte pole menu.
2. Dotknéte se textového pole ,Asistent Home
Connect”.

Spotrebic je pripraven k nastaveni
automatického pripojeni do sité.

Stisknéte tlacitko Spojeni se

WPS siti
na routeru

Rucni Zrusit

pFipojeni asistenta



3. Stisknéte tlaCitko WPS na routeru. Pockejte,
dokud se na displeji nezobrazi ,,Uspésné
pfipojeni do sité“.

Spojeni se
N

= siti
S

4. Dotknéte se pole ,Propojit s aplikaci®.

Spojeni se

siti Spojit
Uspésné s aplikaci
Odpojit ze Ukoncit
sité asistenta

D
>

J

Spotrebic je pripraven na propojeni s aplikaci.
5. Spustte aplikaci na mobilnim zarizeni

a postupujte podle pokyni pro automatické

prihlaSeni do sité.
Pfihlaseni je Uspesné, kdyz se na displeji zobrazi
»Uspésné propojeni s aplikaci®.

Spojit
\\\ s aplikaci
' Uspé&né

Manualni prihlaseni do sité
Upozornéni: Asistenta Home Connect mizete
spustit béhem prvniho uvedeni do provozu nebo

pres menu.
1. Stisknéte pole menu.

2. Stisknéte textové pole ,Assistent Home Connect”.

Y6

3. Stisknéte textové pole ,Navazat spojeni ru¢né®.

Stisknéte tlacitko Spojeni se
WPS siti
na routeru

Ruéni Zrusit

pripojeni asistenta

Home Connect cz

Spotrebic je pripraven k nastaveni manualniho
pripojeni do sité. Na displeji se zobrazi SSID
a kli¢ do sité pecici trouby.

Key:
Home Connect

SSID: Spojeni se
Home Connect siti

Automatické Zrusit
pfipojeni asistenta

4. Mobilni zafizeni prihlaste do sité pecici trouby
pomoci SSID ,HomeConnect® a klice
,Home Connect"“.

8 =

Pockejte, dokud se na displeji nezobrazi
,Uspésné pripojeni do sité®.

Spojeni se
N siti
J

Uspésné

5. Dotknéte se pole ,Propojit s aplikaci®.

Spojeni se
= siti Spojit
g s aplikaci

uspésné

Odpojit ze Zrusit
sité asistenta

Spotrebic je pripraven na propojeni s aplikaci.
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cz Home Connect

6. Spustte aplikaci na mobilnim zafizeni
a postupujte podle pokynd pro manualni
prihlaSeni do sité.
Prihlaseni je uspésné, kdyz se na displeji zobrazi
»,Uspésné propojeni s aplikaci®.

Spojeni
N s aplikaci

Uspésné

Spusténi na dalku

Pokud chcete pomoci vaSeho mobilniho zarizeni
zapnout pecici troubu, musite aktivovat spusténi
na dalku.

Upozornéni

m ,Spusténi na dalku® se zobrazi pouze tehdy,
pokud byl Uspésné ukoncen asistent Home
Connect.

m VSimnéte si, ze nékteré provozni rezimy lze
spustit pouze prfimo na pecici troubé.

1. Stisknéte pole menu.

2. Dotknéte se textového pole ,Spusténi na dalku®.

Na displeji se zobrazi .

V nasledujicich situacich se spusténi na dalku

automaticky deaktivuje:

m Otevreni dvifek spotfebic¢e 15 min. po aktivaci
spusténi na dalku.

m Otevreni dvifek spotrfebi¢e 15 min. po ukonceni
provozu pecici trouby.

m 24 hodin po aktivaci spusténi na dalku.

Pokud na spotrebici spustite provoz pecici trouby,

tak se automaticky aktivuje spusténi na dalku. Diky

tomu muzete pomoci mobilniho zarizeni provadét

zmény nebo mUZete spustit novy program.
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Nastaveni Home Connect

Home Connect mzete kdykoli prizpGsobit vasim
potrebam.

Upozornéni: Pro zobrazeni informaci o siti
a spotrebici stisknéte v nastaveni Home Connect
tlacitko i.

Wi-Fi
Pokud je aktivovana Wi-Fi, m(zete vyuzivat
Home Connect.

Upozornéni: Vas spotrebi¢ v propojeném
pohotovostnim rezimu spotfebuje max. 3 W.

1. Stisknéte pole menu.

2. Dotknéte se textového pole ,Zakladni nastaveni®.

3. Dotknéte se textového pole ,Home Connect®.

4. Pro zapnuti ¢i vypnuti radiového modulu se
dotknéte pole ,,Wi-Fi“.

Zpét do Odpojit ze
nastavenfi sité

Spojit

s aplikaci

Odpojeni od sité
Vasi pecici troubu mizete kdykoli odpojit od sité.

Upozornéni: Pokud je vase pecici trouba odpojena
od sité, nemUzete ji obsluhovat pomoci Home
Connect.

1. Stisknéte pole menu.
. Dotknéte se textového pole ,Zakladni nastaveni®.

2
3. Dotknéte se textového pole ,Home Connect®.
4. Dotknéte se textového pole ,,Odpojit od sité“.

Zpét do Odpojit ze
nastaveni sité

Spojit

s aplikaci

Pripojeni do sité
Stisknéte pole menu.
Dotknéte se textového pole ,,Zakladni nastaveni®.
Dotknéte se textového pole ,Home Connect®.
Dotknéte se textového pole ,Pripojeni do sité®.
Dotknéte se textového pole
»Manualni pripojeni“ nebo
LAutomatické pfipojeni®.
6. Rid'te se pokyny v ¢asti
»Manualni prihlaSeni do sité“, pfip. ,Automatické
prihlaseni do site“.

aprONR



Propojeni s aplikaci

Pokud mate na mobilnim zarizeni nainstalovanou
aplikaci Home Connect, mlzete ji propojit s vasi
pecici troubou.

Upozornéni: Spotrebi¢ musi byt pripojen do sité.

Stisknéte pole menu.

Dotknéte se textového pole ,,Zakladni nastaveni®.
Dotknéte se textového pole ,Home Connect®.
Dotknéte se pole ,Propojit s aplikaci®.

PN

Zpét do Odpojit ze
nastaveni sité

Spojit

s aplikaci

Dalkové ovladani
Pomoci aplikace Home Connect mlzete pohodiné
ovladat vasi pecici troubu.

Upozornéni

m Prima obsluha spotrebi¢e ma vzdy prednost.

V tento okamzik neni mozna obsluha pomoci
aplikace Home Connect.

m Spotfebic je dodavan s aktivovanym dalkovym
ovladanim.

m Pokud je dalkové ovladani deaktivované, tak se
v aplikaci Home Connect zobrazi pouze provozni
stavy pecici trouby.

m Dalkové ovladani se automaticky aktivuje pfi
aktivaci spusténi na dalku.

Stisknéte pole menu.

Dotknéte se textového pole ,,Zakladni nastaveni®.
Dotknéte se textového pole ,Home Connect®.
Pro aktivaci, prip. deaktivaci obsluhy pomoci
aplikace Home Connect se dotknéte pole
,Dalkové ovladani“.

A

Zpét do Odpojit ze
nastaveni

Home Connect cz

Upozornéni k ochrané dat

PFi prvnim pripojeni vaseho spotrebice do sité
WLAN na internetu poskytne vas spotrebic
nasledujici data serveru Home Connect (prvni
registrace):

m Jednoznacné oznaceni spotrebice (sestava se
z klicd spotrebice a MAC adresy zabudovaného
Wi-Fi komunika¢niho modulu).

®  Bezpecnostni certifikat Wi-Fi komunikaéniho
modulu (za ucelem informacné technického
zajisténi spojeni).

®m  Aktudlni verzi softwaru a hardwaru pro vas
domaci spotiebic.

m  Stav pripadného predchoziho obnoveni
nastaveni z vyroby.

Tato prvni registrace je nutna pro pripravu funkci
Home Connect a je zapotiebi teprve v okamzik, kdy
chcete poprvé vyuzit funkce Home Connect.

Upozornéni: VSimnéte si, Ze funkce Home Connect
Ize vyuzit pouze ve spojeni s aplikaci Home
Connect. Informace o ochrané dat si mlzete
zobrazit v aplikaci Home Connect.

Prohlaseni o shodé

Spole¢nost BSH Hausgerate GmbH timto
prohlasuje, ze spotrebi¢ s funkci Home Connect
spliuje zakladni poZadavky a ostatni pfislusna
ustanoveni smérnice 1999/5/ES.

C€
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cz  Cistici prostiedky

Cistici prostredky

Vase trouba zlstane dlouho zarfiva a funkéni, pokud
ji budete spravné Cistit a peCovat o ni. Spravny
zplsob udrzby a ¢isténi je popsan nize.

Vhodneé cCistici prostredky

Abyste se vyvarovali poskozeni riznych povrchi
pouzitim nespravnych Cisticich prostredk, dbejte
udajl uvedenych v tabulce. Nékteré oblasti nemusi
byt soucasti vaseho spotfebice, zalezi na modelu

spotrebice.
Pozor!

Poskozeni povrchii

NepouzZivejte Zadné

B ostré ani drhnouci Cistici prostredky,

B agresivni prostiedky s vysokym obsahem

alkoholu,

m draténky ani ostré Cistici houbicky,
m vysokotlaké nebo parni CisticCe,
m specidlni Cisti¢e k horkému cisténi.

Nové pénové utérky pred prvnim pouzitim radné

vyperte.

Tip: Specialni doporucené Cistici prostredky lze
zakoupit pres zakaznicky servis. Dbejte vzdy udajd,
které uvadi vyrobce.

AVarovém’ - Nebezpeci popaleni!

Spotrebic se zahfiva na velmi vysoké teploty. Nikdy
se nedotykejte vnitinich ploch peciciho prostoru
nebo topnych téles. Spotrebi¢ nechejte vzdy
vychladnout. Udrzujte déti mimo dosah spotrebice.

Oblast Cisténi

Vnéjsi ast

Dvitka trouby Horka mydlova voda:
Ocistéte hadfikem a vysuste mékkou utérkou.
Nepouzivejte Skrabku na sklo nebo ocelovou
draténku.

Smaltované Horka mydlova voda:

plochy Ocistéte hadiikem a vysuste mékkou utérkou.

Pokud se na madlo dostanou prostredky na
odvapnéni, okamzité je odstrante. Tyto skvrny
jinak neptjdou odstranit.

Vnitini ¢asti spotiebice

Smaltované

povrchy a samo-

Cistici povrchy

Dodrzujte pokyny tykajici se povrchii v troubé
podle tabulky.

Osvétleni
v pecicim
prostoru

Horkd mydlovéd voda: .
Ocistéte hadiikem a vysuste mékkou utérkou.
Pfi silném zneciSténi pouzijte Cistici
prostiedek na pecici trouby.

Tésnéni dvefi
nesundavejte

Horka mydlovd voda:
Vycistéte hadfikem.
epouzivejte pisek.

Kryt dvifek
z oceli

Cistici prostfedek na uslechtilou ocel:
Dbejte pokynl vyrobce. Nepouzivejte
Rrostregkl pro Udrzbu ocele.

ryt dvifek pfi Cisténi sundejte.

Zavésné rosty

Horka mydlova voda:
Navlhcete a ocistéte hadrikem nebo
kartackem.

Teleskopické
vysuvy

Horkd mydlové voda: .

Ocistéte Cistici utérkou nebo kartackem.

Neodstrafujte mazivo na teleskopickych

vysuvech, vSe Cistéte nejlépe zasunuté.
eumyvejte v mycce nadobi.

Celo z nerezové

oceli

Horkd mydlovéd voda: =~ .
Ocistéte hadfikem a vysuste mékkou utérkou.

lhned odstrarite skvrny od vody, tuku, Skrobu
a bilkovin. Pod takovymi skvrnami se mize
tvofit koroze.

Zvlastni prostredky pro péci o nerezovou ocel,
které jsou vhodné pro horké povrchy,
zakoupite pfes zakaznicky servis nebo ve
specializovanych prodejnach. .
K aplikaci ¢isticich prostfedkd pouZivejte velmi
jemny hadrik.

Prislusenstvi

Horka mydlova voda:

Navlhéete a oCistéte hadfikem nebo
kartackem.

Znecisténi na nadobach z uslechtilé oceli
zplisobené potravinami s obsahem Skrobu
(napf. ryZe) vycistéte octovou vodou.

Plast

Horka mydlova voda:

Ocistéte hadfikem a vysuste mékkou
utérkou.

NepouZivejte Zadny Cistici prostfedek nebo
Skrabku na sklo.

Nadrzka na vodu

Horka mydlova voda:

Vycistéte hadrikem a dlikladné vyplachnéte
Cistou vodou, abyste odstranili zbytky myciho
prostredku.

Osuste mékkym hadrikem. Nadrzku nechte
oschnout s otevienym vikem. Tésnéni vika
vytrete dosucha.

Neumyvejte v mycce nadobi.

Lakované plochy

Horkd mydlovéd voda: =~ .
Ocistéte hadfikem a vysuste mékkou utérkou.

Pedici senzor

Horka mydlové voda: »
Ocistéte Cistici utérkou nebo kartackem.
Neumyvejte v mycce nadobi.

Ovladaci panel

Horkd mydlovéd voda: =~ .
Ocistéte hadfikem a vysuste mékkou utérkou.
NepouZivejte Zadny Cistici prostfedek nebo
Skrabku na sklo.
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Upozornéni

m Drobné barevné rozdily na ¢elni sténé trouby
jsou zapfricinény pouzitim rliznych materiald,
jako napf. sklo, uméla hmota nebo kov.

®  Stiny na sklenéné vyplni dvirek, které plsobi
jako Smouhy, jsou svételné odrazy osvétleni
v pecicim prostoru.

B Smalt se pfi vysokych teplotach vypaluje. To
muze vést ke vzniku rozdil(l zabarveni. To je zcela
normalni a nema to zadny vliv na funkénost
trouby.

Hrany tenkych plech( se nedaji zcela potahnout
smaltem. Proto mohou byt ponékud drsné. Tim
ale neni nijak narusena antikorozni ochrana.

Plochy v troubé

Zadni strana v troubé je samocistici. Poznate to
podle toho, ze ma hruby povrch.

Dno, strop a bo¢ni strany jsou natrené
smaltem a maji hladky povrch.

Cisténi smaltovych povrchi

Hladké smaltové povrchy cistéte houbickou
a horkou mydlovou nebo octovou vodou. Osuste
mékkym hadrikem.

Pripalené zbytky jidla namocte vihkym hadrem
s mydlovou vodou. PFi silném znecisténi pouzijte
draténku z oceli nebo cisti¢ na trouby.

Troubu nechte po vycisténi otevienou, aby vyschla.

Upozornéni: Zbytky potravin mohou zanechavat bilé
nanosy. Ty jsou nezavadné a nemaji zadny vliv na
funkci. V pripadé potreby mizete tyto zbytky
odstranit pomoci kyseliny citronové.

Cisténi samogisticich povrchu
Samocistici povrchy maji povrchovou Upravu
z porézni, matné keramiky. Strikance z peceni

a pripravy masa tato vrstva nasaje a odboura, kdyz
je spotrebi¢ v provozu.

Kdyz se samocistici povrchy jiz necisti dostate¢né
samy a vznikaji na nich skvrny, je mozné je vycistit
cilenym rozpalenim.

Nastaveni

Nejprve vyjméte z trouby vSechno prislusenstvi

a nadobi. Radné vycistéte hladké smaltové

povrchy uvnitf trouby, dvifka spotfebice zevnitf

a sklenény kryt osvétleni trouby.

1. Nastavte druh ohfevu 4D horky vzduch.

2. Nastavte maximalni teplotu.

3. Spustte provozni rezim a nechte ho bézet
nejméné 1 hodinu.

Keramicky povrch se regeneruje.

Jakmile trouba vystydne, odstrante hnédé nebo

bilé zbytky vodou a mékkym hadrem.

Cistici prostfedky ¢z

Upozornéni: Za provozu se mohou tvorit
nacervenalé skvrny na plochach. Neni to rez, ale
zbytky jidla. Tyto skvrny nejsou zdravi Skodlivé
a neomezuji Cistici schopnost samocisticich
ploch.

Pozor!

Nepouzivejte Cistice na trouby na samocistici
plochy. Povrch by se poskodil. Pokud se preci jen
dostane Cisti¢ na trouby na tyto plochy, okamzité
ho odstrante vodou a houbickou. Plochu
nedrbejte a nepouzivejte zadné abrazivni
prostredky.

Udrzovani spotiebice v Cistoté
Aby se netvofilo silné znecisténi, udrzujte spotrebic
stale Cisty a necistoty odstranujte ihned.

Tipy

® Troubu Cistéte po kazdém pouziti. Tak se
necistoty nepfripali.

®  Skvrny od vodniho kamene, tuku, Skrobu
a bilkovin vzdy ihned odstrarite.

B Na peceni velmi stavnatych kolact pouzijte
univerzalni pekac.

B Pouzivejte k peceni vhodné nadobi, napf. pecici
hrnce.
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cz Funkce Cisténi

Funkce &isténi

Vas spotrebic disponuje rezimem ,Odstranéni
vodniho kamene". V provoznim rezimu ,Odstranéni
vodniho kamene* odstranite vodni kamen

z vyparniku.

Odstranéni vodniho kamene

Aby byl vas spotrebi¢ funkéni, musite v ném
pravidelné odstranovat vodni kdmen.

Odstranéni vodniho kamene se sklada z vice krokd.
Z hygienickych dlvodd musi odstranéni vodniho
kamene probéhnout az do konce, nez budete moci
spotrebi¢ znovu pouzivat. Celé odstranéni vodniho
kamene trva cca 70 - 90 minut.
®m  QOdstranéni vodniho kamene trva cca
55 - 70 minut, poté vyprazdnéte nadrzku na vodu
a znovu ji naplnte.
B Prvni myci cyklus trva cca 6 - 9 minut, poté
vyprazdnéte nadrzku na vodu a znovu ji naplnte.

® Druhy myci cyklus trva cca 6 - 9 minut, poté

vyprazdnéte nadrzku na vodu a znovu ji naplnte.
Pokud se odstranéni vodniho kamene prerusi (napr.
v dlisledku vypadku proudu nebo vypnutim
spotrebice), tak po opétovném zapnuti spotfebice
bude zapotrebi dvoji myti. Spotrebi¢ zistane po
ukonceni druhého myciho cyklu zablokovany pro
dalsi provoz.

Jak ¢asto musite ve spotrebici odstranovat vodni
kamen, zavisi na tvrdosti pouzivané vody. Jakmile
pétkrat (nebo méné casto) vyuZijete pfi provozu
paru, upozorni vas hlaseni na displeji na odstranéni
vodniho kamene. Pocet zbyvajicich provozl se
zobrazi po spusténi. Diky tomu mate ¢as pripravit se
na odstranéni vodniho kamene.

Spusténi

Pozor!

m Poskozeni spotiebice: K odstranéni vodniho
kamene pouzivejte pouze nami doporuc¢ované
tekuté prostfedky na odstranéni vodniho kamene.
Doba plsobeni béhem odstranovani vodniho
kamene je prizpdsobena témto prostiedkim. Jiné
prostiedky na odstranéni vodniho kamene by
mohly poskodit spotrebic. Prostfedek na
odstranéni vodniho kamene: obj.¢. 311 680.

m Roztok na odstranéni vodniho kamene: Roztok
nebo prostfedek na odstranéni vodniho kamene
se nesmi dostat na ovladaci panel nebo jiné
citlivé povrchy. Poskodily by se. Pokud se tak
stane, okamzité omyjte prostifedek na odstranéni
vodniho kamene vodou.

Pokud jste pred odstrafiovanim vodniho kamene
vyuzivali paru, tak spotfebi¢ nejprve vypnéte, aby
se z parniho systému odcerpala zbytkova voda.
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1. Na roztok na odstranéni vodniho kamene
smichejte 400 ml vody a 200 ml tekutého
prostfedku na odstranéni vodniho kamene.

2. Stisknéte tlacitko on/off @ .

3. Vyjméte nadrzku na vodu a napliite ji roztokem

na odstranéni vodniho kamene.

4. Nadrzku naplnénou roztokem na odstranéni
vodniho kamene zcela zasunte.

5. Zavrete krytku.

6. Stisknéte pole menu.

Zobrazi se vybér provoznich rezim.

7. Stisknéte textové pole ,Cisténi“.

8. Stisknéte textové pole ,Odvapnéni.
Zobrazi se délka odstranovani vodniho kamene.
Tu nelze zménit.

9. Cisténi spustite stisknutim tlacitka
start/stop D .

Ve spotiebicli se odstrani vodni kamen. Na

displeji ubiha nastavena doba. Kdyz nastavena

doba uplyne, zazni signal.

Prvni myci cyklus

1. Otevrete krytku.

2. Vyjméte nadrzku na vodu, ddkladné ji
vyplachnéte, naplnte ji vodou a opét ji zasurite.

3. Zavrete krytku.

4. Rezim zahdjite stisknutim tlacitka start/stop D.

Spotrebi¢ se omyje.

Kdyz dana doba uplyne, zazni signal.

Druhy myeci cyklus

1. Otevrete krytku.

2. Vyjméte nadrzku na vodu, dikladné ji
vyplachnéte, naplfite ji vodou a opét ji zasurite.

3. Zavrete krytku.

4. Rezim zahdjite stisknutim tladitka start/stop D.

Spotrebi¢ se omyje.

KdyZz dana doba uplyne, zazni signal.

Dokonéeni cisténi

1. Otevrete krytku.

2. Vyprazdnéte a vysuste nadrzku na vodu.
3. Tlagitkem on/off O spotrebi¢ vypnéte.
Odstranéni vodniho kamene je ukonceno
a spotrebi¢ mGzete opét pouzivat.



Z2avésné rosty

Vase trouba zlstane dlouho zariva a funkéni, pokud
ji budete spravné Cistit a peCovat o ni. Zde vam
vysvétlime, jak spravné vysadite zavésné rosty,
abyste je mohli vycistit.

Vysazeni a nasazeni zavésnych rosti

A Varovani - Nebezpeci popaleni!

Zavésné rosty jsou po pouziti velmi horké. Nikdy se
nedotykejte horkych zavésnych rostli. Spotrebic
nechejte vzdy vychladnout. UdrZzujte déti mimo
dosah spotrebice.

Vysazeni zavésnych rostu

1. Predni ¢ast zavésnych rosti zatlacte nahorua
a vysadte je b (Obr. H).

2. Poté vytahnéte celou konstrukci dopredu
a vyndejte je (Obr. H).

‘/

Rosty vycistéte mycim pripravkem a houbickou.
Velka znecisténi odstrante kartacem.

Nasazeni zavésnych rostu

Zavésné rosty lze zavésit pouze vpravo nebo vlevo.
Teleskopické vysuvy musi byt mozné vysunout
dopredu.

1. Konstrukci nejprve zasunte uprostied do zadni
zdirky a tak, aby konstrukce doléhala na sténu
trouby a zatlac¢te dozadu b (Obr. H).

2. Poté ji zastrcte do predni zdifky ¢ tak, aby
konstrukce doléhala i zde ke sténé trouby
a zatlac¢te dold d (Obr. H).

Zavésné rosty cz

Dvifka spotFebice

Vase trouba zlstane dlouho zafiva a funkcni, pokud
ji budete spravné Cistit a peCovat o ni. Zde vam
vysvétlime, jak vycistit dvirka spotrebice.

Odejmuti a zavéseni dvirek spotrebice

K ¢isténi a demontazi skel dvirek mdzete dvirka
spotrebic¢e sejmout.

Panty dvirek spotrebice maji zajistovaci packy.
Kdyz jsou zajistovaci packy zaklapnuté (Obr. H),
jsou dvirka spotfebice zajisténa. Nelze je sejmout.
Kdyz jsou zajistovaci packy vyklopené pro sejmuti
dvirek spotrebice (Obr. H), jsou panty zajisténé.
Nemohou se samy zavfit.

APozor

Nebezpeci poranéni!

m KdyZ nejsou panty zajisténé, mohou s velkou
silou zaklapnout. Dbejte na to, aby byly
zajistovaci packy vzdy zcela zaklapnuté a pfi
vyjmuti dvifek spotiebie zcela vyklopené.

m Panty dvifek spotfebice se pohybuji pfi otvirani
a zavirani dvifek a mohou se zaseknout.
Nesahejte do oblasti pohybu panta.

Vyjmuti dvifek

1. Dvirka spotrebice zcela otevrete a zatlacte
je ve sméru ke spotrebici.

2. Vyklopte obé zajiStovaci packy doleva
a doprava (Obr. H).

3. Dvirka spotfebice zaviete nadoraz a. Obéma
rukama je uchopte zleva a zprava b a vytahnéte je
naboru (Obr. H).




cz Dvirka spotrebice

Zavéseni dvitek spotrebice

1. Pfimacknéte tésnéni a k odkapavacimu zZlabku
(obrazek ), protoZe se mlize tésnéni a pfi
Cisténi uvolnit.

2. Dvitka spotfebiCe znovu nasad'te obracenym
postupem.
PFi nasazovani dvifek spotfebice davejte pozor na to,
aby byly oba panty zavedeny rovné do otvoru
(obrazek H).
PoloZte oba panty doll na vnéjsi tabulku a pouzijte ji
jako vedeni.
Davejte pozor, abyste panty zasunuli do spravnych
otvord. Nasunuti musi byt snadné a bez odporu.
Pokud ucitite odpor, zkontrolujte, zda jsou panty
zasunuté do spravného otvoru.

E\)

3. Duvitka spotrebice zcela oteviete. Obé zajistovaci
packy opét zaklapnéte (obrazek H).

4. Zavrete dvitka trouby.
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Sundani krytu dvirek

Vlozka z uslechtilé oceli v krytu dvifrek maze
zménit barvu. Pro dikladné vycisténi je mozné
tento kryt sundat.

1. Dvirka spotrebice trochu otevrete.
2. Zatlacte na kryt vlevo a vpravo (Obr. EH).

3. Sejméte kryt (Obr. H).
Opatrné zavrete dvirka spotrebice.

Upozornéni: Vlozku z uSlechtilé oceli v krytu
dvirek vycistéte pripravkem na ocel. Ostatni
Casti krytu dvirek ocistéte jemnym hadrikem
a mycim roztokem.

4. Opét trochu pootevrete dvirka spotrebice.
Nasad'te kryt a pritlacte ho, az uslySite zacvaknuti

(Obr. H).

5. Zavrete dvirka spotrebice.



Vysazeni a nasazeni skla dvirek
Pro dlkladnéjsi vycisténi mlzete vysadit sklo
dvirek spotrebice.

Vysazeni skla na spotrebici

1. Dvirka spotrebice trochu otevrete.

2. Zatlacte na kryt vlevo a vpravo (Obr. ).
3. Sejméte kryt (Obr. H).

4. Uvolnéte a vyjméte Srouby na dvifkach spotrebice

vlevo a vpravo (Obr. H).

5. Predtim, nez dvifka opét zavrete, pfiviete do nich

nékolikrat prelozenou utérku (Bild H).

Vyjméte predni sklo smérem nahoru a polozte ho

na rovnou plochu madlem smérem dold.

Sklo vycCistéte Cisticim prostfedkem na sklo
a jemnym hadrikem.

AVarovém’
Nebezpeci poranéni!
m Poskrabané sklo dvirek spotrebice miize

prasknout. Nepouzivejte Zadnou Skrabku na sklo,

ostré nebo brusné Cistici prostredky.

m Zavésy dvifek se pfi otvirani a zavirani pohybuji
a mohou vas priskfipnout. Nesahejte do
prostoru zavésua dvirek.

Dvirka spotrebice cz

Nasazeni skla dvirek

1.
2.

Celni sklo zasufite do dolnich drzakd (Obr. H).
Celni sklo zavirejte, dokud se oba vrchni hacky
nebudou nachéazet proti otvoriim (Obr. H).

o=g0 =3

Ooﬁ(’\@

Celni sklo pfitlaéte smérem dold, dokud
slysitelné nezacvakne (Obr. H).

Trochu otevrete dvirka spotrebice a odstrante
utérku.

Opét zasroubujte oba Srouby vlevo a vpravo.
Nasad'te kryt a pritlacte ho, az uslySite zacvaknuti

(Obr. A).

7.

Zavrete dvirka spotrebice.

Pozor!

Pecici troubu pouzijte az poté, co budete mit
jistotu, Ze jsou sklenéné vyplné namontovany
spravné.
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cz Co délat v pripadé poruchy?

Co délat v pfipadé

poruchy?

Jestlize se vyskytne porucha, ¢asto se jedna jen
o mali¢kost. Pfedtim, nez zavolate zakaznicky
servis, zkuste zavadu odstranit pomoci nasledujici

tabulky.

Mozna pricina

Odstranéni nezavazanych zavad

Technické zavady na spotrebici mizete Casto

zcela snadno odstranit sami.

Kdyz se urcité jidlo nepovede optimalné, najdete na
konci navodu k pouziti mnoho tipd a pokynd ohledné

pripravy pokrmd. — , Testovdno pro vds v nasem
kuchyniském studiu“na strané 43

Reseni/rada

Spotrebi¢ nefunguje

Vadna pojistka

Zkontrolujte, zda je pojistka v pojistkové skfini v poradku

Vypadek proudu

Zkontrolujte, zda funguiji ostatni kuchyrniské spotfebice

Na displeji je ,Jazyk némcina“

Vypadek proudu

Nastavte znovu jazyk a Cas

Cas se nezobrazuje, kdyz je
spotrebic zapnuty

Zména zakladniho nastaveni

Zménte zakladni nastaveni zobrazeni ¢asu

SpotrebiC se nezahfiva, na
displeji sviti symbol [Z1.

Demo rezim je aktivovan
v zakladnim nastaveni

Vytahnéte spotrebic na chvili z elektrické sité (vypnou se
pojistky v pojistkové skrini) a nasledné deaktivujte do 3 minut
demo rezim v zakladnim nastaveni

SpotrebiC se nespousti a na
displeji je ,Trouba prilis horka*

Pro vybrany pokrm nebo
druh ohfevu je trouba pfilis
horka

Nechte troubu vychladnout a znovu ji zapnéte

Otocny voli¢ vypadl
z umisténi na ovladacim panelu

Otocny voli¢
nedopatfenim vyskocil

Otocny voli¢ Ize sejmout. VlozZte otocny voli¢ prosté zpatky do jeho
ulozeni v ovladacim panelu a zamacknéte ho tak, aby zaklapl a $lo
s nim opét otacet

Oto¢nym volicem nelze lehce
otacet

Necistoty pod otocnym
volicem

Otocny voli¢ Ize sejmout. Pro vyklopeni vytahnéte otocny voli¢ z jeho
umisténi. Nebo zatlacte na vnéjsi okraj oto¢ného volice tak, aby se
naklopil a mohli jste ho snadno uchopit

Vycistéte otoCny voli¢ i jeho uloZeni na spotiebici opatrné mydlovou
vodou a hadfikem. Osuste mékkym hadfikem. Nepouzivejte ostré ani
abrazivni prostiedky. Nenamacejte a nepouzivejte prostfedek na myti
nadobi

Nevyndavejte otocny voli¢ prili§ Casto, aby zlstalo stabilni

Home Connect nefunguje
spravné

Vice najdete na www.home-connect.com

Provoz s vyuzitim pary nebo
odstranéni vodniho kamene se
nespusti nebo nebézi dale

Prazdna nadrzka na vodu

Naplnte nadrzku na vodu

Otevrena krytka

Zaviete krytku

Odstranéni vodniho

kamene zablokovalo provoz

S vyuzitim pary

Odstrante vodni kamen

Vadny snimac

Zavolejte zakaznicky servis

Spotrebi¢ vas vyzyva k myti

Béhem odstranovani
vodniho kamene se
prerusil privod elektrické
energie nebo se spotrebic
vypnul

Po opétovném spusténi spotiebice ho dvakrat umyjte

SpotrebiC vas vyzyva k odstranéni
vodniho kamene, aniz by se
zobrazilo pocitadlo

Nastavena tvrdost vody je
prilis nizka

Odstrante vodni kamen
Zkontrolujte nastavenou tvrdost vody a pfip. ji upravte

Tlacitka blikaji

Normalni tikaz v disledku
kondenzované vody za
ovladacim krytem

Jakmile se kondenzovana voda odpafi, tladitka prestanou blikat

Vysledek peceni pfi pouzivani
pary je pfili§ suchy nebo pfilis
mokry

Zvolili jste nespravnou
intenzitu pary

Vyberte mensi nebo vétsi intenzitu pary
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Zobrazuje se hlaseni ,Naplnte
nadrzku na vodu, prestoze je
nadrzka naplnéna

Otevrena krytka Zavrete krytku

Nadrzka na vodu nezacvakla Zacvaknéte nadrzku navodu. — ,Pdra" na strané 17

Vadny snimac Zavolejte zakaznicky servis

Nadrzka na vodu spadla. Objednejte si novou nadrzku na vodu
V dusledku otrest se

uvolnily ¢asti uvnitf nadrzky

na vodu, nadrzka na vodu

nebude tésnit

Krytka pro vyjmuti
nadrzky nejde otevrit

Sitova zastrcka neni zastrcend Zapojte spotiebi¢ do elektrické zasuvky

Pferuseni napajeni Zkontrolujte, zda funguji ostatni kuchyrské spotfebice

Vadna pojistka Zkontrolujte, zda je pojistka v pojistkové skfini v poradku

Snimac pole ma &defekt  Zavolejte zakaznicky servis
V pripadé potreby vyprazdnéte nadrzku na vodu. Otevrete dvirka

spotrebice, uchopte krytku vpravo dole prsty a vytahnéte krytku

Pri duseni vznika extrémné mnoho
pary

Spotrebic se Normalni pribéh

automaticky kalibruje

Pri duseni vznika stale extrémné

Spotrebic se pri prilis kratké Vratte spotfebi¢ na nastaveni z vyroby a znovu ho kalibrujte

dobé vareni nemiize
automaticky kalibrovat

mnoho pary

Pti vareni je slySet zvuk ,plop® Efekt rozdilu teplot
u mrazenych potravin

zplisobeny vodni parou

Nelze odstranit

AVarovém’ - Nebezpedi trazu elektrickym
proudem!

Neodborné opravy jsou nebezpecné. Pouze nasi
spolec¢nosti vySkoleny technik zakaznického servisu
mdze provadét opravy a vymeénovat poskozena
vedeni. Pokud je spotrebic¢ defektni, vytahnéte ho
z elektrické sité nebo vypnéte pojistky v pojistkové
skrini. Zavolejte zakaznicky servis.

Chybové zpravy na displeji

Kdyz se na displeji zobrazi chybova zprava s ,, D
nebo ,E“, napr. DO111 nebo EO0111, spotrebic
tlaitkem on/off (O vypnéte a znovu zapnéte.

Pokud $lo o jednordzovou zavadu, zobrazeni zmizi.
Pokud se tato chybova zprava objevi znovu,
zavolejte zakaznicky servis a udejte presné znéni
chybové zpravy.

Maximalni doba provozu

Pokud na spotrebici nékolik hodin nezménite
nastaveni, automaticky prestane hrat. Tak
nemtize dojit k nechténému trvalému provozu.

KdyZ je dosazena maximalni provozni doba, fidi se
spotrebi¢ podle prislusnych nastaveni daného
provozniho rezimu.

Dosazeni maximalni doby provozu
Na displeji se zobrazi upozornéni, ze bylo dosazeno
maximalni doby provozu.

Pro pokracovani stisknéte libovolné pole nebo
otocte oto¢nym volicem.

Pokud jiz spotrebi¢ nepotrebujete, vypnéte
ho tla¢itkem on/off .

Tip: Aby se spotfebi¢ nechténé nevypinal, napf. pfi
velmi dlouhé dobé pfipravy, nastavte dobu pfipravy.
Spotrebic se zahtiva, dokud neuplyne nastavena
doba.

Osvétleni peciciho prostoru

Pecici prostor vaseho spotrebice je osvétlen jednou
nebo nékolika LED Zarovkami s dlouhou Zivotnosti.

Pokud by se na LED Zarovce nebo sklenéném krytu
zarovky presto vyskytla zavada, zavolejte zakaznicky
servis. Kryt zarovky se nesmi odstrafiovat.
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Zakaznicky servis

Nas zakaznicky servis je vam k dispozici pro pfipad,
Ze potrebujete opravit vas spotrebic. Vzdy se
nejprve pokusime naleznout vhodné reseni,
abychom se vyhnuli zbyte¢nym navstévam
servisnich technika.

¢.Eac¢.FD

Pri volani do naseho servisu vzdy uvedte Uplné
oznaceni spotrebice (¢. E) a vyrobni ¢islo (¢. FD),
abychom vam mohli kvalifikované pomoci. Typovy
Stitek s Cisly naleznete po otevreni dvirek
spotrebice.

Pokud je vas spotrebic vybaveny parou, naleznete
typovy Stitek vpravo za krytkou.

@ | E-Nr: FD: Z-Nr: |

Type:

Abyste se vyhnuli dlouhému hledani, mlzete si
tyto udaje o vasem spotrebici a telefonni ¢islo na
zakaznicky servis zaznamenat zde:

E-Nr. FD-Nr.

Zakaznicky servis &

Berte prosim ohled na to, Ze za navstévu servisniho
technika z ddivodu chybné obsluhy se hradi
poplatek, a to i kdyzZ je spotfebi¢ v zaru¢ni dobé.

Duavérujte kompetentnosti vyrobce. Tim zajistite, ze
bude oprava provedena proskolenymi servisnimi
techniky, ktefi maji k dispozici originalni nahradni
dily pro vas spotrebic.
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Bl Pokrmy

V provoznim rezimu ,Pokrmy" miZete pfipravovat
razné druhy pokrm. Spotrebi¢ vybere
nejoptimalnéjsi nastaveni.

Pro dosazeni dobrého vysledku nesmi byt pecici
prostor pro vybrany pokrm pfilis horky. Pokud by
se tak stalo, zobrazi se na displeji upozornéni.
Nechte pecici prostor vychladnout a spustte
spotrebic¢ znovu.

Upozornéni k nastaveni

B Vysledek Upravy pokrmu zavisi na kvalité
potraviny a velikosti a typu nadobi. Pro
optimalni vysledek pouzivejte pouze
nezavadné potraviny a vychlazené maso. Na
hluboce zmrazené pokrmy pouzivejte
potraviny pouze pfimo z mraznicky.

® U nékterych pokrmd bude navrzena teplota,
druh ohfevu a doba Upravy. Teplotu a dobu
Upravy mizete zménit podle vlastnich potreb.

B U jinych pokrm( budete vyzvani k zadani
hmotnosti. Vzdy uvedte celkovou hmotnost,
ledaze by od vas spotfebi¢ vyzadoval néco
jiného. V téchto pripadech nastavi spotrebic
Cas a teplotu za vas. Nastaveni hmotnosti
mimo rozsah hmotnosti neni mozné.

B Pfj peceni pokrmd, u kterych spotrebi¢ sam
nastavi vhodnou teplotu, midze teplota
dosahovat az 300 °C. Dbejte na to, abyste
pouzili nadobi odolné vici vysokym teplotam.

m Pfi Upravé masa se na displeji mohou zobrazit
pokyny, napf. k nadobi, drovni vsunuti plechu
nebo doliti tekutiny. U nékterych pokrmu je
béhem Upravy nutné pokrm zamichat nebo
otocit. Tato informace se na displeji zobrazi
ihned po spusténi. Na spravny ¢as otoceni Ci
zamichani budete upozornéni zaznénim
signalu.

m Pokyny pro pouziti vhodného nadobi a tipy
a triky pro Upravu pokrm( naleznete na konci
navodu k pouziti. — , Testovdno pro vds
v nasem kuchyriském studiu" na strané 43

Para

U nékterych pokrm( se automaticky aktivuje
para. Spotrebic¢ vas vyzve k naplnéni nadrzky na
vodu. VSeobecné pokyny k pare naleznete

v prislusné kapitole. —, Pdra" na straneé 17

AVarovém’ - Nebezpeci opareni!

Pri otevreni dvirek spotrebice mize ven unikat
horka para. Para nemusi byt viditelna, zalezi na
teploté. Pri otevirani dvirek nestdjte pfrilis blizko
u spotfebice. Dvitka spotfebice otvirejte opatrné.
Udrzujte déti mimo dosah spotrebice.



Teplotni sonda

U nékterych pokrm( mizete pouzit teplotni sondu.
Jakmile jste teplotni sondu vlozili do spotrebice,
mate k dispozici pouze pokrmy, které jsou vhodné
pro vyuziti teplotni sondy. Mizete ménit teplotu

v pecicim prostoru a teplotu uvniti pokrmu.

— ,Teplotni sonda" na strane 23

Volba pokrmu

Pokrmy jsou rozrfazené podle jednotné struktury:

m Kategorie
m Potravina
s Pokrm

V nasledujici tabulce jsou uvedeny kategorie
s pfislusnymi potravinami. Za kazdou potravinou
naleznete jeden nebo vice pokrmd.

Kategorie Pokrm

Kola¢

Drobné pecivo

Cukrovi

Chleba

Housky

Pikantni kolace, pizza, quiche

Nakyp, pikantni, Cerstvé, varené prisady
Lasagne, Cerstvé

Kolag, chleba

Nakypy, soufflé Gratinované brambory, ze syrovych

surovin, vySka 4 cm

Nakyp, sladky, Cerstvy

Soufflé ve formickach po jednotlivych
porcich

Pizza
Nakypy
Pokrmy z brambor
Driibez, ryby
Zelenina
Kure
Dribez Kachna, husa
Kriita
Veprové
Hovézi
Teleci
Jehnéci
Divocina
Pokrmy z masa
Rybi podkovy
Rybi pokrmy
Ryby Mofské plody
Ryby
Rybi filety

Hluboce zmrazené
produkty

Maso

Pokrmy cz

Kategorie Pokrm
Brambory

Ryze

Obiloviny
Lusténiny
Nudle, knedlik
Vejce

Creme caramel
Kynuté knedliky
Jogurt ve skle
MIécna ryze
Ovocny kompot

Prilohy, zelenina

Dezerty, kompot

Zavafovani, Zavarovani

odstaviovani, Odstavriovani

dezinfekce Dezinfekce lahviek
Chléb, housky

Regepe,rage, Kolace

rozpékani

Maso, dribez

Rozmrazovani pokrm( Ovoce, zelenina

Pecici senzor

Vas spotrebic je vybaven pecicim senzorem. Ten se
aktivuje automaticky, pokud zvolite pecivo
z nasledujicich kategorii.

Kategorie Potravina Pokrmy
Kolace ve formach
Kolac Kolace na plech

Livance/Tarte

Pecivo z listového
tésta

Muffiny

Pecivo z kynutého
tésta

Pikantni kolace, quiche
Pizza

Flambovany kolac
Mrazené produkty Bramborové vyrobky  Bramborové vyrobky

Kolac, chleba,
pizza Drobné

Pikantni kolace,
pizza, quiche

Spotrebic¢ prebira kontrolu. Spotrebic fidi proces
peceni zcela automaticky, nemusite nic nastavovat.
Jakmile je pecivo hotové, spotfebi¢ se sam vypne.
Zazni zvukovy signal. Délka peceni odpovida
priblizné prisluSnému receptu a nezobrazuje se.
Provoz s pecicim senzorem m{izete spustit pouze
tehdy, kdyzZ je pecici trouba chladna.

VSechny ostatni druhy peciva pecici senzor nehlida.
Navrhne se odzkou$ené nastaveni s moznosti
prizplsobeni.

Vhodné jsou tmavé kovové formy. Nepouzivejte
zadné silikonové pecici formy nebo prislusenstvi
obsahujici silikon. Pecici senzor by se poskodil.
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Jakmile se na displeji zobrazuje ,Neotvirat dvirka“,
tak je pecici senzor aktivni. Neotvirejte dvirka
spotiebice, nebot by se zrusila nastaveni. Spotrebic
vam nabizi moZnost dopeceni. Spotfebi¢ hreje dale
a mlzete prizplsobit navrhovany ¢as. Priibéh musite
hlidat sami.

Nastaveni pokrmu

Trouba vas provede celym postupem nastaveni
pro vybrané jidlo.
Pro prochazeni jednotlivych Urovni pouzivejte
otocny volic.
1. Stisknéte pole menu.
Zobrazi se vybér provoznich rezimd.
2. Stisknéte textové pole ,Assist“. Zobrazi se
kategorie.
3. Stisknéte pozadovanou kategorii.
Zobrazi se jidla k dané kategorii.
4. Stisknéte pozadované jidlo.
Zobrazi se jednotlivé pokrmy.
5. Stisknéte pozadovany pokrm.
Na displeji se zobrazi prislusna nastaveni.
U mnoha pokrm( si mizete nastaveni upravit
podle sebe. U nékterych pokrmd musite misto
toho nastavit hmotnost.
Tip: Pres textové pole ,Tip“ najdete pokyny
k prisluSenstvi a vySce peceni.

6. Spustte spotiebi¢ pomoci tlacitka start/stop D.
Na displeji ubiha nastavena doba.

Spotrebi¢ se zacne zahfivat.

Kdyz dana doba uplyne, zazni signal.
Spotrebi¢ prestane hrat.

Kdyz je pokrm hotovy, vypnéte spotrebic
tlacitkem on/off Q.

Dopékani

Kdyz uplyne nastavena doba, mlzete nékteré
pokrmy dopékat, pokud nejste s vysledkem peceni
spokojeni.

Na displeji se zobrazi dotaz, zda chcete jesté
dopékat. Pokud dopékat chcete, stisknéte textové
pole ,Dopékani“. Bude vam navrzena doba, kterou
mdzete zménit. Spustte spotrebi¢ pomoci tlacitka
start/stop D.

Upozornéni: Dopékat mizete kdykoliv budete chtit.
Pokud jste s vysledkem peceni spokojeni,

stisknéte textové pole ,Ukoncit".

Vypnéte spotrebic¢ tlacitkem on/off .

Posunuti ¢asu konce

U nékterych pokrmid mdzete posunout ¢as konce.
Pred spusténim stisknéte textové pole ,Konec* a
pomoci oto¢ného voli¢e posunte konec na
pozdéji.

Po spusténi se spotfebi¢ prepne do

rezimu pohotovosti. Cas konce jiz nelze

ménit.
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Zména a preruseni
Po spusténi jiz nelze nastaveni zménit.
Chcete-li nastaveni zrusit, vypnéte spotrebic

tla¢itkem on/off (. Tlac¢itkem start/stop D jiz
nelze provoz zastavit.



Bl Testovano pro vas
v nasem kuchynském
studiu

Zde naleznete vybér pokrm( a optimalni nastaveni
pro jejich Upravu. Ukdzeme vam, jaky druh ohfevu
a jaka teplota jsou pro vas pokrm nejvhodnéjsi.
Naleznete zde informace, jaké prislusenstvi mate
pouzit a do jaké vySky je mate zasunout. Dostanete
tipy ohledné nadobi a metod Uprav.

Upozornéni: Pri Upravé pokrm{ se mize v pecicim
prostoru hromadit para.

Vas spotrebic je energeticky usporny a béhem
provozu odvadi ven jen malé mnoZzstvi tepla. Na
zakladé velkych teplotnich rozdill se mlze hromadit
mezi vnitfnim prostorem trouby a vnéjsimi ¢astmi
trouby (na dvirkach, ovladacim panelu nebo
sousedicim nabytku) srazena voda. Tento jev je
normalni a fyzikalné dolozeny. Predehfivanim trouby
nebo pomalym otevienim dvifek Ize tomuto jevu
zabranit.

Pri pouzivani podpory pary se musi v pecicim
prostoru tvofit velké mnoZstvi pary. Po vychladnuti
pecici prostor vytrete.

Zakaz pouzivani silikonovych forem

Pro optimalni vysledek peceni doporucujeme
pouzivat tmavé pecici formy z kovu.

Pozor!

Nepouzivejte zadné silikonové pecici formy nebo
prisluSenstvi obsahujici silikon nebo foélie. Mohl by
se poskodit pecici senzor.

| kdyz se pecici senzor neaktivuje, mize se
poskodit.

Vyjimka: Mazete pouzit teplotni sondu, pokud je
soucasti dodavky.

Kolace a drobné pecivo

Vas spotrebi¢ nabizi mnoho druht rezim( pro
pripravu kolacl a drobného peciva. V tabulce
nastaveni najdete optimalni nastaveni pro
pripravu mnoha pokrmd.

Dbejte pokyn(l vyrobce v odstavci zabyvajicim se
kynutim tésta.

Pouzivejte pouze originalni pfisluSenstvi uréené
pro vas spotrebic. Toto pfisluSenstvi je optimalné
prizplsobeno pecicimu prostoru a provoznim
rezimim.

Peceni s podporou pary

Nékteré pecivo (napf. kynuté pecivo) po vyuziti
podpory pary ziska kfupavou kdrku a leskly povrch.
Pecivo se méné vysusi.

Peceni s podporou pary je mozné pouze na jedné
drovni.

Testovano pro vas v naSem kuchyriském studiu ¢z

Pro nékteré pokrmy je nutné péct je ve vice krocich.
Ty jsou uvedeny v tabulce.

Urovné pro vkladani prislusenstvi
Pouzivejte uvedené urovné vkladani.

Peceni na jedné drovni

Pro peceni na jedné Urovni pouzivejte nasledujici
urovné vkladani:

m Vysokeé pecivo: Uroveri 2

m Nizké pecivo: Uroven 3

Pokud pouzijete druh ohfevu 4D horky vzduch,
muzete zvolit mezi drovni 1, 2, 3.

Peceni ve vice trovnich
Pouzivejte 4D horky vzduch. Nékolik plechll nebo
forem s pecivem vloZzenych soucasné nemusi byt
hotovo ve stejny okamzik.
Peceni na dvou urovnich:
m Univerzalni plech: Uroven 3
Pecici plech: Uroven 1
= Formy na rostu
prvni rost: Uroven 3
druhy rost: Uroven 1

Soucasnou pripravou vice pokrm( mUzete usetrit az
45 procent energie. Formy vkladejte do peciciho
prostoru vedle sebe nebo nad sebe.

Prislusenstvi

Dbejte na to, abyste vzdy pouzivali vhodné
prislusenstvi a spravné ho vkladali do peciciho
prostoru.

Rost

Rost vkladejte otevienou stranou k dvirkiim
spotrebice a zahybem dol. Nadoby a formy stavte
primo na rost.

Univerzalni nebo pedcici plech

Univerzalni nebo pecici plech zasunte opatrné az
nadoraz, zkosenim smérem ke dvirkiim spotrebice.
Na stavnaté kolace pouzivejte univerzalni plech, aby
nedos$lo ke znecisténi peciciho prostoru prekypujici
ovocnou $tavou.

Pecici formy

Formy z bilého plechu, keramiky a skla prodluzuji
dobu peceni a peCivo se nezbarvi pravidelné. Pokud
pecete

v téchto formach a chcete pouzit horni/dolni ohrev,
posunte formu do Urovné 1.
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Pro peceni s podporou pary musi byt pecici formy
zaruvzdorné a odolné proti pare.

Pecici papir

Pouzivejte pouze pecici papir, ktery je pro
zvolenou teplotu vhodny. Papir vzdy upravte na
spravnou velikost.

Prislusenstvi

V tabulce naleznete optimalni druhy ohrev( pro
peceni riizného peciva. Teplota a doba peceni
jsou zavislé na mnozstvi a vlastnostech tésta.
Proto je v tabulkach vzdy uvedeno pfiblizné
nastaveni.

Nejprve zacnéte s nizSimi hodnotami. Nizsi
teplota zajisti rovhomérné propeceni. V pripadé
potfeby pristé nastavte vyssi teplotu.

Upozornéni: Doby peceni nelze zkratit vy$Simi
teplotami. Kola¢ nebo pecivo by byly hotoveé
pouze zvneéjsku, ale nebyly by propecené.

Hodnoty nastaveni plati pouze pro vkladani
pokrm do studeného peciciho prostoru. Tak
uSetrite az 20 procent energie. Pokud troubu
predehrejete, uvedené doby peceni se tim zkrati
o nékolik minut.

Pro vybrané pokrmy je predehfivani nutnosti a je
uvedeno v tabulce. Pokrm a pfisluSenstvi vlozte do
peciciho prostoru az po predehrati.

Pokud chcete péct podle vlastniho receptu,
orientujte se podle podobného peciva uvedeného
v tabulce. Dodatec¢né informace naleznete v tipech
na peceni, které jsou uvedeny na konci tabulky.

Pred pecenim vyjméte z peciciho prostoru
nepotrebné prislusenstvi. Tim dosahnete
optimalniho vysledku upravy pokrmu a uSetfite az
20 procent energie.

Pouzité druhy ohrev(:
m 4D horky vzduch
m O Horni/dolni ohfev
m 3 Intenzivni ohfev

Stupné intenzity pary jsou v tabulce uvedeny jako
¢isla:

m 1 =nizka

m 2 = stredni

m 3 =vysoka

PrisluSenstvi/nadoba Vyskaza- Druh Teplotave Intenzita Doba trvani
sunuti ohfevu °C pary v min.
Kolace ve formé
Treny kolac, jednoduchy Forma na peceni vénec/biskubsky 1 = 150-170 55-70
chléb
Treny kolac, jednoduchy Forma na peceni vénec/biskubsky 1 150-160 1 50-70
chléb
Treny kolac, jemny Forma na peceni vénec/biskubsky 1 = 150-170 60-80
chléb
Ovocny kolac z tfeného tésta, jemny Béabovkové/rozeviraci forma 1 = 160-180 4560
Dortovy korpus z tfeného tésta Dortové forma 1 = 150-170 - 20-40
Dortovy korpus z tfeného tésta Dortovd forma 2 160-170 1 25-35
Ovocny nebo tvarohovy dort Rozeviraci forma @ 26 cm 1 = 170-180 60-80
s korpusem z kiehkého tésta
Svycarsky kola¢ Plech na pizzu 1 = 200-220 40-50

* fedehrat

“* 5 min predehrat, nepouzivejte funkci rychloohfevu.
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PrisluSenstvi/nadoba Vyskaza- Druh Teplotave Intenzita Doba trvani

sunuti ohfevu °C pary v min.
Kolac Kolacova forma, ¢erny plech 1 = 200-220 - 2540
Kolac KolaCova forma, Cerny plech 1 210-220 1 30-40
Kynutd babovka Babovkova forma 1 150-160 - 65-75
Kynuta babovka Babovkova forma 1 150-160 1 60-70
Kynuty kolac v rozeviraci formé Rozeviraci forma @ 28 cm 1 150-160 - 25-35
Kynuty kolac v rozeviraci formé Rozeviraci forma @ 28 cm 1 160-170 2 25-35
PiSkotovy korpus, 2 vejce Dortova forma 1 = 170180 - 20-30
Piskotovy korpus, 2 vejce Dortova forma 1 150-160 1 25-35
Piskotovy dort, 3 vejce Rozeviraci forma @ 26 cm 1 = 160-170* - 25-35
PiSkotovy dort, 3 vejce Rozeviraci forma @ 26 cm 1 150-160 1 10
- 20-30
Piskotovy dort, 6 vajec Rozeviraci forma @ 28 cm 1 150-170* - 30-50
PiSkotovy dort, 6 vajec Rozeviraci forma @ 28 cm 1 150-160 1 10
25-35
Kolace na plechu
Treny kolac s horni vrstvou Plech na peceni 1 = 160-180 - 2040
Treny kol&€ s horni vrstvou Plech na peceni 1 160-170 1 30-40
Treny koldc, 2 urovné Univerzdini vysoky plech + plech ~ 3+1 150-170 - 35-50
na peceni
Krehkeé tésto se suchou hornivrstvou  Plech na peceni 1 = 180-200 - 25-30
Krehke tésto se suchou hornivrstvou, 2 Univerzaini vysoky plech + plech  3+1 150-170 - 40-55
Urovng na peceni
Kolac z kiehkého tésta se Stavnatou Univerzdini vysoky plech 1 = 160-180 - 60-80
horni vrstvou
Svycarsky kolac Univerzdini vysoky plech 1 = 200-210 - 40-50
Kynuty kola¢ se suchou hornivrstvou  Plech na peceni 1 = 160-180 - 15-25
Kynuty kol&¢ se suchou hornivrstvou  Plech na peceni 1 150-160 1 25-35
Kynuty kolac se Stavnatou horni vrstvou Univerzaini vysoky plech 1 = 180-200 - 30-45
Kynutyll kolac se suchou horni vrstvou, 2 Unive[zélpf vysoky plech + plech ~ 3+1 160-170 - 25-35
Urovng na peceni
Kynuty kolac se Stavnatou hornivrstvou, Univerzalni vysoky plech + plech ~ 3+1 150-160 - 4560
2 Urovné na peceni
Kynutd vanocka, kynuty vénec Plech na peceni 1 150-160 - 35-45
Kynuta vanocka, kynuty vénec Plech na peceni 1 150-170 2 30-40
PiSkotova rolada Plech na peceni 1 = 190-210* - 10-15
PiSkotova rolada Plech na peceni 1 190-210* 1 10-15
Stola z 500 g mouky Univerzaini vysoky plech 1 150-160 - 50-60
Stolaz 500 g mouky Univerzalni vysoky plech 1 140-150 2 80-90
Sladky zavin Univerzaini vysoky plech 1 170-180 - 40-60
Sladky zavin Univerzalni vysoky plech 1 180-190 2 50-60
Z&vin, zmrazeny Univerzalni vysoky plech 1 190210 - 3550
Z&vin, zmrazeny Univerzaini vysoky plech 1 180-190 1 35-45
Drobné pecivo
Kolacky Plech na pecenf 1 = 160 - 2535
Kolacky Plech na peceni 1 150* - 25-35
Kolacky, 2 rovné Univerzalni vysoky plech + plech  3+1 150** - 25-35
na peceni
Muffiny Plech na muffiny 1 = 170-190 - 15-30
Muffiny Plech na muffiny 1 150-160 1 25-30

* fedehrat

** 5 min predehrat, nepouzivejte funkci rychloohfevu.
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Doba trvani
vV min.

Intenzita
pary

Pfislusenstvi/nadoba

Vyska za-
sunuti

Druh Teplota ve
ohievu °C

Muffiny, 2 Urovné Plechy na muffiny 150-170* 20-30
Drobné kynuté pecivo Plech na peceni 1 = 160-170 30-40
Drobné kynuté pecivo Plech na peceni 1 160-180 2 25-35
Pecivo z listového tésta Plech na peceni 2 170-190* - 20-45
Pecivo z listového tésta Plech na peceni 1 200-220* 1 1525
PecCivo z listového tésta 2 Urovné Univerzdini vysoky plech + plech ~ 3+1 170-190* 20-45
na peceni
Pecivo z odpalovaného tésta Plech na peceni 1 = 200-220 30-45
Pecivo z odpalovaného tésta Plech na peceni 1 200-220* 1 25-35
Plundrové pecivo Plech na peceni 1 160-180 20-30
Plundrové pecivo Plech na peceni 1 160-180 2 25-35
Cukrovi
Strikané pecivo Plech na peceni 1 = 150-160** 25-40
Stfikané pecivo Plech na peceni 1 140-150™* 25-40
Strikané pecivo, 2 drovné Univerzalni vysoky plech + plech ~ 3+1 140-150™* 30-40
na peceni
Cukrovi Plech na peceni 2 140-160 15-30
Cukrovi, 2 drovné Univerzdini vysoky plech + plech ~ 3+1 130-150 20-35
na peceni
Snéhové cukrovi, bezé Plech na peceni 2 90-100* 100-130
Bezé, 2 trovné Univerzalni vysoky plech + plech  3+1 90-100* 100-150
na peceni
Makronky Plech na peceni 2 90-110 20-40
Makronky, 2 drovné Univerzdini vysoky plech + plech ~ 3+1 90-110 20-40
na peceni

*

redehrat

“* 5 min pfedehrat, nepouZivejte funkci rychloohfevu.

Tipy na peceni

Chtéli byste zjistit, zda je kolac
propeceny.

Zapichnéte dievénou Spejli do mista, kde je kolac nejvyssi. Pokud se tésto jiz nelepi na $pejli, je
kola¢ hotovy.

Kolac nevykynul.

Pristé pouzijte méné tekutiny. Nebo nastavte o 10 °C niz$i teplotu a prodluzte dobu peceni.
Zohlednéte pouzité suroviny a pokyny v receptu.

Kolac vybéhl uprostred do vysky,
ale na okrajich je nizsi.

Tukem pomazte pouze dno pecici formy. Po upeceni kola¢ opatrné vyjméte z formy nozem.

Ovocna $tava z kolace pretéka.

Pristé pouzijte hlubsi univerzalni plech.

Drobné pecivo se pfi peceni
slepuje.

Mezi jednotlivymi kousky dodrZujte rozestupy cca 2 cm. Tak bude mit pecivo dostatek mista na
nakynuti a zezlatne ze vSech stran.

Kolac je vysuseny.

Nastavte o 10 °C nizsi teplotu a zkratte dobu peceni.

Kolac je celkové prilis svétly.

Pokud jsou Uroven vloZeni a pouzité prisluSenstvi spravné, tak pristé pfipadné zvyste teplotu nebo
prodluzte dobu peceni.

Kolac je zeshora pfilis svétly, ale
zespoda pfili§ tmavy.

Pristé vloZte prislusenstvi o Uroven vys.

Kolac je zeshora pfili§ tmavy, ale
zespoda pfilis svétly.

Pristé vlozte prisluSenstvi o Uroven niz. Zvolte nizsi teplotu a prodluzte dobu peceni.

Kolac upeceny ve formé je vzadu
pfilis tmavy.

Nestavte formu az k zadni sténé, ale doprostred peciciho prostoru.

Kolac je celkové pfilis tmavy.

Pristé zvolte nizsi teplotu a pfipadné prodluzte dobu peceni.

Pecivo zhnédlo nerovnomérné.

Zvolte nizsi teplotu.

Také pecici papir, ktery presahuje formu, mize ovliviiovat cirkulaci vzduchu. Papir vzdy upravte na
spravnou velikost.

Dbejte na to, aby forma nebyla umisténa tplné u zadni stény trouby. Pfi peceni drobného peciva by
pecivo mélo mit pokud mozno stejnou velikost a tloustku.

Pecivo jste pekli na vice Urovnich.

Na hornim plechu je pecivo
tmavsi nez na spodnim.
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Pro peceni na vice Urovnich vzdy pouzivejte ohfev 4D horky vzduch. Ackoliv je mozné péct vice
plechl soucasné, nemusi byt vSechny plechy hotové ve stejny okamzik.
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Kolac vypada dobre, ale uvnitf
neni propeceny.
horni $tavnatou vrstvu.

Pecte déle pri nizsi teploté a pridavejte méné tekutiny. U kolacl se Stavnatou napini nejprve
predpecte korpus. Posypte ho posekanymi mandlemi nebo strouhankou a teprve poté pridejte

Kola¢ nejde vyklopit z formy.

Po upeceni nechejte kola¢ 5 az 10 minut vychladnout. Pokud ani poté nejde z formy vyklopit,

uvolnéte ho opatrné pomoci noze. Otocte formu znovu dnem vzhiru a nékolikrat ji otiete vihkym
studenym hadrikem. Pfi dalSim pouziti formu vytrete tukem a vysypte strouhankou.

Chléb a housky

Vas spotrebi¢ nabizi mnoho program(i pro peceni
chleba a housek. V tabulce nastaveni najdete
optimalni nastaveni pro Upravu mnoha pokrm.
Dbejte pokyn( vyrobce v odstavci zabyvajicim se
kynutim tésta.

Pouzivejte pouze originalni prislusenstvi ur¢ené
pro vas spotrebic. Toto pfisluSenstvi je optimalné
prizplsobeno pecicimu prostoru a provoznim
rezimim.

Peceni s podporou pary

Chléb a housky po vyuziti podpory pary ziskaji
kfupavou klirku a leskly povrch. Pecivo se méné
vysusi.

Peceni s podporou pary je mozné pouze na jedné
urovni.

Urovné pro vkladani prislusenstvi
Pouzivejte uvedené urovné vkladani.

Peceni na jedné urovni

Pro peceni na jedné Urovni pouzivejte nasledujici
urovné vkladani:

m Vysoké pecivo: Uroven 2

m Nizké pecivo: Uroven 3

Pokud pouzijete druh ohfevu 4D horky vzduch,
muzete zvolit mezi urovni 1, 2, 3.

Peceni na dvou trovnich

Pouzivejte 4D horky vzduch. Nékolik plechd nebo
forem s pecivem vloZzenych souc¢asné nemusi byt
hotovo ve stejny okamzik.

®  Univerzalni plech: Uroven 3

Pecici plech: Uroven 1
B Formy na rosStu

prvni rot: Uroven 3

druhy rost: Uroven 1
Soucasnou pripravou vice pokrm( mUzete usetrit az
45 procent energie. Formy vkladejte do peciciho
prostoru vedle sebe nebo nad sebe.

Prislusenstvi

Dbejte na to, abyste vzdy pouzivali vhodné
prisluSenstvi a spravné ho vkladali do peciciho
prostoru.

Rost

Rost vkladejte otevienou stranou k dvirkiim
spotrebice a zahybem dold. Nadoby a formy stavte
pfimo na rost.

Univerzalni nebo pedcici plech

Univerzalni nebo pecici plech zasunte opatrné az
nadoraz, zkosenim smérem ke dvirkim spotrebice.

Pecici formy

vvvvv

Formy z bilého plechu, keramiky a skla prodluzuji
dobu peceni a pecivo se nezbarvi pravidelné.
Pokud pecete v téchto formach a chcete pouzit
horni/dolni ohrev, posunte formu do Urovné 1.
Pro peceni s podporou pary musi byt pecici
formy zaruvzdorné a odolné proti pare.

Pecici papir

Pouzivejte pouze pecici papir, ktery je pro
zvolenou teplotu vhodny. Papir vzdy upravte na
spravnou velikost.

Hluboce zmrazené produkty

Nepouzivejte potraviny se silnou vrstvou ledu.
Nejprve led odstrante.

Hluboce zmrazené pokrmy jsou ¢astecné
nerovnomeérné predpecené. Nerovhomeérné
zabarveni z(Gstane i po upeceni.

Doporucena nastaveni

V tabulce naleznete optimalni rezimy pro peceni
raznych druh( chlebl a housek. Teplota a doba
peceni jsou zavislé na mnozstvi a vlastnostech tésta.
Proto je v tabulkach vzdy uvedeno priblizné
nastaveni. Za¢néte nejdrive s nizSimi teplotami.
NizSi teplota zajisti rovhomérné propeceni.

V pripadé potreby pristé nastavte vyssi teplotu.

Upozornéni: Doby peceni nelze zkratit vys$Simi
teplotami. Chléb nebo housky by byly upecené
pouze na povrchu, ale nebyly by propecené.

Hodnoty nastaveni plati pouze pro vkladani pokrm
do studeného peciciho prostoru. Tak usetrite az
20 procent energie. Pokud troubu pfedehrejete,
uvedené doby peceni se tim zkrati o nékolik minut.

Pro vybrané pokrmy je predehfivani nutnosti a je
uvedeno v tabulce. Pokrm a prisluSenstvi vlozte do
peciciho prostoru az po predehrati.

Nékteré pokrmy je nutné péct je ve vice krocich.
Tyto potraviny jsou uvedeny v tabulce.

Uvedené hodnoty pro chlebové tésto plati jak pro
tésto na plechu, tak pro tésto ve formé.

Pokud chcete péct podle vlastniho receptu,
orientujte se podle podobného peciva uvedeného
v tabulce.
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cz Testovano pro vas v nasem kuchynském studiu Pouzité druhy ohtev(:

] 4D horky vzduch

= Horni/dolni ohfev

Gril s cirkulaci vzduchu
7] Velkoplo$ny gril
Stupen Pizza

Stupné intenzity pary jsou v tabulce uvedeny jako

Pred pecenim vyjméte z peciciho prostoru
nepotfebné prislusenstvi. Tim dosahnete
optimalniho vysledku Upravy pokrmu a usetfite az
20 procent energie.

Pozor! Cisla:

Nikdy nenalévejte do horkého peciciho prostoru g 1 =nizka
vodu ani do néj nestavte nadobu s vodou. Zménou m 2 = strfedni
teploty mize dojit k poskozeni smaltu. m 3 =vysoka

PrisluSenstvi VySkaza- Druh Teplotave °C/  Intenzita Doba tr-
sunuti ohfevu  stupefi grilovani pary vénf
v min.
Chléb
Bily chléb, 750 g Univerzalni vysoky plech nebo forma 1 210-220" 10-15
na biskubsky chlebitek 180190 55135
Bily chléb, 750 g Univerzalni vysoky plech nebo forma 1 210-220 10-15
na biskubsky chlebitek 180190 55135
SmiSeny chléb, 1,5 kg Univerzalni vysoky plech nebo forma 1 210-220" 10-15
na biskubsky chlebitek 180190 4050
SmiSeny chléb, 1,5 kg Univerzalni vysoky plech nebo forma 1 210-220 10-15
na biskubsky chlebitek 180190 4555
Celozrnny chléb, 1 kg Univerzaini vysoky plech 1 110-220* 10-15
180-190 40-50
Celozrnny chléb, 1 kg Univerzaini vysoky plech 1 210-220 10-15
180-190 40-50
Chlebova placka Univerzaini vysoky plech 1 = 220-240 25-35
Chlebova placka Univerzalni vysoky plech 2 = 220-230 20-30
Housky
Housky nebo bagety k rozpékani, Univerzalni vysoky plech 2 = 200-220 10-20
predpecené
Housky nebo bagety k rozpékani, Plech na peceni 2 = 200220 10-20
pfedpecené
Housky, sladké, erstvé Plech na peceni 1 = 170-180" 1525
Housky, sladké, Cerstvé Plech na peceni 1 [ 160-170 25-35
Housky, sladké, erstvé, 2 Urovné Univverlzélnl'vysoky plech + plechna  3+1 150-160" 20-30
peceni
Housky, Cerstvé Plech na peceni 1 = 180-200 25-35
Housky, Cerstvé Plech na peceni 1 200-220 20-25
Bageta, predpecend, chlazend Univerzalni vysoky plech 2 = 200-220 10-20
Bageta, predpecend, chlazend Plech na peceni 2 = 200220 10-20
Housky, bageta, regenerace Rost 1 150-160* 10-20
Housky, zmrazené
Housky nebo bagety k rozpékani, Univerzalni vysoky plech 2 = 200-220 15-25
predpecené
Housky nebo bagety k rozpékani, Plech na peceni 2 = 180-200 1525
pfedpecené
Louhované pecivo, syrové polotovary Rost 1 = 220-240 1525
Louhované pecivo, syrové polotovary Plech na peceni 2 [ 210230 18-25
Croissanty, syrové polotovary Plech na peceni 1 150-170” 20-35
Croissanty, syrové polotovary Plech na peceni 1 180-200 20-30
Housky, bageta, regenerace Rost 1 & 160-170* 10-20
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PrisluSenstvi

Testovano pro vas v naSem kuchyriském studiu ¢z

Vyskaza- Druh Teplotave °C/  Intenzita Doba tr-

sunuti ohfevu  stupefi grilovani pary vani

Toasty

vV min.

ZapeCené toasty, 4 ks Rost

3 - 515

ZapeCené toasty, 12 ks Rost

515

Opecené toasty Rost
* fedehrat

Pizza, quiche a pikantni kolace

Vas spotrebi¢ nabizi mnoho program( pro pripravu
pizzy, quiche a pikantnich kolaca. V tabulce
nastaveni najdete optimalni nastaveni pro Upravu
mnoha pokrmf.

Dbejte pokyn( vyrobce v odstavci zabyvajicim se
kynutim tésta.

PouZivejte pouze origindlni prisluSenstvi uréené
pro vas spotrebic. Toto prislusenstvi je optimalné
prizplsobeno pecicimu prostoru a provoznim
rezimdam.

Peceni s podporou pary

Nékteré pecivo (napf. kynuté pecivo) po vyuziti
podpory pary ziska kfupavou kdrku a leskly povrch.
Pecivo se méné vysusi.

Peceni s podporou pary je mozné pouze na jedné
drovni.

Urovné pro vkladani p¥islusenstvi
Pouzivejte uvedené urovné vkladani.

Peceni na jedné drovni

Pro peceni na jedné Urovni pouzivejte nasledujici
urovné vkladani:

m Vysoké pecivo: Uroven 2

m Nizké pecivo: Uroven 3

Pokud pouzijete druh ohfevu 4D horky vzduch,
muzete zvolit mezi urovni 1, 2, 3.

Peceni ve vice urovnich
Pouzivejte 4D horky vzduch. Nékolik plech( nebo
forem s pecivem vloZzenych soucasné nemusi byt
hotovo ve stejny okamzik.
Peceni na dvou urovnich:
= Univerzalni plech: Uroven 3
Pecici plech: Uroven 1
= Formy na roStu

prvni roét: Urover 3
druhy rost: Uroven 1

Soucasnou pripravou vice pokrm( mlzete usetrit
az 45 procent energie.

2
2
3

(4] B9 [
)
o
o

3 - 36

Formy vkladejte do peciciho prostoru vedle sebe
nebo nad sebe.

Prislusenstvi

Dbejte na to, abyste vzdy pouzivali vhodné
prisluSenstvi a spravné ho vkladali do peciciho
prostoru.

Rost

Rost vkladejte otevienou stranou k dvirkdm

spotrebice a zahybem dol{. Nadoby a formy stavte
primo na rost.

Univerzalni nebo pedici plech
Univerzalni nebo pecici plech zasunte opatrné az
nadoraz, zkosenim smérem ke dvirkiim spotrebice.

Na hodné obloZzenou pizzu pouzivejte univerzalni
plech.
Pecici formy

voevs

Formy z bilého plechu, keramiky a skla prodluzuji
dobu peceni a pecivo se nezbarvi pravidelné. Pokud
pecete v téchto formach a chcete pouzit horni/dolni
ohrev, posunte formu do Urovné 1.

Pro peceni s podporou pary musi byt pecici
formy zaruvzdorné a odolné proti pare.

Pecici papir

Pouzivejte pouze pecici papir, ktery je pro
zvolenou teplotu vhodny. Papir vzdy upravte na
spravnou velikost.

Hluboce zmrazené produkty

Nepouzivejte potraviny se silnou vrstvou ledu.
Nejprve led odstrante.

Hluboce zmrazené pokrmy jsou ¢astecné
nerovhomérné predpecené. Nerovhomérné
zabarveni zlstane i po upeceni.

Doporucena nastaveni

V tabulce naleznete optimalni druhy ohrevd pro
peceni rlznych druh( pokrm(. Teplota a doba
peceni jsou zavislé na mnozstvi a vlastnostech tésta.
Proto je v tabulkach vzdy uvedeno priblizné
nastaveni. Za¢néte nejdrive s nizSimi teplotami.
NizSi teplota zajisti rovhomérné propeceni.

V pripadé potreby pristé nastavte vyssi teplotu.
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Upozornéni: Doby peceni nelze zkratit vySSimi
teplotami. Pokrm by byl hotovy pouze na povrchu,
ale nebyl by propeceny.

Hodnoty nastaveni plati pouze pro vkladani pokrmi
do studeného peciciho prostoru. Tak uSetfite az

20 procent energie. Pokud troubu predehrejete,
uvedené doby peceni se tim zkrati o nékolik minut.
Pro vybrané pokrmy je predehfivani nutnosti a je
uvedeno v tabulce. Pokrm a pfisluSenstvi vlozte do
peciciho prostoru az po predehrati.

Pokud chcete péct podle vlastniho receptu,
orientujte se podle podobného peciva uvedeného
v tabulce.

PrisluSenstvi

Pred pecenim vyjméte z peciciho prostoru
nepotfebné prislusenstvi. Tim dosahnete
optimalniho vysledku upravy pokrmu a uSetfite az
20 procent energie.

Pouzité druhy ohrev(:
m 4D horky vzduch
= Horni/dolni ohfev
Stupen Pizza

= Intenzivni ohfev

Stupné intenzity pary jsou v tabulce uvedeny jako
Cisla:

m 1=nizkd

m 2 = stredni

m 3 =vysoka

Vyskaza- Druh

Teplotave Intenzita Doba tr-

sunuti ohievu °C pary vén!'

v min
Pizza
Pizza, Gerstva Plech na pegeni 1 200-220 - 20-30
Pizza, Cerstva, 2 Urovné Univver;élnf vysoky plech + plech na 3+1 180-200 - 3545

peceni

Pizza, Cerstvd, tenkg tésto Plech na pizzu 1 210-230 - 20-30
Pizza, chlazena Rost 1 210-230 - 10-20
Pizza, zmrazena
Pizza, tenkeé tésto, 1 ks Rost 1 210-230 - 10-20
Pizza, tenké tésto, 2 ks Rost + plech na peceni 3+1 200-220 - 15-25
Pizza, silné tésto, 1 ks Rost 1 = 190-210 - 20-35
Pizza, silng tésto, 2 ks Univerzaini vysoky plech + rost 3+1 160-180 - 25-35
Pizza-bagetka Rost 1 200-220 - 20-30
Minipizza Plech na pegeni 1 = 210-230 - 10-20
Pikantni kolace a quiche
Pikantni kolace ve formé Rozeviraci forma @ 28 cm 1 = 170-190 - 60-70
Pikantni kolace ve formé Rozeviraci forma @ 28 cm 1 180-190 1 6575
Quiche Dortova forma, ¢erny plech 1 = 190-210 - 3555
Alsasky kolac Univerzalni vysoky plech 1 = 280-300% - 8-18
Alsasky kola¢ Univerzaini vysoky plech 1 200-220* 2 15-25
Pirohy Nakypova forma 1 = 190-200 - 40-50
Empanada Univerzaini vysoky plech 1 180-190 - 35-45
Empanada Univerzalni vysoky plech 1 180-190 2 30-40
Burek Univerzaini vysoky plech 1 = 200210 - 30-40

* Predehrati

Nakyp a soufflé

Vas spotrebi¢ nabizi mnoho druht rezimd pro
pripravu nakyp(l a soufflé. V tabulce nastaveni
najdete optimalni nastaveni pro pfipravu mnoha
pokrmd.

Pouzivejte pouze originalni prisluSenstvi uréené
pro vas spotfebic. Toto pfisluSenstvi je optimalné
prizplsobeno pecicimu prostoru a provoznim
rezim{m.

Urovné pro vkladani pFislusenstvi
Pouzivejte uvedené Urovné vkladani.
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Pokrm ve formach nebo na univerzalnim plechu
mUzete pfipravovat na jedné drovni.

m Formy na rostu: Uroven 2

m Univerzalni plech: Uroven 3

Na soufflé vyuzijte podporu pary. Nebudete
potfebovat zadnou vodni lazen. Postavte malé
formicky na dérovanou parni nadobu, velikost XL,
nebo na rost.

Prikryjte potraviny, které se normalné pripravuji
ve vodni lazni, folii.

Soucasnou pripravou vice pokrmid mUlzete usetrit
az 45 procent energie. Formy vkladejte do
peciciho prostoru vedle sebe nebo nad sebe.



Prislusenstvi

Dbejte na to, abyste vzdy pouzivali vhodné
prislusenstvi a spravné ho vkladali do peciciho
prostoru.

Rost

Rost vkladejte otevienou stranou k dvirkiim
spotrebice a zahybem dold. Nadoby a formy stavte
pfimo na rost.

Univerzalni plech
Univerzalni nebo pecici plech zasunte opatrné az
nadoraz, zkosenim smérem ke dvirkiim spotrebice.

Nadobi

Na pripravu nakypl a na zapékani pouzivejte Siroké

a nizké nadoby. V uzkych vysokych nadobach by doba
Upravy pokrmu trvala déle a pokrm by byl zeshora
tmavsi.

Na pfipravu s podporou pary musi byt formy
zaruvzdorné a odolné proti pare.

Doporucena nastaveni

V tabulce naleznete optimalni druh ohfevu pro
pripravu riznych nakypd a soufflé. Teplota a doba
peceni jsou zavislé na mnozstvi a receptu. Vysledek
Upravy pokrmu je zavisly na velikosti nadoby a vySce
nakypu. Proto je v tabulkach vzdy uvedeno pfiblizné
nastaveni. Zac¢néte nejdrive s nizSimi teplotami.
NizSi teplota zajisti rovhomérné propeceni.

V pripadé potieby pristé nastavte vyssi teplotu.

PfisluSenstvi/nadoba

Vyska za-
sunuti

Testovano pro vas v nasem kuchyrnském studiu cz

Upozornéni: Dobu Upravy nelze zkratit vySSimi
teplotami. V takovém pripadé bude nakyp nebo
soufflé hotovy pouze na povrchu, ale nebude
propeceny.

Hodnoty nastaveni plati pouze pro vkladani pokrm
do studeného peciciho prostoru. Tak usetrite az

20 procent energie. Pokud predehfivate, zkracujete
tim uvedené doby peceni o nékolik minut.

Pokud chcete péct podle vlastniho receptu,
orientujte se podle podobného pokrmu uvedeného
v tabulce.

Pred pecenim vyjméte z peciciho prostoru
nepotrebné pfisluSenstvi. Tim dosahnete
optimalniho vysledku Upravy pokrmu a usetfite az
20 procent energie.

Pouzité druhy ohrev(:

n 4D horky vzduch

= Horni/dolni ohtev

Gril s cirkulaci vzduchu
Stupen Pizza

Duseni

Stupné intenzity pary jsou v tabulce uvedeny jako
Cisla:

m 1=nizka

m 2 = stredni

m 3 =vysokad

Doba trvani
Vv min

Intenzita
pary

Druh Teplota ve
ohievu °C

Nakyp, pikantni, varené prisady zapékaci forma 1 = 200-220 3555
Nakyp, pikantni, vafené prisady zapékaci forma 1 160-170 2 40-50
Nakyp, sladky zapékaci forma 1 = 170-190 4560
Lasagne, Cerstvé, 1 kg zapékaci forma 1 160-180 - 50-60
Lasagne, Cerstvé, 1 kg zapékaci forma 1 170-180 2 35-45
Lasagne, zmrazeng, 400 g univerzaini vysoky plech 1 190-210 30-40
Lasagne, zmrazené, 400 ¢ nepriklopena nadoba 1 180-190 2 40-50
Zapékangé brambory, syrové prisady, zapékaci forma 1 170-180 50-60
vysoké 4 cm

Zapékangé brambory, syrové prisady, zapékaci forma 1 X 170-190 2 60-70
vySoké 4 cm

Suflé zapékaci forma 1 160-170* 40-50
Suflé zapékaci forma 1 170-180 2 30-40
Suflé formicky na 1 porci 1 100 40-45

Driibez

Vas spotrebi¢ nabizi mnoho druhtd ohfevu pro
pripravu drlibeze. V tabulce nastaveni najdete
optimalni nastaveni pro pfipravu mnoha pokrm.

Peceni na rostu

Peceni na rostu je obzvlasté vhodné pro velkou
dribez nebo vice kusd masa najednou.

Vsunte univerzalni plech s roStem do uvedené vysky.
Dbejte na to, aby rost spravné sedél na univerzalnim
pekaci. — ,, Prislusenstvi® na strane 12

Podle druhu a velikosti masa nalijte do
univerzalniho plechu az 2 litru vody. Tuk bude
odkapavat do plechu. Z odkapané stavy z masa
mdzZete pripravit omacku. Rovnéz se tvori i méné
koure a pecici prostor zistane Cistsi.
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Peceni v nadobé

Pouzivejte pouze nadobi, které je vhodné do pecici
trouby. VyzkousSejte, zda se nadobi vejde do
peciciho prostoru.

nadobi pokladejte na suchou podloZzku. Po polozeni
na mokrou nebo studenou podlozku by mohlo sklo
prasknout.

Lesklé pecici nadoby z oceli nebo hliniku teplo
odrazi jako zrcadlo, a proto nejsou pfilis vhodné.
Dribez se v nich pece pomaleji a méné zezlatne.
Pouzijte vy$si teplotu nebo del$i dobu peceni.

Dbejte udajl od vyrobce nadobi.

Odkryté nadoby

Pro peceni driibeze pouzijte nejlépe vysokou pecici
formu. Formu postavte na rost. Pokud nemate
vhodné nadobi, pouzijte univerzalni plech.

Zakryté nadoby

Pedici prostor zlstane pri peceni v zakryté nadobé
podstatné CistSi. Dbejte na to, aby pokli¢ka
velikosti odpovidala dané nadobé a dobre
doléhala. Nadobu postavte na rost.

Po upeceni pokrmu a zvednuti poklicky mize unikat
horka para. Proto nejprve odklopte zadni ¢ast
poklice, aby mohla para uniknout a nedoslo

k opareni.

Driibez mdze byt kiupava, i kdyz ji pecCete v uzaviené
nadobé. Za timto ucelem pouzijte sklenénou
poklicku a nastavte vyssi teplotu.

Peceni s podporou pary

Urcité pokrmy budou s vyuzitim podpory pary
kfupavéjsi. Ziskaji leskly povrch a méné se vysusi.

PouZijte oteviené nadoby. Nadoby musi byt
zaruvzdorné a odolné proti pare.

Podporu pary zapnéte podle tdaji uvedenych
v tabulce. Nékteré pokrmy je nutné pripravovat ve
vice krocich. Ty jsou uvedeny v tabulce.

Duseni

Na rozdil od pfivodu pary je mozné pomoci funkce
duseni Setrnéji péct kusy drlibeze. Zlstavaji
obzvlasté stavnaté. Jako variantu mlzete driibezi
kousky pred duSenim opéct, doba vareni se tim
zkrati.

Vétsi kusy potrebuji delsi ¢as na zahrati a delSi dobu
vareni. Kdyz pouzijete nékolik stejné tézkych kusd,
prodlouzi se doba zahfivani, ne vSak doba vareni.

Dribezi kousky neni treba otacet.

Pouzijte dérovanou parni nadobu, velikost XL, a pod
ni zasunte univerzalni pekac. Mlzete pouzit
i sklenénou misu, kterou postavite na rost.
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Grilovani

Béhem grilovani méjte dvirka trouby vzdy
zaviena. Nikdy negrilujte pfi oteviené troubé.

Polozte potraviny ke grilovani na rost. Navic
zasunte univerzalni plech zkosenim ke dvirkim
spotfebice minimalné o jednu pfi¢ku pod rost.
Odkapavajici tuk se v ném zachyti.

Grilujte pokud mozno kousky ryby stejné velikosti.
Tak zezlatnou rovhomérné a zGstanu pékné
Stavnaté. Kousky pokrmu uréené ke grilovani
polozte pfimo na rost.

Kousky obracejte pomoci grilovacich klesti. Pokud
do masa pichnete vidli¢kou, ztrati Stavu a bude
vysuSené.

Upozornéni

m Topné téleso grilu se neustale zapina a vypina,
tento jev je normalni. Cetnost se fidi podle
nastaveného stupné grilovani.

m Béhem grilovani se mlze tvorit kour.

Teplotni sonda

Pomoci teplotni sondy mizete pokrmy pripravovat
pri presné teploté. Prectéte si dlilezité pokyny

k pouZiti teplotni sondy v prislusné kapitole. Jsou
v ni uvedeny informace k zapojeni teplotni sondy,
mozné druhy ohrev( a dalsi informace.

— "Teplotni sonda" na strane 23

Doporucena nastaveni

V tabulce naleznete optimalni druhy ohtevu pro
peceni rznych druhl dribeze. Teplota a doba
peceni jsou zavislé na mnozstvi, vlastnostech a
teploté potraviny. Proto je v tabulkach vzdy uvedeno
pfriblizné nastaveni. Za¢néte nejdfive s nizSimi
teplotami. V pripadé potfeby pristé nastavte vyssi
teplotu.

Hodnoty nastaveni plati pouze pro dribez vyjmutou
primo z chladnicky a vloZzenou do studeného
peciciho prostoru. Tak uSetfite az 20 procent
energie. Pokud predehfivate, zkracujete tim
uvedené doby peceni o nékolik minut.

V tabulce jsou uvedeny udaje pro dribez

o navrhované hmotnosti. Pokud pfipravujete
dribez s vétsi hmotnosti, nez jaka je v tabulce
uvedena, nastavte v kazdém pripadé nizsi teplotu.
Pri peceni vice kus masa se orientujte podle

v vy

byt zhruba stejné velké.
Obecné plati: Cim vétsi kus driibeze pedete, tim

Po 2 aZ % doby peceni drlibez obratte.

Upozornéni: Pouzivejte pouze pecici papir, ktery
je pro zvolenou teplotu vhodny. Papir vzdy
upravte na spravnou velikost.



Tipy

m Pokud budete péct husu nebo kachnu, propichnéte
k@zi pod kridly, aby mohl vytékat tuk.

m U kachnich prsou kizi nariznéte. Prsa neotacejte.

m Pokud dribez pfi peceni otacite, dbejte na to, aby
prsa nebo kize byly dole.

m DrilbezZ krasné zezlatne a bude kfupava, pokud ji
pred koncem peceni potrete maslem, slanou vodou
nebo pomerancovou stavou.

Pred pecenim vyjméte z peciciho prostoru nepotrebné
prisluSenstvi. Tim dosahnete optimalniho vysledku
Upravy pokrmu a uSetfite az 20 procent energie.

Testovano pro vas v nasem kuchynském studiu ¢z

Pouzité druhy ohrev(:

4D horky vzduch

= Horni/dolni ohfev

Gril s cirkulaci vzduchu
[7] Velkoplosny gril
Stupen Pizza

Duseni

PrisluSenstvi/nadoba VySka za- Druh Teplotave°C/ Intenzita Doba tr-
sunuti ohfevu  stupen grilovani pary vén!'
v min.
Kuie
Kure, 1 kg Rost 1 X 200-220 - 60-70
Kufe, 1 kg Rost 1 200220 2 50-60
Platky kufecich prsou, po 150 g (gri-  Rost i 3* - 1520
lovani)
Platky kufecich prsou (vafeni v pafe) Parni nadoba 2+1 100 - 1525
Malé Gasti kurete, po 250 g Rost 2 X 220-230 - 30-35
Malé Cdsti kurete, po 250 g Rost 2 200-220 2 30-45
Kufeci kousky, nugety, zmrazené Univerzalni vysoky plech 2 200-220 - 10-20
Pulard, 1,5 kg Rost 1 200-220 - 70-90
Pulard, 1,5 kg Rost 1 X 180-200 2 65-75
Kachna a husa
Kachna, 2 kg Rost 1 X 180-200 90-110
Kachna, 2 kg Rost 1 150-160 2 7090
180-190 - 30-40
Kachni prsa, po 300 g Rost 2 X 230-250 - 25-30
Kachni prsa, po 300 g Rost 2 & 220-240 2 25-30
Husa, 3 kg Rost 1 160-180 120-150
Husa, 3 kg Rost 1 130-140 2 110-120
150-160 2 20-30
170-180 - 30-40
Husi stehna, po 350 g Rost 2 X 210-230 - 40-50
Husi stehna, po 350 g Rost 2 X 190-200 2 4555
Krata
Mlada krita, 2,5 kg Rost 1 180-190 - 70-90
Mlada krita, 2,5 kg Rost 1 140-150 2 70-80
x 170-180 - 20-30
Kriiti prsa, bez kosti, 1 kg Priklopena nddoba 1 = 240-250 80-110
Krditi hornf stehno, s kosti, 1 kg Rost 1 180-200 80-100
Krdti hornf stehno, s kosti, 1 kg Rost 1 X 170-180 2 80-100

“Bmin. fedehrat
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Maso

Vas spotrebi¢ nabizi mnoho programi pro Upravu
masa. V tabulce nastaveni najdete optimalni
nastaveni pro Upravu mnoha pokrmd.

Peceni a duseni

Libové maso potrete dle potfeby tukem nebo ho
prolozte kousky Speku.

K@zi masa mrizkovité nariznéte. Pokud maso pfi
peceni otacite, dbejte na to, aby klze byla nejprve
stranou dold.

Kdyz je pecené hotova, méla by jesté 10 minut po
upeceni odpocivat ve vypnuté a zaviené troubé. Tak
se lépe rozprostie Stava. Popfipadé peceni zabalte
do alobalu. Doba uvedena v tabulce

nezahrnuje dobu pro "odpocinek" masa.

Peceni na rostu

Diky peceni na ro$tu bude pecené krasné kfupava
na vSech stranach.

Podle druhu a velikosti masa nalijte do
univerzalniho plechu az "2 litru vody. Plech zachyti
odkapavajici stavu a tuk.

Z odkapané stavy z masa mUlzete pripravit omacku.
Rovnéz se tvori i méné koure a pecici prostor
zlstane cCistsi.

Vsunte univerzalni pekac¢ s roStem do uvedené
vy$Sky. Dbejte na to, aby rost spravné sedél na
univerzalnim pekaci. — ,Prislusenstvi® na strané 12

Peceni a duseni v nadobé

Peceni a duseni v nadobé je pohodInéjsi. Peceni
mUzete jednoduse vytahnout z trouby a pfimo

v nadobé pripravit omacku.

Pouzivejte pouze nadobi, které je vhodné do
pecici trouby. VyzkousSejte, zda se nadobi

vejde do peciciho prostoru.

av s

Nejvhodnéjsi je nadobi ze skla. Horké sklenéné
nadobi pokladejte na suchou podlozku. Po polozeni
na mokrou nebo studenou podlozku by mohlo sklo
prasknout.

K libovému masu pfilijte trochu tekutiny. Dno
sklenéné varné nadoby by mélo byt pokryto cca
2cm vrstvou.

Mnozstvi tekutiny zavisi na druhu masa a materialu
nadobi a na tom, zda pouzijete poklici. Pokud maso
pfipravujete ve smaltované nebo tmavé nadobé,
prilijte vice tekutiny, nez kdyz jej pecete ve sklenéné
nadobé.

Béhem peceni se tekutina odparuje. Dle potreby
opatrné prilévejte tekutinu.

Lesklé pecici nadoby z oceli nebo hliniku teplo
odrazi jako zrcadlo, a proto nejsou pfilis vhodné.
Maso se v nich peCe pomaleji a méné zezlatne.
Pouzijte vyS$si teplotu nebo delSi dobu peceni.

Dbejte udajl od vyrobce nadobi.
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Odkryté nadoby

Pro peceni masa pouzijte nejlépe vysokou pecici
formu. Formu postavte na rost. Pokud nemate
vhodné nadobi, pouzijte univerzalni plech.

Zakryté nadoby

Pecici prostor zlstane pfi peceni v zakryté nadobé
podstatné CistSi. Dbejte na to, aby poklicka
velikosti odpovidala dané nadobé a dobre
doléhala. Nadobu postavte na rost.

Mezi masem a poklici by méla byt vzdalenost
minimalné 3 cm. Maso mize béhem peceni nabyt na
objemu.

Po upeceni pokrmu a zvednuti poklicky mize unikat
horka para. Proto nejprve odklopte zadni ¢ast
poklice, aby mohla para uniknout a nedoslo

k opareni.

Pred dusenim maso predem kratce opecte.
Prilijte vodu, vino, ocet apod. Dno nadoby by
mélo byt pokryto cca 1-2 cm tekutiny.

Béhem peceni se tekutina odparuje. Dle potieby
opatrné prilévejte tekutinu.

Pecené muze byt kfupava, i kdyzZ ji peCete v uzaviené
nadobé. Za timto ucelem pouzijte sklenénou
poklicku a nastavte vySsi teplotu.

Peceni a duseni s podporou pary

Urcité pokrmy budou diky Upravé s podporou
pary kifupavéjsi a méné se vysusi.

Pouzijte oteviené nadoby. Nadoby musi byt
zaruvzdorné a odolné proti pare.

Pecené nemusite obracet.

Podporu pary zapnéte podle udajli uvedenych
v tabulce. Nékteré pokrmy budou lep$i, kdyzZ je
pripravite ve vice krocich. Ty jsou uvedeny

v tabulce.

Duseni

Na rozdil od prfivodu pary je mozné pomoci funkce
duseni maso Setrnéji péct, ale neudéla se na ném
klrcicka. Zlstane vSak obzvlasté stavnaté. Jako
variantu mézete kousky masa pred dusenim opéct,
doba vareni se tim zkrati.

Vétsi kusy potrebuji delsi ¢as na zahrati a také delsi
dobu vareni. Kdyz pouzijete nékolik stejné tézkych
kus(, prodlouzi se doba zahrivani, ne vsak doba
vareni.

Kousky masa neni tfeba otacet.

Pouzijte dérovanou parni nadobu, velikost XL, a pod
ni zasunte univerzalni plech. Mizete pouzit
i sklenénou misu, kterou postavite na rost.

Grilovani

Béhem grilovani méjte dvirka trouby vzdy
zaviena. Nikdy negrilujte pfi oteviené troubé.

Polozte potraviny ke grilovani na rost. Navic
zasunte univerzalni plech zkosenim ke dvirkim
spotfebice minimalné o jednu pfi¢ku pod rost.
Odkapavajici tuk se v ném zachyti.



Grilujte pokud mozno kousky masa stejné velikosti.
Tak zezlatnou rovhomérné a zlistanou pékné
Stavnaté. Kousky pokrmu uréené ke grilovani
polozte pfimo na rost.

Kousky obracejte pomoci grilovacich klesti. Pokud
do masa pichnete vidlickou, ztrati Stavu a bude
vysuSené.

Pokrm osolte az po ukonceni grilovani. Sul totiz
Zz masa vytahuje vodu.

Upozornéni

m Topné téleso grilu se neustale zapina a vypina,
tento jev je normalni. Cetnost se fidi podle
nastaveného stupné grilovani.

m Béhem grilovani se mlize tvorit koufr.

Teplotni sonda

Pomoci teplotni sondy mlzete pokrmy pripravovat
pri presné teploté. Prectéte si dlilezité pokyny

k pouziti sondy v prislusné kapitole. Jsou v ni
uvedeny informace k zapojeni teplotni sondy,
mozné druhy ohrev( a dalsi informace.

— "Teplotni sonda" na strané 23

Doporuc¢ena nastaveni

V tabulce naleznete optimalni druhy ohfevu pro
pripravu pokrm( z masa. Teplota a doba peceni jsou
zavislé na mnozstvi, vlastnostech a teploté
potraviny. Proto je v tabulkach vzdy uvedeno
pfiblizné nastaveni. Zacnéte nejdfive s nizSimi
teplotami. V pripadé potfeby pristé nastavte vyssi
teplotu.

Hodnoty nastaveni plati pouze pro vkladani
z chladni¢ky vyjmutych pokrm( do studeného
peciciho prostoru.

Prislusenstvi/nadoba

Testovano pro Vas v naSem kuchyrfiském studiu ¢z

Tak uSetrite az 20 procent energie. Pokud
predehrivate, zkracujete tim uvedené doby peceni
o nékolik minut.

V tabulce jsou uvedeny hodnoty pro jednotlivé
druhy masa s navrhovanou hmotnosti. Pokud
pfipravujete maso s vétSi hmotnosti, nez jaka je v
tabulce uvedena, nastavte v kazdém pripadé nizsi
teplotu. Pri peceni vice kusd masa se orientujte

vvyvr

mély byt zhruba stejné velké.

Obecné plati: Cim vétsi kus masa pecete, tim nizsi
je teplota a tim delSi je doba peceni.

Po 2 az %5 doby peceni grilované a pe¢ené maso
obratte.

Pokud chcete péct podle vlastniho receptu,
orientujte se podle podobného pokrmu uvedeného
v tabulce. Dodatec¢né informace naleznete

v kapitole "Tipy na peceni, duseni a grilovani" na
konci tabulky nastaveni.

Pfed pecenim vyjméte z peciciho prostoru
nepotrebné prislusenstvi. Tim dosahnete
optimalniho vysledku Upravy pokrmu a usetfite az
20 procent energie.

Pouzité druhy ohrev(:

m 4D horky vzduch

= Horni/dolni ohfev

Gril s cirkulaci vzduchu
7] Velkoplogny gril
Duseni

Stupné intenzity pary jsou v tabulce uvedeny jako
¢isla:

m 1=nizka

m 2 = strfedni

m 3 =vysoka

VySka za- Druh

Teplotave °C/  Intenzita Doba tr-

sunuti ohfevu  stupefi grilovani pary vén!'

v min
Teleci maso
Teleci peceng, 1,5 kg Nddoba oteviend 1 X 160-170 - 100-120
Teleci peceng, 1,5 kg Nddoba oteviend 1 170-180 1 90-110
Teleci kolinko, 1,5 kg Nddoba oteviend 1 = 200-210 - 100-110
Teleci kolinko, 1,5 kg Nddoba oteviend 1 170-180 1 100-120
Jehnéc¢i maso
Jehnéci kyta bez kosti, stfedné pro-  Rost 1 X 170-190 - 50-70
pecend, 1,5 kg
Jehnéci kyta bez kosti, stfedné pro-  Nadoba oteviena 1 X 170-180 1 80-90
pecend, 1,5 kg
Jehnéci hibet s kosti***** Rost 1 X 180-190 - 40-50
Jehnéci hibet s kosti™**** Nadoba oteviena 1 200-210* 1 25-30
Jehnédi kotlety™** Rost 2 (i 3 - 12-18
Klobasy
Grilovaci parek Rost 2 (i 3 - 10-20
Videnskeé parky Parni nadoba 2 80 - 14-18
Bilé klobasy Parni nadoba 2 80 - 12-20
Pokrmy z masa
Sekand pecené, 1 kg Nadoba otevfena 1 £ 170-180 - 70-80
Sekand pecené, 1 kg Nadoba oteviend 1 190-200 1 70-80
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Prislusenstvi/nadoba

Vyska za-
sunuti

Druh
ohfevu

Teplota ve °C/
stupen grilovani

Intenzita

pary

Doba tr-
vani
vV min

Vepiové maso

Veprova pecené bez kilze, napf. krko- Rost 1 180-200 120-130
vice, 1,5 kg
Veprova pecené bez kiiZe, napt. krko- Nadoba oteviend 1 180-190 1 110-130
vice, 1,5 kg
\2/ekaové pecené s k{iZi, napf. plec, Rost 1 X 190-200 130-140
g
Veprova pecené s kizi, napt. plec, Nddoba oteviend 1 100 25-30
2kg 170-180 1 6080
200-210 25-30
Veprova pecené, 1,5 kg Nddoba oteviend 1 X 220-230 70-80
Veprova pecené, 1,5 kg Nadoba oteviend 1 170-180 1 80-90
Veprova panenka, 400 g Rost 2 220-230 20-25
Veprovad panenka, 400 g Nadoba oteviena 1 £ 210-220" 1 25-30
Veprova panenka, 400 g Parni nadoba 2 100 1820
Uzené kotlety s kosti, 1 kg (pfidat tro- Nadoba uzaviena 1 210-220 60-80
chu vody)
Uzené kotlety s kostf, 1 kg Nédoba oteviend 1 160-170 1 70-80
Veprové steaky, silné 2 cm Rost 3 i 2 16-20
Veprové medailonky, silné 3 cm Rost 3 ] 3* 8-12
(5 min pfedehrat)
Hovézi maso
|1-|cl)<vé2|’ sviCkova, stfedné propecend, Rost 1 210-220 40-50
g
I;I?(vézi sviCkova, stfedné propecend, Nddoba oteviend 1 190-200 1 50-60
g
DuSend hovézi peceng, 1,5 kg Nddoba uzaviena 1 X 200-220 130-140
DuSend hovézi pecené, 1,5 kg** Nédoba oteviend 1 150 3 30
130 2 120-150
Roastheef, stfedné propeceny, Rost 1 X 220-230 60-70
1,5kg
T%aitbeef, stfedné propeceny, Nddoba oteviend 1 190-200 1 65-80
0 Kg
Tafelspitz (hovézi Spicka), 1,5 kg Nadoba oteviend 95 120-150
Steak, silny 3 cm, stfedné propeceny Rost ] 3 1520
Burger, vysoky 3-4 cm**** Rost (i 25-35

* Tfedehrédt

** Na zaCatku pridejte do nadoby cca 100 ml tekutiny, béhem provozu se musi do nadrzky na vodu dopliovat voda.

* kK

“**no 2/3 celkové doby obratte
*kkkk beZ Obracem
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Tipy na peceni a duseni

Testovano pro vas v naSem kuchyriském studiu ¢z

Pecici prostor je silné zneCistén.

Pripravujte peceni v uzaviené nadobé na vyssi teplotu nebo pouzijte

grilovaci plech. Pokud pouzijete grilovaci plech, dosahnete optimalniho vysledku peceni. Grilovaci
plech mizete dokoupit jako zvlastni prislusenstvi.

Pecené je pfilis tmava a krusta
misty spalena nebo je pecené
vysusena.

zkratte dobu peceni.

Zkontrolujte teplotu a Uroven vlozeni pfisluSenstvi. Pristé zvolte nizsi teplotu a pripadné

Krusta je pfili$ slaba.

Zvyste teplotu nebo po dokonceni peceni kratce zapnéte gril.

Pecené vypada dobfe, ale
Stava je pfipalena.

Pristé zvolte mensi nadobu nebo pfilijte vice tekutiny

Pecené vypada dobfe, ale $tava
je prilis svétla a vodnata.

Pristé zvolte vétsi nadobu nebo pfilijte méné tekutiny.

Pri duSeni se maso pfipaluje.

Nadoba na peceni a poklice musi mit spravnou velikost a musi doléhat.

Snizte teplotu a béhem duseni prilévejte tekutinu.

Ryby

Vas spotrebi¢ nabizi mnoho druhli ohfevu pro
pfipravu ryb. V tabulce nastaveni najdete optimalni
nastaveni pro Upravu mnoha pokrmd.

Celou rybu nemusite obracet. Celou rybu s pomoci
ptlky brambory polozte hrbetem nahoru do
peciciho prostoru. Do bficha ryby vlozte nafiznutou
bramboru nebo malou zaruvzdornou nadobu, aby
se ryba nepfrevratila na bok.

Ryba je hotova, pokud Ize hibetni ploutev
snadno oddélit.

Peceni a grilovani na rostu

PoloZte potraviny ke grilovani na rost. Navic
zasunite univerzalni plech zkosenim ke dvirkiim
spotfebi¢e minimalné o jednu pricku pod rost.

Podle druhu a velikosti ryby nalijte do univerzalniho
plechu az 2 litru vody. Bude do néj odkapavat
tekutina. Rovnéz se vytvori i méné koure a pecici
prostor zlstane Cistsi.

Béhem grilovani méjte dvirka trouby vzdy
zaviend. Nikdy negrilujte pfi oteviené troubé.

Grilujte pokud mozno kousky ryby stejné velikosti.
Tak zezlatnou rovhomérné a zlistanou pékné
Stavnaté. Kousky pokrmu uréené ke grilovani
polozte pfimo na rost.

Kousky obracejte pomoci grilovacich klesti. Pokud
do ryby pichnete vidli¢kou, ztrati $tavu a bude
vysu$ena.

Upozornéni

m Topné téleso grilu se neustale zapina a vypina,
tento jev je normalni. Cetnost se fidi podle
nastaveného stupné grilovani.

= Béhem grilovani se mlze tvorit koufr.

Peceni a duseni v nadobé

PouZivejte pouze nadobi, které je vhodné do pecici
trouby. VyzkouSejte, zda se nadobi vejde do peciciho
prostoru.

Nejvhodnéjsi je sklenéné nadobi. Horké sklenéné
nadobi pokladejte na suchou podlozku. Po polozeni
na mokrou nebo studenou podlozku by mohlo sklo
prasknout.

Lesklé pecici nadoby z oceli nebo hliniku teplo
odrazi jako zrcadlo, a proto nejsou pfilis vhodné.
Ryba se v nich pece pomaleji a méné zezlatne.
Pouzijte vyS$si teplotu nebo del$i dobu peceni.

Dbejte udaji od vyrobce nadobi.

Odkryté nadoby

Pro peceni celé ryby pouZijte nejlépe vysokou pecici
formu. Formu postavte na rost. Pokud nemate
vhodné nadobi, pouzijte univerzalni plech.

Zakryté nadoby

Pecici prostor zlstane pri peceni v zakryté nadobé
podstatné Cistsi. Dbejte na to, aby poklicka
velikosti odpovidala dané nadobé a dobre
doléhala. Nadobu postavte na rost.

Pri duSeni pridejte do nadoby dvé az tfi polévkové
[Zice tekutiny a trochu citronové Stavy nebo octa.

Po upeceni pokrmu a zvednuti poklicky mize unikat
horka para. Proto nejprve odklopte zadni ¢ast
poklice, aby mohla para uniknout a nedoslo

k opareni.

Ryba muze byt kifupava, i kdyz ji pecete v uzaviené
nadobé. Za timto ucelem pouzijte sklenénou
poklicku a nastavte vyssi teplotu.

Peceni s podporou pary

Urcité pokrmy budou diky Upravé s podporou
pary kiupavéjsi a méné se vysusi.

Pouzijte oteviené nadoby. Nadoby musi byt
zaruvzdorné a odolné proti pare.

Rybu nemusite obracet.

Podporu pary zapnéte podle udajd uvedenych
v tabulce. Nékteré pokrmy je nutné pripravovat ve
vice krocich. Ty jsou uvedeny v tabulce.

Duseni

Pomoci funkce duseni se ryby pecou Setrnéji

a zlstavaji obzvlasté stavnaté.

Vétsi kusy potrebuji delsi ¢as na zahrati a také delsi
dobu vareni. Kdyz pouzijete nékolik

57



cz Testovano pro vas v naSem kuchyriském studiu

stejné tézkych kusd, prodlouzi se doba
zahfivani, ne v8ak doba vareni.

Ryby neni tfeba otacet.

Pouzijte dérovanou parni nadobu, velikost XL,

a pod ni zasunte univerzalni plech. Mlzete pouzit
i sklenénou misu, kterou postavite na rost.
Prikryjte potraviny, které se normalné pripravuji
ve vodni lazni, folii.

Teplotni sonda

Pomoci teplotni sondy mizete pokrmy pfipravovat
pri presné teploté. Prectéte si dllezité pokyny

k pouziti sondy v pfislusné kapitole. Jsou v ni
uvedeny informace k zapojeni teplotni sondy,
mozné druhy ohrev( a dal$i informace.

— "Teplotni sonda" na strané 23

Doporucena nastaveni

V tabulce naleznete optimalni druhy ohrev(i pro
pripravu pokrm( z ryb. Teplota a doba peceni jsou
zavislé na mnozstvi, vlastnostech a teploté
potraviny. Proto je v tabulkach vzdy uvedeno
priblizné nastaveni. Za¢néte nejdrive s nizSimi
teplotami. V pripadé potreby pristé nastavte vyssi
teplotu.

Hodnoty nastaveni plati pouze pro vkladani

z chladnic¢ky vyndanych ryb do studeného peciciho
prostoru. Tak uSetfite az 20 procent energie. Pokud
predehftivate, zkracujete tim uvedené doby peceni
o nékolik minut.

V tabulce jsou uvedeny hodnoty pro ryby

s navrhovanou hmotnosti. Pokud pfipravujete ryby
s vétSi hmotnosti, nez jaka je v tabulce uvedena,
nastavte v kazdém pripadé nizsi teplotu. Pri peceni

vV

teplota a tim delSi je doba peceni.

Rybu, kterou nepeclete v poloze hfbetem nahoru,
obratte po Y2 az %5 uvedeného Casu.

Upozornéni: PouZivejte pouze pecici papir, ktery
je pro zvolenou teplotu vhodny. Papir vzdy
upravte na spravnou velikost.

Pred pecenim vyjméte z peciciho prostoru
nepotrebné prislusenstvi. Tim dosahnete
optimalniho vysledku upravy pokrmu a uSetfite az
20 procent energie.

Pouzité druhy ohrev(:

m 4D horky vzducht

= Horni/dolni ohfev

Gril s cirkulaci vzduchu
(7] Velkoplogny gril
Duseni

Stupné intenzity pary jsou v tabulce uvedeny jako

Cisla:

s 1=nizka

m 2 = stredni
m 3 =vysoka

Prislusenstvi/nadoba Vyska za- Druh Teplotave°C/ Intenzita Doba tr-
sunuti ohfevu  stupefi grilovani pary vani
v min

Ryby
Ryba, grilovand, cela 300 g, napf. rost 1 X 170-190 - 20-30
pstruh
Ryba, pecend, celd 300 g, napf. univerzaini vysoky plech 1 170-180 2 15-20
pstruh 160-170 . 510
Ryba, varend v pare, celd 300 g, parni nddoba 2 80-90 - 1525
napf. pstruh
Ryba, grilovang, celd 1,5 kg, napt. rost 1 X 170-190 - 30-40
losos
Ryba, vafend v pare, cela 1,5 kg, parni nadoba 2 8090 - 35-50
napf. treska
Rybi filé
Rybi filé, pFirodni, grilované rost 2 ] 1* - 15-25
Rybi filé, prirodni, vafené v pare parni nddoba 2 80-100 - 10-16

Rybi podkovy

Rybi podkova, silnd 3 cm** rot 2 ] 3 18-22
Ryba, zmrazena

Ryba, celd 300 g, napf. pstruh parni nddoba 2 80-100 - 20-25
Rybi filé, pFirodni priklopena nadoba 1 210-230 - 25-40
Rybi filé, zapedené rot 2 220-240 - 3545
Rybi filé, zapecené nepriklopena nadoba 1 X 200-220 2 3545
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PfisluSenstvi/nadoba

Testovano pro vas v nasem kuchynském studiu  cz

VySka za- Druh

Teplotave °C/  Intenzita Doba tr-
stupen grilovani pary vani
VvV min

sunuti ohrevu

Rybi prsty (priibéZné obracejte) plech na peceni 220-240
Pokrmy z ryb
Rybi terina forma na terinu 1 70-80 - 45-80

* Predehrat.

**Pod néj zasurite do vySky 1 univerzalni vysoky plech.

Zelenina, prilohy a vejce

Zde najdete udaje o duseni Cerstvé a mrazené
zeleniny, brambor, ryze, obilovin a vajec. Kromé
toho ziskate i informace o peceni napfr. mrazenych
hranolk.

Duseni

Pouzivejte jen originalni prisluSenstvi. Pri duseni
v dérované parni nadobé, velikosti XL, vzdy
vkladejte navic dospod univerzalni plech. Zachyti
odkapavajici tekutinu.

Duseni na jedné urovni

Pouzijte vysky pro vkladani uvedené v tabulkach.

Duseni na dvou trovnich

Duseni na dvou urovnich se vyborné hodi pro
soucasné vareni napr. brokolice a brambor.

U rGiznych dob vareni vlozte potravinu s nejkratsi
dobou vareni pozdéji.

m Rost a parni nadoba, velikost S, dérovana a/nebo
bez dér: Vyska 5
m Dérovana parni nadoba, velikost XL: VySka 3

Nadobi
Pouzivate-li nadobi, postavte ho na rost nebo na
dérovanou parni nadobu, velikost XL.

Nadobi musi byt odolné vici horku a pare. Pokud
ma nadobi tlusté stény, prodluzuje se doba vareni.

Prikryjte potraviny, které se normalné pripravuji ve
vodni lazni, folii.

Doba vafeni a mnozstvi

Doby vareni pfi duSeni zavisi na velikosti kusu, ale
nezavisi na celkovém mnozstvi. U vétsiho
celkového mnozstvi se prodluzuje doba zahfivani,
nikoliv doba vareni.

Vétsi kusy potrebuji delSi ¢as na rozpaleni a také
delsi dobu vareni. Kdyz pouzijete nékolik stejné
tézkych kusd, prodlouzi se doba zahrivani, ne vsak
doba vareni.

Ridte se podle velikosti kusu uvedené v tabulkach.
U mensich kousk( se zkracuje doba varent,

u vétsich se prodluzuje. Kvalita a zralost maji také
vliv na dobu vareni. Proto jsou uvedené hodnoty
nastaveni pouze orientacni.

Rozdélte potraviny v nadobi vzdy rovhomérné.
Pokud jsou vrstvy rizné vysoké, pecou se
nestejnomérné. Potraviny, které se snadno
rozmackaji, nedavejte do pecicich nadob v pfilis
tlustych vrstvach. Radéji pouzijte dvé nadoby.

Ryze a obiloviny

Pridejte vodu nebo jinou tekutinu v uvedeném
poméru. Napf. 1:1,5 znamena na 100 g ryze 150 ml|
tekutiny.

Peceni a grilovani

Pouzivejte jen originalni prislusenstvi.

Pfiprava na jedné urovni

Pouzijte vySky pro vkladani uvedené v tabulkach.

Priprava na dvou urovnich

Pouzijte 4D horky vzduch. Soucasné vsunuté plechy
nemusi byt soucasné hotové.

m Univerzalni pekac: Vyska 3

m Pecici plech: VySka 1

Prislusenstvi

Dbejte na to, abyste vzdy pouzivali vhodné
prislusenstvi a spravné ho vkladali do peciciho
prostoru.

Rost

Rost vkladejte otevienou stranou k dvirkiim
spotrebice a zahybem dol(. Nadoby a formy stavte
prfimo na rost.

Univerzalni nebo pecici plech

Univerzalni nebo pecici plech zasunte opatrné az
nadoraz, zkosenim smérem ke dvirk(im spotrebice.
Pecici papir

Pouzivejte pouze pecici papir, ktery je pro
zvolenou teplotu vhodny. Papir vzdy upravte na
spravnou velikost.

Doporuc¢ena nastaveni

V tabulce naleznete optimalni druhy ohrevi pro
peceni rlznych druh( pokrm(. Teplota a doba
peceni jsou zavislé na mnozstvi a vlastnostech
potravin. Proto je v tabulkach vzdy uvedeno
priblizné nastaveni. Za¢néte nejdfive s niz§imi
teplotami. NizZsi teplota zajisti rovhomérné
propeceni. V pfipadé potfeby pristé nastavte vyssi
teplotu.
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Pouzité druhy ohrev(:

Hodnoty nastaveni plati pouze pro vkladani pokrmi L] 4D horkyvvz,duc;h

do studeného peciciho prostoru. Pokud troubu = [T Velkoplosny gril

predehrejete, uvedené doby pripravy se tim zkrati u Stuvper“,\ Pizza

o nékolik minut. " Duseni

Pro vybrana jidla je nutné piedehrati, které je Stupné intenzity pary jsou v tabulce uvedeny jako
uvedené v tabulce. Pokrm a pfislusenstvi vliozte do gisla:

trouby az po predehrati. s 1=nizka

Pokud chcete péct podle vlastniho receptu, m 2= stl‘edn,i

orientujte se podle podobného pokrmu uvedeného m 3 =vysoka

v tabulce.

Prislusenstvi/nadoba VySka za- Druh Teplotave °C/  Intenzita Doba tr-
sunuti ohfevu  stupefi grilovani pary vani

vV min

Zelenina, cerstva

ArtyCoky, celé, vaieni v pare parni nadoba 2 100 - 30-35
Kvétdk, cely, vareni v pare parni nadoba 2 100 - 25-35
R0zicky brokolice, vafeni v pare parni nadoba 2 100 - 6-9
Zelené fazole, vafeni v pare parni nadoba 2 100 - 18-25
Mrkev na kolecka, vafeni v pare parni nadoba 2 100 - 10-20
Kedlubna na koleCka, vafeniv pafe  parni nadoba 2 100 - 20-25
Parek na kolecka, vareni v pare parni nadoba 2 100 - 69
Kukuricny klas, vareni v pare parni nadoba 2 100 - 30-40
Cervend fepa, vareni v pare parni nadoba 2 100 - 43-50
Bily chrest, cely, vafeni v pafe parni nadoba 2 100 - 7-15
Spenét, vareni v pére parni nadoba 2 100 - 2-3
Cuketa na platky, vafeni v pare parni nadoba 2 100 - 34
Zelenina, zmrazena

Spenat parni nadoba 2 100 - 1525
Kvétak parni nadoba 2 100 - 58
Zelené fazole parni nadoba 2 100 - 6-10
Brokolice parni nadoba 2 100 - 67
Hrach parni nadoba 2 100 - 310
Mrkev parni nadoba 2 100 - 4-6
R0zitkovd kapusta parni nadoba 2 100 - 510
Zeleninové smés, 1 kg parni nadoba 2 100 - 10-15
Zeleninové pokrmy

Grilovand zelenina univerzalni vysoky plech 3 ™ 3 - 10-15
Zeleninovy pudink, vafeni v pare formicky na 1 porci 100 = 50-70
Brambory

Pecené brambory, rozpdleng univerzaini vysoky plech 1 160-180 - 4560
Pecené brambory, rozpdleng univerzalni vysoky plech 2 180-190 1 40-50
Brambory varené ve slupce, celé parni nadoba 2 100 - 35-45
Varené loupané brambory, na ¢tvrtky  parni nadoba 2 100 - 20-25
Knedliky parni nadoba 2 95 - 20-25
Vyrobky z brambor, zmrazené

Résti (bramborové placky) (priibéZzné univerzaini vysoky plech 2 200220 - 20-30
obracejte)

Bramborové tasticky, pinéné (prd- univerzalni vysoky plech 2 190210 - 15-25
bézné obracejte)

Krokety plech na peceni 1 = 200220 - 15-25
Hranolky (pribézné obracejte) plech na peceni 1 190210 - 20-30
Hranolky, 2 irovné (prdbézné obra-  univerzalni vysoky plech + plechna ~ 3+1 200220 - 30-40
cejte) peceni
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Prislusenstvi/nadoba Vyska za- Druh Teplotave °C/  Intenzita Doba tr-
sunuti ohievu  stupefi grilovani pary vén!'
v min
Ryze
RyZe basmati, 1:1,5 mélka nadoba 1 100 - 20-30
Dlouhozrnnaryze, 1:1,5 mélka nadoba 1 100 - 20-30
Prirodniryze,1:1,5 mélké nddoba 1 100 - 35-45
Ryze parboiled, 1:1,5 mélka nadoba 1 100 - 15-20
Rizoto, 1:2 mélka nadoba 1 100 - 25-35
Obilné pokrmy
Kuskus, 1:1 mélka nadoba 1 100 - 6-10
Jahly, nemleté, 1:2,5 mélka nadoba 1 100 - 25-35
Polenta / kukuricnd krupice, 1:5 mélké nddoba 1 100 - 20-45
Kroupy, 1:2,5 mélka nadoba 1 80-100 - 3545
Velkozrnnd Socka, 1 2 mélka nadoba 1 100 - 35-50
Fazole, bilé, namoceng; 1: 2 mélka nadoba 1 100 - 65-75
Krupicové noky parni nadoba 2 95 - 6-10
Vejce
VajeCnd sedlina ze 2 vajec nepriklopend nadoba 80 - 14-16
Vejce, vafend natvrdo parni nadoba 2 100 - 9-11
Vejce, varend namékko parni nadoba 2 100 - 6-8
Dezert Kompot

Pomoci vaseho spotrebice mizete snadno
pripravit rlizné dezerty.

Priprava jogurtu

Z peciciho prostoru vyjméte prislusenstvi a rosty.
Pecici prostor musi byt prazdny.

1. 1 litr mléka (3,5 % tuku) svarte na plotynce na
90 °C a poté nechte vychladnout na 40 °C.
Trvanlivé mléko staci zahrat na 40 °C.
2. Vmichejte 150 g jogurtu (vyndaného z chladnicky).
3. Smeési napliite hrnecky nebo malé sklenice
a prikryjte je prahlednou folii.
4. Hrnecky nebo sklenice vlozte do peciciho prostoru
a pokracujte dle pokyn( uvedenych v tabulce.
5. AZ bude jogurt hotovy, nechte ho zchladit

v chladnicce.
Priprava mlé¢né ryze

1. Odvazte ryzi a pridejte dvaapilnasobné
mnozstvi mléka.

2. Vlozte do misy ryzi a mléko do max. 2,5cm

Odvazte ovoce a pridejte cca 1/3 mnozstvi vody.
Podle chuti pridejte cukr a kofeni. Provedte
nastaveni podle tabulky.

Créme Caramel a Créme Brilée

Naplfiite hmotu do formicek 2-3 cm vysokych.
Postavte formicky pfimo do dérované parni nadoby,
velikost XL. Vodni lazef neni nutna. Provedte
nastaveni podle tabulky.

Prikryjte potraviny, které se normalné
pripravuji ve vodni lazni, folii.

Pokud jsou formicky z velmi tlustého materialu,
mUze se doba vareni prodlouzit.

Kynuté knedliky

Pripravte si kynuté tésto podle svého receptu bez
nakynuti. Vytvorte z néj koule a vlozte je to
vymazané dérované parni nadoby, velikost XL,

a nechte je nakynout. Provedte nastaveni podle
tabulky.

vysky. . o Doporuéena nastaveni
Pro vétSi mnoZstvi mZete pouZit i univerzalni v, L.
pekad. Pouzité druhy ohrev(:

3. V8e nastavte podle tabulky.
4. Po prevareni zamichejte.
Zbyvajici mléko ryze rychle nasaje.

m Duseni
n Stupen kynuti
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PrisluSenstvi/nadoba Vyska zasunuti Druh Teplotave°C/  Doba trvani
ohfevu  stupefi kynuti v min.

Creme Br(llée Formicky na 1 porci 1 85 20-30
Karamelovy krém Formicky na 1 porci 1 85 25-35
Knedliky v pdre Univerzaini vysoky plech 1 100 25-30
Jogurt Formicky na 1 porci Dno varného prostoru (&) 1 300-360
MiéCnaryze, 1:2,5 Univerzaini vysoky plech 1 100 35-45
Kompot Univerzalni vysoky plech 1 100 10-20
Pﬁ’prava menu Vysky zasunuti pfislusenstvi

Ve Vasem spotrebici mizete soucasné varit kompletni PfisluSenstvi zasunuijte vZzdy v uvedeném poradi:
menu, aniz by doslo ke smichani chuti nebo ovlivnéni m Vyska 3: rost s parni nadobou, velikost S

aroma. m Vyska 2: parni nadoba, velikost XL

Pokrm, ktery se vaii nejdéle, vlozte do varného prostoru = Vyska 1: univerzalni vysoky plech

jako prvni a ostatni pokrmy ve vhodny okamzik pfidejte.
VSechny pokrmy tak budou hotové najednou.

Vareni v pare

Pti pfipravé menu se celkova doba vareni v pare
prodluzuje, protoZe pfi kazdém otevieni dvitek
spotfebiCe unikne trochu pary a spotfebi¢ se musi
znovu rozehrat.

Dbejte pokynd uvedenych v jednotlivych odstavcich v
této kapitole:

m doba rozehtati je rlzna v zavislosti na velikosti a
hmotnosti pokrmu

doba pfipravy je nezavisla na mnozstvi

pouzivejte nadoby odolné pare

suflé zakryjte folif

univerzalni vysoky plech vzdy zasunte ve vySce 1

Prislusenstvi/Nadobi Urovei Druh Teplotav°c Doba
vkladani ohfevu Yy

Zmrazeny filet z lososa Nadoba na parni peceni bez dér, velikost S 5 100 20
Brokolice Dérovana parni nadoba velikost XL 3 100 9
Brambory na Ctvrtky Dérovana parni nadoba, velikost S 5 100 25
Druhy ohrevu eco Pfislusenstvi
Horky vzduch eco a horni/dolni ohfev eco jsou ka?eljtg ha to, abyst’e v?dhy pokllJliévall'i(;/hodnvé ih
inteligentni druhy ohfevu uréené k $etrné ptipravé prislusenstvi a spravne ho vkladali do peciciho
masa, ryb a peciva. Spotiebié¢ si optimalné ridi provstoru.
pfivod energie do peciciho prostoru. Pokrm se R0§t o 5 o
pripravi po fazich pomoci zbytkového tepla. Diky Rost vkladejte otevienou stranou k dvifkam
tomu bude $tavnatéjsi a méné zezlatne. V zavislosti spotrebice a zahybem dolu. Nadoby a formy
na pfipravé a pokrmu lze uspofit energii. stavte primo na rost.
Pokrm vloZte do prazdného a studeného peciciho Univerzalni nebo peéici plech o
prostoru. B&hem provozu méjte dvifka trouby vzdy Univerzalni nebo pecici plech zasunte opatrné az
zaviena. nadoraz, zkosenim smérem ke dvitkiim spotrebice.
Pfed peéenim vyjméte z peciciho prostoru Pecici formy a nadobi , )
nepotfebné pFislusenstvi. Tim dosahnete optimalniho Nejvhodnéjsi jsou tmave kovove formy. Jejich
vysledku Upravy pokrmu a udetfite energii. pouzitim usetfite az 35 procent energie.
Pouzivejte pouze originalni pfislusenstvi uréené Lesklé pecici nadoby z oceli nebo hliniku teplo
pro vas spotfebi¢. Toto pFislugenstvi je optimalné odrazi jako zrcadlo. Mgﬁne T(T]altova'?ﬁ, n,‘”i‘(dOk?y’
pfizplsobeno pedicimu prostoru a druhu ohfevu. nadoby ze zaruvzdorného skla nebo hlinikové

formy jsou vhodnéjsi.
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Formy z bilého plechu, keramiky a skla prodluzuji
dobu peceni a pecivo se nezezlatne rovhomérné.

Pecici papir

Pouzivejte pouze pecici papir, ktery je pro
zvolenou teplotu vhodny. Papir vzdy upravte na
spravnou velikost.

Doporuc¢ena nastaveni

Zde naleznete udaje k rliznym pokrm(m. Teplota
a doba peceni jsou zavislé na mnozstvi

Testovano pro vas v nasem kuchynském studiu

Proto je v tabulkach vzdy uvedeno pfriblizné
nastaveni. Za¢néte nejdrive s nizSimi teplotami.
NizSi teplota zajisti rovhomérné propeceni.
V pripadé potreby pristé nastavte vyssi teplotu.

Upozornéni: Doby peceni nelze zkratit vy$Simi
teplotami. Kolace nebo pecivo by byly hotové
pouze na povrchu, ale nebyly by propecené.

Pouzité druhy ohrev(:
m Horky vzduch eco
m [ Horni/dolni ohfev eco

cz

a vlastnostech tésta.

PrisluSenstvi/nadoba Vyskaza- Druh Teplotave  Doba tr-
sunuti ohfevu °C va’n!'
v min
Kolace ve formé
Treny kolac ve formé véncova/truhlikova forma 1 & 140-160 60-80
Dortovy korpus z tfeného tésta dortova forma 1 140-160 20-40
Piskotovy korpus, 2 vejce dortova forma 1 150-170 20-30
Piskotovy dort, 3 vejce rozeviraci forma @ 26 cm 1 160-170 25-35
Piskotovy dort, 6 vajec rozeviraci forma @ 28 cm 1 150-160 50-60
Kynuta babovka babovkova forma 1 = 150-160 65-75
Kolace na plechu
Treny kolac se suchou horni vrstvou plech na peceni 1 160-180 20-40
Krehke tésto se suchou horni vrstvou plech na peceni 1 170-180 25-35
Kynuta vanocka, kynuty vénec plech na peceni 1 ] 150-160 3545
Kynuty kolac se suchou horni vrstvou plech na peceni 1 ] 150-170 20-35
Drobné pecivo
Muffiny plech na muffiny 2 160-180 15-30
Kolacky plech na peceni 1 150-160 25-35
Pecivo z listového tésta plech na peceni 2 170-190 2550
Pecivo z odpalovaného tésta plech na peceni 1 200-220 3545
Cukrovi plech na peceni 2 140-160 15-30
Strikané pecivo plech na peceni 2 140-150 2540
Drobné kynuté pecivo plech na peceni 1 = 150-160 30-40
Chléb a housky
Zitno-psenicny chléb, 1,5 kg truhlikova forma 1 = 200210 35-45
Chlebova placka univerzalni vysoky plech 1 ] 240-250 20-25
Housky, sladké, Cerstve plech na peceni 1 = 170-190 15-20
Housky, Cerstvé plech na peceni 1 ] 180-200 25-35
Maso
\1/e5piové pecené bez kiize, napr. krkovice, nepriklopend nadoba 1 ] 180-190 120-140
0 Kg
DuSend hovézi pecené, 1,5 kg priklopend nadoba 1 = 200220 140-160
Teleci peceng, 1,5 kg nepriklopena nadoba 1 ] 170-180 110-130
Ryby
Ryba, dusend, celd 300 g, napf. pstruh priklopend nadoba 1 ] 190-210 25-35
Ryba, duSend, celd 1,5 kg, napf'. losos priklopend nadoba 1 = 190-210 45-55
Rybi fil, pfirodni, duSené priklopena nadoba 1 ] 190-210 15-35
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Akrylamid v potravinach

Akrylamid vznika predevsim u obilnych
a bramborovych produkt(, které jsou zahrivany na

Typy pro pFipravu potravin s nizkym obsahem akrylamidi

vysokou teplotu, napf. bramborové chipsy,
hranolky, toasty, housky, chléb nebo drobné
pecivo (susenky, perni¢ky a vanocni cukrovi).

VSeobecné = Doba tepelné Upravy by méla byt co nejkratsi.
= Pokrmy pfilis nepfipékejte, mély by byt zlatavé.
m  Vetsi a silnéjsi kousky obsahuji méné akrylamidu.

Peceni S hornim a dolnim ohfevem max. 200 °C.
S horkym vzduchem s cirkulaci max. 180 °C.

Cukrovi

S hornim a dolnim ohfevem max. 190 °C.

S horkym vzduchem s cirkulaci max. 170 °C.
Vejce nebo vajecny bilek snizuji tvorbu akrylamidd.

Hranolky z trouby

Hranolky rozlozte na plech rovnomérné a v jedné vrstvé. Na jednom plechu pecte minimalné 400 g,
aby se hranolky nevysusily.

Pozvolna uprava pokrmu

Pozvolna Uprava pokrm( znamena pomalé peceni
pfi nizké teploté. Proto byva nazyvana i jako
nizkoteplotni Uprava.

Tento zpUsob je idealni pro Upravu vysoce jakostnich
pokrm( (napf. jemnych ¢asti hovéziho, teleciho,
jehnéciho, veprového masa nebo drlbeze), které maji
byt upeceny dordzova nebo do jiného specifického
stadia. Maso tak zlstane velmi $tavnaté, jemné

a mekké.

Vyhody tohoto zplsobu Upravy: Mate dostatek ¢asu
na pripravu celého menu, nebot’ takto upravené
maso mUzete bez problémi udrzovat teplé. Béhem
Upravy nemusite maso obracet. Dvirka trouby méjte
zaviena, aby v ni bylo udrzovano rovhomérné klima.

Pouzivejte pouze Cerstvé a hygienicky nezavadné
maso bez kosti. Peclivé odstrante Slachy a tu¢né
okraje. Tuk béhem pomalého peceni ziska silnou
vlastni chut.

MUzete pouzit i kofenéné nebo marinované maso.
NepouZivejte rozmrazené maso.

Pri tomto zplsobu Upravy mize byt maso ihned

po dohotoveni porcovano. Maso nemusi
odpocivat. Diky této metodé Upravy je maso
rizové, ale neni syrové nebo malo propecené.
Upozornéni: Pri tomto zplsobu Upravy neni mozné
posouvat dobu Upravy pokrmu.

Nadobi

Pri tomto zplsobu Upravy pouzivejte ploché
nadobi, napf. porcelanovy nebo sklenény
servirovaci podnos. Nadobu vlozte do trouby
k predehrati.

Nadobu poloZte vzdy na rost do Urovné 2.

Dodatecné informace naleznete v tipech pro
pozvolnou Upravu pokrm, které jsou uvedeny na
konci tabulky.

Vas spotrebic¢ disponuje rezimem "Pozvolné
peceni". Tento rezim zapnéte pouze tehdy, kdyz je
trouba zcela studena. Pecici prostor, do kterého
jste vlozili nadobu, nechte cca 15 minut dobre
rozehrat.

Maso pri vysoké teploté kratce a zprudka opecte ze
vSech stran, také na koncich. Poté ho ihned polozte
na predehraté nadobi a vlozte do trouby. Pozvolna
pecte.

Doporucena nastaveni

Teplota a doba pozvolného peceni zavisi na
velikosti, tloust'ce a kvalité masa. Proto je
v tabulkach vzdy uvedeno pfriblizné nastaveni.

Pouzity druh ohrevu:
= [Z Mirny ohfev

Urovei  Druh

Délka opeceni Teplotav°C Doba

vkladani  ohfevu v min. \opany
Driibez
Kachni prsa, 400 g Oteviend nadoba 1 6-8 90* 45-60
Kureci prsni filet, po 200 g Otevrena nadoba 1 57 90* 30-60
Krhti prsa, bez kosti, 1 kg Oteviend nadoba 1 8-10 90* 150-210
Vepiové maso
Veprova svitkovd, 5-6 cm silna, Oteviend nadoba 1 8-10 80* 210-240
1,5 kg
Veprova panenka, vcelku Oteviena nadoba 1 6-8 80* 90-120
Veprové medailonky, 4 cm silné Otevrena nadoba 1 5-7 80* 90-120

* predehrejte
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Nadobi Uroveri  Druh Délka opeceni Teplotav°C Doba
vkladani  ohfevu v min. oy

Hovézi maso
Hovézi pecené (kyta), 6-7 cm silnd, ~ Oteviena nadoba 1 8-10 80* 210-270
1,5 kg
Hovézi hibet, vcelku, 1 kg Otevrena nadoba 1 4-6 80* 150-210
Roastbeef, 5-6 cm silny Otevrena nadoba 1 6-8 80* 210-270
Hovézi medailonky/Rumpsteak, Otevrena nadoba 1 5-7 80* 30-60
4 cm silny
Teleci maso
Teleci pecené, 4-5 cm silng, 1,5 kg~ Otevrena nadoba 1 8-10 80* 210-240
Teleci peceng, 10-15 cm silna, 1,5 kg Oteviena nadoba 1 8-10 80* 210-240
Teleci filet, vcelku, 800 g Oteviena nadoba 1 5-7 80* 120-150
Teleci medailonky, 4 cm silné Otevrena nadoba 1 5-7 80* 45-90
Jehnéci maso
JehnéCi hibet, vykostény, po 200 g~ Oteviend nadoba 1 5-7 80~ 120-180
Jehnéci kyta bez kosti, medium, Oteviena nadoba 1 6-8 80* 180-240

1 kg veelku
* predehfrejte

Tipy pro pozvolné peceni

Pozvolné peceni kachnich

Studené kachni prso vlozte na panev a nejprve opecte kizi. Po pozvolném peceni

prsou. zapnéte na 3-5 minut gril, prso bude mit kiupavou kérku.

Pozvolné upravené maso neni tak  Aby upecené maso prili$ rychle nevychladlo, nahfejte talife a servirujte ho s velmi horkou omackou.
horké.

Suseni Pro usus$eni pouZijte nasledujici irovné pro

Vas spotrebic je vybaven druhem ohtevu suseni,
diky kterému muzete skvéle ususit ovoce, zeleninu
a bylinky. Pri tomto zplsobu konzervace dojde
diky vypareni vody ke koncentraci aromatickych
latek.

Suste pouze nezavadné ovoce, zeleninu a bylinky
a peclivé je pred suSenim umyjte. Na rost polozte
pecici nebo pergamenovy papir. Ovoce nechte
dobre okapat a osuste je.

Ovoce popfripadé nakrajejte na stejné velké kousky
nebo slabé platky. Neoloupané ovoce polozte na
rost slupkou dold. Dbejte na to, aby ovoce nebo
houby na rostu nelezely pres sebe.

Nastrouhejte zeleninu a blansirujte ji. BlanSirovanou
zeleninu nechte dobfe okapat a rovhomérné ji
rozlozte na rostu.

Bylinky suste i se stonkem. Rovnomérné je v malych
trsech rozlozte na rost.

Prislusenstvi

vkladani prislusenstvi:
m 1 rost: Uroven 3
m 2 roSty: Uroven 3+1

Hodné Stavnaté ovoce a zeleninu nékolikrat obratte.
UsuSené potraviny ihned po suSeni sundejte
Z papiru.

Doporucena nastaveni

V tabulce jsou uvedeny hodnoty pro suseni rliznych
druhd potravin. Teplota a doba suseni zavisi na
druhu, vlhkosti, zralosti a tloustce susené
potraviny. Cim déle potravinu susite, tim lépe je
konzervovana. Cim slabsi jsou kousky susené
potraviny, tim rychleji je ususena

vvvvvv

uvedeno priblizné nastaveni.

Pokud chcete susit jiné potraviny, orientujte se
podle podobnych potravin uvedenych v tabulce.

Pouzity druh ohtevu:
m Suseni

Teplotav °C Doba

uprav
v%od.y

Jadrové ovoce (jable¢né krouzky, 3 mm silné, na  1-2 rosty 80 4-8
rost 200 g)

Peckovité ovoce (Svestky) 1-2 rosty 80 8-10
Korenova zelenina (karotka), nastrouhana, 1-2 rosty 80 6-8

blanSirovana
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Fislus i °C Doba
PFislusenstvi EI:::‘vu Teplotav °C UL
v hod.
Houby na platky 1-2 rodty 60 7-9
Bylinky, ogiténé 1-2 rodty 60 2-4

Zavarovani a odst'aviovani

Spotrebic je vhodny i pro zavarovani
a odstavnovani.

Zavarovani

Vas spotrebic je vhodny i pro zavafovani ovoce
a zeleniny.

AVarova’mi - Nebezpeci poranéni!

KdyZ potraviny zavafite Spatné, tak mohou
zavarovaci sklenice prasknout. Dodrzujte pokyny
k zavarovani.

Sklenice

Pouzijte pouze Cisté a neposkozené zavarovaci
sklenice. Pouzivejte pouze Cisté a neposkozené
gumicky odolné vici vysokym teplotam. Gumicky
predem zkontrolujte.

Tip: K cisténi sklenic mlzete pouzit funkci
dezinfekce.

Spole¢né zavarujte pouze sklenice stejné velikosti
a se stejnymi potravinami. V troubé Ize soucasné
zavarovat maximalné Sest zavarovacich sklenic

o0 objemu 2, 1 nebo 1'% litru. Nepouzivejte vétsi
nebo vyssi sklenice. Vicka by mohla prasknout.

Béhem zavarovani se sklenic v troubé nedotykejte.

Priprava ovoce a zeleniny 5
Pouzivejte jen nezkazené ovoce a zeleninu. Radné
vée omyjte.

Ovoce ¢i zeleninu podle druhu oloupejte, zbavte
jader a rozkrajejte a naplite do zavarovacich sklenic
az do cca 2 cm pod okraj.

Ovoce: Ovoce v zavarovacich sklenicich zalijte
horkym cukernatym roztokem bez pény (cca

400 ml na sklenici o objemu 1 litr). Na jeden litr vody
pouZijte:

m cca 250 g cukru, pokud je ovoce sladké

m cca 500 g cukru, pokud je ovoce kyselé

Zelenina: Zeleninu v zavarovaci sklenici zalijte
horkou prevarenou vodou.

Ocistéte okraje sklenic, musi byt Cisté. Na kazdou
sklenici nasadte navlh¢enou zavarovaci gumu

a vicko. Sklenice uzavrete pomoci svorek. Postavte
sklenice do dérované parni nadoby, velikost XL, tak,
aby se nedotykaly. Nalijte 500 ml horké vody (cca
80 °C) do univerzalniho plechu. Provedte nastaveni
podle tabulky.

Ukonceni zavarovani

Po uvedené dobé vareni oteviete dvirka
spotiebice. Zavarovaci sklenice z trouby vytahujte
az ve chvili, kdy budou zcela vychladlé.

Potom troubu vytrete.
Odstavnovani
Bobule prfed odstaviiovanim vlozte do misy

a pocukrujte. Nechte odstat nejméné jednu hodinu,
aby pustily $tavu.

Nasledné naplfite bobule do dérované parni
nadoby, velikost XL, a vlozte do vysky 2. Pro
zachytavani stavy dospod zasunte univerzalni
plech. Provedte nastaveni podle tabulky.

Po dobé vareni vlozte bobule do utérky a vytlacte
zbyvajici $tavu.
Potom troubu vytfete.

Doporuc¢ena nastaveni

Casy uvedené v tabulce nastaveni jsou orientaéni
¢asy pro zavarovani ovoce a zeleniny a pro
odstaviiovani ovoce. Mohou byt ovlivnény
pokojovou teplotou, poctem sklenic, mnozstvim

a kvalitou obsahu sklenice. Zde uvedené Udaje jsou
pro 1litrové kulaté sklenice.

Pouzity druh ohfevu:
m Duseni

PrisluSenstvi/nadoba Vyskaza- Druh Teplotave  Doba tr-
sunuti ohfevu °C vani
vV min
Zavarovani
Zelenina, napf. mrkev 1litrové zavarovaci sklenice + parni 1 100 30-120
nadoba XL
Peckovité ovoce, napr. tfesné, Svestky 1litrové zavarovaci sklenice + parni 1 100 25-30
nadoba XL
Jadrové ovoce, napr. jablka, jahody 1litrové zavarovaci sklenice + parni 1 100 25-30
nadoba XL
Odstaviiovani
Maliny parni nadoba 2 100 3045
Rybiz parni nadoba 2 100 40-50
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Dezinfekce a hygiena détskych lahvic¢ek

Ve spotrebici Ize snadno dezinfikovat nadobi
a détské lahvicky. Postup odpovida béznému
vyvarovani.

Dezinfekce lahvicek
Lahvi¢ky umyjte vzdy hned po vypiti Stétkou na
lahvicky. Nasledné je nechte umyt v mycce.

Postavte lahvicky do nadoby na parni peceni,
velikost XL, tak, aby se nedotykaly. Spustte program
sDezinfikovani®. Po dezinfikovani spotfebic vytrete.
Po vydezinfikovani lahvicky otfete Cistou utérkou.

PfisluSenstvi

Testovano pro vas v naSem kuchyrfiském studiu ¢z

Hygiena
Spotrebic je vhodny i pro pfipravu zavarovacich
sklenic a vicek.

Je mozna i dodatecna Uprava marmelady. ZlepsSuje
to jeji trvanlivost.

Doporucené hodnoty nastaveni

Pouzivejte jen neposkozené Cisté sklenice a vicka.
Nejlepsi je nechat je umyt v myc¢ce. Nadobi musi byt
odolné vici horku a pare.

Doporucené c¢asy zavisi na pouzitych

sklenicich.

Pouzity druh ohfevu:
" Duseni

Vyska za- Druh

Teplotave Doba tr-

sunuti ohfevu °C vani
VvV min
Hygiena
Priprava sklenicek na marmelddu nebo zavafova-  Parni nddoba XL 1 100 10-15
cich sklenic
Dal$i zpracovani sklenicek na marmelddu Parni nddoba XL 1 100 15-20
Sterilni vyCisténi nadobi* Parni nddoba XL 1 100 1520

“ Tento proces odpovidd €znému vyvareni.

Kynuti tésta se stupném kynuti

Pomoci druhu ohfevu stupen kynuti vykyne tésto
mnohem rychleji nez pfi pokojové teploté

a nevysusi se. Tento rezim zapnéte pouze tehdy,
kdyz je trouba zcela studena.

Kynuté tésto nechejte vykynout vzdy dvakrat.
Dbejte udajll uvedenych v tabulce - 1. a 2. kynuti
(kynuti tésta a jednotlivych kusl peciva).

Kynuti tésta
Misu s téstem postavte na rost. VSe nastavte
podle tabulky.

Béhem kynuti dvirka trouby neotvirejte, jinak
unikne vlihkost. Tésto zakryjte vlhkou utérkou.

Prislusenstvi/Nadobi

Kynuti jednotlivych kusti peciva

Pecivo vlozte do trouby do Urovné uvedené

v tabulce.

Pred pecenim vytrete pecici prostor, zabranite tvorbé
kondenzace.

Doporuéena nastaveni

Teplota a doba upravy zavisi na druhu a mnozstvi
surovin. Udaje v tabulce jsou pouze orientacni.

Pouzity druh ohfevu:
u Stuperi kynuti

Urovei  Druh Krok Teplota
vkladani  ohfevu v°C

Kynuté tésto, sladké

Napf. kynuté suenky Misa 1 Kynuti tésta  35-40 30-45
Pecici plech 1 & Kynuti kousk( 35-40 10-20

Tucné tésto, napf. panettone Misa 1 Kynuti tésta  40-45 40-90
Pecici plech 1 & Kynuti kouskl 40-45 30-60

Kynuté tésto, pikantni

Napf. pizza Misa 1 i Kynuti tésta  35-40 20-30
Pecici plech 1 & Kynuti kousk( 35-40 10-15

Tésto na chléb

Bily chléb Misa 1 i Kynuti tésta  35-40 30-40
Pecici plech 1 & Kynuti kousk( 35-40 15-25
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Prislusenstvi/Nadobi

Druh
ohievu

Uroven
vkladani

Teplota
v°C

PSenic¢nozitny chléb Misa 1 Kynuti tésta  35-40 25-40
Pecici plech 1 & Kynuti kousk( 35-40 10-20
Housky Misa 1 Kynuti tésta  35-40 30-40
Pecici plech 1 & Kynuti kousk( 35-40 15-25
Rozmrazovani Doporuéena nastaveni

Parni funkce rozmrazovani je uréena k rozmrazovani
mrazeného ovoce a zeleniny. K rozmrazovani peciva
pouzivejte druh ohrfevu 4D horky vzduch. Dribez,
maso a ryby nechte nejlépe roztat v lednici.

Pfi rozmrazovani vyndejte prisluSnou mrazenou
potravinu z obalu.

Polozte mrazené ovoce a zeleninu do dérované
parni nadoby, velikost XL, a pod ni zasunte
univerzalni plech. Tak nezlstava potravina stat
v roztaté vodé a odkapavajici tekutina se zachyti
v plechu. U mrazenych potravin, které si maji
zachovat vodu i po rozmrazeni, napf. mrazeny
Spenat se smetanou, pouzijte univerzalni plech
nebo postavte néjakou nadobu na rost.

Pecivo pokladejte na rost.

Udaje v tabulce jsou pouze orienta&ni. Jsou zavislé
na kvalité, teploté (-18 °C) a vlastnostech dané
potraviny. Jsou uvedena ¢asova rozpéti. Nejprve
nastavte kratSi ¢as a v pripadé potreby ho prodluzte.

Tip: Potraviny zmrazené po jednotlivych porcich
nebo ve slabé ploSe rozmrznou rychleji nez
potraviny vcelku.

Pouzity druh ohrevu:

. 4D horky vzduch
" Rozmrazovani

PrisluSenstvi Urovei  Druh Teplotav °C Doba
vkladani  ohfevu yray

Chléb, housky
Chléb a housky obecné Pecici plech 1 50 40-70
Kolace
Kola¢, Stavnaty Pecici plech 1 50 70-90
Kolac, suchy Pecici plech 1 60 60-75
Ovoce, zelenina
Bobulovité ovoce Nadoba na peceni v pare 2 30-40 10-15
Zelenina Nadoba na peceni v pare 2 40-50 15-50

Regeneracni ohiev

Pomoci druhu ohfevu Regeneracni ohrev se jidlo
znovu zahteje Setrné s pomoci pary. Jidlo vypada a
chutna jako Cerstvé pripravené. | pecivo

z predeslého dne je mozné takto rozpéct.

Pouzijte ploché velké a vii¢i horku odolné nadoby.
Studena nadoba prodlouzi proces regenerace.

Pokud moZzno regenerujte pouze podobné a stejné
velké potraviny. Pokud to mozné neni, fidi se doba
podle slozky jidla, ktera ma nejdelsi ¢as
regenerace.

Jidlo pfi regeneraci nezakryvejte.

Polozte jidlo v nadobé na rost nebo ho polozte
primo na rost do vysky 2.

Béhem provozu neotvirejte dvirka spotfebice,
protoze unika hodné pary.
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Doporucené hodnoty nastaveni

V tabulce naleznete optimalni nastaveni pro riizné
pokrmy. Casové udaje jsou jen orientacni. Doba
regenerace zavisi na druhu nadobi, na kvalité,
teploté a vlastnostech potravin. Proto jsou uvedena
C¢asova rozmezi. Nejprve nastavte krat$i dobu

a v pripadé potreby ji prodluzujte.

Hodnoty v tabulce plati pro vkladani jidla do
studené trouby. Pro vybrana jidla je nutné
predehrati, které je uvedené v tabulce.

Odstrante z trouby nepouzivané prisluSenstvi.
Dosahnete tak optimalniho vysledku pripravy
a uSetfite energii.

Pouzity druh ohrevu:
m Regeneraéni ohrev
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PrisluSenstvi/Nadobi Urovei  Druh Teplotav °C Doba

Y 1z: . tpravy
vkladani  ohievu v min.

Zelenina, chlazena

1kg Otevrena nadoba 1 & 120-130 15-25
250 g Oteviena nadoba 1 & 120-130 Bril5
Pokrmy, chlazené

Hotovka, 1 porce Otevrena nadoba 1 & 120-130 1525
Husta polévka, 400 ml Otevrena nadoba 1 120-130 10-25
Prilohy, napf. nudle, knedliky, brambory, ryze 1 & 120-130 8-25
Zapecené pokrmy, napf. lasagne, Otevrena nadoba 1 & 120-140 10-25
gratinované brambory

Pizza, pecena Rost 1 B 170-180* 5115
Pecivo

Housky, bagety, pecené Rost 1 & 150-160* 10-20
PInéné pecivo (Vol au vents) Rost 1 B 180* 4-10
Pecivo, zmrazené

Pizza, pecena Rost 1 & 170-180* 5all5
Housky, bagety, pecené Rost 1 B 160-170* 10-20

* predehrejte

Udrzovani teploty

Diky rezimu udrzovani teploty mizete pripravené
pokrmy udrzovat teplé. Diky rdznym stupndm
vlhkosti mlizete zabranit tomu, aby jiz uvarené
pokrmy vyschly.

Pokrmy nezakryvejte.

Hotové pokrmy neudrzujte teplé déle nez dvé
hodiny. Davejte pozor na to, Ze nékteré pokrmy se
béhem udrzovani teploty jesté dodélavaji. Pokrmy
nezakryvejte.

K udrzovani teploty se hodi rGizné stupné pary:

m Stupen 1: Kusy pecené a kratce opecené pokrmy
m Stupen 2: Nakypy a pfilohy

m Stupen 3: Husté a normalni polévky
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ZkusSebni pokrmy

Tyto tabulky byly zhotoveny pro zkusebni instituty
s cilem usnadnit testovani réiznych spotrebicu.
Podle EN 60350-1:2013 nebo IEC 60350-1:2011.

Peceni
Nékolik plechl nebo forem s pecivem vloZenych
soucasné nemusi byt hotovo ve stejny okamzik.

Urovné pro vkladani prisluéenstvi pro peceni na
dvou Urovnich
m Univerzalni plech: Uroven 3

Pecici plech: Uroven 1
m Formy na rostu

prvni rot: Uroven 3
druhy rost: Uroven 1

Urovné pro vkladani ptisluéenstvi pro peéeni na tiech
urovnich: )

m Pecici plech: Uroven 5

m Univerzalni plech: Uroveri 3

m Pecici plech: Uroven 1

Jablecny paj

Jable¢ny p3aj na jedné urovni: tmavé
kulaté formy, vlozené vedle sebe.

Jable¢ny p3aj na dvou Urovnich: tmavé
kulaté formy, vlozené nad sebe.

Kolac v oteviraci dortové formé z bilého plechu:
peceni v rezimu horni/dolni ohfev na jedné Urovni.
Pouzijte univerzalni plech namisto rostu a na néj
postavte kulatou pecici formu.

Upozornéni

m Hodnoty nastaveni plati pouze pro vkladani
pokrmU do studeného peciciho prostoru.

m Dbejte pokynl pro predehrati trouby, které jsou
uvedeny v tabulce. Hodnoty plati pro rezim bez
pouZziti rychlého ohfevu.

ey v

m Nejprve nastavte nejnizsi teplotu.

Pouzité druhy ohrev(:

L] 4D horky vzduch
m [O Horni/dolni ohfev
= [I Intenzivni ohfev

Stupné intenzity pary jsou v tabulce uvedeny jako
¢isla:

®m 1 =nizka
® 2 = stfedni
® 3 =vysoka

Prislusenstvi/nadoba VySka za- Druh Teplotave Intenzita Doba tr-
sunuti ohfevu  °C pary vén!’
v min.
Peceni
Strikané pecivo Plech na peceni 1 (i 150-160* - 25-40
Stfikané pecivo Plech na peceni 1 140-150* - 25-35
Strikané pecivo, 2 Urovné Un[ver;élnfvysoky plech + plech na 3+1 140-150* - 30-40
pecent
Kolacky Plech na peceni 1 = 160* - 25-35
Kolacky Plech na peceni 1 150" - 25-35
Kolacky, 2 Grovné Univverlzélnfvysoky' plech + plech na 3+1 150" - 25-35
peceni
Vodovy piskot Rozeviraci forma @ 26 cm 1 = 160-170** - 25-35
Vodovy piskot Rozeviraci forma @ 26 cm 1 160-170** - 25-35
Vodovy piskot Rozeviraci forma @ 26 cm 1 150-160 1 10
20-30
Zakryty jablecny kolac 2 formy z Gerného plechu @ 20 cm 1 = 170-180 - 65-90
Zakryty jablecny kold¢ 2 formy z ¢erného plechu @ 20 cm 1 170-180 - 60-80

*Bmin Fedehrdt, nepouzivejte funkci rychloohfevu

** Predehrat, nepouzivejte funkci rychloohfevu
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Duseni
Vsunte univerzalni plech pod dérovanou parni

nadobu, velikost XL, pokud je to uvedeno v tabulce.

Zachyti odkapavajici tekutinu.
Vysky zasunuti pfi duSeni na jedné Urovni

(pouzijte max. 2,5 kg):
m Dérovana parni nadoba, velikost XL: VySka 3

Prislusenstvi

Testovano pro vas v naSem kuchyriském studiu

Vys$ky zasunuti pfi duSeni na dvou urovnich
(pouzijte max. 1,8 kg na kazdou Uroven):

m Dérovana parni nadoba, velikost XL: VySka 5
m Dérovana parni nadoba, velikost XL: VysSka 3

Pouzity druh ohrevu:
n Duseni

Urovei  Druh

Teplotav °C BOba

cz

vkladani  ohfevu vy
Duseni
Hrasek, mrazeny, dvé nadoby 2x Nadoba na peceni v pare XL 34+2+1 100 **
+ univerzalni plech
Brokolice, Cerstva, 300 g Nadoba na peceni v pare XL 2 100* 7-8***
Brokolice, Cerstva, jedna nadoba Nadoba na peceni v pare XL 2 100* 7-8%**

* predehrejte

**Test je u konce, kdyZ je na nejchladnéjsim misté 85 °C (viz IEC 60350-1).
“™* Srovnatelného stupné upeceni mezi referencnim vzorkem a hlavnim vzorkem je dosazeno, kdyz se referenéni vzorek pece 5 minut

(vyrobeno podle popisu v IEC 60350-1).

Grilovani

Dodatecné vlozte univerzalni plech. Bude se do
néj zachycovat odkapavajici tekutina a pecici
prostor zlstane Cistsi.

Prislusenstvi

Pouzity druh ohfevu:
m [T Velkoplo$ny gril

Urovei  Druh  Stupen Doba

vkladani ohrevu  grilovani S%fr‘,’y
Grilovani
Opékani toast(* Rost 3 i 3 4-6
Hovézi burger, 12 kus(* Rost 2 ] 3 25-30

* nepredehfivejte

*po 2/3 celkového casu otocte
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Dulezité pokyny — obrazek 1

® Pouze pfi odborné montazi dle montazniho navodu je zarucena
bezpecnost pfi pouzivani. Za $kody vzniklé v disledku
neodborné vestavby ru¢i montér.

u Spotfebi¢ po vybaleni zkontrolujte. V pfipadé Skod vzniklych pfi
prepravé ho nezapojujte.

m DodrZujte montazni postupy pro vestavbu pfisluSenstvi.

m Z peciciho prostoru a dvifek pfed uvedenim do provozu
odstrante obalovy material a lepici félie.

® Vestavny nabytek musi byt teplotné odolny do 90° C.,
sousedici Cela nabytku do 70 °C.

® Spotrebi¢ nevestavujte za dekoracni krytku. Vznikd nebezpeci
prehrati.

® VSechny vyfezy provedte pred vestavbou spotfebice. Odstrarite

Spony, nebot by mohly ovlivnit funkénost elektrickych soucastek.

= Abyste se nepofezali, noste ochranné rukavice. Casti, které
jsou béhem montaze pfistupné, mohou mit ostré hrany.

= U spotiebi¢l s pohyblivou &elni sténou dejte pozor na to, aby
se Celni sténa pfi vysunuti nedostala do kolize se sousedicim
nabytkem.

B Pripojna krabice pro spotfebi¢ se musi nachazet ve Srafované
oblasti A nebo mimo oblast vestavby.

= Nepohyblivy ndbytek pfipevnéte ke sténé pomoci obvyklého
Uhelniku B.

m Rozmeéry na obrazcich jsou uvedeny v mm.

A\ Nositelé elektronickych implantata!

Spotfebi¢ mize obsahovat permanentni magnety, které mohou
ovlivhovat elektronické implantaty, napf. kardiostimulatory nebo
inzulinové davkovace. Proto pfi montazi dodrzujte minimalni
vzddlenost 10 cm od elektronickych implantatd.

Spotrebi¢ pod pracovni deskou — obrazek 2

Pro odvétravani spotrebic¢e musi byt v mezidnu odvétravaci vyrez.

Pracovni desku pfipevnéte k vestavnému nabytku.

Je-li spotfebi¢ vestavén pod varnou deskou, musi byt dodrzeny
nasledujici minimalni rozméry (pfipadné véetné nosné
konstrukce):

A -

/ 1o

l _

Typ varné desky a a b

pfedsazena Vv jedné roviné
Indukéni varna deska 37 mm 38 mm 5 mm
Celoplo3na indukéni 43 mm 48 mm 5 mm
varna deska
Plynova varna deska 32 mm 42 mm 5 mm
Elektrick4 varné deska 22 mm 24 mm 2mm

Na zakladé potfebné minimalni vzdalenosti b vyplyva minimalni
tloustka pracovni desky a.

Dodrzujte montazni navod pro varnou desku.

Spotiebi¢ ve vysoké skrince — obrazek 3

Pro odvétravani spotfebic¢e musi byt v mezidnech vétraci vyiez.

Pokud ma vysoka skfifika kromé zadnich stén pfislusnych prvkd
dalsi zadni sténu, musi se tato zadni sténa odstranit.

Spotrebi¢ umistéte maximalné do takové vysky, abyste mohli bez
problém0 vyjimat pfisluSenstvi.

Vestavba do rohu — obrazek 4

Aby bylo mozno otevirat dvitka spotfebice, je nutné pfi vestavbé
do rohu dodrzet rozméry C. Rozmér D zavisi na tloustce predni
hrany nabytku pod madlem.

Elektricka pfipojka

Spotrebi¢ odpovida stupni ochrany 1 a smi byt pfipojen jen
kabelem s ochrannym vodi¢em.

Jisténi musi byt provedené podle vykonu uvedeného na typovém
Stitku a mistnich predpisu.

PFi veSkerych montaznich pracich musi byt spotfebi¢ odpojeny od
site.

Spotiebi¢ smi byt pfipojen pouze pomoci pfivodniho kabelu, ktery
je soucasti dodavky. Zapojte pfivodni kabel na zadni strané
spotrebice (zacvaknout!).

Pfivodni kabel dlouhy 3,0 m Ize obdrzet u zakaznického servisu.
V pfipadé vymény smi byt pouzit pouze originalni kabel, ktery Ize
obdrzet u zakaznického servisu.

Ochrana proti dotyku musi byt zajiSténa vestavbou.

Privodni kabel se zastréckou s ochrannym kontaktem
Spotrebi¢ se smi zapojovat pouze do predpisové instalované
sifové zasuvky s ochrannym kolikem.

Pokud neni sitova zasuvka po vestavbé volné pristupna, musi
byt na strané elektrické instalace k dispozici fazovy odpojovac

v souladu s pfislusnymi predpisy.

Privodni kabel bez zastréky s ochrannym kontaktem
Elektrické pfipojeni smi provadét pouze koncesovany odbornik.
Pfi instalaci se musi pouzit jisti¢ vSech pdli se vzdalenosti
kontaktt min. 3 mm. Identifikujte fazove vodi¢e a nulovy vodi¢

v pfipojovaci zasuvce. V pfipadé nespravného pfipojeni mize
dojit k poskozeni spotrebice.

Pfipojeni provadéjte pouze podle schématu pfipojeni. Napéti viz
typovy §titek. PFi zapojovani vodicl sitové pripojky dodrzujte
barevné rozligeni: zeleno-zluty = ochranny vodi¢ @, modry =
nulovy vodi€, hnédy = faze (krajni vodic).

Pouze Svédsko, Finsko a Norsko

Spotrebic Ize pfipojit také pomoci pfilozené zastréky s ochrannym
kontaktem. Zastr¢ka musi byt pfistupna i po dokonceni vestavby.

Pokud tomu tak neni, je nutné na strane instalace rovnéz pouzit
jisti€ vSech pdlu se vzdalenosti kontaktt min. 3 mm.

Upevnéni spotiebice — obrazek 5

1. Spotiebi€ zcela zasunte a stfedove vyrovnejte.

2. Spotfebic priSroubuite.

Mezera mezi pracovni deskou a spotfebi¢em se nesmi zakryvat
zadnymi pfidavnymi liStami.

Na postrannich sténach vestavné skfinky nesmi byt pfipevnéné
tepelnéizolaéni listy.

Demontaz

1. Spotiebi¢ odpojte od sité.

2. Povolte upeviiovaci Srouby.

3. Spotfebi¢ mirné nazdvihnéte a zcela vytahnéte.
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Zarucni podminky

spolecnosti BSH domaci spotrebice s.r.o.

1. Zaruka

Na tento vyrobek je v souladu § 2113 a nasl. zakona €. 89/2012 Sb., ob&ansky zakonik, v platném znéni, poskytovana zaruka za
jakost 24 mésica (dale jen ,zaruka“), ktera bézi zpravidla od odevzdani vyrobku zakaznikovi. Pokud byla sjednana delSi zaruka,
fidi se tato specialnimi pravidly.

Zaruka 24 mésicu je poskytovana pouze zakaznikovi spotfebiteli a jen na vyrobek k béznému uzivani v domacnosti. Zakaznikovi
podnikateli nebo jiné pravnické osobé je poskytnuta 24 mési¢ni zaruka za predpokladu, Ze se koupé netyka jeho podnikatelské
¢innosti (napf. pradelna, ubytovaci sluzby, restauracni zatizeni apod.), zplsob uzivani je obdobny uzivani v domacnosti a vyrobek
neni prokazatelné pretéZzovan (kumulativné); v ostatnich pfipadech je poskytovana zaruka v délce 6 mésict. Spole¢nost BSH
domaci spotfebice s.r.o. si vyhrazuje pravo omezit plnéni zaruky nad rdmec 6 mésict v pfipadé, Ze bude zjevné, Ze spotiebi¢ neni
provozovan v souladu s vySe uvedenymi podminkami.

2. Po¥izovaci doklad a zdaruéni list

Zéakladnim prukazem prav zakaznika je pofizovaci doklad (paragon, faktura, leasingova smlouva apod.). Pokud byl pfi prodeji
vydan zaruéni list, je tento soucasti vyrobku s vyrobnim ¢islem uvedenym na predni strané tohoto zaruéniho listu. Nedilnou
soucasti zaruéniho listu je pofizovaci doklad. Zakaznik si ve vlastnim zajmu pofizovaci doklad i zaruéni list peclivé uschova.

Bezplatny zaruéni servis je mozno poskytnout jen v pfipadé predloZeni pofizovaciho dokladu nebo v pfipadé prodlouzené zaruky
i vyplnéného zarucniho listu a vystaveného certifikatu, pokud byl vydan. Zaruéni list vyplfiuje prodejce a je v zajmu zakaznika
zkontrolovat spravnost a Uplnost uvedenych udaja. Zaruéni list je platny pouze v originalu, na kopie nebude bran zfetel.

3. Uplatnéni zaruky

Zakaznik ma v ramci poskytnuté zaruky pravo na bezplatné, v€asné a fadné odstranéni reklamované vady vyrobku, a to opravou,
popfipadé — neni-li to vzhledem k povaze (tzn. pfi¢iné i projevu) vady neumérné — pravo na vyménu vyrobku nebo jeho vadné
soucasti. Za zakonem stanovenych podminek mize byt poskytnuta sleva na vyrobku anebo muze byt vyrobek vracen.

Zarucéni oprava se vztahuje vyhradné na vady, které vzniknou prikazné v dobé platné zaruky. Takto vzniklé vady je opravnén
odstranit pouze autorizovany servis. Uplatnit zaruku mize zakaznik u autorizovaného servisu nebo v prodejné, kde byl vyrobek
zakoupen, a to bez zbyte€ného odkladu, nejpozdéji vSak do konce zaruéni doby. Zvoli-li zakaznik jiny, nez nejblizSi autorizovany
servis, bude na ném, aby nesl v souvislosti s tim zvySené naklady.

Autorizovany servis posoudi opravnénost reklamace a podle povahy vady vyrobku rozhodne o zplisobu fesSeni reklamace.

Seznam autorizovanych servisu je k dispozici na www.bosch-home.com/cz.

Doba, po kterou zakaznik nemuze vyrobek z dlvodu vady pouZivat, se do zaruéni doby nepocita. O tuto dobu se zaruéni doba
prodluzuje. Pfi vyméné se béh zaruéni doby neobnovuje. PFi opravé nedochazi k béhu nové zarucni doby tykajici se opravené
soucasti ¢i soucastky.

Po provedeni zaruéni opravy je autorizovany servis povinen vydat zékaznikovi Citelnou kopii opravniho listu. Opravni list slouzi
k prokazovani prav zakaznika, proto je ve vlastnim zajmu zakaznika pred podpisem opravniho listu zkontrolovat jeho obsah a kopii
opravniho listu peclivé uschovat.

Zakaznik je povinen poskytnout autorizovanému servisu soucinnost k ovéfeni existence reklamované vady a k jejimu odstranéni
(vEetné odpovidajiciho potfebného vyzkouseni nebo demontaze vyrobku).

PFi uplatnéni reklamace preda zakaznik vyrobek €isty v souladu s hygienickymi pfedpisy nebo obecnymi hygienickymi zasadami
v&etné vSech jeho soucasti a prisluSenstvi, umoziujicich takové ovéfeni a odstranéni vady. V pfipadé, Ze vyrobek nedoda kompletni
a je-li kompletnost vyrobku nezbytna k zjisténi existence reklamované vady a/nebo k jejimu odstranéni, béh lhaty k vyfizeni
reklamace zacina az dodanim chybéjicich soucasti.
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4. Neopravnénost reklamace

Reklamace neni opravnéna v pfipadech, vznikla-li zavada nebo poskozeni:

a) prokazateln& nespravnym uzivanim vyrobku (napf. v rozporu s navodem, s pokyny uvedenymi na obalu vyrobku &i v zaru¢nim
listé, uzivanim v rozporu s obecné znamymi pravidly uzivani pfedmétného vyrobku, provozem pfi nespravném napajecim napéti,
pfipojovani na nedovolené zdroje proudu, uzivanim zbozi v nevhodnych podminkach — vihko, prasnost, extrémni tvrdost vody apod.)
anebo jinym nespravnym jednanim uzivatele (napf. neodbornou instalaci ¢i zapojenim);

b) prokazateln& nedovolenymi zasahy do pfistroje (konstrukéni nebo jina Uprava, neodborna montaz), Zivelnou katastrofou nebo
mechanickym poskozenim vyrobku;

c) nese-li pfedlozeny zarugni list zjevné znamky provedenych zmén daji nebo je-li na vyrobku odligné vyrobni &islo od toho, jez je
uvedeno v zaruénim listé;

d) u estetickych komponent(, nezajistujicich funk&nost vyrobku z davodu:

transportniho poskozeni nebo pfemistovanim (poskrabani, promacknuti, praskliny, rozbita skla a police apod.)

nefunkénich estetickych komponentl jako jsou madla, skla, ovladaci spinace apod., které jsou dusledkem béZzného opotiebeni
zmény barvy plastovych komponentd (jedna se o bézny fyzikalné chemicky jev po ¢ase pouzivani)

vady spotfebnich materialu, u kterych je doba Zivotnosti dana charakterem souéastky (zarovky, vodni filtry, vzduchové, prachové
filtry, uhlikové filtry v§eho druhu, akumulatory, baterie, apod.)

vady pfisluSenstvi a volitelné vybavy, zplsobené nevhodnou manipulaci nebo nepfiméfenym zachazenim

Ze zarucnich oprav jsou vylouceny pfipady bézné udrzby nebo ¢isténi, instalace, programovani, kontroly parametrd vyrobku.

5. Nahradni dily

Zaruka na samostatné prodany nahradni dil vyrobku je poskytovana v délce 6 mésicu, a to za predpokladu jeho odborné instalace.

6. Pozaruéni servis

V pfipadé placené pozaruéni opravy provedené autorizovanym servisem se poskytuje zaruka v délce 24 mésicu.

7. RozSifena zaruka nad ramec zakona

U spotrebich (pracky, mycky) sériové vybavenych systémem Aqua-Stop (patent BSH) je vyrobcem poskytnuta zaruka na Skody
zplUsobené chybou tohoto systému. Na tyto Skody je zakaznikovi spotfebiteli poskytnuta nahrada, a to po celou dobu Zivotnosti
spotrebice. Vyloucena je nahrada Skody v pfipadé, kdy nebyl spotfebi¢ zapojen do elektrického obvodu pod proudem.

8. Upozornéni pro prodejce

Prodejce je povinen vyplnit spravné a Uplné zaruéni list v den prodeje vyrobku. P¥i pfipadné predprodejni reklamaci je tfeba predlozit
fadné vyplnény reklamacni protokol a pofizovaci doklad (fakturu).

9. Ochrana osobnich udaju

Osobni Udaje zakaznika kupujiciho budou pouzity vyhradné k u€elim pro zpracovani objednavek a k pfipadnému vyfizeni zaruky
v souladu se zak. ¢. 101/2000 Sb., o ochrané osobnich udajl.

10. Prohlaseni o hygienické nezavadnosti vyrobkii

VSechny vyrobky distribuované spole¢nosti BSH domaci spotfebice s.r.o. a pfichazejici do styku s potravinami splfiuji pozadavky
o hygienické nezavadnosti dle zakona ¢.258/2000 Sb., vyhlasky 38/2001 Sb. Toto prohlaSeni se vztahuje na vSechny vyrobky
prichazejici do styku s potravinami uvedené v aktualnim ceniku spole¢nosti BSH domaci spotfebice s.r.o.

Ujisténi dovozce o vydani prohldaseni o shodé

Vazeny zékazniku,

dle § 13, odst.5 zakona ¢.22/1997 Sb. Vas ujistujeme, Ze na vSechny vyrobky distribuované spole¢nosti BSH domaci spotiebice s.r.o.
nasim obchodnim partnerdm bylo vydano prohlaseni o shodé ve smyslu zakona ¢&. 22/1997 Sb a nafizeni vliady ¢. 17/2003 Sb.,
616/2006 Sb. a 22/2003 Sb. a pfislugnych nafizeni viady. Toto ujisténi dovozce o vydani prohlaseni o shodé se vztahuje na
v8echny vyrobky véetné plynovych spotfebicu, které jsou obsazeny v aktualnim ceniku firmy BSH domaci spotfebice s.r.o.
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Kontakt na servis domacich spotrebicti BOSCH

BSH domaci spotiebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

Pfijem oprav
Tel.: +420 251 095 546
Email: opravy@bshg.com

Objednavky pfislusenstvi a nahradnich dilu
Tel.: +420 251 095 556
Email: dily@bshg.com

Zakaznické poradenstvi
Tel.: +420 251 095 555
Email: bosch.spotrebice@bshg.com

Aktualni informace o servisu naleznete na internetovych strankach www.bosch-home.com/cz.
Zde mate moznost sjednat opravu pomoci online formulare.





