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MYSLIME NA VAS

Dékujeme, ze jste si zakoupili spotfebi€ znacky Electrolux. Vybrali jste si produkt,
se kterym jsou spjaty desitky let profesiondlnich zkuSenosti a inovaci. Tento
damysiny a stylovy spotfebi¢ byl navrzen s ohledem na jeho uzivatele. Kdykoliv
jej proto pouzivate, mizete se spolehnout, Ze pokazdé dosahnete skvélych
vysledku.

Vita Vas Electrolux.

Navstivte nase stranky ohledné:

Rady ohledné pouzivani, brozury, poradce pfi potiZich, servisnich informaci:
www.electrolux.com/webselfservice

Registrace vaseho spotrebice, kterou ziskate lepsi servis:
www.registerelectrolux.com

Nakupu pfislusenstvi, spotfebniho materialu a originalnich nahradnich dilt pro
vas spotrebic:
www.electrolux.com/shop

® Q@

PECE O ZAKAZNIKY A SERVIS

Doporuc€ujeme pouzivat originalni nahradni dily.
PFi kontaktu se servisnim stfediskem se ujistéte, ze mate k dispozici nasledujici
udaje: Model, vyrobni €islo (PNC), sériové Cislo.
Tyto informace jsou uvedeny na typovém Stitku.

Upozornéni / Dulezité bezpecnostni informace
@ VSeobecné informace a rady
@ Poznamky k ochrané zZivotniho prostiedi

Zmény vyhrazeny.
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1. A\ BEZPECNOSTNI INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci
spotfebice a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nenese
odpovédnost za zadny Uraz ani $kodu v dusledku
nespravne instalace nebo pouziti. Navod k pouziti vzdy
uchovavejte na bezpec¢ném a pfistupném misté pro jeho
budouci pouZziti.

1.1 Bezpec€nost déti a postizenych osob

- Tento spotrebi€ smi pouzivat déti starSi osmi let nebo
osoby se snizenymi schopnostmi, pouze pokud tak
¢ini pod dozorem nebo vedenim, které zohlednuje
bezpeény provoz spotiebice, a pokud rozumi rizikim
spojenym s provozem spotrebice.

- Nenechte déti hrat si se spotfebicem.

- VSechny obaly uschovejte z dosahu déti a radné je
zlikvidujte.

- Je-li spotfebi€ v provozu nebo pokud chladne,
nedovolte détem a domacim zvifatiim, aby se k nému
priblizovaly. Pfistupné ¢asti jsou horkeé.

- Pokud je spotrebi¢ vybaven détskou bezpeénostni
pojistkou, doporucuje se ji aktivovat.

- Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotrebice by nemély
provadét déti bez dozoru.

- Déti mladsi tfi let drzte z dosahu spotfebiCe vzdy, kdyz
je v provozu.

1.2 VVSeobecné bezpecnostni informace

- Tento spotfebi¢ smi instalovat a vyménu kabelu
provadét jen kvalifikovana osoba.

- VAROVANI: Spotfebi€ a jeho dostupné Casti se
mohou béhem pouzivani zahfat na vysokou teplotu.
Nedotykejte se topnych téles. Déti mladSi osmi let bez
stalého dozoru drzte z dosahu spotrebice.

- Pfi vkladani &i vyjimani pfislusenstvi ¢i nadobi vzdy
pouzivejte kuchyriské chhapky.
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- Pred udrzbou odpojte spotiebi¢ od napajeni.

Pred vyménou zarovky se nejprve presveédcte, ze je

spotrebi€ vypnuty, abyste predesli riziku urazu

elektrickym proudem.

K Cisténi spotfebiCe nepouzivejte Cistici zarizeni na

paru.

Nepouzivejte drsné Cistici prostfedky nebo ostré
kovové Skrabky k Cisténi sklenénych dvifek, mohly by
poSkrabat povrch, coz by mohlo nasledné vést k

rozbiti skla.

Jestlize je poskozeny napajeci kabel, smi ho vyménit
pouze vyrobce, autorizované servisni stfedisko nebo
osoba s podobnou pfislusnou kvalifikaci, jinak by

mohlo dojit k urazu.

Pred pyrolytickym CiSténim je nutné odstranit
nadmeérné zbytky jidel. Vyjméte z trouby vSechno

prislusenstvi.

K odstranéni drazek na rosty nejprve odtahnéte
predni a poté zadni konec drazek na rosty od stény
trouby. Drazky na rosty instalujte stejnym postupem v

opacném poradi.

2. BEZPECNOSTNI POKYNY

2.1 Instalace

VAROVANI!

Tento spotiebi¢ smi
instalovat jen kvalifikovana
osoba.

Odstrante veskery obalovy material.
Poskozeny spotiebi€ neinstalujte ani
nepouzivejte.

Ridte se pokyny k instalaci dodanymi
spolu s timto spotrebi¢em.

PFi pfemistovani spotfebice budte
vzdy opatrni, protoze je tézky. Vzdy
pouzivejte ochranné rukavice a
uzavienou obuv.

Netahejte spotfebic za drzadlo.
Dodrzujte minimalni vzdalenosti od
ostatnich spotfebicu a nabytku.
Ujistéte se, Ze je spotiebic
namontovan pod bezpecnou

konstrukci a vedle bezpecnych
konstrukci.

Strany spotfebic¢e musi byt umistény
vedle spotfebi¢l nebo kuchynského
nabytku stejné vysky.

2.2 Pripojeni k elektrické siti

VAROVANI!

Hrozi nebezpeci pozaru
nebo Urazu elektrickym
proudem.

Veskera elektricka pfipojeni by méla
byt provedena kvalifikovanym
elektrikarem.

Spotiebi¢ musi byt uzemnén.
Zkontrolujte, zda udaje o napajeni na
typovém §titku souhlasi s parametry
elektrické sité. Pokud tomu tak neni,
obrat'te se na elektrikare.



Vzdy pouzivejte spravné instalovanou
sitovou zasuvku s ochranou proti
urazu elektrickym proudem.
Nepouzivejte rozbo¢ovaci zastréky
ani prodluzovaci kabely.

Dbejte na to, abyste neposkodili
napajeci kabel a sitovou zastréku.
Jestlize potfebujete vymeénit privodni
kabel, musi vyménu provést nami
autorizované servisni stfedisko.
Sitové kabely se nesmi dotykat nebo
se nachazet v blizkosti dvifek
spotiebiCe, obzvlasté, jsou-li dvirka
horka.

Ochrana pred Urazem elektrickym
proudem u zivych &i izolovanych &asti
musi byt pfipevnéna tak, aby nesla
odstranit bez pouziti nastroji.
Sit'ovou zastréku zapojte do sitové
zasuvky az na konci instalace
spotrebice. Po instalaci musi zlstat
sitova zastrcka nadale dostupna.
Pokud je sitova zasuvka uvolnéna,
nezapojujte do ni sitovou zastréku.
Neodpojujte spotfebic¢ ze zasuvky
tahem za kabel. Vzdy tahejte za
zastréku.

Pouzivejte pouze spravna izolacni
zafizeni: ochranné vypinace vedeni,
pojistky (pojistky Sroubového typu se
musi odstranit z drzaku), ochranné
zemnici jistiCe a stykace.

Je nutné instalovat vhodny vypinac
nebo izolaéni zafizeni k fadnému
odpojeni vSech napajecich vodicu
spotrebiCe. Toto izolacni zafizeni
musi mit mezeru mezi kontakty
alespon 3 mm Sirokou.

Pred zapojenim sitové zastréky do
sitové zasuvky zcela zavrete dvirka
spotrebice.

Tento spotiebic je v souladu se
smérnicemi EHS.

2.3 Pouziti spotfebice

VAROVANI!

Hrozi nebezpedi zranéni,
popaleni, urazu elektrickym
proudem ¢&i vybuchu.

Tento spotiebic je uren pouze k
domacimu pouziti.

Neménte technické parametry tohoto
spotrebice.
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Ujistéte se, ze nejsou ventilacni
otvory zakryté.

Zapnuty spotfebi¢ nenechavejte bez
dozoru.

Spotfebic¢ po kazdém pouziti vypnéte.
Pokud je spotrebic v provozu, budte
pfi otevirani jeho dvitek opatrni. Mze
dojit k uvolnéni horkého vzduchu.
Nepracujte se spotfebicem, kdyz
mate vihké ruce nebo kdyz je v
kontaktu s vodou.

Dvitka spotfebiCe nikdy neotvirejte
nasilim.

Nepouzivejte spotrebic jako pracovni
nebo odkladaci plochu.

Dvifka spotfebice otevirejte opatrné.
Pouzivate-li pfi pfipravé jidla prisady
obsahujici alkohol, muze vzniknout
smés vzduchu s alkoholem.

P¥i otvirani dvifek nesmi byt v
blizkosti spotfebice jiskry ani otevieny
ohen.

Do spotfebice, do jeho blizkosti nebo
na spotrebi¢ neumistujte hoflavé
predméty nebo predméty obsahujici
hoflavé latky.

Mikrovinnou funkci nepouzivejte k
predehfati trouby.

VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poskozeni
spotrebice.

Jak zabranit poskozeni nebo zméné
barvy smaltovaného povrchu:

— Nepokladejte nadobi ¢i jiné
predméty pfimo na dno
spotrebice.

— Na dno spotrebice nepokladejte
hlinikovou folii.

— Nenalévejte vodu pfimo do
horkého spotrebice.

— Po dokon¢eni peceni
nenechavejte vihka jidla ve
spotrebici.

— P¥i vkladani nebo vyjimani
pfisluSenstvi budte opatrni.

Barevné zmény na smaltovaném
povrchu nemaji vliv na vykon
spotrebice.

PFi peceni vihkych kolacu pouziveijte
hluboky plech. Ovocné §t'avy mohou
zanechat trvalé skvrny.

Tento spotfebi€ je uréen vyhradné pro
pripravu jidel. Nesmi byt pouzivan k
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jinym uceltm, napfiklad k vytapéni
mistnosti.

Vzdy pecte se zavienymi dvirky
trouby.

Je-li spotrebi€ instalovan za
nabytkovym panelem (napf. dvirky),
dvirka nabytku nesmi byt nikdy
zaviena, kdyz je spotrebic v provozu.
Za zavifenym nabytkovym panelem
mUze dochazet k narustu horka a
vlhka, coz mlze nasledné poskodit
spotrebi¢, byt nebo podlahu.
Nezavirejte nabytkovy panel, dokud
spotrebi¢ po pouziti zcela
nevychladne.

2.4 Cisténi a udrzba

VAROVANI!

Hrozi nebezpeci poranéni,
pozaru nebo poskozeni
spotrebice.

PFed cisténim nebo udrzbou spotfebic
vzdy vypnéte a vytahnéte sitovou
zastréku ze zasuvky.

Presvédcte se, Ze spotrebi¢ uz
vychladl. Mohlo by dojit k prasknuti
sklenénych panelu.

Poskozené sklenéné panely okamzité
vymeénte. Kontaktujte autorizované
servisni stfedisko.

PFi vyjimani dvifek spotfebice budte
opatrni. Dvirka jsou tézka!

Spotrebic Cistéte pravidelné, abyste
zabranili poSkozeni materialu jeho
povrchu.

Vycistéte spotrebi¢ vihkym meékkym
hadrem. Pouzivejte pouze neutralni
myci prostfedky. Nepouzivejte
prostfedky s drsnymi ¢asticemi,
draténky, rozpoustédla nebo kovove
predméty.

Pouzijete-li sprej do trouby, fidte se
bezpec€nostnimi pokyny uvedenymi na
jeho baleni.

Katalyticky smalt (je-li soucasti
vybavy) nelistéte Zadnym druhem
Cisticiho prostfedku.
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2.5 Pyrolytické Cisténi

V pyrolytickém rezimu hrozi
riziko poranéni / pozaru /
chemickych emisi (vyparu).

Pred pouzitim samocistici pyrolytické
funkce nebo funkce prvniho pouziti z
vnitiku trouby odstrarite nasledujici:

— jakékoliv zbytky ¢i nanosy jidla,
oleja ¢i tuka.

— jakékoliv vyjimatelné pfedméty
(v€etné rostu, bocénich kolejnicek,
apod. dodanych spolu se
spotfebicem), obzvlasté pak
hrnce, panve a jiné nacini s
nepfilnavym povrchem.

Peclivé si proctéte vSechny pokyny

ohledné pyrolytického cisténi.

Drzte déti z dosahu spotfebic¢e béhem

chodu pyrolytického cisténi.

V prubéhu této funkce bude spotiebic
velmi horky a z pfednich vétracich
otvorll bude vychazet horky vzduch.

Pyrolytické Cisténi je proces, pfi

kterém se diky vysokym teplotam
mohou uvolfiovat vypary ze zbytkd
potravin ¢i konstrukénich materialli, a
zakaznikim se proto dlrazné
doporucuje nasledujici:

— béhem kazdého pyrolytického
¢isténi a po jeho dokonceni
zajistit dobré vétrani.

— béhem prvniho pouziti pfi
maximalni teploté a po jeho
dokonceni zajistit dobré vétrani.

Na rozdil od lidi mohou byt néktefi

plazi i ptaci velmi citlivi na vypary, k
jejichz tvorbé muze dochazet béhem
Gisticiho procesu u v§ech
pyrolytickych trub.

— Béhem chodu pyrolytického
Cisténi odstrante z blizkosti trouby
vS8echna domaci zvifata
(obzvlasté ptactvo) a maximaini
teplotu cisténi poprvé pouzijte v
dobfe vétraném prostoru.

Mala domaci zvifata mohou byt také

velmi citliva na mistni zmény teploty,
ke kterym dochazi béhem
samodisticiho pyrolytického programu
v blizkosti v§ech pyrolytickych trub.
Pfi vysokoteplotnim pyrolytickém
¢isténi maze u vSech pyrolytickych
trub dojit k poSkozeni nepfilnavého
povrchu hrned, panvi, plecht, nacini
apod. a muze také vést ke tvorbé
méné Skodlivych vyparu.

Vypary uvolhované z pyrolytickych
trub / zbytky jidel nejsou dle jejich



popisu Skodlivé pro ¢lovéka, malé déti
nebo osoby se zdravotnimi problémy.

2.6 Vnitrni osvétleni

V tomto spotiebici se pouzivaji
specialni €i halogenové zarovky
pouze pro pouziti v domacich
spotrebiCich. Nepouzivejte je pro
osvétleni domacnosti.

VAROVANI!
Nebezpeci urazu elektrickym
proudem.

Pred vyménou zarovky spotrebic
odpojte od napdjeni.

Pouzivejte pouze zarovky se stejnymi
vlastnostmi.

2.7 Likvidace

VAROVANI!
Hrozi nebezpedi Urazu &i
uduseni.

3. POPIS SPOTREBICE
3.1 Celkovy pohled
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3.2 Prislusenstvi

Tvarovany rost

Pro nadoby na peceni, dortové a
kolac¢ové formy, pecené.

Plech na peceni

Na kolace a susenky.

CESKY

Odpojte spotiebi€ od elektricke sité.
Odfiznéte sit'ovy kabel v blizkosti
spotrebice a zlikviduijte jej.
Odstrante dverni zapadku, abyste
zabranili uvéznéni déti a domacich
zvirat ve spotrebici.

2.8 Obsluha

Pro opravu spotiebice se obrat'te na
autorizované servisni stfedisko.
Pouzivejte vyhradné originalni
nahradni dily.

Ovladaci panel

Ovladag funkci trouby
Elektronicky programator
Ovladag teploty

Topny ¢lanek

[@ Osvétleni

Ventilator

Bl Drazky na rosty, vyjimatelné
El Polohy polic

Hluboky pekac / plech

Pro peceni moucnych jidel a masa,
nebo k zachycovani tuku.
Teleskopické vysuvy

Pro rosty a plechy na peceni.
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4. PRED PRVNIM POUZITIM

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec€nosti.

4.1 Prvni Cisténi
Ze spotiebice odstrarte veskeré

prisluSenstvi a vyjimatelné drazky na
rosty.

@ Viz ¢ast ,Cisténi a udrzba“.

Pfed prvnim pouzitim spotrebic i
prisluSenstvi vycistéte.

Pfislusenstvi a vyjimatelné drazky vlozte
zpét do jejich plavodni polohy.

4.2 Nastaveni ¢asu

Po prvnim pfipojeni spotfebice k
elektrické siti se na displeji na nékolik
sekund rozsviti vSechny symboly.
Nasledujicich nékolik sekund se na
displeji zobrazuje verze software.

Kdyz zhasne verze softwaru, zobrazi se

na displeji hr a ,12:00. "12“ blika.

1. Pomoci + nebo — nastavte aktualni
¢as v hodinach.

2. Stisknutim Q) nastaveni potvrdte
nebo se nastaveny ¢as v hodinach
ulozi po péti sekundach automaticky.

Na displeji se objevi IMiN a nastavena
hodina. "00“ blika.

5. DENNIi POUZIVANI

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec€nosti.
5.1 Zasunovaci ovladace

Chcete-li spotfebi¢ spustit, zatlacte
ovlada¢. Ovladac se vysune.

3. Pomoci + nebo ~ nastavte aktualni
¢as v minutach.

4. Stisknutim O nastaveni potvrdte
nebo se nastaveny ¢as v minutach
ulozi po péti sekundach automaticky.

Na displeji se zobrazi novy Cas.

4.3 Zména &asu

Cas muzete zménit pouze tehdy, kdyz je
trouba vypnuta.

Opétovné tisknéte @ dokud nezacne

ukazatel denniho ¢asu Q) na displeji
blikat.

Pro nastaveni nového ¢asu viz
.Nastaveni ¢asu”.

4.4 Predehrati

Predehrati prazdného spotrebice ke
spaleni zbytkové mastnoty.

1. Zvolte funkci = a maximalni teplotu.
2. Nechte spotiebi¢ pracovat jednu
hodinu.

Zvolte funkci (2 a maximalni teplotu.
4. Nechte spotiebi¢ pracovat 15 minut.

PrisluSenstvi se mize zahfat vice nez
obvykle. Ze spotfebic¢e mize vychazet
zapach a kouf. To je normalni jev.
Zajistéte v mistnosti dostatecné vétrani.



5.2 Zapnuti a vypnuti

spotiebice

@ Podle daného modelu ma
vas spotiebi¢ kontrolky,

symboly ovladace nebo

CESKY

Otocte ovladacem funkci trouby na
pozadovanou funkci.

Otocte ovladacem teploty na
pozadovanou teplotu.

Spotfebic vypnete oto¢enim
ovladace funkci a teploty trouby do

9

ukazatele:

Kontrolka se rozsviti,
kdyz je spotrebic v
provozu.

Symbol ukazuje, zda

polohy vypnuto.

ovladag fidi funkce trouby

nebo teplotu.

Ukazatel se zobrazi, kdyz

trouba zacne hrat.

5.3 Funkce trouby

Funkce trouby

Pouziti

0

Poloha Vypnuto

Spotrebi¢ je vypnuty.

Pravy horky
vzduch

K peceni jidla na tfech urovnich soucasné a k suSe-
ni potravin.Nastavte teplotu trouby o 20 - 40 °C nizSi
nez pri pouziti funkce Horni/Dolni ohrev.

Horni/spodni
ohfev

K peceni moucnych jidel a masa na jedné drovni
trouby.

<€)/ [l

Horky vzduch s
parou

K Uspore energie pfi peceni a také k pfiprave jiz
upecenych potravin v konzervach na jedné drovni.
Tato funkce byla pouzita k definici u¢innosti energe-
tické tfidy dle normy EN 60350-1.

Vice informaci o doporuc¢enych nastavenich viz ta-
bulky peceni.

|

Velkoplosny gril

Ke grilovani plochych kusu ve velkém mnozstvi a
opékani chleba.

<4

Turbo gril

K peceni vétsich kusti masa nebo dribeze s kostmi
na jedné urovni trouby. Také k zapékani a peceni
dozlatova.

©

Priprava pizzy

K peceni jidel, ktera vyzaduji propecenéjsi a
kfupavy spodek, na jedné urovni. Nastavte teplotu
trouby o 20 - 40 °C nizSi nez pfi pouziti funkce Hor-
ni/Dolni ohfev.

Maso

K pfipravé velmi jemnych a Stavnatych peceni.

Uchovat teplé

K udrzeni teploty pokrmda.
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Funkce trouby Pouziti
Rozmrazovani  Tuto funkci Ize pouzit k rozmrazovani zmrazenych
vy potravin jako je zelenina a ovoce. Doba rozmrazo-
vani zavisi na mnozstvi a velikosti zmrazenych po-
travin.
o Pyrolyza Spusti automatické pyrolytické ¢isténi trouby. Tato
HH funkce spali zbytky necistot v troubé.
5.4 Displej
A B C A. Casovad
| — B. Ukazatel zahfivani / zbytkového tepla
@ Q o =] C. Zasobnik vody (pouze u vybranych
o o = o, Mol i
S S ) — . Pedici sonda (pouze u vybranyc
.l l, | thr_min, E v /? modelu)
| | | | E. Zamek dvifek (pouze u vybranych
G F E D model()
F. Hodiny / minuty
G. Funkce hodin
5.5 Tlacitka
Tlacitko Funkce Popis
— MINUS Slouzi k nastaveni éasu.
Q) HODINY Slouzi k nastaveni funkce hodin.
—+ PLUS Slouzi k nastaveni ¢asu.
5.6 Ukazatel ohrevu rozsvécovat. Stavové carky signalizuji

. ) ) zvySovani nebo snizovani teploty trouby.
Jestlize zapnete funkci trouby, stavové

garky na displeji ¥ se budou postupné

6. FUNKCE HODIN
6.1 Tabulka funkci hodin

Funkce hodin Pouziti

@ DENNi CAS K nastaveni, zméné nebo kontrole denniho asu.
Viz ,Nastaveni ¢asu”.

ja) MINUTKA Pomoci této funkce nastavite odpocet (maximalné
23 hodin a 59 minut). Tato funkce nema zadny vliv
na provoz spotiebic¢e. Funkci MINUTKA muzete za-
pnout kdykoliv; i u vypnutého spotfebice.
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Funkce hodin Pouziti

|>|  TRVANI

Slouzi k nastaveni délky provozu spotrebie. Pouzi-

jte pouze v pfipadé, Ze je nastavena funkce trouby.

—>|  UKONCENI

Slouzi k nastaveni doby vypnuti spotfebice. Pouzijte

pouze v pripadé, Ze je nastavena funkce trouby.
Funkci Trvani a Ukonceni Ize pouzit sou¢asné pro
naprogramovani automatického zapnuti a pozdéjsi-
ho vypnuti spotfebice (odlozeného startu).

@ Mezi funkcemi hodin se
prepina opakovanym

zmacknutim @

@ Pokud chcete nastaveni
funkce hodin potvrdit,

stisknate O nebo pockejte
pét sekund na automatické
potvrzeni.

6.2 Nastaveni funkce TRVANI
nebo UKONCENI

1. Nastavte funkci trouby.

2. Stisknéte opakované @ dokud se
na displeji neobjevi |1 nebo =1

Na displeji blika 2| nebo =1

3. Stisknutim + nebo — nastavite
hodnoty a stisknutim D je potvrdite.

U funkce Trvani [~ nejprve nastavte

minuty a poté hodiny, u funkce Ukonc&eni

-] nastavte nejprve hodiny a poté

minuty.

Po uplynuti ¢asové Ihlty zazni na dvé

minuty zvukovy signal. Na displeji blika

nastaveny ¢as a symbol 2| nebo =1

Trouba prestane pracovat.

4. Chcete-li zvukovy signal vypnout,
stisknéte libovolné tlacitko.

5. Otocte ovladacem funkci trouby do
polohy vypnuto.

@ Pokud stisknete @ kdyz

nastavujete hodiny funkce
TRVANI [P, spotrebic
prejde na nastaveni funkce
UKONGEN[ =1,

6.3 Nastaveni funkce MINUTKA

1. Opakované stisknéte @ dokud na

displeji nezaéne blikat &) a ,00".
2. Funkci MINUTKA nastavite

stisknutim + nebo —.

Nejprve nastavte sekundy, poté
minuty a pak hodiny.

Cas se nejprve vypocita v minutach a
sekundach. Kdyz nastavite Cas delSi
nez 60 minut, zobrazi se na displeji

symbol hr.

Spotrebi¢ nyni pocita ¢as v hodinach a

minutéch.

3. Funkce MINUTKA se po péti
sekundach spusti automaticky.
Po uplynuti 90 % nastaveného Casu
zazni zvukovy signal.

4. Po uplynuti nastaveného Casu zazni
na dvé minuty zvukovy signal. "Na

displeji blika ,00:00“ a Q Chcete-li
zvukovy signal vypnout, stisknéte
libovolné tlacitko.

@ KdyZz nastavite fgnkci
MINUTKA, kdyZ je spusténa
funkce TRVANI 2 nebo
UKONGENI =, zobrazi se
na displeji symbol Q

6.4 Méfic€ Casu

Méfi¢ asu mlzete pouzit ke zjisténi, jak
dlouho je trouba v provozu. Zapne se
ihned, jak za¢ne trouba hrat.

Méfi¢ €asu vynulujete stisknutim a

podrzenim + a—. Casovac zaéne opét
méfit Cas.
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Méfi¢ Casu nelze pouzit
spole¢né s funkcemi: Trvani

[=1, Ukongeni =1
7. POUZITI PRISLUSENSTVI

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec¢nosti.

7.1 Vlozeni pfisluSenstvi

Tvarovany rost:

Rost zasunte mezi vodici listy drazek
rostu a ujistéte se, Ze nozicky sméfuji
dold.

Hluboky pekac / plech:

Hluboky pekag¢ / plech zasunte mezi
vodici listy drazek rosta.

w

V

/

Spolecné vloZeni tvarovaného rostu a
hlubokého pekace / plechu:

Hluboky pekac¢ / plech zasunte mezi
drazky zvolené urovné rostu a tvarovany
rost v drazkach nad nimi.

@ Veskeré prislusenstvi je z
davodu vysSi bezpecnosti

vybaveno malymi zafezy na
horni strané pravého a
levého okraje. Tyto zarezy
také funguji jako zarfizeni
proti preklopeni.
Vysoky okraj kolem rostu
slouzi jako ochrana proti
sklouznuti varnych nadob.

7.2 Teleskopické vysuvy

@ Instalaéni pokyny pro
teleskopické vysuvy si
uschovejte pro budouci
pouziti.

Teleskopické vysuvy usnadnuji vkladani
nebo vytahovani rostu.

& POZOR!
Teleskopické vysuvy

nemyjte v my¢ce nadobi.
Teleskopické vysuvy ni¢im
nemazte.

1. Pravou i levou teleskopickou vysuvu
zcela vytahnéte.



2. Na teleskopické vysuvy polozte
tvarovany rost a opatrné je zasurite
do spotrebice.

8. DOPLNKOVE FUNKCE

8.1 Pouziti funkce détské
bezpec€nostni pojistky

Jestlize je zapnuta funkce détské
bezpecénostni pojistky, spotfebi¢ nelze
nahodné zapnout.

@ Pokud probiha funkce
pyrolyzy, dvifka se zablokuji.
Kdyz otocite ovladacem
nebo stisknete jakékoliv
tlacitko, na displeji se

rozsviti SAFE a El

1. Ovladac funkci trouby musi byt v
poloze vypnuto.
2. Na dvé sekundy stisknéte a podrzte

soucasné @ a +

Zazni zvukovy signal. Na displeji se
zobrazi SAFE a &.

K vypnuti funkce détské bezpecnostni
pojistky zopakujte krok 2.

8.2 Ukazatel zbytkového tepla
Kdyz spotfebi¢ vypnete, na displeji se
zobrazuje ukazatel zbytkového tepla 3,
pokud je teplota v troubé vyssi nez 40

°C. Otocenim ovladacem teploty doleva
¢i doprava se zobrazi teplota trouby.

Pred tim, nez zavrete dvitka trouby, se
ujistéte, Ze jste teleskopické vysuvy zcela
zasunuli do spotrebice.

8.3 Automatické vypnuti

Z bezpecnostnich divodu se spotiebic
po urcité dobé, kdy je spusténa néjaka
funkce trouby a vy nezménite zadné
nastaveni, automaticky vypne.

Teplota (°C) Cas vypnuti (h)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55
250 - maximum 1.5

Po automatickém vypnuti spotfebi¢ opét
zprovoznite pomoci kteréhokoli tlagitka.

Automatickeé vypnuti
nefunguje s funkcemi:
Osvétleni, Trvani, Ukond&eni.

8.4 Chladici ventilator

Kdyz je spotfebic v provozu, chladici
ventilator se automaticky zapne, aby
udrzoval povrch spotfebice chladny.
Jestlize spotfebi¢ vypnete, bude chladici
ventilator pokraCovat v chlazeni az do
Uplného ochlazeni spotfebice.
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8.5 Bezpeclnostni termostat

Nespravna obsluha spotfebi¢e nebo
vadné soucasti mohou zpUsobit
nebezpecné prehrati. Aby se tomu

9. TIPY A RADY

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

/N
(1)

Teploty a Casy peceni v
tabulkach jsou pouze
orientacni. Zavisi na
receptu, kvalité a mnozstvi
pouzitych pfisad.

9.1 VSeobecné informace

+ Spotrebi¢ ma pét urovni rostd. Polohy
rosth ve spotiebici se pocitaji zdola.

» Tento spotiebic je vybaven
specialnim systémem, ktery zajistuje
obéh vzduchu a stalou recyklaci pary.
Tento systém umoznuje peceni a
vareni v pare, takze jidla jsou uvnitf
mékka a na povrchu maji karcicku.
Doba peceni a spotfeba energie jsou
snizeny na minimum.

* Ve spotfebici nebo na sklenénych
panelech dvifek se mlze srazet
vlhkost. To je normalni jev. Pri
otvirani dvifek spotfebic¢e béhem
pfipravy jidla vzdy odstupte.
Kondenzaci snizite, kdyz spotfebi¢
vzdy pred pfipravou jidla na 10 minut
pfedehfrejte.

* Po kazdém pouziti spotrebiCe setrete
vlhkost.

 P¥i pfipravé jidel na dno spotrebice
nestavte zadné predméty a zadnou
¢ast spotfebice nezakryvejte
hlinikovou félii. Mohlo by to ovlivnit
vysledky peceni a poSkodit smalt.

zabranilo, je tato trouba vybavena
bezpecnostnim termostatem, ktery
prerusi napajeni. Po poklesu teploty se
trouba opét automaticky zapne.

9.2 Peceni moucnikl

* Neotvirejte dvirka, dokud neuplynou
3/4 ¢asu nutného k peceni.

» Jestlize do trouby vlozite dva plechy
na peceni, musi byt mezi plechy
jedna aroven drazek volna.

9.3 PeCeni masa a ryb

» Pri pe€eni velmi tuéného jidla pouzijte
hluboky pekac / plech, aby se v
troubé& nevytvorily skvrny, které by jiz
nemusely jit odstranit.

* Pred podavanim nechte maso
odpocivat asi 15 minut, a teprve
potom ho krajejte, aby nevytekla
Stava.

» Do hlubokého pekace / plechu nalijte
trochu vody, aby se pfi pe€eni tolik
nekoufilo. Kondenzaci koure
zabranite dolitim vody pokazdé, kdyz
se odpafi.

9.4 Doby pfipravy

Doba pfipravy zalezi na druhu potravin,
jejich konzistenci a mnozstvi.

Nejprve sledujte priibéh peceni a jeho
vysledek. Postupné si najdéte nejlepsi
nastaveni (nastaveni teploty, dobu
peceni, apod.) pro nadobi, recepty a
mnozstvi potravin, které s timto
spotrebiem pouzivate.
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9.5 Tabulka pro peceni

Kolace
Jidlo Horni/Dolni ohiev Pravy horky vzduch  Cas (min) Poznam-
k
Teplota Poloha Teplota Poloha o
(°C) rostu (°C) rostu
Slehané 170 2 160 3(2a4) 45-60 V kolaco-
recepty vé formé
Krehké te- 170 2 160 3(2a4) 20-30 V kolaco-
sto vé formé
Tvarohovy 170 1 165 2 80-100 V kolaco-
kolac s vé formé o
podma- priméru
slim 26 cm
Jableény 170 2 160 2 (vlevoa 80-100 Ve dvou
dort (ja- vpravo) kolaco-
ble¢ny ko- vych for-
|éé)1) mach o
praméru
20 cm na
tvarova-
ném rostu
Zavin 175 8 150 2 60 - 80 Na plechu
na peceni
Marmela- 170 2 165 2 (vlevoa 30-40 V kolaco-
dovy dort vpravo) vé formé o
praméru
26 cm
Piskotovy 170 2 150 2 40 - 50 V kolaco-
kolac vé formé o
priméru
26 cm
Vanoéni 160 2 150 2 90-120  V kolaco-
dort / bo- vé formeé o
haty ovoc- prameéru
ny dort1) 20 cm
Svestkovy 175 1 160 2 50 - 60 Ve formé
kolae1) na chleba
Malé ko- 170 & 150-160 3 20-30 Na plechu
lacky - na na peceni
jedné

arovni®)
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Jidlo Horni/Dolni ohiev Pravy horky vzduch Cas (min) Poznam-

k
Teplota Poloha Teplota Poloha .
(°C) rostu (°C) rostu

Malé ko- - - 140-150 2a4 25-35 Na plechu

lacky - na na peceni

dvou Urov-

nich1)

Malé ko- - - 140-150 1,3a5 30 -45 Na plechu

lacky - na na peceni

tfech uUrov-

nich1)

Susenky / 140 8 140-150 3 25-45 Na plechu

prouzky na peceni

tésta - na

jedné

urovni

Susenky / - - 140-150 2a4 35-40 Na plechu

prouzky na peceni

tésta - na

dvou urov-

nich

Susenky / - - 140-150 1,3a5 35-45 Na plechu

prouzky na peceni

tésta - na

tfech Urov-

nich

Pusinky - 120 8 120 8 80 -100 Na plechu

na jedné na peceni

urovni

Pusinky - - - 120 2a4 80 -100 Na plechu

na dvou na peceni

arovnich)

Zemlel) 190 3 190 3 12-20 Na plechu
na peceni

Bananky - 190 3 170 3 25-35 Na plechu

na jedné na peceni

urovni

Bananky - - - 170 2a4 35-45 Na plechu

na dvou na peceni

urovnich

Ploché ko- 180 2 170 2 45-70 V kolaéo-

lace s na- vé formé o

plni praméru

20 cm
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Jidlo Horni/Dolni ohirev Pravy horky vzduch €as (min) Poznam-
k
Teplota Poloha Teplota Poloha .
(°C) rostu (°C) rostu
Bohaty 160 1 150 2 110- 120 V kolaco-
ovocny vé formé o
kolac praméru
24 cm
Piskotovy 170 1 160 2 (vlevoa 30-50 V kolaco-
dortM vpravo) véeforvmé o]
prameéru
20 cm
1) Predehrejte troubu po dobu 10 minut.
Chléb a pizza
Jidlo Horni/Dolni ohiev Pravy horky vzduch Cas (min) Poznam-
k
Teplota Poloha Teplota Poloha Y
(°C) rostu (°C) rostu
Bily 190 1 190 1 60 - 70 1 - 2 kusy,
chiéb?) g &
den kus
Zitny 190 1 180 1 30 - 45 Ve formé
chléb na chleba
Bagety/ 190 2 180 2(2a4) 25-40 6 - 8 rohli-
kaiserky) kd na ple-
chu na pe-
ceni
Pizzal) 230-250 1 230-250 1 10 - 20 Na pleichL'J
na peceni
nebo v
hlubokém
pekaci /
plechu
Cajové ko- 200 8 190 8 10-20 Na plechu
Iéc’:ky” na peceni
1) Predehfejte troubu po dobu 10 minut.
Kolace s naplni
Jidlo Horni/Dolni ohirev Pravy horky vzduch Cas (min) Poznam-
k
Teplota Poloha Teplota Poloha .
(°C) rostu (°C) rostu
Téstovino- 200 2 180 2 40 - 50 Ve formé

vy nakyp
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Jidlo Horni/Dolni ohiev Pravy horky vzduch Cas (min) Poznam-
k
Teplota Poloha Teplota Poloha .
(°C) rostu (°C) rostu
Zelenino- 200 2 175 2 45 - 60 Ve formé
vy nakyp
Lotrinsky 180 1 180 1 50 - 60 Ve formé
slany ko-
E)
Lasagne” 180-190 2 180-190 2 25-40 Ve formé
ZapeCené 180-190 2 180-190 2 25-40 Ve formé
cannello-
ni1)
1) Predehfejte troubu po dobu 10 minut.
Maso
Jidlo Horni/Dolni ohiev Pravy horky vzduch Cas (min) Poznam-
k
Teplota Poloha Teplota Poloha Y
(°C) rostu (°C) rostu
Hovézi 200 2 190 2 50-70 Na tvaro-
vaném ro-
Stu
Veprové 180 2 180 2 90 - 120 Na tvaro-
vaném ro-
Stu
Teleci 190 2 175 2 90 -120 Na tvaro-
vaném ro-
Stu
Anglicky 210 2 200 2 50 - 60 Na tvaro-
rostbif, ne- vaném ro-
propeceny Stu
Anglicky 210 2 200 2 60-70 Na tvaro-
rostbif, vaném ro-
stfedné Stu
propeceny
Anglicky 210 2 200 2 70-75 Na tvaro-
rostbif, vaném ro-
dobfre pro- Stu
peceny
Veprové 180 2 170 2 120- 150 S kazi

plecko
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Jidlo Horni/Dolni ohirev Pravy horky vzduch €as (min) Poznam-
k
Teplota Poloha Teplota Poloha .
(°C) rostu (°C) rostu
Veprové 180 2 160 2 100 - 120 2 kousky
nozicky
Jehnédi 190 2 175 2 110-130 Kyta
Kure 220 2 200 2 70-85 Celé
Krata 180 2 160 2 210-240 Cela
Kachna 175 2 220 2 120- 150 Cela
Husa 175 2 160 1 150 - 200 Cela
Kralik 190 2 175 2 60 - 80 Naporco-
vany
Zajic 190 2 175 2 150 - 200 Naporco-
vany
Bazant 190 2 175 2 90-120 Cely
Ryby
Jidlo Horni/Dolni ohirev Pravy horky vzduch Cas (min) Poznam-
k
Teplota Poloha Teplota Poloha .
(°C) rostu (°C) rostu
Pstruh / 190 2 175 2 40 - 55 3 -4 ryby
prazma
Tunak / lo- 190 2 175 2 35-60 4 - 6 filetd
S0s
9.6 Giril
Prazdnou troubu pred
pripravou jidel vzdy na tfi
minuty pfedehfejte.
Jidlo Mnozstvi Teplota Cas (min) Poloha
°C St
Ks (9) C) 1.strana 2. strana rostu
Hovézi 4 800 max. 12-15 12-14 4
svickova
Hovézi bif- 4 600 max. 10-12 6-8 4
tek

Klobasy 8 - max. 12 -15 10-12 4
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Jidlo Mnozstvi Teplota Cas (min) Poloha
°C St
Ks (9) () 1. strana 2. strana rostu
Veprové 4 600 max. 12-16 12-14 4
kotlety
Kure (roz- 2 1000 max. 30-35 25-30 4
krojené na
polovinu)
Kebaby 4 - max. 10-15 10-12 4
Kufreci 4 400 max. 12-15 12-14 4
prsa
Hambur- 6 600 max. 20 - 30 - 4
gery
Rybi filé 4 400 max. 12-14 10-12 4
Toasty 4-6 - max. 5-7 - 4
Topinky 4-6 - max. 2-4 2-3 4
9.7 Turbo gril
Hovézi
Jidlo Mnozstvi Teplota (°C)  Cas (min) Poloha rostu
Rostbif nebo ho-  na cm tloustky 190 - 200 5-6 1 nebo 2
vézi filet, neprope-
c':eny1)
Rostbif nebo ho-  na cm tloustky 180 - 190 6-8 1 nebo 2
vézi filet, stredné
propeéeny1)
Hovézi pe¢ené ne- na cm tloustky 170 - 180 8-10 1 nebo 2
bo filet, dobfe pro-
pe(':eny1)
1) Predehfejte troubu.
Veprové
Jidlo Mnozstvi (kg) Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Plec, krkovice, ky- 1-1,5 160 - 180 90 - 120 1 nebo 2
ta v celku
Kotlety, Zzebirka 1-1,5 170 - 180 60 - 90 1 nebo 2
Sekana 0,75 -1 160 - 170 50 - 60 1 nebo 2
Veprové koleno 0,75-1 150 - 170 90-120 1 nebo 2

(predvarené)
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Teleci
Jidlo Mnozstvi (kg) Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Teleci pecené 1 160 - 180 90 - 120 1 nebo 2
Teleci koleno  1,5-2 160 - 180 120 - 150 1 nebo 2
Jehnédi
Jidlo Mnozstvi (kg) Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Jehnédi kyta, 1-1,5 150 - 170 100 - 120 1 nebo 2
jehnéci pecené
Jehnéci hibet 1-1,5 160 - 180 40 - 60 1 nebo 2
Driibez
Jidlo Mnozstvi (kg) Teplota (°C)  Cas (min) Poloha rostu
Kusy drlibeze 0,2 - 0,25 kaz- 200 - 220 30-50 1 nebo 2
dy
Pulka kurete 0,4-0,5kazda 190 -210 35-50 1 nebo 2
Kure, brojler 1-15 190 - 210 50-70 1 nebo 2
Kachna 1,5-2 180 - 200 80-100 1 nebo 2
Husa 35-5 160 - 180 120 - 180 1 nebo 2
Kruta 25-35 160 - 180 120 - 150 1 nebo 2
Krata 4-6 140 - 160 150 - 240 1 nebo 2
Ryby (dusené)
Jidlo Mnozstvi (kg) Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Cela ryba 1-1,5 210 - 220 40 - 60 1 nebo 2
9.8 Horky vzduch s parou
Béhem vareni otvirejte
dvifka spotrebice, pouze je-li
to nezbytné nutné.
Jidlo Teplota (°C)  Cas (min) Poloha ro-
Stu
Zapecene téstoviny 190 - 200 30 -40 2
Zapecené brambory 180 - 200 60 - 75 2
Moussaka 150 - 170 60 - 75 2
Lasagne 170 - 190 55-70 2
Zapecené cannelloni 170 - 190 55-70 2
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Jidlo Teplota (°C)  Cas (min) Poloha ro-
Stu

Chlebovy pudink 170 - 190 45 - 60 2

RyZzovy pudink 170-190 40 - 50 2

Jable¢ny dort 150 - 160 45 - 60 2

Bily chléb 180 - 190 45 - 55 2

9.9 Rozmrazovani
Jidlo Mnozstvi Dobaroz- DalSi ¢as roz- Poznamky
(9) mrazovani mrazovani
(min) (min)

Kure 1000 100 - 140 20-30 Kure polozte na obrace-
ny talifek ve velkém
talifi. V poloviné doby
obratte.

Maso 1000 100 - 140 20-30 V poloviné doby obrat™-
te.

Maso 500 90 - 120 20-30 V poloviné doby obrat-
te.

Pstruh 150 25-35 10-15 -

Jahody 300 30-40 10-20 -

Maslo 250 30-40 10-15 -

Smetana 2x 200 80 - 100 10-15 Smetanu Ize snadno
uslehat, i kdyz jsou v ni
ne zcela rozmrazené
kousky.

Zdobeny dort 1400 60 60 -

9.10 Suseni - Pravy horky

vzduch

» Pouzivejte plechy vylozené papirem

odolnym proti mastnoté nebo papirem

» Lepsich vysledkd dosahnete, kdyz
troubu v poloviné doby suseni
zastavite, oteviete dvifka a nechéate ji
na jednu noc vychladnout pred
dokon&enim suseni.

na peceni.
Zelenina
Jidlo Teplota (°C) Cas (hod) Poloha rostu
Jedna poloha Dvé polohy
Fazole 60 -70 6-8 8 1/4
Papriky 60 - 70 5-6 3 1/4
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Jidlo Teplota (°C) Cas (hod) Poloha rostu

Jedna poloha Dvé polohy
Zelenina do po- 60 - 70 5-6 3 1/4
lévky
Houby 50 - 60 6-8 3 1/4
Byliny 40 - 50 2-3 3 174
Ovoce
Jidlo Teplota (°C) Cas (hod) Poloha rostu

Jedna poloha Dvé polohy
Svestky 60 - 70 8-10 3 1/4
Meruriky 60 - 70 8-10 3 1/4
Jable¢né platky 60 - 70 6-8 3 1/4
Hrusky 60 - 70 6-9 8 1/4

10. CISTENI A UDRZBA

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

10.1 Poznamky k Cisténi

Predni stranu spotfebice otfete
mékkym hadfikem namocenym v
roztoku teplé vody a myciho
prostiedku.

K ¢isténi kovovych ploch pouzivejte
specialni Cistici prostredek.

Vnitfek spotfebice Cistéte po kazdém
pouziti. Hromadéni mastnoty ¢i zbytk(
jidel maze zpusobit pozar. Riziko je
vy$8i u grilovaciho pekace.

Odolné necistoty odstrarite pomoci
specialniho prostfedku k cisténi
trouby.

Vycistéte vSechno prisluSenstvi po
kazdém pouziti a nechte jej vysusit.
Pouzijte mékky hadr a vlaznou vodu s
mycim prostfedkem.

Mate-li nepfilnavé pfislusenstvi,
necistéte je agresivnimi Cisticimi
prostifedky, ostrymi pfedméty, ani je
nemyjte v my¢ce nadobi. Mohlo by
dojit k poSkozeni nepfilnavého
povrchu.

10.2 Spotrebie z nerezové
oceli nebo hliniku

(i)

Dvifka trouby Cistéte pouze
vlhkym hadfikem nebo
houbou. Osuste je mékkym
hadfikem.

Nikdy nepouzivejte ocelové
draténky, kyseliny nebo
abrazivni (piskové)
prostfedky, protoze by mohly
poskodit povrch trouby.
Ovladaci panel vycistéte se
stejnou opatrnosti.

10.3 Vyjmuti drazek na rosty

Chcete-li troubu vycistit, odstrarite drazky

na rosty.

1. Odtahnéte predni ¢ast drazek na
rosty od stény trouby.
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2. Odtahnéte zadni konec drazek na
roSty od stény trouby a vytahnéte je
ven.

T
v

s

Hp

T

/A

Drazky na rosty instalujte stejnym
postupem v opa¢ném poradi.

Zarazky na teleskopickych
vysuvach musi smérovat
dopredu.

10.4 Pyrolyza

& POZOR!
Vyjméte v8echno

prisluSenstvi a vyjimatelné
drazky.

@ Nespoustéijte pyrolyzu,
pokud jste pIné nezavreli
dvirka trouby. U nékterych
modelll se v pfipadé této
chyby na displeji zobrazi
,C3".

& VAROVANI!
Spotfebi¢ se zahreje na
velmi vysokou teplotu. Hrozi
nebezpeci popaleni.

& POZOR!
Jsou-li ve stejné skfini

instalovany dalsi spotfebice,
nepouzivejte je soucasné se
spusténou funkci pyrolyzy.
Spotrebi¢ by se mohl
poskodit.

—

Nejhorsi necistoty odstrarite ru¢né.

2. Vnitfni stranu dvifek omyjte horkou
vodou, abyste zabranili pfipaleni
zbytk( jidel horkym vzduchem.

3. Nastavte funkci pyrolyzy. Viz ,Funkce

trouby*.

4. Kdyz zablika 12|, stisknutim & nebo
~ nastavte pozadovany proces:

Funkce Popis

P1 Pokud neni
trouba pfilis
znecisténa.
Délka proc-
esu: 1 h.

P2 Pokud nelze
necistoty
snadno od-
stranit. Délka
procesu: 1 h
30 min.

Stisknutim @ nebo otocenim ovladace

teploty spustte proces.

Pro odlozZeni spusténi procesu cCisténi

muzete pouzit funkci Ukonceni.

Béhem probihajici funkce pyrolyzy

osvétleni nesviti.

5. Jakmile trouba doséhne nastavené
teploty, dvifka se zablokuji. Na

displeji se zobrazi symbol Ba
stavové ¢arky ukazatele tepla, dokud
se dvifka neodblokuji.

Funkci pyrolyzy pred jejim
dokon&enim zastavite otoCenim
ovladace funkci trouby do polohy
vypnuto.

6. Po dokonceni funkce pyrolyzy se na
displeji zobrazi denni ¢as. Dvirka
trouby zUstanou zaméena.

7. Jakmile spotfebi¢ vychladne, zazni
zvukovy signal a dvirka se
odemknou.



10.5 Pfipominka cisténi
Jako pfipominka potfebné pyrolyzy blika
na displeji po kazdém zapnuti a vypnuti
spotrebic¢e na 10 sekund PYR.
Pripominka cisténi
prestane blikat:
* po ukonéeni funkce
pyrolyzy;
* pokud soucasné
stisknete + a—,
zatimco na displeji blika
PYR.

10.6 Cisténi dvifek trouby

Dvitka trouby jsou osazena ¢tyfmi
sklenénymi panely.Dvifka trouby a vnitfni
sklenéné panely Ize za ucelem Cisténi
demontovat.

(i)

Jestlize se pokusite
vytahnout sklenéné panely
predtim, nez odstranite
dvifka trouby, mohou se
dvirka nahle zavrit.

POZOR!
Spotiebi¢ bez sklenénych
panell nepouzivejte.

/N

1. Dvitka trouby zcela otevrete a
podrzte oba dverni zavésy.
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3. Privrete dvirka trouby do prvni polohy
otevreni (do poloviny). Pak dvitka
vytahnéte smérem dopredu z jejich
umisténi.

4. Dvitka polozte na pevnou plochu na
mékkou latku.

| %
?

2. Zvednéte a otoCte packy na obou
zavésech.

5. Uvolnéte blokovaci systém a
vytahnéte sklenéné panely.
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6. Otocte dva spojovaci dily 0 90° a
vytahnéte je z jejich umisténi.

\

Ujistéte se, ze jste prostredni sklenény
panel usadili do spravné polohy.

~

7. Sklenéné panely nejprve opatrné
nadzdvihnéte a poté jej jeden po
druhém vytahnéte. Zacnéte od
vrchniho panelu.

10.7 Vyména zarovky

Na dno vnitiku spotiebiCe polozte
mékkou latku. Zabranite tak poSkozeni
krytu zarovky a vnitfku trouby.

& VAROVANI!
Nebezpedi Urazu elektrickym

8. Sklenéné panely omyijte vodou se proudem! Pfed vymeénou
saponatem. Sklenéné panely peclivé zarovky vypnéte pojistky.
osuste. Zarovka trouby a jeji kryt

Po vycisténi sklenéné panely a dvirka mohou byt horke.

trouby opét nasadte. Provedte vySe

. M N POZOR!
uvedené kroky v opacném poradi. & Halogenovou 2arovku vidy
Davejte pozor, abyste sklenéné panely drzte v kusu latky, aby na
(A, B a C) nasadili zpét ve spravném jejim povrchu nedoslo ke
poradi. Prostfedni panel (B) ma ozdobny pfipaleni mastnoty.

ram. Oblast potisku skla musi smérovat k

vnitfni strané dvifek. Po instalaci se dale 1. Vypnéte spotiebic.

ujistéte, ze povrch ramu sklenéného 2. Vytahnéte pojistky v pojistkove
panelu (B) neni na potisku skla na dotek skfifce nebo vypnéte jistic.
drsny.
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;v 2. Sklenény kryt vycCistéte.
Zadni zarovka 3. Zarovku vyméite za vhodnou

1. Sklenénym krytem otocte proti sméru
hodinovych rucicek a sejméte je;.

11. ODSTRANOVANI ZAVAD

VAROVANI!

Viz kapitoly o bezpecénosti.

11.1 Co délat, kdyz...

zarovku odolnou proti teploté 300 °C.
Nasadte sklenény kryt.

Problém

Mozna pricina

Reseni

Troubu nelze zapnout ani
pouzivat.

Trouba neni zapojena do
elektrické sité nebo je
pfipojena nespravné.

Zkontrolujte, zda je trouba
spravné zapojena do elek-
trické sité (viz schéma za-
pojeni, je-li k dispozici).

Trouba nehreje.

Trouba je vypnuta.

Zapnéte troubu.

Trouba nehreje.

Hodiny nejsou nastavené.

Nastavte hodiny.

Trouba nehreje.

Nejsou provedena nutna
nastaveni.

Zkontrolujte, zda jsou na-
staveni spravna.

Trouba nehreje.

Je zapnuta funkce Auto-
matické vypnuti.

Viz ,Automatické vypnuti®.

Trouba nehreje.

Détska bezpecnostni po-
jistka je zapnuta.

Viz ,Pouziti détské bezpec-
nostni pojistky*.

Trouba nehfeje.

Je spalena pojistka.

Zkontrolujte, zda pricinou
zavady neni pojistka. Po-
kud se pojistka spaluje
opakovang, obratte se na
autorizovaného elektrikare.

Osveétleni nefunguje.

Vadna zarovka.

Vymeénte zarovku.

Dokonceni jidel trva pfilis
dlouho nebo se jidla
pfipravi prilis rychle.

Teplota je prili§ vysoka ne-
bo nizka.

Nastavte teplotu podle
potfeby. Ridte se pokyny v
navodu k pouziti.

Na jidle a uvnitf trouby se
usazuje para a kondenzat.

Nechali jste jidlo v troubé
pfilis dlouho.

Po dokon¢eni pripravy ne-
nechavejte jidla v troubé
déle nez 15-20 minut.

Na displeji se zobrazi ,C3".

Cistici funkce nefunguje.
Nezavreli jste pIné dvitka
nebo je zamek dvifek vad-

ny.

Zcela dvirka zavrete.
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Problém Mozna pric¢ina Reseni
Na displeji se zobrazuje * Nezavreli jste plné Zcela dvitka zavrete.
,F102°. dvitka. Troubu vypnéte a znovu

» Zamek dvirek je vadny.

zapnéte prostrednictvim
domovni pojistky nebo
ochranného spinace v
pojistkove skfince.
Pokud se ,F102“ na dis-
pleji zobrazi znovu,
kontaktujte oddéleni pé-
¢e o zakazniky.

Na displeji se zobrazuje Jedna se o zavadu na
chybovy kéd, ktery neni elektroinstalaci.
uvedeny v tabulce.

Troubu vypnéte a znovu
zapnéte prostrednictvim
domovni pojistky nebo
ochranného spinace v
pojistkoveé skfince.
Pokud se chybovy kod
na displeji zobrazi zno-
vu, kontaktujte oddéleni
péce o zakazniky.

Spotrebic je zapnuty, ale  Je zapnuty rezim demo.
nehreje. Ventilator nefun-

guje. Na displeji se zobrazi

"Demo".

Vypnéte troubu.
Stisknéte a podrzte tla-
sitko 1.

Prvni Cislice a ukazatel
Demo zacnou blikat na
displeji.

Pomoci tlacitek + ne-
bo = zadejte kod

2468 a stisknéte D
pro potvrzeni.

Zacne blikat nasleduiji-
ci Cislice.

Rezim Demo se vy-
pne, kdyz potvrdite po-
sledni Cislici a kod je
spravny.

11.2 Servisni L]daje se nachazi na pfednim ramu vnitfni ¢asti
] . Lo ) spotiebice. Nesundavejte typovy Stitek z
Pokud problém nemuzete vyresit sami, vnitini ¢asti spotiebice.

obrat'te se prosim na autorizované
servisni stredisko.

Potfebné udaje pro servisni stfedisko
najdete na typovém Stitku. Typovy Stitek
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Doporucujeme, abyste si idaje napsali zde:

Model (MOD.)

Vyrobni ¢islo (PNC)

Sériové Cislo (SN)

12. INSTALACE

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

12.1 Vestavba

12.2 Pripevnéni spotfebice ke
skFifice

12.3 Elektricka instalace

@ Vyrobce nenese
odpovédnost za Urazy Ci

$kody zplisobené
nedodrzenim
bezpecnostnich pokynu
uvedenych v kapitolach o
bezpecnosti.

Spotfebi¢ se dodava se sitovou
zastrckou a napajecim kabelem.

12.4 Kabel

Typy kabell vhodné pro instalaci nebo
vymeénu:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05
VV-F, HO5 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Prafez kabelu viz celkovy pfikon
uvedeny na typovém stitku. MUzete
rovnéz nahlédnout do tabulky:

Celkovy vykon Prirez kabelu
(W) (mm?)

max. 1 380 3x0.75




30

13. ENERGETICKA UCINNOST

www.electrolux.com

Celkovy vykon Prarez kabelu

(W) (mm?)
max. 2 300 3x1
max. 3 680 3x15

Zemnici vodi€ (zlutozeleny) musi byt
pfiblizné o 2 cm delSi nez fazovy a
nulovy vodi¢ (modry a hnédy).

13.1 Produktovy list a informace dle smérnice komise EU

65-66/2014

Nazev dodavatele Electrolux
Oznaceni modelu EOC3430EOX
Index energetické ucinnosti 81.2

Trida energetické Ucinnosti A+

Spotieba energie se standardnim zatiZzenim, kon- 0.93 kWh/cyklus

vencni rezim

Spotfeba energie se standardnim zatizenim, in-

tenzivni horkovzdusny rezim

0.69 kWh/cyklus

Pocet pecicich prostort

1

Tepelny zdroj Elektricka energie
Objem 721

Typ trouby Vestavna trouba
Hmotnost 36.2 kg

EN 60350-1 - Elektrické spotfebice na
vareni pro domacnost - ¢ast 1: Sporaky,
trouby, parni trouby a grily - Metody
méfeni funkce.

13.2 Uspora energie

Tento spotiebic je vybaven funkcemi,
které vam pomohou usetfit energii pfi
kazdodennim vareni.

* Vseobecné rady

— Ujistéte se, ze pfi provozu
spotrebiCe jsou dvifka trouby
spravné zaviena, a béhem
pripravy jidla je ponechte zaviena
co nejvice.

— Pro efektivnéjsi usporu energie
pouzivejte kovové nadobi.

— Je-li to mozné, jidlo vkladejte do
trouby, aniz byste ji pfedehfivali.

— Je-li doba peceni delSi nez 30
minut, snizte teplotu trouby na
minimum 3 - 10 minut pred
koncem peceni (v zavislosti na
dobé peceni). PeCeni nadale
zajisti zbytkové teplo uvnitf
trouby.

— Zbytkové teplo muzete vyuzit k
ohfevu jiného jidla.

Horkovzdusné peceni - je-li to

mozné, pro Usporu energie pouzivejte

funkce s ventilatorem.

Zbytkové teplo

Je-li v ramci nékterych funkci trouby

spustén program s volbou ¢asu

(Trvani, Ukonceni) a doba peceni je

delSi nez 30 minut, topné Clanky se

automaticky vypnou po uplynuti 90%

nastaveného ¢asu. Ventilator a

osvétleni nadale pracuji.
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« Pokud pouzivate funkci Horky teploty pokrmu, zvolte nejniz§i mozné
vzduch s parou, osvétleni se vypne nastaveni teploty. Na displeji se
po 30 sekundach. Osvétleni mlzete zobrazi zbytkova teplota.

znovu zapnout, ale tim omezite

predpokladanou Usporu energie.
* Uchovani teploty jidla - chcete-li

vyuzit zbytkové teplo k uchovani

14. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

Recyklujte materialy oznacené urcené k likvidaci. SpotrebiCe oznacené
symbolem C/:l) Obaly vyhodte do prislusnym symbolem E nelikvidujte
pfislusnych odpadnich kontejnera k spolu s domovnim odpadem. Spotfebi¢
recyklaci. Pomahejte chranit Zivotni odevzdejte v mistnim sbé&rném dvore
prostiedi a lidské zdravi a recyklovat nebo kontaktujte mistni urad.

elektrické a elektronické spotfebice
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SULLE MOELDES

Taname teid selle Electroluxi seadme ostmise eest. Olete valinud toote, mille
loomisel on rakendatud pikaaegset asjatundlikku kogemust ja uuenduslikkust.
Nutika ja stiilse disaini kérval ei ole unustatud ka teid. Ukskdik, millal te seda ka ei
kasuta — suureparastes tulemustes vdite te alati kindel olla.

Teretulemast Electroluxi.

Kiilastage meie veebisaiti:

& Kasutusnduanded, brosudrid, veaotsing, teave teeninduse kohta:
@ www.electrolux.com/webselfservice

g Registreerige oma toode parema teeninduse saamiseks:
a/ www.registerelectrolux.com

Ostke lisaseadmeid, tarvikuid ja originaalvaruosi:
% www.electrolux.com/shop

KLIENDITEENINDUS

Soovitame alati kasutada originaalvaruosi.

Teenindusse pdodrdumisel peaksid teil olema varuks jargmised andmed. Mudel,
tootenumber (PNC), seerianumber.

Andmed leiate andmesildilt.

& Hoiatus / oluline ohutusinfo
@ Uldine informatsioon ja nduanded
@ Keskkonnateave

Jaetakse digus teha muutusi.
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1. A OHUTUSTEAVE

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege
kaasasolev juhend tahelepanelikult |abi. Tootja ei vota
endale vastutust vigastuste voi varalise kahju eest, mis
on tingitud paigaldusnduete eiramisest voi vaarast
kasutusest. Hoidke kasutusjuhend kindlas kohas alles,
et saaksite seda vajadusel vaadata.

1.1 Laste ja ohustatud inimeste turvalisus

. Ule 8-aastased lapsed ning erivajadustega isikud
voivad seda seadet kasutada juhul, kui neid on
juhendatud ja/vdi Opetatud seadet turvaliselt kasutama
ning nad moistavad seadme kasutamisega
kaasnevaid voimalikke ohte.

- Arge lubage lastel seadmega mangida.

- Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas
ja korvaldage see ndouetekohaselt.

- Hoidke lapsed ja lemmikloomad seadmest eemal, kui
see t6otab vai jahtub. Mitmed juurdepaasetavad osad
on kuumad.

- Kui seadmel on olemas lapselukk, tuleks see sisse
lGlitada.

- llma jarelvalveta ei tohi lapsed seadet puhastada ega
hooldustoiminguid labi viia.

- Alla 3-aastasi lapsi ei tohi kunagi td6tava seadme
lahedusse lubada.

1.2 Uldine ohutus

- Seadet tohib paigaldada ja kaablit vahetada ainult
kvalifitseeritud elektrik!

- HOIATUS! Seade ja selle juurde kuuluvad osad
lahevad kasutamise ajal kuumaks. Olge ettevaatlik, et
te kUtteelemente ei puutuks. Alla 8-aastased lapsed
tohivad olla seadme laheduses ainult siis, kui nad on
taiskasvanu pideva jarelvalve all.
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Tarvikute voi ahjundude eemaldamisel voi
sisestamisel kasutage alati pajakindaid.

Enne hooldustoid eemaldage seade vooluvorgust.
Elektrilo6gi arahoidmiseks tuleb seade enne
ahjuvalgusti vahetamist kindlasti valja lulitada.

Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.
Arge kasutage ukseklaasi puhastamiseks karedaid,
abrasiivseid puhasteid ega teravaid metallist
kaabitsaid, sest need voivad klaasi pinda kriimustada,
mille tagajarjel voib klaas puruneda

Kui toitejuhe on vigastatud, laske see elektriohutuse
tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
hooldekeskuse voi vastavat kvalifikatsiooni omava

isiku poolt.

Valjavalgunud liigne vedelik tuleks enne puroludtilist
puhastust eemaldada. Eemaldage ahjust kdik osad.
Ahjuplaadi tugede eemaldamiseks tdommake esmalt
plaaditoe esiots ja seejarel tagumine ots kulgseina
kuljest lahti. Paigaldage ahjuplaadi toed tagasi

vastupidises jarjekorras.

2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine

HOIATUS!
Seadet tohib paigaldada
ainult kvalifitseeritud elektrik!

Eemaldage kdik pakkematerjalid.
Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada
ega kasutada.

Jargige seadmega kaasasolevaid
paigaldusjuhiseid.

Kuna seade on raske, olge selle
ligutamisel ettevaatlik. Kasutage
t66kindaid ja kinnisi jalandusid.

Arge kunagi tommake seadet
kaepidemest.

Tagage minimaalne kaugus muudest
seadmetest ja moobliesemetest.
Veenduge, et seade on paigaldatud
kindlate konstruktsioonide alla ja
korvale.

Seadme kiljed peavad jadma vastu
teiste sama kdrgusega seadmete
kilgi.

2.2 Elektrithendus

HOIATUS!
Tulekahju- ja elektrildogioht!

Koik elektriihendused peab teostama
kvalifitseeritud elektrik.

Seade peab olema maandatud.
Kontrollige, kas andmesildil toodud
elektrilised parameetrid vastavad
vooluvorgu naitajatele. Vastasel juhul
votke Uhendust elektrikuga.
Kasutage alati nduetekohaselt
paigaldatud ohutut pistikupesa.

Arge kasutage mitmikpistikuid ega
pikenduskaableid.

Veenduge, et te ei vigastaks
toitepistikut ega -juhet. Kui seadme



toitekaabel tuleb valja vahetada, siis
pdoérduge meie hoolduskeskusse.
Jalgige, et toitejuhe ei jadks vastu
seadme ust, eriti siis, kui uks on
kuum.

Isoleeritud ja isoleerimata osad
peavad olema kinnitatud nii, et neid ei
saaks eemaldada ilma todriistadeta.
Uhendage toitepistik seinakontakti
alles parast paigalduse I6puleviimist.
Veenduge, et parast paigaldamist
sailib juurdepaas toitepistikule.

Kui seinakontakt logiseb, arge sinna
toitepistikut pange.

Seadet valja lUlitades arge tdmmake
toitekaablist. Hoidke alati kinni
toitepistikust.

Kasutage ainult digeid
isolatsiooniseadiseid: kaitsellliteid,
kaitsmeid (keermega kaitsmed tuleb
pesast eemaldada), maalekkevoolu
kaitsmeid ja kontaktoreid.

Seadme thendus vooluvérguga tuleb
varustada mitmepooluselise
isolatsiooniseadisega.
Isolatsiooniseadise lahutatud
kontaktide vahemik peab olema
vahemalt 3 mm.

Enne toitejuhtme pistikusse
sisestamist sulgege korralikult
seadme uks. }

See seade vastab EU direktiividele.

2.3 Kasutamine

& HOIATUS!
Vigastuse, poletuse,

elektril6dgi voi plahvatuse
oht!

See seade on ette nahtud ainult
koduseks kasutamiseks.

Arge muutke seadme tehnilisi
omadusi.

Veenduge, et ventilatsiooniavad ei
oleks tokestatud.

Arge jatke tootavat seadet
jarelevalveta.

Lilitage seade valja parast igakordset
kasutamist.

Olge todtava seadme ukse avamisel
ettevaatlik. Valja voib paiskuda tulist
Ohku.
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+ Arge kasutage seadet margade
katega voi juhul, kui seade on
kontaktis veega.

» Age suruge avatud uksele.

+ Arge kasutage seadet tédpinna ega
hoiukohana.

» Seadme ust avades olge ettevaatlik.
Alkoholi sisaldavate komponentide
kasutamise tagajarjel voib alkohol
ohuga seguneda.

» Kui avate ukse, valtige seadme
laheduses sademeid voi lahtist leeki.

» Arge pange suttivaid voi sittiva
ainega maardunud esemeid
seadmesse, selle 1ahedusse voi
peale.

+ Arge kasutage ahju
eelkuumutamiseks
mikrolainefunktsiooni.

HOIATUS!
Seadme vigastamise voi
kahjustamise oht!

« Et &ra hoida emaili kahjustumist voi
varvi muutumist:

— arge asetage ahjundusid ega teisi
esemeid vahetult seadme pdhjale.

— arge asetage alumiiniumfooliumit
vahetult seadme pohjale.

— arge pange vett vahetult kuuma
seadmesse.

— arge hoidke niiskeid ndusid ja
toitu seadmes parast
toiduvalmistamise 16ppu.

— olge tarvikute eemaldamisel ja
paigaldamisel ettevaatlik.

e Emaili varvi muutumine ei méjuta
seadme t66d.

» Niiskemaid koostisaineid sisaldavate
kookide puhul kasutage siigavat
panni. Puuviljamahlad tekitavad
pusivaid plekke.

» See seade on ette nahtud ainult
toiduvalmistamiseks. Muul otstarbel,
naiteks ruumide soojendamiseks,
seda kasutada ei tohi.

» Kipsetamisel peab ahjuuks olema
alati suletud.

» Kui seade paigaldatakse k66gimoobli
paneeli (nt ukse) taha, siis jalgige, et
seadme kasutamise ajal oleks uks
alati lahti. Vastasel korral voib kinnise
moodblipaneeli taha kogunev niiskus
kahjustada nii seadet, mooblit kui ka
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pdrandat. Arge sulgege paneeli véi
ust, enne kui seade pole
kasutusjargselt taielikult maha
jahtunud.

2.4 Puhastus ja hooldus

HOIATUS!
Vigastuse, tulekahju voi
seadme kahjustamise oht!

Enne hooldust lulitage seade vélja ja
Uhendage toitepistik pistikupesast
lahti.

Veenduge, et seade on maha
jahtunud. Klaaspaneelid voivad
puruneda.

Kui ukse klaaspaneeli tekib mora,
tuleb see kohe valja vahetada.
P&6rduge volitatud
teeninduskeskusse.

Olge ukse seadme kiiljest
eemaldamisel ettevaatlik. Uks on
raske!

Puhastage seadet regulaarselt, et
valtida pinnamaterjali kahjustumist.
Puhastage seadet pehme niiske
lapiga. Kasutage ainult neutraalseid
pesuaineid. Arge kasutage
abrasiivseid tooteid, kulrimisSvamme,
lahusteid ega metallist esemeid.
Ahjupihusti kasutamisel jargige
pakendil olevaid ohutusjuhiseid.
Katallttilise emaili (kui see on
olemas) puhastamisel arge kasutage
mingeid pesuaineid.

2.5 Puroltdtiline puhastamine

Purolutilise reziimiga
kaasneb vigastusoht /
tuleoht / keemilised aurud.

Enne purolidtilise isepuhastus- voi
esimese kasutamise labiviimist
eemaldage ahjuddnsusest:

— koik toidujaatmed, oli ja
rasvapritsmed voi -jaagid.

— koik lahtivdetavad osad
(sealhulgas ahjurestid, kulgsiinid
jm ahju juurde kuuluvad esemed),
eriti aga teflonpannid, potid,
plaadid, s6dgiriistad jne.

Lugege hoolikalt plrolttilise

puhastamise kohta kaivaid juhiseid.

Hoidke lapsed puroluitilise
puhastamise ajal seadmest eemal.
Seade laheb vaga kuumaks ja kuum
6hk véljub eesmistest jahutusavadest.
Pdrolldtiline puhastus on korge
temperatuuri juures Iabiviidav toiming,
mille puhul véivad kipsetusjaakidest
ja ahju materjalidest eralduda aurud.
Seetbttu on soovitatav teha jargmist:

— puroladtilise puhastamise ajal ja
parast seda tuulutage ruumi
hoolikalt.

— esmakordsel maksimaalse
temperatuuri kasutamisel ja
parast seda tuleb ruumi korralikult
tuulutada.

Erinevalt inimestest véivad mdned
linnud ja roomajad puroltutilise
puhastuse ajal ahjust eralduvate
aurude suhtes vaga tundlikud olla.

— Viige k&ik lemmikloomad (eriti
linnud) purolidtilise puhastamise
ajaks ning esmakordse
maksimumtemperatuuriga
kasutamise ajal ja parast seda
seadme lahedusest eemale hasti
tuulutatud kohta.

Ka véikesed lemmikloomad vdivad
purolldtilise puhastuse ajal ahjude
laheduses tekkivate
temperatuurikdikumiste suhtes Gsna
tundlikud olla.

Teflonkattega potid, pannid,
kipsetusplaadid voi muud kodgiriistad
voivad puroltutilise puhastuse ajal
kasutatava kdrge temperatuuri téttu
kahjustuda; samuti voib neist selle
kaigus eralduda kahjulikke aure.

Ulal kirjeldatud aurud, mis

puroltdtilistest ahjudest voi
kipsetusjaakidest eralduvad, ei ole
inimestele, sealhulgas vaikestele
lastele ega haigusi podevatele
inimestele ohtlikud.

2.6 Sisevalgusti

Selles seadmes kasutatav valgustipirn
voi halogeenlamp on méeldud
kasutamiseks ainult kodumasinates.
Arge kasutage seda ruumide
valgustamiseks.

HOIATUS!
Elektrilddgi oht!



* Enne lambi asendamist ihendage
seade vooluvdrgust lahti.

« Kasutage ainult Ghesuguste tehniliste
naitajatega lampe.

2.7 Jaatmekaitlus

HOIATUS!
Lambumis- véi vigastusoht!

« Eemaldage seade vooluvorgust.
» Loigake elektrijuhe seadme lahedalt
labi ja visake ara.

3. TOOTE KIRJELDUS

3.1 Ulevaade
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3.2 Tarvikud

¢ Traatrest
Keedundudele, koogivormidele,
praadidele.

« Kiipsetusplaat
Kookidele ja kupsistele.

HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid
peatikke.

4.1 Esmane puhastamine

Eemaldage koik tarvikud ja
eemaldatavad ahjuriiuli toed.
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» Eemaldage uksekaepide, et valtida
laste voi lemmikloomade seadmesse
|Oksujaamist.

2.8 Hooldus

» Seadme parandamiseks votke
Uhendust volitatud
teeninduskeskusega.

» Kasutage ainult originaalvaruosi.

Juhtpaneel

Ahju funktsioonide nupp
Elektronprogrammeerija
Temperatuuri nupp
Kutteelement

[ Valgusti

Ventilaator

Bl Anjuriiuli tugi, eemaldatav
El Anjuriiuli tasandid

« Siigav pann
Klpsetamiseks ja rostimiseks voi
rasva kogumiseks.

* Teleskoopsiinid
Restidele ja plaatidele.

4. ENNE ESIMEST KASUTAMIST

Vt jaotist "Puhastus ja
hooldus".

Puhastage seadet ja tarvikuid enne
esimest kasutamist.

Pange koik tarvikud ja eemaldatavad
ahjuresti toed oma kohale tagasi.
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4.2 Kellaaja valimine

Parast esmakordset vooluvorku
Uhendamist pdlevad moni sekund
ekraanil kdik simbolid. Jargmiste
sekundite jooksul kuvab ekraan
tarkvaraversiooni.

Kui tarkvaraversiooni kuva ekraanilt

kaob, kuvatakse ekraanil F ja "12:00".
"12" vilgub.

1. Vajutage + vOi — kaesoleva
tunnindidu maaramiseks.

2. Kinnitamiseks vajutage @ vastasel
juhul salvestub valitud tunninait 5
sekundi parast automaatselt.

Ekraanil kuvatakse minja seadistatud

tunninait. "00" vilgub.

3. Vajutage + vbi — kaesoleva
minutindidu maaramiseks.

4. Kinnitamiseks vajutage @ vastasel
juhul salvestub valitud minutinait 5
sekundi parast automaatselt.

Ekraanil kuvatakse uus kellaaeg.

5. IGAPAEVANE KASUTAMINE

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid
peatikke.

5.1 Sisselukatavad nupud

Seadme kasutamiseks vajutage nuppu.
Nupp touseb esile.

5.2 Seadme sisse- ja
valjaltlitamine
@ Olenevalt mudelist on

seadmel tuled,
nupusiimbolid voi

indikaatorid

e Tuli sittib, kui seade
tootab.

* SuUmbol naitab, kas
nupuga juhitakse
ahjufunktsioone voi
temperatuuri.

« Indikaator sttib, kui ahi
kuumeneb.

4.3 Kellaaja muutmine

Te saate kellaaega muuta ainult siis, kui
ahi on valja lulitatud.

Vajutage jarjest @ kuni ekraanil hakkab
vilkuma kellaaja indikaator .

Uue kellaaja seadistamist vt jaotisest
"Kellaaja seadmine".

4.4 Eelkuumutus

Eelsoojendage tiihja seadet, et pdletada
ara allesjaanud rasv.

1. Valige funktsioon [:|ja maksimaalne
temperatuur.
2. Laske seadmel tund aega tdotada.

Valige funktsioon ja maksimaalne
temperatuur.
4. Laske seadmel 15 minutit td6tada.

Tarvikud voivad tavalisest kuumemaks
minna. Seade voib valjastada I6hna ja
tossu. Tegu pole veaga. Veenduge, et
Ohk saab piisavalt liikuda.

1. Ahju funktsiooni valimiseks keerake
ahjufunktsioonide nuppu.

2. Temperatuuri valimiseks keerake
temperatuuri nuppu.

3. Seadme véljalllitamiseks keerake
ahjufunktsioonide ja temperatuuri
nupud valjas-asendisse.



5.3 Ahju funktsioonid

EESTI 39

Ahju funktsioon

Rakendus

0

Valja lilitatud

Seade on valja lilitatud.

P66rdohk

Klpsetamiseks korraga kuni kolmel tasandil ja toidu
kuivatamiseks.Seadke temperatuur 20 - 40 °C ma-
dalamaks kui funktsiooniga Ulemine / alumine kuu-
mutus.

Ulemine/alumi-
ne kuumutus

Ahju Uhel tasandil kipsetamiseks ja rostimiseks.

N

Niiske po6rddhk

Energia kokkuhoiuks kiipsetamisel voi valmiskupse-
tiste kuumutamiseks Uhel ahjutasandil. Vastavalt
standardile EN 60350-1 kasutati seda funktsiooni
energiaklassi maaratlemiseks.

Lisateabe saamiseks soovitatavate seadete kohta vt
kipsetustabeleid.

|

Kiirgrill

Lamedate toiduainete suures koguses grillimiseks ja
rostimiseks.

Turbogrill

Suuremate kondiga liha- vdi linnulihatiikkide rostimi-
seks uhel riiulitasandil. Ka gratineerimiseks ja pruu-
nistamiseks.

Pitsareziim

Uhel ahjutasandil toitude kiipsetamiseks, mis vaja-

vad intensiivsemat pruunistamist ja krébedat pohja.
Seadke temperatuur 20-40 °C madalamaks kui Ule-
mise / alumise kuumutuse puhul.

Liha

Vaga 6rnade ja mahlaste praadide valmistamiseks.

Soojashoidmine

Toidu soojas hoidmiseks.

Sulatamine Seda funktsiooni kasutatakse kilmutatud toitude su-
vy latamiseks (juurviljad ja puuviljad). Sulatusaeg sdl-
tub kilmutatud toiduainete kogusest ja kaalust.
W Paroltls Ahju automaatse puroliutilise puhastamise aktivee-
5E0 rimiseks. Selle funktsiooni abil saab &ra poletada

ahju jaanud mustuse.
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5.4 Ekraan
A B C A. Taimer
| —] B. Kuumutuse ja jadkkuumuse
T — indikaator
@ Q H HH H — =) C. Veesahtel (ainult mdnel mudelil)
=TT D. Toidutermomeeter (ainult ménel
> > i
L Mt T A mudelil)
| | | | E. Ukselukk (ainult monel mudelil)
G F E D F. Tunnid/minutid
G. Kella funktsioonid
5.5 Nupud
Nupp Funktsioon Kirjeldus
—_ MIINUS Kellaaja valimiseks.
D KELL Kella funktsiooni maaramiseks.
—+ PLUSS Kellaaja valimiseks.

5.6 Kuumutusindikaator

Ahju funktsiooni sisselilitamisel

£ Tulbad naitavad ahju temperatuuri
alanemist voi tdusmist.

kuvatakse ekraanil Uksteise jarel tulbad

6. KELLA FUNKTSIOONI

D

6.1 Kellafunktsioonide tabel

Kellafunktsioon

Rakendus

@  KELLAAEG

Kellaaja maaramiseks, muutmiseks voi kontrollimi-
seks. Vt jaotist "Kellaaja maaramine".

0 MINUTILUGEJA

P&ordloendusaja valimiseks (maksimaalselt 23 h 59
min). See funktsioon ei mojuta seadme t66d. MINU-
TILUGEJA saab maarata igal ajal, ka siis, kui seade
on valja lilitatud.

|>|  KESTUS

Seadme tdoaja kestuse maaramiseks. Kasutage ai-
nult siis, kui ahju funktsioon on maaratud.

= LOPP

Seadme valjaliilitusaja maaramiseks. Kasutage ai-
nult siis, kui ahju funktsioon on maaratud. Funkt-
sioone Kestus ja Lopp saate kasutada samaaegselt
(edasilikkamine), kui seade lilitatakse hiljem auto-
maatselt sisse ja valja.

Vajutage korduvalt nuppu

(D, et teha timberlilitusi
kella funktsioonide vahel.



Kella funktsioonide seadete
kinnitamiseks vajutage

nuppu O voi oodake 5
sekundit, mille jarel toimub
automaatne kinnitamine.

(i)

6.2 Funktsioonide KESTUS ja
LOPP méaaramine

1. Valige ahju funktsioon.

2. Vajutage mitu korda nuppu @ kuni
ekraanil kuvatakse tekst =] vai =1

[=1vsi =1 vilgub ekraanil.

3. Vaartuste valimiseks vajutage + vai
— ja kinnitamiseks @

Kestuse 2| jaoks valige ksigepeait

minutid ja seejarel tunnid; Lopu _)|jaoks

koigepealt tunnid ja siis minutid.

Aja I6ppedes kostab helisignaal 2 minuti

valtel. sambol |21 véi = ning ajaseade

vilguvad ekraanil. Ahi llitub valja.

4. Vajutage suvalist nuppu, et
helisignaal valja lulitada.

5. Keerake ahjufunktsioonide nupp
valjas-asendisse.

Kui te vajutate nuppu @)
tunnindidu seadistamise ajal

funktsioonile KESTUS =
laheb seade funktsiooni

LOPP = seadele.

6.3 MINUTILUGEJA
maaramine

1. Vajutage korduvalt @ kuni Qja "00"
vilguvad ekraanil.

7. TARVIKUTE KASUTAMINE

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid
peatiikke.

7.1 Tarvikute sisestamine

Traatrest:

Likake rest ahjuresti tugedele ja jalgige,
et kumerused oleksid allpool.
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2. MINUTILUGEJA valimiseks vajutage

+ vai —.

Esmalt valige sekundid, seejarel
minutid ja 16puks tunnid.

Alguses arvestatakse aega minutites
ja sekundites. Kui valitud aeg on
pikem kui 60 minutit, ilmub ekraanile

simbol A,

Nuldsest arvestab seade aega tundides

ja minutites.

3. MINUTILUGEJA hakkab
automaatselt toole viie sekundi
parast.

Péarast 90% maaratud aja méddumist
kdlab helisignaal.

4. Kui maaratud aeg saab tais, kdlab

kaks minutit helisignaal. "00:00" ja Q
vilguvad ekraanil. Vajutage suvalist
nuppu, et helisignaal valja lulitada.

(i)

Kui maarate
MINUTILUGEJA ajal, kui on
kasutusel funktsioonid

KesTUus 2 vsi LoPP |,
ilmub ekraanile siimbol Q

6.4 Loenduse taimer

Kasutage loenduse taimerit, et jalgida,
kui kaua ahi todtab. See hakkab toole
niipea, kui ahi hakkab soojenema.

Loenduse taimeri lahtestamiseks

vajutage ja hoidke + ja ™. Taimeri aeg
hakkab jalle jooksma.

(i)

Loendustaimerit ei saa
kasutada koos

funktsioonidega: Kestus [~
Lapp .
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Sligav pann:
Likake stigav pann ahjuresti tugedele.

w

\%

Traatrest koos siigava panniga:

Likake sugav pann restitugede
juhikutesse ja traatrest selle kohal
olevatesse juhikutesse.

= |

-

@ Koikidel tarvikutel on
ohutuse suurendamiseks

vaikesed salgud vasakul ja
paremal serval. Need salgud
aitavad ara hoida ka
kaldumist.
Resti kdrge aar takistab
ndude mahalibisemist.

7.2 Teleskoopsiinid

Teleskoopsiinide
paigaldusjuhised hoidke
tuleviku tarbeks alles.

Teleskoopsiinide abil saab ahjuriiuleid
mugavamalt sisse likata ja valja votta.

& ETTEVAATUST!
Arge peske teleskoopsiine
ndudepesumasinas. Arge
teleskoopsiine dlitage.

1. Tommake molemad teleskoopsiinid
valja.

2. Asetage traatrest teleskoopsiinidele
ja likake siinid ettevaatlikult sisse.

Enne ahju ukse sulgemist peavad
teleskoopsiinid olema taielikult
seadmesse sisse lUkatud.



8. LISAFUNKTSIOONID

8.1 Lapseluku kasutamine

Kui lapselukk on sisse lulitatud, ei saa
seadet kogemata sisse lulitada.

@ Purollusi funktsiooni ajal on
ahju uks lukustatud.
Kui keerate voi vajutate
nuppu, sittib ekraanil

stimbol SAFE ja (8.

1. Jalgige, et ahjufunktsioonide nupp
oleks valjas-asendis.
2. Vajutage ja hoidke 2 sekundit

samaaegselt G ja +.
Kodlab helisignaal. Ekraanile ilmub SAFE

ja &.

Lapseluku valjaltlitamiseks korrake 2.
sammu.

8.2 Jadkkuumuse indikaator

Seadme valjalllitamisel kuvatakse

ekraanil jadkkuumuse indikaator 3, kui
ahju temperatuur on Ule 40 °C. Ahju
temperatuuri nagemiseks keerake
temperatuurinuppu vasakule voi
paremale.

8.3 Automaatne valjalllitus

Turvakaalutlustel lilitub seade mone aja
parast automaatselt valja, kui ahju
funktsioon td6tab ja te Ghtegi seadet ei
muuda.

9. VIHJEID JA NAPUNAITEID

& HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid

peatikke.

@ Tabelites esitatud
temperatuurid ja
kipsetusajad on ainult
soovituslikud. Tapsemalt
soltuvad need retseptist ning
kasutatava tooraine
kvaliteedist ja kogustest.
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Temperatuur (°C) Vailjaliilituse aeg
(h)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5

250 - maksimaalne 1.5

Parast automaatset valjalilitust vajutage
mis tahes nuppu seadme uuesti
kasutamiseks.

Automaatne valjalllitus ei
toota funktsioonidega:
Sisevalgustus, Kestus, L&pp.

8.4 Jahutusventilaator

Seadme t60 ajal lilitub jahutusventilaator
automaatselt sisse, et hoida seadme
pinnad jahedana. Kui lUlitate seadme
vélja, jaab jahutusventilaator tdole, kuni
seade on maha jahtunud.

8.5 Ohutustermostaat

Seadme vale kasutamine voi katkised
osad voivad pdhjustada ohtlikku
Ulekuumenemist. Selle arahoidmiseks on
ahjul olemas ohutustermostaat, mis
katkestab toitevarustuse. Ahi lilitub
uuesti automaatselt sisse, kui
temperatuur on langenud.

9.1 Uldine teave

» Seadmes on viis riiulitasandit.
Alustage tasandite arvestamist alati
seadme pohjast.

» Seadmes on ohuringlust ja pidevat
aururinglust tekitav erisisteem. See
voimaldab toitu valmistada
aurukeskkonnas, mis hoiab toidu
seest pehme ja pealt krébedana.
Ahjus ringlev 6hk kiirendab toidu
kipsemist ja vahendab energiatarvet
miinimumini.
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Niiskus voib kondenseeruda
seadmesse Vvoi selle

klaaspaneelidele. See on normaalne.

Kui avate ahju ukse toidu
valmistamise ajal, hoiduge alati
tahapoole. Kondenseerumise
vahendamiseks laske ahjul enne

Et mahl lihast valja ei valguks, laske
prael enne lahtildikamist umbes 15
minutit seista.

Et ahjust kiipsetamise ajal liiga palju
suitsu ei tuleks, kallake stigavasse
panni veidi vett. Suitsu
kondenseerumise valtimiseks lisage

kiipsetamise alustamist 10 minutit vett kohe, kui see on ara auranud.
todtada.

» Kuivatage ahjust niiskus iga kord
parast seadme kasutamist.

» Kuipsetades arge pange ndusid otse
ahju pohjale ega katke ahju osi
fooliumiga kinni. See vdib muuta
kiipsetamise tulemusi ja kahjustada
ahjuemaili.

9.4 Toiduvalmistamise ajad

Toiduvalmistamise ajad soéltuvad toidu
tuubist, konsistentsist ja mahust.

Esialgu jalgige toiduvalmistamisel
seadme t66d. Leidke selle seadme
kasutamisel parimad seaded
(soojusaste, toiduvalmistamise aeg jne)

9.2 Kookide kiipsetamine oma keedundudele, retseptidele ja

+ Arge avage ahjuust enne kui % kogustele.
kiipsetusajast on mé6dunud.
» Kui kasutate samaaegselt kahte
kiipsetusplaati, hoidke nende vahele
jaav ahjutasand tuhi.
9.3 Liha ja kala kupsetamine
» Véga rasvaste toitude kiipsetamisel
kasutage slgavat panni, et valtida
ahju pusivate plekkide tekkimist.
9.5 Klpsetamise ja rostimise tabel
Koogid
Toit Ulemine/alumine Po6ordohk Aeg Markusi
kuumutus (min.)
Tempera- Ahjuta- Tempera- Ahju ta-
tuur (°C) sand tuur (°C) sand
Vahusta- 170 2 160 3(2jad4) 45-60 Koogivor-
tud road mis
Muretai- 170 2 160 3(2jad4) 20-30 Koogivor-
nas mis
Peti-juus- 170 1 165 2 80-100 26cm
tukook koogivor-
mis
Ounakook 170 2 160 2 (vasak 80 -100 Kahes 20
(dunapiru- ja parem) cm koogi-
kas)1) vormis

traatrestil
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Toit Ulemine/alumine Po66rdohk Aeg Markusi
kuumutus (min.)
Tempera- Ahjuta- Tempera- Ahju ta-
tuur (°C) sand tuur (°C) sand
Struudel 175 8 150 2 60 - 80 Klpsetus-
plaadil
Keedise- 170 2 165 2 (vasak  30-40 26 cm
kook ja parem) koogivor-
mis
Keeks 170 2 150 2 40 - 50 26 cm
koogivor-
mis
Joulu- 160 2 150 2 90-120 20cm
kook / rik- koogivor-
kaliku mis
puuviljatai-
disega
kook1)
Ploomi- 175 1 160 2 50 - 60 Leivavor-
kook™) mis
Vaikesed 170 B 150-160 3 20-30 Kupsetus-
koogid - plaadil
Uhel ta-
sandil!)
Vaikesed - - 140-150 2ja4 25-35 Klpsetus-
koogid - plaadil
kahel ta-
sandil?)
Vaikesed - - 140-150 1,3jab 30 -45 Klpsetus-
koogid - plaadil
kolmel ta-
sandil?)
Klpsised/ 140 8 140-150 3 25-45 Klpsetus-
soolapul- plaadil
gad - thel
tasandil
Klpsised/ - - 140-150 2ja4 35-40 Klpsetus-
soolapul- plaadil
gad - ka-
hel tasan-

dil
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Toit Ulemine/alumine P66rdohk Aeg Markusi
kuumutus (min.)
Tempera- Ahjuta- Tempera- Ahju ta-
tuur (°C) sand tuur (°C) sand
Kulpsised/ - - 140-150 1,3ja5 35-45 Kipsetus-
soolapul- plaadil
gad - kol-
mel tasan-
dil
Beseed - 120 8 120 5 80 -100 Kipsetus-
Uhel ta- plaadil
sandil
Beseed - - - 120 2ja4d 80 -100 Kipsetus-
kahel ta- plaadil
sandil?)
KukligD 190 8 190 3 12-20 Kupsetus-
plaadil
Ekleerid - 190 8 170 8 25-35 Klpsetus-
Uhel ta- plaadil
sandil
Ekleerid - - - 170 2ja4d 35-45 Klpsetus-
kahel ta- plaadil
sandil
Plaadikoo- 180 2 170 2 45-70 20 cm
gid koogivor-
mis
Rikkaliku 160 1 150 2 110-120 24 cm
puuviljatai- koogivor-
disega mis
kook
Victoria 170 1 160 2 (vasak  30-50 20 cm
kook1) ja parem) koogivor-
mis
1) Eelsoojendage ahju 10 minutit.
Leib ja pitsa
Toit Ulemine/alumine Po66rdohk Aeg Markusi
kuumutus (min.)
Tempera- Ahjuta- Tempera- Ahju ta-
tuur (°C) sand tuur (°C) sand
sail) 190 1 190 1 60 -70 1-2 tk, 500

g/tk
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Toit Ulemine/alumine Po66rdohk Aeg Markusi
kuumutus (min.)
Tempera- Ahjuta- Tempera- Ahju ta-
tuur (°C) sand tuur (°C) sand
Rukkileib 190 1 180 1 30-45 Leivavor-
mis
Kuklid, 190 2 180 2(2jad) 25-40 6-8 saia
saiake- kipsetus-
sed plaadil
Pitsal) 230-250 1 230-250 1 10 - 20 Kupsetus-
plaadil voi
sugaval
pannil
KuklidD 200 B 190 B 10 - 20 Kupsetus-
plaadil
1) Eelsoojendage ahju 10 minutit.
Tarretised
Toit Ulemine/alumine Po66rdohk Aeg Markusi
kuumutus (min.)
Tempera- Ahjuta- Tempera- Ahju ta-
tuur (°C) sand tuur (°C) sand
Pastavorm 200 2 180 2 40 - 50 Vormis
Juurvilia- 200 2 175 2 45 - 60 Vormis
vorm
Quiche? 180 1 180 1 50 - 60 Vormis
Lasanje1) 180-190 2 180-190 2 25-40 Vormis
Cannello- 180-190 2 180-190 2 25-40 Vormis
ni!)
1) Eelsoojendage ahju 10 minutit.
Liha
Toit Ulemine/alumine Po66rdohk Aeg Markusi
kuumutus (min.)
Tempera- Ahjuta- Tempera- Ahju ta-
tuur (°C) sand tuur (°C) sand
Veiseliha 200 2 190 2 50-70 Traatrestil
Sealiha 180 2 180 2 90-120  Traatrestil
Vasikaliha 190 2 175 2 90-120  Traatrestil
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Toit Ulemine/alumine Po66rdohk Aeg Markusi
kuumutus (min.)
Tempera- Ahjuta- Tempera- Ahju ta-
tuur (°C) sand tuur (°C) sand
Inglise 210 2 200 2 50 - 60 Traatrestil
rostbiif,
vahekips
Inglise 210 2 200 2 60 -70 Traatrestil
rostbiif,
poolkiips
Inglise 210 2 200 2 70-75 Traatrestil
rostbiif,
taisklps
Sea aba- 180 2 170 2 120 - 150 Kamaraga
tukk
Seasada- 180 2 160 2 100 - 120 2 tkki
retiikk
Lambaliha 190 2 175 2 110-130 Kints
Kana 220 2 200 2 70 - 85 Terve
Kalkun 180 2 160 2 210-240 Terve
Part 175 2 220 2 120-150 Terve
Hani 175 2 160 1 150 -200 Terve
Kuadlikuli- 190 2 175 2 60 - 80 Tukkideks
ha Idigatuna
Janes 190 2 175 2 150 - 200 Tulkkideks
I6igatuna
Faasan 190 2 175 2 90 - 120 Terve
Kala
Toit Ulemine/alumine Po66rdohk Aeg Markusi
kuumutus (min.)
Tempera- Ahjuta- Tempera- Ahju ta-
tuur (°C) sand tuur (°C) sand
Forell/ 190 2 175 2 40 - 55 3-4 kala
merilatikas
Tuunikala/ 190 2 175 2 35-60 4-6 fileed

I6he
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9.6 Grill

Enne kiipsetamist
eelkuumutage tihja ahju
umbes 3 minutit.

Toit Kogus Tempera- Aeg (min.) Ahju ta-

t °C d
Tukki  (g) wrC) il 2 kilg o

Sisefilee 4 800 maks. 12-15 12-14 4

Biifsteek 4 600 maks. 10-12 6-8 4

Vorstid 8 - maks. 12-15 10-12 4

Seakarbo- 4 600 maks. 12-16 12-14 4

naad

Kana 2 1000 maks. 30-35 25-30 4

(pooleks

Idigatuna)

Kebabid 4 - maks. 10-15 10-12 4

Kanarind 4 400 maks. 12-15 12-14 4

Hambur- 6 600 maks. 20-30 - 4

ger

Kalafilee 4 400 maks. 12-14 10-12 4

Rostitud 4-6 - maks. 5-7 - 4

sandvitsid

Rostleib/- 4 -6 - maks. 2-4 2-3 4

sai

9.7 Turbogrill

Veiseliha

Toit Kogus Temperatuur Aeg (min.) Ahju tasand
(°C)

Rostbiif voi filee, paksuse cm 190 - 200 5-6 1 voi 2

vahekiips1) kohta

Rostbiif voi filee, paksuse cm 180 - 190 6-8 1 voi 2

poolkijps1) kohta

Rostbiif voi filee, paksuse cm 170 - 180 8-10 1 voi 2

taiskiips1) kohta

1) Eelsoojendage ahi.
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Sealiha

Toit Kogus (kg) ;I;%r;\peratuur Aeg (min.) Ahju tasand
Abatukk, kael, 1-1.5 160 - 180 90 - 120 1voi 2
kints

Karbonaad, ribi- 1-1.5 170 - 180 60 - 90 1 vo6i 2
praad

Pikkpoiss 0.75-1 160 - 170 50 - 60 1 voi 2
Seakoot (eelval-  0.75-1 150 - 170 90 -120 1voi 2
mistatud)
Vasikaliha

Toit Kogus (kg) ;I;%r;\peratuur Aeg (min.) Ahju tasand
Vasikapraad 1 160 - 180 90 - 120 1 voi 2
Vasikakoot 15-2 160 - 180 120 - 150 1 v6i 2
Lambaliha

Toit Kogus (kg) ;I;%Tperatuur Aeg (min.) Ahju tasand
Lambakoot, 1-1.5 150 - 170 100 - 120 1voi 2
lambapraad

Lambaliha, ta- 1-1.5 160 - 180 40 - 60 1 v6i 2
gatukk

Linnuliha

Toit Kogus (kg) ;I;%r;\peratuur Aeg (min.) Ahju tasand
Linnuliha ports- 0,2 - 0,25 tukid 200 - 220 30 -50 1 vo6i 2
jonittikid

Pool kana 0,4-0,5tikid 190 -210 35-50 1 voi 2
Kana, broiler 1-1.5 190 - 210 50-70 1voi 2

Part 15-2 180 - 200 80 - 100 1 voi 2

Hani 35-5 160 - 180 120 - 180 1 v6i 2
Kalkun 25-35 160 - 180 120 - 150 1 vo6i 2
Kalkun 4-6 140 - 160 150 - 240 1 voi 2
Kala (aurutatud)

Toit Kogus (kg) ;l;%r;\peratuur Aeg (min.) Ahju tasand
Terve kala 1-15 210 - 220 40 - 60 1 voi 2
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9.8 Niiske pddrddhk

Klpsetamise ajal avage
ahjuust ainult vajadusel.

Toit Temperatuur Aeg (min.) Ahju tasand
(°C)
Makaronivorm 190 - 200 30 - 40 2
Kartuligrataan 180 - 200 60 -75 2
Moussaka 150 - 170 60 -75 2
Lasanje 170 - 190 55-70 2
Cannelloni 170 - 190 55-70 2
Saiavorm 170 - 190 45 - 60 2
Riisipuding 170 - 190 40 - 50 2
Ounakook 150 - 160 45 - 60 2
Sai 180 - 190 45-55 2

9.9 Sulatamine

Toit Kogus Sulatamise Taiendav sula- Markusi
(9) aeg (min.) tamisaeg (min)
Kana 1000 100 - 140 20-30 Asetage kana suurele

taldrikule kummulikee-
ratud alustassi peale.
Pdorake poole aja moo-

dudes.

Liha 1000 100 - 140 20-30 Pddrake poole aja moo-
dudes.

Liha 500 90 - 120 20-30 Pddrake poole aja moo-
dudes.

Forell 150 25-35 10-15 -

Maasikad 300 30-40 10-20 -

Voi 250 30-40 10-15 -

Koor 2 x 200 80 - 100 10-15 R&6ska koort saab va-
hustada ka siis, kui sel-
les on kilmunud tikke.

Kreemikook 1400 60 60 -

9.10 Kuivatamine - Poordohk » Paremate tulemuste saamiseks
) L o lilitage ahi poole kuivatamise peal
* Katke ahjuplaadid pargamendi voi valja, tehke uks lahti ja jatke iheks

kipsetuspaberiga. 60ks jahtuma.
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Juurvili
Toit Temperatuur  Aeg (h) Ahju tasand
(C) 1. tasand 2. tasand
Oad 60 - 70 6-8 & 1/4
Piprad 60 - 70 5-6 3 1/4
Koogivili ha- 60 - 70 5-6 3 1/4
pendamiseks
Seened 50 - 60 6-8 3 1/4
Urdid 40 - 50 2-3 3 1/4
Puuviljad
Toit Temperatuur  Aeg (h) Ahju tasand
() 1. tasand 2. tasand
Ploomid 60 - 70 8-10 3 1/4
Aprikoosid 60 - 70 8-10 & 1/4
Ounaviilud 60 - 70 6-8 3 1/4
Pirnid 60 - 70 6-9 3 1/4

10. PUHASTUS JA HOOLDUS

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid

peatikke.

10.1 Juhised puhastamiseks

Puhastage seadme esikiilge pehme
lapiga ning sooja vee ja
pesuvahendiga.

Kasutage metallpindade
puhastamiseks vastavat

puhastusainet.

Puhastage seadme sisemust parast
igakordset kasutamist. Rasva voi
muude toidujaakide kogunemine voib
kaasa tuua tulekahju. Grillpanni puhul

on oht suurem.

Eemaldage tugev mustus spetsiaalset
ahjupuhastit kasutades.
Parast iga kasutuskorda puhastage
koik ahjutarvikud ja laske neil kuivada.
Kasutage pehmet lappi sooja vee ja
puhastusvahendiga.
Kui kasutate teflonkattega tarvikuid,
siis arge puhastage neid intensiivsete

puhastusainetega voi teravaservaliste
esemetega ega ndudepesumasinas.

See voib teflonpinda kahjustada.

10.2 Roostevabast terasest voi

alumiiniumist seadmed

@ Puhastage ahjuust ainult
niiske lapi voi kasnaga.

Kuivatage pehme lapiga.
Arge kasutage terasvilla,
happeid ega abrasiivseid
materjale, kuna need voivad
ahju pinda kahjustada.
Puhastage ahju juhtpaneeli,

jargides samu

ettevaatusabinodusid.

10.3 Ahjuresti tugede

Ahju puhastamiseks eemaldage ahjuresti

toed.

1. Tdmmake ahjuriiuli toe esiosa
kiilgseina kuljest lahti.
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2. Tommake ahjuriiuli toe tagaosa
kllgseina kiiljest lahti ja eemaldage
tugi.

Paigaldage ahjuriiuli toed tagasi
vastupidises jarjekorras.

T
v

T

Teleskoopsiinide tokked
peavad olema suunatud
ettepoole.

10.4 Purolluus

& ETTEVAATUST!
Eemaldage kdik tarvikud ja
eemaldatavad restitoed.

@ Arge kaivitage purolitilist
puhastust, kui ahjuuks pole
korralikult suletud. Méne
mudeli puhul kuvatakse selle
vea puhul ekraanil "C3".

& HOIATUS!
Seade laheb vaga kuumaks!

Pdletusoht!
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& ETTEVAATUST!

-

Kui samasse kapiossa on
paigaldatud ka teisi
seadmeid, arge kasutage
neid ajal, kui puroltdsi
funktsioon tootab. See voib
seadet kahjustada.

Eemaldage suurem mustus kasitsi.
Puhastage ukse sisekllge sooja
veega, et kiipsetusjaagid kuuma 6hu
toimel pinna kulge kinni ei korbeks.
Valige funktsioon Puroluls. Vt "Ahju
funktsioonid".

Kui 2 hakkab vilkuma, vajutage
vajaliku toimingu valimiseks kas +
VoI T

Valik Kirjeldus

P1 Kui ahi pole
eriti must.
Toimingu
kestus: 1 h.

P2 Kui mustus
ei tule hasti
lahti. Toimin-
gu kestus: 1
h 30 min.

Toimingu kaivitamiseks vajutage @ \ell
keerake temperatuurinuppu.
Puhastamise viitkaivitusega alustamiseks
voite kasutada Lopu funktsiooni.
Purolulspuhastuse ajal on valgusti valja
[Ulitatud.

5.

Kui ahi on varem seatud
temperatuuril, siis uks lukustub.

Ekraanil kuvatakse stimbol & ning
soojusindikaatori tulbad, kuni
ukselukk avaneb.
Purollispuhastuse peatamiseks
enne ettenadhtud aega keerake
ahjufunktsioonide nupp valjas-
asendisse.

Kui purollispuhastus on I6ppenud,
kuvatakse ekraanil olemasolev
kellaaeg. Ahjuuks jaab lukku.

Kui seade on maha jahtunud, kdlab
helisignaal ja uks tuleb lukust lahti.
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10.5 Puhastamise
meeldetuletus

Pdrolitspuhastuse meeldetuletuseks
vilgub PYR ekraanil 10 sekundit parast
igakordset seadme sisse- voi
valjalllitamist.

@ Puhastamise
meeldetuletuse siimbol
kustub:
» kui purolituspuhastus on
|6ppenud.
» Kui vajutate samaaegselt

nuppe + ja ™ ajal, kui
ekraanil vilgub PYR.

3. Sulgege ahjuuks poole peale
. . esimesse avamisasendisse. Seejarel
10.6 Ahjuukse puhastamine tdmmake ust ettepoole ja tdstke

4. Asetage uks tasasele pehme riidega
kaetud pinnale.

Ahjuuksel on neli
klaaspaneeli.Puhastamiseks saate
ahjuukse ja sisemised klaaspaneelid
eemaldada.

@ Kui te Uritate klaaspaneele
eemaldada ajal, mil ust pole
eest ara voetud, voib see
sulguda.

& ETTEVAATUST!
Arge kasutage seadet ilma
klaaspaneelideta.

1. Tehke uks taielikult lahti ja vitke
ukse hingedest kinni.

| %
?

5. Vabastage lukustusstisteem

2. Téstke hingede hoovad iles ja klaaspaneelide eemaldamiseks.
keerake neid.
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L/

6. Keerake moélemat fiksaatorit 90°
vorra ja votke need pesadest vélja.

7. Tostke klaaspaneelid likshaaval
ettevaatlikult Gles ja eemaldage
need. Alustage pealmisest paneelist.

8. Puhastage klaaspaneele
ndudepesuvahendi ja veega.
Kuivatage klaaspaneelid hoolikalt.

Parast puhastamist paigutage
klaaspaneelid ja ahjuuks tagasi kohale.
Korrake Ulaltoodud samme vastupidises
jarjestuses.

Veenduge, et asetate klaaspaneelid
tagasi Oiges jarjekorras (A, B ja C).
Keskmisel paneelil (B) on dekoratiivne
raam. Trikitud pind peab jadma ukse
sisemisele poolele. Pérast paigaldamist
veenduge, et klaaspaneeli raami (B) pind
ei oleks trukitud kirja piirkonnas
puudutades kare.

|

Veenduge, et paigaldate keskmise
klaaspaneeli oma kohale digesti.

~

10.7 Lambi asendamine

Asetage seadme pohjale riidest lapp.
See hoiab &ra lambi klaasist katte ja
ahjuddne purunemise.

& HOIATUS!

Surmava elektrildogi oht!
Enne lambi asendamist
Uhendage kaitse lahti.
Ahjuvalgusti ja selle klaasist
kate voivad olla kuumad.

ETTEVAATUST!

Hoidke halogeenlampi alati
riidelapiga, et lambile ei
sattuks rasvajadke.

AN

1. Lulitage seade vélja.
2. Eemaldage kaitsmed kaitsekilbist voi
|Ulitage kaitsellliti valja.
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Tagumine valgusti

1. Valgusti klaaskatte eemaldamiseks
keerake seda vastupaeva.

11. VEAOTSING

HOIATUS!

Vt ohutust kasitlevaid

peatikke.

11.1 Mida teha, kui...

Ladlng

Puhastage klaaskate.
Asendage lamp sobiva 300 °C taluva
kuumakindla lambiga.
Paigaldage klaaskate.

Probleem

Voimalik pohjus

Lahendus

Ahju ei saa kaivitada voi
kasutada.

Ahi ei ole elektrivorku
Uhendatud voi ei ole ihen-
dus korralik.

Kontrollige, kas ahi on
elektrivérku Uhendatud 6i-
gesti (vt GUhendusjoonist).

Ahi ei kuumene.

Ahi on valja lilitatud.

Lalitage ahi sisse.

Ahi ei kuumene.

Kella pole seadistatud.

Seadistage kell.

Ahi ei kuumene.

Vajalikud seaded pole
maaratud.

Veenduge, et seadistused
on diged.

Ahi ei kuumene.

Automaatne valjalllitus on
sees.

Vt "Automaatne valjalili-
tus".

Ahi ei kuumene.

Lapselukk on sisse lulita-
tud.

Vt "Lapseluku kasutami-

ne".

Ahi ei kuumene.

Kaitse on vallandunud.

Tehke kindlaks, kas torke
pohjustas kaitse. Kui kaitse
korduvalt uuesti vallandub,
votke uhendust elektrik-
uga.

Valgusti ei pole.

Lamp on rikkis.

Asendage valgusti uue
vastu.

Toidu valmimiseks kulub
liga palju aega vai toit val-
mib liiga kiiresti.

Temperatuur on liiga ma-
dal voi liiga korge.

Reguleerige vajadusel
temperatuuri. Jargige ju-
hendis toodud ndéuandeid.

Toidule ja ahjuddnde kogu-
neb auru ja kondensvett.

Toit on jdanud liiga kauaks
ahju.

Kui kiipsetamine on |6ppe-
nud, tuleb toit ahjust vahe-
malt 15 - 20 minuti parast
vélja votta.

Ekraanil kuvatakse "C3".

Puhastusfunktsioon ei t66-
ta. Te ei sulgenud ahjuust
korralikult voi on elektroo-
niline ukselukustus rikkis.

Sulgege uks taielikult.
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Probleem

Voimalik pohjus

Lahendus

Ekraan naitab "F102".

Te ei sulgenud ahjuust
korralikult.
Elektrooniline ukselu-
kustus on rikkis.

Sulgege uks taielikult.
Lilitage ahi valja ja taas
sisse, kasutades elektri-
kilbis olevat peakaitset
voi -lUlitit.

Kui ekraanil kuvatakse
uuesti "F102", votke
Uhendust klienditeenin-
dusega.

Ekraanil kuvatakse vea-

kood, mida tabelis ei leidu.

Elektritdrge.

Lilitage ahi valja ja taas
sisse, kasutades elektri-
kilbis olevat peakaitset
voi -llitit.

Kui ekraanil kuvatakse
uuesti veateade, poor-
duge klienditeenindus-
se.

Ahi on sisse lulitatud, kuid
ei kuumene. Ventilaator ei
toéota. Ekraanil kuvatakse
"Demo".

Demoreziim on sisse lilita-

tud.

Lulitage ahi valja.
Vajutage ja hoidke

nuppu +

Ekraanil hakkavad vil-
kuma esimene number
ja indikaator Demo.
Vaartuste muutmiseks
sisestage kood 2468,
vajutades nuppe + VOi
~— ning @ et valik kin-
nitada.

Jargmine number hak-
kab vilkuma.
Demo-reziim lUlitub
valja, kui te kinnitate
viimase numbri ja kood
on dige.

11.2 Hooldusteave

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust
leida, siis votke Uhendust edasimuija voi

teeninduskeskusega.

Teeninduskeskuse andmed leiate
andmesildilt. See andmesilt asub ees

ahjudéne raami esikiiljel. Arge andmesilti
seadme kiljest eemaldage.

Soovitame markida siia jargmised andmed:

Mudel (MOD.)

Tootenumber (PNC)

Seerianumber (S.N.)
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12. PAIGALDAMINE

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid
peatikke.

12.1 Paigutamine mddblisse

12.2 Seadme kinnitamine
k66gimddblisse

12.3 Elektrithendus

Tootja ei vastuta
tagajargede eest, kui te ei
jargi jaotises "Ohutusinfo"
toodud ettevaatusabindusid.

Seadme juurde kuulub toitekaabel ja
toitepistik.

12.4 Kaabel

Kaablitttbid, mis sobivad
paigaldamiseks voi asendamiseks:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5
VV-F, HO5 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Teabe saamiseks kaabli ristldike kohta vt
koguvdimsust (andmesildilt). Voite
vaadata ka tabelit:

Koguvdimsus (W) Kaabli ristldige
(mm?)

maksimaalne 1380 3 x 0.75

maksimaalne 2300 3 x 1

maksimaalne 3680 3 x 1.5

Maandusjuhe (roheline/kollane kaabel)
peab olema 2 cm pikem kui faasi- ja
nullkaablid (sinine ja pruun kaabel).
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13.1 Tootekirjeldus ja andmed vastavalt maarusele EL 65-66/2014

Tarnija nimi Electrolux
Mudeli tunnus EOC3430EOX
Energiatéhususe indeks 81.2
Energiatéhususe klass A+

Energiatarbimine standardtaituvusel, tavalises re-  0.93 kWh/ts(klis

Ziimis

Energiatarbimine standardtaituvusel, poérdéhure- 0.69 kWh/tsuklis

Ziimis

Sisekambrite arv 1
Kuumuseallikas Elekter

Maht 721

Ahju tiup Sisseehitatud ahi
Mass 36.2 kg

EN 60350-1 — Kodumajapidamises
kasutatavad elektrilised

toiduvalmistusseadmed — Osa 1: Pliidid,

ahjud, auruahjud ja grillid. — Toimivuse
modtemeetodid.

13.2 Energia kokkuhoid

Seadmel on omadused, mis aitavad
saasta energiat igapaevasel
toiduvalmistamisel.

« Uldised néuanded
— Veenduge, et seadme uks on
téotamise ajal suletud ja avage

seda klipsetamise ajal voimalikult

vahe.

— Energia kokkuhoiu tagamiseks
kasutage metallndusid.

— Kui voimalik, pange toidud ahju
enne selle kuumutamist.

— Kui kiipsetusaeg on ule 30 minuti,

vahendage soltuvalt
kiipsetusajast vahemalt 3 - 10
minutit enne kupsetusaja I6ppu
ahju temperatuuri. Ahjus olev

jaakkuumus voimaldab

kiipsetamist jatkata.
— Muude toitude soojendamiseks

kasutage jaakkuumust.
Kiipsetamine p66rdéhuga — kui
voimalik, kasutage energia
saastmiseks pdéérddhuga funktsioone.
Jaakkuumus
Kui mdne ahjufunktsiooni puhul on
valitud programm koos ajavalikuga
(Kestus, Lopp) ja kui kiipsetusaeg ei
Uleta 30 minutit, llituvad
kuumutuselemendid automaatselt
10% varem vélja. Ventilaator ja
valgusti jadvad sisselllitatuks.
Kasutades funktsiooni Niiske
p6o6rdoéhk lulitub valgusti 30 sekundi
parast valja. Valgusti vdib soovi korral
sisse lilitada, kuid see védhendab
eeldatavat energiakokkuhoidu.
Soojashoidmine — kui soovite
kasutada jaakkuumust toidu
soojashoidmiseks, valige madalaim
voimalik temperatuur. Ekraanil
kuvatakse jaakkuumuse temperatuur.
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14. JAATMEKAITLUS

Sumboliga C) tahistatud materjalid voib slimboliga X tshistatud seadmeid muude
ringlusse suunata. Selleks viige pakendid majapidamisjaatmete hulka. Viige seade
vastavatesse konteineritesse. Aidake kohalikku ringluspunkti voi pé6rduge abi

hoida keskkonda ja inimeste tervist ja saamiseks kohalikku omavalitsusse.

suunake elektri- ja elektroonilised
jaatmed ringlusse. Arge visake
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