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PRO DOKONALE VYSLEDKY

Dékujeme vam, Ze jste si zvolili vyrobek znacky AEG. Aby vam bezchybné slouzil
mnoho let, vyrobili jsme jej s pomoci inovativnich technologii, které usnadnuji zivot, a
vybavili jsme jej funkcemi, které u obyc¢ejnych spotfebicl nenajdete. Staci vénovat
par minut ¢teni a zjistite, jak z ného ziskat co nejvice.

Navstivte naSe stranky ohledné:

@ Rady ohledné pouzivani, brozury, poradce pfi potizich, servisnich informaci:
@ www.aeg.com
y Registrace vaseho spotiebice, kterou ziskate lepsi servis:
a/ www.registeraeg.com

Nakupu pfislusenstvi, spotfebniho materialu a originalnich nahradnich dilG pro
E vas spotrebic:

www.aeg.com/shop

PECE O ZAKAZNIKY A SERVIS

Doporucujeme pouzivat originalni nahradni dily.
PFi kontaktu se servisnim stfediskem se ujistéte, Ze mate k dispozici nasledujici
udaje: Model, vyrobni Cislo (PNC), sériové Cislo.
Tyto informace jsou uvedeny na typovém Stitku.

& Upozornéni / Dllezité bezpecnostni informace
VSeobecné informace a rady
@ Poznamky k ochrané zivotniho prostredi

Zmeény vyhrazeny.
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1. /\ BEZPECNOSTNI INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci
spotrebiCe a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce
nezodpovida za Skody a zranéni zplsobena nespravnou
instalaci €¢i chybnym pouzivanim. Navod k pouZiti vzdy
uchovavejte spolu se spotfebiCem pro jeho budouci
pouziti.

1.1 Bezpecnost déti a postizenych osob

- Tento spotrebi¢ smi pouzivat déti starsi osmi let nebo
osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
duSevnimi schopnostmi nebo osoby bez patficnych
zkuSenosti a znalosti, pouze pokud tak ¢ini pod
dozorem nebo vedenim, které zohlednuje bezpecny
provoz spotrebiCe, a pokud rozumi rizikim spojenym s
provozem spotrebice.

- Nenechte déti hrat si se spotrebicem.

- VSechny obaly uschovejte z dosahu déti.

- Je-li spotfebi¢ v provozu nebo pokud chladne,
nedovolte détem a domacim zvifatim, aby se k nému
priblizovaly. Pristupné ¢asti jsou horke.

- Pokud je spotrebi¢ vybaven détskou bezpeénostni
pojistkou, doporucCuje se ji aktivovat.

- Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotfebiCe by nemély
provadét déti bez dozoru.

- Déti mladsi tfi let bez stalého dozoru drzte z dosahu
spotrebice.

1.2 VSeobecné bezpecénostni informace

- Tento spotrebi€ smi instalovat a vyménu kabelu
provadét jen kvalifikovana osoba.

- Pfi provozu je vnitfek spotfebiCe horky. Nedotykejte se
topnych ¢lanku ve spotfebici. Pfi vkladani &i vyjimani
prislusenstvi ¢i nadobi vzdy pouzivejte kuchyriské
chnapky.

- Pred udrzbou odpojte spotiebi¢ od napajeni.
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2. BEZPECNOSTNI POKYNY

2.1 Instalace
& UPOZORNENI!

www.aeg.com

Pred vyménou zarovky se nejprve presvedcte, ze je
spotrebi€ vypnuty, abyste predesli riziku urazu

elektrickym proudem.

K Cisténi spotfebiCe nepouzivejte Cistici zafizeni na

paru.

Nepouzivejte drsné Cistici prostfedky nebo ostré
kovové Skrabky k Cisténi sklenénych dvifek, mohly by
poSkrabat povrch, coz by mohlo nasledné vést k

rozbiti skla.

Jestlize je poSkozeny privodni kabel, smi ho vyménit
pouze vyrobce, autorizované servisni stfedisko nebo
osoba s podobnou pfislusnou kvalifikaci, jinak by

mohlo dojit k urazu.

K odstranéni drazek na rosty nejprve odtahnéte
predni a poté zadni konec drazek na rosty od stény
trouby. Drazky na rosty instalujte stejnym postupem v

opacném poradi.

Pouzivejte pouze pecici sondu doporucenou k tomuto

spotrebici.

Tento spotiebi¢ smi
instalovat jen kvalifikovana
osoba.

Odstrante veSkery obalovy material.
Poskozeny spotfebi¢ neinstalujte ani
nepouzivejte.

Ridte se pokyny k instalaci dodanymi
spolu s timto spotfebiCem.

PFi pfemistovani spotfebice budte
vzdy opatrni, protoze je tézky. Vzdy
noste ochranné rukavice.

Netahejte spotfebic za drzadlo.
Dodrzujte minimalni vzdalenosti od
ostatnich spotiebicl a nabytku.
Ujistéte se, Ze je spotiebic
namontovan pod bezpecnou
konstrukci a vedle bezpecnych
konstrukeci.

Strany spotfebi¢e musi byt umistény
vedle spotfebicld nebo kuchynského
nabytku stejné vysky.

2.2 Pripojeni k elektrické siti
& UPOZORNENI!

Hrozi nebezpedi pozaru
nebo Urazu elektrickym
proudem.

Veskera elektricka pfipojeni by méla
byt provedena kvalifikovanym
elektrikafem.

Spotfebi¢ musi byt uzemnén.
Zkontrolujte, zda udaje o napajeni na
typovém §titku souhlasi s parametry
elektrické sité. Pokud tomu tak neni,
obrat'te se na kvalifikovaného
elektrikare.

Vzdy pouzivejte spravné instalovanou
sitovou zasuvku s ochranou proti
urazu elektrickym proudem.
Nepouzivejte rozboCovaci zastrcky
ani prodluzovaci kabely.

Dbeijte na to, abyste neposkodili
napajeci kabel a sitovou zastréku.
Jestlize potifebujete vymenit privodni



kabel, musi vyménu provést nami
autorizované servisni stfedisko.
Sitové kabely se nesmi nachazet v
blizkosti dvefi spotiebiCe nebo se jich
dotykat, obzvlasté jsou-li dvefe horké.
Ochrana pred Urazem elektrickym
proudem u zivych Ci izolovanych ¢asti
musi byt pfipevnéna tak, aby nesla
odstranit bez pouziti nastroja.
Sitovou zastréku zapojte do sitové
zasuvky az na konci instalace
spotiebice. Po instalaci musi zlstat
sitova zastrcka nadale dostupna.
Pokud je sitova zasuvka uvolnéna,
nezapojujte do ni sitovou zastréku.
Neodpojujte spotfebic¢ ze zasuvky
tahem za kabel. Vzdy tahejte za
zastréku.

Pouzivejte pouze spravna izolacni
zafizeni: ochranné vypinace vedeni,
pojistky (pojistky Sroubového typu se
musi odstranit z drzaku), ochranné
zemnici jistiCe a stykace.

Je nutné instalovat vhodny vypinac
nebo izolaéni zafizeni k fadnému
odpojeni véech napajecich vodicu
spotrebice. Toto izolaéni zafizeni
musi mit mezeru mezi kontakty
alespon 3 mm Sirokou.

Tento spotiebic je v souladu se
smérnicemi EHS.

2.3 Pouziti spotiebice

UPOZORNENI!

Hrozi nebezpedi zranéni,
popaleni, Urazu elektrickym
proudem ¢&i vybuchu.

Tento spotiebi¢ pouzivejte pouze v
domacnosti.

Neménte technické parametry tohoto
spotrebice.

Ujistéte se, ze nejsou ventilacni
otvory zakryté.

Zapnuty spotfebi€ nenechavejte bez
dozoru.

Spotiebi¢ po kazdém pouziti vypnéte.
Pokud je spotfebic v provozu, budte
pfi otevirani jeho dvitek opatrni. Mlize
dojit k uvolnéni horkého vzduchu.
Nepracujte se spotiebic¢em, kdyz
mate vihké ruce nebo kdyz je v
kontaktu s vodou.

Dvirka spotfebiCe nikdy neotvirejte
nasilim.
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Nepouzivejte spotfebic jako pracovni
nebo odkladaci plochu.

Dvirka spotrebice otevirejte opatrné.
Pouzivate-li pfi pfipravé jidla prisady
obsahujici alkohol, muze vzniknout
smés vzduchu s alkoholem.

P¥i otvirani dvifek nesmi byt v
blizkosti spotfebice jiskry ani otevieny
ohen.

Do spotfebiCe, do jeho blizkosti nebo
na spotrebi¢ neumistujte horlavé
predméty nebo predméty obsahujici
hoflavé latky.

UPOZORNENI!
Hrozi nebezpeci poSkozeni
spotrebice.

Jak zabranit poSkozeni nebo zméné
barvy smaltovaného povrchu:

— Nepokladejte nadobi ¢i jiné
pfedméty pfimo na dno
spotrebice.

— Na dno spotrebice nepokladejte
hlinikovou folii.

— Nenalévejte vodu pfimo do
horkého spotrebice.

— po dokonceni peceni
nenechavejte vihka jidla ve
spotrebici.

— P¥i vkladani nebo vyjimani
prisluSenstvi budte opatrni.

Barevné zmény na smaltovaném
povrchu nemaiji vliv na vykon
spotrebiCe. Nejedna se o zavadu z
hlediska ustanoveni zaruky.

Pri peceni vihkych kola¢u pouziveijte
hluboky plech. Ovocné Stavy mohou
zanechat trvalé skvrny.

Tento spotfebic je ur¢en vyhradné pro
pripravu jidel. Nesmi byt pouzivan k
jinym ucellm, naptiklad k vytapéni
mistnosti.

Vzdy pecte se zavienymi dvirky
trouby.

Je-li spotrebi¢ instalovan za
nabytkovym panelem (napf. dvirky),
dvitka nabytku nesmi byt nikdy
zavrena, kdyz je spotfebic€ v provozu.
Za zavienym nabytkovym panelem
mUze dochéazet k nardstu horka a
vlhka, coz maze nasledné poskodit
spotfebi¢, byt nebo podlahu.
Nezavirejte nabytkovy panel, dokud
spotrfebi¢ po pouziti zcela
nevychladne.
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2.4 Vareni v pare

UPOZORNENI!
Hrozi nebezpeci poranéni
nebo poskozeni spotfebice.

* Horka para mlze zpUsobit popaleni:
— Je-li funkce zapnuta, budte pfi
otevirani dvifek spotfebice
opatrni. MGze dojit k Uniku pary.
— Po ukong&eni vareni v pare
otvirejte dvirka spotrebice
opatrné.

2.5 Cisténi a udrzba

& UPOZORNENI!

Hrozi nebezpedi poranéni,
pozaru nebo poskozeni
spotrebice.

» Pred cisténim nebo udrzbou spotfebic
vzdy vypnéte a vytahnéte sitovou
zastréku ze zasuvky.

» Presvédcte se, ze spotiebi€ uz
vychladl. Mohlo by dojit k prasknuti
sklenénych panelu.

* PoSkozené sklenéné panely okamzité
vymeénite. Kontaktujte autorizované
servisni stfedisko.

» Pfi vyjimani dvifek spotfebie budte
opatrni. Dvirka jsou tézka!

+ Spotrebic Cistéte pravidelné, abyste
zabranili poSkozeni materialu jeho
povrchu.

«  Zbytky tuka &i jidel ve spotiebii
mohou zpusobit pozar.

+ Vycistéte spotfebi¢ vihkym mékkym
hadrem. Pouzivejte pouze neutralni
myci prostfedky. Nepouzivejte
prostredky s drsnymi Casticemi,
draténky, rozpoustédla nebo kovoveé
predméty.

* Pouzijete-li sprej do trouby, fidte se
bezpecnostnimi pokyny uvedenymi na
jeho baleni.

« Katalyticky smalt (je-li soucasti
vybavy) necistéte zadnym druhem
Gisticiho prostredku.

2.6 Vnitini osvétleni

« V tomto spotfebici se pouzivaji
specialni ¢i halogenové Zarovky
pouze pro pouziti v domacich
spotrebicich. Nepouzivejte je pro
osvétleni domacnosti.

UPOZORNENI!
Nebezpedi Urazu elektrickym
proudem.

* Pred vyménou zarovky spotfebic
odpojte od napajeni.

» Pouzivejte pouze zarovky se stejnymi
vlastnostmi.

2.7 Likvidace

UPOZORNENI!
Hrozi nebezpedi Urazu &i
uduseni.

» Odpojte spotiebi¢ od elektrické sité.

« Odfiznéte a vyhodte sitovy kabel.

» Odstrante dverni zapadku, abyste
zabranili uvéznéni déti a domacich
zvirat ve spotrebici.

2.8 Obsluha

* Pro opravu spotfebice se obratte na
autorizované servisni stfedisko.

* Pouzivejte vyhradné originalni
nahradni dily.



3. POPIS SPOTREBICE
3.1 Celkovy pohled

[

5]
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3.2 Prislusenstvi

Tvarovany rost

Pro nadoby na peceni, dortové a
kolacové formy, pecené.

Plech na peceni

<

Na kolace a suSenky.

Hluboky pekac / plech

<
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Ovladaci panel
Elektronicky programator
Zasobnik na vodu
Zasuvka pecici sondy
Topny ¢lanek

[ Osvétleni

Ventilator

Bl Vyvod trubky odstrafiovani vodniho
kamene

El Drazky na rodty, vyjimatelné
Polohy rostl

K peceni moucnych jidel a masa, nebo k
zachycovani tuku.

Cukrarsky plech

Na rohliky, precliky a drobné cukrovi.
Vhodné pro vareni v pafe. Zména
zbarveni povrchu nema vliv na funkce.

Pecici sonda

Pouziva se k méreni stupné pfipravy
jidla.
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Vysunovaci kolejniéky Jedna nedérovana a jedna dérovana
nadoba na potraviny.

Sada pro vareni v pare odvadi
kondenzovanou vodu z jidla béhem jeho
pripravy v pare. Pouzivejte ji k pfipravé
jidel, ktera by neméla byt pfipravovana
ve vodé (napf. zelenina, kusy ryb, kufeci
prsa). Tato sada neni vhodna pro jidla,
ktera je zapotfebi namacet ve vodé
(napf. ryze, polenta, téstoviny).

Pro rosty a plechy na peceni.

Sada pro vareni v pare

4. OVLADACI PANEL

4.1 Elektronicky programator

|

K ovladani spotfebice pouzivejte senzorova tlacitka.

Senzor- Funkce Poznamka
ové tla-
Citko
ZAP/VYP Slouzi k zapnuti a vypnuti spotrebice.
> } Displej Slouzi k zobrazeni aktualniho nastaveni

spotrebice.
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Senzor- Funkce Poznamka
ové tla-
Citko
Oblibené Obsahuje seznam oblibenych programt pro
pripravu jidel vytvoreny uzivatelem.
Minutka Nastaveni funkce: Minutka. Pfimy pristup k ¢aso-
vym funkcim.
Podporované PFimy pfistup k nabidkam: Kucharka a Vario-
vareni Guide, kdyz je spotfebi¢ zapnuty.
@ Senzorova tlagitka pro: 4.2 Displej
Oblibené, Minutka a Po zapnuti spotfebi¢ zobrazi rezim
Podporované vareni se zakladni pedici funkce.

zobrazi pouze tehdy, kdyz je
spotrebi¢ zapnuty.

A B c D A) Navrat do nabidky
| | | | B) Aktualné nastavena pecici funkce
! ! C) Aktualné nastavena teplota
Menu BD 11:09 D) Hodiny
1 500 E) Spustit
start
|
E

Ostatni ukazatele na displeji:

Symbol Funkce

M Zména velikosti textu

B Vice funkci

/? Pecici sonda
B—» Ohrev a uchovani teploty
E| Blokovani tlacitek

5. PRED PRVNIM POUZITIM

UPOZORNENI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.
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5.1 Prvni €isténi

Ze spotiebiCe odstrarite veSkeré
pfisluSenstvi a vyjimatelné drazky na
rosty.

@ Viz ¢ast ,Cisténi a udrzba“.

PFed prvnim pouzitim spotrebic vycistéte.
PrisluSenstvi a vyjimatelné drazky vlozte
zpét do jejich pavodni polohy.

5.2 Softwarova licence

Software dodavany spolu s timto
vyrobkem obsahuje software chranény
autorskym pravem, ktery je licencovan v
ramci systému BSD, fontconfig, FTL,
GPL-2.0, LGPL-2.0, LGPL-2.1, libJpeg,
zLib/ libpng, MIT, OpenSSL / SSLEAY a
dalSich.

Kompletni kopii licenci vztahujicich se na
toto zafizeni |ze zobrazit na TFT
obrazovce displeje prostfednictvim této
cesty: Zakladni nastaveni / Obsluha /
Licence.

Zdrojovy kod open source software
pouzitého v tomto vyrobku Ize stahnout

pomoci hypertextového odkazu na
webovych strankach vyrobku.

5.3 Prvni zapojeni

Po zapojeni spotfebice do sité musite
nastavit:

e jazyk

* Cas

« format hodin

e datum

* rychly ohrev

Zvoleny nazev nebo Cislo Ize nastavit
dvéma zpUsoby. Posunte ukazatel do
pozadované polohy nebo se dotknéte
zvolené moznosti. Nastaveni mlzete

zmenit v nabidce: Zakladni nastaveni.

5.4 Nastaveni stupné tvrdosti
vody

Po zapojeni spotfebice do sité musite
nastavit stupen tvrdosti vody.

Nize uvedena tabulka uvadi rozsah
tvrdosti vody s odpovidajicim ukladanim
vapniku (mmol/l) a kvalitou vody.

Tvrdost vody Ukladani vapniku Ukladani vapniku Klasifikace
Trida aH (mmol/l) (mg/l) vody

| 0-7 0-1,3 0-50 Mékka

Il 7-14 1,3-25 50 - 100 Stiedné tvrda
I 14 - 21 25-38 100 - 150 Tvrda

v vice nez 21 vice nez 3,8 vice nez 150 Velmi tvrda

Kdyz tvrdost vody prekro¢i hodnoty
uvedené v tabulce, naplite zasobnik
lahvovou vodou.

1. Vezméte Ctyrbarevny reakéni
prouzek dodany spolu se sadou pro
vareni v parni troubé.

2. Vlozte vSechny reakcni plochy
prouzku do vody na pfiblizné jednu
sekundu.

Prouzek nedavejte do tekouci vody!

3. Z prouzku otfepejte prebytecnou
vodu.

4. Po jedné minuté zkontrolujte tvrdost
vody dle nize uvedené tabulky.
Barvy na reakénich plochéach se
zaénou meénit po jedné minuté. To do
méreni nezapocitavejte.

5. Nastavte tvrdost vody v nabidce:
Zakladni nastaveni.



CESKY 11

ZkusSebni prouzek Tvrdost vody

Zkusebni prouzek Tvrdost vody

[ 1 !
]

] 2

(. 8

6. STRUCNY PREHLED

6.1 Pouzivani dotykové
obrazovky

K prochazeni nabidky pouzijte rychlé
gesto nebo prejedte prstem pres
disple;.

Sila gesta urcuje rychlost pohybu
obrazovky.

Pohyb prochazeni se mize sam
zastavit nebo jej Ize okamzité prerusit
dotykem displeje.

Zvolena funkce se spusti, kdyz
uvolnite prst s obrazovky.

K aktivaci funkce nabidky se dotknéte
displeje v misté zvolené funkce.
Jakykoliv parametr zobrazeny na
displeji Ize zménit jeho dotykem.

K nastaveni pozadované funkce, ¢asu
¢i teploty muzete prochazet
seznamem nebo se dotknout funkce,
kterou chcete zvolit.

Kdyz zapnete pecici funkci, na displeji
se nezobrazi funkce Menu. Dotykem
displeje kdekoliv na jeho povrchu se
funkce Menu znovu zobrazi.

Kdyz je spotiebi¢ zapnuty a nékteré
symboly se pfestanou na displeji
zobrazovat, dotknéte se kdekoliv
displeje. VSechny symboly se opét
zobrazi.

Po nastaveni nékterych funkci se
zobrazi mistni okno s doplikovymi
informacemi.

Zobrazeni teploty mdze ménit na
displeji své umisténi s jinymi
funkcemi, které se zobrazuji v pravéem
a levém dolnim rohu.

[TNT] 4

Cerné &tverecky v tabulce odpovidaji
Cervenym CtvereCkim na zkuSebnim
prouzku.

Stupen tvrdosti vody mizZete zménit v
nabidce: Zakladni nastaveni / Tvrdost
vody.

Po vypadku proudu neni stupen tvrdosti
vody zapotfebi opét nastavovat.

Menu 11:09

O®@Io

/ 1 500\
o Jstart¥20mﬁ

33min

@ Kdyz stisknete a podrzite
funkci v nabidce, zobrazi se
kratky popis funkce.

6.2 Stru¢ny prehled nabidky

Nabidka

Funkce Pecici funkce
Speciality
Cisténi
Oblibené
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Nabidka Nabidka
Casovade Nastaveni minutky Posledni a nejpou-  Posledni pouzité
- zivangjsi . ...
Nastaveni doby Nejpouzivangjsi
pripravy - - - o
Zakladni nastaveni  Rychlé zahrati
Nastaveni konce " - .
pFipravy Pfipominka Cisténi
Nastaveni doby Displej
spusténi Zvuk
Uplynuly ¢as Jazyk
Funkce Osvétleni Cas a datum
Détska bezp. pojist- Rezim DEMO
ka
Tvrdost vody
Zablokovani obra-
Obsluha

zovky

Ohrev a uchovani
teploty

Nastavit a spustit

Podporované vareni Kucharka

VarioGuide

Kucharka pro va-
kuové vareni

Vakuové vareni
VarioGuide

7. DENNIi POUZIVANI

UPOZORNENI!
Viz kapitoly o bezpecénosti.

7.1 Pouziti spotiebice
Pro provoz spotfebice muzete pouzit:

* manualni rezim - slouzi k
manualnimu nastaveni pecici funkce,
teploty a doby peceni.

+ automatické programy
(Podporované vareni) - k pfipravé
pokrm0, kdyZz neznate jejich pfipravu
nebo nemate dostatec¢né zkusenosti s
varenim.

7.2 Prace s nabidkou

Spotfebic¢ zapnete stisknutim: ®.

Stisknéte: Menu.

Prolistujte nabidkou a vyhledejte

funkci, kterou chcete zapnout.

4. Funkci spustite jejim dotykem na
displeji.

5. Do predchozi nabidky se vratite

dotykem: €2 nebo Menu.

6. Spotfebi¢ vypnete stisknutim: ®.

wh=
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7.3 Piehled nabidky

A B A) Navrat do nabidky

| | B) Soucasna droven nabidky

<& | C) Seznam funkci
>Menu
Functions
Timers
Options

|

C

Hlavni nabidka

Polozka nabidky Popis

Funkce Obsahuje seznam pecicich, specialnich a Cisticich
funkci a oblibené programy.

Casovade Obsahuje seznam funkci hodin.

Funkce Obsahuje seznam ostatnich moznosti funkce za-

bezpeceni a osvétleni Ohfev a uchovani teploty,
Nastavit a spustit.

Podporované vareni Obsahuje seznam automatickych programu pro
peceni.
Posledni a nejpouzivanéjsi Zobrazuje, které funkce byly naposledy pouzité Ci

nejvice pouzivane.

Zakladni nastaveni Obsahuje seznam zakladnich nastaveni.

7.4 Podnabidka pro: Funkce

A B A) Navrat do nabidky
| | B) Seznam pecicich funkci
< | C) Seznam dostupnych funkci
True Fan Cooking D) Vice funkci
Heating Functions
Special
Cleaning
Favourites
G
| |
D C
7.5 Nastaveni pecici funkce 3. Potvrdte ji dotykem.
L ) 4. Tuto funkci zapnete stisknutim: Start.
1. Projdéte funkcemi na tu, kterou Kdyz spotebi¢ dosahne nastavené
chcete zvolit, a dotknéte se ji. teploty, ozve se zvukovy signal. Zvukovy
2. Ke zmeéne teploty se dotknéte teploty  signal opét zazni na konci doby pfipravy
zobrazené na displeji a ze seznamu jidla.

vyberte pozadovanou teplotu.
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V mistnim okné se
zobrazuje popis pecici
funkce nebo zde Ize vytvorit
vychozi funkci. Podrzte prst
na zvolené pecici funkci déle
nez dvé sekundy. Kdyz
nastavujete pecici funkci
jako vychozi, zobrazi se pfi
dalSim spusténi spotiebice
jako prvni funkce.

Do predchozi nabidky se vratite
stisknutim: Menu. @

A B A) Nz:avra'tdo nabidky
| | B) Mistni okno
<5 | C) Vice funkci

Au Gratin

Show description

Make shortcut in menu

e
|
c

7.6 Podnabidka pro: Pecici funkce

Gratinované pokrmy K zhnédnuti pokrmu jako lasagne nebo zapékané
brambory. Také ke gratinovani a zapékani.

Mrazené potraviny K pfipravé polotovar( jako napf. hranolek ¢i americk-
ych brambor se zlatavou kifupavou kiirkou.

Gril Ke grilovani vétsich kusu potravin jako napf. hovézi
pecené.

Velkoplosny gril Ke grilovani plochych pokrmu a opékani chleba.

Horni/spodni ohfev Horni a spodni ohfev k peceni masa a moucénych jidel

na jedné urovni trouby.

Priprava pizzy K peceni moucnych jidel s kfupavym spodkem jako
napr. pizzy ¢i slaného lotrinského kolace na jedné ur-
ovni trouby. Nastavte teploty o 2040 °C nizSi nez pfi
pouziti funkce Horni/Spodni ohrev.

=00 M E

Turbo gril Horky vzduch k peceni vétsich kust masa nebo dru-
beze s kostmi na jedné uUrovni. Také ke gratinovani a
zapékani.

&
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Pravy horky vzduch

Horky vzduch k pfipravé nékolika jidel a k peCeni az
na tfech Urovnich trouby soucasné. Nastavte teploty v
troubé o 20—40 °C nizSi nez pfi pouziti funkce Horni/
Spodni ohrev.

53)

Vareni v pare

100% para k pfipravé zeleniny, ryb, brambor, ryze,
téstovin nebo specialnich priloh v pare.

Nizka vihkost

Nizky stupen vlhkosti kombinuje paru a horky vzduch.
Low Je vhodny k pfipravé masa, drubeze, jidel z trouby a
dusenych pokrmda.
Stredni vlhkost Stfedni stupen vihkosti. Kombinace pary a horkého
MeD vzduchu je vhodna k pfFipravé dusenych a prazenych
mas stejné jako k peceni chleba a sladkého kynutého
tésta.
Y Vysoka vihkost Vysoky stupen vihkosti je vhodny k pFipravé choulosti-
m'gu véjSich pokrm, jako jsou krémy, kolace, teriny a ryby.

9

Vakuové vareni

Vakuoveé vareni v pare pri nizké teploté k pripravé ma-
sa, ryb, morskych plodu, zeleniny a ovoce. Pred pouzi-
tim této funkce je nutné potraviny vakuoveé utésnit v
plastovych saccich.

Peceni chleba

K peceni chleba s pfidavkem pary na zacatku progra-
mu k vytvoreni kifupavé kirky.

Nizkoteplotni peceni

Nizkoteplotni peceni k pripravé velmi mékkych a stav-
natych peceni.

Spodni ohfev

K ohfivani kolacu s kfupavym spodkem a zavarovani
potravin.

R ]| E] R

Horky vzduch s pa-
rou?)

K energeticky uspornému peceni moucnych jidel a
prevazné suchého peciva a peceni ve formé na jedné
urovni. Osvétleni se vypne po 30 sekundach. Opét se
zapne, kdyz jej aktivujete pomoci nabidky nebo kdyz
otevrete dvirka trouby.

1) Tato funkce se pouziva k definici u¢innosti energetické tfidy dle normy EN50304.

7.7 Podnabidka pro: Speciality

)

Suseni K suseni ovoce a zeleniny jako napt. jablek, Svestek,
m broskvi, raj¢at, cuket ¢i hub nakrajenych na platky.
KT Rozmrazovani K rozmrazovani potravin.

[

Uchovat teplé

K udrzeni teploty pokrmd.
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Regenerace K opakovanému ohfevu jiz pfipravenych jidel v pare
primo na talifi.
Ohrev talift K predehfati talifu pred jejich servirovanim.

Kynuti tésta

Ke kontrolovanému kynuti tésta pfed pecenim.

-
-
0

Funkce jogurtu

Tuto funkci Ize pouzit k pfipravé jogurtu. Beéhem této
funkce je osvétleni vypnuté, aby byla zachovana nizka
teplota.

B

Zavarovani

K zavarovani rizné zeleniny ve sklenicich s nalevem.

7.8 Podnabidka pro: Cisténi

UPOZORNENI!
Viz ¢ast ,Cisténi a udrzba®“.

Proplachovani

Program k oplachnuti a vycisténi okruhu generatoru

LL L)
nes pary po ¢astém pouzivani parnich funkci.
T Odstrafiovani vod. ka- Program k vyc¢isténi okruhu generatoru pary od usaze-
aee mene ného vodniho kamene.
T Cisténi parou Program k vycisténi spotfebice, kdyz je lehce znecisté-
nes ny a nikoliv pfipaleny.
T Cisténi parou Plus Program k odstranéni odolné necistoty pomoci
aee prostfedku k ¢igténi trouby.

A) Vicko

B) Vinolam

A C) Téleso zasobniku

D) Otvor pro plnéni vodou
E) Stupnice

F) Predni tla¢itko




Zasobnik na vodu mliZzete vyjmout ze
spotrebie. Mirné zatlacte na predni
tlagitko.

Kdyz na zasobnik na vodu zatlacite,
automaticky se vysune ze spotfebice.

Zasobnik na vodu Ize naplnit dvéma
zpUsoby:

* ponechte zasobnik na vodu ve
spotrebici a naplrite jej pomoci
konvice na vodu,

* vyjméte zasobnik na vodu ze
spotfebiCe a naplite ho z
vodovodniho kohoutku.

Plnite-li zasobnik na vodu z vodovodniho

kohoutku, pfenasejte ho ve vodorovné

poloze, aby nedoslo k rozliti.

¢ D |/

Kdyz zasobnik na vodu naplnite, viozte
ho do stejné polohy. Stisknéte predni
tlacitko, dokud zasobnik na vodu neni
uvnitf spotrebice.

Po kazdém pouziti zasobnik na vodu
vyprazdnéte.

& POZOR!
Dbeijte, aby zasobnik na

vodu nebyl v blizkosti
horkého povrchu.

CESKY

7.10 Vareni v pare

& UPOZORNENI!

Pouzivejte pouze studenou
vodou z kohoutku.
Nepouzivejte filtrovanou
(demineralizovanou) Ci
destilovanou vodu.
Nepouzivejte jiné tekutiny.
Do zasobniku na vodu
nenalévejte horlavé i
alkoholické tekutiny.

1. Stisknutim vicka zasobnik na vodu

otevrete a vytahnéte ho ze
spotrebice.

17

2. Zasobnik na vodu dolijte pIné vodou

(asi 950 ml).
Ridte se stupnici na zasobniku na
vodu.

Zasoba vody vystaci priblizné na 50

minut.
3. Zatlacte zasobnik na vodu do
puvodni polohy.

@ Je-li zasobnik po
naplnéni vodou mokry,

pred vlozenim do
spotrebice ho otfete
mékkym hadrikem.

4. Zapnéte spotrebic.

5. Pfipravte potraviny do spravné

nadoby.

6. Zvolte funkci pecCeni v pare a teplotu.

7. V pripadé potfeby nastavte funkci
Trvani nebo Nastaveni konce
pFipravy.

Poprvé se para objevi pfiblizné za

dvé minuty. Kdyz spotfebi¢ dosahne

nastavené teploty, ozve se zvukovy

signal.
Zvukovy signal zazni na konci doby
pripravy jidla.
8. Vypnéte spotiebit.

9. Po kazdém dokonceni vareni v pare

zasobnik na vodu vyprazdnéte.

& POZOR!
Spotfebic je horky. Hrozi

nebezpedi popaleni. PFi
vyprazdnovani
zasobniku na vodu
budte opatrni.
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()

(i)

Kdyz v zasobniku na vodu
dochazi voda, zazni zvukovy
signal. Abyste mohli
pokracovat ve vareni v pare,
do zasobniku je nutné
doplnit vodu dle vyse
uvedeného postupu.

Nechte spotiebi¢ zcela
vychladnout s otevienymi
dvirky.

Suseni mGzete urychlit
predehfatim spotiebice
horkym vzduchem o teploté
150 °C po dobu priblizné 15
minut.

MUze dochéazet ke srazeni pary na dné
vnitiku trouby a viditelnost uvnitf

spotfebiCe mize byt omezena. Nastane-

li takova situace, vysuste vnitrek
spotrebiCe, az vychladne.

(i)

Na konci vareni v pare
pracuje chladici ventilator
spotfebice pfi vyssich
otackach, aby byla lépe
odsata nadmérna para. To je
normalni jev.

7.11 Vakuové vareni

Beze ztrat chuti a vini z divodu
odparovani si potraviny zachovaji
plné aroma

Krehka textura masa a ryb

Potraviny si zachovavaji vSechny
mineraly a vitaminy

Je zapotfebi méné koreni, protoze si
potraviny uchovavaji pfirozenou chut
Lepsi prubéh prace, jelikoz neni
zapotrebi pfipravovat a servirovat
potraviny ve stejnou dobu a na
stejném misté

Nizka teplota pfipravy minimalizuje
riziko nadmérné tepelné pfipravy

Porcované potraviny se snadnéji drzi

Priprava pokrmu

wh=

E

(i)

Ocistéte a pokrajejte prisady.
Pfisady ochutte.

Prisady vlozte do vhodnych
vakuovych sacka.

Sacky vakuové utésnéte a v
maximalni mozné mife odstrarite
vzduch.

Pokud tepelna pfiprava neprobéhne
ihned, je nutné sacky ulozit v chladu.
Pokracujte pomoci funkce: Vakuové
vareni dle pouzitelnych hodnot v
tabulce pro vareni a berte pfitom
ohled na typ potravin nebo recept
podporovaného vareni.

Otevrete sacek a podavejte.
VoliteIné: pokrm muZzete dopéci nebo
dogrilovat; napf. maso tak ziska
krasnou karku a typickou vani
pec¢eného masa.

P¥i vaFeni s touto funkci
dochazi ke kondenzaci
zbytkové vody na vakuovych
saccich a vnitfku trouby. Po
dokongCeni vafeni oteviete
opatrné dvirka, abyste
zabranili skapani vody na
kuchynsky nabytek. K
vyjmuti vakuovych sacku
pouzijte talif a utérku.
Osuste dvitka, odkap vody
na dné a vnitfek trouby
meékkou utérkou Ci
houbi¢kou. Nechte spotfebic
zcela vychladnout s
otevienymi dvirky. Suseni
muzete urychlit pfedehfatim
spotrebi¢e horkym
vzduchem o teploté 150 °C
po dobu pfiblizné 15 minut.



7.12 Podnabidka pro: Oblibené

A B
<
>Gran'’s apple crumble
" Run
Delete
Rename

|
Cc

Seznam predchozich ulozenych
nastaveni. Také Ize ulozit stavajici

nastaveni jako napf.: trvani, teplotu nebo

pecici funkci. MUzete nastavit az 20
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A) Navrat do nabidky
B) Oblibené programy
C) Seznam funkci

programd, které se v seznamu zobrazi v
abecednim pofadi.

Polozka nabidky

Popis

Spustit

Spusti dfive ulozené oblibené nastaveni.

Odstranit

Slouzi k trvalému smazani ulozeného oblibeného

nastaveni.

Prejmenovat

Slouzi ke zméné ¢i opravé nazvu predchoziho ulo-

zeného nastaveni.

7.13 Ulozeni oblibeného

programu

1. Chcete-li ulozit aktualni nastaveni
pecici funkce, stisknéte 7«/:(

2. Zvolte: Novy program se stavajicim
nastavenim.

3. Zadejte nazev oblibeného programu

a stisknéte OK.

« True Fan Cooking ‘

QWERTYUI OP
A S DFGHJKIL

Z XCVBNM-@

;ig‘ 4 space b OK
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7.14 Podnabidka pro: Casovace

A B c A) Navrat do nabidky
| | | B) Aktualné nastaveny Cas pfipravy
<4 C) Vynulovat €as pfipravy
D) Konec pfipravy
E) Zacatek pripravy
Duration 2h 30min*
Start End
09:03 11:33
| |
E D
Polozka nabidky Popis

Nastaveni minutky

Nastaveni a spusténi odpoctu, na hlavni obra-
zovce se poté zobrazi ¢asovac a po dokoncéeni od-
poctu zazni zvukova vystraha. Tento ¢asovac
neprerusi pripravu jidel a Ize jej také pouzit i pfi
vypnuté troubé. Najed'te na nastaveni a Casovac
se spusti automaticky.

Nastaveni doby pripravy

Nastaveni a spusténi odpoctu, na hlavni obra-
zovce se poté zobrazi asovac a po dokoncéeni od-
poctu zazni zvukova vystraha a trouba se vypne.

Nastaveni konce pripravy

K nastaveni konce programu se stavajicim nasta-
venim.

Nastaveni doby spusténi

K nastaveni doby spusténi programu se stavajicim
nastavenim.

Uplynuly ¢as

Zobrazi, skryje €i vynuluje Casovac, ktery se nacita
po stisknuti tlacitka start. Uplynuly ¢as je dostupny
pouze pfi zapnuté troubé.

7.15 Nastaveni funkci hodin

PFi pouziti pecici sondy
funkce délky a konce
pfipravy nefunguji.

Datum a ¢as Ize zménit dotykem hodin

na displeji pfi zapnutém spotfebici.

sekund, nez se ¢as automaticky
nastavi nebo potvrdte dotykem: h
nebo min. Nastaveni Ize vymazat
dotykem: x.
Po dokonéeni funkce hodiny zazni
zvukovy signal a na displeji se zobrazi
hlaseni. PeCeni mzete vypnout nebo
prodlouzit.

1. Prejdéte na nabidku: Pecici funkce.

2. Zvolte pecici funkci a teplotu

3. Stisknéte L nebo prejdéte k

nabidce: Casovace.
Zvolte funkci hodin.

oA~

K nastaveni pozadovaného ¢asu

7.16 Podnabidka pro: Funkce

DalSi jednotliva nastaveni tykajici se
bezpecénosti, pohodli a osvétleni trouby.

projdéte seznam. Pockejte nékolik
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Polozka nabidky

Popis

Osvétleni Zap / Vyp

Zapne nebo vypne osvétleni trouby.

Détska bezp. pojistka Zap / Vyp

Po jejim zapnuti zablokuje obrazovku a vSechna
tlagitka. Zistanou zablokovana jak v ZAPNUTEM
tak VYPNUTEM stavu. K odemknuti se dotknéte
displeje a fidte se pokyny. Po odblokovani je za-
potfebi je opét pomoci nabidky zablokovat.

Zablokovani obrazovky

Zablokovani obrazovky do¢asné ,uzamkne” doty-
kovou obrazovku a vSechna tladitka kromé tlacitka
napajeni. K odemknuti se dotknéte displeje a fidte
se pokyny.

Ohrev a uchovani teploty

Funkce Ohrev a uchovani teploty je dostupna
pouze pfi nastaveni délky pfipravy. Trouba se au-
tomaticky nevypne, ale bude udrzovat jidlo teplé
po dobu 30 minut. Nelze pouzit u v§ech programd.
Pokud je funkce zapnuta, na displeji se zobrazi
ikona.

Nastavit a spustit

Funkce Nastavit a Spustit umoznuje nastavit funkci
trouby a jeji délku pro budouci pouziti pouhym do-
tykem obrazovky. Po zapoceti procesu pfipravy se
obrazovka zablokuje.

Funkce je v nabidce viditelna pouze tehdy, je-li
nastaveno trvani.

7.17 Ohiev a uchovani teploty @ Kdyz pouzivate pegici

Funkce udrzuje pfipravené jidlo teplé pfi
teploté 80 °C po dobu 30 minut. Zapne

se po dokonceni peceni.
@ Funkce nepracuje pfi

nizkoteplotnim peceni,
programech s automatickou

vahou, programech s

automatickou parou, vSech

funkcich z nabidky:

Speciality, parnich funkcich
z nabidky: Pedici funkce.

Podminky pro funkci:

* Nastavite pecici funkci nebo

automaticky program.

sondu, symbol neni na
displeji viditelny.
Pokud stisknete @ funkce se vypne.

7.18 Nastavit a spustit

Tato funkce umoznuje nastavit pecici
funkci (nebo program) a pozdéji ji pouzit
jedinym stisknutim jakéhokoli
senzorového tlacitka nebo klepnutim na
zpravu na displeji.

@ Funkce pracuje spole¢né s
funkcemi: Nastaveni doby
pripravy, pecici sonda.
Funkce nefunguje spole¢né
s funkci Cisténi.

« Nastavena teplota musi byt vySsi nez

80 °C. ] ) ) 1. Zapnéte spotiebic.

+ Nastavite funkci: Nastaveni doby 2. Zvolte pegici funkci nebo automaticky
pripravy. o o program.

+ Zapnuli jste funkci: Ohfev a uchovani 3. Nastavte funkci: Nastaveni doby
teploty v nabidce: Funkce. pfipravy.

* Na displeji se zobrazuje: 5').

4. Zvolte: Funkce / Nastavit a spustit.
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Stisknéte zpravu na displeji nebo

stisknéte senzorové tlacitko (kromé (D).
Nastavena pecici funkce se spusti.

Pokud stisknete ® pred
spusténim funkce, funkce se
vypne.

Po skonceni pecici funkce zazni zvukovy
signal.

@ * Funkce: Détska bezp.
pojistka je zapnuta, kdyz
probiha pecici funkce a
po vypnuti spotiebicCe.
Pro vypnuti funkce se
fidte pokyny na displeji.

» Nabidka: Funkce vam

umoznuje zapnout a
vypnout funkci: Nastavit a
spustit.

7.19 Détska bezp. pojistka
Menu / Funkce / Détska bezp. pojistka
Tato funkce brani nedmysinému pouziti
spotrebice.

Zapnuti funkce: Détska bezp.
pojistka

1. Nastavte funkci do polohy: Zap.
2. Vypnéte spotiebiC.

Vypnuti funkce: Détska bezp.
pojistka

1. Zapnéte spotrebic.
2. Klepnéte na disple;j.
3. Ridte se pokyny na displeji.

7.20 Zablokovani obrazovky

Menu / Funkce / Zablokovani
obrazovky

Tato funkce brani nahodné zméné pecici
funkce. Tuto funkci mlzete zapnout,
pouze kdyz je spotfebic v provozu.

Zapnuti funkce: Zablokovani
obrazovky

1. Zapnéte spotrebiC.

2. Nastavte pecici funkci nebo zvolte
nastaveni.

3. Prejdéte k: Zablokovani obrazovky.

4. Tuto funkci zapnete stisknutim:
Zablokovani obrazovky.

Spotiebi¢ je zablokovany.

Kdyz je spotiebi¢ vypnuty, funkce se

automaticky vypne.

Vypnuti funkce: Zablokovani
obrazovky

1. Klepnéte na displej.
2. Ridte se pokyny na displeji.

7.21 Podnabidka pro: Podporované vareni

A B
| |

<«

Cake and Pastry

Cookbook
VarioGuide
SousVide Cookbook
SousVide VarioGuide
G|
| |
D C

Kucharka plna inspirativnich
automatickych receptl a funkce
VarioGuide, ktera nabizi nami
doporu¢ovana nastaveni trouby pro
pfipravu vasich pokrmu. Délku a teplotu
funkce VarioGuide Ize nastavit dle vaSich

A) Navrat do nabidky

B) Kategorie pokrmu

C) Kucharka a VarioGuide
D)

Vice funkci

potfeb. Nami doporu€ovana nastaveni se
zobrazi, kdyz u pokrmu stisknete symbol
kucharské cepice.



7.22 Podnabidka pro:

Posledni a nejpouzivanéjsi
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Snadno pfistupny seznam posledné a
nejvice pouzitych funkci, receptl a funkci

rychlého spusténi.

Polozka nabidky

Popis

Posledni pouzité

Zobrazi poslednich pét pouzitych funkci.

Nejpouzivané;si

Zobrazi poslednich pét nejpouzivanéjSich funkci.

7.23 Podnabidka pro:
Zakladni nastaveni

Zvolena nastaveni zlistanou stejna po

kazdém zapnuti spotfebice.

Polozka nabidky

Popis

Rychlé zahrati Zap / Vyp

Funkce rychlého ohfevu je zapnuta a vzdy se
spousti u nékterych pecicich funkci. Kdyz je aktiv-
ni, zobrazuje se na obrazovce jako >>.

Pfipominka Ci$téni Zap / Vyp

Zvolte v pripadég, ze chcete, aby vas trouba upo-
zornila na pouziti Cisticiho cyklu.

Displej
Zvolte nastaveni displeje.

Jas
Lze nastavit Ctyfi rezimy jasu.

Nastavte jas displeje. Denni ¢as
nelze ménit ve vypnutém stavu.

Zvuk
Nastaveni zvuku.

Objem

Typ (Pipnuti / Kliknuti / Beze zvuku)

Jazyk

Nastaveni pozadovaného jazyka.

Cas a datum
Nastaveni ¢asu a data ¢i dalSich
funkci tykajicich zobrazeni ¢asu.

Cas
Slouzi k nastaveni nebo serizeni ¢asu.

Datum
Slouzi k nastaveni nebo sefizeni ¢asu.

Format
Slouzi k volbé pozadovaného formatu ¢asu,
HH:MM nebo AM/PM.

Styl hodin
Slouzi k ur€eni vzhledu hodin pfi zapnuti trouby.
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Polozka nabidky

Popis

Rezim DEMO

Pouze pro predvadéci ucely. Po akti-
vaci se odpoji topné ¢lanky a na ob-
razovce se zobrazi ,DEMO".

Aktivaéni kéd: 2468

Tvrdost vody

Nastavuje stupen tvrdosti vody (1 - 4).

Obsluha

Verze software

Zobrazuje verzi software a konfigura- Zobrazi verzi software trouby.

Cl.

Resetovat vS§echna nastaveni
Vrati vSechna nastaveni na vychozi.

Licence
Zobrazi licenéni podminky v anglickém jazyce.

8. PODPOROVANE VARENI

UPOZORNENI!

Viz kapitoly o bezpecnosti.
8.1 Podporované vareni
Menu / Podporované vareni nebo
stisknéte: @

MUzZete zvolit pouziti funkce: Kucharka
nebo VarioGuide.

0 71
‘ 11:09
Calzone
4min58s

°¢ Stop

E D

8.3 Podnabidka pro:
Kucharika

Menu / Podporované vareni /
Kucharka nebo stisknéte: Q

Tato funkce nabizi seznam receptd s
optimalnimi nastavenimi spotrebice.
Recepty jsou pevné dané a nelze je
zménit. Pfisady a zplsob pfipravy

kazdého receptu se zobrazi na displeji.

8.2 Zapnuti funkce

1. Projdéte seznamem druh jidel a
dotknéte se pozadovaného pokrmu.
2. Projdéte seznamem pokrm( a
dotknéte se pozadovaného pokrmu.
3. Tuto funkci zapnete stisknutim: Start.
Kdyz se funkce dokon¢i, na displeji se
zobrazi hlaseni.

A) Recept
B) Zbyvajici ¢as
C) Hodiny
D) Zastavit
E) Teplota

K pfechodu zpét na pfisady a zplUsob
pfipravy po spusténi receptu se dotknéte
jeho nazvu.

Recepty této funkce dostupné pro tento
spotrebic také naleznete na nasich
webovych strankach. Odpovidajici
recepty naleznete pomoci vyrobniho
Cisla PNC, které je uvedeno na typovém
Stitku na pfednim ramu vnitfni ¢asti
spotrebice.



Spotfebi¢ pouziva automaticka
nastaveni, kdyz pouzijete funkci:
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Kucharka.
Druh jidla Jidlo
Ryby a morské plody Treska Filet z lososa
Rybi filé Posirovana ryba (pstruh)
Ryba v solné krusté PInéna olihen (Calamari)
Driibez Kureci stehna PInéné kure
Nadivana kureci prsa Pec.kachna na pomerancich
Kohout na viné
Maso Dusené hoveézi se zeleninou Teleci ossobuco

Marinované hovézi
Sekana

Teleci rolada
Jehnédi kyta

Veprove koleno Kralik
Veprové plecko Krali¢i na hof¢ici
Slavnostni Svédska pe¢ené Kanc¢i maso
Teleci koleno

Jidlo z trouby Lasagne Fr. Knedliky
Zapecené cannelloni Dusené zeli
Zapecené téstoviny Zapecena Cekanka
Moussaka Rybi nakyp
Zapecené brambory

Pizza a slany kolac¢ Pizza Pirohy

Cibulovy kola¢
Slany lotrinsky kola¢
Pudinkovy kolac

Tvarohové pecivo
Kolag¢ z koziho syra

Kolac a pecivo

Mandlovy kola¢
Brownies - ¢ok. suSenky
Kavovy kolac

Mrkvovy kolac
Tvarohovy kolaé
Tresnovy kolac

Ovocny kola¢

Ovocny dort

Babiccin peceny jable¢ny
kolac

Citrénovy kolaé

Muffin

Svestkové knedliky
Kulaty kolaé

Kola¢ Savarin

Piskotovy kolaé

Kola¢ s drobenkou
Svédsky kolaé

Sladky kola¢

Svycarsky mrkvovy kolaé

Chléb a rohliky

Pecivo, sladké
Farmarsky chléb
Bily chléb

Vanocka
Maslovy pletenec

Zelenina

Stfedomorska zelenina
Tradiéni zelenina

Loupana rajcata

Krémy a pastiky

Vajecny krém
Karamelovy kola¢

Kokosovy nakyp
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Druh jidla Jidlo

Prilohy RyZze se zeleninou Brambory ve slupce
Knedliky Varené brambory

Vareni dle nabidky Pokrmy v pare - menu 1 Pokrmy v pare - menu 3

Pokrmy v pare - menu 2

8.4 Podnabidka pro:
Kucharka pro vakuové vareni

Menu / Podporované vareni /
Kucharka pro vakuové vareni nebo

stisknéte: Q

Recepty naleznete na nasich webovych
strankach. Odpovidajici recepty
naleznete pomoci vyrobniho &isla PNC,
které je uvedeno na typovém Stitku na
pfednim ramu vnitini ¢asti spotrebice.

Druh jidla

Jidlo

Ryby a morské plody

Filé z prazmy
Kamenac s fenyklem

Krevety
Drabez Kureci prsa
Maso Hovézi platek
Posirovany teleci filet
Zelenina Mrkev s vanilkou
Ovoce Jablka

Hrusky na ¢erveném viné

Krémy a pastiky

Anglicky krém

8.5 Podnabidka pro:
VarioGuide

Menu / Podporované vareni /
VarioGuide nebo stisknéte: Q

Teploty a doby pfipravy slouzi pouze pro
orientaci k dosazeni lepsich vysledka.
Zavisi na receptu, kvalité a mnozstvi
pouzitych pfisad. Ke kontrole
doporucenych nastaveni stisknéte (dle

nazvu pokrmu): Q.

Ke zméné teploty nebo nastavené doby
pfipravy podle svych pozadavku
stisknéte zobrazenou teplotu nebo
minuty na displeji.

VarioGuide obsahuje automatické
programy, které pouziji optimalni
nastaveni pro kazdy druh masa.

* Programy pro peceni masa s funkci

Automaticka vaha lﬁ - tato funkce
automaticky vypocita dobu peceni. K
pouziti této funkce je zapotfebi zadat
hmotnost potravin, doba pripravy se
pak nastavi automaticky. Provedete to
dotykem minut pod nazvem pokrmu a
zadanim spravné hodnoty.

* Programy pro peceni masa s funkci

Automaticka pecici sonda /‘? - tato
funkce automaticky vypocita dobu
peceni. Po skon¢eni programu zazni
zvukovy signal.



Druh jidla: Ryby a morské plody
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Jidlo Jidlo
Pecené Kachna Ifl B
Rybi prsty Yigg 6 -
Tenké filety _
Krita Ifl
Silné filety
., . Druh jidla: Maso
Filé, mrazené
, . Jidlo
Cela mensi ryba
. . Kvalitni varené ma-
Cela ryba, dusena v -
pare -
Ryby Hovézi iy Ifl
Cela mensi ryba, Dusené
grilovana Sekana
Cela ryba, grilovana Nepropecené
Cela ryba, grilovana
/? Nepropecené /‘?
Stfedné propecené
Pstruh
Filet z lososa Hovézi pedend Stredné propecené
Cely losos
Dobre propecené
Krevety, Cerstvé
Krevety Dobre propecené
Krevety, mrazené /‘?
Slavky -

Druh jidla: Driibez

Jidlo

Drlbez bez kosti

Drlbez bez kosti

”?

Hovézi na skandi-
navsky zp.

Nepropecené /‘?

Stfedné propecené

”?

Dobfe propecené

”?

Kure

Kridélka, Cerstva

Kridélka, mrazena

Stehna, Cerstva

Stehna, mrazena

Prsa, posSirovana

Palka

Cely 1
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Jidlo

Druh jidla: Jidlo z trouby

Jidlo
Klobasy chipolatas Lasagne
Veprova Zebirka Mrazené lasagne/cannelloni
Koleno, predvarens Zapedené téstoviny
Kyta v celku Zapecené brambory
Kyta Zapékana zelenina
Kyta /‘? Sladké pokrmy
RCRISKE Uzena vepfova kyta  Dryh jidla: Pizza a slany kola¢
Uzena kyta, poSiro- Jidlo
vana
Tenké tésto
Krkovice
Extra napln
Plecko
Mrazené pokrmy
R Pizza
Pecené E’ Americké, mrazené
Varena Sunka Chlazené
Koleno Mini, mrazené
Teleci Kyta Zapékané bagety -
Pecené Iﬁ Flambovany dort -
Kyta Svycarsky kolag, pi- -
kantni
Pecené Ifl .
Slany lotrinsky ko- -
Jehnéci Hrbet lac
Stredni pecené Slany kolaé -
Stredni pecené /2 Druh jidla: Kolag a pe¢ivo
Kyta Jidlo
Zajic Hibet Kulaty kola¢ -
. Kolac s jable€nou -
Hrbet /‘? O ——
Kyta - Py
Sréifjelent Piskotovy kolac -
Hrbet

Pecena zvéfina Ifl

Jable¢ny kola¢ -

Zadni pecené ze

zvefiny /?

Tvarohovy kolac, -
forma

Briosky -




Jidlo
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Druh jidla: Chléb a rohliky

Linecky kolac

Svycarsky kolag,
sladky

Mandlovy kolaé

Muffin

Sladké pecivo

Prouzky tésta

Krém. zakusky z
list. tésta

Malé listové pecivo

Bananky

Makronky

Susenky z kiehkého
tésta

Vanocni Stola

Mrazeny jablecny
zavin

Jidlo
Pecivo
Pecivo Pecivo, predpecené
Pecivo, mrazené
Ciabatta -
Bagety, predpecené
Bageta
Bagety, mrazené
Vénec
Bily chléb
Vanocka
Hnédy chléb
Chléb -
Zitny chléb

Celozrnny chléb

Nekvaseny chléb

Chléb, zmrazeny

Druh jidla: Zelenina

Kola¢ na plechu

Piskotové tésto

Jidlo

Kynuté tésto

Brokolice, razicky

Tvarohovy kolac,
plech

Brokolice, cela

Brownies - ¢ok. sus-
enky

Kvétak, razicky

Kvétak, cely

PiSkotova rolada

Mrkev

Kynuty kola¢

Cukety, platky

Kola¢ s drobenkou

Chrest, zeleny

Cukrovy kolac

Chrest, bily

Dortovy korpus

Krehké tésto

Papriky, prouzky

PiSkotoveé tésto

Spenat, &erstvy

Ovocny kolaé

Krehkeé tésto

Pérek, krouzky

Piskotové tésto

Zelené fazolky

Kynuté tésto

Houby, platky

Loupana rajcata
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Jidlo

Jidlo

RlzZickova kapusta

Brambory ve slupce

Celer, kosticky

Bramborové knedliky

Hrasek Houskovy knedlik

Lilek Kynuté knedliky, slané
Fenykl Kynuté knedliky, sladké
Artycoky Ryze

Cervena fepa

Cerstvé Tagliatelle

Cerny kofen

Polenta

Kedluben, prouzky

Bilé fazole

Kapusta, kaderava

Druh jidla: Krémy a pastiky

Funkce automatickeé pecici sondy Vli

Funkce automatickeé vahy m|

8.6 Podnabidka pro: Vakuové
vareni VarioGuide

Jidlo

Vajecny krém -

Karamelovy kola¢ -

Pastiky terrine -

Menu / Podporované vareni / Vakuové
vafeni VarioGuide nebo stisknéte: &

Druh jidla Jidlo

Varena namékko

Varena nahnili¢ku
Vejce

Varena natvrdo

Zapecena vejce

Druh jidla: PFilohy

Jidlo

Hranolky, tenké

Hranolky, silné

Hranolky, mrazena

Filé z prazmy

Filé z kanice

Treska

Musle

Ryby a morské plo-

dy Slavky s lasturou

Krevety bez krunyre

Chobotnice

Filé ze pstruha

Filet z lososa

Krokety

Americké brambory

Opecena bramborova kase

Varené brambory, ¢tvrtky

Kureci prsa, bez
kosti

Drubez Kachni prsa, bez
kosti

Krati prsa, bez kosti

Varené brambory
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Druh jidla Jidlo Druh jidla Jidlo
Hovézi Jablka
» Stfedné prope- -
e Hrusky
» Dobre prope- Broskve
cené
Ovoce Nektarinky
Jehnéci -
Maso - Stfedné prope- Svestky
éené
» Dobre prope- AENES
cené Mango
Kanci maso

Kralik, bez kosti

Chrest, zeleny

Chrest, bily

Cukety

Porek

Lilek

Dyné

Zelenina Paprika

Celer

Mrkev

Celer, koren

Fenykl

Brambory

ArtyCoky, srdicka

9. POUZITI PRISLUSENSTVI

UPOZORNENI! ZCB POZOR!
Viz kapitoly o bezpecnosti. Pouzivejte pouze
dodavanou pecici sondu
9.1 Peédici sonda nebo originalni nahradni
dily.
Je nutné nastavit dveé teploty: teplotu Y
trouby a teplotu sondy ve stfedu pokrmu.

Pecici sonda méfi teplotu stfedu masa.
Jakmile teplota masa dosahne
nastavené teploty, spotfebic se vypne.
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Pedici sonda musi béhem
peceni zlstat v mase a v
zasuvce.

-

Zapnéte spotrebic.

2. Zasunte $picku pecici sondy do
stfedu masa.

3. Zapojte zastrcku pecici sondy do

zasuvky na predni strané spotfebice.

Na displeji se zobrazi symbol pedici

sondy 7.

4. Nastavte teplotu stfedu masa.

5. Nastavte funkci pe¢eni a v pfipadé
potfeby teplotu trouby.
Ke zméné teploty stfedu masa se
dotknéte teploty na displeji.
A B (o Il) I|E

Melnu | DE‘j]D J
in1am 220 %00°

”?
64° Stop
|
G F

A) Navrat do nabidky

B) Jak dlouho je funkce spusténa

C) Aktualné nastavena pecici
funkce

D) Aktualné nastavena teplota

E) Aktualni teplota v troubé

F) Zastavit

G) Aktualné nastavena teplota pro
pecici sondu

Kdyz teplota stfedu masa dosahne

nastavené teploty, zazni zvukovy signal.

Spotfebi¢ se automaticky vypne.

6. Zvukovy signal vypnete stisknutim
nékterého ze senzorovych tlacitek.

7. Zastréku pecici sondy vytahnéte ze
zasuvky a maso vyjméte z trouby.

& UPOZORNENI!

Pecici sonda je horka. Hrozi
nebezpeci popaleni. Pri
vytahovani Spi¢ky a zastrcky
pecici sondy budte opatrni.

9.2 Vlozeni pfislusenstvi
Tvarovany rost:

Rost zasunte mezi vodici listy drazek
rosta a ujistéte se, Ze nozicky sméfuji
dolu.

Hluboky pekac / plech:

Hluboky pekac / plech zasurite mezi
vodici listy drazek rosta.

\

Spolecné vlozeni tvarovaného rostu a
hlubokého pekace / plechu:

Hluboky pekac / plech zasurite mezi
drazky zvolené Urovné rostu a tvarovany
rost v drazkach nad nimi.



CESKY 33

!

@ » Veskeré prisluSenstvi je z
ddvodu vysSi bezpecénosti
vybaveno malymi zarezy
na horni strané pravého a
levého okraje. Tyto
zarezy také funguji jako
zafizeni proti pfeklopeni.

* Vysoky okraj kolem rostu
slouzi jako ochrana proti
sklouznuti varnych
nadob.

9.3 Teleskopické vysuvy -
vlozeni prislusenstvi

& POZOR!
Pred tim, nez zaviete dvirka

trouby, se ujistéte, ze jste
teleskopické vysuvy zcela
zasunuli do spotrebice.

Tvarovany rost:

Zasurite tvarovany rost do
teleskopickych vysuv tak, aby nozi¢ky
smérfovaly doll.

@ Zvyseny okraj tvarovaného
roStu funguje jako specialni
zajisténim proti sklouznuti
nadobi.

10. DOPLNKOVE FUNKCE
10.1 Automatické vypnuti

Z bezpecnostnich davodu se spotrebic
po urcité dobé, kdy je spusténa néjaka
funkce a vy nezmeénite teplotu v troubé,
automaticky vypne.

Plech na peceni a hluboky pekac / plech:

Vlozte plech na peceni nebo hluboky
pekac / plech do teleskopickych vysuv.

|

A

==

\

/

Spole¢né vlozZeni tvarovaného rostu a

hlubokého pekéace / plechu:

Tvarovany rost polozte na hluboky
pekac / plech. Tvarovany rost a hluboky

plech na pe€eni umistéte na
teleskopické drazky.

W/////

Teplota (°C) Cas vypnuti (h)
30-115 12,5
120 - 195 8,5

200 - 230 5,5
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Automatické vypnuti
nefunguje s funkcemi: pecici
sonda, Trvani, Ukonceni.

10.2 Chladici ventilator

Kdyz je spotfebi¢ v provozu, chladici
ventilator se automaticky zapne, aby

11. TIPY A RADY

& UPOZORNENI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

@ Teploty a ¢asy peceni v
tabulkach jsou pouze
orientacni. Zavisi na
receptu, kvalité a mnozstvi
pouzitych pfisad.

11.1 Vnitini strana dvirek

U nékterych modelti mliZzete na vnitini

strané dvirek najit:

 Cisla poloh rosta.

» informace o pecicich funkcich,
doporucené poloze rostl a teplotach
pro typicka jidla.

11.2 Rada ohledné

specialnich pecicich funkci
trouby

Uchovat teplé

Tuto funkci pouzivejte, kdyz chcete
pokrmy uchovat teplé.

Teplota se automaticky udrzuje na 80 °C.

Ohrev talifa

Slouzi k ohfivani talifa a dal$iho nadobi.

Talife a nadobi rozlozte rovnomérné na
tvarovaném rostu trouby. Po poloviné
doby ohfivani promichejte stohy talif(
(vymeénte spodni s hornimi).

Automaticka teplota je nastavena na 70
°C.

Doporucena poloha rostu: 3.

udrzoval povrch spotfebice chladny.
Jestlize spotiebi€ vypnete, bude chladici
ventilator pokraCovat v chlazeni az do
uplného ochlazeni spotfebice.

Kynuti tésta

Tuto automatickou funkci miizete pouzit
s kterymkoliv receptem na kynuté tésto.
Tato funkce zajiStuje dobré podminky
pro vykynuti. Tésto vlozte do nadoby, ve
které muze dostatec¢né vykynout. Neni
nutné ji zakryvat. Do prvni polohy vlozte
tvarovany rost a vlozte na néj nadobu s
téstem. Zaviete dvirka a nastavte funkci:
Kynuti tésta. Nastavte potfebny Cas.

Rozmrazovani

Odstranite obal z potravin a potraviny
poté polozte na talif. Nezakryvejte
potraviny misou ¢i talifem, ponévadz by
to mohlo prodlouzit dobu rozmrazovani.
Pouzivejte prvni uroven rostu zdola.

11.3 Vakuové vareni

Tato funkce vyuziva nizsi teploty pfipravy
pokrm(, nez jsou bézné pfi tradi¢nim
vareni. S potravinami proto pro jejich
lepSi kvalitu zachazejte obzvlast opatrné.

Doporuceni tykajici se bezpecnosti

potravin:

* Pouzivejte zakladni suroviny vysoké
kvality.

* Vzdy pouzivejte co nejCerstvéjsi
zakladni suroviny.

« Zakladni suroviny pred jejich
pfipravou vzdy uchovavejte ve
spravnych podminkach.

* Vzdy potraviny pred jejich pfipravou
ocistéte.

* Pro dobré a bezpecné vysledky vzdy
vyhledejte hodnoty v tabulkach pro
vareni. Zkontrolujte dobu pfipravy,
teplotu a velikost potravin.



Z dGvodu bezpecnosti by se potraviny
nemely uchovavat v teplotach pod 60
°C delsi dobu.

Nizké teploty pouzijte pouze pro
potraviny, které Ize pojidat syrové, a
pouze na kratkou dobu.

Vakuové pfipravené pokrmy chutnaji
nejlépe ihned po uvareni. Pokud
pokrm nesnite okamzité po uvareni,
rychle snizte jeho teplotu. Ucinite tak
jeho vlozenim do ledové lazné a
naslednym uskladnénim v chladnicce.
Pokrmy muZzete uchovat v chladni¢ce
2 -3 dny.

Funkci vakuového vareni
nepouzivejte k opétovnému ohfevu
zbytku jidel.

Zabrante kontaktu syrovych a
vafenych potravin bé&éhem jejich
pfipravy.

Nepouzivejte stejné nacini k riznym
UkonUm bez fadného omyti.

U receptll se syrovymi vejci zabrarite
kontaktu bilkd €i Zloutkd s vnéjsi
skofapkou vajec.

Tipy a rady tykajici se vakuového
baleni potravin:

Potfebné vybaveni pro funkci
vakuového vareni jsou vakuové sacky
a pristroj na jejich zataveni.
Doporuceny typ vakuového pristroje
na zatavovani: komorovy vakuovy
pristroj na zatavovani. Pouze tento
typ pfistroje dokaze vakuové zabalit
tekutiny.

Pro spravny chod funkce vakuového
vareni pouzijte vakuové sacky.
Vakuové sacky nepouzivejte
opakované.

Vlozenim potravin do jedné vrstvy
vakuového sacku ziskate rovhomérné
vysledky vareni.

Pro rychlejsi a rovhomérnéjsi pripravu
potravin nastavte stuper vakuovani
na nejvyssi mozny.

Bezpecéné uzavreni vakuového sacku
zarucite ujisténim se o Cistoté oblasti
zataveni.

Obecné rady a tipy k funkci Vakuové
vareni:

K udrzeni pary k vafeni pfi pouzivani
funkce vakuového vareni udrzujte
dvitka spotfebice vzdy zavrena.
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» Dvirka po dokonceni pfipravy
otevirejte opatrné, protoze se ve
spotfebi¢i hromadi para.

* K pokrmu muzete dle vlastni chuti
pfidat olej a kofeni. Olej brani
prilepeni potravin k vakuovému
sacku.

« Jidlo na zadatku mirné okorerite,
protoze nedochazi ke ztraté chuti a
vuni z divodu odparovani.

* Chcete-li z tekutin odpaifit alkohol,
tekutiny pred zabalenim do
vakuového sacku ohrejte a varte.

» Syrovy ¢esnek mizete nahradit
Cesnekovym praskem.

» Olivovy olej mGzete nahradit
neutralnim typem oleje.

* Pro rychlejSi a rovnomérngjsi pfipravu
potravin udrzujte stupen vakuovani co
nejvyssi (99,9 %).

» Doby pfipravy jsou orientacni a
mohou se liSit v zavislosti na vaSich
preferencich.

» Doby pfipravy v tabulkach pro vareni
jsou uvedené pro Ctyfi osoby. V
pripadé vétsiho mnozstvi potravin se
mohou doby pfipravy prodlouZit.

» Pokud se velikost potravin liSi od
udajl v tabulkach pro vareni, mohou
se doby pfipravy zménit.

» Vlozte vakuové sacky na rost, aniz by
se v pfipadé vice sacku prekryvaly.

11.4 Vakuové vareni: Maso

* Nedostate¢né tepelné pfipravé
zabranite prostudovanim pfislusnych
tabulek. Nepouzivejte silngjsi porce
masa, nez jsou hodnoty v nize
uvedenych tabulkach.

* Doby pfipravy uvedené v tabulkach
jsou minimalni doby potfebné k
pripravé. Dobu pfipravy Ize prodlouzit
dle osobnich preferenci.

» Abyste zabranili poSkozeni vakuovych
sackl, pouzivejte pouze maso bez
kosti.

» Aby platky z dribeze chutnaly lépe,
osmahnéte je klzi dolu pfed a po
zabaleni do vakuového sacku.
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Hoveézi
Jidlo Tloustka Mnozstvi po- Teplota (°C) Cas (min) Poloha ros-
potravin travin pro 4 tu
osoby (g)
Stredné pro- 4 cm 800 60 110 - 120 3
peceny hoveé-
zi platek
Dobre prope- 4 cm 800 65 90 - 100 3
¢eny hoveézi
platek
Stfedné pro- 4 cm 800 60 110 - 120 3
peceny teleci
platek
Dobre prope- 4 cm 800 65 90 - 100 3
ceny teleci
platek
Jehnédi / Zvéfina
Jidlo Tloustka Mnozstvi Teplota (°C) Cas (min) Poloha ros-
potravin potravin pro tu
4 osoby (g)
Nepropecené 3 cm 600 - 650 60 180 - 190 &
jehnéci
Stfedné pro- 3 cm 600 - 650 65 105 - 115 3
pecené jeh-
néci
Kanci 3cm 600 - 650 90 60 -70 B
Kralik bez 1,5 cm 600 - 650 70 50 - 60 &
kosti
Driibez
Jidlo Tloustka Mnozstvi Teplota (°C) Cas (min) Poloha ros-
potravin potravin pro tu
4 osoby (g)
Kufeci prsa 3 cm 750 70 70 - 80 3
bez kosti
Kachniprsa 2cm 900 60 140 - 160 8
bez kosti
Krati prsa 2cm 800 70 75-85 3

bez kosti




11.5 Vakuové vareni: Ryby a .

moiské plody

* Nedostate¢né tepelné pripravé .
zabranite prostudovanim pfislusné
tabulky. Nepouzivejte vétsi porce ryb,
nez jsou hodnoty v nize uvedené
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Filety z ryb pfed vloZzenim do
vakuového sacku osuste papirovou

utérkou.

PFi pfipravé slavek pridejte do
vakuového sacku Salek vody.

tabulce.
Jidlo Tloustka po-  Mnozstvi po- Teplota (°C) Cas (min) Poloha
travin travin pro 4 rostu
osoby (g)
Filé z prazmy 4 filety 1 cm 500 70 25 3
Filé z kanice 4 filety 1 cm 500 70 25 8
Treska 2 filety 2 cm 650 65 70-75 3
Musle velké 650 60 100-110 3
Slavky s lastur- 1000 95 20-25 3
ou
Krevety bez velké 500 75 26 - 30 3
krunyre
Chobotnice 1000 85 100-110 3
Filé ze pstru- 2 filety 1,5cm 650 65 55 - 65 3
ha1)
3cm 800 65 100-110 3

Filet z lososal)

1) Abyste zabranili uniku bilkovin, namocte rybu do 10% roztoku soli (100 g soli na 1 | vody) po dobu 30
min a poté ji pfed vioZzenim do vakuového sacku osuste papirovou utérkou.

11.6 Vakuové vareni:
Zelenina

« Zeleninu dle potfeby oloupejte.
» Neéktera zelenina mize zménit po
oloupani a vakuovém uvareni barvu.

Pro lepsi vysledky potraviny uvaite
ihned po jejich pfFipravé.

Barvu artyCok( zachovate tak, ze je
po jejich ocisténi a nakrajeni vlozite
do vody s citronovou St'avou.

Jidlo Tloustka potravin  Mnozstvi po- Teplota (°C) Cas Poloha
travin pro 4 (min) rostu
osoby (g)

Chrest, zele- cely 700 - 800 90 40 - 50 3

ny

Chrest, bily  cely 700 - 800 90 50 - 60 8

Cukety 1cm platky 700 - 800 90 35-40 3
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Jidlo Tloustka potravin  Mnozstvi po- Teplota (°C) Cas Poloha
travin pro 4 (min) rostu
osoby (g)
Porek prouzky nebo krouz- 600 - 700 95 40 - 45 8
ky
Lilek 1cm platky 700 - 800 90 30-35 3
Dyné kousky o tloustce 2 700 - 800 90 25-30 3
cm
Paprika prouzky nebo ¢tvrtky 700 - 800 95 35-40 8
Celer 1cm krouzky 700 - 800 95 40 - 45 8
Mrkev 0,5cm platky 700 - 800 95 35-45 3
Celer, kofen 1cm platky 700 - 800 95 45 - 50 8
Fenykl 1cm platky 700 - 800 95 35-45 B
Brambory 1cm platky 800 - 1 000 95 35-45 8
Artycoky, Ctvrtky 400 - 600 95 45 -55 8
srdicka

11.7 Vakuové vareni: Ovoce a « Barvu jablek a hrusek zachovate tak,
Ze je po jejich ocisténi a nakrajeni
vlozite do vody s citronovou Stavou.
» Ovoce oloupejte a dle potfeby zbavte * Pro lepsi vysledky potraviny uvarte
ihned po jejich pfipravé.

cukrovi

jader i seminek

Jidlo Tloustka potravin Mnozstvi potra- Teplota (°C) Cas Polo-
vin pro 4 osoby (min) ha
(9) rostu
Broskve pulky 4 Kusy ovoce 90 20 -25 8
Svestky pulky 600 g 90 10-15 5
Mango nakrajené na kosticky 2 kusy ovoce 90 10-15 3
2x2 cm
Nektarinky  pulky 4 Kusy ovoce 90 20 - 25 &
Ananas 1cm platky 600 g 90 20 -25 5
Jablka Ctvrtky 4 kusy ovoce 95 25-30 5
Hrusky pulky 4 kusy ovoce 95 15-30 &
Vanilkovy 350 g v kazdém sacku 700 g 85 20-22 3

krém
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11.8 Vareni v pé‘fe dobou pfipravy. Naplite zasobnik na
vodu na maximalni uroven. Jidla viozte
& UPOZORNENI! do spravnych nadob a poté na spravné
Je-li funkce zapnuta, budte rosty trouby. Pfizpusobte misto mezi
pfi otevirani dvirek nadobim, aby mohla para cirkulovat.

spotiebite opatrni. Muze Sterilizace
dojit k uniku pary.

*  Pomoci této funkce Ize sterilizovat

Tato funkce je vhodna pro vS8echny druhy nadoby (napf. détske lahve).
Cerstvych &i zmrazenych potravin. « Cisté nadoby vlozte doprostied rotu
Muzete ji pouzit k pfipravé, ohfivani, v prvni poloze. Ujistéte se, ze otvor
rozmrazovani, posirovani nebo nadoby je smérem dolli a lehce
sparovani zeleniny, masa, ryb, téstovin, naklonény.

ryze, sladké kukufice, krupice a vajec. * Naplnte zasobnik maximalnim

Celé jidlo mUzete pipravit jedinou mnozstvim vody a nastavte dobu na

operaci. Pro spravnou pfipravu kazdého 40 minut.

jidla pouzijte recept s co nejpodobnéjsi

Zelenina

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Arty&oky 99 50 - 60 2
Lilek 99 15-25 2
Kvétak, cely 99 35-45 2
Kvétak, razicky 99 25-35 2
Brokolice, cela 99 30 - 40 2
Brokolice, raz- 99 13-15 2
icky1)
Houby, platky 99 15-20 2
Hrasek 99 20 - 30 2
Fenykl 99 25-35 2
Mrkev 99 25-35 2
Kedluben, prouz- 99 25-35 2
ky
Papriky, prouzky 99 15-20 2
Porek, krouzky 99 20-30 2
Zelené fazolky 99 35-45 2
Polnicek, listy 99 20-25 2
Ruzi¢kova ka- 99 25-35 2
pusta

Cervena fepa 99 70 - 90 2
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Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Cerny kofen 99 35-45 2
Celer, kosticky 99 20-30 2
Chrest, zeleny 99 15-25 2
Chrest, bily 99 25-35 2
Spenat, Gerstvyy 99 15-20 2
Loupana rajcata 99 10 2
Bilé fazole 99 25-35 2
Kapusta, 99 20-25 2
kaderava

Cukety, platky 99 15-25 2
Fazole, spafené 99 20-25 2
Zelenina, 99 15 2
sparena

Susené fazole, 99 55 - 65 2

namocené (pom-
ér vody k fazolim

2:1)

Hrach velkoplody 99 20 -30 2
Bilé nebo cer- 99 40 - 45

vené zeli, prouz-

ky

Dyné, kosticky 99 15-25 2
Kyselé zeli 99 60 - 90 2
Sladké brambory 99 20-30 2
Rajc¢ata 99 15-25 2
Kukufi¢ny klas 99 30-40 2
1) Predehfejte troubu po dobu 5 minut.

Prilohy

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Kynuté knedliky 99 25-35 2
Bramborové 99 35-45 2
knedliky

Neloupané bram- 99 45 - 55 2

bory, stfedni
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Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Ryze (pomér vo- 99 35-45 2
dy k ryzi 1:1)1

Varené brambo- 99 35-45 2
ry, Ctvrtky

Houskovy knedlik 99 35-45 2
Téstoviny taglia- 99 15-25 2
telle, Cerstvé

Polenta (pomér 99 40 - 50 2
vody 3:1)

Bulgur (pomér 99 25-35 2
vody k bulguru

1:1)

Kuskus (pomér 99 15-20 2
vody ke kuskusu

1:1)

Specle (typ ném- 99 25-30 2
eckych téstovin)

Aromaticka ryze 99 30-35 2
(pomér vody k ry-

zi1:1)

Cervena Gotka 99 20- 30 2
(pomér vody k

cocce 1:1)

Hnéda a zelena 99 55-60 2
¢ocka (pomeér vo-

dy k ¢occe 2:1)

Ryzovy pudink 99 40 - 55 2
(pomér mléka k

ryzi 2,5:1)

Krupicovy pudink 99 20-25 2

(pomér mléka ke

krupici 3,5:1)

1) Pomér vody k ryzi mize byt odli$ny v zavislosti na typu ryze.

Ovoce

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Jable¢né platky 99 10-15 2

Horké bobulovité 99 10-15 2

plody
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Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Ovocny kompot 99 20-25 2
Rozpousténi ¢o- 99 10-20 2
kolady

Ryby

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Pstruh, cca 250 g 85 20-30 2
Krevety, Cerstvée 85 20-25 2
Krevety, mrazené 85 30-40 2
Losos, filety 85 20-30 2
Pstruh, cca 1 000 85 40 - 45 2

9

Slavky 99 20-30 2
Plochy platek ry- 80 15 2

by

Maso

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Varena Sunka 1 000g 99 55-65 2
Kureci prsa, poSirova- 90 25-35 2
na

Kure, posirované, 99 60-70 2
1000-1200g

Teleci nebo veprova 90 80-90 2
kyta bez nohy, 800 -

1000g

Uzené maso (veprova 90 70-90 2
kyta), poSirované

Hovézi tafelspitz (kva- 99 110 - 120 2
litni varené maso)

Klobasy chipolatas 80 15-20 2
Bavorska klobasa (bila 80 20-30 2
klobasa)

Videnské parky 80 20-30 2
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Vejce

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Vejce, natvrdo 99 18-21 2

Vejce, na hnilicku 99 12-13 2

Vejce, namékko 99 10- 11 2

11.9 Turbo gril a Vareni v
pare po sobé

Kdyz zkombinujete tyto funkce, mizete
postupné pfipravovat maso, zeleninu a
prilohy. VSechny pokrmy pak budou
pripravené k podavani soucasné.

« K opeceni potravin nejprve pouzijte
tuto funkci: Turbo gril.

« Pripravenou zeleninu a pfilohy vlozte
do nadob vhodnych k dané pfipravé a

poté je vlozte do trouby spole¢né s
peceni.

Snizte teplotu trouby na priblizné 80
°C. Chcete-li urychlit ochlazovani
spotrebiCe, nechte dvirka trouby
oteviena v prvni poloze po dobu
priblizné 15 minut.

Spustte funkci: Vareni v pare.
Dokoncete pfipravu vSech jidel
dohromady.

Jidlo Turbo gril (prvni krok: pripravte Vareni v pare (druhy krok: pridejte
maso) zeleninu)
Teplota Cas (min) Poloha Teplota Cas (min) Poloha
(°C) rostu (°C) rostu
Hovézi pe- 180 60 -70 maso: 1 99 40 - 50 maso: 1
cené 1 kg zelenina: 3
Razickova
kapusta,
polenta
Veprova 180 60 -70 maso: 1 99 30-40 maso: 1
pecené 1 zelenina: 3
kg,
Brambory,
zelenina,
omacka
Teleci pe- 180 50 - 60 maso: 1 99 30-40 maso: 1
¢ené 1 kg zelenina: 3
Ryze, zele-
nina
11.10 Vareni dle vlhkosti - Vysoka vlihkost
Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu

Pudinkovy krém /90
karamelovy krém

v miskach)

35-45 2
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Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Zapegena vejce?) 90-110 15-30 2

Pastika terrine?) 90 40-50 2

Tenky platek ryby 85 15-25 2

Silny platek ryby 90 25-35 2

Mala ryba do 350 90 20-30 2

g

Cela ryba do 1 90 30-40 2

000 g

Knedliky 120 - 130 40 -50 2

1) Nechte v troubé jesté pul hodiny se zavienymi dvirky.

11.11 Vareni dle vihkosti - Stredni vihkost

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
RGzné druhy 180 - 190 45 - 60 2
chleba 500 -

1 000g

Bagety/kaiserky 180 - 200 25-35 2
Sladky chléb 160 - 170 30-45 2
Sladké kynuté 170 - 180 20-35 2
pecivo

Sladké pokrmy z 160 - 180 45 - 60 2
trouby

Dusené maso 140 - 150 100 - 140 2
Veprova Zebirka 140 - 150 75 -100 2
Pecené rybi filé 170 - 180 25-40 2
Pecena ryba 170 - 180 35-45 2

11.12 Vareni dle vihkosti - Nizka vihkost

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Veprova pecené 160 - 180 90 - 100 2

10009

Hovézi pecené 180 - 200 60 - 90 2

1000 g
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Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Teleci pecené 1 180 80 -90 2

000 g

Sekana pecené, 180 30-40 2

syrova, 500 g

Uzena veprova 160 - 180 60 -70 2
kyta, 600 - 1 000
g (dvé hodiny na-

macet)

Kure, 1 000 g 180 - 210 50 - 60 2
Kachna, 1 500 -2 180 70-90 2
000 g

Husa, 3 000 g 170 130-170 1
Zapecené bram- 160 - 170 50 - 60 2
bory

Zapecené tésto- 170 - 190 40 - 50 2
viny

Lasagne 170 - 180 45 - 55 2
Housky ¢&i rohliky 200 15-20 2
k peceni

Bagety k peceni, 200 15-20 2
40-50¢g

Bagety k peceni, 200 25-35 2
40 - 50 g, zmra-

zené

11.13 Regenerace

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Jidla na jedenta- 110 10-15 2

liF

Téstoviny 110 10- 15 2

Ryze 110 10-15 2

Knedliky 110 15-25 2

11.14 Funkce jogurtu Pfiprava:

Smichejte jogurt s mlékem a naplite ho

Tato funkce slouzi k pfipravé jogurtu.
prip 199 do sklenic na jogurt.
Prisady: Sroae s s -
i Pouzivate-li syrové mléko, ohfejte ho do
+ 11mléka . bodu varu a nechte vychladnout na 40
« 250 g prirodniho jogurtu



46

°C.

www.aeg.com

Poté smichejte jogurt s miékem a

naplnte ho do sklenic na jogurt.

Jidlo Teplota (°C) Cas (hod) Poloha rostu
Krémovy jogurt 42 5-6 2
Polotuhy jogurt 42 7-8 2

11.15 Pe€eni mouénych jidel

VasSe trouba muze péct jinak, nez jak
jste byli zvykli u starého spotrebice.
Sva obvykla nastaveni (teplotu, doby
peceni) a polohy rostl byste méli
proto upravit podle doporuceni
uvedenych v tabulkach.

Vyrobce doporucuje pfi prvnim peceni
pouzit nizsi teploty.

Jestlize nemuzete najit nastaveni pro

Rdzné vysoké moucniky a pecivo
mohou nejprve nerovhomerné
zhnédnout. V takovém pfipadé ale
hned neménte teplotu. Rozdily se
béhem peceni vyrovnaji.

PFi delSi dobé peceni muzete troubu
vypnout asi 10 minut pfed koncem
peceni, abyste vyuzili zbytkového
tepla.

Pfi pe€eni zmrazeného jidla se mohou
plechy v troub& béhem peceni zkroutit.

urCity recept, snazte se vybrat

podobné jidlo.

» Pokud pecete kolace na nékolika
polohach rostd, muzete dobu peceni

prodlouzit o 10-15 minut.

11.16 Tipy k pec¢eni mouénych jidel

Po ochlazeni se opét vyrovnaji.

Vysledek peceni

Mozna pri¢ina

Reseni

Spodek kolace je prilis svét-
ly.

Nespravna poloha rostu.

Vlozte kola¢ na nizsi rost.

Kolac klesl a je mazlavy, ne-
propeceny €i nerovnomérny.

Teplota trouby je pfili§ vyso-
ka.

PFi pristim peceni nastavte o
néco nizsi teplotu trouby.

Kolac klesl a je mazlavy, ne-
propeceny €i nerovhomerny.

PFili§ kratka doba peceni.

Prodluzte dobu peceni. Do-
bu peceni nelze zkratit
zvysSenim teploty.

Kolac klesl a je mazlavy, ne-
propeceny ¢i nerovhomerny.

Ve smeési je pfilis mnoho te-
kutin.

Pouzijte méné tekutiny.
Dodrzujte dobu tfeni tésta,
zejména pouzivate-li ku-
chynského robota.

Kolac je prilis suchy.

Teplota trouby je pfilis nizka.

P¥i pfistim pe€eni nastavte
vysSi teplotu trouby.

Kolag je prilis suchy.

Prili§ dlouha doba peceni.

Pri pristim peceni nastavte
krat$i dobu peceni.

Kola¢ hnédne nerovno-
meérné.

Teplota trouby je pfili§ vyso-
ka a doba peceni je pfilis
kratka.

Nastavte nizsi teplotu peceni
a prodluzte dobu pedceni.
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Vysledek peceni Mozna pfricina Reseni

Kola¢ hnédne nerovno- Smés je nerovhomeérné ro-  Smés rovnomerné rozlozte
meérne. Zlozena. na plech na peceni.

Kola¢ neni pfi dané délce Teplota trouby je pfili§ nizka. P¥i pristim peceni nastavte
peceni hotovy. trochu vysSi teplotu trouby.

11.17 Pe€eni na jedné urovni:

Peceni ve formé

Jidlo Funkce Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Kulaty kolac / Pravy horky 150 - 160 50-70 1

Brioska vzduch

Linecky kolaé/  Pravy horky 140 - 160 70-90 1

ovocné kolace vzduch

Fatless sponge  Pravy horky 140 - 150 35-50 2
cake / PiSkotovy vzduch
kolac bez tuku

Fatless sponge  Horni/spodni 160 35-50 2
cake / PiSkotovy ohrev
kolac¢ bez tuku

Dortovy korpus - Pravy horky 150 - 1601 20-30 2
krehké tésto vzduch
Dortovy korpus - Pravy horky 150 - 170 20-25 2

piskotové tésto  vzduch

Apple pie / Ja-  Pravy horky 160 60 - 90 2
ble¢ny kola¢ (2  vzduch

formy, @ 20 cm,

polozené uh-

lopficné)

Apple pie / Ja-  Horni/spodni 180 70-90 1
blecny kola¢ (2  ohrev

formy, @ 20 cm,

polozené uh-

lopficné)

Tvarohovy dort  Horni/spodni 170 - 190 60 - 90 1
ohrev

1) Predehfejte troubu.

Kolace / sladké pecivo / chléb na plechu na peceni

Jidlo Funkce Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu

Kynuta pletyn-  Horni/spodni 170 - 190 30-40 &
ka / Vénec ohrev
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Jidlo Funkce Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Vanocni Stola Horni/spodni 160 - 1801 50-70 2
ohrev
Chléb (zitny Horni/spodni 1. 2301 1. 20 1
Chléb) ohrev 2. 160-180 2. 30-60
1. Prvni cast
procesu pe-
ceni.
2. Druha ¢ast
procesu pe-
ceni.
Zakusky z listo-  Horni/spodni 190 - 2101 20-35 3

vého tésta s kré- ohrev
mem / bananky

Rolada Horni/spodni 180 - 2001 10-20 8
ohrev

Drobenkovy ko-  Pravy horky 150 - 160 20 -40 &

lac (suchy) vzduch

Maslovy man- Horni/spodni 190 - 2101 20-30 3

dlovy kolac / ohrev

cukrové kolacky

Ovocné kolace  Pravy horky 150 - 170 30-55 3
(kynuté tésto/  vzduch

pisSkotoveé tés-

to)2)

Ovocné kolace  Horni/spodni 170 35-55 3
(kynuté tésto/  ohrev

piskotové tés-

to)2)

Ovocné kolace z Pravy horky 160 - 170 40 - 80 3
kfehkého tésta  vzduch

Kynuty kola¢s  Horni/spodni 160 - 1801 40 - 80 3
jemnou naplni  ohrev

(napr. tvaroh,

smetana, pu-

dink)

1) Predehfejte troubu.
2) pouzijte hluboky pekad / plech.
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Susenky
Jidlo Funkce Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Susenky z kieh- Pravy horky 150 - 160 15-25 3
kého tésta vzduch
Short bread / Pravy horky 140 20- 35 &
Maslové suSen- vzduch
ky / Prouzky tés-
ta
Short bread / Horni/spodni 1601 20 - 30 3
Maslové suSen- ohrev
ky / Prouzky tés-
ta
SusSenky z pis-  Pravy horky 150 - 160 15-20 3
kotového tésta  vzduch
Snéhove pusin-  Pravy horky 80 - 100 120 - 150 &
ky vzduch
Makronky Pravy horky 100 - 120 30-50 3
vzduch
Susenky z kynu- Pravy horky 150 - 160 20-40 3
tého tésta vzduch
Malé listové pe- Pravy horky 170 - 1801 20-30 3
civo vzduch
Pecivo Pravy horky 1601 10 - 25 3
vzduch
Pecivo Horni/spodni 190 - 2101 10 - 25 3
ohfev
Small cakes / Pravy horky 1501 20-35 3
Malé kolacky vzduch
(20 kousku na
plech)
Small cakes / Horni/spodni 170" 20-30 S
Malé kolacky ohrev
(20 kousku na
plech)
1) Predehfejte troubu.
11.18 Nakypy a zapékana jidla
Jidlo Funkce Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Zapecené tésto- Horni/spodni 180 - 200 45 - 60 1

viny ohrev
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Jidlo Funkce Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu

Lasagne Horni/spodni 180 - 200 25-40 1
ohrev

Zapékana zele-  Turbo gril 170 - 190 15-35 1

nina®)

Bagety zape- Pravy horky 160 - 170 15-30 1

¢ené s roztave- vzduch

nym syrem

Sladké nakypy  Horni/spodni 180 - 200 40 - 60 1
ohrev

Rybi nakypy Horni/spodni 180 - 200 30-60 1
ohfev

PInéna zelenina Pravy horky 160 - 170 30-60 1
vzduch

1) Predehfejte troubu.

11.19 Horky vzduch s parou

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu

Druh potravin

Zapecené téstoviny 180 - 200 45 - 60 2

Lasagne 180 - 200 45 - 60 2

Zapecené brambory 190 - 210 55 - 80 2

Sladké pokrmy 180 - 200 45 - 60 2

Kulaty kola¢ nebo briosSka 160 - 170 50-70 1

Kynuta pletynka / vénec 170 - 190 40 - 50 2

Drobenkovy kolaé¢ (suchy) 160 - 170 20-40 3

Susenky z kynutého tésta 160 - 170 20-40 2

11.20 Peceni na vice

urovnich

Pouziti funkce: Pravy horky vzduch.



Kolace / sladké pecivo / chléb na plechu na peceni
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Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Dvé polohy Tri polohy
Zakusky z listo- 160 - 1801) 25-45 1/4 =
vého tésta s kré-
mem / bananky
Kola¢ s droben- 150 - 160 30-45 1/4 -
kou, suchy
1) Predehfejte troubu.
SusSenky / small cakes / malé kolacky / sladké pecivo / slané pecivo
Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Dvé polohy Tri polohy
Susenky z kifeh- 150 - 160 20 -40 1/4 1/3/5
kého tésta
Short bread / 140 25-45 1/4 1/3/5
Maslové susen-
ky / Prouzky tés-
ta
SusSenky z pis- 160 - 170 25-40 174 -
kotového tésta
Cajové pecivoz 80 - 100 130-170 1/4 -
vajecného bilku,
snéhové pusin-
ky
Makronky 100 - 120 40-80 1/4 -
Susenky z kynu- 160 - 170 30-60 174 -
tého tésta
Drobné pecivoz 170 _ 1g801) 30-50 1/4 -
listového tésta
Pecivo 180 20 - 30 1/4 -
Smeill cal’«'es / 1501) 23-40 1/4 -
Malé kolacky
(20 kousku na
plech)

1) Predehfejte troubu.

11.21 Nizkoteplotni peceni

Tuto funkci pouzijte k pFipravé libovych,
mékkych kousk( masa a ryb s teplotou
ve stfedu nizSi nez 65 °C. Tato funkce

neni vhodna pro duseni masa nebo pro

peceni tuéného veprfového masa.

Pouzitim pecici sondy muzete zajistit

spravnou teplotu stfedu masa (viz
tabulka pro pecici sondu).

Béhem prvnich 10 minut mdzete nastavit
teplotu trouby mezi 80 °C a 150 °C.
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Vychozi teplota je 90 °C. Poté, co 2. Maso vlozte spolu s horkym
nastavite teplotu, trouba pokracuje v pekacem do trouby na tvarovany
peceni pfi 80 °C. Tuto funkci rost.
nepouzivejte pro pfipravu dribeze. 3. Zasunte pecici sondu do masa.
. Y . 4. Zvolte funkci: Nizkoteplotni peceni a
Pri pouZiti této funkce vzdy nastavte spravnou koncovou teplotu
varte bez pokli¢ky nebo vika. stfedu pokrmu.
1. Na obou stranach maso osmahnéte
na panvi na varné desce pfi velmi
vysoke teploté po dobu 1 - 2 minut.
Jidlo Mnozstvi Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Hovézi pecené 1000-1500g 120 120 - 150 1
Hovézi platek 1000-1500g 120 90 - 150 3
Teleci pe¢ené 1000-1500g 120 120 - 150 1
Steaky 200 -300g 120 20 -40 &
11.22 Priprava pizzy
Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Pizza (tenka) 210 - 2301)2) 15-25 2
Pizza (s pestrou ob- 180 - 200 20 -30 2
lohou)
Ovocné kolacky 180 - 200 40-55 1
Spenatovy kolag 160 - 180 45 - 60 1
Slany lotrinsky kola¢ 170 - 190 45 - 55 1
Svycarsky kolad 170 - 190 45-55 1
Jable¢ny kolac, s 150 - 170 50 - 60 1
horni vrstvou
Zeleninovy kolac 160 - 180 50 - 60 1
Nekvaseny chléb 210 - 2301 10- 20 2
Listové tésto s naplni 4150 _ 1801 45 - 55 2
Flammekuchen (al- 540 . 2301) 15-25 2
saské jidlo podobné
pizze)
Pirohy (ruské pirohy 4180 _ 2001 15-25 2
s naplni)

1) Predehfejte troubu.
2) pouszijte hluboky pekaé / plech.



11.23 Peceni masa

* K peceni masa pouzivejte

zaruvzdorné nadoby (viz pokyny

vyrobce).

* Velké pecené muzete péct pfimo v
hlubokém pekadi / plechu (je-li
soucasti prisluSenstvi) nebo na
tvarovaném rostu nad timto plechem.

« Libové maso doporucujeme péct v
pekadi s poklici. Maso tak bude

Stavnatéjsi.

« VSechny druhy masa, které by mély
zhnédnout, nebo mit po upeceni
karcicku, mizete péct v pekaci bez

poklicky.

11.24 Tabulka pro peceni masa
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* Maso a ryby doporucujeme péct ve
spotrebici az od hmotnosti 1 kg.

» Abyste zabranili pfipékani Stavy nebo
tukl z masa na plechu, nalijte do
hlubokého pekace / plechu trochu

tekutiny.

» Podle potreby otocte peceni (za 1/2 -
2/3 doby peceni).

» Velké kusy pe¢ené nebo driibeze
nékolikrat v pribéhu peceni potrete
vlastni Stavou. Lépe se tak upecou.

» Spotrebi¢ mizete vypnout pfiblizné 10
minut pfed koncem doby peceni a

vyuzit zbytkového tepla.

Hovézi
Jidlo Mnozstvi Funkce Teplota (°C) Cas (min) Poloha ros-
tu
Dusené maso 1-1,5kg Horni/spodni 230 120 - 150 1
ohfev

Hovézi pe¢ené nacm Turbo gril 190-2001) ©5-6 1
nebo filet: ne- tloustky

propecené

Hovézi pecené nacm Turbo gril 180-1901) ©6-8 1
nebo filet: tloustky

stfedné prope-

cené

Hovézi pe¢ené nacm Turbo gril 170-1801 8-10 1
nebo filet: dobfe tloustky

propecené

1) Predehfejte troubu.
Veprové

Jidlo Mnozstvi Funkce Teplota (°C) Cas (min) Poloha ros-

tu

Plec / Krkovice / 1-1,5kg Turbo gril 150 - 170 90 - 120 1
Kyta v celku

Kotlety / Zebir- 1-1,5kg Turbo gril 170 - 190 30 - 60 1
ka

Sekana 750g-1kg Turbo gril 160 - 170 50 - 60 1
Veprove koleno 750g-1kg Turbo gril 150 - 170 90 - 120 1

(pfedvarené)
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Teleci
Jidlo Mnozstvi Funkce Teplota (°C) Cas (min) Poloha ros-
(kg) tu
Teleci pe- 1 Turbo gril 160 - 180 90 - 120 1
cené
Teleci koleno 1,5-2 Turbo gril 160 - 180 120 - 150 1
Jehnédi
Jidlo Mnozstvi Funkce Teplota (°C) Cas (min) Poloha ros-
(kg) tu
Jehnéciky- 1-1,5 Turbo gril 150 - 170 100 - 120 1
ta / Jehné&ci
pecené
Jehnédi hibet 1-1,5 Turbo gril 160 - 180 40 - 60 1
Zvéfina
Jidlo Mnozstvi Funkce Teplota (°C) Cas (min) Poloha ros-
tu
Zajeci hrbet/ az 1 kg Turbo gril 180 -2001) 35-55 1
kyta
Hrbet z vy- 1,5-2kg Horni/spodni 180 - 200 60 - 90 1
soké zvére ohrev
Kyta z vy- 1,5-2kg Horni/spodni 180 - 200 60 - 90 1
soké zvére ohrev
1) Predehfejte troubu.
Driibez
Jidlo Mnozstvi Funkce Teplota (°C) Cas (min) Poloha ros-
tu
Kusy dra- 200-250g  Turbo gril 200 - 220 30 - 50 1
beze kazdy
Pulka kufete 400 -500g  Turbo gril 190 - 210 40 - 50 1
kazda
Kure, brojler 1-1,5kg Turbo gril 190 - 210 50-70 1
Kachna 1,5-2kg Turbo gril 180 - 200 80 - 100 1
Husa 3,5-5kg Turbo gril 160 - 180 120 - 180 1
Krita 2,5-3,5kg  Turbo gril 160 - 180 120 - 150 1
Krata 4 -6 kg Turbo gril 140 - 160 150 - 240 1
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Ryby (dusené)

Jidlo Mnozstvi Funkce Teplota (°C) Cas (min) Poloha ros-
(kg) tu

Cela ryba 1-15 Turbo gril 180 - 200 30 - 50 1

11.25 Gril * Prazdnou troubu vzdy pfedehfejte po

* Vzdy grilujte pfi maximalni nastavené
teploté.

* Rost zasunte do polohy uvedené v
tabulce pro grilovani.

* Do prvni polohy rostu vzdy zasurite
plech na zachyceni Stavy.

¢ Grilujte pouze ploché kousky masa
nebo ryb.

dobu péti minut pomoci grilovaci
funkce.

POZOR!
Vzdy grilujte se zavienymi
dvirky trouby.

Giril

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu

1. strana 2. strana

Hovézi pecené 210 - 230 30-40 30-40 2

Hovézi filety 230 20 - 30 20 - 30 3
Veprove kotlety 210 - 230 30-40 30-40 2

Teleci kotlety 210-230 30-40 30-40 2
Jehnédi kotlety 210 - 230 25-35 20-25 3

Cela ryba, 500 - 210 - 230 15-30 15-30 3/4
10009
Velkoplosny gril

Jidlo Cas (min) Poloha rostu

1. strana 2. strana

Burgers / Karbanatky 8 - 10 6-8 4

Veprovy platek 10-12 6-10 4

Klobasy 10-12 6-8 4

Teleci filety / steaky 7 -10 6-8 4

Toast / Topinky™) - =g :

Topinky s oblohou 6-8 - 4

1) Predehfejte troubu.
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11.26 Mrazené potraviny

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Mrazena pizza 200 - 220 15-25 2
Americka mrazena 190 - 210 20-25 2
pizza

Chlazena pizza 210 - 230 13-25 2
Mrazena pizza snack 180 - 200 15-30 2
Hranolky, tenké 190 - 210 15-25 3
Hranolky, silné 190 - 210 20-30 &
Amer. brambory, 190 - 210 20-40 &
krokety

Opecena bramboro- 210 - 230 20-30 3
va kase

Lasagne / Cannello- 170 - 190 35-45 2
ni, Cerstve

Mrazené lasagne/ 160 - 180 40 - 60 2
cannelloni

Syr pe€eny v troubé 170 - 190 20-30 3
Kureci kridla 180 - 200 40 - 50 2

Mrazena hotova jidla

Jidlo Funkce Teplota (°C) Cas (min) Teplota (°C)
Mrazena pizza  Horni/spodni podle pokynl podle pokynt 3
ohrev vyrobce vyrobce
Hranolky1) (300 Horni/spodni 200 - 220 podle pokynt 3
-600 g) ohfev nebo Tur- vyrobce
bo gril
Bagety Horni/spodni podle pokynl podle pokynt 3
ohrev vyrobce vyrobce
Ovocné kolac¢e  Horni/spodni podle pokynl podle pokynt 3
ohrev vyrobce vyrobce

1) Hranolky pfi pe€eni dvakrat az tfikrat obratte.

11.27 Zavarovani *  Pro tuto funkci pouZivejte prvni
o L polohu rostu odspodu.

+ Pro zavafovani pouzivejte pouze « Na plech na pegeni nedaveite vice
zavafovaci sklenice, které jsou na nez 3est litrovych zavafovacich
trhu dostupné ve stejné velikosti. sklenic.

+ Sklenice se Sroubovacim uzavérem +  Sklenice naplfite rovnomérné a
nebo bajonetovym uzavérem nejsou uzaviete je.

vhodnée. » Sklenice se nesmi navzajem dotykat.



» Do plechu na peceni nalijte 1/2 litru
vody, aby v troubé bylo dostatecné
vihko.

« Jakmile zacne tekutina v prvnich
sklenicich perlit (u litrovych sklenic asi

Mékké ovoce
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za 35-60 minut), troubu vypnéte nebo

snizte teplotu na 100 °C (viz tabulka).

Jidlo Teplota (°C) Doba zavarovani DalSi vareni pri 100
do zacatku perleni °C (min)
(min)

Jahody / Bortvky / 160 - 170 35-45 -

Maliny / Zraly an-

grest

Peckoviny

Jidlo Teplota (°C) Doba zavarovani DalSi vareni pri 100
do zacatku perleni °C (min)
(min)

Hrusky / Kdoule / 160 - 170 35-45 10-15

Svestky

Zelenina

Jidlo Teplota (°C) Doba zavarovani DalSi vareni pri 100
do zacatku perleni °C (min)
(min)

Mrkev1) 160 - 170 50 - 60 5-10

Okurky 160 - 170 50 - 60 -

SmiSena nakladana 160 - 170 50 - 60 5-10

zelenina

Kedlubny / Hrasek / 160 - 170 50 - 60 15-20

Chrest

1) po vypnuti spotfebie nechte stat v troubé.

11.28 Suseni

* Pouzivejte plechy vylozené papirem
odolnym proti mastnoté nebo papirem
na peceni.

» Lepsich vysledk( dosahnete, kdyz
troubu v poloviné doby suseni

Zelenina

zastavite, oteviete dvirka a nechate ji
na jednu noc vychladnout pred
dokonéenim suseni.

Jidlo Teplota (°C) Cas (hod)

Poloha rostu

Jedna poloha Dvé polohy

Fazole 60-70 6-8

& 1/4
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Jidlo Teplota (°C) Cas (hod) Poloha rostu
Jedna poloha  Dvé polohy

Papriky 60 -70 5-6 & 1/4
Zelenina do 60 -70 5-6 3 1/4
polévky

Houby 50 - 60 6-8 3 1/4
Byliny 40 - 50 2-3 3 1/4
Ovoce

Jidlo Teplota (°C) Cas (hod) Poloha rostu

Jedna poloha Dvé polohy

Svestky 60 - 70 8-10 3 1/4
Meruriky 60 -70 8-10 3 1/4
Jable¢né platky 60 - 70 6-8 3 1/4
Hrusky 60 - 70 6-9 3 1/4
11.29 Peceni chleba

Predehfati se nedoporucuje.

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Bily chléb 170 - 190 40-60 2

Bagety 200 - 220 35-45 2

BrioSky 180 - 200 40-60 2

Ciabatta 200 - 220 35-45 2

Zitny chléb 170 - 190 50 -70 2

Tmavy chléb 170 - 190 50 - 70 2

Celozrnny chléb 170 - 190 40 - 60 2
Bagety/kaiserky 190 - 210 20-35 2

11.30 Tabulka pecici sondy

Hovézi

Jidlo Teplota stiredu pokrmu (°C)
Filet / Steak: nepropecené 45 - 50

Filet / Steak: stfedné propecené 60 - 65
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Jidlo Teplota stredu pokrmu (°C)
Filet / Steak: dobfe propecené 70-75
Veprové

Jidlo Teplota stiedu pokrmu (°C)
Veprova plec / kyta / krkovice 80 - 82

Veprové kotlety (hfbet), uzené vepfové ma- 75 - 80

SO

Sekana 75-80
Teleci

Jidlo Teplota stiedu pokrmu (°C)
Teleci pecené 75-80

Teleci koleno 85-90

Skopoveé / jehné&ci

Jidlo

Teplota stiedu pokrmu (°C)

Skopova kyta

80 - 85

Skopovy hrbet 80 - 85

Jehnéci pecené / Jehnédi kyta 70-75
Zvéfina

Jidlo Teplota stiredu pokrmu (°C)
Zajedi hibet 70-75

Zajeci stehno 70-75

Cely zajic 70-75

Hrbet z vysoké zvére 70-75

Kyta z vysoké zvére 70-75

Ryby

Jidlo Teplota stredu pokrmu (°C)
Losos 65-70

Pstruhovité ryby 65-70

11.31 Informace pro
zkusebny

Testy pro funkci: Vareni v péare.

Testy podle normy IEC 60350-1.
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Jidlo Nadoba Mnozstvi Poloha Teplota Cas Poznamky
(Gastro- (9) rostu (°C) (min)
norm)
Brokolice) 1x 1/2 per- 300 & 99 13-15  Vlozte plech
forovana na peceni do
prvni polohy
rostu.
Brokolice) 2 x 1/2 per- 2 x300 2a4 99 13-15 Vlozte plech
forovana na peceni do
prvni polohy
rostu.
Brokolice?) 1x1/2 per- max. 8 929 15-18  Vlozte plech
forovana na peceni do
prvni polohy
rostu.

Mrazeny 2x 1/2per- 2x1300 2a4
hrasek forovana

99 Dokud Vlozte plech
teplota v na peceni do
nejchlad- prvni polohy
né&jSim rostu.
misté ne-
dosahne
85 °C.

1) Predehfejte troubu po dobu 5 minut.

12. CISTENI A UDRZBA

UPOZORNENI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

12.1 Poznamky k ¢isténi

Predni stranu spotfebice otfete
mékkym hadfikem namo&enym v
roztoku teplé vody a myciho
prostredku.

K ¢isténi kovovych ploch pouzivejte
bézny Cistici prostfedek.

K Cisténi spodni strany v pfipadé
usazenin vapence pouzijte nékolik
kapek octa.

Vnitfek spotrebice Cistéte po kazdém
pouziti. Hromadéni mastnoty &i zbytkd
jidel mGze zpusobit pozar. Riziko je
vys$Si u grilovaciho pekace.

Odolné necistoty odstrarite pomoci
specialniho prostfedku k ¢isténi
trouby.

Vycistéte vSechno pfisluSenstvi po
kazdém pouziti a nechte jej vysusit.

Pouzijte mékky hadr a vlaznou vodu s
mycim prostfedkem.

» Mate-li nepfilnavé pfisluSenstvi,
necistéte je agresivnimi Cisticimi
prostfedky, ostrymi predméty, ani je
nemyjte v my¢ce nadobi. Mohlo by
dojit k poSkozeni nepfilnavého
povrchu.

12.2 Doporucené cistici
prostiedky

Nepouzivejte agresivni Cistici prostfedky
nebo abrazivni houbicky. Mohou
poskodit smalt ¢i soucasti z nerezové
oceli.

Nase vyrobky muzete zakoupit na
www.aeg.com/shop a u téch nejlepSich
maloobchodnich prodejcu.



12.3 Vyjmuti drazek na rosty

Pred udrzbou zkontrolujte, zda spotrebic

jiz vychladl. Hrozi nebezpeci popaleni.

K vycisténi spotfebice vyjméte drazky na

rosty.

1. Drazky opatrné nadzvednéte a
vytahnéte z pfedniho Uchytu.

2. Odtahnéte predni konec drazek na
rosty od stény trouby.

3. Drazky vytahnéte ze zadniho uchytu.

Drazky na rosty instalujte stejnym

postupem v opacném poradi.

12.4 Cisténi parou

Odstrante co nejvice necistot ru¢né.

PFi ¢isténi boc¢nich stén vyjméte

prisluSenstvi a drazky rostu.

Funkce Cisténi parou podporuji Cisténi

vnittku spotfebice parou.

@ LepSich vysledkll dosahnete
spusténim Cistici funkce po
vychladnuti spotiebice.

@ Uvedeny Cas se tyka délky
funkce a nezahrnuje ¢as
potfebny k vycisténi vnitftku
uzivatelem.
Kdyz je funkce ¢isténi parou aktivni,
osvétleni je vypnuté.

1. Naplnte zasobnik na vodu na
maximalni droven.

2. Z nabidky zvolte funkci Cisténi parou:

Cisténi.

Cisténi parou - tato funkce trva
priblizné 30 minut.

a) Zapnéte funkci.
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b) Kdyz je program dokoncen, ozve
se zvukovy signal.

c) Signal vypnete dotykem displeje.

Cisténi parou Plus - tato funkce trva

pfiblizné 75 minut.

a) Rovnomérné po celém vnitiku
trouby nastfikejte jak na
smaltované tak ocelové Casti
vhodny Cistici prostfedek.

Pred spusténim této Cistici
funkce se ujistéte, Ze je spotrebic
chladny.

b) Zapnéte funkci.

Po pfiblizné 50 minutach zazni
zvukovy signal, kdyz se dokon¢i
prvni ¢ast programu.

@ Toto neni konec
Cisticiho programu.
Cisténi dokoncete
podle pokyn(li na
displeji.

c) Otrete vnitfni povrch spotfebice
neabrazivni mékkou houbickou.
K vycisténi vnitrku muzete pouzit
vlaznou vodu nebo distici
prostfedky na trouby.

d) Spusti se posledni ¢ast
programu. Tato faze trva
priblizné 25 minut.

3. Otrete vnitfni povrch spotiebice
neabrazivni mékkou houbickou. K
vycisténi vnittku mazete pouzit
vlaznou vodu.

4. Odstrarite zbylou vodu ze zasobniku
na vodu.

Po vycisténi nechte dvirka spotfebice

pfiblizné jednu hodinu oteviena.

Pockejte, dokud spotfebi¢ nevyschne.

Suseni mGzete urychlit pfedehratim

spotfebi¢e horkym vzduchem o teploté

150 °C po dobu pfiblizné 15 minut.

Maximalniho G¢inku istici funkce

dosahnete, kdyz po dokonceni funkce

spotrebi€ vycistite rucné.

12.5 Piipominka Cisténi

Tato funkce vas upozorni na nutnost

vycCisténi a ze byste méli provést funkci:

Cisténi parou Plus.

Zapnout / vypnout Ize funkci: Pfipominka

Cisténi v nabidce: Zakladni nastaveni.
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12.6 Cisténi zasobniku na
vodu
Vyjméte zasobnik na vodu ze spotfebice.

1. Sejméte viko zasobniku na vodu.
Zdvihnéte kryt v souladu s vy€nélkem
v zadni Casti.

2. Odstrante vinolam. Tahnéte jej z
télesa zasobniku na vodu, dokud se
nevyklapne.

3. Soucasti zasobniku na vodu omyijte
ruéné. Pouzijte vodu z kohoutku a
myci prostredek.

Nepouzivejte abrazivni
houbi¢ky. Zasobnik na
vodu nevkladejte do
myc¢ky nadobi.
Po vycisténi soucasti zasobniku na vodu
zasobnik sestavte.

1. Naklapnéte vinolam. Zatlacte jej do
télesa zasobniku.

2. Sestavte viko. Nejprve zasunte prvni
zaklapku a poté ji tlacte proti télesu
zasobniku.

3. Vlozte zasobnik na vodu do
spotrebice.

4. Zatlacte zasobnik na vodu smérem k
troubé&, dokud se neuchyti.

12.7 Systém tvoreni pary -
Odstranovani vod. kamene

Kdyz systém tvoreni pary pracuje,
dochazi v ném k usazovani vodniho
kamene z dlivodu pfitomnosti vapniku ve
vodé. To mlize mit negativni vliv na
kvalitu pary, vykon generatoru pary ¢i
kvalitu jidla. Abyste tomu zabranili, z
okruhu tvofeni pary odstranujte zbytkovy
vodni kamen.

Vyjméte veSkeré pfisluSenstvi.

Zvolte funkci z nabidky: Ciéténi.
Uzivatelské rozhrani vas provede timto
postupem.

Cely postup trva pfiblizné dvé hodiny.
Osvétleni je pfi této funkci vypnuté.

1. Vlozte plech na peceni do prvni
polohy rostu.

2. Do zasobniku na vodu nalijte 250 ml
pripravku na odstranéni vodniho
kamene.

3. Zbyvajici objem zasobniku na vodu
dolijte pIné vodou.

4. Vlozte zasobnik na vodu do
spotrebice.

5. Zapnéte postup

Tato ¢ast trva priblizné 1
hodinu 40 minut.

6. Na konci prvni ¢asti vyprazdnéte
plech na peceni a vlozte jej opét na
prvni polohu rostu.

7. Zasobnik na vodu naplnte Cerstvou
vodou.

Ujistéte se, Ze uvnitf zasobniku na
vodu nezbyva zadny Cistici
prostfedek.

8. Vlozte zasobnik na vodu do
spotrebice.

9. K proplachnuti systému tvoreni pary
zapnéte druhou Cast postupu.

Tato ¢ast trva priblizné 35
minut.

Na konci postupu vyjméte plech na

peceni.



Pokud se funkce:
Odstranovani vod. kamene
neprovede spravnym
zplsobem, na displeji se
zobrazi vyzva k jejimu
zopakovani.

(1)

Pokud je spotrebic vihky ¢i mokry, vytrete
jej dosucha utérkou. Nechte spotfebi¢
zcela vychladnout s otevienymi dvirky.

12.8 Pripominka odstranéni
vodniho kamene

Existuji dvé pfipominky k provedeni
funkce odstranéni vodniho kamene:
Odstranovani vod. kamene. Tyto
pfipominky se aktivuji pokazdé, kdyz
zapnete spotrebic.

Lehka pfipominka vas upozorni a
doporuci provést cyklus odstranéni
vodniho kamene.

Dlrazna pfipominka vam pfikaze provést
odstranéni vodniho kamene.

(i)

Pokud neodstranite vodni
kamen ze spotfebice, kdyz
se zobrazuje dlirazna
pfipominka, nebudete moci
pouzivat parni funkce.
PFfipominku odstranéni
vodniho kamene nelze
vypnout.

12.9 Systém tvoreni pary -
Proplachovani

Vyjméte veSkeré prisluSenstvi.

Zvolte funkci z nabidky: Ciéténi.
Uzivatelské rozhrani vas provede timto
postupem.

Tato funkce trva pfiblizné 30 minut.
Osvétleni je pfi této funkci vypnuté.

1. Vlozte plech na peceni do prvni
polohy rostu.

2. Zasobnik na vodu naplnte Cerstvou
vodou.

3. Zapnéte funkci.

Na konci postupu vyjméte plech na

peceni.
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12.10 Odstranéni a instalace
dvirek

Dvitka a vnitfni sklenéné panely Ize za
ucelem cisténi demontovat. Pocet
jednotlivych sklenénych panell se lisi dle
modelu.

AN

UPOZORNENI!

Pfi vyjimani dvirek
spotrebice budte opatrni.
Dvitka jsou tézka.

1. Otevrete pIné dvirka.
2. Stisknéte upinaci packy (A) na obou
dvernich zavésech az na doraz.

3. Pfrivrete dvitka trouby do prvni polohy
otevreni (pfiblizné do Uhlu 70°).

4. Obéma rukama podrzte dvifka na
obou stranach a vytahnéte je
smérem Sikmo vzhuru od spotiebice.

5. Dvirka polozte vnéjsi stranou dol na
mékkou latku na rovné podlozZce.
Zabranite tak poskrabani.

6. Uchopte okrajovou listu na horni
strané dvirek (B) na obou stranach a
zatlacenim smérem dovnitf uvolnéte
svorku tésnéni.

7. Vytahnéte listu dopfedu a odstrarite
ji.

8. Uchopte sklenéné panely jeden po
druhém na jejich horni strané a
vytahnéte je z drazek smérem
nahoru.
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Horni zarovka

1. Sklenénym krytem otocte proti sméru
hodinovych ruci¢ek a sejméte je;j.

9. Sklenény panel omyjte vodou se
saponatem. Sklenény panel peclivé N

osuste.

Po vycisténi sklenéné panely a dvitka
opét nasadte. Provedte vySe uvedené
kroky v opacném poradi. Nejprve vratte

mensi a potom vétsi panel.

12.11 Vyména zarovky

f7

Y (C O

- /

2. Odmontujte kovovy krouzek a
oCistéte sklenény kryt.

3. Zarovku vyméfite za vhodnou
zarovku odolnou proti teploté 300 °C.

4. Na sklenény kryt nasadte kovovy

Na dno vnitfku spotrebiCe polozte

meékkou latku. Zabranite tak poskozeni
krytu zarovky a vnittku trouby.

& UPOZORNENI!
Nebezpeci urazu elektrickym 2.
proudem! Pfed vyménou
zarovky vypnéte pojistky. 3.

Zarovka trouby a jeji kryt

mohou byt horké.

1. Vypnéte spotrebic.

2. Vytahnéte pojistky v pojistkove
skfifice nebo vypnéte jistic. 6.

krouzek.
5. Nasadte sklenény kryt.

Boéni zarovka

1. Odstranénim levé drazky na rost

zpfistupnite zarovku.

Pomoci Sroubovaku (Torx 20)
odSroubujte kryt.

Odmontujte a vycistéte kovovy kryt a
tésnéni.

4. Zarovku vymeénite za vhodnou
zarovku odolnou proti teploté 300 °C.
5. Namontujte kovovy kryt a tésnéni.

13. ODSTRANOVANI ZAVAD

UPOZORNEN:I!

Viz kapitoly o bezpecnosti.

13.1 Co délat, kdyz...

Utahnéte Srouby.
Namontujte levé drazky na rosty.

Problém

Mozna pfri€ina

Reseni

Trouba nehreje.

Trouba je vypnuta.

Zapnéte troubu.

Trouba nehreje.

Nejsou provedena nutna
nastaveni.

Zkontrolujte, zda jsou nasta-
veni spravna.

Trouba nehfeje.

Détska bezpecnostni pojist-
ka je zapnuta.

Viz ,Pouziti détské bezpec-
nostni pojistky*.
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Problém

Mozna pfricina

Reseni

Trouba nehreje.

Je uvolnéna pojistka.

Zkontrolujte, zda pricinou
zavady neni pojistka. Pokud
se pojistka uvoliuje opako-
vane, obratte se na autorizo-
vaného elektrikare.

Osveétleni nefunguje.

Vadna zarovka.

Vymeénte zarovku.

Na displeji se zobrazi chybo-
vy kod F....5

Chyba elektronického
zafizeni.

Kontaktujte autorizované
servisni stfedisko.

Na jidle a uvnitr trouby se
usazuje para a kondenzat.

Nechali jste jidlo v troubé
prili§ dlouho.

Po dokonceni pripravy nene-
chavejte jidla v troubé déle
nez 15-20 minut.

Zasobnik na vodu po zasu-
nuti do spotfebiCe nedrzi
spravné.

Nenamontovali jste spravné
viko zasobniku na vodu.

Namontujte viko zasobniku
na vodu spravné.

Po preneseni nebo zasunuti
zasobniku na vodu do
spotfebice z néj unika voda.

Nenamontovali jste spravné
viko zasobniku na vodu.

Namontujte viko zasobniku
na vodu spravné.

Po preneseni nebo zasunuti
zasobniku na vodu do
spotrebice z néj unika voda.

Nenamontovali jste spravné
vinolam.

Namontujte vinolam v télese
zasobniku na vodu spravné.

Zasobnik na vodu po zatla-
¢eni na kryt nedrzi spravné.

Téleso zasobniku na vodu
jste nezatlacili do spotrebice
zcela.

Zasunte téleso zasobniku na
vodu do spotfebice a zat-
lacte je az do koncoveé polo-
hy.

Zasobnik na vodu se obtizné
Cisti.

Nesejmuli jste viko a nevyj-
muli vinolam.

Viz ,Cisténi zasobniku na
vodu*.

Postup odstranéni vodniho
kamene je prerusen pred do-
konéenim.

Doslo k pferuseni dodavky
elektrického proudu.

Postup opakuijte.

Postup odstranéni vodniho
kamene je prerusen pred do-
koncenim.

Funkce byla uzivatelem zas-
tavena.

Postup opakuijte.

Po provedeni postupu od-
stranéni vodniho kamene
neni v plechu na peceni zad-
na voda.

Zasobnik na vodu jste ne-
naplnili na maximalni dro-
ven.

Zkontrolujte, zda je v zasob-
niku na vodu prostfedek k
odstranéni vodniho kamene
nebo voda.

Postup opakuijte.
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Problém

Mozna pri¢ina

Reseni

Po provedeni programu k
odstranéni vodniho kamene
je na dné vnitfku trouby Spi-
nava voda.

Plech na peceni je v ne-
spravné poloze rostu.

Odstrarite ze dna vnitfku
trouby zbytkovou vodu a
prostredek k odstranéni vod-
niho kamene. Vlozte plech
na peceni do prvni polohy
rostu.

Funkce ¢isténi je preruSena
pred dokoncéenim.

Doslo k preruSeni dodavky
elektrického proudu.

Postup opakujte.

Funkce Cisténi je prerusena
pred dokoncéenim.

Funkce byla uzivatelem zas-
tavena.

Postup opakujte.

Po ukonéeni funkce &isténi
je na dné vnitrku trouby pfFilis
mnoho vody.

Pred spusténim cisticiho
programu jste do spotiebice
nastfikali pfili§ mnoho Cistici-
ho prostredku.

Naneste tenkou vrstvu Cisti-
ciho prostfedku na vSechny
&asti vnittku trouby. Cistici
prostfedek nastrikejte rovno-
merné.

Postup cCisténi nevede k do-
brému vysledku.

Pocatecni teplota vnitrku
trouby pfi CiSténi parou byla
prilis vysoka.

Opakujte program. Spustte
program tehdy, kdyz je
spotfebi¢ chladny.

Postup cisténi nevede k do-
brému vysledku.

Pred spusténim postupu cCis-
téni jste neodstranili boéni
mrizky. Mohou prenaset te-
plo na stény trouby a snizo-
vat tak Gcinnost cCisténi.

Vyjméte boéni mrizky ze
spotrebice a zopakujte funk-
Ci.

Postup cisténi nevede k do-
brému vysledku.

Pred spusténim postupu &is-
téni jste ze spotrebice neo-
dstranili pfislusenstvi. Mize
narusovat parni program a
snizovat tak ucinnost Cisténi.

Vyjméte prisluSenstvi ze
spotrebice a zopakujte funk-
Ci.

13.2 Servisni udaje

Pokud problém nemuzete vyfesit sami,

se nachazi na pfednim ramu vnitfni ¢asti
spotiebi¢e. Nesundavejte typovy Stitek z

obrat'te se prosim na autorizované

servisni stfedisko.

Potfebné udaje pro servisni stredisko
najdete na typovém Stitku. Typovy Stitek

Doporucujeme, abyste si idaje napsali zde:

Model (MOD.)

Vyrobni Cislo (PNC)

Sériové cislo (SN)
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14.1 Produktovy list a informace dle smérnice komise EU

65-66/2014

Nazev dodavatele AEG
Oznaceni modelu BS836680NM
Index energetické ucinnosti 92,9

Trida energetické ucinnosti A

Spotreba energie se standardnim zatizenim, kon-

venéni rezim

0,93 kWh/cyklus

Spotfeba energie se standardnim zatizenim, intenziv- 0,79 kWh/cyklus

ni horkovzdusny rezim

Pocet pecicich prostort

1

Tepelny zdroj Elektricka energie
Objem 711

Typ trouby Vestavna trouba
Hmotnost 44.0 kg

EN 60350-1 - Elektrické spotfebice na
vareni pro domacnost - ¢ast 1: Sporaky,
trouby, parni trouby a grily - Metody
mérfeni funkce.

14.2 Uspora energie

Tento spotfebic je vybaven funkcemi,
které vam pomohou usetfit energii pfi
kazdodennim vareni.

* VsSeobecné rady

— Ujistéte se, Ze pfi provozu
spotrebicCe jsou dvifka trouby
spravné zaviena, a béhem
pripravy jidla je ponechte zaviena
Co nejvice.

— Pro efektivnéjsi Usporu energie
pouzivejte kovove nadobi.

— Je-li to mozné, jidlo vkladejte do
trouby, aniz byste ji pfedehfivali.

— Je-li doba peceni delsi nez 30
minut, snizte teplotu trouby na
minimum 3 - 10 minut pred
koncem peceni (v zavislosti na
dobé peceni). PeCeni nadale
zajisti zbytkové teplo uvnitf
trouby.

— Zbytkové teplo muzete vyuzit k
ohfevu jiného jidla.

Horkovzdusné peceni - je-li to

mozné, pro Usporu energie pouzivejte

funkce s ventilatorem.

Zbytkové teplo

— Je-li v ramci pecicich funkci
spustén program s volbou ¢asu
(Trvani, Ukonceni) a doba peceni
je delSi nez 30 minut, topna télesa
se automaticky vypnou po
uplynuti 10 % nastaveného Casu.
Ventilator a osvétleni nadale
pracuji.

Vareni s vypnutym osvétlenim -

béhem peceni osvétleni vypnéte a

zapinejte ho pouze v pripadé potreby.

Uchovani teploty jidla - chcete-li

vyuzit zbytkové teplo k uchovani

nastaveni teploty. Na displeji se

zobrazi zbytkova teplota.

Horky vzduch s parou - osvétleni se

vypne po 30 sekundach. MliZete je

podle potfeby znovu zapnout.
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15. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

Recyklujte materialy oznacené urcené k likvidaci. SpotfebiCe oznacené
symbolem C/:‘) Obaly vyhodte do prislusnym symbolem E nelikvidujte
pfislusnych odpadnich kontejnert k spolu s domovnim odpadem. Spotfebi¢
recyklaci. Pomahejte chranit zivotni odevzdejte v mistnim sbé&rném dvore
prostfedi a lidské zdravi a recyklovat nebo kontaktujte mistni Gfad.

elektrické a elektronické spotfebice
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PER REZULTATE TE SHKELQYERA

Faleminderit gé zgjodhét kété produkt AEG. Kété produkt e kemi prodhuar gé té keté
performancé té ploté pér shumé vite, duke u bazuar né teknologji inovative gé e béjné jetén

mé té thjeshté — karakteristika té cilat mund té mos i gjeni né pajisjet e zakonshme. Ju lutemi
kushtojini pak minuta lexim pér t& marré maksimumin prej kétij produkti.

Vizitoni fagen toné té internetit né adresén:

@ Merrni késhilla pérdorimi, broshura, informacion pér ndregjen e problemeve si dhe
@ pér shérbimin:
www.aeg.com

Regjistroni produktin tuaj pér shérbim mé té miré:
@ www.aeg.com/productregistration

Blini aksesoré, pjesé konsumi, pjesé kémbimi origjinale pér pajisjen tuaj:
ﬂ% www.aeg.com/shop

KUJDESI DHE SHERBIMI PER KLIENTET

Rekomandojmé pérdorimin e pjeséve origjinale té& kémbimit.
Kur kontaktoni me Shérbimin, sigurohuni gé té dispononi té dhénat e méposhtme.
Informacioni mund té gjendet né pllakén e specifikimeve. Modeli, PNC, Numri i serisé.

& Paralajmérim / Té dhéna pér siguriné dhe kujdesin.
Té dhéna té pérgjithshme dhe késhilla
@ Té dhéna pér ambientin

Rezervohet mundésia e ndryshimeve.
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1. TE DHENA PER SIGURINE

Pérpara instalimit dhe pérdorimit té pajisjes, lexoni me
kujdes udhézimet e ofruara. Prodhuesi nuk éshté
pérgjegjés nése shkaktohen léndime dhe déme nga
instalimi dhe pérdorimi i pasakté. Gjithmoné mbajini
udhézimet bashké me pajisjen, pér t'iu referuar né té
ardhmen.

1.1 Siguria e fémijéve dhe personave me
probleme

/N PARALAJMERIM
Rrezik mbytjeje, |éndimi ose gjymtimi té
pérhershém.

* Kjo pajisje mund té pérdoret nga fémijé t&é moshés 8
vjeg e sipér dhe persona me aftési té kufizuara fizike,
ndjesore ose mendore ose gé nuk kané eksperiencé
dhe njohuri, nése ata mbikéqgyren nga njé i rritur ose
nga njé person gé éshté pérgjegjés pér siguriné e
tyre.

® Mos lejoni fémijét té luajné me pajisjen.

* Mbajini té gjitha materialet e ambalazhimit larg
fémijéve.

e Mbajini fémijét dhe kafshét shtépiake larg pajisjes,
gjaté kohés gé ajo punon ose kur ftohet. Pjesét e
prekshme jané té nxehta.

e Nése pajisja ka njé mekanizém pér siguriné e
fémijéve, ju rekomandojmé gé ta aktivizoni.

¢ Pastrimi dhe mirémbaijtja nuk duhet té kryhet nga
fémijét pa mbikéqgyrje.

1.2 Siguria e pérgjithshme

® Pajisja dhe pjesét e saj té arritshme nxehen shumé
gjaté pérdorimit. Mos prekni elementet e nxehjes.

® Mos e pérdorni pajisjen népérmjet njé kohématési té
jashtém ose njé sistemi komandimi té vecuar.
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2. A\

® Mungesa e kontrollit t& njé gatimi me yndyré ose vaj
mbi njé vatér mund té jeté e rrezikshme dhe mund té

rezultojé né zjarr.

® Mos provoni kurré gé ta fikni zjarrin me ujé, por fikni

pajisjen dhe pastaj mbulojeni flakén, p.sh. me njé

kapak ose me batanije kundér zjarrit.
e Mos vendosni sende mbi sipérfaget e gatimit.
* Mos pérdorni pastrues me avull pér té pastruar

pajisjen.

e Objektet metalike, té tilla si thikat, pirunét, lugét dhe
kapakét nuk duhet té vendosen mbi sipérfagen e
vatrés, sepse mund té nxehen.

e Nése sipérfagja prej geramike xhami kriset, fikeni
pajisjen pér té shmangur mundésiné e goditjes

elektrike.

® Pas pérdorimit, fikini elementét e vatrés me kontrollet
e saj dhe mos u mbéshtetni te funksionimi i detektorit

té enéve.

UDHEZIME PER SIGURINE

2.1 Instalimi

PARALAJMERIM
Vetém njé person i kualifikuar

duhet ta instaloj kété pajisje.

e Higni té gjithé paketimin.

® Mos instaloni ose mos pérdorni njé
pajisjen t& démtuar.

e Zbatoni udhézimet e instalimit té
dhéna me pajisjen.

® Ruani largésité minimale nga pajisjet
dhe njésité e tjera.

* Gjithmoné béni kujdes kur e &vizni
pajisjen sepse éshté e réndé. Pérdorni
gjithnjé doreza sigurie.

¢ Mbyllini sipérfaget e prera me njé
izolues pér té& mos lejuar gé lagéshtira
té shkaktoj fryrje.

Mbroni pjesén e poshtme té pajisjes
nga avulli dhe lagéshtira.

Mos e instaloni pajisjen prané dyerve
ose nén dritare. Duke vepruar késhtu
do té parandaloni rénien e enéve té
nxehta té gatimit nga pajisja kur hapet
dera ose dritarja.

Nése pajisja instalohet mbi sirtaré
sigurohuni gé hapésira mes pjesés sé
poshtme té pajisjes dhe sirtarit té
sipérm, té jeté e mjaftueshme pér
garkullimin e ajrit.

Sigurohuni gé te hapésira e ventilimit
prej 2 mm, mes sipérfages sé gatimit
dhe pjesés ballore té njésisé nén t&, té
géndrojé e liré. Garancia nuk mbulon
gjithmoné démtimet e shkaktuara nga
mungesa e hapésirés sé mjaftueshme
té ventilimit.

Pjesa e poshtme e pajisjes mund té
nxehet. Rekomandojmé qgé té
instalohet njé panel ndarés me



material gé nuk digjet poshté pajisjes
pér té parandaluar arritjen e pjesés sé
poshtme.

Lidhja elektrike

PARALAJMERIM
Rrezik zjarri dhe goditjeje
elektrike.

e Té gjitha lidhjet elektrike duhen kryer
nga njé elektricist i kualifikuar.

e Pajisja duhet tokézuar.

e Pérpara se té kryeni ndonjé veprim,
sigurohuni gé pajisja té jeté shképutur
nga rryma.

e Pérdorni kabllo elektrike té
pérshtatshme.

* Mos i lini kabllot elektrike té
pérdridhen.

e Sigurohuni gé kablloja ose spina
elektrike (nése ka) t& mos preké
pajisjen e nxehté ose enét e nxehta té
gatimit, kur e lidhni pajisjen me prizat
qé gjenden prané

e Sigurohuni gé pajisja té instalohet
sakté. Kablloja ose spina e liré ose e
papérshtatshme elektrike (nése ka)
mund ta nxeh& shumé terminalin.

e Sigurohuni gé té jeté instaluar
mbrojtja ndaj goditjeve elektrike.

e Pérdorni mbérthyesen e lirimit té
tensionit té kabllos.

e Sigurohuni gé té mos démtoni spinén
elektrike (nése ka) ose kabllon
elektrike. Kontaktoni me gendrén e
shérbimit ose njé elektricist pér
ndérrimin e kabllos elektrike té
démtuar.

e Instalimi elektrik duhet té keté njé
pajisje instaluese e cila ju lejon té
shké&pusni pajisjen nga rryma elektrike
né té gjitha polet. Pajisja instaluese
duhet té keté njé hapje kontakti me
gjerési minimale 3 mm.

e Pérdorni mjetet e duhura izoluese:
celésa mbrojtés té linjés, siguresa
(siguresa tip vidé té hequra nga
mbajtésja), celésa t& humbjeve né
neutral dhe kontaktoré.

SHQIP 5

2.2 Pérdorimi

PARALAJMERIM
Rrezik léndimi, djegiesh ose
goditjeje elektrike.

Pérdoreni kété pajisje né mjedis
shtépiak.

Mos i ndryshoni specifikimet e késaj
pajisjeje.

Mos e lini pajisjen té& pambikéqyrur
gjaté punés.

Mos e pérdorni pajisjen me duar té
lagura ose kur ajo ka kontakt me ujin.

Mos vendosni takéme dhe kapaké
tenxheresh mbi zonat e gatimit. Ato
mund té nxehen shumé.

Fikini zonat e gatimit pas ¢do
pérdorimi. Mos u mbéshtesni né
detektorin e tiganéve.

Mos e pérdorni pajisjen si sipérfage
pune ose pér té ruajtur sende.
Nése sipérfagja e pajisjes kriset,

shképuteni menjéheré pajisjen nga
rrjeti elektrik. Kjo béhet pér té

parandaluar goditjet elektrike.

Pérdoruesit me stimulues kardiak
duhet té mbajné njé distancé
minimale prej 30 cm nga zonat e
gatimit me induksion kur pajisja éshté
né puné.

Kur e vendosni ushgimin né vaj, mund
té spérkasé.

PARALAJMERIM
Rrezik zjarri ose shpérthimi.

® Yndyrat dhe vajrat kur nxehen mund té

|éshojné avuj té ndezshém. Mbani
flakén dhe objektet e nxehura larg nga
yndyrat dhe vajrat kur gatuani me to.

Avujt gé léshon vaji shumé i nxehté
mund té shkaktojné ndezje spontane.

® Vaji i pérdorur, gé pérmban mbetje

ushgimore, mund té shkaktojé zjarr né
temperaturé mé té ulét sesa vaji qé
pérdoret pér heré té paré.

Mos vendosni produkte t& ndezshme
ose sende té lagura me produkte té
ndezshme brenda, prané ose mbi
pajisje.

PARALAJMERIM

Rrezik démtimi i pajisjes.
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* Mos mbani ené té nxehta mbi panelin
e kontrollit.

* Mos vini ené bosh mbi pllakén e
nxehté.

e Béni kujdes té mos lini objekte ose
ené gatimi té bien mbi pajisje.
Sipérfagja mund té démtohet.

e Zonat e gatimit mos i aktivizoni me
ené té zbrazéta ose pa ené gatimi.

e Mos vendosni letér alumini mbi
pajisje.

e Enét e gatimit prej gize ose alumini té
derdhur ose ené me fund té démtuar
mund ta gérvishtin geramikén prej
xhami. Gjithmoné ngrijini kéto objekte
peshé kur duhet t'i [évizni né
sipérfagen e gatimit.

2.3 Kujdesi dhe pastrimi

PARALAJMERIM
Rrezik démtimi i pajisjes.

e Pastrojeni pajisjen rregullisht pér té
parandaluar démtimin e sipérfages sé

saj.

3. PERSHKRIM | PRODUKTIT

3.1 Pamje e pérgjithshme

® Mos pérdorni ujé me spérkatje dhe

avull pér té pastruar pajisjen.

e Pastrojeni pajisjen me njé lecké té
buté té lagésht. Pérdorni vetém
detergjent neutral. Mos pérdorni
produkte gérryese, materiale
pastruese té ashpra, tretés ose
objekte metalike.

2.4 Hedhja e pajisjes

PARALAJMERIM
Rrezik incidenti ose mbytjeje.

e Kontaktoni autoritetin e bashkisé suaj
pér t'u informuar mbi ményrén e

duhur té hedhjes sé pajisjes
e Shképuteni pajisjen nga rrjeti i
furnizimit elektrik.

e Prijeni kabllin e rrymés dhe hidheni
até.

180/280 mm

(P - I

Zona e gatimit me induksion
Shiriti prej xhami
Paneli i kontrollit




sHaP 7
3.2 Pamja e panelit té kontrollit
BOE O
- 682 4
3% -0+
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@

K K

¢}

Pérdorni fushat me sensor pér té pérdorur pajisjen. Ekranet, treguesit dhe
sinjalet akustike tregojné se cilat funksione jané aktive.

fusha me sensor

funksioni

®

Pér té aktivizuar dhe ¢aktivizuar pajisjen.

) ]

B

Pér té bllokuar/zhbllokuar panelin e

kontrollit.

Ekrani i kohématésit

Pér té treguar kohén né minuta.

(I ]

®

Pér té treguar se éshté né puné
kohématési me numérim rrités.

]

Q

Pér té treguar se éshté né puné
funksioni i kohématésit me numérim
mbrapsh ose treguesi i minutave.

Njé afishim i cilésimit té
nxehtésisé

Pér té treguar cilésimin e nxehtésisé.

P

Pér té aktivizuar funksionin e fuqgisé.

Shiriti i komandave

Pér té caktuar cilésimin e nxehtésisé.

+/-

Pér té shtuar ose pakésuar kohén.

—
BEEEN B

@)

Pér té vendosur funksionin e

kohé&matésit.

-
=

STOP
+

Pér té aktivizuar dhe caktivizuar

funksionin STOP+GO.

3.3 Ekranet e pérzgjedhjes sé nxehtésisé

Ekrani Pérshkrimi
Zona e gatimit éshté e fikur
- Zona e gatimit éshté né pérdorim

Funksioni i ruajtjes ngrohté

TOP
Go

" 8shté aktiv

Funksioni i nxehjes automatike éshté aktiv

EEEE|E

Funksioni i fugisé éshté i ndezur
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Ekrani

Pérshkrimi

+ numrin

Ka kegfunksionim

&/E/0

OptiHeat Control (Treguesi i nxehtésisé sé mbetur me 3

faza): né gatim e sipér / mbaj ngrohté / nxehtési e

mbetur
Funksioni i bllokimit/sigurisé sé fémijéve éshté aktiv
Ené gatimi té papérshtatshme ose shumé té vogla, ose

mbi zonén e gatimit nuk ka ené

B! Fikja automatike éshté aktive

3.4 OptiHeat Control (treguesi
i ngrohtésisé sé mbetur me 3
hapa):

PARALAJMERIM

(Z)\(2)\ (L) Rrezik djegieje nga

nxehtésia e mbetur!

4. PERDORIMI | PERDITSHEM

4.1 Ndezur dhe Fikur

Prekni (1) pér 1 sekondé pér t& ndezur
apo fikur pajisjen.

4.2 Fikja automatike

Funksioni e caktivizon automatikisht

pajisjen nése:

e Té gjitha zonat e gatimit jané té
caktivizuara ( ).

e Nuk vendosni cilésimin e nxehtésisé
pasi aktivizoni pajisjen.

¢ Derdhni digka apo futni dicka né

panelin e kontrollit pér mé shumé se

10 sekonda, (tavé, lecké, etj.). Njé

sinjal akustik tingéllon pér pak kohé

dhe pajisja caktivizohet. Higni objektin

ose pastroni panelin e kontrollit.

Pajisja nxehet shumé (p.sh. kur njé

tenxhere zien pa ujé brenda). Pérpara

se ta pérdorni pajisjen sérish, prisni gé

zona e gatimit té ftohet.

Po pérdorni njé ené té pasakté.

Simboli (F ] ndizet dhe pas 2 minutash

zona e gatimit ¢aktivizohet

automatikisht.

e Nuk e caktivizoni njé zoné gatimi ose
ndryshoni cilésimin e nxehtésisé. Pas

OptiHeat Control tregon nivelin e
nxehtésisé sé mbetur. Zonat e gatimit
me induksion Iéshojné nxehtésiné e
nevojshme pér gatimin e drejtpérdrejté
né bazamentin e enés. Qeramika e
xhamit nxehet nga nxehtésia e enés.

pak kohe (-] ndizet dhe pajisja
caktivizohet. Shihni mé poshté.

e Lidhja ndérmjet cilésimit t& nxehtésisé
dhe kohés sé funksionit té fikjes
automatike:

* (), (N-3)—6bore
* (4Y-(0]—5o0ré
*([@-(§ —4oré
* (10)-(H)—1,50r8

4.3 Cilésimi i nxehtésisé

Prekni fushén e komandave te cilésimi i
nxehtésisé. Lévizni gishtin pérgjaté
shiritit t& komandimit pér té ndryshuar
cilésimin. Mos e |éshoni pérpara se té
keni zgjedhur njé cilésim té sakté
nxehtésie. Né ekran shfaget cilésimi i
nxehtésisé.

(]
U
0 3 5 8 10 14 P
(NERRRRRERY 11111 E—
(.




4.4 Nxehja automatike

Ju mund ta arrini cilésimin e nevojitur té

nxehjes brenda njé kohe mé té shkurtér

nése aktivizoni funksionin e nxehjes

automatike. Ky funksion vendos pér pak

kohé cilésimin mé té larté té nxehjes

(shiko diagramin), e mé pas zbret te

cilésimi i nevojitur i nxehjes.

Pér té aktivizuar funksionin e nxehjes

automatike pér njé zoné gatimi:

1. Prekni P ((F) shfaget né ekran).

2. Menjéheré prekni cilésimin e
nxehtésisé sé duhur. Pas 3
sekondash (A] shfaget né ekran.

Pér té ndalur funksionin ndryshoni
cilésimin e nxehtésisé.

Q)

12
11
10,

©

O = NW A OO N 0

4.5 Ndezja dhe fikja e
funksionit “Fugia

Funksioni i Fugisé i shton mé shumé fuqi
zonave té gatimit me induksion.
Funksioni i fugisé do té aktivizohet
maksimumi pér 10 minuta Pas késaj zona
e gatimit me induksion shkon
automatikisht mbrapsht tek cilésimi 14 i
ngrohjes. Pér ta ndezur, prekni P , (F]
ndizet. Pér ta fikur, prekni njé

pérzgjedhje nxehtésie (1] - )
4.6 Kohématési

Ju mund té zgjidhni funksionin e
kohématésit me (D) .
Kohématési me numérim
zbrités

Pérdorni kohématésin me numérim
zbrités pér té caktuar kohézgjatjen e

SHQIP 9

punés sé zonés sé gatimit vetém pér
kété sesion gatimi. Ai ¢aktivizon
automatikisht zonén e gatimit pas kohés
gé vendosni ju.

(1)

Pérzgjedhja e funksionit té
kohématésit me numérim zbrités
éshté e mundur kur zona e
gatimit aktivizohet dhe caktohet
cilésimi i nxehtésisé.

Kur aktivizohet ky funksion, Q ndizet.
o Pér té aktivizuar Kohématésin e

numérimit mbrapsht: prekni 4 e

kohématésit pér té vendosur kohén (

00 - 99 minuta). Kur treguesi i zonés

sé gatimit fillon té pulsojé mé
ngadalé, koha fillon té zbresé.

e Pér té kontrolluar kohén e mbetur:
prekni (D) vazhdimisht derisa t& ndizet
[\ . N& ekran shfaget koha e mbetur.

e Pér té ndryshuar kohématésin me
numérim zbrités:prekni (D
vazhdimisht, derisa té shfaget ) dhe
mé pas prekni =+ ose — .

® Pér té caktivizuar kohématésin me
numérim zbrités: prekni (D)
vazhdimisht derisa té ndizet ) dhe
mé pas prekni — . Koha e mbetur
numéron mbrapsht deri né oo .

Kur numérimi mbrapsht pérfundon, bie
njé tingull dhe i pulson. Zona e
gatimit caktivizohet.

* Pér té caktivizuar tingullin: prekni (D

Kohématési me numérim rrités

Pérdorni kohématésin me numérim rrités
pér té monitoruar punén e zonés sé
gatimit.

® Kur ky funksion aktivizohet, ndizet @ .

e Pér té aktivizuar kohématésin me
numérim rrités:

Prekni @
Simboli £ fiket dhe ndizet (V) .

® Pér té paré kohén e punés sé zonés
sé gatimit: prekni (D) vazhdimisht

derisa té& ndizet (V) . Ekrani tregon pér
sa kohé punon zona e gatimit.

e Pér té caktivizuar kohématésin me
numérim rrités: prekni (1) vazhdimisht
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derisa té ndizet (¥ dhe prekni = .
Simboli (¥ fiket dhe ndizet £ .

® Pér té rivendosur kohématésin me
numérim rrités: prekni — . Koha
numérohet mbrapsht deri né O .

Kur dy funksionet me kohématés
jané né funksionim njékohésisht,
ekrani tregon né fillim numérimin
rrités.

Treguesi i minutave.

Ju mund ta pérdorni kohématésin si njé
koh&matés kur zonat e gatimit nuk jané
né puné. Prekni (D

Prekni = ose — t& kohématésit pér t&
vendosur kohén. Kur koha mbaron,
tingulli aktivizohet dhe O pulson.

* Pér té ndaluar tingullin: prekni (D

4.7 STOP+GO
Funksioni % vendos té gjitha zonat e
gatimit gé funksionojné né cilésimin e
ngrohjes mé té ulét - Mbaj Ngrohté ( (4]
).

Kur funksionon % , nuk mund ta
ndryshoni cilésimin e nxehtésisé.
Funksioni % nuk e ndalon funksionin e
kohématésit.

® Pér té aktivizuar kété funksion prekni
"% . Simboli (u] ndizet.
e Pér té caktivizuar kété funksion

oP

prekni % . Ndizet pérzgjedhja e

GO
nxehtésisé gé keni vendosur mé paré.

4.8 Bllokimi

Ju mund té bllokoni panelin e kontrollit,
por jo (1) . Kjo parandalon njé ndryshim

aksidental té pérzgjedhjes sé nxehtésisé.

Neé fillim vendosni pérzgjedhjen e
nxehtésisé.

Pér té filluar kété funksion prekni [/ .
Simboli (L | ndizet pér 4 sekonda.
Kohématési mbetet i ndezur.

Pér ta ndaluar kété funksion prekni [/ .
Ndizet pérzgjedhja e nxehtésisé gé keni
vendosur mé paré.

Kur fikni pajisjen, ¢aktivizohet edhe ky
funksion.

4.9 Mekanizmi i sigurisé pér

famijét

Ky funksion parandalon pérdorimin

aksidental té vatrés.

Aktivizimi i mekanizmit té sigurisé sé

fémijéve

* Startojeni vatrén me (1) . Mos
vendosni cilésimin e nxehtésisé.

* Prekni [f pér 4 sekonda. Simboli
ndizet.

* Ndalojeni vatrén me (1) .

Caktivizimi i pajisjes pér siguriné e

fémijéve

® Startojeni vatrén me (1) . Mos
vendosni cilésimin e nxehtésisé.

Prekni [ pér 4 sekonda. Simboli

ndizet.
* Ndalojenivatrén me (1) .
Anulimi i mekanizmit té sigurisé sé
fémijéve pér njé sesion gatimi
* Startojeni vatrén me (1) . Simboli
ndizet.

* Prekni [§] pér 4 sekonda. Vendosni
pérzgjedhjen e nxehtésisé né mé
pak se 10 sekonda. Ju mund té
pérdorni vatrén.

® Kur ndaloni vatrén me (1), mekanizmi
i sigurisé sé fémijéve punon sérish.

4.10 OffSound Control
(Caktivizimi dhe aktivizimi i
tingujve)

Caktivizimi i tingujve
Caktivizoni pajisjen.

Prekni (D pér 3 sekonda. Ekrani ndizet
dhe fiket. Prekni [ pér 3 sekonda.

ndizet, dhe dégjohet tingulli. Prekni 4,

ndizet, dhe tingulli fiket.
Kur ky funksion vihet né puné, ju mund
t'i dégjoni sinjalet vetém kur:

* prekni (D).
e Ulet Treguesi i Minutave
e Kohématési i numérimit mbrapsht ulet

e keni vendosur dicka mbi panelin e
kontrollit.



Aktivizimi i tingujve

Caktivizoni pajisjen.

Prekni (1) pér 3 sekonda. Ekrani ndizet
dhe fiket. Prekni [/ pér 3 sekonda.

Pérdorni zonat e gatimit me
induksion me ené gatimi té
pérshtatshme

(i)

5.1 Enét e gatimit pér zonat e
gatimit me induksion

(i)

Pér zonat e gatimit me induksion
njé fushé e forté elektro-
magnetike krijon nxehtésiné né
enén e gatimit shumé shpeijt.

Materiali i enéve

e Té sakta: hekur i derdhur, celik, celiki
smaltuar, inoks, me bazament me
shumé shtresa (me shenjé té sakté nga
prodhuesi).

¢ Jo té sakta: alumin, bakér, tunxh,
qelqg, geramiké, porcelan.

Ena éshté e pérshtatshme pér njé

vatér me induksion nése ...

® .. né njé zoné me pérzgjedhjen mé té
larté té nxehtésisé, zien ujé shumé
shpeijt.

e ... bazamenti i enés térhiget nga njé
magnet.

(i)

Fundi i enéve té gatimit duhet
té jeté sa mé i trashé dhe mé i
rrafshét gé té jeté e mundur.

5.2 Zhurmat gjaté punés

Nése arrini té dégjoni

e zhurmé kércitése: enét jané té pérbéra
nga materiale té& ndryshme (strukture
sandwich).

o fishkéllimé: po pérdorni njé ose mé
shumé zona gatimi me nivele té larta
fugie dhe ena éshté e pérbéré nga
materiale t& ndryshme (struktura
sanduig).

¢ zukatje: po pérdorni nivele té larte
fugie.
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ndizet, sepse tingulli éshté fikur. Prekni
—+ . 69 ndizet. Tingulli éshté aktivizuar.

5. UDHEZIME DHE KESHILLA TE NEVOJSHME

¢ klik: po ndodh njé proces elektrik.

e férshéllimé, gumézhimé: ventilatori po
punon.

Zhurmat jané normale dhe nuk

tregojné se ka ndonjé defekt.

5.3 Konsumi i energjisé

&)

® Nése éshté e mundur,
vendosuni enéve gjithmoné
kapak.

e Vendosini enét mbi njé zoné
gatimi pérpara se ta ndizni até.

5.4 Oko Timer (Kohématési
ekonomik)

O

Pér té kursyer energji, ngrohési i
zonés sé gatimit fiket veté
pérpara se té tingéllojé sinjali i
kohématésit me numérim
mbrapsht. Reduktimi i kohés sé
nxehjes varet nga niveli i gatimit
dhe koha e gatimit.

5.5 Shembujt e pérdorimit pér
gatim

Lidhja midis cilésimit t& nxehtésisé dhe
konsumit t& energjisé sé zonés sé
gatimit nuk éshté lineare.

Kur ju rritni cilésimin e nxehtésisg, rritja
nuk éshté né proporcion me rritjen e
konsumit té energjisé sé zonés sé
gatimit.

Kjo do té thoté se zona e gatimit me
cilésim mesatar nxehtésie pérdor mé
pak se gjysmén e fuqisé sé saj.

Té dhénat né tabel& jané vetém
udhézuese.
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Cil Pérdoreni pér: Koha Késhilla Konsumi
ési nominal i
mi energjisé
i
nx
eht
ési
sé
Mbajtje ngrohté té sipas Vendosni kapak mbi 3 %
1 ushqgimit gé keni déshirés enén e gatimit

gatuar
1-  Salcé holandeze, 5-25min  Trazojeni heré pas 3-8%
3 shkrirje: gjalpi, here

cokollate, xhelatine
1-  Mpiksje: oméleta té 10-40 min  Gatuani me kapak 3-8%
3 shkriféta, vezé té

pjekura
3-  Zierje orizi dhe gatesa  25-50 min  Shtoni té pakténdy 8-13%
5 me bazé quméshti; heré |éng sa orizi,

ngrohje ushgimesh té trazojini gatesat me

gatshme qumésht gjaté

gatimit
5-  Gatim me avull: 20 -45min  Shtoni disa lugé 13-18%
7 perime, peshk, mish gjelle léng
7 - Patate té gatuarame  20-60 min  Pérdorni maksimumi 18 - 25 %
9 avull Va | ujé pér 750 g
patate

7 - Gatim sasish mé té 60- 150 Deriné 31léngplus 18-25%
9 médha ushgimi, mishi  min pérbérésit

me |éng dhe supash
9 - Skugje e lehté: sipas Kthejeni pasi té keté 25-45%
12 eskallop, mish vicime nevojés kaluar gjysma e

djathé e proshuté, kohés

kotéleta, gofte,

salsice, mélci, salcg,

vezé, petulla, gjevrek
12 - Skugje e thellg, gofte  5-15min  Kthejeni pasi té keté  45-64 %
13 me patate, fileto kaluar gjysma e

mishi, bifteké kohés
14 Zierje uji, zierje makaronash, kaurdisje mishi (gulash, mish 100 %

rosto), patate té skuqura

Zierje sasish t& médha uji. Funksioni i fugisé aktivizohet.

6. KUJDESI DHE PASTRIMI

Pastrojeni pajisjen pas ¢do pérdorimi.



Pérdorni gjithmoné ené me bazament té
pastér.

& PARALAJMERIM
Mjetet e mprehta dhe férkuese

té pérdorura pér pastrim e
démtojné pajisjen.
Pér siguriné tuaj, mos e pastroni
pajisjen me pastrues me avull
ose me pastrues me presion té
larté.

@ Gérvishtjet ose njollat e erréta
mbi geramikén e xhamit nuk
ndikojné né funksionimin e
pajisjes.

Pér té hequr papastértité:

1. - Higni menjéheré: plastmasé té
shkriré, celofan dhe ushgime me
sheger. Nése jo, pajisja do té
démtohet nga papastértia.
Pérdorni kruajtése té posacme pér
xhamin . Vendoseni kruajtésen
mbi sipérfagen e xhamit né njé
kénd té ngushté dhe rréshqiteni
tehun mbi sipérfage .

- Pasi pajisja té jeté ftohur
mjaftueshém higni:njollat e
¢mérsit, rréketé e ujit, njollat e
yndyrés, ¢ngjyrosjet metalike.
Pérdorni njé pastrues té posagém

7. ZGJIDHJA E PROBLEMEVE

SHQIP 13

pér geramikén e xhamit ose
inoksin.

2. Pastrojeni pajisjen me njé lecké té

njomé dhe me pak detergjent.

3. Né fund, thajeni pajisjen duke e

férkuar me njé lecké té pastér.

PARALAJMERIM
Shiriti prej xhami

>

—

® Mos pérdorni tehun ose objekte té
mprehta pér té pastruar shiritin e
xhamit dhe hapésirén ndérmjet tij dhe
xhamit geramik. Shiriti i xhamit éshté i
ngjitur te pllaka geramike.

* Mos i vendosni enét te shiriti i xhamit.

e Sigurohuni gé enét té mos e prekin
shiritin e xhamit.

Problemi Shkaku i mundshém dhe zgjidhja
Nuk mund ta aktivizoni e Keni prekur 2 ose mé shumé fusha me sensor
ose ta pérdorni pajisjen. njékohésisht. Prekni vetém njé fushé me sensor.

® Mbi panelin e kontrollit ka njolla uji ose njolla
yndyre. Pastroni panelin e kontrollit

e Aktivizoni pajisjen sérish dhe vendoseni
nxehtésiné né 7 sekonda.

e Mekanizmi i sigurisé sé fémijéve ose bllokimi i
butonave STOP+GOéshté aktiv. Shikoni kapitullin
Pérdorimi ditor.

Njé sinjal akustik Keni vendosur digka mbi njé ose mé shumé fusha
dégjohet kur pajisja me sensor. Higni objektin nga fushat me sensor.
caktivizohet.

Treguesi i nxehtésisé sé
mbetur nuk ndizet.

Zona e gatimit nuk éshté e nxehté, sepse ka punuar
vetém pér pak kohé. Nése zona e gatimit duhet té
jeté e nxehté, flisni me Qendrén e Shérbimit.
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Problemi Shkaku i mundshém dhe zgjidhja
Cilésimi i nxehtésisé Eshté aktivizuar menaxhimi i fugisé. Shihni seksionin
ndryshon midis dy Blloku i ushgimit.
cilésimeve té nxehtésisé.

Dégjohet njé sinjal Vendosni dicka mbi () . Higni objektin nga fusha
akustik dhe pajisja me sensor.

aktivizohet dhe
caktivizohet sérish. Pas 5
sekondash dégjohen njé
ose mé shumé sinjale

akustike.

Ndizet (-] e Fikja automatike éshté aktive. Caktivizojeni
pajisjen dhe aktivizojeni sérish.

Ndizet ¢ Nuk ka ené gatimi né zonén e gatimit. Vendosni

ené mbi zonén e gatimit.

® Ené jo e pérshtatshme. Pérdorni ené té
pérshtatshme.

e Diametri i bazamentit té enés éshté tepér i vogél
pér zonén e gatimit. Cojeni enén né njé zoné
gatimi mé té vogél.

dhe numri ndizen. Ka njé defekt né pajisje.

Shképuteni pajisjen nga rrjeti pér pak kohé. Higni

siguresén nga sistemi elektrik i shtépisé. Lidheni

sérish. Nése (£ ] ndizet sérish, kontaktoni gendrén e

shérbimit.

Ndizet Ka njé defekt né pajisje, sepse ena e ka avulluar
|éngun. Mbrojtja ndaj mbinxehjes pér zonén e
gatimit éshté aktive. Fikja automatike &shté aktive.
Caktivizoni pajisjen. Higeni enén e nxehté. Pas afro
30 sekondave, aktivizoni sérish zonén e gatimit.
duhet té zhduket nga ekrani, treguesi i nxehtésisé
s& mbetur mund té géndrojé i ndezur. Léreni enén
té ftohet dhe kontrolloni pérshtatshmériné e saj
sipas paragrafit Enét pér zonén e gatimit me
induksion.

Nuk tingéllon asnjé sinjal ~ Sinjalet jané té caktivizuara.
kur prekni fushat me Aktivizoni sinjalet (shihni Kontrollin e tingujve).
sensor té panelit.

Nése jeni pérpjekur ta zgjidhni si mé Nése e keni pérdorur pajisjen né ményré
sipér dhe nuk e keni riparuar dot, té pasakté, servisi nga tekniku i shérbimit
kontaktoni me shitésin tuaj ose me té klientit apo shitési nuk do té jeté falas,
Departamentin e Shérbimit té Klientit. edhe pse gjaté periudhés sé garancisé.
Sipas té dhénave té etiketés sé Udhézimet lidhur me shérbimin e klientit
parametrave, kodi me tre shifra pér dhe kushtet e garancisé jané né

gelgin geramik (hdodhet né goshe té broshurén e garancisé.

sipérfages sé gatimit) dhe njé mesazh
gabimi gé ndizet.



8. INSTALIMI

PARALAJMERIM
Referojuni kapitujve té sigurisé.

@ Pérpara instalimit

Pérpara instalimit té pajisjes, regjistroni
nformacionin e méposhtém qgé gjendet
né pllakén e specifikimeve. Pllaka e
specifikimeve gjendet né pjesén e
poshtme té kasés sé pajisjes.

e Modeli oo

8.1 Pajisjet inkaso
e Pajisjet inkaso pérdorini vetém pasi ta
keni montuar pajisjen si¢ duhet né

njésité inkaso dhe né planin e punés,
sipas standardeve né fugi.

8.2 Kablloja e lidhjes

* Pajisja éshté e pajisur me kabllo
lidhjeje.

8.4 Montimi

SHQIP 15

e Zévendésoni kabllon e démtuar té
ushgimit me njé kabllo té posagme
(lloji HOSBB-F Tmax 90°C; ose mé té
larté). Flisni me Qendrén lokale té
Shérbimit.

8.3 Pér té ngjitur shiritin
hermetizues.

® Pastroni pjesén e sipérme né zonén e
prere.

* Ngjisni shiritin e furnizuar hermetizues
rreth fundit té€ poshtém té pajisjes
rreth fundit té jashtém té geramikés e
xhamit. Mos e térhigni. Prerja duhet té
ndodhet né mes té njérés ané. Pas
prerjes sé gjatésisé sé déshiruar
(shtoni disa mm), shtréngoni té dyja
fundet bashké.

Nése pérdorni kornizén aksesore C-

FRAME, pérpara se té instaloni pajisjen

lexoni né fillim udhézimet gé ju jané

dhéné sé bashku me té.

I

<
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min.
38 mm
min.

¢ Mbylleni me silikon hapésirén mes ¢ Higeni silikonin e tepért me njé
sipérfages sé punés dhe geramikés sé kruajtése.
xhamit.

* Vendosni pak ujé me sapun mbi
silikon.

8.5 Instalimi i mé shumé se njé pajisjeje

Pjesét suplementare:shufra(t) lidhése, @ Pé&rdorni vetém silikon t& vecanté
silikon rezistues ndaj nxehtésisg, formé rezistues ndaj nxehtésisé.
gome, shirit hermetizues.

Pjesa e sipérme e preré

M*’M - mF@V”ﬂ, Distanca nga muri : minimumi 50 mm
Q Thellésia: 490 mm

Gjerésia: mblidh gjerésiné totale té té
gjitha pajisjeve inkaso dhe zbrit nga
shuma 20 mm (shih edhe "Pamje e
pérgjithshme e gjerésive té té gjitha

pajisjeve" )

l+— 520 mm—|
490 mm

Instalimi i mé shumé se njé pajisjeje

1. Vendos pérmasén e pjesés sé
sipérme té preré dhe priteni rrotull.

2. Vendosni pajisjet njé nga njé
pérmbys mbi njé sipérfage té buté,
pér shembull njé batanije.



10.

11.

12.

13.

14.
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Vendosni shiritin hermetizues rreth
fundit té poshtém té pajisjes rreth
fundit té jashtém té geramikés e
xhamit.

Vidhosini lirshém pllakat fiksuese
brenda vrimave pérkatése né kasén
mbrojtése.

Vendosni pajisjen e paré né pjesén
e sipérme té preré. Vendoseni
shufrén lidhése né pjesén e sipérme
té preré dhe shtyjeni né pajisje
shufrén deri né gjysmé.

Shtréngojini lirshém pllakat fiksuese
poshté pjesés sé sipérme dhe mbi
shufrén lidhése.

Vendosni pajisjen tjetér né pjesén e
sipérme té preré. Sigurohuni gé
fundet e pérparme té pajisjeve té
jené né té njéjtin nivel.

Shtréngoni pllakén fiksuese / vidhat
shtrénguese.

Mbylleni me silikon hapésirén mes
sipérfages sé punés dhe pajisjeve

dhe mes pajisjeve.

Vendosni pak ujé me sapun mbi
silikon.

Shtypeni formén e gomés me njé
faré force mbi geramikén e xhamit
dhe lévizeni ngadalé pérgjaté
hapésirés.

Mos e prekni silikonin deri sa té
forcohet, kjo mund té kérkojé rreth
njé dité.

Me kujdes higeni silikonin e tepért
me njé majé brisku.

Pastrojeni plotésisht geramikén prej
xhami.
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9. TE DHENA TEKNIKE

Model HC451220EB Prod.Nr. 941 560 805 00
Typ 55 FED 01 AU 220 - 240V 50 - 60 Hz
Induction 3,7 kW Made in Switzerland
Ser.Nr. ... 3,7 kW

AEG CEAT

Fugia e zonave té gatimit

Zona e Fugia Funksioni i Kohézgjatja  Diametri

gatimit nominale fuqisé i maksimale e minimal i
(Cilésimi i aktivizuar [W] funksionit t& enés sé
nxehtésisé fuqisé [min] gatimit [mm]
maksimale)
W]

Né mes, e 1800/3500 W 2800/3700 W 5 145

perparme —

180/280 mm

10. PROBLEME QE LIDHEN ME MJEDISIN

Ricikloni materialet me simbolin & . elektrike dhe elektronike. Mos hidhni
Vendoseni ambalazhin te kontenierét pajisjet e shénuara me simbolin & e

e riciklimit nése ka. mbeturinés shtépiake. Ktheni
Ndihmoni né mbrojtjen e mjedisit produktin né pikén lokale té riciklimit
dhe shéndetit té njerézve dhe né ose kontaktoni me zyrén komunale.

riciklimin e mbetjeve té pajisjeve
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3A OTIIMYHWN PEIYITATU

Bnarogapum ye, Ye n3bpaxte T03m NpoaykT Ha AEG. Hue ro cbagagoxme, 3a ga Bu
npegocTaBum 6e3ynpeyHa ekcrnnoaTtayus B NpOAbIKEHNE HA MHOMO roAMHU C MHOBATUBHMU
TEXHOMOrMK, KOMTO HY NMoMaraT Aa HanpaBWM XMBOTA NO-NIECEH - PYHKLMMU, KOUTO HE MOXKETE
Aa oTkpueTe npu obrnkHoBeHWTe ypeaun. Mons, otaeneTe HAKOKO MUHYTY 3a NpoYunT, 3a Aa ce
Bb3non3BaTe Nno Hali-4odpus HaYMH OT Hero.

MoceTeTe Hawara ye6cTpaHuua Ha:

@ BwxTe nonesHu cbBeTH, GpoLlypu, OTCTpaHsIBaHe Ha HEM3NPaBHOCTM, CEPBU3HA
@ WHopmaums:
www.aeg.com

y PerncTpupaiite cBosi NpoayKT 3a no-4obpo obcnyxeaHe:
a/ www.aeg.com/productregistration

* KyneTe NpUHaONEeXXHOCTU, KOHCYMaTuUBN N OPUTNHAIHN pe3epPBHN YaCcTn 3a BaLLUA

ypeAa:
www.aeg.com/shop

"PV>XW 3A KITMEHTA 1 CEPBU3

MpenopbyBame U3NON3BaHETO HA OPUTMHAIHU PE3EPBHU YacTu.

KoraTto ce cBbp3Bate ¢ otaen "O6cnyxBaHe", TpsabBa ga nmaTte nog pbka cnegHaTa
WHpopmaums.

WHdopmaumaTa moxeTe Aa HamepuTe Ha Tabenkarta ¢ AaHHu. Mogen, PNC (Homep Ha
npoaykt), CepueH Homep.

A MpeaynpexaeHune / BHumanune-BaxHa nHgopmauns 3a 6esonacHocT.
O6wa nHgopmaums n cbBeTU

MHdopmauus 3a onassaHe Ha oKonHaTa cpeaa

3anasBame cu npaBoOTO HAa USMEHEHNA.
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1. NUHOPOPMALUNA 3A CUTYPHOCT

BHumaTenHo npoyeTeTe NpegoCTaBEHNTE MHCTPYKLMM
npeau uHctanupaHe u ynotpeba Ha ypeaa. MNponssoaum-
TENAT HE HOCY OTrOBOPHOCT 3a HEMpPaBWUITHO MHCTanNu-
paHe 1 ynotpeba, npeansBuKaHn OT HENPaBUITHO M3-
nonseaHe. BuHarn 3anasBarite MHCTpPyKUMUTE C ypeaa
3a 6baeLm cnpaBku.

1.1 besonacHocT 3a geuarta un xopaTta c
orpaHn4eHn cnocobHocTH

/\ NPEAYNPEXOEHME!
Puvck oT 3agyluiaBaHe, HapaHsiBaHe Unu TparHo
yBpexaaHe.

» To3u ypen moxe aa 6bae nanonsesaH ot geua Hag 8-
rogvlHa Bb3pacT, KakTo 1 nuua ¢ Hamanenu ousn-
YEeCKWN, CETUBHU U YMCTBEHU Bb3MOXHOCTWN UNK nnua
6e3 onuT 1 No3HaHUsA, caMo ako Te ca nog Habnwage-
HWe OT Bb3PacCTeH Unn nuue, KOeTo € OTrOBOPHO 3a
TsixHaTa 6e30nacHOCT.

« He noseonsBaiiTe Ha AeuaTta aa cv UrpasiT ¢ ypeaa.

« ChbxpaHsiBaiiTe BCUYKM ONAKOBBYHM MaTepuanu aa-
rneY ot Ageua.

+ Ma3seTe geuarta v goMalLHUTE NOOUMUM aaney ot
ypena, korato paboTu unm koraTo usctmea. [Joctbn-
HWUTE YacTu ca ropeLuu.

« AKO ypeabT uma MexaHu3bM 3a 3allmTa oT Aeua,
npenopbYBame Aa ro akTMeupare.

« [NouyncTBaHeTO N NoaapbLXKKaTa He TpsAbBa aa ce ns-
BbpLUBAT OT [eLa, ako He ca noa HabnaeHue.

1.2 O6wmn mepkm 3a 6esonacHocCT

* YpeObT 1 HEroBUTE JOCTBLIMHU YacTy ce Haropells-
BaT Mo Bpeme Ha yrnoTpeba. He gokocBaiiTe HarpsiBa-
LMTE eNneMeHTw.
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He nanonseanTte ypeaa ¢ BbHLEH Tanmep Unn oT-
AerHa cuctemMa 3a AUCTaHLUMOHHO yrpaBneHue.
[OTBEHE Ha KOTMOH 6e3 Haa30p C MasHWHA UK ONKO,
MOXe [a € onacHO 1 fa npeaussuka noxap.

He ce onutBanTe ga 3aracute noxap € BoAa, HO 13-
KntoyeTe ypena v crnepg toBa NOKpUNTE niiaMmbKa Ha-
np. C Kanak unn orHeynopHo ogeano.

He cbxpaHaBanTe npeameTy BbpXy NOBbPXHOCTUTE
3a roTBEHe.

He nouncTteanTe ypega c napa.

He TpsibBa ga ce nocTtaBAT HA NOBbPXHOCTTA Ha No-
yaTta MeTarnHu npeamMeTn KaTo HOXOoBe, BUNUUMN, Nb-
XUUM 1 Kanauyw, TbW KaTo MoraT [ia ce 3arpesr.

AKO NOBBPXHOCTTA Ha CTbKIIOKepaMukaTa e Haryka-
Ha, n3kn4eTe ypena, 3a aa nsberHete BEpOATHOCT-

Ta OT TOKOB yaap.

» Cnep ynotpeba, nskno4veTte nnoyarta OT HENHUS
KMoy 3a ynpaBfeHne 1 He pas3ynTanTe Ha geTekTopa
3a OTKPUBAHE Ha Hanuumne Ha TeHaxepa.

NMHCTPYKUWWN 3A CUTYPHOCT

2.1 NucTtanunpaHe

& NPEAYNPEXOEHUE!

YpeawT TpsibBa aa ce MHcTanupa
camo OT KBanuduuupaHmu nuua.

+ OTCcTpaHeTe BCUYKMN ONaKoBKM.

* He nHcTanupaiite 1 He n3nonssanTe
nospeneH ypea.

+ CnasBaliTe MHCTPYKUUUTE 3a MHCTanu-
paHe, NPUIOXeHU KbM ypeaa.

+ Tpsbsa ga cnassate MUHMMAIHOTO
pascTosHWe 40 ApYru ypeaun u yc-
TponcTea.

» BuHaru BHMMaBavite, korato mecTute
ypeaa, Tl KaTo € TexbK. BuHarn Ho-
ceTe nNpegnasHu pbkaBuLM.

YnnbTHETE CpA3aHNTE NOBBPXHOCTU C
ynnbTHUTEN, 3a Aa npegoTepatuTe
n3gyeaHe nopagu snara.

[MpennasBariTe gonHaTa YacT Ha ype-
Aa oT napa v Bnara.

He nocraesiite ypeaa 6nmso go Bpa-
Ta unu nog nposoped,. Taka we npea-
oTBpaTUTE NagaHeTo Ha ropeLun Cb-
fAoBe OT ypefa, KoraTo ce 0TBOpM Bpa-
Tarta unu npo3opeLbT.

AKO ypeabT e MHCTanupaH Hag Yekve-
axeTa, ce yBepeTe, Ye MSCTOTO MexX-
Ay AOMHaTa 4acT Ha ypeaa 1 ropHOTO
YekMeKe € JOCTaTbyHO 3a BEHTUNa-
um4.

YBeperTe ce, Ye BEHTUNALMOHHOTO
pascTosiHMe OT 2 MM Mexay paboTHMA
nnoT v JonHaTta YacT Ha ypeaa e CBo-
6oaHo. MapaHumATa He NokpuBa no-
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Bpeaun, npu4nHeHm oT nNunca Ha agek-
BaTHO BEHTUNALMOHHO Pa3CToAHUE.

» [bHOTO Ha ypeaa Moxe [ja ce Harope-
Lin. I'Ipenop'quame BW Oa MHCTanupa-
He He3ananumo pasgenuTeneHo Ta-
6no noa ypeaa, 3a Aa npegoTepatuTe
AO0CTbMN A0 ABbHOTO.

Cebp3BaHe KbM
enekTpuyeckara Mpexa

& NPEOYNPEXOEHUE!

Puck oT noxap v Tokos yaap.

* Bcuuku enekTpuyecku cBbp3BaHust
TpsbBa Aa 6bAAT M3BBPLLEHUN OT KBa-
nuurumnpaH enekTpoOTEXHMK.

* YpeabT TpsibBa oa e 3a3eMeH.

* Npeawn 3a n3BbpLUMTE AENCTBUE, YBE-
peTe ce, Ye ypeabT € U3KMKYEH OT
eneKkTpo3axpaHBaHeTO.

* M3nonaBaviTe npaBuneH kaben 3a 3a-
XpaHBaHeTO.

» He nosBonsBaiiTe enekTpuyecknTe Ka-
6enu aa ce npennurar.

* YBeperTe ce, 4Ye kabenbT 3a enekTpo-
3axpaHBaHETO U Lencena (ako e Ha-
NMYeH) He ce AoKOCBaT A0 HaropeLlye-
HWSA ypen Unu ropeLum cbAoBe 3a ro-
TBEHE, KOraTo BKMIOYUTE ypeaa B
GnN3KNTE KOHTaKTMK.

* YBepeTe ce, Ye ypeabT € UHCTanupaH
npaBunHo. Xnabasu U HeENPaBUIHK
enekTpu4eckn kabenu nnu wencenm
(ako ca HanunyHW) moraT ga gosegat
[0 NpeHarpsisaHe Ha Knemure.

* YBepeTe ce, Ye e MOHTUpaHa 3awuTa
OT TOKOB yaap.

- 3akpeneTe kabena ¢ npuTAraiia cko-
0a NpoTuB ONbBaHe.

* He noBpexpante 3axpaHBalyus Lien-
cen (aKko e Hanu4eH) 1 3axpaHBalyus
kaben. CBbpxeTe ce CbC cepBM3a Unu
€NeKTPOTEXHMK 3a CMsiHaTa Ha noBpe-
[eH 3axpaHBall, kabern.

» Enektpuyeckata nHctanauusa tpsbea
[a 1ma 1M30onMpaLLlo YCTPOWCTBO, Koe-
TO BU MO3BOMsBa Aa U3KMIOYUTE ypeaa
OT €. MpexaTa npu BCUYKM MOIOCH.
M3onupalloTo ycTpoicTBo Tpsibea Aa
€ C LUMpUHa Ha OTBapsiHE Ha KOHTaKTa
MUHUMYM 3 MM.

* MN3nonaeanTe camo NpaBumHn yCcTpom-
CTBa 3a U3onauusi: npeanasHu npe-

KbCBa4yu Ha MpeXxarTa, npeanasutenn
(npe,qnasmenme OT BUHTOB TUN
TpsbBa Aa ce n3BagaT ot dhacyHrarta),
M3KNoYBaATENN U KOHTAKTOPU 3a yTeu-
ka Ha 3a3emsiBaHeTo.

2.2 EkcnnoaTtauus
& NPEQYNPEXOEHVE!

Puck ot HapaHABaHe, n3rapaHuna
nnn TOKOB ygap.

* N3nonaeante T03n ypen B AOMaLLHa
cpena.

* He npomeHsanTe cneundukauunte Ha
ypena.

* He ocraBsiiTe ypena 6e3 Hagsop, Ao-
kato paboTu.

 He usnonssaiite ypeaa ¢ MOKpy pbLe
UMK aKo e B KOHTaKT C Boga.

* He nocrasante npubopu nnun kanauu
OT TUraHU 1 TEHOXKEPU BbPXY 30HUTE
3a roteeHe. MoraT Ja ce HaropeLsT.

* HacTtpoliTe 30HaTta 3a roteBeHe Ha “U3-
KI” cnepn Bcsaka ynotpeba. He pasuun-
TaliTe Ha feTekTopa Ha TuraHa.

* He usnonseawTe ypeaa kato paboTHa
NOBBPXHOCT UIN 3a CbXpaHeHue.

» AKO NOBBLPXHOCTTA Ha ypeaa e Hary-
KaHa, nsknoyeTe BefHara ypeaa ot
enekTposaxpaHBaHeTo. ToBa e
npegoTBpaTu TOKOB yaap.

+ [oTpebutenu c nencmenkbp Tpsbea
Ja cnassart guctaHuus Hav-manko 30
CM OT MHAYKUMOHHAaTa 30Ha 3a roTee-
He, KOraTo ypeabT paboTu.

» KoraTo noctaesaTe xpaHa B ropeLyo
Onno, MOXe Aa npbeka.

& NPEAYNPEXOEHUE!

Puck ot noxap unu ekcnnosusa.

+ HaropeLleHn MasHWUHM 1N Macno mMo-
e Aa npeamsBuKaT Bb3nnaMeHnMm
napu. JpbxXTe nnamMmbLUTe UK Haro-
pelleHUTe NpeaMeTn Janeye ot mas-
HWHUW UNK Macno, KoraTo roTBUTE C
TSIX.

* MapwuTe, kKOUTO OCBOOOXAABaA MHOIO
HaropeLeHoTo Macno, Moxe Aa npu-
YMHAT CNOHTAHHO 3anansaHe.

* M3non3saHoTO Macno, KoeTo cbabpxa
XPaHUTENHM OCTaTbLM, MOXe Aa Npu-
YMHM NoXap Npu No-HUCKM Temnepary-



PpW, OTKONKOTO MacnoTo, n3non3esaHo
NbpBUA NBT.

* He nocraBsaiTte 3ananuTtenHu maTte-
puanu unvn npeameT, HaMOKPEHU CbC
3ananuTenHu maTepuanu, B ypeaa, B
611M30CT 4O HEro Unu BbPXY Hero.

& NPEAYNPEXOEHUE!

OnacHocT oT noepeaa B ypeaa.

* He ocraBsaiite ropelwuym ypeanm Bbpxy
KoMaHAHOTO Tabno.

* He octaBsiTe rotBapckute CbAoBe Ha
BPAT Ha CyXO.

* He nossonsBanTe BbpXy ypeaa Aa na-
gat npegmeTtn unu cbaose. MNMoBbpx-
HOCTTa MOXe Aa ce NoBpeaMu.

* He aktuBmparite 30HUTE 3a roTBEHE
npwv NpasHyN roTBapcky CbAoBe Nnu
aKo HAMa roTBapcky CbOoBe.

* He nocrassiiTe anymmHneso onmo
BBPXY ypeaa.

» [OoTBapcKku CbOoBE OT YyryH, anymu-
HWIA MNKU C NOBPEeAEHO AbHO, MoraT Aa
HagpackaTt CTbKnokepamukaTa. BuHa-
rv nosguranTe Te3v NpeaMeTun Haro-
pe, korato TpsibBa Aa rm npemecTuTe
No NOBBPXHOCTTA 3a rOTBEHE.

2.3 'pwxun n nouncTeaHe
& NPEQYNPEXOEHME!

OnacHocT oT noBpeda B ypeaa.

3. ONMMCAHME HA YPELOA

3.1 O6w, nperneg,
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* [NouyncTBanTe pegoBHO ypeaa, 3a Aa
npegoTBpaTuUTe pasBarnsHe Ha maTe-
pvana Ha NoBBbPXHOCTTA.

* He nouncrtBaviTe ypeaa ypes BoAeH
cnpev unu napa.

* [louncTBanTe ypena c HaBnaxHeHa
Meka Kbpna. Mianonssarite camo Hey-
TpanHu npenapatu. He nsnonssante
abpasvBHM NPOAYKTW, abpasnBHM
CTbpranku, pa3TBopuTeENV Unu metarn-
HW NpeameTn.

2.4 N3xBBbpNsiHe
& NPEAYMNPEXOEHUE!

Pvick oT HapaHsiBaHe unu 3agy-
LIaBaHe.

+ CBbpxeTe ce ¢ OOLUHCKMTE BNacTu
3a MHdopMaLms 3a ToBa Kak aa us-
XBbPNUTE ypeaa npaBumHo.

» W3knioueTte ypena ot enekTposaxpaH-
BaHETO.

» OTpexeTe 3axpaHBalusi kaben u ro
nsxsbprere.

MHOYKUMOHHA 30Ha 3a roTBEHe
CTbKneH naHen
KomangHo Ta6no
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3.2 PasnonoxeHne Ha KoMaHAHOTO Tabno
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M3nonaBaiTe ceH30pHUTE NoneTa, 3a Aa pGGOTMTe ¢ ypepa. NokasaHuATa Ha
ancnnesa, UHOUKaTopuTe U 3BYKOBUTE CUTHaNM nokassart Kou d)yHKLWIVI paﬁOTﬂT.

CEH30pHO none byHKUMS

O 3a akTMBMpaHe 1 geakTnBupaHe Ha
ypega.

&5 3a 3aknyBaHe/oTKIYBaHe Ha Ko-
MaHgHoTO Tabrno.

HAvcnneat Ha Tanmepa lNokasBa BPEMETO B MUHYTMW.

©) 3a na nokaxe, Yye Taiimepa 3a npaBo
6poeHe paboTu.

Ja) 3a na nokaxe, 4ye Talimepa 3a obpaTHO
6poeHe unu dyHkumnaTa byaunHuk pa-
6oTun.

B Oucnneri Ha cTeneHTa Ha Ha-  [lokasBa cTeneHTa Ha HarpsiBaHe.

rpsiaHe

P AkTrBMpa dyHkuusaTa "MolyHocT".

B lenrta sa ynpaeneHue 3a HacTpoiiBaHe Ha CTEMEHTA Ha Harps-
BaHe.

B +/- YBenu4yaBa unv Hamansisa BpeMeTo.

M 3a 3agaBaHe Ha (byHKUMUTE Ha Tarime-
pa.

Y 3a aKTBMpaHe U JeaKkTMBMpaHe Ha

dpyHkumsita STOP+GO.

3.3 lNoka3aHnsa 3a cTeneHTa Ha HarpdaBaHe

Hwucnnen Onucanune
3oHaTa 3a roTBeHe e M3KIlYeHa
(- 3oHata 3a rotBeHe paboTu
dyHKUMSATA 3a noaabpXKaHe Ha Tonno / % e BKMloveHa

@ chHKLI,MﬂTa 3a aBTOMAaTU4HO 3aTornjidHe € BKIo4YeHa
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Hucnnen

OnucaHue

(A dyHKumsTa "lMNoBrLweHa MOLLHOCT" € BKIYeHa

+ yucro

Mwma HeusnpaBHoCT

&/E/0

OptiHeat Control (3-cTbnkoB nHAUKaTOp 3a OCTaTbyHa

TOMNMWHA): OLLe ce roTeu / nogabpXaHe Ha TonnuHa /
ocTaTbyHa TonnuHa

AKTVBMpaHO € YCTPONCTBO 3a Oe3onacHocT/3alumTa 3a
neua
CbAbT 3a roTBEHE € Henoaxoasiy, npekaneHo Mambk

N Bbpxy 30HaTa 3a rotBeHe He € NOoCTaBeH Cb/

[Z] ABTOMATUYHOTO U3KIOYBAHE € BKITHOYEHO

3.4 OptiHeat Control
(TPUCTBNKOB MHAMKaTOP 3a
ocTaTbyHa TOMMMHa):

& MPEQYNPEXOEHUE!
(Z)\(2)\ (L) OnacHocT ot uara-

psiHE BCNEeACTBME Ha OCTaTbYHa-
Ta TonnuHal

4. BCEKVOHEBHA YTOTPEBA

4.1 BkniouBaHe 1 U3KIoYBaHe

Hokocrete (1) 3a 1 cekyHaa, 3a Aa
BKIIOYNTE UNN USKINKOYUTE ypeaa.

4.2 ABTOMaTUYHOTO
U3KItouBaHe

Tasu yHKUMA ciMpa aBTOMaTtM4HO

ypena, ako:

+ Bcuuku 30HM 32 roTBEHe ca AeaKTBU-
parm ((T)).

+ Cnep BKMOYBaHe Ha ypeaa He 3aga-
[eTe HacTponKaTa Ha HarpsiBaHe.

* Pasneete Te4YHOCT uUnun octaBuTe Hs-
KakbB npeaMeT (Cba, Kbpna u ap.) Ha
KOMaHAHoTOo Tabno 3a noeeye o1 10
cekyHam. [Mpo3ByyaBa 3BYKOB cUrHan
MoHsIKOra 1 ypeabT ce u3kntoysa. OT-
CTpaHeTe NpeaMeTa Unm novncTeTe
KoMaHaHoTo Tabno.

+ [NnoyaTa cTaBa MHOro ropetia (Hanp.
KoraTo TeHgKepaTa € u3Bpsina Hamb-
HO). Mpean aa nanonasaTe OTHOBO
ypena, usyakaiite, jokato 3oHaTa 3a
roTBeHe ce oxnaau.

OptiHeat Control nocoyBa HUBOTO Ha
ocTaTbyHaTa TonnuHa. MIHaykunoHHuTe
30HM 32 roTBEHE Npomn3BexXaaT TONMUHA,
HeobxoAMMa 3a roTBeHe Hanpaeo Ha Ob-
HOTO Ha roTBapckus cba. CTbkIokepa-
MuKaTa ce 3arpsiea OT ToMnnuHaTa Ha ro-
TBapPCKMS CbA,.

* W3nonssaTe Henoaxoasil roTBapcku
cba. CumeonsT (F] ceeTBa 1 30HaTa
3a roTeeHe ce [jeakTuenpa aBToma-
TUYHO cref 2 MUHYTK.

* He cnpete 3oHaTa 3a rotBeHe unu
NPOMEHUTE CTENeHTa Ha HarpsisaHe.
Criep n3BecTHO Bpeme cBeTBa (-] 1
ypeabT ce u3knoysa. Buxre no-gony.

+ Bpb3ka Mexay cTerneHTa Ha Harpsisa-
HE 1 BPEMETO 3a (hyHKLMsITa 33 aBTo-
MaTUYHO M3KMIOYBaHE:

* (),(1)-(3)—6uaca
* 4)-()—5uvaca
* (8)-(9)— 4 vaca
* (10)-(4)— 1,5 vaca

4.3 Hactpowka Ha HarpsiBaHe

HaTucHeTe pefa 3a o6enykBaHe B Ha-
cTpoiika 3a HarpsisaHe. MNpuaswkeTte
MpbCTTa CM Mo feHTaTa 3a ynpaeneHue,
3a ja NpOMeHUTE HacTpoiikata. He oT-
rnyckaiTe, npeav aa 4OCTUrHeTe xena-
HaTa cTeneH Ha HarpsisaHe. Ha gucnines
ce noka3sBa HacTpoiikaTa Ha HarpsiBaHe.
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4.4 ABTOMaTUYHO HarpsiBaHe

Heobxogumata HacTpoiika 3a HarpsiBa-
He Moxe Aa 6bae gocTurHara 3a no-
KpaTko BpeMe, ako akTuBmpaTe yHK-
unsita "ABTOMaTUYHO HarpsiBaHe". Tasm
dyHKUMA 3aaaBa Haii-BUcokaTa cTeneH
Ha HarpsiBaHe 3a OnpeaeneHo BpemMe
(B. Quarpamara) v crieg ToBa Hamans-
Ba 10 HeobxoaumaTa CTeneH Ha Harpsi-
BaHe.

3a ga craptupare yHkumaTa "ABToma-
TUYHO HarpsiBaHe" 3a onpegerneHa 3oHa
3a roTeeHe:

1. NokocHete P ( (F) ce nosiesiBa Ha
auncnnes).

2. HesabaBHo HaTUCHeTe Heobxoauma-
Ta cTeneH Ha HarpsisaHe. Cneg 3
CeKyHaun @ Cce nosaBdBa Ha aucnnesa.

3a ga usknoumTe yHKUMATa, NpoMeHe-

Te CTeneHTa Ha HarpsiBaHe.

Q)

12
1
10,

©
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4.5 BkniovsBaHe 1 U3KNoYBaHe
Ha yHKkumaTa "MosuweHa
MoLLHoCT"

PeXUMbT Ha NoBMLIEHA MOLLHOCT npe-
[0CTaBs NoBeYe MOLLHOCT Ha MHAYK-
LIMOHHWTE 30HM 3a roTBeHe. PyHKUMSTa
MOLLIHOCT ce aKkTMBMpa 3a Makcumym 10
MWHYTW Crieq ToBa MHAYKUMOHHATA 30Ha

3a roTBeHe aBTOMaTMYHO BpPbLLa Ha-
CcTpoiika 3a TonnuHa 14. 3a ga a BKIto-

unTe, nokocHete P , nokasesa ce (F). 3a
WM3KNIoYBaHe [10KOCHeTe CTeneH Ha Ha-

rpsiare (1) - .
4.6 Tarimep

Moxe noa n3bepete yHKUMA Ha Tarime-

pac(.

Tanmep 3a obpatHO OpoeHe

M3nonsgaiite Talimepa 3a 06paTHO
OpoeHe, 3a Aa HaCTPOUTE NPOALITKM-
TenHocTTa Ha paboTa Ha 3oHaTa 3a ro-
TBEHE eVHCTBEHO 3a TO3u cny4van. Ton
[eakTnBupa 3oHaTa 3a rotBeHe aBToma-
TWUYHO crieq, BpeMeTO, KOeTo CTe 3afanu.

(i)

PyHKUMATa C Tarmep 3a obpaTHO
OpoeHe moxe fa 6bae usbpaxa,
KoraTo 30HaTa 3a roTBeHe e ak-
TUBMpaHa u e 3ajajeHa Ha-
CTpoWiKa 3a 3arpsiBaHe.

Korato Taau doyHKuMs € aKkTveMpaHa, [\

cBeTBa.

+ 3a fa aktuBuparte Taiimepa 3a obpart-
Ho BpoeHe: fokocHeTe -+ Ha Taiive-
pa, 3a fa 3agagete BpemeTo ( L -
99 MunyTH). KoraTo MHAMKaTOpbT Ha
30HaTa 3a roTBeHe 3anoyHe aa mura
no-6aBHo, BpeMeTo ce 0TOposiBa
obpaTHo.

- 3a ga BMAMTE OCTaBALLIOTO Bpeme: [10-
kocHeTe (1) HekorkokpaTHO, AokaTo L)
ceeTHe. [lncnneAT nokasea ocTaBaLlo-
TO Bpewme.

+ 3a Aa npomeHuTe Taiimepa 3a obpart-
Ho 6poeHe:nokocHeTe (1) Hekonko-
KpaTHO, AokaTo [\ CBETHe, cref KOeTo
nokocHeTe =+ nnm — .

+ 3a fga peaktuBvpare Tarimepa 3a
o6paTHo 6poeHe: fokocHeTe (1) He-
KOJTKOKpaTHO, A0KaTo Q CBETHe, cnepn
koeTo gokocHeTe — . OcTaBalloTo
BpeMe ce oT6posiBa A0 LiLJ .

Korato Taiimepa 3anoyHe ga ot6posisa
06paTHO 1 CTUrHE [0 Hyna, ce 4YyBa
3BYK 1 npemMmuraea BE . 3oHaTa 3a ro-
TBEHE Ce eaKTueunpa.




+ 3a fa peaktuBupaTe 3ByKa. JOKOCHe-

e

Tarimep 3a npaBo 6poeHe

M3nonsBaviTe Tanimepa 3a npaBo 6poe-

He, 3a fa crneauTe Komnko Bpeme paboTtu

30HaTa 3a roTBeHe.

+ KoraTto Tasu dhyHKUMS € aKTUBMpPaHa,
ceeTea (V) .

+ 3a fa akTueBMupare Taiimepa 3a npaBo
6poeHe:

HatucHete ()

CumesonsT [\ naracea u ceetea (V) .

+ 3a ga BManTe KOMKo Bpeme paboTu
30HaTa 3a roteeHe: fAokocHete () He-
korkokpaTHo, gokato (V) ceeTHe. [uc-
NNesT Nokasea BPeMeTo, B KOeTO pa-
60TKn 30HaTa.

+ 3a fa peakrtuBvpate TaiMepa 3a npa-
Bo 6poeHe: fokocHete (1) Hekonko-
kpaTHo, aokaTo (V) CBETHE 1 JOKOCHe-
Te & . CumsonsT () nsracsa v cee-
B2 L) .

+ 3a fa Hynuparte TaiMmepa 3a npaso
BpoeHe: nokocHeTe — . BpemeTo ce
oTGposiBa A0 L .

(i)

Korato asete cyHKummM 3a Tan-
mMep paboTaT No e4HO U CbLUO
BpeMe, Ha Aucnies ce nokassa
MbpBO TakMepbT 3a NpaBo bpoe-
He.

Bbposy Ha MUHYTN.

MoxeTe fa nsnonasare TaniMepa KaTo
6posiy Ha MUHYTK, KOraTo 30HUTE 3a ro-
TBeHe He paboTaT. Hatucrete (D)
[okocHeTe -|— 1Unu — Ha Tanmepa, 3a aa
n3bepete BpemeTo. KoraTto Tarimepa 3a-
noyHe Aa oTbposiBa 06paTHO U CTUTHE
[0 HyIa, Ce uyBa 3BYK 1 Mpemuraa i .

* 3a pa cnpete 3Byka: gokocHeTe (D)

4.7 STOP+GO

dyHkumATa T NPEeBKMoYBa BCUYKM pa-

6oTeLLM 30HM 3a rOTBEHE Ha Hali-HUCKa-
Ta TONMIMHHA HacTpolika - "MogabpxaHe

Ha TonnmHa" ().
Ol

Korato *% pab0Tu, HacTpoikaTa Ha Ha-
rpsiBaHe He Moxe [1a 6be NPOMEHsHa.
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STOP

DyHKUMATA ¢, He cnupa dyHKumaTa Ha

Tanmepa.

+ 3a ga aktueupare Tasn PyHKUMSA, Ha-
TucHeTe % . CumBomnbT (u ) cBeTBa.

+ 3a pa cnpeTe Tasun (yHKUMATA, HaTUC-
HeTe “% . CBeTBa HacTpoiikaTa Ha Ha-
rpsiBaHe, KOSITO CTe 3aaanv npeam To-
Ba.

4 .8 Kntoyanka

MoxeTe Aa 3aknunTe KOMaHgHOTO Ta-
6no, Ho He n (1) . Taka ce npenoTBpaTS-
BaT cry4aliHy NPOMEHWN Ha HacTpolikaTa
Ha HarpsiBaHe.

[MbpBO HacTpoKTE CTENEHTA 3a HarpsiBa-
He.

3a pa ctapTuparte yHKUMATa, HaTUCHe-
Te [/ . CumeomnbT (L) cBeTBa 3a 4 cekyH-
an.

TanmepbT OCTaBa BKITHOYEH.

3a na cnpeTe dyHkLMATA, HaTUcHeTe [F]
. CBeTBa HacTponkaTa Ha HarpsisaHe,
KOATO CTe 3aganv npeau Tosa.

KoraTo cnpeTe ypeaa, cnuparte CbLUo U
Tas3n PyHKLMS.

4.9 YcTponcTBoTo

"3aknouyBaHe 3a geua”

Tasun yHKuMs NnpefoTBpaTsBa HEBOSHO

Mn3non3BaHe Ha nifo4arta.

BkniousaHe Ha YCTPOWCTBOTO 3a 3aluta

3a feua

* Bxniouete nnoyata ¢ (1) . He 3apa-
BaliTe HAaCTPOMKK Ha HarpsiBaHe.

* [DoxocHeTe [ 3a 4 cekynan. Cumso-
nbT (L) ceeTBa.

* Wskniouete nnoyatac (1) .

MskniouBaHe Ha YCTPOMCTBOTO 3a
6e3onacHoCT Ha geuata

* Bxniouete nnoyata ¢ (1) . He 3apa-
BaWTe HaCTPOMKN Ha HarpsiBaHe. [lo-
kocHeTe [5] 3a 4 cekynan. CumsonsT

ceeTBa.

* Wakniouete nnovatac (D).

UrHopupaHe Ha yCTpOICTBOTO 3a
6esonacHoCT Ha gelara 3a egHoKpaTHa
cecusi Ha roTBeHe

* BknioyeTe nnoyata ¢ (1) . CumeonsT

ceeTBa.
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* [okocHeTe E 3a 4 cekyHaun. 3apaiite
HacTpolikaTa Ha HarpsiBaHe 3a He Mo-
Beye ot 10 cekyHau. MoxeTe aa pa-
6oTuTe ¢ nnoyara.

* KoraTo nskniouute nnovata ¢ (1), yc-
TPOWCTBOTO 3a 6e3onacHoCT Ha fella-
Ta OTHOBO Lije paBoTu.

4.10 OffSound Control
(deaktTmBnpaHe 1 akTuBMpaHe
Ha 3BYKOBWTE CUrHann)

[eakTusumpaHe Ha 3ByuuTe

[eaktnBupanite ypeaa.

[okocHeTe (D 3a 3 cekyHau. ucnnente
ceeTBaT u uaracsart. flokocHete [ 3a 3
cekyHaw. [bE| cBeTBa, 3BYKbT € BKITHOYEH.

M3nonsBarite NHAYKUMOHHUTE
30HM C MOAXOASILLM CbAOBE

5.1 [oTBapcku cbaoBe 3a
ypean ¢ MHAYKUMOHHW 30HM 3a
rotBeHe

(i)

MNPy UHAYKLMOHHUTE 30HM 3a ro-
TBEHE CUMHO eNEKTPOMarHUTHO
norne reHepupa ToMnnMHa B ro-
TBapCKUSA Cb MHOMO GbP30.

Matepuan Ha roTBapckusi CbA

+ [Moaxoaswu: YyryH, ctomaHa, emai-
nvpaHa cTomMaHa, HepbXxaaema cTo-
MaHa, C MHOTOCIMOMHO AbHO (C MapKu-
poBKa 3a NoAxoXaaHe OT NPoM3BOAM-
Tens).

» Henogxopawm: anymuHuii, meg, me-
CUHT, CTBKIO, KepaMuka, nopuenaH.

CbabT 3a roTBEHE € noaxoasiy 3a

WHAOYKUMOHHA nnoYa, ako ...

¢ ... UBBECTHO KONn4eCcTBO BOAA 3aBupa
MHOro 6‘bp30 Ha 30Ha, HaCcTpoeHa Ha
Han-BMcokaTta HaCTpOVIKa 3a Harpsasa-
He.

¢ ... MA@rHUTBLT Ternn KbM ObHOTO Ha ro-
TBaAPCKUA CbA.

DoxocHete -}, b ] ceetBa 1 3ByKLT €

N3KMIOYEH.

KoraTo Taan dyHkumsi paboTy, Liie YyBa-

Te 3ByKOBETE, CaMO KOraTo:

* natuchete (1)

+ U3Teye GPOAYBLT HA MUHYTH

* n3Teye TarimepbT ¢ obpaTHO GpoeHe

* 1NOCTaBUTE HELLO BLPXY KOHTPOMHNS
naven.

AKTuBMpaHe Ha 3ByuuTe

[HeakTnBupante ypeaa.

[lokocHeTe @ 3a 3 cekyHan. ucnnente
ceeTsart v usraceart. lokocHete [ 3a 3
cekyHau. b | cBeTBa, 3aLl0TOo 3BYKbT €

BkrioueH. [lokocHeTe -, ceetsa 6 .
3BYKbT € BKIOYEH.

5. MOJIE3HU MNMPENOPBKN N CbBETU

[ LHOTO Ha roTBapCKus Cha
Tpsbea aa 6bae KONKOTO ce Mo-
e no-gebeno 1 No-nnocko.

5.2 llym npu paboTta

Ako moxeTe Aa yyeTe

* LUYM OT CNyKBaHe: roTBapCKUs CbA e
HanpaBeH OT pa3nuyeH maTepuan
(KoHcTpyKumsa caHaBuy).

+ cBupeHe: Bue nsnonseate egHa nnu
noBeYye 30HM 3a FOTBEHE C BUCOKU HU-
Ba Ha MOLLHOCT U FOTBApPCKUSIT CbA €
HanpaBeH OT pa3nuyeH MaTepuan
(KoHcTpyKumsa caHaBuy).

+ 6pbmyeHe: Bue nsnonssare Bncoku
HMBA Ha MOLLHOCT.

* LlpaKBaHe: Bb3HUKBA ENEKTPUYECKO
NpPeBKMoYBaHe.

* CBWUCTEHE, OpbMYEHe: BEHTUNaTopbT
pabotu.

LLyMbT € HopMmanHo siBneHue U He 03Ha-

YaBa HsikakBu AedeKTu.

5.3 VlkoHoMUA Ha eHeprus

@ * [pu Bb3MOXXHOCT BMHaru no-
cTaBsiiTe Kanak Ha cbaa.



« [locTaBsaiTe cbaoBeTEe B 30HaA-
Ta 3a roTBeHe, npeau aa s
BKNOUUTE.

5.4 Oko Timer (VIkoHOMUYeH
Tanmep)

)

3a fa ce nectu eHeprus, Harpe-
BaTENAT Ha 30HaTa 3a roTBeHe
ce M3KIYBa No-paHo OT CUrHa-
na Ha Tanmepa 3a obpaTHO
©poeHe. HamansasaHeTo Ha Bpe-
MeTO Ha HarpsiBaHe 3aBUCK OT
HWBOTO Ha roTBEHE M BPEMeTo 3a
roTBeHe.

5.5 Mpumepn 3a pasnnyHn
HaYMHN Ha roTBEHE
Bpb3kaTa Mexay cteneHTa Ha HarpsiBa-

He 1 KOHCyMauusTa Ha eHeprus B 30Ha-
Ta 3a roTBEHe He e NHEeNHa.
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KoraTto yBenvuyaBare cTerneHTa Ha Ha-
rpsiBaHe, KOHCyMaLUuaTa Ha eHeprus B
30HaTa 3a roTBeHe He ce yBenmyaea
NponopLMOHanHO.

ToBa 03HavaBa, Ye Npu cpeaHa cTeneH
Ha HarpsiBaHe Ha 30HaTa 3a roTBeHe ce
M3Mon3Ba No-Marnko oT MofoBMHaTa i
eHeprus.

[aHHuTe B cneasawata Tabnuua
Ca OPUEHTUPOBBYHM.

Ct MWUanonssaiite 3a: Yac CbBetn HomuHanHa
ene KOHCYMa-
H uus Ha
Ha eHeprusi
Ha-
rpsi-
Ba-
He
JpbxTe Tonna xpaHa- Komnkoto €  [locTaBeTe kanak 3%
1 Ta, KOATO CTe CrOTBU-  HEOOXoAu-  BbPXY rOTBApPCKUSA
v MO cba
1- XonaHgcku coc, pa3- 5-25muH Ot Bpeme Ha Bpeme 3-8 %
3 TansiHe Ha: Macno, pa3bbpkBarite
Lokonag, >xenatuH
1- BrebpassaHe: nyxka- 10-40 lotBeTe c noctaBeH 3-8 %
3 BV OMINETU, NEYEHU MWH Kanak
anua
3- 3aBapeHe Haopusu 25-50 [obageTte Havi-man- 8-13 %
5 ACTUSI C MNSIKO, NMPeTo-  MWH KO OBa MbTW NoBeYe
nnsiHe Ha roToBu TEYHOCT, OTKONKOTO
ACTNA € 0pu3bT, pa3dbpK-
BalTe MNeyHuTe
ontoga ot Bpeme Ha
BpeEMe No BpeMe Ha
rotBeHe
5- 3enenuyyum Ha napa, 20-45 [obaBeTe HAKOMKO 13-18 %
7 puba, meco MWH CYMeHW TBXULM Teu-

HOCT
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Ct W snonseaiiTe 3a: Yac CoBetn HomuHanHa
ene KOHCYMa-
H uus Ha
Ha eHeprus
Ha-
rpsi-
Ba-
He
7 - Kaptodwm Ha napa 20-60 Manonasante makc. 18 -25%
9 MWH 1/4 n. Boga 3a 750
rp. kKapTogu

7 - TpuroTtesiHe Ha no-ro- 60 — 150 Oo 3 n. TeyHocTt 3a- 18-25%
9 IeEMU KoNnyecTBa MWH €0HO CbC CbCTaBKM-

XpaHa, 3agyLleHn Te

ACTUSI U CynK
9- Jleko 3anbpxBaHe: konkoto e  O6bpHeTe no cpega- 25-45%
12  wHWuen, Tenewko Heobxoan- Ta Ha BpPEMETO 3a

KOpgoH 61to, KoTnetTn, Mo NPUroTBsiHE

nenvieHn, HageHuua,

Apo0b, macneHo-opaLu-

HeHa 3anpbXka, anua,

nanavmHK1, NOHNYKN
12 [Obnboko mbpxeHe, 5-15mMuH  O6bpHeTe no cpega- 45-64 %
- KapTodeHu KrodTeTa, Ta Ha BpEMETO 3a
13  dhune-MnHbLOH, MbPXKO- NPUroTBAHE

nn
14 KunBaHe Ha Boga, roOTBEHE Ha MakapOHEHW u3genus, 3a- 100 %

Nbp>XBaHe Ha Meco (rynaLu, 3a,D,yLIJeHO), NMbpXXeHe Ha Kap-

TOhU

KuneaHe Ha ronemu konnyectea Boga. PyHkumsita Power e

akTuBmpaHa.

6. TPVXU N TTIOYNCTBAHE

MouncTeawnTe ypeaa cnep Bcska ynoTpe-

Oa.

BuHaru nsnonssante rotBapcku CbaoBe

C NOYNUCTEHO ObHO.

AN

MPEOYNPEXOEHUE!

OcTtpu npegmeTn n abpasneHu
noYncTBaLLy npenapaTu Lue
yBpeanT ypeaa.

Mo cbobpaxeHus 3a 6esonac-
HOCT ypeabT He Tpsibea Aa ce
nMoYncTBa C MallMHa ¢ napHa

CTpyda unu napa noa HandaraHe.

@ HapgpackBaHus nv TbMHU NeTHa

Mo CTbKIOKepaMuyHaTa NoBbpX-
HOCT He BNUSIST BbpXY (OyHKLMO-
HUpaHeTo Ha ypeaa.

3a pa oTcTpaHnTe 3aMbpcsABaHUATA:

1.

- OrTcTpaHeTte BegHara:pasToneHa

nnactmaca, nnacTMacoso onvo
W XpaHu, CbabpXKallm 3axap. B

NPOTUBEH CryyYaii 3aMbpcsBaHusI-
Ta MoraT Aa noBpeasT ypeaa. M3-
nonaBsaiTe cneuumanHa cTbpranka
3a cTbkIo. MocTaBeTe cTbpranka-
Ta Ha CTbKIIOKepamuyHaTta no-
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BBPXHOCT MOA OCTHbP bIbM U Nb3- ¢ He n3nonseanTe cTbpranka unm octpu
ranTe OCTPMETO NO NOBBbPXHOCTTA. npeameTy, 3a Aa U34MCTUTE CTbKIe-

- OTCTpaHeTe cnef KaTo ypeabT ce HaTa pelleTka n pa3CToAaAHNEeTO Mexay
oxJlagu poctaTbyHo:Cream oT Ba- HEero " CTbKrokepamukaTa. CtbkneHa-
POBWK, BOAA, Kankv MasHuHa, bns- Ta pelleTka e npukadeHa KbM kepa-
CKaBu mMeTanuyecku obeslBeTsiBa- Mn4HaTa nno4a.

Hus. MsnonsBarite cneyuaneH * He nocraBsainte TeHOXepn BbPXY CTb-
npenapar 3a NOYUCTBaHe Ha CTb- KneHaTa peLueTka.

KInokepamuka nnn Hepwxxaaema * YBeperTe ce, Ye TEHMKEPUTE U TUraHn-
CTOMaHa.

Te€ He JOKOCBaT CTbKIieHaTa pelleTka.

2. MMouucTBaliTe ypeaa ¢ BNaxHa Kbp-
na v Manko nouyucTeall npenapar.

3. Hakpasi nofcylueTe ypeda ¢ yucta

Kbpna.

& NPEOYNPEXOEHUE!

CTbKneHa peLueTka

7. OTCTPAHABAHE HA HEMN3MNPABHOCTW

Mpobnem

Bb3amoxHa npuynHa n oTcTpaHsiBaHe

He moxeTe na aktneu-
paTe ypega unu aoa pa-
©oTuTe C Hero.

» [lokocHanu cTte 2 unu noBeYe CEH30pHN noneta
eaHoBpeMeHHo. [lokocBanTe camo Mo efHO CeH-
30pHO More.

* Bbpxy komaHOHOTO Tabno nva Boga nnm npbCKu
MasHuHa. MNouncrete komaHAHOTO Tabno

* AKTMBMpaWTe ypeaa OTHOBO W 3afanTe cTeneHTa
Ha HarpsiBaHe B pamKuUTe Ha 7 ceKyHAaM.

* AKTMBMpPaHO € 3aKniyYBaHETO Ha ByTOHWTE, yC-
TPOMCTBOTO 3a 6e30nacHOCT Ha Aeuara unu
STOP+GO. BuxTe rnasa "ExxegHeBHa ynoTpe-
6a".

YyBa ce 3ByK, korato

ypeabT e AeaKTUBMPaH.

MocTaBunu cTe Hewwo BbpXyY edHO UK NoBeYe CeH-
30pHU Mnoseta. MaxHeTe npeameTa OT CEH30pHUTE
nonera.
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Mpobnem

Bb3amoxHa npuynHa n oTcTpaHsiBaHe

MhugukaTtopbT 3a ocTa-
Tb4Ha TOMJIMHa He ce
BKIo4Ba.

30HaTa 3a roTBEHE He e ropeLya, 3aloTo e buna
BKIlOYEHa camMo 3a kpaTko BpeMe. AKO 30HaTa 3a
rotBeHe TpsibBa ga 6bae ropella, ce CBbpPXeTe CbC
CEPBU3HUA LIEHTBP.

HacTtporikata 3a Tonnu-
Ha NpeBKNoYBa Mexay
[B€E HaCTPOWKK 3a TO-
nnvHa.

CucTemara 3a ynpaBneHue Ha MOLLHOCTTa € aKTu-
BMpaHa. Bx. pasgena "YnpaBneHve Ha MOLLHOCT-
Ta".

YyBa ce 3BYK U ypeabT
Ce aKTusupa n aeakTtu-
BUpa oTHOBO. Cnen 5 ce-
KyHOM OTHOBO ce YyBa

Mocrasunu cte Hewo (1) . MaxHeTe npeameTa ot
CEH30PHOTO Mose.

3BYK.

Ceetga (-] + ABTOMaTUYHOTO M3KMIOYBaHe paboTu. [leakTvsu-
paiiTe ypeaa v ro akTMBMpaiTe OTHOBO.

CeeTBa + Bbpxy 30HaTa 3a roTBEHE NUMCBA rOTBapPCKU Ch,.

lMocTaBeTe roTBapcku CbA BbpPXY 30HATa 3a ro-
TBEHE.

* Henoaxogsuwl rotBapcku cba. 3nonasavite nog-
X0AsLL, roTBapCKu CbA.

» [OnameTbpbT Ha AHHOTO HA FOTBAPCKUSA Cb[, €
npekaneHo ManbK 3a 30HaTa 3a roteeHe. [peme-
CcTeTe CbAa Ha No-mMarka 30Ha 3a roTBeHe.

CBeTBa ejHO YNCIOo U

B ypena nma rpeluka.

M3kntoveTe ypeaa oT enekTpo3axpaHBaHETO 3a U3-
BECTHO BpeMe. M3knioyeTe npegnasutenst Ha Ao-
MallHaTa enekTpuyecka uHctanayus. Cebpxerte
OoTHOBO. AKO (£ | cBeTHe 0THOBO, 06afeTe ce B cep-
BU3HMS LIEHTBP.

CseTBa

Mma npobnem ¢ ypeaa, 3awioto BogaTta unm teu-
HOCTTa B rOTBapCKMs Cb € U3BPSAna Hamb/HO. 3a-
LuMTaTa cpeLly nperpsiBaHe Ha 3oHaTa 3a roTBEHE
paboTn. ABTOMaTUYHOTO M3KIoYBaHe paboTu.
[eaktuBupante ypega. CBanete ropeLyms rotsap-
cku cbg. Cnepn okono 30 cekyHaW akTUBMpanTe 30-
HaTa 3a roTBeHe OTHOBO. TpsbBa aa u3yeaHe ot
aucnnesi, a UHAMKATOPBT 3a OCTaTbyHa TONNHA
Moxe ga octaHe. OctaBeTe cbaa Aa U3CTUHE U Ha-
npaBeTe cnpaBka B pa3gen "oTBapcku cbaoBe 3a
WHAYKUMOHHM 30HW 3a roTBeHe".

Hsama curHan, korato go-
KocBaTe CEH30pPHUTE Mo-
neta Ha Tabnorto.

CwvrHanure ca geakTMBupaHu.
AxTuBMpanTe curHanute (BwkTe KoHTpon Ha u3-
KMoYBaHe Ha 3BYyKa).

Ako cTe npobBanu BCUYKN pELLEHHUS, dopmaymaTa ot Tabenkata ¢ faHHM,
npeanoXeHu No-rope, 1 He cTe ycnenu TPUUMPEHNS Ko 3a CTbKNOKepamuka-
[a oTcTpaHuTe npobnema, oGbpHeTe ce Ta (Tol ce Hamupa B bIbia Ha NOBbPX-
KbM NpogaBaya unu KbM oTaena 3a o6c-  HOCTTa 3a roTBEHE) U CbOGLLEHNETO 3a
nyxBaHe Ha knueHTu. CbobLueTe UH- rpeLuka, KOETO ce nosiBsiea.



Ako ypeabT e 61n nsnonssaH Henpasun-
HO, MOCELLEHNETO Ha CEPBU3HUS Cre-
Uumnanmnct unn Ha npogasada HAMa aa
6bae 6e3nnatHo, 4OpU 1 Npes rapax-

8. UHCTAJIMPAHE

NPEQYNPEXOEHWUE!
BwxTe rnaeate 3a 6Gesonact-
HOCT.

AN
(i)

Mpean MoHTaxa Ha ypeaa, 3anuweTe
nHopmauusita no-gony ot Tabenkarta ¢
AaHHW. Tasu Tabenka ce Hammpa oTAony
Ha Kopryca Ha ypeaa.
LI Y (o7 1Y 1 E
* Homep Ha npogykT

(PNC) oo

* CepueH HoMep (S.N.) .oocvvvveeennes

[MNpean moHTaxa

8.1 Brpagenu ypeau

» BrpageHute ypeau morat ga ce u3-
nonssaTt camo Cref kaTo ca BrpaeHu
B noaxoasawm wkadgose 1 paboTHu
NMoToBe, KOUTO OTFOBAPAT Ha CTaH-
naprture.

8.2 Cebp3Baly kaben

* YpeabT ce A0CTaBs CbC 3axpaHBally
kaben.

8.4 MoHTax
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LIMOHHKS CpokK. B rapaHumoHHaTa KHbKKa
LLle HaMepuTe ykasaHuUsi OTHOCHO cep-
BM3HOTO 06Cny>XBaHe 1 rapaHUMOHHUTE
yCroBus.

+ 3ameHsiiTe NoBpeaeHNs 3axpaHBaLl
kaben cbC cneynaneH Takes (Tun
HO5BB-F Tmax 90°C; unun noseye).
CBbpXeTe Ce C MECTHUSI CEPBU3HUS
LeHTBP.

8.3 MNpukpensaHe Ha
YNTbTHUTENS.

 MouncTeTe paboTHMA NNOT B 30HaTa
Ha n3psA3BaHeTo.

 [Mpunenete gocTaBeHaTa ynibTHU-
TenHa neHTa BbpXy AOMHUA pbb Ha
ypeaa no BbHLWHUS pbb Ha CTbKIOKe-
pamukaTta. He a pastarante. Octase-
Te OTpsi3aHWTe KpauLya B cpeaaTta Ha
egHata cTpaHa. Korato s otpexete
Ha Heobxogumata AbImKUMHA (OTNyCcHe-
Te HAKOIMKO MM), NpuabpnanTe asara
Kpasi eauH KbM Opyr.

AKO n3nonseaTe AOMbHUTENHATa pam-

ka C-FRAME, npeau oa moHTuUpare ype-

Aa npoyeTeTe UHCTPYyKUMMTe, NpegocTa-

BEHW C pamkaTa.

i
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] Il

min.
< 38 mm

_ min.
7 2 mm 2 mm
T |
l

* YnnbTHETe nponykaTta mexay pabot- + OTCTpaHeTe U3NULLHWS CUITNKOH CbC

HWSA MNOT U CTBKIIOKEpaMmKaTa CbC cTbprankara.

CMIMKOH.
* Hanpbckante cunmkoHa ¢ Marnko ca-

nyHeHa Boaa.
8.5 MoHTax Ha noBe4e OT eauH ypen
HombnHWUTENHW YacTU:cBbP3BaLLa NeH- M3non3saiiTe camo cneuunaneH
Ta(un), TEPMOYCTONYNB CUIIMKOH, FyMeHa TEPMOYCTONYMNB CUIIMKOH.

dopma, ynmbTHsIBaLLa nnaHka.



580 mm |+ (360 mm| = [20 mm | =| 920 mm

490 mm

l+— 520 mm—|
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NapsiaBaHe Ha paGoTHUA NnoT
Pa3sctosHue ot cteHarta: MmuHumym 50

MM

Obn6oymHa: 490 mm

LLivpuHa: cymypanTte LWMPUHUTE Ha BCUY-
Kv ypeam 3a BrpaxaaHe n nssagete 20
MM (BX. cbLuo "lNpernea Ha WMpUHUTE
Ha BCWYKkK ypean")

MoHTax Ha noseye oT eaunH ypen

1.

10.

MapkupaiiTe pa3amepa Ha oTBopa Ha
nroTa u ro u3pexere.

MocTaBeTe ypeauTte eavH no eauH
BBbPXY Meka NMoBbPXHOCT, Hanp.
ofdearno, ¢ AbHOTO Harope.

MocTaBeTe ynnbTHUTENHATA feHTa
OKOJ10 AosHMS pb6 Ha ypeada no
BBHLUHNSA PO Ha CTbKIoKepaMuka-
Ta.

CeoboaHo 3aBuitTe hukcmpawmre
MroYy B CbOTBETHWUTE OTBOPM Ha 3a-
LMTHMS KOprycC.

MocTaBeTe MbpBUS ypen B OTBOpa
Ha KyxHeHckusi nnoT. MNocTaBeTe
CcBbp3BaLlaTa fleHTa no oTBopa Ha
KYXHEHCKMA NIOT U HAaTUCHETE Mo-
noBWHaTa OT LMpUHaTa KbM ypeaa.

CBobogHo 3aBbpTETE PUKCHMpALLM-
Te NNoYun OTAONY BbPXY KyXHEHCKUSI
nnoT 1 cBbp3BaLlaTa neHTa.

[MocTaBeTe cneasalyms ypeq B OT-
BOpa Ha KyXHEHCKuA nnor. YBepeTe
ce, ye npegHuTe pbbOBE Ha ypean-
Te ca Ha €HO U CbLLO HUBO.

3arerHeTe BMHTOBETE Ha (oUKCMpa-
LMTe Nno4m / 3acTonopsisaLLm
OPBXKKM.

YnnbTHETE nponykata mexay pa-
6OTHUSI NMOT M ApPYrK ypeau, Kakto
N Mexay ypeavTe CbC CUIUKOH.

Monente manko canyHeHa Boaa
BbPXY CUIIMKOHA.
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11. MputucHeTe rymeHata popma, kato
NPUMoXn1Te cuna, KbM CTbKIOKepa-
I’ :ljx MukaTa u s npuasmxete 6aBHO No

CcBOOOAHOTO MACTO.

TO/_O

/

12. He pokocBaiiTe cunmkoHa, npeam
[a ce BTBbpAW, KOETO MOXe Aa oT-
HEeMe OKOMo eauH OeH.

13. BHMMaTenHo oTCTpaHeTe CUIINKOHA,
KOWTO M3nun3a OTBBbH, KaTo N3nons-
BaTe BpbCHAPCKO HOXYE.

14. MoumncTeTe LANOCTHO CTHKIOKEpa-
MU4YHaTa nnova.

9. TEXHNYECKA NHO®OPMALINA

Model HC451220EB Prod.Nr. 941 560 805 00
Typ 55 FED 01 AU 220 -240V 50 - 60 Hz
Induction 3,7 kW Made in Switzerland
Ser.Nr. .......... 3,7 KW

AEG (954

MoLyHOCT Ha 30HUTE 3a roTBeHe

3oHa 3a ro- HomuHanha MNpu aktveu-  MakcumanHa MwuHumaneH
TBEHEe MOLLHOCT (NpYU  paHa pyHk- NPOABIMKU- pasmep Ha ro-
MakcumanHa  uus "Power TENHOCT Ha TBapCKUS Cb/,
TOnMMHHA Ha- Boost" [W] pexuma Ha [mm]
ctpouika) [W] noBuLLIEHa
MOLLHOCT
[min]
MpegHa cpea- 1800/3500 W 2800/3700 W 5 145
Ha —180/280
mm

10. OMNA3BAHE HA OKOJTHATA CPELOA

Peuvknupante matepuanvte cbc 3[pase, KakTo 1 3a peLuKnnmpaHeTo
cumsona & . MNocTassiite Ha oTnagbLy OT EeNneKTPU4eckn n
ONaKoOBKUTE B CbOTBETHUTE €eneKkTPoOHHU ypeaun. He naxebpnsante
KOHTEeWHepW 3a peLuKnMpaHeTo M. ypeauTe, o3HauyeHu cbe cumBona &
[MomorHeTe 3a onasBaHeTo Ha 3aefHo ¢ 6utoBaTa cmeT. BbpHeTe

OKOIMlHaTa cpena 1 YoBELLKOTO ypena B MECTHUA NYHKT 3a
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peuvKnMpaHe unmn ce o6bpHETE KbM
BallaTa obLynHeka cnyxba.
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ZA SAVRSENE REZULTATE

Zahvaljujemo vam $to ste odabrali ovaj AEG proizvod. Proizveli smo ga kako bi vam pruzio
godine nepogresivog rada, s inovativnim tehnologijama koje Zivot ¢ine jednostavnijim -
svojstva koja ne mozete pronaci kod obi¢nih uredaja. Molimo vas da odvojite nekoliko minuta
na Citanje kako biste dobili ono najbolje od njega.

Posjetite nasu internetsku stranicu za:

@ Dobivanje savjeta o koriStenju, prospekata, rjeSavanju problema, servisnim
@ informacija:
www.aeg.com

Registriranje vaseg proizvoda za bolji servis:
@ www.aeg.com/productregistration

Kupovinu dodatne opreme, potroSnog materijala i originalnih rezervnih dijelova za va$
% uredaj:
www.aeg.com/shop

BRIGA O KUPCIMA | SERVIS

Preporuc€ujemo uporabu originalnih rezervnih dijelova.
Kada se obracate servisu, provjerite da su Vam dostupni sljedeci podaci.
Informacije mozete pronaci na nazivnoj plocici. Model, PNC, serijski broj.

A Upozorenje / Oprez - sigurnosne informacije.
Opce informacije i savjeti

@ Informacije o zastiti okolisa

Zadrzava se pravo na izmjene.
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1. INFORMACIJE O SIGURNOSTI

Prije postavljanja i koristenja uredaja, pazljivo proCitajte
isporu¢ene upute. Proizvodac nije odgovoran ako ne-
pravilno postavljanje i uporaba uredaja uzrokuje ozljede
i ostecenja. Upute uvijek Cuvajte s uredajem, za buduée
potrebe.

1.1 Sigurnost djece i slabijih osoba

UPOZORENJE
Opasnost od gusenja, ozljede ili trajne nesposob-
nosti.

Ovaj uredaj mogu koristiti djeca od 8 godina pa na vi-
Se i osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih
mogucnosti ili osobe koje ne raspolazu iskustvom ili
znanjem ako su pod nadzorom odrasle osoba odgo-
vorne za njihovu sigurnost.

Ne dozvolite djeci da se igraju s uredajem.

Svu ambalazu Cuvajte izvan dohvata djece.

Djeci i kuénim ljubimcima ne dozvoljavajte pribliza-
vanje uredaju dok je u radu ili dok se hladi. Dostupni
dijelovi su vrudéi.

Ako je uredaj opremljen sigurnosnom blokadom za
djecu, preporucujemo da je ukljucite.

Ciséenje i odrzavanje uredaja ne smiju obavljati djeca
bez nadzora.

1.2 Opca sigurnost

Uredaj i njegovi dostupni dijelovi zagrijavaju se
tijekom uporabe. Ne dodirujte grijace.

Ne upravljajte uredajem pomocu vanjskog uredaja za
podeSavanja vremena ili preko odvojenog sustava za
daljinsko upravljanje.

Kuhanje na ploc€i za kuhanje bez nadzora uz upotrebu
masnoce ili ulja moze biti opasno i moze dovesti do
pozara.
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2. A\

+ Vatru nikada ne gasite vodom vec iskljuCite uredaj i
tada prekrijte vatru, npr. poklopcem ili protupozarnim

prekrivacem.

+ Stvari ne drzite na povrSinama za kuhanje.
» Za CiSCenje uredaja ne upotrebljavajte uredaje za par-

no Cis¢enje.

* Metalne predmete kao S$to su nozevi, vilice, Zlice i
poklopce ne stavljajte na povrSinu ploCe za kuhanje

jer ¢e se zagrijati.

» Ako je staklokeramiCka povrsina napuknuta, iskljucite
uredaj kako biste sprijeCili moguénost elektricnog

udara.

* Nakon uporabe, iskljuCite element ploCe za kuhanje
odgovaraju¢om kontrolom, a ne oslanjajte se na de-

tektor posuda.

SIGURNOSNE UPUTE

2.1 Postavljanje

UPOZORENJE
Ovaj uredaj mora postaviti kvalifi-
cirana osoba.

» Odstranite svu ambalazu.

* Ne postavljajte i ne koristite oSteéeni
uredaj.

+ Pridrzavajte se uputa za postavljanje
isporucenih s uredajem.

» Odrzavajte minimalnu udaljenost od
drugih uredaja i kuhinjskih elemenata.

+ Uvijek budite pazljivi kad pomicete
uredaj jer je tezak. Uvijek nosite zastit-
ne rukavice.

* lzrezane povrsine zabrtvite sredstvom
za brtvljenje kako biste sprijecili bu-
brenje uzrokovano viagom.

» Doniji dio uredaja zastite od pare i
vlage.

» Uredaj ne postavljajte u blizini vrata ili
ispod prozora. Na taj nacin se sprjeCa-
va pad vruceg posuda kad se vrata ili
prozor otvore.

» Ako je uredaj postavljen iznad ladica
uvjerite se da je prostor, izmedu dna
uredaja i gornje ladice, dovoljan za
cirkulaciju zraka.

» Uvjerite se da je prostor za provjetra-
vanje veli¢ine 2 mm, izmedu radne
ploCe i prednjeg ruba kuhinjskog
elementa ispod nje, slobodan.
Jamstvo ne pokriva ostec¢enja uz-
rokovana nedostatkom odgovarajuéeg
prostora za provjetravanje.

» Dno uredaja moze postati vruce. Pre-
poru¢amo da ispod uredaja postavite
nezapaljivu pregradnu plo¢u kako bi-
ste sprijecili pristup donjoj strani.

Spajanje na elektri¢nu mrezu

UPOZORENJE
Opasnost od pozara i strujnog
udara.

» Sva spajanja na elektricnu mrezu
mora izvrsiti kvalificirani elektriCar.

» Uredaj mora biti uzemljen.



* Prije obavljanja svih zahvata provjerite
je li uredaj isklju€en iz elektricne mre-
ze.

Koristite odgovarajuéi kabel napajanja.
» Pazite da se elektri¢ni kabeli zapletu.

Provjerite da kabel napajanja ili utikac
(ako postoji) ne dodiruje vruéi uredaj ili
vruée posude kada prikljuCujete uredaj
na uti¢nice u blizini

Provijerite je li uredaj pravilno po-
stavljen. Labavi i neispravni spojevi
kabela napajanja ili utikaca (ako po-
stoji) mogu prouzroditi pregrijavanja
prikljucka.

Provijerite je li ugradena zastita od
strujnog udara.

Koristite spojnice na kabelu.

» Pazite da ne osStetite utikac (ako po-
stoji) ili kabel napajanja. Za zamjenu
ostecenog kabela napajanja kontakti-
rajte ovlasteni servis ili elektriCara.

Elektricna instalacija mora imati
izolacijski uredaj koji vam omogucuje
iskapCanje uredaja iz elektricne mreze
na svim polovima. Izolacijski uredaj
mora imati kontakte s otvorom od
minimalno 3 mm.

Koristite samo odgovarajuce
izolacijske uredaje: automatske
sklopke, osigurace (osigurace na uvr-
tanje izvaditi iz leziSta), sklopke i releje
zemnog spoja.

2.2 Uporaba

UPOZORENJE
Opasnost od ozljede, opeklina ili
strujnog udara.

+ Ovaj uredaj koristite u ku¢anstvu.

» Ne mijenjajte specifikacije ovog ure-
daja.

» Uredaj ne ostavljajte bez nadzora dok
radi.

» Uredaj ne koristite s vlaznim rukama ili
kad je u kontaktu s vodom.

 Pribor za jelo ili poklopce lonaca ne
stavljajte na zone kuhanja. Mogu se
zagrijati.

» Zonu kuhanja postavite na "isklju¢eno'
nakon svake uporabe. Ne oslanjajte
se na prepoznavanje posude.

» Uredaj ne koristite kao radnu povrsinu
ili za Cuvanije stvari.

HRVATSKI 41

+ Ako je povrsSina uredaja napukla, ure-
daj odmah iskljucite iz elektricne mre-
ze. Na taj nacin sprjeCavate strujni
udar.

+ Korisnici s ugradenim elektrostimulato-
rom srca moraju biti najmanje 30 cm
udaljeni od indukcijskih zona kuhanja
kad uredaj radi.

+ Kada hranu stavite u vruce ulje, ono
moze prskati.

UPOZORENJE
Opasnost od pozara ili
eksplozije.

» Masti i ulja prilikom zagrijavanja mogu
stvoriti zapaljive pare. Plamen ili za-
grijane predmete drzite dalje od masti i
ulja kad kuhate s njima.

+ Pare koje ispusta vrlo vru¢e ulje mogu
uzrokovati spontano izgaranje.

+ Koristeno ulje, koje sadrzi ostatke hra-
ne, moze uzrokovati vatru pri nizim
temperaturama nego ulje koje se kori-
sti prvi put.

» Zapaljive predmete ili predmete
namocene zapaljivim sredstvima ne
stavljajte u, pored ili na uredaj.

UPOZORENJE
Postoji opasnost od ostecenja
uredaja.

* Vruée posude ne drzite na
upravljackoj ploci.

» Nemojte dopustiti da posude presusi.
» Pazite da vam predmeti ili posude ne
padnu na uredaj. PovrSina se moze

ostetiti.
» Zone kuhanja ne koristite s praznim
posudem ili bez posuda.

* Na uredaj nemoijte stavljati aluminijsku
foliju.

» Posude od lijevanoga zeljeza,
aluminija ili posude s oStecenim dnom
moze ogrebati staklokeramiku. Te
predmete uvijek podignite kada ih
morate pomaknuti na povrsini za
kuhanje.

2.3 Ciséenje i odrzavanje
UPOZORENJE

Postoji opasnost od ostec¢enja
uredaja.
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» Uredaj redovito o€istite kako biste
sprijecili propadanje materijala povrsi-
ne.

Za CiSéenje uredaja ne koristite raspr-
Sivanje vode i pare.

Uredaj ocistite vlaznom mekom
krpom. Koristite samo neutralna sred-
stva za CiS¢enje. Nikada ne koristite
abrazivna sredstva, jastucice za ri-
banje, otapala ili metalne predmete.

2.4 Odlaganje

UPOZORENJE
Opasnost od ozljede ili guSenja.

3. OPIS PROIZVODA

3.1 Opéi pregled

+ Za informacije o pravilnom odlaganju
uredaja kontaktirajte komunalnu sluz-
bu.

» Uredaj iskopcCajte iz elektricne mreze.
+ Odrezite elektri¢ni kabel i bacite ga.

180/280 mm

S

| —1

—Ha

Indukcijsko polje za kuhanje
Staklena Sipka
Upravljacka plo¢a

3.2 Izgled upravljacke ploce
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Za rad uredaja koristite polja senzora. Zasloni, indikatori i zvukovi govore koje

funkcije rade.
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polie senzora funkcija

O Za ukljucivanje i isklju¢ivanje uredaja.

&5 Za zaklju€avanje/otkljucavanje
upravljacke ploce.

Digitalni pokaziva¢ tajmera Za prikaz vremena u minutama.

@ Za prikaz da je aktivna funkcija tajmera
za mijerenje.

Ja) Za prikaz da je aktivna funkcija tajmera
za odbrojavanje ili zvucni alarm.

6 | Zaslon stupnja kuhanja Za prikaz stupnja kuhanja.

P Za ukljucivanje funkcije elektricne sna-
ge.

B Upravljacka traka Za postavljanje stupnja kuhanja.

B +/- Za povecanije ili smanjenje vremena.

M Za postavljanje funkcije Tajmera.

Y Za ukljuCivanije i isklju€ivanje funkcije
STOP+GO.

3.3 Prikazi stupnjeva kuhanja

Zaslon Opis

Polje kuhanja je iskljuéeno

(J-(H Polje kuhanja radi

Funkcija odrzavanja topline / %' je ukljutena

() Funkcija automatskog zagrijavanja je uklju¢ena

@ Funkcija elektri¢ne snage je ukljuc¢ena

+ broj Doslo je do kvara

G0 OptiHeat Control (3 stupnja indikatora preostale

topline): jos se kuha / odrzavanje topline / preostala
toplina
Funkcija zaklju€avanje/roditeljska blokada je ukljuéena
Posude je neprikladno ili premalo ili nema posuda na

polju kuhanja

Uklju€eno je automatsko iskljucivanje
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3.4 OptiHeat Control (indikator
preostale topline s 3 stupnja)
UPOZORENJE

(5)\(2)\ (L] Opasnost od

opeklina uslijed preostale topline!

4. SVAKODNEVNA UPORABA

4.1 Ukljucivanije i iskljucivanje

Dodirnite (1) na 1 sekundu za ukljugi-
vanije ili isklju¢ivanje uredaja.

4.2 Automatsko isklju€ivanje

Ova funkcija automatski iskljuCuje uredaj
ako:

* su sve zone kuhanja isklju¢ene (2] ).

* niste postavili stupanj kuhanja nakon
ukljucivanja uredaja.

* prolijete nesto po kontrolnoj ploci ili na
ploCu stavite nesto duze od 10 sekun-
di (lonac, krpu, itd.). Zvucni se signal
oglasava se odredeno vrijeme i zatim
se uredaj iskljuci. Uklonite predmet ili
ocistite upravljacku plocu.

» Uredaj se previSe zagrije (npr. kad
lonac presusi). Pricekajte da se zona
kuhanja ohladi prije ponovnog kori-
Stenja uredaja.

« Koristite neprikladno posude.
Prikazuje se simbol | | i nakon 2
minute zona kuhanja se automatski
iskljucuje.

* Ne isklju€ite zonu kuhanja ili ne
promijenite stupanj zagrijavanja.
Nakon nekog vremena ukljucuje se (-]
i uredaj se iskljucuje. Vidi u nastavku.

» Odnos izmedu stupnja kuhanja i
vremena funkcije automatskog iskljudi-
vanja:

* [),()-3)—6sat
* (9)-(3)— 5 sati
* (8)-(9) — 4 sata
* (dg)-(4)—1,5sat

4.3 Stupanj kuhanja

Dodirnite stupanj kuhanja na
upravljackoj traci. Pomaknite prst uzduz

OptiHeat Control prikazuje razinu preo-
stale topline. Indukcijska polja kuhanja
stvaraju toplinu potrebnu za kuhanje iz-
ravno na dnu posuda. Staklokeramika se
grije uslijed topline posuda.

upravljacke trake za promjenu postavki.
Ne otpustajte prije postizanja ispravnog
stupnja kuhanja. Na zaslonu se
prikazuje stupanj kuhanja.

(]
[
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4.4 Automatsko zagrijavanje

Ako aktivirate funkciju automatskog za-
grijavanja mozete brze doseci potreban
stupanj kuhanja. Ta funkcija na neko
vrijeme postavlja najvisSi stupanj za-
grijavanja (pogledajte prikaz) i zatim ga
smanjuje na potreban stupanj kuhanja.
Za pokretanje funkcije Automatskog za-
grijavanja za zonu kuhanja:

1. Dodirnite P (na zaslonu se
pojavljuje (P) ).

2. Odmah potom dodirnite potreban
stupanj kuhanja. Nakon 3 sekunde

(R) pojavljuje se na zaslonu.
Za zaustavljanje funkcije promijenite stu-
panj grijanja.
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4.5 Ukljuc€ivanje i isklju€ivanje
funkcije elektriCne snage

Funkcija elektricne snage indukcijskim
poljima kuhanja stavlja na raspolaganje
vise snage. Funkcija elektricne snage
ostaje aktivirana najviSe 10 minuta.
Nakon toga, indukcijsko polje kuhanja se
automatski prebacuje na stupan;j

kuhanja 14. Za ukljugivanje dodirnite P i

pali se (. Za isklju€ivanje dodirnite stu-

panj kuhanja (7] - .
4.6 Tajmer

MozZete odabrati funkciju tajmera
pomocu (D

Tajmer za odbrojavanje

Tajmerom za odbrojavanje postavljate
koliko dugo ¢e zona kuhanja raditi u jed-
nom ciklusu kuhanja. Automatski deakti-
vira polje kuhanja nakon postavljenog
vremena.

@ Izbor funkcije tajmera za od-
brojavanje mogu¢ je ako je polje
kuhanja ukljuéeno i postavljena
zeljena temperatura.

Kada se ukljui ova funkcija, pali se £ .

+ Za aktiviranje tajmera za odbrojavanje:

dodirnite -} tajmera za postavijanje
vremena ( 0 - 99 minuta). Kad
pokaziva¢ polja za kuhanje po¢ne
sporo treperiti, vrijeme se odbrojava.

 Za prikaz preostalog vremena: pritiSci-
te (D) sve dok se ne upali ) . Na
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zaslonu se prikazuje preostalo
vrijeme.

* |zmjena tajmera za odbrojavanje:pritis-
¢ite ) dok se ne upali ) , a zatim do-
dirnite - ili — .

+ Za deaktiviranje tajmera za od-
brojavanje: pritiséite (1) sve dok se ne
upali £) , a zatim dodirnite — . Preo-
s’,jt'g.lo vrijeme odbrojava se unatrag do
.

Kada odbrojavanje tajmera zavrsi, Cuje

se signal i {1 treperi. Zona kuhanja se

iskljuGuje.

* Zaisklju&ivanje zvuka: dodirnite (D

Tajmer za mjerenje

Tajmerom za mjerenje pratite koliko du-

go polje kuhanja radi.

» Kad se ova funkcija ukljuci, ukljucuje
se ().

+ Za aktiviranje tajmera za mjerenje:
Dodirnite ()

Simbol L)\ se iskljuéuje i ukljuduje se
0.

+ Za nadzor koliko dugo zona kuhanja
radi: pritiséite (1) sve dok se ne upali
(® . Na zaslonu se prikazuje trajanje
rada tog polja.

+ Za iskljuéenje tajmera za mjerenije: pri-
tisgite (1) sve dok se ne upali ) , a
zatim dodirnite -} . Simbol (@) se
iskljuduje i ukljuéuje se ) .

+ Za resetiranje tajmera za mjerenje: do-
dirnite — . Vrijeme se odbrojava do
oo .

@ Kada istovremeno rade obje
funkcije tajmera, na zaslonu se
prvo prikazuje tajmer za
mjerenje.

Zvucni alarm.

Tajmer mozete koristiti kao zvucni alarm
dok zone kuhanja ne rade. Dodirnite (1)

Dodirnite -} ili — na tajmeru da biste po-
stavili vrijeme. Kada odbrojavanje zavrsi,
¢uje se zvuéni signal i i treperi.

* Zaiskljugivanje zvuka: dodirnite ()
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4.7 STOP+GO

Funkcija % postavlja sva polja kuhanja
koja rade na nacin najnize temperature -
odrzavanije topline ( (4] ).

Kada "% radi, ne moZete promijeniti stu-
panj kuhanja.

T

°¥" ne zaustavlja funkciju Tajmer.

+ Za ukljugivanje ove funkcije dodirnite
%" . Ukljuéuje se simbol (] .

+ Za zaustavljanje ove funkcije dodirnite

*" . Pali se stupanj kuhanja kojeg ste

prije postavili.

4.8 ZakljuCavanje

Mozete blokirati upravljacku ploc¢u, ali ne
i (D . To sprjeava nehoti¢nu promjenu
stupnja kuhanja.

Najprije podesite stupanj zagrijavanja.
Za pokretanje ove funkcije dodirnite [ .
Na 4 se sekunde ukljucuje simbol .
Tajmer ostaje ukljucen.

Za iskljugivanje ove funkcije dodirnite 5]
. UkljuCuje se stupanj zagrijavanja kojeg
ste prije postavili.

Kada iskljuCite uredaj, takoder
iskljuCujete i ovu funkciju.

4.9 Sigurnosna blokada za
djecu

Ova funkcija sprje¢ava nehoti¢an rad
plo€e za kuhanje.

Pokretanje sigurnosne blokade za djecu
* Ukljugite ploéu za kuhanje pomoéu (1)
. Nemoijte postaviti stupanj kuhanja.

* Dodirnite [§] na 4 sekunde. Ukljuéuje

se simbol (L] .

* Ukljugite ploéu za kuhanje pomoéu (1)

Iskljuivanje sigurnosne blokade za

djecu

* Ukljucite plo¢u za kuhanje pomocu @
. Nemojte postaviti stupanj kuhanja.

Dodirnite (5] u trajanju od 4 sekunde.
Ukljuéuje se simbol (&] .
* Ukljugite ploéu za kuhanje pomoéu (1)

Premo3éenje sigurnosne blokade za

djecu za samo jedan ciklus kuhanja

* Ukljucite plo€u za kuhanje pomocu @
. Ukljuduje se simbol (L] .

* Dodirnite (5 u trajanju od 4 sekunde.
Postavite stupanj kuhanja u roku kra-
éem od 10 sekundi. MoZete rukovati
plo€om za kuhanje.

» Kad iskljucite plo¢u za kuhanje
pomoéu (1), sigurnosna blokada za
djecu ponovno radi.

4.10 OffSound Control
(Iskljucivanje i ukljucivanje
zvukova)

Iskljuivanje zvukova

Iskljucite uredaj.

Dodirnite (1) u trajanju od 3 sekunde.

Prikazi se upale i ugase. Dodirnite E 3

sekunde, 60 se pali: signal je iskljugen.

Dodirnite - , 5 J se pali: signal je

iskljucen.

Kada ova funkcija radi zvuk se oglaSava

samo kada:

* dodirnete (1)

 se zavrsi funkcija PodeSavanje
vremena

+ tajmer za odbrojavanje zavrsi

» postavite nesto na upravljacku plocu.

Uklju€ivanje zvukova

Iskljuéite uredaj.

Dodirnite () u trajanju od 3 sekunde.
Prikazi se upale i ugase. Dodirnite [/ 3
sekunde, b § se pali zato $to je signal
iskljugen. Dodirnite 4 , &) se pali. Zvuk
je ukljucen.



Indukcijska polja kuhanja koristi-
te s prikladnim posudem za
kuhanje.

(i)

5.1 Posude za kuhanje na
indukcijskim poljima kuhanja

@ Za indukcijska polja kuhanja

snazno elektromagnetsko polje
vrlo brzo proizvodi toplinu u po-
sudu.

Materijal posuda

» Odgovarajucéi: lijevano zeljezo, ¢elik,
emajlirani ¢elik, nehrdajugéi celik, vi-
Seslojno dno (kojeg je proizvodac oz-
nacio kao odgovarajuce).

* Neodgovarajuéi: aluminij, bakar, mjed,
staklo, keramika, porculan.

Posude je odgovarajuée za indukcijsku

plo¢u za kuhanje ako...

... malo vode vrlo brzo zakuha na polju
postavljenom na najvisi stupanj
kuhanja.

* ... se magnet privu¢e za dno posuda.

Dno posuda za kuhanje treba biti
§to je mogucée deblje i ravnije.

5.2 Zvukovi rada

Ako dujete

» zvuk pucketanja: posude je izradeno
od razli¢itih materijala (struktura "sen-
dvic¢a").

* zvizduk: koristite jedno ili viSe polja
kuhanja s visokim razinama elektrine
snage, a posude je izradeno od razlici-
tih materijala (struktura "sendvi¢a").
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5. KORISNI SAVJETI | PREPORUKE

* brujanje: koristite visoke razine
elektricne snage.

+ Skljocanje: dolazi do elektricnog
prekljucivanja.

+ pistanje, zujanje: radi ventilator.

Zvukovi su uobi¢ajena pojava i ne ozna-

€avaju nikakav kvar.

5.3 Usteda energije

O

+ Ako je moguce, posude
poklopite poklopcem.

* Posude za kuhanje postavite
na polje kuhanje prije ukljuci-
vanja.

5.4 Oko Timer (Eko tajmer)

&)

Radi ustede energije, grija¢ polja
za kuhanje isklju€uje se prije sig-
nala tajmera za odbrojavanje.
Skracivanje vremena grijanja ovi-
si 0 postavci topline i vremenu
kuhanja.

5.5 Primjeri primjene za
kuhanje

Odnos izmedu stupnja kuhanja i po-
troSnje energije zone kuhanja nije linea-
ran.

Potrosnje energije zone kuhanja propor-
cionalno se ne povecava kako poveca-
vate stupanj kuhanja.

To znadi da zona kuhanja sa srednjim
stupnjem kuhanja koristi manje od
polovine svoje snage.

Podaci u tablici dani su samo
kao smjernice.

Stu Koristite za: Vrijeme Savijeti Nazivna po-
pan troSnja

J

kuh

anj

a

Odrzavanje kuhane po potrebi  Posude poklopite 3%

1 hrane toplom poklopcem

1- Nizozemski umak, ota- 5-25min  Povremeno 3-8%

3 panje: maslaca, promijeSajte

c¢okolade, Zelatine
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Stu Koristite za: Vrijeme Savjeti Nazivna po-
pan troSnja
J
kuh
anj
a
1- ZguSnjavanje: mekani 10-40 min Kuhati poklopljeno 3-8%
3 omleti, pe¢ena jaja
3- Kuhanjerizeijelana 25-50min Dodajte najmanje 8-13%
5 bazi mlijeka, za- dvostruko vise vode

grijavanje gotovih ob- nego rize, jela na

roka mlijeku povremeno

promijesajte
5- Kuhanje povréa, ribe, 20 -45 min Dodajte nekoliko Zzica 13-18 %
7 mesa na pari tekucine
7 - Krumpir kuhan na pari 20 - 60 min  Koristite maks. % | 18-25%
9 vode za 750 g
krumpira

7 - Kuhanje vecih kolicina 60 - 150 Do 3 | tekucine plus 18 -25%
9 hrane, variva i juha min sastojci
9- Lagano przenje: odre- po potrebi  Okrenite na drugu 25-45%
12  sci, tele¢i Cordon- stranu nakon proteka

bleu, kotleti, sjeckano polovice vremena

meso omotano

tijestom, kobasice,

jetra, zaprska, jaja,

palacinke, ustipci
12  Jako przenje, pope¢ci 5-15min  Okrenite na drugu 45 - 64 %
- od krumpira, odresci stranu nakon proteka
13 od buta, odresci polovice vremena
14  Kipuca voda, kuhanje tjestenine, za zapeci meso (gulas, 100 %

pecenje u loncu), przenje krumpiri¢a u dubokom ulju

Klju€anje velikih koli¢ina vode. Ukljucena je funkcija

elektricne snage.

6. CISCENJE | ODRZAVANJE

Ocistite uredaj nakon svake uporabe.
Uvijek koristite posude za kuhanje s Ci-
stim dnom.

AN

UPOZORENJE

Ostra i gruba sredstva za Cis-

¢enje osteéuju ureda;.

Za vasu sigurnost, nemojte Cistiti
ovaj uredaj parnim Cistacima ili
CistaCima pod visokim tlakom.

Ogrebotine ili tamne mrlje na
staklokeramici ne utjeCu na rad

uredaja.

Za uklanjanje prijavstine:

— Odmah uklonite:plastiku koja se
topi, plasti¢nu foliju i hranu koja
sadrzi Secer. U suprotnom, prljav-
Stina moze uzrokovati oStecenje
uredaja. Koristite posebni strugac

1.



za staklo. Stavite strugac na
staklenu povrsinu pod ostrim
kutom i pomicite oStricom po povr-
Sini.

— Uklonite nakon $to je uredaj do-
voljno hladan:krugove od vapnen-
ca, krugove od vode, mrlje od
masnoce, metalnosjajne promjene
boje. Koristite posebno sredstvo
za CiSc¢enje staklokeramike ili ne-
hrdajuceg Celika.

2. QOcistite uredaj vlaznom krpom i s
malo sredstva za CiS¢enje.

3. Na kraju, prebriSite uredaj Cistom
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» Nemojte koristiti strugac ili ostre
predmete za CiS¢enje staklene Sipke i
podrucja izmedu nje i staklokeramike.

krpom.

UPOZORENJE
Staklena Sipka

Staklena Sipka pri¢vr§éena je za
keramicki tanjur.

» Nemojte stavljati lonce na staklenu
Sipku.

» Pazite da se lonci i staklena Sipka
medusobno ne dodiruju.

7. RIESAVANJE PROBLEMA

Problem

Mogudi uzrok i rieSenje

Ne mozete ukljuciti ure-
daj ili rukovati njime.

* |Istovremeno ste dotaknuli 2 ili viSe polja senzora.
Dotaknite samo jedno polje senzora.

» Na upravljackoj ploci ima vode ili masnih mrlja.
Ocistite upravljacku plo¢u

* Ponovno ukljucite uredaj i postavite stupanj
kuhanja unutar 7 sekundi.

» Radi zastita djece ili blokiranje tipki ili STOP+GO.
Pogledajte poglavlje Svakodnevna upotreba.

Signal se Cuje kad je
uredaj iskljucen.

Prekrili ste jedno ili viSe polja senzora. Uklonite
predmet s polja senzora.

Ne ukljucuje se prikaz
ostatka topline.

Zona kuhanja nije vruca jer je radila samo kratko
vrijeme. Ako bi polje za kuhanje trebalo biti vruce,
obratite se servisnoj sluzbi.

Postavljena temperatura
mijenja se izmedu dvije
postavke temperature.

Funkcija upravljanja snagom je uklju¢ena. Vidi
poglavlje Upravljanje snagom.

Cuje se zvuéni signal, a
uredaj se ukljucuje i po-
novno iskljucuje. Nakon
5 sekundi oglasava se
jos jedan signal.

Pokrili ste (1) . Uklonite predmet s polja senzora.

Ukljucuje se (-]

» Ukljucilo se Automatsko iskljucivanje. Iskljucite i
ponovno ukljucite ureda;j.
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Problem

Mogudi uzrok i rieSenje

Ukljuéuje se c

Na zoni kuhanja nema posuda. Posude stavite na

zonu kuhanja.
» Neodgovarajuce posude. Koristite odgovarajucée

posude.

* Promjer dna posuda premalen je za zonu
kuhanja. Posude premjestite na manju zonu

kuhanja.

Prikazani su (£] i broj.

Doslo je do pogreske na uredaju.

Uredaj iskljucite iz elektricne mreze na neko
vrijeme. Iskljucite osigurac iz elektri¢ne instalacije u
kucanstvu. Ponovno ga prikljucite. Ako se ponovno
ukljugi (€], obratite se servisnom centru.

Ukljucuje se

Doslo je do greSke u uredaju zato $to je posuda u

kojoj se kuhalo presusila. Zastita je postala prevr-
uéa za rad zone za kuhanje. Ukljucilo se Au-
tomatsko isklju€ivanje.

Iskljucite uredaj. Uklonite vru¢u posudu. Nakon
priblizno 30 sekundi ponovno ukljucite zonu
kuhanja. bi trebalo nestati sa zaslona, dok
prikaz ostatka topline moze ostati. Pustite da se po-
sude dovoljno ohladi i provjerite odgovara li in-
dukcijskom polju kuhanja u poglavlju Posude.

Nema signala kad dodir-
nete polja senzora na

ploci. signalima").

Signali su iskljuceni.
Ukljucite signale (pogledajte poglavlje "Upravljanje

Ako primjenom gore navedenih rjeSenja
ne mozete ukloniti problem, pitajte svog
dobavljaca ili sluzbu za korisnike. Dajte
im podatke s nazivne plocice: troz-
namenkastu slovno-brojcanu Sifru za
staklokeramiku (u uglu povrSine za
kuhanje) i poruku pogreske koja se
pojavljuje.

8. POSTAVLJANJE

UPOZORENJE
Pogledajte poglavlja Sigurnost.

@ Prije postavljanja

Prije postavljanja uredaja, zabiljezite sve
informacije s nazivne plocice. Nazivna
ploCica nalazi se na dnu kucista uredaja.

e Model .....ccoovennnnniinn.

* Broj proizvoda
(PNC) e

Ako ste nepravilno rukovali uredajem,
rad servisera sluzbe za korisnike ili do-
bavljaCa nece biti besplatan, ¢ak ni za
vrijeme jamstvenog roka. Upute o sluzbi
za kupce i jamstvenim uvjetima nalaze

+ Serijski broj .................

8.1 Ugradbeni uredaiji

» Ugradbene uredaje smijete koristiti
jedino nakon uklapanja u odgova-
rajuée, normirane ormare za ugradnju
i radne ploce.

8.2 Spojni kabel

* Uredaj je opremljen spojnim kablom.



+ Osteceni elektricni kabel zamijenite
specijalnim kablom (tipa HO5BB-F
Tmax 90°C; ili vise). Obratite se svom
lokalnom servisnom centru.

8.3 Za postavljanje brtve.

» Radnu plocu ogistite na podrucju gdje
je izrezana.

» Postavite isporu¢enu brtvenu vrpcu
oko donjeg ruba uredaja uz vanjski

8.4 Sklapanje
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rub staklokeramike. Nemojte produzi-
vati vrpcu. Neka odrezani krajevi budu
na sredini jedne stranice. Kada izreze-
te na potrebnu duzinu (dodajte
nekoliko mm), dva kraja stisnite jedan
do drugog.

Ako koristite dodatni okvir C-FRAME,

prije postavljanja uredaja najprije proci-

tajte upute isporucene s okvirom.

\// >‘/ﬁ»

<

I

\
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L
— 1
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min.
38 mm
min.
2 mm
* Rupu izmedu radne povrsine i + Silikon namazite sapunicom.
staklokeramicke ploce zabrtvite + Viak silikona odstranite strugalicom.
silikonom.
8.5 Postavljanje viSe od jednog uredaja
Dodani dijelovi: spojna Sipka(Sipke), Koristite samo poseban

termostabilni silikon, gumeni kalup, termostabilni silikon.
brtvena traka.

Izrezivanje rupe u radnoj ploci

+ - = . . ..
(580 mm|* [s60 mn - [20 mm [ =[920mm | | jdaljenost od zida: minimalno 50 mm

Q Dubina: 490 mm
O

Sirina: zbrojite Sirine svih ugradbenih
uredaja i oduzmite 20 mm (pogledaijte i
+Pregled Sirina svih uredaja”“)

490 mm

l+— 520 mm—|

Postavljanje viSe od jednog uredaja

1. Zabiljezite dimenzije rupe na radnoj
ploéi i ispilite.

2. Uredaje jedan po jedan postavite na

meku povrsinu, npr. deku, s donjom
stranom prema gore.

3. Brtvenu traku postavite oko donjeg
ruba uredaja uz vanjski rub
staklokeramike.

4. Labavo pricvrstite fiksiraju¢e ploCe u
odgovarajuce rupe u zastithom kuci-
Stu.

5. Umetnite prvi uredaj u rupu u radnoj

plo¢i. U rupu u radnoj ploc¢i umetnite
spojnu Sipku i gurnite do polovice Si-
_‘_ l— rine prema uredaju.




10.
1.

12.

13.

14.

HRVATSKI 53

Labavo pri¢vrstite ploCe za fiksiranje
odozdo na radnoj plo¢i i na spojnoj
Sipci.

Umetnite sljedeci uredaj u rupu u
radnoj ploci. Pazite da predniji
krajevi uredaja budu na istoj razini.

Zategnite vijke ploce za fiksiranje /
kop¢i drzaca.

Silikonom zabrtvite razmak izmedu
radne ploCe i uredaja i razmak
izmedu uredaja.

Silikon namazite sapunicom.

Gumeni kalup lagano pritisnite na
staklokeramicku plocu i polako ga
pomicite duz prostora.

Silikon ne dirajte dok se ne stvrdne,
Sto moze potrajati otprilike jedan
dan.

Silikon koji izade van pazljivo od-
stranite ziletom.

Temeljito oCistite staklokeramicku
plocu.

9. TEHNICKI PODACI

Model HC451220EB
Typ 55 FED 01 AU
Induction 3,7 kW
Ser.Nr. ..........

AEG

Prod.Nr. 941 560 805 00
220-240V 50 -60 Hz
Made in Switzerland

3,7 kW

(954
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Snaga zona kuhanja

Zona kuhanja Nazivna sna- Aktivirana Maksimalno  Minimalni
ga (Maks. stu- funkcija trajanje promjer posu-
panj kuhanja) elektriche funkcije da [mm]
shage [W] elektriéne
shage [min]
Prednja 1800/3500 W  2800/3700 W 5 145
srednja —
180/280 mm
10. BRIGA ZA OKOLIS
Reciklirajte materijale sa simbolom & Uredaje oznacene simbolom X ne
. Ambalazu za recikliranje odlozite u bacajte zajedno s kuénim otpadom.
prikladne spremnike. Proizvod odnesite na lokalno
Pomozite u zastiti okoliSa i ljudskog reciklazno mjesto ili kontaktiraje
zdravlja, kao i u recikliranju otpada nadleznu sluzbu.

od elektricnih i elektronickih uredaja.
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PRO DOKONALE VYSLEDKY

Dékujeme vam, ze jste si zvolili vyrobek znacky AEG. Aby vam bezchybné slouzil mnoho let,
vyrobili jsme jej s pomoci inovativnich technologii, které usnadnuji Zivot, a vybavili jsme jej
funkcemi, které u obycejnych spotfebicd nenajdete. Staci vénovat par minut éteni a zjistite, jak
z ného ziskat co nejvice.

Navstivte naSe stranky ohledné:

@ Rady ohledné pouzivani, brozury, poradce pfi potizich, servisnich informaci:
@ www.aeg.com

Registrace vaseho spotfebice, kterou ziskate lepSi servis:
@ www.aeg.com/productregistration

Nakupu pfislusenstvi, spotfebniho materialu a originalnich nahradnich dil(i pro vas
% spotiebié:
www.aeg.com/shop

PECE O ZAKAZNIKY A SERVIS

Doporucujeme pouzivat originalni nahradni dily.
PFi kontaktu se servisnim stfediskem se ujistéte, Ze mate k dispozici nasledujici udaje.
Tyto informace jsou uvedeny na typovém Stitku. Model, vyrobni &islo (PNC), sériové Eislo.

A Upozornéni / Dllezité bezpecénostni informace.
@ VSeobecné informace a rady

@ Upozornéni k ochrané Zivotniho prostfedi

Zmeény vyhrazeny.
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1. BEZPECNOSTNI INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci
spotrebiCe a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nezodpovi-
da za Skody a zranéni zpusobena nespravnou instalaci
¢i chybnym pouzivanim. Navod k pouziti vzdy uchova-
vejte spolu se spotfebiCem pro jeho budouci pouziti.

1.1 Bezpecnost déti a postizenych osob

UPOZORNENI
Hrozi nebezpeci uduseni, urazu nebo jinych trva-
lych nasledku.

Tento spotrebi€ smi pouzivat déti starSi osmi let nebo
osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo du-
Sevnimi schopnostmi nebo osoby bez patficnych zku-
Senosti a znalosti pouze, pokud tak €ini pod dozorem
osoby, ktera je zodpovédna za jejich bezpeénost.
Nenechte déti hrat si se spotfebicem.

VSechny obaly uschovejte z dosahu déti.

Je-li spotiebi¢ v provozu nebo pokud chladne, nedo-
volte détem a domacim zvifatim, aby se k nému
pFiblizovaly. Pfistupné ¢asti jsou horkeé.

Pokud je spotfebi¢ vybaven détskou bezpecnostni
pojistkou, doporucuje se ji aktivovat.

Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotfebite by nemély
provadét déti bez dozoru.

1.2 VSeobecné bezpecnostni informace

Spotrebi€ a jeho dostupné ¢asti se mohou béhem
pouzivani zahfat na vysokou teplotu. Nedotykejte se
topnych ¢lankau.

Spotrebi€ nepouzivejte spolu s externim ¢asovacem
nebo samostatnym dalkovym ovladanim.

Priprava jidel s tuky Ci oleji na varné desce bez dozo-
ru muze byt nebezpecna a zpusobit pozar.
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* Ohen se nikdy nesnazte uhasit vodou, ale vypnéte
spotrebi€ a poté plameny zakryjte napf. vikem nebo

hasici rouskou.

* Nepokladejte véci na varnou desku.
» K CiSténi spotrebiCe nepouzivejte Cistici zafizeni na

paru.

* Na varnou desku nepokladejte Zzadné kovoveé
predméty jako noze, vidlicky, I1zice nebo poklicky, pro-
toze by se mohly zahfat na velmi vysokou teplotu.

+ Je-li sklokeramicky povrch desky praskly, vypnéte
spotrebi€, abyste zabranili urazu elektrickym pro-

udem.

» Po pouziti vypnéte prislusnou ¢ast varné desky ovla-
daCem a nespoléhejte na detektor nadoby.

BEZPECNOSTNIi POKYNY

2.1 Instalace

UPOZORNENI
Tento spotiebi¢ smi instalovat
jen kvalifikovana osoba.

+ Odstrante veSkery obalovy material.

» PoSkozeny spotfebic neinstalujte ani
nepouzivejte.

+ Ridte se pokyny k instalaci dodanymi
spolu s timto spotfebi¢em.

* Dodrzujte minimalni vzdalenosti od
ostatnich spotfebicll a nabytku.

» P¥i pfemist'ovani spotfebie budte
vzdy opatrni, protoze je tézky. Vzdy
noste ochranné rukavice.

» Utésnéte vyfez v povrchu pomoci tés-
niva, abyste zabranili bobtnani z divo-
du vlhkosti.

» Chrarite dno spotfebice pred parou a
vlhkosti.

» Spotrebi€ neinstalujte vedle dvefi Ci
pod oknem. Zabranite tak prevrzeni
horkého nadobi ze spotfebice pfi ote-
virani dvefi ¢i okna.

» Pokud je spotfebi€ instalovan nad za-
suvkami, ujistéte se, ze prostor mezi
dnem spotrebice a horni zasuvkou za-
jistuje dostatecnou cirkulaci vzduchu.

» Ujistéte se, Ze je mezi pracovni de-
skou a predni stranou spotfebi¢e umi-
sténého pod ni prostor pro proudéni
vzduchu alespon 2 mm. Zaruka nekry-
je Skody zpUsobené nedostate¢nym
prostorem pro proudéni vzduchu.

+ Spodek spotiebite se muze silné
zahfat. Doporuc€ujeme proto instalovat
nehoflavy samostatny panel pod
spotiebi¢em, ktery bude zakryvat spo-
dek spotiebice.

Pripojeni k elektricke siti

UPOZORNENI
Hrozi nebezpedi pozaru nebo
Urazu elektrickym proudem.

+ Veskera elektricka pfipojeni musi byt
provedena kvalifikovanym elektri-
karem.

+ Spotfebi¢ musi byt uzemnén.
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+ Pfed kazdou udrzbou nebo ¢isténim je
nutné se uijistit, ze je spotfebi¢ odpo-
jen od elektrickeé sité.

» Pouzijte spravny typ napajeciho kabe-

lu.

Elektrické kabely nesmi byt zamotané.

» Dbejte na to, aby se elektrické pfivod-
ni kabely nebo zastréky (jsou-li sou-
¢asti vybavy) nedotykaly horkého
spotfebite nebo horkého nadobi, kdyz
spotiebi¢ pfipojujete do blizké zasuv-
ky.

» Ujistéte se, Ze je spotfebi¢ nainstalo-
van spravné. Volné a nespravné zapo-
jeni napajeciho kabelu ¢i zastrcky (je-li
soucasti vybavy) mlze mit za nasle-
dek prehrati svorky.

» Ujistéte se, ze je nainstalovana ochra-
na pred urazem elektrickym proudem.

» Pouzijte svorku k odleh¢eni kabelu od
tahu.

» Dbejte na to, abyste neposkodili napa-
jeci kabel nebo sitovou zastrcku (je-li
soucasti vybavy). Pro vyménu napdje-
ciho kabelu se obrat'te na servisni
stfedisko nebo elektrikare.

» Je nutné instalovat vhodny vypinac
nebo izolacni zafizeni k Fadnému od-
pojeni vSech napajecich vodicl
spotiebiCe. Toto izolacni zafizeni musi
mit mezeru mezi kontakty alespon 3
mm Sirokou.

Pouzivejte pouze spravna izolacni
zafizeni: ochranné vypinace vedeni,
pojistky (pojistky Sroubového typu se
musi odstranit z drzaku), ochranné ze-
mnici jistiCe a stykace.

2.2 Pouziti spotfebice

UPOZORNENI
Hrozi nebezpeci zranéni, popale-
ni ¢i urazu elektrickym proudem.

» Tento spotfebi¢ pouzivejte v domac-
nosti.

* Nemérite technické parametry tohoto
spotrebice.

» Zapnuty spotfebi¢ nenechavejte bez
dozoru.

» Nepracujte se spotfebi¢em, kdyz mate
vlhké ruce nebo kdyz je v kontaktu s
vodou.

Na varné zény nepokladejte pfibory
nebo poklicky. Mohly by se zahfat.

Po kazdém pouziti nastavte varnou
z6nu do polohy ,vypnuto“. Nespoléhej-
te se na detektor nadoby.
Nepouzivejte spotrebic jako pracovni
nebo odkladaci plochu.

Pokud je povrch spotrebice praskly,
okamzité jej odpojte ze sité. Zabranite
tak drazu elektrickym proudem.

Kdyz je spotfebi€ zapnuty, uzivatelé s
kardiostimulatory se nesméji priblizit k
indukénim varnym zénam bliZze nez na
30 cm.

Kdyz vlozite potraviny do horkého ole-
je, maze dojit k jeho vystFiknuti.

UPOZORNENI
Hrozi nebezpedi pozaru nebo vy-
buchu.

Tuky a oleje mohou pfi zahfati uvolfo-
vat hoflavé pary. Kdyz vafite s tuky a
oleji, drzte plameny a ohfaté predméty
mimo jejich dosah.

Pary uvolfiované velmi horkymi oleji
se mohou samovolné vznitit.

Pouzity olej, ktery obsahuje zbytky po-
travin, mize zpUsobit pozar pfi nizsich
teplotach nez olej, ktery se pouziva
poprveé.

Do spottebice, do jeho blizkosti nebo
na spotfebi¢ neumist'ujte hoflavé
pfedméty nebo predméty obsahujici
hoflavé latky.

UPOZORNENI
Hrozi nebezpeci poskozeni
spotrebice.

Nepokladejte horké nadoby na ovlada-
ci panel.

Nenechte vyvafit vodu v nadobach.
Dbejte na to, aby na spotfebi¢ nespa-
dly varné nadoby &i jiné pfedméty. Mo-
hl by se poskodit jeho povrch.
Nezapinejte varné zény s prazdnymi
nadobami nebo zcela bez nadob.

Na spotfebi¢ nepokladejte hlinikovou
folii.

Nadoby vyrobené z litiny i hliniku ne-
bo nadoby s poskozenym dnem mo-
hou zpUsobit poSkrabani sklokerami-
ky. Tyto predméty pfi pfesouvani na
varné desce vzdy zdvihnéte.
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2.3 Cisténi a udrzba ténky, rozpoustédla nebo kovové
. pfedméty.
UPOZORNENI
Hrozi nebezpedi poskozeni g
spotfebice. 2.4 Likvidace
e s N UPOZORNENI
» Spotrebi€ Cistéte pravidelng, abyste Hrozi nebezpedi trazu & uduge-
zabranili poSkozeni materialu jeho po- ni.
vrchu.
» K ¢isténi spotrebiCe nepouzivejte pro- + Pro informace ohledné spravné likvi-
ud vody nebo paru. dace spotiebiCe se obratte na mistni
» Vycistéte spotiebi¢ vihkym mékkym urady.
hadrem. Pouzivejte pouze neutralni + Odpojte spotiebi€ od elektrické sité.
myci prostfedky. NepouZzivejte + Odfiznéte a vyhodte sitovy kabel.

prostredky s drsnymi Casticemi, dra-

3. POPIS SPOTREBICE

3.1 Celkovy pohled

{80/280 rmm Indukéni varna zona

‘U’ Sklenéna lista
Ovladaci panel
—Hd

3.2 Usporadani ovladaciho panelu

14 P

0 3 5 8 10
P UL TEEU LT LT T —
|

i) r O o] 7]

K ovladani spotiebie pouzivejte senzorova tladitka. Displeje, ukazatele a
zvukové signaly signalizuiji, jaké funkce jsou zapnuté.

senzorové tlaéitko funkce

O Slouzi k zapnuti a vypnuti spotrebice.
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senzorové tladitko funkce

&5 Slouzi k zablokovani a odblokovani
ovladaciho panelu.

Displej Casovace Ukazuje ¢as v minutach.

©) Ukazuje zapnutou funkci méfice casu.

A\ Ukazuje zapnutou funkci Minutka / od-
pocitavani ¢asu.

6 | Displej nastaveni teploty Ukazuje nastaveni teploty.

P Slouzi k zapnuti funkce posileni vykonu.

BH Ovladacilista Slouzi k nastaveni teploty.

B +/— Slouzi ke zvy$eni nebo snizeni ¢asu.

Q) Nastaveni funkce ¢asovace.

o Slouzi k zapnuti a vypnuti funkce STOP

+GO.

3.3 Displeje nastaveni teploty

Displej Popis

Varna zéna je vypnuta.

-0 Varna zoéna je zapnuta.

Funkce Uchovat teplé / % je zapnuta.

Funkce automatického ohrevu je zapnuta.

(A Funkce posileni vykonu je zapnuta.

+ Gislice Doslo k poruse.

G20 OptiHeat Control (tfistupriovy ukazatel zbytkového te-
pla): vafeni / uchovat teplé / zbytkové teplo

Je nastaveno blokovani tlacitek / détska pojistka.

Nadoba je nevhodna, nadoba je pfili§ mala nebo na
varné zoné neni zadna nadoba.

B Funkce automatického vypnuti je zapnuta.

3.4 OptiHeat Control (3- OptiHeat Control signalizuje uroven zbyt-

krokovy ukazatel zbytkového

tepla)
& UPOZORNENI

kového tepla. Indukéni varné zény vy-
tvareji teplo potfebné k vareni pfimo ve
dné varné nadoby. Sklokeramicka varna
deska se ohfiva teplem nadoby.

(Z)\(2)\ (L) Nebezpeéi popaleni
zbytkovym teplem!



4. DENNIi POUZIVANI
4.1 Zapnuto a vypnuto

Stisknéte (1) na 1 vtefinu k zapnuti nebo
vypnuti spotrebice.

4.2 Automatické vypnuti

Tato funkce spotfebi¢ automaticky vypne
v nasledujicich pfipadech:

V8echny varné zény jsou vypnuté (
).

Po zapnuti spotfebice jste nenastavili
teplotu.

Néco jste rozlili nebo polozili na ovla-
daci panel na déle nez 10 sekund
(panev, utérka, atd.). Na urcitou dobu
zazni zvukovy signal a spotrebic se
vypne. Odstrarite vSechny predméty,
nebo vy istéte ovladaci panel.
Spotfebic se pfili§ zahfal (napf. pfi vy-
vareni obsahu varné nadoby). Pfed
novym pouzitim spotfebiCe je nutné
pockat, dokud varna zéna nevychlad-
ne.

Pouzijete nevhodné nadoby. Symbol
se rozsviti a za dvé minuty se var-
na zéna automaticky vypne.

Po urcité dobé nevypnete varnou zénu
nebo nezménite nastaveni teploty. Po
urité dobé se rozsviti (-] a spotiebi¢
se vypne. Viz nize.

Vztah mezi nastavenim teploty a asu
funkce automatického vypnuti:

* (o), (- (3) — 6 hodin
* (4-()— 5 hodin

* (8- (8) — 4 hodiny

* (10)- (4) — 1,5 hodiny

4.3 Nastaveni teploty

Dotknéte se ovladaci liSty v misté tepel-
ného nastaveni. Posunutim prstu podél
ovladaci listy zménite nastaveni. Nepou-
Stéjte, dokud nedosahnete pozadované-
ho nastaveni teploty. Displej ukazuje na-
stavenou teplotu.
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4.4 Automaticky ohfev

Zapnutim funkce automatického ohfevu
ziskate potfebné nastaveni teploty za
krat$i dobu. Tato funkce nastavi na urci-
tou dobu nejvyssi teplotu (viz obrazek) a
pak ji snizi na pozadované nastaveni te-
ploty.

Funkci Automatického ohfevu pro var-
nou zénu zapnete nasledovné:

1. stisknéte P (na displeji se zobrazi

(P)).

2. Okamzité se dotknéte pozadované-
ho nastaveni teploty. Na displeji se
po tfech sekundach zobrazi symbol

Funkci \-/ypnete zménou nastaveni teplo-

ty.
)

12
1
10,

©

O =4 NW A O N O

4.5 Zapnuti a vypnuti funkce
posileni vykonu

Funkce posileni vykonu doda indukénim
varnym zénam vice elektrické energie.
Funkce vykonu se aktivuje maximalné
na 10 minut. Poté se indukéni varna zo-
na automaticky pfepne zpét na tepelny
vykon 14. Funkci zapnete stisknutim P
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a poté se rozsviti (7] . Funkci vypnete

stisknutim (] - )

4.6 Casovad

Funkci ¢asovace muzete zvolit pomoci

Odpocitavani ¢asu

Odpocitani ¢asu pouzijte k nastaveni
délky zapnuti varné zény pfi jednom
vareni. Tato funkce automaticky vypne

varnou zénu po uplynuti nastaveného
casu.

Volba funkce odpocitavani ¢asu
je mozna pouze, kdyz je varna
zbna zapnuta a nastavena teplo-
ta.

Kdyz je tato funkce zapnuta, rozsviti se

» Zapnuti odpoditavani ¢asu: stisknéte
-} sasovade a nastavte ¢as ( Oi -

99 minut). Kdyz kontrolka varné zény
zacne blikat pomaleji, odpocitava se
¢as.

+ Kontrola zbyvajiciho ¢asu: opakované
stisknéte (0, dokud se nerozsviti £ .
Na displeji se zobrazi zbyvajici ¢as.

+ Zména odpogditavani asu:opakované
stisknéte (1) , dokud se nerozsviti £\ a
poté stisknéte -+ nebo — .

» Vypnuti odpocitavani ¢asu: opakova-
né stisknéte @ , dokud se nerozsviti
[ a poté stisknéte — . Zbyvajici das
se bude odegitat zpét az do i .

Jakmile se odpocitavani ¢asu ukonci,
zazni zvukovy signal a za¢ne blikat
00 . varna zéna se vypne.

» Vypnuti zvukového signalu: stisknéte

Méfic Casu

Méfi¢ Casu pouzijte ke zjisténi délky za-
pnuti varné zony.

» Kdyz je tato funkce zapnuta, rozsviti

se (). -

» Zapnuti méfice Casu:
Stisknéte (N

Symbol £\ zhasne a rozsviti se (V) .

+ Kontrola délky provozu varné zény:
opakované stisknéte @ , dokud se
nerozsviti () . Na displeji se zobrazi
doba, po kterou je z6éna v provozu.

* Vypnuti méfice €asu: opakované stis-
knéte (0, dokud se nerozsviti (M) a
poté stisknéte -+ . Symbol () zhasne
a rozsviti se [\ .

* Vynulovani méfi¢e €asu: stisknéte — .
Cas se bude odegitat zpét az do L] .

Pokud jsou zapnuté dvé funkce
Casovace soucasng, displej nej-

prve zobrazi méfi¢ asu.

Minutka.

Kdyz neni zapnuta zadna varna zéna,
mUzete ¢asovac pouzit jako Minutku.
Stisknéte (D

Stisknéte -+ nebo — &asovade a nastav-
te ¢as. Jakmile uplyne nastaveny cas,
zazni zvukovy signal a zaéne blikat 1] .
» Vypnuti zvukového signalu: stisknéte

4.7 STOP+GO

ol

Funkce °% pfepne v8echny zapnuté var-

Udrzovani tepla ( (u)).
v 3 . STOP v .
Pfi zapnuté funkci ", nelze ménit tepel-
né nastaveni.
Funkce °%' nevypne funkci asovade.

GO
STOP

* Tuto funkci zapnete dotykem " . Zo-
brazi se symbol (4] .

* Tuto funkci vypnete dotykem "¢ . Za-

pne se predtim zvolené tepelné nasta-
veni.

4.8 Blokovani tlacitek

Ovladaci panel Ize zablokovat, nelze
véak zablokovat (1) . Zabranite tak na-
hodné zméné nastaveni tepelného vyko-
nu.

Nejprve nastavte teplotu.

Tuto funkci zapnete dotykem [ . Na
Ctyfi sekundy se rozsviti symbol .
Casovac zlistane zapnuty.

Tuto funkci vypnete dotykem [ . Zapne
se predchozi zvolené nastaveni teploty.



Vypnutim spotfebice vypnete také tuto
funkci.

4.9 Détska bezpecnostni

pojistka

Tato funkce brani nedmyslnému pouziti

varné desky.

Zapnuti détské bezpecnostni pojistky

* Zapnéte varnou desku pomoci (1) .
Nenastavujte tepelné nastaveni.

* Dotknéte se [f] na 4 sekundy. Symbol
(L] se rozsviti.

* Vypnéte varnou desku pomoci (1) .

Vypnuti détské bezpec€nostni pojistky

* Zapnéte varnou desku pomoci (1) .
Nenastavujte tepelné nastaveni. Na
Ctyfi sekundy stisknéte 5 . Zobrazi se
symbol (7] .

* Vypnéte varnou desku pomoci (1) .

ZruSeni détské bezpeénostni pojistky

pro jedno vareni

* Zapnéte varnou desku pomoci (1) .
Zobrazi se symbol (L] .

* Na &tyfi sekundy stisknéte [ . Do 10
sekund nastavte tepelné nastaveni.
Nyni mGzete varnou desku pouzit.

» Kdyz vypnete varnou desku pomoci
@ , détska bezpecénostni pojistka se
Znovu zapne.

5. UZITECNE RADY A TIPY

Indukéni varné zény pouzivejte s
vhodnymi nadobami

5.1 Nadoby pro indukéni varné
zény
U indukCnich varnych zon vytvari

silné elektromagnetické pole te-
plo v nadobach velmi rychle.

Materialy pro nadoby

* Vhodné: litina, ocel, smaltovana ocel,
nerezova ocel, sendvi¢ova dna nadob
(oznaceno jako vhodné vyrobcem).

* Nevhodné: hlinik, méd, mosaz, sklo,
keramika, porcelan.
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4.10 OffSound Control (Vypnuti
a zapnuti zvukové signalizace)

Vypnuti zvukové signalizace

Vypnéte spotfebit.
Dotknéte se (1) na 3 sekundy. Ukazatele
Gasovace se rozsviti a zhasnou. Na 3

sekundy se dotknéte [F] . Rozsviti se
, zvukova signalizace je zapnuta. Do-

tknéte se -}, rozsviti se b | a zvukova
signalizace je vypnuta.

Kdyz je tato funkce aktivni, uslySite zvu-
kovou signalizaci pouze, kdyz:

* se dotknete (D

+ se dokon¢i funkce Minutka

+ se dokon¢i funkce odpocitavani ¢asu
* néco polozite na ovladaci panel.

Zapnuti zvukové signalizace

Vypnéte spotrebic.

Dotknéte se (1) na 3 sekundy. Ukazatele
Casovace se rozsviti a zhasnou. Na 3
sekundy se dotknéte [F] . Rozsviti se
a zvukova signalizace je vypnuta. Do-
tknéte se -+ a rozsviti se £J . Zvukova
signalizace je zapnuta.

Nadoba je pro indukéni varnou desku
vhodn3, jestlize

* ... se malé mnozstvi vody na indukéni
varné zéné nastavené na nejvyssi te-
plotu velmi rychle ohieje.

+ ... magnet pfilne na dno nadoby.

Dno nadoby musi byt co nejrov-
né&jsi a co nejtlustsi.

5.2 Zvuky pfi vareni

Jestlize slysite

 praskani: dno nadoby je vyrobeno z
rdznych materialt (sendvi¢ové dno).
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* hvizdani: pouzivate jednu varnou z6-
nu nebo nékolik varnych zén na vyso-
ky vykon a nadoby jsou vyrobeny z ri-
znych materiald (sendvic¢ové dno).

* huceni: pouzivate vysoky vykon.

» cvakani: dochazi ke spinani elektric-
kych prepinacu.

 sycCeni, bzu€eni: pracuje ventilator.

Popsané zvuky jsou normalni a nezna-

menaji zadnou zavadu.

5.3 Uspora energie

)

« Je-li to mozné, vzdy zakryvejte
nadoby poklickami.

» Nadobu postavte na varnou
zo6nu, a teprve potom ji zapné-
te.

5.4 Oko Timer (Ekologicky
Casovac)

Za Ucelem Uspory energie se
topné téleso varné zény samo

vypne dfiv, nez zazni signal od-
pocitavace Casu. kraceni ¢asu
ohfevu zavisi na stupni vafeni a
dobé vareni.

5.5 Priklady pouziti spotiebice
pro pfipravu jidel

Vztah mezi nastavenim teploty a
spotfebou energie pfislusené varné zény
neni pfimo umérny.

Kdyz zvySite nastaveni teploty, nezvysi
se umérné spotieba energie dané varné
desky.

To znamena, Ze varna z6na se stfednim
nastavenim teploty spotfebuje méné nez
polovinu svého vykonu.

Udaje v nasledujici tabulce jsou
jen orientaéni.

Na- Vhodné pro: Cas Tipy Nominalni
sta- spotieba
ve- energie
ni
te-
plo-
ty
K uchovani teploty jiz  podle Nadobu zakryjte po- 3 %
1 pripraveného jidla potreby klickou
1- Holandska omacka, 5-25min  Cas od éasu zami- 3-8%
3 rozpousténi: masla, chejte

cokolady, zelatiny
1- Zahusténi: nadychané 10-40 min Vafte s pokliCkou 3-8%
3 omelety, michana ve-

jce
3 - DuSenijidel z ryze a 25 -50 min Pridejte alespon dva- 8 -13 %
5 mlécnych jidel, ohfiva- krat tolik vody nez ry-

ni hotovych jidel ze, mlé¢na jidla bé-

hem ohfivani ob¢as
zamichejte.

5- PoduSeni zeleniny, 20 - 45 min  PFidejte nékolik Izic  13-18 %
7 ryb, masa tekutiny
7 - Vareni brambor v pafe 20 -60 min Pouzijte max. ¥4 lvo- 18-25%

dy na 750 g brambor
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Na- Vhodné pro: Cas Tipy Nominalni
sta- spotieba
ve- energie
ni
te-
plo-
ty
7 - Vareni vétSiho mnoz- 60 - 150 Az 3 | vody a pfisady 18 —25 %
9 stvi jidel, duseného min

masa se zeleninou a

polévek

9- Mirné smazeni: platkd dle potfeby V poloviné doby ob- 25-45 %
12 masa nebo ryb, Cor- ratte

don Bleu z teleciho

masa, kotlet, maso-

vych kroket, uzenin,

jater, jisky, vajec, pa-

lacinek a koblih

12  Prudké smazeni,pe- 5-15min V poloviné doby ob- 45 -64 %
- ¢ena bramborova ka- ratte
13 Se, silné fizky, steaky

14  Vareni vody, vareni téstovin, oprazeni masa (gulas, dusené 100 %
maso Vv hrnci), fritovani hranolkd

P  Vareni velkych mnoZstvi vody. Funkce posileni vykonu je
zapnuta.

6. CISTENIi A UDRZBA

Spotiebic Cistéte po kazdém pouziti. nému povrchu a posunujte ostri

Pouzivejte vzdy nadoby s Cistym dnem. po povrchu desky.
UPOZORNENI - Po dost_ate(':ném vychladnuti

& Ostré predméty a abrazivni gistici spotrebice odstrafite: skvmy od

vodniho kamene, vodovych krouz-
kd, tukové skvrny nebo kovové
lesklé zbarveni. Pouzijte specialni
Gistici prostfedek na sklokeramiku
nebo nerezovou ocel.

2. Vycistéte spotrebic vihkym hadfikem

prostfedky mohou varnou desku
poskodit.

Z bezpecnostnich davodl neci-
stéte spotiebi¢ parnimi nebo vy-
sokotlakymi Cistici pFistroji.

@ Skrabance nebo tmavé skvrny s malym mnozstvim Cisticiho
na sklokeramické desce nemaji prostfedku.
vliv na jeji funkci. 3. Nakonec spotfebi& otfete do sucha
Cistym hadfikem.

Odstranéni nedistot:

1. - Okamzité odstrante: roztaveny
plast, plastovou folii nebo jidlo ob-
sahujici cukr. Pokud tak neucinite,
necistota muze spotrebi¢ poskodit.
Pouzijte specialni Skrabku na sklo.
Skrabku pfilozte Sikmo ke sklené-

UPOZORNENI(
Sklenéna lista
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+ K ¢isténi sklenéné listy a prostoru
mezi ni a sklokeramickym povrchem
nepouzivejte Skrabky nebo jiné ostré
pfedméty. Tato sklenéna lista je
pfichycena ke sklokeramické desce.

+ Na sklenénou listu nestavte zadné
nadoby.

+ Ujistéte se, Ze se varné nadoby skle-
néné listy nedotykaji.

7. ODSTRANOVANI ZAVAD

Problém Mozna priGina a reSeni
Spotiebi€ nelze zapnout < Stiskli jste dvé nebo vice senzorovych tlacitek
ani pouzivat. soucasné. Stisknéte pouze jedno senzorové tla-
Citko.

* Na ovladacim panelu je voda nebo skvrny od tu-
ku. Vycistéte ovladaci panel

» Spotiebi¢ znovu zapnéte a do sedmi sekund na-
stavte teplotu.

» Je zapnuta détska pojistka nebo blokovani tlaci-
tek nebo funkce STOP+GO. Viz kapitola ,Denni
pouzivani*.

Kdyz se spotfebi€ vypne, Zakryli jste jedno nebo vice senzorovych tlacitek.
zazni zvukovy signal. Odstrante pfedmét ze senzorovych tlacitek.

Kontrolka zbytkového te- Varna zéna byla zapnuta jen kratkou dobu, a neni
pla se nerozsviti. proto horka. Jestlize musi byt varna zéna horka, ob-
ratte se na mistni autorizovany servis.

Nastaveni teploty kolisa  Je zapnuta funkce fizeni vykonu. Viz &ast ,Rizeni
mezi dvéma nastaveni-  vykonu®“.
mi.

Zazni zvukovy signal a N&cim jste zakryli () . Odstrarite predmét ze senzo-
spotrebiC se zapne a za- rového tladitka.

se vypne. Po péti sekun-

dach opét zazni zvukovy

signal.

Rozsviti se (-]  Je zapnuta funkce automatického vypnuti. Vypné-
te spotfebi¢ a znovu jej zapnéte.

Rozsviti se + Na varné zéné neni zadna nadoba. Na varnou

zonu postavte nadobu.
* Nevhodna nadoba. Pouzijte vhodnou nadobu.

* Pramér dna nadoby je pro varnou zénu prili§ ma-
ly. Pfesunte ji na mensSi varnou zonu.
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Problém Mozna priGina a reSeni

Rozsviti se (£] a &islo.

Porucha spotrebice.

Spotiebi¢ na chvili odpojte z elektrické sité. Vypojte
pojistku v domaci elektroinstalaci. Opét pfipojte.
Jestlize se (£ ) opét rozsviti, obrat'te se na mistni au-
torizovany servis.

U spotiebice doslo k chybé, protoze se vyvafila vo-
da z nadoby. Zapnula se funkce ochrany proti
prehrati varné zény. Je zapnuta funkce automatic-
kého vypnuti.

Vypnéte spotiebi€. Odstrarnte horkou nadobu. Po
priblizné 30 sekundach varnou zénu znovu zapnéte.
by se mélo pFestat zobrazovat na displeji, kon-

Rozsviti se

trolka zbytkového tepla mize zUstat svitit. Nechte
nadobu dostatec¢né vychladnout a prectéte si cast
,Nadoby pro induk&ni varnou zénu*.

PFi dotyku senzorovych
tlaCitek nezazni zadny
zvukovy signal.

Zvukova signalizace je vypnuta.
Zapnéte zvukovou signalizaci (viz ,Zapnuti a vypnu-
ti zvukové signalizace®).

Pokud problém nemuzete vyresit s po-
moci vySe uvedenych pokyn( sami, ob-
ratte se prosim na svého prodejce nebo
na oddéleni péce o zakazniky. Uvedte
Udaje z vyrobniho $titku, kéd ze tfi &islic
a pismen pro sklokeramiku (je v rohu
varné desky) a chybové hlaseni, které
sviti.

8. INSTALACE

UPOZORNENI
Viz kapitoly o bezpecnosti.

@ Pred instalaci spotrebice

Pfed instalaci spotfebiCe si poznamenej-
te vSechny udaje, které jsou uvedeny ve-
spod na typoveém Stitku. Typovy Stitek se
nachazi na spodni strané skfiné
spotrebice.

e Model ....coovvieniiiiiees

» Vyrobni €islo (PNC) .......cccccevvveeeiinnnn.

» Sériové Cislo (S.N.) ceeevvveeennen.

8.1 Vestavné spotiebice

» Vestavné spotfebice se sméji pouzivat
pouze po zabudovani do vhodnych

V pfipadé chyby v obsluze spotfebice
budete muset navstévu technika z po-
prodejniho servisu nebo prodejce zapla-
tit, i kdyz je spotrebic jesté v zaruce. In-
formace o zakaznickém servisu a zaruc-
nich podminkach jsou uvedeny v zaruéni
pfirucce.

vestavnych modull a pracovnich
ploch, které splnuji pfislusné normy.

8.2 Spojovaci kabel

+ Spotrebic se dodava s pfipojovacim
kabelem.

» Poskozeny sitovy kabel vymérite za
specialni kabel (typ HO5BB-F max. te-
plota 90 °C; nebo vysSi). Obratte se
na mistni autorizované servisni stredi-
sko.

8.3 Aplikace tésnéni.

» Ocistéte pracovni desku v misté
vyfezu.

+ Dodany tésnici prouzek nalepte na
spodni hrané spotfebie podél vnéjsi-
ho okraje sklokeramického povrchu.



68 www.aeg.com

Nenatahujte jej. Konce nafezaného Pouzijete-li ram C-FRAME, pfectéte si
prouzku umistéte doprostfed na jedné nejprve pokyny dodané spolu s timto
strané. Kdyz prouzek nafezete na pfisluSenstvim, a teprve poté zacnéte in-
pfisluSnou délku (pfidejte nékolik mili- stalovat spotfebic.

metr(), oba konce pfitlacte k sobé.

8.4 Instalace

g
I

E\W - w
+ ]




CESKY 69

min.
38 mm
min.

2 mm

* Pomoci silikonu utésnéte mezeru mezi

pracovni deskou a sklokeramikou.
+ Silikon oSetfete mydlovou vodou.

+ Prebytecny silikon stahnéte pomoci
Skrabky.

8.5 Instalace vice nez jednoho spotfebice

Pridané dily:spojovaci lista (listy), zaru-
vzdorny silikon, tvarovaci pryz, tésnici

paska.

580 mm |+ (360 mm| = [ 20 mm | =| 920 mm

O
O

l+— 520 mm—|

490 mm

P

Pouzivejte pouze specialni, zaru-
vzdorny silikon.

Vyrez v pracovni desce

Vzdalenost od stény: minimalné 50 mm
Hloubka: 490 mm

Sitka: sectéte Sifky vSech spotfebicu,
které se maji vestavét, a odectéte 20
mm (viz také ,PFehled Sifek vSech
spotrebicu”)

Instalace vice nez jednoho spotfebice

1. Vyznacte si rozméry vyfezu v pra-
covni desce a vyfiznéte jej.

2. Spotfebice jeden po druhém polozte
na mékky povrch, napf. prikryvku,
spodni stranou nahoru.

3. Tésnici prouzek nalepte na spodni
hrané spotrebice podél vnéjSiho
okraje sklokeramického povrchu.

4. Volné pfiSroubujte upinaci desticky
do pfislusnych otvord na ochranném
krytu.

5. Umistéte prvni spotfebi¢ do vyfezu
v pracovni desce. Do vyfezu v pra-
covni desce umistéte spojovaci listu
a zasunite ji do poloviny Sifky proti
spotrebici.
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Volné zaSroubujte upinaci desticky
na spodni strané pracovni desky a
spojovaci listy.

Umistéte spotrebi¢ do vyfezu v pra-
covni desce. Ujistéte se, ze Celni
Casti spotiebicl jsou na stejné Urov-
ni.

Utahnéte Srouby upinacich desti-
¢ek / zapérek.

Pomoci silikonu utésnéte mezeru
mezi pracovni deskou a spotrebi-
cem.

Silikon oSetfete mydlovou vodou.

Tvarovaci pryz zatlacte silou proti
sklokeramickému povrchu a pomalu
ji posunujte podél.

Nedotykejte se silikonu, dokud ne-
vytvrdne, coz muze trvat pfiblizné
den.

Pomoci Skrabky opatrné odstrante
vytlaceny silikon.

Sklokeramicky povrch fadné ocisté-
te.

9. TECHNICKE INFORMACE

Model HC451220EB
Typ 55 FED 01 AU
Induction 3,7 kW
Ser.Nr. ..........

AEG

Prod.Nr. 941 560 805 00
220-240V 50 -60 Hz
Made in Switzerland

3,7 kW

(954




Vykon varnych zén

CESKY 71

Varna zéna Nominalni vy- Zapnuta funk- Délka chodu  Minimalni pra-

kon (maximal- ce posileni funkce posile- mér nadoby
ni nastaveni  vykonu [W] ni vykonu [mm]
teploty) [W] [min]

Uprostred 1800/3500 W 2800/3700 W 5 145

vpredu —

180/280 mm

10. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

Recyklujte materidly oznaené
symbolem & . Obaly vyhodte do
pFislusnych odpadnich kontejnerd k
recyklaci.

Pomahejte chranit Zivotni prostfedi a
lidské zdravi a recyklovat elektrické a
elektronické spotrebice uréené k

likvidaci. Spotfebice oznacené
pfisludnym symbolem £ nelikvidujte
spolu s domovnim odpadem.
Spotfebi¢ odevzdejte v mistnim
sbérném dvore nebo kontaktujte
mistni urad.
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