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cs Pouziti podle urceni

EYPouziti podle uréeni

Peclivé si prectéte tento navod. Jediné tak
mazete svij spotfebi¢ spravné a bezpecné
pouzivat. Navod k pouziti a ndavod k montazi
uschovejte pro pozdéjsi pouziti nebo pro
dalsiho majitele.

Tento spotfebi¢ je uréen pouze pro vestavbu.
Ridte se specialnim navodem k montazi.

Po vybaleni spotfebi¢ zkontrolujte. V pfipadé
poSkozeni béhem prepravy spotrebic
nezapojujte.

Spotfebice bez zastrCky smi zapojovat pouze
opravnény odbornik. Pokud je spotfebi¢
nespravné zapojeny, nemate v pfipadé Skody
narok na zaruku.

Tento spotrebic je urCeny pouze pro pouziti
v domacnosti a v odpovidajicim prostredi
domacnosti. Spotrebi¢ pouzivejte pouze

k pripravé pokrmd a napojl. Spotrebi¢ méjte
béhem provozu pod dozorem. Spotrebic
pouzivejte pouze v uzavienych prostorech.

Déti od 8 let a osoby s omezenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi
nebo s nedostatkem zkuSenosti a védomosti
sméji tento spotiebié pouzivat pouze pod
dozorem nebo pokud byly seznameny

s bezpednym pouzivanim spotfebice

a pochopily nebezpedi s tim spojena.

Déti si nesmi se spotiebi¢em hrat. Cisténi

a uzivatelskou udrzbu nesmi provadét déti bez
dozoru.

Prislusenstvi vzdy spravné zasunte do trouby.
— "Prislusenstvi” na strané 10

Dulezita bezpeénostni
upozornéni

Obecné

/\ Varovani

Nebezpeci pozaru!

= Hoflavé predméty ulozené ve varném
prostoru se mohou vznitit. Do varného
prostoru nikdy neukladejte hoflavé
predméty. Nikdy neotevirejte dvitka
spotfebice, kdyz uvnitf zacne vznikat dym.
Spotiebi¢ vypnéte a vytahnéte sifovou
zastrCku ze zasuvky nebo vypnéte pojistku
v pojistkové skfifice.

= PFi otevieni dvifek spotfebiCe vznikne
privan. Papir na peceni by se mohl dostat
do kontaktu s topnymi prvky a vznitit se.
Papir na peceni pfi pfedehfivani nikdy
nepokladejte na pfisluSenstvi bez upevnéni.
Zatizte papir na peceni vzdy nadobou nebo
formou na peceni. Papirem na peceni
vyloZte vZzdy jen plochu, kterou budete
potfebovat. Papir na peceni nesmi
presahovat okraje pfisluSenstvi.

/\ Varovani

Nebezpeci popaleni!

» Pristroj se silné zahfiva. Nikdy se
nedotykejte horkych ploch nebo topnych
¢lanku ve vnitfnim prostoru. Nechte pfistroj
pokazdé vychladnout. Zabrarite détem v
pristupu k pfistroji.

= PrisluSenstvi a nadoby jsou velmi horkeé.
Horké pfisluSenstvi a nadoby vyndavejte
z varného prostoru vzdy chnapkou.

= Alkoholové pary se mohou v horkém
varném prostoru vznitit. Nikdy nepouzivejte
k pripravé pokrmu velké mnoZstvi napojd
s vysokym procentem alkoholu. Pouzivejte
pouze malé mnozstvi napojl s vysokym
procentem alkoholu. Opatrné otevrete
dvitka spotrebice.



/\ Varovani

Nebezpeci opareni!

= Pristupné soucasti jsou béhem provozu
horké. Nikdy se nedotykejte horkych
soucasti. UdrZujte déti mimo dosah
spotiebice.

= Pri otevieni dvifek spotiebic¢e mdze unikat
horka para. Paru nemusi byt v zavislosti na
teploté vidét. Pfi otevirani nestljte pfilis
blizko u spotfebice. Opatrné otevrete dvirka
spotfebiCe. UdrZujte déti mimo dosah
spotiebice.

= Z vody v horkém varném prostoru muize
vzniknout horka para. Nikdy nelijte do horké
trouby vodu.

/\ Varovani

Nebezpeci urazu!

= Poskrabané sklo dvifek spotfebice muze
prasknout. Nepouzivejte Skrabku na sklo
ani ostré nebo abrazivni Cistici prostfedky.

= Zavésy dvifek spotfebice se béhem
otevirani a zavirani dvifek pohybuji a mohou
vas seviit. Nesahejte do prostoru zavés.

/\ Varovani

Nebezpeci urazu elektrickym proudem!

= Neodborné opravy jsou nebezpecné.
Opravy spotfebi¢e a vyménu poskozenych
pfivodnich vedeni smi provadét vyhradné
technik zékaznického servisu vyskoleny
nasi spole¢nosti. Pokud je spotfebi¢ vadny,
vytahnéte sitovou zastréku ze zasuvky nebo
vypnéte pojistku v pojistkové skfirice.
Zavolejte servis.

= Kontaktem s horkymi souc¢astmi spotfebice
muze dojit k roztaveni kabelové izolace
elektrickych spotfebicd. Zabrarite kontaktu
privodnich kabell elektrickych spotfebici
s horkymi soucastmi spotfebice.

= Pokud by do spotfebice vnikla vihkost,
muze to mit za nasledek uraz elektrickym
proudem. Nepouzivejte vysokotlaky ani
parni Cistic.

= Vadny spotiebi¢ mize zpUsobit tGraz
elektrickym proudem. Vadny spotfebi¢
nikdy nezapinejte. Vytahnéte sitovou
zastrCku ze zasuvky nebo vypnéte pojistku
v pojistkové skfince. Zavolejte servis.

Dulezita bezpeénostni upozornéni cs

/\ Varovani

Nebezpeci v disledku magnetického pole!
V ovladacim panelu nebo ovladacich prvcich
jsou vlozeny permanentni magnety. Magnety
mohou ovlivnit elektronické implantaty, napf.
kardiostimulatory nebo inzulinové davkovace.
Pokud nosite elektronické implantaty,
dodrzujte minimalni vzdalenost 10 cm od
ovladaciho panelu.

Halogenova zarovka

/\ Varovani

Nebezpeci urazu elektrickym proudem!

PFi vyméné Zarovky ve varném prostoru jsou
kontakty objimky zarovky pod proudem. Pred
vymeénou vytahnéte sitovou zastréku ze
zasuvky nebo vypnéte pojistku v pojistkové
skfince.



cs Priciny poSkozenf

PFi¢iny poskozeni

Obecné

Pozor!

m PrisluSenstvi, folie, papir na peceni nebo nadoba na
dné trouby: Na dno trouby nepokladejte zadné
pfislusenstvi. Na dno trouby nepokladejte folii
jakéhokoli druhu ani papir na peceni. Pokud je
nastavena teplota nad 50 °C, nestavte na dno trouby
zadné nadoby. Hrozi hromadéni tepla. Doby peceni
pak jiz nesouhlasi a poskozuje se smalt.

m Alobal: Alobal nesmi ve varném prostoru pfijit do
kontaktu se sklenénou tabuli. Na sklenéné tabuli by
mohlo dojit ke zmé&nam barvy.

m Voda v horkém varném prostoru: Nikdy nelijte do
horkého varného prostoru vodu. Vznikla by para.
Zménou teploty by mohlo dojit k poSkozeni smaltu.

= VIhkost ve varném prostoru: Dlouhodobé ptsobeni
vlhkosti ve varném prostoru maze vést ke korozi. Po
pouziti nechte varny prostor vyschnout.
Neuchovaveijte vihké potraviny delsi dobu v
uzavieném prostoru. Neskladujte pokrmy ve varném
prostoru.

m  Ochlazeni s otevienymi dvitky spotfebice: Po
skonceni provozu s vysokymi teplotami nechte varny
prostor ochladit s uzavienymi dvitky. Nesvirejte nic
do dvitek spotfebice. | kdyZ nechate dvitka jen
pooteviena, muzete dojit k poSkozeni sousedicich
Casti nabytku.

Pouze v pfipadé provozu s velkou vihkosti nechte
vyschnout varny prostor s otevienymi dvitky.

= Stéva z ovoce: Velmi Stavnaté ovocné kolace
nekladte na plech pfili§ husté. Stava z ovoce
kapaijici z plechu by zpusobila skvrny, které jiz nelze
odstranit. Pokud mozno pouzijte univerzalni vysoky
plech.

m  Silné znedisténé tésnéni: Pokud je tésnéni silné
znecisténé, nebudou dvitka spotfebice béhem
provozu spravné zaviené. MuZe dojit k poSkozenf
sousediciho nabytku. Tésnéni vzdy udrzujte v &istoté.

m Dvitka spotfebice jako sedatko nebo odkladaci
plocha: Na oteviena dvitka spotfebice nestoupeijte,
nesedejte ani se na né nevéste. Na dvitka
spotfebice nestavte zadné nadoby ani pfisluSenstvi.

m Zasunuti pfislusenstvi: V zavislosti na typu
spotrebice mlze pfisluSenstvi pfi zavirani dvitek
spotfebice poskrabat sklenénou tabuli. Pfislusenstvi
vzdy zasurite do varného prostoru az nadoraz.

m Preprava spotfebi¢e: Spotfebi¢ neprenasejte ani
nedrzte za madlo dvitek. Madlo dvifek by nevydrzelo
vahu spotfebice a mohlo by se ulomit.

EYOchrana Zivotniho
prostredi

Vas novy spotfebi¢ je mimoradné energeticky Usporny.
Zde najdete tipy, jak mlzete pfi pouzivani spotfebice
usSetfit jeSté vice energie a jak spravné spotfebic
zlikvidovat.

Uspora energie

m Spotfebi¢ predehfivejte pouze tehdy, pokud je to
uvedeno v receptu nebo v tabulkach navodu
k pouziti.

m PouZivejte tmavé, Cerné lakované nebo smaltované
formy na peceni. Maji mimoradné dobrou tepelnou
vodivost.

= Dvitka spotfebice otevirejte béhem provozu co
mozna nejméneé.

= Vice kolacl peéte nejlépe po sobé. Pedici trouba je
jesté tepla. Zkracuje se tak doba peceni druhého
kolace. MiZete také vlozit do trouby 2 truhlikové
formy vedle sebe.

= P¥i del$i dobé peceni mizete spotiebic vypnout
10 minut pfed skonéenim doby peceni a vyuzit
k dopeceni zbytkové teplo.

Ekologicka likvidace

Obal zlikvidujte v souladu s pfedpisy na ochranu
zivotniho prostredi.

Tento spotiebi¢ je oznacen v souladu s

E evropskou smérnici 2012/19/EU o nakladani s
pouzitymi elektrickymi a elektronickymi

mmmm Zafizenimi (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).
Tato smérnice stanovi jednotny evropsky (EU)
ramec pro zpétny odbér a recyklovani
pouzitych zafizeni.



k3 Seznameni se spotrebiéem

V této kapitole jsou popsany rtizné ukazatele a ovladaci
prvky. Déle se seznamite s ruznymi funkcemi vaseho
spotfebice.

Upozornéni: V zavislosti na typu spotfebice jsou mozné
odchylky v barvach a jednotlivych detailech.

(I 2]

Tlagitka
Tlac¢itka nalevo a napravo od ovladaciho panelu
Ize stisknout. Stiskem tlacitka provedte
pozadovanou &innost.
U spotfebicl, které nemaiji predni ¢ast z uslechtilé
oceli, nelze stisknout tladitka dotykovych poli.
Dotykova pole
Pod dotykovymi poli se nachdazeji snimace.
Klepnutim na pfislusny symbol zvolte funkci.
Otoény voli¢
Otocny voli¢ je umistén tak, aby se bez omezenfi
mohl otacet doleva nebo doprava. Lehce ho
stisknéte a prstem jim otacejte v pozadovaném
smeru.
Displej
Na displeji maZete sledovat hodnoty nastaveni,
moznosti voleb nebo také napoveédné texty.

Ovladaci prvky

Jednotlivé ovladaci prvky jsou pfizplsobeny rdznym
funkcim vaseho spottebice. Svij spotfebi¢ muZete
jednoduse a pohodIné nastavovat.

Tlacitka a dotykova pole

Na tomto misté je kratce vysvétlen vyznam rtiznych
tlacitek a dotykovych poli.

Symbol Vyznam

Tlacitka
0] on (zapnuto)/off ~ Zapnuti a vypnuti spotrebice
(vypnuto)

D start/stop Spustit provoz a pridrzet nebo dlouhym

stiskem (cca 3 s) prerusit

4D
f§| horky vzduch

Seznameni se spotfebicem c¢s

Ovladaci panel

Nad ovladacim panelem muzete pomoci tladitek,
dotykovych poli a oto¢ného voli¢e nastavit rizné funkce
vaSeho spotfebice. Na displeji se zobrazuji aktualni
nastavent.

Nahled zobrazuje ovladaci panel na zapnutém
spotfebici se zapnutym druhem ohfevu.

2] 1]

Dotykova pole vnéjsi
Budik
c=  Détskd pojistka

Zvolit budik
Aktivace a deaktivace détské pojistky
dlouhym stiskem (cca 4 s)

Zobrazeni pokynii
Dlouhym stiskem (cca 3 s) vyvolejte
zakladni nastaveni.

koS Osvétleni var- Zapnuti a vypnuti osvétleni varného pro-
ného prostoru storu

§ Informace

Dotykova pole vnitini

4D horky vzduch  Zvolte pfimo druh ohfevu 4D horky
vzduch

= Horni/dolnf ohfev  Pfima volba druhu ohfevu Horni/dolni
ohfev

Zplisoby topeni  Zvolte druh provozu Druhy ohfevu.

Teplota Zvolte teplotu pro varny prostor

AutoPilot Volba druhu provozu Pokrmy pomoci
pecicich program(i

& Hmotnost Volba hmotnosti u druhu provozu Pokrmy

@l Casové funkce  Volba éasovych funkc

Rychly ohrev Spustte nebo preruste rychly ohfev pro

varny prostor

Dotykové pole, jehoZ hodnotu mizete na displeji
zménit, nebo je zobrazena v popredi, sviti Cervené.



cs Seznameni se spotfebi¢em

Otocny voli¢
Otocnym voli¢em zménite hodnoty nastaveni, které jsou
zobrazeny na displeji.

Ve vétsiné nabidek, napf. teploty, musite po dosazeni
minimalni nebo maximalni hodnoty otéacet otoénym
voli¢em zpatky. U druhli ohfevu napf. se po poslednim
bodé znovu zobrazi prvni.

Displej

Displej je usporadan tak, aby vSechny tdaje mohly byt
pohodIné sledovany v kazdé situaci.

Hodnota, kterou muZete zménit, je zvyraznéna. Pismo je

bilé, podtrzené bilou ¢arou. Hodnota na pozadi je
zobrazena Sedé.

Zvyraznéni Zvyraznénou hodnotu |ze zménit pfimo, aniz by

napred musela byt zvolena.

Po spusténi provozu je vZdy zvyraznéna teplota
a stupen. Bild linie je soucasné linii ohfevu

a vypliuje se cervene.

Zvétseni Jakmile pomoci oto¢ného volice zménite zvyraz-
nénou hodnotu, zobrazi se zvétSend pouze tato
hodnota.

ﬂ 19558

Prstenec
Na vnéjSim okraji displeje se nachazi prstenec.
Pokud ménite hodnotu, prstenec indikuje, v které ¢asti

menu se nachdzite. V zavislosti na oblasti nastavenf
Zpusoby topeni

Abyste vzdy nasli spravny druh ohfevu pro pfislusny
pokrm, vysvétlime vam nyni rozdily a oblasti pouZiti.

a délce menu je prstenec bud spojity, nebo rozdélen do
segmentd.

Bé&hem provozu se prstenec v sekundovém taktu
vypliiuje Cervené. Po kazdé celé minuté se segmenty
vyplriuji opét zpfedu. Béhem doby provozu zmizi
kazdou sekundu jeden segment.

Ukazatel teploty

Po spusténi provozu se na displeji graficky zobrazi
aktudlni teplota ve varném prostoru.

Linie ohfevu Bila linie pod teplotou se zleva doprava vypliiuje Cer-

veng tim vice, ¢im vice se varny prostor zahfiva. Pfi

predehfivani je dosazeno optimaliniho okamZiku

k vloZeni pokrmu, jakmile je celd linie vyplnéna cer-

veng.

U nastavovacich stupriti, napf. na stupni grilovani, je

linie ohfevu ihned vypInéna Cervené.

Ukazatel zbyt-  Kdyz je spotfebic vypnuty, indikuje prstenec zbyt-

kového tepla  kové teplo ve varném prostoru. Gim mensi je zbyt-
kové teplo, tim tmavsf je prstenec, az pfipadné zcela
zmizi.

Upozornéni: Na zakladé teplotni setrvacnosti se
zobrazena teplota mize mirné lisit od skutec¢né teploty
v troubé.

Druhy provozu

Spotrebi¢ ma k dispozici rizné druhy provozu, které
vam usnadnuji provoz spotfebice.

Pfesny popis najdete v pfislusné kapitole.

Druh provozu Pouziti

Zplisoby topeni Pro optimaini pripravu pokrm(i jsou
—> "Obsluha spottebice" k dispozici riizné jemné nastavené

na strané 12 druhy provozu.

AutoPilot Pro velké mnoZstvi pokrmdi jsou

— "Pokrmy" na strané 25 vhodné hodnoty nastaveni jiz
naprogramované.

Symboly jednotlivych druhd ohfevu napomahajf
zapamatovani.

Druh ohfevu
4D horky vzduch

Teplota
30-275°C

Pouziti
Pro pedeni kolacli a masa na jedné nebo vice Urovnich.

Ventildtor rozhani teplo z kruhového topného télesa na zadni sténé stejnomérné
po celé troubé.

E] Horni/dolni ohfev

30-300°C

Pro tradiéni peceni kolaci a masa na jedné rovni. Obzvlasté vhodny pro kolace
se Stavnatou horni vrstvou.

Teplo sala stejnomérné shora i zdola.

Horky vzduch Eco

30-275°C

Pro energeticky optimalizované peceni vybranych pokrm(i na jedné trovni bez
predehrati.

Ventilator energeticky optimalizovanym zpisobem rozhani teplo z kruhového top-
ného télesa na zadni sténé rovnomerné v prostoru trouby.

[ﬂ Horni/dolni ohfev Eco

30-300°C

Pro energeticky optimalizované peceni vybranych pokrm.
Teplo sala stejnomérné shora i zdola.

@



Seznameni se spotfebicem c¢s

~ Gril s cirkulaci vzduchu 30-300°C

9,
4

Pro pecenf dribeze, celych ryb a vétsich kusi masa.
Grilovaci topné téleso a ventildtor se stiidavé zapinaji a vypinaji. Ventildtor vif{

horky vzduch kolem pokrmu.

Ii] Velkoplo$ny gril Stupné grilovani: Pro grilovani nizkych grilovanych pokrmdi, napf. steakd, klobas nebo toastt, a pro
1 =slaby zapékdni.
2 = stredni Ohfivé se celd plocha pod grilovacim topnym télesem.
3 =silny
E] Maloplosny gril Stupné grilovant: Pro grilovani malych mnozstvi, napf. steak, klobas nebo toast, a pro zapékani.
1 =slaby Ohfiva se stfedni plocha pod grilovacim topnym télesem.
2 = stfedni
3 =silny
Stuperi pro pizzu 30-275°C Pro pipravu pizzy a pokrmd, které vyZaduji velké teplo zdola.
Hreje dolni topné téleso a kruhové topné téleso na zadnf sténé.
Mirny ohfev 70-120°C Prp éetvrné apomalé peceni opecenych jemnych kousk( masa v nepfiklopené
nadobé.
Teplo sdla pri nizké teploté stejnomérné shora i zdola.
I;] Dolni ohfev 30-250°C Pro vareni ve vodni ldzni a pro dopékadni.
Teplo sdla zdola.
Rozmrazovani 30-60°C Pro Setrné rozmrazovani zmrazenych pokrmd.
% UdrZovani teploty 60-100°C Pro udrZovani teploty hotovych pokrmd.
— Predehrivani nadobi 30-70°C Pro ohfivani nadob.

Navrzené hodnoty

Ke kazdému druhu provozu uvadi spotfebi¢ navrzenou
teplotu nebo stupen. MliZete je prevzit nebo zménit
v pfislusném rozsahu.

Dalsi informace

Ve vétsiné pripadu spotfebi¢ poskytuje pokyny a dalsi
informace k pravé provadené ¢innosti.

Klepnéte na pole i. Pokyn se na nékolik sekund zobrazi
na displeji. V pfipadé delSich pokynt mlzete oto¢nym
voli¢em listovat aZ na konec.

Nékteré pokyny se zobrazuji automaticky, napf.
potvrzeni, vyzva nebo varovani.

Funkce varného prostoru

Funkce ve varném prostoru usnadnuji provoz
spotfebice. Varny prostor je napt. cely osvétleny
a chladici ventilator chrani spotfebi¢ pred prehfatim.

Otevieni dvifek spotiebice
Pokud b&hem provozu oteviete dvirka spotfebice,
provoz se pozastavi. Po zavieni dvitek pokracuje dal.

Osvétleni varného prostoru

Otevrete-li dvirka spotfebice, zapne se osvétleni
varného prostoru. Pokud zUstanou dvitka oteviena déle
nez cca 15 minut, osvétleni se zase vypne.

U vétsiny druhd provozu se osvétleni varného prostoru
zapne pfi spusténi provozu. Pfi ukonéeni provozu se
vypne.

Upozornéni: V zékladnich nastavenich mlzete nastavit,
aby se osvétleni pfi provozu nezapinalo. — "Zakladni
nastaveni” na strané 17

Ventilator

Ventilator se zapind a vypina podle potfeby. Teply
vzduch unika dvitky.

Pozor!
Nezakryvejte ventilaéni Stérbiny. Jinak se spotfebic
bude prehfivat.

Aby po skonéeni provozu pedici prostor rychleji
vychladl, b&Zi jesté urditou dobu chladici ventilator.

Upozornéni: Dobu dobéhu chladiciho ventilatoru
mUzete zménit v zakladnich nastavenich. — "Zakladni
nastaveni” na strané 17



cs Prislusenstvi

Bl Prislusenstvi

K vasemu spotfebici patfi rizné prislusenstvi. Ziskate
prehled o dodavaném prislusenstvi a jeho spravném
vyuziti.

Dodavané prislusenstvi

Vas spotrebi¢ je vybaven nasledujicim pfisluSenstvim:

Rost
Pro nadoby, koldcové a zapékaci formy.
Pro pecené a grilované pokrmy.

Univerzalni vysoky plech

Pro Stavnaté koldce, pecivo, zmrazené
pokrmy a velké peceng.

MiiZete ho pouZivat jako nadobu pro
zachycent tuku, kdyZ grilujete na rotu.

Plech na peceni

@ Pro koldce na plechu a drobné pecivo.

Pouzivejte pouze originalni pfislusenstvi. Je specialné
pfizplisobeno vasemu spotiebici.

PtisluSenstvi Ize zakoupit u zdkaznického servisu,

ve specializované prodejné.

Upozornéni: Kdyz se pfisluenstvi zahfeje, muze se

zdeformovat. Na funkci to nema Zadny vliv. Po
vychladnuti deformace zmizi.

Zasunuti pfislusenstvi

Pecici prostor ma 5 vySek zasunuti. VySky zasunuti se
pocitaji zdola nahoru.

Do vySek zasunuti 1, 3, 4 a 5 zasouvejte pfislusenstvi
vzdy mezi obé&ma vodicimi tySemi pfislusné vysky
zasunuti,

PFisluSenstvi Ize vytahnout asi do poloviny, aniz by se
preklopilo. Diky vysuvnym litam ve vySce 2 miZete
pfisluenstvi vytahnout dale.

Dbejte na to, aby pfislusenstvi bylo nasazené za patkou
a vysuvneé listy.
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Priklad na obréazku: univerzalni vysoky plech

i

Vysuvné listy zaskodi, kdyZ je UpIné vytahnete. Lze tak
na né snadno vloZit pfislusenstvi. Pro uvolnéni
vysuvnych list je lehce zatlacte zpét do pediciho
prostoru.

Upozornéni

= Dbejte na to, abyste pfisluSenstvi do trouby zasunuli
vZzdy Spravné.

m Zasunte pfisluSenstvi vzdy UpIné do trouby, aby se
nedotykalo dvifek spotrebice.

Funkce zaskoceni

PrisluSenstvi Ize vytahnout asi do poloviny, pak zaskodi.
Tato funkce zabrariuje zvrhnuti pfislusenstvi pfi
vytahnuti. Aby tato ochrana proti zvrhnuti fungovala,
musi byt pfisluSenstvi zasunuté do trouby spravné.

PFi zasouvani rostu dbejte na to, aby byl vystupek a
vzadu a sméfoval dold. Oteviena strana musi byt

u dvitek spotiebice a zakfivena ¢ast musi smérovat
doll ~.

Pfi zasouvani plecht dbejte na to, aby byl vystupek a
vzadu a sméfoval doll. Zkosena strana pfislugenstvi b
musi byt vpfedu u dvifek spotfebice.

Priklad na obrdazku: univerzalni vysoky plech




Kombinovani pfislusenstvi

Rost mlzete zasunout do trouby soucasné

s univerzalnim vysokym plechem, aby se do néj
zachytila odkapavajici tekutina.

Pri vkladani rostu dbejte na to, aby byly oba vystupky
ana zadnim okraji. Pfi zasouvani univerzalniho
vysokého plechu musi byt rost nad horni vodici ty¢i
pfislusné vysky zasunuti.

Priklad na obrdzku: univerzalni vysoky plech

PrisluSenstvi cs

Univerzalni vysoky plech, s nepfilnavou vrst- HEZ632010
vou

Pro Stavnaté kolace, pecivo, zmrazené pokrmy

avelké pecené.

Pecivo a pecené se k univerzalnimu vysokému

plechu nepfichyti.

Plech na peceni, s nepfilnavou vrstvou HEZ631010
Pro kolace na plechu a drobné pecivo.

Pecivo se k pecicimu plechu nepfichyti.

Profesionalni vysoky plech HEZ633070

Pro pripravu velkého mnoZstvi.

Poklice pro profesionélni vysoky plech HEZ633001
Diky poklici se z profesionalniho vysokého plechu

stava profesiondini pekac.

Plech na pizzu HEZ617000

Pro pizzu a velké kulaté kolace.

Zvlastni pfislusenstvi

Zvlastni prisluSenstvi mazete zakoupit u
zékaznického servisu ve specializovanych
prodejndch. Rozsahlou nabidku k vasemu spotfebici
naleznete v nasich prospektech nebo na internetu.

Nabidka se v jednotlivych zemich lisi. Nahlédnéte do
prodejnich podklad.

Pfi nakupu uvedte pfesné objednaci &islo zvlastniho
prisluenstvi.

Upozornéni: Kazdé zvlastni pfislusenstvi se nehodi pro
kazdy spotiebi¢. Pfi nakupu uvedte prosim vzdy presné
Ciselné oznadeni (E-Nr.) svého spotfebice.

—> "Zdkaznicky servis" na strané 24

Zvlastni pfislusenstvi

Objednaci ¢islo
rost HEZ634070

Pro nadoby, kolacové a zapékaci formy a pro
pecené a grilované pokrmy.

Grilovaci plech HEZ625071
Pro grilovani misto rostu nebo nebo k zachycenf
odkapdvajiciho tuku. PouZivejte pouze na univer-

zalnim vysokém plechu.

Pecici kamen pro peceni chleba HEZ327000
Pro domdci chléb, housky a pizzu, které maji mit

kfupavy spodek.

Pecici kamen musi byt pfedehraty na doporuce-

nou teplotu.

Sklenény pekac (5,1 1) HEZ915001
Na dusené pokrmy a nakypy.

Obzvlasté vhodny pro druh provozu ,pokrmy*,

Sklenéna misa HEZ864000

Pro velké peceng, Stavnaté koldce a nakypy.

Sklenény plech HEZ636000

Pro ndkypy, zeleninové pokrmy a pecivo.

Vysuvny systém jednoduchy HEZ638100
Diky vysuvnym listam ve vySce 2 mizete prislu-

Senstvi vytdhnout ddle, aniz by se preklopilo.

Univerzélni vysoky plech HEZ632070
Pro Stavnaté koldce, pecivo, zmrazené pokrmy

avelké pecené.

MizZete ho pouzivat jako nadobu pro zachyceni

tuku, kdy?Z grilujete pfimo na rostu.

Vysuvny systém dvojity HEZ638200
Diky vysuvnym listam ve vysce 2 a 3 milzete pri-

sluenstvi vytdhnout déle, aniZ by se preklopilo.

Vysuvny systém trojity HEZ638300
Diky vysuvnym listam ve vySce 1, 2 a 3 miiZete

prisluSenstvi vytdhnout dale, aniZ by se preklopilo.

Plech na peceni HEZ631070

Pro koldce na plechu a drobné pecivo.

Vkladaci rost HEZ324000
Pro maso, dribez a ryby.

Pro vloZeni do univerzalniho vysokého plechu

kviili zachyceni odkapavajiciho tuku a $tévy

zmasa.




cs Pfed prvnim pouzitim

PFed prvnim pouzitim

NeZ budete moci vyuzivat “"vas novy spotrebic¢, musite
provést potfebna nastaveni. Vycistéte varny prostor a
prislusenstvi.

Prvni uvedeni do provozu

Po pfipojeni k elektrické siti nebo po vypadku proudu
se na displeji zobrazi nastaveni pro prvni uvedeni do
provozu. MizZe trvat nékolik sekund, nez se vyzva
zobrazi.

Upozornéni: Tato nastaveni mizete v zékladnich
nastavenich kdykoliv zménit. — "Zdkladni nastaveni"
na strané 17

Nastaveni jazyka

Nejdfive se objevi jazyk. Pfednastaveny jazyk je
Lsnémcina“.

1. Oto¢nym volicem nastavte pozadovany jazyk.

2. Nastaveni potvrdte klepnutim na pole [Gl.
Zobrazi se dal$i nastaveni.

Nastaveni ¢asu

Cas zadina ,12:00“ h.

1. Otoénym volicem nastavte Cas.

2. Nastaveni potvrdte klepnutim na pole [Cl.

Na displeji se zobrazi upozornéni, ze bylo dokonceno
prvni uvedeni do provozu. Zobrazi se aktualni ¢as.

Cisténi varného prostoru a prislusenstvi

NeZ poprvé zaénete ve spotiebici pfipravovat pokrm,
vycGistéte pedici prostor a pfislusenstvi.

Cisténi varného prostoru

Aby se odstranila viiné novoty, rozehfejte uzavieny
a prazdny varny prostor.

Dbejte na to, aby se v pecicim prostoru nenachazely
zbytky oballl, napf. polystyrenové kulicky. Pfed zahfatim
mékkou a vihkou utérkou otfete hladké plochy ve
varném prostoru. Dokud se pfistroj ohtiva, dobre
vétrejte kuchyn.

Provedte uvedena nastaveni. Nastaveni druhu ohfevu
a teploty je popsané v nasledujici kapitole. — "Obsluha
spotrebice" na strané 12

Druh ohfevu Horni/dolni ohiev (=)

Teplota 240°C

Doba trvani 1 hodina

Po uplynuti uvedené doby spotfebi¢ vypnéte tlacitkem
on/off ©.

Jakmile se varny prostor ochladi, mycim roztokem
a mycim hadrem umyijte hladké plochy.

Cisténi prislusenstvi

Prislusenstvi dukladné vycistéte mycim roztokem
a hadrem nebo mékkym kartackem.

12

EJObsluha spotiebice

S ovladacimi prvky a jejich funkci jste se uz seznamili.
Nyni Vam vysvétliime, jak spotfebi¢ nastavit. Dozvite se,
co se stane po zapnuti a vypnuti spotfebice a jak
nastavit druhy provozu.

Zapnuti a vypnuti spotiebice

Abyste mohli nastavit spotfebi¢, musite ho zapnout.
Upozornéni: Détskou pojistku a budik Ize nastavit i pfi
vypnutém spotfebici. Ur&ité ukazatele a upozornéni na

displeji, napt. ukazatel zbytkového tepla v troubg,
z(stanou zobrazené i pfi vypnutém spotiebidi.

Pokud spotfebi¢ nepotfebujete, vypnéte jej. Neni-li delsi
dobu provedeno Zadné nastaveni, spotiebic se
automaticky vypne.

Zapnuti spotrebice

Tladitkem on/off (zapnuto/vypnuto) O zapnéte
spotfebic.

VSechna dotykova pole se rozsviti Cervené. Na displeji
se objevi logo Bosch a poté prvni druh ohfevu menu.

Upozornéni: V zékladnich nastavenich mlzete urcit,
ktery druh provozu se ma zobrazovat. — "Zdkladni
nastaveni" na strané 17

Vypnuti spotrebice

Tlagitkem on/off (zapnuto/vypnuto) © vypnéte
spotfebic.

Pripadné probihajici funkce se ukondi.

Na displeji se zobrazi ¢as nebo pfip. ukazatel
zbytkového tepla.

Upozornéni: V zékladnich nastavenich mlzZete nastavit,
zda se na vypnutém spotfebi¢i ma zobrazovat ¢as.
—> "Zdkladni nastaveni" na strané 17

Spusténi provozu
Kazdy provoz musi byt spustén tlacitkem start/stop D.

Po spusténi se na displeji kromé nastaveni objevi
ukazatel Casu. Kromé toho se objevi prstenec a linie
ohfevu.

Zastaveni provozu

Tlagitkem start/stop D muzete zastavit a znovu spustit
provoz.

Drzite-li tlagitko start/stop [ stisknuté po dobu cca
3 sekund, provoz se zcela prerusi a vSechna nastaveni
se vrati na vychozi hodnotu.

Upozornéni: Po preruseni nebo pozastaveni provozu
muze dal béZet chladici ventilator.



Nastaveni druhu provozu

Po zapnuti spotfebice se zobrazi nastaveny navrhovany
druh provozu. Toto nastaveni mlzete hned spustit
tlacitkem start/stop D.

Pokud chcete nastavit jiny druh provozu, pfesny popis
najdete v pfislusné kapitole.

V zgsadé plati:

1. Klepnéte na pfislusné pole.
Symbol sviti Cervené.

2. Otoénym voli¢em zmérite zvyraznénou volbu.

3. Pokud je to nutné, provedte dals$i nastaveni.
Klepnéte na pfislusné pole a otoénym volicem
zmeérite hodnotu.

4. Tlagitkem start/stop D spustte spotfebic.

Spotfebi¢ zacne pracovat.

Nastaveni druhu ohfevu a teploty

Neni-li zvolen druh provozu Druhy ohfevu, klepnéte na
pole E). Symbol sviti cervené a na displeji se objevi
prvni druh ohfevu s navrzenou teplotou.

Priklad na obrazku: Horky vzduch Eco (&) pfi teploté
195 °C.
1. Oto¢nym volicem nastavte druh ohfevu.

Horky
§| vzduch Eco

2. Klepnéte na pole [B].
Na displeji je bile zvyraznéna teplota.
3. Oto¢nym volicem nastavte teplotu.

Q 195°¢

Obsluha spotfebice cs

4. Tlacitkem start/stop D spustte spotiebid.
Cas na displeji ukazuje, jak dlouho jiz provoz bézi.

start

stop

Spotfebi¢ zaéne ohfivat.

Kdyz je spotiebi¢ hotov, vypnéte jej tlacitkem on/off ©.

Upozornéni: Na spotfebic¢i miZete rovnéZ nastavit dobu
trvani a konec provozu. — "Casové funkce"
na strané 14

Andern (zménit)

Po spusténi je vzdy zvyraznéna teplota. Pomoci
oto¢ného volice Ize teplotu pfimo zménit a uloZit.

Pro zménu druhu ohfevu nejprve tlacitkem start/stop D
preruste provoz a klepnéte na pole 3. Objevi se prvni
druh ohfevu s pfislusnou navrzenou teplotou. Oto¢nym
volicem zménte druh ohfevu.

Upozornéni: Zménite-li druh ohfevu, vrati se na plvodni
hodnotu i ostatni nastaveni.

PFima volba druhti ohievu

Urcité druhy ohfevu muZete volit pfimo pomoci
dotykovych poli. Spotfebi¢ tak Ize nastavit jesté
jednoduseji a rychleji.

Druhy ohtevu, které Ize nastavit pomoci pfimé volby:
- 4D horky vzduch
= [ horni/dolni ohfev

Nastaveni

1. Klepnéte na pole s pozadovanym druhem ohfevu.
Teplota je ihned zvyraznéna bile.

2. Otoc¢nym voli¢em nastavte teplotu.

3. Tlacitkem start/stop D spustte spotiebic.

Spotfebi¢ za¢ne ohfivat.



cs  Casové funkce

Rychly ohiev

S rychlym ohfevem muZete u nékterych druht ohfevu
zkratit jeho dobu.

Vhodnymi druhy ohfevu pro rychly ohfev jsou:
. 4D horky vzduch
= [D horni/dolni ohfev

Abyste dosahli rovnomérného vysledku peceni, vlioZte
pokrm do trouby az po skonceni rychloohtevu.

Nastaveni

Dbejte na vhodny druh ohfevu a nastavenou teplotu
nejméné 100 °C. Jinak nelze rychly ohfev aktivovat.

1. Nastavte druh ohfevu a teplotu.

2. Klepnéte na pole [§].

Symbol sviti ervené. Na displeji se zobrazi pokyn
k potvrzeni.

Jakmile rychly ohfev skonci, zazni signal a na displeji
se objevi upozornéni. Symbol jiz nesviti. VloZte pokrm
do trouby.

Upozornéni: Casova funkce Doba trvani se spusti
soucCasné s rychlym ohfevem. Dobu trvani nastavte
teprve v okamziku, kdy rychly ohfev skonéi.

Prerusit

Pro pferueni rychlého ohfevu klepnéte znovu na pole
[§]. Symbol jiz nesuviti.
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Casové funkce
Spotrebi¢ ma rlzné ¢asové funkce.

Casova funkce Pouziti

Doba trvani Po uplynuti nastavené doby trvani spotrebic
automaticky ukonci provoz.

Konec Zadejte dobru trvani a poZadovany ¢as konce.
Spotrebi¢ se automaticky spusti, aby se ohfev
ukoncil v poZadovanou dobu.

Budik Budik funguje jako minutka. B&Zi nezavisle na

provozu a jinych ¢asovych funkeich. Po uply-
nuti nastaveného ¢asu se spotfebi¢ automa-
ticky nezapne nebo nevypne.

Dobu trvani a konec muZete po nastaveni provozu
vyvolat pomoci pole [Gl. Budik ma vlastni pole &a lze jej
kdykoli nastavit.

Po uplynuti doby trvani nebo ¢asu budiku zazni signal.
Signal muzete pred¢asné ukondit klepnutim na pole [@.

Upozornéni: Dobu trvani signélu mizete zménit
v zékladnich nastavenich. — "Zakladni nastaveni"
na strané 17

Nastaveni doby trvani

Na spotfebi¢i miZete nastavit dobu tepelné Upravy
pokrmu. Doba tepelné Upravy tak nebude neumysiné
pfekrocena a pro ukonéeni provozu nemusite
preruSovat jinou praci.

Nastaveni

Podle toho, jakym smérem otocny voli¢ nejprve otodite,
zacne doba trvani navrzenou hodnotou: doleva
10 minut, doprava 30 minut.

Do jedné hodiny Ize dobu trvani nastavit v minutovych
krocich, poté v pétiminutovych krocich.

Maximalné Ize nastavit 23 hodin a 59 minut.

Pfiklad na obrazku: doba trvani 45 minut.
1. Nastaveni druhu provozu a teploty nebo stupné
2. Pred spusténim klepnéte na pole [@l.
Na displeji je doba trvani zvyraznéna bile.
3. Oto¢nym voli¢em nastavte dobu trvani.

9:' 45m 00s

Po dvou sekundach je hodnota pfevzata, nebo
dvakrat klepnéte na pole [Gl. Na displeji je pod
druhem provozu a teplotou nebo stupném doba
trvani.



4. Tlacitkem start/stop D spustte spotfebic.
Na displeji se zobrazuje zbyvajici doba.

start

stop

Spotfebi¢ zaéne ohfivat.

Jakmile doba trvani uplyne, zazni signal. Spotfebi¢
prestane ohfivat. Na displeji je doba trvani 00m 00s.

Pomoci pole [@] muZete znovu nastavit dobu trvani nebo
tlaGitkem start/stop D pokracovat v provozu bez doby
trvani.

Kdyz je spotiebi¢ hotov, vypnéte jej tlacitkem on/off .
Zménit a prerusit

Pokud chcete zménit dobu trvani, klepnéte na pole [@l.
Doba trvani je zvyraznéna bile a mazete ji kdykoliv

zménit pomoci oto¢ného volice. Zménu prevezméte
pomoci pole [@.

Chcete-li zrusit dobu trvani, nastavte ji znovu na nulovou
hodnotu. Po prevzeti zmény muzete pokracovat
v provozu tlagitkem start/stop D bez doby trvani.

Nastaveni konce

Cas ukoné&eni provozu mUzete posunout. MiiZete napf.
rano vloZzit pokrm do trouby a nastavit, aby byl hotovy
v poledne.

Upozornéni

= Dbejte na to, aby potraviny nebyly v troubé pfilis
dlouho a nezkazily se.

= Konec jiz nenastavuijte, pokud byl provoz zahdjen.
Vysledek vareni by jizZ neodpovidal.

Nastaveni

Konec doby trvani Ize posunout zpét maximalné
0 28 hodin a 59 minut.

Priklad na obrazku: Nastavena doba trvani je 45 minut
a pokrm ma byt hotov ve 12:00 hodin.

1. Nastaveni druhu provozu a teploty nebo stupné

2. Nastavte dobu trvani.

Casové funkce cs

3. Pfed spusténim znovu jednou klepnéte na pole [@l.
Na displeji je konec zvyraznén bile.
4. Oto¢nym voli¢em posurite konec na pozdéjsi dobu.

Po nékolika sekundéach je hodnota prevzata, nebo
znovu klepnéte na pole [@]. Na displeji je pod
druhem provozu a teplotou nebo stupném ¢as
konce.

5. Tlacitkem start/stop D spustte spotfebic.
Na displeji je Cas, ve kterém se spotfebi¢ spusti.

start

stop

Spotrebic je ve vyCkavacim rezimu. Kdyz se spotiebi¢
spusti, zobrazuje se na displeji zbyvajici doba.

Jakmile doba trvani uplyne, zazni signal. Spotfebi¢
prestane ohfivat. Na displeji je doba trvani 00m 00s.

Pomoci pole [@ miZete znovu nastavit dobu trvani nebo
tlaGitkem start/stop D pokracovat v provozu bez doby
trvani.

Kdyz je spotiebi¢ hotov, vypnéte jej tlacitkem on/off ©.
Zménit a prerusit

Pro zménu Casu konce nejprve tlacitkem start/stop D
prerudte provoz a dvakrat klepnéte na pole [@l. Cas
konce je zvyraznén bile a muZete jej kdykoliv zménit
pomoci otocného volice. Tladitkem start/stop D muzete
pokracovat v provozu.

Chcete-li zrusit ¢as konce, nastavte jej znovu na
nulovou hodnotu. Tlaéitkem start/stop D mlzete pfimo
spustit nastavenou dobu trvani.

Upozornéni: Cas konce miizete zménit pouze
v pfipadé, Ze doba trvani jesté neuplynula. Vysledek
vafeni by jiZ neodpovidal.



cs Détska pojistka

Nastaveni budiku

Budik béZi soubézné s jinymi nastavenimi. Budik
muZete nastavit kdykoli, i kdyz je spotfebi¢ vypnuty. Ma
vlastni signal, takZe rozpoznate, jestli uplynula doba
budiku nebo nastavena doba trvani.

Nastaveni

Doba budiku zac¢ina vzdy na hodnoté nula minut.
Cim vy8&i je hodnota, tim v&tsi jsou Sasové kroky pii
nastaveni.

Lze nastavit maximalné 24 hodin.

1. Klepnéte na pole &.
Symbol sviti Cervené. Na displeji je doba budiku
zvyraznéna bile.
. Oto¢nym voli€¢em nastavte ¢as budiku.
3. Spustte spotfebi¢ klepnutim na pole &.
Upozornéni: Po nékolika sekundach se budik
_automaticky spusti.
Cas na budiku za¢ne ubihat.

N

Budik zUstane zobrazen na displeji, i kdyZ je pfistroj
vypnuty. Pfi béZném provoz jsou nastaveni tohoto
provozu v popfedi. Klepnete-li na pole &, zobrazi se na
nékolik sekund doba budiku.

Jakmile ¢as uplyne, zazni signal a na displeji se objevi
upozornéni. Symbol jiz nesviti.

Tip: Vztahuje-li se nastavena doba budiku na provoz
spotfebice, pouzijte dobu trvani. Cas je viditelny
v popredi a spotfebi¢ se automaticky vypne.

Zménit a prerusit
Pokud chcete zménit ¢as budiku, klepnéte na pole &.

Cas budiku je zvyraznén bile a mizete ho kdykoliv
zménit pomoci oto¢ného volice.

Pokud chcete zrusit budik, vynulujte ¢as budiku. Po
prevzeti zmeény jiz symbol nesviti.
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[YDétska pojistka

Aby déti nemohly spotfebi¢ omylem zapnout nebo
zménit nastaveni, je vybaveny détskou pojistkou.

Ovladaci panel je zablokovany a nelze nic nastavit.
Jedinég Ize spotiebi¢ vypnout tlacitkem on/off ©.

Aktivace a deaktivace

Détskou pojistku muZete aktivovat nebo deaktivovat pfi
zapnutém i vypnutém spotfebici.

Pole c= stisknéte vZdy po dobu cca 4 sekund.

Na displeji se zobrazi pokyn k potvrzeni.

Pfi zapnutém spotiebici sviti pole c= Cervené. Je-li
spotfebi¢ vypnuty, pole c= nesviti.



Z&kladni nastaveni cs

B Zakladni nastaveni

K dispozici jsou rlizna nastaveni, abyste mohli
optimalné a jednoduse obsluhovat spotiebic. V pripadé
potfeby miZete tato nastaveni zménit.

Zména zakladnich nastaveni
Spotfebi¢ musi byt vypnuty.

1. Na cca 3 sekundy stisknéte pole i.
Na displeji se zobrazi pokyny k pribéhu.
2. Potvrdte pokyny stisknutim pole ©I.
Na displeji se zobrazi prvni nastaveni ,Jazyk".
. Otoénym voli¢em podle potfeby zmérite nastaveni.
4. Klepnéte na pole [@.
Na displeji se zobrazi dal$i nastaveni, které muZete
otoénym voli¢em zménit.
5. Pomoci pole [@] prochazejte véechna nastaveni
a podle potfeby je mérite otocnym volicem.
6. Na konci potvrdte nastaveni stisknutim pole i na cca
3 sekundy.
Na displeji se zobrazi upozornéni, ze nastaveni byla
ulozena.

w

Prerusit

Pokud zmény nechcete uloZit, mdZete je zrudit tlacitkem
on/off (zapnuto/vypnuto) . Na displeji se zobrazi
upozornéni, Ze nastaveni nebyla uloZena.

Seznam zakladnich nastaveni

V zavislosti na vybaveni Vaseho spotfebi¢e nemusi byt
néktera zakladni nastaveni dostupna.

\ESEEN Volba

Jazyk K dispozici dalsf jazyky
Cas Cas ve formétu 24 h
Akusticky signdl Krétka doba trvani (30 s)

Stfedni doba trvani (1 min)*
Dlouha doba trvani (5 min)

Zvuk tlacitek Zapnuty
Vypnuty* (zvuk zlstava pii on/off )
Jas displeje Stupnice s 5 stupni
Zobrazeni hodin Vyp.
Digitélni*
Osvétleni PFi provozu vypnuté

PFi provozu zapnuté*
Jen zablokovdni tlacitek™
Zablokovani dvitek a zablokovani tlacitek

Détskd pojistka

Provoz po zapnuti Zplisoby ohrevu*
AutoPilot

Ztlumeni v noci Vypnuty*
Zapnuty

Logo znacky Ukazatele*
Nezobrazit

Doba dobéhu ventildtoru  Doporucend*
Minimalni

Vlysouvaci systém Spottebic neni dovybaven* (u rama
a jednoduchého vysuvu)

Spotrebi¢ je dovybaven (u dvojitého

atrojitého vysuvu)
Program sabat Zapnuty
Vypnuty*
Vlyrobni nastavenf Resetovat
Neresetovat™

Vlyrobni nastaveni (v zavislosti na typu spotfebice se vyrobni nasta-

veni mohou lisit)

Upozornéni: Zmény nastaveni jazyka, zvuku tlacitek
a jasu displeje maji okamzity ucinek. VSechny ostatni se
aktivuji az po uloZeni nastaveni.

Vypadek elektrického proudu

Vami provedené zmény nastaveni zlistanou zachovany
i po vypadku proudu.

PFi delSim preruSeni proudu musite znovu provést
pouze nastaveni pro prvni uvedeni do provozu. Kratké
preruseni proudu muZe spotfebic prekonat.

Zména c¢asu

Pokud chcete zménit nastaveni ¢asu, napt. z letniho
¢asu na zimni, zmérite zakladni nastaveni.

Spotfebi¢ musi byt vypnuty.

1. Na cca 3 sekundy stisknéte pole i.
Na displeji se zobrazi pokyny k pribéhu.
2. Potvrdte pokyny stisknutim pole [Cl.
Na displeji se zobrazi prvni nastaveni ,Jazyk".
3. Klepnéte na pole [Gl.
Zobrazi se nastaveni ¢asu.
4. Pomoci oto¢ného volie zmérite nastaveni asu.
5. Potvrdte nastaveni stisknutim pole i na cca 3
sekundy.
Na displeji se zobrazi upozornéni, Ze nastaveni byla
ulozena.



cs Program sabat

Program sabat

Pri programu sabat miZete nastavit dobu trvani az
74 hodin. Pokrmy v troubé zlstanou teplé, aniz byste ji
museli zapinat nebo vypinat.

Spousténi programu sabat

Pfed pouzitim programu sabat jej musite aktivovat
v zékladnich nastavenich. — "Zdkladni nastaveni”
na strané 17

Je-li zakladni nastaveni pfislusné upraveno, je program
sabat uveden v druzich ohfevu jako posledni.

Spotfebi¢ pouziva horni/dolni ohfev. Teplotu Ize nastavit
v rozmezi 85 °C az 140 °C.

1. Otoénym voli¢em nastavte druh ohfevu Program
sabat [i&].
2. Klepnéte na pole (8.
Na displeji je bile zvyraznéna teplota.
3. Oto¢nym voli¢em nastavte pozadovanou teplotu.
4. Pred spusdténim klepnéte na pole [@.
Na displeji je doba trvani zvyraznéna bile.
5. Oto¢nym voIiQem nastavte pozadovanou dobu.
Upozornéni: Cas konce nelze ménit.
6. Tlacitkem start/stop D spustte spotiebic.
Na displeji se zobrazuje zbyvajici doba.
Spotfebi¢ za¢ne ohfivat.

Jakmile doba trvani programu sabat uplyne, zazni
signal. Spotrebi¢ pfestane ohfivat. Na displeji je doba
trvani 00m 00s.

Tlagitkem on/off (zapnuto/vypnuto) Ovypnéte
spotfebic.

Upozornéni: Pokud oteviete dvitka spotfebice, provoz
se nezastavi.

Zménit a prerusit

Po spusténi jiz nastaveni nelze zménit.

Chcete-li prerusit program sabat, vypnéte spotfebic
tlagitkem on/off . Tladitkem start/stop D jiz provoz
nemUzZete zastavit.
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I Cistici prostfedky

V pripadé pedlivé udrzby a cisténi zlstane spotiebic
dlouho pékny a funkéni. Vysvétlime Vam, jak spravné
udrZovat a Cistit spotfebic.

Vhodné ¢istici prostfedky

Aby riizné povrchy nebyly poskozeny nevhodnymi
Cisticimi prostredky, dodrzujte Udaje v tabulce.

V zavislosti na typu spotiebi¢e nemusi mit vas spotrebic
vS§echny povrchy.

Pozor!

Nebezpeci poskozeni povrchu:

Nepouzivejte

= ostré nebo abrazivni &istici prostredky,

m Gistici prostfedky s vysokym obsahem alkoholu,
m tvrdé draténky nebo houbicky,

= vysokotlaké nebo parni CistiGe,

= specialni prostfedky pro Cisténi za tepla.

Nové houbové utérky pred pouzitim dikladné
proplachnéte.

Tip: Mimoradné vhodné Cistici a oSetfovaci prostfedky
Ize zakoupit u zéakaznického servisu. Ridte se pokyny
vyrobce.

AVarovéni

Nebezpeci popaleni!

Pristroj se silné zahfiva. Nikdy se nedotykejte horkych
ploch nebo topnych ¢lankd ve vnitfnim prostoru. Nechte
pfistroj pokazdé vychladnout. Zabrarite détem v
pfistupu k pfistroji.

Oblast Cisténi

Vnéjsi plochy spotiebice

Celo z ulechtilé  Horky myci roztok:

oceli Vycistéte hadfikem a poté osuste mékkym had-
rem.
Ihned odstrarite vapenaté, tukoveé, Skrobové
skvrny a skvrny od bilku. Pod takovymi skvrnami
se miiZe vytvorit koroze.
U zékaznického servisu nebo ve specializované
prodejné Ize zakoupit specidlni oSetfovaci pro-
stedky na uslechtilou ocel vhodné na teplé povr-
chy. OSetfovaci prostfedek naneste ve slabé
vrstvé mékkym hadrem.

Plast Horky myci roztok:
Vycistéte hadrikem a poté osuste mékkym had-
rem.

Nepouzivejte Cistici prostredek na sklo nebo
Skrabku na sklo.

Lakované plochy  Horky myci roztok:
Vycistéte hadrikem a poté osuste mékkym had-
rem.

Ovlddaci panel Horky myci roztok:

VyCistéte hadfikem a poté osuste mékkym had-
rem.

Nepouzivejte Cistici prostfedek na sklo nebo
Skrabku na sklo.




Sklenéné tabule

Horky myci roztok:

VycCistéte hadfikem a poté osuste mékkym had-
rem.

NepouZivejte Skrabku na sklo ani draténky

z uSlechtilé oceli.

Madlo dvifek

Horky myci roztok:

VyCistéte hadfikem a poté osuste mékkym had-
rem.

KdyZ se na madlo dvifek dostane prostfedek na
odstrariovani vodniho kamene, okamzité ho
otfete. Tyto skvrny jinak uz nepljdou odstranit.

VnitFek spotfebice

Smaltované
a samocistici plo-
chy

Ridte se pokyny pro plochy pegiciho prostoru na
konci tabulky.

Sklenény kryt
osvétlenf varného
prostoru

Horky myci roztok:

VyCistéte hadfikem a poté osuste mékkym had-
rem.

Pfi silném znegisténi pouZijte Cistici prostredek na
pecici trouby.

Tésnéni dvirek

Horky myci roztok:

Nesundavejte tés- VyCistéte hadrem.
néni! Nedrhnéte.
Kryt dvitek Cistici prostredek na uslechtilou ocel:

z uSlechtilé oceli

DodrZujte pokyny vyrobce.

Nepouzivejte oSetfovaci prostredky na uslechtilou
ocel.

Kryt dvifek pred ¢isténim demontuite.

Ramy

Horky myci roztok:
Namocte a vycistéte hadfikem nebo kartackem.

Vlysuvny systém

Horky myci roztok:

VlyCistéte hadfikem nebo kartackem.
Neodstranujte mazaci tuk z vysuvnych lit, pokud
mozno je Cistéte v zasunutém stavu. Nemyjte

v mycce nadobi.

PrisluSenstvi

Horky myci roztok:

Namocte a vyCistéte hadfikem nebo kartackem.
Pfi silném znecisténi pouzijte dréténku

z uSlechtilé oceli.

Cistici prostfedky cs

Upozornéni

= Nepatrné rozdily barev na pfedni ¢asti spotfebice
jsou zptsobeny raznymi materidly, jako je sklo, plast
nebo kov.

= Stiny na prosklenych dvitkach, které plsobi jako
Smouhy, jsou svételné odrazy osvétleni pedici
trouby.

= Smalt se vypaluje pfi velmi vysokych teplotach. Tim
mohou vzniknout nepatrné barevné rozdily. To je
normalni a na funkci to nema zadny vliv.
Hrany tenkych plechd se nedaji Uplné smaltovat.
Proto mohou byt drsné. Antikorozni ochrana tim neni
ovlivnéna.

Plochy v pecicim prostoru

Zadni sténa peciciho prostoru je samocistici. Poznate to
podle drsného povrchu.

Dno, horni sténa a postranni stény jsou smaltované
a maji hladky povrch.

Cisténi smaltovanych ploch
Hladké smaltované plochy vycistéte hadrem a horkym

mycim roztokem nebo vodou s octem. Osuste meékkym
hadfikem.

PFipecené zbytky pokrm( namodcte vihkym hadrem

a mycim roztokem. P¥i silném znecisténi pouZijte
nerezovou draténku nebo Cistici prostfedek na pedici
trouby.

Pecici troubu nechte po ¢isténi otevienou vyschnout.
Cisténi samogisticich ploch

Samocistici plochy jsou opatfené porézni, matnou
keramickou vrstvou. Kdyz je spotfebi¢ v provozu, tato
vrstva absorbuje a odstrafiuje nedistoty stfikajici pfi
pecent.

Pokud se samodistici plochy jiz dostate¢né samy necisti
a vznikaji tmavé skvrny, Ize je vycCistit cilenym
rozehratim.

Nastaveni
Predtim vyjméte z trouby ramy, vysuvy, pfislusenstvi
a nadoby. Dukladné vydistéte hladké smaltované
plochy v troubég, vnitfni plochu dvifek a sklenény kryt
osvétleni trouby.
1. Nastavte druh ohfevu 4D horky vzduch.
2. Nastavte maximalni teplotu.
3. Spustte ohfev a nechte ho bézet minimalné

1 hodinu.
Keramicka vrstva se zregeneruje.

Po vychladnuti peciciho prostoru odstrarite nahnédlé
a bilé zbytky vodou a mékkou houbickou.

Upozornéni: Béhem provozu se mohou na plochéch
tvorit Gervené skvrny. Nejedna se o rez, ale o zbytky
potravin. Tyto skvrny nejsou zdravi Skodlivé a neomezuijf
gistici funkci samodisticich ploch.



[ElDvifka spotrebiée

V pfipadé peclivé udrzby a disténi zlstane spotrebic
dlouho pékny a funkéni. Zde je popsano, jak muzete
vysadit a vycCistit dvitka spotfebice.

Vysazeni a zavéSeni dvifek spotiebice

Dvitka spotfebice pecici trouby Ize za ucelem dgisténi
a demontaze sklenénych tabuli vysadit.

Zavésy dvitrek spotfebice maiji zajistovaci packy.
Kdyz jsou zajistovaci packy zaklopené (obrazek H),
jsou dvitka spotfebice zajisténa. Nelze je vysadit.
Kdyz jsou zajistovaci packy pro vysazeni dvifek
spotrebice vyklopené (obrazek B), jsou zavésy
zajisténé. Nemohou zaklapnout.

AVarovéni

Nebezpeci poranéni!

= Pokud nejsou zavésy zajisténé, mohou velkou silou
zaklapnout. Dbejte na to, aby byly zajitovaci packy
vzdy zaklopené, resp. pfi vysazovani dvifek
spotfebice zcela vyklopené.

m Zavésy dvifek spotfebiCe se béhem otevirani a
zavirani dvitek pohybuji a mohou vas sevfit.
Nesahejte do prostoru zavésu.

Vysazeni dvifek spotfebice

1. Zcela otevrete dvitka spotfebice.

2. Odklopte obé zajistovaci packy vlevo a vpravo
(obrazek ).

3. Uplné zavrete dvitka spotfebice a. Obéma rukama je
uchopte vlevo a vpravo ba vytahnéte nahoru
(obrazek HI).

Dvitka spotfebice cs

Zavéseni dvifek spotiebice
Dvitka spotfebice zavéste zpét opacnym postupem.

1. Pri zavésovani dvifek spotfebice dbejte na to, abyste
oba zavésy zasunuli do otvorl rovné (obrazek H).
PriloZte oba zavésy dole k vnéjsi tabuli a pouZijte ji
jako vodici plochu.

Dejte pozor, abyste zaveésy zasunuli do spravného
otvoru. Musi byt mozZné je zasunout zlehka a bez
odporu. Pokud ucitite odpor, zkontrolujte, zda jsou
zavésy zasunuté do spravného otvoru.

2. Zcela otevfete dvitka spotfebice. Znovu zaklopte
obé zajistovaci packy (obrazek H).

3. Zavrfete dvitka.

Demontaz krytu dvifek

Vlozka z uslechtilé oceli v krytu dvifek mze zménit
barvu. Pro dlkladné vycisténi muZete kryt demontovat.

1. Pootevrete dvitka spotrebice.
2. Zatlacte na kryt na levé a pravé strané (obrazek ).
3. Sejméte kryt (obrazek H).

Opatrné zavrete dvirka spotrebice.

Upozornéni: Vycistéte vlozku z uslechtilé oceli

v krytu Cisticim prostfedkem na u$lechtilou ocel.
Zbyvajici ¢asti krytu dvifek vycCistéte mycim roztokem
a mekkym hadrem.
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cs Ramy

Pozor!

Na samocistici plochy nepouzivejte Gistici prostfedky na
pecici trouby. Povrch by se poskodil. Jestlize se Cistici
prostfedek na pecici trouby dostane na tyto plochy
omylem, okamZité ho otfete vodou a houbovou utérkou.
Nedrhnéte a nepouzivejte abrazivni Gistici pomucky.

Udrzovani spotiebice v istoté

Aby se nevytvofily iporné ulpivajici neistoty, udrzujte
spotrebi¢ vzdy Cisty a necistoty ihned odstrariujte.

Tipy

m Pecici prostor Cistéte po kazdém pouZiti. Necistoty
se nepfipecou.

m VZdy ihned odstrarite vapenaté, tukové, Skrobové
skvrny a skvrny od bilku.

m Na peceni velmi Stavnatych kolacl pouZivejte
univerzalni vysoky plech.

m PouZivejte vhodnou nadobu na peceni, napf. pekac.
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BlRamy

V pfipadé pedlivé udrzby a cisténi zlstane spotiebic
dlouho pékny a funkéni. Zde je popséano, jak muzete
vyjmout a vygistit ramy.

Vysazeni a zavéSeni ramu

AVarovéni

Nebezpeci popaleni!

Ramy se silné zahfivaji. Nikdy se nedotykejte horkych
ramd. VZdy nechte spotiebi¢ vychladnout. Déti se musi
zdrZovat v dostatecné vzdalenosti od spotfebice.

Vyjmuti ramu

1. Ram vepfedu trochu nazdvihnéte a a vyhaknéte b
(obrazek HI).

2. Poté cely ram vytahnéte dopfredu a vyjméte ho
(obrazek H).

‘

§‘ A

Ramy vycistéte mycim prostfedkem a houbi¢kou. Na
Uporné nedistoty pouZijte kartacek.

Zavéseni ramu
Je tfeba rozliSovat pravy a levy ram. Musi byt mozné
vytahnout vysuvné listy smérem dopredu.

1. Ram zasurite nejprve doprostied do zadniho
otvoru a tak, aby ram doléhal k zadni sténé pediciho
prostoru, a zatlacte ho dozadu b (obrazek H).

2. Poté ho zasurite do predniho otvoru € tak, aby ram
i zde doléhal ke sténé peciciho prostoru, a zatlacte
ho dolt d (obrazek H).




cs Dvitka spotfebice

4. Znovu pootevrete dvitka spotfebice. Nasadte kryt
a pritlacte ho, aZ slySitelné zaskodi (obrazek H).

5. Zavrete dvitka spotfebicCe.

Demontaz a montaz sklenénych tabuli

Kvali lepsimu ¢isténi muzZete sklenéné tabule ve
dvitkach pecici trouby demontovat.

Demontaz ze spotiebice

1. Pootevrete dvitka spotrebice.
2. Zatlacte na kryt na levé a pravé strané (obrazek H).
3. Sejméte kryt (obrazek H).

4. Povolte a vyjméte Srouby vlevo a vpravo na dvitkdch
spotiebice (obrazek H).

5. Nez dvitka zase zavrete, vlozte mezi né nékolikrat
prelozenou utérku (obrazek H).
Vytahnéte nahoru pfedni tabuli a madlem dolu ji
poloZte na rovnou plochu.

Vydistéte skla Cisticim prostfedkem na sklo a mékkym
hadrem.

AVarovéni

Nebezpeci urazu!

m Poskrabané sklo dvitek spotifebi¢e mdze prasknout.
Nepouzivejte Skrabku na sklo ani ostré nebo
abrazivni Cistici prostfedky.

m Zavésy dvifek spotiebic¢e se béhem otevirani a
zavirani dvifek pohybuji a mohou vas sevfrit.
Nesahejte do prostoru zavésu.
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Montaz na spotiebi¢

1. Pfedni tabuli nasadte dole do drzakud (obrazek H).
2. Zavrete pfedni tabuli natolik, aby byly oba horni haky
proti otvoru (obrazek H).

'[E T 7 ‘,é

3. Pritlacte predni tabuli dole tak, aby slySitelné
zaskodila (obrazek H).

4. Dvitka spotfebice znovu pooteviete a odstrarte
utérku.

5. Znovu nasroubujte oba Srouby vlevo a vpravo.

6. Nasadte kryt a pfitlacte ho, az slySitelIné zaskod&i
(obrazek @).

G

C

7. Zavrete dvitka spotfebice.

Pozor!
Pecici prostor pouZzivejte znovu teprve tehdy, kdyz jsou
tabule fadné namontované.



E)Porucha, co je nutno
udélat?
Jestlize se vyskytne porucha, ¢asto se jedna jen

o mali¢kost. Nez kontaktujete servis, pokuste se sami
odstranit zavadu pomoci této tabulky.

Zavada
Spotiebi¢ nefunguje.

Mozna pficina
Vadnd pojistka.

Porucha, co je nutno udélat? cs

Samostatné odstranovani zavad
Technické zavady na spotiebic¢i muZete ¢asto lehce
odstranit sami.

Pokud se pokrm optimalné nepodafi, najdete na konci
navodu k pouziti mnoho tipd a pokynu k napravé.

— "Otestovali jsme pro vds v naSem kuchyriském
studiu" na strané 26

Odstranéni/pokyny
ZKontrolujte pojistku v pojistkové skfifice.

Vlypadek elektrického proudu

Zkontrolujte, zda funguje kuchyriské svétlo nebo jiné kuchyriskeé spotiebice.

Na displeji je ,Sprache Deutsch*. Vlypadek elektrického proudu

Znovu nastavte jazyk a ¢as.

Je-li spotfebiC vypnuty, Cas se neob-  Zakladni nastaveni zménéno.

jevi.

Zménte zakladni nastaveni ukazatele hodin.

Spotfebi¢ se neohreje, na displeji sviti -V zdkladnich nastavenich je

Odpojte spotFebit kratce od sité (vypnéte pojistku v pojistkoveé skfifice)
andsledné do 3 minut deaktivujte v zakladnich nastavenich predvadéci rezim.

Otocny voli¢ je odnimatelny Jednodue viozte atocny voli¢ do jeho uloZeni a
pritlacte ho, az zaklapne a mize se otacet obvyklym zpdsobem.

symbol [Z1. aktivovan predvadéc rezim.

Otocny voli¢ vypad! z uloZeni na ovld-  Otocny volic byl omylem uvol-

dacim panelu. nén.

Otocny voli¢ se otdci obtizné. Negistoty pod otoénym voli-
cem.

Otocny voli¢ je odnimatelny Uvolnéte otocny volic tim, Ze ho jednoduse vytah-
nete z uloZeni. Nebo pfitlacte okraj otocného volice, takZe se vyklopi a Ize ho
snadno uchopit.

Otocny voli¢ a jeho uloZeni ve spotrebici opatrné vycistéte mycim roztokem a
hadrem. Osuste mékkym hadFikem. NepouZivejte ostré nebo brusné pro-
stredky. Nenamdcejte je ani nepouzivejte Cistici prostfedky na nadobi.
Nevyjimejte otocny voli¢ prili§ ¢asto, aby jeho uloZeni zdistalo stabilni.

AVarovéni

Nebezpeci urazu elektrickym proudem!

Neodborné opravy jsou nebezpecné. Opravy spotfebice
a vyménu poskozenych pfivodnich vedeni smi provadét
vyhradné technik zakaznického servisu vyskoleny nasi
spole¢nosti. Pokud je spotfebi¢ vadny, vytahnéte
sitovou zastréku ze zasuvky nebo vypnéte pojistku

v pojistkové skfifice. Zavolejte servis.

Chybova hlaseni na displeji

Objevi-li se na displeji chybové hlaseni s pismenem ,D*
nebo ,E“, napf. DO111 nebo EO111, spotfebi¢ vypnéte
a znovu zapnéte tlacitkem on/off .

Pokud se jednalo o jednordzovou zdvadu, identifikace
zmizi. Pokud se chybové hlaseni objevi znovu,
kontaktujte servis a uvedte pfitom pfesnou podobu
chybového hlaseni.

Maximalni doba provozu

Pokud na spotfebici nezménite nastaveni nékolik hodin,
spotfebi¢ automaticky pfestane ohfivat. Zabrani se tak
neumysinému trvalému provozu.

Kdy je dosazeno maximalni doby provozu, zaleZi na
aktualnich nastavenich druhu provozu.

Maximalni doba provozu dosazena

Na displeji se objevi upozornéni, Ze je dosazeno
maximalni doby provozu.

Pro pokracovani provozu klepnéte na libovolné pole
nebo otocéte otoénym volicem.

Pokud spotfebi¢ nepotfebujete, vypnéte jej tladitkem
on/off ©.

Tip: Aby nedoSlo k nezadoucimu vypnuti spotfebice,
napf. pfi dlouhé dobé peceni, nastavte dobu trvani.
Spotfebi¢ bude hfat, dokud neuplyne nastavena doba
trvani.
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cs Zakaznicky servis

Vyména zarovky na horni sténé pecici trouby

Kdyz Zarovka v troubé prestane svitit, je nutné ji
vymeénit. Tepelné odolné halogenové Zarovky 230 V,
40 W obdrzite u zakaznického servisu nebo ve
specializovanych prodejnach.

Halogenovou zarovku uchopte pomoci suchého hadru.
Prodlouzi se tak doba Zivotnosti Zarovky. PouZivejte
pouze tyto Zarovky.

AVarovéni

Nebezpeci urazu elektrickym proudem!

Pri vyméné Zarovky ve varném prostoru jsou kontakty
objimky Zarovky pod proudem. Pfed vyménou
vytahnéte sifovou zastréku ze zasuvky nebo vypnéte
pojistku v pojistkové skfirice.

AVarovénl'

Nebezpeci popaleni!

Pristroj se silné zahfiva. Nikdy se nedotykejte horkych
ploch nebo topnych ¢lankd ve vnitfnim prostoru. Nechte
pfistroj pokazdé vychladnout. Zabrarite détem v
pristupu k pfistroji.

1. Abyste zabranili poskozeni, poloZte do studené
trouby utérku.

2. VlySroubujte sklenény kryt smérem doleva
(obrazek H).

3. Vytahnéte Zarovku - nesroubujte (obrazek H).
Nasadte novou zarovku, dbejte pfitom na polohu
kolik(l. Zarovku pevné zatlacte.

4. Znovu nasroubujte sklenény kryt.
5. Vyjméte utérku a zapnéte pojistku.

Sklenény kryt

Kdyz je sklenény kryt halogenové Zarovky poskozeny,
musi se vymeénit. Novy sklenény kryt obdrzite

u zakaznického servisu. Uvedte &islo ,E“ a Cislo ,,FD*
spotfebice.
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Fa Zakaznicky servis

Pottebuje-li vas spotfebi¢ opravu, obratte se na nas
servis. VZdy najdeme vhodné feSeni, aby nedochéazelo
ke zbyte¢nym vyjezdim servisniho personalu.

E -Nr.aFD - Nr.

PFi telefonatu uvedte uplné &iselné oznaceni vyrobku
(E-Nr.) a vyrobni &islo (FD-Nr.), abychom vam mohli
poskytnout kvalifikovanou pomoc. Vyrobni Stitek s
prislusnymi ¢isly najdete po otevieni dvifek spotrebice.

Type: NEENEEEEEE

Abyste je v pfipadé potfeby nemuseli dlouho hledat,
muZete si Udaje svého spotiebice a telefonni &islo
servisu poznamenat zde.

€. vyrobku (E-

Nr) Vyr. &, (FD-Nr.)

Zékaznicky servis ©

Méjte na paméti, Ze navstéva servisniho personalu neni
v pfipadé chybné obsluhy bezplatna ani béhem zaruéni
doby.

Kontaktni Udaje véech zemi najdete v prilozeném
seznamu zakaznickych servisu.

Objednavka opravy a poradenstvi pfi poruchach
CZ 251.095.546

Davéfujte kompetentnosti vyrobce. Tim si zajistite, Zze
oprava bude provedena vySkolenymi servisnimi
techniky, ktefi maji k dispozici originalni nahradni dily
pro vas spotfebic.



&3 Pokrmy

Pomoci druhu provozu ,AutoPilot“ mlzete pripravovat
nejriznéjsi pokrmy. Spotiebi¢ za vas sam samostatné
zvoli vétSinu nastaveni.

Upozornéni k programiim

m Vysledek peceni zavisi na kvalité potravin a druhu
nadoby. Pro optimalni vysledek pecéeni pouZivejte
pouze potraviny v bezvadném stavu a maso
s teplotou z lednice.

m Spotfebi¢ zvoli optimalni druh ohfevu a nastaveni
Gasu a teploty. Budete pouze vyzvani, abyste zadali
hmotnost. Nastaveni hmotnosti mimo stanovené
hmotnostni rozmezi neni mozné.

= U pecenych pokrmd, u kterych za vas provede volbu
teploty spotiebi¢, muZe byt uloZzena teplota az
300 °C. Dbejte proto na to, abyste pouzili
dostatec¢né tepelné odolnou nadobu.

m Zobrazi se vam pokyny, napf. k nadobé, vysce
zasunuti nebo pfidani tekutiny u masa. Nékteré
pokrmy je béhem pedeni nutné napt. obratit nebo
zamichat. To se vam zobrazi kratce po spusténi na
displeji. Ve spravny okamzik vas upozorni akusticky
signal.

= Informace o vhodné nddobé a tipy a triky pro
pfipravu najdete na konci navodu k pouziti.

Nastaveni pokrmu pomoci funkce AutoPilot

Otoénym voli¢em prochazejte vSechny pokrmy
a sledujte, jaké pokrmy mate ve funkci AutoPilot
k dispozici.

Nez vlozite pokrm do varného prostoru, zvazte jej,
abyste mohli nastavit spravnou hmotnost.

Doba trvani zavisi na pokrmu a vypocitané hmotnosti
a nelze ji ménit.

1. Klepnéte na pole (1.
Na displeji je prvni pokrm zvyraznén bile.
2. Oto¢nym volicem nastavte pozadovany pokrm.
3. Klepnéte na pole (8.
Na displeji je hmotnost zvyraznéna bile.
4. Oto¢nym voli¢em nastavte hmotnost pokrmu.
Doba trvani se vypodte automaticky.
5. Potvrdte tlacitkem start/stop D.
Objevi se upozornéni na pfislusenstvi a vySku
zasunuti.
6. Tlacitkem start/stop D spustte spotiebid.
Na displeji se zobrazuje zbyvajici doba. Linie ohfevu
se u pokrmU neobjevi.
Spotfebi¢ zaéne ohfivat.

Jakmile doba trvani uplyne, zazni signal. Spotfebi¢
prestane ohfivat.

Kdyz je spotiebi¢ hotov, vypnéte jej tlacitkem on/off .

Pokrmy cs

Dokoncovani

Po uplynuti doby trvani mdzete nékteré pokrmy
dokongit, nejste-li s vysledkem tepelné Upravy jesté
spokojeni.

Na displeji se objevi dotaz, zda chcete provést
dokonceni. Chcete-li provést dokonceni, klepnéte na
tlacitko start/stop D. Je navrzena doba trvani, kterou
mUzete zménit. Tladitkem start/stop D spustte
spotrebid.

Upozornéni: Dokoncovani mizete provadét libovolné
Gasto.

Pokud jste s vysledkem peceni spokojeni, klepnéte na
pole (f7.

Tlacitkem on/off (zapnuto/vypnuto) Ovypnéte
spotfebic.

Posunuti ¢asu konce

U nékterych pokrmi muZete posunout zpét ¢as konce.
Pred spusténim klepnéte na pole Gla otoénym volicem
posurite konec na pozdéjsi dobu.

Po spusténi se spotfebiC pfepne do vyckavaciho
rezimu. Cas konce jiZ nelze ménit.

Zménit a prerusit

Po spusténi jiz nastaveni nelze zménit.

Chcete-li postup prerusit, vypnéte spotfebi¢ tlacitkem
on/off . Tlacitkem start/stop D jiz provoz nemuzete
zastavit.
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cs Otestovali jsme pro vas v nasem kuchynském studiu

[Bll Otestovali jsme pro vas v
nasem kuchynském studiu

Zde naleznete vybér pokrm( a pro né vhodna
nastaveni. UkdZzeme vam, ktery druh ohfevu a jaka
teplota jsou nejvhodnéjsi pro vas pokrm. Dozvite se,
které pfisluSenstvi mate pouZit a do jaké vysky je treba
ho zasunout. Dostanete od nas tipy k nadobam

a ptipravé pokrmu.

Upozornéni: Pfi peceni potravin mlze v troubé vznikat
vodni para.

Vas spotfebic je velmi energeticky Usporny a pfi
provozu se ven dostane jen velmi malo tepla. Na
zékladé vysokych rozdild mezi teplotou uvnitf
spotrebice a vnéjSimi ¢astmi spotfebite se mize na
dvitkach, ovladacim panelu a prednich stranach
sousedniho nabytku srazet kondenzovana voda. To je
normalni jev, ktery je podminény fyzikalné. Tvorbu
kondenzatoru Ize snizit pfedehratim nebo opatrnym
otevienim dvitek.

Silikonové formy

Pro dosazeni optimalniho vysledku peceni
doporucujeme tmavé kovové formy na peceni.

Pokud pfesto chcete pouZivat silikonové formy, fidte se
Udaji a recepty vyrobce. Silikonové formy jsou ¢asto
mensi nez normalni formy. Udaje mnoZstvi a recepty se
mohou liit.

Kolace a drobné pecivo

Vas spotfebic je vybaveny ¢etnymi druhy ohfevu pro
peceni kolacl a drobného peciva. V tabulkach

s nastavenim najdete optimalni nastaveni pro velké
mnozstvi pokrm.

Ridte se také pokyny v &asti tykajici se kynuti t&sta.

PouZivejte pouze originalni pfislusenstvi pro vas
spotrebic. Je optimalné uzplsobené pro pedici prostor
a druhy provozu.

Vysky zasunuti
PouZivejte uvedené vysky zasunuti.

Peéeni na jedné urovni

Pro peceni na jedné urovni pouZzivejte nasledujici vysky
zasunutf:

= Vvysoké pedivo: vySka 2

= nizké pecivo: vyska 3

Peceni na vice urovnich
Pouzivejte 4D horky vzduch. Soucasné vlozZzené pecivo
na plechach nebo ve formach nemusi byt hotové ve
stejnou dobu.
Peceni na dvou urovnich:
m univerzalni vysoky plech: vyska 3
plech na peceni: vyska 1
= formy na rostu
prvni rost: vyska 3
druhy rost: vyska 1
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Peceni na tfech urovnich:

= plech na peceni: vyska 5
univerzalni vysoky plech: vyska 3
plech na peceni: vyska 1

Peceni na Ctyfech Urovnich:
m 4 rosty s papirem na peceni
prvni rost: vyska 5
druhy rost: vyska 3
treti rost: vyska 2
Ctvrty rost: vyska 1

Pokud pfipravujete pokrmy soucasné, mlzete usetfit az
45 procent energie. Postavte formy do trouby vedle
sebe nebo Uhlopficné nad sebe.

Prislusenstvi

Dbejte na to, abyste vzdy pouzili spravné prislusenstvi
a abyste ho do trouby zasunuli spravné.

Rost

Rost zasurite otevienou stranou smérem k dvitk(im
spotrebice a zakfivenim dol(.

Univerzalni vysoky plech nebo plech na peceni
Univerzalni vysoky plech nebo plech na peceni zasurite
az nadoraz zkosenim ke dviftkim spotfebice.

U stavnatych kolacl pouZivejte univerzaini vysoky
plech, aby v pfipadé preteceni $tavy nedoslo

k znecisténi peciciho prostoru.

Formy na peceni

Nejvhodnéjsi jsou tmavé kovové formy na peceni.

PFi pouZiti bilych plechovych forem, keramickych forem
a sklenénych forem se prodluZuje doba peceni

a pecivo nezhnédne rovnomeérné. Pokud chcete péct
v téchto formach a pouzit horni/dolni ohfev, zasurite
formu do vysky 1.

Papir na peceni

PouZivejte pouze papir na peceni, ktery je vhodny pro
zvolenou teplotu. VZdy ustfihnéte spravnou velikost
papiru na peceni.

Doporucené hodnoty nastaveni

V tabulce najdete optimalni druh ohfevu pro rizné
kolace a drobné pecivo. Teplota a doba peceni zavisi
na vlastnostech a mnozstvi té€sta. Proto jsou zde
uvedena rozpéti nastaveni. Nejdfive vyzkousejte nizsi
hodnoty. P¥i nizsi teploté dosahnete rovnomeérnéjsiho
zhnédnuti. V pfipadé potfeby pfisté nastavte vySsi
hodnotu.

Upozornéni: Vyssi teplotou nelze zkratit dobu peceni.
Kolac¢e nebo drobné pecivo by byly hotové jen zvenku,
ale uvnitf by byly nedopecené.

Hodnoty nastaveni plati pro vioZeni pokrmu do studené
trouby. USetfite tak az 20 procent energie. Pri
predehfati se uvedené doby peceni zkrati o nékolik
minut.

U nékterych pokrm( je pfedehfati nutné, v tom pfipadé
je to uvedeno v tabulce.

Pokud chcete péct podle vlastniho receptu, fidte se
podle podobného peciva v tabulce. Dalsi informace
najdete v ¢asti Tipy pro kola¢e a drobné pecivo na
konci tabulky s nastavenim.
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PrisluSenstvi, které nepouzivate, vyndejte z trouby. Pouzité druhy ohfevu:
Dosahnete tak optimalniho vysledku peceni a uSetfite u 4D horky vzduch
az 20 procent energie. = [ horni/dolIni ohfev

u stuperi pro pizzu

Prislusenstvi/nadoba Vyskaza- Druh Teplotave  Doba tr-
sunuti ohfevu °C vén!'
v min
Kolace ve formé
Treny koldc, jednoduchy véncovd/truhlikovd forma 2 B8 150-170 50-70
Treny kolac, jednoduchy, 2 Urovné véncova/truhlikova forma 3+1 140-160 50-70
Treny koldc, jemny véncova/truhlikova forma 2 B8 150-170 60-80
Ovocny koldé z treného tésta, jemny bébovkova forma 2 B8 160-180 40-60
Dortovy korpus z tfeného tésta dortova forma 3 B8 160-180 20-30
Ovocny nebo tvarohovy dort s korpusem rozeviraci forma @ 26 cm 2 B 170-190 60-80
z kiehkého tésta
Swycarsky kolad plech na pizzu 3 B8 220-240 3545
Francouzsky kolac (tarte) koldcova forma, bily plech 3 190210 30-45
Kynutd bdbovka bébovkova forma 2 B8 150-170 50-70
kynuté kolace rozeviraci forma @ 28 cm 2 B8 160-170 20-30
PiSkatovy korpus, 2 vejce dortovd forma 3 B8 150-170* 20-30
Piskotovy dort, 3 vejce rozeviraci forma @ 26 cm 2 160-170* 25-35
Piskotovy dort, 6 vajec rozeviraci forma @ 28 cm 2 150-170* 30-50
Kolaée na plechu
Treny kold¢ s horni vrstvou plech na peceni 3 B8 160-180 20-40
Treny koldc, 2 irovné plech na pecent + univerzalnf vysoky plech 1+3 @ 140-160 30-50
Krehké tésto se suchou horni vrstvou plech na pecenf 3 170-190 20-30
Kfehkgé tésto se suchou horni vrstvou, 2 plech na peceni + univerzdini vysoky plech 1+3 160-170 35-45
Urovné
Krehké tésto se Stavnatou horni vrstvou univerzalni vysoky plech 3 =] 160-180 55-65
Svycarsky kolac univerzalni vysoky plech 3 = 200-210 40-50
Kynuty kolac se suchou horni vrstvou univerzalni vysoky plech 3 = 160-180 1520
Kynuty kolac se suchou hornf vrstvou, 2 plech na peceni + univerzalnf vysoky plech 1+3 150-170 20-30
Urovné
Kynuty kolac se Stavnatou horni vrstvou univerzalni vysoky plech 3 B8 180-200 30-40
Kynuty kol&c se Stavnatou horni vrstvou, 2 plech na peceni + univerzdini vysoky plech 1+3 150-170 45-60
Urovné
Kynuté vanocka, kynuty vénec plech na peceni 2 = 160-170 25-35
Piskotova rolada plech na pecenf 3 180-200* 8-15
Stola z 500 g mouky plech na peceni 2 B8 150-170 4560
Sladky zavin univerzdlni vysoky plech 2 B8 190-210 5565
Zavin, zmrazeny univerzdlnf vysoky plech 3 200-220 3545
Drobné pecivo
Kolacky plech na pedeni 3 = 150" 2535
Kolacky plech na peceni 3 150* 2535
Koldcky, 2 trovné plech na peceni + univerzalnf vysoky plech 1+3 150" 30-40
Koldcky, 3 trovné plechy na peceni + univerzdini vysoky plech ~ 5+3+1 140 3555
Muffiny plech na muffiny 3 B8 170-190 15-20
Muffiny, 2 drovné plechy na muffiny 3+1 160-180* 15-40

* Predehrat
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Prislusenstvi/nadoba

Vyska za-
sunuti

Druh Teplota ve
ohfevu °C

Drobné kynuté pecivo plech na peceni 3 B 160-180 2535
Drobné kynuté pecivo, 2 irovné plech na peceni + univerzalni vysoky plech 1+3 150-170 2540
Pecivo z listového tésta plech na peceni 3 170-190* 20-35
Pecivo z listového tésta 2 trovné plech na peceni + univerzaini vysoky plech 1+3 170-190* 20-45
Pecivo z listového tésta 3 Urovné plechy na peceni + univerzaini vysoky plech ~ 5+3+1 170-190* 20-45
Pecivo z listového tésta nizké, 4 drovné 4 rosty 5+3+2+1 180-200* 20-35
Pecivo z odpalovaného tésta plech na peceni 3 ] 200-220 30-40
Pecivo z odpalovaného tésta, 2 Urovné plech na peceni + univerzalni vysoky plech 1+3 190210 35-45
Plundrové pecivo plech na peceni 3 160-180 20-30
Cukrovi

Stifkané pecivo plech na peceni 3 140-150* 2540
Sttikané pecivo plech na peceni 3 140-150* 25-40
Strikané pecivo, 2 trovné plech na peceni + univerzalni vysoky plech 1+3 140-150* 30-40
Strikané pecivo, 3 trovné plechy na peceni + univerzalni vysoky plech ~ 5+3+1 130-140* 35-65
Cukrovi plech na peceni 3 140-160 15-30
Cukrovi, 2 Grovné plech na peceni + univerzalni vysoky plech 1+3 140-160 15-30
Cukrovi, 3 drovné plechy na peceni + univerzalni vysoky plech ~ 5+3+1 140-160 15-30
Pénové cukrovi plech na peceni 3 80-90* 120-150
Pénoveé cukrovi, 2 trovné plech na peceni + univerzalni vysoky plech 1+3 80-90* 120-180
Makrdnky plech na peceni 3 90-110 20-40
Makronky, 2 drovné plech na peceni + univerzalni vysoky plech 1+3 90-110 2545
Makranky, 3 trovné plechy na peceni + univerzaini vysoky plech ~ 5+3+1 90-110 30-45

* Predehrat

Tipy pro kolace a drobné pecivo

Chcete zjistit, zda je kolac propeceny. Pichnéte Spejli Spejli do kolace v misté, kde je nejvy$si. Pokud se na ni tésto nepfilepi, je kolac hotovy.

Kolac ,spadne”.

Pristé pouzijte méné tekutiny. Nebo nastavte 0 10 °C nizsi teplotu a prodluzte dobu peceni. Dodrzujte uve-
dené prisady a pokyny pro pfipravu uvedeng v receptu.

Kold¢ vybéhl uprostfed hodné do
vy$ky a na okrajich je nizsi.

VlymaZzte jen dno rozeviraci formy. Po upeceni kola¢ opatrné uvolnéte nozem.

Stava z ovoce pretékd.

PFisté pouZijte univerzdini vysoky plech.

Drobné pecivo se pii peceni lepi
k sobg.

Kousky peciva by od sebe mély byt vzdalené cca 2 cm. Maji tak dostatek mista, aby mohly hezky zvétsit svij
objem a opéci se ze vSech stran.

Koldc je prilis suchy.

Nastavte 0 10 °C vysSi teplotu a zkratte dobu peceni.

Koldc je celkové prilis svétly.

Pokud jste zvolili spravnou vySku zasunuti a spravné prislusenstvi, v pfipadé potfeby zvyste teplotu nebo pro-
dluzte dobu pecent.

Kold¢ je nahofe pilis svétly, ale
zespoda prilis tmavy.

PFiSté ho zasunte o jednu Uroven vys.

Koldc je nahore prilis tmavy, ale
zespoda prilis svetly.

PFisté ho zasurite o jednu Urover nize. Zvolte nizsi teplotu a prodluzte dobu peceni.

Kolac v kulaté nebo v truhlikové
formé je vzadu pfilis tmavy.

Formu na pecenf nestavte az k zadni sténg, nybrz doprostred prislusenstvi.

Kolac je celkové prili§ tmavy.

PFisté zvolte niZsi teplotu a prodiuzte dobu pecent.

Pecivo hnédne nerovnomérme.
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Zvolte o néco nizsiteplotu.

| pre¢nivajici papir na peceni mize mit vliv na cirkulaci vzduchu. VZdy ustihnéte spravnou velikost papiru na
peceni.

Dbejte na to, aby forma na peceni nestala pfimo pred otvory v zadnf sténé trouby.

Pfi peceni drobného peciva by jednotlivé kousky mély mit stejnou velikost a tloustku.
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Pekli jste na vice Urovnich. Pecivo na  Pfi peceni na vice Urovnich pouZivejte vZdy 4D horky vzduch. Soucasné vioZzené pecivo na plechach nebo ve
hornim plechu je tmavsi nez na spod-  formdch nemusi byt hotové ve stejnou dobu.

nim.

Kold¢ vypada dobre, ale uvnitf je Pecte 0 néco déle na nizsi teplotu a v pripadé potieby pridejte méné tekutiny. U koldc se Stavnatou hornf vrst-
nedopeceny. vou nejprve predpecte korpus. Posypte ho mandlemi nebo strouhankou a pak pridejte horni vrstvu.

Kola¢ nelze vyklopit. Nechte kold¢ po upecenf jesté 5 az 10 minut vychladnout. Pokud ho ani poté nelze vyklopit, opatrné ho na

okraji uvolnéte nozem. Znovu formu obratte a nékolikrat na ni polozte studeny mokry hadr. Pristé formu
vymazte tukem a vysypejte strouhankou.

Chléb a housky

Vas spotrebi¢ je vybaveny ¢etnymi druhy ohfevu pro
peceni chleba a housek. V tabulkéch s nastavenim

najdete optimalni nastaveni pro velké mnozstvi pokrmda.

Ridte se také pokyny v &asti tykajici se kynuti tésta.
PouZivejte pouze originalni pfislusenstvi pro vas
spotrebic. Je optimalné uzplsobené pro pedici prostor
a druhy provozu.

Vysky zasunuti
Pouzivejte uvedené vysky zasunuti.

Peceni na jedné urovni

Pro peceni na jedné urovni pouZivejte nasledujici vysky
zasunuti:

= Vvysoké pecivo: vySka 2

= nizké pedivo: vyska 3

Peceni na dvou urovnich
Pouzivejte 4D horky vzduch. Sou¢asné vloZzené pecivo
na plechach nebo ve formach nemusi byt hotové ve
stejnou dobu.
= univerzalni vysoky plech: vySka 3

plech na peceni: vyska 1
= formy na rostu

prvni rost: vyska 3

druhy rost: vySka 1

Pokud pfipravujete pokrmy soucasné, muzete usetfit az
45 procent energie. Postavte formy do trouby vedle
sebe nebo Uhlopficné nad sebe.

Prislusenstvi

Dbejte na to, abyste vzdy pouzili spravné pfislusenstvi
a abyste ho do trouby zasunuli spravné.

Rost

Rost zasurite otevienou stranou smérem k dvitkam
spotrebice a zakfivenim dold.

Univerzalni vysoky plech nebo plech na peceni
Univerzalni vysoky plech nebo plech na peceni zasurite
aZ nadoraz zkosenim ke dvifkim spotiebice.

Formy na peceni

Nejvhodnéjsi jsou tmavé kovové formy na peceni.

PFi pouZiti bilych plechovych forem, keramickych forem
a sklenénych forem se prodluZuje doba peceni

a pecivo nezhnédne rovnomérné. Pokud chcete péct
v téchto formach a pouZit horni/dolni ohfev, zasurite
formu do vysky 1.

Papir na peceni

PouZivejte pouze papir na peceni, ktery je vhodny pro
zvolenou teplotu. VZdy ustfihnéte spravnou velikost
papiru na peceni.

Zmrazené potraviny

NepouZivejte silné namraZzené zmrazené potraviny.
QOdstrarite z pokrmu led.

Zmrazené potraviny mohou byt pfedpecené
nerovnomérné. Zhnédnuti po upedeni pak bude také
nerovnomerné.

Doporucené hodnoty nastaveni

V tabulce najdete optimalni druh ohfevu pro rizné
chleby a housky. Teplota a doba peceni zavisi na
vlastnostech a mnozstvi tésta. Proto jsou zde uvedena
rozpéti nastaveni. Nejdfive vyzkous$ejte nizsi hodnoty.
Pfi niz&i teploté dosahnete rovnomérnéjsiho zhnédnuti.
V pfipadé potfeby pfisté nastavte vySSi hodnotu.

Upozornéni: Vyssi teplotou nelze zkratit dobu peceni.
Chléb a housky by byly hotové jen zvenku, ale uvnitf by
byly nedopecené.

Hodnoty nastaveni plati pro vioZzeni pokrmu do studené
trouby. USetfite tak az 20 procent energie. Pri
predehrfati se uvedené doby peceni zkrati o nékolik
minut.

U nékterych pokrmi je predehrati nutné, v tom pfipadé
je to uvedeno v tabulce. Nékteré pokrmy se povedou
nejlépe, kdyz je pecete v nékolika krocich. Ty jsou
uvedené v tabulce.

Hodnoty nastaveni pro tésto na chléb plati jak pro tésto
na plechu na peceni, tak také pro tésto v truhlikové
formé.

Pokud chcete péct podle vlastniho receptu, fidte se
podle podobného peciva v tabulce.

PrisluSenstvi, které nepouzivate, vyndejte z trouby.
Doséahnete tak optimalniho vysledku peceni a usetfite
az 20 procent energie.

Pozor!

Do horké trouby nikdy nelijte vodu a nestavte nadoby
s vodu na dno trouby. Stfidanim teplot by se mohl
poskodit smalt.
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Pouzité druhy ohfevu:
n 4D horky vzduch
= [D horni/dolni ohfev

Prislusenstvi

M gril s cirkulaci vzduchu
= [“Velkoplogny gril
n stupen pro pizzu

Vyskaza- Druh Teplota ve
sunuti ohfevu °C

Chléb
Bily chléb, 750 ¢ univerzalni vysoky plech nebo truhlikova 2 180-200* - 25-40
forma

Zitno-pSenicny chiéb, 1,5 kg truhlikovd forma 2 220" - 10
180 - 20-30

Zitno-pSenicny chiéb, 1,5 kg univerzdini vysoky plech 2 8 200-210* - 40-50

Celozrnny chléb, 1 kg univerzalni vysoky plech 2 ] 200-210* - 40-50

Chlebovd placka univerzalni vysoky plech 3 = 250-270 - 20-25

Housky

Housky nebo bagety k rozpékani, pfedpe- univerzaini vysoky plech 3 180-200 - 10-15

cené

Housky, sladké, Gerstvé plech na peceni 3 =] 170-190* - 1520

Housky, sladke, Cerstvé, 2 drovné plech na peceni + univerzalni vysoky 1+3 150-170* - 20-30

plech

Housky, erstvé plech na peceni 3 =] 180-200 - 20-30

Bageta, predpecend, chlazend univerzdlnf vysoky plech 3 180-200 - 20-30

Housky, zmrazené

Housky nebo bagety k rozpékani, predpe- univerzaini vysoky plech 3 180-200 - 10-15

cené

Louhované pecivo, syrové polotovary univerzalni vysoky plech 3 180-200 - 20-25

Croissanty, syrové polotovary univerzalni vysoky plech 3 170-190 - 30-35

Toasty

Zapecené toasty, 4 ks rost 3 190-210 - 10-15

Zapecené toasty, 12 ks rost 3 230-250 - 10-15

Opecené toasty (bez predehfati) rost 5 (] 3 4-6

* Predehrat

Pizza, quiche a pikantni kolace

Vas spotfebic je vybaveny ¢etnymi druhy ohfevu pro
peceni pizzy, quiche a pikantnich kolacd. V tabulkach
s nastavenim najdete optimalni nastaveni pro velké
mnozstvi pokrm.

Ridte se také pokyny v &asti tykajici se kynuti t&sta.

PouZivejte pouze originalni pfislusenstvi pro vas
spotiebic. Je optimalné uzplsobené pro pecici prostor
a druhy provozu.

Vysky zasunuti

Pouzivejte uvedené vysky zasunuti.

Peceni na jedné urovni

Pro peceni na jedné Urovni pouZivejte nasledujici vysky
zasunuti:

= Vvysoké pecivo: vySka 2
m nizké pecivo: vyska 3
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Peceni na vice urovnich
Pouzivejte 4D horky vzduch. Sou¢asné vloZzené pecivo
na plechach nebo ve formach nemusi byt hotové ve
stejnou dobu.
Peceni na dvou urovnich:
= univerzalni vysoky plech: vyska 3
plech na peceni: vyska 1
= formy na rostu
prvni rost: vyska 3
druhy rost: vySka 1

Peceni na ¢tyfech urovnich:
m 4 rosty s papirem na peceni
prvni rost: vyska 5
druhy rost: vySka 3
treti rost: vyska 2
Stvrty rost: vyska 1
Pokud pfipravujete pokrmy soucasné, mlzete usettit az

45 procent energie. Postavte formy do trouby vedle
sebe nebo Uhlopficné nad sebe.



Prislusenstvi

Dbejte na to, abyste vzdy pouzili spravné pfislusenstvi
a abyste ho do trouby zasunuli spravné.

Rost

Rost zasurite otevienou stranou smérem k dvitkim
spotrebice a zakfivenim dold.

Univerzalni vysoky plech nebo plech na peceni
Univerzalni vysoky plech nebo plech na pec¢eni zasurite
aZ nadoraz zkosenim ke dvifk(im spottebice.

Na pizzu s bohatou oblohou pouzivejte univerzaini
vysoky plech.

Formy na peceni

Pfi pouZiti bilych plechovych forem, keramickych forem
a sklenénych forem se prodluzuje doba peceni

a pecivo nezhnédne rovnomeérné. Pokud chcete péct
v téchto forméach a pouZit horni/dolni ohfev, zasurite
formu do vysky 1.

Papir na peceni

PouZivejte pouze papir na peceni, ktery je vhodny pro
zvolenou teplotu. VZdy ustfihnéte spravnou velikost
papiru na peceni.

Zmrazené potraviny

NepouZivejte silné namraZzené zmrazené potraviny.
Qdstrarite z pokrmu led.

Zmrazené potraviny mohou byt pfedpecené
nerovnomérné. Zhnédnuti po upecéeni pak bude také
nerovnomerné.

Prislusenstvi
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Doporucené hodnoty nastaveni

V tabulce najdete optimalni druh ohfevu pro riizné
pokrmy. Teplota a doba peceni zavisi na vlastnostech
a mnozstvi tésta. Proto jsou zde uvedena rozpéti
nastaveni. Nejdfive vyzkousSejte nizsi hodnoty. PFi nizsi
teploté dosahnete rovnomérnéjsiho zhnédnuti.

V pfipadé potfeby pfisté nastavte vy$Si hodnotu.

Upozornéni: Vyssi teplotou nelze zkratit dobu peceni.
Pokrm by byl hotovy jen zvenku, ale uvniti by byl
nedopeceny.

Hodnoty nastaveni plati pro vioZzeni pokrmu do studené
trouby. USetfite tak az 20 procent energie. Pfi
predehfati se uvedené doby peceni zkrati o nékolik
minut.

U nékterych pokrm( je pfedehfati nutné, v tom pfipadé
je to uvedeno v tabulce.

Pokud chcete péct podle vliastniho receptu, fidte se
podle podobného pediva v tabulce.

PrisluSenstvi, které nepouzivate, vyndejte z trouby.
Dosahnete tak optimalniho vysledku peceni a uSetfite
az 20 procent energie.

Pouzité druhy ohfevu:

n 4D horky vzduch
= [ horni/dolni ohfev
» stuperi pro pizzu

Vyskaza- Druh Teplota ve
sunuti ohievu °C

Pizza

Pizza, Gerstva plech na peceni 3 =] 200-220 25-35
Pizza, Gerstva plech na peceni 3 200-220 25-35
Pizza, ¢erstva, 2 Urovné plech na peceni + univerzalnf vysoky plech 1+3 180-200 3545
Pizza, Cerstva, tenké tésto plech na pizzu 2 220-230 20-30
Pizza, chlazena rost 3 190-210 10-15
Pizza, zmrazena

Pizza s tenkym téstem 1 ks rost 3 190210 15-20
Pizza s tenkym téstem 2 ks univerzdlni vysoky plech + rost 3+1 190210 20-25
Pizza se silnym téstem 1 ks rost 3 180-200 20-25
Pizza se silnym téstem 2 ks univerzalni vysoky plech + rost 3+1 190210 20-30
pizza-bagetka rost 3 200-220 1520
Mini pizzy univerzalni vysoky plech 3 180-200 1520
Mini pizzy, @ 7 cm, 4 Urovné 4 rosty 5+3+2+1 180-200* 20-30
Pikantni kolace a quiche

Pikantni koldce ve formé rozeviraci forma @ 28 cm 2 B 170-190 65-75
Quiche kold¢ova forma, bily plech 3 190-210 35-45
Alsasky kolac univerzdlni vysoky plech 3 B8 260-280* 10-15
Pirohy zapékaci forma 2 170-190 50-70
Empanada univerzdlni vysoky plech 3 180-190 30-45
Burek univerzalni vysoky plech 2 B8 180-200 35-45

* Predehrat
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Nakyp a suflé

Va$ spotrebic je vybaveny Eetnymi druhy ohfevu pro
peceni nakypu a suflé. V tabulkach s nastavenim
najdete optimalni nastaveni pro velké mnoZstvi pokrm.
PouZivejte pouze originalni pfislusenstvi pro vas
spotrebic. Je optimalné uzpusobené pro pedici prostor
a druhy provozu.

Vysky zasunuti
Vzdy pouzivejte uvedené vySky zasunuti.

MUzete péct na jedné urovni ve formach nebo

s univerzalnim vysokym plechem.

= Formy na rostu: vyska 2

= Univerzalni vysoky plech: vyska 3

Suflé muzZete péct také ve vodni 1azni v univerzalnim
vysokém plechu. Univerzalni vysoky plech zasurite do
vysky 2.

Pokud pfipravujete pokrmy soucasné, mizete usetfit az

45 procent energie. Formy postavte do trouby vedle
sebe.

Prislusenstvi

Dbejte na to, abyste vzdy pouzili spravné pfislusenstvi
a abyste ho do trouby zasunuli spravné.

Rost

Rost zasurite otevienou stranou smérem k dvitk(m
spotfebice a zakfivenim dold.

Univerzalni vysoky plech

Univerzalni vysoky plech zasurite opatrné az nadoraz
zkosenim ke dvitkiim spotfebice.

Prislusenstvi/nadoba

Nakypy a suflé

Nadoba

Na nakypy a zapékané pokrmy pouZivejte Siroké mélké
nadoby. V Uzkych vysokych nadobach budou pokrmy
vyZadovat vice ¢asu a budou na horni strané tmavsi.

Doporucéené hodnoty nastaveni

V tabulce najdete optimalni druh ohfevu pro rizné
nakypy a suflé. Teplota a doba peceni zavisi na
mnoZstvi a receptu. Propeceni nakypu zavisi na
velikosti nddoby a vySce nakypu. Proto jsou zde
uvedena rozpéti nastaveni. Nejdfive vyzkousSejte nizsi
hodnoty. Pfi nizsi teploté dosahnete rovnomérnéjsiho
zhnédnuti. V pfipadé potfeby pfisté nastavte vySsi
hodnotu.

Upozornéni: Dobu peceni nelze zkratit vyssi teplotou.
Nakyp nebo suflé by byly hotové jenom na povrchu,
uvnitf by ale byly syrové.

Hodnoty nastaveni plati pro vloZeni pokrmu do studené
trouby. USetfite tak az 20 procent energie. Pri
predehfati se uvedené doby peceni zkrati o nékolik
minut.

Pokud chcete péct podle vlastniho receptu, fidte se
podle podobnych pokrmi v tabulce.

PrisluSenstvi, které nepouzivate, vyndejte z trouby.
Doséahnete tak optimalniho vysledku peceni a usetfite
az 20 procent energie.

Pouzité druhy ohfevu:

n 4D horky vzduch
= [ horni/dolni ohfev
. stupen pro pizzu

Doba tr-
vani
v min

Vyska za-
sunuti

] Teplota ve
ohfevu °C

Nékyp, pikantni, varené prisady zapékaci forma 2 B8 200-220 30-50
Nékyp, sladky zapékaci forma 2 = 170-190 4060
Lasagne, cerstvé, 1kg zapékaci forma 2 160-180 50-60
Lasagne, mrazeng, 400 g rost 2 190210 30-35
Zapékané brambory, syrové pfisady, vysoké  zapékaci forma 2 160-190 50-70
4cm

Zapékangé brambory, syrové pfisady, vysoké  zapékaci forma 3+1 150-170 60-80
4 cm, 2 Grovné

Suflé zapékaci forma 2 170-190 3545
Suflé formicky na 1 porci 3 190-210 25-30
Dribez Podle velikosti a druhu dribeze nalijte do univerzalniho

Vas spotfebic je vybaveny riznymi druhy ohfevu pro
peceni dribeze. V tabulkach s nastavenim najdete
optimalni nastaveni pro nékteré pokrmy.

Peceni na rostu

Peceni na rostu je obzvlasté vhodné pro velkou driibez
nebo vice kust souc¢asné.

Zasurite univerzalni vysoky plech s vioZzenym rostem do
uvedené vysky zasunuti. Dbejte na to, aby byl rost
spravné posazeny na univerzalnim vysokém plechu.
—> "Pfislusenstvi" na strané 10
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vysokého plechu az V2 | vody. Zachyti se odkapavajici
tuk. Z tohoto vypeku mUzete pfipravit omacku. Navic
vznikne méné koufe a trouba zUstane Cistsi.

Peceni v nadobé

PouZivejte pouze nadoby, které jsou vhodné pro pouziti
v pecici troubé. Zkontrolujte, zda se nadoba vejde do
trouby.

nadobu postavte na suchou podlozku. Kdyby byl
podklad mokry nebo studeny, nadoba by mohla
prasknout.




Lesklé pekace z uslechtilé oceli nebo hliniku odrazeji
teplo jako zrcadlo, a jsou proto vhodné jen ¢astecné.
Drubez se peCe pomaluji a méné zhnédne. PouZijte
vy$Si teplotu a/nebo delsi dobu pecent.

Ridte se pokyny vyrobce nadoby na peden.
Nepfiiklopena nadoba

Pro peceni driibeze pouZzivejte nejlépe hlubokou formu
na peceni. Postavte formu na rost. Pokud nemate
vhodnou nadobu, pouzijte univerzalni vysoky plech.
Pfiklopena nadoba

Pri peceni v priklopené nadobé zlistane pecici prostor
podstatné cCistsi. Dbejte na to, aby méla pokli¢ka
spravnou velikost a dobre pfiléhala. Nadobu postavte
na rost.

Pri odklopeni poklicky po peceni miZe proudit ven
velmi horkd para. Nazdvihnéte pokli¢ku vzadu, aby
horka para unikala smérem od vaseho téla.

| v pfiklopeném pekaci Ize driibez upéct dokfupava.
PouZijte pekac se sklenénou poklic¢kou a nastavte vySsi
teplotu.

Grilovani

Bé&hem grilovani nechte dvitka spotfebice zaviena.
Nikdy negrilujte s otevienymi dvitky spotiebice.

Zasurite univerzalni vysoky plech s vlioZzenym rostem do
uvedené vysky zasunuti. Zachyti se odkapavaijici tuk.
Dbejte na to, aby byl rost spravné posazeny na
univerzalnim vysokém plechu. — "Pfislusenstvi"

na strané 10

Upozornéni: V pfipadé grilovani velmi tuénych kouskd
nezasouvejte univerzalni vysoky plech pfimo pod rost,
ale do vysky 2.

Grilujte pokud moZno stejné kousky s podobnou
tloustkou a hmotnosti. Tak se opecou rovnomérné

a zUstanou hezky Stavnaté. Grilované kousky polozte
pfimo na rost.

Grilované kousky obracejte pomoci grilovacich klesti.
Pokud maso propichnete vidlickou, vytece z néj stava
a bude suché.

Upozornéni

= Grilovaci topné téleso se stale zapina a vypina, to je
normalni. Jak ¢asto k tomu dochazi, zavisi na
nastaveném stupni grilovani.

= P¥i grilovani mdze vznikat kouf.

PfisluSenstvi/nadoba
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Doporucené hodnoty nastaveni

V tabulce najdete optimalni druh ohfevu pro driibez.
Teplota a doba peceni zavisi na mnoZstvi, vlastnostech
a teploté potravin. Proto jsou zde uvedena rozpéti
nastaveni. Nejdfive vyzkousejte niz§i hodnoty. V pfipadé
potfeby pfisté nastavte vySSi hodnotu.

Hodnoty nastaveni plati pro vioZeni driibeZe bez
nadivky pfipravené k peceni s teplotou z lednice do
studené trouby. USetfite tak az 20 procent energie. P¥i
predehfati se uvedené doby peceni zkrati o nékolik
minut.

V tabulce najdete Udaje pro drlibeZ s navrzenou

hmotnosti. Pokud chcete péct driibez s vétsi hmotnosti,
v kazdém pfipadé pouzijte nizsi teplotu. V pfipadé vice
kust se pfi uréovani doby peceni fidte podle hmotnosti

stejné velké.

V&eobecné plati: Cim je driibeZ vétsi, tim niz&i teplota
a delSi doba peceni.

Drlibez po uplynuti cca 2 aZ % uvedené doby obratte.

Upozornéni: PouZivejte pouze papir na peceni, ktery je
vhodny pro zvolenou teplotu. VZdy ustfihnéte spravnou
velikost papiru na peceni.

Tipy

m U kachny nebo husy propichnéte kazi pod kfidly.
Tak mlZe vytékat tuk.

= U kachnich prsou nafiznéte k(zi. Kachni prsa
neobracejte.

= Pokud budete dribeZ obracet, pecte ji nejprve prsni
stranou, resp. stranou s kazi dold.

» DrlbeZ bude obzvlasté do kifupava opecend, pokud
ji ke konci pe&eni potfete maslem, slanou vodou
nebo pomerancovou $tavou.

PrisluSenstvi, které nepouzivate, vyndejte z trouby.
Dosahnete tak optimalniho vysledku peceni a uSetfite
az 20 procent energie.

Pouzité druhy ohfevu:

= [ horni/dolni ohfev

u gril s cirkulaci vzduchu
= [Velkoplosny gril

n stuperi pro pizzu

Vyskaza- Druh Teplota ve
sunuti ohfevu °C

Kure

Kure, 1kg rost 2 i 200-220 - 60-70
Platky kufecich prsou, po 150 g (grilo- rost 4 (] & 1520
vani)

Malé ¢ésti kufete, po 250 ¢ rost 3 220230 - 30-35
Kufecf kousky, nugetky, zmrazené univerzalni vysoky plech 3 190-210 - 20-25
Brojler, 1,5 kg rost 2 200-220 = 7090

* Predehrat
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Prislusenstvi/nadoba

Vyskaza- Druh Teplotave  Stu-  Doba tr-

sunuti ohfevu °C pen vani

grilo- v min
vani

Kachna a husa

Kachna, 2 kg rost 1 180-200 - 90-110
Kachni prsa, po 300 g rost 3 230-250 - 1720
Husa, 3 kg rost 2 160-180 - 120-150
Husf stehna, po 350 g rost 2 210-230 - 40-50
Krita

Miadd kriita, 2,5 kg rost 2 X 180-200 - 70-90
Kriiti prsa, bez kosti, 1 kg nadoba uzaviena 2 = 240-260 - 80-100
Krlti horni stehno, s kosti, 1 kg rost 2 180200 - 80-100

* Predehrat

Maso

Vas spotrebic je vybaveny ¢etnymi druhy ohfevu pro
peceni masa. V tabulkdch s nastavenim najdete
optimalni nastaveni pro velké mnoZstvi pokrmu.

Peceni a duseni

Libové maso potrete podle chuti tukem nebo ho oblozte
platky slaniny.

Kazi kfizem nafiznéte. Pokud budete peceni obracet,
pedte ji nejprve kGzi dold.

Kdyz je pec¢ené hotova, méla by se nechat jesté

10 minut odpocivat ve vypnuté, zaviené troubé. Stava
se tak lépe rozlozi. Pfipadné peceni zabalte do alobalu.
Doporucena doba na odpocinuti neni zapoditana

v uvedené dobé pedeni.

Peéeni na rostu

Pfi peceni na rostu bude maso ze vSech stran obzvlaste
kfupavé.

Do univerzalniho vysokého plechu nalijte podle velikosti
a druhu masa az 2 | vody. Zachyti se odkapavajici tuk
a Stava z pecené. Z tohoto vypeku muzete pripravit
omacku. Navic vznikne méné koure a trouba zlstane
Cistsi.

Zasunte univerzalni vysoky plech s vlozenym rostem do
uvedené vysky zasunuti. Dbejte na to, aby byl rost
spravné posazeny na univerzalnim vysokém plechu.
— "Prislusenstvi" na strané 10

Peceni a duseni v nadobé

Peceni a duseni v nadobé je komfortnéjsi. Peceni Ize

v nadobé snadnéji z trouby vyndat a omacku muzete
uvarit pfimo v nadobé.

Pouzivejte pouze nadoby, které jsou vhodné pro pouZiti
v pecici troubé. Zkontrolujte, zda se nadoba do trouby
vejde.

nadobu postavte na suchou podlozku. Kdyby byl
podklad mokry nebo studeny, nadoba by mohla
prasknout.
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K libovému masu pfidejte trochu tekutiny. Ve sklenéné
nadobé by mélo byt dno pokryté do vysky cca 2 cm.

MnoZstvi tekutiny zavisi na druhu masa a materialu
nadoby a na tom, zda pouZijete poklicku. Pokud pecete
maso ve smaltovaném nebo tmavém kovovém pekaci,
je potfeba o néco vice tekutiny nez ve sklenéné
nadobé.

Tekutina v nadobé se pfi peceni vyparfuje. V pfipadé
potieby opatrné prilijte tekutinu.

Lesklé pekace z uslechtilé oceli nebo hliniku odrazeji
teplo jako zrcadlo, a jsou proto vhodné jen ¢astecné.
Maso se pec¢e pomaleji a méné zhnédne. Pouzijte vySsi
teplotu a/nebo delsi dobu peceni.

Ridte se pokyny vyrobce nadoby na peden.
Nepfiklopena nadoba

Pro peceni masa pouzivejte nejlépe hlubokou formu na
peceni. Postavte formu na rost. Pokud nemate vhodnou
nadobu, pouZijte univerzalni vysoky plech.

Pfiklopena nadoba

Pfi peceni v priklopené nadobé zlistane pecici prostor
podstatné cCistsi. Dbejte na to, aby méla pokli¢ka
spravnou velikost a dobre priléhala. Nadobu postavte
na rost.

Vzdalenost mezi masem a poklickou by méla byt
minimalné 3 cm. Maso mUze zvétsit svij objem.

PFi odklopeni poklicky po peceni mizZe proudit ven
velmi horka para. Nazdvihnéte poklicku vzadu, aby
horka para unikala smérem od vaseho téla.

Pred dusenim maso podle potfeby pfedem opedéte. Aby
pfi duseni vznikla omacka, pridejte vodu, vino, ocet

a podobné. Dno nadoby by mélo byt pokryté do vysky
1-2.cm.

Tekutina v nadobé se pfi peceni vyparfuje. V pfipadé
potfeby opatrné prilijte tekutinu.

| v priklopeném pekadi Ize maso upéct dokfupava.
Pouzijte pekac se sklenénou poklickou a nastavte vySsi
teplotu.



Grilovani

Bé&hem grilovani nechte dvitka spotfebice zaviena.
Nikdy negrilujte s otevienymi dvitky spotrebice.

Zasurite univerzalni vysoky plech s vioZzenym rostem do
uvedené vysky zasunuti. Zachyti se odkapavajici tuk.
Dbejte na to, aby byl rost spravné posazeny na
univerzalnim vysokém plechu. — "Prislusenstvi"

na strané 10

Upozornéni: V pfipadé grilovani velmi tuénych kousku
nezasouvejte univerzalni vysoky plech pfimo pod rost,
ale do vysky 2.

Grilujte pokud mozno stejné kousky s podobnou
tloustkou a hmotnosti. Tak se opecou rovnomeérné

a zlistanou hezky Stavnaté. Grilované kousky polozte
pfimo na rost.

Grilované kousky obracejte pomoci grilovacich klesti.
Pokud maso propichnete vidlikou, vyteCe z néj Stava
a bude suché.

Upozornéni

= Grilovaci topné téleso se stéle zapina a vypina, to je
normalni. Jak ¢asto k tomu dochazi, zavisi na
nastaveném stupni grilovani.

= P¥i grilovani mdze vznikat kouf.

Doporucéené hodnoty nastaveni

V tabulce najdete optimalni druh ohfevu pro cetné
masové pokrmy. Teplota a doba peceni zavisi na
mnozstvi, vlastnostech a teploté potravin. Proto jsou

PfisluSenstvi/nadoba

Otestovali jsme pro vas v nasem kuchyrnském studiu cs

zde uvedena rozpéti nastaveni. Nejdfive vyzkouSejte
nizsi hodnoty. V pfipadé potfeby pristé nastavte vyssi
hodnotu.

Hodnoty nastaveni plati pro vioZzeni masa s teplotou

z lednice do studené trouby. USetfite tak az 20 procent
energie. Pfi pfedehfati se uvedené doby peceni zkrati
o nékolik minut.

V tabulce najdete Udaje pro kusy pe¢ené s navrzenou
hmotnosti. Pokud chcete péct kus masa s vétsi
hmotnosti, v kazdém pfipadé pouzijte nizsi teplotu.

V pfipadé vice kusq se pfi uréovani doby peceni fidte
mély byt pfiblizné stejné velké.

V8eobecné plati: Cim je pedené v&tsi, tim nizsi teplota
a deli doba peceni.

Peceni a grilovany pokrm po uplynuti cca V2 az %
uvedené doby obratte.

Pokud chcete péct podle vlastniho receptu, fidte se
podle podobnych pokrmd. Dal$i informace najdete
v Casti Tipy pro peceni, duseni a grilovani na konci
tabulky s nastavenim.

Prislusenstvi, které nepouzivate, vyndejte z trouby.
Dosahnete tak optimalniho vysledku peceni a usetfite
az 20 procent energie.

Pouzité druhy ohfevu:

= [ horni/dolni ohfev

= gril s cirkulaci vzduchu
u [TVelkoplodny gril

Vyskaza- Druh Teplota ve
sunuti ohfevu °C

Vepfové maso

\{eg)iové peceng bez kiize, napf. krkovice, nddoba oteviena 2 180-190 - 110-130
0 kg

Veprova pecené s kiizi, napt. plec, 2kg  rost 2 X 190-200 - 130-140
Veprova peceng, 1,5 kg nadoba oteviend 2 220-230 - 70-80
Veprova panenka, 400 g rost 3 220-230 - 20-25
Uzené kotlety s kostf, 1 kg (pfidat trochu  nadoba uzaviena 2 X 210-230 - 7090
vody)

Veprové steaky, silné 2 cm rost 5 & 2 16-20
Veprové medailonky, silné 3 cm rost 5 (i 3* 812
Hovézi maso

Hovézi svickovd, stfedné propecend, 1 kg rost 2 210-220 - 40-50
DuSend hovézi pecené, 1,5 kg nddoba uzavrend 2 200-220 130-160
Roastbeef, stfedné propeceny, 1,5 kg rost 2 X 220230 - 60-70
Steak, silny 3 cm, stfedné propeceny rost 5 & 3 1520
Burger, vysoky 3-4 cm rost 4 ™ 3 25-30
Teleci maso

Teleci pecené, 1,5 kg nddoba oteviend 2 160-170 - 100-120
Teleci noZicka, 1,5 kg nadoba oteviend 2 B 200-210 100-120

* Pfedehrat

** Pod néj zasunte do vySky 2 univerzaini vysoky plech.
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Stu-
pen

PrisluSenstvi/nddoba Vyska za-

sunuti

Druh Teplota ve
ohfevu °C

grilo-
vani

Jehnéci maso

Jehnéci kyta bez kosti, stfedné prope- nddoba oteviend 2 170-190 50-80
cend

Jehnéci hibet s kosti (odstrarite Slachy, — rot 2 180-190 40-50
podéIné odriznéte od kosti, neobracejte)

Jehnéci kotlety™* rost 5 (] - 3 12-16
Klobasy

Grilovaci parek rost 4 (] - 8 10-15
Pokrmy z masa

Sekana, 1 kg nddoba oteviend 2 170-180 60-70

* Predehfat

** Pod néj zasunte do vySky 2 univerzalni vysoky plech.

Tipy pro peceni, duseni a grilovani

Pecte pokrm v pfiklopeném pekdci nebo pouzijte grilovaci plech. Kdyz pouzijete grilovaci plech, dosdhnete pri
pedeni optimalnich vysledkd. Grilovaci plech si miiZete dokoupit jako zvlastni prislusenstvi.

Zkontrolujte vySku zasunuti a teplotu. PFisté zvolte nizsi teplotu a v pfipadé potieby zkratte dobu pecenti.

Varny prostor je silné znecistény.

Pecené je prili§ tmava a klirka misty

spalend a/nebo je pecené vysusend.
Klirka je prilis slabd.

Pecené vypada dobre, ale omacka je
spdlend.

Pecené vypada dobre, ale omacka je
prili§ svétla a vodova.

Maso se pfi duseni pripaluje.

Zvyste teplotu nebo po skonceni doby peceni krdtce zapnéte gril.
PFisté pouZijte mensi nadobu na peceni a v pripadé potreby pridejte vice tekutiny.

PFisté pouzijte vétsi nadobu na peceni a v pfipadé potreby pridejte méné tekutiny.

Poklicka se musi hodit na nddobu na peceni a musi byt dobfe priklopend.
Snizte teplotu a v pfipadé potteby pfilévejte béhem dusent jesté tekutinu.
Maso osolte az po grilovan. Sil vytahuje z masa vodu. PFi obraceni do grilovaného pokrmu nepichejte. Pouzi-

Grilovany pokrm je vysuseny.

vejte klesté na grilovani.

Ryby

V&as spotrebic je vybaveny rliznymi druhy ohfevu pro
peceni ryb. V tabulkach s nastavenim najdete optimalni
nastaveni pro velké mnoZzstvi pokrmu.

Celou rybu nemusite obracet. Celou rybu vioZte do
trouby v poloze na bfiSe, hfbetni ploutvi nahoru. Aby
dobfe drzela, vloZte do otvoru v bfiSe rozfiznuty
brambor nebo malou Zaruvzdornou nadobku.

Jestli je ryba uz upecend, poznate podle toho, Ze Ize
snadno uvolnit hfbetni ploutev.

Peceni a grilovani na rostu

Zasurite univerzalni vysoky plech s vioZzenym rostem do
uvedené vysky zasunuti. Dbejte na to, aby byl rost
spravné posazeny na univerzalnim vysokém plechu.
—> "PfisluSenstvi" na strané 10

Upozornéni: V pfipadé grilovani velmi tuénych kousku
nezasouvejte univerzalni vysoky plech pfimo pod rost,
ale do vysky 2.
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Podle velikosti a druhu ryby nalijte do univerzalniho
vysokého plechu az V2 | vody. Odkapavajici tekutina se
zachyti. Vznikne méné koufe a trouba zUstane Cistsi.

Béhem grilovani nechte dvitka spotfebice zaviena.
Nikdy negrilujte s otevienymi dvitky spotrebice.

Grilujte pokud moZno stejné kousky s podobnou
tloustkou a hmotnosti. Tak se opecou rovnomérné

a zlstanou hezky stavnaté. Grilované kousky polozte
pfimo na rost.

Grilované kousky obracejte pomoci grilovacich klesti.
Pokud rybu propichnete vidlickou, vytece z ni §tava
a bude sucha.

Upozornéni

= Grilovaci topné téleso se stale zapina a vypina, to je
normalni. Jak ¢asto k tomu dochazi, zavisi na
nastaveném stupni grilovani.

= P¥i grilovani mdze vznikat kouf.



Peceni a duseni v nadobé

Pouzivejte pouze nadoby, které jsou vhodné pro pouziti
v pecici troubé. Zkontrolujte, zda se nadoba vejde do
trouby.

Nejvhodnéjsi jsou sklenéné nadoby. Horkou sklenénou
nadobu postavte na suchou podlozku. Kdyby byl
podklad mokry nebo studeny, nadoba by mohla
prasknout.

Lesklé pekace z uslechtilé oceli nebo hliniku odrazeji
teplo jako zrcadlo, a jsou proto vhodné jen ¢astecné.
Ryba se pece pomaleji a méné zhnédne. PouZijte vySsi
teplotu a/nebo del§i dobu peceni.

Ridte se pokyny vyrobce nadoby na pedent.
Nepfiklopena nadoba

Pro peceni celé ryby pouZivejte nejlépe hlubokou formu
na peceni. Postavte formu na rost. Pokud nemate
vhodnou nadobu, pouzijte univerzalni vysoky plech.
Pfiklopena nadoba

Pfi peceni v priklopené nadobé zlistane pecici prostor
podstatné gistsi. Dbejte na to, aby méla poklicka
spravnou velikost a dobre priléhala. Nadobu postavte
na rost.

Pro duseni dejte do nadoby dveé az tfi IZzice tekutiny

a trochu citronové $tavy nebo octa.

Pri odklopeni poklicky po peceni mizZe proudit ven
velmi horka para. Nazdvihnéte pokli¢ku vzadu, aby
horka para unikala smérem od vaseho téla.

| v pfiklopeném pekadi Ize rybu upéct dokfupava.
PouZijte pekac se sklenénou poklickou a nastavte vySsi
teplotu.

Pfislu$enstvi/nadoba
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Doporucené hodnoty nastaveni

V tabulce najdete optimalni druh ohfevu pro pokrmy

z ryb. Teplota a doba ped&eni zavisi na mnozZstvi,
vlastnostech a teploté potravin. Proto jsou zde uvedena
rozpéti nastaveni. Nejdfive vyzkousSejte nizsi hodnoty.
V pfipadé potfeby pfisté nastavte vySSi hodnotu.
Hodnoty nastaveni plati pro vioZeni ryby s teplotou

z lednice do studené trouby. USetfite tak az 20 procent
energie. Pfi pfedehfati se uvedené doby peceni zkrati
o nékolik minut.

V tabulce najdete Udaje pro ryby s navrzenou
hmotnosti. Pokud chcete péct rybu s vétsi hmotnosti,
v kazdém pfipadé pouzijte nizsi teplotu. V pfipadé vice
ryb se pfi uréovani doby peceni fidte podle hmotnosti

stejné velké.

V&eobecné plati: Cim je ryba vétsi, tim nizsi teplota

a delSi doba peceni.

Rybu, ktera neni v poloze na brige, po uplynuti cca 2 az
%3 uvedené doby obratte.

Upozornéni: PouZivejte pouze papir na peceni, ktery je
vhodny pro zvolenou teplotu. VZdy ustfihnéte spravnou
velikost papiru na peceni.

PrisluSenstvi, které nepouzivate, vyndejte z trouby.
Dosahnete tak optimalniho vysledku peceni a usetfite
az 20 procent energie.

PouZité druhy ohfevu:

= [ horni/dolni ohfev

] gril s cirkulaci vzduchu
n [TVelkoplodny gril

Vyskaza- Druh Teplota ve
sunuti ohfevu °C

Ryby

Ryba, grilovan, celd 300 g, napf. pstruh  rost 2 170-190 - 20-30
Ryba, grilovan, celd 1,5 kg, napf. losos  rost 2 170-190 - 30-40
Rybi filé

Rybi filé, pfirodnf, grilované rost 4 [ - 1* 1525
Rybi podkovy

Rybi podkova, silnd 3 cm** rost 4 - 3 10-20
Ryba, zmrazena

Rybf filé, pFirodni nadoba uzaviend 2 ] 210230 - 20-30
Rybf filé, zapecené rost 2 200220 - 4560
Rybi prsty (prlibéZné obracejte) univerzalni vysoky plech 3 ] 200-220 - 20-30

* Predehrat

** Pod néj zasunte do vySky 2 univerzaini vysoky plech.

37



cs Otestovali jsme pro vas v nasem kuchynském studiu

Zelenina a pfilohy

Zde najdete udaje k pfipravé grilované zeleniny,
brambor a zmrazenych vyrobki z brambor.
PFisluSenstvi, které nepouzivate, vyndejte z trouby.

Doséahnete tak optimalniho vysledku peceni a uSetfite
energii.

Vysky zasunuti

Pouzivejte uvedené vysky zasunuti.

Peceni na jedné urovni

Ridte se udaji v tabulce.

Peceni na dvou trovnich

Pouzivejte 4D horky vzduch. Soucasné vlozené plechy
nemusi byt hotové ve stejnou dobu.

= Univerzalni vysoky plech: vyska 3
m Plech na peceni: vySka 1

Prislusenstvi

Dbejte na to, abyste vzdy pouzili spravné pfislusenstvi
a abyste ho do trouby zasunuli spravné.

Rost

Rost zasurite otevienou stranou smérem k dvitk(im
spotfebice a zakfivenim dolu.

Prislusenstvi

Zeleninové pokrmy

Univerzalni vysoky plech nebo plech na peceni
Univerzalni vysoky plech nebo plech na pec¢eni zasurite
az nadoraz zkosenim ke dvifkim spottebice.

Papir na peceni

PouZivejte pouze papir na peceni, ktery je vhodny pro
zvolenou teplotu. VZdy ustfihnéte spravnou velikost
papiru na peceni.

Doporucené hodnoty nastaveni

V tabulce najdete optimalni druh ohfevu pro rizné
pokrmy. Teplota a doba peceni zavisi na mnozstvi

a vlastnostech potravin. Proto jsou zde uvedena rozpéti
nastaveni. Nejdfive vyzkouSejte nizsi hodnoty. PFi nizsi
teploté dosahnete rovhomérnéjsiho zhnédnuti.

V pfipadé potfeby pfisté nastavte vySSi hodnotu.
Hodnoty nastaveni plati pro vloZzeni pokrmu do studené

trouby. PFi pfedehfati se uvedené doby peceni zkrati
0 nékolik minut.

Pokud chcete péct podle vlastniho receptu, fidte se
podle podobnych pokrmd v tabulce.

Pouzité druhy ohfevu:
. 4D horky vzduch
= [Velkoplodny gril
. stupen pro pizzu

Stu-
pen

Doba tr-
vani
v min

Vyska za-
sunuti

Druh Teplota ve
ohfevu °C
grilo-
vani

Grilovand zelenina univerzdinf vysoky plech 5 [ 3 10-15
Brambory

Pecené brambory, rozplilené univerzdlni vysoky plech 3 160-180 4560
Vyrobky z brambor, zmrazené

Bramborové placky (rdsti) univerzalni vysoky plech 3 200-220 25-35
Bramborové tasticky, pinéné univerzdlni vysoky plech 3 190210 20-30
Krokety univerzdlnf vysoky plech 3 200-220 25-35
Hranolky univerzalni vysoky plech 3 190210 25-35
Hranolky, 2 trovné plech na peceni + univerzdini vysoky 1+3 190-210 30-40

plech

Jogurt
V tomto spotrebici si mizZete sami vyrobit jogurt.

Priprava jogurtu

Vyjméte z trouby pfisluSenstvi a ramy. Pecici prostor

musi byt prézdny.

1. Na varné desce zahtejte 1 | mléka (3,5 % tuku) na
90 °C a nechte ho vychladnout na 40 °C.
Pokud pouzijete trvanlivé mléko, staci ho zahrat na
40 °C.

Prislusenstvi

2. Primichejte 150 g jogurtu (s teplotou z lednice).

3. Naplrite do $alkd nebo malych skleniCek a zakryjte
potravinovou folif.

4. Salky nebo skleni¢ky postavte na dno trouby
a provedte nastaveni podle tabulky.

5. KdyZ je jogurt hotovy, nechte ho vychladnout
v lednici.

Pouzity druh ohfevu:
. 4D horky vzduch

Jogurt formicky na 1 porci

Vyska zasunuti  Druh Teplotave  Doba trvani
ohfevu  °C v hodinach

Dno varného pro- 40-45 78

storu
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Uspora energie s druhy ohfevu eco

S energeticky Uspornymi druhy ohfevu horky vzduch
eco a horni/dolni ohfev eco muzete pfi peceni pokrmu
usetfit energii.

Pokrmy vkladejte do studené, prazdné trouby. Jen tak
dosdhnete optimalizované spotfeby energie. Béhem
peceni nechte dvitka spotfebice zavfiena.

PrisluSenstvi, které nepouzivate, vyndejte z trouby.
Doséahnete tak optimalniho vysledku peceni a uSetfite
energii.

Pouzivejte pouze originalni prislusenstvi pro vas
spotrebic. Je optimalné uzplsobené pro pedici prostor
a druhy provozu.

Prislusenstvi

Dbejte na to, abyste vzdy pouzili spravné pfislusenstvi
a abyste ho do trouby zasunuli spravne.

Rost

Rost zasurite otevienou stranou smérem k dvitkim
spotrebice a zakfivenim dol(.

Univerzalni vysoky plech nebo plech na pe¢eni
Univerzalni vysoky plech nebo plech na peceni zasurite
az nadoraz zkosenim ke dvirk(m spotfebice.

Formy na peceni a nadoby

s nimi usSetfit az 35 procent energie.

Otestovali jsme pro vas v nasem kuchyrnském studiu cs

Nadoby z uslechtilé qce]i nebo hliniku odrazeji teplo
odolného skla nebo hliniku litého pod tlakem
s povrchovou Upravou, které neodrazeji teplo.

PFi pouziti bilych plechovych forem, keramickych forem
nebo sklenénych forem se prodluZuje doba peceni

a kola¢e nezhnédnou rovnomeérné.

Papir na peceni

Pouzivejte pouze papir na peceni, ktery je vhodny pro
zvolenou teplotu. VZdy ustfihnéte spravnou velikost
papiru na peceni.

Doporucené hodnoty nastaveni

Zde najdete Udaje pro peceni riznych pokrmd pomoci.
Teplota a doba peceni zavisi na vlastnostech

a mnozstvi tésta. Proto jsou zde uvedena rozpéti
nastaveni. Nejdfive vyzkousSejte nizsi hodnoty. PFi nizsi
teploté dosahnete rovhomérnéjsiho zhnédnuti.

V pfipadé potfeby pfisté nastavte vySSi hodnotu.

Upozornéni: Vyssi teplotou nelze zkratit dobu peceni.
Kolace nebo pecivo by byly hotové jen zvenku, ale
uvnitf by byly nedopecené.

Pouzité druhy ohfevu:
n horky vzduch Eco
= [ZJ horni/dolIni ohfev Eco

PrisluSenstvi/nadoba Vyskaza- Druh Teplotave  Doba tr-
sunuti ohfevu °C vén!'
v min
Kolace ve formé
Treny koldc ve formé véncové/truhlikovd forma 2 140-160 60-80
Dortovy korpus z tfeného tésta dortovd forma 2 150-170 20-30
Piskotovy korpus, 2 vejce dortovd forma 2 150-170 20-30
PiSkatovy dort, 3 vejce rozeviraci forma @ 26 cm 2 &) 160-170 25-40
PiSkotovy dort, 6 vajec rozeviraci forma @ 28 cm 2 150-160 50-60
Kynutd bdbovka béabovkova forma 2 [ 150-170 50-70
Kolaée na plechu
Treny kold¢ se suchou hornf vrstvou plech na peceni 3 150-170 2540
Krehké tésto se suchou horni vrstvou plech na peceni 3 170-180 2535
PiSkotovd rolada plech na peceni 3 &) 180-190 15-20
Kynuté vanocka, kynuty vénec plech na peceni 3 (i 160-170 25-35
Kynuty kolac se suchou horni vrstvou plech na peceni 3 [ 160-180 1520
Drobné pecivo
Muffiny plech na muffiny 2 160-180 1525
Koldcky plech na peceni 3 2] 150-160 2535
Kolacky, 2 trovné plech na pecenf + univerzaini vysoky plech 1+3 150-160 30-40
Pecivo z listového tésta plech na peceni 3 170-190 20-35
Pecivo z odpalovaného tésta plech na peceni 3 2 200-220 35-45
Cukrovi plech na peceni 3 140-160 15-30
Strikané pecivo plech na peceni 3 140-150 25-35
Drobné kynuté pecivo plech na peceni 3 160-180 25-35
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PrisluSenstvi/nddoba Vyskaza- Druh Teplotave  Doba tr-
sunuti ohfevu °C vani
v min

Chléb a housky
Zitno-pSenicny chiéb, 1,5 kg truhlikova forma 2 = 200-210 35-45
Chlebovd placka univerzalni vysoky plech 3 = 250-275 1520
Housky, sladké, Gerstvé plech na peceni 3 = 170-190 1520
Housky, erstvé plech na peceni 3 = 180-200 20-30
Maso
Veprova pecené bez kiize, napt. krkovice, nadoba oteviend 2 = 180-190 120-140
1,5kg
Dusend hovézi pecené, 1,5 kg nadoba uzaviend 2 = 200-220 140-160
Teleci pecené, 1,5 kg nddoba otevienad 2 = 170-180 110-130
Ryby
Ryba, dusend, cela 300 g, napf. pstruh nadoba uzaviend 2 = 190-210 25-35
Ryba, dusend, celd 1,5 kg, napr. losos nadoba uzaviena 2 = 190-210 4555
Rybi filg, prirodni, dusené nadoba uzaviend 2 = 190-210 1525

Akrylamid v potravinach

Akrylamid vznika pfedevsim pfi zahtati pfipravovanych
obilnych a bramborovych produktli na vysoké teploty,

jako napt. smazenych bramburkd, hranolk(, toastd,
housek, chleba nebo jemného peciva (susenky, pernik,
Spekulatius).

Tipy pro pfipravu pokrmi bez akrylamidu

VSeobecné = PouZivejte co nejkratsi doby pecent.
= Opékejte pokrmy dozlatova, ne pfilis dotmava.
= Velky, husty pokrm obsahuje méné akrylamidu.

Peceni Pomoci horniho/dolniho ohievu max. 200 °C.
Pomoci horkého vzduchu max. 180 °C.

Cukrovi Pomoci horniho/dolniho ohfevu max. 190 °C.

Pomoci horkého vzduchu max. 170 °C.
Vejce nebo vajecny Zloutek omezuje tvorbu akrylamidu.

Hranolky pecené v troubé
nebyly vysusené.

Rozmistit na plechu rovnomérné a v jedné vrstvé. Péct minimalné 400 g na jednom plechu, aby hranolky

Mirny ohiev

Mirny ohfev je pomalé peceni pfi nizké teploté. Nazyva
se proto také nizkoteplotni peceni.

Mirny ohtev je idedlni pro vSechny jemné kousky (napf.
kfehké casti hovéziho, teleciho, veprového, jehnéciho
a drlbeze), které maji byt upecené dorlizova nebo
domeékka. Maso zlstane hezky $tavnaté, kiehké

a mékke.

Vyhoda: Mate dost ¢asu na planovani menu, protoze
maso pfipravené pomoci mirného ohfevu Ize bez
problém udrZovat teplé. Béhem peceni nemusite maso
obracet. Dvitka spotfebice nechte zaviena, aby bylo
zachovano stejnomérné klima v troubé.

PouZivejte pouze Gerstvé a hygienicky nezavadné maso
bez kosti. Peclivé odstrarite Slachy a tu¢né okraje. Tuk
zanechava pfi mirném ohfevu silnou pfichut. Mdzete
také pouZzit okofenéné nebo naloZzené maso.
NepouZivejte rozmrazené maso.
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Po upeceni pomoci mirného ohfevu miizete maso hned
nakrajet. Neni potfeba ho nechat uleZet. Diky speciélni
metodé pedeni je maso rizové, ale neni syrové nebo
malo upecené.

Upozornéni: U mirného ohfevu nelze pouzit odloZzeny
start s nastavenym ¢asem konce.

Nadoba

PouZivejte mélké nadoby, napf. porcelanovy nebo
sklenény servirovaci podnos. Nadobu dejte do trouby
predehrat.

Nepfiklopenou nadobu postavte vzdy na rost ve vysce
2.

Dalsi informace najdete v ¢asti Tipy pro mirny ohfev na
konci tabulky s nastavenim.

V&$ spotrebi¢ je vybaveny druhem ohfevu mirny ohfev.
Tento druh provozu spoustéjte jen tehdy, kdyz je trouba
Uplné vychladla. Nechte pecici prostor s nadobou cca

15 minut dikladné prohfat.



Maso zprudka a dostate¢né dlouho opecte ze vSech
stran na varné zoné pfi vysoké teploté, i na koncich.
Okamzité ho poloZte na predehratou nadobu. Nadobu
s masem vloZte zpét do trouby a peéte pomoci mirného
ohfevu.

Otestovali jsme pro vas v nasem kuchyrnském studiu cs

Doporucené hodnoty nastaveni

Teplota mirného ohfevu a doba peceni zavisi na
velikosti, tloustce a kvalité masa. Proto jsou zde
uvedena rozpéti nastaveni.

Pouzity druh ohrevu:
n mirny ohfev

Nadoba Vyskaza- Druh Doba opece- Teplotave  Doba tr-
sunuti ohfevu  niv min °C vani
v min

Driibez
Kachniprsa, 400 g nadoba oteviend 2 68 80" 60-120
Platky kufecich prsou, po 200 g nadoba oteviend 2 57 90" 6090
Kr(iti prsa, bez kosti, 1 kg nadoba oteviena 2 8-10 90* 150210
Vepfové maso
Veprova peceng, silnd 5-6 cm, 1,5 kg  nadoba oteviend 2 8-10 80" 180210
Veprova panenka, celd nadoba oteviend 2 6-8 80" 60-120
Veprové medailonky, silné 4 cm nadoba oteviend 2 57 80" 90-120
Hovézi maso
Hovézi pecené (Spicka), silnd 6-7 cm, nadoba oteviena 2 8-10 80* 180-240
1,5kg
Hoveézi svickova, celd, 1 kg nadoba oteviend 2 4-6 80" 180240
Roastbeef, silny 5-6 cm nddoba oteviend 2 6-8 80" 210-270
Hovézi medailonky / rumpsteak, silné  nadoba oteviend 2 57 80" 30-60
4cm
Teleci maso
Teleci pecené, silnd 4-5cm, 1,5kg  nddoba oteviend 2 8-10 80" 180-240
Teleci pecené, silnd 10-15cm, 1,5 kg nddoba oteviend 2 8-10 80* 210-240
Teleci panenka, celd, 800 g nddoba oteviend 2 57 80" 120-150
Teleci medailonky, silné 4 cm nadoba oteviena 2 57 80* 30-45
Jehnéci maso
Jehnéci hibet, vykostény, po 200 g  nédoba oteviend 57 80" 120-180
Jehnéci kyta bez kosti, stfedné prope- nddoba oteviend 2 6-8 80" 150-210

¢end, 1 kg svazana

* Predehrdt

Tipy pro mirny ohrev

Peceni kachnich prsou pomoci mir-

ného ohfevu. do kfupava.

Studend kachni prsa viozZte do panve a opecte nejprve stranu s k(zi. Po mirném ohfevu 3 az 5 minut grilujte

Maso upecené pomoci mirného
ohfevu neni tak horkeé jako normaing
upecené maso.

Aby upecené maso tak rychle nevychladlo, ohrejte talife a podavejte hodné horké omacky.

Suseni

Pomoci 4D horkého vzduchu muizete skvéle susit. Pfi
tomto zplsobu konzervace se diky zbaveni vody
koncentruji aromatické latky.

Pouzivejte pouze kvalitni ovoce, zeleninu a bylinky
a dukladné je umyjte. Na rost polozte pedici nebo
pergamenovy papir. Nechte ovoce fadné okapat
a osuste ho.

Nakrajejte ho na stejné velké kousky nebo tenké platky.
Neoloupané ovoce poloZte na misu rozfiznutou stranou
nahoru. Dbejte na to, aby se ovoce ani houby na rostu
neprekryvaly.

Zeleninu nastrouhejte a poté ji blanSirujte.
Blansirovanou zeleninu nechte radné okapat a pak ji
rovnomerné rozprostrete na rost.
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Bylinky suste se stonky. Rozprostfete bylinky
rovnomérné a mirné navrsené na rost.

Pro suSeni pouzivejte nasledujici vySky zasunuti:

m 1 rost: vyska 3

m 2 rosty: vyska 3+1

Stavnaté ovoce a $tavnatou zeleninu n&kolikrét obratte.
lhned po ususeni sejméte z papiru.

Doporuéené hodnoty nastaveni

V tabulce najdete nastaveni pro suseni rlznych
potravin. Teplota a doba trvani zavisi na druhu, vihkosti,

Zelenina, ovoce a bylinky

Prislusenstvi

zralosti a tloustce su$enych potravin. Cim déle nechate
potraviny susit, tim budou |épe konzervované. Cim tenci
kousky nakrajite, tim rychleji budou potraviny ususené

rozpéti nastaveni.
Pokud chcete susit dalsi potraviny, fidte se podle
podobnych potravin v tabulce.

PouZity druh ohfevu:
n 4D horky vzduch

Doba trvani
v hodinach

Druh Teplota ve
ohfevu  °C

Jadrové ovoce (pldtky jablek, silné 3 mm, na jeden rost 200 g) 1-2rosty 80 59
Peckovité ovoce (Svestky) 1-2 rosty 80 810
Kofenova zelenina (mrkev), nastrouhand, blansirovand 1-2 rosty 80 58
Houby na platky 1-2 rosty 60 69
Bylinky, ocisténé 1-2rodty 60 2-6

Zavarovani

Ve spotrebici mlizete zavarovat ovoce a zeleninu.

/\ Varovani

Nebezpeci poranéni! .
PFi nespravném zavareni mohou zavarovaci sklenice
prasknout. Ridte se pokyny pro zavafrovani.

Sklenice

PouZivejte pouze Gisté a nepoSkozené zavarovaci
sklenice. PouZivejte pouze tepelné odolné, &isté
a neposkozené gumicky. Spony a pruziny pfedem
zkontrolujte.

P¥i zavafovani pouzivejte pouze sklenice stejné velikosti
a s obsahem stejnych potravin. V troubé mlzete
souCasné zavarovat obsah maximalné Sesti
zavarovacich sklenic o objemu 2, 1 nebo 12 I.
NepouZivejte vétsi ani vySsi sklenice. Vicka by mohla
prasknout.

Zavarovaci sklenice se nesmi pfi zavafovani v troubé
dotykat.

Priprava ovoce a zeleniny

Pouzivejte pouze kvalitni ovoce a zeleninu. Dikladné je
omyijte.

Qvoce, resp. zeleninu podle druhu oloupejte, zbavte
pecek a nakrdjejte a naplrite do zavarovacich sklenic
cca 2 cm pod okraj.

Ovoce

QOvoce v zavarovacich sklenicich zalijte horkym
cukrovym roztokem (cca 400 ml na litrovou sklenici), ze
kterého jste sebrali pénu. Na 1 litr vody:

m cca 250 g cukru u sladkého ovoce

m cca 500 g cukru u kyselého ovoce

Zelenina
Zeleninu v zavarovacich sklenicich zalijte horkou
svarenou vodou.
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Okraje sklenic otfete, musi byt Cisté. Na kazdou sklenici
poloZte mokrou gumicku a vicko. Sklenice uzaviete
sponami. Postavte sklenice do univerzalniho vysokého
plechu tak, aby se nedotykaly. Do univeralniho
vysokého plechu nalijte 500 ml horké vody (80 °C).
Provedte nastaveni podle tGdaju v tabulce.

Konec zavafovani

Ovoce

Po urcité dobé zacnou v kratkych intervalech stoupat
vzharu bublinky. Jakmile to ve v8ech sklenicich za¢ne
bublat, vypnéte spotfebic. Sklenice nechte v troubé
uvedenou dobu dojit, teprve pak je z trouby vyjméte.

Zelenina

Po urcité dobé zacnou v kratkych intervalech stoupat
vzhuru bublinky. Jakmile to ve vS8ech zavafovacich
sklenicich probublava, snizte teplotu na 120 °C

a nechte sklenice v zaviené troubé dale probublavat,
jak je uvedeno v tabulce. Po uplynuti této doby
spotfebi¢ vypnéte a vyuzijte jesté nékolik minut
zbytkové teplo, jak je uvedeno v tabulce.

Po zavareni vyjméte sklenice z trouby a postavte je na
Cistou utérku. Horké sklenice nestavte na studeny nebo
mokry podklad, mohly by prasknout. Zavarovaci
sklenice prikryjte, aby byly chranéné pred privanem.
Spony odstrarite az po vychladnuti sklenic.

Doporucené hodnoty nastaveni

Casy uvedené v tabulce nastaveni jsou orientadni
hodnoty pro zavatovani ovoce a zeleniny. M(ze na né
mit vliv pokojova teplota, pocet sklenic, mnoZstvi,
teplota a kvalita obsahu sklenic. Udaje se vztahuji na
jednolitrové oblé sklenice. Dfive neZ pedici troubu
prepnete, pfip. vypnete, ujistéte se, Ze to ve sklenicich
fadné probublava. Probublavani za¢ne cca po 30-60
minutach.



Pouzity druh ohfevu:
n 4D horky vzduch

Otestovali jsme pro vas v nasem kuchyrnském studiu cs

Tgplota ve  Doba trvani v min
Zelenina, napr. mrkev 1litrové zavarovaci sklenice 160-170 do probublévani: 30-40
120 od probublavani: 30-40
- dojit: 30
Zelenina, napf. okurky 1litrové zavarovaci sklenice 160-170 do probublavéni: 30-40
- dojit: 30
Peckovité ovoce, napr. tresng, 1litrové zavarovaci sklenice 160-170 do probublavani: 30-40
Svestky : dojit: 35
Jadrové ovoce, napf. jablka, jahody 1litrové zavarovaci sklenice 160-170 do probubldvani: 30-40
dojit: 25

Kynuti tésta

Ve spotfebi¢i miZete nechat vykynout tésto rychleji nez
pfi pokojové teploté. Pouzijte druh ohfevu horni/dolni
ohfev. Tento druh provozu spoustéjte jen tehdy, kdyz je
trouba Uplné vychladla.

Nechte t&sto vykynout vzdy dvakrat. Ridte se tdaji

v tabulkach s nastavenim pro 1. a 2. kynuti (kynuti tésta
a kynuti peciva).

Kynuti tésta

Provedte nastaveni podle Udaju v tabulce a nechte
spotfebi¢ rozehrat. Postavte misu s téstem na rost.

Bé&hem kynuti neotevirejte dvitka spotfebice, protoze by
unikl vihky vzduch. Tésto prikryjte.

PrisluSenstvi/nadoba

Kynuti pec¢iva

Vlozte pecivo do vysky zasunuti uvedené v tabulce.
Pokud chcete troubu pfedehfat, nechte pecivo vykynout
mimo spotfebi¢ na teplém misté.

Doporucené hodnoty nastaveni

Teplota a doba kynuti zavisi na druhu a mnoZzstvi
pfisad. Proto jsou Udaje v tabulce s nastavenim
orientaéni hodnoty.

Pouzity druh ohtevu:
=[O horni/dolIni ohfev

Vyskaza- Druh

Teplotave  Doba tr-
°C

sunuti ohfevu va’n!'
v min
Kynuté tésto, lehké misa 2 =2 Kynutitésta ~ 35-40 25-30
plech na pecenf 2 B Kynuti peciva  35-40 1020
Kynuté tésto, tézké a tucné misa 2 8 Kynutitésta 3540 20-40
plech na peceni 2 ] Kynuti peciva 3540 1525

Rozmrazovani

Tento druh ohfevu je vhodny pro rozmrazovani
zmrazeného ovoce, zeleniny a peciva. DriibeZ, maso
a ryby je nejlepsi nechat rozmrazit v lednici.

Pro rozmrazovani pouzivejte nasledujici vysky zasunuti:
= 1 rost: vySka 2
m 2 rosty: vySka 3+1

Doporuéené hodnoty nastaveni

Casové Udaje v tabulce jsou orientadni hodnoty. Zavisi
na kvalité, teploté zmrazeni (-18 °C) a vlastnostech
potravin. Jsou zde uvedena ¢asova rozpéti. Nejprve
nastavte kratSi dobu a podle potfeby ji prodluzte.

Tip: Nizké zmrazené kousky nebo jednotlivé porce se
rozmrazi rychleji nez zmrazené v bloku.

Vyjméte zmrazené potraviny z obalu a ve vhodné
nadobé postavte na rost.

Pokrmy priibézné jednou aZ dvakrat zamichejte nebo
obratte. Velké kusy nékolikrat obratte. Pokrm od sebe
bé&hem rozmrazovani oddélujte, resp. jiz rozmrazené
kousky vyjméte z trouby.

Rozmrazené pokrmy nechte jesté 10 az 30 minut
odpocivat ve vypnutém spotfebici, aby se vyrovnala
teplota.
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Pouzity druh ohfevu:
n Rozmrazovani

Prislusenstvi Vyskaza- Druh Teplotave  Doba tr-
sunuti ohfevu °C vani

v min
Chléb, housky
Chléb a housky vSeobecné plech na peceni 2 50 40-70
Kolaé
Kolac, stavnaty plech na peceni 2 50 7090
Koldg, suchy plech na peceni 2 60 60-75

Udrzovani teploty

Pomoci druhu ohfevu udrZovani teploty mizete uvarené
pokrmy udrZovat teplé. Zabranite tak vytvareni
kondenzatu a nemusite troubu vytirat.

Hotové pokrmy neudrZujte teplé déle nez dvé hodiny.
Méjte na paméti, ze neékteré pokrmy se pfi udrzovani
teploty dal peou. Pokrmy pfipadné pfiklopte.
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ZkusSebni pokrmy

Tyto tabulky byly sestaveny pro zkuSebni instituce, aby
bylo usnadnéno testovani nasich spotfebicd.

Podle EN 60350-1:2013, resp. IEC 60350-1:2011.

Peéeni

Soucasné vlozené pecivo na plechach nebo ve formach
nemusi byt hotové ve stejnou dobu.

Vysky zasunuti pfi peCeni na dvou urovnich:
= univerzalni vysoky plech: vyska 3

plech na peceni: vyska 1
= formy na rostu

prvni rost: vyska 3

druhy rost: vyska 1

Vysky zasunuti pfi pec¢eni na tfech udrovnich:
= plech na peceni: vyska 5

= univerzalni vysoky plech: vyska 3

= plech na peceni: vyska 1

Zakryty jablkovy kolaé
Zakryty jablkovy kola¢ na jedné urovni: Tmavé
rozeviraci formy postavte Uhlopfi¢né vedle sebe.

Otestovali jsme pro vas v nasem kuchyrnském studiu cs

Zakryty jablkovy kola¢ na dvou urovnich: Tmaveé
rozeviraci formy postavte Uhlopfi¢né nad sebe.

Kolace v rozeviracich formach z bilého plechu: Pecte
pomoci horniho/dolniho ohfevu na jedné drovni. Misto
roStu pouzijte univerzaini vysoky plech a postavte na néj
rozeviraci formu.

Vodovy piskot
Vodovy piskot na dvou urovnich: Rozeviraci formy
postavte na rosty Uhlopfi¢né nad sebe.

Upozornéni

= Hodnoty nastaveni plati pro vioZeni do studené
trouby.

= Ridte se pokyny k pfedehfati v tabulkéach. Hodnoty
nastaveni plati bez rychloohfevu.

= Nejdfive pouZijte k peceni nizsi z uvedenych teplot.

Pouzité druhy ohfevu:

n 4D horky vzduch
= [ horni/dolni ohfev
= [@ stupeni pro pizzu

Prislusenstvi Vyskaza- Druh Teplotave  Doba tr-
sunuti ohfevu °C vén!'
v min
Pedeni
Stiikané pecivo (5 min predehrat) plech na peceni 3 B8 140-150* 25-40
Stifkané pecivo (5 min predehfat) plech na peceni 3 140-150* 2540
Strikané pecivo, 2 Urovné (5 min predehrat)  plech na peceni + univerzaini vysoky plech 1+3 140-150* 30-40
Strikané pecivo, 3 Urovné (5 min predehrat)  plechy na peceni + univerzdini vysoky plech ~ 5+3+1 130-140* 35-55
Kolacky (5 min predehrat) plech na peceni 3 B8 150" 25-35
Kolacky (5 min predehrat) plech na peceni 3 150" 25-35
Kolacky, 2 drovné (5 min predehfat) plech na peceni + univerzdini vysoky plech 1+3 150* 30-40
Kolacky, 3 drovné (5 min predehfat) plechy na peceni + univerzélni vysoky plech ~ 5+3+1 140* 35-55
Vodovy piskot rozeviraci forma @ 26 cm 2 = 160-170* 20-35
Vodovy piskot rozeviraci forma @ 26 cm 2 160-170* 25-35
Vodovy piskot, 2 tirovné rozeviraci forma @ 26 cm 3+1 150-170* 30-50
Zakryty jablkovy kolaé 2 formy z ¢erného plechu @20 cm 2 170-180 60-80
Zakryty jablkovy kolac 2 formy z ¢erného plechu @20 cm 2 B 180-200 60-80
Zakryty jablkovy koldc, 2 drovné 2 formy z ¢erného plechu @ 20 cm 3+1 170-190 7090

* Predehrdt

45



cs Otestovali jsme pro vas v nasem kuchynském studiu

Grilovani Pouzity druh ohrevu:

Navic viozte univerzaini vysoky plech. Zachyti se do néj = [OVelkoplosny gril

kapalina a trouba zlstane Gistsi.

PrisluSenstvi Vyskaza- Druh
sunuti ohfevu

Grilovani
Opecené toasty* rost 5 & 3 46
Hovézi burger, 12 ks** rost 4 & 3 25-30

* Nepredehrivat.

**Po 2/3 celkové doby obratte
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Montazni navod
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Dulezité pokyny — obrazek 1

u Jen odbornd vestavba podle tohoto montazniho navodu
zarucuje bezpecné pouzivani. Za $kody zpusobené chybnou
vestavbou odpovida montéazni firma.

= Po vybaleni spotfebi¢ zkontrolujte. V pfipadé poskozeni béhem
pfepravy spotrebi¢ nezapojujte.

u Vestavny nabytek musi byt odolny viéi teploté az do 90 °C,
prilehlé predni hrany nabytku az do 70 °C.

m Vyfezy v ndbytku provedte pfed zasazenim spotiebice.
Qdstrarite piliny, funkce elektrickych souc¢astek by mohla byt
negativné ovlivnéna.

u Abyste zabranili porezam pouzwejte ochranné rukavice. Casti,
které jsou piistupné pfi montazi, mohou mit ostré hrany.

u U spotiebicl s vyklopnym ¢elnim panelem se spinaci dbejte na
to, aby Celni panel se spinaci pfi vysunuti nenarazel do
sousedniho nabytku.

m Zasuvka pro pfipojeni spotfebi¢e musi byt umisténa v oblasti
vysrafované plochy A nebo mimo prostor zabudovani
spotrebice.

= Neupevnény nabytek pipevnéte bézné prodavanym dhelnikem
Bke sténé.

m Rozméry na obrézcich jsou v mm.

Spotiebi¢ pod pracovni deskou — obrazek 2

Pro odvétravani spotfebic¢e musi byt v mezidnu odvétravaci vyrez.

Pracovni desku pfipevnéte k vestavnému nabytku.

Je-li spotfebi¢ vestavén pod varnou deskou, musi byt dodrzeny
nasledujici minimalni rozméry (pfipadné véetné nosné
konstrukce):

it I 2/

K|J T ta

| |

Druh varné desky a a b
nasazena v roviné

Indukéni varnéd deska 37 mm 38 mm 5mm

Celoplosna 43 mm 48 mm 5mm

indukéni varna deska

Plynovéa varnad deska 32 mm 42 mm 5mm

Elektricka varna des- 22 mm 24 mm 2mm

ka

Na zakladé potfebné minimaini vzdalenosti b vyplyva minimalni
tloustka pracovni desky a.

Dodrzujte montazni ndvod pro varnou desku.

Spotiebi¢ ve vysoké skfifice — obrazek 3

Pro odvétravani spotiebi¢e musi byt v mezidnech vétraci vyrez.
Pokud ma vysoka skfitika kromé zadnich stén pfislusnych prvki
dal$i zadni sténu, musi se tato zadni sténa odstranit.

Spotrebi¢ umistéte maximalné do takové vysky, abyste mohli bez
problému vyjimat pfislusenstvi.

Vestavba do rohu — obrazek 4

Aby bylo mozno otevirat dvitka spotfebice, je nutné pfi vestavbé
do rohu dodrzet rozméry C. Rozmér D zavisi na tloustce predni
hrany nabytku pod madlem.

Pripojeni spotrebice

Spotrebi¢ odpovida stupni ochrany 1 a smi byt pfipojen jen
kabelem s ochrannym vodic¢em.

Pfi veskerych montaznich pracich musi byt spotiebi¢ odpojeny od
sité.

Spotrebi¢ smi byt pfipojen pouze pomoci pfivodniho kabelu, ktery
je soucasti dodavky. Zapojte privodni kabel na zadni strané
spotiebice (zacvaknout!).

Privodni kabel dlouhy 3,0 m Ize obdrzet u zakaznického servisu.
V pfipadé vymény smi byt pouzit pouze origindlni kabel, ktery Ize
obdrzet u zakaznického servisu.

Ochrana proti dotyku musi byt zajisténa vestavbou.

Privodni kabel se zastrékou s ochrannym kontaktem
Spotreblc se smi zapojovat pouze do predpisoveé instalované
sifové zasuvky s ochrannym kolikem.

Jestlize zasuvka neni po vestavbé spotiebice pfistupnd, musi se
na strané instalace pouzit jistic vSech pdlu se vzdalenosti kontaktd
min. 3 mm.

Privodni kabel bez zastréky s ochrannym kontaktem
Elektrické pripojeni smi provadét pouze koncesovany odbornik.
Plati pro néj ustanoveni regionalniho dodavatele elektfiny.

Pfi instalaci se musi pouzit jistic véech pdli se vzdalenosti
kontakt( min. 3 mm. Identifikujte fdzove vodice a nulovy vodi¢

v pfipojovaci zasuvce. V pfipadé nespravného pfipojeni mize
dojit k poskozeni spotrebice.

Pripojeni provadéjte pouze podle schématu pripojeni. Napéti viz
typovy $titek. Pfi zapojovanr vodicu sitové pripojky dodrZujte
barevné rozliseni:zeleno-zlutd = ochranny vodic¢ é, modra =

nulovy vodi¢, hnéda = faze (krajni vodic).

Pouze Velka Britanie a Australie

Pfipojte minimalné pomoci 16A zastrcky nebo pouzijte jisténi 16 A.
Pouze Svédsko, Finsko a Norsko

Spotiebi¢ Ize pfipojit také pomoci pfilozené zastrcky s ochrannym
kontaktem. Zastréka musi byt pfistupnd i po dokonceni vestavby.
Pokud tomu tak nenl, je nutné na strané instalace rovnéz pouzit
jisti¢ v8ech poll se vzdélenosti kontakt( min. 3 mm.

Upevnéni spotiebice — obrazek 5

1. Spotiebi¢ zcela zasurite a stfedové vyrovnejte.

2. Spottebic pfisroubujte.

Mezera mezi pracovni deskou a spotiebi¢em se nesmi zakryvat
zadnymi pridavnymi listami.

Na postrannich sténach vestavné skfifiky nesmi byt pfipevnéné
tepelnéizolaéni listy.

Demontaz

1. Spotiebi¢ odpojte od sité.

2. Povolte upeviiovaci Srouby.

3. Spotrebi¢ mirné nazdvihnéte a zcela vytahnéte.



INFORMACNI LIST

BSH domaci spotrebice, s.r.o.,Radlicka 350 158 00 Praha 5
Obchodni znacka BSH

Prodejni oznaceni HBG635NS1
Tfida ucinnosti dutého prostoru A (nejvyssi) - G (nejnizsi) A+
Spotieba energie (kWh) - konvenéni ohfev (pfi normalizované zatézi) 0,87
Spotieba energie (kWh) - horky vzduch (pfi normalizované zatézi) 0,69
Uziteény objem dutého prostoru (I) 71

Velikost zafizeni (l):

malé: 121sV <351
stfedni: 351<V <651
velké: 651V =

Doba potfebna k tepelné Upravé normalizované zatéze pfi konvenénim ohfevu -
(min.)

Doba potfebna k tepelné Upravé normalizované zatéze pri horkém vzduchu 42
(min.)
Hluénost (dB (A) re 1 pW) 50

Spotreba energie, jestlize neni spusténa Zzadna funkce a trouba je v rezimu s —

Plocha nejvétsiho plechu na peceni (cm?) 1290

Upozornéni: vyvojové zmény vyhrazeny.
PFipadné technické zmény, tiskové chyby a odliSnosti ve vyobrazeni jsou vyhrazeny bez
upozornéni. Aktualni navod najdete na webovych strankach

www.bosch-home.com/cz.
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Zarucni podminky

spolecnosti BSH domaci spotfebice s.r.o.

1. Ziruka

Na tento vyrobek je v souladu § 2113 a nasl. zakona ¢. 89/2012 Sb., ob&ansky zakonik, v platném znéni, poskytovana zaruka za
jakost 24 mésicu (dale jen ,zaruka“), ktera bézi zpravidla od odevzdani vyrobku zakaznikovi. Pokud byla sjednana delsi zaruka,
fidi se tato specialnimi pravidly.

Zaruka 24 mésicu je poskytovana pouze zakaznikovi spotebiteli a jen na vyrobek k uzivani vdoma ti. Zakaznikovi
podnikateli nebo jiné pravnické osobé je poskytnuta 24 mésicni zaruka za predpokladu, Zze se koupé netyka jeho podnikatelské
cinnosti (napf. pradelna, ubytovaci sluzby, restaura¢ni zafizeni apod.), zptsob uzivani je obdobny uzivani v domécnosti a vyrobek
neni prokazatelné pretéZovan (kumulativné); v ostatnich pripadech je poskytovana zaruka v délce 6 mésicl. Spole¢nost BSH
domaci spotiebice s.r.o. si vyhrazuje pravo omezit pInéni zaruky nad rdmec 6 mésicl v pfipadé, Ze bude zjevné, Ze spotiebi¢ neni
provozovan v souladu s vySe uvedenymi podminkami.

2. Porizovaci doklad a zaruéni list

Zakladnim prukazem prav zakaznika je pofizovaci doklad (paragon, faktura, leasingova smlouva apod.). Pokud byl pfi prodeji
vydan zaruéni list, je tento soucasti vyrobku s vyrobnim &islem uvedenym na predni strané tohoto zarucniho listu. Nedilnou
soudasti zaruéniho listu je pofizovaci doklad. Zakaznik si ve vlastnim zajmu pofizovaci doklad i zaruéni list peclivé uschova.

Bezplatny zaruéni servis je mozno poskytnout jen v pfipadé predloZeni pofizovaciho dokladu nebo v pfipadé prodlouzené zaruky
i vyplnéného zaruéniho listu a vystaveného certifikatu, pokud byl vydan. Zaruéni list vypliiuje prodejce a je v zajmu zadkaznika
zkontrolovat spravnost a Uplnost uvedenych udaju. Zaruéni list je platny pouze v originalu, na kopie nebude bran zfetel.

3. Uplatnéni zaruky

Zakaznik ma v ramci poskytnuté zaruky pravo na bezplatné, véasné a fadné odstranéni reklamované vady vyrobku, a to opravou,
popfipadé — neni-li to vzhledem k povaze (tzn. pficiné i projevu) vady neimérné — pravo na vyménu vyrobku nebo jeho vadné
soucasti. Za zakonem stanovenych podminek mulze byt poskytnuta sleva na vyrobku anebo mize byt vyrobek vracen.

Zaruéni oprava se vztahuje vyhradné na vady, které vzniknou prikazné v dobé platné zaruky. Takto vzniklé vady je opravnén
odstranit pouze autorizovany servis. Uplatnit zaruku mlzZe zékaznik u autorizovaného servisu nebo v prodejné, kde byl vyrobek

servis, bude na ném, aby nesl v souvislosti s tim zvySené naklady.
Autorizovany servis posoudi opravnénost reklamace a podle povahy vady vyrobku rozhodne o zplisobu feseni reklamace.
Seznam autorizovanych servis( je k dispozici na www.bosch-home.com/cz.

Doba, po kterou zakaznik nemuze vyrobek z diivodu vady pouzivat, se do zaru¢ni doby nepocita. O tuto dobu se zaruéni doba
prodluzuje. Pfi vyméné se béh zaruéni doby neobnovuje. Pfi opravé nedochazi k béhu nové zaruéni doby tykajici se opravené
soucasti ¢i soucastky.

Po provedeni zaruéni opravy je autorizovany servis povinen vydat zakaznikovi €itelnou kopii opravniho listu. Opravni list slouzi
k prokazovani prav zékaznika, proto je ve vlastnim z&jmu zakaznika pfed podpisem opravniho listu zkontrolovat jeho obsah a kopii
opravniho listu peclivé uschovat.

Zakaznik je povinen poskytnout autorizovanému servisu soucinnost k ovéfeni existence reklamované vady a k jejimu odstranéni
(v€etné odpovidajiciho potfebného vyzkouseni nebo demontaze vyrobku).

P¥i uplatnéni reklamace preda zékaznik vyrobek €isty v souladu s hygienickymi pfedpisy nebo obecnymi hygienickymi zasadami
véetné vSech jeho soucasti a prisluSenstvi, umoZriujicich takové ovéfeni a odstranéni vady. V pfipadé, Ze vyrobek nedoda kompletni
a je-li kompletnost vyrobku nezbytna k zjisténi existence reklamované vady a/nebo k jejimu odstranéni, béh Ihity k vyfizeni
reklamace zacina az dodanim chybéjicich soucasti.
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4. Neoprdvnénost reklamace

Reklamace neni opravnéna v pripadech, vznikla-li zdvada nebo poskozeni:
a) prokazatelné nespravnym uzivanim vyrobku (napf. v rozporu s navodem, s pokyny uvedenymi na obalu vyrobku & v zaruénim
listé, uzivanim v rozporu s obecné znamymi pravidly uzivani pfedmétného vyrobku, provozem pfi nesprdvném napajecim napéti,
pfipojovani na nedovolené zdroje proudu, uzivanim zbozi v nevhodnych podminkach — vihko, pranost, extrémni tvrdost vody apod.)
anebo jinym nespravnym jednanim uZivatele (napf. neodbornou instalaci ¢i zapojenim);
b) prokazatelné nedovolenymi zasahy do pfistroje (konstruk&ni nebo jina dprava, neodbornd montaz), Zivelnou katastrofou nebo
mechanickym poskozenim vyrobku;
c) nese-li predlozeny zaruéni list zjevné znamky provedenych zmén udaijl nebo je-li na vyrobku odli$né vyrobni &islo od toho, jez je
uvedeno v zaruc¢nim listé;
d) u estetickych komponentu, nezajistujicich funkénost vyrobku z divodu:

- transportniho poskozeni nebo premistovanim (poskrabani, promacknuti, praskliny, rozbita skla a police apod.)

- nefunkénich estetickych komponentu jako jsou madla, skla, ovladaci spinace apod., které jsou dusledkem bézného opotiebeni

- zmény barvy plastovych komponentu (jedna se o bézny fyzikalné chemicky jev po ¢ase pouzivani)

- vady spotfebnich materialt, u kterych je doba Zivotnosti dana charakterem soucastky (zarovky, vodni filtry, vzduchové, prachové

filtry, uhlikové filtry vSeho druhu, akumulatory, baterie, apod.)
- vady pfisluSenstvi a volitelné vybavy, zplisobené nevhodnou manipulaci nebo nepfiméfenym zachazenim

Ze zaruénich oprav jsou vylouceny piipady béZzné udrzby nebo &isténi, instalace, programovani, kontroly parametrd vyrobku.

5. Nahradni dily
Zaruka na samostatné prodany nahradni dil vyrobku je poskytovana v délce 6 mésicl, a to za pfedpokladu jeho odborné instalace.

6. Pozaruéni servis

V pfipadé placené pozaru¢ni opravy provedené autorizovanym servisem se poskytuje zaruka v délce 24 mésicu.

7. Rozsifend zaruka nad ramec zakona

U spotfebict (pracky, mycky) sériové vybavenych systémem Aqua-Stop (patent BSH) je vyrobcem poskytnuta zaruka na Skody
zplsobené chybou tohoto systému. Na tyto $kody je zakaznikovi spotfebiteli poskytnuta nahrada, a to po celou dobu Zivotnosti
spotrebice. Vyloucena je nahrada $kody v pfipadé, kdy nebyl spotfebi¢ zapojen do elektrického obvodu pod proudem.

8. Upozornéni pro prodejce
Prodejce je povinen vyplnit spravné a Uplné zarucni list v den prodeje vyrobku. Pfi pfipadné pfedprodejni reklamaci je tfeba predlozit
fadné vyplnény reklamaéni protokol a pofizovaci doklad (fakturu).

9. Ochrana osobnich udaji
Osobni udaje zakaznika kupujiciho budou pouzity vyhradné k ucelim pro zpracovani objednavek a k pfipadnému vyfizeni zaruky
v souladu se zak. ¢. 101/2000 Sb., o ochrané osobnich udaju.

10. Prohlaseni o hygienické nezdvadnosti vyrobku

V8echny vyrobky distribuované spole¢nosti BSH domaci spotfebite s.r.o. a pfichazejici do styku s potravinami spliiuji poZzadavky
o hygienické nezavadnosti dle zakona ¢.258/2000 Sb., vyhlasky 38/2001 Sb. Toto prohlaSeni se vztahuje na vSechny vyrobky
prichazejici do styku s potravinami uvedené v aktualnim ceniku spole¢nosti BSH domaéci spotfebice s.r.o.

Ujisténi dovozce o vydani prohldseni o shodé

Vazeny zakazniku,

dle § 13, odst.5 zakona ¢.22/1997 Sb. Vas ujistujeme, Ze na v8echny vyrobky distribuované spole¢nosti BSH domaci spotfebice s.r.o.
nagim obchodnim partnerim bylo vydano prohlageni o shodé ve smyslu zakona ¢. 22/1997 Sb a nafizeni vlady &. 17/2003 Sb.,
616/2006 Sb. a 22/2003 Sb. a pfislusnych nafizeni viady. Toto ujisténi dovozce o vydani prohlaseni o shodé se vztahuje na
v8echny vyrobky véetné plynovych spotiebicu, které jsou obsazeny v aktualnim ceniku firmy BSH doméci spotfebice s.r.o.
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Kontakt na servis domacich spotiebi¢ti BOSCH

BSH domaci spotrebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

PFijem oprav
Tel.: +420 251 095 546
Email: opravy@bshg.com

Objednavky pfisluSenstvi a nahradnich dild
Tel.: +420 251 095 556
Email: dily@bshg.com

Zakaznické poradenstvi
Tel.: +420 251 095 555
Email: bosch.spotrebice@bshg.com

Aktualni informace o servisu naleznete na internetovych strankach www.bosch-home.com/cz.
Zde mate moznost sjednat opravu pomoci online formulare.
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cz Pouziti podle uréeni

Pouziti podle uréeni

Pozorné si prec¢téte tento navod k pouziti.
Veskeré dokumenty si peclivé uschovejte
pro pozdéjsi pouziti nebo pro pripadného
dal$iho majitele.

Po sejmuti obalovych materialli spotrebic
zkontrolujte. Jestlize byl spotrebic¢ pfi
prepravé poskozen, nepfipojujte jej k siti,
kontaktujte nase oddéleni technické
podpory s pisemnym oznamenim

o zpUsobené skodé. V opacném pripadé
prijdete o pravo na jakoukoliv ndhradu
skody.

Spotiebi¢ musi byt nainstalovan podle
pokyn( k instalaci.

Spotiebic je ureny pouze k pouziti

v domacnosti. Pouzivejte spotfebic
vyhradné k pripravé pokrm( a napoju.
Bé&hem pouziti je tfeba na spotfebic
dohlizet, a to i v pripadé kratkého pouziti.
Pouzivejte spotfebi¢ pouze v uzavienych
prostorach.

Tento spotrebic je uréen k pouziti

v nejvyssi povolené nadmorské vysce
4000 m.

Spotrebi¢ nezakryvejte. Obalovy material
muze zpUsobit nehody z divodu prehrati
spotrebice, vzniceni nebo roztristéni.
Nepouzivejte ochranu pred nahodnym
pouzitim détmi, jez neni doporucena
vyrobcem varné desky. Tato ochrana by
mohla zplsobit Uraz.

Spotrebi¢ neni ur¢en pro provoz s externim
¢asovacem c¢i dalkovym ovladacem.

Déti starSi 8 let a osoby se snizenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi
schopnostmi nebo osoby s nedostatkem
zkusenosti nebo védomosti smi spotiebic
pouzivat pouze pod dohledem odpovédné
osoby, anebo pokud byly odpovédnou
osobou pouceny a pochopily rizika, ktera
z pouziti mohou vyplyvat.

Déti si se spotrebicem nebo v jeho
blizkosti nesmi hrat. Déti starsi 8 let
mohou spotrebic Cistit nebo provadét jeho
obecnou udrzbu pouze pod dozorem
odpovédné osoby.

Udrzujte déti mladsi 8 let mimo dosah
spotrebice a sitového kabelu.

Béhem pouziti na spotfebic¢ vzdy
dohlizejte. | kratké pouziti spotfebice
musi byt nepfetrzité monitorovano.

Jestlize pouzivate kardiostimulator nebo
podobné zafizeni, doporuc¢ujeme Vam,
abyste dbali zvySené opatrnosti pfi pouziti
tohoto spotrebice nebo pri kontaktu se
spotrebicem za jeho provozu. Poradte se
se svym lékafem nebo vyrobcem daného
zdravotnického pristroje o mozné
neslucitelnosti spotfebic¢e s danym
zdravotnickym pfistrojem.



Dilezité bezpeénostni
pokyny

/A\Varovani - Nebezpeéi pozaru!

= Horky olej a tuk se mdze snadno vznitit.
Horky olej a tuk nikdy nenechavejte bez
dozoru. V pripadé vzplanuti oleje ¢i tuku
ohen nikdy nehaste vodou. Vypnéte varnou
z6énu. Uhaste opatrné plameny pomoci
poklicky, protipozarni deky nebo
podobného nastroje.

= Varné zony jsou velmi horké. Nikdy
neumist'ujte na varnou desku horlavé
nebo vybusné predméty. Na varné
desce zadné predmeéty neskladujte.

= Spotrebi¢ se velmi zahtiva. Neskladujte
v zasuvkach primo pod varnou deskou
vybusné predméty nebo spreje.

= Varna deska se automaticky vypne
a nelze ji znovu pouzit. Pozdéji se mlize
znovu samovolné zapnout. Vypnéte
elektricky jisti¢ v pojistkové skfini.
Kontaktujte zakaznicky servis.

/A\Varovani - Nebezpeéi popaleni!

= Varné zény a jejich ramy (konkrétné
pripadné okoli varné desky) se velmi
zahrivaji. Nikdy se rozpalenych povrch(
nedotykejte. Udrzujte déti mimo dosah
spotrebice.

= Varna zéna se zahreje, displej vSak
nesviti. Vypnéte elektricky jistic¢
v pojistkové skrini. Kontaktujte
zakaznicky servis.

= Kovové predméty na varné desce se
velmi rychle zahreji. Na varnou desku
nikdy nepokladejte kovové predméty
(napriklad noze, vidlicky, Izice, poklice).

= Po kazdém pouziti varnou desku
vypnéte hlavnim vypinacem. Necekejte,
az se po odstranéni hrnce z varné zony
varna deska automaticky vypne.

/A\Varovani - Nebezpeéi trazu elektrickym

proudem!

s Neodborné opravy jsou nebezpecné.
Opravy nebo vyménu sitového kabelu
sméji provadét jen servisni technici
vyskoleni vyrobcem. V pfipadé vady
spotrebice jej vypnéte a odpojte od
hlavniho vedeni nebo vypnéte elektricky
jisti¢ v pojistkové skFini. Kontaktujte
zakaznicky servis.

Dulezité bezpecnostni pokyny cz

Nepouzivejte vysokotlaké Cistice

nebo parni Cistice, mohou vést

k Urazu elektrickym proudem.

Vadny spotrebi¢ mize zpisobit Uraz
elektrickym proudem. Vadny spotrebic
nikdy nezapinejte. Odpojte spotrebic
od hlavniho vedeni nebo vypnéte
elektricky jisti¢ v pojistkové skrini.
Kontaktujte zakaznicky servis.

" Praskliny ve sklokeramice mohou

zpUsobit Uraz elektrickym proudem.
Odpojte spotrebi¢ od hlavniho vedeni
nebo vypnéte elektricky jisti¢

v pojistkové skfini. Kontaktujte
zakaznicky servis.

/A\Varovani - Nebezpeéi poruchy!

Varna deska je vybavena vétrakem ve
spodni ¢asti. Jestlize je pod varnou deskou
zasuvka, nemély by v ni byt skladovany
drobné predméty nebo papir. Mohlo by
dojit k poskozeni téchto predmétl
vétrakem nebo by mohlo dojit k jejich
vtaZzeni do vétraku.

Mezi obsahem zasuvky a pfivodem vétraku
by méla byt mezera alespon 2 cm.

/A\Varovani - Nebezpeéi urazu!

= Pfj vareni ve vodni [azni by mohlo dojit
k roztristéni varné nadoby ¢i varné desky
z ddvodu prehrati. Varna nadoba ve vodni
lazni se nesmi primo dotykat dna hrnce
naplnéného vodou. Pouzivejte pouze nadobi
odolné proti vysokym teplotam.

Jestlize se mezi panvemi a varnou
zénou nachazi tekutina, panve mohou
"vyletét vzhdru". Vzdy udrzujte varné
zény i dna panvi v suchu.



cz Pri¢iny poskozeni

B Priciny poskozeni
Varovani!

= Drsné povrchy dna panvi mohou varnou desku
poskrabat.

®  Nenechavejte na varné zéné prazdné hrnce ani panve.
Mohlo by dojit k poskozeni.

= Na ovladaci panel, na displej ani na okraje varnych zon
nepokladejte horké panve. Mohlo by dojit k poskozeni.

= Pfi upus$téni tvrdych nebo ostrych predmétd na varnou
desku maze dojit k poskozeni.

® V pfipadé umisténi alobalu ¢i plastovych nadob na
varnou zonu dojde k jejich roztaveni. Pouziti
laminatovych félii na varnou desku se nedoporucuje.

Prehled
V nasledujici tabulce naleznete nejcastéjsi
pric¢iny poskozeni:

Poskozeni

Skvrny Pripdlené jidlo. Pripalené jidlo neprodlené odstrarite pomoci $krabky na sklo.
Nevhodny Cistici prostredek. Pouzivejte pouze Cistici prostfedky vhodné pro tento typ varné
desky.
Skrabance Sil, cukr a pisek. Nepouzivejte varnou desku jako pracovni plochu nebo tlozny prostor.
Nadobi s drsnym povrchem mize varnou desku Zkontrolujte nadobi.
poskrabat.
Zabarveni Nevhodny Cistici prostiedek. Pouzivejte pouze Cistici prostfedky vhodné pro tento typ varné
desky.
Odérky na nadobi. Pfi premistovani hrncl a panvi je zdvihejte.
Odlupovani Cukr, potraviny s vysokym obsahem cukru. Pripalené jidlo neprodlené odstrante pomoci skrabky na sklo.




Ochrana zivotniho
prostredi

V této kapitole naleznete informace o Uspore
energie a likvidaci spotrebice.

Tipy na Gsporu energie

= Vzdy pouzivejte pro kazdou nadobu spravnou
poklici. PFi vareni bez pouziti poklice spotiebujete
mnohem vice energie. Pouzivejte sklenénou
poklici, budete tak mit lepsi viditelnost bez
potreby zdvihat poklici.

= Pouzivejte nadoby s rovnhym dnem. Nerovny
povrch zpldsobi mnohem vétsi spotfebu energie.

= Primér dna nadoby musi souhlasit s velikosti
varné zony. Upozornéni: vyrobci nadob na vareni
obvykle uréuji velikost nadoby dle priméru vrchni
¢asti, kterd je obvykle vétsi nez pramér jejiho dna.

= Na malé mnozZstvi potravin pouzivejte mensi
nadoby. Vétsi nadoba, ktera neni zcela naplnéna,
spotfebuje hodné energie.

= Pfjvareni pouzivejte malé mnozstvi vody. USetrite
tak energii a uchovate tak vitaminy a mineraly
nachdazejici se v zeleniné.

vareni na vysokém stupni se plytva energii.

Ekologicka likvidace spotiebice

Likvidujte obalové materialy ekologickym zpltsobem.
Tento spotrebic¢ je oznacen v souladu
s evropskou smérnici 2012/19/EU, ktera se
tyka elektrickych a elektronickych

— spotfebicl (waste electrical and electronic

equipment - WEEE). Tato smérnice udava
ramec pro zpétny odbér a recyklaci v celé
EU.

Ochrana zZivotniho prostfedi cz

M Indukéni vaFeni

Vyhody indukéniho vareni

Indukéni vareni je od tradicnich metod vareni
velmi rozdilné. Teplo se vytvari pfimo pod varnou
nadobou. Ziskate tak mnohé vyhody:

= Pfjvareni a smazeni udetfite Cas.

m USetfite energii.

®m Péce o spotrebi¢ pro Vas bude snadnéjsi. Rozlité
pokrmy se nebudou tak rychle pripalovat.

= Qvladani teploty a bezpecénost - Varna deska zvysuje
a snizuje teplotu, jakmile jeji uzivatel zméni
nastaveni. Indukéni varna zéna prestane hrat, jakmile
dojde k odstranéni nadobi ze zény, aniz by predem
doslo k jejimu vypnuti.

Nadobi

Pouzivejte pouze feromagnetické nadobi vhodné pro

indukéni vareni, jako napfiklad:

= Nadobi vyrobené z posmaltované oceli,

= Nadobi vyrobené z litiny,

m Specialni nddobi vhodné pro indukci, vyrobené
Z nerezu.

Ovérte si, zda je Vase nadobi vhodné pro indukéni
vareni, viz kapitola — "Test vhodnosti nddobi".

Abyste dosahli co nejlepsich vysledkd varenti,
feromagnetické pole na dné varné nadoby by mélo
odpovidat velikosti varné zény. Jestlize varna zéna
nerozpozna na své plose varnou nadobu, zkuste
nadobu umistit na varnou zénu s mensim
pramérem.

| @16 cm | [_@21cm | . @28cm |

Nékteré indukéni nadobi nema celou plochu dna
z feromagnetického materialu:

m Jestlize je dno nadoby pouze ¢astecné

feromagnetické, zahreje se pouze tato
feromagneticka ¢ast. Teplo se tak nemusi
rovnomeérné rozlozit po nadobé. Cast nadoby
z materialu, ktery neni feromagneticky, se pfi
vareni nemusi zahrat na pozadovanou teplotu.




cz Indukéni vareni

Feromagneticka oblast se zmensi i v pripadé, ze
material, z néhoz je nddoba vyrobena, obsahuje
naptiklad hlinik. To m{ze znamenat, Ze se
nadoba nezahreje dostate¢né nebo varna deska
nadobu nerozpozna.

Nevhodné nadobi

Nikdy nepouzivejte rozptylovace tepla nebo varné
nadoby vyrobené z:

bézné tenké oceli

skla

keramiky

médi

hliniku

Vlastnosti dna varnych nadob

Materialy, z nichz je nadobi vyrobeno, mohou
ovlivnit vysledek vareni. Pouzitim hrncl a panvi
vyrobenych z materiald, které rovnomérné
distribuuji teplo, jako jsou napfiklad nerezové
nadoby s trojvrstvym dnem, usetfite Cas i energii.

Pouzivejte nddobi s rovnym dnem; jestlize dno
nadoby neni rovné, mize dojit k poskozeni
tepelného zdroje.

7

Chybéjici nadoba nebo jeji nevhodna velikost

Jestlize neni na varnou zénu umisténa zadna
nadoba nebo je nddoba vyrobena z nevhodného
materialu ¢i o nevhodné velikosti, na displeji dané
varné zoény bude blikat ukazatel stupné ohrevu.
Blikani zastavite tak, ze na varnou zénu umistite
vhodnou nadobu. Jestlize to zabere vice nez

90 vtefin, varna zona se automaticky vypne.

Prazdné nadoby nebo nadoby s tenkym dnem

Nezahfivejte prazdné nadoby ani nadoby s tenkym
dnem. Vase varna deska je vybavena internim
bezpecnostnim systémem.

Prazdna nadoba se vsak muze zahrat tak rychle, ze
spotrebi¢ nestihne zareagovat a nddoba se tak
zahteje na velmi vysokou teplotu. Dno nadoby by se
mobhlo roztavit a poskodit tak sklenény povrch varné
desky. V takovém pripadé se nadoby nedotykejte

a varnou zénu vypnéte. Pokud nebude po
vychladnuti fungovat, kontaktujte zakaznicky servis.

Rozpoznani nadoby

nadoby. Ten je zavisly na priméru feromagnetické
oblasti daného nadobi a na materialu, z néhoz je
dno vyrobeno. Z tohoto divodu byste vzdy méli
pouzivat varnou zénu, ktera nejlépe souhlasi

s primérem dna varné nadoby.



Seznameni se se spotiebi¢em

Informace o rozmérech a vykonu jednotlivych

varnych zon naleznete na — Strané 2.

Ovladaci panel

Seznameni se se spotiebicem

=1 1=l
| |
o ‘ T
° 1= -1 mex Kh & min
A | e o
Y= Lo O ‘ ey OO
® 0o 1t -2 -3-4-5-6-7-8-39

Ovladaci panel

Ukazatele

0) Hlavni vypina¢ b Provozni stav

-+ Vybér varné zény g Stupen ohrevu

0 1m2m _gm9 Pole nastaveni ao Funkce ¢asovace

) Uzaméeni ovldaciho panelu pfi éisténi HiR Zbytkové teplo

= Détsky zamek Ja Budik

o Funkce PowerBoost (| Nastaveni doby vareni

® Funkce Budik min Ukazatel ¢asu

B Snima¢ smazeni ) Funkce PowerBoost

min low,med, Nastaveni teploty A Snima¢ smazeni

max ) Snimac teploty smazeni
min,low med, Nastaveni teploty
max
kWh Spotfeba energie

Ovladaci panel

Dotknutim se symbolu aktivujete prislusnou

funkci.

Upozornéni:

Ovladaci panel vidy udrzujte v Cistoté a suchu.
Vlhkost mlze branit spotrebici v fradné funkci.

Varné zény

Varné zény

Pouzivejte nadobi o vhodné velikosti

Jednoducha varna zéna

O

co Varna zéna na pekacé

Varna zona se automaticky pripoji, pokud pouzijete varné nadobi,
jehoz dno svou velikosti odpovida vnéjsi zoné.

Pouzivejte pouze nadobi, které je vhodné pro indukéni vareni, viz kapitola — "Indukéni vareni”.

cz
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Ukazatel zbytkového tepla

Tato varna deska je vybavena ukazatelem
zbytkového tepla pro kazdou varnou zénu. Ten
ukazuje, zda je varna zéna jesté tepla. Jestlize tato
kontrolka sviti, varné desky se nedotykejte.

Na displeji se zobrazuji nasledujici informace
v zavislosti na mnozstvi zbytkového tepla:

m ukazatel H: vysoka teplota
m ukazatel A: nizka teplota

Pokud béhem vareni odstranite z varné zény
nadobi, ukazatel zbytkového tepla a ukazatel
zvoleného typu ohfevu budou stfidavé blikat.

Jakmile se varna zéna vypne, rozsviti se ukazatel
zbytkového tepla. | po vypnuti varné desky
z(stane ukazatel zbytkového tepla rozsvicen tak
dlouho, dokud varna zoéna zlstane tepla.
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Obsluha spotfebice

V této kapitole se dozvite, jak varnou zénu
nastavit. Tabulka ukazuje nastaveni ohfevu a dobu
Upravy rtznych pokrm.

Zapnuti a vypnuti varné desky
Hlavni vypinac slouzi k zapnuti nebo vypnuti varné
desky.

Pro zapnuti: stisknéte symbol (D, zazni zvukovy
signal. Rozsviti se ukazatel vedle hlavniho vypinace
a ukazatele varnych zén . Varna deska je
pripravena k pouziti.

Pro vypnuti: stisknéte symbol (D, dokud ukazatel
nezhasne. VSechny varné zény jsou vypnuty.
Ukazatel zbytkového tepla sviti, dokud varné zény
dostate¢né nevychladnou.

Upozornéni

® Varna deska se automaticky vypne, pokud jsou
vSechny varné zény vypnuty na vice nez 20 vtefrin.
m Zvolené nastaveni je uchovano po dobu

4 vtefin poté, co je varna deska vypnuta. Jestlize
ji béhem této doby znovu zapnete, varna deska
bude pokracovat ve funkci s plvodnim
nastavenim.

Nastaveni varné zény

Pomoci symbolt 1a 9 nastavite pozadovany
stupen ohrevu.

Stupen ohfevu 1 = nejnizsi vykon.

Stupen ohrevu 9 = nejvyssi vykon.

Kazdy varny stupen ma jesté mezistupen.
Prostredni nastaveni je oznaceno na fidicim panelu
symbolem m.

Vybér varné zény a stupné ohfievu
Varna deska musi byt zapnuta.
1. Stisknéte symbol -- pro pozadovanou

varnou zonu. Ve spodni ¢asti se rozsviti
symbol i a symbol _.

2. Pak vyberte pozadované nastaveni teploty
z rozsahu nastaveni.

I
—_ B
1

5 = 6 - 7 5 -6 - 7

Ohrev je nastaven.
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Zména tepelného nastaveni Doporuceni séfkuchare.

Zvolte varnou zénu a pak nastavte pozadovany

A Doporuceni
stupen ohrevu. P

m Priohrivani pyré, krémovych polévek

Vypnéte varnou zénu. a hustych omacek prilezitostné promichejte.
Zvolte varnou zénu a nastavte ji na . = Pro pfedehfivani nastavte stuperi ohfevu na 8 az 9.
Varna zona se vypne i = KdyzZ varite s pokli¢ckou,snizte stupen ohfevu,
a objevi se ukazatel zbytkového tepla. jakmile vychazi para mezi pokli¢kou a nadobim. Pro

Upozornéni dobry vysledek vareni para nepotrebuje unikat.

n Po vareni ponechejte poklicku na nadobi, nez
podavate jidlo.

PFi vareni v tlakovém hrnci dodrzujte pokyny vyrobce.
= Nevarte jidlo pfili$ dlouho, jinak se ztrati Ziviny.

= Pokud navarnou zénu nebyla poloZena zadna

panev, zvoleny stupen ohrevu blika. Po uplynuti -
urcité doby se varna zéna vypne.

" Pokud byla panev umisténa na varné zéné pred Budik mlizete pouzivat k optimalnimu
zapnutim varného panelu, bude zjisténa do nastaveni doby vafeni.
20 vtefin po stisknuti hlavniho spinace a varna m Pro zdravéjsi vysledek vafeni byste méli zabranit

zéna bude zvolena automaticky. Po zjisténi tomu, aby se z oleje dymilo.
zvolte stupen ohrevu béhem dalsich 20 vtefin
nebo se varna zoéna vypne.

Pokud je na varné desce umisténa vice nez jedna
panev, zjisténa pri zapnuti bude pouze jedna.

m Aby byly potraviny dohnéda, smazte malé porce
po sobé.
Nadobi mize pfi vareni dosahnout vysokych teplot.
Doporucujeme pouzivat kuchynské chrapky.

= Doporuceni pro energeticky Usporné vareni mizete
nalézt v ¢asti — "Ochrana Zivotniho prostredi."

Tabulka vafeni

Tato tabulka ukazuje jaky stupen ohrevu je vhodny
pro kazdy druh pokrm0. Doba vareni se muze lisit
podle druhu, vahy a kvality potraviny.

Stupern ohfevu Doba tpravy
pokrmu (v min.)

Rozehftivani
Cokoladova poleva 1-1 -
Maslo, med, Zelatina 1-2 -

Ohfev a udrzovani teploty

Eintopf (hustd polévka) napft. co¢kova 1.-2

Mléko* 1-2 -
Ohfivani klobas ve vodé 3-4

Rozmrazovani a ohiev

Mrazeny $penat 3-4 ill5) = 25
Mrazeny gulas 3-4 35-55
Mirné vareni

Bramborové knedliky* 4.-5. 20-30
Ryby* 4-5 9= 15
Bilé omacky, napr. besamel 1-2 3-6
Slehané omacky, napt. bernska, holandska 3-4 8-12

* Bez poklicky
** Nékolikrat obratte

*** Predehrejte na stupen ohrevu 8 - 8.
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cz Obsluha spotrebice

Stupei ohfevu Doba tpravy
pokrmu (v min.)

Vareni, vafeni v pare, duseni

Ryze (s dvakrat vétsi davkou vody) 2.-3. 15 - 30
MIé&na ryze*** 2-3 30 - 40
Brambory ve slupce 4.-5. 23 = &9
Varené brambory 4.-5. 15-30
Téstoviny, nudle* 6-7 6-10
Eintopf (husta polévka) 3.-4. 120 - 180
Polévky 3.-4. 15-60
Zelenina 2.-3. 10-20
MrazZena zelenina 3.-4. 7-20
Vareni v tlakovém hrnci 4.-5. -
Duseni

Rolady 4-5 50 - 65
Pecené v hrnci 4-5 60 - 100
Gulag*** 3-4 50 - 60
Peéeni/smazeni s malym mnoZstvim oleje*

Rizky, ptirodni nebo obalované 6-7 6-10
Rizky mrazené 6-7 8-12
Kotleta, prirodni nebo obalovana 6-7 8-12
Steak (3 cm silny) 7-8 8-12
Kureci prsa (tloustka 2 cm )** 5-6 10-20
Kufeci prsa, zmrazena** 5-6 10 - 30
Karbenatek (tloustka 3 cm)** 4-5 20-30
Hamburgery (tloustka 2 cm )** 6-7 10-20
Ryba a rybi filé, prirodni 5-6 8-20
Ryba a rybi filé, obalované 6-7 8-20
Obalovana ryba a zmrazend, napf. rybi prsty 6-7 8-15
Krevety, tygri krevety 7-8 4-10
Restovana zelenina a houby 7-8 10-20
Orestovana zelenina s masem po asijsku 7-8 15-20
Mrazené pokrmy, napf. pec¢ené pokrmy 6-7 6-10
Palacinky (smazené postupné) 6-7 °
Omelety (smazené postupné) 3-4 3-8
Volska oka 5-6 3-6
Fritovani* (150-200 g na porci v 1-2 | oleje, smazené porce)

Mrazené potraviny, napf. hranolky, kureci nugety 8-9 -
Krokety mrazené 7-8 -
Maso, napfr. kureci kousky 6-7 -

Ryba, obalované nebo v tésticku 6-7 =
Zelenina, houby, obalované nebo v tésticku 6-7 -
Drobné smazené pokrmy, napr. koblihy, ovoce v tésticku 4-5 R

*  Bez poklicky
** Neékolikrat obrat'te

*** Predehrejte na stupen ohrevu 8 - 8.
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Casové funkce

Vase varna deska ma dvé casové funkce:
= Nastaveni doby Upravy pokrmu
= Budik

Nastaveni doby tGpravy pokrmu

Varna zéna se automaticky vypne po uplynuti
nastavené doby.
Postup nastaveni

1. Zvolte varnou zénu a pozadované nastaveni teploty.

2. Stisknéte symbol (®. Na ukazateli pro varnou zénu
se rozsviti symbol I=l. Na ukazateli ¢asovych
funkci se rozsviti symbol L.

3. Béhem nasledujicich 10 sekund nastavte
pozadovanou dobu vareni v rozsahu nastaveni.

A
I

_l
p( (=

l
r pa

+0- o 00| +0~ o 36
5 - 6 - =9 5 -6 -7 -8 -9

Po nékolika sekundach se ¢as zacne odpocitavat.

Upozornéni: stejnd doba vareni mlze byt nastavena

automaticky pro vSechny varné zény. Doba vareni

pro kazdou varnou zénu se odpocitava nezavisle.
Informace o automatickém nastaveni doby Upravy
pokrmu mUzete nalézt v ¢asti— "Zdkladni nastaveni."

Snimac¢ smazeni

Pokud byla doba vareni naprogramovana pro
varnou zonu a snimac smazeni byl aktivovany,
nezacne se doba vareni odpocitavat, dokud nebylo
dosazeno pozadované teploty.

Zména nebo zruseni doby Gpravy pokrmu

Zvolte varnou zénu a pak stisknéte symbol (©.

Zménte dobu vareni pomoci pole nastaveni
nebo ji nastavte na i pro jeji zruseni.

Casové funkce cz

Po uplynuti doby tupravy pokrmu

Varna zéna se vypne. Zazni akusticky signal. Na
ukazateli ¢asovade se na 10 vtefin rozsviti {iJ.

Kdyz stisknete symbol (®, oznaéeni se vypnou

a pipani prestane.

Upozornéni

= K nastaveni doby vareni pod 10 minut vidy stisknéte
0 predtim, nez zvolite pozadovanou hodnotu.

= Pri nastaveni doby pfipravy pokrmu pro vice varnych
z6n se na ¢asovém ukazateli vzdy zobrazi udaj pro
zvolenou varnou zonu.

m Pro zobrazeni zbyvajici doby Upravy pokrmu
zvolte prislusnou varnou zonu.

m MizZete nastavit dobu vareni az po 55 minut.

Budik

Muzete pouzit budik k nastaveni ¢asu az na 99 minut.

Tato funkce funguje nezavisle na varnych zénach

a dal$ich moznostech nastaveni. Tato funkce

automaticky nevypne varnou zénu.

Nastaveni

1. Stisknéte opakované symbol ®, dokud se
nerozsviti ukazatel £\ Na displeji se rozsviti 4ii.

2. Nastavte pozadovany Cas.

Po nékolika sekundach se ¢as za¢ne odpocivat.

Zména nebo zruseni doby upravy pokrmu

Stisknéte opakované symbol ®, dokud se
ukazatel L) nerozsviti.

Zmérnte ¢as v oblasti nastaveni nebo ho nastavte
na L/ pro zruseni naprogramované doby.

Po vyprseni doby tupravy pokrmu

Zazni akusticky signal. Na ukazateli budiku se
objevi i a ukazatel £\ se rozsviti. Ukazatel
zhasne po 2 sekundach.

Kdyz stisknete symbol (D, displej zhasne
a zvukovy signal ustane.
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cz Funkce PowerBoost

Funkce PowerBoost

Funkce PowerBoost vam umoznuje ohrat velké
mnozstvi vody rychleji, nez kdyz pouzivate nastaveni
ohrevu 5.

Tuto funkci Ize pro varnou zénu vzdy aktivovat,
pokud neni zrovna pouzivana pro jinou varnou zénu
ze stejné skupiny (viz obrazek). V opaéném piipadé
bude na displeji pro danou varnou zénu blikat

symbol & a 5; supen ohfevu 5 bude posléze
nastaven automaticky bez aktivace této funkce.

‘1
@ ©
O ©

Aktivace

1. Zvolte varnou zénu.
2. Stisknéte symbol 2. Na ukazateli varné zény
se rozsviti symbol &.

Funkce je aktivovana.

Deaktivace

1. Zvolte varnou zénu.

2. Stisknéte symbol ,2.,.
& na ukazateli zhasne a varna zéna se prepne
zpét na nastaveni ohfevu 5.

Funkce je deaktivovana.
Upozornéni: za urcitych okolnosti se mlze
funkce PowerBoost vypnout automaticky, aby se

chranily elektronické soucastky uvnitf varného
panelu.

14

Snimac¢ smazeni

Tato funkce miZe byt pouzita ke smazeni potravin
pfi udrzeni vhodné teploty panve na smazeni.
Varné zony, které maji tuto funkci, jsou oznaceny
symbolem funkce opékani.

Vyhody pfi smazeni

m Varnd zéna ohfiva pouze tehdy, pokud je to
potiebné k udrzeni teploty. Setfi to energii
a brani tomu, aby se olej prehrival.

®  Funkce opékani hlasi, kdyz panev na smazeni
dosahla optimalni teploty k pridani oleje a pak
vloZeni potraviny.

Upozornéni

= Na panev nepokladejte poklicku. Jinak se funkce
neaktivuje spravné. K zabranéni rozstrikovani
nebo mastnoty mazete pouzit plech proti
rozstriku.

= Ke smaZeni pouzivejte vhodny olej nebo tuk.
Pokud pouzijete maslo, margarin, extra panensky
olivovy olej nebo veprové sadlo, nastavte ohfev
na min.

m Panev na smazZeni nenechavejte nikdy pfi ohfevu
bez dohledu, at’ uz s jidlem nebo bez.

Panve na smazeni pro snima¢ smazeni

Pro tuto funkci jsou také k dispozici specialni
panve na smazeni. Toto volitelné prisluSenstvi
muzete zakoupit u maloobchodnich prodejcl nebo
u oddéleni poprodejnich sluzeb. Vzdy uvadéjte
prislusné referencni Cislo.

® HEZ390210 15 cm panev na smazeni.

® HEZ390220 19 cm panev na smazeni.

= HEZ390230 21 cm panev na smazeni.

= HEZ390250 28 cm panev na smazeni.

Panve na smazeni maji nepfilnavy povrch, coz
znamena, Ze ke smazeni potrfebujete velmi malo
oleje.

Upozornéni
m Funkce opékani bude nastavena specialné pro
tento typ panve na smazeni.

= Jiné panve na smazeni se mohou prehfivat.
Teplota mGze byt nastavena vy$si nebo nizsi.

zmérite podle vasich poZadavka.

= Zajistéte, aby primér dna panve na smazeni
odpovidal velikosti varné zény. Panev polozte
na stfed varné zény.



Snimac¢ smazeni cz

Nastaveni teploty

Nastaveni teploty Vhodné pro

min nizka Smazeni potravin na extra panenském olivovém oleji, maslé nebo margarinu, napr. omelety.
low stiedni - nizkd  Smazeni ryb a silnych potravin, napf. masovych kuli¢ek a parkd.

med stfedni - vysoka Smazené steaky, stfedné nebo dobre propecené, zmrazené, obalené ve strouhance a jemné

potraviny, napf. zelenina.

max vysoka Smazeni potravin pfi vysokych teplotach, napf. steaky krvavé, fritované brambory a zmrazené

hranolky.

Tabulka

Tato tabulka ukazuje jaké nastaveni tepla je vhodné
pro kazdy druh pokrm. Doba vareni se muze lisit
podle druhu, vahy a kvality potraviny.

Nastaveni ohrevu se lisi podle pouzité panve na
smazeni.

Predehrejte prazdnou panev, po zaznéni
akustického signalu pridejte olej a potraviny.

Nastaveni Celkova doba smazeni,

teploty po skonceni zazni signal
Maso
Rizek, pfirodni nebo obalovany stiedni 6-10
Filet stredni 6-10
Kotlety* nizka 10-15
. ordon bleu, Wiener Schnitzel* stredni 10-15
Steak, zprudka opeceny (3 cm silny) max 6-8
Steak, stfedné nebo dobfe propeceny (3 cm silny), stfedni 8-12
Kufeci prsa (2 cm silnd)* nizka 10-20
Pérky, ohfaté nebo syrové nizka 8-20
Hamburger, masové kuli¢ky, rissole* nizka 6-30
Sekana min 6-9
Gyros stredni 7-12
Mleté maso stredni 6-10
Slanina min 5-8
Ryba
Ryba cela,* napt. pstruh nizka 10-20
Rybi filé, platky nebo kostky nizka-stfedni 10 - 20
Krevety, tygri krevety stredni 4-8
Vajeéné pokrmy
Palacinky** max -
Omeleta** min 31-16
Volska oka nizka - stfedni 2 - 6
Michana vajicka min 4-9
Trhanec nizka 10-15
Francouzsky toust** nizka 4-8

* Nékolikrat obrat'te

** Celkova doba vafeni na porci. Smazte postupné.
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cz Snimac smazeni

Nastaveni Celkova doba smazeni,

teploty po skonceni zazni signal
Brambory
Opecené brambory (varené ve slupce) max 6-12
Opecené brambory (ze syrovych brambor) stredni 15-25
Bramborak max 245 = 8
Glazované brambory nizka 15-20
Zelenina
Cesnek, cibule min 2-10
Cukety, lilek nizka 4-12
Papriky, zeleny chrest nizka 4-15
Houby stredni 10-15
Glazovana zelenina nizka 6-10
Mrazené potraviny
Rizky stredni 15-20
Cordon bleu* stredni 10-30
Dribei prsa stiedni 10-30
Kufeci nugety stredni 10-15
Gyros, kebab nizka 5-10
Rybi filé, pfirodni nebo obalované nizka 10-20
Rybi prsty stredni 8-12
Hranolky max 4-6
Orestovana zelenina s kufecim masem nizka 6-10
Jarni zavitky stiedni 10 - 30
Camembert/syr nizka 10- 15
Rizné
Camembert/syr nizka 7-10
Susené hotové potraviny, které potrebuji pridani vody, napf. téstoviny min 5-10
Krutony nizka 6-10
Mandle/ofechy/arasidy stiedni 3-15

* Nékolikrat obrat'te

** Celkova doba vafeni na porci. Smazte postupné.
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Postup nastaveni
Zvolte prislusné nastaveni z tabulky. Polozte
prazdnou panev na varnou zonu.

1. Zvolte varnou zénu. Stisknéte symbol panve
wau—. Na displeji varné zdény se rozsviti H.

Détska pojistka ¢z

& = @ o 7 = g ° ¢

2. Béhem nasledujicich 10 sekund nastavte
pozadované nastaveni teploty v poli nastaveni.

8
med
i ©

|
e

5 -6 -7 -8 -9

— med — — max—

Nyni byla funkce aktivovana.

Symbol teploty (teplomér) zlstane rozsviceny,
dokud nebude dosazZena teplota na smazeni.
Pak zazni akusticky signdl a symbol teploméru
zhasne.

Upozornéni

m Otacejte potravinu tak, aby se nespalila.
m Varna zéna musi byt vybrana tak, aby se zobrazil

ukazatel teploty § a nastaveni teploty.

Vypnuti snima¢e smazeni
Zvolte varnou zénu, a pak stisknéte symbol

panve. .
Funkce je deaktivovana.

[} Détska pojistka

Détskou pojistku mliZzete pouzit, abyste predesli
nahodnému zapnuti varné desky détmi.

Aktivace a deaktivace détské pojistky
Varna deska by méla byt vypnuta.

Pro aktivaci: stisknéte symbol c= po dobu cca
4 vterin. Ukazatel vedle symbolu &= se na 10 vtefin
rozsviti. Dojde k zablokovani varné desky.

Pro deaktivaci: stisknéte symbol c= po dobu
cca 4 vtefin. Funkce je nyni deaktivovana.

Automaticka détska pojistka
S touto funkci se détska pojistka aktivuje
automaticky po vypnuti varné desky.

Zapnuti a vypnuti
Informace o automatické aktivaci détské pojistky
naleznete v kapitole — "Zdkladni nastaven/".
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cz Ochrana pred nahodnou aktivaci

Ochrana pfed nahodnou
aktivaci

Pokud otirate ridici panel pfi zapnuté varné desce,
maze byt nastaveni zménéno. Abyste tomu
predesli, mizete pouzit funkci varné desky
Uzamknout ridici panel pro ¢isténi.

Pro zapnuti: Stisknéte symbol W¥. Zazni zvukovy
signdl. Ovladaci panel se na 35 vtefin uzamkne.
Nyni miiZete povrch ovladaciho panelu otfit, aniz
by doslo k jakékoliv zméné nastaveni.

Stisknéte symbol ruky .
Upozornéni

m Zvukovy signal zni 30 sekund po aktivaci. Znaéi
to, ze funkce bude kondit.

m Uzamceni pfi Cisténi neuzamkne hlavni vypinac.
Varna deska muze byt kdykoliv vypnuta.

18

Automatické vypnuti
varné zony

Jestlize je varna deska del$i dobu v provozu beze
zmény nastaveni, automaticky se aktivuje
automatické vypnuti.

Varna deska prestane hrat. Na displeji varnych
z6n stFidavé blikaji symboly F, & nebo ukazatele
zbytkového tepla i nebo H.

Po stisknuti jakéhokoliv symbolu se displej vypne.
Varné zony lze nyni znovu nastavit.

Doba, po jejimz uplynuti se tato funkce automaticky
aktivuje, zavisi na nastaveném stupni ohrevu
(po 1 az 10 hodinach).



Zakladni nastaveni cz

Zakladni nastaveni

Tento spotrebi¢ disponuje nejriznéjsimi
moznostmi zakladniho nastaveni. Nastaveni mlzete
prizpdsobit Vasim individualnim potfebam.

Ukazatel Funkce

]

Automaticka détska pojistka

cCo
o Ruéni*.
{ Automaticka.
c Funkce je deaktivovana.
cc Zvukové signaly
o Potvrzujici signal a signal provozni chyby jsou vypnuty.
{ Signal provozni chyby je zapnuty.
c Potvrzujici signél je zapnuty.
3 VSechny akustické signaly jsou zapnuté*.
c3 Ukazatel spotfeby elektfiny
i Vypnuto .*
i Zapnuto.
-5 Automatické nastaveni doby upravy pokrmu.
HiH Vypnuto .*
o159 Aitomaticky odpocitavana doba.
cE Délka zvukového signalu budiku pfi ukonéeni ¢innosti
{ 10 sekund.*
2 30 sekund.
3 1 minuta.
c Funkce Power Management. Omezeni celkového vykonu varné desky
& Vypnuto .*
B 1000 W minimalni vykon.
i 1500 W.
2 2000 W.
S nebo 5. Maximalni vykon varné desky.
-9 Doba zvolena pro varnou zénu
i Neomezeno: varna zéna, ktera byla naposled nastavena, z(stava zvolena.*
{ Omezeno: varna zoéna zUstdva zvolena pouze nékolik sekund.
cic Nadobi, kontrola vysledku upravy pokrmi
] Nevhodné
{ Neni optimalni
c Vhodné
cd Obnoveni nastaveni z vyroby

i Individualni nastaveni.*
{ Nastaveni zpét na pavodni hodnoty z vyroby.

* Nastaveni z vyroby
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cz Ukazatel spotfeby energie

Provedeni zakladniho nastaveni

Varna deska musi byt vypnuta.

1. Zapnéte varnou desku.
2. Do 10 vtefin stisknéte a podrzte symbol hodin ®
po dobu 4 sekund. Prvni ¢tyri hlaseni
jsou informace o vyrobku.
Stisknéte oblast nastaveni,
abyste si prohlédli jednotlivé ukazatele.

Informace o produktu Ukazatel

Seznam technickych zakaznickych servist (TK) &7 /

Vyrobni ¢&islo Fd
Vyrobni &islo 1 g5,
Vyrobni &islo 2 i

3. Stisknéte znovu symbol hodin (© a dostanete se
do zakladniho nastaveni.
c a i blika stfidavé na displeji a jako
prednastaveni se objevi 4.

lrpaly
NI 4 u
—_—— - B
e/l © U
il
5 -6 -7 - 8 9
— —med — _ max—

4. Stisknéte opakované symbol hodin (® dokud
se nezobrazi pozadovana funkce.

5. Pak vyberte pozadované nastaveni.

_'[_ - © I

6. Stisknéte symbol hodin ® minimalné po
dobu 4 sekund.
Nastaveni byla ulozena.

Opusténi nabidky zakladnich nastaveni

Vypnéte varnou desku hlavnim vypinacem.
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Ukazatel spotieby energie

Funkce oznacuje celkové mnozstvi naposled
spotfebované energie touto varnou
deskou pfi poslednim vareni.

Po vypnuti se zobrazi spotfeba v kWh po dobu
10 vtefin.

Obrazek ukazuje priklad se spotiebou
energie (.8 kWh.

Informace o aktivaci této funkce naleznete
v kapitole — "Zdkladni nastaveni."



Test vhodnosti nadobi

Tuto funkci mlzete pouzit pro kontrolu rychlosti
a kvality procesu Upravy pokrmu v zavislosti na
pouzitém nadobi.

Vysledkem je referen¢ni hodnota zavisejici na
vlastnostech nadobi a pouzivané varné zony.

1. Doprostred varné zény s primérem co
nejvhodnéjsim pro dno dané nadoby umistéte
studenou nadobu obsahujici 200 ml vody.

2. Prejdéte do hlavniho nastaveni a zvolte ic.

3. Stisknéte symbol + nebo —. Na displeji
varné zony blikd symbol —.
Funkce je aktivovana.

Po 10 vtefinach se na displeji varné zény zobrazi
vysledek kvality a rychlosti procesu Upravy pokrmu.

_| L
_r—‘r—l

Mgl

A L ‘ +d - @c/is

//,\//,\\

2o o b ol e @ oy

— min— — low —

G = 9

Zkontrolujte vysledek pomoci nasledujici tabulky:

Vysledek

o Nadobi neni vhodné pro varnou zénu, a proto se nezacne
zahfivat.*

! Nadobi vyzaduje delsi dobu pro zahfati, proces Upravy
pokrmu proto neni dostate¢né rychly.*

&' Nadobi se zahfiva spravné a proces Upravy pokrmu je
spravny.

* Pokud mate k dispozici mensi varnou zénu, otestujte

své nadobi znovu na této mensi varné zéné.

Pro opétovnou aktivaci této funkce stisknéte
symbol + nebo —.

Upozornéni

= Pokud je primér pouzité varné zény
mnohem mensi nez priimér dna nadoby,
zahreje se pouze prostredni ¢ast této
nadoby. To miiZze mit za nasledek horsi
vysledek Upravy pokrmu.

= |nformace o této funkci naleznete v kapitole
— "Zdkladni nastaven/".

= Informace o typu, velikosti a umisténi nadobi
naleznete v kapitole — "Indukcni varen'”.

Test vhodnosti nadobi cz

Cisténi spotrebice
Vhodné produkty pro udrzbu a ¢isténi si mizete
zakoupit v nasem zakaznickém servisu.

Varna deska

Cisténi

Varnou desku po kazdém pouziti oCistéte.
Zabranite tak pripalovani zbytkd potravin. Varnou

desku cCistéte pouze po zhasnuti ukazatele
zbytkového tepla.

Varnou desku ocistéte navihéenym hadrikem
a vysuste mékkou utérkou, abyste zabranili tvorbé
vodniho kamene.

Pouzivejte pouze Cistici prostredky vhodné pro
tento typ varné desky. Postupujte dle pokynd
vyrobcud na obalech vyrobka.

Nikdy nepouzivejte:

Nezfedény prostfedek na myti nadobi.

Cistici prostifedky do mycek nadobi.

Abrazivni Cistici prostredky.

Drsné cCistici prostfedky, jako je napfiklad sprej
na ¢isténi trouby nebo prostfedek na odstranéni
vodniho kamene.

m Draténky.

= Vysokotlaké nebo parni Cistice.

Odolné necistoty nejlépe odstranujte pomoci
§krabky na sklo, kterou muazete zakoupit

v maloobchodech. Postupujte dle pokyn vyrobce.
Vhodnou $krabku na sklo mizete zakoupit v nasem
zakaznickém servisu.

Skvélych vysledk( ¢isténi dosahnete pfi pouzivani
specialni houbicky pro ¢isténi sklokeramickych
varnych desek.

Mozné skvrny
Vodni kamen
a stopy od vody.

Ocistéte varnou desku ihned po jejim
vychladnuti. MiiZzete pouzit pouze Cistici
prostredek pro sklokeramické desky.*

Cukr, ryzovy
Skrob nebo
uméla hmota.

Okamzité ocistéte. Pouzivejte Skrabku na
sklo. Varovani: nebezpeci popéleni.*

*Poté ocistéte navlhéenym hadfikem a vysuste mékkou

utérkou.

Upozornéni: Dokud varna deska nevychladla,
nepouzivejte na ni zadné Cistici prostredky. Mohli
byste poskodit jeji povrch. Ujistéte se, ze jste radné
ocistili zbytky cisticich prostredkd.
Ram varné desky
Abyste zamezili poSkozeni okoli varné desky,
postupujte dle nasledujicich pokyn(:
Pouzivejte pouze teplou mydlovou vodu.
m  Pred pouzitim nové myci houbicky radné umyijte.
m  Nepouzivejte zadné Cistici prostredky obsahujici
pisek ani drsné Cistici prostiedky.
m  Nepouzivejte Skrabku na sklo ani ostré predmeéty.
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cz  Casto kladené dotazy

Casto kladené dotazy

PFi pouziti spotfebice
Pro¢ nemohu zapnout varnou desku a proc¢ stale sviti symbol détské pojistky?

Détska pojistka je aktivovana.
Informace o této funkci naleznete v kapitole — "Détskd pojistka'".

Pro¢ blikaji displeje a sly$im zvukovy signal?
Odstrante z ovladaciho panelu veskeré tekutiny nebo zbytky potravin. Odstrante z ovladaciho panelu
veskeré predméty. Pokyny pro deaktivaci zvukového signalu naleznete v kapitole — "Zdkladni nastavent.

Pro¢ spotiebic pfFi vaFeni vydava zvuky?

Zvuky mUze spotiebi¢ produkovat v zavislosti na materidlu dna pouzivané varné nadoby. Tyto zvuky jsou
béznou soucasti indukéni technologie. Nejedna se o poruchu.

Mozné zvuky:

Bzuéivy zvuk podobny transformatoru:
Objevi se pfi vareni na vysokou teplotu. Zvuk zmizi nebo se ztisi, jakmile se snizi stupen ohrevu.

Tichy piskavy zvuk:
Objevi se, pokud je nadobi prazdné. Tento zvuk zmizi, jakmile do nadoby pridate vodu nebo potraviny.

Praskavy zvuk:

Objevi se, pokud je nadobi vyrobeno z nékolika rozdilnych vrstev materialu, nebo pokud pouzivate
najednou nadobi riznych velikosti a materiald. Hlasitost zvuku zavisi na mnozstvi vafenych potravin nebo
na zplsobu Upravy pokrmu.

Vysoké piskavé zvuky:
Mohou se objevit, pokud pouzivate dvé varné zény najednou na nejvyssi stupen ohrfevu. Tento piskavy
zvuk zmizi nebo se ztisi, jakmile se snizi stupen ohrevu.

Zvuk vétraku:
Varna deska je vybavena vétrakem, ktery se automaticky zapne pfi pouZiti vysoké teploty. Vétrak mize
byt stale zapnuty i po vypnuti varné desky, pokud je rozpoznana teplota stale prilis vysoka.

Které typy nadobi mohu pouzit s indukéni varnou deskou?
Informace o typu nadobi vhodného pro indukéni vareni naleznete v kapitole — "Indukcni varent'.

Pro¢ se varna deska nezahfiva a pro¢ stale blika nastaveni ohievu?

Neni zapnuta varna zéna, na niz je postaveno nadobi.
Zkontrolujte, zda jste zapnuli spravnou varnou zénu.

Nadobi je pro zapnutou varnou zénu pfrilis§ malé nebo neni vhodné pro indukéni vareni.
Informace o typu, velikosti a umisténi nadobi naleznete v kapitole — "Indukcni varent'.

Proc¢ trva zahrati nadobi tak dlouho nebo pro¢ se dostate¢né nezahfiva, ackoliv je nastaven vysoky stupen
ohfevu?

Nadobi je pro zapnutou varnou zénu prilis§ malé nebo neni vhodné pro indukéni vareni.
Informace o typu, velikosti a umisténi nadobi naleznete v kapitole — "Indukcni vareni'.




Co délat v pfipadé poruchy? cz

Jak mam varnou desku ¢istit?

Pomoci Cisticiho prostfedku na sklokeramiku dosahnete nejlepsich vysledkd. Neradime pouzivat hrubé nebo
abrazivni ¢istici prostfedky, myci prostfedky na nadobi (koncentrované) nebo draténky.
Vice informaci o c¢isténi a péci o vasi varnou desku naleznete v kapitole — ,, Cistén/ spotrebice".

Co délat v pfipadé poruchy?

Poku dojde k poruse, jde vétSinou o mali¢kosti,
které Ize snadno vyresit. Nez budete volat do
zakaznického servisu, méli byste se ridit

nasledujicimi pokyny.
Ukazatel

Nesviti zadny ukazatel

Mozna pFic¢ina

Sitové napajeni bylo odpojeno.

Spotrebic¢ nebyl zapojen v souladu se
schématem zapojeni.
Elektricka porucha.

Pouzijte jiné elektrické spotrebice, abyste
zkontrolovali, zda nedoslo ke zkratu v sitovém
napajeni.

Zajistéte, aby byl spotrebic pripojen v souladu se
schématem zapojeni.

Pokud se porucha neda odstranit, informujte servis.

Ukazatelé blikaji.

Ovladaci panel je vlhky nebo ho
zakryva néjaky objekt.

Osuste ovladaci panel nebo odstrarte objekt.

Ukazatel = na displeji
varné desky blika.

Doslo k poruse v elektronice.

Pro potvrzeni poruchy prikryjte ovladaci panel
vasi rukou.

Fo
Fy

Elektronika se prehrala a vypnula
odpovidajici varnou zénu.
Elektronika se prehrala a vypnula
vsechny varné zény.

Pockejte, dokud elektronika dostatecné
nevychladne. Pak se dotknéte jakéhokoliv
symbolu na varné desce.

5 + nastaveni ohfevu
a zvukovy signal

V oblasti ridiciho panelu je horka
panev. Je nebezpedi toho, ze se
elektronika prehreje.

Odstrante panev. Zobrazeni chyby chvili poté zmizi.
Mzete pokracovat ve vareni.

FSa zvukovy signal

V oblasti fidiciho panelu je horka
panev. Pro ochranu elektroniky byla
varna zona vypnuta.

Odstrante panev. Pockejte nékolik sekund. Dotknéte
se jakéhokoliv ovladaciho prvku. Pokud zobrazeni
poruchy zmizi, mGzete pokracovat ve vareni.

FlUF& Varna zéna se prehfala a vypnula se, Pockejte dokud elektronika dostateé¢né

aby chranila pracovni povrch. nevychladne a zapnéte varnou zénu znovu.
FE Varna zéna byla v provozu delsi Byla aktivovana funkce automatického

dobu bez preruseni. bezpecnostniho vypnuti. Viz pfislusna kapitola.
ganon Sitova napéti je vadné. Je mimo Kontaktujte vaseho dodavatele elektFiny.
Egon bézny provozni rezim.
Yoo Varna zéna neni spravné pripojena. Odpojte varnou desku od elektrické sité.

Zajistéte, aby byl spotrebic
pfipojen v souladu se schématem zapojeni.

Na ovladaci panel nepokladejte horké nadoby.

Upozornéni

= Jestlize se na displeji zobrazi symbol £, pro
nacteni kédu chyby je treba stisknout cidlo

prislusné varné zény.

= Jestlize v tabulce neni uveden kod Vasi
poruchy, odpojte varnou desku od sité,
vycCkejte 30 vtefin a znovu ji pfipojte. Jestlize
se znovu displej zobrazi, kontaktujte techniky
zakaznického servisu a sdélte jim presny kod

chyby.
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cz Zéakaznicky servis

Zakaznicky servis

Nas zakaznicky servis je Vam k dispozici pro
pripad, Ze potiebujete VAas spotrebic¢ opravit.
Vzdy najdeme nejvhodnéjsi reseni, aby jste
se vyhnuli zbytecnym navstévam nasich
servisnich technika.

Oznaceni produktu (¢. E) a vyrobni ¢islo (¢. FD)

Pri kontaktu se zakaznickym servisem uvedte

prosim oznaceni produktu (¢. E) a vyrobni cislo konkrétniho
spotrebice (¢. FD).

Tyto Udaje naleznete na typovém Stitku, ktery se

nachazi:

= Na dokladech od spotrebice.
= Na spodni ¢asti varné desky.

Cislo E naleznete také na sklenéném povrchu varné
desky. Zakaznicky index (KI) a FD ¢islo mizete
zkontrolovat v zakladnim nastaveni. Pro tyto
informace si prectéte kapitolu — ,, Zdakladni
nastaven/”.

Berte prosim na védomi, Ze za navsétévu servisniho
technika pro ucely opravy z diivodu nespravného
pouziti spotrebice se hradi poplatek, a to i kdyz je
spotiebi¢ v zaruéni [haté.

Kontaktni informace pro vSechny staty naleznete
v prilozeném seznamu zadkaznickych center.
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Zkusebni pokrmy cz

Zkusebni pokrmy

Tato tabulka je navrzena pro zkusebni instituty
ke zjednoduseni kontroly spotrebice.

Udaje v této tabulce jsou uvedeny s ohledem na
prislusenstvi znac¢ky Schulte-Ufer (4 kusy
nadobi ze sady pro HEZ 390042 indukcni varné
desky) s nasledujicimi rozméry:

® Hluboky hrnec @ 16 cm, 1,2 | pro varné zény @ 14,5 cm
® Hrnec @ 16 cm, 1,7 | pro varné zony @ 14,5 cm

® Hrnec @22 cm, 4,2 | pro varné zény @ 18 cm

= Panev na smazeni & 24 cm, pro varné zony & 18 cm

Zkusebni pokrmy Nadobi  Stupeii Predehfati Poklice Vafeni Poklice
ohfevu Doba tpravy Stupeii
pokrmu (min:sek) ohfevu
F}ozpouéténi cokolady Hluboky
Cokoladova poleva (napf. znac¢ky Dr. Oetker, horka hrnec,
&okolada 55% kakaa, 150 g) pramér R R , 1. ne
16 cm

Coékova polévka, ohfivani a udrzovani teploty
Cockova polévka*
Pocatecni teplota 20 °C

Mnozstvi: 450 g Hrnec, 1:30
pramér 9 (bez ano 1. ano
16 cm michani)

Mnozstvi: 800 g Hrnec, 2:30
pramér 9 (bez ano 1. ano
22 cm michani)

Cockova polévka z plechovky
Napf. ¢ocka s klobasami Erasco.
Pocatecni teplota 20°C

Mnozstvi: 500 g Priblizné
Hrnec, 1:30
primér 9 (michejte ano 1. ano
16 cm pfibl. po
1 minuté)
Mnozstvi: 1 kg Pfiblizné
Hrnec, 2:30
primér 9 (michejte ano 1. ano
22 cm pribl. po
1 minuté)
Priprava besamelu
Teplota mléka: 7 °C
Prisady: 40 g masla, 40 g mouky, 0,5 | mléka (3,5% tuku)
a Spetka soli.
1. Rozpustte maslo, vmichejte mouku a stl a smés Hluboky
zahrejte. hrnec, 2 Pfiblizné 6:00 ne - -
prdmér 16 cm
2 Pridejte mléko do jisky a pfivedte k varu za 7 Piblisné 6:30 ne : B

neustalého michani.

3.Jakmile se besamel dostane do varu, ponechejte ho
na varné zéné dalsi 2 minuty a stale michejte.

**Recept je v souladu s DIN 44550
*Recept je v souladu s DIN EN 60350-2
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cz Zkus$ebni pokrmy

Zkusebni pokrmy Nadobi  Stupen Predehrati Poklice Vareni Poklice

ohfevu Doba tpravy Stupeii
pokrmu (min:sek) ohfevu

PFiprava mlééné ryze

MIéc¢na ryze, priprava s poklici.

Teplota mléka: 7°C

Zahrejte mléko, dokud nezacne pénit.

Nastavte pozadovany stupen ohrevu a pridejte do
mléka ryzi, cukr a sil. Doba pfipravy véetné
predehrati je cca 45 min.

Prisady: 190 g kratkozrnné ryze, 90 g cukru, 750 ml Hrnec, &
miéka (3,5% tuku) a 1 g soli. primér 8.  Priblizng 5:30 ne  (zamichejte  ano
16 cm 010
minutach)
Prisady: 250 g kratkozrnné ryze, 120 g cukru, 1 | mléka Hrnec, 3
(3,5% tuku) a 1,5 g soli. prameér 8.  Pfiblizn& 5:30 ne  (zamichejte  ano
po 10
22 cm minutach)

MIécna ryze, priprava bez poklice

Teplota mléka: 7 °C

Pridejte do mléka vSechny prisady a zahrejte smés za
neustalého michani. Jakmile mléko dosahlo teploty
pribl. 90 °C, zvolte doporucené nastaveni ohrevu

a ponechte mirné varit na nizky stupen ohrevu po dobu
cca 50 minut.

Prisady: 190 g kratkozrnné ryze, 90 g cukru, 750 ml Hrnec,

mléka (3,5% tuku) a 1 g soli. prameér 8. PFiblizné 5:30 ne 3 ne
16 cm

Prisady: 250 g kratkozrnné ryze, 120 g cukru, 1 | mléka Hrnec,

(3,5% tuku) a 1,5 g soli. pramér 8. Priblizné 5:30 ne 2. ne
22 cm

Vaiena ryze*
Teplota vody: 20 °C

Prisady: 125 g dlouhozrnné ryze, 300 g vody a Spetka Hrnec,

soli. pramér 9 Pfiblizné 2:30 ano 2 ano
16 cm

Prisady: 250 g dlouhozrnné ryze, 600 g vody Hrnec,

a Spetka soli. pramér 9 Priblizné 2:30 ano 2. ano
22 cm

Veprova petené
Pocatecni teplota pecené: 7 °C

Mnozstvi: 3 veprové pecené (celkova hmotnost Panev na
pfibl. 300 g, 1 cm silné) a 15 ml slune¢nicového smazeni, 9 Pfiblizné 1:30 ne 7 ne
oleje. primér 24 cm

Priprava palaéinek**
Panev na

Mnozstvi: 55 ml tésta na kazdou palacinku smazeni Priblizné 1:30 ne
prameér 9 7 ne
24 cm
Hranolky hluboko zmrazené Befud]
MnozZstvi: 1,8 | slunecnicového oleje na porci 200 g Hrnec teplota
mrazenych hranolkl (napf. hranolky McCain 123 i Y oleje
o h pramér 9 X ne 9 ne
Original fries) nedosahne
22 @i 180 °C

*Recept je v souladu s DIN 44550
**Recept je v souladu s DIN EN 60350-2

26



[URVANETAR N A UM GNW - 9001093635 950302

Montazni navod
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Dulezita upozornéni

Bezpecnostni upozornéni: bezpecnost béhem pouzivani
spotrebice je zarucena pouze tehdy, pokud byla vestavba
technicky provedena spravnym zplisobem a podle tohoto
montazniho navodu. Za $kody, které vzniknou neodbornou
vestavbou, ru¢i montér.

Tento spotrebic je vhodny k pouzivani az do nadmorské
vy$ky 4000 metru.

A\ Nositelé elektronickych implantata!

Spotrebi¢ mize obsahovat permanentni magnety, které mohou
ovlivnit elektronické implantaty, jako napr. kardiostimulator
nebo inzulinovou pumpu. Proto béhem montaze dodrzujte
minimalni odstup od elektronickych implantatd 10 cm.

Pripojeni k elektrickému proudu: musi byt provedeno
koncesovanym odbornikem. Pfitom musi byt dodrzovana
ustanoveni mistniho dodavatele elektriny.

Spotrebi¢ musi byt napojen napevno a pripojka musi byt
opatrena odpovidajicim odpojovacem dle predpist pro
instalaci.

Typy k pripojeni: spotrebi¢ patfi do ochranné tridy "I"a smi
byt pouzit pouze v kombinaci s uzemnénou pripojkou.
Vyrobce nezodpovida za poruchy nebo mozné skody, které
vzniknou v dtsledku chybné elektrické instalace.

Sit'ovy pripojovaci kabel: sitovy pripojovaci kabel smi
instalovat pouze odbornik s licenci nebo vyskoleny technik
zakaznického servisu. Potrebné Gdaje o pripojeni naleznete
na typovém stitku a na schématu pripojeni.

Montaz pod pracovni desku: indukéni varné desky smi byt
instalovany pouze nad zasuvky nebo pecici trouby stejné
znacky, které maji odvétravani. Pod varnou deskou se nesmi
nachazet zadné chladnicky, mycky nadobi, trouby bez
odvétravani nebo pracky.

N
=

Odsavac par: vzdalenost mezi odsavacem par a varnou

deskou musi odpovidat minimalni udané vzdalenosti podle

montéazniho navodu pro odsavac par.

Pracovni deska: musi byt rovna, vodorovna a stabilni.

Dodrzujte pokyny vyrobce pracovni desky.

Pokud tloustka pracovni desky, do které bude

zabudovana varna deska, neodpovida zadani, vyztuzte ji

nehoflavym materidlem odolnym proti vodé, dokud

nedosahnete minimalni doporucované tloustky.

V opac¢ném pripadé nelze zarucit dostacujici stabilitu.

® Pracovni deska, do které bude varna deska zabudovana, by
méla snést zatizeni cca 60 kg.

m Po zabudovani varné desky nejprve zkontrolujte, zda je rovna.

Zaruka: neodborna vestavba, napojeni nebo chybna montaz
vedou ke ztraté zaruky.

Upozornéni: veskeré prace provedené na vnitiku spotrebice,
vcetné vymény sitového pripojovaciho kabelu, smi provést
vyhradné vyskoleny technik zakaznického servisu.

Priprava nabytku, obrazek 1/2/3

Vestavny nabytek: musi byt odolny minimalné do teploty 90 °C.
Vyfez: po vyriznuti odstrante trisky.

Rezné plochy: opatiete je zaruvzdornym materialem.
Vestavba nad zasuvku, obrazek 2a

Pracovni deska: musi mit tloustku minimalné 20 mm.
Odvétravani: vzdalenost mezi povrchem pracovni desky

a horni oblasti zasuvky musi ¢init 65 mm.

Upozornéni: pouzivejte pouze délici prihradku ze dreva,
nebot’ kovové objekty v zasuvce mohou v disledku
recirkulace vzduchu z odvétravani varné desky dosahnout
vysokych teplot (obrazek 10).
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Montaz nad pecici troubu, obrazek 2b
Prihradka: musi mit tloustku minimalné 30 mm.
Upozornéni: podivejte se do montazniho navodu pro pecici
troubu, zda nemusi byt vzdalenost mezi varnou deskou
a pecici troubou vétsi.
Odvétravani: vzdalenost mezi pecici troubou a varnou
deskou musi ¢init minimalné 5 mm.
Ventilace, obrazek 3
Aby byla zarucena spravna funkénost spotrebice, musi
byt varna deska odpovidajicim zptsobem odvétravana.
Protoze ventilace ve spodni ¢asti spotrebice potrebuje
dostatecny privod Cerstvého vzduchu, musi byt nabytek
instalovan odpovidajicim zptisobem. K tomu je tfeba
nasledujici:
= Minimalni vzdalenost mezi zadni sténou nabytku
a kuchynskou sténou a mezi povrchem pracovni desky
a horni ¢asti zasuvky (obrazek 3a).
= Otvor nahore v zadni sténé nabytku (obrazek 3b).
® Pokud neni dodrzena minimalni vzdalenost 20 mm od zadni
stény nabytku, musi byt v dolni ¢asti otvor (obrazek 3c).
Upozornéni: pokud bude spotfebic vestavén do varného

ostriivku nebo bude instalovan jinym zplsobem, ktery zde
nebyl popsan, musi byt dodrzeno odvétravani varné desky.

Vestavba spotiebice, obrazky 4/5/6/7/8/9
Upozornéni: pfi montazi varné desky noste ochranné

rukavice. Plochy, které nevidite, mohou mit ostré hrany.

U spotiebiéi bez pfedem instalovaného kabelu
zaved'te sitovy pFipojovaci kabel do pFipojné krabice.

-

. Otocte varnou desku a polozte ji na dno obalu, hadr
nebo jinou plochu, abyste ji neposkrabali.

Pomoci Sroubovaku nadzdvihnéte kryt pfipojné krabice
(obrazek 4).

Uvolnéte pripeviiovaci Srouby a pomoci Sroubovaku
nadzdvihnéte hadicovou svorku (obrazek 5).
Napojte pouze dle schématu na pripojné krabici
(obrazek 6):

BN: hnédy

BU: modry

GN/YE: Zluty a zeleny

BK: ¢erny

GY: Sedy

[

[

&

Upozornéni

® Pokud pouzijete prilozené médéné mustky, tak je
namontujte dle schématu pripojeni.

= Davejte pozor na to, abyste po pfipojeni kabelu pevné
utadhli Srouby na pripojovaci krabici.

5.Sit'ovy pripojovaci kabel pripevnéte pomoci hadicové svorky

a utahnéte pripevriovaci $rouby (obrazek 7).
6. Zavrete viko pripojovaci krabice.

Upozornenl pokud potfebujete delsi kabel, kontaktujte
zakaznicky servis.

Nasazeni varné desky, obrazek 8
1. Namontujte posuvné kolejnice.
—Pokud jsou jiz posuvné kolejnice namontované, tak je
odstrante a namontujte nové.
—U dlazdénych pracovnich desek pouzijte spodni diry
pro Srouby.
—U kamennych pracovnich desek kolejnice nalepte
(k tomu pouzijte zaruvzdorné lepidlo vhodné na lepeni
kovu a kamene).
Zasunte spotrebi¢ do vestavného prostoru.
Nepriskripnéte sitovy pripojovaci kabel a neved'te ho pres
ostré hrany. Pokud je pod varnou deskou vestavéna pecici
trouba, tak ved'te vedeni k pripojné krabici zadnim rohem
pecici trouby. Vedeni musi byt instalovano takovym
zplsobem, aby se nedotykalo Zadnych horkych mist na
varné desce nebo na pecici troubé.
U dlazdénych pracovnich ploch: sparu mezi dlazdicemi
utésnéte silikonovou hmotou.
PFipojeni spotiebice, obrazek 9
= Napéti: viz typovy Stitek.
= Pripojte pouze podle schématu pripojeni.
BN: hnédy
BU: modry
GN/YE: Zluty a zeleny
BK: ¢erny
BGY: Sedy
® Podle druhu pripojeni musi byt prfipadné zménéno
usporadani svorek dodanych z vyroby. Svorky musi byt
pfipadné zkraceny a izolace odstranéna, aby bylo mozné
nasadit svorku, ktera spojuje dva kabely.

|

Demontaz spotiebice

Odpojte spotrebi¢ od elektrické sité.

Zatlacte proti varné desce smérem zespodu a vyjméte ji.
Pozor!

Poskozeni spotrebice! Nezkousejte vyjmout spotrebic
pacenim shora.
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Informace v pfipadé elektrickych varnych desek pro domacnost Symbol Hodnota Jednotka
Znacka BOSCH
Model PIF675FC1E
Typ varné desky elektricka
Poéet z6n a/a nebo ploch na vafeni 4
Technologie ohievu (indukéni zény a plochy na vafeni, sdlavé zény na . -
vareni, pevné plotny) induken
V ptipadé kruhovych zén a nebo ploch na vareni: primér
plochy uzite¢ného povrchu na elektricky ohfivanou zénu na
vareni, zaokrouhleno na nejblizsich 5 mm
leva predni @ 18 cm
leva zadni @ 18/28 cm
prava zadni @ 14,5 cm
prava pfedni [0)] 21 cm
V pfipadé nekruhovych zén a nebo ploch na vareni: délka a Sitka
plochy uZitecného povrchu na elektricky ohfivanou z6nu a nebo
plochu na vafeni, zaokrouhleno na nejblizSich 5 mm
Vypocitand spotifeba energie na zonu a nebo plochu na vareni na kg
leva predni 170,0 Wh/kg
levé zadni 170,0 Wh/kg
prava zadni 170,0 Wh/kg
prava predni 170,0 Wh/kg
Spotieba energie varné desky vypocitana na kg 170,0 Wh/kg

Tabulka povinnych informaci pro domacnost: (Ve smyslu ekodizajn Nafizeni Komise ¢ 66/2014, ¢1.2.3.)
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Zarucni podminky

spolecnosti BSH domaci spotfebice s.r.o.

1. Ziruka

Na tento vyrobek je v souladu § 2113 a nasl. zakona ¢. 89/2012 Sb., ob&ansky zakonik, v platném znéni, poskytovana zaruka za
jakost 24 mésicu (dale jen ,zaruka“), ktera bézi zpravidla od odevzdani vyrobku zakaznikovi. Pokud byla sjednana delsi zaruka,
fidi se tato specialnimi pravidly.

Zaruka 24 mésicu je poskytovana pouze zakaznikovi spotebiteli a jen na vyrobek k uzivani vdoma ti. Zakaznikovi
podnikateli nebo jiné pravnické osobé je poskytnuta 24 mésicni zaruka za predpokladu, Zze se koupé netyka jeho podnikatelské
cinnosti (napf. pradelna, ubytovaci sluzby, restaura¢ni zafizeni apod.), zptsob uzivani je obdobny uzivani v domécnosti a vyrobek
neni prokazatelné pretéZovan (kumulativné); v ostatnich pripadech je poskytovana zaruka v délce 6 mésicl. Spole¢nost BSH
domaci spotiebice s.r.o. si vyhrazuje pravo omezit pInéni zaruky nad rdmec 6 mésicl v pfipadé, Ze bude zjevné, Ze spotiebi¢ neni
provozovan v souladu s vySe uvedenymi podminkami.

2. Porizovaci doklad a zaruéni list

Zakladnim prukazem prav zakaznika je pofizovaci doklad (paragon, faktura, leasingova smlouva apod.). Pokud byl pfi prodeji
vydan zaruéni list, je tento soucasti vyrobku s vyrobnim &islem uvedenym na predni strané tohoto zarucniho listu. Nedilnou
soudasti zaruéniho listu je pofizovaci doklad. Zakaznik si ve vlastnim zajmu pofizovaci doklad i zaruéni list peclivé uschova.

Bezplatny zaruéni servis je mozno poskytnout jen v pfipadé predloZeni pofizovaciho dokladu nebo v pfipadé prodlouzené zaruky
i vyplnéného zaruéniho listu a vystaveného certifikatu, pokud byl vydan. Zaruéni list vypliiuje prodejce a je v zajmu zadkaznika
zkontrolovat spravnost a Uplnost uvedenych udaju. Zaruéni list je platny pouze v originalu, na kopie nebude bran zfetel.

3. Uplatnéni zaruky

Zakaznik ma v ramci poskytnuté zaruky pravo na bezplatné, véasné a fadné odstranéni reklamované vady vyrobku, a to opravou,
popfipadé — neni-li to vzhledem k povaze (tzn. pficiné i projevu) vady neimérné — pravo na vyménu vyrobku nebo jeho vadné
soucasti. Za zakonem stanovenych podminek mulze byt poskytnuta sleva na vyrobku anebo mize byt vyrobek vracen.

Zaruéni oprava se vztahuje vyhradné na vady, které vzniknou prikazné v dobé platné zaruky. Takto vzniklé vady je opravnén
odstranit pouze autorizovany servis. Uplatnit zaruku mlzZe zékaznik u autorizovaného servisu nebo v prodejné, kde byl vyrobek

servis, bude na ném, aby nesl v souvislosti s tim zvySené naklady.
Autorizovany servis posoudi opravnénost reklamace a podle povahy vady vyrobku rozhodne o zplisobu feseni reklamace.
Seznam autorizovanych servis( je k dispozici na www.bosch-home.com/cz.

Doba, po kterou zakaznik nemuze vyrobek z diivodu vady pouzivat, se do zaru¢ni doby nepocita. O tuto dobu se zaruéni doba
prodluzuje. Pfi vyméné se béh zaruéni doby neobnovuje. Pfi opravé nedochazi k béhu nové zaruéni doby tykajici se opravené
soucasti ¢i soucastky.

Po provedeni zaruéni opravy je autorizovany servis povinen vydat zakaznikovi €itelnou kopii opravniho listu. Opravni list slouzi
k prokazovani prav zékaznika, proto je ve vlastnim z&jmu zakaznika pfed podpisem opravniho listu zkontrolovat jeho obsah a kopii
opravniho listu peclivé uschovat.

Zakaznik je povinen poskytnout autorizovanému servisu soucinnost k ovéfeni existence reklamované vady a k jejimu odstranéni
(v€etné odpovidajiciho potfebného vyzkouseni nebo demontaze vyrobku).

P¥i uplatnéni reklamace preda zékaznik vyrobek €isty v souladu s hygienickymi pfedpisy nebo obecnymi hygienickymi zasadami
véetné vSech jeho soucasti a prisluSenstvi, umoZriujicich takové ovéfeni a odstranéni vady. V pfipadé, Ze vyrobek nedoda kompletni
a je-li kompletnost vyrobku nezbytna k zjisténi existence reklamované vady a/nebo k jejimu odstranéni, béh Ihity k vyfizeni
reklamace zacina az dodanim chybéjicich soucasti.
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4. Neoprdvnénost reklamace

Reklamace neni opravnéna v pripadech, vznikla-li zdvada nebo poskozeni:
a) prokazatelné nespravnym uzivanim vyrobku (napf. v rozporu s navodem, s pokyny uvedenymi na obalu vyrobku & v zaruénim
listé, uzivanim v rozporu s obecné znamymi pravidly uzivani pfedmétného vyrobku, provozem pfi nesprdvném napajecim napéti,
pfipojovani na nedovolené zdroje proudu, uzivanim zbozi v nevhodnych podminkach — vihko, pranost, extrémni tvrdost vody apod.)
anebo jinym nespravnym jednanim uZivatele (napf. neodbornou instalaci ¢i zapojenim);
b) prokazatelné nedovolenymi zasahy do pfistroje (konstruk&ni nebo jina dprava, neodbornd montaz), Zivelnou katastrofou nebo
mechanickym poskozenim vyrobku;
c) nese-li predlozeny zaruéni list zjevné znamky provedenych zmén udaijl nebo je-li na vyrobku odli$né vyrobni &islo od toho, jez je
uvedeno v zaruc¢nim listé;
d) u estetickych komponentu, nezajistujicich funkénost vyrobku z divodu:

- transportniho poskozeni nebo premistovanim (poskrabani, promacknuti, praskliny, rozbita skla a police apod.)

- nefunkénich estetickych komponentu jako jsou madla, skla, ovladaci spinace apod., které jsou dusledkem bézného opotiebeni

- zmény barvy plastovych komponentu (jedna se o bézny fyzikalné chemicky jev po ¢ase pouzivani)

- vady spotfebnich materialt, u kterych je doba Zivotnosti dana charakterem soucastky (zarovky, vodni filtry, vzduchové, prachové

filtry, uhlikové filtry vSeho druhu, akumulatory, baterie, apod.)
- vady pfisluSenstvi a volitelné vybavy, zplisobené nevhodnou manipulaci nebo nepfiméfenym zachazenim

Ze zaruénich oprav jsou vylouceny piipady béZzné udrzby nebo &isténi, instalace, programovani, kontroly parametrd vyrobku.

5. Nahradni dily
Zaruka na samostatné prodany nahradni dil vyrobku je poskytovana v délce 6 mésicl, a to za pfedpokladu jeho odborné instalace.

6. Pozaruéni servis

V pfipadé placené pozaru¢ni opravy provedené autorizovanym servisem se poskytuje zaruka v délce 24 mésicu.

7. Rozsifend zaruka nad ramec zakona

U spotfebict (pracky, mycky) sériové vybavenych systémem Aqua-Stop (patent BSH) je vyrobcem poskytnuta zaruka na Skody
zplsobené chybou tohoto systému. Na tyto $kody je zakaznikovi spotfebiteli poskytnuta nahrada, a to po celou dobu Zivotnosti
spotrebice. Vyloucena je nahrada $kody v pfipadé, kdy nebyl spotfebi¢ zapojen do elektrického obvodu pod proudem.

8. Upozornéni pro prodejce
Prodejce je povinen vyplnit spravné a Uplné zarucni list v den prodeje vyrobku. Pfi pfipadné pfedprodejni reklamaci je tfeba predlozit
fadné vyplnény reklamaéni protokol a pofizovaci doklad (fakturu).

9. Ochrana osobnich udaji
Osobni udaje zakaznika kupujiciho budou pouzity vyhradné k ucelim pro zpracovani objednavek a k pfipadnému vyfizeni zaruky
v souladu se zak. ¢. 101/2000 Sb., o ochrané osobnich udaju.

10. Prohlaseni o hygienické nezdvadnosti vyrobku

V8echny vyrobky distribuované spole¢nosti BSH domaci spotfebite s.r.o. a pfichazejici do styku s potravinami spliiuji poZzadavky
o hygienické nezavadnosti dle zakona ¢.258/2000 Sb., vyhlasky 38/2001 Sb. Toto prohlaSeni se vztahuje na vSechny vyrobky
prichazejici do styku s potravinami uvedené v aktualnim ceniku spole¢nosti BSH domaéci spotfebice s.r.o.

Ujisténi dovozce o vydani prohldseni o shodé

Vazeny zakazniku,

dle § 13, odst.5 zakona ¢.22/1997 Sb. Vas ujistujeme, Ze na v8echny vyrobky distribuované spole¢nosti BSH domaci spotfebice s.r.o.
nagim obchodnim partnerim bylo vydano prohlageni o shodé ve smyslu zakona ¢. 22/1997 Sb a nafizeni vlady &. 17/2003 Sb.,
616/2006 Sb. a 22/2003 Sb. a pfislusnych nafizeni viady. Toto ujisténi dovozce o vydani prohlaseni o shodé se vztahuje na
v8echny vyrobky véetné plynovych spotiebicu, které jsou obsazeny v aktualnim ceniku firmy BSH doméci spotfebice s.r.o.
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Kontakt na servis domacich spotiebi¢ti BOSCH

BSH domaci spotrebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

PFijem oprav
Tel.: +420 251 095 546
Email: opravy@bshg.com

Objednavky pfisluSenstvi a nahradnich dild
Tel.: +420 251 095 556
Email: dily@bshg.com

Zakaznické poradenstvi
Tel.: +420 251 095 555
Email: bosch.spotrebice@bshg.com

Aktualni informace o servisu naleznete na internetovych strankach www.bosch-home.com/cz.
Zde mate moznost sjednat opravu pomoci online formulare.



