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PRO DOKONALE VYSLEDKY

Dékujeme vam, Ze jste si zvolili vyrobek znacky AEG. Aby vam bezchybné slouzil
mnoho let, vyrobili jsme jej s pomoci inovativnich technologii, které usnadnu;ji
Zivot, a vybavili jsme jej funkcemi, které u obyc&ejnych spotfebi¢l nenajdete. Staci
vénovat par minut ¢teni a zjistite, jak z ného ziskat co nejvice.

Navstivte naSe stranky ohledné:

Rady ohledné pouzivani, brozury, poradce pfi potiZich, servisnich informaci:
www.aeg.com/webselfservice

Registrace vaseho spotrebice, kterou ziskate lepsi servis:
www.registeraeg.com

Nakupu pfisluSenstvi, spotfebniho materialu a originalnich nahradnich dilG pro
vas spotrebic:
www.aeg.com/shop

® Q@

PECE O ZAKAZNIKY A SERVIS

Doporuc€ujeme pouzivat originalni nahradni dily.

PFi kontaktu se servisnim stfediskem se ujistéte, ze mate k dispozici nasledujici
udaje: Model, vyrobni Cislo (PNC), sériové Cislo.

Tyto informace jsou uvedeny na typovém Stitku.

A\ Upozornéni / Dllezité bezpecnostni informace

(® Vseobecné informace a rady

Poznamky k ochrané Zivotniho prostredi

Zmeény vyhrazeny.

1. \ BEZPECNOSTNIi INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci
spotrebiCe a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nenese
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odpovédnost za zadny Uraz ani Skodu v dusledku
nespravneé instalace nebo pouziti. Navod k pouziti vzdy
uchovavejte na bezpec¢ném a pfistupném misté pro jeho
budouci pouZiti.

1.1 Bezpec€nost déti a postizenych osob

- Tento spotrebi¢ smi pouzivat déti starSi osmi let nebo
osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
dusevnimi schopnostmi nebo osoby bez patficnych
zkuSenosti a znalosti, pouze pokud tak €ini pod
dozorem nebo vedenim, které zohlednuje bezpecny
provoz spotrebie, a pokud rozumi rizikiim spojenym s
provozem spotrebice.

- Nenechte déti hrat si se spotrebicem.

- VSechny obaly uschovejte z dosahu déti a radné je
zlikvidujte.

- Je-li spotrebi¢ v provozu nebo pokud chladne,
nedovolte détem a domacim zvifatim, aby se k nému
priblizovaly. Pfistupné ¢asti jsou horke.

- Pokud je spotrebi¢ vybaven détskou bezpeénostni
pojistkou, doporucuje se ji aktivovat.

- Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotrebiCe by nemély
provadét déti bez dozoru.

- Déti mladsi tfi let drzte z dosahu spotfebie vzdy, kdyz
je v provozu.

1.2 VSeobecné bezpecénostni informace

- Tento spotrebi¢ smi instalovat a vyménu kabelu
provadét jen kvalifikovana osoba.

- VAROVANI: Spotfebi€ a jeho dostupné cCasti se
mohou béhem pouZzivani zahfat na vysokou teplotu.
Nedotykejte se topnych ¢lanku. Déti mladSi osmi let
bez stalého dozoru drzte z dosahu spotfebice.

- Pri vkladani €i vyjimani pfislusenstvi ¢i nadobi vzdy
pouzivejte kuchynské chnapky.

- Pfed udrzbou vzdy spotfebi¢ odpojte od napajeni.
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Pred vyménou zarovky se nejprve presvedcte, ze je
spotrebi€ vypnuty, abyste predesli riziku urazu
elektrickym proudem.

K Cisténi spotrebiCe nepouzivejte Cistici zafizeni na
paru.

Nepouzivejte drsné Cistici prostfedky nebo ostré
kovové Skrabky k Cisténi sklenénych dvifek, mohly by
poSkrabat povrch, coz by mohlo nasledné vést k
rozbiti skla.

Jestlize je poSkozeny napajeci kabel, smi ho vymeénit
pouze vyrobce, autorizované servisni stfedisko nebo
osoba s podobnou pfislusnou kvalifikaci, jinak by
mohlo dojit k urazu.

K odstranéni drazek na rosty nejprve odtahnéte
predni a poté zadni konec drazek na rosty od stény
trouby. Drazky na rosty instalujte stejnym postupem v
opacném poradi.

Pouzivejte pouze pecici sondu doporucenou k tomuto
spotrebici.

2. BEZPECNOSTNI POKYNY

2.1 Instalace » Strany spotfebi¢e musi byt umistény
vedle spotfebiCld nebo kuchynského
VAROVANI! nabytku stejné vysky.
Tento spotfebi€ smi » Spotfebit je vybaven elektrickym
instalovat jen kvalifikovana chladicim systémem. Musi byt
osoba. zapojen do napajeci sité.
Odstrante vesSkery obalovy material. 2.2 Pf'ipojeni k elektrické siti
Poskozeny spotiebi¢ neinstalujte ani
nepouzivejte. VAROVANiI!
Ridte se pokyny k instalaci dodanymi Hrozi nebezpecdi pozaru
spolu s timto spotfebicem. nebo Urazu elektrickym
PFi pfemistovani spotfebice budte proudem.
vzdy opatrni, protoze je tézky. Vzdy
pouzivejte ochranné rukavice a * Veskera elektricka pripojeni by méla
uzavienou obuv. byt provedena kvalifikovanym
Netahejte spotfebi¢ za drzadlo. elektrikafem.
Dodrzujte minimalni vzdalenosti od » Spotrebi¢ musi byt uzemnén.
ostatnich spotiebict a nabytku. » Zkontrolujte, zda Udaje na typovém
Ujistéte se, ze je spotiebit Stitku souhlasi s parametry elektrické
namontovan pod bezpeénou sité.
konstrukci a vedle bezpecnych * Vzdy pouzivejte spravné instalovanou
konstrukci. sitovou zasuvku s ochranou proti

Urazu elektrickym proudem.



Nepouzivejte rozboCovaci zastréky
ani prodluzovaci kabely.

Dbeijte na to, abyste neposkodili
napajeci kabel a sitovou zastrcku.
Jestlize potfebujete vyménit pFivodni
kabel, musi vyménu provést nami
autorizované servisni stredisko.
Sit'ové kabely se nesmi dotykat nebo
se nachazet v blizkosti dvifek
spotfebiCe, obzvlasté, jsou-li dvirka
horka.

Ochrana pred urazem elektrickym
proudem u zivych &i izolovanych ¢asti
musi byt pfipevnéna tak, aby nesla
odstranit bez pouziti nastrojl.
Sit'ovou zastrc¢ku zapojte do sitové
zasuvky az na konci instalace
spotiebice. Po instalaci musi zlistat
sitova zastrcka nadale dostupna.
Pokud je sitova zasuvka uvolnéna,
nezapojujte do ni sitovou zastrcku.
Neodpojujte spotfebi¢ ze zasuvky
tahem za kabel. Vzdy tahejte za
zastréku.

Pouzivejte pouze spravna izolacni
zafizeni: ochranné vypinace vedeni,
pojistky (pojistky Sroubového typu se
musi odstranit z drzaku), ochranné
zemnici jistiCe a stykace.

Je nutné instalovat vhodny vypina¢
nebo izola¢ni zafizeni k fadnému
odpojeni véech napajecich vodicu
spotrebiCe. Toto izolacni zafizeni
musi mit mezeru mezi kontakty
alespon 3 mm Sirokou.

Tento spotfebi¢ je v souladu se
smérnicemi EHS.

2.3 Pouziti spotiebice

VAROVANI!

Hrozi nebezpedi zranéni,
popaleni, Urazu elektrickym
proudem ¢&i vybuchu.

Tento spotiebic je uren pouze k
domacimu pouziti.

Neménte technické parametry tohoto
spotrebice.

Ujistéte se, Zze nejsou ventilacni
otvory zakryté.

Zapnuty spotfebi¢ nenechavejte bez
dozoru.

Spotrebi¢ po kazdém pouziti vypnéte.
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Pokud je spotfebi¢ v provozu, budte
pfi otevirani jeho dvifek opatrni. Mze
dojit k uvolnéni horkého vzduchu.
Nepracujte se spotfebi¢em, kdyz
mate vlhké ruce nebo kdyz je v
kontaktu s vodou.

Dvitka spotfebiCe nikdy neotvirejte
nasilim.

Nepouzivejte spotiebi jako pracovni
nebo odkladaci plochu.

Dvitka spotfebiCe otevirejte opatrné.
Pouzivate-li pfi pfipravé jidla pfisady
obsahujici alkohol, muze vzniknout
smés vzduchu s alkoholem.

P¥i otvirani dvifek nesmi byt v
blizkosti spotrebice jiskry ani otevieny
ohen.

Do spotiebice, do jeho blizkosti nebo
na spotiebi¢ neumistujte hoflavé
predméty nebo predméty obsahujici
hoflavé latky.

VAROVANI!
Hrozi nebezpedi poskozeni
spotrebice.

Jak zabranit poskozeni nebo zméné
barvy smaltovaného povrchu:

— Nepokladejte nadobi ¢i jiné
predméty pfimo na dno
spotrebice.

— Na dno vnitfku spotrebice
nepokladejte hlinikovou folii.

— Nenalévejte vodu pfimo do
horkého spotrebice.

— Po dokonceni peceni
nenechavejte vihka jidla ve
spotrebici.

— P¥i vkladani nebo vyjimani
prisluSenstvi budte opatrni.

Barevné zmény na smaltovaném
povrchu nebo nerezové oceli nemaji
vliv na vykon spotfebice.

Pri peceni vihkych kolacu pouziveijte
hluboky plech. Ovocné stavy mohou
zanechat trvalé skvrny.

Tento spotfebic je ur¢en vyhradné pro
pfipravu jidel. Nesmi byt pouzivan k
jinym ucellm, naptiklad k vytapéni
mistnosti.

Vzdy pecte se zavienymi dvirky
trouby.

Je-li spotrebi¢ instalovan za
nabytkovym panelem (napf. dvirky),
dvitka nabytku nesmi byt nikdy
zavrena, kdyz je spotfebic v provozu.
Za zavienym nabytkovym panelem
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muUze dochéazet k narlstu horka a
vlhka, coz mize nasledné poskodit
spotfebi¢, byt nebo podlahu.
Nezavirejte nabytkovy panel, dokud
spotfebi¢ po pouziti zcela
nevychladne.

2.4 Vareni v pare

VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poranéni
nebo poskozeni spotiebice.

* Horka para mlze zpUsobit popaleni:
— Je-li funkce zapnuta, budte pfi
otevirani dvifek spotfebice
opatrni. MGze dojit k Uniku pary.
— Po ukonéeni varfeni v pare
otvirejte dvirka spotrebice
opatrné.

2.5 Cisténi a udrzba
VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poranéni,

pozaru nebo poskozeni
spotrebice.

» Pred cisténim nebo udrzbou spotfebic
vzdy vypnéte a vytahnéte sitovou
zastrcéku ze zasuvky.

» Presvédcte se, ze spotiebi€ uz
vychladl. Mohlo by dojit k prasknuti
sklenénych panelu.

+ PoSkozené sklenéné panely okamzité
vymeénite. Kontaktujte autorizované
servisni stfedisko.

» Pfi snimani dvifek spotfebie budte
opatrni. Dvirka jsou tézka!

« Spotrebic Cistéte pravidelné, abyste
zabranili poSkozeni materialu jeho
povrchu.

» Vycistéte spotrebic¢ vihkym mékkym
hadrem. Pouzivejte pouze neutralni
myci prostfedky. Nepouzivejte zadné

prostfedky s drsnymi ¢asticemi,
draténky, rozpoustédla nebo kovoveé
predméty.

« Pouzijete-li sprej do trouby, fidte se
bezpecnostnimi pokyny uvedenymi na
jeho baleni.

« Katalyticky smalt (je-li soucasti
vybavy) necistéte zadnym druhem
Gisticiho prostredku.

2.6 Vnitini osvétleni

* V tomto spotfebici se pouzivaji
specialni ¢i halogenové zarovky
pouze pro pouziti v domacich
spotfebi€ich. Nepouzivejte je pro
osvétleni domacnosti.

VAROVANI!
Nebezpedi Urazu elektrickym
proudem.

* Pred vyménou zarovky spotrebic
odpojte od napajeni.

» Pouzivejte pouze zarovky se stejnymi
vlastnostmi.

2.7 Likvidace

VAROVANI!
Hrozi nebezpeci Urazu &i
uduseni.

* Odpojte spotiebi€ od elektricke sité.

« Odfiznéte sitovy kabel v blizkosti
spotrebice a zlikviduijte jej.

« Odstrante dverni zapadku, abyste
zabranili uvéznéni déti a domacich
zvirat ve spotrebici.

2.8 Obsluha

* Pro opravu spotfebice se obratte na
autorizované servisni stfedisko.

* Pouzivejte vyhradné originalni
nahradni dily.



3. POPIS SPOTREBICE

3.1 Celkovy pohled

[

5]

aNE AN

3.2 Prislusenstvi

Tvarovany rost

Pro nadoby na peceni, dortové a
kolacové formy, pecené.

Plech na peceni

<

Na kolace a suSenky.

Hluboky pekac / plech

<
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Ovladaci panel
Elektronicky programator
Zasobnik na vodu
Zasuvka pecici sondy
Topné téleso

@ Osvétleni

Ventilator

Bl Vyvod trubky pfi odstrafiovani
vodniho kamene

El Drazky na rodty, vyjimatelné
Polohy polic

K peceni moucnych jidel a masa, nebo k
zachycovani tuku.

Pecici sonda

K méfeni teploty uvnitf pokrmu.

Teleskopické vysuvy

Pro roSty a plechy na peceni.
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4. OVLADACI PANEL

4.1 Elektronicky programator

CDIDIII

JSec ))3sec

V /\ OKIﬁl@'?Illl

o ééﬁééﬂaé:ﬁ&n

K ovladani spotfebice pouzivejte senzorova tlacitka.

Senzoro- Funkce Poznamka
vé tlacit-
ko
- Displej Zobrazi aktualni nastaveni spotrebice.

O

ZAPINVYP

Slouzi k zapnuti a vypnuti spotfebice.

B dsec

Pecici funkce ne-
bo VarioGuide

Jednou stisknéte senzorové tlacitko pro volbu pe-
¢ici funkce nebo nabidky: VarioGuide. DalSim stis-
knutim senzorového tlacitka prepnete mezi nabid-
kami: Pecici funkce, VarioGuide. Osvétleni zapne-
te nebo vypnete stisknutim tlacitka na tfi sekundy.
Osvétleni Ize také zapnout i u vypnutého
spotrebice.

Oblibené

Slouzi k ulozeni a vyvolani vasich oblibenych pro-
gramd.

&

°C

DD 3sec

Volba teploty

Slouzi k nastaveni teploty nebo zobrazeni aktualni
teploty ve spotrebici. Stisknutim tlacitka na tfi se-
kundy zapnete Ci vypnete funkci: Rychlé zahrati.

Tlacitko doll

Slouzi k posunu v nabidce smérem dol0.

~ I |

Tlacitko nahoru

Slouzi k posunu v nabidce smérem nahoru.

OK

OK

Slouzi k potvrzeni vybéru nebo nastaveni.

Tlacitko Zpét

Slouzi k navratu o jednu nabidku zpét. K zobraze-
ni hlavni nabidky stisknéte tlacitko na tfi sekundy.




CESKY 9
Senzoro- Funkce Poznamka
vé tlacit-
ko
Casové a do- Slouzi k nastaveni riznych funkci. Kdyz je spusté-
pliikové funkce na pecici funkce, stisknutim pfislusného senzoro-

@

vého tlacitka nastavite ¢asovac nebo funkce: Blo-
kovani tlacitek, Oblibené, Ohfev a uchovani teplo-

ty, Nastavit a spustit. Také muzete zménit nasta-
veni pecici sondy.

Minutka
A

Nastaveni funkce: Minutka.

4.2 Displej

A B c
| | |
E o 1630 omm
T Lx%)
] bi00:15 > 140°C

moow»

| |
E D

Ostatni ukazatele na displeji:

Pecici funkce

Denni ¢as

Ukazatel ohfevu

Teplota

Zobrazuje dobu peceni nebo ¢as do
konce funkce

Symbol Funkce
D Minutka Funkce je spusténa.
@ Denni ¢as Na displeji se zobrazi aktualni ¢as.
|_)| Trvani Na displeji se zobrazi potfebna doba
pripravy.
_)| Cas ukongeni Na displeji se zobrazi ¢as dokoncéeni

pripravy.

Teplota

Na displeji se zobrazi teplota.

Casové Udaje

Na displeji se zobrazuje, j?k dlouho je
pecici funkce v provozu. Cas vynuluje-

te soucasnym stisknutim \V4 a /\.

f Vypocet

Spotfebi€ vypodita dobu pripravy.

E Ukazatel ohfevu

Na displeji se zobrazuje teplota uvnitf
spotrebice.

[_£] Kontrolka rychlého ohievu

Funkce je zapnuta. Zkracuje dobu
rozehrati.
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Symbol Funkce
ﬁ Automaticka vaha Na displeji se zobrazuje, ze je aktivni
automaticky systém hmotnosti nebo
Ze |ze hmotnost zménit.
g_. Ohrev a uchovani teploty  Funkce je zapnuta.

5. PRED PRVNIM POUZITIM

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecénosti.

5.1 Prvni €isténi

Ze spotiebiCe odstrarite veSkeré
pfisluSenstvi a vyjimatelné drazky na
rosty.

@ Viz ¢ast ,Cisténi a udrzba“.

PFed prvnim pouzitim spotrebic i
prisluSenstvi vycistéte.

Prislusenstvi a vyjimatelné drazky vlozte
zpét do jejich plvodni polohy.

5.2 Prvni zapojeni

Kdyz spotfebic pfipojite k elektrické siti,
pfipadné po vypadku elektrického

proudu, musite nastavit jazyk, kontrast
displeje, jas displeje a aktualni ¢as.

1. Pouzijte /\ nebo V k nastaveni
hodnot.
2. Potvrdte stisknutim OK.

5.3 Nastaveni stupné tvrdosti
vody

Po zapojeni spotfebice do sité musite
nastavit stupen tvrdosti vody.

NiZe uvedena tabulka uvadi rozsah

tvrdosti vody s odpovidajicim ukladanim
vapniku (mmol/l) a kvalitou vody.

Tvrdost vody Ukladani vapniku Ukladani vapniku  Klasifikace
Trida dH (mmol/l) (mg/l) vody

1 0-7 0-1,3 0-50 Mékka

2 7-14 1,3-2,5 50 - 100 Stfedné tvrda
3 14 - 21 25-3.8 100 - 150 Tvrda

4 vice nez 21 vice nez 3,8 vice nez 150 Velmi tvrda

Kdyz tvrdost vody prekroci hodnoty
uvedené v tabulce, naplite zasobnik
lahvovou vodou.

1. Vezméte Ctyrbarevny reakéni
prouzek dodany spolu se sadou pro
vafeni v parni troubé.

2. Vlozte vSechny reakéni plochy
prouzku do vody na pfiblizné jednu
sekundu.

Prouzek nedavejte do tekouci vody!

3. Z prouzku otfepejte prebytecnou
vodu.

4. Po jedné minuté zkontrolujte tvrdost
vody dle nize uvedené tabulky.
Barvy na reakénich plochéach se
za¢nou meénit po jedné minuté. To do
méreni nezapocitavejte.

5. Nastavte tvrdost vody v nabidce:
Zakladni nastaveni.
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ZkusSebni prouzek Tvrdost vody

Zkusebni prouzek Tvrdost vody

[ 1 !
]

[TNT] 4

Cerné &tveredky v tabulce odpovidaji

] 2

Cervenym ctvereCkim na zkuSebnim
prouzku.

(. 8

Stupen tvrdosti vody mizZete zménit v
nabidce: Zakladni nastaveni / Tvrdost

6. DENNi POUZiVANI

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec¢nosti.
6.1 Navigace nabidkami

1. Zapnéte spotriebiC.

2. Pomoci \/ nebo VAN nastavte
moznosti nabidky.

6.2 Pfehled nabidek

Hlavni nabidka

vody.

3. Stisknutim OK se presunete do
podnabidky nebo potvrdite
nastaveni.

Zpét do hlavni nabidky se
muzete kdykoli vratit pomoci
h.

Sym- Polozka nabidky
bol

Pouziti

Pecici funkce

Obsahuje seznam pecicich funkci.

Vakuové vareni

Obsahuje pecici funkci a seznam automatickych
programu.

@ Recepty Obsahuje seznam automatickych programa.
Oblibené Obsahuje seznam oblibenych program pro
pripravu jidel vytvorenych uzivatelem.
Cisteni Obsahuje seznam ¢isticich programu.

Zakladni nastaveni

Slouzi k nastaveni konfigurace spotfebice.

Speciality

Obsahuje seznam dalSich pecicich funkci.

VarioGuide

@ % Q| H

Obsahuje doporu¢ena nastaveni trouby pro Siroky
vybér pokrmu. Zvolte pozadovany pokrm a spust-
te pecici proces. Teplota a doba pfipravy slouzi
pouze pro orientaci k dosazeni lepsich vysledki a
Ize je upravit. Zavisi na receptu, kvalité a mnoz-
stvi pouzitych pfisad.
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Podnabidka pro: Zakladni nastaveni

Sym- Podnabidka
bol

Popis

@ Nastaveni denniho ¢asu

Nastaveni aktualniho ¢asu na hodinach.

@ Casové udaje

Pokud je tato funkce zapnuta, po vypnuti
spotrebice se na displeji zobrazuje aktualni ¢as.

O°C>» Rychlé zahiati

Pokud je tato funkce zapnuta, zkracuje dobu
rozehrati.

(m]  Nastavit a spustit

K nastaveni funkce a jejimu pozdéjSimu spusténi
stisknutim libovolného symbolu na ovladacim
panelu.

g Ohfev a uchovani teploty

Slouzi k udrzeni teploty pfipraveného jidla po do-
bu 30 minut po dokonceni pripravy.

@ Prodlouzeni doby peceni

Zapne a vypne funkci prodlouzeni doby peceni.

O Displej kontrast

Uprava kontrastu displeje po stupnich.

O Displej jas

Uprava jasu displeje po stupnich.

5 Nastaveni jazyka

Nastaveni jazyka na displeji.

= Hlasitost zvuk. signalizace

Nastavi hlasitost tonu tlacitek a zvukové signali-
zace po stupnich.

Jj Tony tlacitek

Zapne a vypne tony dotykovych tlacitek. Neni mo-
zné deaktivovat ton dotykového tlacitka Zap /

Vyp.

Alarm/Chybovy ton

Aktivuje a deaktivuje bezpecnostni tony.

Tvrdost vody

Nastavuje stupen tvrdosti vody (1 - 4).

Pfipominka cisténi

Upozorni vas na to, kdy spotfebi¢ vydistit.

Rezim DEMO

Aktivacni / deaktivacni kod: 2468

- @ E B9

Obsluha

Zobrazuje verzi software a konfiguraci.

Tovarni nastaveni

Q)

Vrati vSechna nastaveni na vychozi tovarni nasta-
veni.

6.3 Podnabidka pro: Vakuové francouzstiné znamena ,ve vakuu®.

vareni

Tento zpusob pfipravy vychazi z
technologie Sous-vide, coz ve

Nazev odkazuje na zpUsob vareni ve
vakuoveé utésnénych plastovych saccich
pfi nizkych teplotach.
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Symbol

Polozka nabidky

Popis

Vakuové vareni

Vyuziva paru k pripravé masa, ryb,
morskych plod, zeleniny a ovoce. Nastav-
te teplotu 50 °C - 95 °C.

Recepty vakuového vareni Obsahuje seznam automatickych progra-

mu.

Vakuove vareni VarioGuide = Obsahuje doporu¢ena nastaveni trouby pro

Siroky vybér pokrmU. Zvolte pozadovany
pokrm a spustte pecici proces. Teplota a
doba pfipravy slouzi pouze pro orientaci k
dosazeni lepsich vysledkl a Ize je upravit.
Zavisi na receptu, kvalité a mnozstvi pouzi-
tych prisad.

6.4 Podnabidka pro: Cisténi

Symbol

Polozka nabidky

Popis

Cisténi parou

Program k vycisténi spotiebice, kdyz je leh-
ce znecistény a nikoliv nékolikrat pfipaleny.

Odstraniovani vod. kamene Program k vycisténi okruhu generatoru pa-

ry od usazeného vodniho kamene.

Proplachovani

Program k oplachnuti a vycisténi okruhu
generatoru pary po ¢astém pouzivani pa-
rnich funkci.

Cisténi parou plus

Program k odstranéni odolné nedistoty po-
moci prostredku k ¢isténi trouby.

6.5 Pecici funkce

Pecici funkce

Pouziti

Pravy horky vzduch

K peceni jidel na tfech urovnich sou¢asné a k su-
Seni potravin.Nastavte teplotu o 20 - 40 °C nizsi
nez pfi pouziti funkce: Horni/spodni ohrev.

Priprava pizzy

K peceni jidel, ktera vyzaduji propecenégjsi a
kfupavy spodek, na jedné urovni. Nastavte teplotu
0 20 - 40 °C nizSi nez pfi pouziti funkce: Horni/
spodni ohrev.

_ Horni/spodni ohfev K peceni moucnych jidel a masa na jedné drovni
trouby.
Iz Mrazené potraviny K pripravé polotovar( do kfupava, jako napf. hra-

nolek, americkych brambor nebo jarnich zavitka.
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Pecici funkce

Pouziti

vevw Gril Ke grilovani plochych pokrmu a opékani chleba.
Tz Turbo gril K peceni vétsich kusi masa nebo driibeze s kost-
0 mi na jedné urovni. Také k zapékani a peCeni do-
Zlatova.
Spodni ohfev K peceni kolacu s kfupavym spodkem a
zavarovani potravin.

Horky vzduch s parou

()

K pripraveé pecenych potravin ve formé na jedné
urovni. K Uspofe energie pfi peceni. Aby bylo do-
sazeno pozadovanych vysledkd peceni , tuto
funkci je nutné pouzivat v souladu s tabulkami pe-
¢eni. Vice informaci o doporu€enych nastavenich
viz tabulky peceni. Tato funkce byla pouzita k de-
finici uc€innosti energetickeé tridy dle normy EN
60350-1.

Vareni dle vihkosti

l(fl?)l

MuzZete volit mezi tremi manualnimi funkcemi
pfipravy s raznymi stupni vihkosti. Tyto funkce
spojuji paru a horky vzduch. Pro Siroké moznosti
pripravy slouzi riizné urovné pary.

Vareni v pare

K pripravé zeleniny, ryb, brambor, ryze, téstovin
nebo specialnich pfiloh.

Podnabidka pro: Vareni dle vihkosti

Pecici funkce

Pouziti

Nizka vihkost

Tato funkce je vhodna pro maso, driibez a zapé-
kané pokrmy. Diky kombinaci pary a horkého
vzduchu maso ziska kiehkou a Stavnatou struktu-
ru a zaroven kifupavou kirku.

Stfedni vlihkost

l(:‘)l

Funkce je vhodna pro pfipravu duSeného masa a
takeé chleba a sladkého kynutého tésta. Diky kom-
binaci pary a horkého vzduchu maso ziska stav-
natou a kfehkou strukturu a sladké kynuté pecivo
ziska kfupavou a lesklou karku.

Vysoka vihkost
i( )1
il

Tato funkce je vhodna pro pfipravu choulostivéj-
Sich pokrmi jako jsou krémy, kolace, teriny a ry-
by.

Béhem nékterych funkci
trouby se mize osvétleni pfi
teploté nizsi nez 60 °C
automaticky vypnout.

@
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Pecici funkce

Pouziti

Uchovat teplé

K udrzeni teploty pokrma.

w Ohrev talift K predehfrati talift k servirovani.
(%)
Zavarovani K pripravé zeleninovych zavarenin jako napf. na-
kladané zeleniny.
e Suseni K suSeni platkovaného ovoce (napf. jablka, Svest-
( 0 ky, broskve) a zeleniny (napf. rajéata, cukety,

houby, atd).

Funkce jogurtu

Tato funkce slouzi k priprave jogurtu. Osvétleni je
pri této funkci vypnuté.

Kynuti tésta

Zvlih€ovani parou zlepsuje a urychluje kynuti té-
sta, brani vysychani jeho povrchu a udrzuje jeho
pruznost.

Nizkoteplotni peceni

K pripravé mékkych a Stavnatych peceni.

Peceni chleba

Pomoci této funkce muzete pripravovat chléb a
housky s velmi dobrymi profesionalnimi vysledky
co do kfupavosti, barvy a kirky.

Regenerace

Opakovany ohfev v pare brani vysychani povrchu
jidel. Teplo je rozvadéno Setrné a rovnomérng,
coz umoznuje obnoveni chuti a viiné pravé
pripravenych pokrmu. Tuto funkci Ize pouzit k
opakovanému ohrevu jidel pfimo na talifi. Najed-
nou Ize ohrat nékolik talifl umisténych na rtznych
polohach rosta.

Rozmrazovani

Tuto funkci Ize pouzit k rozmrazovani zmrazenych
potravin jako je zelenina a ovoce. Doba rozmrazo-
vani zavisi na mnozstvi a velikosti zmrazenych
potravin.
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6.7 Podnabidka pro:

VarioGuide Jidlo
Druh jidla: Ryby/Mofské plody Kureci kridla, cer-
stva
Jidlo
. Kureci kridla, mra-
Ryba, pecena S
Rybi prsty Kufreci stehna, cer-
Rybi fil, tenké stva
Rybi filé, silné Kure Kufeci stehna, mra-
zena
Mrazené rybi filé
Posirovana kureci
Cela mensi ryba prsa
Ryby Cela ryba, dusena v Kure, dvé pulky
pare |f|
Cela mensi ryba, i
grilovana Cela kachna CJ -
Cela ryba, grilovana
Cela husa Iﬁ B
Cela ryba, grilovana
? Cela krita LI -
Pstruh Druh jidla: Maso
Filet z lososa Jidlo
Losos
Cely losos Kvalitni varené ho-
Krevety, Cerstvé veal
Krevety Hoveézi L Ifl
Krevety, mrazené Dusené maso
Slavky - Sekana
Druh jidla: Dribe Nepropecené
Jidlo Nepropecené /‘?

Drlbez bez kosti

Drubez bez kosti

”?

Hovézi pecené

Stfedné propecené

Stredné propecené

/0?

Dobre propecené

Dobre propecené

”?
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Jidlo Jidlo
Nepropecené /‘? Zajic o
» Zajedi kyta
L. ) Stfedné propecené * ZajeCi hibet
Hovézi na skandi- o) . /?
navsky zp. » Zajeci hibet
Dobre propecené Srnéiljeleni
/) +  Kyta z vysoké
Zvéfina zvére
Klobasy chipolatas » Hrbet z vysoké
zvére
Veprova zebirka
Vept. koleno, Pecena zvéfina
predvarené Zadni pecené ze
Veprova pecené zvefiny /'?
Veprova kyta Druh jidla: Jidlo z trouby
Vepiova kyta /? Jidlo
Veproveé Vepiova kyta, uze- Lasagne -
ha Mrazené lasagne/ -
Veprova kyta, posi- cannelloni
rovana Téstoviny -
Krkovice Zapecené brambory -
e Zapékana zelenina -
Veprova pecené Ifl Sladké pokrmy -
VeI i Druh jidla: Pizza/Slané kolage
Teleci koleno Jidlo
Teleci Teleci kyta Pizza, tenka
Teleci pecené Iﬁ Pizza, extra napln
Jehnéci kyta Mrazena pizza
Jehn&&i pedend Ifl Pizza Amerlcka mrazena
pizza
Jehnéci hibet Chi .
Jehnéci azena pizza

Jehnéci pecenég,
stredni

Jehnéci pecené,

stredni /'?

Mrazena pizza
snack

Zapékané bagety

Flambovany dort
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Jidlo

Jidlo

Svycarsky kolag, pi-

kantni

Slany lotrinsky ko-
lac

Kolaé¢ na plechu

Piskotové tésto

Kynuté tésto

Slany kolac

Tvarohovy kolag, na
plechu

Druh jidla: Kolage/susenky

Brownies - ¢ok. su-
Senky

Jidlo

PiSkotova rolada

Kulaty kolaé

Kynuty kola¢

Kola¢ s jable¢nou
vrstvou

Kolaé¢ s drobenkou

PisSkotovy kolac

Cukrovy kola¢

Jablec¢ny kolaé

Tvarohovy kolac, ve

formé

Dortovy korpus

Dortovy korpus z
kfehkého tésta

Kolacéovy korpus z
piskotového tésta

BrioSky

Linecky kolac

Ovocny kolac

Svycarsky kolag,
sladky

Ovocny kolaé

Ovocny kolac¢ z
krehkého tésta

Ovocny kolag¢ z pi-
Skotového tésta

Kynuté tésto

Mandlovy kolaé

Druh jidla: Bagety/kaiserky

) Jidlo

Muffin -
- . Pecivo

Sladké pecivo -

. Pecivo Pecivo, predpecené
Prouzky tésta -

- - Pecivo, mrazené
Krém. zakusky z -
list. tésta Ciabatta -
Malé listové pecivo - Bagety, predpecené
Bageta

Bananky - Bagety, mrazené
Makronky -

Susenky z kiehkého

tésta

Vanocni Stola

Mrazeny jablecny
zavin
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Jidlo Jidlo
Vénec Cervena fepa -
Bily chléb Cerny kofen -
Vanocka Kedluben, prouzky -
Hnédy chléb Bilé fazole -
Chiéb Zitny chléb Kapusta, kadefava -

Celozrnny chléb

Nekvaseny chléb

Druh jidla: Krémy a pastiky

Mrazené bagety/
kaiserky

Jidlo

Vaje€ny krém

Druh jidla: Zelenina

Karamelovy kolac

Jidlo

Pastika terrine

Brokolice, rGzicky

Brokolice, cela

Kvétak, razicky

Kvétak, cely

Vejce

Vejce, namékko

Vejce, na hnilicku

Vejce, natvrdo

Zapecena vejce

Mrkev

Druh jidla: PFilohy

Cukety, platky

Jidlo

Chrest, zeleny

Hranolky, tenké

Chrest, bily

Hranolky, silné

Paprika, prouzky

Hranolky, mrazené

Spenat, Gerstvy

Krokety

Pérek, krouzky

Americké brambory

Zelené fazolky

Houby, platky

Opecena bramboro-
va kase

Loupana rajcata

Varené brambory,
Ctvrtky

RGzickova kapusta

Varené brambory

Celer, kosticky

Brambory ve slupce

Hrasek

Lilek

Bramborové knedli-
ky

Fenykl

Houskovy knedlik

Artycoky

Kynuté knedliky,
slané
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Jidlo Kategorie pokrmu Jidlo
Kynuté knedliky, - Hoveézi
sladké * Hov. platek,

. stfedné prop.
R B »  Hov. platek,
Téstoviny tagliatel- - dobfe prop.
le, Cerstve Jehnadi
Polenta - Maso + Jehnéci, stfedné

propecené
@ Je-li tteba zménit hmotnost * Jehnéci, dobre
nebo teplotu stfedu jidla, k propecene
nastaveni novych hodnot Zvéiina

pouzijte /\ nebo V.

* Kanéi maso
» Kralik, bez kosti

6.8 Podnabidka pro: Vakuové
vareni VarioGuide

Kategorie pokrmu Jidlo

Filé z prazmy

Mrkev

Cukety, platky

Chrest, zeleny

Chrest, bily

Filé z kanice Paprika, prouzky
Treska Pérek, krouzky
Filé ze pstruha Zelenina Celer, kofen
Ryby/Mofiské plody Filet z lososa Celer
— Lilek
Slavky s lasturou Fenykl
Krevety bez krunyre ArtyGoky, srdika
Chobotnice Brambory
Kureci prsa, bez Dyné
kosti
L , Jablka
Dribez Kachni prsa, bez
kosti Hrusky
Krati prsa, bez kosti Broskve
Ovoce Nektarinky
Svestky
Ananas

Mango




6.9 Zapnuti pecici funkce
Zapnéte spotrebic.
Zvolte nabidku: Pecici funkce.
Potvrdte stisknutim OK.
Zvolte pecici funkci.
Potvrdte stisknutim OK.
Nastavte teplotu.
Potvrdte stisknutim OK.
Pokud vychozi nastaveni
nejsou zménéna, spotrebic
se spusti automaticky.

Nooa ko M=

6.10 Zasobnik na vodu

Viko

VInolam

Téleso zasobniku

Otvor pro pInéni vodou
Stupnice

Predni tlagitko

Zasobnik na vodu m{iZzete vyjmout ze
spotiebiCe. Mirné zatlacte na predni
tlaCitko. Kdyz na zasobnik na vodu
zatlaCite, automaticky se vysune ze
spotrebice.

mmoow>

Zasobnik na vodu Ize naplnit dvéma
zpUsoby:

CESKY 21

* ponechte zasobnik na vodu ve
spotrebici a naplnte jej pomoci
konvice na vodu,

* vyjméte zasobnik na vodu ze
spotfebiCe a naplite ho z
vodovodniho kohoutku.

Plnite-li zasobnik na vodu z vodovodniho

kohoutku, pfenasejte ho ve vodorovné

poloze, aby nedoslo k rozliti.

¢ D U/

Kdyz zasobnik na vodu naplnite, viozte
ho do stejné polohy. Stisknéte predni
tlacitko, dokud zasobnik na vodu neni
uvnitf spotfebice.

Po kazdém pouziti zasobnik na vodu
vyprazdnéte.

é POZOR!
Dbejte, aby zasobnik na

vodu nebyl v blizkosti
horkého povrchu.

6.11 Vareni v pare

Vicko zasobniku na vodu se nachazi v
ovladacim panelu.

VAROVANI!

Pouzivejte pouze studenou
vodou z kohoutku.
Nepouzivejte filtrovanou
(demineralizovanou) Ci
destilovanou vodu.
Nepouzivejte jiné tekutiny.
Do zasobniku na vodu
nenalévejte horlave i
alkoholické tekutiny.

1. Stisknutim vicka zasobnik na vodu
oteviete a vytahnéte ho ze
spotrebice.

2. Zasobnik na vodu dolijte pIné vodou
(asi 950 ml).Zasoba vody vystaci
pfiblizné na 50 minut.Ridte se
stupnici na zasobniku na vodu.

3. Zatlacte zasobnik na vodu na do
puvodni polohy.
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4.
5.

6.

Je-li zasobnik po

naplnéni vodou mokry,

pfed vloZzenim do

spotrebice ho otfete

meékkym hadfikem.

Zapnéte spotrebiC.

Nastavte funkci pe€eni v parfe a
teplotu.

V pfipadé potfeby nastavte funkci

Trvani Il nebo Cas ukongeni =,
Poprvé se para objevi pfiblizné za
dvé minuty. Kdyz spotfebi¢ dosahne
nastavené teploty, ozve se zvukovy
signal.

Zvukovy signal zazni na konci doby
pfipravy jidla.

7.
8.

@

@

Vypnéte spotrebic.
Po kazdém dokonceni vafeni v pare
zasobnik na vodu vyprazdnéte.

POZOR!

Spotrebic je horky. Hrozi
nebezpeci popaleni. PFi
vyprazdnovani
zasobniku na vodu
budte opatrni.

Po vareni v pafe mize dochazet ke
srazeni pary na dné vnitfku trouby.
Dno vnitrku spotrebice vzdy vysuste,
az vychladne.

Nechte spotfebi¢ zcela
vychladnout s otevienymi
dvirky. Suseni muzete
urychlit zavienim dvifek a
predehratim spotiebice
pomoci Pravy horky vzduch
o teploté 150 °C po dobu
priblizné 15 minut.

Kdyz v zasobniku na vodu
dochazi voda, zazni zvukovy
signal. Abyste mohli
pokracovat ve vareni v pare,
do zasobniku je nutné
doplnit vodu dle vyse
uvedeného postupu.

Na konci vareni v pare
pracuje chladici ventilator
spotrebiCe pfi vysSich
otackach, aby byla lépe
odsata nadmérna para. To je
normalni jev.

6.12 Vakuové vareni

Beze ztrat chuti a vini z dGvodu
odparovani si potraviny zachovaji
plné aroma.

Krehka struktura masa a ryb.
Potraviny si zachovavaji vSechny
mineraly a vitaminy.

Je zapotfebi méné kofeni, protoze si
potraviny uchovavaiji pfirozenou chut'.
Lepsi prubéh prace, jelikoz neni
zapotrebi pfipravovat a servirovat
potraviny ve stejnou dobu a na
stejném misté.

Nizka teplota pfipravy minimalizuje
riziko nadmérné tepelné pfipravy.
Porcované potraviny se snadnéji drzi.

Priprava pokrmu

wh=

>

Ocistéte a pokrajejte prisady.
PFisady ochutte.

Prisady vlozte do vhodnych
vakuovych sacka.

Sacky vakuové utésnéte a v
maximalni mozné mife odstrarite
vzduch.

Pokud tepelna pfiprava neprobéhne
ihned, je nutné sacky ulozit v chladu.
Pokracujte s funkci Vakuové vareni
dle pouzitelnych hodnot v tabulce pro
varfeni a berte pfitom ohled na typ
potravin nebo recept podporovaného
vareni.

Otevrete sacek a podavejte.

Pokrm muzete také dopéci nebo
dogrilovat; napf. maso tak ziska
krasnou karku a typickou vani
pec¢eného masa.

Zapnuti funkce: Vakuové
vareni

Noan kw2

Zapnéte spotfebic.

Zvolte nabidku: Vakuové vareni.
Potvrdte stisknutim OK.
Nastavte funkci: Vakuové vareni.

Potvrdte stisknutim OK.
Nastavte teplotu.

Potvrdte stisknutim OK.



@ PFi vaFeni s touto funkci
dochazi ke kondenzaci

zbytkové vody na vakuovych
saccich a vnitfku trouby. Po
dokonceni vareni oteviete
opatrné dvirka, abyste
zabranili skapani vody na
kuchynsky nabytek. K
vyjmuti vakuovych sacku
pouzijte talif a utérku.
Osuste dvitka, odkap vody
na dné a vnitfek trouby
meékkou utérkou Ci
houbi¢kou. Nechte spotfebic
zcela vychladnout s
otevienymi dvirky. Suseni
muzete urychlit predehfatim
spotrebi¢e horkym
vzduchem o teploté 150 °C
po dobu pfiblizné 15 minut.

6.13 Ukazatel ohievu

Kdyz spustite pecici funkci, na displeji se
rozsviti pfislusny prouzek. Tento prouzek

7. FUNKCE HODIN
7.1 Tabulka funkci hodin

CESKY 23

zobrazuje zvysujici se teplotu. Po
dosazeni dané teploty tfikrat zazni
zvukovy signal, prouzek zablika a poté
se prestane zobrazovat.

6.14 Kontrolka rychlého
ohievu

Tato funkce zkracuje dobu rozehrati.

Pokud je spusténa funkce
rychlého zahrati, nevkladejte
do spotrebice zadné
potraviny.

Funkci zapnete podrzenim NS na tfi
sekundy. Ukazatel ohfevu se méni.

6.15 Zbytkové teplo

Kdyz spotfebi¢ vypnete, na displeji se
zobrazuje zbytkové teplo. Toto teplo
muzete vyuzit k udrzeni teploty jidla.

Funkce hodin

Pouziti

Q Minutka

Slouzi k nastaveni odpoctu (max. 2 hodiny
30 minut). Tato funkce nema zadny vliv na
provoz spotrebice. Lze ji pouzit i u vypnutého
spotrebice.

K zapnuti této funkce stisknéte Q K nasta-
veni minut pouzijte VAN nebo V a funkci
spustte pomoci OK.

= Trvani

Slouzi k nastaveni délky provozu (max. 23
hod 59 min).

-] Cas ukongeni

Slouzi k nastaveni ¢asu vypnuti pecici funk-
ce (max. 23 hodin 59 minut).

Pokud nastavite ¢as pro funkci hodin,

zacne se Cas odpocitavat po péti
sekundach.
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Pokud pouZzijete funkce
hodin: Trvani, Cas ukonceni,
vypne spotiebi¢ topné
¢lanky po uplynuti 90 %
nastaveného ¢asu. Zbytkové
teplo se vyuzije k dokonceni
peceni az do konce
nastaveného ¢asu (3-20
minut).

7.2 Nastaveni funkci hodin

@ PFed pouzitim funkci: Trvani,
Cas ukonceni, musite

nejprve nastavit pecici funkci
a teplotu. Spotrebic se
automaticky vypne.
Mzete pouzit funkce:
Trvani a Cas ukonceni
soucasné, pokud chcete
spotrebic¢ ve stanovenou
dobu automaticky zapnout a
vypnout. .
Funkce: Trvani a Cas
ukonéeni nefunguji, kdyz
pouzivate pecici sondu.

1. Nastavte pecici funkci.

2. Opakované stisknéte @7, dokud se
na displeji nezobrazi pozadovana
funkce hodin a souvisejici symbol.

3. Pouzijte /\ nebo V k nastaveni
potfebného ¢asu.

4. Potvrdte stisknutim OK.

Po uplynuti ¢asu zazni zvukovy signal.

Spotiebi€ se vypne. Na displeji se

zobrazi zprava.

5. Signal vypnete stisknutim
libovolného symbolu.

7.3 Ohfev a uchovani teploty
Podminky pro funkci:

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

* Nastavena teplota musi byt vy$Si nez
80 °C.
* Funkce: Trvani je nastavena.

Funkce: Ohfev a uchovani teploty
udrzuje pfipravené jidlo teplé pfi teploté
80 °C po dobu 30 minut. Zapne se po
dokonceni peceni.

Funkci mGzete zapnout nebo vypnout v
nabidce: Zakladni nastaveni.

1. Zapnéte spotrebic.

2. Zvolte pecici funkci.

3. Nastavte teplotu vysSi nez 80 °C.
4

Opakované stisknéte @ dokud se
na displeji neobjevi: Ohfev a
uchovani teploty.
5. Potvrdte stisknutim OK.
Po skonceni funkce zazni zvukovy
signal.
Pokud zménite pecici funkci, zistane
tato funkce zapnuta.

7.4 Prodlouzeni doby peceni

Funkce: Prodlouzeni doby peceni
zpUsobi, ze pecici funkce bude
pokracovat i po dokonceni funkce Trvani.

@ Nelze pouzit u pecicich
funkci s pecici sondou.

1. Po uplynuti ¢asu peceni zazni
zvukovy signal. Stisknéte libovolny
symbol.

Na displeji se zobrazi hlaseni.

2. Stisknutim @ funkci zapnete nebo
vypnete stisknutim <3.

3. Nastavte délku funkce.

4. Stisknéte OK,

8. AUTOMATICKE PROGRAMY



8.1 Online recepty

@

Recepty pro automatické
programy urcené pro tento
spotfebi¢ naleznete na
nasich webovych strankach.
Odpovidajici recepty
naleznete pomoci vyrobniho
Cisla PNC, které je uvedeno
na typovém stitku na

spotrebice.

8.2 Recepty s Automaticky
recept
Tento spotfebi¢ ma sadu receptd, které

mUzete pouzit. Recepty jsou pevné dané
a nelze je zménit.

9. POUZITi PRISLUSENSTVI

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

9.1 Pecici sonda

Pecici sonda méfi teplotu uvnitf pokrmu.
Jakmile teplota pokrmu dosahne
nastavené teploty, spotfebic se vypne.

Je nutné nastavit dvé teploty:

« teplota trouby (minimalné 120 °C),
» teplota ve stfedu pokrmu.

POZOR!

Pouzivejte pouze
dodavanou pecici sondu a
originalni nahradni dily.

Pokyny k dosazeni nejlepSich vysledku:

« Prisady by mély mit pokojovou
teplotu.

» Pecici sondu nelze pouzit pro tekuté
pokrmy.

» Béhem peceni musi pecici sonda
zUstat zasunuta v pokrmu a jeji
zastréka v zasuvce.

* Pouzijte doporuc¢ena nastaveni teploty
ve stfedu pokrmu. Viz kapitola ,Tipy a
rady"”.
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-

Zapnéte spotfebic.
2. Zvolte nabidku: Recepty. Potvrdte

stisknutim OK.
3. Zvolte kategorii a jidlo. Potvrdte

stisknutim OK.
4. Zvolte recept. Potvrdte stisknutim

oK.

Spotfebic vypocita pfiblizny
¢as konce peceni. Ten
zavisi na mnozstvi pokrmu,
nastavené funkci trouby a
teploté.

@

Druhy jidla: maso, driibez a
ryby

1. Zapnéte spotfebic.

2. Zasunte Spicku pecici sondy do
stfedu masa nebo ryby, pokud
mozno do nejsilngjsi casti. Ujistéte
se, ze alespon 3/4 pecici sondy jsou
vsunuty do pokrmu.

3. Zapojte zastrcku pecici sondy do
zasuvky umisténé v pfednim ramu
spotrebice.
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Na displeji se zobrazi symbol pedici
sondy.

4. Pomoci /\ nebo V do péti sekund
nastavte teplotu ve stfedu pokrmu.

5. Nastavte pecici funkci a v pfipadé
potfeby teplotu trouby.
6. Zménu teploty ve stfedu pokrmu

provede stisknutim @
Jakmile pokrm dosahne nastavené

teploty, zazni zvukovy signal. Spotfebi¢

se automaticky vypne.
7. Signal vypnete stisknutim
libovolného symbolu.

8. Zastrcku pecici sondy vytahnéte ze

zasuvky a pokrm vyjméte ze
spotrebice.

VAROVANI!

Pecici sonda mGze byt velmi
horka a hrozi nebezpeci
popalenin. PFi vytahovani
zastréky pecici sondy a
vyjmuti sondy z pokrmu
budte opatrni.

Druh jidla: dusené jidlo

1. Zapnéte spotrebic.

2.

3.

Polovinu pfisad vlozte do zapékaci
misy.

Zasurite $picku pecici sondy pfesné
do stfedu misy. BEhem peceni musi
pecici sonda drzet stabilné na
jednom misté. Abyste toho dosahli,
pouzijte pevnou pfisadu. Okraj
zapékaci misy pouzijte k podepfeni
silikonove rukojeti pecici sondy.
Spicka pecici sondy by se neméla
dotykat dna zapékaci misy.

Pecici sondu zakryjte zbyvajicimi
prisadami.

Zapojte zastrcku pecici sondy do
zasuvky umisténé v prednim ramu
spotrebice.

Na displeji se zobrazi symbol pecici
sondy.

6.

N

i

Pomoci /\ nebo V do péti sekund
nastavte teplotu ve stfedu pokrmu.
Nastavte pecici funkci a v pfipadé
potfeby teplotu trouby.

Zmeénu teploty ve stfedu pokrmu

provede stisknutim @



Jakmile pokrm dosahne nastavené

teploty, zazni zvukovy signal. Spotfebi¢

se automaticky vypne.

9. Signal vypnete stisknutim
libovolného symbolu.

10. Zastrcku pecici sondy vytahnéte ze
zasuvky a pokrm vyjméte ze
spotrebice.

VAROVANI!

Pecici sonda mize byt velmi
horka a hrozi nebezpedi
popalenin. Pfi vytahovani
zastréky pecici sondy a
vyjmuti sondy z pokrmu
budte opatrni.

9.2 Vlozeni prislusenstvi

Tvarovany rost:

Rost zasurite mezi vodici liSty drazek
rostu a ujistéte se, Zze nozicky sméfuji
dolu.
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Hluboky pekac / plech:

Hluboky pekac / plech zasurite mezi
vodici listy drazek rosta.

Spolecné vlozeni tvarovaného rostu a
hlubokého pekace / plechu:

Hluboky pekac / plech zasurite mezi

drazky zvolené urovné rostu a tvarovany
rost v drazkach nad nimi a ujistéte se, ze
nozicky sméfuji dold.

Malé zarezy nahore zajistuji
vys$§i bezpecnost. Tyto
zarezy take funguji jako
zafizeni proti pfeklopeni.
Vysoky okraj kolem rostu
slouzi jako ochrana proti
sklouznuti varnych nadob z
roStu.

@ \\\Y////”””””///////

9.3 Teleskopické vysuvy -
vlozeni prislusenstvi

Teleskopické vysuvy usnadnuji vkladani
nebo vytahovani rostu.

é POZOR!
Teleskopické vysuvy

nemyjte v my¢ce nadobi.
Teleskopické vysuvy ni¢im
nemazte.

é POZOR!
Pred tim, nez zavrete dvirka

trouby, se ujistéte, Ze jste
teleskopické vysuvy zcela
zasunuli do spotrebice.

Tvarovany rost:

Zasunte tvarovany rost do
teleskopickych vysuv tak, aby nozicky
sméfovaly dolu.

@ Zvyseny okraj tvarovaného
rostu funguje jako specialni
zajisténim proti sklouznuti
nadobi.
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Hluboky pekac / plech:

Vlozte hluboky pekac / plech do
teleskopickych vysuv.

/ZED

\

10. DOPLNKOVE FUNKCE

10.1 Oblibené

Sva oblibena nastaveni jako doba
peceni, teplota nebo pecici funkce si
muzete ulozit. Jsou dostupna v nabidce:
Oblibené. Muzete ulozit 20 program.

Ulozeni programu

1. Zapnéte spotrebiC.

2. Zvolte pecici funkci nebo automaticky
program.

3. Opakované stisknéte @7, dokud se
na displeji nezobrazi: ULOZIT.

4. Potvrdte stisknutim OK.

Na displeji se zobrazi prvni volna pozice

paméti.

5. Potvrdte stisknutim OK.

6. Zadejte nazev programu.

Prvni pismeno blika.

7. Stisknutim \/ nebo VAN zménite
pismeno.

8. Stisknste OK,

Nasledujici pismeno blika.

9. V pripadé potfeby provedte opét krok
7.

Spolecné vlozZeni tvarovaného rostu a
hlubokého pekace / plechu:

Tvarovany rost a hluboky pekac / plech
vlozte spolecné do teleskopickych vysuv.

=

10. Stisknutim a podrzenim tlacitka OK
zadani ulozite.

Obsazené pozice paméti mlzete

prepsat. Kdyz se na displeji zobrazi prvni

volna pozice paméti, stisknéte V nebo

VAN a stisknutim OK prepiste stavajici

program.

Nazev programu mlzete zménit v
nabidce: Zmeénit nazev programu.

Spusténi programu

1. Zapnéte spotrebiC.

2. Zvolte nabidku: Oblibené.

3. Potvrdte stisknutim OK.

4. Zvolte nazev svého oblibeného
programu.

5. Potvrdte stisknutim OK.

Stisknutim X1 pfejdete pfimo do nabidky:
Oblibené. Lze pouzit i u vypnutého
spotrebice.



10.2 Pouziti funkce détské
bezpecnostni pojistky
Jestlize je zapnuta funkce détské

bezpecénostni pojistky, spotfebi¢ nelze
nahodné zapnout.

1. stisknutim © zapnete displej.

2. Soucasné stisknéte @ a ﬂ dokud
se na displeji nezobrazi hlaseni.

K vypnuti funkce détské bezpecnostni

pojistky zopakujte krok 2.

10.3 Blokovani tlacitek

Tato funkce brani nahodné zméné pecici

funkce. MUzete ji zapnout pouze, kdyz je

spotrebi¢ v provozu.

1. Zapnéte spotiebiC.

2. Nastavte pecici funkci nebo zvolte
nastaveni.

3. Opakované stisknéte @?, dokud se
na displeji neobjevi: Blokovani
tlacitek.

4. Potvrdte stisknutim OK

Tuto funkci vypnete stisknutim @ Na
displeji se zobrazi zprava. K potvrzeni
opét stisknéte @ a poté OK,

Kdyz spotfebi¢ vypnete,
vypne se i funkce.

10.4 Nastavit a spustit

Tato funkce umoznuje nastavit pecici

funkci (nebo program) a pozdéji ji pouzit

jedinym stisknutim libovolného symbolu.

1. Zapnéte spotfebic.

2. Nastavte pecici funkci.

3. Opakované stisknéte @?, dokud se
na displeji neobjevi: Trvani.

4. Nastavte Cas.

5. Opakované stisknéte @ dokud se
na displeji neobjevi: Nastavit a
spustit.

6. Potvrdte stisknutim OK.

Stisknutim libovolného symbolu (kromé

(D) spustite funkci: Nastavit a spustit.
Nastavena pecici funkce se spusti.

Po skonceni pecici funkce zazni zvukovy
signal.
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V prabéhu pedici funkce
se zobrazuje Blokovani
tlacitek.

» Nabidka: Zakladni
nastaveni vam umoznuje
zapnout a vypnout funkci:
Nastavit a spustit.

10.5 Automatické vypnuti

Z bezpecénostnich davodu se spotfebic
po urcité dobé, kdy je spusténa néjaka
funkce a vy nezménite zadné nastaveni,
automaticky vypne.

Teplota (°C) Cas vypnuti (h)

30- 115 12,5
120 - 195 8,5
200 - 230 5,5

Automatické vypnuti
nefunguje s funkcemi:
Osveétleni, Pecici

sonda, Trvani, Cas ukonceni.

@

10.6 Jas displeje
U jasu displeje existuji dva rezimy:

* Nocni jas - kdyz je spotfebi€ vypnuty,
tak je mezi 22:00 a 06:00 jas displeje
nizsi.

* Denni jas:

— kdyz je spotfebi¢ zapnuty.

— pokud se béhem rezimu nocniho
jasu dotknete jakéhokoliv symbolu
(kromé tlacitka ZAP/VYP), displej
se na nasledujicich 10 sekund
prepne zpét do rezimu denniho
jasu.

— pokud je spotfebi¢ vypnuty a
nastavite funkci: Minutka. Kdyz se
funkce dokon¢i, displej se prepne
zpét do rezimu nocniho jasu.

10.7 Chladici ventilator

Kdyz je spotfebi¢ v provozu, chladici
ventilator se automaticky zapne, aby
udrzoval povrch spotfebice chladny.
Jestlize spotfebic vypnete, bude chladici
ventilator pokraCovat v chlazeni az do
Uplného ochlazeni spotfebice.
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11. TIPY A RADY

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

A
@

Teploty a Casy peceni v
tabulkach jsou pouze
orientacni. Zavisi na
receptu, kvalité a mnozstvi
pouzitych pfisad.

11.1 Vnitini strana dvirek

U nékterych modelll mlzete na vnitini
strané dvirek najit:

 (isla poloh rosta.

» informace o pecicich funkcich,
doporucené poloze rostl a teplotach
pro typicka jidla.

11.2 Rada ohledné

specialnich pecicich funkci
trouby

Uchovat teplé

Tuto funkci pouzivejte, kdyz chcete
pokrmy uchovat teplé.

Teplota se automaticky udrzuje na 80 °C.

Ohfrev talift

Slouzi k ohtivani talif( a dalSiho nadobi.

Talife a nadobi rozlozte rovnomérné na
tvarovaném rostu trouby. Po poloviné
doby ohfivani promichejte stohy talit(
(vyménite spodni s hornimi).

Automaticka teplota je nastavena na 70
°C.

Doporucena poloha rostu: 3.

Kynuti tésta

Tuto automatickou funkci mizete pouzit
s kterymkoliv receptem na kynuté tésto.
Tato funkce zajistuje dobré podminky
pro vykynuti. Tésto vlozte do nadoby, ve
které maze dostatecné vykynout. Neni
nutné ji zakryvat. Do prvni polohy vlozte
tvarovany rost a vlozte na néj nadobu s

téstem. Zavrete dvirka a nastavte funkci:
Kynuti tésta. Nastavte potfebny Cas.

Rozmrazovani

Odstrante obal z potravin a potraviny
poté polozte na talif. Nezakryvejte
potraviny misou ¢i talifem, ponévadz by
to mohlo prodlouzit dobu rozmrazovani.
Pouzivejte prvni urover rostu zdola.

11.3 Vakuové vareni

Tato funkce vyuziva nizsi teploty pfipravy
pokrm(, nez jsou bézné pfi tradi¢nim
vareni. S potravinami proto pro jejich
lepsi kvalitu zachazejte obzvlast opatrné.

Doporuceni tykajici se bezpecénosti

potravin:

* Pouzivejte zakladni suroviny vysoké
kvality.

» Vzdy pouzivejte co nejCerstvéjsi
zakladni suroviny.

« Zakladni suroviny pred jejich
pripravou vzdy uchovavejte ve
spravnych podminkach.

* Vzdy potraviny pfed jejich pfipravou
oCistéte.

* Pro dobré a bezpecné vysledky vzdy
vyhledejte hodnoty v tabulkach pro
vareni. Zkontrolujte dobu pfipravy,
teplotu a velikost potravin.

» Z duavodu bezpecénosti by se potraviny
nemély uchovavat v teplotach pod 60
°C del$i dobu.

» Nizké teploty pouzijte pouze pro
potraviny, které Ize pojidat syrové, a
pouze na kratkou dobu.

* Vakuové pripravené pokrmy chutnaji
nejlépe ihned po uvareni. Pokud
pokrm nesnite okamzité po uvareni,
rychle snizte jeho teplotu. Ucinite tak
jeho vlozenim do ledové lazné a
naslednym uskladnénim v chladnicce.
Pokrmy miZzete uchovat v chladni¢ce
2 -3dny.

* Funkci vakuového vareni
nepouzivejte k opétovnému ohrevu
zbytk jidel.

e Zabrante kontaktu syrovych a
varenych potravin béhem jejich
pripravy.



Nepouzivejte stejné nacini k riznym
UkonUm bez fadného omyti.

U receptll se syrovymi vejci zabrarite
kontaktu bilkd ¢i Zloutk( s vnéjsi
skorapkou vajec.

Tipy a rady tykajici se vakuového
baleni potravin:

Potfebné vybaveni pro funkci
vakuoveého vareni jsou vakuové sacky
a pristroj na jejich zataveni.
Doporuceny typ vakuového pristroje
na zatavovani: komorovy vakuovy
pristroj na zatavovani. Pouze tento
typ pristroje dokaze vakuoveé zabalit
tekutiny.

Pro spravny chod funkce vakuového
vareni pouzijte vakuové sacky.
Vakuové sacky nepouzivejte
opakované.

VlozZenim potravin do jedné vrstvy
vakuového sacku ziskate rovhomérné
vysledky vareni.

Pro rychlejsi a rovnomérnéjsi pripravu
potravin nastavte stupen vakuovani
na nejvyssi mozny.

Bezpecné uzavreni vakuoveho sacku
zarucite ujisténim se o Cistoté oblasti
zataveni.

Obecné rady a tipy k funkci Vakuové
vareni:

K udrZeni pary k vafeni pfi pouzivani
funkce vakuového vareni udrzujte
dvirka spotfebiCe vzdy zaviena.
Dvifka po dokonéeni pfipravy
otevirejte opatrné, protoze se ve
spotfebi¢i hromadi para.

K pokrmu muzete dle vlastni chuti
pridat olej a kofeni. Olej brani
pfilepeni potravin k vakuovému
sacku.

Jidlo na za¢atku mirné okorerite,
protoze nedochazi ke ztraté chuti a
vini z divodu odparovani.
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Chcete-li z tekutin odpafit alkohol,
tekutiny pred zabalenim do
vakuového sacku ohfejte a varte.
Syrovy ¢esnek muzete nahradit
¢esnekovym praskem.

Olivovy olej mlUzete nahradit
neutralnim typem oleje.

Pro rychlej$i a rovhomérnéjsi pfipravu
potravin udrzujte stupen vakuovani co
nejvyssi (99,9 %).

Doby pfipravy jsou orientacni a
mohou se liSit v zavislosti na vasich
preferencich.

Doby pfipravy v tabulkach pro vareni
jsou uvedené pro ¢tyfi osoby. V
pripadé vétsiho mnozstvi potravin se
mohou doby pfipravy prodlouzit.
Pokud se velikost potravin lisi od
Udajl v tabulkach pro vareni, mohou
se doby pfipravy zménit.

Vlozte vakuové sacky na rost, aniz by
se v pfipadé vice sacku prekryvaly.

11.4 Vakuové vareni: Maso

Nedostate¢né tepelné pfiprave
zabranite prostudovanim pfislusnych
tabulek. Nepouzivejte silngjsi porce
masa, nez jsou hodnoty v nize
uvedenych tabulkach.

Doby pfipravy uvedené v tabulkach
jsou minimalni doby potfebné k
pfipravé. Dobu pfipravy Ize prodlouzit
dle osobnich preferenci.

Abyste zabranili poskozeni vakuovych
sackl, pouzivejte pouze maso bez
kosti.

Aby platky z dribeze chutnaly Iépe,
osmahnéte je klzi dolu pfed a po
zabaleni do vakuového sacku.

Hovézi
Jidlo Tloustka Mnozstvi po- Teplota (°C) Cas (min) Poloha ro-
potravin travin pro 4 Stu
osoby (9)
Stfedné pro- 4 cm 800 60 110 - 120 3

peceny hové-
zi platek
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Jidlo Tloustka Mnozstvi po- Teplota (°C) Cas (min) Poloha ro-
potravin travin pro 4 Stu
osoby (g)
Dobre prope- 4 cm 800 65 90 - 100 &
¢eny hoveézi
platek
Stfedné pro- 4 cm 800 60 110 - 120 3
peceny teleci
platek
Dobre prope- 4 cm 800 65 90 - 100 3
ceny teleci
platek
Jehnéci / Zvéfina
Jidlo Tloustka Mnozstvi Teplota (°C) Cas (min) Poloha ro-
potravin potravin pro Stu
4 osoby (g)
Nepropecené 3 cm 600 - 650 60 180 - 190 &
jehnéci
Stfedné pro- 3 cm 600 - 650 65 105 - 115 3
pecené jeh-
néci
Kanci 3cm 600 - 650 90 60 - 70 &
Kralik bez 1,5cm 600 - 650 70 50 - 60 8
kosti
Drubez
Jidlo Tloustka Mnozstvi Teplota (°C) Cas (min) Poloha ro-
potravin potravin pro Stu
4 osoby (g)
Kufeci prsa 3 cm 750 70 70 - 80 3
bez kosti
Kachniprsa 2cm 900 60 140 - 160 &
bez kosti
Krati prsa 2cm 800 70 75-85 3
bez kosti

11.5 Vakuové vaieni: Ryby a
moiské plody

* Nedostatecné tepelné priprave
zabranite prostudovanim prislusné
tabulky. Nepouzivejte vétsi porce ryb,
nez jsou hodnoty v nize uvedené

tabulce.

Filety z ryb pfed vlozenim do
vakuového sacku osuste papirovou

utérkou.

P¥i pFipravé slavek pfidejte do
vakuového sacku Salek vody.
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Jidlo Tloustka po- Mnozstvi po- Teplota (°C) Cas (min) Poloha

travin travin pro 4 rostu
osoby ()

Filé z prazmy 4 filety 1 cm 500 70 25 3

Filé z kanice 4 filety 1 cm 500 70 25 3

Treska 2 filety 2 cm 650 65 70-75 3

Musle velké 650 60 100-110 3

Slavky s lastu- 1000 95 20-25 3

rou

Krevety bez velké 500 75 26 - 30 3

krunyre

Chobotnice 1000 85 100-110 3

Filé ze pstru-  2filety 1,5cm 650 65 55 - 65 8

ha )

Filet z lososal) 3 ¢m 800 65 100-110 3

1) Abyste zabranili tniku bilkovin, namoéte rybu do 10% roztoku soli (100 g soli na 1 | vody) po dobu 30
min a poté ji pfed vioZzenim do vakuového sacku osuste papirovou utérkou.

11.6 Vakuové vareni: Pro lepsi vysledky potraviny uvaite

: ihned po jejich pfiprave.
Zelenina + Barvu arty¢okl zachovate tak, Ze je
* Zeleninu dle potieby oloupejte. po jejich ocisténi a nakrajeni vlozite
» Neéktera zelenina mize zménit po do vody s citronovou $tavou.

oloupani a vakuovém uvareni barvu.

Jidlo Tloustka potravin  Mnozstvi po- Teplota (°C) Cas Poloha
travin pro 4 (min) rostu
osoby (g)
Chrest, zele- cely 700 - 800 90 40 - 50 3
ny
Chrest, bily  cely 700 - 800 90 50 - 60 3
Cukety 1cm platky 700 - 800 90 35-40 &
Porek prouzky nebo krouz- 600 - 700 95 40 - 45 &
ky
Lilek 1cm platky 700 - 800 90 30-35 3
Dyné kousky o tloustce 2 700 - 800 90 25-30 &
cm

Paprika prouzky nebo ctvrtky 700 - 800 95 35-40 3
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Jidlo Tloustka potravin  Mnozstvi po- Teplota (°C) Cas Poloha
travin pro 4 (min) rostu
osoby (g)
Celer 1cm krouzky 700 - 800 95 40 - 45 &
Mrkev 0,5cm platky 700 - 800 95 35-45 3
Celer, kofren 1cm platky 700 - 800 95 45 - 50 3
Fenykl 1cm platky 700 - 800 95 35-45 8
Brambory 1cm platky 800 - 1 000 95 35-45 &
Artycoky, Ctvrtky 400 - 600 95 45 -55 &
srdicka

11.7 Vakuové vareni: Ovoce a
cukrovi

» Ovoce oloupejte a dle potfeby zbavte
jader ¢i seminek

* Barvu jablek a hrusek zachovate tak,
Ze je po jejich ocisténi a nakrajeni
vlozite do vody s citronovou $tavou.

* Pro lepsSi vysledky potraviny uvarte
ihned po jejich pfipravé.

Jidlo Tloustka potravin Mnozstvi potra- Teplota (°C) Cas Polo-
vin pro 4 osoby (min) ha
(9) rostu
Broskve pulky 4 kusy ovoce 90 20-25 S
Svestky pulky 600 g 90 10-15 3
Mango nakrajené na kostiCky 2 kusy ovoce 90 10-15 8
2x2 cm
Nektarinky pulky 4 kusy ovoce 90 20-25 3
Ananas 1cm platky 600 g 90 20-25 8
Jablka Ctvrtky 4 Kusy ovoce 95 25-30 8
Hrusky pulky 4 kusy ovoce 95 15-30 &
Vanilkovy 350 g v kazdém sacku 700 g 85 20 - 22 8
krém

11.8 Vareni v pare

C VAROVANI!

Je-li funkce zapnuta, budte
pfi otevirani dvirek
spotfebite opatrni. MUze
dojit k uniku pary.

Tato funkce je vhodna pro vSechny druhy
Cerstvych &i zmrazenych potravin.
MUzZete ji pouzit k pfipravé, ohfivani,

rozmrazovani, poSirovani nebo
sparovani zeleniny, masa, ryb, téstovin,
ryze, sladké kukufice, krupice a vajec.
Celé jidlo muzete pfipravit jedinou
operaci. Pro spravnou pripravu kazdého
jidla pouzijte recept s co nejpodobnéjsi
dobou pfipravy. Naplite zasobnik na
vodu na maximalni uroven. Jidla vlozte
do spravnych nadob a poté na spravné
rosty trouby. PfizpUsobte misto mezi
nadobim, aby mohla para cirkulovat.
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Sterilizace * Naplnte zasobnik maximalnim
. Pgmoci této funlfce I’ze sterilizovat Tonngif\tlvti.m vody a nastavte dobu na
nadoby (napf. détské lahve).
« Cisté nadoby vlozte doprostied rostu
v prvni poloze. Ujistéte se, Ze otvor
nadoby je smérem dolu a lehce
naklonény.
Zelenina
Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
ArtyCoky 99 50 - 60 2
Lilek 99 15-25 2
Kvétak, cely 99 35-45 2
Kvétak, ruzicky 99 25-35 2
Brokolice, cela 99 30-40 2
Brokolice, rdzic- 99 13-15 2
ky1)
Houby, platky 99 15-20 2
Hrasek 99 20 - 30 2
Fenykl 99 25-35 2
Mrkev 99 25-35 2
Kedluben, prouz- 99 25-35 2
ky
Papriky, prouzky 99 15-20 2
Pérek, krouzky 99 20-30 2
Zelené fazolky 99 35-45 2
Polnicek, listy 99 20-25 2
Ruzi¢kova kapu- 99 25-35 2
sta
Cervena fepa 99 70 - 90 2
Cerny kofen 99 35-45 2
Celer, kosticky 99 20-30 2
Chrest, zeleny 99 15-25 2
Chrest, bily 99 25-35 2
Spenat, erstvyy 99 15-20 2
Loupana rajcata 99 10 2
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Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Bilé fazole 99 25-35 2

Kapusta, 99 20-25 2

kadefava

Cukety, platky 99 15-25 2

Fazole, spafené 99 20-25 2

Zelenina, 99 15 2

spafena

Susené fazole, 99 55 - 65 2

namocené (po-
meér vody k fazo-

lim 2:1)

Hrach velkoplody 99 20-30 2
Bilé nebo cerve- 99 40 - 45 2
né zeli, prouzky

Dyné, kosticky 99 15-25 2
Kyselé zeli 99 60 - 90 2
Sladké brambory 99 20 -30 2
Raj¢ata 99 15-25 2
Kukufi¢ny klas 99 30-40 2
1) Predehfejte troubu po dobu 5 minut.

Prilohy

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Kynuté knedliky 99 25-35 2
Bramborové kne- 99 35-45 2
dliky

Neloupané bram- 99 45 - 55 2
bory, stfredni

Ryze (pomér vo- 99 35-45 2

dy k ryzi 1:1)1

Varené brambo- 99 35-45 2

ry, ctvrtky

Houskovy knedlik 99 35-45 2
Téstoviny taglia- 99 15-25 2

telle, Cerstvé
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Jidlo

Teplota (°C)

Cas (min)

Poloha rostu

Polenta (pomér
vody 3:1)

99

40 -50

2

Bulgur (pomér
vody k bulguru
1:1)

99

25-35

Kuskus (pomeér
vody ke kuskusu
1:1)

15-20

Specle (typ né-
meckych tésto-
vin)

25-30

Aromaticka ryze
(pomér vody kK ry-
zi1:1)

30-35

Cervena ¢ocka
(pomér vody k
cocce 1:1)

99

20 - 30

Hnéda a zelena
¢ocka (pomeér vo-
dy k ¢occe 2:1)

99

55 - 60

Ryzovy pudink
(pomér mléka k
ryzi 2,5:1)

40 - 55

Krupicovy pudink
(pomér mléka ke

20-25

krupici 3,5:1)

1) Pomér vody k ryzi mize byt odliSny v zavislosti na typu ryze.
Ovoce

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Jable¢né platky 99 10- 15 2

Horké bobulovité 99 10-15 2

plody

Ovocny kompot 99 20-25 2
Rozpousténi ¢o- 99 10-20 2

kolady

Ryby

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Pstruh, cca 250 g 85 20-30 2
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Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Krevety, Cerstvé 85 20-25 2
Krevety, mrazené 85 30-40 2
Losos, filety 85 20-30 2
Pstruh, cca 1 000 85 40 - 45 2

9

Slavky 99 20 - 30 2
Plochy platek ry- 80 15 2

by

Maso

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Varena Sunka 1 000g 99 55 - 65 2
Kureci prsa, poSirova- 90 25-35 2
na

Kure, posirované, 99 60 -70 2
1000-1200g

Teleci nebo veprova 90 80 -90 2
kyta bez nohy, 800 -

1000g

Uzené maso (vepfova 90 70-90 2
kyta), poSirované

Hovézi tafelspitz (kva- 99 110 - 120 2
litni vafené maso)

Klobasy chipolatas 80 15-20 2
Bavorska klobasa (bila 80 20-30 2
klobasa)

Videniské parky 80 20 - 30 2
Vejce

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Vejce, natvrdo 99 18- 21 2
Vejce, na hnilicku 99 12-13 2
Vejce, namékko 99 10 - 11 2




11.9 Turbo gril a Vareni v
pare po sobé
Kdyz zkombinujete tyto funkce, mlzete

postupné pripravovat maso, zeleninu a
prilohy. V§echny pokrmy pak budou
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poté je vlozte do trouby spole¢né s
peceni.

Snizte teplotu trouby na pfiblizné 80
°C. Chcete-li urychlit ochlazovani
spotfebiCe, nechte dvirka trouby
oteviena v prvni poloze po dobu

pfiblizné 15 minut.

» Spustte funkci: Vafeni v pare.
Dokoncete pripravu vSech jidel
dohromady.

pripravené k podavani soucasné.

« K opeceni potravin nejprve pouzijte
tuto funkci: Turbo gril.

* Pripravenou zeleninu a pfilohy vlozZte
do nadob vhodnych k dané pfipravé a

Jidlo Turbo gril (prvni krok: pripravte Vareni v pare (druhy krok: pridejte
maso) zeleninu)
Teplota Cas (min) Poloharo- Teplota Cas (min) Poloha ro-
(°C) Stu (°C) Stu
Hovézi pe- 180 60 -70 maso: 1 99 40 - 50 maso: 1
cené 1 kg zelenina: 3
Ruzickova
kapusta,
polenta
Veprova 180 60 -70 maso: 1 99 30-40 maso: 1
pecené 1 zelenina: 3
kg,
Brambory,
zelenina,
omécka
Teleci pe- 180 50 - 60 maso: 1 99 30-40 maso: 1
cené 1 kg zelenina: 3
Ryze, zele-
nina

11.10 - Vysoka vihkost

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Pudinkovy krém / 90 35-45 2

karamelovy krém

v miskach)

Zapegena vejce!) 90110 15-30 2

Padtika terrine’) 90 40 - 50 2

Tenky platek ryby 85 15-25 2

Silny platek ryby 90 25-35 2
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Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Mala ryba do 350 90 20-30 2

g

Celé ryba do 1 90 30-40 2

000 g

Knedliky 120 - 130 40-50 2

1) Nechte v troubé jesté pul hodiny se zavienymi dvirky.

11.11 - Stfedni vihkost

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
RGzné druhy 180 - 190 45 - 60 2
chleba 500 -

10009

Bagety/kaiserky 180 - 200 25-35 2
Sladky chléb 160 - 170 30 - 45 2
Sladké kynuté 170 - 180 20-35 2
pecivo

Sladké pokrmy z 160 - 180 45 - 60 2
trouby

Dusené maso 140 - 150 100 - 140 2
Veprova zebirka 140 - 150 75 -100 2
Pecené rybi file 170 - 180 25-40 2
Pecena ryba 170 - 180 35-45 2

11.12 Vareni dle vihkosti - Nizka vihkost

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Veprova pecené 160 - 180 90 - 100 2

1000g

Hovézi pecené 180 - 200 60 - 90 2

1000g

Teleci pecené 1 180 80-90 2

000 g

Sekana pecené, 180 30-40 2

syrova, 500 g
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Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu

Uzena veprova 160 - 180 60 -70 2
kyta, 600 - 1 000
g (dvé hodiny na-

macet)

Kure, 1 000 g 180 - 210 50 - 60 2
Kachna, 1500-2 180 70-90 2
000 g

Husa, 3 000 g 170 130-170 1
Zapecené bram- 160 - 170 50 - 60 2
bory

Zapecené tésto- 170 - 190 40 - 50 2
viny

Lasagne 170 - 180 45 - 55 2
Housky ¢&i rohliky 200 15-20 2
k peceni

Bagety k pec¢eni, 200 15-20 2
40-50¢g

Bagety k peceni, 200 25-35 2
40 - 50 g, zmra-

zené

11.13 Regenerace

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu

Jidla na jeden 110 10-15 2

talif

Téstoviny 110 10 - 15 2

Ryze 110 10-15 2

Knedliky 110 15-25 2

11.14 Funkce jogurtu Smichejte jogurt s mlékem a napliite ho

do sklenic na jogurt.

Tato funkce slouzi k pfipravé jogurtu.
prip 199 Pouzivate-li syrové mléko, ohfejte ho do

Prisady: bodu varu a nechte vychladnout na 40
« 11mléka °C. Poté smichejte jogurt s mlékem a
« 250 g pfirodniho jogurtu naplnte ho do sklenic na jogurt.

Pfiprava:
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Jidlo Teplota (°C) Cas (hod) Poloha rostu
Krémovy jogurt 42 5-6 2
Polotuhy jogurt 42 7-8 2

11.15 Pe€eni moucnych jidel

Vase trouba mliZze péct jinak, nez jak
jste byli zvykli u starého spotrebice.
Sva obvykla nastaveni jako teplotu,
dobu peceni a polohu rostl byste méli
proto upravit podle doporuceni
uvedenych v tabulkach.

Pouzijte vzdy nejprve nizsi teplotu.
Jestlize nemuzete najit nastaveni pro
konkrétni recept, snazte se vybrat

Pokud pecete kolace na nékolika
polohach rostd, muzete dobu peceni
prodlouzit o 10-15 minut.

RGzné vysoké moucniky a pecivo
mohou nejprve nerovnomérné
zhnédnout. V takovém pfipadé ale
hned neménte teplotu. Rozdily se
béhem peceni vyrovnaji.

Plechy v troubé se mohou béhem
peceni zkroutit. Po ochlazeni se opét
vyrovnaji.

podobny.

11.16 Tipy k pec¢eni mouénych jidel

Vysledek peceni

Mozna pri¢ina

Reseni

Spodek kolace je prilis své-
tly.

Nespravna poloha rostu.

Vlozte kola¢ na nizsi rost.

Kolac klesl a je mazlavy, ne-
propeceny €i nerovnomérny.

Teplota trouby je pfili§ vyso-
ka.

PFi pristim peceni nastavte o
néco nizsi teplotu trouby.

Kolac klesl a je mazlavy, ne-
propeceny ¢i nerovnomérny.

Prilis kratka doba peceni.

Prodluzte dobu peceni. Do-
bu peceni nelze zkratit
zvysSenim teploty.

Kolac¢ klesl a je mazlavy, ne-
propeceny ¢i nerovhnomerny.

Ve smeési je pfilis mnoho te-
kutin.

Pouzijte méné tekutiny. Do-
drzujte dobu tfeni tésta, ze-
jména pouzivate-li kuchyn-
ského robota.

Kolag je prilis suchy.

Teplota trouby je pfilis nizka.

P¥i pristim pe€eni nastavte
vysSi teplotu trouby.

Kolag je prili§ suchy.

Prili§ dlouha doba peceni.

Pri pristim peceni nastavte
krat$i dobu peceni.

Kola¢ hnédne nerovnomeér-
né.

Teplota trouby je pfili§ vyso-
ka a doba peceni je prilis
kratka.

Nastavte nizsi teplotu peceni
a prodluzte dobu peceni.

Kola¢ hnédne nerovnomeér-
né.

Smeés je nerovnomeérné roz-
loZzena.

Smés rovnomeérné rozlozte
na plech na peceni.

Kola¢ neni pfi dané délce
peceni hotovy.

Teplota trouby je pfili§ nizka.

Pri pristim peceni nastavte
trochu vysSi teplotu trouby.




11.17 Peceni na jedné drovni:

Peceni ve formé
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Jidlo Funkce Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu

Kulaty kolac / Pravy horky 150 - 160 50 -70 1

BrioSka vzduch

Linecky kolac/  Pravy horky 140 - 160 70-90 1

ovocné kolace  vzduch

Fatless sponge  Pravy horky 140 - 150 35-50 2

cake / PiSkotovy vzduch

kolac bez tuku

Fatless sponge  Horni/spodni 160 35-50 2

cake / PiSkotovy ohrev

kolac bez tuku

Dortovy korpus - Pravy horky 150 - 1601 20-30 2

krehké tésto vzduch

Dortovy korpus - Pravy horky 150 - 170 20-25 2

pisSkotové tésto  vzduch

Apple pie / Ja-  Pravy horky 160 60 - 90 2

ble¢ny kola¢ (2  vzduch

formy, @ 20 cm,

polozené

Uhlopficné)

Apple pie / Ja-  Horni/spodni 180 70-90 1

blecny kolac¢ (2  ohrev

formy, @ 20 cm,

polozené

uhlopficné)

Tvarohovy kola¢ Horni/spodni 170 - 190 60 - 90 1
ohrev

1) Predehfejte troubu.

Kolace / sladké pecivo / chléb na plechu na peceni

Jidlo Funkce Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu

Kynuta pletyn-  Horni/spodni 170 - 190 30-40 3

ka / Vénec ohrev

Vanocni Stola Horni/spodni 160 - 18071 50-70 2

ohrev
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Jidlo Funkce Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Chléb (zitny Horni/spodni 1. 2301 1. 20 1
1. Prvni ¢ast

procesu pe-

ceni.
2. Druha ¢ast

procesu pe-

ceni.
Zakusky z listo-  Horni/spodni 190 - 2101 20-35 3
vého tésta s kré- ohrev
mem / bananky
Rolada Horni/spodni 180 - 2001 10-20 3

ohrev

Drobenkovy ko-  Pravy horky 150 - 160 20-40 3
la¢ (suchy) vzduch
Maslovy man- Horni/spodni 190 - 2101 20-30 3
dlovy kola¢ / cu- ohrev
krove kolacky
Ovocné kolace  Pravy horky 150 - 170 30-55 3
(kynuté tésto/  vzduch
piskotové té-
sto)z)
Ovocné kolace  Horni/spodni 170 35-55 3
(kynuté tésto/  ohfev
piskotoveé te-
sto)z)
Ovocné kolace z Pravy horky 160 - 170 40 - 80 3
kfehkého tésta  vzduch
Kynuty kola¢s  Horni/spodni 160 - 1801 40 - 80 3
jemnou naplni  ohrev
(napf. tvaroh,
smetana, pu-
dink)
1) Predehfejte troubu.
2) pouszijte hluboky pekaé / plech.
Susenky
Jidlo Funkce Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Susenky z Pravy horky 150 - 160 15-25 &

kfehkého tésta

vzduch
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Jidlo Funkce Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Short bread / Pravy horky 140 20-35 3
Maslové suSen- vzduch
ky / Prouzky té-
sta
Short bread / Horni/spodni 16071 20-30 3
Maslové suSen- ohfev
ky / Prouzky té-
sta
Susenky z pi- Pravy horky 150 - 160 15-20 3
Skotového tésta vzduch
Snéhové pusin-  Pravy horky 80 - 100 120 - 150 3
ky vzduch
Makronky Pravy horky 100 - 120 30 - 50 3]
vzduch
Susenky z kynu- Pravy horky 150 - 160 20 -40 3
tého tésta vzduch
Malé listové pe- Pravy horky 170 - 18071 20-30 3
civo vzduch
Pecivo Pravy horky 1601 10-25 3
vzduch
Pecivo Horni/spodni 190 - 2101 10 - 25 &
ohrev
Small cakes / Pravy horky 1501 20-35 3
Malé kolacky vzduch
(20 kousku na
plech)
Small cakes / Horni/spodni 1701 20-30 3
Malé kolacky ohrev
(20 kousku na
plech)
1) Predehfejte troubu.
11.18 Nakypy a zapékana jidla
Jidlo Funkce Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Zapecené tésto- Horni/spodni 180 - 200 45 - 60 1
viny ohrev
Lasagne Horni/spodni 180 - 200 25-40 1

ohrev
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Jidlo Funkce Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Zapékana zele-  Turbo gril 170 - 190 15-35 1
nina)
Bagety zapeCe- Pravy horky 160 - 170 15-30 1
né s roztavenym vzduch
syrem
Sladké nakypy  Horni/spodni 180 - 200 40 - 60 1
ohfev
Rybi nakypy Horni/spodni 180 - 200 30-60 1
ohrev
PInéna zelenina Pravy horky 160 - 170 30-60 1
vzduch
1) Predehfejte troubu.
11.19 Horky vzduch s parou
Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Zapecené téstoviny 200 - 220 45 -55 8
Zapecené brambory 180 - 200 70 -85 &
Moussaka 170 - 190 70 - 95 3
Lasagne 180 - 200 75-90 &
Zapecené cannelloni 180 - 200 70 -85 8
Chlebovy pudink 190 - 200 55-70 8
Ryzovy pudink 170 - 190 45 - 60 8
Jablec¢ny kola¢ z piSkotového 160 - 170 70 -80 &
tésta (kulata kolacova forma)
Bily chléb 190 - 200 55-70 3
11.20 Peceni na vice
urovnich
Pouziti funkce: Pravy horky vzduch.
Kolace / sladké pecivo / chléb na plechu na peceni
Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Dvé polohy TFi polohy
Zakusky z listo- 150 _ 1801 25-45 1/4 -

vého tésta s kré-
mem / bananky
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Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Dvé polohy Tri polohy
Kola¢ s droben- 150 - 160 30-45 1/4 -
kou, suchy
1) Predehfejte troubu.
Susenky / small cakes / malé kolacky / sladké pecivo / slané pecivo
Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Dvé polohy Tri polohy
Susenky z 150 - 160 20 -40 1/4 1/3/5
kifehkého tésta
Short bread / 140 25-45 1/4 1/3/5
Maslové susen-
ky / Prouzky té-
sta
Susenky z pi- 160 - 170 25-40 1/4 -
Skotového tésta
Cajové pecivoz 80 - 100 130- 170 1/4 -
vajecného bilku,
snehové pusin-
ky
Makronky 100 - 120 40 - 80 1/4 -
Susenky z kynu- 160 - 170 30-60 1/4 -
tého tésta
Drobné pecivo z 170 - 1801) 30 -50 1/4 =
listového tésta
Pecivo 180 20-30 1/4 -
Small cakes / 1501 23-40 1/4 -
Malé kolacky
(20 kousku na
plech)
1) Predehfejte troubu.
11.21 Pr¥iprava pizzy
Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Pizza (tenka) 210 - 2301)2) 15-25 2
Pizza (s pestrou ob- 180 - 200 20 - 30 2

lohou)
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Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Kolace 180 - 200 40 - 55 1
Spenatovy kolag 160 - 180 45 -60 1
Slany Lotrinsky Ko- 170 - 190 45 - 55 1
lac

Svycarsky kolaé 170 - 190 45 - 55 1
Kola¢ s jable¢nou vr- 150 - 170 50 - 60 1
stvou

Zeleninovy kolac 160 - 180 50 - 60 1
Nekvaseny chléb 210 - 2301 10 -20 2
Listové tésto s naplni 4150 _ 1801 45 -55 2
Flammekuchen (al- 540 . 2301) 15-25 2
saské jidlo podobné

pizze)

Pirohy (ruské pirohy 4180 _ 2001 15 -25 2
s naplni)

1) Predehfejte troubu.
2) pouzijte hluboky pekad / plech.

11.22 Peéeni masa + Podle potfeby otocte peceni (za 1/2 -
L. L 2/3 doby peceni).

* K peceni masa pouzivejte * K uchovani $tavnatgjsiho masa:
zz,:lruvzdorne nadoby. Ridte se pokyny — libové maso pedte v pekadi s
vyrobce. poklici nebo pouzijte sacek na

* Velké pecené muzete péct pfimo v pedeni masa.
hlubokém pekaci / plechu nebo na — maso a ryby peéte v kusech, které
tvarovaném rostu nad timto plechem. vazi minimalné 1 kg.

+ Do hlubokého pekace nalijte trochu — velké kusy pecené nebo driibeze
tekutiny, zabranite tim pfipeceni nékolikrat v prabshu pedeni
vystfikujici masové st'avy nebo tuku. potete viastni §tavou.

* VSechny druhy masa, které by mély
zhnédnout, nebo mit po upeceni
karcicku, mizete péct v pekaci bez
poklicky.

11.23 Tabulka pro peceni masa

Hovézi

Jidlo Mnozstvi Funkce Teplota (°C) Cas (min) Poloha ro-
Stu

Dusené maso 1-1,5kg Horni/spodni 230 120 - 150 1

ohrev
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Jidlo Mnozstvi Funkce Teplota (°C) Cas (min) Poloha ro-
Stu

Hovézi peCené nacm Turbo gril 190-2000 95- 6 1

nebo filet: ne- tloustky

propeceny

Hovézi peCené nacm Turbo gril 180 - 1901 6-8 1

nebo filet: tloustky

stfedné prope-

cené

Hovézi peCené nacm Turbo gril 170 - 18071 8-10 1

nebo filet: dobre tloustky

propecené

1) Predehfejte troubu.
Veproveé

Jidlo Mnozstvi Funkce Teplota (°C) Cas (min) Poloha ro-

Stu

Plec / Krkovice / 1-1,5kg Turbo gril 150 - 170 90 - 120 1

Kyta v celku

Kotlety / Zebir- 1-1,5kg Turbo gril 170 - 190 30-60 1

ka

Sekana 750g-1kg Turbo gril 160 - 170 50 - 60 1

Veprové koleno 750g-1kg Turbo gril 150 - 170 90 - 120 1
(pfedvarené)
Teleci

Jidlo Mnozstvi Funkce Teplota (°C) Cas (min) Poloha ro-

(kg) §tu

Teleci pece- 1 Turbo gril 160 - 180 90 - 120 1

né

Teleci koleno 1,5-2 Turbo gril 160 - 180 120 - 150 1
Jehnéci

Jidlo Mnozstvi Funkce Teplota (°C) Cas (min) Poloha ro-

(kg) Stu

Jehnéciky- 1-1,5 Turbo gril 150 - 170 100 - 120 1

ta / Jehné&ci

pecené

Jehnédi hibet 1-1,5 Turbo gril 160 - 180 40 - 60 1
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Zveéfina
Jidlo Mnozstvi Funkce Teplota (°C) Cas (min) Poloha ro-
Stu
ZajeCi hibet/ az 1kg Turbo gril 180 - 2001) 35-55 1
kyta
Hrbet z vyso- 1,5-2kg Horni/spodni 180 - 200 60 - 90 1
ke zvére ohrev
Kytaz vyso- 1,5-2kg Horni/spodni 180 - 200 60 - 90 1
ké zvére ohrev
1) Predehfejte troubu.
Driibez
Jidlo Mnozstvi Funkce Teplota (°C) Cas (min) Poloha ro-
Stu
Kusy drlbe- 200-250g  Turbo gril 200 - 220 30-50 1
Ze kazda
Pulka kurete  400-500g  Turbo gril 190 - 210 40 - 50 1
kazda
Kufre, brojler 1-1,5kg Turbo gril 190 - 210 50-70 1
Kachna 1,5-2kg Turbo gril 180 - 200 80 - 100 1
Husa 3,5-5kg Turbo gril 160 - 180 120 - 180 1
Krata 2,5-35kg  Turbo gril 160 - 180 120 - 150 1
Krita 4-6kg Turbo gril 140 - 160 150 - 240 1
Ryby (dusené)
Jidlo Mnozstvi Funkce Teplota (°C) Cas (min) Poloha ro-
(k) Stu
Cela ryba 1-15 Turbo gril 180 - 200 30-50 1
11.24 Gril * Prazdnou troubu vzdy pfedehrejte po
. o o ] dobu péti minut pomoci grilovaci
* Vzdy grilujte pfi maximalni nastavené funkce.
teploté.
» Rost zasunte do polohy uvedené v PQZOR_! ) L
tabulce pro grilovani. Vzdy grilujte se zavienymi
+ Do prvni polohy rostu vzdy zasurite dvirky trouby.

plech na zachyceni Stavy.
* Girilujte pouze ploché kousky masa
nebo ryb.



CESKY

51

Giril
Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
1. strana 2. strana

Hovézi pecené 210 - 230 30-40 30-40 2
Hovézi filety 230 20-30 20-30 3
Veprové kotlety 210 - 230 30-40 30-40 2
Teleci kotlety 210-230 30-40 30-40 2
Jehnéci kotlety 210 - 230 25-35 20-25 3
Cela ryba, 500 - 210 - 230 15-30 15-30 3/4
10009
VelkoploSny gril

Jidlo Cas (min) Poloha rostu

1. strana 2. strana

Burgers / Karbanatky 8 - 10 6-8 4
Veprovy platek 10-12 6-10 4
Klobasy 10-12 6-8 4

Teleci filety / steaky 7 -10 6-8 4

Toast / Topinky 1-3 1-3 5
Topinky s oblohou 6-8 - 4
11.25 Mrazené potraviny

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Mrazena pizza 200 - 220 15-25 2
Americka mrazena 190 - 210 20-25 2
pizza

Chlazena pizza 210 - 230 13-25 2
Mrazena pizza snack 180 - 200 15-30 2
Hranolky, tenké 190 - 210 15-25 8
Hranolky, silné 190 - 210 20-30 3
Amer. Brambory, 190 - 210 20 -40 8
Krokety

Opecena Bramboro- 210 - 230 20-30 8

va Kase
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Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Lasagne / Cannello- 170 - 190 35-45 2

ni, Cerstve

Mrazené lasagne/ 160 - 180 40 - 60 2

cannelloni

Syr peceny v troubé 170 - 190 20 - 30 3

Kureci Kridla 180 - 200 40 - 50 2

Mrazena hotova jidla

Jidlo Funkce Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Mrazena pizza  Horni/spodni podle pokynl podle pokynt 3
ohrev vyrobce vyrobce
Hranolky1) (300 Horni/spodni 200 - 220 podle pokynt 3
- 600 g) ohrev nebo Tur- vyrobce
bo gril
Bagety Horni/spodni podle pokynu podle pokynu 3
ohrev vyrobce vyrobce
Ovocné kolace  Horni/spodni podle pokynu podle pokynu 3
ohrev vyrobce vyrobce

1) Hranolky pfi pe€eni dvakrat az tfikrat obratte.

11.26 Nizkoteplotni peceni PFi pouziti této funkce vzdy

Tuto funkci pouZijte k pFipravé libovych, vaite bez poklicky nebo vika.
mékkych kouskd masa a ryb s teplotou
ve stfedu nizsi nez 65 °C. Tato funkce
neni vhodna pro duSeni masa nebo pro
peceni tu¢ného veprového masa.
Pouzitim pecici sondy muzete zajistit
spravnou teplotu stfedu masa (viz
tabulka pro pecici sondu).

-

Na obou stranach maso osmahnéte

na panvi na varné desce pfi velmi

vysokeé teploté po dobu 1 - 2 minut.

2. Maso vlozte spolu s horkym
pekacem do trouby na tvarovany
rost.

3. Zasunte pecici sondu do masa.

Béhem prvnich 10 minut miiZete nastavit 4, Zvolte funkci: Nizkoteplotni pe¢eni a

teplotu trouby mezi 80 °C a 150 °C. nastavte spravnou koncovou teplotu

Vychozi teplota je 90 °C. Poté, co stfedu pokrmu.

nastavite teplotu, trouba pokracuje v

peceni pfi 80 °C. Tuto funkci

nepouzivejte pro pripravu dribeze.

Jidlo Mnozstvi (kg) Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Hovézi pecené 1-1,5 120 120 - 150 1
Hovézi platek 1-1,5 120 90 - 150 3
Teleci pecené 1-15 120 120 - 150 1

Steaky 0.2-03 120 20-40 3




11.27 Zavarovani

* Pro zavarovani pouzivejte pouze
zavarovaci sklenice, které jsou na
trhu dostupné ve stejné velikosti.

« Sklenice se Sroubovacim uzavérem
nebo bajonetovym uzavérem nejsou
vhodné.

* Pro tuto funkci pouzivejte prvni
polohu ro$tu odspodu.

* Na plech na peceni nedavejte vice
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Sklenice naplfite rovnomérné a
uzavrete je.

Sklenice se nesmi navzajem dotykat.
Do plechu na peceni nalijte 1/2 litru
vody, aby v troubé bylo dostate¢né
vlhko.

Jakmile za¢ne tekutina v prvnich
sklenicich perlit (u litrovych sklenic asi
za 35-60 minut), troubu vypnéte nebo
snizte teplotu na 100 °C (viz tabulka).

nez Sest litrovych zavarovacich

sklenic.

Mékké ovoce

Jidlo

Teplota (°C)

Doba zavarovani
do zacatku perleni
(min)

DalSi vareni pri 100
°C (min)

Jahody / Bortvky / 160 - 170 35-45 -
Maliny / Zraly an-
grest
Peckoviny
Jidlo Teplota (°C) Doba zavarovani DalSi vareni pri 100
do zacatku perleni °C (min)
(min)
Hrusky / Kdoule / 160 - 170 35-45 10-15
Svestky
Zelenina
Jidlo Teplota (°C) Doba zavarovani Dalsi vareni pfi 100
do zacatku perleni °C (min)
(min)
Mrkev1) 160 - 170 50 - 60 5-10
Okurky 160 - 170 50 - 60 -
SmiSena nakladana 160 - 170 50 - 60 5-10
zelenina
Kedlubny / Hrasek / 160 - 170 50 - 60 15-20

Chrest

1) po vypnuti spotfebice nechte stat v troubé.

11.28 Suseni

» Pouzivejte plechy vylozené papirem
odolnym proti mastnoté nebo papirem
na peceni.

* Lepsich vysledk( dosahnete, kdyz
troubu v poloviné doby suseni

zastavite, oteviete dvifka a nechate ji
na jednu noc vychladnout pred
dokoncenim suseni.
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Zelenina

Jidlo Teplota (°C) Cas (hod) Poloha rostu

Jedna poloha  Dvé polohy

Fazole 60 - 70 6-8 3 1/4
Papriky 60 -70 5-6 3 1/4
Zelenina do po- 60 - 70 5-6 & 174
lévky

Houby 50 - 60 6-8 3 1/4
Byliny 40 - 50 2-3 3 1/4
Ovoce

Jidlo Teplota (°C) Cas (hod) Poloha rostu

Jedna poloha  Dvé polohy

Svestky 60 - 70 8-10 3 1/4
Meruriky 60 - 70 8-10 3 1/4
Jable¢né platky 60 - 70 6-8 8 1/4
Hrusky 60 - 70 6-9 3 1/4
11.29 Peceni chleba

Predehfati se nedoporucuje.

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Bily chléb 170 - 190 40-60 2

Bageta 200 - 220 35-45 2

Briosky 180 - 200 40 - 60 2

Ciabatta 200 - 220 35-45 2

Zitny chléb 170 - 190 50-70 2

Tmavy chléb 170 - 190 50-70 2

Celozrnny chléb 170 - 190 40 - 60 2
Bagety/kaiserky 190 - 210 20 -35 2




11.30 Tabulka Pecici sonda
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Hovézi

Teplota stfredu pokrmu (°C)

Nepropeceny Stredné Pro- Dobre propecené
pecené
Hovézi pecené 45 60 70
Hovézi svickova 45 60 70
Hovézi Teplota stredu pokrmu (°C)
Méné Stfedné Prope- Vice
cené
Sekana 80 83 86
Veprové Teplota stfredu pokrmu (°C)
Méné Stfedné Prope- Vice
cené
Sunka, 80 84 88
Pecené
Kotleta (hrbet),
Uzena veprova kyta, 75 78 82
Uzena kyta, poSirovana
Teleci Teplota stiredu pokrmu (°C)
Méné Stredné Prope- Vice
cené
Teleci pecené 75 80 85
Teleci koleno 85 88 90
Skopové / jehnéci Teplota stredu pokrmu (°C)
Méné Stfedné Prope- Vice
cené
Skopova kyta 80 85 88
Skopovy hrbet 75 80 85
Jehnédi kyta, 65 70 75

Jehnéci peceng,
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Zvérina Teplota stfredu pokrmu (°C)
Méné Stfedné Prope- Vice
cené
ZajeCi hrbet,
Hrbet z vysoké zvére g2 70 75
Zajeci kyta,
Cely zajic, 70 75 80
Kyta z vysoké zvére
Driibez Teplota stredu pokrmu (°C)
Méné Stfedné Prope- Vice
cené
Kure (celé / pllka / prsa) 80 83 86
Kaf;hna (c’ela / pulka), 75 80 85
Krita (cela / prsa)
Kachna (prsa) 60 65 70
Ryba (losos, pstruh, candat) Teplota stiedu pokrmu (°C)
Méné Stfedné Prope- Vice
cené
Ryba (cela / velka / duSena),
Ryba (cela / velka / pecena) gL e ce
Dusena jidla - Predvarena zele- Teplota stredu pokrmu (°C)
nina
Méné Stfedné Prope- Vice
cené
DusSena cuketa,
Dusena brokolice, 85 88 91
Duseny fenykl
Dusena jidla - Slana Teplota stiedu pokrmu (°C)
Méné Stredné Prope- Vice
cené
Cannelloni,
Lasagne, 85 88 91

Zapecené téstoviny
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Dusena jidla - Sladka

Teplota stfredu pokrmu (°C)

Méné Stfedné Prope- Vice
cené
Dusené jidlo s bilym chlebem, s
ovocem / bez ovoce,
Dusené jidlo s ryzovou kasi, s ovo- 80 85 90

cem / bez ovoce,
Dusené jidlo se sladkymi nudlemi

11.31 Informace pro
zkusebny

Testy pro funkci: Vafeni v pare.

Testy podle normy IEC 60350-1.

Jidlo Nadoba Mnozstvi Poloha Teplota Cas Poznamky
(Gastro- (9) rostu (°C) (min)
norm)
Brokolice!) 1X2/3 per- 300 3 99 13-15  Vlozte plech
forovany na peceni do
prvni polohy
rostu.
Brokolice™) 2 x2/3 per- 2x300 2a4 99 13-15 Vlozte plech
forovany na peceni do
prvni polohy
rostu.
Brokolice) 1 X2/3 per- max. 3 99 15-18  Vlozte plech
forovany na peceni do
prvni polohy
rostu.
Mrazeny 2 x2/3 per- 2x1500 2a4 99 Dokud Vlozte plech
hrasek forovany teplota v na peceni do
nejchlad- prvni polohy
ngjsim rostu.
misté ne-
dosahne
85 °C.

1) Pfedehfejte troubu po dobu 5 minut.
12. CISTENi A UDRZBA

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec¢nosti.

12.1 Poznamky k ¢isténi

» Predni stranu spotrebiCe otfete
mékkym hadfikem namocenym v
roztoku teplé vody a myciho
prostiedku.
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« K isténi kovovych ploch pouzivejte
specialni Cistici prostredek.

+ K &isténi spodni strany v pfipadé
usazenin vapence pouzijte nékolik
kapek octa.

* Vnitfek spotrebiCe Cistéte po kazdém
pouziti. Hromadéni mastnoty ¢i zbytkd
jidel mGze zpusobit pozar. Riziko je
vys$Si u grilovaciho pekace.

» Odolné necistoty odstrarite pomoci
specialniho prostredku k Cisténi
trouby.

» Vycistéte vSechno pfislusenstvi po
kazdém pouziti a nechte jej vysusit.
Pouzijte mékky hadr a vlaznou vodu s
mycim prostfedkem.

« Mate-li nepfilnavé pfisluSenstvi,
necistéte je agresivnimi Cisticimi
prostredky, ostrymi pfedméty, ani je
nemyjte v mycce nadobi. Mohlo by
dojit k poSkozeni nepfilnavého
povrchu.

* Po pouziti vlhky vnitfek trouby
vysuste.

12.2 Doporucené distici
prostiedky

Nepouzivejte agresivni Cistici prostfedky
nebo abrazivni houbic¢ky. Mohou

poskodit smalt ¢i soucasti z nerezové
oceli.

Nase vyrobky muzete zakoupit na
www.aeg.com/shop a u téch nejlepSich
maloobchodnich prodejcu.

12.3 Vyjmuti drazek na rosty

Pfed udrzbou zkontrolujte, zda spotrebic

jiz vychladl. Hrozi nebezpeci popaleni.

K vycisténi spotrebice vyjméte drazky na

rosty.

1. Drazky opatrné nadzvednéte a
vytahnéte z prfedniho uchytu.

2. Odtahnéte predni konec drazek na
rosSty od stény trouby.

3. Drazky vytahnéte ze zadniho uchytu.
Drazky na rosty instalujte stejnym
postupem v opa¢ném poradi.

12.4 Cisténi parou

Odstrante co nejvice necistot ruc¢né.

PFi Cisténi boc¢nich stén vyjméte
prisluSenstvi a drazky rostu.

Funkce Cisténi parou podporuji Cisténi
vnitfku spotfebice parou.

@
@

LepSich vysledk( dosahnete
spusténim Cistici funkce po
vychladnuti spotiebice.

Uvedeny Cas se tyka délky
funkce a nezahrnuje ¢as
potfebny k vycisténi vnitftku
uzivatelem.

Kdyz je funkce Cisténi parou aktivni,
osvétleni je vypnuté.

1. Naplnte zasobnik na vodu na
maximalni droven.
2. Z nabidky zvolte funkci Cisténi parou:

Cisténi.

Cisténi parou - tato funkce trva

pfiblizné 30 minut.

a) Zapnéte funkci.

b) Kdyz je program dokoncen, ozve
se zvukovy signal.

c) Signal vypnete stisknutim
nékterého senzorového tlacitka.

Cisténi parou plus - tato funkce trva

priblizné 75 minut.

a) Rovnomérné po celém vnitfku
trouby nastrikejte jak na
smaltované tak ocelové ¢asti
vhodny Cistici prostredek.

Pred spusténim této Cistici
funkce se ujistéte, Ze je spotrebic
chladny.

b) Zapnéte funkci.

Po pfiblizné 50 minutach zazni
zvukovy signal, kdyz se dokonci
prvni ¢ast programu.

c) Stisknéte OK.

Toto neni konec
Cisticiho programu.
Cisténi dokoncete
podle pokynu na
displeji.



d) Oftfete vnitfni povrch spotiebice
neabrazivni mékkou houbickou.
K vygisténi vnitrku muZete pouzit
vlaznou vodu nebo distici
prostfedky na trouby.

e) Stisknéte OK.
Spusti se posledni ¢ast
programu. Tato faze trva
pfiblizné 25 minut.

3. Otfete vnitfni povrch spotiebice
neabrazivni mékkou houbickou. K
vy¢isténi vnittku muzete pouzit
vlaznou vodu.

4. Odstrarite zbylou vodu ze zasobniku
na vodu.

Po vycisténi nechte dvifka spotfebice

priblizné jednu hodinu oteviena.

Pockejte, dokud spotfebi¢ nevyschne.

Suseni mlzete urychlit pfedehfatim

spotrebi¢e horkym vzduchem o teploté

150 °C po dobu pfiblizné 15 minut.

Maximalniho Ucinku Cistici funkce

dosahnete, kdyz po dokonceni funkce

spotiebi¢ vycistite ruéné.

12.5 Pfipominka ¢isténi

Kdyz se zobrazi pfipominka, je nutné

provést Cisténi. Provedte funkci Cisténi
parou plus.

Zapnout / vypnout Ize funkci: Pfipominka
Gisténi v nabidce: Zakladni nastaveni.

12.6 Cisténi zasobniku na
vodu

Vyjméte zasobnik na vodu ze spotfebice.

1. Sejméte viko zasobniku na vodu.
Zdvihnéte kryt v souladu s vyénélkem
v zadni ¢asti.

2. Odstrante vinolam. Tahnéte jej z
télesa zasobniku na vodu, dokud se
nevyklapne.
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3. Soucasti zasobniku na vodu omyjte
ruc¢né. Pouzijte vodu z kohoutku a
myci prostfedek.

Nepouzivejte abrazivni
houbi€ky. Zasobnik na
vodu nevkladejte do
mycky nadobi.
Po vycisténi soucasti zasobniku na vodu
zasobnik sestavte.

1. Naklapnéte vinolam. Zatlacte jej do
télesa zasobniku.

2. Sestavte viko. Nejprve zasunte prvni
zaklapku a poté ji tlacte proti télesu
zasobniku.

3. Vlozte zasobnik na vodu do
spotrebice.

4. Zatlacte zasobnik na vodu smérem k
troubé&, dokud se neuchyti.

12.7 Systém tvoreni pary -
Odstranovani vod. kamene

Kdyz systém tvoreni pary pracuje,
dochazi v ném k usazovani vodniho
kamene z dlivodu pfitomnosti vapniku ve
vodé. To mlze mit negativni vliiv na
kvalitu pary, vykon generatoru pary ¢i
kvalitu jidla. Abyste tomu zabranili, z
okruhu tvofeni pary odstrarujte zbytkovy
vodni kamen.

Vyjméte veskeré prisluSenstvi.

Zvolte funkci z nabidky: Cisténi.
Uzivatelské rozhrani vas provede timto
postupem.

Cely postup trva pfiblizné dvé hodiny.
Osvétleni je pfi této funkci vypnuté.

1. Vlozte plech na peceni do prvni
polohy rostu.
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2. Stisknéte OK,

3. Do zasobniku na vodu nalijte 250 ml
pripravku na odstranéni vodniho
kamene.

4. Zbyvaijici objem zasobniku na vodu
dolijte pIné vodou.

5. Vlozte zasobnik na vodu do
spotrebice.

6. Stisknéte OK.

Zapnete tim prvni ¢ast postupu:

Odstranovani vod. kamene.

Tato ¢ast trva priblizné 1
hodinu 40 minut.

7. Na konci prvni ¢asti vyprazdnéte
hluboky pekac / plech a viozte jej
opét na prvni polohu rostu.

8. Stisknate OK.

9. Zasobnik na vodu naplnte Cerstvou
vodou.

Ujistéte se, Ze uvnitf zasobniku na
vodu nezbyva zadny Cistici
prostredek.

10. Vlozte zasobnik na vodu do
spotrebice.

11. Stisknéte OK.

Zapnete tim druhou ¢ast postupu:

Odstranovani vod. kamene. Ta

proplachne okruh tvoreni pary.

Tato Cast trva priblizné 35
minut.

Na konci postupu vyjméte hluboky

pekac / plech.

@ Pokud se funkce:
Odstranovani vod. kamene
neprovede spravnym
zplsobem, na displeji se
zobrazi vyzva k jejimu
zopakovani.

Pokud je spotfebi¢ vihky ¢i mokry, vytrete

jej dosucha utérkou. Nechte spotfebic
zcela vychladnout s otevienymi dvirky.

12.8 Pripominka odstranéni
vodniho kamene

Existuji dvé pfipominky k provedeni
funkce odstranéni vodniho kamene:
Odstranovani vod. kamene. Tyto
pripominky se aktivuji pokazdé, kdyz
vypnete spotrebic.

Lehka pfipominka vas upozorni a
doporuci provést cyklus odstranéni
vodniho kamene.

Dlrazna pfipominka vam pfikaze provést
odstranéni vodniho kamene.

@ Pokud neodstranite vodni

kamen ze spotiebice, kdyz
se zobrazuje dlirazna
pfipominka, nebudete moci
pouzivat parni funkce.
PFfipominku odstranéni
vodniho kamene nelze
vypnout.

12.9 Systém tvoreni pary -

Proplachovani

Vyjméte veskeré prisluSenstvi.

Zvolte funkci z nabidky: Ciéténi.

Uzivatelské rozhrani vas provede timto

postupem.

Tato funkce trva pfiblizné 30 minut.

Osveétleni je pfi této funkci vypnuté.

1. Vlozte plech na peceni do prvni
polohy rostu.

2. Stisknéte OK.

3. Zasobnik na vodu naplnte Cerstvou
vodou.

4. Stisknste OK,
Na konci postupu vyjméte plech na
peceni.

12.10 Odstranéni a instalace
dvirek

Dvitka a vnitfni sklenéné panely Ize za
ucelem cisténi demontovat. Pocet
jednotlivych sklenénych panell se lisi dle
modelu.

VAROVANI!

Pfi snimani dvirek
spotrebice budte opatrni.
Dvitka jsou tézka.

1. Oteviete pIné dvirka.
2. Zdvihnéte upinaci packy (A) na obou
dvefnich zavésech az na doraz.



3. Privirejte dvifka, dokud nedosahnou
Uhlu pfiblizné 45°.

4. Obéma rukama podrzte dvirka na
obou stranach a vytahnéte je
smérem Sikmo vzhuru od spotiebice.

5. Dvirka polozte vnéjsi stranou dol na
mékkou latku na rovné podlozce.
Zabranite tak poskrabani.

6. Uchopte okrajovou listu (B) na horni
strané dvifek na obou stranach a
zatlacenim smérem dovnitf uvolnéte
svorku tésnéni.

POZOR!
Hrubé zachazeni se
sklenénymi panely,
obzvlasté kolem okraju
pfedniho panelu, mize
zpUsobit prasknuti skla.
7. Vytahnéte okrajovou listu dopredu a
odstranite ji.
8. Uchopte sklenéné panely jeden po
druhém na jejich horni strané a
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vytahnéte je z drazek smérem
nahoru.

9. Sklenény panel omyjte vodou s
mycim prostfedkem. Sklenény panel
peclivé osuste.

Po dokonéeni ¢isténi provedte vyse

uvedeny postup ale v opacném poradi.

Nejprve nainstalujte mensi a potom vétsi

panel a dvirka.

VAROVANI!

Ujistéte se, Ze jsou sklenéné
panely vlozeny do spravné
polohy, jinak by se mohl
povrch dvifek prehfivat.

12.11 Vyména zarovky

Na dno vnitfku spotfebice polozte
meékkou latku. Zabranite tak poskozeni
krytu Zarovky a vnitfku trouby.

VAROVANI!

Nebezpedi Urazu elektrickym
proudem! Pfed vymeénou
zarovky vypnéte pojistky.
Zarovka trouby a jeji kryt
mohou byt horké.

1. Vypnéte spotiebic.

2. Vytahnéte pojistky v pojistkové
skFifice nebo vypnéte jistic.

Horni zarovka

1. Sklenénym krytem otocCte proti sméru
hodinovych ruci¢ek a sejméte jej.

2. Odmontujte kovovy krouzek a
oCistéte sklenény kryt.
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3. Zarovku vyméiite za vhodnou 2. Pomoci Sroubovaku (Torx 20)
zarovku odolnou proti teploté 300 odsroubujte kryt.
°C. 3. Odmontuijte a vycistéte kovovy kryt a
4. Na sklenény kryt nasadte kovovy tésnéni.
krouzek. 4. Zarovku vyménte za vhodnou
5. Nasadte sklenény kryt. zarovku odolnou proti teploté 300 °C.
5. Namontujte kovovy kryt a tésnéni.
Boc¢ni zarovka Utahnéte Srouby.

6. Namontujte levé drazky na rosty.

1. Odstranénim levé drazky na rost
zpfistupnite Zarovku.

13. ODSTRANOVANI ZAVAD

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

13.1 Co délat, kdyz...

Problém Mozna pricina Reseni
Troubu nelze zapnout ani Trouba neni zapojena do Zkontrolujte, zda je trouba
pouzivat. elektricke sité nebo je spravné zapojena do elek-

pfipojena nespravné.

trické sité (viz schéma zapo-
jeni, je-li k dispozici).

Trouba nehfeje. Trouba je vypnuta. Zapnéte troubu.

Trouba nehfeje. Hodiny nejsou nastavené. Nastavte hodiny.

Trouba nehreje. Nejsou provedena nutna na- Zkontrolujte, zda jsou nasta-
staveni. veni spravna.

Trouba nehreje. Je zapnuta funkce Automa-  Viz ,Automatické vypnuti®.
tické vypnuti.

Trouba nehreje. Détska bezpecnostni pojist-  Viz ,Pouziti détské bezpec-

ka je zapnuta.

nostni pojistky*.

Trouba nehfeje. Dvitka nejsou spravné Zcela dvirka zavrete.

zaviena.

Trouba nehreje. Je spalena pojistka. Zkontrolujte, zda pricinou
zavady neni pojistka. Pokud
se pojistka spaluje opakova-
né, obrat'te se na autorizova-
ného elektrikare.

Osveétleni nefunguje. Vadna zarovka. Vyménte zarovku.

Na displeji se zobrazi F111.  Zastréka pecici sondy neni
spravné zasunuta do zasuv-
ky.

Zastrcku pecici sondy za-
sunte co nejhloubéji do za-
suvky.
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Problém

Mozna pfricina

Reseni

Na displeji se zobrazuje chy-
bovy kéd, ktery neni uvede-
ny v tabulce.

Jedna se o zavadu na elek-
troinstalaci.

* Troubu vypnéte a znovu
zapnéte prostrednictvim
domovni pojistky nebo
ochranného spinace v
pojistkove skfince.

» Pokud se chybovy kéd na
displeji zobrazi znovu,
kontaktujte oddéleni pece
o zakazniky.

Na jidle a uvnitf trouby se
usazuje para a kondenzat.

Nechali jste jidlo v troubé
pfilis dlouho.

Po dokoncéeni pfipravy nene-
chaveijte jidla v troubé déle
nez 15 - 20 minut.

Spotrebic je zapnuty, ale
nehreje. Ventilator nefungu-
je. Na displeji se zobrazi
"Demo".

Je zapnuty rezim demo.

Viz ,Zakladni nastaveni“ v
¢asti ,Denni pouzivani*.

Zasobnik na vodu po zasu-
nuti do spotfebice nedrzi
spravné.

Nenamontovali jste spravné
viko zasobniku na vodu.

Namontujte viko zasobniku
na vodu spravné.

Po preneseni nebo zasunuti
zasobniku na vodu do
spotrebice z néj unika voda.

Nenamontovali jste spravné
viko zasobniku na vodu.

Namontujte viko zasobniku
na vodu spravné.

Po preneseni nebo zasunuti
zasobniku na vodu do
spotrebice z néj unika voda.

Nenamontovali jste spravné
vinolam.

Namontujte vinolam v télese
zasobniku na vodu spravné.

Zasobnik na vodu po zatla-
¢eni na kryt nedrzi spravné.

Téleso zasobniku na vodu
jste nezatlacili do spotrebice
zcela.

Zasunte téleso zasobniku na
vodu do spotfebice a zatlac-
te je az do koncové polohy.

Zasobnik na vodu se obtizné
Cisti.

Nesejmuli jste viko a nevy-
jmuli vinolam.

Viz ,Cisténi zasobniku na
vodu®.

Postup odstranéni vodniho
kamene je prerusen pred do-
koncenim.

Doslo k preruseni dodavky
elektrického proudu.

Postup opakujte.

Postup odstranéni vodniho
kamene je prerusen pred do-
kon€enim.

Funkce byla uzivatelem za-
stavena.

Postup opakuijte.

Po provedeni postupu od-
stranéni vodniho kamene
neni v plechu na peceni za-
dna voda.

Zasobnik na vodu jste nena-
plnili na maximalni urover.

Zkontrolujte, zda je v zasob-
niku na vodu prostfedek k
odstranéni vodniho kamene
nebo voda.

Postup opakuijte.
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Problém

Mozna pri¢ina

Reseni

Po provedeni programu k
odstranéni vodniho kamene
je na dné vnitfku trouby Spi-
nava voda.

Plech na peceni je v ne-
spravné poloze rostu.

Odstrarite ze dna vnitrku
trouby zbytkovou vodu a
prostfedek k odstranéni vod-
niho kamene. Vlozte plech
na peceni do prvni polohy
rostu.

Funkce ¢isténi je preruSena
pred dokoncéenim.

Doslo k preruSeni dodavky
elektrického proudu.

Postup opakujte.

Funkce ¢isténi je prerusena
pred dokonéenim.

Funkce byla uzivatelem za-
stavena.

Postup opakujte.

Po ukonéeni funkce &isténi
je na dné vnitrku trouby pfilis
mnoho vody.

Pred spusténim cisticiho
programu jste do spotiebice
nastfikali pFili§ mnoho Cistici-
ho prostredku.

Naneste tenkou vrstvu Cisti-
ciho prostfedku na vSechny
&asti vnittku trouby. Cistici
prostfedek nastrikejte rovno-
merné.

Postup cCisténi nevede k do-
brému vysledku.

Pocatecni teplota vnitiku
trouby pfi CiSténi parou byla
prilis vysoka.

Opakujte program. Spustte
program tehdy, kdyz je
spotfebi¢ chladny.

Postup cisténi nevede k do-
brému vysledku.

Pred spusténim postupu ¢i-
Sténi jste neodstranili bo¢ni
mrizky. Mohou prenaset te-
plo na stény trouby a snizo-
vat tak Gcinnost cCisténi.

Vyjméte boéni mrizky ze
spotrebice a zopakujte funk-
Ci.

Postup cisténi nevede k do-
brému vysledku.

Pred spusténim postupu &i-
Sténi jste ze spotrebice ne-
odstranili pfislu§enstvi. Ma-
Ze narusovat parni program
a snizovat tak ucinnost Cisté-
ni.

Vyjméte prisluSenstvi ze
spotrebice a zopakujte funk-
Ci.

13.2 Servisni udaje

Pokud problém nem(zete vyresit sami,

se nachazi na prednim ramu vnitini ¢asti
spotfebi¢e. Nesundavejte typovy Stitek z

obrat'te se prosim na autorizované

servisni stredisko.

Potfebné udaje pro servisni stredisko
najdete na typovém Stitku. Typovy Stitek

vnitfni Casti spotrebice.

Doporucujeme, abyste si idaje napsali zde:

Model (MOD.)

Vyrobni ¢islo (PNC)

Sériové cCislo (SN)
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14.1 Produktovy list a informace dle smérnice komise EU

65-66/2014

Nazev dodavatele AEG
Oznaceni modelu BSK792320M
Index energetické ucinnosti 81.0

Trida energetické ucinnosti A+

Spotreba energie se standardnim zatizenim, kon-

venéni rezim

1.09 kWh/cyklus

Spotfeba energie se standardnim zatizenim, intenziv- 0.68 kWh/cyklus

ni horkovzdusny rezim

Pocet pecicich prostort

1

Tepelny zdroj Elektricka energie
Objem 701

Typ trouby Vestavna trouba
Hmotnost 42.5 kg

EN 60350-1 - Elektrické spotfebice na
vareni pro domacnost - ¢ast 1: Sporaky,
trouby, parni trouby a grily - Metody
mérfeni funkce.

14.2 Uspora energie

Tento spotrebic je vybaven
funkcemi, které vam
pomohou usetfit energii pfi
kazdodennim varfeni.

Vseobecné rady

Ujistéte se, Ze pfi provozu spotiebice
jsou dvifka trouby spravné zavrena, a
béhem pfipravy jidla je ponechte
zavfena co nejvice.

Pro u¢inné&jsi usporu energie pouzivejte
kovové nadobi.

Je-li to mozné, nepredehfivejte troubu,
nez do ni vlozite jidlo.

Je-li doba peceni delsi nez 30 minut,
snizte teplotu trouby na minimum 3 - 10
minut pfed koncem peceni (v zavislosti
na dobé peceni). PeCeni nadale zajisti
zbytkoveé teplo uvnitf trouby.

Zbytkové teplo muzete vyuzit k ohfevu
jiného jidla.

Horkovzdusné peceni

Je-li to mozné, pro Usporu energie
pouzivejte funkce s ventilatorem.

Zbytkové teplo

Je-li v ramci nékterych funkci trouby
spustén program s volbou Trvani nebo
Cas ukonceni a doba peceni je delsi nez
30 minut, topné ¢lanky se automaticky
vypnou po uplynuti 90 % nastaveného
casu.

Ventilator a osvétleni nadale pracuiji.

Uchovani teploty jidla

Chcete-li vyuzit zbytkove teplo k
uchovani teploty pokrmu, zvolte nejnizsi
mozné nastaveni teploty. Na displeji se
zobrazi ukazatel zbytkového tepla nebo
zbytkova teplota.

Peceni s vypnutym osvétlenim
Béhem peceni osvétleni vypnéte a
zapinejte ho pouze v pfipadé potreby.

Horky vzduch s parou
Tato funkce slouzi k Uspofe energie pfi
peceni. PFi této funkci se teplota uvnitf
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trouby v pribéhu peceni maze lisit od Osvétleni mlizete znovu zapnout, ale tim
teploty udavané na displeji a doba omezite predpokladanou usporu energie.
peceni se muze liSit od doby peceni u

jinych programd.

Pokud pouzivate funkci Horky vzduch s

parou, osveétleni se vypne po 30

sekundach.

15. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI
Recyklujte materialy oznacené urcené k likvidaci. Spotfebi¢e oznacené
symbolem C.) Obaly vyhodte do prisluSnym symbolem E nelikvidujte
pfislusnych odpadnich kontejnert k spolu s domovnim odpadem. Spotfebi¢
recyklaci. Pomahejte chranit zivotni odevzdejte v mistnim sbérném dvore
prostfedi a lidské zdravi a recyklovat nebo kontaktujte mistni drad.

elektrické a elektronické spotfebice
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PRO DOKONALE VYSLEDKY

Dékujeme vam, Ze jste si zvolili vyrobek znacky AEG. Aby vam bezchybné slouzil
mnoho let, vyrobili jsme jej s pomoci inovativnich technologii, které usnadnu;ji
Zivot, a vybavili jsme jej funkcemi, které u obyc&ejnych spotfebi¢l nenajdete. Staci
vénovat par minut ¢teni a zjistite, jak z ného ziskat co nejvice.

Navstivte nase stranky ohledné:

@ Rady ohledné pouzivani, brozury, poradce pfi potiZich, servisnich informaci:
@ www.aeg.com/webselfservice
y Registrace vaseho spotrebice, kterou ziskate lepsi servis:
a/ www.registeraeg.com

Nakupu pfislusenstvi, spotfebniho materialu a originalnich nahradnich dilt pro
’% vas spotrebic:

www.aeg.com/shop

PECE O ZAKAZNIKY A SERVIS

Doporucujeme pouzivat originalni nahradni dily.
PFi kontaktu se servisnim stfediskem se ujistéte, Ze mate k dispozici nasledujici
Udaje: Model, vyrobni Cislo (PNC), sériové Cislo.
Tyto informace jsou uvedeny na typovém Stitku.

& Upozornéni / Dllezité bezpecnostni informace
VSeobecné informace a rady
@ Poznamky k ochrané zivotniho prostfedi

Zmeény vyhrazeny.
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1. /\ BEZPECNOSTNI INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci
spotrebiCe a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce
nezodpovida za Skody a zranéni zplsobena nespravnou
instalaci ¢i chybnym pouzivanim. Navod k pouZiti vzdy
uchovavejte spolu se spotfebiCem pro jeho budouci
pouziti.

1.1 Bezpecnost déti a postizenych osob

- Tento spotrebi¢ smi pouzivat déti starsi osmi let nebo
osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
duSevnimi schopnostmi nebo osoby bez patficnych
zkuSenosti a znalosti, pouze pokud tak ¢ini pod
dozorem nebo vedenim, které zohlednuje bezpecny
provoz spotrebiCe, a pokud rozumi rizikim spojenym s
provozem spotrebice.

- Nenechte déti hrat si se spotrebicem.

- VSechny obaly uschovejte z dosahu déti.

- Je-li spotfebi¢ v provozu nebo pokud chladne,
nedovolte détem a domacim zvifatim, aby se k nému
priblizovaly. Pfistupné ¢asti jsou horke.

- Pokud je spotrebi¢ vybaven détskou bezpeénostni
pojistkou, doporucCuje se ji aktivovat.

- Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotfebiCe by nemély
provadét déti bez dozoru.

- Déti mladsi tfi let bez stalého dozoru drzte z dosahu
spotrebice.

1.2 VSeobecné bezpecénostni informace

- Spotfebi€ a jeho dostupné Casti se mohou béhem
pouzivani zahfat na vysokou teplotu. Nedotykejte se
topnych ¢lanku.

- Spotfebi€ nepouzivejte spolu s externim casovacem
nebo samostatnym dalkovym ovladanim.

- Priprava jidel s tuky Ci oleji na varné desce bez dozoru
muze byt nebezpecna a zpUsobit pozar.
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2. BEZPECNOSTNi POKYNY

Ohen se nikdy nesnazte uhasit vodou, ale vypnéte
spotrebi€ a poté plameny zakryjte napf. vikem nebo

hasici rouskou.

Nepokladejte véci na varnou desku.

Na varnou desku nepokladejte Zadné kovoveé
predméty jako noze, vidlicky, Izice nebo poklicky,
protoze by se mohly zahrat na velmi vysokou teplotu.
K Cisténi spotfebiCe nepouzivejte Cistici zarizeni na

paru.

Po pouziti vypnéte pfislusnou ¢ast varné desky
ovlada¢em a nespoléhejte na detektor nadoby.
Je-li sklokeramicky nebo sklenény povrch desky
praskly, vypnéte spotrebi€, abyste zabranili urazu

elektrickym proudem.

Jestlize je poSkozeny pfivodni kabel, smi ho vyménit
pouze vyrobce, servisni technik nebo osoba s
podobnou prislusnou kvalifikaci, jinak by mohlo dojit k

urazu.

2.1 Instalace
& UPOZORNEN:I!

Tento spotiebi¢ smi
instalovat jen kvalifikovana
osoba.

Odstrarnite veskery obalovy material.
Poskozeny spotfebi¢ neinstalujte ani
nepouzivejte.

Ridte se pokyny k instalaci dodanymi
spolu s timto spotfebiem.

Dodrzujte minimalni vzdalenosti od
ostatnich spotfebicu a nabytku.

PFi pfemistovani spotfebice budte
vzdy opatrni, protoze je tézky. Vzdy
noste ochranné rukavice.

Utésnéte vyfez v povrchu pomoci
tésniva, abyste zabranili bobtnani z
ddvodu vihkosti.

Chrante dno spotrebice pred parou a
vlhkosti.

Spotfebi¢ neinstalujte vedle dvefi &i
pod oknem. Zabranite tak pfevrzeni
horkého nadobi ze spotfebice pfi
otevirani dvefi ¢i okna.

Pokud je spotfebi¢ instalovan nad
zasuvkami, ujistéte se, Ze prostor
mezi dnem spotiebiCe a horni
zasuvkou zajistuje dostate¢nou
cirkulaci vzduchu.

Spodek spotrebice se mize silné
zahfat. Zajistéte instalaci
samostatného nehoflavého panelu,
ktery bude zakryvat spodek
spotrebice.

Ujistéte se, Ze je mezi pracovni
deskou a predni stranou spotrebice
umisténého pod ni prostor pro
proudéni vzduchu alespof 2 mm.
Zaruka nekryje Skody zpUsobené
nedostate¢nym prostorem pro
proudéni vzduchu.

2.2 Pripojeni k elektrické siti
& UPOZORNENI!

Hrozi nebezpeci pozaru
nebo Urazu elektrickym
proudem.



Veskera elektricka pfipojeni by méla
byt provedena kvalifikovanym
elektrikarem.

Spotfebi¢ musi byt uzemnén.

Pfed kazdou udrzbou nebo &isténim
je nutné se uijistit, Zze je spotrebic
odpojen od elektrické sité.
Zkontrolujte, zda udaje o napajeni na
typovém Stitku souhlasi s parametry
elektrické sité. Pokud tomu tak neni,
obratte se na kvalifikovaného
elektrikare.

Ujistéte se, Ze je spotiebic
nainstalovan spravné. Volné a
nespravné zapojeni napajeciho
kabelu Ci zastrcky (je-li soucasti
vybavy) mize mit za nasledek
prehrati svorky.

Pouzijte spravny typ napajeciho
kabelu.

Elektrické kabely nesmi byt
zamotané.

Ujistéte se, Ze je nainstalovana
ochrana pfed urazem elektrickym
proudem.

Pouzijte svorku k odlehc¢eni kabelu od
tahu.

Dbejte na to, aby se elektrické
pfivodni kabely nebo zastreky (jsou-li
soucasti vybavy) nedotykaly horkého
spotiebiCe nebo horkého nadobi, kdyz
spotrebic pfipojujete do blizké
zasuvky.

Nepouzivejte rozboCovaci zastréky
ani prodluzovaci kabely.

Dbeijte na to, abyste neposkodili
napajeci kabel nebo sitovou zastréku
(je-li soucasti vybavy). Pro vyménu
napajeciho kabelu se obrat'te na
autorizované servisni stfedisko nebo
elektrikare.

Ochrana pred Urazem elektrickym
proudem u zivych Ci izolovanych ¢asti
musi byt pfipevnéna tak, aby nesla
odstranit bez pouziti nastroja.
Sitovou zastréku zapojte do sitové
zasuvky az na konci instalace
spotiebice. Po instalaci musi zlstat
sitova zastrcka nadale dostupna.
Pokud je sitova zasuvka uvolnéna,
nezapojujte do ni sitovou zastréku.
Neodpojujte spotiebic¢ ze zasuvky
tahem za kabel. Vzdy tahejte za
zastréku.

Pouzivejte pouze spravna izolacni
zafizeni: ochranné vypinace vedeni,
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pojistky (pojistky Sroubového typu se
musi odstranit z drzaku), ochranné
zemnici jistiCe a stykace.

Je nutné instalovat vhodny vypina¢
nebo izolaéni zafizeni k fadnému
odpojeni v§ech napajecich vodicu
spotrebiCe. Toto izolacni zafizeni
musi mit mezeru mezi kontakty
alespon 3 mm Sirokou.

2.3 Pouziti spotiebice

UPOZORNENI!

Hrozi nebezpedi zranéni,
popaleni &i Urazu
elektrickym proudem.

Pfed prvnim pouzitim odstrarite
veskery obalovy material (je-li
pfitomen), Stitky a ochrannou folii.
Tento spotfebi¢ pouzivejte v
domacnosti.

Neménte technické parametry tohoto
spotrebice.

Ujistéte se, Ze nejsou ventilacni
otvory zakryté.

Zapnuty spotfebi¢ nenechaveijte bez
dozoru.

Po kazdém pouziti nastavte varnou
zbnu do polohy ,vypnuto®.
Nespoléhejte se na detektor nadoby.
Na varné zény nepokladejte pfibory
nebo poklicky. Mohly by se zahrat.
Nepracujte se spotfebi¢em, kdyz
mate vihké ruce nebo kdyz je v
kontaktu s vodou.

Nepouzivejte spotfebic¢ jako pracovni
nebo odkladaci plochu.

Pokud je povrch spotfebice praskly,
okamzité jej odpojte ze sité. Zabranite
tak urazu elektrickym proudem.

Kdyz je spotfebi¢ zapnuty, uzivatelé s
kardiostimulatory se nesméji priblizit k
indukénim varnym zénam blize nez
na 30 cm.

Vlozite-li jidlo do horkého oleje, mlze
olej vystriknout.

UPOZORNENI!
Hrozi nebezpedi pozaru
nebo vybuchu

Tuky a oleje mohou pfi zahrati
uvolfiovat hoflavé pary. Kdyz vafite s
tuky a oleji, drzte plameny a ohraté
predméty mimo jejich dosah.
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Pary uvolfiované velmi horkymi oleji
se mohou samovolné vznitit.

Pouzity olej, ktery obsahuje zbytky
potravin, mlze zpUsobit pozar pfi
nizSich teplotach nez olej, ktery se
pouziva poprve.

Do spotfebice, do jeho blizkosti nebo
na spotfebi¢ neumistujte hoflavé
predméty nebo predméty obsahujici
hoflavé latky.

UPOZORNENI!
Hrozi nebezpeci poskozeni
spotrebice.

Nepokladejte horké nadoby na
ovladaci panel.

Nenechte vyvafit vodu v nadobach.
Dbeijte na to, aby na spotfebic
nespadly varné nadoby ¢i jiné
predméty. Mohl by se poskodit jeho
povrch.

Nezapinejte varné zony s prazdnymi
nadobami nebo zcela bez nadob.
Na spotfebic¢ nepokladejte hlinikovou
folii.

Nadoby vyrobené z litiny &i hliniku
nebo nadoby s poSkozenym dnem
mohou zpUsobit poSkrabani
sklokeramiky nebo skla. Tyto
pfedméty pfi pfesouvani na varné
desce vzdy zdvihnéte.

Tento spotiebic je uren vyhradné pro
pfipravu jidel. Nesmi byt pouzivan k
jinym ucelm, napftiklad k vytapéni
mistnosti.

3. POPIS SPOTREBICE

3.1 Usporadani varné desky

2.4 Cisténi a udrzba

Spotrebic Cistéte pravidelné, abyste
zabranili poskozeni materialu jeho
povrchu.

Pred Cisténim spotrebic vypnéte a
nechte ho vychladnout.

Pfed provadénim udrzby spotfebic
odpojte od elektrické sité.

K Cisténi spotfebiCe nepouzivejte
proud vody nebo paru.

Vycistéte spotiebi¢ vihkym mékkym
hadrem. Pouzivejte pouze neutralni
myci prostfedky. Nepouzivejte
prostfedky s drsnymi Casticemi,
draténky, rozpoustédla nebo kovové
predméty.

2.5 Likvidace

UPOZORNENI!
Hrozi nebezpeci urazu i
uduseni.

Pro informace ohledné spravné
likvidace spotrebice se obratte na
mistni urady.

Odpoijte spotrebi€ od elektrické sité.
Odfiznéte a vyhodte sitovy kabel.

2.6 Obsluha

Pro opravu spotrebice se obratte na
autorizované servisni stfedisko.
Pouzivejte vyhradné originalni
nahradni dily.

Indukéni varna zéna
Ovladaci panel
Flexibilni indukéni varna zéna

sestavajici ze Ctyr Casti
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3.2 Usporadani ovladaciho panelu
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K ovladani spotiebice pouzivejte senzorova tlaCitka. Displeje, ukazatele a zvukove
signaly signalizuji, jaké funkce jsou zapnuté.

H

Senzo- Funkce Poznamka
rové
tlacit-
ko
ZAP/NVYP Slouzi k zapnuti a vypnuti varné desky.

M)

Blokovani tlacitek / Détska
bezpecnostni pojistka

Slouzi k zablokovani a odblokovani ovlada-
ciho panelu.

B3| B|O

ProCook Slouzi k zapnuti a vypnuti funkce.

on FlexiBridge Slouzi k prepinani mezi tremi rezimy funkce.
o8 9 prep y
- Displej nastaveni teploty ~ Ukazuje nastaveni teploty.

- Ukazatele ¢asovace var-  Ukazuji, pro kterou zénu je nastaveny cas.
6

nych zén

- Displej casovace Ukazuje ¢as v minutach.

3’? Hob?Hood Slouzi k zapnuti a vypnuti manualniho rezi-

mu funkce.

Funkce posileni vykonu

Slouzi k zapnuti a vypnuti funkce.

Ovladaci lista

Slouzi k nastaveni teploty.

=y | =Y
= | [=]

Slouzi k volbé varné zony.

N

Slouzi ke zvySeni nebo snizeni ¢asu.

B

Ovladaci lista

Slouzi k nastaveni teploty pro flexibilni in-
dukéni varnou zénu.




www.aeg.com

3.3 Displeje nastaveni teploty

Displej Popis

Varna zona je vypnuta.

-G

Varna zona je zapnuta.

@ Je zapnuta funkce Automaticky ohrev.
@ Je zapnuta funkce Funkce posileni vykonu.
H &islice Doslo k poruse.

3),E),0

OptiHeat Control (Tfistupnovy ukazatel zbytkového tepla): pokracovat

ve vareni / uchovat teplé / zbytkové teplo.

Je zapnuta funkce Blokovani tlacitek /Détska bezpeénostni pojistka.

Nevhodna nadoba, pfili§ mala nadoba nebo na varné zoné neni za-
dna nadoba.

E] Je zapnuta funkce Automatické vypnuti.

J,G),00

Je zapnuta funkce ProCook.

3.4 OptiHeat Control
(Tristupnovy ukazatel
zbytkového tepla)

UPOZORNEN!

3)/(E)/ (L Nebezpesi

popaleni zbytkovym teplem.
Ukazatel zobrazuje Uroven
zbytkového tepla.

4. DENNi POUZIVANI

UPOZORNENI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

4.1 Zapnuti a vypnuti

Stisknutim ® na jednu sekundu varnou
desku zapnete nebo vypnete.

4.2 Automatické vypnuti

Tato funkce varnou desku
automaticky vypne v nasledujicich
pripadech:

» vSechny varné zony jsou vypnute,

Indukéni varné zoény vytvareji teplo
potfebné k vareni pfimo ve dné varné
nadoby. Sklokeramicka varna deska se
ohfiva teplem nadoby.

* po zapnuti varné desky jste
nenastavili teplotu,

* néco jste rozlili nebo polozili na
ovladaci panel na déle nez 10 sekund
(panev, utérka, atd.). Ozve se
zvukovy signal a varna deska se
vypne. Odstrante vSechny predmeéty,
nebo vycistéte ovladaci panel.

» se deska se prili§ zahreje (napf. kdyz
se vyvari obsah nadoby). Pfed dal$im
pouzitim varné desky je nutné nechat
varnou zénu vychladnout.

* pouzijete nevhodné nadoby. Symbol

se rozsviti a za dvé minuty se
varna zéna automaticky vypne.



¢ po urCité dobé nevypnete varnou
z6nu nebo nezménite nastaveni

teploty. Po urcité dobé se rozsviti E]
a varna deska se vypne.
Vztah mezi nastavenim teploty a
dobou, po niz se varna deska vypne:

Nastaveni teploty = Varna deska se vy-

pne po
1-3 6 hodinach
4-7 5 hodinach
8-9 4 hodinach
10- 14 1,5 hodiné

4.3 Nastaveni teploty

Nastaveni nebo zména teploty:

Stisknéte ovladaci listu u pozadovaného
nastaveni teploty nebo posunite prstem
po ovladaci listé az k pozadovanému
nastaveni teploty.

"_i 0 3 5 8 10 14 P
i FEE N —

4.4 Automaticky ohrev

Zapnete-li tuto funkci, Ize tak dosahnout
potfebné teploty za kratSi dobu. Tato
funkce nastavi na urcitou dobu nejvyssi
teplotu a pak ji snizi na spravné
nastaveni.

Aby bylo mozné funkci
zapnout, varna zéna musi
byt chladna.

Zapnuti funkce pro varnou zénu:

stisknéte P (rozsviti se ). lhned
stisknéte pozadované nastaveni teploty.

Po tfech sekundach se zobrazi -

Vypnuti funkce: zménte nastaveni
teploty.
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4.5 Funkce posileni vykonu

Tato funkce doda indukénim varnym
zénam vice elektrické energie. Funkci Ize
zapnout pro indukéni varnou zénu pouze
na omezenou dobu. Poté se indukéni
varna zéna automaticky pfepne na
nejvyssi teplotu.

Viz ¢ast ,Technické
informace”.

Zapnuti funkce pro varnou zénu:
stisknéte P Rozsviti se .

Vypnuti funkce: zmérite nastaveni
teploty.

4.6 Casovaé

Odpocitavani ¢asu

Tuto funkci mdzete pouzit k nastaveni
délky zapnuti varné zény pfi jednom
vareni.

Nejprve zvolte varnou zénu, poté

zvolte funkci. Teplotu mizete nastavit
pred nebo po nastaveni funkce.

Nastaveni varné zény: stisknéte

opakované @ dokud se nerozsviti
kontrolka pozadované varné zoény.

Zapnuti funkce: stisknéte + Casovace
a nastavte ¢as (00 - 99 minut). Kdyz
kontrolka varné zény zacne blikat
pomaleji, odpocitava se Cas.

Kontrola zbyvajiciho €asu: zvolte

varnou zonu pomoci @ Kontrolka varné
zény zacne blikat rychleji. Na displeji se
zobrazi zbyvajici ¢as.

Zména ¢asu: zvolte varnou zénu
pomoci O. Stisknéte + nebo .
Vypnuti funkce: zvolte varnou zénu

pomoci D a stisknate —. Zbyvajici ¢as
se bude odpocitavat az do 00. Kontrolka
varné zony zhasne.

@ Jakmile uplyne nastaveny
¢as, zazni zvukovy signal a
zacne blikat 00. Varna zéna
se vypne.

Vypnuti zvukové signalizace: stisknéte
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CountUp Timer (Méfi¢ ¢asu)
Tato funkce slouzi ke sledovani doby
provozu varné zony.

Nastaveni varné zény: stisknéte
opakované @ dokud se nerozsviti
kontrolka pozadované varné zony.
Zapnuti funkce: stisknéte — Casovace,

rozsviti se 4P, Kdyz kontrolka varné zony
zacne blikat pomaleji, pocita se ¢as.

Displej pfepina zobrazeni uP a
uplynulého ¢asu (v minutach).
Kontrola délky provozu varné zény:

zvolte varnou zénu pomoci . Kontrolka
varné zony zacne blikat rychleji. Na
displeji se zobrazi délka provozu zény.

Vypnuti funkce: zvolte varnou zénu D

a stisknéte + nebo —. Kontrolka varné
zo6ny zhasne.

Minutka
Kdyz je varna deska zapnutd, ale neni
zapnuta zadna varna zoéna (na displeji

nastaveni teploty je zobrazeno ),
muzete tuto funkci pouzit jako Minutku.
Zapnuti funkce: stisknéte @ Stisknéte

+ nebo — Casovace a nastavte Cas.
Jakmile uplyne nastaveny cas, zazni
zvukovy signal a za¢ne blikat 00.

Vypnuti zvukové signalizace: stisknéte

O.

Tato funkce nema zadny vliv
na provoz varnych zon.

4.7 Blokovani tlacitek

Kdyz jsou varné zény zapnuté, ovladaci
panel Ize zablokovat. Zabranite tak
nahodné zméné nastaveni teploty.

Nejprve nastavte tepelny vykon.

Zapnuti funkce: stisknéte B. Na Ctyri

sekundy se rozsviti .Casovaé zUstane
zapnuty.

Vypnuti funkce: stisknéte B. zobrazi
se pfedchozi nastaveni teploty.

(i)

Funkci také vypnete
vypnutim varné desky.

4.8 Détska bezpecénostni
pojistka

Tato funkce brani neamysinému pouziti
varné desky.

Zapnuti funkce: pomoci ® zapnéte
varnou desku. Nenastavujte teplotu. Na
Ctyfi sekundy stisknéte B, Rozsviti se
. Pomoci O varnou desku vypnéte.
Funkci vypnete takto: pomoci ®
zapnéte varnou desku. Nenastavujte
teplotu. Na Ctyfi sekundy stisknéte &,

Rozsviti se . Pomoci @ varnou desku
vypnéte.

Vyrazeni funkce na jedno vareni:
pomoci @ zapnéte varnou desku.
Rozsviti se . Na ctyfi sekundy

stisknéte ) Do 10 sekund nastavte
teplotu. Nyni mlzete varnou desku
pouzit. Kdyz varnou desku vypnete

pomoci @ funkce se opét zapne.

4.9 OffSound Control
(Vypnuti a zapnuti zvukové
signalizace)

Vypnéte varnou desku. Na tfi sekundy
stisknate . Displej se rozsviti a
zhasne. Na tfi sekundy stisknéte B

Rozsviti se nebo . Stisknutim +

Casovace zvolte jedno z téchto
nastaveni:

. - zvukova signalizace je vypnuta

. - zvukova signalizace je zapnuta
Pro potvrzeni volby vyckejte, nez se
varna deska automaticky vypne.

Kdyz je tato funkce nastavena na .
uslysSite zvukovou signalizaci pouze
kdyz:

stisknete ®

Minutka chladne

Odpocitavani ¢asu chladne

néco polozite na ovladaci panel.



4.10 Funkce Rizeni vykonu

* Varné zony jsou seskupeny podle
umisténi a poctu fazi ve varné desce.
Viz obrazek.
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automaticky rozpozna teplotu varnych
nadob a pfizplsobi rychlost ventilatoru.

Automatické rezimy

* Kazda faze ma maximaini elektrické Automa- /. ianil) Smaze-
zatizeni 3 700 W. tické ni2)

» Tato funkce rozdéluje vykon mezi osvétle-
varné zény zapojené do stejné faze. ni

* Funkce se zapne, kdyz celkové —
elektrické zatizeni varnych zén Rezim  Vyp Vyp Vyp
zapojenych do jedné faze pfesahne HO
3700 W. Rezi 7 v Vv

« Tato funkce snizuje vykon pro ostatni H<1e2|m ap yp yp
varné zény zapojené do stejné faze.

* Displej varnych z6n se snizenym Rezim  Zap Rychlost Rychlost
Yykongm se méni v rozmezi dvou o 3) Ve veniiios
urovni.

ru 1 ru 1
C Rezim  Zap Vyp Rychlost
S _ H3 ventilato-
! ! I ru1
SRR REEES | Rezim  Zap Rychlost Rychlost
S T H4 ventilato- ventilato-
T ru 1 ru1
e | S 3
Rezim Zap Rychlost Rychlost
H5 ventilato- ventilato-
ru 1 ru?2

4.11 Hob?*Hood

Jedna se o pokrocilou automatickou Rezim Zap Rychlf)St Rychlf)St

. . . H6 ventilato- ventilato-
funkci, ktera spoji varnou desku se w2 w3

specialnim odsavacem par. Jak varna
deska tak odsavac par jsou vybaveny
infracervenym vysilatem. Rychlost
ventilatoru se fidi automaticky na
zakladné rezimu nastaveni a teploty
nejteplejsi varné nadoby na varné desce.
Ventilator Ize také z varné desky ovladat
ruéné.
@ U vétsiny odsavacl par je

dalkovy systém ovladani
puvodné vypnuty. Pred
pouzitim funkce jej proto
zapnéte. Vice informaci viz
navod k pouziti odsavace
par.

Automaticky chod funkce

Automaticky chod funkce zapnete
nastavenim automatického rezimu na H1
— H6. Varna deska je plivodné nastavena
na H5. Odsavac par zareaguje, kdykoliv
pouzijete varnou desku. Varna deska

1) Varna deska rozpozna proces vareni a nastavi
rychlost odsavani v souladu s automatickym rezi-
mem.

2) Vama deska rozpozna proces smazeni a na-
stavi rychlost odsavani v souladu s automatickym
rezimem.

3) Tento rezim zapne ventilator a osvétleni a ne-

zavisi na teploté.

Zména automatického rezimu

1. Vypnéte spotrebic.

2. Na tfi sekundy stisknéte ®. Displej
se rozsviti a zhasne

3. Na tfi sekundy stisknéte &.

Neékolikrat stisknéte @ dokud se ne
nezobrazi .

Stisknutim + ¢asovace zvolte
automaticky rezim.

o
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K pfimému ovladani
odsavace par pres jeho
ovladaci panel vypnéte
automaticky rezim funkce.

()

Kdyz dokongite pfipravu
jidel a vypnete varnou
desku, muze ventilator
odsavace par jesté urcitou
chvili pracovat. Systém poté
ventilator vypne automaticky
a na dalSich 30 sekund vam
zabrani v jeho nahodném
spusténi.

(i)

Manualni ovladani rychlosti
ventilatoru
Funkci Ize také ovladat ruéné. Ucinite tak

dotykem ¥ pfi zapnuté varné desce.
Tim se vypne automaticky rezim funkce,
coz vam umozni ru¢né zmenit rychlost

ventilatoru. Stisknutim ¥ zvySite
rychlost ventilatoru o jeden stupen. Kdyz

UPOZORNENI!
Viz kapitoly o bezpec¢nosti.

5.1 Funkce FlexiBridge

Flexibilni indukéni varna zona se sklada
ze Ctyr Casti. Tyto Casti Ize zkombinovat
do dvou varnych zén rGznych velikosti
nebo do jedné velké varné zény.
Kombinaci téchto ¢asti zvolite vybérem
rezimu vhodného pro rozméry varnych
nadob, které chcete pouzit. K dispozici
jsou tfi rezimy: Standardni (zapne se
automaticky po zapnuti varné desky),
velké spojeni varnych zén a maximalni
spojeni varnych zon.

K nastaveni tepelného
vykonu pouzijte ovladacich
listy na levé strané.
Prepinani mezi rezimy
K pFepnuti mezi rezimy pouzijte
: tacitko: B[]
senzorove tlacitko: Oall.

dosahnete intenzivniho stupné a

stisknete opét ¥, nastavite rychlost
ventilatoru na 0, ¢imz ventilator
odsavace par vypnete. Ventilator opét

spustite dotykem ¥ a nastavenim jeho
rychlosti na 1.

Automaticky rezim této

funkce zapnete tak, ze

vypnete a opét zapnete
varnou desku.

Zapnuti osvétleni

Muzete nastavit, aby varna deska
zapinala osvétleni automaticky, kdykoliv
zapnete varnou desku. Ucinite tak
nastavenim automatického rezimu na H1
- H6.

Osvétleni odsavace par se
vypne dvé minuty po vypnuti
varné desky.

5. FLEXIBILNi INDUKCNIi VARNA ZONA

Kdyz prepinate mezi rezimy,
nastaveni tepelného vykonu
se prepne zpét na 0.

Pramér a umisténi varnych nadob

Zvolte rezim vhodny pro velikost a
rozmér varnych nadob. Varné nadoby by
mély co nejvice zakryvat vybrané zoény.
Umistéte varné nadoby na stred
zvolenych zoén!

Varné nadoby s priimérem dna mensim
nez 160 mm polozte na stfed jediné
Casti.
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(i) @ 100-160mm

Varné nadoby s primérem dna vétSim
nez 160 mm poloZte na stfed mezi dvé
Casti.

@ @>160mm

5.2 FlexiBridge Standardni
rezim

Tento rezim se zapne pfi zapnuti varné
desky. Propoji ¢asti varné desky do dvou
samostatnych varnych zén. U kazdé
zony lze zvlast zménit nastaveni
tepelného vykonu. PouZijte dvé ovladaci
listy na levé strané.

R i

T : /Ao o
e |

boooo-o |:||:||:|

i \do
. : o—

Spravné umisténi varnych nadob:

5.3 FlexiBridge Rezim
velkého spojeni varnych zén

Tento rezim zapnete stisknutim HQU,
dokud se nezobrazi spravny ukazatel
rezimu. Tento rezim propoji tfi zadni ¢asti
do jediné varné zény. Predni ¢ast se
nepropoji a funguje jako samostatna
varna zéna. U kazdé zony Ize zvlast’
zménit nastaveni tepelného vykonu.
Pouzijte dvé ovladaci listy na levé strané.

rm————— Y
] ]
] ]
[ ]
F====Z=2 3
] ]
] ]
[ ]
r====2=2 3
] ]
] ]
[ S Fl
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Spravné umisténi varnych nadob:

K pouziti tohoto rezimu je nutné umistit
varné nadoby na tfi propojené ¢asti.
Pokud pouzijete nadoby mensi nez dvé
¢asti, na displeji se zobrazi \”J a po dvou
minutach se zona vypne.
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nadob:

5.4 FlexiBridge Rezim
maximalniho spojeni varnych
zén

Tento rezim zapnete stisknutim BQU,
dokud se nezobrazi spravny ukazatel
rezimu. Tento rezim propoji v8echny
Gasti do jediné varné zény. K nastaveni
tepelného vykonu pouzijte jednu z
ovladacich list na levé strané.

Spravné umisténi varnych nadob:

K pouziti tohoto rezimu je nutné umistit
varné nadoby na Ctyfi propojené Casti.
Pokud pouzijete nadoby mensi nez tfi
Gasti, na displeji se zobrazi l”_J a po dvou
minutach se zéna vypne.

5.5 &% Funkce ProCook

Tato funkce vam umoznuje nastavit
teplotu prfesunutim nadoby na jiné misto
na indukéni varné zéné.

Tato funkce rozdéli indukéni varnou zénu
na tfi oblasti s riznym nastavenim
vykonu. Varna deska rozpozna umisténi
nadoby a nastavi tepelny vykon dle jeji
polohy. Varné nadoby muzete umistit do
pfedni, prostfedni nebo zadni polohy.
Umisténim nadoby do predni polohy
ziskate nastaveni nejvyssiho tepelného
vykonu. Nastaveni tepelného vykonu
muzete snizit pfesunutim varné nadoby
do prostfedni nebo zadni polohy.

Kdyz pouzivate tuto funkci,
pouzivejte pouze jednu
varnou nadobu.
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VsSeobecné informace:
mit minimalni prdmér dna 160 mm.

« Displej nastaveni tepelného vykonu
levé zadni ovladaci listy zobrazuje
umisténi varné nadoby na indukéni

varné zéné. Predni [1] prostredni

Nadobi pouzivané u této funkce musi
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U kazdé polohy Ize zvlast zménit
nastaveni tepelného vykonu. Varna
deska si bude pamatovat vase
nastaveni tepelného vykonu pfi
dalSim pouziti této funkce.

Zapnuti funkce

[E, zadni @

Funkci zapnete umisténim varné nadoby
na spravné misto na varné zoné.

e ( Stisknéte &. Ukazatel nad symbolem se
Q ( _ rozsviti. Pokud na varnou zénu

nepolozite varnou nadobu, rozsviti se
a po dvou minutach se flexibilni induké&ni

varna zéna nastavi na .

0 3 5 8 10
[N RER RN

({ o 35 810
' l [ RN

Vypnuti funkce

« Displej nastaveni tepelného vykonu
levé predni ovladaci listy zobrazuje
tepelny vykon. Ke zméné nastaveni
tepelného vykonu pouzijte levou
predni ovladaci listu.

» Kdyz tuto funkci zapnete poprvé,
ziskate nastaveni tepelného vykonu

u predni polohy, u prostredni
polohy a LZJ u zadni polohy.

6. TIPY A RADY

Funkci vypnete stisknutim  nebo
nastavenim tepelného vykonu na .
Ukazatel nad symbolem ) zhasne.

UPOZORNENI! Material varnych nadob

Viz kapitoly o bezpec€nosti. » vhodné: litina, ocel, smaltovana ocel,

nerezova ocel, sendvic¢ova dna nadob

(oznaceno jako vhodné vyrobcem).

* nevhodné: hlinik, méd, mosaz, sklo,
keramika, porcelan.

Nadoba je pro indukéni varnou desku

6.1 Nadobi

@ U indukénich varnych zén
vytvari silné

elektromagnetické pole teplo vhodna, jestliZe:
v nadobach velmi rychle. + se malé mnozstvi vody na induké&ni
L L varné zoné nastavené na nejvyssi
@ Indukéni varné zény teplotu velmi rychle ohfeje.
pouzivejte s vhodnymi + magnet pfilne na dno nadoby.

nadobami.
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V disledku posouvani
nadobi se potisk na flexibilni
indukéni varné zéné muze
zaspinit nebo zménit barvu.
Varnou zénu mlzete Cistit
béznym zplsobem.

()

Dno nadoby musi byt co
nejrovnéjsi a nejsilngjsi.

(i)

Rozméry nadoby

Indukéni varné zény se do urcité miry
automaticky pfizpUsobi velikosti dna
nadoby.

Vykon varné zény zavisi na priméru
varné nadoby. Nadoby s mensim nez
minimalnim prdmeérem pfijimaji pouze
Cast vykonu vytvareného varnou zonou.
Viz ¢ast ,Technické
informace®.

6.2 Zvuky béhem pouzivani
Jestlize slysite:

+ praskani: nadobi je vyrobeno z
rdznych materialt (sendvi¢ova
konstrukce).

» piskani: pouzivate varnou zénu na
vysoky vykon a nadobi je vyrobeno z
rznych materiall (sendvicova
konstrukce).

* huceni: pouzivate vysoky vykon.

« cvakani: dochazi ke spinani
elektrickych prepinacu.

« syceni, bzu€eni: pracuje ventilator.

Tyto zvuky jsou normalni a

neznamenaji zadnou zavadu varné

desky.

6.3 Oko Timer (Ekologicky
¢asovy spinac)

Za Ucelem Uspory energie se topny
¢lanek varné zény sam vypne dfiv, nez
zazni signal odpocitavani ¢asu. Rozdil
mezi dobou provozu zavisi na nastavené
teploté a délce vareni.

6.4 Priklady pouziti varné
desky

Vztah mezi nastavenim teploty a
spotfebou energie prislusené varné zény
neni pfimo umérny. Kdyz zvysite
nastaveni teploty, nezvysi se tmérné
spotfeba energie dané varné desky. To
znamena, Ze varna zéna se stfednim
nastavenim teploty spotfebuje méné nez
polovinu svého vykonu.

Udaje v nasleduijici tabulce
jsou jen orientacni.

Nastaveni te- Vhodné pro: Cas Tipy
ploty (min)
-1 UdrZeni teploty hotového jidla. dle Nadobu zakryjte poklickou.
potreby
1-3 Holandska omacka, rozpousté- 5 - 25 Cas od &asu zamichejte.
ni: masla, ¢okolady, zelatiny.
1-3 Zahusténi: nadychané omele- 10-40 Varte s poklickou.
ty, michana vejce.
3-5 Duseni jidel z ryze a mléénych 25-50 Pridejte alespon dvakrat tolik
jidel, ohfivani hotovych jidel. vody nez ryze, mlé€na jidla
béhem ohfivani ob&as zami-
chejte.
5-7 Podus$eni zeleniny, ryb, masa. 20-45 Pridejte nékolik Izic tekutiny.




CESKY 17

Nastaveni te- Vhodné pro: Cas Tipy

ploty (min)

7-9 Vareni brambor v pare. 20-60 Pouzijte max. % | vody na 750

g brambor.

7-9 Vareni vétsiho mnozstvi jidel, 60 - 150 AZ 3 |vody a prisady.
dusSeného masa se zeleninou a
polévek.

9-12 Mirné smazeni: platki masa dle V poloviné doby obrat'te.

nebo ryb, Cordon Bleu z teleci- potfeby
ho masa, kotlet, masovych kro-

ket, uzenin, jater, jisky, vajec,

palacinek a koblih.

12-13 Prudké smazeni, pecena 5-15 V poloviné doby obratte.
bramborova kase, silné fizky,
steaky.

14 Vareni vody, vareni téstovin, oprazeni masa (gulas, dusené maso v

hrnci), fritovani hranolka.

P Vareni velkych mnozstvi vody. Funkce posileni vykonu je zapnuta.

6.5 Rady a tipy pro funkci
Hob?*Hood

Kdyz pouzivate varnou desku s touto
funkci:

» Chrarite panel odsavace par pred
pfimym slune¢nim svitem.

* Nemifte halogenové svétlo na panel
odsavace par.

* Nezakryvejte panel varné desky.

» Neprerusujte signal mezi varnou
deskou a odsavacem par (napf. rukou
nebo madlem nadoby). Viz obrazek.

Odsavac par na obrazku je uveden .
pouze pro pfiklad. N | N | —

@ MUze se stat, ze ostatni
dalkové ovladané spotfebice
budou blokovat signal.
Zabranite tomu tim, ze
dalkové ovladany spotiebic
a varnou desku nebudete
pouzivat soucasné.

Odsavace par s funkci Hob?Hood

Plnou fadu odsavacu par, které jsou
vybaveny touto funkci, naleznete na
nasich webovych strankach pro
spotrebitele. Odsavace par AEG, které
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jsou vybaveny touto funkci, musi byt
oznageny symbolem ¥ .

7. CISTENI A UDRZBA
-t cukr. Pokud tak neucinite, neCistota
UPOZORNENI! muze varnou desku poskodit.

Specialni Skrabku pfilozte Sikmo ke

. .. sklenénému povrchu a posunuijte ostfi

7.1 Vseobecne |nformace po povrchu desky.

* Odstrante po dostateéném
vychladnuti varné desky: skvrny od
vodniho kamene, vodové krouzky,
tukové skvrny nebo kovove lesklé
zbarveni. Vycistéte varnou desku
vlhkym hadfikem s neabrazivnim
mycim prostfedkem. Po vycisténi
varnou desku osuste mékkym

Viz kapitoly o bezpecnosti.

» Varnou desku po kazdém pouziti
oCistéte.

+ Nadoby pouzivejte vzdy s Cistou
spodni stranou.

» Skrabance nebo tmavé skvrny na
povrchu nemaji vliv na funkci varné
desky.

» Pouzijte specialni Cistici prostfedek

vhodny na povrch varné desky. hadrem.
» Pouzijte specialni Skrabku na sklo.
7.2 Cisténi varné desky
+ Okamzité odstrante: roztaveny plast,
plastovou folii nebo jidlo obsahujici
8. ODSTRANOVANI ZAVAD
UPOZORNENI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.
8.1 Co délat, kdyz...
Problém Mozna pricina Reseni

Varnou desku nelze zapnout Varna deska neni zapojena  Zkontrolujte, zda je varna

ani pouzivat. do elektricke sité nebo neni  deska spravné zapojena do
pfipojena spravné. elektrické sité. Viz schéma
zapojeni.
Je uvolnéna pojistka. Zkontrolujte, zda pricinou

zavady neni pojistka. Pokud
se pojistka uvolnuje opako-
vané, obrat'te se na autorizo-
vaného elektrikare.

Zapnéte varnou desku zno-
vu a maximalné do 10 se-
kund nastavte teplotu.

Stiskli jste dvé nebo vice se- Stisknéte pouze jedno se-
nzorovych tlacitek soucasné. nzorové tlacitko.
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Problém

Mozna pfricina

Reseni

Na ovladacim panelu je vo-
da nebo skvrny od tuku.

Vycistéte ovladaci panel.

Ozve se zvukovy signal a
varna deska se vypne.
Kdyz je varna deska vypnu-
ta, ozve se zvukovy signal.

Zakryli jste jedno nebo vice
senzorovych tlacitek.

Odstrarte predmét ze se-
nzorovych tlacitek.

Varna deska se vypne.

Nécim jste zakryli senzorové
tlacitko @

Odstrarite predmét ze se-
nzorového tlacitka.

Nerozsviti se Ukazatel zbyt-
kového tepla.

Varna zona byla zapnuta jen
kratkou dobu, a neni proto
horka.

Jestlize byla varna zéna za-
pnuta dostate¢né dlouho,
aby byla horka, obratte se
na autorizované servisni
stredisko.

Funkce Hob?Hood nefungu-
je.

Zakryli jste ovladaci panel.

Odstrarte predmét z ovlada-
ciho panelu.

Funkce Automaticky ohrev
nefunguje.

Varna zona je horka.

Nechte varnou zénu dosta-
te€¢né vychladnout.

Je nastavena nejvyssi teplo-
ta.

Nejvyssi stupen teploty ma
stejny vykon jako funkce.

Nastaveni teploty kolisa
mezi dvéma nastavenimi.

Je zapnuta funkce Rizeni
vykonu.

Viz ¢ast ,Denni pouzivani*.

Senzorova tlacitka se
zahfivaji.

Nadoba je pfilis velka nebo
jste ji postavili prilis blizko
ovladacich prvku.

Je-li to mozné, na zadnich
varnych zénach pouzivejte
velké nadoby.

PFi dotyku senzorovych tlaci-
tek nezazni zadny zvukovy
signal.

Zvukova signalizace je vy-
pnuta.

Zapnéte zvukovou signaliza-
Ci.
Viz ¢ast ,Denni pouzivani*.

Flexibilni indukéni varna zo6-
na neohfiva varnou nadobu.

Varna nadoba je na flexibilni
indukéni varné zoné ne-
spravné umisténa.

Varnou nadobu umistéte do
spravné polohy na flexibilni
indukéni varné zoné. Poloha
varné nadoby zavisi na za-
pnuté funkci nebo rezimu
funkce.

Viz ¢ast ,Flexibilni indukéni
varna zona“.
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Problém Mozna pfiéina Reseni
Pramér dolni ¢asti varné Pouzivejte nadoby na vareni
nadoby neni vhodny pro za- s prdmérem vhodnym pro
pnutou funkci nebo rezim zapnutou funkci nebo rezim
funkce. funkce. Na samostatném od-
dilu flexibilni indukéni varne
zbny pouzivejte nadoby na
vareni s primérem mensim
nez 160 mm.
Viz ¢ast ,Flexibilni indukéni
varna zona“.
Rl e [3 Je zapnuta funkce Automa-  Vypnéte varnou desku a

tické vypnuti.

Znovu ji zapnéte.

Rozsviti se .

Je spusténa funkce Détska
bezpecnostni pojistka nebo
Blokovani tlacitek.

Viz ¢ast ,Denni pouzivani*.

Rozsviti se .

Na varné z6né neni zadna
nadoba.

Na varnou zoénu postavte
nadobu.

Nadoba neni vhodna.

Pouzijte vhodnou nadobu.
Viz cast , Tipy a rady“.

Prdmér dna nadoby je pro
varnou zonu prili§ maly.

Pouzijte varné nadoby se
spravnymi rozmery.
Viz Cast ,Technické informa-

ce'.

Je zapnuta funkce FlexiBrid-
ge. Jeden nebo vice oddill
spusténého rezimu funkce
neni zakryto varnou nad-
obou.

Umistéte nadobu na spravny
pocet oddilt spusténého re-
zimu funkce nebo zménte
rezim funkce.

Viz ¢ast ,Flexibilni indukéni
varna zona"“.

Je zapnuta funkce ProCook.
Na flexibilni indukéni varné
z6né jsou umistény dvé nad-
oby.

Pouzijte pouze jednu nad-
obu.

Viz ¢ast ,Flexibilni indukéni
varna zona“.

Zobrazi se a Cislo.

Porucha varné desky.

Varnou desku na chvili od-
pojte z elektricke sité. Vypoj-
te pojistku v domaci elek-
troinstalaci. Opét ji pripojte.

Jestlize se Lt opét rozsviti,
obrat'te se na autorizované
servisni stredisko.




CESKY 21

Problém

Mozna pfricina

Reseni

Rozsviti se .

U varné desky doslo k chy-
bé, protoze se vyvarila voda
z nadoby. Je zapnuta funkce
Automatické vypnuti a a
ochrana pred prehratim var-

Vypnéte varnou desku. Od-
strante horkou nadobu. Po
priblizné 30 sekundach var-
nou zénu opét zapnéte. Po-
kud byl problém ve varné

nych zon.

nadobé, chybové hlaseni se
prestane zobrazovat. Ukaza-
tel zbytkového tepla se ma-
Ze nadale zobrazovat. Ne-
chte varnou nadobu dosta-
tecné vychladnout. Zkontro-
lujte, zda Ize varnou nadobu
pouzit s varnou deskou.

Viz ¢ast ,Tipy a rady".

8.2 Kdyz nenaleznete reseni...

Pokud problém nemuzete vyfesit sami,
obratte se na autorizované servisni
stfedisko. Uvedte udaje z typového
Stitku. Uvedte rovnéz kod ze tfi Cislic a
pismen pro sklokeramiku (je v rohu varné
desky) a chybové hlaseni, které se
zobrazuje. Ujistéte se, Ze jste varnou

9. INSTALACE

UPOZORNENI!
Viz kapitoly o bezpec¢nosti.
9.1 Pred instalaci spotirebice

Pred instalaci varné desky si z typového
Stitku opiste nize uvedené informace.
Typovy §titek je umistén na spodni
strané varné desky.

SErioveé Gislo ....oouveviiiiiiieeee,

9.2 Vestavné varné desky

Vestavné varné desky se sméji pouzivat
pouze po zabudovani do vhodnych

desku pouzivali spravnym zpUsobem.
Pokud ne, budete muset navstévu
technika z poprodejniho servisu nebo
prodejce zaplatit, i kdyz je spotfebic jesté
v zaruce. Informace o servisnim
stfedisku a zaru¢nich podminkach jsou
uvedeny v zarucni pfirucce.

vestavnych modull a pracovnich ploch,
které splfuji pfislusné normy.

9.3 Pripojovaci kabel

* Varna deska se dodava s
pripojovacim kabelem.

» Poskozeny sitovy kabel vyménte za
sitovy kabel tohoto typu (nebo vyssi):
HO5BB-F T min 90°C. Obrat'te se na
mistni autorizované servisni
stfedisko.
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9.4 Montaz

min.2mm_____

min. 500 mm ?(;nmm

A B

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38mm 31 mm

min. 2 mm__

min. 500 mm

12 mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm
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10. TECHNICKE INFORMACE
10.1 Typovy Stitek

Model HKP65410FB
Typ 58 GAD CL AU
Indukce 7.4 kW

Sér. €. .o
AEG

10.2 Technické udaje varnych zén

PNC 949 597 076 01
220 -240V 50 - 60 Hz
Vyrobeno v Némecku
7.4 kKW

cexr
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Varna zéna Nominalni vy- Funkce posile-
kon (maximalni ni vykonu [W]

nastaveni te-

Délka chodu
funkce Funkce
posileni vyko-

Pramér nadoby
[mm]

ploty) [W] nu [min]
Prava predni 1400 2500 4 125 - 145
Prava zadni 1800 2800 10 145 - 180
Flexibilni in- 2300 3200 10 minimalné 100
dukéni varna
zéna

Vykon varnych zén se mize nepatrné
liSit od Udaju uvedenych v této tabulce.
Méni se na zakladé materialu a priméru
varnych nadob.

Pro dosazeni nejlepsich vysledku vareni
pouzivejte nadoby, které nejsou vétsi
nez primér uvedeny v tabulce.
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11. ENERGETICKA UCINNOST

11.1 Produktové informace dle smérnice komise EU 66/2014

Oznaceni modelu

HKP65410FB

Typ varné desky Vestavna varna
deska
Pocet varnych zon 2

Pocet varnych zén

1

Technologie ohfevu

Indukéni deska

Pramér kruhovych varnych Prava predni 14,5 cm

z6n (D) Prava zadni 18,0 cm
Délka (D) a $itka (S) varné  Vlevo D 45.3 cm
zény $21.5cm
Spotfeba energie varnych  Prava predni 179,0 Wh / kg
z6n (EC electric cooking) Prava zadni 164,5 Wh / kg
Spotreba energie varné z6- Vlevo 177,6 Wh / kg
ny (EC electric cooking)

Spotfeba energie varné 175,2 Wh / kg

desky (EC electric hob)

EN 60350-2 - Elektrické spotrebice na
vafeni pro domacnost - ¢ast 2: varné
desky - metody pro méreni vykonu

11.2 Uspora energie

Béhem kazdodenniho peceni mizete
usetfit energii, budete-li se Fidit nize
uvedenymi radami.

» Pfi ohfevu vody pouzivejte pouze
takové mnozstvi, které potfebujete.

Recyklujte materialy oznacené

symbolem C) Obaly vyhodte do
prislusnych odpadnich kontejnert k
recyklaci. Pomahejte chranit zivotni
prostfedi a lidské zdravi a recyklovat
elektrické a elektronické spotrebice

« Je-li to mozné, vzdy zakryvejte

nadoby poklickami.

« PFed zapnutim varné zény na ni

polozte varnou nadobu.

* Na mensi varné zény postavte mensi
varné nadoby.

» Postavte nadobu pfimo na stred
varné zony.

* Vyuzijte zbytkové teplo k udrzovani
teploty jidle nebo k jeho rozpousténi.

12. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

uréené k likvidaci. Spotfebi¢e oznacené

pfislusnym symbolem i nelikvidujte
spolu s domovnim odpadem. Spotfebi¢
odevzdejte v mistnim sbérném dvore
nebo kontaktujte mistni Urad.
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Z MYSLA O PERFEKCYJNYCH REZULTATACH

Dziekujemy za wybor tego produktu AEG. Zaprojektowalismy go z myslg o

wieloletniej bezawaryjnej pracy i wyposazyliSmy w innowacyjne rozwigzania

techniczne utatwiajgce zycie — nie wszystkie te funkcje mozna znalez¢ w

zwyktych urzgdzeniach. Prosimy o poswiecenie kilku minut na zapoznanie sie z

niniejszg dokumentacjg w celu zapewnienia najlepszego wykorzystania

urzgdzenia.

Zapraszamy na naszg witryne internetows, aby:

@ Otrzymac wskazéwki dotyczace uzytkowania, broszury, pomoc w

@ rozwigzywaniu probleméw oraz informacje dotyczace serwisu:
www.aeg.com/webselfservice

a/ Zarejestrowac swoj produkt i uprosci¢ jego obstuge serwisowa:

www.registeraeg.com

Naby¢ akcesoria, materiaty eksploatacyjne i oryginalne czesci zamienne do
E swojego urzadzenia:
www.aeg.com/shop

OBSLUGA KLIENTA

Zalecamy stosowanie oryginalnych czesci zamiennych.

Kontaktujgc sie z autoryzowanym centrum serwisowym, nalezy przygotowaé
ponizsze dane: model, numer produktu, numer seryjny.

Stosowne informacje mozna znalez¢ na tabliczce znamionowe;.

& Ostrzezenie / Przestroga — Informacje dotyczace bezpieczenstwa
@ Ogolne informacje i wskazowki
@ Informacje dotyczace srodowiska naturalnego

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczesniejszego
powiadomienia.
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1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed instalacjg i rozpoczeciem eksploatacji urzgdzenia
nalezy uwaznie zapoznac sie z zatgczong instrukcjg
obstugi. Producent nie odpowiada za uszkodzenia i
obrazenia ciata spowodowane nieprawidtowg instalacjg i
eksploatacjg. Nalezy zachowac instrukcje wraz z
urzgdzeniem do wykorzystania w przysztosSci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i oséb o
ograniczonych zdolnosciach ruchowych,
sensorycznych lub umystowych

- Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu
0smego roku zycia oraz osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub
umystowych, a takze nieposiadajgce odpowiedniej
wiedzy lub doswiadczenia, jesli bedg one
nadzorowane lub zostang poinstruowane w zakresie
bezpiecznego korzystania z urzadzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen.

- Nie nalezy pozwalac, aby dzieci bawity sie
urzgdzeniem.

- Wszystkie opakowania nalezy przechowywac poza
zasiegiem dzieci.

- Dzieci i zwierzeta nie powinny zbliza¢ sie do
pracujgcego lub stygngcego urzgdzenia. tatwo
dostepne elementy urzgdzenia mocno sie nagrzewaja.

- Jesli urzgdzenie jest wyposazone w blokade
uruchomienia, zaleca sie, aby jg wtgczy¢.

- Czyszczeniem i konserwacjg nie mogg zajmowac sie
dzieci bez nadzoru dorostych.

- Dzieci ponizej 3 roku zycia nie powinny znajdowac sie
w poblizu urzadzenia, jesli nie sg pod statym
nadzorem.
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1.2 Ogdlne zasady bezpieczenstwa

- Urzadzenie oraz jego nieostoniete elementy
nagrzewajq sie podczas pracy do wysokigj
temperatury. Nie dotykac elementow grzejnych.

- Nie sterowac urzgdzeniem za pomocg zewnetrznego
programatora czasowego ani niezaleznego uktadu
zdalnego sterowania.

- Pozostawienie bez nadzoru potraw zawierajgcych
ttuszcz lub olej na wiaczonej ptycie grzejnej moze byc¢
przyczyng pozaru.

- Nie gasi¢ pozaru wodg — nalezy wytgczy¢ urzgdzenie,
a nastepnie przykryé ptomien pokrywa lub kocem
gasniczym.

- Nie przechowywac zadnych przedmiotéw na
powierzchni gotowania.

- Na powierzchni ptyty grzejnej nie wolno ktas¢
przedmiotow metalowych, takich jak sztuéce lub
pokrywki do garnkéw, poniewaz mogg one bardzo sie
rozgrzac.

- Nie czysci¢ urzadzenia za pomocg myjek parowych.

- Po zakonczeniu uzywania ptyty nalezy wytgczyc¢ pole
grzejne za pomocg elementu sterujgcego. Nie polegac
na dziataniu uktadu wykrywania obecnosci naczyn.

- Jesli na powierzchni szkta ceramicznego / powierzchni
szklanej pojawig sie pekniecia, nalezy wytgczy¢
urzgdzenie, aby unikng¢ zagrozenia porazeniem
pradem elektrycznym.

- Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, ze
wzgleddw bezpieczenstwa musi go wymienié
producent, autoryzowany serwis lub inna
wykwalifikowana osoba.
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2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja 2.2 Podlaczenie do sieci

OSTRZEZENIE!
Urzadzenie moze
zainstalowa¢ wytacznie
wykwalifikowana osoba.

Usung¢ wszystkie elementy
opakowania.

Nie instalowa¢ ani nie uzywac
uszkodzonego urzadzenia.
Postepowac zgodnie z instrukcjg
instalacji zatgczong do urzadzenia.
Zachowaé minimalne odstepy od
innych urzadzen i mebli.

Zachowacé ostroznos$¢ podczas
przenoszenia urzadzenia, poniewaz
jest ono ciezkie. Zawsze uzywaé
rekawic ochronnych.

Po przycieciu zabezpieczy¢
krawedzie blatu przed wilgocig za
pomocg odpowiedniego
uszczelniacza.

Zabezpieczy¢ spod urzgdzenia przed
dostepem pary i wilgoci.

Nie instalowaé urzadzenia przy
drzwiach ani pod oknem. Zapobiegnie
to mozliwosci strgcenia gorgcego
naczynia z urzgdzenia przy otwieraniu
okna lub drzwi.

Instalujac urzadzenie nad szufladami,
nalezy zapewni¢ wystarczajgco duzo
miejsca miedzy dolng czescig
urzgdzenia a gorng szufladg, aby
umozliwi¢ prawidtowy obieg
powietrza.

Spo6d urzagdzenia moze sig¢ mocno
nagrzewac. Pod urzgdzeniem nalezy
zamontowac niepalng ptyte,
uniemozliwiajgcg dostep do
urzgdzenia od spodu.

Pozostawi¢ 2 mm przestrzeni
wentylacyjnej miedzy blatem
roboczym a przednig czescig
zamontowanego pod nim urzadzenia.
Gwarancja nie obejmuje uszkodzen
spowodowanych brakiem
odpowiedniej przestrzeni
wentylacyjne;j.

elektrycznej

OSTRZEZENIE!

Wystepuje zagrozenie
pozarem i porazeniem
pradem elektrycznym.

»  Wszystkie potaczenia elektryczne
powinien wykonac¢ wykwalifikowany
elektryk.

» Urzadzenie musi by¢ uziemione.

* Przed wykonaniem jakiejkolwiek
czynnosci upewnic sie, ze urzadzenie
jest odtgczone od zasilania.

« Nalezy upewnic sie, ze informacje o
podtgczeniu elektrycznym podane na
tabliczce znamionowej sg zgodne z
parametrami instalacji zasilajgcej. W
przeciwnym razie nalezy
skontaktowac sig¢ z elektrykiem.

* Upewnic sie, ze urzgdzenie jest
prawidtowo zainstalowane. Luzny lub
niewtasciwy przewod zasilajgcy badz
wtyczka (jesli dotyczy) moze by¢
przyczyng przegrzania stykow.

* Uzy¢ odpowiedniego przewodu
zasilajgcego.

* Nie dopuszczaé do splatania
przewodow elektrycznych.

* Upewni¢ sie, ze zostato
zainstalowane zabezpieczenie przed
porazeniem prgdem.

* Przewadd zasilajgcy nalezy
przymocowac obejmg w celu jego
mechanicznego odcigzenia.

* Podczas podtagczania urzadzenia do
gniazda sieciowego upewni¢ sie, ze
przewdd zasilajacy lub jego wtyczka
(jesli dotyczy) nie bedzie dotykac
rozgrzanych elementéw urzadzenia
lub naczyn

* Nie stosowaé rozgateznikéw ani
przediuzaczy.

* Nalezy uwaza¢, aby nie uszkodzi¢
wtyczki (jesli dotyczy) ani przewodu
zasilajgcego. Wymiane uszkodzonego
przewodu zasilajacego nalezy zlecié¢
autoryzowanemu centrum
serwisowemu lub wykwalifikowanemu
elektrykowi.

e Zarowno dla elementéw znajdujgcych
sie pod napieciem, jak i



zaizolowanych czesci,
zabezpieczenie przed porazeniem
pradem nalezy zamocowac w taki
sposob, aby nie mozna go byto
odtgczy¢ bez uzycia narzedzi.
Podtaczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po
zakonczeniu instalacji. Nalezy zadbacé
o to, aby w zainstalowanym
urzadzeniu wtyczka przewodu
zasilajgcego byta tatwo dostepna.
Jesli gniazdo elektryczne jest
obluzowane, nie wolno podtacza¢ do
niego wtyczki.

Odtaczajac urzadzenie, nie ciagnaé
za przewod zasilajgcy. Zawsze
ciggna¢ za wtyczke.

Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytgcznikéw obwodu
zasilania: wytgcznikow
automatycznych, bezpiecznikow
topikowych (typu wykrecanego —
wyjmowanych z oprawki),
wytgcznikéw réznicowo-pradowych
(RCD) oraz stycznikéw.

W instalacji elektrycznej nalezy
zastosowac wytgcznik obwodu
umozliwiajgcy odtgczenie urzadzenia
od zasilania na wszystkich biegunach.
Wytacznik obwodu musi mie¢
rozwarcie stykow wynoszgce
minimum 3 mm.

2.3 Eksploatacja

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem
obrazen ciata, oparzeniem,
porazeniem prgdem.

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia
nalezy usuna¢ z niego wszystkie
elementy opakowania, etykiety i folie
ochronng (jesli dotyczy).

Urzadzenia nalezy uzywac w
warunkach domowych.

Nie zmienia¢ parametréw
technicznych urzadzenia.

Nalezy upewni¢ sie, ze otwory
wentylacyjne sa drozne.

Nie pozostawia¢ wtaczonego
urzgdzenia bez nadzoru.

Po kazdym uzyciu wylgczy¢ pole
grzejne.

Nie polega¢ na dziataniu uktadu
wykrywania obecnosci naczyn.
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Nie ktas¢ sztuccow ani pokrywek
naczyn na polach grzejnych. Mogag
one sie one silnie rozgrzacé.

Nie obstugiwaé urzadzenia mokrymi
rekami lub jesli ma ono kontakt z
woda.

Nie uzywac urzgdzenia jako
powierzchni roboczej ani miejsca do
przechowywania przedmiotow.

Jesli na powierzchni urzadzenia
pojawig sie pekniecia, nalezy
natychmiast odtgczy¢ je od zasilania.
Pozwoli to unikngé zagrozenia
porazeniem prgdem elektrycznym.
Gdy urzadzenie jest wtaczone,
uzytkownicy z wszczepionym
rozrusznikiem serca nie powinni
zbliza¢ sie do indukcyjnych pél
grzejnych na odlegto$¢ mniejsza niz
30 cm.

Podczas wktadania zywnosci do
goracego oleju moze on pryskac.

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie pozarem
i wybuchem

Pod wptywem wysokiej temperatury
ttuszcze i olej mogg uwalnia¢
tatwopalne opary. Podczas
podgrzewania tluszczéw i oleju nie
wolno zbliza¢ do nich zrédet ognia ani
rozgrzanych przedmiotow.

Opary uwalniane przez goracy olej
mogg ulec samoczynnemu zaptonowi.
Zuzyty olej zawierajacy pozostatosci
produktéw spozywczych ma nizszg
temperature zaptonu niz Swiezy olej.
Nie umieszczaé w urzadzeniu, na nim
ani w jego poblizu tatwopalnych
substancji ani przedmiotéw
nasaczonych tatwopalnymi
substancjami.

OSTRZEZENIE!
Wystepuje zagrozenie
uszkodzenia urzadzenia.

Nie stawia¢ gorgcych naczyn na
panelu sterowania.

Nie dopuszcza¢ do wygotowania sie
potraw.

Nie dopuszcza¢ do upadku naczyn
lub innych przedmiotéw na
powierzchnie urzadzenia. Moze to
spowodowac jej uszkodzenie.
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Nie wigczac¢ pol grzejnych bez naczyn
ani z pustymi naczyniami.

Nie kta$¢ na urzadzeniu folii
aluminiowe;.

Naczynia zeliwne, aluminiowe lub ze
zniszczonym spodem mogg
spowodowac zarysowanie szkta lub
szkta ceramicznego. Dlatego nie
nalezy przesuwac ich po powierzchni
gotowania.

Urzadzenie jest przeznaczone
wytgcznie do przyrzadzania potraw.
Nie wolno go uzywac do innych
celdw, takich jak np. ogrzewanie
pomieszczen.

2.4 Konserwacja i
czyszczenie

Aby zapobiec uszkodzeniu
powierzchni urzadzenia, nalezy
regularnie jg czyscic.

Przed rozpoczeciem czyszczenia
urzadzenia nalezy je wytaczy¢ i
zaczekac, az ostygnie.

Przed przystgpieniem do konserwaciji
urzadzenia nalezy odtgczy¢ je od
zasilania.

Do czyszczenia urzadzenia nie wolno
uzywac wody pod cisnieniem ani pary
wodne;j.

3. OPIS URZADZENIA

3.1 Uktad powierzchni gotowania

‘::::::::::: __:__ ——II

,,,,,,,,,,,,,,,, g

Czysci¢ urzadzenie za pomocg
wilgotnej szmatki. Stosowac
wytgcznie obojetne detergenty. Nie
stosowac produktow sciernych, myjek
do szorowania, rozpuszczalnikdw ani
metalowych przedmiotow.

2.5 Utylizacja

OSTRZEZENIE!
Wystepuje zagrozenie
odniesieniem obrazen ciata
lub uduszeniem.

Aby uzyska¢ informacje dotyczace
prawidtowej utylizacji urzgdzenia,
nalezy skontaktowac sie z lokalnymi
wiadzami.

Odtgczy¢ urzadzenie od zrodta
zasilania.

Odcig¢ i wyrzucic¢ przewdd zasilajacy.

2.6 Serwis

Nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym punktem
serwisowym, ktory naprawi
urzgdzenie.

Nalezy stosowac wytgcznie
oryginalne czesci zamienne.

Indukcyjne pole grzejne
Panel sterowania
Uniwersalne indukcyjne pole grzejne

sktada sie z czterech czesci



3.2 Uktad panelu sterowania

HeRga
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Urzadzenie obstuguije sie, dotykajgc pol czujnikow. Wyswietlacz, wskazniki i sygnaty
dzwiekowe informujg uzytkownika o wtgczonych funkcjach.

H

Pole Funkcja Uwagi
czujni-
ka
WE. / WYL. Wigczanie i wytgczanie ptyty grzejnej.

)

Blokada / Blokada urucho-
mienia

Blokowanie/odblokowanie panelu sterowa-
nia.

B3| B

ProCook Wigczanie i wytaczanie funkciji.
HQU FlexiBridge Przetgczanie miedzy trzema trybami funkc;ji.
- Wskazanie mocy grzania  Pokazuje ustawienie mocy grzania.

- Wskazniki funkcji zegara  Wskazuja, dla ktérego pola ustawiono czas.
6 | dla poszczegolnych pol

grzejnych

- Wyswietlacz zegara Pokazuje czas w minutach.

3’? Hob?Hood Wigczanie i wytgczanie trybu recznego funk-

Cji.

Funkcja Power

Wiaczanie i wytaczanie funkciji.

Pasek regulaciji

Ustawianie mocy grzania.

=y | =Y
= | [=]

Wybér pola grzejnego.

N

Przedtuzanie lub skracanie czasu.

B

Pasek regulaciji

Ustawianie mocy grzania uniwersalnego in-
dukcyjnego pola grzejnego.
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3.3 Wskazania ustawien mocy grzania

Wskazanie Opis
Pole grzejne jest wytgczone.

-G

Pole grzejne jest wigczone.

(&)

Wiaczona jest funkcja Automatyczne podgrzewanie.

(7

Wigczona jest funkcja Funkcja Power.

+ cyfra Nieprawidtowe dziatanie.

E] / E] / [;] OptiHeat Control (3-stopniowy wskaznik ciepta resztkowego): goto-
wanie / podtrzymywanie ciepta / ciepto resztkowe.

Wiaczona jest funkcja Blokada / Blokada uruchomienia.

Na polu grzejnym umieszczono nieodpowiednie lub zbyt mate naczy-

nie badz nie umieszczono na nim zadnego naczynia.

()

Wiaczona jest funkcja Samoczynne wytaczenie.

J,G),00

Wiaczona jest funkcja ProCook.

3.4 OptiHeat Control (3- Indukcyjne pola grzejne wytwarzajg
stopniowy wskaznik ciepla ciepto potrzebne do gotowania potraw

resztkowego)

OSTRZEZENIE!

E] / E] / C] Wystepuje

bezposrednio w dnie naczyn.
Powierzchnia ceramiczna jest
nagrzewana przez ciepto pochodzace z
naczyn.

zagrozenie poparzenia
cieptem resztkowym.
Wskaznik pokazuje poziom
ciepta resztkowego.

4. CODZIENNA EKSPLOATACJA

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

» wszystkie pola grzejne sg wytaczone,

* po wigczeniu piyty grzejnej nie
zostanie ustawiona moc grzania,

* panel sterowania zostat zalany lub od
ponad 10 sekund znajduje sie na nim

4.1 Wiaczanie i wytgczanie przedmiot (garnek, $ciereczka itp).
Rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i

Dotkna¢ @lna 1 sekunde, aby wiaczy¢ urzadzenie wylaczy sie. Nalezy

lub wytaczy¢ ptyte grzejna. usunaé przedmiot lub wyczyscié panel
sterowania.

4.2 Samoczynne wylaczenie + plyta ulega nadmiernemu rozgrzaniu

Funkcja ta powoduje samoczynne
wytaczenie plyty grzejnej, gdy:

(np. gdy wygotowata sie zawarto$¢
naczynia). Przed ponownym uzyciem



ptyty grzejnej odczekac, az pole
grzejne ostygnie.

« uzyto nieodpowiednich naczyn.
Wyswietla sie symbol lJ i po uptywie
2 minut pole grzejne wytgcza sie
samoczynnie.

* nie wytgczono pola grzejnego lub nie
zmieniono mocy grzania. Po pewnym
czasie wyswietla sig CJi ptyta grzejna
wylgcza sie.

Zaleznos¢ miedzy ustawieniem mocy

grzania a czasem, po jakim wylacza

sie ptyta grzejna:

Ustawienie mocy Plyta grzejna wyla-
grzania cza sie po

’ 1-3 6 godz.

4-7 5 godz.

8-9 4 godz.

10- 14 1,5 godz.

4.3 Ustawianie mocy grzania

Aby wybraé lub zmieni¢ ustawienie mocy
grzania:

Dotkng¢ paska regulacji w migjscu
odpowiadajacym wybranej mocy grzania
lub przesungc¢ palec wzdtuz paska
regulacji w miejsce odpowiadajgce
wybranej mocy grzania.

"_i 0 3 5 8 10 14 P
i LN EE L —

4.4 Automatyczne
podgrzewanie

Wiaczenie tej funkcji pozwala w krétszym
czasie uzyskac potrzebng moc grzania.
Funkcja ta uruchamia na pewien czas
maksymalng moc grzania, a nastepnie
obniza jg do wiasciwego poziomu.

Aby mozliwe byto wigczenie
tej funkciji, pole grzejne musi
by¢ zimne.
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Aby wiaczy¢ funkcje dla pola
grzejnego: dotkngc P (wyswietli sie

). Szybko dotkng¢ wiasciwego
ustawienia mocy grzania. Po uptywie

trzech sekund wyswietli sie .

Aby wyltaczy¢ funkcje: zmienic
ustawienie mocy grzania.

4.5 Funkcja Power

Funkcja ta zapewnia indukcyjnym polom
grzejnym dodatkowg moc. Funkcje te
mozna wiaczy¢ dla indukcyjnego pola
grzejnego tylko przez ograniczony czas.
Po uptywie tego czasu indukcyjne pole
grzejne automatycznie przetgcza sie na
maksymalng moc grzania.

Patrz rozdziat ,Dane
techniczne”.

Aby wiaczy¢ funkcje dla pola
grzejnego: dotkngc¢ P . Wigczy sie .

Aby wyltaczy¢ funkcje: zmienic
ustawienie mocy grzania.

4.6 Zegar

Wyltacznik czasowy

Funkcja ta stuzy do okreslenia czasu
pracy pola grzejnego w danym cyklu
gotowania.

Najpierw nalezy wybra¢ pole grzejne,
a nastepnie ustawi¢ funkcje. Moc
grzania mozna ustawi¢ przed
ustawieniem funkgciji lub po.

Wybor pola grzejnego: dotkng¢

kilkakrotnie @ az wiaczy sig wskaznik
odpowiedniego pola grzejnego.

Aby wiaczy¢ funkcje: dotkngé + na
zegarze, aby ustawic¢ czas (00-99 minut).
Gdy zacznie wolno migaé wskaznik pola
grzejnego, rozpocznie sie odliczanie
czasu.

Aby wyswietli¢ pozostatly czas:

ustawi¢ pole grzejne, dotykajac @
Wskaznik pola grzejnego zacznie szybko
migac. Wyswietlacz wyswietli pozostaty
czas.
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Aby zmieni¢ czas: ustawic¢ pole grzejne,
dotykajac . Dotkng¢ + lub —.

Aby wyltaczy¢ funkcje: wybrac¢ pole
grzejne za pomocg @ a nastepnie
dotkng¢ —. Wartos$¢ pozostatego czasu

zmniejszy sie do 00. Wskaznik pola
grzejnego zgasnie.

(i)

Gdy odliczanie czasu
dobiegnie konca, rozlegnie
sie sygnat dzwiekowy i
zacznie miga¢ wskazanie
00. Pole grzejne wytaczy sie.

Aby wyciszy¢ sygnat dzwiekowy:
dotknac .

CountUp Timer (Stoper)

Funkcja ta stuzy do kontrolowania czasu
pracy pola grzejnego.

Wybér pola grzejnego: dotknaé
kilkakrotnie @ az witaczy sie wskaznik
odpowiedniego pola grzejnego.

Aby wiaczy¢ funkcje: dotkng¢ —

. . e IP .
zegara. Zaswieci sie Ur. Gdy zacznie
migac wolno wskaznik pola grzejnego,
rozpocznie sie odliczanie czasu.
Wyswietlacz bedzie przetgczat sie

miedzy UP a wskazaniem naliczonego
czasu (w minutach).

Aby zobaczy¢, jak diugo dziata pole
grzejne: ustawic¢ pole grzejne, dotykajac
@. Wskaznik pola grzejnego zacznie
szybko migaé. Na wyswietlaczu pojawi
sie czas dziatania pola grzejnego.
Aby wyltaczy¢ funkcje: wybrac¢ pole
grzejne za pomocg @ a nastepnie
dotknaé = lub —. Wskaznik pola
grzejnego zgasnie.

Minutnik

Z funkcji tej mozna korzystaé, jak z
minutnika, gdy ptyta grzejna jest
wigczona, ale nie pracujg pola grzejne

(wskazanie mocy grzania: ).

Aby wiaczy¢ funkcje: dotkngé @

Dotkng¢ T lub = zegara, aby ustawi¢
czas. Gdy odliczanie czasu dobiegnie

konca, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i
zacznie migac¢ wskazanie 00.

Aby wyciszy¢ sygnat dzwiekowy:
dotkngc .

(i)

4.7 Blokada

Mozna zablokowac panel sterowania,
gdy witagczone sg pola grzejne.
Zapobiega to przypadkowej zmianie
ustawienia mocy grzania.

Funkcja nie wptywa na
dziatanie pdl grzejnych.

Najpierw ustawi¢ moc grzania.

Aby wiaczy¢ funkcje: dotkngé B Na 4
sekundy zaswieci sig .Zegar
pozostanie wtgczony.

Aby wytaczy¢ funkcje: dotkngc E
Wigczy sie poprzednie ustawienie mocy
grzania.

Wytaczenie ptyty grzejnej
powoduje réwniez
wytaczenie tej funkcji.

4.8 Blokada uruchomienia

Funkcja ta zapobiega przypadkowemu
uruchomieniu plyty grzejne;j.

Aby wiaczy¢ funkcje: wigczyc¢ ptyte
grzejng za pomoca @. Nie ustawiac
mocy grzania. Dotkng¢ B na 4 sekundy.
Wyswietli sie (-] . Wytaczy¢ ptyte grzejng
za pomocg @.

Aby wyltaczy¢ funkcje: wigczy¢ ptyte
grzejng za pomoca
mocy grzania. Dotkngé B na 4 sekundy.
Wyswietli sie L&) . Wytaczy¢ plyte grzejng
za pomocg @.

. Nie ustawiac¢

Aby tymczasowo wytaczy¢ funkcje na
czas jednego cyklu gotowania:
witgczy¢ ptyte grzejng za pomoca @.
Wyswietli sie l-J . Dotkna¢ B na 4
sekundy. W ciggu 10 sekund ustawi¢

moc grzania. Teraz mozna uzywac ptyty
grzejnej. Po wylgaczeniu ptyty grzejnej za



pomocg ©) funkcja bedzie ponownie
aktywna.

4.9 OffSound Control
(Wytaczanie i wigczanie
dzwigku)

Wytaczy¢ ptyte grzejng. Dotknaé ®na3
sekundy. Wyswietlacz wigczy sie

i wylgczy. Dotkng¢ BEnas sekundy.

Wyswietli sie 63 1ub &, Dotknac +

zegara, aby wybrac jedno

z nastepujacych ustawien:

. — sygnaty dzwiekowe sg
wytgczone

. — sygnaty dzwiekowe sg wigczone

Aby potwierdzi¢ wybor, nalezy zaczekac,

az urzgdzenie wytgczy sie

automatycznie.

Gdy dla funkcji wybrane jest ustawienie
, dzwigki bedg emitowane tylko gdy:

* nastgpi dotkniecie ®

* Minutnik zakonczy odliczanie czasu

*  Wytacznik czasowy zakonhczy
odliczanie czasu

* na panelu sterowania zostanie
potozony jaki$ przedmiot.

4.10 Funkcja Zarzadzanie
energia

* Pola grzejne sg pogrupowane
zgodnie z umiejscowieniem i liczbg
faz podtgczonych do plyty grzejne;j.
Patrz rysunek.

* Maksymalne obcigzenie kazdej fazy
wynosi 3700 W.

* Funkcja rozdziela moc miedzy pola
grzejne podtgczone do tej samej fazy.

* Funkcja wigcza sie, gdy fgczna moc
pol grzejnych podtaczonych do jednej
fazy przekracza 3700 W.

* Funkcja zmniejsza moc pozostatych
pdl grzejnych podtaczonych do tej
samej fazy.

* Wskazanie dla pdl o zmniejszonej
mocy grzania zmienia sie w zakresie
dwdch poziomdw.
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4.11 Hob?Hood

Jest to zaawansowana, automatyczna
funkcja, ktéra umozliwia potgczenie ptyty
grzejnej ze wspotpracujgcym z nig
okapem kuchennym. Zaréwno ptyta
grzejna, jak i okap sa wyposazone w
ukfad sterowania dziatajgcy na
podczerwien. Predkos¢ wentylatora jest
okreslana automatycznie na podstawie
ustawienia trybu oraz temperatury
najmocniej rozgrzanego naczynia na
ptycie grzejnej. Mozliwe jest rowniez
reczne sterowanie okapem za
posrednictwem ptyty grzejnej.

@ W wiekszosci modeli
okapow system zdalnego

sterowania jest domysinie
wytgczony. Przed uzyciem
funkcji nalezy go wtgczy¢.
Wiecej informacji znajduje
sie w instrukcji obstugi
okapu.

Automatyczne dziatanie funkcji

Aby funkcja dziatata automatycznie,
nalezy dla trybu automatycznego wybraé
ustawienie H1 — H6. DomysIne
ustawienie ptyty grzejnej to H5. Okap
kuchenny bedzie reagowat na kazde
wigczenie ptyty grzejnej. Plyta grzejna
bedzie automatycznie rozpoznawac
temperature naczyn i odpowiednio
dostosowywac predkos¢ wentylatora.

Tryby automatyczne

Automa- Gotowa- Smaze-
tyczne
oswiet-
lenie

niel) nie2)

Tryb HO ~ Wyt. Wiyt. Wiyt.
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Automa- Gotowa- Smaze-

tyczne  je1) nie?)
oswiet-
lenie
Tryp H1 Wk Wyt Wyt
Tryb Wh. Pred- Pred-
H2 3) kosé kos$é
wentyla- wentyla-
tora 1 tora 1
Tryp H3 Wi Wiyt Pred-
kos¢
wentyla-
tora 1
Tryb H4 Wi Pred- Pred-
kosé kos¢
wentyla- wentyla-
tora 1 tora 1
Tryb H5 Wi Pred- Pred-
kosé kos¢
wentyla-  wentyla-
tora 1 tora 2
Tryb H6 Wi Pred- Pred-
kos¢ kos¢
wentyla-  wentyla-
tora 2 tora 3

1 Urzgdzenie rozpoznaje proces gotowania i uru-
chamia wentylator zgodnie z ustawieniem trybu
automatycznego.

2) Urzgdzenie rozpoznaje proces smazenia i uru-
chamia wentylator zgodnie z ustawieniem trybu
automatycznego.

3w tym trybie wtgczanie wentylatora i o$wietle-
nia jest niezalezne od temperatury.

Zmiana trybu automatycznego
1. Wytaczy¢ urzadzenie.

2. Dotkng¢ symbolu ®na3s sekundy.
Wyswietlacz wigczy sig i wytaczy.

3. Dotkna¢ symbolu | na 3 sekundy.
4. Dotkng¢ kilkakrotnie @ az wyswietli

sie (1],

5. Dotknaé + zegara, aby wybrac tryb
automatyczny.

Aby sterowac okapem
bezposrednio z panelu
okapu, nalezy wytgczy¢ tryb
automatyczny funkcji.

(i)

Po zakonczeniu gotowania i
wytgczeniu ptyty grzejnej
wentylator okapu moze
nadal pracowac przez
pewien czas. Po uptywie
tego czasu system wytgcza
wentylator automatycznie i
zapobiega przypadkowemu
wigczeniu wentylatora przez
kolejne 30 sekund.

(i)

Reczne sterowanie predkoscia
wentylatora

Dziataniem funkcji mozna réwniez
sterowac recznie. W tym celu nalezy

dotkngé ¥, gdy ptyta grzejna jest
wigczona. Powoduje to wytgczenie trybu
automatycznego funkcji i umozliwia
reczng zmiane predkosci wentylatora.

Naciéniecie ¥ powoduje zwiekszenie
predkosci wentylatora o jeden poziom.
Jesli wentylator pracuje z maksymalng
predkoscig, nacisniecie ¥ powoduje
ustawienie predkosci wentylatora na
wartos¢ 0 i wytgczenie wentylatora. Aby
wigczy¢ predkos¢ 1 wentylatora, nalezy

dotknaé 7.

(i)

Aby wigczy¢ tryb
automatyczny funkcji, nalezy
wytaczy¢ plyte grzejng i
wigczy¢ jg ponownie.

Wiaczanie oswietlenia

Mozna tak ustawi¢ ptyte grzejng, aby
kazde jej wigczenie powodowato
automatyczne wigczenie o$wietlenia. W
tym celu nalezy wybra¢ dla trybu
automatycznego ustawienie H1 — H6.

Oswietlenie okapu wytacza
sie po uptywie 2 minut od
wytgczenia ptyty grzejnej.



POLSKI 37

5. UNIWERSALNE INDUKCYJNE POLE GRZEJNE

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

5.1 Funkcja FlexiBridge

Uniwersalne indukcyjne pole grzejne
sktada sie z czterech sekcji. Sekcje
mozna potaczy¢ w dwa pola grzejne o
réznej wielkosci lub w jedno duze pole
grzejne. Sposdb potaczenia sekcji
wybiera sie za pomoca trybu
odpowiedniego do rozmiaru uzywanych
naczyn. Dostepne sg trzy tryby:
Standardowy (uruchamiany ] i ] o
automatycznie po wigczeniu plyty Naczynia o $rednicy dna powyzej 160
grzejnej), Big Bridge oraz Max Bridge. mm nalezy ustawia¢ centralnie miedzy
dwiema sekcjami.

Do regulacji mocy grzania

stuzg dwa paski regulacji po /
lewej stronie. T (V4
[} i
Przelgczanie miedzy trybami ';@:'
Do przetgczania miedzy trybami stuzy E i
pole czujnika: HQU. .'::’,:_?_:_\::‘.
_ -
P o DI:I ““““
[} ] y
222885334 >
i : Oo @ @ 160 mm
:._::::::'
. b N w e | 5.2 FlexiBridge Tryb
standardowy
Przetaczenie trybu powoduje Tryb ten uruchamia sig po wiaczeniu
ustawienie mocy grzania z ptyty grzejnej. W tym trybie sekcje sg
powrotem na 0. potaczone w dwa osobne pola grzejne.

Moc grzania mozna ustawi¢ osobno dla
kazdego pola. Stuzg do tego dwa paski
Wybra¢ tryb odpowiedni do wielkosci i regulacji po lewej stronie.

ksztattu naczynia. Naczynie powinno w

Srednica i ustawianie naczyn

mozliwie jak najwiekszym stopniu i 3

zakrywaé wybrany obszar. Naczynie ';=::::=:' @ o o
powinno by¢ ustawione centralnie na ! 1

wybranym obszarze! iniuiniuiuiis DDI:I
Naczynia o $rednicy dna ponizej 160 mm i ______ ,: Oo
nalezy ustawiaé centralnie na jednej R 3

sekgji. Uoo00as : o
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Prawidtowe ustawienie naczynia:

sI
&
|
&
|

pppp——
——dbaa
FPe=qp==q
[} n ]
@@
[} n ]
[} n ]
tecdtacd tacdtaa
ar==q
] ]
@
) ]
[} ]
tecdlacd tacdtaal

______

5.3 FlexiBridge Tryb Big
Bridge

Aby witgczy¢ tryb, nalezy naciskaé HQD, az
zaswieci sie wskaznik odpowiedniego
trybu. W tym trybie trzy tylne sekcje sg
potaczone w jedno pole grzejne.
Przednia sekcja nie jest potgczona i
dziata jako osobne pole grzejne. Moc
grzania mozna ustawi¢ osobno dla
kazdego pola. Stuzg do tego dwa paski
regulacji po lewej stronie.

rm————— Y
] ]
] ]
[ ]
F====== 3
] ]
] ]
[ ]
F====2= 3

Prawidtowe ustawienie naczynia:

W tym trybie naczynie nalezy ustawi¢ na
trzech potaczonych sekcjach. Jesli
naczynie jest mniejsze niz dwie sekcje,

na wyswietlaczu pojawi sie , apo?2
minutach pole wytgczy sie.

5.4 FlexiBridge Tryb Max
Bridge

Aby wigczy¢ tryb, nalezy naciska¢ BQU, az
zaswieci sie wskaznik odpowiedniego
trybu. W tym trybie wszystkie sekcje sg
potgczone w jedno pole grzejne. Do
ustawienia mocy grzania stuzy jeden z
paskow regulacji po lewej stronie.

R i

I::::::::' o o %\Q}}
[} (]

[S— 4 DDI:I
N

:. ...... 4: C——

Prawidtowe ustawienie naczynia:

W tym trybie naczynie nalezy ustawic¢ na
czterech potgczonych sekcjach. Jesli
naczynie jest mniejsze niz trzy sekcje, na

wyswietlaczu pojawi sie , apo?2
minutach pole wytgczy sie.



5.5 @ Funkcja ProCook

Funkcja umozliwia regulacje temperatury
za pomocg przestawienia naczynia w
inne miejsce indukcyjnego pola
grzejnego.

Funkcja ta powoduje podziat
indukcyjnego pola grzejnego na trzy
obszary o réznych ustawieniach mocy
grzania. Plyta grzejna wykrywa potozenie
naczynia i dostosowuje moc grzania
odpowiednio do tego potozenia.
Naczynie mozna ustawi¢ w potozeniu
przednim, srodkowym lub tylnym. Gdy
naczynie jest ustawione z przodu, moc
grzania jest najwieksza. Przesuniecie
naczynia w potozenie srodkowe lub tylne
powoduje zmniejszenie mocy grzania.

Podczas korzystania z
funkgcji nalezy uzywac tylko
jednego naczynia.
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Informacje ogdlne:

* Minimalna $rednica naczynia
odpowiedniego do korzystania z tej
funkcji wynosi 160 mm.

»  Wskaznik mocy grzania lewego paska
regulacji pokazuje potozenie naczynia
na indukcyjnym polu grzejnym.

Przednie @ Srodkowe @ tylne

)

(] 3 5 8 10
IR R RN RN RTRINTII

%
Y

(o
[

35 8 10
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» Wskaznik mocy grzania lewego paska
regulacji pokazuje ustawienie mocy
grzania. Do zmiany ustawien mocy
grzania stuzy lewy pasek regulacji.

» Przy pierwszym uruchomieniu funkgcji
wybrane sg nastepujgce ustawienia

mocy grzania: dla przedniego,

dla srodkowego oraz 2] dla tylnego
potozenia.

..........
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Ustawienia mocy grzania mozna
zmieni¢ osobno dla kazdego
potozenia. Przy nastepnym
uruchomieniu funkcji ptyta grzejna
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bedzie pamieta¢ wybrane ostatnio
ustawienia mocy grzania.
Wiaczanie funkcji

Aby wigczy¢ funkcje, nalezy ustawi¢
naczynie w odpowiednim potozeniu na
polu grzejnym. Dotkngé 2. Zaswieci sie
wskaznik nad symbolem. Jesli na polu
grzejnym nie zostanie ustawione

naczynie, wigczy sie , a po 2 minutach

6. WSKAZOWKI | PORADY

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

6.1 Naczynia

@ Silne pole
elektromagnetyczne
generowane przez
indukcyjne pole grzejne
nagrzewa naczynie w
bardzo krotkim czasie.

@ Do gotowania na
indukcyjnych polach
grzejnych nalezy uzywac

wytgcznie odpowiednich
naczyn.

Materiat, z ktérego wykonane sg
naczynia

» odpowiedni: zeliwo, stal, stal
emaliowana, stal nierdzewna, dno
wielowarstwowe (odpowiednio
oznaczone przez producenta).

» nieodpowiedni: aluminium, miedz,
mosiadz, szkfo, ceramika, porcelana.

Naczynie nadaje si¢ do gotowania na

ptycie indukcyjnej, jesli:

* mozna szybko zagotowac niewielkg
ilosci wody w naczyniu postawionym
na polu grzejnym ustawionym na
maksymalng moc.

* magnes przywiera do dna naczynia.

uniwersalne indukcyjne pole grzejne
zostanie ustawione na (@
Wytaczanie funkcji

Aby wylgczy¢ funkcje, dotkngé 2 1ub
ustawi¢ moc grzania na . Wskaznik
nad symbolem @ zgasnie.

@ Nadruk na uniwersalnym
indukcyjnym polu grzejnym
moze ulec zabrudzeniu lub
przebarwieniu na skutek
przesuwania naczyn. Obszar
ten mozna czysci¢ w
standardowy sposob.

@ Dno naczynia powinno by¢
mozliwie jak najgrubsze i
ptaskie.

Wymiary naczyn

Indukcyjne pola grzejne w pewnym
stopniu dopasowujg sie automatycznie
do $rednicy dna naczyn.

Sprawnos$¢ pola grzejnego zalezy od
Srednicy dna naczynia. Naczynie o
$rednicy dna mniejszej niz minimalna
pochtania tylko czesc¢ energii
generowanej przez pole grzejne.

Patrz rozdziat ,Dane
techniczne”.

6.2 Odgtosy podczas pracy
Jezeli stychac¢:

* odgtos trzaskania: naczynie jest
wykonane z ré6znych materiatow
(konstrukcja wielowarstwowa).

* gwizd: pole grzejne ustawione jest na
wysokg moc grzania, a naczynie jest
wykonane z réznych materiatow
(konstrukcja wielowarstwowa).

» odgtos brzeczenia: ustawiono wysokag
moc grzania.

» odgtos klikania: odbywa sie
przetgczanie obwodéw elektrycznych.

» odgtos syczenia, brzeczenia:
uruchomiony jest wentylator.



Odgtosy te sg normalnym zjawiskiem i
nie Swiadczg o usterce urzadzenia.

6.3 Oko Timer (Zegar eko)

Aby oszczedzaé energie, grzatka pola
grzejnego wytacza sie zanim zabrzmi
sygnat wytgcznika czasowego. Roznica
w czasie pracy urzadzenia zalezy od
ustawionego poziomu mocy grzania oraz
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grzejne nie jest liniowa. Zwiekszenie
mocy grzania nie powoduje
proporcjonalnego zwigkszenia poboru
mocy przez pole grzejne. Oznacza to, ze
przy ustawieniu sredniej mocy grzania
pole grzejne wykorzystuje mniej niz
potowe swojej mocy.

Dane przedstawione w tabeli
maja wytgcznie charakter

czasu gotowania. orientacyjny.
6.4 Przyklady zastosowania

w gotowaniu

Zaleznos¢é miedzy ustawieniem mocy

grzania a poborem mocy przez pole

Ustawienie Zastosowanie: Czas Wskazowki

mocy grzania (min)

-4 Podtrzymywanie temperatury  zaleznie Przykry¢ naczynie.
ugotowanych potraw. od po-

trzeb

1-3 Sos holenderski, roztapianie:  5-25 Mieszaé od czasu do czasu.
masta, czekolady, zelatyny.

1-3 Scinanie: puszystych omletéw, 10-40 Gotowaé pod przykryciem.
smazonych jajek.

3-5 Gotowanie ryzu lub potraw 25-50 WIa¢ przynajmniej dwukrotnie
mlecznych, podgrzewanie go- wiecej ptynu niz ryzu; potrawy
towych potraw. mleczne mieszac od czasu do

czasu.

5-7 Gotowanie na parze warzyw, 20-45 Dodac kilka tyzek wody.
ryb, migsa.

7-9 Gotowanie ziemniakéw na pa- 20-60 Uzy¢ maksymalnie % litra wo-
rze. dy na 750 g ziemniakow.

7-9 Gotowanie wiekszej ilosci 60 - 150 Do 3 litrow wody + sktadniki.
sktadnikéw, potraw duszonych
i zup.

9-12 Delikatne smazenie: eskalop-  zaleznie Obréci¢ po uptywie potowy
koéw, cordon bleu z cieleciny, od po- czasu.
kotletow, bryzoli, kietbasek, trzeb
watrobki, zasmazek, jajek, na-
lesnikéw, paczkow.

12-13 Intensywne smazenie np. plac- 5-15 Obrdci¢ po uptywie potowy

kéw ziemniaczanych, poledwi-
cy, stekow.

Czasu.
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Ustawienie Zastosowanie:
mocy grzania

Czas Wskazowki
(min)

14

Gotowanie wody, gotowanie makaronu, obsmazanie migsa (gulasz, mie-
so duszone w sosie wkasnym), smazenie frytek.

P

Gotowanie duzej ilosci wody. Funkcja Power jest wigczona.

6.5 Wskazéwki i porady
dotyczace korzystania z
funkcji Hob*Hood

Jesli funkcja jest wigczona:

Nalezy chroni¢ panel okapu przed
bezposrednim o$wietlaniem przez
Swiatto stoneczne.

Nie nalezy kierowac na panel okapu
Swiatta halogenowego.

Nie nalezy zastania¢ panelu ptyty
grzejnej.

Nie blokowac¢ sygnatu miedzy ptyta
grzejng a okapem (np. dtonig lub
uchwytem naczynia). Patrz rysunek.
Okap na rysunku jest tylko
przyktadowy.

@ Moze doj$¢ do zaktdcania
sygnatéw sterujacych przez

inne zdalnie sterowane
urzgdzenia. Aby tego
unikng¢, nie nalezy
jednoczesnie uzywac ptyty
grzejnej i pilota zdalnego
sterowania innego
urzgdzenia.

Okapy kuchenne z funkcjg Hob*Hood

Petna lista okapdw kuchennych
zgodnych z tg funkcja znajduje sie na
naszej witrynie internetowej. Okapy
kuchenne AEG wspotpracujgce z tg

funkcjg oznaczono ¥ .

7. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

7.1 Informacje ogodine
» Czyscic ptyte grzejng po kazdym

uzyciu.

* Nalezy zawsze uzywac naczyn z
czystym dnem.

» Zarysowania lub ciemne plamy na
powierzchni nie majg wptywu na
dziatanie ptyty grzejne;.

» Stosowac odpowiednie srodki
przeznaczone do czyszczenia
powierzchni ptyty grzejnej.



* Uzywac¢ specjalnego skrobaka do

szkta.

7.2 Czyszczenie plyty .

grzejnej

» Usuwac¢ natychmiast: stopiony
plastik, folie oraz zabrudzenia z
potraw zawierajgcych cukier. W
przeciwnym razie zabrudzenia mogg
spowodowac uszkodzenie ptyty
grzejnej. Przytozy¢ specjalny skrobak
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pod ostrym katem do szklanej

powierzchni i przesuwac po niej

ostrzem.

Usuna¢, gdy ptyta grzejna

wystarczajgco ostygnie: Slady
osadu kamienia i wody, plamy

8. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy

bezpieczenstwa.

8.1 Co zrobi¢, gdy...

ttuszczu, metaliczne odbarwienia.
Przetrze¢ ptyte grzejng wilgotng
szmatkg z dodatkiem delikatnego
detergentu. Po wyczyszczeniu
wytrze¢ ptyte grzejng do sucha
miekkg szmatka.

Problem

Prawdopodobna przyczy-
na

Rozwigzanie

Nie mozna uruchomic ptyty
grzejnej ani nig sterowac.

Ptyte grzejng nie podtgczono
do zasilania lub podtgczono
nieprawidtowo.

Sprawdzi¢, czy ptyta grzejna
jest prawidtowo podtgczona
do zasilania. Patrz schemat
potaczen.

Zadziatat bezpiecznik.

Sprawdzi¢, czy przyczyna
nieprawidtowego dziatania
jest bezpiecznik. Jezeli nad-
al bedzie nastepowato wy-
zwalanie bezpiecznika, nale-
zy skontaktowac sie z wy-
kwalifikowanym elektrykiem.

Ponownie uruchomic¢ ptyte
grzejng i w ciggu maksymal-
nie 10 sekund ustawi¢ moc
grzania.

Dotknieto rownoczesnie
dwaoch lub wiecej pol czujni-
kow.

Dotkna¢ tylko jedno pole
czujnika.

Na panelu sterowania znaj-
duja sie plamy ttuszczu lub
woda.

Wyczysci¢ panel sterowania.
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Problem

Prawdopodobna przyczy-
na

Rozwigzanie

Rozlegnie sie sygnat dzwie-
kowy i urzadzenie wytgczy
sie.

Gdy plyta grzejna jest wyta-
czona, rozlega sie sygnat
dzwiekowy.

Zakryto jedno lub wiecej pol
czujnikow.

Usuna¢ przedmiot z pdl czuj-
nikow.

Ptyta grzejna wytacza sie.

Potozono przedmiot na polu
czujnika @

Zdjaé przedmiot z pola czuj-
nika.

Wskaznik ciepta resztkowe-
go nie pojawia sie.

Pole grzejne nie jest gora-
ce, poniewaz dziatato zbyt
krotko.

Jesli pole dziatato wystar-
czajgco ditugo, aby byto go-
race, nalezy skontaktowac
sie z autoryzowanym punk-
tem serwisowym.

Funkcja Hob?Hood nie dzia-
ta.

Zakryto panel sterowania.

Nalezy usunaé przedmiot z
panelu sterowania.

Funkcja Automatyczne pod-
grzewanie nie dziata.

Pole jest gorace.

Nalezy zaczekac, az pole
ostygnie.

Ustawiono maksymalng moc
grzania.

Maksymalna moc grzania
jest rowna mocy uruchamia-
nej funkgiji.

Moc grzania przetgcza sie
miedzy dwoma poziomami.

Wiaczona jest funkcja Zarza-
dzanie energia.

Patrz rozdziat ,Codzienna
eksploatacja”.

Pola czujnikéw nagrzewajg
sie.

Naczynie jest zbyt duze lub
ustawione zbyt blisko ele-
mentéw sterowania.

Jesli to mozliwe, duze na-
czynia nalezy ustawia¢ na
tylnych polach.

Brak sygnatow dzwigkowych
podczas dotykania pdl czuj-
nikéw na panelu.

Sygnaty dzwiekowe sg wyta-
czone.

Wigczy¢ sygnaty dzwigkowe.
Patrz rozdziat ,Codzienna
eksploatacja”.

Uniwersalne indukcyjne pole
grzejne nie nagrzewa naczy-
nia.

Naczynie znajduje si¢ w nie-
odpowiednim miejscu na
uniwersalnym indukcyjnym
polu grzejnym.

Ustawi¢ naczynie w odpo-
wiednim miejscu na uniwer-
salnym indukcyjnym polu
grzejnym. Miejsce ustawie-
nia naczynia zalezy od wia-
czonej funkgc;ji lub od trybu
funkcji.

Patrz rozdziat ,Uniwersalne
indukcyjne pole grzejne”.
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Problem Prawdopodobna przyczy- Rozwigzanie
na
Srednica dna naczynia jest  Nalezy uzy¢ naczynia o
nieodpowiednia do wigczo-  Srednicy odpowiedniej do
nej funkgiji lub trybu funkcji.  wigczonej funkcji lub trybu
funkgji. Na pojedynczej sek-
¢ji uniwersalnego indukcyj-
nego pola grzejnego nalezy
uzywac naczynia o Srednicy
ponizej 160 mm.
Patrz rozdziat ,Uniwersalne
indukcyjne pole grzejne”.
Wyswietla sie E] Wigczona jest funkcj.a Sa- Wy’faf:zyé ptyte grzejna i wia-
moczynne wytgczenie. czy¢ jg ponownie.
Wyswietla sie _ Wigczona jgst funkcja Bloka- Patrz rozd;ial ,Codzienna
da uruchomienia lub Bloka-  eksploatacja”.
da.
Wyswietla sie _ Brak naczynia na polu grzej- Postawi¢ naczynie na polu

nym.

grzejnym.

Uzyto nieodpowiedniego na-
czynia.

Uzy¢ odpowiedniego naczy-
nia.

Patrz rozdziat ,\WWskazowki i
porady”.

Srednica dna naczynia jest
za mata w stosunku do pola
grzejnego.

Stosowacé naczynia o odpo-
wiednich wymiarach.

Patrz rozdziat ,Dane tech-
niczne”.

Wiaczona jest funkcja Flexi-
Bridge. Naczynie nie zakry-

wa co najmniej jednej sekcji

odpowiadajgcej wtaczonemu
trybowi funkcji.

Ustawi¢ naczynie na odpo-
wiedniej liczbie sekcji odpo-
wiadajacych wigczonemu
trybowi funkc;ji lub zmieni¢
tryb funkgiji.

Patrz rozdziat ,Uniwersalne
indukcyjne pole grzejne”.

Wigczona jest funkcja Pro-
Cook. Na uniwersalnym in-
dukcyjnym polu grzejnym
umieszczono dwa naczynia.

Uzy¢ tylko jednego naczy-
nia.

Patrz rozdziat ,Uniwersalne
indukcyjne pole grzejne”.
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Problem

Prawdopodobna przyczy-
na

Rozwigzanie

Wyswietla sie L=J oraz licz-
ba.

W ptycie grzejnej wystapita
usterka.

Odtaczy¢ ptyte grzejng od
zasilania na pewien czas.
Odtaczy¢ bezpiecznik w do-
mowej instalacji elektrycznej.
Podtgczy¢ ponownie. Jezeli

wskazanie pojawi sie po-
nownie, nalezy skontakto-
wac sie z autoryzowanym
punktem serwisowym.

Wyswietla sie (E4).

Ptyta grzejna sygnalizuje
btad, poniewaz zawartos¢
naczynia wygotowata sie.
Dziata Samoczynne wyta-
czenie oraz zabezpieczenie
przed przegrzaniem pol

Wytaczy¢ plyte grzejna.
Zdja¢ gorace naczynie. Po
uptywie okoto 30 sekund po-
nownie wigczy¢ pole grzej-
ne. Jesli powodem byto na-
czynie, komunikat o btedzie

grzejnych.

zniknie. Wskaznik ciepta
resztkowego moze pozostac
wigczone. Nalezy zaczekac,
az naczynie ostygnie.
Sprawdzi¢, czy naczynie jest
przeznaczone do plyty grzej-
nej.

Patrz rozdziat ,Wskazéwki i
porady”.

8.2 Jesli nie mozna znalezé
rozwigzania...

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym
zakresie nie jest mozliwe, nalezy
skontaktowac sie ze sprzedawca lub
autoryzowanym punktem serwisowym.
Nalezy poda¢ dane z tabliczki
znamionowej. Nalezy réwniez podac
sktadajacy sie z trzech znakoéw kod szkta
ceramicznego (umieszczony w rogu

9. INSTALACJA

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczgcy
bezpieczenstwa.

9.1 Przed instalacja
Przed przystgpieniem do instalacji ptyty

grzejnej nalezy zapisac ponizsze
informacje umieszczone na tabliczce

powierzchni szkta) oraz wyswietlany
komunikat o btedzie. Nalezy upewni¢ sie,
ze plyta grzejna byta uzytkowana
prawidtowo. W przeciwnym razie
interwencja pracownika serwisu lub
sprzedawcy moze byc¢ ptatna nawet w
okresie gwarancyjnym. Informacje
dotyczgce obstugi klienta oraz warunkow
gwarancji znajduja sie w broszurze
gwarancyjnej.

znamionowej. Tabliczka znamionowa
znajduje sie w dolnej czesci ptyty
grzejne;j.

Numer seryjny ........cccceevvveveennnns
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92 Plyty grzejne do * W celu wymiany uszkodzonego
zabudowy przewodu nalezy uzy¢ nastepujgcego

przewodu zasilajacego (lub przewodu
Piyt grzejnych do zabudowy wolno o lepszych parametrach): HOSBB-F T
uzywac dopiero po ich zamontowaniu w min 90°C. W tym celu nalezy
odpowiednich szafkach lub blatach skontaktowac¢ sie z lokalnym punktem
roboczych spetniajgcych wymogi serwisowym.

stosownych norm.

9.3 Przewdd zasilajacy

* W zestawie z ptytg grzejng znajduje
sie przewod zasilajgcy.

9.4 Montaz

min. 2 mm__

1
:B A4 . :B
> 20 mm%

min. 500 mm g‘(;"mm min. 500 mm

A B

12mm 57 mm 12 mm 57 mm
28 mm 41 mm 28 mm 41 mm
38 mm 31 mm 38 mm 31 mm
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min.
38 mm
min.

2 mm

¥
¥ *
W
R 5mm
/\/<
P == "
W
min. ~a
55mm
T
min.
12 mm
71 min.
—_— 2 mm

10. DANE TECHNICZNE

10.1 Tabliczka znamionowa

Model HKP65410FB
Typ 58 GAD CL AU
Moc indukcyjna 7.4 kW
Nr seryjny .....ccocoueeene
AEG

10.2 Parametry po6l grzejnych

Numer produktu 949 597 076 01
220-240V, 50-60 Hz
Wyprodukowano w Niemczech
7.4 kKW

cex

Pole grzejne Moc znamio- Funkcja Power Funkcja Power Srednica na-
nowa (maksy- [W] maksymalny czynia [mm]
malna moc czas [min]
grzania) [W]

Prawe przednie 1400 2500 4 125 - 145
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Pole grzejne Moc znamio- Funkcja Power Funkcja Power Srednica na-
nowa (maksy- [W] maksymalny czynia [mm)]
malna moc czas [min]
grzania) [W]

Prawe tylne 1800 2800 10 145 - 180

Uniwersalne in- 2300 3200 10 minimum 100

dukcyjne pole
grzejne

Moc pél grzejnych moze w niewielkim

zakresie odbiegac od wartosci podanych
w tabeli. Zmiany te zalezg od wymiarow
naczynia oraz materiatu, z ktérego

zostato wykonane.

11. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA
11.1 Informacje o produkcie zgodnie z norma UE 66/2014

W celu uzyskania optymalnych efektow
gotowania nalezy stosowac naczynia o
$rednicy nie wigkszej niz podano w
tabeli.

Oznaczenie modelu

HKP65410FB

Typ ptyty grzejnej

Plyta grzejna do
zabudowy

Liczba pdl grzejnych

2

Liczba obszaréw grzejnych

1

Technika grzania

Plyta indukcyjna

Srednica okragtych pol Prawe przednie 14,5 cm
grzejnych (9) Prawe tylne 18,0 cm
Dtugosc (L) i szerokosc Lewe L 45.3 cm
(W) pola grzejnego W 21.5cm
Zuzycie energii na pole Prawe przednie 179,0 Wh/kg
grzejne (EC electric coo- Prawe tylne 164,5 Wh/kg
king)

Zuzycie energii przez pole Lewe 177,6 Wh/kg
grzejne (EC electric coo-

king)

Zuzycie energii przez ptyte 175,2 Wh/kg

grzejng (EC electric hob)

EN 60350-2 — Elektryczny sprzet do

gotowania do uzytku domowego — Czesc

2: Plyty grzejne — Metody pomiaru cech

funkcjonalnych

11.2 Oszczedzanie energii

Stosowanie sie do ponizszych
wskazowek pozwoli oszczedzac¢ energie
podczas codziennej eksploataciji.
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* Nalezy podgrzewac tylko tyle wody,
ile jest potrzebne.

* W miare mozliwosci nalezy zawsze
przykrywaé¢ naczynia pokrywka.

* Przed wtgczeniem pola grzejnego
nalezy postawic¢ na nim naczynie.

* Mniejsze naczynia nalezy stawia¢ na

mniejszych polach grzejnych.

Materiaty oznaczone symbolem t/:)
nalezy poddac utylizacji. Opakowanie
urzgdzenia wtozy¢ do odpowiedniego
pojemnika w celu przeprowadzenia
recyklingu. Nalezy zadba¢ o ponowne
przetwarzanie odpadéw urzadzen
elektrycznych i elektronicznych, aby
chroni¢ srodowisko naturalne oraz

* Naczynia nalezy stawiac
bezposrednio na srodku pola
grzejnego.

» Ciepfo resztkowe mozna wykorzystaé
do podtrzymywania ciepta potraw lub
roztapiania sktadnikow.

ludzkie zdrowie. Nie wolno wyrzucac

urzgdzen oznaczonych symbolem E
razem z odpadami domowymi. Nalezy
zwrdécic¢ produkt do miejscowego punktu
ponownego przetwarzania lub
skontaktowac sig z odpowiednimi
wiadzami miejskimi.
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NAJLEPSIE VYSLEDKY

Dakujeme vam, Ze ste si vybrali tento vyrobok znagky AEG. Vyrobili sme ho tak,
aby vam poskytoval perfektny vykon mnoho rokov, a s inovativnymi
technoldgiami, ktoré vam ulahcia zivot — to su vlastnosti, ktoré pri beznych
spotrebiCoch ¢asto nenajdete. Venuijte, prosim, niekolko minit tomuto navodu a
dokladne si ho precitajte, aby ste svoj spotrebi¢ mohli vyuzivat’ o najlepSie.
Navstivte nasu internetovu stranku, kde najdete:

@ Tipy na pouzivanie, brozury, pokyny na rieSenie problémov a informacie o
@ udrzbe:

www.aeg.com/webselfservice
y Zaregistrujte si vyrobok a vyuzivajte este lepSie sluzby:
a/ www.registeraeg.com

MbzZete si kupit prislusenstvo, spotrebny material a originalne nahradné diely
% pre vas spotrebic:

www.aeg.com/shop

STAROSTLIVOST A SLUZBY ZAKAZNIKOM

Odporu¢ame, aby ste pouzivali originalne nahradné diely.

Ked budete kontaktovat’ autorizované servisné stredisko, nezabudnite si pripravit’
nasledujuce udaje: Model, Cislo vyrobku, sériové Cislo.

Tieto informacie najdete na typovom Stitku.

& Varovanie/upozornenie — Bezpecnostné pokyny
@ VSeobecné informacie a tipy
@ Ochrana zivotného prostredia

Vyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajuceho upozornenia.
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1. )\ BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred inStalaciou a pouzivanim spotrebiCa si pozorne
precitajte prilozeny navod na pouzivanie. Vyrobca nie je
zodpovedny za Skody a zranenia spésobené
nespravnou instalaciou a pouzivanim. Navod na
pouzivanie uchovavajte vzdy v blizkosti spotrebiCa, aby
ste don mohli v buducnosti nahliadnut.

1.1 Bezpeénost' deti a zranitelnych oséb

- Tento spotrebi¢ smu pouzivat’ deti starSie ako 8 rokov
a osoby so znizenou fyzickou, zmyslovou alebo
psychickou spdsobilostou alebo nedostatkom
skusenosti a znalosti, iba ak su pod dozorom
zodpovednej osoby alebo ak boli zodpovednou
osobou poucené o bezpecnhom pouzivani spotrebica a
rozumeju pripadnym rizikam.

- Nedovolte, aby sa deti hrali so spotrebicom.

- Obaly uschovajte mimo dosahu deti.

- Nedovolte detom ani domacim zvieratam priblizit’ sa k
spotrebiCu pocas prevadzky alebo ked je horuci.
Pristupné Casti su horuce.

- Ak ma spotrebi¢ detsku poistku, odporu¢ame, aby ste
ju zapli.

- Cistenie a udrzbu nesmu vykonavat’ deti bez dozoru.

- Deti do 3 rokoch nesmu mat’ pristup k spotrebicu, iba
ak su nepretrzite pod dohladom zodpovednej osoby.

1.2 VSeobecné bezpecnostné pokyny

- SpotrebiC a jeho pristupné Casti sa poCas pouzivania
mo&zu znacne zahriat. Nedotykajte sa ohrevnych
clankov.

. Spotreb|c nepouzwajte prostrednictvom externého
&asovada ani samostatného dialkového ovladania.

- Varenie na O|ejl alebo tuku na varnom paneli bez
dohladu mézZe byt nebezpeéné a mdze sposobit
poziar.
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Nikdy sa nepokusajte zahasit’ oheri vodou, ale vypnite
spotrebi€ a potom zakryte plamen, napr. pokrievkou

alebo hasiacou prikryvkou.

Na varnom povrchu nenechavajte Ziadne predmety.
Kovové predmety, napriklad noze, vidlicky, lyZice a
pokrievky by sa nemali klast’ na povrch varného
panela, pretoze sa mézu zohriat'.

Na Cistenie spotrebiCa nepouzivajte parné Cistice.
Varny panel vypinajte po kazdom pouziti jeho
ovladacimi prvkami. Nespoliehajte sa na funkciu
rozpoznavania varnej nadoby.

Ak je sklokeramicky/skleneny povrch prasknuty,
vypnite spotrebic, aby ste vylucili moznost’ urazu

elektrickym prudom.

. Ak je poskodeny elektricky napajaci kabel, musite ho
dat’ vymenit’ u vyrobcu, v autorizovanom servise alebo
kvalifikovanej osobe, aby sa predislo nebezpecenstvu.

2. BEZPECNOSTNE POKYNY

2.1 Instalacia + Ak je spotrebi¢ nainstalovany nad
zasuvkami, uistite sa, Ze je priestor

& VAROVANIE! medzi spodnou ¢ast'ou spotrebica a

Tento spotrebi¢ smie
nainstalovat’ iba
kvalifikovana osoba.

Odstrante vSetok obalovy material.
Poskodeny spotrebi¢ neinstalujte ani
nepouzivajte.

Dodrziavajte pokyny na instalaciu
dodané so spotrebicom.
Dodrziavajte pozadovanu minimalnu
vzdialenost’ od inych spotrebicov a
nabytku.

Pri premiestriovani spotrebica budte
vzdy opatrni, pretoze je tazky. Vzdy
pouzivajte bezpecnostné rukavice.
Plochy vyrezu utesnite tesniacim
materialom, aby ste predisli vydutiu
sposobenému vihkostou.

Spodnu Cast’ spotrebica chrante pred
parou a vlhkost'ou. B
Spotrebi¢ neinstalujte vedla dveri ani
pod okno. Predidete tak zhodeniu
horuceho kuchynského riadu zo
spotrebiCa pri otvoreni dveri alebo
okna.

hornou zasuvkou postacujuci na
cirkulaciu vzduchu.

Spodna Cast’ spotrebi¢a sa moze
zohriat'. Pod spotrebi¢ nainstalujte
nehorlavy oddelovaci panel, ktory
zamedzi pristup k jeho spodnej Casti.
Dbaijte na to, aby medzi pracovnou
doskou a prednou Castou spodnej
kuchynskej jednotky zostal volny
priestor s velkost'ou 2 mm na
vetranie. Zaruka sa nevztahuje na
poskodenia spdsobené
nedostatocnym vetracim priestorom.

2.2 Zapojenie do elektrickej
siete

& VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo
poziaru a zasahu
elektrickym prudom.

VSetky prace spojené so zapojenim
do elektrickej siete smie vykonat’
vyluéne kvalifikovany elektrikar.
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Spotrebi¢ musi byt uzemneny.

Pred akymkolvek zasahom odpojte
spotrebi¢ od elektrickej siete.

Uistite sa, ze elektrické udaje
uvedené na typovom §titku spotrebica
zodpovedaju parametrom elektrickej
siete. Ak nie, kontaktujte elektrikara.
Skontrolujte, i je spotrebi¢ spravne
nainstalovany. Uvolneny a nespravny
elektricky sietovy kabel alebo
zastrcka (ak sa pouziva) moze
sposobit’ nadmerné zohriatie zasuvky.
Pouzite vhodny elektricky sietovy
kabel.

Elektrické sietové kable sa nesmu
zamotat’.

Skontrolujte, i je nainstalovana
ochrana proti zasahu elektrickym
pradom. ]
Pouzite kéblovu svorku na odlah&enie
tahu.

Ak zapojite nejaky elektricky spotrebi¢
do elektrickej siete v blizkosti, dbajte
na to, aby sa sietovy kabel alebo
zastrcka (ak je k dispozicii)
nedotykala horuceho varného
spotrebica alebo horucej varnej
nadoby.

Nepouzivajte adaptéry, rozdvojky ani
predlZzovacie privodné kable.

Uistite sa, ze zastrcka (ak sa pouziva)
alebo privodny elektricky kabel nie su
posSkodené. Ak treba vymenit
poskodeny sietovy kabel, kontaktujte
nas autorizovany servis alebo
elektrikara.

Zariadenie na ochranu pred dotykom
elektrickych Casti pod napatim a
izolovanych ¢asti treba namontovat’
tak, aby sa nedalo odstranit’ bez
nastrojov.

Zastrcku zapojte do zasuvky az na
konci instalacie. Uistite sa, ze je
napajaci elektricky kabel po instalacii
pristupny. ;

Ak je sietova zasuvka uvolnena,
nezapajajte do nej sietovu zastrcku.
Pri odpajani spotrebi¢a od elektrickej
siete netahajte za napajaci elektricky
kabel. Vzdy tahajte za zastrcku.
Pouzite iba spravne odpéjacie
zariadenia: ochranné istiCe alebo
poistky (skrutkovacie poistky treba
vybrat' z drziaka).

Elektricka siet' v domacnosti musi
mat’ odpajacie zariadenie, ktoré

umozni odpojenie spotrebica od
elektrickej siete na vSetkych pdloch.
Vzdialenost’ kontaktov odpajacieho
zariadenia musi byt’ minimalne 3 mm.

2.3 Pouzitie
& VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo
zranenia, popalenin alebo
zasahu elektrickym pradom.

Pred prvym pouzitim odstrante zo
spotrebiCa vSetky obaly, znacenia a
ochrannu foliu (ak je pouzita).

Tento spotrebi¢ pouzivajte v
domacom prostredi.

Nemernte technické charakteristiky
tohto spotrebica.

Zabezpecte, aby boli vetracie otvory
volné.

Pocas cCinnosti nenechavajte
spotrebi¢ bez dozoru.

Po kazdom pouziti varnu zénu
vypnite.

Nespoliehajte sa na detektor varnej
nadoby.

Na varné zony nekladte pribor ani
pokrievky. M6zu sa zohriat'.
Spotrebi¢ nepouzivajte, ked mate
mokré ruky, ani ked' je v kontakte s
vodou.

Nepouzivajte spotrebi¢ ako pracovny
alebo odkladaci povrch.

Ak je povrch spotrebi¢a popraskany,
ihned odpojte spotrebic z elektrickej
siete. Predidete tak zasahu
elektrickym pradom.

Ked je spotrebi¢ v prevadzke,
pouzivatelia s kardiostimulatorom
musia udrziavat’ vzdialenost’ od
indukénych varnych zén minimalne
30 cm.

Ked vkladate jedlo do horuceho oleja,
mdze olej vyprsknut'.

VAROVANIE!
Riziko poziaru a vybuchu.

Tuky a oleje mozu pri zohriati
uvolnovat horlavé vypary. Pri priprave
jedla musia byt plamene alebo hortce
predmety v dostatoCnej vzdialenosti
od tukov a olejov. ;

Vypary uvolnované velmi horicim
olejom mézu spdsobit’ spontanne
vznietenie.



Pouzity olej, ktory méze obsahovat’
zvysky pokrmov, méze spOsobit’
poziar pri nizSej teplote ako novy ole;j.
Horlavé latky ani predmety, ktoré su
nasiaknuté horlavymi latkami,
nekladte do spotrebica, do jeho
blizkosti ani nan.

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo
poskodenia spotrebica.

Horuci kuchynsky riad nenechavajte
na ovladacom paneli.

Obsah kuchynského riadu nenechajte
vyvriet..

Davaijte pozor, aby na spotrebic
nespadli predmety alebo kuchynsky
riad. Mohlo by dojst’ k poSkodeniu
povrchu spotrebica.

Varné zény nikdy nepouzivajte s
prazdnym kuchynskym riadom ani
bez riadu.

Na spotrebi¢ nedavajte alobal.

Riad vyrobeny z liatiny, hlinika alebo s
poskodenym dnom moze spbsobit’
poSkriabanie skla / sklokeramiky. Pri
premiestnovani tychto predmetov po
varnom povrchu ich vzdy nadvihnite.
Tento spotrebic je urceny iba na
varenie. Nesmie byt pouzity na iné
ucely, napriklad na vykurovanie
miestnosti.

2.4 Osetrovanie a Cistenie

Spotrebi¢ pravidelne Cistite, aby ste
predisli znehodnoteniu povrchového
materialu.

3. POPIS VYROBKU

3.1 Rozlozenie varného povrchu

‘::::::::::13 __:__ ——II

-
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Pred Cistenim spotrebi¢ vypnite a
nechajte vychladnut.

Pred udrzbou spotrebi¢ odpojte od
elektrickej siete.

Na Cistenie spotrebic¢a nepouzivajte
prud vody ani paru.

Spotrebic Cistite vihkou makkou
handric¢kou. Pouzivajte iba neutralne
saponaty. Nepouzivajte abrazivne
prostriedky, drétenky, rozpustadla ani
kovové predmety.

2.5 Likvidacia

VAROVANIE!
Nebezpecenstvo poranenia
alebo udusenia.

Informacie o spravnej likvidacii
spotrebi€a vam poskytne vas miestny
urad.

Spotrebi¢ odpojte od elektrickej siete.
Odrezte elektricky kabel a zlikvidujte
ho.

2.6 Servis

Ak treba dat’ spotrebic opravit,
obratte sa na autorizované servisné
stredisko.

Pouzivajte iba originalne nahradné
suciastky.

Induk&na varna zéna
Ovladaci panel
Flexibilna indukéna varna oblast’

pozostava zo Styroch Casti
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3.2 Rozlozenie ovladacieho panelu
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Spotrebi€ sa ovlada senzorovymi tlacidlami. Zobrazenia, ukazovatele a zvuky vam
oznamia, ktoré funkcie su zapnuté.

Senzo-
rové
tlacid-
lo

Funkcia

Poznamka

H

ZAP [ VYP

Zapnutie a vypnutie varného panela.

M)

Zablokovanie ovladania /
Detska poistka

Zablokovanie a odblokovanie ovladacieho
panela.

Q ProCook Zapnutie a vypnutie funkcie.
HEIU FlexiBridge Prepinanie medzi tromi rezimami funkcie.
- Displej varného stupfa Zobrazenie varného stupna.
m - Ukazovatele varnych zon  Ukazuju, pre ktoru zénu nastavujete Cas.
pre ¢asovacé
- Displej casovaca Zobrazenie ¢asu v minatach.
§? Hob?Hood Zapnutie a vypnutie manualneho rezimu

funkcie.

Vykonova funkcia Power

Zapnutie a vypnutie funkcie.

Ovladaci pasik

Nastavenie varného stupna.

=y =y
- o
1

Nastavenie varnej zony.

N

Predizenie alebo skratenie dasu.

B

Ovladaci pasik

Nastavenie varného stupnia pre flexibilnu in-
dukénu varnu oblast’.
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3.3 Zobrazenie varného stupna

Displej Popis

Varna zona je vypnuta.

) Varna zéna je zapnuta.

@ Funkcia Automaticky ohrev je zapnuta.

@ Funkcia Vykonova funkcia Power je zapnuta.

+ &islo Vyskytla sa porucha.

Z) / (2] / ) OptiHeat Control (3-stupfiovy ukazovatel zvyskového tepla) : pokra-
Covat’ vo vareni/uchovat’ teplé/zvyskové teplo.

Funkcia Zablokovanie ovladania / Detska poistka je zapnuta.

E uchynsky riad je nevhodny alebo prili§ maly, pripadne na varnej z6-

Kuchynsky riad j hodny alebo prili§ maly, pripad j 26
ne nie je ziadny riad.

[Z] Funkcia Automatické vypinanie je zapnuta.

@ / @/@ Funkcia ProCook je zapnuta.

3.4 OptiHeat Contro|v(3. Induk&né varné zony generuju teplo

= ¢ potrebné na varenie priamo v dne
StUpnovy ukazovatel nadoby na varenie. Sklokeramika sa

zvyskového tepla) mierne ohreje teplom riadu na varenie.
& VAROVANIE!

&)/ &)/ Hrozi

nebezpelenstvo popalenia
zvy$kovym teplom.
Ukazovatel signalizuje
uroven zvyskového tepla.

4. KAZDODENNE POUZIVANIE

» vSetky varné zony su vypnuté,

1
\FCQ;&VQE;EEtoI ohladne * po zapnuti varného panela

< pitoly nenastavite ziadny varny stupen,
bezpecnosti.

» rozlejete alebo polozite nie¢o na

. . ovladaci panel na viac ako 10 sekund
4.1 Zapnutie a vypnutie (panvicu, handru atd’.). Zaznie
zvukovy signal a varny panel sa

Ak chcet y | it' aleb
cheete varny panel zapnu alebo vypne. Odstrante prislusny predmet

vypnit, dotknite sa tiacidia D na 1 alebo vygistite ovladaci panel.

sekundu. « varny panel sa veimi zohreje (napr. po
L ; . vyvreti celého obsahu nadoby). Pred

4.2 Automatické vypinanie opéatovnym pouzitim varného panelu

Funkcia automaticky vypne varny nechajte varnu zénu vychladnut.

panel, ak:
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* ak pouzivate nespravny riad.

Rozsvieti sa symbol UJ a po 2
mindtach sa varna zéna automaticky
vypne.

* Ak nevypnete varni zonu alebo
nezmenite varny stupen. Po Case sa

zobrazi symbol E] a varny panel sa
vypne.
Vzt'ah medzi varnym stupnom a
¢asom, po ktorom sa varny panel
vypne:

Varny stupen Varny panel sa vy-

pne po

1-3 6 hodinach
4-7 5 hodinach
8-9 4 hodinach
10-14 1,5 hodine
4.3 Varny stupen

Nastavenie alebo zmena varného
stupna:

Dotknite sa ovladacieho pasika v mieste
spravneho nastavenia varného stupia
alebo prst presunte pozdiz pasika az
kym nedosiahnete pozadované
nastavenie.

ll_i 0 3 5 810 14 P
l 1117y LD EEEEEEEE TN

4.4 Automaticky ohrev

Ak zapnete tuto funkciu, dosiahnete skor
pozadovany varny stupefi. Funkcia
nastavi na urcity ¢as najvyssi varny
stupen, ktory sa potom znizi na potrebnu
uroven.

Pred zapnutim funkcie

varnej zony musi byt’

chladna.
Zapnutie funkcie pre varnu zénu:

dotknite sa P ( sa rozsvieti).
Okamzite sa dotknite spravneho varného

stupna. Po 3 sekundach sa rozsvieti
indikator (7.

Vypnutie funkcie: zmente varny stuper.

4.5 Vykonova funkcia Power

Této funkcia zvySuje vykon indukénych
varnych zoén. Funkciu mozno aktivovat’
pre induk¢énud varnu zénu iba na
obmedzeny ¢as. Potom sa indukéna
varna zéna opat’ automaticky prepne na
najvyssi varny stupen.

Pozrite si kapitolu
»Technické informacie®.

Zapnutie funkcie pre varnu zénu:
dotknite sa P . Rozsvieti sa @
Vypnutie funkcie: zmente varny stuper.

4.6 Casovaé

Odpocitavajuci casovac

Tato funkciu mbzete pouzit na
nastavenie ¢asu prevadzky varnej zony
pre jedno konkrétne varenie.

Najskor nastavte varni zénu a potom
funkciu. Varny stupefi mozno nastavit’
pred alebo po nastaveni funkcie.

Nastavenie varnej zény:opakovane sa

dotykajte @ az kym sa nerozsvieti
ukazovatel pozadovanej varnej zony.

Zapnutie funkcie: dotknite sa +
Casovaca a nastavte ¢as (00 - 99 minut).
Ked ukazovatel varnej zony zacne blikat
pomaly, odpocitava sa nastaveny ¢as.

Kontrola zostavajliceho ¢asu: zvolte
varnu zénu pomocou tlacidla @
Ukazovatel varnej zény za€ne rychlo
blikat. Na displeji sa zobrazi zostavajuci
cas.

Zmena &asu: zvolte varni zénu
pomocou tlacidla @ Dotknite sa +
alebo —.

Vypnutie funkcie: nastavte varnu zonu

pomocou @ a dotknite sa ™.
Zostavajuci Cas sa bude odpocitavat’
nadol az po 00. Ukazovatel varnej zény
zhasne.



Po uplynuti nastaveného
¢asu zaznie zvukovy signal
a bude blikat' 00. Varna zéna
sa vypne.

(1)

Vypnutie zvuku: dotknite sa @

CountUp Timer (Casovaé
odpocitavajici smerom nahor).
Tuto funkciu mézete pouzit' na
monitorovanie dizky prevadzky varnej
zony.

Nastavenie varnej zoény:opakovane sa

dotykajte @ az kym sa nerozsvieti
ukazovatel pozadovanej varnej zény.

Zapnutie funkcie: dotknite sa =™

asovaca, rozsvieti sa UP. Ked
ukazovatel varnej zény zaéne blikat’
pomalSie, Cas sa pripoCitava smerom
nahor. Na displeji sa striedavo zobrazuje

[N} s P

UP a zaznamenany ¢as (v minutach).

Ak chcete vidiet' €as prevadzky varnej
zoény: zvolte varni zénu pomocou

tlacidla @ Ukazovatel varnej zény
zacne rychlo blikat. Na displeji sa
zobrazuje, ako dlho je varna zéna v
prevadzke.

Vypnutie funkcie: nastavte varnu zonu
pomocou tlacidla @ a dotknite sa +

alebo —. Ukazovatel varnej zény
zhasne.

Kuchynsky ¢asomer

Tato funkciu mbzete pouzit’ ako
Kuchynsky ¢asomer, ak je varny panel
zapnuty a varné zény nie su zapnuté
(displej varného stupna zobrazi ).

Zapnutie funkcie: dotknite sa @

Dotknite sa tlacidla + alebo —
Casovaca, aby ste nastavili as. Po
uplynuti nastaveného ¢asu zaznie
zvukovy signal a bude blikat' 00.

Vypnutie zvuku: dotknite sa O,

Tato funkcia nema vplyv na
¢innost’ varnych zon.
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4.7 Zablokovanie ovladania

Ovladaci panel mbzete pocas pouzivania
varnych zén uzamknut. Tato funkcia
zabrani neumyselnej zmene varného
stupna.

Najprv nastavte varny stupen.

Zapnutie funkcie:Dotknite sa &. Na 4
sekundy sa rozsvieti .Casovaé
zostane zapnuty.

Vypnutie funkcie: dotknite sa &.
Nastavi sa predchadzajuci varny stupen.

Ked vypnete varny panel,
vypnete aj tuto funkciu.

4.8 Detska poistka

Tato funkcia zabrani neimyselnému
zapnutiu varného panela.

Zapnutie funkcie: zapnite varny panel
pomocou ® Nenastavujte ziadny varny
stupen. Dotknite sa B na 4 sekundy.
Rozsvieti sa . Vypnite varny panel
pomocou @.

Vypnutie funkcie: zapnite varny panel
pomocou ©) Nenastavuijte ziadny varny
stupen. Dotknite sa B ha4 sekundy.
Rozsvieti sa . Vypnite varny panel
pomocou @.

Ak chcete docasne prerusit’ funkciu
iba na jedno varenie: varny panel

aktivujte pomocou @. sa zapne.

Dotknite sa B na 4 sekundy. Do 10
sekund nastavte varny stupen. Varny
panel mbzete pouzivat. Po vypnuti

varného panela pomocou ©) sa funkcia
Znovu zapne:

4.9 OffSound Control
(Vypnutie a zapnutie
zvukovej signalizacie)

Vypnite varny panel. Dotknite sa ®nas
sekundy. Displej sa zapne a vypne.

Dotknite sa B na 3 sekundy. Rozsvieti
sa Y alebo . Dotknite sa +
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Gasovaca, aby ste vybrali z
nasledovnych moznosti:

. — zvukova signalizacia je vypnuta

. — zvukova signalizacia je zapnuta
Ak chcete potvrdit’ vyber, pockajte na
automatické vypnutie varného panela.

Ak je tato funkcia nastavena na .
zvukovu signalizaciu budete pocut’ iba v
pripade, ze:

¢ sa dotknete (D

» Kuchynsky ¢asomer vypne

+ Odpocitavajuci Casovac vypne

* polozite nieCo na ovladaci panel.

4.10 Funkcia Riadenie
vykonu

+ Varné zény st zoskupené podia
polohy a poctu faz vo varnom paneli.
Pozrite si obrazok.

+ Kazda faza ma maximalnu elektricku
vykonovu kapacitu 3 700 W.

» Funkcia rozlozi vykon medzi varné
zény pripojené do rovnakej fazy.

» Funkcia sa aktivuje vtedy, ked
celkové vykonové zat'azenie varnych
z6n pripojenych na jednu fazu
presiahne 3 700 W.

* Funkcia znizi vykon ostatnych
varnych zon pripojenych do rovnakej
fazy. ;

» Ukazovatel varného stupnia pre zénu
S0 znizenym vykonom striedavo
zobrazuje dve uUrovne.

4.11 Hob?Hood

Je to vyspela automaticka funkcia
spajajuca varny panel so Specialnym
digestorom. Varny panel aj digestor
komunikuju infraervenym signalom.
Rychlost’ ventilatora sa uréuje
automaticky podla nastaveného rezimu a

teploty najhortcejsieho riadu na varnom
paneli. Ventilator mézete ovladat’ aj
ruéne z varného panela.

(i)

Pri vacsine digestorov je
systém dialkového ovladania
najprv vypnuty. Zapnite ho
pred pouzitim tejto funkcie.
Dal3ie informacie najdete v
pouzivatelskej prirucke
digestora.

Automatické ovladanie funkcie

Ak chcete funkciu ovladat’ automaticky,
nastavte automaticky rezim na H1 — H6.
Panel je povodne nastaveny na H5.
Digestor zareaguje pri kazdom pouziti
varného panelu. Varny panel
automaticky meria teplotu nadob a
upravuije rychlost’ ventilatora.

Automatické rezimy

A'utc’>ma- Vreniel) Vypra-
ticke Fanie?)
osvetle-
nie
Rezim vypnuté vypnuté vypnuté
HO
Rezim Zapnuté vypnuté vypnuté
HA1
Rezim Zapnuté Rychlost’ Rychlost’
H2 3) ventilato- ventilato-
ra1 ra1
Rezim Zapnuté vypnuté Rychlost’
H3 ventilato-
ra1
Rezim Zapnuté Rychlost’” Rychlost
H4 ventilato- ventilato-
ra1 ra1
Rezim Zapnuté Rychlost’ Rychlost’
H5 ventilato- ventilato-
rai ra2




Autc?ma- Vreniel) Vypra-
ticke anie2)
osvetle-
nie
Rezim Zapnuté Rychlost’” Rychlost’
H6 ventilato- ventilato-

ra2 ra3

1 Varny panel zaregistruje proces varenia a za-

pne rychlost’ ventilatora podia automatického rezi-

mu.

2) Varny panel zaregistruje proces vyprazania a

zapne rychlost ventilatora podia automatického

rezimu.

3) Tento rezim aktivuje ventilator s osvetlenim a

nezavisi od teploty.

Zmena automatického rezimu

1. Spotrebic vypnite.

2. Dotknite sa tlagidia D na 3 sekundy.
Displej sa zapne a vypne

3. Dotknite sa tlagidla 8 na 3 sekundy.

4. Niekolkokrat sa dotknite €D, kym sa
nezobrazi .

Dotknutim sa + Gasovaca zvolite
automaticky rezim.

o

Ak chcete digestor ovladat’
priamo na jeho paneli,
vypnite automaticky rezim
funkcie.

Ked po skon&eni varenia
vypnete varny panel, méze
ventilator digestora isty ¢as
este pracovat. Potom
systém automaticky vypne
ventilator a zabrani
nahodnému zapnutiu
ventilatora najblizSich 30
sekund.

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecénosti.
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Manualne ovladanie rychlosti
ventilatora
Funkciu mézete ovladat' aj ru¢ne. Ak to

chcete urobit, dotknite sa ¥, ked je
varny panel zapnuty. Tymto vypnete
automaticku ¢innost’ funkcie a budete

moéct menit’ rychlost ruéne. Stlaéenim ¥
zvysite rychlost’ ventilatora o jednu
uroven. Ked dosiahnete najvyssiu
droven a stlagite tlacidlo ¥ znovu,
nastavia sa otacky ventilatora na
hodnotu 0, ¢im sa ventilator digestora
vypne. Ventilator znovu spustite pri

rychlosti 1 stlacenim tlacidla 7.

@ Ak chcete aktivovat’
automaticku ¢innost funkcie,
vypnite varny panel a znovu
ho zapnite.

Zapnutie svetla

Panel mézete nastavit’ tak, aby sa pri
kazdom zapnuti varného panela
rozsvietilo osvetlenie. Urobite tak
nastavenim automatického rezimu na H1
- He.

Osvetlenie digestora sa
vypne 2 minuty po vypnuti
varného panela.

5. FLEXIBILNA INDUKCNA VARNA OBLAST

5.1 Funkcia FlexiBridge

Flexibilna indukcna varna oblast’
pozostéva zo Styroch Casti. Casti mdzZete
spojit' do dvoch varnych zon s réznou
velkost'ou, alebo do jednej velkej varnej
oblasti. Kombinaciu tychto Casti si
mozete vybrat’ zvolenim rezimu
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vhodného pre velkost' kuchynského
riadu, ktory chcete pouzit. K dispozicii su
tri rezimy: Standardny (aktivovany
automaticky pri zapnuti varného panela),
Big Bridge a Max Bridge.

Na nastavenie varného
stupfa pouzite dva lavé
bo¢né ovladacie pasiky.
Prepinanie medzi rezimami
Na prepinanie medzi rezimami sa
i, s 0
pouziva senzorove tlacidlo: DQD.

Ked prepnete medzi
rezimami, varny stupen sa
nastavi naspét na 0.

Priemer a poloha kuchynského riadu

Zvolte si rezim vhodny pre velkost' a tvar
kuchynského riadu. Kuchynsky riad by
mal maximalne pokryt’ zvolenu oblast.
Kuchynsky riad polozte do stredu
zvolenej oblasti!

Kuchynsky riad s priemerom dna
mensim ako 160 mm polozte do stredu
samostatnej Casti.

(i) @ 100-160mm

Kuchynsky riad s priemerom dna vac¢sim
ako 160 mm polozte do stredu medzi dve
Casti.
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5.2 FlexiBridge Standardny
rezim

Tento rezim sa aktivuje pri zapnuti
varného panela. Spéja ¢asti do dvoch
samostatnych varnych zén. Mézete
nastavit' varny stupen samostatne pre
kazdu zoénu. Pouzite dva lavé bo¢né
ovladacie pasiky.
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Nespravna poloha kuchynského
riadu:



5.3 FlexiBridge Rezim Big
Bridge

Rezim zapnete stlacenim HQH, kym sa
nezobrazi ukazovatel spravneho rezimu.
Tento rezim spéja tri zadné Casti do
jednej varnej zony. Jedna predna ¢ast’
nie je pripojena a funguje ako
samostatna varna zéna. Mozete nastavit
varny stupen samostatne pre kazdu
z6nu. Pouzite dva lavé bo¢né ovladacie
pasiky.
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Spravna poloha kuchynského riadu:
Pri pouzivani tohto rezimu musite
kuchynsky riad polozit' na tri spojené
Casti. Ak pouzijete kuchynsky riad mensi
nez dve Casti, na displeji sa zobrazi @ a
zb6na sa po 2 mindtach vypne.
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Nespravna poloha kuchynského
riadu:

5.4 FlexiBridge Rezim Max
Bridge

Rezim zapnete stlacenim HQH kym sa
nezobrazi ukazovatel spravneho rezimu.
Tento rezim spaja vSetky Casti do jednej
varnej zony. Na nastavenie varného
stupna pouzite jeden z lavych bo¢nych
ovladacich pasikov.
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Spravna poloha kuchynského riadu:
Pri pouzivani tohto rezimu musite
kuchynsky riad poloZit' na Styri spojené
Casti. Ak pouzijete kuchynsky riad mensi
nez tri ¢asti, na displeji sa zobrazi (Fa
zbna sa po 2 mindtach vypne.

Nespravna poloha kuchynského
riadu:
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5.5 Y Funkcia ProCook

Tato funkcia umoznuje nastavit' teplotu
premiestnenim kuchynského riadu na iné
miesto na induk&nej varnej oblasti.

Funkcia rozdeluje indukény varny panel
na tri oblasti s réznymi varnymi stupfiami.
Varny panel rozpozna polohu
kuchynského riadu a nastavi podla nej
varny stupen. Kuchynsky riad mézete
polozit’ do prednej, strednej alebo zadne;j
polohy. Ak polozite riad dopredu,
zohrieva sa pri najvy§Som vykonovom
stupni. Varny stupen mézete znizit’
premiestnenim kuchynského riadu do
strednej alebo zadnej polohy.

Pri aktivovanej funkcii
pouzite iba jeden hrniec.

pmmqpmmqpmmqp ==y

Vseobecné informacie:

* Minimalny priemer dna kuchynského
riadu pre tuto funkciu je 160 mm.

» Displej varného stupna pre lavy zadny
ovladaci pasik zobrazuje polohu
kuchynského riadu na indukénej

varnej oblasti. Predna @ stredna

( 0 35 810
I [N RN

0 3 5 8 10
[N RE RN

- Displej varného stupfia pre lavy
predny ovladaci pasik zobrazuje
varny stuperi. Nastavenie varného
stupiia zmenite lavym prednym
ovladacim pasikom.

* Pri prvom zapnuti funkcie bude mat’

predna poloha varny stupen ,
stredna poloha varny stupeh@ a
zadna poloha varny stupen El)

P ——————
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Varny stuperi mézete zmenit’ osobitne

pre kazdu polohu. Varny panel si pri

najblizSom zapnuti funkcie bude

pamatat’ nastaveny varny stupern.
Zapnutie funkcie

Ak chcete funkciu zapnut, polozte
kuchynsky riad v spravnej polohe na

varnu oblast’. Dotknite sa @, Rozsvieti
sa ukazovatel nad symbolom. Ak
nepolozite kuchynsky riad na varnu

oblast, rozsvieti sa ") a po 2 minutach
sa flexibilna indukéna varna oblast’

nastavi na (@)
Vypnutie funkcie
Funkciu vypnete dotykom & alebo

nastavenim varného stupna na .
Ukazovatel nad symbolom & zhasne.



6. TIPY A RADY

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecénosti.

6.1 Kuchynsky riad

(1)

Pri indukénych varnych
zénach vytvara silné
elektromagnetické pole teplo
v kuchynskych nadobach
velmi rychlo.

Indukéné varné zony
pouzivajte s vhodnym
kuchynskym riadom.

(i)

Material varnych nadob

* vhodny: liatina, ocel, smaltovana
ocel, antikoro, riad s viacvrstvovym
dnom (oznaceny vyrobcom ako
vhodny pre indukéné varné zony).

* nevhodny: hlinik, med’, mosadz, sklo,
keramika, porcelan.

Varna nadoba je vhodna pre indukény

varny panel, ak:

* po nastaveni najvy$Sieho varného
stupfia voda zovrie velmi rychlo.

» ak sa ku dnu nadoby pritiahne
magnet.

(i)

Potla¢ na flexibilnej
induk&nej varnej oblasti sa
mdze poslvanim riadu
zaSpinit alebo zmenit’ farbu.
Tuto oblast mézete
normalne vycistit’.

Dno kuchynského riadu
musi byt hrubé a ploché.

(i)

Rozmery kuchynského riadu

Indukéné varné zény sa automaticky
prispdsobuju rozmerom dna
kuchynského riadu, avSak len do urcitej
hranice.

Uginnost’ varnych zén zavisi od priemeru
dna kuchynského riadu. Kuchynsky riad
s priemerom dna mensim, ako je
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minimalny rozmer, absorbuje iba ¢ast’
ohrevného vykonu, ktory vytvara varna
zéna.

Pozrite si kapitolu
,Technické informacie”.

6.2 Zvuky pocas prevadzky

Ak je pocut’

» praskanie: riad je vyrobeny z réznych
materialov (sendviova Struktura).

* piskanie: pouzivate varnu zénu s
vysokym vykonom a kuchynsky riad je
vyrobeny z réznych materialov
(sendviCova Struktuara).

» hucanie: pri pouzivani vysokych
vykonov.

« cvakanie: pri spinani elektrickych
obvodov.

» svistanie, bzu€anie: pri Cinnosti
ventilatora.

Zvuky su normalne a neznamenaju

Ziadnu poruchu varného panela.

6.3 Oko Timer (Casovaé Eko)

V zaujme Uspory energie sa ohrev varnej
zb6ny vypne pred signalom ¢asomera
odpocitavajuceho smerom nadol.
Rozdiel v prevadzkovom ¢ase zavisi od
varného stupna a trvania procesu
varenia.

6.4 Priklady pouzitia na
varenie

Vzajomny vztah medzi nastavenym
varnym stupfiom a spotrebou energie
varnej zony nie je linearny. ZvySenie
nastavenia varného stupna nie je
priamoumerné zvyseniu spotreby
energie varnej zony. To znamena, ze
varna zéna nastavena na stredne
intenzivny varny stupen vyuziva menej
ako polovicu svojho vykonu.

Udaje uvedené v tabulke s
iba orientacné.
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Teplotné na- Pouzitie: Cas Rady

stavenie (min)

-1 Udrziavanie teploty hotovych podia Na kuchynsky riad polozte po-
jedal. potreby  krievku.

1-3 Holandska omacka, topenie: 5-25 Z Gasu na Cas premieSajte.
maslo, ¢okolada, zelatina.

1-3 Zahustenie: nadychané omele- 10-40 Varte s pokrievkou.
ty, volské oka.

3-5 Dusenie ryze a jedal s mlied-  25-50 Pridajte aspori dvakrat tolko
nym zakladom, prihrievanie tekutiny ako ryze, mliecne jed-
hotovych jedal. la poc€as pripravy premieSajte.

5-7 Dusenie zeleniny, ryb, mésa. 20 -45  Pridajte niekolko polievkovych

lyzic tekutiny.

7-9 Dusenie zemiakov v pare. 20-60 Pouzite max. % | vody na

750 g zemiakov.

7-9 Varenie vacSieho mnozstva 60 - 150 Max. 3 | tekutiny plus prisady.
jedla, omacok a polievok.

9-12 Jemné vyprazanie: rezne, tela- podia Po uplynuti polovice ¢asu ob-
cie cqrdon bleu, kotlety, madso- potreby ratte.
vé gulky, klobasky, pecen, za-
smazka, vajicka, lievance, Si-

Sky.

12-13 Vyprazanie pri vyssej teplote, 5-15 Po uplynuti polovice ¢asu ob-
zemiakove placky, steaky, rez- rat'te.
ne.

14 Varenie vody, varenie cestovin, priprava masa (gulas, ragu), vyprazané

hranolceky.

P

Varenie veilkého mnozstva vody. Je zapnuta vykonova funkcia Power.

6.5 Odporucania a tipy
tykajuce sa funkcie

Hob?Hood

Pouzivanie varného panela s funkciou:

* Panel odsavaca par chrante pred
priamym slne¢nym svetlom.

* Na panel odsavaca par nemierte
halogénové svetlo.

» Varny panel nezakryvajte.

* Neprerusuijte signal medzi varnym
panelom a odsavacom par (napr.
rukou alebo rukovéat'ou kuchynského
riadu). Pozrite si obrazok. Odsavaé
par na obrazku slazi iba na
ilustracné ucely.
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v 3 ¢ 3 i 2
@ Iné dialkovo ovladané Odsavace par s funkciou Hob*Hood

spotrebi¢e by mohli blokovat’ Cely sortiment odsavacov par, ktoré
signal. Aby ste tomu podporuju tuto funkciu, najdete na nasej
zabranili, nepouzivajte webovej stranke. Odsavace par
dialkové ovladanie spoloc¢nosti AEG, ktoré podporuju tato
spotrebica a varny panel funkciu, musia mat’ symbol ¥ .
sucasne.

7. OSETROVANIE A CISTENIE

cukru. V opa¢nom pripade mézu

VAROVANIE! 't necistoty poskodit’ varny panel
Pozntev St ke_\p|toly ohladne Specialnu $krabku prilozte na
bezpecnosti.

skleneny povrch tak, aby bola

. L. L. naklonena v ostrom uhle, a Cepel

7.1 Vseobecne InfOI'maCIe pos[_'jvajte po povrchul

* Po dostatocnom vychladnuti
varného panela odstrante:
usadeniny vodného kamena, Skvrny
od vody, mastné Skvrny, lesklé
kovové farebné flaky. Varny panel
vycistite vihkou handri¢kou s
neabrazivnym Cistiacim prostriedkom.
Po Cisteni utrite varny panel makkou
handrickou.

» Varny panel ocistite po kazdom
pouziti.

« Dbaijte na to, aby bola dolna ¢ast’
kuchynskeého riadu vzdy Cista.

« Skrabance a tmavé Skvrny na
povrchu neovplyvnuju funkénost’
varného panela.

« Pouzivajte Specialny Cisti€ urCeny na
povrch varného panela.

* Na sklo pouzite Specialnu Skrabku.

7.2 Cistenie varného panela

« Okamzite odstrarite: roztopeny plast,
plastovu féliu a potraviny s obsahom

8. RIESENIE PROBLEMOV

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecénosti.

8.1 Co robit, ked'...

Problém Mozné pric¢iny Riesenie

Varny panel sa neda zapnut' Varny panel nie je pripojeny  Skontrolujte, ¢i je varny pa-

ani pouzivat'. ku zdroju elektrického napa- nel spravne pripojeny k zdro-
jania alebo je pripojeny ne-  ju elektrického napajania.
spravne. Pozrite si schému zapojenia.
Je vyhodena poistka. Skontrolujte, i je pricinou

poruchy prave poistka. Ak sa
poistka vyhodi opakovane,
obrat'te sa na kvalifikované-
ho elektrikara.
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Problém

Mozné priciny

Riesenie

Varny panel znovu zapnite a
do 10 sekund nastavte varny
stupen.

Naraz ste sa dotkli 2 alebo
viacerych senzorovych tlaci-
diel.

Dotknite sa iba jedného sen-
zorového tlacidla.

Na ovladacom paneli je voda
alebo je ovladaci panel zne-
Cisteny tukom.

Vycistite ovladaci panel.

Zaznie zvukovy signal a var-
ny panel sa vypne.

Ked je varny panel vypnuty,
zaznie zvukovy signal.

Nieco ste polozili na jedno
alebo viaceré senzorové tla-
cidla.

Odstrante predmet zo sen-
zorovych tlacidiel.

Varny panel sa vypne.

Nieco ste poloZili na senzo-
rové tlacidlo @

Odstrarte dany predmet zo
senzoroveho tlacidla.

Ukazovatel zvy$kového tep-
la sa nezapne.

Zobna este nie je horuca, pre-
toze bola zapnuta iba po
kratky ¢as.

Ak bola zéna zapnuta dosta-
to€ne dlho na to, aby bola
horlca, obrat'te sa na autori-
zované servisné stredisko.

Funkcia Hob?Hood nefungu-
je.

Zakryli ste ovladaci panel.

Odstrante prislusny predmet
z ovladacieho panela.

Funkcia Automaticky ohrev
nefunguje.

Tato zéna je horuca.

Zénu nechajte dostatocne
vychladnut.

Je nastaveny najvyssi varny
stupen.

Najvyssi varny stupef ma
rovnaky vykon ako funkcia.

Varny stupen sa prepina
medzi dvomi Uroviiami.

Funkcia Riadenie vykonu je
zapnuta.

Pozrite si kapitolu ,Kazdo-
denné pouzivanie®.

Zohriali sa senzorové tlacid-
la.

Kuchynsky riad je prili§ velky
alebo ste ho polozili prilis
blizko ovladacov.

Ak je to mozné, prelozte vel-
ky riad na zadné zo6ny.

Pri dotyku senzorovych tlaci-
diel nezneju Ziadne zvuky.

Zvukova signalizacia je vy-
pnuta.

Zapnite zvukovu signaliza-
ciu.

Pozrite si kapitolu ,Kazdo-
denné pouzivanie®.
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Problém

Mozné pri¢iny

Riesenie

Flexibilna indukéna varna
oblast’ neohrieva kuchynsky
riad.

Kuchynsky riad je na flexibil-
nej indukénej varnej oblasti
umiestneny v nespravnej po-
lohe.

Kuchynsky riad umiestnite v
spravnej polohe na flexibilnu
induk&nu varnu oblast’. Polo-
ha kuchynského riadu zavisi
od zapnutej funkcie alebo
funkéného rezimu.

Pozrite si kapitolu ,Flexibilna
indukéna varna oblast™.

Nespravny priemer dna ku-
chynského riadu pre zapnutu
funkciu alebo funkény rezim.

Pouzite kuchynsky riad s
priemerom vhodnym pre za-
pnutd funkciu alebo funkény
rezim. Na samostatnej Casti
flexibilnej indukénej varnej
oblasti pouzite kuchynsky
riad s priemerom mensim
ako 160 mm.

Pozrite si kapitolu ,Flexibilna
indukéna varna oblast™.

Rozsvieti sa symbol E]

Funkcia Automatické vypina-
nie je zapnuta.

Varny panel vypnite a znova
ho zapnite.

Rozsvieti sa symbol .

Funkcia Detska poistka ale-
bo Zablokovanie ovladania
je zapnuta.

Pozrite si kapitolu ,Kazdo-
denné pouzivanie®.

Rozsvieti sa symbol .

Na zéne nie je ziadny riad.

Polozte nadobu na zénu.

Kuchynsky riad nie je vhod-
ny.

Pouzite vhodny kuchynsky
riad.

Pozrite si kapitolu ,Tipy a ra-
dy“.

Prili§ maly priemer dna riadu
pre tuto zonu.

Pouzite kuchynsky riad
spravnych rozmerov.
Pozrite si kapitolu , Technic-
ké informacie”.

Funkcia FlexiBridge je za-

pnuta. Jedna alebo niekoiko
Casti funkéného rezimu, kto-
ry je v prevadzke, nie je pri-
krytych kuchynskym riadom.

Kuchynsky riad umiestnite
na spravny pocet casti
funkéného rezimu, ktory je
zapnuty, alebo zmerite
funkény rezim.

Pozrite si kapitolu ,Flexibilna
indukéna varna oblast®.

Funkcia ProCook je zapnuta.
Na flexibilnej indukénej var-
nej oblasti su polozené dva
hrnce.

Pouzite iba jeden hrniec.
Pozrite si kapitolu ,Flexibilna
indukéna varna oblast™.
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Problém

Mozné priciny

Riesenie

Na displeji sa zobrazi sym-

bol a Cislo.

Doslo k poruche varného pa-
nela.

Varny panel na urcity ¢as
odpojte od elektrického na-
pajania. Na chviiu odpojte
poistku elektrickej siete do-
macnosti. Opat’ zapojte po-
istku a varny panel. Ak sa
znova rozsvieti , obratte

sa na autorizované servisné
stredisko.

Rozsvieti sa symbol .

Doslo k poruche varného pa-
nela, pretoze obsah nadoby
vyvrel. Automatické vypina-
nie a ochrana proti prehriatiu
sa aktivovala.

Vypnite varny panel. Od-
strante horuci kuchynsky
riad. Priblizne po 30 sekun-
dach opat zapnite zonu. Ak

bol problémom riad, chybova
sprava sa vypne. Ukazovatel
zvyskového tepla méze zo-
stat' zapnuté. Riad nechajte
dostato¢ne vychladnut’.
Skontrolujte, ¢i je riad kom-
patibilny s varnym panelom.
Pozrite si kapitolu ,Tipy a ra-
dy”.

8.2 Ak neviete najst’
rieSenie...

Ak problém nedokaZzete odstranit’ sami,
zavolajte predajcu alebo autorizované
servisné stredisko. Uvedte Udaje z
typového Stitka. Uvedte tiez trojmiestny
kod sklokeramiky (je v rohu skleneného
povrchu) a zobrazované chybové

9. INSTALACIA

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

9.1 Pred inStalaciou

Pred nainstalovanim varného panela si
zapiste informacie uvedené dolu na
typovom Stitku. Typovy §titok s
technickymi udajmi je umiestneny na
spodnej strane varného panela.

Sériové Gislo .......eeveennnn.n.

hlasenie. Uistite sa, ze ste varny panel
pouzivali spravne. Ak ste ho pouzivali
nespravne, servisny zasah technika
servisného strediska alebo predajcu
nebude bezplatny, a to ani poc¢as
zarucnej lehoty. Pokyny upravujuce
zarucné a servisné podmienky najdete v
zarucnej brozure.

9.2 Zabudovateiné varné
panely

Zabudovateiné varné panely sa mozu
pouzivat’ az po zabudovani do vhodnej
skrinky alebo do pracovnej dosky, ktoré
vyhovuju platnym normam.

9.3 Napajaci kabel

« Varny panel sa dodava s napajacim
kablom.

* Pri vymene poskodeného sietového
kabla pouzite sietovy kabel s
nasledujucou Specifikaciou (alebo



vysSou): HO5BB-F T min 90°C.
Obrat'te sa na miestne autorizované
servisné stredisko.

9.4 Montaz
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38 mm 31 mm
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38 mm 31 mm
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min.

12 mm
—] & min.
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10. TECHNICKE INFORMACIE
10.1 Typovy stitok

Model HKP65410FB C. vyrobku (PNC) 949 597 076 01
Typ 58 GAD CL AU 220-240V 50 - 60 Hz

Indukcia 7.4 kW Vyrobené v Nemecku

Sér.. .oovvviiiinn 7.4 kKW

AEG Cex

10.2 Specifikacia varnych zén

Varna zéna Nominalny vy- Vykonova Vykonova funk- Priemer ku-
kon (max. var- funkcia Power cia Power ma- chynského ria-
ny stupen) [W] [W] ximalne trvanie du [mm]
[min]
Prava predna 1400 2500 4 125 - 145
Prava zadna 1800 2800 10 145 - 180
Flexibilna in- 2300 3200 10 minimalne 100
dukéna varna
oblast’
Vykon varnych zon sa méze v urcitej Optimalne vysledky varenia dosiahnete
malej miere odchylovat' od udajov v tak, ze budete pouzivat' riad s priemerom
tabulke. Meni sa podla materialu a nie va¢sim ako su Udaje v tabulke.

rozmeru kuchynského riadu.
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11.1 Informacie o produkte podia EU 66/2014

Identifikacia modelu

HKP65410FB

Typ varného panela

Zabudovatelny

varny panel
Pocet varnych zon 2
Pocet varnych oblasti 1
Technolégia ohrevu Indukcia
Priemer kruhovych varnych Prava predna 14,5 cm
z6n (D) Prava zadna 18,0 cm
Dizka (D) a $irka (S) varnej Lava D 45.3 cm
oblasti $21.5¢cm
Spotreba energie na varni  Prava predna 179,0 Wh / kg
z6nu (EC electric cooking) Prava zadna 164,5 Wh / kg
Spotreba energie varnej Lava 177,6 Wh / kg
oblasti (EC electric coo-
king)
Spotreba energie varného 175,2 Wh / kg

panela (EC electric hob)

EN 60350-2 - Elektrické varné spotrebice
pre domacnost. Cast’ 2: Varné panely.
Metédy merania funkénych vlastnosti

11.2 Uspora energie

Ak budete postupovat’ podia nizsie
uvedenych tipov, mozete pri
kazdodennom vareni u$etrit’ energiu.

* Obhrejte iba potrebné mnozstvo vody.

Materialy oznaené symbolom

odovzdajte na recyklaciu. Cfb Obal hodte
do prislusnych kontajnerov na recyklaciu.
Chrante zivotné prostredie a zdravie ludi
a recyklujte odpad z elektrickych a
elektronickych spotrebi¢ov. Nelikvidujte

« Na kuchynsky riad podia moznosti
vzdy polozte pokrievku.

» Kuchynsky riad poloZte na varnd zénu
este pred jej zapnutim.

* Mensi riad polozte na menSie varné
zony.

» Kuchynsky riad poloZte priamo na
stred varnej zény.

» Zvyskové teplo vyuzite na udrziavanie
teploty jedla alebo na roztopenie.

12. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

spotrebi¢e ozna¢ené symbolom spolu s

odpadom z domacnosti. & Vyrobok
odovzdajte v miestnom recyklacnom
zariadeni alebo sa obrat'te na obecny
alebo mestsky urad.
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