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PRO DOKONALE VYSLEDKY

Dékujeme vam, Ze jste si zvolili vyrobek znacky AEG. Aby vam bezchybné slouzil
mnoho let, vyrobili jsme jej s pomoci inovativnich technologii, které usnadnu;ji
Zivot, a vybavili jsme jej funkcemi, které u obyc&ejnych spotfebi¢l nenajdete. Staci
vénovat par minut ¢teni a zjistite, jak z ného ziskat co nejvice.

Navstivte naSe stranky ohledné:

Rady ohledné pouzivani, brozury, poradce pfi potiZich, servisnich informaci:
www.aeg.com/webselfservice

Registrace vaseho spotrebice, kterou ziskate lepsi servis:
www.registeraeg.com

Nakupu pfisluSenstvi, spotfebniho materialu a originalnich nahradnich dilG pro
vas spotrebic:
www.aeg.com/shop

® Q@

PECE O ZAKAZNIKY A SERVIS

Doporuc€ujeme pouzivat originalni nahradni dily.

PFi kontaktu se servisnim stfediskem se ujistéte, ze mate k dispozici nasledujici
udaje: Model, vyrobni Cislo (PNC), sériové Cislo.

Tyto informace jsou uvedeny na typovém Stitku.

A\ Upozornéni / Dllezité bezpecnostni informace

(® Vseobecné informace a rady

Poznamky k ochrané Zivotniho prostredi

Zmeény vyhrazeny.

1. \ BEZPECNOSTNIi INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci
spotrebiCe a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nenese
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odpovédnost za zadny Uraz ani Skodu v dusledku
nespravneé instalace nebo pouziti. Navod k pouziti vzdy
uchovavejte na bezpec¢ném a pfistupném misté pro jeho
budouci pouZiti.

1.1 Bezpec€nost déti a postizenych osob

- Tento spotrebi¢ smi pouzivat déti starSi osmi let nebo
osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
dusevnimi schopnostmi nebo osoby bez patficnych
zkuSenosti a znalosti, pouze pokud tak €ini pod
dozorem nebo vedenim, které zohlednuje bezpecny
provoz spotrebie, a pokud rozumi rizikiim spojenym s
provozem spotrebice.

- Nenechte déti hrat si se spotrebicem.

- VSechny obaly uschovejte z dosahu déti a radné je
zlikvidujte.

- Je-li spotrebi¢ v provozu nebo pokud chladne,
nedovolte détem a domacim zvifatim, aby se k nému
priblizovaly. Pfistupné ¢asti jsou horke.

- Pokud je spotrebi¢ vybaven détskou bezpeénostni
pojistkou, doporucuje se ji aktivovat.

- Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotrebiCe by nemély
provadét déti bez dozoru.

- Déti mladsi tfi let drzte z dosahu spotfebie vzdy, kdyz
je v provozu.

1.2 VSeobecné bezpecénostni informace

- Tento spotrebi¢ smi instalovat a vyménu kabelu
provadét jen kvalifikovana osoba.

- VAROVANI: Spotfebi€ a jeho dostupné cCasti se
mohou béhem pouZzivani zahfat na vysokou teplotu.
Nedotykejte se topnych ¢lanku. Déti mladSi osmi let
bez stalého dozoru drzte z dosahu spotfebice.

- Pri vkladani €i vyjimani pfislusenstvi ¢i nadobi vzdy
pouzivejte kuchynské chnapky.

- Pfed udrzbou vzdy spotfebi¢ odpojte od napajeni.
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Pred vyménou zarovky se nejprve presvedcte, ze je
spotrebi€ vypnuty, abyste predesli riziku urazu
elektrickym proudem.

K Cisténi spotrebiCe nepouzivejte Cistici zafizeni na
paru.

Nepouzivejte drsné Cistici prostfedky nebo ostré
kovové Skrabky k Cisténi sklenénych dvifek, mohly by
poSkrabat povrch, coz by mohlo nasledné vést k
rozbiti skla.

Jestlize je poSkozeny napajeci kabel, smi ho vymeénit
pouze vyrobce, autorizované servisni stfedisko nebo
osoba s podobnou pfislusnou kvalifikaci, jinak by
mohlo dojit k urazu.

K odstranéni drazek na rosty nejprve odtahnéte
predni a poté zadni konec drazek na rosty od stény
trouby. Drazky na rosty instalujte stejnym postupem v
opacném poradi.

Pouzivejte pouze pecici sondu doporucenou k tomuto
spotrebici.

2. BEZPECNOSTNI POKYNY

2.1 Instalace » Strany spotfebi¢e musi byt umistény
vedle spotfebiCld nebo kuchynského
VAROVANI! nabytku stejné vysky.
Tento spotfebi€ smi » Spotfebit je vybaven elektrickym
instalovat jen kvalifikovana chladicim systémem. Musi byt
osoba. zapojen do napajeci sité.
Odstrante vesSkery obalovy material. 2.2 Pf'ipojeni k elektrické siti
Poskozeny spotiebi¢ neinstalujte ani
nepouzivejte. VAROVANiI!
Ridte se pokyny k instalaci dodanymi Hrozi nebezpecdi pozaru
spolu s timto spotfebicem. nebo Urazu elektrickym
PFi pfemistovani spotfebice budte proudem.
vzdy opatrni, protoze je tézky. Vzdy
pouzivejte ochranné rukavice a * Veskera elektricka pripojeni by méla
uzavienou obuv. byt provedena kvalifikovanym
Netahejte spotfebi¢ za drzadlo. elektrikafem.
Dodrzujte minimalni vzdalenosti od » Spotrebi¢ musi byt uzemnén.
ostatnich spotiebict a nabytku. » Zkontrolujte, zda Udaje na typovém
Ujistéte se, ze je spotiebit Stitku souhlasi s parametry elektrické
namontovan pod bezpeénou sité.
konstrukci a vedle bezpecnych * Vzdy pouzivejte spravné instalovanou
konstrukci. sitovou zasuvku s ochranou proti

Urazu elektrickym proudem.



Nepouzivejte rozboCovaci zastréky
ani prodluzovaci kabely.

Dbeijte na to, abyste neposkodili
napajeci kabel a sitovou zastrcku.
Jestlize potfebujete vyménit pFivodni
kabel, musi vyménu provést nami
autorizované servisni stredisko.
Sit'ové kabely se nesmi dotykat nebo
se nachazet v blizkosti dvifek
spotfebiCe, obzvlasté, jsou-li dvirka
horka.

Ochrana pred urazem elektrickym
proudem u zivych &i izolovanych ¢asti
musi byt pfipevnéna tak, aby nesla
odstranit bez pouziti nastrojl.
Sit'ovou zastrc¢ku zapojte do sitové
zasuvky az na konci instalace
spotiebice. Po instalaci musi zlistat
sitova zastrcka nadale dostupna.
Pokud je sitova zasuvka uvolnéna,
nezapojujte do ni sitovou zastrcku.
Neodpojujte spotfebi¢ ze zasuvky
tahem za kabel. Vzdy tahejte za
zastréku.

Pouzivejte pouze spravna izolacni
zafizeni: ochranné vypinace vedeni,
pojistky (pojistky Sroubového typu se
musi odstranit z drzaku), ochranné
zemnici jistiCe a stykace.

Je nutné instalovat vhodny vypina¢
nebo izola¢ni zafizeni k fadnému
odpojeni véech napajecich vodicu
spotrebiCe. Toto izolacni zafizeni
musi mit mezeru mezi kontakty
alespon 3 mm Sirokou.

Tento spotfebi¢ je v souladu se
smérnicemi EHS.

2.3 Pouziti spotiebice

VAROVANI!

Hrozi nebezpedi zranéni,
popaleni, Urazu elektrickym
proudem ¢&i vybuchu.

Tento spotiebic je uren pouze k
domacimu pouziti.

Neménte technické parametry tohoto
spotrebice.

Ujistéte se, Zze nejsou ventilacni
otvory zakryté.

Zapnuty spotfebi¢ nenechavejte bez
dozoru.

Spotrebi¢ po kazdém pouziti vypnéte.
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Pokud je spotfebi¢ v provozu, budte
pfi otevirani jeho dvifek opatrni. Mze
dojit k uvolnéni horkého vzduchu.
Nepracujte se spotfebi¢em, kdyz
mate vlhké ruce nebo kdyz je v
kontaktu s vodou.

Dvitka spotfebiCe nikdy neotvirejte
nasilim.

Nepouzivejte spotiebi jako pracovni
nebo odkladaci plochu.

Dvitka spotfebiCe otevirejte opatrné.
Pouzivate-li pfi pfipravé jidla pfisady
obsahujici alkohol, muze vzniknout
smés vzduchu s alkoholem.

P¥i otvirani dvifek nesmi byt v
blizkosti spotrebice jiskry ani otevieny
ohen.

Do spotiebice, do jeho blizkosti nebo
na spotiebi¢ neumistujte hoflavé
predméty nebo predméty obsahujici
hoflavé latky.

VAROVANI!
Hrozi nebezpedi poskozeni
spotrebice.

Jak zabranit poskozeni nebo zméné
barvy smaltovaného povrchu:

— Nepokladejte nadobi ¢i jiné
predméty pfimo na dno
spotrebice.

— Na dno vnitfku spotrebice
nepokladejte hlinikovou folii.

— Nenalévejte vodu pfimo do
horkého spotrebice.

— Po dokonceni peceni
nenechavejte vihka jidla ve
spotrebici.

— P¥i vkladani nebo vyjimani
prisluSenstvi budte opatrni.

Barevné zmény na smaltovaném
povrchu nebo nerezové oceli nemaji
vliv na vykon spotfebice.

Pri peceni vihkych kolacu pouziveijte
hluboky plech. Ovocné stavy mohou
zanechat trvalé skvrny.

Tento spotfebic je ur¢en vyhradné pro
pfipravu jidel. Nesmi byt pouzivan k
jinym ucellm, naptiklad k vytapéni
mistnosti.

Vzdy pecte se zavienymi dvirky
trouby.

Je-li spotrebi¢ instalovan za
nabytkovym panelem (napf. dvirky),
dvitka nabytku nesmi byt nikdy
zavrena, kdyz je spotfebic v provozu.
Za zavienym nabytkovym panelem
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muUze dochéazet k narlstu horka a
vlhka, coz mize nasledné poskodit
spotfebi¢, byt nebo podlahu.
Nezavirejte nabytkovy panel, dokud
spotfebi¢ po pouziti zcela
nevychladne.

2.4 Vareni v pare

VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poranéni
nebo poskozeni spotiebice.

* Horka para mlze zpUsobit popaleni:
— Je-li funkce zapnuta, budte pfi
otevirani dvifek spotfebice
opatrni. MGze dojit k Uniku pary.
— Po ukonéeni varfeni v pare
otvirejte dvirka spotrebice
opatrné.

2.5 Cisténi a udrzba
VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poranéni,

pozaru nebo poskozeni
spotrebice.

» Pred cisténim nebo udrzbou spotfebic
vzdy vypnéte a vytahnéte sitovou
zastrcéku ze zasuvky.

» Presvédcte se, ze spotiebi€ uz
vychladl. Mohlo by dojit k prasknuti
sklenénych panelu.

+ PoSkozené sklenéné panely okamzité
vymeénite. Kontaktujte autorizované
servisni stfedisko.

» Pfi snimani dvifek spotfebie budte
opatrni. Dvirka jsou tézka!

« Spotrebic Cistéte pravidelné, abyste
zabranili poSkozeni materialu jeho
povrchu.

» Vycistéte spotrebic¢ vihkym mékkym
hadrem. Pouzivejte pouze neutralni
myci prostfedky. Nepouzivejte zadné

prostfedky s drsnymi ¢asticemi,
draténky, rozpoustédla nebo kovoveé
predméty.

« Pouzijete-li sprej do trouby, fidte se
bezpecnostnimi pokyny uvedenymi na
jeho baleni.

« Katalyticky smalt (je-li soucasti
vybavy) necistéte zadnym druhem
Gisticiho prostredku.

2.6 Vnitini osvétleni

* V tomto spotfebici se pouzivaji
specialni ¢i halogenové zarovky
pouze pro pouziti v domacich
spotfebi€ich. Nepouzivejte je pro
osvétleni domacnosti.

VAROVANI!
Nebezpedi Urazu elektrickym
proudem.

* Pred vyménou zarovky spotrebic
odpojte od napajeni.

» Pouzivejte pouze zarovky se stejnymi
vlastnostmi.

2.7 Likvidace

VAROVANI!
Hrozi nebezpeci Urazu &i
uduseni.

* Odpojte spotiebi€ od elektricke sité.

« Odfiznéte sitovy kabel v blizkosti
spotrebice a zlikviduijte jej.

« Odstrante dverni zapadku, abyste
zabranili uvéznéni déti a domacich
zvirat ve spotrebici.

2.8 Obsluha

* Pro opravu spotfebice se obratte na
autorizované servisni stfedisko.

* Pouzivejte vyhradné originalni
nahradni dily.



3. POPIS SPOTREBICE

3.1 Celkovy pohled

[

5]

aNE AN

3.2 Prislusenstvi

Tvarovany rost

Pro nadoby na peceni, dortové a
kolacové formy, pecené.

Plech na peceni

<

Na kolace a suSenky.

Hluboky pekac / plech

<
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Ovladaci panel
Elektronicky programator
Zasobnik na vodu
Zasuvka pecici sondy
Topné téleso

@ Osvétleni

Ventilator

Bl Vyvod trubky pfi odstrafiovani
vodniho kamene

El Drazky na rodty, vyjimatelné
Polohy polic

K peceni moucnych jidel a masa, nebo k
zachycovani tuku.

Pecici sonda

K méfeni teploty uvnitf pokrmu.

Teleskopické vysuvy

Pro roSty a plechy na peceni.



8 www.aeg.com

4. OVLADACI PANEL

4.1 Elektronicky programator

CDIDIII

JSec ))3sec

V /\ OKIﬁl@'?Illl

o ééﬁééﬂaé:ﬁ&n

K ovladani spotfebice pouzivejte senzorova tlacitka.

Senzoro- Funkce Poznamka
vé tlacit-
ko
- Displej Zobrazi aktualni nastaveni spotrebice.

O

ZAPINVYP

Slouzi k zapnuti a vypnuti spotfebice.

B dsec

Pecici funkce ne-
bo VarioGuide

Jednou stisknéte senzorové tlacitko pro volbu pe-
¢ici funkce nebo nabidky: VarioGuide. DalSim stis-
knutim senzorového tlacitka prepnete mezi nabid-
kami: Pecici funkce, VarioGuide. Osvétleni zapne-
te nebo vypnete stisknutim tlacitka na tfi sekundy.
Osvétleni Ize také zapnout i u vypnutého
spotrebice.

Oblibené

Slouzi k ulozeni a vyvolani vasich oblibenych pro-
gramd.

&

°C

DD 3sec

Volba teploty

Slouzi k nastaveni teploty nebo zobrazeni aktualni
teploty ve spotrebici. Stisknutim tlacitka na tfi se-
kundy zapnete Ci vypnete funkci: Rychlé zahrati.

Tlacitko doll

Slouzi k posunu v nabidce smérem dol0.

~ I |

Tlacitko nahoru

Slouzi k posunu v nabidce smérem nahoru.

OK

OK

Slouzi k potvrzeni vybéru nebo nastaveni.

Tlacitko Zpét

Slouzi k navratu o jednu nabidku zpét. K zobraze-
ni hlavni nabidky stisknéte tlacitko na tfi sekundy.
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Senzoro- Funkce Poznamka
vé tlacit-
ko
Casové a do- Slouzi k nastaveni riznych funkci. Kdyz je spusté-
pliikové funkce na pecici funkce, stisknutim pfislusného senzoro-

@

vého tlacitka nastavite ¢asovac nebo funkce: Blo-
kovani tlacitek, Oblibené, Ohfev a uchovani teplo-

ty, Nastavit a spustit. Také muzete zménit nasta-
veni pecici sondy.

Minutka
A

Nastaveni funkce: Minutka.

4.2 Displej

A B c
| | |
E o 1630 omm
T Lx%)
] bi00:15 > 140°C

moow»

| |
E D

Ostatni ukazatele na displeji:

Pecici funkce

Denni ¢as

Ukazatel ohfevu

Teplota

Zobrazuje dobu peceni nebo ¢as do
konce funkce

Symbol Funkce
D Minutka Funkce je spusténa.
@ Denni ¢as Na displeji se zobrazi aktualni ¢as.
|_)| Trvani Na displeji se zobrazi potfebna doba
pripravy.
_)| Cas ukongeni Na displeji se zobrazi ¢as dokoncéeni

pripravy.

Teplota

Na displeji se zobrazi teplota.

Casové Udaje

Na displeji se zobrazuje, j?k dlouho je
pecici funkce v provozu. Cas vynuluje-

te soucasnym stisknutim \V4 a /\.

f Vypocet

Spotfebi€ vypodita dobu pripravy.

E Ukazatel ohfevu

Na displeji se zobrazuje teplota uvnitf
spotrebice.

[_£] Kontrolka rychlého ohievu

Funkce je zapnuta. Zkracuje dobu
rozehrati.
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Symbol Funkce
ﬁ Automaticka vaha Na displeji se zobrazuje, ze je aktivni
automaticky systém hmotnosti nebo
Ze |ze hmotnost zménit.
g_. Ohrev a uchovani teploty  Funkce je zapnuta.

5. PRED PRVNIM POUZITIM

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecénosti.

5.1 Prvni €isténi

Ze spotiebiCe odstrarite veSkeré
pfisluSenstvi a vyjimatelné drazky na
rosty.

@ Viz ¢ast ,Cisténi a udrzba“.

PFed prvnim pouzitim spotrebic i
prisluSenstvi vycistéte.

Prislusenstvi a vyjimatelné drazky vlozte
zpét do jejich plvodni polohy.

5.2 Prvni zapojeni

Kdyz spotfebic pfipojite k elektrické siti,
pfipadné po vypadku elektrického

proudu, musite nastavit jazyk, kontrast
displeje, jas displeje a aktualni ¢as.

1. Pouzijte /\ nebo V k nastaveni
hodnot.
2. Potvrdte stisknutim OK.

5.3 Nastaveni stupné tvrdosti
vody

Po zapojeni spotfebice do sité musite
nastavit stupen tvrdosti vody.

NiZe uvedena tabulka uvadi rozsah

tvrdosti vody s odpovidajicim ukladanim
vapniku (mmol/l) a kvalitou vody.

Tvrdost vody Ukladani vapniku Ukladani vapniku  Klasifikace
Trida dH (mmol/l) (mg/l) vody

1 0-7 0-1,3 0-50 Mékka

2 7-14 1,3-2,5 50 - 100 Stfedné tvrda
3 14 - 21 25-3.8 100 - 150 Tvrda

4 vice nez 21 vice nez 3,8 vice nez 150 Velmi tvrda

Kdyz tvrdost vody prekroci hodnoty
uvedené v tabulce, naplite zasobnik
lahvovou vodou.

1. Vezméte Ctyrbarevny reakéni
prouzek dodany spolu se sadou pro
vafeni v parni troubé.

2. Vlozte vSechny reakéni plochy
prouzku do vody na pfiblizné jednu
sekundu.

Prouzek nedavejte do tekouci vody!

3. Z prouzku otfepejte prebytecnou
vodu.

4. Po jedné minuté zkontrolujte tvrdost
vody dle nize uvedené tabulky.
Barvy na reakénich plochéach se
za¢nou meénit po jedné minuté. To do
méreni nezapocitavejte.

5. Nastavte tvrdost vody v nabidce:
Zakladni nastaveni.
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ZkusSebni prouzek Tvrdost vody

Zkusebni prouzek Tvrdost vody

[ 1 !
]

[TNT] 4

Cerné &tveredky v tabulce odpovidaji

] 2

Cervenym ctvereCkim na zkuSebnim
prouzku.

(. 8

Stupen tvrdosti vody mizZete zménit v
nabidce: Zakladni nastaveni / Tvrdost

6. DENNi POUZiVANI

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec¢nosti.
6.1 Navigace nabidkami

1. Zapnéte spotriebiC.

2. Pomoci \/ nebo VAN nastavte
moznosti nabidky.

6.2 Pfehled nabidek

Hlavni nabidka

vody.

3. Stisknutim OK se presunete do
podnabidky nebo potvrdite
nastaveni.

Zpét do hlavni nabidky se
muzete kdykoli vratit pomoci
h.

Sym- Polozka nabidky
bol

Pouziti

Pecici funkce

Obsahuje seznam pecicich funkci.

Vakuové vareni

Obsahuje pecici funkci a seznam automatickych
programu.

@ Recepty Obsahuje seznam automatickych programa.
Oblibené Obsahuje seznam oblibenych program pro
pripravu jidel vytvorenych uzivatelem.
Cisteni Obsahuje seznam ¢isticich programu.

Zakladni nastaveni

Slouzi k nastaveni konfigurace spotfebice.

Speciality

Obsahuje seznam dalSich pecicich funkci.

VarioGuide

@ % Q| H

Obsahuje doporu¢ena nastaveni trouby pro Siroky
vybér pokrmu. Zvolte pozadovany pokrm a spust-
te pecici proces. Teplota a doba pfipravy slouzi
pouze pro orientaci k dosazeni lepsich vysledki a
Ize je upravit. Zavisi na receptu, kvalité a mnoz-
stvi pouzitych pfisad.
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Podnabidka pro: Zakladni nastaveni

Sym- Podnabidka
bol

Popis

@ Nastaveni denniho ¢asu

Nastaveni aktualniho ¢asu na hodinach.

@ Casové udaje

Pokud je tato funkce zapnuta, po vypnuti
spotrebice se na displeji zobrazuje aktualni ¢as.

O°C>» Rychlé zahiati

Pokud je tato funkce zapnuta, zkracuje dobu
rozehrati.

(m]  Nastavit a spustit

K nastaveni funkce a jejimu pozdéjSimu spusténi
stisknutim libovolného symbolu na ovladacim
panelu.

g Ohfev a uchovani teploty

Slouzi k udrzeni teploty pfipraveného jidla po do-
bu 30 minut po dokonceni pripravy.

@ Prodlouzeni doby peceni

Zapne a vypne funkci prodlouzeni doby peceni.

O Displej kontrast

Uprava kontrastu displeje po stupnich.

O Displej jas

Uprava jasu displeje po stupnich.

5 Nastaveni jazyka

Nastaveni jazyka na displeji.

= Hlasitost zvuk. signalizace

Nastavi hlasitost tonu tlacitek a zvukové signali-
zace po stupnich.

Jj Tony tlacitek

Zapne a vypne tony dotykovych tlacitek. Neni mo-
zné deaktivovat ton dotykového tlacitka Zap /

Vyp.

Alarm/Chybovy ton

Aktivuje a deaktivuje bezpecnostni tony.

Tvrdost vody

Nastavuje stupen tvrdosti vody (1 - 4).

Pfipominka cisténi

Upozorni vas na to, kdy spotfebi¢ vydistit.

Rezim DEMO

Aktivacni / deaktivacni kod: 2468

- @ E B9

Obsluha

Zobrazuje verzi software a konfiguraci.

Tovarni nastaveni

Q)

Vrati vSechna nastaveni na vychozi tovarni nasta-
veni.

6.3 Podnabidka pro: Vakuové francouzstiné znamena ,ve vakuu®.

vareni

Tento zpusob pfipravy vychazi z
technologie Sous-vide, coz ve

Nazev odkazuje na zpUsob vareni ve
vakuoveé utésnénych plastovych saccich
pfi nizkych teplotach.
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Symbol

Polozka nabidky

Popis

Vakuové vareni

Vyuziva paru k pripravé masa, ryb,
morskych plod, zeleniny a ovoce. Nastav-
te teplotu 50 °C - 95 °C.

Recepty vakuového vareni Obsahuje seznam automatickych progra-

mu.

Vakuove vareni VarioGuide = Obsahuje doporu¢ena nastaveni trouby pro

Siroky vybér pokrmU. Zvolte pozadovany
pokrm a spustte pecici proces. Teplota a
doba pfipravy slouzi pouze pro orientaci k
dosazeni lepsich vysledkl a Ize je upravit.
Zavisi na receptu, kvalité a mnozstvi pouzi-
tych prisad.

6.4 Podnabidka pro: Cisténi

Symbol

Polozka nabidky

Popis

Cisténi parou

Program k vycisténi spotiebice, kdyz je leh-
ce znecistény a nikoliv nékolikrat pfipaleny.

Odstraniovani vod. kamene Program k vycisténi okruhu generatoru pa-

ry od usazeného vodniho kamene.

Proplachovani

Program k oplachnuti a vycisténi okruhu
generatoru pary po ¢astém pouzivani pa-
rnich funkci.

Cisténi parou plus

Program k odstranéni odolné nedistoty po-
moci prostredku k ¢isténi trouby.

6.5 Pecici funkce

Pecici funkce

Pouziti

Pravy horky vzduch

K peceni jidel na tfech urovnich sou¢asné a k su-
Seni potravin.Nastavte teplotu o 20 - 40 °C nizsi
nez pfi pouziti funkce: Horni/spodni ohrev.

Priprava pizzy

K peceni jidel, ktera vyzaduji propecenégjsi a
kfupavy spodek, na jedné urovni. Nastavte teplotu
0 20 - 40 °C nizSi nez pfi pouziti funkce: Horni/
spodni ohrev.

_ Horni/spodni ohfev K peceni moucnych jidel a masa na jedné drovni
trouby.
Iz Mrazené potraviny K pripravé polotovar( do kfupava, jako napf. hra-

nolek, americkych brambor nebo jarnich zavitka.
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Pecici funkce

Pouziti

vevw Gril Ke grilovani plochych pokrmu a opékani chleba.
Tz Turbo gril K peceni vétsich kusi masa nebo driibeze s kost-
0 mi na jedné urovni. Také k zapékani a peCeni do-
Zlatova.
Spodni ohfev K peceni kolacu s kfupavym spodkem a
zavarovani potravin.

Horky vzduch s parou

()

K pripraveé pecenych potravin ve formé na jedné
urovni. K Uspofe energie pfi peceni. Aby bylo do-
sazeno pozadovanych vysledkd peceni , tuto
funkci je nutné pouzivat v souladu s tabulkami pe-
¢eni. Vice informaci o doporu€enych nastavenich
viz tabulky peceni. Tato funkce byla pouzita k de-
finici uc€innosti energetickeé tridy dle normy EN
60350-1.

Vareni dle vihkosti

l(fl?)l

MuzZete volit mezi tremi manualnimi funkcemi
pfipravy s raznymi stupni vihkosti. Tyto funkce
spojuji paru a horky vzduch. Pro Siroké moznosti
pripravy slouzi riizné urovné pary.

Vareni v pare

K pripravé zeleniny, ryb, brambor, ryze, téstovin
nebo specialnich pfiloh.

Podnabidka pro: Vareni dle vihkosti

Pecici funkce

Pouziti

Nizka vihkost

Tato funkce je vhodna pro maso, driibez a zapé-
kané pokrmy. Diky kombinaci pary a horkého
vzduchu maso ziska kiehkou a Stavnatou struktu-
ru a zaroven kifupavou kirku.

Stfedni vlihkost

l(:‘)l

Funkce je vhodna pro pfipravu duSeného masa a
takeé chleba a sladkého kynutého tésta. Diky kom-
binaci pary a horkého vzduchu maso ziska stav-
natou a kfehkou strukturu a sladké kynuté pecivo
ziska kfupavou a lesklou karku.

Vysoka vihkost
i( )1
il

Tato funkce je vhodna pro pfipravu choulostivéj-
Sich pokrmi jako jsou krémy, kolace, teriny a ry-
by.

Béhem nékterych funkci
trouby se mize osvétleni pfi
teploté nizsi nez 60 °C
automaticky vypnout.

@
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Pecici funkce

Pouziti

Uchovat teplé

K udrzeni teploty pokrma.

w Ohrev talift K predehfrati talift k servirovani.
(%)
Zavarovani K pripravé zeleninovych zavarenin jako napf. na-
kladané zeleniny.
e Suseni K suSeni platkovaného ovoce (napf. jablka, Svest-
( 0 ky, broskve) a zeleniny (napf. rajéata, cukety,

houby, atd).

Funkce jogurtu

Tato funkce slouzi k priprave jogurtu. Osvétleni je
pri této funkci vypnuté.

Kynuti tésta

Zvlih€ovani parou zlepsuje a urychluje kynuti té-
sta, brani vysychani jeho povrchu a udrzuje jeho
pruznost.

Nizkoteplotni peceni

K pripravé mékkych a Stavnatych peceni.

Peceni chleba

Pomoci této funkce muzete pripravovat chléb a
housky s velmi dobrymi profesionalnimi vysledky
co do kfupavosti, barvy a kirky.

Regenerace

Opakovany ohfev v pare brani vysychani povrchu
jidel. Teplo je rozvadéno Setrné a rovnomérng,
coz umoznuje obnoveni chuti a viiné pravé
pripravenych pokrmu. Tuto funkci Ize pouzit k
opakovanému ohrevu jidel pfimo na talifi. Najed-
nou Ize ohrat nékolik talifl umisténych na rtznych
polohach rosta.

Rozmrazovani

Tuto funkci Ize pouzit k rozmrazovani zmrazenych
potravin jako je zelenina a ovoce. Doba rozmrazo-
vani zavisi na mnozstvi a velikosti zmrazenych
potravin.
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6.7 Podnabidka pro:

VarioGuide Jidlo
Druh jidla: Ryby/Mofské plody Kureci kridla, cer-
stva
Jidlo
. Kureci kridla, mra-
Ryba, pecena S
Rybi prsty Kufreci stehna, cer-
Rybi fil, tenké stva
Rybi filé, silné Kure Kufeci stehna, mra-
zena
Mrazené rybi filé
Posirovana kureci
Cela mensi ryba prsa
Ryby Cela ryba, dusena v Kure, dvé pulky
pare |f|
Cela mensi ryba, i
grilovana Cela kachna CJ -
Cela ryba, grilovana
Cela husa Iﬁ B
Cela ryba, grilovana
? Cela krita LI -
Pstruh Druh jidla: Maso
Filet z lososa Jidlo
Losos
Cely losos Kvalitni varené ho-
Krevety, Cerstvé veal
Krevety Hoveézi L Ifl
Krevety, mrazené Dusené maso
Slavky - Sekana
Druh jidla: Dribe Nepropecené
Jidlo Nepropecené /‘?

Drlbez bez kosti

Drubez bez kosti

”?

Hovézi pecené

Stfedné propecené

Stredné propecené

/0?

Dobre propecené

Dobre propecené

”?
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Jidlo Jidlo
Nepropecené /‘? Zajic o
» Zajedi kyta
L. ) Stfedné propecené * ZajeCi hibet
Hovézi na skandi- o) . /?
navsky zp. » Zajeci hibet
Dobre propecené Srnéiljeleni
/) +  Kyta z vysoké
Zvéfina zvére
Klobasy chipolatas » Hrbet z vysoké
zvére
Veprova zebirka
Vept. koleno, Pecena zvéfina
predvarené Zadni pecené ze
Veprova pecené zvefiny /'?
Veprova kyta Druh jidla: Jidlo z trouby
Vepiova kyta /? Jidlo
Veproveé Vepiova kyta, uze- Lasagne -
ha Mrazené lasagne/ -
Veprova kyta, posi- cannelloni
rovana Téstoviny -
Krkovice Zapecené brambory -
e Zapékana zelenina -
Veprova pecené Ifl Sladké pokrmy -
VeI i Druh jidla: Pizza/Slané kolage
Teleci koleno Jidlo
Teleci Teleci kyta Pizza, tenka
Teleci pecené Iﬁ Pizza, extra napln
Jehnéci kyta Mrazena pizza
Jehn&&i pedend Ifl Pizza Amerlcka mrazena
pizza
Jehnéci hibet Chi .
Jehnéci azena pizza

Jehnéci pecenég,
stredni

Jehnéci pecené,

stredni /'?

Mrazena pizza
snack

Zapékané bagety

Flambovany dort
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Jidlo

Jidlo

Svycarsky kolag, pi-

kantni

Slany lotrinsky ko-
lac

Kolaé¢ na plechu

Piskotové tésto

Kynuté tésto

Slany kolac

Tvarohovy kolag, na
plechu

Druh jidla: Kolage/susenky

Brownies - ¢ok. su-
Senky

Jidlo

PiSkotova rolada

Kulaty kolaé

Kynuty kola¢

Kola¢ s jable¢nou
vrstvou

Kolaé¢ s drobenkou

PisSkotovy kolac

Cukrovy kola¢

Jablec¢ny kolaé

Tvarohovy kolac, ve

formé

Dortovy korpus

Dortovy korpus z
kfehkého tésta

Kolacéovy korpus z
piskotového tésta

BrioSky

Linecky kolac

Ovocny kolac

Svycarsky kolag,
sladky

Ovocny kolaé

Ovocny kolac¢ z
krehkého tésta

Ovocny kolag¢ z pi-
Skotového tésta

Kynuté tésto

Mandlovy kolaé

Druh jidla: Bagety/kaiserky

) Jidlo

Muffin -
- . Pecivo

Sladké pecivo -

. Pecivo Pecivo, predpecené
Prouzky tésta -

- - Pecivo, mrazené
Krém. zakusky z -
list. tésta Ciabatta -
Malé listové pecivo - Bagety, predpecené
Bageta

Bananky - Bagety, mrazené
Makronky -

Susenky z kiehkého

tésta

Vanocni Stola

Mrazeny jablecny
zavin
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Jidlo Jidlo
Vénec Cervena fepa -
Bily chléb Cerny kofen -
Vanocka Kedluben, prouzky -
Hnédy chléb Bilé fazole -
Chiéb Zitny chléb Kapusta, kadefava -

Celozrnny chléb

Nekvaseny chléb

Druh jidla: Krémy a pastiky

Mrazené bagety/
kaiserky

Jidlo

Vaje€ny krém

Druh jidla: Zelenina

Karamelovy kolac

Jidlo

Pastika terrine

Brokolice, rGzicky

Brokolice, cela

Kvétak, razicky

Kvétak, cely

Vejce

Vejce, namékko

Vejce, na hnilicku

Vejce, natvrdo

Zapecena vejce

Mrkev

Druh jidla: PFilohy

Cukety, platky

Jidlo

Chrest, zeleny

Hranolky, tenké

Chrest, bily

Hranolky, silné

Paprika, prouzky

Hranolky, mrazené

Spenat, Gerstvy

Krokety

Pérek, krouzky

Americké brambory

Zelené fazolky

Houby, platky

Opecena bramboro-
va kase

Loupana rajcata

Varené brambory,
Ctvrtky

RGzickova kapusta

Varené brambory

Celer, kosticky

Brambory ve slupce

Hrasek

Lilek

Bramborové knedli-
ky

Fenykl

Houskovy knedlik

Artycoky

Kynuté knedliky,
slané
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Jidlo Kategorie pokrmu Jidlo
Kynuté knedliky, - Hoveézi
sladké * Hov. platek,

. stfedné prop.
R B »  Hov. platek,
Téstoviny tagliatel- - dobfe prop.
le, Cerstve Jehnadi
Polenta - Maso + Jehnéci, stfedné

propecené
@ Je-li tteba zménit hmotnost * Jehnéci, dobre
nebo teplotu stfedu jidla, k propecene
nastaveni novych hodnot Zvéiina

pouzijte /\ nebo V.

* Kanéi maso
» Kralik, bez kosti

6.8 Podnabidka pro: Vakuové
vareni VarioGuide

Kategorie pokrmu Jidlo

Filé z prazmy

Mrkev

Cukety, platky

Chrest, zeleny

Chrest, bily

Filé z kanice Paprika, prouzky
Treska Pérek, krouzky
Filé ze pstruha Zelenina Celer, kofen
Ryby/Mofiské plody Filet z lososa Celer
— Lilek
Slavky s lasturou Fenykl
Krevety bez krunyre ArtyGoky, srdika
Chobotnice Brambory
Kureci prsa, bez Dyné
kosti
L , Jablka
Dribez Kachni prsa, bez
kosti Hrusky
Krati prsa, bez kosti Broskve
Ovoce Nektarinky
Svestky
Ananas

Mango




6.9 Zapnuti pecici funkce
Zapnéte spotrebic.
Zvolte nabidku: Pecici funkce.
Potvrdte stisknutim OK.
Zvolte pecici funkci.
Potvrdte stisknutim OK.
Nastavte teplotu.
Potvrdte stisknutim OK.
Pokud vychozi nastaveni
nejsou zménéna, spotrebic
se spusti automaticky.

Nooa ko M=

6.10 Zasobnik na vodu

Viko

VInolam

Téleso zasobniku

Otvor pro pInéni vodou
Stupnice

Predni tlagitko

Zasobnik na vodu m{iZzete vyjmout ze
spotiebiCe. Mirné zatlacte na predni
tlaCitko. Kdyz na zasobnik na vodu
zatlaCite, automaticky se vysune ze
spotrebice.

mmoow>

Zasobnik na vodu Ize naplnit dvéma
zpUsoby:

CESKY 21

* ponechte zasobnik na vodu ve
spotrebici a naplnte jej pomoci
konvice na vodu,

* vyjméte zasobnik na vodu ze
spotfebiCe a naplite ho z
vodovodniho kohoutku.

Plnite-li zasobnik na vodu z vodovodniho

kohoutku, pfenasejte ho ve vodorovné

poloze, aby nedoslo k rozliti.

¢ D U/

Kdyz zasobnik na vodu naplnite, viozte
ho do stejné polohy. Stisknéte predni
tlacitko, dokud zasobnik na vodu neni
uvnitf spotfebice.

Po kazdém pouziti zasobnik na vodu
vyprazdnéte.

é POZOR!
Dbejte, aby zasobnik na

vodu nebyl v blizkosti
horkého povrchu.

6.11 Vareni v pare

Vicko zasobniku na vodu se nachazi v
ovladacim panelu.

VAROVANI!

Pouzivejte pouze studenou
vodou z kohoutku.
Nepouzivejte filtrovanou
(demineralizovanou) Ci
destilovanou vodu.
Nepouzivejte jiné tekutiny.
Do zasobniku na vodu
nenalévejte horlave i
alkoholické tekutiny.

1. Stisknutim vicka zasobnik na vodu
oteviete a vytahnéte ho ze
spotrebice.

2. Zasobnik na vodu dolijte pIné vodou
(asi 950 ml).Zasoba vody vystaci
pfiblizné na 50 minut.Ridte se
stupnici na zasobniku na vodu.

3. Zatlacte zasobnik na vodu na do
puvodni polohy.
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4.
5.

6.

Je-li zasobnik po

naplnéni vodou mokry,

pfed vloZzenim do

spotrebice ho otfete

meékkym hadfikem.

Zapnéte spotrebiC.

Nastavte funkci pe€eni v parfe a
teplotu.

V pfipadé potfeby nastavte funkci

Trvani Il nebo Cas ukongeni =,
Poprvé se para objevi pfiblizné za
dvé minuty. Kdyz spotfebi¢ dosahne
nastavené teploty, ozve se zvukovy
signal.

Zvukovy signal zazni na konci doby
pfipravy jidla.

7.
8.

@

@

Vypnéte spotrebic.
Po kazdém dokonceni vafeni v pare
zasobnik na vodu vyprazdnéte.

POZOR!

Spotrebic je horky. Hrozi
nebezpeci popaleni. PFi
vyprazdnovani
zasobniku na vodu
budte opatrni.

Po vareni v pafe mize dochazet ke
srazeni pary na dné vnitfku trouby.
Dno vnitrku spotrebice vzdy vysuste,
az vychladne.

Nechte spotfebi¢ zcela
vychladnout s otevienymi
dvirky. Suseni muzete
urychlit zavienim dvifek a
predehratim spotiebice
pomoci Pravy horky vzduch
o teploté 150 °C po dobu
priblizné 15 minut.

Kdyz v zasobniku na vodu
dochazi voda, zazni zvukovy
signal. Abyste mohli
pokracovat ve vareni v pare,
do zasobniku je nutné
doplnit vodu dle vyse
uvedeného postupu.

Na konci vareni v pare
pracuje chladici ventilator
spotrebiCe pfi vysSich
otackach, aby byla lépe
odsata nadmérna para. To je
normalni jev.

6.12 Vakuové vareni

Beze ztrat chuti a vini z dGvodu
odparovani si potraviny zachovaji
plné aroma.

Krehka struktura masa a ryb.
Potraviny si zachovavaji vSechny
mineraly a vitaminy.

Je zapotfebi méné kofeni, protoze si
potraviny uchovavaiji pfirozenou chut'.
Lepsi prubéh prace, jelikoz neni
zapotrebi pfipravovat a servirovat
potraviny ve stejnou dobu a na
stejném misté.

Nizka teplota pfipravy minimalizuje
riziko nadmérné tepelné pfipravy.
Porcované potraviny se snadnéji drzi.

Priprava pokrmu

wh=

>

Ocistéte a pokrajejte prisady.
PFisady ochutte.

Prisady vlozte do vhodnych
vakuovych sacka.

Sacky vakuové utésnéte a v
maximalni mozné mife odstrarite
vzduch.

Pokud tepelna pfiprava neprobéhne
ihned, je nutné sacky ulozit v chladu.
Pokracujte s funkci Vakuové vareni
dle pouzitelnych hodnot v tabulce pro
varfeni a berte pfitom ohled na typ
potravin nebo recept podporovaného
vareni.

Otevrete sacek a podavejte.

Pokrm muzete také dopéci nebo
dogrilovat; napf. maso tak ziska
krasnou karku a typickou vani
pec¢eného masa.

Zapnuti funkce: Vakuové
vareni

Noan kw2

Zapnéte spotfebic.

Zvolte nabidku: Vakuové vareni.
Potvrdte stisknutim OK.
Nastavte funkci: Vakuové vareni.

Potvrdte stisknutim OK.
Nastavte teplotu.

Potvrdte stisknutim OK.



@ PFi vaFeni s touto funkci
dochazi ke kondenzaci

zbytkové vody na vakuovych
saccich a vnitfku trouby. Po
dokonceni vareni oteviete
opatrné dvirka, abyste
zabranili skapani vody na
kuchynsky nabytek. K
vyjmuti vakuovych sacku
pouzijte talif a utérku.
Osuste dvitka, odkap vody
na dné a vnitfek trouby
meékkou utérkou Ci
houbi¢kou. Nechte spotfebic
zcela vychladnout s
otevienymi dvirky. Suseni
muzete urychlit predehfatim
spotrebi¢e horkym
vzduchem o teploté 150 °C
po dobu pfiblizné 15 minut.

6.13 Ukazatel ohievu

Kdyz spustite pecici funkci, na displeji se
rozsviti pfislusny prouzek. Tento prouzek

7. FUNKCE HODIN
7.1 Tabulka funkci hodin
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zobrazuje zvysujici se teplotu. Po
dosazeni dané teploty tfikrat zazni
zvukovy signal, prouzek zablika a poté
se prestane zobrazovat.

6.14 Kontrolka rychlého
ohievu

Tato funkce zkracuje dobu rozehrati.

Pokud je spusténa funkce
rychlého zahrati, nevkladejte
do spotrebice zadné
potraviny.

Funkci zapnete podrzenim NS na tfi
sekundy. Ukazatel ohfevu se méni.

6.15 Zbytkové teplo

Kdyz spotfebi¢ vypnete, na displeji se
zobrazuje zbytkové teplo. Toto teplo
muzete vyuzit k udrzeni teploty jidla.

Funkce hodin

Pouziti

Q Minutka

Slouzi k nastaveni odpoctu (max. 2 hodiny
30 minut). Tato funkce nema zadny vliv na
provoz spotrebice. Lze ji pouzit i u vypnutého
spotrebice.

K zapnuti této funkce stisknéte Q K nasta-
veni minut pouzijte VAN nebo V a funkci
spustte pomoci OK.

= Trvani

Slouzi k nastaveni délky provozu (max. 23
hod 59 min).

-] Cas ukongeni

Slouzi k nastaveni ¢asu vypnuti pecici funk-
ce (max. 23 hodin 59 minut).

Pokud nastavite ¢as pro funkci hodin,

zacne se Cas odpocitavat po péti
sekundach.
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Pokud pouZzijete funkce
hodin: Trvani, Cas ukonceni,
vypne spotiebi¢ topné
¢lanky po uplynuti 90 %
nastaveného ¢asu. Zbytkové
teplo se vyuzije k dokonceni
peceni az do konce
nastaveného ¢asu (3-20
minut).

7.2 Nastaveni funkci hodin

@ PFed pouzitim funkci: Trvani,
Cas ukonceni, musite

nejprve nastavit pecici funkci
a teplotu. Spotrebic se
automaticky vypne.
Mzete pouzit funkce:
Trvani a Cas ukonceni
soucasné, pokud chcete
spotrebic¢ ve stanovenou
dobu automaticky zapnout a
vypnout. .
Funkce: Trvani a Cas
ukonéeni nefunguji, kdyz
pouzivate pecici sondu.

1. Nastavte pecici funkci.

2. Opakované stisknéte @7, dokud se
na displeji nezobrazi pozadovana
funkce hodin a souvisejici symbol.

3. Pouzijte /\ nebo V k nastaveni
potfebného ¢asu.

4. Potvrdte stisknutim OK.

Po uplynuti ¢asu zazni zvukovy signal.

Spotiebi€ se vypne. Na displeji se

zobrazi zprava.

5. Signal vypnete stisknutim
libovolného symbolu.

7.3 Ohfev a uchovani teploty
Podminky pro funkci:

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

* Nastavena teplota musi byt vy$Si nez
80 °C.
* Funkce: Trvani je nastavena.

Funkce: Ohfev a uchovani teploty
udrzuje pfipravené jidlo teplé pfi teploté
80 °C po dobu 30 minut. Zapne se po
dokonceni peceni.

Funkci mGzete zapnout nebo vypnout v
nabidce: Zakladni nastaveni.

1. Zapnéte spotrebic.

2. Zvolte pecici funkci.

3. Nastavte teplotu vysSi nez 80 °C.
4

Opakované stisknéte @ dokud se
na displeji neobjevi: Ohfev a
uchovani teploty.
5. Potvrdte stisknutim OK.
Po skonceni funkce zazni zvukovy
signal.
Pokud zménite pecici funkci, zistane
tato funkce zapnuta.

7.4 Prodlouzeni doby peceni

Funkce: Prodlouzeni doby peceni
zpUsobi, ze pecici funkce bude
pokracovat i po dokonceni funkce Trvani.

@ Nelze pouzit u pecicich
funkci s pecici sondou.

1. Po uplynuti ¢asu peceni zazni
zvukovy signal. Stisknéte libovolny
symbol.

Na displeji se zobrazi hlaseni.

2. Stisknutim @ funkci zapnete nebo
vypnete stisknutim <3.

3. Nastavte délku funkce.

4. Stisknéte OK,

8. AUTOMATICKE PROGRAMY



8.1 Online recepty

@

Recepty pro automatické
programy urcené pro tento
spotfebi¢ naleznete na
nasich webovych strankach.
Odpovidajici recepty
naleznete pomoci vyrobniho
Cisla PNC, které je uvedeno
na typovém stitku na

spotrebice.

8.2 Recepty s Automaticky
recept
Tento spotfebi¢ ma sadu receptd, které

mUzete pouzit. Recepty jsou pevné dané
a nelze je zménit.

9. POUZITi PRISLUSENSTVI

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

9.1 Pecici sonda

Pecici sonda méfi teplotu uvnitf pokrmu.
Jakmile teplota pokrmu dosahne
nastavené teploty, spotfebic se vypne.

Je nutné nastavit dvé teploty:

« teplota trouby (minimalné 120 °C),
» teplota ve stfedu pokrmu.

POZOR!

Pouzivejte pouze
dodavanou pecici sondu a
originalni nahradni dily.

Pokyny k dosazeni nejlepSich vysledku:

« Prisady by mély mit pokojovou
teplotu.

» Pecici sondu nelze pouzit pro tekuté
pokrmy.

» Béhem peceni musi pecici sonda
zUstat zasunuta v pokrmu a jeji
zastréka v zasuvce.

* Pouzijte doporuc¢ena nastaveni teploty
ve stfedu pokrmu. Viz kapitola ,Tipy a
rady"”.
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-

Zapnéte spotfebic.
2. Zvolte nabidku: Recepty. Potvrdte

stisknutim OK.
3. Zvolte kategorii a jidlo. Potvrdte

stisknutim OK.
4. Zvolte recept. Potvrdte stisknutim

oK.

Spotfebic vypocita pfiblizny
¢as konce peceni. Ten
zavisi na mnozstvi pokrmu,
nastavené funkci trouby a
teploté.

@

Druhy jidla: maso, driibez a
ryby

1. Zapnéte spotfebic.

2. Zasunte Spicku pecici sondy do
stfedu masa nebo ryby, pokud
mozno do nejsilngjsi casti. Ujistéte
se, ze alespon 3/4 pecici sondy jsou
vsunuty do pokrmu.

3. Zapojte zastrcku pecici sondy do
zasuvky umisténé v pfednim ramu
spotrebice.
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Na displeji se zobrazi symbol pedici
sondy.

4. Pomoci /\ nebo V do péti sekund
nastavte teplotu ve stfedu pokrmu.

5. Nastavte pecici funkci a v pfipadé
potfeby teplotu trouby.
6. Zménu teploty ve stfedu pokrmu

provede stisknutim @
Jakmile pokrm dosahne nastavené

teploty, zazni zvukovy signal. Spotfebi¢

se automaticky vypne.
7. Signal vypnete stisknutim
libovolného symbolu.

8. Zastrcku pecici sondy vytahnéte ze

zasuvky a pokrm vyjméte ze
spotrebice.

VAROVANI!

Pecici sonda mGze byt velmi
horka a hrozi nebezpeci
popalenin. PFi vytahovani
zastréky pecici sondy a
vyjmuti sondy z pokrmu
budte opatrni.

Druh jidla: dusené jidlo

1. Zapnéte spotrebic.

2.

3.

Polovinu pfisad vlozte do zapékaci
misy.

Zasurite $picku pecici sondy pfesné
do stfedu misy. BEhem peceni musi
pecici sonda drzet stabilné na
jednom misté. Abyste toho dosahli,
pouzijte pevnou pfisadu. Okraj
zapékaci misy pouzijte k podepfeni
silikonove rukojeti pecici sondy.
Spicka pecici sondy by se neméla
dotykat dna zapékaci misy.

Pecici sondu zakryjte zbyvajicimi
prisadami.

Zapojte zastrcku pecici sondy do
zasuvky umisténé v prednim ramu
spotrebice.

Na displeji se zobrazi symbol pecici
sondy.

6.

N

i

Pomoci /\ nebo V do péti sekund
nastavte teplotu ve stfedu pokrmu.
Nastavte pecici funkci a v pfipadé
potfeby teplotu trouby.

Zmeénu teploty ve stfedu pokrmu

provede stisknutim @



Jakmile pokrm dosahne nastavené

teploty, zazni zvukovy signal. Spotfebi¢

se automaticky vypne.

9. Signal vypnete stisknutim
libovolného symbolu.

10. Zastrcku pecici sondy vytahnéte ze
zasuvky a pokrm vyjméte ze
spotrebice.

VAROVANI!

Pecici sonda mize byt velmi
horka a hrozi nebezpedi
popalenin. Pfi vytahovani
zastréky pecici sondy a
vyjmuti sondy z pokrmu
budte opatrni.

9.2 Vlozeni prislusenstvi

Tvarovany rost:

Rost zasurite mezi vodici liSty drazek
rostu a ujistéte se, Zze nozicky sméfuji
dolu.

CESKY 27

Hluboky pekac / plech:

Hluboky pekac / plech zasurite mezi
vodici listy drazek rosta.

Spolecné vlozeni tvarovaného rostu a
hlubokého pekace / plechu:

Hluboky pekac / plech zasurite mezi

drazky zvolené urovné rostu a tvarovany
rost v drazkach nad nimi a ujistéte se, ze
nozicky sméfuji dold.

Malé zarezy nahore zajistuji
vys$§i bezpecnost. Tyto
zarezy take funguji jako
zafizeni proti pfeklopeni.
Vysoky okraj kolem rostu
slouzi jako ochrana proti
sklouznuti varnych nadob z
roStu.

@ \\\Y////”””””///////

9.3 Teleskopické vysuvy -
vlozeni prislusenstvi

Teleskopické vysuvy usnadnuji vkladani
nebo vytahovani rostu.

é POZOR!
Teleskopické vysuvy

nemyjte v my¢ce nadobi.
Teleskopické vysuvy ni¢im
nemazte.

é POZOR!
Pred tim, nez zavrete dvirka

trouby, se ujistéte, Ze jste
teleskopické vysuvy zcela
zasunuli do spotrebice.

Tvarovany rost:

Zasunte tvarovany rost do
teleskopickych vysuv tak, aby nozicky
sméfovaly dolu.

@ Zvyseny okraj tvarovaného
rostu funguje jako specialni
zajisténim proti sklouznuti
nadobi.
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Hluboky pekac / plech:

Vlozte hluboky pekac / plech do
teleskopickych vysuv.

/ZED

\

10. DOPLNKOVE FUNKCE

10.1 Oblibené

Sva oblibena nastaveni jako doba
peceni, teplota nebo pecici funkce si
muzete ulozit. Jsou dostupna v nabidce:
Oblibené. Muzete ulozit 20 program.

Ulozeni programu

1. Zapnéte spotrebiC.

2. Zvolte pecici funkci nebo automaticky
program.

3. Opakované stisknéte @7, dokud se
na displeji nezobrazi: ULOZIT.

4. Potvrdte stisknutim OK.

Na displeji se zobrazi prvni volna pozice

paméti.

5. Potvrdte stisknutim OK.

6. Zadejte nazev programu.

Prvni pismeno blika.

7. Stisknutim \/ nebo VAN zménite
pismeno.

8. Stisknste OK,

Nasledujici pismeno blika.

9. V pripadé potfeby provedte opét krok
7.

Spolecné vlozZeni tvarovaného rostu a
hlubokého pekace / plechu:

Tvarovany rost a hluboky pekac / plech
vlozte spolecné do teleskopickych vysuv.

=

10. Stisknutim a podrzenim tlacitka OK
zadani ulozite.

Obsazené pozice paméti mlzete

prepsat. Kdyz se na displeji zobrazi prvni

volna pozice paméti, stisknéte V nebo

VAN a stisknutim OK prepiste stavajici

program.

Nazev programu mlzete zménit v
nabidce: Zmeénit nazev programu.

Spusténi programu

1. Zapnéte spotrebiC.

2. Zvolte nabidku: Oblibené.

3. Potvrdte stisknutim OK.

4. Zvolte nazev svého oblibeného
programu.

5. Potvrdte stisknutim OK.

Stisknutim X1 pfejdete pfimo do nabidky:
Oblibené. Lze pouzit i u vypnutého
spotrebice.



10.2 Pouziti funkce détské
bezpecnostni pojistky
Jestlize je zapnuta funkce détské

bezpecénostni pojistky, spotfebi¢ nelze
nahodné zapnout.

1. stisknutim © zapnete displej.

2. Soucasné stisknéte @ a ﬂ dokud
se na displeji nezobrazi hlaseni.

K vypnuti funkce détské bezpecnostni

pojistky zopakujte krok 2.

10.3 Blokovani tlacitek

Tato funkce brani nahodné zméné pecici

funkce. MUzete ji zapnout pouze, kdyz je

spotrebi¢ v provozu.

1. Zapnéte spotiebiC.

2. Nastavte pecici funkci nebo zvolte
nastaveni.

3. Opakované stisknéte @?, dokud se
na displeji neobjevi: Blokovani
tlacitek.

4. Potvrdte stisknutim OK

Tuto funkci vypnete stisknutim @ Na
displeji se zobrazi zprava. K potvrzeni
opét stisknéte @ a poté OK,

Kdyz spotfebi¢ vypnete,
vypne se i funkce.

10.4 Nastavit a spustit

Tato funkce umoznuje nastavit pecici

funkci (nebo program) a pozdéji ji pouzit

jedinym stisknutim libovolného symbolu.

1. Zapnéte spotfebic.

2. Nastavte pecici funkci.

3. Opakované stisknéte @?, dokud se
na displeji neobjevi: Trvani.

4. Nastavte Cas.

5. Opakované stisknéte @ dokud se
na displeji neobjevi: Nastavit a
spustit.

6. Potvrdte stisknutim OK.

Stisknutim libovolného symbolu (kromé

(D) spustite funkci: Nastavit a spustit.
Nastavena pecici funkce se spusti.

Po skonceni pecici funkce zazni zvukovy
signal.
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V prabéhu pedici funkce
se zobrazuje Blokovani
tlacitek.

» Nabidka: Zakladni
nastaveni vam umoznuje
zapnout a vypnout funkci:
Nastavit a spustit.

10.5 Automatické vypnuti

Z bezpecénostnich davodu se spotfebic
po urcité dobé, kdy je spusténa néjaka
funkce a vy nezménite zadné nastaveni,
automaticky vypne.

Teplota (°C) Cas vypnuti (h)

30- 115 12,5
120 - 195 8,5
200 - 230 5,5

Automatické vypnuti
nefunguje s funkcemi:
Osveétleni, Pecici

sonda, Trvani, Cas ukonceni.

@

10.6 Jas displeje
U jasu displeje existuji dva rezimy:

* Nocni jas - kdyz je spotfebi€ vypnuty,
tak je mezi 22:00 a 06:00 jas displeje
nizsi.

* Denni jas:

— kdyz je spotfebi¢ zapnuty.

— pokud se béhem rezimu nocniho
jasu dotknete jakéhokoliv symbolu
(kromé tlacitka ZAP/VYP), displej
se na nasledujicich 10 sekund
prepne zpét do rezimu denniho
jasu.

— pokud je spotfebi¢ vypnuty a
nastavite funkci: Minutka. Kdyz se
funkce dokon¢i, displej se prepne
zpét do rezimu nocniho jasu.

10.7 Chladici ventilator

Kdyz je spotfebi¢ v provozu, chladici
ventilator se automaticky zapne, aby
udrzoval povrch spotfebice chladny.
Jestlize spotfebic vypnete, bude chladici
ventilator pokraCovat v chlazeni az do
Uplného ochlazeni spotfebice.
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11. TIPY A RADY

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

A
@

Teploty a Casy peceni v
tabulkach jsou pouze
orientacni. Zavisi na
receptu, kvalité a mnozstvi
pouzitych pfisad.

11.1 Vnitini strana dvirek

U nékterych modelll mlzete na vnitini
strané dvirek najit:

 (isla poloh rosta.

» informace o pecicich funkcich,
doporucené poloze rostl a teplotach
pro typicka jidla.

11.2 Rada ohledné

specialnich pecicich funkci
trouby

Uchovat teplé

Tuto funkci pouzivejte, kdyz chcete
pokrmy uchovat teplé.

Teplota se automaticky udrzuje na 80 °C.

Ohfrev talift

Slouzi k ohtivani talif( a dalSiho nadobi.

Talife a nadobi rozlozte rovnomérné na
tvarovaném rostu trouby. Po poloviné
doby ohfivani promichejte stohy talit(
(vyménite spodni s hornimi).

Automaticka teplota je nastavena na 70
°C.

Doporucena poloha rostu: 3.

Kynuti tésta

Tuto automatickou funkci mizete pouzit
s kterymkoliv receptem na kynuté tésto.
Tato funkce zajistuje dobré podminky
pro vykynuti. Tésto vlozte do nadoby, ve
které maze dostatecné vykynout. Neni
nutné ji zakryvat. Do prvni polohy vlozte
tvarovany rost a vlozte na néj nadobu s

téstem. Zavrete dvirka a nastavte funkci:
Kynuti tésta. Nastavte potfebny Cas.

Rozmrazovani

Odstrante obal z potravin a potraviny
poté polozte na talif. Nezakryvejte
potraviny misou ¢i talifem, ponévadz by
to mohlo prodlouzit dobu rozmrazovani.
Pouzivejte prvni urover rostu zdola.

11.3 Vakuové vareni

Tato funkce vyuziva nizsi teploty pfipravy
pokrm(, nez jsou bézné pfi tradi¢nim
vareni. S potravinami proto pro jejich
lepsi kvalitu zachazejte obzvlast opatrné.

Doporuceni tykajici se bezpecénosti

potravin:

* Pouzivejte zakladni suroviny vysoké
kvality.

» Vzdy pouzivejte co nejCerstvéjsi
zakladni suroviny.

« Zakladni suroviny pred jejich
pripravou vzdy uchovavejte ve
spravnych podminkach.

* Vzdy potraviny pfed jejich pfipravou
oCistéte.

* Pro dobré a bezpecné vysledky vzdy
vyhledejte hodnoty v tabulkach pro
vareni. Zkontrolujte dobu pfipravy,
teplotu a velikost potravin.

» Z duavodu bezpecénosti by se potraviny
nemély uchovavat v teplotach pod 60
°C del$i dobu.

» Nizké teploty pouzijte pouze pro
potraviny, které Ize pojidat syrové, a
pouze na kratkou dobu.

* Vakuové pripravené pokrmy chutnaji
nejlépe ihned po uvareni. Pokud
pokrm nesnite okamzité po uvareni,
rychle snizte jeho teplotu. Ucinite tak
jeho vlozenim do ledové lazné a
naslednym uskladnénim v chladnicce.
Pokrmy miZzete uchovat v chladni¢ce
2 -3dny.

* Funkci vakuového vareni
nepouzivejte k opétovnému ohrevu
zbytk jidel.

e Zabrante kontaktu syrovych a
varenych potravin béhem jejich
pripravy.



Nepouzivejte stejné nacini k riznym
UkonUm bez fadného omyti.

U receptll se syrovymi vejci zabrarite
kontaktu bilkd ¢i Zloutk( s vnéjsi
skorapkou vajec.

Tipy a rady tykajici se vakuového
baleni potravin:

Potfebné vybaveni pro funkci
vakuoveého vareni jsou vakuové sacky
a pristroj na jejich zataveni.
Doporuceny typ vakuového pristroje
na zatavovani: komorovy vakuovy
pristroj na zatavovani. Pouze tento
typ pristroje dokaze vakuoveé zabalit
tekutiny.

Pro spravny chod funkce vakuového
vareni pouzijte vakuové sacky.
Vakuové sacky nepouzivejte
opakované.

VlozZenim potravin do jedné vrstvy
vakuového sacku ziskate rovhomérné
vysledky vareni.

Pro rychlejsi a rovnomérnéjsi pripravu
potravin nastavte stupen vakuovani
na nejvyssi mozny.

Bezpecné uzavreni vakuoveho sacku
zarucite ujisténim se o Cistoté oblasti
zataveni.

Obecné rady a tipy k funkci Vakuové
vareni:

K udrZeni pary k vafeni pfi pouzivani
funkce vakuového vareni udrzujte
dvirka spotfebiCe vzdy zaviena.
Dvifka po dokonéeni pfipravy
otevirejte opatrné, protoze se ve
spotfebi¢i hromadi para.

K pokrmu muzete dle vlastni chuti
pridat olej a kofeni. Olej brani
pfilepeni potravin k vakuovému
sacku.

Jidlo na za¢atku mirné okorerite,
protoze nedochazi ke ztraté chuti a
vini z divodu odparovani.
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Chcete-li z tekutin odpafit alkohol,
tekutiny pred zabalenim do
vakuového sacku ohfejte a varte.
Syrovy ¢esnek muzete nahradit
¢esnekovym praskem.

Olivovy olej mlUzete nahradit
neutralnim typem oleje.

Pro rychlej$i a rovhomérnéjsi pfipravu
potravin udrzujte stupen vakuovani co
nejvyssi (99,9 %).

Doby pfipravy jsou orientacni a
mohou se liSit v zavislosti na vasich
preferencich.

Doby pfipravy v tabulkach pro vareni
jsou uvedené pro ¢tyfi osoby. V
pripadé vétsiho mnozstvi potravin se
mohou doby pfipravy prodlouzit.
Pokud se velikost potravin lisi od
Udajl v tabulkach pro vareni, mohou
se doby pfipravy zménit.

Vlozte vakuové sacky na rost, aniz by
se v pfipadé vice sacku prekryvaly.

11.4 Vakuové vareni: Maso

Nedostate¢né tepelné pfiprave
zabranite prostudovanim pfislusnych
tabulek. Nepouzivejte silngjsi porce
masa, nez jsou hodnoty v nize
uvedenych tabulkach.

Doby pfipravy uvedené v tabulkach
jsou minimalni doby potfebné k
pfipravé. Dobu pfipravy Ize prodlouzit
dle osobnich preferenci.

Abyste zabranili poskozeni vakuovych
sackl, pouzivejte pouze maso bez
kosti.

Aby platky z dribeze chutnaly Iépe,
osmahnéte je klzi dolu pfed a po
zabaleni do vakuového sacku.

Hovézi
Jidlo Tloustka Mnozstvi po- Teplota (°C) Cas (min) Poloha ro-
potravin travin pro 4 Stu
osoby (9)
Stfedné pro- 4 cm 800 60 110 - 120 3

peceny hové-
zi platek
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Jidlo Tloustka Mnozstvi po- Teplota (°C) Cas (min) Poloha ro-
potravin travin pro 4 Stu
osoby (g)
Dobre prope- 4 cm 800 65 90 - 100 &
¢eny hoveézi
platek
Stfedné pro- 4 cm 800 60 110 - 120 3
peceny teleci
platek
Dobre prope- 4 cm 800 65 90 - 100 3
ceny teleci
platek
Jehnéci / Zvéfina
Jidlo Tloustka Mnozstvi Teplota (°C) Cas (min) Poloha ro-
potravin potravin pro Stu
4 osoby (g)
Nepropecené 3 cm 600 - 650 60 180 - 190 &
jehnéci
Stfedné pro- 3 cm 600 - 650 65 105 - 115 3
pecené jeh-
néci
Kanci 3cm 600 - 650 90 60 - 70 &
Kralik bez 1,5cm 600 - 650 70 50 - 60 8
kosti
Drubez
Jidlo Tloustka Mnozstvi Teplota (°C) Cas (min) Poloha ro-
potravin potravin pro Stu
4 osoby (g)
Kufeci prsa 3 cm 750 70 70 - 80 3
bez kosti
Kachniprsa 2cm 900 60 140 - 160 &
bez kosti
Krati prsa 2cm 800 70 75-85 3
bez kosti

11.5 Vakuové vaieni: Ryby a
moiské plody

* Nedostatecné tepelné priprave
zabranite prostudovanim prislusné
tabulky. Nepouzivejte vétsi porce ryb,
nez jsou hodnoty v nize uvedené

tabulce.

Filety z ryb pfed vlozenim do
vakuového sacku osuste papirovou

utérkou.

P¥i pFipravé slavek pfidejte do
vakuového sacku Salek vody.
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Jidlo Tloustka po- Mnozstvi po- Teplota (°C) Cas (min) Poloha

travin travin pro 4 rostu
osoby ()

Filé z prazmy 4 filety 1 cm 500 70 25 3

Filé z kanice 4 filety 1 cm 500 70 25 3

Treska 2 filety 2 cm 650 65 70-75 3

Musle velké 650 60 100-110 3

Slavky s lastu- 1000 95 20-25 3

rou

Krevety bez velké 500 75 26 - 30 3

krunyre

Chobotnice 1000 85 100-110 3

Filé ze pstru-  2filety 1,5cm 650 65 55 - 65 8

ha )

Filet z lososal) 3 ¢m 800 65 100-110 3

1) Abyste zabranili tniku bilkovin, namoéte rybu do 10% roztoku soli (100 g soli na 1 | vody) po dobu 30
min a poté ji pfed vioZzenim do vakuového sacku osuste papirovou utérkou.

11.6 Vakuové vareni: Pro lepsi vysledky potraviny uvaite

: ihned po jejich pfiprave.
Zelenina + Barvu arty¢okl zachovate tak, Ze je
* Zeleninu dle potieby oloupejte. po jejich ocisténi a nakrajeni vlozite
» Neéktera zelenina mize zménit po do vody s citronovou $tavou.

oloupani a vakuovém uvareni barvu.

Jidlo Tloustka potravin  Mnozstvi po- Teplota (°C) Cas Poloha
travin pro 4 (min) rostu
osoby (g)
Chrest, zele- cely 700 - 800 90 40 - 50 3
ny
Chrest, bily  cely 700 - 800 90 50 - 60 3
Cukety 1cm platky 700 - 800 90 35-40 &
Porek prouzky nebo krouz- 600 - 700 95 40 - 45 &
ky
Lilek 1cm platky 700 - 800 90 30-35 3
Dyné kousky o tloustce 2 700 - 800 90 25-30 &
cm

Paprika prouzky nebo ctvrtky 700 - 800 95 35-40 3
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Jidlo Tloustka potravin  Mnozstvi po- Teplota (°C) Cas Poloha
travin pro 4 (min) rostu
osoby (g)
Celer 1cm krouzky 700 - 800 95 40 - 45 &
Mrkev 0,5cm platky 700 - 800 95 35-45 3
Celer, kofren 1cm platky 700 - 800 95 45 - 50 3
Fenykl 1cm platky 700 - 800 95 35-45 8
Brambory 1cm platky 800 - 1 000 95 35-45 &
Artycoky, Ctvrtky 400 - 600 95 45 -55 &
srdicka

11.7 Vakuové vareni: Ovoce a
cukrovi

» Ovoce oloupejte a dle potfeby zbavte
jader ¢i seminek

* Barvu jablek a hrusek zachovate tak,
Ze je po jejich ocisténi a nakrajeni
vlozite do vody s citronovou $tavou.

* Pro lepsSi vysledky potraviny uvarte
ihned po jejich pfipravé.

Jidlo Tloustka potravin Mnozstvi potra- Teplota (°C) Cas Polo-
vin pro 4 osoby (min) ha
(9) rostu
Broskve pulky 4 kusy ovoce 90 20-25 S
Svestky pulky 600 g 90 10-15 3
Mango nakrajené na kostiCky 2 kusy ovoce 90 10-15 8
2x2 cm
Nektarinky pulky 4 kusy ovoce 90 20-25 3
Ananas 1cm platky 600 g 90 20-25 8
Jablka Ctvrtky 4 Kusy ovoce 95 25-30 8
Hrusky pulky 4 kusy ovoce 95 15-30 &
Vanilkovy 350 g v kazdém sacku 700 g 85 20 - 22 8
krém

11.8 Vareni v pare

C VAROVANI!

Je-li funkce zapnuta, budte
pfi otevirani dvirek
spotfebite opatrni. MUze
dojit k uniku pary.

Tato funkce je vhodna pro vSechny druhy
Cerstvych &i zmrazenych potravin.
MUzZete ji pouzit k pfipravé, ohfivani,

rozmrazovani, poSirovani nebo
sparovani zeleniny, masa, ryb, téstovin,
ryze, sladké kukufice, krupice a vajec.
Celé jidlo muzete pfipravit jedinou
operaci. Pro spravnou pripravu kazdého
jidla pouzijte recept s co nejpodobnéjsi
dobou pfipravy. Naplite zasobnik na
vodu na maximalni uroven. Jidla vlozte
do spravnych nadob a poté na spravné
rosty trouby. PfizpUsobte misto mezi
nadobim, aby mohla para cirkulovat.
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Sterilizace * Naplnte zasobnik maximalnim
. Pgmoci této funlfce I’ze sterilizovat Tonngif\tlvti.m vody a nastavte dobu na
nadoby (napf. détské lahve).
« Cisté nadoby vlozte doprostied rostu
v prvni poloze. Ujistéte se, Ze otvor
nadoby je smérem dolu a lehce
naklonény.
Zelenina
Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
ArtyCoky 99 50 - 60 2
Lilek 99 15-25 2
Kvétak, cely 99 35-45 2
Kvétak, ruzicky 99 25-35 2
Brokolice, cela 99 30-40 2
Brokolice, rdzic- 99 13-15 2
ky1)
Houby, platky 99 15-20 2
Hrasek 99 20 - 30 2
Fenykl 99 25-35 2
Mrkev 99 25-35 2
Kedluben, prouz- 99 25-35 2
ky
Papriky, prouzky 99 15-20 2
Pérek, krouzky 99 20-30 2
Zelené fazolky 99 35-45 2
Polnicek, listy 99 20-25 2
Ruzi¢kova kapu- 99 25-35 2
sta
Cervena fepa 99 70 - 90 2
Cerny kofen 99 35-45 2
Celer, kosticky 99 20-30 2
Chrest, zeleny 99 15-25 2
Chrest, bily 99 25-35 2
Spenat, erstvyy 99 15-20 2
Loupana rajcata 99 10 2
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Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Bilé fazole 99 25-35 2

Kapusta, 99 20-25 2

kadefava

Cukety, platky 99 15-25 2

Fazole, spafené 99 20-25 2

Zelenina, 99 15 2

spafena

Susené fazole, 99 55 - 65 2

namocené (po-
meér vody k fazo-

lim 2:1)

Hrach velkoplody 99 20-30 2
Bilé nebo cerve- 99 40 - 45 2
né zeli, prouzky

Dyné, kosticky 99 15-25 2
Kyselé zeli 99 60 - 90 2
Sladké brambory 99 20 -30 2
Raj¢ata 99 15-25 2
Kukufi¢ny klas 99 30-40 2
1) Predehfejte troubu po dobu 5 minut.

Prilohy

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Kynuté knedliky 99 25-35 2
Bramborové kne- 99 35-45 2
dliky

Neloupané bram- 99 45 - 55 2
bory, stfredni

Ryze (pomér vo- 99 35-45 2

dy k ryzi 1:1)1

Varené brambo- 99 35-45 2

ry, ctvrtky

Houskovy knedlik 99 35-45 2
Téstoviny taglia- 99 15-25 2

telle, Cerstvé
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Jidlo

Teplota (°C)

Cas (min)

Poloha rostu

Polenta (pomér
vody 3:1)

99

40 -50

2

Bulgur (pomér
vody k bulguru
1:1)

99

25-35

Kuskus (pomeér
vody ke kuskusu
1:1)

15-20

Specle (typ né-
meckych tésto-
vin)

25-30

Aromaticka ryze
(pomér vody kK ry-
zi1:1)

30-35

Cervena ¢ocka
(pomér vody k
cocce 1:1)

99

20 - 30

Hnéda a zelena
¢ocka (pomeér vo-
dy k ¢occe 2:1)

99

55 - 60

Ryzovy pudink
(pomér mléka k
ryzi 2,5:1)

40 - 55

Krupicovy pudink
(pomér mléka ke

20-25

krupici 3,5:1)

1) Pomér vody k ryzi mize byt odliSny v zavislosti na typu ryze.
Ovoce

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Jable¢né platky 99 10- 15 2

Horké bobulovité 99 10-15 2

plody

Ovocny kompot 99 20-25 2
Rozpousténi ¢o- 99 10-20 2

kolady

Ryby

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Pstruh, cca 250 g 85 20-30 2
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Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Krevety, Cerstvé 85 20-25 2
Krevety, mrazené 85 30-40 2
Losos, filety 85 20-30 2
Pstruh, cca 1 000 85 40 - 45 2

9

Slavky 99 20 - 30 2
Plochy platek ry- 80 15 2

by

Maso

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Varena Sunka 1 000g 99 55 - 65 2
Kureci prsa, poSirova- 90 25-35 2
na

Kure, posirované, 99 60 -70 2
1000-1200g

Teleci nebo veprova 90 80 -90 2
kyta bez nohy, 800 -

1000g

Uzené maso (vepfova 90 70-90 2
kyta), poSirované

Hovézi tafelspitz (kva- 99 110 - 120 2
litni vafené maso)

Klobasy chipolatas 80 15-20 2
Bavorska klobasa (bila 80 20-30 2
klobasa)

Videniské parky 80 20 - 30 2
Vejce

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Vejce, natvrdo 99 18- 21 2
Vejce, na hnilicku 99 12-13 2
Vejce, namékko 99 10 - 11 2




11.9 Turbo gril a Vareni v
pare po sobé
Kdyz zkombinujete tyto funkce, mlzete

postupné pripravovat maso, zeleninu a
prilohy. V§echny pokrmy pak budou
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poté je vlozte do trouby spole¢né s
peceni.

Snizte teplotu trouby na pfiblizné 80
°C. Chcete-li urychlit ochlazovani
spotfebiCe, nechte dvirka trouby
oteviena v prvni poloze po dobu

pfiblizné 15 minut.

» Spustte funkci: Vafeni v pare.
Dokoncete pripravu vSech jidel
dohromady.

pripravené k podavani soucasné.

« K opeceni potravin nejprve pouzijte
tuto funkci: Turbo gril.

* Pripravenou zeleninu a pfilohy vlozZte
do nadob vhodnych k dané pfipravé a

Jidlo Turbo gril (prvni krok: pripravte Vareni v pare (druhy krok: pridejte
maso) zeleninu)
Teplota Cas (min) Poloharo- Teplota Cas (min) Poloha ro-
(°C) Stu (°C) Stu
Hovézi pe- 180 60 -70 maso: 1 99 40 - 50 maso: 1
cené 1 kg zelenina: 3
Ruzickova
kapusta,
polenta
Veprova 180 60 -70 maso: 1 99 30-40 maso: 1
pecené 1 zelenina: 3
kg,
Brambory,
zelenina,
omécka
Teleci pe- 180 50 - 60 maso: 1 99 30-40 maso: 1
cené 1 kg zelenina: 3
Ryze, zele-
nina

11.10 - Vysoka vihkost

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Pudinkovy krém / 90 35-45 2

karamelovy krém

v miskach)

Zapegena vejce!) 90110 15-30 2

Padtika terrine’) 90 40 - 50 2

Tenky platek ryby 85 15-25 2

Silny platek ryby 90 25-35 2
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Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Mala ryba do 350 90 20-30 2

g

Celé ryba do 1 90 30-40 2

000 g

Knedliky 120 - 130 40-50 2

1) Nechte v troubé jesté pul hodiny se zavienymi dvirky.

11.11 - Stfedni vihkost

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
RGzné druhy 180 - 190 45 - 60 2
chleba 500 -

10009

Bagety/kaiserky 180 - 200 25-35 2
Sladky chléb 160 - 170 30 - 45 2
Sladké kynuté 170 - 180 20-35 2
pecivo

Sladké pokrmy z 160 - 180 45 - 60 2
trouby

Dusené maso 140 - 150 100 - 140 2
Veprova zebirka 140 - 150 75 -100 2
Pecené rybi file 170 - 180 25-40 2
Pecena ryba 170 - 180 35-45 2

11.12 Vareni dle vihkosti - Nizka vihkost

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Veprova pecené 160 - 180 90 - 100 2

1000g

Hovézi pecené 180 - 200 60 - 90 2

1000g

Teleci pecené 1 180 80-90 2

000 g

Sekana pecené, 180 30-40 2

syrova, 500 g
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Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu

Uzena veprova 160 - 180 60 -70 2
kyta, 600 - 1 000
g (dvé hodiny na-

macet)

Kure, 1 000 g 180 - 210 50 - 60 2
Kachna, 1500-2 180 70-90 2
000 g

Husa, 3 000 g 170 130-170 1
Zapecené bram- 160 - 170 50 - 60 2
bory

Zapecené tésto- 170 - 190 40 - 50 2
viny

Lasagne 170 - 180 45 - 55 2
Housky ¢&i rohliky 200 15-20 2
k peceni

Bagety k pec¢eni, 200 15-20 2
40-50¢g

Bagety k peceni, 200 25-35 2
40 - 50 g, zmra-

zené

11.13 Regenerace

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu

Jidla na jeden 110 10-15 2

talif

Téstoviny 110 10 - 15 2

Ryze 110 10-15 2

Knedliky 110 15-25 2

11.14 Funkce jogurtu Smichejte jogurt s mlékem a napliite ho

do sklenic na jogurt.

Tato funkce slouzi k pfipravé jogurtu.
prip 199 Pouzivate-li syrové mléko, ohfejte ho do

Prisady: bodu varu a nechte vychladnout na 40
« 11mléka °C. Poté smichejte jogurt s mlékem a
« 250 g pfirodniho jogurtu naplnte ho do sklenic na jogurt.

Pfiprava:
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Jidlo Teplota (°C) Cas (hod) Poloha rostu
Krémovy jogurt 42 5-6 2
Polotuhy jogurt 42 7-8 2

11.15 Pe€eni moucnych jidel

Vase trouba mliZze péct jinak, nez jak
jste byli zvykli u starého spotrebice.
Sva obvykla nastaveni jako teplotu,
dobu peceni a polohu rostl byste méli
proto upravit podle doporuceni
uvedenych v tabulkach.

Pouzijte vzdy nejprve nizsi teplotu.
Jestlize nemuzete najit nastaveni pro
konkrétni recept, snazte se vybrat

Pokud pecete kolace na nékolika
polohach rostd, muzete dobu peceni
prodlouzit o 10-15 minut.

RGzné vysoké moucniky a pecivo
mohou nejprve nerovnomérné
zhnédnout. V takovém pfipadé ale
hned neménte teplotu. Rozdily se
béhem peceni vyrovnaji.

Plechy v troubé se mohou béhem
peceni zkroutit. Po ochlazeni se opét
vyrovnaji.

podobny.

11.16 Tipy k pec¢eni mouénych jidel

Vysledek peceni

Mozna pri¢ina

Reseni

Spodek kolace je prilis své-
tly.

Nespravna poloha rostu.

Vlozte kola¢ na nizsi rost.

Kolac klesl a je mazlavy, ne-
propeceny €i nerovnomérny.

Teplota trouby je pfili§ vyso-
ka.

PFi pristim peceni nastavte o
néco nizsi teplotu trouby.

Kolac klesl a je mazlavy, ne-
propeceny ¢i nerovnomérny.

Prilis kratka doba peceni.

Prodluzte dobu peceni. Do-
bu peceni nelze zkratit
zvysSenim teploty.

Kolac¢ klesl a je mazlavy, ne-
propeceny ¢i nerovhnomerny.

Ve smeési je pfilis mnoho te-
kutin.

Pouzijte méné tekutiny. Do-
drzujte dobu tfeni tésta, ze-
jména pouzivate-li kuchyn-
ského robota.

Kolag je prilis suchy.

Teplota trouby je pfilis nizka.

P¥i pristim pe€eni nastavte
vysSi teplotu trouby.

Kolag je prili§ suchy.

Prili§ dlouha doba peceni.

Pri pristim peceni nastavte
krat$i dobu peceni.

Kola¢ hnédne nerovnomeér-
né.

Teplota trouby je pfili§ vyso-
ka a doba peceni je prilis
kratka.

Nastavte nizsi teplotu peceni
a prodluzte dobu peceni.

Kola¢ hnédne nerovnomeér-
né.

Smeés je nerovnomeérné roz-
loZzena.

Smés rovnomeérné rozlozte
na plech na peceni.

Kola¢ neni pfi dané délce
peceni hotovy.

Teplota trouby je pfili§ nizka.

Pri pristim peceni nastavte
trochu vysSi teplotu trouby.




11.17 Peceni na jedné drovni:

Peceni ve formé
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Jidlo Funkce Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu

Kulaty kolac / Pravy horky 150 - 160 50 -70 1

BrioSka vzduch

Linecky kolac/  Pravy horky 140 - 160 70-90 1

ovocné kolace  vzduch

Fatless sponge  Pravy horky 140 - 150 35-50 2

cake / PiSkotovy vzduch

kolac bez tuku

Fatless sponge  Horni/spodni 160 35-50 2

cake / PiSkotovy ohrev

kolac bez tuku

Dortovy korpus - Pravy horky 150 - 1601 20-30 2

krehké tésto vzduch

Dortovy korpus - Pravy horky 150 - 170 20-25 2

pisSkotové tésto  vzduch

Apple pie / Ja-  Pravy horky 160 60 - 90 2

ble¢ny kola¢ (2  vzduch

formy, @ 20 cm,

polozené

Uhlopficné)

Apple pie / Ja-  Horni/spodni 180 70-90 1

blecny kolac¢ (2  ohrev

formy, @ 20 cm,

polozené

uhlopficné)

Tvarohovy kola¢ Horni/spodni 170 - 190 60 - 90 1
ohrev

1) Predehfejte troubu.

Kolace / sladké pecivo / chléb na plechu na peceni

Jidlo Funkce Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu

Kynuta pletyn-  Horni/spodni 170 - 190 30-40 3

ka / Vénec ohrev

Vanocni Stola Horni/spodni 160 - 18071 50-70 2

ohrev
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Jidlo Funkce Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Chléb (zitny Horni/spodni 1. 2301 1. 20 1
1. Prvni ¢ast

procesu pe-

ceni.
2. Druha ¢ast

procesu pe-

ceni.
Zakusky z listo-  Horni/spodni 190 - 2101 20-35 3
vého tésta s kré- ohrev
mem / bananky
Rolada Horni/spodni 180 - 2001 10-20 3

ohrev

Drobenkovy ko-  Pravy horky 150 - 160 20-40 3
la¢ (suchy) vzduch
Maslovy man- Horni/spodni 190 - 2101 20-30 3
dlovy kola¢ / cu- ohrev
krove kolacky
Ovocné kolace  Pravy horky 150 - 170 30-55 3
(kynuté tésto/  vzduch
piskotové té-
sto)z)
Ovocné kolace  Horni/spodni 170 35-55 3
(kynuté tésto/  ohfev
piskotoveé te-
sto)z)
Ovocné kolace z Pravy horky 160 - 170 40 - 80 3
kfehkého tésta  vzduch
Kynuty kola¢s  Horni/spodni 160 - 1801 40 - 80 3
jemnou naplni  ohrev
(napf. tvaroh,
smetana, pu-
dink)
1) Predehfejte troubu.
2) pouszijte hluboky pekaé / plech.
Susenky
Jidlo Funkce Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Susenky z Pravy horky 150 - 160 15-25 &

kfehkého tésta

vzduch
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Jidlo Funkce Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Short bread / Pravy horky 140 20-35 3
Maslové suSen- vzduch
ky / Prouzky té-
sta
Short bread / Horni/spodni 16071 20-30 3
Maslové suSen- ohfev
ky / Prouzky té-
sta
Susenky z pi- Pravy horky 150 - 160 15-20 3
Skotového tésta vzduch
Snéhové pusin-  Pravy horky 80 - 100 120 - 150 3
ky vzduch
Makronky Pravy horky 100 - 120 30 - 50 3]
vzduch
Susenky z kynu- Pravy horky 150 - 160 20 -40 3
tého tésta vzduch
Malé listové pe- Pravy horky 170 - 18071 20-30 3
civo vzduch
Pecivo Pravy horky 1601 10-25 3
vzduch
Pecivo Horni/spodni 190 - 2101 10 - 25 &
ohrev
Small cakes / Pravy horky 1501 20-35 3
Malé kolacky vzduch
(20 kousku na
plech)
Small cakes / Horni/spodni 1701 20-30 3
Malé kolacky ohrev
(20 kousku na
plech)
1) Predehfejte troubu.
11.18 Nakypy a zapékana jidla
Jidlo Funkce Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Zapecené tésto- Horni/spodni 180 - 200 45 - 60 1
viny ohrev
Lasagne Horni/spodni 180 - 200 25-40 1

ohrev
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Jidlo Funkce Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Zapékana zele-  Turbo gril 170 - 190 15-35 1
nina)
Bagety zapeCe- Pravy horky 160 - 170 15-30 1
né s roztavenym vzduch
syrem
Sladké nakypy  Horni/spodni 180 - 200 40 - 60 1
ohfev
Rybi nakypy Horni/spodni 180 - 200 30-60 1
ohrev
PInéna zelenina Pravy horky 160 - 170 30-60 1
vzduch
1) Predehfejte troubu.
11.19 Horky vzduch s parou
Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Zapecené téstoviny 200 - 220 45 -55 8
Zapecené brambory 180 - 200 70 -85 &
Moussaka 170 - 190 70 - 95 3
Lasagne 180 - 200 75-90 &
Zapecené cannelloni 180 - 200 70 -85 8
Chlebovy pudink 190 - 200 55-70 8
Ryzovy pudink 170 - 190 45 - 60 8
Jablec¢ny kola¢ z piSkotového 160 - 170 70 -80 &
tésta (kulata kolacova forma)
Bily chléb 190 - 200 55-70 3
11.20 Peceni na vice
urovnich
Pouziti funkce: Pravy horky vzduch.
Kolace / sladké pecivo / chléb na plechu na peceni
Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Dvé polohy TFi polohy
Zakusky z listo- 150 _ 1801 25-45 1/4 -

vého tésta s kré-
mem / bananky
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Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Dvé polohy Tri polohy
Kola¢ s droben- 150 - 160 30-45 1/4 -
kou, suchy
1) Predehfejte troubu.
Susenky / small cakes / malé kolacky / sladké pecivo / slané pecivo
Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Dvé polohy Tri polohy
Susenky z 150 - 160 20 -40 1/4 1/3/5
kifehkého tésta
Short bread / 140 25-45 1/4 1/3/5
Maslové susen-
ky / Prouzky té-
sta
Susenky z pi- 160 - 170 25-40 1/4 -
Skotového tésta
Cajové pecivoz 80 - 100 130- 170 1/4 -
vajecného bilku,
snehové pusin-
ky
Makronky 100 - 120 40 - 80 1/4 -
Susenky z kynu- 160 - 170 30-60 1/4 -
tého tésta
Drobné pecivo z 170 - 1801) 30 -50 1/4 =
listového tésta
Pecivo 180 20-30 1/4 -
Small cakes / 1501 23-40 1/4 -
Malé kolacky
(20 kousku na
plech)
1) Predehfejte troubu.
11.21 Pr¥iprava pizzy
Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Pizza (tenka) 210 - 2301)2) 15-25 2
Pizza (s pestrou ob- 180 - 200 20 - 30 2

lohou)
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Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Kolace 180 - 200 40 - 55 1
Spenatovy kolag 160 - 180 45 -60 1
Slany Lotrinsky Ko- 170 - 190 45 - 55 1
lac

Svycarsky kolaé 170 - 190 45 - 55 1
Kola¢ s jable¢nou vr- 150 - 170 50 - 60 1
stvou

Zeleninovy kolac 160 - 180 50 - 60 1
Nekvaseny chléb 210 - 2301 10 -20 2
Listové tésto s naplni 4150 _ 1801 45 -55 2
Flammekuchen (al- 540 . 2301) 15-25 2
saské jidlo podobné

pizze)

Pirohy (ruské pirohy 4180 _ 2001 15 -25 2
s naplni)

1) Predehfejte troubu.
2) pouzijte hluboky pekad / plech.

11.22 Peéeni masa + Podle potfeby otocte peceni (za 1/2 -
L. L 2/3 doby peceni).

* K peceni masa pouzivejte * K uchovani $tavnatgjsiho masa:
zz,:lruvzdorne nadoby. Ridte se pokyny — libové maso pedte v pekadi s
vyrobce. poklici nebo pouzijte sacek na

* Velké pecené muzete péct pfimo v pedeni masa.
hlubokém pekaci / plechu nebo na — maso a ryby peéte v kusech, které
tvarovaném rostu nad timto plechem. vazi minimalné 1 kg.

+ Do hlubokého pekace nalijte trochu — velké kusy pecené nebo driibeze
tekutiny, zabranite tim pfipeceni nékolikrat v prabshu pedeni
vystfikujici masové st'avy nebo tuku. potete viastni §tavou.

* VSechny druhy masa, které by mély
zhnédnout, nebo mit po upeceni
karcicku, mizete péct v pekaci bez
poklicky.

11.23 Tabulka pro peceni masa

Hovézi

Jidlo Mnozstvi Funkce Teplota (°C) Cas (min) Poloha ro-
Stu

Dusené maso 1-1,5kg Horni/spodni 230 120 - 150 1

ohrev
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Jidlo Mnozstvi Funkce Teplota (°C) Cas (min) Poloha ro-
Stu

Hovézi peCené nacm Turbo gril 190-2000 95- 6 1

nebo filet: ne- tloustky

propeceny

Hovézi peCené nacm Turbo gril 180 - 1901 6-8 1

nebo filet: tloustky

stfedné prope-

cené

Hovézi peCené nacm Turbo gril 170 - 18071 8-10 1

nebo filet: dobre tloustky

propecené

1) Predehfejte troubu.
Veproveé

Jidlo Mnozstvi Funkce Teplota (°C) Cas (min) Poloha ro-

Stu

Plec / Krkovice / 1-1,5kg Turbo gril 150 - 170 90 - 120 1

Kyta v celku

Kotlety / Zebir- 1-1,5kg Turbo gril 170 - 190 30-60 1

ka

Sekana 750g-1kg Turbo gril 160 - 170 50 - 60 1

Veprové koleno 750g-1kg Turbo gril 150 - 170 90 - 120 1
(pfedvarené)
Teleci

Jidlo Mnozstvi Funkce Teplota (°C) Cas (min) Poloha ro-

(kg) §tu

Teleci pece- 1 Turbo gril 160 - 180 90 - 120 1

né

Teleci koleno 1,5-2 Turbo gril 160 - 180 120 - 150 1
Jehnéci

Jidlo Mnozstvi Funkce Teplota (°C) Cas (min) Poloha ro-

(kg) Stu

Jehnéciky- 1-1,5 Turbo gril 150 - 170 100 - 120 1

ta / Jehné&ci

pecené

Jehnédi hibet 1-1,5 Turbo gril 160 - 180 40 - 60 1
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Zveéfina
Jidlo Mnozstvi Funkce Teplota (°C) Cas (min) Poloha ro-
Stu
ZajeCi hibet/ az 1kg Turbo gril 180 - 2001) 35-55 1
kyta
Hrbet z vyso- 1,5-2kg Horni/spodni 180 - 200 60 - 90 1
ke zvére ohrev
Kytaz vyso- 1,5-2kg Horni/spodni 180 - 200 60 - 90 1
ké zvére ohrev
1) Predehfejte troubu.
Driibez
Jidlo Mnozstvi Funkce Teplota (°C) Cas (min) Poloha ro-
Stu
Kusy drlbe- 200-250g  Turbo gril 200 - 220 30-50 1
Ze kazda
Pulka kurete  400-500g  Turbo gril 190 - 210 40 - 50 1
kazda
Kufre, brojler 1-1,5kg Turbo gril 190 - 210 50-70 1
Kachna 1,5-2kg Turbo gril 180 - 200 80 - 100 1
Husa 3,5-5kg Turbo gril 160 - 180 120 - 180 1
Krata 2,5-35kg  Turbo gril 160 - 180 120 - 150 1
Krita 4-6kg Turbo gril 140 - 160 150 - 240 1
Ryby (dusené)
Jidlo Mnozstvi Funkce Teplota (°C) Cas (min) Poloha ro-
(k) Stu
Cela ryba 1-15 Turbo gril 180 - 200 30-50 1
11.24 Gril * Prazdnou troubu vzdy pfedehrejte po
. o o ] dobu péti minut pomoci grilovaci
* Vzdy grilujte pfi maximalni nastavené funkce.
teploté.
» Rost zasunte do polohy uvedené v PQZOR_! ) L
tabulce pro grilovani. Vzdy grilujte se zavienymi
+ Do prvni polohy rostu vzdy zasurite dvirky trouby.

plech na zachyceni Stavy.
* Girilujte pouze ploché kousky masa
nebo ryb.
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Giril
Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
1. strana 2. strana

Hovézi pecené 210 - 230 30-40 30-40 2
Hovézi filety 230 20-30 20-30 3
Veprové kotlety 210 - 230 30-40 30-40 2
Teleci kotlety 210-230 30-40 30-40 2
Jehnéci kotlety 210 - 230 25-35 20-25 3
Cela ryba, 500 - 210 - 230 15-30 15-30 3/4
10009
VelkoploSny gril

Jidlo Cas (min) Poloha rostu

1. strana 2. strana

Burgers / Karbanatky 8 - 10 6-8 4
Veprovy platek 10-12 6-10 4
Klobasy 10-12 6-8 4

Teleci filety / steaky 7 -10 6-8 4

Toast / Topinky 1-3 1-3 5
Topinky s oblohou 6-8 - 4
11.25 Mrazené potraviny

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Mrazena pizza 200 - 220 15-25 2
Americka mrazena 190 - 210 20-25 2
pizza

Chlazena pizza 210 - 230 13-25 2
Mrazena pizza snack 180 - 200 15-30 2
Hranolky, tenké 190 - 210 15-25 8
Hranolky, silné 190 - 210 20-30 3
Amer. Brambory, 190 - 210 20 -40 8
Krokety

Opecena Bramboro- 210 - 230 20-30 8

va Kase
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Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Lasagne / Cannello- 170 - 190 35-45 2

ni, Cerstve

Mrazené lasagne/ 160 - 180 40 - 60 2

cannelloni

Syr peceny v troubé 170 - 190 20 - 30 3

Kureci Kridla 180 - 200 40 - 50 2

Mrazena hotova jidla

Jidlo Funkce Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Mrazena pizza  Horni/spodni podle pokynl podle pokynt 3
ohrev vyrobce vyrobce
Hranolky1) (300 Horni/spodni 200 - 220 podle pokynt 3
- 600 g) ohrev nebo Tur- vyrobce
bo gril
Bagety Horni/spodni podle pokynu podle pokynu 3
ohrev vyrobce vyrobce
Ovocné kolace  Horni/spodni podle pokynu podle pokynu 3
ohrev vyrobce vyrobce

1) Hranolky pfi pe€eni dvakrat az tfikrat obratte.

11.26 Nizkoteplotni peceni PFi pouziti této funkce vzdy

Tuto funkci pouZijte k pFipravé libovych, vaite bez poklicky nebo vika.
mékkych kouskd masa a ryb s teplotou
ve stfedu nizsi nez 65 °C. Tato funkce
neni vhodna pro duSeni masa nebo pro
peceni tu¢ného veprového masa.
Pouzitim pecici sondy muzete zajistit
spravnou teplotu stfedu masa (viz
tabulka pro pecici sondu).

-

Na obou stranach maso osmahnéte

na panvi na varné desce pfi velmi

vysokeé teploté po dobu 1 - 2 minut.

2. Maso vlozte spolu s horkym
pekacem do trouby na tvarovany
rost.

3. Zasunte pecici sondu do masa.

Béhem prvnich 10 minut miiZete nastavit 4, Zvolte funkci: Nizkoteplotni pe¢eni a

teplotu trouby mezi 80 °C a 150 °C. nastavte spravnou koncovou teplotu

Vychozi teplota je 90 °C. Poté, co stfedu pokrmu.

nastavite teplotu, trouba pokracuje v

peceni pfi 80 °C. Tuto funkci

nepouzivejte pro pripravu dribeze.

Jidlo Mnozstvi (kg) Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Hovézi pecené 1-1,5 120 120 - 150 1
Hovézi platek 1-1,5 120 90 - 150 3
Teleci pecené 1-15 120 120 - 150 1

Steaky 0.2-03 120 20-40 3




11.27 Zavarovani

* Pro zavarovani pouzivejte pouze
zavarovaci sklenice, které jsou na
trhu dostupné ve stejné velikosti.

« Sklenice se Sroubovacim uzavérem
nebo bajonetovym uzavérem nejsou
vhodné.

* Pro tuto funkci pouzivejte prvni
polohu ro$tu odspodu.

* Na plech na peceni nedavejte vice
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Sklenice naplfite rovnomérné a
uzavrete je.

Sklenice se nesmi navzajem dotykat.
Do plechu na peceni nalijte 1/2 litru
vody, aby v troubé bylo dostate¢né
vlhko.

Jakmile za¢ne tekutina v prvnich
sklenicich perlit (u litrovych sklenic asi
za 35-60 minut), troubu vypnéte nebo
snizte teplotu na 100 °C (viz tabulka).

nez Sest litrovych zavarovacich

sklenic.

Mékké ovoce

Jidlo

Teplota (°C)

Doba zavarovani
do zacatku perleni
(min)

DalSi vareni pri 100
°C (min)

Jahody / Bortvky / 160 - 170 35-45 -
Maliny / Zraly an-
grest
Peckoviny
Jidlo Teplota (°C) Doba zavarovani DalSi vareni pri 100
do zacatku perleni °C (min)
(min)
Hrusky / Kdoule / 160 - 170 35-45 10-15
Svestky
Zelenina
Jidlo Teplota (°C) Doba zavarovani Dalsi vareni pfi 100
do zacatku perleni °C (min)
(min)
Mrkev1) 160 - 170 50 - 60 5-10
Okurky 160 - 170 50 - 60 -
SmiSena nakladana 160 - 170 50 - 60 5-10
zelenina
Kedlubny / Hrasek / 160 - 170 50 - 60 15-20

Chrest

1) po vypnuti spotfebice nechte stat v troubé.

11.28 Suseni

» Pouzivejte plechy vylozené papirem
odolnym proti mastnoté nebo papirem
na peceni.

* Lepsich vysledk( dosahnete, kdyz
troubu v poloviné doby suseni

zastavite, oteviete dvifka a nechate ji
na jednu noc vychladnout pred
dokoncenim suseni.
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Zelenina

Jidlo Teplota (°C) Cas (hod) Poloha rostu

Jedna poloha  Dvé polohy

Fazole 60 - 70 6-8 3 1/4
Papriky 60 -70 5-6 3 1/4
Zelenina do po- 60 - 70 5-6 & 174
lévky

Houby 50 - 60 6-8 3 1/4
Byliny 40 - 50 2-3 3 1/4
Ovoce

Jidlo Teplota (°C) Cas (hod) Poloha rostu

Jedna poloha  Dvé polohy

Svestky 60 - 70 8-10 3 1/4
Meruriky 60 - 70 8-10 3 1/4
Jable¢né platky 60 - 70 6-8 8 1/4
Hrusky 60 - 70 6-9 3 1/4
11.29 Peceni chleba

Predehfati se nedoporucuje.

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Bily chléb 170 - 190 40-60 2

Bageta 200 - 220 35-45 2

Briosky 180 - 200 40 - 60 2

Ciabatta 200 - 220 35-45 2

Zitny chléb 170 - 190 50-70 2

Tmavy chléb 170 - 190 50-70 2

Celozrnny chléb 170 - 190 40 - 60 2
Bagety/kaiserky 190 - 210 20 -35 2




11.30 Tabulka Pecici sonda
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Hovézi

Teplota stfredu pokrmu (°C)

Nepropeceny Stredné Pro- Dobre propecené
pecené
Hovézi pecené 45 60 70
Hovézi svickova 45 60 70
Hovézi Teplota stredu pokrmu (°C)
Méné Stfedné Prope- Vice
cené
Sekana 80 83 86
Veprové Teplota stfredu pokrmu (°C)
Méné Stfedné Prope- Vice
cené
Sunka, 80 84 88
Pecené
Kotleta (hrbet),
Uzena veprova kyta, 75 78 82
Uzena kyta, poSirovana
Teleci Teplota stiredu pokrmu (°C)
Méné Stredné Prope- Vice
cené
Teleci pecené 75 80 85
Teleci koleno 85 88 90
Skopové / jehnéci Teplota stredu pokrmu (°C)
Méné Stfedné Prope- Vice
cené
Skopova kyta 80 85 88
Skopovy hrbet 75 80 85
Jehnédi kyta, 65 70 75

Jehnéci peceng,
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Zvérina Teplota stfredu pokrmu (°C)
Méné Stfedné Prope- Vice
cené
ZajeCi hrbet,
Hrbet z vysoké zvére g2 70 75
Zajeci kyta,
Cely zajic, 70 75 80
Kyta z vysoké zvére
Driibez Teplota stredu pokrmu (°C)
Méné Stfedné Prope- Vice
cené
Kure (celé / pllka / prsa) 80 83 86
Kaf;hna (c’ela / pulka), 75 80 85
Krita (cela / prsa)
Kachna (prsa) 60 65 70
Ryba (losos, pstruh, candat) Teplota stiedu pokrmu (°C)
Méné Stfedné Prope- Vice
cené
Ryba (cela / velka / duSena),
Ryba (cela / velka / pecena) gL e ce
Dusena jidla - Predvarena zele- Teplota stredu pokrmu (°C)
nina
Méné Stfedné Prope- Vice
cené
DusSena cuketa,
Dusena brokolice, 85 88 91
Duseny fenykl
Dusena jidla - Slana Teplota stiedu pokrmu (°C)
Méné Stredné Prope- Vice
cené
Cannelloni,
Lasagne, 85 88 91

Zapecené téstoviny




CESKY 57

Dusena jidla - Sladka

Teplota stfredu pokrmu (°C)

Méné Stfedné Prope- Vice
cené
Dusené jidlo s bilym chlebem, s
ovocem / bez ovoce,
Dusené jidlo s ryzovou kasi, s ovo- 80 85 90

cem / bez ovoce,
Dusené jidlo se sladkymi nudlemi

11.31 Informace pro
zkusebny

Testy pro funkci: Vafeni v pare.

Testy podle normy IEC 60350-1.

Jidlo Nadoba Mnozstvi Poloha Teplota Cas Poznamky
(Gastro- (9) rostu (°C) (min)
norm)
Brokolice!) 1X2/3 per- 300 3 99 13-15  Vlozte plech
forovany na peceni do
prvni polohy
rostu.
Brokolice™) 2 x2/3 per- 2x300 2a4 99 13-15 Vlozte plech
forovany na peceni do
prvni polohy
rostu.
Brokolice) 1 X2/3 per- max. 3 99 15-18  Vlozte plech
forovany na peceni do
prvni polohy
rostu.
Mrazeny 2 x2/3 per- 2x1500 2a4 99 Dokud Vlozte plech
hrasek forovany teplota v na peceni do
nejchlad- prvni polohy
ngjsim rostu.
misté ne-
dosahne
85 °C.

1) Pfedehfejte troubu po dobu 5 minut.
12. CISTENi A UDRZBA

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec¢nosti.

12.1 Poznamky k ¢isténi

» Predni stranu spotrebiCe otfete
mékkym hadfikem namocenym v
roztoku teplé vody a myciho
prostiedku.
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« K isténi kovovych ploch pouzivejte
specialni Cistici prostredek.

+ K &isténi spodni strany v pfipadé
usazenin vapence pouzijte nékolik
kapek octa.

* Vnitfek spotrebiCe Cistéte po kazdém
pouziti. Hromadéni mastnoty ¢i zbytkd
jidel mGze zpusobit pozar. Riziko je
vys$Si u grilovaciho pekace.

» Odolné necistoty odstrarite pomoci
specialniho prostredku k Cisténi
trouby.

» Vycistéte vSechno pfislusenstvi po
kazdém pouziti a nechte jej vysusit.
Pouzijte mékky hadr a vlaznou vodu s
mycim prostfedkem.

« Mate-li nepfilnavé pfisluSenstvi,
necistéte je agresivnimi Cisticimi
prostredky, ostrymi pfedméty, ani je
nemyjte v mycce nadobi. Mohlo by
dojit k poSkozeni nepfilnavého
povrchu.

* Po pouziti vlhky vnitfek trouby
vysuste.

12.2 Doporucené distici
prostiedky

Nepouzivejte agresivni Cistici prostfedky
nebo abrazivni houbic¢ky. Mohou

poskodit smalt ¢i soucasti z nerezové
oceli.

Nase vyrobky muzete zakoupit na
www.aeg.com/shop a u téch nejlepSich
maloobchodnich prodejcu.

12.3 Vyjmuti drazek na rosty

Pfed udrzbou zkontrolujte, zda spotrebic

jiz vychladl. Hrozi nebezpeci popaleni.

K vycisténi spotrebice vyjméte drazky na

rosty.

1. Drazky opatrné nadzvednéte a
vytahnéte z prfedniho uchytu.

2. Odtahnéte predni konec drazek na
rosSty od stény trouby.

3. Drazky vytahnéte ze zadniho uchytu.
Drazky na rosty instalujte stejnym
postupem v opa¢ném poradi.

12.4 Cisténi parou

Odstrante co nejvice necistot ruc¢né.

PFi Cisténi boc¢nich stén vyjméte
prisluSenstvi a drazky rostu.

Funkce Cisténi parou podporuji Cisténi
vnitfku spotfebice parou.

@
@

LepSich vysledk( dosahnete
spusténim Cistici funkce po
vychladnuti spotiebice.

Uvedeny Cas se tyka délky
funkce a nezahrnuje ¢as
potfebny k vycisténi vnitftku
uzivatelem.

Kdyz je funkce Cisténi parou aktivni,
osvétleni je vypnuté.

1. Naplnte zasobnik na vodu na
maximalni droven.
2. Z nabidky zvolte funkci Cisténi parou:

Cisténi.

Cisténi parou - tato funkce trva

pfiblizné 30 minut.

a) Zapnéte funkci.

b) Kdyz je program dokoncen, ozve
se zvukovy signal.

c) Signal vypnete stisknutim
nékterého senzorového tlacitka.

Cisténi parou plus - tato funkce trva

priblizné 75 minut.

a) Rovnomérné po celém vnitfku
trouby nastrikejte jak na
smaltované tak ocelové ¢asti
vhodny Cistici prostredek.

Pred spusténim této Cistici
funkce se ujistéte, Ze je spotrebic
chladny.

b) Zapnéte funkci.

Po pfiblizné 50 minutach zazni
zvukovy signal, kdyz se dokonci
prvni ¢ast programu.

c) Stisknéte OK.

Toto neni konec
Cisticiho programu.
Cisténi dokoncete
podle pokynu na
displeji.



d) Oftfete vnitfni povrch spotiebice
neabrazivni mékkou houbickou.
K vygisténi vnitrku muZete pouzit
vlaznou vodu nebo distici
prostfedky na trouby.

e) Stisknéte OK.
Spusti se posledni ¢ast
programu. Tato faze trva
pfiblizné 25 minut.

3. Otfete vnitfni povrch spotiebice
neabrazivni mékkou houbickou. K
vy¢isténi vnittku muzete pouzit
vlaznou vodu.

4. Odstrarite zbylou vodu ze zasobniku
na vodu.

Po vycisténi nechte dvifka spotfebice

priblizné jednu hodinu oteviena.

Pockejte, dokud spotfebi¢ nevyschne.

Suseni mlzete urychlit pfedehfatim

spotrebi¢e horkym vzduchem o teploté

150 °C po dobu pfiblizné 15 minut.

Maximalniho Ucinku Cistici funkce

dosahnete, kdyz po dokonceni funkce

spotiebi¢ vycistite ruéné.

12.5 Pfipominka ¢isténi

Kdyz se zobrazi pfipominka, je nutné

provést Cisténi. Provedte funkci Cisténi
parou plus.

Zapnout / vypnout Ize funkci: Pfipominka
Gisténi v nabidce: Zakladni nastaveni.

12.6 Cisténi zasobniku na
vodu

Vyjméte zasobnik na vodu ze spotfebice.

1. Sejméte viko zasobniku na vodu.
Zdvihnéte kryt v souladu s vyénélkem
v zadni ¢asti.

2. Odstrante vinolam. Tahnéte jej z
télesa zasobniku na vodu, dokud se
nevyklapne.
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3. Soucasti zasobniku na vodu omyjte
ruc¢né. Pouzijte vodu z kohoutku a
myci prostfedek.

Nepouzivejte abrazivni
houbi€ky. Zasobnik na
vodu nevkladejte do
mycky nadobi.
Po vycisténi soucasti zasobniku na vodu
zasobnik sestavte.

1. Naklapnéte vinolam. Zatlacte jej do
télesa zasobniku.

2. Sestavte viko. Nejprve zasunte prvni
zaklapku a poté ji tlacte proti télesu
zasobniku.

3. Vlozte zasobnik na vodu do
spotrebice.

4. Zatlacte zasobnik na vodu smérem k
troubé&, dokud se neuchyti.

12.7 Systém tvoreni pary -
Odstranovani vod. kamene

Kdyz systém tvoreni pary pracuje,
dochazi v ném k usazovani vodniho
kamene z dlivodu pfitomnosti vapniku ve
vodé. To mlze mit negativni vliiv na
kvalitu pary, vykon generatoru pary ¢i
kvalitu jidla. Abyste tomu zabranili, z
okruhu tvofeni pary odstrarujte zbytkovy
vodni kamen.

Vyjméte veskeré prisluSenstvi.

Zvolte funkci z nabidky: Cisténi.
Uzivatelské rozhrani vas provede timto
postupem.

Cely postup trva pfiblizné dvé hodiny.
Osvétleni je pfi této funkci vypnuté.

1. Vlozte plech na peceni do prvni
polohy rostu.
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2. Stisknéte OK,

3. Do zasobniku na vodu nalijte 250 ml
pripravku na odstranéni vodniho
kamene.

4. Zbyvaijici objem zasobniku na vodu
dolijte pIné vodou.

5. Vlozte zasobnik na vodu do
spotrebice.

6. Stisknéte OK.

Zapnete tim prvni ¢ast postupu:

Odstranovani vod. kamene.

Tato ¢ast trva priblizné 1
hodinu 40 minut.

7. Na konci prvni ¢asti vyprazdnéte
hluboky pekac / plech a viozte jej
opét na prvni polohu rostu.

8. Stisknate OK.

9. Zasobnik na vodu naplnte Cerstvou
vodou.

Ujistéte se, Ze uvnitf zasobniku na
vodu nezbyva zadny Cistici
prostredek.

10. Vlozte zasobnik na vodu do
spotrebice.

11. Stisknéte OK.

Zapnete tim druhou ¢ast postupu:

Odstranovani vod. kamene. Ta

proplachne okruh tvoreni pary.

Tato Cast trva priblizné 35
minut.

Na konci postupu vyjméte hluboky

pekac / plech.

@ Pokud se funkce:
Odstranovani vod. kamene
neprovede spravnym
zplsobem, na displeji se
zobrazi vyzva k jejimu
zopakovani.

Pokud je spotfebi¢ vihky ¢i mokry, vytrete

jej dosucha utérkou. Nechte spotfebic
zcela vychladnout s otevienymi dvirky.

12.8 Pripominka odstranéni
vodniho kamene

Existuji dvé pfipominky k provedeni
funkce odstranéni vodniho kamene:
Odstranovani vod. kamene. Tyto
pripominky se aktivuji pokazdé, kdyz
vypnete spotrebic.

Lehka pfipominka vas upozorni a
doporuci provést cyklus odstranéni
vodniho kamene.

Dlrazna pfipominka vam pfikaze provést
odstranéni vodniho kamene.

@ Pokud neodstranite vodni

kamen ze spotiebice, kdyz
se zobrazuje dlirazna
pfipominka, nebudete moci
pouzivat parni funkce.
PFfipominku odstranéni
vodniho kamene nelze
vypnout.

12.9 Systém tvoreni pary -

Proplachovani

Vyjméte veskeré prisluSenstvi.

Zvolte funkci z nabidky: Ciéténi.

Uzivatelské rozhrani vas provede timto

postupem.

Tato funkce trva pfiblizné 30 minut.

Osveétleni je pfi této funkci vypnuté.

1. Vlozte plech na peceni do prvni
polohy rostu.

2. Stisknéte OK.

3. Zasobnik na vodu naplnte Cerstvou
vodou.

4. Stisknste OK,
Na konci postupu vyjméte plech na
peceni.

12.10 Odstranéni a instalace
dvirek

Dvitka a vnitfni sklenéné panely Ize za
ucelem cisténi demontovat. Pocet
jednotlivych sklenénych panell se lisi dle
modelu.

VAROVANI!

Pfi snimani dvirek
spotrebice budte opatrni.
Dvitka jsou tézka.

1. Oteviete pIné dvirka.
2. Zdvihnéte upinaci packy (A) na obou
dvefnich zavésech az na doraz.



3. Privirejte dvifka, dokud nedosahnou
Uhlu pfiblizné 45°.

4. Obéma rukama podrzte dvirka na
obou stranach a vytahnéte je
smérem Sikmo vzhuru od spotiebice.

5. Dvirka polozte vnéjsi stranou dol na
mékkou latku na rovné podlozce.
Zabranite tak poskrabani.

6. Uchopte okrajovou listu (B) na horni
strané dvifek na obou stranach a
zatlacenim smérem dovnitf uvolnéte
svorku tésnéni.

POZOR!
Hrubé zachazeni se
sklenénymi panely,
obzvlasté kolem okraju
pfedniho panelu, mize
zpUsobit prasknuti skla.
7. Vytahnéte okrajovou listu dopredu a
odstranite ji.
8. Uchopte sklenéné panely jeden po
druhém na jejich horni strané a
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vytahnéte je z drazek smérem
nahoru.

9. Sklenény panel omyjte vodou s
mycim prostfedkem. Sklenény panel
peclivé osuste.

Po dokonéeni ¢isténi provedte vyse

uvedeny postup ale v opacném poradi.

Nejprve nainstalujte mensi a potom vétsi

panel a dvirka.

VAROVANI!

Ujistéte se, Ze jsou sklenéné
panely vlozeny do spravné
polohy, jinak by se mohl
povrch dvifek prehfivat.

12.11 Vyména zarovky

Na dno vnitfku spotfebice polozte
meékkou latku. Zabranite tak poskozeni
krytu Zarovky a vnitfku trouby.

VAROVANI!

Nebezpedi Urazu elektrickym
proudem! Pfed vymeénou
zarovky vypnéte pojistky.
Zarovka trouby a jeji kryt
mohou byt horké.

1. Vypnéte spotiebic.

2. Vytahnéte pojistky v pojistkové
skFifice nebo vypnéte jistic.

Horni zarovka

1. Sklenénym krytem otocCte proti sméru
hodinovych ruci¢ek a sejméte jej.

2. Odmontujte kovovy krouzek a
oCistéte sklenény kryt.
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3. Zarovku vyméiite za vhodnou 2. Pomoci Sroubovaku (Torx 20)
zarovku odolnou proti teploté 300 odsroubujte kryt.
°C. 3. Odmontuijte a vycistéte kovovy kryt a
4. Na sklenény kryt nasadte kovovy tésnéni.
krouzek. 4. Zarovku vyménte za vhodnou
5. Nasadte sklenény kryt. zarovku odolnou proti teploté 300 °C.
5. Namontujte kovovy kryt a tésnéni.
Boc¢ni zarovka Utahnéte Srouby.

6. Namontujte levé drazky na rosty.

1. Odstranénim levé drazky na rost
zpfistupnite Zarovku.

13. ODSTRANOVANI ZAVAD

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

13.1 Co délat, kdyz...

Problém Mozna pricina Reseni
Troubu nelze zapnout ani Trouba neni zapojena do Zkontrolujte, zda je trouba
pouzivat. elektricke sité nebo je spravné zapojena do elek-

pfipojena nespravné.

trické sité (viz schéma zapo-
jeni, je-li k dispozici).

Trouba nehfeje. Trouba je vypnuta. Zapnéte troubu.

Trouba nehfeje. Hodiny nejsou nastavené. Nastavte hodiny.

Trouba nehreje. Nejsou provedena nutna na- Zkontrolujte, zda jsou nasta-
staveni. veni spravna.

Trouba nehreje. Je zapnuta funkce Automa-  Viz ,Automatické vypnuti®.
tické vypnuti.

Trouba nehreje. Détska bezpecnostni pojist-  Viz ,Pouziti détské bezpec-

ka je zapnuta.

nostni pojistky*.

Trouba nehfeje. Dvitka nejsou spravné Zcela dvirka zavrete.

zaviena.

Trouba nehreje. Je spalena pojistka. Zkontrolujte, zda pricinou
zavady neni pojistka. Pokud
se pojistka spaluje opakova-
né, obrat'te se na autorizova-
ného elektrikare.

Osveétleni nefunguje. Vadna zarovka. Vyménte zarovku.

Na displeji se zobrazi F111.  Zastréka pecici sondy neni
spravné zasunuta do zasuv-
ky.

Zastrcku pecici sondy za-
sunte co nejhloubéji do za-
suvky.
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Problém

Mozna pfricina

Reseni

Na displeji se zobrazuje chy-
bovy kéd, ktery neni uvede-
ny v tabulce.

Jedna se o zavadu na elek-
troinstalaci.

* Troubu vypnéte a znovu
zapnéte prostrednictvim
domovni pojistky nebo
ochranného spinace v
pojistkove skfince.

» Pokud se chybovy kéd na
displeji zobrazi znovu,
kontaktujte oddéleni pece
o zakazniky.

Na jidle a uvnitf trouby se
usazuje para a kondenzat.

Nechali jste jidlo v troubé
pfilis dlouho.

Po dokoncéeni pfipravy nene-
chaveijte jidla v troubé déle
nez 15 - 20 minut.

Spotrebic je zapnuty, ale
nehreje. Ventilator nefungu-
je. Na displeji se zobrazi
"Demo".

Je zapnuty rezim demo.

Viz ,Zakladni nastaveni“ v
¢asti ,Denni pouzivani*.

Zasobnik na vodu po zasu-
nuti do spotfebice nedrzi
spravné.

Nenamontovali jste spravné
viko zasobniku na vodu.

Namontujte viko zasobniku
na vodu spravné.

Po preneseni nebo zasunuti
zasobniku na vodu do
spotrebice z néj unika voda.

Nenamontovali jste spravné
viko zasobniku na vodu.

Namontujte viko zasobniku
na vodu spravné.

Po preneseni nebo zasunuti
zasobniku na vodu do
spotrebice z néj unika voda.

Nenamontovali jste spravné
vinolam.

Namontujte vinolam v télese
zasobniku na vodu spravné.

Zasobnik na vodu po zatla-
¢eni na kryt nedrzi spravné.

Téleso zasobniku na vodu
jste nezatlacili do spotrebice
zcela.

Zasunte téleso zasobniku na
vodu do spotfebice a zatlac-
te je az do koncové polohy.

Zasobnik na vodu se obtizné
Cisti.

Nesejmuli jste viko a nevy-
jmuli vinolam.

Viz ,Cisténi zasobniku na
vodu®.

Postup odstranéni vodniho
kamene je prerusen pred do-
koncenim.

Doslo k preruseni dodavky
elektrického proudu.

Postup opakujte.

Postup odstranéni vodniho
kamene je prerusen pred do-
kon€enim.

Funkce byla uzivatelem za-
stavena.

Postup opakuijte.

Po provedeni postupu od-
stranéni vodniho kamene
neni v plechu na peceni za-
dna voda.

Zasobnik na vodu jste nena-
plnili na maximalni urover.

Zkontrolujte, zda je v zasob-
niku na vodu prostfedek k
odstranéni vodniho kamene
nebo voda.

Postup opakuijte.
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Problém

Mozna pri¢ina

Reseni

Po provedeni programu k
odstranéni vodniho kamene
je na dné vnitfku trouby Spi-
nava voda.

Plech na peceni je v ne-
spravné poloze rostu.

Odstrarite ze dna vnitrku
trouby zbytkovou vodu a
prostfedek k odstranéni vod-
niho kamene. Vlozte plech
na peceni do prvni polohy
rostu.

Funkce ¢isténi je preruSena
pred dokoncéenim.

Doslo k preruSeni dodavky
elektrického proudu.

Postup opakujte.

Funkce ¢isténi je prerusena
pred dokonéenim.

Funkce byla uzivatelem za-
stavena.

Postup opakujte.

Po ukonéeni funkce &isténi
je na dné vnitrku trouby pfilis
mnoho vody.

Pred spusténim cisticiho
programu jste do spotiebice
nastfikali pFili§ mnoho Cistici-
ho prostredku.

Naneste tenkou vrstvu Cisti-
ciho prostfedku na vSechny
&asti vnittku trouby. Cistici
prostfedek nastrikejte rovno-
merné.

Postup cCisténi nevede k do-
brému vysledku.

Pocatecni teplota vnitiku
trouby pfi CiSténi parou byla
prilis vysoka.

Opakujte program. Spustte
program tehdy, kdyz je
spotfebi¢ chladny.

Postup cisténi nevede k do-
brému vysledku.

Pred spusténim postupu ¢i-
Sténi jste neodstranili bo¢ni
mrizky. Mohou prenaset te-
plo na stény trouby a snizo-
vat tak Gcinnost cCisténi.

Vyjméte boéni mrizky ze
spotrebice a zopakujte funk-
Ci.

Postup cisténi nevede k do-
brému vysledku.

Pred spusténim postupu &i-
Sténi jste ze spotrebice ne-
odstranili pfislu§enstvi. Ma-
Ze narusovat parni program
a snizovat tak ucinnost Cisté-
ni.

Vyjméte prisluSenstvi ze
spotrebice a zopakujte funk-
Ci.

13.2 Servisni udaje

Pokud problém nem(zete vyresit sami,

se nachazi na prednim ramu vnitini ¢asti
spotfebi¢e. Nesundavejte typovy Stitek z

obrat'te se prosim na autorizované

servisni stredisko.

Potfebné udaje pro servisni stredisko
najdete na typovém Stitku. Typovy Stitek

vnitfni Casti spotrebice.

Doporucujeme, abyste si idaje napsali zde:

Model (MOD.)

Vyrobni ¢islo (PNC)

Sériové cCislo (SN)
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14.1 Produktovy list a informace dle smérnice komise EU

65-66/2014

Nazev dodavatele AEG
Oznaceni modelu BSK792320M
Index energetické ucinnosti 81.0

Trida energetické ucinnosti A+

Spotreba energie se standardnim zatizenim, kon-

venéni rezim

1.09 kWh/cyklus

Spotfeba energie se standardnim zatizenim, intenziv- 0.68 kWh/cyklus

ni horkovzdusny rezim

Pocet pecicich prostort

1

Tepelny zdroj Elektricka energie
Objem 701

Typ trouby Vestavna trouba
Hmotnost 42.5 kg

EN 60350-1 - Elektrické spotfebice na
vareni pro domacnost - ¢ast 1: Sporaky,
trouby, parni trouby a grily - Metody
mérfeni funkce.

14.2 Uspora energie

Tento spotrebic je vybaven
funkcemi, které vam
pomohou usetfit energii pfi
kazdodennim varfeni.

Vseobecné rady

Ujistéte se, Ze pfi provozu spotiebice
jsou dvifka trouby spravné zavrena, a
béhem pfipravy jidla je ponechte
zavfena co nejvice.

Pro u¢inné&jsi usporu energie pouzivejte
kovové nadobi.

Je-li to mozné, nepredehfivejte troubu,
nez do ni vlozite jidlo.

Je-li doba peceni delsi nez 30 minut,
snizte teplotu trouby na minimum 3 - 10
minut pfed koncem peceni (v zavislosti
na dobé peceni). PeCeni nadale zajisti
zbytkoveé teplo uvnitf trouby.

Zbytkové teplo muzete vyuzit k ohfevu
jiného jidla.

Horkovzdusné peceni

Je-li to mozné, pro Usporu energie
pouzivejte funkce s ventilatorem.

Zbytkové teplo

Je-li v ramci nékterych funkci trouby
spustén program s volbou Trvani nebo
Cas ukonceni a doba peceni je delsi nez
30 minut, topné ¢lanky se automaticky
vypnou po uplynuti 90 % nastaveného
casu.

Ventilator a osvétleni nadale pracuiji.

Uchovani teploty jidla

Chcete-li vyuzit zbytkove teplo k
uchovani teploty pokrmu, zvolte nejnizsi
mozné nastaveni teploty. Na displeji se
zobrazi ukazatel zbytkového tepla nebo
zbytkova teplota.

Peceni s vypnutym osvétlenim
Béhem peceni osvétleni vypnéte a
zapinejte ho pouze v pfipadé potreby.

Horky vzduch s parou
Tato funkce slouzi k Uspofe energie pfi
peceni. PFi této funkci se teplota uvnitf



66 www.aeg.com

trouby v pribéhu peceni maze lisit od Osvétleni mlizete znovu zapnout, ale tim
teploty udavané na displeji a doba omezite predpokladanou usporu energie.
peceni se muze liSit od doby peceni u

jinych programd.

Pokud pouzivate funkci Horky vzduch s

parou, osveétleni se vypne po 30

sekundach.

15. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI
Recyklujte materialy oznacené urcené k likvidaci. Spotfebi¢e oznacené
symbolem C.) Obaly vyhodte do prisluSnym symbolem E nelikvidujte
pfislusnych odpadnich kontejnert k spolu s domovnim odpadem. Spotfebi¢
recyklaci. Pomahejte chranit zivotni odevzdejte v mistnim sbérném dvore
prostfedi a lidské zdravi a recyklovat nebo kontaktujte mistni drad.

elektrické a elektronické spotfebice
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PRO DOKONALE VYSLEDKY

Dékujeme vam, Ze jste si zvolili vyrobek znacky AEG. Aby vam bezchybné slouzil
mnoho let, vyrobili jsme jej s pomoci inovativnich technologii, které usnadnu;ji
Zivot, a vybavili jsme jej funkcemi, které u obyc&ejnych spotfebi¢l nenajdete. Staci
vénovat par minut ¢teni a zjistite, jak z ného ziskat co nejvice.

Navstivte nase stranky ohledné:

=
=

Rady ohledné pouzivani, brozury, poradce pfi potiZich, servisnich informaci:
www.aeg.com/webselfservice

Registrace vaseho spotrebice, kterou ziskate lepsi servis:
www.registeraeg.com

Nakupu pfislusenstvi, spotfebniho materialu a originalnich nahradnich dilt pro
vas spotrebic:
www.aeg.com/shop

PECE O ZAKAZNIKY A SERVIS

Doporucujeme pouzivat originalni nahradni dily.
PFi kontaktu se servisnim stfediskem se ujistéte, Ze mate k dispozici nasledujici
Udaje: Model, vyrobni Cislo (PNC), sériové Cislo.
Tyto informace jsou uvedeny na typovém Stitku.

AN Upozornéni / Dllezité bezpecnostni informace
(® vseobecné informace a rady
Poznamky k ochrané Zivotniho prostredi

Zmény vyhrazeny.
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1. /\ BEZPECNOSTNI INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci
spotrebiCe a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nenese
odpovédnost za zadny Uraz ani $kodu v dusledku
nespravne instalace nebo pouziti. Navod k pouziti vzdy
uchovavejte na bezpecném a pristupném misté pro jeho
budouci pouziti.

1.1 Bezpecnost déti a postizenych osob

- Tento spotrebi¢ smi pouzivat déti starsi osmi let nebo
osoby se snizenymi schopnostmi, pouze pokud tak
¢ini pod dozorem nebo vedenim, které zohlednuje
bezpelny provoz spotiebice, a pokud rozumi rizikim
spojenym s provozem spotrebice.

- Nenechte déti hrat si se spotrebicem.

- VSechny obaly uschovejte z dosahu déti a radné je
zlikviduijte.

- Je-li spotrebi¢ v provozu nebo pokud chladne,
nedovolte détem a domacim zviratim, aby se k nému
pFiblizovaly. Pfistupné ¢asti jsou horkeé.

- Pokud je spotrebi¢ vybaven détskou bezpeénostni
pojistkou, doporucuje se ji aktivovat.

- Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotfebice by nemély
provadét déti bez dozoru.

- Déti mladsi tfi let drzte z dosahu spotfebiCe vzdy, kdyz
je v provozu.

1.2 VSeobecné bezpecnostni informace

. VAROVANI: Spotfebi& a jeho dostupné &asti se
mohou béhem pouZzivani zahfat na vysokou teplotu.
Nedotykejte se topnych téles. Déti mladSi osmi let bez
stalého dozoru drzte z dosahu spotrebicCe.

- Spotfebi€ nepouzivejte spolu s externim casovacem
nebo samostatnym dalkovym ovladanim.

- VAROVANI: Pfiprava jidel s tuky Ci oleji na varné
desce bez dozoru muze byt nebezpecna a zpusobit
pozar.
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Ohen se NIKDY nesnaZzte uhasit vodou, ale vypnéte
spotrebi€ a poté plameny zakryjte napf. vikem nebo
hasici rouskou.

POZOR: U vareni je vzdy nutné vykonavat dohled. U
kratkodobého vareni je nutné vykonavat dohled
nepretrzité.

VAROVANI: NebezpecCi pozaru: Nepokladejte veéci na
varnou desku.

Na varnou desku nepokladejte zadné kovové
predméty jako noze, vidlicky, Izice nebo poklicky,
protoze by se mohly zahfat na velmi vysokou teplotu.
K Cisténi spotfebiCe nepouzivejte Cistici zarizeni na
paru.

Po pouziti vypnéte pfislusnou ¢ast varné desky
ovlada¢em a nespoléhejte na detektor nadoby.

Je-li sklokeramicky nebo sklenény povrch desky
praskly, vypnéte spotfebi€, abyste zabranili urazu
elektrickym proudem.

Jestlize je poSkozeny privodni kabel, smi ho vymeénit
pouze vyrobce, servisni technik nebo osoba s
podobnou prislusnou kvalifikaci, jinak by mohlo dojit k
drazu.

VAROVANI: Pouzivejte pouze kryt varné desky pfimo
od vyrobce varného spotfebice nebo takovy kryt, ktery
vyrobce spotfebiCe v pokynech k pouziti oznacil jako
vhodny, pfipadné kryt, ktery je sou€asti spotfebice. Pfi
pouziti nespravného krytu varné desky muize dojit k
nehodé.

2. BEZPECNOSTNI POKYNY

2.1 Instalace + Ridte se pokyny k instalaci dodanymi
spolu s timto spotfebiem.
VAROVANI! + Dodrzujte minimalni vzdalenosti od
Tento spotfebi€ smi ostatnich spotfebicl a nabytku.
instalovat jen kvalifikovana » Pri pfemist'ovani spotrebice budte
osoba. vzdy opatrni, protoze je tézky. Vzdy
pouzivejte ochranné rukavice a
Odstranite veSkery obalovy material. uzavienou obuv.
Poskozeny spotiebi¢ neinstalujte ani « Utésnéte vyfez v povrchu pomoci
nepouzivejte. tésniva, abyste zabranili bobtnani z

divodu vlhkosti.



« Chrante dno spotfebice pred parou a

vlhkosti.

* Spotrebi¢ neinstalujte vedle dvefi Ci
pod oknem. Zabranite tak prevrzeni
horkého nadobi ze spotfebice pfi
otevirani dvefi ¢i okna.

* Pokud je spotfebi¢ instalovan nad
zasuvkami, ujistéte se, Ze prostor
mezi dnem spotiebiCe a horni
zasuvkou zajiStuje dostatecnou
cirkulaci vzduchu.

* Spodek spotfebice se muze silné
zahfat. Zajistéte instalaci
samostatného nehoflavého panelu,
ktery bude zakryvat spodek
spotrebice.

» Ujistéte se, Ze je mezi pracovni
deskou a predni stranou spotrebice
umisténého pod ni prostor pro
proudéni vzduchu alespori 2 mm.
Zaruka nekryje Skody zplsobené
nedostateénym prostorem pro
proudéni vzduchu.

2.2 Pripojeni k elektrické siti

é VAROVANI!
Hrozi nebezpeci pozaru

nebo Urazu elektrickym
proudem.

» VeSkera elektricka pfipojeni by méla
byt provedena kvalifikovanym
elektrikarem.

* Spotrebi¢ musi byt uzemnén.

» PFed kazdou udrzbou nebo ¢isténim
je nutné se ujistit, Zze je spotfebic
odpojen od elektrické sité.

» Zkontrolujte, zda Udaje o napajeni na

typovém $§titku souhlasi s parametry
elektrické sité. Pokud tomu tak neni,
obratte se na elektrikare.

« Ujistéte se, Ze je spotrebi¢
nainstalovan spravné. Volné a
nespravné zapojeni napajeciho
kabelu Ci zastrcky (je-li soucasti
vybavy) muze mit za nasledek
prehrati svorky.

» Pouzijte spravny typ napajeciho
kabelu.

» Elektrické kabely nesmi byt
zamotané.

« Ujistéte se, Ze je nainstalovana
ochrana pred Urazem elektrickym
proudem.
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Pouzijte svorku k odleh&eni kabelu od
tahu.

Dbejte na to, aby se elektrické
privodni kabely nebo zastrcky (jsou-li
soucasti vybavy) nedotykaly horkého
spotrebi¢e nebo horkého nadobi, kdyz
spotrebic pfipojujete do blizké
zasuvky.

Nepouzivejte rozboCovaci zastréky
ani prodluzovaci kabely.

Dbejte na to, abyste neposkodili
napajeci kabel nebo sitovou zastréku
(je-li soucasti vybavy). Pro vyménu
napajeciho kabelu se obrat'te na
autorizované servisni stfedisko nebo
elektrikare.

Ochrana pred urazem elektrickym
proudem u zivych &i izolovanych ¢asti
musi byt pfipevnéna tak, aby nesla
odstranit bez pouziti nastroja.
Sitovou zastrCku zapojte do sitove
zasuvky az na konci instalace
spotiebice. Po instalaci musi zUstat
sitova zastréka nadale dostupna.
Pokud je sitova zasuvka uvolnéna,
nezapojujte do ni sitovou zastrcku.
Neodpojujte spotfebi¢ ze zasuvky
tahem za kabel. Vzdy tahejte za
zastréku.

Pouzivejte pouze spravna izolacni
zafizeni: ochranné vypinace vedeni,
pojistky (pojistky Sroubového typu se
musi odstranit z drzaku), ochranné
zemnici jistiCe a stykace.

Je nutné instalovat vhodny vypina¢
nebo izolaéni zafizeni k fadnému
odpojeni véech napajecich vodicu
spotrebiCe. Toto izolacni zafizeni
musi mit mezeru mezi kontakty
alespon 3 mm Sirokou.

2.3 Pouziti spotiebice

é VAROVANI!
Hrozi nebezpedi zranéni,

popaleni &i Urazu
elektrickym proudem.

Pred prvnim pouzitim odstrarite
vesSkery obalovy material (je-li
pfitomen), Stitky a ochrannou folii.
Tento spotfebi¢ pouzivejte v
domacnosti.

Neménte technické parametry tohoto
spotrebice.
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+ Ujistéte se, Ze nejsou ventilacni
otvory zakryté.

« Zapnuty spotfebi¢ nenechavejte bez
dozoru.

* Po kazdém pouziti nastavte varnou
z6nu do polohy ,vypnuto®.

» Nespoléhejte se na detektor nadoby.

* Na varné zény nepokladejte pfibory
nebo poklicky. Mohly by se zahrat.

» Nepracujte se spotfebi¢em, kdyz
mate vihké ruce nebo kdyz je v
kontaktu s vodou.

* Nepouzivejte spotfebi€ jako pracovni
nebo odkladaci plochu.

» Pokud je povrch spotfebice praskly,
okamzité jej odpojte ze sité. Zabranite
tak urazu elektrickym proudem.

» Kdyz je spotrebi¢ zapnuty, uzivatelé s
kardiostimulatory se nesméji pfibliZit k
indukénim varnym zénam blize nez
na 30 cm.

+ Vlozite-li jidlo do horkého oleje, mlze
olej vystriknout.

VAROVANI!
Hrozi nebezpedi pozaru
nebo vybuchu

+ Tuky a oleje mohou pfi zahfati
uvolnovat hoflavé pary. Kdyz varite s
tuky a oleji, drzte plameny a ohraté
predméty mimo jejich dosah.

» Pary uvoliované velmi horkymi oleji
se mohou samovolné vznitit.

» Pouzity olej, ktery obsahuje zbytky
potravin, mlize zpUsobit pozar pfi
nizSich teplotach nez olej, ktery se
pouziva poprvé.

* Do spotrebice, do jeho blizkosti nebo
na spotrebi¢ neumistujte hoflavé
pfedméty nebo predméty obsahuijici
horlavé latky.

VAROVANI!
Hrozi nebezpedi posSkozeni
spotrebice.

» Nepokladejte horké nadoby na
ovladaci panel.

» Nepokladejte horkou poklici na
sklenény povrch varné desky.

* Nenechte vyvafit vodu v nadobach.

+ Dbejte na to, aby na spotiebic
nespadly varné nadoby di jiné
pfedméty. Mohl by se poskodit jeho
povrch.

* Nezapinejte varné zény s prazdnymi
nadobami nebo zcela bez nadob.

» Na spotrebi¢ nepokladeijte hlinikovou
folii.

» Nadoby vyrobené z litiny &i hliniku
nebo nadoby s poskozenym dnem
mohou zpUsobit poSkrabani
sklokeramiky nebo skla. Tyto
predmeéty pfi pfesouvani na varné
desce vzdy zdvihnéte.

* Tento spotfebic je ur¢en vyhradné pro
pfipravu jidel. Nesmi byt pouzivan k
jinym ucellm, naptiklad k vytapéni
mistnosti.

2.4 Cisténi a udrzba

» Spotrebic Cistéte pravidelné, abyste
zabranili poSkozeni materialu jeho
povrchu.

» Pred CiSténim spotfebi¢ vypnéte a
nechte ho vychladnout.

» Pred provadénim udrzby spotrebic
odpojte od elektrické sité.

« K Cisténi spotfebice nepouzivejte
proud vody nebo paru.

* Vycistéte spotrebi¢ vihkym mékkym
hadrem. Pouzivejte pouze neutralni
myci prostfedky. Nepouzivejte
prostfedky s drsnymi ¢asticemi,
draténky, rozpoustédla nebo kovové
predméty.

2.5 Likvidace

VAROVANI!
Hrozi nebezpedi Urazu &i
uduseni.

* Pro informace ohledné spravné
likvidace spotfebice se obrat'te na
mistni urady.

» Odpojte spotiebi¢ od elektrické sité.

« Odfiznéte sitovy kabel v blizkosti
spotrebiCe a zlikvidujte jej.

2.6 Obsluha

* Pro opravu spotfebice se obratte na
autorizované servisni stredisko.

» Pouzivejte vyhradné originalni
nahradni dily.



3. POPIS SPOTREBICE

3.1 Usporadani varné desky
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Indukéni varna zéna
Ovladaci panel
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K ovladani spotfebice pouzivejte senzorova tlacitka. Displeje, ukazatele a zvukové
signaly signalizuji, jaké funkce jsou zapnuté.

Sen- Funkce Poznamka
zorové
tlacit-
ko
@ ZAP/VYP Slouzi k zapnuti a vypnuti varné desky.
E Blokovani tlacitek / Détska Slouzi k zablokovani a odblokovani ovlada-
bezpecénostni pojistka ciho panelu.
s;g" STOP+GO Slouzi k zapnuti a vypnuti funkce.
- Displej nastaveni teploty Ukazuje nastaveni teploty.
- Ukazatele ¢asovace var- Ukazuji, pro kterou zénu je nastaveny cas.

nych zén

Displej Casovace

Ukazuje ¢as v minutach.
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Sen- Funkce Poznamka

zorové

tlacit-

ko

3’? Hob?Hood Slouzi k zapnuti a vypnuti manualniho rezi-

[~

mu funkce.

Slouzi k volbé varné zény.

O

Slouzi ke zvySeni nebo snizeni ¢asu.

B B
I+

Funkce posileni vykonu Slouzi k zapnuti a vypnuti funkce.

- Ovladaci lista Slouzi k nastaveni teploty.

BB
-

3.3 Displeje nastaveni teploty

Displej

Popis

n
1=

Varna zona je vypnuta.

-G

Varna zoéna je zapnuta.

Je zapnuta funkce STOP+GO.

(A

Je zapnuta funkce Automaticky ohrev.

(7

Je zapnuta funkce Funkce posileni vykonu.

+ &islice Doslo k poruse.

E] / E] / C] OptiHeat Control (Ttistupriovy ukazatel zbytkového tepla): pokracovat
ve vareni / uchovat teplé / zbytkové teplo.

Je zapnuta funkce Blokovani tlacitek /Détska bezpecnostni pojistka.

Nevhodna nadoba, prili§ mala nadoba nebo na varné zéné neni zad-

na nadoba.

Je zapnuta funkce Automatické vypnuti.




3.4 OptiHeat Control
(Tristupnovy ukazatel
zbytkového tepla)

é VAROVANI!

Bnans Nebezpedi

popaleni zbytkovym teplem.
Ukazatel zobrazuje uroven
zbytkového tepla.

4. DENNIi POUZiIVANI

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecénosti.

4.1 Zapnuti a vypnuti

Stisknutim ® na jednu sekundu varnou
desku zapnete nebo vypnete.

4.2 Automatické vypnuti

Tato funkce varnou desku
automaticky vypne v nasledujicich
pripadech:

« vSechny varné zény jsou vypnuté,

* po zapnuti varné desky jste
nenastavili teplotu,

* néco jste rozlili nebo polozili na
ovladaci panel na déle nez 10 sekund
(panev, utérka, atd.). Ozve se
zvukovy signal a varna deska se
vypne. Odstrante vSechny predméty,
nebo vycistéte ovladaci panel.

* se deska se prili§ zahfeje (napf. kdyz
se vyvari obsah nadoby). Pfed dal$im
pouzitim varné desky je nutné nechat
varnou zonu vychladnout.

* pouzijete nevhodné nadoby. Symbol

se rozsviti a za dvé minuty se
varna zéna automaticky vypne.

* po urCité dobé nevypnete varnou
zénu nebo nezménite nastaveni

teploty. Po urcité dobé se rozsviti )
a varna deska se vypne.
Vztah mezi nastavenim teploty a
dobou, po niz se varna deska vypne:

CESKY

Indukéni varné zény vytvareji teplo
potfebné k vareni pfimo ve dné varné
nadoby. Sklokeramicka varna deska se
ohfiva teplem nadoby.

9

Nastaveni teploty Varna deska se

Nastaveni teploty Varna deska se
vypne po

6 hodin

(L] 1-3

vypne po
4-7 5 hodin
8-9 4 hodiny
10- 14 1,5 hodiny

4.3 Nastaveni teploty

Nastaveni nebo zména teploty:

Stisknéte ovladaci listu u pozadovaného
nastaveni teploty nebo posunte prstem
po ovladaci listé az k pozadovanému
nastaveni teploty.
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4.4 Automaticky ohrev

Zapnete-li tuto funkci, Ize tak dosahnout
potfebné teploty za kratSi dobu. Kdyz je
funkce zapnutd, varna zona funguje
zpocatku pfi maximalnim tepelném
vykonu a poté pokracuje dle
pozadovaného nastaveni.

Aby bylo mozné funkci
zapnout, varna zéna musi
byt chladna.

Zapnuti funkce pro varnou zénu:

stisknéte P (rozsviti se @). Ilhned
stisknéte pozadované nastaveni teploty.

Po tfech sekundach se zobrazi .
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Vypnuti funkce: zménte nastaveni
teploty.

4.5 Funkce posileni vykonu

Tato funkce doda indukénim varnym
zénam vice elektrické energie. Funkci Ize
zapnout pro induk&ni varnou zénu pouze
na omezenou dobu. Poté se indukéni
varna zéna automaticky prepne na
nejvyssi teplotu.

Viz ¢ast ,Technické
informace®.

Zapnuti funkce pro varnou zoénu:
stisknéte P Rozsviti se -

Vypnuti funkce: zménte nastaveni
teploty.

4.6 Funkce posileni vykonu s
dvoukruhovou varnou zénou

Funkce se zapne pro vnitfni okruh, kdyz
varna deska zjisti, ze primér nadoby je
mensi nez prdmér vnitfniho okruhu.
Funkce se zapne pro vnéjsi okruh, kdyz
varna deska zjisti, Ze primér nadoby je
vétsi nez prameér vnitfniho okruhu.

4.7 Casovaé

Odpocitavani ¢asu

Tuto funkci mizete pouzit k nastaveni
délky zapnuti varné zony pfi jednom
vareni.

Nejprve nastavte teplotu pro danou
varnou zoénu, poté nastavte funkci.

Nastaveni varné zény: stisknéte
opakované @ dokud se nerozsviti
kontrolka pozadované varné zony.

Zapnuti funkce: stisknéte + Casovace
a nastavte ¢as (00 - 99 minut). Kdyz
kontrolka varné zony zacne blikat
pomaleji, odpocitava se Cas.

Kontrola zbyvajiciho ¢asu: zvolte
varnou zénu pomoci @ Kontrolka varné
zo6ny zacne blikat rychleji. Na displeji se
zobrazi zbyvajici ¢as.

Zmeéna €asu: zvolte varnou zénu

pomoci @ Stisknéte + nebo —.

Vypnuti funkce: zvolte varnou zénu

pomoci D a stisknate —. Zbyvajici ¢as
se bude odpocitavat az do 00. Kontrolka
varné zoény zhasne.

@

Jakmile uplyne nastaveny
Gas, zazni zvukovy signal a
zacne blikat 00. Varna zéna
se vypne.

Vypnuti zvukové signalizace: stisknéte
O,

CountUp Timer (MéFi¢ ¢asu)
Tato funkce slouzi ke sledovani doby
provozu varné zony.

Nastaveni varné zény: stisknéte
opakované @ dokud se nerozsviti
kontrolka pozadované varné zony.
Zapnuti funkce: stisknéte = Casovace,
rozsviti se 4P, Kdyz kontrolka varné zony
zacne blikat pomaleji, pocita se Cas.
Displej pfepina zobrazeni uP a
uplynulého €asu (v minutéch).

Kontrola délky provozu varné zény:

zvolte varnou zénu pomoci . Kontrolka
varné zény zacne blikat rychleji. Na
displeji se zobrazi délka provozu zény.

Vypnuti funkce: zvolte varnou zénu O

a stisknéte + nebo —. Kontrolka varné
z6ny zhasne.

Minutka

Kdyz je varna deska zapnutd, ale neni
zapnuta zadna varna zéna, muzete tuto
funkci pouzit jako Minutku. Na displeji

nastaveni teploty se zobrazi .

Zapnuti funkce: stisknéte @ Stisknéte

~ nebo — gasovade a nastavte as.
Jakmile uplyne nastaveny ¢as, zazni
zvukovy signal a za¢ne blikat 00.

Vypnuti zvukové signalizace: stisknéte

O.

Tato funkce nema zadny vliv
na provoz varnych zén.



4.8 STOP+GO

Tato funkce pfepne vSechny zapnuté

Kdyz je tato funkce zapnuta, nelze meénit
tepelné nastaveni.

Tato funkce nevypne funkce Casovace.

Zapnuti funkce: stisknéte SZ*ZP. Rozsviti

se .

Vypnuti funkce: stisknéte SZ*ZF. Zobrazi
se predchozi nastaveni teploty.

4.9 Blokovani tlacitek

Kdyz jsou varné zony zapnuté, ovladaci
panel Ize zablokovat. Zabranite tak
nahodné zméné nastaveni teploty.

Nejprve nastavte tepelny vykon.

Zapnuti funkce: stisknéte B Na CtyFi
sekundy se rozsviti (L) Gasovat zastane
zapnuty.

Vypnuti funkce: stisknéte (. zobrazi
se predchozi nastaveni teploty.

Funkci také vypnete
vypnutim varné desky.

4.10 Détska bezpecnostni
pojistka

Tato funkce brani neumysinému pouziti
varné desky.

Zapnuti funkce: pomoci ® zapnéte
varnou desku. Nenastavujte teplotu. Na
Ctyfi sekundy stisknéte (. zobrazi se
[ Pomoci ® varnou desku vypnéte.
Vypnuti funkce: pomoci ® zapnéte
varnou desku. Nenastavujte teplotu. Na
Ctyfi sekundy stisknéte EI Zobrazi se
. Pomoci O varnou desku vypnéte.
Vyrazeni funkce na jedno vareni:
zapnéte varnou desku pomoci (D
Rozsviti se . Na Ctyfi sekundy

stisknéte . Do 10 sekund nastavte
teplotu. Nyni mlzete varnou desku
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pouzit. Kdyz varnou desku vypnete
pomoci (D funkce se opét zapne.

4.11 OffSound Control
(Vypnuti a zapnuti zvukové
signalizace)

Vypnéte varnou desku. Na tfi sekundy
stisknéte (D Displej se rozsviti a
zhasne. Na tfi sekundy stisknéte B

Rozsviti se nebo . Stisknutim +

Casovace zvolte jedno z téchto
nastaveni:

. - zvukova signalizace je vypnuta

. - zvukova signalizace je zapnuta
Pro potvrzeni volby vyckejte, nez se
varna deska automaticky vypne.

Kdyz je tato funkce nastavena na .
uslySite zvukovou signalizaci pouze
kdyz:

stisknete ©

se dokonci funkce Minutka

se dokon¢i funkce Odpocitavani ¢asu
néco polozite na ovladaci panel.

4.12 Funkce Rizeni vykonu

* Varné zony jsou seskupeny podle
umisténi a poctu fazi ve varné desce.
Viz obrazek.

» Kazda faze ma maximalni elektrické
zatizeni 3 700 W.

« Tato funkce rozdéluje vykon mezi
varné zény zapojené do stejné faze.

* Funkce se zapne, kdyz celkové
elektrické zatizeni varnych zén
zapojenych do jedné faze presahne
3700 W.

» Tato funkce snizuje vykon pro ostatni
varné zény zapojené do stejné faze.

» Displej varnych zén se snizenym
vykonem se méni v rozmezi dvou
urovni.
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4.13 Hob?Hood

Jedna se o pokrocilou automatickou
funkci, ktera spoji varnou desku se
specialnim odsavacem par. Jak varna
deska, tak odsavac par jsou vybaveny
infraCervenym vysilacéem. Rychlost
ventilatoru se Fidi automaticky na
zakladné rezimu nastaveni a teploty
nejteplejsi varné nadoby na varné desce.
Ventilator Ize také z varné desky ovladat
ruéné.
@ U vétsiny odsavacl par je

dalkovy systém ovladani
puvodné vypnuty. Pred
pouzitim funkce jej proto
zapnéte. Vice informaci viz
navod k pouziti odsavace
par.

Automaticky chod funkce

Automaticky chod funkce zapnete
nastavenim automatického rezimu na H1
— H6. Varna deska je plivodné nastavena
na H5.0dsavac par zareaguje, kdykoliv
pouzijete varnou desku. Varna deska
automaticky rozpozna teplotu varnych
nadob a pfizpUsobi rychlost ventilatoru.

Automatické rezimy

Automa- /. coni1) Smaze-

tické os- ni2)
vétleni
Rezim Vyp Vyp Vyp
HO
Rezim Zap Vyp Vyp

H1

l_\utcgma- Varenil) SmazZe-
tické os- ni2
vétleni
Rezim Zap Rychlost Rychlost
H2 3) ventila-  ventila-
toru 1 toru 1
Rezim Zap Vyp Rychlost
H3 ventila-
toru 1
Rezim Zap Rychlost Rychlost
H4 ventila-  ventila-
toru 1 toru 1
Rezim Zap Rychlost Rychlost
H5 ventila-  ventila-
toru 1 toru 2
Rezim Zap Rychlost Rychlost
H6 ventila-  ventila-
toru 2 toru 3

1) Varna deska rozpozna proces vareni a nastavi
rychlost odsavani v souladu s automatickym rezi-
mem.

2) Varna deska rozpozna proces smazeni a nas-
tavi rychlost odsavani v souladu s automatickym
rezimem.

3) Tento rezim zapne ventilator a osvétleni a ne-
zavisi na teploté.

Zména automatického rezimu

1. Vypnéte spotrebic.

2. Na tfi sekundy stisknéte ®. Displej
se rozsviti a zhasne

3. Na tfi sekundy stisknéte &.

4. Nékolikrat stisknéte O, dokud se
nezobrazi .

5. Stisknutim + ¢asovace zvolte
automaticky rezim.

@

K pfimému ovladani
odsavace par pres jeho
ovladaci panel vypnéte
automaticky rezim funkce.



Kdyz dokon¢ite pfipravu
jidel a vypnete varnou
desku, muze ventilator
odsavace par jesté urcitou
chvili pracovat. Systém poté
ventilator vypne automaticky
a na dalSich 30 sekund vam
zabrani v jeho nahodném
spusténi.

@

Manualni ovladani rychlosti
ventilatoru
Funkci Ize také ovladat ru¢né. Ucinite tak

dotykem ﬁ? pfi zapnuté varné desce.
Tim se vypne automaticky rezim funkce,
coz vam umozni ruéné zmeénit rychlost

ventilatoru. Stisknutim ¥ zvysite
rychlost ventilatoru o jeden stupen. Kdyz
dosahnete intenzivniho stupné a

stisknete opét ¥, nastavite rychlost

5. TIPY A RADY

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

5.1 Nadobi

@

U indukénich varnych zén
vytvari silné
elektromagnetické pole teplo
v nadobach velmi rychle.

Indukéni varné zény
pouzivejte s vhodnymi
nadobami.

@

Material varnych nadob

* vhodné: litina, ocel, smaltovana ocel,
nerezova ocel, sendvi¢ova dna nadob
(oznaceno jako vhodné vyrobcem).

* nevhodné: hlinik, méd, mosaz, sklo,
keramika, porcelan.

Nadoba je pro indukéni varnou desku

vhodna, jestlize:

¢ se malé mnozstvi vody na indukéni
varné zoné nastavené na nejvyssi
teplotu velmi rychle ohreje.

* magnet pfilne na dno nadoby.

Dno nadoby musi byt zcela
rovné a co nejsilngjsi.

CESKY 13

ventilatoru na 0, ¢imz ventilator
odsavace par vypnete. Ventilator opét

spustite dotykem ¥ a nastavenim jeho
rychlosti na 1.

@

Automaticky rezim této

funkce zapnete tak, ze

vypnete a opét zapnete
varnou desku.

Zapnuti osvétleni

MUzete nastavit, aby varna deska
zapinala osvétleni automaticky, kdykoliv
zapnete varnou desku. Ucinite tak
nastavenim automatického rezimu na H1
- H6.

Osvétleni odsavace par se
vypne dvé minuty po vypnuti
varné desky.

Rozméry nadoby

Indukéni varné zény se do urcité miry
automaticky pfizplsobi velikosti dna
nadoby.

Vykon varné zény zavisi na priméru
varné nadoby. Nadoby s mensim nez
minimalnim prdmeérem pfijimaji pouze
¢ast vykonu vytvareného varnou zénou.
Viz ¢ast ,Technické
informace®.

5.2 Zvuky béhem pouzivani
Jestlize slysite:

» praskani: nadobi je vyrobeno z
riznych materialli (sendviCova
konstrukce).

* piskani: pouzivate varnou zénu na
vysoky vykon a nadobi je vyrobeno z
riznych material(l (sendviCova
konstrukce).

* huceni: pouzivate vysoky vykon.

» cvakani: dochazi ke spinani
elektrickych prepinacu.

» syceni, bzu€eni: pracuje ventilator.

Tyto zvuky jsou normalni a

neznamenaji Zzadnou zavadu varné

desky.
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5.3 Oko Timer (Ekologicky
¢asovy spinac)

Za ucelem uspory energie se topny
¢lanek varné zony sam vypne dfiv, nez
zazni signal odpocitavani ¢asu. Rozdil
mezi dobou provozu zavisi na nastavené

neni pfimo umérny. Kdyz zvySite
nastaveni teploty, nezvysi se umérné
spotfeba energie dané varné desky. To
znamena, Ze varna zona se strednim
nastavenim teploty spotfebuje méné nez
polovinu svého vykonu.

teploté a délce vareni.

5.4 Priklady pouziti varné

desky

Vztah mezi nastavenim teploty a
spotfebou energie pfislusené varné zény

Udaje v nasleduijici tabulce
jsou jen orientacni.

Nastaveni te- Vhodné pro: Cas Tipy
ploty (min)
-1 Udrzeni teploty hotového jidla. dle Nadobu zakryjte poklickou.
potreby
1-3 Holandska omacka, rozpousté- 5 - 25 Cas od &asu zamichejte.
ni: masla, ¢okolady, Zelatiny.
1-3 Zahusténi: nadychané omel- 10-40 Varte s poklickou.
ety, michana vejce.
3-5 Duseni jidel z ryze a mléénych 25-50 Pridejte alespon dvakrat tolik
jidel, ohfivani hotovych jidel. vody nez ryze, mlécna jidla
béhem ohfivani ob&as zami-
chejte.
5-7 Poduseni zeleniny, ryb, masa. 20-45 Pfidejte nékolik IZic tekutiny.
7-9 Vareni brambor v pare. 20-60 Pouzijte max. ¥4 | vody na 750
g brambor.
7-9 Vareni vétsiho mnozstvi jidel, 60-150 AZ 3 |vody a prisady.
dusSeného masa se zeleninou a
polévek.
9-12 Mirné smazeni: platki masa dle V poloviné doby obratte.
nebo ryb, Cordon Bleu z teleci- potreby
ho masa, kotlet, masovych kro-
ket, uzenin, jater, jiSky, vajec,
palacinek a koblih.
12-13 Prudké smazeni, pecena 5-15 V poloviné doby obratte.
bramborova kase, silné fizky,
steaky.
14 Vareni vody, vareni téstovin, oprazeni masa (gulas, dusené maso v

hrnci), fritovani hranolku.

Vareni velkych mnozstvi vody. Funkce posileni vykonu je zapnuta.




5.5 Rady a tipy pro funkci
Hob?*Hood

Kdyz pouzivate varnou desku s touto
funkci:

Chrante panel odsavace par pred
pfimym sluneénim svitem.

Nemifte halogenové svétlo na panel
odsavace par.

Nezakryvejte panel varné desky.
NepreruSujte signal mezi varnou
deskou a odsavacem par (napf. rukou
nebo madlem nadoby). Viz obrazek.
Odsavac¢ par na obrazku je uveden
pouze pro priklad.

6. CISTENi A UDRZBA

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

6.1 VSeobecné informace

Varnou desku po kazdém pouziti
oCistéte.

Nadoby pouzivejte vzdy s Cistou
spodni stranou.

Skrabance nebo tmavé skvrny na
povrchu nemaji vliv na funkci varné
desky.

Pouzijte specialni Cistici prostfedek
vhodny na povrch varné desky.
Pouzijte specialni Skrabku na sklo.

6.2 Cisténi varné desky

Okamzité odstrante: roztaveny plast,

plastovou folii, cukr nebo jidlo

CESKY

Muze se stat, Ze ostatni
dalkové ovladané spotfebice
budou blokovat signal.
Zabranite tomu tim, ze
dalkové ovladany spotrebic
a varnou desku nebudete
pouzivat soucasneé.

@

Odsavace par s funkci Hob?Hood

Plnou fadu odsavacu par, které jsou
vybaveny touto funkci, naleznete na
nasich webovych strankach pro
spotrebitele. Odsavace par AEG, které
jsou vybaveny touto funkci, musi byt

oznaceny symbolem ¥ .

15

obsahuijici cukr. Pokud tak neucinite,

necistota maze varnou desku
poskodit. Vyvarujte se popaleni.
Specialni skrabku pfilozte Sikmo ke

sklenénému povrchu a posunujte ostfi

po povrchu desky.
» Odstrante po dostateéném

vychladnuti varné desky: skvrny od

vodniho kamene, vodové krouzky,
tukové skvrny nebo kovové lesklé
zbarveni. Vycistéte varnou desku
vlhkym hadfikem s neabrazivnim
mycim prostfedkem. Po vycisténi
varnou desku osuste mékkym
hadrem.

* Odstrante kovové lesklé zbarveni:

pouzijte roztok vody s octem a
vycCistéte sklenény povrch pomoci
navlhéeného hadfiku.
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7. ODSTRANOVANI ZAVAD

VAROVANiI!

Viz kapitoly o bezpecnosti.

7.1 Co délat, kdyz...

Problém

Mozna pric¢ina

Reseni

Varnou desku nelze zapnout
ani pouzivat.

Varna deska neni zapojena
do elektrické sité nebo neni
pfipojena spravné.

Zkontrolujte, zda je varna
deska spravné zapojena do
elektrické sité. Viz schéma
zapojeni.

Je spalena pojistka.

Zkontrolujte, zda pric¢inou
zavady neni pojistka. Pokud
se pojistka spaluje opako-
vané, obrat'te se na kvalifiko-
vaného elektrikare.

Zapnéte varnou desku zno-
vu a maximalné do 10 se-
kund nastavte teplotu.

Stiskli jste dvé nebo vice
senzorovych tlaCitek sou-
casné.

Stisknéte pouze jedno sen-
zorove tlacitko.

Je zapnuta funkce STOP
+GO.

Viz ¢ast ,Denni pouzivani*.

Na ovladacim panelu je vo-
da nebo skvrny od tuku.

Vycistéte ovladaci panel.

Ozve se zvukovy signal a
varna deska se vypne.
Kdyz je varna deska vypnu-
ta, ozve se zvukovy signal.

Zakryli jste jedno nebo vice
senzorovych tlacitek.

Odstrante predmét ze sen-
zorovych tlacitek.

Varna deska se vypne.

Nécim jste zakryli senzorové
tagitko O.

Odstrante predmét ze sen-
zorového tlacitka.

Ukazatel zbytkového tepla
se nerozsviti.

Varna zona byla zapnuta jen
kratkou dobu, a neni proto
horka.

Jestlize byla varna zéna
zapnuta dostatec¢né dlouho,
aby byla horka, obratte se
na autorizované servisni
stredisko.

Funkce Hob?Hood nefun-
guje.

Zakryli jste ovladaci panel.

Odstrante predmét z ovlada-
ciho panelu.

Funkce automatického
ohrevu nefunguije.

Varna zona je horka.

Nechte varnou zénu dosta-
tecné vychladnout.
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Problém

Mozna pfricina

Reseni

Je nastavena nejvyssi teplo-
ta.

Nejvyssi stupen teploty ma
stejny vykon jako funkce.

Nastaveni teploty kolisa me-
zi dvéma nastavenimi.

Funkce fizeni vykonu je zap-
nuta.

Viz ¢ast ,Denni pouzivani*.

Senzorova tlacitka se
zahfivaji.

Nadoba je prilis velka nebo
jste ji postavili prilis blizko
ovladacich prvka.

Je-li to mozné, na zadnich
varnych zénach pouzivejte
velké nadoby.

PFi dotyku senzorovych tlaci-
tek nezazni zadny zvukovy
signal.

Zvukova signalizace je vyp-
nuta.

Zapnéte zvukovou signaliza-
Ci.
Viz ¢ast ,Denni pouzivani*.

Zobrazi se B

Funkce automatického vyp-
nuti je zapnuta.

Vypnéte varnou desku a
znovu ji zapnéte.

Zobrazi se .

Je zapnuta funkce détske
bezpecénostni pojistky nebo
blokovani tlacitek.

Viz ¢ast ,Denni pouzivani®.

Zobrazi se .

Na varné zéné neni zadna
nadoba.

Na varnou zénu postavte na-
dobu.

Nadoba neni vhodna.

Pouzijte vhodnou nadobu.
Viz ¢ast ,Tipy a rady".

Prdmér dna nadoby je pro
varnou zénu prili§ maly.

Pouzijte varné nadoby se
spravnymi rozmeéry.

Viz ¢ast , Technické infor-
mace”.

Zobrazi se a Cislo.

Porucha varné desky.

Varnou desku na chvili od-
pojte z elektrické sité. Vy-
pojte pojistku v domaci elek-
troinstalaci. Opét ji pfipojte.
Jestlize se opét rozsviti,

obrat'te se na autorizované
servisni stredisko.
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Problém

Mozna pri¢ina

Reseni

Zobrazi se .

U varné desky doslo k
chybé, protoze se vyvarila
voda z nadoby. Spustila se
funkce automatického vyp-
nuti a ochrana proti prehrati

Vypnéte varnou desku. Od-
strante horkou nadobu. Po
priblizné 30 sekundach var-
nou zénu opét zapnéte. Po-
kud byl problém ve varné

varné zony.

nadobé, chybové hlaseni se
prestane zobrazovat. Ukaza-
tel zbytkového tepla se
muze nadale zobrazovat.
Nechte varnou nadobu dos-
tatecné vychladnout. Zkon-
trolujte, zda Ize varnou na-
dobu pouzit s varnou de-
skou.

Viz ¢ast , Tipy a rady“.

7.2 Kdyz nenaleznete fesSeni...

Pokud problém nemUzete vyfesit sami,
obrat'te se na autorizované servisni
stfedisko. Uvedte udaje z typového
Stitku. Uvedte rovnéz kéd ze tfi Cislic a
pismen pro sklokeramiku (je v rohu varné
desky) a chybové hlaseni, které se
zobrazuje. Ujistéte se, ze jste varnou

8. INSTALACE

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec¢nosti.

8.1 Pred instalaci spotiebice

Pfed instalaci varné desky si z typového
Stitku opiste nize uvedené informace.
Typovy §titek je umistén na spodni
strané varné desky.

Seérioveé Gislo .....ouveeiiiiiiieeee,

8.2 Vestavné varné desky

Vestavné varné desky se sméji pouzivat
pouze po zabudovani do vhodnych

desku pouzivali spravnym zpUsobem.
Pokud ne, budete muset navstévu
technika z autorizovaného servisu nebo
prodejce zaplatit, i kdyZz je spotfebi€ jesté
v zaruce. Informace o servisnim
stfedisku a zaruénich podminkach jsou
uvedeny v zarucni prirucce.

vestavnych modull a pracovnich ploch,
které splfuji pfislusné normy.

8.3 Pripojovaci kabel

* Varna deska se dodava s
pfipojovacim kabelem.

» PoSkozeny sitovy kabel vymérite za
sitovy kabel tohoto typu (nebo vyssi):
HO5V2V2-F T min. 90 °C. Obratte se
na mistni servisni stfedisko.
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min.
12 mm

—] & min.

2 mm

v

8.5 Ochranna skrin

9. TECHNICKE UDAJE
9.1 Typovy stitek

Model HK6542H1FB
Typ 60 GAD C8 AU
Indukce 7.4 kW
Sér.C. coveveee,
AEG

Pokud pouzijete ochrannou skfin
(dodatecné pfrislusenstvi), neni nutné
zachovat predni prostor o Sifce 2 mm pro
proudéni vzduchu a instalovat ochranné
dno pfimo pod varnou deskou. Ochranna
skfifi nemusi byt v nékterych zemich v
nabidce. Obrat'te se na svého mistniho
dodavatele.

Ochrannou skfif nelze
pouzit, pokud varnou desku
instalujete nad troubou.

PNC 949 597 018 01
220-240V 50 - 60 Hz
Vyrobeno v Némecku
7.4 kW

cexn
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9.2 Technické udaje varnych zén

Varna zéna Nominalni vy- Funkce posile- Délka chodu Pramér nadoby
kon (maximalni ni vykonu [W]  funkce Funkce [mm]
nastaveni te- posileni vyko-
ploty) [W] nu [min]

Leva predni 2300 3700 10 180 - 210

Leva zadni 1800 2800 10 145 - 180

Prava predni 1400 2500 4 125 - 145

Prava zadni 2300 3200 10 145 - 265

Vykon varnych zon se mlze nepatrné
liit od udaju uvedenych v této tabulce.
Méni se na zakladé materialu a priméru
varnych nadob.

10. ENERGETICKA UCINNOST

10.1 Produktové informace dle smérnice komise EU 66/2014

Pro dosazeni nejlepSich vysledkd vareni
pouzivejte nadoby, které nejsou vétsi
nez primér uvedeny v tabulce.

Oznaceni modelu

HK6542H1FB

Typ varné desky

Vestavna varna
deska

Pocet varnych zén

4

Technologie ohfevu

Indukéni deska

Prdmér kruhovych varnych Leva predni 21,0 cm
z6n (D) Leva zadni 18,0 cm
Prava predni 14,5 cm
Délka (D) a $itka (S) nekru- Prava zadni D 26,5 cm
hové varné zény $17,0cm
Spotfeba energie varnych  Leva predni 167,2 Wh / kg
z6n (EC electric cooking) Leva zadni 170,5 Wh / kg
Prava predni 178,1 Wh / kg
Prava zadni 171,0 Wh / kg
Spotreba energie varné de- 171,7 Wh / kg

sky (EC electric hob)

EN 60350-2 - Elektrické spotfebice na
vareni pro domacnost - ¢ast 2: Varné
desky - metody pro méfeni vykonu

10.2 Uspora energie

Béhem kazdodenniho peceni mizete
usSetfit energii, budete-li se fidit nize
uvedenymi radami.

PFi ohfevu vody pouzivejte pouze
takové mnozstvi, které potfebujete.
Je-li to mozné, vzdy zakryvejte
nadoby poklickami.

Pfred zapnutim varné zény na ni
polozte varnou nadobu.

Na mensi varné zony postavte mensi
varné nadoby.
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» Postavte nadobu pfimo na stred * Vyuzijte zbytkové teplo k udrzovani

varné zony. teploty jidle nebo k jeho rozpousténi.

11. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

Recyklujte materialy oznacené uréené k likvidaci. Spotfebite oznacené
symbolem ff:) Obaly vyhodte do pfislusnym symbolem E nelikvidujte
pfislusnych odpadnich kontejnert k spolu s domovnim odpadem. Spotfebi¢
recyklaci. Pomahejte chranit Zivotni odevzdejte v mistnim sbé&rném dvore
prostfedi a lidské zdravi a recyklovat nebo kontaktujte mistni Grad.

elektrické a elektronické spotrebice
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PUIKIEMS REZULTATAMS

Aciu, kad pasirinkite §f AEG gaminj. Mes sukureme jj taip, kad jis nepriekaistingai
veikty daugelj mety — pasizymintis pazangiomis technologijomis, kurios padeda
palengvinti gyvenima, jis turi funkciju, kuriy galite nerasti jprastuose buitiniuose
prietaisuose. Skirkite kelias minutes perskaityti insktrukcijg, kad galétuméte jj
maksimaliai panaudoti.

Apsilankykite musy interneto svetainéje, kad:

@ Gautuméte naudojimo patarimy, broSidry, trik€iy Salinimo, aptarnavimo
@ informacijos:
www.aeg.com/webselfservice
y UZregistruotuméte savo gaminj geresniam aptarnavimui:
a/ www.registeraeg.com
|sigytumeéte priedu, vartojamujy prekiy ir originaliy atsarginiy daliy savo
H% prietaisui:
www.aeg.com/shop

KLIENTY PRIEZIURA IR APTARNAVIMAS

Rekomenduojame naudoti tik originalias atsargines dalis.

Kreipdamiesi j jgaliotajj aptarnavimo centrg, bitinai pateikite Sig informacija:
modelis, PNC, serijos numeris.

Informacija yra nurodyta techniniy duomeny ploksteléje.

AN |spéjimas / atsargumo ir saugos informacija
® Bendroji informacija ir patarimai
Aplinkosaugos informacija

Galimi pakeitimai.
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1. /A SAUGOS INFORMACIJA

Prie$ jrengdami ir naudodami §j prietaisg, atidziai
perskaitykite pateiktg instrukcijg. Gamintojas neatsako
uz suzalojimus ar zalg, patirtg dél netinkamo prietaiso
jrengimo ar naudojimo. Instrukcijg visada laikykite
saugioje ir pasiekiamoje vietoje, kad prireikus
galétuméte pasiziuréti.

1.1 Vaiky ir pazeidziamy zmoniy sauga

. Sj prietaisa gali naudoti 8 metq ir vyresni vaikai bei
mazesmq gebeéjimy z zmones su salyga, kad J|ems
naudotysi prietaisu ir suprasty galinCius k||t| pavojus.

- Neleiskite vaikams zaisti Siuo prietaisu.

- Visas pakuotés medziagas saugokite nuo vaiky ir
tinkamai pasalinkite.

- Neleiskite vaikams ir naminiams gyvanams bati Salia
prietaiso, kai jis veikia arba vésta. Neuzdengtos dalys
bldna jkaite.

- Jeigu prietaise yra apsaugos nuo vaiky jtaisas, jj reikia
suaktyvinti.

- Vaikai be priezitros negali atlikti prietaiso valymo ir
naudotojo priezitros darby.

- 3 mety ir mazesniy vaiky niekada negalima prileisti
prie prietaiso, kai jis veikia.

1.2 Bendrieji saugos reikalavimai

- |SPEJIMAS! Prietaisas ir jo prieinamos dalys jkaista
naudojimo metu. Bukite atsargus ir neprisilieskite prie
kaitinimo elementy. Mazesniy nei 8 mety vaiky
negalima prileisti prie prietaiso, jeigu jie nuolat néra
priziarimi.

- Nenaudokite prietaiso su iSoriniu laikmaciu arba
atskira nuotolinio valdymo S|stema

kaitlentés su rlebalals ar aliejumi gali bati pavojingas ir
sukelti gaisra.
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NIEKADA negesinkite gaisro vandeniu, bet iSjunkite
prietaisg ir tada uzdenkite liepsnag, pvz., dangcCiu arba
gesinimo apdangalu.

DEMESIO! Maisto gaminimo procesas turi buti

R

v —

turi bati nuolat prizidrimas.

ISPEJIMAS! Gaisro pavojus: Nelaikykite daikty ant
maisto gaminimo pavirsiy.

Niekada nedékite metaliniy daikty, tokiy kaip dangciy,
peiliy ar Sauksty ant kaitlentés virSaus, nes jie gali
jkaisti.

Nenaudokite garinio valiklio prietaisui valyti.

Baige naudotis, iSjunkite kaitlente, naudodamiesi jos
valdikliais, ir nepasikliaukite prikaistuvio detektoriumi.
Jei stiklo keraminis pavirSius / stiklo pavirSius jtrikes,
prietaisg iSjunkite, kad nepatirtuméte elektros smagio.
Jei pazeidziamas maitinimo laidas, jj leidziama keisti
tik gamintojui, jgaliotajam klienty aptarnavimo atstovui
arba panasios kvalifikacijos asmenims — kitaip gali Kilti
pavojus.

ISPEJIMAS! Naudokite tik maisto gaminimo prietaiso
gamintojo sukurtas arba prietaiso gamintojo
naudojimo instrukcijoje nurodytas kaip tinkamas
kaitlen€iy apsaugas arba prietaise jau integruotas
kaitlenCiy apsaugas. Netinkamy apsaugy naudojimas
gali sukelti nelaimingus atsitikimus.

2. SAUGOS INSTRUKCIJA

21 lrengimas » Visada bukite atsargus, kai perkeliate
prietaisg, nes jis yra sunkus. Visada
LSPEJIMAS! muvékite apsaugines pirstines ir
Sj prietaisa jrengti privalo tik avekite uzdarg avalyne.
kvalifikuotas asmuo. » Apsaugokite nupjautus pavirSius
hermetiku, kad jie nuo drégmés
Nuimkite visas pakavimo medziagas. neisbrinkty.
Ne[renklte ir nenaudokite sugadinto * Apsaugokite prietaiso apaﬁa nuo
prietaiso. gary ir drégmés.
Vadovaukités su prietaisu pateikta « Jokiu bidu nejrenkite prietaiso greta
irengimo instrukcija. dury ir po langu. Atidarant duris ar
Batina paisyti minimaliy atstumy iki langus, jie gali nuversti jkaitusius

kity prietaisy ir spinteliy. prikaistuvius nuo prietaiso.
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Jeigu prietaisas jrengiamas virs
stalCiy, jsitikinkite, kad tarp prietaiso
apacios ir apatinio stal€iaus yra
pakankamai vietos orui cirkuliuoti.
Prietaiso apacia gali jkaisti. Butinai po
prietaisu jrenkite nedegig pertvara,
kad nebuty prieigos prie apacios.
Patikrinkite, kad tarp darbastalio ir
prietaiso buty laisvas 2 mm
ventiliavimo tarpas. Garantija
neapima zalos, atsiradusios dél
nepakankamo ventiliavimo tarpo.

2.2 Elektros prijungimas

C ISPEJIMAS!
Gaisro ir elektros smugio

pavojus.

Visus elektros prijungimus turi jvesti
kvalifikuotas elektrikas.

Sis prietaisas turi bati jzemintas.
Prie§ atlikdami bet kokj veiksma,
patikrinkite, ar prietaisas atjungtas
nuo maitinimo.

Patikrinkite, ar elektros duomenys,
nurodyti techniniy duomeny lenteléje,
atitinka jusy elektros tinklo duomenis.
Jeigu ne, kreipkités j elektrika.
Patikrinkite, ar prietaisas tinkamai
jrengtas. Dél laisvo ir netinkamo
elektros maitinimo laido ar kistuko
(jeigu taikytina) gnybtas gali jkaisti.
Naudokite tinkamg elektros maitinimo
laidg.

Pasirupinkite, kad elektros laidai
nesusipainioty.

Patikrinkite, ar jrengta apsauga nuo
elektros smugiy.

Ant laido naudokite jtempimag
mazinancig sgvarzg.

Patikrinkite, kad maitinimo laidas ar
kiStukas (jeigu taikytina) neliesty
karsto prietaiso ar karsty prikaistuviy,
kai jungiate prietaisg j netoli esancius
lizdus

Nenaudokite daugiakanaliy kistuky,
jungikliy ir ilginamujy laidy.

Bukite atsargus, kad
nesugadintumete elektros kistuko
(jeigu taikytina) ar maitinimo laido.
Kreipkités | mUsy jgaliotajj
aptarnavimo centrg arba elektrika,
jeigu reikia pakeisti pazeistg
maitinimo laida.

« Daliy su jtampa ir izoliuoty daliy
apsauga nuo smugiy turi bati
pritvirtinta taip, kad nebuty galima
nuimti be jrankiy.

» Elektros kiStukg j tinklo lizdg junkite tik
tuomet, kai visiSkai pabaigsite
jrengima. |sitikinkite, kad jrengus
prietaisg elektros laido kistukg buty
lengva pasiekti.

« Jeigu tinklo lizdas atsilaisvines,
nejunkite kistuko.

» Norédami i§jungti prietaisa, netraukite
uz elektros laido. Visada traukite
paéme uz elektros kistuko.

» Naudokite tik tinkamus izoliavimo
jtaisus: linijg apsaugancius
automatinius jungiklius, saugiklius
(jsukami saugikliai turi bati iSimami i$
jy laikiklio), jzeminimo nuotékio
atjungiamuosius jtaisus ir
kontaktorius.

» Elektros instaliacija privalo turéti
izoliavimo jtaisa, kuris leidzia atjungti
prietaisg nuo maitinimo tinklo ties
visais poliais. Tarp izoliavimo jtaiso
kontakty turi bati maziausiai 3 mm
plocio tarpelis.

2.3 Naudojimas

é |SPEJIMAS!
Pavojus susizaloti, nudegti
arba gauti elektros smugj.

* Prie$ naudodami pirmakart, iSimkite
visas pakuotés medziagas, nuimkite
etiketes ir apsaugine plévele (jeigu
taikytina).

» Naudokite $j prietaisg namy tkio
aplinkoje.

* Nekeiskite Sio prietaiso techniniy
savybiy.

« Uztikrinkite, kad ventiliavimo angos
nebuty uzdengtos.

* Nepalikite veikianCio prietaiso be
prieziuros.

» Kiekvieng kartg panaudoje prietaisg,
kaitvietes iSjunkite.

» Nepasitikékite prikaistuviy
detektoriumi.

* Nedekite stalo jrankiy arba
prikaistuviy dangciy ant kaitvieciy. Jie
gali jkaisti.

» Nenaudokite Sio prietaiso, jeigu jusy
rankos Slapios arba jeigu jis lieCiasi
prie vandens.



Nenaudokite prietaiso kaip darbastalio
arba vietos daiktams laikyti.

Jeigu prietaiso pavirSius jtrakty,
nedelsdami atjunkite prietaisg nuo
elektros tinklo. Taip iSvengsite
elektros smugio.

Naudotojai, turintys Sirdies
stimuliatoriy, turi iSlaikyti ne mazesnj
kaip 30 cm atstumag nuo indukciniy
kaitvieCiy, kai prietaisas veikia.

Kai dedate maistg | karstg aliejy,

aliejus gali istiksti.

é |SPEJIMAS!

Gaisro ir sprogimo pavojus
Kaitinant riebalus arba aliejy, gali kilti
lengvai uzsiliepsnojanciy gary.
Kaitindami riebalus ir aliejy, bukite
atsargus, kad liepsna arba jkaite
daiktai jy neuzdegty.
|kaitusio aliejaus garai gali savaime
uzsiliepsnoti.

Naudotas aliejus, kuriame yra maisto
liku€iy, gali uzsiliepsnoti esant
zemesnei temperaturai nei aliejus,
kuris yra naudojamas pirmg karta.
Salia prietaiso, j prietaisg arba ant jo
nedeékite degiy produkty arba degiais
produktais sudrékinty daikty.

é |SPEJIMAS!

Pavojus sugadinti prietaisg.
Nestatykite jkaitusiy prikaistuviy ant
valdymo skydelio.

Nedékite karsto prikaistuvio dangcio
ant kaitlentés stiklinio pavirSiaus.
Nestatykite ant karsty kaitvieciy tusciy
prikaistuviy.

Bukite atsargus, kad ant prietaiso
nenukristy daiktai arba prikaistuviai.
Jie gali pazeisti pavirsiy.

Nejunkite kaitvie€iy, nepastate ant jy
prikaistuviy arba ant jy pastate tuscius
prikaistuvius.

Nedékite ant prietaiso aliuminio
folijos.

Indai i$ ketaus, aliuminio arba su
sugadintais dugnais gali subraizyti
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stiklg / stiklo keramika. Jeigu tokius
indus nuo maisto gaminimo pavirSiaus
reikia patraukti, juos visada kelkite, o
ne traukite.

Sis prietaisas yra skirtas tik maistui
gaminti. Jj draudziama naudoti kitais
tikslais, pavyzdziui, patalpai Sildyti.

2.4 Valymas ir prieziura

Reguliariai valykite prietaisg, kad
apsaugotumeéte pavirSiaus medziagg
nuo nusidévéjimo.

ISjunkite prietaisg ir leiskite jam atvesti
prie$ valant.

Atjunkite prietaisg nuo elektros tinklo,
prie$ atlikdami techninés priezitros
darbus.

Prietaisui valyti nenaudokite gary ir
nepurkskite vandeniu.

Valykite prietaisg drégna, minksta
Sluoste. Naudokite tik neutralius
ploviklius. Nenaudokite Sveiiamujy
produkty, Sveitimo kempiniy, tirpikliy
arba metaliniy grandykliy.

2.5 Salinimas

AN

|SPEJIMAS!
Pavojus susizeisti arba
uzdusti.

Norédami suzinoti, kaip tinkamai
pasalinti seng prietaisa, susisiekite su
atitinkama savivaldybés jstaiga.
IStraukite maitinimo laido kistuka i$
maitinimo tinklo lizdo.

Nupjaukite maitinimo laidg arti
prietaiso ir pasalinkite jj.

2.6 Techniné prieziura

Dél prietaiso remonto kreipkités j
igaliotgjj aptarnavimo centra.
Naudokite tik originalias atsargines
dalis.
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3. GAMINIO APRASYMAS

3.1 Maisto gaminimo pavirsiy iSdéstymas
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Prietaisg valdykite jutikliy laukais. Rodiniai, indikatoriai ir garso signalai parodo, kurios
funkcijos veikia.

Juti- Funkcija Pastaba
klio
laukas
@ [JUNGTA / ISUIUNGTA Kaitlentei jjungti ir iSjungti.
E Uzrakinimas / Vaiky sau- Skirta valdymo skydeliui uzrakinti / atrakinti.
gos jtaisas
5;1;" STOP+GO liungia ir i$jungia funkcija.
- Kaitinimo lygio rodmuo Rodo kaitinimo lygj.
- Kaitvieciy laikmacio indika- Rodo, kuriai kaitvietei nustatote laika.
toriai
ﬂ - Laikmacio ekranas Rodo laikg minutémis.
§’; Hob?Hood ljungia ir iSjungia funkcijos rankinio valdymo

rezima.
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Juti- Funkcija Pastaba
klio
laukas
8 | @ - Kaitvietés pasirinkimas.
+/ - Pailgina arba sutrumpina laika.
B _
P Galingumo funkcija liungia ir iSjungia funkcijg.
- Valdymo juosta Nustato kaitinimo lygj.

3.3 Kaitinimo lygiy rodmenys

Rodmuo Aprasas

Kaitvieté iSjungta.

Kaitvieté veikia.

Veikia funkcija STOP+GO.

Veikia funkcija Automatinis jkaitinimas.

Veikia Galingumo funkcija.

@@Bga
=

& SlrETTG lvyko veikimo ftriktis.

Z) / (2] / ) OptiHeat Control (3 veiksmas. Likusio kar$¢io indikatorius): gamina-
mas maistas / palaikoma Siluma / likes karstis.

Uzrakinimas /Vaiky saugos jtaisas funkcija veikia.

Prikaistuvis netinkamas arba per mazas, arba neuzdetas ant kait-
vietés.

[3 Veikia funkcija Automatinis iSjungimas.

3.4 OptiHeat Control (3 Indukcines kaitvietés maisto gaminimo

veiksmas. Likusio karséio metu kaitina tiesiogiai prikaistuvio
) pagrindg. Stiklo keramikos pavirSius Syla

indikatorius) dél likusio prikaistuvio karsgio.

é |SPEJIMAS!
B / (=) / ] Pavojus

nusideginti dél likusio
karscio. Indikatorius rodo
likusio karscio lyg;.
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4. KASDIENIS NAUDOJIMAS

ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

4.1 Jjungimas ir iSjungimas

Lieskite O 1 sekunde, kad jjungtumete
arba iSjungtumeéte kaitlente.

4.2 Automatinis iSjungimas
Si funkcija automatiskai isjungia
kaitlente, jeigu:

 visos kaitvietés yra iSjungtos;

* jjunge kaitlente, nenustatéte kaitinimo
lygio;

» kazkg iSliejote arba padéjote kg nors
(puoda, Sluoste ir pan.) ant valdymo
skydelio ilgesniam laikui nei 10
sekundziy. Pasigirsta garso signalas
ir kaitlenté i$sijungia. Nuimkite daiktg
arba nuvalykite valdymo skydelj;

» kaitlenté perkaista (pvz., jeigu
kaitinate tuscCig keptuve). Palaukite,
kol kaitvieté ataus, prie$ vél
naudodami kaitlente;

* naudojate netinkamus prikaistuvius.
UZsidega simbolis L ir po 2 minugiy
kaitviete iSsijungia automatiskai;

* neiSjungéte kaitvietés arba
nepakeitéte kaitinimo lygio. Po tam
tikro laiko uzsidega (-] i kaitlenté
iSsijungia.

Santykis tarp kaitinimo lygio ir laiko,

po kurio kaitlenté iSsijungia:

Kaitinimo lygis Kaitlenté issijun-

gia po
1-3 6 valandy
4-7 5 valandy
8-9 4 valandy
10-14 1,5 valandos

4.3 Kaitinimo lygis

Norédami nustati ar pakeisti kaitinimo
lygi:

Palieskite valdymuo juostg ties tinkamu
kaitinimo lygiu arba pirstu lieskite
valdymo juosta, kol pasieksite tinkamg
kaitinimo lygj.

il o 3 5 8 10 14 P
00 T —
—_

4.4 Automatinis jkaitinimas

Aktyvinkite Sig funkcijg, kad per
trumpesnj laikg pasiektumeéte norimg
kaitinimo lygj. Kai $i funkcija jjungta,
kaitvieté pradzioje veikia didziausiu lygiu,
0 po to gaminama norimu kaitinimo lygiu.
Kaitvieté turi bati Salta, kad
galétumeéte jjungti Sig
funkcija.
Norédami jjungti Sig funkcija
kaitvietei: palieskite P (@ uzsidega).
Nedelsdami palieskite norimg kaitinimo
lygj. Po 3 sekundziy uzsidega @

Norédami iSjungti funkcija: pakeiskite
kaitinimo lygj.

4.5 Galingumo funkcija
Si funkcija padidina indukciniy kaitviegiy
galig. Indukcinei kaitvietei Sig funkcijg
galima jjungti tik ribotam laikui. Po to
indukciné kaitvieté automatiSkai grizta |
auksciausig kaitinimo lygj.
Zr. skyriy ,Techniné
informacija“.
Norédami jjungti Sig funkcija
kaitvietei: palieskite P.(7) jsijungia.
Norédami iSjungti funkcija: pakeiskite
kaitinimo lygj.

4.6 Dvigubo ziedo kaitvieté
Galingumo funkcija

Vidiniam Ziedui Si funkcija jjungiama
tuomet, kai kaitlenté aptinka prikaistuvj,
kurio skersmuo yra mazesnis uz vidinio



ziedo skersmenj. ISoriniam Ziedui Si
funkcija jjungiama tuomet, kai kaitlente
aptinka prikaistuvj, kurio skersmuo yra
didesnis uz vidinio ziedo skersmen;.

4.7 Laikmatis

Atgalinés atskaitos laikmatis
Sig funkcijg naudokite kaitvietés vienai
maisto gaminimo trukmei nustatyti.

Pirmiausiai nustatykite kaitvietés, o po to
— funkcijos kaitinimo lygj.

Norédami nustatyti kaitviete: lieskite
D pakartotinai tol, kol jsijungs reikiamos
kaitvietés indikatorius.

Norédami jjungti funkcija: palieskite
laikmacio + laikui nustatyti (00-99
minutés). Kai kaitvietés indikatorius
pradeda létai mirkséti, pradedama
atgaliné laiko atskaita.

Norédami pamatyti likusj laika:

kaitviete nustatykite, naudodami O.
Kaitvietes indikatorius pradeda greitai
mirkséti. Ekrane rodomas likes laikas.

Norédami pakeisti laika: kaitviete
nustatykite, naudodami @ Palieskite +
arba ™.

Norédami iSjungti funkcija:su D
nustatykite kaitviete ir palieskite —.
Likes laikas skai¢iuojamas iki 00.
Kaitvietes indikatorius iSsijungia.
Kai laikas baigiasi, pasigirsta
garso signalas ir mirksi 00.
Kaitvieté iSsijungia.

Norédami iSjungti garsa: palieskite @

CountUp Timer (laiko skai¢iavimo
pirmyn laikmatis)

Galite naudoti Sig funkcija, jeigu norite
suzinoti, kiek laiko kaitvieté veikia.

Norédami nustatyti kaitviete: lieskite

@) pakartotinai tol, kol jsijungs reikiamos
kaitvietés indikatorius.

Norédami jjungti funkcija: palieskite
—, uzsidega laikmacio UP. Kai kaitvietés
indikatorius pradeda létai mirkséti,
pradedama laiko atskaita pirmyn. Ekrane
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tai rodoma UP, tai skaiciuojamas laikas
(minutémis).

Norédami pamatyti, kiek laiko veikia
kaitvieté: kaitviete nustatykite,
naudodami @ Kaitvietés indikatorius
pradeda greitai mirkséti. Ekrane rodoma,
kiek laiko veikia kaitvieté.

Norédami iSjungti funkcija:su @)
nustatykite kaitviete ir palieskite + arba
—. Kaitvietés indikatorius uzgesta.

Minuciy skaitlys

Galite naudoti Sig funkcijg kaip minuéiy
skaitlj, kai kaitlenté yra jjungta ir
kaitvietés neveikia. Kaitinimo lygio

ekrane rodoma .

Norédami jjungti funkcija: palieskite

@. Palieskite + arba =, kad

nustatytuméte laikg. Kai laikas baigiasi,

pasigirsta garso signalas ir mirksi 00.

Norédami iSjungti garsa: palieskite @
Si funkcija neturi poveikio
kaitviec€iy veikimui.

4.8 STOP+GO

Funkcija nustato visas veikianCias
kaitvietes | Zzemiausig kaitinimo lygj.

Veikiant funkcijai kaitinimo lygio keisti
negalima.

Funkcija neiSjungia laikmacio funkcijy.
Norédami jjungti funkcija: palieskite
. uzsidega.

Norédami iSjungti funkcija: palieskite

STOP

6o . |sijungia ankstesnis kaitinimo lygis.

4.9 Uzrakinimas

Galite uzrakinti valdymo skydelj, kai
kaitvietés veikia. Taip galima iSvengti
atsitiktinio kaitinimo lygio pakeitimo.

Pirmiausia nustatykite kaitinimo lygj.
Norédami jjungti funkcija: palieskite

E. uzsidega 4 sekundéms.Laikmatis
lieka jjungtas.

Norédami iSjungti funkcija: palieskite
E. |sijungia ankstesnis kaitinimo lygis.
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ISjungus kaitlente,
iSjungiama ir i funkcija.

@

4.10 Vaiky saugos jtaisas

Si funkcija apsaugo, kad kaitlente
nepradéty veikti atsitiktinai.

Norédami jjungti funkcija: jjunkite
kaitlente su (D Kaitinimo lygio
nenustatykite. Palieskite Bir palaikykite
4 sekundes. [siziebs (L. Igjunkite
kaitlente su @

Norédami iSjungti funkcija: jjunkite
kaitlente su (D Kaitinimo lygio
nenustatykite. Palieskite | ir palaikykite
4 sekundes. |siziebs (0. 15junkite
kaitlente su @.

Norédami nepaisyti funkcijos tik
vienam maisto gaminimui: jjunkite
kaitlente su . (] isiziebia. Palieskite ir

4 sekundes palaikykite B&. Per 10
sekundziy nustatykite kaitinimo lygj.
Kaitlente galima naudoti. Kai iSjungiate

kaitlente su (D funkcija vel veikia.

4.11 OffSound Control (Garso

signaly iSjungimas ir

jjungimas)

ISjunkite kaitlentg. Palieskite ir 3

sekundes palaikykite ®. Ekranas

isijungia ir iSsijungia. Palieskite ir

palaikykite B 3 sekundes. |siziebs

arba b, Palieskite =+ laikmatj, kad

pasirinktume vieng is Siy:

. — garso signalai isjungti

. — garso signalai jjungti

Norédami patvirtinti pasirinkima,

palaukite, kol kaitlenté automatiskai

iSsijungs.

Kai funkcija yra nustatyta ties , garso

signalai girdimi tik tuo atveju, kai:

+ palieciate @;

* Minuciy skaitlys i$sijungia;

» Atgalinés atskaitos laikmatis
iSsijungia;

* kg nors padedate ant valdymo
skydelio.

4.12 Funkcija Galios
valdymas

 Kaitvietés sugrupuojamos pagal vietg
ir kaitlentés faziy skaiciy. Zr.
paveikslél|.

» Kiekvienos fazés maksimali elektros
apkrova yra 3 700 W.

» Si funkcija paskirsto galig tarp
kaitvieCiy, prijungty prie tos pacios
fazés.

« Sifunkcija jsijungia, kai bendra
kaitvieCiu, prijungty prie vienos fazes,
elektros apkrova virSija 3 700 W.

« Si funkcija sumazina galig kitoms
kaitvietéms, prijungtoms prie tos
pacios fazes.

» Kaitvietés, kurios galia yra sumazinta,
kaitinimo lygio rodmuo kinta tarp
dviejy lygiy.

4.13 Hob?Hood

Tai pazangi automatiné funkcija, kuri
sujungia kaitlente ir specialy gartraukj. Ir
kaitlente, ir gartraukis turi infraraudonujy
spinduliy signaly perdavimo
mechanizma. Ventiliatoriaus sukimosi
greitis nustatomas automatiskai pagal
rezimo nuostatg ir ant kaitlentés esancio
karsciausio prikaistuvio temperatura.
Ventiliatoriy galite valdyti ir rankomis,
reguliuodami kaitlentéje.



@ DidzZiosios daugumos
gartraukiy nuotolinio

valdymo sistema pradzioje
buna iSjungta. |junkite ja,
prieS pradedami naudoti Sig
funkcijg. Daugiau
informacijos rasite gartraukio
naudojimo instrukcijoje.

Automatinis funkcijos valdymas
Norédami funkcijg valdyti automatiskai,
nustatykite automatinio rezimo H1-H6
nuostatas. Kaitlenté pradzioje bina
nustatyta | H5.Gartraukis reaguoja, kai
reguliuojate kaitlente. Kaitlenté
automatiskai nustato prikaistuvio
temperatura ir pareguliuoja
ventiliatoriaus sukimosi greitj.

Automatiniai rezimai
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Automa- Viri- Kepi-
tinis  mas!)  mas?
apsvieti-

mas

HO rezi- ISjungta ISjungta ISjungta
mas

H1rezi- |jungta ISjungta  ISjungta
mas

H2 rezi- |jungta 1-as 1-as
ventilia-  ventilia-
toriaus  toriaus
greitis greitis

mas 3)

H3 rezi- |jungta ISjungta  1-as

mas ventilia-
toriaus
greitis

H4 rezi- |jungta 1-as 1-as

mas ventilia-  ventilia-

toriaus toriaus
greitis greitis

H5 rezi- |jungta 1-as 2-as

mas ventilia-  ventilia-
toriaus toriaus
greitis greitis

Automa- Viri- Kepi-
tinis  as!)  mas?
apsvieti-
mas
H6 rezi- |jungta 2-as 3-ias
mas ventilia-  ventilia-

toriaus toriaus
greitis greitis

1) Kaitlente aptinka virimo procesg ir pagal auto-
matinj rezimg parenka ventiliatoriaus sukimosi
greitj.

2) Kaitlente aptinka kepimo procesg ir pagal auto-
matinj rezimg parenka ventiliatoriaus sukimosi
greitj.

3) Sis rezimas suaktyvina ventiliatoriy bei apsvie-
tima neatsizvelgiant | temperattra.

Automatinio rezimo keitimas

1. ISjunkite prietaisa.

2. Palieskite ir 3 sekundes palaikykite
@. Ekranas jsijungia ir iSsijungia

3. Palieskite ir 3 sekundes palaikykite
.

4. Kelis kartus palieskite @ kol
uzsidegs .

Norédami pasirinkti automatinj

o

rezimg, palieskite laikmacio +

@ Norédami valdyti gartraukj,
tiesiogiai naudodami
gartraukio skydelj, iSjunkite
Sios funkcijos automatinj
rezima.

@ Pabaigus gaminti ir iSjungus
kaitlente, gartraukio

ventiliatorius gali dar kurj
laikg veikti. Praéjus tam laiko
tarpui, sistema automatiskai
iSjungia ventiliatoriy ir kitas
30 sekundziy apsaugo
ventiliatoriy nuo netycinio jo
jjungimo.

Ventiliatoriaus sukimosi greicio
valdymas rankomis

Funkcijg galima valdyti rankomis.
Norédami tai padaryti, veikiant kaitlentei

palieskite ¥ . Tuomet automatinis
funkcijos valdymas bus iSjungtas ir
ventiliatoriaus sukimosi greitj galésite
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keisti rankomis. Paspaudus %?
ventiliatoriaus sukimosi greitis padidéja
viena padala. Pasiekus intensyviausig

lygj ir paspaudus ¥, vél nustatomas
nulinis ventiliatoriaus sukimosi greitis, t.
y. gartraukio ventiliatorius iSjungiamas.
Norédami vél jjungti ventiliatoriaus 1-g

greiio nuostata, palieskite ¥.

@

Norédami suaktyvinti
funkcijos automatinj
valdyma, iSjunkite kaitlente ir
vél jg jjunkite.

5. PATARIMAI

ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

A

5.1 Prikaistuviai

@

Striprus elektromagnetinis
indukciniy kaitvieciy laukas
labai greitai jkaitina
prikaistuvius.

Naudokite indukcinéms
kaitvietéms tinkamus
prikaistuvius.

@

Prikaistuviy medziaga

» tinkama: ketus, plienas, emaliuotasis
plienas, nertdijantysis plienas,
daugiasluoksnis dugnas (su
atitinkamu gamintojo Zenklu).

* netinkama: aliuminis, varis, zalvaris,
stiklas, keramika, porcelianas.

Prikaistuviai indukcinei viryklei tinka,

jeigu:

» nedidelis kiekis vandens labai greitai
uzverda ant kaitvietés, kuriai nustatyta
auksdiausia kaitinimo nuostata;

 prie prikaistuvio dugno limpa
magnetas.

Prikaistuvio dugnas turi bdti
kuo storesnis ir lygesnis.
Prikaistuvio matmenys

Indukcinés kaitvietés iki tam tikros ribos
automatiskai prisitaiko prie indo dugno
dydzio.

Apsvietimo jjungimas

Galite nustatyti, kad kaitlente
automatiskai jjungty apsvietimg
kiekvieng kartg jums jjungus kaitlente.
Norédami tai padaryti, nustatykite
automatinio rezimo H1-H6 nuostatas.

@

Gartraukio apSvietimas
iSsijungia pragjus 2
minutéms po kaitlentés
iSjungimo.

Kaitvietés veiksmingumas yra susijes su
prikaistuvio skersmeniu. Mazesnio nei
minimalaus skersmens prikaistuvis
gauna tik dalj kaitvietés sukuriamos
galios.

Zr. skyriy , Technine
informacija“.

5.2 TriukSmo lygis naudojimo

metu

Jeigu girdite:

« traskéjima: prikaistuviai pagaminti iS
skirtingy medziagy (keliy sluoksniy
principu).

+ 3vilpima: naudojate kaitviete nustate
didele galig ir prikaistuvj, pagamintg i$
skirtingy medziagy (keliy sluoksniy
principu).

« dizgimas: naudojate didele galia.
spragseéjimas: elektrinis perjungimas.

* Snypstimas, gaudimas: veikia
ventiliatorius.

Sis triuk8mas yra normalus ir

nereiskia kaitlentés gedimo.

5.3 Oko Timer (Ekonominis
laikmatis)

Energijos taupymo tikslais kaitvietés
kaitinimo elementas automatiskai
iSsijungia anksciau, nei pasigirsta
atgalinés laiko atskaitos garso signalas.
Veikimo trukmeé priklauso nuo kaitinimo
lygio ir maisto gaminimo trukmés.



5.4 Maisto gaminimo

pavyzdziai
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kaitviete, veikianti vidutiniu kaitinimo

lygiu, naudoja maziau nei puse savo

galios.
Kaitinimo lygis ir kaitvietes energijos D lenteléi tik
sgnaudos susije netiesiogiai. Didesnis gorrseny§ en E_Eéj?. yrat
kaitinimo lygis néra tiesiogiai orientacinio pobudzio.
proporcingas kaitvietés energijos
sgnaudy padidéjimui. Tai reiskia, kad

Kaitinimo ly- Naudojimas: Laikas Patarimai

gis (min.)

-1 ISlaikyti pagamintg maistq Silta. jeigu re- UZzdenkite prikaistuvj danggciu.

ikia

1-3 ,2Hollandaise" padazas, lydy- 5-25 Retkarciais pamaisykite.
mas: sviestas, Sokoladas, Zela-
tina.

1-3 TirStinimas: purds omletai, 10-40 Gaminkite uzdenge prikaistu-
kepti kiauSiniai. vius.

3-5 Tinka virti ryzius ir gaminti pie- 25-50  Verdant ryzius, vandens turi
niskus patiekalus, taip pat Sil- buti dvigubai daugiau nei ry-
dyti pagamintus patiekalus. Ziy; gamindami pieno patieka-

lus, juos kartkartémis pamai-
Sykite.

5-7 Darzoviy gaminimas garuose, 20-45 |pilkite kelis valgomuosius
Zuvis, mesa. Saukstus skyscio.

7-9 Bulviy virimas garuose. 20-60  Gamindami 750 g bulviy, nau-
dokite daugiausia % | van-
dens.

7-9 Tinka gaminti didesnius maisto 60-150 |ki 3 | skyscio ir ingredientai.

kiekius, troskinius ir sriubas.

9-12 Neintensyvus kepimas: tinka jeigu re- Patiekalo gaminimo laikui jpu-
kepti eskalopus, versienos ikia séjus, apverskite.
mustinius, kotletus, pyragélius
su jdaru, desSreles, kepenéles,
milty, sviesto ir pieno misinius,
kiausinius, blynus, spurgas.

12-13 Intensyvus kepimas, smulkiai ~ 5-15 Patiekalo gaminimo laikui jpu-
supjaustytos paskrudintos séjus, apverskite.
bulves, nugarinés zlegtainis,
bifSteksas.

14 Tinka virti vandeniui, makaronams, skrudinti mésg (guliasg, troSkintg me-

sg), kepti bulviy traSkucius apsemtus aliejuje.

Tinka virti didelj kiekj vandens. |jungta galingumo funkcija.
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5.5 Naudingi patarimai
funkcijaiHob?Hood

Kai naudojate kaitlente su Sia funkcija:

Apsaugokite gartraukio skydelj nuo
tiesioginiy saulés spinduliy.
Nenukreipkite | gartraukio skydelj
halogeninio zibintuvelio.
Neuzdenkite kaitlentés skydelio.
Neuzstokite signalo tarp kaitlentés ir
gartraukio (pavyzdziui, ranka ar
prikaistuvio rankena). Zr. paveikslélj.
Paveikslélyje parodytas gartraukis
yra tik kaip pavyzdys.

6. VALYMAS IR PRIEZIURA

AN

ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

6.1 Bendroji informacija

Valykite kaitlente po kiekvieno
panaudojimo.

Visada naudokite prikaistuvius, kuriy
dugnas Svarus.

|brézimai ar tamsios démés ant
pavirSiaus neturi jtakos kaitlentés
veikimui.

Naudokite specialius, kaitlentei valyti
tinkamus valiklius.

Naudokite specialia, stiklui skirtg
grandykle.

6.2 Kaitlentés valymas

Nuvalykite nedelsdami: iStirpusj
plastikg, plastikine folijg, cukry ir

Kartais kiti nuotoliniu badu
valdomi prietaisai gali
blokuoti signalg. Norédami,
kad taip neatsitikty,
nenaudokite prietaiso
nuotolinio valdymo pulto ir
kaitlentés vienu metu.

@

Viryklés gartraukiai su
funkcijaHob*Hood

Visg gartraukiy, veikianciy su Sia
funkcija, asortimenta rasite musy
vartotojams skirtoje interneto svetainéje.
AEG gartraukiai, kurie veikia su Sia

funkcija, privalo turéti simbolj ﬁ?

maista, kurio sudétyje yra cukraus.
Kitaip Sie neSvarumai gali sugadinti
kaitlente. Bukite atsargus, kad
iSvengtumeéte nudegimy. Specialig
grandykle prie stiklo keraminio
pavirSiaus pridékite smailiu kampu ir
stumkite aSmenis pavirSiumi.

» Kaitlentei pakankamai atausus
pasalinkite: kalkiy nuosedas,
vandens démes, riebaly déemes,
metalo spalvos démes. Kaitlente
valykite dréegnu skuduréliu ir
neSveiiamaja valymo priemone.
Nuvale kaitlente, jg nusausinkite
minkstu audiniu.

« Pasalinkite blizgancias metalo

atspalvio démes: naudokite vandens

ir acto tirpalg ir valykite stiklo pavirsiy
drégna Sluoste.



ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

7.1 Ka daryti, jeigu...

7. TRIKCIY SALINIMAS
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Problema

Galima priezastis

Atitaisymo budas

Kaitlentes nepavyksta jjungti
arba valdyti.

Kaitlente neprijungta arba
netinkamai prijungta prie
elektros tinklo.

Patikrinkite, ar kaitlenté tin-
kamai prijungta prie elektros
tinklo. Zr. prijungimo sche-
ma.

Perdegé saugiklis.

Patikrinkite, ar veikimas su-
triko del saugiklio. Jeigu sau-
giklis pakartotinai perdega,
kreipkités j kvalifikuota elek-
trika.

Dar kartg jjunkite kaitlente ir
nustatykite kaitinimo lygj
greiciau nei per 10 sekund-
Ziy.

Vienu metu palietéte 2 arba
daugiau jutiklio lauky.

Lieskite tik vieng jutiklio lau-
ka.

Veikia funkcija STOP+GO.

Zr. skyriy ,Kasdienis naudo-
jimas*.

Ant valdymo skydelio yra
vandens arba riebaly démiy.

Nuvalykite valdymo skydel;.

Pasigirsta garso signalas ir
kaitlenté iSsijungia.

Kai kaitlenté yra iSjungta, gir-
dimas garso signalas.

Kazka padejote ant vieno ar-
ba keliy jutiklio lauky.

Nuimkite daiktg nuo jutiklio
lauky.

Kaitlente issijungia.

Kazka uzdéjote ant jutiklio
lauko @

Nuimkite daiktg nuo jutiklio
lauko.

Nejsijungia likusio karscio in-
dikatorius.

Kaitvieté nejkaitusi, nes
veiké pernelyg trumpai.

Jeigu kaitvieté veiké pakan-
kamai ilgai ir jau turéty bati

ikaitusi, kreipkites | jgaliotajj
techninés prieziuros centrg.

Neveikia funkcija Hob?Hood.

Uzdengete valdymo skydelj.

Nuimkite daiktg nuo valdymo
skydelio.

Neveikia automatinio jkaitini-
mo funkcija.

Kaitvieté yra karsta.

Palaukite, kol kaitviete pak-
ankamai atvés.
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Problema

Galima priezastis

Atitaisymo budas

Nustatytas didziausias kaiti-
nimo lygis.

Esant didziausiam kaitinimo
lygiui, galia yra tokia pati
kaip ir funkcijos.

Kaitinimo lygis kei¢iamas
tarp dviejy lygiy.

Veikia galios valdymo funkci-
ja.

Zr. skyriy ,Kasdienis naudo-
jimas*.

Jutikliy laukai jkaista.

Per didelis prikaistuvis arba
jis yra per arti valdikliy.

Jeigu galima, didelius pri-
kaistuvius dékite ant galiniy
kaitvieciy.

Lieciant jutikliy laukus ne-
skamba garso signalas.

Signalai yra iSjungti.

Uunkite garso signalus.
Zr. skyriy ,Kasdienis naudo-
jimas*.

Isijungia [Z] Veikia automatinio iSjungimo ISjunkite ir vel jjunkite kai-
' funkcija. tlente.

Isijungia Veikia apsaugos nuo vaiky  Zr. skyriy ,Kasdienis naudo-
’ arba uzrakto funkcija. jimas“.

Isijungia Ant kaitvietés neuzdétas pri- Uzdékite prikaistuvj ant kait-

kaistuvis.

vietés.

Netinkamas prikaistuvis.

Naudokite tinkamg prikais-
tvuvi.
Zr. skyriy ,Patarimai*“.

Prikaistuvio dugno skersmuo
yra per mazas kaitvietei.

Naudokite tinkamo dydzio
prikaistuvj.

Zr. skyriy ,Techniné informa-
cija“.

Isijungia (] ir skaicius.

Kaitlentéje aptikta klaida.

Kuriam laikui atjunkite kai-
tlente nuo maitinimo tinklo.
Atjunkite namo elektros sky-
dinéje esantj saugiklj. Vél jj
jjunkite. Jeigu vel rodoma

(€], kreipkites j jgaliotaji
techninés prieziuros centra.

[sijungia (E4).

Kaitlenteje aptikta klaida,
nes uzkaistas tuscias pri-
kaistuvis. Veikia kaitvieCiy
automatinio iSjungimo ir ap-
saugos nuo perkaitimo funk-
cija.

ISjunkite kaitlente. Nuimkite
karsta prikaistuvj. Mazdaug
po 30 sekundziy vél jjunkite
kaitviete. Jeigu problema kilo
dél prikaistuvio, klaidos pra-
nesimas iSnyks. Likusio kar-
$¢io indikatorius gali likti
jjungtas. Palaukite, kol pri-
kaistuvis pakankamai atves.
Patikrinkite, ar jusy prikaistu-
vis tinka kaitlentei.

Zr. skyriy ,Patarimai*.




7.2 Jeigu negalite rasti
sprendimo...

Jeigu patys negalite rasti problemos
sprendimo, kreipkités j prekybos atstovg
arba jgaliotajj techninio aptarnavimo
centrg. Pateikite duomenis i$ techniniy
duomeny lentelés. Taip pat nurodykite
stiklo keramikos kaitlentés trizenklj
raidziy ir skai€iy kodg (jis yra stiklo

8. IRENGIMAS

ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

A

8.1 Pries jrengiant

Prie$ jrengdami kaitlente, uzraSykite
Zemiau informacijg i$ techniniy duomeny
plokstelés. Techniniy duomeny plokstele
rasite kaitlentés apacioje.

Serijos NUMETIS........ccoeecvvvenenn.

8.2 jmontuojamos kaitlentés

| baldus jmontuojamos kaitlentés gali bditi
naudojamos tik po to, kai jos bus

8.4 Jrengimas
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pavirSiaus kampe) ir uzsidegusj klaidos
praneSimg. Patikrinkite, ar tinkamai
naudojatés kaitlente. Jeigu ne,
aptarnavimo centro ar atstovo
apsilankymas bus apmokestintas,
nepaisant garantinio laikotarpio.
Nurodymai apie aptarnavimo centrg ir
garantijos sglygos pateiktos garantijos
brosiuroje.

jrengtos tinkamame standartus
atitinkanciame pavirsiuje.

8.3 Prijungimo kabelis

» Kaitlenté pristatoma su prijungimo
kabeliu.

» Apgadintg maitinimo kabelj pakeiskite
Siuo (arba geresniu) maitinimo
kabeliu: HO5V2V2-F T maz. 90 °C.
Kreipkités | vietos techninio
aptarnavimo centrg.
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8.5 Apsauginé pertvara

9. TECHNINIAI DUOMENYS

9.1 Techniniy duomeny
plokstelé

Modelis HK6542H1FB
Tipas 60 GAD C8 AU
Indukcija7.4 kW

ST=T 0 |
LAEG*
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Jeigu naudojate apsaugine pertvarg
(papildoma priedq), 2 mm tarpas priekyje
oro srautui ir apsauginés grindys tiesiai
po kaitlente nereikalingos. Kai kuriose
Salyse apsauginés pertvaros priedo gali
biti nejmanoma jsigyti. Kreipkités | savo
vietinj tiekéja.
@ Jeigu kaitlenté jrengiama
vir$ orkaités, apsauginés
pertvaros naudoti negalima.

PNC 949 597 018 01

220-240 V 50-60 Hz

Pagaminta Vokietijoje
7.4 kW

cexr

9.2 Kaitvieciy techniniai duomenys

Kaitvietée Vardiné galia  Galingumo Galingumo Prikaistuvio
(didziausias funkcija [W] funkcija did- skersmuo [mm]
kaitinimo lygis) Ziausia trukmeé
[W] [min.]

Kairioji priekine 2 300 3700 10 180-210

Kairioji galine 1800 2800 10 145-180

DeSinioji prie- 1400 2500 4 125-145

kine

Desinioji galine 2 300 3200 10 145-265

Kaitvie€iy galia gali Siek tiek skirtis nuo
lenteléje pateikty duomeny. Ji kinta
priklausomai nuo prikaistuviy medziagos
ir matmeny.

Norédami pasiekti optimaliy maisto
gaminimo rezultaty, naudokite
prikaistuvius, kuriy skersmuo ne didesnis
nei nurodytas lenteléje.



www.aeg.com

10. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS

10.1 Informacija apie gaminj pagal ES direktyva 66/2014

Modelio Zzymuo

HK6542H1FB

Kaitlentes tipas

|montuojama kai-

tlenté
Kaitvieciy skaicius 4
Kaitinimo technologija Indukcija
Apvaliy kaitvieciy skers- Kairioji priekiné 21,0 cm
muo (J) Kairioji galine 18,0 cm
Desinioji priekiné 14,5 cm
Neapvalios kaitvietés ilgis  DeSinioji galine 126,5 cm
(I) ir plotis (P) P 17,0 cm
Kaitvietés energijos sgnau- Kairioji priekiné 167,2 Whikg
dos (EC electric cooking) Kairioji galiné 170,5 Wh/kg
Desinioji priekiné 178,1 Wh/kg
Desinioji galine 171,0 Wh/kg
Kaitlentés energijos sgnau- 171,7 Whikg

dos (EC electric hob)

EN 60350-2. Buitiniai elektriniai virimo ir
kepimo prietaisai. 2 dalis. Kaitvietés.
Eksploataciniy charakteristiky matavimo

metodai

10.2 Energijos taupymas

Jeigu laikysités toliau pateikty patarimy,
kasdien gamindami galésite sutaupyti

energijos.

» Kai Sildote vandenj, naudokite jo tik

tiek, kiek reikia.

11. APLINKOS APSAUGA

Atiduokite perdirbti medziagas,

pazymétas Siuo zenklu C) ISmeskite
pakuote | atitinkamg atlieky surinkimo
konteinerj, kad ji buty perdirbta. Padekite
saugoti aplinkg bei Zmoniy sveikatg ir
surinkti bei perdirbti elektros ir
elektronikos prietaisy atliekas.

* Jeigu jmanoma, prikaistuvius
uzdenkite dangdiais.

» Uzdékite prikaistuvj, pries jjungdami
kaitviete.

* Mazesnius prikaistuvius dékite ant
mazesniy kaitvieciy.

» Uzdeékite prikaistuvj tiesiai ant
kaitvietés vidurio.

» Maistui pasildyti arba iSlydyti
naudokite likusj karstj.

NeiSmeskite Siuo zenklu E pazyméty
prietaisy kartu su kitomis buitinémis
atliekomis. Atiduokite §j gaminj j vietos
atlieky surinkimo punktg arba susisiekite
su vietnos savivaldybe dél papildomos
informacijos.
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NAJLEPSIE VYSLEDKY

Dakujeme vam, Ze ste si vybrali tento vyrobok znagky AEG. Vyrobili sme ho tak,
aby vam poskytoval perfektny vykon mnoho rokov, a s inovativnymi
technolégiami, ktoré vam ulahcia zivot — to su vlastnosti, ktoré pri beznych
spotrebiCoch ¢asto nenajdete. Venuijte, prosim, niekolko minit tomuto navodu a
dokladne si ho precitajte, aby ste svoj spotrebi¢ mohli vyuzivat’ o najlepSie.
Navstivte nasu internetovu stranku, kde najdete:

@ Tipy na pouzivanie, brozury, pokyny na rieSenie problémov a informacie o
@ udrzbe:
www.aeg.com/webselfservice
y Zaregistrujte si vyrobok a vyuzivajte este lepSie sluzby:
a/ www.registeraeg.com
MbzZete si kupit prislusenstvo, spotrebny material a originalne nahradné diely
H% pre vas spotrebic:
www.aeg.com/shop

STAROSTLIVOST A SLUZBY ZAKAZNIKOM

Odporu¢ame, aby ste pouzivali originalne nahradné diely.

Ked budete kontaktovat’ autorizované servisné stredisko, nezabudnite si pripravit’
nasledujuce udaje: Model, Cislo vyrobku, sériové Cislo.

Tieto informacie najdete na typovom Stitku.

AN Varovanie/upozornenie — Bezpe¢nostné pokyny
® Vseobecné informacie a tipy
Ochrana zivotného prostredia

Vyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajuceho upozornenia.
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1. )\ BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred inStalaciou a pouzivanim spotrebiCa si pozorne
precitajte prilozeny navod na pouzivanie. Vyrobca
nezodpoveda za telesnu ujmu ani za Skody spdsobené
nespravnou montazou alebo pouzivanim. Tieto pokyny
uskladnite na bezpeCnom a pristupnom mieste, aby ste
do nich mohli v buducnosti nahliadnut’.

1.1 Bezpeénost' deti a zranitelnych oséb

- Tento spotrebi¢ mézu pouzivat deti starSie ako 8
rokov a osoby SO znizenou spésobilostou pod
podmienkou, Ze im boli dané pokyny a su pod
dohiadom, pokial ide o bezpecne pouzivanie
spotrebiCa a chapu mozné suvisiace rizika.

. Nedovolte, aby sa deti hrali so spotrebicom.

- Obaly vzdy uschovajte mimo dosah deti a nalezite ich
zlikvidujte.

- Nedovolte detom ani domacim zvieratam priblizit’ sa k
spotrebicu, ked pracuje alebo ked sa chladi.
Pristupné Casti su horuce.

- Ak ma spotrebi¢ detsku poistku, mala by byt zapnuta.

- Deti nesmu spotrebi¢ bez dozoru Cistit’ ani vykonavat’
Ziadnu udrzbu na spotrebici.

- Deti do 3 rokov vratane sa nesmu nikdy priblizovat’ k
spotrebicCu, ked je v prevadzke.

1.2 VSeobecné bezpecénostné pokyny

- VAROVANIE: Spotrebi€ a jeho pristupné Casti sa
poCas pouzivania mézu znacne zahriat. Nedotykajte
sa ohrevnych Clankov. Deti do 8 rokov nesmu mat’
pristup k spotrebicCu, iba ak su nepretrzite pod
dohladom zodpovednej osoby.

. Spotreblc nepouzwajte prostrednictvom externého
gasovada ani samostatného dialkového ovladania.

- VAROVANIE: Varenie na oleji alebo tuku na varnom
paneli bez dohiadu méze byt nebezpeéné a mbdze
sposobit’ poziar.
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NIKDY sa nepokusajte zahasit’ ohen vodou, ale
vypnite spotrebiC a potom zakryte plamen, napr.
pokrievkou alebo nehorlavou pokryvkou.
UPOZORNENIE: Proces pripravy jedla musi byt pod
dozorom. Kratkodoby proces pripravy jedla si
vyzaduje nepretrzity dozor.

VAROVANIE: NebezpecCenstvo poziaru: Na varnom
povrchu nenechavajte Ziadne predmety.

Kovové predmety, napriklad noze, vidlicky, lyzice a
pokrievky by sa nemali klast’ na povrch varného
panela, pretoze sa mézu zohriat'.

Na Cistenie spotrebiCa nepouzivajte parné Cistice.
Varny panel vypinajte po kazdom pouziti jeho
ovladacimi prvkami. Nespoliehajte sa na funkciu
rozpoznavania varnej nadoby.

- Ak je sklokeramicky/skleneny povrch prasknuty,
vypnite spotrebic, aby ste vylucili moznost’ urazu
elektrickym prudom.

- Ak je poskodeny elektricky napajaci kabel, musite ho
dat’ vymenit’ u vyrobcu, v autorizovanom servise alebo
kvalifikovanej osobe, aby sa prediSlo nebezpecenstvu.
VAROVANIE: Pouzivajte iba také ochranné liSty
varného panela, ktoré navrhol vyrobca kuchynského
spotrebic¢a, alebo ich vyrobca kuchynského spotrebica
uvadza ako vhodné v navode na pouzitie, alebo
ochranné listy varného panela zahrnuté v spotrebici.
Pouzitie nevhodnych ochrannych list méze sposobit’

nehody.
2. BEZPECNOSTNE POKYNY
2.1 Instalacia « Dodrziavajte pokyny pre inStalaciu
dodané so spotrebiom.
VAROVANIE! * Dodrziavajte pozadovanu minimalnu
Tento spotrebi¢ smie vzdialenost’ od inych spotrebiov a
nainstalovat’ iba nabytku.
kvalifikovana osoba. * Vzdy davajte pozor, ak presuvate
spotrebi€, pretoze je tazky. Vzdy
Odstrarite vSetok ObaIOV)’/ material. pouzivajte ochranné rukavice a
Poskodeny spotrebi¢ neinstalujte ani uzavretl obuv.

nepouzivajte.
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» Plochy vyrezu utesnite tesniacim
materialom, aby ste predisli vydutiu
sposobenému vihkostou.

» Spodnu Cast’ spotrebica chrarte pred
parou a vihkostou. ]

» Spotrebi¢ neinstalujte vedla dveri ani
pod okno. Predidete tak zhodeniu
hortceho kuchynského riadu zo
spotrebiCa pri otvoreni dveri alebo
okna.

* Ak je spotrebic nainstalovany nad
zasuvkami, uistite sa, ze je priestor
medzi spodnou ¢ast'ou spotrebica a
hornou zasuvkou postacujuci na
cirkulaciu vzduchu.

* Spodna Cast’ spotrebic¢a sa moze
zohriat. Pod spotrebi¢ nainstalujte
nehorlavy oddelovaci panel, ktory
zamedzi pristup k jeho spodnej Casti.

» Dbajte na to, aby medzi pracovnou
doskou a prednou Cast'ou spodnej
kuchynskej jednotky zostal volny
priestor s velkostou 2 mm na
vetranie. Zaruka sa nevztahuje na
poskodenia spbsobené
nedostatoCnym vetracim priestorom.

2.2 Zapojenie do elektrickej
siete

VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo
poziaru a zasahu
elektrickym pradom.

» VSetky prace spojené so zapojenim
do elektrickej siete smie vykonat’
vyluéne kvalifikovany elektrikar.

* Spotrebi¢ musi byt’ uzemneny.

* Pred akymkolvek zasahom odpojte
spotrebic od elektrickej siete.

» Uistite sa, ze elektrické udaje
uvedené na typovom $titku spotrebica
zodpovedaju parametrom elektrickej
siete. Ak nie, kontaktujte elektrikara.

+ Skontrolujte, ¢i je spotrebiC spravne
nainstalovany. Uvolneny a nespravny
elektricky sietovy kabel alebo
zastrcka (ak sa pouziva) méze
sposobit’ nadmerné zohriatie zasuvky.

» Pouzite vhodny elektricky sietovy
kabel.

+ Elektricke sietové kable sa nesmu
zamotat’.

Skontrolujte, ¢i je nainstalovana
ochrana proti zasahu elektrickym
pradom. ;
Pouzite kablovu svorku na odlah&enie
tahu.

Ak zapojite nejaky elektricky spotrebi¢
do elektrickej siete v blizkosti, dbajte
na to, aby sa sietovy kabel alebo
zastrcka (ak je k dispozicii)
nedotykala hordceho varného
spotrebiCa alebo horucej varnej
nadoby.

Nepouzivajte adaptéry, rozdvojky ani
predizovacie privodné kable.

Uistite sa, ze zastrcka (ak sa pouziva)
alebo privodny elektricky kabel nie su
poskodené. Ak treba vymenit’
poskodeny sietovy kabel, kontaktujte
nas autorizovany servis alebo
elektrikara.

Zariadenie na ochranu pred dotykom
elektrickych Casti pod napatim a
izolovanych Casti treba namontovat’
tak, aby sa nedalo odstranit bez
nastrojov.

Zastrcku zapojte do zasuvky az na
konci inStalacie. Uistite sa, ze
napajaci elektricky kabel je po
instalacii pristupny. ;

Ak je sietova zasuvka uvolnena,
nezapédjajte do nej siet'ovu zastrcku.
Pri odpajani spotrebic¢a od elektrickej
siete netahajte za privodny kabel.
Vzdy tahajte za zastréku.

Pouzite iba spravne odpajacie
zariadenia: ochranné istiCe alebo
poistky (skrutkovacie poistky treba
vybrat' z drziaka), uzemnenia a
stykace.

Elektricka siet’ v domacnosti musi
mat’ odpajacie zariadenie, ktoré
umozni odpojenie spotrebica od
elektrickej siete na vSetkych poloch.
Vzdialenost’ kontaktov odpajacieho
zariadenia musi byt’ minimalne 3 mm.

2.3 Pouzitie

VAROVANIE!

Hrozi nebezpecéenstvo
zranenia, popalenin alebo
zasahu elektrickym pradom.

Pred prvym pouzitim odstrante zo
spotrebiCa vSetky obaly, znacenia a
ochrannu foliu (ak je pouzita).



Tento spotrebi¢ pouzivajte v
domacom prostredi.

Nemerite technické charakteristiky
tohto spotrebica.

Zabezpecte, aby boli vetracie otvory
volné.

Pocas Cinnosti nenechavajte
spotrebi¢ bez dozoru.

Po kazdom pouziti varnu zénu
vypnite.

Nespoliehajte sa na detektor varnej
nadoby.

Na varné zény nekladte pribor ani
pokrievky. M6zu sa zohriat'
Spotrebi¢ nepouzivajte, ked mate
mokré ruky, ani ked' je v kontakte s
vodou.

Spotrebi¢ nepouzivajte ako pracovny
ani odkladaci povrch.

Ak je povrch spotrebi¢a popraskany,
ihned odpojte spotrebic z elektrickej
siete. Predidete tak zasahu
elektrickym pradom.

Ked je spotrebi¢ v prevadzke,
pouzivatelia s kardiostimulatorom
musia udrzZiavat’ vzdialenost’ od
induk&nych varnych zén minimalne
30 cm.

Ked vkladate jedlo do hortceho oleja,
mdze olej vyprsknut'.

VAROVANIE!
Riziko poziaru a vybuchu.

Tuky a oleje mozu pri zohriati
uvolfovat horlaveé vypary. Pri priprave
jedla musia byt plamene alebo horuce
predmety v dostatoCnej vzdialenosti
od tukov a olejov. ;

Vypary uvolfované velmi hordcim
olejom mézu spodsobit’ spontanne
vznietenie.

Pouzity olej, ktory méze obsahovat’
zvySky pokrmov, méze sposobit’
poziar pri nizSej teplote ako novy ole;j.
Horlavé latky ani predmety, ktoré su
nasiaknuté horlavymi latkami,
nekladte do spotrebica, do jeho
blizkosti ani nan.

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo
poskodenia spotrebica.

Horuci kuchynsky riad nenechavajte
na ovladacom paneli.
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Na skleneny povrch varného panela
nekladte horucu pokrievku varnej
nadoby.

Obsah kuchynskeého riadu nenechajte
vyvriet’.

Davajte pozor, aby na spotrebi¢
nespadli predmety alebo kuchynsky
riad. Mohlo by déjst’ k poskodeniu
povrchu spotrebica.

Varné zény nikdy nepouzivajte s
prazdnym kuchynskym riadom ani
bez riadu.

Na spotrebi¢ nedavajte alobal.

Riad vyrobeny z liatiny, hlinika alebo s
poskodenym dnom mdze spdsobit’
poSkriabanie skla / sklokeramiky. Pri
premiestiovani tychto predmetov po
varnom povrchu ich vzdy nadvihnite.
Tento spotrebic je urCeny iba na
varenie. Nesmie byt pouzity na iné
ucely, napriklad na vykurovanie
miestnosti.

2.4 OsSetrovanie a Cistenie

Spotrebi¢ pravidelne Cistite, aby ste
predisli znehodnoteniu povrchového
materialu.

Pred Cistenim spotrebic¢ vypnite a
nechajte vychladnut.

Pred udrzbou spotrebi¢ odpojte od
elektrickej siete.

Na Cistenie spotrebica nepouzivajte
prud vody ani paru.

Spotrebic &istite vihkou makkou
handric¢kou. Pouzivajte iba neutralne
saponaty. Nepouzivajte abrazivne
prostriedky, drétenky, rozpustadla ani
kovové predmety.

2.5 Likvidacia

VAROVANIE!
Nebezpecenstvo poranenia
alebo udusenia.

Informacie o spravnej likvidacii
spotrebi€a vam poskytne vas miestny
urad.

Spotrebi¢ odpojte od elektrickej siete.
Privodny elektricky kabel odrezte
blizko pri spotrebici a zlikvidujte ho.
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2.6 Servis

« Ak treba dat’ spotrebic opravit,
obrat'te sa na autorizované servisné

stredisko.

3. POPIS VYROBKU

* Pouzivajte iba originalne nahradné
suciastky.

3.1 Rozlozenie varného povrchu

1

265 mm

180 mm "
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Indukéna varna zéna
Ovladaci panel

3.2 Rozlozenie ovladacieho panela
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Spotrebi¢ sa ovlada senzorovymi tlacidlami. Zobrazenia, ukazovatele a zvuky vam

oznamia, ktoré funkcie su zapnuté.

Sen- Funkcia Poznamka

zorové

tlaci-

dlo
@ ZAP /| VYP Zapinanie a vypinanie varného panela.
B Zablokovanie ovladania/  Zablokovanie a odblokovanie ovladacieho

Detska poistka

panela.

SToF STOP+GO

Go

Zapnutie a vypnutie funkcie

[~ )
:

Displej varného stupna

Zobrazenie varného stupna.
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Sen-
zoroveé
tlaci-
dlo

Funkcia

Poznamka

&

Ukazovatele varnych zén
pre ¢asomer

Ukazuju, pre ktord zonu nastavujete ¢as.

Displej Casomeru

Zobrazenie ¢asu v minutach.

[~} !
<4

Hob?Hood

Zapnutie a vypnutie manualneho rezimu
funkcie.

Volba varnej zény.

E @
+

PrediZenie alebo skratenie dasu.

Vykonova funkcia Power

Zapnutie a vypnutie funkcie

BB
-

Ovladaci pasik

Nastavenie varného stupna.

3.3 Zobrazenie varného stupna

Displej

Popis

n
1=

Varna zoéna je vypnuta.

-9

Varna zona je zapnuta.

Funkcia STOP+GO je zapnuta.

(A

Funkcia Automaticky ohrev je zapnuta.

(&)

Funkcia Vykonova funkcia Power je zapnuta.

+ &islo Vyskytla sa porucha.

@ / E] / @ OptiHeat Control (3-stupriovy ukazovatel zvy$kového tepla): pokraco-
vat’ vo vareni/uchovat’ teplé/zvyskové teplo.

Funkcia Zablokovanie ovladania/ Detska poistka je zapnuta.

Kuchynsky riad je nevhodny alebo prilis maly, pripadne na varnej

zbne nie je ziadny riad.

Funkcia Automatické vypinanie je zapnuta.
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4. KAZDODENNE POUZIVANIE
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3.4 OptiHeat Control (3-
stupnovy ukazovatel
zvyskového tepla)

C VAROVANIE!
&)/ &)/ Hrozi
nebezpecenstvo popalenia
zvyskovym teplom.

Ukazovatel signalizuje
uroven zvyskového tepla.

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

4.1 Zapnutie a vypnutie

Ak chcete varny panel zapnut alebo

vypnut, dotknite sa tlacidla ® na 1
sekundu.

4.2 Automatické vypinanie

Funkcia automaticky vypne varny
panel, ak:

+ vSetky varné zény su vypnuté,

* po zapnuti varného panela
nenastavite Zziadny varny stupen,

* rozlejete alebo polozite nieco na
ovladaci panel na viac ako 10 sekund
(panvicu, handru atd’.). Zaznie
zvukovy signal a varny panel sa
vypne. Odstrante prislusny predmet
alebo vycistite ovladaci panel.

» varny panel sa velmi zohreje (napr. po
vyvreti celého obsahu nadoby). Pred
opatovnym pouzitim varného panela
nechajte varni zénu vychladnut'.

» ak pouzivate nespravny riad.

Rozsvieti sa symbol UJ a po 2
mindtach sa varna zéna automaticky
vypne.

* Ak nevypnete varni zonu alebo
nezmenite varny stupen. Po Case sa

zobrazi symbol E] a varny panel sa
vypne.
Varné stupne a ¢asy, po ktorych sa
varny panel vypne:

Indukéné varné zény generuju teplo
potrebné na varenie priamo v dne
nadoby na varenie. Sklokeramika sa
mierne ohreje teplom riadu na varenie.

Varny stupen Varny panel sa

vypne po
1-3 6 hodinach
4-7 5 hodinach
8-9 4 hodinach
10 - 14 1,5 hodine

4.3 Varny stupen

Nastavenie alebo zmena varného
stupna:

Dotknite sa ovladacieho pasika v mieste
spravneho nastavenia varného stupna
alebo prst presunte pozdlz pasika az
kym nedosiahnete poZzadované
nastavenie.

il o 3 5 8 10 14 P
C 0 N —
—_

4.4 Automaticky ohrev

Funkciu zapnite, ak chcete dosiahnut’
pozadovany varny stupen rychlejsSie. Ked
je zapnuta, varna zdna najprv pracuje pri
najvy$Som varnom stupni a potom sa
nastavi na pozadovany varny stuper.

Pred zapnutim funkcie musi
byt’ varna zéna chladna.



Zapnutie funkcie pre varnu zénu:

dotknite sa P ( sa rozsvieti).
Okamzite sa dotknite pozadovaného
varného stupna. Po 3 sekundach sa

rozsvieti ukazovatel @
Vypnutie funkcie: zmente varny stupen.

4.5 Vykonova funkcia Power

Tato funkcia zvySuje vykon indukénych
varnych zon. Funkciu mozno zapnut pre
indukénu varnu zénu iba na obmedzeny
Cas. Potom sa indukéna varna zéna opat
automaticky prepne na najvyssi varny
stupen.

Pozrite si kapitolu
»Technické informacie”.

Zapnutie funkcie pre varni zénu:
dotknite sa P. Rozsvieti sa (7).
Vypnutie funkcie: zmente varny stuper.

4.6 Vykonova funkcia Power
s dvojkruhovou varnou
zénou

Funkcia pre vnutorny okruh sa zapne
vtedy, ked' varny panel zisti, Ze je rozmer
hrnca mensi nez priemer vnatorného
kruhu. Funkcia pre vonkajsi okruh sa
zapne vtedy, ked varny panel zisti, ze je
rozmer hrnca vacsi nez priemer
vonkajsieho kruhu.

4.7 Casovaé

Casovaé odpoéitavajlici smerom
nadol

Tato funkciu mdzete pouzit na
nastavenie ¢asu prevadzky varnej zony
pre jedno konkrétne varenie.

Najprv nastavte varny stupen varnej
zbny a potom nastavte funkciu.

Nastavenie varnej zény: opakovane sa

dotykajte @ az kym sa nerozsvieti
ukazovatel pozadovanej varnej zony.

Zapnutie funkcie: dotknite sa +
Casovaca a nastavte ¢as (00 - 99 minut).
Ked ukazovatel varnej zony zacne blikat’
pomaly, odpocitava sa nastaveny ¢as.
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Kontrola zostavajliceho &asu: zvoite
varnu zénu pomocou tlacidla O,
Ukazovatel varnej zény zacne blikat’
rychlejSie. Na displeji sa zobrazi
zostavajuci ¢as.

Zmena éasu: zvoite varnd zénu
pomocou tlacidla @ Dotknite sa
symbolu + alebo symbolu —.
Vypnutie funkcie: nastavte varnu zénu

pomocou @) a dotknite sa — .
Zostavajuci Cas sa odpocita spat’ na 00.
Ukazovatel varnej zény zhasne.

@

Po uplynuti nastaveného
¢asu zaznie zvukovy signal
a bude blikat' 00. Varna zéna
sa vypne.

Vypnutie zvuku: dotknite sa @

CountUp Timer (Casovaé
odpocitavajuci smerom nahor)
Tuto funkciu méZete pouzit' na
monitorovanie dizky prevadzky varnej
zony.

Nastavenie varnej zény: opakovane sa

dotykajte @ az kym sa nerozsvieti
ukazovatel pozadovanej varnej zony.

Zapnutie funkcie:dotknite sa =™

gasovada, rozsvieti sa UP. Ked
ukazovatel varnej zony zac¢ne blikat’
pomalsSie, ¢as sa zaznamenava. Na

displeji sa striedavo zobrazuje UP a
zaznamenany ¢as (v minatach).

Ak chcete vidiet’ ¢as prevadzky varnej
zony: zvolte varnd zénu pomocou

tiacidla €D. Ukazovatel varnej zony
zacne blikat’ rychlejSie. Na displeji sa
zobrazuje, ako dlho je zéna v Cinnosti.

Vypnutie funkcie: nastavte varnu zonu
pomocou tlacidla @ a dotknite sa +

alebo —. Ukazovatel varnej zény
zhasne.

Kuchynsky ¢asomer

Tato funkciu mézete pouzit’ ako
Kuchynsky ¢asomer, ak je varny panel
zapnuty a varné zény nie su zapnuté. Na
displeji varného stupna sa zobrazi .
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Zapnutie funkcie: dotknite sa @

Dotknite sa tlacidla + alebo —
Gasomeru, aby ste nastavili as. Po
uplynuti nastaveného ¢asu zaznie
zvukovy signal a bude blikat’ 00.

Vypnutie zvuku: dotknite sa O.

Tato funkcia nema vplyv na
¢innost' varnych zon.

4.8 STOP+GO

Tato funkcia nastavi vSetky zapnuté
varné zény na najnizsi varny stupen.

Pri zapnutej funkcii nemézete zmenit’
nastavenie varného stupna.

Funkcia nezastavi funkcie ¢asovaca.

Zapnutie funkcie: dotknite sa SZ*ZP. sa
zapne.

Vypnutie funkcie: dotknite sa .
Zobrazi sa predchadzajuci varny stupen.

4.9 Zablokovanie ovladania

Ovladaci panel mozete zablokovat’

pocas prevadzky varnych zén. Tato
funkcia zabrani neumyselnej zmene
varného stupna.

Najprv nastavte varny stupen.

Zapnutie funkcie: Dotknite sa B Na 4
sekundy sa rozsvieti .Casovaé
zostane zapnuty.

Vypnutie funkcie: dotknite sa 8.
Zobrazi sa predchadzajuci varny stupen.

Ked vypnete varny panel,
vypnete aj tuto funkciu.

4.10 Detska poistka

Tato funkcia zabrani neimyselnému
zapnutiu varného panela.

Zapnutie funkcie: zapnite varny panel
pomocou @. Nenastavujte Ziadny varny
stupen. Dotknite sa Bnas sekundy.
Rozsvieti sa . Vypnite varny panel
pomocou @.

Vypnutie funkcie: zapnite varny panel
pomocou @. Nenastavujte ziadny varny
stupen. Dotknite sa B na 4 sekundy.
Rozsvieti sa . Vypnite varny panel
pomocou @.

Ak chcete docasne prerusit’ funkciu
iba na jedno varenie: varny panel

zapnite pomocou ®.Usa zapne.

Dotknite sa (6 na 4 sekundy. Do 10
sekund nastavte varny stupen. Varny
panel mbzete pouzivat. Po vypnuti

varného panela pomocou ® sa funkcia
Znovu zapne:

4.11 OffSound Control
(Zapnutie a vypnutie
zvukovej signalizacie)

Vypnite varny panel. Dotknite sa ®na3s
sekundy. Displej sa zapne a vypne.

Dotknite sa ] na 3 sekundy. Rozsvieti
sa &Y alebo . Dotknite sa +

Casovaca, aby ste si vybrali niektoru z
nasledovnych moznosti:

. — zvukova signalizacia je vypnuta

. — zvukova signalizacia je zapnuta
Ak chcete potvrdit’ vyber, pockajte na
automatické vypnutie varného panela.

Ak je tato funkcia nastavena na .

zvukovu signalizaciu budete pocut’ iba v

pripade, Ze:

* sa dotknete @

* Kuchynsky ¢asomer sa vypne

« Casovac odpocitavajuci smerom
nadol sa vypne

* polozite nieCo na ovladaci panel.

4.12 Funkcia Riadenie
vykonu

« Varné zény st zoskupené podia
polohy a poctu faz varného panela.
Pozrite si obrazok.

« Kazda faza ma maximalnu elektricku
vykonovu kapacitu 3 700 W.

* Funkcia rozlozi vykon medzi varné
zony pripojené do rovnakej fazy.

* Funkcia sa aktivuje vtedy, ked
celkové vykonové zat'azenie varnych



z6n pripojenych na jednu fazu
presiahne 3 700 W.

» Funkcia znizi vykon ostatnych
varnych zon pripojenych do rovnakej
fazy. ;

* Ukazovatel varného stupna pre zénu
S0 znizenym vykonom striedavo
zobrazuje dve Urovne.
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A_«utoma- Vreniel) Vypra-
tické os- sanie?)
vetlenie

Rezim Vypnut  Vypnut  Vypnuat
HO

4.13 Hob?Hood

Je to vyspela automaticka funkcia
spajajuca varny panel so Specialnym
odsavacom par. Varny panel aj odsavac
par komunikuju infraCervenym signalom.
Rychlost’ ventilatora sa urcuje
automaticky podla nastaveného rezimu a
teploty najhorucejsieho riadu na varnom
paneli. Ventilator mézete ovladat’ aj
ruéne z varného panela.

@ Pri vé&&sine odsavacov par je
systém dialkového ovladania
najprv vypnuty. Zapnite ho
pred pouzitim tejto funkcie.
DalSie informacie najdete v
pouzivatelskej prirucke
odsavaca par.

Automatické ovladanie funkcie

Ak chcete funkciu ovladat’ automaticky,
nastavte automaticky rezim na H1 — H6.
Panel je povodne nastaveny na
H5.0dsavac par zareaguje pri kazdom
pouziti varného panela. Varny panel
automaticky meria teplotu kuchynského
riadu a upravuje rychlost’ ventilatora.

Rezim Zapnut  Vypnut  Vypnut
H1

Rezim Zapnut  Rychlost’” Rychlos
H2 3) ventila-  ventila-
tora 1 tora 1

¢

Rezim Zapnut  Vypnut  Rychlost

H3 ventila-
tora 1

Rezim Zapnut  Rychlost’ Rychlost

H4 ventila-  ventila-
tora 1 tora 1

Rezim Zapnut  Rychlost’ Rychlost

H5 ventila-  ventila-
tora 1 tora 2

Rezim Zapnut  Rychlost’ Rychlost

H6 ventila-  ventila-
tora 2 tora 3

1 Varny panel zaregistruje proces varenia a
zapne rychlost ventilatora podia automatického
rezimu.

2) Varny panel zaregistruje proces vyprazania a
zapne rychlost’ ventilatora podia automatického
rezimu.

3) Tento rezim aktivuje ventilator s osvetlenim a
nezavisi od teploty.

Zmena automatického rezimu
1. Spotrebic vypnite.

2. Dotknite sa ® na 3 sekundy. Displej

sa zapne a vypne
3. Dotknite sa @ na 3 sekundy.

4. Niekolkokrat sa dotknite €D, kym sa
nezobrazi .

5. Dotknutim sa + C¢asovaca zvolite
automaticky rezim.

@ Ak chcete odsavac par
ovladat’ priamo na jeho
paneli, vypnite automaticky
rezim funkcie.
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Ked po skonc&eni varenia
vypnete varny panel, méze
ventilator odsavaca par isty
Cas este pracovat. Potom
systém automaticky vypne
ventilator a zabrani
nahodnému zapnutiu
ventilatora najblizsich 30
sekund.

@

Manualne ovladanie rychlosti
ventilatora
Funkciu mézete ovladat' aj manualne. Ak

to chcete urobit, dotknite sa {?, ked je
varny panel zapnuty. Tymto vypnete
automaticku ¢innost’ funkcie a budete

moct’ menit’ rychlost’ ruéne. Stlacenim ¥
zvysite rychlost’ ventilatora o jednu
uroven. Ked dosiahnete najvyssiu

Uroven a stlagite tlagidlo ¥ znovu,

5. TIPY A RADY

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

5.1 Kuchynsky riad

@

Pri indukénych varnych
zénach vytvara silné
elektromagnetické pole teplo
v kuchynskom riade velmi
rychlo.

Indukéné varné zony
pouzivajte s vhodnym
kuchynskym riadom.

@

Material varnych nadob

*+ vhodny: liatina, ocel, smaltovana
ocel, antikoro, riad s viacvrstvovym
dnom (oznaceny vyrobcom ako
vhodny pre indukéné varné zony).

* nevhodny: hlinik, med, mosadz, sklo,
keramika, porcelan.

Kuchynsky riad je vhodny pre

indukény varny panel, ak:

* po nastaveni najvyssieho varného
stupna voda zovrie velmi rychlo.

» ak sa ku dnu riadu pritiahne magnet.

nastavia sa otacky ventilatora na
hodnotu 0, ¢im sa ventilator odsavaca
par vypne. Ventilator znovu spustite pri

rychlosti 1 stladenim tlagidla 7.

Ak chcete aktivovat’
automaticku ¢innost’ funkcie,
vypnite varny panel a znovu
ho zapnite.

Zapnutie osvetlenia

Panel mbézete nastavit’ tak, aby sa pri
kazdom zapnuti varného panela
rozsvietilo osvetlenie. Urobite tak
nastavenim automatického rezimu na H1
- H6.

@

Osvetlenie odsavaca par sa
vypne 2 minuty po vypnuti
varného panela.

Dno kuchynského riadu
musi byt hrubé a ploché.

@

Rozmery kuchynského riadu

Indukéné varné zény sa automaticky
prispdsobuju rozmerom dna
kuchynského riadu, av§ak len do urcitej
hranice.

Uginnost’ varnych zén zavisi od priemeru
dna kuchynského riadu. Kuchynsky riad
s priemerom dna mensim ako je
minimalny rozmer absorbuje iba ¢ast’
ohrevného vykonu, ktory vytvara varna
zbna.

Pozrite si kapitolu
,Technické informacie”.

5.2 Zvuky pocas prevadzky

Ak je pocut’:

» praskanie: riad je vyrobeny z réznych
materialov (sendviCova Struktura).

* piskanie: pouzivate varnu zénu s
vysokym vykonom a kuchynsky riad je
vyrobeny z r6znych materialov
(sendvicova Struktuara).

* hucanie: pri pouzivani vysokych
vykonov.



« cvakanie: pri spinani elektrickych
obvodov.

» sviStanie, bzu€anie: pri ¢innosti
ventilatora.

Zvuky st normalne a neznamenaju

ziadnu poruchu varného panela.

5.3 Oko Timer (Casovaé Eko)

V zaujme Uspory energie sa ohrev varnej
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varnej zony nie je linearny. Zvysenie
nastavenia varného stupna nie je
priamoumerné zvySeniu spotreby
energie varnej zony. To znamena, ze
varna zéna nastavena na stredne
intenzivny varny stupen vyuziva menej
ako polovicu svojho vykonu.

Udaje uvedené v tabuike st
iba orientacné.

zbny vypne pred signalom ¢asomera
odpocitavajuceho smerom nadol.
Rozdiel v prevadzkovom Case zavisi od
varného stupna a trvania procesu

varenia.

5.4 Priklady pouzitia na

varenie

Vzajomny vztah medzi nastavenym
varnym stupfiom a spotrebou energie

Varny stupenn Pouzitie: Cas Rady
(min)

1 Udrziavanie teploty hotovych podia Na kuchynsky riad polozte
jedal. potreby  pokrievku.

1-3 Holandska omacka, topenie: 5-25 Z Casu na Cas premieSajte.
maslo, ¢okolada, zelatina.

1-3 Zahustenie: nadychané omel- 10-40 Varte s pokrievkou.
ety, volské oka.

3-5 Dusenie ryze a jedal s mlied-  25-50 Pridajte aspori dvakrat tolko
nym zakladom, prihrievanie tekutiny ako ryze, mlie¢ne jed-
hotovych jedal. la pocas pripravy premieSajte.

5-7 Dusenie zeleniny, ryb, masa. 20 -45  Pridajte niekoiko polievkovych

lyzic tekutiny.

7-9 Dusenie zemiakov v pare. 20-60 Pouzite max. % | vody na

750 g zemiakov.

7-9 Varenie vacsieho mnozstva 60 - 150 Max. 3 | tekutiny plus prisady.
jedla, omacok a polievok.

9-12 Jemné vyprazanie: rezne, tela- podia  Po uplynuti polovice dasu ob-
cie cordon bleu, kotlety, ma- potreby ratte.

sové gulky, klobasky, pecef,
zasmazka, vajicka, lievance,
Sisky.
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Varny stupen Pouzitie: Cas Rady
(min)

12-13 Vyprazanie pri vyssej teplote, 5-15 Po uplynuti polovice ¢asu ob-
zemiakove placky, steaky, re- rat'te.
zne.

14 Varenie vody, varenie cestovin, priprava masa (gulas, ragu), vyprazané
hranolceky.

P Varenie veikého mnozstva vody. Je zapnuta vykonova funkcia Power.

5.5 Rady a tipy tykajuce sa
funkcie Hob?Hood

Pouzivanie varného panela s funkciou:

» Panel odsavaca par chrante pred
priamym slneénym svetlom.

* Na panel odsavaca par nemierte
halogénové svetlo.

* Varny panel nezakryvajte.

* Neprerusujte signal medzi varnym
panelom a odsavacom par (napr.
rukou alebo rukovat'ou kuchynského
riadu). Pozrite si obrazok. Odsavaé
par na obrazku slazi iba na
ilustracné ucely.

6. OSETROVANIE A CISTENIE

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

@ Iné dialkovo ovladané

spotrebi¢e by mohli blokovat’
signal. Aby ste tomu
zabranili, nepouzivajte
dialkové ovladanie
spotrebiCa a varny panel
sucasne.

Odsavace par s funkciou Hob*Hood

Cely sortiment odsavacov par, ktoré
podporuju tuto funkciu, najdete na nasej
webovej stranke. Odsavace par
spolocnosti AEG, ktoré podporuju tato

funkciu, musia mat’ symbol ¥.

6.1 VSeobecné informacie

Varny panel ocistite po kazdom
pouziti.

Dbajte na to, aby bola dolna ¢ast
kuchynského riadu vzdy Cista.



Skrabance a tmavé $kvrny na
povrchu neovplyvnuju funkénost
varného panela.

Pouzivajte Specialny Cisti¢ ur€eny na
povrch varného panela.

Na sklo pouzite Specialnu Skrabku.

6.2 Cistenie varného panela

Okamzite odstrante: roztopeny plast,
plastovu féliu, cukor a potraviny s
obsahom cukru. V opa¢nom pripade
moézu necistoty poskodit’ varny panel.
Davajte pozor, aby ste sa nepopalili.
Specialnu Skrabku prilozte na
skleneny povrch tak, aby bola

7. RIESENIE PROBLEMOV

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.
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naklonena v ostrom uhle, a (":epeT
posuvajte po povrchu.

Po dostato€nom vychladnuti
varného panela odstrarnte:
usadeniny vodného kamena, Skvrny
od vody, mastné Skvrny, lesklé
kovové farebné flaky. Varny panel
vycistite vihkou handric¢kou s
neabrazivnym Cistiacim prostriedkom.
Po Cisteni utrite varny panel makkou
handrickou. .
Odstrarite lesklé kovové flaky:
pouzite roztok vody a octu a vycistite
skleneny povrch vihkou handri¢kou.

7.1 Co robit, ked....

Problém

Mozné pric¢iny

Riesenie

Varny panel sa neda zapnuat’
ani pouzivat'.

Varny panel nie je pripojeny
k zdroju elektrického napaja-
nia alebo je pripojeny ne-
spravne.

Skontrolujte, ¢i je varny pan-
el spravne pripojeny k zdroju
elektrického napajania. Poz-
rite si schému zapojenia.

Poistka je vypalena.

Skontrolujte, ¢i je pricinou
poruchy prave poistka. Ak sa
poistka vypali opakovane,
obrat'te sa na kvalifikované-
ho elektrikara.

Varny panel znovu zapnite a
do 10 sekund nastavte varny
stupen.

Naraz ste sa dotkli 2 alebo
viacerych senzorovych tlaci-
diel.

Dotknite sa iba jedného sen-
zorového tlacidla.

Funkcia STOP+GO je zap-
nuta.

Pozrite si kapitolu ,Kazdod-
enné pouzivanie®.

Na ovladacom paneli je voda Vycistite ovladaci panel.

alebo je ovladaci panel zne-
Cisteny tukom.
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Problém

Mozné priciny

Riesenie

Zaznie zvukovy signal a var-
ny panel sa vypne.

Zaznie zvukovy signal, aj
ked je varny panel vypnuty.

Nieco ste polozili na jedno
alebo viaceré senzorove tla-
cidla.

Odstrante predmet zo sen-
zorovych tlacidiel.

Varny panel sa vypne.

Nieco ste polozili na senzor-
ové tiagidlo .

Odstrante dany predmet zo
senzoroveého tlacidla.

Ukazovatel zvy$kového te-
pla sa nerozsvieti.

Zona este nie je horuca, pre-
toZe bola zapnuta iba kratky
cas.

Ak bola z6na zapnuta dosta-
tocne dlho na to, aby bola
horuca, obrat'te sa na autori-
zovane servisné stredisko.

Funkcia Hob?Hood nefun-
guje.

Zakryli ste ovladaci panel.

Odstrante prislusny predmet
z ovladacieho panela.

Funkcia automatického oh-
revu nefunguje.

Varna zona je horuca.

Zo6nu nechajte dostato¢ne
vychladnut’.

Je nastaveny najvyssi varny
stupen.

Najvyssi varny stupen ma
rovnaky vykon ako funkcia.

Varny stupen sa prepina
medzi dvomi uroviiami.

Funkcia Riadenie vykonu je
zapnuta.

Pozrite si kapitolu ,Kazdod-
enné pouzivanie®.

Zobhriali sa senzorové tlaci-
dla.

Kuchynsky riad je prilis velky
alebo ste ho polozili prilis
blizko ovladacov.

Ak je to mozné, prelozte vel-
ky riad na zadné zo6ny.

Pri dotyku senzorovych tlaci-
diel nezneju ziadne zvuky.

Zvukova signalizacia je vyp-
nuta.

Zapnite zvukovu signaliza-
ciu.

Pozrite si kapitolu ,Kazdod-
enné pouzivanie®.

Rozsvieti sa E]

Je zapnuté automatické vy-
pinanie.

Varny panel vypnite a znova
ho zapnite.

PlemayEi ss Je zapnuta detska poistka Pozrite si kapitolu ,Kazdod-
’ alebo funkcia blokovania. enné pouzivanie®“.
R . Na zéne nie je ziadny riad. Polozte kuchynsky riad na

zonu.

Kuchynsky riad nie je vhod-
ny.

Pouzite vhodny kuchynsky
riad.

Pozrite si kapitolu ,Tipy a ra-
dy“.

Prili§ maly priemer dna riadu
pre tuto zénu.

Pouzite kuchynsky riad
spravnych rozmerov.
Pozrite si kapitolu ,Tech-
nické informacie*”.
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Problém

Mozné pri¢iny

Riesenie

Na displeji sa zobrazi B a
cislo.

Doslo k poruche varného
panelu.

Odpojte varny panel na urci-
ty €as od elektrického napa-
jania. Na chviiu odpojte pois-
tku elektrickej siete domac-
nosti. Potom ju znova za-
pojte. Ak sa znova rozsvieti

, obrat'te sa na autorizo-
vané servisné stredisko.

Rozsvieti sa .

Na varnom paneli sa vyskyt-
la chyba, pretoze pokrm v
kuchynskom riade vyvrel. Je
zapnuta funkcia Automatick-
ého vypinania a ochrana
proti prehriatiu zon.

Vypnite varny panel. Od-
strante horuci kuchynsky
riad z varnej zény. Priblizne
po 30 sekundach opat’ zapn-
ite zonu. Ak bol problémom
riad, chybové hlasenie sa

vypne. Ukazovatel zvysko-
vého tepla moze zostat’ zo-
brazeny. Riad nechajte dos-
tatocne vychladnut. Skontro-
lujte, Ci je riad kompatibilny s
varnym panelom.

Pozrite si kapitolu ,Tipy a ra-
dy*”.

7.2 Ak nemézete najst’
rieSenie...

Ak problém nedokazete odstranit’ sami,
kontaktujte predajcu alebo autorizované
servisné stredisko. Uvedte udaje z
typového Stitka. Uvedte tiez trojmiestny
kod sklokeramiky (je v rohu skleneného
povrchu) a zobrazované chybové

8. INSTALACIA

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

8.1 Pred instalaciou

Pred nainstalovanim varného panela si
zapiste informacie uvedené dolu na
typovom Stitku. Typovy §titok s
technickymi udajmi je umiestneny na
spodnej strane varného panela.

Sériové Gislo ......cuveeeennnne.

hlasenie. Uistite sa, ze ste varny panel
pouzivali spravne. Ak ste ho pouzivali
nespravne, servisny zasah technika
servisného strediska alebo predajcu
nebude bezplatny, a to ani pocas
zarucnej lehoty. Pokyny upravujuce
zarucné a servisné podmienky najdete v
zarucnej brozure.

8.2 Zabudovateiné varné
panely

Zabudovateiné varné panely sa mozu
pouzivat’ az po zabudovani do vhodnej
skrinky alebo do pracovnej dosky, ktoré
vyhovuju platnym normam.

8.3 Napajaci kabel

» Varny panel sa dodava s napajacim
kablom.

* Pri vymene poskodeného sietového
kabla pouzite sietovy kabel s
nasledujucou Specifikaciou (alebo
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vys$Sou): HO5V2V2-F T min 90 °C.
Obrat'te sa na miestne servisné
stredisko.

8.4 Montaz

min. 500 mm m min. 500 mm
A B A B
12mm 57 mm 12mm 57 mm
28 mm 41 mm 28 mm 41 mm
38 mm 31 mm 38 mm 31 mm

e

; & minr.nm
Yy ISS o
3o

—
2]
2]

//\
1
min. 490 Qm 560"'m
55mm




min.

12 mm
= min.

2 mm

9. TECHNICKE UDAJE

9.1 Typovy stitok

Model HK6542H1FB
Typ 60 GAD C8 AU
Indukcia 7.4 kW
Séré. .o
AEG

SLOVENSKY 61

Ak pouzivate ochranny box (ako
doplnkové prislu$enstvo), nemusite
vpredu zachovat' 2 mm odstup na prietok
vzduchu ani intalovat’ ochrannu
priehradku priamo pod varnym panelom.
Tento ochranny box nemusi byt
dostupny v niektorych krajinach. Obratte
sa na svojho miestneho dodavatela.

Ochranny box nemdzete
pouzit’ pri inStalacii varného
panela nad rdru.

C. vyrobku (PNC) 949 597 018 01
220-240 V 50-60 Hz

Vyrobené v Nemecku

7.4 kW

cex
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10. ENERGETICKA UCINNOST
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9.2 Specifikacia varnych zén

Varna zéna Nominalny vy- Vykonova Vykonova funk- Priemer ku-
kon (max. var- funkcia Power cia Power max- chynského ria-
ny stupen) [W] [W] imalne trvanie  du [mm]
[min]
Lava predna 2300 3700 10 180 - 210
Lava zadna 1800 2800 10 145 - 180
Prava predna 1400 2500 4 125 - 145
Prava zadna 2300 3200 10 145 - 265

Vykon varnych zén sa méze v urcitej
malej miere odchylovat' od Udajov v
tabulke. Meni sa podla materialu a
rozmeru kuchynského riadu.

Optimalne vysledky varenia dosiahnete
tak, Ze budete pouzivat riad s priemerom
nie vacsim ako su udaje v tabulke.

10.1 Informacie o produkte podia EU 66/2014

Model HK6542H1FB
Typ varného panela Zabudovatelny
varny panel
Pocet varnych zén 4
Technoldgia ohrevu Indukcia
Priemer kruhovych varnych I_avé predna 21,0 cm
z6n (D) Lava zadna 18,0 cm
Prava predna 14,5 cm
Dizka (D) a irka (S) nekru- Prava zadna D 26,5 cm
hovej varnej zony $17,0cm
Spotreba energie na varnu I_avé predna 167,2 Wh / kg
z6nu (EC electric cooking) Lava zadna 170,5 Wh / kg
Prava predna 178,1 Wh / kg
Prava zadna 171,0 Wh / kg
Spotreba energie varného 171,7 Wh / kg

panela (EC electric hob)

EN 60350-2 - Elektrické varné spotrebice
pre domacnost’. Cast’ 2: Varné panely.
Metédy merania funkénych vlastnosti

10.2 Uspora energie

Ak budete postupovat’ podia nizsie
uvedenych tipov, mozete pri
kazdodennom vareni uSetrit’ energiu.

* Ohrejte iba potrebné mnoZstvo vody.

* Na kuchynsky riad podla moznosti
vzdy polozte pokrievku.

* Kuchynsky riad polozte na varnd zénu
este pred jej zapnutim.

* Mensi riad polozte na menSie varné
zény.

» Kuchynsky riad polozte priamo na
stred varnej zény.



« ZvySkové teplo vyuzite na udrziavanie
teploty jedla alebo na roztopenie.
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11. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

Materialy oznacené symbolom

odovzdajte na recyklaciu. C/B Obal hodte
do prislusnych kontajnerov na recyklaciu.
Chrante zivotné prostredie a zdravie ludi
a recyklujte odpad z elektrickych a
elektronickych spotrebi¢ov. Nelikvidujte

spotrebiCe oznacené symbolom spolu s

odpadom z domécnosti.g Vyrobok
odovzdajte v miestnom recyklacnom
zariadeni alebo sa obrat'te na obecny
alebo mestsky urad.
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