» BSK892330M

USER
MANUAL

AEG



2

www.aeg.com

OBSAH

1. BEZPECNOSTNI INFORMAGCE ...t oot ee e 2
2. BEZPECNOSTNI POKYNY ..ottt ee e, 4
3. POPIS SPOTREBICE . .. ..ottt ettt en 7
4. POUZITI SPOTREBICE. ...ttt ettt ee e 8
5. PRED PRVNIM POUZITIM. ..ot eeeeeen e 9
6. DENNI POUZIVANI ... oottt 10
7. FUNKCE HODIN. ..ottt ettt ettt e e 21
8. POUZITI PRISLUSENSTV vttt et 21
9. DOPLNKOVE FUNKCE ... ettt ee e 24
Lo =2 N 271 0 ) 2RSS 24
11, CISTENT A UDRZBA . .. oottt ee e 47
12. ODSTRANOVANI ZAVAD. ..ot 50
13. ENERGETICKA UCINNOST ..ottt 53

PRO DOKONALE VYSLEDKY

Dékujeme vam, Ze jste si zvolili vyrobek znacky AEG. Aby vam bezchybné slouzil
mnoho let, vyrobili jsme jej s pomoci inovativnich technologii, které usnadnu;ji
Zivot, a vybavili jsme jej funkcemi, které u obyc&ejnych spotfebi¢l nenajdete. Staci
vénovat par minut ¢teni a zjistite, jak z ného ziskat co nejvice.

Navstivte nase stranky ohledné:

Rady ohledné pouzivani, brozury, poradce pfi potiZich, servisnich informaci:
www.aeg.com/webselfservice

Registrace vaseho spotrebice, kterou ziskate lepsi servis:
www.registeraeg.com

Nakupu pfisluSenstvi, spotfebniho materialu a originalnich nahradnich dilG pro
vas spotrebic:
www.aeg.com/shop

® Q@

PECE O ZAKAZNIKY A SERVIS

Doporuc€ujeme pouzivat originalni nahradni dily.

PFi kontaktu se servisnim stfediskem se ujistéte, ze mate k dispozici nasledujici
udaje: Model, vyrobni Cislo (PNC), sériové Cislo.

Tyto informace jsou uvedeny na typovém Stitku.

A\ Upozornéni / Dllezité bezpecnostni informace

(® vseobecné informace a rady

Poznamky k ochrané Zivotniho prostredi

Zmeény vyhrazeny.

1. A\ BEZPECNOSTNIi INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci
spotrebiCe a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nenese
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odpovédnost za zadny Uraz ani Skodu v dusledku
nespravneé instalace nebo pouziti. Navod k pouziti vzdy
uchovavejte na bezpec¢ném a pfistupném misté pro jeho
budouci pouZiti.

1.1 Bezpec€nost déti a postizenych osob

- Tento spotrebi¢ smi pouzivat déti starSi osmi let nebo
osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
dusevnimi schopnostmi nebo osoby bez patficnych
zkuSenosti a znalosti, pouze pokud tak €ini pod
dozorem nebo vedenim, které zohlednuje bezpecny
provoz spotrebie, a pokud rozumi rizikiim spojenym s
provozem spotrebice.

- Déti ve véku tfi az osmi let a osoby s rozsahlym a
komplexnim postizenim bez stalého dozoru drzte z
dosahu spotrebice.

- Déti mladsi tfi let bez stalého dozoru drzte z dosahu
spotrebice.

- Nenechte déti hrat si se spotrebicem.

- VSechny obaly uschovejte z dosahu déti a radné je
zlikvidujte.

- Je-li spotrebi¢ v provozu nebo pokud chladne,
nedovolte détem a domacim zviratim, aby se k nému
pfiblizovaly. Pfistupné ¢asti jsou horkeé.

- Pokud je spotrebi¢ vybaven détskou bezpecnostni
pojistkou, doporucuje se ji aktivovat.

- Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotfebice by nemély
provadét déti bez dozoru.

1.2 VSeobecné bezpecénostni informace

- Tento spotrebi¢ smi instalovat a vyménu kabelu
provadét jen kvalifikovana osoba.

- VAROVANI: Spotfebi€ a jeho dostupné cCasti se
mohou béhem pouZzivani zahfat na vysokou teplotu.
Nedotykejte se topnych ¢lankau.

- Pfi vkladani €i vyjimani pfislusenstvi €i nadobi vzdy
pouzivejte kuchyriské chnapky.

- Pred udrzbou vzdy spotfebi¢ odpojte od napajeni.
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Pred vyménou zarovky se nejprve presvedcte, ze je
spotrebi€ vypnuty, abyste predesli riziku urazu
elektrickym proudem.

K Cisténi spotrebiCe nepouzivejte Cistici zafizeni na
paru.

Nepouzivejte drsné Cistici prostfedky nebo ostré
kovové Skrabky k Cisténi sklenénych dvifek, mohly by
poSkrabat povrch, coz by mohlo nasledné vést k
rozbiti skla.

Jestlize je poSkozeny napajeci kabel, smi ho vymeénit
pouze vyrobce, autorizované servisni stfedisko nebo
osoba s podobnou pfislusnou kvalifikaci, jinak by
mohlo dojit k urazu.

K odstranéni drazek na rosty nejprve odtahnéte
predni a poté zadni konec drazek na rosty od stény
trouby. Drazky rostu instalujte stejnym postupem v
opacném poradi.

Pouzivejte pouze pecici sondu doporucenou k tomuto
spotrebici.

2. BEZPECNOSTNI POKYNY

2.1 Instalace » Strany spotfebi¢e musi byt umistény
vedle spotfebiCld nebo kuchynského
VAROVANI! nabytku stejné vysky.
Tento spotfebi€ smi » Spotfebit je vybaven elektrickym
instalovat jen kvalifikovana chladicim systémem. Musi byt
osoba. zapojen do napajeci sité.
Odstrante vesSkery obalovy material. 2.2 Pf'ipojeni k elektrické siti
Poskozeny spotiebi¢ neinstalujte ani
nepouzivejte. VAROVANiI!
Ridte se pokyny k instalaci dodanymi Hrozi nebezpecdi pozaru
spolu s timto spotfebicem. nebo Urazu elektrickym
PFi pfemistovani spotfebice budte proudem.
vzdy opatrni, protoze je tézky. Vzdy
pouzivejte ochranné rukavice a * Veskera elektricka pripojeni by méla
uzavienou obuv. byt provedena kvalifikovanym
Netahejte spotfebi¢ za drzadlo. elektrikafem.
Dodrzujte minimalni vzdalenosti od » Spotrebi¢ musi byt uzemnén.
ostatnich spotiebict a nabytku. » Zkontrolujte, zda Udaje na typovém
Ujistéte se, ze je spotiebit Stitku souhlasi s parametry elektrické
namontovan pod bezpeénou sité.
konstrukci a vedle bezpecnych * Vzdy pouzivejte spravné instalovanou
konstrukci. sitovou zasuvku s ochranou proti

Urazu elektrickym proudem.



* Nepouzivejte rozboCovaci zastréky
ani prodluzovaci kabely.

» Dbejte na to, abyste neposkodili
napajeci kabel a sitovou zastrcku.
Jestlize potfebujete vyménit pFivodni
kabel, musi vyménu provést nami
autorizované servisni stredisko.

» Sitové kabely se nesmi dotykat nebo
se nachazet v blizkosti dvifek
spotfebiCe, obzvlasté, jsou-li dvirka
horka.

* Ochrana pred Urazem elektrickym
proudem u zivych &i izolovanych ¢asti
musi byt pfipevnéna tak, aby nesla
odstranit bez pouziti nastrojl.

« Sitovou zastr¢ku zapojte do sitové
zasuvky az na konci instalace
spotiebice. Po instalaci musi zlistat
sitova zastrcka nadale dostupna.

* Pokud je sitova zasuvka uvolnéna,
nezapojujte do ni sitovou zastrcku.

» Neodpojujte spotfebic ze zasuvky
tahem za kabel. Vzdy tahejte za
zastréku.

* Pouzivejte pouze spravna izolaéni
zafizeni: ochranné vypinace vedeni,
pojistky (pojistky Sroubového typu se
musi odstranit z drzaku), ochranné
zemnici jistiCe a stykace.

« Je nutné instalovat vhodny vypinac
nebo izola¢ni zafizeni k fadnému
odpojeni véech napajecich vodicu
spotrebiCe. Toto izolacni zafizeni
musi mit mezeru mezi kontakty
alespon 3 mm Sirokou.

» Tento spotfebic je v souladu se
smérnicemi EHS.

2.3 Pouziti spotiebice

C VAROVANI!
Hrozi nebezpedi zranéni,

popaleni, Urazu elektrickym
proudem ¢&i vybuchu.

*  Nemérite technické parametry tohoto
spotrebice.

« Ujistéte se, ze nejsou ventilacni
otvory zakryté.

« Zapnuty spotfebi¢ nenechavejte bez
dozoru.

* Spotrebi¢ po kazdém pouziti vypnéte.

* Pokud je spotfebi€ v provozu, budte
pfi otevirani jeho dvitek opatrni. Mlize
dojit k uvolnéni horkého vzduchu.
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Nepracujte se spotfebi¢em, kdyz
mate vihké ruce nebo kdyz je v
kontaktu s vodou.

Dvitka spotfebiCe nikdy neotvirejte
nasilim.

Nepouzivejte spotfebi¢ jako pracovni
nebo odkladaci plochu.

Dvitka spotfebiCe otevirejte opatrné.
Pouzivate-li pfi pfipravé jidla prisady
obsahujici alkohol, mze vzniknout
smés vzduchu s alkoholem.

P¥i otvirani dvifek nesmi byt v
blizkosti spotrebice jiskry ani otevieny
ohen.

Do spotfebi€e, do jeho blizkosti nebo
na spotrebi¢ neumistujte hoflavé
predméty nebo predméty obsahujici
hoflavé latky.

VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poSkozeni
spotrebice.

Jak zabranit poSkozeni nebo zméné
barvy smaltovaného povrchu:

— Nepokladejte nadobi Ci jiné
predméty pfimo na dno
spotrebice.

— Na dno vnitfku spotfebice
nepokladejte hlinikovou folii.

— Nenalévejte vodu pfimo do
horkého spotrebice.

— Po dokonceni peceni
nenechavejte vihka jidla ve
spotrebici.

— P¥i vkladani nebo vyjimani
prislusenstvi budte opatrni.

Barevné zmény na smaltovaném
povrchu nebo nerezové oceli nemaji
vliv na vykon spotiebice.

P¥i peceni vihkych kolac¢t pouzivejte
hluboky plech. Ovocné stavy mohou
zanechat trvalé skvrny.

Tento spotfebic je ur¢en vyhradné pro
pripravu jidel. Nesmi byt pouzivan k
jinym uceltm, napfiklad k vytapéni
mistnosti.

Vzdy pecte se zavienymi dvifky
trouby.

Je-li spotrebic instalovan za
nabytkovym panelem (napf. dvirky),
dvirka nabytku nesmi byt nikdy
zaviena, kdyz je spotfebi€ v provozu.
Za zavienym nabytkovym panelem
muZze dochazet k narlstu horka a
vlhka, coz muze nasledné poskodit
spotrebic, byt nebo podlahu.
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Nezavirejte nabytkovy panel, dokud
spotiebi€ po pouziti zcela
nevychladne.

2.4 Vareni v pare

VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poranéni
nebo poskozeni spotfebice.

* Horka para mlze zpUsobit popaleni:
— Je-li funkce zapnuta, budte pfi
otevirani dvifek spotfebice
opatrni. MGze dojit k Uniku pary.
— Po ukonéeni vareni v pare
otvirejte dvirka spotrebice
opatrné.

2.5 Cisténi a udrzba
VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poranéni,

pozaru nebo poskozeni
spotrebice.

» Pred cisténim nebo udrzbou spotrebic
vzdy vypnéte a vytahnéte sitovou
zastréku ze zasuvky.

» Presvédcte se, ze spotiebi€ uz
vychladl. Mohlo by dojit k prasknuti
sklenénych panel(.

» Poskozené sklenéné panely okamzité
vymeénite. Kontaktujte autorizované
servisni stfedisko.

» Pfi snimani dvifek spotfebi¢e budte
opatrni. Dvirka jsou tézka!

+ Spotrebic Cistéte pravidelné, abyste
zabranili poSkozeni materialu jeho
povrchu.

+ Vycistéte spotfebi¢ vihkym mékkym
hadrem. Pouzivejte pouze neutralni
myci prostfedky. Nepouzivejte zadné
prostredky s drsnymi ¢asticemi,
draténky, rozpoustédla nebo kovove
predméty.

* Pouzijete-li sprej do trouby, fidte se
bezpecnostnimi pokyny uvedenymi na
jeho baleni.

« Katalyticky smalt (je-li soucasti
vybavy) necistéte zadnym druhem
Gisticiho prostredku.

2.6 Vnitini osvétleni

VAROVANI!
Nebezpeci urazu elektrickym
proudem!

* V tomto spotfebici se pouzivaji
specialni ¢i halogenové Zarovky
pouze pro pouziti v domacich
spotrebicich. Nepouzivejte je pro
osvétleni domacnosti.

* Pred vyménou zarovky spotfebic
odpojte od napdjeni.

* Pouzivejte pouze zarovky se stejnymi
vlastnostmi .

2.7 Obsluha

* Pro opravu spotfebice se obratte na
autorizované servisni stfedisko.

« Pouzivejte vyhradné originalni
nahradni dily.

2.8 Likvidace

VAROVANI!
Hrozi nebezpeci Urazu &i
uduseni.

» Odpojte spotiebi¢ od elektricke sité.

» Odfiznéte sitovy kabel v blizkosti
spotrebice a zlikviduijte jej.

« Odstrante dverni zapadku, abyste
zabranili uvéznéni déti a domacich
zvirat ve spotrebici.



3. POPIS SPOTREBICE

3.1 Celkovy pohled

[
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3.2 Prislusenstvi

Tvarovany rost

Pro nadoby na peceni, dortové a
kolacové formy, pecené.

Plech na peceni

<

Na kolace a suSenky.

Hluboky pekac / plech

<

CESKY 7

Ovladaci panel

Displej

Zasobnik na vodu
Zasuvka pro pedici sondu
Topny ¢lanek

@ Osvétleni

Ventilator

Bl Vyvod trubky odstrafiovani vodniho
kamene

El Drazky na rodty, vyjimatelné
Polohy polic

K peceni moucnych jidel a masa, nebo k
zachycovani tuku.

Pecici sonda

_JL

K méfeni teploty uvnitf pokrmu.

Teleskopické vysuvy

Pro roSty a plechy na peceni.
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4. POUZITi SPOTREBICE

4.1 Ovladaci pane

I- 4]

Funkce Poznamka
Zap/Vyp Slouzi k zapnuti a vypnuti varné spotfebice.
Displej Zobrazi aktualni nastaveni spotrebice.

Otogny voli¢

Slouzi k Upravé nastaveni a prochazeni nabidkami.

Stisknutim (D zapnéte spotrebic.

Podrzte oto¢ny voli¢ k vyvolani obrazovky nastaveni.
Podrzenim a otacenim otocného voli¢e prochazejte nabidkou.
Podrzenim a stisknutim otocného voli¢e potvrdte nastaveni
nebo prejdéte do zvolené podnabidky.

Pro navrat do predchozi nabidky vyhledejte funkci Zpét v se-
znamu nabidek nebo potvrdte zvolené nastaveni.

START Slouzi k zapnuti zvolené funkce.
STOP Slouzi k vypnuti zvolené funkce.
4.2 Displej A. Pripominka
B. Méfi¢ ¢asu
Po zapnuti se na displeji zobrazi C. Pecici funkce a teplota
posledni zvoleny rezim pecici funkce. D. Funkce nebo denni ¢as
E. Trvani nebo Ukonéeni funkce nebo
Pecici sonda
1150°C i F. Nabidka
14:05
Displej s maximalnim pocétem
nastavenych funkci.
A BC DEF
| I— Menu
8170°C #85°C
£ 25min ©1h15m Options




5. PRED PRVNIM POUZITIM

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

5.1 Prvni €isténi
Z trouby odstrante veSkeré pfisluSenstvi
a vyjimatelné drazky na rosty.

@ Viz ¢ast ,Cisténi a udrzba“.

Pfed prvnim pouzitim troubu i
prisluSenstvi vycistéte.

PrisluSenstvi a vyjimatelné drazky vlozte
zpét do jejich plvodni polohy.

CESKY

5.2 Prvni zapojeni
Po prvnim zapojeni se na sedm sekund
zobrazi verze software.

Musite nastavit jazyk, Displej Jas,
Tvrdost vody a Denni ¢as.

5.3 Nastaveni stupné tvrdosti
vody
Nize uvedena tabulka uvadi rozsah

tvrdosti vody (dH) s odpovidajicim
ukladanim vapniku a kvalitou vody.

9

Tvrdost vody Ukladani vapniku Ukladani vapniku  Klasifikace
Trida aH (mmol/l) (mgll) vody

1 0-7 0-1.3 0-50 Mékka

2 7-14 1.3-25 50 - 100 Stiedné tvrda
8 14 -21 25-38 100 - 150 Tvrda

4 vice nez 21 vice nez 3,8 vice nez 150 Velmi tvrda

Kdyz tvrdost vody prekro¢i hodnoty
uvedeneé v tabulce, naplite zasobnik
lahvovou vodou.

1. Vezméte Ctyfbarevny reakéni
prouzek dodany spolu se sadou pro
vareni v parni troubé.

2. Vlozte vSechny reakéni plochy
prouzku do vody na pfiblizné jednu
sekundu.

Prouzek nedavejte do tekouci vody.

3. Z prouzku otfepejte prebytecnou
vodu.

4. Po jedné minuté zkontrolujte tvrdost
vody dle nize uvedené tabulky.
Barvy na reakcnich plochach se
budou dale ménit. Nekontrolujte
tvrdost vody pozdéji nez jednu
minutu po provedeni zkousky.

5. Nastaveni tvrdosti vody: nabidka:
Zakladni Nastaveni.

Zkusebni prouzek Tvrdost vody

[ 1 !
]

[ T I 2

[ LI I 3

[LLL] 4

Tvrdost vody mlzete zménit v nabidce:
Zakladni Nastaveni / Nastaveni /Tvrdost
vody.



10 www.aeg.com

6. DENNi POUZIVANI

VAROVANI! 6. Stisknéte START Pegici sonda Ize
Viz kapitoly o bezpeénosti. odpojit kdykoliv pfed nebo béhem
procesu pripravy. Nékteré funkce
6.1 Peéici Funkce obsahuiji sled vyskakovacich oken.
' Stisknutim oto€ného voli¢e prejdete
Zapnuti a vypnuti pedicich funkci. na dal$i vyskakovaci okno. Po
poslednim potvrzeni se funkce

1. Zapnéte troubu. spusti.

2. Podrzte otony volic. ) L
Posledni pouzita funkce je podtrzena. K vypnuti funkce stisknéte STOP.
3. Stisknutim oto¢ného voliCe prejdéte
do podnabidky a jeho otocenim @
zvolte pecici funkci.
4. Potvrdte stisknutim oto€ného volice.
5. Nastavte teplotu a potvrdte.

Béhem nékterych funkci
trouby se mize osvétleni pfi
teploté nizsi nez 60 °C
automaticky vypnout.

Pecici funkce: Speciality

Pecici funkce Pouziti
»LOC Nizkoteplotni Peceni K pripravé mékkych a Stavnatych peceni.
E Uchovat Teplé K udrzeni teploty pokrma.
Ohrev Talifu K predehrati talift k servirovani.
Yt
e
[y
Zavarovani K pfipravé zeleninovych zavarenin jako napf. na-
kladané zeleniny.

SSS Suseni K suseni krajeného ovoce, zeleniny a hub.
Funkce Jogurtu Tato funkce slouzi k priprave jogurtu. Osvétleni je
@ pfi této funkci vypnute.
K7 Rozmrazovani Tuto funkci Ize pouzit k rozmrazovani zmrazenych
464 potravin jako je zelenina a ovoce. Doba rozmrazo-
vani zavisi na mnozstvi a velikosti zmrazenych
potravin.
Gratinované Pokrmy K pfipravé pokrmu jako lasagne nebo zapékané
.& brambory. Také k zapékani a vytvoreni zlatohné-

dé barvy jidla.




Pecici funkce: Standardni
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Pecici funkce

Pouziti

Pravy Horky Vzduch

K peceni jidel na tfech urovnich souc¢asné a k su-
Seni potravin.Nastavte teplotu o 20 - 40 °C nizSi
nez pfi pouziti funkce: Horni/spodni ohfev.

<

Pravy horky vzduch +
spodni ohfev

K peceni jidel, ktera vyzaduji propecenéjsi a
kfupavy spodek, na jedné urovni. Nastavte teplotu
0 20 - 40 °C nizSi nez pfi pouziti funkce: Horni/
spodni ohrev.

Horni/spodni ohrev
(Horni/Spodni Ohrev)

K pec¢eni moucnych jidel a masa na jedné Urovni
trouby.

Spodni ohrev + gril + ve-
ntilator

K pfipravé polotovar( do kiupava, jako napf. hra-
nolek, americkych brambor nebo jarnich zavitk(.

Gril

Ke grilovani plochych pokrmu a opékani chleba.

Gril + ventilator

K peceni vétSich kust masa nebo driibeze s kost-
mi na jedné urovni. Také k zapékani a peceni do-
zlatova.

Spodni Ohrev

K peceni kolacu s kfupavym spodkem a
zavarovani potravin.

1 o = |

VIhky horkovzduch

Tato funkce slouzi k Uspore energie pfi peceni.
Dalsi informace viz kapitola , Tipy a rady*“, Horky
vzduch s parou. Dvirka trouby by méla byt béhem
peceni zaviena, aby nedoslo k preruseni funkce a
aby trouba fungovala co nejuspornéji. Pfi pouziti
této funkce se teplota ve vnitrku trouby mize lisit
od nastavené teploty. Vzhledem k vyuziti zbytko-
vého tepla muze byt tepelny vykon nizsi. Obecna
doporuceni ohledné Uspory energie viz kapitola
,Energeticka ug¢innost*, Uspora energie.

Pecici funkce: Para

Pecici funkce

Pouziti

G

Vareni V Pare

K pfipravé zeleniny, pfiloh nebo ryb v pare.

l(ﬂbl

HIGH

Vysoka VIhkost

Tato funkce je vhodna pro pfipravu choulostivéj-
Sich pokrm jako jsou krémy, kolace, teriny a ry-
by.
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Pecici funkce

Pouziti

l((\)l

il
MED

Stredni Vihkost

Funkce je vhodna pro pfipravu duSeného masa a
takeé chleba a sladkého kynutého tésta. Diky kom-
binaci pary a horkého vzduchu maso ziska stav-
natou a kfehkou strukturu a sladké kynuté pecivo
ziska kfupavou a lesklou karku.

Nizké Vihkost

Tato funkce je vhodna pro maso, dribez a zapé-
kané pokrmy. Diky kombinaci pary a horkého
vzduchu maso ziska kiehkou a Stavnatou struktu-
ru a zaroven kfupavou kurku.

Regenerace

Opakovany ohrev v pare brani vysychani povrchu
jidel. Teplo je rozvadéno Setrné a rovnomérng,
coz umoznuje obnoveni chuti a viiné pravé
pripravenych pokrma. Tuto funkci Ize pouzit k
opakovanému ohrevu jidel pfimo na talifi. Najed-
nou Ize ohrat nékolik talifti umisténych na rdznych
polohach rostu.

Vakuové vareni

Nazev funkce odkazuje na zpusob vareni ve va-
kuové utésnénych plastovych saccich pfi nizkych
teplotach. Vice informaci naleznete v nize uvede-
né casti Vakuové vareni a kapitole ,Rady a tipy“ s
tabulkami pfipravy.

Peceni Chleba

Pomoci této funkce muzete pripravovat chléb a
housky s velmi dobrymi profesionalnimi vysledky
co do kfupavosti, barvy a klrky.

Kynuti Tésta

Zvlih€ovani parou zlepsuje a urychluje kynuti té-
sta, brani vysychani jeho povrchu a udrzuje jeho
pruznost.

Zasobnik na vodu

D. Otvor pro plnéni vodou
E. Stupnice

F. Predni tlagitko

Zasobnik na vodu miiZzete vyjmout z
trouby. Mirné zatlacte na predni tlacitko.
Kdyz na zasobnik na vodu zatlacite,
automaticky se vysune z trouby.

A. Viko
B. Vinolam

C. Téleso zasobniku




Zasobnik na vodu Ize naplnit dvéma
zpUsoby:

* ponechte zasobnik na vodu v troubé a
napliite jej pomoci konvice na vodu,

* vyjméte zasobnik na vodu z trouby a
naplnte ho z vodovodniho kohoutku.

Plnite-li zasobnik na vodu z vodovodniho

kohoutku, pfenasejte ho ve vodorovné

poloze, aby nedoslo k rozliti.

¢ D |/

i

Kdyz zasobnik na vodu naplnite, viozte
ho do stejné polohy. Stisknéte predni
tlacitko, dokud zasobnik na vodu neni
uvnitf trouby.

Po kazdém pouziti zasobnik na vodu
vyprazdnéte.

A POZOR!

Dbejte, aby zasobnik na
vodu nebyl v blizkosti
horkého povrchu.

Vareni v pare

Vicko zasobniku na vodu se nachazi v
ovladacim panelu.

VAROVANI!

Pouzivejte pouze studenou
vodou z kohoutku.
Nepouzivejte filtrovanou
(demineralizovanou) ¢&i
destilovanou vodu.
Nepouzivejte jiné tekutiny.
Do zasobniku na vodu
nenalévejte horlavé Ci
alkoholické tekutiny.

1. Stisknutim vi¢ka zasobnik na vodu
otevrete a vytahnéte ho ze
spotrebice.

2. Zasobnik na vodu dolijte pIné vodou
(asi 950 ml).Zasoba vody vystaci
pFiblizné na 50 minut.Ridte se
stupnici na zasobniku na vodu.
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3. Zatlaéte zasobnik na vodu na do

puvodni polohy.
spotiebiCe mékkym
hadfikem.
4. Zapnéte spotrebic.
5. Nastavte funkci pe€eni v pare a
teplotu.
6. V pripadé potfeby nastavte funkci:

Trvani 2| nebo : Ukonceni 2.
Para se objevi priblizné za dvé
minuty. Jakmile spotfebi¢ dosahne
nastavené teploty, zazni zvukovy
signal.
Kdyz v zasobniku na vodu dochazi
voda, zazni zvukovy signal. Abyste
mohli pokracovat ve varfeni v pare,
do zasobniku je nutné doplnit vodu
dle vySe uvedeného postupu.

Zvukovy signal zazni na konci doby

pfipravy jidla.

7. Vypnéte spotiebic.

8. Po kazdém dokonceni vareni v pare
zasobnik na vodu vyprazdnéte.

POZOR!

Spotfebic je horky. Hrozi
nebezpedi popaleni. PFi
vyprazdnovani
zasobniku na vodu
budte opatrni.

9. Po vareni v pafe mlize dochazet ke
srazeni pary na dné vnitrku trouby.
Dno vnitfku spotfebice vzdy vysuste,
az vychladne.

Nechte spotfebi¢ zcela vychladnout s

otevienymi dvirky. Suseni mlzete

urychlit zavifenim dvifek a pfedehratim
spotrebi¢e pomoci funkce Pravy Horky

Vzduch o teploté 150 °C po dobu

priblizné 15 minut.

Mokry zasobnik na vodu
otfete pred vloZzenim do

Na konci vareni v pare
chladici ventilator pracuje
rychleji, aby odstranil paru.

Vakuové vareni

» Beze ztrat chuti a viini z dGvodu
odparovani si potraviny zachovaji
plné aroma.

» Kfehka struktura masa a ryb.

Potraviny si zachovavaji vSechny

mineraly a vitaminy.
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Je zapotfebi méné kofeni, protoze si
potraviny uchovavaji pfirozenou chut'.
Lep$i prubéh prace, jelikoz neni
zapotrebi pfipravovat a servirovat
potraviny ve stejnou dobu a na
stejném misté.

Nizka teplota pfipravy minimalizuje
riziko nadmérné tepelné pfipravy.
Porcované potraviny se snadnéji drzi.

Ocistéte a pokrajejte prisady.
PFisady ochutte.

Priprava pokrmu
1.
2
3

P

Pfisady vlozte do vhodnych
vakuovych sacka.

Sacky vakuové utésnéte a v
maximalni mozné mife odstrarite
vzduch.

Pokud tepelna priprava neprobéhne
ihned, je nutné sacky ulozit v chladu.
Pokracujte s funkci Vakuové vareni
dle pouzitelnych hodnot v tabulce pro
vareni a berte pfitom ohled na typ
potravin nebo recept podporovaného
vareni.

Otevrete sacek a podavejte.

Pokrm muzete také dopéci nebo
dogrilovat; napf. maso tak ziska
krasnou kurku a typickou vlni
peceného masa.

Nabidka

P¥i vaFeni s touto funkci
dochazi ke kondenzaci
zbytkové vody na vakuovych
saccich a vnitfku trouby. Po
dokonceni vareni oteviete
opatrné dvirka, abyste
zabranili skapani vody na
kuchynsky nabytek. K
vyjmuti vakuovych sacku
pouzijte talif a utérku.
Osuste dvitka, odkap vody
na dné a vnitfek trouby
meékkou utérkou Ci
houbickou. Nechte troubu
zcela vyschnout s
otevienymi dvirky. Suseni
muzete urychlit pfedehfatim
trouby horkym vzduchem o
teploté 150 °C po dobu
pfiblizné 15 minut.

6.2 Nabidka - prehled

[1170°C

Options

Polozka nabidky Pouziti

Podporované Vareni

Obsahuje seznam automatickych programa.

Cisténi

Obsahuje seznam Gisticich program.

Zakladni Nastaveni

Slouzi k nastaveni konfigurace spotrebice.

Podnabidka pro: Cisténi

Podnabidka Popis

Cisténi Parou

Program k vycisténi spotrebice, kdyz je lehce znecisté-

ny a nikoliv nékolikrat pfipaleny.

Cisténi Parou Plus

Program k odstranéni odolné necistoty pomoci

prostfedku k Cisténi trouby.

Odstranovani Vod. Kamene

Program k vycisténi okruhu generatoru pary od usaze-

ného vodniho kamene.

Proplachovani

Program k oplachnuti a vyc¢isténi okruhu generatoru

pary po ¢astém pouzivani parnich funkci.
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Podnabidka pro: Zakladni Nastaveni

Podnabidka

Popis

Détska Bezp. Pojistka

Jestlize je zapnuta funkce détské bezpecnostni pojist-
ky, troubu nelze nahodné zapnout. Tuto funkci mizete
zapnout a vypnout v nabidce Zakladni nastaveni. Jak-
mile je funkce détské bezpecnostni pojistky zapnuta,
zobrazi se na displeji pfi zapnuti spotrebie. Abyste
mohli troubu pouzivat, zvolte pomoci oto€ného ovlada-
Ce pismena v tomto poradi: A B C. Jestlize je zapnuta
funkce détské bezpecnostni pojistky a trouba je vypnu-
ta, dvirka trouby jsou zablokovana.

Rychlé Zahrati

Snizuje vychozi ¢as ohrati. Pozn.: tato funkce je do-
stupna pouze u nékterych pecicich funkci.

Ohfev A Uchovani Teploty

Slouzi k udrzeni teploty pfipraveného jidla po dobu 30
minut po dokonéeni pripravy. Chcete-li funkci vypnout
drive, stisknéte oto¢ny ovladac¢. Kdyz je tato funkce za-
pnuta, na displeji se zobrazi zprava ,Funkce Uchovat
teplé zapnuta“. Upozornujeme, Ze tato funkce je k di-
spozici pouze s nékterymi pecicimi funkcemi a je-li na-
stavena funkce Trvani.

Prodlouzeni Doby Peceni

K prodlouzeni prednastavené doby pfipravy. Pozn.: tato
funkce je dostupna pouze u nékterych pecicich funkci.

Nastaveni

Ke konfiguraci trouby.

Obsluha

Zobrazuje verzi software a konfiguraci.

Podnabidka pro: Nastaveni

Podnabidka Popis

Jazyk Nastaveni jazyka na displeji.

Denni ¢as Nastavuje aktualni ¢as a datum.

Toény Tlacitek Zapne a vypne tony dotykovych tlacitek. Nelze deakti-
vovat ton tlacitka ZAP/VYP a STOP.

Alarm/Chybovy Tén Aktivuje a deaktivuje bezpecnostni tony.

Hlasitost Zvuk. Signalizace

Nastavi hlasitost tona tlacitek a zvukové signalizace po
stupnich.

Displej Jas

Uprava jasu displeje po stupnich.

Tvrdost vody

Slouzi k nastaveni tvrdosti vody.
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Podnabidka pro: Obsluha

Podnabidka Popis

DEMO Aktivacni / deaktivacni kod: 2468
Zobrazit licence Informace o licencich.

Zobrazit verze softwaru Informace o verzi softwaru.
Tovarni Nastaveni Obnovi tovarni nastaveni.

Podnabidka pro:

Podporované Vareni Maso
Kazdy pokrm v této podnabidce ma Teleci Kfehka svic-
navrzenou funkci a teplotu. Tyto kova
parametry Ize ruéné upravit podle pfani —
uzivatele. Pecené
U nékterych pokrmd muzete také zvolit Koleno
zpUsob jejich pripravy: e e
. Automaticka Vaha Jehnéci Krehka svic-
« Petici sonda kova
Uroven, na kterou je pokrm pFipraven: Pecené
* Nepropeceny nebo Méné .
+ Stfedné Propecéené Hibet
» Dobre Propecené nebo Vice Kyta
Druh jidla: Maso a ryby "~ o . »
Zvéfina Srnéi/Jeleni  Hrbet
Maso )
Kyta
Hovézi Hovézi svic- -
Kova Zajic Hrbet
Pedené Kyta
Hov’eZ| Svic- Drobes
kova
Kvalitni R e8y
Varené Ho- Pulka
vézi
Hrudi Pfipravené v
Sekana pare
Hovézi Na Vakuové
Skandinav- vareni
sky Zp.
Stehna
Uzené
Kridla
Pecené
Kachna Cely:
Hrudi

Husa
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Druh jidla: PFilohy / Jidlo z trouby

Driibez
Krata Cely:
Hrudi
Ryby
Cela Ryba Malé Pecené
Pripravené v
pare
Stfedné Pro- Pecené
pecené —
Pripravené v
pare
Velké Pecené
Pfipravené v
pare
Filety Tenka PFipravené v
pare
Vakuovée
vareni
Silna Pfipravené v
pare
Vakuove
vareni
Rybi nakypy
Rybi Prsty

Morské plody

Pfipravené v pare

Krevety

Vakuové vareni

Pripravené v pare
Slavky

Vakuové vareni
Musle

Pokrmy
Prilohy Brambory Pripravené v
Cerstve Po- pare
krmy X
Vakuove
vareni
Brambory Hranolky
Mrazené Po-
krmy Krokety
Americke
Brambory
Opecena
Bramborova
Kase
Ryze
Téstoviny,
Cerstvé
Polenta
Knedliky Houskovy
Knedlik
Bramborové
Knedliky
Kynuté kne-
dliky
Jidlo Z Trou- Lasagne
by T
Zapecené
Brambory
Zapecené
téstoviny
Zapékana
zelenina
Dusené ji-
dlo, slané
Dusena ze-
lenina
Luskoviny a
zrna
Pastiky terri-

ne
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Pokrmy Jidlo
Varena na- Cerstvé Po-
mékko krmy
Stfedné Pro- Pecivo Mrazené Po-
pecené krmy
Vejce B —
Varena na- Predpecené
tvrdo
Druh jidla: Dezerty / Peceni
Zapecena :
vejce Jidlo
Druh jidla: Pe€eni slanych pokrmu Kczlac Hz e Mar?c:Hovy
mé Kola¢
Jidlo —
= Jable¢ny Ko-
Cerstvé Po- Tenka lac
krmy . p
Silna Tvarohovy
. . Kolac
) Mrazené Po- Tenka
Pizza krmy — Kolac s ja-
Silnd ble¢nou vr-
Snack stvou
Chlazené Krehké tésto
Tenka Kolacovy
Slany kola¢ korpus z pi-
Silna Skotového
Cerstvé Po- Bageta testa
krm i v Ko-
4 Ciabatta L,”JeCky Ko
lac¢
Bily Chieb Piskotovy
Tmavy chléb Kolaé
Zitny Chléb Kolace
Celozrnny
Chléb chléb
Nekvaseny
Chléb
Vanocka
Mrazené Po- Bageta
krmy A
Chléb

Predpecené
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Jidlo Jidlo
Kolac na Mrazeny ja- Kolac s na-
plechu ble¢ny zavin plni
Brownies - Krém
Cok. Susen- ——
ik Dusené ji-
y )
dlo, sladké
Tvarohovy A
Kolad Sl'adke kne-
dliky
Vanoéni Sto-
la Druh jidla: Zelenina
Ovocny Ko-  Kiehké tésto Jidlo
e Piskotové Pripravené v pare
X ArtyCoky
IEEE Vakuoveé vareni
Rt e Pfipravené v pafe
sto Chfest, zeleny —
e Vakuoveé vareni
Kolaé Pfipravené v pare
Chrest, bily
Cukrovy Ko- Vakuové vareni
lac " "
Cervena Repa
Rolada "
- Cerny Koren
Svycarsky —
2 v Gzicky
kolac, sladky Brokolice :
Kynuty Ko- Cely
1ac Ruzigkova Kapusta
Malé mou¢- Kolace, malé Kedluben
niky - -
Krém. Za- Pipravené v pare
kusky Z List. Mrkev
Tésta Vakuove vareni
Bananky Ruazicky
Kvétak
Makronky Cely
Muffin Pfipravené v pare
Celer
Prouzky Té- Vakuové vareni
it
st Celer, Koren
Male Listove Pfipravené v pare
Pecivo Cukety, Platky S
Susenky Z Vakuoveé vareni
Krehkého

Tésta
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Jidlo Jidlo
Pfipravené v pare Rajcata
Lilek —
Vakuove vareni Druh jidla: Ovoce
Pfipravené v pare Jidlo
Fenykl
Vakuové vareni Jablka
Zelené Fazolky Mango
Pfipravené v pare Nektarinky
Porek, Krouzky
Vakuoveé vareni Broskve
Houby, Platky Hrusky
Hrasek Ananas
Pripravené v pare Svestky
Paprika
Vakuoveé vareni
6.3 Funkce
Dyné
Kapusta, Kadefava Menu
- o
Spenat, Cerstvy E‘ 170 C
a Options
Funkce Popis

Nastaveni ¢asovace

Obsahuje seznam funkci hodin.

Rychlé Zahrati

Slouzi ke zkraceni doby rozehrati u aktual-
né probihajici pecici funkce.
Zapnout / Vypnout

Nastavit A Spustit

K nastaveni funkce a pozdéjSimu zapnuti.
Jakmile je funkce nastavena, na displeji se
zobrazi zprava ,Funkce Nastavit a spustit
zapnuta®“. Stisknutim tlacitka Start ji spusti-
te. Kdyz je tato funkce spusténa, zprava se
na displeji jiz nebude zobrazovat a trouba
zacne pracovat. Upozorfiujeme, ze tato
funkce je k dispozici pouze s nékterymi pe-
¢icimi funkcemi a je-li nastavena funkce
Trvani / Ukonceni.

Osvétleni

Zapnout / Vypnout

6.4 Zbytkové teplo

Po vypnuti trouby se na displeji
zobrazuje zbytkové teplo. Toto teplo
muzete vyuzit k udrzeni teploty jidla.
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7. FUNKCE HODIN

7.1 Nastaveni ¢asovace

Funkce hodin Pouziti
@ Meéfi¢ casu Automaticky monitoruje, jak dlouho funkce
pracuje. Zobrazeni Mé&ri¢ ¢asu lze zapnout a
vypnout.
I_)l Trvani Slouzi k nastaveni délky chodu.™)

_)| Ukonéeni Slouzi k nastaveni ¢asu vypnuti pecici funk-
ce. Tato funkce je dostupna, pouze kdyz je
nastavena funkce Trvani. Funkce Trvani a
Ukonéeni pouzijte soucasné k automatické-

mu zapnuti a pozd&jdimu vypnuti trouby. 1)

Q Pfipominka Slouzi k nastaveni odpogitavani dasu.1)
Tato funkce nema zadny vliv na provoz trou-
by.

Zvolte D a nastavte €as. Po uplynuti Casu
zazni zvukovy signal. Chcete-li signal vy-
pnout, stisknéte oto¢ny voli¢.

Kdyz je trouba vypnuta, tuto funkci zapnete
stisknutim otocného volice.

1) Maximum 23 h 59 min
8. POUZITi PRISLUSENSTVI

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec€nosti.

» Béhem peceni musi Pecici sonda
zUstat zasunuta v pokrmu a jeji
zéastréka v zasuvce.

. . » Pouzijte doporu€ena nastaveni teploty

8.1 Pecici sonda ve stfedu pokrmu.

Pegici sonda mé¥i teplotu uvnitf pokrmu. é VAROVANI!
Jakmile teplota pokrmu dosahne Viz ¢ast ,Tipy a rady”.
nastavené teploty, spotfebic se vypne.

@ Spotrebic¢ vypocita priblizny

Je nutné nastavit dvé teploty: gas konce pedeni. Ten

» teplota trouby (minimalné 120 °C), zavisi na mnozstvi pokrmu,

« teplota ve stfedu pokrmu. nastavené funkci trouby a

& Pouzivejte pouze dodavané .. vr .
prisludenstvi a originalni Druhy jidla: maso, driibez a
nahradni dily. ryby

Pokyny k dosazeni nejlepsich vysledku: 1. Zapnéte troubu.

« Prisady by mély mit pokojovou 2. Zasunte Spicku Pecici sonda do

teplotu. stfedu masa nebo ryby, pokud
» Pecici sonda nelze pouzit pro tekuté mozno do nejsilngjsi casti. Ujistéte

pokrmy.
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se, ze alespon 3/4 Pecici sonda jsou
vsunuty do pokrmu.

3. Zapojte zastrc¢ku Pedici sonda do
zasuvky na predni strané trouby.

Na displeji se zobrazuje: Pecici sonda.

4. Nastavte teplotu stfedu pokrmu.

5. Nastavte pecici funkci a v pfipadé
potfeby teplotu trouby.

Jakmile pokrm dosahne nastavené

teploty, zazni zvukovy signal. Trouba se

vypne automaticky.

6. Chcete-li signal vypnout, stisknéte
otocny volic.

7. Zastréku Pecici sonda vytahnéte ze
zasuvky a pokrm vyjméte z trouby.

VAROVANI!

Pecici sonda mGze byt velmi
horkéa a hrozi nebezpeci
popalenin. PFi vytahovani
zastréky pecici sondy a
vyjmuti sondy z pokrmu
budte opatrni.

Druh jidla: duSené maso

1. Zapnéte troubu.
2. Polovinu pfisad vliozte do zapékaci
misy.

3. Zasunte Spicku Pecici sonda presné
do stfedu misy. BEhem peceni musi
Pedici sonda drzet stabilné na
jednom misté. Abyste toho dosahli,
pouzijte pevnou pfisadu. Okraj
zapékaci misy pouzijte k podepreni
silikonove rukojeti Pecici sonda.
Spicka Pecici sonda by se neméla
dotykat dna zapékaci misy.

4. Pecici sonda zakryjte zbyvajicimi
pfisadami.

5. Zapojte zastrcku Pecici sonda do
zasuvky na predni strané trouby.

Na displeji se zobrazuje: Pecici sonda.

6. Nastavte teplotu stfedu pokrmu.

7. Nastavte pecici funkci a v pfipadé
potfeby teplotu trouby.

Jakmile pokrm dosahne nastavené

teploty, zazni zvukovy signal. Trouba se

vypne automaticky.

8. Chcete-li signal vypnout, stisknéte
otocny voli¢.

9. Zastrcku Pedici sonda vytahnéte ze
zasuvky a pokrm vyjméte z trouby.



VAROVANI!

Pedici sonda maze byt velmi
horka a hrozi nebezpeci
popalenin. Pfi vytahovani
zastrcky pecici sondy a
vyjmuti sondy z pokrmu
budte opatrni.

>

Zmeéna teploty stfedu pokrmu

Teplotu stfedu pokrmu Ize zménit
kdykoliv béhem jeho pfipravy.

1. Na displeji zvolte /P

2. Pomoci otoéného voli¢e zménte
teplotu.

3. Potvrdte stisknutim .

8.2 Vlozeni prislusenstvi
Tvarovany rost:

Rost zasurite mezi vodici liSty drazek
ro$td a ujistéte se, Ze nozicky smérfuji
dolu.

Plech na peceni/ Hluboky pekac / plech:

Plech na peceni /hluboky pekac / plech
zasunte mezi drazky zvolené Urovné
rostu.

Spolecné vlozeni tvarovaného rostu a
plechu na peceni /hlubokého pekace /
plechu:
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Plech na peceni /hluboky pekac / plech
zasunte mezi drazky zvolené urovné
roStu a tvarovany rost v drazkach nad
nimi.

i
;}

Malé zarezy nahore zajistuji
vys$Si bezpecénost. Tyto
zarezy takeé funguji jako
zafizeni proti pfeklopeni.
Vysoky okraj kolem rostu
slouzi jako ochrana proti
sklouznuti varnych nadob z
roStu.

@ \\\Y////////////////////

8.3 Teleskopické vysuvy -
vlozeni prislusenstvi

Teleskopické vysuvy usnadnuji vkladani
nebo vytahovani rostu.

POZOR!

Teleskopické vysuvy
nemyjte v my¢ce nadobi.
Teleskopické vysuvy ni¢im
nemazte.

POZOR!

Pred tim, nez zavrete dvirka
trouby, se ujistéte, Ze jste
teleskopické vysuvy zcela
zasunuli do trouby.

A

Tvarovany rost:

Zasunte tvarovany rost do
teleskopickych vysuvi tak, aby nozicky
sméfovaly dolu.

@

ZvySeny okraj tvarovaného
rostu funguje jako specialni
zajisténim proti sklouznuti
nadobi.
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Hluboky pekac / plech:

Vlozte hluboky pekac / plech do
teleskopickych vysuv(.

/ZED

\

9. DOPLNKOVE FUNKCE

9.1 Automatické vypnuti

Z bezpecnostnich divodl se trouba po

urcité dobé, kdy je spusténa néjaka

funkce a vy nezménite zadné nastaveni,

automaticky vypne.

Teplota (°C) Cas vypnuti (h)
30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 230 L5,

10. TIPY A RADY

C VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

@ Teploty a ¢asy peceni v
tabulkach jsou pouze
orientacni. Zavisi na
receptu, kvalité a mnozstvi
pouzitych pfisad.

Spolecné vlozZeni tvarovaného rostu a
hlubokého pekace / plechu:

Tvarovany rost a hluboky pekac / plech
vlozZte spole¢né do teleskopickych
vysuvul.

@ Automatické vypnuti
nefunguje s funkcemi:
Osveétleni, Pecici

sonda, Trvani, Ukonceni.

9.2 Chladici ventilator

Kdyz je trouba v provozu, chladici
ventilator se automaticky zapne, aby
udrzoval povrch trouby chladny. Jestlize
troubu vypnete, bude chladici ventilator
pokracovat v chlazeni az do upiného
ochlazeni trouby.

10.1 Vnitini strana dvirek
Na vnitini strané dvifek muzete najit:

« (isla poloh rosta.

« informace o pecicich funkcich,
doporucené poloze rostl a teplotach
pro jidla.



10.2 Rada ohledné
specialnich pecicich funkci
trouby

Uchovat Teplé

Tato funkce vam umozruje uchovavat
pokrmy teplé. Teplota je nastavena
automaticky na 80 °C.

Ohfrev Talifd

Tato funkce vam umoznuje ohfivat talife
a nadobi pfed podavanim jidla. Teplota
je nastavena automaticky na 70 °C.

Talife a nadobi rozlozte rovnomérné na
tvarovaném rostu trouby. Pouzijte prvni
polohu rostu. V poloviné doby ohfevu je
mezi sebou vyménte.

Rozmrazovani

Odstrante obal z potravin a potraviny
poté polozte na talif. Potraviny ni¢im
nezakryvejte, abyste neprodlouzili dobu
rozmrazovani. Pouzijte prvni polohu
rostu.

10.3 Vakuové vareni

Tato funkce vyuziva nizSi teploty pfipravy
pokrm(, nez jsou bézné pfi tradi¢nim
vareni.

Doporuceni Vakuové vareni

Pouzivejte Cerstvé syrové potraviny
vysoké kvality. Pfed pripravou potraviny
vzdy ocistéte. PFi pouziti syrovych vajec
budte opatrni.

Nizké teploty jsou vhodné pouze pro
takové typy potravin, které Ize
konzumovat syrové.

Pripravujete-li jidlo pfi teploté nizsi nez
60 °C, nevarte ho dlouho.

Pred zabalenim do vakuového sacku
povaite ingredience obsahuijici alkohol.

Vakuové sacky polozte na rost vedle
sebe.

Uvarené pokrmy muzete uchovat v
chladni¢ce 2 — 3 dny. Jidlo rychle
ochladte (v ledové lazni).
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Tuto funkci nepouzivejte k opétovnému
ohfevu zbytku jidel.

Baleni do vakuovych sacku

Pouzivejte pouze vakuové sacky a
komorovy vakuovy pfistroj na
zatavovani, které jsou doporuceny k
vakuovému vareni. Pouze tento typ
pristroje dokaze vakuoveé zabalit tekutiny.

Vakuové sacky nepouzivejte opakovaneé.

Rychlejsich a lepSich vysledk
dosahnete nastavenim maximalniho
stupné vakuovani.

Bezpec€né uzavreni vakuového sacku
zarucite ujiSténim se o Cistoté oblasti
zataveni.

Pred zatavenim vakuového sacku se
ujistéte, Ze hrany jeho vnitfni strany jsou
Cisté.

10.4 Vakuové vareni: Maso

Abyste zabranili propichnuti vakuovych
sacku, pouzivejte pouze maso bez kosti.

Aby platky z drubeze chutnaly Iépe, pied
zabalenim do vakuového sacku je
osmahnéte kazi dold.

Pouzijte tfeti polohu rostu.

Hovézi

Jidlo Teplota Cas (min)
(°C)

Stfedné propece- 60 110 - 120

ny hovézi platek,

4 cm silny, 0,8 kg

Dobre propeceny 65 90 - 100

hovézi platek, 4

cm silny, 0,8 kg

Stfedné propece- 60 110 - 120

ny teleci platek, 4

cm silny, 0,8 kg

Dobre propeceny 65 90 - 100

teleci platek, 4 cm
silny, 0,8 kg
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Jehnéci / Zvéfina

Jidlo Teplo- Cas (min) Jidlo Te-  Cas (min)
ta (°C) plota
(°C)
Nepropecené jeh- 60 180 - 190 -
n&&i. 3 cm silng, Kachni prsa, 60 140 - 160
0,6 - 0,65 kg 2 cm silna,
o 0,9 kg
Stfedné propece- 65 105 -115 —
né jehn&ci, 3 cm Krutl.pr’sa, 2 70 75 -85
silné, 0,6 - 0,65 kg Em silna, 0,8
9

Krali¢i, 1,5 cm sil- 70 50 - 60
iz, 0o - e g 10.5 Vakuové vaieni: Ryby a
Drilbes moiské plody
Jidlo Te- Cas (min) Filety z ryb pred vlozenim do vakuového

plota sacku osuste papirovou utérkou.

(°C) P¥i pfipravé slavek pfidejte do

vakuového sacku Salek vody.
Kureci prsa, 70 70 - 80 v ey s «
Pouzijte tfeti polohu rostu.

3 cm silna,

0,75 kg

Jidlo Tloustka potravin  Teplota (°C) Cas (min)
File z prazmy, 0,5 kg 4 filety 1 cm 70 25

Filé z kanice, 0,5 kg 4 filety 1 cm 70 25
Treska, 0,65 kg 2 filety 2 cm 65 70-75
Musle, 0,65 kg velké 60 100 - 110
Slavky s lasturou, 1 kg 95 20-25
Krevety bez krunyre, 0,5 kg velke 75 26 - 30
Chobotnice, 1 kg 85 100 - 110
Filé ze pstruha, 0,65 kg) 2 filety 1,5 cm 65 55 - 65

Filet z lososa, 0,8 kg1 3cm 65 100 - 110

1) Abyste zabranili uniku bilkovin, namocte rybu do 10% roztoku soli (100 g soli na 1 | vody) po dobu 30
min a poté ji pfed vioZzenim do vakuového sacku osuste papirovou utérkou.

10.6 Vakuové vareni: Pro lepsi vysledky potraviny uvarte

: ihned po jejich pfipravé.
Zelenina « Barvu arty¢okl zachovate tak, ze je
« Zeleninu dle potieby oloupeijte. po jejich ocisténi a nakrajeni vlozite
* Néktera zelenina mdze zménit po do vody s citronovou tavou.

oloupani a vakuovém uvareni barvu.
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Jidlo Tloustka potravin  Mnozstvi po- Teplota (°C) Cas Poloha
travin pro 4 (min) rostu
osoby (g)

Chrest, zele- cely 700 - 800 90 40 -50 3
ny
Chrest, bily  cely 700 - 800 90 50 - 60 5
Cukety 1cm platky 700 - 800 90 35-40 &
Porek prouzky nebo krouz- 600 - 700 95 40 - 45 &

ky
Lilek 1cm platky 700 - 800 90 30-35 3
Dyné kousky o tloustce 2 700 - 800 90 25-30 &

cm
Paprika prouzky nebo ctvrtky 700 - 800 95 35-40 &
Celer 1cm krouzky 700 - 800 95 40 - 45 3
Mrkev 0,5cm platky 700 - 800 95 35-45 S
Celer, kofen 1cm platky 700 - 800 95 45 - 50 &
Fenykl 1cm platky 700 - 800 95 35-45 3
Brambory 1cm platky 800 - 1 000 95 35-45 &
Artycoky, Ctvrtky 400 - 600 95 45 -55 3
srdicka

10.7 Vakuové vareni: Ovoce a ° Barvujablek a hruSek zachovate tak,
cukrovi Ze je po jejich ocisténi a nakrajeni

vlozite do vody s citronovou Stavou.
» Ovoce oloupejte a dle potfeby zbavte * Pro lepsi vysledky potraviny uvaite

jader i seminek ihned po jejich pfipravé.

Jidlo Tloust’ka potravin Mnozstvi potra- Teplota (°C) Cas Polo-
vin pro 4 osoby (min) ha
(9) rostu

Broskve pulky 4 Kusy ovoce 90 20 -25 &

Svestky pulky 600 g 90 10-15 &

Mango nakrajené na kostiCky 2 kusy ovoce 90 10-15 3

2x2 cm
Nektarinky  pulky 4 kusy ovoce 90 20-25 &
Ananas 1cm platky 600 g 90 20 - 25 &

Jablka Ctvrtky 4 kusy ovoce 95 25-30 &




28

www.aeg.com

Jidlo Tloustka potravin Mnozstvi potra- Teplota (°C) Cas Polo-
vin pro 4 osoby (min) ha
(9) rostu

Hrusky pulky 4 Kusy ovoce 95 15-30 8

Vanilkovy 350 g v kazdém sacku 700 g

krém

85 20-22 3

10.8 Vareni v pare

Pouzivejte pouze zaruvzdorné nadobi
odolné proti korozi nebo nadobi z
chromované oceli.

Pecete-li na vice nez jedné urovni
trouby, ujistéte se, ze mezi rosty je
dostatek mista pro cirkulaci pary.

Pokud neni v tabulce nize doporu¢eno
predehfati trouby, zahajte pfipravu jidla
se studenou troubou.

10.9 Vareni V Pare

C VAROVANI!

Je-li funkce zapnuta, budte
pfi otevirani dvifek trouby
opatrni. Muze dojit k Uniku
pary.

Sterilizace

Pomoci této funkce Ize sterilizovat
nadoby (napf. détské lahve).

Cisté nadoby vlozte dnem vzharu
doprostred rostu v prvni poloze.

Napliite zasobnik maximalnim
mnozstvim vody a nastavte dobu na 40
minut.

Vareni

Tato funkce umoznuje pripravu vSech
druht ¢erstvych ¢i zmrazenych potravin.
MuzZete ji pouzit k pfipravé, ohfivani,
rozmrazovani, posirovani nebo
spafovani zeleniny, masa, ryb, téstovin,
ryze, Krupice a vajec.

Celé jidlo muzete pfipravit najednou.
Pfipravujte spolecné pokrmy s podobnou
dobou pfipravy. Kdyz pfipravujete
pokrmy najednou, pouzijte nejvétsi
potfebné mnoZzstvi vody.

Pouzijte druhou polohu rostu.

Pokud v tabulce nize neni doporu¢eno
jiné nastaveni, nastavte teplotu na 99 °C.

Zelenina

Jidlo Cas (min)
Loupana rajcata 10
Brokolice, rzigky™) 13-15
Zelenina, spafena 15
Houby, platky 15-20
Papriky, prouzky 15-20
Spenat, derstvy 15-20
Chrest, zeleny 15-25
Lilek 15-25
Cukety, platky 15-25
Dyné, kosticky 15-25
Rajcata 15-25
Fazole, sparené 20 -25
Polnicek, listy 20-25
Kapusta, kadefava 20 -25
Celer, kosticky 20-30
Porek, krouzky 20 - 30
Hrasek 20 - 30
Hrach velkoplody 20-30
Sladké brambory 20-30
Chrest, bily 25-35
Razi¢kova kapusta 25-35
Mrkev 25-35
Kvétak, rizicky 25-35
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Jidlo Cas (min) Jidlo Cas (min)
Fenykl 25-35 Specle 25-30
Kedluben, prouzky 25-35 Bulgur (pomér vody k bulguru 25 - 35
1:1
Bilé fazole 25-35 )
- A Kynuté knedliky 25-35
Brokolice, cela 30 - 40
. Aromaticka ryze (pomér vody 30 - 35
Kukufi¢ny klas 30 - 40 K ryzi 1:1)
Cerny koren 35-45 Vafené brambory, Gtvrtky 35- 45
Kvétak, cely 35-45 Houskovy knedlik 35- 45
el el 35-45 Bramborové knedliky 35-45
Bilé nebo cervené zeli, 40 -45 RyZe (pomér vody k ryzi 3545
prouzky 1))
Artycoky 50 - 60
Polenta (pomér vody 3:1) 40 - 50
Susene fazole, namoce- 55 - 65 — - —
né (pomér vody k fazo- Ry’z?.vy pudink (pomér mléka 40 - 55
lim 2:1) kryzi 2,5:1)
Kyselé zeli 60 - 90 Neloupané brambory, stfedni 45 - 55
Cervena Repa 70 - 90 Hnéda a zelena ¢ocka (po- 55 - 60

1) Predehfejte troubu po dobu péti minut.

mér vody k cocéce 2:1)

1) Pomér vody k ryzi mize byt odligny v zavislosti

Prilohy na typu ryze.
Jidlo Cas (min) Ovoce
Kuskus (pomér vody ke ku- 15-20 Jidlo Cas (min)
skusu 1:1) . -
Jablecné platky 10-15
Téstoviny tagliatelle, Cerstvée 15 - 25 " —
Horké bobulovité plody 10-15
Krupicovy pudink (pomér mlé- 20 - 25 — .
ka ke krupici 3,5:1) Rozpousténi ¢okolady 10-20
Ovocny kompot 20 -25

Cervena ¢ocka (pomér vody k 20 - 30
cocce 1:1)

Ryby

Jidlo Teplota (°C) Cas (min)
Plochy platek ryby 80 15
Krevety, Cerstvé 85 20-25
Slavky 99 20 - 30
Losos, filety 85 20-30
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Jidlo Teplota (°C) Cas (min)
Pstruh, 0,25 kg 20- 30
Krevety, mrazené 30-40
Pstruh, cca 1 kg 40 - 45
Maso
Jidlo Teplota (°C) Cas (min)
Bavorska klobasa (bila klobasa) 80 20-30
Kureci prsa, poSirovana 90 25-35
Kufre, posSirované, 1 - 1,2 kg 99 60 -70
Hovézi tafelspitz (kvalitni varené maso) 99 110 - 120
Vejce Nastavte funkci: Gril + ventilator k
. = - peceni masa.
Jidlo Cas (min) PFidejte pfipravenou zeleninu a
Vejce, namékko 10 - 11 prilohy.
. Snizte teplotu trouby na pfiblizné 90
Vejce, na hnilicku ~ 12-13 °C. MUzete oteviit dvirka trouby do
- prvni polohy na pfiblizné 15 minut.
Vejce, natvrdo 18 - 21 Nastavte funkci: Vafeni V Pare. Pette

10.10 Kombinace funkci Gril
+ ventilator a Vareni V Pare
MuzZete tyto funkce zkombinovat a

pfipravovat maso, zeleninu i pfilohy
soucasné.

vSechny pokrmy spole¢né, dokud
nebudou hotové.

Jidlo Gril + ventilator (prvni krok: Vareni V Pare (druhy krok: pridejte
pripravte maso) zeleninu)
Teplota Cas (min) Poloha ro- Teplota Cas (min) Poloha ro-
(°C) Stu (°C) Stu
Hovézi pe- 180 60 -70 maso: 1 99 40 - 50 maso: 1
¢ené 1 kg zelenina: 3
Razickova
kapusta,
polenta
Teleci pe- 180 50 - 60 maso: 1 99 30-40 maso: 1
cené 1 kg, zelenina: 3
Ryze, zele-

nina
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10.11 Nizka Vihkost

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Hovézi pecené 1 000 180 - 200 60 - 90 2
g

Teleci pecené 1 000 180 80 - 90 2
9

Sekana pecené, sy- 180 30-40 2
rova, 500 g

Kure 1 000 g 180 - 210 50 - 60 2
Kachna 1 500 - 2 180 70-90 2
000 g

Husa 3 000 g 170 130 -170 1
Zapecené brambory 160 - 170 50 - 60 2
Zapecené téstoviny 170 - 190 40 - 50 2
Lasagne 170 - 180 45 - 55 2
RGzné druhy chleba 180 - 190 45 - 60 2
500-1000g

Bagety/kaiserky 180 - 210 25-35 2
Housky ¢&i rohliky k 200 15-20 2
peceni

Bagety k peceni 40 - 200 15-20 2
50 g

Bagety k peceni 40 - 200 25-35 2

50 g, zmrazené

10.12 Vareni Dle Vihkosti - Vysoka Vlhkost

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Pudinkovy krém /90 35-45 2

karamelovy krém

v miskach)

Zapedena vejce?) 90-110 15-30 2

Pastika terrine?) 90 40 - 50 2

Tenky platek ryby 85 15-25 2

Silny platek ryby 90 25 - 35 2
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Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Mala ryba do 90 20-30 2

0,35 kg

Celarybado 1kg 90 30-40 2

Knedliky 120 - 130 40-50 2

1) Nechte v troubé jesté pal hodiny se zavienymi dvitky.

10.13 Vareni Dle Vihkosti - Stredni VIhkost

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
RGzné druhy 180 - 190 45-60 2
chleba 0,5 - 1 kg

Bagety/kaiserky 180 - 200 25-35 2
Sladky chléb 160 - 170 30-45 2
Sladké kynuté 170 - 180 20-35 2
pecivo

Sladké pokrmy z 160 - 180 45 - 60 2
trouby

Dusené maso 140 - 150 100 - 140 2
Pecené rybi file 170 - 180 25-40 2
Pecena ryba 170 - 180 35-45 2

10.14 Regenerace

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu

Jidla na jeden 110 10-15 2

talif

Téstoviny 110 10-15 2

Ryze 110 10-15 2

Knedliky 110 15-25 2

10.15 Funkce Jogurtu Pouzijte druhou polohu rostu.
Tato funkce vam umozni pfipravovat Nastavte teplotu 42 °C.
jogurt. -
Smichejte 0,25 kg jogurtu s 1 litrem i D (k)
mléka. Smés naplite do sklenic na Krémovy jogurt 5-6
jogurt.

Pouzivate-li syrové mléko, nejprve ho Tucny jogurt 78

privedte do varu a poté nechte
vychladnout na 40 °C.
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10.16 Peceni moucnych jidel li zhné&dnuti nerovnomérné, neni
vt . e nutné meénit nastaveni teploty. Rozdily
» Pouzijte vzdy nejprve nizSi teplotu. se b&hem peceni vyrovnaji.
» Pokud pecete kolace na nékolika « Plechy v troub& se mohou b&hem
polohdch rostli, muzete dobu peceni pedeni zkroutit. Po ochlazeni se opét
prodlouzit o 10-15 minut. vyrovnaj.

* RGzné vysoké moucniky a pecivo
mohou zhnédnout nerovnomérné. Je-

10.17 Tipy k peceni mouénych jidel

Vysledek peceni Mozna pri¢ina

Reseni

Spodek kolace je prilis  Nespravna poloha rostu.
svétly.

Vlozte kola¢ na nizsi rost.

Kolac klesl a je mazla-  Teplota trouby je pfili§ vyso-
vy, nepropeceny Ci ne-  ka.

Pri pristim peceni nastavte o né-
co nizSi teplotu trouby.

rovnomerny. .. T . T
PFili§ kratka doba peceni. Prodluzte dobu peceni. Dobu pe-
Ceni nelze zkratit zvySenim teplo-
ty.
Ve smeési je prilis mnoho te- Pouzijte méné tekutiny. Dodrzujte
kutin. dobu tfeni tésta, zejména pouzi-
vate-li kuchynského robota.
Kolag je pfrilis suchy. Teplota trouby je pfili$ ni- PFi pristim peceni nastavte vyssSi
zka. teplotu trouby.

P¥ili§ dlouha doba peceni.

PFi pristim peceni nastavte kratsi
dobu peceni.

Kola¢ hnédne nerovno- Teplota trouby je pfili§ vyso-
merne. ka a doba peceni je pfilis
kratka.

Nastavte nizsi teplotu peceni a
prodluzte dobu peceni.

Smeés je nerovnomeérné roz-
lozena.

Smeés rovnomérné rozlozte na
plech na peceni.

Kola¢ neni pfi dané dél- Teplota trouby je pfili$ ni-
ce peceni hotovy. zka.

PFi pristim peceni nastavte trochu
vysSi teplotu trouby.

10.18 Peceni na jedné urovni

Peceni ve formé

Jidlo Funkce Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Kulaty kola¢ / Pravy Horky 150 - 160 50-70 1

Brioska Vzduch

Linecky kola¢/  Pravy Horky 140 - 160 70-90 1

ovocné kolacée  Vzduch

Dortovy korpus - Pravy Horky 150 - 16071 20 - 30 2

kfehké tésto Vzduch
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Jidlo Funkce Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Dortovy korpus - Pravy Horky 150 - 170 20 - 25 2
piskotové tésto  Vzduch
Tvarohovy kola¢ Horni/spodni 170 - 190 60 - 90 1
ohrev
1) Predehfejte troubu.
Koléace / sladké pecivo / chléb na plechu na peceni
Jidlo Funkce Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Kynuta pletyn-  Horni/spodni 170 - 190 30-40 3
ka / Vénec ohrev
Vanocni Stola Horni/spodni 160 - 180" 50-70 2
ohrev
Chléb (zitny Horni/spodni 1. 2301 1. 20 1
Chléb) ohrev 2 160 - 180 2. 30-60
1. Prvnich 20 ’
minut:
2. Poté snizte
na:
Zakusky z listo-  Horni/spodni 190 - 210" 20-35 3
vého tésta s kré- ohrev
mem / bananky
Rolada Horni/spodni 180 - 2001 10-20 3
ohrev
Drobenkovy ko-  Pravy Horky 150 - 160 20-40 3
lac (suchy) Vzduch
Maslovy man- Horni/spodni 190 - 2101 20-30 3
dlovy kolac / cu- ohrev
krové kolacky
Ovocné kolace  Horni/spodni 180 35-55 3
ohfev
Kynuty kola¢ s  Horni/spodni 160 - 1801 40 - 60 3
naplni (napr. ohrev
tvaroh, smeta-
na, pudink)
1) Predehfejte troubu.
Susenky
Jidlo Funkce Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Krehkeé tésto / Pravy Horky 150 - 160 15-25 3

piskotové tésto

Vzduch
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Jidlo Funkce Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Pusinky Pravy Horky 80 - 100 120 - 150 3
Vzduch
Makronky Pravy Horky 100 - 120 30 - 50 3
Vzduch
Susenky z kynu- Pravy Horky 150 - 160 20-40 3
tého tésta Vzduch
Malé listové pe- Pravy Horky 170 - 18071 20 -30 3
civo Vzduch
Pecivo Horni/spodni 190 - 2101 10-25 3
ohfev
1) Predehfejte troubu.
10.19 Nakypy a zapékana jidla
Jidlo Funkce Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Zapecené tésto- Horni/spodni 180 - 200 45 - 60 1
viny ohfev
Lasagne Horni/spodni 180 - 200 25-40 1
ohrev
Zapékana zele-  Gril + ventilator 170 - 190 15-35 1
ninal)
Bagety s rozta- Pravy Horky 160 - 170 15-30 1
venym syrem Vzduch
Mlééna ryze Horni/spodni 180 - 200 40 - 60 1
ohrev
Rybi nakypy Horni/spodni 180 - 200 30-60 1
ohrev
PInéna zelenina Pravy Horky 160 - 170 30-60 1
Vzduch
1) Predehfejte troubu.
10.20 Vihky horkovzduch
Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Zapecené téstoviny 210 - 220 45 - 60 &
Chlebovy pudink 200 - 210 45 - 60 3
RyZzovy pudink 200 - 210 45 - 60 3
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10.21 Peceni na vice
urovnich

Pouziti funkce: Pravy Horky Vzduch.

Kolace / sladké pecivo / chléb na plechu na peceni

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Dvé polohy Tri polohy

Zakusky z listo- 160 - 1801) 25-45 114 =

vého tésta s kré-

mem / bananky

Kola¢ s droben- 150 - 160 30-45 1/4 -

kou, suchy

1) Predehfejte troubu.
Susenky

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu

Dvé polohy Tri polohy

Susenky z 150 - 160 20 -40 1/4 1/3/5
kifehkého tésta /

piskotového té-

sta

Pusinky 80 - 100 130 - 170 174 -
Makronky 100 - 120 40 - 80 174 -
Susenky z kynu- 160 - 170 30-60 1/4 -

tého tésta

Malé listové pe- 170 - 1801 30-50 1/4 -

¢ivo

Pecivo 180 20-30 1/4 -

1) Predehfejte troubu.

10.22 Peceni kfupavého tésta pomoci funkce Pravy horky

vzduch + spodni ohiev

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Pizza (tenka) 210 - 2301)2) 15-25 2
Pizza (tlustd) 180 - 200 20 - 30 2
Kolace 180 - 200 40-55 1
Spenatovy kolad 160 - 180 45 - 60 1
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Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Kolac s jable¢nou vr- 150 - 170 50 - 60 1

stvou

Zeleninovy kolac 160 - 180 50 - 60 1

Nekvaseny chléb 210 - 2301 10 - 20 2

Listové tésto s naplni 150 _ 1801) 45 -55 2
Flammekuchen (al- 540 _ 2301) 15-25 2

saske jidlo podobné

pizze)

Pirohy 180 - 2001 15-25 2

1) Predehfejte troubu.
2) pouzijte hluboky pekad / plech.

10.23 Pec€eni masa
Pouzivejte zaruvzdorné nadoby.

Velké pecené pecte pfimo na plechu
nebo na tvarovaném rostu nad timto
plechem.

Na plech nalijte trochu vody, zabranite
tim pfipeceni vystfikujici masové Stavy

nebo tuku.

Peceni otocte za 1/2 - 2/3 doby peceni.

K uchovani stavnatéjSiho masa:

» libové maso pecte v pekadi s poklici
nebo pouzijte sacek na peceni masa.

* maso a ryby pecte ve vétSich kusech

(minimalné 1 kg).
» velké kusy pecené nebo driibeze
nékolikrat v pribéhu peceni potiete

vlastni stavou.

Maso, které ma mit kdrcicku, Ize péci v

pekaci bez poklicky.

10.24 Peceni masa

Hovézi

Jidlo Mnozstvi (kg) Funkce Teplota (°C) Cas (min)

Dusené hovézi 1-1.5 Horni/spodni 230 120 - 150
ohfev

Hovézi pecené ne- 1 cm tlusty Gril + ventilator 190 _ 2001) 5-6

bo filet: nepropece-

ny

Hovézi pec¢ené ne- 1 cm tlusty Gril + ventilator  1g0 _ 1901) 6-8

bo filet: stfedné pro-

pecené

Hovézi peCené ne- 1 cm tlusty Gril + ventilator 170 - 1801 8-10

bo filet: dobre pro-
pecené

1) Pfedehfejte troubu.
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Teleci

Jidlo Mnozstvi (kg)  Funkce Teplota (°C) Cas (min)
Teleci pecené 1 Gril + ventilator 160 - 180 90 - 120
Teleci koleno 1.5-2 Gril + ventilator 160 - 180 120 - 150
Jehnédi

Jidlo Mnozstvi (kg)  Funkce Teplota (°C) Cas (min)
Jehnéci kyta / 1-15 Gril + ventilator 150 - 170 100 - 120
Jehnéci pecené

Jehnédi hibet 1-1.5 Gril + ventilator 160 - 180 40 - 60
Zvéfina

Jidlo Mnozstvi (kg)  Funkce Teplota (°C) Cas (min)
Zajedi hibet / 1 Gril + ventilator 180 _ 2001 35-55
kyta

Hrbet z vysoké  1.5-2 Horni/spodni 180 - 200 60 - 90
zvere ohrev

Kyta z vysoké 1.5-2 Horni/spodni 180 - 200 60 - 90
zvére ohrev

1) Predehfejte troubu.

Driibez

Jidlo Mnozstvi (kg)  Funkce Teplota (°C) Cas (min)
Kusy driibeze 0.2-0.25 Gril + ventilator 200 - 220 30-50
Pulka kurete 04-05 Gril + ventilator 190 - 210 40 - 50
Kufre, brojler 1-1.5 Gril + ventilator 190 - 210 50-70
Kachna 15-2 Gril + ventilator 180 - 200 80 - 100
Husa 35-5 Gril + ventilator 160 - 180 120 - 180
Krita 25-35 Gril + ventilator 160 - 180 120 - 150
Krita 4-6 Gril + ventilator 140 - 160 150 - 240
Ryby

Jidlo Mnozstvi (kg)  Funkce Teplota (°C) Cas (min)
Cela ryba 1-15 Gril + ventilator 180 - 200 30-50
10.25 Gril PFedehfejte prazdnou troubu po dobu

péti minut.

Do prvni polohy rostu zasurite plech na

zachyceni Stavy.
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Giril

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu

1. strana 2. strana

Hovézi pecené 210 - 230 30-40 30-40 2
Hovézi filety 230 20-30 20-30 3
Teleci kotlety 210 -230 30-40 30-40 2
Jehnéci kotlety 210 - 230 25-35 20-25 3
Celaryba, 0,5- 210-230 15-30 15-30 3/4
1 kg
Velkoplo$ny Gril

Predehfejte prazdnou troubu po dobu tfi minut.
Gril s maximalnim nastavenim teploty.

Jidlo Cas (min) Poloha rostu

1. strana 2. strana

Teleci filety / steaky 7 - 10 6-8 4
Topinky s oblohou 6-8 - 4
10.26 Spodni ohrev + gril + ventilator

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Mrazena pizza 200 - 220 15-25 2
Americka mrazena 190 - 210 20-25 2
pizza

Chlazena pizza 210 - 230 13-25 2
Mrazena pizza snack 180 - 200 15-30 2
Hranolky, tenké 190 - 210 15-25 3
Hranolky, silné 190 - 210 20-30 8
Amer. Brambory, 190 - 210 20-40 &
Krokety

Opecena Bramboro- 210 - 230 20-30 8

va Kase

Lasagne / Cannello- 170 - 190 35-45 2

ni, Cerstvé

Mrazené lasagne/ 160 - 180 40 - 60 2
cannelloni

Syr peceny v troubé 170 - 190 20-30 8
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Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu

Kufeci Kfidla 180 - 200 40 - 50 2

Mrazena hotova jidla

Jidlo Funkce Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Mrazena pizza  Horni/spodni podle pokynl podle pokynt 3
ohrev vyrobce vyrobce
Hranolky1) (300 Horni/spodni 200 - 220 podle pokynt 3
- 600 g) ohrev nebo Gril vyrobce
+ ventilator
Bagety Horni/spodni podle pokynl podle pokynt 3
ohrev vyrobce vyrobce
Ovocné kolace  Horni/spodni podle pokynl podle pokynt 3
ohrev vyrobce vyrobce

1) Hranolky pfi pe€eni dvakrat az tfikrat obratte.

10.27 Nizkoteplotni Pe€eni Nastavte teplotu 120 °C.
Tuto funkci pouZijte k ptipravé libovych, Jidlo Cas Poloha ro-
mékkych kouskd masa a ryb s teplotou (min) Stu

ve stfedu nizsi nez 65 °C. Pouzitim

pedici sondy mliZete zajistit spravnou Hovézi pecené, 120-150 1

teplotu stfedu masa (viz tabulka pro 1-1,5kg
pecici sondu). Hovézi platek, 1 90-150 3
Béhem prvnich 10 minut mizete nastavit -1,5 kg
teplotu trouby mezi 80 °C a 150 °C. ——
Vychozi teplota je 90 °C. Poté, co Teleci pecene,  120-150 1
nastavite teplotu, trouba pokraduje v 1-1,5kg
peceni pfi 80 °C. Tuto funkci Steaky 02 - 20 - 40 3
nepouzivejte pro pfipravu dribeze. 03 kgy' ’
PFi pouziti této funkce vzdy
vafte bez poklicky nebo vika. 10.28 Zavarovani
1. Na obou stranach maso osmahnéte Pro zavarovani pouzivejte pouze
na panvi na varné desce pfi velmi zavarovaci sklenice, které jsou na trhu
vysokeé teploté po dobu 1 - 2 minut. dostupné ve stejné velikosti.

2. Maso vlozte spolu s horkym

e , Sklenice se Sroubovacim uzavérem nebo
pekacem do trouby na tvarovany

bajonetovym uzavérem nejsou vhodné.

rost.
3. Zasunte pedici sondu do masa. Pro tuto funkci pouzivejte prvni polohu
4. Zvolte funkci: Nizkoteplotni Peceni a rostu odspodu.
nastavte spravnou koncovou teplotu Na plech na pegeni nedavejte vice nez
stfedu pokrmu. Sest litrovych zavarovacich sklenic.

Sklenice naplite rovnomérné a uzavrete
je.

Sklenice se nesmi navzajem dotykat.
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Do plechu na peceni nalijte 1/2 litru vody,  35-60 minut), troubu vypnéte nebo
aby v troubé bylo dostatecné vihko. snizte teplotu na 100 °C (viz tabulka).

Jakmile zac¢ne tekutina v prvnich
sklenicich perlit (u litrovych sklenic asi za

Mékké ovoce

Jidlo Teplota (°C) Doba zavarovani DalSi vareni pri 100
do zacatku perleni °C (min)
(min)
Jahody / Bortvky / 160 - 170 35-45 -
Maliny / Zraly an-
grest
Peckoviny
Jidlo Teplota (°C) Doba zavarovani DalSi vareni pri 100
do zacatku perleni °C (min)
(min)
Hrusky / Kdoule / 160 - 170 35-45 10-15
Svestky
Zelenina
Jidlo Teplota (°C) Doba zavarovani DalSi vareni pri 100
do zacatku perleni °C (min)
(min)
Mrkev?) 160 - 170 50 - 60 5-10
Okurky 160 - 170 50 - 60 -
SmiSena nakladana 160 - 170 50 - 60 5-10
zelenina
Kedlubny / Hrasek / 160 - 170 50 - 60 15-20
Chrest

1) po vypnuti spotfebiCe nechte stat v troubé.

10.29 SusSeni

* Pouzivejte plechy vyloZzené papirem
odolnym proti mastnoté nebo papirem
na peceni.

» Lepsich vysledk( dosahnete, kdyz
troubu v poloviné doby suseni

Zelenina

zastavite, oteviete dvifka a nechate ji
na jednu noc vychladnout pred
dokongenim suSeni.

Jidlo Teplota (°C) Cas (hod)

Poloha rostu

Jedna poloha  Dvé polohy

Fazole 60 -70 6-8

3 1/4
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Jidlo Teplota (°C) Cas (hod) Poloha rostu

Jedna poloha  Dvé polohy

Papriky 60 -70 5-6 & 1/4
Zelenina do po- 60 -70 5-6 3 1/4
lévky

Houby 50 - 60 6-8 3 1/4
Byliny 40 - 50 2-3 3 1/4
Ovoce

Jidlo Teplota (°C) Cas (hod) Poloha rostu

Jedna poloha Dvé polohy

Svestky 60 - 70 8-10 3 1/4
Meruniky 60 - 70 8-10 3 1/4
Jable¢né platky 60 - 70 6-8 3 1/4
Hrusky 60 - 70 6-9 3 1/4

10.30 Peceni Chleba

Predehfati se nedoporucuje.

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Bily chléb 170 - 190 40 - 60 2
Bageta 200 - 220 35-45 2
Briosky 180 - 200 40-60 2
Ciabatta 200 - 220 35-45 2
Zitny chléb 170 - 190 50 -70 2
Tmavy chléb 170 - 190 50 -70 2
Celozrnny chléb 170 - 190 40 - 60 2
Bagety/kaiserky 190 - 210 20-35 2

10.31 Tabulka Pecici sonda

Hovézi Teplota stiedu pokrmu (°C)

Nepropeceny Stredné Pro- Dobie propecené
pecené

Hovézi pecené 45 60 70
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Hovézi

Teplota stfredu pokrmu (°C)

Nepropeceny Stredné Pro- Dobrie propecené
pecené

Hovézi svickova

45 60 70

Hovézi Teplota stredu pokrmu (°C)
Méné Stfedné Prope- Vice
cené
Sekana 80 83 86
Teleci Teplota stiedu pokrmu (°C)
Méné Stfedné Prope- Vice
cené
Teleci pecené 75 80 85
Teleci koleno 85 88 90

Skopové / jehnéci

Teplota stiredu pokrmu (°C)

Méné Stfedné Prope- Vice
cené
Skopova kyta 80 85 88
Skopovy hibet 75 80 85
Jehnédi kyta, 65 70 75

Jehnéci pecenég,

Zvérina Teplota stiredu pokrmu (°C)
Méné Stfedné Prope- Vice
cené
ZajeCi hrbet,
Hrbet z vysoké zvére e i &
Zajedi kyta,
Cely zajic, 70 75 80

Kyta z vysoké zvére

Drabez

Teplota stiedu pokrmu (°C)

Kure (celé / ptlka / prsa)

Méné Stfedné Prope- Vice
cené
80 83 86
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Driibez Teplota stredu pokrmu (°C)
Méné Stfedné Prope- Vice
cené
Kaf:hna (c’ela / pulka), 75 80 85
Krata (cela / prsa)
Kachna (prsa) 60 65 70
Ryba (losos, pstruh, candat) Teplota stiredu pokrmu (°C)
Méné Stredné Prope- Vice
cené
Ryba (cela / velka / dusena),
Ryba (cela / velka / pe¢ena) el & c
Dusena jidla - Predvarena zele- Teplota stredu pokrmu (°C)
nina
Méné Stfedné Prope- Vice
cené
DusSena cuketa,
Dusena brokolice, 85 88 91
Duseny fenykl
Dusena jidla - Slana Teplota stiredu pokrmu (°C)
Méné Stredné Prope- Vice
cené
Cannelloni,
Lasagne, 85 88 91
Zapecené téstoviny
Dusena jidla - Sladka Teplota stiedu pokrmu (°C)
Méné Stfedné Prope- Vice
cené
Dusené jidlo s bilym chlebem, s
ovocem / bez ovoce,
Dusené jidlo s ryzovou kasi, s ovo- 80 85 90

cem / bez ovoce,
Dusené jidlo se sladkymi nudlemi

10.32 Informace pro
zkusebny

Testy podle normy EN 60350-1:2013 a
IEC 60350-1:2011.
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Jidlo Funkce Teplota (°C) Cas Poloha rostu
(min)
PiSkotova buchta bez  Pravy Horky 140 - 150 35-50 2
tuku Vzduch
Piskotova buchta bez Horni/Spodni 160 35-50 2
tuku Ohrev
Jable¢ny kolac (2 for- Pravy Horky 160 60 - 90 2
my, @ 20 cm, poloze- Vzduch
né Uhlopficné)
Jablecny kolac¢ (2 for- Horni/Spodni 180 70 -90 1
my, @ 20 cm, poloze- Ohfev
né uhlopficné)
Peceni na jedné Urovni. SuSenky
Jidlo Funkce Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Maslové susenky / Pravy Horky 140 25-40 &3
Prouzky tésta Vzduch
Maslové susenky / Horni/Spodni 1601 20-30 &
Prouzky tésta Ohrev
Malé kolacky (20 kou- Pravy Horky 1501 20-35 3
skl na plech) Vzduch
Malé kolacky (20 kou- Horni/Spodni 170" 20-30 &
skl na plech) Ohrev
1) Predehfejte troubu.
Peceni na vice Urovnich. Susenky
Jidlo Funkce Teplota (°C) Cas Poloha rostu
(min) . -
Dvé Tri
polo- polo-
hy hy
Maslové susenky / Pravy Horky 140 25-45 1/4 1/3/
Prouzky tésta Vzduch ®
Malé kolacky (20 kou- Pravy Horky 1501) 23-40 1/4 -
skl na plech) Vzduch
1) Predehfrejte troubu.
Giril
Predehfejte prazdnou troubu po dobu péti minut.
Jidlo Funkce Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Topinky Gril max 1-3 5
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Jidlo Funkce Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Hovézi steak Gril max 24 - 301) 4

v poloviné doby obratte.
Velkoplo$ny Gril

Predehfejte prazdnou troubu po dobu tfi minut.
Gril s maximalnim nastavenim teploty.

Jidlo Cas (min) Poloha rostu
1. strana 2. strana

Hamburgery 8-10 6-8 4

Topinky 1-3 1-3 4

10.33 Informace pro Testy podle normy IEC 60350-1.

zkusebny

Testy pro funkci: Vysoka Vihkost.

Jidlo Nadoba Mnozstvi Poloha Teplota Cas Poznamky
(Gastro- (9) rostu (°C) (min)
norm)
Brokolice? 1Xx2/3 per- 300 3 99 13-15  Vlozte plech
forovany na peceni do
prvni polohy
rostu.
Brokolice?) 2 X 2/3 per- 2x300 2a4 99 13-15  Vlozte plech
forovany na peceni do
prvni polohy
rostu.
Brokolicel) 1 X2/3 per-  max. 3 99 15-18  Vlozte plech
forovany na peceni do
prvni polohy
rostu.
Mrazeny 2 x2/3 per- 2x 1500 2a4 99 Dokud Vlozte plech
hrasek forovany teplotav na peceni do

nejchlad- prvni polohy
né&jSim rostu.

misté ne-

dosahne

85 °C.

1) Predehfejte troubu po dobu 5 minut.



11. CISTENIi A UDRZBA

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

11.1 Poznamky k ¢isténi

Pfedni stranu trouby otfete mékkym
hadfikem namocenym v roztoku teplé
vody a slabého myciho prostfedku.

K ¢isténi kovovych ploch pouzivejte
specialni Cistici prostredek.

K Cisténi spodni strany v pfipadé
usazenin vapence pouzijte nékolik kapek
octa.

Vnitfek trouby Cistéte po kazdém pouziti.
Hromadéni mastnoty ¢&i zbytku jidel maze
zpUsobit pozar. Riziko je vys$si u
grilovaciho pekace.

Vycistéte vSechno prisluSenstvi po
kazdém pouziti a nechte jej vysusit.
Pouzijte mékky hadr a vlaznou vodu s
mycim prostfedkem.

Odolné necistoty odstrante pomoci
specialniho prostredku k €isténi trouby.

Mate-li nepfilnavé prislusenstvi, necistéte
je agresivnimi Cisticimi prostredky,
ostrymi pfedméty, ani je nemyjte v mycce
nadobi. Mohlo by dojit k poSkozeni
nepfilnavého povrchu.

Po kazdém pouziti setfete z vnitrku
trouby vlhkost.

11.2 Doporucené cistici
prostiedky

Nepouzivejte agresivni Cistici prostfedky
nebo abrazivni houbic¢ky. Mohou
poskodit smalt ¢i soucasti z nerezové
oceli.

Nase vyrobky mlzete zakoupit na
www.aeg.com/shop a u téch nejlepSich
maloobchodnich prodejcu.

11.3 Vyjmuti drazek na rosty

PFed udrzbou zkontrolujte, zda trouba jiz
vychladla. Hrozi nebezpeci popaleni.

K vycisténi trouby vyjméte drazky na
rosty.
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1. Drazky opatrné nadzvednéte a
vytahnéte z pfedniho uchytu.

2. Odtahnéte predni konec drazek na
rosty od stény trouby.

3. Drazky vytahnéte ze zadniho uchytu.

Drazky rostl instalujte stejnym postupem

v opa¢ném poradi.

11.4 Cisténi Parou

Odstranite co nejvice necistot rucné.

PFi ¢isténi boc¢nich stén vyjméte
prisluSenstvi a drazky rostu.

Funkce Cisténi parou podporuji Cisténi
vnitfku trouby parou.

Pred spusténim distici funkce se ujistéte,
Ze je trouba chladna.

Kdyz probiha funkce ¢isténi parou,
osvétleni je vypnuté.

1. Naplnte zasobnik na vodu na
maximalni droven.
2. Znabidky zvolte funkci Cisténi parou:

Cisténi.

Cisténi Parou - tato funkce trva

priblizné 30 minut.

a) Zapnéte funkci.

b) Po skonceni programu zazni
zvukovy signal.

c) Chcete-li signal vypnout,

_ stisknéte otocny volic.

Cisténi Parou Plus - tato funkce trva

priblizné 75 minut.

a) Rovnomérné po celém vnitrku
trouby nastrikejte jak na
smaltované tak ocelové Casti
vhodny Cistici prostfedek.

b) Zapnéte funkci.

Prvni ¢ast programu se dokonci
po asi 50 minutach.

c) Otfete vnitfek trouby neabrazivni
mékkou houbickou. Mizete
pouzit vlaznou vodu nebo Cistici
prostfedky na trouby.
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d) Spusti se posledni ¢ast
programu. Tato faze trva
priblizné 25 minut.

3. Ofrete vnitfek trouby neabrazivni
houbi¢kou. Mazete pouzit teplou
vodu.

4. Odstrante zbylou vodu ze zasobniku
na vodu.

Po vycisténi nechte dvirka trouby

priblizné jednu hodinu oteviena.

Pockejte, dokud trouba nevyschne.

Suseni mlzete urychlit pfedehfatim

trouby horkym vzduchem o teploté 150

°C po dobu pfiblizné 15 minut.

Maximalniho Ucinku Cistici funkce

dosahnete, kdyz po dokonceni funkce

troubu vy istite ru¢né.

11.5 PFipominka Cisténi
Kdyz se zobrazi pfipominka, je nutné

provést cisténi. Provedte funkci Cisténi
Parou Plus.

11.6 Cisténi zasobniku na
vodu

Vyjméte zasobnik na vodu z trouby.

1. Sejméte viko zasobniku na vodu.
Zdvihnéte kryt v souladu s vy€nélkem
v zadni Casti.

2. Odstrante vinolam. Tahnéte jej z
télesa zasobniku na vodu, dokud se
nevyklapne.

3. Soucasti zasobniku na vodu omyjte
ru¢né. Pouzijte vodu z kohoutku a
myci prostfedek.

Nepouzivejte abrazivni houbicky.

Zasobnik na vodu nevkladejte do mycky

nadobi.

Po vycisténi soucasti zasobniku na vodu
zasobnik sestavte.

1. Naklapnéte vinolam. Zatlacte jej do
télesa zasobniku.

2. Sestavte viko. Nejprve zasunte prvni
zaklapku a poté ji tlacte proti télesu
zasobniku.

3. Vlozte zasobnik na vodu do
spotrebice.

4. Zatlaéte zasobnik na vodu smérem k
troubé, dokud se neuchyti.

11.7 Systém tvoreni pary -
Odstranovani Vod. Kamene

Kdyz systém tvofeni pary pracuje,
dochazi v ném k usazovani vodniho
kamene (z divodu pFitomnosti vapniku
ve vodé). To mUze mit negativni vliv na
kvalitu pary, vykon generatoru pary i
kvalitu jidla. Abyste tomu zabranili, okruh
tvoreni pary Cistéte.

Vyjméte veSkeré prisluSenstvi.

Zvolte funkci z nabidky: Cisténi.
Uzivatelské rozhrani vas provede timto
postupem.

Cely postup trva pfiblizné dvé hodiny.
Osvétleni je pfi této funkci vypnuté.

1. Vlozte plech na peceni do prvni
polohy rostu.

2. Do zasobniku na vodu nalijte 250 ml
pfipravku na odstranéni vodniho
kamene.

3. Zbyvajici objem zasobniku na vodu
dolijte plné vodou.

4. Vlozte zasobnik na vodu.

5. Stisknéte otocny voli¢.

Zapnete tim prvni ¢ast postupu:

Odstranovani Vod. Kamene.

@

Tato €ast trva pfiblizné 1
hodinu 40 minut.



6. Na konci prvni ¢asti vyprazdnéte
hluboky pekac / plech a viozte jej
opét na prvni polohu rostu.

7. Zasobnik na vodu naplnte Cerstvou
vodou.

Ujistéte se, Zze uvnitf zasobniku na
vodu nezbyva Zadny Cistici
prostiedek.

8. Vlozte zasobnik na vodu.

9. Stisknéte START,

Zapnete tim druhou ¢ast postupu:

Odstranovani Vod. Kamene. Ta

proplachne okruh tvoreni pary.
Tato Cast trva priblizné 35
minut.

Na konci postupu vyjméte hluboky

pekac / plech.

@

Pokud se funkce:
Odstranovani Vod. Kamene
neprovede spravnym
zplUsobem, na displeji se
zobrazi vyzva k jejimu
zopakovani.

Pokud je trouba vlhka ¢i mokra, vytrete ji
dosucha utérkou. Nechte troubu zcela
vyschnout s otevienymi dvirky.

11.8 Pfipominka odstranéni
vodniho kamene

Existuji dvé pfipominky k provedeni
funkce odstranéni vodniho kamene:
Odstranovani Vod. Kamene.

Lehka pfipominka vas upozorni a
doporuéi provést cyklus odstranéni
vodniho kamene.

Dulrazna pfipominka vam piikaze provést
odstranéni vodniho kamene.

@

Pokud neodstranite vodni
kamen ze spotfebice, kdyz
se zobrazuje dlirazna
pfipominka, nebudete moci
pouzivat parni funkce.
PFfipominku odstranéni
vodniho kamene nelze
vypnout.

11.9 Systém tvoreni pary -
Proplachovani

Vyjméte veskeré prisluSenstvi.
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Zvolte funkci z nabidky: Cisténi.
Uzivatelské rozhrani vas provede timto
postupem.

Tato funkce trva pfiblizné 30 minut.
Osvétleni je pfi této funkci vypnuté.

1. Vlozte plech na peceni do prvni
polohy rostu.

2. Zasobnik na vodu naplrite ¢erstvou
vodou.

3. Stisknéte START,
Na konci postupu vyjméte plech na
peceni.

11.10 Odstranéni a instalace
dvirek

Dvitka a vnitfni sklenéné panely Ize za
ucelem cisténi demontovat. Pocet
jednotlivych sklenénych panell se liSi dle
modelu.

VAROVANi!
Dvirka jsou tézka.

1. Oteviete pIné dvirka.
2. Zdvihnéte upinaci packy (A) na obou
dvernich zavésech az na doraz.

3. Privirejte dvirka, dokud nedosahnou
Uhlu pfiblizné 45°.

4. Obéma rukama podrzte dvifka na
obou stranach a vytahnéte je
smérem Sikmo vzhuru od trouby.
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5. Dvirka polozte vnéjsi stranou dolli na

meékkou latku na rovné podlozce.

6. Uchopte okrajovou listu (B) na horni
strané dvifek na obou stranach a
zatlaéenim smérem dovnitf uvolnéte
svorku tésnéni.

POZOR!

Hrubé zachazeni se
sklenénymi panely,
obzvlasté kolem okraju
predniho panelu, maze
zpUsobit prasknuti skla.

7. Vytahnéte okrajovou listu dopredu a
odstrante ji.

8. Uchopte sklenéné panely jeden po
druhém na jejich horni strané a
vytahnéte je z drazek smérem
nahoru.

9. Sklenény panel omyjte vodou s
mycim prostfedkem. Sklenény panel
peclivé osuste.

Po dokonceni ¢isténi provedte vySe

uvedeny postup v opacném poradi.

Nejprve nainstalujte mensi a potom vétsi

panel a dvirka.

VAROVANI!

Ujistéte se, Ze jsou sklenéné
panely vlozeny do spravné
polohy, jinak by se mohl
povrch dvifek prehfivat.

12. ODSTRANOVANI ZAVAD

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

11.11 Vyména zarovky

C VAROVANI!
Nebezpeci urazu elektrickym

proudem!
Zarovka mlze byt horka.

1. Vypnéte troubu.

Vyckejte, dokud trouba nevychladne.

2. Odpojte troubu od elektricke sité.

3. Na dno vnittku trouby polozte utérku.

Horni zarovka

1. Sklenénym krytem otocte a sejméte
jej.

N ‘ ‘ /

2. Odmontujte kovovy krouzek a
oCistéte sklenény kryt.

3. Zarovku vyménte za vhodnou
zarovku odolnou proti teploté 300 °C.

4. Na sklenény kryt nasadte kovovy
krouzek.

5. Nasadte sklenény kryt.

Boc¢ni zarovka

1. Odstranénim levé drazky na rost

zpfistupnite zarovku.

Pomoci Sroubovaku (Torx 20)

odsroubujte kryt.

3. Odmontuijte a vycistéte kovovy kryt a
tésnéni.

4. Zarovku vyméfite za vhodnou
zarovku odolnou proti teploté 300 °C.

5. Namontujte kovovy kryt a tésnéni.
Utahnéte Srouby.

6. Namontujte levé drazky na rosty.

i
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Problém

Mozna pri¢ina

Reseni

Troubu nelze zapnout ani
pouzivat.

Trouba neni zapojena do
elektrické sité nebo je
pripojena nespravne.

Zkontrolujte, zda je trouba
spravné zapojena do elek-
trické sité (viz schéma zapo-
jeni, je-li k dispozici).

Trouba nehfeje.

Trouba je vypnuta.

Zapnéte troubu.

Trouba nehreje.

Hodiny nejsou nastavené.

Nastavte hodiny.

Trouba nehfeje.

Nejsou provedena nutna na-
staveni.

Zkontrolujte, zda jsou nasta-
veni spravna.

Trouba nehreje.

Je zapnuta funkce Automa-
tické vypnuti.

Viz ,Automatické vypnuti®.

Trouba nehreje.

Dvere nejsou spravné
zaviené.

Zcela dvirka zavrete.

Trouba nehreje.

Je spalena pojistka.

Zkontrolujte, zda pficinou
zavady neni pojistka. Pokud
se pojistka spaluje opakova-
né, obrat'te se na autorizova-
ného elektrikare.

Osvétleni nefunguje.

Vadna Zarovka.

Vyménte Zzarovku.

Na displeji se zobrazi pokyn
k nastaveni Jazyk.

Doslo k preruseni dodavky
elektrického proudu na déle
nez tfi dny.

Viz ¢ast ,Pred prvnim pouzi-
tim*.

Na displeji se zobrazi pokyn
k nastaveni Jazyk.

Je zapnuty rezim demo.

Vypnout rezim demo za: Na-
bidka / Zakladni Nastaveni /
DEMO. Aktivacni / deakti-
vacni kod: 2468.

Na displeji se zobrazi F111.

Zastrcka pecici sondy neni
spravné zasunuta do zasuv-
ky.

Zastrcku pecici sondy za-
surite co nejhloubégji do za-
Suvky.

Na displeji se zobrazuje chy-
bovy kéd, ktery neni uvede-
ny v tabulce.

Jedna se o zavadu na elek-
troinstalaci.

* Troubu vypnéte a znovu
zapnéte prostrednictvim
domovni pojistky nebo
ochranného spinace v
pojistkove skfince.

» Pokud se chybovy kéd na
displeji zobrazi znovu,
kontaktujte oddéleni pece
o zakazniky.

Na jidle a uvnitr trouby se
usazuje para a kondenzat.

Nechali jste jidlo v troubé
pfilis dlouho.

Po dokonéeni pfipravy nene-
chaveijte jidla v troubé déle
nez 15 - 20 minut.
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Problém

Mozna pri¢ina

Reseni

Zasobnik na vodu po zasu-
nuti do spotfebice nedrzi
spravné.

Nenamontovali jste spravné
viko zasobniku na vodu.

Namontujte viko zasobniku
na vodu spravné.

Po preneseni nebo zasunuti
zasobniku na vodu do
spotrebice z néj unika voda.

Nenamontovali jste spravné
viko zasobniku na vodu.

Namontujte viko zasobniku
na vodu spravné.

Po preneseni nebo zasunuti
zasobniku na vodu do
spotrebice z néj unika voda.

Nenamontovali jste spravné
vinolam.

Namontujte vinolam v télese
zasobniku na vodu spravné.

Zasobnik na vodu po zatla-
¢eni na kryt nedrzi spravne.

Téleso zasobniku na vodu
jste nezatlacili do spotrebice
zcela.

Zasunite téleso zasobniku na
vodu do spotfebice a zatlac-
te je az do koncové polohy.

Zasobnik na vodu se obtizné
Gisti.

Nesejmuli jste viko a nevy-
jmuli vinolam.

Viz ,Ciéténi zasobniku na
vodu®.

Postup odstranéni vodniho
kamene je prerusen pred do-
konéenim.

Doslo k preruseni dodavky
elektrického proudu.

Postup opakujte.

Postup odstranéni vodniho
kamene je prerusen pred do-
kon€enim.

Funkce byla uzivatelem za-
stavena.

Postup opakujte.

Po provedeni postupu od-
stranéni vodniho kamene
neni v plechu na peceni za-
dna voda.

Zasobnik na vodu jste nena-
plnili na maximalni droven.

Zkontrolujte, zda je v zasob-
niku na vodu prostredek k
odstranéni vodniho kamene
nebo voda.

Postup opakuijte.

Po provedeni programu k
odstranéni vodniho kamene
je na dné vnitrku trouby Spi-
nava voda.

Plech na peceni je v ne-
spravné poloze rostu.

Odstrarite ze dna vnitrku
trouby zbytkovou vodu a
prostfedek k odstranéni vod-
niho kamene. Vlozte plech
na peceni do prvni polohy
rostu.

Funkce ¢isténi je prerusena
pred dokoncenim.

Doslo k preruseni dodavky
elektrického proudu.

Postup opakuijte.

Funkce ¢isténi je preruSena
pred dokoncéenim.

Funkce byla uzivatelem za-
stavena.

Postup opakujte.

Po ukonceni funkce cisténi
je na dné vnitfku trouby pfFilis
mnoho vody.

Pred spusténim Cisticiho
programu jste do spotfebice
nastfikali pFili§ mnoho CGistici-
ho prostredku.

Naneste tenkou vrstvu Cisti-
ciho prostfedku na vSechny
&asti vnitrku trouby. Cistici
prostfedek nastrikejte rovno-
meérné.
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Problém

Mozna pfricina

Reseni

Postup cCisténi nevede k do-
brému vysledku.

Pocatecni teplota vnitfku
trouby pfi Cisténi parou byla
prilis vysoka.

Opakujte program. Spustte
program tehdy, kdyz je
spotrebic chladny.

Postup cisténi nevede k do-
brému vysledku.

Pred spusténim postupu ¢i-
Sténi jste neodstranili bo¢ni
mrizky. Mohou prenaset te-
plo na stény trouby a snizo-
vat tak ucinnost cCisténi.

Vyjméte boéni mfizky ze
spotrebice a zopakujte funk-
Ci.

Postup cisténi nevede k do-
brému vysledku.

Pred spusténim postupu ¢i-
Sténi jste ze spotrebice ne-
odstranili pfislusenstvi. Mu-
Ze narusovat parni program
a snizovat tak ucinnost ¢isté-
ni.

Vyjméte prisluSenstvi ze
spotfebice a zopakujte funk-
ci.

12.2 Servisni udaje

Pokud problém nemuzete vyresit sami,

se nachazi na prednim ramu vnitfni ¢asti
trouby. Nesundavejte typovy Stitek z

obratte se na svého prodejce nebo
autorizované servisni stredisko.

Potfebné Udaje pro servisni stfedisko
najdete na typovém S§titku. Typovy Stitek

vnitfni ¢asti trouby.

Doporucujeme, abyste si udaje napsali zde:

Model (MOD.)

Vyrobni &islo (PNC)

Sériové &islo (SN)

13. ENERGETICKA UCINNOST

13.1 Produktovy list a informace dle smérnice komise EU

65-66/2014

Nazev dodavatele AEG
Oznaceni modelu BSK892330M
Index energetické ucinnosti 61,9

TFida energetické ucinnosti A++

Spotfeba energie se standardnim zatizenim, kon-
vencni rezim

0,89 kWh/cyklus

Spotieba energie se standardnim zatizenim, intenziv- 0,52 kWh/cyklus
ni horkovzdusny rezim
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Pocet pecicich prostorl

1

Tepelny zdroj Elektricka energie
Objem 701

Typ trouby Vestavna trouba
Hmotnost 39.0 kg

EN 60350-1 - Elektrické spotfebice na
vareni pro domacnost - ¢ast 1: Sporaky,
trouby, parni trouby a grily - Metody
méfeni funkce.

13.2 Uspora energie

Trouba je vybavena
funkcemi, které vam
pomohou usetfit energii pfi
kazdodennim vareni.

Vseobecné rady

PFi provozu spotrebice se presvédéte, ze
jsou dvirka trouby fadné zaviena. Béhem
pripravy jidla neotvirejte dvirka pfilis
Gasto. Tésnéni dvifek udrzujte Cisté a
kontrolujte, zda je fadné uchyceno ve
své poloze.

Pro Gc¢inné&jsi usporu energie pouzivejte
kovové nadobi.

Je-li to mozné, nepredehfivejte troubu,
nez do ni vlozite jidlo.

Je-li doba peceni delsi nez 30 minut,
snizte teplotu trouby na minimum 3 - 10
minut pfed koncem peceni (v zavislosti
na dobé peceni). Pe€eni nadale zajisti
zbytkové teplo uvnitf trouby.

Zbytkové teplo muzete vyuzit k ohfevu
jiného jidla.

Kdyz pfipravujete nékolik jidel najednou,
snazte se, aby prodlevy pfi peceni byly
co nejkratsi.

Recyklujte materialy oznacené

symbolem C/.\l) Obaly vyhodte do
pfislusnych odpadnich kontejnert k
recyklaci. Pomahejte chranit zivotni
prostiedi a lidské zdravi a recyklovat
elektrické a elektronické spotiebice

Horkovzdusné peceni
Je-li to mozné, pro Usporu energie
pouzivejte funkce s ventilatorem.

Zbytkové teplo

Je-li v ramci nékterych funkci trouby
spustén program s volbou ¢asu Trvani
nebo Ukonceni a doba peceni je delsi
nez 30 minut, u nékterych funkci trouby
se topné ¢lanky automaticky vypnou
drive.

Ventilator a osvétleni nadale pracuiji.

Uchovani teploty jidla

Chcete-li vyuzit zbytkové teplo k
mozné nastaveni teploty. Na displeji se
zobrazi ukazatel zbytkového tepla nebo
zbytkova teplota.

Peceni s vypnutym osvétlenim
Vypnéte pfi peceni osvétleni. Zapnéte ho
pouze tehdy, kdyz ho skute¢né
potfebujete.

Vihky horkovzduch

Tato funkce slouzi k Uspore energie pfi
peceni.

Pokud pouzivate funkci Vihky
horkovzduch, osvétleni se vypne po 30
sekundach. Osvétleni mlzete znovu
zapnout, ale omezite tim
pfedpokladanou Usporu energie.

14. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

uréené k likvidaci. SpotfebiCe oznacené

prislusnym symbolem E nelikvidujte
spolu s domovnim odpadem. Spotfebi¢
odevzdejte v mistnim sbérném dvore
nebo kontaktujte mistni urad.
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PRO DOKONALE VYSLEDKY

Dékujeme vam, Ze jste si zvolili vyrobek znacky AEG. Aby vam bezchybné slouzil
mnoho let, vyrobili jsme jej s pomoci inovativnich technologii, které usnadnu;ji
Zivot, a vybavili jsme jej funkcemi, které u obyc&ejnych spotfebi¢l nenajdete. Staci
vénovat par minut ¢teni a zjistite, jak z ného ziskat co nejvice.

Navstivte nase stranky ohledné:

@ Rady ohledné pouzivani, brozury, poradce pfi potiZich, servisnich informaci:
@ www.aeg.com
y Registrace vaseho spotrebice, kterou ziskate lepsi servis:
a/ www.registeraeg.com

Nakupu pfislusenstvi, spotfebniho materialu a originalnich nahradnich dilt pro
’% vas spotrebic:

www.aeg.com/shop

PECE O ZAKAZNIKY A SERVIS

Doporucujeme pouzivat originalni nahradni dily.
PFi kontaktu se servisnim stfediskem se ujistéte, Ze mate k dispozici nasledujici
Udaje: Model, vyrobni Cislo (PNC), sériové Cislo.
Tyto informace jsou uvedeny na typovém Stitku.

& Upozornéni / Dllezité bezpecnostni informace
VSeobecné informace a rady
@ Poznamky k ochrané zivotniho prostfedi

Zmeény vyhrazeny.
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1. /\ BEZPECNOSTNI INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci
spotrebiCe a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce
nezodpovida za Skody a zranéni zplsobena nespravnou
instalaci ¢i chybnym pouzivanim. Navod k pouZiti vzdy
uchovavejte spolu se spotfebiCem pro jeho budouci
pouziti.

1.1 Bezpecnost déti a postizenych osob

- Tento spotrebi¢ smi pouzivat déti starsi osmi let nebo
osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
duSevnimi schopnostmi nebo osoby bez patficnych
zkuSenosti a znalosti, pouze pokud tak ¢ini pod
dozorem nebo vedenim, které zohlednuje bezpecny
provoz spotrebiCe, a pokud rozumi rizikim spojenym s
provozem spotrebice.

- Nenechte déti hrat si se spotrebicem.

- VSechny obaly uschovejte z dosahu déti.

- Je-li spotfebi¢ v provozu nebo pokud chladne,
nedovolte détem a domacim zvifatim, aby se k nému
priblizovaly. Pfistupné ¢asti jsou horke.

- Pokud je spotrebi¢ vybaven détskou bezpeénostni
pojistkou, doporucCuje se ji aktivovat.

- Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotfebiCe by nemély
provadét déti bez dozoru.

- Déti mladsi tfi let bez stalého dozoru drzte z dosahu
spotrebice.

1.2 VSeobecné bezpecénostni informace

- Spotfebi€ a jeho dostupné Casti se mohou béhem
pouzivani zahfat na vysokou teplotu. Nedotykejte se
topnych ¢lanku.

- Spotfebi€ nepouzivejte spolu s externim casovacem
nebo samostatnym dalkovym ovladanim.

- Priprava jidel s tuky Ci oleji na varné desce bez dozoru
muze byt nebezpecna a zpUsobit pozar.
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2. BEZPECNOSTNi POKYNY

Ohen se nikdy nesnazte uhasit vodou, ale vypnéte
spotrebi€ a poté plameny zakryjte napf. vikem nebo

hasici rouskou.

Nepokladejte véci na varnou desku.

Na varnou desku nepokladejte Zadné kovoveé
predméty jako noze, vidlicky, Izice nebo poklicky,
protoze by se mohly zahrat na velmi vysokou teplotu.
K Cisténi spotfebiCe nepouzivejte Cistici zarizeni na

paru.

Po pouziti vypnéte pfislusnou ¢ast varné desky
ovlada¢em a nespoléhejte na detektor nadoby.
Je-li sklokeramicky nebo sklenény povrch desky
praskly, vypnéte spotrebi€, abyste zabranili urazu

elektrickym proudem.

Jestlize je poSkozeny pfivodni kabel, smi ho vyménit
pouze vyrobce, servisni technik nebo osoba s
podobnou prislusnou kvalifikaci, jinak by mohlo dojit k

urazu.

2.1 Instalace
& UPOZORNEN:I!

Tento spotiebi¢ smi
instalovat jen kvalifikovana
osoba.

Odstrarnite veskery obalovy material.
Poskozeny spotfebi¢ neinstalujte ani
nepouzivejte.

Ridte se pokyny k instalaci dodanymi
spolu s timto spotfebiem.

Dodrzujte minimalni vzdalenosti od
ostatnich spotfebicu a nabytku.

PFi pfemistovani spotfebice budte
vzdy opatrni, protoze je tézky. Vzdy
noste ochranné rukavice.

Utésnéte vyfez v povrchu pomoci
tésniva, abyste zabranili bobtnani z
ddvodu vihkosti.

Chrante dno spotrebice pred parou a
vlhkosti.

Spotfebi¢ neinstalujte vedle dvefi &i
pod oknem. Zabranite tak pfevrzeni
horkého nadobi ze spotfebice pfi
otevirani dvefi ¢i okna.

Pokud je spotfebi¢ instalovan nad
zasuvkami, ujistéte se, Ze prostor
mezi dnem spotiebiCe a horni
zasuvkou zajistuje dostate¢nou
cirkulaci vzduchu.

Spodek spotrebice se mize silné
zahfat. Zajistéte instalaci
samostatného nehoflavého panelu,
ktery bude zakryvat spodek
spotrebice.

Ujistéte se, Ze je mezi pracovni
deskou a predni stranou spotrebice
umisténého pod ni prostor pro
proudéni vzduchu alespof 2 mm.
Zaruka nekryje Skody zpUsobené
nedostate¢nym prostorem pro
proudéni vzduchu.

2.2 Pripojeni k elektrické siti
& UPOZORNENI!

Hrozi nebezpeci pozaru
nebo Urazu elektrickym
proudem.



Veskera elektricka pfipojeni by méla
byt provedena kvalifikovanym
elektrikarem.

Spotfebi¢ musi byt uzemnén.

Pfed kazdou udrzbou nebo &isténim
je nutné se uijistit, Zze je spotrebic
odpojen od elektrické sité.
Zkontrolujte, zda udaje o napajeni na
typovém Stitku souhlasi s parametry
elektrické sité. Pokud tomu tak neni,
obratte se na kvalifikovaného
elektrikare.

Ujistéte se, Ze je spotiebic
nainstalovan spravné. Volné a
nespravné zapojeni napajeciho
kabelu Ci zastrcky (je-li soucasti
vybavy) mize mit za nasledek
prehrati svorky.

Pouzijte spravny typ napajeciho
kabelu.

Elektrické kabely nesmi byt
zamotané.

Ujistéte se, Ze je nainstalovana
ochrana pfed urazem elektrickym
proudem.

Pouzijte svorku k odlehc¢eni kabelu od
tahu.

Dbejte na to, aby se elektrické
pfivodni kabely nebo zastreky (jsou-li
soucasti vybavy) nedotykaly horkého
spotiebiCe nebo horkého nadobi, kdyz
spotrebic pfipojujete do blizké
zasuvky.

Nepouzivejte rozboCovaci zastréky
ani prodluzovaci kabely.

Dbeijte na to, abyste neposkodili
napajeci kabel nebo sitovou zastréku
(je-li soucasti vybavy). Pro vyménu
napajeciho kabelu se obrat'te na
autorizované servisni stfedisko nebo
elektrikare.

Ochrana pred Urazem elektrickym
proudem u zivych Ci izolovanych ¢asti
musi byt pfipevnéna tak, aby nesla
odstranit bez pouziti nastroja.
Sitovou zastréku zapojte do sitové
zasuvky az na konci instalace
spotiebice. Po instalaci musi zlstat
sitova zastrcka nadale dostupna.
Pokud je sitova zasuvka uvolnéna,
nezapojujte do ni sitovou zastréku.
Neodpojujte spotiebic¢ ze zasuvky
tahem za kabel. Vzdy tahejte za
zastréku.

Pouzivejte pouze spravna izolacni
zafizeni: ochranné vypinace vedeni,

CESKY 5

pojistky (pojistky Sroubového typu se
musi odstranit z drzaku), ochranné
zemnici jistiCe a stykace.

Je nutné instalovat vhodny vypina¢
nebo izolaéni zafizeni k fadnému
odpojeni v§ech napajecich vodicu
spotrebiCe. Toto izolacni zafizeni
musi mit mezeru mezi kontakty
alespon 3 mm Sirokou.

2.3 Pouziti spotiebice

UPOZORNENI!

Hrozi nebezpedi zranéni,
popaleni &i Urazu
elektrickym proudem.

Pfed prvnim pouzitim odstrarite
veskery obalovy material (je-li
pfitomen), Stitky a ochrannou folii.
Tento spotfebi¢ pouzivejte v
domacnosti.

Neménte technické parametry tohoto
spotrebice.

Ujistéte se, Ze nejsou ventilacni
otvory zakryté.

Zapnuty spotfebi¢ nenechaveijte bez
dozoru.

Po kazdém pouziti nastavte varnou
zbnu do polohy ,vypnuto®.
Nespoléhejte se na detektor nadoby.
Na varné zény nepokladejte pfibory
nebo poklicky. Mohly by se zahrat.
Nepracujte se spotfebi¢em, kdyz
mate vihké ruce nebo kdyz je v
kontaktu s vodou.

Nepouzivejte spotfebic¢ jako pracovni
nebo odkladaci plochu.

Pokud je povrch spotfebice praskly,
okamzité jej odpojte ze sité. Zabranite
tak urazu elektrickym proudem.

Kdyz je spotfebi¢ zapnuty, uzivatelé s
kardiostimulatory se nesméji priblizit k
indukénim varnym zénam blize nez
na 30 cm.

Vlozite-li jidlo do horkého oleje, mlze
olej vystriknout.

UPOZORNENI!
Hrozi nebezpedi pozaru
nebo vybuchu

Tuky a oleje mohou pfi zahrati
uvolfiovat hoflavé pary. Kdyz vafite s
tuky a oleji, drzte plameny a ohraté
predméty mimo jejich dosah.
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Pary uvolfiované velmi horkymi oleji
se mohou samovolné vznitit.

Pouzity olej, ktery obsahuje zbytky
potravin, mlze zpUsobit pozar pfi
nizSich teplotach nez olej, ktery se
pouziva poprve.

Do spotfebice, do jeho blizkosti nebo
na spotfebi¢ neumistujte hoflavé
predméty nebo predméty obsahujici
hoflavé latky.

UPOZORNENI!
Hrozi nebezpeci poskozeni
spotrebice.

Nepokladejte horké nadoby na
ovladaci panel.

Nenechte vyvafit vodu v nadobach.
Dbeijte na to, aby na spotfebic
nespadly varné nadoby ¢i jiné
predméty. Mohl by se poskodit jeho
povrch.

Nezapinejte varné zony s prazdnymi
nadobami nebo zcela bez nadob.
Na spotfebic¢ nepokladejte hlinikovou
folii.

Nadoby vyrobené z litiny &i hliniku
nebo nadoby s poSkozenym dnem
mohou zpUsobit poSkrabani
sklokeramiky nebo skla. Tyto
pfedméty pfi pfesouvani na varné
desce vzdy zdvihnéte.

Tento spotiebic je uren vyhradné pro
pfipravu jidel. Nesmi byt pouzivan k
jinym ucelm, napftiklad k vytapéni
mistnosti.

3. POPIS SPOTREBICE

2.4 Cisténi a udrzba

Spotrebic Cistéte pravidelné, abyste
zabranili poskozeni materialu jeho
povrchu.

Pred Cisténim spotrebic vypnéte a
nechte ho vychladnout.

Pfed provadénim udrzby spotfebic
odpojte od elektrické sité.

K Cisténi spotfebiCe nepouzivejte
proud vody nebo paru.

Vycistéte spotiebi¢ vihkym mékkym
hadrem. Pouzivejte pouze neutralni
myci prostfedky. Nepouzivejte
prostfedky s drsnymi Casticemi,
draténky, rozpoustédla nebo kovové
predméty.

2.5 Likvidace

UPOZORNENI!
Hrozi nebezpeci urazu i
uduseni.

Pro informace ohledné spravné
likvidace spotrebice se obratte na
mistni urady.

Odpoijte spotrebi€ od elektrické sité.
Odfiznéte a vyhodte sitovy kabel.

2.6 Obsluha

Pro opravu spotrebice se obratte na
autorizované servisni stfedisko.
Pouzivejte vyhradné originalni
nahradni dily.

Indukéni varna zéna
Ovladaci panel
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3.2 Rozvrzeni ovladaciho panelu
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K ovladani spotiebice pouzivejte senzorova tlaCitka. Displeje, ukazatele a zvukove
signaly signalizuji, jaké funkce jsou zapnuté.

Sen- Funkce Poznamka
zorové
tlacit-
ko
@ ZAPIVYP Slouzi k zapnuti a vypnuti varné desky.

Blokovani tlacitek / Détska
bezpecnostni pojistka

M)

Slouzi k zablokovani a odblokovani ovlada-
ciho panelu.

5;{" STOP+GO Slouzi k zapnuti a vypnuti funkce.
&Br Fry Assist Slouzi k zapnuti a vypnuti funkce.
- Displej nastaveni teploty Ukazuje nastaveni teploty.
E - Ukazatele ¢asovace var- Ukazuji, pro kterou zénu je nastaveny ¢as.
nych zén
- Displej Casovace Ukazuje ¢as v minutach.
3’? Hob?Hood Slouzi k zapnuti a vypnuti manualniho rezi-

mu funkce.

Slouzi k volbé varné zoény.

B
| +]0

Slouzi ke zvySeni nebo snizeni ¢asu.

Funkce posileni vykonu

Slouzi k zapnuti a vypnuti funkce.

=y =y
N —
]

Ovladaci lista

Slouzi k nastaveni teploty.

3.3 Displeje nastaveni teploty

Displej Popis

Varna zona je vypnuta.

n
(=]
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Displej Popis

-9

Varna zona je zapnuta.

Je zapnuta funkce STOP+GO.

@ Je zapnuta funkce Automaticky ohrev.

@ Je zapnuta funkce Funkce posileni vykonu.
H &islice Doslo k poruse.

3),E),0

OptiHeat Control (Tfistupnovy ukazatel zbytkového tepla): pokracovat

ve vareni / uchovat teplé / zbytkové teplo.

Je zapnuta funkce Blokovani tlacitek /Détska bezpeénostni pojistka.
Nevhodna nadoba, pfili§ mala nadoba nebo na varné zoné neni zad-
na nadoba.

E] Je zapnuta funkce Automatické vypnuti.
3.4 OptiHeat Control Indukéni varné zény vytvareji teplo
(Tl"istupr'lovy ukazatel potfebné k vareni pfimo ve dné varné

kovéh | nadoby. Sklokeramicka varna deska se
zbytkoveho tepla) ohfiva teplem nadoby.

UPOZORNENI!

(2)/ )/ () Nebezpeci

popaleni zbytkovym teplem.
Ukazatel zobrazuje Uroven
zbytkového tepla.

4. DENNI POUZiVANI

UPOZORNENI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

4.1 Zapnuti a vypnuti

Stisknutim ® na jednu sekundu varnou
desku zapnete nebo vypnete.

4.2 Automatické vypnuti

Tato funkce varnou desku
automaticky vypne v nasledujicich
pripadech:

+ vSechny varné zoény jsou vypnuté,

* po zapnuti varné desky jste
nenastavili teplotu,

* néco jste rozlili nebo polozili na
ovladaci panel na déle nez 10 sekund

(panev, utérka, atd.). Ozve se
zvukovy signal a varna deska se
vypne. Odstrante vSechny predméty,
nebo vycistéte ovladaci panel.

» se deska se pfili§ zahfeje (napf. kdyz
se vyvaii obsah nadoby). Pfed dal$im
pouzitim varné desky je nutné nechat
varnou zénu vychladnout.

* pouzijete nevhodné nadoby. Symbol

se rozsviti a za dvé minuty se
varna zéna automaticky vypne.

* po urcité dobé nevypnete varnou
zénu nebo nezménite nastaveni

teploty. Po urcité dobé se rozsviti E]
a varna deska se vypne.
Vztah mezi nastavenim teploty a
dobou, po niz se varna deska vypne:



Nastaveni teploty Varna deska se

vypne po
1-3 6 hodinach
4-7 5 hodinach
8-9 4 hodinach
10 - 14 1,5 hodiné

4.3 Nastaveni teploty
Nastaveni nebo zména teploty:

Stisknéte ovladaci listu u pozadovaného
nastaveni teploty nebo posurite prstem
po ovladaci listé az k pozadovanému
nastaveni teploty.

=|_IO'I35 8 10 14 P

4.4 Ukazatel varné zény

Vodorovna linie zobrazuje maximalni
velikost varné nadoby. Preruseni
vodorovné linie zobrazuje minimalni
pramér varné nadoby.

min. ‘T
max T

Viz ¢ast ,Technické informace”.

4.5 Automaticky ohiev

Zapnete-li tuto funkci, Ize tak dosahnout
potfebné teploty za krat$i dobu. Tato
funkce nastavi na urcitou dobu nejvyssi
teplotu a pak ji snizi na spravné
nastaveni.

Aby bylo mozné funkci
zapnout, varna zéna musi
byt chladna.
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Zapnuti funkce pro varnou zénu:

stisknéte P (rozsviti se @). Ihned
stisknéte pozadované nastaveni teploty.

Po tfech sekundach se zobrazi @

Vypnuti funkce: zménte nastaveni
teploty.

4.6 Funkce posileni vykonu

Tato funkce doda indukénim varnym
zbnam vice elektrické energie. Funkci Ize
zapnout pro indukéni varnou zénu pouze
na omezenou dobu. Poté se indukéni
varna zéna automaticky pfepne na
nejvyssi teplotu.

Viz ¢ast ,Technické
informace”.

Zapnuti funkce pro varnou zénu:
stisknéte P Rozsviti se .

Vypnuti funkce: zménte nastaveni
teploty.

4.7 Fry Assist

Tato funkce vam umoznuje nastavit
teplotu smazeni vaseho jidla. Varna
deska béhem smazeni automaticky
udrzuje nastavenou teplotu. Jakmile je
nastavena teplota, neni zapotfebi zadné
ruéni sefizovani.
@ Tuto funkci muzZete nastavit
pro levou predni zénu varné
desky.

& POZOR!
Laminované panve

pouzivejte pouze u nizkého
teplotniho stupné, abyste
zabranili poskozeni a
prehrati varné nadoby.

Zapnuti funkce:

1. Polozte prazdnou panev na levou
predni varnou zonu. Pfi pouziti této
funkce nepouzivejte poklicku.

2. Stisknéte . Ukazatel nad
symbolem se rozsviti. Teplota je

nastavena na [I]

3. Nastavte nejlepsi teplotu ke smazeni
vaseho pozadovaného jidla. Viz
tabulka v kapitole ,Rady a tipy*“.
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Ukazatele nad symboly zacnou
pomalu blikat. Zéna se zahfiva.

4. Vyckejte, dokud panev nedosahne
nastavené teploty. Zazni zvukovy
signal. VSechny ukazatele nad
symbolem sviti.

5. Vlozte potraviny a trochu tuku na
panev.

Vypnuti funkce:

Stisknéte 0 u levé predni varné zény
nebo stisknéte .

4.8 Casovaé

Odpocitavani ¢asu

Tuto funkci mGzete pouzit k nastaveni
délky zapnuti varné zény pfi jednom
vareni.

Nejprve zvolte varnou zénu, poté
zvolte funkci. Teplotu muzete nastavit
pred nebo po nastaveni funkce.

Nastaveni varné zény: stisknéte

opakované @ dokud se nerozsviti
kontrolka pozadované varné zoény.

Zapnuti funkce: stisknéte + Casovace
a nastavte ¢as (00 - 99 minut). Kdyz
kontrolka varné zony zacne blikat
pomaleji, odpocitava se cas.

Kontrola zbyvajiciho ¢asu: zvolte
varnou zénu pomoci . Kontrolka varné
zbny zacne blikat rychleji. Na displeji se
zobrazi zbyvajici ¢as.

Zména €asu: zvolte varnou z6nu
pomoci . stisknate + nebo —.
Vypnuti funkce: zvolte varnou zénu
pomoci O a stisknéte —. Zbyvajici Cas
se bude odpocitavat az do 00. Kontrolka
varné zény zhasne.

(i)

Jakmile uplyne nastaveny
¢as, zazni zvukovy signal a
zacne blikat 00. Varna zéna
se vypne.

Vypnuti zvukové signalizace: stisknéte
O,

CountUp Timer (Méfi¢ ¢asu)
Tato funkce slouzi ke sledovani doby
provozu varné zony.

Nastaveni varné zény: stisknéte
opakované @ dokud se nerozsviti
kontrolka pozadované varné zoény.
Zapnuti funkce: stisknéte = ¢asovace,

rozsviti se UP. Kdyz kontrolka varné zony
zacne blikat pomaleji, pocita se ¢as.
Displej prepina zobrazeni Ul a
uplynulého ¢asu (v minutach).

Kontrola délky provozu varné zoény:
zvolte varnou zénu pomoci @ Kontrolka
varné zony zacne blikat rychleji. Na
displeji se zobrazi délka provozu zony.
Vypnuti funkce: zvolte varnou zénu @)

a stisknéte + nebo —. Kontrolka varné
zony zhasne.

Minutka
Kdyz je varna deska zapnuta, ale neni
zapnuta zadna varna zéna (na displeji

nastaveni teploty je zobrazeno ),
mUzete tuto funkci pouzit jako Minutku.
Zapnuti funkce: stisknéte @ Stisknéte

+ nebo — Casovale a nastavte Cas.
Jakmile uplyne nastaveny ¢€as, zazni
zvukovy signal a zacne blikat 00.

Vypnuti zvukové signalizace: stisknéte

Tato funkce nema zadny vliv
na provoz varnych zon.

4.9 STOP+GO

Tato funkce pfepne vSechny zapnuté

Kdyz je tato funkce zapnuta, nelze ménit
tepelné nastaveni.

Tato funkce nevypne funkce Casovace.

Zapnuti funkce: stisknéte s;*(:. Rozsviti
se B Rozsviti se

Vypnuti funkce: stisknéte sl%". Zobrazi
se predchozi nastaveni teploty.

4.10 Blokovani tlacitek

Kdyz jsou varné zony zapnuté, ovladaci
panel Ize zablokovat. Zabranite tak
nahodné zméné nastaveni teploty.



Nejprve nastavte tepelny vykon.

Zapnuti funkce: stisknéte B Na CtyFi
sekundy se rozsviti (L) Gasovat zastane
zapnuty.

Vypnuti funkce: stisknéte &, zobrazi
se predchozi nastaveni teploty.

@ Funkci také vypnete
vypnutim varné desky.

4.11 Détska bezpecnostni
pojistka

Tato funkce brani neimysinému pouziti
varné desky.

Zapnuti funkce: pomoci ® zapnéte
varnou desku. Nenastavujte teplotu. Na
Ctyfi sekundy stisknéte 5 Rozsviti se
. Pomoci O varnou desku vypnéte.
Funkci vypnete takto: pomoci ®
zapnéte varnou desku. Nenastavujte
teplotu. Na Ctyfi sekundy stisknéte 8.

Rozsviti se . Pomoci (D varnou desku
vypnéte.

Vyrazeni funkce na jedno vareni:
pomoci ©) zapnéte varnou desku.
Rozsviti se . Na ¢tyfi sekundy

stisknéte & Do 10 sekund nastavte
teplotu. Nyni mlzete varnou desku
pouzit. Kdyz varnou desku vypnete

pomoci (D funkce se opét zapne.

4.12 OffSound Control
(Vypnuti a zapnuti zvukové
signalizace)

Vypnéte varnou desku. Na tfi sekundy
stisknéte . Displej se rozsviti a
zhasne. Na tfi sekundy stisknéte B

Rozsviti se nebo . Stisknutim +

Casovace zvolte jedno z téchto
nastaveni:

. - zvukova signalizace je vypnuta

. - zvukova signalizace je zapnuta
Pro potvrzeni volby vyckejte, nez se
varna deska automaticky vypne.
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Kdyz je tato funkce nastavena na .
uslysSite zvukovou signalizaci pouze
kdyz:

stisknete (D

Minutka chladne

Odpocitavani ¢asu chladne

néco polozite na ovladaci panel.

4.13 Funkce Rizeni vykonu

* Varné zoény jsou seskupeny podle
umisténi a poctu fazi ve varné desce.
Viz obrazek.

» Kazda faze ma maximalni elektrické
zatizeni 3 700 W.

» Tato funkce rozdéluje vykon mezi
varné zoény zapojené do stejné faze.

* Funkce se zapne, kdyz celkové
elektrické zatizeni varnych zén
zapojenych do jedné faze pfesahne
3700 W.

» Tato funkce snizuje vykon pro ostatni
varné zény zapojené do stejné faze.

« Displej varnych zén se snizenym
vykonem se méni v rozmezi dvou
urovni.

4.14 Hob?Hood

Jedna se o pokrocilou automatickou
funkci, ktera spoji varnou desku se
specialnim odsavacem par. Jak varna
deska tak odsavac par jsou vybaveny
infraCervenym vysilacem. Rychlost
ventilatoru se fidi automaticky na
zakladné rezimu nastaveni a teploty
nejteplejSi varné nadoby na varné desce.
Ventilator Ize také z varné desky ovladat
rucné.
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U vétsiny odsavacu par je
dalkovy systém ovladani
puvodné vypnuty. Pred
pouzitim funkce jej proto
zapnéte. Vice informaci viz
navod k pouziti odsavace
par.

()

Automaticky chod funkce

Automaticky chod funkce zapnete
nastavenim automatického rezimu na H1
— H6. Varna deska je plivodné nastavena
na H5. Odsavac par zareaguje, kdykoliv
pouzijete varnou desku. Varna deska
automaticky rozpozna teplotu varnych
nadob a pfizpusobi rychlost ventilatoru.

Automatické rezimy

Automa- /,ioni1) Smaze-
tické os- ni2
vétleni
Rezim Vyp Vyp Vyp
HO
Rezim Zap Vyp Vyp
HA1
Rezim Zap Rychlost Rychlost
H2 3) ventila-  ventila-
toru 1 toru 1
Rezim Zap Vyp Rychlost
H3 ventila-
toru 1
Rezim Zap Rychlost Rychlost
H4 ventila-  ventila-
toru 1 toru 1
Rezim Zap Rychlost Rychlost
H5 ventila-  ventila-
toru 1 toru 2

l_\utcgma- Varenil) SmazZe-
tické os- ni2
vétleni
Rezim Zap Rychlost Rychlost
H6 ventila-  ventila-
toru 2 toru 3

1) Varna deska rozpozna proces vareni a nastavi
rychlost odsavani v souladu s automatickym rezi-
mem.

2) varna deska rozpozna proces smazeni a nas-
tavi rychlost odsavani v souladu s automatickym
rezimem.

3) Tento rezim zapne ventilator a osvétleni a ne-

zavisi na teploté.

Zména automatického rezimu

1. Vypnéte spotiebic.

2. Na tfi sekundy stisknéte . Displej
se rozsviti a zhasne

3. Na tfi sekundy stisknéte 5

4. Nékolikrat stisknéte @ dokud se ne
nezobrazi .

Stisknutim + Casovace zvolte
automaticky rezim.

o

K pfimému ovladani
odsavace par pres jeho
ovladaci panel vypnéte
automaticky rezim funkce.

Kdyz dokoncite pfipravu
jidel a vypnete varnou
desku, muze ventilator
odsavace par jesté urcitou
chvili pracovat. Systém poté
ventilator vypne automaticky
a na dalSich 30 sekund vam
zabrani v jeho nahodném
spusténi.

(i)

Manualni ovladani rychlosti
ventilatoru
Funkci Ize také ovladat ruéné. Ucinite tak

dotykem ?? pfi zapnuté varné desce.
Tim se vypne automaticky rezim funkce,
coz vam umozni ru¢né zmeénit rychlost

ventilatoru. Stisknutim ﬁ? zvysite
rychlost ventilatoru o jeden stupen. Kdyz
doséahnete intenzivniho stupné a

stisknete opét ¥, nastavite rychlost



ventilatoru na 0, ¢imz ventilator
odsavace par vypnete. Ventilator opét

spustite dotykem ¥ a nastavenim jeho
rychlosti na 1.

(i)

Automaticky rezim této

funkce zapnete tak, ze

vypnete a opét zapnete
varnou desku.

Zapnuti osvétleni
Muzete nastavit, aby varna deska
zapinala osvétleni automaticky, kdykoliv

5. TIPY A RADY

UPOZORNENI!
Viz kapitoly o bezpecénosti.

5.1 Nadobi

(i)

U induk¢nich varnych zon
vytvaii silné
elektromagnetické pole teplo
v nadobach velmi rychle.

Indukéni varné zény
pouzivejte s vhodnymi
nadobami.

(i)

Material varnych nadob

* vhodné: litina, ocel, smaltovana ocel,
nerezova ocel, sendvi¢ova dna nadob
(oznaceno jako vhodné vyrobcem).

* nevhodné: hlinik, méd, mosaz, sklo,
keramika, porcelan.

Nadoba je pro indukéni varnou desku

vhodna, jestlize:

* se malé mnozstvi vody na indukéni
varné zéné nastavené na nejvyssi
teplotu velmi rychle ohreje.

* magnet pfilne na dno nadoby.

Dno nadoby musi byt co
nejrovnéjsi a nejsilng;jsi.

Rozméry nadoby

Indukéni varné zony se do urcité miry
automaticky pfizpUsobi velikosti dna
nadoby.

Vykon varné zény zavisi na priméru
varné nadoby. Nadoby s mensim nez
minimalnim prdmeérem pfijimaji pouze
¢ast vykonu vytvareného varnou zénou.
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zapnete varnou desku. Ucinite tak
nastavenim automatického rezimu na H1
- H6.

Osvétleni odsavace par se
vypne dvé minuty po vypnuti
varné desky.

Viz ¢ast ,Technické
informace”.

5.2 Zvuky béhem pouzivani
Jestlize slysite:

» praskani: nadobi je vyrobeno z
riznych material( (sendviCova
konstrukce).

* piskani: pouzivate varnou zénu na
vysoky vykon a nadobi je vyrobeno z
riznych material(l (sendvi¢ova
konstrukce).

* huceni: pouzivate vysoky vykon.

» cvakani: dochazi ke spinani
elektrickych prepinacu.

» syceni, bzuCeni: pracuje ventilator.

Tyto zvuky jsou normalni a

neznamenaji zadnou zavadu varné

desky.

5.3 Oko Timer (Ekologicky
C¢asovy spinac)

Za Ucelem Uspory energie se topny
¢lanek varné zény sam vypne dfiv, nez
zazni signal odpocitavani ¢asu. Rozdil
mezi dobou provozu zavisi na nastavené
teploté a délce vareni.

5.4 Priklady pouziti varné
desky

Vztah mezi nastavenim teploty a
spotfebou energie prislusené varné zény
neni pfimo umérny. Kdyz zvySite
nastaveni teploty, nezvysi se uUmérné
spotfeba energie dané varné desky. To
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znamena, Ze varna zéna se stfednim
nastavenim teploty spotfebuje méné nez
polovinu svého vykonu.

Udaije v nasledujici tabulce
jsou jen orientacni.

Nastaveni te-
ploty

Vhodné pro:

Tipy

(w)- 1

Udrzeni teploty hotového jidla.

Nadobu zakryjte poklickou.

1-3

Holandska omacka, rozpousté-
ni: masla, cokolady, zelatiny.

Cas od ¢asu zamichejte.

1-3

Zahusténi: nadychané omel-
ety, michana vejce.

Varte s poklickou.

Duseni jidel z ryze a mléénych
jidel, ohfivani hotovych jidel.

Pridejte alespor dvakrat tolik
vody nez ryze, mlécna jidla
béhem ohfivani obfas zami-
chejte.

Podus$eni zeleniny, ryb, masa.

Pridejte nékolik IZic tekutiny.

Vareni brambor v pare.

Pouzijte max. %4 | vody na 750
g brambor.

Vareni vétsiho mnozstvi jidel,
duseného masa se zeleninou a
polévek.

Az 3 | vody a prisady.

Mirné smazeni: platki masa
nebo ryb, Cordon Bleu z teleci-
ho masa, kotlet, masovych kro-
ket, uzenin, jater, jiSky, vajec,
palacinek a koblih.

V poloviné doby obratte.

12-13

Prudké smazeni, pecena
bramborova kase, silné fizky,
steaky.

V poloviné doby obratte.

14

Vareni vody, vareni téstovin, oprazeni masa (gulas, dusené maso v

hrnci), fritovani hranolka.

P

Vareni velkych mnozstvi vody. Funkce posileni vykonu je zapnuta.

5.5 Rady a tipy pro funkci Fry

Assist

K dosazeni nejlepsich vysledkl s

funkci:

» Funkci spustte se studenou varnou
deskou (neni zapotfebi ruéni ohfivani
varnych nadob).

+ Pouzivejte varné nadoby z nerezové
oceli se sendvi¢ovym dnem.

Nepouzivejte varné nadoby s vlisem
ve stfedu dna.

Priklady pripravy jidel s funkci

Udaje uvedené v tabulkach zobrazuiji

pfiklady jidel pro kazdy stuper teploty.

Mnozstvi, tloustka, kvalita a teplota
(napf. zmrazenych) potravin ma vliv na
spravny stupen teploty. Zvolte takovy
stupen teploty a dodate¢né nastaveni,
ktery nejlépe odpovida vasim zvyklostem
pfi vafeni a panvim.
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Vejce Nastaveni teploty
Omeleta, smazena vajicka 1-3
Michana vajicka 4-6
Ryby Nastaveni teploty
Rybi filé, rybi prsty, morské plody 4-6
Maso Nastaveni teploty
Kotleta, kureci prsa, krati prsa 1-3
Hamburgery, masové kulicky 2-4

Rizky, filety, stfedné &i dobFe propeéené 4-6
steaky, smazené uzeniny, mleté maso

Nepropeceny steak 7-9
Zelenina Nastaveni teploty
Smazené brambory, syrové 1-3
Smazené bramborové tésto 4-6
Zelenina 4-6

@ Razné velikosti panvi mohou

mit za nasledek rizné doby
ohfevu. Tézké panve \/

uchovavaiji vice tepla nez

=
lehké panve, ale déle se \
zahfivaji. v

5.6 Spravné panve pro funkci a. Pokud se jedna o nespravny typ

Fry Assist panve, Ize minci mezi pravitko a
dno panve vlozit.

Pouzivejte pouze panve s rovnym dnem.

PFi kontrole, zda se jedna o spravny typ X

panve:

1. Polozte panev dnem vzhuru. WH\HH‘HH\HHWH\HH‘HH\HH‘HH\HHWUH
2. Na dno panve polozte pravitko.

3. Zkuste mezi pravitko a dno panve | \
vlozit minci Euro o hodnoté 1, 2 nebo

S cevn‘tu (nebo minci 0 podobné b. Pokud se jedna o spravny typ

tloust'ce). . L ) .
panve, nelze minci mezi pravitko
a dno panve vlozit.




16  www.aeg.com

v

[ \

5.7 Rady a tipy pro funkci
Hob?Hood

KdyZz pouzivate varnou desku s touto
funkci:

Chrante panel odsavace par pred
primym slune¢nim svitem.

Nemifte halogenové svétlo na panel
odsavace par.

Nezakryvejte panel varné desky.
Neprerusujte signal mezi varnou
deskou a odsavacem par (napf. rukou
nebo madlem nadoby). Viz obrazek.
Odsavac par na obrazku je uveden
pouze pro priklad.

6. CISTENI A UDRZBA

UPOZORNENI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

6.1 VSeobecné informace

Varnou desku po kazdém pouziti
oCistéte.

Nadoby pouzivejte vzdy s Cistou
spodni stranou.

Skrabance nebo tmavé skvrny na
povrchu nemaji vliv na funkci varné
desky.

Muze se stat, ze ostatni
dalkové ovladané spotfebice
budou blokovat signal.
Zabranite tomu tim, Ze
dalkové ovladany spotrebic
a varnou desku nebudete
pouzivat soucasné.

(i)

Odsavace par s funkci Hob?Hood

Plnou fadu odsavacu par, které jsou
vybaveny touto funkci, naleznete na
nasich webovych strankach pro
spotrebitele. Odsavace par AEG, které
jsou vybaveny touto funkci, musi byt

oznadeny symbolem ¥ .

» PouZzijte specialni Cistici prostfedek
vhodny na povrch varné desky.
» Pouzijte specialni Skrabku na sklo.

6.2 Cisténi varné desky

» Okamzité odstrante: roztaveny plast,

plastovou folii nebo jidlo obsahujici
cukr. Pokud tak neucinite, necCistota
muze varnou desku poskodit.

Specialni Skrabku pfilozte Sikmo ke

sklenénému povrchu a posunujte ostfi

po povrchu desky.



* Odstrante po dostateéném
vychladnuti varné desky: skvrny od
vodniho kamene, vodové krouzky,
tukové skvrny nebo kovoveé lesklé

hadrem.

zbarveni. VycCistéte varnou desku

UPOZORNEN:I!

7. ODSTRANOVANI ZAVAD

Viz kapitoly o bezpecnosti.

7.1 Co délat, kdyz...
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vlhkym hadfikem s malym mnozstvim
myciho prostiedku. Po vycisténi
varnou desku osuste mékkym

Problém

Mozna pfi¢ina

Reseni

Varnou desku nelze zapnout
ani pouzivat.

Varna deska neni zapojena
do elektrické sité nebo neni
pfipojena spravné.

Zkontrolujte, zda je varna
deska spravné zapojena do
elektrické sité. Viz schéma
zapojeni.

Je uvolnéna pojistka.

Zkontrolujte, zda pricinou
zavady neni pojistka. Pokud
se pojistka uvoliuje opako-
vané, obrat'te se na kvalifiko-
vaného elektrikare.

Zapnéte varnou desku zno-
vu a maximalné do 10 se-
kund nastavte teplotu.

Stiskli jste dvé nebo vice
senzorovych tlacitek sou-
casné.

Stisknéte pouze jedno sen-
zoroveé tlacitko.

Je zapnuta funkce STOP
+GO.

Viz ¢ast ,Denni pouzivani*.

Na ovladacim panelu je vo-
da nebo skvrny od tuku.

Vycistéte ovladaci panel.

Ozve se zvukovy signal a
varna deska se vypne.
Kdyz je varna deska vypnu-
ta, ozve se zvukovy signal.

Zakryli jste jedno nebo vice
senzorovych tlacitek.

Odstrarite predmét ze sen-
zorovych tlacitek.

Varna deska se vypne.

Nécim jste zakryli senzorové
taitko O.

Odstrarte predmét ze sen-
zorového tlacitka.

Nerozsviti se Ukazatel zbyt-
kového tepla.

Varna zona byla zapnuta jen
kratkou dobu, a neni proto
horka.

Jestlize byla varna zéna
zapnuta dostatec¢né dlouho,
aby byla horka, obratte se
na autorizované servisni
stredisko.
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Problém

Mozna pri¢ina

Reseni

Funkce Hob?Hood nefun-
guje.

Zakryli jste ovladaci panel.

Odstrante predmét z ovlada-
ciho panelu.

Funkce Automaticky ohfev
nefunguje.

Varna zona je horka.

Nechte varnou zénu dosta-
tecné vychladnout.

Je nastavena nejvyssi teplo-
ta.

Nejvyssi stupen teploty ma
stejny vykon jako funkce.

Nastaveni teploty kolisa me-
zi dvéma nastavenimi.

Je zapnuta funkce Rizeni
vykonu.

Viz ¢ast ,Denni pouzivani®.

Senzorova tlacitka se
zahfivaji.

Nadoba je prilis velka nebo
jste ji postavili prilis blizko
ovladacich prvku.

Je-li to mozné, na zadnich
varnych zénach pouzivejte
velké nadoby.

PFi dotyku senzorovych tlaci-
tek nezazni zadny zvukovy
signal.

Zvukova signalizace je vyp-
nuta.

Zapnéte zvukovou signaliza-
Ci.
Viz ¢ast ,Denni pouzivani®.

Rozsviti se E]

Je zapnuta funkce Automa-
tické vypnuti.

Vypnéte varnou desku a
znovu ji zapnéte.

Rozsviti se .

Je spusténa funkce Détska
bezpecnostni pojistka nebo
Blokovani tlacitek.

Viz ¢ast ,Denni pouzivani®.

Rozsviti se .

Na varné zéné neni zadna
nadoba.

Na varnou zénu postavte na-
dobu.

Nadoba neni vhodna.

Pouzijte vhodnou nadobu.
Viz Cast ,Tipy a rady*.

Prdmér dna nadoby je pro
varnou zonu prili§ maly.

Pouzijte varné nadoby se
spravnymi rozmeéry.

Viz ¢ast , Technické infor-
mace*.

Zobrazi se a cCislo.

Porucha varné desky.

Varnou desku na chvili od-
pojte z elektrické sité. Vy-
pojte pojistku v domaci elek-
troinstalaci. Opét ji pfipojte.
Jestlize se L& opét rozsviti,

obrat'te se na autorizované
servisni stredisko.




CESKY 19

Problém

Mozna pfricina

Reseni

Rozsviti se .

U varné desky doslo k
chybé, protoze se vyvarila
voda z nadoby. Je zapnuta
funkce Automatické vypnuti
a a ochrana pred prehratim
varnych zoén.

Vypnéte varnou desku. Od-
strante horkou nadobu. Po
priblizné 30 sekundach var-
nou zénu opét zapnéte. Po-
kud byl problém ve varné
nadobé, chybové hlaseni se

prestane zobrazovat. Ukaza-
tel zbytkového tepla se
muze nadale zobrazovat.
Nechte varnou nadobu dos-
tatecné vychladnout. Zkon-
trolujte, zda Ize varnou na-
dobu pouzit s varnou de-
skou.

Viz ¢ast ,Tipy a rady".

Rozsviti se .

Elektrické zapojeni je ne-
spravné. Varna deska je

Pozadejte kvalifikovaného
elektrikare, aby instalaci

pripojena pouze k jedné fazi. zkontroloval. Viz schéma za-

pojeni.

7.2 Kdyz nenaleznete reSeni...

Pokud problém nemuzete vyresit sami,
obratte se na autorizované servisni
stfedisko. Uvedte udaje z typového
Stitku. Uvedte rovnéz kod ze tfi Cislic a
pismen pro sklokeramiku (je v rohu varné
desky) a chybové hlaseni, které se
zobrazuje. Ujistéte se, ze jste varnou

8. INSTALACE

UPOZORNENI!
Viz kapitoly o bezpec¢nosti.
8.1 Pred instalaci spotiebice

Pred instalaci varné desky si z typového
Stitku opiste nize uvedené informace.
Typovy Stitek je umistén na spodni
strané varné desky.

Seériove Gislo ....ooovevieiieiiii,

8.2 Vestavné varné desky

Vestavné varné desky se sméji pouzivat
pouze po zabudovani do vhodnych

desku pouzivali spravnym zplsobem.
Pokud ne, budete muset navstévu
technika z poprodejniho servisu nebo
prodejce zaplatit, i kdyZ je spotfebic jesté
v zaruce. Informace o servisnim
stfedisku a zaruénich podminkach jsou
uvedeny v zarucni prirucce.

vestavnych moduld a pracovnich ploch,
které splfuji pfislusné normy.

8.3 Pripojovaci kabel

* Varna deska se dodava s
pfipojovacim kabelem.

» Poskozeny sitovy kabel vyménte za
sitovy kabel tohoto typu (nebo vyssi):
HO5BB-F T min 90°C. Obratte se na
mistni autorizované servisni
stfedisko.
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8.4 Montaz
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8.5 Ochranna skrin

9. TECHNICKE INFORMACE

9.1 Typovy stitek

Model HKM85411FB
Typ 58 GBD C3 AU
Indukce 7.4 kW

Sér. C. covveeeeen
AEG
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Pokud pouzijete ochrannou skfin
(dodatec¢né prislusenstvi), neni nutné
zachovat predni prostor o Sifce 2 mm pro
proudéni vzduchu a instalovat ochranné
dno pfimo pod varnou deskou. Ochranna
skfif nemusi byt v nékterych zemich v
nabidce. Obratte se na svého mistniho
dodavatele.

Ochrannou skfif nelze
pouzit, pokud varnou desku
instalujete nad troubou.

PNC 949 595 410 00
220-240V 50 - 60 Hz
Vyrobeno v Némecku
7.4 kW

€9
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9.2 Technické udaje varnych zén

Varna zéna Nominalni vy- Funkce posile- Délka chodu Pramér nadoby
kon (maximalni ni vykonu [W]  funkce Funkce [mm]
nastaveni te- posileni vyko-
ploty) [W] nu [min]

Leva predni 2300 3200 10 125 - 210

Leva zadni 2300 3200 10 125 - 210

Prava predni 2300 3200 10 125 -210

Prava zadni 2300 3200 10 125 - 210

Vykon varnych zén se mlize nepatrné
liSit od udaju uvedenych v této tabulce.
Méni se na zakladé materialu a priméru
varnych nadob.

Pro dosazeni nejlepSich vysledk( vareni
pouzivejte nadoby, které nejsou vétsi
nez primér uvedeny v tabulce.

10.1 Produktové informace dle smérnice komise EU 66/2014

Oznaceni modelu

HKM85411FB

Typ varné desky Vestavna varna
deska
Pocet varnych zén 4

Technologie ohfevu

Indukéni deska

Primér kruhovych varnych Leva predni 21,0 cm

z6n (9) Leva zadni 21,0 cm
Prava predni 21,0 cm
Prava zadni 21,0 cm

Spotreba energie varnych  Leva predni 175,8 Wh / kg

z6n (EC electric cooking) Leva zadni 175,6 Wh / kg
Prava predni 178,5 Wh / kg
Prava zadni 175,6 Wh / kg

Spotfeba energie varné de- 176,4 Wh / kg

sky (EC electric hob)

EN 60350-2 - Elektrické spotrebice na
vareni pro domacnost - ¢ast 2: varné
desky - metody pro méreni vykonu

10.2 Uspora energie

Béhem kazdodenniho peceni mlzete
usSetfit energii, budete-li se Fidit nize
uvedenymi radami.

» Pri ohfevu vody pouzivejte pouze
takové mnozstvi, které potfebujete.

« Je-li to mozné, vzdy zakryvejte
nadoby poklickami.

* Pred zapnutim varné zony na ni
polozte varnou nadobu.

* Na mensi varné zény postavte mensi
varné nadoby.

» Postavte nadobu pfimo na stfed
varné zony.



* Vyuzijte zbytkové teplo k udrzovani
teploty jidle nebo k jeho rozpousténi.
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11. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

Recyklujte materidly oznacené

symbolem C) Obaly vyhodte do
prislusnych odpadnich kontejnerd k
recyklaci. Pomahejte chranit Zivotni
prostredi a lidské zdravi a recyklovat
elektrické a elektronické spotfebice

urCené k likvidaci. SpotrebiCe oznacené

pFislusnym symbolem g nelikvidujte
spolu s domovnim odpadem. Spotfebi¢
odevzdejte v mistnim sbérném dvore
nebo kontaktujte mistni drad.
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Z MYSLA O PERFEKCYJNYCH REZULTATACH

Dziekujemy za wybor tego produktu AEG. Zaprojektowalismy go z myslg o
wieloletniej bezawaryjnej pracy i wyposazyliSmy w innowacyjne rozwigzania
techniczne utatwiajgce zycie — nie wszystkie te funkcje mozna znalez¢ w
zwyklych urzadzeniach. Prosimy o poswigecenie kilku minut na zapoznanie sie z
niniejszg dokumentacjg w celu zapewnienia najlepszego wykorzystania
urzgdzenia.

Zapraszamy na naszg witryne internetowag, aby:

@ Otrzymac wskazéwki dotyczgce uzytkowania, broszury, pomoc w

@ rozwigzywaniu probleméw oraz informacje dotyczace serwisu:
www.aeg.com

a/ Zarejestrowac swoj produkt i uprosci¢ jego obstuge serwisowa:

www.registeraeg.com

Naby¢ akcesoria, materiaty eksploatacyjne i oryginalne czesci zamienne do
% swojego urzadzenia:
www.aeg.com/shop

OBSLUGA KLIENTA

Zalecamy stosowanie oryginalnych czesci zamiennych.

Kontaktujgc sie z autoryzowanym centrum serwisowym, nalezy przygotowac
ponizsze dane: model, numer produktu, numer seryjny.

Stosowne informacje mozna znalez¢ na tabliczce znamionowe;.

& Ostrzezenie / Przestroga — Informacje dotyczace bezpieczenstwa
@ Ogolne informacje i wskazdwki
@ Informacje dotyczace srodowiska naturalnego

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczesniejszego
powiadomienia.
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1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed instalacjg i rozpoczeciem eksploatacji urzgdzenia
nalezy uwaznie zapoznac sie z zatgczong instrukcjg
obstugi. Producent nie odpowiada za uszkodzenia i
obrazenia ciata spowodowane nieprawidtowg instalacjg i
eksploatacjg. Nalezy zachowac instrukcje wraz z
urzgdzeniem do wykorzystania w przysztosci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i oséb o
ograniczonych zdolnosciach ruchowych,
sensorycznych lub umystowych

- Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu
6smego roku zycia oraz osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub
umystowych, a takze nieposiadajgce odpowiedniej
wiedzy lub doswiadczenia, jesli bedg one
nadzorowane lub zostang poinstruowane w zakresie
bezpiecznego korzystania z urzadzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen.

- Nie nalezy pozwalac, aby dzieci bawity sie
urzgdzeniem.

- Wszystkie opakowania nalezy przechowywac poza
zasiegiem dzieci.

- Dzieci i zwierzeta nie powinny zbliza¢ sie do
pracujgcego lub stygngcego urzgdzenia. tatwo
dostepne elementy urzgdzenia mocno sie nagrzewaja.

- Jesli urzagdzenie jest wyposazone w blokade
uruchomienia, zaleca sie, aby jg wtgczy¢.

- Czyszczeniem i konserwacjg nie mogg zajmowac sie
dzieci bez nadzoru dorostych.

- Dzieci ponizej 3 roku zycia nie powinny znajdowac sie
w poblizu urzgdzenia, jesli nie sg pod statym
nadzorem.
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1.2 Ogdlne zasady bezpieczenstwa

- Urzadzenie oraz jego nieostoniete elementy
nagrzewajq sie podczas pracy do wysokigj
temperatury. Nie dotykac¢ elementow grzejnych.

- Nie sterowac urzgdzeniem zewnetrznym zegarem ani
niezaleznym uktadem zdalnego sterowania.

- Pozostawienie bez nadzoru potraw zawierajgcych
ttuszcz lub olej na wigczonej ptycie grzejnej moze byc¢
przyczyng pozaru.

- Nie gasi¢ pozaru wodg — nalezy wytgczy¢ urzgdzenie,
a nastepnie przykryé ptomien pokrywg lub kocem
gasniczym.

- Nie przechowywac zadnych przedmiotoéw na
powierzchni gotowania.

- Na powierzchni ptyty grzejnej nie wolno ktas¢
przedmiotow metalowych, takich jak sztu¢ce lub
pokrywki do garnkéw, poniewaz mogg one bardzo sie
rozgrzac.

- Nie czysci¢ urzgdzenia za pomocg myjek parowych.

- Po zakonhczeniu uzywania ptyty nalezy wytgczy¢ pole
grzejne za pomocg elementu sterujgcego. Nie polegaé
na dziataniu uktadu wykrywania obecnosci naczyn.

- Jedlina powierzchni szkta ceramicznego / powierzchni
szklanej pojawig sie pekniecia, nalezy wy’chzyc
urzgdzenie, aby unikng¢ zagrozenia porazeniem
pradem elektrycznym.

- Jesli przewdd zasilajgey jest uszkodzony, ze
wzgledéw bezpieczenstwa musi go wymieni¢
producent, autoryzowany serwis lub inna
wykwalifikowana osoba.

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

21 |nsta|acja * Usung¢ wszystkie elementy

opakowania.

& OSTRZEZENIE! « Nie instalowac¢ ani nie uzywac
Urzgdzenie moze uszkodzonego urzgdzenia.
zainstalowac¢ wytacznie » Postepowac zgodnie z instrukcjg
wykwalifikowana osoba. instalacji zatgczong do urzadzenia.

* Zachowaé minimalne odstepy od
innych urzadzen i mebli.



« Zachowacé ostrozno$¢ podczas
przenoszenia urzadzenia, poniewaz
jest ono ciezkie. Zawsze uzywac
rekawic ochronnych.

* Po przycieciu zabezpieczy¢
krawedzie blatu przed wilgocig za
pomocg odpowiedniego
uszczelniacza.

« Zabezpieczy¢ spdd urzgdzenia przed
dostepem pary i wilgoci.

* Nie instalowa¢ urzagdzenia przy
drzwiach ani pod oknem. Zapobiegnie
to mozliwosci strgcenia gorgcego
naczynia z urzgdzenia przy otwieraniu
okna lub drzwi.

« Instalujgc urzadzenie nad szufladami,
nalezy zapewni¢ wystarczajgco duzo
miejsca miedzy dolng czescig
urzgdzenia a gorng szuflada, aby
umozliwi¢ prawidtowy obieg
powietrza.

» Spodd urzadzenia moze sie mocno
nagrzewac. Pod urzadzeniem nalezy
zamontowac niepalng ptyte,
uniemozliwiajgca dostep do
urzgdzenia od spodu.

* Pozostawi¢ 2 mm przestrzeni
wentylacyjnej miedzy blatem
roboczym a przednig czescig
zamontowanego pod nim urzgdzenia.
Gwarancja nie obejmuje uszkodzen
spowodowanych brakiem
odpowiedniej przestrzeni
wentylacyjnej.

2.2 Podtaczenie do sieci
elektrycznej

OSTRZEZENIE!

Wystepuje zagrozenie
pozarem i porazeniem
pradem elektrycznym.

* Wszystkie potaczenia elektryczne
powinien wykona¢ wykwalifikowany
elektryk.

* Urzadzenie musi by¢ uziemione.

¢ Przed wykonaniem jakiejkolwiek
czynnosci upewnic sie, ze urzadzenie
jest odtaczone od zasilania.

* Nalezy upewnic sie, ze informacje o
podtaczeniu elektrycznym podane na
tabliczce znamionowej sg zgodne z
parametrami instalacji zasilajacej. W
przeciwnym razie nalezy
skontaktowac sie z elektrykiem.
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Upewni¢ sig, ze urzadzenie jest
prawidtowo zainstalowane. Luzny lub
niewtasciwy przewod zasilajacy badz
wtyczka (jesli dotyczy) moze by¢
przyczyna przegrzania stykow.

Uzy¢ odpowiedniego przewodu
zasilajgcego.

Nie dopuszczac¢ do splatania
przewodow elektrycznych.

Upewni¢ sie, ze zostato
zainstalowane zabezpieczenie przed
porazeniem pragdem.

Przewdd zasilajgcy nalezy
przymocowac obejmg w celu jego
mechanicznego odcigzenia.

Podczas podigczania urzadzenia do
gniazda sieciowego upewni¢ sie, ze
przewdd zasilajacy lub jego wtyczka
(jesli dotyczy) nie bedzie dotykac
rozgrzanych elementéw urzadzenia
lub naczyn

Nie stosowac rozgateznikdw ani
przedituzaczy.

Nalezy uwazaé, aby nie uszkodzi¢
wtyczki (jesli dotyczy) ani przewodu
zasilajgcego. Wymiane uszkodzonego
przewodu zasilajacego nalezy zlecié
autoryzowanemu centrum
serwisowemu lub wykwalifikowanemu
elektrykowi.

Zaréwno dla elementéw znajdujacych
sie pod napieciem, jak i
zaizolowanych czesci,
zabezpieczenie przed porazeniem
pragdem nalezy zamocowac w taki
sposéb, aby nie mozna go byto
odfgczy¢ bez uzycia narzedzi.
Podtaczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po
zakonhczeniu instalacji. Nalezy zadba¢
o to, aby w zainstalowanym
urzgdzeniu wtyczka przewodu
zasilajgcego byta tatwo dostepna.
Jesli gniazdo elektryczne jest
obluzowane, nie wolno podtagcza¢ do
niego wtyczki.

Odtaczajac urzadzenie, nie ciggnac
za przewod zasilajgcy. Zawsze
ciagnac¢ za wtyczke.

Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytgcznikéw obwodu
zasilania: wytacznikow
automatycznych, bezpiecznikow
topikowych (typu wykrecanego —
wyjmowanych z oprawki),



www.aeg.com

wytgcznikdéw réznicowo-pragdowych
(RCD) oraz stycznikéw.

W instalacji elektrycznej nalezy
zastosowaé wytgcznik obwodu
umozliwiajgcy odtgczenie urzgdzenia

od zasilania na wszystkich biegunach.

Wytgcznik obwodu musi mie¢
rozwarcie stykow wynoszgce
minimum 3 mm.

2.3 Eksploatacja

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem
obrazen ciata, oparzeniem,
porazeniem pradem.

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia
nalezy usungc¢ z niego wszystkie
elementy opakowania, etykiety i folie
ochronng (jesli dotyczy).
Urzgdzenia nalezy uzywa¢ w
warunkach domowych.

Nie zmienia¢ parametrow
technicznych urzadzenia.

Nalezy upewnic¢ sie, ze otwory
wentylacyjne sg drozne.

Nie pozostawia¢ wigczonego
urzadzenia bez nadzoru.

Po kazdym uzyciu wytaczy¢ pole
grzejne.

Nie polegac na dziataniu uktadu
wykrywania obecnosci naczyn.

Nie ktas¢ sztuccow ani pokrywek
naczyn na polach grzejnych. Moga
one sie one silnie rozgrzac.

Nie obstugiwa¢ urzadzenia mokrymi
rekami lub jesli ma ono kontakt z
woda.

Nie uzywac urzadzenia jako
powierzchni roboczej ani miejsca do
przechowywania przedmiotow.

Jesli na powierzchni urzgdzenia
pojawig sie pekniecia, nalezy
natychmiast odtgczy¢ je od zasilania.
Pozwoli to unikng¢ zagrozenia
porazeniem pragdem elektrycznym.
Gdy urzgdzenie jest wigczone,
uzytkownicy z wszczepionym
rozrusznikiem serca nie powinni
zbliza¢ sie do indukcyjnych pol
grzejnych na odlegto$¢ mniejsza niz
30 cm.

Podczas wktadania zywnosci do
gorgcego oleju moze on pryskac.

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie pozarem
i wybuchem

Pod wptywem wysokiej temperatury
ttuszcze i olej mogg uwalnia¢
tatwopalne opary. Podczas
podgrzewania ttuszczow i oleju nie
wolno zbliza¢ do nich zrédet ognia ani
rozgrzanych przedmiotow.

Opary uwalniane przez goracy olej
mogg ulec samoczynnemu zaptonowi.
Zuzyty olej zawierajacy pozostatosci
produktéw spozywczych ma nizszg
temperature zaptonu niz $wiezy olej.
Nie umieszczaé w urzgdzeniu, na nim
ani w jego poblizu tatwopalnych
substancji ani przedmiotow
nasaczonych tatwopalnymi
substancjami.

OSTRZEZENIE!
Wystepuje zagrozenie
uszkodzenia urzadzenia.

Nie stawia¢ goracych naczyn na
panelu sterowania.

Nie dopuszcza¢ do wygotowania sie
potraw.

Nie dopuszcza¢ do upadku naczyn
lub innych przedmiotéw na
powierzchnie urzadzenia. Moze to
spowodowac jej uszkodzenie.

Nie wigczac pdl grzejnych bez naczynh
ani z pustymi naczyniami.

Nie ktas¢ na urzgdzeniu folii
aluminiowe;j.

Naczynia zeliwne, aluminiowe lub ze
zniszczonym spodem mogg
spowodowac zarysowanie szkfa lub
szkta ceramicznego. Dlatego nie
nalezy przesuwac ich po powierzchni
gotowania.

Urzadzenie jest przeznaczone
wytgcznie do przyrzgdzania potraw.
Nie wolno go uzywac do innych
celdw, takich jak np. ogrzewanie
pomieszczen.

2.4 Konserwacja i
czyszczenie

Aby zapobiec uszkodzeniu
powierzchni urzgdzenia, nalezy
regularnie jg czyscic.
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* Przed rozpoczeciem czyszczenia » Aby uzyskac¢ informacje dotyczace
urzgdzenia nalezy je wytaczyc i prawidtowej utylizacji urzgdzenia,
zaczekaé, az ostygnie. nalezy skontaktowac sig z lokalnymi

* Przed przystgpieniem do konserwacji wiadzami.
urzadzenia nalezy odtgczy¢ je od » Odtaczy¢ urzadzenie od zrodta
zasilania. zasilania.

» Do czyszczenia urzadzenia nie wolno » Odcig¢ i wyrzuci¢ przewod zasilajacy.
uzywaé wody pod cisnieniem ani pary

wodnej. 2.6 Serwis

» Czysci¢ urzadzenie za pomocg ) .
wilgotnej szmatki. Stosowac * Nalezy skontaktowac sie z
wylacznie obojetne detergenty. Nie autoryzowanym punktem
stosowa¢ produktow sciernych, myjek serwisowym, ktory naprawi
do szorowania, rozpuszczalnikow ani urzadzenie. .
metalowych przedmiotow. * Nalezy stosowac wytgcznie

oryginalne czesci zamienne.
2.5 Utylizacja
& OSTRZEZENIE!
Wystepuje zagrozenie
odniesieniem obrazen ciata
lub uduszeniem.

3. OPIS URZADZENIA

3.1 Uktad powierzchni gotowania

n n Indukcyjne pole grzejne
| | Panel sterowania

| |

[ [

B — =
A

3.2 Uktad panelu sterowania
L @@

]
TOP . =
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Urzadzenie obstuguije sie, dotykajgc pol czujnikdw. Wyswietlacz, wskazniki i sygnaty
dzwiekowe informujg uzytkownika o wtgczonych funkcjach.
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Pole Funkcja Uwagi

czujni-

ka

(D WEL. / WYL. Wigczanie i wytgczanie ptyty grzejnej.

.

[N
0

Blokada / Blokada urucho-
mienia

Blokowanie/odblokowanie panelu sterowa-
nia.

s};" STOP+GO Wiaczanie i wytgczanie funkciji.
ﬂi- Fry Assist Wiaczanie i wytaczanie funkciji.
- Wskazanie mocy grzania  Pokazuje ustawienie mocy grzania.

- Wskazniki funkcji zegara Wskazuja, dla ktérego pola ustawiono czas.
6 | dla poszczegolnych pol

grzejnych

- Wyswietlacz zegara Pokazuje czas w minutach.

%T; Hob?Hood Wigczanie i wytgczanie trybu recznego

funkgji.

Wybér pola grzejnego.

B
| +| o

Przedtuzanie lub skracanie czasu.

Funkcja Power

Wiaczanie i wytgczanie funkciji.

—_ —_
N —
1

Pasek regulacji

Ustawianie mocy grzania.

3.3 Wskazania ustawien mocy grzania

Wskazanie Opis
Pole grzejne jest wytgczone.

-9

Pole grzejne jest wigczone.

Wiaczona jest funkcja STOP+GO.

(A

Wigczona jest funkcja Automatyczne podgrzewanie.

(7

Wigczona jest funkcja Funkcja Power.

+ cyfra

Nieprawidtowe dziatanie.

3),E),0

OptiHeat Control (3-stopniowy wskaznik ciepta resztkowego): goto-
wanie / podtrzymywanie ciepta / ciepto resztkowe.
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Wskazanie Opis

Wiaczona jest funkcja Blokada / Blokada uruchomienia.

Na polu grzejnym umieszczono nieodpowiednie lub zbyt mate naczy-
nie bgdz nie umieszczono na nim zadnego naczynia.

[:] Wiaczona jest funkcja Samoczynne wytaczenie.

3.4 OptiHeat Control (3-
stopniowy wskaznik ciepta
resztkowego)

AN\

OSTRZEZENIE!

& / =) / ) Wystepuje
zagrozenie poparzenia
cieptem resztkowym.
Wskaznik pokazuje poziom
ciepta resztkowego.

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

4.1 Wilaczanie i wylgczanie

Dotkngc¢ ® na 1 sekunde, aby wigczyc
lub wytaczy¢ ptyte grzejna.

4.2 Samoczynne wylaczenie

Funkcja ta powoduje samoczynne
wytaczenie ptyty grzejnej, gdy:

« wszystkie pola grzejne sg wytaczone,

* po witgczeniu piyty grzejnej nie
zostanie ustawiona moc grzania,

* panel sterowania zostat zalany lub od
ponad 10 sekund znajduje sie na nim
przedmiot (garnek, Sciereczka itp).
Rozlegnie sie sygnat dzwigkowy i
urzgdzenie wytaczy sie. Nalezy
usungc¢ przedmiot lub wyczysci¢ panel
sterowania.

« plyta ulega nadmiernemu rozgrzaniu
(np. gdy wygotowata sig¢ zawarto$¢
naczynia). Przed ponownym uzyciem
ptyty grzejnej odczekaé, az pole
grzejne ostygnie.

« uzyto nieodpowiednich naczyn.

Wyswietla sie symbol L i po uptywie

Indukcyjne pola grzejne wytwarzajg
ciepto potrzebne do gotowania potraw
bezposrednio w dnie naczyn.
Powierzchnia ceramiczna jest
nagrzewana przez ciepto pochodzace z
naczyn.

4. CODZIENNA EKSPLOATACJA

2 minut pole grzejne wytgcza sie
samoczynnie.

* nie wytgczono pola grzejnego lub nie
zmieniono mocy grzania. Po pewnym
czasie wyswietla sie i ptyta grzejna
wytgcza sie.

Zaleznos¢ miedzy ustawieniem mocy

grzania a czasem, po jakim wylacza

sie ptyta grzejna:

Ustawienie mocy  Plyta grzejna wy-

grzania tacza sie po
’ 1-3 6 godz.

4-7 5 godz.

8-9 4 godz.

10- 14 1,5 godz.

4.3 Ustawianie mocy grzania

Aby wybra¢ lub zmienic¢ ustawienie mocy
grzania:

Dotkng¢ paska regulacji w miejscu
odpowiadajgcym wybranej mocy grzania
lub przesung¢ palec wzdtuz paska
regulacji w miejsce odpowiadajgce
wybranej mocy grzania.
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II_EO 13 5 8 10 14 P

4.4 Wskazanie pola
grzejnego

Pozioma linia wskazuje maksymalng
wielko$¢ naczynia. Przerwa w poziome;j
linii wskazuje minimalng $rednice
naczynia.

min. ‘T
max.ﬁ

Patrz rozdziat ,Dane techniczne”.

4.5 Automatyczne
podgrzewanie

Wiaczenie tej funkcji pozwala w krétszym
czasie uzyskac potrzebng moc grzania.
Funkcja ta uruchamia na pewien czas
maksymalng moc grzania, a nastepnie
obniza jg do wlasciwego poziomu.

Aby mozliwe byto wigczenie
tej funkciji, pole grzejne musi
by¢ zimne.

Aby wigczy¢ funkcje dla pola
grzejnego: dotkngé P (wyswietli sie

@). Szybko dotkng¢ wtasciwego
ustawienia mocy grzania. Po uptywie

trzech sekund wyswietli sig (A].

Aby wyltaczy¢ funkcje: zmienic
ustawienie mocy grzania.

4.6 Funkcja Power

Funkcja ta zapewnia indukcyjnym polom
grzejnym dodatkowag moc. Funkcje te
mozna witgczy¢ dla indukcyjnego pola
grzejnego tylko przez ograniczony czas.
Po uptywie tego czasu indukcyjne pole

grzejne automatycznie przetgcza sie na
maksymalng moc grzania.

Patrz rozdziat ,Dane
techniczne”.

Aby wiaczy¢ funkcje dla pola
grzejnego: dotkng¢ P . Wiaczy sie @

Aby wytaczy¢ funkcje: zmienic
ustawienie mocy grzania.

4.7 Fry Assist

Funkcja pozwala wybra¢ poziom mocy
grzania do smazenia potraw. Ptyta
grzejna automatycznie utrzymuje
wybrang temperature podczas smazenia.
Po ustawieniu poziomu mocy grzania nie
ma potrzeby recznej regulaciji
temperatury.

@ Mozna ustawi¢ funkcje dla
lewego przedniego pola
grzejnego ptyty.

& UWAGA!
Naczynia wielowarstwowe

nalezy stosowac wytgcznie
przy niskim poziomie
grzania, aby nie dopusci¢ do
uszkodzenia naczynia.

Aby wiaczy¢ funkcje:

1. Ustawi¢ pustg patelnig¢ na lewym
przednim polu grzejnym. Nie nalezy
uzywac pokrywki przy korzystaniu z
tej funkgiji.

2. Nacisna¢ =5 Zaswieci sie wskaznik
nad symbolem. Moc grzania

ustawiona na 1}

3. Wybra¢ ustawienie grzania
odpowiednio do smazonej potrawy.
Wigcej informaciji znajduje sie w
rozdziale Wskazéwki i porady.
Wskazniki nad symbolem zaczng
powoli miga¢. Pole grzejne nagrzewa
sie.

4. Odczeka¢, az naczynie osiagnie
ustawiong temperature. Rozlegnie
sie sygnat dzwigkowy. Wszystkie
wskazniki nad symbolem bedg
wigczone.

5. Dodac¢ ttuszcz i umiescié potrawe na
patelni.

Aby wytaczy¢ funkcje:



Dotkna¢ 0 lewego przedniego pola
grzejnego lub dotkngé <5,

4.8 Zegar

Wytacznik czasowy

Funkcja ta stuzy do okreslenia czasu
pracy pola grzejnego w danym cyklu
gotowania.

Najpierw nalezy wybra¢ pole grzejne,
a nastepnie ustawi¢ funkcje. Moc
grzania mozna ustawic przed
ustawieniem funkgciji lub po.

Wybér pola grzejnego: dotkngé

kilkakrotnie @ az wigczy sie wskaznik
odpowiedniego pola grzejnego.

Aby wiaczy¢ funkcje: dotkngc +na
zegarze, aby ustawi¢ czas (00-99 minut).
Gdy zacznie wolno miga¢ wskaznik pola
grzejnego, rozpocznie sie odliczanie
czasu.

Aby wyswietli¢ pozostaty czas:

ustawi¢ pole grzejne, dotykajac .
Wskaznik pola grzejnego zacznie szybko
migac¢. Wyswietlacz wyswietli pozostaty
czas.

Aby zmieni¢ czas: ustawi¢ pole grzejne,
dotykajac @ Dotkngc¢ + lub —.

Aby wyltaczy¢ funkcje: wybrac¢ pole
grzejne za pomocg @ a nastepnie

dotkng¢ —. Wartos$¢ pozostatego czasu
zmniejszy sie do 00. Wskaznik pola
grzejnego zgasnie.

(i)

Gdy odliczanie czasu
dobiegnie konca, rozlegnie
sie sygnat dzwiekowy i
zacznie miga¢ wskazanie
00. Pole grzejne wytaczy sie.

Aby wyciszy¢ sygnat dzwigkowy:
dotkngé @

CountUp Timer (Stoper)

Funkcja ta stuzy do kontrolowania czasu
pracy pola grzejnego.

Wybor pola grzejnego: dotkng¢
kilkakrotnie @ az wigczy sie wskaznik
odpowiedniego pola grzejnego.
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Aby wiaczy¢ funkcje: dotkngé —

zegara. Za$wieci sie UP. Gdy zacznie
migac¢ wolno wskaznik pola grzejnego,
rozpocznie sie odliczanie czasu.
Wyswietlacz bedzie przetgczat sie

miedzy UP a wskazaniem naliczonego
czasu (w minutach).

Aby zobaczy¢, jak dtugo dziata pole
grzejne: ustawic pole grzejne, dotykajac

@. Wskaznik pola grzejnego zacznie
szybko migac. Na wyswietlaczu pojawi
sie czas dziatania pola grzejnego.
Aby wyltaczy¢ funkcje: wybrac¢ pole
grzejne za pomoca \J, a nastepnie
dotknaé + lub —. Wskaznik pola
grzejnego zgasnie.

Minutnik

Z funkgji tej mozna korzystac, jak z
minutnika, gdy ptyta grzejna jest
wigczona, ale nie pracujg pola grzejne

(wskazanie mocy grzania: ).

Aby wiaczy¢ funkcje: dotkngc .

Dotknagc¢ + lub = zegara, aby ustawi¢
czas. Gdy odliczanie czasu dobiegnie
konca, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i
zacznie miga¢ wskazanie 00.

Aby wyciszy¢ sygnat dzwiekowy:
dotknaé .

(i)

4.9 STOP+GO

Funkcja ta stuzy do przestawiania
wszystkich wigczonych pdl grzejnych na
najnizszg moc grzania.

Funkcja nie wptywa na
dziatanie pdl grzejnych.

Gdy dziata ta funkcja, nie mozna zmienic
ustawienia mocy grzania.

Funkcja nie blokuje funkcji zegara.
Aby wiaczy¢ funkcje: dotkngé SZ*ZP.
Wiaczy sie (.

Aby wylaczy¢ funkcje: dotkngé .

Wigczy sie poprzednie ustawienie mocy
grzania.
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4.10 Blokada

Mozna zablokowac panel sterowania,
gdy wigczone sg pola grzejne.
Zapobiega to przypadkowej zmianie
ustawienia mocy grzania.

Najpierw ustawi¢ moc grzania.

Aby wiaczy¢ funkcje: dotkngé &. Na 4
sekundy zaswieci sig .Zegar
pozostanie wtgczony.

Aby wyltaczy¢ funkcje: dotkngé &.
Wiaczy sie poprzednie ustawienie mocy
grzania.

Wytaczenie ptyty grzejnej
powoduje réwniez
wytgczenie tej funkcji.

4.11 Blokada uruchomienia

Funkcja ta zapobiega przypadkowemu
uruchomieniu ptyty grzejnej.

Aby wiaczy¢ funkcje: wigczy¢ ptyte
grzejng za pomoca ®. Nie ustawia¢
mocy grzania. Dotkng¢ B na 4 sekundy.
Wyswietli sie LLJ . Wylgczy¢ plyte grzejng
za pomocg @.

Aby wyltaczy¢ funkcje: wtaczy¢ plyte
grzejng za pomocg @. Nie ustawia¢
mocy grzania. Dotkng¢ B na 4 sekundy.
Wyswietli sie (&) . Wytgczy¢ plyte grzejng
za pomoca @.

Aby tymczasowo wytaczy¢ funkcje na
czas jednego cyklu gotowania:
wigczyC ptyte grzejng za pomoca @.
Wyswietli sie (-J . Dotkng¢ BEnas
sekundy. W ciggu 10 sekund ustawi¢
moc grzania. Teraz mozna uzywac ptyty
grzejnej. Po wytagczeniu ptyty grzejnej za

pomocg ©) funkcja bedzie ponownie
aktywna.

4.12 OffSound Control
(Wytaczanie i wigczanie
dzwigku)

Wytaczy¢ ptyte grzejng. Dotkngc ®na3s
sekundy. Wyswietlacz wigczy sie

i wytgczy. Dotkngc¢ | na 3 sekundy.
Wyswietli sie &3 1ub &9, Dotknaé +

zegara, aby wybrac jedno
z nastepujgcych ustawien:

. b= sygnaty dzwiekowe sg
wytgczone

. — sygnaty dzwiekowe sg wigczone
Aby potwierdzi¢ wybor, nalezy zaczekac,
az urzgdzenie wytgczy sie
automatycznie.

Gdy dla funkcji wybrane jest ustawienie
, dzwieki bedg emitowane tylko gdy:

* nastgpi dotkniecie ®

* Minutnik zakonczy odliczanie czasu

*  Wytacznik czasowy zakonczy
odliczanie czasu

* na panelu sterowania zostanie
potozony jaki$ przedmiot.

4.13 Funkcja Zarzadzanie
energia

* Pola grzejne sg pogrupowane
zgodnie z umiejscowieniem i liczbg
faz podtgczonych do ptyty grzejnej.
Patrz rysunek.

* Maksymalne obcigzenie kazdej fazy
wynosi 3700 W.

* Funkcja rozdziela moc miedzy pola
grzejne podtagczone do tej samej fazy.

* Funkcja wigcza sie, gdy fgczna moc
pdl grzejnych podtgczonych do jednej
fazy przekracza 3700 W.

* Funkcja zmniejsza moc pozostatych
pdl grzejnych podtgczonych do tej
samej fazy.

*  Wskazanie dla pdl o zmniejszonej
mocy grzania zmienia sie w zakresie
dwodch poziomdw.




4.14 Hob?Hood

Jest to zaawansowana, automatyczna
funkcja, ktéra umozliwia potgczenie ptyty
grzejnej ze wspotpracujgcym z nig
okapem kuchennym. Zaréwno ptyta
grzejna, jak i okap sg wyposazone w
uktad sterowania dziatajgcy na
podczerwien. Predkos$¢ wentylatora jest
okreslana automatycznie na podstawie
ustawienia trybu oraz temperatury
najmocniej rozgrzanego naczynia na
ptycie grzejnej. Mozliwe jest rowniez
reczne sterowanie okapem za
posrednictwem ptyty grzejne;.

@ W wigkszosci modeli

okapow system zdalnego
sterowania jest domysinie
wytaczony. Przed uzyciem
funkcji nalezy go wigczyc.
Wiegcej informacji znajduje
sie w instrukcji obstugi
okapu.

Automatyczne dziatanie funkcji

Aby funkcja dziatata automatycznie,
nalezy dla trybu automatycznego wybraé
ustawienie H1 — H6. Domysine
ustawienie ptyty grzejnej to H5. Okap
kuchenny bedzie reagowat na kazde
wigczenie plyty grzejnej. Plyta grzejna
bedzie automatycznie rozpoznawacé
temperature naczyn i odpowiednio
dostosowywac predkos¢ wentylatora.

Tryby automatyczne
Automa- Gotowa- Smaze-
tyczne  je1) nie?
oswiet-
lenie
Tryb HO Wyt Wyt Wiyt.
Tryp H1 Wk Wyt Wyt
Tryb Wt Pre- Pre-
H2 3) dkosé dkos¢
wentyla- wentyla-
tora 1 tora 1
Tryb H3 Wi Wyt Pre-
dkos¢
wentyla-

tora 1
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Automa- Gotowa- Smaze-

tyczne  pie1) nie?)
oswiet-
lenie
Tryb H4 Wt Pre- Pre-
dkosc dkosc¢
wentyla-  wentyla-
tora 1 tora 1
Tryp H5 Wt Pre- Pre-
dkosc¢ dkosc¢
wentyla-  wentyla-
tora 1 tora 2
Tryp H6 Wt Pre- Pre-
dkosc dkosc¢
wentyla-  wentyla-
tora 2 tora 3

1) Urzadzenie rozpoznaje proces gotowania i uru-
chamia wentylator zgodnie z ustawieniem trybu
automatycznego.

2) Urzgdzenie rozpoznaje proces smazenia i uru-
chamia wentylator zgodnie z ustawieniem trybu
automatycznego.

3w tym trybie wtgczanie wentylatora i o$wietle-
nia jest niezalezne od temperatury.

Zmiana trybu automatycznego

1. Wylgczy¢ urzadzenie.

2. Dotkng¢ symbolu ® na 3 sekundy.
Wyswietlacz wtaczy sig i wytgczy.

3. Dotkna¢ symbolu B na 3 sekundy.

4. Dotknac kilkakrotnie @ az wyswietli
sie (1],

5. Dotkna¢ + zegara, aby wybrac tryb
automatyczny.

@ Aby sterowac okapem
bezposrednio z panelu
okapu, nalezy wytaczy¢ tryb
automatyczny funkcji.
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@ Po zakonczeniu gotowania i
wytgczeniu ptyty grzejnej

wentylator okapu moze
nadal pracowac przez
pewien czas. Po uptywie
tego czasu system wytgcza
wentylator automatycznie i
zapobiega przypadkowemu
wigczeniu wentylatora przez
kolejne 30 sekund.

Reczne sterowanie predkoscia
wentylatora

Dziataniem funkcji mozna réwniez
sterowac recznie. W tym celu nalezy

dotkngé ¥, gdy plyta grzejna jest
wigczona. Powoduje to wytgczenie trybu
automatycznego funkgcji i umozliwia
reczng zmiane predkosci wentylatora.

Naci$niecie ¥ powoduje zwiekszenie
predkosci wentylatora o jeden poziom.
Jesli wentylator pracuje z maksymalng

5. WSKAZOWKI | PORADY

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

5.1 Naczynia

@ Silne pole
elektromagnetyczne
generowane przez
indukcyjne pole grzejne
nagrzewa naczynie w
bardzo krotkim czasie.

@ Do gotowania na
indukcyjnych polach
grzejnych nalezy uzywac

wytgcznie odpowiednich
naczyn.

Material, z ktérego wykonane s3g
naczynia

» odpowiedni: zeliwo, stal, stal
emaliowana, stal nierdzewna, dno
wielowarstwowe (odpowiednio
oznaczone przez producenta).

* nieodpowiedni: aluminium, miedz,
mosiadz, szkto, ceramika, porcelana.

Naczynie nadaje si¢ do gotowania na

plycie indukcyjnej, jesli:

predkos$cig, naciniecie ¥ powoduje
ustawienie predkosci wentylatora na
wartos$¢ 0 i wytgczenie wentylatora. Aby
wigczy¢ predkos¢ 1 wentylatora, nalezy

dotkngé 7.

@ Aby wigczy¢ tryb
automatyczny funkcji, nalezy
wytaczyc¢ ptyte grzejng i
wigczy¢ jg ponownie.

Wiaczanie oswietlenia

Mozna tak ustawi¢ ptyte grzejna, aby
kazde jej wigczenie powodowato
automatyczne wigczenie oswietlenia. W
tym celu nalezy wybrac dla trybu
automatycznego ustawienie H1 — H6.

Oswietlenie okapu wytgcza
sie po uptywie 2 minut od
wylaczenia ptyty grzejnej.

* mozna szybko zagotowac niewielkg
ilosci wody w naczyniu postawionym
na polu grzejnym ustawionym na
maksymalng moc.

* magnes przywiera do dna naczynia.

Dno naczynia powinno byé
mozliwie jak najgrubsze i
ptaskie.

Wymiary naczyn

Indukcyjne pola grzejne w pewnym
stopniu dopasowujg sie automatycznie
do Srednicy dna naczyn.

Sprawnos¢ pola grzejnego zalezy od
$rednicy dna naczynia. Naczynie o
Srednicy dna mniejszej niz minimalna
pochtania tylko czesc¢ energii
generowanej przez pole grzejne.

Patrz rozdziat ,Dane
techniczne”.

5.2 Hatasy podczas pracy
Jezeli stychac¢:

* odgtos trzaskania: naczynie jest
wykonane z réznych materiatow
(konstrukcja wielowarstwowa).



* gwizd: pole grzejne ustawione jest na
wysokg moc grzania, a naczynie jest
wykonane z ré6znych materiatow
(konstrukcja wielowarstwowa).

* odgtos brzeczenia: ustawiona jest
wysoka moc grzania.

» odgtos klikania: odbywa sie
przetgczanie obwoddw elektrycznych.

* odgtos syczenia, brzeczenia:
uruchomiony jest wentylator.

Odgtosy te sg normalnym zjawiskiem i

nie swiadczg o usterce urzadzenia.

5.3 Oko Timer (Zegar eko)

Aby oszczedzaé energie, grzatka pola
grzejnego wytacza sie zanim zabrzmi
sygnat wytacznika czasowego. Roznica
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ustawionego poziomu mocy grzania oraz
czasu gotowania.

5.4 Przyktady zastosowania
w gotowaniu

Zalezno$¢ miedzy ustawieniem mocy
grzania a poborem mocy przez pole
grzejne nie jest liniowa. Zwiekszenie
mocy grzania nie powoduje
proporcjonalnego zwiekszenia poboru
mocy przez pole grzejne. Oznacza to, ze
przy ustawieniu Sredniej mocy grzania
pole grzejne wykorzystuje mniej niz
potowe swojej mocy.

Dane przedstawione w tabeli
majg wytgcznie charakter

w czasie pracy urzadzenia zalezy od orientacyjny.
Ustawienie Zastosowanie: Czas Wskazowki
mocy grzania (min)

4 Podtrzymywanie temperatury ~ zaleznie Przykry¢ naczynie.

ugotowanych potraw. od potr-
zeb

1-3 Sos holenderski, roztapianie: 5-25 Mieszaé od czasu do czasu.
masta, czekolady, zelatyny.

1-3 Scinanie: puszystych omletéw, 10-40 Gotowaé pod przykryciem.
smazonych jajek.

3-5 Gotowanie ryzu lub potraw 25-50 WIa¢ przynajmniej dwukrotnie
mlecznych, podgrzewanie go- wigcej ptynu niz ryzu; potrawy
towych potraw. mleczne mieszac¢ od czasu do

czasu.

5-7 Gotowanie na parze warzyw, 20-45 Dodac kilka tyzek wody.
ryb, migsa.

7-9 Gotowanie ziemniakoéw na 20-60 Uzy¢ maksymalnie % litra wo-
parze. dy na 750 g ziemniakow.

7-9 Gotowanie wiekszej ilosci 60 - 150 Do 3 litrow wody + sktadniki.
sktadnikéw, potraw duszonych
i zup.

9-12 Delikatne smazenie: eskalop-  zaleznie Obroci¢ po uptywie potowy
kéw, cordon bleu z cieleciny, od potr- czasu.
kotletow, bryzoli, kietbasek, zeb

watrébki, zasmazek, jajek, na-

lesnikéw, paczkow.
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Ustawienie Zastosowanie:
mocy grzania

Czas Wskazowki
(min)

12-13 Intensywne smazenie np.

5-15 Obrécié po uptywie potowy

plackéw ziemniaczanych, pole- czasu.

dwicy, stekow.

14 Gotowanie wody, gotowanie makaronu, obsmazanie migsa (gulasz, mie-
so duszone w sosie wkasnym), smazenie frytek.

P Gotowanie duzej ilosci wody. Funkcja Power jest wigczona.

5.5 Wskazoéwki i porady
dotyczace korzystania z
funkcji Fry Assist

Aby uzyskac¢ najlepsze efekty
podczas korzystania z funkcji:

+ Nalezy wtgczy¢ funkcje, gdy plyta
grzejna jest zimna (reczne
nagrzewanie naczynia nie jest
wymagane).

* Nalezy uzywac naczyn wykonanych
ze stali nierdzewnej z
wielowarstwowym dnem.

* Nie nalezy uzywac naczyn z
wypuktoscig na srodku dna.
Przyktady zastosowan kucharskich
dla funkcji
Dane w tabelach przedstawiajg
przyktady potraw dla kazdego poziomu
grzania. llo$¢, grubosé, jakosé i
temperatura (np. zamrozenie) zywnosci
majg wptyw na odpowiedni poziom
grzania. Nalezy wybra¢ poziom grzania
oraz ustawienie najbardziej odpowiednie
do preferowanego sposobu gotowania i
uzytego naczynia.

Jajka Poziom mocy grzania
Omlet, jajka sadzone 1-3
Jajecznica 4-6
Ryby Poziom mocy grzania

Filet rybny, paluszki rybne, owoce morza

4-6

Migso Poziom mocy grzania
Kotlety, piers kurczaka, piers indyka 1-3

Hamburgery, kotlety mielone 2-4

Eskalopki, filety, stek srednio/dobrze wy- 4-6

pieczony, smazone kietbaski, mielone mie-

SO

Lekko wypieczony stek 7-9

Warzywa

Poziom mocy grzania

Smazone ziemniaki, surowe

1-3
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Warzywa Poziom mocy grzania
Smazone ziemniaki, zapiekanka 4-6
Warzywa 4-6

@ Czas nagrzewania moze by¢
uzalezniony od rozmiaru
patelni. Ciezkie patelnie
lepiej akumulujg ciepto niz
lekkie, ale ich nagrzewanie
trwa dtuzej.

5.6 Odpowiednie naczynia do
korzystania z funkcji Fry
Assist

Nalezy stosowaé wytgcznie naczynia z
ptaskim dnem. Aby sprawdzi¢, czy
naczynie jest odpowiednie, nalezy:

1. Odwrdci¢ je do gory dnem.

2. Przytozy¢ linijke do dna naczynia.

3. Sprobowaé umiesci¢ monete 1-, 2-
lub 5-groszowa (lub monete o
podobnej grubosci) miedzy linijka a
dnem naczynia.

/
S

a. Naczynie jest nieodpowiednie,
jesli mozna umiesci¢ monete
miedzy linijkg a dnem naczynia.

X

[ |

b. Naczynie jest odpowiednie, jesli
monety nie mozna umiesci¢
miedzy linijkg a dnem naczynia.

v

[ \

5.7 Wskazéwki i porady
dotyczace korzystania z
funkcji Hob*Hood

Jesli funkcja jest wigczona:

Nalezy chroni¢ panel okapu przed
bezposrednim os$wietlaniem przez
Swiatto stoneczne.

Nie nalezy kierowac na panel okapu
Swiatta halogenowego.

Nie nalezy zastania¢ panelu piyty
grzejne;j.

Nie blokowa¢ sygnatu miedzy ptytg
grzejng a okapem (np. dtonig lub
uchwytem naczynia). Patrz rysunek.
Okap na rysunku jest tylko
przykiadowy.
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@ Moze doj$¢ do zaktocania
sygnatéw sterujgcych przez

inne zdalnie sterowane
urzadzenia. Aby tego
unikng¢, nie nalezy
jednoczesnie uzywac ptyty
grzejnej i pilota zdalnego
sterowania innego
urzadzenia.

Okapy kuchenne z funkcja Hob*Hood
Petna lista okapdw kuchennych
zgodnych z tg funkcja znajduje sie na
naszej witrynie internetowej. Okapy
kuchenne AEG wspotpracujgce z tg

funkcjg oznaczono ¥ .

6. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

6.1 Informacje ogodine

» Czyscic ptyte grzejng po kazdym
uzyciu.

* Nalezy zawsze uzywac naczyn z
czystym dnem.

« Zarysowania lub ciemne plamy na
powierzchni nie majg wptywu na
dziatanie ptyty grzejnej.

» Stosowac odpowiednie srodki
przeznaczone do czyszczenia
powierzchni ptyty grzejnej.

» Uzywac specjalnego skrobaka do
szkta.

6.2 Czyszczenie plyty
grzejnej

* Usuwac¢ natychmiast: stopiony
plastik, folie oraz zabrudzenia z

potraw zawierajgcych cukier. W
przeciwnym razie zabrudzenia mogg
spowodowaé uszkodzenie ptyty
grzejnej. Przytozy¢ specjalny skrobak
pod ostrym katem do szklanej
powierzchni i przesuwac po niej
ostrzem.

Usunaé, gdy plyta grzejna
wystarczajgco ostygnie: slady
osadu kamienia i wody, plamy
ttuszczu, metaliczne odbarwienia.
Przetrze¢ ptyte grzejng wilgotng
szmatkg z dodatkiem detergentu. Po
wyczyszczeniu wytrzec plyte grzejng
do sucha miekka Sciereczka.

7. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

7.1 Co zrobi¢, gdy...

Problem Prawdopodobna przyczy- Rozwigzanie

na

Nie mozna uruchomi¢ ptyty ~ Plyta grzejna nie jest podigc- Sprawdzic, czy ptyta grzejna

grzejnej ani nig sterowac.

zona do zasilania lub jest

jest prawidtowo podtgczona

podtgczona nieprawidtowo.  do zasilania. Patrz schemat

potaczen.
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Problem

Prawdopodobna przyczy-
na

Rozwigzanie

Zadziatat bezpiecznik.

Sprawdzi¢, czy przyczyng
nieprawidtowego dziatania
jest bezpiecznik. Jezeli na-
dal bedzie dochodzi¢ do
wyzwalania bezpiecznika,
nalezy skontaktowac sie z
wykwalifikowanym elektry-
kiem.

Ponownie uruchomic ptyte
grzejng i w ciagu maksymal-
nie 10 sekund ustawi¢ moc
grzania.

Dotknieto réwnoczes$nie
dwaoch lub wiecej pdl czujni-
kow.

Dotkng¢ tylko jednego pola
czujnika.

Wiaczona jest funkcja STOP
+GO.

Patrz rozdziat ,Codzienna
eksploatacja”.

Na panelu sterowania znaj-
duja sie plamy ttuszczu lub
woda.

Wyczysci¢ panel sterowania.

Rozlegnie sie sygnat dzwiek-
owy i urzadzenie wytgczy
sie.

Gdy ptyta grzejna jest wytgc-
zona, rozlega sie sygnat
dzwiekowy.

Zakryto jedno lub wiecej pol
czujnikow.

Usung¢ przedmiot z pdl czuj-
nikow.

Ptyta grzejna wytacza sie.

Potozono przedmiot na polu
czujnika (D

Zdjac¢ przedmiot z pola czuj-
nika.

Wskaznik ciepta resztkowe-
go nie pojawia sie.

Pole grzejne nie jest gor-
gce, poniewaz dziatato zbyt
krétko.

Jesli pole dziatato wystarc-
zajgco dtugo, aby byto gor-
gce, nalezy skontaktowac
sie z autoryzowanym punk-
tem serwisowym.

Funkcja Hob?Hood nie dzia-
fa.

Zakryto panel sterowania.

Nalezy usuna¢ przedmiot z
panelu sterowania.

Funkcja Automatyczne
podgrzewanie nie dziata.

Pole jest gorace.

Nalezy zaczekac, az pole
ostygnie.

Ustawiono maksymalng moc
grzania.

Maksymalna moc grzania
jest rowna mocy uruchamia-
nej funkciji.
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Problem

Prawdopodobna przyczy-
na

Rozwigzanie

Moc grzania przetacza sie
miedzy dwoma poziomami.

Wigczona jest funkcja Zar-
zgdzanie energia.

Patrz rozdziat ,Codzienna
eksploatacja”.

Pola czujnikéw nagrzewajg
sie.

Naczynie jest zbyt duze lub
ustawione zbyt blisko ele-
mentow sterowania.

Jesli to mozliwe, duze nac-
zynia nalezy ustawiaé na tyl-
nych polach.

Brak sygnatéw dzwiekowych
podczas dotykania pdl czuj-
nikéw na panelu.

Sygnaty dzwiekowe sg wy-
taczone.

Wiaczy¢ sygnaty dzwiekowe.
Patrz rozdziat ,Codzienna
eksploatacja”.

Wyswietla sie E] Wigczona jest funkcj.a Sa- Wy’chz’yt.:': plyte grzgjnq i
moczynne wytgczenie. wiaczyc jg ponownie.

Wyswietla sie . Wiaczona jgst funkcja Bloka- Patrz rozdz'iai ,Codzienna
da uruchomienia lub Bloka-  eksploatacja”.
da.

Wyswietla sie . Brak naczynia na polu grzej- Postawi¢ naczynie na polu

nym.

grzejnym.

Uzyto nieodpowiedniego
naczynia.

Uzy¢ odpowiedniego naczy-
nia.

Patrz rozdziat ,Wskazéwki i
porady”.

Srednica dna naczynia jest
za mata w stosunku do pola
grzejnego.

Stosowaé naczynia o odpo-
wiednich wymiarach.

Patrz rozdziat ,Dane tech-
niczne”.

Wyswietla sie oraz licz-
ba.

W plycie grzejnej wystgpita
usterka.

Odtaczy¢ ptyte grzejng od
zasilania na pewien czas.
Odtgczy¢ bezpiecznik w do-
mowej instalacji elektrycznej.
Podtgczy¢ ponownie. Jezeli

wskazanie pojawi sie po-
nownie, nalezy skontakto-
wac si¢ z autoryzowanym
punktem serwisowym.
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Prawdopodobna przyczy-

Rozwigzanie

Ptyta grzejna sygnalizuje
bfad, poniewaz zawartosé
naczynia wygotowata sie.
Dziata Samoczynne wytac-
zenie oraz zabezpieczenie
przed przegrzaniem pol

Wytaczy¢ plyte grzejna.
Zdjac¢ gorgce naczynie. Po
uptywie okoto 30 sekund po-
nownie wigczy¢ pole
grzejne. Jesli powodem byto
naczynie, komunikat o bted-
zie zniknie. Wskaznik ciepta
resztkowego moze pozostac
wigczone. Nalezy zaczekac,
az naczynie ostygnie.
Sprawdzi¢, czy naczynie jest
przeznaczone do ptyty grzej-
nej.

Patrz rozdziat ,Wskazowki i
porady”.

Podtgczenie do sieci elek-

Problem

na
Wyswietla sie .

grzejnych.
Wyswietla sie .

trycznej jest nieprawidtowe.
Ptyte grzejng podtgczono tyl-

Skontaktowa¢ sie z wykwali-
fikowanym elektrykiem, ktory
sprawdzi instalacje. Patrz

ko do jednej fazy.

schemat potgczen.

7.2 Jesli nie mozna znalezé
rozwigzania...

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym
zakresie nie jest mozliwe, nalezy
skontaktowac sie ze sprzedawcg lub
autoryzowanym punktem serwisowym.
Nalezy poda¢ dane z tabliczki
znamionowej. Nalezy rowniez podac
sktadajacy sie z trzech znakéw kod szkia
ceramicznego (umieszczony w rogu

8. INSTALACJA

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

8.1 Przed instalacja

Przed przystgpieniem do instalacji ptyty
grzejnej nalezy zapisac ponizsze
informacje umieszczone na tabliczce
znamionowej. Tabliczka znamionowa
znajduje sie w dolnej czesci ptyty
grzejne;j.

Numer Seryjny ........cccccceeeeeennne

powierzchni szkta) oraz wyswietlany
komunikat o btedzie. Nalezy upewni¢ sie,
ze plyta grzejna byta uzytkowana
prawidtowo. W przeciwnym razie
interwencja pracownika serwisu lub
sprzedawcy moze byc¢ ptatna nawet w
okresie gwarancyjnym. Informacje
dotyczace obstugi klienta oraz warunkow
gwarancji znajduja sie w broszurze
gwarancyjne;j.

8.2 Plyty grzejne do
zabudowy

Ptyt grzejnych do zabudowy wolno
uzywac dopiero po ich zamontowaniu w
odpowiednich szafkach lub blatach
roboczych spetniajgcych wymogi
stosownych norm.

8.3 Przewéd zasilajacy

* W zestawie z ptytg grzejng znajduje
sie przewod zasilajacy.

* W celu wymiany uszkodzonego
przewodu nalezy uzy¢ nastepujgcego
przewodu zasilajacego (lub przewodu
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o lepszych parametrach): HO5BB-F T
min 90°C. W tym celu nalezy

8.4 Montaz

skontaktowac sie z lokalnym punktem
serwisowym.

min.2mm____
A* iB
}

-

<20m
;

min. 500 mm gnolnmm

A B

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38mm 31 mm

y

min. 500 mm

A B

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm

2

< | B

min.

AJ;'EM

:X\
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min.

12 mm
= min.

2 mm

8.5 Kaseta ochronna Po zamontowaniu kasety ochronne;
(wyposazenie dodatkowe), nie ma

koniecznosci pozostawienia 2 mm
przestrzeni wentylacyjnej z przodu, jak i
montazu przegrody zabezpieczajgcej
bezposrednio pod ptyta grzejna.
Wyposazenie dodatkowe w postaci
kasety ochronnej moze by¢ niedostepne
w niektorych krajach. W celu uzyskania
dodatkowych informacji nalezy
skontaktowac sig z miejscowym
dostawca.

@ W przypadku montazu ptyty
grzejnej nad piekarnikiem
nie mozna stosowac kasety

ochronne;j.
9. DANE TECHNICZNE
9.1 Tabliczka znamionowa
Model HKM85411FB Numer produktu 949 595 410 00
Typ 58 GBD C3 AU 220-240 V, 50-60 Hz
Moc indukcyjna 7.4 kW Wyprodukowano w Niemczech

Nrseryjny .....ccccceeene 7.4 KW

AEG (eEw
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9.2 Parametry po6l grzejnych

Pole grzejne Moc znamio-

Funkcja Power Funkcja Power Srednica nac-

nowa (maksy- [W] maksymalny zynia [mm]

malna moc czas [min]

grzania) [W]
Lewe przednie 2300 3200 10 125 -210
Lewe tylne 2300 3200 10 125 -210
Prawe przednie 2300 3200 10 125 - 210
Prawe tylne 2300 3200 10 125 - 210

Moc pdl grzejnych moze w niewielkim

zakresie odbiega¢ od wartosci podanych
w tabeli. Zmiany te zalezg od wymiarow

naczynia oraz materiatu, z ktérego
zostato wykonane.

W celu uzyskania optymalnych efektéw
gotowania nalezy stosowac naczynia o
Srednicy nie wiekszej niz podano w
tabeli.

10. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA
10.1 Informacje o produkcie zgodnie z normg UE 66/2014

Oznaczenie modelu

HKM85411FB

Typ ptyty grzejnej

Ptyta grzejna do
zabudowy

Liczba pol grzejnych

4

Technika grzania

Ptyta indukcyjna

Srednica okragtych pol Lewe przednie 21,0 cm
grzejnych (D) Lewe tylne 21,0 cm
Prawe przednie 21,0 cm
Prawe tylne 21,0 cm
Zuzycie energii na pole Lewe przednie 175,8 Wh/kg
grzejne (EC electric cook-  Lewe tylne 175,6 Whikg
ing) Prawe przednie 178,5 Wh/kg
Prawe tylne 175,6 Whikg
Zuzycie energii przez ptyte 176,4 Whikg

grzejng (EC electric hob)

EN 60350-2 — Elektryczny sprzet do

gotowania do uzytku domowego — Czesc¢

2: Plyty grzejne — Metody pomiaru cech

funkcjonalnych

10.2 Oszczedzanie energii

Stosowanie sie do ponizszych

wskazowek pozwoli oszczgdzac energie

podczas codziennej eksploatacji.

Nalezy podgrzewac tylko tyle wody,
ile jest potrzebne.

W miare mozliwosci nalezy zawsze
przykrywac¢ naczynia pokrywka.
Przed witgczeniem pola grzejnego
nalezy postawi¢ na nim naczynie.
Mniejsze naczynia nalezy stawia¢ na
mniejszych polach grzejnych.



POLSKI 47

* Naczynia nalezy stawia¢ » Ciepto resztkowe mozna wykorzystaé
bezposrednio na srodku pola do podtrzymywania ciepta potraw lub
grzejnego. roztapiania skfadnikow.

11. OCHRONA SRODOWISKA

. ™ ludzkie zdrowie. Nie wolno wyrzucaé
Materiaty oznaczone symbolem T y

nalezy podda¢ utylizacji. Opakowanie urzgdzen oznaczonych symbolem i
urzadzenia wiozy¢ do odpowiedniego razem z odpadami domowymi. Nalezy
pojemnika w celu przeprowadzenia zwroci¢ produkt do miejscowego punktu
recyklingu. Nalezy zadba¢ o ponowne ponownego przetwarzania lub
przetwarzanie odpadow urzadzen skontaktowa¢ sie z odpowiednimi
elektrycznych i elektronicznych, aby wtadzami miejskimi.

chroni¢ srodowisko naturalne oraz
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AnA BIAMIHHOIO PE3YJIbTATY

Osikyemo, wo obpanu uen npunag AEG. My ctBopunu oro anst 6esgoraHHoi
pob6oTK NnpoTarom 6araTtbox PokiB, 3@ iIHHOBALiIMHUMW TEXHOOTISIMU, SAKi
AonomaratTb poBUTU XUTTS NPOCTILLMM — Lie BMAaCTUBOCTI, SKi MOXHa 1 He
3HalTV B 3BMYariHuX npunagax. byab nacka, npuainite Aekinbka XBununH, abu
npounTaTtu, K OTpMMaTK Harkpalle Big LbOro npunagy.

3BepTaiiTecs Ha Haww Beb-caiiT:

G@ Mopaaw 3 BUKopucTaHHsi, 6poLlypu, iHCTPYKLi 3 YCYHEHHS HECMPaBHOCTEW,

cepsicHa iHpopmauisi:

www.aeg.com

y 3apeecTpyite BUpi6, Wo6 oTpumaTy nokpalleHe 06CnyroByBaHHS:
a/ www.registeraeg.com

[Ons Baloro npunaay:
www.aeg.com/shop

o MpuabaHHsa Npunagas, BUTPATHUX MaTepiasnis Ta opuriHanbHUX 3anyacTuH

POBOTA 3 KIIEHTAMU TA CEPBICHE
OBCITYTOBYBAHHHA

PekomeHOyeTbCA BUKOPUCTOBYBATW OpUriHanbHi 3an4acTuHN.

Mpw 3BepTaHHI 40O CEPBICHOMO LIEHTPY HEOOXIAHO MaTK HACTYMHY iHopMaLlito:
MoZfenb, Homep BMPOOy, CepiHnin HoMep.

Ii MoxHa 3HaiTV Ha TabnuyLi 3 TEXHIYHUMN JaHVMK.

& YBara! Baxnusa iHopmalis 3 TexHiku 6e3neku
@ 3aranbHa iHhopmauia 1 pekomeHgaui
@ IHbopMmalLlist o0 3aXMCTy HAaBKOMMULLHBOrO CepefoBuLLa

Moxe 3miHUTCS 6e3 OnoBiLLEHHS.
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1. A IHOOPMAUIA 3 TEXHIKUA BE3NEKU

[Mepen ycTaHOBKOK Ta ekcnnyarauieto npunagy cnig
YBa)XXHO MpOYMTaTH IHCTPYKLitO KOpncTyBaya. BupobHumk
He Hece BianoBiganbHOCTI 3a MOLIKOKEHHS, WO
BUHWUKNN Yepes3 HenpaBuiibHe BCTAHOBIIEHHS YU
eKkcnnyarauito. [HCTpyKLUil 3 KOPUCTYBaHHA NpUinagom
cnig 36epiraty 3 METOK KOPUCTYBaHHA B ManbyTHbOMY.

1.1 Be3neka giTen i BpaannBux ocib

- [itn Bia BOCbMU POKiB, 0COBU 3 OOMEXEHUMMU
di3NYHUMU, CEHCOPHMMU YN PO3YMOBUMMU
3gibHocTaMK 1 ocobu Bes BignoBigHOro Jocsiay Ta
3HaHb MOXYTb KOPUCTYBaTUCH LM NpunNagom nuiie
nig Harnsgom abo nicns NpoBefeHHS IHCTPYKTaxy
CTOCOBHO 6€3neYHOro KOpUCTYBaHHA NPUNagoMm i
NOB’A3aHUX PU3UKIB.

He possonante gitam rpatuca 3 npuiagom.
[MakyBarnbHi Mmatepianu cnig TpumMaTti B He4OCTYMHOMY
ana giten micui.

He ponyckaunTe giten i goOMaLLHIX TBApWH SO Npunagy
nig Yac noro poboTn Yn OXoNoLKeHHS. JOoCTynHi
YaACTMHU rapsui.

Axkwo npunag ocHalleHo 3aXMCTOM Bif JOCTYNy AiTen,
PEKOMEHOYETLCS NOro BBIMKHYTMU.

He MOXHa gopyyaTty YmLLeHHS abo TEXHIYHE
obcnyroByBaHHs npunagy gitam 6es BignosigHoOro
Harnsay.

He cnig 3anuwartn giten oo Tpbox pokiB 6e3
NOCTIMHOro Harnsay noénuay npunaay.

1.2 3aranbHi npaBuna 6e3neku

Mpunag i noro OCTYMHI NOBEPXHI HarpiBaTLCA Nig
Yac BMKOPUCTaHHSA. He TopkanTecsa 0O HarpiBanbHUX
erieMeHTIB.

He BukopuctoByuTe Ana KepyBaHHAM rnpunagom
30BHILLHIK Tarimep abo okpemy cuctemy
AVCTaHUIMHOIO KepyBaHHS.
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- 3anuweHunii 6e3 Harnagy npouec roTyBaHHA Ha

BapUITbHIA NOBEPXHi 3 BUKOPUCTAHHSM XUPY YK Onil
MOXE CMIPUYUHUTI MOXKEXY.
He HamaranTecs 3aracutn BOroHb Boaow. Hatomictb

BUMKHITb npunag i HakKpMnTe YMMOCb BOrOHb,
HanpuKnag KpULKo abo NPOTUNOXEKHUM

MOKpMBaoMm.

He 30epiranTte pedi Ha BapuUibHNX NOBEPXHSIX.
MeTaneBi npeameT (Hanpuknag, HoXi, BUOENKMW,
NOXKWN Ta KPULLIKM) HE MOXHA KINacTu Ha BapurbHy
NOBEPXHIO, OCKINIbKN BOHN MOXYTb Harpitucs.

He BUKOPUCTOBYMTE NapooyunLlyBay As1s YNLLEHHS

npunagy.

[Micna KOpUCTyBaHHSA €NeMEHTOM BapUibHOT NOBEPXHI
BUMKHITb MOro 3a JONOMOror BignoBigHOI pyykn. He
noknagantecs Ha OeTeKTop nocyay.

AKLo cknokepamidHa/cknsgHa NoBepPXHS TPICHE,
BUMKHITb Npunag, Wwob YHUKHYTUN ypaXKeHHS

E€NEeKTPUYHNM CTPYMOM.

Y pasi NOWKOAKEHHSA Kabento XXMUBMEHHSI 3BEPHITLCS
Ans Aoro 3amMmiHM Ao BUpPOOHMKa, aBTOPU3OBaAHOIO
CEPBICHOrO LIEHTPY YK iHLWOT KBanigikoBaHOI 0CcoOMm.
PobuTtu ue camocTiiHo Hebeane4Ho.

2. IHCTPYKUIT 3 TEXHIKU BE3MNEKU

2.1 YcTaHOBKa

NONEPEMXXEHHA!

Llet npucTpint noBuHEH
BCTaHOBMIOBATM NKLLE
kBanicpikoBaHu chaxiseLb.

[MOBHICTIO 3HIMITb YNaKoBKY.

He BcTanoBnonte 1 He
BMKOPUCTOBYMTE MOLLUKOAXKEHWNIA
npunag.

[oTpumyiTech iHCTPYKLUIN 3i
BCTAHOBIEHHS, LLIO MOCTaYarThCs i3
npunagom.

[oTpumyrTecsa Bumor oo
MiHIManbHOI BiACcTaHi 40 iHWKX
npunagis un npegmeTis.
Mpunag Baxkuii, Tomy byabTe
obepexHi, nepecyBatoun noro.

O60B’A3KOBO oasAranTe 3axucHi
PYKaBUYKN.

3axucTiTb 3pi3n 3a LOMOMOro
yLWinbHIOBaNbHOro matepiany, Wwob
3anobirTv NPOHMKHEHHIO BONOTK, sika
BUKINMKaE HabyxaHHS.

3axucTiTb AHO Npunagy Big napu Ta
BOMOru.

He BcTaHoBntonTe npunag 6inga
ABepen abo nig BikHom. Lle
[ornomMoxke 3anobirtTi nagiHHo
rapsiyoro nocyay 3 npunagy nig vac
BiAYMHEHHS ABEpen Yu BikHa.

Y pasi BCTaHOBNEHHA Npunaay Hag,
Lyxnsaamum nepekoHanTech y
HasABHOCTi 4OCTaTHLOro NPOCTOPY ANs
LMPKYALT NOBITPS MiX AHOM
npunagy Ta BEPXHbOO LWYXNSAOH0.



[IHo npunagy Moxe HarpiBaTucs.
BcTaHoBITE po3aintoBanbHy
BOrMHETPVBKY NaHenb nig npunagom,
LLO6 YHEMOXMUBUTM JOCTYN A0 AHA.
3anuwTe BigKPUTUM BEHTUNALIRHWUIA
OTBIp PO3MIPOM 2 MM MiX pob6o40o0
NOBEPXHEIO Ta PO3MILLEHOO Nif Heto
nepeaHbLOI YaCcTUHO Npunaay.
["apaHTia He nokpuBae 30MTKM,
BUKIUKaHI BIACYTHICTIO HANexXHoTl
BEHTUNALT.

2.2 MNMip’epHaHHA go
erleKTpomMmepexi

& NONEPEMXEHHA!

IcHye pun3unk 3anmaHHsa abo
YPaKEHHS1 €NEKTPUYHUM
CTPYMOM.

Yci poboTu 3 nig’egHaHHA o
enekTpomMepexi MatoTb BUKOHYBaTUCA
KBaniikoBaHUM eNeKTPUKOM.
Mpunag noBuHeH OyTU 3a3eMMNEHNM.
MepL Hixx BUKOHYBaTW Byab-AKi
onepauji, nepekoHanTecs, Lo npunag,
BiJ ' €QHaHO Bif enekTpoMepexi.
[MepekoHarTecs, WO eneKkTpuYHi
napameTpu Ha Tabnuuui 3 TEXHIYHUMUK
AaH1MK BiANoBIAaTb NapameTpam
enekTpomepexi. Y pasi
HEBIAMOBIQHOCTI Ccnif 3BepHYTUCA OO
enekTpuka.

[MepekoHariTech y npaBUIbHOMY
BCTaHOBMEHHI npunagy.
HesakpinneHuin abo HenpaBunbHO
po3TalloBaHuin kabenb XnBneHHs abo
LTencenb (KO €) MOXYyTb
Npu3BeCTM A0 3HAYHOro HarpiBaHHA
pos’emiB.

KopucTyiitecs HanexHnuMm mepexesnm
enekTpokabenem.

CrexTe 3a T1M, Wo6 npoBoau
XMBMEHHS He 3annyTyBanucs.
[MepekoHariTecs, WO BCTAHOBNEHO
3aXUCT Bif YpaXKeHHS eNeKTPUYHUM
CTPYMOM.

3MeHLWTe po3TAryBaHHs kabento.
lMepekoHariTecs, Wo kabenb
XMBMNEHHS abo wrencenb (SKWO €) He
TopKalTbCH rapsayvoro npunagy abo
nocyay nig 4ac nig’egHaHHa npunagy
[0 pOo3TaLloBaHOi MOPYyY PO3eTKM

He BrKopuCcTOBYWTE po3rany>cyBaui,
nepexigHvkn N NOAOBXYBaui.
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» [lig yac BCTaHOBNEHHSA Npunagy
NUIbHyNTe, WOo6 He NOLWKOANTK
Kabenb XMBMEHHS Ta LWTencernb
(sKwo €). [Ana 3aMiHM NOLUKOKEHOTO
kabento cnig 3BepHYTUCS 4O HALIOro
CepBICHOro LeHTpy abo ao
enekTpuka.

*  EnemeHTn 3axucTy Big ypaxeHHs
eneKTPUYHNM CTPYMOM Ta i3onsuis
MatoTb OyTuK 3adpikcoBaHi Tak, abu ix
He MoxHa Byno 3HATK 6e3
cneLianbHOro iHCTpyMeHTa.

* BcraBnsnTe wrencenbHy BUNKYy B
PO3eTKY ENEKTPOXMBIIEHHS NULLE
nicns 3aKiH4eHHs1 YCTaHOBKM.
lMepekoHarTecs, WO nicnsi yCTaHOBKM
€ BifbHWI JOCTYN 4O PO3eTKM
€NeKTPOXMBMIEHHS.

* He BcTaBnsinTe BUIIKY B PO3ETKY, ska
XUTAETbCA.

* He TarHiTb 3a kabenb XuBNeHHs, wob
BUMKHYTV Npunag i3 mepexi. 3aBxan
BMMUKaWTe, BUTAratoum LUTencensHy
BUIKY.

*  BuKopuCTOBYITE NuLIE HaNEXHi
i30Nt010YI MPUCTPOI, @ came: NiHinHI
po3’egHyBadi, 3anobiKHMKN (TBUHTOBI
3anobiKHUKM Cnig BUKPYTUTK 3
naTpoHa), pene 3axucTy Big
3aMVIKaHHS Ha 3eMIt0 Ta KOHTaKTopM.

*  EnekTpuyHe niagkntoYeHHsi NMOBUHHO
nepenbavaTn HasIBHICTb iI30M1HOHYOTO
NPUCTPOIO AN NOBHOTO BiAKNIOYEHHS
Big enekTpomepexi. 3a3op Mix
KOHTaKTamu i30Mt0040ro NpucTporo
Ma€e CTaHOBUTU HE MEHLLE 3 MM.

2.3 BukopuctaHHs

& NONEPEMXEHHA!
IcHye Hebesneka
TpaBMyBaHHsi, OMiKiB i
YPaXKEHHS €NEKTPUYHUM
CTPYMOM.

» [lepen nepwnM BUKOPUCTAHHSAM
3HIMITb yCi nakyBanbHi matepianu,
APNWKN Ta 3aXMCHY MiBKy (3a
HasABHOCTI).

* Len npunag npusHaveHo ans
nobyTOBOro BUKOPUCTaHHS.

* He 3miHIONTE TEXHIYHI
XapakTepucTukn npunagy.

» [lepekoHanTecs, LLO BEHTUNALMHI
OTBOPU He 3abnoKoBaHi.
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He 3anuwarite npunaa, Skvin npautoe,
6e3 Harnsay.

[Ticnsa KoXHOro BUKOPUCTaHHSA
BUMWKaWTE 30HW HarpiBaHHS.

He noknapantecsa Ha geTekTop
nocyay.

He knagitb cTonosi npu6opu abo
KPULLIKN KacTpynb Ha 30HK
HarpiBaHHs. BOHM MOXyTb Harpitucs.
MMig yac po6oTK i3 NpunagomM pyku He
NOBWHHI ByTW MOKpuMK abo
Bosiorumu. He kopucTyitecs
NpunNagomMm, SIKLLO BiH KOHTaKTye 3
BOAOI0.

He BukopucToByiTe npunag sk
po6o4y MOBEPXHIO Ta SIK NOBEPXHIO
ans 30epiraHHsa peven.

AKWwo Ha noBepxHi Npunaay
3’ABUNNCH TPILLIMHW, HEraHo
Big'eQHanTe MOro Bif enekTpoMepexi.
Lle pacTtb 3mory 3anobirtn BpaeHHto
€NeKTPUYHNM CTPYMOM.

KopucTtyBaui 3 iMnnaHToBaHUM
KapaioCTUMyNsiTOPOM MatoTb
[OTPUMYBaTUCA MiHIManbHOI BigCcTaHi
30 cm BiA iHAYKLiIHUX 30H HarpiBaHHSA
nig yac poboTu npunaay.

Konu Bu knageTe npodykTv B rapsdy
onito, BOHa MoXe Gpu3kaTy.

NONEPEMXKEHHA!
IcHye Hebe3neka noxexi Ta
OniKiB.

Mig yac HarpiBaHHA XupiB i onii
MOXYTb BMBINIbHATUCA 3alMUCTI Napw.
[OTyl0UN 3 BUKOPUCTAHHSIM >KUPIB i
onii, TpMainTe X OCTOPOHb Bif,
BiAKPUTOro BOrHI0 abo rapsiumx
npegmeTiB.

Mapu, ski BUAiNse ayxe rapsiya onis,
MOXYTb CMIPUYNHUTU CNOHTaHHE
3anmaHHs.

BukopwuctaHa onisi, Wo MiCTUTb
3anULLIKM iXXi, MOXXEe CIPUYUHUTH
NOXEXY 3@ HUXYOI TEMNepaTypu, HixK
onis, ika BUKOPUCTOBYETLCH BrepLLe.
He knagite 3anMuUCTi pe4oBUHU YK
npegMeTn, 3MOY€EHi B 3aMMUCTUX
peyoBUHaXx, ycepeauHy npunagy,
nopsg i3 HUM abo Ha HbOrO.

& NONEPEMXEHHSA!
ICHYE pU3MK NOLIKOKEHHS
npunaay.

He cTaBTe rapsiyumin nocya Ha naHenb
KepyBaHHS1.

He ponyckawiTe, Wwo6 i3 nocygy
BMNapoByBanacs BCS piavHa.

ByabTe obepesxHi Ta NunbHyiTe, Wob
XOAHI NpeaMeTy YM NOoCyA He naganu
Ha npunag. Lle moxe npussectu o
MOLLKOPKEHHSA MOBEPXHI.

He BMuKariTe 30HM HarpiBaHHS, KO
Ha HMX Hemae nocyay, abo nocyn
NMOPOXXHIN.

He knagitb antomiHieBy onbry Ha
npunag.

KyxOHHWIN nocyn i3 YaByHy, antoMmiHito
abo 3 MOLLKOAXEHUM JHOM MOXe
noapsinaTtn cknokepamiky. 3aexam
nigHiManTe Takuin NocyA, AKLO
noTpibHO NepecTaBUTK NOro B iHLLE
MicLie Ha BapUIIbHi NOBEPXHI.

Llen npunag npusHavyeHUn BUKIHOYHO
0N NPUroTyBaHHS ixi. Moro He cnig
BMKOPWCTOBYBATW ANS iHLUMX Linen,
Hanpvknag, onaneHHs NpuUMiLLeHb.

2.4 Jornsag i YnweHHs

PerynsipHo unctbTe npunag, wob
3anobirTv noripweHHo maTtepiany
NOBEPXHi.

MepLu HX YCTUTV NpUNaga, BUMKHITb
A0ro 1 3a4ekanTe, JOKN BiH OXOJIOHe.
Bigkntovite Nnpunag Big oxepena
XKMBMNEHHS, NepLU HiXX NoYnHaTu
TeXHiyHe obcnyroByBaHHs.

He 3acTocoByiTe BOASHI
posnunioBadi abo napy Ans YNLLEHHS.
MwiiTe npunag M’sIKOIO BOMOroo
raHuipkoro. BukopucTtoByinTe Tinbku
HeWTpankeHi Mutoydi 3acobu. He
BMKOPUCTOBYITE abpa3smBHi
mMaTepianu, XXOPCTKi raHYipKu, iaKi
peyoBMHU Ta MeTaneBi npeameTu.

2.5 YTunisauisa

MNONEPEQXEHHA!
IcHye Hebesneka
3afyLLUeHHs.

LLlo6 oTpmumaTm iHcbopmalLiito Nnpo
HanexHy ytunisadito npunagy, cnig
3BEPHYTUCSI 4O OpraHiB
MYHiLMnanbHoI BNagu.

BigkntouiTe npunag Big
erneKkTpomepexi.

BigpixTe kabenb X1BNEHHS i
BUKMHbTE MOrO.
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2.6 CepBic TexHiYHOro pernameHTy obMexXeHHs
) BUKOPUCTaHHSA AeAKNX Hebe3neyHnx
* AN pemoHTy npunaay 3eepHiTLCH B PEYOBVH B €MEKTPUYHOMY Ta
aBTOPU30BAHNI CEPBICHUN LIEHTD. enekTpoHHoMy obnagHaHHi (nocTaHoBa
*  BukopucTosyiiTe nule opuriHanbHi KabiHeTa MiHicTpiB Ykpainn Ne1057 Big 3
3anacHI YaCcTuHW. rpyaHst 2008p)

Ller npoaykT no 3micty Hebe3neyHmnx
peyvoBMH BigNoBigae BUMOram

3. Ornuc BnPObBY

3.1 OcHaleHHA BapuUnbHOiI NOBEPXHi

n n IHAYKUiMHA 30Ha HarpiBaHHs
| | MaHenb kepyBaHHA
| |
i i

b —

——————— A

3.2 CTpykTypa naHeni KepyBaHHs

Loll. L,

.
B TOPI () 0 13 5 8 10 “P [* ()= 0 13 5 810 “P (I =
Go l ' 1 TEEEEEEREEEERTTTn ) — » '-' . 1 FEEEEEEEEEEEETn — ' ' %?
L L]
N
(D Iﬂ'_I'-I (I) }!?”ﬁ!”!ﬁ”lﬂw _@+ ? ]Ilslllsllllllsllllllw I'_I

dr W [
2 o]

KepyBaHHs npunagom 34iNCHI0ETLCA 3a AOMOMOro0 CEHCOPHMX KHOMOK. CumBonu Ha
eKpaHi, iHguKaTopu Ta 3BYKOBI CUTHanM BKasyoTb Ha PyHKLUiT, O NpaLuoTh.

CeHco ®DyHKLiA Mpumitka
pHa
KHOMK
a
@ YBIMK/BUMK YBIMKHEHHS Ta BUMKHEHHS BapUibHOI
MOBEPXHI.
E 3amok/MpucTpili 3axmucty  BrnokyBaHHSA Ta po36noKyBaHHSA NaHeni
BiZ AocTyny AiTen KepyBaHHS.

sToP STOP+GO YBIMKHEHHS! Ta BUMKHEHHS! (DYHKLi.
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CeHco ®PyHKUiA Mpumitka
pHa
KHOMK
a
ﬂi- Fry Assist YBIMKHEHHS Ta BAMKHEHHS (OYHKLIT.
- EkpaH cTyneHs HarpiBaHHs BigobpaxeHHsi CTyneHs HarpiBaHHs.
6 - IHavkaTopun Tanmepa ans  [MokasytoTb, AN AKOI 30HU BCTAHOBIOETLCA
30H HarpiBaHHs vac.
- [Oucnnen Taiimepa lMokasye Yac y XBUnuHax.
E § Hob?Hood YBIMKHEHHS! Ta BUMKHEHHS PYYHOIO pexumy
DyHKLI.
9] @ - Bubip 30HM HarpiBaHHs.

=y

+
)

306inbLUeHHsA abo 3MEHLLEHHS Yacy.

—_

P

PyHKuis «[JogaTkoBa
MOTYXHICTb»

YBIMKHEHHS! Ta BUMKHEHHS QOYHKLIiT.

-

CekTop KepyBaHHS

PerynioBaHHs CTyneHsi Harpiy.

3.3 BinobpaxeHHsA cTyneHs HarpiBy

Oucnnen

Onwuc

n
1=

30HY HarpiBaHHs1 BUMKHEHO.

DRE

30Ha HarpiBaHHS npaLoe.

YBimMKkHEHO dhyHKUito STOP+GO.

(&)

YBIMKHEHO (DYHKLit0 ABTOMaTUYHE HarpiBaHHS.

(&)

PyHKUis «[JogaTkoBa NOTY>XHICTbY» MpaLtoe.

+ umdppa

BuWHWKNa HeCnpaBHICTb.

3,0

OptiHeat Control (3-cTyneHeBuin iHAMKaTOP 3aNMLLKOBOrO Tennay):
NPOAOBXEHHS roTyBaHHA / NiATPMMAaHHS CTPaBM TENMOLO / 3anuLLKOBe

Tenno.
PyHKUiss 3amok /MNpuCTpii 3axucTy BiA [OCTYNY AiTEN NpaLoe.
[Mocya HeBIANOBIAHWUIA, HAATO Manuii abo Ha 30Hi HarpiBaHHA Hemae

nocyzay.

YBIMKHEHO (PyHKLit0 ABTOMATUYHE BUMKHEHHS.




3.4 OptiHeat Control (3-
CTyneHeBUM iHOQUKaTop
3aNMLWKOBOro Tensna)

AN

NONEPEOXEHHA!

E] / E] / [:] HebGesneka

OniKy 3anvLKoBuM Tennom!
IHavkaTop BKasye piBeHb
3anyLLIKOBOro Tenna.

NMONEPEOXEHHA!
OwB. po3ginu 3 iHpopmalieto
OO TEXHiKM Ge3neku.

4.1 YBiMKHEeHHSA Ta
BUMKHEHHSA

TopKHITbCS Oi yTpUMyiTE BNpOAoBX 1
CeKyHau, o6 yBIMKHYTV ab0 BUMKHYTK
BapUIIbHY MOBEPXHIO.

4.2 ABTOMaTU4YHEe BUMKHEHHSA

®DYHKLiA aBTOMAaTUYHO BUMMUKAE
BapuibHY NOBEPXHIO B pasi, AKLLO:

* YCi 30HM HarpiBaHHSA BUMKHEHI;

e nicns yBIMKHEHHSI BapUIbHOI
NOBEpPXHi BU He HanawTysanu CTyniHb
HarpiBy;

*  BM BUNWUIM abo noknanu Wwock Ha
naHenb kepyBaHHs 6inbL Hix Ha 10
CeKyHZ (KaCTpynto, raHyipKy TOLLO).
JlyHae 3ByKoBWUI curHan, i BapunbHa
NoBepXHsi BUMUKAETbCS. Mpnbepitb
CTOPOHHI NpegMeT abo O4nCTITb
naHenb KepyBaHHS.

* BapunbHa NOBEPXHHA 3aHaATO
Harpinacs (Hanpvknag, ue Moxe
cTaTucA nicns BUKUMNaHHS yciei Boan B
kactpyni). [JouekarnTecs, 4OKM 30Ha
HarpiBaHHs1 OXONOHE, NepLU HiXX 3HOBY
BMKOPWUCTOBYBATUN BapUbHY
NOBEPXHIO.

*  BuKkopucToBY€ETBECA HENIAXOAALLMN
nocya. lNMo4nHae cBiTUTUCS CUMBON

, i yepes 2 XBUMMHU 30HA
HarpiBaHHs aBTOMaTU4HO
BVMUKAETLCA.

* BW He BUMUKAETE 30HY HarpiBaHHS i
He 3MiHIOETE CTYNiHb HarpiBaHHs.
Yepes neBHUI Yac NOYMHAE CBITUTUCA

YKPAIHCbKA

Tenno ons rotTyBaHHSA i reHepyeTbes
KOHbopkamu 6e3nocepeHbo B AHi
nocyay. Cknokepamika HarpiBaeTbcs
Tennom Big nocyay.

4. WIOOEHHE KOPUCTYBAHHHA

iHOMKaTop E] nicrsa 4Yoro BapwrbHa

NOBEPXHS BUMUKAETLCS.
CniBBiQHOLEHHSA MiX CTyneHemM
HarpiBaHHSl Ta Yacowm, nicns sikoro
BUMUKAETLCA BapuUiibHa NOBEPXHSA:
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HanawTyBaHHs BapunbHa

TANY HarpiBaHHA  MOBEPXHSA
BUMUKAETbLCA
Yyepes

1-3 6 roovH

4-7 5 roguH

8-9 4 rognHn

10-14 1,5 rogvHn

4.3 CTyniHb HarpiBy

HanawTyBaHHA abo 3MiHEHHSI CTyNeHs
HarpiBy:

TOpPKHITECA NaHeni KepyBaHHA Ha
HaneXxHoMy piBHi HarpiBy abo
nepemiwarite nanewub B34OBX NaHeni
KepyBaHHS, [okU He Byae BubpaHo
HaneXHWin CTyniHb Harpisy.

Iy o 13 5 8 10 14 P
U700 U —
o

4.4 lHgukKaTopu 30H
HarpiBaHHA

["opusoHTanbHa niHisi nokasye
MaKCcMMarbHWI po3mip nocyay.
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OO6prBaHHA rOpU30OHTanNbHOI NiHii
nokasye MiHiManbHWI giameTp nocyay.

L
min. ‘€
max.ﬁ

[ue. po3gin «TexHivHa iHdopmaLisy.

4.5 ABTOMaTM4YHe HarpiBaHHA

AKWOo us PyHKLUiA BBIMKHEHA, MOXHA
LWBMALLE OTPUMATK NOTPIOHUIA CTyMiHb
HarpiBy. ®yHKLUist HA NeBHUIA Yac
BCTaHOBIIOE HAVBULLMI CTYMiHb Harpisy,
a MnoTiM 3HWXXYE MOro 0 HanexHoro
piBHSI.

LLlo6 yBiMKHYTM Lito dOyHKL;tO,
30Ha HarpiBaHHsl Mae 6yTu
XOMOAHOI0.

LLlo6 yBiMKHYTU (hyHKLiO AN 30HU
HarpiBaHHA: TOPKHITbCSA

(3aropaetbcs ). Oppasy TOpKHITbCA
HanexHoro CTyneHsi HarpiBaHHs. Yepe3s

3 ceKkyHan 3acBiTUTLCS @

LLlo6 BUMKHYTU (PYHKLIitO: 3MiHITb
CTyMiHb HarpiBy.

4.6 ®yHKuUiA «[JoaaTkoBa
MOTYXHICTb»

Lia doyHkuis 3abe3neyye iHAYKUiAHI 30HM
HarpiBaHHS 4OAATKOBOI MOTYXHICTHO.
DyHKLi0 MOXHa BBIMKHYTW ANSA OfHiel
iHAYKUINHOI 30HM HarpiBaHHA nuLle Ha
obmexeHuin nepiog, Yacy. Nicnsa uboro
iHAYKUiNHa 30Ha HarpiBaHHs
aBTOMaTUYHO NepeMUKaeTbCs Ha
HaMBULLMIA CTYNiHb HarpiBaHHs.

[OuB. po3gin «TexHi4yHa
iHbopmauisay.
LLlo6 yBiMKHYTU (byHKLIiIO ANSA 30HU

HarpiBaHHA: TOPKHITbCA
3acCBITUTBLCA.

BuMkHeHHs dyHKLUii. 3MiHiTb CTyNiHb
HarpiBy.

4.7 Fry Assist

3a gonomoroo Uiei pyHKLiT MoXXHa
BCT@HOBUTW CTYMiHb HarpiBaHHA Ans
NPUroTyBaHHSA CMa)KeHUX CTpas.
BapunbHa noBepxHs aBTOMaTn4HO
niaTpumye BubpaHy Temnepartypy nig
Yyac cMaxeHHs. [icna BCTaHOBMNEHHS
CTYMNEHSI HarpiBaHHS perynoBaHHs
TemnepaTypu BPy4HY BXe He
noTpebyeTbes.

@ Llto doyHKLjit0 MOXKHa
BCTaHOBMOBATK ANs
nepeaHbOi MiBOI 30HM
HarpiBaHHs BapuibHOI
NOBEPXHI.

& OBEPEXHO!
BukopucTtoByiTe
namiHoBaHui nocyA nuie
0N HU3bKOrO pPiBHS
HarpiBaHHs, o6 3anobirtn
neperpiBaHHio Ta
MOLLKOXKEHHIO nocyay.

YBIMKHeHHs1 (PYHKLU,T.

1. TMocTaBTe NOPOXHIO CKOBOPOAY Ha
nepeaHto iy 30Hy HarpisaHHs. He
BMKOPVCTOBYWTE KPULLIKY Mig Yac
roTyBaHHs 3 YHKLUI€O.

. 555
2. HatucHite —§. Hag cumBonom
3acBiTUTLCA IHAMKATOP.

BcraHoBneHo cTyniHb HarpiBaHHA [Z]

3. BcTaHoBITb Halikpalui CTyniHb
HarpiBaHHs Ans NPUroTyBaHHs
CMaxeHux cTpas. [lue. Tabnuuto B
po3aini «Mopaan Ta pekomeHaauii».
IHAnKaTOpW Had CMMBOSIOM
noYMHaTb NOBiINbLHO OnumaTn. 3oHa
HarpiBaeTbCs.

4. [louekanite, LOKM CKOBOpoAa
NpOrpieTbCcsA 40 BCTAHOBMEHOI
Temnepatypu. NponyHae 3ByKOBUI
curHan. Hag cumBonom 3acBiTATbLCA
BCi iHOMKaTOpMW.

5. Tloknagite NpoayKTy Ta Xup Ha
CKOBOPIAKY.

BuUMKHeHHs dpyHKuiii.

TopkHiTbCA 0 Ha NiBi NepeaHi 30Hi
. 555
HarpisaHHs a6o .



4.8 Tanmep

Tanmep 3BOpOTHOro Bigniky 4yacy
3a gonomoroto Uiei yHKLii MoXxHa
BCTAHOBUTM Yac, YNPOAOBXK SKOro 30Ha
HarpiBaHHs npavioBaTMe NpoTArom
OOHOrO CeaHCy roTyBaHHs.

CnoyaTKy BMGepiTb 30HY HarpiBaHHA,
noTtiMm BUGepiTb chyHkKUito. CTyniHb
HarpiBaHHA MOXXHa BCTaHOBUTK A0 abo
nicns HanawTyBaHHA PYHKLiT.

LLlo6 BCTaHOBUTU 30HY HarpiBaHHs,

TOPKHITLCSA KHOMKM @) [Oekinbka pasis,
[OKM He 3acBiTUTBLCSA iHOUKATOP
NOTPIOHOT 30HW HarpiBaHHS.

LLlo6 yBiMKHYTU (hpyHKLiIO, TOPKHITLCS

Ha Tarimepi AN BCTaHOBMEHHS Yacy
(00-99 xBununH). Konu iHgukaTop 30HM
HarpiBaHHs noynHae 6nMmaTi NoBiNbHO,
BinGyBaeTbCA 3BOPOTHWIA BiAnik Yacy.

LLlo6 aisHaTucs, cKinbku yacy
3anuMwmnnocs, BCTaHOBITb 30HY

HarpiBaHHs 3a JONOMOrow @ IHovkaTop
30HW HarpiBaHHsi NoYnHae 6numaTu
weuako. Ha gucnnei Bigobpasntbca vac,
LLIO 3anuLwmnBcs.

LLlo6 3MiHUTK Yac, BCTAHOBITb 30HY
HarpiBaHHsi 3a JONOMOroH @
TopKHITECS + abo —.

LLlo6 BUMKHYTU (pyHKLIitO, BCTAHOBITb
30HY HarpiBaHHs 3a JOMOMOro @ i
TOPKHITbCA — . Yac, Lo 3anuwmnBecs,

BipaxoByeTbCA Ha3ag A0 3HayeHHs 00.
IHOMKaTOP 30HM HarpiBaHHs 3racHe.

(i)

Konu yac 36ixutb, nponyHae
3BYKOBWIA CUrHan i noyHe
6numaTn 00. 3oHa
HarpiBaHHs BUMKHETbCS.

LLlo6 BUMKHYTK 3BYKOBWUI CUTHar,

TOPKHITbCA O.

CountUp Timer (Taimep npsiMoro
BiAniKy)

3a [4oNoMoroo Uiei yHKLiT MoXHa
CnifKyBaTW, CKiNbKM Yacy npautoe 30Ha
HarpiBaHHs.

LLlo6 BCTaHOBUTU 30HY HarpiBaHHs,
TOPKHITbCS KHOMKM @ [Oekinbka paasis,
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[OKMN He 3acBiTUTbLCS iHOMKATOP
NOTPIBHOI 30HM HarpiBaHHS.

LLlo6 yBiMKHYTM (hpyHKLiO, TOPKHITLCA

— Ha Taiimepi. 3acaitutbest BP. Komm
iHOMKaTOp 30HM HarpiBaHHs NoYMHae
6nvmaTu noBineHo, BiAOyBaeTbCA
npsmMui Bignik Yacy. Ha ancnnei

no4eproso BinobpaxatoTses U Ta
BipaxoBaHmWin Yac (y XBUNUHAX).

LLlo6 pisHaTucs, CKiNbKK Yacy npautoe
30Ha HarpiBaHHs1, BCTAHOBITb 30HY

HarpiBaHHs 3a JONOMOro @ IHavkaTop
30HMW HarpiBaHHSA NoYnHae 6nmmatn
wenako. Ha gucnnei BinobpasnTtbes,
CKiNbKM Yacy npautoe 30Ha HarpiBaHHs.
LLlo6 BMMKHYTU (DYHKLIitO, BCTAHOBITb
30HY HarpiBaHHs 3a JOMOMOro O i

TOPKHITbCA + abo —. IHamKaTop 30HU
HarpiBaHHs 3racHe.

Tanmep

Llto chyHKLjit0 MOXXHa BUKOPUCTOBYBATH SIK
Tanmep, Konv BapubHa NOBEPXHSI
BBIMKHEHA Ta 30HM HarpiBaHHs He
npautotoTb (Ha amcnnei BigobpaxaeTbes

CTYNiHb HarpiBaHHs ).
LLlo6 yBiMKHYTM (hpyHKLitO, TOPKHITLCA
@. LLlo6 BCTaHOBUTM Yac, TOPKHITLCS +

abo — Ha Tarimepi. Konn yac 36ixnTb,
NposlyHae 3ByKOBUI CUTHan i MovHe
6numaTtyn 00.

LLlo6 BUMKHYTK 3BYKOBUI CUTHan,
TOPKHITbCA @

DyHKLUIA He BNNuBae Ha
po6OTy 30H HarpiBaHHs.

4.9 STOP+GO

PyHKUiA HanawToBYyE BCi 30HM
HarpiBaHHs1, siKi NPaLoTb, HA PEXUM
HaHWXKYO0I TeMnepaTypu.

Konwu dyHKuis npautoe, BU He MoXeTe
3MiHIOBATK CTYMiHb Harpisy.

PyHKLUIA HE NPUNUHSE POBOTY OYHKUIT
«Tanmep».
LLlo6 yBiMKHYTM (pyHKLIitO: TOPKHITHCA

STOP

o . 3aropaeTbcs (). 3aropaeTbes
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I.IJ,06 BUMKHYTU PYHKLIFO: TOPKHITLCA

o . 3aropaeTbCs nonepeaHin CTyniHb
HarpIBaHHFI.

4.10 3amok

MoxkHa 3abnokyBaTh naHerb KepyBaHHs,

KON NpaLoloTb 30HN HarpiBaHHS. Lle
3anobirae BUNagKoBil 3MiHi
BCTaHOBIEHOr0 CTyNeHs Harpisy.

BcTaHOBITb cnoyaTtky cTyniHb
HarpiBy.

LLlo6 yBiMKHYTU (hyHKLiO, TOPKHITbCA

E. 3aropaetbcAa Ha

4 cexynan.Tarimep 3anumLiaeTbca
BBIMKHEHUM.

LLlo6 BUMKHYTU (PpYHKLiIO, TOPKHITLCS
&. 3aropaeTbcsa nonepeHin cTyniHb
HarpiBy.

Konn B Bumukaete
BapubHY NMOBEPXHIO, List
YHKLiS Takox
BUMUKAETLCS.

4.11 MpucTpin 3axucTy Big
gocTyny aiten

Lia doyHkuia 3an06iraf: BMNaAKOBOMY
BMUWKaHHIO BapunbHOT MOBEPXHI.

LLlo6 yBiMKHYTU (hyHKLiO: YBIMKHITb

BapunbHY NOBEPXHIO 32 AONMOMOroH @.
He BCTaHOBMIONTE CTYNiHb HarpiBy.

TOpKHITECA | yTpUMyTE 5 npotsarom 4
cekyHA. 3aropaeTbcs . BUMKHITb
BapunbHY NOBEPXHIO 38 AONOMOrOK @.
LLlo6 BUMKHYTU (pyHKLIi1O: YBIMKHITE

BapuIibHY NMOBEPXHIO 3@ JOMNOMOrot0 @.
He BcTaHoBNIONTE CTYMiHb HArpiBy.

TOpKHITECA | yTpUMyWTE | npotsarom 4
CekyHA. 3aropaetbcs . BUMKHITb
BapunbHY NOBEPXHIO 32 AOMOMOroH @.

LLlo6 ckacyBaTtu dyHKUiIO NULie Ha
OAVH nepioa rotTyBaHHA: YBIMKHITb

BapuIibHY NMOBEPXHIO 3@ AOMOMOroi0 @.
3aropaeTbest . TopkHiTbCA Ta

yTpumyiTe | BMNPOAOBX 4 CeKyHA.
BcTaHOBITb CTYnNiHb HarpiBy He

nisHiwe Hixx yepes 10 cekyHA.
BapuvnbHoo noBepxHelo MoxHa
kopucTyBaTucs. Konu BapunbHa
NOBEPXHS BUMUKAETBLCS 3@ JOMOMOro

(D, PYHKLis 3HOBY MpautoBaTumMe.

4.12 OffSound Control
(BMMKHEHHSA Ta YBIMKHEHHS
3BYKOBUX CUrHaniB)

BUMKHITb BapunbHy naHenb. TOPKHITbCA

Ta yTpumyiTe ® BMNPOAOBX 3 CeKyHA,.
Oucnnen 3acBiTUTbCS Ta BUMKHETbCS.

TOpKHITECA Ta yTpUMynTe E BMPOAOBX
3 cekyHA. abo . 3acBiTUTbCS.

TOpKHITbCS + Ha Tanmepi, WwWob obpaTtn
OfHY 3 HAcCTYMHUX QOYHKL,iN:

M — 3BYKN BUMKHEHO

. — 3BYKM BBIMKHEHO

LLlo6 nigTBepanTy BUGIp, AoYekanTecs,
[OKV BapunbHa NOBEPXHS aBTOMaTUYHO
BUMKHETbCS.

Ao BMOpaHo dyHKLio , BW MoYyeTe
3BYKOBi CUrHamnu nuile Togi, Konu:

* BUW TOpKaeTecb @;

*  Tarimep BMMUKAETLCS;

» Tavimep 3BOPOTHOrO BiffiKy Yacy
BMMUKAETLCS;

*  BM MOKNanu LWoCb Ha naHesnb
KepyBaHHS1.

4.13 dyHKuia KepyBaHHA
NOTYXHiCTIO

*  30HM HarpiBaHHA 3rpynoBaHo 3a
posTallyBaHHAM i KiNbKiCTIO a3 y
BapWIbHii NoBepxHi. [JuB. MantoHOK.

*  KoxHa tasa BUTpUMye MakcumarnbHe
enekTpuyHe HaBaHTaxeHHa 3700 BT.

e OyHKUiA pO3NOAINSE NOTYXHICTb MidK
30HaMV HarpiBaHHs, NiAKMYEHNMN
00 ofHiel dhasu.

*  ®yHKLiA BMUKAETLCA, KOMKW 3aranbHe
enekTpU4He HaBaHTaXEHHS ANS 30H
HarpiBaHHsi, Nig’eAHaHNX 40 OOHOT
dasu, nepesuye 3700 BT.

e OyHKUiA 3MEHLLYE NOTYXHICTb ANnA
iHLIMX 30H HarpiBaHH4, NigKMoYeHnX
00 ofHiel dhasm.

* BigobpaxeHHs cTyneHs HarpiBaHHs!
30H 3i 3HMXKEHOIO MOTYXHICTIO MO Yep3i
3MIHIOETBLCS.



4.14 Hob?Hood

Lle cyyacHa aBTomatuyHa yHKuUid, SKka
3'eHy€ BapurbHy NOBEPXHIO 3i
cneuianbHO BUTSXKKOK. BapunbHa
NMOBEPXHS Ta BUTSHKKA MakoThb
iHbpayepBoOHUI Npuimad. Lsnakictb
BEHTUNSATOPA BU3HAYAETLCS
aBTOMAaTUYHO 3anexHo Big BMOpaHoro
pexumy Ta TemnepaTypu Hanrapsyiloro
nocyay Ha BapurbHivi noBepxHi. MoxHa
TaKoX KepyBaTh BEHTUNATOPOM BPYYHY 3
BapUIbHOI MOBEPXHI.

(i)

[ns GinbLUIOCTI BUTSKOK
cucTema QUcTaHuiiHOro
KepyBaHHS crnoyarky
neakTtnBoBaHa. LLob
BMKOPUCTOBYBATU L0
YHKLit0, NOTPIOHO i
crnoyatky aktmyBatu. [ing
OTPUMaHHS A04aTKOBMX
BiJOMOCTEN AMB.
KepiBHULITBO KOpMCTyBa4a
05151 BUTSKKN.

ABTOMaTU4YHE BUKOPUCTaHHA hyHKLUIT
LLlo6 BukopucToByBaTU (PyHKLUtO
aBTOMaTUYHO, BUBEPITb aBTOMaTUYHUI
pexum H1 — H6. [ins BapuneHoi
NoBEPXHI cnoyaTtky BuMOGpaHo pexmm H5.
Butsixkka pearye, konv BapunbHa
noBepxHs npautoe. BapunbHa noBepxHs
aBTOMaTWYHO PO3Mni3Hae TemnepaTypy
nocyay Ta perynioe WBuAaKicTb
BEHTUNSATOpPA.
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ABTOMaTU4HI pexxnmu

ABtTomMa KuniHH CwmaxeH
TVI‘-II-Ie a1) )
ocBiTne
HHSA
Pexum Bumk Bumk Bumk
HO
Pexum  YBiMK Bumk Bumk
H1
Pexum YBimMK Leunakic  LBnakic
H2 3) Tb Tb
BEHTUNS BEHTUNS
Topa 1 Topa 1
Pexum YBimMK Bumk LBnakic
H3 b
BEHTUNSA
Topa 1
Pexnm YBimMK LWeungkic  LBnakic
H4 Tb b
BEHTUNA BEHTUNS
Topa 1 Topa 1
Pexunm YBiMK LWewnakic  Lenakic
H5 Tb b
BEHTUNA BEHTUNS
Topa 1 Topa 2
Pexum YBiMK LWewnakic  Lenakic
H6 Tb b
BEHTUNA BEHTWUNS
Topa 2 Topa 3

1) BapuvnbHa nosepxHs po3niaHae Npouec KUMiHHS
Ta BUOMpae LWBMAKICTb BEHTUNATOPA BiAMNOBIAHO
10 aBTOMaTUYHOTO PeXnMYy.

2) BapunbHa noBepxHsi po3ni3Hae npouec
CMaXeHHS Ta BUBMpae WBWUAKICTb BEHTUNSITOpa
BiAMOBIAHO 4O aBTOMATUYHOIO PEXUMY.

3) Llett pexum BMVKae BEHTUNSTOP i OCBITNIEHHSA
Ta He BpPaxoBye Temneparypy.
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3MiHEeHHA aBTOMaTU4YHOIO pexumy
1. BuMmkHITE Npunag.

2. TOpKHITbCA Ta yTpUMylTe ®
BNpogoBxX 3 cekyHa. Oucnnen
3acCBITUTbCSA Ta BUMKHETbLCS.

3. TopkHiTbCA Ta yTpUMyiTe B
BNPOAOBX 3 CEKyHA,.

4. TOpKHITbCA @ Kinbka pasis, AOKWN He
3acBiTUTLCS .

5. TopkHiTbCA + Ha Tarimepi, Wob
BMOpaT! aBTOMATUYHUIA PEXNM.

@ [insa KepyBaHHSA BUTSHKKOLO
Oe3nocepedHbO 3 NaHeni
BUTSDKKN BUMKHITb
aBTOMATUYHUIA PEXNM
po6oTu.

@ Konu rotyBaHHs 3aBepLUeHO

Ta BapwIibHa NOBEPXHS
BUMKHEHa, BEHTUNATOP
BUTSKKM MOXE BCE OOHO
npautoBaTh NPOTSroM
neBHoro 4acy. licnsa
3aBEepLUEHHS LibOro yacy
cuctema BUMUKaE
BEHTUMNSATOP aBTOMaTUYHO
Ta He J03BOSIE BUNAOKOBO
BBIMKHYTV BEHTUNSATOP
npoTArom HacTynHux 30
CeKyH.

KepyBaHHsA WwBMAKicTIO BEHTUNATOPA

BPYy4HY
Llieto cpyHKLUitO TaKOX MOXHa KepyBaTu

BPYYHY. N5 LUbOro TOPKHITLCA ¥, KOnu

5. NTOPAOW | PEKOMEHOALI

NONEPEOXEHHA!
[vB. po3ainu 3 iHpopmadieto
LLIOAO0 TEeXHikM Ge3neku.

5.1 MNMocyn

@ Tenno gyxe LWBUAKO
reHepyeTbCs iHAYKUINHUMMN
30HaMW HarpiBaHHsi
6e3nocepeHbO B nocyai
3aBASKN CUNbHOMY
€NeKTPOMarHiTHoMy noso.

BapuiibHa NOBEPXHA akTuBHa. Lle gae
3MOry BUMKHYTV aBTOMATUYHUIA PEXNM
pob0TU Ta 3MIHUTY LIBUAKICTb
BEHTUNSATOPA BPYYHY. Y pasi HAaTUCKaHHS

¥ WBMaKICTL BeHTUNATOPA
30iMbLUYETLCA HA OAMH CTYNiHb. AKLLO
BMOpPaTH IHTEHCUBHWIA PIBEHD i

HaTUCHYTU ¥ Ll pas, LUBMAKICTb
BeHTUNsTopa crtaHe 0, TO6TO
BEHTUNSATOP BUTSHKKM BUMUKaETbCS. o6
LLle pa3 3anyCTUTU BEHTUMATOP 3i

LIBMAKICTIO 1, TOPKHITLCA ¥ .

@ o6 yBiMKHYTU
aBTOMATUYHWIA PEXUM
poGOTH, BUMKHITb BapuIlbHY

NOBEPXHIO Ta BBIMKHITb i
3HOBY.

YBiMKHEHHSA OCBITNEHHA

Mo>xHa HanalwTyBaTn BapuibHy
NMOBEPXHIO HA aBTOMATUYHE BBIMKHEHHS
OCBITNEHHS, AKLLO BMUKAETLCS BapuibHa
nosepxHs. [Ing uporo BubepiTh
aBTOMaTUYHWUIA pexunm H1 — H6.

@ OCBITNEHHS! Ha BATSHKL
BUMUKAETLCA Yepes 2
XBUNWHW NiCNsi BUMKHEHHS
BapUIbHOI MOBEPXHI.

@ Kopuctyiitecs nocyaom,
KU NigXOANTb Ans
iHAYKUINHNX 30H HarpiBaHHSA.

Marepian nocyay

*  nNpuAAaTHUI: YaByH, CTanb,
emMarnboBaHa cTarnb, ipXoCTika
cTanb, nocyn i3 6baratolwapoBum
OHOM (MO3HaYeHun BUPOBHMKOM K
BiANOBIAHWIA).

*  HenpuaaTHUW: anioMmiHin, migb,
naTyHb, CKIO, KepaMika, nopLensHa.

Mocya npupaTHUM Ans iHAYKUiAHOI

BapuIibHOI NOBEPXHi, AKLO:



* HeBenuKa KinbKicTb BOAM LUBUAKO
3akvnae B NOCyAi Ha 30Hi HarpiBaHHs,
ONS AKOI BCTAHOBEHO HaMBULLMIA
CTynMiHb Harpisy;

* [0 AHa nocyay NpUTAryETbCS MarHiT.

(i)

Po3mipu nocyay

[IHo nocyay mae 6yTu
sskoMOora TOBCTILLUUM i
piBHILWNM.

IHAYKUiNHI 30HN HarpiBaHHS NEBHOO
MipO0 aBTOMAaTUYHO NPUCTOCOBYIOTHCSA
00 po3Mmipy AHa nocyay.

EdekTnBHICTb 30HM HarpiBaHHSA
3anexuTb Big AiameTtpa nocyay. NMocya,
y SKOro AliaMeTp MeHLUWI Big
MiHIManbHOro, OTPUMYE NULLIE YaCTUHY
eHeprii, o BUpOONAETLCS 30HO
HarpiBaHHs.

Owue. po3ain «TexHivyHa
iHdopmauiay.

5.2 llymu nig yac pob6otu
AKwo vyTn:

*  MOTPICKYBaHHS: MOCYA BUrOTOBIIEHO 3
pi3HMX maTepianie (CknagaeTbcs 3
6araTbox Lwapis).

*  MOCBWCTYBaHHS: YBIMKHEHO KOHGOPKY
Ha BUCOKOMY PiBHi MOTY>HOCTI, a
NnocyA BUrOTOBIEHO 3 Pi3HUX
mMaTepianiB (cknagaeTbcsa 3 6araTbox
wapis).
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*  TyAiHHS: BCTAHOBIEHO BUCOKUIA
piBEHb MOTY>HOCTI.

*  KNnauaHHS: BUKOHYETbCS BMUKAHHS
abo BUMUKaHHSI OyHKLiN.

*  LUMMIHHS, WYM: NPALOE BEHTUMATOP.

Taki WwyMun € HopManbHUM ABULLEM i

He CBig4aTb NpPO HecnpaBHICTb

BapuIibHOI NOBEPXHi.

5.3 Oko Timer (Tanmep Eko)

3 MeTot0 3a0LagKEHHS eHepril
HarpiBanbHUA enemMeHT 30HM HarpiBaHHS
BUMWKAETLCS paHille, HX Tanmep
3BOPOTHOrO BiANiKy NogacTb 3BYKOBUI
curHan. Lsa pisHuus y yaci 3anexuTb Bif
BCTAHOBIIEHOMO 3HAYEHHS CTyneHs
HarpiBy Ta 4Yacy rotyBaHHs.

5.4 Mpuknagu 3acTtocyBaHHA

CniBBIOHOLLIEHHS MiX CTYyNEeHeM HarpiBy
Ta CNOXMBaHHAM eNeKTPOEeHEePrii 30HO
HarpiBaHHs! He € MiHinHUM. 36inbLIEeHHs
CTYMEHs HarpiBy He € NPONOPLINHNM
36iNbLUEHHIO CMOXMBAHHSA
eneKTpoeHeprii 30HOK HarpiBaHHs. Lle
0O3Hauae, L0 30Ha HarpiBaHHs i3
cepefHim CTyneHeMm Harpisy
BMKOPVCTOBYE MEHLL HiXX NOSIOBUHY CBOET
MOTYXXHOCTI.

[aHi, HaBegeHi B Tabnuui, €
OPIEHTOBHUMMN.

CtyniHb
HarpiBy

Mpu3sHayeHHs.

Yac (y
XB.)

Mopagu

(w1

MigTpMMaHHs rotoBux cTpas

BignoBig HakpuBaiite nocys KpULLIKOHO.

TENNUMK. HO A0
notpebu
1-3 [ns npurotyBaHHsA 5-25 MomiwywTe vac Big vacy.
ronnaHACHKOro coycy
pO3TOMNiTh Macno, LWoKonaa,
XenaTuH.
1-3 3ryLyBaHHsi: 36uTi omneTu, 10-40 [oTyliTe 3 HaKpuTO

3anikaHku 3 selpb.

KPULLKOIO.
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CTyniHb Mpu3HayeHHs. Yac (y [MMopaam

HarpiBy XB.)

3-5 MpurotyBaHHsa pucy Ta ctpas  25-50  [opavite go pucy
Ha OCHOBI MOJIOKa, LLlOHaMeHLe BABIYi GinbLue
PO3irpiBaHHs rOTOBMX CTPaB. piAVHW, MONOYHI CTpaBu Yac

Bifl Yacy nepemiluynTe.

5-7 ["oTyBaHHS Ha napi OBoMiIB, 20-45 [opawTe Kinbka CTONOBUX
pubu, m’aca. TIOXKOK PiAnHMN.
7-9 [oTyBaHHS kapTOMni Ha napi. 20-60 Hopante makcumym % n Boan

Ha 750 r kapTonni.

7-9 [MpurotyBaHHs cTpaB y Benukin 60-150 [Oo 3 n pignHu nntoc
KiNbKOCTI, TyLLKOBaHUX 6ntof i iHrpeaieHTn.
cynis.

9-12 Jlerke nigcmaxyBaHHsi Bignosig [lepeBepHiTb MO 3aBEpPLUEHHI
eckanonis, TENSTUHN KOPAOH  HO A0 MOSIOBUHYM Yacy.
6nto, BiaOVBHUX, notpebu

pukagenbok, NeviHku, py,
S€Lib, MIVHLB, ONafokK.

12-13 CunbHe CMaXXeHHs1 AepYHIB, 5-15 [MepeBepHiTb NO 3aBepLUEHHI
ine, cTenkis. NOSIOBUHN Yacy.
14 Kun’atiHHa BoAW, roTyBaHHA nactu, o6cmayBaHHst M'sica (rynsiy,

TYLLUKOBaHe M’AC0), MPUroTyBaHHs kapToni dpi.

P Knn’atiHHa Benukoi KinbkocTi Boan. BmykaeTbesa dyHKLiS AoaaTkoBoi
MOTYXXHOCTI.
5.5 Nopaagun Ta pekomeHpauii Mpuknagu rotyBaHHA Ans (yHKUIT

[aHi B Tabnuusax nokasyoTb Npuknagmn
CTPaB Ans KOXHOro CTYNeHs HarpiBaHHs.

ana dyHkuii Fry Assist

BukoHanTe HaBedeHi HUXYe Aii, wob KinbkicTb, TOBLMHA, AKIiCTb i
3a6e3neynTH HaMKpaLli pesynbTaTn TemnepaTypa (Hanp., 3aMOPOXeH)
Ana yHKLiT. NPOAYKTIB BNAMBAE Ha NpaBunbHUI

BMOIp cTyneHst HarpiBaHHsA. ObepiTb
CTYNiHb HarpiBaHHA Ta HanalwTyBaHHS,
SKi Harikpalle BignoBigaTe nocyay Ta
BaLLMM 3BMYKaM LLOAO rOTyBaHHS.

* Bwmwukarite cyHKLUito, KONW BapuibHa
NOBEPXHSA XonodHa (He noTpibHe
nporpiBaHHs NOCyAy BPYYHY).

» Kopuctynteca nocyaom i3
HepxaBitoyoi cTani 3 6araTtowaposum
OHOM.

* He BukopucToByiiTe nocyn i3
TUCHEHHAM NocepeauHi gHa.

Anua CTyniTb HarpiBaHHs

Owmner, sieyHs 1-3

HAeyHa-6oBTaHKa 4-6
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Pu6a

CTyniTb HarpiBaHHs

®ine pnbu, pubHI nanuykv, MopenpoayKTu

4-6

M’sico CTyniTb HarpiBaHHs
BinbvBHa, KypsAYa rpyavHka, iHavya 1-3

rpyAvHKa

["ambyprep, bprkagenbku 2-4

Eckanon, cine, ctelik cepegHboro/gobporo  4-6

CTYNEHs1 NPOCMaXyBaHHS!, CMaXKeHi

COCUCKN, M'ACHUI (hapLLl

Crelik i3 KpoB'to 7-9

OBoui CTyniTb HarpiBaHHs
CwmaxeHa kapTonns (noyaTkoBui npoaykty  1-3

cupomy BUrnsAi)

CmaxkeHi kKapTonsisiHi KOTNeTn 4-6

OBovi 4-6

@ Yac HarpiBaHHs Ans pisHUX
po3MipiB nocyay Pis3HUA.
Baxkui nocyn ytpumye
OinbLUe Tenna, HiXk Nerkun,
arne Ha Noro HarpiBaHHsi
BUTpaYaeTbCcs BinbLUe Yacy.

5.6 HeoOxiagHi kacTpyni ans
dyHKuii Fry Assist

BukopucToByiiTe kacTpyni nuiue i3
nnackum gxuiiem. LWo6 nepekoHaTncs y
npasunbHOMY BMOOPI KacTpyni,
BUKOHaWTE HaBedeHi Huxye ail.

1. [lepeBepHiTb kKacTpyno Aoropu
OHOM.

2. TlloknagiTb PYLIHWK HA AHO KacTpyii.

3. CnpobyiTe NpoCyHYTU HEBENUYKY
MOHETY MiX MiHIVKOK Ta AHOM
KacTpyni.

i

a. Akwo Bam Bganocs ue 3pobutwy,

Takuii Nocys He MoXHa
BMKOPUCTOBYBATMU.

[

X

b. Akwo Bam He Boanocs Lporo
3pobuTKH, Takmin Nocya MoXHa
BMKOPUCTOBYBATU.

[ \

v

5.7 Nopaau wopno
BUKOPUCTAHHA PYHKUiT
Hob?*Hood

Konu BapuibHa NoBepxHA

BMKOPUCTOBYETLCS Pa3oM i3 PYHKLi€:
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3axuwarite naHesnb BUTSXKA Bif
NPAMUX COHAYHUX NMPOMEHIB.

He ocBiTnionTe naHenb BUTSHKKN
ranoreHoBO NamMmoto.

He HakpuBanTe naHenb BapunbHOI
NMOBEPXHI.

He nepepwuBaiTe curHan mix
BapWIbHOK NMOBEPXHEIO Ta BUTSXKKOK
(Hanpuknag, pykoto abo pyukoro
nocyay). Auns. manioHoK. BUTsxXKy Ha
MariloHKy 306paxeHo nuwe ans
npuknaay.

6. Aorndn TA YNCTKA

MNONEPEOXEHHA!
[uB. po3ginu 3 iHpopmalieto
LLIOAO TeXHikM B6esneku.

6.1 3aranbHa iHdopmauis

YuncTbTe BapunbHy NOBEPXHIO Nicns
KOXXHOTO BUKOPUCTaHHS.

[Ho nocyny mae 6yt 3aBxam
YUCTUM.

MoapsanuHM abo TeMHI NNsMK Ha
NoBEpPXHi He BNNNBalOTb Ha poboTy
BapUNbHOI NOBEPXHI.
BukopwucToBynTe cneuianbHuii 3acio
ON51 YULLIEHHS, LLIO MOXe
BMKOPMCTOBYBATKCS NS AaHOl
BapUIbHOT NOBEPXHI.

KopucTyiitecs cneuiansHum
Lwkpebkom Ans ckna.

IHWi npunaam 3
ONCTaHUINHUM KepyBaHHAM
MOXYTb GNOKyBaTV CUrHan.
LLlo6 yHMKHYTK UbOro, He
BMKOPUCTOBYITE OAHOYACHO
nynbT AUCTaHLINHOIO
KepyBaHHS npunagy Ta
BapunbHY NMOBEPXHIO.

Butsxkkn nnut i3 dyHkuiero Hob*Hood

LLlo6 o3HarioMuTUCS 3 NOBHUM
aCOPTUMEHTOM BUTSXKOK AMNSA NANT i3
Lieto dyHkKuieto, anB. Beb-canT ans
KopucTyBauiB. Butsxkun ans nnut AEG,
LLO NIATPUMYIOTb L0 PYHKLIiI0, MOBUHHI

MaTu nosHauky Y.

6.2 YnweHHA BapuUnbHOI
noBepXHi

HeranHo BupanaunTe Taki tunu
3abpyAHeHb: po3nnasneHy
nnacTmacy 1 noniMmepHy nnisky,
3auLLKN CTPaB, LU0 MICTATb LlyKOp.
AKLLO UbOoro He 3pobuTn, TO
3abpyaAHEHHs MOXe NpU3BeCTH A0
MOLLUKOPKEHHSI BapUIbHOI NOBEPXHI.
MocTaBTe WKpebOK Nig rocTpum
KyTOM [0 CKNSIHOI MOBEPXHi 1
nepecyBawnTe ne30 no NoBEpXHi.
BupgananTe 3anuLiku nicns Toro, K
npunag AocTaTHLO OXOJIOHE:
BamnHsHi Ta BoAsHI po3Boau, 6puskm
XMpY Ta NnsMu 3 MeTanesnmv
BinGnunckoM. YnctbTe NoBEPXHIO
BOJIOrO0 raHYipKoK 3 HEBENMKOI
KinbKiCTIO MUtoYoro 3acoby. Micns
YUMLLEHHSI NPOTPITb NOBEPXHIO M’SIKOHO
TKaHWHOIO.
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7. YCYHEHHA NPOBJIEM

NONEPEOXEHHA!

[wuB. po3ginu 3 iHpopmalieto
LLIOAO TeXHikn 6e3neku.

7.1 lo po6uTtn y BUNagKy, sKLWO...

Mpobnema

MoxnuBa npuyinHa

BupiweHHs

BapunbHa noBepxHs He
BMUKaeTbCA abo He npaLitoe.

BapwunbHy noBepxHio He
nig’eaHaHo go mepexi abo
nig’eAHaHo HenpaBuIbHO.

MepekoHawTecs B TOMy, LLIO
BapunbHy NOBEPXHIO
NpaBwIbHO Mig’€AHaHo A0
mepexi. Ckopuctaritecs
CXEMOI0 ENEKTPUYHNX
3'eHaHb.

3anobixkHuK crnipaLtoBas.

MepekoHawnTecs B TOMy, LLO
3anobiXKHWK € NPUYNHOIO
HecnpaBHOCTI. AKLWO
3anobiXKHMK crnpaLboBye
3HOBY Ta 3HOBY, 3BEPHITbCSA
00 KBanigikoBaHoOro
enekTpuka.

YBIMKHITb BapunbHy
NMOBEPXHIO 3HOBY Ta
HanawTynTe pexum
HarpiBaHHA He paHille Hix
yepes 10 cekyHA.

Bun gotopkHynucsa go He
MEHLLE HK 2 CEHCOPHWX
KHOMOK OfJHOYaCHO.

TopkairTecst nuLle ogHiel
CEHCOPHOI KHOMKN.

YBiMKHEHO dyHKLito STOP
+GO.

[wue. po3gin «LLoaeHHe
KOPUCTYBAHHS».

Ha naneni kepyBaHHs
BWSIBMEHO NNsimv Boau abo
Xupy.

OuuncTiTb NaHenb
KepyBaHHS.

[Micnsa 3BykoBOro curHany
BapubHa NOBEPXHSI
BUMUWKAETHCS.

Konu Bu BUMukaeTe
BapuUrbHY NOBEPXHIO, NIyHAE
3BYKOBWIA CUTHAr.

By noknanu cTopoHHin
npeameT Ha oaHy abo
[AeKinbka CeHCOPHUX KHOMOK.

MpunbepiTb CTOPOHHIN
npeaMeT i3 CEHCOPHKX
KHOTOK.

Bapmana NOBEPXHA
BUMUKAETbLCA.

CeHcopHa KHOMKa @
YMMOCb Hakputa.

MpunbepiTb CTOPOHHIN
npegmeT i3 CeHCOPHOI
KHOMKW.
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Mpo6nema

MoxnuBa npuinHa

BupiweHHsA

IHAMKaTOpP 3anMLLIKOBOrO
Tenna He 3'BNSAETbCS.

30Ha HarpiBaHHs He
HarpiBaeTbCs, TOMY LLO
npaLtoe HeoBro.

AKLLO 30Ha HarpiBaHHS
npaioe 4OCUTb JOBrO, ane
He HarpiBaeTbCs, 3BEPHITbCA
[0 CEPBICHOTO LIEHTPY.

PyHkuis Hob?Hood He
npawoe.

Bu 3akpunu naHenb
KepyBaHHsi CTOPOHHIM
npeamMeToMm.

MpnbepiTb Len npegmer i3
naHeni kepyBaHHs1.

PyHKLiss ABTOMaTUYHE
HarpiBaHHSA He npavoe.

30Ha HarpiBaHHsi rapsiva.

3avyekarite, LOKM 30HaA
HarpiBaHHS OXOJIOHE.

Bu o6panu makcumanbHui
CTYNiHb Harpisy.

Pexum makcumansHoro
CTYMEHIO HarpiBy mMae
aHanoriyHy yHkLito.

IcHytOTb ABa piBHSA
HanaluTyBaHHS CTyneHo
Harpisy.

YBIMKHEHO (PyHKLItO
KepyBaHHS NOTYXHiCTHO.

[wus. po3gin «lWogeHHe
KOPUCTYBaHHS».

CeHCOpHIi KHOMKM
HarpiBalTbCs.

[Mocya 3aHagTo Baxkuii abo
pO3TalLLOBaHWii 3aHaATO
6IM3bKO A0 naHeni
KepyBaHHs.

Benukuii nocyn
po3TalloByinTe AkHagani
Bif, 3a4HbOI 30HU
HarpiBaHHs.

He nyHae curHan, konu Bu
TOPKaeTecs CEHCOPHUX
KHOMOK Ha naHeni.

CurHanu BUMKHEHO.

YBIMKHITb cCUrHanu.
[Oue. po3gin «LLoaeHHe
KOPUCTYBaHHS».

Ha gucnnei BinobpaxaeTtbcsa

o)

ABTOMaTUYHE BUMKHEHHSI
npauoe.

BuMKHITE BapunbHy
NOBEPXHIO Ta BBIMKHITb il
3HOBY.

Ha aucnnei BigobpaxaeTtbes

!

YBIMKHEHO (DYHKLIitO
[MpucTpin 3axucty Big
noctyny gitert abo 3amok.

[us. po3gin «lWoaeHHe
KOPUCTYBaHHS».

Ha gucnnei BinobpaxaeTtbcs

@)

Ha 30Hi HarpiBaHHSI Hemae
nocyay.

MomicTiTb KyxOHHUI nocyn
Ha 30HY HarpiBaHHs.

[Mocya He npuagaTHUM ans
BMKOPUCTaHHS Ha LibOMY
npunagi.

BuikopucToByiiTe Tinbku Ton
nocya, LWo npuaHayeHnii ans
LibOro npunagy.

[Owue. po3gin «MNopagun i
pekomeHaauii».

[HiameTtp AHa nocyay He
BigNoBigae giameTpy 30HU
HarpiBaHHs.

BukopucToByiTe nocyn
HarnexHoro po3mipy.
[uB. po3gin «TexHiyHa
iHdbopmaLis».
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Mpo6nema

MoxnuBa npuunHa

BupiweHHA

Ha gucnnei BinobpaxaeTtbecsa

Ta 4ucno.

[Momunka pyHKUiOHYBaHHsI
BapWIbHOI MOBEPXHi.

Big’eaHanTe npunag Big
enekTpoMepexi Ha Kinbka
XBUNUVH. Big’egHarite
3anobikHUK Big cuctemm
€neKTponocTayaHHs
6yauHky. Min’egHarite oro
3HoBY. Ak (EJ 3’aBUTbCA
3HOBY, 3BEPHITLCS A0
aBTOPM30BaAHOrO CEPBICHOr0
LiEHTPY.

Ha gucnnei BinobpaxaeTtbcsa

(E4],

Cranacs nomunka
BapWIbHOI MOBEPXHi,
OCKiNbKW y nocyai Bukunina
BcA BoAa. lNpautoe dyHKuUis
ABTOMaTUYHE BUMKHEHHS i
3aXUCT Bifg neperpiBaHHsA
ONs 30H.

BUMKHITE BapunbHy
nosepxHio. [epemicTnTtb
rapsiumi nocya. YBIMKHITb
30HY HarpiBaHHsi NPMBMN3HO
yepes 30 cekyHa. Akwo
npobnema 6yna nos’sidaHa 3
nocyAoM, MOBIAOMIEHHS NPO
NOMWIKY 3HVKHE. IHanKaTop
3anMLLIKOBOro TeNna Moxe
3anuwmnTUCh. 3ayekarTe,
[OOK/ MOCcyn, OXOJOHE.
[MepekoHanTecs B TOMy, LLO
Ball nocys NpuaaTHWiA Ans
BMKOPVCTaHHS Ha Ljin
BapUIbHi MOBEPXHI.

[ue. po3gin «Mopaan i
pekomMeHAaaLii».

Ha gucnnei BinobpaxaeTtbes

(€8],

HenpaBunbHe nig’eqHaHHs
00 Mepexi
€neKTponocTayaHHs.
BapunbHy noBepxHio
nig’eQHaHo TinbKu A0 OAHIET
haau.

LLlo6 nepesipuTtn
NpaBuUIbHICTb Nig’€AHaHHS,
3BEpHITbCH A0
KBaniikoBaHOro enekTpuka.
CkopucTaiitecsi CXeMoto
eneKTPUYHUX 3'€dHaHb.

BigobpaxkaeTbCs Ha gucnnei.
[MepekoHariTecs, Wo BapunbHa NOBEPXHS
BMKOPWUCTOBYBana HanexHum YMHOM.
FAKLLO BM HENpaBUIbHO KOPUCTYBanucs
npunagom, BisuT MancTpa abo npoaasust
Oyae nnaTtHUM HaBiTb Y rapaHTINHWIA
nepiod. IHCTPYKLi LLOAO LEeHTpy
CepBiCHOro obcnyroByBaHHs Ta yMOBU
rapaHTii onucaHi B rapaHTiiHOMy
oykneri.

7.2 AlKlWio BU He MoXeTe
YCYHYTH npobnemy...

AKLLO BM HE MOXeTe YCyHyTu npobnemy,
3BEPHITbCSA A0 3aknaay, e v npugbanmu
npwnag, abo [o cnyxou TEXHIYHOI
nigTpymkn. MNosigomTe imM AaHi, HaBeaeHi
Ha nacnopTHi Tabnuyui. Takox
noBigoMTe TpuaHadHun GyKBEHWI Ko,
CKIokepamikvt (AuB. y KYyTKy MOBEpPXHi) i
TEKCT MOBIAOMMNEHHSI MPO MOMMIIKY, SIKUIA
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8. YCTAHOBKA

npaBubHOro BOyAOBYyBaHHSA y Wwadky Ta
po6oui NoBepxHi, siki NigxoasTe Ans
LbOoro i BignosigatoTb HOpMaMm.

NONEPEMXEHHA!
[wuB. po3ginu 3 iHpopmalieto
LLIOAO TEXHikM Ge3neku.

8.3 3’egHyBanbHUM Kabenb

8.1 lNepen BCTaHOBNEHHAM
* BapurbHy NOBEPXHIO OCHALLEHO

MepLu HiX yCTaHOBIIOBATU BapUITbHY F'eaHyBanbHUM Kabenem.

MOBEPXHIO, 3aNWLLITb HAacTynHy +  Lo6 3amiH1TV NoLKoMKEHNI kabernb

iHdbopMmaLito 3 macnopTHoi Tabnuukm. Lis KMBMEHHS!, BUKOPUCTOBYIATE TaKwii

Tabnnyka posTalloBaHa BHU3Y kabenb xuBneHHs (abo 3 GinbLu

BapuIIbHOI NMOBEPXHI. BMCOKVMMMW XapaKTepucTMKamm):
Cepi|7|HV|l7| HO5BB-F T min 90°C. 3BepHiTbCa Ao

MiCLi€BOro CEpBICHOrO LIEHTPY.

8.2 B6bypnoBaHi BapunbHi
noBepXHi

EkcnnyaTyBaTtu BOyoOBaHi BapunbHi
NOBEPXHi MOXHa NuLle nicns

8.4 CknapaHHA
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8.5 3axucHum Kopob

9. TEXHIHYHA IH®POPMALIA

9.1 Tabnuyka 3 TeXHiYHUMM
AaHUMM

Mogens HKM85411FB
Tun 58 GBD C3 AU
IHaykuia 7.4 kBT

Cep. HOMEP .....eeeeeenee.
AEG

FAKLLO BMKOPUCTOBYETLCSA 3aXUCHUIA
kopob (mopaTtkoBe npunagas), NpocTip
nonepeay 2 MM A1 IPUTOKY NOBITPS Ta
3axucHa nignora 6esnocepenHbo nig
BapWIbHOK NMOBEPXHEIO HE NMOTPIOHI.
3axucHuin kopob Moxe ByTu BiACYTHIM y
AesKnx kpaiHax. 3BepHiTbCcsa A0
MiCLeBOro nocrayarnbHuka.

@ He cnig BukopuctoByBaTtu
3axXMCHUIA KOpob npu
BCTaHOBIEHHI BapUbHOI
NnoBepXxHi Haz, AyXOBO
wacdoto.

Homep Brpoby (PNC) 949 595 410 00
220-240 B; 50-60 'y

Bupo6neHo B HimeyumHi

7.4 xBt

93¢

9.2 Cneumndpikanisa 30H HarpiBaHHA

3o0Ha HomiHanbHa DyHKUiA DyHKUiA DiameTp
HarpiBaHHA NOTYXHiCTb «[opaTkoBa «[dopaTkoBa nocyay [mm]

(MakKc. cTyniHb  MOTYXHiCcTb» [B noTyXHicTb»

HarpiBaHHs) T] Makc.

[BT] TpuBanictb

[xB]

MepepHa nisa 2300 3200 10 125 - 210
3agHs nisa 2300 3200 10 125 - 210
MepenHsa npaBa 2300 3200 10 125 -210
3apHsa npasa 2300 3200 10 125-210

[MOTY>XHICTb 30HM HarpiBaHHA MOXe
[eLLO BiApi3HATUCS Bif 3HAYEHb,
HaBegeHux y Tabnuui. BoHa 3MiHIOETLCS
B 3aneXHOCTI Bif maTtepiany Ta po3mipy
nocyay.

3aansa onTumanbHUX pesynbTaTis
roTyBaHHs1 He BUKOPUCTOBYWTE Nocya,
OinblUMi 3a giameTp, ykasaHun y
Tabnuu,.
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10. EHEPTOE®EKTUBHICTb

10.1 IHchopmauin Wwoao NpoayKTy BiANOBIAHO A0 AOKYMEHTa

€C 66/2014
loeHTudikaTop moaeni HKM85411FB
Twun BapunbHOI MOBEPXHi Bb6ynoBaHa
BapunbHa
NMoBeEpPXHS
KinbKicTb 30H HarpiBaHHSA 4
TexHomorisi HarpiBaHHs IHayKUis
LiameTp Kpyrnux 3oH [MepepHsa niBa 21,0 cm
HarpiBaHHs (D) 3apgHs nisa 21,0 cm
[MepenHs npaea 21,0 cm
3agHa npaBsa 21,0 cm
CnoXxuBaHHs [MepepHsa niBa 175,8 BT-roa/kr
€eneKTpOoeHeprii Ha OaHINn 3aaHs nisa 175,6 BT-rog/kr
30Hi HarpiBaHHA (EC elec-  [NepeaHs npasa 178,5 Br-roa/kr
tric cooking) 3agHa npasa 175,6 BT-roa/kr
CnoXxuBaHHS 176,4 BT-roa/kr
€NeKTpOoeHeprii Ha OaHiNn
BapunbHin nosepxHi (EC
electric hob)
EN 60350-2 — gomMaluHi eneKkTpuyHi * [Mo MOXNMBOCTI 3aBXan HakpuBamnTe
no®yToBi Npunagn — YyacTuHa 2: nocyn KPULLIKOHO.
BapunbHi noBepxHi — cnocobu * [lepen yBIMKHEHHSIM 30HM
BUMIipIOBaHHS NPOAYKTUBHOCTI HarpiBaHHs, PO3MICTiTb Ha Hili nocyA.
* Ha meHLWwwx 30Hax HarpiBaHHA
10.2 EHepro3bepexxeHHs PO3MILLYITE MEHLUMIA NOCYA,
. * Poamiwynte nocyn 6e3nocepeHbO B
CkopuctanTecs HUK4YeHaBegeHUMMN LLeHTPI 30HN HarpiBaHHs.
nopaaamu AnA WOASHHOTO +  BuKopucTOBYiiTE 3anLLIKOBE TENMNo
eHepro3bepexeHHs. ANS NiATPUMaHHSA CTpasy Tennow abo
* [lpw HarpiBaHHi BOAW BUKOPUCTOBYITE pO3TONMOBaHHS NPOAYKTIB.

nvwe noTpibHy KinbKiCTb.

11. OXOPOHA OOBKIIA

3aaBaiite Ha NOBTOPHY Nepepobky npvnagie. He Bukngante npunagu,

Marteplanu, nosHa4eH! BIANOBIAHNM NO3HAYEHi BiANOBIAHIM CMBOIIOM 2%,

CMMBOJIOM C) Buknpaante ynakosky y pasoMm 3 iHLIMM JOMALLUHIM CMITTSM.
BiAMOBIAHI KOHTEHEPU ANs BTOPUHHOI [MoBepHiTb NPOAYKT 40 3aBoAy i3
CMPOBVHU. [ONOMOXiTb 3aXUCTUTU BTOPUWHHOI Nepepobku y BaLliii
HaBKOMULLHE cepefoBuLLie Ta 340POB’A MicLieBOCTi abo 3BepHITLCA 40 MicLeBUX
iHWKMX nogew i 3abe3neynT BTOPUHHY MYHiLMNanbHUX OpraHiB Bnagu.

nepepobKy enekTPUYHKX i ENEKTPOHHMX
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