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PRO DOKONALE VYSLEDKY

Dékujeme vam, Ze jste si zvolili vyrobek znacky AEG. Aby vam bezchybné slouzil
mnoho let, vyrobili jsme jej s pomoci inovativnich technologii, které usnadnu;ji
Zivot, a vybavili jsme jej funkcemi, které u obyc&ejnych spotfebi¢l nenajdete. Staci
vénovat par minut ¢teni a zjistite, jak z ného ziskat co nejvice.

Navstivte nase stranky ohledné:

Rady ohledné pouzivani, brozury, poradce pfi potiZich, servisnich informaci:
www.aeg.com/webselfservice

Registrace vaseho spotrebice, kterou ziskate lepsi servis:
www.registeraeg.com

Nakupu pfisluSenstvi, spotfebniho materialu a originalnich nahradnich dilG pro
vas spotrebic:
www.aeg.com/shop

® Q@

PECE O ZAKAZNIKY A SERVIS

Doporuc€ujeme pouzivat originalni nahradni dily.

PFi kontaktu se servisnim stfediskem se ujistéte, ze mate k dispozici nasledujici
udaje: Model, vyrobni Cislo (PNC), sériové Cislo.

Tyto informace jsou uvedeny na typovém Stitku.

A\ Upozornéni / Dllezité bezpecnostni informace

(® vseobecné informace a rady

Poznamky k ochrané Zivotniho prostredi

Zmeény vyhrazeny.

1. A\ BEZPECNOSTNIi INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci
spotrebiCe a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nenese
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odpovédnost za zadny Uraz ani Skodu v dusledku
nespravneé instalace nebo pouziti. Navod k pouziti vzdy
uchovavejte na bezpec¢ném a pfistupném misté pro jeho
budouci pouZiti.

1.1 Bezpec€nost déti a postizenych osob

- Tento spotrebi¢ smi pouzivat déti starSi osmi let nebo
osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
dusevnimi schopnostmi nebo osoby bez patficnych
zkuSenosti a znalosti, pouze pokud tak €ini pod
dozorem nebo vedenim, které zohlednuje bezpecny
provoz spotrebie, a pokud rozumi rizikiim spojenym s
provozem spotrebice.

- Déti ve véku tfi az osmi let a osoby s rozsahlym a
komplexnim postizenim bez stalého dozoru drzte z
dosahu spotrebice.

- Déti mladsi tfi let bez stalého dozoru drzte z dosahu
spotrebice.

- Nenechte déti hrat si se spotrebicem.

- VSechny obaly uschovejte z dosahu déti a radné je
zlikvidujte.

- Je-li spotrebi¢ v provozu nebo pokud chladne,
nedovolte détem a domacim zviratim, aby se k nému
pfiblizovaly. Pfistupné ¢asti jsou horkeé.

- Pokud je spotrebi¢ vybaven détskou bezpecnostni
pojistkou, doporucuje se ji aktivovat.

- Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotfebice by nemély
provadét déti bez dozoru.

1.2 VSeobecné bezpecénostni informace

- Tento spotrebi¢ smi instalovat a vyménu kabelu
provadét jen kvalifikovana osoba.

- VAROVANI: Spotfebi€ a jeho dostupné cCasti se
mohou béhem pouZzivani zahfat na vysokou teplotu.
Nedotykejte se topnych ¢lankau.

- Pfi vkladani €i vyjimani pfislusenstvi €i nadobi vzdy
pouzivejte kuchyriské chnapky.

- Pred udrzbou vzdy spotfebi¢ odpojte od napajeni.
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Pred vyménou zarovky se nejprve presvedcte, ze je
spotrebi€ vypnuty, abyste predesli riziku urazu
elektrickym proudem.

K Cisténi spotrebiCe nepouzivejte Cistici zafizeni na
paru.

Nepouzivejte drsné Cistici prostfedky nebo ostré
kovové Skrabky k Cisténi sklenénych dvifek, mohly by
poSkrabat povrch, coz by mohlo nasledné vést k
rozbiti skla.

Jestlize je poSkozeny napajeci kabel, smi ho vymeénit
pouze vyrobce, autorizované servisni stfedisko nebo
osoba s podobnou pfislusnou kvalifikaci, jinak by
mohlo dojit k urazu.

K odstranéni drazek na rosty nejprve odtahnéte
predni a poté zadni konec drazek na rosty od stény
trouby. Drazky rostu instalujte stejnym postupem v
opacném poradi.

Pouzivejte pouze pecici sondu doporucenou k tomuto
spotrebici.

2. BEZPECNOSTNI POKYNY

2.1 Instalace » Strany spotfebi¢e musi byt umistény
vedle spotfebiCld nebo kuchynského
VAROVANI! nabytku stejné vysky.
Tento spotfebi€ smi » Spotfebit je vybaven elektrickym
instalovat jen kvalifikovana chladicim systémem. Musi byt
osoba. zapojen do napajeci sité.
Odstrante vesSkery obalovy material. 2.2 Pf'ipojeni k elektrické siti
Poskozeny spotiebi¢ neinstalujte ani
nepouzivejte. VAROVANiI!
Ridte se pokyny k instalaci dodanymi Hrozi nebezpecdi pozaru
spolu s timto spotfebicem. nebo Urazu elektrickym
PFi pfemistovani spotfebice budte proudem.
vzdy opatrni, protoze je tézky. Vzdy
pouzivejte ochranné rukavice a * Veskera elektricka pripojeni by méla
uzavienou obuv. byt provedena kvalifikovanym
Netahejte spotfebi¢ za drzadlo. elektrikafem.
Dodrzujte minimalni vzdalenosti od » Spotrebi¢ musi byt uzemnén.
ostatnich spotiebict a nabytku. » Zkontrolujte, zda Udaje na typovém
Ujistéte se, ze je spotiebit Stitku souhlasi s parametry elektrické
namontovan pod bezpeénou sité.
konstrukci a vedle bezpecnych * Vzdy pouzivejte spravné instalovanou
konstrukci. sitovou zasuvku s ochranou proti

Urazu elektrickym proudem.



* Nepouzivejte rozboCovaci zastréky
ani prodluzovaci kabely.

» Dbejte na to, abyste neposkodili
napajeci kabel a sitovou zastrcku.
Jestlize potfebujete vyménit pFivodni
kabel, musi vyménu provést nami
autorizované servisni stredisko.

» Sitové kabely se nesmi dotykat nebo
se nachazet v blizkosti dvifek
spotfebiCe, obzvlasté, jsou-li dvirka
horka.

* Ochrana pred Urazem elektrickym
proudem u zivych &i izolovanych ¢asti
musi byt pfipevnéna tak, aby nesla
odstranit bez pouziti nastrojl.

« Sitovou zastr¢ku zapojte do sitové
zasuvky az na konci instalace
spotiebice. Po instalaci musi zlistat
sitova zastrcka nadale dostupna.

* Pokud je sitova zasuvka uvolnéna,
nezapojujte do ni sitovou zastrcku.

» Neodpojujte spotfebic ze zasuvky
tahem za kabel. Vzdy tahejte za
zastréku.

* Pouzivejte pouze spravna izolaéni
zafizeni: ochranné vypinace vedeni,
pojistky (pojistky Sroubového typu se
musi odstranit z drzaku), ochranné
zemnici jistiCe a stykace.

« Je nutné instalovat vhodny vypinac
nebo izola¢ni zafizeni k fadnému
odpojeni véech napajecich vodicu
spotrebiCe. Toto izolacni zafizeni
musi mit mezeru mezi kontakty
alespon 3 mm Sirokou.

» Tento spotfebic je v souladu se
smérnicemi EHS.

2.3 Pouziti spotiebice

C VAROVANI!
Hrozi nebezpedi zranéni,

popaleni, Urazu elektrickym
proudem ¢&i vybuchu.

*  Nemérite technické parametry tohoto
spotrebice.

« Ujistéte se, ze nejsou ventilacni
otvory zakryté.

« Zapnuty spotfebi¢ nenechavejte bez
dozoru.

* Spotrebi¢ po kazdém pouziti vypnéte.

* Pokud je spotfebi€ v provozu, budte
pfi otevirani jeho dvitek opatrni. Mlize
dojit k uvolnéni horkého vzduchu.
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Nepracujte se spotfebi¢em, kdyz
mate vihké ruce nebo kdyz je v
kontaktu s vodou.

Dvitka spotfebiCe nikdy neotvirejte
nasilim.

Nepouzivejte spotfebi¢ jako pracovni
nebo odkladaci plochu.

Dvitka spotfebiCe otevirejte opatrné.
Pouzivate-li pfi pfipravé jidla prisady
obsahujici alkohol, mze vzniknout
smés vzduchu s alkoholem.

P¥i otvirani dvifek nesmi byt v
blizkosti spotrebice jiskry ani otevieny
ohen.

Do spotfebi€e, do jeho blizkosti nebo
na spotrebi¢ neumistujte hoflavé
predméty nebo predméty obsahujici
hoflavé latky.

VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poSkozeni
spotrebice.

Jak zabranit poSkozeni nebo zméné
barvy smaltovaného povrchu:

— Nepokladejte nadobi Ci jiné
predméty pfimo na dno
spotrebice.

— Na dno vnitfku spotfebice
nepokladejte hlinikovou folii.

— Nenalévejte vodu pfimo do
horkého spotrebice.

— Po dokonceni peceni
nenechavejte vihka jidla ve
spotrebici.

— P¥i vkladani nebo vyjimani
prislusenstvi budte opatrni.

Barevné zmény na smaltovaném
povrchu nebo nerezové oceli nemaji
vliv na vykon spotiebice.

P¥i peceni vihkych kolac¢t pouzivejte
hluboky plech. Ovocné stavy mohou
zanechat trvalé skvrny.

Tento spotfebic je ur¢en vyhradné pro
pripravu jidel. Nesmi byt pouzivan k
jinym uceltm, napfiklad k vytapéni
mistnosti.

Vzdy pecte se zavienymi dvifky
trouby.

Je-li spotrebic instalovan za
nabytkovym panelem (napf. dvirky),
dvirka nabytku nesmi byt nikdy
zaviena, kdyz je spotfebi€ v provozu.
Za zavienym nabytkovym panelem
muZze dochazet k narlstu horka a
vlhka, coz muze nasledné poskodit
spotrebic, byt nebo podlahu.
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Nezavirejte nabytkovy panel, dokud
spotiebi€ po pouziti zcela
nevychladne.

2.4 Vareni v pare

VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poranéni
nebo poskozeni spotfebice.

* Horka para mlze zpUsobit popaleni:
— Je-li funkce zapnuta, budte pfi
otevirani dvifek spotfebice
opatrni. MGze dojit k Uniku pary.
— Po ukonéeni vareni v pare
otvirejte dvirka spotrebice
opatrné.

2.5 Cisténi a udrzba
VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poranéni,

pozaru nebo poskozeni
spotrebice.

» Pred cisténim nebo udrzbou spotrebic
vzdy vypnéte a vytahnéte sitovou
zastréku ze zasuvky.

» Presvédcte se, ze spotiebi€ uz
vychladl. Mohlo by dojit k prasknuti
sklenénych panel(.

» Poskozené sklenéné panely okamzité
vymeénite. Kontaktujte autorizované
servisni stfedisko.

» Pfi snimani dvifek spotfebi¢e budte
opatrni. Dvirka jsou tézka!

+ Spotrebic Cistéte pravidelné, abyste
zabranili poSkozeni materialu jeho
povrchu.

+ Vycistéte spotfebi¢ vihkym mékkym
hadrem. Pouzivejte pouze neutralni
myci prostfedky. Nepouzivejte zadné
prostredky s drsnymi ¢asticemi,
draténky, rozpoustédla nebo kovove
predméty.

* Pouzijete-li sprej do trouby, fidte se
bezpecnostnimi pokyny uvedenymi na
jeho baleni.

« Katalyticky smalt (je-li soucasti
vybavy) necistéte zadnym druhem
Gisticiho prostredku.

2.6 Vnitini osvétleni

VAROVANI!
Nebezpeci urazu elektrickym
proudem!

* V tomto spotfebici se pouzivaji
specialni ¢i halogenové Zarovky
pouze pro pouziti v domacich
spotrebicich. Nepouzivejte je pro
osvétleni domacnosti.

* Pred vyménou zarovky spotfebic
odpojte od napdjeni.

* Pouzivejte pouze zarovky se stejnymi
vlastnostmi .

2.7 Obsluha

* Pro opravu spotfebice se obratte na
autorizované servisni stfedisko.

« Pouzivejte vyhradné originalni
nahradni dily.

2.8 Likvidace

VAROVANI!
Hrozi nebezpeci Urazu &i
uduseni.

» Odpojte spotiebi¢ od elektricke sité.

» Odfiznéte sitovy kabel v blizkosti
spotrebice a zlikviduijte jej.

« Odstrante dverni zapadku, abyste
zabranili uvéznéni déti a domacich
zvirat ve spotrebici.



3. POPIS SPOTREBICE

3.1 Celkovy pohled

[
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3.2 Prislusenstvi

Tvarovany rost

Pro nadoby na peceni, dortové a
kolacové formy, pecené.

Plech na peceni

<

Na kolace a suSenky.

Hluboky pekac / plech

<

CESKY 7

Ovladaci panel

Displej

Zasobnik na vodu
Zasuvka pro pedici sondu
Topny ¢lanek

@ Osvétleni

Ventilator

Bl Vyvod trubky odstrafiovani vodniho
kamene

El Drazky na rodty, vyjimatelné
Polohy polic

K peceni moucnych jidel a masa, nebo k
zachycovani tuku.

Pecici sonda

_JL

K méfeni teploty uvnitf pokrmu.

Teleskopické vysuvy

Pro roSty a plechy na peceni.
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4. POUZITi SPOTREBICE

4.1 Ovladaci pane

I- 4]

Funkce Poznamka
Zap/Vyp Slouzi k zapnuti a vypnuti varné spotfebice.
Displej Zobrazi aktualni nastaveni spotrebice.

Otogny voli¢

Slouzi k Upravé nastaveni a prochazeni nabidkami.

Stisknutim (D zapnéte spotrebic.

Podrzte oto¢ny voli¢ k vyvolani obrazovky nastaveni.
Podrzenim a otacenim otocného voli¢e prochazejte nabidkou.
Podrzenim a stisknutim otocného voli¢e potvrdte nastaveni
nebo prejdéte do zvolené podnabidky.

Pro navrat do predchozi nabidky vyhledejte funkci Zpét v se-
znamu nabidek nebo potvrdte zvolené nastaveni.

START Slouzi k zapnuti zvolené funkce.
STOP Slouzi k vypnuti zvolené funkce.
4.2 Displej A. Pripominka
B. Méfi¢ ¢asu
Po zapnuti se na displeji zobrazi C. Pecici funkce a teplota
posledni zvoleny rezim pecici funkce. D. Funkce nebo denni ¢as
E. Trvani nebo Ukonéeni funkce nebo
Pecici sonda
1150°C i F. Nabidka
14:05
Displej s maximalnim pocétem
nastavenych funkci.
A BC DEF
| I— Menu
8170°C #85°C
£ 25min ©1h15m Options




5. PRED PRVNIM POUZITIM

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

5.1 Prvni €isténi
Z trouby odstrante veSkeré pfisluSenstvi
a vyjimatelné drazky na rosty.

@ Viz ¢ast ,Cisténi a udrzba“.

Pfed prvnim pouzitim troubu i
prisluSenstvi vycistéte.

PrisluSenstvi a vyjimatelné drazky vlozte
zpét do jejich plvodni polohy.

CESKY

5.2 Prvni zapojeni
Po prvnim zapojeni se na sedm sekund
zobrazi verze software.

Musite nastavit jazyk, Displej Jas,
Tvrdost vody a Denni ¢as.

5.3 Nastaveni stupné tvrdosti
vody
Nize uvedena tabulka uvadi rozsah

tvrdosti vody (dH) s odpovidajicim
ukladanim vapniku a kvalitou vody.

9

Tvrdost vody Ukladani vapniku Ukladani vapniku  Klasifikace
Trida aH (mmol/l) (mgll) vody

1 0-7 0-1.3 0-50 Mékka

2 7-14 1.3-25 50 - 100 Stiedné tvrda
8 14 -21 25-38 100 - 150 Tvrda

4 vice nez 21 vice nez 3,8 vice nez 150 Velmi tvrda

Kdyz tvrdost vody prekro¢i hodnoty
uvedeneé v tabulce, naplite zasobnik
lahvovou vodou.

1. Vezméte Ctyfbarevny reakéni
prouzek dodany spolu se sadou pro
vareni v parni troubé.

2. Vlozte vSechny reakéni plochy
prouzku do vody na pfiblizné jednu
sekundu.

Prouzek nedavejte do tekouci vody.

3. Z prouzku otfepejte prebytecnou
vodu.

4. Po jedné minuté zkontrolujte tvrdost
vody dle nize uvedené tabulky.
Barvy na reakcnich plochach se
budou dale ménit. Nekontrolujte
tvrdost vody pozdéji nez jednu
minutu po provedeni zkousky.

5. Nastaveni tvrdosti vody: nabidka:
Zakladni Nastaveni.

Zkusebni prouzek Tvrdost vody

[ 1 !
]

[ T I 2

[ LI I 3

[LLL] 4

Tvrdost vody mlzete zménit v nabidce:
Zakladni Nastaveni / Nastaveni /Tvrdost
vody.
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6. DENNi POUZIVANI

VAROVANI! 6. Stisknéte START Pegici sonda Ize
Viz kapitoly o bezpeénosti. odpojit kdykoliv pfed nebo béhem
procesu pripravy. Nékteré funkce
6.1 Peéici Funkce obsahuiji sled vyskakovacich oken.
' Stisknutim oto€ného voli¢e prejdete
Zapnuti a vypnuti pedicich funkci. na dal$i vyskakovaci okno. Po
poslednim potvrzeni se funkce

1. Zapnéte troubu. spusti.

2. Podrzte otony volic. ) L
Posledni pouzita funkce je podtrzena. K vypnuti funkce stisknéte STOP.
3. Stisknutim oto¢ného voliCe prejdéte
do podnabidky a jeho otocenim @
zvolte pecici funkci.
4. Potvrdte stisknutim oto€ného volice.
5. Nastavte teplotu a potvrdte.

Béhem nékterych funkci
trouby se mize osvétleni pfi
teploté nizsi nez 60 °C
automaticky vypnout.

Pecici funkce: Speciality

Pecici funkce Pouziti
»LOC Nizkoteplotni Peceni K pripravé mékkych a Stavnatych peceni.
E Uchovat Teplé K udrzeni teploty pokrma.
Ohrev Talifu K predehrati talift k servirovani.
Yt
e
[y
Zavarovani K pfipravé zeleninovych zavarenin jako napf. na-
kladané zeleniny.

SSS Suseni K suseni krajeného ovoce, zeleniny a hub.
Funkce Jogurtu Tato funkce slouzi k priprave jogurtu. Osvétleni je
@ pfi této funkci vypnute.
K7 Rozmrazovani Tuto funkci Ize pouzit k rozmrazovani zmrazenych
464 potravin jako je zelenina a ovoce. Doba rozmrazo-
vani zavisi na mnozstvi a velikosti zmrazenych
potravin.
Gratinované Pokrmy K pfipravé pokrmu jako lasagne nebo zapékané
.& brambory. Také k zapékani a vytvoreni zlatohné-

dé barvy jidla.




Pecici funkce: Standardni
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Pecici funkce

Pouziti

Pravy Horky Vzduch

K peceni jidel na tfech urovnich souc¢asné a k su-
Seni potravin.Nastavte teplotu o 20 - 40 °C nizSi
nez pfi pouziti funkce: Horni/spodni ohfev.

<

Pravy horky vzduch +
spodni ohfev

K peceni jidel, ktera vyzaduji propecenéjsi a
kfupavy spodek, na jedné urovni. Nastavte teplotu
0 20 - 40 °C nizSi nez pfi pouziti funkce: Horni/
spodni ohrev.

Horni/spodni ohrev
(Horni/Spodni Ohrev)

K pec¢eni moucnych jidel a masa na jedné Urovni
trouby.

Spodni ohrev + gril + ve-
ntilator

K pfipravé polotovar( do kiupava, jako napf. hra-
nolek, americkych brambor nebo jarnich zavitk(.

Gril

Ke grilovani plochych pokrmu a opékani chleba.

Gril + ventilator

K peceni vétSich kust masa nebo driibeze s kost-
mi na jedné urovni. Také k zapékani a peceni do-
zlatova.

Spodni Ohrev

K peceni kolacu s kfupavym spodkem a
zavarovani potravin.

1 o = |

VIhky horkovzduch

Tato funkce slouzi k Uspore energie pfi peceni.
Dalsi informace viz kapitola , Tipy a rady*“, Horky
vzduch s parou. Dvirka trouby by méla byt béhem
peceni zaviena, aby nedoslo k preruseni funkce a
aby trouba fungovala co nejuspornéji. Pfi pouziti
této funkce se teplota ve vnitrku trouby mize lisit
od nastavené teploty. Vzhledem k vyuziti zbytko-
vého tepla muze byt tepelny vykon nizsi. Obecna
doporuceni ohledné Uspory energie viz kapitola
,Energeticka ug¢innost*, Uspora energie.

Pecici funkce: Para

Pecici funkce

Pouziti

G

Vareni V Pare

K pfipravé zeleniny, pfiloh nebo ryb v pare.

l(ﬂbl

HIGH

Vysoka VIhkost

Tato funkce je vhodna pro pfipravu choulostivéj-
Sich pokrm jako jsou krémy, kolace, teriny a ry-
by.
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Pecici funkce

Pouziti

l((\)l

il
MED

Stredni Vihkost

Funkce je vhodna pro pfipravu duSeného masa a
takeé chleba a sladkého kynutého tésta. Diky kom-
binaci pary a horkého vzduchu maso ziska stav-
natou a kfehkou strukturu a sladké kynuté pecivo
ziska kfupavou a lesklou karku.

Nizké Vihkost

Tato funkce je vhodna pro maso, dribez a zapé-
kané pokrmy. Diky kombinaci pary a horkého
vzduchu maso ziska kiehkou a Stavnatou struktu-
ru a zaroven kfupavou kurku.

Regenerace

Opakovany ohrev v pare brani vysychani povrchu
jidel. Teplo je rozvadéno Setrné a rovnomérng,
coz umoznuje obnoveni chuti a viiné pravé
pripravenych pokrma. Tuto funkci Ize pouzit k
opakovanému ohrevu jidel pfimo na talifi. Najed-
nou Ize ohrat nékolik talifti umisténych na rdznych
polohach rostu.

Vakuové vareni

Nazev funkce odkazuje na zpusob vareni ve va-
kuové utésnénych plastovych saccich pfi nizkych
teplotach. Vice informaci naleznete v nize uvede-
né casti Vakuové vareni a kapitole ,Rady a tipy“ s
tabulkami pfipravy.

Peceni Chleba

Pomoci této funkce muzete pripravovat chléb a
housky s velmi dobrymi profesionalnimi vysledky
co do kfupavosti, barvy a klrky.

Kynuti Tésta

Zvlih€ovani parou zlepsuje a urychluje kynuti té-
sta, brani vysychani jeho povrchu a udrzuje jeho
pruznost.

Zasobnik na vodu

D. Otvor pro plnéni vodou
E. Stupnice

F. Predni tlagitko

Zasobnik na vodu miiZzete vyjmout z
trouby. Mirné zatlacte na predni tlacitko.
Kdyz na zasobnik na vodu zatlacite,
automaticky se vysune z trouby.

A. Viko
B. Vinolam

C. Téleso zasobniku




Zasobnik na vodu Ize naplnit dvéma
zpUsoby:

* ponechte zasobnik na vodu v troubé a
napliite jej pomoci konvice na vodu,

* vyjméte zasobnik na vodu z trouby a
naplnte ho z vodovodniho kohoutku.

Plnite-li zasobnik na vodu z vodovodniho

kohoutku, pfenasejte ho ve vodorovné

poloze, aby nedoslo k rozliti.

¢ D |/

i

Kdyz zasobnik na vodu naplnite, viozte
ho do stejné polohy. Stisknéte predni
tlacitko, dokud zasobnik na vodu neni
uvnitf trouby.

Po kazdém pouziti zasobnik na vodu
vyprazdnéte.

A POZOR!

Dbejte, aby zasobnik na
vodu nebyl v blizkosti
horkého povrchu.

Vareni v pare

Vicko zasobniku na vodu se nachazi v
ovladacim panelu.

VAROVANI!

Pouzivejte pouze studenou
vodou z kohoutku.
Nepouzivejte filtrovanou
(demineralizovanou) ¢&i
destilovanou vodu.
Nepouzivejte jiné tekutiny.
Do zasobniku na vodu
nenalévejte horlavé Ci
alkoholické tekutiny.

1. Stisknutim vi¢ka zasobnik na vodu
otevrete a vytahnéte ho ze
spotrebice.

2. Zasobnik na vodu dolijte pIné vodou
(asi 950 ml).Zasoba vody vystaci
pFiblizné na 50 minut.Ridte se
stupnici na zasobniku na vodu.
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3. Zatlaéte zasobnik na vodu na do

puvodni polohy.
spotiebiCe mékkym
hadfikem.
4. Zapnéte spotrebic.
5. Nastavte funkci pe€eni v pare a
teplotu.
6. V pripadé potfeby nastavte funkci:

Trvani 2| nebo : Ukonceni 2.
Para se objevi priblizné za dvé
minuty. Jakmile spotfebi¢ dosahne
nastavené teploty, zazni zvukovy
signal.
Kdyz v zasobniku na vodu dochazi
voda, zazni zvukovy signal. Abyste
mohli pokracovat ve varfeni v pare,
do zasobniku je nutné doplnit vodu
dle vySe uvedeného postupu.

Zvukovy signal zazni na konci doby

pfipravy jidla.

7. Vypnéte spotiebic.

8. Po kazdém dokonceni vareni v pare
zasobnik na vodu vyprazdnéte.

POZOR!

Spotfebic je horky. Hrozi
nebezpedi popaleni. PFi
vyprazdnovani
zasobniku na vodu
budte opatrni.

9. Po vareni v pafe mlize dochazet ke
srazeni pary na dné vnitrku trouby.
Dno vnitfku spotfebice vzdy vysuste,
az vychladne.

Nechte spotfebi¢ zcela vychladnout s

otevienymi dvirky. Suseni mlzete

urychlit zavifenim dvifek a pfedehratim
spotrebi¢e pomoci funkce Pravy Horky

Vzduch o teploté 150 °C po dobu

priblizné 15 minut.

Mokry zasobnik na vodu
otfete pred vloZzenim do

Na konci vareni v pare
chladici ventilator pracuje
rychleji, aby odstranil paru.

Vakuové vareni

» Beze ztrat chuti a viini z dGvodu
odparovani si potraviny zachovaji
plné aroma.

» Kfehka struktura masa a ryb.

Potraviny si zachovavaji vSechny

mineraly a vitaminy.
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Je zapotfebi méné kofeni, protoze si
potraviny uchovavaji pfirozenou chut'.
Lep$i prubéh prace, jelikoz neni
zapotrebi pfipravovat a servirovat
potraviny ve stejnou dobu a na
stejném misté.

Nizka teplota pfipravy minimalizuje
riziko nadmérné tepelné pfipravy.
Porcované potraviny se snadnéji drzi.

Ocistéte a pokrajejte prisady.
PFisady ochutte.

Priprava pokrmu
1.
2
3

P

Pfisady vlozte do vhodnych
vakuovych sacka.

Sacky vakuové utésnéte a v
maximalni mozné mife odstrarite
vzduch.

Pokud tepelna priprava neprobéhne
ihned, je nutné sacky ulozit v chladu.
Pokracujte s funkci Vakuové vareni
dle pouzitelnych hodnot v tabulce pro
vareni a berte pfitom ohled na typ
potravin nebo recept podporovaného
vareni.

Otevrete sacek a podavejte.

Pokrm muzete také dopéci nebo
dogrilovat; napf. maso tak ziska
krasnou kurku a typickou vlni
peceného masa.

Nabidka

P¥i vaFeni s touto funkci
dochazi ke kondenzaci
zbytkové vody na vakuovych
saccich a vnitfku trouby. Po
dokonceni vareni oteviete
opatrné dvirka, abyste
zabranili skapani vody na
kuchynsky nabytek. K
vyjmuti vakuovych sacku
pouzijte talif a utérku.
Osuste dvitka, odkap vody
na dné a vnitfek trouby
meékkou utérkou Ci
houbickou. Nechte troubu
zcela vyschnout s
otevienymi dvirky. Suseni
muzete urychlit pfedehfatim
trouby horkym vzduchem o
teploté 150 °C po dobu
pfiblizné 15 minut.

6.2 Nabidka - prehled

[1170°C

Options

Polozka nabidky Pouziti

Podporované Vareni

Obsahuje seznam automatickych programa.

Cisténi

Obsahuje seznam Gisticich program.

Zakladni Nastaveni

Slouzi k nastaveni konfigurace spotrebice.

Podnabidka pro: Cisténi

Podnabidka Popis

Cisténi Parou

Program k vycisténi spotrebice, kdyz je lehce znecisté-

ny a nikoliv nékolikrat pfipaleny.

Cisténi Parou Plus

Program k odstranéni odolné necistoty pomoci

prostfedku k Cisténi trouby.

Odstranovani Vod. Kamene

Program k vycisténi okruhu generatoru pary od usaze-

ného vodniho kamene.

Proplachovani

Program k oplachnuti a vyc¢isténi okruhu generatoru

pary po ¢astém pouzivani parnich funkci.
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Podnabidka pro: Zakladni Nastaveni

Podnabidka

Popis

Détska Bezp. Pojistka

Jestlize je zapnuta funkce détské bezpecnostni pojist-
ky, troubu nelze nahodné zapnout. Tuto funkci mizete
zapnout a vypnout v nabidce Zakladni nastaveni. Jak-
mile je funkce détské bezpecnostni pojistky zapnuta,
zobrazi se na displeji pfi zapnuti spotrebie. Abyste
mohli troubu pouzivat, zvolte pomoci oto€ného ovlada-
Ce pismena v tomto poradi: A B C. Jestlize je zapnuta
funkce détské bezpecnostni pojistky a trouba je vypnu-
ta, dvirka trouby jsou zablokovana.

Rychlé Zahrati

Snizuje vychozi ¢as ohrati. Pozn.: tato funkce je do-
stupna pouze u nékterych pecicich funkci.

Ohfev A Uchovani Teploty

Slouzi k udrzeni teploty pfipraveného jidla po dobu 30
minut po dokonéeni pripravy. Chcete-li funkci vypnout
drive, stisknéte oto¢ny ovladac¢. Kdyz je tato funkce za-
pnuta, na displeji se zobrazi zprava ,Funkce Uchovat
teplé zapnuta“. Upozornujeme, Ze tato funkce je k di-
spozici pouze s nékterymi pecicimi funkcemi a je-li na-
stavena funkce Trvani.

Prodlouzeni Doby Peceni

K prodlouzeni prednastavené doby pfipravy. Pozn.: tato
funkce je dostupna pouze u nékterych pecicich funkci.

Nastaveni

Ke konfiguraci trouby.

Obsluha

Zobrazuje verzi software a konfiguraci.

Podnabidka pro: Nastaveni

Podnabidka Popis

Jazyk Nastaveni jazyka na displeji.

Denni ¢as Nastavuje aktualni ¢as a datum.

Toény Tlacitek Zapne a vypne tony dotykovych tlacitek. Nelze deakti-
vovat ton tlacitka ZAP/VYP a STOP.

Alarm/Chybovy Tén Aktivuje a deaktivuje bezpecnostni tony.

Hlasitost Zvuk. Signalizace

Nastavi hlasitost tona tlacitek a zvukové signalizace po
stupnich.

Displej Jas

Uprava jasu displeje po stupnich.

Tvrdost vody

Slouzi k nastaveni tvrdosti vody.
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Podnabidka pro: Obsluha

Podnabidka Popis

DEMO Aktivacni / deaktivacni kod: 2468
Zobrazit licence Informace o licencich.

Zobrazit verze softwaru Informace o verzi softwaru.
Tovarni Nastaveni Obnovi tovarni nastaveni.

Podnabidka pro:

Podporované Vareni Maso
Kazdy pokrm v této podnabidce ma Teleci Kfehka svic-
navrzenou funkci a teplotu. Tyto kova
parametry Ize ruéné upravit podle pfani —
uzivatele. Pecené
U nékterych pokrmd muzete také zvolit Koleno
zpUsob jejich pripravy: e e
. Automaticka Vaha Jehnéci Krehka svic-
« Petici sonda kova
Uroven, na kterou je pokrm pFipraven: Pecené
* Nepropeceny nebo Méné .
+ Stfedné Propecéené Hibet
» Dobre Propecené nebo Vice Kyta
Druh jidla: Maso a ryby "~ o . »
Zvéfina Srnéi/Jeleni  Hrbet
Maso )
Kyta
Hovézi Hovézi svic- -
Kova Zajic Hrbet
Pedené Kyta
Hov’eZ| Svic- Drobes
kova
Kvalitni R e8y
Varené Ho- Pulka
vézi
Hrudi Pfipravené v
Sekana pare
Hovézi Na Vakuové
Skandinav- vareni
sky Zp.
Stehna
Uzené
Kridla
Pecené
Kachna Cely:
Hrudi

Husa
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Druh jidla: PFilohy / Jidlo z trouby

Driibez
Krata Cely:
Hrudi
Ryby
Cela Ryba Malé Pecené
Pripravené v
pare
Stfedné Pro- Pecené
pecené —
Pripravené v
pare
Velké Pecené
Pfipravené v
pare
Filety Tenka PFipravené v
pare
Vakuovée
vareni
Silna Pfipravené v
pare
Vakuove
vareni
Rybi nakypy
Rybi Prsty

Morské plody

Pfipravené v pare

Krevety

Vakuové vareni

Pripravené v pare
Slavky

Vakuové vareni
Musle

Pokrmy
Prilohy Brambory Pripravené v
Cerstve Po- pare
krmy X
Vakuove
vareni
Brambory Hranolky
Mrazené Po-
krmy Krokety
Americke
Brambory
Opecena
Bramborova
Kase
Ryze
Téstoviny,
Cerstvé
Polenta
Knedliky Houskovy
Knedlik
Bramborové
Knedliky
Kynuté kne-
dliky
Jidlo Z Trou- Lasagne
by T
Zapecené
Brambory
Zapecené
téstoviny
Zapékana
zelenina
Dusené ji-
dlo, slané
Dusena ze-
lenina
Luskoviny a
zrna
Pastiky terri-

ne
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Pokrmy Jidlo
Varena na- Cerstvé Po-
mékko krmy
Stfedné Pro- Pecivo Mrazené Po-
pecené krmy
Vejce B —
Varena na- Predpecené
tvrdo
Druh jidla: Dezerty / Peceni
Zapecena :
vejce Jidlo
Druh jidla: Pe€eni slanych pokrmu Kczlac Hz e Mar?c:Hovy
mé Kola¢
Jidlo —
= Jable¢ny Ko-
Cerstvé Po- Tenka lac
krmy . p
Silna Tvarohovy
. . Kolac
) Mrazené Po- Tenka
Pizza krmy — Kolac s ja-
Silnd ble¢nou vr-
Snack stvou
Chlazené Krehké tésto
Tenka Kolacovy
Slany kola¢ korpus z pi-
Silna Skotového
Cerstvé Po- Bageta testa
krm i v Ko-
4 Ciabatta L,”JeCky Ko
lac¢
Bily Chieb Piskotovy
Tmavy chléb Kolaé
Zitny Chléb Kolace
Celozrnny
Chléb chléb
Nekvaseny
Chléb
Vanocka
Mrazené Po- Bageta
krmy A
Chléb

Predpecené
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Jidlo Jidlo
Kolac na Mrazeny ja- Kolac s na-
plechu ble¢ny zavin plni
Brownies - Krém
Cok. Susen- ——
ik Dusené ji-
y )
dlo, sladké
Tvarohovy A
Kolad Sl'adke kne-
dliky
Vanoéni Sto-
la Druh jidla: Zelenina
Ovocny Ko-  Kiehké tésto Jidlo
e Piskotové Pripravené v pare
X ArtyCoky
IEEE Vakuoveé vareni
Rt e Pfipravené v pafe
sto Chfest, zeleny —
e Vakuoveé vareni
Kolaé Pfipravené v pare
Chrest, bily
Cukrovy Ko- Vakuové vareni
lac " "
Cervena Repa
Rolada "
- Cerny Koren
Svycarsky —
2 v Gzicky
kolac, sladky Brokolice :
Kynuty Ko- Cely
1ac Ruzigkova Kapusta
Malé mou¢- Kolace, malé Kedluben
niky - -
Krém. Za- Pipravené v pare
kusky Z List. Mrkev
Tésta Vakuove vareni
Bananky Ruazicky
Kvétak
Makronky Cely
Muffin Pfipravené v pare
Celer
Prouzky Té- Vakuové vareni
it
st Celer, Koren
Male Listove Pfipravené v pare
Pecivo Cukety, Platky S
Susenky Z Vakuoveé vareni
Krehkého

Tésta
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Jidlo Jidlo
Pfipravené v pare Rajcata
Lilek —
Vakuove vareni Druh jidla: Ovoce
Pfipravené v pare Jidlo
Fenykl
Vakuové vareni Jablka
Zelené Fazolky Mango
Pfipravené v pare Nektarinky
Porek, Krouzky
Vakuoveé vareni Broskve
Houby, Platky Hrusky
Hrasek Ananas
Pripravené v pare Svestky
Paprika
Vakuoveé vareni
6.3 Funkce
Dyné
Kapusta, Kadefava Menu
- o
Spenat, Cerstvy E‘ 170 C
a Options
Funkce Popis

Nastaveni ¢asovace

Obsahuje seznam funkci hodin.

Rychlé Zahrati

Slouzi ke zkraceni doby rozehrati u aktual-
né probihajici pecici funkce.
Zapnout / Vypnout

Nastavit A Spustit

K nastaveni funkce a pozdéjSimu zapnuti.
Jakmile je funkce nastavena, na displeji se
zobrazi zprava ,Funkce Nastavit a spustit
zapnuta®“. Stisknutim tlacitka Start ji spusti-
te. Kdyz je tato funkce spusténa, zprava se
na displeji jiz nebude zobrazovat a trouba
zacne pracovat. Upozorfiujeme, ze tato
funkce je k dispozici pouze s nékterymi pe-
¢icimi funkcemi a je-li nastavena funkce
Trvani / Ukonceni.

Osvétleni

Zapnout / Vypnout

6.4 Zbytkové teplo

Po vypnuti trouby se na displeji
zobrazuje zbytkové teplo. Toto teplo
muzete vyuzit k udrzeni teploty jidla.
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7. FUNKCE HODIN

7.1 Nastaveni ¢asovace

Funkce hodin Pouziti
@ Meéfi¢ casu Automaticky monitoruje, jak dlouho funkce
pracuje. Zobrazeni Mé&ri¢ ¢asu lze zapnout a
vypnout.
I_)l Trvani Slouzi k nastaveni délky chodu.™)

_)| Ukonéeni Slouzi k nastaveni ¢asu vypnuti pecici funk-
ce. Tato funkce je dostupna, pouze kdyz je
nastavena funkce Trvani. Funkce Trvani a
Ukonéeni pouzijte soucasné k automatické-

mu zapnuti a pozd&jdimu vypnuti trouby. 1)

Q Pfipominka Slouzi k nastaveni odpogitavani dasu.1)
Tato funkce nema zadny vliv na provoz trou-
by.

Zvolte D a nastavte €as. Po uplynuti Casu
zazni zvukovy signal. Chcete-li signal vy-
pnout, stisknéte oto¢ny voli¢.

Kdyz je trouba vypnuta, tuto funkci zapnete
stisknutim otocného volice.

1) Maximum 23 h 59 min
8. POUZITi PRISLUSENSTVI

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec€nosti.

» Béhem peceni musi Pecici sonda
zUstat zasunuta v pokrmu a jeji
zéastréka v zasuvce.

. . » Pouzijte doporu€ena nastaveni teploty

8.1 Pecici sonda ve stfedu pokrmu.

Pegici sonda mé¥i teplotu uvnitf pokrmu. é VAROVANI!
Jakmile teplota pokrmu dosahne Viz ¢ast ,Tipy a rady”.
nastavené teploty, spotfebic se vypne.

@ Spotrebic¢ vypocita priblizny

Je nutné nastavit dvé teploty: gas konce pedeni. Ten

» teplota trouby (minimalné 120 °C), zavisi na mnozstvi pokrmu,

« teplota ve stfedu pokrmu. nastavené funkci trouby a

& Pouzivejte pouze dodavané .. vr .
prisludenstvi a originalni Druhy jidla: maso, driibez a
nahradni dily. ryby

Pokyny k dosazeni nejlepsich vysledku: 1. Zapnéte troubu.

« Prisady by mély mit pokojovou 2. Zasunte Spicku Pecici sonda do

teplotu. stfedu masa nebo ryby, pokud
» Pecici sonda nelze pouzit pro tekuté mozno do nejsilngjsi casti. Ujistéte

pokrmy.
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se, ze alespon 3/4 Pecici sonda jsou
vsunuty do pokrmu.

3. Zapojte zastrc¢ku Pedici sonda do
zasuvky na predni strané trouby.

Na displeji se zobrazuje: Pecici sonda.

4. Nastavte teplotu stfedu pokrmu.

5. Nastavte pecici funkci a v pfipadé
potfeby teplotu trouby.

Jakmile pokrm dosahne nastavené

teploty, zazni zvukovy signal. Trouba se

vypne automaticky.

6. Chcete-li signal vypnout, stisknéte
otocny volic.

7. Zastréku Pecici sonda vytahnéte ze
zasuvky a pokrm vyjméte z trouby.

VAROVANI!

Pecici sonda mGze byt velmi
horkéa a hrozi nebezpeci
popalenin. PFi vytahovani
zastréky pecici sondy a
vyjmuti sondy z pokrmu
budte opatrni.

Druh jidla: duSené maso

1. Zapnéte troubu.
2. Polovinu pfisad vliozte do zapékaci
misy.

3. Zasunte Spicku Pecici sonda presné
do stfedu misy. BEhem peceni musi
Pedici sonda drzet stabilné na
jednom misté. Abyste toho dosahli,
pouzijte pevnou pfisadu. Okraj
zapékaci misy pouzijte k podepreni
silikonove rukojeti Pecici sonda.
Spicka Pecici sonda by se neméla
dotykat dna zapékaci misy.

4. Pecici sonda zakryjte zbyvajicimi
pfisadami.

5. Zapojte zastrcku Pecici sonda do
zasuvky na predni strané trouby.

Na displeji se zobrazuje: Pecici sonda.

6. Nastavte teplotu stfedu pokrmu.

7. Nastavte pecici funkci a v pfipadé
potfeby teplotu trouby.

Jakmile pokrm dosahne nastavené

teploty, zazni zvukovy signal. Trouba se

vypne automaticky.

8. Chcete-li signal vypnout, stisknéte
otocny voli¢.

9. Zastrcku Pedici sonda vytahnéte ze
zasuvky a pokrm vyjméte z trouby.



VAROVANI!

Pedici sonda maze byt velmi
horka a hrozi nebezpeci
popalenin. Pfi vytahovani
zastrcky pecici sondy a
vyjmuti sondy z pokrmu
budte opatrni.

>

Zmeéna teploty stfedu pokrmu

Teplotu stfedu pokrmu Ize zménit
kdykoliv béhem jeho pfipravy.

1. Na displeji zvolte /P

2. Pomoci otoéného voli¢e zménte
teplotu.

3. Potvrdte stisknutim .

8.2 Vlozeni prislusenstvi
Tvarovany rost:

Rost zasurite mezi vodici liSty drazek
ro$td a ujistéte se, Ze nozicky smérfuji
dolu.

Plech na peceni/ Hluboky pekac / plech:

Plech na peceni /hluboky pekac / plech
zasunte mezi drazky zvolené Urovné
rostu.

Spolecné vlozeni tvarovaného rostu a
plechu na peceni /hlubokého pekace /
plechu:
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Plech na peceni /hluboky pekac / plech
zasunte mezi drazky zvolené urovné
roStu a tvarovany rost v drazkach nad
nimi.

i
;}

Malé zarezy nahore zajistuji
vys$Si bezpecénost. Tyto
zarezy takeé funguji jako
zafizeni proti pfeklopeni.
Vysoky okraj kolem rostu
slouzi jako ochrana proti
sklouznuti varnych nadob z
roStu.

@ \\\Y////////////////////

8.3 Teleskopické vysuvy -
vlozeni prislusenstvi

Teleskopické vysuvy usnadnuji vkladani
nebo vytahovani rostu.

POZOR!

Teleskopické vysuvy
nemyjte v my¢ce nadobi.
Teleskopické vysuvy ni¢im
nemazte.

POZOR!

Pred tim, nez zavrete dvirka
trouby, se ujistéte, Ze jste
teleskopické vysuvy zcela
zasunuli do trouby.

A

Tvarovany rost:

Zasunte tvarovany rost do
teleskopickych vysuvi tak, aby nozicky
sméfovaly dolu.

@

ZvySeny okraj tvarovaného
rostu funguje jako specialni
zajisténim proti sklouznuti
nadobi.
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Hluboky pekac / plech:

Vlozte hluboky pekac / plech do
teleskopickych vysuv(.

/ZED

\

9. DOPLNKOVE FUNKCE

9.1 Automatické vypnuti

Z bezpecnostnich divodl se trouba po

urcité dobé, kdy je spusténa néjaka

funkce a vy nezménite zadné nastaveni,

automaticky vypne.

Teplota (°C) Cas vypnuti (h)
30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 230 L5,

10. TIPY A RADY

C VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

@ Teploty a ¢asy peceni v
tabulkach jsou pouze
orientacni. Zavisi na
receptu, kvalité a mnozstvi
pouzitych pfisad.

Spolecné vlozZeni tvarovaného rostu a
hlubokého pekace / plechu:

Tvarovany rost a hluboky pekac / plech
vlozZte spole¢né do teleskopickych
vysuvul.

@ Automatické vypnuti
nefunguje s funkcemi:
Osveétleni, Pecici

sonda, Trvani, Ukonceni.

9.2 Chladici ventilator

Kdyz je trouba v provozu, chladici
ventilator se automaticky zapne, aby
udrzoval povrch trouby chladny. Jestlize
troubu vypnete, bude chladici ventilator
pokracovat v chlazeni az do upiného
ochlazeni trouby.

10.1 Vnitini strana dvirek
Na vnitini strané dvifek muzete najit:

« (isla poloh rosta.

« informace o pecicich funkcich,
doporucené poloze rostl a teplotach
pro jidla.



10.2 Rada ohledné
specialnich pecicich funkci
trouby

Uchovat Teplé

Tato funkce vam umozruje uchovavat
pokrmy teplé. Teplota je nastavena
automaticky na 80 °C.

Ohfrev Talifd

Tato funkce vam umoznuje ohfivat talife
a nadobi pfed podavanim jidla. Teplota
je nastavena automaticky na 70 °C.

Talife a nadobi rozlozte rovnomérné na
tvarovaném rostu trouby. Pouzijte prvni
polohu rostu. V poloviné doby ohfevu je
mezi sebou vyménte.

Rozmrazovani

Odstrante obal z potravin a potraviny
poté polozte na talif. Potraviny ni¢im
nezakryvejte, abyste neprodlouzili dobu
rozmrazovani. Pouzijte prvni polohu
rostu.

10.3 Vakuové vareni

Tato funkce vyuziva nizSi teploty pfipravy
pokrm(, nez jsou bézné pfi tradi¢nim
vareni.

Doporuceni Vakuové vareni

Pouzivejte Cerstvé syrové potraviny
vysoké kvality. Pfed pripravou potraviny
vzdy ocistéte. PFi pouziti syrovych vajec
budte opatrni.

Nizké teploty jsou vhodné pouze pro
takové typy potravin, které Ize
konzumovat syrové.

Pripravujete-li jidlo pfi teploté nizsi nez
60 °C, nevarte ho dlouho.

Pred zabalenim do vakuového sacku
povaite ingredience obsahuijici alkohol.

Vakuové sacky polozte na rost vedle
sebe.

Uvarené pokrmy muzete uchovat v
chladni¢ce 2 — 3 dny. Jidlo rychle
ochladte (v ledové lazni).
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Tuto funkci nepouzivejte k opétovnému
ohfevu zbytku jidel.

Baleni do vakuovych sacku

Pouzivejte pouze vakuové sacky a
komorovy vakuovy pfistroj na
zatavovani, které jsou doporuceny k
vakuovému vareni. Pouze tento typ
pristroje dokaze vakuoveé zabalit tekutiny.

Vakuové sacky nepouzivejte opakovaneé.

Rychlejsich a lepSich vysledk
dosahnete nastavenim maximalniho
stupné vakuovani.

Bezpec€né uzavreni vakuového sacku
zarucite ujiSténim se o Cistoté oblasti
zataveni.

Pred zatavenim vakuového sacku se
ujistéte, Ze hrany jeho vnitfni strany jsou
Cisté.

10.4 Vakuové vareni: Maso

Abyste zabranili propichnuti vakuovych
sacku, pouzivejte pouze maso bez kosti.

Aby platky z drubeze chutnaly Iépe, pied
zabalenim do vakuového sacku je
osmahnéte kazi dold.

Pouzijte tfeti polohu rostu.

Hovézi

Jidlo Teplota Cas (min)
(°C)

Stfedné propece- 60 110 - 120

ny hovézi platek,

4 cm silny, 0,8 kg

Dobre propeceny 65 90 - 100

hovézi platek, 4

cm silny, 0,8 kg

Stfedné propece- 60 110 - 120

ny teleci platek, 4

cm silny, 0,8 kg

Dobre propeceny 65 90 - 100

teleci platek, 4 cm
silny, 0,8 kg
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Jehnéci / Zvéfina

Jidlo Teplo- Cas (min) Jidlo Te-  Cas (min)
ta (°C) plota
(°C)
Nepropecené jeh- 60 180 - 190 -
n&&i. 3 cm silng, Kachni prsa, 60 140 - 160
0,6 - 0,65 kg 2 cm silna,
o 0,9 kg
Stfedné propece- 65 105 -115 —
né jehn&ci, 3 cm Krutl.pr’sa, 2 70 75 -85
silné, 0,6 - 0,65 kg Em silna, 0,8
9

Krali¢i, 1,5 cm sil- 70 50 - 60
iz, 0o - e g 10.5 Vakuové vaieni: Ryby a
Drilbes moiské plody
Jidlo Te- Cas (min) Filety z ryb pred vlozenim do vakuového

plota sacku osuste papirovou utérkou.

(°C) P¥i pfipravé slavek pfidejte do

vakuového sacku Salek vody.
Kureci prsa, 70 70 - 80 v ey s «
Pouzijte tfeti polohu rostu.

3 cm silna,

0,75 kg

Jidlo Tloustka potravin  Teplota (°C) Cas (min)
File z prazmy, 0,5 kg 4 filety 1 cm 70 25

Filé z kanice, 0,5 kg 4 filety 1 cm 70 25
Treska, 0,65 kg 2 filety 2 cm 65 70-75
Musle, 0,65 kg velké 60 100 - 110
Slavky s lasturou, 1 kg 95 20-25
Krevety bez krunyre, 0,5 kg velke 75 26 - 30
Chobotnice, 1 kg 85 100 - 110
Filé ze pstruha, 0,65 kg) 2 filety 1,5 cm 65 55 - 65

Filet z lososa, 0,8 kg1 3cm 65 100 - 110

1) Abyste zabranili uniku bilkovin, namocte rybu do 10% roztoku soli (100 g soli na 1 | vody) po dobu 30
min a poté ji pfed vioZzenim do vakuového sacku osuste papirovou utérkou.

10.6 Vakuové vareni: Pro lepsi vysledky potraviny uvarte

: ihned po jejich pfipravé.
Zelenina « Barvu arty¢okl zachovate tak, ze je
« Zeleninu dle potieby oloupeijte. po jejich ocisténi a nakrajeni vlozite
* Néktera zelenina mdze zménit po do vody s citronovou tavou.

oloupani a vakuovém uvareni barvu.
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Jidlo Tloustka potravin  Mnozstvi po- Teplota (°C) Cas Poloha
travin pro 4 (min) rostu
osoby (g)

Chrest, zele- cely 700 - 800 90 40 -50 3
ny
Chrest, bily  cely 700 - 800 90 50 - 60 5
Cukety 1cm platky 700 - 800 90 35-40 &
Porek prouzky nebo krouz- 600 - 700 95 40 - 45 &

ky
Lilek 1cm platky 700 - 800 90 30-35 3
Dyné kousky o tloustce 2 700 - 800 90 25-30 &

cm
Paprika prouzky nebo ctvrtky 700 - 800 95 35-40 &
Celer 1cm krouzky 700 - 800 95 40 - 45 3
Mrkev 0,5cm platky 700 - 800 95 35-45 S
Celer, kofen 1cm platky 700 - 800 95 45 - 50 &
Fenykl 1cm platky 700 - 800 95 35-45 3
Brambory 1cm platky 800 - 1 000 95 35-45 &
Artycoky, Ctvrtky 400 - 600 95 45 -55 3
srdicka

10.7 Vakuové vareni: Ovoce a ° Barvujablek a hruSek zachovate tak,
cukrovi Ze je po jejich ocisténi a nakrajeni

vlozite do vody s citronovou Stavou.
» Ovoce oloupejte a dle potfeby zbavte * Pro lepsi vysledky potraviny uvaite

jader i seminek ihned po jejich pfipravé.

Jidlo Tloust’ka potravin Mnozstvi potra- Teplota (°C) Cas Polo-
vin pro 4 osoby (min) ha
(9) rostu

Broskve pulky 4 Kusy ovoce 90 20 -25 &

Svestky pulky 600 g 90 10-15 &

Mango nakrajené na kostiCky 2 kusy ovoce 90 10-15 3

2x2 cm
Nektarinky  pulky 4 kusy ovoce 90 20-25 &
Ananas 1cm platky 600 g 90 20 - 25 &

Jablka Ctvrtky 4 kusy ovoce 95 25-30 &
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Jidlo Tloustka potravin Mnozstvi potra- Teplota (°C) Cas Polo-
vin pro 4 osoby (min) ha
(9) rostu

Hrusky pulky 4 Kusy ovoce 95 15-30 8

Vanilkovy 350 g v kazdém sacku 700 g

krém

85 20-22 3

10.8 Vareni v pare

Pouzivejte pouze zaruvzdorné nadobi
odolné proti korozi nebo nadobi z
chromované oceli.

Pecete-li na vice nez jedné urovni
trouby, ujistéte se, ze mezi rosty je
dostatek mista pro cirkulaci pary.

Pokud neni v tabulce nize doporu¢eno
predehfati trouby, zahajte pfipravu jidla
se studenou troubou.

10.9 Vareni V Pare

C VAROVANI!

Je-li funkce zapnuta, budte
pfi otevirani dvifek trouby
opatrni. Muze dojit k Uniku
pary.

Sterilizace

Pomoci této funkce Ize sterilizovat
nadoby (napf. détské lahve).

Cisté nadoby vlozte dnem vzharu
doprostred rostu v prvni poloze.

Napliite zasobnik maximalnim
mnozstvim vody a nastavte dobu na 40
minut.

Vareni

Tato funkce umoznuje pripravu vSech
druht ¢erstvych ¢i zmrazenych potravin.
MuzZete ji pouzit k pfipravé, ohfivani,
rozmrazovani, posirovani nebo
spafovani zeleniny, masa, ryb, téstovin,
ryze, Krupice a vajec.

Celé jidlo muzete pfipravit najednou.
Pfipravujte spolecné pokrmy s podobnou
dobou pfipravy. Kdyz pfipravujete
pokrmy najednou, pouzijte nejvétsi
potfebné mnoZzstvi vody.

Pouzijte druhou polohu rostu.

Pokud v tabulce nize neni doporu¢eno
jiné nastaveni, nastavte teplotu na 99 °C.

Zelenina

Jidlo Cas (min)
Loupana rajcata 10
Brokolice, rzigky™) 13-15
Zelenina, spafena 15
Houby, platky 15-20
Papriky, prouzky 15-20
Spenat, derstvy 15-20
Chrest, zeleny 15-25
Lilek 15-25
Cukety, platky 15-25
Dyné, kosticky 15-25
Rajcata 15-25
Fazole, sparené 20 -25
Polnicek, listy 20-25
Kapusta, kadefava 20 -25
Celer, kosticky 20-30
Porek, krouzky 20 - 30
Hrasek 20 - 30
Hrach velkoplody 20-30
Sladké brambory 20-30
Chrest, bily 25-35
Razi¢kova kapusta 25-35
Mrkev 25-35
Kvétak, rizicky 25-35
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Jidlo Cas (min) Jidlo Cas (min)
Fenykl 25-35 Specle 25-30
Kedluben, prouzky 25-35 Bulgur (pomér vody k bulguru 25 - 35
1:1
Bilé fazole 25-35 )
- A Kynuté knedliky 25-35
Brokolice, cela 30 - 40
. Aromaticka ryze (pomér vody 30 - 35
Kukufi¢ny klas 30 - 40 K ryzi 1:1)
Cerny koren 35-45 Vafené brambory, Gtvrtky 35- 45
Kvétak, cely 35-45 Houskovy knedlik 35- 45
el el 35-45 Bramborové knedliky 35-45
Bilé nebo cervené zeli, 40 -45 RyZe (pomér vody k ryzi 3545
prouzky 1))
Artycoky 50 - 60
Polenta (pomér vody 3:1) 40 - 50
Susene fazole, namoce- 55 - 65 — - —
né (pomér vody k fazo- Ry’z?.vy pudink (pomér mléka 40 - 55
lim 2:1) kryzi 2,5:1)
Kyselé zeli 60 - 90 Neloupané brambory, stfedni 45 - 55
Cervena Repa 70 - 90 Hnéda a zelena ¢ocka (po- 55 - 60

1) Predehfejte troubu po dobu péti minut.

mér vody k cocéce 2:1)

1) Pomér vody k ryzi mize byt odligny v zavislosti

Prilohy na typu ryze.
Jidlo Cas (min) Ovoce
Kuskus (pomér vody ke ku- 15-20 Jidlo Cas (min)
skusu 1:1) . -
Jablecné platky 10-15
Téstoviny tagliatelle, Cerstvée 15 - 25 " —
Horké bobulovité plody 10-15
Krupicovy pudink (pomér mlé- 20 - 25 — .
ka ke krupici 3,5:1) Rozpousténi ¢okolady 10-20
Ovocny kompot 20 -25

Cervena ¢ocka (pomér vody k 20 - 30
cocce 1:1)

Ryby

Jidlo Teplota (°C) Cas (min)
Plochy platek ryby 80 15
Krevety, Cerstvé 85 20-25
Slavky 99 20 - 30
Losos, filety 85 20-30
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Jidlo Teplota (°C) Cas (min)
Pstruh, 0,25 kg 20- 30
Krevety, mrazené 30-40
Pstruh, cca 1 kg 40 - 45
Maso
Jidlo Teplota (°C) Cas (min)
Bavorska klobasa (bila klobasa) 80 20-30
Kureci prsa, poSirovana 90 25-35
Kufre, posSirované, 1 - 1,2 kg 99 60 -70
Hovézi tafelspitz (kvalitni varené maso) 99 110 - 120
Vejce Nastavte funkci: Gril + ventilator k
. = - peceni masa.
Jidlo Cas (min) PFidejte pfipravenou zeleninu a
Vejce, namékko 10 - 11 prilohy.
. Snizte teplotu trouby na pfiblizné 90
Vejce, na hnilicku ~ 12-13 °C. MUzete oteviit dvirka trouby do
- prvni polohy na pfiblizné 15 minut.
Vejce, natvrdo 18 - 21 Nastavte funkci: Vafeni V Pare. Pette

10.10 Kombinace funkci Gril
+ ventilator a Vareni V Pare
MuzZete tyto funkce zkombinovat a

pfipravovat maso, zeleninu i pfilohy
soucasné.

vSechny pokrmy spole¢né, dokud
nebudou hotové.

Jidlo Gril + ventilator (prvni krok: Vareni V Pare (druhy krok: pridejte
pripravte maso) zeleninu)
Teplota Cas (min) Poloha ro- Teplota Cas (min) Poloha ro-
(°C) Stu (°C) Stu
Hovézi pe- 180 60 -70 maso: 1 99 40 - 50 maso: 1
¢ené 1 kg zelenina: 3
Razickova
kapusta,
polenta
Teleci pe- 180 50 - 60 maso: 1 99 30-40 maso: 1
cené 1 kg, zelenina: 3
Ryze, zele-

nina
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10.11 Nizka Vihkost

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Hovézi pecené 1 000 180 - 200 60 - 90 2
g

Teleci pecené 1 000 180 80 - 90 2
9

Sekana pecené, sy- 180 30-40 2
rova, 500 g

Kure 1 000 g 180 - 210 50 - 60 2
Kachna 1 500 - 2 180 70-90 2
000 g

Husa 3 000 g 170 130 -170 1
Zapecené brambory 160 - 170 50 - 60 2
Zapecené téstoviny 170 - 190 40 - 50 2
Lasagne 170 - 180 45 - 55 2
RGzné druhy chleba 180 - 190 45 - 60 2
500-1000g

Bagety/kaiserky 180 - 210 25-35 2
Housky ¢&i rohliky k 200 15-20 2
peceni

Bagety k peceni 40 - 200 15-20 2
50 g

Bagety k peceni 40 - 200 25-35 2

50 g, zmrazené

10.12 Vareni Dle Vihkosti - Vysoka Vlhkost

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Pudinkovy krém /90 35-45 2

karamelovy krém

v miskach)

Zapedena vejce?) 90-110 15-30 2

Pastika terrine?) 90 40 - 50 2

Tenky platek ryby 85 15-25 2

Silny platek ryby 90 25 - 35 2
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Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Mala ryba do 90 20-30 2

0,35 kg

Celarybado 1kg 90 30-40 2

Knedliky 120 - 130 40-50 2

1) Nechte v troubé jesté pal hodiny se zavienymi dvitky.

10.13 Vareni Dle Vihkosti - Stredni VIhkost

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
RGzné druhy 180 - 190 45-60 2
chleba 0,5 - 1 kg

Bagety/kaiserky 180 - 200 25-35 2
Sladky chléb 160 - 170 30-45 2
Sladké kynuté 170 - 180 20-35 2
pecivo

Sladké pokrmy z 160 - 180 45 - 60 2
trouby

Dusené maso 140 - 150 100 - 140 2
Pecené rybi file 170 - 180 25-40 2
Pecena ryba 170 - 180 35-45 2

10.14 Regenerace

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu

Jidla na jeden 110 10-15 2

talif

Téstoviny 110 10-15 2

Ryze 110 10-15 2

Knedliky 110 15-25 2

10.15 Funkce Jogurtu Pouzijte druhou polohu rostu.
Tato funkce vam umozni pfipravovat Nastavte teplotu 42 °C.
jogurt. -
Smichejte 0,25 kg jogurtu s 1 litrem i D (k)
mléka. Smés naplite do sklenic na Krémovy jogurt 5-6
jogurt.

Pouzivate-li syrové mléko, nejprve ho Tucny jogurt 78

privedte do varu a poté nechte
vychladnout na 40 °C.
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10.16 Peceni moucnych jidel li zhné&dnuti nerovnomérné, neni
vt . e nutné meénit nastaveni teploty. Rozdily
» Pouzijte vzdy nejprve nizSi teplotu. se b&hem peceni vyrovnaji.
» Pokud pecete kolace na nékolika « Plechy v troub& se mohou b&hem
polohdch rostli, muzete dobu peceni pedeni zkroutit. Po ochlazeni se opét
prodlouzit o 10-15 minut. vyrovnaj.

* RGzné vysoké moucniky a pecivo
mohou zhnédnout nerovnomérné. Je-

10.17 Tipy k peceni mouénych jidel

Vysledek peceni Mozna pri¢ina

Reseni

Spodek kolace je prilis  Nespravna poloha rostu.
svétly.

Vlozte kola¢ na nizsi rost.

Kolac klesl a je mazla-  Teplota trouby je pfili§ vyso-
vy, nepropeceny Ci ne-  ka.

Pri pristim peceni nastavte o né-
co nizSi teplotu trouby.

rovnomerny. .. T . T
PFili§ kratka doba peceni. Prodluzte dobu peceni. Dobu pe-
Ceni nelze zkratit zvySenim teplo-
ty.
Ve smeési je prilis mnoho te- Pouzijte méné tekutiny. Dodrzujte
kutin. dobu tfeni tésta, zejména pouzi-
vate-li kuchynského robota.
Kolag je pfrilis suchy. Teplota trouby je pfili$ ni- PFi pristim peceni nastavte vyssSi
zka. teplotu trouby.

P¥ili§ dlouha doba peceni.

PFi pristim peceni nastavte kratsi
dobu peceni.

Kola¢ hnédne nerovno- Teplota trouby je pfili§ vyso-
merne. ka a doba peceni je pfilis
kratka.

Nastavte nizsi teplotu peceni a
prodluzte dobu peceni.

Smeés je nerovnomeérné roz-
lozena.

Smeés rovnomérné rozlozte na
plech na peceni.

Kola¢ neni pfi dané dél- Teplota trouby je pfili$ ni-
ce peceni hotovy. zka.

PFi pristim peceni nastavte trochu
vysSi teplotu trouby.

10.18 Peceni na jedné urovni

Peceni ve formé

Jidlo Funkce Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Kulaty kola¢ / Pravy Horky 150 - 160 50-70 1

Brioska Vzduch

Linecky kola¢/  Pravy Horky 140 - 160 70-90 1

ovocné kolacée  Vzduch

Dortovy korpus - Pravy Horky 150 - 16071 20 - 30 2

kfehké tésto Vzduch
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Jidlo Funkce Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Dortovy korpus - Pravy Horky 150 - 170 20 - 25 2
piskotové tésto  Vzduch
Tvarohovy kola¢ Horni/spodni 170 - 190 60 - 90 1
ohrev
1) Predehfejte troubu.
Koléace / sladké pecivo / chléb na plechu na peceni
Jidlo Funkce Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Kynuta pletyn-  Horni/spodni 170 - 190 30-40 3
ka / Vénec ohrev
Vanocni Stola Horni/spodni 160 - 180" 50-70 2
ohrev
Chléb (zitny Horni/spodni 1. 2301 1. 20 1
Chléb) ohrev 2 160 - 180 2. 30-60
1. Prvnich 20 ’
minut:
2. Poté snizte
na:
Zakusky z listo-  Horni/spodni 190 - 210" 20-35 3
vého tésta s kré- ohrev
mem / bananky
Rolada Horni/spodni 180 - 2001 10-20 3
ohrev
Drobenkovy ko-  Pravy Horky 150 - 160 20-40 3
lac (suchy) Vzduch
Maslovy man- Horni/spodni 190 - 2101 20-30 3
dlovy kolac / cu- ohrev
krové kolacky
Ovocné kolace  Horni/spodni 180 35-55 3
ohfev
Kynuty kola¢ s  Horni/spodni 160 - 1801 40 - 60 3
naplni (napr. ohrev
tvaroh, smeta-
na, pudink)
1) Predehfejte troubu.
Susenky
Jidlo Funkce Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Krehkeé tésto / Pravy Horky 150 - 160 15-25 3

piskotové tésto

Vzduch
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Jidlo Funkce Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Pusinky Pravy Horky 80 - 100 120 - 150 3
Vzduch
Makronky Pravy Horky 100 - 120 30 - 50 3
Vzduch
Susenky z kynu- Pravy Horky 150 - 160 20-40 3
tého tésta Vzduch
Malé listové pe- Pravy Horky 170 - 18071 20 -30 3
civo Vzduch
Pecivo Horni/spodni 190 - 2101 10-25 3
ohfev
1) Predehfejte troubu.
10.19 Nakypy a zapékana jidla
Jidlo Funkce Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Zapecené tésto- Horni/spodni 180 - 200 45 - 60 1
viny ohfev
Lasagne Horni/spodni 180 - 200 25-40 1
ohrev
Zapékana zele-  Gril + ventilator 170 - 190 15-35 1
ninal)
Bagety s rozta- Pravy Horky 160 - 170 15-30 1
venym syrem Vzduch
Mlééna ryze Horni/spodni 180 - 200 40 - 60 1
ohrev
Rybi nakypy Horni/spodni 180 - 200 30-60 1
ohrev
PInéna zelenina Pravy Horky 160 - 170 30-60 1
Vzduch
1) Predehfejte troubu.
10.20 Vihky horkovzduch
Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Zapecené téstoviny 210 - 220 45 - 60 &
Chlebovy pudink 200 - 210 45 - 60 3
RyZzovy pudink 200 - 210 45 - 60 3
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10.21 Peceni na vice
urovnich

Pouziti funkce: Pravy Horky Vzduch.

Kolace / sladké pecivo / chléb na plechu na peceni

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Dvé polohy Tri polohy

Zakusky z listo- 160 - 1801) 25-45 114 =

vého tésta s kré-

mem / bananky

Kola¢ s droben- 150 - 160 30-45 1/4 -

kou, suchy

1) Predehfejte troubu.
Susenky

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu

Dvé polohy Tri polohy

Susenky z 150 - 160 20 -40 1/4 1/3/5
kifehkého tésta /

piskotového té-

sta

Pusinky 80 - 100 130 - 170 174 -
Makronky 100 - 120 40 - 80 174 -
Susenky z kynu- 160 - 170 30-60 1/4 -

tého tésta

Malé listové pe- 170 - 1801 30-50 1/4 -

¢ivo

Pecivo 180 20-30 1/4 -

1) Predehfejte troubu.

10.22 Peceni kfupavého tésta pomoci funkce Pravy horky

vzduch + spodni ohiev

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Pizza (tenka) 210 - 2301)2) 15-25 2
Pizza (tlustd) 180 - 200 20 - 30 2
Kolace 180 - 200 40-55 1
Spenatovy kolad 160 - 180 45 - 60 1
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Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Kolac s jable¢nou vr- 150 - 170 50 - 60 1

stvou

Zeleninovy kolac 160 - 180 50 - 60 1

Nekvaseny chléb 210 - 2301 10 - 20 2

Listové tésto s naplni 150 _ 1801) 45 -55 2
Flammekuchen (al- 540 _ 2301) 15-25 2

saske jidlo podobné

pizze)

Pirohy 180 - 2001 15-25 2

1) Predehfejte troubu.
2) pouzijte hluboky pekad / plech.

10.23 Pec€eni masa
Pouzivejte zaruvzdorné nadoby.

Velké pecené pecte pfimo na plechu
nebo na tvarovaném rostu nad timto
plechem.

Na plech nalijte trochu vody, zabranite
tim pfipeceni vystfikujici masové Stavy

nebo tuku.

Peceni otocte za 1/2 - 2/3 doby peceni.

K uchovani stavnatéjSiho masa:

» libové maso pecte v pekadi s poklici
nebo pouzijte sacek na peceni masa.

* maso a ryby pecte ve vétSich kusech

(minimalné 1 kg).
» velké kusy pecené nebo driibeze
nékolikrat v pribéhu peceni potiete

vlastni stavou.

Maso, které ma mit kdrcicku, Ize péci v

pekaci bez poklicky.

10.24 Peceni masa

Hovézi

Jidlo Mnozstvi (kg) Funkce Teplota (°C) Cas (min)

Dusené hovézi 1-1.5 Horni/spodni 230 120 - 150
ohfev

Hovézi pecené ne- 1 cm tlusty Gril + ventilator 190 _ 2001) 5-6

bo filet: nepropece-

ny

Hovézi pec¢ené ne- 1 cm tlusty Gril + ventilator  1g0 _ 1901) 6-8

bo filet: stfedné pro-

pecené

Hovézi peCené ne- 1 cm tlusty Gril + ventilator 170 - 1801 8-10

bo filet: dobre pro-
pecené

1) Pfedehfejte troubu.
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Teleci

Jidlo Mnozstvi (kg)  Funkce Teplota (°C) Cas (min)
Teleci pecené 1 Gril + ventilator 160 - 180 90 - 120
Teleci koleno 1.5-2 Gril + ventilator 160 - 180 120 - 150
Jehnédi

Jidlo Mnozstvi (kg)  Funkce Teplota (°C) Cas (min)
Jehnéci kyta / 1-15 Gril + ventilator 150 - 170 100 - 120
Jehnéci pecené

Jehnédi hibet 1-1.5 Gril + ventilator 160 - 180 40 - 60
Zvéfina

Jidlo Mnozstvi (kg)  Funkce Teplota (°C) Cas (min)
Zajedi hibet / 1 Gril + ventilator 180 _ 2001 35-55
kyta

Hrbet z vysoké  1.5-2 Horni/spodni 180 - 200 60 - 90
zvere ohrev

Kyta z vysoké 1.5-2 Horni/spodni 180 - 200 60 - 90
zvére ohrev

1) Predehfejte troubu.

Driibez

Jidlo Mnozstvi (kg)  Funkce Teplota (°C) Cas (min)
Kusy driibeze 0.2-0.25 Gril + ventilator 200 - 220 30-50
Pulka kurete 04-05 Gril + ventilator 190 - 210 40 - 50
Kufre, brojler 1-1.5 Gril + ventilator 190 - 210 50-70
Kachna 15-2 Gril + ventilator 180 - 200 80 - 100
Husa 35-5 Gril + ventilator 160 - 180 120 - 180
Krita 25-35 Gril + ventilator 160 - 180 120 - 150
Krita 4-6 Gril + ventilator 140 - 160 150 - 240
Ryby

Jidlo Mnozstvi (kg)  Funkce Teplota (°C) Cas (min)
Cela ryba 1-15 Gril + ventilator 180 - 200 30-50
10.25 Gril PFedehfejte prazdnou troubu po dobu

péti minut.

Do prvni polohy rostu zasurite plech na

zachyceni Stavy.
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Giril

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu

1. strana 2. strana

Hovézi pecené 210 - 230 30-40 30-40 2
Hovézi filety 230 20-30 20-30 3
Teleci kotlety 210 -230 30-40 30-40 2
Jehnéci kotlety 210 - 230 25-35 20-25 3
Celaryba, 0,5- 210-230 15-30 15-30 3/4
1 kg
Velkoplo$ny Gril

Predehfejte prazdnou troubu po dobu tfi minut.
Gril s maximalnim nastavenim teploty.

Jidlo Cas (min) Poloha rostu

1. strana 2. strana

Teleci filety / steaky 7 - 10 6-8 4
Topinky s oblohou 6-8 - 4
10.26 Spodni ohrev + gril + ventilator

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Mrazena pizza 200 - 220 15-25 2
Americka mrazena 190 - 210 20-25 2
pizza

Chlazena pizza 210 - 230 13-25 2
Mrazena pizza snack 180 - 200 15-30 2
Hranolky, tenké 190 - 210 15-25 3
Hranolky, silné 190 - 210 20-30 8
Amer. Brambory, 190 - 210 20-40 &
Krokety

Opecena Bramboro- 210 - 230 20-30 8

va Kase

Lasagne / Cannello- 170 - 190 35-45 2

ni, Cerstvé

Mrazené lasagne/ 160 - 180 40 - 60 2
cannelloni

Syr peceny v troubé 170 - 190 20-30 8
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Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu

Kufeci Kfidla 180 - 200 40 - 50 2

Mrazena hotova jidla

Jidlo Funkce Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Mrazena pizza  Horni/spodni podle pokynl podle pokynt 3
ohrev vyrobce vyrobce
Hranolky1) (300 Horni/spodni 200 - 220 podle pokynt 3
- 600 g) ohrev nebo Gril vyrobce
+ ventilator
Bagety Horni/spodni podle pokynl podle pokynt 3
ohrev vyrobce vyrobce
Ovocné kolace  Horni/spodni podle pokynl podle pokynt 3
ohrev vyrobce vyrobce

1) Hranolky pfi pe€eni dvakrat az tfikrat obratte.

10.27 Nizkoteplotni Pe€eni Nastavte teplotu 120 °C.
Tuto funkci pouZijte k ptipravé libovych, Jidlo Cas Poloha ro-
mékkych kouskd masa a ryb s teplotou (min) Stu

ve stfedu nizsi nez 65 °C. Pouzitim

pedici sondy mliZete zajistit spravnou Hovézi pecené, 120-150 1

teplotu stfedu masa (viz tabulka pro 1-1,5kg
pecici sondu). Hovézi platek, 1 90-150 3
Béhem prvnich 10 minut mizete nastavit -1,5 kg
teplotu trouby mezi 80 °C a 150 °C. ——
Vychozi teplota je 90 °C. Poté, co Teleci pecene,  120-150 1
nastavite teplotu, trouba pokraduje v 1-1,5kg
peceni pfi 80 °C. Tuto funkci Steaky 02 - 20 - 40 3
nepouzivejte pro pfipravu dribeze. 03 kgy' ’
PFi pouziti této funkce vzdy
vafte bez poklicky nebo vika. 10.28 Zavarovani
1. Na obou stranach maso osmahnéte Pro zavarovani pouzivejte pouze
na panvi na varné desce pfi velmi zavarovaci sklenice, které jsou na trhu
vysokeé teploté po dobu 1 - 2 minut. dostupné ve stejné velikosti.

2. Maso vlozte spolu s horkym

e , Sklenice se Sroubovacim uzavérem nebo
pekacem do trouby na tvarovany

bajonetovym uzavérem nejsou vhodné.

rost.
3. Zasunte pedici sondu do masa. Pro tuto funkci pouzivejte prvni polohu
4. Zvolte funkci: Nizkoteplotni Peceni a rostu odspodu.
nastavte spravnou koncovou teplotu Na plech na pegeni nedavejte vice nez
stfedu pokrmu. Sest litrovych zavarovacich sklenic.

Sklenice naplite rovnomérné a uzavrete
je.

Sklenice se nesmi navzajem dotykat.
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Do plechu na peceni nalijte 1/2 litru vody,  35-60 minut), troubu vypnéte nebo
aby v troubé bylo dostatecné vihko. snizte teplotu na 100 °C (viz tabulka).

Jakmile zac¢ne tekutina v prvnich
sklenicich perlit (u litrovych sklenic asi za

Mékké ovoce

Jidlo Teplota (°C) Doba zavarovani DalSi vareni pri 100
do zacatku perleni °C (min)
(min)
Jahody / Bortvky / 160 - 170 35-45 -
Maliny / Zraly an-
grest
Peckoviny
Jidlo Teplota (°C) Doba zavarovani DalSi vareni pri 100
do zacatku perleni °C (min)
(min)
Hrusky / Kdoule / 160 - 170 35-45 10-15
Svestky
Zelenina
Jidlo Teplota (°C) Doba zavarovani DalSi vareni pri 100
do zacatku perleni °C (min)
(min)
Mrkev?) 160 - 170 50 - 60 5-10
Okurky 160 - 170 50 - 60 -
SmiSena nakladana 160 - 170 50 - 60 5-10
zelenina
Kedlubny / Hrasek / 160 - 170 50 - 60 15-20
Chrest

1) po vypnuti spotfebiCe nechte stat v troubé.

10.29 SusSeni

* Pouzivejte plechy vyloZzené papirem
odolnym proti mastnoté nebo papirem
na peceni.

» Lepsich vysledk( dosahnete, kdyz
troubu v poloviné doby suseni

Zelenina

zastavite, oteviete dvifka a nechate ji
na jednu noc vychladnout pred
dokongenim suSeni.

Jidlo Teplota (°C) Cas (hod)

Poloha rostu

Jedna poloha  Dvé polohy

Fazole 60 -70 6-8

3 1/4
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Jidlo Teplota (°C) Cas (hod) Poloha rostu

Jedna poloha  Dvé polohy

Papriky 60 -70 5-6 & 1/4
Zelenina do po- 60 -70 5-6 3 1/4
lévky

Houby 50 - 60 6-8 3 1/4
Byliny 40 - 50 2-3 3 1/4
Ovoce

Jidlo Teplota (°C) Cas (hod) Poloha rostu

Jedna poloha Dvé polohy

Svestky 60 - 70 8-10 3 1/4
Meruniky 60 - 70 8-10 3 1/4
Jable¢né platky 60 - 70 6-8 3 1/4
Hrusky 60 - 70 6-9 3 1/4

10.30 Peceni Chleba

Predehfati se nedoporucuje.

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Bily chléb 170 - 190 40 - 60 2
Bageta 200 - 220 35-45 2
Briosky 180 - 200 40-60 2
Ciabatta 200 - 220 35-45 2
Zitny chléb 170 - 190 50 -70 2
Tmavy chléb 170 - 190 50 -70 2
Celozrnny chléb 170 - 190 40 - 60 2
Bagety/kaiserky 190 - 210 20-35 2

10.31 Tabulka Pecici sonda

Hovézi Teplota stiedu pokrmu (°C)

Nepropeceny Stredné Pro- Dobie propecené
pecené

Hovézi pecené 45 60 70
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Hovézi

Teplota stfredu pokrmu (°C)

Nepropeceny Stredné Pro- Dobrie propecené
pecené

Hovézi svickova

45 60 70

Hovézi Teplota stredu pokrmu (°C)
Méné Stfedné Prope- Vice
cené
Sekana 80 83 86
Teleci Teplota stiedu pokrmu (°C)
Méné Stfedné Prope- Vice
cené
Teleci pecené 75 80 85
Teleci koleno 85 88 90

Skopové / jehnéci

Teplota stiredu pokrmu (°C)

Méné Stfedné Prope- Vice
cené
Skopova kyta 80 85 88
Skopovy hibet 75 80 85
Jehnédi kyta, 65 70 75

Jehnéci pecenég,

Zvérina Teplota stiredu pokrmu (°C)
Méné Stfedné Prope- Vice
cené
ZajeCi hrbet,
Hrbet z vysoké zvére e i &
Zajedi kyta,
Cely zajic, 70 75 80

Kyta z vysoké zvére

Drabez

Teplota stiedu pokrmu (°C)

Kure (celé / ptlka / prsa)

Méné Stfedné Prope- Vice
cené
80 83 86
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Driibez Teplota stredu pokrmu (°C)
Méné Stfedné Prope- Vice
cené
Kaf:hna (c’ela / pulka), 75 80 85
Krata (cela / prsa)
Kachna (prsa) 60 65 70
Ryba (losos, pstruh, candat) Teplota stiredu pokrmu (°C)
Méné Stredné Prope- Vice
cené
Ryba (cela / velka / dusena),
Ryba (cela / velka / pe¢ena) el & c
Dusena jidla - Predvarena zele- Teplota stredu pokrmu (°C)
nina
Méné Stfedné Prope- Vice
cené
DusSena cuketa,
Dusena brokolice, 85 88 91
Duseny fenykl
Dusena jidla - Slana Teplota stiredu pokrmu (°C)
Méné Stredné Prope- Vice
cené
Cannelloni,
Lasagne, 85 88 91
Zapecené téstoviny
Dusena jidla - Sladka Teplota stiedu pokrmu (°C)
Méné Stfedné Prope- Vice
cené
Dusené jidlo s bilym chlebem, s
ovocem / bez ovoce,
Dusené jidlo s ryzovou kasi, s ovo- 80 85 90

cem / bez ovoce,
Dusené jidlo se sladkymi nudlemi

10.32 Informace pro
zkusebny

Testy podle normy EN 60350-1:2013 a
IEC 60350-1:2011.
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Jidlo Funkce Teplota (°C) Cas Poloha rostu
(min)
PiSkotova buchta bez  Pravy Horky 140 - 150 35-50 2
tuku Vzduch
Piskotova buchta bez Horni/Spodni 160 35-50 2
tuku Ohrev
Jable¢ny kolac (2 for- Pravy Horky 160 60 - 90 2
my, @ 20 cm, poloze- Vzduch
né Uhlopficné)
Jablecny kolac¢ (2 for- Horni/Spodni 180 70 -90 1
my, @ 20 cm, poloze- Ohfev
né uhlopficné)
Peceni na jedné Urovni. SuSenky
Jidlo Funkce Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Maslové susenky / Pravy Horky 140 25-40 &3
Prouzky tésta Vzduch
Maslové susenky / Horni/Spodni 1601 20-30 &
Prouzky tésta Ohrev
Malé kolacky (20 kou- Pravy Horky 1501 20-35 3
skl na plech) Vzduch
Malé kolacky (20 kou- Horni/Spodni 170" 20-30 &
skl na plech) Ohrev
1) Predehfejte troubu.
Peceni na vice Urovnich. Susenky
Jidlo Funkce Teplota (°C) Cas Poloha rostu
(min) . -
Dvé Tri
polo- polo-
hy hy
Maslové susenky / Pravy Horky 140 25-45 1/4 1/3/
Prouzky tésta Vzduch ®
Malé kolacky (20 kou- Pravy Horky 1501) 23-40 1/4 -
skl na plech) Vzduch
1) Predehfrejte troubu.
Giril
Predehfejte prazdnou troubu po dobu péti minut.
Jidlo Funkce Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Topinky Gril max 1-3 5
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Jidlo Funkce Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Hovézi steak Gril max 24 - 301) 4

v poloviné doby obratte.
Velkoplo$ny Gril

Predehfejte prazdnou troubu po dobu tfi minut.
Gril s maximalnim nastavenim teploty.

Jidlo Cas (min) Poloha rostu
1. strana 2. strana

Hamburgery 8-10 6-8 4

Topinky 1-3 1-3 4

10.33 Informace pro Testy podle normy IEC 60350-1.

zkusebny

Testy pro funkci: Vysoka Vihkost.

Jidlo Nadoba Mnozstvi Poloha Teplota Cas Poznamky
(Gastro- (9) rostu (°C) (min)
norm)
Brokolice? 1Xx2/3 per- 300 3 99 13-15  Vlozte plech
forovany na peceni do
prvni polohy
rostu.
Brokolice?) 2 X 2/3 per- 2x300 2a4 99 13-15  Vlozte plech
forovany na peceni do
prvni polohy
rostu.
Brokolicel) 1 X2/3 per-  max. 3 99 15-18  Vlozte plech
forovany na peceni do
prvni polohy
rostu.
Mrazeny 2 x2/3 per- 2x 1500 2a4 99 Dokud Vlozte plech
hrasek forovany teplotav na peceni do

nejchlad- prvni polohy
né&jSim rostu.

misté ne-

dosahne

85 °C.

1) Predehfejte troubu po dobu 5 minut.



11. CISTENIi A UDRZBA

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

11.1 Poznamky k ¢isténi

Pfedni stranu trouby otfete mékkym
hadfikem namocenym v roztoku teplé
vody a slabého myciho prostfedku.

K ¢isténi kovovych ploch pouzivejte
specialni Cistici prostredek.

K Cisténi spodni strany v pfipadé
usazenin vapence pouzijte nékolik kapek
octa.

Vnitfek trouby Cistéte po kazdém pouziti.
Hromadéni mastnoty ¢&i zbytku jidel maze
zpUsobit pozar. Riziko je vys$si u
grilovaciho pekace.

Vycistéte vSechno prisluSenstvi po
kazdém pouziti a nechte jej vysusit.
Pouzijte mékky hadr a vlaznou vodu s
mycim prostfedkem.

Odolné necistoty odstrante pomoci
specialniho prostredku k €isténi trouby.

Mate-li nepfilnavé prislusenstvi, necistéte
je agresivnimi Cisticimi prostredky,
ostrymi pfedméty, ani je nemyjte v mycce
nadobi. Mohlo by dojit k poSkozeni
nepfilnavého povrchu.

Po kazdém pouziti setfete z vnitrku
trouby vlhkost.

11.2 Doporucené cistici
prostiedky

Nepouzivejte agresivni Cistici prostfedky
nebo abrazivni houbic¢ky. Mohou
poskodit smalt ¢i soucasti z nerezové
oceli.

Nase vyrobky mlzete zakoupit na
www.aeg.com/shop a u téch nejlepSich
maloobchodnich prodejcu.

11.3 Vyjmuti drazek na rosty

PFed udrzbou zkontrolujte, zda trouba jiz
vychladla. Hrozi nebezpeci popaleni.

K vycisténi trouby vyjméte drazky na
rosty.
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1. Drazky opatrné nadzvednéte a
vytahnéte z pfedniho uchytu.

2. Odtahnéte predni konec drazek na
rosty od stény trouby.

3. Drazky vytahnéte ze zadniho uchytu.

Drazky rostl instalujte stejnym postupem

v opa¢ném poradi.

11.4 Cisténi Parou

Odstranite co nejvice necistot rucné.

PFi ¢isténi boc¢nich stén vyjméte
prisluSenstvi a drazky rostu.

Funkce Cisténi parou podporuji Cisténi
vnitfku trouby parou.

Pred spusténim distici funkce se ujistéte,
Ze je trouba chladna.

Kdyz probiha funkce ¢isténi parou,
osvétleni je vypnuté.

1. Naplnte zasobnik na vodu na
maximalni droven.
2. Znabidky zvolte funkci Cisténi parou:

Cisténi.

Cisténi Parou - tato funkce trva

priblizné 30 minut.

a) Zapnéte funkci.

b) Po skonceni programu zazni
zvukovy signal.

c) Chcete-li signal vypnout,

_ stisknéte otocny volic.

Cisténi Parou Plus - tato funkce trva

priblizné 75 minut.

a) Rovnomérné po celém vnitrku
trouby nastrikejte jak na
smaltované tak ocelové Casti
vhodny Cistici prostfedek.

b) Zapnéte funkci.

Prvni ¢ast programu se dokonci
po asi 50 minutach.

c) Otfete vnitfek trouby neabrazivni
mékkou houbickou. Mizete
pouzit vlaznou vodu nebo Cistici
prostfedky na trouby.
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d) Spusti se posledni ¢ast
programu. Tato faze trva
priblizné 25 minut.

3. Ofrete vnitfek trouby neabrazivni
houbi¢kou. Mazete pouzit teplou
vodu.

4. Odstrante zbylou vodu ze zasobniku
na vodu.

Po vycisténi nechte dvirka trouby

priblizné jednu hodinu oteviena.

Pockejte, dokud trouba nevyschne.

Suseni mlzete urychlit pfedehfatim

trouby horkym vzduchem o teploté 150

°C po dobu pfiblizné 15 minut.

Maximalniho Ucinku Cistici funkce

dosahnete, kdyz po dokonceni funkce

troubu vy istite ru¢né.

11.5 PFipominka Cisténi
Kdyz se zobrazi pfipominka, je nutné

provést cisténi. Provedte funkci Cisténi
Parou Plus.

11.6 Cisténi zasobniku na
vodu

Vyjméte zasobnik na vodu z trouby.

1. Sejméte viko zasobniku na vodu.
Zdvihnéte kryt v souladu s vy€nélkem
v zadni Casti.

2. Odstrante vinolam. Tahnéte jej z
télesa zasobniku na vodu, dokud se
nevyklapne.

3. Soucasti zasobniku na vodu omyjte
ru¢né. Pouzijte vodu z kohoutku a
myci prostfedek.

Nepouzivejte abrazivni houbicky.

Zasobnik na vodu nevkladejte do mycky

nadobi.

Po vycisténi soucasti zasobniku na vodu
zasobnik sestavte.

1. Naklapnéte vinolam. Zatlacte jej do
télesa zasobniku.

2. Sestavte viko. Nejprve zasunte prvni
zaklapku a poté ji tlacte proti télesu
zasobniku.

3. Vlozte zasobnik na vodu do
spotrebice.

4. Zatlaéte zasobnik na vodu smérem k
troubé, dokud se neuchyti.

11.7 Systém tvoreni pary -
Odstranovani Vod. Kamene

Kdyz systém tvofeni pary pracuje,
dochazi v ném k usazovani vodniho
kamene (z divodu pFitomnosti vapniku
ve vodé). To mUze mit negativni vliv na
kvalitu pary, vykon generatoru pary i
kvalitu jidla. Abyste tomu zabranili, okruh
tvoreni pary Cistéte.

Vyjméte veSkeré prisluSenstvi.

Zvolte funkci z nabidky: Cisténi.
Uzivatelské rozhrani vas provede timto
postupem.

Cely postup trva pfiblizné dvé hodiny.
Osvétleni je pfi této funkci vypnuté.

1. Vlozte plech na peceni do prvni
polohy rostu.

2. Do zasobniku na vodu nalijte 250 ml
pfipravku na odstranéni vodniho
kamene.

3. Zbyvajici objem zasobniku na vodu
dolijte plné vodou.

4. Vlozte zasobnik na vodu.

5. Stisknéte otocny voli¢.

Zapnete tim prvni ¢ast postupu:

Odstranovani Vod. Kamene.

@

Tato €ast trva pfiblizné 1
hodinu 40 minut.



6. Na konci prvni ¢asti vyprazdnéte
hluboky pekac / plech a viozte jej
opét na prvni polohu rostu.

7. Zasobnik na vodu naplnte Cerstvou
vodou.

Ujistéte se, Zze uvnitf zasobniku na
vodu nezbyva Zadny Cistici
prostiedek.

8. Vlozte zasobnik na vodu.

9. Stisknéte START,

Zapnete tim druhou ¢ast postupu:

Odstranovani Vod. Kamene. Ta

proplachne okruh tvoreni pary.
Tato Cast trva priblizné 35
minut.

Na konci postupu vyjméte hluboky

pekac / plech.

@

Pokud se funkce:
Odstranovani Vod. Kamene
neprovede spravnym
zplUsobem, na displeji se
zobrazi vyzva k jejimu
zopakovani.

Pokud je trouba vlhka ¢i mokra, vytrete ji
dosucha utérkou. Nechte troubu zcela
vyschnout s otevienymi dvirky.

11.8 Pfipominka odstranéni
vodniho kamene

Existuji dvé pfipominky k provedeni
funkce odstranéni vodniho kamene:
Odstranovani Vod. Kamene.

Lehka pfipominka vas upozorni a
doporuéi provést cyklus odstranéni
vodniho kamene.

Dulrazna pfipominka vam piikaze provést
odstranéni vodniho kamene.

@

Pokud neodstranite vodni
kamen ze spotfebice, kdyz
se zobrazuje dlirazna
pfipominka, nebudete moci
pouzivat parni funkce.
PFfipominku odstranéni
vodniho kamene nelze
vypnout.

11.9 Systém tvoreni pary -
Proplachovani

Vyjméte veskeré prisluSenstvi.
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Zvolte funkci z nabidky: Cisténi.
Uzivatelské rozhrani vas provede timto
postupem.

Tato funkce trva pfiblizné 30 minut.
Osvétleni je pfi této funkci vypnuté.

1. Vlozte plech na peceni do prvni
polohy rostu.

2. Zasobnik na vodu naplrite ¢erstvou
vodou.

3. Stisknéte START,
Na konci postupu vyjméte plech na
peceni.

11.10 Odstranéni a instalace
dvirek

Dvitka a vnitfni sklenéné panely Ize za
ucelem cisténi demontovat. Pocet
jednotlivych sklenénych panell se liSi dle
modelu.

VAROVANi!
Dvirka jsou tézka.

1. Oteviete pIné dvirka.
2. Zdvihnéte upinaci packy (A) na obou
dvernich zavésech az na doraz.

3. Privirejte dvirka, dokud nedosahnou
Uhlu pfiblizné 45°.

4. Obéma rukama podrzte dvifka na
obou stranach a vytahnéte je
smérem Sikmo vzhuru od trouby.
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5. Dvirka polozte vnéjsi stranou dolli na

meékkou latku na rovné podlozce.

6. Uchopte okrajovou listu (B) na horni
strané dvifek na obou stranach a
zatlaéenim smérem dovnitf uvolnéte
svorku tésnéni.

POZOR!

Hrubé zachazeni se
sklenénymi panely,
obzvlasté kolem okraju
predniho panelu, maze
zpUsobit prasknuti skla.

7. Vytahnéte okrajovou listu dopredu a
odstrante ji.

8. Uchopte sklenéné panely jeden po
druhém na jejich horni strané a
vytahnéte je z drazek smérem
nahoru.

9. Sklenény panel omyjte vodou s
mycim prostfedkem. Sklenény panel
peclivé osuste.

Po dokonceni ¢isténi provedte vySe

uvedeny postup v opacném poradi.

Nejprve nainstalujte mensi a potom vétsi

panel a dvirka.

VAROVANI!

Ujistéte se, Ze jsou sklenéné
panely vlozeny do spravné
polohy, jinak by se mohl
povrch dvifek prehfivat.

12. ODSTRANOVANI ZAVAD

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

11.11 Vyména zarovky

C VAROVANI!
Nebezpeci urazu elektrickym

proudem!
Zarovka mlze byt horka.

1. Vypnéte troubu.

Vyckejte, dokud trouba nevychladne.

2. Odpojte troubu od elektricke sité.

3. Na dno vnittku trouby polozte utérku.

Horni zarovka

1. Sklenénym krytem otocte a sejméte
jej.

N ‘ ‘ /

2. Odmontujte kovovy krouzek a
oCistéte sklenény kryt.

3. Zarovku vyménte za vhodnou
zarovku odolnou proti teploté 300 °C.

4. Na sklenény kryt nasadte kovovy
krouzek.

5. Nasadte sklenény kryt.

Boc¢ni zarovka

1. Odstranénim levé drazky na rost

zpfistupnite zarovku.

Pomoci Sroubovaku (Torx 20)

odsroubujte kryt.

3. Odmontuijte a vycistéte kovovy kryt a
tésnéni.

4. Zarovku vyméfite za vhodnou
zarovku odolnou proti teploté 300 °C.

5. Namontujte kovovy kryt a tésnéni.
Utahnéte Srouby.

6. Namontujte levé drazky na rosty.

i
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Problém

Mozna pri¢ina

Reseni

Troubu nelze zapnout ani
pouzivat.

Trouba neni zapojena do
elektrické sité nebo je
pripojena nespravne.

Zkontrolujte, zda je trouba
spravné zapojena do elek-
trické sité (viz schéma zapo-
jeni, je-li k dispozici).

Trouba nehfeje.

Trouba je vypnuta.

Zapnéte troubu.

Trouba nehreje.

Hodiny nejsou nastavené.

Nastavte hodiny.

Trouba nehfeje.

Nejsou provedena nutna na-
staveni.

Zkontrolujte, zda jsou nasta-
veni spravna.

Trouba nehreje.

Je zapnuta funkce Automa-
tické vypnuti.

Viz ,Automatické vypnuti®.

Trouba nehreje.

Dvere nejsou spravné
zaviené.

Zcela dvirka zavrete.

Trouba nehreje.

Je spalena pojistka.

Zkontrolujte, zda pficinou
zavady neni pojistka. Pokud
se pojistka spaluje opakova-
né, obrat'te se na autorizova-
ného elektrikare.

Osvétleni nefunguje.

Vadna Zarovka.

Vyménte Zzarovku.

Na displeji se zobrazi pokyn
k nastaveni Jazyk.

Doslo k preruseni dodavky
elektrického proudu na déle
nez tfi dny.

Viz ¢ast ,Pred prvnim pouzi-
tim*.

Na displeji se zobrazi pokyn
k nastaveni Jazyk.

Je zapnuty rezim demo.

Vypnout rezim demo za: Na-
bidka / Zakladni Nastaveni /
DEMO. Aktivacni / deakti-
vacni kod: 2468.

Na displeji se zobrazi F111.

Zastrcka pecici sondy neni
spravné zasunuta do zasuv-
ky.

Zastrcku pecici sondy za-
surite co nejhloubégji do za-
Suvky.

Na displeji se zobrazuje chy-
bovy kéd, ktery neni uvede-
ny v tabulce.

Jedna se o zavadu na elek-
troinstalaci.

* Troubu vypnéte a znovu
zapnéte prostrednictvim
domovni pojistky nebo
ochranného spinace v
pojistkove skfince.

» Pokud se chybovy kéd na
displeji zobrazi znovu,
kontaktujte oddéleni pece
o zakazniky.

Na jidle a uvnitr trouby se
usazuje para a kondenzat.

Nechali jste jidlo v troubé
pfilis dlouho.

Po dokonéeni pfipravy nene-
chaveijte jidla v troubé déle
nez 15 - 20 minut.
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Problém

Mozna pri¢ina

Reseni

Zasobnik na vodu po zasu-
nuti do spotfebice nedrzi
spravné.

Nenamontovali jste spravné
viko zasobniku na vodu.

Namontujte viko zasobniku
na vodu spravné.

Po preneseni nebo zasunuti
zasobniku na vodu do
spotrebice z néj unika voda.

Nenamontovali jste spravné
viko zasobniku na vodu.

Namontujte viko zasobniku
na vodu spravné.

Po preneseni nebo zasunuti
zasobniku na vodu do
spotrebice z néj unika voda.

Nenamontovali jste spravné
vinolam.

Namontujte vinolam v télese
zasobniku na vodu spravné.

Zasobnik na vodu po zatla-
¢eni na kryt nedrzi spravne.

Téleso zasobniku na vodu
jste nezatlacili do spotrebice
zcela.

Zasunite téleso zasobniku na
vodu do spotfebice a zatlac-
te je az do koncové polohy.

Zasobnik na vodu se obtizné
Gisti.

Nesejmuli jste viko a nevy-
jmuli vinolam.

Viz ,Ciéténi zasobniku na
vodu®.

Postup odstranéni vodniho
kamene je prerusen pred do-
konéenim.

Doslo k preruseni dodavky
elektrického proudu.

Postup opakujte.

Postup odstranéni vodniho
kamene je prerusen pred do-
kon€enim.

Funkce byla uzivatelem za-
stavena.

Postup opakujte.

Po provedeni postupu od-
stranéni vodniho kamene
neni v plechu na peceni za-
dna voda.

Zasobnik na vodu jste nena-
plnili na maximalni droven.

Zkontrolujte, zda je v zasob-
niku na vodu prostredek k
odstranéni vodniho kamene
nebo voda.

Postup opakuijte.

Po provedeni programu k
odstranéni vodniho kamene
je na dné vnitrku trouby Spi-
nava voda.

Plech na peceni je v ne-
spravné poloze rostu.

Odstrarite ze dna vnitrku
trouby zbytkovou vodu a
prostfedek k odstranéni vod-
niho kamene. Vlozte plech
na peceni do prvni polohy
rostu.

Funkce ¢isténi je prerusena
pred dokoncenim.

Doslo k preruseni dodavky
elektrického proudu.

Postup opakuijte.

Funkce ¢isténi je preruSena
pred dokoncéenim.

Funkce byla uzivatelem za-
stavena.

Postup opakujte.

Po ukonceni funkce cisténi
je na dné vnitfku trouby pfFilis
mnoho vody.

Pred spusténim Cisticiho
programu jste do spotfebice
nastfikali pFili§ mnoho CGistici-
ho prostredku.

Naneste tenkou vrstvu Cisti-
ciho prostfedku na vSechny
&asti vnitrku trouby. Cistici
prostfedek nastrikejte rovno-
meérné.
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Problém

Mozna pfricina

Reseni

Postup cCisténi nevede k do-
brému vysledku.

Pocatecni teplota vnitfku
trouby pfi Cisténi parou byla
prilis vysoka.

Opakujte program. Spustte
program tehdy, kdyz je
spotrebic chladny.

Postup cisténi nevede k do-
brému vysledku.

Pred spusténim postupu ¢i-
Sténi jste neodstranili bo¢ni
mrizky. Mohou prenaset te-
plo na stény trouby a snizo-
vat tak ucinnost cCisténi.

Vyjméte boéni mfizky ze
spotrebice a zopakujte funk-
Ci.

Postup cisténi nevede k do-
brému vysledku.

Pred spusténim postupu ¢i-
Sténi jste ze spotrebice ne-
odstranili pfislusenstvi. Mu-
Ze narusovat parni program
a snizovat tak ucinnost ¢isté-
ni.

Vyjméte prisluSenstvi ze
spotfebice a zopakujte funk-
ci.

12.2 Servisni udaje

Pokud problém nemuzete vyresit sami,

se nachazi na prednim ramu vnitfni ¢asti
trouby. Nesundavejte typovy Stitek z

obratte se na svého prodejce nebo
autorizované servisni stredisko.

Potfebné Udaje pro servisni stfedisko
najdete na typovém S§titku. Typovy Stitek

vnitfni ¢asti trouby.

Doporucujeme, abyste si udaje napsali zde:

Model (MOD.)

Vyrobni &islo (PNC)

Sériové &islo (SN)

13. ENERGETICKA UCINNOST

13.1 Produktovy list a informace dle smérnice komise EU

65-66/2014

Nazev dodavatele AEG
Oznaceni modelu BSK892330M
Index energetické ucinnosti 61,9

TFida energetické ucinnosti A++

Spotfeba energie se standardnim zatizenim, kon-
vencni rezim

0,89 kWh/cyklus

Spotieba energie se standardnim zatizenim, intenziv- 0,52 kWh/cyklus
ni horkovzdusny rezim
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Pocet pecicich prostorl

1

Tepelny zdroj Elektricka energie
Objem 701

Typ trouby Vestavna trouba
Hmotnost 39.0 kg

EN 60350-1 - Elektrické spotfebice na
vareni pro domacnost - ¢ast 1: Sporaky,
trouby, parni trouby a grily - Metody
méfeni funkce.

13.2 Uspora energie

Trouba je vybavena
funkcemi, které vam
pomohou usetfit energii pfi
kazdodennim vareni.

Vseobecné rady

PFi provozu spotrebice se presvédéte, ze
jsou dvirka trouby fadné zaviena. Béhem
pripravy jidla neotvirejte dvirka pfilis
Gasto. Tésnéni dvifek udrzujte Cisté a
kontrolujte, zda je fadné uchyceno ve
své poloze.

Pro Gc¢inné&jsi usporu energie pouzivejte
kovové nadobi.

Je-li to mozné, nepredehfivejte troubu,
nez do ni vlozite jidlo.

Je-li doba peceni delsi nez 30 minut,
snizte teplotu trouby na minimum 3 - 10
minut pfed koncem peceni (v zavislosti
na dobé peceni). Pe€eni nadale zajisti
zbytkové teplo uvnitf trouby.

Zbytkové teplo muzete vyuzit k ohfevu
jiného jidla.

Kdyz pfipravujete nékolik jidel najednou,
snazte se, aby prodlevy pfi peceni byly
co nejkratsi.

Recyklujte materialy oznacené

symbolem C/.\l) Obaly vyhodte do
pfislusnych odpadnich kontejnert k
recyklaci. Pomahejte chranit zivotni
prostiedi a lidské zdravi a recyklovat
elektrické a elektronické spotiebice

Horkovzdusné peceni
Je-li to mozné, pro Usporu energie
pouzivejte funkce s ventilatorem.

Zbytkové teplo

Je-li v ramci nékterych funkci trouby
spustén program s volbou ¢asu Trvani
nebo Ukonceni a doba peceni je delsi
nez 30 minut, u nékterych funkci trouby
se topné ¢lanky automaticky vypnou
drive.

Ventilator a osvétleni nadale pracuiji.

Uchovani teploty jidla

Chcete-li vyuzit zbytkové teplo k
mozné nastaveni teploty. Na displeji se
zobrazi ukazatel zbytkového tepla nebo
zbytkova teplota.

Peceni s vypnutym osvétlenim
Vypnéte pfi peceni osvétleni. Zapnéte ho
pouze tehdy, kdyz ho skute¢né
potfebujete.

Vihky horkovzduch

Tato funkce slouzi k Uspore energie pfi
peceni.

Pokud pouzivate funkci Vihky
horkovzduch, osvétleni se vypne po 30
sekundach. Osvétleni mlzete znovu
zapnout, ale omezite tim
pfedpokladanou Usporu energie.

14. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

uréené k likvidaci. SpotfebiCe oznacené

prislusnym symbolem E nelikvidujte
spolu s domovnim odpadem. Spotfebi¢
odevzdejte v mistnim sbérném dvore
nebo kontaktujte mistni urad.
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PRO DOKONALE VYSLEDKY

Dékujeme vam, Ze jste si zvolili vyrobek znacky AEG. Aby vam bezchybné slouzil
mnoho let, vyrobili jsme jej s pomoci inovativnich technologii, které usnadnu;ji

Zivot, a vybavili jsme jej funkcemi, které u obyc&ejnych spotfebi¢l nenajdete. Staci
vénovat par minut ¢teni a zjistite, jak z ného ziskat co nejvice.
Navstivte nase stranky ohledné:
@ Rady ohledné pouzivani, brozury, poradce pfi potiZich, servisnich informaci:
@ www.aeg.com
y Registrace vaseho spotrebice, kterou ziskate lepsi servis:
a/ www.registeraeg.com
Nakupu pfislusenstvi, spotfebniho materialu a originalnich nahradnich dilt pro
’% vas spotrebic:
www.aeg.com/shop

PECE O ZAKAZNIKY A SERVIS

Doporucujeme pouzivat originalni nahradni dily.
PFi kontaktu se servisnim stfediskem se ujistéte, Ze mate k dispozici nasledujici
Udaje: Model, vyrobni Cislo (PNC), sériové Cislo.
Tyto informace jsou uvedeny na typovém Stitku.

& Upozornéni / Dllezité bezpecnostni informace

VSeobecné informace a rady

(%) Poznamky k ochrané Zivotniho prostred

Zmeény vyhrazeny.
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1. /\ BEZPECNOSTNI INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci
spotrebiCe a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce
nezodpovida za Skody a zranéni zplsobena nespravnou
instalaci ¢i chybnym pouzivanim. Navod k pouZiti vzdy
uchovavejte spolu se spotfebiCem pro jeho budouci
pouziti.

1.1 Bezpecnost déti a postizenych osob

- Tento spotrebi¢ smi pouzivat déti starsi osmi let nebo
osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
duSevnimi schopnostmi nebo osoby bez patficnych
zkuSenosti a znalosti, pouze pokud tak ¢ini pod
dozorem nebo vedenim, které zohlednuje bezpecny
provoz spotrebiCe, a pokud rozumi rizikim spojenym s
provozem spotrebice.

- Nenechte déti hrat si se spotrebicem.

- VSechny obaly uschovejte z dosahu déti.

- Je-li spotfebi¢ v provozu nebo pokud chladne,
nedovolte détem a domacim zvifatim, aby se k nému
priblizovaly. Pfistupné ¢asti jsou horke.

- Pokud je spotrebi¢ vybaven détskou bezpeénostni
pojistkou, doporucCuje se ji aktivovat.

- Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotfebiCe by nemély
provadét déti bez dozoru.

- Déti mladsi tfi let bez stalého dozoru drzte z dosahu
spotrebice.

1.2 VSeobecné bezpecénostni informace

- Spotfebi€ a jeho dostupné Casti se mohou béhem
pouzivani zahfat na vysokou teplotu. Nedotykejte se
topnych ¢lanku.

- Spotfebi€ nepouzivejte spolu s externim casovacem
nebo samostatnym dalkovym ovladanim.

- Priprava jidel s tuky Ci oleji na varné desce bez dozoru
muze byt nebezpecna a zpUsobit pozar.
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2. BEZPECNOSTNi POKYNY

Ohen se nikdy nesnazte uhasit vodou, ale vypnéte
spotrebi€ a poté plameny zakryjte napf. vikem nebo

hasici rouskou.

Nepokladejte véci na varnou desku.

Na varnou desku nepokladejte Zadné kovoveé
predméty jako noze, vidlicky, Izice nebo poklicky,
protoze by se mohly zahrat na velmi vysokou teplotu.
K Cisténi spotfebiCe nepouzivejte Cistici zarizeni na

paru.

Po pouziti vypnéte pfislusnou ¢ast varné desky
ovlada¢em a nespoléhejte na detektor nadoby.
Je-li sklokeramicky nebo sklenény povrch desky
praskly, vypnéte spotrebi€, abyste zabranili urazu

elektrickym proudem.

Jestlize je poSkozeny pfivodni kabel, smi ho vyménit
pouze vyrobce, servisni technik nebo osoba s
podobnou prislusnou kvalifikaci, jinak by mohlo dojit k

urazu.

2.1 Instalace
& UPOZORNEN:I!

Tento spotiebi¢ smi
instalovat jen kvalifikovana
osoba.

Odstrarnite veskery obalovy material.
Poskozeny spotfebi¢ neinstalujte ani
nepouzivejte.

Ridte se pokyny k instalaci dodanymi
spolu s timto spotfebiem.

Dodrzujte minimalni vzdalenosti od
ostatnich spotfebicu a nabytku.

PFi pfemistovani spotfebice budte
vzdy opatrni, protoze je tézky. Vzdy
noste ochranné rukavice.

Utésnéte vyfez v povrchu pomoci
tésniva, abyste zabranili bobtnani z
ddvodu vihkosti.

Chrante dno spotrebice pred parou a
vlhkosti.

Spotfebi¢ neinstalujte vedle dvefi &i
pod oknem. Zabranite tak pfevrzeni
horkého nadobi ze spotfebice pfi
otevirani dvefi ¢i okna.

Pokud je spotfebi¢ instalovan nad
zasuvkami, ujistéte se, Ze prostor
mezi dnem spotiebiCe a horni
zasuvkou zajistuje dostate¢nou
cirkulaci vzduchu.

Spodek spotrebice se mize silné
zahfat. Zajistéte instalaci
samostatného nehoflavého panelu,
ktery bude zakryvat spodek
spotrebice.

Ujistéte se, Ze je mezi pracovni
deskou a predni stranou spotrebice
umisténého pod ni prostor pro
proudéni vzduchu alespof 2 mm.
Zaruka nekryje Skody zpUsobené
nedostate¢nym prostorem pro
proudéni vzduchu.

2.2 Pripojeni k elektrické siti
& UPOZORNENI!

Hrozi nebezpeci pozaru
nebo Urazu elektrickym
proudem.



Veskera elektricka pfipojeni by méla
byt provedena kvalifikovanym
elektrikarem.

Spotfebi¢ musi byt uzemnén.

Pfed kazdou udrzbou nebo &isténim
je nutné se uijistit, Zze je spotrebic
odpojen od elektrické sité.
Zkontrolujte, zda udaje o napajeni na
typovém Stitku souhlasi s parametry
elektrické sité. Pokud tomu tak neni,
obratte se na kvalifikovaného
elektrikare.

Ujistéte se, Ze je spotiebic
nainstalovan spravné. Volné a
nespravné zapojeni napajeciho
kabelu Ci zastrcky (je-li soucasti
vybavy) mize mit za nasledek
prehrati svorky.

Pouzijte spravny typ napajeciho
kabelu.

Elektrické kabely nesmi byt
zamotané.

Ujistéte se, Ze je nainstalovana
ochrana pfed urazem elektrickym
proudem.

Pouzijte svorku k odlehc¢eni kabelu od
tahu.

Dbejte na to, aby se elektrické
pfivodni kabely nebo zastreky (jsou-li
soucasti vybavy) nedotykaly horkého
spotiebiCe nebo horkého nadobi, kdyz
spotrebic pfipojujete do blizké
zasuvky.

Nepouzivejte rozboCovaci zastréky
ani prodluzovaci kabely.

Dbeijte na to, abyste neposkodili
napajeci kabel nebo sitovou zastréku
(je-li soucasti vybavy). Pro vyménu
napajeciho kabelu se obrat'te na
autorizované servisni stfedisko nebo
elektrikare.

Ochrana pred Urazem elektrickym
proudem u zivych Ci izolovanych ¢asti
musi byt pfipevnéna tak, aby nesla
odstranit bez pouziti nastroja.
Sitovou zastréku zapojte do sitové
zasuvky az na konci instalace
spotiebice. Po instalaci musi zlstat
sitova zastrcka nadale dostupna.
Pokud je sitova zasuvka uvolnéna,
nezapojujte do ni sitovou zastréku.
Neodpojujte spotiebic¢ ze zasuvky
tahem za kabel. Vzdy tahejte za
zastréku.

Pouzivejte pouze spravna izolacni
zafizeni: ochranné vypinace vedeni,
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pojistky (pojistky Sroubového typu se
musi odstranit z drzaku), ochranné
zemnici jistiCe a stykace.

Je nutné instalovat vhodny vypina¢
nebo izolaéni zafizeni k fadnému
odpojeni v§ech napajecich vodicu
spotrebiCe. Toto izolacni zafizeni
musi mit mezeru mezi kontakty
alespon 3 mm Sirokou.

2.3 Pouziti spotiebice

UPOZORNENI!

Hrozi nebezpedi zranéni,
popaleni &i Urazu
elektrickym proudem.

Pfed prvnim pouzitim odstrarite
veskery obalovy material (je-li
pfitomen), Stitky a ochrannou folii.
Tento spotfebi¢ pouzivejte v
domacnosti.

Neménte technické parametry tohoto
spotrebice.

Ujistéte se, Ze nejsou ventilacni
otvory zakryté.

Zapnuty spotfebi¢ nenechaveijte bez
dozoru.

Po kazdém pouziti nastavte varnou
zbnu do polohy ,vypnuto®.
Nespoléhejte se na detektor nadoby.
Na varné zény nepokladejte pfibory
nebo poklicky. Mohly by se zahrat.
Nepracujte se spotfebi¢em, kdyz
mate vihké ruce nebo kdyz je v
kontaktu s vodou.

Nepouzivejte spotfebic¢ jako pracovni
nebo odkladaci plochu.

Pokud je povrch spotfebice praskly,
okamzité jej odpojte ze sité. Zabranite
tak urazu elektrickym proudem.

Kdyz je spotfebi¢ zapnuty, uzivatelé s
kardiostimulatory se nesméji priblizit k
indukénim varnym zénam blize nez
na 30 cm.

Vlozite-li jidlo do horkého oleje, mlze
olej vystriknout.

UPOZORNENI!
Hrozi nebezpedi pozaru
nebo vybuchu

Tuky a oleje mohou pfi zahrati
uvolfiovat hoflavé pary. Kdyz vafite s
tuky a oleji, drzte plameny a ohraté
predméty mimo jejich dosah.
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Pary uvolfiované velmi horkymi oleji
se mohou samovolné vznitit.

Pouzity olej, ktery obsahuje zbytky
potravin, mlze zpUsobit pozar pfi
nizSich teplotach nez olej, ktery se
pouziva poprve.

Do spotfebice, do jeho blizkosti nebo
na spotfebi¢ neumistujte hoflavé
predméty nebo predméty obsahujici
hoflavé latky.

UPOZORNENI!
Hrozi nebezpeci poskozeni
spotrebice.

Nepokladejte horké nadoby na
ovladaci panel.

Nenechte vyvafit vodu v nadobach.
Dbeijte na to, aby na spotfebic
nespadly varné nadoby ¢i jiné
predméty. Mohl by se poskodit jeho
povrch.

Nezapinejte varné zony s prazdnymi
nadobami nebo zcela bez nadob.
Na spotfebic¢ nepokladejte hlinikovou
folii.

Nadoby vyrobené z litiny &i hliniku
nebo nadoby s poSkozenym dnem
mohou zpUsobit poSkrabani
sklokeramiky nebo skla. Tyto
pfedméty pfi pfesouvani na varné
desce vzdy zdvihnéte.

Tento spotiebic je uren vyhradné pro
pfipravu jidel. Nesmi byt pouzivan k
jinym ucelm, napftiklad k vytapéni
mistnosti.

3. POPIS SPOTREBICE

3.1 Usporadani varné desky

2.4 Cisténi a udrzba

Spotrebic Cistéte pravidelné, abyste
zabranili poskozeni materialu jeho
povrchu.

Pred Cisténim spotrebic vypnéte a
nechte ho vychladnout.

Pfed provadénim udrzby spotfebic
odpojte od elektrické sité.

K Cisténi spotfebiCe nepouzivejte
proud vody nebo paru.

Vycistéte spotiebi¢ vihkym mékkym
hadrem. Pouzivejte pouze neutralni
myci prostfedky. Nepouzivejte
prostfedky s drsnymi Casticemi,
draténky, rozpoustédla nebo kovové
predméty.

2.5 Likvidace

UPOZORNENI!
Hrozi nebezpeci urazu i
uduseni.

Pro informace ohledné spravné
likvidace spotrebice se obratte na
mistni urady.

Odpoijte spotrebi€ od elektrické sité.
Odfiznéte a vyhodte sitovy kabel.

2.6 Obsluha

Pro opravu spotrebice se obratte na
autorizované servisni stfedisko.
Pouzivejte vyhradné originalni
nahradni dily.

Indukéni varna zéna
Ovladaci panel
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K ovladani spotfebice pouzivejte senzorova tlacitka. Displeje, ukazatele a zvukové
signaly signalizuji, jaké funkce jsou zapnuté.

.

Sen- Funkce Poznamka

zorové

tlacit-

ko

@ ZAP/VYP Slouzi k zapnuti a vypnuti varné desky.

V)

Blokovani tlacitek / Détska
bezpecénostni pojistka

Slouzi k zablokovani a odblokovani ovlada-
ciho panelu.

=

STOP+GO

Slouzi k zapnuti a vypnuti funkce.

Bridge

Slouzi k zapnuti a vypnuti funkce.

&2

Displej nastaveni teploty

Ukazuje nastaveni teploty.

Ukazatele ¢asovace var-
nych zén

Ukazuji, pro kterou zénu je nastaveny cas.

B =

Displej casovace

Ukazuje ¢as v minutach.

Hob?Hood

Slouzi k zapnuti a vypnuti manualniho rezi-
mu funkce.

Slouzi k volbé varné zony.

B

Slouzi ke zvySeni nebo snizeni ¢asu.

Funkce posileni vykonu

Slouzi k zapnuti a vypnuti funkce.

puy | gy
Nl —

Ovladaci lista

Slouzi k nastaveni teploty.
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3.3 Displeje nastaveni teploty

Displej Popis

Varna zona je vypnuta.

-G

Varna zona je zapnuta.

Je zapnuta funkce STOP+GO.

@ Je zapnuta funkce Automaticky ohrev.

[E] Je zapnuta funkce Funkce posileni vykonu.
+ &islice Doslo k poruse.

3),E),0

OptiHeat Control (Tfistupfovy ukazatel zbytkového tepla): pokracovat

ve vareni / uchovat teplé / zbytkové teplo.

Je zapnuta funkce Blokovani tlacitek /Détska bezpecnostni pojistka.

Nevhodna nadoba, pfili§ mala nadoba nebo na varné zoné neni zad-
na nadoba.

E] Je zapnuta funkce Automatické vypnuti.

3.4 OptiHeat Control
(Tristupnovy ukazatel
zbytkového tepla)

UPOZORNEN!

3)/(E)/ (L Nebezpesi

popaleni zbytkovym teplem.
Ukazatel zobrazuje Uroven
zbytkového tepla.

4. DENNi POUZIVANI

UPOZORNENI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

4.1 Zapnuti a vypnuti

Stisknutim ® na jednu sekundu varnou
desku zapnete nebo vypnete.

4.2 Automatické vypnuti

Tato funkce varnou desku
automaticky vypne v nasledujicich
pripadech:

» vSechny varné zony jsou vypnute,

Indukéni varné zoény vytvareji teplo
potfebné k vareni pfimo ve dné varné
nadoby. Sklokeramicka varna deska se
ohfiva teplem nadoby.

* po zapnuti varné desky jste
nenastavili teplotu,

* néco jste rozlili nebo polozili na
ovladaci panel na déle nez 10 sekund
(panev, utérka, atd.). Ozve se
zvukovy signal a varna deska se
vypne. Odstrante vSechny predmeéty,
nebo vycistéte ovladaci panel.

» se deska se prili§ zahreje (napf. kdyz
se vyvari obsah nadoby). Pfed dal$im
pouzitim varné desky je nutné nechat
varnou zénu vychladnout.

* pouzijete nevhodné nadoby. Symbol

se rozsviti a za dvé minuty se
varna zéna automaticky vypne.



¢ po urCité dobé nevypnete varnou
z6nu nebo nezménite nastaveni

teploty. Po urcité dobé se rozsviti E]
a varna deska se vypne.
Vztah mezi nastavenim teploty a
dobou, po niz se varna deska vypne:

Nastaveni teploty = Varna deska se

vypne po
1-3 6 hodinach
4-7 5 hodinach
8-9 4 hodinach
10- 14 1,5 hodiné

4.3 Nastaveni teploty

Nastaveni nebo zména teploty:

Stisknéte ovladaci listu u pozadovaného
nastaveni teploty nebo posunite prstem
po ovladaci listé az k pozadovanému
nastaveni teploty.

"_i 0 3 5 8 10 14 P
i FEE N —

4.4 Ukazatel varné zény

min. ‘T
max.ﬁ

Vodorovna linie zobrazuje maximalni
velikost varné nadoby. Preruseni
vodorovné linie zobrazuje minimalni
pramér varné nadoby.

Viz ¢ast ,Technické informace”.

4.5 Funkce Bridge

Tato funkce spoji obé varné zény na levé
strané, které pak funguji jako jedina.
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Nejprve nastavte teplotu pro jednu z
varnych zon na levé strané.

Zapnuti funkce: stisknéte © Teplotu
nastavite nebo zménite stisknutim
jednoho z ovladacich snimacu.

Vypnuti funkce: stisknéte 08. vame
z6ny funguji opét nezavisle.

4.6 Automaticky ohiev

Zapnete-li tuto funkci, Ize tak dosahnout
potfebné teploty za krat$i dobu. Tato
funkce nastavi na urcitou dobu nejvyssi
teplotu a pak ji snizi na spravné
nastaveni.

Aby bylo mozné funkci
zapnout, varna zéna musi
byt chladna.

Zapnuti funkce pro varnou zénu:

stisknéte P (rozsviti se @). Ihned
stisknéte pozadované nastaveni teploty.

Po tfech sekundach se zobrazi @

Vypnuti funkce: zménte nastaveni
teploty.

4.7 Funkce posileni vykonu

Tato funkce doda indukénim varnym
zbnam vice elektrické energie. Funkci Ize
zapnout pro indukéni varnou zénu pouze
na omezenou dobu. Poté se indukéni
varna zéna automaticky pfepne na
nejvyssi teplotu.

Viz ¢ast ,Technické
informace”.

Zapnuti funkce pro varnou zénu:
stisknéte P Rozsviti se .

Vypnuti funkce: zménte nastaveni
teploty.

4.8 Casovaé

Odpocitavani ¢asu

Tuto funkci mazete pouzit k nastaveni
délky zapnuti varné zény pfi jednom
vafeni.

Nejprve zvolte varnou zénu, poté

zvolte funkci. Teplotu miZzete nastavit
pred nebo po nastaveni funkce.
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Nastaveni varné zény: stisknéte

opakované @ dokud se nerozsviti
kontrolka pozadované varné zoény.

Zapnuti funkce: stisknéte + Casovace
a nastavte ¢as (00 - 99 minut). Kdyz
kontrolka varné zény zac¢ne blikat
pomaleji, odpocitava se Cas.

Kontrola zbyvajiciho ¢asu: zvolte

varnou zénu pomoci . Kontrolka varné
zbny zacne blikat rychleji. Na displeji se
zobrazi zbyvajici Cas.

Zména €asu: zvolte varnou zénu
pomoci @ Stisknéte + nebo —.
Vypnuti funkce: zvolte varnou zénu

pomoci O a stisknate —. Zbyvajici Cas
se bude odpocitavat az do 00. Kontrolka
varné zény zhasne.

(i)

Jakmile uplyne nastaveny
¢as, zazni zvukovy signal a
zacne blikat 00. Varna zéna
se vypne.

Vypnuti zvukové signalizace: stisknéte
O,

CountUp Timer (Méfi€ ¢asu)
Tato funkce slouzi ke sledovani doby
provozu varné zony.

Nastaveni varné zény: stisknéte
opakované @ dokud se nerozsviti
kontrolka poZzadované varné zoény.
Zapnuti funkce: stisknéte = Casovace,
rozsviti se UP, Kdyz kontrolka varné zony
zacne blikat pomaleji, pocita se ¢as.
Displej pfepina zobrazeni UP a
uplynulého ¢asu (v minutach).

Kontrola délky provozu varné zény:
zvolte varnou zénu pomoci @ Kontrolka

varné zony zacne blikat rychleji. Na
displeji se zobrazi délka provozu zény.

Vypnuti funkce: zvolte varnou zénu @)

a stisknéte + nebo —. Kontrolka varné
zbény zhasne.

Minutka
Kdyz je varna deska zapnuta, ale neni
zapnuta zadna varna zoéna (na displeji

nastaveni teploty je zobrazeno ),
mUzete tuto funkci pouzit jako Minutku.
Zapnuti funkce: stisknéte (D, stisknéte

+ nebo — Casovace a nastavte Cas.
Jakmile uplyne nastaveny ¢€as, zazni
zvukovy signal a zacne blikat 00.

Vypnuti zvukové signalizace: stisknéte

O.

Tato funkce nema zadny vliv
na provoz varnych zon.

4.9 STOP+GO

Tato funkce pfepne v§echny zapnuté

Kdyz je tato funkce zapnuta, nelze ménit
tepelné nastaveni.

Tato funkce nevypne funkce Casovace.

Zapnuti funkce: stisknéte s:*;p. Rozsviti
se B Rozsviti se

Vypnuti funkce: stisknéte iy Zobrazi
se predchozi nastaveni teploty.

4.10 Blokovani tlacitek

Kdyz jsou varné zony zapnuté, ovladaci
panel Ize zablokovat. Zabranite tak
nahodné zméné nastaveni teploty.

Nejprve nastavte tepelny vykon.
Zapnuti funkce: stisknéte B, Na Ctyfi
sekundy se rozsviti .Casovaé zUstane
zapnuty.

Vypnuti funkce: stisknéte &. Zobrazi
se predchozi nastaveni teploty.

(i)

4.11 Détska bezpecnostni
pojistka

Tato funkce brani neimysinému pouziti
varné desky.

Funkci také vypnete
vypnutim varné desky.

Zapnuti funkce: pomoci ©) zapnéte
varnou desku. Nenastavujte teplotu. Na

Ctyfi sekundy stisknéte . Rozsviti se
(L), Pomoci O varnou desku vypnéte.



Funkci vypnete takto: pomoci ©)
zapnéte varnou desku. Nenastavujte

teplotu. Na Ctyfi sekundy stisknéte E

Rozsviti se . Pomoci (D varnou desku
vypnéte.

Vyrazeni funkce na jedno vareni:
pomoci ©) zapnéte varnou desku.
Rozsviti se . Na ctyfi sekundy

stisknéte . Do 10 sekund nastavte
teplotu. Nyni mGzete varnou desku
pouzit. Kdyz varnou desku vypnete

pomoci @ funkce se opét zapne.

4.12 OffSound Control
(Vypnuti a zapnuti zvukové
signalizace)

Vypnéte varnou desku. Na tfi sekundy
stisknéte . Displej se rozsviti a
zhasne. Na tfi sekundy stisknéte .

Rozsviti se nebo . Stisknutim +

Casovace zvolte jedno z téchto
nastaveni:

. - zvukova signalizace je vypnuta

. - zvukova signalizace je zapnuta
Pro potvrzeni volby vyckejte, nez se
varna deska automaticky vypne.

Kdyz je tato funkce nastavena na .
uslysSite zvukovou signalizaci pouze
kdyz:

stisknete @

Minutka chladne

Odpocitavani ¢asu chladne

néco polozite na ovladaci panel.

4.13 Funkce Rizeni vykonu

* Varné zony jsou seskupeny podle
umisténi a poctu fazi ve varné desce.
Viz obrazek.

» Kazda faze ma maximailni elektrické
zatizeni 3 700 W.

« Tato funkce rozdéluje vykon mezi
varné zény zapojené do stejné faze.

* Funkce se zapne, kdyz celkové
elektrické zatizeni varnych zén
zapojenych do jedné faze presahne
3700 W.

» Tato funkce snizuje vykon pro ostatni
varné zény zapojené do stejné faze.
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» Displej varnych zén se snizenym
vykonem se méni v rozmezi dvou
urovni.

N +
I 7
+ +

4.14 Hob?Hood

Jedna se o pokrocilou automatickou
funkci, ktera spoji varnou desku se
specialnim odsavacem par. Jak varna
deska tak odsavac par jsou vybaveny
infraCervenym vysilacem. Rychlost
ventilatoru se Fidi automaticky na
zakladné rezimu nastaveni a teploty
nejteplejSi varné nadoby na varné desce.
Ventilator Ize také z varné desky ovladat
ruéné.

@ U vétsiny odsavacu par je
dalkovy systém ovladani
puvodné vypnuty. Pred
pouzitim funkce jej proto
zapnéte. Vice informaci viz
navod k pouziti odsavace
par.

Automaticky chod funkce

Automaticky chod funkce zapnete
nastavenim automatického rezimu na H1
— H6. Varna deska je puvodné nastavena
na H5. Odsavac par zareaguje, kdykoliv
pouzijete varnou desku. Varna deska
automaticky rozpozna teplotu varnych
nadob a pfizplsobi rychlost ventilatoru.

Automatické rezimy

A_\ut?ma- Varenil) Smaze-
tické os- ni2)
vétleni

Rezim Vyp Vyp Vyp

HO
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Automa- /. conil) Smaze-

tické os- )
vétleni
Rezim Zap Vyp Vyp
HA1
Rezim Zap Rychlost Rychlost
H2 3) ventila-  ventila-
toru 1 toru 1
Rezim Zap Vyp Rychlost
H3 ventila-
toru 1
Rezim Zap Rychlost Rychlost
H4 ventila-  ventila-
toru 1 toru 1
Rezim Zap Rychlost Rychlost
H5 ventila-  ventila-
toru 1 toru 2
Rezim Zap Rychlost Rychlost
H6 ventila-  ventila-

toru 2 toru 3

1) Varna deska rozpozna proces vareni a nastavi
rychlost odsavani v souladu s automatickym rezi-
mem.

2) varna deska rozpozna proces smazeni a nas-
tavi rychlost odsavani v souladu s automatickym
rezimem.

3) Tento rezim zapne ventilator a osvétleni a ne-

zavisi na teploté.

Zména automatického rezimu

1. Vypnéte spotrebic.

2. Na tfi sekundy stisknéte @ Displej
se rozsviti a zhasne

3. Na tfi sekundy stisknéte E

4. Nékolikrat stisknéte @ dokud se ne
nezobrazi .

5. Stisknutim + Casovace zvolte
automaticky rezim.

5. TIPY A RADY

UPOZORNENI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

@ K pfimému ovladani
odsavace par pres jeho
ovladaci panel vypnéte
automaticky rezim funkce.

Kdyz dokoncite pfipravu
jidel a vypnete varnou
desku, muze ventilator
odsavace par jesté urcitou
chvili pracovat. Systém poté
ventilator vypne automaticky
a na dalSich 30 sekund vam
zabrani v jeho nahodném
spusténi.

Manualni ovladani rychlosti
ventilatoru
Funkci Ize také ovladat ruéné. Ucinite tak

dotykem ¥ pfi zapnuté varné desce.
Tim se vypne automaticky rezim funkce,
coz vam umozni ru¢né zmeénit rychlost
ventilatoru. Stisknutim ¥ zvysite

rychlost ventilatoru o jeden stupen. Kdyz
doséahnete intenzivniho stupné a

stisknete opét ﬁ? nastavite rychlost
ventilatoru na 0, ¢imz ventilator
odsavace par vypnete. Ventilator opét

spustite dotykem ¥ a nastavenim jeho
rychlosti na 1.

Automaticky rezim této

funkce zapnete tak, ze

vypnete a opét zapnete
varnou desku.

Zapnuti osvétleni

MUzete nastavit, aby varna deska
zapinala osvétleni automaticky, kdykoliv
zapnete varnou desku. UCinite tak
nastavenim automatického rezimu na H1
- H6.

Osvétleni odsavace par se
vypne dvé minuty po vypnuti
varné desky.



5.1 Nadobi

(i)

U indukénich varnych zén
vytvari silné
elektromagnetické pole teplo
v nadobach velmi rychle.

Indukéni varné zony
pouzivejte s vhodnymi
nadobami.

(i)

Material nadobi

« vhodné: litina, ocel, smaltovana ocel,
nerezova ocel, sendvi¢ova dna nadob
(oznaceno jako vhodné vyrobcem).

* nevhodné: hlinik, méd, mosaz, sklo,
keramika, porcelan.

Nadoba je pro indukéni varnou desku

vhodna, jestlize:

* se malé mnozstvi vody na indukéni
varné zoné nastavené na nejvyssi
teplotu velmi rychle ohreje.

* magnet pfilne na dno nadoby.

Dno nadoby musi byt zcela
rovné a co nejsilngjsi.
Rozméry nadoby

Indukéni varné zony se do urcité miry
automaticky prizpUsobi velikosti dna
nadoby.

Vykon varné zény zavisi na primeéru
varné nadoby. Nadoby s mensim nez
minimalnim prdmeérem pfijimaji pouze
Cast vykonu vytvareného varnou zonou.
Viz ¢ast , Technické
informace”.

5.2 Zvuky béhem pouzivani

Jestlize slysite:
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» praskani: nadobi je vyrobeno z
riznych materiall (sendviova
konstrukce).

» piskani: pouzivate varnou zénu na
vysoky vykon a nadobi je vyrobeno z
riznych material(i (sendvicova
konstrukce).

* huceni: pouzivate vysoky vykon.

» cvakani: dochazi ke spinani
elektrickych prepinacu.

» syceni, bzuCeni: pracuje ventilator.

Tyto zvuky jsou normalni a

neznamenaji zadnou zavadu varné

desky.

5.3 Oko Timer (Ekologicky
¢asovy spinac)

Za Ucelem Uspory energie se topny
¢lanek varné zény sam vypne dfiv, nez
zazni signal odpocitavani ¢asu. Rozdil
mezi dobou provozu zavisi na nastavené
teploté a délce vareni.

5.4 Priklady pouziti varné
desky

Vztah mezi nastavenim teploty a
spotfebou energie pfislusené varné zény
neni pfimo umérny. Kdyz zvysite
nastaveni teploty, nezvySi se Umérné
spotfeba energie dané varné desky. To
znamena, ze varna zona se stfednim
nastavenim teploty spotfebuje méné nez
polovinu svého vykonu.

Udaje v nasleduijici tabulce
jsou jen orientacni.

Nastaveni te- Vhodné pro: Time Tipy

ploty (min)

1 Udrzeni teploty hotového jidla. dle Nadobu zakryjte poklickou.
potfeby

1-3 Holandska omacka, rozpousté- 5 - 25 Cas od ¢asu zamichejte.

ni: masla, ¢okolady, Zelatiny.
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Nastaveni te- Vhodné pro: Time Tipy
ploty (min)
1-3 Zahus$téni: nadychané omel- 10-40 Varte s poklickou.
ety, michana vejce.
3-5 Duseni jidel z ryze a mléénych 25-50 Pridejte alespon dvakrat tolik
jidel, ohfivani hotovych jidel. vody nez ryze, mlécna jidla
béhem ohfivani ob¢as zami-
chejte.
5-7 Podus$eni zeleniny, ryb, masa. 20-45 Pridejte nékolik Izic tekutiny.
7-9 Vareni brambor v pare. 20-60 Pouzijte max. % | vody na 750
g brambor.
7-9 Vareni vétsiho mnozstvi jidel, 60 - 150 AZ 3 |vody a prisady.
dusSeného masa se zeleninou a
polévek.
9-12 Mirné smazeni: platkli masa dle V poloviné doby obratte.
nebo ryb, Cordon Bleu z teleci- potreby
ho masa, kotlet, masovych kro-
ket, uzenin, jater, jiSky, vajec,
palacinek a koblih.
12-13 Prudké smazeni, pecena 5-15 V poloviné doby obratte.
bramborova kase, silné fizky,
steaky.
14 Vareni vody, vareni téstovin, oprazeni masa (gulas, dusené maso v

hrnci), fritovani hranolka.

P

Vareni velkych mnozstvi vody. Funkce posileni vykonu je zapnuta.

5.5 Rady a tipy pro funkci

Hob?Hood

Kdyz pouzivate varnou desku s touto

funkci:

» Chrante panel odsavace par pred
primym slune¢nim svitem.

* Nemifte halogenové svétlo na panel
odsavace par.

* Nezakryvejte panel varné desky.

» NepreruSujte signal mezi varnou
deskou a odsavacem par (napf. rukou
nebo madlem nadoby). Viz obrazek.
Odsavac par na obrazku je uveden
pouze pro priklad.




@ Muze se stat, ze ostatni
dalkové ovladané spotrebice
budou blokovat signal.
Zabranite tomu tim, ze
dalkové ovladany spotrebic
a varnou desku nebudete
pouzivat soucasné.

Odsavace par s funkci Hob?Hood

6. CISTENi A UDRZBA

UPOZORNENI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

6.1 VSeobecné informace

* Varnou desku po kazdém pouziti
oCistéte.

» Nadoby pouzivejte vzdy s Cistou
spodni stranou.

« Skrabance nebo tmavé skvrny na
povrchu nemaji vliv na funkci varné
desky.

* Pouzijte specialni Cistici prostfedek
vhodny na povrch varné desky.

* Pouzijte specialni Skrabku na sklo.

6.2 Cisténi varné desky

» Okamzité odstrante: roztaveny plast,

plastovou folii nebo jidlo obsahujici

7. ODSTRANOVANI ZAVAD

UPOZORNENI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

7.1 Co délat, kdyz...
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Plnou fadu odsavacu par, které jsou
vybaveny touto funkci, naleznete na
nasich webovych strankach pro
spotrebitele. Odsavace par AEG, které
jsou vybaveny touto funkci, musi byt

oznadeny symbolem ¥ .

cukr. Pokud tak neucinite, nedistota
muze varnou desku poskodit.
Specialni Skrabku pfilozte Sikmo ke
sklenénému povrchu a posunujte ostfi
po povrchu desky.

* Odstrante po dostatecném
vychladnuti varné desky: skvrny od
vodniho kamene, vodové krouzky,
tukové skvrny nebo kovoveé lesklé
zbarveni. Vycistéte varnou desku
vlhkym hadfikem s malym mnozstvim
myciho prostfedku. Po vycisténi
varnou desku osuste mékkym
hadrem.

Problém

Mozna pfricina

Reseni

Varnou desku nelze zapnout
ani pouzivat.

Varna deska neni zapojena
do elektrické sité nebo neni
pfipojena spravné.

Zkontrolujte, zda je varna
deska spravné zapojena do
elektrické sité. Viz schéma
zapojeni.

Je uvolnéna pojistka.

Zkontrolujte, zda pricinou
zavady neni pojistka. Pokud
se pojistka uvoliuje opako-
vané, obrat'te se na autorizo-
vaného elektrikare.
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Problém

Mozna pri¢ina

Reseni

Zapnéte varnou desku zno-
vu a maximalné do 10 se-
kund nastavte teplotu.

Stiskli jste dvé nebo vice
senzorovych tlacitek sou-
Casné.

Stisknéte pouze jedno sen-
zorove tlacitko.

Je zapnuta funkce STOP
+GO.

Viz ¢ast ,Denni pouzivani*.

Na ovladacim panelu je vo-
da nebo skvrny od tuku.

Vycistéte ovladaci panel.

Ozve se zvukovy signal a
varna deska se vypne.
Kdyz je varna deska vypnu-
ta, ozve se zvukovy signal.

Zakryli jste jedno nebo vice
senzorovych tlacitek.

Odstrante predmét ze sen-
zorovych tlacitek.

Varna deska se vypne.

Nécim jste zakryli senzorové
tagitko O.

Odstrante predmét ze sen-
zorového tlacitka.

Nerozsviti se Ukazatel zbyt-
kového tepla.

Varna zona byla zapnuta jen
kratkou dobu, a neni proto
horka.

Jestlize byla varna zéna
zapnuta dostatec¢né dlouho,
aby byla horka, obratte se
na autorizované servisni
stfedisko.

Funkce Hob?Hood nefun-
guje.

Zakryli jste ovladaci panel.

Odstrante predmét s ovlada-
ciho panelu.

Funkce Automaticky ohrev
nefunguje.

Varna zona je horka.

Nechte varnou zénu dosta-
te€né vychladnout.

Je nastavena nejvyssi teplo-
ta.

Nejvyssi stupen teploty ma
stejny vykon jako funkce.

Nastaveni teploty kolisa me-
zi dvéma nastavenimi.

Je zapnuta funkce Rizeni
vykonu.

Viz ¢ast ,Denni pouzivani*.

Senzorova tlacitka se
zahfrivaji.

Nadoba je prilis velka nebo
jste ji postavili prilis blizko
ovladacich prvkd.

Je-li to mozné, na zadnich
varnych zénach pouzivejte
velké nadoby.

PFi dotyku senzorovych tlaci-
tek nezazni zadny zvukovy
signal.

Zvukova signalizace je vyp-
nuta.

Zapnéte zvukovou signaliza-
Ci.
Viz ¢ast ,Denni pouzivani®.

Rozsviti se B

Je zapnuta funkce Automa-
tické vypnuti.

Vypnéte varnou desku a
Znovu ji zapnéte.

Rozsviti se .

Je spusténa funkce Détska
bezpecnostni pojistka nebo
Blokovani tlacitek.

«

Viz ¢ast ,Denni pouzivani*.
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Problém

Mozna pfricina

Reseni

Rozsviti se .

Na varné zéné neni zadna
nadoba.

Na varnou zénu postavte na-
dobu.

Nadoba neni vhodna.

Pouzijte vhodnou nadobu.
Viz ¢ast ,Tipy a rady”.

Prdmér dna nadoby je pro
varnou zonu prili§ maly.

Pouzijte varné nadoby se
spravnymi rozmery.

Viz ¢ast , Technické infor-
mace”.

Zobrazi se a Cislo.

Porucha varné desky.

Varnou desku na chvili od-
pojte z elektricke sité. Vy-
pojte pojistku v domaci elek-
troinstalaci. Opét ji pfipojte.
Jestlize se LEJ opét rozsviti,

obrat'te se na autorizované
servisni stredisko.

Rozsviti se .

U varné desky doslo k
chybé, protoze se vyvarila
voda z nadoby. Je zapnuta
funkce Automatické vypnuti
a a ochrana pred prehratim
varnych zon.

Vypnéte varnou desku. Od-
strante horkou nadobu. Po
priblizné 30 sekundach var-
nou zoénu opét zapnéte. Po-
kud byl problém ve varné
nadobé, chybové hlaseni se
prestane zobrazovat. Ukaza-
tel zbytkového tepla se
muze nadale zobrazovat.
Nechte varnou nadobu dos-
tatecné vychladnout. Zkon-
trolujte, zda Ize varnou na-
dobu pouzit s varnou de-
skou.

Viz ¢ast ,Tipy a rady”.

7.2 Kdyz nenaleznete feSeni...

Pokud problém nemuzete vyresit sami,
obratte se na autorizované servisni
stfedisko. Uvedte udaje z typového
Stitku, kod ze tfi Cislic a pismen pro
sklokeramiku (je v rohu varné desky) a
Ujistéte se, Ze jste varnou desku

8. INSTALACE

UPOZORNENI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

pouzivali spravnym zpusobem. Pokud
ne, budete muset navstévu technika z
poprodejniho servisu nebo prodejce
zaplatit, i kdyz je spotrebic jesté v
zaruce. Informace o servisnim stredisku
a zaru€nich podminkach jsou uvedeny v
zarucni pfirucce.

8.1 Pred instalaci spotiebice

Pred instalaci varné desky si z typového
Stitku opiste nize uvedené informace.
Typovy §titek je umistén na spodni
strané varné desky.
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SEérioveé Gislo ......ueeviiiiiiiieeeen

8.2 Vestavné varné desky

Vestavné varné desky se sméji pouzivat
pouze po zabudovani do vhodnych
vestavnych moduld a pracovnich ploch,
které splfuji pfislusné normy.

8.4 Montaz

8.3 Pripojovaci kabel

* Varna deska se dodava s
pfipojovacim kabelem.

* Poskozeny sitovy kabel vyménte za
sitovy kabel tohoto typu (nebo vyssi):
HO5BB-F Tmax 90°C. Obratte se na
mistni servisni stredisko.

min.2mm_____

min. 500 mm 3m|n

A B

0 mm
12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38mm 31 mm

min. 500 mm

A B

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm
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min.
38 mm
min.
2mm

12 mm
= min.
— 2 mm

Imin.

9. TECHNICKE INFORMACE
9.1 Typovy stitek

Model HK754400FB PNC 949 595 340 00

Typ 58 GAD M3 AU 220-240V 50 -60 Hz

Indukce 7.4 kW Vyrobeno v Némecku

Ser. €. oo 7.4 kW

AEG (E 5

9.2 Technické udaje varnych zén

Varna zona Nominalni vy- Funkce posile- Délka chodu Pramér nadoby
kon (maximalni ni vykonu [W] funkce Funkce [mm]
nastaveni te- posileni vyko-
ploty) [W] nu [min]

Levé predni 2300 3200 10 125 - 210
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Varna zéna Nominalni vy- Funkce posile- Délka chodu Pramér nadoby
kon (maximalni ni vykonu [W] funkce Funkce [mm]
nastaveni te- posileni vyko-
ploty) [W] nu [min]

Leva zadni 2 300 3200 10 125 - 210

Uprostied 1400 2 500 4 125 - 145

vpredu

Prava zadni 2 300 3600 10 180 - 240

Vykon varnych zon se mlize nepatrné
liSit od udaju uvedenych v této tabulce.
Méni se na zakladé materialu a priméru
varnych nadob.

10. ENERGETICKA UCINNOST

Pro dosazeni nejlepSich vysledk( vareni
pouzivejte nadoby, které nejsou vétsi
nez primér uvedeny v tabulce.

10.1 Produktové informace dle smérnice komise EU 66/2014

Oznaceni modelu

HK754400FB

Typ varné desky

Vestavna varna
deska

Pocet varnych zon

4

Technologie ohfevu

Indukéni deska

Prameér kruhovych varnych zén (@) Leva predni 21,0 cm
Leva zadni 21,0 cm
Uprostfed vpfedu 14,5 cm
Prava zadni 24,0 cm
Spotfeba energie varnych zén (EC electric cook- Leva predni 172,6 Wh / kg
ing) Leva zadni 174,9 Wh / kg
Uprostied vpredu 176,6 Wh / kg
Prava zadni 182,0 Wh / kg
Spotieba energie varné desky (EC electric hob) 176,5 Wh / kg

EN 60350-2 - Elektrické spotfebice na .
vareni pro domacnost - ¢ast 2: varné
desky - metody pro méreni vykonu .

Energetické hodnoty vztahujici se k dané
varné zoné jsou oznaceny krizkem.

10.2 Uspora energie

Béhem kazdodenniho peceni mlzete °
usetfit energii, budete-li se fidit nize
uvedenymi radami.

» Pfi ohfevu vody pouzivejte pouze
takové mnozstvi, které potrebujete.

Je-li to mozné, vzdy zakryvejte

nadoby poklickami.

Pfed zapnutim varné zény na ni
polozte varnou nadobu.
Na mensi varné zony postavte mensi

varné nadoby.

Postavte nadobu pfimo na stfed

varné zony.

VyuZijte zbytkové teplo k udrzovani
teploty jidle nebo k jeho rozpousténi.
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11. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

Recyklujte materialy oznacené urcené k likvidaci. SpotfebiCe oznacené
symbolem L/:‘) Obaly vyhodte do prislusnym symbolem E nelikvidujte
pfislusnych odpadnich kontejnera k spolu s domovnim odpadem. Spotfebi¢
recyklaci. Pomahejte chranit zivotni odevzdejte v mistnim sbé&rném dvore
prostfedi a lidské zdravi a recyklovat nebo kontaktujte mistni dfad.

elektrické a elektronické spotrebice
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PUIKIEMS REZULTATAMS

Aciu, kad pasirinkite §f AEG gaminj. Mes suklréeme jj taip, kad jis nepriekaistingai

veikty daugelj mety — pasizymintis pazangiomis technologijomis, kurios padeda
palengvinti gyvenima, jis turi funkciju, kuriy galite nerasti jprastuose buitiniuose
prietaisuose. Skirkite kelias minutes perskaityti insktrukcijg, kad galétuméte jj

maksimaliai panaudoti.
Apsilankykite musy interneto svetainéje, kad:

@ Gautuméte naudojimo patarimy, broSidry, trikéiy Salinimo, aptarnavimo
@ informacijos:

www.aeg.com
y UzZregistruotuméte savo gaminj geresniam aptarnavimui:
a/ www.registeraeg.com

|sigytumeéte prieduy, vartojamujy prekiy ir originaliy atsarginiy daliy savo
E prietaisui:

www.aeg.com/shop

KLIENTY PRIEZIURA IR APTARNAVIMAS

Rekomenduojame naudoti tik originalias atsargines dalis.

Kreipdamiesi j jgaliotajj aptarnavimo centra, bitinai pateikite Sig informacija:
modelis, PNC, serijos numeris.

Informacija yra nurodyta techniniy duomeny ploksteléje.

[spéjimas / atsargumo ir saugos informacija
Bendroji informacija ir patarimai
@ Aplinkosaugos informacija

Galimi pakeitimai.
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1. /A SAUGOS INFORMACIJA

Pries jrengdami ir naudodami §j prietaisg, atidZiai
perskaitykite pateiktg instrukcijg. Gamintojas neatsako
uz suzalojimus ir Zalg, patirtg dél netinkamo prietaiso
jrengimo ir naudojimo. Visada laikykite Sig instrukcijg
Salia prietaiso, kad galétuméte ja pasinaudoti véliau.

1.1 Vaiky ir pazeidziamy zmoniy sauga

. Sj prietaisg galima naudoti vaikams nuo 8 mety
amzZziaus ir asmenims, turintiems psichiniy, jutiminiy
arba protiniy negaliy arba patirties bei ziniy truikumo,
naudoti §j prietaisg, ir supranta atitinkamus pavojus.

- Neleiskite vaikams zaisti Siuo prietaisu.

- Visas pakavimo medziagas laikykite vaikams
nepasiekiamoje vietoje.

- Neleiskite vaikams ir naminiams gyvunams buti Salia
prietaiso, kai jis veikia arba vésta. Neuzdengtos dalys
bldna jkaite.

- Jeigu prietaise jrengtas apsaugos nuo vaiky uzraktas,
rekomenduojame jj jjungti.
prieziuros darby.

- Mazesniy nei 3 mety vaiky negalima prileisti prie

v —

1.2 Bendrieji saugos reikalavimai

- Prietaisas ir jo prieinamos dalys jkaista naudojimo
metu. Nelieskite kaitinimo elementy.

- Nenaudokite prietaiso su iSoriniu laikmaciu arba
atskira nuotolinio valdymo sistema.
riebalais ar aliejumi gali buti pavojingas ir sukelti
gaisra.

- Niekada negesinkite gaisro vandeniu, bet iSjunkite
prietaisg ir tada uzdenkite liepsng, pvz., dangcCiu arba
gesinimo apdangalu.
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- Nelaikykite daikty ant maisto gaminimo pavirsiy.

Niekada nedékite metaliniy daikty, tokiy kaip dangciuy,
peiliy ar Sauksty ant kaitlentés virSaus, nes jie gali
jkaisti.

Nenaudokite garinio valiklio prietaisui valyti.

Baige naudotis, iSjunkite kaitlente naudodamiesi jos
valdikliais ir nepasikliaukite prikaistuvio detektoriumi.
Jei stiklo keraminis pavirSius / stiklo pavirSius jtrukes,
prietaisg iSjunkite, kad nepatirtuméte elektros smugio.
Jei pazeidziamas maitinimo laidas, jj leidziama keisti
tik gamintojui, jgaliotajam klienty aptarnavimo atstovui
arba panasios kvalifikacijos asmenims — kitaip gali Kilti
pavojus.

2. SAUGOS INSTRUKCIJA

2.1 Jrengimas ventiliavimo tarpas. Garantija

neapima zalos, atsiradusios dél

& LSPEJIMAS! nepakankamo ventiliavimo tarpo.

Sj prietaisa jrengti privalo tik . .
kvalifikuotas asmuo. 2.2 Elektros prijungimas

Nuimkite visas pakavimo medziagas. & |SPEJIMAS!
Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto Gaisro ir elektros smugio

prietaiso. pavojus.

Vadovaukités su prietaisu pateikta

naudojimo instrukcija. » Visus elektros prijungimus turi jvesti
Bitina paisyti minimaliy atstumy iki kvalifikuotas elektrikas.

kity prietaisy ir spinteliy. « Sis prietaisas turi buti jzemintas.
Prietaisas yra sunkus: jj perkeldami, * Pries atlikdami bet kokj veiksma,
visada bukite atsargus. Visuomet patikrinkite, ar prietaisas atjungtas
muvekite apsaugines pirstines. nuo maitinimo.

Apsaugokite nupjautus pavirsius « Patikrinkite, ar elektros duomenys,
hermetiku, kad jie nuo drégmés nurodyti techniniy duomeny lenteléje,
neisbrinkty. atitinka jusy elektros tinklo duomenis.
Apsaugokite prietaiso apacig nuo Jeigu ne, kreipkités | elektrika.

gary ir drégmés. « Patikrinkite, ar prietaisas tinkamai
Jokiu blidu nejrenkite prietaiso greta jrengtas. Dél laisvo ir netinkamo
dury ir po langu. Atidarant duris ar elektros maitinimo laido ar kistuko
langus, jie gali nuversti jkaitusius (jeigu taikytina) gnybtas gali jkaisti.
prikaistuvius nuo prietaiso. » Naudokite tinkama elektros maitinimo
Jeigu prietaisas jrengiamas vir§ laida.

stal€iy, sitikinkite, ar tarp prietaiso » Pasirlpinkite, kad elektros laidai
apacios ir virSutinio stalCiaus yra nesusipainioty.

pakankamai vietos orui cirkuliuoti. « Patikrinkite, ar jrengta apsauga nuo
Prietaiso apacia gali jkaisti. Batinai po elektros smugiy.

prietaisu jrenkite nedegig pertvara, * Ant laido naudokite jtempima

kad nebduty prieigos prie apacios. mazinancig savarza.

Uztikrinkite, kad tarp darbastalio ir « Patikrinkite, kad maitinimo laidas ar

prietaiso baty laisvas 2 mm kiStukas (jeigu taikytina) neliesty



karsto prietaiso ar karsty prikaistuviy,
kai jungiate prietaisg | netoli esancius
lizdus

Nenaudokite daugiakanaliy kistuky,
jungikliy ir ilginimo laidy.

Bukite atsargus, kad
nesugadintumeéte elektros kistuko
(jeigu taikytina) ar maitinimo laido.
Kreipkités | mUsy jgaliotajj
aptarnavimo centrg arba elektrika,
jeigu reikia pakeisti pazeistg
maitinimo laida.

Daliy su jtampa ir izoliuoty daliy
apsauga nuo smugiy turi bati
pritvirtinta taip, kad nebuty galima
nuimti be jrankiy.

Elektros kiStuka | tinklo lizdg junkite tik
tuomet, kai visiSkai pabaigsite
jrengima. [sitikinkite, kad jrengus
prietaisg elektros laido kistukg buty
lengva pasiekti.

Jeigu tinklo lizdas atsilaisvines,
nejunkite kistuko.

Norédami iSjungti prietaisg, netraukite
uz elektros laido. Visada traukite
paéme uz elektros kistuko.
Naudokite tik tinkamus izoliavimo
jtaisus: linijg apsaugancius
automatinius jungiklius, saugiklius
(jsukami saugikliai turi bati iSimami i$
jy laikiklio), jzeminimo nuotékio
atjungiamuosius jtaisus ir
kontaktorius.

Elektros instaliacija privalo turéti
izoliavimo jtaisa, kuris leidzia atjungti
prietaisg nuo maitinimo tinklo ties
visais poliais. Tarp izoliavimo jtaiso
kontakty turi buti maziausiai 3 mm
plocio tarpelis.

2.3 Naudojimas

|SPEJIMAS!
Pavojus susizaloti, nudegti
arba gauti elektros smugj.

AN

Prie§ naudodami pirmakart, iSimkite
visas pakuotés medziagas, nuimkite
etiketes ir apsaugine plévele (jeigu
taikytina).

Naudokite $j prietaisg namy tkio
aplinkoje.

Nekeiskite Sio prietaiso techniniy
savybiy.

Uztikrinkite, kad ventiliavimo angos
nebuty uzdengtos.

AN

AN
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Nepalikite veikiancio prietaiso be
prieziuros.

Kiekvieng kartg panaudoje prietaisg,
kaitviete iSjunkite.

Nepasitikékite prikaistuviy
detektoriumi.

Nedeékite stalo jrankiy arba
prikaistuviy dangciy ant kaitvieciy. Jie
gali jkaisti.

Nenaudokite Sio prietaiso, jeigu jusy
rankos Slapios arba jeigu jis lieCiasi
prie vandens.

Nenaudokite prietaiso kaip darbastalio
arba vietos daiktams laikyti.

Jeigu prietaiso pavirSius jtrakty,
nedelsdami atjunkite prietaisg nuo
elektros tinklo. Taip iSvengsite
elektros smugio.

Naudotojai, turintys Sirdies
stimuliatoriy, turi iSlaikyti ne mazesnj
kaip 30 cm atstumag nuo indukciniy
kaitvieCiy, kai prietaisas veikia.

Kai dedate maistg j karstg alieju,
aliejus gali istiksti.

|SPEJIMAS!

Gaisro ir sprogimo pavojus

Kaitinant riebalus arba aliejy, gali Kilti
lengvai uzsiliepsnojanciy gary.
Kaitindami riebalus ir aliejy, bukite
atsargus, kad liepsna arba jkaite
daiktai jy neuzdegty.

|kaitusio aliejaus garai gali savaime
uzsiliepsnoti.

Naudotas aliejus, kuriame yra maisto
likuciy, gali uzsiliepsnoti esant
zemesnei temperaturai nei aliejus,
kuris yra naudojamas pirma karta.
Salia prietaiso, j prietaisg arba ant jo
nedékite degiy produkty arba degiais
produktais sudrekinty daikty.

|SPEJIMAS!
Pavojus sugadinti prietaisg.

Nestatykite jkaitusiy prikaistuviy ant
valdymo skydelio.

Nestatykite ant karsty kaitvieCiy tusciy
prikaistuviy.

Bukite atsargus, kad ant prietaiso
nenukristy daiktai arba prikaistuviai.
Jie gali pazeisti pavirsiy.

Nejunkite kaitvie€iy, nepastate ant jy
prikaistuviy arba ant jy pastate tuscius
prikaistuvius.
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Nedekite ant prietaiso aliuminio
folijos.

Indai i§ ketaus, aliuminio arba su
sugadintais dugnais gali subraizyti
stiklg / stiklo keramika. Jeigu tokius
indus nuo maisto gaminimo pavirSiaus
reikia patraukti, juos visada kelkite, o
ne traukite.

Sis prietaisas skirtas tik maistui
gaminti. Jj draudziama naudoti kitais
tikslais, pavyzdziui, patalpai Sildyti.

2.4 Valymas ir prieziura

Reguliariai valykite prietaisa, kad
apsaugotumeéte pavirSiaus medziagg
nuo nusidévéjimo.

ISjunkite prietaisg ir leiskite jam atvesti
prie$ valant.

Atjunkite prietaisg nuo elektros tinklo,
prie$ atlikdami techninés priezitros
darbus.

Prietaisui valyti nenaudokite gary ir
nepurkskite vandeniu.

Nuvalykite prietaisg drégna, minksta
Sluoste. Naudokite tik neutralius

3. GAMINIO APRASYMAS

3.1 Maisto gaminimo pavirsiy iSdéstymas

ploviklius. Nenaudokite Sveiiamuyjy
produkty, Sveitimo kempiniu, tirpikliy
arba metaliniy grandykliy.

2.5 Seno prietaiso iSmetimas

& |SPEJIMAS!
Pavojus susizeisti arba
uzdusti.

* Norédami suzinoti, kaip tinkamai
iSmesti seng prietaisa, susisiekite su
atitinkama savivaldybés jstaiga.

« IStraukite maitinimo laido kistuka is
maitinimo tinklo lizdo.

* Nupjaukite elektros laidg ir iSmeskite

ji-
2.6 Techniné priezitira

» Dél prietaiso remonto kreipkités j
jgaliotagjj aptarnavimo centrg.
Naudokite tik originalias atsargines
dalis.

Indukciné kaitvieté
Valdymo skydelis
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3.2 Valdymo skydelio iSdéstymas
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Prietaisg valdykite jutikliy laukais. Rodiniai,
funkcijos veikia.

I
ol <]

indikatoriai ir garso signalai parodo, kurios

Juti- Funkcija Pastaba
klio
laukas
@ [JUNGTA / ISJUNGTA liungia ir iSjungia kaitlente.
& Uzrakinimas / Vaiky sau-  Uzrakina / atrakina valdymo skydel].
gos jtaisas
5;{" STOP+GO ljungia ir iSjungia funkcija.
8 Bridge lijungia ir iSjungia funkcija.
- Kaitinimo lygio rodmuo Rodo kaitinimo lygj.
E - Kaitvieciy laikmacio indika- Rodo, kuriai kaitvietei nustatote laika.
toriai
- Laikmacio ekranas Rodo laikg minutémis.
E ;% Hob?Hood ljungia ir iSjungia funkcijos rankinio valdymo
rezima.
9] @ - Parenka kaitviete.
+/ - Pailgina arba sutrumpina laika.
P Galingumo funkcija lijungia ir iSjungia funkcija.
- Valdymo juosta Nustato kaitinimo lygj.

3.3 Kaitinimo lygiy rodmenys

Ekranas Aprasymas

Kaitvieté iSjungta.

n
(=]
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Ekranas Aprasymas

E] ) Kaitvieté veikia.

STOP+GO funkcija veikia.

(&)

Automatinis jkaitinimas funkcija veikia.

(7

Veikia Galingumo funkcija.

& clERiTE |vyko veikimo triktis.

3),E),0

OptiHeat Control (3 veiksmas. Likusio kars¢io indikatorius) : gamina-

mas maistas / palaikoma Siluma / likes karstis.

!

Uzrakinimas /Vaiky saugos jtaisas funkcija veikia.

vietes.

Prikaistuvis netinkamas arba per mazas, arba neuzdetas ant kait-

()

Automatinis iSjungimas funkcija veikia.

3.4 OptiHeat Control (3
veiksmas. Likusio kars¢io
indikatorius)

& ]SPEJIMAS!
& / (=] / ) Pavojus

nusideginti dél likusio
karscio. Indikatorius rodo
likusio karscio lygj.

4. KASDIENIS NAUDOJIMAS
A ISPEJIMAS!

Zr. saugos skyrius.

4.1 Jjungimas ir iSjungimas

Lieskite OF sekunde, kad jjungtumeéte
arba iSjungtumeéte kaitlente.

4.2 Automatinis iSjungimas
Si funkcija automatiskai isjungia
kaitlente, jeigu:

visos kaitvietés yra iSjungtos;

jjunge kaitlente, nenustatéte kaitinimo
lygio;

kazkg iSliejote arba padéjote kg nors
(puoda, Sluoste ir pan.) ant valdymo
skydelio ilgesniam laikui nei 10

Indukcinés kaitvietés maisto gaminimo
metu kaitina tiesiogiai prikaistuvio
pagrinda. Stiklo keramikos pavirSius jSyla
del likusio prikaistuvio karscio.

sekundziy. Pasigirsta garso signalas
ir kaitlenté iSsijungia. Nuimkite daiktg
arba nuvalykite valdymo skydelj;

« kaitlenté perkaista (pvz., jeigu
kaitinate tuscig keptuve). Palaukite,
kol kaitvieté ataus, pries vel
naudodami kaitlente;

* naudojate netinkamus prikaistuvius.
UZsidega simbolis L] ir po 2 minuciy
kaitvieté iSsijungia automatiskai;

» neiSjungéte kaitvietés arba
nepakeitéte kaitinimo lygio. Po tam
tikro laiko uzsidega (] ir kaitlenté
iSsijungia.

Santykis tarp kaitinimo lygio ir laiko,

po kurio kaitlenté iSsijungia:



Kaitinimo lygis Kaitlenté issijun-

gia po
1-3 6 valandy
4-7 5 valandy
8-9 4 valandy
10-14 1,5 valandos

4.3 Kaitinimo lygis

Norédami nustati ar pakeisti kaitinimo
lygi:

Palieskite valdymuo juostg ties tinkamu
kaitinimo lygiu arba pirstu lieskite
valdymo juosta, kol pasieksite tinkama
kaitinimo lygj.

=I_= 0 35 810 14 P

4.4 Kaitvietés indikatorius

min. ‘€
max.ﬁ

Horizontali linija rodo maksimaly
prikaistuvio dydj. Nutraukta dalis
horizontalioje linijoje rodo minimaly
prikaistuvio skersmeni.

Zr. skyriy ,Techniné informacija*“.

4.5 Funkcija Bridge
Si funkcija sujungia dvi kairigsias
kaitvietes ir jos veikia kaip viena.

Pirmiausiai nustatykite vienos kairiosios
kaitvietés kaitinimo lygj.

Norédami jjungti funkcija: palieskite
8. Noredami nustatyti arba pakeisti
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kaitinimo lygj, palieskite vieng i$ valdymo
jutikliy.

Norédami iSjungti funkcija: palieskite
08, Kaitvietés veikia atskirai.

4.6 Automatinis jkaitinimas

Jeigu suaktyvinsite Sig funkcija, per
trumpesnj laikg pasieksite reikalingg
kaitinimo lygj. ljungus $ig funkcija, tam
tikram laikui nustatomas didziausia
kaitinimo lygis, o véliau mazinamas iki
reikiamo kaitinimo lygio.

Kaitvieté turi bati Salta, kad

galétumete jjungti Sig

funkcija.
Norédami jjungti Sig funkcija
kaitvietei: palieskite P (@ uzsidega).
Nedelsdami palieskite tinkama kaitinimo
lygj. Po 3 sekundziy uzsidega @

Norédami iSjungti funkcija: pakeiskite
kaitinimo lygj.

4.7 Galingumo funkcija
Si funkcija padidina indukciniy kaitviegiy
galig. Indukcinei kaitvietei Sig funkcijg
galima jjungti tik ribotam laikui. Po to
indukciné kaitviete automatiskai grizta |
auksciausig kaitinimo lygj.
Zr. skyriy ,Techniné
informacija“.
Norédami jjungti Sig kaitvietés
funkcija: palieskite P UzZsidega .
Norédami iSjungti funkcija: pakeiskite
kaitinimo lygj.

4.8 Laikmatis

Atgalinés atskaitos laikmatis
Sig funkcijg naudokite kaitvietés vienai
maisto gaminimo trukmei nustatyti.

Pirmiausiai nustatykite kaitviete, o po
to — funkcija. Kaitinimo lygj galite
nustatyti prie§ nustatydami arba jau
nustate funkcija.

Norédami nustatyti kaitviete: lieskite

Q) pakartotinai tol, kol jsijungs reikiamos
kaitvietés indikatorius.
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Norédami jjungti funkcija: palieskite
laikmagio = laikui nustatyti (00-99
min.). Kai kaitvietés indikatorius pradeda
létai mirkséti, pradedama atgaliné laiko
atskaita.

Norédami pamatyti likusj laika:

kaitviete nustatykite, naudodami @
Kaitvietés indikatorius pradeda greitai
mirkséti. Ekrane rodomas likes laikas.

Norédami pakeisti laika: kaitviete
nustatykite, naudodami @ Palieskite +
arba ™.

Norédami iSjungti funkcija: su @)
nustatykite kaitviete ir palieskite —.
Likes laikas skaiciuojamas atgal iki 00.
Kaitvietes indikatorius uzgesta.

Kai laikas baigiasi, pasigirsta
garso signalas ir mirksi 00.
Kaitviete iSsijungia.

Norédami iSjungti garsa: palieskite @

CountUp Timer (Pradinés laiko
atskaitos laikmatis)

Galite naudoti Sig funkcija, jeigu norite
suzinoti, kiek laiko kaitvieté veikia.

Norédami nustatyti kaitviete: lieskite

O pakartotinai tol, kol jsijungs reikiamos
kaitvietés indikatorius.

Norédami jjungti funkcija: palieskite
—, uzsidega laikmacio UP. Kai kaitvietés
indikatorius pradeda létai mirkséti,
pradedama pradiné laiko atskaita.

Ekrane tai rodoma UP, tai skaiciuojamas
laikas (minutémis).

Norédami pamatyti, kiek laiko veikia
kaitvieté: kaitviete nustatykite,
naudodami @ Kaitvietés indikatorius
pradeda greitai mirkséeti. Ekrane rodoma,
kiek laiko veikia kaitvieté.

Norédami iSjungti funkcija: su D
nustatykite kaitviete ir palieskite + arba
—. Kaitvietés indikatorius uzgesta.

Minugiy skaitlys
Galite naudoti Sig funkcijg kaip minuciy
skaitlj, kai kaitlenté yra jjungta ir

kaitvietés neveikia (kaitinimo lygio ekrane
rodoma ).
Norédami jjungti funkcija: palieskite
. Palieskite + arba —, kad
nustatytuméte laika. Kai laikas baigiasi,
pasigirsta garso signalas ir mirksi 00.
Norédami iSjungti garsa: palieskite .
Si funkcija neturi poveikio
kaitvie€iy veikimui.

4.9 STOP+GO

Funkcija nustato visas veikianCias
kaitvietes | Zemiausig kaitinimo lygj.

Veikiant funkcijai kaitinimo lygio keisti
negalima.

Funkcija nei$jungia laikmacio funkcijy.
Norédami jjungti funkcija: palieskite
s:;*?. uzsidega.

Norédami iSjungti funkcija: palieskite

STOP

éo . Uzsidega ankstesnis kaitinimo lygis.

4.10 UzZrakinimas

Galite uzrakinti valdymo skydelj, kai
kaitvietés veikia. Taip galima iSvengti
atsitiktinio kaitinimo lygio pakeitimo.

Pirmiausia nustatykite kaitinimo lygj.
Norédami jjungti funkcija: palieskite
E. uzsidega 4 sekundéms.Laikmatis
lieka jjungtas.

Norédami iSjungti funkcija: palieskite
&. UzZsidega ankstesnis kaitinimo lygis.

@ ISjungus kaitlente,
iSjungiama ir Si funkcija.

4.11 Vaiky saugos jtaisas

Si funkcija apsaugo, kad kaitlenté
nepradéty veikti atsitiktinai.

Norédami jjungti funkcija: jjunkite
kaitlente su (D Kaitinimo lygio
nenustatykite. Palieskite E ir palaikykite
4 sekundes. |siziebs (L. 13junkite
kaitlente su .



Norédami iSjungti funkcija: jjunkite
kaitlente su @. Kaitinimo lygio
nenustatykite. Palieskite B ir palaikykite
4 sekundes. |siziebs (0. 15junkite
kaitlente su @.

Norédami nepaisyti funkcijos tik
vienam maisto gaminimui: jjunkite
kaitiente su . (L] jsiziebia. Palieskite ir
4 sekundes palaikykite &. per 10

sekundziy nustatykite kaitinimo lygj.
Kaitlentg galima naudoti. Kai iSjungiate

kaitlente su @ funkcija vel veikia.

4.12 OffSound Control (Garso
signaly iSjungimas ir
jjungimas)

ISjunkite kaitlente. Palieskite ir 3

sekundes palaikykite ®. Ekranas
isijungia ir iSsijungia. Palieskite ir
palaikykite iG] 3 sekundes. |siziebs

arba &1, Palieskite + laikmatj, kad
pasirinktume vieng i$ Siy:
. — garso signalai iSjungti

. — garso signalai jungti
Norédami patvirtinti pasirinkima,
palaukite, kol kaitlenté automatiskai
iSsijungs.

Kai funkcija yra nustatyta ties , garso
signalai girdimi tik tuo atveju, kai:

* palieciate (D;

¢ Minuciy skaitlys iSsijungia

» Atgalinés atskaitos laikmatis iSsijungia
* kazka padéjote ant valdymo skydelio.

4.13 Funkcija Galios
valdymas

* Kaitvietés sugrupuojamos pagal vietq
ir kaitlentés faziy skaiciy. Zr.
paveikslél|.

» Kiekvienos fazés maksimali elektros
apkrova yra 3 700 W.

« Si funkcija paskirsto galig tarp
kaitvieciy, prijungty prie tos pacios
fazés.

« Si funkcija jsijungia, kai bendra
kaitvie€iy, prijungty prie vienos fazes,
elektros apkrova virsija 3 700 W.
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« §j funkcija sumazina galig kitoms
kaitvietéms, prijungtoms prie tos
pacios fazés.

» Kaitvietés, kurios galia yra sumazinta,
kaitinimo lygio rodmuo kinta tarp
dviejy lygiy.

N +
! 7
L+

4.14 Hob?Hood

Tai pazangi automatiné funkcija, kuri
sujungia virykle ir specialy gartraukj. Ir
viryklé, ir gartraukis turi infraraudonujy
spinduliy signaly perdavimo
mechanizma. Ventiliatoriaus sukimosi
greitis nustatomas automatiskai pagal
rezimo nuostatg ir ant viryklés esancio
karS¢iausio prikaistuvio temperatira.
Ventiliatoriy galite valdyti ir rankomis,
reguliuodami virykléje.

(i)

Didziosios daugumos
gartraukiy nuotolinio
valdymo sistema pradzioje
buna iSjungta. [junkite ja,
prieS pradedami naudoti Sig
funkcijg. Daugiau
informacijos rasite viryklés
naudojimo instrukcijoje.

Automatinis funkcijos valdymas
Norédami funkcijg valdyti automatiskai,
nustatykite automatinio rezimo H1-H6
nuostatas. Pradzioje virykléje buna
nustatyta H5 nuostata. Gartraukis
reaguoja kiekvieng kartg, kai naudojate
virykle. Kaitlenté automatiskai nustato
prikaistuvio temperatira ir pareguliuoja
ventiliatoriaus sukimosi greitj.
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Automatiniai rezimai

Automa- Viri- Kepi-
tinis mas!)  mas?
apsvieti-
mas
HOrezi- iSjungta iSjungta iSjungta
mas
H1rezi- |jungta iSjungta  iSjungta
mas
H2rezi- |jungta 1 venti- 1 venti-
mas 3 Iiatc.)riaus Iiatgriaus
greitis greitis
H3 rezi- |jungta iSjungta 1 venti-
mas liatoriaus
greitis
H4 rezi- |jungta 1 venti- 1 venti-
mas liatoriaus liatoriaus
greitis greitis
H5 rezi- |jungta 1 venti- 2 venti-
mas liatoriaus liatoriaus
greitis greitis
H6 rezi- |jungta 2 venti- 3 venti-
mas liatoriaus liatoriaus
greitis greitis

1) Kaitlente aptinka virimo procesg ir pagal auto-
matinj rezimg parenka ventiliatoriaus sukimosi
greitj.

2) Kaitlente aptinka kepimo procesg ir pagal auto-

matinj rezimg parenka ventiliatoriaus sukimosi

greitj.

3) Sis rezimas suaktyvina ventiliatoriy bei apsvie-

timg neatsizvelgiant | temperatira.

Automatinio rezimo keitimas

1. ISjunkite prietaisa.

2. Palieskite ir 3 sekundes palaikykite
®. Ekranas jsijungia ir iSsijungia

3. Palieskite ir 3 sekundes palaikykite

4. Kelis kartus palieskite O, kol
uzsidegs .

5. Norédami pasirinkti automatinj
rezimg, palieskite laikmacio +

@ Noréedami valdyti gartraukj,
tiesiogiai naudodami
gartraukio skydelj, iSjunkite
Sios funkcijos automatinj
rezima.

@ Pabaigus gaminti ir iSjungus
virykle, gartraukio

ventiliatorius gali dar kurj
laikg veikti. Praéjus tam laiko
tarpui, sistema automatisSkai
iSjungia ventiliatoriy ir
paskesnes 30 sekundziy
apsaugo ventiliatoriy nuo
netycinio jo jjungimo.

Ventiliatoriaus sukimosi greic¢io
valdymas rankomis

Funkcijg galima valdyti rankomis.
Norédami tai padaryti, veikiant viryklei
palieskite ¥ . Tuomet automatinis
funkcijos valdymas bus iSjungtas ir
ventiliatoriaus sukimosi greitj galésite

keisti rankomis. Paspaudus ¥,
ventiliatoriaus sukimosi greitis padidéja
viena padala. Pasiekus intensyviausig

lygj ir paspaudus ¥, vél nustatomas
nulinis ventiliatoriaus sukimosi greitis, t.
y. gartraukio ventiliatorius iSjungiamas.
Norédami vel jjungti ventiliatoriaus 1
greiCio nuostata, palieskite ¥.

@ Norédami suaktyvinti
funkcijos automatinj
valdyma, iSjunkite virykle ir
vel jg jjunkite.

Apsvietimo jjungimas

Gallite nustatyti, kad viryklé automatiskai
jjungty apsvietimg kiekvieng kartg jums
jjungus virykle. Norédami tai padaryti,
nustatykite automatinio rezimo H1-H6
nuostatas.

@ Gartraukio aps$vietimas
iSsijungia praéjus 2
minutéms po viryklés
iSjungimo.



5. PATARIMAI

ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

AN\

5.1 Prikaistuviai

(i)

Indukciniy kaitvieciy striprus
elektromagnetinis laukas
labai greitai jkaitina
prikaistuvius.

Indukcinéms kaitvietéms
naudokite tinkamus
prikaistuvius.

(i)

Prikaistuviy medziaga

« tinkama: ketus, plienas, emaliuotas
plienas, nerudijantis plienas,
daugiasluoksnis dugnas (su
atitinkamu gamintojo zenklu).

* netinkama: aliuminis, varis, Zalvaris,
stiklas, keramika, porcelianas.

Prikaistuviai tinka indukcinei viryklei,

jeigu:

« nedidelis kiekis vandens labai greitai
uzverda ant kaitvietés, nustatytos
auksciausiu kaitinimo lygiu;

* ant prikaistuvio dugno prikimba
magnetas.

Prikaistuvio dugnas turi bati
kuo storesnis ir lygesnis.

Prikaistuviy matmenys

Indukcinés kaitvietés prisitaiko
automatiskai pagal prikaistuvio dugno
dydj iki tam tikros ribos.

Kaitvietés veiksmingumas yra susijes su
prikaistuvio skersmeniu. Mazesnio nei
minimalaus skersmens prikaistuvis
gauna tik dalj kaitvietés sukuriamos
galios.

Zr. skyriy , Techniné
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5.2 Triuk§mo lygis naudojimo

metu

Jeigu girdite:

» traskejima: indai pagaminti i$ skirtingy
medziagy (sumustinio principu).

+ 3vilpima: naudojate kaitviete nustate
didele galig ir prikaistuvius,
pagamintus i$ skirtingy medziagy
(keliy sluoksniy principu).

» dizgimas: naudojate didele galia.

* spragseéjimas: elektrinis perjungimas.

* Snypstimas, gaudimas: veikia
ventiliatorius.

Sis triuk8mas yra normalus ir

nereiskia kaitlentés gedimo.

5.3 Oko Timer (Ekonominis
laikmatis)

Energijos taupymo tikslais kaitvietés
kaitinimo elementas automatiskai
isijungia anksciau, nei pasigirsta
atgalinés laiko atskaitos garso signalas.
Veikimo trukmeé priklauso nuo kaitinimo
lygio ir maisto gaminimo trukmés.

5.4 Maisto gaminimo
pavyzdziai

Kaitinimo lygis ir kaitvietés energijos
sgnaudos susije netiesiogiai. Didesnis
kaitinimo lygis néra tiesiogiai
proporcingas kaitvietés energijos
sgnaudy padidéjimui. Tai reiskia, kad
kaitviete, veikianti vidutiniu kaitinimo
lygiu, naudoja maziau nei puse savo
galios.

Duomenys lenteleje yra tik
orientacinio pobtidzio.

informacija“.
Kaitinimo ly- Naudojimas: Laikas Patarimai
gis (min.)
1 ISlaikykite pagamintg maistg jeigu re- Uzdenkite prikaistuvj dangciu.
Silta. ikia
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Kaitinimo ly- Naudojimas: Laikas Patarimai

gis (min.)

1-3 ,2Hollandaise" padazas, lydy- 5-25 Retkarciais pamaiSykite.
mas: sviestas, Sokoladas, Zela-
tina.

1-3 Tirstinimas: purds omletai, 10-40  Gaminkite uzdenge prikaistu-
kepti kiauSiniai. vius.

3-5 Tinka virti ryzius ir gaminti pie- 25-50  Verdant ryzius, vandens turi
niSkus patiekalus, taip pat Sil- buti dvigubai daugiau nei ry-
dyti pagamintus patiekalus. Ziy; gamindami pieno patieka-

lus, juos kartkartémis pamai-
Sykite.

5-7 Darzoviy gaminimas garuose, 20-45  |pilkite kelis valgomuosius
Zuvis, meésa. Saukstus skyscio.

7-9 Bulviy virimas garuose. 20-60  Gamindami 750 g bulviy, nau-
dokite daugiausia % | van-
dens.

7-9 Tinka gaminti didesnius maisto 60-150 Iki 3 | skyscio ir ingredientai.

kiekius, troskinius ir sriubas.

9-12 Neintensyvus kepimas: tinka jeigu re- Patiekalo gaminimo laikui jpu-
kepti eskalopus, versienos ikia seéjus, apverskite.
mustinius, kotletus, pyragelius
su jdaru, desSreles, kepenéles,
milty, sviesto ir pieno misinius,
kiausinius, blynus, spurgas.

12-13 Intensyvus kepimas, smulkiai ~ 5-15 Patiekalo gaminimo laikui jpu-
supjaustytos paskrudintos sejus, apverskite.
bulvés, nugarinés zlégtainis,
bifSteksas.

14 Tinka virti vandeniui, makaronams, skrudinti mésg (guliasg, troSkintag me-

s3), kepti bulviy traSkucius apsemtus aliejuje.

P

Tinka virti didelj kiekj vandens. |jungta galingumo funkcija.

5.5 Naudingi patarimai
Hob?Hood funkcijai

Kai naudojate kaitlente su Sia funkcija:

» Apsaugokite gartraukio skydelj nuo
tiesioginiy saulés spinduliy.

* Nenukreipkite | gartraukio skydelj
halogeninio zZibintuvélio.

* Neuzdenkite kaitlentés skydelio.

* Neuzstokite signalo tarp kaitlentés ir
gartraukio (pavyzdziui, ranka ar
prikaistuvio rankena). Zr. paveikslélj.

Paveikslélyje parodytas gartraukis
yra tik kaip pavyzdys.



6. VALYMAS IR PRIEZIURA
& ISPEJIMAS!

Zr. saugos skyrius.

6.1 Bendroji informacija

« Valykite kaitlente po kiekvieno
panaudojimo.

* Visada naudokite prikaistuvius, kuriy
dugnas Svarus.

e |brézimai ar tamsios démes ant
pavirSiaus neturi jtakos kaitlentés
veikimui.

« Naudokite specialius, kaitlentei valyti
tinkamus valiklius.

* Naudokite specialig, stiklui skirtg
grandykle.

6.2 Kaitlentés valymas

* Nuvalykite nedelsdami: iStirpusj
plastika, plastikine folijg ir maista,

7. TRIKCIY SALINIMAS
& ISPEJIMAS!

Zr. saugos skyrius.

LIETUVIY

@ Kartais kiti nuotoliniu bidu
valdomi prietaisai gali
blokuoti signala. Norédami,
kad taip neatsitikty,
nenaudokite prietaiso
nuotolinio valdymo pulto ir
kaitlentés vienu metu.

Gartraukiai su Hob®*Hood funkcija

Visg gartraukiy, veikianciy su Sia
funkcija, asortimenta rasite misy

35

vartotojams skirtoje interneto svetainéje.

AEG gartraukiai, kurie veikia su Sia
funkcija, privalo turéti simbolj ¥.

kurio sudeétyje yra cukraus. Kitaip Sie

neSvarumai gali sugadinti kaitlente.
Specialig grandykle prie stiklo

keraminio pavirSiaus pridékite smailiu
kampu ir stumkite aSmenis pavirSiumi.

+ Kaitlentei pakankamai atausus
pasalinkite: kalkiy nuosedas,
vandens démes, riebaly démes,
metalo spalvos démes. Kaitlente

valykite drégnu skuduréliu ir nedideliu

valymo priemonés kiekiu. Nuvale
kaitlente, ja nusausinkite minkstu
audiniu.
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7.1 Kag daryti, jeigu..

Problema

Galima priezastis

Atitaisymo budas

Kaitlentés negalima jjungti
arba valdyti.

Kaitlenté neprijungta arba
netinkamai prijungta prie
elektros tinklo.

Patikrinkite, ar kaitlente tin-
kamai prijungta prie elektros
tinklo. Zr. prijungimo sche-
ma.

Suveike saugiklis.

Patikrinkite, ar veikimas su-
triko dél perdegusio saugi-
klio. Jeigu saugiklis pakarto-
tinai suveikia, kreipkités j
kvalifikuotg elektrika.

Dar kartg jjunkite kaitlente ir
nustatykite kaitinimo lygj per
maziau nei 10 sekundziy.

Vienu metu palietéte 2 arba
daugiau jutikliy lauky.

Lieskite tik vieng jutiklio lau-
ka.

STOP+GO funkcija veikia.

Zr. skyriy ,Kasdienis naudo-
jimas®.

Ant valdymo skydelio yra
vandens arba riebaly démiy.

Nuvalykite valdymo skydel;.

Pasigirsta garso signalas ir
kaitlenté iSsijungia.

Kai kaitlenté yra iSjungta, gir-
dimas garso signalas.

Kazka padejote ant vieno ar-
ba keliy jutiklio lauky.

Nuimkite daiktg nuo jutiklio
lauky.

Kaitlente iSsijungia.

Kazka uzdejote ant jutiklio

lauko (D

Nuimkite daiktg nuo jutiklio
lauko.

Likusio karscio indikatorius
neuzsidega.

Kaitvieté nejkaitusi, nes
veiké pernelyg trumpai.

Jeigu kaitvieté veiké pakan-
kamai ilgai ir jau turéty buti

ikaitusi, kreipkites | jgaliotajj
techninio aptarnavimo cen-
tra.

Neveikia funkcija Hob?Hood.

Uzdengete valdymo skydelj.

Nuimkite daiktg nuo valdymo
skydelio.

Neveikia funkcija Automati-
nis jkaitinimas.

Kaitvieté yra karsta.

Palaukite, kol kaitvieté pak-
ankamai atves.

Nustatytas didziausias kaiti-
nimo lygis.

Esant didziausiam kaitinimo
lygiui, galia yra tokia pati
kaip ir funkcijos.

Kaitinimo lygis kei¢iamas
tarp dviejy lygiy.

Galios valdymas funkcija
veikia.

Zr. skyriy ,Kasdienis naudo-
jimas“.
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Problema

Galima priezastis

Atitaisymo budas

Jutikliy laukai jkaista.

Per didelis prikaistuvis arba
jis yra per arti valdikliy.

Jeigu galima, didelius pri-
kaistuvius dekite ant galiniy
kaitvieCiy.

Lieciant jutikliy laukus ne-
skamba garso signalas.

Signalai yra iSjungti.

Uunkite garso signalus.
Zr. skyriy ,Kasdienis naudo-
jimas®.

Isijungia E] Veikia Automatinis iSjungi- ISjunkite ir vél jjunkite kai-
) mas. tlente.

Isijungia Vaiky saugos jtaisas ar Uz-  Zr. skyriy ,Kasdienis naudo-
' rakinimas funkcija veikia. jimas®.

Isijungia Ant kaitvietés neuzdeétas pri- UZzdékite prikaistuvj ant kait-

kaistuvis.

vietés.

Netinkamas prikaistuvis.

Naudokite tinkama prikais-
tuvj.
Zr. skyriy ,Patarimai*.

Prikaistuvio dugno skersmuo
per mazas kaitvietei.

Naudokite tinkamo dydzio
prikaistuvius.

Zr. skyriy ,Techniné informa-
cija“.

|sijungia ir skaicius.

Kaitlenteje aptikta klaida.

Kuriam laikui atjunkite kai-
tlente nuo maitinimo tinklo.
Atjunkite namo elektros sky-
dingje esantj saugiklj. Vél ji
jjunkite. Jeigu vél rodoma
(€], kreipkites | galiotaji
techninio aptarnavimo cen-
tra.

|sijungia .

Kaitlenteje aptikta klaida,
nes uzkaistas tuscias pri-
kaistuvis. Taip pat veikiaAu-
tomatinis iSjungimas apsau-
ga nuo kaitvieciy perkaitimo.

ISjunkite kaitlente. Nuimkite
karstg prikaistuvj. Mazdaug
po 30 sekundziy vél jjunkite
kaitviete. Jeigu problema bu-
vo prikaistuvis, klaidos pra-
nesimas iSnyks. Likusio kar-
Scio indikatorius gali likti.
Palaukite, kol prikaistuvis
pakankamai atves. Patikrin-
kite, ar jusy prikaistuvis tinka
kaitlentei.

Zr. skyriy ,Patarimai*.
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7.2 Jeigu negalite rasti
sprendimo...

Jeigu patys negalite rasti problemos
sprendimo, kreipkités j prekybos atstovg
arba jgaliotajj techninio aptarnavimo
centrg. Pateikite duomenis i$ techniniy
duomeny lentelés. Taip pat nurodykite
stiklo keramikos kaitlentés trizenklj
raidziy ir skai€iy kodg (jis yra stiklo

8. IRENGIMAS

ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

AN

8.1 Pries jrengiant

Pries$ jrengdami kaitlente, uzrasykite
zemiau informacijg i$ techniniy duomeny
plokstelés. Techniniy duomeny plokstele
rasite kaitlentés apacioje.

Serijos NUMEris..........ocoecueeneee.

8.2 Integruojamos kaitlentés

| baldus jmontuojamos kaitlentés gali bati
naudojamos tik po to, kai jos bus

8.4 Jrengimas

pavirSiaus kampe) ir uzsidegusj klaidos
pranesima. |sitikinkite, ar tinkamai
naudojote kaitlente. Jeigu ne,
aptarnavimo centro ar atstovo
apsilankymas bus apmokestintas,
nepaisant garantinio laikotarpio.
Nurodymai apie aptarnavimo centrg ir
garantijos salygos pateiktos garantijos
brosiuroje.

jrengtos tinkamame standartus
atitinkanciame pavirsiuje.

8.3 Prijungimo kabelis

» Kaitlenté pateikiama su elektros laidu.

« Apgadintg elektros kabelj pakeiskite
Siuo (arba geresniu) elektros kabeliu:
HO5BB-F Tmax 90°C. Kreipkités |
vietos techninio aptarnavimo centra.
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9. TECHNINE INFORMACIJA

9.1 Techniniy duomeny

plokstelé

Modelis HK754400FB PNC 949 595 340 00

Tipas 58 GAD M3 AU 220-240 V 50-60 Hz

Indukcija 7.4 kW Pagaminta Vokietijoje

Ser. Nr. ... 7.4 kW

AEG" €x

9.2 Kaitvieciy techniniai duomenys

Kaitviete Vardiné galia  Galingumo Galingumo Prikaistuvio
(didziausias funkcija (W) funkcija did- skersmuo (mm)
kaitinimo lygis) Ziausia trukme
(w) (min.)

Kairioji priekiné 2 300 3200 10 125-210

Kairioji galineé 2 300 3200 10 125-210

Viduriné prie- 1400 2 500 4 125-145

kiné

Desinioji galiné 2 300 3600 10 180-240

KaitvieCiy galia Siek tiek gali skirtis nuo Norédami pasiekti optimaliy maisto

lenteléje pateikty duomenuy. Ji kinta gaminimo rezultaty, naudokite

priklausomai nuo prikaistuviy medziagos prikaistuvius, kuriy skersmuo ne didesnis

ir matmenuy. nei nurodytas lenteléje.

10. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS
10.1 Informacija apie gaminj pagal ES 66/2014 direktyva

Modelio identifikatorius HK754400FB
Kaitlentes tipas Integruojama
kaitlenté

Kaitvieciy skaiius 4

Kaitinimo technologija Indukcija

Apvaliy kaitvieciy skersmuo () Kairioji priekiné 21,0 cm
Kairioji galiné 21,0 cm
Viduriné priekine 14,5 cm

Desinioji galine 24,0 cm
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Kaitvietés energijos sgnaudos (EC electric cook- Kairioji priekiné 172,6 Whikg
ing) Kairioji galiné 174,9 Wh/kg
Viduriné priekiné 176,6 Whikg
DeSinioji galiné 182,0 Whikg
Kaitlentés energijos sgnaudos (EC electric hob) 176,5 Wh/kg

EN 60350-2. Buitiniai elektriniai virimo ir
kepimo prietaisai. 2 dalis. Kaitvietes.
Eksploataciniy charakteristiky matavimo
metodai

Maisto gaminimo srities energijos
matavimai ant atitinkamy kaitvieciy yra
nurodyti kryZeliais.

10.2 Energijos taupymas

Jeigu laikysités toliau pateikty patarimy,
kasdien gamindami galésite sutaupyti
energijos.

11. APLINKOS APSAUGA

Atiduokite perdirbti medziagas,

pazymetas Siuo zenklu C) ISmeskite
pakuote | atitinkamg atlieky surinkimo
konteinerj, kad ji buty perdirbta. Padékite
saugoti aplinkg bei Zzmoniy sveikata ir
surinkti bei perdirbti elektros ir
elektronikos prietaisy atliekas.

+ Kai Sildote vandenj, naudokite jo tik
tiek, kiek reikia.

» Jeigu jmanoma, prikaistuvius
uzdenkite dangciais.

» Uzdékite prikaistuvj, pries jjungdami
kaitviete.

* Mazesnius prikaistuvius dékite ant
mazesniy kaitvieCiy.

» Uzdékite prikaistuvj tiesiai ant
kaitvietés vidurio.

» Maistui pasildyti arba iSlydyti
naudokite likusj karst;.

NeiSmeskite Siuo zenklu E pazyméty
prietaisy kartu su kitomis buitinemis
atliekomis. Atiduokite §j gaminj j vietos
atlieky surinkimo punktg arba susisiekite
su vietnos savivaldybe dél papildomos
informacijos.
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Z MYSLA O PERFEKCYJNYCH REZULTATACH

Dziekujemy za wybor tego produktu AEG. Zaprojektowalismy go z myslg o
wieloletniej bezawaryjnej pracy i wyposazyliSmy w innowacyjne rozwigzania
techniczne utatwiajgce zycie — nie wszystkie te funkcje mozna znalez¢ w
zwyklych urzadzeniach. Prosimy o poswigecenie kilku minut na zapoznanie sie z
niniejszg dokumentacjg w celu zapewnienia najlepszego wykorzystania
urzgdzenia.

Zapraszamy na naszg witryne¢ internetowa, aby:

@ Otrzymac wskazéwki dotyczgce uzytkowania, broszury, pomoc w

@ rozwigzywaniu probleméw oraz informacje dotyczace serwisu:
www.aeg.com

a/ Zarejestrowac swoj produkt i uprosci¢ jego obstuge serwisowa:

www.registeraeg.com

Naby¢ akcesoria, materiaty eksploatacyjne i oryginalne czesci zamienne do
% swojego urzadzenia:
www.aeg.com/shop

OBSLUGA KLIENTA

Zalecamy stosowanie oryginalnych czesci zamiennych.

Kontaktujgc sie z autoryzowanym centrum serwisowym, nalezy przygotowac
ponizsze dane: model, numer produktu, numer seryjny.

Stosowne informacje mozna znalez¢ na tabliczce znamionowe;.

& Ostrzezenie / Przestroga — Informacje dotyczace bezpieczenstwa
@ Ogolne informacje i wskazdwki
@ Informacje dotyczace srodowiska naturalnego

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczesniejszego
powiadomienia.
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1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed instalacjg i rozpoczeciem eksploatacji urzgdzenia
nalezy uwaznie zapoznac sie z zatgczong instrukcjg
obstugi. Producent nie odpowiada za uszkodzenia i
obrazenia ciata spowodowane nieprawidtowg instalacjg i
eksploatacjg. Nalezy zachowac instrukcje wraz z
urzgdzeniem do wykorzystania w przysztosci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i oséb o
ograniczonych zdolnosciach ruchowych,
sensorycznych lub umystowych

- Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu
6smego roku zycia oraz osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub
umystowych, a takze nieposiadajgce odpowiedniej
wiedzy lub doswiadczenia, jesli bedg one
nadzorowane lub zostang poinstruowane w zakresie
bezpiecznego korzystania z urzadzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen.

- Nie nalezy pozwalac, aby dzieci bawity sie
urzgdzeniem.

- Wszystkie opakowania nalezy przechowywac poza
zasiegiem dzieci.

- Dzieci i zwierzeta nie powinny zbliza¢ sie do
pracujgcego lub stygngcego urzgdzenia. tatwo
dostepne elementy urzgdzenia mocno sie nagrzewaja.

- Jesli urzagdzenie jest wyposazone w blokade
uruchomienia, zaleca sie, aby jg wtgczy¢.

- Czyszczeniem i konserwacjg nie mogg zajmowac sie
dzieci bez nadzoru dorostych.

- Dzieci ponizej 3 roku zycia nie powinny znajdowac sie
w poblizu urzgdzenia, jesli nie sg pod statym
nadzorem.



44  www.aeg.com

1.2 Ogdlne zasady bezpieczenstwa

- Urzadzenie oraz jego nieostoniete elementy
nagrzewajq sie podczas pracy do wysokigj
temperatury. Nie dotykac¢ elementow grzejnych.

- Nie sterowac urzgdzeniem zewnetrznym zegarem ani
niezaleznym uktadem zdalnego sterowania.

- Pozostawienie bez nadzoru potraw zawierajgcych
ttuszcz lub olej na wigczonej ptycie grzejnej moze byc¢
przyczyng pozaru.

- Nie gasi¢ pozaru wodg — nalezy wytgczy¢ urzgdzenie,
a nastepnie przykryé ptomien pokrywg lub kocem
gasniczym.

- Nie przechowywac zadnych przedmiotoéw na
powierzchni gotowania.

- Na powierzchni ptyty grzejnej nie wolno ktas¢
przedmiotow metalowych, takich jak sztu¢ce lub
pokrywki do garnkéw, poniewaz mogg one bardzo sie
rozgrzac.

- Nie czysci¢ urzgdzenia za pomocg myjek parowych.

- Po zakonhczeniu uzywania ptyty nalezy wytgczy¢ pole
grzejne za pomocg elementu sterujgcego. Nie polegaé
na dziataniu uktadu wykrywania obecnosci naczyn.

- Jedlina powierzchni szkta ceramicznego / powierzchni
szklanej pojawig sie pekniecia, nalezy wy’chzyc
urzgdzenie, aby unikng¢ zagrozenia porazeniem
pradem elektrycznym.

- Jesli przewdd zasilajgey jest uszkodzony, ze
wzgledéw bezpieczenstwa musi go wymieni¢
producent, autoryzowany serwis lub inna
wykwalifikowana osoba.

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

21 |nsta|acja * Usung¢ wszystkie elementy

opakowania.

& OSTRZEZENIE! « Nie instalowac¢ ani nie uzywac
Urzgdzenie moze uszkodzonego urzgdzenia.
zainstalowac¢ wytacznie » Postepowac zgodnie z instrukcjg
wykwalifikowana osoba. instalacji zatgczong do urzadzenia.

* Zachowaé minimalne odstepy od
innych urzadzen i mebli.



« Zachowacé ostrozno$¢ podczas
przenoszenia urzadzenia, poniewaz
jest ono ciezkie. Zawsze uzywac
rekawic ochronnych.

* Po przycieciu zabezpieczy¢
krawedzie blatu przed wilgocig za
pomocg odpowiedniego
uszczelniacza.

« Zabezpieczy¢ spdd urzgdzenia przed
dostepem pary i wilgoci.

* Nie instalowa¢ urzagdzenia przy
drzwiach ani pod oknem. Zapobiegnie
to mozliwosci strgcenia gorgcego
naczynia z urzgdzenia przy otwieraniu
okna lub drzwi.

« Instalujgc urzadzenie nad szufladami,
nalezy zapewni¢ wystarczajgco duzo
miejsca miedzy dolng czescig
urzgdzenia a gorng szuflada, aby
umozliwi¢ prawidtowy obieg
powietrza.

» Spodd urzadzenia moze sie mocno
nagrzewac. Pod urzadzeniem nalezy
zamontowac niepalng ptyte,
uniemozliwiajgca dostep do
urzgdzenia od spodu.

* Pozostawi¢ 2 mm przestrzeni
wentylacyjnej miedzy blatem
roboczym a przednig czescig
zamontowanego pod nim urzgdzenia.
Gwarancja nie obejmuje uszkodzen
spowodowanych brakiem
odpowiedniej przestrzeni
wentylacyjnej.

2.2 Podtaczenie do sieci
elektrycznej

OSTRZEZENIE!

Wystepuje zagrozenie
pozarem i porazeniem
pradem elektrycznym.

* Wszystkie potaczenia elektryczne
powinien wykona¢ wykwalifikowany
elektryk.

* Urzadzenie musi by¢ uziemione.

¢ Przed wykonaniem jakiejkolwiek
czynnosci upewnic sie, ze urzadzenie
jest odtaczone od zasilania.

* Nalezy upewnic sie, ze informacje o
podtaczeniu elektrycznym podane na
tabliczce znamionowej sg zgodne z
parametrami instalacji zasilajacej. W
przeciwnym razie nalezy
skontaktowac sie z elektrykiem.

POLSKI 45

Upewni¢ sig, ze urzadzenie jest
prawidtowo zainstalowane. Luzny lub
niewtasciwy przewod zasilajacy badz
wtyczka (jesli dotyczy) moze by¢
przyczyna przegrzania stykow.

Uzy¢ odpowiedniego przewodu
zasilajgcego.

Nie dopuszczac¢ do splatania
przewodow elektrycznych.

Upewni¢ sie, ze zostato
zainstalowane zabezpieczenie przed
porazeniem pragdem.

Przewdd zasilajgcy nalezy
przymocowac obejmg w celu jego
mechanicznego odcigzenia.

Podczas podigczania urzadzenia do
gniazda sieciowego upewni¢ sie, ze
przewdd zasilajacy lub jego wtyczka
(jesli dotyczy) nie bedzie dotykac
rozgrzanych elementéw urzadzenia
lub naczyn

Nie stosowac rozgateznikdw ani
przedituzaczy.

Nalezy uwazaé, aby nie uszkodzi¢
wtyczki (jesli dotyczy) ani przewodu
zasilajgcego. Wymiane uszkodzonego
przewodu zasilajacego nalezy zlecié
autoryzowanemu centrum
serwisowemu lub wykwalifikowanemu
elektrykowi.

Zaréwno dla elementéw znajdujacych
sie pod napieciem, jak i
zaizolowanych czesci,
zabezpieczenie przed porazeniem
pragdem nalezy zamocowac w taki
sposéb, aby nie mozna go byto
odfgczy¢ bez uzycia narzedzi.
Podtaczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po
zakonhczeniu instalacji. Nalezy zadba¢
o to, aby w zainstalowanym
urzgdzeniu wtyczka przewodu
zasilajgcego byta tatwo dostepna.
Jesli gniazdo elektryczne jest
obluzowane, nie wolno podtagcza¢ do
niego wtyczki.

Odtaczajac urzadzenie, nie ciggnac
za przewod zasilajgcy. Zawsze
ciagnac¢ za wtyczke.

Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytgcznikéw obwodu
zasilania: wytacznikow
automatycznych, bezpiecznikow
topikowych (typu wykrecanego —
wyjmowanych z oprawki),
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wytgcznikdéw réznicowo-pragdowych
(RCD) oraz stycznikéw.

W instalacji elektrycznej nalezy
zastosowaé wytgcznik obwodu
umozliwiajgcy odtgczenie urzgdzenia

od zasilania na wszystkich biegunach.

Wytgcznik obwodu musi mie¢
rozwarcie stykow wynoszgce
minimum 3 mm.

2.3 Eksploatacja

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem
obrazen ciata, oparzeniem,
porazeniem pradem.

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia
nalezy usungc¢ z niego wszystkie
elementy opakowania, etykiety i folie
ochronng (jesli dotyczy).
Urzgdzenia nalezy uzywa¢ w
warunkach domowych.

Nie zmienia¢ parametrow
technicznych urzadzenia.

Nalezy upewnic¢ sie, ze otwory
wentylacyjne sg drozne.

Nie pozostawia¢ wigczonego
urzadzenia bez nadzoru.

Po kazdym uzyciu wytaczy¢ pole
grzejne.

Nie polegac na dziataniu uktadu
wykrywania obecnosci naczyn.

Nie ktas¢ sztuccow ani pokrywek
naczyn na polach grzejnych. Moga
one sie one silnie rozgrzac.

Nie obstugiwa¢ urzadzenia mokrymi
rekami lub jesli ma ono kontakt z
woda.

Nie uzywac urzadzenia jako
powierzchni roboczej ani miejsca do
przechowywania przedmiotow.

Jesli na powierzchni urzgdzenia
pojawig sie pekniecia, nalezy
natychmiast odtgczy¢ je od zasilania.
Pozwoli to unikng¢ zagrozenia
porazeniem pragdem elektrycznym.
Gdy urzgdzenie jest wigczone,
uzytkownicy z wszczepionym
rozrusznikiem serca nie powinni
zbliza¢ sie do indukcyjnych pol
grzejnych na odlegto$¢ mniejsza niz
30 cm.

Podczas wktadania zywnosci do
gorgcego oleju moze on pryskac.

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie pozarem
i wybuchem

Pod wptywem wysokiej temperatury
ttuszcze i olej mogg uwalnia¢
tatwopalne opary. Podczas
podgrzewania ttuszczow i oleju nie
wolno zbliza¢ do nich zrédet ognia ani
rozgrzanych przedmiotow.

Opary uwalniane przez goracy olej
mogg ulec samoczynnemu zaptonowi.
Zuzyty olej zawierajacy pozostatosci
produktéw spozywczych ma nizszg
temperature zaptonu niz $wiezy olej.
Nie umieszczaé w urzgdzeniu, na nim
ani w jego poblizu tatwopalnych
substancji ani przedmiotow
nasaczonych tatwopalnymi
substancjami.

OSTRZEZENIE!
Wystepuje zagrozenie
uszkodzenia urzadzenia.

Nie stawia¢ goracych naczyn na
panelu sterowania.

Nie dopuszcza¢ do wygotowania sie
potraw.

Nie dopuszcza¢ do upadku naczyn
lub innych przedmiotéw na
powierzchnie urzadzenia. Moze to
spowodowac jej uszkodzenie.

Nie wigczac pdl grzejnych bez naczynh
ani z pustymi naczyniami.

Nie ktas¢ na urzgdzeniu folii
aluminiowe;j.

Naczynia zeliwne, aluminiowe lub ze
zniszczonym spodem mogg
spowodowac zarysowanie szkfa lub
szkta ceramicznego. Dlatego nie
nalezy przesuwac ich po powierzchni
gotowania.

Urzadzenie jest przeznaczone
wytgcznie do przyrzgdzania potraw.
Nie wolno go uzywac do innych
celdw, takich jak np. ogrzewanie
pomieszczen.

2.4 Konserwacja i
czyszczenie

Aby zapobiec uszkodzeniu
powierzchni urzgdzenia, nalezy
regularnie jg czyscic.



Przed rozpoczeciem czyszczenia
urzgdzenia nalezy je wytaczyc i
zaczekaé, az ostygnie.

Przed przystgpieniem do konserwac;ji
urzadzenia nalezy odtaczyc¢ je od
zasilania.

Do czyszczenia urzadzenia nie wolno
uzywaé wody pod cisnieniem ani pary
wodne;j.

Czysci¢ urzadzenie za pomocg
wilgotnej szmatki. Stosowac
wytgcznie obojetne detergenty. Nie
stosowacé produktéw sciernych, myjek
do szorowania, rozpuszczalnikow ani
metalowych przedmiotdw.

2.5 Utylizacja

& OSTRZEZENIE!
Wystepuje zagrozenie
odniesieniem obrazen ciata

lub uduszeniem.

3. OPIS URZADZENIA
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Aby uzyskaé informacje dotyczgce
prawidtowej utylizacji urzgdzenia,
nalezy skontaktowac sie z lokalnymi
wiadzami.

Odtaczy¢ urzadzenie od zrédta
zasilania.

Odcig¢ i wyrzuci¢ przewod zasilajgcy.

2.6 Serwis

Nalezy skontaktowac¢ sie z
autoryzowanym punktem
serwisowym, ktory naprawi
urzgdzenie.

Nalezy stosowac wytgcznie
oryginalne czesci zamienne.

3.1 Uktad powierzchni gotowania

K

3.2 Uktad panelu sterowania

Indukcyjne pole grzejne
Panel sterowania
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Urzadzenie obstuguije sie, dotykajgc pol czujnikow. Wyswietlacz, wskazniki i sygnaty
dzwiekowe informujg uzytkownika o wtgczonych funkcjach.
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Pole Funkcja Uwagi

czujni-

ka

(D WEL. / WYL. Wigczanie i wytgczanie ptyty grzejnej.

.

B

)

Blokada / Blokada urucho-
mienia

Blokowanie/odblokowanie panelu sterowa-
nia.

STOP
+
GO

=

STOP+GO

Wigczanie i wytgczanie funkgiji.

3

Bridge

Wiaczanie i wytaczanie funkciji.

(o) ]
:

Wskazanie mocy grzania

Pokazuje ustawienie mocy grzania.

Wskazniki funkcji zegara
dla poszczegdinych pol
grzejnych

Wskazuja, dla ktérego pola ustawiono czas.

N =
:

Wyswietlacz zegara

Pokazuje czas w minutach.

<)

Hob?Hood

Wigczanie i wytgczanie trybu recznego
funkgji.

Wybér pola grzejnego.

B
| +| o

Przedtuzanie lub skracanie czasu.

Funkcja Power

Wiaczanie i wytgczanie funkciji.

—_ —_
N —
1

Pasek regulacji

Ustawianie mocy grzania.

3.3 Wskazania ustawien mocy grzania

Wskazanie Opis
Pole grzejne jest wytgczone.

-9

Pole grzejne jest wigczone.

Wiaczona jest funkcja STOP+GO.

(A

Wigczona jest funkcja Automatyczne podgrzewanie.

(7

Wigczona jest funkcja Funkcja Power.

+ cyfra

Nieprawidtowe dziatanie.

3),E),0

OptiHeat Control (3-stopniowy wskaznik ciepta resztkowego): goto-
wanie / podtrzymywanie ciepta / ciepto resztkowe.
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Wskazanie Opis

Wiaczona jest funkcja Blokada / Blokada uruchomienia.

Na polu grzejnym umieszczono nieodpowiednie lub zbyt mate naczy-
nie bgdz nie umieszczono na nim zadnego naczynia.

[:] Wiaczona jest funkcja Samoczynne wytaczenie.

3.4 OptiHeat Control (3-
stopniowy wskaznik ciepta
resztkowego)

AN\

OSTRZEZENIE!

& / =) / ) Wystepuje
zagrozenie poparzenia
cieptem resztkowym.
Wskaznik pokazuje poziom
ciepta resztkowego.

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

4.1 Wilaczanie i wylgczanie

Dotkngc¢ ® na 1 sekunde, aby wigczyc
lub wytaczy¢ ptyte grzejna.

4.2 Samoczynne wylaczenie

Funkcja ta powoduje samoczynne
wytaczenie ptyty grzejnej, gdy:

« wszystkie pola grzejne sg wytaczone,

* po witgczeniu piyty grzejnej nie
zostanie ustawiona moc grzania,

* panel sterowania zostat zalany lub od
ponad 10 sekund znajduje sie na nim
przedmiot (garnek, Sciereczka itp).
Rozlegnie sie sygnat dzwigkowy i
urzgdzenie wytaczy sie. Nalezy
usungc¢ przedmiot lub wyczysci¢ panel
sterowania.

« plyta ulega nadmiernemu rozgrzaniu
(np. gdy wygotowata sig¢ zawarto$¢
naczynia). Przed ponownym uzyciem
ptyty grzejnej odczekaé, az pole
grzejne ostygnie.

« uzyto nieodpowiednich naczyn.

Wyswietla sie symbol L i po uptywie

Indukcyjne pola grzejne wytwarzajg
ciepto potrzebne do gotowania potraw
bezposrednio w dnie naczyn.
Powierzchnia ceramiczna jest
nagrzewana przez ciepto pochodzace z
naczyn.

4. CODZIENNA EKSPLOATACJA

2 minut pole grzejne wytgcza sie
samoczynnie.

* nie wytgczono pola grzejnego lub nie
zmieniono mocy grzania. Po pewnym
czasie wyswietla sie i ptyta grzejna
wytgcza sie.

Zaleznos¢ miedzy ustawieniem mocy

grzania a czasem, po jakim wylacza

sie ptyta grzejna:

Ustawienie mocy  Plyta grzejna wy-

grzania tacza sie po
’ 1-3 6 godz.

4-7 5 godz.

8-9 4 godz.

10- 14 1,5 godz.

4.3 Ustawianie mocy grzania

Aby wybra¢ lub zmienic¢ ustawienie mocy
grzania:

Dotkng¢ paska regulacji w miejscu
odpowiadajgcym wybranej mocy grzania
lub przesung¢ palec wzdtuz paska
regulacji w miejsce odpowiadajgce
wybranej mocy grzania.
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4.4 Wskazanie pola
grzejnego

min. ‘€
max T

Pozioma linia wskazuje maksymalng
wielko$¢ naczynia. Przerwa w poziome;j
linii wskazuje minimalng $rednice
naczynia.

Patrz rozdziat ,Dane techniczne”.

4.5 Funkcja Bridge

Funkcja ta taczy dwa pola grzejne po
lewej stronie, by dziataty, jak jedno pole
grzejne.

W pierwszej kolejnosci nalezy ustawic
moc grzania jednego z pol grzejnych po
lewej stronie.

Aby wiaczy¢ funkcje: dotkngé ©. Aby
ustawi¢ lub zmieni¢ ustawienie mocy
grzania, nalezy dotkng¢ jeden z
czujnikéw sterowania.

Aby wyltaczy¢ funkcje: dotkngc [ 13
Pola grzejne bedg dziata¢ niezaleznie od
siebie.

4.6 Automatyczne
podgrzewanie

Wigczenie tej funkcji pozwala w krétszym
czasie uzyskac potrzebng moc grzania.
Funkcja ta uruchamia na pewien czas
maksymalng moc grzania, a nastepnie
obniza jg do wtasciwego poziomu.

Aby mozliwe byto wtaczenie
tej funkciji, pole grzejne musi
by¢ zimne.

Aby wiaczy¢ funkcje dla pola
grzejnego: dotkngc P (wyswietli sie

@). Szybko dotkng¢ wiasciwego
ustawienia mocy grzania. Po uptywie

trzech sekund wyswietli sie .

Aby wytaczy¢ funkcje: zmienic
ustawienie mocy grzania.

4.7 Funkcja Power

Funkcja ta zapewnia indukcyjnym polom
grzejnym dodatkowg moc. Funkcje te
mozna wtaczy¢ dla indukcyjnego pola
grzejnego tylko przez ograniczony czas.
Po uptywie tego czasu indukcyjne pole
grzejne automatycznie przetgcza sie na
maksymalng moc grzania.

Patrz rozdziat ,Dane
techniczne”.

Aby wiaczy¢ funkcje dla pola
grzejnego: dotkngc¢ P . Wigczy sie @

Aby wyltaczy¢ funkcje: zmienic¢
ustawienie mocy grzania.

4.8 Zegar

Wyltacznik czasowy

Funkcja ta stuzy do okreslenia czasu
pracy pola grzejnego w danym cyklu
gotowania.

Najpierw nalezy wybra¢ pole grzejne,
a nastepnie ustawi¢ funkcje. Moc
grzania mozna ustawi¢ przed
ustawieniem funkgciji lub po.

Wybor pola grzejnego: dotkng¢

kilkakrotnie @ az wigczy sig wskaznik
odpowiedniego pola grzejnego.

Aby wiaczy¢ funkcje: dotkngé + na
zegarze, aby ustawic¢ czas (00-99 minut).
Gdy zacznie wolno migaé wskaznik pola
grzejnego, rozpocznie sie odliczanie
czasu.

Aby wyswietli¢ pozostaty czas:

ustawi¢ pole grzejne, dotykajac @
Wskaznik pola grzejnego zacznie szybko
migac. Wyswietlacz wyswietli pozostaty
czas.



Aby zmieni¢ czas: ustawi¢ pole grzejne,
dotykajac O. Dotkng¢ + lub —.

Aby wyltaczy¢ funkcje: wybrac¢ pole
grzejne za pomocg @ a nastepnie
dotkng¢ —. Warto$¢ pozostatego czasu

zmniejszy sie do 00. Wskaznik pola
grzejnego zgasnie.

(i)

Gdy odliczanie czasu
dobiegnie konca, rozlegnie
sie sygnat dzwiekowy i
zacznie miga¢ wskazanie
00. Pole grzejne wytaczy sie.

Aby wyciszy¢ sygnat dzwiekowy:
dotknaé .

CountUp Timer (Stoper)

Funkcja ta stuzy do kontrolowania czasu
pracy pola grzejnego.

Wybér pola grzejnego: dotkngé
kilkakrotnie @ az wigczy sie wskaznik
odpowiedniego pola grzejnego.

Aby wiaczy¢ funkcje: dotkng¢ —

zegara. Zaswieci sie uP. Gdy zacznie
migac wolno wskaznik pola grzejnego,
rozpocznie sie odliczanie czasu.
Wyswietlacz bedzie przetgczat sie

miedzy UP a wskazaniem naliczonego
czasu (w minutach).

Aby zobaczy¢, jak diugo dziata pole
grzejne: ustawic pole grzejne, dotykajac
@. Wskaznik pola grzejnego zacznie
szybko migaé. Na wyswietlaczu pojawi
sie czas dziatania pola grzejnego.
Aby wyltaczy¢ funkcje: wybrac¢ pole
grzejne za pomoca @ a nastepnie
dotknaé = lub —. Wskaznik pola
grzejnego zgasnie.

Minutnik

Z funkciji tej mozna korzystac, jak z
minutnika, gdy ptyta grzejna jest
wigczona, ale nie pracujg pola grzejne

(wskazanie mocy grzania: ).

Aby wiaczy¢ funkcje: dotkngé @

Dotkng¢ T lub = zegara, aby ustawi¢
czas. Gdy odliczanie czasu dobiegnie
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konca, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i
zacznie migac¢ wskazanie 00.

Aby wyciszy¢ sygnat dzwiekowy:
dotkng¢ .

(i)

4.9 STOP+GO

Funkcja ta stuzy do przestawiania
wszystkich wigczonych pdl grzejnych na
najnizszg moc grzania.

Funkcja nie wptywa na
dziatanie pdl grzejnych.

Gdy dziata ta funkcja, nie mozna zmienic
ustawienia mocy grzania.

Funkcja nie blokuje funkcji zegara.

Aby wiaczy¢ funkcje: dotknaé SZ*ZP.
Wiaczy sie (.
Aby wylaczy¢ funkcje: dotkngé .

Wiaczy sie poprzednie ustawienie mocy
grzania.

4.10 Blokada

Gdy witgczone sg pola grzejne, istnieje
mozliwos$é zablokowania panelu
sterowania. Zapobiega to przypadkowej
zmianie ustawienia mocy grzania.

Najpierw nalezy ustawi¢ moc grzania.

Aby wiaczy¢ funkcje: dotkng¢ E Na 4
sekundy zaswieci sie .Zegar
pozostanie wtgczony.

Aby wyltaczy¢ funkcje: dotkngc 5
Wigczy sie poprzednie ustawienie mocy
grzania.

Wytgczenie ptyty grzejnej
powoduje rowniez
wytgczenie tej funkcji.

4.11 Blokada uruchomienia

Funkcja ta zapobiega przypadkowemu
uruchomieniu ptyty grzejnej.

Aby wiaczy¢ funkcje: wigczy¢ plyte
grzejng za pomocg (D Nie ustawiac
mocy grzania. Dotkng¢ B na 4 sekundy.
Wyswietli sie =) . Wytaczy¢ ptyte grzejng
Za pomocg @.
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Aby wytaczy¢ funkcje: wiaczy¢ plyte
grzejng za pomoca ®. Nie ustawia¢
mocy grzania. Dotkng¢ B na 4 sekundy.
Wyswietli sie l&J . Wytagczy¢ plyte grzejng
za pomocg @.

Aby tymczasowo wytaczy¢ funkcje na
czas jednego cyklu gotowania:
wigczy¢ ptyte grzejng za pomocg @
Wyswietli sie (L) . Dotknac B na 4
sekundy. W ciggu 10 sekund ustawi¢

moc grzania. Teraz mozna uzywac ptyty
grzejnej. Po wytgczeniu ptyty grzejnej za

pomocg ® funkcja bedzie ponownie
aktywna.

4.12 OffSound Control
(Wytaczanie i wigczanie
dzwieku)

Wytaczy¢ ptyte grzejna. Dotkngé ® na3
sekundy. Wyswietlacz wigczy sie

i wytaczy. Dotknaé Enas sekundy.
Wyswietli sie b3 lub . Dotknac +

zegara, aby wybrac¢ jedno
z nastepujgcych ustawien:

. — sygnaty dzwigkowe sg
wylgczone

. - sygnaty dzwiekowe sg wigczone

Aby potwierdzi¢ wybér, nalezy zaczekac,

az urzadzenie wytgczy sie

automatycznie.

Gdy dla funkcji wybrane jest ustawienie
, dzwieki bedg emitowane tylko gdy:

* nastgpi dotkniecie ©)

* Minutnik zakonczy odliczanie czasu

*  Wylacznik czasowy zakonczy
odliczanie czasu

* na panelu sterowania zostanie
potozony jaki$ przedmiot.

4.13 Funkcja Zarzadzanie
energia

» Pola grzejne sg pogrupowane
zgodnie z umiejscowieniem i liczbg
faz podtgczonych do plyty grzejne;j.
Patrz rysunek.

* Maksymalne obcigzenie kazdej fazy
wynosi 3700 W.

* Funkcja rozdziela moc miedzy pola
grzejne podtaczone do tej samej fazy.

* Funkcja wigcza sie, gdy faczna moc
pol grzejnych podtaczonych do jednej
fazy przekracza 3700 W.

* Funkcja zmniejsza moc pozostatych
pdl grzejnych podtgczonych do tej
samej fazy.

* Wskazanie dla pdl o zmniejszonej
mocy grzania zmienia sie w zakresie
dwéch pozioméw.

N +
1 7
L+

4.14 Hob?Hood

Jest to zaawansowana, automatyczna
funkcja, ktéra umozliwia potgczenie ptyty
grzejnej ze wspotpracujagcym z nig
okapem kuchennym. Zaréwno ptyta
grzejna, jak i okap sg wyposazone w
uktad sterowania dziatajgcy na
podczerwien. Predkos¢ wentylatora jest
okre$lana automatycznie na podstawie
ustawienia trybu oraz temperatury
najmocniej rozgrzanego naczynia na
ptycie grzejnej. Mozliwe jest rowniez
reczne sterowanie okapem za
posrednictwem ptyty grzejnej.

@ W wiekszosci modeli
okapow system zdalnego

sterowania jest domysinie
wytaczony. Przed uzyciem
funkcji nalezy go wigczyé.
Wiecej informaciji znajduje
sie w instrukcji obstugi
okapu.

Automatyczne dziatanie funkcji

Aby funkcja dziatata automatycznie,
nalezy dla trybu automatycznego wybrac
ustawienie H1 — H6. Domysline
ustawienie ptyty grzejnej to H5. Okap
kuchenny bedzie reagowat na kazde



wigczenie plyty grzejnej. Plyta grzejna
bedzie automatycznie rozpoznawac
temperature naczyn i odpowiednio
dostosowywac predkos¢ wentylatora.

Tryby automatyczne

Automa- Gotowa- Smaze-

ty’cz_ne niel) nie?
oswiet-
lenie
Tryb HO Wyt Wiyt. Wiyt.
Tryp H1 Wt Wiyt Wiyt.
Tryb Wi Pre- Pre-
H2 3) dkos¢ dkosé
wentyla- wentyla-
tora 1 tora 1
Tryb H3 Wt Wyt Pre-
dkosc
wentyla-
tora 1
Tryb H4 Wt Pre- Pre-
dkosc¢ dkosc
wentyla- wentyla-
tora 1 tora 1
Tryp H5 Wt Pre- Pre-
dkosc¢ dkosc
wentyla- wentyla-
tora 1 tora 2
Tryp H6 Wi Pre- Pre-
dkos¢ dkosc
wentyla- wentyla-
tora 2 tora 3

1) Urzadzenie rozpoznaje proces gotowania i uru-
chamia wentylator zgodnie z ustawieniem trybu
automatycznego.

2) Urzgdzenie rozpoznaje proces smazenia i uru-
chamia wentylator zgodnie z ustawieniem trybu
automatycznego.

3w tym trybie wigczanie wentylatora i o$wietle-

nia jest niezalezne od temperatury.

Zmiana trybu automatycznego

1. Wytaczy¢ urzadzenie.

2. Dotkng¢ symbolu ®na3s sekundy.
Wyswietlacz wigczy sie i wytgczy.

3. Dotknaé symbolu Bnas sekundy.

POLSKI 53

4. Dotkngc kilkakrotnie @ az wyswietli
sie .

Dotkngc¢ + zegara, aby wybrac tryb
automatyczny.

o

Aby sterowac¢ okapem
bezposrednio z panelu
okapu, nalezy wytgczy¢ tryb
automatyczny funkcji.

Po zakonczeniu gotowania i
wytgczeniu ptyty grzejnej
wentylator okapu moze
nadal pracowac przez
pewien czas. Po uptywie
tego czasu system wytacza
wentylator automatycznie i
zapobiega przypadkowemu
wigczeniu wentylatora przez
kolejne 30 sekund.

Reczne sterowanie predkoscia
wentylatora

Dziataniem funkcji mozna réwniez
sterowac recznie. W tym celu nalezy

dotkngé ¥, gdy ptyta grzejna jest
wigczona. Powoduje to wylgczenie trybu
automatycznego funkcji i umozliwia
reczng zmiane predkosci wentylatora.

Nacisniecie ¥ powoduje zwigkszenie
predkosci wentylatora o jeden poziom.
Jesli wentylator pracuje z maksymalng

predkoscig, naci$niecie ¥ powoduje
ustawienie predkosci wentylatora na
warto$¢ 0 i wylgczenie wentylatora. Aby
wigczy¢ predkos¢ 1 wentylatora, nalezy

dotkngé ¥.

(i)

Aby wigczy¢ tryb
automatyczny funkcji, nalezy
wytgczyC ptyte grzejng i
wigczyc¢ jg ponownie.

Wiaczanie oswietlenia

Mozna tak ustawic ptyte grzejng, aby
kazde jej wigczenie powodowato
automatyczne wigczenie oswietlenia. W
tym celu nalezy wybrac dla trybu
automatycznego ustawienie H1 — H6.

Oswietlenie okapu wytgcza
sie po uptywie 2 minut od
wytgczenia piyty grzejnej.
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5. WSKAZOWKI | PORADY

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

5.1 Naczynia

@ Silne pole
elektromagnetyczne
generowane przez
indukcyjne pole grzejne
nagrzewa naczynie w
bardzo krotkim czasie.

@ Do gotowania na
indukcyjnych polach
grzejnych nalezy uzywac

wytgcznie odpowiednich
naczyn.

Materiat, z ktorego wykonane sg
naczynia

» odpowiedni: zeliwo, stal, stal
emaliowana, stal nierdzewna, dno
wielowarstwowe (odpowiednio
oznaczone przez producenta).

* nieodpowiedni: aluminium, miedz,

mosigdz, szkto, ceramika, porcelana.

Naczynie nadaje si¢ do gotowania na
ptycie indukcyjnej, jesli:

* mozna szybko zagotowac niewielkg
ilosci wody w naczyniu postawionym
na polu grzejnym ustawionym na
maksymalng moc.

* magnes przywiera do dna naczynia.

Dno naczynia powinno byc¢
mozliwie jak najgrubsze i
ptaskie.

Wymiary naczyn

Indukcyjne pola grzejne w pewnym
stopniu dopasowujg sie automatycznie
do $rednicy dna naczyn.

Sprawnos¢ pola grzejnego zalezy od
srednicy dna naczynia. Naczynie o
Srednicy dna mniejszej niz minimalna
pochtania tylko czesc¢ energii
generowanej przez pole grzejne.

Patrz rozdziat ,Dane
techniczne”.

5.2 Halasy podczas pracy
Jezeli stychac¢:

» odgtos trzaskania: naczynie jest
wykonane z réznych materiatow
(konstrukcja wielowarstwowa).

* gwizd: pole grzejne ustawione jest na
wysokg moc grzania, a naczynie jest
wykonane z réznych materiatéw
(konstrukcja wielowarstwowa).

* odgtos brzeczenia: ustawiona jest
wysoka moc grzania.

» odgtos klikania: odbywa sie
przetgczanie obwoddw elektrycznych.

* odgtos syczenia, brzeczenia:
uruchomiony jest wentylator.

Odgtosy te sg normalnym zjawiskiem i

nie Swiadczg o usterce urzadzenia.

5.3 Oko Timer (Zegar eko)

Aby oszczedzac energig, grzatka pola
grzejnego wytacza sie zanim zabrzmi
sygnat wytgcznika czasowego. Roznica
w czasie pracy urzadzenia zalezy od
ustawionego poziomu mocy grzania oraz
czasu gotowania.

5.4 Przyklady zastosowania
w gotowaniu

Zaleznos¢ miedzy ustawieniem mocy
grzania a poborem mocy przez pole
grzejne nie jest liniowa. Zwiekszenie
mocy grzania nie powoduje
proporcjonalnego zwigkszenia poboru
mocy przez pole grzejne. Oznacza to, ze
przy ustawieniu sredniej mocy grzania
pole grzejne wykorzystuje mniej niz
potowe swojej mocy.

Dane przedstawione w tabeli
maja wytgcznie charakter
orientacyjny.
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Ustawienie Zastosowanie: Time Wskazowki

mocy grzania (min)

1 Podtrzymywanie temperatury ~ zaleznie Przykry¢ naczynie.
ugotowanych potraw. od potr-

zeb

1-3 Sos holenderski, roztapianie: ~ 5-25 Mieszaé od czasu do czasu.
masta, czekolady, zelatyny.

1-3 Scinanie: puszystych omletéw, 10-40 Gotowaé pod przykryciem.
smazonych jajek.

3-5 Gotowanie ryzu lub potraw 25-50 WIla¢ przynajmniej dwukrotnie
mlecznych, podgrzewanie go- wiecej ptynu niz ryzu; potrawy
towych potraw. mleczne mieszac od czasu do

czasu.

5-7 Gotowanie na parze warzyw, 20-45 Dodac kilka tyzek wody.
ryb, migsa.

7-9 Gotowanie ziemniakéw na 20-60 Uzy¢ maksymalnie % litra wo-
parze. dy na 750 g ziemniakow.

7-9 Gotowanie wiekszej ilosci 60 - 150 Do 3 litrow wody + sktadniki.
sktadnikéw, potraw duszonych
i zup.

9-12 Delikatne smazenie: eskalop-  zaleznie Obrdci¢ po uptywie potowy
kéw, cordon bleu z cieleciny, od potr- czasu.
kotletéw, bryzoli, kietbasek, zeb
watrobki, zasmazek, jajek, na-
lesnikow, paczkow.

12-13 Intensywne smazenie np. 5-15 Obroci¢ po uptywie potowy
plackéw ziemniaczanych, pole- czasu.
dwicy, stekow.

14 Gotowanie wody, gotowanie makaronu, obsmazanie migsa (gulasz, mie-

so duszone w sosie wtasnym), smazenie frytek.

P

Gotowanie duzej ilosci wody. Funkcja Power jest wigczona.

5.5 Wskazoéwki i porady

dotyczace korzystania z
funkcji Hob?Hood

Jesli funkcja jest wigczona:

Nalezy chroni¢ panel okapu przed
bezposrednim os$wietlaniem przez
Swiatto stoneczne.

Nie nalezy kierowa¢ na panel okapu
Swiatta halogenowego.

Nie nalezy zastania¢ panelu ptyty

grzejnej.

Nie blokowa¢ sygnatu miedzy ptytg
grzejng a okapem (np. dtonig lub
uchwytem naczynia). Patrz rysunek.
Okap na rysunku jest tylko
przyktadowy.
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@ Moze doj$¢ do zaktocania
sygnatéw sterujacych przez

inne zdalnie sterowane
urzgdzenia. Aby tego
unikngg, nie nalezy
jednoczes$nie uzywac ptyty
grzejnej i pilota zdalnego
sterowania innego
urzgdzenia.

Okapy kuchenne z funkcja Hob?*Hood

Petna lista okapow kuchennych
zgodnych z tg funkcja znajduje sie na
naszej witrynie internetowej. Okapy
kuchenne AEG wspotpracujace z tg

funkcjg oznaczono ¥ .

6. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

6.1 Informacje ogdlne

» Czysci¢ pltyte grzejng po kazdym
uzyciu.

* Nalezy zawsze uzywac¢ naczyn z
czystym dnem.

» Zarysowania lub ciemne plamy na
powierzchni nie majg wptywu na
dziatanie ptyty grzejne;j.

» Stosowac¢ odpowiednie $rodki
przeznaczone do czyszczenia
powierzchni ptyty grzejnej.

» Uzywac specjalnego skrobaka do
szkta.

6.2 Czyszczenie plyty
grzejnej

* Usuwa¢ natychmiast: stopiony
plastik, folie oraz zabrudzenia z

potraw zawierajgcych cukier. W
przeciwnym razie zabrudzenia mogg
spowodowac uszkodzenie ptyty
grzejnej. Przytozy¢ specjalny skrobak
pod ostrym katem do szklanej
powierzchni i przesuwac po niej
ostrzem.

* Usungé, gdy plyta grzejna
wystarczajgco ostygnie: slady
osadu kamienia i wody, plamy
ttuszczu, metaliczne odbarwienia.
Przetrze¢ plyte grzejng wilgotng
szmatkg z dodatkiem detergentu. Po
wyczyszczeniu wytrzeé plyte grzejng
do sucha miekkg $ciereczka.

7. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.
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Problem

Prawdopodobna przyczy-
na

Rozwigzanie

Nie mozna uruchomic ptyty
grzejnej lub sterowacé nig.

Ptyta grzejna nie jest podtac-
zona do zasilania lub jest
podfgczona nieprawidtowo.

Sprawdzi¢, czy ptyta grzejna
jest prawidtowo podtgczona
do zasilania. Patrz schemat
potaczen.

Zadziatat bezpiecznik.

Sprawdzi¢, czy przyczyna
nieprawidtowego dziatania
jest bezpiecznik. Jezeli na-
dal bedzie dochodzi¢ do
wyzwalania bezpiecznika,
nalezy skontaktowac sie z
wykwalifikowanym elektry-
kiem.

Ponownie uruchomi¢ ptyte
grzejng i w ciggu maksymal-
nie 10 sekund ustawi¢ moc
grzania.

Dotknigto réownoczesnie
dwach lub wiecej pdl czujni-
kow.

Dotkng¢ tylko jednego pola
czujnika.

Wigczona jest funkcja STOP
+GO.

Patrz rozdziat ,Codzienna
eksploatacja”.

Na panelu sterowania znaj-
dujg sie plamy ttuszczu lub
woda.

Wyczysci¢ panel sterowania.

Rozlegnie sie sygnat dzwiek-
owy i urzadzenie wytgczy
sie.

Gdy ptyta grzejna jest wytgc-
zona, rozlega sie sygnat
dzwiekowy.

Zakryto jedno lub wiecej pol
czujnikow.

Usuna¢ przedmiot z pol czuj-
nikow.

Plyta grzejna wytacza sie.

Potozono przedmiot na polu
czujnika (D

Zdjac¢ przedmiot z pola czuj-
nika.

Wskaznik ciepta resztkowe-
go nie pojawia sie.

Pole grzejne nie jest gor-
gce, poniewaz dziatato zbyt
krotko.

Jesli pole dziatato wystarc-
zajgco dtugo, aby byto gor-
gce, nalezy skontaktowac
sie z autoryzowanym punk-
tem serwisowym.

Funkcja Hob?Hood nie dzia-
fa.

Zakryto panel sterowania.

Nalezy usung¢ przedmiot z
panelu sterowania.
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Problem

Prawdopodobna przyczy-
na

Rozwigzanie

Funkcja Automatyczne
podgrzewanie nie dziata.

Pole jest gorace.

Nalezy zaczekac, az pole
ostygnie.

Ustawiono maksymalng moc
grzania.

Maksymalna moc grzania
jest rowna mocy uruchamia-
nej funkgiji.

Moc grzania przetagcza sie
miedzy dwoma poziomami.

Wiaczona jest funkcja Zar-
zgdzanie energia.

Patrz rozdziat ,Codzienna
eksploatacja”.

Pola czujnikéw nagrzewajg
sie.

Naczynie jest zbyt duze lub
ustawione zbyt blisko ele-
mentéw sterowania.

Jesli to mozliwe, duze nac-
zynia nalezy ustawia¢ na tyl-
nych polach.

Brak sygnatow dzwigkowych
podczas dotykania pdl czuj-
nikéw na panelu.

Sygnaty dzwiekowe sg wy-
faczone.

Wiaczy¢ sygnaty dzwigkowe.
Patrz rozdziat ,Codzienna
eksploatacja”.

Wyswietla sie E]

Wigczona jest funkcja Sa-
moczynne wytgczenie.

Wytaczy¢ plyte grzejng i
wigczy¢ jg ponownie.

Wyswietla sie .

Wigczona jest funkcja Bloka-
da uruchomienia lub Bloka-
da.

Patrz rozdziat ,Codzienna
eksploatacja”.

Wyswietla sie .

Brak naczynia na polu grzej-
nym.

Postawi¢ naczynie na polu
grzejnym.

Uzyto nieodpowiedniego
naczynia.

Uzy¢ odpowiedniego naczy-
nia.

Patrz rozdziat ,Wskazéwki i
porady”.

Srednica dna naczynia jest
za mata w stosunku do pola
grzejnego.

Stosowaé naczynia o odpo-
wiednich wymiarach.

Patrz rozdziat ,Dane tech-
niczne”.

Wyswietla sie oraz licz-
ba.

W ptycie grzejnej wystapita
usterka.

Odtaczy¢ ptyte grzejng od
zasilania na pewien czas.
Odtaczy¢ bezpiecznik w do-
mowej instalacji elektrycznej.
Podtaczy¢ ponownie. Jezeli

wskazanie pojawi sie po-
nownie, nalezy skontakto-
wac sie z autoryzowanym
centrum serwisowym.
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Problem Prawdopodobna przyczy- Rozwigzanie
na
Wyswietla sie . Ptyta grzejna sygnalizuje Wytaczy¢ plyte grzejna.

bfad, poniewaz zawartosé
naczynia wygotowata sie.
Dziata Samoczynne wytac-
zenie oraz zabezpieczenie
przed przegrzaniem pol

Zdjac¢ gorgce naczynie. Po
uptywie okoto 30 sekund po-
nownie wigczy¢ pole
grzejne. Jesli powodem byto
naczynie, komunikat o bted-

grzejnych.

zie zniknie. Wskaznik ciepta
resztkowego moze pozostac
wigczone. Nalezy zaczekac,
az naczynie ostygnie.
Sprawdzi¢, czy naczynie jest
przeznaczone do ptyty grzej-
nej.

Patrz rozdziat ,Wskazowki i
porady”.

7.2 Jesli nie mozna znalezé
rozwigzania...

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym
zakresie nie jest mozliwe, nalezy
skontaktowac sie ze sprzedawcg lub
autoryzowanym punktem serwisowym.
Nalezy poda¢ dane z tabliczki
znamionowej. Nalezy rowniez podac
sktadajacy sie z trzech znakéw kod szkia
ceramicznego (umieszczony w rogu

8. INSTALACJA

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

8.1 Przed instalacja

Przed przystgpieniem do instalacji ptyty
grzejnej nalezy zapisa¢ ponizsze
informacje umieszczone na tabliczce
znamionowej. Tabliczka znamionowa
znajduje sie w dolnej czesci ptyty
grzejne;j.

Numer seryjny .......cccccceveeeeennne

8.2 Plyty grzejne do
zabudowy

Piyt grzejnych do zabudowy wolno
uzywac dopiero po ich zamontowaniu w

szklanej powierzchni) oraz wyswietlany
komunikat o btedzie. Nalezy sprawdzi¢,
czy ptyta grzejna byta uzytkowana
prawidtowo. W przeciwnym razie
interwencja pracownika serwisu lub
sprzedawcy moze by¢ ptatna nawet w
okresie gwarancyjnym. Informacje
dotyczace obstugi klienta oraz warunkéw
gwarancji znajduja sie w broszurze
gwarancyjne;j.

odpowiednich szafkach lub blatach
roboczych spetniajgcych wymogi
stosownych norm.

8.3 Przewdd zasilajacy

» Plyte grzejng wyposazono w przewod
zasilajgcy.

* W celu wymiany uszkodzonego
przewodu nalezy uzy¢ nastepujgcego
przewodu zasilajacego (lub przewodu
o lepszych parametrach): HO5BB-F
Tmax 90°C. W tym celu nalezy
skontaktowac sie z lokalnym punktem
serwisowym.
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8.4 Montaz
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9. DANE TECHNICZNE

9.1 Tabliczka znamionowa

Model HK754400FB Numer produktu 949 595 340 00
Typ 58 GAD M3 AU 220-240V, 50-60 Hz
Moc 7.4 kW Wyprodukowano w Niemczech
Nrseryjny .....cccoceveeee 7.4 KW
AEG (R
9.2 Parametry po6l grzejnych
Pole grzejne Moc znamio- Funkcja Power Funkcja Power Srednica nac-
nowa (maksy- [W] maksymalny zynia [mm]
malna moc czas [min]
grzania) [W]
Lewe przednie 2300 3200 10 125 -210
Lewe tylne 2300 3200 10 125 - 210
Srodkowe 1400 2500 4 125 - 145
przednie
Prawe tylne 2300 3600 10 180 - 240
Moc pdl grzejnych moze w niewielkim W celu uzyskania optymalnych
zakresie odbiegac od wartosci podanych rezultatow gotowania nalezy uzywac¢
w tabeli. Zmiany te zalezg od wymiarow naczyn o $rednicy nie wigkszej niz
naczynia oraz materiatu, z ktérego podano w tabeli.

zostato wykonane.
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10. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA
10.1 Informacje o produkcie zgodnie z normg UE 66/2014

Oznaczenie modelu HK754400FB
Typ ptyty grzejnej Ptyta grzejna
do zabudowy
Liczba pol grzejnych 4
Technologia grzania Ptyta indukcyj-
na

Srednica okragtych pol grzejnych () Lewe przednie 21,0 cm
Lewe tylne 21,0 cm
Srodkowe przednie 14,5 cm
Prawe tylne 24,0 cm

Zuzycie energii na pole grzejne (EC electric Lewe przednie 172,6 Whikg

cooking) Lewe tylne 174,9 Wh/kg
Srodkowe przednie 176,6 Wh/kg
Prawe tylne 182,0 Whikg

Zuzycie energii przez ptyte grzejng (EC electric 176,5 Whikg

hob)

EN 60350-2 — Elektryczny sprzet do * W miare mozliwosci nalezy zawsze

gotowania do uzytku domowego — Czes¢ przykrywaé¢ naczynia pokrywka.

2: Ptyty grzejne — Metody pomiaru cech * Przed wigczeniem pola grzejnego

funkcjonalnych nalezy postawi¢ na nim naczynie.

* Mniejsze naczynia nalezy stawia¢ na
mniejszych polach grzejnych.

* Naczynia nalezy stawia¢
bezposrednio na srodku pola

Parametry elektryczne obszaru
gotowania sg oznaczane krzyzykami
przy odpowiednich polach grzejnych.

: e grzejnego.
10.2 Oszczedzanle energii » Cieplo resztkowe mozna wykorzystac
Stosowanie sie do ponizszych do podtrzymywani_a S:iep%a potraw lub
wskazowek pozwoli oszczedzac energie roztapiania sktadnikow.

podczas codziennej eksploatacji.

» Nalezy podgrzewac tylko tyle wody,
ile jest potrzebne.

11. OCHRONA SRODOWISKA

. % ludzkie zdrowie. Nie wolno wyrzucaé
Materiaty oznaczone symbolem To y

nalezy poddac utylizacji. Opakowanie urzadzen oznaczonych symbolem i
urzadzenia wtozy¢ do odpowiedniego razem z odpadami domowymi. Nalezy
pojemnika w celu przeprowadzenia zwrdécic¢ produkt do miejscowego punktu
recyklingu. Nalezy zadba¢ o ponowne ponownego przetwarzania lub
przetwarzanie odpadéw urzadzen skontaktowaé sie z odpowiednimi
elektrycznych i elektronicznych, aby wiadzami miejskimi.

chroni¢ $rodowisko naturalne oraz
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