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cz PouZiti podle uréenfi

Pouziti podle uréeni

Peclivé si pfectéte tento ndvod. Tento navod
k pouziti a montazni navod si peclivé
uschovejte pro dalsi potfebu ¢i pro dalSiho
uZivatele.

Po vybaleni zkontrolujte, zda neni spotfebic
poskozen. Pokud doslo béhem pfepravy
spotiebice k jeho poskozeni, nepfipojujte

jej. Pisemné si zaznamenejte zavady

a zavolejte zakaznicky servis, jinak zanika
narok na zaruku.

Vestavba spotfebi¢e musi byt provedena dle
pfilozeného montéazniho navodu.
Spotfebic je uréen pouze pro domdci pouZiti
v soukromé domacnosti nebo domdcnosti
podobném prostfedi. Spotfebi¢ pouZivejte
pouze pro pfipravu jidel a ndpoja. Spotfebic
méjte béhem provozu pod dozorem. Na
spotfebi¢ musite dohliZet i pfi kratkodobém
provozu. Spotfebic je uréen vyhradné pro
pouziti v uzavienych prostorach.

Tento spotfebic je urcen k pouZziti do nejvyssi
povolené nadmofské vysky 4000 m.
NepouZivejte Zddné kryty varné desky. Mohly
by zpUsobit Graz z dGvodu prehfati, vzniceni
nebo odlomeni ¢asti materidlu.

NepouZivejte Zddna ochranna zafizeni nebo
ochranné mfizky pfed détmi, které nejsou
doporucené vyrobcem varné desky. Mohly by
zplsobit Uraz.

Tento spotfebi¢ neni urfen k pouZiti s externimi
spinacimi hodinami nebo dalkovym ovladanim.
Déti starsi 8 let a osoby se snizenymi fyzickymi,
senzorickymi nebo mentalnimi schopnostmi
smi spotfebic pouzivat pouze pod dohledem
zodpovédné osoby, kterd je poudi, jak spotfebic
bezpecné pouzivat, a v pfipadé, Ze pochopily
rizika, kterd z pouzivani vyplyvaji. Déti si

se spotiebi¢em nesmi hrat. Déti do 8 let véku
a bez dohledu zodpovédné osoby nesmi
spotiebic Cistit a ani provadét jeho udrzbu.
Déti mladsi 8 let véku by se mély zdrZzovat

v bezpecné vzdalenosti od spotfebice

a napdjeciho vedeni.

Jestlize pouzivate kardiostimulator nebo
podobné zafizeni, doporucujeme vam, abyste
dbali zvySené opatrnosti pfi pouZiti tohoto
spotrebice nebo pfi kontaktu se spotiebi¢em
za jeho provozu. Porad'te se se svym Iékafem
nebo vyrobcem daného zdravotnického
zafizeni 0 mozné neslucitelnosti spotfebice

s danym zdravotnickym zafizenim.



DuleZité bezpeénostni

pokyny

/A\Varovani - Nebezpeéi pozaru!

Horky olej a tuk se velmi snadno vzniti.
Nenechdvejte horky olej a tuk nikdy bez
dozoru. V pfipadé vzplanuti oleje Ci tuku
oheni nikdy nehaste vodou. Vypnéte varnou
zénu. Uhaste opatrné plameny pomoci
pokli¢ky, protipoZzarni deky nebo
podobného nastroje.

Varné zény jsou po pouZiti velmi horké. Nikdy
na varnou desku nepokladejte hoflavé
nebo vybusné pfedméty. Na varné desce
7adné predméty neskladujte.

Spotfebi¢ bude dosahovat vysokych

teplot. V zasuvkach pfimo pod varnou
deskou nikdy neskladujte hoflavé
predméty nebo spreje.

Varna deska se automaticky vypne a nelze ji
jiz obsluhovat. Pozdéji se mGze samovolné
zapnout. Vypnéte elektricky jisti¢

v pojistkové skiini. Kontaktujte zdkaznicky
servis.

/A\Varovani - Nebezpeti popaleni!

Varné zény a jejich okoli, obzvlasté pfipadny
ram varné desky, dosdhnou velmi vysokych
teplot. Nikdy se nedotykejte horkych ploch.
Dé&ti se musi zdrZovat v bezpe¢né
vzdalenosti.

Varna zéna se zahteje, displej viak nesviti.
Vypnéte elektricky jisti¢ v pojistkové

skfini. Kontaktujte zékaznicky servis.

Kovové pfedméty se na varné desce velice
rychle rozpali. Nikdy neodklddejte na varnou
desku kovové pfedméty, jako napf. noze,
vidlicky, |Zice a poklice.

Po kazdém pouZiti vypnéte varnou desku
hlavnim vypina¢em. Necekejte, az se po
odstranéni hrnce z varné zony varna deska
automaticky vypne.

/A\Varovani - Nebezpeti zasahu elektrickym
proudem!

Neodborné opravy jsou nebezpecné. Opravy
nebo vyménu sitového kabelu smi provadét
jen servisni technici vyskoleni vyrobcem.

V pfipadé zévady spotfebice jej vypnéte

a odpojte od hlavniho vedeni nebo vypnéte
elektricky jisti¢ v pojistkové skiini.
Kontaktujte zakaznicky servis.

DlleZité bezpecnostni pokyny

= Pronikajici vlhkost m(ize zplsobit zasah
elektrickym proudem. NepouZzivejte
zadné vysokotlaké nebo parni istice.

= Poskozeny spotfebi¢ mlze zpUsobit
zasah elektrickym proudem. Odpojte
spotfebic od hlavniho vedeni nebo
vypnéte elektricky jisti¢ v pojistkové
skfini. Kontaktujte zdkaznicky servis.

= Trhliny nebo praskliny ve sklokeramice
mohou zpUsobit zdsah elektrickym
proudem. Odpojte spotiebic od hlavniho
vedeni nebo vypnéte elektricky jisti¢
v pojistkové skfini. Kontaktujte
zakaznicky servis.

/A\Varovani - Nebezpeéi poskozeni!

Na spodni strané varné desky se nachazi
ventilator. Pokud je pod varnou deskou
umisténa zasuvka, nesmi se v ni skladovat
zadné malé pfedméty nebo papir. Mohly
by se nasat a mohly by poskodit ventilator
nebo chlazeni. Mezi obsahem zasuvky

a vstupem ventildtoru musi byt minimain{
vzdalenost 2 cm.

/A\Varovani - Nebezpeéi poranéni!

= Béhem pfipravy pokrmu ve vodni lazni by
mohla v dlsledku ptehtati prasknout varna
deska a varna nadoba. Varnd nadoba ve
vodni lazni se nikdy nesmi pfimo dotykat
dna hrnce, ktery je naplnény vodou.
Pouzivejte pouze Zaruvzdorné nadobi.

= Hrnce na vafeni by mohly v dlisledku
tekutiny mezi dnem hrnce a varnou zénou
nahle "vyletét vzhlru". UdrZujte varnou
zonu a dno hrnce vzdy suché.

cz



cz  Pficiny poskozeni

PFi¢iny poskozeni

Pozor!

m Drsné povrchy hrncl a panvi mohou varnou desku
poskrabat.

= Nezapinejte desku s prazdnym nadobim. Mohlo by dojit
k poskozeni.

m Na ovlddaci panel, ukazatele nebo rdm varné desky
nikdy nestavte Zadné horké hrnce nebo panve. Mohlo
by dojit k poSkozeni.

m Pokud na varnou desku spadnou tvrdé a Spicaté
pfedméty, mize dojit k poskozeni.

=V pfipadé umisténi alobalu ¢i plastovych nddob na varnou zénu
dojde k jejich roztaveni. Pouziti ochrannych
laminétovych folii na varnou desku se nedoporucuje.

Prehled
V nésledujici tabulce naleznete nejcastéjsi
poskozeni:
Poskozeni Pfic¢ina Opatieni
Skvrny Pripalené jidlo. Pfipalené jidlo okamZité odstrarite pomoci Skrabky na sklo.
Nevhodné Cistici prostredky. PouZivejte pouze Cistici prostfedky, které jsou vhodné pro
tento druh varné desky.
Skrabance Sal, cukr a pisek. NepouZzivejte varnou desku jako pracovni a odstavnou desku.
Nadobi s drsnym dnem. Zkontrolujte nadobi.
Zbarveni Nevhodné ¢istici prostredky. PouZivejte pouze Cistici prostfedky, které jsou vhodné pro
tento druh varné desky.
Odfeni varnou nadobou. Hrnce a panve pfi posunovani nadzdvihujte.
Nerovr?osti Cukr, pokrmy s vysokym obsahem cukru. Pripalené jidlo okamZité odstrarite pomoci Skrabky na sklo.
povrchu



Ochrana Zivotniho
prostredi

V této kapitole naleznete informace o Uspore
energie a o likvidaci spotfebice.

Tipy na Usporu energie

m Dévejte na hrnce vidy vhodnou poklicku. Vafeni bez
poklicky znacné zvysuje spotfebu energie. Pouzivejte
sklenéné poklicky, abyste mohli nahlédnout do hrnce,
aniz byste je museli zvedat.

m  PouZivejte hrnce a panve s rovnymi dny. Nerovna dna
zvysuji spotfebu energie.

m  Prlmér dna hrnce a panve by mél souhlasit s velikosti
varné zény. Davejte si pozor: Vyrobci nddobi uvadéji
Casto primér vrchni ¢asti hrnce, ktera je vétsinou vétsi
nez primér dna hrnce.

m Na malé mnoZstvi pfipravovaného pokrmu pouZivejte
maly hrnec. Velky, mélo naplnény hrnec spotfebovava
hodné energie.

m Vafte s malym mnozstvim vody. Tim usetfite energii.
Zelenina si zachova vitaminy a mineraly.

m Vcas prepnéte na nizsi stuperi ohfevu. Tim usetfite
energii.

Ekologicka likvidace spotfebice
Zlikvidujte obal v souladu s ptedpisy ochrany
Zivotniho prostredi.

Tento spotiebic je oznacen dle evropské
E smérnice 2012/19/EU o elektrickych

a elektronickych zafizenich (waste electrical
mmmm and electronic equipment - WEEE).

Smérnice stanovuje rdmec pro zpétny odbér
a recyklaci starych zafizeni, platny pro celou
EU.

Ochrana Zivotniho prostiedi cz

[ Indukéni vaFeni
Vyhody indukéniho vafeni

Indukeni vafeni predstavuje zcela novy zpUsob pfipravy
pokrmd, pfi kterém vznika teplo pfimo v nddobé.
To pfinasi celou fadu vyhod:

= Uspora ¢asu pfi vafeni a smazeni.

m Uspora energie.

m Snadnd péce a cisténi. Nedochazi k tak rychlému
pripéaleni prekypélych pokrm.

m QOvladani teploty a bezpec¢nost. Varnda deska zahaji
nebo prerusi pfenos energie ihned po kazdém
zapnuti nebo vypnuti. Varna deska pferusi pfenos
energie ihned, jakmile se nddoba sundé z varné
desky, a to i v pfipadé, Ze je zapnuta.

Nadobi
Pouzivejte pouze feromagnetické nadobi urcené
k induk¢énimu vateni, napfiklad:

®  N&dobi ze smaltované oceli
= Litinové nadobf
B N&dobi na indukci ze specialni nerezové oceli

Nahlédnéte do kapitoly — "Test vhodnosti nadobi™.

Abyste dosahli dobrého vysledku, méla by
feromagneticka oblast dna nddoby odpovidat velikosti
varné zény. Pokud nedojde k rozeznani nadobi na
varné z6né, zkuste jej dat na varnou zénu s mensim
pradmérem.

|-216 cm-| - 921 cm - @28cm

Pokud budete flexibilni varnou zénu pouzivat jako jednu
varnou zénu, mlZete pouZzit vétsi nadoby, které jsou
obzvlasté vhodné pro tuto oblast. Informace k umisténi
varného nadobi naleznete v kapitole — , flexIndukce".




cz Indukéni vafeni

Existuje také indukéni nddobi s celym feromagnetickym
dnem:

= Pokud je dno varného nadobi feromagnetické pouze
Castecné, zahreje se pouze feromagneticka ¢ast
nadobi. Také se m(iZe stét, Ze se teplota nerozprostie
rovnomérné. Neferomagnetické oblast by mohla vést
k pfilis nizké teploté pfi pfipravé pokrmu.

m Pokud se dno nadoby skladé ¢astecné z hliniku, tak se
také snizuje feromagneticka oblast. M(Ze se stét, ze
se takové nadobi spravné nezahteje nebo jej varna
deska vlibec nerozpozna.

Nevhodné nadobi
V zadném pfipadé nepouzivejte rozptylovace tepla
nebo varné nadoby vyrobené z:

bézné nerezové oceli
skla

keramiky

médi

hliniku

Vlastnosti dna nadoby

Vlastnosti dna nadobi mohou ovlivnit vysledek vareni.
PouZivejte hrnce a panve z materialQ, které rovnomérné
rozloZi teplo v hrnci, napf. hrnce s trojvrstvym dnem

z nerezové oceli, tim usetfite ¢as a energii.

Pouzivejte nadobi s rovnym dnem, nerovna dna
ovliviiuji pfivod tepla.

7

Chybéjici nddoba nebo jeji nevhodna velikost

Pokud neni na varné desce Zadné varné nadobi, nebo
pokud nema vhodnou velikost, nebo je z nevhodného
materialu, zacne blikat ukazatel varné zény. Postavte na
varnou zénu vhodné nadobi. Ukazatel prestane blikat.
Jinak se varna zéna po 90 sekundach automaticky vypne.

Prazdné nadobi nebo nadobi s tenkym dnem

Nezahfivejte zadné prazdné hrnce nebo panve

a nepouzivejte Zddné varné nadobi s tenkym dnem.
Né&dobi se mudZe velice rychle rozehtat a vcas se
neaktivuje bezpecnostni vypinac. Dno nadoby se mlze
roztavit a mlze se poskodit sklokeramika varné desky.
V tomto pfipadé se nedotykejte nadobi a vypnéte
varnou desku. Pokud varna deska po vychladnuti
nefunguje, kontaktujte zdkaznicky servis.

Rozpoznani hrnce

Kazda varna deska ma limit pro rozpoznani hrnce. Ta
zavisi na feromagnetickém praméru a materialu dna
pouzivaného nadobi. Proto vzdy pouZivejte varnou
z6énu, ktera nejlépe odpovida priiméru dna hrnce.



Seznadmeni se se spotiebicem

Informace o rozmérech a vykonech varnych zén

viz — Strana 2.

Ovladaci panel

Sezndmeni se se spotfebicem ¢z
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Ovladaci panel

Hlavni vypinac

Volba varné zény

Nastaveni stupné ohfevu

Funkce PowerBoost

Senzor smazeni

Stupné ohrevu

Flexibilni varnd zéna

Ochrana pfed nahodnou aktivaci
Détska pojistka

Casové funkce

Kdyz stisknete symbol, aktivuje se pfislusna

funkce.

Upozornéni: Ovladaci panel udrZujte vZdy cisty
a suchy. Vlhkost muze ovlivnit funkénost.

Varné zény

Ukazatele

c3

9
a0
HIh
o
A
[}
min, low, med, max
-
=l
AN
min
kWh

Provozni stav

Stupné ohfevu

Casové funkce

Zbytkové teplo

Funkce PowerBoost
Senzor smazeni

Teplota senzoru smazeni
Stupné ohfevu

Flexibilni varna zéna
Nastaveni doby pfipravy pokrmu
Minutka

Ukazatel ¢asu

Spotfeba energie

Varné zény

O/s Jednoduché varné zéna

El Flexibilni varna zéna Viz odstavec — flexindukce”.,

Pouzijte nadobi o vhodné velikosti.

Pouzijte pouze nddobi vhodné pro indukéni varenti, viz odstavec — “Indukcni vareni™



cz Obsluha spotiebice

Ukazatel zbytkového tepla

Kazdd varna zéna ma vlastni ukazatel zbytkového tepla.

Ukazuje, zda je varna zéna jesté horka. Nedotykejte se
varné zény, dokud sviti ukazatel zbytkového tepla.

V zavislosti na vysi zbytkového tepla se zobrazi
nasledujici:

= Ukazatel H: vysok4 teplota
m Ukazatel h: nizké teplota

Pokud bé&hem vafeni sundate nadobi z varné zény,
rozblikaji se stfidavé ukazatel zbytkového tepla

a zvoleny stuperi ohfevu.

Pokud varnou zénu vypnete, rozsviti se ukazatel
zbytkového tepla. Také pokud je varna deska jiz
vypnutd, sviti ukazatel zbytkového tepla, dokud je
varna zéna jesté tepla.

10

Obsluha spotfebice

V této kapitole naleznete informace o nastaveni varné
zény. V tabulce naleznete stupné ohfevu a doby
pfipravy pro rlizné pokrmy.

Zapnuti a vypnuti varné desky

Varna deska se zapind a vypind pomoci

hlavniho vypinace.

Zapnuti: Stisknéte symbol (D. Zazni signdl. Sviti
ukazatel u hlavniho vypinace a ukazatele varnych
z6n {i. Varné deska je pfipravena k provozu.
Vypnuti: Stisknéte symbol (D, dokud ukazatel
nezhasne. VSechny varné zény jsou vypnuté. Sviti
ukazatel zbytkového tepla, dokud nejsou varné zény
dostatecné vychladlé.

Upozornéni
m Varnd deska se vypne automaticky, pokud jsou
vsechny varné zény vypnuté déle nez 20 vtefin.

m  Zvolené nastaveni zlstane uloZené prvni 4 vtefiny
po vypnuti varné desky. Pokud ji béhem této doby
opét zapnete, spusti se provoz s plivodnim
nastavenim.

Nastaveni varné zény

V oblasti nastaveni muiZete zvolit poZzadovany stupen
ohfevu.

Stuperi ohfevu 9 = nejvyssi vykon

Kazdy stuperi ohfevu ma jeden mezistuperi.
Je oznacen teckou.

Volba varné zény a stupné ohievu

Varné deska musi byt zapnuta.

1. Stisknéte symbol 878 poZadované varné zény.

Ukazatel _ svitf.
2. V nastaveni nasledné zvolte pozadovany
stuperi ohfevu.

Stuperi ohfevu je nastaveny.



Zména stupné ohfevu

Zvolte varnou zénu a poté nastavte pozadovany
stuperi ohfevu.

Vypnuti varné zény

Zvolte varnou zénu a v nastaveni stisknéte £ .
Varna zéna se vypne. Ukazatel zbytkového tepla
sviti, dokud je varna zdéna jesté horka.

Upozornéni

m Jestlize se na varné z6né nenachazi zadna
nadoba, blik4 ukazatel zvoleného stupné
ohtevu. Po urcité dobé se varna zéna vypne.

m Jestlize je na varnou zénu umisténa varna naddoba
pfed zapnutim varné desky, bude nddoba
rozpoznana béhem 20 sekund od zapnuti hlavniho
vypinace a varna zéna bude zvolena automaticky.
Jakmile spotfebic rozpozna nddobu, zvolte béhem
20 sekund stuper ohfevu, jinak se varna zéna
sama vypne.

Také pokud na varné desce stoji vice hrncti nebo
panvi, rozpozna se pouze jedno nadobi.

Obsluha spotrebice cz

Doporuceni $éfkuchare
Doporuceni

m Pfiohfivani kase, krémovych polévek a hustych
omacek je pfilezitostné michejte.

m Pro predehtivani nastavte stuperi ohfevu 8 - 9.

m Pro pipravu pokrmu s pokli¢kou snizte stuper
ohfevu, jakmile mezi poklickou a nadobou za¢ne
unikat para.

m  Po dokonceni pfipravy pokrmu nechte nadobu aZ
do okamziku servirovani pfikrytou.

m Béhem vareniv tlakovém hrnci se fid'te pokyny
od vyrobce.

= Nevaite pokrmy pfilis dlouho, aby si zachovaly
vyzivovou hodnotu. Pomoci ¢asovych funkci mazete
nastavit optimalni délku pfipravy.

m Pro zdravéjsi vysledek vareni, by se nemél olej
nebo tuk pFilis rozpalit.

m  Aby pokrm zezlatl, smazte ho postupné po malych
porcich.

m Varné nadobi mlze béhem vareni dosahovat
vysokych teplot. Doporucujeme vam pouZzivat
kuchyriské chriapky.

m Doporuceni pro Usporné vareni naleznete v kapitole
—> ,Ochrana Zivotniho prostredi”.

Tabulka vafeni

V tabulce je uvedeno, jaky stuperi ohfevu je pro dany
pokrm vhodny. Doba ptipravy se fidi podle druhu,
hmotnosti, tloustky a kvality pokrmu.

Stupefi  Doba pfipravy
ohfevu  pokrmu (min.)
Rozpousténi _
Cokoléda, poleva =1 i
Méslo, med, Zelatina 1-2
Ohfivani a udrzovani tepla
Eintopf (husta polévka) napf. cockova 1.-2 -
Miéko* 1.-2. -
Parky ohfivané ve vodé* 3-4 -
Rozmrazovani a ohfivani
Spenat, hluboce zmrazeny -4 15-25
Gulas, hluboce zmrazeny 3-4 35-55
Pomalé vareni
Knedliky* 4.-5 20-30
Ryba* 4-5 10-15
Bilé omacky, napf. beSamel 1-2 3-6
Slehané omacky, napf. Bernska, Holandska 3-4 8-12

* Bez poklicky

** Nékolikrat obrat'te
***Pfedehfejte na stupni 8 - 8.




cz Obsluha spotfebice

Stupefi  Doba pfipravy
ohfevu  pokrmu (min.)

Vafeni, vafeni v pare, duseni

Ryze (s dvojitym mnoZstvim vody) 2.-3. 15-30
MIéEna ryze*** 2-3 30-40
Brambory vafené ve slupce 4.-5. 25-35
Varené brambory 4.-5. 15-30
Téstoviny, nudle* 6-7 6-10
Eintopf (husté polévka) 3.-4. 120-180
Polévky 3.-4. 15-60
Zelenina 2.-3. 10-20
Zelenina, hluboce zmrazena 3.-4. 7-20
Pfiprava pokrmu v tlakovém hrnci 4.-5. -
Duseni

Masové rolady 4-5 50-65
Dusend pecené 4-5 60-100
Gulas*** 3-4 50 - 60
Smazeni v malém mnoZstvi oleje*

Rizky, pfirodni nebo obalované 6-7 6-10
Rizky, hluboce zmrazené 6-7 8-12
Kotlety, pfirodni nebo obalované** 6-7 8-12
Steak (silny 3 cm) 7-8 8-12
Kuteci prsa (silna 2 cm)** 5-6 10-20
Kufeci prsa, hluboce zmrazend** 5-6 10-30
Karbanatky (tloustka 3 cm)** 4.-5 20-30
Hamburger (silny 2 cm)** 6-7 10-20
Ryba a rybi filé, pfirodni 5-6 8-20
Ryba a rybi filé, obalované 6-7 8-20
Obalovana a hluboce zmrazena ryba, napf. rybi prsty 6-7 8-15
Krevety, tygfi krevety 7-8 4-10
Kratce restované pokrmy ze zeleniny a hub, Cerstvé 7-8 10-20
Pokrmy z panve, zelenina, maso na kousky na asijsky zptisob 7-8 15-20
Hluboce zmrazené pokrmy, napt. pokrmy na panvi 6-7 6-10
Palacinky (smaZené postupné) 6.-7

Omelety (smazené postupné) 3.-4 3-6
Volskd oka 5-6 -6

Fritovani* (150-200 g porce ve 1-2 | oleje, fritovano po porcich)
Hluboce zmrazené vyrobky, napf. hranolky, kufeci nugety

Krokety, hluboce zmrazené

Maso, napf. ¢asti kufete

Ryba, obalovana nebo v tésticku

Zelenina, houby, obalované nebo v tésti¢ku, tempura

Drobné smazené pokrmy, napt. koblihy, ovoce v tésticku

S~ OO OO OO N ©
O N N N o ©
'

* Bez poklicky

** Nékolikrat obrat'te
***Ppredehrejte na stupni 8 - 8.
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flexIndukce

MUzZete ji pouzivat dle potfeby jako jednu varnou zénu
nebo jako dvé nezdvislé varné zény.

Sklada se ze ctyf indukenich civek, které funguji nezavisle
na sobé. Pokud je flexibilni varna zéna v provozu, tak se
aktivuje pouze oblast, kterd je pokrytad nadobim.

Doporuceni pro pouziti
varného nadobi

Pro optiméini rozpoznani nadobi a rozloZeni tepla
doporucujeme postavit varné nadobi na stfed, jak je
néasledovné popsano.

Jako jedna varna zéna

Priimér mensi nebo odpovidajici

( 13 cm

St Umistéte nadobi do jedné ze Ctyf
(&) poloh, které mizete vidét na
) obrazku.

&/

Priimér vétsi nez 13 cm
Umistéte nddobi do jedné ze tii

£

RS é_ poloh, které mdZete vidét na
¢ |- obrazku.
N\

Pokud je pro umisténi nadobi
treba vice nez jedna varna zéna,
umistéte ho na za¢atku horniho
nebo spodniho okraje flexibilni
/ varné zény.

i Pfedni a zadni varné zény, kazda

O C} s dvéma indukénimi civkami, mohou byt
pouZivany nezavisle na sobé. Pro kazdou

jednotlivou varnou zénu nastavte

pozadovany stuper ohfevu. Na jednu

varnou zénu umistujte pouze jednu

nadobu.

flexindukce

Jako dvé nezavislé varné zény
Flexibilni varna zéna je pouZzita jako dvé nezavislé
varné zény.

Aktivace
Viz kapitola — "Obsluha spotrebice”

Jako jedna varna zéna
PouZiti celé varné zény spojenim obou varnych
z6n.

Spojeni obou varnych zén

1. Postavte nadobu. Zvolte jednu ze dvou zén
flexibilni varné zény a nastavte stuperi ohfevu.

2. Stisknéte symbol &. Ukazatel sviti. Zobrazi se
stuperi ohfevu a ukazatel spodni varné zény.

Flexibilni varna zéna je aktivovana.

Zména stupné ohfevu

Zvolte jednu ze dvou varnych zén patficich
k flexibilni varné zéné a zmérite stuper
ohtevu v oblasti nastaveni.

Pfidani nové nadoby
Postavte novou nadobu, zvolte zénu flexibilni varné
z6ny a nasledné dvakrat stisknéte symbol &. Nova

nadoba je rozpoznana a varna zéna zvolena pfedtim
zUstava zachovana.

Upozornéni: Pokud nddobu z varné zény odsunete
nebo zvednete, zacne varnd deska automaticky
vyhledavat a z(stane zachovéna varna zéna zvolend
predtim.

Rozdéleni obou varnych zén

Zvolte jednu ze dvou zén flexibilni varné zény

a stisknéte symbol &.

Flexibilni varna zéna je deaktivovana. Obé varné
z6ny funguji dale jako nezavislé varné zény.
Upozornéni: Pokud varnou desku vypnete a pozdéji

opét zapnete, nastavi se varna zéna opét na dvé
nezavislé varné zény.

cz



cz Casové funkce

Casové funkce

Vase varna deska ma k dispozici dvé ¢asové funkce:
= Nastaveni doby pfipravy pokrmu
m Minutka

Nastaveni doby pfipravy pokrmu
Varnd deska se po ub&hnuti nastaveného ¢asu
automaticky vypne.

Zpusob nastaveni:

1. Zvolte varnou zénu a pozadovany stuper ohfevu.

2. Stisknéte symbol (. Na ukazateli varné zoény sviti
I>1. Na ukazateli ¢asovych funkci sviti L.

3. V nasledujicich 10 sekundéach zvolte v oblasti
nastaveni pozadovanou dobu pfipravy pokrmu.

= me =Y min
— 1 — = i
oog @ =:: }:= oog 4 @ 5} =:=
N I L [T b
max nax

Zacne bézet doba pfipravy pokrmu.

Upozornéni:

®  Pro vSechny varné zény mlizete automaticky
nastavit stejnou dobu pfipravy pokrmu. Nastavend

doba bézi pro kazdou varnou zénu nezavisle na sobé.

Informace k automatickému programovani doby
pfipravy pokrmu naleznete v odstavci
— "Zdkladni nastaveni”.

m  Pokud nastavite flexibilni varnou zénu jako jednu
varnou zénu, je nastaveny cas pro celou varnou
zénu stejny.

Senzor smazeni

Pokud pro jednu varnou zénu nastavite dobu pfipravy
pokrmu a je aktivovany senzor smazenf, zacne Cas bézet
teprve tehdy, az bude dosazeno zvoleného stupné
ohfevu.

Zména nebo zruseni nastaveného casu

Zvolte varnou zénu a néasledné stisknéte symbol (O.
V nastaveni zmérite dobu pfipravy pokrmu
nebo nastavte na {7 pro zruseni doby pfipravy.
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Po uplynuti nastaveného ¢asu

Varnd zdna se vypne. Zazni signal. Na ukazateli
¢asovych funkci se na 10 sekund zobrazi {J1].
Stisknéte symbol (©. Ukazatele zhasnou a skonéi
akusticky signal.

Upozornéni

m Pokud je doba pfipravy naprogramovéna pro vice

varnych zén, zobrazi se na ukazateli ¢asovych
funkci vzdy ¢asovy udaj zvolené varné zény.

= Dobu pfipravy pokrmu m(iZete nastavit az na
99 minut.

Minutka

Minutku miZete nastavit na dobu trvani az 99 minut.
Funguje nezavisle na varnych zénach a ostatnich
nastavenich. Pomoci této funkce se varna zéna
automaticky nevypne.

Nastaveni minutky

1. Stisknéte symbol (® na tak dlouho, dokud se nerozsviti
ukazatel L. Na ukazateli ¢asovych funkci se zobrazi [

2. V nastaveni zvolte poZadovany ¢as.

Po nékolika vtefinach za¢ne ubihat cas.

Zména nebo zruseni nastaveného ¢asu
Stisknéte vicekrat symbol (©, dokud nesviti ukazatel 2.
V nastaveni zméfite ¢as nebo nastavte na &5,

Po uplynuti nastaveného ¢asu
Zazni signal. Na ukazateli ¢asovych funkci se zobrazi
00 a 2. Po 10 sekundéch se ukazatele vypnou.

Stisknéte symbol (O, ukazatele se pfed¢asné
vypnou a signal utichne.



Funkce PowerBoost

Pomoci funkce PowerBoost zahiejete rychleji velké
mnozstvi vody, nez pomoci stupné ohfevu 9.

Tuto funkci Ize pro varnou zénu aktivovat tehdy, pokud
neni v provozu jind varnd zéna stejné skupiny
(viz obrazek).

V opac¢ném pripadé blikaji na ukazateli zvolené varné
z6ny b a 5; nésledné je automaticky nastaven
stuperi ohfevu 5, aniz by se funkce aktivovala.

2

Upozornéni: Funkci Powerboost miZete aktivovat
také ve flexibilni oblasti, pokud je varné zéna
pouzivéna jako jedna varna zéna.

Aktivace

1. Zvolte varnou zénu.
2. Stisknéte symbol b.

Na ukazateli varné zény se rozsviti .
Funkce je aktivovana.

Deaktivace

1. Zvolte varnou zénu.

2. Stisknéte symbol b.
Zhasne ukazatel & a varna zéna se piepne zpét
na stuperi ohfevu 5.

Funkce je deaktivovana.
Upozornéni: Za urcitych okolnosti se funkce

PowerBoost automaticky vypne, aby ochranila
elektronické komponenty uvnitf varné desky.

Funkce PowerBoost cz

Senzor smazeni

Tato funkce fidi teplotu pdnve pomoci stupné ohrevu.
Béhem celého pribé&hu smazeni zlstane zachovana
vhodn4 teplota.

Varné zény, které maji k dispozici tuto funkci, jsou
oznaceny symbolem senzoru smazeni.

Vyhody pfi smazeni
m Varnd zéna hreje pouze tehdy, pokud je nutné
zachovat teplotu. Tim se sniZuje spotfeba energie

a neprepaluje se olej a tuk.
m Senzor smazeni hlasi, kdyz prazdna panev dosahne

optimalni teploty. Nyni mliZete do panve dat olej nebo
tuk a poté potraviny.

Upozornéni

m Nepokladejte na panev zadné poklice. Jinak se funkce
neaktivuje spravnym zplsobem. MiZete pouZit
ochranu proti stfikani, abyste zabranili vystfikovani
tuku z panve.

= PouZijte olej nebo tuk vhodny na smazeni. Pokud
pouzijete maslo, margarin, pfirodni olivovy olej nebo
veprové sadlo, nastavte stuperi ohfevu na min.

m  Nikdy nezahfivejte prazdnou panev nebo pénev
s pokrmem bez dohledu.

= Jestlize je varna zéna nastavena na vyssi teplotu
nez varna nadoba a naopak, senzor
smazeni nebude spravné aktivovan.

Panve vhodné pro senzor smaZeni

Panve na smazeni, idedIni pro pouZziti se senzorem
smazeni, Ize zakoupit prostfednictvim naseho
zakaznického servisu nebo ve specializovaném
obchodé. Vzdy uved'te pfislusné referencni ¢islo:

m HEZ390210 Panev o priméru 15 cm.

m  HEZ390220 Panev o praméru 19 cm.
m HEZ390230 Panev o priméru 21cm.

Panve jsou opatfeny nepfilnavym povrchem,
proto smazte pouze na malém mnozstvi oleje.

Upozornéni

" Senzor smazeni byl navrzen konkrétné pro tento druh
panve na smazeni.

m Ujistéte se, Ze primér dna panve odpovidé velikosti
varné zény. Postavte panev na stfed varné zény.

m  PouZiti pAnve na smaZeni o jiné velikosti nebo nespravné
umisténi panve na flexibilni varnou zénu muize
zplsobit, Ze se senzor smazeni neaktivuje. Viz kapitola

— "flexindukce”.
m Jiné panve na smaZeni by se mohly pfehfat. Mohou
dosahnout teploty vyssi nebo nizsi nez zvoleny stupen

a poté jej pfipadné zmérite.



cz Senzor smazeni

Stupné ohfevu

Stupen ohfevu Vhodny pro

min  nizky Smazeni pokrm0 na pfirodnim olivovém oleji extra virgin, masle nebo margarinu, napf. omelety.
low  stfedni- nizky SmaZeni ryb a silnych platkd, napf. frikadely a parky.

med  stiedni - vysoky Smazeni steakdl (medium nebo well done), obalovanych hluboce zmrazenych vyrobki
a tenkych platkd, napt. fizky, ragl a zelenina.

max  vysoky Smazeni na vysoké teploty, napf. steak rare (krvavy), brambordky a mrazené hranolky.

Tabulka

V tabulce je uvedeno, jaky stupen ohfevu je pro dany
pokrm vhodny. Doba pfipravy se fidi podle druhu,
hmotnosti, tloustky a kvality pokrmu.

Nastaveny stuperi ohfevu se lisi podle pouZité panve.
Pfedehfejte prdzdnou panev, po zaznéni signalniho ténu
nalijte olej a vloZte suroviny.

Stupen Celkova doba smazeni po

ohrevu zaznéni signalniho ténu (min.)
Maso
Rizky, pfirodni nebo obalované med 6-10
Filet med 6-10
Kotlety low 10-15
Cordon bleu, Viderisky fizek* med 10-15
Steak, rare (silny 3 cm) max 6-8
Steak, medium nebo well done (silny 3 cm) med 8-12
Kufeci prsa (silna 2 cm)* low 10-20
Parky, ohfaté nebo syrové* low 8-20
Hamburger, karbanatky* low 6-30
Sekana min 6-9
Ragu, gyros med 7-12
Mleté maso med 6-10
Slanina min 5-8
Ryby
Celd ryba, smaZend, napf. pstruh low 10-20
Rybi filé, pfirodni nebo obalované low-med 10-20
Krevety, tygfi krevety med 4-8
Pokrmy z vajec
Palacinky** max -
Omelety** min 3-6
Volska oka min-med 2-6
Michana vejce min 4-9
Trhanec low 10-15
Francouzsky toast** o 4-8

*Neékolikrat obrat'te.

**Celkova doba pfipravy na porci. Smazte po sobé.
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Senzor smazeni ¢z

Stupen Celkové doba smazeni po

ohfevu zaznéni signainiho ténu (min.)
Brambory
Opecené brambory (z brambor vafenych ve slupce) [Nax 6-12
Opetené brambory (ze syrovych brambor) med 15-25
Bramboraky** max 2:5=35
Glazované brambory low 15-20
Zelenina
Cesnek, cibule min 2-10
Cuketa, lilek low 4-12
Paprika, zeleny chiest low 4-15
Houby med 10-15
Glazovand zelenina low 6-10
Hluboce zmrazené potraviny
Rizky med 15-20
Cordon bleu* med 10-30
Driibezi prsa* med 10-30
Kuteci nugety med 10-15
Gyros, kebab low 5-10
Rybi filé, pfirodni nebo obalované low 10-20
Rybi prsty med 8-12
Hranolky max 4-6
Pokrmy z panve, napf. zeleninova pénev s kufecim masem low 6-10
Jarni zavitky med 10-30
Camembert/syr low 10-15
Ostatni
Camembert/syr low 7-10
Instantni pokrmy s pfiddnim vody, napf. nudlovéa panev min 5-10
Krutony low 6-10
Mandle/vlasské ofechyljadra piniovych ofiskd med 3-15

* Nékolikrat obrat'te

** Celkova doba pfipravy na porci. SmaZte postupné.



cz Détska pojistka

Nastaveni
Z tabulky vyberte vhodny stuperi ohfevu. Na varnou
zénu postavte prazdnou panev.

1. Zvolte varnou zénu. Stisknéte symbol 8. Na
ukazateli sviti 4.

= L
omo
OC
Mmoo W oom )| ooog IO
jl0o0 = nnl_lnlll@
I T T U O I T
low med max

2. V nésledujicich 10 sekundéach zvolte v nastaveni
poZadovany stuperi ohfevu.

med n

= 4~
omo
0o
Mmoo ® oom!( oog I
jJ {00 = nnl_lnlll@
FLErrast ey o
low med max

Funkce je aktivovéana.
Symbol teploty § sviti, dokud nenf dosazeno teploty
smazeni. Zazni akusticky signél a symbol teploty
zhasne.

Upozornéni

m Pokrm otacejte, aby se nepfipekl.

m  Aby se zobrazil ukazatel teploty § a stupefi ohtevu,
musi byt zvolena varna zéna.

Vypnuti senzoru smazeni
Zvolte varnou zénu a stisknéte symbol 8 —.
Funkce je deaktivovana.
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[} Détska pojistka
Pomoci détské pojistky zabranite tomu, aby déti
zapnuly varnou desku.

Zapnuti a vypnuti détské pojistky

Varnd deska musi byt vypnuta.

Zapnuti: Drzte stisknuty symbol <0

pfiblizné 4 sekundy. Po dobu 10 sekund sviti ukazatel
vedle symbolu <0. Varna deska je zablokovana.
Vypnuti: Drzte stisknuty symbol <0 pfiblizné 4 sekundy.
Blokovani je deaktivovano.

Automatickd détska pojistka

Pomoci této funkce se détské pojistka zapne
automaticky po kazdém vypnuti varné desky.
Zapnuti a vypnuti

Jak zapnout automatickou détskou pojistku naleznete
v kapitole — "Zdkladni nastaveni”.



Ochrana pfed nahodnou
aktivaci

Pokud otirate ovladaci panel, kdyz je varna deska
zapnuta, mize dojit ke zméné nastaveni. Aby se tak
nestalo, je varna deska vybavena funkci, kterou Ize
ovladaci panel za G¢elem vy¢isténi zablokovat.

Aktivace: Stisknéte symbol BV, Zazni zvukovy signal.
Ovladaci panel se zablokuje na 35 sekund. MiiZete otfit
povrch ovlddaciho panelu, aniz by se zménilo nastaveni.

Deaktivace: Po 35 sekundach se ovladaci panel odblokuje.

Pokud chcete ovlddaci panel odblokovat dfive, stisknéte
symbol [,

Upozornéni

m 30 sekund po aktivaci zazni zvukovy signal. To
upozorfiuje na to, Ze se ovladaci panel brzy odblokuje.

m  Ochrana pfed ndhodnou aktivaci nema zadny vliv
na hlavni vypinac. Varna deska muze byt kdykoliv
vypnuta.

Ochrana pfed ndhodnou aktivaci cz

Automatické vypnuti varné
zény

Pokud je varnd deska del3i dobu v provozu a nebyla
provedena zadna zména nastaven, tak se aktivuje
automatické vypnuti varné zény.

Varnd deska prestane hfat. Na ukazateli varné zény
bliké stfidavé F & a ukazatel zbytkového tepla A
nebo H.

Pokud stisknete libovolny symbol, tak se ukazatel
vypne. Opét mdZete nastavit varnou zénu.

Automatické vypnuti varné zény se Fidi podle
nastaveného stupné ohfevu (od 1 aZ po 10 hodinach).



cz Zéakladni nastaveni

Zakladni nastaveni

Spotiebic disponuje rliznymi zékladnimi nastavenimi.
Lze je pfizpUsobit vasim vlastnim zvyklostem.

Ukazatel Funkce

c

c3

]
(K]

~d

c5

[n]
F|:|

m
c3

Automaticka détska pojistka

o Manudalni*.
{ Automatick.
c Funkce je deaktivovana.

Akustické signaly

Potvrzovaci a chybovy signal je vypnuty.
Je zapnuty pouze chybovy signdl.

Je zapnuty pouze potvrzovaci signal.
Jsou zapnuté viechny signalni tény.*

LN WP

Ukazatel spotieby energie
o Vypnuty.*

H Zapnuty.

Automatické programovani doby pfipravy pokrmu
oo Vypnuty.*
£ 55 Doba do automatického vypnuti.

Trvani ténu pfi ukonéeni minutky

i 10 sekund.*
c 30 sekund.
5 1 minuta.

Funkce PowerManagement. Omezeni celkového vykonu varné desky

o Vypnuty.*

i 1000 W minimalni vykon.
il 1500 W.

2 2000 W.

S nebo 5. Maximalni vykon varné desky.

Doba trvani volby varné zény
Neomezena: Posledni nastavena varna zéna zdstava zvolend.*
Omezena: Varna zéna zlstava zvolena pouze nékolik sekund.

== (5]

Nadobi, kontrola vysledku Gpravy pokrmu
Il

u Nevhodné
{ Neni optimalni
c Vhodné
Obnoveni nastaveni z vyrobniho zavodu
o IndividudIni nastaveni.*

{ Obnoveni nastaveni z vyrobniho zavodu.

* Nastaveni z vyrobniho zavodu
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Provedeni zakladniho nastaveni:
Varna deska musi byt vypnuta.

1. Zapnéte varnou desku.

2. Béhem nasledujicich 10 sekund stisknéte na cca
4 sekundy symbol =®.
Prvni ¢tyfi hlaseni jsou informace o spottebici.
Stisknéte nastaveni, abyste mohli vidét
jednotlivé ukazatele.

Informace o spotfebici Ukazatel

Index zakaznického servisu (KI) 0!
Vyrobni &islo Fd
Vyrobni &islo 1 gs.
Vyrobni &islo 2 as

3. Pokud znovu stisknete symbol =@ , dostanete se
do nabidky zakladnich nastaveni.
Na ukazatelich blikajf stfidavé = a { a zobrazise I
jako prednastaveni.

Ukazatel spotfeby energie cz

Ukazatel spotreby energie

Tato funkce zobrazuje celkovou spotiebu energie
béhem posledniho vafeni na této varné desce.

Po vypnuti se na 10 sekund zobrazi spotfeba v kWh.

Na obrédzku naleznete pfiklad se spotfebou ve
wysi OB kwh.

N
omo
-0 N \|//, D_D I
oo K00 W oom ooog
@ [} E//',Z\’ /’l\\_\ 0O ® OO om C") I
Sowbbrrrrrrrrrrrrrrrrr e
min low med max

4. Znovu stisknéte symbol =0, dokud se
nezobrazi poZzadovand funkce.
5. Poté provedte poZadované nastaveni.

B
=® pog /moo W oom  oog ® (
Y EO0_0O0 ® o om 1
I T O O I O O O
min low med max

6. Stisknéte minimalné na 4 sekundy symbol =2.
Nastaveni se uloZi.
Opusténi nabidky zakladnich nastaveni

Vypnéte varnou desku pomoci hlavniho vypinace.

Jak zapnout tuto funkci naleznete v kapitole
— "Zakladni nastaveni".
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cz Test vhodnosti nddobi

Test vhodnosti nadobi

Pomoci této funkce miZete prezkouset rychlost a kvalitu
prabéhu vafeni v zavislosti na varném nadobi.

Vysledek je referen¢ni hodnotou a zavisi na vlastnostech
varného nadobi a pouzité varné zéné.

1. Na stfed varné zény postavte studené varné nadobi
s cca 200 ml vody, pramér varné zény musi co
nejlépe odpovidat priméru dna varného nadobi.

2. Jdéte do zakladniho nastaveni a vyberte nastaveni

1

oo

3. Stisknéte oblast pro provadéni nastaveni.
Na ukazateli varné zony zablika —.
Funkce je aktivovana.

Po 10 sekundach se na ukazateli varné zény zobrazi
vysledek ohledné kvality a rychlosti pribéhu varenti.

&~
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min low med max

Porovnejte vysledek s nasledujici tabulkou:

Vysledek

1 Varné nadobi neni pro varnou zénu vhodné a proto

se nezahfeje.*

i Varné nadobi se zahfeje pomaleji, nez je
ocekavano, a prtibéh vafeni nebude optimalni.*

£ Varné nadobf se zahteje spravné a priibéh vareni je
v poradku.

* Pokud mate k dispozici mensi varnou zénu, otestujte

varnou nadobu jesté jednou na této mensi varné zéné.

Pro opétovnou aktivaci této funkce stisknéte oblast
pro provadéni nastaveni.

Upozornéni

m Flexibilni varna zéna je jednou varnou zénou;
pouZivejte pouze jedno varné nadobi.

m Pokud je pouZitd varna zéna mnohem mensi nez
prdmér varného nadobi, zahfeje se pravdépodobné
jen stfed nddobi a vysledek nebude nejlepsi nebo
uspokojivy.

® Informace o této funkci naleznete v kapitole
—> ,Zdkladni nastaveni”.

= Informace o druhu, velikosti a umisténi varného
nadobi naleznete v kapitolach

— ,Indukéni'vareni”a — ,flexindukce".

22

Cisténi spotiebice
Vhodné produkty pro tdrzbu a Cisténi si mizete
zakoupit v naSem zékaznickém servisu.

Varna deska

Cisténi

Varnou desku vycistéte po kazdém vafeni. Tim zabranite
pfipéleni ulpélych zbytkd. Varnou desku Cistéte teprve
tehdy, az zhasne ukazatel zbytkového tepla.

Varnou desku ocistéte vihkym hadfikem a vysuste ji, aby
se na ni netvofily skvrny.

PouZivejte pouze Cistici prostiedky, které jsou vhodné
pro tento druh varné desky. Dbejte pokyn( od vyrobce,
které se nachdzeji na obalu vyrobku.

V zadném pfipadé nepouzivejte:

Nezfedény prostfedek na myti nadobi

Cistici prostfedek na myc¢ku nadobi

Drhnouci ¢istici prostredek

Agresivni ¢istici prostfedky jako sprej na pecici troubu
nebo odstrariovac skvrn

Drhnouci houbicky

Vysokotlaky cisti¢ nebo parni €isti¢

Odolné necistoty odstranite nejlépe b&zné
prodavanou skrabkou na sklo. Rid'te se pokyny od
vyrobce.

Vhodné skrabky na sklo mlzete zakoupit v nasem
zakaznickém servisu.

Dobrych vysledkt docilite pomoci specialnich
houbicek na ¢isténi sklokeramickych varnych desek.

Mozné skvrny

Skvrny od Vycistéte varnou desku, jakmile

vodniho kamene vychladne. Miizete pouzit vhodny

a vody Cistici prostfedek na sklokeramické
varné desky.*

Cukr, ryZovy Odstrarite okamzité. PouZijte
gkrob nebo plast ~ sklenénou nebo plastovou Skrabku.

Pozor: Nebezpedi popaleni.*
" Poté vycistéte vihkym hadiikem a osuste.

Upozornéni: NepouZivejte Zadné Cistici prostiedky,
dokud je varna deska horka, tim mohou vzniknout
skvrny. Ujistéte se, Ze jste odstranili vSechny zbytky
Cisticiho prostredku.

Ram varné desky

Abyste predesli poskozeni ramu varné desky,
dodrzujte, prosim, nasledujici upozornéni:

m PouZivejte pouze teplou vodu s mycim prostiedkem.
m Nové pénové utérky pfed prvnim pouzitim fadné
vyperte.

Nepouzivejte zZddné drhnouci nebo brusné istici
prostiedky.

NepouZivejte Zadnou skrabku na sklo nebo Spicaté
predméty.



Casto kladené dotazy cz

Casto kladené dotazy

PouZiti spotiebice
Pro¢ nelze zapnout varnou desku a pro¢ sviti symbol détské pojistky?

Je aktivovéna détska pojistka.
Informace o této funkci naleznete v kapitole — ,Détska pojistka".

Proc blikaji ukazatele a je slySet zvukovy signal?
Odstrarite tekutiny a zbytky pokrmu z ovladaciho panelu. Odstrarite vSechny predméty, které lezi na ovladacim
panelu. Informace o deaktivaci signdiniho ténu naleznete v kapitole — ,Zdkladni nastaveni™.

Proc jsou béhem vareni slySet zvuky?
V zavislosti na vlastnostech dna varného nadobi mohou béhem provozu varné desky vznikat zvuky. Tyto
zvuky jsou normalni, patfi k indukéni technologii a nepoukazuji na Zddnou zavadu.

Mozné zvuky:

Hluboké bzuceni jako u transformatoru:
Vznikd béhem vareni na vysoky stuperi ohtfevu. Zvuk zmizi nebo bude ti$si, pokud sniZite stuperi ohfevu.

Hluboké piskani:
Vznika, kdyz je varna nadoba prazdna. Tento zvuk zmizi, kdyz date do varné nadoby vodu nebo potraviny.

Praskani:

Vznika u varnych nadob z rliznych pfes sebe potazenych materidlt nebo v pfipadé soucasného pouziti
varného nadobi riizné velikosti a rliznych materidld. Hlasitost zvuku zavisi na mnoZzstvi a druhu
pfipravovaného pokrmu.

Vysoké pisklavé tony:
Mohou vznikat, kdyZ jsou soucasné zapnuté varné zény na nejvyssi stuper ohfevu. Pisklavé tény zmizi nebo

budou tissi, kdyz snizite stupen ohrevu.

Hluk ventilatoru:
Varna deska je vybavena jednim ventilatorem, ktery se spusti pfi vysokych teplotach. Ventildtor mize bézet
dal i po vypnuti varné desky, pokud je zmérena teplota jesté pfilis vysoka.

Rytmické tény jako tikani hodin:
Tyto zvuky vznikaji, pouze kdyZz jsou zapnuté vSechny tfi varné zény na levé strané. Zvuky utichnou nebo
se ztisi, kdyZ je jedna zéna vypnuta.

Které typy nadobi jsou vhodné pro indukéni varnou desku?
Informace o varném nadobi, které je vhodné pro indukéni desku, naleznete v kapitole — ,/ndukcni vareni™.

Proc se varna deska nezahfiva a proc stale blika nastaveni ohfevu?
Neni zapnuta varna zéna, na niZ je postaveno nadobi.
Zkontrolujte, zda jste zapnuli spravnou varnou zénu.

Nadobi je pro zapnutou varnou zénu pfili§ malé nebo neni vhodné pro indukéni vafeni.

Zkontrolujte, zda je varné nadobi vhodné pro indukéni vafeni, a Ze je umisténo na varné z6né spravné
velikosti. Informace o typu, velikosti a umisténi varného nadobi naleznete v kapitole — “Indukcni vareni”
a — 'flexindukce".



cz Co délat v pfipadé poruchy?

Nadobi
Proc trva zahtati nadobi tak dlouho nebo proc se dostatecné nezahfiva, ackoliv je nastaven vysoky stuperi ohfevu?

Nédobi je pro zapnutou varnou zénu pfilis malé nebo neni vhodné pro indukéni varent.

Zkontrolujte, zda je varné nadobi vhodné pro indukéni vareni a Ze je umisténo na varné zoné spravné
velikosti. Informace o typu, velikosti a umisténi varného nadobi naleznete v kapitole — “/ndukcni
varenl” a — 'flexindukce" .

Cisténi

Jak se ¢isti varna deska?
Optimalniho vysledku dosahnete pomoci specialnich Cisticich prostiedkd na sklokeramiku. Nedoporucujeme
pouzivat Zadné ostré nebo brusné cistici prostredky, Cistici prostfedky na mycky nadobi (koncentraty) nebo
drhnouci houbicky. Dalsi informace o ¢isténi a péci o varnou desku naleznete v kapitole — ,Cisténi spotrebice”.

Co délat v pfipadé poruchy?

Poruchy jsou zpravidla snadno odstranitelné. Rid'te se,
prosim, pokyny v tabulce, neZ zavolate zakaznicky
servis.

Ukazatel Mozn4 pfi¢ina Reseni

Nesviti zadny Je preruseno zasobovani elektrickym Zkontrolujte pomoci ostatnich elektrickych spotiebicd,

ukazatel proudem. zda nedoslo k preruseni dodavky elektrické energie.
Spo;reb|c nebyl ZapoIhy podle Ujistéte se, Ze byl spotrebic¢ zapojen podle
schématu zapojent. schématu zapojen.
Zavada na elektronice. Pokud nelze zdvadu odstranit, informujte zdkaznicky
servis.
Ukazatelé blikaji Ovladaci panel je vihky nebo je zakryt ~ Osuste ovladaci panel nebo odstrarite predmét.
néjakym predmétem.
Na displejich varné desky Vznikla zavada na elektronice. Pro potvrzeni poruchy rukou kratce zakryjte
blika ukazatel = ovladaci panel.
FZ Elektronika se prehréla a vypnula Vyckejte, nez elektronika dostatecné vychladne.
odpovidajici varnou zénu. Poté stisknéte jakykoli symbol na varné desce.
£y Elektronika se prehréla a vypnuly
se vdechny varné zény.
£5 + nastaveni ohfevu V oblasti ovladaciho panelu stoji Odstrarite hrnec. Kratce na to zmizi chybové
a zvukovy signél horky hrnec. Hrozi, Ze se elektronika hlaseni. Mizete pokracovat ve vafeni.
pfehreje.
F 5 azvukovy signal V oblasti ovladaciho panelu stoji horky Odstrarite hrnec. Pockejte nékolik sekund. Stisknéte
hrnec. Aby byla ochrédnéna elektronika, libovolnou ovladaci plochu. Az zmizi chybové
tak se varnd zéna vypnula. hlaseni, tak mGzete pokracovat ve vareni.
F1{/FG Varna zéna je prehfata a z divodu Pockejte, az elektronika dostate¢né vychladne,
ochrany vasi pracovni plochy se vypnula. @ opét zapnéte varnou zénu.
Fg8 Varna zéna byla v provozu dlouhou Aktivovalo se automatické vypnuti varné zony.
dobu a bez preruseni. Viz pfislusna kapitola.
£5000 Provozni napéti je chybné, mimo Spojte se s vasim dodavatelem elektrické energie.
Eqnn normalni rozsah provozu.
uyoo Varna deska nenf zapojena spravné. Oonjte varnou’desku od elektrickeé sité. Uj!stéte
se, Ze byla varna deska zapojena podle schématu
zapojeni.

Nepokladejte na ovladaci panel zddné horké hrnce.
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Upozornéni

= Pokud sviti ukazatel £, musite drzet stisknuty senzor
odpovidajici varné zény, aby bylo mozné precist kod
zavady.

= Pokud v tabulce neni uvedeny kéd zavady, odpojte
varnou desku od elektrické sité, vyckejte 30 sekund
a opét ji zapojte. Pokud se ukazatel objevi znovu,
kontaktujte zakaznicky servis a uved'te
presny kod zavady.

Zakaznicky servis ¢z

Zakaznicky servis

N&s zakaznicky servis je vdm k dispozici pro pfipad, ze
potfebujete opravit vas spotfebic. Vzdy najdeme

nejvhodnéjsi feseni, abyste se vyhnuli zbyte¢nym
navstévam nasich servisnich technikd.

Oznaceni spotiebice (E-.Nr.) a vyrobni ¢islo (FD)

Pokud si vyZadate nas zakaznicky servis, uved'te, prosim,
oznaceni spotfebice (E-Nr.) a vyrobni ¢islo (FD) vaseho
spotfebice.

Typovy Stitek s témito Cisly naleznete:

=V dokladech k vasemu spotfebici.
= Na zadni strané varné desky.

E-Nr. mlzete nalézt také na sklokeramice varné desky.
Index zékaznického servisu (KI) a FD mUzete
zkontrolovat v zékladnim nastaveni. Za timto Gcelem
nahlédnéte do kapitoly — ,Zékladni nastaveni”.

Berte prosim ohled na to, Ze za navstévu servisniho
technika z ddivodu chybné obsluhy se hradi poplatek,
a to i kdyZ je spotfebic v zaru¢ni dobé.

Dlvéfujte odbornosti vyrobce. Tim zajistite, Ze bude
oprava provedena proskolenymi servisnimi techniky,
ktefi maji k dispozici origindlni nahradni dily pro vas
spotrebic.
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cz ZkuSebni pokrmy

Zkusebni pokrmy

Tyto tabulky byly zhotoveny pro zkuSebni instituty
s cilem usnadnit testovani nasich spotfebic.

Data v tabulce se vztahuji k naSemu nadobi znacky
Schulte-Ufer (4dilny set hrncli na vafeni pro
indukéni desky HZ 390042) s nésledujicimi
rozmery:

m  Hluboky hrnec @ 16 cm, 1,2 | pro varné

zényo@ 14,5cm
m Hrnec @ 16 cm, 1,7 | pro varné zény o & 14,5 cm
m Hrnec @ 22 cm, 4,2 | pro varné zény o @ 18 cm
m Pénvitka @ 24 cm, pro varné zény o & 18 cm

Zku3ebni pokrmy Nadobi Stuperi Pfedehfati Po-  pfiprava  Po-
ohfevu Doba trvani klice  styperi klice
(min:sek) ohfevu
Rozpousténi cokolady Hluboky
Poleva (napf. znacka Dr. Oetker, hotka ¢okolada hrnec,
s 55 % kakaa, 150 g) @16 cm - - = e ne

Cockova polévka, ohfivani a udrzovani teploty
Cotkova polévka*
Pocatecni teplota: 20 °C

MnozZstvi: 450 g Hrnec, . 1:30 :
T A . ano
@16 cm (bez michani) ano
MnoZstvi: 800 g Hrnec, 9 2:30 1
(%) 7 (& (bez michani) ano . ano

Cockova polévka z plechovky
Napf. Cocka s klobasami znacky Erasco
Pocatecni teplota: 20 °C

MnoZstvi: 500 g Hrnec, cca 1:30
9 (po cca ano 1. ano
216 cm 1 minuté
zamichat)
MnozZstvi: 1 kg Hrnec cca 2:30
: 9 (po cca ano 1 ano
©022cm 1 minuté ’
zamichat)
Pfiprava besamelu
Teplota mléka: 7 °C
Pfisady: 40 g masla, 40 g mouky, 0,5 | mléka (3,5 % tuku)
a Spetka soli.
1. Rozpustte maslo, vmichejte mouku a sdl a celou Hluboky 2 cca 6:00 ne _
hmotu zahtejte. hrnec,
@16 cm
2. K jisce prilijte mléko a v3e za stdlého michani 7 cca 6:30 ne :
pfivedte k varu.
3. Kdyz pfivedete beSamel k varu, ponechte ho dalsi 5 e

2 minuty za stalého michani na varné zéné.
*Recept podle DIN 44550

**Recept podle DIN EN 60350
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Zkusebni pokrmy cz

ZkuSebni pokrmy N&dobi Stuperi Pfedehfati Po- Pfiprava
ohfevu Doba trvani klice  Stuperi

(min:sek) ohievu

Pfiprava mlécné ryze

MIécna ryze, pfiprava s poklici

Teplota mléka: 7 °C

Zahtejte mléko, dokud nezacne stoupat. Nastavte
doporuceny stupen ohfevu a pridejte ryzi, cukr a sal.
Doba vareni veetné pfedehfati cca 45 minut.

PFisady: 190 g kulatozrnné ryze, 90 g cukru, H 3(po 10
750 ml mléka (3,5 % tuku) a 1 g soli. iss 8. cca5:30  ne  minutach ano
@16 cm ’
zamichat)
Pisady: 250 g kulatozrnné rye, 120 g cukru, Mince 3(po 10
11 mléka (3,5 % tuku) a 1,5 g soli. @22 crln 8. cca5:30 ne  mjnutich ano
zamichat)
Mlécna ryZe, bez poklice
Teplota mléka: 7 °C
K mléku pfidejte ptisady a vse za stdlého michani zahfejte.
Zvolte doporuceny stuperi ohfevu, az mléko dosahne cca
90 °C, pfepnéte na nizsi stuperi a nechte vafit asi 50 minut.
Pfisady: 190 g kulatozrnné ryze, 90 g cukru, Hrnec, 3. cca5:30 ne 3 ne
750 ml mléka (3,5 % tuku) a 1 g soli. @16 cm
Pfisady: 250 g kulatozrnné ryze, 120 g cukru, Hrnec, 3. cca5:30 ne 2. ne
1 I mléka (3,5 % tuku) a 1,5 g soli. @22cm
Priprava ryze*
Teplota vody: 20 °C
Prlsady: 125. g dlouhozrnné ryze, 300 g vody Hrnec, 9 cca 2:30 ano 5 ano
a Spetka soli. @16cm
PFl’sady: ZSQ g dlouhozrnné ryze, 600 g vody Hrnec, 9 @z 290 e 2 fife
a Spetka soli. @22 cm
Veprova pecené
Pocatecni teplota pecené: 7 °C
MnozZstvi: 3 vepfové pecené (celkova hmotnost PmiEa
asi 300 g, 1 cm silnd) a 15 ml slunecnicového 024 cml 9 cca1:30 ne 7 ne
oleje.
Priprava palacinek**
MnozZstvi: 55 ml tésta na jednu palacinku. Panvicka,
%) b 9 cca1:30 ne 7 ne
Fritovani hluboce zamrazenych hranolek Dokud
Mnozstvi: 1,8 | slunecnicového oleje, na jednu Hrnec, teplota oleje
porci: 200 g hluboce zamrazenych hranolek (napf. %22 @ 9 nedosdhne ne 9 ne
McCain, 123 Frites Original). 180 °C

*Recept podle DIN 44550
**Recept podle DIN EN 60350-2
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Montazni navod

490 | min. 60
500 | min. 50

C =min. 40
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Dalezita upozornéni

Bezpecnostni upozornéni: Bezpecnost béhem pouZivani spotfebice
je zarucena pouze tehdy, pokud byla vestavba z technického
hlediska provedena spravnym zplisobem a podle tohoto
montazniho navodu. Za skody, které vzniknou neodbornou
vestavbou, ruci technik.

Tento spotfebic je vhodny k pouzivani az do nadmoftské vysky

4000 metrd.

A\ Nositelé elektronickych implantata!

Spottebi¢ mlize obsahovat permanentni magnety, které mohou

ovlivnit elektronické implantaty jako napt. kardiostimuldtor nebo
inzulinovou pumpu. Proto béhem montéze dodrzujte minimalni

odstup od elektronickych implantatt 10 cm.

Pfipojeni k elektrickému proudu: Musi byt provedeno
koncesovanym odbornikem. Pfitom musi byt dodrzovéna
ustanoveni mistniho dodavatele elektfiny. Spottebic

musi byt napojen napevno a pfipojka musi byt opatfena
odpovidajicim odpojovac¢em dle predpisti o instalaci.

Typy pfipojeni: Spotfebic patii do ochranné tfidy | a smi byt pouzit
pouze v kombinaci s uzemnénou pfipojkou.

Vyrobce nezodpovidé za poruchy nebo mozné skody, které vznikly
v dUsledku chybné elektrické instalace.

Sitovy pFipojovaci kabel: Sitovy pFipojovaci kabel smi instalovat
pouze odbornik s licenci nebo vyskoleny technik zakaznického
servisu. Potfebné tidaje k pfipojeni naleznete na typovém Stitku

a schématu pfipojeni.

MontéZ pod pracovni desku: Indukéni varné desky smi byt
instalovany pouze nad zasuvky nebo pecici trouby s odvétravanim
stejné znacky. Pod varnou deskou se nesmi nachazet zadné
chladnicky, mycky nadobi, trouby bez odvétravani nebo pracky.

min. 65

Odsavac par: Vzdalenost mezi odsavacem par a varnou deskou

musi odpovidat minimalni udané vzdélenosti podle montazniho

névodu pro odsavac par.

Pracovni deska: Musi byt rovnd, vodorovna a stabilni. DodrZujte

pokyny vyrobce pracovni desky.

Pokud tloustka pracovni desky, do které bude zabudovana varna

deska, neodpovida zadani, vyztuzte ji nehoflavym materidlem

odolnym proti vodé, dokud nedosahnete minimalni doporu¢ované

tloustky. V opacném pfipadé nelze zarucit dostacujici stabilitu.

® Pracovni deska, do které bude varna deska zabudovana, by méla
snést zatiZeni cca 60 kg.

m Po zabudovani varné desky nejprve zkontrolujte, zda je rovna.
Zaruka: Neodbornéd vestavba, napojeni nebo chybnd montéz
vedou ke ztraté zaruky.

Upozornéni: VeSkeré prace provedené na vnittku spottebice,
vcetné vymeény sitového pripojovaciho kabelu, smi provést
vyhradné k tomu vyskoleny technik zakaznického servisu.
Pfiprava nabytku, obrazek 1/2/3

Vestavny nabytek: Musi byt odolny minimainé do

teploty 90 °C.

Vyfez: Po vyfiznuti odstrarite tfisky.

Rezné plochy: Opatiete je Zaruvzdornym materidlem.
Upozornéni: Pokud Sitka vestavného otvoru ¢ini 780 mm, poufZijte
dily pfislusenstvi dodané se spotrebi¢em.

Vestavba nad zasuvku, obrazek 2a

Pracovni deska: Musi mit tloustku minimalné 20 mm.

Odvétravani: Vzdalenost mezi povrchem pracovni desky a horni
oblasti zasuvky musi ¢init 65 mm.



Upozornéni: PouZivejte pouze délici pFihradku ze dfeva, nebot'
kovové objekty v zasuvce mohou v dusledku recirkulace
vzduchu z odvétravani varné desky dosahnout vysokych teplot
(obrazek 10).

Montéz nad pecici troubu, obrazek 2b

PFihradka: Musi mit tloustku miniméalné 30 mm.

Upozornéni: Podivejte se do montazniho nédvodu pro pecici
troubu, zda nemusi byt vzdalenost mezi varnou deskou a pecici
troubou vétsi.

Odvétravani: Vzdalenost mezi pecici troubou a varnou deskou
musi Cinit minimalné 5 mm.

Upozornéni: Pokud bude varné deska zabudovana nad pecici
troubou jiné znacky, pouZijte dfevéné oddélovaci mezidno
(obrazek 10) .

Ventilace, obrézek 3

Aby byla zarucena spravna funkcnost spotiebice, musi byt varna

deska odpovidajicim zplisobem odvétravana.

Protoze ventilace ve spodni ¢asti spotfebice potfebuje dostatecny

pfivod Cerstvého vzduchu, musi byt ndbytek instalovan

odpovidajicim zptisobem. K tomu je tfeba nasledujici:

= Minimalni vzdalenost mezi zadni sténou nabytku a kuchyriskou
sténou a mezi povrchem pracovni desky a horni ¢asti zasuvky
(obrazek 3a).

= Otvor nahote v zadni sténé nabytku (obrazek 3b).

= Pokud neni od zadni stény nabytku dodrzena minimaini
vzdélenost 20 mm, musi byt v dolni ¢asti otvor (obrazek 3c).

=V pfipadé, ze nabytek vevnitf neni Sirdi nez 750 mm,
provedte vyfezy na postrannich sténach (obrazek 3d).

Upozornéni

= Pokud bude spotfebi¢ vestavén do varného ostrivku

nebo bude instalovan jinym zplsobem, ktery zde nebyl
popséan, musi byt dodrzeno odvétravani varné desky.

u Dolni podstavec nesmi byt vzduchotésné uzavieny.

Vestavba spotiebice, obrazky 4/5/6/7/8/9
Upozornéni: Béhem vestavby varné desky Pouil’veﬁe ochranné
rukavice. Plochy, které nevidite, mohou mit ostré hrany.

U spotiebicd, které nemaji predinstalovany kabel,
zaved'te pfipojovaci kabel do pfipojné krabice.
1. Otocte spottebic a odloZte ho na dno obalu, hadr nebo jiny
povrch, aby se neposkréabal.
2. Pomoci Sroubovaku nadzdvihnéte viko pfipojné krabice
(obrazek 4).
. Uvolnéte pfipevriovaci Srouby a pomoci Sroubovaku
nadzdvihnéte hadicovou svorku (obrazek 5).
4. Napojte pouze dle schématu na pfipojné krabici (obrazek 6):
BN: hnédy
BU: modry
GN/YE: Zluty a zeleny
BK: ¢erny
GY: Sedy
Upozornéni

w

¥ Pokud je pfipojeni provedené podle schématu zapojeni 2I/2N~,
je tfeba podle schématu zménit usporadani mastkda.

= Dévejte pozor na to, aby byly Srouby pfivodni skiiné po
pripojeni kabelli dobfe upevnény.

5. Pfipevnéte sitovy pfipojovaci kabel pomoci hadicové svorky
a utdhnéte pfipeviiovaci Srouby (obrazek 7a).

6. Zaviete viko pfipojovaci krabice.
Upozornéni: Pro usnadnéni uzavieni umistéte kabely
doprostred pfipojovaci zasuvky.

7.Pokud se sitovy kabel kfizi se zdsuvkou, upevnéte kabel
pfiloZzenou kabelovou paskou ke spodni strané varné desky
(obrazek 7b).

Upozornéni: Pokud potfebujete delsi kabel, kontaktujte
zakaznicky servis.

VloZeni varné desky, Obrazek 8.

1. Namontujte upevriovaci kolejnice
— Pokud jsou kolejnice jiz namontovany, odstrarite je
a namontujte nové.
— U obkladanych pracovnich desek pouZijte spodni vrtné
otvory pro zavity.
— U pracovnich desek z kamene pfilepte kolejnice (k tomu
pouZzijte tepelné odolné lepidlo vhodné pro kov a kdmen).

2. Spotfebic¢ zasurite do vyfezu.

= Nepfiskiipnéte sitovy pfipojovaci kabel a neved'te ho pres ostré
hrany. Pokud je pod varnou deskou vestavénd pecici trouba, tak
ved'te vedeni k pfipojné krabici zadnim rohem pecici trouby.
Vedeni musi byt instalovéano takovym zpGsobem, aby se
nedotykalo zadnych horkych mist na varné desce nebo na pecici
troube.

" U dlazdénych pracovnich ploch: Sparu mezi dlazdicemi utésnéte
silikonovou hmotou.

Pfipojeni spotiebice, obrazek 9

= Napéti: Viz typovy Stitek.

= Pfipojte pouze podle schématu pfipojeni:
BN: hnédy
BU: modry
GN/YE: Zluty a zeleny
BK: ¢erny
GY: Sedy

¥V zavislosti na zplisobu pfipojeni se pfipadné musi zménit
usporadani svorek dodanych z vyroby. Za timto Gcelem se

pfipadné musi svorky zkratit a odstranit izolace, aby bylo mozné
pouzit svorku, ktera spojuje dva kabely.

Upozornéni: Zkontrolujte, zda je spotfebic pfipraveny k provozu:

Objevi-li se na displeji spotiebice /40, E05 {3 nebo

£, neni spravné zapojen.

kOdby:u?j’te spotiebic od elektrického napajeni a zkontrolujte pfipojeni
abelu.

Demontaz spotiebice

Spotrebic vypojte z elektrické sité. B

Zdola zatlaCte na varnou desku a vyjméte ji.

Pozor!

Poskozeni spotfebice! Nezkousejte vyjmout spotiebic pacenim
shora.
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SIEMENS et

formace naleznete

névodu k pro varnor

dstavci ,Senzor smazel

si prectéte tento odstavec.

Jednoduse a rychle Metoda

~ P I) Postavte prazdnou panev na varnou zénu.
B Senzor smazeni 1) Zvolte varnou z6nu.
1) Stisknéte symbol 8. Na ukazateli varné zony
se rozsviti 7.

IV) Zvolte pozadované nastaveni smazeni.

Senzor smazenfi usnadriuje vafeni a zarucuje vynikajici vysledky
smazeni. Automaticky se udrzi teplota, aniz byste museli ménit
zvoleny stuperi ohfevu.

V) Po zaznéni signélniho ténu nalijte do panve
olej a zacnéte smazit.

Smazeni pokrm{ na Smazeni ryb Smazeni steakd, medium Smazeni pokrmi na
asilnych platkd, nebo well done, hluboce vysoké teploty, napr.
oleji extra, masle nebo napf. frikadely zmrazenych, obalovanych steak rare, bramborak
margarinu, napf. a parky. a jemnych pokrmi, napf¥. a hluboce zmrazené
omelety. fizky, Cerstvé ragti hranolky.
azelenina.

(AURNRETIAATA NIRRT INRI 50010845

V tabulce je uvedeno, jaky stupei ohfevu je pro dany pokrm vhodny. Doba piipravy se fidi podle druhu, hmotnosti, tloustky

a kvality pokrmu. Nastaveny stupefi ohfevu se lisi podle pouZité panve. Predehfejte prazdnou panev, po zaznéni signalniho
tonu nalijte olej a vlozte suroviny.

Maso Rizky, pfirodni nebo obalované ~ med  6-10 Cesnek, cibule
Q med  6-10 Cuketa, lilek
Kotlety* low  10-15 Paprika, zeleny chrest
Cordon bleu, Viderisky fizek* med 10-15 Houby
Steak, rare (silny 3 cm) max 6-8 Glazovana zelenina
Steak, medium nebo med  8-12  Hluboce  Rizky

well done (silny 3 cm) é Cordon bleu*

Driibezi prsa (siing 2 cm)*

low _ 10-20 V¥TObKY  Tpghesiprear

ﬂm%m mumaﬂmmmj T w520 m Kufech nigety
o T Ty — ¢4 ¢ o o
RaqG _uam min 6-9 Rybi filé, pirodni nebo obalované low  10-20
§_M~Mwmmo med WS Rybf prsty med 8-12
med 6-10 Hranolky max__4-6
Sfanina min 5.8 - = —
Ryb: RVb — = h Pokrmy z panve, napf. zeleninova low  6-10
i m< c«.umnmaw. Mm © :m_uuq. ﬂmJE __low 10-20 panev s kufecim masem
) ybr T, piifodni nebo obalované jowimed 10- 20 Jarni zavitky o0
Krevety, tygfi krevety med 4-8 -
Einky ** Camembert/syr 10-15
Pokrmy  Paladinky max BB — ]
2 vajec Omelety wn 3¢ Rmé _nm_wm_”&m:\mf - M‘“ oo
Volska oka minimed 2-6 nstantni pokrmy s pfidnim <
q vody, napf. nudle
Michana vejce min 4-9 %
Trhanec ow __10-15 utony low  6-10
3 R Mandle/via3ské ofechyljadra med  3-15
rancouzsky tou low 4-8 piniovych of$kd
Brambory Opecené brambory max  6-12
S Opecené brambory ze med  15-25
syrovych brambor
Bramboraky** max  25-35
Glazované brambory low 15-20

* nékolikrat obrat'te / ** celkova pfiprava na porci. Smazte postupné.



Kucharka
Siemens

SIEMENS

RyZova panev

Objednaci listek

http://www.siemens-home.bsh-group.com/cz.

Inspirace k vafent.

]
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Siemens. The future moving in.

9001068897

Pro vasi novou varnou desku Siemens jsme pro vas vyvinuli celou fadu chutnych
receptd. Pokud jste nenasli Zidnou brozuru s recepty ve vasem jazyce, mizete si
kvalitn vytisténou brozuru bezplatné objednat. Vypliite tento objednaci
Musite zde oznait pozadovany jazyk, uvést vasi adresu a listek opatiit znamkou.
Pomoci [ nam mazete sdélit, zda vam mizeme k vyrobku poloZit par
otézek.

Objednaci listek B —

Kuchatka Siemens Adresa http://www.siemens-home.bsh-group.com/cz.

Objednaci listek

SEFS4l

A AR A AR Hofmann GmbH & Co. KG
http://www.siemens-home.bsh-group.com/cz. = Druck + Medien
Trostberger StraBe 2
83301 Traunreut
Germany

Siemens. The future moving in. 0 »~X




Informace v ptipadé elektrickych varnych desek pro domacnost Symbol Hodnota Jednotka
Znacka SIEMENS
Model EX875FVC1E
Typ varné desky elektricka
Pocet z6n a/a nebo ploch na vareni 5
Technologie ohfevu (indukéni zény a plochy na vareni, sélavé zony na .
vareni, pevné plotny) indukee
V pfipade kruhovych zén a nebo ploch na vareni: primér plochy
uzite¢ného povrchu na elektricky ohfivanou zénu na vareni,
zaokrouhleno na nejblizsich 5 mm

pfedni levd @ 18 cm

zadni leva [0) 14,5 cm

prava @ 40x21 cm

prostfedni [0)] 24 cm

V pfipadé nekruhovych zén a nebo ploch na vareni: délka a Sitka plochy
uzitecného povrchu na elektricky ohfivanou zénu a nebo plochu na
vareni, zaokrouhleno na nejblizSich 5 mm
Vypocitana spotfeba energie na zénu a nebo plochu na vareni na kg

predni leva 170,0 Wh/kg
zadni leva 170,0 Wh/kg
prava 175,0 Wh/kg
prostredni 170,0 Wh/kg
Spotreba energie varné desky vypocitana na kg 171,3 Wh/kg

Tabulka povinnych informaci pro domécnost: (Ve smyslu ekodizajn Nafizeni Komise ¢ 66/2014, ¢l.2.3.)




B/S/H/

Zarucni podminky

spolecnosti BSH doméaci spotrebice s.r.o.

1. Zdruka

Na tento vyrobek je v souladu § 2113 a nasl. zakona ¢. 89/2012 Sb., obCansky zakonik, v platném znéni, poskytovana zaruka za
jakost 24 mésicu (dale jen ,zaruka“), ktera bézi zpravidla od odevzdani vyrobku zakaznikovi. Pokud byla sjednana del3i zaruka,
Fidi se tato specialnimi pravidly.

Zaruka 24 mésicu je poskytovana pouze zakaznikovi spotfebiteli a jen na vyrobek k béznému uzivani v doma i. Zakaznikovi
podnikateli nebo jiné pravnické osobé je poskytnuta 24 meésicni zaruka za predpokladu, Ze se koupé netyka jeho podnikatelské
Cinnosti (napf. pradelna, ubytovaci sluzby, restaura¢ni zafizeni apod.), zplisob uzivani je obdobny uzivani v domacnosti a vyrobek
neni prokazatelné pretézovan (kumulativné); v ostatnich pfipadech je poskytovana zaruka v délce 6 mésicu. Spole¢nost BSH
doméaci spotfebice s.r.o. si vyhrazuje pravo omezit pinéni zaruky nad ramec 6 mésicl v pfipadé, Ze bude zjevné, Ze spotfebi¢ neni
provozovan v souladu s vy$e uvedenymi podminkami.

2. Pofizovaci doklad a zaruéni list

Zakladnim prikazem prav zakaznika je pofizovaci doklad (paragon, faktura, leasingova smlouva apod.). Pokud byl pfi prodeji
vydan zaruéni list, je tento soucasti vyrobku s vyrobnim &islem uvedenym na predni strané tohoto zaruéniho listu. Nedilnou
soucasti zaruéniho listu je pofizovaci doklad. Zakaznik si ve vlastnim zajmu pofizovaci doklad i zaruéni list peclivé uschova.

Bezplatny zaru¢ni servis je mozno poskytnout jen v pfipadé predloZeni pofizovaciho dokladu nebo v pfipadé prodlouZzené zaruky
i vyplnéného zarucniho listu a vystaveného certifikatu, pokud byl vydan. Zaruéni list vypliiuje prodejce a je v zajmu zakaznika
zkontrolovat spravnost a Uplnost uvedenych tdaji. Zaruéni list je platny pouze v originalu, na kopie nebude bran zetel.

3. Uplatnéni zaruky

Zakaznik ma v ramci poskytnuté zaruky pravo na bezplatné, véasné a fadné odstranéni reklamované vady vyrobku, a to opravou,
popfipadé — neni-li to vzhledem k povaze (tzn. pfi¢iné i projevu) vady neiumérné — pravo na vyménu vyrobku nebo jeho vadné
soucasti. Za zakonem stanovenych podminek maze byt poskytnuta sleva na vyrobku anebo mize byt vyrobek vracen.

Zaruéni oprava se vztahuje vyhradné na vady, které vzniknou prikazné v dobé platné zaruky. Takto vzniklé vady je opravnén
odstranit pouze autorizovany servis. Uplatnit zaruku mize zékaznik u autorizovaného servisu nebo v prodejné, kde byl vyrobek

servis, bude na ném, aby nesl v souvislosti s tim zvy$ené naklady.
Autorizovany servis posoudi opravnénost reklamace a podle povahy vady vyrobku rozhodne o zpUsobu feseni reklamace.
Seznam autorizovanych servis je k dispozici na http://www.siemens-home.bsh-group.com/cz.

Doba, po kterou zékaznik nemlze vyrobek z divodu vady pouzivat, se do zaruéni doby nepogita. O tuto dobu se zaruéni doba
prodluzuje. Pfi vyméné se béh zaruéni doby neobnovuje. Pfi opravé nedochazi k béhu nové zarucni doby tykajici se opravené
soucasti ¢i soucastky.

Po provedeni zaru¢ni opravy je autorizovany servis povinen vydat zékaznikovi ¢itelnou kopii opravniho listu. Opravni list slouzi
k prokazovani prav zékaznika, proto je ve vlastnim zajmu zakaznika pfed podpisem opravniho listu zkontrolovat jeho obsah a kopii
opravniho listu peclivé uschovat.

Zakaznik je povinen poskytnout autorizovanému servisu souc¢innost k ovéfeni existence reklamované vady a k jejimu odstranéni
(vEetné odpovidajiciho potfebného vyzkouseni nebo demontaze vyrobku).

Pfi uplatnéni reklamace pfeda zakaznik vyrobek ¢isty v souladu s hygienickymi pfedpisy nebo obecnymi hygienickymi zasadami
véetné vSech jeho soucasti a pfisluSenstvi, umozriujicich takové ovéfeni a odstranéni vady. V pfipadé, ze vyrobek nedoda kompletni
a je-li kompletnost vyrobku nezbytnd k zjisténi existence reklamované vady a/nebo k jejimu odstranéni, b&h Ihaty k vyfizeni
reklamace zacina az dodanim chybéjicich soucasti.



4. Neopravnénost reklamace
Reklamace neni opravnéna v pfipadech, vznikla-li zavada nebo poskozeni:
a) prokazatelné nespravnym uzivanim vyrobku (napf. v rozporu s navodem, s pokyny uvedenymi na obalu vyrobku & v zaruénim
listé, uzivanim v rozporu s obecné znamymi pravidly uzivani pfedmétného vyrobku, provozem pfi nespravném napdjecim napéti,
pfipojovani na nedovolené zdroje proudu, uzivanim zboZzi v nevhodnych podminkach — vihko, prasnost, extrémni tvrdost vody apod.)
anebo jinym nespravnym jednanim uzivatele (napf. neodbornou instalaci ¢i zapojenim);
b) prokazatelné nedovolenymi zasahy do piistroje (konstrukéni nebo jina Uprava, neodborna montaz), Zivelnou katastrofou nebo
mechanickym poskozenim vyrobku;
c) nese-li predlozeny zaruéni list zjevné znamky provedenych zmén udajt nebo je-li na vyrobku odligné vyrobni &islo od toho, jez je
uvedeno v zaruénim listé;
d) u estetickych komponentu, nezajistujicich funkénost vyrobku z davodu:

- transportniho poSkozeni nebo premistovanim (poskrabani, promacknuti, praskliny, rozbita skla a police apod.)

- nefunkénich estetickych komponentu jako jsou madla, skla, ovladaci spinace apod., které jsou disledkem bézného opotfebeni

- zmény barvy plastovych komponentti (jedna se o bézny fyzikalné chemicky jev po ase pouzivani)

- vady spotiebnich material(, u kterych je doba Zivotnosti dana charakterem soucastky (zarovky, vodni filtry, vzduchové, prachové

filtry, uhlikové filtry v§eho druhu, akumulatory, baterie, apod.)
- vady pfislusenstvi a volitelné vybavy, zplisobené nevhodnou manipulaci nebo nepfiméfenym zachazenim

Ze zérucnich oprav jsou vylouc¢eny pfipady bézné udrzby nebo &isténi, instalace, programovani, kontroly parametr vyrobku.

5. Nahradni dily
Zaruka na samostatné prodany nahradni dil vyrobku je poskytovana v délce 6 mésicu, a to za predpokladu jeho odborné instalace.

6. Pozdrucni servis
V pfipadé placené pozaruéni opravy provedené autorizovanym servisem se poskytuje zaruka v délce 24 mésicu.

7. Rozsirend zaruka nad ramec zékona

U spotfebicu (pracky, mycky) sériové vybavenych systémem Aqua-Stop (patent BSH) je vyrobcem poskytnuta zaruka na $kody
zplisobené chybou tohoto systému. Na tyto Skody je zakaznikovi spotfebiteli poskytnuta nahrada, a to po celou dobu Zivotnosti
spotiebice. Vylou€ena je nahrada $kody v pfipadé, kdy nebyl spotiebi¢ zapojen do elektrického obvodu pod proudem.

8. Upozornéni pro prodejce

Prodejce je povinen vyplnit spravné a Uplné zarucéni list v den prodeje vyrobku. Pfi pfipadné predprodejni reklamaci je tfeba predlozit
Fadné vyplnény reklamacni protokol a pofizovaci doklad (fakturu).

9. Ochrana osobnich udaji
Osobni Udaje zakaznika kupujiciho budou pouZity vyhradné k Gcelim pro zpracovani objednavek a k pfipadnému vyfizeni zaruky
v souladu se zak. ¢. 101/2000 Sb., o ochrané osobnich udajt.

10. Prohlaseni o hygienické nezdavadnosti vyrobki

V8echny vyrobky distribuované spole¢nosti BSH domaci spotfebice s.r.o. a pfichazejici do styku s potravinami spliiuji pozadavky
o hygienické nezavadnosti dle zakona ¢.258/2000 Sb., vyhlasky 38/2001 Sb. Toto prohlaseni se vztahuje na vSechny vyrobky
prichazejici do styku s potravinami uvedené v aktualnim ceniku spole¢nosti BSH domaci spotfebice s.r.o.

Ujisténi dovozce o vydani prohlaseni o shodé

Vazeny zakazniku,

dle § 13, odst.5 zakona €.22/1997 Sb. Vas ujistujeme, Ze na vSechny vyrobky distribuované spole¢nosti BSH doméci spotfebice s.r.o.
nasim obchodnim partnerm bylo vydano prohlaseni o shodé ve smyslu zakona €. 22/1997 Sb a nafizeni vlady &. 17/2003 Sb.,
616/2006 Sb. a 22/2003 Sb. a prisludnych nafizeni viady. Toto ujidténi dovozce o vydani prohlaseni o shodé se vztahuje na
v8echny vyrobky véetné plynovych spotfebicl, které jsou obsazeny v aktuélnim ceniku firmy BSH domaci spotfebice s.r.o.




B/S/H/

Kontakt na servis domacich spotiebi¢i SIEMENS

BSH domaci spotfebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

Pfijem oprav
Tel.: +420 251 095 546
Email: opravy@bshg.com

Objednavky pfislusenstvi a nahradnich dill
Tel.: +420 251 095 556
Email: dily@bshg.com

Zakaznické poradenstvi
Tel.: +420 251 095 555
Email: siemens.spotrebice@bshg.com

Aktualni informace o servisu naleznete na internetovych strankach
http://www.siemens-home.bsh-group.com/cz.
Zde mate moznost sjednat opravu pomoci online formulare.
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sk PouZitie podla urcenia

PouZitie podl'a uréenia

Starostlivo si precitajte tento navod. Tento
nadvod na pouZitie a montazny navod si
starostlivo uschovajte pre dalSiu potrebu
alebo pre dalSieho pouZivatela.

Po vybaleni prekontrolujte, ¢i nie je spotrebic
poskodeny. Ak doslo behom prepravy
spotrebica k jeho poSkodeniu, nepripdjajte ho.
Pisomne si zaznamenajte poskodenie a zavolajte
zakaznicky servis, inak zanikd narok na zaruku.
Spotrebi¢ musi byt zabudovany podla
prilozeného montazneho navodu.

Spotrebic je uréeny iba pre domdce pouzitie

v stikromnej domacnosti alebo domacnosti
podobnom prostredi. Spotrebi¢ pouZivajte iba
pre pripravu jedal a ndpojov. Spotrebi¢ majte
behom prevadzky pod dozorom. Na spotrebic
musite dozerat' aj pri kratkodobej prevadzke.
Spotrebic je uréeny vyhradne pre pouZitie

v uzatvorenych priestoroch.

Tento spotrebic je ureny na pouZitie v najvyssej
povolenej nadmorskej vyske 4 000 m.

NepouZivajte Ziadne kryty varnej dosky. Mohli
by spdsobit’ iraz z dévodu prehriatia,
vznietenia alebo odlomenia ¢asti materidlu.
NepouZivajte Ziadne ochranné zariadenia
alebo ochranné mriezky pred detmi, ktoré nie
su odporucané vyrobcom varnej dosky. Mohli
by spdsobit’ Graz.

Tento spotrebi¢ nie je urceny
pre pouZitie s externymi spinacimi
hodinami alebo dialkovym ovlddanim.

Deti starSie ako 8 rokov a osoby so znizenymi
fyzickymi, senzorickymi alebo mentélnymi
schopnostami mozu spotrebic¢ pouzivat'iba
pod dozorom zodpovednej osoby, ktord ich
pouci, ako spotrebi¢ bezpecne pouzivat',

a v pripade, Ze pochopili rizikd, ktoré

z pouZivania vyplyvaju.

Deti sa so spotrebi¢com nesmu hrat’. Deti

do 8 rokov veku a bez dohl'adu zodpovedne;j
osoby nesmu spotrebic Cistit a ani robit’ jeho
Udrzbu. Deti mladsie ako 8 rokov veku by sa
mali zdrZiavat' v bezpecnej vzdialenosti

od spotrebica a napajacieho kabla.

Ak pouZivate kardiostimulator alebo
podobné zariadenie, odporticame vam, aby
ste dbali na zvySenu opatrnost’ pri kontakte
so spotrebi¢om pri jeho prevadzke. Porad'te
sa so svojim lekarom alebo vyrobcom
daného zdravotnickeho zariadenia 0 moznej
nezlucitelnosti spotrebica s danym
zdravotnickym zariadenim.



DéleZité bezpe&nostné

pokyny

/A\Varovanie - Nebezpeéenstvo poziaru!

Hordci olej a tuk sa mozu lahko vznietit'.
Hordci olej a tuk nikdy nenechavajte

bez dozoru. V pripade vzplanutia oleja Ci
tuku ohen nikdy nehaste vodou. Vypnite
varnu zénu. Uhaste opatrne plamene
pomocou pokrievky, protipoZiarnej deky
alebo podobného nastroja.

Varné zény su po pouZiti vel'mi horuce.
Nikdy na varnu dosku nepokladajte horlavé
alebo vybusné predmety. Na varnej doske
Ziadne predmety neskladujte.

Spotrebic¢ bude dosahovat' vysokych teplot.
V zésuvkach priamo pod varnou doskou nikdy
neskladujte horl'avé predmety alebo spreje.

Varna doska sa automaticky vypne
a nie je mozné ju uz obsluhovat’.
Neskor sa moze samovolne zapnut.
Vypnite elektricky isti¢ v poistkovej
skrini. Kontaktujte zdkaznicky servis.

/\Varovanie - Nebezpetenstvo popalenia!

Varné zény a ich okolie, obzvlast' rdm varnej

dosky, dosiahnu vel'mi vysokych teplét.
Nikdy sa nedotykajte hortcich pléch. Deti sa
musia zdrZiavat'v bezpec¢nej vzdialenosti.

Varna zéna hreje, displej viak
nesvieti. Vypnite elektricky isti¢ v poistkovej
skrini. Kontaktujte zékaznicky servis.

Kovové predmety sa na varnej doske velmi
rychlo rozpdlia. Nikdy neodkladajte

na varnu dosku kovové predmety, ako
napr. noze, vidli¢ky, lyZice a pokrievky.

Po kazdom pouZiti vypnite varni dosku
hlavnym vypinatom. Necakajte, az sa po
odstraneni hrnca, alebo panvice z varnej
zény varna doska automaticky vypne.

/\Varovanie - NebezpeZenstvo

zasahu elektrickym priadom!

Neodborné opravy st nebezpecné. Opravy
alebo vymenu sietového kébla smu
vykonavat' len servisni technici vySkolenfi
vyrobcom. V pripade zdvady spotrebica ho
vypnite a odpojte z elektrickej siete alebo
vypnite elektricky isti¢ v poistkovej skrini.
Kontaktujte zdkaznicky servis.

Dolezité bezpecnostné pokyny sk

= NepouZivajte vysokotlakové Cistice alebo

parné Cistice, mozu viest' k Urazu

elektrickym pradom.

Poskodeny spotrebi¢ mdZe sposobit’ zdsah
elektrickym prddom. Nikdy nezapinajte
poskodeny spotrebic. Odpojte spotrebic

z eletrickej siete alebo vypnite elektricky isti¢
v poistkovej skrini. Kontaktujte zakaznicky
servis.

= Trhliny alebo ﬁrasklinyvsklokeramike mozZu

sposobit zasah elektrickym pridom. Odpojte
spotrebi¢ z elektrickej siete alebo vypnite
elektricky isti¢ v poistkovej skrini. Kontaktujte
zakaznicky servis.

/\Varovanie - Nebezpeéenstvo

poskodenia!

Na spodnej strane varnej

dosky sa nachédza ventilator. Ak je

pod varnou doskou umiestnena zasuvka,
nesmd sa v nej skladovat' Ziadne malé
predmety alebo papier. MéZu sa nasat’

do ventilatora a mohli by ho poskodit alebo
poskodit’ chladenie. Medzi obsahom
zasuvky a vstupom ventilatora musi byt'
minimalna vzdialenost' 2 cm.

/A\Varovanie - Nebezpe&enstvo trazu!
= Behom pripravy pokrmu vo vodnom kupeli

by mohla v désledku prehriatia prasknut’
varna doska a varna nadoba. Varna nadoba
vo vodnom kupeli sa nikdy nesmie priamo
dotykat’ dna hrnca, ktory je naplneny
vodou. PouZivajte iba Ziaruvzdorné nadoby.

= Hrnce by mohli v désledku tekutiny medzi dnom

hrnca a varnou zénou nahle "vyletiet hore".
UdrZujte varnt zénu a dno hrnca vidy suché.



sk

Pri¢iny poskodenia

Pri¢iny poskodenia

Pozor!

Drsné dna hrncov a panvic poskrabu varnu dosku.
Nezapinajte varni dosku s prazdnymi nddobami. Mohlo

by dojst’ k poskodeniu.

Na ovladaci panel, ukazovatele alebo rdm varnej dosky

nikdy nestavajte Ziadne hortce hrnce alebo panvice. Mohlo
by dojst’ k poskodeniu.

Ak na varnu dosku spadnu tvrdé a Spicaté predmety, mozu ju
poskodit’.

Hlinikova félia a plastové nadoby sa na hortcich varnych
z6nach roztavia. Neodporuca sa na varnej doske pouzivat’

ochrannu laminatovd féliu na varnud dosku.

Prehlad

V nasledujlicej tabulke najdete najcastejsie
poskodenie:

Poskodenie  Pricina
Skvrny Pripalené jedlo.
Nevhodné &istiace prostriedky.
Skrabance Sol', cukor a piesok.
Nadoby s drsnym dnom.
Zafarbenie Nevhodné cistiace prostriedky.
Odrenie varnou nadobou.
Nerovnosti Cukor, pokrmy s vysokym obsahom cukru.
povrchu

Opatrenie
Pripdlené jedlo okamzZite odstrarite pomocou Skrabky na sklo.

PouZivajte iba Cistiace prostriedky, ktoré st vhodné
pre tento druh varnej dosky.

NepouZzivajte varnu dosku ako pracovnu a odstavnu dosku.

Prekontrolujte nadoby.

Pouzivajte iba Cistiace prostriedky, ktoré st vhodné
pre tento druh varnej dosky.

Hrnce a panvice pri postvani nadvihujte.

Pripalené pokrmy okamZite odstrarite pomocou Skrabky na
sklo.



Ochrana zivotného
prostredia

V tejto kapitole najdete informacie o Uspore energie
a o likvidacii spotrebica.

Tipy na Usporu energie

m Davajte na hrnce vidy vhodnu pokrievku. Varenie
bez pokrievky znacne zvySuje spotrebu energie.
Pouzivajte sklenené pokrievky, aby ste mohli nahliadnut
do hrnca, bez toho, aby ste ich museli zdvihat'.

= Pouzivajte hrnce a panvice s rovnym dnom.
Nerovné dna zvysuju spotrebu energie.

m Priemer dna hrnca a panvice by mal sthlasit’
s velkostou varnej zony. Davajte si pozor: vyrobcovia
nadob uvadzaju ¢asto priemer vrchnej ¢asti hrnca,
ktory je vacsinou vacsi ako priemer dna hrnca.

.

= Na malé mnoZstvo pripravovaného pokrmu pouzivajte
maly hrniec. Velky, malo naplneny hrniec spotrebovéva
vela energie.

m Varte s malym mnoZstvom vody. Tym usetrite energiu.
Zelenina si zachova vitaminy a mineraly.

® \/¢as prepnite na nizsi stupen vykonu. Tym usetrite
energiu.

Ekologicka likvidacia spotrebica
Zlikvidujte obal v stlade s predpismi ochrany Zivotného
prostredia.

Tento spotrebic je oznaceny podla eurdpskej
E smernice 2012/19/EU o elektrickych

a elektronickych zariadeniach (waste electrical
mmmm 2Nd electronic equipment - WEEE).

Smernica stanovuje rdmec pre spatny odber

a recyklaciu starych zariadenti, platny pre cell EU.

Ochrana Zivotného prostredia sk

[M@ Indukéné varenie

Vyhody indukéného varenia

Indukéné varenie predstavuje celkom novy spésob
pripravy pokrmov, pri ktorom vznika teplo priamo
v nddobe. To prindsa cely rad vyhod:

» Uspora ¢asu pri vareni a smaZen.

= Uspora energie.

®  Jednoducha starostlivost' a Cistenie. Nedochadza tak
k rychlemu pripéleniu prekypélych pokrmov.
doska zahdji alebo prerusi prenos energie ihned’
po kazdom zapnuti alebo vypnuti. Varna doska prerusi
prenos energie ihned’, ako sa nadoba odstrani z varnej
dosky, a to aj v pripade, Ze je zapnuta.

Riad
PouZivajte iba feromagnetické nddoby urcené
pre induk¢né varenie, napriklad:

m Nadoby zo smaltovanej ocele
m Liatinové nadoby
m Nadoby na indukciu zo Specidlnej nehrdzavejlcej ocele

Nahliadnite do kapitoly — "Test vhodnosti riadu”

Aby ste dosiahli dobrého vysledku, mala by
feromagneticka oblast'dna nddoby zodpovedat' velkosti
varnej zény. Ak neddjde k rozpoznaniu nadoby

na varnej zéne, vyskusajte ju dat' na varnt zénu

s mensim priemerom.

ﬁ
221 cm

916 cm_|

228 cm

Ak budete flexibilnt varnt zénu pouzivat' ako jednu

obzvlast vhodné pre tato oblast’. Informéacie
pre umiestnenie varnych nadob néjdete v kapitole
— flexIndukcia".




sk Induk¢né varenie

Existuju tieZ indukéné nadoby s celym feromagnetickym
dnom:

m Ak je dno varnych nddob feromagnetické iba
Ciastocne, zohreje sa iba feromagneticka ¢ast’ nadob.
TieZ sa moZe stat, Ze sa teplota nerozprestrie
rovnomerne. Neferomagnetickd oblast’ by mohla viest’
k prili$ nizkej teplote pri priprave pokrmu.

m Ak sa dno naddoby sklédda ciastocne z hlinika, tak sa
tieZ znizuje feromagneticka oblast. MéZe sa stat, Ze
sa také nadoby spravne nezohreju alebo ich varna
doska vébec nerozpozna.

Nevhodny riad
Nikdy nepouzivajte rozptylovace tepla alebo varné
nadoby vyrobené z:

beznej nehrdzavejlicej ocele
skla

keramiky

medi

hlinika

Vlastnosti dna riadu

Vlastnosti dna riadu mézu ovplyvnit vysledok varenia.
Pouzivajte hrnce a panvice z materiélov, ktoré
rovnomerne rozlozia teplo v hrnci, napr. hrnce

s trojvrstvovym dnom z nehrdzavejlcej ocele, tym usetrite
¢as a energiu. PouZivajte nddoby s rovnym dnom, nerovné

dné ovplyvriuju privod tepla.
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Chybajuci riad alebo jeho nevhodna vel'kost’

Ak nie je na varnej doske Ziadny riad alebo ak neméa
vhodn velkost alebo je z nevhodného materialu,
zacne blikat' ukazovatel varnej zony.

Postavte na varnd zénu vhodny riad. Ukazovatel
prestane blikat Inak sa varna zéna po 90 sekundach
automaticky vypne.

Prazdny riad alebo riad s tenkym dnom

Nezohrievajte Ziadne prazdne hrnce alebo panvice
a nepouZivajte Ziadny riad s tenkym dnom. Riad

sa mdze vel'mi rychlo rozohriat'a véas sa
neaktivuje bezpe¢nostny vypinac. Dno riadu sa
moze roztavit'a moze sa poskodit’ sklokeramika
varnej dosky. V tomto pripade sa nedotykajte
riadu a vypnite varnt dosku. Ak varna doska

po vychladnuti nefunguje, kontaktujte zdkaznicky
servis.

Rozpoznanie hrnca
Kazda varna doska ma limit pre rozpoznanie hrnca.
Ten zavisi od feromagnetického priemeru a materialu

dna pouzivaného riadu. Preto vzdy pouZzivajte varnu
z6énu, ktora najlepsie zodpovedé priemeru dna hrnca.
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Zoznamenie sa so spotrebi¢om

Informacie o rozmeroch a vykonoch varnych zén, vid’
—> Strana 2.

Ovladaci panel
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min low med max

Ovladaci panel Ukazovatele
O]

Hlavny vypinac 0 Prevadzkovy stav
88 Volba varnej zény 5 Stupne ohrevu
T Nastavenie stupria ohrevu oo Casové funkcie
b Funkcia PowerBoost il Zostatkové teplo
d— Senzor smazenia o Funkcia PowerBoost
min, low, med, max  Stupne ohrevu A Senzorsmazenia
H Flexibilna varna zéna ) Teplota senzora smazenie
Y Ochrana pred nahodnou min, low, med, max Stupne ohrevu
aktivaciou - Flexibilna varna zéna
= [3etské okiLa =1 Nastavenie doby pripravy pokrmu
® Casové funkcie Q Mindtka
min Ukazovatel ¢asu
kWh Spotreba energie

Ovladaci panel
Ked'sa dotknete symbolu, aktivuje sa prislusna
funkcia.

Upozornenie: Ovladaci panel udrZujte vzdy Cisty
a suchy. Vlhkost' méze ovplyvnit' funkénost’.

Varné zény

O/= Jednoducha varna zéna Pouzivajte riad s vhodnou velkostou.
El Flexibilna varna zona Vid' odsek —> , flexindukcia”.

Pouzite iba vhodné nadoby pre indukéné varenie, vid' prislusna kapitola — “Indukcné varenie”.
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Ukazovatel' zostatkového tepla

Kazda varna zéna ma vlastny ukazovatel'
zostatkového tepla. Ukazuje, ¢i je varna zéna este
hortica. Nedotykajte sa varnej zény, dokial svieti
ukazovatel zostatkového tepla.

V zavislosti od vysky zostatkového tepla sa zobrazi
nasledujlce:

m Ukazovatel' H: vysoka teplota
m Ukazovatel' hi: nizka teplota

Ak behom varenia odstranite z varnej zény riad,
rozblikaju sa striedavo ukazovatel zostatkového
tepla a zvoleny stupen ohrevu.

Ak varnud zénu vypnete, rozsvieti sa ukazovatel
zostatkového tepla. | v pripade, Ze je varnd doska uz
vypnutd, svieti ukazovatel zostatkového tepla,
dokial’ je varna zéna este tepla.

10

Obsluha spotrebica

V tejto kapitole ngjdete informacie o nastaveni
varnej zény. V tabul'ke najdete stupne ohrevu
a doby pripravy pre rézne pokrmy.

Zapnutie a vypnutie varnej dosky

Varnd doska sa zapina a vypina pomocou
hlavného vypinaca.

Zapnutie: Dotknite sa symbolu (D. Zaznie signal. Svieti
ukazovatel pri hlavhom vypinaci a ukazovatele varnych
z6n LI, Varna doska je pripravena na prevéadzku.
Vypnutie: Dotknite sa symbolu (D, kym ukazovatel
nezhasne. V3etky varné zény su vypnuté. Svieti

ukazovatel zostatkového tepla, kym nie st varné
zény dostatocne vychladené.

Upozornenie

m Varna doska sa vypne automaticky, ak st vSetky varné
z6ny vypnuté dlhsie ako 20 sekdnd.

®  Zvolené nastavenie zostane uloZené prvé 4 sekundy
po vypnuti varnej dosky. Ak ju behom tejto doby opéat’
zapnete, spusti sa prevadzka s pévodnym nastavenim.

Nastavenie varnej z6ny

V oblasti nastavenia moZete zvolit’ pozadovany
stuperi ohrevu.

Stuperi ohrevu 9 = najvyssi vykon

Kazdy stuperi ohrevu ma jeden medzistuperi.
Je oznaceny bodkou.

Vol'ba varnej zény a stupria ohrevu
Varna doska musi byt' zapnuta.

1. Dotknite sa symbolu 5”8 pozadovanej varnej zény.

Ukazovatel' _ svieti.
2. V nastaveni nésledne zvol'te poZadovany
stuperi ohrevu.

oom V! oom !
oo oo |

Stuperi ohrevu je nastaveny.



Zmena stupna ohrevu

Zvolte varnui zénu a potom nastavte
pozadovany stuperi ohrevu.

Vypnutie varnej zény

Zvolte varnul zénu a v nastaveni stlacte 0. Varna
zbna sa vypne. Ukazovatel zostatkového tepla svieti,
dokial'je varna zéna este horuca.

Upozornenie

m Pokial'sa na varnej zéne nenachédza Ziadna
nadoba, blika ukazovatel zvoleného stupnia
ohrevu. Po urcitej dobe sa varné zéna vypne.

= Pokial'je na varnd zénu umiestnena varna
nadoba pred zapnutim varnej dosky, bude
nadoba rozpoznana behom 20 sekund
od zapnutia hlavného vypinaca a varné zéna bude
zvolend automaticky. Hned' ako spotrebic
rozpozna nadobu, zvolte behom 20 sekind
stuperi ohrevu, inak sa varna zéna sama vypne.
TieZ pokial' na varnej doske stoji viac hrncov alebo
panvic, rozpoznd sa iba jedna nadoba.

Rozpustenie
Cokolada, poleva
Maslo, med, Zelatina

Zohrievanie a udrziavanie tepla
Eintopf (husta polievka),napr. SoSovicova
Mlieko*

Parky zohrievané vo vode*

Rozmrazovanie a zohrievanie
Spenat, hiboko zmrazeny
Gulas, hlboko zmrazeny

Mierne varenie

Knedle*

Ryba*

Biele omacky, napr. beSamel

Srahané omacky, napr. Bernska, Holandské

* Bez pokrievky

**Niekol'kokrat obrat'te
***predhrejte na stupni 8 - 8.

Obsluha spotrebi¢a sk

Odporicania séfkuchdra

Odporucanie

Pri zohrievani kase, krémovych polievok

a hustych omacok ich obcas miesajte.

Pre predhrievanie nastavte stuperi ohrevu 8 - 9.

Pre pripravu pokrmu s pokrievkou znizZte stupen ohrevu,
hned’ ako medzi pokrievkou a nddobou zacne unikat' para.
Po dokonceni pripravy pokrmu nechajte pokrievku

na nadobe, az do okamihu servirovania.

Behom varenia v tlakovom hrnci dodrzujte pokyny

od vyrobcu.

Nevarte pokrmy prili$ dlho, aby si zachovali vyZivovu
hodnotu. Pomocou ¢asovych funkcii méZete nastavit’
optimalnu dizku pripravy.

Pre zdravsi vysledok varenia by sa nemal olej alebo tuk
prilis rozpalit'.

Aby bol pokrm zlatisty, smaZte ho postupne po malych
porciach.

Varné nddoby mézu behom varenia dosahovat' vysokych
teplot. Odpordicame vam pouzivat' kuchynské rukavice.

Odporucania pre Usporné varenie najdete
v prisludnej kapitole — "Ochrana Zivotného prostredia”.

Tabul'ka varenie

V tabulke je uvedené, aky stuperi ohrevu je
pre dany pokrm vhodny. Doba pripravy sa riadi
podla druhu, hmotnosti, hribky a kvality pokrmu.

Stupen Doba pripravy
ohrevu pokrmu (min.)
1-1. -
1-2 -
1.-2 -
1.-2. -
3-4 -
-4 15-25
3-4 35-55
4.-5 20-30
4-5 10-15
1-2 3-6
3-4 8-12




sk Obsluha spotrebica

Stupen Doba pripravy
ohrevu pokrmu (min.)

Varenie, varenie v pare, dusenie

RyZa (s dvojitym mnoZstvom vody) 2.-3. 15-30
Mliecna ryza*** 2-3 30-40
Zemiaky varené v Supke 4.-5. 25-35
Varené zemiaky 4.-5. 15-30
Cestoviny, rezance* 6-7 6-10
Eintopf (husté polievka) 3.-4. 120-180
Polievky 3.-4. 15-60
Zelenina 2.-3. 10-20
Zelenina, hiboko zmrazend 3.-4. 7-20
Priprava pokrmu v tlakovom hrnci 4.-5. =
Dusenie

Masové rolady 4-5 50-65
Dusené méso 4-5 60-100
Gulgs*** 3-4 50 - 60
Smazenie v malom mnoZstve oleja*

Rezne, prirodné alebo obal'ované 6-7 6-10
Rezne, hlboko zmrazené 6-7 8-12
Kotlety, prirodné alebo obalované** 6-7 8-12
Steak (silny 3 cm) 7-8 8-12
Kuracie prsia (silné 2 cm)** 5-6 10-20
Kuracie prsia, hlboko zmrazené** 5-6 10-30
Fasirky (hribka 3 cm)** 4.-5 20-30
Hamburger (silny 2 cm)** 6-7 10-20
Ryba a rybacie filé, prirodné 5-6 8-20
Ryba a rybacie filé, obalované 6-7 8-20
Obal'ovana a hiboko zmrazena ryba, napr. rybacie prsty 6-7 8-15
Krevety, tigrie krevety 7-8 4-10
Kratko restované pokrmy zo zeleniny a hribov, Cerstvé 7-8 10-20
Pokrmy z panvice, zelenina, mdso na kusky na ézijsky spésob 7-8 15-20
Hlboko zmrazené pokrmy, napr. pokrmy na panvici 6-7 6-10
Palacinky (smazené postupne) 6.-7

Omelety (smazené postupne) 3.-4 3-6
Volské oka 5-6 -6

Fritovanie* (150-200 g porcie v 1-2l oleja, fritované po porciach)
Hlboko zmrazené vyrobky, napr. hranolceky, kuracie nugetky 8
Krokety, hlboko zmrazené 7
Maso, napr. Casti kurata 6
Ryba, obal'ovana alebo v cestitku 6-
Zelenina, huby, obal'ované alebo v cesticku 6
Drobné smaZené pokrmy, napr. $iSky, ovocie v cesti¢ku 4

* Bez pokrievky

** Niekol'kokrat obrat'te
***Predhrejte na stupni 8 - 8.
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flexindukcia

MbZete ju pouzivat' podla potreby ako jednu varnd zénu
alebo ako dve nezavislé varné zény.

Skladé sa zo Styroch indukénych cievok, ktoré funguji
nezavisle od seba. Ak je flexibilnd varna zéna

v prevadzke, tak sa aktivuje iba oblast], ktora je
pokrytd nadobami.

Odporucenie pre pouZitie
varnych nadob

Pre optimalne rozpoznanie nddob a rozlozZenie tepla
odporu¢ame postavit varné nadoby do stredu, ako
je nasledovne popisané.

Ako jedna varna zéna

Priemer mensi alebo
zodpovedajtci 13 cm
Umiestnite nddoby do jednej
zo Styroch poloh, ktoré mozete
vidiet' na obrazku.

Umiestnite nddoby do jednej
z troch poldh, ktoré mozete
vidiet' na obrazku.

Ak je pre umiestnenie nadoby
potrebna viacej ako jedna varna
zéna, umiestnite ju na zaciatku
vrchného alebo spodného okraja
flexibilnej varnej zény.

Ako dve nezavislé varné zény

1 Predné a zadné varné zény, kazda
O gj s dvomi indukénymi cievkami, mézu byt
pouzivané nezavisle od seba. Pre kazdu
7@,7 jednotlivi varnt zénu nastavte

poZadovany stuperi ohrevu. Na jednu
varnu zénu umiestriujte iba jednu
nadobu.

flexIndukcia sk

Ako dve nezavislé varné zény
Flexibilna varna zéna sa pouZzije ako dve nezavislé
varné zény.

Aktivécia
Pozrite kapitolu — ,Obsluha spotrebica”.

Ako jedind varna zéna
PouZitie celej varnej zény spojenim oboch varnych
z6n.

Spojenie oboch varnych zén

1. Postavte nadobu. Zvolte jednu z dvoch zén
flexibilnej varnej z6ny a nastavte stuperi ohrevu.

2. Dotknite sa symbolu . Ukazovatel svieti. Zobrazi sa
stuper ohrevu a ukazovatel spodnej varnej zony.

Flexibilna varna zéna je aktivovana.

Zmena stupiia ohrevu

Zvolte jednu z dvoch z6n patriacich
k flexibilnej varnej zéne a zmerite stuper ohrevu
v oblasti nastavenia.

Pridanie novej nadoby

Postavte novt nadobu, zvol'te zénu flexibilnej varnej
z6ny a nasledne sa dvakrat dotknite symbolu &. Nova
nadoba sa rozpozna a varna zéna zvolena predtym
zostava zachovana.

Upozornenie: Pokial'nddobu z varnej zény odsuniete
alebo zdvihnete, za¢ne varna doska automaticky
vyhl'adavat' a zostane zachovand varna zéna zvolena
predtym.

Rozdelenie oboch varnych zén

Zvolte jednu z dvoch z6n flexibilnej varnej zény

a dotknite sa symbolu 8.

Flexibilna varna zéna je deaktivovana. Obe varné

z6ny funguju d'alej ako nezavislé varné zoény.
Upozornenie: Pokial varnt dosku vypnete a neskér opat’
zapnete, nastavi sa varna zéna opat na dve nezavislé
varné zény.



sk Casové funkcie

Casové funkcie

Vasa varna doska je vybavend dvomi ¢asovymi funkciami

® Nastavenie doby pripravy pokrmu
= Minutka

Nastavenie doby pripravy pokrmu
Varna doska sa po uplynuti nastavenej doby
automaticky vypne.

Sposob nastavenia:
1. Zvol'te varnt zénu a pozadovany stuperi ohrevu.

2. Dotknite sa symbolu (. Na ukazovateli varnej zény
svieti -1, Na ukazovateli ¢asovej funkcie svieti (.
3. V nasledujcich 10 sekundach zvolte v oblasti
nastavenia poZadovanu dobu pripravy
pokrmu.

11 e 11 e
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Zacne plynut' doba pripravy pokrmu.

Upozornenie:

® Pre vietky varné zony mozete automaticky nastavit’
rovnaku dobu pripravy pokrmu. Nastavena doba bezi
pre kazdu varnt zénu nezavisle od seba.
Informacie k automatickému programovaniu doby
pripravy pokrmu néjdete v odseku
— "Zdkladné nastavenie”.

m Ak nastavite flexibilnt varnd zénu ako jednu varnu
zénu, je nastaveny ¢as pre celd varnd zénu
rovnaky.

Senzor smaZenia

Ak pre jednu varnl zénu nastavite dobu pripravy
pokrmu a je aktivovany senzor smazenia, zacne ¢as
plynat az vtedy, ked' sa dosiahne zvoleného stupne
ohrevu.

Zmena alebo zrusenie nastaveného ¢asu

Zvol'te varnt zénu a néasledne sa dotknite symbolu (©.
V nastaveni zmerite dobu pripravy pokrmu
alebo nastavte na {7 pre zrusenie doby pripravy.
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Po uplynuti nastaveného ¢asu
Varnd zdna sa vypne. Zaznie signal. Na ukazovateli
¢asovych funkcii sa na 10 sekind zobrazi {J17.

Dotknite sa symbolu (O. Ukazovatele zhasn( a skonéf
akusticky signal.

Upozornenie

m Pokial je doba pripravy naprogramovany pre
viac varnych zén, zobrazi sa na ukazovateli
¢asovych funkcii vzdy ¢asovy Udaj zvolenej
varnej zény. Dobu pripravy pokrmu mozete
nastavit'az na 99 minut.

Minutka

Minltku moZete nastavit na dobu trvania az 99 minut.
Funguje nezavisle od varnych zén a ostatnych
nastaveni. Pomocou tejto funkcie sa varna zéna
automaticky nevypne.

Nastavenie minutky

1. Stlacajte symbol (® tak dlho, kym sa nerozsvieti
ukazovatel' £). Na ukazovateli ¢asove] funkcie sa
zobrazi 1.

2. V nastaveni zvolte poZzadovany cas.

Po niekolkych sekundach za¢ne plynut’ ¢as.

Zmena alebo zrusenie nastaveného ¢asu

Dotknite sa viackrat symbolu (©, kym svieti ukazovatel
£\, V nastaveni zmerite ¢as alebo nastavte na 1.

Po uplynuti nastaveného casu

Zaznie signél. Na ukazovateli ¢asovych funkcii sa zobrazi
00 a 2. Po 10 sekundach sa ukazovatele vypnd.
Dotknite sa symbolu (®, ukazovatele sa predcasne
vypnu a signal stichne.



Funkcia PowerBoost

Pomocou funkcie PowerBoost zohrejete rychlejsie velké
mnozstvo vody ako pomocou stupfia ohrevu 5.

Tuto funkciu je mozné pre varnt zénu aktivovat' vtedy, ak
nie je v prevadzke ind varna zéna rovnakej skupiny (vid’
obrazok).

V opa¢nom pripade blikaju na ukazovateli zvolené varné
z6ny b a 5; nasledne je automaticky nastaveny stupe
ohrevu 5 bez toho, aby sa funkcia aktivovala.

2

Upozornenie: Funkciu Powerboost méZete aktivovat’
tiez vo flexibilnej oblasti, ak je varna zéna pouzivana
ako jedna varna zéna.

Aktivacia
1. Zvol'te varnu zénu.
2. Stlacte symbol b.

Na ukazovateli varnej zény sa rozsvieti f.
Funkcia je aktivovana.

Deaktivacia

1. Zvol'te varni zénu.
2. Stla¢te symbol b.
Zhasne ukazovatel' & a varna zéna sa prepne spat’
na stuperi ohrevu 5 .
Funkcia je deaktivovana.
Upozornenie: Za urcitych okolnosti sa funkcia
PowerBoost automaticky vypne, aby ochranila
elektronické komponenty vo vnutri varnej dosky.

Funkcia PowerBoost sk

Senzor smazenia

Tato funkcia riadi teplotu pomocou stupriov ohrevu.
Behom celého priebehu smaZenia zostane zachovand
vhodn4 teplota.

Varné zény, ktoré maju k dispozicii tuto funkciu, st
oznacené symbolom senzoru smazenia.

Vyhody pri smazeni

m Varnd zéna hreje iba vtedy, ak je nutné zachovat’
teplotu. Tym sa zniZuje spotreba energie
a neprepaluje sa olej a tuk.

®  Senzor smazenia hlési, kedy prazdna panvica dosiahne
optiméalnej teploty. Teraz mdzete do panvice dat olej
alebo tuk a potom potraviny.

Upozornenie

m Nepokladajte na panvicu Ziadne pokrievky. Inak sa funkcia
neaktivuje spravnym spdsobom. MéZete pouZit' ochranu
proti striekaniu, aby ste zabranili vystrekovaniu tuku
z panvice.

B PouZite olej alebo tuk vhodny na smaZenie. Ak pouZijete
maslo, margarin, prirodny olivovy olej alebo
brav¢ové sadlo, nastavte stuperi ohrevu na min.

m Nikdy nezohrievajte prazdnu panvicu alebo panvicu
s pokrmom bez dohl'adu.
B Pokial je varna zéna nastavena na vyssiu teplotu

ako varna nadoba a naopak, senzor
pre smazenie nebude spravne aktivovany.

Panvice vhodné pre senzor smaZenia

Panvice na smaZenie, idedlne pre pouZitie so senzorom
pre smazenie, je mozné kupit' prostrednictvom nasho
zakaznickeho servisu alebo v Specializovanom obchode.
Vzdy uvedte prislusné referencné ¢islo:

m  HEZ390210 Panvica s priemerom 15 cm.

m  HEZ390220 Panvica s priemerom 19 cm.
m  HEZ390230 Panvica s priemerom 21 cm.

Panvice st opatrené neprilnavym povrchom, preto
smazte iba na troske oleja.

Upozornenie

m Senzor pre smazenie bol nastaveny konkrétne
pre tento druh panvice na smazenie.

®  Ubezpecte sa, Ze priemer dna panvice zodpoveda velkosti
varnej zény. Postavte panvicu do stredu varnej zény.

m PouZitie panvice na smazenie s inou vel'kostou alebo
nespravne umiestnenie panvice na flexibilnt varnt zénu
moze spbsobit, Ze sa senzor pre smazenie neaktivuje. Vid’
kapitola — , flexIndukcia".

® |né panvice na smazenie by sa mohli prehriat. MéZu
dosiahnut teploty vy33ej alebo niz3ej ako zvoleny stupen

a potom ho pripadne zmerite.



sk Senzor smazenia

Stupne ohrevu

Stupen ohrevu Vhodny pre

min nizky Smazenie pokrmov na olivovom oleji extra virgin, masle alebo margarine, napr. omelety.
low stredne nizky Smazenie ryb a silnych kusov pokrmu, napr. frikadelky a parky.
med stredne Smazenie steakov (medium alebo well done), obal'ované hlboko zamrazené vyrobky
vysoky a slabé kusy pokrmov, napr. rezer, ragu a zelenina.
max vysoky Smazenie pri vysokych teplotach, napr. steaky rare (krvavé), zemiakové placky a mrazené
hranolceky.
Tabul'ka

V tabul’ke je uvedené, aky teplotny stuperi je pre dany
pokrm vhodny. Dizka pripravy zévisi od druhu,
hmotnosti, velkosti a kvalite pokrmu.

Nastaveny teplotny stuperi sa li$i podla pouZitej
panvice. Predhrejte pradzdnu panvicu, po zazneni
zvukového signdlu pridajte olej a pokrm.

Celkové doba smazenia po

zazneni signalneho tonu (min.)

Maso

Rezenr, prirodny alebo obal'ovany med 6-10
Filet med 6-10
Kotlety* low 10-15
Cordon Bleu, Viedensky rezeri * med 10-15
Steak, prudko opeceny (3 cm hruby) max 6-8
Steak, stredne alebo dobre prepeceny (3 cm hruby) med 8-12
Kuracie prsia (2 cm hrubé)* low 10-20
Parky, predhriate alebo surové* low 8-20
Hamburger, karbonétky* low 6-30
Sekand min 6-9
Gyros med 7-12
Mleté méso med 6-10
Slanina min 5-8
Ryby

Cela ryba, smazend, napr. pstruh low 10-20
Rybacie filé, prirodné alebo obal'ované low-med 10-20
Krevety, tigrie krevety med 4-8

Pokrmy z vajec

Palacinky** IR :
Omelety** min 3-6
Volské oka min-med 2-6
Miesané vajcia min 4-9
Trhanec low 10-15
Francuzsky toast** low 4-8

* Niekol'kokrat obratit’

** Celkova doba pripravy na porciu. Smazte postupne.
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Senzor smazenia sk

Stupen Celkové doba smaZenia po

ohrevu zazneni signadlneho ténu (min.)
Zemiaky
Smazené zemiaky (varené v Supke) max 6-12
Hranolceky (zo surovych zemiakov) med 15-25
Zemiakové placky** max 2,5-35
Glazované zemiaky low 15-20
Zelenina
Cesnak, cibula min 2-10
Cuketa, baklazan low 4-12
Paprika, zelena Spargla low 4-15
Hriby med 10-15
Glazovana zelenina low 6-10
HIboko zmrazené potraviny
Rezne med 15-20
Cordon Bleu* med 10-30
Hydinové prsia* med 10-30
Kuracie nugety med 10-15
Gyros, kebab low 5-10
Rybacie filé, prirodné alebo obal'ované low 10-20
Rybacie prsty med 8-12
Hranolceky max 4-6
Pokrmy z panvice, napr. zeleninové panvica s kuracim masom low 6-10
Jarné zavitky med 10-30
Camembert, syr low 10-15
Ostatné
Camembert, syr low 7-10
Instantni pokrmy s pridanim vody, napr. cestoviny min 5-10
Krutény low 6-10
Mandle, vlasské orechy, jadra piniovych orieskov med 3-15

* Niekol'kokrat obratit’

** Celkova doba pripravy na porciu. Smazte postupne.



sk Detska poistka

Nastavenie
Z tabulky vyberte vhodny stuper ohrevu. Na varnu
zénu postavte prazdnu panvicu.

1. Zvol'te varnt zénu. Dotknite sa symbolu 8,—.
Na ukazovateli svieti H.
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2. Vnasledujtcich 10 sekundach zvolte v oblasti
nastavenia pozadovany stuperi ohrevu.
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Funkcia je aktivovana.

Symbol teploty § svieti, kym sa nedosiahne teplota
smazenia. Zaznie akusticky signal a symbol teploty
zhasne.

Upozornenie

B Pokrm otacajte, aby sa nepripiekol.
m Aby sa zobrazil ukazovatel teploty §
a stuperi ohrevu, musi sa zvolit' varna zéna.

Vypnutie senzoru smaZenia
Zvol'te varnu zénu a dotknite sa symbolu 8— .
Funkcia je deaktivovana.
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) Detska poistka

Pomocou detskej poistky zabranite tomu, aby deti
zapli varnu zénu.

Zapnutie a vypnutie detskej poistky

Varné doska musi byt vypnuta.

Zapnutie: Drzte stlaceny symbol <0 priblizne 4 sekundy.
Pocas 10 sekulind svieti ukazovatel' vedla symbolu <0.
Varnd doska je zablokovana.

Vypnutie: Drzte stlaceny symbol <0 priblizne
4 sekundy. Blokovanie je deaktivované.

Automaticka detska poistka

Pomocou tejto funkcie sa detska poistka zapne
automaticky po kazdom vypnuti varnej dosky.
Zapnutie a vypnutie

Ako zapnut automatickd detsku poistku najdete
v prislusnej kapitole — "Zdkladné nastavenie”.



Ochrana pred ndhodnou
aktivaciou

Ak utierate ovladdaci panel, ked' je varna doska
zapnutd, moZe ddjst’k zmene nastavenia. Aby sa tak
nestalo, je varna doska vybavena funkciou, ktorou
je mozné ovladaci panel za ic¢elom vycistenia
zablokovat'.

Aktivacia: stlacte symbol W. Zaznie zvukovy signal.
Ovladaci panel sa zablokuje na 35 sekdnd.

Povrch ovladacieho panela mozete utriet bez toho, aby sa

zmenilo nastavenie.
Deaktivacia: po 35 sekundach sa ovladaci panel

odblokuje. Ak chcete ovladaci panel odblokovat' skoér,

stla¢te symbol [,

Upozornenie

® 30 sekind po aktivacii zaznie zvukovy signal.
To upozorfiuje na to, Ze sa ovladaci panel
¢oskoro odblokuje.

= Ochrana pred ndhodnou aktivaciou nema Ziadny
vplyv na hlavny vypinac. Varna doska moze byt'
kedykol'vek vypnuta.

Ochrana pred ndhodnou aktivaciou

sk

Automatické vypnutie
varnej zény

Ak je varna doska dIhsi ¢as v prevadzke a nebola
vykonana ziadna zmena nastavenia, tak sa
aktivuje automatické vypnutie varnej zény.

Varna doska prestane hriat’. Na ukazovateli
varnej zény zabliké striedavo & a ukazovatel
zostatkového tepla f alebo H.

Ak sa dotknete l'ubovolného symbolu, ukazovatel'
sa vypne. Opat' moézete nastavit varni zénu.

Automatické vypnutie varnej zény sa riadi podla

nastaveného stupria ohrevu (po 1 az 10 hodinéach).



sk Zakladné nastavenie

Zakladné nastavenie

Spotrebi¢ disponuje réznymi zakladnymi nastaveniami.
Je mozné ich prispdsobit’ vasim vlastnym zvyklostiam.

Ukazovatel' Funkcia

c

c3

]
(K]

~d

c5

[n]
F|:|

m
c3

Automaticka detska poistka

i Manualna.*
{ Automaticka.
= Funkcia je deaktivovana.

Akustické signaly

a Potvrdzovaci a poruchovy signal je vypnuty.
H Je zapnuty iba poruchovy signal.
2 Je zapnuty iba potvrdzovaci signal.
3 Su zapnuté vietky signélne tény.*
Ukazovatel spotreby energie.
o Vypnuty.*
i Zapnuty.

Automatické programovanie doby pripravy pokrmu
oo Vypnuté.*
{1 1595 Doba do automatického vypnutia.

Trvanie ténu pri ukonéeni minutky
1

| 10 sekdnd.*
c 30 sekund.*
3 1 mindta.

Funkcia PowerManagement. Obmedzenie celkového vykonu varnej dosky.

O Vypnuté.*

i 1000 W, minimalny vykon
f 1500W
2 2000 W

S alebo 5. Maximalny vykon varnej dosky.

Cas trvania vol'by varnej zény
o Neobmedzena: Posledna nastavend varna zéna zostava zvolena. *
{ Obmedzena: Varna zéna zostava zvolend iba niekolko sekind.

Riad, kontrola vysledku tpravy pokrmu

o Nevhodné.
h Nie je optimélne.
£ Vhodné.
Obnovenie nastavenia z vyrobného zavodu
o Individudlne nastavenie.*

{ Obnovenie nastavenia z vyrobného zavodu.

* Nastavenie z vyrobného zavodu
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Vykonanie zakladného nastavenia:
Varna doska musi byt vypnuta.

1. Zapnite varnu dosku.

2. Pocas nasledujucich 10 sekind stlacte na cca
4 sekundy symbol =@ . .
Prvé Styri'hlasenia st informacie o spotrebici. Stlacte
nastavenie, aby ste mohli vidiet'
jednotlivé ukazovatele.

Informacie o spotrebici Ukazovatel’

Index zékaznického servisu (K1) Hi
Vyrobné ¢islo Fd
Vyrobné &islo 1 gs.
Vyrobné ¢&islo 2 HE

3. Ak znova stlacite symbol =0, dostante sa
do ponuky zakladnych nastaveni.

Na ukazovatel'och blikaju striedavo £ a { a zobrazi sa
I ako prednastavenie.

N
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-0 N \|//, D_D I
oo K00 W oom ooog
@ [} E//',Z\’ /’l\\_\ 0O ® OO om C") I
Sowbbrrrrrrrrrrrrrrrrr e
min low med max

4. Znova stlatte =<9, kym sa nezobrazi
pozadovana funkcia.

5. Potom vykonajte poZadované nastavenie.
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6. Stlacte minimalne na 4 sekundy symbol <.

Nastavenie sa ulozi.

Opustenie ponuky zakladnych nastaveni

Vypnite varni dosku pomocou hlavného vypinaca.

Ukazovatel spotreby energie sk

Ukazovatel spotreby
energie

Tato funkcia zobrazuje celkovi spotrebu energie pocas
posledného varenia na tejto varnej doske.
Po vypnuti sa na 10 sekind zobrazi spotreba v kWh.

Na obrazku najdete priklad so spotrebou .5 kWh.

Ako zapnut' tato funkciu néjdete v prislusnej
kapitole — "Zdkladné nastavenie”.
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sk Test riadu

Test vhodnosti riadu

Pomocou tejto funkcie mozete preskusat’ rychlost’
a kvalitu priebehu varenia v zvislosti od varnych nadob.

Vysledok je referen¢nou hodnotou a zavisi
od vlastnosti varnych nddob a pouZitej varnej zény.

1. Do stredu varnej zény postavte student varnu
nadobu s cca 200 ml vody, priemer varnej zény
musi ¢o najlepsie zodpovedat priemeru dna varnej
nadoby.

2. Zvol'te zakladné nastavenie a vyberte nastavenie ¢ /.

3. Stlacte oblast’ pre vykonanie nastavenia.
Na ukazovateli varnej zény zablikd —.
Funkcia je aktivovana.

Po 10 sekundach sa na ukazovateli varnej zény zobrazi
vysledok ohl'adom kvality a rychlosti priebehu varenia.
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Porovnajte vysledok s nasledujicou tabulkou:

Vysledok

& Varna nadoba nie je pre varnd zénu vhodna, a preto

sa nezohrieva.*
! Varna nadoba se zohrieva pomalsie ako sa o¢akéva,
a priebeh varenia nebude optimalny.*
Z  Varna nadoba sa zohrieva spravne a priebeh varenia
je v poriadku.
*Ak mate k dispozicii mensiu varnd zénu, otestujte varnd

nadobu este raz na tejto mensej varnej zone.

Pre opatovnu aktivaciu tejto funkcie stlacte oblast' pre

vykonanie nastavenia.

Upozornenie

m Flexibilnd varna zéna je jednou varnou zénou;
pouZivajte iba jednu varnd nadobu.

® Ak je pouZita varna zéna ovela mensia ako
priemer varnej nadoby, zahreje sa pravdepodobne
len stred nadoby a vysledok nebude najlepsi alebo
uspokojivy.

= Informacie o tejto funkcii néjdete v prislusnej
kapitole — "Zdkladné nastavenie".

" Informdcie o druhu, velkosti a umiestneni varnych
nadob najdete v prislusnych kapitolach
—> ,Indukcné varenie”a — ,flexindukcia”.
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Cistenie spotrebica

Vhodné produkty pre tdrzbu a ¢istenie si moZete
zakupit' v nasom zékaznickom servise.

Varnd doska

Cistenie

Varnu dosku vycistite po kazdom vareni. Tym
zabranite pripéleniu prichytenych zvyskov. Varnu
dosku Cistite aZ zhasne ukazovatel zostatkového tepla.

Varnu dosku ocistite vihkou handri¢kou a vysuste ju, aby
sa na nej netvorili Skvrny.

PouZzivajte iba cistiace prostriedky, ktoré st vhodné
pre tento druh varnej dosky. Dbajte na pokyny
od vyrobcu, ktoré sa nachadzaju na obale vyrobku.

V Ziadnom pripade nepouzivajte:

Nezriedeny prostriedok na umyvanie riadu
Cistiaci prostriedok na umyvacku riadu

Drhndci ¢istiaci prostriedok

Agresivne Cistiace prostriedky, ako sprej pre rdru
na pecenie alebo odstrariovac Skvin

Drhntice hubky

= Vysokotlakovy cisti¢ alebo parny cistic¢

Odolné necistoty najlepsie odstranite bezne

predavanou skrabkou na sklo. Riad'te sa pokynmi

od vyrobcu.

Vhodné skrabky na sklo méZete zakUpit' prostrednictvom
néasho zakaznickeho servisu.

Dobré vysledky docielite pomocou $pecialnych Spongif
na Cistenie sklokeramickych varnych dosiek.

Zvysky Vycistite varnt dosku ihned’
vodného po vychladnuti. MdZete pouZzit’
kameria vhodny Cistiaci prostriedok

na sklokeramické varné dosky.*

Cukor, ryZovy Odstrérite okamtzite. PouZite
skrob alebo plast sklenent alebo plastovu Skrabku.
Pozor: Nebezpecenstvo popélenia.*

* Potom vycistite vihkou handrickou a ususte.

Upozornenie: NepouZivajte Ziadne Cistiace prostriedky,
pokial' je varna doska hortca, tym mézu vzniknut' skvrny.
Ubezpecte sa, Ze ste odstranili vSetky zvysky Cistiaceho
prostriedku.

Ram varnej dosky

Aby ste predisli poskodeniu rdmu varnej dosky,

dodrZujte, prosim, nasledujlice upozornenie:

m PouZivajte iba teplt vodu s umyvacim prostriedkom.

m Nové penové utierky pred prvym pouzitim riadne
vyperte.

m NepouZivajte Ziadne drhnlce alebo brisne cistiace
prostriedky.

m NepouZivajte Ziadnu Skrabku na sklo alebo $picaté
predmety.



Casto kladené otazky sk

Casto kladené otazky

PouZitie spotrebica

Preco nie je mozné zapnut varnd dosku a preo svieti symbol detskej poistky?
Je aktivovana detska poistka.

Informacie o tejto funkcii néjdete v prislusnej kapitole — "Detskd poistka".
Preco blikaju ukazovatele a je pocut zvukovy signal?

Odstrarite tekutiny a zvysky pokrmu z ovladacieho panela. Odstrarite vSetky predmety, ktoré leZia na ovladacom
paneli. Informécie o deaktivécii signalneho ténu néjdete v prislusnej kapitole — "Zdkladné nastavenie".

Zvuky

Preo su pocas varenia pocut zvuky?
V zdvislosti od vlastnosti dna varnych ndadob méZu pocas prevadzky varnej dosky vznikat' zvuky. Tieto zvuky
su normdlne, patria k indukénej technologii a nepoukazuji na Ziadnu poruchu.

MozZné zvuky:

Hlboké bzucanie ako u transformatora:
Vznika pocas varenia na vysokom stupni ohrevu. Zvuk zmizne alebo bude tich3i, ak zniZite stuperi ohrevu.

Hlboké piskanie:
Vznika, ked' je varny riad prazdny. Tento zvuk zmizne, ked’ date do varného riadu vodu alebo potraviny.

Praskanie:
Vznika u varného riadu, ktory je zlozeny z r6znych materialov alebo v pripade, ak sic¢asne pouzijete

varné nadoby roéznej vel'kosti a réznych materialov. Hlasitost  zvuku zavisi od mnoZstva a druhu
pripravovaného pokrmu.

Vysoké pisklavé tony:

Mo6Zu vznikat, ked' st sticasne zapnuté varné zony na najvyssi stuperi ohrevu. Pisklavé tény zmiznu

alebo budu tichsie, ked' zniZite stuperi ohrevu.

Hluk ventilatora:

Varna doska je vybavena jednym ventilatorom, ktory sa spusti pri vysokych teplotach. Ventilator méze bezat’
dalej aj po vypnuti varnej dosky, ak je este prili§ vysoka namerand teplota.

Rytmické tony ako tikanie hodin:

Tieto zvuky vznikaju, iba ked' st zapnuté vietky tri varné zény na l'avej strane. Zvuky stichnu alebo sa
stiSia, ked'je jedna zéna vypnuta.

Ktoré varné nadoby st vhodné pre induként varnt dosku?
Informacie o varnych nadobdch, ktoré st vhodné pre induként dosku, najdete v prislusnej kapitole
— "Indukcné varenie'.
Preco sa nezohrieva varna zéna a blika stuper ohrevu?
Varna zéna, na ktorej stoji varna nadoba, nie je zapnuta.
Skontrolujte, Ci ste zapli spravnu varnt zénu.

Varna nadoba je pre zapnutd varnu zénu prilis mala alebo sa nehodi pre indukéné varenie. Prekontrolujte,
¢i je riad vhodny pre induk¢éné varenie a i je umiestneny na varnej zény spravnej velkosti. Informécie o
type, velkosti a umiestneni riadu najdete v prislusnej kapitole — "Indukcné varenie' a — "flexindukcia".



sk Co robit'v pripade poruchy?

Preco trva tak dlho, kym sa varna nadoba zohreje, popr. preco sa nezohreje dostatocne, hoci je nastaveny vysoky
stupen ohrevu?

Varna nadoba je pre zapnutd varntd zénu prilis mala alebo sa nehodi pre indukéné varenie. Prekontrolujte,
¢i je riad vhodny pre indukéné varenie a ¢i je umiestneny na varnej zény spravnej velkosti. Informécie
o type, velkosti a umiestneni riadu najdete v prislusnej kapitole — "/ndukcné varenie"a — "flexindukcia”.

Cistenie

Ako sa Cisti varna doska?
Optimalny vysledok dosiahnete pomocou $pecidlnych cistiacich prostriedkov na sklokeramiku. Neodporucame
pouzivat' Ziadne ostré alebo brisne Cistiace prostriedky, Cistiace prostriedky na umyvanie riadu (koncentraty)
alebo drhntce hubky. Dalie informécie o ¢&istenf a starostlivosti o varnti dosku néjdete v prisluinej kapitole
—s "Cistenie spotrebica'.

Co robit v pripade poruchy?

Poruchy su spravidla l'ahko odstranitelné. Riad'te sa,
prosim, pokynmi v tabulke, predtym ako zavolate
zakaznicky servis.

Ukazovatel’ Mozna pricina RieSenie
Je prerusené zasobovanie elektrickym Prekontrolujte pomocou ostatnych elektrickych
spotrebicov, ¢i nedoslo k preruseniu dodavky

Nesvieti Ziadny

ukazovatel pradom. elektrickej energie.

Spotrebic nebol zapojeny podla Ubezpecte sa, Ze bol spotrebic zapojeny podla

schémy zapojenia. schémy zapojenia.

Porucha na elektronike. Ak nie je mozné poruchu odstranit’ svojpomocne,
informujte zakaznicky servis.

Ukazovatele blikaju Ovladaci panel je vihky alebo je Ususte ovladaci panel alebo odstrarite predmet.
zakryty nejakym predmetom.

Na displejoch varnej Vznikla porucha na elektronike. Pre potvrdenie poruchy zakryte rukou ovlddaci panel

dosky blikd ukazovatel’ —. na kratku dobu.

FZ Elektronika sa prehriala a vypla Pockajte, dokial elektronika dostato¢ne vychladne.
zodpovedajlcu varnt zénu. Potom stlacte akykolvek symbol na varnej doske.

(P Elektronika sa prehriala a vypli sa
vsetky varné zény.

F 5 + nastavenie ohrevu  V oblasti ovladacieho panela stoji Odstrarite hrniec. Kratko na to zmizne chybové

a zvukovy signél horuci hrniec. Hrozi, Ze sa elektronika  hlasenie. MdZete pokracovat' vo vareni.
prehreje.

F5 a zvukovy signal V oblasti ovlddacieho panela stoji Odstrarite hrniec. Pockajte niekol'ko sekind. Stlacte
hordci hrniec. Aby bola ochrdnena ['ubovol'nt ovladaciu plochu. Az zmizne chybové
elektronika, tak sa varna zéna vypla. hlasenie, tak moZete pokracovat' vo vareni.

Fl/FE Varna zéna je prehriata a z dévodu Pockajte, az elektronika dostato¢ne vychladne a opat’
ochrany vasej pracovnej plochy sa vypla. zapnite varni zénu.

FE Varna zéna bola v prevadzke dlha Aktivovalo sa automatické vypnutie varnej
dobu a bez prerusenia. zony. Vid' prislusna kapitola.

ESCDD Prevadzkové napétie je nespravne, Spojte sa s vasim dodavatelom elektrickej energie.

£qn 0 mimo normalny rozsah prevadzky.

uHo0 Varnd doska nie je zapojend spravné.  Odpojte varnu dosku z elektrickej siete. Uistite sa,

Ze varna doska bola zapojend podla schémy.

Nepokladajte na ovlddaci panel Ziadne hortce hrnce.



Zakaznicky servis sk

Upozornenie

= Ak svieti ukazovatel £ musite drzat stlateny senzor Zakazn |Cky servis
zodpovedajlicej varnej zény, aby bolo mozné precitat’
koéd poruchy. Pre pripad, Ze potrebujete opravit' va$ spotrebi¢, je vdm nas
= Akvtabulke nie je uvedeny kod poruchy, odpojte varnti  zakaznicky servis k dispozicii. Vzdy najdeme najvhodnejsie
dosku z elektrickej siete, potkajte 30 sekiind a opat’ rieSenie, aby ste sa vyhli zbyto¢nym navitevam nasich
ju zapojte. Ak sa ukazovatel objavi znova, servisnych technikov.

kontaktujte zakaznicky servis a uved'te

presny kéd poruchy.
Oznacenie spotrebica (E-.Nr.) a vyrobné ¢islo (FD)
Ak kontaktujete nas zakaznicky servis, uved'te, prosim,
oznacenie spotrebica (E-.Nr.) a vyrobné ¢islo (FD) vasho
spotrebica. Typovy Stitok s tymito Cislami najdete:

=V dokladoch pre vas spotrebic.
®  Na zadnej strane varnej dosky.

E-.Nr. moZete ndjst’ tiez na sklokeramike varnej dosky.
Index zakaznického servisu (KI) a FD mbzete
skontrolovat' v zakladnom nastaveni. Za tymto Gc¢elom
nahliadnite do prisluSnej kapitoly — "Zakladné
nastavenie".

Berte prosim ohlad na to, Ze za navstevu servisného
technika z dévodu nespravnej obsluhy sa hradi
poplatok, a to aj ked' je spotrebi¢ v zdru¢nej dobe.
Déverujte odbornosti vyrobcu. Tym zabezpedite, Ze bude
oprava vykonana preskolenymi servisnymi technikmi,
ktori maju k dispozicii origindlne ndhradné diely pre vas
spotrebic.
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sk Skusobné pokrmy

Skudobné pokrmy

Tieto tabul'ky boli zhotovené pre skisobné institity
s cielom ul'ah¢it’ testovanie nasich spotrebicov.

Udaje v tabul’ke sa vztahujd k nd$mu riadu znacky
Schulte-Ufer (4 dielny set hrncov na varenie

pre indukéné varné dosky HZ 390042)

s nasledujlcimi rozmermi:

= Hlboky hrniec @ 16 cm, 1,2l pre varné zény
0@ 14,5cm

®m Hrniec @ 16 cm, 1,7 | pre varné zény o & 14,5 cm

®m Hrniec @ 22 cm, 4,2 1 pre varné zény o & 18 cm

m Panvitka @ 24 cm, pre varné zény o @ 18 cm

Nadoba Predhriatie Priprava
Stupefi poba trvania Po-  Stupefi Po-
Skasobné pokrmy ohrevu (min:sek) krievka ohrevu krievkal
Rozpustanie ¢okolady Hlboky
Poleva (napr. znacka Dr. Oetker, horka ¢okolada hrniec, _ ) ) 1 Nie
s 55% kakaa,1509) @16 cm .
Sosovicova polievka, ohrievanie a udrziavanie teploty
So3ovicova polievka*
Pociato¢na teplota 20 °C
MnozZstvo: 450 g Hrniec, :
716 cm 9 1:30 ’ 1. Ano
(bez miesania) Ano
MnoZstvo: 800 g Miraiae 2:30 )
’ TR 1. Ano
@22 cm (bez miesania) Ano
Sosovicova polievka z plechovky
Napr. SoSovica s klobasami znacky Erasco
Pociatoc¢né teplota 20 °C
MnozZstvo: 500 g Hrniec, cca 1:30 ; )
@16 cm 9 (po cca Ano 1. Ano
1 mindte
zamiesat)
MnoZstvo: 1 kg Hrniec, cca 2:30
9 (po cca Ano 1. Ano
822 cm 1 mindte
zamiesat)
Priprava beSamelu
Teplota mlieka: 7 °C
Prisady: 40 g masla, 40 g muky, 0,5 | mlieka (3,5 % tuku)
a Stipka soli
1.Rozpustite maslo, zamie$ajte muku a sol' a celd Hiboky 2 cca6:00 Nie _
hmotu zohrejte. o '
016 cm
2.K zéprazke prilejte mlieko a vietko za stéleho .
mie$ania privedte do varu. 7 cca6:30  Nie -
3.Ked' privediete besamel do varu, nechajte ho dalsie _ : : P Nie

2 minuty za staleho mieSania na varnej zéne.

*Recept podla DIN 44550
**Recept podla DIN EN 60350-2
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Skasobné pokrmy sk

Nadoba Stuperi Predhriatie Po- PripravaPo-
ohrevu Doba trvania krievka Stuper krievka

Skusobné pokrmy (min:sek) ohrevu

Priprava mlie¢nej ryze

Mliecna ryZa, priprava s pokrievkou

Teplota mlieka: 7 °C

Zohrejte mlieko, kym nezacne stipat’. Nastavte
odporucany stupen ohrevu a pridajte ryZu, cukor a sol'.
Doba varenia vratane predhriatia cca 45 minut.

Prisady: 190 g gulatozrnnej ryzZe, 90 g cukru, Hrniec, ) . 3 ) p
750 ml mlieka (3,5 % tuku) a 1 g soli 16 @ 8. cca5:30 Nie (po 1Qrvn|r’1). Ano
zamiesat
. 7 P . 3
Prisady: 250 g gulatozrnnej ryze, 120 g cukru, Hrniec, ) X ) p
1 I mlieka (3,5 % tuku) a 1,5 g soli @22 cm 8. cca5:30  Nie  (po10 m|r’1). Ano
zamiesat

Mliecna ryza, bez pokrievky
Teplota mlieka: 7 °C

Pridajte do mlieka prisady a v3etko za stdlého miesania
zohrejte. Vyberte odportcany stuper ohrevu, az mlieko
dosiahne cca 90 °C, prepnite na nizsi stuper a nechajte varit’

asi 50 minat.
Prisady: 190 g gulatozrnnej ryze, 90 g cukru, Hrniec, . . .
750 ml mlieka (3,5 % tuku) a 1 g soli @16 cm 8. cca>:30  Nie 3 i
Prisady: 250 g gulatozrnnej ryze, 120 g cukru, Hrniec, ) cca5:30 Nie 2 Nie
1 I mlieka (3,5 % tuku) a 1,5 g soli #22cm ’ : : ’ :
Priprava ryze *
Teplota vody: 20 °C
Prisady: 125 g dlhozrnnej ryZe, 300 g vody a Stipka Hrniec, 9 cca 2:30 Ano 2 Ano
soli #16.cm
Prisady: 250 g dlhozrnnej ryze, 600 g vody a Stipka Hrniec, 9 cca 2:30 Ano 2. Ano
soli 022 cm
Bravcové karé
Pociatoc¢né teplota karé: 7 °C
MnozZstvo: 3 kusy karé (celkovd hmotnost'asi 300 g, Panvicka, . .
1 cm hrubé) a 15 ml sIne¢nicového oleja cca1:30  Nie 7 Nie
@ 24 cm
Priprava palaciniek** Panvicka,
MnozZstvo: 55 ml cesta na jednu palacinku @24 cm
9 cca1:30 Nie 7 Nie
Fritovanie hlboko zmrazenych hranol¢ekov ¢ K);/m
Mnozstvo: 1,8 | sine¢nicového oleja, na jednu Hrniec, ap c_)ta iz 9 N
porciu: 200 g hlboko zmrazenych hranol¢ekov, @22 cm oleja
(napr. McCain, 123 Frites Original) n'31d808|fchne

“Recept podla DIN 44550
**Recept podla DIN EN 60350-2
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Montazny navod
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Délezité upozornenie

Bezpecnostné upozornenie: Bezpecnost' pocas pouzivania
spotrebica je zaru¢end iba vtedy, ak bolo zabudovanie z technického
hl'adiska vykonané spravnym spésobom a podla tohto montazneho
navodu. Za Skody, ktoré vznikni neodbornym zabudovanim, ruci
technik.

Tento spotrebic je vhodny na pouzivanie az do nadmorskej vysky
4000 metrov.

A\ Nositelia elektronickych implantatov!

Spotrebi¢ méze obsahovat’ permanentné magnety, ktoré mozu
ovplyvnit elektronické implantaty ako napr. kardiostimulator alebo
inzulinovi pumpu. Preto pocas montaze dodrzujte minimélny
odstup od elektronickych implantdtov 10 cm.

Pripojenie k elektrickému pridu: Musi byt vykonané
koncesovanym odbornikom. Pritom musia byt dodrzané
ustanovenia miestneho dodavatela elektriny.

Spotrebi¢ musi byt' napojeny napevno a pripojka musi byt vybavena
zodpovedajlcim odpojovacom podla predpisov o instalacii.

Typy pripojenia: Spotrebi¢ patri do ochrannej triedy | a méze
byt pouzity iba v kombinéacii s uzemnenou pripojkou.

Vyrobca nezodpoveda za poruchy alebo mozné Skody, ktoré
vznikli v dosledku chybnej elektrickej instalacie.

Sietovy pripojovaci kabel: Sietovy pripojovaci kabel méze
instalovat' iba odbornik s licenciou alebo vyskoleny technik
zakaznickeho servisu. Potrebné tGdaje na pripojenie najdete

na typovom Stitku a schéme pripojenia.

Montéz pod pracovnu dosku: Indukéné varné dosky mézu byt
instalované iba nad zasuvky alebo riry na pecenie s odvetrdvanim
rovnakej znacky. Pod varnou doskou sa nesmu nachadzat' Ziadne
chladnicky, umyvacky riadu, riry bez odvetravania alebo pracky.

220-240V 220 - 2:70 v
@
©—

@ ®
min. 61
l iy

Odsavac par: Vzdialenost' medzi odsavacom par a varnou

doskou musi zodpovedat’ minimalnej udanej vzdialenosti

podla montdzneho navodu pre odsavac par.

Pracovna doska: Musi byt rovna, vodorovna a stabilna.

Dodrzujte pokyny vyrobcu pracovnej dosky.

Ak hrabka pracovnej dosky, do ktorej bude zabudovana varna

doska, nezodpoveda zadaniu, vystuZte ju nehorlavym materialom

odolnym proti vode, kym nedosiahnete minimalne] odportcanej

hrabky. V opa¢nom pripade nie je mozné zarucit’ dostacujlcu

stabilitu.

= Pracovna doska, do ktorej bude varna doska zabudovana, by
mala zniest' zatazenie cca 60 kg.

m Po zabudovani varnej dosky najprv prekontrolujte, ¢i je rovna.

Zaruka: Neodborné zabudovanie, napojenie alebo chybna
montaZ vedu ku strate zaruky.

Upozornenie: Vietky prace vykonané na vn(trajsku spotrebica,
vratane vymeny sietového pripojovacieho kabla, méze vykonat’
vyhradne na to vyskoleny technik zdkaznickeho servisu.

Priprava nabytku, obrazok 1/2/3
Zabudovany nabytok: Musi byt odolny minimélne do teploty

o,

90 °C

Vyrez: Po vyrezani odstrarite triesky.

Rezné plochy: Zaobstarajte ich Ziaruvzdornym materidlom.
Upozornenie: Pokial'm4 Sirka vstavaného otvoru 780 mm, pouZite
diely prislusenstva dodané so spotrebi¢om.

Zabudovanie nad zasuvku, obrazok 2a

Pracovna doska: Musi mat’ hriibku minimalne 20 mm.

Odvetravanie: Vzdialenost' medzi povrchom pracovnej dosky
a hornou oblastou zasuvky musi byt 65 mm.



Upozornenie: PouZivajte iba deliacu priehradku z dreva,
pretoZe kovové objekty v zasuvke mézu v doésledku
recirkulacie vzduchu z odvetravania varnej dosky
dosiahnut’ vysokych tepl6t (obrazok 10).

MontaZz nad riru na pecenie, obrazok 2b
Priec¢inok: Musi mat’ hrdbku minimalne 30 mm.
Upozornenie: Pozrite sa do montazneho navodu pre rdru

na pecenie, ¢i nemusf byt vzdialenost’ medzi varnou doskou
a rurou na pecenie vacsia.

Odvetravanie: Vzdialenost' medzi rirou na pecenie a varnou
doskou musi byt minimélne 5 mm.
Upozornenie: Ak bude varny panel zabudovany nad rtrou

na pecenie inej znacky, je potrebné pouzit' medzidno z dreva
(obrazok 10).

Ventilacia, obrazok 3
Aby bola zarucend spravna funkénost spotrebica, musi byt varna
doska zodpovedajlicim spdsobom odvetravana.
PretoZe ventilacia v spodnej Casti spotrebica potrebuje dostatocny
privod Cerstvého vzduchu, musi byt nédbytok instalovany
zodpovedajticim spdsobom. Preto je potrebné nasledujtce:
= Minimélna vzdialenost' medzi zadnou stenou nabytku

a kuchynskou stenou a medzi povrchom pracovnej dosky

a hornou ¢astou zasuvky (obrazok 3a).

= Otvor hore v zadnej stene nabytku (obrazok 3b).
® Ak nie je od zadnej steny nabytku dodrzana minimalna
vzdialenost' 20 mm, musi byt'v dolnej ¢asti otvor (obrazok 3c).
=V pripade, ze nabytok vnutri nie je irsi ako 750 mm,
urobte vyrezy na postrannych stenach (obrazok 3d).
Upozornenia
= Ked'je spotrebic zabudovany vo varnom ostrove alebo
na inom mieste, ktoré tu nie je opisané, zabezpecte
primerané odvetravanie varného panela.
= Dolny sokel neuzavrite hermeticky.

Montéz spotrebica, obrazky 4/5/6/7/8/9

Upozornenie: Pocas zabudovania varnej dosky pouZivajte
ochranné rukavice. Plochy, ktoré nevidite, m6zu mat’ ostré hrany.

U spotrebicov, ktoré nemaju preinstalovany kabel,
zaved'te pripojovaci kdbel do pripojnej krabice.
1. Otocte spotrebic a odlozte ho na dno obalu, na handru alebo
nainy povrch, aby sa neposkrabal.
2. Pomocou skrutkovaca nadvihnite vrchnak pripojnej krabice
(obrazok 4).
3. Uvolnite upevriovacie skrutky a pomocou skrutkovaca
nadvihnite hadicov( svorku (obrazok 5).
4. Napojte iba podla schémy na pripojnej krabici (obrazok 6):
BN: hneda
BU: modra
GN/YE: Zlt4 a zelena
BK: ¢ierna
GY: siva
Upozornenia

® Ked'je pripojenie uskuto¢nené podla schémy zapojenia 2L/2N~,
usporiadanie mostikov sa musi zmenit' podla schémy.

m Davajte pozor na to, aby po pripojeni kablov boli skrutky
na pripojovacej zasuvke utiahnuté.

5. Pripevnite sietovy pripojovaci kdbel pomocou hadicovej svorky
a utiahnite upevriovacie skrutky (obrazok 7a).

6. Zavrite vrchnak pripojnej krabice.
Upozornenie: Kabel umiestnite v stredovej oblasti pripojovacej
zasuvky, aby sa ulahcilo uzavretie.

7.Ked'sa sietovy kabel prekryva so zasuvkou, kabel upevnite
prilozenymi kablovymi paskami na dolnu stranu varného
panela (obrazok 7b).

Upozornenie: Pokial potrebujete dIhsi kébel, kontaktujte
zakaznicky servis.

VloZenie varnej dosky, obrazok 8

1. Namontujte upevriovacie kol'ajnice
— Pokial st kolajnice uz namontované, odstrarite ich
a namontujte nové.
— Pri obkladanych pracovnych doskach pouZzite spodné vrtné
otvory na zavity.

= Pri pracovnych doskach z kameria prilepte kol'ajnice (na to
pouZzite tepelne odolné lepidlo vhodné na kov a kamer).

2. Spotrebic zasurite do vyklenku na zabudovanie.

m Nepriskripnite sietovy pripojovaci kébel a neved'te ho
cez ostré hrany. Ak je pod varnou doskou zabudovana rura
na pecenie, tak ved'te vedenie k pripojnej krabici zadnym
rohom riry na pecenie. Vedenie musi byt instalované tak,
aby sa nedotykalo Ziadnych hortcich miest na varnej doske
alebo na rure na pecenie.
U dlazdenych pracovnych pléch: Skaru medzi dlazdicami
utesnite silikbnovou hmotou.

Pripojenie spotrebica, obrazok 9
m Napédtie: Pozri typovy Stitok.
m Pripojte iba podla schémy pripojenia:
BN: hneda
BU: modra
GN/YE: Zlta a zelena
BK: ¢ierna
GY:siva

V zavislosti od druhu pripojenia sa musi pripadne zmenit’
vyrobné usporiadanie svoriek. Na to sa musia svorky pripadne
skratit a odstranit’izolacia na pouzitie svorky, ktord spaja dva
kéble.

Upozornenie: S kontrolujte, ¢i je spotrebic pripraveny
na prevéadzku: Ak sa objavi na displeji spotrebica
U400, EDS 13 alebo £, nie je spravne zapojeny.
Odpojte spotrebic od elektrického napéjania a
skontrolujte pripojenie kablov.

Demontaz spotrebica

Spotrebic vypojte z elektrickej siete. .
Zdola zatlacCte na varnu dosku a vyberte ju.

Pozor!
Poskodenie spotrebica! Neskisajte vyfiat spotrebi¢ pac¢enim
zhora.
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V tabulke je uvedené, aky teplotny stuperi je pre dany pokrm vhodny. Doba pripravy sa riadi podla druhu, hmotnosti, hribky
a kvality pokrmu. Nastaveny teplotny stuperi sa Iii podla pouzitej panvice. Predhrejte prazdnu panvicu, po zaznen
nalejte olej a vlozte suroviny.

SIEMENS

Dalsie informécie najdete v rozsiahlom

gnalneho tonu
névode na obsluhu pre vam( dosku

v odseku ,Senzor smaZenia". Pozorne

si preitajte tento odsek

Maso Rezne, prirodné alebo obalované med  6-10  Zelenina  Cesnak, cibula min -10

Cuketa, baklazan

med ol ; low 4-12
. low Paprika, zelend Spargla low 4-15
Jednoducho arychlo Meteda ) o Cordon bleu, Viedensky rezefi * _med Huby med 1015
E m w . 1) Postavte prazdnu panvicu na varnti zénu. Steak, rare (silny 3 cm) max 6-8 Glazovana zelenina low  6-10
m : No q m 3 m Nm : _ m 1) Zvolte varnti zénu. Steak, médium alebo welldone  med ~ 8-12  H{jpoko Rezne med 15-20
1) Stlacte symbol . Na ukazovateli varnej (silny 3 cm) é Cordon bleu* med 1030
26ny sa rozsvleti A. Hydinové prsia (silné 2 cm) * 10-20 VYTOBKY  "hidinové prsia* med 10-30
Senzor smaZenia ulahuje varenie a zaru¢uje vynikajlce IV) Zvolte pozadované nastavenie smazeni Pérky, sparené alebo surové * 8-20 Kuracie nugety med 10-15
vysledky smazenia. Automaticky sa udrzi teplota bez toho, aby V) Po zaznenf signalneho ténu nalejte do panvice Hamburger, frikadely, fasirk 6-30 < Gyros, Kebab low 5-10
ste museli menit zvoleny stupeti smaZenia. olej a spustite smazenie. Sekand pecienka 6-9 Rybacie filé, prirodné alebo low 10-20
Ragu, gyros 7-12 .
Mieté méso 6-10 Rybacie prst, med 8-12
Slanina 5-8 Hranolgek max__4-6
Ryby Ryby, pecené, celé, napr. pstruh 10-20 Pokrmy z panvice, napr. zeleninové low  6-10
pybace ,m. prirodné alebo low/med 10 - 20 panvica s kuracim mésom
) obal ovancim Jarné zavitky med 10-30
Krevety, tigrie krevety med 4-8 Camembertlsyr low  10-15
Pokrmy Palacinky ** max = —
z vajec Omelety ** min 3.6 Rézne Camembert/syr low 7-10
Volské oka minimed 2-6 Instantné pokrmy s pridanim 5-10
Miesané vajicka min 4-9 <oa<~. napr. rézance
Trhanec low _ 10-15 Rruony low BEGEII0
L | iy wEy Sywmy] [ W) Zemiaky _Opecen zemiaky a6 1 J2didpiniovycilorieskor
Smazenie pokrmov na Smazenie ryb a silnych Smazenie steakov, Smazenie pokrmov pri e Opecené zemiaky zo surovych med 15-25
prirodnom oleji extra, platkov, napr, frikadely médium alebo well done, vysokej teplote, napr. zemiakov
masle alebo a parky. hlboko zmrazenych, steak rare, zemiakové Zemiakové placky** max 25-35
margarine, napr. obal'ovanych ajemnych placky a hlboko Glazované zemiaky low 15-20
omelety. pokrmov, napr. rezne, zamrazené hranolceky.

—_— —_ _——_ 9001068945

Cerstvé ragu a zelenina.

* niekolkokréat obratte/ ** celkové doba pripravy na porciu. SmaZit' postupne.
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Kucharka Siemens

SIEMENS

Rylové panvica

Objednavaci listok -

http://www.siemens-home.bsh-group.com/sk.

I o
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Pre va$ novy varny panel Siemens sme vyvinuli na mieru mnoho vynikajcich
receptov. Ak nendjdete Ziadnu receptovti broziiru vo svojom jazyku, mbZete si ju
bezplatne objednat v kvalitne vytlacenej forme. Vypliite tento objednavkovy
formular. Zaskrtnite aj jazyk, v ktorom chcete kucharsku brozdru dostat, zadajte
adresu a formular frankujte.
; Vyplnenim 52 vyjadrite svoj suhlas s tym, Ze vas moZeme kontaktovat
: s otézkami tykajucimi sa zakapeného produktu.

Objednavaci listok.

Siemens. The future moving in.

SEFsal

Webové stranky Siemens:

v é v r
o U m Q 3 m <m h— — — m.ﬂo —A e http://lwww.siemens-home.bsh-group.com/sk.

Kuchdarka Siemens. Adess Ll

Hofmann GmbH & Co. KG
http://lwww.siemens-home.bsh-group.com/sk. = Druck + Medien
Trostberger StraBBe 2
83301 Traunreut
Germany
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Informdcie v pripade elektrickych varnych dosiek pre domacnost Symbol Hodnota Jednotka
Znacka SIEMENS
Identifikdacia modelu EX875FVC1E
Typ varnej dosky elektricka
Pocet z6n a/alebo pléch na varenie 5
Technolégia ohrevu (indukéné zény a plochy na varenie, salavé zény . .
na varenie, pevné platne) indukeia
V pripade kruhovych zén alebo ploch na varenie: priemer plochy
uzitoéného povrchu na elektricky ohrievanu zénu na varenie,
zaokruhleny na najblizSich 5 mm
favd predna @ 18 cm
lava zadna [0)] 14,5 cm
prava (0] 40 x 21 cm
prostrednd [0)] 24 cm
V pripade nekruhovych zén alebo pléch na varenie: dizka a $irka
plochy uZitoéného povrchu na elektricky ohrievanui zénu alebo plochu
na varenie, zaokruhlené na najblizSich 5 mm
Vypocitana spotreba energie na zénu alebo plochu na varenie na kg
lavd predna 170,0 Wh/kg
lava zadna 170,0 Wh/kg
pravé 175,0 Wh/kg
prostredna 170,0 Wh/kg
Spotreba energie varnej dosky vypocitana na kg 171,3 Wh/kg

Tabulka povinnych informdcii pre domécnost: (V zmysle ekodizajn Nariadenia Komisie ¢ 66/2014,

€.2.3.)




SIEMENS  Zarucny list wy2anit

LERRY

firmy BSH domaci spotrebice s.r.o. spotrebice

Dovozca: BSH domaci spotrebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

Vyrobok: Produktové Cislo:
E-Nr.
Poradové cislo:
FD
Datum predaja, peciatka, podpis Datum montaze, peciatka, podpis

Predajca je povinny Uplne a Citatelne vyplnit vSetky pozadované tdaje v zaru¢nom liste v den preda-
ja spotrebica. Neoddelitelnou sucast'ou tohto zaru¢ného listu je dariovy doklad o predaji vyrobku.

Zarucny list je dokladom prav spotrebitela v zmysle Obc¢ianskeho zakonnika. Je stcast'ou vyrobku
s vyrobnym cislom uvedenym na prednej strane tohto zaru¢ného listu, zvlast' v pripadoch dlhsich
nez zakonom dana zaruc¢na lehota je zarucny list jednym z dokazatelnych prostriedkov prav uziva-
tela. Je v zaujme spotrebitela, aby si skontroloval spravnost’ a Uplnost vSetkych uvedenych tdajov,
ako i to, ¢i dostal od predajcu zaruény list so spravnym oznacenim pre uvedeny druh vyrobku.

Odporuca sa, aby vyrobky montoval a uviedol do prevadzky autorizovany servis, ktory poskytuje
zaruku odbornej montaze, predvedenie a preskusanie vyrobku.

Monta? a inétalacia spotrebi¢a musi byt vykonand v stlade s vyhlagkou UBP SR ¢. 718/2002 Z. z.
suvisiacich predpisov a noriem v plathnom zneni.

Pred montazou vyrobku je nutné, aby boli spInené vsetky podmienky pre pripojenie na inzinierske
siete podla platnych noriem a podla navodu na pouzitie.

Zapisy o uskutocnenych opravach:

Datum objed. Datum Cislo

opravy dokoncenia oprav. listu Strucny opis poruchy




Upozornenie pre predajcov

Predajca je povinny dat’ zakaznikovi platny doklad o predaji, kde bude uvedeny datum predaja
a oznacenie spotrebica, a stic¢astou dokladu o kupe tovaru je spravne a uplne vyplneny zaru¢ny
list v den predaja vyrobku. V pripade predpredajnej reklamacie je potrebné predlozit’ riadne
vyplneny reklamacény protokol.

Zarucné podmienky

— na vyrobok sa poskytuje zaru¢na lehota 24 mesiacov odo dria zaktpenia vyrobku kupujicim

— spotrebitel je opravneny chybu vytknut do Siestich mesiacov od jej zistenia, najneskor vsak do
uplynutia zarucnej lehoty

— pri reklamécii je podmienkou predlozit’ platny danovy doklad o kipe vyrobku (napr. poklad-
ni¢ny blok, fakturu a pod.)

— ak je vyrobok pouzivany na iny nez vyrobcom stanoveny tcel alebo je vyrobok pouzivany v ram-
ci predmetu obchodnej ¢innosti, poskytuje sa zaru¢na lehota 6 mesiacov odo dna zakupenia,
kedZe spotrebice su ur¢ené vyhradne na pouzitie vdomacnosti

— za chybu vyrobku sa nepovazuje jeho nadmerné opotrebovanie a z toho vyplyvajuce absencie
niektorych pévodnych vlastnosti, ktoré boli spésobené napr. zanedbanim beznej udrzby, Cis-
tenia, nadmernym pouzivanim vyrobku

— zarucna lehota neplynie pocas obdobia, ked kupujuci neméze uzivat' tovar pre jeho chyby,
za ktoré zodpoveda predavajuci

— ak nebude zistena ziadna porucha, na ktoru sa vztahuje bezplatna zaru¢na oprava, alebo bude
zistena porucha nezavinena vyrobcom, hradi naklady spojené s vyslanim servisného technika
osoba, ktorad uplatnila narok na tuto opravu

— zarucné opravy vykonavaju autorizované servisné strediska podla zoznamu uvedeného v tomto
zaru¢nom liste

Pravo na bezplatnu opravu vyrobku na naklady BSH domaci spotiebice s.r.o., organiza¢na

zlozka Bratislava, zanika, ak:

— je necitatelny vyrobny $titok alebo na vyrobku chyba,

— Udaje na doklade o predaji sa liSia od Gdajov uvedenych na vyrobnom stitku spotrebica,

— vyrobok bol namontovany v rozpore s ndvodom na montaz, pripadne nebol dodrzany sulad
s platnymi STN alebo s ndvodom na obsluhu,

— vyrobok bol neodborne namontovany alebo nebol uvedeny do prevadzky organizaciou oprav-
nenou v zmysle vyhlasky UBP SR ¢&. 718/2002 Z. z., plati pre plynové spotrebic¢e a spotrebice
s elektrickym napajanim 400 V, ako i pre spotrebi¢e dodavané bez elektrického kabla, pripad-
ne bez elektrickej koncovky,

— bola vykonana konstrukéna zmena alebo zdsah do vyrobku neopravnenou osobou,

— porucha na vyrobku vznikla pouzitim neoriginalnych nahradnych dielov alebo prislusenstva,

— ide o poskodenie: mechanické, nadmernou zatazou, v désledku vodného kamena, neodborné-
ho zapojenia, zivelnou pohromou, vonkajsimi vplyvmi a pod.

Vyhlasenie o hygienickej neSkodnosti vyrobku

VSetky vyrobky distribuované spolo¢nostou BSH domdci spotfebice s.r.o., organizacna zlozka
Bratislava, prichadzajluce do styku s potravinami spliaja poziadavky o hygienickej neskodnosti
podla eurépskej normy EC 1935/2004. Toto vyhlasenie sa vztahuje na vsetky vyrobky pricha-
dzajuce do styku s potravinami uvedené v aktualnom cenniku BSH domaci spotfebice s.r.o.,
organiza¢na zlozka Bratislava.

Symbol uvedeny na vyrobku alebo jeho obale upozornuje na to, Zze vyrobok po skonceni
jeho zZivotnosti nepatri k beznému domacemu odpadu, ale ho treba odovzdat do $pe-
cialnej zberne odpadu na recyklovanie elektrickych alebo elektronickych spotrebicov.
E Vasou podporou spravnej likvidacie pomahate opat’ ziskat' cenné suroviny a chranit tak
Zivotné prostredie. Dalie informacie o recyklovani tohto vyrobku ziskate na miestnom
W= Urade, v zberni odpadu alebo v zdruzeni Envidom, ktoré zabezpeluje zber, prepravu,
spracovanie, recyklaciu a ekologické zneskodrovanie elektroodpadu v zmysle zakona.



Uistenie dovozcu o vydani vyhlasenia o zhode

Vazeny zakaznik,

Podla zdkona ¢. 264/1999 Z. z. Vas uistujeme, Ze na vSetky vyrobky distribuované
spolo¢nostou BSH domaci spotrebi¢e s. r. o. nasim obchodnym partnerom, bolo vydané
prehlasenie o zhode v zmysle zakona ¢&. 264/1999 Z. z. a prislusnych nariadeni vlady.
Toto uistenie dovozcu o vydani prehldasenia o zhode sa vztahuje na vSetky vyrobky vratane
plynovych spotrebicov, ktoré su obsiahnuté v aktualnom cenniku firmy BSH domaci
spotrebice s. r. o.



Kontakt na servis domacich spotrebicov SIEMENS

Dodavatel:
BSH domaci spotfebice s.r.o.- organiza¢na zlozka Bratislava

BSH domaci spotrebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

Prijem oprav:
Tel.: +421 244 450 808
Email: opravy@bshg.com

Objednavky prisluSsenstva a nahradnych dielov:
Tel.: +421 244 452 041
Email: dily@bshg.com

Zakaznicke poradenstvo:
Tel.: +421 244 452 041
Email: siemens.spotrebice@bshg.com

Aktualne informacie o servise najdete na internetovych strankach

http://www.siemens-home.bsh-group.com/sk.

Tu mate moznost’ si dojednat opravu pomocou online
formulara.
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