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cz Pouziti podle urceni

Pouziti podle uréeni

Peclivé si prectéte tento navod. Navod

k pouziti a k montazi a doklad spotfebice
uschovejte pro pozdéjsi potfebu nebo pro
dalsi majitele.

Jakmile spotfebi¢ vybalite, pozorné si jej
prohlédnéte. Pokud byl spotfebi¢ pfi pfeprave
né&jakym zplsobem poskozen, neuvadéijte jej
do provozu, kontaktujte pfisludny zakaznicky
servis a sepiste zapis o vzniklych Skodach.

V opaéném pripadé ztracite narok na jakékoli
odskodnéni.

Montéz spotiebi¢e se musi provadét

podle pfiloZzeného navodu k montazi.

Tento spotfebi¢ je uréen pouze pro soukromé
pouziti v domacnosti. Spotfebi¢ pouzivejte
vyhradné k pfipravé pokrm( a napojd. Pri
vareni musi byt spotfebi¢ pod dozorem.
Kratkodobé vareni musi byt neustale pod
dozorem. Spotfebi¢ pouZivejte pouze

v uzavienych mistnostech.

Tento spotrebi¢ je uréen pro pouziti do
maximalni vySky nad mofem 4000 metr(.
Nepouzivejte zadné kryty varné desky. Mohlo
by to zplsobit nehody, napf. v disledku
prehfati, vzniceni nebo prasknuti materialQ.

Nepouzivejte nevhodna ochranna zafizeni ani
détské zabrany. MUze dojit k nehodam.

Tento spotfebi¢ neni uréeny pro provoz

s externim ¢asovac¢em nebo dalkovym
ovladanim.

Déti od 8 let a osoby s omezenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi
nebo s nedostatkem zkuSenosti a védomosti
sméji tento spotiebi¢ pouzivat pouze pod
dozorem nebo pokud byly seznameny

s bezpednym pouzivanim spotrebice

a pochopily nebezpedi s tim spojena.

Déti si nesmi se spotiebic¢em hrat. Cigténi

a uzivatelskou udrzbu nesmi provadét déti bez
dozoru.

PFi pouzivani varnych funkci musi nastavena
varna zona souhlasit s varnou zénou, na které
se nachazi hrnec s teplotnim senzorem.

Mate-li implantovany kardiostimulator nebo
obdobné zafizeni, doporu€ujeme Vam, abyste
dbali zvySené opatrnosti pfi pouZiti tohoto
spotiebice nebo pfi kontaktu se spotiebi¢em
za jeho provozu. Poradte se se svym Iékafem
nebo vyrobcem daného zdravotnického
pfistroje 0 mozné nesluitelnosti spotfebice

s danym zdravotnickym pfistrojem.



I\ Dulezité bezpeénostni
pokyny

/\ Varovani — Nebezpeéi pozaru!

= Horky olej a tuk se rychle vzniti. Horky olej
a tuk nikdy nenechavejte bez dozoru. Nikdy
nehaste ohen vodou. Vypnéte varnou
zoénu. Plameny opatrné uduste pokli¢kou,
protipozarni dekou a podobné.

= Varné zony jsou velmi horké. Na varnou
desku nikdy nepokladejte hoflavé
pfedméty. Na varné desce nenechavejte
zadné predméty.

= Spotfebi¢ je horky. V zasuvkach pfimo pod
varnou deskou nikdy neuchovavejte hoflavé
pfedméty nebo spreje.

= Varna deska se samocinné vypne a nelze ji
ovladat. Pozdéji se mlze neuimysiné
zapnout. Vypnéte pojistku v pojistkové
skfini. Zavolejte zakaznicky servis.

/\ Varovani — Nebezpeéi popaleni!

= Varné zony a jejich okoli, zejména pfipadny
ram varné desky, jsou velmi horké. Nikdy se
nedotykejte horkych ploch. Udrzujte déti
mimo dosah spotfebice.

= Varna zoéna hieje, ale ukazatel nefunguje.
Vypnéte pojistku v pojistkové skiini.
Zavolejte zakaznicky servis.

= Kovové pfedméty se pfi kontaktu s varnou
deskou velmi rychle zahfivaji. Nikdy na

varnou desku nepokladejte kovové predméty,

jako jsou noze, vidliCky, 1zice nebo pokliCky.

= Odpojte varny panel vzdy po kazdém
pouziti pomoci hlavniho vypinace.
Necekejte na automatické vypnuti varného
panelu, které nastava po detekci odebrani
nadoby.

/\Varovani — Nebezpeéi urazu elektrickym
proudem!

= Neodborné opravy jsou nebezpecné.
Opravy spotfebi¢e a vyménu poskozenych
privodnich vedeni smi provadét vyhradné
technik zékaznického servisu vyskoleny
nasi spole¢nosti. Pokud je spotfebi¢ vadny,
vytahnéte sitovou zdstréku ze zasuvky
nebo vypnéte pojistku v pojistkové skiini.
Zavolejte zakaznicky servis.

= Pokud by do spotfebice vnikla vihkost,
muUZe to mit za nasledek Uraz elektrickym
proudem. Nepouzivejte vysokotlaky ani
parni gistic.

DulezZité bezpec¢nostni pokyny cz

= Vadny spotfebi¢ mlze zpusobit Uraz
elektrickym proudem. Vadny spotfebi¢ nikdy
nezapinejte. Vytahnéte sifovou zastréku ze
zasuvky nebo vypnéte pojistku v pojistkové
skiini. Zavolejte zakaznicky servis.

= Praskliny nebo trhliny ve sklokeramické
desce mohou zpUsobit Uraz elektrickym
proudem. Vypnéte pojistku v pojistkové
skfini. Zavolejte zakaznicky servis.

/A\Varovani — Nebezpeéi v dusledku
magnetického pole!
Bezdratovy teplotni senzor je magneticky.
Magnetické prvky mohou poskodit
elektronické implantaty, napf.
kardiostimulatory nebo inzulinové davkovace.
Nositelné elektronickych implantatd by proto
nemeéli nosit teplotni senzor v kapsach
oble¢eni a s ohledem na kardiostimulator
nebo podobny Iékafsky pfistroj dodrzovat
minimalni vzdalenost 10 cm.

/A\Varovani — Nebezpeéi poruchy!

Tato varna deska je vybavena ventilatorem,
ktery je umistény zespodu. Pokud je pod
varnou deskou umisténa zasuvka, nesmé&ji v ni
byt ulozeny zadné malé predméty Ci papirky,
které by pfi nasati ventilatorem mohly zplsobit
jeho poskozeni nebo by branily ochlazovani.
Mezi obsahem zasuvky a vstupem do
ventilatoru musi byt minimalni vzdalenost

2 cm.

/\ Varovani — Nebezpeéi poranéni!

= Baterie v bezdratovém teplotnim senzoru se
muze poskodit nebo prasknout, kdyz se
prili§ zahteje. Odstrarite senzor pro
smazeni z varné desky a neuchovavejte ho
v blizkosti zdroju tepla.

= Teplotni senzor mlze byt pfi odstrariovani
z hrnce velmi horky. Pfi snimani pouzivejte
chriapku nebo utérku.

= Pfi vareni potravin ve vodnf lazni mlze dojit
k prasknuti nadoby nebo skla varné desky
kvuli prehrati. Nadoba, ktera je ve vodni
lazni, nesmi stat pfimo na dné nadoby
s vodou. PouZivejte jediné takové varné
nadoby, které jsou tepelné odolné.

= Pokud se mezi dnem hrnce a varnou zénou
nachéazi tekutina, mdze hrnec nahle "vyletét
vzhlru". UdrzZujte varné zony a dna hrnct
vzdy suché.



cz Priciny poskozeni

Pfi¢iny poskozeni

Varovani!

m Hrubd dna nadob mohou varnou desku pos$krabat.

= Na varné zény nikdy nestavte prazdné nadoby.
Mohou zpUsobit jejich poskozen.

= Nikdy neodkladejte horké nadoby na ovladaci panel,
zény ukazatell nebo na ramecek desky. Mohou
zpUsobit jejich poskozeni.

m PAad tvrdych nebo $picatych pfedmétd na varnou
desku muze zpUsobit jeji poskozeni.

m Polozite-li na horkou varnou zénu alobal a plastové
nadobi, dojde k jejich roztaveni. Nedoporu€ujeme
pouzivat na varné desce ochrannou folii.

Prehled

V nasledujici tabulce najdete nejcastéjsi poskozeni:

Poskozeni Pricina Opatfeni
Skvrny Pokrmy, které pretecou. Pokrmy, které pretecou, okamzité odstrante pomoci Skrabky na sklo.
Nevhodné Gistici prostredky. Pouzivejte pouze Cistici prostredky, které jsou vhodné pro varné desky
tohoto druhu.
Skrabance SUl, cukr a pisek. NepouZzivejte varnou desku jako pracovni nebo odkladaci plochu.
Drsna dna nddob mohou varnou desku poskrabat. Zkontrolujte nadoby.
Zabarveni Nevhodné Cistici prostfedky. PouZivejte pouze Cistici prostredky, které jsou vhodné pro varné desky
tohoto druhu.
Odreni hrncem. Hrnce a panve pii posouvani nazdvihnéte.
Odlupovani Cukr, pokrmy s vysokym obsahem cukru. Pokrmy, které pretecou, okamzité odstrante pomoci Skrabky na sklo.




Ochrana zivotniho
prostiedi

V této kapitole naleznete informace o Uspofe energie
a likvidaci spotrebice.

Tipy na usporu energie

= Hrnce vzdy priklopte poklickou vhodné velikosti. PFi
vareni bez pokli¢ky se spotfebuje vyrazné vice
energie. PouZivejte sklenénou poklicku, abyste vidéli
do hrnce, aniz byste museli poklicku odklopit.

= PouZivejte hrnce a panve s rovnym dnem. Nerovna
dna zvysuji spotfebu energie.

= Primér dna hrnce a panve by mél odpovidat
velikosti varné zény. Upozorfiujeme, Ze vyrobci
nadobi ¢asto uddvaji horni primér hrnce, ktery
vétSinou byva vétsi nez primér dna.

= Pro malé mnozZstvi pouzivejte maly hrnec. Velky, jen
malo naplnény hrnec spotfebuje mnoho energie.

m Vafte s malym mnozZstvim vody. USetfite tak energii.
U zeleniny zGstanou zachovany vitaminy a mineralni
latky.

= VGas prepinejte na niz&f stupefi ohfevu. Setfite tim
energii.

Ekologicka likvidace spotiebice

Obal zlikvidujte v souladu s pfedpisy na ochranu
zivotniho prostredi.

Tento spotrebi¢ je oznacen v souladu
E s evropskou smeérnici 2012/19/EU
o nakladani s pouzitymi elektrickymi
w2 €lektronickymi zafizenimi (waste electrical
and electronic equipment - WEEE).
Tato smérnice stanovi jednotny evropsky (EU)
réamec pro zpétny odbér a recyklovani
pouzitych zafizeni.
Bezdratovy teplotni senzor je vybaveny baterii. Starou
baterii ekologicky zlikvidujte.

Ochrana Zivotniho prostfedi cz

[ Indukéni vareni

Vyhody indukéniho vareni

Indukéni vareni se radikalné lisi od bézného vareni,
protoZe teplo vznika pfimo ve dné nddoby. To skyta
fadu vyhod:

= Casova Uspora pi varenf a peceni.

= Uspora energie.

= Snadnéjsi udrzba a ¢isténi. Pokrmy, které pretecou,
se tak rychle nepfipecou.

= Kontrola nad teplem a bezpec¢nost; varna deska
zvySuje nebo sniZzuje pfivod tepla okamZité po
kazdém kroku ovladani. Varna zéna s indukcf
okamzité prerusi pfivod tepla, kdyZ z ni sejmete
nadobu, aniz by byla pfedem vypnuta.

Nadobi

Pro vareni s indukci pouZivejte pouze feromagnetické
nadoby, napfiklad:

= nadoby ze smaltované oceli

= nadoby z litiny

= specialni nadoby z uslechtilé oceli vhodné pro
indukéni ohfev

V kapitole — "Test vhodnosti nddobi" mlzete
zkontrolovat, zda je nadobi vhodné pro indukci.

Pro dosazeni dobrého vysledku vareni by méla
feromagneticka ¢ast dna hrnce odpovidat velikosti
varné zoény. Pokud neni nadoba na varné zéné
rozpoznana, zkuste to jesté jednou na varné zéné
s mensim pramérem.

216 cm | @21 cm 228 cm

Existuje také indukéni nadobi, jehoZ dno neni celé
feromagnetické:

= Pokud je dno nadoby feromagnetické jen ¢astecné,
bude se zahfivat jen feromagneticka plocha. To
muze zplsobit, Ze se teplo nebude rozvadét
rovnomeérné. Neferomagneticka ¢ast by mohla mit
pfili§ nizkou teplotu pro vareni.




cz Indukéni vafeni

m Feromagnetickd oblast se zmensi i v pfipade, ze
material, z néhoz je nadoba vyrobena, obsahuje
napfiklad hlinik. To mize znamenat, Ze se nadoba
nezahfeje dostate¢né nebo varna deska nadobu

nerozpozna.
L WA
— (,/ )

O

Nevhodné nadobi
Nikdy nepouzivejte difuzni podloZky ani nadoby:

z bézné uslechtilé oceli,
ze skla,

z hrné&itské hliny,

z médi,

z hliniku.

Vlastnosti dna varnych nadob

Vlastnosti dna nadoby mohou ovlivnit vysledek vareni.
Pouzivejte hrnce a panve z material(l, které rovnomérné
rozvadéji teplo v hrnci, napf. hrnce s ,trojvrstvyym dnem*
z uslechtilé oceli, uSetfite tak ¢as a energii.

PouZivejte nadoby s rovnym dnem, nerovné dno
nadoby zhorSuje pfivod tepla.

7

Chybéjici nadoba nebo nadoba s nevhodnou velikosti

V pfipadé, Ze na vybranou varnou zénu nepostavite
zadnou nadobu, a nebo je-li nadoba z nevhodného
materidlu ¢i ma nevhodnou velikost, za¢ne hodnota
stupné ohfevu na ukazateli varné zony blikat. Postavte
na varnou zénu vhodnou nadobu a ukazatel pfestane
blikat. Trva-li toto vice nez 90 sekund, varna zéna se
automaticky vypne.

Prazdné nadoby nebo nadoby s tenkym dnem

Nikdy neohfivejte prazdné nadoby ani nepouZivejte
nadoby se slabym dnem. Varna deska je vybavena
internim bezpec¢nostnim systémem, ale prazdna nadoba
se muZe ohrat tak rychle, Ze funkce ,Automatické
vypnuti“ nebude mit ¢as na reakci a Ize dosahnout
velmi vysoké teploty. Dno nadoby by se mohlo roztavit
a poskodit sklo varné zony. V takovém pfipadé se
nadoby nedotykejte a vypnéte varnou zénu. Pokud po
ochlazeni varna deska nefunguje, kontaktujte
zéakaznicky servis.

Rozpoznani varné nadoby

Kazda varna zéna ma dolni hranici pro rozpoznani
hrnce, ktera zavisi na feromagnetickém priméru

a materidlu dna nadoby. Proto byste méli vzdy pouzivat
varnou zonu, ktera odpovida priméru dna hrnce.



& Seznameni se se spotiebicem

Informace o rozmérech a vykonech varnych zén
najdete na — Strana 2.

Ovladaci panel

Seznameni se se spotfebic¢em cz
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Ovladaci panel Ukazatele

O Hlavni vypinad a0 Provozni stav
+ Volba varné zony g Nastaveni stupné ohfevu
011211819 Pole nastaveni HIk Zhytkové teplo
baost Funkce PowerBoost a ShortBoost oo Casové funkce
N Ochrana pred nahodnou aktivaci O0O0oc  Teplota pripravy pokrmii
8 Détska pojistka N Ochrana pfed nahodnou aktivaci
sr Funkce udrzovani teploty 8 Détskd pojistka
= Senzor smazeni ® Nastavenf doby pfipravy pokrmi
Minutka min/sec  Zobrazeni asu
® Funkce Timeru b. Funkce Powerboost
0] Funkce stopek Ph. Funkce Shortboost
(T Senzor smazeni
=r Funkee pfipravy pokrmd
kwh Spotteba energie
Lo Funkce udrZovani teploty

Ovladaci panel

KdyZ se varna deska zahteje, dostupné symboly
pro ovladaci prvky se rozsviti.

Pokud stisknete néktery symbol, aktivuje se
pfislusna funkce.

Upozornéni

m Pfislusné symboly ovladacich prvkud sviti podle
dostupnosti.
Ukazatele varnych zén nebo zvolenych funkci se
rozsviti jasnéji.

= Ovladaci panel udrZujte neustéle suchy a Cisty.
Vlhkost muZze negativné ovlivnit funkci.
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Varné zény
O Jednoduchd varnd zona Pouzijte nadobu vhodné velikosti.
co  Varna zéna na pekad Varnd zéna se automaticky zapne, kdyz pouzijete nadobu, jejiz dno odpovida velikosti vnéjsi

z0ny.
Pouzivejte pouze nadoby vhodné pro indukeni vareni, viz pfislusna cast — "Indukcni varent”.

Ukazatel zbytkového tepla

Varnd deska ma pro kazdou varnou zénu ukazatel
zbytkového tepla. Indikuje, Ze je varna zéna jesté horka.
Nedotykejte se varné zény, dokud sviti ukazatel
zbytkového tepla.

V zavislosti na intenzité zbytkového tepla se zobrazuje
nasledujici:

m Ukazatel H: vysoka teplota
m Ukazatel h: nizkd teplota

Pokud b&hem vareni sundate z varné zény nadobu,
blika stfidavé ukazatel zbytkového tepla a zvoleny
stupen ohfevu.

Po vypnuti varné zény sviti ukazatel zbytkového tepla.
Ukazatel zbytkového tepla sviti, dokud je varna zéna
tepld, i kdyz je varna deska uz vypnuta.

10



Obsluha spotfebice

V této kapitole si mlzete predist, jak se nastavuje
varna zona. V tabulce najdete stupné ohfevu a doby
vareni pro rtizné pokrmy.

Zapnuti a vypnuti varné desky
Varna deska se zapina a vypina hlavnim vypinacem.

Zapnuti: Stisknéte symbol (D. Zazni zvukovy
signal. Symboly a funkce patfici k varnym deskam,
které jsou v tomto okamziku k dispozici, sviti.
Vedle varnych zon sviti symbol .00, Varna deska
je pfipravena k provozu.

Vypnuti: Stisknéte symbol (D, aZ ukazatele zmizi.
Ukazatel zbytkového tepla sviti, dokud nejsou varné
z6ny dostatecné vychladlé.

Upozornéni

= Varna deska se vypne automaticky, pokud jsou
vSechny varné zény déle nez 20 sekund vypnuté.

m Zvolena nastaveni zlistanou uloZend prvni 4 sekundy
po vypnuti varné desky. Pokud béhem této doby
varnou desku znovu zapnete, budou aktivni
predchozi nastaveni.

Nastaveni varné zény

PoZadovany stuperi ohfevu nastavte pomoci symboll
1az9

Stuperi ohfevu 1= nejnizsi stuperi.

Stuperi ohfevu 9 = nejvyssi stuper.

Kazdy stuperi ohfevu ma mezistupen. Tento stuperi
ohfevu je v poli nastavovani ozna¢en symbolem 1.

Volba varné zény a stupné ohievu
Varna deska musi byt zapnuta.

1. Stisknéte symbol -- pozadované varné zény.
Ukazatel £1.00 sviti jasngji.

2. Poté v oblasti nastavovani zvolte poZadovany
stupeni ohfevu.

£3
—
i

Stuperi ohfevu je nastaveny.

Obsluha spotfebice cz

Zména nastaveni stupné ohrevu
Zvolte varnou zénu a poté v poli nastaveni
nastavte pozadovany stuper ohfevu.

Vypnuti varné zény
mnor

Zvolte varnou zénu a v poli nastaveni nastavte na i.ii.
Varna zéna se vypne a zobrazi se ukazatel zbytkového
tepla.

Upozornéni

= Pokud se na varnou zénu nepostavi nadoba,
zvoleny stupen ohfevu blika. Po uplynuti ur¢itého
C¢asového useku se varna zéna vypne.

m Pokud se na varnou zénu postavi nadoba pred
zapnutim varné desky, dojde k detekci nadoby po
20 sekundach od stisknuti hlavniho vypinace
a varna zona bude zvolena automaticky. Po detekci
nadoby zvolte v nasledujicich 20 sekundéach stupefi
ohfevu, jinak se varna zéna vypne.
| kdyZ se postavi vice nadob soucasnég, dojde pfi
zapnuti varné desky k detekci pouze jedné z nich.

Doporucéeni $éfkuchare

Doporuéeni

m Kase, krémové polévky a husté omacky pfi ohfivani
obcas zamicheijte.

= Pro predehrati nastavte stuper ohfevu 8-9.

= Pfivafeni s poklickou sniZte stuperi ohfevu, jakmile
mezi poklickou a nadobou za¢ne unikat para. Pro
dosazeni dobrého vysledku varfeni neni nutnd para.

= Po uvareni nechte nadobu aZ do servirovani
pfiklopenou.

= P¥ivareni v tlakovém hrnci dodrzujte pokyny
vyrobce.

= Nevarte pokrmy pfili§ dlouho, aby zlistala zachovana
vyzivna hodnota. Pomoci minutky Ize nastavit
optimalni dobu vareni.

= Pro zdravy vysledek vareni byste méli zabranit tomu,
aby se z oleje koufilo.

= Pokrmy opékejte postupné v malych porcich.

= Nadoby se mohou pfi vafeni zahfat na vysokou
teplotu. Doporucéujeme pouzivat chfiapku.

= Doporuceni pro energeticky efektivni vafeni najdete
v kapitole — "Ochrana Zivotniho prostredi".



cz Obsluha spotfebice

Tabulka vareni

V tabulce je uvedeno, které stupné ohfevu se hodi pro
dany typ pokrmu. Doba vareni se mize liit v zavislosti
na druhu, hmotnosti, vy$ce a kvalité pokrmd.

Stupen Doba pfipravy

ohievu (min)
Rozehfivani
Cokolada, poleva 1-15
Mdslo, med, Zelatina 1-2
Ohfrev a udrzovani teploty
Eintopf, (husté polévka) napf. cotkova 15-2
Miéko* 15-25
Ohfivani park( ve vodé* 3-4
Rozmrazovani a ohiev
Spendt, zmrazeny 3-4 15-25
Gulas, zmrazeny 3-4 35-45
Mirné vareni
Bramborové knedliky* 45-55 20-30
Ryby* 4-5 10-15
Bilé omacky, napf. beSamelovd omacka 1-2 3-6
Slehané omécky, napt. bearnska omécka, holandska omécka 3-4 8-12
Vafreni, vafeni v pare, duseni
RyZe (s dvojndsobnym mnozstvim vody) 25-35 15-30
MIgcna ryze*** 2-3 30-40
Brambory varené ve slupce 45-55 25-35
Varené loupané brambory 45-55 15-30
Téstoviny, nudle* 6-7 6-10
Eintopf (husté polévka) 35-45 120-180
Polévky 35-45 15-60
Zelenina 25-35 10-20
Zelenina, zmrazend 3.5-45 7-20
Vareni v tlakovém hrnci 45-55
Duseni
Rolady 4-5 50-65
Du$end pecené 4-5 60-100
Gulas*** 3-4 50-60

“ Bez poklicky
** Nékolikrat obratte.

*** Predehrat pomoci stupné vareni 8-8.5

12



Obsluha spotfebice cz

Stupen Doba pfipravy
ohievu (min)

Peceni / smazeni s malym mnozstvim oleje*

Rizek, pfirodni nebo obalovany 6-7 6-10
Rizek, zmrazeny 6-7 8-12
Kotleta prfrodni nebo obalovand*™* 6-7 8-12
Steak (silny 3 cm) 7-8 8-12
DriibeZi prsa (silna 2 cm)** 5-6 10-20
DriibeZi prsa, zmrazena** 5-6 10-30
Frikadely (silné 3 cm)** 45-55 20-30
Hamburgery (silné 2 cm)** 6-7 10-20
Ryby a rybi filg, prirodni 5-6 8-20
Ryby a rybi fil, obalované 6-7 8-20
Ryby, obalované a zmrazené, napf. rybf prsty 6-7 8-15
Krevety, tygfi krevety 7-8 4-10
Restovana zelenina a houby 7-8 10-20
Orestovana zelenina s masem po asijsku 7-8 15-20
MraZené pokrmy, napf. pe¢ené pokrmy 6-7 6-10
Palacinky (smazené postupné) 65-7.5

Omelety (smazené postupné) 35-45 3-6
Volska oka 5-6 3-6

Fritovani* (150-200 g na porci v 1-2 | oleje, smazené porce)
MraZené potraviny, napf. hranolky, kureci nugety

Krokety, mrazené

Maso, napf. ¢ésti kurete

Ryba, obalovana nebo v tésticku

Zelenina, houby, obalované nebo v tésticku

Drobné smazené pokrmy, napt. vdolky/koblihy, ovoce v tésticku

S~ OO OO OO N @
O N N N o ©o

* Bez poklicky
“* Nékolikrat obratte.

“** Predehrat pomoci stupné vareni 8-8.5



cz  Casové funkce

Casové funkce

Varna deska ma k dispozici tfi funkce:
m Funkce Timeru

= Minutka

" Funkce stopek

Funkce Timeru
Varna zéna se po uplynuti nastavené doby automaticky
vypne.

Postup nastaveni:

1. Zvolte varnou zénu a pozadovany stuperi ohfevu.

2. Stisknéte symbol (O. Na ukazateli asovych funkci se
rozsviti symbol Lt} a ukazatel W7.
Na ukazateli varné zény sviti .

3. Béhem nasledujicich 10 sekund zyolte v poli
nastavovani pozadovanou dobu pfipravy pokrmu.

L

C

€]
Lt
[

4. Pro potvrzeni zvoleného nastaveni
stisknéte symbol (.

Doba pfipravy pokrmu se zacne odmérfovat.

Upozornéni: Pro v§echny varné zény Ize automaticky
nastavit stejnou dobu pfipravy pokrmu. Nastavena
doba se odméfuje pro kazdou varnou zénu
samostatné. Informace k automatickému programovani
doby pfipravy pokrmu najdete v ¢asti — "Zdkladni
nastaveni”.

Senzor smazeni

KdyZ pro varnou zénu naprogramujete dobu pfipravy
pokrmu a je aktivovany senzor smazeni, zacne se doba
pfipravy pokrmu odméfovat az po dosazeni zvoleného
stupné ohfevu.
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Funkce pfipravy pokrmu

Kdyz pro varnou zénu naprogramujete dobu pfipravy
pokrmu a je aktivovana néktera z funkei pfipravy
pokrmu, spusti se nastavena doba pfipravy pokrmu az
po dosazeni teploty pro zvolenou oblast.

Zména nebo zruseni nastavené doby

Zvolte varnou zénu a potom stisknéte symbol ©.

Pro smazani naprogramované doby pfipravy pokrmu
zménte v oblasti nastavovani dobu vafeni nebo
nastavte 57 .

Pro potvrzeni zvoleného nastaveni stisknéte symbol .

Po uplynuti nastavené doby

Varna zéna se vypne, ukazatel © blikd a stuperi
ohtevu se nastavi na . Zazni signdl.

Na ukazateli asovych funkci blika symbol £}

a ukazatel W

P¥i stisknuti symbolu ® zmizi

ukazatele a skonci zvukovy signal.

Upozornéni

= Pro nastaveni doby pfipravy pokrmu pod 10 minut
pred vybérem pozadované hodnoty vzdy stisknéte
symbol 0.

= Pokud jste naprogramovali dobu pfipravy pokrmu pro
vice varnych zdén, zobrazi se na ukazateli €asovych
funkei vzdy ¢asovy Udaj zvolené varné zony.

= Pro zobrazeni zbyvajici doby pfipravy pokrmu zvolte
pfisluSnou varnou zénu.

= Dobu pripravy pokrmu miZete nastavit az do 55
minut.

Minutka
Pomoci minutky mlZete nastavit dobu trvani az 99 minut.

Funguje nezavisle na varnych zénach a ostatnich
nastavenich. Tato funkce nevypina varnou zénu
automaticky.

Nastaveni

1. Stisknéte symbol &. Na ukazateli asovych funkci
se rozsviti symbol J a ukazatel W,

2. V oblasti nastavovani zvolte pozadovanou dobu

a pro potvrzeni stisknéte symbol &. Za nékolik

sekund se za¢ne odméfovat Cas.

Zména nebo zruseni nastavené doby

Stisknéte symbol &.

Pro smazani naprogramované doby pfipravy pokrmu
zménte v oblasti nastavovani dobu pfipravy pokrmu
nebo nastavte JL7 . Pro potvrzeni zvoleného nastaveni

stisknéte symbol &.

Po uplynuti doby

Po uplynuti nastavené doby zazni signal. Na ukazateli
gasovych funkci blika symbol i a symbol W,

Po stisknuti symbolu ¢ ukazatele zhasnou.



Funkce stopek

Stopky ukazuji ¢as, ktery uplyne od aktivace.
Funguji nezavisle na varnych zondch a ostatnich
nastavenich. Tato funkce nevypina varnou zénu
automaticky.

Aktivace

Stisknéte symbol (). Na ukazateli éaso,\q'/ch
funkei se rozsviti symbol i a ukazatel w7

Doba se za¢ne odmérfovat.

Deaktivace )
Stisknutim symbolu (*J zastavite funkci
stopek. Ukazatele €asovych funkci sviti dale.

Stisknete-li znovu symbol @ ukazatele zmizi.
Funkce je deaktivovana.

Funkce PowerBoost cz

Funkce PowerBoost

Pomoci funkce PowerBoost muZete velké mnoZstvi
vody ohfat rychleji nez pomoci stupné ohfevu 9.

Tuto funkci Ize aktivovat pro varnou zénu vzdy,
kdyZ neni v provozu jina varna zéna téze skupiny
(viz obrazek).

‘1
@@
ON ©
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Aktivace

1. Zvolte varnou zoénu.

2. Stisknéte symbol ,3.,.
Sviti ukazatel 4.

Funkce je aktivovana.

Deaktivace

1. Zvolte varnou zoénu.

2. Stisknéte symbol ,2.,.
Ukazatel & zhasne a varnd zéna se prepne zpatky
na stuperi ohievu 5.

Funkce je deaktivovana.

Upozornéni: Za urcitych okolnosti se funkce
PowerBoost mlze z ddvodu ochrany elektronickych
prvkl uvnitf varné desky automaticky vypnout.



cz Funkce ShortBoost

Funkce ShortBoost

Pomoci funkce ShortBoost muiZete ohfat nadobu
rychleji nez pomoci stupné ohfevu 9.

Po deaktivaci funkce zvolte vhodny stuperi ohfevu
pro svlj pokrm.

Tuto funkci Ize aktivovat pro varnou zénu vzdy,
kdyZ neni v provozu jina varna zéna téze skupiny

(viz obrazek).
‘ 1
| Z:
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Doporucéené pouziti

m VZdy pouZivejte nadoby, které nejsou predehraté.

m PouZivejte hrnce a panve s rovnym dnem.
Nepouzivejte nadoby se slabym dnem.

= Nikdy nenechavejte ohfivat bez dozoru prazdnou
nadobu, olej, maslo nebo tuk.

m  Nadobu nepfriklapéjte poklickou.

m Postavte nadobu doprostfed varné zény. Zajistéte,
aby pramér dna nadoby odpovidal velikosti varné
zény.

= Informace k druhu, velikosti a umisténi nadoby
najdete v ¢asti — "Indukcni vareni™.

Aktivace

1. Zvolte varnou zénu.

2. Dvakrét stisknéte symbol ,4.,.
Sviti ukazatel 5.

Funkce je aktivovana.

Deaktivace

1. Zvolte varnou zénu.

2. Stisknéte symbol ,3.,.
Ukazatel Ph. zhasne a varné zéna se prepne
zpatky na stupefi ohfevu 5.

Funkce je deaktivovana.

Upozornéni: Za urcitych okolnosti se funkce
ShortBoost mdze z divodu ochrany elektronickych
prvkd uvnitf varné desky automaticky deaktivovat.
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Funkce udrZovani teploty

Tato funkce je vhodna pro rozpousténi ¢okolady
nebo masla a k udrzovani teploty pokrm( a nadob.

Aktivace

1. Zvolte poZzadovanou varnou zénu.
2. Béhem nasledujicich 10 sekund stisknéte
symbol /. Sviti ukazatel L o.

Funkce je aktivovana.

Deaktivace

1. Zvolte varnou zénu.

2. Stisknéte symbol U1
Ukazatel L o zhasne. Varna zéna se vypne a sviti
ukazatel zbytkového tepla.

Funkce je deaktivovana.



Funkce pfipravy pokrm

S funkcemi pfipravy pokrmi bude vafeni zcela
jednoduché a vzdy dosahnete optimalniho
vysledku vareni. Doporuc¢ené stupné ohfevu jsou
vhodé pro kazdy druh vareni.

UmoZnuji vafeni bez nadmérného prevareni a dosazeni
perfektnich vysledku vafeni a peceni.

Senzory méfi béhem celého procesu vareni teplotu
hrnce nebo panve. Pfitom se permanentné reguluje
vykon a udrZuje spravna teplota.

Po dosaZeni zvolené teploty Ize vloZit pokrm. Pokrmy se
neprehfivaji, nic se neprevati.

Varné zony, které jsou vybavené senzorem smazeni,
jsou ozna&ené symbolem senzoru smazeni.

Funkce pfipravy pokrm ¢z

Varné funkce jsou dostupné pro vSechny varné zony,
pokud je k dispozici bezdratovy teplotni senzor.

V této kapitole ziskate nasledujici informace:

= Druhy funkci pfipravy pokrmd

= Vhodné nadoby

m Senzory a specialni pfisluSenstvi

= Funkce a stupné ohfevu

= Doporucené pokrmy

m Pliprava a Udrzba bezdratového teplotniho senzoru

Typy funkci pfipravy pokrmu
Pomoci funkci pfipravy pokrmd muzete pro kazdy
pokrm zvolit nejvhodnéjsi zplisob pfipravy.

V tabulce jsou uvedena riizna dostupna nastaveni pro
funkce pfipravy pokrmu:

Funkce pfipravy pokrmu Nastaveni Varné K dispozici Aktivace
teploty nadobi

Senzor smazeni

Dugeni / peceni s malym mnoZstvim tuku 1,2,3,4,5 —— S lars
Funkce pFipravy pokrmu

Ohfivani / udrzovani teploty 1/70°C i’ VSechny varné zény =T
Pomalé vafeni 2 /90°C @' VSechny varné zény w=r
Vareni 3/100°C ‘@’ Viechny varné zony wr
Vareni v tlakovém hnci 4 /120°C _‘E’ Viechny varmé zony B
Smazeni ve velkém mnoZstvi oleje v hrnei* 5/170°C g VSechny varné zony =r

* Pfedehrejte s poklickou a smazte bez poklicky.

Pokud varnd deska nemd bezdratovy teplotni senzor, Ize ho dodate ¢né zakoupit ve specializované prodejné nebo prostrednictivm naseho
zéakaznického servisu.




cz Funkce pfipravy pokrm0

Vhodné nadobi

Zvolte varnou zénu, ktera nejlépe odpovida praméru
dna nadoby a nadobu umistéte doprostfed této varné
zoény.

Varné funkce nejsou vhodné pro peceni na panvi, jako
je to mozZné se senzorem smazeni.

Existuji panve, které jsou optimalné vhodné pro senzor
smazeni. Lze je dodatecné zakoupit ve specializované
prodejné nebo prostfednictvim naseho zékaznického
servisu. VZdy uvedte pfislusné referenéni &islo:

m HEZ390210 panev o priméru 15 cm
m HEZ390220 panev o praméru 19 cm
m HEZ390230 panev o priméru 21 cm
m HEZ390250 panev o priméru 28 cm

Tyto panve maji nepfilnavou vrstvu, takZe Ize péct
s jes$té mensim mnoZstvim oleje.

Upozornéni

= Senzor smazeni byl nastaven specialné pro tento druh

a velikost panvi.
= Jiné panve se mohou prehfivat a mlze se nastavit
teplota niZsi nebo vyS$si nez je zvoleny stupen

ohfevu a v pfipadé potfeby ho zmérite.

Pro varné funkce jsou vhodné vSechny nadoby, které
Ize pouzit pro indukéni vafeni. Informace o nadobach,
které jsou vhodné pro indukci, najdete v kapitole

— "Indukéni vareni”.

V tabulce funkci pfipravy pokrma najdete pro kazdou
funkci vhodnou nadobu.

Senzory a specialni prislusenstvi

Senzory méfi béhem celého procesu vareni teplotu
nadoby. Tim se s vysokou presnosti reguluje
vykon vareni, aby se udrzovala spravna teplota
a dosahlo se perfektnich vysledkd vareni.

Va$e varna deska je vybavena dvéma rdznymi systémy
pro méfeni teploty, aby bylo mozné dosahnout
nejlepsich vysledkd:

= Teplotni sondy, které se nachazeji pod varnou
deskou a kontroluji teplotu dna nadoby. Vhodné pro
Senzor smazenl.

m Bezdratovy teplotni senzor, ktery prfedava informace
o teploté nadoby do ovladaciho panelu. Hodi se pro
varné funkce.

Teplotni senzor je nezbytny pro pouzivani varnych
funkei.

Pokud varna deska neni vybavena bezdratovym
teplotnim senzorem, mizete ho dodatecné zakoupit ve
specializované prodejné nebo prostfednictvim naseho
zakaznického servisu pod referenénim &islem
HZ39050.

Informace k teplotnimu senzoru najdete v ¢asti
— "Priprava a udrzba bezdrdtového teplotniho
senzoru".
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Funkce a nastaveni stupné ohievu

Senzor smazeni
Se senzorem smazeni mlZete pripravovat pokrmy
na panvi s malym mnoZstvim oleje.

Varné zony s touto funkci jsou oznacené
symbolem senzoru smazeni.

Vyhody

= Varna zona se zahfiva jen tehdy, je-li to nutné.
UsSetfite energii. Olej a tuk se neprepali.

= Jakmile prazdna panev dosahne optimalni teploty
pro pfidani oleje a pokrmu, zazni zvukovy signal.

Upozornéni

= Nepfiklapéjte panev poklickou, jinak regulator
nefunguje. MdzZete ale pouzit ochranné sito na
panev, abyste zabranili stfikani tuku.

= PouZivejte olej nebo tuk vhodny pro peceni. Pokud
pouzivate maslo, margarin, olivovy olej lisovany za
studena nebo veprové sadlo, nastavte stupen
ohfevu 1 nebo 2.

= Nikdy nenechdvejte panev s pokrmem nebo bez
pokrmu ohfivat bez dozoru.

= Pokud ma varna zéna vyssi teplotu nez nadoba,
nebo opacné, teplotni senzor se spravné neaktivuje.

= Pro smazeni ve velkém mnozZstvi oleje v hrnci
pouzivejte vzdy varné funkce. ,Smazeni ve velkém
mnoZzstvi oleje v hrnci®, stupen ohfevu 5.



Nastaveni stupné ohievu

Funkce pfipravy pokrm ¢z

Stupen ohfevu Vhodny pro

1 velmi nizky Priprava a vareni omacek, duseni zeleniny a peceni pokrmi na panenském olivovém oleji, masle nebo margarinu.

2 nizky Peceni pokrm(i na panenském olivovém oleji, mdsle nebo margarinu, napf. omelet.

3 stfedni - nizky ~ Peceniryb a nechoulostivych pokrm0, napf. kuliéek z mletého masa a parka.

4 stredni - Peceni steak, medium nebo propecenych, zmrazenych, obalovanych a jemnych pokrmd, napt. fizkd, ragd a zeleniny.
vysoky

5 vysoky Peceni pokrmd pfi vysokych teplotach, napf. steakd, krvavych, bramborak( a pecenych brambor.

Nastaveni Funkce pfipravy pokrmu

Podle tabulky zvolte vhodny stuper ohfevu.
PoloZte na varnou zénu prazdnou panev.

1. Zvolte varnou zonu. Stisknéte symbol
was—. Na ukazateli varné zény sviti wau—.

2. Beéhem nasledujicich 10 sekund zvolte v poli
nastavovani pozadovany stupen ohfevu.

Funkce je aktivovana.

Symbol teploty vas— blikd, dokud neni dosazena
teplota smazeni. Zazni zvukovy signal a symbol
teploty zhasne.

3. Po dosaZeni teploty smazeni dejte do panve nejprve

olej a poté pokrm.
Upozornéni: Pokrmy obracejte, aby se nepfipalily.

Vypnuti senzoru smazeni

Zvolte varnou zénu a v poli nastavovani nastavte na
.0 . Varna zéna se vypne a zobrazi se ukazatel
zbytkového tepla.

Pomoci téchto funkci mdzete ohfivat, vafrit potraviny,
vafit je v tlakovém hrnci nebo smazit v hrnci

s dostate¢nym mnozstvim oleje pfi kontrolované
teploté.

Tyto funkce jsou k dispozici pro v8echny varné zony.

Vyhody

Varnd zéna se zahtiva jen tehdy, je-li to nutné.
USetfite energii. Olej nebo tuk se neprepali.

Teplota se neustale kontroluje. Zabrani se preteceni
pokrm0. Teplota se nemusi regulovat.

Jakmile voda nebo olej dosahne optimaini teploty,
ohlasi zvukovy signal, Ze Ize vlozit pokrm. Pokud
ma byt pokrm vloZzeny hned od zacéatku, je to
uvedeno v tabulce.

Upozornéni

PouZivejte hrnce a panve s rovnym dnem.
Nepouzivejte hrnce a panve s tenkym nebo
deformovanym dnem.

Hrnec naplite do takové vysky, aby byla vyska
obsahu nad silikonovou lepici paskou na vnéjsi
strané hrnce.

Pro peceni s malym mnoZstvim oleje pouZivejte
senzor smazeni.

Nadobu umistéte tak, aby teplotni senzor sméfoval
k boéni vnéjsi ploSe varné desky.

Béhem vareni teplotni senzor z hrnce neodstrariujte.
Po skonceni vareni Ize zvolit funkce pro jinou varnou
zonu.

Po skonceni vareni sejméte teplotni senzor z hrnce.
Pozor, teplotni senzor mdze byt velmi horky.
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Funkce pfipravy pokrm0

Teplotni rozsahy a nastaveni

Funkce pfipravy pokrmi Stuperi ohfevu Teplotni rozsah Vhodné pro

Onhfivdni, udrZovdni teploty 1/70°C 60-70°C Nap. polévky, puné

Mirné vareni 2/90°C 80-90°C Napr. ryZe, miéko

Vareni 3/100°C 90-100°C Napf. téstoviny, zelenina

Vareni v tlakovém hrnci 4/120°C 110-120°C Napf. kure, eintopf

Smazeni ve velkém mnoZstvi oleje v hrnci 5/170°C 170-180°C Napf. donuty, kulicky z mletého masa

Tipy pro vareni s funkcemi uréenymi
k pfipravé pokrmu

Funkce ohfivani / udrZzovani teploty: porcované
zmrazené potraviny, napf. Spenat. Zmrazené
potraviny vlozte do nadoby. Pfidejte mnoZstvi vody
uvedené vyrobcem. Nadobu pfiklopte a nastavte
stuperi 1/70 °C. Pribézné zamichejte.

Funkce mirného vareni: zahustovani pokrm, napf.
omacek. Uvedte pokrm do varu pfi doporucené
teploté. Po zahusténi nechte dovafrit na stupen

2 /90 °C.

Po zaznéni zvukového signalu udrzujte pokrm
potfebnou dobu teply pomoci tohoto stupné.
Funkce vareni: ohfivani vody s pfiklopenou
poklickou. Neprekypi. Zvolte stuperi teploty

3 /100 °C.

Funkce vareni v tlakovém hrnci: Ridte se
doporuc¢enimi vyrobce. Po zaznéni akustického
signalu varte dal doporu¢enou dobu. Zvolte stupen
ohfevu 4 / 120 °C.

Funkce smaZeni ve velkém mnoZstvi oleje v hrnci:
Olej rozehfivejte s priklopenou pokli¢kou. Po
zaznéni zvukového signalu poklicku odklopte

a vloZte pokrm. Zvolte stuperi ohfevu 5 / 170 °C.

Upozornéni

m VZdy varfte s priklopenou pokli¢kou. Vyjimka: ,peceni
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ve velkém mnoZstvi oleje v hrnci®, stupen ohievu
5/ 170 °C.

Pokud nezazni zvukovy signal, zkontrolujte, zda je
hrnec pfriklopeny pokli¢kou.

Olej nikdy neohfivejte bez dozoru. PouZivejte olej
nebo tuk vhodny pro smazeni. Nepouzivejte smés
riznych tukl na smazeni, napt. olej se sadlem.
Horké smési tuku mohou vypénit.

Pokud vysledek vareni neni uspokojivy, napf. pfi
vareni brambor, pfi§té pouZijte vice vody,
doporuceny stuper ohfevu ale zachovejte.

Nastaveni bodu varu

Bod, kdy se za¢ne vafit voda, zavisi na nadmorské
vysce vaseho bydlisté. Pokud se voda vafri pfili§ silné
nebo pfili§ malo, Ize bod varu nastavit. Postupujte
nasledovné:

m Zvolte zékladni nastaveni ¢ X, viz

prislusna kapitola — "Zdkladni nastaveni".

Zakladni nastaveni je standardné nastavené na 3.
Pokud je nadmorska vyska vaseho bydlisté od 200
do 400 m, neni nutné bod varu nastavovat,

v opacném pfipadé zvolte nastaveni, které je
uvedené v nasledujici tabulce pro pfislusnou vysku:

Vyska Nastaveni ¢ -
0-100m
100-200m
200-400m
400-600 m
600-800 m
800-1000 m
1000-1200m
1200-1400m
Nad 1400 m

* Z&kladni nastavenf

Upozornéni: Stupen ohfevu 3 / 100 °C je dostacujici
pro efektivni vafeni, pfi¢emz voda pfili$ silné nevre.
Pokud ale nejste s vysledkem vareni spokojeni,
mUzZete nastaveni bodu varu zménit.

*
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Pf¥ipojeni bezdratového teplotniho senzoru

k ovladacimu panelu

Pfed prvnim pouzitim varnych funkci je nutné vytvorit
spojeni mezi bezdratovym teplotnim senzorem

a ovladacim panelem.

Pro spojeni bezdratového teplotniho senzoru
s ovladacim panelem postupujte nasledovné:

1. Zvolte menu ¢ Y, viz pFislugna kapitola —
"Zdkladni nastaveni".
Rozsviti se ukazatel varné zény.

2. Zvolte varnou zoénu, jejiz ukazatel sviti. Zazni
akusticky signdl. Sviti ukazatel 12

3. B&hem 30 sekund stisknéte symbol 1&F na
bezdratovém teplotnim senzoru.
Za nékolik sekund se na ukazateli varné zony
zobrazi vysledek spojeni teplotniho senzoru
s ovladacim panelem.

Bezchybné spojeni

Chyba spojeni: na zakladé chyby prenosu

Funkce pfipravy pokrml ¢z

Nastaveni

1. Upevnéte teplotni senzor na hrnec, viz
prislusna kapitola — "Pfiprava a udrzba
bezdrdtového teplotniho senzoru”.

2. Na pozadovanou varnou zénu postavte hrnec
s dostate€nym mnozstvim tekutiny a vzdy ho
priklopte pokli¢kou.

3. Zvolte varnou zénu, na které se nachdzi hrnec
s teplotnim senzorem.

4. Stisknéte symbol 1= teplotniho senzoru. Na
ovladacim panelu se rozsviti ukazatel 1&7F.

[x]
o
1
1
c Chyba spojeni: na zakladé chyby teplotniho senzoru

= Jakmile je teplotni senzor bezchybné spojeny
s ovladacim panelem, jsou k dispozici funkce
pfipravy pokrma.

m Chybné spojeni v dusledku poruchy teplotniho
senzoru muze mit tyto priciny:
— Chyba v komunikaci Bluetooth.
- Béhem 30 sekund po zvoleni varné zony jste

nestiskli symbol na teplotnim senzoru.

— Baterie teplotniho senzoru je vybita.
Resetujte bezdratovy teplotni senzor a znovu
provedte proces spojen.

=V piipadé nezdafeného spojeni kvdli chybé prenosu
provedte proces spojeni znovu.
Pokud chyba spojeni nadéle pretrvava |,
kontaktujte zdkaznicky servis.

Resetovani bezdratového teplotniho senzoru

1. Po dobu cca 8-10 sekund stisknéte symbol T&F.
Béhem toho se tiikrat rozsviti LED ukazatel
teplotniho senzoru. PFi tfetim rozsviceni LED dojde
k resetovani. V tomto okamziku sundejte prst ze
symbolu.

Jakmile LED zhasne, je bezdratovy teplotni senzor
resetovany.

2. Zopakuijte proces spojeni od bodu 2.

Funkce je aktivovana.
Symbol teploty T&F blikd, dokud voda nebo olej
nedosahne pfimérené teploty pro viozeni
pokrmu. Zazni zvukovy signal a symbol teploty
prestane blikat.

6. Po zaznéni zvukového signdlu poklicku odklopte
a vlozte pokrm. Béhem vareni méjte hrnec
priklopeny.
Upozornéni: U funkce ,smaZeni ve velkém mnoZstvi
oleje v hrnci* hrnec nepfriklapéijte.

Vypnuti funkci pfipravy pokrmu

Zvolte varnou zénu a v oblasti nastavovani nastavte na
.0 . Varna zéna se vypne a zobrazi se ukazatel
zbytkového tepla.

Upozornéni: Pro opétovnou aktivaci funkci
pfipravy pokrmd pockejte cca 10 sekund.
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cz Funkce pfipravy pokrm0

Doporuéené pokrmy

V nasledujici tabulce je uvedeny vybér pokrm( a je
roztfidény podle potravin. Teplota a doba vareni zavisi
na mnoZstvi, stavu a kvalité potravin.

Funkce pfipravy Stupen ohfevu Celkova doba vareni od

pokrmi

zvukového tonu (min)

Funkce: Smazeni s malym mnozstvim oleje

Rizek, prirodni nebo obalovany Senzor smazeni 4 6-10
Filet Senzor smazeni 4 6-10
Kotleta® Senzor smazeni 8] 10-15
Cordon bleu, vidensky fizek* Senzor smazeni 4 10-15
Steak, krvavy (silny 3 cm) Senzor smazeni 5 6-8
Steak, riizovy nebo propeceny (silny 3 cm) Senzor smazeni 4 8-12
DrlbeZi prsa (silna 2 cm)* Senzor smazeni 8] 10-20
Pérky, varené nebo syrové* Senzor smazeni 3 8-20
Hamburger, masové kulicky, pinénd roldda* Senzor smazeni 3 6-30
Jemnd sekana Senzor smazeni 2 6-9
Ragu, gyros Senzor smazeni 4 7-12
Mleté maso Senzor smazeni 4 6-10
Slanina Senzor smazeni 2 5-8
Funkce: Mirné vareni

Parky Fce pfipravy pokrmd 2 /90 °C 10-20
Funkce: Pripravy pokrmu

Masové kulicky Fce pfipravy pokrmd ~ 3/100 °C 20-30
Slepice na polévku Fce pfipravy pokrmd 3 /100 °C 60-90
Tafelspitz (hovézi $picka) Fce pfipravy pokrmd 3 /100 °C 60-90
Funkce: vareni v tlakovém hrnci

Kure, teleci*** Fce pfipravy pokrmi 4 /120 °C 15-25
Funkce: smazeni ve velkém mnoZstvi oleje

Césti kufete, kulicky z mletého masa** Fce pfipravy pokrmi 5/ 170°C 10-15

* Nékolikrat obratte.
“* Olej rozehfivejte s priklopenou poklickou. Bez poklicky pecte po jednotlivych porcich (doba trvani jedné porce viz tabulku).
“** Pokrm vlozte hned na zacatku.

Funkce: Smazeni s malym mnozstvim oleje

Funkce pfipravy Stupeii ohfevu Celkova doba vareni od

pokrmu

zvukového tonu (min)

Ryba pecend, celd, napr. pstruh Senzor smazeni 10-20
Rybi filé, prirodni nebo obalované Senzor smazeni 3-4 10-20
Smazené krevety, tygfi krevety Senzor smazeni 4-8
Funkce: Mirné vareni

Ryba duseni, napf. hejk Fce pfipravy pokrmd 2/ 90°C 15-20
Funkce: smazeni ve velkém mnozstvi oleje

Ryba, obalovana v pivnim tésticku* Fce pfipravy pokrmi 5/ 170°C 10-15

* Olej rozehrivejte s priklopenou poklickou. Bez poklicky smazte jednu porci po druhé (v tabulce je uvedend doba pro jednu porci).
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Vajecné pokrmy

Funkce pfipravy pokrm0

Funkce pfipravy Stupen ohfevu Celkova doba vafeni od

cz

Funkce: Smazeni s malym mnozstvim oleje
Palacinky*

Omelety*

Volskd oka

Michand vejce

Cisarsky trhanec

Francouzské toasty*

pokrmu zvukového tonu (min)

Senzor smazeni 5

Senzor smazeni 2 3-6
Senzor smazeni 2-4 2-6
Senzor smazeni 2 4-9
Senzor smazeni 3 10-15
Senzor smazeni 3 4-8

Funkce: Pfipravy pokrmu

Vejce varend natvrdo**

* Celkovd doba na kazdou porci. Pecte jednu po druhé.
** Pokrm vlozte hned na zaCétku.

Zelenina a lusténiny

Funkce: Smazenib s malym mnozstvim oleje

Fce pfipravy pokrmd 3/ 100 °C 5-10

Funkce pfipravy Stuperi ohfevu Celkova doba vareni od
pokrmu zvukového ténu (min)

Cesnek, cibule Senzor smazeni 1-2 2-10
Cuketa, lilek Senzor smazeni 3 4-12
Paprika, zeleny chfest Senzor smazeni 3 4-15
Zelenina pecend v oleji, napr. cuketa, zelend paprika Senzor smazeni 1 10-20
Houby Senzor smazeni 4 10-15
(Glazovand zelenina Senzor smazeni 3 6-10
Funkce: Pripravy pokrmu

Zelenina Cerstvd, napr. brokolice Fce pfipravy pokrm{ 3/100°C 10-20
Zelenina Cerstvd, napf. rizickové kapusta Fce pfipravy pokrm( 3/100°C 30-40
Cizrna* Fce pfipravy pokrmd 3/100°C 60-90
Hrach Fce pFipravy pokrméi ~~ 3/100°C 15-20
Cotkovy eintopf* Fce pfipravy pokrm( 3/100°C 45-60
Funkce: vareni v tlakovém hrnci*

Zelenina, napr. zelené fazole Fce pripravy pokrmu 4/120°C 3-6
Cizrna, fazole Fee pfipravy pokrmd 4/120°C 25-35
Cotkovy eintopf Fce pfipravy pokrmd 4/120°C 10-20
Funkce smazeni ve velkém mnozstvi oleje

Zelenina a houby obalované nebo v pivnim tésticku** Fce pripravy pokrmii 5/170°C 4-8

* Pokrm vloZte hned na zacétku.

** Olej rozehtivejte s priklopenou poklickou. Bez poklicky smazte jednu porci po druhé (v tabulce je uvedena doba trvani pro jednu porci).

23



cz Funkce pfipravy pokrm0

Brambory Funkce pfipravy Stupei ohfevu Celkova doba vareni od

pokrmu

Funkce: Smazeni s malym mnozstvim oleje

zvukového tonu (min)

Pecené brambory (z varenych brambor se slupkou) Senzor smazeni 5 6-12
Pecené brambory (ze syrovych brambor) Senzor smazeni 4 15-25
Treny kolac” Senzor smazeni 5 2,5-35
évy’carské rosti Senzor smazeni 1 50-55
Glazované brambory Senzor smazeni 8] 15-20
Funkce: Mirné vareni

Bramborové knedliky Fce pfipravy pokrm( 2/90°C 30-40
Funkce: Pfipravy pokrmu

Brambory** Fce pfipravy pokrmu 3/100°C 30-45
Funkce: Vareni v tlakovém hrnci

Brambory™* Fce pripravy pokrm 4/ 120°C 10-20

* Celkova doba na kazdou porci. Pecte jednu po druhg.
** Pokrm vloZte hned na za¢atku.

Téstoviny a obilné pokrmy Funkce pfipravy Stupen ohfevu Celkova doba vafeni od

pokrmu

zvukového ténu (min)

Funkce: Mirné vareni

Ryze Fce pfipravy pokrm( 2/90°C 25-35
Polenta® Fce pfipravy pokrm( 2/90°C 3-8
Krupicova kase Fce pfipravy pokrm( 2/90°C 5-10
Funkce: Pfipravy pokrmu

Téstoviny Fce pfipravy pokrmd 3/100°C 7-10
PInéné tasticky Fee pfipravy pokrma 3/ 100°C 6-15
Funkce: Vareni v tlakovém hrnci

Ryze** Fce pfipravy pokrmd 4/120°C 5-8

* Predehrejte s poklickou, varte dal bez poklicky a za stélého michani.
** Pokrm vloZte hned na zacétku.

Polévky Funkce pripravy
pokrmu

Stupen ohfevu

Celkova doba vareni od
zvukového tonu (min)

Funkce: Mirné vareni

Instantni polévky, napf. krémové polévky* Fce pripravy pokrm 2/90°C 10-15
Funkce: Pfipravy pokrmu

Doméci vyvary, napf'. masové nebo zeleninové polévky** Fce pipravy pokrmi 3/100°C 60-90
Instantni polévky, napr. nudlova polévka Fce pfipravy pokrmd 3/100°C 5-10
Funkce: Vareni v tlakovém hrnci

Domadci vyvar, napf. zeleninova polévka** Fce pfipravy pokrmd 4/120°C 3-6

* Casto michejte.

** Pokrm vlozte hned na zacatku.
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Funkce pfipravy pokrm0 cz

Funkce pfipravy Stupen ohfevu Celkova doba vareni od

pokrmu zvukového ténu (min)

Funkce: Smazeni s malym mnozstvim oleje

Rajské omacka se zeleninou Senzor smazeni 1 25-35
BeSamelovd omacka Senzor smazeni 1 10-20
Syrova omécka, napi. omacka z gorgonzoly Senzor smazeni 1 10-20
Redukovani omacek, napr. rajské omacky, boloriské omacky Senzor smazeni 1 25-35
Sladké omdcky, napf. pomerancéovd omdacka Senzor smazeni 1 15-25

Funkce pfipravy Stuperi ohfevu Celkova doba vareni od

pokrmu zvukového ténu (min)

Funkce: Mirné vareni

MIécnd ryze* Fce pfipravy pokrmd 2/90°C 40-50
Ovesnd kase Fce pfipravy pokrmd 2/90°C 10-15
Kompot™ Fce pfipravy pokrmd 3/100°C 15-25
Cokoladovy pudink*** Fce pripravy pokrmu 2/90°C 3-5

Funkce: Smazeni ve velkém mnozZstvi oleje

Jemné pecivo, napf. koblihy, donuty a vdolky**** Fce pripravy pokrmd 5/170°C 5-10
Casto michejte.
Pokrm vioZte hned na tku.

Fedehrejte s poklickou, varte dal bez poklicky a za stalého michanf.
“*** Olej rozehtivejte s priklopenou poklickou. Bez poklicky smazte jednu porci po druhé (v tabulce je uvedena doba trvani pro jednu porci).

Zmrazené potraviny Funkce pfipravy Stupefi ohfevu Celkova doba vareni od

pokrmu zvukového tonu (min)

Funkce: Smazeni s malym mnozstvim oleje

Rizek Senzor smazeni 4 15-20
Cordon bleu* Senzor smazeni 4 10-30
Dribezi prsa* Senzor smazeni 4 10-30
Kufeci nugety Senzor smazeni 4 10-15
Gyros, kebab Senzor smazeni 3 5-10
Rybi filé, prirodni nebo obalované Senzor smazeni 3 10-20
Rybi prsty Senzor smazeni 4 8-12
Pecené brambory Senzor smazeni 5 4-6
Pecené pokrmy, napf. zeleninova smés s kufetem Senzor smazeni 3 6-10
Jarni zavitky Senzor smazeni 4 10-30
Camembert / syr Senzor smazeni 3 10-15
Funkce: ohiev / udrzovani teploty

Zmrazend zelenina se smetanovou omackou, napr. smetanovy Spenat** Fce pfipravy pokrmd 1/70°C 15-20
Funkce: Pfiprava pokrmu

Zmrazena zelenina, napr. zelené fazole** Fce pfipravy pokrmd 3/100°C 15-30

Funkce: Smazeni ve velkém mnozstvi oleje

Hranolky zmrazené*** Fce pipravy pokrmi 5/ 170°C 4-8
* Nékolikrat obratte.

** Pridejte tekutinu podle Udajd vyrobce.

“** Olej rozehrivejte s priklopenou poklickou. Bez poklicky pecte po jednotlivych porcich (doba trvani jedné porce viz tabulka).
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Funkce pfipravy Stupen ohfevu Celkové doba vareni od

Funkce: Smazeni s malym mnozstvim oleje

pokrmu zvukového ténu (min)

Camembert / syr Senzor smazeni 8] 7-10
Predvarené instantni pokrmy s pridanim vody, napf. téstoviny Senzor smazeni 1 5-10
Krutony Senzor smazeni 8] 6-10
Mandle / ofechy / piniovd jadra Senzor smazeni 4 3-15
Funkce: ohfivani / udrzovani teploty

Pokrmy v konzervé, napr. gulaSova polévka*® Fce pfipravy pokrm( Fce 1 /70 °C 10-20
Svarené vino** pfipravy pokrmi 1/70°C -
Funkce: Mirné vareni

Miéko** Fce pripravy pokrm{ 2/90°C -

* Pokrm vloZte hned na za¢étku a ¢asto michejte.

** Pokrm vloZte hned na zacétku.

Pfiprava a udrzba bezdratového
teplotniho senzoru
V této Casti ziskate ndsledujici informace:

= Nalepeni silikonové lepici pasky

= Pouziti bezdratového teplotniho senzoru

= Cisténi

= Vyména baterie

Optimalni pfislusenstvi, jako silikonovou lepici pasku
a teplotni senzor, mizete dodate¢né zakoupit ve
specializované prodejné nebo prostfednictvim naseho
zékaznického servisu; uvedte prosim prislusné
referenc¢ni ¢islo.

00577921  Sada 5 silikonovych pasek

HEZ39050  Teplotni senzor a sada 5 silikonovych pasek

Nalepeni silikonové lepici pasky
Silikonova lepici paska slouZi k upevnéni teplotniho
senzoru na nadobé.

Pred prvnim pouzitim hrnce s varnymi funkcemi se musf
prilepit silikonova lepici paska.

Postupujte nasledovné:

1. Misto pfilepeni na hrnci nesmi byt mastné. Hrnec
umyjte, dobfe osuste a misto pfilepeni otfete napf.
lihem.

2. Sejméte ochrannou folii ze silkonové lepici pasky.
Pomoci dodané Sablony nalepte silikonovou lepici
pasku v pfislusné vySce na hrnec.
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3. Silikonovou lepici pasku pritlacte, také vnitini plochu.
Lepidlo potfebuje k fadnému vytvrzeni 1 hodinu.
Nadobu béhem této doby nepouzivejte ani necistéte.

Upozornéni

= Nadobu se silikonovou lepici paskou nenechaveijte
v mycim roztoku del§i dobu.

m Pokud se silikonova paska odlepi, musi se pouzit
nova.

Pouziti bezdratového teplotniho senzoru

Teplotni senzor pfipevnéte na silikonovou lepici pasku
tak, aby se perfektné pfizplsobil.

Upozornéni

m Pred pfipevnénim teplotniho senzoru zajistéte, aby
byla silikonova lepici paska uplné sucha.

= Nadobu umistéte tak, aby teplotni senzor sméfoval
k bo¢ni vnéjsi plose varné desky.

m Teplotni senzor nesmi sméfovat k jiné horké
nadobé, aby se zabranilo prehrati.

m Po skonc&eni vareni sejméte teplotni senzor z hrnce.
Uchovaveijte ho na gistém, bezpecném misté,
a nikoli v blizkosti zdroju tepla.

m  MdzZete pouZivat a7 tfi teplotni senzory soucasné.

Cisténi
Bezdratovy teplotni senzor se nesmi myt v mycce.

Informace k Cisténi teplotniho senzoru najdete
v kapitole — "Cisténi spotrebice".



Vyména baterie
Pokud stisknete symbol na bezdratovém teplotnim

senzoru a nerozsviti se LED, je vybita baterie.
Vyména baterie:

1. Sejméte silikonovy kryt na spodni ¢asti.
Sroubovakem vysroubujte Srouby.

U

2. Stahnéte horni ¢ast. Vyjméte starou baterii. VioZte
novou baterii. Dbejte pfitom na spravnou polaritu.

Varovani!
Pro odstranéni baterie nepouzivejte pfedméty
z kovu. Nedotykejte se kontakt(.

+

) +

. *
N

-

3. Znovu do sebe nasadte horni a spodni ¢ast. Dbejte
pfitom na spravnou orientaci kontaktnich koliku.

o

Funkce pfipravy pokrm ¢z

4. Na spodni &ast teplotniho senzoru znovu nasadte
silikonovy kryt.

Upozornéni: PouZivejte pouze kvalitni baterie typu
CR2032. Vydrzi mimoradné dlouho.

Prohlaseni o shodé

Spolecnost Robert Bosch Hausgerdate GmbH timto
prohlasuje, Ze spotrebi¢ s funkci bezdratového
teplotniho senzoru splfiuje zakladni pozadavky a ostatni
pfislusna ustanoveni smérnice 1999/5/ES.

Podrobné prohlaseni o shodé R&TTE najdete na
internetu na www.bosch-home.cz na strance vaseho
spotfebice u polozky Dodate¢né dokumentace.

Loga a znacka Bluetooth® jsou zaregistrované
ochranné znamky a vlastnictvi spoleénosti Bluetooth
SIG, Inc., a jakékoli pouziti téchto znacek spolecnosti
Robert Bosch Hausgerate GmbH je licencované.
Veskeré ostatni znacky a nazvy znacek jsou vlastnictvi
pfislusnych firem.
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cz Détska pojistka

) Détska pojistka
Pomoci détské pojistky muZete zajistit, aby varnou
desku nemohly zapnout déti.

Aktivace a deaktivace détské pojistky
Varna deska musi byt vypnuta.

Aktivace:

1. Zapnéte varnou desku hlavnim vypinacem.

2. Po dobu 4 sekund se dotykejte symbolu C=.
Ukazatel = sviti 10 sekund.

Varna deska je zablokovana.

Deaktivace:

1. Zapnéte varnou desku hlavnim vypinacem.
2. Po dobu 4 sekund se dotykejte symbolu C=.
Zablokovani se zrusi.

Automaticka détska pojistka

Pomoci této funkce se détska pojistka automaticky
aktivuje vzdy, kdyZ je varna deska vypnuta.

Zapnuti a vypnuti

Zapnuti automatické détské pojistky je popsané
v kapitole — "Zakladni nastaveni".
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Ochrana pfed nahodnou
aktivaci

Pokud budete ovladaci panel otirat béhem doby, kdy je
varna deska zapnutd, mize dojit ke zméné nastaveni.
Aby k tomu nedoslo, ma varna deska k dispozici

funkci ochrana pred ndhodnou aktivaci.

Zapnutf: Stisknéte symbol M. Zazni signal. Ovladaci
panel se na 35 sekund zablokuje. MUZete otfit povrch
ovladaciho panelu, aniz byste zménili nastaveni.

Deaktivace: Po 35 sekundach je ovladaci panel
odblokovan. Pro pfedCasné zruSeni funkce stisknéte
symbol .

Upozornéni

m 30 sekund po aktivaci zazni signal. Ten oznamuije,
Ze funkce brzy skonéi.

= Ochrana pfed nahodnou aktivaci nema vliv na hlavni
vypinag. Varnou desku Ize kdykoli vypnout.

Automatické vypnuti
varné zony

Pokud je varna zéna v provozu delsi dobu
a neprovedete zadnou zménu nastaveni, aktivuje se
automatické bezpecnostni vypnuti varné zény.

Varna zéna prestane hfat. Na ukazateli varné zony blika
stfidavé F & a ukazatel zbytkového tepla i nebo H.
KdyzZ se stisknete libovolny symbol, ukazatel

zhasne. Nyni mlzete varnou zénu znovu nastavit.

To, kdy se aktivuje automatické vypnuti varné zoény,
se fidi podle nastaveného stupné ohfevu (po 1 az
10 hodinéach).



Z&kladni nastaveni cz

ooo L4 4 ’
Zakladni nastaveni
Spotiebi¢ umozniuje rizna zakladni nastaveni. Mdzete si
je upravit podle svych vlastnich zvyklosti.

Ukazatel Funkce

ci Automaticka détska pojistka
a4 Manudlné*.
{ Automaticky.
c Funkce deaktivovand.
cc Zvukové signaly
o Potvrzuijici a chybovy signdl je vypnuty.
{ Je zapnuty jen chybovy signal.
c Je zapnuty jen potvrzujici signdl.
3 VSechny akustické signdly jsou zapnuté.”
c3 Zobrazeni spotieby energie
g Vypnuté.*
{ Zapnuté.
cH Nastaveni v zavislosti na nadmorské vysce
i-C  Snizeni.
3 Zakladnf nastavent.
Y49 Zwsen
c5 Automatické programovani doby pfipravy pokrmu

00 Vypnuté.*
& {-85Doba do automatického vypnuti.

ch Doba trvani zvukového signalu minutky pfi ukonéeni ¢innosti
H 10 sekund.*
c 30 sekund.
3 1 minuta.
c Funkce power management. Omezeni celkového vykonu varné desky
g Vypnuté.*
{ 1,000 W, minimalni vykon.
i 1500 W.
c 2000 W.

9 nebo 5. Maximaini vkon varné desky.

cic Kontrola nadoby, vysledek pfipravy pokrmu
a Neni vhodnd.
{ Neni optimalni.
& Vhodnd.
c 4 Spojeni bezdratového teplotniho senzoru s varnou deskou
o Bezchybné spojeni.
{ Chyba spojent: na zakladé chyby prenosu.
I Chyba spojeni: na zakladé chyby teplotniho senzoru.

* Nastaveni z vjroby
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cz Z&kladni nastaveni

Ukazatel  Funkce

cd Resetovani na nastaveni z vyroby
o Individudini nastaveni.”
i Obnoveni nastaveni z vyroby.
* Nastaveni z vyroby
Provedeni zakladniho nastaveni: 6. Minimaln& 4 sekundy tisknéte symbol &.
Varnda deska musi byt vypnuta. Nastaveni jsou uloZena.
1. Zapnéte varnou desku. Vypnuti zakladniho nastaveni

2. B&hem nasledujicich 10 sekund cca 4 sekundy
tisknéte symbol &.
Prvni &tyfi ukazatele udavaji informace o produktu.
Pro zobrazenf jednotlivych ukazatell stisknéte
oblasti nastavovani.

Vypnéte varnou desku pomoci hlavniho vypinace.

Informace o produktu Ukazatel
Ukazatel pro zakaznicky servis (ISS) il
Vyrobni ¢islo Fd
Vyrobni Gislo 1 95.
Vjrobni Gislo 2 05

3. PFi novém stisknuti symbolu & se dostanete
do zékladnich nastaveni.
Na ukazatelich sviti ¢ { a jako pfednastavena
hodnota .

I

. Stisknéte opakované symbol &, aZ se zobrazi
pozadovana funkce.

IS

5. Poté v oblasti nastavovani zvolte poZzadované
nastaveni.
- C
ig c5
6 7 8 9




Ukazatel spotieby energie

Tato funkce zobrazuje celkovou spotfebu energie
béhem posledniho vareni této varné desky.

Po vypnuti se na 10 sekund objevi spotfeba v kWh.
Na obrazku je pfiklad spotieby (.08 kWh.

Jak tuto funkci zapnete, se dozvite v kapitole
— "Zdkladni nastaveni".

Ukazatel spotfeby energie cz

Test vhodnosti nadobi

Pomoci této funkce Ize zkontrolovat rychlost a kvalitu
vareni s pfislusnou nadobou.

Vysledek je referencni hodnota a zavisi na vlastnostech
nadoby a pouZité varné zoné.

1. Postavte studenou nadobu s cca 200 ml vody
doprostfed varné zény, jejiz primér nejlépe
odpovida dnu nadoby.

2. Prejdéte na zékladni nastaveni a zvolte nastaveni ¢ |

3. Stisknéte oblast nastavovani. Na ukazateli varné
zony blika —.
Funkce je aktivovana.
Po 10 sekundach se na ukazateli varné zény zobrazi
vysledek ohledné kvality a rychlosti vareni.

Zkontrolujte vysledek podle nasledujici tabulky:

Vysledek

& Nadoba neni pro varnou z6nu vhodn, a proto se neohfeje.*
]
1

Nédoba se ohfiva pomaleji, nez jste ocekavali, a vareni nepro-
bihd optimalng.*

2 Nédoba se ohfiva spravné a vareni je v poradku.
* Pokud je k dispozici mensi varna zona, otestujte nadobu jesté jednou

na mensi varné zong.

Pro opétovnou aktivaci této funkce stisknéte pole
nastavovani.

Upozornéni

m Pokud je pouzitd varna zéna o hodné mensi nez
primér nadoby, zahteje se pravd épodobné jen
stfed nadoby a vysledek mozna nebude nejlepsi
nebo uspokojivy.

= Informace k této funkci najdete v kapitole
— "Zdkladni nastaveni™.

= Informace o druhu, velikosti a umisténi nadoby
najdete v kapitole — "Indukcéni vareni”.

31



cz  Citéni spotiebite

Cisténi spotiebice
Vhodné distici a oSetfovaci prostiedky obdrzite
u zékaznického servisu.

Varna deska

Cisténi

Varnou desku Cistéte po kazdém vareni. Zabranite tak
pripeceni ulpivajicich zbytk(. Varnou desku Cistéte
teprve, kdyZ zhasne ukazatel zbytkového tepla.

Varnou desku &istéte vihkym hadfikem a poté ji osuste
hadrem, aby se nevytvorily skvrny od vodniho kamene.

Pouzivejte pouze Cistici prostfedky, které jsou vhodné
pro varné desky tohoto druhu. Ridte se udaji vyrobce
uvedenymi na obalu vyrobku.

V zadném pripadé nepouzivejte:

nezfedéné prostfedky na myti nadobfi

Cistici prostredky pro mycku nadobf

abrazivni prostfedky

agresivni Cistici prostfedky, jako spreje na pedici
trouby nebo odstrariovace skvrn

m drsné houbic¢ky

m vysokotlaké CistiCe nebo parni &istice

Uporné negistoty odstranite nejlépe Skrabkou na sklo,
ktera se prodava. Ridte se pokyny vyrobce.

Vhodné skrabky na sklo obdrzite u zékaznického
servisu.

Dobrych vysledkl doséhnete pomoci speciélnich
houbic¢ek na ¢isténi sklokeramickych varnych desek.

Mozné skvrny

Vodnikamen a zbytky Vy¢istéte varnou desku, jakmile vychladne.
vody M(iZete pouzit vhodny Cistici prostiedek na
sklokeramickeé varné desky.”

Cukr, zbytky ryze
nebo plast

OkamZité vyCistéte. Pouzijte Skrabku na sklo.
Pozor: nebezpeci popaleni.*

* Poté vycistéte vinkym hadfikem a osuste hadrem.

Upozornéni: NepouZivejte Cistici prostfedky, dokud je
varna deska horka, mohly by tak vzniknout skvrny.
Zkontrolujte, zda jste odstranili vSechny zbytky
pouzitého Cisticiho prostiedku.

Ram varné desky

Abyste zabranili poskozeni rému varné desky, fidte se
nasledujicimi pokyny:

m PouZivejte pouze teply myci roztok.

m  Nové myci hadfiky pfed pouzitim dikladné
proplachnéte.

m  Nepouzivejte drhnouci nebo ostré Cistici prostfedky.

= NepouzZivejte Skrabku na sklo nebo Spicaté
predméty.
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Bezdratovy teplotni senzor

Teplotni senzor

Teplotni senzor Cistéte vihkym hadrem. Nikdy ho
nemyjte v mycce nadobi. Neponofujte ho do vody
a necdistéte ho pod tekouci vodou.

Po skoné&eni vareni sejméte teplotni senzor z hrnce.
Uchovaveijte ho na ¢istém, bezpeéném misté, naptiklad
v obalu, nikoli v blizkosti zdroju tepla.

Silikonova lepici paska

Pfed nalepenim na teplotni senzor ocistéte a osuste.
Vhodna pro mycku.

Upozornéni: Nadobu se silikonovou lepici paskou
nenechavejte v mycim roztoku delsi dobu.

Displej teplotniho senzoru

Displej senzoru musi byt vzdy Cisty a suchy.
Postupujte nasledovné:

m Pravidelné odstranujte necistoty a mastnotu.
= K Cisténi pouZivejte mekky hadr nebo vatové tyCinky
a prostredek na cisténi oken.

Upozornéni

m  Nepouzivejte drsné Cistici prostfedky, jako drhnouci
houbicky a kartacky nebo krémové distici
prostiedky.

= Nedotykejte se okénka senzoru prsty. Mohli byste ho
znedistit nebo poskrabat.



Casto kladené dotazy cz

Casto kladené dotazy

Pro¢ nemohu zapnout varnou desku a pro¢ sviti symbol détské pojistky?
Détskd pojistka je aktivovana.
Informace o této funkci najdete v kapitole — "Détskd pojistka”.

Pro¢ blikaji zobrazeni a ozyva se signalini tén?
Odstrarite z ovladaciho panelu kapaliny nebo zbytky jidla. Odstrarite vSechny pfedméty, které leZi na ovladaci desce
Navod k deaktivaci signdiniho ténu najdete v kapitole — "Zdkladni nastaveni”.

Zvuky

Pro¢ se pfi vafeni ozyvaji zvuky?

V zdvislosti na vlastnostech dna nadobi mohou pfi provozu varné desky vznikat zvuky. Tyto zvuky jsou normalni, patfi k indukéni techno-
logii a neznamenaji zédnou zdvadu.

Mozné zvuky:

Hlubokeé bzuéeni jako u transformatoru:
Vznika pri vareni na vysokém stupni ohfevu. PFi sniZzeni stupné ohievu zvuk zmizi nebo se ztlumi.

Hluboké piskani:
Vznika, kdyz je nadoba prézdna. Tento zvuk zmizi, kdyZ je nddoba naplnéna vodou nebo potravinami.

Praskani:

Vznikd u varnych nadob z riiznych vrstvenych materialdi nebo pii soucasném pouziti varného nadobi riizné velikosti a riizného materidlu.
Hlasitost zvuku se mize ménit podle mnoZstvi a zplisobu pripravy pokrma.

Vysoké piskavé tony:
Mohou vznikat pfi sou¢asném provozu dvou varnych zon na nejvySsi stuper ohtevu. Pfi snizeni stupné ohievu piskavé tony zmizi
nebo se ztlumi.

Zvuk ventilatoru:

Varnd deska je vybavena ventilatorem, ktery se zapind pfi vysokych teplotdch. Ventilator miZe dale béZet i po vypnuti varné desky, je-li
namérend teplota jeste prilis vysoka.

Jakeé nadobi je vhodné pro indukéni varnou desku?
Informace o nadobi, které je vhodné pro indukci, najdete v kapitole — "Indukcni vareni".

Pro¢ se varna zéna neohfiva a stupei ohfevu blika?
Varna zdna, na které stoji nadobi, neni zapnutd.
Ujistéte se, Ze je varnd zona, na které stoji nddobf, zapnutd.
Nadobi je pro zapnutou varnou zénu piilis malé nebo neni vhodné pro indukci.
Informace o druhu, velikosti a polohovani nadobf najdete v kapitole — "Indukcni vareni”.

Pro¢ trva tak dlouho, nez se nadobi ohieje, resp. pro¢ se neohreje dostatecné, i kdyz je nastaven vysoky stupei ohfevu?

Nadobf je pro zapnutou varnou zénu prili§ malé nebo neni vhodné pro indukci. Informace
o druhu, velikosti a pozici nddobi najdete v kapitole — "Indukcni vareni”.




cz Co délat v pfipadé poruchy?

Jak se varna deska €isti?

Optimalnich vysledk(i doséhnete se specidlnimi Gisticimi prostiedky na sklo a keramiku. Doporucujeme nepouZivat Zadné ostré
a abrazivni Cistici materidly, Cistidla pro mycky nadobf (koncentrdty) nebo abrazivni hadry.
Dal$i informace o Cisténi a péci o varnou desku najdete v kapitole — "Cisténi spotrebice”.

Co délat v pfipadé poruchy?

U poruch se zpravidla jedna o snadno odstranitelné

malickosti. NeZ zavolate zékaznicky servis, vénujte

pozornost pokyndm uvedenym v tabulce.

Ukazatel Mozna pficina Odstranéni

Nesviti Zadny ukazatel Prerusené napdjeni. Pomocf jinych elektrickych spotfebici zkontrolujte, zda v privodu
elektrického proudu nedoslo ke zkratu.

Spotrebi¢ nebyl zapojen podle schématu elek-  Zkontrolujte, zda je spotfebi¢ zapojeny podle schématu zapojeni.

trického zapojent.
Porucha elektroniky. Pokud poruchu nelze odstranit, kontaktujte technicky zakaznicky
Servis.
Ukazatele blikaji Ovladaci panel je vihky nebo je zakryty néjakym  Osuste ovladaci panel nebo odstrante predmét.
predmétem.
Na displeji varnych zén Vlyskytla se porucha elektroniky. Pro potvrzeni poruchy krdtce zakryjte oviadaci panel rukou.
bliké ukazatel —.
F2/ERBZ0T Elektronika je prehfatd a vypnula prislusnou var- - Pockeite, dokud elektronika dostatecné nevychladne. Poté
nou zonu. stisknéte libovolny symbol na varné desce.
FY/EBZ0R Elektronika je prehfatd a vypnula véechny varné
z0ny.
FS+ stuperi ohfevu Horky hrnec stoji v oblasti ovlddaciho panelu. Hrnec odstrante. Za kratkou chvili chybové hldSeni zhasne.
a akusticky signal Hrozi prehrati elektroniky. MUZete varit ddl.
F 5 aakusticky signal Horky hrnec stoji v oblasti ovladaciho panelu. Hrnec odstrarite.Pockejte nékolik sekund. Stisknéte
Kvdli ochrang elektroniky se varnd zona vypnula.  libovolné ovidaci plosky. Jakmile chybové hlaseni zhasne,
miiZete varit dal.
FI/FE Varnd zona je prehfatd a kvili ochrané pracovni - Pockejte, dokud elektronika dostatecné nevychladne, a pak
plochy se vypnula. znovu zapnéte varnou zonu.
Fg Varna zona byla v provozu dlouhou dobu bez pre-  Aktivovalo se automatické vypnuti varné zény. Viz pfislusna
rueni. ¢ast — "Automatické vypnuti varné zény"
8202 Teplotni senzor je prehfaty a varnd zona se Pockejte, dokud teplotni senzor dostateéng nevychladne, a pak
vypnula. funkei znovu aktivujte.
£g204 Teplotni senzor je prehréty a véechny varné zony  Kdyz teplotni senzor nepouZivéte, odstrante ho z nadoby
se vypnuly. a uchovdvejte ho v dostatecné vzdalenosti od ostatnich varnych
z6n nebo zdroj tepla. Varné zény znovu zapnéte.
EBZOH Baterie teplotnino senzoru je tEme&F vybita. Vyméite baterii 3V CR2032. Viz prislusna cast — Vyména
baterie".
E£E8205 Teplotni senzor nema spojent. Funkei vypnéte a poté znovu zapnéte.
E8206 Teplotni senzor je vadny / poskozeny. Kontaktujte technicky zakaznicky servis.
Ukazatel teplotniho senzoru Teplotni senzor nereaguje a ukazatel nesviti. Vyménte baterii 3V CR2032. Viz pfislu§na ¢ast — "Vyména
nesviti. baterie".

Pokud problém pretrvava, podrZte 8 sekund stisknuty symbol na
teplotnim senzoru a teplotni senzor znovu spojte s varnou des-
kou.

Pokud problém naddle pretrvava, kontaktujte zakaznicky

Servis.

Na ovladaci panel nestavte horké hrnce.




Ukazatel Mozna pficina

Zakaznicky servis cz

Odstranéni

Ukazatel na teplotnim senzoru  Baterie teplotniho senzoru je témer vybitd. PFisti - Vymérite baterii 3V CR2032. Viz pfislusna ¢ast — "Vymeéna

dvakrdt blika.

vareni se mize prerusit kvli vybité baterii.

baterie".

Ukazatel na teplotnim senzoru  Teplotni senzor nema spojeni.
trikrat blikd.

PodrZte 8 sekund stisknuty symbol na teplotnim senzoru
a teplotni senzor znovu spojte s varnou deskou.

£Esoon Nespravné provozni napéti mimo normaini pro- ~ Kontaktujte dodavatele elektrického proudu.

gqn o vozni rozsah.

[ICTHH Varnd deska neni spravné pfipojend. Odpojte varnou desku od elektrické sité. Zkontrolujte, zda je
zapojend podle schématu zapojeni.

dF Je aktivovany predvadéci rezim. Odpojte varnou desku od elektrické sité. Pockejte 30 sekund

a znovu ji zapojte. Béhem ndsledujicich 3 minut stisknéte
libovolné ovlddaci plosky. Predvadéci rezim se deaktivuje.

Na ovladaci panel nestavte horké hrnce.

Upozornéni

= Kdy? se na ukazateli zobrazi £, musite podrzet
stisknuty senzor pfislusné varné zony,
abyste si mohli pfecist kéd poruchy.

= Pokud kéd poruchy neni uvedeny v tabulce, odpojte
varnou desku od elektrické sité, pockejte 30 sekund,
a pak ji znovu zapojte. Pokud se ukazatel zobrazi
znovu, kontaktujte zékaznicky servis a uvedte
pfesny kod poruchy.

Zakaznicky servis

Nas zakaznicky servis je Vam k dispozici pro pfipad, ze
potfebujete Va$ spotrebi¢ opravit. VZdy najdeme
nejvhodnéjsi feSeni, abyste se vyhnuli zbyte¢nym
navstévam nasich servisnich technikd.

Oznaceni produktu (€. E) a vyrobni €islo (€. FD)

Potfebujete-li na$ zakaznicky servis, uvedte prosim
oznaceni produktu (¢. E) a vyrobni &islo konkrétniho
spotiebice (€. FD)

Typovy Stitek s témito Cisly najdete:

=V dokladu spotfebice.
= Na spodni ¢asti varné desky.

Cislo E najdete také na sklenéné plose varné desky.
V zékladnim nastaveni si mdzete ovéfit seznam
zdkaznickych servisl a vyrobmé ¢islo FD. Viz
prislusna kapitolu — "Zdkladni nastaveni".

Méjte na paméti, Ze navstéva servisniho technika nenf
v pfipadé chybné obsluhy bezplatna ani béhem zaruéni
doby.

Kontaktni Udaje vSéech zemi najdete v pfilozeném
seznamu zakaznickych servisU.

Objednavka opravy a poradenstvi pfi poruchach
CZ 251.095.546

Dlvéfujte kompetentnosti vyrobce. Tim si zajistite, ze
oprava bude provedena vySkolenymi servisnimi
techniky, ktefi maji k dispozici originalni nahradni dily
pro vas spotfebic.
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cz ZkuSebni pokrmy

Zku$ebni pokrmy

Tato tabulka byla sestavena pro zkusebni instituce, aby
bylo usnadnéno testovani nasich spotiebica.

Udaje v tabulce se vztahuji k nagemu nadobi Schulte-
Ufer (4dilna sada nadob pro indukéni varnou desku
HEZ 390042) v niZze uvedenych velikostech:

= hluboky hrnec @ 16 cm, 1,2 | pro varné zény @ 14,5 cm,
m hrnec @ 16 cm, 1,7 | pro varné zény @ 14,5 cm,

m hrnec @ 22 cm, 4,2 | pro varné zény @ 18 cm,

= panev na smazeni @ 24 cm, | pro varné zény & 18 cm.

Predehfati Vareni
Dobatrvani Po-  Stupei
(min:s) klicka ohfevu

Zkusebni pokrmy

Rozpusténa ¢okolada

Poleva (napf. znacka Dr. Oetker, jemna hotké ¢okoldda 55 % kakaa, hluboky
1509) hrnec . - - 15 Ne
#16 cm
Cockova polévka, ohfivani a udrzovani teploty
Cockova polévka*
Pocdtecni teplota 20 °C
MnoZstvi: 450 g Hrnec 1:30
gi6om % (ezmichamy 1O AW
Mnozstvi: 800 g Hrnec 2:30
p22om % (pezmichan) "™ 19 Ano
Cogkova polévka z plechovky
Napr. ockova terina s parecky Erasco
Pogatecni teplota 20 °C
MnoZstvi: 500 g Hrnec cca 1:30
@160m 9 (ccapo 1 min Ano 15 Ano
zamichat)
MnoZstvi: 1 kg Hrnec cca 2:30
%99 om 9 (cca po 1min  Ano 15 Ano
zamichat)
Priprava beSamelu
Teplota mléka: 7 °C
Prisady: 40 g mdsla, 40 g mouky, 0,5 I mléka (obsah tuku 3,5 %)
a Spetka soli
1. Rozpustte méslo, pfimichejte mouku a siil a smés zahrejte. hluboky
hrnec 2 cca 6:00 Ne
@16.cm
2. Do zpénéné mouky priliite miéko a za stdlého michdni privedte 7 ca6:30 Ne
K varu. '
3. Kdyz se beSamelova omacka zacne vafit, nechte ji dalsi 2 minuty D) Ne

za stalého michani na varné zoné.
* Recept podle DIN 44550

“* Recept podle DIN EN 60350-2
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ZkuSebni pokrmy cz

Predehrati Vareni
Stupen Dobatrvani Po-  Stupen
ohfevu (min:s) klicka ohfevu

Zkusebni pokrmy Nédoba

Pfiprava mlééné ryze

MIgEna ryze varend s poklickou

Teplota mlgka: 7 °C

Nechte ohfat mléko, dokud nevzkypi. Nastavte doporu ceny
stupef ohfevu a do miéka pridejte ryzi, cukr a sdl.

Doba vareni véetné predehrati cca 45 min.

Pfisady: 190 g kulatozrnné ryZe, 90 g cukru, 750 ml mléka (3,5 % - 3
tuku)a 1 g soli g 1r6 om 85 cca 5:30 Ne  (po10min  Ano
zamichat)
PFisady: 250 g kulatozrnné ryze, 120 g cukru, 1 I mléka (3,5 % Hin 8]
tukuya 15 g soli 7 22‘3ccm 85 cca530  Ne  (po10min  Ano
zamichat)
MIgEna ryze varend bez poklicky
Teplota migka: 7 °C
Prisady pridejte do mléka a za stdlého michani zahfejte. KdyZ
miéko doséhne cca 90 °C, zvolte doporuceny stuper ohfevu
a nechte na maly stupen varit priblizné 50 min.
Prisady: 190 g kulatozrnné ryZe, 90 g cukru, 750 ml mléka (3,5 % Hrnec .
tuku)a 1 g soli @16¢cm 85 (b Ne 5 Ne
Prisady: 250 g kulatozrnné ryze, 120 g cukru, 1 I'mléka (3,5 % Hrnec .
uku)a 1,5 g sal g22em 00 e - L5 Ne
Pfiprava ryze*
Teplota vody: 20 °C
Prisady: 125 g dlouhozrnné ryze, 300 g vody a Spetka soli gl-%rgeccm 9 cca 2:30 Ano D) Ano
Prisady: 250 g dlouhozrnné ryze, 600 g vody a Spetka soli @Hzrgeccm 9 cca2:30 Ano 25 Ano
Veprova pecené
Pcatecni teplota pecené: 7 °C
MnoZstvi: 3 platky veprové pecené (celkovd hmotnost priblizng panevna g cca 1:30 Ne 7 Ne
300 g, vyska 1 cm) a 15 ml slunecnicového oleje sSmazeni
@24cm
Priprava palaginek** panev na
o . , . smazeni
Mnozstvi: 55 ml tésta na jednu palacinku 5 omem 9 cca1:30 Ne 7 Ne
Smazené bramborové hranolky
MnoZstvi: 1,8 I slune¢nicového oleje, na 1 porci: 200 g zmraze- - Dokud teplota
nych hranolk(i (napf. McCain 123 Frites Original) @22 cm 9 oleje nedo- Ne 9 Ne
sahne 180 °C

t podle DIN 44550

“* Recept podle DIN EN 60350-2
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Informace v pfipadé elektrickych varnych desek pro domacnost Symbol Hodnota Jednotka
Znacka BOSCH
Model PIF675DE3E
Typ varné desky elektricka
Pocet z6n a/a nebo ploch na vafeni 4
Technologie ohfevu (indukvEnl"zény a’plochy na vareni, salavé zény na indukéni ohtev
vareni, pevné plotny)
V pfipadé kruhovych zén a nebo ploch na vareni: primér
plochy uZite¢ného povrchu na elektricky ohfivanou zénu na
vareni, zaokrouhleno na nejblizsich 5 mm
leva pfedni [0)] 18 cm
levd zadni [0)] 18 /28 cm
prava predni [0)] 21 cm
pravé zadni [0)] 14,5 cm
V pfipadé nekruhovych zén a nebo ploch na vafeni: délka a Sifka plochy
uzitec¢ného povrchu na elektricky ohfivanou zénu a nebo plochu na
vareni, zaokrouhleno na nejblizsSich 5 mm
Vypocitana spottfeba energie na zdnu a nebo plochu na vareni na kg
levd predni 170,0 Wh/kg
leva zadni 170,0 Wh/kg
prava predni 170,0 Wh/kg
prava zadni 170,0 Wh/kg
Spotfeba energie varné desky vypocitana na kg 170,0 Wh/kg

Tabulka povinnych informaci pro domécnost: (Ve smyslu ekodizajn Nafizeni Komise ¢ 66/2014, ¢l.2.3.)
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Zarucni podminky

spolecnosti BSH domaci spotrebice s.r.o.

1. Ziruka

Na tento vyrobek je v souladu § 2113 a nasl. zadkona ¢. 89/2012 Sb., obéansky zakonik, v platném znéni, poskytovana zaruka za
jakost 24 mésicu (dale jen ,zaruka“), ktera bézi zpravidla od odevzdani vyrobku zakaznikovi. Pokud byla sjednana delsi zaruka,
fidi se tato specialnimi pravidly.

Zaruka 24 mésicu je poskytovana pouze zakaznikovi spotebiteli a jen na vyrobek k uzivani v doma ti. Zakaznikovi
podnikateli nebo jiné pravnické osobé je poskytnuta 24 mésicni zaruka za predpokladu, Zze se koupé netyka jeho podnikatelské
cinnosti (napf. pradelna, ubytovaci sluzby, restaura¢ni zafizeni apod.), zptsob uzivani je obdobny uzivani v domécnosti a vyrobek
neni prokazatelné pretéZovan (kumulativné); v ostatnich pripadech je poskytovana zaruka v délce 6 mésicl. Spole¢nost BSH
domaci spotiebice s.r.o. si vyhrazuje pravo omezit pInéni zaruky nad rdmec 6 mésicl v pfipadé, Ze bude zjevné, Ze spotiebi¢ neni
provozovan v souladu s vySe uvedenymi podminkami.

2. Porizovaci doklad a zaruéni list

Zakladnim prukazem prav zakaznika je pofizovaci doklad (paragon, faktura, leasingova smlouva apod.). Pokud byl pfi prodeji
vydan zaruéni list, je tento soucasti vyrobku s vyrobnim &islem uvedenym na predni strané tohoto zarucniho listu. Nedilnou
soucasti zaruéniho listu je pofizovaci doklad. Zakaznik si ve vlastnim zajmu pofizovaci doklad i zaruéni list peclivé uschova.

Bezplatny zaruéni servis je mozno poskytnout jen v pfipadé pfedloZeni pofizovaciho dokladu nebo v pfipadé prodlouzené zaruky
i vyplnéného zaruéniho listu a vystaveného certifikatu, pokud byl vydan. Zaruéni list vypliiuje prodejce a je v zajmu zakaznika
zkontrolovat spravnost a Uplnost uvedenych udaju. Zaruéni list je platny pouze v originalu, na kopie nebude bran zfetel.

3. Uplatnéni zaruky

Zakaznik ma v ramci poskytnuté zaruky pravo na bezplatné, véasné a fadné odstranéni reklamované vady vyrobku, a to opravou,
popfipadé — neni-li to vzhledem k povaze (tzn. pficiné i projevu) vady neimérné — pravo na vyménu vyrobku nebo jeho vadné
soucasti. Za zakonem stanovenych podminek muize byt poskytnuta sleva na vyrobku anebo mize byt vyrobek vracen.

Zaruéni oprava se vztahuje vyhradné na vady, které vzniknou prikazné v dobé platné zaruky. Takto vzniklé vady je opravnén
odstranit pouze autorizovany servis. Uplatnit zaruku mlzZe zékaznik u autorizovaného servisu nebo v prodejné, kde byl vyrobek

servis, bude na ném, aby nesl v souvislosti s tim zvySené naklady.
Autorizovany servis posoudi opravnénost reklamace a podle povahy vady vyrobku rozhodne o zplisobu feseni reklamace.
Seznam autorizovanych servis( je k dispozici na www.bosch-home.cz.

Doba, po kterou zakaznik nemuze vyrobek z diivodu vady pouzivat, se do zaru¢ni doby nepocita. O tuto dobu se zaruéni doba
prodluzuje. Pfi vyméné se béh zaruéni doby neobnovuje. Pfi opravé nedochazi k béhu nové zaruéni doby tykajici se opravené
soucasti ¢i soucastky.

Po provedeni zaruéni opravy je autorizovany servis povinen vydat zakaznikovi itelnou kopii opravniho listu. Opravni list slouzi
k prokazovani prav zékaznika, proto je ve vlastnim z&jmu zakaznika pfed podpisem opravniho listu zkontrolovat jeho obsah a kopii
opravniho listu peclivé uschovat.

Zakaznik je povinen poskytnout autorizovanému servisu soucinnost k ovéfeni existence reklamované vady a k jejimu odstranéni
(v€etné odpovidajiciho potfebného vyzkouseni nebo demontaze vyrobku).

P¥i uplatnéni reklamace preda zékaznik vyrobek €isty v souladu s hygienickymi pfedpisy nebo obecnymi hygienickymi zasadami
véetné vSech jeho soucasti a pfisluSenstvi, umoZriujicich takové ovéfeni a odstranéni vady. V pfipadé, Ze vyrobek nedoda kompletni
a je-li kompletnost vyrobku nezbytna k zjisténi existence reklamované vady a/nebo k jejimu odstranéni, béh Ihity k vyfizeni
reklamace zacina az dodanim chybéjicich soucasti.
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4. Neoprdvnénost reklamace

Reklamace neni opravnéna v pripadech, vznikla-li zdvada nebo poskozeni:
a) prokazatelné nespravnym uzivanim vyrobku (napf. v rozporu s navodem, s pokyny uvedenymi na obalu vyrobku & v zaruénim
listé, uzivanim v rozporu s obecné znamymi pravidly uzivani pfedmétného vyrobku, provozem pfi nesprdvném napajecim napéti,
pfipojovani na nedovolené zdroje proudu, uzivanim zbozi v nevhodnych podminkach — vihko, pranost, extrémni tvrdost vody apod.)
anebo jinym nespravnym jednanim uZivatele (napf. neodbornou instalaci ¢i zapojenim);
b) prokazatelné nedovolenymi zasahy do pfistroje (konstruk&ni nebo jina dprava, neodbornd montaz), Zivelnou katastrofou nebo
mechanickym poskozenim vyrobku;
c) nese-li predlozeny zaruéni list zjevné znamky provedenych zmén udaijl nebo je-li na vyrobku odli$né vyrobni &islo od toho, jez je
uvedeno v zaruc¢nim listé;
d) u estetickych komponentu, nezajistujicich funkénost vyrobku z divodu:

- transportniho poskozeni nebo premistovanim (poskrabani, promacknuti, praskliny, rozbita skla a police apod.)

- nefunkénich estetickych komponentu jako jsou madla, skla, ovladaci spinace apod., které jsou dusledkem bézného opotiebeni

- zmény barvy plastovych komponentu (jedna se o bézny fyzikalné chemicky jev po ¢ase pouzivani)

- vady spotfebnich materialt, u kterych je doba Zivotnosti dana charakterem soucastky (zarovky, vodni filtry, vzduchové, prachové

filtry, uhlikové filtry vSeho druhu, akumulatory, baterie, apod.)
- vady pfisluSenstvi a volitelné vybavy, zplisobené nevhodnou manipulaci nebo nepfiméfenym zachazenim

Ze zaruénich oprav jsou vylouceny piipady béZzné udrzby nebo &isténi, instalace, programovani, kontroly parametrd vyrobku.

5. Nahradni dily
Zaruka na samostatné prodany nahradni dil vyrobku je poskytovana v délce 6 mésicl, a to za pfedpokladu jeho odborné instalace.

6. Pozaruéni servis

V pfipadé placené pozaru¢ni opravy provedené autorizovanym servisem se poskytuje zaruka v délce 24 mésicu.

7. Rozsifend zaruka nad ramec zakona

U spotfebict (pracky, mycky) sériové vybavenych systémem Aqua-Stop (patent BSH) je vyrobcem poskytnuta zaruka na Skody
zplsobené chybou tohoto systému. Na tyto $kody je zakaznikovi spotfebiteli poskytnuta nahrada, a to po celou dobu Zivotnosti
spotrebice. Vyloucena je nahrada $kody v pfipadé, kdy nebyl spotfebi¢ zapojen do elektrického obvodu pod proudem.

8. Upozornéni pro prodejce
Prodejce je povinen vyplnit spravné a Uplné zarucni list v den prodeje vyrobku. Pfi pfipadné pfedprodejni reklamaci je tfeba predlozit
fadné vyplnény reklamaéni protokol a pofizovaci doklad (fakturu).

9. Ochrana osobnich udaji
Osobni udaje zakaznika kupujiciho budou pouzity vyhradné k ucelim pro zpracovani objednavek a k pfipadnému vyfizeni zaruky
v souladu se zak. ¢. 101/2000 Sb., o ochrané osobnich udaju.

10. Prohlaseni o hygienické nezdvadnosti vyrobku

V8echny vyrobky distribuované spole¢nosti BSH domaci spotfebite s.r.o. a pfichazejici do styku s potravinami spliiuji poZzadavky
o hygienické nezavadnosti dle zakona ¢.258/2000 Sb., vyhlasky 38/2001 Sb. Toto prohlaSeni se vztahuje na vSechny vyrobky
prichazejici do styku s potravinami uvedené v aktualnim ceniku spole¢nosti BSH domaéci spotfebice s.r.o.

Ujisténi dovozce o vydani prohldseni o shodé

Vazeny zakazniku,

dle § 13, odst.5 zakona ¢.22/1997 Sb. Vas ujistujeme, Ze na v8echny vyrobky distribuované spole¢nosti BSH domaci spotfebice s.r.o.
nagim obchodnim partnerim bylo vydano prohlageni o shodé ve smyslu zakona ¢. 22/1997 Sb a nafizeni vlady &. 17/2003 Sb.,
616/2006 Sb. a 22/2003 Sb. a pfislusnych nafizeni viady. Toto ujisténi dovozce o vydani prohlaseni o shodé se vztahuje na
v8echny vyrobky véetné plynovych spotiebicu, které jsou obsazeny v aktualnim ceniku firmy BSH doméci spotfebice s.r.o.
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Kontakt na servis domacich spotiebi¢ti BOSCH

BSH domaci spotrebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

PFijem oprav
Tel.: +420 251 095 546
Email: opravy@bshg.com

Objednavky pfisluSenstvi a nahradnich dild
Tel.: +420 251 095 556
Email: dily@bshg.com

Zakaznické poradenstvi
Tel.: +420 251 095 555
Email: bosch.spotrebice@bshg.com

Aktualni informace o servisu naleznete na internetovych strankach www.bosch-home.cz
Zde mate moznost sjednat opravu pomoci online formulare.
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Pouzitie podla uréenia

Starostlivo si preditajte tento navod. Navod

na pouzivanie a montazny navod, rovnako
ako doklad s udajmi o spotrebici, si
starostlivo odloZte na neskorSie pouZitie alebo
pre nasledujuceho vlastnika spotrebica.

Akonahle spotrebi¢ vybalite, pozorne ho
skontrolujte. Pokial bol spotrebi¢ pri preprave
nejakym spésobom poskodeny, neuvadzajte
ho do prevadzky, kontaktujte prislusny
zakaznicky servis a napiste zapis

o vzniknutych skodach. V opacénom pripade
stracate narok na akékolvek odskodnenie.

Spotrebi¢ je potrebné instalovat v stlade

s prilozenymi pokynmi uréenymi na jeho
montaz.

Tento spotrebi€ je uréeny len na pouzivanie

v domacnosti. Spotrebi¢ pouzivajte len

na pripravu jedal a napojov. Na postup varenia
sa musi dohliadat. Na kratkodoby postup
varenia sa musi nepretrzite dohliadat. Spotrebic
pouzivajte iba v uzavretych priestoroch.

Tento spotrebi€ je urCeny na pouzitie
maximalne do vysky 4000 metrov nad morom.
Nepouzivajte ziadne kryty na varny panel.
Mo6zu viest k nehodam, napr. prehriatim,
vznietenim alebo praskajucimi materialmi.

NepouZivajte nevhodné ochranné zariadenia
alebo detskl ochrannu mriezku. M6zu viest
k nehodam.

Tento spotrebi¢ nie je uréeny na prevadzku
s externym ¢asovacom alebo dialkovym
ovladanim.

Deti od 8 rokov a osoby so znizenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo duSevnymi
schopnostami, nedostatkom skusenosti &i
vedomosti mozu tento spotrebi¢ pouzivat len
pod dozorom alebo po pouceni o bezpecnom
pouzivani spotrebi¢a a o nebezpedenstvach,
ktoré pri jeho pouZzivani vznikaju.

Nikdy nedovolte detom, aby sa hrali

so spotrebi¢om. Cistenie a pouzivatelsku
udrzbu nesmu vykonavat deti bez dozoru.

Pri pouziti funkcii varenia sa musi nastavena
varna zéna zhodovat s varnou zénou,

na ktorej sa nachadza hrniec s teplotnym
senzorom.

Pouzitie podla uréenia sk

Ak méte implantovany kardiostimulator alebo
podobné zariadenie, odporu¢ame Vam, aby ste
boli opatrni pri pouziti tohto spotrebi¢a alebo
pri kontakte so spotrebiCom za jeho prevadzky.
Poradte sa so svojim lekarom alebo vyrobcom
daného zdravotnickeho zariadenia o mozne;j
nezlucitelnosti spotrebic¢a s danym
zdravotnickym pristrojom.
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Délezité bezpeénostné
pokyny

/A Varovanie — Nebezpeéenstvo poziaru!

= Horuci olej a tuk sa mozu rychlo vznietit.
Hordci olej a tuk nikdy nenechavajte
bez dozoru. Ohen nikdy nehaste vodou.
Vypnite varnu zénu. Plamen opatrene
zahaste pokrievkou, protipoziarnou dekou
alebo podobne.

= Varné zoény sa velmi rozhorucia. Na varny
panel nikdy neodkladajte horlavé predmety.
Na varny panel neodkladajte Ziadne
predmety.

= Spotrebi¢ sa rozhoruci. Horlavé predmety
alebo spreje neuskladnujte v zasuvkach
priamo pod varnym panelom.

= Varny panel sa samod¢inne vypne a uz sa
neda ovladat. MoZe sa stat, Ze sa neskor
neumyselne zapne. Vypnite poistku
v poistkovej skrini. Zavolajte zakaznicky
servis.

/A Varovanie — Nebezpeéenstvo popalenia!

= Varné zény a ich okolie, obzvlast pripadny
ram varného panela, sa velmi rozhorucia.
Nikdy sa nedotykajte horucich pléch.
Udrziavajte deti mimo dosahu spotrebica.

= Varna zéna hreje, ale ukazovatel nefunguje.
Vypnite poistku v poistkovej
skrinke. Zavolajte zakaznicky servis.

= Kovové predmety sa pri kontakte s varnym
panelom velmi rychlo zahrievaju. Na varny
panel nikdy nepokladajte kovové predmety,
ako napriklad noze, vidlicky, lyZice alebo
pokrievky.

= Odpojte varny panel vzdy po kazdom
pouZiti pomocou hlavného vypinaca.
Necakajte na automatické vypnutie varného
panela, ktoré nastava po detekcii odobrania
nadoby.

/A\Varovanie — Nebezpeéenstvo
elektrického vyboja!

= Je nebezpedné vykondvat neodborné
opravy. Opravy a vymeny chybnych
privodnych kablov smie vykonavat len
nalezite pouceny pracovnik zakaznickeho
servisu. Ak je spotrebi¢ poSkodeny,
vytiahnite zastréku z elektrickej siete alebo
vypnite prislusny isti¢ v poistkovej skrini.
Obréatte sa na zékaznicky servis.

= Pokial by do spotrebi¢a vnikla vihkost,
mohlo by to mat za nasledok uraz
elektrickym priddom. NepouZzivajte
vysokotlakovy ani parny cistic.
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= Vadny spotfebi¢ miZze zpUsobit traz
elektrickym proudem. Vadny spotfebi¢ nikdy
nezapinejte. Vytahnéte sitovou zastréku ze
zasuvky nebo vypnéte pojistku v pojistkové
skrini. Zavolejte zakaznicky servis.

= Praskliny alebo trhliny v sklokeramike
predstavuju nebezpecenstvo Urazu
elektrickym priddom. Vypnite poistku
v poistkovej skrini. Zavolajte zédkaznicky
servis.

/A\Varovanie — Nebezpeéenstvo ti¢inkom
magnetizmu!
Bezdrétovy teplotny senzor je magneticky.
Magnetické prvky mézu poskodit elektronické
implantaty, ako je napriklad kardiostimulator
alebo inzulinové pumpy. Osoby, ktoré na tele
nosia elektronické implantaty by preto nemali
nosit senzor teploty so sebou vo vreckach
svojho odevu a od kardiostimulatora alebo
podobného medicinskeho zariadenia by mali
dodrzat minimalnu vzdialenost 10 cm.
/\ Varovanie — Nebezpeéenstvo poruchy!
Tento varny panel je vybaveny ventilatorom
umiestnenym v jeho spodnej Casti. V pripade,
7e je pod panelom ulozny priestor, nemali by
sa dor odkladat drobné predmety alebo
papier. Vtiahnutie tychto predmetov
do ventilatora by mohlo spésobit jeho
poruchu alebo poskodit systém chladenia.
Medzi uloznym priestorom a vstupom
ventilatora je potrebné zachovat vzdialenost
minimalne 2 cm.

/A\ Varovanie — Nebezpeéenstvo poranenia!

= Batéria v bezdrétovom teplotnom senzore sa
mobze poskodit alebo moéze dojst k jej
roztrhnutiu v pripade, Ze je prili§ horuca.
Senzor na smazenie odoberte z varného
panela a neskladujte ho v blizkosti zdrojov
tepla.

= Teplotny senzor moze byt pri odstrafovani
z hrnca na varenie velmi horuci.
Na odobratie pouZite kuchynsku rukavicu
alebo kuchynsku utierku.

= Pri vareni vo vodnom kupeli mézu varny
panel aj varna nadoba prasknut z dévodu
prehriatia. Varna nadoba, ktora je
vo vodnom kupeli, nesmie stat priamo
na dne nadoby s vodou. PouZivajte len
varné nadoby, ktoré su odolné voci teplu.

= Nasledkom pritomnosti tekutiny medzi
dnom hrnca a varnou zénou méze hrniec
néhle "vyletiet hore". UdrZujte varné zény
a dna hrncov vzdy suché.
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Pri¢iny poskodenia

Varovanie!

= Hrubé dna nadob mézu varny panel poskriabat.

= Na varné zény nikdy nestavajte prazdne nadoby.
MoZu sposobit ich poskodenie.

= Nikdy neodkladajte hortice nadoby na ovladaci
panel, zény ukazovatelov alebo na ram dosky.
Mo6Zu sposobit jeho poskodenie.

m P&d tvrdych alebo $picatych predmetov na varny
panel méze spbsobit jeho poskodenie.

m Ak poloZite na hordcu varnud zénu alobal a plastovy
riad, déjde k ich roztaveniu. Neodportu ¢ame
pouZzivat na varnej doske ochrannu féliu.

Prehlrad
V nasledujucej tabulke najdete najcastejSie
poskodenia:
Poskodenie Pric¢ina Opatrenie
Skvrny Vlykypené jedld. Vlykypené jedld ihned odstrante Skrabkou na sklo.
Nevhodné Gistiace prostriedky. Pouzivajte len Cistiace prostriedky, ktoré su vhodné na tento druh varn ej
dosky.
Skrabance Sol, cukor a piesok. Varnou dosku nepouZivajte ako pracovnu a odkladaciu plochu.
Drsné dnd nadob poskriabu varnou dosku. Skontrolujte riad na varenie.
Sfarbenie Nevhodné Cistiace prostriedky. Pouzivajte len Cistiace prostriedky, ktoré st vhodné na tento druh varn ej
dosky.
Odretie hrncom. Hrnce a panvice pri prestvani nadvihnite.
Odlupovanie Cukor, jedld s vysokym obsahom cukru. Vlykypené jedld ihned odstrante Skrabkou na sklo.
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sk Ochrana Zivotného prostredia

EYOchrana zivotného
prostredia

V tejto kapitole najdete informacie o Uspore energie
a likvidacii spotrebica.

Tipy na usporu energie

m  Hrnce vzdy prikryte pokrievkou vhodnej velkosti.
Privareni bez pokrievky sa spotrebuje vyrazne viac
energie. PouZivajte sklenenu pokrievku, aby ste
videli do hrnca bez toho, aby ste museli nadvihnut
pokrievku.

m PouZivajte hrnce a panvice s rovnym dnom. Nerovné
dna zvysuju spotrebu energie.

m Priemer dna hrnca a panvice by sa mal zhodovat
s velkostou varnej zony. Nezabudnite: Vyrobcovia
riadu uvadzaju ¢asto horny priemer hrnca, ktory je
zvy&ajne VACSI ako priemer dna hrnca.

= Na malé mnozstvo pouZzivajte maly hrniec. Velky
a malo naplneny hrniec spotrebuje vela energie.

= Varte v malom mnoZstve vody. Setri to energiu.

V zelenine sa navySe uchovaju vitaminy a mineralne
latky.

=V pravy ¢as prepnite na nizsi stupefi ohrevu. Tym
moZete usetrit energiu.

Ekologicka likvidacia spotrebica

Obal zlikvidujte v sulade s predpismi na ochranu
Zivotného prostredia.

Tento spotrebi¢ je oznaCeny v sulade s
E eurépskou smernicou 2012/19/EU o nakladanfi
s pouzitymi elektrickymi a elektronickymi
mmmm zariadeniami (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).
Tato smernica stanovi jednotny eurdpsky (EU)
ramec pre spatny odber a recyklovanie
pouzitych zariadeni.

Bezdrétovy teplotny senzor je vybaveny batériou.
Vybitu batériu zlikvidujte ekologickym spésobom.
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[ Indukéné varenie

Vyhody indukéného varenia

Varenie s indukciou sa radikalne lisi od bezného
varenia, teplo vznika priamo vo varnej nadobe. To
poskytuje cely rad vyhod:

= Uspora &asu pri vareni a peent.

= Uspora energie.

m [ahké udrZiavanie a Cistenie. Vykypené jedla sa tak
rychlo nepripdlia.

= Kontrolovany privod tepla a bezpe ¢nost; varna doska
zvySuje alebo zniZuje privod tepla ihned po kazdom
ovladani. Varna zéna s indukciou prerusi privod
tepla hned, ked nddobu zoberiete z varnej zény
bez toho, aby sa vopred vypla.

Riad
Na varenie indukénym ohrevom pouzivajte len
feromagneticky riad, napriklad:

= riad zo smaltovanej ocele

= riad z liatiny

m Specialny riad z nehrdzavejucej ocele vhodny
na indukény ohrev.

Na kontrolu toho, &i je riad vhodny pre indukéné
zariadenia, mdzete pouZit postup uvedeny v kapitole
— "Test vhodnosti riadu”.

Aby bol vysledok varenia dobry, mala by
feromagneticka oblast dna hrnca zodpovedat velkosti
varnej zény. Ked varnd zéna nerozpozna nadobu,
skuste ju polozit este raz na varnd zénu s mensim
priemerom.

ﬁ
@21 cm 928 cm

K dispozicii sU aj nadoby na indukény ohrev, ktorych
dno je kompletne feromagnetické:

@16 cm |

= Ked je dno varnej nadoby len ¢iastocne
feromagnetické, zohreje sa len feromagneticka
plocha. Tym moze dojst k tomu, Ze sa teplo nebude
rovnomerne rozvadzat. Oblast, ktora nie je
feromagnetickd, by mohla vykazovat prili§ nizku
teplotu na varenie.

o




Indukéné varenie

m Feromagneticka oblast sa zmensi aj v pripade, ze
materidl, z ktorého je nadoba vyrobena, obsahuje
napriklad hlinik. To méZe znamenat, Zze sa nadoba
nezahreje dostatocne alebo varna doska nadobu
nerozpozna.

Nevhodny riad
Nikdy nepouzivajte difuzne panely ani nddoby z:

normalnej jemnej ocele
skla

hliny

medi

hlinika

Vlastnosti dna varnych nadob

Vlastnosti dna nadoby mézu ovplyvnit vysledok varenia.
Pouzivajte hrnce a panvice z materialov, ktoré
rovnomerne rozvadzaju teplo v hrnci, napr. hrnce

s "trojvrstvovym" dnom z nehrdzavejlcej ocele, usetri
sa tak ¢as a energia.

Pouzivajte nadoby s plochym dnom, nerovné dna
nadob zhorsuju privadzanie tepla.

7

Chybajuca nadoba alebo nadoba s nevhodnou
velkostou

V pripade, Ze na vybranu varnu zénu nepostavite ziadnu
nadobu, alebo ak je nadoba z nevhodného materialu &i
ma nevhodnu velkost, zaGne hodnota varného stupria
na ukazovateli varnej zony blikat. Pouzite vhodnu
nadobu, aby indikator prestal blikat. Ak to trva viac ako
90 sekund, varna zéna sa automaticky vypne.

Prazdne nadoby alebo nadoby s tenkym dnom

Nezohrievajte prazdne nadoby ani nepouzivajte nadoby
s tenkym dnom. Varny panel je vybaveny internym
bezpecnostnym systémom, ale prazdna nadoba sa
moze zohriat tak rychlo, Ze funkcia ,automatického
vypnutia“ nema c¢as reagovat a méze dosiahnut velmi
vysoku teplotu. Dno nadoby sa mdze roztavit a poskodit
sklo panela. V tomto pripade sa nedotykajte nadoby

a vypnite varnu zénu. Ak po vychladnuti nefunguje,
kontaktujte zakaznicky servis.

Rozpoznavanie varnej nadoby

Kazda varna zona ma spodnu hranicu na detekciu
hrnca. Zavisi od feromagnetického priemeru a
materidlu dna nadoby. Preto by ste mali vzdy pouzif
varnu zénu, ktora najlepsie zodpoveda priemeru dna
hrnca.

sk
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Zoznamenie sa so spotrebi¢om

Zoznamenie sa
so spotrebicom

Informacie o rozmeroch a vykone varnych zén najdete
v — Strana 2

Ovladaci panel

Ovladaci panel

@

Ukazovatele

0 1121..1819

N
boost

Funkcia PowerBoost a ShortBoost

Ochrana pred ndhodnou aktivaciou

Funkcia udrziavania teploty

Senzor na smazenie

Gy =&
qE

€}

Ovladaci panel
Ked sa varna doska zohreje, dostupné
symboly pre ovladacie prvky sa rozsvietia.

Ked' sa dotknete symbolu, prislusna funkcia sa aktivuje.

Upozornenie

= Prislusné symboly ovladacich prvkov sa rozsvietia
podla dostupnosti.
Ukazovatele varnych zén alebo zvolenych funkcif
svietia jasnejSie.

m Ovladaci panel udrziavajte vzdy &isty a suchy.
Vihkost m6ze mat negativny vplyv na jeho funkciu.
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[ Prevadzkovy stav
g Nastavenie stupfia ohrevu
H/h Zostatkové teplo
oo Casové funkcie
o Teplota pripravy pokrmu
o Ochrana pred nahodnou aktivaciou
8 Detskd poistka
® Nastavenie Casu pripravy pokrmu
min/sec  Zobrazenie ¢asu
b Funkcia PowerBoost
FPh. Funkcia ShortBoost
[ Senzor na smazenie
1=r Funkcia pripravy pokrmu
kWh Spotreba energie
(] Funkcia udrZiavania teploty




Zoznamenie sa so spotrebicom sk

Varné zény
O Jednoducha varna zéna PouZite riad na varenie vhodnej velkosti.
co  Varnazéna na pekad Varnd zéna sa automaticky pripoji, ked sa pouZije varna nadoba, ktorej dno zodpoveda ve [kos-

ti vonkajsej zony.
Pouzivajte len riad na varenie vhodny na varenie induknym ohrevom, pozri odsek — "Indukcné varenie"

Ukazovatel zostatkového tepla

Varna doska ma pre kazdu varnu zénu ukazovatel
zostatkového tepla. Signalizuje, Ze varna zéna je
esSte horldca. Pokym svieti ukazovatel zostatkového
tepla, nedotykajte sa varnej zony.

V zavislosti od vysSky zostatkového tepla sa zobrazuju
dve indikacie:

m Zobrazenie H: vysoka teplota
m Zobrazenie h: nizka teplota

Ak riad poCas varenia vezmete z varnej zony,
striedavo blika ukazovatel zostatkového tepla
a zvoleny stuperi ohrevu.

Po vypnuti varnej zény sa rozsvieti ukazovatel
zostatkového tepla. Aj ked je varny panel uz
vypnuty, svieti ukazovatel zostatkového tepla,
pokial je varna zéna tepla.
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Obsluha spotrebiéa

V tejto kapitole sa docitate, ako sa nastavi varna zéna.
V tabulke ndjdete stupne varenia a ¢asy varenia
pre rézne pokrmy.

Zapnutie a vypnutie varnej dosky

Varnou dosku zapnete alebo vypnete hlavnymvypinacom.
Zapnutie: Dotknite sa symbolu (D. Zaznie zvukovy signal.

Symboly patriace k varnym zénam a funkciam, ktoré su
prave k dispozicii, svietia. Vedla varnych zon svieti
symbol J.£I. Varny panel je pripraveny na prevadzku.

Vypnutie: Dotykajte sa symbolu (D dovtedy, kym
ukazovatele nezhasnu. Ukazovatel zostatkového tepla
svieti, kym nie su varné zény dostato¢ne vychladnuté.

Upozornenie

= Varny panel sa vypne automaticky, pokial su vSetky
varné zény vypnuté dihsie nez 20 sekund.

m Zvolené nastavenia zostanu prvé 4 sekundy po
vypnuti varného panela zachované. Ked varny panel
v priebehu tohto ¢asu znova zapnete, uvedie sa
do prevadzky s predchadzajucimi nastaveniami.

Nastavenie varnej zony

Nastavte poZzadovany stupefi ohrevu pomocou
symbolov 1az 9.

Stupefi ohrevu 9 = najvy$si stupen.

Kazdy stuperi ohrevu ma jeden medzistupen. Tento
stupen ohrevu je v poli nastavenia oznaceny
symbolom 1.

Vyber varnej zény a stupna ohrevu
Varna doska musi byt zapnuta.

1. Dotknite sa symbolu -- poZzadovanej varnej zony.
Ukazovatel .0 svieti jasnejsie.

2. V oblasti nastaveni potom zvolte poZzadovany
stupen ohrevu.

Stuperi ohrevu je nastaveny.
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Zmena nastavenia stupna ohrevu
Vyberte varnu zénu a potom v poli nastavenia
nastavte pozadovany stuperi ohrevu.

Vypnutie varnej zony

Vyberte varnu zénu a v poli nastavenia nastavte na
£.0. Varna zéna sa vypne a zobrazi sa ukazovatel
zostatkového tepla.

Upozornenie

= Pokial sa na varnud zénu neumiestnila varna nadoba,
zvoleny stupen ohrevu blika. Po ur &itom Case sa
varna zéna vypne.

= Ak sa na varnu zénu umiestnila varna nadoba
pred zapnutim varné dosky, bude rozpoznana 20
sekund po zapnuti hlavného vypina¢a a varna
z6na sa zvoli automaticky. Po rozpoznani nadoby
zvolte stupen ohrevu do 20 sekund, inak savarna
zéna vypne.
Ak aj umiestnite naraz viac ako jednu nadobu, po
zapnuti varne dosky bude rozpoznana len jedna z
nich.

Odporucania Séfkuchara
Odporucanie

= Pri zohrievani pyré, krémovych polievok a hustych
omacok obcas premiesajte.

= Na predhriatie nastavte stuper ohrevu 8 — 9.

m Privareni s pokrievkou zniZte stupen ohrevu, ked
z miesta medzi pokrievkou a nadobou na varenie
zacne vystupovat para. Aby bol vysledok varenia
dobry, netreba, aby vystupovala para.

m Po skonceni varenia nechajte riad na varenie
zakryty, az kym sa nezacne servirovat.

= Privareni v tlakovom hrnci dodrZiavajte pokyny
vyrobcu.

= Pokrmov nevarte prili§ dlho, aby sa zachovala ich
vyzivova hodnota. Pomocou kuchynského ¢asovaca
sa da nastavit optimalny ¢as varenia.

= Aby bol vysledok varenia zdravy, malo by sa predist
spadleniu oleja.

= Pokrmov opekajte do hneda po malych porciach.

= Riad na varenie sa mbze pocas varenia zohriaf
na vysoku teplotu. Odporuca sa pouzivat chiiapku
na hrniec.

= Odporucania tykajuce sa energeticky efektivneho
varenia najdete v kapitole — "Ochrana Zivotného
prostredia”
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Tabulka varenia

V tabulke je zobrazené, ktory stuperi ohrevu je vhodny
pre ktoré jedlo. Cas varenia sa mdze ligit v zavislosti
od druhu, hmotnosti, hribky a kvality jedal.

Stupen Doba pripravy

ohrevu (min.)
Rozohrievanie
Cokol4da, poleva 1-15
Maslo, med, Zelatina 1-2
Ohrev a udrziavanie teploty
Eintopf, (husta polievka), napr. SoSovicova 15-2
Milieko* 15-25
Zohriatie parkov vo vode* 3-4
Rozmrazovanie a ohrev
Spenat, zmrazeny 3-4 15-25
Gulas, zmrazeny 3-4 35-45
Mierne varenie
Zemiakové knedle* 45-55 20-30
Ryby” 4-5 10-15
Biele omécky, napr. besamelova omacka 1-2 3-6
Stahané omacky, napr. bernska omacka, holandskd omécka 3-4 8-12
Varenie, Varenie v pare, dusenie
RyZa (s dvojndsobnym mnoZstvom vody) 25-35 15-30
Mlie¢na ryza*** 2-3 30-40
Zemiaky varené v Supke 45-55 25-35
Varené zemiaky 45-55 15-30
Cestoviny, rezance* 6-7 6-10
Eintopf (husté polievka) 35-45 120-180
Polievky 3.5-45 15-60
Zelenina 2.5-35 10-20
Zelenina, zmrazend 35-45 7-20
Varenie v tlakovom hrnci 45-55
Dusenie
Rolady 4-5 50-65
Dusené méso 4-5 60-100
Gulas*** 3-4 50-60

* Bez pokrievky
**Niekolkokrat obratte

“**Predhrievanie na stupni varenia 8 - 8,5
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Stupeii Doba pripravy
ohrevu (min.)

Pecenie / smazenie s malym mnozstvom oleja*

Rezne, prirodné alebo obalované 6-7 6-10
Rezne, zmrazené 6-7 8-12
Kotlety, prirodné alebo obalované** 6-7 8-12
Steak (hribka 3 cm) 7-8 8-12
Prsia z hydiny (hribka 2 cm)** 5-6 10-20
Prsia z hydiny, zmrazeng** 5-6 10-30
Fasirky (hrubka 3 cm)** 45-55 20-30
Hamburger (hribka 2 cm)** 6-7 10-20
Ryby a rybie filé, prirodné 5-6 8-20
Ryby a rybie filg, obalované 6-7 8-20
Ryby obalované a zmrazeng, napr. rybie prsty 6-7 8-15
Krevety, tigrie krevety 7-8 4-10
Restovana zelenina a huby 7-8 10-20
Orestovana zelenina s masom po azijsky 7-8 15-20
Mrazené pokrmy, napr. pe¢ené pokrmy 6-7 6-10
Palacinky (smazené postupne) 6.5-7.5

Omeleta (smazena postupne) 35-45 3-6
Volskeé okd 5-6 3-6

Fritovanie* (150 - 200 g na porciu v 1 - 2 | oleja, smazit po porciach)
Mrazené potraviny, napr. hranolceky, kuracie nugetky

Krokety, zmrazené

Méso, napr. ¢asti kurcata

Ryby, obalované alebo v cesticku

Zelenina, huby, obalované alebo v cesticku

Drobné smazené pokrmy, napr. Sisky, ovocie v cesticku

ENINC I I NI
N NN o ©

* Bez pokrievky
“* Niekolkokrat obratte

“**Predhrievanie na stupni varenia 8 - 8,5
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Casové funkcie

Vas varny panel ma tri funkcie:

s Funkcia Timeru
= Minltka
m  Funkcia stopiek

Funkcia Timeru

Varna zéna sa po uplynuti nastaveného ¢asu
automaticky vypne.

Postup nastavenia:

1. Vyberte varnu zénu a Zelany stupen ohrevu.

2. Dotknite sa symbolu ®. Na ukazovateli asovych
funkcif svieti symbol 4 a ukazovatel' W
Na ukazovateli varnej zény svieti ©.

L

3

@
C3J
3

84
€}
Q

3. V priebehu nasledujuicich 10 sekind nastavte
pozadovanu dobu pripravy pokrmu v poli

nastavenia.
_l_ gn =
=G 40 -
6 7 8 9 2 ® &

4. Dotknite sa symbolu ), &im potvrdite zvolené
nastavenie.

Doba pripravy pokrmu za¢ne plynut.

Upozornenie: Pre vSetky varné zény sa moze
automaticky nastavit rovnaka doba pripravy pokrmu.
Nastavenda doba plynie pre kazdu varnu zénu nezavisle
od seba. Informacie o automatickom programovani
pripravy pokrmu ndjdete v odseku — "Zdkladné
nastavenia"

Senzor na smazenie

Ak sa pre niektorud varnd zénu naprogramuje doba
pripravy pokrmu a senzor na smazenie je aktivny,
doba pripravy pokrmu za¢ne plynut aZz po dosiahnuti
zvoleného stupria ohrevu.

Casové funkcie sk

Funkcie pripravy pokrmu

Ak je pre nejaku varnu zénu naprogramovana doba
pripravy pokrmu a je aktivovana niektora z funkcii
pripravy pokrmu, spusti sa nastavena doba pripravy
pokrmu az vtedy, ked sa dosiahne teploty pre zvolenu
oblast.

Zmena alebo zrusenie nastavenej doby
Vlyberte varnt zénu a potom sa dotknite symbolu (.

Ked chcete vymazat naprogramovanu dobu pripravy
pokrmu, v_oblasti nastavenia zmerite ¢as ohrevu alebo
nastavte {15 .

Dotknite sa symbolu ®, &im potvrdite zvolené
nastavenie.

Po uplynuti nastavenej doby

Varna zéna sa vypne, ukazovatel ® blika
a stupef ohrevu sa nastavi na 7. Zaznie signél.

Na ukazovateli ¢asovych funkcii blikaju G5

a ukazovatel' W

Pri dotyku symbolu ® ukazovatele zhasnu a zvukovy

signal sa vypne.

Upozornenie

= Ked chcete nastavit dobu pripravy pokrmu kratsiu
ako 10 minut, dotknite sa najprv vzdy
0 a aZz potom zvolte poZzadovanu hodnotu.

= Ak bola naprogramovana doba pripravy pokrmu pre viac
varnych zén, zobrazi sa na ukazovateli ¢asovych funkcif
vzdy Casovy Udaj zvolenej varnej zony.

m  Ked chcete zistit zostavajlcu dobu pripravy pokrmu
varnej zoény, vyberte prislusnu varnud zénu.

= Dobu pripravy pokrmu mdzete nastavit az do 55 mint.

Minutka

Prostrednictvom minutky moZete nastavit

dobu trvania az na 99 minut.

Funguje nezavisle od varnych zén a inych nastaveni.

Tato funkcia automaticky nevypina varnd zonu.

Nastavenie

1. Dotknite sa symbolu &. Na ukazovateli
gasovych funkcii svieti symbol i a indikétor
v,

2. V poli nastavenia zvolte pozadovant dobu
a na potvrdenie sa dotknite symbolu &.

Po niekolkych sekundach zacne plynut ¢as.

Zmena alebo zrusenie nastavenej doby

Dotknite sa symbolu &.

Ked chcete vymazat naprogramovant dobu pripravy
pokrmu, v oblasti nastavenia zmerite dobu pripravy
alebo nastavte {7 .

Dotknite sa symbolu &, &im potvrdite zvolené
nastavenie.

Po uplynuti nastavenej doby

Po uplynuti doby zaznie signal. Na ukazovateli
¢asovych funkcii blikaju £ a symbol W7,

Po dotyku symbolu & ukazovatele zhasnu.
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sk Funkcia PowerBoost

Funkcia stopiek

Funkcia stopiek zobrazuje ¢as, ktory uplynul
od aktivovania.

Funguje nezavisle od varnych zén a inych nastaveni.

Tato funkcia automaticky nevypina varnd zénu.
Aktivacia

Dotknite sa symbolu (J. Na ukazovateli ¢asovych
funkcif svieti symbol JfJ a ukazovatel' W7,

Cas zadne plynit.

Deaktivacia
Ked' sa dotknete symbolu @, funkcia stopiek sa

pozastavi. Ukazovatele ¢asovych funkcii svietia dalej.

Ked sa znova dotknete symbolu @ ukazovatele
zhasnu.

Funkcia je deaktivovana.
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Funkcia PowerBoost

PouZitim funkcie PowerBoost mézete rychlejsie zohriat
velké mnozZstva vody ako s prislusnym stuprfiom
ohrevu 5.

Tuto funkciu mozno pre varnu zénu aktivovat vzdy
vtedy, ked ind varna zéna tej istej skupiny nie je

v prevadzke (pozri obrazok).

‘ 1
I

@
O

O
O

Aktivacia
1. Vyberte varnu zénu.
2. Dotknite sa symbolu ,o.

Ukazovatel k. svieti.
Funkcia je aktivovana.

Deaktivacia

1. Vyberte varnu zénu.

2. Dotknite sa symbolu 2.
Ukazovatel & zhasne a varna zona sa prepne
naspat na stuperi ohrevu 5

Funkcia je deaktivovana.

Upozornenie: Za urcitych okolnosti sa mdze funkcia
PowerBoost automaticky vypnut kvoli ochrane
elektronickych prvkov vo vnutri varné dosce pred
prehriatim.



Funkcia ShortBoost

S funkciou ShortBoost sa da riad na varenie zohriat
rychlejsie ako so stupfiom ohrevu 5.

Na deaktivovanie funkcie vyberte vhodny stupen
ohrevu pre Vas pokrm.

Tuto funkciu mozno pre varnu zénu aktivovat vzdy
vtedy, ked ina varna zéna tej istej skupiny nie je
v prevadzke (pozri obrazok).

‘1
@@
OO

Odporucania na pouzivanie

m PouZite vzdy varnu nadobu, ktora nebola vopred
zohriata.

m PouZivajte hrnce a panvice s rovnym dnom.
NepouZzivajte nadoby s tenkym dnom.

= Nikdy nenechavajte bez dozoru rozohriat prazdny
riad na varenie, olej, maslo alebo mast.

= Na riad na varenie nedavajte pokrievku.

= Riad na varenie poloZte do stredu na varnu zénu.
Uistite sa, Ze priemer dna riadu zodpoveda velkosti
varnej zony.

m Informécie o druhu, velkosti a umiestneni riadu
na varenie najdete v odseku — "Indukcné varenie"

Aktivacia
1. Vyberte varnu zénu.
2. Dotknite sa dvakrat symbolu ,4,,.

Ukazovatel Ph. svieti.
Funkcia je aktivovana.

Deaktivacia

1. Vyberte varnu zénu.

2. Dotknite sa symbolu 2.
Ukazovatel P5. zhasne a varna zéna sa prepne
naspét na stuperi ohrevu 3.

Funkcia je deaktivovana.

Upozornenie: Za urcitych okolnosti sa funkcia
ShortBoost automaticky deaktivuje kvoli ochrane
elektronickych prvkov vo vnutri varné dosce.

Funkcia ShortBoost sk

Funkcia udrziavania teploty

Tato funkcia je vhodna na rozpustanie Gokolady alebo

masla a na udrZiavanie teplych jedal a nadob.

Aktivacia

1. Vyberte si poZadovanu varnd zénu.

2. Pocas nasledujucich 10 sekind sa dotknite
symbolu 1S,

Ukazovatel L o svieti.
Funkcia je aktivovana.

Deaktivacia

1. Vyberte varnu zénu.
2. Dotknite sa symbolu U%S.
Ukazovatel L o zhasne. Varna zéna sa vypne
a rozsvieti sa ukazovatel zostatkového tepla.
Funkcia je deaktivovana.
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sk Funkcie pripravy pokrmu

Varné zény, ktoré disponuju senzorom na smazenie,

Funkcie prl'pravy pOkrmu st oznagené symbolom pre senzor na smaZenie.

Funkcie varenia su k dispozicii pre vSetky varné zoény,
pokial je dostupny bezdrétovy teplotny senzor.

S funkciami pripravy pokrmu pri vareni je varenie V tejto kapitole ziskate informacie o tychto ukonoch:

Uplne jednoduché a vzdy dosiahnete optimalny
vysledok varenia. Odportc¢ané teplotné stupne su
vhodné pre kazdy spdsob varenia.

UmoZfiuju procesy pripravy jedla bez nadmerného
uvarenia a poskytuju perfektné vysledky varenia

a pecenia.

Senzory meraju pocas celého procesu varenia teplotu
hrnca alebo panvice. Pritom je neustdle regulovany
vykon a dodrZiavana ta spravna teplota. Druhy funkcii prl’pravy pokrmu
Ked sa dosiahne zvolena teplota, mézete pridat jedlo.
Jedla nebudud nadmerne prehriate, ni¢ sa neprevara.

Druhy funkcif pripravy pokrmu

Vhodny riad

Senzory a $pecialne prislusenstvo

Funkcie a stupne varenia

Odporuicané pokrmy

Priprava a udrzba o bezdrétovy teplotny senzor

S pouzitim funkcif pripravy pokrmu sa da pre kazdé
jedlo vybrat najvhodnejsi sposob pripravy.

Tabulka znazorfiuje rozne dostupné nastavenia
pre funkcie pripravy pokrmu:

Funkcie pripravy pokrmu Nastavenie Varny K dispozicii Aktivacia

teploty riad

Senzor na smazenie

Dusenie /pecenie s malym mnoZstvom tuku 1,2,345 T~ RS 2~
Funkcie pripravy pokrmu

Zohrievanie/udrziavanie v teple 1/70°C @’ VSetky varné zony =T
Pomalé varenie 2/90°C @' Vaetky varné zény =r
Varenie 3/100°C ‘@’ VSetky varné zony =r
Varenie v tlakovom hrnci 4/120°C -ﬁ’ VSetky varné zény =r
Fritovanie s velkym mnozstvom oleja v hrnci* 5/170°C g VSetky varné zény =r

“Predhriatie s pokrievkou a fritovanie bez pokrievky.

Ak nemd varny panel Ziadny bezkablovy senzor teploty, da sa tento senzor dodatoéne zaobstarat v Specializovanom obchode alebo prostrednictvom
nasho zakaznickeho servisu.
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Vhodny riad

Vyberte varnu zénu, ktora najlepSie zodpoveda
priemeru dna riadu a poloZte riad do stredu na tuto
varnu zénu.

Funkcie varenia nie su ur ¢ené na pecenie v panvici
tak, ako je to mozné so senzorom na smazenie.

Existuju panvice, ktoré su optimalne vhodné pre
senzor na smazenie. Daju sa dodato¢ne zakupit v
Specializovanom obchode alebo prostrednictvom
nasho zakaznickeho servisu. Vzdy uvedte prislusné
referencné Cislo:

m HEZ390210 panvica s priemerom 15 cm.

m HEZ390220 panvica s priemerom 19 cm.

m HEZ390230 panvica s priemerom 21 cm.

m HEZ390250 panvica s priemerom 28 cm.

Tieto panvice maju antiadhéznu vrstvu, takZe sa v nich
da piect s malym mnozstvom oleja.

Upozornenie

= Senzor na smazenie bol nastaveny Specialne pre tento
druh a tuto velkost panvice.

= Iné panvice sa moZu prehriat a teplota sa moze
nastavit pod alebo nad zvolenym stupriom ohrevu.
Najprv vyskuSajte najnizSi stupen ohrevu a podla
potreby ho zmerite.

Pre funkcie varenia je vhodny kazdy riad na varenie,
ktory sa da pouzivat aj na varenie s vyuZitim indukénej
technolégie. Informéacie o riade na varenie, ktory je
vhodny na indukény ohrev, néjdete v kapitole

— "Indukéné varenie".

V tabulke funkcif pripravy pokrmu je uvedeny
vhodny riad na varenie pre kazdu funkciu.

Senzory a $pecialne prislusenstvo

Senzory meraju poc¢as celého procesu varenia teplotu
nadoby na varenie. Tym sa vykon pouzivany pri vareni
reguluje s velkou presnostou, aby sa zachovala
spravna teplota a dosiahli sa perfektné vysledky
varenia.

Vase varna doska disponuje se dvomi réznymi
systémami na meranie teploty, aby bolo mozné
dosiahnut tie najlepsie vysledky:

= Senzory teploty, ktoré sa nachadzaju v ramci
varného panela a kontroluju teplotu dna riadu.
Vhodné pre senzor na smazenie.

= Bezdrbtovy teplotny senzor, ktory odovzdava dalej
informacie o teplote riadu na varenie, oviadaciemu
panelu. Vhodné pre funkcie varenia.

Teplotny senzor je nenahraditelnym pri pouzivani
funkcii varenia.

Ak vas varny panel nedisponuje bezdrétovym
teplotnym senzorom, mozete si ho dodatocne
zaobstarat v $pecializovanom obchode alebo
prostrednictvom nasho zékaznickeho servisu,
pri uvedeni referenéného Cisla HZ39050.

Informacie o teplotnom senzore najdete
v odseku — "Priprava a ddrZzba
o0 bezdrétovy teplotny senzor"

Funkcie pripravy pokrmu sk

Funkcie a nastavenie stupina ohrevu

Senzor na smazenie
So senzorom na smazenie moZete pripravovat
pokrmy v panvici s pouzitim malého mnozstva oleja.

Varné zony s touto funkciou su oznacené
symbolom pre senzor na smazenie.

Vyhody

= Varna zéna sa zahrieva iba v pripade potreby. Tym
sa Setri energia. Olej a tuk sa neprehrievaju.

m Ak prazdna panvica dosiahla optimalnu teplotu
na pridanie oleja a jedla, zaznie signal.

Upozornenia

= Na panvicu nepokladajte Ziadnu pokrievku,
v opa¢nom pripade nebude regulator fungovat.
MoZete vSak pouzivat sitko na ochranu proti
rozstrekovaniu, aby sa zabranilo vystreknutiu tuku.

= Na pecenie pouzivajte vhodny olej alebo tuk. Ak sa
pouzije maslo, margarin, za studena lisovany olivovy
olej alebo bravéova mast, nastavte stupeii ohrevu
1 alebo 2.

= Nikdy nenechavajte panvicu zahrievat bez dozoru,
s jedlom ¢&i bez jedla.

= Ak md varna zona vysSiu teplotu ako riad na varenie
alebo opacne, teplotny senzor sa neaktivuje
spravnym spésobom.

= Na fritovanie s velkym mnoZstvom oleja v jednom
hrnci, vzdy pouZite funkcie na varenie. ,Fritovanie
s velkym mnoZstvom oleja v jednom hrnci®,
na stupni ohrevu 5.
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sk Funkcie pripravy pokrmu

Nastavenie stupia ohrevu

Stupen ohrevu Vhodnost’ pre

1 velmi nizky Priprava a zavaranie omacok, dusenie zeleniny a pecenie jedal s panenskym olivovym olejom extra, maslom alebo mar-
garinom.
2 nizky Pecenie jeddl s panenskym olivovym olejom extra, maslom alebo margarinom, napr. omelety.

stredny - nizky  Pecenie ryb a hrubych kuskov jedla, napr. gulocky z mletého masa a parky.

4 stredny - Pecenie stredne prepecenych alebo prepecenych steakov, zmrazenych, obalovanych a jemnych jedal, napr. reziov,
vysoky ragu a zeleniny.

5 vysoky Pecenie jeddl pri vysokych teplotach, napr. krvavych steakov, zemiakovych placiek a pecenych zemiakov.

Nastavenie Funkcie pripravy pokrmu

Z tabulky vyberte vhodny stuperi ohrevu.
Prazdnu panvicu postavte na varnd zoénu.

1. Vyberte varnu zénu. Dotknite sa symbolu war—.
Na ukazovateli varnej zény svieti tas—.

P
i A o

2. V priebehu nasgledujucich 10 sekund zvolte v poli
nastavenia pozadovany stupefi ohrevu.

Funkcia je aktivovana.
Symbol teploty was— blikd, kym sa nedosiahne
teplota smazenia. Zaznie signal a symbol
teploty zhasne.

3. Po dosiahnuti teploty smazenia dajte do panvice
najprv olej a potom pokrm.

Upozornenie: Pokrmy obratte, aby sa nepripalily.

Vypnutie senzora na smazenie

Vyberte varnu zénu a v poli nastavenia nastavte
na & .0 . Varna zéna sa vypne a zobrazi sa
ukazovatel zostatkového tepla.
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S tymito funkciami moZete potraviny zohrievat, dusit,
varit, varit s vyuzitim tlakového hrnca alebo fritovat
v hrnci s dostatoénym mnoZstvom oleja,

pri kontrolovanej teplote.

Tieto funkcie st vam k dispozicii pre vSetky varné zony.

Vyhody

Varna zéna hreje iba v pripade potreby. Tym sa Setri
energia. Olej alebo tuk sa neprehrievaju.

Teplota sa priebezne kontroluje. Zabrani sa
vykypeniu jedal. Teplota sa nemusi dodato¢ne
regulovat.

Signdl hlasi, ked voda alebo olej dosiahnu optimalnu
teplotu na vloZenie jedla. V pripade, Ze sa ma jedlo
pridat hned od zadiatku, uvidite to v tabulke.

Upozornenie

Pouzivajte hrnce a panvice s rovnym dnom.
NepouZivajte hrnce a panvice s tenkym alebo
zdeformovanym dnom.

Hrniec naplrite tak, aby bol obsah nad silikénovou
paskou zvonku na hrnci.

Na pecenie s malym mnozstvom oleja pouZivajte
senzor na smazenie.

Riad na varenie postavte tak, aby teplotny senzor
smeroval k bo¢nej vonkajsej ploche varné dosky.
Pocas procesu varenia neodstrariujte teplotny
senzor z hrnca. Ak je proces varenia ukonceny,
moZu sa zvolit funkcie pre ind varnd zénu.

Po vareni vyberte teplotny senzor z hrnca. Pozor,
teplotny senzor méze byt velmi horuci.



Teplotné rozsahy a nastavenia

Funkcie pripravy pokrmu sk

Funkcie pripravy pokrmu Teplotny stupeni Rozsah teplot Vhodné na

Zohrievanie, udrZiavanie v teple 1/70°C 60 -70°C napriklad polievky, puné

Mierne varenie 2/90°C 80-90°C napriklad ryZa, mlieko

Varenie 3/100°C 90 -100°C napriklad rezance, zelenina

Varenie v tlakovom hrnci 4/120°C 110-120°C napriklad kur¢a, Eintopf (husta
polievka).

Fritovanie s velkym mnoZstvom oleja v hrnci 5/170°C 170-180°C napriklad $isky/donuty, gulocky

z mletého mésa

Tipy na varenie s funkciami uréenymi
k priprave pokrmu

= Funkcia zohrievania/udrZiavania teploty: porciované
hiboko mrazené vyrobky, napriklad $penat. Hiboko
mrazeny vyrobok dajte do riadu na varenie. Pridajte
vyrobcom uddvané mnoZzstvo vody. Riad na varenie

zakryte a zvolte stuperi 1/70 °C. Obc&as premiesajte.

= Funkcia pre pomalé varenie sluzi na: zahustenie
jedal, napriklad omacok. Jedlo kratko varte
s odporucanou teplotou. Po zahusteni nechajte
na stupni 2/90 °C povarit.

Ked' zaznie signal, jedlo na tomto stupni udrZiavajte
teplé poc¢as potrebného Casu.

m Funkcia varenia: vodu zohrievajte s uzatvorenou
pokrievkou. Nedéjde k jej vykypeniu. Vyberte si
stupen teploty 3/100 °C.

m Funkcia varenia v tlakovom hrnci: respektujte
odporuc¢ania vyrobcu. Po signalizaénom téne varte
dalej odporuc¢any ¢as. Vyberte si stupen teploty 4/
120 °C.

m Funkcia: Fritovanie s velkym mnoZstvom oleja
v hrnci: zahrejte olej s uzatvorenou pokrievkou.
Pokrievku odoberte po zazneni signalizacného ténu

a pridajte jedlo. Vyberte si teplotny stuperi 5/170 °C.

Upozornenia

= Varte vzdy so zatvorenou pokrievkou. Vynimka:
LFritovanie s velkym mnozstvom oleja v
hrnci“,stuper ohrevu 5/170 °C.

= Ak nenasleduje Ziadny akusticky signal, zabezpecte,
aby sa na hrnci na varenie nachadzala pokrievka.

= Olej nikdy nezahrievajte bez dozoru. Na fritovanie
pouzivajte vhodny olej alebo tuk. NepouZivajte
ziadnu zmes roéznych tukov na fritovanie, napriklad
oleja s mastou. Horlice zmesi tuku mézu spdsobit
vznik peny.

= Ak nie je vysledok varenia uspokojivy, napriklad
pri vareni zemiakov, nabudice pouZite viac vody,
ale zachovajte odporucany stuper ohrevu.

Nastavenie bodu varu

Bod, pri ktorom zadina vriet voda, zavisi od nadmorskej
vysky miesta vasho bydliska. Ak sa voda vari prili§
intenzivne alebo prili$ slabo, da sa bod varenia nastavit.
Pritom je potrebné postupovat takymto spésobom:

= Vyberte si zékladné nastavenie = 4, pozrite si
kapitolu — "Zdkladné nastavenia"

Zakladné nastavenie je Standardne nastavené na
hodnotu 3. Ak sa miesto vasho bydliska nachadza
vo vy$ke v rozmedzi 200 a 400 metrov n.m.
hladinou mora, nie je potrebné nastavovat bod varu,
v opa¢nom pripade si vyberte nastavenie, ktoré je
uvedené v nasledujucej tabulke pre prislusnu vysku:

Vyska Nastavenie -4

0-100m.

100 - 200 m.
200 - 400 m.
400 -600m
600 - 800m
800 -1000m.
1000 - 1200m.
1200-1400m.
Viac ako 1400 m.

* Zé&kladné nastavenie

Upozornenie:Stuepri ohrevu 3/100 °C je dostatocny
na efektivne varenie aj v pripade, Zze voda pritom prili§
intenzivne nevrie. Ak vSak nie ste s vysledkom varenia
spokojni, moZete zmenit nastavenie bodu varu.
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sk Funkcie pripravy pokrmu

Pripojenie bezdrétového teplotného senzora

k ovladaciemu panelu

Pred prvym pouZzitim funkcii varenia musi byt
vytvorené prepojenie medzi bezdrétovym teplotnym
senzorom a ovladacim panelom.

Na prepojenie bezdrétového teplotného senzora
s ovladacim panelom postupujte nasledovne:

1. Vyberte si menu ¢ {4, pozrite si kapitolu
—> "Zdkladné nastavenia"
Svieti ukazovatel' varnej zony.

2. Vyberte si varnu zénu, ktorej ukazovatel' sa rozsvieti.
Zaznie signal. Ukazovatel T&F svieti.

3. Podas 30 sekund zatladte na symbol 12F
na bezdrétovom teplotnom senzore.
Po niekolkych sekundach sa na indikatore varnej
zbny zobrazi vysledok prepojenia teplotného senzora
s ovladacim panelom.

I Bezchybné prepojenie
Chybné prepojenie z dovodu chyby pri prenose.

1
1
c Chybné prepojenie: z dovodu chyby teplotného senzora.

Hned ako bude teplotny senzor bezchybne

prepojeny s ovladacim panelom, funkcie

pripravy pokrmu budu k dispozicii.

m Chyba spojenia nésledkom poruchy teplotného
senzora sa moze vyskytnut z nasledovnych
dévodov:

— Chyba komunikacie prostrednictvom Bluetooth.

— Symbol na teplotnom senzore nebol stlaceny
do 30 sekund po vybere varnej zony.

— Batéria teplotného senzora je vybita.

Bezdrétovy teplotny senzor resetujte a zopakujte

proces prepojenia.

= Pri chybnom prepojeni nasledkom chyby pri prenose

zopakujte proces prepojenia.

AK je prepojenie aj napriek tomu nadalej chybné {,

obraftte sa na zakaznicky servis.

Resetovanie bezdrétového teplotného senzora

1. Dotykajte sa symbolu T&r cca 8 — 10 sekund.
Pocas toho zasvieti trikrat LED ukazovatel'
teplotného senzora. Pri trefom rozsvieteni LED sa
spusti resetovanie. V tomto momente dajte prst
dolu zo symbolu.

Ked LED zhasne, bezdrétovy teplotny senzor je
resetovany.

2. Zopakuijte proces prepojenia od bodu 2.
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Nastavenie

1. Upevnite teplotny senzor na hrnci, pozrite si
kapitolu — "Priprava a tdrzba bezdrétového
teplotného senzora "

2. Hrniec s dostato¢nym mnoZstvom tekutiny postavte
na zelanu varnu zénu a vzdy ho zakryte pokrievkou.

3. Vyberte si varnu zénu, na ktorej sa nachadza hrniec
s teplotnym senzorom.

4. Dotknite sa symbolu & teplotného senzora.
Na ovladacom paneli svieti ukazovatel' T&7.

Funkcia je aktivovana.

Symbol teploty 1&F blikd dovtedy, kym voda alebo

olej nedosiahli teplotu zodpovedajlcu pre vioZenie

jedla. Zaznie signal a symbol teploty prestane blikat.
6. Po zazneni signalizacného ténu odoberte pokrievku

a pridajte jedlo. Pogas procesu varenia udrZiavajte

hrniec zatvoreny.

Upozornenie: Pri funkcii ,Fritovanie s velkym

mnozstvom oleja v hrnci“ hrniec nezakryvajte.

Vypnutie funkcii pripravy pokrmov

Vyberte varnu zénu a v oblasti pre nastavovanie
nastavte na {J ..J . Varnd zéna sa vypne a objavi
sa ukazovatel' zostatkového tepla.

Upozornenie: Aby ste znova mohli aktivovat funkcie
pripravy pokrmu, pockajte cca 10 sekund.



Odporuc¢ané pokrmy

Nasledujuca tabulka zndzorfiuje vyber jedal a je
zoradena podla potravin. Teplota a Cas varenia zavisia

od mnoZstva, stavu a kvality potravin.
Maso

Funkcia:Smazenie s malym mnozstvom oleja

Funkcie pripravy
pokrmu

Funkcie pripravy pokrmu sk

Stupenn  Celkova doba varenia od
ohrevu  zvukového ténu (min.)

Rezne prirodné alebo obalované a vyprazané Senzor na smazenie 4 6-10
Filé Senzor na smazenie 4 6-10
Kotleta® Senzor na smazenie & 10-15
Cordon bleu, viedenské rezne* Senzor na smazenie 4 10-15
Steak, krvavy (3 cm hruby) Senzor na smazenie 5 6-8
Steak ruzovy alebo prepeceny (3 cm hruby) Senzor na smazenie 4 8-12
Prsia z hydiny (2 cm hrubé)* Senzor na smazenie 3 10-20
Pdrky, varené alebo surové* Senzor na smazenie 3 8-20
Hamburger, méasové gulocky, pinend méasova rolada* Senzor na smazenie 3 6-30
Jemna sekana Senzor na smazenie 2 6-9
Ragu, gyros Senzor na smazZenie 4 7-12
Mieté méaso Senzor na smazenie 4 6-10
Slanina Senzor na smazenie 2 5-8
Funkcia: Mierne varenie

Pdrky Funkcie pripravy pokrmu  2/90 °C 10-20
Funkcia: Priprava pokrmu

Masove knedlicky Funkcie pripravy pokrmu  3/100°C 20 - 30
Sliepka na polievku Funkcie pripravy pokrmu  3/100°C 60 - 90
Tafelspitz (Hovddzia Spicka) Funkcie pripravy pokrmu  3/100°C 60 -90
Funkcia: Priprava pokrmu v tlakovom hrnci

Kurca, telacie maso*** Funkcie pripravy pokrmu 4/120°C ~ 15-25
Funkcia: Smazenie s velkym mnozstvom oleja

Casti kurcata, gutocky z mletého masa*™ Funkcie pripravy pokrmu 5/170°C ~ 10-15

* Viackrdt obratte.
** Olej zahrejte pri zatvorenej pokrievke. Bez pokrievky pecte po jednotlivych porcidch (dobu trvania pre jednu porciu si pozrite v tabulke).
*** Jedlo pridajte hned na zagiatku.

Funkcia: Smazenie s malym mnozstvom oleja

Funkcie pripravy
pokrmu

Stupen
ohrevu

Celkovy ¢as varenia/ohrevu
od signalizaéného tonu (min.)

Ryba, pecend v celku, napr. pstruh Senzor na smazenie 3 10-20
Rybie filé, prirodné alebo obalované a vyprazané Senzor na smazenie 3-4 10-20
Smazené krevety, tigrie krevety Senzor na smazenie 4 4-8

Funkcia: Mierne varenie

Dusend ryba, napr. morska $tuka Funkcie pripravy pokrmu 2/90 °C 15-20

Funkcia: Smazenie s velkym mnoZstvom oleja
Ryba, obalovana v pivovom cesticku* Funkcie pripravy pokrmu 5/170°C ~ 10-15

* Olej zahrejte pri zatvorenej pokrievke. Bez pokrievky fritujte jednu porciu za druhou (tabulka zndzorfiuje ¢as pre kazdu porciu).
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sk Funkcie pripravy pokrmu

Jedla z vajec Funkcie pripravy Stupenn  Celkovy Gas varenia/ohrevu

pokrmu ohrevu od signalizaéného tonu (min.)

Funkcia: Smazenie s malym mnozstvom oleja

Palacinky Crépes* Senzor na smazenie 5 -
Omeleta® Senzor na smazenie 2 3-6
Volské okd Senzor na smazenie 2-4 2-6
PraZenica Senzor na smazenie 2 4-9
Cisérsky trhanec Senzor na smazenie 3 10-15
Francuzsky toast™ Senzor na smazenie 3 4-8

Funkcia: Pripravy pokrmu

Vajcia natvrdo™* Funkcie pripravy pokrmu 3/100°C ~ 5-10
* Celkovy Cas pre kazdu porciu. Pecte jednu za druhou.

** Jedlo pridajte hned na zaiatku.

Zelenina a strukoviny Funkciepripravy  Stupen Celkovy ¢as varenia od
pokrmu ohrevu signalizaéného ténu (min.)

Funkcia: Smazenie s malym mnozstvom oleja

Cesnak, cibula Senzor na smazenie 1-2 2-10
Cukety, baklazany Senzor na smazenie 3 4-12
Paprika, zelené Spargla Senzor na smazenie 3 4-15
Zelenina dusend na oleji, napr. cuketa. zelend paprika Senzor na smazenie 1 10-20
Huby Senzor na smazZenie 4 10-15
Glazovana zelenina Senzor na smazenie 3 6-10
Funkcia: Pripravy pokrmu

Zelenina Cerstva, napr. brokolica Funkcie pripravy pokrmu 3/100°C 10 -20
Zelenina Cerstvd, napr. ruZickovy kel Funkcie pripravy pokrmu 3/100°C 30 - 40
Cler* Funkcie pripravy pokrmu 3/100°C 60 - 90
HrasSok Funkcie pripravy pokrmu 3 /100°C 15 - 20
Sosovicovy eintopf* Funkcie pripravy pokrmu 3 /100°C 45 - 60
Funkcia Pripravy pokrmu v tlakovom hrnci*

Zelenina, napr. zelend fazulka Funkcie pripravy pokrmu 4/120°C  3-6
Cicer, fazula Funkcie pripravy pokrmu 4/120°C 25 -35
Sogovicovy eintopf Funkcie pripravy pokrmu 4/120°C 10 -20

Funkcia: Smazenie s velkym mnozstvom oleja
Zelenina a huby obalované alebo v pivovom cesticku** Funkcie pripravy pokrmu 5/170°C 4 -8
* Jedlo pridajte hned na zaciatku.

** Olej zahrejte pri zatvorenej pokrievke. Bez pokrievky fritujte jednu porciu za druhou (tabulka znazorfiuje ¢as pre kazdu porciu).
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Zemiaky Funkcie pripravy Stupenn | Celkovy ¢as varenia od

pokrmu ohrevu | signalizaéného ténu (min.)

Funkcia: Smazenie s malym mnozstvom oleja

Pecené zemiaky (z varenych zemiakov so Supkou) Senzor na smazenie 5 6-12
Pecené zemiaky (zo surovych zemiakov) Senzor na smazenie 4 15-25
Zemiakové placky” Senzor na smazenie 5 25-35
Svajsiarske rosti (zemiakové placky) Senzor na smazenie 1 50-55
Glazované zemiaky Senzor na smazenie 3 15-20
Funkcia: Mierne varenie

Zemiakové knedlicky Funkcie pripravy pokrmu 2/90°C  30-40
Funkcia: Pripravy pokrmu

Zemiaky** Funkcie pripravy pokrmu 3 /100°C 30 - 45
Funkcia: Varenie v tlakovom hrnci

Zemiaky** Funkcie pripravy pokrmu 4 /120°C 10 -20

elkovy Cas pre kazdu porciu. Pecte jednu za druhou.
edlo pridajte hned na zaciatku.

Rezance a obilniny Funkciepripravy  Stupefi  Celkovy Eas varenia od
pokrmu ohrevu signalizacéného tonu (min.)

Funkcia: Mierne varenie

Ryza Funkcie pripravy pokrmu 2 /90 °C 25-35
Polenta* Funkcie pripravy pokrmu 2 / 90 °C 3-8
Krupicova kasa Funkcie pripravy pokrmu 2 /90 °C 5-10
Funkcia: Pripravy pokrmu

Rezance Funkcie pripravy pokrmu 3/100°C 7 -10
Tasticky z cesta Funkcie pripravy pokrmu3/100°C 6 -15

Funkcia: Pripravy pokrmu v tlakovom hrnci

Ryza™ Funkcie pripravy pokrmu 4/120°C  5-8
* Predhrejte s pokrievkou, varte bez pokrievky za staleho mieSania.

** Jedlo pridajte hned na zaciatku.

Polievky Funkcie pripravy Stupenn  Celkovy cas varenia od
pokrmu ohrevu signalizacného ténu (min.)

Funkcia: Mierne varenie

Instantné polievky, napr. krémové polievky* Funkcie pripravy pokrmu 2/ 90 °C 10-15
Funkcia: Pripravy pokrmu

Domédce vyvary, napr. masoveé alebo zeleninové polievky™* Funkcie pripravy pokrmu 3/100°C 60 -90
Instantné polievky, napr. rezancovd polievka Funkcie pripravy pokrmu 3/100°C  5-10

Funkcia: Pripravy pokrmu v tlakovom hrnci
Domaci vyvar, napr. zeleninova polievka™ Funkcie pripravy pokrmu 4/120°C ~ 3-6
* Casto premiegajte.

** Jedlo pridajte hned' na zaciatku.
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Funkcie pripravy ~ Stupen Celkovy as varenia/ohrevu

pokrmu ohrevu od signalizacného ténu (min.)

Funkcia: Smazenie s malym mnozstvom oleja

Paradajkova omécka so zeleninou Senzor na smazenie 1 25-35
BeSamelovd omacka Senzor na smazenie 1 10-20
Syrovd omdcka, napriklad gorgonzolovd omacka Senzor na smazenie 1 10-20
Redukovanie omacok, napr. paradajkovej omacky, bolonskej omacky Senzor na smazenie 1 25-35
Sladké omacky, napr. pomaranc¢ovd omacka Senzor na smazenie 1 15-25

Dezerty Funkciepripravy  Stupen Celkovy ¢as varenia od

pokrmu ohrevu signalizaéného ténu (min.)

Funkcia: Mierne varenie

RyZa v mlieku* Funkcie pripravy pokrmu 2 /90 °C 40-50
Ovsené kripy Funkcie pripravy pokrmu 2 /90 °C 10-15
Kompot™* Funkcie pripravy pokrmu 3/100°C  15-25
Cokolédovy puding*** Funkcie pripravy pokrmu 2 /90 °C 3-5

Funkcia: Smazenie s velkym mnoZstvom oleja

Jemné pecivo, napr. berlinske SiSky, donuty a pampuchy* Funkcie pripravy pokrmu 5/170°C ~ 5-10

* Casto premiesajte.

** Jedlo pridajte hned na zaciatku.

*** Predhrejte s pokrievkou, varte bez pokrievky za stdleho mieSania.

*** Olej zahrejte pri zatvorenej pokrievke. Bez pokrievky fritujte jednu porciu za druhou (tabulka znézorfiuje ¢as pre kazdu porciu).

Hiboko mrazené vyrobky Funkcie pripravy Stupeii  Celkovy ¢as varenia od
pokrmu ohrevu  signalizacného tonu (min.)

Funkcia: Smazenie s malym mnozstvom oleja

Rezne Senzor na smazenie 4 15-20
Cordon bleu* Senzor na smazenie 4 10-30
Prsia z hydiny* Senzor na smazenie 4 10-30
Kuracie nugety Senzor na smazenie 4 10-15
Gyros, kebab Senzor na smazenie 3 5-10
Rybie filé, prirodné alebo obalované Senzor na smazenie 3 10-20
Rybie prsty Senzor na smazenie 4 8-12
Pecené zemiaky Senzor na smazenie 5 4-6
Pecené, napr. zelenina pripravovand na panvici, s kur¢atom Senzor na smazenie 3 6-10
Jarné rolky Senzor na smaZenie 4 10-30
Camembert/syr Senzor na smazenie 3 10-15

Funkcia na ohrev/udrziavania teploty
Zmrazené zelenina so smotanovou omackou, napr. Spendtovou** Funkcie pripravy pokrmu 1/70°C 15-20

Funkcia: pripravy pokrmu
Zelenina mrazend, napr. zelena fazulka** Funkcie pripravy pokrmu3/100°C  15-30

Funkcia:Smazenie s velkym mnozstvom oleja
Mrazené hranolceky***

* Viackrat obrdtte.

** Tekutinu priddvajte podla informécii od vyrobcu.

Funkcie pripravy pokrmu 5/170°C  4-8

*** Olej zahrejte pri zatvorenej pokrievke. Bez pokrievky pecte po jednotlivych porcidch (Gas pre jednu porciu si pozrite v tabulke).
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Funkcie pripravy Celkovy ¢as varenia od

Funkcia: Smazenie s malym mnozstvom oleja

pokrmu

signalizaéného tonu (min.)

Camembert/syr Senzor na smazenie 3 7-10
Predvarené sudené vyrobky s pridanim vody, napr. rezance Senzor na smazenie 1 5-10
Krutony Senzor na smazenie 3 6-10
Mandle/orechy/piniové oriesky Senzor na smazenie 4 3-15
Funkcia na ohrev/udrziavania v teploty

Konzervované jedId, napr. guldSovd polievka* Funkcie pripravy pokrmu 1/70°C 10 -20

Varené vino**

Funkcie pripravy pokrmu 1/70°C

Funkcia: Mierne varenie
Mlieko™*
* Jedlo pridajte hned na zagiatku a Casto premiesajte.

Funkcie pripravy pokrmu 2 /90 oC

** Jedlo pridajte hned na zaCiatku.

Priprava a udrzba bezdrétového teplotného
senzora
V tomto odseku ziskate informdacie o tychto Ukonoch:

Nalepenie silikdnovej lepiacej pasky
PouZitie bezdrétového teplotného senzora
Cistenie

Vymena batérie

Doplnkové prisluSenstvo, ako je silikénova lepiaca
paska a teplotny senzor sa da dodato¢ne zaobstarat
v §pecializovanom obchode alebo prostrednictvom
nasho zakaznickeho servisu

- pritom, prosim, uvedte prislusné referencéné &islo:

00577921
HEZ39050

Stprava s 5 ks silikénovej pasky
Teplotny senzor astprava s 5 silikonovymi pasky

Lepenie silikonovej pasky

Silikdnova paska fixuje teplotny senzor na riade
na varenie.

Ak sa hrniec na varenie pouziva s funkciami na
varenie prvykrat, je potrebné upevnit silikonovu pasku.
Postupuijte takto:

1. Miesto lepenia na hrnci musi byt zbavené mastnoty.
Hrniec odistite, dobre ho osuste a miesto lepenia
potrite napriklad liehom.

2. Odstrarite ochrannu féliu zo silikénovej pasky.
Pomocou dodanej Sablény nalepte silikénovu
pasku v zodpovedajucej vyske na hrniec.

3. Pritlacte silikénovu pasku a aj vnutornu plochu.

Lepidlo potrebuje na spravne vytvrdnutie 1 hodinu. Riad

na varenie poc¢as toho nepouzivajte ani necistite.

Upozornenie

= Riad so silikénovou paskou nedavajte na dihsi ¢as
do umyvacieho roztoku.

» Ak by sa silikénova paska uvolnila, je potrebné
pouzit novu.

Pouzitie bezdrétového teplotného senzora

Teplotny senzor umiestnite na silikénovy prvok tak,

aby sa perfektne prispdsobil.

Upozornenie

m Zabezpecte, aby bola silikdnova paska uplne
suchd, kym sa na riu pripevni teplotny senzor.

= Riad na varenie postavte tak, aby teplotny senzor
smeroval k bo¢nej vonkajsej ploche varné dosky.

=  Teplotny senzor nesmie byt nasmerovany na iny
horuci riad na varenie, aby sa zabranilo jeho
prehriatiu.

= Po vareni odoberte teplotny senzor z hrnca. OdloZte
ho na &istom, bezpe¢nom mieste a nie v blizkosti
zdrojov tepla.

» Pouzivat mozZno az tri teplotné senzory stuc¢asne.

Cistenie
Bezdrétovy teplotny senzor sa nesmie Cistit
v umyvacke riadu.

Informacie o Cisteni teplotného senzora najdete
v kapitole — "Cistenie spotrebica"
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Vymena batérie
Ak bol stlaceny symbol na bezdrétovom teplotnom
senzore a nerozsvietila sa LED-didda, je batéria vybita.

Vymena batérie:

1. Odoberte silikonovy kryt zo spodnej ¢asti obalu.
Vyskrutkujte skrutky pouzitim skrutkovaca.

o ey

2. Stiahnite hornu ¢ast obalu. Odstrérite start batériu.
Zasunte novu batériu. Pritom dbajte na dodrzanie
polov.

Varovanie!
Na odstranenie batérie nepouzivajte Ziadne
predmety z kovu. Nedotykajte sa kontaktov.

3. Hornu Cast obalu a doInd ¢ast obalu opéat zasurite
dohromady. Pritom dbajte na spravne nasmerovanie
kolikov kontaktov.
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4. Silikonovy kryt opét pripevnite na dolnej ¢asti obalu
teplotného senzoru.

Upozornenie: PouzZivajte len kvalitné batérie typu
CR2032. Tieto batérie maju mimoriadne dliht Zivotnost.

Vyhlasenie o zhode

Spolo¢nost Robert Bosch Hausgerate GmbH tymto
vyhlasuje, Ze spotrebic¢ s funkciou bezkablového
senzora teploty zodpoveda zékladnym poZiadavkam

a ostatnym prislusnym nariadeniam smernice 1999/5/
ES.

Podrobné vyhlasenie o zhode R&TTE najdete
na internetovej adrese www.bosch-home.sk
na produktovej stranke vasho spotrebica, pri
doplnkovych dokumentoch.

Loga a znacka Bluetooth® su zaregistrovanymi
ochrannymi znamkami a vlastnictvom Bluetooth SIG,
Inc. a akékolvek pouzitie tychto znaciek spolo¢nostou
Robert Bosch Hausgerdate GmbH podlieha licencii.
Vsetky ostatné znacky a ochranné znamky su
vlastnictvom prislusnych firiem.



) Detska poistka

Detskou poistkou méZete zabranit, aby deti zapli
varnou dosku.

Aktivacia a deaktivacia detskej poistky
Varna doska musi byt vypnuty.

Aktivovanie:

1. Varnou dosku zapnite hlavnym vypinacom.

2. Dotykajte sa symbolu C= cca 4 sekundy.
Ukazovatel &= svieti 10 sekund.

Varna doska je zablokovana.

Deaktivovanie:

1. Varny panel zapnite hlavnym vypinacom.
2. Dotykajte sa symbolu C= cca 4 sekundy.
Blokovanie je vypnuté.

Automaticka detska poistka

Pomocou tejto funkcie sa detska poistka automaticky
aktivuje vzdy, ked je varna doska vypnuta.

Zapnutie a vypnutie

V kapitole — "Zdkladné nastavenia" najdete informécie
o tom, ako sa zapina automaticka detska poistka.

Detska poistka sk

Ochrana pred nahodnou
aktivaciou

Ked' chcete utriet ovladaci panel, ked je varny panel

zapnuty, mohli by ste zmenit nastavenia. Aby sa tomu

zabranilo, varna doska ma funkciu ochrana pred
nahodnou aktivaciou dosky na ucely Cistenia.

Zapnutie: Dotknite sa symbolu . Zaznie signal.
Ovladaci doska je na 35 sekund zablokovana. Teraz
mozete poutierat povrch ovladacieho panela bez toho,
aby ste zmenili nastavenia.

Deaktivovanie: Ovladaci panel sa po 35 sekunddach
odblokuje. Ked chcete funkciu pred¢asne zrusit,
dotknite sa symbolu .

Upozornenia

= 30 sekund po aktivovani zaznie signal. Oznamuije, Ze
funkcia sa ¢oskoro ukonci.

m  Ochrana pred ndhodnou aktivaciou nema vplyv na
hlavny vypinac.
Varnou dosku mozno kedykolvek vypnut.

Automatické vypnutie
varnej zony

Ked je varna zéna dlhsi ¢as v prevadzke a neboli
vykonané Ziadne zmeny nastavenia, aktivuje sa
automatické bezpecnostné vypnutie varnej zény.
Varna zéna prestane hriat. Na ukazovateli varnej
z6ny bliké striedavo F& a ukazovatel zostatkového
tepla ki alebo H.

Pri dotyku fubovolného symbolu sa ukazovatel vypne.
Varna zéna sa teraz méze znova nastavit.

Kedy sa aktivuje automatické vypnutie varnej

z6ny, zavisi od nastaveného stupna ohrevu (po 1
az 10 hodinach).
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sk Z&kladné nastavenie

ooo L4 r -
Zakladné nastavenie
Spotrebi¢ ponuka rézne zakladné nastavenia. Tie je
mozné prispdsobit vasim osobnym zvyklostiam.

Ukazovatel' Funkcia

c Automatické detské poistka
o Manudlne*.
{ Automaticky.
c Funkcia je deaktivovana.
cZ Zvukové signély
o Potvrdzujlci signal a signdl chyby je vypnuty.
{ Zapnuty je len signal chyby.

c Zapnuty je len potvrdzujdci signal.
3 Vietky zvukové signdly st zapnute.®
c3 Zobrazenie spotreby energie
o Vypnuté.*
{ Zapnuté.
cH Nastavenie podfa nadmorskej vysky
2 Inizenie
3 Zakladné nastavenie
Y8 Zwsenie
-5 Automatické nastavenie doby pripravy pokrmu
oo Vypnuté.*
& 1-59 Cas do automatického vypnutia.
ch Dizka zvukového signalu budika pri ukonéeni ¢innosti
{ 10 sekand.*
c 30 sekind.
3 1 mindta.
c Funkcia Power Management. Obmedzenie celkového vykonu varnej dosky
o Vypnuté.*
{ 1000 W minimalny vykon.
i 1500 W.
c 2000 W.
5 alebo 5.maximélny vkon varného panela.
cic Kontrola varného riadu a vysledku pripravy pokrmu
o Nevhodné
i Nie je optimalne
c Vhodné
c 4 Prepojenie bezdrotového teplotného senzora k varnej doske
o Bezchybné prepojenie
{ Chybné prepojenie z dovodu chyby pri prenose.

c Chybné prepojenie z dovodu chyby senzora teploty.

* Vyrobné nastavenia
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Zakladné nastavenie sk

Indikator  Funkcia

cd Obnova nastavenia z vyroby
o Individuélne nastavenia.*

i Obnovenie vyrobnych nastaveni.

* Vlyrobné nastavenia

Vykonanie zakladného nastavenia: 6. Dotykajte sa symbolu & aspoi 4 sekundy.
Varna doska musi byt vypnuta. Nastavenia boli ulozené.
1. Zapnite varnt dosku. Vypnutie zakladného nastavenia

2. V priebehu nasledujucich 10 sekund podrzte
symbol & stlaeny cca 4 sekundy.
Prvé Styri ukazovatele udavaju informécie o vyrobku. vypinaéa.
Dotknite sa oblasti nastavenia, aby ste mohli vidiet
jednotlivé ukazovatele.

Informéacie o produkte Indikator

Vypnite varnd dosku pomocou hlavného

Ukazovatel' pre zakaznicky servis (ISS) [
Vyjrobné Gislo Fd
Vyrobné Gislo 1 95
Vyrobné Gislo 2 a5

3. Ked sa znova dotknete symbolu &, dostanete sa
k zakladnym nastaveniam.
Na ukazovateloch svietia £  a i ako
prednastavenie.

. Opakovane sa dotykajte symbolu &, kym sa
nezobrazi poZadovana funkcia.

. Potom v oblasti nastavenia vyberte poZadované
nastavenie.
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sk Ukazovatel spotreby energie

Wkazovatel spotreby
energie

Tato funkcia zobrazuje celkovu spotrebu energie
posledného varenia na teto varnej dosce.

Po vypnuti sa po¢as 10 sekund zobrazuje spotreba
v kWh

Obrazok znézorfiuje priklad so spotrebou .08 kWh.

kWh
(01 I
(N [

Ako zapndut tuto funkciu sa dozviete v kapitole
— "Zdkladné nastavenia"
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Test vhodnosti riadu

Touto funkciou sa mdze skontrolovat rychlost a kvalita
varenia v zavislosti od riadu na varenie.

Vysledok je referencna hodnota a zavisi od vlastnosti
riadu na varenie.

1. PoloZte studeny riad na varenie s cca 200 ml vody
do stredu varnej zény, ktora sa priemerom najlepsie
hodi k dnu riadu.

2. Prejdite k zdkladnym nastaveniam a zvolte
nastavenie ¢ ic.

3. Dotknite sa oblasti nastavenia. Na ukazovateli varnej
zony blika —.

Funkcia je aktivovana.

Po 10 sekundach sa na ukazovateli varnej zony objavi

vysledok tykajuci sa kvality a rychlosti varenia.

g ==
I I
: : Wi,
______ = (32
L i = /f/,'a\
4 5 6 7 8 0 & 8

Skontrolujte vysledok na zaklade nasledovnej tabulky:

Vysledok

o Riad na varenie nie je vhodny pre dand varnd zénu, preto sa

nezohrieva.”
1

{  Riad na varenie sa zohrieva pomalSie, ako sa otakdva a proces
varenia neprebieha optimalne.*

Z  Riad navarenie sa zohrieva spravne a proces varenia je
v poriadku.

* Ak by bola k dispozicii mensia varna zdna, otestuijte riad na varenie

eSte raz na mensej varnej zone.

Aby ste tuto funkciu znova aktivovali, dotknite sa
pola nastavenia.

Upozornenia

m Ked je pouZzitd varnd zéna ovela mensia ako priemer
riadu na varenie, zohrieva sa pravdepodobne len
stred nadoby a vysledok sa nepodari optimalne
alebo uspokojivo.

m Informécie o tejto funkcii najdete v kapitole
— "Zdkladné nastavenia".

= DalSie informacie o druhu, velkosti a umiestneni
riadu na varenie najdete v kapitole — "Indukéné
varenie".



Cistenie spotrebica

Vhodné Cistiace a oSetrovacie prostriedky si mbézete
objednat prostrednictvom zakaznickeho servisu.

Varna doska

Cistenie

Varnou dosku vycistite po kazdom vareni. Zabranite
tak, aby sa zvysky jedal pripdlili na varnou dosku.

Varnou dosku zacnite Cistit aZ vtedy, ked ukazovatel
zostatkového tepla zhasne.

Varnou dosku vydcistite vihkou handri¢kou a osuste
utierkou, aby nevznikli Skvrny od vodného kameria.

PouZivajte len Cistiace prostriedky, ktoré su vhodné
na tento druh varne dosky. Prosim, riadte sa
pokynmi vyrobcu uvedenymi na obale vyrobku.

V Ziadnom pripade nepouzivajte:

nezriedeny umyvaci prostriedok na riad

Cistiaci prostriedok na umyvacku riadu

abrazivny Cistiaci prostriedok

agresivne Cistiace prostriedky ako spreje na Cistenie
rury a odstranovace Skvin

= abrazivne Spongie

= vysokotlakové CistiCe alebo parné Gistice

Odolné nedistoty odstranite najlepsie Skrabkou na sklo,
ktort si mézete zakupit. DodrZiavajte pokyny vyrobcu.

Vhodnu Skrabku na sklo dostanete prostrednictvom
nasho zakaznickeho servisu.

So Specialnymi Spongiami na Cistenie sklokeramiky
docielite dobré vysledky &istenia.

Mozné Skvrny
Vodny kamen Vygistite spotrebi¢ hned, ked je vychladnuty.
a zvySky vody MoZe sa pouzit vhodny Cistiaci prostriedok

na sklokeramicky varny panel.*

Cukor, ryZovy Skrob  OkamdZite vyCistite. PouZite Skrabku na sklo.
alebo plast Pozor: Nebezpecenstvo popdlenia.”

* Potom vyCistite vihkou handric¢kou a osuste utierkou.

Upozornenie: Pokym je varna doska horuci,
nepouzivajte Ziadne Cistiace prostriedky, mézu
vzniknut kvrny. Presvedcte sa, Ze sa vSetky zvysky
pouzitého Cistiaceho prostriedku odstranili.

Ram varnej dosky
Aby ste predisli poSkodeniu ramu varnej dosky,
dodrziavajte, prosim, nasledujuce pokyny:

m PouZivajte len teply umyvaci roztok

= Nové distiace handri¢ky pred pouzitim dékladne
premyte.

= NepouZivajte abrazivne alebo agresivne Cistiace
prostriedky.

= NepouzZivajte Skrabku na sklo alebo Spicaté
predmety.

Cistenie spotrebita sk

Bezdrotovy teplotny senzor

Teplotny senzor

Teplotny senzor vycistite pomocou vihkej handry.
Nikdy ho neumyvajte v umyvacke riadu. Neponarajte
ho do vody a necistite ho pod tecticou vodou.

Teplotny senzor po vareni odstrante z hrnca na
varenie. OdloZte ho na ¢Cistom, bezpec¢nom mieste,
napriklad v obale a nie v blizkosti zdrojov tepla.

Silikonova lepiaca paska

Pred umiestnenim na teplotnom senzore ju vycistite
a vysuste. Vhodna na &istenie v umyvacke riadu.

Upozornenie: Riad so silikénovou lepiacou paskou
nedavajte na dlhsi ¢as do umyvacieho roztoku.

Displej teplotného senzora

Displej senzora musi byt vZdy Gisty a suchy.
Postupujte takto:

mn Necistoty a vystreknuty tuk pravidelne odstranujte.
= Na vycistenie pouzite mékku handri¢ku alebo vatovu
tyGinku a prostriedok na &istenie okien.

Upozornenia

= Nepouzivajte Ziadne Cistiace prostriedky
spdsobujuce Skrabance, ako su abrazivne Spongie
a kefy alebo Gistiaca emulzia.

= Okienka na senzore sa nedotykajte prstami. Mohlo
by dojst k jeho znedisteniu alebo poskriabaniu.

69



sk Casto kladené otazky

Casto kladené otazky

Preco nemdzem varnou dosku zapntit a preco svieti symbol detskej poistky?

Je aktivovand detska poistka.
Informécie o tejto funkcii néjdete v kapitole — "Detskd poistka"

Preco blikaju indikatory a je poéut signalizaény ton?
Z ovladacieho panela odstrarite tekutiny alebo zvySky jedla. Odstrarite vSetky predmety, ktoré lezia na ovlddacom dosce.
Navod na deaktivovanie signalizaéného tonu ndjdete v kapitole — "Zdkladné nastavenia”

Preco je mozné poéut pocas varenia zvuky?
V zavislosti od stavu dna riadu na varenie mozu pri prevadzke varného panela vznikat zvuky. Tieto zvuky st normalne, patria k indukénej
technoldgii a nepoukazujd na Ziadne poskodenie.

Mozné zvuky:

Hibokeé bzu€anie, aké pozname pri transformatore:
Vznika pri vareni na vysokom stupni ohrevu. Zvuk sa strati alebo sa jeho intenzita zmensi vtedy, ked' sa znizi stuper ohrevu.

Hiboké piskanie:
Vznika v pripade, Ze riad na varenie je prazdny. Tento zvuk zmizne vtedy, ked do riadu na varenie date vodu alebo potraviny.

Praskanie:

Vznikd pri varnych nadobdch z réznych materidlov leZiacich nad sebou alebo pri siéasnom pouZivani riadu na varenie s réznou velkos-
tou a roznymi materidlmi. Hlasitost zvuku sa moze liSit podla mnoZstva a spdsobu pripravy jedal.

Vysoké tony piskania:
Mdzu vznikat vtedy, ked sa dve varné zony prevadzkuju sicasne na najvySSom stupni ohrevu. Tény piskania sa vytratia alebo zoslabnu
vtedy, ked sa zniZi stupen ohrevu.

Zvuk ventilatora:
Varna doska je vybaveny ventildtorom, ktory sa zapina pri vysokych teplotach. Ventildtor moZe bezat dalej aj po vypnuti varného
panela, ak je namerana teplota este stale prili§ vysoka.

Ktory riad na varenie je vhodny pre indukény varnou dosku?
Informécie o riade na varenie, ktory je vhodny pre indukéné zariadenia, njdete v kapitole — "Indukcné varenie”

Preco sa varna zona nezahrieva a blika stupen ohrevu?
Varnd zona, na ktorej stoji riad na varenie, nie je zapnuta.
Uistite sa, Ze je zapnutd td varnd zéna, na ktorej stoji riad na varenie.

Riad na varenie je pre zapnutd varnt zénu prili§ maly alebo sa nehodi pre indukéné zariadenia. Informécie
o druhu, velkosti a pozicii riadu na varenie ndjdete v kapitole — "Indukcné varenie"

Preco to trva tak dlho, kym sa riad na varenie zahreje, resp. preco sa nezahrieva dostatocne, hoci je nastaveny vysoky stuper ohrevu?

Riad na varenie je pre zapnutd varnti zénu prili§ maly alebo sa nehodi pre indukéné zariadenia. Informdcie
o druhu, velkosti a pozicii riadu na varenie ndjdete v kapitole — "Indukcné varenie"




Co robit v pripade poruchy? sk

Ako mam varnu dosku vyg¢istit?

Optimalne vysledky sa daju docielit so Specidlnymi Gistiacimi prostriedkami na sklokeramiku. Neodporticame pouZivat Ziadne ostré alebo
abrazivne Cistiace prostriedky, Cistice pre umyvacky riadu (koncentraty) alebo handry na umyvanie.

D alsie informécie o Gisteni a starostlivosti o varnyej dosce éjdete v kapitole — "Cistenie spotrebica

XAl

Co robit v pripade poruchy?

Spravidla byvaju poruchou lahko odstranitelné
mali¢kosti. Prv nez kontaktujte zakaznicky servis,
venuijte, prosim, pozornost nasledujicim pokynom.

Ukazovatel’

Nesvieti Ziadny
ukazovatel

Mozna pricina
Napéjanie je prerusené.

Spotrebi¢ nebol pripojeny podla schémy zapoje-

nia.
Porucha elektroniky.

Riesenie

Pomocou inych elektrickych zariadeni skontrolujte, Ci sa na elek-
trickom napdjani nevyskytol skrat.

Zabezpecte, aby bol spotrebit pripojeny podla schémy zapojenia.

Ak sa porucha nedd odstrénit, informujte technicky zakaznicky
servis.

Ukazovatele blikaju

Ovlddaci panel je vihky alebo zakryty nejakym
predmetom.

Ovlddaci panel osuste alebo odstrarite predmet.

Na displeji varnych zén
bliké ukazovatel — .

Vlyskytla sa porucha elektroniky.

Na potvrdenie poruchy krétko zakryte oviadaci panel rukou.

FoJ/EB2OT
FH/EBZ0E

Elektronika sa prehriala a vypla prislusnd varnu
z0nu.
Elektronika sa prehriala a vSetky varné zony sa
wypli.

Pockajte, kym elektronika dostatocne nevychladne. Potom sa
dotknite lubovolného symbolu varnej dosce.

F 5 + nastavenie ohrevu
a zvukovy signdl

V oblasti ovlddacej plochy sa nachadza hortci
hrniec. Hrozi, Ze sa elektronika prehreje.

Hrniec odstrante. Indikator chyby kratko nato zhasne. MoZete
varit dalej.

F 5 azvukovy signal

V oblasti ovladacej plochy sa nachédza horuci
hrniec. Na ochranu elektroniky sa varna zéna
vypla.

Odstrarite hrniec. Pockajte niekolko sekund. Dotknite sa fubovol-
nej ovladacej plochy. Ked zhasne indikator chyby, moze sa dalej
pokracovat vo vareni.

Fl/FR Varnd zona je prehriata a na ochranu pracovnej  Pockajte, kym elektronika dostatocne nevychladne a potom
plochy sa vypla. znovu zapnite varnd zénu.
F5 Varnd zéna bola v prevddzke dlhy ¢as a bez pre- - Automatické vypnutie varnej zény sa aktivovalo. Pozri odsek
rusenia. —> "Automatické vypnutie varnej zény"
ER207 Teplotny senzor je prehriaty a varnd zéna bola  Pockajte, kym teplotny senzor nebude dostatocne
vypnutd. vychladnuty a aktivujte funkciu znovu.
E8203 Teplotny senzor je prehriaty avietky varné Ak sa teplotny senzor nepouziva, odstraite ho z riadu
z6ny boli vypnuté. na varenie a ulozte ho mimo dosahu inych varnych zon
alebo zdrojov tepla. Opat zapnite varné zony.
EFB204 Batéria senzora teploty je takmer vybitd. Vymeiite batériu 3 V CR2032. Pozri odsek — "Vymena batérie"
EBZ05 Teplotny senzor u7 nema Ziadne prepojenie.  Funkciu vypnite a nasledne opét zapnite.
EBZ0E Teplotny senzor je pokazeny/poskodeny. Zavolajte zdkaznicky servis.

Ukazovatel' senzora
teploty nesvieti.

Teplotny senzor nereaguje a indikator sa
nerozsvieti.

Vymeiite batériu 3 V CR2032. Pozri odsek — "Vymena batérie"
Ak problém pretrvava, podrzte symbol na teplotném senzore
na 8 sekuind a senzor teploty opét prepojte s varnym panelom.
Ak problém nadalej pretrvdva, kontaktujte zdkaznicky servis.

Ukazovatel na
teplotnom senzore
zablikd dvakrat.

Batéria teplotného senzora je takmer vybitd.
Nasleduijuci proces varenia sa moze
7 dovodu vybitej batérie prerusit.

Vymeiite batériu 3 V CR2032. Pozri odsek — "Vymena batérie"

Na ovlddaci panel neddvajte hortce hrnce.

71



sk Zakaznicky servis

Indikétor Mozna pric¢ina Odstranenie

Ukazovatel na teplotnom Teplotny senzor uz nema Ziadne prepojenie.  PodrZte stlateny symbol na teplotnom senzore 8 sekind

senzoru a teplotny senzor opét prepojte s varnym panelom.

Eqnon Prevadzkové napétie je chybné, mimo normal-  Kontaktujte dodévatela elektrickej energie.

£qnn neho prevadzkového rozsahu.

LJHo0 Varna doska nie je sprdvne pripojena Odpojte varny panel od elektrickej siete. Zabezpecte, aby bol
spotrebi¢ pripojeny podla schémy zapojenia.

dE Demonstracny rezim je aktivovany Odpojte varny panel od elektrickej siete. Pockajte 30 sekund

Na ovladaci panel neddvajte hortice hrnce.

a pripojte ho znovu. Pocas dalSich 3 minut sa dotknite [ubovolnej
ovlddacej plochy. Demonstracny reZim sa aktivoval.

Upozornenia

= Ked sa objavi indikdcia £, musi sa podrzat stladeny
senzor prislusnej varnej zony, aby sa dal od¢itat kod
poruchy.

m Ked kod poruchy nie je uvedeny v tabulke, odpojte
varny panel od elektrickej siete, po¢kajte 30 sekund
a potom ho znova pripojte. Ak sa objavi znova,
kontaktujte zakaznicky servis a uvedte kod poruchy.
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Zakaznicky servis

Ked si vas spotrebi¢ vyZaduje opravu, je tu pre vas nas
zakaznicky servis. Vzdy najdeme vhodné rieSenie, aby
ste sa vyhli zbyto¢nym navstévam nasich servisnych
technikov.

Oznacenie produktu (€. E) a vyrobné
¢islo (€. FD)

V pripade nejakej pozZiadavky na nas zakaznicky servis
uvadzajte, prosim, oznacenie produktu (¢. E) a vyrobné
¢islo konkrétneho spotrebica (¢. FD) .

Typovy §titok s tymito Gislami najdete:

= Na doklade s udajmi o spotrebici.
= Na spodnej Casti varnej dosky.

Cislo vyrobku (E) najdete aj na sklenenej ploche
varnej dosce. Index zakaznickeho servisu (Kl) a
vyrobné ¢islo (FD) moézete skontrolovat

v zakladnych nastaveniach. Pozri

v kapitole — "Zdkladné nastavenia".

Majte na pamaéti, Ze navsteva servisného technika nie je
v pripade chybnej obsluhy bezplatna ani po¢as
zarucnej lehoty.

Objednavka opravy a porada v pripade poruch
Kontaktné udaje vSetkych krajin ndjdete

v priloZzenom zozname sluzieb zakaznikom.

Spolahnite sa na kompetentnost vyrobcu. Zabezpedite
tym, aby oprava bola vykonana vySkolenymi servisnymi
technikmi, ktori st vybaveni origindlnymi nahradnymi
dielcami pre vas spotrebic.



Skusobné pokrmy sk

Skusobné pokrmy

Tabulka bola zostavena pre sku$obné pracoviska, aby
sa ulahcilo testovanie nasich spotrebicov.

Udaje v tabulke odkazujt na nase nadoby znacky
Schulte-Ufer (kuchynska rada so 4 nadobami pre
indukény varnou dosku HEZ 390042)

s nasledujtcimi rozmermi:

Hiboky hrniec @ 16 cm, 1,2 | pre varné zény s @ 14,5 cm
Hrniec @ 16 cm, 1,7 | pre varné zény s @ 14,5 cm

Hrniec @ 22 cm, 4,2 | pre varné zény s @ 18 cm

Panvica na smazenie @ 24 cm, pre varné zény s & 18 cm

Predhrievanie Varenie
Po-
kriev-
ka

Stupeni " .
Cas trvania

(min:s)

Stupen
ohrevu

Skusobné pokrmy ohrevu

Rozpustena ¢okolada
Poleva (napr. znacka Dr. Oetker, jemnd horka okoldda s obsahom kakaa Hiboky

55 %,150 g) hrniec - - - 15 Nie
@16 cm
Sosovicova polievka, ohrievanie a udrziavanie teploty
Sosovicova polievka*
Zactiatocnd teplota 20 °C
MnoZstvo: 450 g @ hrnca 1:30 i i
16.cm 9 (bez miesania) Ano 2 Ano
Mnozstvo: 800 g @ hrnca 2:30 ‘ ;
22¢cm 9 (bez miesania) Ano 15 Ano
Soovicova polievka z plechovky
Napr. SoSovicova terina s parkom od firmy Erasco.
Zatiatocna teplota 20 °C
Mnozstvo: 500 g e cca 1:30 ) )
9 (pocca 1 min.  Ano 15 Ano
16¢cm o
premieSat)
MnoZstvo: 1 kg @ hmea cca 2:30 ) )
9 (pocca 1min.  Ano 15 Ano
22cm .
premiesat)
Priprava beSamelu
Teplota mlieka: 7 °C
Suroviny: 40 g masla, 40 g muky, 0,5 | mlieka (obsah tuku 3,5 %)
a Stipka soli
1. Roztopte maslo, zamieSajte muku a sol, masu zohrejte. Hiboky
hrniec 2 cca 6:00 Nie
@16 cm
2. Pridajte mlieko a za stdleho mieSania privedte do varu. 7 cca 6:30 Nie
3. Ked beSamelovd omdcka zovrie, nechajte ju dalSie 2 mindty . . . 5 Nie

za staleho mieSania na varnej zéne.
“Recept podfa DIN 44550

**Recept podia DIN EN 60350-2
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Predhrievanie Varenie
Stupen
Skusobné pokrmy Riad  ohrevu

Castrvania . Stupeil
ohrevu

Priprava mliecnej ryze

Mlie¢na ryza, varend s pokrievkou

Teplota mlieka: 7 °C

Zohrievajte mlieko, kym nezacne vriet. Nastavte odportcany stuperi
ohrevu a do mlieka pridajte ryzu, cukor a sol.

Cas varenia vratane predhriatia cca 45 min.

Suroviny: 190 g gulatozrnnej ryZe, 90 g cukru, 750 ml mlieka oh 8] )
(obsah tuku 3,5 %) a 1 g soli 16r2rcna 85 cca 5:30 Nie . (po10min.  Ano
premiesat)
Suroviny: 250 g gulatozrnnej ryze, 120 g cukru, 1 I mlieka ah 3 )
(obsah tuku 3,5 %) a 1,5 g soli 2{2{? 85 cca530  Nie (po10min. Ano
premiesat)
Mlie¢na ryza varend bez pokrievky
Teplota mlieka: 7 °C
Suroviny pridajte do mlieka a zohrievajte za staleho miesania. Ked
mlieko dosiahne cca 90 °C, zvo It e odportcany stupen ohrevu
a na nizkom stupni nechajte povarit asi 50 min.
Suroviny: 190 g gulatozrnnej ryZe, 90 g cukru, 750 ml mlieka @ hrnca . . )
(obsah tuku 35 %) a 1 g soli Bem OO CHE=l W 9 Nie
Suroviny: 250 g gulatozrnnej ryZe, 120 g cukru, 11 mlieka @ hrnca . . .
(obsah tuku 3,5 %) a 1,5 g soli 22 cm 85 002 5:30 Nie 25 Nie
Ryzu varit*
Teplota vody: 20 °C
Suroviny: 125 g dlhozrnnej ryZe, 300 g vody a Stipka soli @ hrnca 9 ca2:30 Ano 2 Ano
16¢cm '
Suroviny: 250 g dlhozrnnej ryZe, 600 g vody a Stipka soli @ hrnca . ; i
20 om 9 cca 2:30 Ano 2,5 Ano
Bravéové karé
Zagiatocnd teplota karé: 7 °C
MnoZstvo: 3 kusy bravcové karé (celkova hmotnost @ panvice
cca 300 g, hrubka 1 cm) a 15 ml sinecnicového oleja na smazenie 9 cca 1:30 Nie 7 Nie
24 cm
Priprava palaciniek**
Mnozstvo: 55 ml cesta na palacinky @ panvice
na smazenie 9 cca 1:30 Nie 7 Nie
24 cm
Smazenie zmrazenych zemiakovych hranolcekov
Mnozstvo: 1,8 | sinecnicového oleja, na jednu porciu: it Kym teplota
200 g zmrazenych zemiakovych hranol¢ekov (napr. McCain 123 29 om 9 oleja nedo- Nie 9 Nie
Frites Original) siahne 180 °C

“Recept podfa DIN 44550
**Recept podla DIN EN 60350-2
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Informacie v pripade elektrickych varnych dosiek pre doméacnost Symbol Hodnota Jednotka
BOSCH
Identifikacia modelu PIF675DE3E
Typ varnej dosky elektricka
Pocet z6n a/alebo pléch na varenie 5
Technolégia ohrevu (indukEné‘zény a r{lochy na varenie, salavé zény indukéni ohrev
na varenie, pevné platne)
V pripade kruhovych zén alebo ploch na varenie: priemer plochy
uzitoéného povrchu na elektricky ohrievanu zénu na varenie,
zaokruhleny na najblizSich 5 mm

fava predna [0)] 18 cm

lava zadna 1) 18 /28 cm

prava predna (1) 21 cm

prava zadna (1) 14,5 cm

V pripade nekruhovych zén alebo pldch na varenie: dizka a $irka
plochy uZitocného povrchu na elektricky ohrievanui zénu alebo plochu
na varenie, zaokruhlené na najblizSich 5 mm
Vypocitana spotreba energie na zénu alebo plochu na varenie na kg

lavd predna 170,0 Wh/kg
lava zadna 170,0 Wh/kg
prava predna 170,0 Wh/kg
prava zadna 170,0 Wh/kg
Spotreba energie varnej dosky vypocitana na kg 170,0 Wh/kg

Tabulka povinnych informacii pre domacnost: (V zmysle ekodizajn Nariadenia Komisie ¢ 66/2014, ¢1.2.3.)




Zarucny list
Egggt! firmy BSH domyéci spotrebice s.r.o. Q rO ky

zaruka od vyrobcu
na véetky spotrebice

Dovozca: BSH domaci spotiebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

Vyrobok: Produktové ¢islo:
E-Nr.
Poradové Cislo:
FD
Datum predaja, peciatka, podpis Datum montaze, peciatka, podpis

Predajca je povinny Uplne a Citatelne vyplnit' vsetky pozadované udaje v zaru¢nom liste v den preda-
ja spotrebica. Neoddelitelnou stcast'ou tohto zaruc¢ného listu je danovy doklad o predaji vyrobku.

Zarucny list je dokladom prav spotrebitela v zmysle Obcianskeho zakonnika. Je suc¢astou vyrobku
s vyrobnym ¢islom uvedenym na prednej strane tohto zaru¢ného listu, zvlast' v pripadoch dlhsich
nez zakonom dana zaruc¢na lehota je zarucny list jednym z dokazatelnych prostriedkov prav uziva-
tela. Je v zaujme spotrebitela, aby si skontroloval spravnost a Uplnost’ vsetkych uvedenych tdajov,
ako i to, ¢i dostal od predajcu zarucny list so spravnym oznacenim pre uvedeny druh vyrobku.

Odporuca sa, aby vyrobky montoval a uviedol do prevadzky autorizovany servis, ktory poskytuje
zaruku odbornej montaze, predvedenie a preskusanie vyrobku.

Monté? a inétalacia spotrebi¢a musi byt vykonana v sulade s vyhlaskou UBP SR ¢. 718/2002 Z. z.
suvisiacich predpisov a noriem v platnom zneni.

Pred montazou vyrobku je nutné, aby boli splnené vsetky podmienky pre pripojenie na inzinierske
siete podla platnych noriem a podla navodu na pouzitie.

Zapisy o uskuto¢nenych opravach:

Datum objed. Datum Cislo

opravy dokonéenia oprav. listu Strucny opis poruchy




Upozornenie pre predajcov

Predajca je povinny dat’ zakaznikovi platny doklad o predaji, kde bude uvedeny datum predaja
a oznacenie spotrebica, a sucastou dokladu o kupe tovaru je spravne a Uplne vyplneny zarucny
list v den predaja vyrobku. V pripade predpredajnej reklamacie je potrebné predlozit’ riadne
vyplneny reklamacny protokol.

Zarucné podmienky

— na vyrobok sa poskytuje zaruc¢na lehota 24 mesiacov odo dna zakupenia vyrobku kupujicim

— spotrebitel je opravneny chybu vytknut do Siestich mesiacov od jej zistenia, najneskor vsak do
uplynutia zaru¢nej lehoty

— pri reklamacii je podmienkou predlozit’ platny danovy doklad o kupe vyrobku (napr. poklad-
nicny blok, fakturu a pod.)

- ak je vyrobok pouzivany na iny nez vyrobcom stanoveny tcel alebo je vyrobok pouzivany v ram-
ci predmetu obchodnej ¢innosti, poskytuje sa zaru¢na lehota 6 mesiacov odo dia zakupenia,
kedZe spotrebice st urcené vyhradne na pouzitie vdomacnosti

- za chybu vyrobku sa nepovazuje jeho nadmerné opotrebovanie a z toho vyplyvajlce absencie
niektorych pévodnych vlastnosti, ktoré boli spdsobené napr. zanedbanim beznej udrzby, Cis-
tenia, nadmernym pouzivanim vyrobku

— zarucna lehota neplynie pocas obdobia, ked kupujici nemdze uzivat' tovar pre jeho chyby,
za ktoré zodpoveda predavajuci

— ak nebude zistena ziadna porucha, na ktoru sa vztahuje bezplatna zaru¢na oprava, alebo bude
zistena porucha nezavinena vyrobcom, hradi naklady spojené s vyslanim servisného technika
o0soba, ktora uplatnila narok na tuto opravu

— zaruéné opravy vykonavaju autorizované servisné strediskd podla zoznamu uvedeného v tomto
zaruc¢nom liste

Pravo na bezplatnu opravu vyrobku na naklady BSH domaci spotfebice s.r.o., organizacna

zlozka Bratislava, zanika, ak:

- je necitatelny vyrobny stitok alebo na vyrobku chyba,

— udaje na doklade o predaji sa liSia od udajov uvedenych na vyrobnom Stitku spotrebica,

- vyrobok bol namontovany v rozpore s navodom na montaz, pripadne nebol dodrzany sulad
s platnymi STN alebo s navodom na obsluhu,

- vyrobok bol neodborne namontovany alebo nebol uvedeny do prevadzky organizaciou oprav-
nenou v zmysle vyhlasky UBP SR &. 718/2002 Z. z., plati pre plynové spotrebice a spotrebice
s elektrickym napajanim 400 V, ako i pre spotrebi¢e dodavané bez elektrického kabla, pripad-
ne bez elektrickej koncovky,

- bola vykonana konstrukéna zmena alebo zasah do vyrobku neopravnenou osobou,

— porucha na vyrobku vznikla pouzitim neoriginalnych nahradnych dielov alebo prislusenstva,

- ide o poskodenie: mechanické, nadmernou zatazou, v désledku vodného kamerna, neodborné-
ho zapojenia, Zivelnou pohromou, vonkaj$imi vplyvmi a pod.

Vyhlasenie o hygienickej neskodnosti vyrobku

VSetky vyrobky distribuované spolo¢nostou BSH domaci spotfebice s.r.o., organizatna zlozka
Bratislava, prichadzajuce do styku s potravinami spliaju poziadavky o hygienickej neskodnosti
podla eurépskej normy EC 1935/2004. Toto vyhlasenie sa vztahuje na vSetky vyrobky pricha-
dzajuce do styku s potravinami uvedené v aktualnom cenniku BSH domaci spotrebice s.r.o.,
organizacna zlozka Bratislava.

Symbol uvedeny na vyrobku alebo jeho obale upozornuje na to, ze vyrobok po skonceni
jeho Zivotnosti nepatri k beznému domacemu odpadu, ale ho treba odovzdat do $pe-
cidlnej zberne odpadu na recyklovanie elektrickych alebo elektronickych spotrebicov.
ﬁ Vasou podporou spravnej likvidacie pomahate opat ziskat' cenné suroviny a chranit tak
Zivotné prostredie. Dalsie informacie o recyklovani tohto vyrobku ziskate na miestnom
WmmER_ Urade, v zberni odpadu alebo v zdruzeni Envidom, ktoré zabezpecuje zber, prepravu,
spracovanie, recyklaciu a ekologické zneskodnovanie elektroodpadu v zmysle zakona.



Uistenie dovozcu o vydani vyhlasenia o zhode

Vazeny zakaznik,

Podla zakona ¢. 264/1999 Z. z. Vas uistujeme, Zze na vsetky vyrobky distribuované
spolo¢nostou BSH domaci spotrebie s. r. o. nasim obchodnym partnerom, bolo vydané
prehlasenie o zhode v zmysle zakona ¢. 264/1999 Z. z. a prislusnych nariadeni vlady.
Toto uistenie dovozcu o vydani prehlasenia o zhode sa vztahuje na vSetky vyrobky vratane
plynovych spotrebicov, ktoré su obsiahnuté v aktudlnom cenniku firmy BSH domaci
spotrebice s. r. o.



Kontakt na servis domacich spotrebicov BOSCH

Dodavatel:
BSH domaci spotrebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

Prijem oprav:
Tel.: +421 244 450 808
Email: opravy@bshg.com

Objednavky prislusenstva a nahradnych dielov:
Tel.: +421 244 452 041
Email: dily@bshg.com

Zakaznicke poradenstvo:
Tel.: +421 244 452 041
Email: bosch.spotrebice@bshg.com

Aktualne informacie o servise najdete na internetovych
strankach www.bosch-home.sk

Tu mate moznost’ si dojednat’ opravu pomocou online
formulara.


HUBKOVA
Lístek s poznámkou
Marked nastavil HUBKOVA
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