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cz Pouziti podle urceni

PouZiti podle uréeni

Peclivé si prectéte tento navod. Tento

navod k pouziti a montazni ndvod si peclivé
uschovejte pro dalsi potfebu ¢i pro dalSiho
uZivatele.

Po vybaleni zkontrolujte, zda nenf pfistroj
poskozen. Pokud doslo béhem prepravy
ptistroje k jeho poskozeni, nepfipojujte jej.
Pisemné si zaznamenejte zavady a zavolejte
zakaznicky servis, jinak zanika narok na
zaruku.

Vestavba pfistroje musi byt provedena dle
pfilozeného montazniho ndvodu.

Pfistroj je uren pouze pro domaci pouziti

v soukromé domdcnosti nebo domacnosti
podobném prostiedi. Pfistroj pouzivejte pouze
pro pfipravu jidel a napoju. Pfistroj méjte
béhem provozu pod dozorem. Na pfistroj
musite dohliZet i pfi kratkodobém provozu.
Pfistroj je uren vyhradné pro pouZziti

v uzavienych prostorach.

Tento pfistroj je uren k pouziti do nejvyssi
povolené nadmofské vysky 4000 m.
Nepouzivejte Zadné kryty varné desky. Mohly
by zpUsobit Uraz z dlivodu prehfati, vzniceni
nebo odlomeni ¢asti materidlu.

NepouZivejte Zadna ochranna zafizeni nebo
ochranné mfizky pfed détmi, které nejsou
doporucené vyrobcem varné desky. Mohly by
zpUsobit Uraz.

Tento pfistroj neni urCen k pouZiti s externimi

spinacimi hodinami nebo dalkovym ovladanim.

Déti starsi 8 let a osoby se snizenymi fyzickymi,
senzorickymi nebo mentalnimi schopnostmi
smi pfistroj pouZivat pouze pod dohledem
zodpovédné osoby, kterd je pouci, jak pfistroj
bezpecné pouZivat, a v pfipadé, Ze pochopily
rizika, kterd z pouzivani vyplyvaji. Déti si

s pfistrojem nesmf hrat. Déti do 8 let véku

a bez dohledu zodpovédné osoby nesmf
pfistroj ¢istit a ani provadét jeho Gdrzbu.

Déti mladsi 8 let véku by se mély zdrZzovat

v bezpecné vzdalenosti od pfistroje

a napajeciho vedeni.

Jestlize pouzivate kardiostimulator nebo
podobné zafizeni, doporucujeme Vam, abyste
dbali zvySené opatrnosti pfi pouZiti tohoto
pfistroje nebo pfi kontaktu s pfistrojem za jeho
provozu. Porad'te se se svym |ékafem nebo
vyrobcem daného zdravotnického pfistroje

0 mozné neslucitelnosti pfistroje s danym
zdravotnickym pfistrojem.



DaleZité bezpe€nostni
pokyny

/A\Varovani - Nebezpeéi pozaru!

= Horky olej a tuk se velmi snadno vzniti.
Nenechdvejte horky olej a tuk nikdy bez
dozoru. V pfipadé vzplanuti oleje ¢i tuku
oheri nikdy nehaste vodou. Vypnéte varnou
z6nu. Uhaste opatrné plameny pomoci
poklicky, protipoZzarni deky nebo
podobného nastroje.

= Varné zény jsou po pouZiti velmi horké.
Nikdy na varnou desku nepokladejte hoflavé
nebo vybusné pfedméty. Na varné desce
7adné predméty neskladuijte.

s Pfistroj bude dosahovat vysokych
teplot. V zasuvkach pfimo pod varnou
deskou nikdy neskladujte hoflavé
pfedméty nebo spreje.

= Varnd deska se automaticky vypne a nelze ji
jiz obsluhovat. Pozdéji se m(ze samovolné
zapnout. Vypnéte elektricky jisti¢
v pojistkové skfini. Kontaktujte zakaznicky
servis.

/\Varovani - Nebezpe¢i popaleni!

» Varné zény a jejich okoli, obzvlasté pfipadny
ram varné desky, dosdhnou velmi vysokych
teplot. Nikdy se nedotykejte horkych ploch.
Déti se musi zdrZzovat v bezpecné
vzdalenosti.

® Varnd zéna se zahteje, displej vSak nesviti.
Vypnéte elektricky jisti¢ v pojistkové
skFini. Kontaktujte zakaznicky servis.

= Kovové pfedméty se na varné desce velice rychle

rozpali. Nikdy neodkladejte na varnou desku
kovové pfedméty, jako napf. noZe, vidlicky,
IZice a poklice.

= Po kazdém pouZiti vypnéte varnou desku
hlavnim vypina¢em. Necekejte, az se po
odstranéni hrnce z varné zény varna deska
automaticky vypne.

/A\Varovani - Nebezpeti zasahu elektrickym
proudem!

= Neodborné opravy jsou nebezpecné. Opravy
nebo vyménu sitového kabelu smi provadét
jen servisni technici vyskoleni vyrobcem.
V pfipadé vady pfistroje jej vypnéte a odpojte
od hlavniho vedeni nebo vypnéte elektricky
jisti¢ v pojistkové skiini. Kontaktujte
zakaznicky servis.

Dulezité bezpecnostni pokyny

= Pronikajici vlhkost mlize zplsobit zasah
elektrickym proudem. NepouZzivejte
zadné vysokotlaké nebo parni Cistice.

= Poskozeny piistroj miiZe zpUsobit
zasah elektrickym proudem. Odpojte
pfistroj od hlavniho vedeni nebo
vypnéte elektricky jisti¢ v pojistkové
skfini. Kontaktujte zékaznicky servis.

= Trhliny nebo praskliny ve sklokeramice
mohou zplsobit zasah elektrickym
proudem. Odpojte pfistroj od hlavniho
vedeni nebo vypnéte elektricky jisti¢
v pojistkové skini. Kontaktujte
zakaznicky servis.

/A\Varovani - Nebezpe¢i poskozeni!
Na spodni strané varné desky se nachazi
ventildtor. Pokud je pod varnou deskou
umisténa zasuvka, nesmi se v ni skladovat
zadné malé pfedméty nebo papir. Mohly
by se nasat a mohly by poskodit ventildtor
nebo chlazeni. Mezi obsahem zasuvky
a vstupem ventildtoru musi byt minimaln{
vzdalenost 2 cm.

/A\Varovani - Nebezpeti poranéni!

= Béhem pfipravy pokrmu ve vodni lazni by
mohla v disledku ptehfati prasknout varna
deska a varna nadoba. Varnd nadoba ve
vodni lazni se nikdy nesmi pfimo dotykat
dna hrnce, ktery je naplnény vodou.
Pouzivejte pouze Zaruvzdorné nadobi.

= Hrnce na vafeni by mohly v disledku
tekutiny mezi dnem hrnce a varnou zénou
néhle "vyletét vzhlru". UdrZujte varnou
z6nu a dno hrnce vzdy suché.

cz



cz Pficiny poskozeni

PFi¢iny poskozeni

Pozor!

m Drsné povrchy hrnctl a panvi mohou varnou desku
poskrabat.

m Nezapinejte desku s prazdnym nadobim. Mohlo by dojit
k poskozeni.

m Na ovladdaci panel, ukazatele nebo ram varné desky
nikdy nestavte Zadné horké hrnce nebo panve. Mohlo
by dojit k poskozeni.

m Pokud na varnou desku spadnou tvrdé a Spicaté
predméty, mize dojit k poskozeni.

=V pfipadé umisténi alobalu ¢i plastovych nddob na varnou zénu
dojde k jejich roztaveni. Pouziti laminatovych folii na varnou
desku se nedoporucuje.

Prehled
V nésledujici tabulce naleznete nejcastéjsi
poskozeni:
Poskozeni Pricina Opatieni
Skvrny Pripalené jidlo. Pripélené jidlo okamZité odstrarite pomoci Skrabky na sklo.
Nevhodné ¢istici prostfedky. PouZivejte pouze Cistici prostfedky, které jsou vhodné pro
tento druh varné desky.
Skrabance Sul, cukr a pisek. Nepouzivejte varnou desku jako pracovni a odstavnou desku.
Nadobi s drsnym dnem. Zkontrolujte nadobi.
Zbarveni Nevhodné Cistici prostfedky. PouZivejte pouze Cistici prostfedky, které jsou vhodné pro
tento druh varné desky.
Odrené nadobi. Hrnce a panve pfi posunovani nadzdvihujte.
Odlupovani  Cukr, pokrmy s vysokym obsahem cukru. Pripalené jidlo okamzité odstrarite pomoci Skrabky na sklo.



Ochrana zivotniho

prostredi

V této kapitole naleznete informace o Uspore
energie a o likvidaci pfistroje.

Tipy na Usporu energie

Dévejte na hrnce vzdy vhodnou poklicku. Varfeni bez
poklicky znacné zvysuje spotfebu energie. PouZivejte
sklenéné poklicky, abyste mohli nahlédnout do hrnce,
aniz byste je museli zvedat.

PouZivejte hrnce a panve s rovnymi dny.

Nerovnd dna zvysuji spotfebu energie.

Primér dna hrnce a panve by mél souhlasit s velikosti
varné zény. Davejte si pozor: Vyrobci nadobi uvadéji
Casto pramér vrchni ¢asti hrnce, kterd je vétsinou vétsi
nez pramér dna hrnce.

Na malé mnozZstvi pfipravovaného pokrmu pouzivejte
maly hrnec. Velky, mélo naplnény hrnec spotfebuje
hodné energie.

Vcas prepnéte na nizsi stuperi ohfevu. Tim usetfite energii.

Vafte s malym mnozZstvim vody. Tim usetfite energii.
Zelenina si zachova vitaminy a mineraly.

Ekologicka likvidace pfistroje

Zlikvidujte obal v souladu s predpisy ochrany
Zivotniho prostredi.

)i

Tento pfistroj je oznacen dle evropské smérnice
2012/19/EU o elektrickych a elektronickych
zafizenich (waste electrical and electronic

mmmm equipment - WEEE).

Smérnice stanovuje rdmec pro zpétny odbér
a recyklaci starych zafizeni, platny pro celou
EU.

Ochrana Zivotniho prostfedi cz

M Indukéni vafeni

Vyhody indukéniho vareni

Indukéni vafeni predstavuje zcela novy zpGsob pfipravy
pokrmd, pfi kterém vznika teplo pfimo v nadobé.
To pfinasi celou fadu vyhod:

u l;lspora Casu pfi vareni a smazeni.

Uspora energie.

m Snadnd péce a Cisténi. Nedochazi k tak rychlému
pripéleni vzkypélych potravin.

®  Qvladani teploty a bezpec¢nost. Varna
deska zahdji nebo pferusi pfenos energie ihned po

kazdém zapnuti nebo vypnuti. Varna deska prerusi pfenos

energie ihned, jakmile se nddoba sundé z varné desky,
atoiv pfipadé, Ze je zapnuta.

Nadobi
PouZivejte pouze feromagnetické nadobi uréené
k indukénimu vafeni, napfiklad:

m Nédobi ze smaltované oceli
m Litinové nadobi
m Nadobi na indukci ze specidlni nerezové oceli

Nahlédnéte do kapitoly — ,Test vhodnosti nadobi”,
abyste zjistili, zda je nddobi vhodné.

Abyste dosahli dobrého vysledku, méla by
feromagneticka oblast dna nddoby odpovidat velikosti
varné zény. Pokud nedojde k rozeznani nadobi na
varné z6né, zkuste jej dat na varnou zénu s mensim
pramérem.

| @16 cm | [ @21cm | | @28cm |

Existuje také indukéni nadobi s celym
feromagnetickym dnem:

m Pokud je dno varného nadobi feromagnetické pouze
Castecné, zahteje se pouze feromagneticka cast
nadobi. Také se muiZe stat, Ze se teplota nerozprostie
rovnomérné. Neferomagnetickd oblast by mohla vést
k prili§ nizké teploté pfi pfipravé pokrmu.




cz Indukéni vafeni

m Pokud se dno nadoby sklada ¢aste¢né z hliniku, tak se
také snizuje feromagnetickd oblast. MiiZe se stat, Ze
se takové nadobi spravné nezahfteje nebo jej varna
deska viibec nerozpozna.

Nevhodné nadobi

V Zadném pfipadé nepouZivejte rozptylovace tepla
nebo varné nadoby vyrobené z:

bézné nerezové oceli,
skla,

keramiky,

médi,

hliniku.

Vlastnosti dna nadoby

Vlastnosti dna nddobi mohou ovlivnit vysledek vareni.
Pouzivejte hrnce a panve z materialQ, které rovnomérné
rozloZzi teplo v hrnci, napf. hrnce s trojvrstvym dnem

z nerezové oceli, tim usetfite ¢as a energii.

PouZivejte nadobi s rovnym dnem, nerovna dna
ovliviuji pfivod tepla.

7

Chybéjici nddoba nebo jeji nevhodna
velikost

Pokud nenfi na varné desce zadné varné nadobi, nebo
pokud nemd vhodnou velikost, nebo je z nevhodného
materialu, zacne blikat ukazatel varné zény. Postavte na
varnou zénu vhodné nadobi. Ukazatel prestane blikat.
Jinak se varné zéna po 90 vtefindch automaticky vypne.

Prazdné nadobi nebo nadobi s tenkym dnem

Nezahfivejte Zadné prazdné hrnce nebo panve

a nepouzivejte zadné varné nadobi s tenkym dnem.
Nédobi se mize velice rychle rozehtét a vcas se
neaktivuje bezpecnostni vypina¢. Dno nadoby se mlze
roztavit a mize se poskodit sklokeramika varné desky.
V tomto pfipadé se nedotykejte nadobi a vypnéte
varnou desku. Pokud varna deska po vychladnuti
nefunguje, kontaktujte zakaznicky servis.

Rozpoznani hrnce

Kazdé varna deska ma limit pro rozpoznani hrnce, ten
zavisi na feromagnetickém priméru a materidlu dna
pouzivaného nadobi. Proto vzdy pouZivejte varnou zénu,
ktera nejlépe odpovida priméru dna hrnce.



Sezndmeni se s pfistrojem ¢z

Seznameni se s pfistrojem

Informace o rozmérech a vykonech varnych zén
Viz— Strana 2.

Ovladaci panel
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Ovladaci panel

Po ohtati varné desky se rozsviti symboly ovladacich
ploch, které jsou v danou dobu k dispozici.

Prislusnou funkci aktivujete tak, Ze stisknete
symbol.

Upozornéni:

= Odpovidajici symboly ovladaciho panelu se

rozsvécuji podle dostupnosti. Ukazatele varnych
z6n nebo zvolené funkce sviti slabéji.

m Vidy udrzujte ovladaci panel Cisty
a suchy. Vlhkost miZze ovlivnit jeho funkénost.

Varné zény

Varné zény

@) Jednoduchd varna zéna PouZijte nadobi o vhodné velikosti.

Pouzijte pouze nddobi vhodné pro indukéni vafeni, viz odstavec — ,/ndukcni vareni”.




cz Obsluha pfistroje

Ukazatel zbytkového tepla

Kazda varna zéna ma vlastni ukazatel zbytkového tepla.

Ukazuje, zda je varna zéna jesté horkd. Nedotykejte se
varné zény, dokud sviti ukazatel zbytkového tepla.

V zavislosti na vysi zbytkového tepla se zobrazi
nasledujici:

m Ukazatel H: vysoka teplota
m Ukazatel f: nizka teplota

Pokud béhem vareni sundate nddobi z varné zény,
rozblikaji se stfidavé ukazatel zbytkového tepla
a zvoleny stuperi ohfevu.

Pokud varnou zénu vypnete, rozsviti se ukazatel
zbytkového tepla. Také pokud je varna deska jiz
vypnutd, sviti ukazatel zbytkového tepla, dokud je
varna zéna jesté tepla.
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Obsluha pfistroje

V této kapitole naleznete informace o nastavenf
varné zény. V tabulce naleznete stupné ohfevu
a doby pfipravy pro rGzné pokrmy.

Zapnuti a vypnuti varné desky

Varnd deska se zapina a vypina pomoci

hlavniho vypinace.

Zapnuti: Stisknéte symbol (D. Zazni zvukovy

signal. Rozsviti se symboly a funkce patfici k varnym
z6nam, které jsou v danou dobu k dispozici.

Varna deska je pfipravena k provozu.

Vypnuti: Stisknéte symbol (D, dokud ukazatele
nezhasnou. Ukazatel zbytkového tepla sviti, dokud
varné zény dostatec¢né nevychladnou.

Upozornéni

m Varna deska se vypne automaticky, pokud jsou
vSechny varné zény vypnuté déle nez 20 vtefin.

®  Zvolené nastaveni zistane uloZené prvni 4 vtefiny po
vypnuti varné desky. Pokud ji béhem této doby opét
zapnete, spusti se provoz s plivodnim nastavenim.

Nastaveni varné zény

V oblasti nastaveni miZete nastavit pozadovany stuperi
ohfevu.

Stupeni ohfevu 9 = nejvyssi stuperi.

Kazdy stupen ohfevu ma jeden mezistupen. Tyto
mezistupné jsou oznaceny 5.

Upozornéni: Levé varné zény se nastavuji

v levé oblasti nastaveni, stfedni

a pravé varné zony v pravé oblasti nastaveni.
Volba varné zény a stupné ohfevu

Varnd deska musi byt zapnuta.

1. Dotknéte se symbolu [] poZadované varné zény.
Ukazatel [ bude svitit slabgji.

2. Prejedte prstem pres pfislusnou
oblast nastaveni, dokud se nerozsviti
pozadovany stupen ohfevu.

of o111

Stuperi ohfevu je nastaveny.



Zména stupné ohfevu

Zvolte varnou zénu a poté nastavte pozadovany
stuperi ohfevu.

Vypnuti varné zény

Zvolte varnou zénu a v nastaveni stisknéte 0.
Varna zéna se vypne. Ukazatel zbytkového tepla
sviti, dokud je varna zéna jesté horka.

Upozornéni:

® Pokud na varné zéné nestoji Zadné nadobi,
blika zvoleny stuperi ohfevu. Po urcité dobé
se varna zéna vypne.

® Jestlize je na varnou zénu umisténa varna nadoba
pfed zapnutim varné desky, bude nddoba rozpoznana
béhem 20 vtefin od zapnuti hlavniho vypinace
a varna zéna bude zvolena automaticky. Jakmile
pfistroj rozpozna nadobu, zvolte béhem 20 vtefin
stupeni ohfevu, jinak se varna zéna sama vypne.

Rozpousténi
Cokolada, poleva
Maslo, med, Zelatina

Ohfivani a udrzovani tepla

Eintopf (husta polévka) napf. cockova
MIéko*

Parky ohtivané ve vodé*

Rozmrazovani a ohfivani
Spenét, hluboce zamrazeny
Gulas, hluboce zamrazeny

Pomalé vareni

Knedliky*

Ryba*

Bilé omacky, napf. beSamel

Slehané oméacky, napf. Bernskd, Holandska

* Bez poklicky

** Nékolikrat obrat'te
*** pfedehrejte na stuperi 8 - 8.5

Obsluha pfistroje

Doporuceni $éfkuchare

Doporuceni

PFi ohfivani kase, krémovych polévek a hustych
omacek je pr|IeZ|tostne michejte.

Pro predehfivani nastavte stuperi ohfevu 8 - 9.
Pro pfipravu pokrmu s poklickou snizte stupen
ohfevu, jakmile mezi poklickou a nddobou zacne
unikat para.

Po dokonceni pfipravy pokrmu nechte nadobu az
do okamziku servirovani pfikrytou.

Béhem vareni v tlakovém hrnci se fid'te pokyny
od vyrobce.

Nevarte pokrmy pfilis dlouho, aby si zachovaly
vyZivovou hodnotu. Pomoci budiku mézZete
nastavit optimaini délku pfipravy.

Pro zdravéjsi vysledek vareni by se nemél olej
nebo tuk pfilis rozpalit.

Aby pokrm zezlatl, smaZte ho postupné

po malych porcich.

Varné nadobi mlze béhem vareni dosahovat
vysokych teplot. Doporu¢ujeme Vam pouZivat
kuchyriské chriapky.

Doporuceni pro Usporné vafeni naleznete v kapitole
— ,Ochrana Zivotniho prostredi”.

Tabulka vafeni

V tabulce je uvedeno, jaky stuperi ohtevu je pro dany
pokrm vhodny. Doba pfipravy se fidi podle druhu,
hmotnosti, tloustky a kvality pokrmu.

Stupen
ohfevu

1-15 -
1-2 -

15-2 -
15-25 -
3-4 -

3-4 15-25
3-4 35-45

4.5-55 20-30

4-5 10-15
1-2 3-6
3-4 8-12

cz
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cz Obsluha pfistroje

Stuperi  Doba pfipravy
ohfevu (min.)

Vareni, duseni

Ryze (s dvojitym mnozstvim vody) 25-35 15-30
MIécné ryze 2-3 30-40
Brambory varené ve slupce 45-55 25-35
Varené brambory 45-55 15-30
Téstoviny, nudle* 6-7 6-10
Dusené maso 3.5-45 120-180
Polévky 3.5-4.5 15-60
Zelenina 25-35 10-20
Zelenina, hluboce zmrazena 3.5-4.5 7-20
PFiprava pokrmu v tlakovém hrnci 4.5-5.5 .
Duseni

Masové rolady 4-5 50-65
Dusena pecené 4-5 60 - 100
Gulas*** 3-4 50- 60
Peceni / smazeni v malém mnozstvi oleje*

Rizky, pfirodni nebo obalované 6-7 6-10
Rizky, hluboce zmrazené 6-7 8-12
Kotlety, pfirodni nebo obalované** 6-7 8-12
Steak (silny 3 cm) 7-8 8-12
Kureci prsa (silnd 2 cm)** 5-6 10-20
Kufecf prsa, hluboce zmrazend** 5-6 10-30
Karbanatky (tloustka 3 cm)** 4.5-5.5 20-30
Hamburger (tloustka 2 cm)** 6-7 10-20
Ryba a rybi filé, pfirodni 5-6 8-20
Ryba a rybi filé, obalované 6-7 8-20
Obalovand a hluboce zmrazend ryba, napf. rybi prsty 6-7 8-15
Krevety, tygfi krevety 7-8 4-10
Kratce restované pokrmy ze zeleniny a hub, cerstvé 7-8 10-20
Pokrmy z panve, zelenina, maso na kousky na asijsky zptisob 7-8 15 - 20
Pokrmy z panve, hluboce zmrazené 6-7 6-10
Palacinky (smazené postupné) 6.5-7.5 -
Omelety (smazené postupné) 35-45 3-6
Volské oka 5-6 3-6

Fritovani* (150-200 g porce v 1-2 | oleje, fritovano po porcich)

Hluboce zmrazené vyrobky, napf. hranolky, kufeci nugety 3
Krokety, hluboce zmrazené 7
Maso, napf. ¢asti kufete 6
Ryba, obalovana nebo v tésticku 6
Zelenina, houby, obalované nebo v tésticku, tempura 6
Drobné smazené pokrmy, napf. koblihy, ovoce v tésticku 4
* Bez poklicky

** Nékolikrat obratte

*** Pfedehfejte na stuperi 8 - 8.5



Casové funkce

Vase varna deska ma k dispozici tfi ¢asové funkce:

= Nastaveni doby pfipravy pokrmu
= Budik
m Funkce stopky

Nastaveni doby pfipravy pokrmu
Varna deska se po ub&hnuti nastaveného ¢asu
automaticky vypne.

Zpusob nastaveni:

1. Dotknéte se dvakrat symbolu (O. Na ukazateli
¢asovych funkci se rozsviti £ a ukazatel -,
2. Zvolte varnou zénu. Rozsviti se ukazatel I-I.

3. B&hem nésledujicich 10 vtefin nastavte pozadovanou
dobu pfipravy pokrmu.

3
(NN

LC
3

of FEETTEEERELETTETI C)
4. Pro potvrzeni nastaveni stisknéte
symbol (.
5. Zvolte pozadovany stupen ohfevu.
(= -
E 30
=1

of [ LI

Zatne béZet doba pfipravy pokrmu.

Upozornéni:

Pro vSechny varné zény m(izete automaticky
nastavit stejnou dobu pfipravy pokrmu. Nastavena
doba béZi pro kazdou varnou zénu nezavisle na sobé.
Informace k automatickému programovani doby
pfipravy pokrmu naleznete v odstavci

— "Zakladni nastaveni".

Senzor smazeni

Pokud pro jednu varnou zénu nastavite dobu pfipravy
pokrmu a je aktivovany senzor smazeni, za¢ne cas bézet
teprve tehdy, az bude dosazeno zvoleného stupné
ohfevu.

Casové funkce ¢z

Zména nebo zruseni nastaveného casu

Stisknéte dvakrat symbol (O a poté zvolte
varnou zénu.

Zménte dobu pfipravy pokrmu nebo nastavte ad,
aby doslo ke zruSeni naprogramované doby pfipravy
pokrmu.

Pro potvrzeni nastaven stisknéte symbol (©.

Po uplynuti nastaveného casu
Varna zéna se vypne, blika ukazatel -1 a varna zéna
ukazuje £i. Zazni zvukovy signél.

Na ukazateli ¢asovych funkci zablika symbol &0/
a ukazatel 1-l.

Kdy? stisknete symbol (D, tak ukazatele zhasnou
a zvukovy signal utichne.

Upozornéni

m Pokud nastavite dobu pfipravy pokrmu pro vice
varnych zén, zobrazi se na ukazateli ¢asovych
funkci vzdy nejkratsi doba pfipravy pokrmu.

m Pro zobrazeni zbyvajici doby pfipravy pokrmu pro
jednu varnou zénu se dvakrat dotknéte symbolu
(® a vyberte varnou zénu.

m Dobu pfipravy pokrmu miiZete nastavit aZ na
minut.

Budik

Budik mudZete nastavit na dobu trvani az 99 minut.

Funguje nezdvisle na varnych zénach a ostatnich
nastavenich. Pomoci této funkce se varna zéna
automaticky nevypne.

Zpusob nastaveni

1. Stisknéte symbol (©. Na ukazateli ¢asovych
funkci se rozsviti [L) a ukazatel L.

2. Nastavte pozadovany ¢as
a pro potvrzeni nastaveni se dotknéte
symbolu ©.

Po nékolika vtefinach za¢ne bézet cas.

Zména nebo zruseni nastaveného ¢asu
Stisknéte symbol (O.

Zmérnite nastaveni doby pfipravy pokrmu nebo nastavte
0, aby doslo ke zruseni naprogramované doby
pfipravy pokrmu.

Pro potvrzeni nastaven stisknéte symbol (©.

Po uplynuti nastaveného ¢asu
Po uplynuti nastaveného ¢asu zazni signal. Na
ukazateli ¢asovych funkci zablika £} a symbol £).

Kdy? stisknete symbol (D, tak ukazatele
zhasnou.

13



cz Funkce PowerBoost

Funkce stopky

Pfi aktivaci stopek se ukazuje ubéhly ¢as.

Funguje nezavisle na varnych zénach a ostatnich
nastavenich. Pomoci této funkce se varna zéna
automaticky nevypne.

Aktivace
Stisknéte symbol (3. Na ukazateli €asovych funkci
se rozsviti L.

Zacne bézet cas.

Deaktivace

Stisknéte symbol O. Na ukazateli
¢asovych funkci se rozsviti £t} a poté
zmizi. Funkce je deaktivovéana.

Upozornéni: Pro deaktivaci funkce stopky
musi byt zvolena tato funkce.

14

Funkce PowerBoost

Pomoci funkce PowerBoost zahfejete rychleji velké
mnozstvi vody, nez pomoci stupné ohtevu 5.

Tuto funkci Ize pro varnou zénu aktivovat tehdy,
pokud neni v provozu jina varna zéna stejné skupiny
(viz obrazek).

Aktivace

1. Zvolte varnou zénu.
2. Stisknéte symbol b.

Na ukazateli varné zény se rozsviti &.
Funkce je aktivovana.

Deaktivace

1. Zvolte varnou zénu.
2. Stisknéte symbol b.
Zhasne ukazatel & a varna zéna se pfepne zpét
na stuperi ohfevu 5.
Funkce je deaktivovéana.

Upozornéni: Za urcitych okolnosti se funkce
PowerBoost automaticky vypne, aby ochrénila
elektronické komponenty uvnitf varné desky.



Funkce ShortBoost

Pomoci funkce ShortBoost zahfejete varné

nadobi rychleji, nez pomoci stupné ohrevu 5.

Po deaktivaci této funkce zvolte vhodny stupen
ohtevu pro pfipravu Vaseho pokrmu.

Tuto funkci Ize pro varnou zénu aktivovat tehdy,
pokud nenfv provozu jinad varna zéna stejné skupiny
(viz obrézek).

Doporuceni k pouZiti

m PouZivejte vzdy varné nadobi, které nebylo
predtim zahfaté.

m PouZivejte hrnce a panve s rovnym dnem.
NepouZivejte Zddné nadoby s tenkym dnem.

m Nikdy nezahfivejte bez dozoru prazdné varné nadoby,
olej, maslo nebo sadlo.

= Nepokladejte na varné nadobi zaddné poklice.

m Varné nadobi postavte na stied varné zény. Ujistéte se,
Ze primér dna varné nddoby odpovida velikosti varné
z6ny.

m Informace o druhu, velikosti a umisténi varného
nadobi naleznete v odstavci — "Indukcni varent'.

Aktivace

1. Zvolte varnou zénu.

2. Dotknéte se symbolu b.
Rozsviti se ukazatel & .

Funkce je aktivovana.

Deaktivace

1. Zvolte varnou zénu.
2. Stisknéte symbol b.
Zhasne ukazatel &~ avarnd zéna se pfepne zpét
na stuperi ohfevu 5.
Funkce je deaktivovana.

Upozornéni: Za urcitych okolnosti se funkce
ShortBoost automaticky vypne, aby ochranila
elektronické komponenty uvniti varné desky.

Funkce ShortBoost

cz

Funkce udrzZeni teploty

Tato funkce se hodi pro rozpousténi ¢okolady nebo
masla a pro udrzovani teplych pokrma.

Aktivace

1. Dotknéte se symbolu .

2. Béhem dalSich 10 vtefin zvolte
pozadovanou varnou zénu.
Rozsviti se ukazatel L.

Funkce je aktivovana.

Deaktivace

1. Stisknéte symbol .
2. Zvolte varnou zénu.
Ukazatel L. zhasne. Varna zéna se vypne
a rozsviti se ukazatel zbytkového tepla.
Funkce je deaktivovéna.

15



cz Senzor smazeni

Senzor smazeni

Tato funkce fidi teplotu panve pomoci stuprnitl ohtevu.
Bé&hem celého priibéhu smazeni zlistane zachovana
vhodna teplota.

Varné zény, které maji k dispozici tuto funkci, jsou
oznaceny symbolem senzoru smazeni.

Vyhody pfi smazeni

m Varnd zéna heje pouze tehdy, pokud je nutné
zachovat teplotu. Tim se sniZuje spotfeba energie
a nepfepaluje se olej a tuk.

m Senzor smazeni hlasi, kdyZ prazdné panev dosdhne
optimalni teploty. Nyni mdZete do panve dat olej nebo
tuk a poté potraviny.

Upozornéni

m Nepokladejte na panev Zadné poklice. Jinak se funkce
neaktivuje spravnym zplisobem. MGzete pouzit
ochranu proti stfikani, abyste zabranili vystfikovani
tuku z panve.

m PouZijte olej nebo tuk vhodny na smaZeni. Pokud
pouZijete méslo, margarin, pfirodni olivovy olej
nebo veprové sadlo, nastavte stupen teploty
1 nebo 2.

m Nikdy nezahfivejte prazdnou panev nebo panev
s pokrmem bez dohledu.

= Jestlize je varna zéna nastavena na vyssi teplotu nez
varna nadoba a naopak, senzor pro smazeni nebude
spravné aktivovan.

Panve vhodné pro senzor smazeni

Pro tuto funkci existuji specialni panve. Lze je ziskat
prostfednictvim zakaznického servisu. Vzdy uvadéjte
odpovidajici referencni ¢islo.

m HEZ390210 Panev o praméru 15 cm.
m HEZ390220 Panev o priméru 19 cm.

m HEZ390230 Panev o priméru 21cm.
= HEZ390250 Panev o priméru 28 cm.

Panve jsou potaZeny nepfilnavou vrstvou, a proto se
ke smazeni pouziva jen malo oleje.

Upozornéni

m Senzor smaZeni je nastaveny specidlné na tyto
druhy panvi.

= Jiné panve se mohou prehfat. Teplotu Ize regulovat

na niz8i nebo na vyssi. Pfi pouziti jinych panvi

zménite podle potfeby.

Ujistéte se, Ze prmér dna panve odpovida velikosti

varné zény. Postavte panev na stfed varné zény.

16



Senzor smazeni cz

Stupen ohfevu

Stupen ohfevu Vhodny pro

1 velice nizky Priprava a redukovani omacek, duseni zeleniny a smazeni pokrm0 na pfirodnim olivovém oleji

extra, masle nebo margarinu.

2 nizky Smazeni pokrm( na pfirodnim olivovém oleji extra, masle nebo margarinu, napf. omelety.

3 stfedni - nizky  SmazZeni ryb a silnych platkd, napf. frikadely a parky.

4 stfedni - vysoky SmaZeni steaktl, medium nebo well done, obalovanych hluboce zmrazenych vyrobku
a tenkych platkd, napt. fizky, soté a zelenina.

5 vysoky Smazeni na vysoké teploty, napt. steak rare (krvavy), bramboraky a smazené brambory.

Tabulka

V tabulce je uvedeno, jaky stuperi ohfevu je pro dany
pokrm vhodny. Doba pfipravy se fidi podle druhu,
hmotnosti, tloustky a kvality pokrmu. Nastaveny stuper
ohrevu se lisi podle pouZité panve.

Pfedehfejte prazdnou panev, po zaznéni signalniho ténu
nalijte olej a vloZte suroviny.

Stuperi Celkova doba smazeni po
ohfevu zaznéni signalniho tonu

(min.)
Maso
Rizky, pfirodni nebo obalované 4 6-10
Filet 4 6-10
Kotlety 3 10-15
Cordon bleu* 4 10-15
Steak, rare (silny 3 cm) 5 6-8
Steak, medium nebo well done (silny 3 cm) 4 8-12
Kufeci prsa (silna 2 cm)* B] 10-20
Parky, sparené nebo syrové* 3 8-20
Hamburger, frikadely* 3 6-30
Sekana 2 6-9
Soté, gyros 4 7-12
Mleté maso 4 6-10
Slanina 2 5-8
Ryby
Celé ryba, smazena, napt. pstruh 3 10-20
Rybi filé, pfirodni nebo obalované 3-4 10-20
Krevety, tygfi krevety 4 4-8
Pokrmy z vajec
Palacinky 5 -
Omelety** 2 3-6
Volskda oka 2-4 2-6
Michand vejce 2 4-9
Trhanec 3 10-15
Francouzsky toast** 3 4-8

*Né&kolikrét obrat'te

**Celkové doba pfipravy na porci. Smazit po sobé.
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cz  Senzor smazeni

Celkova doba smaZeni po

ohfevu zaznéni signalniho ténu

(min.)
Brambory
Opecené brambory (z brambor vafenych ve slupce) 5 6-12
Opecené brambory (ze syrovych brambor) 4 15-25
Bramboraky** 5 2,5-3,5
Svycarské rosti 1 50-55
Glazované brambory 3 15-20
Zelenina
Cesnek, cibule 1-2 2-10
Cuketa, lilek 3 4-12
Paprika, zeleny chfest 3 4-15
Duseni zeleniny s pfidanim tuku a bez pfidani vody, napf. cukety, zelena paprika 1 10-20
Houby 4 10-15
Glazovand zelenina 3 6-10
Hluboce zmrazené potraviny
Rizky 4 15-20
Cordon bleu* 4 10-30
Driibezi prsa* 4 10-30
Kufeci nugety 4 10-15
Gyros, kebab 3 5-10
Rybi filé, pfirodni nebo obalované 3 10- 20
Rybi prsty 4 8-12
Hranolky 5 4-6
Pokrmy z panve, napf. zeleninova panev s kufecim masem 3 6-10
Jarni zavitky 4 10-30
Camembert/syr 3 10-15
Omacky
Rajc¢atova omacka se zeleninou 1 25-35
BeSamel 1 10-20
Syrova omacka, napf. z gorgonzoly 1 10-20
Redukované omacky, napf. rajcatova omacka, boloriskd oméacka 1 25-35
Sladké oméacky, napf. pomerancové oméacka 1 15-25
Ostatni
Camembert/syr 3 7-10
Suché hotové pokrmy s pfidanim vody, napf. nudlovéa panev 1 5-10
Krutony 3 6-10
Mandle/vlasské orechyljadra piniovych ofiskd 4 3-15

* Nékolikrat obrat'te

** Celkova doba pfipravy na porci. SmaZit po sobé.



Nastaveni
Z tabulky vyberte vhodny stuperi ohfevu.
Na varnou zénu postavte prazdnou panev.

1. Stisknéte symbol 8—.
2. Zvolte varnou zénu. Na ukazateli varné zény se
rozsviti ukazatel «—.

o|

3. Béhem nasledujicich 10 vtefin nastavte
poZzadovany stupen ohfevu.

of | | |

Funkce je aktivovana.
Blika symbol teploty «—, dokud
nebude dosazeno teploty smazeni. Zazni zvukovy
signdl a symbol teploty prestane blikat.

4. Kdyz je dosaZeno teploty smazeni, tak do panve
teprve pfilijte olej a poté pokrm.

Upozornéni: Pokrm otacejte, aby se nepfipekl.

Vypnuti senzoru smazeni

Dotknéte se symbolu 8~ a zvolte varnou zénu. Varna
zbna se vypne a rozsviti se ukazatel zbytkového tepla.

Détska pojistka

cz

[} Détska pojistka

Pomoci détské pojistky zabranite tomu, aby
déti zapnuly varnou zénu.

Aktivace a deaktivace détské pojistky
Varna deska musi byt vypnuta.

Aktivace:
1. Zapnéte varnou desku pomoci hlavniho vypinace.
2. Dotknéte se na cca 4 vtefiny symbolu [0,
Symbo <0 se rozsviti na 10 vtefin.
Varnd deska je zablokovana.

Deaktivace:

1. Zapnéte varnou desku pomoci hlavniho vypinace.
2. Dotknéte se na cca 4 vtefiny symbolu [V,

Détskd pojistka je deaktivovana.

Automatickd détska pojistka

Pomoci této funkce se détské pojistka zapne
automaticky po kazdém vypnuti varné desky.
Zapnuti a vypnuti

Jak zapnout automatickou détskou pojistku naleznete
v kapitole — ,Zdkladni nastaveni”.
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cz  Ochrana pfed ndhodnou aktivaci

Ochrana pred ndhodnou
aktivaci

Pokud otirate ovlddaci panel, kdyZ je varna deska
zapnuta, mliZze dojit ke zméné nastaveni. Aby se tak
nestalo, je varna deska vybavena funkci, kterou Ize
ovladaci panel za Gcelem vycisténi zablokovat.

Aktivace: Stisknéte symbol . Zazni zvukovy signal.
Ovladaci panel se zablokuje na 35 vtefin. MdZete otfit
povrch ovlddaciho panelu, aniz by se zménilo nastaveni.

Deaktivace: Po 35 vtefinach se ovladaci panel odblokuje.
Pokud chcete ovlddaci panel odblokovat dfive, stisknéte
symbol R,

Upozornéni

m 30 vtefin po aktivaci zazni zvukovy signal. To
upozorriuje na to, Ze se ovladaci panel brzy odblokuje.

m Zablokovéni za icelem vycisténi nemé zadny vliv na
hlavni vypinac. Varna deska maZze byt kdykoliv
vypnuta.

20

Automatické vypnuti
varné zony

Pokud je varna deska delsi dobu v provozu a nebyla
provedena Zadna zména nastaveni, tak se aktivuje
automatické vypnuti varné zény.

Varna deska pfestane hfat. Na ukazateli varné zény
zablika stiidavé F 5 a ukazatel zbytkového tepla
+ nebo H.

Pokud se dotknete libovolného symbolu, tak se
ukazatel vypne. Opét mUZete nastavit varnou zénu.

Automatické zapnuti bezpecnostniho vypinace se fidi
podle nastaveného stupné vareni (po 1 az 10 hodinach).



Zakladni nastaveni ¢z

HEH Zakladni nastaveni

Pfistroj disponuje raznymi zakladnimi
nastavenimi. Toto nastavenf Ize pfizpdsobit
Vasim vlastnim zvyklostem.

Ukazatel Funkce

ci

cd

c3

c5

ch

-4

(=

Automaticka détska pojistka.

g ManualIni*.
! Automaticka.

2 Funkce je deaktivovana.

Signalni tény

o Potvrzovaci a chybovy signél je vypnuty.
b Je zapnuty pouze chybovy signal.

I= Je zapnuty pouze potvrzovaci signdl.

3 Jsou zapnuté vSechny signalni tony.*

Ukazatel spotieby energie.
o Vypnuty.*
{ Zapnuty.
Automatické programovani doby pfipravy pokrmu
a0 Vypnuty.*
1 595 Doba do automatického vypnuti.

Délka signalniho tonu budiku
]

i 10 vtefin.*
c 30 vtefin.
3 1 minuta.

Funkce Power Management. Omezeni celkového vykonu varné desky
o Vypnuty.*
{ 1000 W minimalni vykon.
{5 1500 W.
I 2000 W.

S nebo 5. Maximalni vykon varné desky.

Nadobi, kontrola vysledku tGpravy pokrmu

o Nevhodné.
i Nenfi optimalni.
@ Vhodné.

Obnoveni nastaveni z vyroby.
o IndividudIni nastaveni.*
{ Obnoveni nastaveni z vyroby.

*Nastaveni z vyroby
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cz Ukazatel spotfeby energie

Provedeni zakladniho nastaveni:
Varnda deska musi byt vypnuta.

1. Zapnéte varnou desku.

2. Béhem nésledujicich 10 vtefin se dotknéte
na cca 4 vtefiny symbolu (O.
Prvni Ctyfi hlaseni jsou informace o vyrobku.
Stisknéte oblast pro nastavent, abyste mohli vidét
jednotlivé ukazatele.

Informace o vyrobku Ukazatel

Seznam technickych zékaznickych o1
servisll (TK)

Vyrobni ¢islo Fd
Vyrobni &islo 1 gs.
Vyrobni &islo 2 s

3. Pokud se znovu dotknete symbolu (O,
dostanete se do nabidky zakladnich nastaveni.

Na ukazateli sviti = { a {i jako pfednastaveni.

m
[N
- !
= 0
of 11 C
4. Znovu stisknéte symbol (®, dokud
se nezobrazi pozadovana funkce.
5. Poté proved'te poZadované nastaveni.
]
1
3
==
of [I1TI C

6. Stiskn&te minimélné na 4 vtefiny symbol (.
Nastaveni se uloZi.

Opusténi nabidky zdkladnich nastaveni

Vypnéte varnou desku pomoci hlavniho vypinace.
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Ukazatel spotfeby energie

Tato funkce zobrazuje celkovou spotfebu energie
béhem posledniho vareni na této varné desce.

Po vypnuti se na 10 vtefin zobrazi spotfeba v kWh.

Na obrazku naleznete ptiklad se spotfebou
ve vysi .00 kwh.

(
kwh (.

Jak zapnout tuto funkci naleznete v kapitole
— ,Zakladni nastaveni”.



Test vhodnosti nadobi

Pomoci této funkce mlzete prezkouset rychlost a kvalitu
prabéhu vareni v zavislosti na varném nadobi.

Vysledek je referen¢ni hodnotou a zavisi na vlastnostech
varného nadobi a pouzité varné zoné.

1. Postavte studeny hrnec s cca 200 ml vody
doprostied varné zény, na kterou se se svym
pridmérem dna hodi nejlépe.

2. Prejdéte do zakladniho nastaveni a zvolte
nastaveni c {

3. Stisknéte oblast nastaveni. Na ukazateli varnych zén
blikd —.

Funkce byla aktivovana.

Po 20 vtefinach se na ukazateli varné zény zobrazi
vysledek ohledné kvality a rychlosti pribéhu vareni.

u]eH:
‘c“ c c i
of LITTLIELERILILLNIT|e ®©

Porovnejte vysledek s nasledujici tabulkou:

Vysledek

1 Varné nadobi nenf pro varnou zénu vhodné a proto

se nezahfeje.*
i Varné nadobi se zahfeje pomaleji, nez je
ocekavéno, a priibéh vareni nebude optimalni.*

£ Varné nadobi se zahteje spravné a priibéh vafeni je
v poradku.

* Pokud mate k dispozici mensi varnou zénu, otestujte

varnou nadobu jesté jednou na této mensi varné zéné.

Pro opétovnou aktivaci této funkce stisknéte oblast
pro provadéni nastaveni.

Upozornéni

m Pokud je primér varné zény o mnoho mensi nez pouzité
nadobi, zahFiva se pouze stfed hrnce nebo panve.
Pokrmy se nevafi optimainé.

= Informace k prezkouseni varného nadobi naleznete
v kapitole — "Zdkladni nastaveni”.

m Informace o druhu, velikosti a umisténi varného
nadobi naleznete v kapitole
—> Indukcni vareni” .

Cisténi pistroje €z

Cisténi pristroje
Vhodné Cistici prostfedky a prostfedky na oSetfovani
zakoupite v naSem zakaznickém servisu.

Varna deska

Cisténi

Varnou desku vycistéte po kazdém vareni. Tim zabrénite
pripaleni ulpélych zbytkd. Varnou desku cistéte teprve
tehdy, aZ zhasne ukazatel zbytkového tepla.

Varnou desku ocistéte vlhkym hadfikem a vysuste ji,
aby se na ni netvofily skvrny.

PouZivejte pouze Cistici prostiedky, které jsou vhodné
pro tento druh varné desky. Dbejte pokyn( od vyrobce,
které se nachdazeji na obalu vyrobku.

V z4dném pfipadé nepouzivejte:

Nezfedény prostfedek na myti nadobi

Cistici prostfedek na mycku nadobf

Drhnouci ¢istici prostfedek

Agresivni ¢istici prostfedky jako sprej na pecici
troubu nebo odstrafiovac skvrn

m Drhnouci houbicky

m Vysokotlaky cisti¢ nebo parni ¢isti¢

Odolné necistoty odstranite nejlépe bézné
prodavanou Skrabkou na sklo. Rid'te se pokyny od
vyrobce.

Vhodné skrabky na sklo mliZzete zakoupit v nasem
zakaznickém servisu.

Dobrych vysledk docilite pomoci specidlnich
houbicek na ¢isténi sklokeramickych varnych desek.

Skvrny od Vycistéte varnou desku, jakmile

vodniho kamene vychladne. MUGZete pouZzit vhodny

a vody Cistici prostfedek na sklokeramické
varné desky.*

Cukr, ryzovy Odstrarite okam?Zité. PouZijte
Skrob nebo plast ~ sklenénou nebo plastovou krabku.
Pozor: Nebezpeci popéleni.*

" Poté vycistéte vihkym hadfikem a osuste.

Upozornéni: Nepouzivejte Zadné Cistici prostredky,
dokud je varnd deska horkd, tim mohou vzniknout
skvrny. Ujistéte se, Ze jste odstranili vSechny zbytky
Cisticiho prostredku.

Ram varné desky
Abyste predesli poskozeni rdmu varné desky,
dodrzujte, prosim, nasledujici upozornéni:

m PouZivejte pouze teplou vodu s mycim prostfedkem.

m  Nové pénové utérky pred prvnim pouZitim radné
vyperte.

m NepouZivejte zadné drhnouci nebo brusné Cistici
prostiedky.

m NepouZivejte zddnou Skrabku na sklo nebo $picaté
predméty.
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cz Casto kladené dotazy

Casto kladené dotazy

PouZziti pfistroje

Pro¢ nelze zapnout varnou desku a pro¢ sviti symbol détské pojistky?
Je aktivovéna détska pojistka.
Informace o této funkci naleznete v kapitole — ,Détskd pojistka”.

Pro¢ blikaji ukazatele a je slySet zvukovy signal?
Odstrarite tekutiny a zbytky pokrmu z ovladaciho panelu. Odstrarite viechny pfedméty, které leZi na ovladacim
panelu. Informace o deaktivaci signalniho ténu naleznete v kapitole — ,Zdkladni nastaveni”.

Zvuky

Proc jsou béhem vafreni slySet zvuky?

V zavislosti na vlastnostech dna varného nddobi mohou béhem provozu varné desky vznikat zvuky.
Tyto zvuky jsou normalni, patfi k indukéni technologii a nepoukazuji na Zadnou zavadu.

MozZné zvuky:

Hluboké bzuceni jako u transformatoru:
Vznikad béhem vareni na vysoky stuperi ohfevu. Zvuk zmizi nebo bude ti$si, pokud sniZite stuperi ohfevu.

Hluboké piskani:
Vznika, kdyZ je varna nadoba prazdna. Tento zvuk zmizi, kdyz déte do varné nadoby vodu nebo potraviny.

Praskani:

Vzniké u varnych nadob z riiznych pres sebe potazenych materialli nebo v piipadé soucasného pouziti
varného nédobi riizné velikosti a riiznych material(i. Hlasitost zvuku zavisi na mnozstvi a druhu
pfipravovaného pokrmu.

Vysoké pisklavé tony:
Mohou vznikat, kdyZ jsou sou¢asné zapnuté varné zény na nejvyssi stuperi ohfevu. Pisklavé tony zmizi nebo
budou tissi, kdyz snizite stuperi ohfevu.

Hluk ventilatoru:
Varnd deska je vybavena jednim ventildtorem, ktery se spusti pfi vysokych teplotach.
Ventilator muZze bézet dal i po vypnuti varné desky, pokud je zmérend teplota jesté pfilis vysoka.

Rytmické tony jako tikani hodin:
Tyto zvuky vznikaji, pouze pokud jsou zapnuty vSechny tfi varné zény na levé strané. Zvuky utichnou nebo
se zeslabi, kdyzZ je jedna z varnych zén vypnuta.

Nadobi

Které typy nadobi jsou vhodné pro indukéni varnou desku?
Informace o varném nadobi, které je vhodné pro indukéni desku, naleznete v kapitole — ,/ndukcni vareni”.
Proc se varna deska nezahfiva a proc stale blika nastaveni ohfevu?

Neni zapnuta varna zéna, na niz je postaveno nadobi.
Zkontrolujte, zda jste zapnuli spravnou varnou zénu.

Nédobi je pro zapnutou varnou zénu pfilis malé nebo neni vhodné pro indukéni varent.
Informace o typu, velikosti a umisténi varného nddobi naleznete v kapitole — “ Indukéni vareni”.



Co délat v pfipadé poruchy? cz

Nadobi

Proc trva zahtati nadobi tak dlouho nebo proc se dostatecné nezahfiva, ackoliv je nastaven vysoky stuperi ohievu?

Nédobi je pro zapnutou varnou zénu pfilis malé nebo neni vhodné pro indukéni vareni.
Informace o typu, velikosti a umisténi varného nadobi naleznete v kapitole — “ Indukéni” varent'.

Cisténi

Jak se cisti varna deska?
Optimalniho vysledku dosahnete pomoci specialnich Cisticich prostfedkd na sklokeramiku. Nedoporucujeme
pouZivat Zadné ostré nebo brusné Cistici prostiedky, Cistici prostfedky na mycky nadobi (koncentraty) nebo
drhnouci hadry. Dalsi informace o ¢isténi a péci o varnou desku naleznete v kapitole — , Cistén/ pristroje”.

Co délat v pFipadé poruchy?
Poruchy jsou zpravidla snadno odstranitelné. Rid'te se,
prosim, pokyny v tabulce, nez zavolate zakaznicky

servis.

Ukazatel Mozn4 pFi¢ina Redeni

2édny. Je pferuseno zésobovani elektrickym Zkontrolujte pomoci ostatnich elektrickych pfistroja,

proudem. zda nedoslo k preruseni dodavky elektrické energie.

Pfistroj nebyl zapojen podle schématu  Ujistéte se, Ze byl pfistroj zapojen podle schématu

zapojeni. zapojeni.

Zavada na elektronice. Pokud nelze zavadu odstranit, informujte zakaznicky
servis.

Ukazatelé blikaji. Ovladaci panel je vlhky nebo je zakryt ~ Osuste ovlddaci panel nebo odstrarite predmét.

néjakym predmétem.

Na displejich varné desky Vznikla zavada na elektronice. Pro potvrzeni poruchy rukou krétce zakryjte

blika ukazatel =. ovladaci panel.

2 Elektronika se pfehfala a vypnula Vyckejte, nez elektronika dostate¢né vychladne.

odpovidajici varnou zénu. Poté stisknéte jakykoli symbol na varné desce.

Fy Elektronika se pfehféla a vypnuly

se viechny varné zoény.

F 5 + nastaveni ohfevu V oblasti ovlddaciho panelu stoji Odstrarite hrnec. Kratce na to zmizi chybové

a zvukovy signal horky hrnec. Hrozi, Ze se elektronika hlaseni. MGzete pokracovat ve vareni.

prehreje.

F 5 azvukovy signal V oblasti ovladaciho panelu stoji horky Odstrarite hrnec. Pockejte nékolik vtefin. Stisknéte

hrnec. Aby byla ochranéna elektronika, libovolny ovladaci symbol. Az zmizi chybové
tak se varna zéna vypnula. hlaseni, tak mliZete pokracovat ve vareni.

Fl/FR Varné zéna je prehFata a z divodu Pockejte, az elektronika dostate¢né vychladne,

ochrany Vasi pracovni plochy se vypnula. a opét zapnéte varnou zénu.

F8 Varna zéna byla v provozu dlouhou Aktivovalo se automatické vypnuti varné zény.

dobu a bez preruseni. Viz pfislusna kapitola.

EQnnh Provozni napéti je chybné, mimo Spojte se s Vasim dodavatelem elektrické energie.

£gnmo normalni rozsah provozu.

A Varna deska nenf spravné pfipojena. Odpojte varnou desku od elektrické sité. Ujistéte se,
Ze byla pfipojena podle schématu elektrického
zapojeni.

dE Je aktivovany Demo rezim. Odpojte varnou desku od elektrické sité. Pockejte

30 vtefin a opét ji zapojte. Béhem dalSich 3 minut
se dotknéte libovolné ovladaci plochy.
Demo rezim je deaktivovany.

Nepokladejte na ovladaci panel Zddné horké hrnce.
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cz Zakaznicky servis

Upozornéni

m Pokud sviti ukazatel £, musite drzet stisknuty senzor
odpovidajici varné zény, aby bylo mozné precist kod
zavady.

= Pokud v tabulce neni uvedeny kéd zavady, odpojte
varnou desku od elektrické sité, vyckejte 30 vtefin
a opét ji zapojte. Pokud se ukazatel objevi znovu,
kontaktujte zékaznicky servis a uved'te
pfesny kod zavady.
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Zakaznicky servis

N&s zédkaznicky servis je Vam k dispozici pro pfipad,
Ze potiebujete opravit Vas pfistroj. Vzdy najdeme
nejvhodnéjsi feSeni, aby jste se vyhnuli zbyte¢nym
navstévam nasich servisnich technikd.

Oznaceni produktu (€. E) a vyrobni &islo (¢. FD)
Pokud si vyzadate né&s zakaznicky servis, uved'te, prosim,
oznaceni produktu (¢. E) a vyrobni ¢islo (¢. FD) Vaseho
pristroje.

Typovy Stitek s témito ¢isly naleznete:

m Vdokladech k VaSemu pfistroji.
m Na zadni strané varné desky.

Cislo E mGZete nalézt také na sklokeramice varné desky.
Index zékaznického servisu (KI) a FD ¢islo mazete
zkontrolovat v zékladnim nastaveni. Za timto Gcelem
nahlédnéte do kapitoly — ,Zakladni nastaven/”.

Berte prosim ohled na to, Ze za navstévu servisniho
technika z déivodu chybné obsluhy se hradi poplatek,
a to i kdyz je pfistroj v zaru¢ni dobé.

Dlvéfujte odbornosti vyrobce. Tim zajistite, Ze bude
oprava provedena proskolenymi servisnimi techniky,
ktefi maji k dispozici originalni ndhradni dily pro Vas
pristroj.



ZkuSebni pokrmy cz

Zku3ebni pokrmy

Tyto tabulky byly zhotoveny pro zkusebnf instituty
s cilem usnadnit testovani nasich pfistrojd.

Data v tabulce se vztahuji k nasemu nadobf
znacky Schulte-Ufer (4dilny set hrncli na vafeni
pro indukéni desky HZ 390042) s nasledujicimi
rozméry:

Hluboky hrnec @ 16 cm, 1,2 | pro varné zény o @14,5 cm
Hrnec @ 16 cm, 1,7 | pro varné zény o @ 14,5 cm

Hrnec @ 22 cm, 4,2 | pro varné zény o @ 18 cm

Panvicka @ 24 cm, pro varné zény o & 18 cm

Zku3ebni pokrmy Nadobi Stl{peﬁ PFedehFé’tl’ : Pc?- Pfiprava  Po-
ohfevu Doba trvani klice Stuper klice
(min:sek) ohfevu
Rozpousténi cokolady Hluboky
Poleva (napf. znacka Dr. Oetker, hotka cokolada hrnec,
s 55 % kakaa, 150 g). @16cm . : . 15 Ne

Cockova polévka, ohfivani a udrzovani teploty
Cockové polévka*
Pocatecni teplota: 20 °C.

MnoZstvi: 450 g Hrnec, 1:30
@16 cm 9 (bez michani) Ano 1.5 Ano
Mnozstvi: 800 g 2:30
hrnec, 9 (bez michani) Ano 1.5 Ano
@22cm

Cockova polévka z plechovky.
Napt. Cotka s klobésami znacky
Erasco. Pocatecni teplota: 20 °C.

Mnozstvi: 500 g cca 1:30
Hrnec, (po cca
16 cm 9 1 minuts Ano 1.5 Ano
zamichat)
Mnozstvi: 1 kg cca 2:30
Hrnec, 9 (pq cea Ano 1.5 Ano
@22 cm 1 minuté
zamichat)
Pfiprava beSamelu
Teplota mléka: 7 °C
Pfisady: 40 g masla, 40 g mouky, 0,5 | mléka (3,5 % tuku)
a $petka soli.
1.Rozpust'te maslo, vmichejte mouku a stl a celou Hluboky . . )
hmotu zahftejte. e 2 cca 6:00 Ne
@16 cm
2.Kjisce prilijte mléko a vse za stalého michani . ) .
prived'te k varu. 7 cca6:30  Ne
3.Kdyz privedete besamel k varu, ponechte ho dalsi . > Ne

2 minuty za stalého michani na varné zéné.

*Recept podle DIN 44550
**Recept podle DIN EN 60350-2

27



cz  Zku3ebni pokrmy

Zkusebni pokrmy Nadobi Stuperi Predehfati Po- Priprava  Po-

ohfevu Doba trvani klice Stuper klice
(min:sek) ohfevu

Pfiprava mlécné ryze

MIécna ryze, pfiprava s poklici.

Teplota mléka: 7 °C.

Zahtejte mléko, dokud nezacne stoupat. Nastavte
doporuceny stuperi ohfevu a pridejte ryzi, cukr a sl.
Doba vareni veetné predehfati cca 45 minut.

Pfisady: 190 g kulatozrnné ryze, 90 g cukru, H 3 (po 10
750 ml mléka (3,5 % tuku) a 1 g soli. o ;réeccr;q 8.5 cca5:30 Ne minutach Ano
zamichat)
Pfisady: 250 g kulatozrnné ryze, 120 g cukru, Himae 3 (po 10
1 I'mléka (3,5 % tuku) a 1,5 g soli. @22 cr:n 8.5 cca5:30 Ne minutach  Ano
zamichat)
MIécna ryze, bez poklice.
Teplota mléka: 7 °C.
K mléku ptidejte pfisady a vSe za stdlého michani zahfejte.
Zvolte doporuceny stuperi ohfevu, az mléko dosahne cca
90 °C, pfepnéte na niZsi stuperi a nechte vafit asi 50 minut.
Pfisady: 190 g kulatozrnné ryze, 90 g cukru, Hrnec, X
750 ml miéka (3,5 % tuku) a 1 g soli. @16cm o EEIFEUEIE 3 A
Pfisady: 250 g kulatozrnné ryze, 120 g cukru, Hrnec, 8.5 cca5:30 Ne 25 Ne
1 I mléka (3,5 % tuku) a 1,5 g soli. @22 cm
Pfiprava ryze*
Teplota vody: 20 °C
Prlsady: 125_ g dlouhozrnné ryze, 300 g vody Hrnec, 9 cca2:30 Ano 5 Ano
a $petka soli. @16 cm
PFisady: 250 g dlouhozrnné ryZe, 600 g vody Hrnec, 9 cca2:30 Ano 2.5 Ano
a $petka soli. @22cm
Veprova pecené
Pocatecni teplota pecené: 7 °C
Mnozstvi: 3 kusy vepfové pecené Panvicka,
(celkova hmotnost asi 300 g, 1 cm silna) @24 cm 9 cca1:30 Ne 7 Ne
a 15 ml slune¢nicového oleje.
Pfiprava palacinek**
MnoZstvi: 55 ml tésta na jednu palacinku. Panvicka,
@24 cm 9 cca1:30 Ne 7 Ne
Fritovani hluboce zamrazenych hranolek Dokud
Mnozstvi: 1,8 | slunecnicového oleje, na jednu Hrnec, teplota oleje
porci: 200 g hluboce zamrazenych hranolek (napf. @22cm 9 nedosdhne Ne 9 Ne
McCain, 123 Frites Original). 180 °C

*Recept podle DIN 44550
**Recept podle DIN EN 60350-2
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Montdzni navod
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DlleZitd upozornéni

Bezpecnostni upozornéni: Bezpecnost béhem pouzivani
pristroje je zaru€ena pouze tehdy, pokud byla vestavba
technicky provedena spravnym zplisobem a podle tohoto
montéazniho navodu. Za Skody, které vzniknou neodbornou
vestavbou, ru¢i montér.

Tento pfistroj je vhodny k pouzivani az do nadmorské
vysky 4000 metrd.

A\ Nositelé elektronickych implantata!

Pfistroj miiZze obsahovat permanentni magnety, které mohou
ovlivnit elektronické implantaty, jako napf. kardiostimulator nebo
inzulinovou pumpu. Proto b&hem montaze dodrZujte minimalni
odstup od elektronickych implantatd 10 cm.

Pfipojeni k elektrickému proudu: musi byt provedeno
koncesovanym odbornikem. Pfitom musi byt
dodrzovéana ustanoveni mistniho dodavatele elektfiny.
Pristroj musi byt napojen napevno a pfipojka musi byt
Qpaﬁlen_a odpovidajicim odpojovacem dle predpisti pro
instalaci.

Typy k pfipojeni: pristroj patfi do ochranné tfidy "I". Ta smi
byt pouzita pouze v kombinaci s uzemnénou pfipojkou.

Vyrobce nezodf)ovidé za poruchy nebo mozné Skody, které
vzniknou v diisledku chybné elektrické instalace.

Sit'ovy pfipojovaci kabel: sitovy pfipojovaci kabel smi
instalovat pouze odbornik s licenci nebo vyskoleny technik
zakaznickeého servisu. Potfebné udaje o pfipojeni naleznete na
typovém Stitku a na schématu pripojeni.

min. 65

Montaz pod pracovni desku: indukéni varné desky smi byt
instalovany pouze nad zasuvky nebo pecici trouby stejné
znacky, které maji odvétravani. Pod varnou deskou se nesmi
nachéazet zadné chladnicky, mycky nadobi, trouby bez
odvétravani nebo pracky.

Odsavac par: vzdalenost mezi odsavacem par a varnou
deskou musi odpovidat miniméalni udané vzdalenosti podle
montazniho navodu pro odsavac par.

Pracovni deska: musi byt rovna, vodorovna a stabilni.
Dodrzujte pokyny vyrobce pracovni desky.

Pokud tloustka pracovni desky, do které bude
zabudovana varna deska, neodpovida zadani, vyztuzte
ji nehoflavym materialem odolnym proti vodé, dokud
nedosahnete minimalni doporucované tloustky.

V opacném pfipadé nelze zarucit dostacuijici stabilitu.

= Pracovni deska, do které bude varna deska zabudovéana, by
meéla snést zatizeni cca 60 kg.

= Po zabudovani varné desky nejprve zkontrolujte, zda
je rovna.

Zaruka: neodbornd vestavba, napojeni nebo chybna
montaz vedou ke ztraté zaruky.

Upozornéni: veSkeré prace provedené na vnitrku
pristroje, véetné vymeény sitového pripojovaciho kabelu,
smi provést vyhradné vyskoleny technik zakaznického
servisu.



Pfiprava nabytku, obrazek 1/2/3

Vestavny nabytek: musi byt odolny miniméainé do teploty 90 °C.
Vyfez: po vyfiznuti odstraiite tfisky.
Rezné plochy: opatiete je zaruvzdornym materialem.

Upozornéni: Pokud je Sifka otvoru vestavby 780 mm, pouzijte
pfislusenstvi, které bylo dodano spolecné s pfistrojem.
Vestavba nad zasuvku, obrazek 2a

Prihradka musi mit tloustku minimalné 20 mm. Vzdalenost mezi
horni oblasti pfihradky a horni oblasti zasuvky musi €init 65 mm.

Upozornéni: pouzivejte pouze délici prihradku ze dreva,
nebot kovové objekty v zasuvce mohou v dlsledku recirkulace
vzduchu z odvétravani varné desky dosahnout vysokych teplot
(obrazek 10).

Montaz nad pecici troubu, obrazek 2b
Prihradka: musi mit tloustku minimalné 30 mm.
Upozornéni: podivejte se do montazniho navodu pro pecici
troubu, zda nemusi byt vzdalenost mezi varnou deskou
a pecici troubou vetsi.
Odveétravani: vzdalenost mezi pecici troubou a varnou
deskou musi €init minimalné 5 mm.
Ventilace, obrazek 3
Aby byla zaru¢ena spravna funkénost pristroje, musi
byt varna deska odpovidajicim zptisobem
odvétravana. Protoze ventilace ve spodni ¢asti
pfistroje potfebuje dostatecny pfivod Cerstvého
vzduchu, musi byt nabytek instalovan odpovidajicim
zplsobem. K tomu je tieba nasledujici:
= Minimalni vzdalenost mezi zadni sténou nabytku
a kuchynskou sténou a mezi povrchem pracovni desky
a horni ¢asti zasuvky (obrazek 3a).
= Otvor nahofe v zadni sténé nabytku (obrazek 3b).
= Pokud neni dodrzena minimalni vzdalenost 20 mm
od zadni stény nabytku, musi byt v dolIni ¢asti
otvor (obrazek 3c).
"V pfipadé, Ze neni prostor $irsi nez 750 mm, ofiznéte
bocni stény (obrazek 3d).
Upozornéni: pokud bude pfistroj vestavén do varného

ostriivku nebo bude instalovan jingm zplisobem, ktery zde
nebyl popsan, musi byt dodrzeno odvétravani varné desky.

Vestavba pfistroje, obrazky 4/5/6/7/8/9

Upozornéni: pfi montazi varné desky noste ochranné

rukavice. Plochy, které nevidite, mohou mit ostré

hrany.

U pfistrojd bez pfedem instalovaného kabelu

zavedte sit'ovy pripojovaci kabel do pfipojné

krabice.

1. Otocte varnou desku a poloZte ji na dno obalu, hadr
nebo jinou plochu, abyste ji neposkrabali.

2. Pomoci Sroubovaku nadzdvihnéte kryt pfipojné krabice
(obrazek 4).

3. Uvolnéte pfipeviiovaci Srouby a pomoci Sroubovaku
nadzdvihnéte hadicovou svorku (obrazek 5).

4. Napojte pouze dle schématu na pfipojné krabici
(obrazek 6):
BN: hnédy
BU: modry
GN/YE: Zluty a zeleny
BK: ¢erny
GY: Sedy

Upozornéni

= Pokud pouzijete pfilozené médéné mistky, tak je
namontujte dle schématu pripojeni.

= Dévejte pozor na to, abyste po pfipojeni kabelu pevné
utéhli Srouby na pfipojovaci krabici.

5. Sitovy pfipojovaci kabel pfipevnéte pomoci
hadicové svorky a utahnéte pfipeviiovaci Srouby
(obrazek 7).

6. Zavrete viko pfipojovaci krabice.

Upozornéni: pokud potfebujete delSi kabel,
kontaktujte zakaznicky servis.

Nasazeni varné desky, obrazek 8

1. Instalace nosnych kolejnic
—Jestlize jsou jiz namontovany nosné kolejnice, odstrarite je
a nainstalujte nove.
— U dlazdénych pracovnich desek pouzivejte otvory se zavitem.
- U pracovnich desek z kamene kolejnice pfilepte. (PouZijte
k tomu lepidlo, které je zaruvzdorné, a které je
vhodné k lepeni kovl a k lepeni kamene).

N

. VloZte pristroj do vestavby
Nesmite skfipnout sitovy pfipojovaci kabel a vést ho pfes ostré
hrany. Pokud je pod varnou deskou vestavéna pecici trouba,
tak vedeni k pfipojné krabici vedte zadnim rohem pecici
trouby. Vedeni musi byt instalovano tak, aby se nedotykalo

m  zadnych horkych ploch varné desky nebo pecici trouby.

V pfipadé dlazdénych pracovnich desek: utésnéte spary

pomoci silikonové hmoty.

PFipojeni pfistroje, obrazek 9
= Napéti viz typovy Stitek.
= Pfipojte pouze podle schématu pfipojeni.
BN: hnédy
BU: modry
GN/YE: zZluty a zeleny
BK: cerny
GY: Sedy
u Podle druhu pfipojeni musi byt pfipadné zménéno
usporadani svorek dodanych z vyroby. Svorky musi byt
pfipadné zkraceny a izolace odstranéna, aby bylo
mozné nasadit svorku, kter& spojuje dva kabely.
Upozornéni: Zkontrolujte zda je pfistroj pfipraven
k provozu: Objevi-li se na displeji pfistroje L/4{L,
£05 13 nebo £ neni spravné pipojen.
Odpoijte pristroj z elektrického napéti a prekontrolujte
zapojeni elektrickych kabeld.
Demontaz pristroje
Odpoijte pristroj od elektrické sité.
Zatlacte proti varné desce smérem zespodu a vyjméte ji.
Pozor!
Poskozeni pfistroje!
Nezkousejte vyjmout pristroj paenim shora.
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M— m _S m z m Névod k p V tabulce je uvedeno, jaky stupefi ohfevu je pro dany pokrm vhodny. Doba pfipravy se fidi podle druhu, hmotnosti, tloustky
Dalsi informace naleznete a kvality pokrmu. Nastaveny stuperi ohfevu se li$i podle pouzité panve. Predehfejte prazdnou panev, po zaznéni signalniho
navodu k pro varnot tonu nalijte olej a vlozte suroviny.
dstavci ,Senzor smazel

si prectéte tento odstavec.

Maso Rizky, pfirodni nebo obalované 4 6-10 Cesnek, cibule 12 2-10
Q 4 6-10 Cuketa, lilek 3 4-12
Kotlety* 3 10-15 Paprika, zeleny chrest 3 4-15
Jednoduse a rychle Metoda Cordon bleu, Viderisky fizek* ___ 4 10-15 Na oleji dusend zelenina, napf. 1 10-20
~ P 1) Postavte prazdnou panev na varnou zénu. Steak, rare (silny 3 cm) 5  6-8 cuketa, zelend paprika
Bl Senzor smazeni 1) Stiacte symbol d—. Steak, medium nebo 4 82 Houby 41015
111) Zvolte varnou zénu. Na ukazateli varné zony well done (silny 3 cm) Glazovana zelenina 3 6-10
se rozsviti . DriibeZi prsa (silna 2 cm) 10-20 Hluboce Rizky 4 15-20
Senzor smazZeni usnadriuje vafeni a zaru¢uje vynikajici vysledky IV) Zvolte pozadované nastaveni smazen. arky Rspalencinobolonc 3 R0 zmrazenc _Cordon bleu* L 10-50
. . L - P . . Hamburger, frikadely, karbanatky* 3 6- 30 vyrobky T S orsar 4 10-30
smazeni. Automaticky se udrzi teplota, aniz byste museli ménit V) Symbol blika, dokud nenf dosazeno teploty na e e SE T @ xcwmn;”mmq + FoEs
zvoleny stupei ohfevu. y m3m~m=,<. 1083‘&5_ N/,Erosx signd m\u\_‘:_uo_ sviti. Feailoyos 712 =- S T
) Po zaznéni signalniho ténu nalijte do panve Tileté maso T 6-70 5 e S TEM Goh
olej a zanéte smazit. <t 2§ fiteNprrodninebolobaiovane
Rybi prsty 4 8-12
Ryby Ryby.pecené, celé napf. pstruh 3 10-20 Hranolky 5 4.6
) Rybi filé, pfirodni nebo obalované 3.4 10-20 Pokrmy z panve, napf. zeleninova 3 6-10
Krevety, tygfi krevety 4 4-8 panev s kufecim masem
Pokrmy Palacinky ** 5 - Jarni zavitky 4 10-30
zvajec  Omelety ** 2 36 Camembert/syr 3 10-15
M Volska oka 24 2:6 Omatky  Rajcatov omatkase zeleninou 1 25-35
@\ Michana vejce 2 49 § Besamel 1 10-20
Trhanec 3 10-15 Syrové omécka, napf. z 1 10-20
Francouzsky toust ** 3 4-8 Redukovani omécek, napf. 125-35
- - . > - - Brambory ~ Opecené brambory 5 6-12 bolofiska om4tka, rajéatova omécka
E ! StFedni - nizky Stredni - vysoky ! S Opecené brambory ze 4 15-25 sladké oméacky napf. pomerancovd 1 15-25
Piprava a vafeni Smazeni pokrm(i na Smazeni ryb Smazeni steakd, medium Smazeni pokrmi na syrovych brambor Razné Camembert/syr 3 7-10
omacek, piirodnim olivovém assilnych platka, nebo well done, hluboce vysoké teploty, napf. aky** 5 25-35 Susené hotové pokrmy s pfidanim 1 5-10
dusenf zeleniny, oleji extra, masle nebo napf. frikadely zmrazenych, obalovanych steak rare, bramborak Svycarské Rsti 1 50-55 vody, napf. nudle
smazeni zeleniny na margarinu, napf. a parky. a jemnych pokrmdi , napf. a hluboce zmrazené Glazované brambory 3 15-20 Krutony 3 6-10
pfirod omelety. fizky, Cerstvé ragti hranolky. Mandle/vla3ské ofechyljadra 4 3-15
oleji extra, masle nebo a zelenina. piniovych ofiski
margarinu.

* nékolikrat obrat'te / ** celkova pfiprava na por

. Smazit postupné.
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Kucharka
Siemens

SIEMENS

RyZova panev

Objednaci listek

http://www.siemens-home.bsh-group.com/cz.

Inspirace k vafent.

6
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___ Siemens. The future moving in.

9001112624 Pro Vasi novou varnou desku Siemens jsme pro Vas vyvinuli celou fadu chutnych
receptii. Pokud jste nenasli zadnou brozuru s recepty ve Vasem jazyce, miiz
kvalitné vytisténou brozuru bezplatné objednat. Vyplite tento objednaci i
Musite zde oznatit pozadovany jazyk, uvést Vasi adresu a listek op:
Pomoci #1 nam mizete sdélit, zda Vam mazeme k vyrobku polozit par
otazek.

Objednaci listek B —

Kuchatka Siemens Adresa http://www.siemens-home.bsh-group.com/cz.

Objednaci listek

SEFS4l

A AR A AR Hofmann GmbH & Co. KG
http://www.siemens-home.bsh-group.com/cz. = Druck + Medien
Trostberger StraBe 2
83301 Traunreut
Germany

Siemens. The future moving in. 0 »~X




Informace v pfipadé elektrickych varnych desek pro domacnost Symbol Hodnota Jednotka
Znacka SIEMENS
Model EH875LVC1E
Typ varné desky elektricka
Pocet z6n a nebo ploch na vareni 5
Technologie ohievu (indukéni zény a plochy na vafeni, salavé zény na indukce
vareni, pevné plotny)
V pfipade kruhovych zén a nebo ploch na vafeni: pramér
plochy uzitecného povrchu na elektricky ohtivanou zénu na
vareni, zaokrouhleno na nejblizsich 5 mm

Pfedni levd [0)] 18 cm

Zadni leva 1) 14,5 cm

Uprostied [0) 24 cm

Pfedni prava [0/} 21 cm

Zadni prava 1) 14,5 cm

V pFipadé nekruhovych zén a nebo ploch na vafeni: délka a Sitka plochy
uzite¢ného povrchu na elektricky ohfivanou zénu a nebo plochu na
vafeni, zaokrouhleno na nejblizSich 5 mm.
Vypocitana spotfeba energie na zénu a nebo plochu na vareni na kg

Pfedni leva 170,0 Wh/kg
Zadni leva 170,0 Wh/kg
Uprostred 170,0 Wh/kg
Pfedni prava 170,0 Wh/kg
Zadni prava 170,0 Wh/kg
Spotieba energie varné desky vypocitana na kg 170,0 Wh/kg

Tabulka povinnych informaci pro domacnost: (Ve smyslu ekodizajn Nafizeni Komise & 66/2014, ¢l.2.3.)
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Zaruéni podminky

spolecnosti BSH domaci spotrebice s.r.o.

1. Zaruka

Na tento vyrobek je v souladu § 2113 a nasl. zakona ¢. 89/2012 Sb., obCansky zakonik, v platném znéni, poskytovana zaruka za
jakost 24 mésicu (dale jen ,zaruka“), ktera bézi zpravidla od odevzdani vyrobku zakaznikovi. Pokud byla sjednana del3i zaruka,
Fidi se tato specialnimi pravidly.

Zaruka 24 mésicu je poskytovana pouze zakaznikovi spotfebiteli a jen na vyrobek k béznému uzivani v doma i. Zakaznikovi
podnikateli nebo jiné pravnické osobé je poskytnuta 24 meésicni zaruka za predpokladu, Ze se koupé netyka jeho podnikatelské
Cinnosti (napf. pradelna, ubytovaci sluzby, restaura¢ni zafizeni apod.), zplisob uzivani je obdobny uzivani v domacnosti a vyrobek
neni prokazatelné pretézovan (kumulativné); v ostatnich pfipadech je poskytovana zaruka v délce 6 mésicu. Spole¢nost BSH
doméaci spotfebice s.r.o. si vyhrazuje pravo omezit pinéni zaruky nad ramec 6 mésicl v pfipadé, Ze bude zjevné, Ze spotfebi¢ neni
provozovan v souladu s vy$e uvedenymi podminkami.

2. Pofizovaci doklad a zaruénf list

Zakladnim prikazem prav zakaznika je pofizovaci doklad (paragon, faktura, leasingova smlouva apod.). Pokud byl pfi prodeji
vydan zaruéni list, je tento soucasti vyrobku s vyrobnim &islem uvedenym na predni strané tohoto zaruéniho listu. Nedilnou
soucasti zaruéniho listu je pofizovaci doklad. Zakaznik si ve vlastnim zajmu pofizovaci doklad i zaruéni list peclivé uschova.

Bezplatny zaru¢ni servis je mozno poskytnout jen v pfipadé predloZeni pofizovaciho dokladu nebo v pfipadé prodlouZzené zaruky
i vyplnéného zarucniho listu a vystaveného certifikatu, pokud byl vydan. Zaruéni list vypliiuje prodejce a je v zajmu zakaznika
zkontrolovat spravnost a Uplnost uvedenych tdaji. Zaruéni list je platny pouze v originalu, na kopie nebude bran zetel.

3. Uplatnéni zaruky

Zakaznik ma v ramci poskytnuté zaruky pravo na bezplatné, véasné a fadné odstranéni reklamované vady vyrobku, a to opravou,
popfipadé — neni-li to vzhledem k povaze (tzn. pfi¢iné i projevu) vady neiumérné — pravo na vyménu vyrobku nebo jeho vadné
soucasti. Za zakonem stanovenych podminek maze byt poskytnuta sleva na vyrobku anebo mize byt vyrobek vracen.

Zaruéni oprava se vztahuje vyhradné na vady, které vzniknou prikazné v dobé platné zaruky. Takto vzniklé vady je opravnén
odstranit pouze autorizovany servis. Uplatnit zaruku mize zékaznik u autorizovaného servisu nebo v prodejné, kde byl vyrobek

servis, bude na ném, aby nesl v souvislosti s tim zvy$ené naklady.
Autorizovany servis posoudi opravnénost reklamace a podle povahy vady vyrobku rozhodne o zpUsobu feseni reklamace.
Seznam autorizovanych servis je k dispozici na http://www.siemens-home.bsh-group.com/cz.

Doba, po kterou zékaznik nemlze vyrobek z divodu vady pouzivat, se do zaruéni doby nepogita. O tuto dobu se zaruéni doba
prodluzuje. Pfi vyméné se béh zaruéni doby neobnovuje. Pfi opravé nedochazi k béhu nové zarucni doby tykajici se opravené
soucasti ¢i soucastky.

Po provedeni zaru¢ni opravy je autorizovany servis povinen vydat zékaznikovi ¢itelnou kopii opravniho listu. Opravni list slouzi
k prokazovani prav zékaznika, proto je ve vlastnim zajmu zakaznika pfed podpisem opravniho listu zkontrolovat jeho obsah a kopii
opravniho listu peclivé uschovat.

Zakaznik je povinen poskytnout autorizovanému servisu souc¢innost k ovéfeni existence reklamované vady a k jejimu odstranéni
(vEetné odpovidajiciho potfebného vyzkouseni nebo demontaze vyrobku).

Pfi uplatnéni reklamace pfeda zakaznik vyrobek ¢isty v souladu s hygienickymi pfedpisy nebo obecnymi hygienickymi zasadami
véetné vSech jeho soucasti a pfisluSenstvi, umozriujicich takové ovéfeni a odstranéni vady. V pfipadé, ze vyrobek nedoda kompletni
a je-li kompletnost vyrobku nezbytnd k zjisténi existence reklamované vady a/nebo k jejimu odstranéni, b&h Ihaty k vyfizeni
reklamace zacina az dodanim chybéjicich soucasti.



4. Neopravnénost reklamace
Reklamace neni opravnéna v pfipadech, vznikla-li zavada nebo poskozeni:
a) prokazatelné nespravnym uzivanim vyrobku (napf. v rozporu s navodem, s pokyny uvedenymi na obalu vyrobku & v zaruénim
listé, uzivanim v rozporu s obecné znamymi pravidly uzivani pfedmétného vyrobku, provozem pfi nespravném napdjecim napéti,
pfipojovani na nedovolené zdroje proudu, uzivanim zboZzi v nevhodnych podminkach — vihko, prasnost, extrémni tvrdost vody apod.)
anebo jinym nespravnym jednanim uzivatele (napf. neodbornou instalaci ¢i zapojenim);
b) prokazatelné nedovolenymi zasahy do piistroje (konstrukéni nebo jina Uprava, neodborna montaz), Zivelnou katastrofou nebo
mechanickym poskozenim vyrobku;
c) nese-li predlozeny zaruéni list zjevné znamky provedenych zmén udajt nebo je-li na vyrobku odligné vyrobni &islo od toho, jez je
uvedeno v zaruénim listé;
d) u estetickych komponentu, nezajistujicich funkénost vyrobku z davodu:

- transportniho poSkozeni nebo premistovanim (poskrabani, promacknuti, praskliny, rozbita skla a police apod.)

- nefunkénich estetickych komponentu jako jsou madla, skla, ovladaci spinace apod., které jsou disledkem bézného opotfebeni

- zmény barvy plastovych komponentti (jedna se o bézny fyzikalné chemicky jev po ase pouzivani)

- vady spotiebnich material(, u kterych je doba Zivotnosti dana charakterem soucastky (zarovky, vodni filtry, vzduchové, prachové

filtry, uhlikové filtry v§eho druhu, akumulatory, baterie, apod.)
- vady pfislusenstvi a volitelné vybavy, zplisobené nevhodnou manipulaci nebo nepfiméfenym zachazenim

Ze zarucnich oprav jsou vylouceny pfipady bézné udrzby nebo &isténi, instalace, programovani, kontroly parametr( vyrobku.

5. Néhradni dily
Zaruka na samostatné prodany nahradni dil vyrobku je poskytovana v délce 6 mésic, a to za predpokladu jeho odborné instalace.

6. Pozarucéniservis
V pfipadé placené pozaruéni opravy provedené autorizovanym servisem se poskytuje zaruka v délce 24 mésicu.

7. RozSirfené zaruka nad ramec zakona

U spotfebicu (pracky, mycky) sériové vybavenych systémem Aqua-Stop (patent BSH) je vyrobcem poskytnuta zaruka na $kody
zplisobené chybou tohoto systému. Na tyto Skody je zakaznikovi spotfebiteli poskytnuta nahrada, a to po celou dobu Zivotnosti
spotiebice. Vylou€ena je nahrada $kody v pfipadé, kdy nebyl spotiebi¢ zapojen do elektrického obvodu pod proudem.

8. Upozornéni pro prodejce
Prodejce je povinen vyplnit spravné a Uplné zarucéni list v den prodeje vyrobku. Pfi pfipadné predprodejni reklamaci je tfeba predlozit
Fadné vyplnény reklamacni protokol a pofizovaci doklad (fakturu).

9. Ochrana osobnich tdaja
Osobni Udaje zakaznika kupujiciho budou pouZity vyhradné k Gcelim pro zpracovani objednavek a k pfipadnému vyfizeni zaruky
v souladu se zak. ¢. 101/2000 Sb., o ochrané osobnich udaju.

10. Prohlaseni o hygienické nezavadnosti vyrobkd

V8echny vyrobky distribuované spole¢nosti BSH domaci spotfebice s.r.o. a pfichazejici do styku s potravinami spliiuji pozadavky
o hygienické nezavadnosti dle zakona ¢.258/2000 Sb., vyhlasky 38/2001 Sb. Toto prohlaSeni se vztahuje na vSechny vyrobky
prichazejici do styku s potravinami uvedené v aktualnim ceniku spole¢nosti BSH domaci spotfebice s.r.o.

Ujisténi dovozce o vydani prohlaSeni o shodé

Vazeny zakazniku,

dle § 13, odst.5 zakona €.22/1997 Sb. Vas ujistujeme, Ze na vSechny vyrobky distribuované spole¢nosti BSH doméci spotfebice s.r.o.
nasim obchodnim partnerim bylo vydano prohlaseni o shodé ve smyslu zékona €. 22/1997 Sb a nafizeni vlady &. 17/2003 Sb.,
616/2006 Sb. a 22/2003 Sb. a prisludnych nafizeni viady. Toto ujisténi dovozce o vydani prohlaseni o shodé se vztahuje na
v8echny vyrobky véetné plynovych spotiebicl, které jsou obsazeny v aktudlnim ceniku firmy BSH domaci spotiebice s.r.o.
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Kontakt na servis domacich spotiebi¢i SIEMENS

BSH domaci spotfebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

Pfijem oprav
Tel.: +420 251 095 546
Email: opravy@bshg.com

Objednavky pfislusenstvi a nahradnich dill
Tel.: +420 251 095 556
Email: dily@bshg.com

Zakaznické poradenstvi
Tel.: +420 251 095 555
Email: siemens.spotrebice@bshg.com

Aktualni informace o servisu naleznete na internetovych strankach
http://www.siemens-home.bsh-group.com/cz.
Zde mate moznost sjednat opravu pomoci online formulare.
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sk Pouzitie podla urcenia

PouZitie podla uréenia

Starostlivo si precitajte tento navod. Tento
navod na pouZitie a montazny navod si
starostlivo uschovajte pre dalSiu potrebu
alebo pre dalSieho pouZivatela.

Po vybaleni prekontrolujte, Ci nie je pristroj
poskodeny. Ak doslo behom prepravy pristroja
k jeho poSkodeniu, nepripdjajte ho. Pisomne si
zaznamenajte poskodenie a zavolajte
zakaznicky servis, inak zanika narok na zaruku.
Pristroj musi byt zabudovany podla prilozeného
montazneho navodu.

Pristroj je urceny iba pre domdce pouZitie

v sikromnej doméacnosti alebo domacnosti
podobnom prostredi. Pristroj pouZivajte iba
pre pripravu jedal a napojov. Pristroj majte
behom prevadzky pod dozorom. Na pristroj
musite dozerat’ aj pri kratkodobej prevadzke.
Pristroj je uréeny vyhradne pre pouZitie

v uzatvorenych priestoroch.

Tento pristroj je uréeny na pouZitie v najvyssej
povolenej nadmorskej vyske 4 000 m.

NepouZivajte Ziadne kryty varnej dosky.

Mohli by sp6sobit’ iraz z dévodu prehriatia,
vznietenia alebo odlomenia ¢asti materialu.
NepouZivajte Ziadne ochranné zariadenia
alebo ochranné mriezky pred detmi, ktoré nie
sU odporucané vyrobcom varnej dosky. Mohli
by sposobit’ traz.

Tento pristroj nie je uréeny

pre pouZitie s externymi spinacimi

hodinami alebo dialkovym ovladdanim.

Deti starSie ako 8 rokov a osoby so znizenymi
fyzickymi, senzorickymi alebo mentalnymi
schopnostami mozu pristroj pouzivat'iba pod
dozorom zodpovednej osoby, ktord ich pouci,
ako pristroj bezpec¢ne pouzivat', a v pripade, Ze
pochopili rizikd, ktoré z pouzivania vyplyvaju.

Deti sa s pristrojom nesmu hrat’. Deti do 8 rokov
veku a bez dohl'adu zodpovednej osoby nesmu
pristroj Cistit' a ani vykonavat' jeho Udrzbu. Deti
mladsie ako 8 rokov veku by sa mali zdrziavat’

v bezpecnej vzdialenosti od pristroja

a napdjacieho kabla.

Ak pouZivate kardiostimulator alebo podobné
zariadenie, odpori¢ame vam, aby ste dbali
na zvysenu opatrnost’ pri kontakte

s pristrojom pri jeho prevadzke. Porad'te sa
so svojim lekarom alebo vyrobcom daného
zdravotnickeho zariadenia 0 moznej
nezlucitelnosti pristroja s danym
zdravotnickym zariadenim.



Délezité bezpeénostné

pokyny

/\Varovanie - Nebezpeéenstvo poziaru!

Hordci olej a tuk sa mozu l'ahko vznietit'.
Hordci olej a tuk nikdy nenechavajte

bez dozoru. V pripade vzplanutia oleja i
tuku ohefi nikdy nehaste vodou. Vypnite
varnu zénu. Uhaste opatrne plamene
pomocou pokrievky, protipoZiarnej deky
alebo podobného nastroja.

Varné zény su po pouziti velmi hortce.
Nikdy na varnid dosku nepokladajte horlavé
alebo vybusné predmety. Na varnej doske
Ziadne predmety neskladujte.

Pristroj bude dosahovat’ vysokych teplét.

V zasuvkach priamo pod varnou doskou nikdy

neskladujte horl'avé predmety alebo spreje.

Varna doska sa automaticky vypne
a nie je mozné ju uz obsluhovat'.
Neskér sa moze samovolne zapnut'.
Vypnite elektricky isti¢ v poistkovej
skrini. Kontaktujte zakaznicky servis.

/A\Varovanie - Nebezpetenstvo popalenia!

Varné zény a ich okolie, obzvlast' rdm varnej
dosky, dosiahnu vel'mi vysokych teplot.
Nikdy sa nedotykajte horucich pléch. Deti sa
musia zdrZiavat'v bezpecnej vzdialenosti.

Varna zéna hreje, displej vsak
nesvieti. Vypnite elektricky isti¢
v poistkovej skrini. Kontaktujte
zakaznicky servis.

Kovové predmety sa na varnej doske vel'mi
rychlo rozpdlia. Nikdy neodkladajte

na varnu dosku kovové predmety, ako
napr. noze, vidlicky, lyZice a pokrievky.

Po kazdom pouZiti vypnite varnu dosku
hlavnym vypina¢om. Necakajte, az sa po
odstraneni hrnca, alebo panvice z varnej
z6ny varna doska automaticky vypne.

/\Varovanie - Nebezpe&enstvo

zasahu elektrickym pradom!

Neodborné opravy su nebezpecné. Opravy
alebo vymenu sietového kébla smu
vykonévat' len servisni technici vyskoleni
vyrobcom. V pripade chyby pristroja ho
vypnite a odpojte z elektrickej siete alebo
vypnite elektricky isti¢ v poistkovej skrini.
Kontaktujte zakaznicky servis.

Délezité bezpecnostné pokyny sk

= Nepouzivajte vysokotlakové Cistice alebo
parné Cistice, mdzu viest'k trazu
elektrickym prdadom.

= Poskodeny pristroj moze spdsobit zasah
elektrickym pradom. Nikdy nezapinajte
poskodeny pristroj. Odpojte pristroj z eletrickej
siete alebo vypnite elektricky isti¢ v poistkovej
skrini. Kontaktujte zdkaznicky servis.

= Trhliny alebo praskliny v sklokeramike mézu
spdsobit’ zasah elektrickym prddom. Odpojte
pristroj z elektrickej siete alebo vypnite
elektricky isti¢ v poistkovej skrini. Kontaktujte
zakaznicky servis.

/\Varovanie - Nebezpe&enstvo
poskodenia!Na spodnej strane varnej
dosky sa nachddza ventilator. Ak je
pod varnou doskou umiestnend zasuvka,
nesmu sa v nej skladovat' Ziadne malé
predmety alebo papier. M6Zu sa nasat’
do ventilatora a mohli by ho poskodit'
alebo poskodit' chladenie.
Medzi obsahom zasuvky a vstupom
ventiladtora musi byt' minimélna vzdialenost’
2cm.

/A\Varovanie - Nebezpeéenstvo tirazu!

= Behom pripravy pokrmu vo vodnom kupeli by
mohla v dosledku prehriatia prasknut varna
doska a varna nadoba. Varna nadoba vo vodnom
kapeli sa nikdy nesmie priamo dotykat' dna
hrnca, ktory je naplneny vodou. PouZzivajte iba
Ziaruvzdorné nadoby.

= Hrnce by mohli v désledku tekutiny medzi dnom
hrnca a varnou zénou nahle "vyletiet hore".
UdrZujte varnud zénu a dno hrnca vzdy suché.



sk Pric¢iny poskodenia

Pri¢iny poskodenia

Pozor!

= Drsné dna hrncov a panvic poskrabu varni dosku.

= Nezapinajte varnd dosku s prazdnymi nddobami.
Mohlo by ddjst k poskodeniu.

= Na ovladaci panel, ukazovatele alebo rdm varnej dosky
nikdy nestavajte Ziadne horuce hrnce alebo panvice.
Mohlo by déjst k poskodeniu.

= Ak navarnu dosku spadnu tvrdé a Spicaté predmety,
mozu ju poskodit'.

= Hlinikova félia a plastové nddoby sa na hortcich varnych
zbnach roztavia. Neodporica sa na varnej doske
pouZivat ochrannd féliu na sporak.

Prehlad
V nasledujlcej tabul’ke najdete najcastejsie
poskodenia:
PoSkodenie  Pri¢ina Opatrenie
Skvrny Pripalené jedlo. Pripalené jedlo okamzZite odstrarite pomocou skrabky na sklo.
Nevhodné Cistiace prostriedky. Pouzivajte iba Cistiace prostriedky, ktoré st vhodné
pre tento druh varnej dosky.
Skrabance Sol, cukor a piesok. NepouZivajte varnt dosku ako pracovni a odstavnu dosku.
Nadoby s drsnym dnom. Prekontrolujte nadoby.
Zafarbenie Nevhodné cistiace prostriedky. PouZivajte iba Cistiace prostriedky, ktoré st vhodné
pre tento druh varnej dosky.
Odrené nadoby. Hrnce a panvice pri postvani nadvihujte.

Odlupovanie  Cukor, pokrmy s vysokym obsahom cukru.  Pripalené jedlo okamZite odstrarite pomocou Skrabky na sklo.



Ochrana Zivotného
prostredia

V tejto kapitole najdete informacie o Gspore
energie a o likvidacii pristroja.

Tipy na Usporu energie

= Davajte na hrnce vZdy vhodnu pokrievku. Varenie bez
pokrievky zna¢ne zvysuje spotrebu energie. PouZivajte
sklenené pokrievky, aby ste mohli nahliadnut’
do hrnca, bez toho, aby ste ich museli zdvihat.

m PouZivajte hrnce a panvice s rovnym dnom.
Nerovné dna zvysuju spotrebu energie.

m Priemer dna hrnca a panvice by mal sthlasit’
s velkost'ou varnej zony. Dévajte si pozor: vyrobcovia
nadob uvadzaju casto priemer vrchnej ¢asti hrnca,
ktory je vacsinou vacsi ako priemer dna hrnca.

= Na malé mnoZstvo pripravovaného pokrmu pouZivajte
maly hrniec. Velky, mélo naplneny hrniec spotrebovava
vela energie.

m Varte s malym mnoZstvom vody. Tym usetrite energiu.
Zelenina si zachova vitaminy a mineraly.

® \/¢as prepnite na nizsi stupen vykonu. Tym usetrite
energiu.

Ekologicka likvidacia pristroja

Zlikvidujte obal v stlade s predpismi o ochrane
Zivotného prostredia.

Tento pristroj je oznaceny podla eurdpskej
E smernice 2012/19/EU o elektrickych

a elektronickych zariadeniach (waste electrical
mmmm 2nd electronic equipment - WEEE).

Smernica stanovuje rdmec pre spatny odber
a recyklaciu starych zariadeni, platny pre celt EU.

Ochrana Zivotného prostredia sk

[ Indukéné varenie

Vyhody indukéného varenia

Indukéné varenie predstavuje celkom novy spdsob
pripravy pokrmov, pri ktorom vznika teplo priamo
v nadobe. To prindsa cely rad vyhod:

= Uspora ¢asu pri vareni a smaZeni.

= Uspora energie.

= Jednoducha starostlivost a Cistenie. Nedochéadza tak
k rychlemu pripaleniu vykypenych potravin.
doska zahdji alebo prerusi prenos energie ihned’
po kazdom zapnuti alebo vypnuti. Varna doska prerusi
prenos energie ihned’, ako sa nadoba odstrani z varnej
dosky, a to aj v pripade, Ze je zapnuta.

Riad
PouZivajte iba feromagnetické nadoby urcené
pre induk¢né varenie, napriklad:

= Nadoby zo smaltovanej ocele
= Liatinové nadoby
= N&doby na indukciu zo Specidlnej nehrdzavejlcej ocele

Nahliadnite do kapitoly — ,Test vhodnosti riadu”, aby
ste zistili, ¢i si nddoby vhodné.

Aby ste dosiahli dobrého vysledku, mala by
feromagnetické oblast’dna nadoby zodpovedat' velkosti
varnej zény. Ak neddjde k rozpoznaniu nadoby

na varnej zone, vyskusajte ju dat'na varnd zénu

s mensim priemerom.

| @16 cm | [ @21cm | | @28cm |

Existuju tiez indukéné nadoby s celym feromagnetickym
dnom:

m Ak je dno varnych nadob feromagnetické iba
Ciastotne, zohreje sa iba feromagneticka cast’ nadob.
Tiez sa moze stat,, Ze sa teplota nerozprestrie
rovnomerne. Neferomagnetickd oblast’ by mohla
viest'k prili$ nizkej teplote pri priprave pokrmu.




sk Induk¢né varenie

m Ak sa dno nadoby sklada Ciastocne z hlinika, tak sa
tieZ znizuje feromagneticka oblast’. MéZe sa stat, Ze
sa také nadoby spravne nezohreju alebo ich varna
doska vobec nerozpozna.

Nevhodny riad
Nikdy nepouZzivajte rozptyl'ovace tepla alebo varné
nadoby vyrobené z:

bezZnej nehrdzavejlcej ocele
skla

keramiky

medi

hlinika

Vlastnosti dna riadu

Vlastnosti dna riadu méZu ovplyvnit' vysledok varenia.
PouZivajte hrnce a panvice z materidlov, ktoré
rovnomerne rozlozia teplo v hrnci, napr. hrnce

s trojvrstvovym dnom z nehrdzavejlicej ocele, tym usetrite
Cas a energiu. Pouzivajte nadoby s rovnym dnom, nerovné
dnd ovplyvriuju privod tepla.

7

Chybajuci riad alebo jeho nevhodna vel'kost’

Ak nie je na varnej doske Ziadny riad alebo ak nema
vhodn velkost' alebo je z nevhodného materialu,
zacne blikat’ ukazovatel' varnej zony.

Postavte na varnd zénu vhodny riad. Ukazovatel’
prestane blikat". Inak sa varna zéna po 90 sekundach
automaticky vypne.

Prazdny riad alebo riad s tenkym dnom

Nezohrievajte Ziadne prazdne hrnce alebo panvice
a nepouzivajte Ziadny riad s tenkym dnom. Riad
sa moze velmi rychlo rozohriat'a véas sa
neaktivuje automatické vypnutie varnej zény. Dno
riadu sa moZe roztavit'a moéze sa poskodit’
sklokeramika varnej dosky. V tomto pripade sa
nedotykajte riadu a vypnite varnt dosku. Ak varna
doska po vychladnuti nefunguje, kontaktujte
zakaznicky servis.

Rozpoznanie hrnca

Kazd4 varnd doska ma limit pre rozpoznanie hrnca.
To zavisi od feromagnetického priemeru a materialu
dna pouzivaného riadu. Preto vzdy pouZzivajte varnu
zénu, ktord najlepsie zodpoveda priemeru dna hrnca.



Zoznamenie sa s pristrojom

Informacie o
—> Strana 2.

rozmeroch a vykonoch varnych zén, vid’

Ovladaci panel
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Hlavny vypinac

Volba varnej zény

Pole nastavenia

Funkcia PowerBoost a ShortBoost

Ochrana pred ndhodnou aktivaciou
a detskd poistka

Funkcia udrzania teploty
Senzor smazenia
Nastavenie doby pripravy pokrmu a budika

Funkcia stopky

Ovladaci panel

Po zohriati varnej dosky sa rozsvietia symboly ovladacich
ploch, ktoré st v danu dobu k dispozicii.

Prislusnd fun

kciu aktivujete tak, Ze stlacite symbol.

Upozornenie:

m Zodpovedajlice symboly ovladacieho panela sa
rozsvecuju podla dostupnosti.
Ukazovatele varnych z6n alebo zvolené funkcie svietia slabsie.

= Vidy udrz

ujte ovladaci panel ¢isty a suchy.

Vlhkost' méze ovplyvnit jeho funkénost'.

Varné zény

Varné zény

O

Jednoduchd varna zéna

Ukazovatele

r
o

g

min/ sec
kwh

Prevadzkovy stav

Stupne ohrevu

Zostatkové teplo

Funkcia PowerBoost
Funkcia ShortBoost

Funkcia udrzania teploty
Senzor smazenia

Detska poistka

Casové funkcie

Nastavenie doby pripravy pokrmu
Budik

Ukazovatel ¢asovych funkcif
Spotreba energie

PouZivajte riad s vhodnou vel'kostou.

PouZzite iba vhodné nddoby pre indukcné varenie, vid' prislusna kapitola — “Indukcéné varenie”.
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Ukazovatel zostatkového tepla Obsluha P r|’stroja

KaZda varna zéna ma vlastny ukazovatel ) . B . . )
zostatkového tepla. Ukazuje, ¢&i je varna zéna este Vtejto k?PItO|e najdete |p.formaC|e o0 nastaveni
hortca. Nedotykajte sa varnej zény, dokial svieti varnej zony. V tabulke najdete stupne ohrevu
ukazovatel' zostatkového tepla. a doby pripravy pre rézne pokrmy.

V zavislosti od vysky zostatkového tepla sa zobrazf

nasledujice: Zapnutie a vypnutie varnej dosky

m Ukazovatel' H: vysoka teplota Varnéldoska sa z§p|’na a vypina pomocou

= Ukazovatel' h: nizka teplota hlavného vypinaca.

. - P Zapnutie: Stla¢te symbol (D. Zaznie zvukovy signal.
Ak behom varenia odstranite z varnej zény riad, Rozsvietia sa symboly a funkcie patriace k varnym

rozblikaju sa striedavo ukazovatel’ zostatkového zénam, ktoré su v danu dobu k dispozicii. Varna doska
tepla a zvoleny stuperi ohrevu. je pripravena na prevadzku.

Ak varnl zénu vypnete, rozsvieti sa ukazovatel’
zostatkového tepla. | v pripade, Ze je varna doska
uzZ vypnuta, svieti ukazovatel zostatkového tepla,
dokial je varna zéna este tepla.

Vypnutie: Stlatte symbol D, dokial ukazovatele
nezhasnu. Ukazovatel zostatkového tepla svieti,
dokial’ varné zény dostatocne nevychladnu.

Upozornenie
m Varnd doska sa vypne automaticky, ak st vietky varné
z6ny vypnuté dlhsie ako 20 sekind.

®  7volené nastavenie zostane uloZené prvé 4 sekundy
po vypnuti varnej dosky. Ak ju behom tejto doby opéat’
zapnete, spusti sa prevadzka s pévodnym nastavenim.

Nastavenie varnej zény

V oblasti nastavenia mdZzete nastavit’ pozadovany stuperi
ohrevu.

Stupen ohrevu 9 = najvy3si stuperi.
Kazdy stuper ohrevu md jeden medzistuperi.
Tieto medzistupne st oznacené 5.

Upozornenie: Lavé varné zény sa nastavuju v lavej
oblasti nastavenia, stredna

a pravé varné zony v pravej oblasti nastavenia.
Vol'ba varnej zény a stupria ohrevu

Varna doska musi byt zapnuta.

1. Dotknite sa symbolu (] pozadovanej varnej zény.
Ukazovatel i bude svietit' slabgie.

2. Prejdite prstom cez prisludni oblast’ nastavenia,
dokial sa nerozsvieti poZadovany stuperi ohrevu.

2
o o111

Stuperi ohrevu je nastaveny.

10



Zmena stupria ohrevu

Zvolte varnu zénu a potom nastavte
pozadovany stuper ohrevu.

Vypnutie varnej zény

Zvolte varnu zénu a v nastaveni stlacte 0.
Varna zéna sa vypne. Ukazovatel zostatkového
tepla svieti, dokial’ je varna zéna este hortca.

Upozornenie:

m Ak na varnej zéne nestoji Ziadna nadoba,
blika zvoleny stuperi ohrevu. Po urcitej dobe
sa varna zéna vypne.

® Pokial’ je na varnt zénu umiestnena varna nadoba pred
zapnutim varnej dosky, bude nddoba rozpoznana behom
20 sekind od zapnutia hlavného vypinaca a varna zéna
bude zvolend automaticky. Hned' ako pristroj rozpozna
nadobu, zvolte behom 20 sekind stuperi ohrevu, inak
sa varna zéna sama vypne.

Rozpustenie
Cokolada, poleva
maslo, med, Zelatina

Zohrievanie a udrZiavanie tepla
Eintopf (husta polievka),napr. SoSovicova
Mlieko*

Parky zohrievané vo vode*

Rozmrazovanie a zohrievanie
Spenat, hiboko zmrazeny
Gulas, hiboko zmrazeny

Pomalé varenie

Knedle*

Ryba*

Biele omacky, napr. besamel

Slahané omacky, napr. Bernska, Holandska
*Bez pokrievky
** Niekol'kokrat obrat'te

Obsluha pristroja sk

Odporucania $éfkuchara
Odportcanie

m Prizohrievani kase, krémovych polievok
a hustych omacok ich obcas miesajte.
= Pre predhrievanie nastavte stuperi ohrevu 8 - 9.
= Pre pripravu pokrmu s pokrievkou znizte stuperi ohrevu,
hned’ ako medzi pokrievkou a nddobou zacne unikat' para.
= Po dokonceni pripravy pokrmu nechajte pokrievku
na nadobe, az do okamihu servirovania.
m  Behom varenia v tlakovom hrnci dodrZujte pokyny
od vyrobcu.
®  Nevarte pokrmy prilis dlho, aby si zachovali vyZivovu
hodnotu. Pomocou ¢asovych funkcii méZete nastavit’
optimalnu dfzku pripravy.
®  Pre zdravsi vysledok varenia by sa nemal olej alebo tuk
prilis rozpalit.
Aby bol pokrm zlatisty, smaZte ho postupne po malych
porciach.
®  Varné nadoby mézu behom varenia dosahovat’ vysokych
teplot. Odporti¢ame vam pouzivat’ kuchynské rukavice.
®  (QOdporucania pre Usporné varenie najdete
v prislusnej kapitole — "Ochrana Zivotného prostredia”.

Tabul'ka varenie

V tabulke je uvedené, aky stuperi ohrevu je
pre dany pokrm vhodny. Doba pripravy sa riadi
podla druhu, hmotnosti, hribky a kvality pokrmu.

Stupen Doba pripravy
ohrevu (min.)

1-15 -
1-2 -
1.5-2 -
15-25 -
3-4 -
3-4 15-25
3-4 35-45
45-55  20-30
4-5 10-15
1-2 3-6
3-4 8-12

*** predhrejte na stupni 8 - 8.5

"



sk Obsluha pristroja

Stuperi Do_ba pripravy
ohrevu (min.)

Varenie, dusenie

Ryza (s dvojitym mnozstvom vody) 2.5=35 15-30
Mlie¢na ryza 2-3 30-40
Zemiaky varené v Supke 45-55 25-35
Varené zemiaky 45-55 15-30
Cestoviny, rezance* 6-7 6-10
Dusené mdso 3.5-45 120-180
Polievky 3.5-45 15-60
Zelenina 25-35 10-20
Zelenina, hlboko zmrazena 3.5-4.5 7-20
Priprava pokrmu v tlakovom hrnci 45-55 -
Dusenie

Masové rolady 4-5 50-65
Dusené mdso 4-5 60-100
Gulas *** 3-4 50 - 60
SmazZenie v malom mnoZstve oleja*

Rezne, prirodné alebo obal'ované 6-7 6-10
Rezne, hlboko zmrazené 6-7 8-12
Kotlety, prirodné alebo obalované** 6-7 8-12
Steak ( 3 cm hruby) 7-8 8-12
Kuracie prsia (2 cm hrubé)** 5-6 10-20
Kuracie prsia, hlboko zmrazené** 5-6 10-30
Fasirky (3 cm hrubé)** 4.5-55 20-30
Hamburger (3 cm hruby)** 6-7 10-20
Ryba a rybacie filé, prirodné 5-6 8-20
Ryba a rybacie filé, obalované 6-7 8-20
Obal'ovand a hlboko zmrazend ryba, napr. rybacie prsty 6-7 8-15
Krevety, tigrie krevety 7-8 4-10
Kréatko restované pokrmy zo zeleniny a hribov, cerstvé 7-8 10-20
Pokrmy z panvice, zelenina, méso na kidsky na azijsky spdsob 7-8 15-20
Pokrmy z panvice, hiboko zmrazené 6-7 6-10
Palacinky (smaZené postupne) 6.5-7.5 -
Omelety (smazené postupne) 3.5-45 3-6
Volské oka 5-6 3-6

Fritovanie* (150-200 g porcie v 1-2I oleja, fritované po porciach)
Hlboko zmrazené vyrobky, napr. hranolceky, kuracie nugetky 8
Krokety, hiboko zmrazené 7
Maso, napr. Casti kurata 6
Ryba, obal'ovana alebo v cesti¢ku 6-
Zelenina, huby, obal'ované alebo v cesticku 6
Drobné smaZené pokrmy, napr. Sisky, ovocie v cesticku 4
* Bez pokrievky

** Niekol'kokrat obratte

*** Predhrejte na stupni 8 - 8.5




Casové funkcie

Vasa varna doska je vybavend tromi ¢asovymi funkciami

= Nastavenie doby pripravy pokrmu
m Budik
m Funkcia stopky

Nastavenie doby pripravy pokrmu
Varna doska sa po uplynuti nastavenej doby
automaticky vypne.

Sposob nastavenia:

1. Stlacte dvakrat symbol (O. Na ukazovateli ¢asovych
funkcif sa rozsvieti i a ukazovatel' -l

2. Zvolte varnd zénu. Rozsvieti sa ukazovatel' -1,

3. Pocas nasledujucich 10 sekind nastavte pozadovanu
dobu pripravy pokrmu.

3
(NN

LC
3

of FEETTEEERELETTETI C)
4. Pre potvrdenie nastavenia stlacte symbol .
5. Zvol'te poZadovany stuper ohrevu.
=1
a anr
B 20 i
=1

of [ LI

Zacne plynut' doba pripravy pokrmu.

Upozornenie:
Pre vsetky varné zony mézete automaticky nastavit’
rovnaku dobu pripravy pokrmu. Nastavenda doba bezi
pre kazdi varnu zénu nezavisle od seba.
Informacie k automatickému programovaniu doby
pripravy pokrmu néjdete v odseku
—> "Zakladné nastavenie”

Senzor smaZenia

Ak pre jednu varnt zénu nastavite dobu pripravy pokrmu
a je aktivovany senzor smazenia, zacne ¢as plynat’
az vtedy, ked'sa dosiahne zvoleného stupria ohrevu.

Casové funkcie sk

Zmena alebo zrusenie nastaveného casu

Stlacte dvakrat symbol ® a potom zvolte varni
zénu.

Zmefite dobu pripravy pokrmu alebo nastavte i,
aby doslo ku zruseniu naprogramovanej doby pripravy
pokrmu.

Pre potvrdenie nastavenia stlacte symbol (O.

Po uplynuti nastaveného ¢asu

Varna zéna sa vypne, blika ukazovatel' |- a varna
z6na ukazuje . Zaznie zvukovy signal.

Na ukazovateli ¢asovych funkcii zabliké symbol £}
a ukazovatel' 121,

Ked' stlacite symbol (®, tak ukazovatele zhasnd
a zvukovy signal utichne.

Upozornenie

m Ak nastavite dobu pripravy pokrmu pre viac varnych zén,
zobrazi sa na ukazovateli ¢asovych funkcii vzdy
najkratsia doba pripravy pokrmu.

= Pre zobrazenie zostavajlcej doby pripravy pokrmu
pre jednu varnu zénu stlacte dvakrat symbol
© a vyberte varnu zénu.

= Dobu pripravy pokrmu mbzete nastavit'az na 5 minut.

Budik

Budik mo6zete nastavit na dobu trvania az 99 minat.
Funguje nezévisle od varnych zén a ostatnych nastaveni.
Pomocou tejto funkcie sa varna zéna automaticky
nevypne.

Sposob nastavenia

1. Stla¢te symbol (©. Na ukazovateli €asovych
funkcif sa rozsvieti [0 a ukazovatel' L.
2. Nastavte pozadovany Cas
a pre potvrdenie nastavenia stlacte
symbol ©.
Po niekolkych sekundach za¢ne plynut’ ¢as.

Zmena alebo zrusenie nastaveného ¢asu
Stla¢te symbol (.
Zmefite dobu pripravy pokrmu alebo nastavte /i3,

aby doslo ku zruseniu naprogramovanej doby
pripravy pokrmu. Pre potvrdenie nastavenia
stlacte symbol (.

Po uplynuti nastaveného ¢asu
Po uplynuti nastaveného casu zaznie signal. Na
ukazovateli ¢asovych funkii blikd 5 a symbol 4.

Ked' stlacite symbol (©, tak ukazovatele
zhasnu.
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sk Funkcia PowerBoost

Funkci k =] :

unkcia stopky Funkcia PowerBoost
Funkcia stopky zobrazuje ¢as, ktory ubehol
od okamihu aktivacie. Pomocou funkcie PowerBoost zohrejete rychlejsie velké
Funguje nezévisle od varnych zén a ostatnych mnoZstvo vody ako pomocou stupiia ohrevu 5.
nastaveni. Tato funkcia varnd zénu automaticky
nevypne. Tuto funkciu je mozné pre varnud zénu aktivovat' vtedy,

ak nie je v prevadzke ind varna zéna rovnakej skupiny

Aktivacia (vid' obrazok).
Stlacte symbol . Na ukazovateli ¢asovych funkcif ‘ 1

sa rozsvieti (1L1. Zaéne bezat’ ¢as. i

Deaktivacia Q Q
Stlatte symbol 9. Na ukazovateli ¢asovych funkcif
sa rozsvieti LiLi a potom zmizne. Q

2

Funkcia je deaktivovana.

Upozornenie: Pre deaktivaciu funkcie stopky
musi byt' zvolena tato funkcia. Aktivacia

1. Zvolte varnd zénu.
2. Stlacte symbol b.

Na ukazovateli varnej zény sa rozsvieti .
Funkcia je aktivovana.

Deaktivacia

1. Zvolte varnt zénu.
2. Stlacte symbol b.
Zhasne ukazovatel & a varna zéna sa prepne spat’

na stupefi ohrevu 5.
Funkcia je deaktivovana.

Upozornenie: Za urcitych okolnosti sa funkcia

PowerBoost automaticky vypne, aby ochrénila
elektronické komponenty vo vnutri varnej dosky.

14



Funkcia ShortBoost

Pomocou funkcie ShortBoost zohrejete rychlejsie
varné nadoby ako pomocou stupfia ohrevu 5.
Po deaktivécii tejto funkcie zvol'te vhodny stuperi
ohrevu pre pripravu vasho pokrmu.

Tuto funkciu moZete pre varnt zénu aktivovat' vtedy,
ak nie je v prevadzke ina varna zéna rovnakej skupiny
(vid obrazok).

Odporucanie pre pouzitie

®  Pouzivajte vzdy varné nadoby, ktoré neboli
predtym zohriate.

m Pouzivajte hrnce a panvice s rovnym dnom.
NepouZivajte Ziadne nadoby s tenkym dnom.

= Nikdy nezohrievajte bez dohl'adu prazdne varné nadoby,
olej, maslo alebo sadlo.

m Nepokladajte na varné nadoby Ziadne pokrievky.

m Riad postavte do stredu varnej zény. Ubezpecte sa, Ze
priemer dna varnej nadoby zodpoveda velkosti varnej
z6ny.

= Informécie o druhu, velkosti a umiestneni varnych

nadob najdete v prislusnej kapitole — "Indukcéné
varenie".

Aktivacia
1. Zvol'te varnud zénu.
2. Stlacte symbol b.

Rozsvieti sa ukazovatel' &~ .
Funkcia je aktivovana.

Deaktivacia

1. Zvolte varni zénu.

2. Stlacte symbol b.
Zhasne ukazovatel &~ avarna zéna sa prepne spit’
na stuperi ohrevu 5.

Funkcia je deaktivovana.

Upozornenie: Pri urcitych okolnostiach sa funkcia
ShortBoost automaticky vypne, aby ochrénila
elektronické komponenty vo vnutri varnej dosky.

Funkcia ShortBoost sk

Funkcia udrZiavania teploty

Tato funkcia sa hodi pre rozpustanie ¢okolady alebo
masla a pre udrZiavanie teplych pokrmov.

Aktivacia

1. Stla¢te symbol .

2. Pocas dalsich 10 sekind vyberte poZzadovanu
varnu zénu.
Rozsvieti sa ukazovatel L. .

Funkcia je aktivovana.

Deaktivacia
1. Stla¢te symbol {5F.
2. Zvol'te varnu zénu.

Ukazovatel' L zhasne. Varna zéna sa vypne
a rozsvieti sa ukazovatel zostatkového tepla.
Funkcia je deaktivovana.
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sk Senzor smaZenia

Senzor smazenia

Této funkcia riadi teplotu pomocou stupriov ohrevu.
Behom celého priebehu smaZenia zostane zachovana
vhodna teplota.

Varné zény, ktoré maju k dispozicii tito funkciu, st
oznacené symbolom senzoru smaZenia.

Vyhody pri smazeni

= Varnd zéna hreje iba vtedy, ak je nutné zachovat’
teplotu. Tym sa zniZuje spotreba energie
a neprepaluje sa olej a tuk.

®  Senzor smazenia hlasi, kedy prazdna panvica dosiahne
optimalnej teploty. Teraz méZete do panvice
dat olej alebo tuk a potom potraviny.

Upozornenie

m Nepokladajte na panvicu Ziadne pokrievky. Inak sa funkcia
neaktivuje spravnym spdsobom. MdZete pouZit’ ochranu
proti striekaniu, aby ste zabranili vystrekovaniu tuku

z panvice.
B Pouzite olej alebo tuk vhodny na smazZenie. Ak pouZijete

maslo, margarin, prirodny olivovy olej alebo
brav¢ové sadlo, nastavte stuper teploty 1 alebo 2.

m  Nikdy nezohrievajte prazdnu panvicu alebo panvicu
s pokrmom bez dohladu.

® Pokial'je varna zéna nastavena na vyssiu teplotu ako
varna nadoba a naopak, senzor pre smazenie
nebude spravne aktivovany.

Panvice vhodné pre senzor smazenia

Pre tato funkciu existuju Specidlne panvice. Je mozné
ich ziskat' prostrednictvom zakaznickeho servisu. Vzdy
uvadzajte zodpovedajlice referencné ¢islo.

m HEZ390210 Panvica s priemerom 15 cm.
m HEZ390220 Panvica s priemerom 19 cm.
m HEZ390230 Panvica s priemerom 21 cm.

m HEZ390250 Panvica s priemerom 28 cm.

Panvice su potiahnuté nepril'navou vrstvou, a preto sa
na smaZzenie pouZiva len malo oleja.

Upozornenie

m  Senzor smaZenia je nastaveny specialne na tieto
druhy panvic

m Iné panvice sa mdzu prehriat’. Teplotu je mozné
regulovat’ na nizsiu alebo na vyssiu.
stuper ohrevu a ten potom zmerite podla potreby.

m Ubezpecte sa, Ze priemer dna panvice zodpoveda vel'kosti
varnej zony. Postavte panvicu do stredu varnej zény.
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Senzor smazenia sk

Stupen ohrevu

Stupen ohrevu Vhodny pre

1 vel'mi nizky Priprava omécok, dusenie zeleniny a smazenie pokrmov na extra panenskom olivovom
oleji, masle alebo margarine.
2 nizky Smazenie pokrmov na olivovom oleji, masle alebo margarine.
3 stredne nizky Smazenie ryb a silnych kusov pokrmu, napr. frikadelky a parky.
4 stredne Smazenie steakov, medium alebo well done, obalované hlboko zamrazené vyrobky
vysoky a slabé kusy pokrmov, napr. rezne a zelenina.
5 vysoky Smazenie pri vysokych teplotach, napr. steaky rare (krvavé), zemiakové placky a pecené zemiaky.
Tabul'ka

V tabulke je uvedeng, aky teplotny stupen je pre dany
pokrm vhodny. DIzka pripravy zavisi od druhu,
hmotnosti, velkosti a kvality pokrmu.

Nastaveny teplotny stuperi sa liSi podla pouZitej
panvice. Predhrejte prazdnu panvicu, po zaznenf{
zvukového signdlu pridajte olej a pokrm.

Stupen Celkova doba smaZenia po
ohrevu zazneni signalneho ténu

(min.)
Maso
Rezen, prirodny alebo obalovany 4 6-10
Filet 4 6-10
Kotlety* 3 10-15
Cordon bleu 4 10-15
Steak, prudko opeceny (3 cm hruby) 5 6-8
Steak, stredne alebo dobre prepeceny (3 cm hruby) 4 8-12
Kuracie prsia (2 cm hrubé)* B] 10-20
Parky, predhriate alebo surové 3 8-20
Hamburger 3 6-30
Sekana 2 6-9
Gyros 4 7=12
Mleté mdso 4 6-10
Slanina 2 5-8
Ryby
Celd ryba, smazend, napr. pstruh 3 10-20
Rybacie filé, prirodné alebo obal'ované 3-4 10-20
Krevety, tigrie krevety 4 4-8
Pokrmy z vajec
Palacinky** 5 -
Omelety** 2 3-6
Volské oka 2-4 2-6
Miesané vajcia 2 4-9
Trhanec 3 10-15
Franclzsky toast** 3 4-8

* Niekol'kokrat obratit’

** Celkova doba pripravy na porciu. Smazte postupne.
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sk Senzor smazenia

Stuperi Celkova doba smazenia po
ohrevu zazneni signalneho ténu

(min.)
Zemiaky
Smazené zemiaky (varené v Supke) 5 6-12
Hranolceky (zo surovych zemiakov) 4 15-25
Svajciarske rosti 5 2,5-3,5
Zemiakové placky** 1 50-55
Glazované zemiaky 3 15-20
Zelenina
Cesnak, cibula 1-2 2-10
Cuketa, baklazan 3 4-12
Paprika, zelend Spargla 3 4-15
Dusenie zeleniny s pridanim tuku a bez pridania vody, napr. cuketa, zelend paprika 1 10-20
Hriby 4 10-15
Glazovana zelenina 3 6-10
Hiboko zmrazené potraviny
Rezne 4 15-20
Cordon bleu* 4 10-30
Hydinové prsia* 4 10-30
Kuracie nugety 4 10-15
Gyros, kebab 3 5-10
Rybacie filé, prirodné alebo obalované 3 10-20
Rybacie prsty 4 8-12
Hranolceky 5 4-6
Pokrmy z panvice, napr. zeleninové panvica s kuracim masom 3 6-10
Jarné zavitky 4 10-30
Camembert syr 3 10-15
Omacky
Rajcinova omacka so zeleninou 1 25-35
Besamel 1 10-20
Syrova omacka, napr. z gorgonzoly 1 10-20
Redukované omacky, napr. raj¢inova omacka, boloriska omacka 1 25-35
Sladké omacky, napr. pomarancova omacka 1 15-25
Ostatné
Camembert syr 3 7-10
Suché hotové pokrmy s pridanim vody, napr. cestoviny 1 5-10
Krutény 3 6-10
Mandle, vlasské orechy, jadra piniovych orieskov 4 3-15

* Niekol'kokrat obratit’

** Celkova doba pripravy na porciu. Smazte postupne.



Nastavenie
Z tabul’ky vyberte vhodny stuper ohrevu.
Na varni zénu postavte prazdnu panvicu.

1. Stlacte symbol 4—.
2. Zvol'te varnu zénu. Na ukazovateli varnej zény sa
rozsvieti ukazovatel' «—.

o

3. Behom nasledujucich 10 sekind nastavte poZadovany
stuperi ohrevu.

Funkcia je aktivovana.

Blikd symbol teploty «—, kym

nebude dosiahnuta teplota smazenia. Zaznie

zvukovy signal a symbol teploty prestane blikat'.
4. Ked'sa dosiahne teplota smazenia, tak este len

do panvice prilejte olej a potom pokrm.

Upozornenie: Pokrm otacajte, aby sa nepripiekol.

Vypnutie senzoru smazenia

Stlacte symbol 8— a zvolte varnt zénu. Varné zéna
sa vypne a rozsvieti sa ukazovatel zostatkového tepla.

Detskd poistka

sk

[} Detska poistka

Pomocou detskej poistky zabranite tomu, aby
deti zapli varnu zénu.

Aktivacia a deaktivacia detskej poistky
Varna doska musi byt' vypnuta.

Aktivacia

1. Zapnite varnt dosku pomocou hlavného vypinaca.

2. Stlatte na cca 4 sekundy symbol [,
Symbol <0 sa rozsvieti na 10 sekind.
Varna doska je zablokovana.

Deaktivacia

1. Zapnite varnt dosku pomocou hlavného vypinaca.

2. Stlatte na cca 4 sekundy symbol [V
Detskd poistka je odblokovana.

Automaticka detska poistka

Pomocou tejto funkcie sa detska poistka zapne
automaticky po kazdom vypnuti varnej dosky.
Zapnutie a vypnutie

Ako zapnUt' automatickd detskd poistku najdete
v prislusnej kapitole — "Zdkladné nastavenie”.
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sk Ochrana pred ndhodnou aktivaciou

Ochrana pred ndhodnou
aktivaciou

Ak utierate ovladaci panel, ked' je varna doska
zapnutd, moze dojst’ k zmene nastavenia. Aby sa tak
nestalo, je varna doska vybavena funkciou, ktorou je
mozno ovladaci panel za Gicelom vycistenia
zablokovat'.

Aktivécia: stlacte symbol [, Zaznie zvukovy signal.

Ovladaci panel sa zablokuje na 35 sekund.

Povrch ovladacieho panela mozZete utriet’ bez toho, aby sa

zmenilo nastavenie.
Deaktivacia: po 35 sekundach sa ovladaci panel

odblokuje. Ak chcete ovladaci panel odblokovat' skor,

stlacte symbol [,

Upozornenie
m 30 sekind po aktivacii zaznie zvukovy signal.

To upozorfiuje na to, Ze sa ovladaci panel coskoro odblokuje.

m Zablokovanie za Gcelom vycistenia nema Ziadny vplyv
na hlavny vypinac. Varna doska moze byt kedykolvek

vypnuta.

20
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Automatické vypnutie
varnej zény

Ak je varnd doska dIhsi ¢as v prevadzke a nebola
vykonana ziadna zmena nastavenia, tak sa
aktivuje automaticky bezpe¢nostny vypinac.
Varna doska prestane hriat. Na ukazovateli
varnej zény zabliké striedavo ~ & a ukazovatel
zostatkového tepla f alebo H.
Ak sa dotknete I'ubovol'ného symbolu, ukazovatel
sa vypne. Opat’ moZzete nastavit' varnd zénu.
Automatické zapnutie bezpec¢nostného vypinaca sa

riadi podl'a nastaveného stupria ohrevu
(po 1 az 10 hodinach).



Zakladné nastavenie sk

Zakladné nastavenie

Pristroj disponuje réznymi zakladnymi
nastaveniami.

Toto nastavenie je mozné prispdsobit’ vasim
vlastnym zvyklostiam.

Ukazovatel' Funkcia

=

cc

c3

ch

-d

"
"

Automaticka detska poistka

o Manualna.*
! Automaticka.
Z Funkcia je deaktivovana.

Zvukové signdly

o Potvrdzovaci a poruchovy signdl je vypnuty.
{ Je zapnuty iba poruchovy signal.

I=4 Je zapnuty iba potvrdzovaci signal.

3 SG zapnuté vietky signalne tény.*

Ukazovatel spotreby energie.

o Vypnuty.*

Zapnuty.

Automatické programovanie doby pripravy pokrmu
aod Vypnuté.*

1 1595 Doba do automatického vypnutia.

Dizka signéalneho ténu budika

{ 10 sekdnd.*
c 30 sekdnd.*
3 1 mindta.
Funkcia Power Management. Obmedzenie celkového vykonu varnej dosky.
o Vypnuté*
/ 1000 W, minimélny vykon
i5 1500w
c 2000 W

S alebo 5.Maximalny vykon varnej dosky.

Riad, kontrola vysledku tpravy pokrmu

o Nevhodné.
{ Nie je optimélne.
c Vhodné.

Obnovenie nastavenia z vyroby

i Individuélne nastavenie.*
H Obnovenie nastavenia z vyroby.

" Nastavenie z vyroby
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sk Ukazovatel spotreby energie

Vykonanie zdkladného nastavenia:
Varna doska musi byt' vypnuta.

1. Zapnite varnt dosku.

2. Pocas nasledujucich 10 sekuiind stlacte na cca
4 sekundy symbol (.
Prvé Styri hlasenia su informécie o vyrobku.

Stlacte oblast pre nastavenie, aby ste mohli
vidiet' jednotlivé ukazovatele.

Informacie o vyrobku Ukazovatel’

Zoznam technickych zakaznickych o1
servisov (TK)

Vyrobné ¢&islo Fd
Vyrobné ¢islo 1 9s.
Vyrobné ¢&islo 2 a5

3. Ak znova stla¢ite symbol (O dostanete sa
do ponuky zakladnych nastaveni.
Na ukazovateli svieti ¢ { a {i ako prednastavenie.

i
[N}
cot
of 111 ®
4. Znova stlacte (® kym sa nezobrazi
poZadovana funkcia.
5. Potom vykonajte poZadované nastavenie.
1
1
EE
of 111l ©

6. Stlatte minimélne na 4 sekundy symbol (.

Nastavenie sa uloZi.

Opustenie ponuky zdkladnych nastaveni

Vypnite varni dosku pomocou hlavného vypinaca.

22

Ukazovatel spotreby
energie

Tato funkcia zobrazuje celkovil spotrebu energie pocas
posledného varenia na tejto varnej doske.
Po vypnuti sa na 10 sekind zobrazi spotreba v kWh.

Na obrazku najdete priklad so spotrebou {.8 kWh.

(
kwh (.

Ako zapnut' tato funkciu najdete v prislusnej
kapitole — "Zdkladné nastavenie".




Test vhodnosti riadu

Pomocou tejto funkcie mozete preskusat rychlost’
a kvalitu priebehu varenia v zavislosti od varnych nadob.

Vysledok je referen¢nou hodnotou a zavisi od
vlastnosti varnych nadob a pouzitej varnej zény.

1. Postavte studeny hrniec s cca 200 ml vody doprostred
varnej zény, na ktort sa svojim priemerom dna hodi
najlepsie.

2. Prejdite do zékladného nastavenia
a vyberte nastavenie = { &

3. Stlacte oblast nastavenia. V ukazovateli varnych zén
blikd —.

Funkcia bola aktivovana.

Po 20 sekundach sa na ukazovateli varnej zény zobrazi
vysledok ohl'adom kvality a rychlosti priebehu varenia.

2 [z 12
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Porovnajte vysledok s nasledujticou tabul'kou:

Vysledok

£l Varna nadoba nie je pre varnd zénu vhodna, a preto

sa nezohrieva.*
| Varna nadoba se zohrieva pomalSie ako sa ocakava
a priebeh varenia nebude optimélny.*

C Varna nadoba sa zohrieva spravne a priebeh varenia
je v poriadku.

*Ak mate k dispozicii mensiu varnd zénu, otestujte

varnu nadobu este raz na tejto mensej varnej zéne.

Pre opdtovnu aktivaciu tejto funkcie stlacte oblast’
pre vykonanie nastavenia.

Upozornenie

m Pokial je priemer varnej zény ovel'a mensi ako
pouZity riad, zahrieva sa iba stred hrnca alebo
panvice. Pokrmy sa nevaria optimalne.

m Informécie na preskudsanie varného riadu
néjdete v kapitole — ,Zdkladné nastavenie”.
m  Informédcie o druhu, velkosti a umiestnenf

varnych nddob néjdete v prislusnej kapitole
— ,Indukéné varenie”.

Cistenie pristroja sk

Cistenie pristroja
Vhodné Cistiace prostriedky a prostriedky na oSetrovanie
zakupite prostrednictvom zékaznickeho servisu.

Varna doska

Cistenie

Varnu dosku vycistite po kazdom vareni. Tym
zabranite pripéleniu prichytenych zvyskov. Varnu
dosku Cistite aZz zhasne ukazovatel zostatkového tepla.

Varnu dosku ocistite vihkou handrickou a vysuste ju,
aby sa na nej netvorili Skvrny.

PouZzivajte iba Cistiace prostriedky, ktoré st vhodné
pre tento druh varnej dosky. Dbajte na pokyny
od vyrobcu, ktoré sa nachadzaju na obale vyrobku.

V Ziadnom pripade nepouzivajte:

Nezriedeny prostriedok na umyvanie riadu
Cistiaci prostriedok na umyvacku riadu

Drhnci cistiaci prostriedok

Agresivne Cistiace prostriedky, ako sprej pre riru
na pecenie alebo odstrariovac skvin

Drhnuce hubky

Vysokotlakovy ¢isti¢ alebo parny cisti¢

Odolné necistoty najlepsie odstranite bezne

predavanou Skrabkou na sklo. Riad'te sa pokynmi

od vyrobcu.

Vhodné skrabky na sklo mozete zakupit' prostrednictvom
néasho zakaznickeho servisu.

Dobré vysledky docielite pomocou $pecialnych Spongii
na Cistenie sklokeramickych varnych dosiek.

Zvysky Vycistite varnt dosku ihned’
vodného po vychladnuti. MdZete pouZit’
kamena vhodny Cistiaci prostriedok

na sklokeramické varné dosky.*

Cukor, ryzovy Odstrarite okamZite. PouZite
Skrob alebo plast  sklenenu alebo plastovu skrabku.
Pozor: Nebezpecenstvo popélenia.*

* Potom vycistite vihkou handrickou a ususte.

Upozornenie: Nepouzivajte Ziadne Cistiace prostriedky,
pokial’ je varna doska hortica, tym mézu vzniknuat' Skvrny.
Ubezpecte sa, Ze ste odstranili vSetky zvysky cistiaceho
prostriedku.

Ram varnej dosky
Aby ste predisli poskodeniu rému varnej dosky,
dodrzujte, prosim, nasledujlice upozornenie:

m PouZivajte iba tepli vodu s umyvacim prostriedkom.
m Nové penové utierky pred prvym pouZzitim riadne
vyperte.

NepouZivajte Ziadne drhnice alebo brisne Cistiace
prostriedky.

NepouZivajte Ziadnu Skrabku na sklo alebo Spicaté
predmety.



sk Casto kladené otézky

Casto kladené otazky

PouZitie pristroja

Preco nie je mozné zapnut varnt dosku a preco svieti symbol detskej poistky?
Je aktivovana detskd poistka.
Informacie o tejto funkcii néjdete v prislusnej kapitole — "Detskd poistka ".

Preco blikajd ukazovatele a je pocut zvukovy signal?
Odstrarite tekutiny a zvysky pokrmu z ovladacieho panela. Odstrarite vsetky predmety, ktoré lezia na ovlddacom
paneli. Informacie o deaktivacii signdlneho ténu najdete v prislusnej kapitole — "Zdkladné nastavenie".

Preo su pocas varenia po&ut’ zvuky?
V zévislosti od vlastnosti dna varnych nddob mézu pocas prevadzky varnej dosky vznikat' zvuky.
Tieto zvuky s normalne, patria k indukcnej technoldgii a nepoukazuji na Ziadnu poruchu.
MozZné zvuky:

Hlboké bzucanie ako u transformatora:
Vznikd pocas varenia na vysokom stupni ohrevu. Zvuk zmizne alebo bude tichsi, ak zniZite stuperi ohrevu.

Hlboké piskanie:
Vznika, ked' je varny riad prazdny. Tento zvuk zmizne, ked' date do varného riadu vodu alebo potraviny.

Praskanie:

Vznikd u varného riadu, ktory je zlozeny z r6znych materidlov alebo v pripade, ak sti¢asne pouzijete
varné nadoby réznej velkosti a réznych materidlov. Hlasitost' zvuku zavisi od mnozstva a druhu
pripravovaného pokrmu.

Vysoké pisklavé tony:

MoéZu vznikat, ked' st stiCasne zapnuté varné zony na najvyssi stupen ohrevu. Pisklavé tony zmiznd
alebo budu tichsie, ked' zniZite stuperi ohrevu.

Hluk ventilatora:

Varna doska je vybavena jednym ventilatorom, ktory sa spusti pri vysokych teplotach. Ventilator méze bezat’
dalej aj po vypnuti varnej dosky, ak je este prilis vysoka namerana teplota.

Rytmické tony ako tikanie hodin:
Tieto zvuky vznikaju, iba pokial st zapnuté vetky tri varné zény na l'avej strane. Zvuky stichnu alebo
zoslabnu, ked' jednu z varnych zén vypnete.

Ktoré varné nadoby st vhodné pre induként varnt dosku?
Informacie o varnych nddobach, ktoré st vhodné pre induként dosku, najdete v prislusnej kapitole
—> "Indukcné varenie'.
Preco sa nezohrieva varna zéna a blika stuper ohrevu?
Varnd zéna, na ktorej stoji varna nddoba, nie je zapnuta.
Skontrolujte, ¢i ste zapli spravnu varnu zénu.

Varna nadoba je pre zapnutd varnud zénu prilis mala alebo sa nehodi pre indukéné varenie.
Informacie o type, velkosti a umiestneni riadu najdete v prislusnej kapitole — "/ndukcné varenie".



Co robit'v pripade poruchy? sk

Preco trva tak dlho, kym sa varna nadoba zohreje, popr. preco sa nezohreje dostato¢ne, hoci je nastaveny vysoky
stuper ohrevu?

Varna nadoba je pre zapnutd varnt zénu prilis mald alebo sa nehodi pre indukéné varenie.

Informacie o type, vel'kostia umiestneni riadu najdete v prislusnej kapitole — "/ndukcné varenie".

Ako sa Cisti varna doska?
Optimalny vysledok dosiahnete pomocou $pecidlnych Cistiacich prostriedkov na sklokeramiku. Neodpori¢ame
pouZivat' Ziadne ostré alebo brdsne Cistiace prostriedky, Cistiace prostriedky na umyvanie riadu (koncentraty)
alebo drhntce hubky. Dal3ie informdcie o &isteni a starostlivosti o varnt dosku néajdete v prisluinej kapitole
—s "Cistenie pristroja’.

Co robit v pripade poruchy?

Poruchy su spravidla 'ahko odstranitelné. Riad'te sa,
prosim, pokynmi v tabulke, predtym ako zavolate
zakaznicky servis.

Ukazovatel’ Mozna pricina Riesenie

Ziadny. Je prerusené zasobovanie elektrickym  Prekontrolujte pomocou ostatnych elektrickych
idom pristrojov, ¢i nedoslo k preruseniu dodavky elektrickej
prudom. energie.
Pristroj nebol zapojeny podla Ubezpecte sa, Ze bol pristroj zapojeny podla
schémy zapojenia. schémy zapojenia.
Porucha na elektronike. Ak nie je mozné poruchu odstranit’ svojpomocne,
informujte zakaznicky servis.

Ukazovatele blikaju. Ovladaci panel je vlhky alebo je Ususte ovladaci panel alebo odstrarite predmet.
zakryty nejakym predmetom.

Na displejoch varnej Vznikla porucha na elektronike. Pre potvrdenie poruchy zakryte rukou ovladaci panel

dosky blikd ukazovatel’ —. na kratku dobu.

£ Elektronika sa prehriala a vypla Pockajte, dokial’ elektronika dostatocne vychladne.
zodpovedajticu varnu zénu. Potom stlacte akykol'vek symbol na varnej doske.

(=5 Elektronika sa prehriala a vypli sa
vietky varné zény.

F 5 + nastavenie ohrevu a V oblasti ovlddacieho panela stoji Odstrarite hrniec. Kratko na to zmizne chybové

zvukovy signal. hordci hrniec. Hrozi, Ze sa elektronika  hlasenie. MdZete pokracovat' vo vareni.
prehreje.

F 5 a zvukovy signal. V oblasti ovladacieho panela stoji Odstrarite hrniec. Pockajte niekol’ko sekdnd. Stlacte
hortci hrniec. Aby bola ochréanena 'ubovol'nt ovlddaciu plochu. Az zmizne chybové
elektronika, tak sa varnd zéna vypla. hlasenie, tak mozete pokracovat' vo vareni.

Fl/FG Varnd zéna je prehriata a z dovodu Pockajte, az elektronika dostato¢ne vychladne
ochrany vasej pracovnej plochy sa vypla. a opat’ zapnite varnt zénu.

Fg Varna zéna bola v prevadzke dlhi Aktivovalo sa automatické vypnutie varnej zény.
dobu a bez prerusenia. Vid' prislusna kapitola.

ES00D Prevadzkové napadtie je nespravne, Spojte sa s vasim dodavatel'om elektrickej energie.

Egnn mimo normalny rozsah prevadzky.

HEHHE Varna doska nie je riadne zapojena. Odpojte pristroj z elektrickej siete. Uistite sa, Ze je

pristroj pripojeny v stlade s elektrickou schémou.
dE Je aktivovany Demo rezim: Odpojte varnt dosku z elektrickej siete. Pockajte

30 sekiind a opat' ju zapojte. Behom dalsich
3 minut sa dotknite l'ubovolnej ovladacej plochy.
Demo reZim je deaktivovany.

Nepokladajte na ovladaci panel ziadne hortce hrnce.
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sk Zé&kaznicky servis

Upozornenie 2 < s .

m Ak svieti ukazovatel' £ musite drzat’ stlaceny senzor Za kaznley servis
zodpovedajlicej varnej zény, aby bolo mozné precitat’
kod poruchy. Pre pripad, Ze potrebujete opravit' vas pristroj, je

m Ak v tabulke nie je uvedeny kéd poruchy, odpojte varnu vam nas zakaznicky servis k dispozicii. Vzdy
dosku z elektrickej siete, pockajte 30 sekdnd a opat’ najdeme najvhodnejsie riesenie, aby ste sa vyhli
ju zapojte. Ak sa ukazovatel objavi znova, zbyto€nym navstevam nasich servisnych technikov.
kontaktujte zakaznicky servis a uved'te presny kéd
poruchy.

Oznacenie produktu (€. E) a vyrobné cislo (¢. FD)
Ak kontaktujete nas zakaznicky servis, uved'te, prosim,

(€. E) a (¢. FD) vasho pristroja.

Typovy $titok s tymito ¢islami najdete:

® V dokladoch pre vas pristroj.

= Na zadnej strane varnej dosky.

E-Cislo mozete najst tiez na sklokeramike varnej
dosky. Index zakaznického servisu (KI) a FD-¢islo
mozete skontrolovat'v zakladnom nastaveni. Za
tymto celom nahliadnite do prislusnej kapitoly
—> "Zakladné nastavenie".

Berte prosim ohl'ad na to, Ze za nadvstevu servisného
technika z dévodu nespravnej obsluhy sa hradi
poplatok, a to aj ked' je pristroj v zéru¢nej dobe.

Doverujte odbornosti vyrobcu. Tym zabezpedite, Ze
bude oprava vykonana preskolenymi servisnymi
technikmi, ktori maju k dispozicii origindlne ndhradné
diely pre vas pristroj.
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Skasobné pokrmy sk

Skasobné pokrmy

Tieto tabul'ky boli zhotovené pre skisobné instituty
s cielom ulahdit’ testovanie nasich pristrojov.

Udaje v tabulke sa vztahujd k nd$mu riadu znacky
Schulte-Ufer (4 dielny set hrncov na varenie

pre induk&né varné dosky HZ 390042)

s nasledujdcimi rozmermi:

= HIboky hrniec @ 16cm, 1,2l pre varné zény
o @ 14,5cm
m Hrniec @ 16 cm, 1,7 | pre varné zény o @ 14,5 cm
® Hrniec @ 22 cm, 4,2 | pre varné zény o @ 18cm
B Panvica @ 24 cm, pre varné zény o @ 18 cm

Skigobné pokrmy Nadoba Stuperi Predhriatie Ppo- PripravaPpo-
ohrevu poba trvania krievka Stupen krievkal
(min:sek) ohrevu
Rozpustanie cokolady Hiboky
Poleva (napr. znacka Dr. Oetker, horké cokolada hrniec, 15 Ni
s 55% kakaa, 150g) g16cm 1€
Sosovicova polievka, ohrievanie a udrziavanie teploty
So3ovicova polievka*
Pociato¢nd teplota 20 °C
Mnozstvo: 450 g Hrniec 1:30 5
716 cm 9  (bez miedania) Ano 1.5 Ano
MnozZstvo: 800 g Hrniec 2:30 ’
@22 cm 9 (bez miedania) Ano 15 Ano
So%ovicova polievka z plechovky,
napr. SoSovica s klobasami znacky Erasco
Pociato¢nd teplota 20 °C
Mnozstvo: 500 g cca 1:30
Hrniec, (po cca i £
#16 cm g 1 mindite Ano 15 Ano
zamiesat)
MnozZstvo: 1 kg cca 2:30
Hrniec, (po cca A A
@22 cm g 1 mindte Ano 15 Ano
zamiesat)
Priprava beSamelu
Teplota mlieka: 7 °C
Prisady: 40 g masla, 40 g muky, 0,5 | mlieka (3,5 % tuku)
a Stipka soli
1.Rozpustite maslo, zamiesajte muku a sol a celt Hiboky 2 cca 6:00 Nie -
hmotu zohreite. hrniec,
#16cm
2.K gapra;ke prllejlte mlieko a vSetko za staleho 7 cca6:30 Nie _
miesania privedte do varu.
3. Ked' privediete besamel do varu, nechajte ho dalSie : ) . 5 Nie

2 minuty za stdleho miesania na varnej zéne.

*Recept podla DIN 44550
**Recept podla DIN EN 60350-2
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sk Skusobné pokrmy

Skasobné pokrmy Nadoba Stuperi  Predhriatie Po- Priprava Po-
ohrevu Doba trvania krievka Stuperi krievka

(min:sek) ohrevu

Priprava mliecnej ryze

Mlie¢na ryza, priprava s pokrievkou.

Teplota mlieka: 7 °C

Zohrejte mlieko, kym nezacne stipat’. Nastavte
odporucany stupen ohrevu a pridajte ryZu, cukor a sol".
Doba varenia vratane predhriatia cca 45 minut.

Prisady: 190 g gulatozrnnej ryze, 90 g cukru, Hrni 3
750 ml mlieka (3,5 % tuku) a 1 g soli @Tée(fr'n 8.5 cca5:30  Nie (po10min. Ano
zamiesat)
Prisady: 250 g gulatozrnnej ryze, 120 g cukru, Mpiiiae 3 ’
1 I mlieka (3,5 % tuku) a 1,5 g soli 722 cr”n 8.5 cca5:30 Nie (po10min. Ano
zamiesat)
Mliecna ryza, bez pokrievky
Teplota mlieka: 7 0C
Pridajte do mlieka prisady a vSetko za stalého miesania
zohrejte. Vyberte odportcany stupen ohrevu, az mlieko
dosiahne cca 90 °C, prepnite na nizsi stuperi a nechajte
varit' asi 50 mint.
Prisady: 190 g gulatozrnnej ryZe, 90 g cukru, Hrniec, . . a
750 ml mlieka (3,5 % tuku) a 1 g soli @16 cm 8.5 cca 5:30 Nie 3 N
Prisady: 250 g gulatozrnnej ryZe, 120 g cukru, Hrniec, . . .
11 mlieka (3,5 % tuku) a 1,5 g soli g22cm &3 GRSy e EER
Priprava ryze *
Teplota vody: 20 °C
Prisady: 125 g dlhozrnnej ryze, 300 g vody a Stipka soli Hrniec, 9 cca 230 Ano 5 Ano
016 cm :
Prisady: 250 g dlhozrnnej ryZe, 600 g vody a Stipka soli Hrniec, 9 cca2:30  Ano 25 Ano
#22cm ’ ’
Bravcové karé
Pociatoc¢nd teplota karé: 7 °C
MnozZstvo: 3 kusy karé (celkova hmotnost asi 300 g, Panvica,
1 cm hrubé) a 15 ml sine¢nicového oleja 9 cca1:30  Nie 7 Nie
@24 cm
Priprava palaciniek**
MnoZstvo: 55 ml cesta na jednu palacinku Panvica,
9 cca1:30  Nie 7 Nie
#24cm
. . . . Kym
Fritovanie hlboko zmrazenych hranoléekov teplota
porcia: 200 g hiboko zmrazenych hranolekov Miee oleja ) .
Hrniec, (napr. McCain, 123 Frites Original) 322 cm 9 _Ingggéiahne Nie 9 Nie

*Recept podla DIN 44550
“*Recept podla DIN EN 60350-2
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Montazny navod
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Ddélezité upozornenia

Bezpecnostné upozornenie: Bezpecnost pocas
pouzivania pristroja je zaru€ena iba vtedy, ak bolo
zabudovanie technicky vykonané spravnym sp6sobom

a podla tohto montazneho navodu. Za $kody, ktoré
vznikni neodbornym zabudovanim, ru¢i montér. Tento
pristroj je vhodny na pouzivanie az do nadmorskej vysky

4000 metrov.

A\ Nositelia elektronickych implantatov!

Pristroj m6ze obsahovat permanentné magnety, ktoré mozu
ovplyvnit elektronické implantaty, ako napr. kardiostimulator
alebo inzulinovi pumpu. Preto pofas montaze dodrzujte
miniméalny odstup od elektronickych implantatov 10 cm.

Pripojenie do elektrického prudu: Musi byt vykonané
koncesovanym odbornikom. Pritom musia byt dodrzané
ustanovenia miestneho dodavatela elektriny.

Pristroj musi byt napojeny napevno a pripojka musi byt
vybavena zodpovedajucim odpojova¢om podla

predpisov pre instalaciu.

Typy na pripojenie:

Pristroj patri do ochrannej triedy | a moéze byt pouzity iba
v kombinacii s uzemnenou pripojkou.

Vyrobca nezodpoveda za poruchy alebo mozné Skody,
ktoré vzniknu v désledku chybnej elektrickej inStalacie.

Sietovy pripojovaci kabel: Sietovy pripojovaci kabel
moze instalovat iba odbornik s licenciou alebo vyskoleny
technik zakaznickeho servisu. Potrebné Udaje o pripojeni
najdete na typovom Stitku a na schéme pripojenia.

N
=

MontaZz pod pracovnu dosku: Indukéné varné dosky mozu
byt inStalované iba nad zasuvky alebo riry na pecenie
rovnakej znacky, ktoré maju odvetravanie. Pod varnou doskou
sa nemozu nachadzat ziadne chladnicky, umyvacky riadu, rary
bez odvetravania alebo pracky.

Odsavac par: Vzdialenost medzi odsavacom par

a varnou doskou musi zodpovedat minimalne

stanovenej vzdialenosti podla montaZzneho navodu

pre odsavac par.

Pracovna doska: Musi byt rovna, vodorovna a stabilna.
Dodrzujte pokyny vyrobcu pracovnej dosky.

Ak hribka pracovnej dosky, do ktorej bude zabudovana varna
doska, nezodpoveda zadaniu, vystuzte ju nehorlavym
materidlom odolnym proti vode, kym nedosiahnete minimalnej
odporuicanej hribky. V opaénom pripade sa neda zarucit
dostacujuca stabilita.

= Pracovné doska, do ktorej bude varna doska zabudovana,
by mala zniest zatazenie cca 60 kg.

® Po zabudovani varnej dosky najprv prekontrolujte, ¢i je
rovna.

Zaruka: Neodborné zabudovanie, napojenie alebo

chybn& montaz vedu ku strate zaruky.

Upozornenie: VSetky prace vykonané na vnutrajsku
pristroja,vratane vymeny sietového pripojovacieho
kébla, moze vykonat vyhradne vyskoleny technik
zékaznickeho servisu.



Priprava nabytku, obrazok 1/2/3

Zabudovany nabytok: Musi byt odolny miniméalne

do teploty 90 °C.

Vyrez: Po vyrezani odstrarite tiesky.

Rezné plochy: Obstarajte ich ziaruvzdornym

materialom.

Upozornenie: Pokial je Sirka otvoru zabudovania 780 mm,

pouzite prislusenstvo, ktoré bolo dodané spolo¢ne s pristrojom.

Zabudovanie nad zasuvku, obrazok 2a
Priehradka musi mat' hribku minimélne 20 mm. Vzdialenost'

medzi hornou oblastou priehradky a hornou oblastou zasuvky

musi predstavovat 65 mm.

Upozornenie: PouZivajte iba deliacu priehradku

z dreva, pretoZe kovové objekty v zasuvke mozu

v dosledku recirkulacie vzduchu z odvetravania

varnej dosky dosiahnut vysokych teplot (obrazok 10).
Montaz nad riru na pecenie, obrazok 2b

Priehradka: Musi mat’ hribku minimalne 30 mm.
Upozornenie: Pozrite sa do montazneho navodu pre raru
na pecenie, ¢i nemusi byt vzdialenost medzi varnou

Odvetravanie: Vzdialenost medzi rirou na pecenie

a varnou doskou musi byt minimalne 5 mm.

Ventilacia, obrazok 3

Aby bola zaru€ené spravna funkcnost pristroja, musi byt
varna doska zodpovedajlcim spdsobom odvetravana.
Pretoze ventilacia v spodnej Casti pristroja potrebuje
dostato¢ny privod ¢erstvého vzduchu, musi byt nabytok
instalovany zodpovedajlicim spdsobom. K tomu je potrebné
nasledujuce:

= Minimalna vzdialenost medzi zadnou stenou nabytku
a kuchynskou stenou a medzi povrchom pracovnej dosky
a hornou Castou zasuvky (obrazok 3a).
® Otvor hore v zadnej stene nabytku (obrazok 3b).
= Ak nie je dodrzana minimalna vzdialenost 20 mm
od zadnej steny nabytku, musi byt v dolnej
Casti otvor (obrazok 3c).
= V pripade, Ze nie je priestor $ir$i ako 750 mm, oreZte
bocné steny (obrazok 3d).
Upozornenie: Ak bude pristroj zabudovany do varného
ostrovEeka alebo bude instalovany inym spésobom, ktory tu

nebol popisany, musi byt dodrzané odvetravanie varnej
dosky.

Zabudovanie pristroja, obrazky 4/5/6/7/8/9

Upozornenie: Pri montazi varnej dosky noste ochranné
rukavice. Plochy, ktoré nevidite, méZu mat ostré hrany.

U pristrojov bez vopred ins$talovaného kabla zavedte

siet'ovy pripojovaci kabel do pripojnej krabice.

1. Otocte varnu dosku a polozte ju na dno obalu, na
handru alebo na ind plochu, aby ste ju neposkriabali.

2. Pomocou skrutkovaca nadvihnite kryt pripojnej
krabice (obrazok 4).

3. Uvolnite upeviovacie skrutky a pomocou
skrutkovaca nadvihnite hadicovu svorku (obrazok 5).

4. Napojte iba podla schémy na pripojnej
krabici (obrazok 6):
BN: hnedy
BU: modry
GN/YE: zlty a zeleny
BK: Cierny
GY: Sedy

Upozornenie

= Ak pouZijete priloZené medené mostiky, tak ich
namontujte podla schémy pripojenia.

= DAvajte pozor na to, aby ste po pripojeni kabla
pevne utiahli skrutky na pripojovacej krabici.

5. Sietovy pripojovaci kabel pripevnite pomocou hadicovej
svorky a utiahnite upeviiovacie skrutky (obrazok 7).
6. Zatvorte vrchnak pripojovacej krabice.

Upozornenie: Ak potrebujete dihsi kabel, kontaktujte
zéakaznicky servis.
Nasadenie varnej dosky, obrazok 8
1 InStalacia nosnych kolajnic
— Ak st uz namontované nosné kolajnice, odstrarite ich
a nainstalujte nové.
— Pri dlaZzdenych pracovnych doskach pouZzivajte otvory
S0 zavitom.
— Pri pracovnych doskéach z kamena kolajnice prilepte.

(Pouzite na to lepidlo, ktoré je ziaruvzdorné a ktoré je vhodné

na lepenie kovov a na lepenie kamena).
Vlozte pristroj do priestoru na zabudovanie.
Nesmiete prisSkripnut’ sietovy pripojovaci kabel a viest ho
cez ostré hrany. Ak je pod varnou doskou zabudovana rira
na pecenie, tak vedenie k pripojnej krabici vedte zadnym
rohom riry na pecenie. Vedenie musi byt inStalované tak,
aby sa nedotykalo Ziadnych horucich pléch varnej dosky
alebo rary na pecenie.
u V pripade dlazdenych pracovnych dosiek: Utesnite

Skary pomocou silikénovej hmoty.

N

Pripojenie pristroja, obrazok 9
= Napatie: Pozri typovy Stitok.
= Pripojte iba podla schémy pripojenia.
BN: hnedy
BU: modry
GN/YE: zlty a zeleny
BK: Cierny
GY: Sedy
® Podla druhu pripojenia musi byt pripadne zmenené
usporiadanie svoriek dodanych z vyroby. Svorky musia

byt pripadne skratené a izolacia odstranena, aby bolo
mozné nasadit svorku, ktora spaja dva kable.

Upozornenie: Skontrolujte Ci je pristroj pripraven&

na prevadzku. Ak sa objavi na displeji pristroja L/500,
5 3 alebo £ nie je spravne pripojeny.

Odpoijte pristroj z elektrického napatia a prekontrolujte

zapojenie elektrickych kablov.

Demontaz pristroja

Odpojte pristroj od elektrickej siete.

Zatlacte proti varnej doske smerom zospodu a vyberte ju.
Pozor!

Poskodenie pristroja!

Neskusajte vytiahnut' pristroj pacenim zhora.
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SIEMENS

Jednoducho a rychlo

Bl Senzor smazenia

Senzor smazenia ulahCuje varenie a zarucuje vynikajlice
vysledky smazenia. Automaticky sa udrzi teplota bez toho, aby
ste museli menit' zvoleny stuperi smaZenia.

1
Vel'mi nizky

Priprava a varenie
omacok,

| 2]
Smazenie pokrmov na
prirodnom oleji extra,

Stredny - nizky

Smazenie ryb a silnych
platkov, napr, frikadely

dusenie zeleniny, masle alebo a parky.
smaZenie zeleniny na margarine, napr.
prirodnom olivovom omelety.

oleji extra, masle alebo
margarine.

[T INARNRAWANINW 9001068990

Dalsie informacie néjdete v rozsiahlom
névode na obsluhu pre varnd dosku
v odseku ,Senzor smaZenia". Pozorne

si preitajte tento odsek

Metéda
1) Postavte prazdnu panvicu na varnd zénu.
1) Stlacte symbol &—.

1ll) Zvolte varnd zénu. Na ukazovateli varnej
26ny sa rozsvleti «—.

IV) Zvolte pozadované nastavenie smazeni

V) Symbol blika, kym nie je dosiahnuta teplota na
smazenie. Potom zaznie zvukovy signal. Symbol svieti.
VI) Po zazneni signalneho ténu nalejte do panvice
olej a spustite smazenie.

Smazenie steakov, Smazenie pokrmov pri
médium alebo well done, vysokej teplote, napr.
hlboko zmrazenych, steak rare, zemiakové
obal'ovanych ajemnych placky a hlboko
pokrmov, napr. rezne, zamrazené hranolceky.
Cerstvé ragu a zelenina.

V tabulke je uvedené, aky teplotny stuperi je pre dany pokrm vhodny. Doba pripravy sa riadi podla druhu, hmotnosti, hribky

a kvality pokrmu. Nastaveny teplotny stuperi sa Iii podla pouzitej panvice. Predhrejte prazdnu panvicu, po zaznen

nalejte olej a vlozte suroviny.

B Owmin

gnalneho tonu

Maso Rezne, prirodné alebo obalované 4  6-10 Zelenina  Cesnak, cibula 12 2-10
Q 4 6-10 Cuketa, baklazan 3 4-12
3 10-15 Paprika, zelend Spargla 3 4-15
Cordon bleu, Viedensky rezefi * 4 10-15 Na oleji dusen zelenina, napr. 1 10-20
Steak, rare (silny 3 cm) 5 6-8 cuketa, zelend paprika
Steak, médium alebo well done 4 8-12 Huby 4 10-15
(silny 3 cm) Glazovana zelenina 3 6-10
Hydinové prsia (silné 2 cm) * 3 10-20 Hlboko Rezne 4 15-20
Parky, sparené alebo surové * 3 8-20 zmrazené  Cordon bleu* 4 10-30
Hamburger, frikadely, fasirky 3630 _ WBY  hydinové prsiat 41030
Sekana petienka 2 6-9 @ Kuracie nugety 4 10-15
Ragu, gyros 4 7-12 =" Gyros, Kebab 3 5-10
Mleté mdso 4 6-10 Rybacie filé, prirodné alebo 3 10-20
Slanina 2 5-8
Ryby Ryby, pecené, celé, napr. pstruh 3 10-20 Rybacie prsty 4 8-12
Rybacie filé, prirodné alebo 3-4 10-20 Hranoléek 5 4-6
) obalované Pokrmy z panvice, napr. zeleninové 3 6-10
Krevety, tigrie krevety 4 4-8 panvica s kuracim masom
Pokrmy  Palacinky ** 5 E Jamé zavitky 4 10-30
zvajec Omelety ** 2 3-6 Camembert/syr 3 10-15
J Volské oké 2-42-6 Omégky omééka so zelenin 1 25-35
& Miesané vajicka 249 & fenmel 11020
Trhanec 3 10-15 Syrova omacka, napr. z 1 10-20
Francuzsky toast ** 3 4-8 dukovanie omacok, napr. 1 25-35
Zemiaky =~ Opecené zemiaky 5 6-12 bolofiska omacka, paradajkova
@o Opetené zemiaky zo surovych 4  15-25 omatka
ey Sladké omacky, napr. pomarancova 1 15-25
Zemiakové placky** 5  25-35 omacka
Svajtiarske ros 1 50-55 Rézne C t/syr 3 7-10
Glazované zemiaky 3 15-20 Susené hotové pokrmy s pridanim 1~ 5-10
vody, napr. rezance
Kruton: 3 6-10
4 J=15

Mandlelvlasské orechy/
jadra piniovych orieskov

* niekolkokréat obratte/ ** celkové doba pripravy na porciu. SmaZit' postupne.

09.06.15 16:18



Kucharka Siemens

SIEMENS

Rylové panvica

]

Objednavaci listok

[ In3piracia na varenie

http://www.siemens-home.bsh-group.com/sk.

I

o pl pt ru sk sv uk

Pre va$ novy varny panel Siemens sme vyvinuli na mieru mnoho vynikajcich
receptov. Ak nendjdete Ziadnu receptovti broziiru vo svojom jazyku, mbZete si ju
bezplatne objednat v kvalitne vytlacenej forme. Vypliite tento objednavkovy
formular. Zaskrtnite aj jazyk, v ktorom chcete kucharsku brozdru dostat, zadajte
adresu a formular frankujte.
Vyplnenim #E1 te svoj sthlas s tym, Ze vés mozeme kontaktovat
s otézkami tykajucimi sa zakapeného produktu.

9001112624

Siemens. The future moving in.

Objednavaci listok.

SEFsal

) V' Ve 4 Webové stranky Siemens:
S A R AR
o U m Q 3 m <m h — — — m.ﬂo —A e http://lwww.siemens-home.bsh-group.com/sk.

ucharka Siemens.

Adresa LU0l u

Hofmann GmbH & Co. KG
http://lwww.siemens-home.bsh-group.com/sk. = Druck + Medien
- Trostberger StraBBe 2

83301 Traunreut
Germany

Siemens. The future moving in. O #X




Informécie v pripade elektrickych varnych dosiek pre domacnost Symbol Hodnota Jednotka
Znacka SIEMENS
Identifikdcia modelu EH875LVC1E
Typ varnej dosky elektricka
Pocet zdn alebo ploch na varenie 5
Technolégia ohrevu (indukéné zény a plochy na varenie, salavé zony . .
na varenie, pevné platne) indukeia
V pripade kruhovych zén alebo pléch na varenie: priemer plochy
uzito¢ného povrchu na elektricky ohrievant zénu na varenie,
zaokruhleny na najblizSich 5 mm
Lavd predna (0] 18 cm
Lava zadna (0] 14,5 cm
Uprostred [0)] 24 cm
Prava prednd [0)] 21 cm
Prava zadna [0)] 14,5 cm
V pripade nekruhovych zén alebo pléch na varenie: dizka a $irka
plochy uZito¢ného povrchu na elektricky ohrievani zénu alebo plochu
na varenie, zaokrihlené na najblizSich 5 mm
Vypoditana spotreba energie na zénu alebo plochu na varenie na kg
Lavd predna 170,0 Wh/kg
Lava zadnd 170,0 Wh/kg
Uprostred 170,0 Wh/kg
Prava predna 170,0 Wh/kg
Prava zadnd 170,0 Wh/kg
Spotreba energie varnej dosky vypocitana na kg 170,0 Wh/kg

Tabulka povinnych informécii pre doméacnost: (V zmysle ekodizajn Nariadenia Komisie & 66/2014, ¢1.2.3.)




SIEMENS  Zarucny list wy2anit

LERRY

firmy BSH domaci spotrebice s.r.o. spotrebice

Dovozca: BSH domaci spotrebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

Vyrobok: Produktové Cislo:
E-Nr.
Poradové cislo:
FD
Datum predaja, peciatka, podpis Datum montaze, peciatka, podpis

Predajca je povinny Uplne a Citatelne vyplnit vSetky pozadované tdaje v zaru¢nom liste v den preda-
ja spotrebica. Neoddelitelnou sucast'ou tohto zaru¢ného listu je dariovy doklad o predaji vyrobku.

Zarucny list je dokladom prav spotrebitela v zmysle Obc¢ianskeho zakonnika. Je stcast'ou vyrobku
s vyrobnym cislom uvedenym na prednej strane tohto zaru¢ného listu, zvlast' v pripadoch dlhsich
nez zakonom dana zaruc¢na lehota je zarucny list jednym z dokazatelnych prostriedkov prav uziva-
tela. Je v zaujme spotrebitela, aby si skontroloval spravnost’ a Uplnost vSetkych uvedenych tdajov,
ako i to, ¢i dostal od predajcu zaruény list so spravnym oznacenim pre uvedeny druh vyrobku.

Odporuca sa, aby vyrobky montoval a uviedol do prevadzky autorizovany servis, ktory poskytuje
zaruku odbornej montaze, predvedenie a preskusanie vyrobku.

Monta? a inétalacia spotrebi¢a musi byt vykonand v stlade s vyhlagkou UBP SR ¢. 718/2002 Z. z.
suvisiacich predpisov a noriem v plathnom zneni.

Pred montazou vyrobku je nutné, aby boli spInené vsetky podmienky pre pripojenie na inzinierske
siete podla platnych noriem a podla navodu na pouzitie.

Zapisy o uskutocnenych opravach:

Datum objed. Datum Cislo

opravy dokoncenia oprav. listu Strucny opis poruchy




Upozornenie pre predajcov

Predajca je povinny dat’ zakaznikovi platny doklad o predaji, kde bude uvedeny datum predaja
a oznacenie spotrebica, a stic¢astou dokladu o kupe tovaru je spravne a uplne vyplneny zaru¢ny
list v den predaja vyrobku. V pripade predpredajnej reklamacie je potrebné predlozit’ riadne
vyplneny reklamacény protokol.

Zarucné podmienky

— na vyrobok sa poskytuje zaru¢na lehota 24 mesiacov odo dria zaklpenia vyrobku kupujicim

— spotrebitel je opravneny chybu vytknut do Siestich mesiacov od jej zistenia, najneskor vsak do
uplynutia zarucnej lehoty

— pri reklamécii je podmienkou predlozit’ platny danovy doklad o kipe vyrobku (napr. poklad-
ni¢ny blok, fakturu a pod.)

— ak je vyrobok pouzivany na iny nez vyrobcom stanoveny ucel alebo je vyrobok pouzivany v ram-
ci predmetu obchodnej ¢innosti, poskytuje sa zaru¢na lehota 6 mesiacov odo dna zakupenia,
kedZe spotrebice su ur¢ené vyhradne na pouzitie vdomacnosti

— za chybu vyrobku sa nepovazuje jeho nadmerné opotrebovanie a z toho vyplyvajuce absencie
niektorych pévodnych vlastnosti, ktoré boli spésobené napr. zanedbanim beznej udrzby, Cis-
tenia, nadmernym pouzivanim vyrobku

— zarucna lehota neplynie pocas obdobia, ked kupujuci neméze uzivat' tovar pre jeho chyby,
za ktoré zodpoveda predavajuci

— ak nebude zistena ziadna porucha, na ktoru sa vztahuje bezplatna zaru¢na oprava, alebo bude
zistena porucha nezavinena vyrobcom, hradi naklady spojené s vyslanim servisného technika
osoba, ktorad uplatnila narok na tuto opravu

— zarucné opravy vykonavaju autorizované servisné strediska podla zoznamu uvedeného v tomto
zaru¢nom liste

Pravo na bezplatnu opravu vyrobku na naklady BSH domaci spotiebice s.r.o., organiza¢na

zlozka Bratislava, zanika, ak:

— je necitatelny vyrobny $titok alebo na vyrobku chyba,

— Udaje na doklade o predaji sa liSia od Udajov uvedenych na vyrobnom stitku spotrebica,

— vyrobok bol namontovany v rozpore s ndvodom na montaz, pripadne nebol dodrzany sulad
s platnymi STN alebo s ndvodom na obsluhu,

— vyrobok bol neodborne namontovany alebo nebol uvedeny do prevadzky organizaciou oprav-
nenou v zmysle vyhlasky UBP SR ¢&. 718/2002 Z. z., plati pre plynové spotrebic¢e a spotrebice
s elektrickym napajanim 400 V, ako i pre spotrebi¢e dodavané bez elektrického kabla, pripad-
ne bez elektrickej koncovky,

— bola vykonana konstrukéna zmena alebo zdsah do vyrobku neopravnenou osobou,

— porucha na vyrobku vznikla pouzitim neoriginalnych nahradnych dielov alebo prislusenstva,

— ide o poskodenie: mechanické, nadmernou zatazou, v désledku vodného kamena, neodborné-
ho zapojenia, zivelnou pohromou, vonkajsimi vplyvmi a pod.

Vyhlasenie o hygienickej neSkodnosti vyrobku

VSetky vyrobky distribuované spolo¢nostou BSH domdci spotfebice s.r.o., organizacna zlozka
Bratislava, prichadzajluce do styku s potravinami spliaji poziadavky o hygienickej neskodnosti
podla eurépskej normy EC 1935/2004. Toto vyhlasenie sa vztahuje na vsetky vyrobky pricha-
dzajuce do styku s potravinami uvedené v aktualnom cenniku BSH domaci spotfebice s.r.o.,
organiza¢na zlozka Bratislava.

Symbol uvedeny na vyrobku alebo jeho obale upozornuje na to, Ze vyrobok po skonceni
jeho Zivotnosti nepatri k beznému domacemu odpadu, ale ho treba odovzdat do $pe-
cialnej zberne odpadu na recyklovanie elektrickych alebo elektronickych spotrebicov.
E Vasou podporou spravnej likvidacie pomahate opat’ ziskat' cenné suroviny a chranit’ tak
Zivotné prostredie. Dalie informacie o recyklovani tohto vyrobku ziskate na miestnom
= rade, v zberni odpadu alebo v zdruzeni Envidom, ktoré zabezpecuje zber, prepravu,
spracovanie, recyklaciu a ekologické zneskodrovanie elektroodpadu v zmysle zakona.



Uistenie dovozcu o vydani vyhlasenia o zhode

Vazeny zakaznik,

Podla zakona ¢. 264/1999 Z. z. Vas uistujeme, Ze na vSetky vyrobky distribuované
spolo¢nostou BSH domaci spotrfebi¢e s. r. o. nas§im obchodnym partnerom, bolo vydané
prehlasenie o zhode v zmysle zakona ¢&. 264/1999 Z. z. a prislusnych nariadeni vlady.
Toto uistenie dovozcu o vydani prehldsenia o zhode sa vztahuje na vSetky vyrobky vratane
plynovych spotrebicov, ktoré su obsiahnuté v aktualnom cenniku firmy BSH domaci
spotrebice s. r. o.



Kontakt na servis domacich spotrebicov SIEMENS

Dodavatel:
BSH domaci spotfebice s.r.o.- organiza¢na zlozka Bratislava

BSH domaci spotrebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

Prijem oprav:
Tel.: +421 244 450 808
Email: opravy@bshg.com

Objednavky prisluSsenstva a nahradnych dielov:
Tel.: +421 244 452 041
Email: dily@bshg.com

Zakaznicke poradenstvo:
Tel.: +421 244 452 041
Email: siemens.spotrebice@bshg.com

Aktualne informacie o servise najdete na internetovych strankach

http://www.siemens-home.bsh-group.com/sk.

Tu mate moznost’ si dojednat opravu pomocou online
formulara.
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