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cz Pouziti podle uréeni

Pouziti podle uréeni

Pozorné si prectéte tento navod k pouziti.
Tento navod k pouziti a montazni navod
si peclivé uschovejte pro pozdéjsi pouziti
nebo pro pripadného dalSiho majitele.

Po vybaleni zkontrolujte, zda neni
spotrebi¢ poskozen. Pokud doslo béhem
prepravy spotrebice k jeho poskozeni,
nepripojujte jej. Pisemné si zaznamenejte
zavady a zavolejte zakaznicky servis, jinak
zanika narok na nahradu skody.

Vestavba spotiebi¢e musi byt

provedena dle prilozeného montazniho
navodu. Spotfebic je uréen pouze pro
pouziti v soukromé domacnosti. Pouzivejte
spotrebi¢ vyhradné k pripravé pokrm(

a napoju. Méjte spotrebi¢ béhem provozu
pod dozorem. Na spotfebi¢ musite
dohlizet i pri kratkodobém provozu.
Spotrebic je uréen vyhradné pro pouziti

v uzavrenych prostorach.

Tento spotrebic je urcen k pouziti do
nejvy$si nadmorské vysky 4000 m.
Nepouzivejte zadné kryty varné desky.
Mohly by zplsobit Uraz z dlivodu prehrati,
vzniceni nebo odlomeni ¢asti materialu.
Nepouzivejte zadna ochranna zarizeni
nebo ochranné mrizky pred détmi, pokud
nejsou doporucené vyrobcem varné desky.
Mohly by zplisobit Uraz. Tento

spotrebic¢ neni urcen k pouziti

s externimi spinacimi hodinami

nebo s dalkovym ovladanim.

Déti starsi 8 let a osoby se snizenymi
fyzickymi, senzorickymi nebo mentalnimi
schopnostmi smi spotfebi¢ pouzivat pouze
pod dohledem odpovédné osoby, ktera je
pouci, jak spotfebi¢ bezpe¢né pouzivat,

a v pfipadé, ze pochopily rizika, ktera

z pouzivani vyplyvaji.

Déti si se spotrebicem nesmi hrat. Déti
mladsi 8 let a déti bez dohledu odpovédné
osoby nesmi spotrebic Cistit a ani nesmi
provadét jeho udrzbu.

Déti mladsi 8 let véku by se mély zdrzovat
v bezpecné vzdalenosti od spotfebice

a napajeciho vedeni.

Jestlize pouzivate kardiostimulator nebo
jiné elektronické zarizeni, doporucujeme
Vam, abyste dbali zvy$ené opatrnosti pri

pouziti tohoto spotrfebic¢e nebo pfi
kontaktu se spotrebi¢em za jeho provozu.
Porad'te se se svym lékarem nebo
vyrobcem daného zdravotnického
pristroje o mozné neslucitelnosti
spotrebi¢e s danym zdravotnickym
pristrojem.



Dulezité bezpeénostni
pokyny

/A\Varovani - Nebezpeéi pozaru!

s Horky olej a tuk se m{ze snadno vznitit.
Horky olej a tuk nikdy nenechavejte bez
dozoru. Vznikly pozar nikdy nehaste
vodou. Vypnéte varnou zénu. Opatrné
uhaste plameny pomoci poklicky,
protipozarni deky nebo podobného
nastroje.

= Varné zony jsou velmi horké.

Nikdy na varnou desku neumist’ujte
hoflavé nebo vybusné predméty.
Nepokladejte na varnou desku zadné
predméty.

= Spotrebi¢ se velmi zahfiva.
Neskladujte v zasuvkach primo
pod varnou deskou horlavé
pfedméty nebo spreje.

= Varna deska se vypne sama od sebe
a nelze ji jiz obsluhovat. Pozdéji
se mlze znovu samovolné zapnout.
Vypnéte pojistky v pojistkové skfini.
Zavolejte zakaznicky servis.

/A\Varovani - Nebezpeéi popaleni!

= Varné zony a jejich okoli, obzvlasté
pfipadny ram varné desky, dosahuji
velmi vysokych teplot. Nikdy se
horkych ploch nedotykejte. Déti se
musi zdrzovat v bezpecné vzdalenosti.

= Varna zona hreje, ale ukazatel nefunguje.
Vypnéte pojistky v pojistkové
skrini. Zavolejte zakaznicky
servis.

= Kovové predméty na varné desce se velmi
rychle rozpali. Na varnou desku nikdy
nepokladejte kovové predméty
(napriklad noze, vidlicky, lZice, poklice).

s Po kazdém pouziti varnou desku vypnéte
hlavnim vypinacem. Necekejte, az se
varna deska vypne automaticky, protoze
se na ni jiz nenachazeji zadné hrnce
a panve.

/A\Varovani - Nebezpeéi zasahu elektrickym

proudem!

= Neodborné opravy jsou nebezpecné. Opravy

nebo vyménu sitového kabelu sméji
provadét jen servisni technici vyskoleni
vyrobcem. V pripadé vady spotrebice

jej vypnéte a odpojte od hlavniho vedeni

nebo vypnéte elektricky jisti¢ v pojistkové

skrini. Zavolejte zakaznicky servis.

Dulezité bezpecnostni pokyny cz

Pronikajici vihkost miize zpUsobit zasah
elektrickym proudem. Nepouzivejte
zadné vysokotlaké nebo parni

Cistice.

Vadny spotrebi¢ mize zplsobit Uraz
elektrickym proudem. Vadny spotfebic
nikdy nezapinejte. Odpojte spotrebic¢ od
hlavniho vedeni nebo vypnéte prislusny
jisti¢ v pojistkové skFini. Zavolejte zakaznicky
servis.

Trhliny nebo praskliny ve sklokeramice

mohou zpUsobit zasah elektrickym
proudem. Odpojte spotrebi¢ od
hlavniho vedeni nebo vypnéte pojistky
v pojistkové skrini. Zavolejte zakaznicky
servis.

/A\Varovani - Nebezpeéi poruchy!

Na spodni strané varné desky se nachazi
ventilator. Pokud je pod varnou deskou
umisténa zasuvka, nesmi se v ni skladovat
zadné malé predméty nebo papir.
Pfedméty by se mohly nasat a mohly by
poskodit ventilator nebo chlazeni.

Mezi obsahem zasuvky a privodem vétraku
by méla byt mezera alespon 2 cm.

/A\Varovani - Nebezpeéi urazu!

Bé&hem vareni ve vodni lazni by mohla varna
deska a varna nadoba v disledku

prehrati prasknout. Varna nadoba ve

vodni [azni se nikdy nesmi primo dotykat
dna hrnce, ktery je naplnény vodou.
Pouzivejte pouze Zaruvzdorné nadobi.
Jestlize se mezi panvemi a varnou

zénou nachazi tekutina, panve mohou
"vyletét vzharu". UdrZzujte varné zény

a dna panvi vzdy v suchu.



cz Pri¢iny poskozeni

Pri¢iny poskozeni

Varovani!
m Drsna dna hrncl a panvi mohou varnou desku poskrabat.
» Nezapinejte spotfebi¢, pokud je na ném prazdné nadobi.
Mohlo by to vést k poskozeni.
= Na ovladaci panel, displej nebo ram varné desky
nikdy nestavte zadné horké hrnce nebo panve.
Mohlo by to vést k poskozeni.
m  Priupusténi tvrdych nebo ostrych predméti na
varnou desku muze dojit k poskozeni.
m V pfipadé umisténi alobalu ¢i plastovych nadob na
varnou zonu dojde k jejich roztaveni.
Nedoporucuje se na varné desce pouzivat
laminatové fdlie.

Prehled
V nasledujici tabulce naleznete nejc¢astéjsi
druhy poskozeni:

Poskozeni Opatfeni
Skvrny Preteklé potraviny. Preteklé potraviny neprodlené odstrante pomoci
skrabky na sklo.
Nevhodny Cistici prostredek. Pouzivejte pouze Cistici prostfedky vhodné pro tento typ
varné desky.
Skrabance Sal, cukr a pisek. Nepouzivejte varnou desku jako pracovni a odstavnou
plochu.
Drsna dna nadobi mohou varnou desku Zkontrolujte nadobi.
poskrabat.
Zabarveni Nevhodny Cistici prostredek. Pouzivejte pouze Cistici prostifedky vhodné pro tento
typ varné desky.
Odrené nadobi. Hrnce a panve pfi posunovani nadzdvihujte.
Odlupovani Cukr, potraviny s vysokym obsahem Preteklé potraviny neprodlené odstrante
cukru. pomoci $krabky na sklo.




Ochrana zivotniho

prostredi

V této kapitole naleznete informace o Uspore
energie a likvidaci spotrebice.

Tipy na Gsporu energie

Pokladejte na hrnce vzdy vhodnou pokli¢ku.
Vareni bez poklicky zna¢né zvySuje spotrebu
energie. Pouzivejte sklenéné poklicky, abyste
mohli nahlédnout do hrnce, aniz byste museli
poklicku zdvihat.

Pouzivejte hrnce a panve s rovnymi dny. Nerovna
dna zvys$uji spotfebu energie.

Pramér dna hrnce a panve by mél souhlasit

s velikosti varné zony. Davejte pozor na
nasledujici: vyrobci nadobi uvadeéji casto pramér
vrchni ¢asti hrnce, ktera je vétsSinou vétsi nez
pramér dna hrnce.

Na malé mnozstvi pripravovaného pokrmu
pouzivejte maly hrnec. Velky, ale pouze malo
naplnény hrnec spotrebuje hodné energie.

Varte s malym mnozstvim vody. Tim usetfite
energii. Zelenina si zachova vitaminy a mineraly.

Vcas prepnéte na nizsi stupen vykonu. Tim usetrite

energii.

Ekologicka likvidace spotiebice

Likvidujte obalové materialy ekologickym zplsobem.

Tento spotrebi¢ je oznacen v souladu
E s evropskou smérnici 2012/19/EU, ktera se

tyka elektrickych a elektronickych zarizeni

mmmm (Waste electrical and electronic

equipment - WEEE). Tato smérnice udava
ramec pro zpétny odbér a recyklaci v celé
EU.

Ochrana Zivotniho prostredi cz

[ Indukéni vaFeni

Vyhody indukéniho vareni

Indukéni vareni predstavuje zcela novy zplsob
pripravy pokrm, pfi kterém vznika teplo pfimo
v nadobé. To pfinasi celou rfadu vyhod:

L:Jspora ¢asu pfi vareni a smazeni.

Uspora energie.

Snadna péce a cisténi. Rozlité pokrmy se
nebudou tak rychle pripalovat.

Kontrolovany pfisun energie a vice bezpecnosti.
Varna deska zahdji nebo prerusi prfenos energie
ihned po kazdém zapnuti nebo vypnuti. Varna
deska prerusi prenos energie ihned, jakmile
dojde k sejmuti nadoby z varné desky, a to

i v pfipadé, Ze je varna deska zapnuta.

Nadobi
Pouzivejte pouze feromagnetické nadobi vhodné
pro indukéni vareni, jako napfiklad:

Nadobi vyrobené ze smaltované oceli
Litinové nadobi
Nadobi na indukci ze specialni nerezové oceli.

Nahlédnéte do kapitoly — "Test vhodnosti
nddobi", abyste Zzjistili, zda je nadobi vhodné.

Abyste dosahli dobrého vysledku, méla by
feromagneticka oblast dna nadoby odpovidat
velikosti varné zény. Pokud nedojde k rozeznani
nadobi na varné zéné, zkuste je dat na varnou
zoénu s mensim primeérem.

@16 cm | @21 cm 228 cm

Pokud pouzivate jednu varnou zonu, ktera je
flexibilni varnou zénou, mUzete pouzit vétsi varnou
nadobu vhodnou pro tuto varnou zénu. Informace
o umisténi varného nadobi naleznete v kapitole
— "Zona Flex".




cz Indukéni vareni

Nékteré indukéni nadobi nema celou plochu dna
z feromagnetického materialu:

® Pokud je dno varného nadobi feromagnetické
pouze ¢astec¢né, zahreje se pouze feromagneticka
¢ast nadobi. Také se m{ze stat, ze se teplota
nerozlozi rovnomérné. Cast nadoby z materialu,
ktery neni feromagneticky, se pfi vareni nemusi
zahrat na pozadovanou teplotu.

Feromagneticka oblast se zmensi i v pfipadé, Ze
material, z néhoz je nadoba vyrobena, obsahuje
naptiklad hlinik. MGzZe se stat, Ze se takové
nadobi spravné nezahreje nebo je varna deska
viibec nerozpozna.

Nevhodné varné nadobi
V zadném pripadé nepouzivejte rozptylovace tepla
nebo varné nadoby vyrobené z:

bézné nerezové oceli
skla

keramiky

médi

hliniku

Vlastnosti dna varnych nadob

Materialy, z nichz je nadobi vyrobeno, mohou
ovlivnit vysledek vareni. Pouzivejte hrnce a panve

z materidlQ, které rovhomérné rozlozi teplo v hrnci,
napf. hrnce s trojvrstvym dnem z nerezové oceli.
Tim uSetrite Cas a energii.

Pouzivejte nadobi s rovnym dnem, nerovna dna
ovliviuji privod tepla.

7

Chybéjici nadoba nebo nadoba
s nevhodnou velikosti

Pokud se na varné desce nenachazi zadné varné
nadobi nebo pokud nema nadobi

vhodnou velikost ¢i je z nevhodného materialu,
na displeji dané varné zony bude blikat ukazatel
stupné ohrevu. Postavte na varnou zénu vhodné
nadobi. Ukazatel prestane blikat. Jinak se varna
zdéna po 90 vtefinach automaticky vypne.

Prazdné varné nadobi nebo nadobi s tenkym dnem

Nezahfivejte prazdné hrnce nebo panve

a nepouzivejte varné nadobi s tenkym dnem. Vase
varna deska je vybavena internim bezpecnostnim
systémem.

Nadobi se muaze velice rychle rozehrat a vcas se
neaktivuje bezpecnostni vypina¢. Dno nadoby se
m(iZe roztavit a miiZze se poskodit sklokeramika
varné desky. V zadném pripadé se nedotykejte
horkého varného nadobi. Vypnéte varnou desku.
Pokud varna deska po vychladnuti nefunguje,
zavolejte zakaznicky servis.

Rozpoznani varné nadoby

Kazda varnd zéna ma svdj spodni limit pro
rozpoznani hrnce. Ten zavisi na feromagnetickém
primeéru a materialu dna pouzivaného nadobi.
Proto vzdy pouzivejte varnou zénu, ktera nejvice
odpovida praméru dna hrnce.



Seznameni se se
spotrebicem

Informace o rozmérech a vykonech jednotlivych

varnych zén naleznete zde — strana 2.

Ovladaci panel

Seznameni se se spotrebicem cz
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Ovladaci panel

Ukazatele

(O] Hlavni vypina¢ oo Provozni stav
+/= Volba varné zény -9 Stupné ohfevu
011211819  Pole nastaven HIR Zbytkové teplo
o2 Funkce PowerBoost a ShortBoost oo Casoveé funkce
o Ochrana pred nahodnou aktivaci o Ochrana pfed nahodnou aktivaci
& Détské pojistka 8 Détska pojistka
sr Funkce udrzeni teploty ® Nastaveni doby pfipravy pokrmu
= Senzor smazeni min/sec Ukazatel ¢asovych funkci
= Z6na Flex b. Funkce PowerBoost
sl Funkce Move Fh. Funkce ShortBoost
Budik = Z6na Flex
® Nastaveni doby pfipravy pokrmu (T o Senzor smazeni
a5 Stopky kWh Spotieba energie
Lo Funkce udrzeni teploty

Ovladaci panel

Po zahrati varné desky se rozsviti pouzitelné
kontrolky.
Stisknutim symbolu aktivujete prislusnou funkci.

Upozornéni

®  Prislusné kontrolky se rozsviti v pfipadé, ze je lze
momentalné pouzit.
Ukazatele varnych zén nebo zvolenych funkci
jsou zvyraznény.

® Qvladaci panel vzdy udrzujte v ¢istoté a suchu.
Vlihkost mUze ovlivnit jeho funkénost.
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Varné zény

Varna zéna
O/= Jednoduché varna zéna Pouzivejte nadobi o vhodné velikosti.

g Z6na Flex Viz kapitola — "Zdna Flex'

Pouzivejte pouze nadobi vhodné pro indukéni vareni, viz kapitola — "Indukcni vareni™.

Ukazatel zbytkového tepla

Tato varna deska je vybavena ukazatelem zbytkového
tepla pro kazdou varnou zénu. Ten ukazuje, zda je
varna zoéna jesté horka. Nedotykejte se varné zény,
dokud sviti ukazatel zbytkového tepla.

Zbytkové teplo se zobrazuje nasledovné:

= Ukazatel H: Vysoka teplota
m Ukazatel h: Nizka teplota

Pokud béhem vareni sejmete nadobi z varné zény,
rozblikaji se stfidavé ukazatel zbytkového tepla
a zvoleny stupen ohrevu.

Pokud varnou zénu vypnete, rozsviti se ukazatel
zbytkového tepla. | pokud je varna deska jiz
vypnuta, sviti ukazatel zbytkového tepla, dokud je
varna zéna jesteé tepla.

10



Obsluha spotrebice ¢z

Obsluha spotfebice Nastaveni varné zény

Nastavte pozadovany stupen ohfevu pouzitim
V této kapitole naleznete informace o nastaveni symboll 1az 9.
varné zony. V tabulce naleznete stupné ohrevu

a dobu pfipravy pro rtzné pokrmy.
Ohtev 9 = nejvy$si nastaven.
Kazdy stupen ohfevu ma moznost stfedné

Zapnuti a vypnuti varné desky silného nastaveni. Toto stfedné silné nastaveni je

Hlavni vypina¢ slouzi k zapnuti nebo vypnuti varné na ovladacim panelu ozna¢eno symbolem I.
desky.
Pro zapnuti: Stisknéte symbol (D. Zazni zvukovy Volba varné zény a stupné ohfevu

signdl. Rozsviti se symboly varnych zén a pravé Varna deska musi byt zapnuta.
dostupnych funkci. Vedle varnych zon se rozsviti

symbol £1.00. Varna deska je pfipravena k pouziti. 1. Pro pozadovanou varnou zénu stisknéte symbol -+ /

o ) —, rozsviti se ukazatel /...

Pro vypnuti: Tisknéte symbol (D, dOkUd, 2. Poté zvolte pozadovany stupen ohrevu.
ukazatele nezhasnou. Ukazatel zbytkového tepla

sviti, dokud varné zony dostatec¢né nevychladnou.

Upozornéni

m Varna deska se automaticky vypne, pokud jsou
vSechny varné zény vypnuty na vice
nez 20 vtefin.

m Zvolené nastaveni je uchovano po dobu ctyr vtefin
poté, co je varna deska vypnuta. Jestlize ji
béhem této doby znovu zapnete, varna deska
bude pokracovat ve funkci s pivodnim —_—
nastavenim. 6 ' 7 6 ! 7

Stupen ohrevu je nastaven.

Zména stupné ohrevu

Na ovladacim panelu zvolte varnou zénu, a poté
pozadovany stupen ohfevu.

Vypnuti varné zény

Na ovladdacim panelu zvolte varnou zénu a nastavte
jina {.0.Varna zéna se vypne a zapne se ukazatel
zbytkového tepla.

Upozornéni

m Jestlize se na varné zéné nenachazi zadna nadoba,
blikd ukazatel zvoleného stupné ohrevu. Po urcité
dobé se varnd zéna vypne.

m JestliZe je na varnou zénu umisténa varna
nadoba pred zapnutim varné desky, bude nadoba
rozpoznana béhem 20 vtefin od zapnuti hlavniho
vypinace a varna zéna bude zvolena automaticky.
Jakmile spotrebi¢ rozpozna nadobu, zvolte
béhem 20 vtefin stupen ohfevu, jinak se varna
zOéna sama vypne.

Jestlize je na varné desce umisténa vice nez
jedna nadoba, bude pfi zapnuti rozpoznana
pouze jedna nadoba.

11



cz Obsluha spotrebice

Doporuceni séfkuchare

Doporuceni

m Pri ohrivani kasi, krémovych polévek
a hustych omacek pokrmy obcas promichejte.

m Pro predehrati nastavte stupen ohrevu 8 nebo 9.

m Pfivareni s poklici snizte stupen ohfevu hned
poté, co za¢ne z nadoby unikat para. Pro
dosazeni dobrych vysledkl vareni neni tieba,
aby z nadoby unikala para.

m Po ukonceni vafeni ponechte poklici na nadobé,
dokud nebudete pokrm servirovat.

m Privareni s pouzitim tlakového hrnce postupujte
dle pokyn(l vyrobce hrnce.

m Pro zachovani zivin v potravinach nevarte pokrmy
zbytecné dlouho. Pro nastaveni optimalni doby
pfipravy pokrmu muzete pouzit budik.

m Pro zdravéjsi vysledek vareni by se olej nemél
prilis rozpalit.

m Aby pokrm zezlatl, smazte ho postupné po malych
porcich.

= Varné nadobi se pfi vafeni mize velmi zahfat.
Doporucujeme Vam pouzivat kuchyrské
chnapky.

m Doporuceni na energeticky usporné vareni
naleznete v kapitole — "Ochrana Zivotniho
prostredi”.

Tabulka vareni

Tato tabulka ukazuje, ktery stupen ohrevu je vhodny pro dany
druh potravin. Doba pfipravy pokrmu se muze lisit v zavislosti
na typu, vaze, tloustce a kvalité dané potraviny.

Stupefi  Doba pFipravy
ohfevu (v min)

Rozehftivani
Cokoladova poleva 1-1.5 -
Maslo, med, Zelatina 1-2 =

Ohfev a udrZzovani teploty

Eintopf (husta polévka), napf. ¢ockova 1.5-2 =
Mléko* 1.5-2.5 =
Ohrev klobas ve vodé* 3-4 -

Rozmrazovani a ohfev
Spenat, mrazeny 3-4 15-25
Gulas, mrazeny 3-4 35-45

Mirné vareni

Bramborové knedliky* 4.5-55 20 - 30

Ryby* 4-5 10-15
Bilé omacky, napr. besamel 1-2 3-6
Slehané omacky, napf. francouzska, holandska 3-4 8-12

* Bez poklice
** Nékolikrat obrat'te

***Predehrejte na stupni 8 - 8.5
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Obsluha spotrebice ¢z

Stupeii  Doba pFipravy

Vafreni, vaFeni v pare, duseni

Ryze (ve dvojitém mnozstvi vody) 2.5-35 15-30
MIé&na ryze*** 2-3 30 - 40
Neoloupané varené brambory 45-55 25 - 35
Varené brambory 45-55 15-30
Téstoviny, nudle* 6-7 6-10
Eintopf (husta polévka), napf. ¢oc¢kova 3.5-4.5 120- 180
Polévky 35-45 15-60
Zelenina 25-35 10-20
Mrazena zelenina 3.5-45 7-20
Vareni v tlakovém hrnci 45-55 -
Duseni
slEely 4-5 50 - 65
Pe(":(lavné v hrnci 4-5 I
Gulag***

3-4 50 - 60

Peceni/smazeni s malym mnozZstvim oleje*

Rizky, ptirodni nebo obalované 6-7 6-10
Rizky, mrazené 6-7 8-12
Kotlety, pfirodni nebo obalované** 6-7 8-12
Steak (tloustka 3 cm) 7-8 8-12
Driibezi prsa (tloudtka 2 cm)** 5-6 10-20
Drabezi prsa, mrazena** 5-6 10- 30
Karbanatky (tloustka 3 cm)** 4.5-5.5 20-30
Hamburgery (tloustka 2 cm)** 6-7 10-20
Ryby a rybi filety, pfirodni 5-6 8-20
Ryby a rybi filety, obalované 6-7 8-20
Ryby, obalované a mrazené, napf. rybi prsty 6-7 8-15
Krevety, tygfi krevety 7-8 4-10
Restovana zelenina a houby 7-8 10-20
Restovana zelenina s masem po asijsku 7-8 15-20
Mrazené pokrmy, napr. pecené pokrmy 6-7 6-10
Palacinky (smazené postupné) 6.5-7.5

Omelety (smazené postupné) 3.5-45 3-6
Volska oka 5-6 3-6
Fritovani* (150-200 g na porci v 1-2 | oleje, smaZené porce)

Mrazené potraviny, napf. hranolky, kufeci nugety 8-9 °
Krokety, mrazené 7-8 =
Maso, napr. kureci kousky 6-7 =

Ryby, obalované nebo v tésticku 6-7 =
Zelenina, houby, obalované nebo v tésticku 6-7 =
Drobné smazené pokrmy, napf. koblihy, ovoce v tésti¢ku 4-5 =

* Bez poklice
** Nékolikrat obratte

*** Predehrejte na stupni 8 - 8.5
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cz Zona Flex

Zé6na Flex

Varnou desku mUzete pouzivat podle potreby jako
jedinou varnou zénu nebo jako dvé nezavislé varné
z6ny.

Sklada se ze ¢tyr induktord, které pracuji nezavisle
na sobé. Pokud je pouzivana flexibilni varna zéna,
je aktivovana pouze plocha, na které je umisténo
varné nadobi.

Pokyny k uzivani varného nadobi

Abyste méli jistotu, Ze spotiebi¢ zaznamenal
umisténi varného nadobi a Ze je teplo rovhomérné
rozlozeno, musite varnou nadobu umistit spravné
do stredu:

Jako jedina varna zéna

Y Primér mensi nez 13 cm véetné

>
(N Polozte varnou nadobu na jednu ze
{ ) Ctyr pozic, které vidite na obrazku.
1/
O]
Ll |
F- 117 Pramér vétsi nez 13 cm
) Polozte varnou nadobu na jednu
— §_ ze tfi pozic, které vidite na
> obrazku.

Pokud varna nadoba zabere
vice mista nez jednu varnou
zénu, umistéte ji na vrchni
nebo spodni okraj flexibilni
varné zony.

Jako dvé nezavislé varné zény

Predni a zadni varné zény maji dva
gj (} induktory a Ize je pouZivat nezavisle na
sobé. Pozadovanou teplotu mazete
7(}7 nastavit pro kazdou zvlast. Na kazdé

varné zéné pouzivejte pouze jednu
varnou nadobu.
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Jako dvé nezavislé varné zéony
Flexibilni varnou zénu Ize pouzit jako dvé
nezavislé varné zény.

Aktivace
Viz kapitola — "Obsluha spotrebice”.

Jako jedina varna zéna
Varnou zénu lze pouzit spojenim obou varnych
zo6n, vznikne tedy jedina varna zéna.

Propojeni dvou varnych zén

1. PoloZte na varnou desku varné nadobi. Zvolte
jednu ze dvou varnych zén ve flexibilni varné
zoné a nastavte stupen ohrevu.

2. Stisknéte symbol =. Rozsviti se pfislusny
ukazatel. Na ukazateli pro spodni varnou zénu
se zobrazi stupen ohrevu.

Flexibilni varna zona je aktivovana.

Zména stupné ohievu

Zvolte jednu ze dvou varnych zén ve flexibilni
varné zoné a zménte stupen ohrevu v rozmezi
nastaveni.

PFidani nového varného nadobi

Umistéte na spotrebi¢ novou varnou nadobu,
vyberte jednu ze dvou varnych zén flexibilni zony

a dvakrat stisknéte symbol =. Spotrebi¢ zaznamena
novou varnou nadobu a zachova jiz zvolené nastaveni

ohrevu.

Upozornéni: Pokud varnou nadobu presunete na
varnou zonu, ktera je pouzivana, nebo pokud ji
zdvihnete, varnd zona spusti automatické vyhledavani
a jiz zvolené nastaveni ohfevu bude zachovano.

Rozpojeni dvou varnych zén

Zvolte jednu ze dvou varnych zén ve flexibilni
varné zoné a stisknéte symbol =.

Timto flexibilni varnou zénu deaktivujete.

Tyto dvé varné zény budou nyni fungovat
nezavisle.

Upozornéni

m JestliZze dojde k vypnuti a naslednému zapnuti
varné zony, flexibilni varna zéna je prenastavena
na pouziti v podobé dvou nezavislych varnych
zon.

= Informace o zméné nastaveni flexibilni varné zény
ziskate v kapitole — "Zdkladni nastaveni”.



Funkce Move

Tato funkce aktivuje celou flexibilni varnou zénu,
kterd je rozdélena do tfi varnych oblasti

s nastavenymi stupni ohrevu.

Pouzivejte na této varné zéné pouze jednu varnou
nadobu. Velikost varné oblasti zavisi na
pouzivaném varném nadobi a na tom, zda je
nadobi spravné umisténo.

Varné oblasti

Sl

Znamena to, Ze jednu varnou nadobu mizete béhem
doby pripravy premistit do jiné varné oblasti s jinym
nastavenim.

Prednastaveni stuphé ohrevu:
Predni oblast = stupen ohfevu 9
Stfedni oblast = stuperi ohfevu §

Zadni oblast = stuperi ohfevu {.5
Prednastaveni jednotlivych oblasti Ize zménit
nezavisle na oblastech ostatnich. Informace

o0 zméné tohoto nastaveni naleznete v kapitole
— "Zdkladni nastaveni”.

Upozornéni

m Jestlize spotiebi¢ rozpozna ve flexibilni varné zéné

Fuknce Move cz

Aktivace

1. Zvolte jednu z varnych zon ve flexibilni
varné zoné.

2. Stisknéte symbol i8]. Rozsviti se ukazatel vedle
symbolu {[&l. Flexibilni varna zéna bude
aktivovana jako jedina varna zéna.

Stupen ohfevu v oblasti, v niz se nadobi nachazi,
se rozsviti v ukazateli pro varné zény.

Funkce je nyni aktivovana.

Zména stupné ohievu

Stupen ohrevu pro jednotlivé varné oblasti mizete
v prabéhu vareni ménit. Umistéte varnou nadobu na
varnou zénu a zménte stupen ohfevu v rozmezi
nastaveni.

Upozornéni

= Zméni se pouze stupen ohfevu pro oblast,
Vv niZ je varna nadoba umisténa.

m Pokud je tato funkce deaktivovana, stupné ohrevu
pro tfi varné oblasti se zméni na prednastavené
hodnoty.

Deaktivace

Stisknéte symbol {[8]. Ukazatel vedle symbolu
zhasne {[gl.

Funkce je deaktivovana.

Upozornéni: Pokud je jedna z varnych oblasti

nastavena na &, funkce se béhem nékolika vtefin
deaktivuje.

vice nez jednu varnou nadobu, funkce bude deaktivovana.

m Jestlize je varna nadoba nadzdvihnuta nebo
presunuta v ramci flexibilni varné zoény, varna
deska ji automaticky za¢ne vyhledavat a nastavi
se stupen ohrevu v rozpoznané oblasti.

= Informace o typu, velikosti a umisténi nadobi
naleznete v kapitole — "Zdna Flex".
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cz  Casové funkce

Casové funkce

Vase varna deska ma tfi ¢asové funkce:

= Nastaveni doby pfipravy pokrmu

= Budik

= Stopky

Nastaveni doby pFipravy pokrmu

Po uplynuti nastaveného casu se varna

z6éna automaticky vypne.

Nastaveni:

1. Na ovladacim panelu zvolte varnou zénu
a pozadovany stupen ohrevu.

2. Stisknéte symbol (. Na ukazateli €asovych

funkci se rozsviti symbol 80 a ukazatel W7,
Na ukazateli pro danou varnou zonu se zobrazi
symbol ©.

(N

C3

@
L
L
:

3. Béhem pristich 10 vtefin nastavte pozadovanou
dobu pripravy pokrmu v rozmezi nastaveni.

(N

C3

e}
L
o
:

>
-
®
©
Ba
Q

4. Potvrdte volbu stisknutim symbolu .

Zacne se odpocitavat cas.

Upozornéni

®  Pro vS8echny varné zény Ize automaticky nastavit
stejnou dobu pipravy pokrmu. Cas nastaveny
pro kazdou varnou zénu se odpocitava nezavisle
na téch ostatnich.
Informace o automatickém programovani
doby pripravy pokrmu naleznete v kapitole
— , Zdkladni nastaveni”.

= Jestlize zvolite flexibilni varnou zénu jako jedinou
varnou zonu, nastavte stejnou dobu pripravy
pokrmu pro celou tuto varnou zénu.

= Jestlize jste zvolili pro kombinovanou varnou zénu
funkci Move, doba nastavena pro viechny tfi
varné zony je stejna.
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Senzor smazeni

Pokud jste nastavili dobu pfipravy pokrmu pro
varnou zonu a byl aktivovan senzor smazeni, ¢as
se nezacne odpocitavat, dokud teplota
nedosahne zvoleného nastaveni.

Zména nebo zruseni nastaveni ¢asu

Zvolte pozadovanou varnou zénu a stisknéte
symbol .

Zménte dobu pfipravy pokrmu nebo

nastavte hodnotu 88, ¢imz se vymaZe nastavena
doba pfripravy pokrmu.

Potvrdte volbu stisknutim symbolu .

Po uplynuti nastaveného ¢asu

Varna zéna se vypne, ukazatel ® zaéne blikat

a varna zéna se piepne na nastaveni ohfevu 80.
Zazni zvukovy signal.

Na displeji se rozsviti symbol 88 a ukazatel W.

Po stisknuti symbolu ® se ukazatele vypnou
a zvukovy signal ustane.

Upozornéni

= Pro nastaveni doby pripravy pokrmu kratsi nez
10 minut vzdy pred volbou pozadované hodnoty
stisknéte tlacitko 0.

= Jestlize je doba pripravy pokrmu nastavena pro
nékolik varnych zon najednou, informace o dobé
nastavené pro konkrétni varnou zénu se zobrazi
na ukazateli ¢asovych funkci.

= Pro zobrazeni zbyvajici doby pripravy pokrmu
zvolte prislusnou varnou zénu.

= MzZete nastavit dobu pripravy pokrmu az po
maximum 99 minut.

Budik
Dobu kratsi 99 minut mizete nastavit pomoci
budiku.

Tato funkce funguje nezavisle na varnych zénach
a dal$ich moznostech nastaveni. Tato funkce
automaticky nevypne varnou zénu.

Nastaveni:

1. Stisknéte symbol #. Na ukazateli ¢asovych
funkci se rozsviti symbol 88 a ukazatel W,

2. Na ovladacim panelu zvolte pozadovany ¢as
a potvrdte stisknutim symbolu .

Po nékolika vtefinach se ¢as za¢ne odpocitavat.
Zména nebo zruseni nastaveni ¢asu
Stisknéte symbol &3.

Zménte dobu pFl’pra\‘Q/ pokrmu nebo
nastavte hodnotu 8, ¢im2 se vymaze
nastavena doba pripravy pokrmu.

Potvrdte volbu stisknutim symbolu &.

Po uplynuti nastaveného ¢asu

Po uplynuti nastaveného ¢asu zazni zvukovy signal.
Na ukazateli se rozsviti symbol G0 a ukazatel W,

Po stisknuti symbolu ¢ se ukazatele vypnou.



Stopky
Stopky Vam ukazuji ¢as, ktery uplynul od
aktivace funkce.

Tato funkce funguje nezavisle na varnych zénach
a dal$ich moznostech nastaveni. Tato funkce
automaticky nevypne varnou zénu.

Aktivace

Stisknéte symbol (1). Na ukazateli ¢asovych funkci
se rozsviti symbol Uy a ukazatel W,

Zacne se odpocitavat cas.

2

Deaktivace

Funkci Stopky vypnete stisknutim symbolu
j. Ukazatel ¢asovych funkci bude stéle svitit.

Po opétovném stisknuti symbolu (3 se
ukazatele vypnou. Funkce je deaktivovana.

Funkce PowerBoost cz

Funkce PowerBoost

Funkce PowerBoost Vam umozni ohrat velké
mnozstvi vody rychleji nez za pouziti nastaveni
stupné ohfevu 9.

Tuto funkci Ize pro varnou zénu aktivovat,

pokud neni zrovna pouzivana pro jinou varnou zénu
ze stejné skupiny (viz obrazek).

|
O
O

Upozornéni: Ve flexibilni oblasti mGzete aktivovat
také funkci Powerboost, pokud pouzivate varnou
zonu jako jedinou varnou zénu.

Aktivace

1. Zvolte varnou zoénu.
2. Stisknéte symbol 2.
Rozsviti se symbol &.

Funkce je aktivovana.

Deaktivace

1. Zvolte varnou zonu.

2. Stisknéte symbol ,2.,.
Ukazatel & se vypne a varna zéna se pfepne
zpét na nastaveni ohfevu 9.

Funkce je deaktivovana.
Upozornéni: Za urcitych okolnosti se mize funkce
PowerBoost sama automaticky vypnout za ucelem

ochrany elektronickych soucastek uvnitf varné
desky.
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cz Funkce ShortBoost

Funkce ShortBoost

Funkce ShortBoost Vam umozni ohrat nadobi rychleji
nez za pouziti nastaveni stupné ohievu 9.

Pro deaktivaci této funkce zvolte stupen

ohrevu pozadovany pro Vas pokrm.

Tuto funkci Ize pro varnou zénu aktivovat,
pokud neni zrovna pouzivana pro jinou varnou zénu
ze stejné skupiny (viz obrazek).

|
O
O

Upozornéni: Ve flexibilni oblasti mGzete aktivovat
také funkci ShortBoost, pokud pouzivate varnou
z6nu jako jedinou varnou zoénu.

Aktivace

1. Zvolte varnou zoénu.
2. Stisknéte dvakrat symbol ,2...
Rozsviti se ukazatel Ph..

Funkce je aktivovana.

Deaktivace

1. Zvolte varnou zoénu.

2. Stisknéte symbol ,2.,.
Ukazatel Ph. se vypne a varna zéna se piepne
zpét na nastaveni ohfevu §.

Funkce je deaktivovana.

Upozornéni: Za urcitych okolnosti se mize funkce
ShortBoost sama automaticky vypnout za Ucelem
ochrany elektronickych souc¢astek uvnitf varné
desky.
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Funkce udrzeni teploty

Tato funkce je vhodna pro rozpousténi
¢okolady nebo masla a pro ohfev pokrmd
¢i nadobi.

Aktivace

1. Nastavte pozadovany stuper ohfevu.
2. Béhem pristich 10 vtefin stisknéte symbol 1%S.
Rozsviti se ukazatel {.g.

Funkce je aktivovana.

Deaktivace

1. Zvolte varnou zénu.
2. Stisknéte symbol U%S.

Ukazatel Lo se vypne. Varna zéna se sama
vypne a zapne se ukazatel zbytkového tepla.

Funkce je deaktivovana.



Senzor smazeni

Tato funkce ridi teplotu panve pomoci stupnd
ohrevu. Béhem celého pribéhu smazeni ziistane
zachovana vhodna teplota.

Varné zony, které maji k dispozici tuto funkci, jsou
oznaceny symbolem senzoru smazeni.

Vyhody pii smazeni

® Varna zéna hieje pouze tehdy, pokud je nutné
zachovat teplotu. Tim se snizuje spotreba
energie a neprepaluje se olej a tuk.

Senzor smazeni hlasi, kdyz prazdna panev
dosahne optimalni teploty. V tom okamziku
miZete pridat olej nebo tuk, a poté potraviny.

Upozornéni

= Nepokladejte na panev zadné poklice. Jinak se
funkce neaktivuje spravnym zplGsobem. Mizete
pouzit ochranu proti strikani, abyste zabranili
vystrikovani tuku z panve.

= Pouzijte olej nebo tuk vhodny na smazeni. Pokud
pouzijete maslo, margarin, pfirodni olivovy olej
nebo veprové sadlo, nastavte stupen teploty
1 nebo 2.

® Nikdy nezahfivejte prazdnou panev nebo panev
s pokrmem bez dohledu.

= Pokud je teplota varné zény vyssi, pak nemusi
byt senzor smazeni spravné aktivovan.

Smazeni se senzorem smazeni

Panve na smazeni, které jsou vhodné k pouzivani
se senzorem smazeni, Ize zakoupit

u specializovanych obchodniki nebo
prostfednictvim zastupct naseho zakaznického
servisu. Uvedte prislusna referencni Cisla:

= HEZ390210 15 cm pdnev na smazeni.
= HEZ390220 19 cm panev na smazeni.
= HEZ390230 21 cm panev na smazeni.

Tyto panve maji neprilnavy povrch, takze
k usmazeni pokrmu potrebujete jen malé mnozstvi
oleje.

Upozornéni

= Senzor smazeni byl nakonfigurovan specialné
pro tento typ panve na smazeni.

= Primér dna panve na smazeni musi odpovidat
velikosti varné zény. Umistéte panev na stred
varné zony.

®  Pokud budete pouzivat panev na smazeni odlisné

velikosti nebo ji umistite na flexibilni zénu

nespravné, mize se stat, Ze se senzor smazeni ne

aktivuje. Viz kapitola — " Zdna Flex".

Jiné panve na smazeni se mohou prehfivat.

Mohou dosahnout teploty vyssi,

nebo nizsi, nez je zvolend teplota. Pro zacatek

hodnotu a v pripadé potreby ji zménte.

Senzor smazeni

cz
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cz Senzor smazeni

Stupei ohfevu

Stupen ohievu Vhodny pro

1 velice nizky Pfiprava a redukovani omacek, duseni zeleniny a smazeni pokrm na pfirodnim olivovém oleji
extra, masle nebo margarinu.

2 nizky Smazeni pokrm( na pfirodnim olivovém oleji extra, masle nebo margarinu, napf. omelety.

3 stiedni - nizky  Smazeni ryb a silnych platka, napf. frikadely a parky.

stiedni - vysoky SmaZeni steakd, medium nebo well done, obalovanych hluboce zmrazenych vyrobkl a tenkych
platk(, napf. fizky, soté a zelenina.
5 vysoky Smazeni na vysoké teploty, napf. steak rare (krvavy), bramboraky a smazené brambory.

Tabulka

V tabulce je uvedeno, jaky stupen ohfevu je pro
dany pokrm vhodny. Doba pfipravy se fidi podle
druhu, hmotnosti, tloustky a kvality pokrmu.
Nastaveny stupen ohfevu se lisi podle pouzité
panve.

Predehrejte prazdnou panev, po zaznéni signalniho
ténu nalijte olej a vloZte suroviny.

Stupen Celkova doba smazeni po

ohrevu zaznéni signalniho ténu (min)
Maso
Rizky, ptirodni nebo obalované 4 6-10
Filet 4 6-10
Kotlety* 3 10- 15
Cordon bleu* 4 10-15
Steak, rare (silny 3 cm) 5 6-8
Steak, medium nebo well done(silny 3 cm) 4 8-12
Kureci prsa (silna 2 cm)* 3 10- 20
Parky, ohfaté nebo syrové* 3 8-20
Hamburger, masové kuli¢ky* 3 6-30
Sekana 2 6-9
Gyros 4 7-12
Mleté maso 4 6-10
Slanina 2 5-8
Ryby
Celd ryba, napf. pstruh 3 10-20
Rybi filé, pfirodni nebo obalované 3-4 10-20
Krevety, tygri krevety 4 4-8
Vajeéné pokrmy
Palacinky** 5 -
Omelety** 2 8=6
Volska oka 2-4 2-6
Michana vejce 2 4-9
Trhanec 3 10-15
Francouzsky toast** 3 4-8

" Nékolikrat obratit

** Celkova doba pripravy na porci. Smazit po sobé.
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Senzor smazeni ¢z

Stupen Celkova doba smazeni po

ohrevu zaznéni signalniho ténu (min)
Brambory
Opecené brambory (z brambor varenych ve slupce) 5 6-12
Opecené brambory (ze syrovych brambor) 4 15-25
Bramboraky** 5 2,5-3,5
Svycarské rosti 1 50 - 55
Glazované brambory 3 15-20
Zelenina
Cesnek, cibule 1-2 2-10
Cuketa, lilek 3 4-12
Paprika, zeleny chrest 3 4-15
Duseni zeleniny s pfidanim tuku a bez pfidani vody, napf. cukety, zelend paprika 1 10-20
Houby 4 10-15
Glazovana zelenina 3 6-10
Hluboce zmrazené potraviny
Rizky 4 15-20
Cordon bleu* 4 10-30
Dribei prsa* 4 10-30
KuFeci nugety 4 10-15
Gyros, kebab 3 5-10
Rybi filé, ptirodni nebo obalované 3 10-20
Rybi prsty 4 8-12
Hranolky 5 4-6
Orestovana zelenina s kufecim masem 3 6-10
Jarni zavitky 4 10-30
Camembert/syr 3 10-15
Omacky
Raj¢atova omacka se zeleninou 1 25-35
Besamel 1 10-20
Syrova omacka, napf. z gorgonzoly 1 10-20
Redukované omacky, napf. rajéatova omacka, boloriska omacka 1 25-35
Sladké omacky, napf. pomerancova omacka 1 15-25
Ostatni
Camembert/syr 3 7-10
Sugené hotové potraviny, které potfebuji pfidani vody, nap¥. téstoviny 1 5-10
Krutony 3 6-10
Mandle/ofechy/arasidy 4 =19

* Nékolikrat obratit

** Celkova doba pripravy na porci. Smazit po sobé.
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cz Détska pojistka

Nastaveni
Z tabulky vyberte vhodny stupen ohrevu.
Na varnou zénu postavte prazdnou panev.

1. Zvolte varnou zénu. Stisknéte symbol wa—.
Na ukazateli varné zony se rozsviti tas—.

2. Béhem nasledujicich 10 vtefin nastavte
pozadovany stupen ohrevu.

Funkce je nyni aktivovana.
Dokud neni dosazeno teploty na smazeni, blika

symbol ws—. Zazni signal a zhasne symbol.

3. Kdyz je dosazeno teploty na smazeni, tak do
panve teprve nalijte olej, a poté do ni vlozte
pripravovany pokrm.

Upozornéni:
Pokrm otacejte, aby se nepfripekl.
Vypnuti senzoru smazeni

Zvolte varnou zénu a v nastaveni zvolte §.0.Varna
zdna se vypne a rozsviti se ukazatel zbytkového

tepla.
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) Détska pojistka

Pomoci détské pojistky zabranite tomu, aby déti
zapnuly varnou zénu.

Aktivace a deaktivace détské pojistky
Varna deska musi byt vypnuta.
Aktivace:

1. Zapnéte varnou desku pomoci hlavniho vypinace.
2. Stisknéte na cca 4 vtefiny symbol C=.

Symbol = se rozsviti na 10 vtefin.
Varna deska je zablokovana.

Deaktivace:
1. Zapnéte varnou desku pomoci hlavniho vypinace.
2. Stisknéte na cca 4 vtefiny symbol c=.

Détska pojistka je odblokovana.

Automaticka détska pojistka

Pomoci této funkce se détska pojistka zapne
automaticky po kazdém vypnuti varné desky.
Zapnuti a vypnuti

Jak zapnout automatickou détskou pojistku
zjistite v kapitole — "Zakladni nastaveni”.



Ochrana pred nahodnou
aktivaci

Jestlize je varna deska zapnuta, pfi otirani
ovladaciho panelu mize dojit ke zméné nastaveni.
Abyste této zméné zamezili, mizete pouzit funkci
"Ochrana pred ndhodnou aktivaci".

Pro zapnuti: Stisknéte symbol . Zazni zvukovy
signal. Ovladaci panel se na 35 vterin uzamkne.
Nyni muiZete povrch ovladaciho panelu otfit, aniz by
doslo k jakékoliv zméné nastaveni.

Pro deaktivaci: Ovladaci panel se odblokuje po

uplynuti 35 vtefin. Pro deaktivaci této funkce stisknéte

pred uplynutim 35 vtefin symbol .

Upozornéni

m 30 vtefin po aktivaci zazni zvukovy signal. To
znamena, Ze funkce uzamceni je témér u konce.

m Tento zamek neuzamyka hlavni vypina¢. Varna
deska mlze byt kdykoliv vypnuta.

Ochrana pred nahodnou aktivaci ¢z

Automatické
vypnuti varné zony

JestliZe je varna zéna del$i dobu v provozu

beze zmény nastaveni, automaticky se aktivuje
ochrana pred prehratim.

Varna zéna prestane hrat. Na displeji pro varné
zény sttidavé blikaji symboly F8 nebo ukazatele
zbytkového tepla b nebo H.

Po stisknuti jakéhokoliv symbolu se displej vypne.
Varnou zénu lze nyni znovu nastavit.

Doba, po jejimz uplynuti se tato funkce automaticky
aktivuje, zavisi na nastaveném stupni ohfevu

(po 1 az 10 hodinach).
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cz Zakladni nastaveni

Zakladni nastaveni
Tento spotfebi¢ disponuje nejriznéjsimi

moznostmi zakladniho nastaveni, které Ize
prizplsobit Vasim individualnim potiebam.

Ukazatel Funkce

c ! Automaticka détska pojistka
i Manualni*.
! Automaticka.
2 Funkce je deaktivovana.
cc Zvukové signaly
a Potvrzovaci a chybovy signal je vypnuty.
{ Je zapnuty pouze chybovy signal.
2 Je zapnuty pouze potvrzujici signal.
3 Veskeré zvukové signaly jsou zapnuty.*
c3 Displej spotfeby energie
i Vypnuty*.
H Zapnuty.
c5 Automatické nastaveni doby pfipravy pokrmu
oo Vypnuto.*
£ 195 Doba do automatického vypnuti.
ch Délka zvukového signalu budiku pfi ukonéeni €¢innosti
{ 10 vtefin.*
2 30 vtefin.
3 1 minuta.
cq Funkce Power Management. Omezeni celkového vykonu varné desky
I Vypnuto*.
i 1000 W minimalni vykon.
! 1500 W.
=4 2000 W.
S nebo 5. Maximalni vykon varné desky.
ci! Zména prednastaveného stupné ohievu pro funkci Move
29 Prednastaveny stupen ohrevu pro predni varnou zénu.
-5 Prednastaveny stuper ohfevu pro stredni varnou zénu.
. Prednastaveny stupen ohfevu pro zadni varnou zénu.
c 2 Kontrola varného nadobi a vysledku pfipravy pokrmu
i Nevhodné.
{ Neni optimalni.
Z Vhodné.

* Nastaveni z vyroby
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Zakladni nastaveni ¢z

Ukazatel Funkce

c i3 Nastaveni Zény Flex

Ix] v PRI s
o Jako dvé nezavislé varné zény.*

i Jako jedina varna zéna.

oo Obnoveni nastaveni z vyroby
] Individualni nastaveni.*

{ Nastaveni zpét na plvodni hodnoty z vyroby.

* Nastaveni z vyroby

Provedeni zakladniho nastaveni 6. Stisknéte symbol & a drzte jej alespofi po
dobu Ctyr vtefin.

Varna deska musi byt vypnuta.

. Nastaveni je ulozeno.

1. Zapnéte varnou desku.

2. Béhem deseti vtefin stisknéte symbol & a drzte
jej po dobu pfiblizné Ctyr vtefin. ) Vypnéte spotiebi¢ hlavnim vypinadem.
Prvni ¢tyfi ukazatele Vam poskytnou informace
o produktu. Pro prohlédnuti jednotlivych
ukazatell stisknéte oblast pro nastaveni.

Informace o produktu Ukazatel

Vypnuti zakladniho nastaveni

Ukazatel pro zakaznicky servis (KI) [
Vyrobni ¢&islo Fd
Vyrobni &islo 1 gs.
Vyrobni &islo 2 0s

3. Opétovnym stisknutim symbolu & se vratite
k zakladnimu nastaveni.
Rozsviti se symboly ¢ {aJ dle prednastaveni
ukazateld.

4. Tisknéte opakované symbol &, dokud se
na displeji nezobrazi pozadovana funkce.

5. Poté zvolte pozadovany stupen ohrevu.

(|

3

o
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cz Ukazatel spotreby energie

Ukazatel spotreby energie

Tato funkce Vam ukazuje celkové mnozstvi energie
spotiebované Vasim spotiebicem béhem
posledniho vareni.

Jakmile se spotrebic vypne, na displeji se po
dobu 10 vtefin zobrazi spotfeba energie v kWh.
Na obrazku si mdzete prohlédnout priklad
zobrazeni spotieby energie .08 kWh.

Informace o aktivaci této funkce naleznete
v kapitole — "Zdkladni nastaveni”.
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Test vhodnosti nadobi

Tuto funkci mGzete pouzit pro kontrolu rychlosti
a kvality procesu pfripravy pokrmu v zavislosti na
pouzitém nadobi.

Vysledkem je referenéni hodnota zavisejici na
vlastnostech nadobi a pouzivané varné zéné.

1. Studené nadobi naplrte priblizné 200 ml vody
a umistéte jej doprostfed varné zény s priimérem
co nejvhodnéjsim pro dno dané nadoby.

2. Prejdéte do hlavniho nastaveni a zvolte © e.

3. Stisknéte oblast nastaveni. Na ukazateli varné zény
se rozsviti symbol —.
Funkce je nyni aktivovana.
Po 20 vterinach se na ukazateli varné zény zobrazi
vysledek kvality a rychlosti procesu pripravy
pokrmu.

Zkontrolujte vysledek pomoci nasledujici tabulky:

Vysledek

0 Nadobi neni vhodné pro danou varnou zénu,

a proto se nezacne zahfivat.*

1 Nadobi vyzaduje del$i dobu pro zahrati, proces
pripravy pokrmu proto neni dostate¢né rychly.*

2 Nadobi se zahtiva spravné a proces ptipravy
pokrmu je spravny.

* Pokud mate k dispozici mensi varnou zénu, ote-

stujte své nadobi znovu na této mensi varné zoné.

Pro opétovnou aktivaci této funkce stisknéte
oblast nastaveni.

Upozornéni

m Flexibilni varna zéna se pocita jako jedina varna
z6na; umistéte na ni pouze jednu varnou nadobu.

m Pokud je prdmér pouzité varné zony mnohem mensi
nez primér dna nadoby, zahreje se pouze
prostredni ¢ast této nadoby. To mize mit za
nasledek horsi vysledek pripravy pokrmu.

m Informace o této funkci naleznete v kapitole
— "Zdkladni nastaven/".

= Informace o typu, velikosti a umisténi nadobi
naleznete v kapitolach — "Indukcni
vareni"a — "Zdna Flex".



Cisténi spotiebice
Vhodné produkty pro Gdrzbu a ¢isténi si mizete
zakoupit v naSem zakaznickém servisu.

Varna deska

Cisténi

Varnou desku po kazdém pouziti oCistéte.

Cisténi spotrebice cz

Ram varné desky
Abyste zamezili poskozeni ramu varné desky,
postupujte dle nasledujicich pokyna:

Pouzivejte pouze teplou mydlovou vodu.

Pred pouzitim nové myci houbicky ji radné umyjte.
Nepouzivejte zadné Cistici prostfedky obsahujici
pisek ani drsné Cistici prostredky.

Nepouzivejte Skrabku na sklo ani ostré predméty.

Zabranite tak pripalovani zbytkd potravin.
Varnou desku Cistéte pouze po zhasnuti
ukazatele zbytkového tepla.

Varnou desku ocistéte navlhéenym hadrikem
a vysuste mékkou utérkou, abyste zabranili tvorbé
vodniho kamene.

Pouzivejte pouze cistici prostredky vhodné pro
tento typ varné desky. Postupujte dle pokynd
vyrobcl na obalech vyrobkd.

Nikdy nepouzivejte:

= Nezfedény prostfedek na myti nadobi

m Cistici prostfedky do my¢ek nadobi

m Abrazivni Cistici prostredky

m Drsné Cistici prostredky, jako je napfriklad sprej
na Cisténi trouby nebo prostifedek na odstranéni
vodniho kamene

m Draténky

m Vysokotlaké nebo parni Cistice

Odolné necistoty nejlépe odstranujte pomoci
Skrabky na sklo, kterou mizete zakoupit
v maloobchodech. Postupujte dle pokyn( vyrobce.

Vhodnou $krabku na sklo mtzete zakoupit
i v naSem zakaznickém servisu.

Skvélych vysledk ¢isténi dosahnete pfi pouzivani
specialni houbicky pro cisténi sklokeramickych
varnych desek.

Mozné skvrny

Vodni kdmen Ocistéte varnou desku ihned po
a stopy od jejim vychladnuti. Mzete pouzit
vody. pouze Cistici prostiedek pro
sklokeramické desky.*
Okamzité ocistéte. Pouzivejte
Skrabku na sklo. Varovani:
Nebezpedi popaleni.*

Cukr, ryzovy
Skrob nebo
uméla hmota.

* Poté ocistéte navlhéenym hadrikem a vysuste

povrch.

Upozornéni: Dokud varna deska nevychladne,
nepouzivejte na ni zadné Cistici prostfedky. Mohli
byste poskodit jeji povrch. Ujistéte se, Ze jste radné
ocistili zbytky cisticich prostredkd.
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cz  Casto kladené dotazy

Casto kladené dotazy

Pro¢ nemohu zapnout varnou desku a proc¢ stale sviti symbol détské pojistky?

Détska pojistka je aktivovana.
Informace o této funkci naleznete v kapitole — "Detskd pojistka".

Proc¢ blikaji displeje a slysSim zvukovy signal?

Odstrante z ovladaciho panelu veskeré tekutiny nebo zbytky potravin. Odstrarnte z ovladaciho panelu veskeré
predmeéty. Pokyny pro deaktivaci zvukového signalu naleznete v kapitole — "Zdkladni nastaveni™.

Zvuky
Proc spotiebic¢ pfi vareni vydava zvuky?

Zvuky muze spotrebi¢ produkovat v zavislosti na materialu dna pouzivané varné nadoby. Tyto zvuky
jsou béznou soucasti indukcni technologie. Nejedna se o poruchu.

Mozné zvuky:

Bzuéivy zvuk podobny transformatoru:
Objevi se pri vareni na vysokou teplotu. Zvuk zmizi nebo se ztisi, jakmile se snizi stupen ohrevu.

Tichy piskavy zvuk:
Objevi se, pokud je nadobi prazdné. Tento zvuk zmizi, jakmile do nadoby pridate vodu nebo
potraviny.

Praskavy zvuk:

Objevi se, pokud je nadobi vyrobeno z nékolika rozdilnych vrstev materialu nebo pokud pouzivate najednou
nadobi riznych velikosti a materiald. Hlasitost zvuku zavisi na mnozstvi varenych potravin nebo na zptsobu
Upravy pokrmu.

Vysoké piskavé zvuky:
Mohou se objevit, pokud pouzivate dvé varné zény najednou na nejvyssi stupen ohievu. Tento piskavy
zvuk zmizi nebo se ztisi, jakmile se snizi stupen ohrevu.

Hluk ventilatoru:
Varna deska je vybavena ventilatorem, ktery se automaticky zapne pfi pouziti vysoké teploty. Ventilator
muze byt stéle zapnuty i po vypnuti varné desky, pokud je rozpoznana teplota stale pfilis vysoka.

Rytmické tény jako tikani hodin:
Tento zvuk se vyskytuje pouze tehdy, pokud pouzivate tfi nebo vice varnych zén najednou a zmizi,
popf. se ztisi, pokud jednu varnou zénu vypnete.

Které typy nadobi mohu pouzit s indukéni varnou deskou?

Informace o typu nadobi vhodného pro indukéni vareni naleznete v kapitole — "/ndukéni vareni".

Pro¢ se varna deska nezahfiva a pro¢ stale blika nastaveni stupné ohievu?

Neni zapnuta varna zéna, na niz je postaveno nadobi. Zkontrolujte, zda
jste zapnuli spravnou varnou zénu.

Nadobi je pro zapnutou varnou zénu pfilis malé nebo neni vhodné pro indukéni vareni. Zkontrolujte, zda
je varné nadobi vhodné pro indukéni vareni a zda umisténi nadobi na varné zéné odpovida jeho velikosti.
Informace o typu, velikosti a umisténi nadobi naleznete v kapitolach —"/ndukcni vareni* — " Zdna Flex"

— "Funkce Move".



Nadobi

Co délat v pripadé poruchy? ¢z

Pro¢ trva zahfati nadobi tak dlouho nebo pro¢ se dostatecné nezahfiva, ackoliv je nastaven vysoky stupei ohievu?

Nadobi je pro zapnutou varnou zénu prilis malé nebo neni vhodné pro induk¢ni vareni.

Zkontrolujte, zda je varné nadobi vhodné pro indukéni vareni a zda jeho umisténi na varné zoné odpovida
jeho velikosti. Informace o typu, velikosti a umisténi nadobi naleznete v kapitolach — "/ndukcni vareni™
—> "Zona Flex" a — "Funkce Move".

Jak mam varnou desku vy¢istit?

Nejlepsiho vysledku Cisténi dosahnete pfi pouziti specialniho Cisticiho prostredku na sklokeramické povrchy.
Nedoporucujeme Vam pouzivat drsné nebo abrazivni Cistici prostredky ani Cistici prostiedky pro mycky

nadobi (koncentraty) nebo draténky.
Dal$i informace o ¢isténi a pééi o Vas spotiebi¢ naleznete v kapitole —s "Cisténi spotrebice”.

Co délat v pripadé poruchy?

Poruchy jsou zpravidla snadno odstranitelné.
Ridte se, prosim, pokyny v tabulce, nez zavolate

zakaznicky servis.

Ukazatel

Mozna pFic¢ina

Reseni

Nesviti zadny ukazatel

Doslo k vypadku elektrické energie.

Zarizeni neni pripojeno v souladu
s elektrickym schématem.

Porucha elektroniky.

Pouzijte jiné elektrické zafizeni, abyste zkontrolovali,
zda v elektrickém obvodu nedoslo ke zkratu.

Ujistéte se, ze je spotrebic pripojen v souladu
s elektrickym schématem.

Jestlize nebudete schopni opravit zavadu
svépomoci, kontaktujte prosim nas zakaznicky
servis.

Blikaji ukazatele

Ovladaci panel je vihky nebo na ném
spociva néjaky predmét.

Osuste ovladaci panel nebo predmét odstrante.

Na ukazateli pro varné
z6ny blika ukazatel -

Doslo k poruse elektroniky.

Pro potvrzeni poruchy prikryjte ovladaci panel rukou.

Fe
Fy

Doslo k prehrati elektroniky
a prislusna varna zéna byla vypnuta.

Doslo k prehrati elektroniky a vsechny
varné zény byly vypnuty.

Vyckejte, dokud elektronika dostatec¢né
nezchladne. Poté stisknéte na varné desce jakykoliv
symbol.

F5+ signal ohfevu
a zvukovy signal

V oblasti ovladaciho panelu se nachazi
horka nadoba. Hrozi, ze dojde
k prehrati elektroniky.

Odstrante varnou nadobu. Ukazatel chybového
hlaseni se zanedlouho vypne. MiiZzete pokracovat
ve vareni.

FS5a zvukovy signal

V oblasti ovladaciho panelu se nachazi
horka nadoba. Z divodu ochrany
elektroniky se varna zéna vypne.

Odstrante varnou nadobu. Vyckejte nékolik vtefin.
Stisknéte jakoukoliv kontrolku. Po zhasnuti ukazatele
chybového hlaseni mazete pokracovat ve vareni.

Fl/FR Doslo k prehrati varné zény, a ta se Vyékejte, dokud elektronika dostate¢né
vypnula z ddvody ochrany pracovniho nezchladne, poté varnou zénu znovu zapnéte.
povrchu.
5 Varna zéna byla v provozu po dlouhou  Byla aktivovana funkce automatického vypnuti spotrebice.
dobu bez preruseni. Viz kapitola "Automatické vypnuti varné zény".
Egqnon Provozni napéti neni spravné, Kontaktujte Vaseho dodavatele elektrické energie.
conn je mimo bézny provozni ramec.
CJu
HCTHH Varna deska neni radné zapojena. Odpojte spotrebic¢ od elektrické sité. Ujistéte se,
Ze je spotrebic pripojen v souladu s elektrickym
schématem.
dE Je aktivovan rezim Demo. Odpojte spotiebi¢ od elektrické sité. Vyekejte

30 vtefin a poté jej znovu pripojte. BEhem
pristich 3 minut stisknéte kteroukoliv kontrolku.
Demo verze je nyni deaktivovéana.

Na ovladaci panel nepokladejte horké nadoby.
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cz Zakaznicky servis

Upozornéni

= Jestlize se na displeji zobrazi symbol &, pro naéteni
kédu chyby je treba stisknout tlacitko prislusné varné

zony.

= Jestlize v tabulce neni uveden kod Vasi poruchy,
odpojte varnou desku od sité, vyckejte 30 vtefin
a znovu ji pripojte. Jestlize se znovu ukazatel
zobrazi, kontaktujte techniky zakaznického
servisu a sdélte jim presny kod chyby.
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Zakaznicky servis

Nas zakaznicky servis je Vam k dispozici pro pripad,
Ze potrebujete Vas spotrebi¢ opravit. Vzdy najdeme
nejvhodnéjsi reseni, abyste se vyhnuli zbyte¢nym
navstévam nasich servisnich technikd.

Oznacéeni produktu (¢. E)
a vyrobni cislo (¢. FD)

Pri kontaktu se zdkaznickym servisem uvedte
prosim oznaceni produktu (¢. E) a vyrobni ¢islo
konkrétniho spotfebice (¢. FD).

Tyto udaje naleznete na typovém Stitku, ktery se
nachazi:

= nadokladech od Vaseho spotrebice.

m na spodni ¢asti varné desky.

oznaéni produktu E naleznete také na sklenéném
povrchu varné desky. Zakaznicky index

(KI) a FD ¢&islo mGzete zkontrolovat v zakladnim
nastaveni. Pro tyto informace si prectéte kapitolu
—> "Zdkladni nastaveni”.

Berte prosim na védomi, Ze za navstévu servisniho
technika pro tcely opravy z divodu nespravného
pouziti spotfebice se hradi poplatek, a to i kdyz je
spotrebi¢ v zaruéni lhaté.

Spolehnéte se na profesionalitu vyrobce Vaseho
spotfebice. Tak si mliZete byt jisti, Ze Vase oprava
bude provedena skolenymi servisnimi techniky, ktefi
s sebou vozi originalni ndhradni dily pravé pro Vase
spotrebice.



Zkusebni pokrmy ¢z

Zkusebni pokrmy

Tato tabulka je navrzena pro zkusebni instituty ke
zjednoduseni kontroly spotrebice.

Udaje v této tabulce jsou uvedeny s ohledem na
prislusenstvi znacky Schulte-Ufer (4 kusy

nadobi ze sady pro HEZ 390042 indukéni varné
desky) s nasledujicimi rozméry:

m Hluboky hrnec @ 16 cm, 1,2 | pro varné
zény @ 14,5 cm
m Hrnec @16 cm, 1,7 | pro varné zény @ 14,5 cm
m Hrnec @22 cm, 4,2 | pro varné zény @ 18 cm
= Panev na smazeni @ 24 cm, pro varné zony @ 18 cm

Zkusebni pokrmy Nadobi Stupen Predehrati Po- Doba vareni
ohfevu Doba pfipravy yjice Stupeii
pokrmu ohievu
Rozpusténa ¢okolada Hluboky
Cokoladova poleva (napf. znacka Dr. Oetker, hrnec
tmava cokolada 55 % kakaa, 150 g) 316 cm - - - 1.5 Ne

Cockova polévka, ohFivani a udrzovani teploty
Cockova polévka*.
Pocatecni teplota 20°C

Mnozstvi: 450 g 1:30
Hrnec 9 (bez Ano 15 Ano
?16 cm michani)

Mnozstvi: 800 g 2:30
Hrnec 9 (bez Ano 1.5 Ano
@22 cm michani)

Cockova polévka z plechovky. Napf.
¢ocka s klobasami Erasco.
Pocatecni teplota 20 °C

Mnozstvi: 500 g cca 1:30
(promichejte
Hrnec Ip—— Ano 1.5 Ano
016 cm minuté)
Mnozstvi: 1 kg cca 2:30
(promichejte
Yimee - Ano 1.5 Ano
@22 cm minuté)
Priprava beSamelu
Teplota mléka: 7 °C
Prisady: 40 g masla, 40 g mouky, 0,5 | mléka
(obsah tuku 3,5 %) a Spetka soli
1. Rongstte maslo, vmichejte mouku a stl a smés Hluboky 9 cca 6:00 Ne : )
zahrtejte. hrnec
716 cm
2. PI"IdeJ'te’ do smési mléko a za neustalého 7 cca6:30 Ne . .
michani uvedte do varu.
3. Jakmile se besamel zac¢ne varit, ponechte } : 9 Ne

omacku na varné zéné dalsi dvé minuty
a neustale ji michejte.

*Recept je v souladu s DIN 44550
**Recept je v souladu s DIN EN 60350-2
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cz Zkusebni pokrmy

Nadobi Stupeii Pfedehrati Doba vafeni
ohfevu Doba pFipravy ' © ©
pokrmu

Zkusebni pokrmy

klice Stupefi klice
ohrevu

Priprava mlécéné ryze

MIécna ryze, priprava s poklici

Teplota mléka: 7 °C

Zahrejte mléko, dokud neza¢ne pénit. Nastavte
pozadovany stupen ohrevu a pridejte do mléka ryzi,
cukr a sul.

Doba pripravy vcetné predehrati je cca 45 minut.

Prisady: 190 g kratkozrnné ryze, 90 g cukru, 8
750 ml mléka (obsah tuku 3,5 %) a 1 g soli. Hrnec 8.5 cca5:30 Ne (promichej-  apng
016 cm te po
10 minutach)
Prisady: 250 g kratkozrnné ryze, 120 g cukru, 3
11 mléka (obsah tuku 3,5 %) a 1,5 g soli. grznzezm 8.5 cca5:30 Ne (promichej-  Ano
te po

10 minutach)

Mlécna ryze, pFiprava bez poklice

Teplota mléka: 7°C

Pridejte do mléka vSechny prisady a za neustalého
michani smés zahrejte. Jakmile mléko dosahne teploty
cca 90 °C, zvolte doporuceny stupen ohfevu a ponechte
mirné varit na nizky stupen ohrevu po dobu cca 50 minut.

Prisady: 190 g kratkozrnné ryze, 90 g cukru, Hrnec .

750 mi miéka (obsah tuku 3.5 %) a 1 g soli. gi6cm o5 cca5:30  Ne 3 Ne

Prisady: 250 g kratkozrnné ryze, 120 g cukru, Hrnec

; . .

1 I mléka (obsah tuku 3,5 %) a 1,5 g soli. 322 em 8.5 cca5:30 Ne o5 Ne
Priprava ryze*
Teplota vody: 20 °C

Prisady: 125 g dlouhozrnné ryze, Hrnec .

300 ml vody a $petka soli. 016 cm 9 CEaR U Ano 2 Ano

Prisady: 250 g dlouhozrnné ryze, Hrnec .

600 ml vody a $petka soli. #22 cm 9 Ceap SU Ano 28 Ano
VeprFova pecéené
Pocatecni teplota pecené: 7 °C

Mnozstvi: 3 kusy veprové pecené Panev na

(celkova vaha cca 300 g, tloustka 1 cm) smazeni 9 cca 1:30 Ne 7 Ne

a 15 ml slunec¢nicového oleje). @24 cm
Pfiprava palaginek** Péanev na

MnozZstvi: 55 ml tésta na kazdou palacinku smazeni

@24 cm 9 ccal:30 Ne 7 Ne

Smazené bramborové hranolky ’?eiﬁg?a

Mnozstvi: 1,8 | slune¢nicového oleje, na porci: Hrnec oleje

200 g mrazenych hranolek @22 cm 9 nedosahne Ne 9 Ne

(napf. znacka McCain 123 Original fries). 180 °C

*Recept je v souladu s DIN 44550
**Recept je v souladu s DIN EN 60350-2
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Montazni navod
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DtileZita upozornéni

Bezpecnostni upozornéni: Bezpe¢nost béhem pouzivani
spotrebice je zarucena pouze tehdy, pokud byla vestavba
technicky provedena spravnym zpusobem a podle tohoto
montazniho navodu. Za Skody, které vzniknou neodbornou
vestavbou, ru€i osoba, ktera spotfebi¢ instalovala.

Tento spotrebi¢ je vhodny k pouzivani az do nadmorské

vysky 4000 metrd.

A\ Nositelé elektronickych implantatt!

Spotiebi¢ mlize obsahovat permanentni magnety, které mohou
ovlivnit elektronické implantaty, jako napf. kardiostimulator nebo
inzulinovou pumpu. Proto béhem montaze dodrZujte minimalni
odstup 10 cm od elektronickych implantatd.

Pripojeni k elektrickému proudu: musi byt provedeno
koncesovanym odbornikem. Pfitom musi byt

dodrzovana ustanoveni mistniho dodavatele elektfiny.
Spotrebi¢ musi byt napojen napevno a pripojka musi byt
opatfena odpovidajicim odpojovacem dle predpisti pro
instalaci.

Typy k pfipojeni: spotiebi¢ patfi do ochranné tfidy "I". Ta

smi byt pouzita pouze v kombinaci s uzemnénou pripojkou.
Vyrobce nezodpovida za poruchy nebo mozné skody, které
vzniknou v disledku chybné elektrické instalace.

Sitovy pfipojovaci kabel: sitovy pfipojovaci kabel smi
instalovat pouze odbornik s licenci nebo vyskoleny technik
zakaznického servisu. Potfebné Gdaje o pripojeni naleznete na
typovém §titku a na schématu pfipojeni.

Montaz pod pracovni desku: induk&ni varné desky smi byt
instalovany pouze nad zasuvky nebo pecici trouby stejné
znacky, které maji odvétravani. Pod varnou deskou se nesmi
nachazet zadné chladnicky, mycky nadobi, trouby bez
odvétravani nebo pracky.

min. 65

Odsavac par: vzdalenost mezi odsavacem par a varnou
deskou musi odpovidat minimalni udané vzdalenosti podle
montazniho navodu pro odsavac par.
Pracovni deska: musi byt rovna, vodorovna a stabilni.
Dodrzujte pokyny vyrobce pracovni desky.
Pokud tloustka pracovni desky, do které bude
zabudovana varna deska, neodpovida zadani, vyztuzte
ji nehoflavym materidlem odolnym proti vodé, dokud
nedosahnete minimalni doporucované tloustky.
V opacném pfipadé nelze zarucit dostacuijici stabilitu.
= Pracovni deska, do které bude varna deska zabudovana, by
meéla snést zatizeni cca 60 kg.
= Po zabudovani varné desky nejprve zkontrolujte, zda
je rovna.
Zaruka: neodborna vestavba, napojeni nebo chybna
montaz vedou ke ztraté zaruky.
Upozornéni: veskeré prace provedené na vnitfku
spotrebice, véetné vymeény sitového pripojovaciho kabelu,
smi provést vyhradné vySkoleny technik zakaznického
servisu.

Pfiprava nabytku, obrazek 1/2/3

Vestavny nabytek: musi byt odolny minimalné do teploty 90 °C.
Vyfez: po vyfiznuti odstrarite tfisky.

Rezné plochy: opatfete je Zaruvzdornym materialem.
Upozornéni: Pokud je Sitka otvoru vestavby 780 mm, pouzijte
prisluSenstvi, které bylo dodano spolecné se spotfebicem.
Vestavba nad zasuvku, obrazek 2a

Prihradka musi mit tloustku minimalné 20 mm. Vzdalenost mezi
horni oblasti prihradky a horni oblasti zasuvky musi €init 65 mm.
Upozornéni: pouzivejte pouze délici prinradku ze dreva,

nebot kovové objekty v zasuvce mohou v dlsledku recirkulace
vzduchu z odvétravani varné desky doséhnout vysokych teplot
(obrazek 10).



MontaZz nad pecici troubu, obrazek 2b
Pfihradka: musi mit tloustku miniméalné 30 mm.
Upozornéni: podivejte se do montazniho navodu pro pecici
troubu, zda nemusi byt vzdalenost mezi varnou deskou
a pecici troubou vetsi.
Odvétravani: vzdalenost mezi pecici troubou a varnou
deskou musi €init minimalné 5 mm.
Upozornéni: Pokud bude varna deska zabudovana nad pecici
troubou jiné znacky, pouzijte dfevéné oddélovaci mezidno
(obrazek 10).
Ventilace, obrazek 3
Aby byla zaru€ena spravna funkénost spotfebice, musi
byt varna deska odpovidajicim zpsobem
odvétravana. Protoze ventilace ve spodni ¢asti
spotrebice potfebuje dostatecny pfivod cerstvého
vzduchu, musi byt nabytek instalovan odpovidajicim
zplsobem. K tomu je tfeba nasledujici:
= Minimalni vzdalenost mezi zadni sténou nabytku
a kuchynskou sténou a mezi povrchem pracovni desky
a horni ¢asti zasuvky (obrazek 3a).
= Otvor nahore v zadni sténé nabytku (obrazek 3b).
= Pokud neni dodrzena minimalni vzdalenost 20 mm
od zadni stény nabytku, musi byt v doIni ¢asti
otvor (obrazek 3c).
BV pripad&, Ze neni prostor SirSi nez 750 mm, ofiznéte
bocni stény (obrazek 3d).
Upozornéni:
m Pokud bude spotfebi¢ vestavén do varného
ostriivku nebo bude instalovan jinym zplisobem, ktery zde
nebyl popsan, musi byt dodrzeno odvétravani varné desky.

= Dolni podstavec nesmi byt vzduchotésné uzavieny.

Vestavba spotiebice, obrazky 4/5/6/7/8/9

Upozornéni: pfi montazi varné desky noste ochranné

rukavice. Plochy, které nevidite, mohou mit ostré

hrany.

U spottebich bez pfedem instalovaného kabelu

zavedte sit'ovy pripojovaci kabel do pfipojné

krabice.

1. Otocte varnou desku a polozte ji na dno obalu, hadr

nebo jinou plochu, abyste ji neposkrabali.
2. Pomoci Sroubovaku nadzdvihnéte kryt pfipojné krabice
(obrazek 4).
3. Uvolnéte pripeviiovaci Srouby a pomoci Sroubovaku
nadzdvihnéte hadicovou svorku (obrazek 5).
4, Napojte pouze dle schématu na pripojné krabici
(obrazek 6):
BN: hnédy
BU: modry
GN/YE: Zluty a zeleny
BK: ¢erny
GY: Sedy
Upozornéni
= Pokud je pfipojeni provedené podle schématu zapojeni 2L/
2N~, je tfeba podle schématu zménit usporadani mustku.
u Dévejte pozor na to, abyste po pripojeni kabelu pevné
ut&hli Srouby na pfipojovaci krabici.
5. Sitovy pfipojovaci kabel pfipevnéte pomoci
hadicové svorky a utahnéte pfipeviiovaci Srouby
(obrazek 7a).

6. Zavrete viko pripojovaci krabice.

Upozornéni: Pro usnadnéni uzavieni umistéte kabely
doprostied pfipojovaci zasuvky.

7. Pokud se sitovy kabel kiizi se zasuvkou, upevnéte kabel
pfiloZzenou kabelovou péaskou ke spodni strané varné
desky (obrazek 7b).

Upozornéni: pokud potfebujete delsi kabel,

kontaktujte zakaznicky servis.

Nasazeni varné desky, obrazek 8

1. Instalace nosnych kolejnic

- Jestlize jsou jiz namontovany nosné kolejnice, odstrarite je

a nainstalujte nové.
— U dlazdénych pracovnich desek pouzivejte otvory se zavitem.
— U pracovnich desek z kamene kolejnice prilepte. (Pouzijte

k tomu lepidlo, které je Zaruvzdorné, a které je

vhodné k lepeni kovll a k lepeni kamene).

N

. VloZte spotfebi¢ do vestavby.

= Nesmite skfipnout sitovy pfipojovaci kabel a vést ho pres ostré
hrany. Pokud je pod varnou deskou vestavéna pecici trouba,
tak vedeni k pripojné krabici vedte zadnim rohem pecici
trouby. Vedeni musi byt instalovano tak, aby se nedotykalo
zadnych horkych ploch varné desky nebo pecici trouby.

"V pripadé dlazdénych pracovnich desek: utésnéte spary
pomoci silikonové hmoty.

Pfipojeni spotiebice, obrazek 9

= Napéti viz typovy Stitek.

= Pfipojte pouze podle schématu pfipojeni.
BN: hnédy
BU: modry
GN/YE: zluty a zeleny
BK: ¢erny
GY: Sedy

® Podle druhu pfipojeni musi byt pfipadné zménéno
usporadani svorek dodanych z vyroby. Svorky musi byt
pfipadné zkraceny a izolace odstranéna, aby bylo
mozné nasadit svorku, kterd spojuje dva kabely.

Upozornéni: Zkontrolujte zda je spotfebi¢ pfipraven

k E{rovozu: Objevi-li se na displeji spotfebice

LUHED,EDS 13 nebo £ neni spravné pripojen.

Odpojte spotiebit z elektrického napéti a prekontrolujte

zapojeni elektrickych kabeld.

Demontaz spotiebice

Odpojte spotrebi¢ od elektrické sité.

Zatlacte proti varné desce smérem zespodu a vyjméte ji.

Pozor!

Poskozeni spottebice!

NezkouSejte vyjmout spotfebi¢ pacenim shora.
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Objednavkova karta

Objednejte si kucharskou broZuru pro svou
varnou desku pravé ted’ a ziskejte snimac
PerfectFry.

www.bosch-home.com/cz

&) BOSCH

Invented for

261115 0a0t

www.bosch-home.com/cz w o m n—.—

Invented for life

9001112623 T

EOFSS! DeciSelects 5001112623004 3

Objednavkova karta

Borssi

Jméno

Adresa

Hofmann GmbH & Co. KG
Druck + Medien

= Ll Trostberger Strafe 2
E-No. T T Y B 83301 Traunreut
EMal Lty Germany

O Re

26115 0805

www.bosch-home.com/cz

cz

Vyvinuli jsme pro vas fadu vynikajicich recepti, které jsou &ité na miru
podle vasi nové varné desky Bosch. Pokud nenajdete brozuru s recepty
ve svém jazyce, mizete si objednat bezplatnou vysoce kvalitni vytisténou
brozuru. Staci vyplnit tuto objednavkovou kartu. Pro zadani objednavky
musite napsat kfizek vedle pozadovaného jazyka, uvést svou adresu

Zit dostate¢né postovné k této karté.

o4+ indikuje, zda mizeme klast otazky tykajici se tohoto produktu.

Kochen leicht gemacht -
infach zum perfekten Ergebnis.




Jednoduse a rychle

B Senzor smazeni

V tabulce je uvedeno, jaky teplotni stupefi je pro dany pokrm vhodny. Doba pfipravy se fidi podle druhu, hmotnosti,

tloustky a kvality pokrmu. Nastaveny teplotni stupeii se
zaznéni signalniho tonu nalijte olej a viozte suroviny.

i podle pouzité panve. Predehfejte prazdnou panev, po

Senzor smazeni usnadnuje vareni a zarucuje vynikajici
vysledky smazeni. Automaticky se udrzi teplota, aniz

Naévod k pou:

L . . P Maso Rizky, pFirodni nebo obalované 4 6-10 Zelenina 12 2-10
byste museli ménit zvoleny stuper smazeni. B Tnfermees RelEHnaEie 7 + B s R
v rozsahlém navodu k pouZitl pro L= Kotlety * 3 10-15 { Paprika, zeleny chrest 3 4-15
varnou desku v odstavci ,Senzor Cordon bleu, Videdsky fizek * 4  10-15 Zelenina du$ena v oleji, 1 10-20
smazeni“. Pozorné si pfectéte Steak, rare (silny 3 cm) 5 6-8 napf. cuketa, zelena paprika
Metoda tento odstavec. Steak, medium nebo well 4 8-12 Houby 4 10-15
1) Postavte prazdnou panev na varnou zénu. done (silny 3 cm) Glazované zelenina 3 6-10
1) Zvolte varnou zonu. _ump_umm,, Uﬂmm H.m Ind 2 cm) ». 3 10-20 Hluboce i izky 4  15-20
1) Dotknéte se symbolu ws—. Na ukazateli varné zony se rozsviti wer paikysparenelneook Viovle 3 IGRI0MR  Srt e [Goiionblele 4 MOS0
: : Hamburger, frikadely, 3 6-30 YTOPXY  “Dribezi prsa * 4 10-30
IV) Zvolte pozadované nastaveni smazeni. [~ @ Kufecl nugety < HOBG
V) Symbol blikd, dokud nebude dosazeno teploty na smazeni. Poté zazni signalni tén. Symbol bude sv Sekana pecené 2 6-9 - Gyros, kebab 3 5-10
VI) Po zaznéni signalniho ténu nalijte do panve olej a spustte smazeni. Ragu, gyros 4 7-12 " Rybi filé, pfirodni nebo 3 10 - 20
Mleté maso 4  6-10 obalované
Slanina 2 5-8 Rybi prsty 4 8-12
Ryby Ryba, dusena, cela, 3 10-20 Hranolky 5 4-6
napf. pstruh Pokrmy z panve, napf. 3 6-10
~ Rybi filé, pirodni nebo 34 10-20 RIS FEIEY
el H s kufecim masem
Garnaty, krabi 4 4-8 Jarni zavitky 4 10-30
Pokrmy z 5 - Camembert/syr 3 10-15
- — - vajec Omelety ** 2 3-6 Omacky  Rajc¢atova oméacka se zeleninou 1 25-35
Velice nizky g Volska oka 24 2-6 ﬂ Besamel 1 10-20
Priprava a svareni Smazeni pokrmi na Smazeni ryb Smazeni steakd, Smazeni pokrmi na & Michana vejce 2 4-9 Syrovd omacka, 1 10-20
omacek, duseni pfirodnim olivovém a silnych platka, medium nebo wel vysokou teplotu, Trhanec 3 10-15 napf. z gorgonzoly
zeleniny, smazeni oleji extra, mésle napf. frikadely done, hluboce napf. steak rare, Francouzsky toast ** 3 4-8 xma:‘xo<.m:rﬁammmw,.m_mwa. 1 25-35
pokrmi na nebo margarinu, a parky. NS-mNmim:, bramborak Brambory Opetens brambory 5 6-12 omacka @IEIEhE), FEEEloE]
pfirodnim olivovém napf. omelety. obalovanych a hluboce n = -
N » . Sladké omacky, napf. 1 15-25
oleji extra, .Jmm_m a _mazxo: pokrma , zamrazené hranolky. OpeZené brambory ze 2 1525 pomerantov omatka
nebo margarinu. :mnw. _:N__Q, Lerstve syrovych brambor Ruzné Camembert/syr 3 7-10
ragd a zelenina. Bramboraky ** 5 2,5-35 Susené hotové pokrmy 1 5-10
Svycarské rosti 1 50-55 s pfidanim vody, napf. nudle
Glazované brambory 3 15-20 Krutony 3 6-10
9001068943 Mandle/vladské ofechy/jadra 4  3-15

BO_FS_Slev_DirectSelect2 9001068943 DE_FR.indd 1

BOSCH

Technik fiirs Leben

piniovych ofiskd

* nékolikrat obratit /**celkova doba pfipravy na porci. Smazit po sobé.
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Informace v pfipadé elektrickych varnych desek pro domacnost Symbol Hodnota Jednotka
Znacka BOSCH
Model PXV875DC1E
Typ varné desky elektricka
Pocet z6n a nebo ploch na vareni 5
Technologie ohfevu (indukéni zény a plochy na vafeni, salavé zény na .
vareni, pevné plotny) indukce
V pfipade kruhovych zén a nebo ploch na vareni: primér plochy
uzite¢ného povrchu na elektricky ohfivanou zénu na vareni,
zaokrouhleno na nejblizSich 5 mm

PFedni leva 1) 18 cm

Zadni levd 1) 14,5 cm

Uprostied [1) 24 cm

Pfedni prava 1) 20/21 cm

Zadni prava (1) 20 /21 cm

V pfipadé nekruhovych zén a nebo ploch na vafeni: délka a Sifka plochy
uZite€ného povrchu na elektricky ohfivanou zénu a nebo plochu na
vareni, zaokrouhleno na nejblizSich 5 mm
Vypocitana spotifeba energie na zénu a nebo plochu na vareni na kg

Pfedni levd 170,0 Wh/kg
Zadni leva 170,0 Wh/kg
Uprostied 170,0 Wh/kg
Ptedni prava 175,0 Wh/kg
Zadni prava 175,0 Wh/kg
Spotieba energie varné desky vypocitand na kg 171,3 Wh/kg

Tabulka povinnych informaci pro domacnost: (Ve smyslu ekodizajn Nafizeni Komise ¢ 66/2014, ¢1.2.3.)




B/S/H/

Zarucni podminky

spolecnosti BSH domaci spotfebice s.r.o.

1. Ziruka

Na tento vyrobek je v souladu § 2113 a nasl. zakona ¢. 89/2012 Sb., ob&ansky zakonik, v platném znéni, poskytovana zaruka za
jakost 24 mésicu (dale jen ,zaruka“), ktera bézi zpravidla od odevzdani vyrobku zakaznikovi. Pokud byla sjednana delsi zaruka,
fidi se tato specialnimi pravidly.

Zaruka 24 mésicu je poskytovana pouze zakaznikovi spotebiteli a jen na vyrobek k uzivani vdoma ti. Zakaznikovi
podnikateli nebo jiné pravnické osobé je poskytnuta 24 mésicni zaruka za predpokladu, Zze se koupé netyka jeho podnikatelské
cinnosti (napf. pradelna, ubytovaci sluzby, restaura¢ni zafizeni apod.), zptsob uzivani je obdobny uzivani v domécnosti a vyrobek
neni prokazatelné pretéZovan (kumulativné); v ostatnich pripadech je poskytovana zaruka v délce 6 mésicl. Spole¢nost BSH
domaci spotiebice s.r.o. si vyhrazuje pravo omezit pInéni zaruky nad rdmec 6 mésicl v pfipadé, Ze bude zjevné, Ze spotiebi¢ neni
provozovan v souladu s vySe uvedenymi podminkami.

2. Porizovaci doklad a zaruéni list

Zakladnim prukazem prav zakaznika je pofizovaci doklad (paragon, faktura, leasingova smlouva apod.). Pokud byl pfi prodeji
vydan zaruéni list, je tento soucasti vyrobku s vyrobnim &islem uvedenym na predni strané tohoto zarucniho listu. Nedilnou
soudasti zaruéniho listu je pofizovaci doklad. Zakaznik si ve vlastnim zajmu pofizovaci doklad i zaruéni list peclivé uschova.

Bezplatny zaruéni servis je mozno poskytnout jen v pfipadé predloZeni pofizovaciho dokladu nebo v pfipadé prodlouzené zaruky
i vyplnéného zaruéniho listu a vystaveného certifikatu, pokud byl vydan. Zaruéni list vypliiuje prodejce a je v zajmu zadkaznika
zkontrolovat spravnost a Uplnost uvedenych udaju. Zaruéni list je platny pouze v originalu, na kopie nebude bran zfetel.

3. Uplatnéni zaruky

Zakaznik ma v ramci poskytnuté zaruky pravo na bezplatné, véasné a fadné odstranéni reklamované vady vyrobku, a to opravou,
popfipadé — neni-li to vzhledem k povaze (tzn. pficiné i projevu) vady neimérné — pravo na vyménu vyrobku nebo jeho vadné
soucasti. Za zakonem stanovenych podminek mulze byt poskytnuta sleva na vyrobku anebo mize byt vyrobek vracen.

Zaruéni oprava se vztahuje vyhradné na vady, které vzniknou prikazné v dobé platné zaruky. Takto vzniklé vady je opravnén
odstranit pouze autorizovany servis. Uplatnit zaruku mlzZe zékaznik u autorizovaného servisu nebo v prodejné, kde byl vyrobek

servis, bude na ném, aby nesl v souvislosti s tim zvySené naklady.
Autorizovany servis posoudi opravnénost reklamace a podle povahy vady vyrobku rozhodne o zplisobu feseni reklamace.
Seznam autorizovanych servis( je k dispozici na www.bosch-home.com/cz.

Doba, po kterou zakaznik nemuze vyrobek z diivodu vady pouzivat, se do zaru¢ni doby nepocita. O tuto dobu se zaruéni doba
prodluzuje. Pfi vyméné se béh zaruéni doby neobnovuje. Pfi opravé nedochazi k béhu nové zaruéni doby tykajici se opravené
soucasti ¢i soucastky.

Po provedeni zaruéni opravy je autorizovany servis povinen vydat zakaznikovi €itelnou kopii opravniho listu. Opravni list slouzi
k prokazovani prav zékaznika, proto je ve vlastnim z&jmu zakaznika pfed podpisem opravniho listu zkontrolovat jeho obsah a kopii
opravniho listu peclivé uschovat.

Zakaznik je povinen poskytnout autorizovanému servisu soucinnost k ovéfeni existence reklamované vady a k jejimu odstranéni
(v€etné odpovidajiciho potfebného vyzkouseni nebo demontaze vyrobku).

P¥i uplatnéni reklamace preda zékaznik vyrobek €isty v souladu s hygienickymi pfedpisy nebo obecnymi hygienickymi zasadami
véetné vSech jeho soucasti a prisluSenstvi, umoZriujicich takové ovéfeni a odstranéni vady. V pfipadé, Ze vyrobek nedoda kompletni
a je-li kompletnost vyrobku nezbytna k zjisténi existence reklamované vady a/nebo k jejimu odstranéni, béh Ihity k vyfizeni
reklamace zacina az dodanim chybéjicich soucasti.
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4. Neoprdvnénost reklamace

Reklamace neni opravnéna v pripadech, vznikla-li zdvada nebo poskozeni:
a) prokazatelné nespravnym uzivanim vyrobku (napf. v rozporu s navodem, s pokyny uvedenymi na obalu vyrobku & v zaruénim
listé, uzivanim v rozporu s obecné znamymi pravidly uzivani pfedmétného vyrobku, provozem pfi nesprdvném napajecim napéti,
pfipojovani na nedovolené zdroje proudu, uzivanim zbozi v nevhodnych podminkach — vihko, pranost, extrémni tvrdost vody apod.)
anebo jinym nespravnym jednanim uZivatele (napf. neodbornou instalaci ¢i zapojenim);
b) prokazatelné nedovolenymi zasahy do pfistroje (konstruk&ni nebo jina dprava, neodbornd montaz), Zivelnou katastrofou nebo
mechanickym poskozenim vyrobku;
c) nese-li predlozeny zaruéni list zjevné znamky provedenych zmén udaijl nebo je-li na vyrobku odli$né vyrobni &islo od toho, jez je
uvedeno v zaruc¢nim listé;
d) u estetickych komponentu, nezajistujicich funkénost vyrobku z divodu:

- transportniho poskozeni nebo premistovanim (poskrabani, promacknuti, praskliny, rozbita skla a police apod.)

- nefunkénich estetickych komponentu jako jsou madla, skla, ovladaci spinace apod., které jsou dusledkem bézného opotiebeni

- zmény barvy plastovych komponentu (jedna se o bézny fyzikalné chemicky jev po ¢ase pouzivani)

- vady spotfebnich materialt, u kterych je doba Zivotnosti dana charakterem soucastky (zarovky, vodni filtry, vzduchové, prachové

filtry, uhlikové filtry vSeho druhu, akumulatory, baterie, apod.)
- vady pfisluSenstvi a volitelné vybavy, zplisobené nevhodnou manipulaci nebo nepfiméfenym zachazenim

Ze zaruénich oprav jsou vylouceny piipady béZzné udrzby nebo &isténi, instalace, programovani, kontroly parametrd vyrobku.

5. Nahradni dily
Zaruka na samostatné prodany nahradni dil vyrobku je poskytovana v délce 6 mésicl, a to za pfedpokladu jeho odborné instalace.

6. Pozaruéni servis

V pfipadé placené pozaru¢ni opravy provedené autorizovanym servisem se poskytuje zaruka v délce 24 mésicu.

7. Rozsifend zaruka nad ramec zakona

U spotfebict (pracky, mycky) sériové vybavenych systémem Aqua-Stop (patent BSH) je vyrobcem poskytnuta zaruka na Skody
zplsobené chybou tohoto systému. Na tyto $kody je zakaznikovi spotfebiteli poskytnuta nahrada, a to po celou dobu Zivotnosti
spotrebice. Vyloucena je nahrada $kody v pfipadé, kdy nebyl spotfebi¢ zapojen do elektrického obvodu pod proudem.

8. Upozornéni pro prodejce
Prodejce je povinen vyplnit spravné a Uplné zarucni list v den prodeje vyrobku. Pfi pfipadné pfedprodejni reklamaci je tfeba predlozit
fadné vyplnény reklamaéni protokol a pofizovaci doklad (fakturu).

9. Ochrana osobnich udaji
Osobni udaje zakaznika kupujiciho budou pouzity vyhradné k ucelim pro zpracovani objednavek a k pfipadnému vyfizeni zaruky
v souladu se zak. ¢. 101/2000 Sb., o ochrané osobnich udaju.

10. Prohlaseni o hygienické nezdvadnosti vyrobku

V8echny vyrobky distribuované spole¢nosti BSH domaci spotfebite s.r.o. a pfichazejici do styku s potravinami spliiuji poZzadavky
o hygienické nezavadnosti dle zakona ¢.258/2000 Sb., vyhlasky 38/2001 Sb. Toto prohlaSeni se vztahuje na vSechny vyrobky
prichazejici do styku s potravinami uvedené v aktualnim ceniku spole¢nosti BSH domaéci spotfebice s.r.o.

Ujisténi dovozce o vydani prohldseni o shodé

Vazeny zakazniku,

dle § 13, odst.5 zakona ¢.22/1997 Sb. Vas ujistujeme, Ze na v8echny vyrobky distribuované spole¢nosti BSH domaci spotfebice s.r.o.
nagim obchodnim partnerim bylo vydano prohlageni o shodé ve smyslu zakona ¢. 22/1997 Sb a nafizeni vlady &. 17/2003 Sb.,
616/2006 Sb. a 22/2003 Sb. a pfislusnych nafizeni viady. Toto ujisténi dovozce o vydani prohlaseni o shodé se vztahuje na
v8echny vyrobky véetné plynovych spotiebicu, které jsou obsazeny v aktualnim ceniku firmy BSH doméci spotfebice s.r.o.
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Kontakt na servis domacich spotiebi¢ti BOSCH

BSH domaci spotrebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

PFijem oprav
Tel.: +420 251 095 546
Email: opravy@bshg.com

Objednavky pfisluSenstvi a nahradnich dild
Tel.: +420 251 095 556
Email: dily@bshg.com

Zakaznické poradenstvi
Tel.: +420 251 095 555
Email: bosch.spotrebice@bshg.com

Aktualni informace o servisu naleznete na internetovych strankach www.bosch-home.com/cz.
Zde mate moznost sjednat opravu pomoci online formulare.
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Pouzitie podl'a uréenia

Pozorne si precitajte tento navod

na pouzitie. Tento navod na pouzitie

a montazny navod si starostlivo uschovajte
pre neskorsie pouzitie alebo

pre pripadného dalSieho majitela.

Po vybaleni skontrolujte, Ci nie je
spotrebi¢ poskodeny. Pokial doslo pocas
prepravy spotrebica k jeho poskodeniu,
nepripajajte ho. Pisomne si zaznamenajte
poruchy a zavolajte zakaznicky servis, inak
zanika narok na nahradu skody.

Zabudovanie spotrebic¢a musi byt
vykonané podla prilozeného montazneho
navodu.

Spotrebic je urceny iba na domace

pouzitie v sikromnej domacnosti alebo

v domacnosti podobnom prostredi.
Pouzivajte spotrebi¢ vyhradne na pripravu
pokrmov a napojov. Majte spotrebi¢ pocas
prevadzky pod dozorom. Na spotrebic
musite dozerat’ i pri kratkodobej prevadzke.

Spotrebic¢ je uréeny vyhradne na pouzitie
v uzatvorenych priestoroch.

Tento spotrebic je urceny na pouzitie

v najvyssej povolenej nadmorskej vyske
4 000 m.

Nepouzivajte ziadne kryty varnej dosky.
Mohli by spdsobit’ traz z dévodu
prehriatia, vznietenia alebo odlomenia
Casti materialu.

Nepouzivajte ziadne ochranné zariadenia
alebo ochranné mriezky pred detmi, ktoré
nie su odporucané vyrobcom varnej dosky.

Mohli by spdsobit’ Graz. Tento spotrebic¢ nie
je ur¢eny na pouzitie s externymi spinacimi
hodinami alebo dialkovym ovladanim.

Deti starSie ako 8 rokov a osoby

so znizenymi fyzickymi, senzorickymi

alebo mentalnymi schopnostami smu
spotrebi¢ pouzivat iba pod dohladom
zodpovednej osoby, ktora ich pouci ako
spotrebi¢ bezpecne pouzivat, a

v pripade, ze pochopili rizika, ktoré

z pouzivania vyplyvaju.

Deti sa so spotrebicom nesmu hrat. Deti
mladsie ako 8 rokov a deti bez dohladu
zodpovednej osoby nesmu spotrebic Cistit’
a ani vykonavat' jeho udrzbu.

Deti mladsie ako 8 rokov veku by sa mali
zdrziavat' v bezpecnej vzdialenosti
od spotrebica a napajacieho vedenia.

Ak pouzivate kardiostimulator alebo iné
elektronické zariadenie, odpori¢ame vam,
aby ste dbali na zvySenu opatrnost’

pri pouziti tohto spotrebica alebo

pri kontakte so spotrebi¢om pri jeho
prevadzke. Poradte sa so svojim lekarom
alebo vyrobcom daného zdravotnickeho
pristroja o moznej nezlucitel'nosti
spotrebi¢a s danym zdravotnickym
pristrojom.



Délezité bezpeénostné

pokyny

/\ Varovanie - Nebezpeéenstvo poziaru!

Hordci olej a tuk sa velmi rychlo
vznietia. Nenechavajte horuci olej a tuk
nikdy bez dozoru. Vzniknuty poziar
nikdy nehaste vodou. Vypnite varnu
zénu. Opatrne uduste plamene
pomocou pokrievky, protipoziarnej deky
alebo podobnymi pomdockami.

Varné zony su po pouziti velmi horuce.
Nikdy na varnu dosku nepokladajte
horlavé predmety. Nepokladajte

na varnu dosku ziadne predmety.

Spotrebi¢ bude dosahovat’ vysokych
teplot. V zasuvkach priamo pod varnou
doskou nikdy neskladujte horlavé
predmety alebo spreje.

Varna doska sa vypne sama od seba

a nie je mozné ju uz obsluhovat.
NeskorSie sa méze samovolne zapnut.
Vypnite poistky v poistkovej skrini.
Volajte zakaznicky servis.

/\ Varovanie - Nebezpeéenstvo popalenia!

Varné zony a ich okolie, obzvlast ram
varnej dosky, dosiahnu vel'mi vysokych
teplét. Nikdy sa nedotykajte horucich
ploch. Deti sa musia zdrziavat’

v bezpecnej vzdialenosti.

Varna zéna hreje, ale ukazovatel
nefunguje. Vypnite poistky v poistkovej
skrini. Volajte zakaznicky servis.

Kovové predmety sa na varnej doske
velmi rychlo rozpalia. Nikdy neodkladajte
na varnu dosku kovové predmety, ako
napr. noze, vidlicky, lyzice a pokrievky.
Po kazdom pouziti vypnite varnt dosku
hlavnym vypinacom. Necakajte, az sa
varna doska vypne automaticky, pretoze
sa na nej uz nenachadzaju ziadne hrnce
a panvice.

Délezité bezpecnostné pokyny sk

/\ Varovanie - Nebezpeéenstvo zasahu
elektrickym priadom!

= Neodborné opravy su nebezpecné.
Opravy moze robit' a poSkodeny
napajaci kabel méze vymenit iba nami
preskoleny servisny technik. Ak je
spotrebi¢ poskodeny, odpojte ho
z elektrickej siete alebo vypnite poistky.
Volajte zdkaznicky servis.

= Prenikajuca vlhkost méze spdsobit’
zasah elektrickym pridom. Nepouzivajte
Ziadne vysokotlakové alebo parné
Cistice.

= Poskodeny spotrebi¢ méze spbsobit’
zasah elektrickym prddom. Nikdy
nezapinajte poskodeny spotrebic.
Vytiahnite sietovu zastrcku alebo vypnite
prislusny isti¢ v poistkovej skrini. Volajte
zakaznicky servis.

= Trhliny alebo praskliny v sklokeramike
mozu sposobit’ zasah elektrickym
prudom. Vypnite poistky v poistkovej
skrini. Volajte zakaznicky servis.

/\ Varovanie - Nebezpeéenstvo poékodenia!

Na spodnej strane varnej dosky sa nachadza
ventilator. Ak je pod varnou doskou
umiestnend zasuvka, nesmu sa

v nej skladovat’ Zziadne malé predmety alebo
papier. Mohli by byt  vtiahnuté a mohli by
poskodit' ventilator alebo chladenie.

Medzi obsahom zasuvky a vstupom ventilatora
musi byt minimalna vzdialenost’ 2 cm.

/\ Varovanie - Nebezpeéenstvo poranenia!

= Behom pripravy pokrmu vo vodnom kupeli
by mohla v désledku prehriatia prasknut’
varna doska a varna nadoba. Varna nadoba
vo vodnom kupeli sa nikdy nesmie priamo
dotykat’ dna hrnca, ktory je naplneny
vodou. Pouzivajte iba ziaruvzdorné nadoby.

= Hrnce na varenie by mohli v désledku
tekutiny medzi dnom hrnca a varnou zénou
nahle "vyletiet hore". Udrzujte varnu
zénu a dno hrnca vzdy suché.
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Priéiny poskodenia

Pozor!

m Drsné dna hrncov a panvic mézu poskriabat varnu

dosku.

m Nezapinajte dosku s prazdnymi nadobami.
Mohlo by to viest' k poSkodeniu.

m  Na ovladaci panel, ukazovatele alebo ram varnej
dosky nikdy nestavajte Zziadne horuce hrnce
alebo panvice. Mohlo by to viest' k poskodeniu.

m Ak navarnu dosku spadnu tvrdé a Spicaté
predmety, mézu ju poskodit.

m  Hlinikova félia a plastové nadoby sa na horucich
varnych zénach roztavia. Neodporuca sa na
varnej doske pouzivat' ochrannu féliu na sporak.

Prehlad
V nasledujucej tabulke najdete najcastejsie
poskodenia:

Poskodenie Pri¢ina

Opatrenia

Skvrny Pripalené potraviny. Vilkypeny pokrm okamzite odstrarite pomocou $krabky na
sklo.
Nevhodné Cistiace prostriedky. Pouzivajte iba Cistiace prostriedky, ktoré su vhodné
pre tento druh varnej dosky.
Skrabance  Sol, cukor a piesok. Nepouzivajte varnti dosku ako pracovnu a odstavnu dosku.
Varnu dosku mo6zu poskriabat’ Prekontrolujte nadoby.
drsné dna nadob.
Zafarbenie  Nevhodné Cistiace prostriedky. Pouzivajte iba Cistiace prostriedky, ktoré su vhodné

pre tento druh varnej dosky.

Poskriabané nadoby.

Hrnce a panvice pri posuvani nadvihujte.

Odlupovanie Cukor, pokrmy s vysokym obsahom
cukru.

Pokrm, ktory pretiekol, okamzite odstrarnte pomocou
Skrabky na sklo.




Ochrana zivotného
prostredia

V tejto kapitole najdete informacie o Uspore
energie a o likvidacii spotrebica.

Tipy na Gsporu energie

= Davajte na hrnce vzdy vhodnu pokrievku. Varenie
bez pokrievky znacne zvySuje spotrebu energie.
Pouzivajte sklenené pokrievky, aby ste mohli
nahliadnut do hrnca bez toho, aby ste ich museli
dvihat’.

= Pouzivajte hrnce a panvice s rovnhym dnom.
Nerovné dna zvys$uju spotrebu energie.

®m  Priemer dna hrnca a panvice by mal suhlasit’
s velkost'ou varnej zény. Davajte pozor
na nasledujuce: vyrobcovia nddob uvadzaju
Casto priemer vrchnej ¢asti hrnca, ktory je
vacsinou vacsi ako priemer dna hrnca.

= Na malé mnozZstvo pripravovaného pokrmu
pouzivajte maly hrniec. Velky, iba malo
naplneny hrniec spotrebovava vela energie.

= Varte s malym mnozstvom vody. Tym usetrite
energiu. Zelenina si zachova vitaminy a mineraly.

m Vcas prepnite na nizsi stupen ohrevu.
Tym usetrite energiu.

Ekologicka likvidacia spotrebica
Zlikvidujte obal v sulade s predpismi ochrany
Zivotného prostredia.

Tento spotrebic je oznaceny podla
E eurdpskej smernice 2012/19/EU
o elektrickych a elektronickych
mmmm zariadeniach (waste electrical
and electronic equipment - WEEE).
Smernica stanovuje ramec pre spatny
odber a recyklaciu starych zariadeni,
platny pre celu EU.

Ochrana Zivotného prostredia sk

M@ Indukéné varenie

Vyhody indukéného varenia

Indukéné varenie predstavuje celkom novy

sposob pripravy pokrmov, pri ktorom vznika teplo

priamo v nadobe. To prinasa cely rad vyhod:

u Uspora ¢asu pri vareni a smazeni.

[] Uspora energie.

= Jednoducha starostlivost’ a Cistenie.
Nedochadza k tak rychlemu pripaleniu
vykypenych potravin.

= Kontrolovany prisun energie a viacej
bezpecnosti. Varna doska zahdji alebo prerusi
prenos energie ihned po kazdom zapnuti alebo
vypnuti. Varna doska prerusi prenos energie
ihned, ako sa nadoba odstrani z varnej dosky,
a to aj v pripade, Ze je zapnuta.

Riad
PouZivajte iba feromagnetické nadoby uréené
pre indukéné varenie, napriklad:

= Nadoby zo smaltovanej ocele

= Liatinové nadoby

= NAadoby na indukciu zo $pecialnej
nehrdzavejucej ocele

Nazrite do kapitoly — "Test vhodnosti
riadu"”, aby ste zistili, ¢i s nadoby vhodné.

Aby ste dosiahli dobrého vysledku, mala by
feromagneticka oblast’ dna nadoby zodpovedat’
velkosti varnej zony. Ak nedéjde k rozpoznaniu
nadoby na varnej zéne, vyskusajte ju dat’ na varnu
zénu s mensim priemerom.

|

@16 cm | @21 cm

228 cm

Ak pouzivate jednu varnu zénu, ktora je flexibilnou
varnou zonou, mozete pouzit’ vacsiu varnu nadobu,
ktora je pre tuto varnu zénu vhodna. Informacie

o umiestneni varnych nadob najdete v Casti

— "Zona Flex".




sk Indukéné varenie

Existuju tiez induk¢éné nadoby, ktoré nemaju
celé dno feromagnetické:

= Ak je dno varnych nadob feromagnetické iba
Ciastoéne, zohreje sa iba feromagneticka cast’
nadob. Tiez sa méze stat, Ze sa teplota
nerozprestrie rovhomerne. Neferomagneticka
oblast’ by mohla viest k prili$ nizkej teplote

pri priprave pokrmu.

m Ak sa dno nadoby sklada Ciasto¢ne z hlinika, tak
sa tiez znizuje feromagneticka plocha. To
mébze znamenat', Ze sa nadoba nezahreje

dostato¢ne alebo varna doska nadobu nerozpozna.

Nevhodné varné nadoby
V ziadnom pripade nepouzivajte adaptacné disky
na indukciu alebo varné nadoby z:

beznej nehrdzavejucej ocele
skla

keramiky

medi

hlinika

Vlastnosti dna nadoby

Vlastnosti dna nadoby mézu ovplyvnit' vysledok
varenia. PouZivajte hrnce a panvice z materidlov,
ktoré rovnomerne rozlozia teplo v hrnci, napr.
hrnce s trojvrstvovym dnom z nehrdzavejuce;j
ocele, tym usetrite Cas a energiu.

Pouzivajte nadoby s rovnym dnom, nerovné dna
ovplyvnuju privod tepla.
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Chybajtica varna nadoba alebo
nevhodna vel'kost’

Ak nie je na varnej doske ziadna varna nadoba alebo
ak nema vhodnu velkost alebo je z nevhodného
materidlu, za¢ne blikat ukazovatel varnej zény.
Postavte na varnt zénu vhodnt nadobu.

Ukazovatel prestane blikat. Inak sa varna zéona

po 90 sekundach automaticky vypne.

Prazdne varné nadoby alebo nadoby s tenkym
dnom

Nezohrievajte ziadne prazdne hrnce alebo panvice
a nepouzivajte ziadne varné nadoby s tenkym dnom.
Nadoby sa mézu velmi rychlo rozohriat’ a véas sa
neaktivuje bezpecnostny vypina¢. Dno nadoby sa
moéze roztavit' a mbze sa poskodit’ sklokeramika
varnej dosky. V ziadnom pripade sa nedotykajte
hortcej varnej nadoby. Vypnite varnu dosku.

Ak varna doska po vychladnuti nefunguje, zavolajte
zakaznicky servis.

Rozpoznanie nadoby

hrnca, ten zavisi od feromagnetického priemeru
a materialu dna pouzivanych nadob. Preto vzdy
pouzivajte varnu zénu, ktord najviac zodpoveda
priemeru dna hrnca.



B Zoznamenie sa
so spotrebicom

Informacie o rozmeroch a vykonoch varnych zén
najdete na — Strana 2.

Ovladaci panel

Zoznamenie sa so spotrebicom sk
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Ovladaci panel Ukazovatele

Prevadzkovy stav

Stupen ohrevu

Zostatkové teplo

Casové funkcie

Ochrana pred nahodnou aktivaciou

Detska poistka

Nastavenie doby pripravy pokrmu

Ukazovatel ¢asovych funkcii

Funkcia PowerBoost

Funkcia ShortBoost

Z6na Flex

Senzor smazenia

Spotreba energie

0] B Hlavny vypinaé on
/= Volba varnej zény g
011211819  Pola nastavenie HiR
W Funkcia PowerBoost a ShortBoost oo
o Ochrana pred nahodnou aktivaciou N}
8 Detska poistka 8
s Funkcia udrziavania teploty C)
B Senzor smazenia min/sec
= Zé6na Flex 5
i3l Funkcia Move =7
Budik =
® Nastavenie doby pripravy pokrmu ;J_
[0} Stopky Wh
Lo

Udrziavanie teploty

Ovladaci panel

Po nastaveni varnej dosky sa rozsvietia symboly,
ktoré su v danu dobu k dispozicii. Prislusnd funkciu
aktivujete tak, Zze sa dotknete symbolu.

Upozornenie

® Odpovedajice symboly sa rozsvecuji podla
dostupnosti.
Ukazovatele varnych zoén alebo zvolenej funkcie
svietia slabsie.

® Vzdy udrzujte ovladaci panel Cisty a suchy.
Vlhkost' méze ovplyvnit jeho funkénost'.



sk Zoznamenie sa so spotrebicom

Varné zony

Varné zéony

O/=  Jednoducha varna zéna Pouzite varné nadoby vhodnej velkosti

g Zo6na Flex Vid' kapitola — "Zdna Flex"
Pouzite iba nadoby vhodné pre indukéné varenie, vid' kapitola — "Indukéné varenie” .

Ukazovatel zostatkového tepla

Kazda varna zéna ma vlastny ukazovatel
zostatkového tepla. Ukazuje, ¢i je varna zéna
este hortca. Nedotykajte sa varnej zény, dokial
svieti ukazovatel zostatkového tepla.

Zostatkové teplo sa zobrazuje nasledovne:

= Ukazovatel H: vysoka teplota
= Ukazovatel f: nizka teplota

Ak behom varenia odstranite nadobu z varnej
zény, rozblikaju sa striedavo ukazovatel
zostatkového tepla a zvoleny stupen ohrevu.

Ak varnu zénu vypnete, rozsvieti sa ukazovatel
zostatkového tepla. Tiez, ak je varna doska uz
vypnuta, svieti ukazovatel zostatkového tepla,
dokial je varna zéna este tepla.
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Obsluha spotrebiéa

V tejto kapitole najdete informacie o nastaveni
varnej zény. V tabulke najdete stupne ohrevu
a doby pripravy pre rézne pokrmy.

Zapnutie a vypnutie varnej dosky

Varnu dosku zapnite a vypnite pomocou hlavného
vypinaca.

Zapnutie: Sstla¢te symbol (D. Zaznie signalny ton.
Rozsvietia sa symboly jednotlivych varnych zén

a funkcii, ktoré su v dany okamih k dispozicii.
Vedla varnych zdn sa rozsvieti symbol .. Varna
doska je pripravena na prevadzku.

Vypnutie: Symbol D drzte stlageny, dokial
nezhasnu ukazovatele. Ukazovatel
zostatkového tepla svieti, dokial varné zény
dostato¢ne nevychladnu.

Upozornenie

= Varna doska sa vypne automaticky, pokial su
vSetky varné zony vypnuté dlhsie ako 20 sekund.
m  Zvolené nastavenie zostane uloZené prvé
4 sekundy po vypnuti varnej dosky. Ak ju
behom tejto doby opat’ zapnete, spusti sa
prevadzka s pévodnym nastavenim.

Obsluha spotrebica sk

Nastavenie varnej zony

Nastavte pozadovany stuper ohrevu pomocou
symbolov 1az 9.
Stupeni ohrevu 9 = najvy$si stuper.

Kazdy stupen ohrevu ma jeden medzistupen.
Tieto medzistupne su v nastaveni oznacené
symbolom 1.

Vol'ba varnej zony a stupne ohrevu

Varna doska musi byt zapnuta.

1. Stlaéte symbol --/ =, pozadovanej varnej zény.
Ukazovatel .0 bude svietit’ slabsie.

2. Potom nastavte pozadovany stupen ohrevu.

Stupen ohrevu je nastaveny.

Zmena stupia ohrevu
Zvolte varnu zénu a potom nastavte pozadovany
stupen ohrevu.

Vypnutie varnej zony

Zvolte varnl zénu a v nastaveni zvolte .. Varna
zona sa vypne a rozsvieti sa ukazovatel
zostatkového tepla.

Upozornenie

= Ak sa na indukénej varnej zéne nenachadzaju
ziadne varné nadoby, blika ukazovatel stupna
ohrevu. Za urcitu dobu sa varna zéna vypne.

= Ak sa na varnej zéne pred spustenim varnej dosky
nachdadza varna nadoba, dojde najneskor
20 sekund po stlaceni hlavného vypinaca
k jej rozpoznaniu a automaticky sa zvoli varna
zona. Behom dalSich 20 sekind nastavte
stupen varenia. Inak sa varna zéna opat vypne.
Tiez, ak sa na varnej doske po jej spusteni
nachdadza viac hrncov alebo panvic, déjde
k ich rozpoznaniu.

11




sk Obsluha spotrebica
Odporucania séfkuchara
Odporuicania

m Pri zohrievani kase, krémovych polievok
a hustych omacok ich prilezitostne miesajte.

m Pre predhrievanie nastavte stupen ohrevu 8 - 9.

= Pre pripravu pokrmu s pokrievkou znizte stupen
ohrevu, hned ako medzi pokrievkou a nadobou
zac¢ne unikat para.

m  Po dokonceni pripravy pokrmu nechajte
nadobu az do okamihu servirovania prikrytu.

m  Behom varenia v tlakovom hrnci sa
riad'te pokynmi od vyrobcu.

= Nevarte pokrmy prili$ dlho, aby si zachovali
vyzivovl hodnotu. Pomocou ¢asovej funkcie
mébzete nastavit optimalnu dlzku pripravy.

m Pre zdravsi vysledok varenia, by sa nemal olej
alebo tuk prili§ rozpalit.

m  Aby bol pokrm do zlata, smazte ho postupne
po malych porciach.

m Varné nadoby mézu behom varenia
dosahovat’ vysokych teplot. Odporucame
Vam pouzivat kuchynské rukavice.

m  Odporucanie pre Usporné varenie najdete
v kapitole — "Ochrana Zivotného prostredia”.

Tabul'ka varenie

V tabulke je uvedené, aky stupen ohrevu je pre dany
pokrm vhodny. Doba pripravy sa riadi podla druhu,
hmotnosti, hrubky a kvality pokrmu.

Stupen  Doba pripravy

ohrevu min.
Rozohrievanie
Cokolada, poleva 1-15 -
Maslo, med, Zelatina 1-2 -
Zohrievanie a udrZiavanie tepla
Eintopf (husta polievka) napr. $oSovicova 1.5-2 -
Mlieko* 15-25 -
Parky zohrievané vo vode* 8-4 i
Rozmrazovanie a ohrievanie
Spenat, hlboko zamrazeny 3-4 15-25
Gulas, hluboko zamrazeny 3-4 35-45

Mierne varenie

Zemiakové knedle* 45-55 20-30
Ryby* 4-5 10)-115
Biele omacky, napr. beSamel 1-2 3-6
Slahané oméacky, napr. bernska, holandska 3-4 8-12

“ Bez pokrievky
** Niekolkokrat obratit’

***Predhriat’ na stupni ohrevu 8 - 8.5
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Obsluha spotrebi¢a sk

Stupenn Doba pripravy
ohrevu (min.)

Varenie, varenie v pare, dusenie

Ryza (v dvojitom mnozstve vody) 25-35 15-30
Mliec¢na ryza*** 2-3 30 - 40
Neosupané varené zemiaky 45-55 25-35
Varené zmiaky 45-55 15-30
Cestoviny, rezance* 6-7 6-10
Eintopf (husta polievka) 3.5-45 120-180
Polievky 35-45 15-60
Zelenina 25-35 10-20
Zelenina, hlboko zamrazend 35-45 7-20
Varenie v tlakovom hrnci 45-55 R
Dusenie
Rolady 4-5 50 - 65
Dusené maso 4-5 60 - 100
Gulas*** 3-4 50 - 60
Dusenie / SmazZenie v malom mnozZstve oleja*
Rezne, prirodné alebo obalované 6-7 6-10
Rezne, hlboko zmrazené 6-7 8-12
Karé, prirodné alebo obalované** 6-7 8-12
Steak (silné 3 cm) 7-8 8-12
Kuracie prsia (silné 2 cm)** 5-6 10-20
Kuracie prsia, hlboko zmrazené** 5-6 10-30
Frikadelky (silné 3 cm)** 45-55 20 - 30
Hamburger (silny 2 cm)** 6-7 10-20
Ryba a rybacie filé, prirodné 5-6 8-20
Ryba a rybacie filé, obalované 6-7 8-20
Obalovana a hlboko zmrazena ryba, napr. rybacie prsty 6-7 8-15
Krevety, tygrie krevety 7-8 4-10
Kratko restované pokrmy zo zeleniny a hribov, ¢erstvé 7-8 10-20
Pokrmy z panvice, zelenina, méso na klsky na azijsky spésob 7-8 15-20
Pokrmy z panvice, hlboko zmrazené 6-7 6-10
Palacinky (smazené postupne) 6.5-75 -
Omelety (smazené postupne) 35-45 3-6
Volské oka 5-6 3-6
Fritovanie* (150-200 g porcie v 1-2 | oleja, fritované po porciach)
Hlboko zmrazené vyrobky, napr. hranol¢eky, kuracie nugetky 8-9 N
Krokety, hlboko zmrazené 7-8 o
Méso, napr. ¢asti kurata 6-7 =
Ryba, obalovana alebo v listkovom cesticku 6-7 -
Zelenina, hriby, obalované alebo v cesti¢ku, tempura 6-7 -
Malé pokrmy, napr. $isky, ovocie v cesti¢ku 4-5 -

* Bez pokrievky
** Niekol'kokrat obratit’

*** Predhriat’ na stupni ohrevu 8 - 8.5
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sk Zo6na Flex

Zé6na Flex

Varnu dosku mozete pouzivat podla potreby ako
jedinu varnu zénu alebo ako dve nezavislé varné
zény.

Sklada sa zo Styroch induktorov, ktoré pracuju
nezavisle od seba. Ak je pouzivana

varna zéna Flex, je aktivovana iba plocha, na

ktorej je umiestnena varna nadoba.

Pokyny pre pouzivanie varnych nadob
Aby ste mali istotu, Zze spotrebi¢ zaznamenal
umiestnenie varnej nadoby, a Ze je teplo rovhomerne
rozlozené, musite varni naddobu umiestnit spravne
do stredu:

Ako jedina varna zéna

Priemer 13 cm alebo mensi.

gj Polozte varnd nadobu na jednu
0y zo Styroch pozicii, ktoré vidite
S na obrazku.

(T

Y

Priemer vac¢si ako 13 cm
PoloZte varnu nadobu na jednu

q& ,\g_ z troch pozicii, ktoré vidite
nCPa na obrazku.

Ak varna nadoba zaberie
viacej miesta ako jednu varnu
zénu, umiestnite ju tak, aby
jej hrany boli na hornom
alebo dolnom okraji flexi
varnej zony.

Ako dve nezavislé varné zony

! Predné a zadné varné zény maju dva
O C} induktory a mézu sa pouzivat’
nezavisle od seba. Pozadovanu
7@, teplotu moZete nastavit' pre kazdu
zvlast. Na kaZzdej varnej zéne
pouzivajte iba jednu varnu nadobu.
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Ako dve nezavislé varné zény

Zoéna Flex sa pouziva ako dve nezavislé

varné zony.

Aktivacia

Vid' kapitola — "Obsluha spotrebica".

Ako jedina varna zéna

Pouzivanie celej varnej zény spojenim obidvoch
varnych zén.

Prepojenie dvoch varnych zén

1. PoloZte varnu nadobu. Zvolte jednu z dvoch
varnych zén flexibilnej varnej zény a nastavte
ohrev.

2. Stlacte symbol = . Rozsvieti sa ukazovatel.
Nastavenie teploty dolnej varnej zény sa zobrazi
na displeji.

Zo6na Flex bude aktivovana.
Zmena stupna ohrevu

Zvolte jednu z dvoch varnych zén flexibilné
zény a zmente nastavenie ohrevu
v rozmedzi nastavenia.

Pridanie novej varnej nadoby
Umiestnite na spotrebi¢ novl varnd nadobu, vyberte
jednu z dvoch varnych zén flexibilné zény

a dvakrat stlaéte symbol Z. Spotrebi¢ zaznamena

novu varnu nadobu a zachova uz zvolené
nastavenie ohrevu.

Upozornenie: Ak varnli nadobu presuniete na varnu
zonu, ktora je pouzivana alebo ak ju zdvihnete,
varna zona spusti automatické vyhladavanie a uz
zvolené nastavenie ohrevu bude zachované.

Rozpojenie dvoch varnych zén

Zvolte jednu z dvoch varnych zoén flexibilné
z6ny a stlaéte symbol =.

Tymto zénu Flex deaktivujete. Tieto

dve varné zény budu teraz fungovat nezavisle.

Upozornenie

® Ak varnu zénu vypnete a neskorsie ju zase
zapnete, bude zéna Flex resetovana
a bude fungovat ako dve nezavislé varné zony.

® |nformacie, ako zmenit' nastavenie konfiguracie
zony Flex, najdete v casti —"Zdkladné
nastavenie".



Funkcia Move

Tato funkcia aktivuje celu flexi zénu,

ktora je rozdelena do troch varnych pléch a ktora
ma prednastaveny ohrev.

PouZite iba jednu varnu nadobu. Velkost varnej
plochy zavisi od pouzivanych varnych nadob a od
toho, i su tieto nadoby spravne umiestnené.

Varné zény

To znamena, Ze varnu nadobu je mozné
v priebehu varenia presuvat na iné varné plochy
s inym nastavenim ohrevu:

~r
A A

-

-

=
7

o

Prednastavenie ohrevu:
Predna plocha = nastavenie ohrevu §

Stredna plocha = nastavenie ohrevu §

Zadna plocha = nastavenie ohrevu {.§
Prednastaveny ohrev je mozné menit’ nezavisle
od seba. Pokyny, ako zmenu urobit, najdete

v kapitole — "Zdkladné nastavenie”.

Poznamky

m Ak spotrebic na flexi zone zaznamena
viac ako jednu varnu nadobu, déjde
k deaktivovaniu funkcie.

m Ak varnu nadobu vo flexi zéne presuniete
alebo zdvihnete, varna doska automaticky spusti
vyhladavanie a dojde k nastaveniu ohrevu plochy,
na ktorej bola naddoba zaznamenana.

= Informacie o velkosti a umiestneni varnych nadob
najdete v kapitole — "Zdna Flex".

Funkcia Move sk

Aktivacia

1. Zvolte jednu z dvoch varnych zon flexi
zény.

2. Stlagte symbol i3]. Rozsvieti sa ukazovatel
vedla symbolu {&l. Flexi zona sa
aktivuje ako jedna varna zona.
Stupen ohrevu oblasti, na ktorej sa
nachadzaju varné nédoby, sa rozsvieti

na ukazovateli varnych zon.
Funkcia je aktivovana.

Zmena stupna ohrevu

Behom priebehu varenia sa mézu menit’ stupne
ohrevu jednotlivych varnych oblasti. Umiestnite
do varnej oblasti nadobu a zmerite stupen
ohrevu.

Upozornenie

m Zmeni sa iba stupen ohrevu pre oblast,
v ktorej sa nadoba nachadza.

m Ak funkciu deaktivujete, obnovia sa u troch varnych
oblasti prednastavené stupne ohrevu.

Deaktivacia

Stlagte symbol 8] . Ukazovatel vedla
symbolu {l&] zhasne.
Funkcia je deaktivovana.

Upozornenie: Ak varnu oblast nastavite na &,
tak dojde behom niekolkych sekind
k deaktivacii funkcie.
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sk Casové funkcie

Casové funkcie

Vas$a varna doska je vybavena troma
¢asovymi funkciami:

= Nastavenie doby pripravy pokrmu
= Budik
= Stopky

Nastavenie doby pripravy pokrmu
Varna doska sa po uplynuti nastaveného casu
automaticky vypne.

Spdésob nastavenia:

1. Zvolte varnu zénu a pozadovany stupen ohrevu.

2. Stla¢te symbol . Na ukazovateli ¢asovych
funkcii sa rozsvieti symbol G0
a ukazovatel . Na ukazovateli varnej
z6ny sa rozsvieti ©

—_ o o
= ANC) WY e
6 7 8 9 8 D ©
3. Behom nasledujucich 10 sekind nastavte
pozadovanu dobu pripravy pokrmu.
EHNO 36
6 7 8 9 2 O O

4. Pre potvrdenie nastavenia stlaéte symbol .
Zacne bezat doba pripravy pokrmu.

Upozornenie:

Pre vSetky varné zény mézete automaticky nastavit’
rovnaku dobu pripravy pokrmu. Nastavena doba bez

i pre kazdu varnu zéonu nezavisle na sebe.
Informacie pre automatické nastavenie doby
pripravy pokrmu najdete v kapitole —"Zdkladné
nastavenie”.

m Ak zvolite flexi zonu ako jedinu varnu zénu,
potom je nastaveny cas rovnaky pre celd varnu
zonu.

m Ak zvolite Funkciu Move u kombinovanej
varnej zény, je nastaveny cas pre tri varné zény
rovnaky.
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Senzor smazenia

Ak pre varnu zonu nastavite dobu pripravy
pokrmu a je aktivovany senzor smazenia, za¢ne
bezat’ doba pripravy pokrmu az vtedy, az bude
dosiahnuty zvoleny teplotny stupen.

Zmena alebo zrusenie doby pripravy pokrmu
Zvol'te varnt zénu a potom stlaéte symbol ©.
Zmernte nastavenie doby pripravy pokrmu alebo

nastavte 0, aby do$lo k zrugeniu nastavenej
doby pripravy pokrmu.

Pre potvrdenie nastavenia stlaéte symbol ©.

Po uplynuti nastaveného ¢asu

Varna zéna sa vypne, blika ukazovatel ® a stupef
ohrevu sa prepne na 8. Zaznie signalny tén.

Na ukazovateli ¢asovych funkcii zablika

symbol 80 a ukazovatel Wwr.

Ak sa dotknete symbolu (®, ukazovatele zhasnu
a signalny tén stichne.

Upozornenie

m  Pre nastavenie doby pripravy pokrmu kratsej ako
10 minut, pred nastavenim pozadovanej hodnoty
stlacte 0.

= Pri nastaveni doby pripravy pokrmu pre viacej
varnych zén sa na ¢asovom ukazovateli vzdy zobrazi
udaj pre zvolenu varnu zénu.

m  Pre zobrazenie zvy$nej doby pripravy pokrmu zvolte
zodpovedajucu varnu zénu.
= Dobu pripravy pokrmu je mozné nastavit’ az v dlzke

do 99 min.
Budik

Budik moéZete nastavit na dobu trvania az 99
minut.
Funguje nezavisle na varnych zénach a ostatnych

nastaveniach. Pomocou tejto funkcie sa varna
zéna automaticky nevypne.

Sposob nastavenia

1. Stladte symbol &. Na ukazovateli ¢asovych
funkcii sa rozsvieti symbol 80 a ukazovatel W .

2. Nastavte pozadovany ¢as a pre potvrdenie
stlaéte symbol .

Po niekolkych sekundach za¢ne bezat cas.

Zmena alebo zrusenie nastaveného casu
Stladte symbol &.

Zmente nastavenie doby pripravy pokrmu alebo
nastavte 0, aby doslo k zruseniu nastavenej doby
pripravy pokrmu.

Pre potvrdenie nastavenia stlaéte symbol &.

Po uplynuti nastaveného ¢asu

Po uplynuti nastaveného ¢asu zaznie signal. Na
ukazovateli ¢asovych funkcii zablika 80 a symbol .
Ak stlacite symbol ¢ , ukazovatele zhasnu.



Stopky
Od aktivacie stopiek sa ukazuje ubehnuty cas.

Funguje nezavisle na varnych zéonach a ostatnych
nastaveniach. Pomocou tejto funkcie sa varna
zéna automaticky nevypne.

Aktivacia
Stla¢te symbol (J. Na ukazovateli ¢asovych

funkcii sa rozsvieti symbol O a ukazovatel Ww.
Zacne bezat Cas.

Deaktivacia

Stlaéte symbol (') a stopky sa zastavia.
Ukazovatele ¢asovych funkcii zostanu svietit.
Ak znova stlagite symbol ('}, ukazovatele
zhasnu.

Funkcia je deaktivovana.

Funkcia PowerBoost sk

Funkcia PowerBoost

Pomocou funkcie PowerBoost zohrejete rychlejsie
velké mnozstvo vody ako pomocou stupfia ohrevu 9.
Tuto funkciu je mozné pre varnu zonu aktivovat’

vtedy, ak nie je v prevadzke ina varna zéna rovnakej
skupiny (vid’ obrazok).

2

Upozornenie: V zéne Flex je mozné aktivovat’
tiez funkciu PowerBoost, ak varnt zénu
pouzivate ako jednotlivd varnu zénu.

Aktivacia
1. Zvolte varnu zénu.

2. Stlaéte symbol ,2,,.
Rozsvieti sa ukazovatel b.

Funkcia je aktivovana.

Deaktivacia

1. Zvolte varnu zénu.

2. Stlaéte symbol ,2,,.
Zhasne ukazovatel' b a varna zéna sa
prepne spat’ na stuperi ohrevu 9.

Funkcia je deaktivovana.

Upozornenie: Za urcitych okolnosti sa funkcia
PowerBoost automaticky vypne, aby ochranila
elektronické komponenty vo vnutri varnej dosky.
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sk Funkcia ShortBoost

Funkcia ShortBoost

Pomocou funkcie ShortBoost zohrejete rychlejsie
varné nadoby ako pomocou stupfia ohrevu 9.

Po deaktivacii tejto funkcie zvolte vhodny

stupen ohrevu pre pripravu Vasho pokrmu.

Tuto funkciu mézete pre varnd zénu aktivovat’
vtedy, ak nie je v prevadzke ind varna zéona
rovnakej skupiny (vid’ obrazok).

|
O
O

Upozornenie: U zony Flex je mozné aktivovat’
funkciu ShortBoost, aj ked’je pouzivana ako
jedina varna zéna.

Aktivacia
1. Zvolte varnu zénu.

2. Stlaéte symbol ,2,,.
Rozsvieti sa ukazovatel Ph..

Funkcia je aktivovana.

Deaktivacia

1. Zvolte varnu zénu.

2. Stladte symbol ,A,.
Zhasne ukazovatel Pb. a varna zéna sa prepne
spat’ na stuperi ohrevu 9.

Funkcia je deaktivovana.
Upozornenie: Pri urcitych okolnostiach sa funkcia

ShortBoost automaticky vypne, aby ochranila
elektronické komponenty vo vnutri varnej dosky.
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Funkcia udrziavania
teploty

Tato funkcia sa hodi pre rozpustanie ¢okolady alebo
masla a pre udrziavanie teplych pokrmov.
Aktivacia
1. Zvolte pozadovanu varnu zénu.
2. Behom nasledujtcich 10 sekind stlacte

symbol s

Rozsvieti sa ukazovatel La.

Funkcia je aktivovana.

Deaktivacia

1. Zvolte varnu zonu.
2. Stlac¢te symbol %S,

Ukazovatel L o zhasne. Varna zéna sa vypne
a rozsvieti sa ukazovatel zostatkového tepla.

Funkcia je deaktivovana.



Senzor smazenia

Tato funkcia riadi teplotu panvice pomocou
teplotnych stupriov. Behom celého priebehu
smazenia zostane zachovana vhodna teplota.
Varné zony, ktoré maju k dispozicii tuto funkciu,
sU oznacené symbolom senzora smazenia.

Vyhody pri smazeni

m Varna zoéna hreje iba vtedy, ak je nutné zachovat’
teplotu. Tym sa zniZuje spotreba energie
a neprepaluje sa olej a tuk.

m  Senzor smazenia hlasi, kedy prazdna panvica
dosiahne optimalnej teploty. Teraz mozete
do panvice dat’ olej alebo tuk a potom potraviny.

Upozornenie

m  Nepokladajte na panvicu Ziadne pokrievky. Inak
sa funkcia neaktivuje spravnym spésobom.
Mézete pouzit ochranu proti striekaniu, aby ste
zabranili vystrekovaniu tuku z panvice.

m  Pouzite olej alebo tuk vhodny na smazenie. Ak
pouzijete maslo, margarin, prirodny olivovy olej
alebo bravéové sadlo, nastavte stupen teploty
1 alebo 2.

= Nikdy nezohrievajte prazdnu panvicu alebo
panvicu s pokrmom bez dohladu.

m Ak je teplota varnej zény vyssia, potom nemusi
byt senzor smazenia spravne aktivovany.

Smazenie so senzorom smazenia

Panvice na smazenie, ktoré su vhodné pre
pouzivanie so senzorom smazenia, mézete kupit’
u $pecializovanych obchodnikov alebo
prostrednictvom zastupcov nasho pozaru¢ného
servisu. Uvedte prislusné referenc¢né cisla:

m HEZ390210 15 cm panvica na smazenie.
= HEZ390220 19 cm panvica na smazenie.
m HEZ390230 21 cm panvica na smazenie.

Tieto panvice maju neprilnavy povrch, takze
pre usmazenie pokrmu potrebujete len malé
mnozstvo oleja.

Upozornenie

® Senzor smazenia bol nakonfigurovany $pecialne
pre tento typ panvice na smazenie.

®  Priemer dna panvice na smazenie musi
zodpovedat' velkosti varnej zény. Umiestnite
panvicu do stredu varnej zony.

® Ak budete pouzivat panvicu na smazZenie odlisnej
velkosti alebo ju umiestnite na zénu Flex
nespravne, moze sa stat,, Ze sa senzor
smazenia neaktivuje. Vid kapitola —"Zdna
Flex".

B |né panvice na smazenie sa mozu prehrievat.
Mézu dosiahnut’ teploty vyssej alebo nizsej
ako je nastavena zvolena teplota.
Pre zaciatok vyskusajte nastavenie teploty

ju zmente.

Senzor smazenia

sk
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sk Senzor smazZenia

Stupei ohrevu

Stupen ohrevu Vhodny pre

1 velmi nizky Priprava a redukovanie omacok, dusenie zeleniny a smazenie pokrmov na extra

panenskom olivovom oleji, masle alebo margarine.
2 nizky Smazenie pokrmov na extra panenskom olivovom oleji, masle alebo margarine, napr. omelety.
3 stredne nizky ~ Smazenie ryb a silnych kusov pokrmu, napr. frikadelky a parky.

stredne vysoky SmaZenie steakov, médium alebo well done, obalované hlboko zmrazené vyrobky a slabé kusy
pokrmov, napr. rezne, soté a zelenina.

5 vysoky Smazenie pri vysokych teplotach, napr. steaky rare (krvavé), zemiakové placky a pec¢ené zemiaky.

Tabul'ka

V tabulke je uvedené, aky teplotny stupen je pre
dany pokrm vhodny. Dlzka pripravy zavisi od druhu,
hmotnosti, velkosti a kvality pokrmu. Nastaveny
teplotny stupern sa lisi podla pouzitej panvice.
Predhrejte prazdnu panvicu, po zazneni zvukového
signalu pridajte olej a pokrm.

Stupen Celkova doba smazenia po

ohrevu zazneni signalneho ténu (min.)
Maso
Rezen, prirodny alebo obalovany 4 6-10
Filety 4 6-10
Kotlety* 3 10-15
Cordon bleu* 4 10-15
Steak, prudko opeceny (silny 3 cm) 5 6-8
Steak, médium alebo well done (silny 3 cm) 4 8-12
Kuracie prsia (silné 2 cm)* 3 10-20
Parky, predhriate alebo surové*, 3 8-20
Hamburger, méasové gulky, karbonatky* 3 6-30
Sekana* 2 6-9
Gyros 4 7-12
Mleté maso 4 6-10
Slanina 2 GEI8
Ryby
Ryba celd*, napr. pstruh 3 10- 20
Rybie filé, platky alebo obalované 3-4 10-20
Krevety, tigrie krevety 4 4-8
Pokrmy z vajec
Palacinky** 5 R
Omelety** 2 8-6
Volské oka 2-4 2-6
Miedané vajcia 2 439
Trhanec 3 10-15
Francuzsky toast** 3 4-8

* Niekolkokrat obratit’

**Celkova doba pripravy na porciu. Smazit’ po sebe.
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Senzor smazenia sk

Stupeii  Celkova doba smazenia po

ohrevu  zazneni signalneho ténu (min.)

Zemiaky

Opecené zemiaky (z varenych zemiakov varenych v Supke) 5 6-12
Hranoléeky (zo surovych zemiakov) 4 15-25
Zemiakové placky** 5 2o =35
Svajciarske rosti 1 50 - 55
Glazované zemiaky 3 15-20
Zelenina

Cesnak, cibula 1-92 2-10
Cuketa, baklazan 3 4-12
Paprika, zelena Spargla 3 4-15
Dusenie zeleniny s pridanim tuku a bez pridania vody, napr. cukety, zelend paprika 1 10-20
Hriby 4 10-15
Glazovana zelenina 3 6-10
Hlboko zmrazené potraviny

Rezne 4 15-20
Cordon bleu* 4 10 - 30
Hydinové prsia* 4 10 - 30
Kuracie nugetky 4 10-15
Gyros, kebab 3 5-10
Rybacie filé, prirodné alebo obalované 3 10-20
Rybacie prsty 4 8-12
Hranolceky 5 4-6
Smazena zelenina s kuracim masom 3 6-10
Jarné zavitky 4 10-30
Camembert/syr 3 10-15
Omacky

Raj¢inova omacka so zeleninou 1 25 -35
Besamel 1 10-20
Syrova omacka, napr. z gorgonzoly 1 10-20
Redukované omacky, napr. rajcinova omacka, bolonska omacka 1 25-35
Sladké omacky, napr. pomarancova omacka 1 15-25
Ostatné

Camembert/syr 3 7-10
Suché hotové pokrmy s pridanim vody, napr. cestoviny 1 5-10
Krutény 3 6-10
Mandle/vlasské orechy/arasidy 4 =18

iekol'kokrat obrati

**Celkova doba pripravy na porciu. Smazit’ postupne.
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sk Detska poistka

Nastavenie
Z tabulky vyberte vhodny stupen ohrevu.
Na varnu zénu postavte prazdnu panvicu.

1. Zvolte varnu zénu. Stlacte symbol was—.
Na ukazovateli varnej zony sa rozsvieti vas—.

2. Behom nasledujtcich 10 sekidnd
nastavte pozadovany stupen ohrevu.

Dokial nebude dosiahnuta teplota na smazenie,
tak blika symbol wws—. Z aznie signal a zhasne
symbol.

3. Ked je dosiahnuta teplota na smazenie, tak az
potom nalejte do panvice olej a potom do nej
vlozte pripravovany pokrm.

Upozornenie: Pokrm otacajte, aby sa
nepripiekol.
Vypnutie senzoru smazenia

Zvolte varnt zénu a v nastaveni zvolte §.0. Varna
zbéna sa vypne a rozsvieti sa ukazovatel
zostatkového tepla.
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) Detska poistka

Pomocou detskej poistky zabranite tomu, aby deti
zapli varnu zénu.

Aktivacia a deaktivacia detskej poistky
Varna doska musi byt vypnuta.
Aktivacia:
1. Zapnite varnu dosku pomocou hlavného vypinaca.
2. Stlacte na cca 4 sekundy symbol C=.

Symbol &= sa rozsvieti na 10 sekund.
Varnda doska je zablokovana.

Deaktivacia:

1. Zapnite varnu dosku pomocou hlavného vypinaca.
2. Stlacte na cca 4 sekundy symbol c=.

Detska poistka je odblokovana.

Automaticka detska poistka
Pomocou tejto funkcie sa detska poistka zapne
automaticky po kazdom vypnuti varnej dosky.

Zapnutie a vypnutie
Ako zapnut automaticku detsku poistku najdete
v kapitole — "Zdkladné nastavenie".



Ochrana pred nahodnou
aktivaciou

Ak utierate ovladaci panel, ked’ je varna doska

zapnutd, moze déjst' k zmene nastavenia. Aby sa tak

nestalo, je varna doska vybavena funkciou, ktorou je

mozné ovladaci panel za tcelom vycistenia
zablokovat.

Zapnutie: Stlaéte symbol Wl Zaznie signalny ton.
Ovladaci panel sa zablokuje na 35 sektnd. Mozete
utriet’ povrch ovladacieho panela bez toho, aby sa
zmenilo nastavenie.

Deaktivacia: Po 35 sekundach sa ovladaci panel
odblokuje. Ak chcete ovladaci panel odblokovat’
skor, stladte symbol .

Upozornenie

m 30 sekund po aktivacii zaznie signalny ton. To
upozornuje na to, Ze sa ovladaci panel ¢oskoro
odblokuje.

®  Zablokovanie za u¢elom vycistenia nema ziadny
vplyv na hlavny vypinac. Varna doska méze byt
kedykolvek vypnuta.

Ochrana pred nahodnou aktivaciou sk

Automatické vypnutie
varnej zony

Ak je varna doska dlhsiu dobu v prevadzke a nebola
urobena ziadna zmena nastavenia, tak sa aktivuje
automaticky bezpecénostny vypinac.

Varna doska prestane hriat. Na ukazovateli varnej
z6ny zablika striedavo F8 a ukazovatel
zostatkového tepla h alebo H.

Ak sa dotknete lubovolného symbolu, tak sa
ukazovatel vypne. Opat’ mozete nastavit’ varnu
zénu.

Automatické zapnutie bezpecnostného vypinaca
sa riadi podla nastaveného stupna ohrevu
(po 1 az 10 hodinach).
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sk Zakladné nastavenie

Zakladné nastavenie
Spotrebi¢ disponuje réznymi zakladnymi

nastaveniami. Nastavenie moézete prisposobit’ svojim zvyklostiam.

Ukazovatel’ Funkcia

c ! Automaticka detska poistka
& Manualne*.
{ Automaticky.
2 Funkcia je deaktivovana.
cc Signalne tény
o Potvrdzovaci a chybovy signal je vypnuty.
{ Je zapnuty iba chybovy signal.
c Je zapnuty iba potvrdzovaci signal.
3 Su zapnuté vsetky signalne tony.*
c3 Ukazovatel spotreby energie
H Vypnuty.*
{ Zapnuty.
c5 Automatické nastavenie doby pripravy pokrmu
a0 Vypnuty.*
o 199 Doba do automatického vypnutia.
ch Dizka zvukového signalu éasovej funkcie pri ukonéeni pripravy pokrmu
i 10 sekind*
2 30 sekund
3 1 mindta
c Funkcia Power Management. Obmedzenie celkového vykonu varnej dosky
iy Vypnuta.*
g 1000 W minimalny vykon.
i 1500 W
c 2000 W
S nebo 5 maximalny vykon varnej dosky.
cii Zmena prednastaveného ohrevu pre Funkciu Move.
_5 Prednastaveny ohrev pre prednt varnt zénu.
-5 Prednastaveny ohrev pre strednu varnt zénu.
-l Prednastaveny ohrev pre zadnu varnu zénu.
c 2 Riad, kontrola vysledku upravy pokrmu
i Nevhodné
{ Nie je optimalne
2 Vhodné
c i3 Konfiguracia aktivacie flexi zony.
o Ako dve nezavislé varné zény.*
{ Ako jedina varna zéna.

*Nastavenie z vyroby
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Ukazovatel' Funkcia

Zakladné nastavenie sk

oo Obnovenia nastavenia z vyroby
) Individualne nastavenie.*

{ Spat' na nastavenie z vyroby.

* Nastavenie z vyroby

Vykonanie zakladného nastavenia
Varna doska musi byt vypnuta.

1. Zapnite varnu dosku.

2. Pocas nasledujucich 10 sekund sa dotknite
na cca 4 sekundy symbolu &. Prvé tyri hlasenia
su informacie o vyrobku. Stlacte oblast’
pre nastavenie, aby ste mohli vidiet jednotlivé
ukazovatele.

Informacie o vyrobku Ukazovatel’

Index zakaznického servisu (KI) e
Vyrobné &islo Fd
Vyrobné ¢islo 1 gg.
Vyrobné &islo 2 0s

3. Ak znova stlacite symbol & , dostanete sa
do ponuky zakladnych nastaveni.
Na ukazovateli svieti¢ {, a J ako
prednastavenie.

4. Znova stlaéte symbol &, kym sa
neobjavi poZzadovana funkcia.

5. Potom vykonajte pozadované nastavenie.

L
D |
I
L

o
~
©
©
Ba

6. Drzte stlaceny minimalne
na 4 sekundy symbol &.

Nastavenie sa ulozi.
Opustenie ponuky zakladnych nastaveni

Vypnite varnt dosku pomocou hlavného vypinaca.



sk Ukazovatel spotreby energie

Ukazovatel spotreby
energie

Tato funkcia zobrazuje celkovu spotrebu energie
pocas posledného varenia na tejto varnej doske.

Po vypnuti sa na 10 sekund zobrazi spotreba
v kWh.

Na obrazku najdete priklad so spotrebou
vo vyske .08 kwh.

{ Test vhodnosti riadu

Tato funkcia umozniuje overenie rychlosti a akosti
procesu varenia v zavislosti od riadu.

Vysledok je referené¢nou hodnotou a zavisi

od vlastnosti nadob a pouzitej varnej zony.

1. Studeny riad s cca 200 ml vody postavte
na stred varnej zény, ktorej priemer sa
najviac blizi priemeru nadoby.

2. Prejdite na zakladné nastavenie a vyberte
nastavenie ¢ {iC.

3. Stlacte oblast’ nastavenia.
Na ukazovateli varnej zény blika
—. Funkcia bola aktivovana.

Po 20 sekundach sa na ukazovateli varnej zény
objavi vysledok tykajuci sa akosti a rychlosti
procesu varenia.

Ako zapnut tuto funkciu najdete v kapitole
— "Zakladné nastavenie".
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Overte vysledok pomocou nizsie uvedenej tabulky:

o Nadoba nie je vhodna pre varnu
zonu a preto nebude zahriata.*

! Nadoba sa ohrieva pomal$ie nez by tomu malo byt
a proces varenia neprebieha optimalne.*

€ Nadoba sa zahrieva spravne a proces varenia prebieha
spravnym sposobom.*

* Ak je dostupna mensia varna zéna, este raz

preskusajte nadobu na varenie na mensej zone.

Pre opatovnu aktivaciu tejto funkcie

stlacte oblast’ nastavenia.

Upozornenie

m Zona Flex predstavuje iba jednu varnu
z6nu; pokladajte na ru iba jednu varnu nadobu.

m Ak je vybrand varna zéna znatelne mensia nez
priemer riadu na varenie, pravdepodobne dojde
k ohrevu len prostrednej ¢asti riadu, co méze
mat’ nepriaznivy vplyv na vysledok varenia.

m |Informacie ohladne tejto funkcie sa nachadzaju
v kapitole — ,Zdkladné nastavenia“.

®m |Informéacie ohladne druhu, rozmerov riadu sa
nachadzaju v kapitole —"/ndukcné varenie"
— "Zdna Flex".



Cistenie spotrebicéa
Vhodné produkty pre udrzbu a Cistenie si
mébzete zakupit' v naSom zakaznickom
servise.

Varna doska

Cistenie

Po ukonceni varenia je vzdy potrebné varnu
dosku vycistit. Zabranuje to pripaleniu zvyskov
jedal. Varnu dosku je nutné Cistit az po tom, ked’
sa ukazovatel zostatkového tepla vypne.

Na Cistenie varnej dosky pouzivajte vihku $pongiu
a nasledne utrite do sucha suchou utierkou, aby
ste sa vyhli usadzovaniu vodného kamena.

Je nutné pouzivat' len Cistiace prostriedky ur¢ené
pre varné dosky tohto typu. Je nutné dodrziavat’
odporucania vyrobcu uvedené na obale produktu.

V Ziadnom pripade nepouzivajte:

= Neriedené tekuté Cistiace prostriedky na umyvanie
riadu
Cistiace prostriedky do umyvaciek riadu
m Prostriedky na drhnutie
®  Abrazivne Cistiace prostriedky, akymi su sprej
na ruru alebo odstrarnovac Skvrn
= Hubky na drhnutie
= Vysokotlakovy cistic¢ alebo parny cistic¢

Odolné necistoty odstranite najlepsie bezne
predavanou skrabkou na sklo. Riadte sa pokynmi
od vyrobcu.

Vhodné skrabky na sklo mézete zakupit’
prostrednictvom nasho zdkaznickeho
servisu.

Dobré vysledky docielite pomocou $pecialnych
hubiek na cistenie sklokeramickych varnych dosiek.

Zvysky vodného Vycistite varnu dosku, hned’ ako
kamena vychladne. MéZete pouzit' vhodny
Cistiaci prostriedok na

avody sklokeramické varné dosky.*

Cukor, zvysky Odstrante ihned. Pouzite Skrabku
ryze alebo na sklo. Pozor: Nebezpecenstvo
plasty popalenia.*

*Nasledne vycistite vihkou $pongiou a utrite

do sucha méakkou utierkou.

Upozornenie: Nepouzivajte ziadne Cistiace
prostriedky, kym je varna doska hortca, tym mozu
vzniknut $kvrny. Ubezpecte sa, Ze ste odstranili
vSetky zvysky Cistiaceho prostriedku.

Cistenie spotrebica sk

Ram varnej dosky
Aby ste predisli poskodeniu rdmu varnej dosky,
dodrzujte, prosim, nasledujlice upozornenie:

= Pouzivajte iba teplu vodu s umyvacim prostriedkom.

= Nové penové utierky pred prvym pouzitim riadne
vyperte.

m  Nepouzivajte Ziadne drhntce alebo brisne Cistiace
prostriedky.

= Nepouzivajte ziadnu Skrabku na sklo alebo
Spicaté predmety.
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sk Casto kladené otazky

Casto kladené otazky

Preco sa neda zapnut' varna doska a preco svieti symbol detskej poistky?

Je aktivovana detska poistka.
Informacie o tejto funkcii najdete v kapitole —'"Detskd poistka".

Preco blikaju ukazovatele a je pocut’ signalny ton?
Odstrante tekutiny a zvy$ky pokrmu z ovladacieho panela. Odstrante véetky predmety, ktoré leZia na ovladacom
paneli. Informéacie o deaktivacii signalneho ténu najdete v kapitole — "Zdkladné nastavenie "

Preco st pocas varenia pocut’ zvuky?

V zavislosti od vlastnosti dna varnych nddob mézu behom prevadzky varnej dosky vznikat' zvuky. Tieto zvuky
st normalne, patria k indukénej technoldgii a nesignalizuju Ziadnu poruchu.

Mozné zvuky:

Hlboké bzucanie ako u transformatora:
Vznika pocas varenia pri vysokom stupni ohrevu. Zvuk zmizne alebo bude tichsi, ak znizite stupen ohrevu.

Hlboké piskanie:
Vznika, ked’ st varné nadoby prazdne. Tento zvuk zmizne, ked’ date do varnej nadoby vodu alebo potraviny.

Praskanie:
Vznika u varnych nadob z réznych cez seba potiahnutych materidlov alebo pri si¢asnom pouziti varnych nadob
roznej velkosti a réznych materidlov. Hlasitost’ zvuku zavisi od mnoZstva a druhu pripravovaného pokrmu.

Vysoké pisklavé tony:
Mézu vznikat, ak su sti¢asne zapnuté varné zony na najvyssi stupen ohrevu. Pisklavé tony zmiznu alebo
budd tichsie, ked' znizite stupen ohrevu.

Hluk ventilatora:
Varna doska je vybavena jednym ventilatorom, ktory sa spusti pri vysokych teplotach. Ventilator méze bezat’
dalej aj po vypnuti varnej dosky, ak je namerana teplota este prili$ vysoka.

Rytmické tony ako tikanie hodin:
Tento zvuk sa vyskytuje iba vtedy, ak pouZivate tri alebo viac varnych zén naraz a zmizne, popr. sa stisi, ak
jednu varnu zénu vypnete.

Ktoré varné nadoby su vhodné pre indukéni varnu dosku?

Informdcie o varnych nadobach, ktoré su vhodné pre indukénu dosku, najdete v kapitole— "Indukcné varenie”.

Preco sa nezahrieva varna zéna a blika stupei ohrevu?

Varna zona, na ktorej stoja varné nadoby, nie je zapnutd. Ubezpecte

sa, Ci je prislusna varna zéna zapnuta.

Varna nadoba je pre zapnutu varnd zénu prili$ mala alebo sa nehodi na indukéné varenie. Informacie o druhu,
velkosti a umiestneni varnych nadob najdete v kapitole — "/ndukcné varenie" .

Prekontrolujte, ¢i je varna nadoba vhodna pre indukéné varenie a Ze jej umiestnenie na varnej zéne zodpoveda
jej velkosti. Informdcie o type, velkosti a umiestneni varnych nadob néjdete v Eastiach

—> "Indukéné varenie ", — "Zdna Flex' a — "Funkcia Move "




Co robit' v pripade poruchy? sk

Preco trva tak dlho, nez sa varné nadoby zohreju, popr. preco sa nezohreju dostatocne, hoci je nastaveny

vysoky stupen ohrevu?
Varna nadoba je pre zapnutu varnu zénu prili§ mala alebo nie je pre indukéné varenie vhodna.
Prekontrolujte, ¢i je varna nadoba vhodna pre indukéné varenie a Ze jej umiestnenie na varnej zéne zodpoveda
jej velkosti. Informacie o type, velkosti a umiestneni varnych nadob najdete v éastiach — "Indukcné varenie',
— "Z6na Flex" a — "Funkcia Move"

Ako vycistit’ varnti dosku?
Optimalny vysledok dosiahnete pomocou $pecialnych Cistiacich prostriedkov na sklokeramiku. Neodporic¢ame
pouzivat Ziadne ostré alebo brusne Cistiace prostriedky, Cistiace prostriedky na umyvacky riadu (koncentraty)

alebo drhntce handry. Dalsie informacie o &isteni a starostlivosti o varnt dosku najdete v kapitole
—> (Cistenie spotrebica".

Co robit’ v pripade poruchy?

Ak dojde k poruche, jedna sa vac¢sinou o malickost, ktoru
mozno lahko vyriesit. Nez budete volat' zakaznicky servis,
mali by ste sa riadit’ nasledujucimi pokynmi.

Ukazovatel’ Mozna priéina Odstranenie poruchy
2iadny ukazovatel. Preru$enie napajania. Skontrolujte pomocou inych elektrickych zariadeni, ¢i
Spotrebi¢ nebol zapojeny v sulade nedoslo v elektrickej sieti ku skratu.

so schémou zapojenia. Uistite sa, Ze spotrebic¢ bol zapojeny v stlade
Porucha elektronickej sustavy. s0 schémou zapojenia. o .
Ak sa porucha neda odstranit, informujte zakaznicky
servis.
Ukazovatele blikaju. Ovladaci panel je vlhky alebo sa na nom Utrite varnt dosku do sucha alebo z nej odstrante predmet.
nachadza nejaky predmet.
Na ukazovateloch Nastala porucha elektronického systému. Na potvrdenie poruchy prikryte na chvilu ovladaci
varnych zon blika -. panel rukou.
e Doslo k prehriatiu elektronického systému Pockajte nez sa elektronicky systém dostatocne schladi.
a patri¢na varna zéna bola vypnuta. Nasledne stlacte lubovolny symbol na varnej doske.
£y Doslo k prehriatiu elektronického
systému a vSetky varné zény boli
vypnuté.
F5 + stupen ohrevu Blizko ovladacieho panela stoji hortci Odstrarite hrniec. Ukazovatel poruchy bude
hrniec. Existuje riziko prehriatia za okamih vypnuty. Je mozné pokracovat' vo vareni.

elektronického systému.

F5asignal Blizko ovladacieho panela stoji horuci Odstrarite hrniec. Pockajte niekolko sekund. Stlacte
hrniec. Varna zéna bola vypnuta fubovolnt obsluznt plochu. Ked' bude ukazovatel poruchy
pre zabezpedenie elektronického systému  vypnuty, je mozné pokracovat vo vareni.
pred predhriatim.

FUFG Doslo k predehratiu varnej zény a jej Poékajge nei"sa elektron'icky' sys’tém dostatocne
vypnutiu pre zabezpecenie ochrany. schladi a opatovne zapojte varnu zénu.
FE Varna zéna bola pouzivana Bol aktivovany automaticky bezpec¢nostny vypinaé. Pozrite
nepretrzite dlhsi ¢as. kapitolu ,Automatické vypnutie varnej zény*“.
E5ooo0 Siet'ové napatie je chybné. Je Spojte se s Vasim dodavatelom elektrickej energie.
oo mimo bezny prevadzkovy rezim.
u4oo Varna doska nie je spravne zapojena. Odpojte varnti dosku od elektrickej siete. Uistite sa,

Ze bola pripojena v sulade so schémou zapojenia.

dE Je aktivovany demo rezim. Odpojte varnu dosku od elektrickej siete. Pockajte
30 sekund a opat’ ju zapojte. Behom dalsich 3 minut
stlacte lubovolnu ovladaciu plochu. Je aktivovany demo
rezim.

Nepokladajte horuce hrnce na ovladaci panel.




sk Zakaznicky servis

Upozornenie

= Ak sa na ukazovateli objavi £, podrzte
stlaceny senzor patri¢nej varnej zény, aby
bolo mozné precitat kod poruchy.

® Ak dany kod poruchy nebol v tabulke uvedeny,
odpojte varnu dosku od elektrickej siete,
pockajte 30 sekund a opatovne pripojte. Ak sa
ukazovatel objavi opat, kontaktujte
zamestnanca servisného pracoviska a uvedte
presny kod poruchy.

30

Zakaznicky servis

Nas zakaznikcy servis je vam k dispozici pre pripad,
Ze potrebujete vas spotrebic¢ opravit. Vzdy najdeme
najvhodnejsie rieSenie, aby ste sa vyhli zbyto¢nym
navstévam nasich servisnych technikov.

Oznacenie produktu (€. E) a vyrobné cislo
(¢. FD)

Zdakaznickemu servisu je nutné oznamit’' oznacenie
produktu (¢. E) a vyrobné cislo (¢. FD) spotrebica.
Vyrobny $titok s tymito ¢islami sa nachadza:

= Na liste spotrebica.
= Na spodnej Casti varnej dosky.

Cislo E je viditelné tiez na sklenenom povrchu
varnej dosky. Index zakaznickeho servisu (KI)

a vyrobné cislo FD je tiez mozné overit, na zaklade
vstupu do zakladného nastavenia. Informacie
ohladne tejto témy su uvedené v kapitole

— ,Zakladné nastavenie“.

Nezabudnite, Ze zavolanie servisného pracovnika
v pripade nespravnej obsluhy spotrebica je
spoplatnené i v zaru¢nom obdobi.

Spolahnite sa na profesionalitu vyrobcu.
Mézete si byt isti, Ze oprava bude vykonana
vy$kolenymi servisnymi technikmi, ktori maju
pre vase spotrebice origindlne nahradné
diely.



Skusobné pokrmy sk

SkGsobné pokrmy

Nizsie uvedena tabulka bola vytvorena

pre instittcie vykonavajlce testy za uc¢elom ulahcenia
preskusania nasich spotrebicov.

Udaje uvedené v tabulke sa vztahuju na nas riad,
prislusenstvo znacky Schulte-Ufer (4-dielna
kuchynska stprava na indukénu dosku

HEZ 390042) s nasledujicimi rozmermi:

= Hlboky hrniec @ 16 cm, 1,2 | pre varné zény s @ 14,5 cm
m Hrniec @ 16 cm, 1,7 | pre varné zony s @ 14,5 cm

m Hrniec @ 22 cm, 4,2 | pre varné zény s & 18 cm

= Panvica @ 24 cm, pre varné zony s @ 18 cm

Predhrievanie Varenie
Po-
Skusobné pokrmy Nadoba Stupefi  Doba trvania krievka Stupeh
ohrevu (min:sek) ohrevu
Roztopenie ¢okolady Hiboky
Poleva (napr. firmy Dr. Oetker, horka ¢okolada 55 % 150 g) hrniec
216 cm B - - 15 Nie

Sosovicova p , ohri ie a udrzi ie teploty
Sogovicova polievka*
Pociato¢na teplota 20 °C

Mnozstvo: 450 g X 1:30
LTI, 9 (bez miegania)  Ano 1.5 Ano
@16 cm ’
Mnozstvo: 800 g e 2:30
9 iesani. Ano LB Ano
299 em (bez miesania)
Sosovicova polievka z plechovky
napr. $osovicova polievka s parkami firmy Erasco.
Pociato¢na teplota 20 °C
Mnozstvo: 500 g Cca. 1:30
Hrniec, A~ D
9 (zamiesat'po 4, 15 Ano
216 cm .
cca 1 min)
Mnozstvo: 1 kg Cca. 2:30
il 9 (zamiedatpo  Ano 15 Ano
@22cm cca 1 min)
Priprava besamelu
Teplota mlieka: 7 °C
Prisady: 40 g masla, 40 g muky, 0,5 | mlieka
(3,5 % obsah tuku) a stipka soli
1. Rozpustite maslo, pridajte muku a sol, ohrejte.
Hiboky 2 cca 6:00 Nie -
hrniec
@16 cm
2 .Do‘z?pr’azk}/ prlvdajte mlieko a pri stadlom 7 cca 6:30 Nie )
miesani privedte do varu.
3. Ked' sa besamelova omacka zavari, ponechajte ju na varnej 2 Nie

zo6ne na dal$ie 2 minuty, stale miesajte.

*Recept zhod i DIN 44550

** Recept zhodu rmou DIN EN 60350-2
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sk Skusobné pokrmy

Predhrievanie Varenie

Skasobné pokrmy Nadoba Stupefi  Doba trvania Po- Stupeii  Po-
ohrevu (min:sek) krievka ohrevu krievka

Priprava mlieénej ryze

Mlie¢na ryza, priprava s pokrievkou

Teplota mlieka: 7 °C

Mlieko ohrejte do okamihu, nez sa za¢ne zdvihat hore. Nastavte
odporucany stupen ohrevu

a pridajte do mlieka ryzu, cukor a sol’.

Cas pripravy pokrmu spolu s predhriatim cca 45 min.

Prisady: 190 g ryza gulatozrnnd, 90 g cukru, Hrniec 3
750 ml mlieka (3,5 % obsah tuku) a 1 g soli 1%} 8.5 cca 5:30 Nie (zamietat po Ano
16 cm 10 min)
Prisady: 250 g ryza gulatozrnna, 120 g cukru, Hrniec 3
p o ) p _ i
1 I mlieka (3,5 % obsah tuku) i 1,5 g soli 223 cm 8.5 cca 5:30 Nie (zamiegat po  Ano
10 min)
Mlie¢na ryza, priprava bez pokrievky
Teplota mlieka: 7 °C
Pridajte do mlieka ostatné prisady a ohrejte ich, stale
miesajte. Nastavte odporucany stupen ohrevu, kedy mlieko
dosiahne teplotu cca 90 °C, varte na miernom ohreve po dobu
cca 50 min.
Prisady: 190 g ryza gulatozrnna, 90 g cukru, Hrniec
750 ml mlieka (3,5 % obsah tuku) i 1 g soli % 55 cain 8.5 cca 5:30 Nie 3 Nie
Prisady: 250 g ryza gulatozrnna, 120 g cukru,
1 I mlieka (3,5 % obsah tuku) i 1,5 g soli Hrniec 8.5 cca 5:30 Nie 25 Nie
222 cm
Priprava ryze*
Teplota vody: 20 °C
Prisady: 125 g ryza gulatozrnna, 300 g vody Hrniec cca 2:30 Ano
a Stipka soli 9 : 2 Ano
@16 cm
Prisady: 250 g ryza gulatozrnna, 600 g vody Hrniec )
a Stipka soli 9 cca 2:30 Ano 2.5 Ano
@22 cm
Bravcové karé
Pociato¢na teplota karé: 7 °C
Mnozstvo: 3 kusy karé Panvica
(celkova hmotnost cca 300 g, hriibka 1 cm) 9 cca 1:30 Nie 7 Nie
a 15 ml sIneénicového oleja @24 cm
Priprava palaciniek**
Panvica
Mnozstvo: 55 ml cesta na kazdu palacinku
@ 24 @ 9 cca 1:30 Nie 7 Nie
SrmaSend Forthanalcal
Hrniec
Az teplota
Mnozstvo: 1,8 | slne¢nicového oleja, na 1 porciu: 200 g £ 22 cm 9 oleja . 9 .
mrazenych hranoléekov (napr. McCain 123 Frites dosiahne Nie Nie
Original) 180 °C

DIN 44550

DIN EN 60350-2
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MontaZny navod
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Délezité upozornenia

Bezpecnostné upozornenie: Bezpecnost pocas
pouzivania spotrebica je zaru¢ena iba vtedy, ak bolo
zabudovanie technicky vykonané spravnym sposobom
a podla tohto montdzneho navodu. Za Skody, ktoré
vzniknl neodbornym zabudovanim, ruc¢i osoba, ktora
spotrebic instalovala. Tento spotrebic je vhodny na
pouzivanie az do nadmorskej vysky 4000 metrov.

A\ Nositelia elektronickych implantatov!

Spotrebi¢ mdéZe obsahovat permanentné magnety, ktoré mézu
ovplyvnit elektronické implantaty, ako napr. kardiostimulator
alebo inzulinovi pumpu. Preto po¢as montaze dodrzujte
minimalny odstup od elektronickych implantatov 10 cm.
Pripojenie do elektrického prudu: Musi byt vykonané
koncesovanym odbornikom. Pritom musia byt dodrzané
ustanovenia miestneho dodavatela elektriny.

Spotrebi¢ musi byt napojeny napevno a pripojka musi byt
vybavena zodpovedajucim odpojovacom podla

predpisov pre instalaciu.

Typy na pripojenie:

Spotrebi¢ patri do ochrannej triedy | a mdéze byt pouZzity iba

v kombin&cii s uzemnenou pripojkou.

Vyrobca nezodpoveda za poruchy alebo mozné Skody,

ktoré vzniknu v dosledku chybnej elektrickej inStalacie.
Siet'ovy pripojovaci k&bel: Sietovy pripojovaci kabel

moze instalovat iba odbornik s licenciou alebo vySkoleny
technik zakaznickeho servisu. Potrebné Gdaje o pripojeni
néajdete na typovom §titku a na schéme pripojenia.

MontaZz pod pracovnu dosku: Indukéné varné dosky mézu
byt inStalované iba nad zasuvky alebo riry na pe€enie
rovnakej znacky, ktoré maju odvetravanie. Pod varnou doskou
sa nemozu nachadzat ziadne chladnicky, umyvacky riadu, rary
bez odvetravania alebo pracky.

Odsavac par: Vzdialenost medzi odsavacom par a varnou
doskou musi zodpovedat minimalne stanovenej vzdialenosti
podla montdazneho navodu pre odsavac par.

min. 65

Pracovna doska: Musi byt rovna, vodorovna a stabilna.

Dodrzujte pokyny vyrobcu pracovnej dosky.

Ak hribka pracovnej dosky, do ktorej bude zabudovana varna

doska, nezodpoveda zadaniu, vystuzte ju nehorlavym

materidlom odolnym proti vode, kym nedosiahnete minimalnej

odpor€anej hribky. V opaénom pripade sa neda zarucit

dostacujuca stabilita.

® Pracovna doska, do ktorej bude varna doska zabudovana,
by mala zniest zatazenie cca 60 kg.

® Po zabudovani varnej dosky najprv prekontrolujte, ¢i je
rovna.

Zaruka: Neodborné zabudovanie, napojenie alebo

chybna montaz vedu ku strate zaruky.

Upozornenie: VSetky prace vykonané na vnutrajsku

spotrebica,vratane vymeny sietového pripojovacieho

kabla, moze vykonat vyhradne vyskoleny technik

zékaznickeho servisu.

Priprava nabytku, obrazok 1/2/3

Zabudovany nabytok: Musi byt odolny miniméalne
do teploty 90 °C.

Vyrez: Po vyrezani odstrante tiesky.

Rezné plochy: Obstarajte ich ziaruvzdornym
materialom.

Upozornenie: Pokial je Sirka otvoru zabudovania 780 mm, pouzite
prisluSenstvo, ktoré bolo dodané spolo¢ne so spotrebi¢om.

Zabudovanie nad zasuvku, obrazok 2a

Priehradka musi mat’ hribku minimalne 20 mm. Vzdialenost
medzi hornou oblastou priehradky a hornou oblastou zasuvky
musi predstavovat 65 mm.

Upozornenie: Pouzivajte iba deliacu priehradku

z dreva, pretoZe kovové objekty v zasuvke mozu

v dosledku recirkulacie vzduchu z odvetravania

varnej dosky dosiahnut vysokych teplot (obrazok 10).



Montaz nad riru na pecenie, obrazok 2b
Priehradka: Musi mat hrdbku minimalne 30 mm.

Upozornenie: Pozrite sa do montdZzneho navodu pre raru
na pecenie, ¢i nemusi byt vzdialenost medzi varnou
doskou a rdrou na pecenie vacsia.

Odvetravanie: Vzdialenost medzi rirou na pecenie

a varnou doskou musi byt minimalne 5 mm.

Upozornenie: Ak bude varny panel zabudovany nad rdrou na
pecenie inej znacky, je potrebné pouzit medzidno z dreva
(obrazok 10).

Ventilacia, obrazok 3

Aby bola zaru€ena spravna funkénost spotrebica, musi byt
varna doska zodpovedajicim spésobom odvetravana.
PretoZe ventilacia v spodnej Casti spotrebica potrebuje
dostato¢ny privod erstvého vzduchu, musi byt nabytok
instalovany zodpovedajlcim spdsobom. K tomu je potrebné
nasledujlce:

= Minimalna vzdialenost medzi zadnou stenou nabytku

a kuchynskou stenou a medzi povrchom pracovnej dosky
a hornou Castou zasuvky (obrazok 3a).

m Otvor hore v zadnej stene nabytku (obrazok 3b).
= Ak nie je dodrZzana minimalna vzdialenost 20 mm

od zadnej steny nabytku, musi byt v dolnej
Casti otvor (obrazok 3c).

= V pripade, Ze nie je priestor $irsi ako 750 mm, orezte

bocné steny (obrazok 3d).

Upozornenie:

Ak bude spotrebi¢ zabudovany do varného

ostrovceka alebo bude inStalovany inym spésobom, ktory tu

gebﬁ)l popisany, musi byt dodrzané odvetravanie varnej
osky.

Dolny sokel neuzavrite hermeticky.

Zabudovanie spotrebic¢a, obrazky 4/5/6/7/8/9

Upozornenie: Pri montaZi varnej dosky noste ochranné
rukavice. Plochy, ktoré nevidite, m6zu mat ostré hrany.

U spotrebi¢ov bez vopred in$talovaného kabla zaved'te

S

ietovy pripojovaci kabel do pripojnej krabice.

1. Otocte varnu dosku a polozte ju na dno obalu, na

2.

handru alebo na ind plochu, aby ste ju neposkriabali.

Pomocou skrutkovaca nadvihnite kryt pripojnej

krabice (obrazok 4).

. Uvolnite upeviovacie skrutky a pomocou
skrutkovaca nadvihnite hadicovu svorku (obrazok 5).

4. Napojte iba podla schémy na pripojnej

7

krabici (obrazok 6):
BN: hnedy
BU: modry
GN/YE: Zlty a zeleny
BK: Cierny
GY: Sedy
Upozornenie
" Ked je pripojenie uskuto¢nené podla schémy zapojenia 2L/
2N~, usporiadanie mostikov sa musi zmenit podla schémy.
= Davajte pozor na to, aby ste po pripojeni kabla
pevne utiahli skrutky na pripojovacej krabici.
. Sietovy pripojovaci k&bel pripevnite pomocou hadicovej
svorky a utiahnite upeviiovacie skrutky (obrazok 7a).
. Zatvorte vrchnak pripojovacej krabice.

Upozornenie: Kabel umiestnite v stredovej oblasti pripojovacej

zasuvky, aby sa ulahéilo uzavretie.

. Ked' sa sietovy kébel prekryva so zasuvkou, kabel upevnite
priloZzenymi kablovymi paskami na dolnu stranu varného panela
(obrazok 7b).

Upozornenie: Ak potrebujete dihsi kabel, kontaktujte
zékaznicky servis.

Nasadenie varnej dosky, obrazok 8

1

Instal&cia nosnych kolajnic
— Ak sU uz namontované nosné kolajnice, odstrarite ich
a nainstalujte nové.

— Pri dlaZzdenych pracovnych doskach pouzivajte otvory
so zavitom.

— Pri pracovnych doskach z kamena kolajnice prilepte.
(Pouzite na to lepidlo, ktoré je ziaruvzdorné a ktoré je vhodné
na lepenie kovov a na lepenie kamena).

2 VloZzte spotrebi¢ do priestoru na zabudovanie.

= Nesmiete priSkripnut sietovy pripojovaci kabel a viest ho

cez ostré hrany. Ak je pod varnou doskou zabudovana rira
na pecenie, tak vedenie k pripojnej krabici vedte zadnym
rohom riry na pecenie. Vedenie musi byt intalované tak,
aby sa nedotykalo Ziadnych horucich ploch varnej dosky
alebo rary na pecenie.

m V pripade dlazdenych pracovnych dosiek: Utesnite

Skary pomocou silikénovej hmoty.

Pripojenie spotrebi¢a, obrazok 9

= Napatie: Pozri typovy Stitok.

= Pripojte iba podla schémy pripojenia.

BN: hnedy

BU: modry

GN/YE: zlty a zeleny

BK: Cierny

GY: Sedy

Podla druhu pripojenia musi byt pripadne zmenené

usporiadanie svoriek dodanych z vyroby. Svorky musia

byt pripadne skratené a izolacia odstranena, aby bolo
mozné nasadit svorku, ktora spaja dva kable.

Upozornenie: Skontrolujte ¢i je spotrebic pripraveny

na prevadzku. Ak sa objavi na displeji spotrebica L/ D
£05 13 alebo £ nie je spravne pripojeny.

Odpojte spotrebic z elektrického napatia a prekontrolujte
zapojenie elektrickych kablov.

Demontaz spotrebica

Odpojte spotrebic od elektrickej siete.

Zatlacte proti varnej doske smerom zospodu a vyberte ju.
Pozor!

Poskodenie spotrebica!

NeskuSajte vytiahnut spotrebi¢ pac¢enim zhora.
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Objednavkova karta

Objednajte si kuchdrsku broZiru pre svoju
varnu dosku prdve teraz a ziskajte snimac RerfectFry.

www.bosch-home.com/sk

© BOSCH

Invented for life

261115 0904

O

T BOSCH

Invented for life

9001112623

BOFSs! D

Objednavkova karta

Borssi

Meno

Adresa

Hofmann GmbH & Co. KG
Druck + Medien

= e Trostberger StraBe 2
Eo. e 83301 Traunreut
EMal 0 Germany

0 =

21115 0905

www bosch-home.com/sk

K Vyvinuli sme pre vds mnozstvo vynikajucich receptov, ktoré su $ité na
mieru vasej novej varnej doske Bosch. Pokial’ nenajdete broziru
s receptami vo svojom jazyku, mdZete si objednat’ bezplatni velmi
kvalitnu vytlacent brozuru. Staci vyplnit tato objednavkovi kartu. Pre
zadanie objednavky musite napisat’ krizik vedla pozadovaného jazyka,
uviest svoju adresu a prilozit dostato&né postovné k tejto karte.
#04 indikuje, ¢i mozeme klast otazky tykajlice sa tohto produktu.

Kochen leicht gemacht -
oinfach zum perfekten Ergebnis.

e Hmeu


TSS
Lístek s poznámkou
Marked nastavil TSS


Jednoducho a rychlo

B Senzor smazenia

Senzor smazenia ulahcuje varenie a zarucuje vynikajluce
vysledky smazenia. Automaticky sa udrzi teplota, bez
toho, aby ste museli menit zvoleny stuperi smazenia.

Metéda
1) Postavte prazdnu panvicu na varnt zénu.
1) Zvolte varnt zénu.

111) Dotknite sa symbolu ws—. Na ukazovateli varnej zény sa rozs

IV) Zvolte pozadované nastavenie smazenia.

V) Symbol blikd, dokial nebude dosiahnuta teplota na smazenie. Potom zaznie signalny tén. Symbol bude svieti

Névod na obsluhu

Dalsie informacie najdete v rozsiahlom

navode na obsluhu pre varnu dosku
v odseku ,Senzor smazenia“. Pozorne si
preditajte tento odsek.

VI) Po zazneni signalneho ténu nalejte do panvice olej a spustite smazenie.

Priprava a varenie
oméacok, dusenie
zeleniny, smazenie
pokrmov na
prirodnom olivovom
oleji extra, masle
alebo margarine.

Smazenie pokrmov
na prirodnom
olivovom oleji extra,
masle alebo
margarine,

napr. omelety.

9001068943

BO_FS_Slev_DirectSelect2 9001068943 DE_FR.indd 1

Smazenie ryb
a silnych
platkov, napr.
frikadely
a parky.

Stredny - vysoky

Smazenie pokrmov
pri vysokej teplote,

Smazenie steakov,
médium alebo well

done, :_woxo napr. steak rare,
NB_‘mnmi‘oF zemiakové placky
obalovanych a hlboko zmrazené
a jemnych hranolceky.

pokrmov, napr.
rezne, ¢erstvé ragu
a zelenina.

BOSCH

Technik fiirs Leben

V tabulke je uvedené, aky teplotny stuperi je pre dany pokrm vhodny. Doba pripravy sa riadi podla druhu,
hmotnosti, hribky a kvality pokrmu. Nastaveny teplotny stupefi sa lidi podla pouzitej panvice. Predhrejte prazdnu

panvicu, po zazne

gnalneho ténu nalejte olej a vlozte suroviny.

Rezne, prirodné alebo Zelenina Cesnak, cibula 1-2 2-10
obalované Cuketa, baklazan 3 4-12
Q Filé 4 6-10 { Paprika, zelena $pargla 3 4-15
Kotlety* 3 10-15 Zelenina dusena na olej 1 10-20
Cordon bleu, Viedensky rezei* 4 10-15 napr. cuketa, zelena paprika
Steak, rare (silny 3 cm) 5 6-8 Hriby 4 10-15
Steak, médium alebo well 4 8-12 Glazovana zelenina 3 6-10
done (silny 3 cm) Hlboko  Rezne 4 15-20
Hydinové prsia (silné 2cm)* 3 10 - 20 zmrazené Cordon bleu* 4 10 - 30
Parky, sparené alebo surové* 3 8-20 vyrobky  “Hdinové prsia* 4 10-30
Hamburger, frikadely, 3 6-30 @ Kuracie nugety 4 10-15
(e <= - Gyros, kebab 3 5-10
Sekand petienka 2 69 Rybacie filé, prirodné alebo 3 10-20
Rag, gyros 4 7-12 obalované
Mleté maso 4 6-10 Rybacie prsty 4 8-12
Slanina 2 5-8 Hranol&eky 5 4-6
Ryby Ryba, dusend, cela, 3 10-20 Pokrmy z panvice, napr. 3 6-10
napr. pstruh Nm_.m:.,:o; panvica s kuracim
Y Rjacie fiE, priredng alsbe 34 10720 mesen
et ’ Jarné zavitky 4 10-30
Garnaty, krabi 4 4-8 Camembert/syr 3 10- 15
Pokrmy 5 N Omaéky Raj¢inova omacka so zeleninou 1 25-35
zvajec  Omelety™ 2 3.6 5 Besamel 1 10-20
Volské oka 24 2-6 Syrova omacka, napr. 1 10-20
& Miesané vajcia 2 4-9 2 gorgonzoly
e 3 10-15 mmn:ro<.m= .o‘aumor.‘;muﬂ 1 25-35
Franchzsky toast** 3 4-8 w”,_wm_mww CEELE, e
Zemiaky Opecené zemiaky 5 6-12 SO T, 0T 1 15-25
= pomarancova omacka
Opecené zemiaky zo 4 15-25
surovych zemiakov Rézne Camembert/syr 3 7-10
Zemiakové placky** 5 25-35 Susené hotové pokrmy 1 5-10
= = — s pridanim vody, napr.
Svajciarske résti 1 50-55 rezance
Glazované zemiaky 3 15-20 Krutény 3 6-10
Mandle/vlasské orechy/jadra 4 3-15

piniovych orieskov

** niekol'kokrat obratit /** celkova doba pripravy na porciu. Smazit' po sebe.

09.06.15 16:11



Informacie v pripade elektrickych varnych dosiek pre domacnost Symbol Hodnota Jednotka
Znacka BOSCH
Identifikacia modelu PXV875DC1E|
Typ varnej dosky elektrickd
Pocet z6n alebo ploch na varenie 5
Technolégia ohrevu (indukéné zony a plochy na varenie, salavé zény .
na varenie, pevné platne) indukce
V pripade kruhovych zén alebo ploch na varenie: priemer plochy
uzitoéného povrchu na elektricky ohrievant zénu na varenie,
zaokruhleny na najblizsich 5 mm
Lavd predna [0/} 18 cm
Lavd zadna (1) 14,5 cm
Uprostred (0] 24 cm
Pravé predna [0)] 20 /21 cm
Prava zadnd (1) 20 /21 cm
V pripade nekruhovych zén alebo pléch na varenie: dizka a Sirka
plochy uZitoéného povrchu na elektricky ohrievant zénu alebo plochu
na varenie, zaokruhlené na najblizsich 5 mm
Vypocitana spotreba energie na zénu alebo plochu na varenie na kg
Lava predna 170,0 Wh/kg
Lava zadnd 170,0 Wh/kg
Uprostred 170,0 Wh/kg
Pravd predna 175,0 Wh/kg
Prava zadnd 175,0 Wh/kg
Spotreba energie varnej dosky vypocitana na kg 171,3 Wh/kg

Tabulka povinnych informécii pre domacnost: (V zmysle ekodizajn Nariadenia Komisie ¢ 66/2014, ¢1.2.3.)




Zarucny list
Egggt! firmy BSH domyéci spotrebice s.r.o. Q rO ky

zaruka od vyrobcu
na véetky spotrebice

Dovozca: BSH domaci spotrebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

Vyrobok: Produktové ¢islo:
E-Nr.
Poradové Cislo:
FD
Datum predaja, peciatka, podpis Datum montaze, peciatka, podpis

Predajca je povinny Uplne a Citatelne vyplnit' vsetky pozadované udaje v zaru¢nom liste v den preda-
ja spotrebica. Neoddelitelnou stcast'ou tohto zaruc¢ného listu je danovy doklad o predaji vyrobku.

Zarucny list je dokladom prav spotrebitela v zmysle Obcianskeho zakonnika. Je suc¢astou vyrobku
s vyrobnym ¢islom uvedenym na prednej strane tohto zaru¢ného listu, zvlast' v pripadoch dlhsich
nez zakonom dana zaruc¢na lehota je zarucny list jednym z dokazatelnych prostriedkov prav uziva-
tela. Je v zaujme spotrebitela, aby si skontroloval spravnost a Uplnost’ vsetkych uvedenych tdajov,
ako i to, ¢i dostal od predajcu zarucny list so spravnym oznacenim pre uvedeny druh vyrobku.

Odporuca sa, aby vyrobky montoval a uviedol do prevadzky autorizovany servis, ktory poskytuje
zaruku odbornej montaze, predvedenie a preskusanie vyrobku.

Monté? a inétalacia spotrebi¢a musi byt vykonana v sulade s vyhlaskou UBP SR ¢. 718/2002 Z. z.
suvisiacich predpisov a noriem v platnom zneni.

Pred montazou vyrobku je nutné, aby boli splnené vsetky podmienky pre pripojenie na inzinierske
siete podla platnych noriem a podla navodu na pouzitie.

Zapisy o uskuto¢nenych opravach:

Datum objed. Datum Cislo

opravy dokonéenia oprav. listu Strucny opis poruchy




Upozornenie pre predajcov

Predajca je povinny dat’ zakaznikovi platny doklad o predaji, kde bude uvedeny datum predaja
a oznacenie spotrebica, a sucastou dokladu o kupe tovaru je spravne a Uplne vyplneny zarucny
list v den predaja vyrobku. V pripade predpredajnej reklamacie je potrebné predlozit’ riadne
vyplneny reklamacny protokol.

Zarucné podmienky

— na vyrobok sa poskytuje zaruc¢na lehota 24 mesiacov odo dna zakupenia vyrobku kupujicim

— spotrebitel je opravneny chybu vytknut do Siestich mesiacov od jej zistenia, najneskor vsak do
uplynutia zaru¢nej lehoty

— pri reklamacii je podmienkou predlozit’ platny danovy doklad o kupe vyrobku (napr. poklad-
nicny blok, fakturu a pod.)

- ak je vyrobok pouzivany na iny nez vyrobcom stanoveny tcel alebo je vyrobok pouzivany v ram-
ci predmetu obchodnej ¢innosti, poskytuje sa zaru¢na lehota 6 mesiacov odo dia zakupenia,
kedZe spotrebice st urcené vyhradne na pouzitie vdomacnosti

- za chybu vyrobku sa nepovazuje jeho nadmerné opotrebovanie a z toho vyplyvajlce absencie
niektorych pévodnych vlastnosti, ktoré boli spdsobené napr. zanedbanim beznej udrzby, Cis-
tenia, nadmernym pouzivanim vyrobku

— zarucna lehota neplynie pocas obdobia, ked kupujici nemdze uzivat' tovar pre jeho chyby,
za ktoré zodpoveda predavajuci

— ak nebude zistena ziadna porucha, na ktoru sa vztahuje bezplatna zaru¢na oprava, alebo bude
zistena porucha nezavinena vyrobcom, hradi naklady spojené s vyslanim servisného technika
o0soba, ktora uplatnila narok na tuto opravu

— zaruéné opravy vykonavaju autorizované servisné strediskd podla zoznamu uvedeného v tomto
zaruc¢nom liste

Pravo na bezplatnu opravu vyrobku na naklady BSH domaci spotfebice s.r.o., organizacna

zlozka Bratislava, zanika, ak:

- je necitatelny vyrobny stitok alebo na vyrobku chyba,

— udaje na doklade o predaji sa liSia od udajov uvedenych na vyrobnom Stitku spotrebica,

- vyrobok bol namontovany v rozpore s navodom na montaz, pripadne nebol dodrzany sulad
s platnymi STN alebo s navodom na obsluhu,

- vyrobok bol neodborne namontovany alebo nebol uvedeny do prevadzky organizaciou oprav-
nenou v zmysle vyhlasky UBP SR &. 718/2002 Z. z., plati pre plynové spotrebice a spotrebice
s elektrickym napajanim 400 V, ako i pre spotrebi¢e dodavané bez elektrického kabla, pripad-
ne bez elektrickej koncovky,

- bola vykonana konstrukéna zmena alebo zasah do vyrobku neopravnenou osobou,

— porucha na vyrobku vznikla pouzitim neoriginalnych nahradnych dielov alebo prislusenstva,

- ide o poskodenie: mechanické, nadmernou zatazou, v désledku vodného kamerna, neodborné-
ho zapojenia, Zivelnou pohromou, vonkaj$imi vplyvmi a pod.

Vyhlasenie o hygienickej neskodnosti vyrobku

VSetky vyrobky distribuované spolo¢nostou BSH domaci spotfebice s.r.o., organizatna zlozka
Bratislava, prichadzajuce do styku s potravinami spliaju poziadavky o hygienickej neskodnosti
podla eurépskej normy EC 1935/2004. Toto vyhlasenie sa vztahuje na vSetky vyrobky pricha-
dzajuce do styku s potravinami uvedené v aktualnom cenniku BSH domaci spotrebice s.r.o.,
organizacna zlozka Bratislava.

Symbol uvedeny na vyrobku alebo jeho obale upozornuje na to, ze vyrobok po skonceni
jeho Zivotnosti nepatri k beznému domacemu odpadu, ale ho treba odovzdat do $pe-
cidlnej zberne odpadu na recyklovanie elektrickych alebo elektronickych spotrebicov.
ﬁ Vasou podporou spravnej likvidacie pomahate opat ziskat' cenné suroviny a chranit tak
Zivotné prostredie. Dalsie informacie o recyklovani tohto vyrobku ziskate na miestnom
WmmER_ Urade, v zberni odpadu alebo v zdruzeni Envidom, ktoré zabezpecuje zber, prepravu,
spracovanie, recyklaciu a ekologické zneskodnovanie elektroodpadu v zmysle zakona.



Uistenie dovozcu o vydani vyhlasenia o zhode

Vazeny zakaznik,

Podla zakona ¢. 264/1999 Z. z. Vas uistujeme, Zze na vsetky vyrobky distribuované
spolo¢nostou BSH domaci spotrebie s. r. o. nasim obchodnym partnerom, bolo vydané
prehlasenie o zhode v zmysle zakona ¢. 264/1999 Z. z. a prislusnych nariadeni vlady.
Toto uistenie dovozcu o vydani prehlasenia o zhode sa vztahuje na vSetky vyrobky vratane
plynovych spotrebicov, ktoré su obsiahnuté v aktudlnom cenniku firmy BSH domaci
spotrebice s. r. o.



Kontakt na servis domacich spotrebicov BOSCH

Dodavatel:
BSH domaci spotfebice s.r.o. — organiza¢na zlozka Bratislava

BSH domaci spotrebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

Prijem oprav:
Tel.: +421 244 450 808
Email: opravy@bshg.com

Objednavky prislusenstva a nahradnych dielov:
Tel.: +421 244 452 041
Email: dily@bshg.com

Zakaznicke poradenstvo:
Tel.: +421 244 452 041
Email: bosch.spotrebice@bshg.com

Aktualne informacie o servise najdete na internetovych
strankach www.bosch-home.com/sk.

Tu mate moznost’ si dojednat’ opravu pomocou online
formulara.


HUBKOVA
Lístek s poznámkou
Marked nastavil HUBKOVA





	Prázdná stránka



