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PRO DOKONALE VYSLEDKY

Dékujeme vam, Ze jste si zvolili vyrobek znacky AEG. Aby vam bezchybné slouzil
mnoho let, vyrobili jsme jej s pomoci inovativnich technologii, které usnadnuji zivot, a
vybavili jsme jej funkcemi, které u obyc¢ejnych spotfebicl nenajdete. Staci vénovat
par minut ¢teni a zjistite, jak z ného ziskat co nejvice.

Navstivte naSe stranky ohledné:

@ Rady ohledné pouzivani, brozury, poradce pfi potizich, servisnich informaci:
@ www.aeg.com/webselfservice
y Registrace vaseho spotfebice, kterou ziskate lepsi servis:
a/ www.registeraeg.com

Nakupu pfisluSenstvi, spotfebniho materialu a originalnich nahradnich dilG pro
E vas spotrebic:

www.aeg.com/shop

PECE O ZAKAZNIKY A SERVIS

Doporu€ujeme pouzivat originalni nahradni dily.
PFi kontaktu se servisnim stfediskem se ujistéte, Ze mate k dispozici nasledujici
udaje: Model, vyrobni Cislo (PNC), sériové Cislo.
Tyto informace jsou uvedeny na typovém Stitku.

& Upozornéni / Dllezité bezpecnostni informace
VSeobecné informace a rady
@ Poznamky k ochrané zivotniho prostredi

Zmeény vyhrazeny.
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1. /\ BEZPECNOSTNI INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci
spotrebiCe a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nenese
odpovédnost za zadny Uraz ani $kodu v dusledku
nespravne instalace nebo pouziti. Navod k pouziti vzdy
uchovavejte na bezpecném a pristupném misté pro jeho
budouci pouziti.

1.1 Bezpecnost déti a postizenych osob

- Tento spotrebi¢ smi pouzivat déti starsi osmi let nebo
osoby se snizenymi schopnostmi, pouze pokud tak
¢ini pod dozorem nebo vedenim, které zohlednuje
bezpelny provoz spotiebice, a pokud rozumi rizikim
spojenym s provozem spotrebice.

- Nenechte déti hrat si se spotrebicem.

- VSechny obaly uschovejte z dosahu déti a radné je
zlikviduijte.

- Je-li spotrebi¢ v provozu nebo pokud chladne,
nedovolte détem a domacim zviratim, aby se k nému
pFiblizovaly. Pfistupné ¢asti jsou horkeé.

- Pokud je spotrebi¢ vybaven détskou bezpeénostni
pojistkou, doporucuje se ji aktivovat.

- Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotfebice by nemély
provadét déti bez dozoru.

- Déti mladsi tfi let drzte z dosahu spotfebiCe vzdy, kdyz
je v provozu.

1.2 VSeobecné bezpecnostni informace

- Tento spotrebi€ smi instalovat a vyménu kabelu
provadét jen kvalifikovana osoba.

- VAROVANI: Spotfebi€ a jeho dostupné c¢asti se
mohou béhem pouzivani zahfat na vysokou teplotu.
Nedotykejte se topnych téles. Déti mladSi osmi let bez
stalého dozoru drzte z dosahu spotrebice.

- Pri vkladani Ci vyjimani prislusenstvi Ci nadobi vzdy
pouzivejte kuchyriské chnapky.

- Pred udrzbou odpojte spotiebi¢ od napajeni.
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Pred vyménou zarovky se nejprve presvedcte, ze je
spotrebi€ vypnuty, abyste predesli riziku urazu
elektrickym proudem.

K Cisténi spotrebiCe nepouzivejte Cistici zafizeni na
paru.

Nepouzivejte drsné Cistici prostfedky nebo ostré
kovové Skrabky k Cisténi sklenénych dvifek, mohly by
poSkrabat povrch, coz by mohlo nasledné vést k
rozbiti skla.

Jestlize je poSkozeny napajeci kabel, smi ho vymeénit
pouze vyrobce, autorizované servisni stfedisko nebo
osoba s podobnou pfislusnou kvalifikaci, jinak by
mohlo dojit k urazu.

Pfed pyrolytickym CiSténim je nutné odstranit
nadmeérné zbytky jidel. Vyjméte z trouby vSechno
prislusenstvi.

K odstranéni drazek na rosty nejprve odtahnéte
predni a poté zadni konec drazek na rosty od stény
trouby. Drazky na rosty instalujte stejnym postupem v
opacném poradi.

Pouzivejte pouze pecici sondu doporucenou k tomuto
spotrebici.

2. BEZPECNOSTNI POKYNY

2.1 Instalace .

Ujistéte se, Ze je spotiebic
namontovan pod bezpecénou

VAROVANI! konstrukci a vedle bezpeénych
Tento spotiebi¢ smi konstrukci.

instalovat jen kvalifikovana « Strany spotfebi¢e musi byt umistény
osoba. vedle spotfebi¢l nebo kuchynského

nabytku stejné vysky.
Odstrante vesSkery obalovy material.
Poskozeny spotiebi¢ neinstalujte ani
nepouzivejte.
Ridte se pokyny k instalaci dodanymi
spolu s timto spotrebiCem.
PFi pfemistovani spotfebice budte
vzdy opatrni, protoze je tézky. Vzdy
pouzivejte ochranné rukavice a

2.2 Pripojeni k elektrické siti

& VAROVANI!

Hrozi nebezpeci pozaru
nebo urazu elektrickym
proudem.

uzavienou obuv.

Netahejte spotfebi¢ za drzadlo.
Dodrzujte minimalni vzdalenosti od
ostatnich spotfebicl a nabytku.

* Veskera elektricka pfipojeni by méla

byt provedena kvalifikovanym
elektrikarem.

* Spotrebi¢ musi byt uzemnén.



Zkontrolujte, zda udaje o napajeni na
typovém Stitku souhlasi s parametry
elektrické sité. Pokud tomu tak neni,
obratte se na elektrikare.

Vzdy pouzivejte spravné instalovanou
sitovou zasuvku s ochranou proti
urazu elektrickym proudem.
Nepouzivejte rozboCovaci zastréky
ani prodluzovaci kabely.

Dbeijte na to, abyste neposkodili
napajeci kabel a sitovou zastrcku.
Jestlize potfebujete vyménit pFivodni
kabel, musi vyménu provést nami
autorizované servisni stfedisko.
Sitové kabely se nesmi dotykat nebo
se nachazet v blizkosti dvifek
spotrebiCe, obzvlasteé, jsou-li dvirka
horka.

Ochrana pred urazem elektrickym
proudem u zivych &i izolovanych ¢asti
musi byt pfipevnéna tak, aby nesla
odstranit bez pouziti nastroju.
Sit'ovou zastr¢ku zapojte do sitové
zasuvky az na konci instalace
spotiebice. Po instalaci musi zlistat
sitova zastrcka nadale dostupna.
Pokud je sitova zasuvka uvolnéna,
nezapojujte do ni sitovou zastrcku.
Neodpojujte spotfebi¢ ze zasuvky
tahem za kabel. Vzdy tahejte za
zastréku.

Pouzivejte pouze spravna izolacni
zafizeni: ochranné vypinace vedeni,
pojistky (pojistky Sroubového typu se
musi odstranit z drzaku), ochranné
zemnici jistiCe a stykace.

Je nutné instalovat vhodny vypinaé
nebo izolaéni zafizeni k fadnému
odpojeni v§ech napajecich vodicl
spotiebiCe. Toto izolacni zafizeni
musi mit mezeru mezi kontakty
alespon 3 mm Sirokou.

Tento spotiebic je v souladu se
smérnicemi EHS.

2.3 Pouziti spotiebice

VAROVANI!

Hrozi nebezpedi zranéni,
popaleni, Urazu elektrickym
proudem ¢&i vybuchu.

Tento spotiebic je uren pouze k
domacimu pouziti.

Neménte technické parametry tohoto
spotrebice.

CESKY 5

Ujistéte se, ze nejsou ventilacni
otvory zakryté.

Zapnuty spotfebi¢ nenechavejte bez
dozoru.

Spotfebic¢ po kazdém pouziti vypnéte.
Pokud je spotfebic v provozu, budte
pfi otevirani jeho dvifek opatrni. Muze
dojit k uvolnéni horkého vzduchu.
Nepracujte se spotfebi¢em, kdyz
mate vlhké ruce nebo kdyz je v
kontaktu s vodou.

Dvifka spotfebice nikdy neotvirejte
nasilim.

Nepouzivejte spotiebi€ jako pracovni
nebo odkladaci plochu.

Dvitka spotfebiCe otevirejte opatrné.
Pouzivate-li pfi pfipravé jidla pfisady
obsahujici alkohol, muze vzniknout
smés vzduchu s alkoholem.

Pfi otvirani dvifek nesmi byt v
blizkosti spotrebice jiskry ani otevieny
ohen.

Do spotiebice, do jeho blizkosti nebo
na spotiebi¢ neumistujte hoflavé
predméty nebo predméty obsahujici
hoflavé latky.

Mikrovinnou funkci nepouzivejte k
predehfati trouby.

VAROVANI!
Hrozi nebezpedi poskozeni
spotrebice.

Jak zabranit poSkozeni nebo zméné
barvy smaltovaného povrchu:

— Nepokladejte nadobi &i jiné
predméty pfimo na dno
spotrebice.

— Na dno spotrebice nepokladejte
hlinikovou folii.

— Nenalévejte vodu pfimo do
horkého spotrebice.

— Po dokonceni peceni
nenechavejte vihka jidla ve
spotrebici.

— P¥i vkladani nebo vyjimani
prisluSenstvi budte opatrni.

Barevné zmény na smaltovaném
povrchu nemaiji vliv na vykon
spotrebice.

Pri peceni vihkych kolacu pouziveijte
hluboky plech. Ovocné stavy mohou
zanechat trvalé skvrny.

Tento spotfebic je ur¢en vyhradné pro
pfipravu jidel. Nesmi byt pouzivan k
jinym ucellm, naptiklad k vytapéni
mistnosti.
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Vzdy pecte se zavienymi dvirky
trouby.

Je-li spotfebic instalovan za
nabytkovym panelem (napf. dvirky),
dvifka nabytku nesmi byt nikdy
zaviena, kdyz je spotrebic v provozu.
Za zavienym nabytkovym panelem
mUze dochazet k narustu horka a
vlhka, coz mize nasledné poskodit
spotfebi€, byt nebo podlahu.
Nezavirejte nabytkovy panel, dokud
spotiebi¢ po pouziti zcela
nevychladne.

2.4 Cisténi a udrzba
& VAROVANiI!

Hrozi nebezpedi poranéni,
pozaru nebo poskozeni
spotrebice.

Pred cisténim nebo udrzbou spotrebic
vzdy vypnéte a vytahnéte sitovou
zastrcku ze zasuvky.

Presvédcte se, Ze spotrebi¢ uz
vychladl. Mohlo by dojit k prasknuti
sklenénych paneld.

Poskozené sklenéné panely okamzité
vymeénite. Kontaktujte autorizované
servisni stfedisko.

PFi vyjimani dvifek spotrebice budte
opatrni. Dvifka jsou tézka!

Spotiebic Cistéte pravidelné, abyste
zabranili poSkozeni materialu jeho
povrchu.

Vycistéte spotrebi¢ vihkym mékkym
hadrem. Pouzivejte pouze neutralni
myci prostfedky. Nepouzivejte
prostfedky s drsnymi ¢asticemi,
draténky, rozpoustédla nebo kovoveé
predméty.

Pouzijete-li sprej do trouby, Fidte se
bezpecnostnimi pokyny uvedenymi na
jeho baleni.

Katalyticky smalt (je-li soucasti
vybavy) necistéte Zadnym druhem
Cisticiho prostfedku.

2.5 Pyrolytické cisténi

V pyrolytickém rezimu hrozi
riziko poranéni / pozaru /
chemickych emisi (vyparu).

Pfed pouzitim samodistici pyrolytické
funkce nebo funkce prvniho pouziti z
vnitfku trouby odstrarite nasleduijici:

— jakékoliv zbytky &i nanosy jidla,
oleju ¢i tuka.

— jakékoliv vyjimatelné predméty
(v€etné rostu, bocnich kolejnicek,
apod. dodanych spolu se
spotrebicem), obzvlasté pak
hrnce, panve a jiné nacini s
nepfilnavym povrchem.

Peclivé si proctéte vSechny pokyny
ohledné pyrolytického cisténi.

Drzte déti z dosahu spotfebic¢e béhem
chodu pyrolytického ¢isténi.

V priibéhu této funkce bude spotrebic
velmi horky a z pfednich vétracich
otvor( bude vychazet horky vzduch.
Pyrolytické Cisténi je proces, pfi
kterém se diky vysokym teplotam
mohou uvolfiovat vypary ze zbytkd
potravin ¢i konstrukénich materiald, a
zékazniklim se proto dlirazné
doporuc€uje nasleduijici:

— béhem kazdého pyrolytického
Cisténi a po jeho dokonceni
zajistit dobré vétrani.

— béhem prvniho pouziti pfi
maximalni teploté a po jeho
dokonceni zajistit dobré vétrani.

Na rozdil od lidi mohou byt néktefi
plazi ¢i ptaci velmi citlivi na vypary, k
jejichz tvorbé mize dochazet béhem
Cisticiho procesu u vSech
pyrolytickych trub.

— Béhem chodu pyrolytického
Cisténi odstrante z blizkosti trouby
vSechna doméci zvifata
(obzvlasté ptactvo) a maximalni
teplotu Cisténi poprvé pouzijte v
dobfe vétraném prostoru.

Mala domaci zvifata mohou byt také
velmi citliva na mistni zmeény teploty,
ke kterym dochazi béhem
samocisticiho pyrolytického programu
v blizkosti vSech pyrolytickych trub.
PFi vysokoteplotnim pyrolytickém
¢isténi maze u vSech pyrolytickych
trub dojit k poSkozeni nepfilnavého
povrchu hrnecd, panvi, plecht, nacini
apod. a muze také vést ke tvorbé
méné skodlivych vyparu.

Vypary uvolfiované z pyrolytickych
trub / zbytky jidel nejsou dle jejich
popisu Skodlivé pro ¢lovéka, malé déti
nebo osoby se zdravotnimi problémy.



2.6 Vnitini osvétleni

« V tomto spotfebici se pouzivaji
specialni ¢i halogenové Zarovky
pouze pro pouziti v domacich
spotrebiCich. Nepouzivejte je pro
osvétleni domacnosti.

VAROVANI!

Nebezpedi urazu elektrickym
proudem.

* Pred vyménou zarovky spotrebic
odpojte od napdjeni.

« Pouzivejte pouze zarovky se stejnymi
vlastnostmi.

2.7 Likvidace

VAROVANI!
Hrozi nebezpedi Urazu &i
uduseni.

3. POPIS SPOTREBICE

3.1 Celkovy pohled

o o]

3.2 Prislusenstvi

Tvarovany rost

CESKY

» Odpojte spotiebi¢ od elektricke sité.

» Odfiznéte sitovy kabel v blizkosti
spotrebiCe a zlikvidujte jej.

» Odstrante dverni zapadku, abyste
zabranili uvéznéni déti a domacich
zvirat ve spotfebici.

2.8 Obsluha

* Pro opravu spotiebice se obratte na
autorizované servisni stfedisko.

» Pouzivejte vyhradné originalni
nahradni dily.

Ovladaci panel
Elektronicky programator
Zasuvka pedici sondy
Topné téleso

Osvétleni

A Ventilator

Drazky na rosty, vyjimatelné
Ed Polohy polic

Pro nadoby na peceni, dortové a
kolacové formy, pecené.

Plech na peceni

7
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Na kolace a suSenky. Pouziva se k méfeni stupné pfipravy
jidla.
Hluboky pekac / plech

Vysunovaci kolejni¢ky

K peceni mouénych jidel a masa, nebo k
zachycovani tuku. Pro rosty a plechy na peceni.

Pecici sonda

R E—

4. OVLADACI PANEL
4.1 Elektronicky programator

T " T?T?T?

K ovladani spotfebice pouzivejte senzorova tlacitka.

Sen-  Funkce Poznamka

zor-

ové

tlacit-

ko
- Displej Zobrazi aktualni nastaveni spotrebice.
@ ZAP/VYP Slouzi k zapnuti a vypnuti spotrebice.

Tlacgitko OK a Shut- Slouzi k potvrzeni vybéru nebo nastaveni. Otoce-
. OK tle nim kolecka Shuttle prochazite nabidku.
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Sen-  Funkce Poznamka
zor-
ové
tlacit-
ko
Tlacitko Zpét Slouzi ke zobrazeni hlavni nabidky.

Pl

@?

Casové a doplii-
kové funkce

Slouzi k nastaveni rznych funkci. Kdyz je spusténa
pecici funkce, stisknutim prislusného senzorového
tladitka nastavite Casovac nebo funkce: Blokovani
tlaCitek, Oblibené, Ohrev a uchovani teploty, Nasta-
vit a spustit. Také mGzete zménit nastaveni pecici
sondy.

]

Brdsec

Pecici funkce nebo
Recepty

Jednou stisknéte senzorové tlacitko pro volbu pecici
funkce nebo nabidky: Recepty. DalSim stisknutim
senzorového tlacitka prepnete mezi nabidkami: Pe-
¢ici funkce, Recepty. Osvétleni zapnete nebo vyp-
nete stisknutim tlacitka na tfi sekundy.

°C

DD 3sec

Volba teploty

Slouzi k nastaveni teploty nebo zobrazeni aktualni
teploty ve spotrebici. Stisknutim tlacitka na tfi se-
kundy zapnete Ci vypnete funkci: Rychlé zahrati.

Minutka Nastaveni funkce: Minutka.
8
Oblibené Slouzi ke zobrazeni vasich oblibenych programu.
B [%
4.2 Displej A. Pecici funkce
B. Denni ¢as
A B Cc C. Ukazatel ohfevu
| ! ! D. Teplota
16:30 i S ) E. Zobrazuje dobu peceni nebo ¢as do
R konce funkce
] b1 00:15 > 140°C
i i
E D
Ostatni ukazatele na displeji:
Symbol Funkce
Q Minutka Funkce je spusténa.
@ Denni ¢as Na displeji se zobrazi aktualni ¢as.

(g

Trvani

Na displeji se zobrazi potfebna doba
pripravy.
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Symbol Funkce
_)| Ukonceni Na displeji se zobrazi ¢as dokonceni
pripravy.
8 Teplota Na displeji se zobrazi teplota.
@ Casové tdaje Na displeji se zobrazuje, jak dlouho je
pecici funkce v provozu.
f Vypocet Spotrebi¢ vypocita dobu pripravy.

Ukazatel ohfevu

Na displeji se zobrazuje teplota uvnitf
spotrebice.

Kontrolka rychlého ohfevu Funkce je zapnuta. Zkracuje dobu ro-

zehrati.

ﬁ Automaticka vaha Na displeji se zobrazuje, ze je aktivni
automaticky systém hmotnosti nebo
ze |ze hmotnost zménit.

g_. Ohrev a uchovani teploty  Funkce je zapnuta.

5. PRED PRVNIM POUZITIM

VAROVANI!

Viz kapitoly o bezpecénosti.
5.1 Prvni €isténi
Ze spotiebiCe odstrarite veSkeré

prisluSenstvi a vyjimatelné drazky na
rosty.

@ Viz &ast ,Cisténi a udrzba“.

PFed prvnim pouzitim spotrebic i
pFisluSenstvi vycistéte.

6. DENNi POUZIVANI

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec€nosti.

6.1 Navigace nabidkami

1. Zapnéte spotrebic.

2. Pouzitim koleCka Shuttle po sméru a
proti sméru hodinovych rucic¢ek
zvolite moznost nabidky.

PrisluSenstvi a vyjimatelné drazky vlozte
zpét do jejich pavodni polohy.

5.2 Prvni zapojeni

Kdyz spotfebic pfipojite k elektrické siti,
pripadné po vypadku elektrického
proudu, musite nastavit jazyk, kontrast
displeje, jas displeje a aktualni ¢as.

1. Nastaveni provedte pomoci kolecka
Shuttle.

2. Potvrdte stisknutim OK.

3. Stisknutim OK se presunete do
podnabidky nebo potvrdite
nastaveni.

Zpét do hlavni nabidky se
muzete kdykoli vratit pomoci

.



6.2 Prehled nabidek

Hlavni nabidka
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Sym- Polozka nabidky Pouziti

bol
[O) Pedici funkce Obsahuje seznam pecicich funkci.
@ Recepty Obsahuje seznam automatickych programu.
Pyrolyza Pyrolytické cisténi.

&

Zakladni nastaveni

Pouziva se k provedeni ostatnich nastaveni.

Oblibené

Obsahuje seznam oblibenych programu pro
pripravu jidel vytvorenych uzivatelem.

Podnabidka pro: Zakladni nastaveni

Sym-
bol

Podnabidka

Popis

Nastaveni denniho ¢asu

Nastaveni aktualniho ¢asu na hodinach.

Casové udaje

Pokud je tato funkce zapnuta, po vypnuti
spotrebice se na displeji zobrazuje aktualni ¢as.

Rychlé zahrati

Pokud je tato funkce zapnuta, zkracuje dobu ro-
zehrati.

Nastavit a spustit

K nastaveni funkce a jejimu pozdéjSimu spusténi
stisknutim libovolného symbolu na ovladacim
panelu.

Ohrev a uchovani teploty

Slouzi k udrzeni teploty pfipraveného jidla po do-
bu 30 minut po dokonceni pfipravy.

Prodlouzeni doby pecéeni

Zapne a vypne funkci prodlouzeni doby peceni.

Displej kontrast

Uprava kontrastu displeje po stupnich.

Displej jas

Uprava jasu displeje po stupnich.

Nastaveni jazyka

Nastaveni jazyka na displeji.

Hlasitost zvuk. signalizace

Nastavi hlasitost tonu tlacitek a zvukové signali-
zace po stupnich.

J__| Tony tlacitek Zapne a vypne tony dotykovych tlaCitek. Neni
mozné deaktivovat ton dotykového tlacitka Zap /
Vyp.

B Alarm/Chybovy ton Aktivuje a deaktivuje bezpecnostni tony.
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Sym- Podnabidka

bol

Popis

Pfipominka Cisténi

Upozorni vas na to, kdy spotrebi¢ vycistit.

@  Pachovy filtr

Zapne nebo vypne tuto funkci. Zabranuje tvorbé
zapachu béhem peceni. Pokud je funkce vypnuta,
pravidelné se Cisti.

Rezim DEMO

Aktivaéni / deaktivacni kod: 2468

Obsluha

Zobrazuje verzi software a konfiguraci.

[

Tovarni nastaveni

Vrati vSechna nastaveni na vychozi tovarni nasta-
veni.

6.3 Pecici funkce

Pecici funkce

Pouziti

(%)

Pravy horky vzduch

K peceni jidla na tfech urovnich soucasné a k
suseni potravin.Nastavte teplotu o 20 - 40 °C nizsi
nez pfi pouziti funkce: Horni/spodni ohfev.

)

PFiprava pizzy

K peceni jidel, ktera vyzaduji propecenéjsi a
kfupavy spodek, na jedné urovni. Nastavte teplotu
0 20 - 40 °C nizSi nez pfi pouziti funkce: Horni/
spodni ohrev.

Nizkoteplotni peceni

K pripravé mékkych a stavnatych peceni.

(Q.é
0
- Horni/spodni ohfev K pec€eni moucnych jidel a masa na jedné urovni
trouby.
L A OAL Mrazené potraviny K pfipravé polotovart do kfupava, jako napf. hra-
2 . o g
[i] nolek, americkych brambor nebo jarnich zavitku.
S$¥$®  Turbo gril K peceni vétsSich kusi masa nebo dribeze s kost-
2 S . ; Lt
0 mi na jedné urovni trouby. Také k zapékani a pe-
¢eni dozlatova.
vV Velkoplosny gril Ke grilovani plochych kusu ve velkém mnozstvi a
opékani chleba.
veve Gril Ke grilovani plochych pokrmu a opékani chleba.

Horky vzduch s parou

K Uspore energie pfi peceni a také k priprave jiz
upecenych potravin v konzervach na jedné urovni.
Tato funkce byla pouzita k definici u¢innosti ener-
getické tfidy dle normy EN 60350-1.
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Pecici funkce

Pouziti

Uchovat teplé

K udrzeni teploty pokrma.

(%)

Rozmrazovani

Tuto funkci Ize pouzit k rozmrazovani zmrazenych
potravin jako je zelenina a ovoce. Doba rozmrazo-
vani zavisi na mnozstvi a velikosti zmrazenych
potravin.

Spodni ohrev

K peceni kolacu s kfupavym spodkem a za-
varovani potravin.

e Kynuti tésta Ke kontrolovanému kynuti tésta pred pecenim.
(%
_ Peceni chleba K peceni chleba.
vovw Gratinované pokrmy K pfipravé pokrmu jako lasagne nebo zapékané
brambory. Také k zapékani a zhnédnuti jidla.
Zavarovani K priprave zeleninovych zavarenin jako napf. na-
kladané zeleniny.
Suseni K suseni platkovaného ovoce (napf. jablka, Svest-
o ; IR
( 0 ky, broskve) a zeleniny (napf. rajCata, cukety,
houby, atd).
o Ohrev talift K predehfrati talift k servirovani.
(%
Iz Eco peceni Pouzivate-li pfi peceni tuto funkci, mizete tak op-
0 timalizovat spotfebu energie. Vice informaci o do-

poruc¢enych nastavenich viz tabulky peceni a od-
povidajici obvyklé funkce (Turbo gril).

6.4 Zapnuti pecici funkce
Zapnéte spotrebic.
Zvolte nabidku: Pecici funkce.

Potvrdte stisknutim OK.
Zvolte pecici funkci.

Potvrdte stisknutim OK.
Nastavte teplotu.

o0 AW M=

7. Potvrdte stisknutim OK.

6.5 Ukazatel ohifevu

zvukovy signal, prouzek zablika a poté
se prestane zobrazovat.

6.6 Kontrolka rychlého
ohrevu

Tato funkce zkracuje dobu rozehfati.

Pokud je spusténa funkce
rychlého zahfati, nevkladejte
do spotfebie zadné
potraviny.

Kdyz spustite pecici funkci, na displeji se
rozsviti prislusny prouzek. Tento prouzek
zobrazuje zvySujici se teplotu. Po
dosazeni dané teploty tfikrat zazni

Funkci zapnete podrzenim ;cm na tfi
sekundy. Ukazatel ohfevu se méni.
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6.7 Zbytkové teplo

Kdyz spotfebi€ vypnete, na displeji se

zobrazuje zbytkové teplo. Toto teplo
muzete vyuzit k udrzeni teploty jidla.

7. FUNKCE HODIN
7.1 Tabulka funkci hodin

Funkce hodin

Pouziti

Slouzi k nastaveni odpoctu (max. 2 hodiny
30 minut). Tato funkce nema zadny vliv na
provoz spotrebice. Lze ji pouzit i u vypnutého
spotrebice.

K zapnuti této funkce stisknéte Q K nasta-
veni minut pouzijte kolecko Shuttle a funkci

spustte stisknutim tlagitka OK.

Slouzi k nastaveni délky provozu (max. 23
hod 59 min).

[3 Minutka
>l Trvani
—)| Ukongeni

Slouzi k nastaveni ¢asu vypnuti pecici
funkce (max. 23 hodin 59 minut).

Pokud nastavite ¢as pro funkci hodin,
zacne se Cas odpocitavat po péti
sekundach.

)

Pokud pouzijete funkce
hodin: Trvani, Ukoncéeni,
vypne spotfebic topné
¢lanky po uplynuti 90 %
nastaveného Casu. Zbytkové
teplo se vyuzije k dokonceni
peceni az do konce
nastaveného ¢asu (3-20
minut).

7.2 Nastaveni funkci hodin

@ Pred pouzitim funkci: Trvani,
Ukoné&eni musite nejprve

nastavit pecici funkci a
teplotu. Spotfebic se
automaticky vypne.
MUzZete pouzit funkce:
Trvani a Ukonceni
soucasné, pokud chcete
spotiebi€ ve stanovenou
dobu automaticky zapnout a
vypnout.
Funkce: Trvani a Ukonceni
nefunguji, kdyz pouzivate
pecici sondu.

1. Nastavte pecici funkci.

2. Opakované stisknéte @ dokud se
na displeji nezobrazi pozadovana
funkce hodin a souvisejici symbol.

3. Knastaveni pozadovaného ¢asu
pouzijte kolecko Shuttle.

4. Potvrdte stisknutim OK.

Po uplynuti ¢asu zazni zvukovy signal.
Spotrebic se vypne. Na displeji se
zobrazi zprava.



5. Signal vypnete stisknutim
libovolného symbolu.

7.3 Ohiev a uchovani teploty
Podminky pro funkci:

« Nastavena teplota musi byt vy$Si nez
80 °C.
* Funkce: Trvani je nastavena.

Funkce: Ohfev a uchovani teploty
udrzuje pfipravené jidlo teplé pfi teploté
80 °C po dobu 30 minut. Zapne se po
dokonceni peceni.

Funkci mGzete zapnout nebo vypnout v
nabidce: Zakladni nastaveni.

1. Zapnéte spotfebic.

2. Zvolte pecici funkci.

3. Nastavte teplotu vyssi nez 80 °C.
4

Opakované stisknéte @ dokud se
na displeji neobjevi: Ohfev a
uchovani teploty.

5. Potvrdte stisknutim OK.

Po skonceni funkce zazni zvukovy

signal.

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

8.1 Online recepty

(i)

Recepty pro automaticke
programy uréené pro tento
spotfebi¢ naleznete na
nasich webovych strankach.
Odpovidajici recepty
naleznete pomoci vyrobniho
Cisla PNC, které je uvedeno
na typovém Stitku na

spotrebice.

8.2 Recepty s Automaticky
recept

Tento spotiebi¢ ma sadu receptd, které
muZzete pouzit. Recepty jsou pevné dané
a nelze je zménit.

1. Zapnéte spotrebic.

CESKY 15

Pokud zménite pecici funkci, zistane
tato funkce zapnuta.

7.4 Prodlouzeni doby peceni

Funkce: Prodlouzeni doby peceni
zplsobi, ze pedici funkce bude
pokracovat i po dokonceni funkce Trvani.

(i)

Lze pouzit u vSech pecicich
funkci s funkci Trvani nebo
Automaticka vaha.

Nelze pouzit u pecicich

funkci s pecici sondou.

1. Po uplynuti ¢asu peceni zazni
zvukovy signal. Stisknéte libovolny
symbol.

Na displeji se zobrazi hlaseni.

2. Stisknutim @ funkci zapnete nebo

vypnete stisknutim e
3. Nastavte délku funkce.

4. Stisknéte OK

8. AUTOMATICKE PROGRAMY

2. Zvolte nabidku: Recepty. Potvrdte

stisknutim OK.

3. Zvolte kategorii a jidlo. Potvrdte
stisknutim OK.

4. Zvolte recept. Potvrdte stisknutim
OK

(i)

PFi pouziti funkce: Manualni
spotrebi¢ pouzije
automatické nastaveni. Tato
nastaveni mizete ménit jako
u jinych funkci.

8.3 Recepty s Automaticka
vaha
Tato funkce automaticky vypocita dobu

peceni. Abyste funkci mohli pouzit,
musite zadat hmotnost jidla.

. Zapnéte spotfebic.
2. Zvolte nabidku: Recepty. Potvrdte

stisknutim OK.
3. Zvolte kategorii a jidlo. Potvrdte

stisknutim OK
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4. Zvolte funkci: Automaticka vaha.

Potvrdte stisknutim OK.
5. Pomoci kole¢ka Shuttle nastavte
hmotnost potravin. Potvrdte

stisknutim OK.

Automaticky program se spusti.

6. Hmotnost mlzete kdykoli zménit.
Pomoci kolecka Shuttle zménite
hmotnost.

9. POUZITi PRISLUSENSTVI

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpe€nosti.

9.1 Pecdici sonda

Je nutné nastavit dvé teploty: teplotu

trouby a teplotu sondy ve stfedu pokrmu.

Pecici sonda méfi teplotu stfedu masa.
Jakmile teplota masa dosahne
nastavené teploty, spotfebic se vypne.

& POZOR!
Pouzivejte pouze

dodavanou pecici sondu
nebo originalni nahradni
dily.

@ Pedici sonda musi béhem
peceni zUstat v mase a v
zasuvce.

-

Zapnéte spotrebiC.

2. Zasunte $picku pecici sondy do
stfedu masa.

3. Zapojte zastréku pecici sondy do

zasuvky na predni strané spotrebice.

Na displeji se zobrazi symbol pecici
sondy.

7. Po uplynuti ¢asu zazni zvukovy
signal. Chcete-li signal vypnout,
stisknéte libovolny symbol.

@ U nékterych program je
nutné jidlo po 30 minutach
otoCit. Na displeji se zobrazi
upozornéni.

4. Pomoci koleCka Shuttle do péti
sekund nastavte teplotu sondy ve
stfedu pokrmu.

5. Nastavte funkci pe€eni a v pfipadé
potfeby teplotu trouby.

Spotfebi¢ vypocita pfiblizny ¢as konce

peceni. Cas konce peceni se liSi v

zavislosti na mnozstvi jidla, nastavené

teploté trouby (minimalné 120 °C) a

zvolenych provoznich rezimech.

Spotfebi¢ vypocita ¢as konce peceni do

priblizné 30 minut.

6. Zménu teploty stfedu masa provede
stisknutim &',

Kdyz teplota stfedu masa dosahne

nastavené teploty, zazni zvukovy signal.

Spotiebi¢ se automaticky vypne.

7. Signal vypnete stisknutim
libovolného symbolu.

8. Zastrcku pedici sondy vytahnéte ze
zasuvky a maso vyjméte z trouby.

& VAROVANI!

Pecici sonda je horka. Hrozi
nebezpedi popaleni. PFi
vytahovani Spicky a zastréky
pecici sondy budte opatrni.

9.2 Vlozeni prislusenstvi

Tvarovany rost:

Rost zasunte mezi vodici listy drazek
ro$ta a ujistéte se, Ze nozicky sméfuji
dolu.



Hluboky pekac / plech:

Hluboky pekac / plech zasurite mezi
vodici listy drazek rosta.

w

\%4

]

Spolecné vlozeni tvarovaného rostu a
hlubokého pekace / plechu:

Hluboky pekac / plech zasurite mezi
drazky zvolené Urovné rostu a tvarovany
rost v drézkach nad nimi.
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9.3 Teleskopické vysuvy -
vlozeni prislusenstvi

Teleskopické vysuvy usnadnuji vkladani
nebo vytahovani rostu.

& POZOR!
Teleskopické vysuvy

nemyjte v my¢ce nadobi.
Teleskopické vysuvy ni¢im
nemazte.

& POZOR!
Pred tim, nez zavrete dvirka

trouby, se ujistéte, Ze jste
teleskopické vysuvy zcela
zasunuli do spotiebice.

Tvarovany rost:

Zasunte tvarovany rost do
teleskopickych vysuv tak, aby nozicky
smérovaly dold.

@ Zvyseny okraj tvarovaného
rostu funguje jako specialni
zajisténim proti sklouznuti
nadobi.

Plech na peceni a hluboky pekac / plech:

Vlozte plech na peceni nebo hluboky
pekac / plech do teleskopickych vysuv.

@ Veskeré prislusenstvi je z
dlvodu vyssi bezpecnosti

vybaveno malymi zafezy na
horni strané pravého a
levého okraje. Tyto zarezy
také funguji jako zafizeni
proti preklopeni.
Vysoky okraj kolem rostu
slouzi jako ochrana proti
sklouznuti varnych nadob.

o=
\ 1

Spole¢né vlozeni tvarovaného rostu a
hlubokého pekace / plechu:
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Tvarovany rost polozte na hluboky
pekac / plech. Tvarovany rost a hluboky
pekac / plech vlozte do teleskopickych
vysuv.

10. DOPLNKOVE FUNKCE

10.1 Oblibené

Sva oblibena nastaveni jako doba
peceni, teplota nebo pecici funkce si
muzete ulozit. Jsou dostupna v nabidce:
Oblibené. Muzete ulozit 20 program.

Ulozeni programu

1. Zapnéte spotrebic.
2. Zvolte pecici funkci nebo automaticky
program.

3. Opakované stisknéte &, dokud se
na displeji nezobrazi: ULOZIT.

4. Potvrdte stisknutim OK.

Na displeji se zobrazi prvni volna pozice

pameéti.

5. Potvrdte stisknutim OK.

6. Zadejte nazev programu.

Prvni pismeno blika.

7. Pomoci koleCka Shuttle zménite
pismeno.

8. Stisknéte OK.

Nasledujici pismeno blika.

9. V pripadé potieby provedte opét krok
7.

10. Stisknutim a podrzenim tlacitka OK
zadani ulozite.

Va$ oblibeny program muzete také ulozit

stisknutim a podrzenim , dokud se na

displeji nezobrazi: ULOZIT.

Obsazené pozice paméti mizete

prepsat. Kdyz se na displeji zobrazi prvni

volna pozice paméti, pouzijte kole¢ko

Shuttle a stisknutim OK prepiste stavajici

program.

Nazev programu muzete zménit v
nabidce: Zménit nazev programu.

Spusténi programu

1. Zapnéte spotfebic.
Zvolte nabidku: Oblibené.

2.

3. Potvrdte stisknutim OK.

4. Zvolte nazev svého oblibeného
programu.

5. Potvrdte stisknutim OK.

Stisknutim <] prejdete pfimo do nabidky:
Oblibené. Lze pouzit i u vypnutého
spotrebice.

10.2 Pouziti funkce détské
bezpeénostni pojistky

Jestlize je zapnuta funkce détské
bezpecnostni pojistky, spotfebi¢ nelze
nahodné zapnout.

@ Pokud probiha funkce
pyrolytického ¢isténi, dvirka
se automaticky zabloku;ji.
Kdyz stisknéte jakykoli
symbol, na displeji se
zobrazi hlaseni.

1. stisknutim © zapnete displej.

2. Soucasné stisknéte @ a ﬁ dokud
se na displeji nezobrazi hlaseni.

K vypnuti funkce détské bezpecnostni

pojistky zopakujte krok 2.

10.3 Blokovani tlacitek

Tato funkce brani nahodné zméné pecici
funkce. MUZzete ji zapnout pouze, kdyz je
spotfebi¢ v provozu.

1. Zapnéte spotrebiC.
2. Nastavte pecici funkci nebo zvolte
nastaveni.



3. Opakované stisknéte @ dokud se
na displeji neobjevi: Blokovani
tlagitek.

4. Potvrdte stisknutim OK.

Pokud probiha funkce
pyrolytického €isténi, dvirka
se zablokuji a na displeji se
zobrazi symbol klice.

Tuto funkci vypnete stisknutim @ Na
displeji se zobrazi zprava. K potvrzeni

opét stisknéte @ a poté OK,

Kdyz spotiebi€ vypnete,
vypne se i funkce.

10.4 Nastavit a spustit

Tato funkce umoznuje nastavit pecici
funkci (nebo program) a pozdéji ji pouzit
jedinym stisknutim libovolného symbolu.

1. Zapnéte spotiebic.

2. Nastavte pecici funkci.

3. Opakované stisknéte @?, dokud se
na displeji neobjevi: Trvani.

4. Nastavte Cas.

5. Opakované stisknéte @ dokud se
na displeji neobjevi: Nastavit a
spustit.

6. Potvrdte stisknutim OK.

Stisknutim libovolného symbolu (kromé

@) spustite funkci: Nastavit a spustit.
Nastavena pecici funkce se spusti.

Po skonceni pecici funkce zazni zvukovy
signal.

@ * V prubéhu pecici funkce
se zobrazuje Blokovani
tlagitek.

» Nabidka: Zakladni
nastaveni vam umoznuje
zapnout a vypnout funkci:
Nastavit a spustit.

10.5 Automatické vypnuti

Z bezpecnostnich divodll se spotiebic
po urcité dobé, kdy je spusténa néjaka
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funkce a vy nezménite zadné nastaveni,
automaticky vypne.

Teplota (°C) Cas vypnuti (h)

30-115 12,5
120 - 195 8,5
200 - 245 55
250 - maximum 1,5

Automatické vypnuti
nefunguje s funkcemi:
Osvétleni, pecici
sonda,Ukon¢eni, Trvani.

(i)

10.6 Jas displeje
U jasu displeje existuji dva rezimy:

* Nocni jas - kdyz je spotfebi€ vypnuty,
tak je mezi 22:00 a 06:00 jas displeje
nizsi.

* Denni jas:

— kdyz je spotfebic zapnuty.

— pokud se béhem rezimu no¢niho
jasu dotknete jakéhokoliv symbolu
(kromé tlacitka ZAP/VYP), displej
se na nasledujicich 10 sekund
prepne zpét do rezimu denniho
jasu.

— pokud je spotiebi¢ vypnuty a
nastavite funkci: Minutka. Kdyz se
funkce dokon¢i, displej se prepne
zpét do rezimu no¢niho jasu.

10.7 Chladici ventilator

Kdyz je spotfebi¢ v provozu, chladici
ventilator se automaticky zapne, aby
udrzoval povrch spotfebice chladny.
Jestlize spotfebi¢ vypnete, bude chladici
ventilator pokraCovat v chlazeni az do
Uplného ochlazeni spotrebice.
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11. TIPY A RADY

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

AN
(i)

Teploty a Casy peceni v
tabulkach jsou pouze
orientacni. Zavisi na
receptu, kvalité a mnozstvi
pouzitych pfisad.

11.1 Vnitini strana dvirek

U nékterych modelti mliZzete na vnitini

strané dvirek najit:

+ Cisla poloh rosta.

» informace o pecicich funkcich,
doporucené poloze rostl a teplotach
pro typicka jidla.

11.2 Rada ohledné
specialnich pecicich funkci
trouby

Uchovat teplé

Tuto funkci pouzivejte, kdyz chcete
pokrmy uchovat teplé.

Teplota se automaticky udrzuje na 80 °C.

Ohfrev talift

Slouzi k ohtivani talifa a dal$iho nadobi.

Talife a nadobi rozlozte rovnomérné na
tvarovaném rostu trouby. Po poloviné
doby ohfivani promichejte stohy talifl
(vymeénite spodni s hornimi).

Automaticka teplota je nastavena na 70
°C.

Doporucena poloha rostu: 3.

Kynuti tésta

Tuto automatickou funkci mizete pouzit
s kterymkoliv receptem na kynuté tésto.
Tato funkce zajiStuje dobré podminky
pro vykynuti. Tésto vlozte do nadoby, ve
které muze dostatec¢né vykynout, a
prikryjte jej mokrou utérkou nebo
plastovou folii. Do prvni polohy vlozte
tvarovany rost a vlozte na néj nadobu s
téstem. Zavrete dvirka a nastavte funkci:
Kynuti tésta. Nastavte potfebny Cas.

11.3 Pe€eni mouénych jidel

» VaS$e trouba mGze péct jinak, nez jak
jste byli zvykli u starého spotfebice.
Sva obvykla nastaveni (teplotu, doby
peceni) a polohy rostl byste méli
proto upravit podle doporuceni
uvedenych v tabulkach.

* Vyrobce doporucuje pfi prvnim peceni
pouzit nizsi teploty.

» Jestlize nemuzete najit nastaveni pro
urcity recept, snazte se vybrat
podobné jidlo.

* Pokud pecete kolace na nékolika
polohach rostd, mizete dobu peceni
prodlouzit o 10-15 minut.

* RuUzné vysoké moucniky a pecivo
mohou nejprve nerovnomérné
zhnédnout. V takovém pfipadé ale
hned neménte teplotu. Rozdily se
bé&hem peceni vyrovnaji.

» P¥i del$i dobé peceni mizete troubu
vypnout asi 10 minut pfed koncem
peceni, abyste vyuzili zbytkového
tepla.

Pfi pe€eni zmrazeného jidla se mohou

plechy v troubé béhem peceni zkroutit.

Po ochlazeni se opét vyrovnaji.

11.4 Tipy k pe€eni mouénych jidel

Vysledek peceni

Mozna pri¢ina

Reseni

Spodek kolace je prilis svét-
ly.

Nespravna poloha rostu.

Vlozte kola¢ na nizsi rost.

Kolac klesl a je mazlavy, ne-
propecéeny ¢i nerovnomérny. ka.

Teplota trouby je pfili§ vyso-

P¥i pfistim pe€eni nastavte o
néco nizsi teplotu trouby.
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Vysledek peceni

Mozna pfricina

Reseni

Kolac klesl a je mazlavy, ne-
propeceny €i nerovhomerny.

Prilis kratka doba peceni.

Prodluzte dobu peceni. Do-
bu peceni nelze zkratit
zvySenim teploty.

Kolac klesl a je mazlavy, ne-
propeceny ¢i nerovhomerny.

Ve smeési je pfili§ mnoho te-
kutin.

Pouzijte méné tekutiny.
Dodrzujte dobu tfeni tésta,
zejména pouzivate-li ku-
chynského robota.

Kolac je pfrilis suchy.

Teplota trouby je pfilis nizka.

P¥i pristim peceni nastavte
vyssi teplotu trouby.

Kolac je prilis suchy.

P¥ili§ dlouha doba peceni.

Pri pristim peceni nastavte
krat$i dobu peceni.

Kola¢ hnédne nerovno-
mérné.

Teplota trouby je pfili§ vyso-
ka a doba peceni je pfilis
kratka.

Nastavte nizsi teplotu peceni
a prodluzte dobu peceni.

Kola¢ hnédne nerovno-
meérné.

Smés je nerovnomeérneé ro-
Zlozena.

Smés rovnomérneé rozlozte
na plech na peceni.

Kola¢ neni pfi dané délce
peceni hotovy.

Teplota trouby je pfilis nizka.

P¥i pristim peceni nastavte
trochu vysSi teplotu trouby.

11.5 Peceni na jedné urovni:

Peceni ve formé

Jidlo Funkce Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Kulaty kola¢ / Pravy horky 150 - 160 50-70 1
Brioska vzduch

Linecky kolac/  Pravy horky 140 - 160 70-90 1
ovocné kolace  vzduch

Fatless sponge  Pravy horky 140 - 150 35-50 2
cake / PiSkotovy vzduch

kolac bez tuku

Fatless sponge  Horni/spodni 160 35-50 2
cake / PiSkotovy ohrev

kolac bez tuku

Dortovy korpus - Pravy horky 170 - 1801 10 - 25 2
krehké tésto vzduch

Dortovy korpus - Pravy horky 150 - 170 20-25 2

piskotové tésto  vzduch
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Jidlo Funkce Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Apple pie / Ja-  Pravy horky 160 60 - 90 2
ble¢ny kola¢ (2  vzduch
formy, @ 20 cm,
polozené uh-
lopficné)
Apple pie / Ja-  Horni/spodni 180 70-90 1
blecny kola¢ (2  ohrev
formy, @ 20 cm,
polozené uh-
lopficné)
Tvarohovy dort  Horni/spodni 170 - 190 60 - 90 1
ohrev
1) Predehfejte troubu.
Kolace / sladké pecivo / chléb na plechu na peceni
Jidlo Funkce Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Kynuta pletyn-  Horni/spodni 170 - 190 30-40 3
ka / Vénec ohrev
Vanocni Stola Horni/spodni 160 - 1801 50-70 2
ohrev
Chléb (zitny Horni/spodni 1. 2301 1. 20 1
1. Prvni ¢ast
procesu pe-
ceni.
2. Druha ¢ast
procesu pe-
ceni.
Zakusky z listo-  Horni/spodni 190 - 2101 20 -35 3
vého tésta s kré- ohrev
mem / bananky
Rolada Horni/spodni 180 - 2001 10 - 20 3
ohrev
Drobenkovy ko-  Pravy horky 150 - 160 20-40 3
la¢ (suchy) vzduch
Maslovy man- Horni/spodni 190 - 2101 20-30 3
dlovy kolac / ohrev
cukrové kolacky
Ovocné kolace  Pravy horky 150 35-55 3

(kynuté tésto /
piskotové tés-
to)2)

vzduch
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Jidlo Funkce Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Ovocné kolace  Horni/spodni 170 35-55 8
(kynuté tésto / ohrev

piskotové tés-

to)2)

Ovocné kolace z Pravy horky 160 - 170 40 - 80 3
kfehkého tésta  vzduch

Kynuty kola€ s Horni/spodni 160 - 18071 40 - 80 &
jemnou naplni  ohrev

(napft. tvaroh,

smetana, pu-

dink)
1) Predehfejte troubu.
2) pouzijte hluboky pekad / plech.
Susenky

Jidlo Funkce Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Susenky z kieh- Pravy horky 150 - 160 10 - 20 3
kého tésta vzduch

Short bread / Pravy horky 140 20- 35 &
Maslové suSen- vzduch

ky / Prouzky tés-

ta

Short bread / Horni/spodni 1601 20 - 30 3
Maslové suSen- ohrev

ky / Prouzky tés-

ta

SusSenky z pis-  Pravy horky 150 - 160 15-20 3
kotového tésta  vzduch

Snéhove pusin-  Pravy horky 80 - 100 120 - 150 3]
ky vzduch

Makronky Pravy horky 100 - 120 30-50 3

vzduch

Susenky z kynu- Pravy horky 150 - 160 20-40 8
tého tésta vzduch

Malé listové pe- Pravy horky 170 - 1801 20-30 3
civo vzduch

Pecivo Pravy horky 1601 10 - 25 3

vzduch
Pecivo Horni/spodni 190 - 2101 10 - 25 &

ohrev
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Jidlo Funkce Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu

Small cakes / Pravy horky 1501) 20-35 3
Malé kolacky vzduch
(20 kousku na

plech)

Small cakes / Horni/spodni 170" 20 -30 3
Malé kolacky ohrev

(20 kousku na

plech)

1) Predehfejte troubu.

11.6 Nakypy a zapékana jidla

Jidlo Funkce Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu

Zapecené tésto- Horni/spodni 180 - 200 45 - 60 1

viny ohrev

Lasagne Horni/spodni 180 - 200 25-40 1
ohrev

Zapékana zele-  Turbo gril 160 - 170 15-30 1

nina)

Bagety zape- Pravy horky 160 - 170 15-30 1

¢ené s roztave- vzduch

nym syrem

Sladké nakypy  Horni/spodni 180 - 200 40 - 60 1
ohfev

Rybi nakypy Horni/spodni 180 - 200 30-60 1
ohrev

PInéna zelenina Pravy horky 160 - 170 30-60 1
vzduch

1) Predehfejte troubu.

11.7 Horky vzduch s parou

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Zapecené téstoviny 200 - 220 35-45 8
Zapecené brambory 180 - 200 60 -75 &
Moussaka 170 - 190 55-70 8
Lasagne 180 - 200 60 -75 8
Zapecené cannelloni 170 - 190 55-70 3
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Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Chlebovy pudink 180 - 200 45 - 60 &
Ryzovy pudink 170 - 190 40 - 55 &
Jable¢ny kola¢ z piSkotového 160 - 170 55-70 3

tésta (kulata kolacova forma)

Bily chléb 190 - 200 40 - 50 3

11.8 Pecéeni na vice Urovnich

Pouziti funkce: Pravy horky vzduch.

Kolace / sladké pecivo / chléb na plechu na peceni

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu

Dvé polohy Tri polohy

Zakusky Z listo- 160 - 1801) 25-45 114 =
vého tésta s kré-
mem / bananky

Kolac¢ s droben- 150 - 160 30-45 1/4 -
kou, suchy

1) Predehfejte troubu.

Susenky / small cakes / malé kolacky / sladké pecivo / slané pecivo

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu

Dvé polohy Tri polohy

Susenky z kieh- 150 - 160 20-40 1/4 1/3/5
kého tésta
Short bread / 140 25-45 1/4 1/3/5

Maslové susen-
ky / Prouzky tés-
ta

SusSenky z pis- 160 - 170 25-40 1/4 -
kotového tésta

Cajové peéivoz 80 - 100 130 - 170 1/4 =
vajecného bilku,
snéhové pusin-

ky
Makronky 100 - 120 40 - 80 1/4 -
Susenky z kynu- 160 - 170 30-60 1/4 -

tého tésta
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Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Dvé polohy Tri polohy

Drobné pecivoz  17q_ 1g01) 30-50 1/4 -
listového tésta

Pecivo 180 20 - 30 1/4 -
Small cakes / 1501) 23-40 1/4 -
Malé kolacky

(20 kousku na

plech)
1) Predehfejte troubu.

11.9 P¥iprava pizzy

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Pizza (tenka) 200 - 2301)2) 15-20 2
Pizza (s velkou napl- 180 - 200 20-30 2

ni)

Ovocné kolacky 180 - 200 40-55 1
Spenatovy kolag 160 - 180 45-60 1
Lotrinsky slany kola¢ 170 - 190 45 - 55 1
Svycarsky kolaé 170 - 190 45 - 55 1
Jable¢ny kolag, s 150 - 170 50 - 60 1
horni vrstvou

Zeleninovy kolaé 160 - 180 50 - 60 1
Nekvaseny chléb 230 - 2501) 10 - 20 2
Listové tésto s naplni 450 _ 1801 45-55 2
Flammekuchen (al- 530 _ 2501) 12-20 2
saské jidlo podobné

pizze)

Pirohy (ruské pirohy  1gq _ 2001 15-25 2

s naplni)

1) Predehfejte troubu.
2) pouzijte hluboky pekad / plech.

11.10 Peceni masa

» K pecCeni masa pouzivejte
zaruvzdorné nadoby (viz pokyny
vyrobce).

Velké pec¢ené mlzete péct pfimo v
hlubokém pekaci / plechu (je-li
soucasti prisluSenstvi) nebo na
tvarovaném ro$tu nad timto plechem.



« Libové maso doporucujeme péct v
pekaci s poklici. Maso tak bude

Stavnatéjsi.

« VSechny druhy masa, které by mély
zhnédnout, nebo mit po upeceni
karcicku, mizete péct v pekaci bez

poklicky.

* Maso a ryby doporucujeme péct ve
spotrebici az od hmotnosti 1 kg.

* Abyste zabranili pfipékani stavy nebo
tukd z masa na plechu, nalijte do

11.11 Tabulka pro peceni masa
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hlubokého pekace / plechu trochu

tekutiny.

» Podle potfeby otocte peceni (za 1/2 -

2/3 doby peceni).

* Velké kusy pecené nebo driibeze
nékolikrat v pribéhu peceni potrete
vlastni Stavou. Lépe se tak upecou.

» Spotiebi¢ mizete vypnout pfiblizné 10
minut pfed koncem doby peceni a

vyuzit zbytkového tepla.

Hovézi
Jidlo Mnozstvi Funkce Teplota (°C) Cas (min) Poloha ros-
tu
Dusené maso  1-1,5kg Horni/spodni 230 120 - 150 1
ohrev

Hovézi peCené nacm Turbo gril 190-200" 5- 6 1
nebo filet: Ne- tloustky

propeceny

Hovézi peCené nacm Turbo gril 180 - 1901 6-8 1
nebo filet: tloustky

stfedné prope-

cené

Hovézi peCené nacm Turbo gril 170-1801 8-10 1
nebo filet: dobfe tloustky

propecené

1) Predehfrejte troubu.
Veprové

Jidlo Mnozstvi Funkce Teplota (°C) Cas (min) Poloha ros-

tu

Plec / Krkovice / 1-1,5kg Turbo gril 160 - 180 90 - 120 1
Kyta v celku

Kotlety / Zebir- 1-1,5kg Turbo gril 170 - 180 60 - 90 1
ka

Sekana 750g-1kg Turbo gril 160 - 170 50 - 60 1
Veprové koleno 750g-1kg Turbo gril 150 - 170 90 - 120 1

(pfedvarené)
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Teleci
Jidlo Mnozstvi Funkce Teplota (°C) Cas (min) Poloha ros-
(kg) tu
Teleci pe- 1 Turbo gril 160 - 180 90 - 120 1
cené
Teleci koleno 1,5-2 Turbo gril 160 - 180 120 - 150 1
Jehnédi
Jidlo Mnozstvi Funkce Teplota (°C) Cas (min) Poloha ros-
(kg) tu
Jehnéciky- 1-1,5 Turbo gril 150 - 170 100 - 120 1
ta / Jehné&ci
pecené
Jehnédi hibet 1-1,5 Turbo gril 160 - 180 40 - 60 1
Zvéfina
Jidlo Mnozstvi Funkce Teplota (°C) Cas (min) Poloha ros-
tu
ZajecCi hrbet/ az 1 kg Horni/spodni  5301) 30-40 1
kyta ohrev
Teleci hibet  1,5-2kg Horni/spodni 210 - 220 35-40 1
ohrev
Kyta z vy- 1,5-2kg Horni/spodni 180 - 200 60 - 90 1
soké zvére ohfev
1) Predehfejte troubu.
Driibez
Jidlo Mnozstvi Funkce Teplota (°C) Cas (min) Poloha ros-
tu
Kusy dra- 200-250g  Turbo gril 200 - 220 30 - 50 1
beze kazdy
Pulka kufete  400-500g  Turbo gril 190 - 210 35-50 1
kazda
Kufre, brojler 1-1,5kg Turbo gril 190 - 210 50-70 1
Kachna 1,5-2kg Turbo gril 180 - 200 80 - 100 1
Husa 3,5-5kg Turbo gril 160 - 180 120 - 180 1
Krita 2,5-3,5kg  Turbo gril 160 - 180 120 - 150 1
Krata 4 -6 kg Turbo gril 140 - 160 150 - 240 1
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Ryby (dusené)
Jidlo Mnozstvi Funkce Teplota (°C) Cas (min) Poloha ros-
(kg) tu
Cela ryba 1-1,5 Horni/spodni 210 - 220 40 - 60 1
ohrev
11.12 Gril * Prazdnou troubu vzdy pfedehrejte po
. L o ] dobu péti minut pomoci grilovaci
* Vzdy grilujte pfi maximalni nastavené funkce.
teploté.
» Rost zasurite do polohy uvedené v P9Z°R,! ) L
tabulce pro grilovani. Vady grilujte se zavrenymi
« Do prvni polohy roétu vzdy zasuite dvirky trouby.
plech na zachyceni stavy.
* Grilujte pouze ploché kousky masa
nebo ryb.
Giril
Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
1. strana 2. strana
Hovézi pecené 210 - 230 30-40 30-40 2
Hoveézi filety 230 20-30 20-30 3
Vepiové kotlety 210 - 230 30-40 30-40 2
Teleci kotlety 210 - 230 30-40 30-40 2
Jehnéci kotlety 210 - 230 25-35 20-25 3
Cela ryba, 500 - 210 - 230 15-30 15-30 3/4
10009
Velkoplo$ny gril
Jidlo Cas (min) Poloha rostu
1. strana 2. strana
Burgers / Karbanatky 8- 10 6-8 4
Veprovy platek 10-12 6-10 4
Klobasy 10-12 6-8 4
Teleci filety / steaky 7 - 10 6-8 4
Toast / Topinky 1-3 1-3 5
Topinky s oblohou 6-8 - 4
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11.13 Mrazené potraviny

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Mrazena pizza 200 - 220 15-25 2
Americka mrazena 190 - 210 20-25 2
pizza

Chlazena pizza 210 - 230 13-25 2
Mrazena pizza snack 180 - 200 15-30 2
Hranolky, tenké 200 - 220 20 - 30 3
Hranolky, silné 200 - 220 25-35 3
Amer. brambory, 220 - 230 20-35 &
krokety

Opecena bramboro- 210 - 230 20 - 30 3
va kase

Lasagne / Cannello- 170 - 190 35-45 2
ni, Cerstve

Mrazené lasagne/ 160 - 180 40 - 60 2
cannelloni

Syr peceny v troubé 170 - 190 20-30 3
Kureci kridla 190 - 210 20-30 2

Mrazena hotova jidla

Jidlo Funkce Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Mrazena pizza  Horni/spodni podle pokynl podle pokynt 3
ohrev vyrobce vyrobce
Hranolky1) (300 Horni/spodni 200 - 220 podle pokynt 3
-600 g) ohfev nebo Tur- vyrobce
bo gril
Bagety Horni/spodni podle pokynl podle pokynt 3
ohrev vyrobce vyrobce
Ovocné kolac¢e  Horni/spodni podle pokynl podle pokynt 3
ohrev vyrobce vyrobce

1) Hranolky pfi pe€eni dvakrat az tfikrat obratte.

11.14 Nizkoteplotni pecéeni spravnou teplotu stfedu masa (viz
tabulka pro pecici sondu).

Tuto funkci pouzijte k pfipravé libovych, . , . . .

mékkych kousk(l masa a ryb s teplotou Béhem prvnich 10.m|nL:t muzeteonastawt

ve stfedu nizsi nez 65 °C. Tato funkce teplotu trouby mezi 80 °C a 150 °C.

neni vhodna pro dugeni masa nebo pro Vychozi teplota je 90 °C. Poté, co

pedeni tuéného vepiového masa. nastavite teplotu, trouba pokracuje v

Pouzitim pecici sondy miizete zajistit peceni pfi 80 °C. Tuto funkci
nepouzivejte pro pfipravu drabeze.
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3. Zasunte pecici sondu do masa.
4. Zvolte funkci: Nizkoteplotni peceni a
nastavte spravnou koncovou teplotu

1. Na obou stranach maso osmahnéte stfedu pokrmu.
na panvi na varné desce pfi velmi
vysoké teploté po dobu 1 - 2 minut.

2. Maso vlozte spolu s horkym
pekacem do trouby na tvarovany

PFi pouziti této funkce vzdy
varte bez pokli¢ky nebo vika.

rost.

Jidlo Mnozstvi (kg) Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu

Hovézi pecené 1-1,5 120 120 - 150 1

Hovézi platek 1-15 120 90 - 150 3

Teleci pecené 1-1,5 120 120 - 150 1

Steaky 0.2-0.3 120 20 -40 3

11.15 Rozmrazovani * Nezakryvejte potraviny misou €i
; ) . talifem, ponévadz by to mohlo
¢ QOdstrante obal z pOtI’an a potravmy prod'ouzit dobu rozmrazovani.
poté polozte na talif.
« Pouzivejte prvni uroven rostu zdola.
Jidlo Mnozstvi Dobarozm- Dalsi¢as Poznamky
razovani rozmrazova-
(min) ni (min)

Kure 1kg 100 - 140 20-30 Kure polozte na obraceny podsa-
lek na velky talif. V poloviné doby
obratte.

Maso 1 kg 100 - 140 20 - 30 V poloviné doby obratte.

Maso 500 g 90 - 120 20 -30 V poloviné doby obratte.

Pstruh 150 g 25-35 10-15 -

Jahody 3009 30-40 10-20 -

Maslo 250 g 30-40 10-15 -

Smetana 2 x 200 g 80 - 100 10 - 15 Smetanu naslehejte, kdyz je stale
jesté misty lehce zmrazena.

Zdobeny 1,4 kg 60 60 -

dort

11.16 Zavarovani » Sklenice se Sroubovacim uzavérem
L o nebo bajonetovym uzavérem nejsou
* Pro zavafovani pouzivejte pouze vhodné.
zavarovaci sklenice, které jsou na «  Pro tuto funkci pouZivejte prvni

trhu dOStupné ve Stejné velikosti. po'ohu rostu odspodu_
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Na plech na peceni nedaveijte vice
nez Sest litrovych zavarovacich
sklenic.

Sklenice naplnite rovhomérné a
uzavrete je.

Sklenice se nesmi navzajem dotykat.

Jakmile zac¢ne tekutina v prvnich

sklenicich perlit (u litrovych sklenic asi
za 35-60 minut), troubu vypnéte nebo
snizte teplotu na 100 °C (viz tabulka).

» Do plechu na peceni nalijte 1/2 litru
vody, aby v troubé bylo dostate¢né
vlhko.

Mékké ovoce

Jidlo Teplota (°C) Doba zavarovani Dalsi vareni pri 100
do zacatku perleni  °C (min)
(min)
Jahody / Bortvky / 160 - 170 35-45 -
Maliny / Zraly an-
grest
Peckoviny
Jidlo Teplota (°C) Doba zavarovani Dalsi vareni pri 100
do zacatku perleni °C (min)
(min)
Hrusky / Kdoule / 160 - 170 35-45 10-15
Svestky
Zelenina
Jidlo Teplota (°C) Doba zavarovani Dalsi vareni pri 100
do zacatku perleni °C (min)
(min)
Mrkev1) 160 - 170 50 - 60 5-10
Okurky 160 - 170 50 - 60 -
SmiSena nakladana 160 - 170 50 - 60 5-10
zelenina
Kedlubny / Hrasek / 160 - 170 50 - 60 15-20

Chrest

1) po vypnuti spotfebiCe nechte stat v troubé.

11.17 SusSeni

» Pouzivejte plechy vylozené papirem
odolnym proti mastnoté nebo papirem

na peceni.
« Lepsich vysledkd dosahnete, kdyz
troubu v poloviné doby suseni

zastavite, otevrete dvirka a nechate ji
na jednu noc vychladnout pred
dokoncenim suseni.
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Zelenina

Jidlo Teplota (°C) Cas (hod) Poloha rostu

Jedna poloha  Dvé polohy

Fazole 60 - 70 6-8 B 1/4
Papriky 60 - 70 5-6 3 1/4
Zelenina do 60-70 5-6 & 1/4
polévky

Houby 50 - 60 6-8 B 1/4
Byliny 40 - 50 2-3 3 1/4
Ovoce

Jidlo Teplota (°C) Cas (hod) Poloha rostu

Jedna poloha  Dvé polohy

Svestky 60 - 70 8-10 3 1/4
Meruriky 60 - 70 8-10 8 1/4
Jable¢né platky 60 - 70 6-8 8 1/4
Hrusky 60 - 70 6-9 3 1/4
11.18 Peceni chleba

Predehrati se nedoporucuje.

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Bily chléb 180 - 200 40 - 60 2

Bagety 200 - 220 35-45 2

Briosky 180 - 200 40 - 60 2

Ciabatta 200 - 220 35-45 2

Zitny chléb 190 - 210 50 - 70 2

Tmavy chléb 180 - 200 50 -70 2

Celozrnny chléb 170 - 190 60 - 90 2

11.19 Tabulka pecici sondy

Hoveézi

Jidlo Teplota stredu pokrmu (°C)
Filet / Steak: nepropecené 45 - 50

Filet / Steak: stfedné propecené 60 - 65
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Jidlo Teplota stiredu pokrmu (°C)
Filet / Steak: dobfe propecené 70-75
Veprové

Jidlo Teplota stiedu pokrmu (°C)
Veprova plec / kyta / krkovice 80 - 82

Veproveé kotlety (hfbet), uzené vepfové ma- 75 - 80

SO

Sekana 75-80
Teleci

Jidlo Teplota stredu pokrmu (°C)
Teleci pecené 75-80

Teleci koleno 85-90

Skopové / jehnéci

Jidlo Teplota stiredu pokrmu (°C)
Skopova kyta 80 - 85

Skopovy hrbet 80 - 85

Jehnéci pecené / Jehnédi kyta 70-75
Zvéfina

Jidlo Teplota stiredu pokrmu (°C)
Zajedi hibet 70-75

Zajeci stehno 70-75

Cely zajic 70-75

Hibet z vysoké zvére 70-75

Kyta z vysoké zvére 70-75

Ryby

Jidlo Teplota stredu pokrmu (°C)
Losos 65-70

Pstruhovité ryby 65-70

12. CISTENIi A UDRZBA

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecénosti.

12.1 Poznamky k cisténi

* Predni stranu spotrebiCe otrete
mékkym hadfikem namocenym v



roztoku teplé vody a myciho
prostiedku.

K ¢isténi kovovych ploch pouzivejte
specialni Cistici prostredek.

Vnitfek spotfebice Cistéte po kazdém
pouziti. Hromadéni mastnoty ¢i zbytk(
jidel mGze zplsobit pozar. Riziko je
vys$Si u grilovaciho pekace.

Odolné necistoty odstrarite pomoci
specialniho prostredku k Cisténi
trouby.

Vycistéte vSechno pfisluSenstvi po
kazdém pouziti a nechte jej vysusit.
Pouzijte mékky hadr a vlaznou vodu s
mycim prostredkem.

Mate-li nepfilnavé pfislusenstvi,
necistéte je agresivnimi Cisticimi
prostifedky, ostrymi pfedméty, ani je
nemyjte v my€ce nadobi. Mohlo by
dojit k posSkozeni nepfilnavého
povrchu.

12.2 Vyjmuti drazek na rosty

Chcete-li troubu vycistit, odstrarite drazky
na rosty.

1.

Odtahnéte predni ¢ast drazek na
rosty od stény trouby.

V=T

/—

2. Odtahnéte zadni konec drazek na

rosty od stény trouby a vytahnéte je
ven.

i1 /AN W)
T

W
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Drazky na rosty instalujte stejnym
postupem v opa¢ném poradi.

Zarazky na teleskopickych
vysuvach musi smérovat
dopredu.

12.3 Pyrolyza

AN

POZOR!

Vyjméte v8echno
prisluSenstvi a vyjimatelné
drazky.

@ Proces pyrolytického
Cisténi nemuze zadit:

» Pokud jste neodpojili zastréku pedici
sondy ze zasuvky.

» Pokud jste nezavreli pIné dvirka
trouby.

Nejhorsi necistoty odstrarite ru¢née.

& POZOR!

Jsou-li ve stejné skfini
instalovany dalsi spotrebice,
nepouzivejte je souasné se
spusténou funkci: Pyrolyza.
Spotfebic by se mohl
poskodit.

1. Vnitini stranu dvifek omyjte horkou
vodou, abyste zabranili pfipaleni
zbytk jidel horkym vzduchem.

2. Zapnéte spotrebi¢ a v hlavni nabidce
zvolte funkci: Pyrolyza. Potvrdte

stisknutim OK.
3. Nastavte délku ¢isténi:

Funkce Popis

Rychlé 1 hodina pro
nizky stupen

necistot

Obvykly 1 hodina 30
minut pro ob-
vykly stupen

necistot

Intenzivni 2 hodiny 30
minut pro vy-
soky stupen

necistot

4. Nastaveni potvrdte stisknutim OK.
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Jakmile se pyrolytické
Cisténi spusti, dvirka
spotrebiCe se zamknou a
osveétleni nefunguje.

(i)

Chcete-li zastavit pyrolytické
Cisténi pred jeho
dokon&enim, vypnéte
spotrebic.

()

VAROVANI!

Po dokonéeni funkce je
spotrebic¢ velmi horky.
Nechte jej vychladnout.
Hrozi nebezpeci popaleni.

Po dokon¢eni funkce
zUstanou dvitka zamé&ena po
dobu faze chladnuti. BEhem
faze chladnuti nelze pouzit
nékteré funkce spotrebice.

(i)

12.4 Odstranéni a instalace
dvirek

Dvitka a vnitini sklenéné panely Ize za
Ucelem c¢isténi demontovat. Pocet

jednotlivych sklenénych panell se lisi dle
modelu.

/N

VAROVANI!

Pfi vyjimani dvifek
spotrebice budte opatrni.
Dvirka jsou tézka.

1. Oteviete pIné dvirka.

2. Zdvihnéte upinaci packy (A) na obou
dvernich zavésech az na doraz.

—

3. Privirejte dvitka, dokud nedosahnou
Uhlu pFiblizné 45°.

4. Obéma rukama podrzte dvifka na
obou stranach a vytahnéte je
smérem Sikmo vzhuru od spotfebice.

5. Dvitka polozte vnéjsi stranou dolll na
mékkou latku na rovné podlozce.
Zabranite tak poSkrabani.

6. Uchopte okrajovou listu na horni

strané dvifek (B) na obou stranach a
zatlaGenim smérem dovnitf uvolnéte
svorku tésnéni.

POZOR!
Hrubé zachazeni se

sklenénymi panely,

obzvlasté kolem okraju
predniho panelu, muze
zpUsobit prasknuti skla.

7. Vytahnéte liStu dopfedu a odstrarite
ji.

8. Uchopte sklenéné panely jeden po
druhém na jejich horni strané a
vytahnéte je z drazek smérem
nahoru.




9. Sklenény panel omyjte vodou se
saponatem. Sklenény panel peclivé
osuste.

Po vycisténi sklenéné panely a dvirka

opét nasadte. Provedte vySe uvedené

kroky v opacném poradi. Nejprve vratte
mensi a potom vétsi panel.

12.5 Vyména zarovky

Na dno vnitiku spotfebice polozte
meékkou latku. Zabranite tak poSkozeni
krytu zarovky a vnitfku trouby.

& VAROVANI!

Nebezpedi urazu elektrickym
proudem! Pfed vyménou
zarovky vypnéte pojistky.
Zarovka trouby a jeji kryt
mohou byt horké.

1. Vypnéte spotiebic.

2. Vytahnéte pojistky v pojistkové
skfifice nebo vypnéte jistic.

Horni zarovka

1. Sklenénym krytem otocte proti sméru
hodinovych ruciek a sejméte jej.

13. ODSTRANOVANI ZAVAD

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecénosti.

13.1 Co délat, kdyz...

CESKY 37

Sklenény kryt vycistéte.

Zarovku vymeénte za vhodnou
zarovku odolnou proti teploté 300 °C.
4. Nasadte sklenény kryt.

2,
3.

Boéni zarovka

1. Odstranénim levé drazky na rost
zpfistupnite zarovku.

2. Pomoci Uzkého, tupého predmétu
(napf. ajoveé Izicky) odstrarite
sklenény kryt.

=

§

)

3. Sklenény kryt vycistéte.

4. Zarovku vyméfite za vhodnou
zarovku odolnou proti teploté 300 °C.

5. Nasadte sklenény kryt.

6. Namontujte levé drazky na rosty.

Problém

Mozna pri¢ina

Reseni

Troubu nelze zapnout ani
pouzivat.

Trouba neni zapojena do
elektrické sité nebo je pfipo-
jena nespravné.

Zkontrolujte, zda je trouba
spravné zapojena do elek-
trickeé sité (viz schéma zapo-
jeni, je-li k dispozici).

Trouba nehfeje.

Trouba je vypnuta.

Zapnéte troubu.

Trouba nehfeje.

Hodiny nejsou nastavené.

Nastavte hodiny.
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Problém Mozna pri¢ina

Reseni

Trouba nehreje. Nejsou provedena nutna

nastaveni.

Zkontrolujte, zda jsou nasta-
veni spravna.

Trouba nehreje. Je zapnuta funkce Automa-

tické vypnuti.

Viz ,Automatickeé vypnuti*.

Trouba nehfeje. Détska bezpecnostni pojist-

ka je zapnuta.

Viz ,Pouziti détské bezpec-
nostni pojistky*.

Trouba nehfeje. Dvitka nejsou spravné

zaviena.

Zcela dvirka zavrete.

Trouba nehreje. Je spalena pojistka.

Zkontrolujte, zda pricinou
zavady neni pojistka. Pokud
se pojistka spaluje opako-
vané, obrat'te se na kvalifiko-
vaného elektrikare.

Osvétleni nefunguje. Vadna zarovka.

Vymeénite Zzarovku.

Na displeji se zobrazi F111.  Zastr¢ka pecici sondy neni
spravné zasunuta do zasuv-

ky.

Zastrcku pecici sondy za-
sunte co nejhloubéji do za-
Suvky.

Jedna se o zavadu na elek-
troinstalaci.

Na displeji se zobrazuje chy-
bovy kéd, ktery neni uvede-
ny v tabulce.

* Troubu vypnéte a znovu
zapnéte prostrednictvim
domovni pojistky nebo
ochranného spinace v
pojistkové skfirice.

» Pokud se chybovy kéd na
displeji zobrazi znovu,
kontaktujte oddéleni péce
o zakazniky.

Na jidle a uvnitf trouby se Nechali jste jidlo v troubé

Po dokonéeni pfipravy nene-

usazuje para a kondenzat. prilis§ dlouho. chaveijte jidla v troubé déle
nez 15-20 minut.
13.2 Servisni l]daje se nachazi na pfednim ramu vnitfni ¢asti
. . L ) spotfebice. Nesundavejte typovy Stitek z
Pokud problém nemuzete vyfesit sami, vnitini &asti spotfebice.

obrat'te se prosim na autorizované
servisni stfedisko.

Potfebné udaje pro servisni stfedisko
najdete na typovém Stitku. Typovy Stitek

Doporucujeme, abyste si idaje napsali zde:

Model (MOD.)

Vyrobni &islo (PNC)

Sériové cislo (SN)




14. ENERGETICKA UCINNOST
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14.1 Produktovy list a informace dle smérnice komise EU

65-66/2014

Nazev dodavatele AEG

Oznaceni modelu SRkt
BP931460NM

Index energetické uc€innosti 81.2

TFida energetické ucinnosti A+

Spotreba energie se standardnim zatizenim, kon-

venéni rezim

0.99 kWh/cyklus

Spotreba energie se standardnim zatiZenim, intenziv- 0.69 kWh/cyklus

ni horkovzdusny rezim

Pocet pecicich prostort

1

Tepelny zdroj Elektricka energie
Objem 711
Typ trouby Vestavna trouba
BP931460HM 41.0 kg
Hmotnost
BP931460NM 41.0 kg

EN 60350-1 - Elektrické spotrebiCe na
vareni pro domacnost - ¢ast 1: Sporaky,
trouby, parni trouby a grily - Metody
méreni funkce.

14.2 Uspora energie

Tento spotfebic je vybaven funkcemi,
které vam pomohou u$etfit energii pfi
kazdodennim varfeni.

Vseobecné rady

Ujistéte se, ze pfi provozu spotrebice
jsou dvifka trouby spravné zavrena, a
béhem pfipravy jidla je ponechte
zavfena co nejvice.

kovové nadobi.

Je-li to mozné, nepredehfivejte troubu,
nez do ni vlozite jidlo.

Je-li doba peceni delsi nez 30 minut,

snizte teplotu trouby na minimum 3 - 10
minut pfed koncem peceni (v zavislosti

na dobé peceni). PeCeni nadale zajisti
zbytkové teplo uvnitf trouby.

Zbytkové teplo muzete vyuzit k ohfevu
jiného jidla.

Horkovzdusné peceni

Je-li to mozné, pro Usporu energie
pouzivejte funkce s ventilatorem.

Zbytkové teplo

Je-li v ramci pecicich funkci spustén
program s volbou ¢asu (Trvani nebo
Ukonceni) a doba peceni je delSi nez 30
minut, topné ¢lanky se automaticky
vypnou po uplynuti 90 % nastaveného
Casu. Ventilator a osvétleni nadale
pracuji.

Peceni s vypnutym osvétlenim
Béhem peceni osvétleni vypnéte a
zapinejte ho pouze v pfipadé potreby.

Uchovani teploty jidla

Chcete-li vyuzit zbytkove teplo k
uchovani teploty pokrmu, zvolte nejnizsi
mozné nastaveni teploty. Na displeji se
zobrazi zbytkova teplota.
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Funkce Eco Horky vzduch s parou

Viz ,Pecici funkce®. Pokud pouzivate funkce Horky vzduch s
parou, osvétleni se vypne po 30
sekundach. Osvétleni mazete znovu
zapnout, ale tim omezite
predpokladanou Usporu energie.

Ve vychozim nastaveni je béhem funkci
ECO osvétleni vypnuté. Osvétleni
muZzete znovu zapnout, ale tim omezite
predpokladanou Usporu energie.

15. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

Recyklujte vSechny materialy oznacené obecnym domacim odpadem. VSechny
elektrické spotrebice zlikvidujte s pomoci
mistnich sbérnych dvord, organizaci ¢i
komer¢nich recyklaénich center.

symbolem TO. Zlikvidujte véechny
obalové materialy fadnym zpusobem a
pomozte chranit zivotni prostredi a
budouci generace. Nelikvidujte elektrické

vybaveni oznacené symbolem i spolu s
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