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A\ Dulezité bezpeénostni pokyny

Peclivé si pfectéte tento navod. Pouze tak
budete schopni Vas pfistroj pouZivat
spravné a bezpecné. Tento navod k obsluze
a navod na montaz peclivé uschovejte pro
dalsi potfebu ¢&i dalsiho uzivatele.

Tento pfistroj je uren pouze pro
vestavbu. DodrzZujte zvlastni pokyny
pro instalaci.

Po vybaleni pfistroj zkontrolujte. Pokud byl
pfistroj béhem pfepravy poskozen,
nezapojujte ho.

Pfistroje bez zastrtky smi pfipojit pouze
odbornik s licenci. V pfipadé Skod vzniklych
v dUsledku Spatného zapojeni nemate narok
na zaruku.

Co délat v pfipadé poruchy
Prehled provoznich zavad
Vyména zarovky v troubé
Sklenény kryt.....

Zakaznicky servis
Cislo pfistroje (E-¢.) a vyrobni ¢islo (FD-¢.)
Tipy pro tsporu energie a ochranu Zivotniho prosttedi..... 15
TipY Na USPOIU ENEIGIE....cuiuireeuiirieeeiiireeieieereeeeie et

Ekologicka likvidace pfistroje

Testovano pro Vas v nasem kuchyriské
Kolace a drobné pecivo
Rady a praktické pokyny pro peceni..
Maso, drlibez, ryby
Tipy pro peceni a grilovant..
Nékypy, soufflé, toasty.
Hotové pokrmy
Specialni pokrmy..
Rozmrazovani ......

Suseni.
Zavarovani marmelady.........cceceeieereineneineereee e
Akrylamid v potravinach
ZkuSebni pokrmy.

Dal3i informace k produkttim, pfislusenstvi, ndhradnim dildm
a servisu naleznete na internetovych strankach:
www.siemens-home.cz

Pfistroj je uren pouze pouziti v domacnosti
nebo domacnosti podobném prostfedi.
Pfistroj pouZivejte pouze k pfipravé pokrm
a napoju. PFi pouzivani nenechdvejte pfistroj
bez dozoru. Pfistroj je uréen vyhradné pro
pouZziti v uzavfenych prostorach.

Déti starsi 8 let a osoby se snizenymi
fyzickymi, senzorickymi nebo mentalnimi
schopnostmi smi pfistroj pouZivat pouze pod
dohledem zodpovédné osoby, ktera je pouci,
jak pfistroj bezpecné pouZivat, a v pripadé,
Ze pochopily rizika, kterd z pouzivani
vyplyvaji.



Déti si s pfistrojem nesmi hrat. Déti nesmi
bez dozoru pfistroj istit ani provadét jeho
udrzbu.

Déti mladsi 8 let véku by se mély zdrzovat
v bezpecné vzdalenosti od pfistroje

a napajeciho vedeni.

PfisluSenstvi vzdy vsunujte do peciciho
prostoru spravnym zplsobem.
Viz popis pfisluSenstvi v navodu k pouZiti.

Nebezpedi pozaru!

- Hoflavé pfedméty uskladnéné v pecicim
prostoru se mohou vznitit. V pecicim
prostoru nikdy neukladejte hoflavé
predméty. Nikdy neotvirejte dvitka pfistroje,
kdyZ uvnitf za¢ne vznikat dym. Vypnéte
pfistroj a vytahnéte sitovou zastréku ze
zasuvky nebo vypnéte pojistky v pojistkové
skFini.

- PFi otevfeni dvifek pfistroje vznikne
prlvan. Pecici papir mlze pfijit do kontaktu
s topnym télesem a m(izZe se vznitit.

V pribéhu predehfivani nikdy neumist'ujte
pecici papir na pfislusenstvi bez upevnéni.
Pecici papir musi byt vzdy zatiZzen nadobim
nebo formou na peceni. PeCicim papirem
vyloZte vzdy jen plochu, kterou budete
potfebovat. Pecici papir nesmi nikdy
presahovat pres pfislusenstvi.

Nebezpedi popaleni!

- Pfistroj se zahfiva na velmi vysoké teploty.
Nikdy se nedotykejte vnitfnich ploch
peciciho prostoru nebo topnych téles.

Pfistroj vzdy nechejte vychladnout.
Udrzujte déti mimo dosah pfistroje.

- PfisluSenstvi nebo nadoby jsou velmi
horké. Pfi vyjimani pfislusenstvi nebo
nadobi z trouby vZdy pouZivejte
kuchyriské rukavice.

- Alkoholické vypary se mohou v rozpalené
troubé vznitit. Nikdy nepfipravujte pokrmy
s velkym mnoZstvim vysokoprocentniho
alkoholu. PouZivejte pouze malé mnoZstvi
napojl s vysokym obsahem alkoholu.
Dvitka pfistroje otvirejte opatrné.

Nebezpeti opareni!
- PFistupné vnéjsi Casti pfistroje jsou b&hem

rovozu horke. Nikdy se nedotykejte téchto
casti. Udrzujte déti mimo dosah pfistroje.

- Pfi otevfeni dvifek pfistroje mdze ven

unikat horka para. Dvitka pfistroje
otvirejte opatrné. UdrZujte déti mimo
dosah pfistroje.

- Z vody v horkém pecicim prostoru mize

vzniknout horka para. Do horkého peciciho
prostoru nikdy nelijte vodu.

Nebezpeci poranéni!

Poskrabané sklo dvifek pfistroje mUize
prasknout. NepouZivejte Skrabku na sklo,
ostré nebo brusné Cistici prostfedky.

Nebezpeci zasaZeni elektrickym proudem!

- Neodborné opravy jsou nebezpecné.
Opravy smi provadét pouze nami
proskoleny servisni technik. Pokud je
pristroj poskozen, odpojte jej od elektrické
sité nebo vypnéte pojistky. Zavolejte
zakaznicky servis.

- Kabelova izolace elektrickych pfistrojli se
mUzZe pfi kontaktu s horkymi ¢astmi
pfistroje roztavit. VZdy davejte pozor, aby se
pfipojovaci kabel nedostal do kontaktu
s horkymi ¢astmi pfistroje.

- Pronikajici vlhkost m(Ze zpUsobit zasah
elektrickym proudem. Nepouzivejte zadné
vysokotlaké ani parni Cistice.

- B&hem vymény Zérovky v pecicim prostoru
jsou kontakty objimky pod napétim. Pfed
vyménou vytahnéte sitovou zastrcku ze
zasuvky nebo vypnéte pojistku v pojistkové
skfini.

- Vadny pfistroj mize zpUsobit tGraz
elektrickym proudem. Vadny pfistroj nikdy
nezapinejte. Vytahnéte sitovou zastréku
ze zasuvky nebo vypnéte pojistku
v pojistkové skfini. Zavolejte zakaznicky
servis.

Nebezpeci popaleni!

Vnéjsi ¢asti pristroje jsou béhem funkce

cisteni velmi horké. Nikdy se nedotykejte

dvitek pfistroje. Nechte pfistroj vychladnout.
UdrZujte déti mimo dosah pfistroje.



Pficiny poskozeni
Pozor!

- Pfislusenstvi, félie, pecici papir nebo nadobi na dné peciciho
prostoru: Na dno peciciho prostoru nepokladejte zadné
pfislusenstvi. Dno peciciho prostoru nevykladejte zadnou folif
jakéhokoliv druhu nebo pecicim papirem. Na dno peciciho
prostoru nepokladejte zadné nadobi, kdyzZ je teplota nastavena
na vice nez 50 °C. Dochazi k hromadéni tepla. Doba tepelné
Upravy pak nesouhlasi a dojde k poskozeni smaltu.

- Voda v horkém pecicim prostoru: Do horkého peciciho prostoru
nikdy nenalévejte vodu. Tvofi se vodni para. Zménou teploty
mUze dojit k poskozeni smaltu.

- VIhké potraviny: Neuchovavejte delsi dobu vlhké potraviny
v uzavieném pecicim prostoru. Mohlo by dojit k poskozeni
smaltu.

+ Ovocné stavy: Pecete-li ovocny kolac ze Stavnatého ovoce,
pecici plech ovocem nepfepliiujte. Ovocna $tava, ktera kape
z peciciho plechu, zanechava skvrny, které jiz nelze odstranit.
Pokud mozno pouZijte univerzalni hluboky plech.

Vase nova pecici trouba

Zde se seznamite s Vasi novou pecici troubou. Vysvétlime Vam
ovladaci pole a jednotlivé ovlddaci prvky. Dale zde najdete
informace o pfislusenstvi a vnitfnich soucastech pecici trouby.

Ovladaci panel

Zde je ptehled ovladaciho pole. Na displeji neni mozné zobrazit
najednou viechny symboly. V zavislosti na typu pfistroje jsou
mozné odchylky.

+ Chladnuti s otevienymi dvitky: Nechdvejte pecici prostor

vychladnout pouze s uzavienymi dvitky. | pokud jsou dvitka
pfistroje oteviena jen minimalné, maze ¢asem dojit k poskozeni
nébytku ¢i jinych objektd v blizkosti pfistroje.

- Silné znecisténé tésnéni dvitek: Je-li tésnéni silné znecisténo,

dvitka pfistroje béhem provozu nedoléhaji. MGze dojit
k poskozeni ¢elnich ¢asti nabytku v okoli. Tésnéni dvitek vzdy
udrzujte Cisté.

- Dvitka pristroje jako sedatko nebo odkladaci plocha: Na

otevrena dvitka pfistroje nestoupejte, nesedejte, ani se na né
nevéste. Na dvitka neodkladejte zadné nadobi ani pfislusenstvi.

= Zasunuti pfislusenstvi: V zavislosti na typu pfistroje mize

pfislusenstvi pfi zavirdni poskrabat sklo dvirek. Pfislusenstvi
vzdy vloZte do peciciho prostoru az nadoraz.

- Preprava pfistroje: Pfistroj nepfendsejte ani neberte za madlo

dvitek. Madlo dvifek neudrzi hmotnost pfistroje a muze se
zlomit.
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Zasunovatelny otocny voli¢
U nékterych pecicich trub Ize oto¢ny voli¢ zasunout. Pro
zasunuti nebo vysunuti stisknéte otocny voli¢ v nulové poloze.
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Voli¢ funkci Ovladaci tlagitka Voli¢ teploty
displej




Voli¢ funkci

Pomoci volice funkci nastavite druh ohtevu.

Voli¢ teploty

Volicem teploty nastavite teplotu nebo stuperi grilovani.

Poloha PouZiti Poloha Funkce
o Nulové poloha Peici trouba je vypnuta. ° Nulova poloha Pecici trouba nehfeje.
Horkovzdugna * Na kolace a petivo. Je mozna 50-270  Rozsahteploty  Teplota v pecicim prostoru ve °C.

pfiprava na dvou drovnich.
Ventilator na zadni sténé pecici
trouby rozvadi teplo rovnomérné
do peciciho prostoru.

&= Horni/dolni ohfev* Na kolace, nakypy a libové kusy
pecené, napt. hovézi nebo zvéfina,
na jedné Urovni. Teplo pfichazi
rovnomérné zeshora i zespodu.

o, ee eee Stupné grilovani Stupné grilovani pro maloplosny
[F] a velkoplosny gril [7).
e = Stupen 1, nizky
ee = Stupen 2, stfedni

eee = Stuperi 3, vysoky

Gril s cirkulaci Peteni masa, dribeze a ryb.

Grilovaci téleso a ventilator se
stfidavé zapinaji a vypinaji.
Ventildtor rozfoukava horky vzduch
z grilu kolem pokrmu.

clean Funkce cisténi.

[F] Velkoplogny gril Grilovani steakd, klobas,
toastu a ryb. Celd plocha pod

grilovacim télesem se ohteje.

] Maloplodny gril Grilovani malého mnozZstvi
steak(, klobas, toastt a ryb. Vnitini

cast grilovaciho télesa je horka.

£ Dolni ohiev Zavarovani, peceni a zapékani.

Teplo proudi zespodu.

Rozmrazovani Rozmrazovéani napf. masa,
dribeze, chleba a kolacu.
Ventildtor rozfoukéva horky

vzduch kolem pokrmu.

Svétlo

Zapnuti osvétleni v pecicim prostoru.

* Druh ohfevu, kterym se podle normy EN60350 urcuje
energeticka tfida.

Pokud zvolite druh ohtevu, rozsviti se zarovka uvnitr pecici
trouby a u nékterych pecicich trub se rozsviti kontrolka nad
voli¢em funkci.

Ovladaci tlacitka a displej

Tlacitka slouzi k nastaveni rtiznych dodatecnych funkci.
Nastavené hodnoty se zobrazi na displeji.

Tlagitko Pouziti

Vyberte spinaci hodiny £, dobu
pfipravy 12, ¢as vypnuti I
acas®.

®  Casové funkce

- Minus Nastavené stupné se snizi.

+ Plus Nastavené stupné se zvysi.

clean Funkce iSténi Funkci ¢isténi spustte k regeneraci
samocisticich ploch v pecicim
prostoru.

=0 Détskd pojistka Blokovani a odblokovani

ovladaciho panelu.

»§§  Rychly ohfev Obzvlasté rychlé ohfati trouby.

Na displeji se pfed symbolem jiZ aktivni ¢asové funkce zobrazi
Sipka ».

Pokud pecici trouba hfeje, rozsviti se kontrolka volice teploty.
V prestavkach mezi ohfivanim kontrolka zhasne. Kontrolka se
nerozsviti ani s pouzitim funkce osvétleni |#] a rozmrazovani

[Z.

Upozornéni: Pfi pouZiti grilu na dobu del3i nez 15 minut
nastavte voli¢ funkci na nizky stuperi grilovani.

Pecici prostor

V pecicim prostoru se nachazi osvétleni. Ventilator zabrani
pfilisSnému vyhftati pecici trouby.

Ventilator

Ventilator se zapina a vypina dle potfeby. Horky vzduch unika
horni oblastni dvifek. Pozor! Ventildtor nezakryvejte. Jinak hrozi
prehrati pecici trouby.

Ventilator béZi néjakou dobu i po vypnuti pecici trouby, aby se
rychleji vychladila.

Osvétleni v pecicim prostoru
Béhem provozu sviti v pecicim prostoru osvétleni.

Nastavenim (£ na volici funkci miZete zapnout osvétleni
v pecici troubg, i kdyZ je vypnuta.



Vase pfislusenstvi

Prislusenstvi, které Vam byl dodéno spolecné s pfistrojem, se
hodi pro pfipravu mnoha pokrmd. Dbejte na to, abyste
prislusenstvi do peciciho prostoru vkladali vzdy spravnym
zpUsobem.

K dispozici je také vybér zvldstniho pfislusenstvi, s jehoz

pomoci miZete zkvalitnit pfipravu mnoha pokrm( nebo si
zpfijemnit praci.

Cisténi pfislusenstvi

Prislusenstvi mlzete v pecici troubé umistit do 5 rGznych drovni.

Vzdy ho postavte tak, aby se nedotykalo sklenéné vypiné dvifek
pecici trouby.

Prislusenstvi Ize vytdhnout az do poloviny a stéle pevné drzi. Diky
tomu Ize pokrmy snadno vyjmout.

PYi vkladani prislusenstvi do pecici trouby dejte pozor na to, aby se
zahyb nachézel na zadni strané pfisluSenstvi. Jen tak presné sedi.

Podle vybavy je pfistroj vybaven teleskopickymi vysuvy, které
umoznuji snadné vlozeni pfislusenstvi. Pro odblokovani na né
zatlacte.

Upozornéni: Kdyz se pfislusenstvi oheje na vysoké teploty, maze
se zdeformovat. Jakmile se opét ochladi, deformace zmizi. To
viak nema Zadny vliv na funkénost.

Vase pecici trouba je vybavena jen nékterym z nasledujiciho
pislusenstvi.

PFislusenstvi mlzete zakoupit pfes nas zakaznicky servis, ve
specializovaném obchodé. Udejte cislo HZ.

Rost

" Na varné nadoby, pecici formy,
pecené, grilované pokrmy

a zmrazené pokrmy.

Rost vkladejte otevienou stranou
smérem k dvitkiim pfistroje

a zédhybem dolli ~—.

Plochy smaltovany pecici plech
Na kolace, pecivo a cukrovi.
Pecici plech zasunujte Sikmou
stranou ke dvitkiim trouby.

Hluboky smaltovany univerzalni
plech

K pfipravé stavnatych kolaca,
peciva, zmrazenych pokrmt

a velkych peceni. Plech Ize pouzit
jako nadobu na zachycovéni
odkapavajictho tuku, pokud
grilujete pfimo na rostu.

Pecici plech zasunujte Sikmou
stranou ke dvitkdim trouby.

ZvIastni prislusenstvi

ZvI&stni prislusenstvi zakoupite ptes nas zékaznicky servis nebo ve
specializovaném obchodé. Velkou nabidku pfislusenstvi na pecenf
naleznete v nasich prospektech a na internetu. Dostupnost

a moznost objednani zvlastniho pfislusenstvi pres internet se

v jednotlivych zemich lisi.

Nahlédnéte do Vasich dokumentd, které jste obdrZeli pfi ndkupu.

Ne kazdé zvlastni pfislusenstvi se hodi pro kazdy typ ptistroje. Pfi
nakupu vzdy uvadéjte pfesné oznaceni Vaseho pfistroje (E-¢islo).

Zvlastni pFislusenstvi Cislo HZ Pouziti

Plochy smaltovany pecici plech HZ361000 Na kolace, pecivo a cukrovi.

Hluboky smaltovany univerzalni plech HZ362000 Na $tavnaté kolace, pecivo, zmrazené pokrmy a velké pecené.
MiiZe byt pouzit také k zachytavani tuku, pokud grilujete pfimo
na rostu.

Rost HZ364000 Na varné nadoby, pecici formy, peceng, grilované pokrmy
a zmrazené pokrmy.

Plech na pizzu HZ317000 Idealni na pizzu, zmrazené pokrmy a nebo velké kulaté kolace.
Plech na pizzu muZzete pouzit také misto hlubokého univerzélniho
plechu. Plech postavte na rost a fid'te se Udaji v tabulce.

Sklenény pekac Hz915001 Sklenény pekac se hodi na dusené pokrmy a nakypy pfipravované
v pecici troubé. Obzvlasté vhodny pro automaticky program nebo
automatické peceni.

Trojnasobné, zcela vysunovatelné teleskopické  Hz368300 Diky teleskopickym vysuviim na drovni 1, 2 nebo 3 Ize

Vysuvy

prislusenstvi zcela vysunout, aniz by se pfevrhlo.




Pred prvnim pouzitim

Zde se dozvite, co musite udélat predtim, nez ve Vasi troubé
poprvé pripravite pokrm. Pfectéte si také kapitolu
Bezpecnostni pokyny .
Programovani ¢asu
Po pfipojeni blika na displeji symbol ( a tfi nuly. Nastavte ¢as.
1.Stisknéte tlagitko O©.
Na displeji se zobrazi ¢as Ic:047.
2.Pomoci tlacitka + nebo — nastavte cas.
Za nékolik vtefin se zobrazi nastaveny cas.

Nastaveni pecici trouby

Mate na vybér z mnoha moznosti, jak pecici troubu nastavit. Dale
Vam popiSeme nastaveni druhu ohfevu a teploty, popf. stupné
grilovani. Pomoci pecici trouby mizete nastavit dobu pfipravy
pokrmu a okamzik vypnuti pro kazdy pokrm. Dalsi informace
naleznete v kapitole Nastaveni casovych funkci.

Druh ohfevu a teplota
Priklad na obrézku: Hornildolni ohfev () p¥i 190 °C.

1. Pomoci voli¢e funkci nastavte druh ohfevu.

(C) - + cean =0 »f

0 O

® = + cean =0 »ff

Pecici trouba zacne htat.

Rozehfrati pecici trouby

Pro odstranéni zadpachu novoty zahtejte uzavienou a prazdnou
pecici troubu. Idealni je jedna hodina s hornim/dolnim ohfevem
pti (3 240 °C. Dbejte na to, aby v peticim prostoru neztistaly
Zadné zbytky obalu.

1.Volicem funkci nastavte hornildolni ohtev (=.
2.Voli¢em teploty nastavte 240 °C.

Za jednu hodinu pecici troubu vypnéte. Za tim Gcelem otocte
voli¢ funkci do nulové polohy.

Cisténi prislusenstvi
Nez pfisluenstvi poprvé pouzijete, dlikladné ho vycistéte horkou
vodou s Cisticim prosttedkem a mékkym hadfikem.

Vypnuti pecici trouby
Otocte voli¢ funkci do nulové polohy.

Zména nastaveni

Kdykoliv mlizete zménit druh ohfevu a teplotu nebo stuper
grilovani pomoci pfislusného volice.

Rychly ohfev
Pomoci rychlého ohfevu dosahne Vase trouba obzvlasté rychle
poZadované teploty.

Rychly ohfev poufzijte pfi teploté vy3si nez 100 °C. Vhodné jsou
nésledujici druhy ohfevu:

. Horkovzdusn cirkulace

. Hornildolni ohtev &

. Dolni ohfev

Aby byl pokrm upecen rovnomérné, vlozte jej do trouby aZ po
ukon¢eni rychlého ohfevu.

1.Zvolte pozadovany druh ohfevu a teplotu.
2. Kratce stisknéte tlacitko » 5.
Na displeji se rozsviti symbol »$§. Pecici trouba za¢ne hfat.

Konec rychlého ohievu

Zazni zvukovy signal. Symbol »$ zmizi. Vlozte pokrm do pecici
trouby.

Zrudeni rychlého ohievu

Kratce stisknéte tlacitko »$%. Symbol »$% zmizi.



Nastaveni casovych funkci

V4&s pfistroj disponuje riiznymi ¢asovymi funkcemi. Pomoci
tlatitka © muzete oteviit nabidku a ménit réizné funkce. Béhem
nastavovani se rozsviti ¢asové symboly. Sipka B ukazuje na pravé
zvolenou Casovou funkci. Pokud se pfed ¢asovym symbolem
zobrazuje Sipka », mliZete pomoci tlacitek + nebo — ménit jiz
nastavenou ¢asovou funkci.

Spinaci hodiny
Spinaci hodiny bézi nezavisle na provozu pecici trouby. Spinaci
hodiny jsou vybaveny vlastnim zvukovym signalem. Diky tomu

mozete rozlisit, zda dobéhly spinaci hodiny nebo nastalo
automatické vypnuti (doba pfipravy).

1. Stisknéte tlagitko O.
Na displeji se zobrazi ¢asové symboly, Sipka » se nachézi
pred L\

2.Pomoci tlacitek + nebo — nastavte cas spinacich hodin.
Pfednastavend hodnota tlacitka + = 10 minut.
Pfednastavend hodnota tlacitka — = 5 minut.

Nastaveny ¢as se zobrazi za nékolik vtefin. Cas nastaveny na
spinacich hodinach zacne bézet. Na displeji se rozsviti
symbol »£] a ubihajici ¢as. Ostatni €asové symboly zmizi.

Cas nastaveny na spinacich hodinach ubé&hl

Zazni zvukovy signal. Na displeji se rozsviti {J:047. Vypnéte

spinaci hodiny tla¢itkem (.

Zména Casu nastaveného na spinacich hodinach
Cas nastaveny na spinacich hodinach nastavte pomoci

tlacitek + nebo —. Nové nastaveny Cas se zobrazi za nékolik
vtefin.

Vymazani €asu nastaveného na spinacich hodinach

Stisknutim tlacitka {J:0{1 vrat'te ¢as nastaveny na spinacich

hodinach na —. Nové nastaveny cas se zobrazi za nékolik vtefin.
Spinaci hodiny se vypnou.

Zobrazeni ¢asovych nastaveni

Pokud jste nastavili vice Casovych funkci, rozsviti se na displeji
odpovidajici symboly. Sipka » se nachézi pfed symbolem casové
funkce, ktera je v popredi.

Pro vyvolani spinacich hodin £), doby pFipravy I-l, ¢asu vypnuti
=l nebo ¢asu (® stisknéte tolikrat tlacitko O, dokud se pred
pozadovanym symbolem nezobrazi Sipka ». Odpovidajici
casovy Udaj se zobrazi na nékolik vtefin na displeji.

Doba pfipravy

Pecici trouba umozriuje nastaveni doby pfipravy pro kazdy
pokrm. Po uplynuti doby pfipravy pokrmu se pecici trouba
automaticky vypne. Diky tomu nemusite pferusovat jinou

préci, abyste vypnuli pecici troubu, a nedojde ani

k prekroceni doby pfipravy pokrmu.

Priklad na obrazku: Doba pfipravy 45 minut.
1.Pomoci volice funkci nastavte druh ohfevu.
2.Voli¢em teploty nastavite teplotu nebo stuperi grilovéni.

3.Dvakrat stisknéte tlacitko O©.
Na displeji se rozsviti J:107. Rozsviti se ¢asové symboly, Sipka »

se nachazi pied 1.
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4. Pomoci tlatitka + nebo — nastavte dobu pfipravy.
Pfednastavend hodnota tla¢itka + =30 minut
Prednastavenda hodnota tlacitka — =10 minut
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Po nékolika vtefinach se pecici trouba zapne. Na displeji za¢ne
ubihat doba pfipravy a rozsviti se symbol »|->I. Ostatni ¢asové
symboly zhasnou.

Doba pfipravy uplynula

Zaznizvukox}'/ signal. Pecici trouba prestane hrat. Na displeji se
rozsviti :00. Stisknéte tlatitko (©. Pomoci tlatitka + nebo —
nastavte novou dobu pfipravy. Nebo dvakrat stisknéte tlacitko
® a ototte volitem funkci do nulové polohy. Pecici trouba je
vypnuta.

Zména doby pfipravy

Pomoci tlacitka + nebo — zmérite dobu pfipravy. Nové
nastaveny Cas se zobrazi za nékolik vtefin. Pokud jsou
nastavené spinaci hodiny, stisknéte predtim tla¢itko (.

Zruseni doby pfipravy

Pomoci stisknuti tlacitka [:0L) nastavte dobu pfipravy zpét na

—. Nové nastaveny cas se zobrazi za nékolik vtefin. Cas byl
smazan. Pokud jsou nastavené spinaci hodiny, stisknéte predtim
tlagitko .

Zobrazeni ¢asovych nastaveni

Pokud jste nastavili vice ¢asovych funkci, rozsviti se na displeji
odpovidajici symboly. Sipka » se nachézi pred symbolem ¢asové
funkce, kterd je v popredi.

Pro vyvolani spinacich hodin £), doby pfipravy 1=, ¢asu vypnuti
-l nebo ¢asu (O stisknéte tolikrat tlacitko ® , dokud se pred
pozadovanym symbolem nezobrazi Sipka ». Odpovidajici ¢asovy
udaj se zobrazi na nékolik vtefin na displeji.



Cas vypnuti

Pecici trouba umozniuje nastavit Cas, kdy bude pokrm hotovy.
Pecici trouba se automaticky zapne a v nastavenou dobu se opét
vypne. Diky tomu mtiZzete pokrmy napf. rano vlozit do peciciho
prostoru a nastavit pecici troubu tak, aby byly hotové v poledne.
Ujistéte se, Ze se potraviny nezkazi, protoze se nachézely pfilis
dlouho v pecici troubé.

Priklad na obrazku: Je 10:30, nastavena doba pfipravy ¢ini 45 minut
a trouba by se méla vypnout ve 12:30 hodin.

1.Nastavte voli¢ funkci.

2.Nastavte volic teploty.

3.Dvakrét stisknéte tlagitko (.

4.Pomoci tlacitka + nebo — nastavte dobu pfipravy.

5.Stisknéte tlatitko (O.
Pfed » se nachazi datum —I. Zobrazi se ¢as, kdy bude pokrm
hotovy.

O — + cen o

Na pecici troubé se za nékolik vtefin zobrazi nastaveny cas

a trouba zlistane ve Stand-by rezimu. Na displeji sviti cas, kdy
bude pokrm hotovy, a pfed symbolem I se nachazi sipka ».
Symboly £ a (® zhasnou. A? se pecici trouba zapne, zobrazi se
priib&h doby pfipravy a Sipka » se nachazi pfed symbolem |-I.
Symbol —>I zhasne.

Détska pojistka

Aby déti nedopatienim nemohly zapnout pecici troubu, je
vybavena détskou pojistkou.

Pecici troubu nelze nastavit. S aktivovanou détskou pojistkou
Ize nastavit spinaci hodiny a cas.

Pokud je nastaven druh ohfevu a teplota nebo stupen
grilovani, tak se zahfivani aktivaci détské pojistky prerusi.

Doba pfipravy uplynula

Zaznl’zvukO\l{y signal. Pecici trouba prestane hrat. Na displeji se
rozsviti .00 Stisknéte tlacitko (. Pomoci tlatitka + nebo —

nastavte novou dobu pfipravy. Nebo dvakrat stisknéte tlacitko
® a ototte volitem funkci do nulové polohy. Pegici trouba je
vypnuta.

Zména Casu vypnuti

Pomoci tlacitka + nebo — zmérte cas vypnuti. Nové nastaveny
Cas se zobrazi za nékolik vtefin. Pokud jsou nastavené spinaci
hodiny, stisknéte predtim dvakrat tlacitko . Pokud doba
ptipravy jiz bézi, tak ¢as vypnuti nemérite. Mohl by se tim
ovlivnit vysledek pfipravy.

Vymazani ¢asu vypnuti

Cas vypnuti nastavte pomoci tlacitka — zpét na aktualni cas.
Nové nastaveny cas se zobrazi za nékolik vtefin. Pecici trouba se
zapne. Pokud jsou nastavené spinaci hodiny, stisknéte predtim
dvakrat tlacitko O©.

Zobrazeni ¢asovych nastaveni

Pokud jste nastavili vice Casovych funkci, rozsviti se na displeji
odpovidajici symboly. Sipka » se nachézi pred symbolem casové
funkce, ktera je v popredi.

Pro vyvolani spinacich hodin £\, doby pFipravy =1, €asu vypnuti
-l nebo ¢asu (O stisknéte tolikrat tlacitko (©, dokud se pred
pozadovanym symbolem nezobrazi Sipka ». Odpovidajici ¢asovy
Udaj se zobrazi na nékolik vtefin na displeji.

Cas

Po pfipojeni pfistroje nebo po vypadku proudu blika na displeji
symbol O a tfi nuly. Nastavte ¢as.

1. Stisknéte tlacitko O.

Na displeji se zobrazi ¢as 200

Coug.
2.Pomoci tlacitka + nebo — nastavte cas.
Za nékolik vtefin se zobrazi nastaveny cas.

Zména Casu
Nesmi byt nastavena zadna jina casova funkce.

1. Ctyfikrat stisknéte tlacitko (©.
Na displeji se zobrazi ¢asové symboly, Sipka » se nachazi pred

2.Pomoci tla¢itka + nebo — nastavte cas.
Po nékolika vtefinach se zobrazi nastaveny cas.

Ztlumeni casu
Cas muzete ztlumit. Za timto Gcelem prosim nahlédnéte do
kapitoly Zména zékladniho nastaveni.

Aktivace détské pojistky
Nesmi byt nastavena ani doba pfipravy, ani ¢as vypnuti.

Drzte asi Ctyfi vtefiny stisknuté tlacitko =—o.
Na displeji se objevi symbol =—0. Détska pojistka je zapnutd.

Vypnuti détské pojistky
Drzte asi Ctyfi vtefiny stisknuté tlacitko =—o.
Symbol =0 na displeji zhasne. Détska pojistka je vypnuta.



Zmeéna zakladniho nastaveni

Pecici trouba disponuje ur¢itymi zakladnimi nastavenimi. Tato
nastaveni muzZete pfizplisobit svym potfebam.

Zéakladni nastaveni Volba Volba & Volba 7
c | Ukazatel ¢asu vzdy* pouze -
s tlatitkem O
- Délka zvukového asi asi asi
signdlu pro konec 10 vtefin 2 min* 5 min
pfipravy. Nebo ¢as
nastaveny na
spinacich hodinach.
c 3 Cekaci doba, asi asi asi
dokud nebude 2 vtefiny  5vtefin* 10 vtefin

pfijato nastaveni

*Nastaveni z vyroby

Funkce cisténi
Funkce ¢isténi slouZi k regeneraci samocisticich ploch

v pecicim prostoru.

Zadni sténa pecici trouby, boc¢ni stény a strop v pecicim prostoru
jsou potazeny vysoce porézni keramickou vrstvou. Tato povrchova
vrstva absorbuje a rozkldda béhem provozu pecici trouby stfikance,
které vzniknou béhem peceni. Diky této funkci je mozné
zregenerovat samocistici plochy, které se automaticky nevycistily.

Pred ciSténim
Z peciciho prostoru vyndejte nddoby a nevhodné pfislusenstvi.

Vycistéte dno peciciho prostoru a smaltované stény

Pred spusténim funkce cisténi vycistéte plochy peciciho
prostoru, které nejsou samocistici. V opa¢ném ptipadé mohou
vzniknout skvrny, které nepGjdou odstranit.

Pouzijte hadfik a horkou mydlovou nebo octovou vodu. V pfipadé
silného znecisténi pouzijte brusnou houbicku z nerezové oceli
nebo Cistici prostredek na pecici trouby. Pecici prostor musi byt
chladny. Nikdy necistéte brusnou houbickou z nerezové oceli
nebo cisticim prostfedkem na pecici trouby samocistici plochy.

Nastaveni
Cisténi trvé priblizné jednu hodinu.
1.0tocte voli¢ funkci na horkovzdugnou cirkulaci (.

2.Nastavte voli¢ teploty na clean.
3.Stisknéte tlacitko clean.

Nesmi byt nastavena zadna jina casova funkce.

-

.Drzte asi 4 vtefiny stisknuté tlacitko ®.
Na displeji se rozsviti aktudlni zakladni nastaveni hodin,
napt. ¢ { provolbu .

N

.Pomoci tla¢itka + nebo — zmérite zdkladni nastaveni.
.Potvrdte tla¢itkem (.

Na displeji se zobrazi nasledujici zdkladni nastaveni.

Pomoci tlacitka ® mlizete preskocit véechny stupné a pomoci
tlacitek + nebo — zménit nastaveni.
4.Pro ukongeni drzte asi 4 vtefiny stisknuté tlacitko ©.

w

Vdechna zékladni nastaveni byla pfevzata.

Zakladni nastavenf Ize kdykoliv zménit.

Na displeji se zobrazi cas, kdy bude cisténi ukonceno a pred
symbolem = se zobrazi $ipka ». Cisténi se spusti za nékolik
vtefin. Doba cisténi se viditelné odpocitava, Sipka » se nachazi
pfed symbolem 1. Symbol =I zhasne.

Cisténi je ukonéeno
Zazm’zvukow signal. Pecici trouba prestane hrat. Na displeji se
rozsviti G000 Nebo dvakrét stisknéte tlacitko O

a otocte voli¢em funkci do polohy O. Pecici trouba se vypne.

Pferuseni cisténi
Stisknéte tlacitko clean a otocte volicem funkci do polohy O.
Pecici trouba se vypne.

Posunuti €asu vypnuti dozadu

Lze nastavit cas, kdy ma byt cisténi ukonceno. Tak maze cisténi
probéhnout napfiklad pres noc, aby byla pecici trouba pres den
pfipravena k provozu.

Nastavte, jak je uvedeno niZze v bodech 1 az 3. Pfed zacatkem
Cisténi posurite ¢as vypnuti pomoci tlacitek + nebo — dozadu.

Pecici trouba se nyni nachazi v rezimu Stand-by. Na displeji se
zobrazi ¢as, kdy bude ¢isténi ukonceno, a pred symbolem —I
se zobrazi Sipka ». AZ se Cisténi spusti, zobrazi se doba Cisténi
a sipka » se nachazi pied symbolem =I. Symbol = zhasne.

Po ukonéeni ¢isténi
Po Uplném vychladnuti peciciho prostoru otfete vihkym hadfikem
zbytky soli ze samocisticich ploch.



Péce a cisténi

Vase pecici trouba bude dlouho zéfiva a funkéni, pokud ji
budete spravné Cistit a pecovat o ni. Zde Vam vysvétlime, jak
o Vasi troubu spravné pecovat a jak ji spravné cistit.
Upozornéni

m Drobné barevné rozdily na celni sténé trouby jsou

uméla hmota nebo kov.

m Stiny na sklenéné vyplni dvitek, které plisobf jako Smouhy,
jsou svételné odrazy osvétleni v pecicim prostoru.

m Smalt se pfi vysokych teplotach vypaluje. To mGze vést ke
vzniku rozdil(i zabarveni. To je zcela norméini a nema to
zadny vliv na funkénost pecici trouby. Hrany tenkych plech
se nedaji zcela potdhnout smaltem. Proto mohou byt drsné,
ale to nema zadny vliv na korozi.

Cistici prostfedky

Abyste se vyvarovali poskozeni riiznych povrchil pouZzitim
nespravnych Cisticich prostfedkd, dbejte Gdaji uvedenych
v tabulce. NepouZivejte:

m ostré ani drhnouci Cistici prostfedky,

m agresivni prostfedky s alkoholem,

m tvrdé draténky nebo houbicky,

m vysokotlaké nebo parni Cistice.

Nové pénové utérky pred prvnim pouzitim fadné vyperte.

Povrch Cistici prostiedky
Tésnéni Horké voda s ¢isticim prostfedkem:
Nesundavat! Ocistéte hadiikem. Nedrhnéte.

Horka voda s cisticim prostfedkem:
Navlh&ete a ocistéte hadfikem nebo
kartackem.

Zavésné rosty
nebo kolejnice

Horka voda s cisticim prostfedkem:
Ocistéte cistici utérkou nebo
kartédckem. Nenavlhcujte ani
nemyjte v mycce nadobi.

Vysuvné kolejnice

PfisluSenstvi Horka voda s mycim prostfedkem:
Navlhcete a ocistéte hadfikem nebo

kartackem.

Povrch Cistici prostfedky

Celni sténa trouby Horka voda s €isticim prostfedkem:
Ocistéte hadfikem a vysuste mékkym
hadfikem. Nepouzivejte zadny Cistici
prosttedek nebo Skrabku na sklo.
Nerez Horka voda s cisticim prostfedkem:
Ocistéte hadfikem a vysuste mékkym
hadfikem. Skvrny od vodniho
kamene, tuku, kukufi¢né mouky
a bilkovin ihned odstrarite, mlze se
pod nimi tvofit koroze.
Zvlastni prosttedky pro péci
o nerezovou ocel, které jsou vhodné
pro horké povrchy, zakoupite pres
zékaznicky servis nebo ve
specializovanych prodejnach.
K aplikaci cisticich prostredk
pouzivejte velmi jemny hadfik.
Sklo Cistici prostfedek na sklo:
Vycistéte meékkym hadrikem.
NepouZivejte Skrabku na sklo.

Displej Cistici prosttedek na sklo:
Vycistéte mékkym hadfikem.
Nepouzivejte zadné Cistici prostredky
obsahujici alkohol nebo ocet a Zadné
jiné drhnouci nebo zasadité Cistici
prostiedky.

Sklo dvitek Cistici prosttedek na sklo:
Vycistéte mékkym hadfikem.

Nepouzivejte Skrabku na sklo.

Horka voda s Cisticim prostfedkem:
Ocistéte Cistici utérkou.

Sklenény kryt osvétleni
v pecici troubé

Cisténi samodisticich ploch v peticim prostoru

Nékteré pecici trouby maji zadni sténu, bocni stény nebo strop
peciciho prostoru potazeny vysoce porézni keramickou vrstvou.
Tato povrchovad vrstva absorbuje a rozkldda béhem provozu
pecici trouby stfikance, které vzniknou béhem peceni. Cim vy3si
je teplota a ¢im déle je pecici trouba v provozu, tim lepsi je
vysledek.

Diky této funkci je mozné zregenerovat samocistici plochy, které
se automaticky nevycistily spravné. Pro vice informaci nahlédnéte
do kapitoly Funkce cisténi.

Lehké zbarveni povrchu nema na samocistici funkci Zadny vliv.

Pozor!

= NepouZivejte Zadné drhnouci ¢istici prostfedky. Poskrabali
byste, pfip. znicili jemnou porézni vrstvu.

= Keramickou vrstvu nikdy necistéte isticimi prostfedky na pecici
trouby. Pokud se na ni Cistici prostfedek presto dostane,
okamZzité ho odstrarite houbickou a dostate¢nym mnoZstvim
vody.

Cisténi dna pedici trouby a smaltovanych stén

Pouzijte hadfik a horkou vodu s Cisticim prostfedkem nebo
octovou vodu.

V piipadé silného znecisténi pouzijte brusnou houbicku

z nerezové oceli nebo Cistici prostfedek na pecici trouby. Pecici
prostor musi byt chladny. Nikdy necistéte brusnou houbickou
z nerezové oceli nebo ¢isticim prostfedkem na pecici trouby
samocistici plochy.

Funkce osvétleni

Pro snadnéjsi vycisténi trouby je mozné zapnout osvétleni
uvnitt pecici trouby.

Zapnuti osvétleni v pecicim prostoru

Otocte voli¢ funkci do polohy [&].

Osvétleni se zapne. Voli¢ teploty musi byt vypnuty.

Vypnuti osvétleni v pecicim prostoru

Otocte voli¢ funkci do polohy o.



Sklopeni grilovaciho télesa

Pro usnadnéni ¢isténi Ize u nékterych pecicich trub sklopit
grilovaci téleso smérem dol0.

A Nebezpeci popaleni!

Pecici trouba musi vychladnout.

1.Rukojet’ grilu vytdhnéte smérem doptedu a stlacte smérem
nahoru, dokud slysitelné nezaklapne (obr. A).

2. Pfitom drzte grilovaci téleso a sklopte ho smérem dolt (obr. B).

Nasazeni a vysazeni dvifek pecici trouby

Z dlivodu demontaze a vycisténi sklenéné vyplné dvifek

mizete dvitka pfistroje vysadit.

Zavésy dvitek jsou opatfené zajistovacimi pakami. Pokud jsou
paky uzaviené (obr. A), nelze dvitka vysadit. Kdyz odjistite
zajistovaci paky, abyste mohli vysadit dvitka pfistroje (obr. B), tak
jsou zavésy zajisténé. Diky tomu nemohou néhle zaklapnout.
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Po vycisténi grilovaci téleso vyklopte opét smérem nahoru.
Rukojet’ grilu stlacte smérem doll a nechte grilovaci téleso
zaklapnout.

Vyjmuti a nasazeni zavésnych rosti nebo
kolejnic vlevo a vpravo

Zavésné rosty a kolejnice vlevo a vpravo Ize vyjmout a vycistit.

Pecici trouba musi byt chladna.

Vyjmuti zavésnych rosti a kolejnic

1.Nadzdvihnéte predni ¢ast zavésného rostu nebo kolejnice
nahoru a vysadte ji (obr. A).

2.Potom vytdhnéte zavésny rost nebo kolejnici tipIné dopredu
a vyjméte je (obr. B).

A Nebezpeci poranéni!

Kdyz jsou klouby odjisténé, mohou nahle zaklapnout. Davejte
pozor na to, aby byly zajistovaci paky vzdy zcela zajisténé,
popf. pfi vysazovani dvitek pfistroje zcela odjisténé.

Vysazeni dvifek
1.Oteviete zcela dvitka pecici trouby.
2.0djistéte obé paky nalevo a napravo (obr. A).

3.Zaviete nadoraz dvitka pfistroje (obr. B). Uchopte dvitka obéma
rukama na levé i pravé strané. Zavfete je jesté trochu a vysadte
je.
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Rosty nebo kolejnice vycistéte Cisticim pFipravkem

a houbickou. V pfipadé silného znecisténi pouZijte kartacek.

Nasazeni zavésnych rosta a kolejnic

1.Nejprve nasad'te zavésné rosty nebo kolejnice do zadni drazky,
zatlacte je trochu dozadu (obrazek A)

2.a potom do predni drazky (obr. B).
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Zavésné rosty nebo kolejnice se zavési vpravo
a vlevo. Prohluberi musi sméfovat vzdy dozadu.

Nasazeni dvitek

Dvitka nasad'te v opa¢ném poradi, nez jste postupovali pfi jejich

vysazovani.

1.Pfi nasazovani dvifek davejte pozor na to, aby oba zavésy byly
nasazeny presné do pfislusnych otvorl (obr. A).

2.7afezy na zavésech musi na obou stranach zapadnout
(obr. B).

L
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Pokud nejsou zavésy namontovany spravné, mohou se
dvitka posunout.



3.0pét zajistéte obé zajistovaci paky (obr. C). Zaviete dvitka

pristroje. ‘ \\\
7

A Nebezpeci poranéni!

Pokud dvitka pecici trouby nechténé vypadnou nebo se
zaklapne zaveés, tak do zavésu nesahejte. Kontaktujte zakaznicky
servis.

Demontaz a montaz skla dvirek
Pro duikladnéjsi vycisténi mizZete vysadit sklo dvitek pfistroje.
Demontaz

1.Vysad'te dvitka pfistroje a poloZte je na hadr madlem smérem
dold.

2.Sundejte vrchnf kryt dvitek pfistroje. Zatlacte prsty na lamelu
vlevo a vpravo (obr. A).

3.Nadzdvihnéte horni sklenénou vyplii a vyjméte ji (obr. B).

Vestavba

U pfistroju se dvéma sklenénymi vyplnémi provedte krok 2 az 4.
PYi vestavbé dejte pozor na to, aby napis ,Right above” vlevo
nahofte byl obraceny.

1.Zasurite sklenénou vyplri Sikmo smérem dozadu (obr. A).

2.Zasurite horni sklenénou vyplfi $ikmo smérem dozadu do obou
drzak. Hladké plocha musi sméfovat ven (obr. B).

U dvitek s trojitou sklenénou vyplini kromé toho postupujte
nasledovné:

4.Nadzdvihnéte sklenénou vyplri a vyjméte ji (obr. C).

Sklenénou vypln dvitek vycistéte Cisticim prostfedkem na
sklo a mékkym hadfikem.

A Nebezpeci poranéni!
Poskrabané sklo dvifek pfistroje mlize prasknout. Nepouzivejte
zadnou skrabku na sklo, ostré nebo brusné Cistici prostfedky.

3.Nasad'te kryt a pfitlacte jej.
4.Nasad'te dvitka pecici trouby.

Pecici troubu pouZijte aZ poté, co budete mit jistotu, Ze jsou
sklenéné vyplné namontovany spravné.



Co délat v pripadé poruchy

V pfipadé poruchy se ¢asto jedna o malickost, kterou Ize snadno
odstranit. Pfedtim, nez zavolate zdkaznicky servis, zkuste zavadu
odstranit pomoci nasledujici tabulky.

Prehled provoznich zavad

Porucha MozZné pficina  Naprava/Pokyny
Trouba Je vadna Zkontrolujte v pojistkové
nefunguje pojistka sk¥ini, zda je pojistka
v poradku.
Vypadek Vyzkousejte, zda funguje
proudu kuchyriské svétlo nebo jiné
kuchyriské pristroje.
Na displeji blikd ~ Vypadek Znovu nastavte cas.
symbol ® a proudu
Ctyfi nuly
Trouba Kontakty jsou Otocte oto¢nymi volici
nehteje zaprasené nékolikrat v obou smérech.

Chybova hlaseni

Pokud se na displeji zobrazi chybové hlaseni's £, stisknéte
tla¢itko (. HId3eni zmizi. Nastavena ¢asové funkce se vymaze.
Pokud chybové hlaseni nezmizi, kontaktujte zakaznicky servis.

Néasledujici chyby mlze odstranit uZivatel sam.

Chybové Mozna Naprava/Pokyny

hlaseni pricina

Eoii PFilis dlouho Postupné stisknéte vSechna
jste drzeli tlacitka. Zkontrolujte, zda se
stisknuté nékteré z tlacitek nezaseklo
tlacitko nebo nebo neni znecisténé.
se zaseklo.

Zakaznicky servis

Nas zékaznicky servis je Vam k dispozici pro pfipad, ze
potiebujete opravit Vas pfistroj. Vzdy se nejprve pokusime nalézt
vhodné feseni, abychom se vyhnuli zbyte¢nym vyjezddim nasich
technikd.

E-Cislo a FD-Cislo

Pfi volani do naseho servisu vzdy uvedte uplné ¢islo vyrobku
(E-¢.) a vyrobni ¢islo (FD-¢.), abychom Vam mohli kvalifikované
pomoci. Typovy stitek s témito Cisly naleznete vpravo, na boku
dvitek pfistroje. Abyste se vyhnuli dlouhému hledani, mizete si
tyto Gdaje o Vasem pfistroji a telefonni Cislo na zakaznicky
servis zaznamenat.

E-C. FD-¢.

Zakaznicky servis ©

A Nebezpeti zasazeni elektrickym proudem!!

Neodborné opravy jsou nebezpecné. Opravy smi
provadét pouze nami proskoleny servisni technik.

Vyména zarovky v troubé

Pokud je Zarovka v troubé vadna, musi byt vyménéna.

Néhradni Zarovky zaruvzdorné do 300 °C (220-240 V, patice

E14, 25 W) mUzZete zakoupit pfes zakaznicky servis nebo ve

specializované prodejné. Pouzivejte jen tyto zarovky.

A Nebezpeti zasazeni elektrickym proudem!!

Odpojte pfistroj od elektrické sité. Ujistéte se, Ze je odpojeny

fadné.

1.Do vychladlého peciciho prostoru poloZte utérku, abyste
predesli Skodam.

2.Otocenim doleva odstrarite ochranny kryt.

3.Zarovku nahrazujte zarovkou stejného typu.
4.0pét nasroubujte ochranny kryt.
5.Vyjméte utérku a zapojte pfistroj opét do sité.

Sklenény kryt

Poskozeny sklenény kryt musi byt vyménén. Spravné sklenéné
kryty obdrzite ptes zékaznicky servis. Udejte ¢islo vyrobku (E-¢.)
a vyrobni ¢islo (FD-¢.) Vaseho pfistroje.

Berte prosim ohled na to, Ze za navstévu servisniho technika

z diivodu chybné obsluhy se hradi poplatek, a to i kdyz je pfistroj
v zaruéni dobé.

Kontaktni informace pro vSechny zemé naleznete v pfiloZzeném
seznamu zakaznickych center.

Davéfujte kompetentnosti vyrobce. Tim zajistite, Ze bude oprava
provedena proskolenymi servisnimi techniky, ktefi maji k dispozici
originalni nahradni dily pro Vas pfistroj.



Tipy pro usporu energie a ochranu zivotniho prostredi

V této kapitole naleznete rady, jak pfi peceni usetfit jesté vice
energie a jak pfistroj ekologicky zlikvidovat.

Tipy na Gsporu energie

® Predehfivejte pecici troubu jen tehdy, je-li to uvedeno v receptu
nebo v tabulce pro pfipravu pokrma.

u Pouzivejte tmavé, Cerné lakované nebo smaltované formy.
Dobte pojimaji teplo.

m Dvitka pfistroje nechejte béhem vareni nebo peceni zaviena.

m Vice kolacl pecte postupné za sebou. Pecici prostor je jesté
vyhraty. Tim se zkrati doba peceni druhého kolace. MuZete také
zasunout 2 hranaté formy vedle sebe.

V piipadé delSich dob pfipravy mizete pecici troubu vypnout
10 minut pred koncem doby pfipravy, a vyuZit tak zbytkové
teplo.

Ekologicka likvidace vyrobku

Obal zlikvidujte v souladu s predpisy na ochranu zivotniho
prostiedi.

Tento pfistroj je oznacen v souladu s evropskou smérnici
2012/19/EU o elektrickych a elektronickych zafizenich
(waste electrical and electronic equipment - WEEE). Tato
smérnice stanovuje jednotny ramec pro zpétny odbér

a recyklaci vyslouZilych zafizeni, platny pro celou EU.

Testovano pro Vas v nasem kuchyriském studiu

Zde naleznete vybér pokrmt a optimdlni nastaveni pro jejich
ptipravu. Ukazeme Vam, ktery druh ohfevu a teplota jsou pro
V&s pokrm nejvhodnéjsi. Naleznete zde informace, jaké
prislusenstvi méate pouzit a do jaké vysky je méate zasunout.
Dostanete tipy ohledné nadobi a metod pfiprav.

Upozornéni

= Hodnoty nastaveni plati pouze pro vkladani pokrm( do
studeného a prazdného peciciho prostoru.

Predehfivejte pouze tehdy, pokud je to uvedeno v tabulce.
PrisluSenstvi vyloZte pecicim papirem teprve po predehrati.

u Casové daje v tabulce jsou pouze orientaéni. Jsou zavislé na
kvalité a vlastnostech dané potraviny.

m PouZivejte pfisluSenstvi, které je soucasti dodavky. Dalsi
pfislusenstvi mliZzete zakoupit jako zvlastni pfislusenstvi ve
specializované prodejné nebo ptes zakaznicky servis.

Pfed pouzitim vyjméte z peciciho prostoru pfislusenstvi
a nadobi, které nebudete pouzivat.

m PouZivejte vzdy chiiapku, kdyz vyndévate horké
prisluSenstvi nebo nadobi z peciciho prostoru.

Kolace a pecivo

Peceni na jedné urovni

Pomoci horniho a dolniho ohtevu [ upecete kolace nejlépe.
Pokud pecete na horkovzduinou cirkulaci (&, doporu¢ujeme
Vém nasledujici trovné vkladani:

u Petici formy: Uroveri 2

u Kolace na plechu: Uroveri 3

Peceni na vice trovnich

Nastavte horkovzdugnou cirkulaci .
Peceni na 2 drovnich:

w Smaltovany petici plech Uroveri 3

u Hlinikovy pecici plech: Uroveri 1

Plechy zasunuté do pecici trouby zarovern nemusi byt hotové ve
stejnou dobu.

V tabulkach naleznete velké mnozstvi doporuceni pro kazdy
pokrm.

Pokud pouZijete 3 hranaté formy zaroveri, musi byt na rost
postaveny podle nasledujiciho obrazku.

Pecici formy
Nejvhodnéjsi jsou tmavé kovové formy.

Svétlé pecici formy ze slabého kovu nebo sklenéné formy
prodluzuji dobu peceni a kola¢ nezezlatne rovnomérné.

Pokud chcete pouzit silikonové formy, fid'te se tGidaji a recepty
vyrobce. Silikonové formy jsou ¢asto mensi nez normalni formy.
Udaje k mnoZstvi tésta a recepty se mohou lisit.

Tabulky

V tabulce naleznete optimalni druh ohtevu pro kazdy kola¢ nebo
dezert. Teplota a doba pfipravy zavisi na mnoZzstvi a konzistenci
tésta. Proto je v tabulkdch vzdy uveden ¢asovy interval. Za¢néte
nejdrive s nizsimi hodnotami. Nizsi teplota zajisti rovnomeérné
zezlatnuti. Pokud je to nutné, muzete teplotu piisté zvysit.

Pokud troubu predehtivéte, zkracuje se doba pfipravy o 5 az
10 minut.

Dodatecné informace naleznete v radach pro peceni, které jsou
uvedeny za tabulkami.

Pro peceni kolace v jedné trovni postavte formu na smaltovany
pecici plech.

Pokud chcete upéct vice kolact najednou, mizete formy
postavit najednou na rost.



Kolace pro pfipravu v pecici Pecici forma na rostu Uroveri Druh Teplota Pfiprava
formé vkladani ohfevu v °C v minutach
Dort Plechova pecici forma, @ 31 cm 1 = 220-240 40-50
1+3 190-200 35-45
Quiche Plechova pecici forma, @ 31 cm 1 = 220-230 40-50
Kolace* Plechova pecici forma, @ 28 cm 2 =2 180-200 50-60
* PFi peceni nékolika kolacl najednou postavte na rost vice pecicich forem.
Kolace na plechu Uroveri Druh Teplota Pfiprava
vkladani ohfevu v °C v minutach
Pizza Pecici plech 2 =2 200-220 25-35
Hlinikovy pecici plech + plochy pecici plech 143 170-180 35-45
Hlinikovy pecici plech + univerzalni plech 143 170-180 35-45
Listové tésto Petici plech 3 180-200 25-35
Hlinikovy pecici plech + plochy peici plech 1+3 170-190 30-45
Hlinikovy pecici plech + univerzélni plech 143 170-190 30-45
Turecky Borek Univerzalni plech 2 2 190-200 40-55
Dalsi plechy zakoupite ve specializované prodejné nebo pres nas zakaznicky servis.
Chléb a housky Uroven Druh Teplota Pfiprava
vkladani ohfevu v °C v minutach
Kynuty chléb z 1,2 kg mouky* (pfedehiat) Smaltovany pecici plech 2 B 270 8
200 35-45
Kvéaskovy chléb z 1,2 kg mouky* (pfedehfat) Smaltovany pecici plech 2 = 270 8
200 40-50
Housky (napf. z Zitné mouky) Smaltovany pecici plech 3 = 200-220 20-20
* Do horkého peciciho prostoru nikdy nenalévejte vodu.
Pecivo Uroveii Druh Teplota Pfiprava
vkladani ohfevu v °C v minutach
Susenky a cukrovi Smaltovany pecici plech 3 = 150-160 20-30
Hlinikovy pecici plech + plochy pecici plech 143 140-150 20-30
Hlinikovy pecici plech + univerzalni plech 143 140-150 20-30
Snéhovy dortic¢ek Smaltovany pecici plech 3 80-90 180-210
Vétrnik Smaltovany pecici plech 2 =2 190-210 30-40
Makrénky Smaltovany pecici plech 3 =2 110-130 30-40
Hlinikovy pecici plech + plochy pecici plech 143 100-120 35-45
Hlinikovy pecici plech + univerzalni plech 143 100-120 35-45

Dal3i pecici plechy zakoupite jako zvlastni pfislusenstvi ve specializované prodejné.

Rady a praktické pokyny pro peceni

Pokud chcete pouZit vlastni recept, miiZete se fidit podobnym receptem, ktery je uveden v tabulce.

Jak zjistim, Ze je kola¢ hotovy?

Zapichnéte $pejli asi 10 minut pred koncem uvedené doby pfipravy do nejvyssiho

mista kolace. Pokud na Spejli nejsou zadné zbytky tésta, je kolac hotovy.

Kol&¢ nevybéhl. PFisté pridejte méné tekutiny nebo nastavte o 10 stupriti nizsi teplotu. Dejte
pozor také na Casovy Usek, po ktery byste méli tésto podle receptu hnist.

Kolac vybéhl uprostred do vysky, ale na okrajich je  Nevymazavejte formu tukem. Kdyz je kolac hotovy, uvolnéte ho nozem opatrné

nizsi. z formy.

Kola¢ zeshora pfilis zhnédl. Zasurite kolac¢ do nejnizsi kolejnice, zvolte nizsi teplotu a pecte kolac déle.
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Kolac je vysuseny.

Propichejte hotovy kola¢ nékolikrat Spejli. Pokapejte ho nékolika kapkami ovocné

St'dvy nebo alkoholu. PFisté nastavte o 10 stuprili vyssi teplotu a zkratte dobu

pripravy.

Chléb nebo pecivo (napf. tvarohovy kolac)
vypadaji dobfe, ale uvnitf jsou mazlavé (vihké
s mokrymi misty).

PFisté pridejte méné tekutiny a nechte pokrm péct delsi dobu na nizsi teplotu.
Pokud pfipravujete dorty se stavnatou naplni, pecte nejprve korpus. Na korpus
dejte nejprve mleté madle nebo strouhanku, nez ho obloZite. Dodrzujte pokyny

v receptu a dobu pfipravy.

Cukrovi zhnédlo nerovnomérné.

Nastavte nizsi teplotu; cukrovi zhnédne rovnomérnéji. Choulostivé cukrovi pecte

na horni a dolni ohfev v jedné drovni. Pre¢nivajici pecici papir maze ovlivnit
cirkulaci vzduchu. Vzdy ho upravte podle velikosti plechu.

Ovocny kolac je vespod pfilis svétly.

PFisté vloZte kold¢ o Uroveri niz.

Ovocnd st'éva pretéka z kolace.

PFisté pouzijte hlubsi univerzalni plech, pokud ho mate k dispozici.

Drobné kynuté cukrovi se miize béhem peceni
slepit.

Zkuste dodrzet vzdalenost pfiblizné 2 cm. Tim bude dostatek mista pro vykynuti
a zhnédnuti ze viech stran.

Pekli jste na vice trovnich. Cukrovi na hornim
plechu je tmavsi neZ na spodnim.

PYi peceni ve vice Urovnich vidy nastavte horkovzdusnou cirkulaci 2. Pokud
vloZite vice plechi najednou, nemusi byt hotové ve stejnou dobu.

Béhem peceni stavnatého kolace se vytvaii
kondenzovana voda.

Pi peceni se mtze tvofit vodni para. Cast pary odvede odsavac par v pecici troubé
a mohou se z ni na ovladacim panelu nebo sousedicim nabytku vytvofit kapky. To

zélezi na aktudlni situaci.

Maso, driibez, ryby

Varné nadoby

Mizete pouZit jakoukoli zaruvzdornou nadobu. Na velké
pecené muzete pouzit také smaltovany pecici plech.
Nejvhodnéjsi jsou sklenéné nadoby. Ujistéte se, Ze je velikost
poklopu spravné a dobfe doléha.

Pokud pouZijete smaltované nddoby, musite pfidat vice
tekutiny.

Pokud pouZijete nerezovy pekac, tak maso tolik nezhnédne
a muZze byt trochu krvavé. Pokud je to Vas pfipad, prodluzte dobu
pripravy.

Udaje v tabulkach: Nadoba bez

poklopu = oteviena

Néadoba s poklopem = zaviend

Nadobu stavte vzdy na stfed rostu.

Horké sklenéné nadoby musite vzdy postavit na suchou
kuchyriskou utérku. Horké sklo maze prasknout, pokud ho
postavite na vlhky nebo studeny povrch.

Peceni masa

K libovému masu pfilijte trochu tekutiny. Dno nadoby by mélo
byt pokryto cca 1/2 cm tekutiny.

K dusené peceni pfilijte dostatecné mnozstvi tekutiny. Dno
nadoby by mélo byt pokryto cca 1-2 cm tekutiny.

Mnozstvi tekutiny zavisi na druhu masa a materialu nadobi.
Pokud maso pfipravujete ve smaltované nebo tmavé nadobé,
prilijte vice tekutiny, nez kdyZ jej pecete ve sklenéné nadobé.

Nerezové nadoby nejsou pfilis vhodné. Maso se v nich pece
pomaleji a méné zezlatne. Pouzijte vyssi teplotu nebo delsi
dobu peceni.

Grilovani

Vzdy grilujte v uzaviené pecici troubé.

Troubu predehfejte na 3 minuty pred vsunutim pokrmu do
peciciho prostoru.

Kousky pokrmu urcené ke grilovani polozte pfimo na rost. Pokud
pfipravujete pouze jeden kus, bude vysledek lepsi, kdyZ ho
poloZite na stfed rostu.

Do trovné 1 zasurite smaltovany pecici plech na zachytavani
stavy z masa, trouba zistane déle Cista.

Pecici plech nebo univerzalni plech nezasunujte do trovné 4 nebo
5.V dusledku velkého tepla by se mohla nadoba zdeformovat a pfi
vyndavani poskodit pecici prostor.

Pokud je to mozné, pfipravujte stejné velké kusy pokrmu. Diky
tomu zhnédnou rovnomérné a budou $tavnaté. Maso osolte az
po grilovani.

Kousky po 2/3 doby pfipravy obratte.

Grilovaci topné téleso se vypina a zapina automaticky. Tento jev
je normélni. Cetnost zavisi na nastaveném stupni grilovani.

Maso

Po uplynuti poloviny ¢asu kousky masa otocte.

Kdyz je pe¢ené hotovda, méla by jesté 10 minut po upeceni
odpocivat ve vypnuté a zaviené troubé. Tak se |épe rozprostie
stava.

Roastbeef po dokonceni zabalte do hlinikové félie a nechte ho
10 minut odpocivat v pecici troubé.

U vepfového masa nafiznéte kazi kiizem a peceni poloZte do
nadoby nejprve kazi dold.

Maso Hmotnost Varna nadoba  Uroveii Druh Teplotav °C, Pfiprava
vkladani ohfevu stupefi grilovani v minutach
Duée«né: hoyézn’ 1,0 kg zakryté 2 = 220-240 90
(napt. Zebirka) 1.5 kg P = 210230 70
2,0 kg 2 = 200-220 130

* Pecici troubu na 5 minut predehfejte.




Maso Hmotnost Varna nadoba  Uroven Druh Teplotav °C, Pfiprava

vkladani  ohfevu stupefi grilovdni v minutich
Hovézi svickova 1,0 kg oteviena 2 = 210-230 70
15k 2 8 200-220 80
2,0 kg 2 =] 190-210 90
Roastbeef, krvavy 1,0 kg oteviena 1 210-230 40
Steaky, propecené* Rost 5 ] 3 20
Steaky, krvavé* 5 (] 3 15
Veprové maso bez kiize 1,0kg oteviena 1 190-210 100
(napf. krk) 15kg 1 180-200 140
2,0 kg 1 170-190 160
Veprové maso s kizi 1,0 kg 1 180-200 120
(napf. rameno, noha) 1,5 kg 1 170-190 150
2,0 kg 1 160-180 180
Uzena veprova zebirka 1,0 kg zakryta 2 =2 210-230 70
Sekand pecené 2750 g masa oteviend 1 170-190 70
Klobésy asi 750 g Rost 4 ] 3 15
Teleci pecené 1,0 kg oteviena 2 g 190-210 100
20kg 2 & 170-190 120
Jehnéci kyta bez kosti 1,5 kg oteviena 1 150-170 110
* Pecici troubu na 5 minut pfedehfejte.
Dribez Pokud pfipravujete kachnu nebo husu, propichnéte kizi pod

kridly, aby vytekl tuk.
Drlibez hezky zhnédne a bude kfupava, pokud ji pfed koncem

Hmotnost v tabulce se tyka dribeze bez nadivky.

Celou driibeZ poloZte na dolni rost nejprve prsni stranou dol(. pFipravy potfete maslem, vodou se soli nebo pomeranéovou

Po uplynuti 2/3 doby obratte. avou.

Peceni, krati roladu nebo kriti prsa obrat'te v poloviné Pokud grilujete pfimo na rotu, zasurite do Grovné 1 smaltovany

ptipravy. Kousky driibeze obrat'te po 2/3 doby pfipravy. pecici plech.

Driibe? Hmotnost Nadoba Uroveri Druh Teplota P¥iprava
vkladani  ohfevu v °C v minutach

Palka kufete, 1 az 4 kusy po 400 g Rost 2 200-220 40-50

Naporcované kure po 250 g Rost 2 200-220 30-40

Kure, celé od 1 do 4 kust po 1,0 kg Rost 2 190-210 50-80

Kachna 1,7 kg Rost 2 180-200 90-100

Husa 3,0 kg Rost 2 170-190 110-130

Mlady krocan 3,0 kg Rost 2 180-200 80-100

2 kriti stehna po 800 g Rost 2 190-210 90-110

Ryby

Ryby po 2/3 doby pfipravy obratte. Pokud pfipravujete rybi filet, pfidejte k peceni nékolik Izic

Celou rybu nemusite obracet. Celou rybu s pomoci pulky tekutiny.

brambory poloZte htbetem nahoru na rost. Do bficha ryby

ge oo P Pokud grilujete pfimo na rostu, zasurite do Grovné 1 smaltovany
vlozte ptlku brambory nebo malou Zéruvzdornou nadobu, aby griiuiete p Y

ryba nespadla na stranu. pecici plech.
Ryby Hmotnost Nadoba Uroveri Druh Teplota Piprava
vkladani ohfevu v °C v minutach

Ryba, bild/smés (celé kusy) 600 g Smaltovany 3 [ 180-190 45-55

napf. prazman pecici plech

Tucnéjsi ryba (malé kusy), napt. losos Rost* 2 =2 180-190 45-55

PInény Stikozubec 1,0kg Smaltovany 3 3 180-190 55-65
pecici plech

* Smaltovany pecici plech zasurite na troven 1.
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Tipy pro peceni a grilovani

Pro danou hmotnost pecené nejsou Zvolte nejblizsi nizkou hodnotu a prodluZte dobu pfipravy.
v tabulce uvedeny zadné tdaje.

Chtéli byste zkontrolovat, zda je pecené Pouzijte teplomér na maso (k dostani ve specializované prodejné) nebo proved'te
hotova. ,zkousku Izici”. Zatlacte IZici na peceni. Pokud se zda pevna, je hotova. Pokud je mozné
IZici vtlacit, potfebuje jesté trochu ¢asu.

Pecené je pfilis tmava a krusta misty Zkontrolujte teplotu a Uroven vloZenf pfisluSenstvi.
spalena.

Pecené vypada dobfe, ale stava je PFisté zvolte mensi nadobu nebo pfilijte vice tekutiny.
pfipalena.

Peené vypada dobre, ale stava je piilis PFisté zvolte vétsi nadobu nebo prilijte méné tekutiny.

svétld a vodnata.

PYi polévani pecené vznikd vodni para. To je podminéné fyzikalné a je to normalni. Velka ¢ast vodni pary uniké otvorem. Vodni para
se mulize srazet na Celni sténé nebo na sousednich ¢astech okolniho nabytku a stékat ve
formé kondenzované vody.

Nakypy, soufflé, toasty
Nadobu postavte pfimo na rost.

Pokud grilujete bez nddoby pfimo na rostu, zasurite do trovné
1 smaltovany pecici plech. Diky tomu zlistane trouba déle ¢ista.

Vysledek u nakyp( zévisi na velikosti nadoby a tloustce nékypu.
Udaje v tabulce jsou pouze orientacni.

Pokrm Varna nadoba Uroveri Druh Teplota v °C, Pfiprava
vkladani ohfevu stupefi grilovani v minutach

Sladké nakypy Forma na nakyp 2 =2 180-200 40-50

(napf. tvarohovy nakyp s ovocem)

Vydatné nakypy z predvarenych Forma na nékyp nebo smaltovany 3 = 210-230 30-40

pfisad (napf. nudlovy nakyp) pecici plech 3 5 510-230 2030

Vydatné nakypy ze syrovych pfisad* Forma na nakyp nebo smaltovany 2 160-180 50-70

(napf. nakyp z brambor) pecici plech > 160-180 50-70

Opékani toastl Rost 5 ] 3 4-5

Zapeceny toast Rost 3+1 170-180 8-12

* Nékyp by nemél byt vy3si nez 2 cm.

Hotové pokrmy

Dodrzujte pokyny vyrobce uvedené na obalu.

Pokud vylozite pfislusenstvi pecicim papirem, tak se ujistéte, Ze je

papir pro danou teplotu vhodny. Upravte papir podle velikosti

pokrmu, ktery pfipravujete.

Vysledek pfipravy zavisi pfimo na druhu pokrmu. U syrovych

produktl se mohou vyskytovat barevné nesrovnalosti a rozdily.

Pokrm Prislusenstvi Uroveri Druh Teplota Pfiprava
vkladani ohfevu v °C v minutach

Hranolky Rot nebo smaltovaci pecici plech 3 8 190-210 20-30

Pizza Rost 2 = 200-220 15-20

Pizza bageta Smaltovaci pecici plech 3 B2 190-200 20-25

Upozornéni: Plech se mizZe pfi piipravé zmrazenych pokrmt
zdeformovat. To je zpUsobeno rozdily teplot, jimz je pfislusenstvi
vystaveno. Pfi pec¢eni deformace opét zmizi.



Specialni pokrmy

Nizké teploty se hodi pro pfipravu chutnych krémovych jogurtd
a vzdusného kynutého tésta.

Nejdfive vyndejte z peciciho prostoru pfislusenstvi, rosty nebo
kolejnice vlevo a vpravo.

Pfiprava jogurtu

1.Svarte 1 litr mléka (3,5 % tuku) a vychlad'te ho na 40 °C.
2.Vmichejte 150 g jogurtu (vyndaného z chladnicky).

3. Dejte do 3alkd nebo sklenic a pfikryjte priihlednou folii.

4. Pfedehtejte pecici prostor dle uvedenych udaju.

5.54lky nebo sklenice vlo#te na dno peciciho prostoru
a postupujte dle pokyn( uvedenych v tabulce.

Kynuti tésta

1. Pripravte kynuté tésto jako obvykle. Tésto dejte do Zaruvzdorné
keramické nédoby a zakryjte ho.

2. Pfedehfejte pecici prostor dle uvedenych Gdaja.

3.Vypnéte pfistroj a po vypnuti nechte tésto vykynout v pecicim
prostoru.

Pokrm Varné nadoby Uroveri vkladani  Druh ohfevu Teplota Doba
Jogurt Salky nebo sklenice Postavte na dno Predehfét na 50 °C 5 min
peciciho prostoru 50 °C 8 hodin
Kynuti Zéruvzdorna Postavte na dno Predehfét na 50 °C 5-10 min
testa nédoba peticiho prostoru Vypnéte pfistroj a vlozte kynuté 20-30 min
tésto do peciciho prostoru.
Rozmrazovani

Doba rozmrazovani zavisi na druhu a mnozstvi pokrmu.

Dodrzujte pokyny vyrobce uvedené na obalu.

Zmrazené potraviny vyndejte z obalu a postavte je ve vhodné
nadobé na rost.

Celou drlibeZ polozte na talif prsni stranou dold.

Zmrazeny pokrm

Prislusenstvi

Uroveri vkladani Druh ohfevu Teplota

Napf. smetanové dorty, dorty s méaslovym krémem, Rost 1 Volic teploty zlstava
dorty s cokoladovou nebo cukrovou polevou, ovoce, vypnuty.

kufe, klobasy a ryby, chléb a housky, kolace a dalsi

pecivo

Suseni

PouZivejte pouze kvalitni ovoce a zeleninu a dobfe je

omyjte. Dobfe ovoce i zeleninu otfete a nechte uschnout.

Smaltovany pecici plech a rost vyloZte pecicim papirem.

Ovoce a zeleninu obcas obrat'te.

Jakmile ovoce (zelenina) zhnédne, ususte ho a odstrarite papir.

Pokrm Uroveni vkladani Druh ohfevu Teplotav °C Doba pfipravy v h
600 g jablek na platky 1+3 80 asi 5 hodin

800 g hrusek na kousky 1+3 80 asi 8 hodin

1,5 kg Svestek 1+3 80 asi 8-10 hodin

200 g bylinek, oisténych 1+3 80 asi 1'%, hodiny
Zavarovani marmelady Pfiprava

Sklenicky a tésnici krouzky pro zavatovani musi byt Cisté
a neposkozené. Pokud je to mozné, pouzijte stejné velké
sklenice. Udaje v tabulce se vztahuji ke kulatym litrovym
sklenicim.

Pozor!

Nepouzivejte zadné vétsi nebo vyssi zavarovaci sklenice.
Vicka by mohla prasknout.

Pouzivejte pouze Cerstvé ovoce a zeleninu v bezvadném
stavu. Predtim ovoce i zeleninu dikladné omyjte.

Casové tidaje v tabulce jsou pouze orienta¢ni. Mohou se ligit

v zavislosti na okolni teploté, poctu sklenic, mnozstvi a teploté
obsahu sklenic. Pfed vypnutim pfistroje se ujistéte, Ze se uvnitf
sklenic tvoti bublinky.
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1.Dejte ovoce a zeleninu do sklenic, ale neplrite je az po
okraj.

2. Vycistéte okraje sklenic; musi byt Cisté.

3.Na kaZdou sklenici nasad'te navlh¢enou zavafovaci gumu
a vicko.

4. Zajistéte sklenice sponami.
Do peciciho prostoru vloZte najednou maximalné Sest sklenic.

Nastaveni

1.Smaltovany pecici plech zasurite do trovné 2. Sklenice postavte
na plech tak, aby se vzajemné nedotykaly.

2.Do smaltovaného peciciho plechu nalijte pal litru horké
vody (asi 80 °C).

3. Zaviete dvitka pecici trouby.
4.Nastavte voli¢ funkci na dolni ohtev (L.
5.Teplotu nastavte mezi 170 a 180 °C.



Zavarovani marmelady

Po cca 40 - 50 minutach se zacnou v kratkych odstupech tvofit
prvni bublinky. Vypnéte pecici troubu.

Po cca 25 - 35 minutach vyndejte sklenice z trouby (béhem této
doby se vyuZzije zbytkové teplo). Pokud byste sklenice nechali

v pecicim prostoru déle, mohly by se tvofit zarodky, které zplisobi
prekyseleni marmelédy.

Ovoce v litrovych sklenicich Od tvoteni bublinek Zbytkové teplo
Jablka, rybiz, jahody Vypnout asi 25 minut
Tresné, meruriky, broskve, angrest Vypnout asi 30 minut
Jable¢né, hruskové, Svestkové pyré Vypnout asi 35 minut

Zavarovani zeleniny

Jakmile se ve sklenicich tvofi bublinky, nastavte teplotu opét
asina 120- 140 °C.

Asi 35 - 70 minut podle druhu zeleniny. Poté pecici troubu
vypnéte a vyuzijte zbytkové teplo.

Zelenina ve studeném nalevu v litrovych sklenicich PFi tvofeni bublinek 120-140 °C Zbytkové teplo
Okurky - asi 35 minut
Cervend fepa asi 35 minut asi 30 minut
RGzickova kapusta asi 45 minut asi 30 minut
Fazole, kedlubny, ¢ervené zeli asi 60 minut asi 30 minut
Zeleny hrach asi 70 minut asi 30 minut

Vyjmuti sklenic z peciciho prostoru
Po pripravé vyndejte sklenice z peciciho prostoru.

Pozor!
Horké sklenice nestavte na studeny nebo vlhky povrch;
mobhly by prasknout.

Akrylamid v potravinach

Akrylamid vzniké predevsim pfi pfipravé obilnych

a bramborovych produktd na vysokou teplotu, jako napf.
hranolek, toasttl, housek, chleba a drobného peciva (susenky,
specialni pecivo a cukrovi).

Rady pro pfipravu potravin s nizkym obsahem akrylamidu

VSeobecné m Doba pfipravy musi byt co nejkratsi.
m Pisady pfilis neopékejte.

m Velké a silné kusy pfisad obsahuji méné akrylamidu.

Peceni Na horni a doIni ohfev max. 200 °C.
Na horkovzdusnou cirkulaci max. 180 °C.
Sudenky a cukrovi Na horni a dolni ohfev max. 190 °C.

Na horkovzdusnou cirkulaci max. 170 °C.
Zloutek a bilek snizuji tvorbu akrylamidu.

Hranolky z trouby Rozprosttete je rovnomeérné v jedné vrstvé na pecici plech. Na plechu pecte minimalné

400 g, aby se brambory nevysusily.
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ZkusSebni pokrmy

Tyto tabulky byly zhotoveny pro zkusebni instituty s cilem
usnadnit testovani riiznych pfistroju.

Podle normy EN 5030460350:2009 popf. [EC 60350-1:2011.
Peceni
Peceni na 2 trovnich:

Univerzalni plech zasunujte vzdy do horn{ Grovné a hlinikovy
plech do spodni trovné.

Méaslové cukrovi:

Plechy zasunuté do pecici trouby zaroveri nemusi byt hotové ve
stejnou dobu.

Kryty jable¢ny kola¢ na 1 drovni:

Mezi tmavymi formami ponechte dostatecny odstup.

Kryty jablecny kola¢ na 2 drovnich:

Tmavé formy dejte nad sebe.

Kolac v plechovych forméach:

Péct v rezimu hornildolni ohfev (& na 1 Grovni. Formy
nepokladejte na rost, nybrz na smaltovany pecici plech.

Pokrm PrisluSenstvi a pokyny Urovei  Druh Teplota Doba
vkladani ohfevu v °C v min.

Maslové cukrovi (pfedehiat*) Pecici plech 2 B2 160-170 20-30
Univerzélni plech 3 = 150-160 20-30

Hlinikovy pecici plech + plochy pecici plech 143 140-160 20-30

Hlinikovy pecici plech + univerzalni plech 1+3 140-160 20-30

Dortik, 20 kust Smaltovany pecici plech 3 [ 150-170 20-35
Dortik 20 kusti na plechu Hlinikovy pecici plech + plochy pecici plech 1+3 140-150 30-40
(predenfat™) Hlinikovy pecici plech + univerzalni plech 1+3 140-150 30-40
Piskot (predehtat*) Otviraci dortova forma 1 [ 170-180 35-45
Kynuty kolac na plech se suchou Smaltovany pecici plech 2 = 160-180 30-40
napini Hlinikovy pecici plech + plochy pecici plech 143 150-160 30-45
Hlinikovy pecici plech + univerzalni plech 143 150-160 30-40

Kynuty kola¢ na plech se Rost + 2 plechové dortové oteviraci formy @ 20 cm 143 170-180 60-70
Stavnatou napini (ovoce) Smaltovany pecici plech + 2 plechové dortové 1 B 190-210 70-90

oteviraci formy @ 20 cm

* Pecici troubu nepredehfivejte pomoci rychlého ohtevu.

Rosty a pecici plechy zakoupite jako zvlastni pfislusenstvi ve specializované prodejné.

Grilovani
Pokud date pokrm pfimo na rost, zasurite do Urovné 1

smaltovany pecici plech na zachytavéni stavy z masa, trouba
zUstane déle Cista.

Pokrm Prislusenstvi Uroveri Druh Stupen Doba

vkladéni ohfevu grilovani v minutach
Opeceni toastu (predehiat 10 min) Rost 5 [} 3 -2
Hamburger z teleciho masa 12 Rost + smaltovany 441 ] 3 25-30
kust* (bez predehtivani) pecici plech

* Po uplynuti %3 doby obrat'te.
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Tento pfistroj je ur€en pro pouziti do maximalni nadmorské vysky
2000 metrd.

Pfiprava nabytku: obr. 1

Lepidlo, kterym je na vestavném nabytku pfilepena dyha

a plastové oblozeni uvnitf nabytku (do kterého ma byt pecici
trouba namontovana), musi byt odolné vagi teplotam do 90 °C,
sousedici nabytek (vedle pecici trouby) do 70 °C. Pokud nejsou
dyha a plastové obloZeni nebo lepidlo dostate¢né odolné, mohl
by se nabytek zdeformovat nebo klesnout. V tomto pripadé
neruci vyrobce pecici trouby za poSkozeni na nabytku.

Pred vestavbou pecici trouby musite nabytek pfizplsobit.
Odstrarite trisky, nebot by mohly ovlivnit funkénost
komponent( pecici trouby.

PFipojka pro troubu se musi nachazet ve Srafované oblasti B
nebo v misté, kde nebude pfi vestavbé pecici trouby prekazet.
Pokud neni nabytek pfipevnén, musite ho pfipevnit ke sténé
pomoci bézného Ghelniku C.

Nabytek, do kterého ma byt pecici trouba namontovana, musi
mit na spodni strané vétraci otvor.

Pokud pecici troubu namontujete pod varnou desku, fidte se
montaznim navodem varné desky.

Vestavba do vysoké skfiiky: obr. 2

Pecici troubu Ize vestavét také do vysoké skrinky.

Pro odvétrani pecici trouby musi byt mezi spodni deskou
a opérnou sténou otvor cca 20 mm a mezi horni deskou
a opérnou sténou se musi nachazet dalsi otvor.

Pro dokonalé odvétrani doporu€ujeme mezi horni a spodni
deskou vzdalenost 590 mm.

Tato vzdalenost mdze ¢init az 595 mm, pokud chcete odvétravat
vice.

Pecici trouby se zasuvkovymi dvitky musi byt namontovany tak,
aby bylo mozZné snadno vyjmout pecici plechy.

Vestavba pecici trouby do rohu: obr. 3

Pokud ma byt pristroj vestavén do rohu, musite zohlednit
rozméry na obr. D. Doporu¢ujeme zohlednit rozméry dle obr. E,
tzn. Sitku Cela nabytku a madla.

Pripojeni pecici trouby do elektrické sité

= Pfed prvnim pouzitim pfistroje se musite ujistit, ze je Va3 ddim
uzemnén a spliiuje prislusené bezpecnostni normy. Pristroj smi
instalovat pouze autorizovany odbornik. Musite dodrzet
pfedpisy mistniho dodavatele elektfiny a rovnéz platné predpisy
daného statu.

Pouziti pfistroje bez uzemnéni nebo neodborna instalace
mohou, i kdyz za velmi nepravdépodobnych okolnosti, mit
zavazné nasledky (nebezpeci poranéni a ohrozeni zivota
zasahem elektrického proudu). Vyrobce nezodpovida za
chybnou funké&nost nebo mozné poskozeni zplisobené
neodbornou elektrickou pfipojkou.

Béhem celé montaze musi byt pecici trouba odpojena od
elektrické sité.

Pecici trouba odpovida ochranné tfidé | a smi byt
provozovana pouze s uzemnénou pfipojkou.

Elektricky pripojovaci kabel musi byt typu HO5 V V- F 3G 1,5
mm2 nebo silngjsi.

Nejprve se musi pfipojit Zluto-zeleny kabel, ktery slouzi pro
uzemnéni, a musi byt delSi nez ostatni kabely.

Pro spInéni bezpe&nostnich pfedpist musi byt nainstalovan
v&epolovy odpojovac s minimalni vzdalenosti kontaktt 3 mm.
To neni nutne, pokud je pfistroj napojen na pfistupnou

a uzemnénou zasuvku.

= Montaz musi zarucit ochranu pred netiimysinym kontaktem
s elektrickym proudem.

= P¥i pfipojeni pecici trouby musite zohlednit napajeci napéti
uvedené na typovém Stitku.

= Pred pripojenim na elektfinu se musi pfistroj nachazet mimo
vestavny nabytek. PFipojny kabel musi byt tak dlouhy, aby bylo
mozné pristroj pripojit.
Pozor! Pripojovaci kabel nesmite b&hem montéze pfiskfipnout
a nesmi se dostat do kontaktu s horkymi plochami pecici trouby.

= VSechny prace, také vymeénu nebo instalaci pfipojovaciho
kabelu, musi provést zakaznicky servis.

Vestavba pecici trouby do nabytku: obr. 4

= U pecicich trub se zasuvkovymi dvifky musi byt dvifka
odstranéna.

= Zasurite pfistroj zcela do pfislusného otvoru v nébytku. Dejte
pozor na to, aby hrana pecici trouby nepoSkodila izolaci kabelu
a aby se kabel nedostal do kontaktu s horkymi plochami nebo
aby nebyl kabel veden pod pecici troubou.

= Vyrovnejte pecici troubu na stfed a pfipevnéte ji pomoci
prilozenych Sroubt (4x25).

= Pokud je nabytek vyroben podle udanych rozmérd, zlstane
v horni ¢asti pecici trouby volna spara. Aby bylo umoznéno
odvétravani, nezakryvejte sparu drevénymi latkami.

= Mezi Eﬁ'strojem a sousedicim nabytkem (vedle pecici trouby)
musi byt vzdalenost minimalné 5 mm.

Demontaz

Odpojte pecici troubu od elektrického proudu. Uvolnéte
pfipeviiovaci Srouby mezi pecici troubou a nabytkem. Troubu
trochu nadzdvihnéte a vytahnéte ji Gpiné z nabytku.
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Zarucni podminky

spolec¢nosti BSH domaci spotrebice s.r.o.

1. Zaruka

Na tento vyrobek je v souladu § 2113 a nasl. zakona ¢. 89/2012 Sb., ob&ansky zakonik, v platném znéni, poskytovana zaruka za
jakost 24 mésicu (dale jen ,zaruka“), ktera bézi zpravidla od odevzdani vyrobku zakaznikovi. Pokud byla sjednana delsi zaruka,
Fidi se tato specialnimi pravidly.

Zaruka 24 mésicu je poskytovana pouze zakaznikovi spotiebiteli a jen na vyrobek k uzivani vdoma ti. Zakaznikovi
podnikateli nebo jiné pravnické osobé je poskytnuta 24 mésicni zaruka za predpokladu, ze se koupé netyka jeho podnikatelské
¢innosti (napf. pradelna, ubytovaci sluzby, restauraéni zafizeni apod.), zpUsob uzivani je obdobny uzivani v domacnosti a vyrobek
neni prokazatelné pretéZovan (kumulativné); v ostatnich pfipadech je poskytovana zaruka v délce 6 mésici. Spole¢nost BSH
domaci spotfebice s.r.o. si vyhrazuje pravo omezit pinéni zaruky nad ramec 6 mésicu v pfipadé, Ze bude zjevné, Ze spotfebi¢ neni
provozovan v souladu s vyse uvedenymi podminkami.

2. Pofizovaci doklad a zaruéni list

Zakladnim prikazem prav zakaznika je pofizovaci doklad (paragon, faktura, leasingova smlouva apod.). Pokud byl pfi prodeji
vydan zaruéni list, je tento soucasti vyrobku s vyrobnim &islem uvedenym na predni strané tohoto zaruéniho listu. Nedilnou
soucasti zarucniho listu je pofizovaci doklad. Zakaznik si ve vlastnim zajmu pofizovaci doklad i zarucni list pe¢livé uschova.

Bezplatny zaruéni servis je mozno poskytnout jen v pfipadé predloZeni pofizovaciho dokladu nebo v pripadé prodlouzené zaruky
i vypInéného zaruéniho listu a vystaveného certifikatu, pokud byl vydan. Zaruéni list vyplfiuje prodejce a je v zdjmu zakaznika
zkontrolovat spravnost a Uplnost uvedenych tdaju. Zaruéni list je platny pouze v origindlu, na kopie nebude bran zfetel.

3. Uplatnéni zaruky

Zakaznik ma v rdmci poskytnuté zaruky pravo na bezplatné, véasné a fadné odstranéni reklamované vady vyrobku, a to opravou,
popfipadé — neni-li to vzhledem k povaze (tzn. pfi¢iné i projevu) vady neimérné — pravo na vyménu vyrobku nebo jeho vadné
soucasti. Za zakonem stanovenych podminek muzZe byt poskytnuta sleva na vyrobku anebo mize byt vyrobek vracen.

Zaruéni oprava se vztahuje vyhradné na vady, které vzniknou prikazné v dobé platné zaruky. Takto vzniklé vady je opravnén
odstranit pouze autorizovany servis. Uplatnit zaruku muze zakaznik u autorizovaného servisu nebo v prodejné, kde byl vyrobek
zakoupen, a to bez zbyte¢ného odkladu, nejpozdéji vSak do konce zaruéni doby. Zvoli-li zakaznik jiny, nez nejblizsi autorizovany
servis, bude na ném, aby nesl v souvislosti s tim zvySené naklady.

Autorizovany servis posoudi opravnénost reklamace a podle povahy vady vyrobku rozhodne o zpUsobu feseni reklamace.
Seznam autorizovanych servisu je k dispozici na www.siemens-home.cz

Doba, po kterou zakaznik nemlze vyrobek z divodu vady pouzivat, se do zaruéni doby nepocita. O tuto dobu se zarucni doba
prodluzuje. PFi vyméné se béh zaruéni doby neobnovuje. Pfi opravé nedochazi k béhu nové zaruéni doby tykajici se opravené
soucasti ¢i soucastky.

Po provedeni zaruéni opravy je autorizovany servis povinen vydat zékaznikovi €itelnou kopii opravniho listu. Opravni list slouzi
k prokazovani prav zakaznika, proto je ve vlastnim zajmu zékaznika pred podpisem opravniho listu zkontrolovat jeho obsah a kopii
opravniho listu peclivé uschovat.

Zakaznik je povinen poskytnout autorizovanému servisu souc¢innost k ovéfeni existence reklamované vady a k jejimu odstranéni
(v&etné odpovidajiciho potfebného vyzkouseni nebo demontaze vyrobku).

P¥i uplatnéni reklamace preda zakaznik vyrobek Eisty v souladu s hygienickymi predpisy nebo obecnymi hygienickymi zasadami
véetné vSech jeho soucasti a pfisluenstvi, umoziujicich takové ovéfeni a odstranéni vady. V pfipadé, Ze vyrobek nedoda kompletni
a je-li kompletnost vyrobku nezbytna k zjisténi existence reklamované vady a/nebo k jejimu odstranéni, béh lhaty k vyfizeni
reklamace zacina az dodanim chybéjicich soucasti.



4. Neopravnénost reklamace

Reklamace neni opravnéna v ptipadech, vznikla-li zavada nebo poskozeni:

a) prokazatelné nespravnym uzivanim vyrobku (napf. v rozporu s navodem, s pokyny uvedenymi na obalu vyrobku &i v zaruénim
listé, uzivanim v rozporu s obecné znamymi pravidly uzivani pfedmétného vyrobku, provozem pfi nesprdvném napajecim napéti,
pfipojovani na nedovolené zdroje proudu, uzivanim zboZzi v nevhodnych podminkach — vihko, prasnost, extrémni tvrdost vody apod.)
anebo jinym nespravnym jednanim uzivatele (napf. neodbornou instalaci ¢i zapojenim);
b) prokazatelné nedovolenymi zasahy do pfistroje (konstrukéni nebo jina Uprava, neodborna montaz), Zivelnou katastrofou nebo
mechanickym po$kozenim vyrobku;
c) nese-li predloZeny zarugni list zjevné znamky provedenych zmén Udaju nebo je-li na vyrobku odligné vyrobni &islo od toho, jez je
uvedeno v zaru¢nim listé;
d) u estetickych komponentu, nezajistujicich funkénost vyrobku z davodu:

- transportniho poskozeni nebo premistovanim (poskrabani, promacknuti, praskliny, rozbita skla a police apod.)

- nefunkénich estetickych komponentt jako jsou madla, skla, ovladaci spinace apod., které jsou disledkem bé&Zného opotiebeni

- zmény barvy plastovych komponentt (jedna se o bézny fyzikalné chemicky jev po ¢ase pouzivani)

- vady spotfebnich material(, u kterych je doba Zivotnosti dana charakterem soucastky (zarovky, vodni filtry, vzduchové, prachové

filtry, uhlikové filtry v8eho druhu, akumulatory, baterie, apod.)
- vady pfislusenstvi a volitelné vybavy, zptisobené nevhodnou manipulaci nebo nepfiméfenym zachazenim

Ze zarucnich oprav jsou vylouceny pfipady bézné udrzby nebo ¢isténi, instalace, programovani, kontroly parametrdi vyrobku.

5. Naéhradni dily

Zaruka na samostatné prodany nahradni dil vyrobku je poskytovana v délce 6 mésicl, a to za predpokladu jeho odborné instalace.

6. Pozdrucni servis

V ptipadé placené pozaruéni opravy provedené autorizovanym servisem se poskytuje zaruka v délce 24 mésicu.

7. Rozsirena zaruka nad ramec zakona

U spotfebicu (pracky, mycky) sériové vybavenych systémem Aqua-Stop (patent BSH) je vyrobcem poskytnuta zaruka na $kody
zpUsobené chybou tohoto systému. Na tyto Skody je zékaznikovi spotiebiteli poskytnuta nahrada, a to po celou dobu Zivotnosti
spotiebice. Vyloucena je nahrada $kody v pfipadé, kdy nebyl spotfebi¢ zapojen do elektrického obvodu pod proudem.

8. Upozornéni pro prodejce
Prodejce je povinen vyplnit spravné a uplné zarucni list v den prodeje vyrobku. PFi pfipadné predprodejni reklamaci je tfeba predlozit
fadné vyplnény reklamacéni protokol a pofizovaci doklad (fakturu).

9. Ochrana osobnich udaja
Osobni udaje zakaznika kupujiciho budou pouzity vyhradné k Gcelim pro zpracovani objednavek a k pfipadnému vyfizeni zaruky
v souladu se zak. ¢. 101/2000 Sb., o ochrané osobnich udaju.

10. Prohlaseni o hygienické nezdavadnosti vyrobku

V8echny vyrobky distribuované spole¢nosti BSH domaci spotfebite s.r.o. a pfichazejici do styku s potravinami spliiuji poZzadavky
o hygienické nezavadnosti dle zakona ¢.258/2000 Sb., vyhlasky 38/2001 Sb. Toto prohlaSeni se vztahuje na vSechny vyrobky
prichazejici do styku s potravinami uvedené v aktualnim ceniku spole¢nosti BSH domaci spotebice s.r.o.

Ujisténi dovozce o vydani prohldseni o shodé

Vazeny zékazniku,

dle § 13, odst.5 zakona ¢.22/1997 Sb. Vas ujistujeme, Ze na v§echny vyrobky distribuované spole¢nosti BSH domaci spotiebice s.r.o.
nasim obchodnim partneriim bylo vydano prohlaseni o shodé ve smyslu zékona &. 22/1997 Sb a nafizeni vlady &. 17/2003 Sb.,
616/2006 Sb. a 22/2003 Sb. a pfisludnych nafizeni viady. Toto ujiténi dovozce o vydani prohlageni o shodé se vztahuje na
v8echny vyrobky véetné plynovych spotiebicu, které jsou obsazeny v aktualnim ceniku firmy BSH domaci spotfebice s.r.o.




B/S/H/

Kontakt na servis domacich spotiebic¢i SIEMENS

BSH domaci spotrebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

PFijem oprav
Tel.: +420 251 095 546
Email: opravy@bshg.com

Objednavky pfislusenstvi a nahradnich dilt
Tel.: +420 251 095 556
Email: dily@bshg.com

Zakaznickeé poradenstvi
Tel.: +420 251 095 555
Email: siemens.spotrebice@bshg.com

Aktualni informace o servisu naleznete na internetovych strankach www.siemens-home.cz
Zde mate moznost sjednat opravu pomoci online formulare.
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A\ Dolezité bezpecnostné pokyny

Pozorne si precitajte tento navod. Iba tak
budete schopni svoj pristroj pouzivat’
spravne a bezpecne. Tento navod

na obsluhu a ndvod na montaz

starostlivo uschovajte pre d'alSiu potrebu

¢i dalSieho pouZzivatela.

Tento pristroj je ureny iba na zabudovanie.
DodrzZujte zvlastne pokyny na instalaciu.

Po vybaleni pristroj skontrolujte. Pokial’ bol
pristroj pocas prepravy poskodeny,
nezapajajte ho.

Pristroje bez zastrcky smie pripojit’ iba
odbornik s licenciou. V pripade skod
vzniknutych v dosledku zlého zapojenia
nemate narok na zaruku.

Co robit v pripade poruchy
Prehlad prevadzkovych portch .
Vymena Ziarovky v rure ...
Skleneny kryt ....

Zéakaznicky servis
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Tipy na Usporu energie a ochranu

Zivotného prostredia 15
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Dalsie informéacie k produktom, prislusenstvu, ndhradnym
dielom a servisu najdete na internetovych strankach:
www.siemens-home.sk.

Pristroj je ureny iba na poutzitie

v domacnosti alebo domdacnosti podobnom
prostredi. Pristroj pouZivajte iba na pripravu
pokrmov a napojov. Pri pouZivani
nenechdvajte pristroj bez dozoru. Pristroj je
urCeny vyhradne na pouZitie v uzatvorenych
priestoroch.

Deti starSie ako 8 rokov a osoby

so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo
mentalnymi schopnostami smu pristroj
pouzivat'iba pod dohladom zodpovednej
osoby, ktora ich pouci, ako pristroj bezpe¢ne
pouzivat, a v pripade, Ze pochopili rizika,
ktoré z pouzivania vyplyvaju.



Deti sa s pristrojom nesmu hrat’. Deti nesmu
bez dozoru pristroj Cistit ani vykonavat'jeho
udrzbu.

Deti mladsSie ako 8 rokov veku by sa mali
zdrziavat' v bezpecnej vzdialenosti

od pristroja a napajacieho vedenia.

Prislusenstvo vzdy vsuvajte do priestoru
na pecenie spravinym sposobom.

Pozrite popis prislusenstva v navode
na pouzitie.

Nebezpecenstvo poZiaru!

= Horl'avé predmety uskladnené v priestore
na pecenie sa mozu vznietit'. V priestore
na pecenie nikdy neukladajte horlavé
predmety. Nikdy neotvarajte dvierka
pristroja, ked’ vnutri za¢ne vznikat' dym.
Vypnite pristroj a vytiahnite sietovd
zastrcku zo zasuvky alebo vypnite poistky
v poistkovej skrini.

Pri otvoreni dvierok pristroja vznikne
prievan. Papier na pe¢enie moze prist’

do kontaktu s ohrievacim telesom a méze
sa vznietit’. V priebehu predhrievania nikdy
neumiestriujte papier na pecenie

na prislusenstvo bez upevnenia. Papier

na peCenie musi byt vzdy zataZeny riadom
alebo formou na pecenie. Papierom

na pecenie vylozte vzdy len plochu, ktoru
budete potrebovat’. Papier na pecenie
nesmie nikdy presahovat' cez prislusenstvo.

Nebezpecenstvo popalenia!l

= Pristroj sa zahrieva na velmi vysoké teploty.
Nikdy sa nedotykajte vnutornych ploch
priestoru na pecenie alebo ohrievacich
telies. Pristroj vzdy nechajte vychladnut.
UdrZujte deti mimo dosahu pristroja.

= PrisluSenstvo alebo nadoby su velmi
hordce. Pri vybrati prislusenstva alebo riadu
z rary vzdy pouzite kuchynskeé rukavice.

= Alkoholické vypary sa mozu v rozpalenej
rure vznietit. Nikd>§/ nepripravujte pokrmy
s velkym mnoZstvom vysokopercentného
alkoholu. PouZivajte iba malé mnoZstvo
napojov s vysokym obsahom alkoholu.
Dvierka pristroja otvarajte opatrne.

Nebezpecenstvo oparenia!

= Pristupné vonkajsie Casti si pocas prevadzky
hordce. Nikdy sa nedotykajte hordcich Casti.
UdrZujte deti mimo dosahu pristroja.

= Pri otvoreni dvierok pristroja moZe von
unikat horlca para. Dvierka pristroja
otvérajte opatrne. UdrZujte deti mimo
dosahu pristroja.

= Z vody v horticom priestore na peCenie méZe
vzniknuat hordca para. Do horticeho
priestoru na pecenie nikdy nelejte vodu.

Nebezpecenstvo poranenia!

PoSkriabané sklo dvierok pristroja moze
prasknut’. NepouZivajte skrabku na sklo,
ostré alebo abrazivne Cistiace prostriedky.

Nebezpecenstvo zasiahnutia elektrickym

prudom!

= Neodborné opravy st nebezpecné. Opravy
smie vykonavat'iba nami vyskoleny
servisny technik. Pokial' je pristroj
poskodeny, odpojte ho od elektrickej siete
alebo vypnite poistky. Zavolajte zakaznicky
servis.

= Kablova izolacia elektrickych pristrojov sa
moze pri kontakte s horticimi ¢astami
pristroja roztavit. VZdy davajte pozor, aby sa
pripajaci kabel nedostal do kontaktu
s horGcimi castami pristroja.

= Prenikajdca vlhkost' mdze spdsobit’ zasah
elektrickym priddom. NepouZivajte Ziadne
vysokotlakové ani parné Cistice.

= PoCas vymeny Ziarovky v priestore
na pecenie su kontakty objimky
pod napatim. Pred vymenou vytiahnite
sietovu zastrcku zo zasuvky alebo vypnite
poistku v poistkovej skrini.

= Chybny pristroj moze sposobit’ Giraz
elektrickym prdadom. Chybny pristroj nikdy
nezapinajte. Vytiahnite sietovu zastrcku zo
zasuvky alebo vypnite poistku v poistkovej
skrini. Zavolajte zakaznicky servis.

Nebezpecenstvo popalenia!l

Vonkajsie Casti pristroja si pocas funkcie
Cistenia vel'mi horuce. Nikdy sa nedotykajte
dvierok pristroja. Nechajte pristroj vychladnuat'.
UdrZujte deti mimo dosahu pristroja.



Pri¢iny poskodenia

Pozor!

Prislusenstvo, félia, papier na pecenie alebo riad na dne priestoru
na pecenie: Na dno priestoru na pecenie neklad'te Ziadne
prislusenstvo. Dno priestoru na pecenie nevykladajte Zziadnou
féliou akéhokolvek druhu alebo papierom na pecenie. Na dno
priestoru na pecenie neklad‘te ziadny riad, ked'je teplota B
nastavena na viac ako 50 °C. Dochadza k hromadeniu tepla. Cas
tepelnej Upravy potom nesthlasi a dojde k poskodeniu smaltu.

® Voda v horlicom priestore na pecenie: Do horticeho priestoru
na pecenie nikdy nenalievajte vodu. Tvori sa vodna para.
Zmenou teploty méze dojst' k poskodeniu smaltu.

VlIhké potraviny: Neuchovéavajte dlhsi ¢as vihké potraviny
v uzatvorenom priestore na pecenie. Mohlo by dojst’
k poskodeniu smaltu.

Ovocné Stavy: Ak peciete ovocny kolac zo Stavnatého ovocia,
plech na pecenie ovocim nepreplriujte. Ovocnd stava, ktora
kvapka z plechu na pecenie, zanechdva skvrny, ktoré uz nie je
mozné odstranit’. Ak je to mozné, pouzite univerzalny hiboky
plech.

Vasa nova rdra na pecenie

Tu sa zoznamite s vasou novou rdrou na pecenie. Vysvetlime vam
ovladacie polia a jednotlivé ovladacie prvky. Dalej tu najdete
informécie o prislusenstve a vnutornych stcastiach rary

na pecenie.

Ovladaci panel

Tu je prehlad ovlddacieho pola. Na displeji nie je mozné zobrazit'
naraz vetky symboly. V zavislosti od typu pristroja si mozné
odchylky.

= Chladnutie s otvorenymi dvierkami: Nenechdvajte priestor na
pecenie vychladndt'iba s uzatvorenymi dvierkami. Aj ked' st
dvierka pristroja otvorené len minimalne, moze ¢asom dojst’
k poskodeniu nabytku ¢i inych objektov v blizkosti.

m Silne znecistené tesnenie dvierok: Ak je tesnenie silne
znecistené, dvierka pristroja pocas prevadzky nedoliehaju.
Moze dojst’ k poskodeniu Celnych ¢asti nabytku v okoli.
Tesnenie dvierok vzdy udrzujte cisté.

= Dvierka pristroja ako sedadlo alebo odkladacia plocha:
Na otvorené dvierka pristroja nestlpte, nesadajte ani sa na ne
nevesajte. Na dvierka neodkladajte Ziadny riad ani prislusenstvo.

m Zasunutie prislusenstva: V zavislosti od typu pristroja moéze
prislusenstvo pri zatvarani poskriabat’sklo dvierok.
Prislusenstvo vzdy vloZte do priestoru na pecenie az na doraz.

® Preprava pristroja: Pristroj neprenasajte ani nedvihajte
za drzadlo dvierok. Drzadlo dvierok neudrzi hmotnost’
pristroja a moze sa zlomit'.
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‘ Oto¢ny voli¢ Ovladacie ‘ Voli¢ teploty

Zasuvatel'ny otocny volic¢
Na niektorych rdrach na pecenie je mozné otocny voli¢ zasunut'.
Pre zasunutie alebo vysunutie stlacte oto¢ny voli¢ v nulovej polohe.

tlacidla a displej



Voli¢ funkcii

Pomocou volica funkcii nastavite druh ohrevu.

Poloha

PouZitie

(e]

Nulova poloha

Rura na pecenie je vypnuta.

Teplovzdusna*

Na kolace a pecivo. Je mozna
priprava na dvoch drovniach.
Ventildtor na zadnej stene rdry na
pecenie rozvadza teplo rovnomerne
do priestoru na pecenie.

Horny/dolny ohrev*

Na koldce, nékypy a chudé kusy
peceného madsa, napr. hovadzie
alebo zverina, na jednej trovni. Teplo
prichéddza rovnomerne zhora i zdola.

Grilovanie s cirkulaciou

Pecenie mésa, hydiny a ryb.
Grilovacie teleso a ventilator sa
striedavo zapinaju a vypinaju.
Ventilator rozfukava hortci vzduch
z grilu okolo pokrmu.

Gril, velkoplo3ny

Grilovanie steakov, klobds,
hrianok a ryb. Celd plocha pod
grilovacim telesom sa ohreje.

Gril, maloplosny

Grilovanie malého mnoZstva
steakov, klobds, hrianok a ryb.
Vnatorna ast grilovacieho telesa
je hortca.

Dolny ohrev

Zavaranie, pecenie a zapekanie.
Teplo prudi zospodu.

Rozmrazovanie

Rozmrazovanie napr. masa,
hydiny, chleba a kola¢ov.
Ventilator rozfukava horuci
vzduch okolo pokrmu.

Svetlo

Zapnutie osvetlenia v priestore
na pecenie.

* Druh ohrevu, ktorym sa podla normy EN60350 urcuje

energeticka trieda.

Pokial  zvolite druh ohrevu, rozsvieti sa Ziarovka vnutri rary
na pecenie a pri niektorych rirach na pecenie sa rozsvieti
kontrolka nad voli¢com funkcii.

Ovladacie tlacidla a displej

Tlacidla sldzia na nastavenie roznych dodato¢nych funkcii.
Nastavené hodnoty sa zobrazia na displeji.

Tlacidlo

Pouzitie

(C)

Casové funkcie

Vyberte spinacie hodiny £), ¢as
pripravy =1, ¢as vypnutia =
acas O.

+

Minus

Plus

Nastavené stupne sa zniZia.

Nastavené stupne sa zvysia.

clean Funkcia Cistenia

Funkciu Cistenia spustite
na regeneraciu samocistiacich
ploch v priestore na pecenie.

=0 Detska poistka Zablokovanie a odblokovanie
ovladacieho panelu.
»$§  Rychly ohrev Rura na pecenie sa zahreje

obzvlast rychlo.

Na displeji sa pred symbolom uz aktivnej ¢asovej funkcie
zobrazi Sipka ».

Volic teploty

Volicom teploty nastavite teplotu alebo stupen grilovania.

Poloha Funkcie
° Nulové poloha Rura na pecenie nehreje.
50-270  Rozsah teploty Teplota v priestore na pecenie v °C

o, oo eee Stupne grilovania Stupne grilovania pre maloplosny
[1* a velkoplosny gril ().

e = Stuperi 1, nizky

ee = Stupen 2, stredny

eee = Stuperi 3, vysoky

clean Funkcia cistenia.

Pokial rira na pecenie hreje, rozsvieti sa kontrolka volica teploty.
V prestavkach medzi ohrievanim kontrolka zhasne. Kontrolka sa
nerozsvieti ani s pouzitim funkcie osvetlenia ani funkcie
rozmrazovania [%].

Upozornenie: Pri pouZiti grilu dlhsie ako 15 minut nastavte
voli¢ funkcii na nizky stuperi grilovania.

Priestor na pecenie

V priestore na pecenie sa nachadza osvetlenie. Ventilator zabrani
priliSnému vyhriatiu riry na pecenie.

Ventilator

Ventilator sa zapina a vypina podla potreby. Hortci vzduch unika
hornou oblastou dvierok. Pozor! Ventildtor nezakryvajte. Inak
hrozi prehriatie riry na pecenie.

Ventilator bezi nejaky cas dalej aj po vypnuti riry na pecenie,
aby sa rychlejsie vychladila.

Osvetlenie v priestore na pecenie
Pocas prevéadzky svieti v priestore na pecenie osvetlenie.

Nastavenim ] na voli¢i funkcii moZete zapnut' osvetlenie v rire
na pecenie, i ked'je vypnuta.



Vase prislusenstvo

Prislusenstvo, ktoré ste dostali spolo¢ne s pristrojom, sa hodi na
pripravu mnohych pokrmov. Dbajte na to, aby ste prislusenstvo
do priestoru na pecenie vkladali vzdy spravnym spésobom.

K dispozicii je tieZ vyber zvldstneho prislusenstva, s pomocou
ktorého mdzete skvalitnit’ pripravu mnohych pokrmov alebo si
sprijemnit pracu.

Cistenie prislusenstva

Prislusenstvo moZete v rire na pecenie umiestnit' do 5 réznych
urovni. Vzdy ho postavte tak, aby sa nedotykalo sklenenej
vyplne dvierok riry na pecenie.

Upozornenie: Ked' sa prisluSenstvo ohreje na vysoké teploty,
moze sa zdeformovat. Hned' ako sa opéat’ ochladi, deformacia
zmizne. To viak nemd Ziadny vplyv na funkénost’.

Vasa rira na pecenie je vybavena len niektorym

z nasledujtceho prislusenstva.

Prislusenstvo méZzete zakupit cez nas zakaznicky servis,
v $pecializovanom obchode alebo na internete. Udajte ¢islo HZ.

Rost

? Na varné nadoby, formy na pecenie,
pecené maso, grilované pokrmy

a zmrazené pokrmy.

Rost vkladajte otvorenou stranou
smerom k dvierkam pristroja

a zdhybom dole ~.

Plochy smaltovany plech

na pecenie

Na kolace, pecivo a cukrovinky.
Plech na pecenie zasuvajte
Sikmou stranou ku dvierkam rury.

Prislusenstvo je mozné vytiahnut az do polovice a stale pevne
drzi. Vd'aka tomu je mozné pokrmy l'ahko vybrat’.

Pri vkladani prislusenstva do rdry na pecenie dajte pozor na to,
aby sa zahyb nachdadzal na zadnej strane prislusenstva. Len tak
presne sedi.

Podla vybavy je pristroj vybaveny teleskopickymi vysuvmi, ktoré
umozriuju jednoduché vloZenie prislusenstva. Pre odblokovanie
na ne zatlacte.

Hiboky smaltovany univerzélny
plech

Na pripravu $tavnatych kolacov,
peciva, zmrazenych pokrmov

a velkych kusov mésa. Plech je mozné
pouzit'ako nadobu na zachytavanie
odkvapkavajtceho tuku, pokial
grilujete priamo na roste. Plech

na pecenie zastvajte Sikmou stranou
ku dvierkam rary.

Zvlastne prislusenstvo

Zvlastne prislusenstvo zakupite cez nas zakaznicky servis alebo

v $pecializovanom obchode. Velkt ponuku prislusenstva na
pecenie néjdete v nasich prospektoch a na internete. Dostupnost’
a moznost’ objednania zvlastneho prislusenstva cez internet sa

v jednotlivych krajinach Iisi.

Nazrite do vasich dokumentov, ktoré ste dostali pri nakupe.

Nie kazdé zvlastne prislusenstvo sa hodi pre kazdy typ pristroja.
Pri nékupe vzdy uvéadzajte presné oznacenie vasho pristroja
(E-¢islo).

Zvlastne prislusenstvo Cislo HZ PouZiti

Plochy smaltovany plech na pecenie HZ361000 Na kolace, pecivo a cukrovinky.

Hlboky smaltovany univerzélny plech HZ362000 Na Stavnaté kolace, pecivo, zmrazené pokrmy a vel'ké kusy masa.
MédZe sa pouZit' tiez na zachytavanie tuku, pokial grilujete priamo
na roste.

Rost HZ364000 Na varné nadoby, formy na pecenie, pecené maso, grilované
pokrmy a zmrazené pokrmy.

Plech na pizzu HZ317000 Idealny na pizzu, zmrazené pokrmy alebo velké okrthle kolace.
Plech na pizzu mézete pouzit' tieZ miesto hibokého univerzalneho
plechu. Plech postavte na rost a riad'te sa tidajmi v tabul'ke.

Skleneny pekac HZ915001 Skleneny pekac sa hodi na dusené pokrmy a nakypy
pripravované v rdre na pecenie. Obzvlast vhodny
pre automaticky program alebo automatické pecenie.

Trojnasobné, celkom vystvatelné HZ368300 Vd'aka teleskopickym vysuvom na drovni 1, 2 alebo 3 je mozné

teleskopické vysuvy

prislusenstvo celkom vysunut' bez toho, aby sa prevrhlo.




Pred prvym pouzitim

Tu sa dozviete, Co musite urobit’ predtym, ako vo svojej rire
prvykrat pripravite pokrm. Predtym si precitajte kapitolu
Bezpecnostné pokyny.

Programovanie ¢asu
Po pripojenf blika na displeji symbol  a tri nuly.
Nastavte cas.
1.Stlatte tlagidlo O®.
Na displeji sa zobrazi ¢as 2.0,
2.Pomocou tlacidla + alebo — nastavte Cas.
O niekol’ko sekiind sa zobrazi nastaveny cas.

Nastavenie rury na pecenie

Mate na vyber z mnohych moZnosti, ako riru na pecenie nastavit'.
Dalej vam popiSeme nastavenie druhu ohrevu a teploty, prip.
stupria grilovania. Pomocou riry na pe¢enie mozete nastavit' ¢as
pripravy pokrmu a okamih vypnutia pre kazdy pokrm. Iné
informécie najdete v kapitole Nastavenie casovych funkcii.

Druh ohrevu a teplota
Priklad na obrazku: Hornyldolny ohrev [Z pri 190 °C.

1.Pomocou voli¢a funkcii nastavte druh ohrevu.

(C) - + cean =0 »f

0 O

® = + cean =0 »ff

Rura na pecenie zacne hriat’.

Rozohriatie riry na pecenie

Pre odstranenie zapachu novoty zahrejte uzatvorent a prazdnu
rdru na pecenie. Idealna je jedna hodina s hornym/dolnym
ohrevom pri (3 240 °C. Dbajte na to, aby v priestore na pecenie
nezostali ziadne zvysky obalu.

1.Voli¢om funkcif nastavte horny/dolny ohrev (.

2.Volicom teploty nastavte 240 °C.

Po jednej hodine riru na pecenie vypnite. S tymto cielom otocte
voli¢ funkcii do nulovej polohy.

Cistenie prislusenstva

Skor ako prislusenstvo prvykrat pouzijete, dokladne ho vycistite
hortcou vodou s Cistiacim prostriedkom a méakkou handrickou.

Vypnutie riry na pecenie
Otocte voli¢ funkcii do nulovej polohy.

Zmena nastavenia

Kedykol'vek mdzete zmenit druh ohrevu a teplotu alebo stuper
grilovania pomocou prislusného volica.

Rychly ohrev
Pomocou rychleho ohrevu dosiahne vasa rira obzvlast rychlo
pozadovanu teplotu.

Rychly ohrev poufZite pri teplote vy33ej ako 100 °C. Vhodné su
nasledujtice druhy ohrevu:

w Teplovzduina cirkulacia

m Horny/dolny ohrev &

= Dolny ohrev [J

Aby bol pokrm upeceny rovnomerne, vlozte ho do riry az
po ukonceni rychleho ohrevu.

1.Zvol'te pozadovany druh ohrevu a teplotu.

2.Kratko stlacte tlacidlo »5%.

Na displeji sa rozsvieti symbol »5.

Rura na pecenie za¢ne hriat’.

Koniec rychleho ohrevu

Zaznie zvukovy signal. Symbol »$% zmizne. Vlozte pokrm
do rury na pecenie.

Zrusenie rychleho ohrevu

Kratko stlacte tlacidlo »$5. Symbol » zmizne.



Nastavenie ¢asovych funkcii

Vas pristroj disponuje ré6znymi ¢asovymi funkciami. Pomocou
tla¢idla © mozete otvorit' ponuku a menit' rozne funkcie. Pocas
nastavovania sa rozsvietia ¢asové symboly. Sipka » ukazuje na
prave zvolenu casovu funkciu. Pokial sa pred casovym symbolom
zobrazuje $ipka » mozete pomocou tlacidiel + alebo — menit' uz
nastavenu casovu funkciu.

Spinacie hodiny

Spinacie hodiny beZia nezavisle od prevadzky rury na pecenie.
Spinacie hodiny st vybavené vlastnym zvukovym signalom.
Vd'aka tomu moézete rozlidit, ¢i dobehli spinacie hodiny alebo
automatické vypnutie (Cas pripravy).

1.Stlatte tlaidlo O©.
Na displeji sa zobrazia ¢asové symboly, Sipka » sa
nachadza pred 2\

2.Pomocou tlacidiel + alebo — nastavte ¢as spinacich hodin.
Prednastavend hodnota tlacidla + = 10 mindt. Prednastavena
hodnota tlacidla = =5 minat.

Nastaveny ¢as sa zobrazi za niekol’ko sekind. Cas nastaveny
na spinacich hodinach zac¢ne plynat. Na displeji sa rozsvieti
symbol B4 a ubiehajuci €as. Ostatné ¢asové symboly zmiznd.

Cas nastaveny na spinacich hodinach uplynul

Zaznie zvukovy signal. Na displeji sa rozsvieti &:00.
Vypnite spinacie hodiny tla¢idlom (.

Zmena &asu nastaveného na spinacich hodinach
Cas nastaveny na spinacich hodinach nastavte pomocou

tlacidiel + alebo —. Novo nastaveny cas sa zobrazi o niekol'ko
sekdnd.

Vymazanie ¢asu nastaveného na spinacich hodinach

Stlacenim tlacidla — vrat'te ¢as nastaveny na spinacich hodinach
na nulu. Novo nastaveny cas sa zobrazi o niekol'ko sektnd.
Spinacie hodiny sa vypnu.

Zobrazenie ¢asovych nastaveni

Pokial’ ste nastavili viac ¢asovych funkcii, rozsvietia sa na displeji
zodpovedajlice symboly. Sipka » sa nachadza pred symbolom
casovej funkcie, ktora je v popredi.

Pre vyvolanie spinacich hodin £, ¢asu pripravy =, ¢asu
vypnutia =1 alebo ¢asu (O stlatte tolkokrét tlatidlo (O, kym sa
pred pozadovanym symbolom nezobrazi Sipka ».
Zodpovedajlci ¢asovy Udaj sa zobrazi na niekol'ko sekind

na displeji.

Cas pripravy

Rura na pecenie umoziuje nastavenie Casu pripravy pre kazdy
pokrm. Po uplynuti ¢asu pripravy pokrmu sa rira na pecenie
automaticky vypne. Vd'aka tomu nemusite prerusovat'ind pracu,
aby ste vypli rdru na pecenie alebo nedopatrenim neddjde

k prekroceniu ¢asu pripravy pokrmu.

Priklad na obrézku: Cas pripravy 45 min(t.

1.Pomocou voli¢a funkcii nastavte druh ohrevu.

2.Volitom teploty nastavite teplotu alebo stuperi grilovania.

3. Dvakrét stla¢te tlacidlo (. Na displeji sa rozsvieti £:007.
Rozsvietia sa ¢asové symboly, $ipka » sa nachadza pred -,

“ min

[l ol O

O — + cdean o >

[ [ [ ] |

4.Pomocou tlacidla + alebo — nastavte ¢as pripravy.
Prednastavena hodnota tlacidla + = 30 minGt
Prednastavena hodnota tlacidla — = 10 mindt

11
™
Qs O

—o »iff

® — 4+ e

Po niekol'kych sekundach sa rira na pecenie zapne. Na displeji
zatne ubiehat' ¢as pripravy a rozsvieti sa symbol »|->I. Ostatné
¢asové symboly zhasnu.

Cas pripravy uplynul

Zaznie zvukovy signal. Rura na pecenie prestane hriat’.

Na displeji sa rozsvieti {i:107. Stlatte tlacidlo (B. Pomocou
tlacidla + alebo — nastavte novy cas pripravy. Alebo dvakrat

stla¢te tlacidlo O a ototte voli¢om funkcii do nulovej polohy.
Rira na pecenie je vypnuta.

Zmena Casu pripravy

Pomocou tlacidla + alebo — zmerite cas pripravy.
Novo nastaveny ¢as sa zobrazi o niekol'ko sekind.
Pokial st nastavené spinacie hodiny, stlacte predtym
tlacidlo .

Zru$enie Casu pripravy

Pomocou stlacenia tlacidla — nastavte Cas pripravy spat' na nulu.
Novo nastaveny cas sa zobrazi o niekol'ko sekind. Cas bol
zmazany. Pokial’ st nastavené spinacie hodiny, stlacte predtym
tlacidlo O©.

Zobrazenie ¢asovych nastaveni

Pokial’ ste nastavili viac Casovych funkcii, rozsvietia sa na displeji
zodpovedajlice symboly. Sipka P sa nachadza pred symbolom
¢asovej funkcie, ktora je v popredi.

Pre vyvolanie spinacich hodin £), ¢asu pripravy 21, ¢asu
vypnutia =l alebo ¢asu (O stlacte tolkokrat tlacidlo ®, kym sa
pred pozadovanym symbolom nezobrazi Sipka ». Zodpovedajtci
casovy (idaj sa zobrazi na niekolko sekind na displeji.



Cas vypnutia

Rura na pecenie umoZziiuje nastavit' ¢as, kedy bude pokrm hotovy.
Rura na pecenie sa automaticky zapne a v nastavenom case sa
opat' vypne. Vdaka tomu mdzete pokrmy napr. rano vlozit’

do priestoru na pecenie a nastavit' riru na pecenie tak, aby boli
hotové na poludnie.

Uistite sa, Ze sa potraviny neskazia, pretoZe sa nachadzali prili§
dlho v rire na pecenie.

Priklad na obrazku: Je 10:30, nastaveny cas pripravy je 45 mintt
a rtra by sa mala vypnut o 12:30 hod.

1.Nastavte voli¢ funkcii.

2.Nastavte voli¢ teploty.

3.Dvakrat stlacte tlacidlo (.

4.Pomocou tlacidla + alebo — nastavte cas pripravy.

5.Stlatte tlatidlo O.
Pred »sa nachadza datum —>l. Zobrazi sa ¢as, kedy bude
pokrm hotovy.

O — + cen o

6. Pomocou tlacidiel +alebo = presurite ¢as vypnutia
do pozadia.

Na rure na pecenie sa o niekolko sekiind zobrazi nastaveny cas
ardra zostane v Stand-by rezime. Na displeji svieti ¢as, kedy bude
pokrm hotovy a pred symbolom —ls nachadza Sipka ». Symboly
La Ozhasn. Az sa rdra na pecenie zapne, zobrazi sa priebeh
asu pripravy a $ipka »sa nachadza pred symbolom |=21. Symbol
-l zhasne.

Detska poistka

Aby deti nedopatrenim nemohli zapnut' riru na pecenie, je
vybavené detskou poistkou.

Ruru na pecenie nie je mozné nastavit. S aktivovanou detskou
poistkou je mozné nastavit' spinacie hodiny a ¢as.

Pokial' je nastaveny druh ohrevu a teplota alebo stupen
grilovania, zahrievanie sa aktivaciou detskej poistky prerusi.

Cas pripravy uplynul

Zaznie zvukovx"signél. Rura na pecenie prestane hriat’. Na displeji
sa rozsvieti (J:Li1LJ. Stla¢te tlacidlo ® Pomocou tlacidla + alebo —

nastavte novy ¢as pripravy. Alebo dvakrat stlacte tlacidlo ®
a otocte volicom funkcii do nulovej polohy. Rira na pecenie je
vypnuta.

Zmena Casu vypnutia

Pomocou tlacidla + alebo — zmerite ¢as vypnutia. Novo
nastaveny ¢as sa zobrazi o niekol'ko sekund. Pokial st
nastavené spinacie hodiny, stlacte predtym dvakrat tlacidlo (®.
Pokial' ¢as pripravy uz bezi, ¢as vypnutia nemerite. Mohol by sa
tym ovplyvnit' vysledok pripravy.

Vymazanie ¢asu vypnutia

Cas vypnutia nastavte pomocou tlatidla — spat' na aktualny cas.
Novo nastaveny Cas sa zobrazi o niekolko sekind. Rira

na pecenie sa zapne. Pokial st nastavené spinacie hodiny,
stlacte predtym dvakrat tlacidlo (.

Zobrazenie ¢asovych nastaveni

Pokial’ste nastavili viac ¢asovych funkcii, rozsvietia sa na displeji
zodpovedajlce symboly. Sipka » sa nachadza pred symbolom
casovej funkcie, ktora je v popredi.

Pre vyvolanie spinacich hodin £) ¢asu pripravy 12, ¢asu
vypnutia = alebo ¢asu (O stlacte tolkokrat tlacidlo ©, kym
sa pred pozadovanym symbolom nezobrazi Sipka ».
Zodpovedajlci ¢asovy Udaj sa zobrazi na niekol'ko sekind
na displeji.

Cas
Po pripojeni alebo po vypadku pridu bliké na displeji symbol ®
a tri nuly. Nastavte cas.

1.Stlatte tlacidlo (.

Na displeji sa zobrazi ¢as {2:00.
2.Pomocou tlacidla + alebo — nastavte cas.
O niekolko sektind sa zobrazi nastaveny cas.

Zmena €asu

Nesmie byt nastavena Ziadna iné ¢asové funkcia.

1. Styrikrét stlacte tlacidlo .
Na displeji sa zobrazia ¢asové symboly, Sipka » sa nachadza
pred ©.

2.Pomocou tlacidla + alebo — nastavte cas.

Po niekol’kych sekundéch sa zobrazi nastaveny cas.

Stimenie casu
Cas mozete stimit. S tymto cielom, prosim, nazrite do kapitoly
Zmena zakladného nastavenia.

Aktivacia detskej poistky
Nesmie byt nastaveny ani ¢as pripravy, ani ¢as vypnutia.

Drzte asi Styri sekundy stlacené tlacidlo =—o.
Na displeji sa objavi symbol =—0. Detska poistka je zapnuta.

Vypnutie detské poistky
Drzte asi $tyri sekundy stlacené tlacidlo =—o.

Symbol =0 na displeji zhasne. Detska poistka je vypnuta.



Zmena zakladného nastavenia

Rura na pecenie disponuje urcitymi zakladnymi nastaveniami.
Tieto nastavenia moZzete prispdsobit’ svojim potrebam.

Zékladné nastavenie  Volba {  Volba 2 Volba 3
< { Ukazovatel ¢asu vzdy* pouze
s tlatidlem ©
c Z Dlzka zvukového asi asi asi
signalu po koniec 10 sekind 2 min.* 5 min.
pripravy. Alebo cas
nastaveny na
spinacich hodinach.
c 3 Cakaci ¢as, asi asi asi
kym nebude 2 sekundy  5sekind* 10 sekind

prijaté nastavenie

* Nastavenie z vyroby

Funkcia Cistenia

Funkcia cistenia je program na regeneraciu samocistiacich
pléch v priestore na pecenie.

Zadna stena rury na pecenie, bocné steny a strop v priestore

na pecenie st potiahnuté vysoko poréznou keramickou vrstvou.
Této povrchové vrstva absorbuje a rozklada pocas prevadzky rary
na pecenie striekance, ktoré vzniknui pocas pecenia. Vd'aka tejto
funkcii je mozné zregenerovat' samocistiace plochy, ktoré sa
automaticky nevydistili spravne.

Pred Cistenim

Z priestoru na pecenie vyberte nddoby a nevhodné
prislusenstvo.

Vycistite dno priestoru na pecenie a smaltované steny

Pred spustenim funkcie Cistenia vycistite plochy priestoru
na pecenie, ktoré nie st samocistiace. V opa¢nom pripade
mozu vzniknat skvrny, ktoré nepdjdu odstranit’.

Pouzite handric¢ku a horticu mydlovd alebo octovi vodu.

V pripade silného znecistenia pouZite brisnu hubku

z nehrdzavejlcej ocele alebo Cistiaci prostriedok na riry na
pecenie. Priestor na pecenie musi byt chladny. Nikdy necistite
samocistiace plochy abrazivnou hubkou z nehrdzavejticej ocele
alebo cistiacim prostriedkom na riry na pecenie.

Nastavenie

Cistenie trva priblizne jednu hodinu.

1.0totte voli¢ funkcii na teplovzdudnt cirkulaciu [Z].
2.Nastavte voli¢ teploty na clean.

3.Stlacte tlacidlo clean.

Nesmie byt nastavend Ziadna iné ¢asova funkcia.

1.Drite asi 4 sekundy stlatené tlacidlo O©.
Na displeji sa rozsvieti aktudlne zakladné nastavenie hodin,
napr.c { prevolbu i.

2.Pomocou tlacidla + alebo — zmerite zakladné nastavenie.

3.Potvrdte tlacidlom (.
Na displeji sa zobrazi nasledujtce zakladné nastavenie.
Pomocou tlatidla © mozete preskocit vietky stupne a
pomocou tlacidiel + alebo — zmenit' nastavenie.

4.Pre ukoncenie drzte asi 4 sekundy stlacené tlacidlo (O.

V3etky zdkladné nastavenia sa prevzali.

Zakladné nastavenie je mozné kedykolvek zmenit'.

Na displeji sa zobrazi ¢as, kedy bude cistenie ukoncené a pred
symbolom =3I sa zobrazi §ipka ». Cistenie sa spusti o niekolko
sekiind. Cas Cistenia sa viditelne odpocitava, $ipka » sa nachadza
pred symbolom [=1. Symbol I zhasne.

Cistenie je ukongené
Zaznie zvukoxg’/ sig_'nél. Rdra na pecenie prestane hriat’. Na displeji
sa rozsvieti LI, Alebo dvakrat stlacte tlacidlo (© a otocte

voli¢om funkcii do polohy O. Rira na pecenie sa vypne.

Prerusenie Cistenia
Stlacte tlacidlo clean a otocte volicom funkcii do polohy 0.
Rura na pecenie sa vypne.

Posunutie ¢asu vypnutia dozadu

Je mozné nastavit' ¢as, kedy sa ma cistenie ukonit. Tak moze
Cistenie prebehndt’ napriklad cez noc, aby bola rdra na pecenie
cez deni pripravena na prevadzku.

Nastavte, ako je uvedené nizsie v bodoch 1 az 3. Pred zaciatkom
Cistenia posurite Cas vypnutia pomocou tlacidiel + alebo —
dozadu.

Rdra na pecenie sa teraz nachadza v rezime Stand-by. Na displeji sa
zobrazi ¢as, kedy bude Cistenie ukoncené, a pred symbolom = sa
zobrazi $ipka ». AZ sa Cistenie spusti, zobrazi sa cas Cistenia

a 3ipka » sa nachadza pred symbolom [=I. Symbol I zhasne.

Po ukonceni Cistenia

Po Uplnom vychladnuti priestoru na pecenie utrite vihkou
handri¢kou zvysky soli zo samocistiacich ploch.



Starostlivost a Cistenie

Vasa rira na pecenie bude dlho Ziarivé a funkéna, pokial’ju
budete spravne €istit'a starat’sa o riu. Tu vam vysvetlime, ako sa
0 vasu ruru spravne starat’a Cistit’' ju.

Upozornenie

= Drobné farebné rozdiely na Celnej stene riry st zapricinené
pouzitim réznych materialov, ako napr. sklo, umeld hmota
alebo kov.

= Tiene na sklenenej vyplni dvierok, ktoré pésobia ako Smuhy,
su svetelné odrazy osvetlenia v priestore na pecenie.

® Smalt sa pri vysokych teplotdch vypaluje. To méze viest’
k vzniku rozdielov zafarbenia. To je celkom normalne a nema
to ziadny vplyv na funkénost' riry na pecenie. Hrany tenkych
plechov sa nedaju celkom potiahnut’ smaltom. Preto mézu
byt drsné, ale to nema Ziadny vplyv na koréziu.

Cistiace prostriedky

Aby ste sa vyhli poskodeniu réznych povrchov pouzitim
nespravnych Cistiacich prostriedkov, dbajte na Gdaje uvedené
v tabulke. Nepouzivajte:

= ostré ani abrazivne Cistiace prostriedky,
= agresivne prostriedky s alkoholom,

= tvrdé drotenky alebo hubky,

m vysokotlakové alebo parné cistice.

Nové penové utierky pred prvym pouzitim riadne vyperte.

Povrch Cistiace prostriedky

Hortca voda s Cistiacim
prostriedkom: Ocistite handri¢kou.
Nedrhnite.

Tesnenie
neskladajte!

Hortica voda s Cistiacim
prostriedkom: Navlhcite a ocistite
handri¢kou alebo kefkou.

Zavesné rosty alebo
kolajnice

Hortica voda s Cistiacim
prostriedkom: Ocistite Cistiacou
utierkou alebo kefkou. Nenavlhcujte
ani neumyvajte v umyvacke riadu.

Vysuvné kolajnice

Prislusenstvo Horlca voda s umyvacim
prostriedkom: Navlh¢ite a ocistite

handri¢kou alebo kefkou.

Povrch Cistiace prostriedky

Hortica voda s istiacim
prostriedkom: Ocistite handrickou
a vysuste makkou handrickou.
NepouZivajte Ziadny Cistiaci
prostriedok alebo skrabku na sklo.

Celné stena rary

Hortca voda s Cistiacim prostriedkom:
Ocistite handrickou a vysuste makkou
handri¢kou. Skvrny od vodného
kamenia, tuku, kukuri¢nej muaky

a bielkovin ihned’ odstrérite, moze sa
pod nimi tvorit' kordzia.

Nehrdzavejlca ocel

Zvlastne prostriedky pre starostlivost’

o nehrdzavejtcu ocel, ktoré st

vhodné na hortice povrchy, zakutpite

cez zakaznicky servis alebo

v Specializovanych predajniach.

Na aplikéciu cistiacich prostriedkov

pouzivajte vel'mi jemnu handricku.
Sklo Cistiaci prostriedok na sklo: Vycistite

mékkou handri¢kou. NepouZivajte

Skrabku na sklo.

Cistiaci prostriedok na sklo: Vy¢istite
mékkou handrickou. NepouZivajte
Ziadne Cistiace prostriedky obsahujtice
alkohol alebo ocot a Ziadne iné
abrazivne alebo zasadité Cistiace
prostriedky.

Displej

Sklo dvierok Cistiaci prostriedok na sklo: Vycistite
makkou handrickou. Nepouzivajte

Skrabku na sklo.

Horlica voda s Cistiacim
prostriedkom: Ocistite Cistiacou
utierkou.

Skleneny kryt osvetlenia
v rure na pecenie

Cistenie samocistiacich ploch v priestore na pecenie

Niektoré rdry na pecenie maji zadn( stenu, bo¢né steny alebo
strop priestoru na pecenie potiahnuty vysokoporéznou
keramickou vrstvou. Tato povrchova vrstva absorbuje a rozklada
pocas prevadzky rury na pecenie striekance, ktoré vzniknu
pocas pecenia. Cim vyssia je teplota a ¢im dlhsie je rara

na pecenie v prevadzke, tym lepsi je vysledok.

Vd'aka tejto funkcii je mozné zregenerovat’ samocistiace plochy,
ktoré sa automaticky nevycistili spravne. Pre viac informacii
nazrite do kapitoly Funkcia Cistenia.

Lahké sfarbenie povrchu nemd na samocistiacu funkciu ziadny

vplyv.

Pozor!

= NepouZivajte Ziadne abrazivne cistiace prostriedky. Poskriabali
by ste, prip. znicili, jemnu poréznu vrstvu.

m Keramickd vrstvu nikdy necistite Cistiacimi prostriedkami
na riry na pecenie. Pokial sa na fu Cistiaci prostriedok
napriek tomu dostane, okamzite ho odstrarite hubkou
a dostato¢nym mnozstvom vody.

Cistenie dna riry na pecenie a smaltovanych stien

Pouzite handric¢ku a horticu vodu s Cistiacim prostriedkom alebo
octovu vodu.

V pripade silného znecistenia pouzite brisnu hubku

z nehrdzavejlcej ocele alebo Cistiaci prostriedok na riry na
pecenie. Priestor na pecenie musi byt chladny. Nikdy necistite
brasnou hubkou z nehrdzavejlicej ocele alebo Cistiacim
prostriedkom na rdry na pecenie samocistiace plochy.

Funkcia osvetlenia

Pre I'ahsie vycistenie rdry je mozné zapnut osvetlenie vnutri
rary na pecenie.

Zapnutie osvetlenia v priestore na pecenie

Ototte voli¢ funkcii do polohy [&).

Osvetlenie sa zapne. Voli¢ teploty musi byt vypnuty.

Vypnutie osvetlenia v priestore na pecenie
Otocte voli¢ funkcii do polohy .



Sklopenie telesa na grilovanie

Pre ulahcenie ¢istenia je mozné u niektorych rir na pecenie

sklopit' teleso na grilovanie smerom dole.

A Nebezpecenstvo popalenia!!

Rura na pecenie musi vychladnut'.

1.Rukovat' grilu vytiahnite smerom dopredu a stlacte smerom
hore, dokial' pocutelne nezaklapne (obr. A).

2. Pritom drzte teleso na grilovanie a sklopte ho smerom dole
(obr. B).
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S \

Po vycisteni telesa na grilovanie vyklopte opat’smerom hore.
Rukovat' grilu stlacte smerom dole a nechajte teleso na grilovanie
zaklapnat'.

Vybratie a nasadenie zavesnych rostov alebo
kol'ajnic vl'avo a vpravo

Zavesné rosty a kol'ajnice vlavo a vpravo je mozné vybrat’

a vydistit. Rira na pecenie musi byt' chladna.

Vybratie zavesnych rostov a kolajnic

1.Nadvihnite prednd ¢ast’ zavesného rostu alebo kolajnice hore
a vysad'te (obr. A).

2.Potom vytiahnite zavesny rost alebo kolajnicu tplne dopredu
a vyberte (obr. B).

yB@E‘

Rosty alebo kolajnice vycistite cCistiacim pripravkom a hubkou.
V pripade silného znecistenia pouzite kefku.

Nasadenie zavesnych rostov a kol'ajnic

1.Najprv nasad'te zavesné rosty alebo kol'ajnice do zadnej drazky,
zatlacte ich trochu dozadu (obrazok A)

2.a potom do prednej drazky (obr. B).

B
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Zavesné rosty alebo kolajnice sa zavesia vpravo a vlavo.
Priehlbina musi smerovat' vzdy dozadu.
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Nasadenie a vysadenie dvierok rdry na pecenie

Z dévodu demontaze a vycistenia sklenenej vyplne dvierok
mozete dvierka pristroja vysadit'.

Zavesy dvierok st vybavené zaistovacimi pdkami. Pokial st paky
uzatvorené (obr. A), nie je mozné dvierka vysadit. Ked' odistite
zaistovacie paky, aby ste mohli vysadit' dvierka pristroja (obr. B),
st zavesy zaistené. Vd'aka tomu nemozu nahle zaklapnat'.

\

A Nebezpecenstvo poranenia!

Ked'su klby odistené, mézu néhle zaklapnit'. Davajte pozor
na to, aby boli zaistovacie paky vzdy celkom zaistené, prip.
pri vysadzovani dvierok pristroja celkom odistené.

Vysadenie dvierok
1.0tvorte celkom dvierka riry na pecenie.
2.Odistite obe paky nalavo a napravo (obr. A).

3.Zavrite na doraz dvierka pristroja (obr. B). Uchopte dvierka
oboma rukami na l'avej i pravej strane. Zavrite ich este trochu
a vysadte ich.

Nasadenie dvierok
Dvierka nasad'te v opa¢nom poradi, ako ste postupovali pri ich
vysadzovani.

1. Pri nasadzovani dvierok dévajte pozor na to, aby boli oba
zavesy nasadené presne do prislusnych otvorov (obr. A).

2.Zarezy na zavesoch musia na oboch stranach zapadnut’
(obr. B).

=
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Pokial nie st zdvesy namontované spravne, mozu sa dvierka
posunat’.



3. Opat' zaistite obe zaistovacie paky (obr. C). Zavrite dvierka

R
[/

A Nebezpecenstvo poranenia!

Pokial dvierka riry na pecenie nechtiac vypadnd, alebo sa
zaklapne zaves, do zavesu nesiahajte. Kontaktujte zékaznicky
servis.

Demontaz a montaz skla dvierok

Pre dokladnejsie vycistenie mozete vysadit’ sklo dvierok
pristroja.

Demontaz

1.Vysad'te dvierka pristroja a poloZte ich na handru drzadlom
smerom dole.

2.Zlozte vrchny kryt dvierok pristroja. Zatlacte prstami na lamelu
vlavo a vpravo (obr. A).

3.Nadvihnite hornu sklenent vyplii a vyberte ju (obr. B).

Zabudovanie

Pri pristrojoch s dvoma sklenenymi vyplnami vykonajte krok 2
az 4. Pri zabudovani dajte pozor na to, aby bol napis ,Right
above” vlavo hore obrateny.

1.Zasurnite sklenent vyplr Sikmo smerom dozadu (obr. A).

2. Zasurite hornu sklenent vyplri Sikmo smerom dozadu do oboch
drziakov. Hladka plocha musi smerovat' von (Obr. B).

Pri dvierkach s trojitou sklenenou vyplfiou okrem toho postupujte
nasledovne:

4. Nadvihnite sklenent vypln a vyberte ju (obr. C).

R

Sklenent vyplri dvierok vycistite Cistiacim prostriedkom
na sklo a mékkou handrickou.
A Nebezpecenstvo poranenia!

Poskriabané sklo dvierok pristroja méze prasknat. Nepouzivajte
Ziadnu Skrabku na sklo, ostré alebo brusne cistiace prostriedky.

3.Nasad'te kryt a pritlacte ho.
4.Nasad'te dvierka riry na pecenie.

Riru na pe&enie pouzite az potom, ked’ budete mat istotu,
Ze su sklenené vyplne namontované spravne.



Co robit v pripade poruchy

V pripade poruchy Casto ide o malickost, ktorti je mozné lahko
odstranit’. Predtym, ako zavolate zakaznicky servis, skiste poruchu
odstranit’ pomocou nasledujticej tabulky.

Prehl'ad prevadzkovych portch

Porucha MozZna pri¢ina  Naprava/Pokyny

Rura nefunguje  Je chybna
poistka

Skontrolujte v poistkovej
skrini, ¢i je poistka
v poriadku.

Vypadok pradu  Vyskusajte, ¢i funguje
kuchynské svetlo alebo iné

kuchynské pristroje.

Na displeji Znovu nastavte cas.
bliké symbol ©®

a Styri nuly.

Vypadok pradu

Rura nehreje Kontakty su

zaprasené.

Otocte oto¢nymi voli¢mi
niekol'kokrat v oboch
smeroch.

Chybové hlasenia

Pokial sa na displeji zobrazi chybové hlasenie s £ stlacte
tla¢idlo (. Hlasenie zmizne. Nastavend ¢asové funkcia sa
vymaze. Pokial’ chybové hlasenie nezmizne, kontaktujte
zakaznicky servis.

Nasledujtice chyby méZe odstranit’ pouzivatel’ sam.

Chybové MozZna pricina  Naprava/Pokyny
hlasenie
Eo! Prilis dlho ste  Postupne stlacte vietky

drzali stlacené
tlacidlo alebo
sa zaseklo.

tlacidla. Skontrolujte, ¢i sa
niektoré z tlacidiel nezaseklo
alebo nie je znecistené.

Zakaznicky servis

Nas zékaznicky servis je vam k dispozicii pre pripad, Ze
potrebujete opravit' svoj pristroj. Vzdy sa najprv poktsime najst’
vhodné riedenie, aby sme sa vyhli zbyto¢nym vyjazdom nasich
technikov.

E-Cislo a FD-Cislo

Pri volani do nasho servisu vzdy uvedte Uplné ¢islo vyrobku
(E-€.) a vyrobné ¢islo (FD-¢.), aby sme vdm mohli kvalifikovane
pomadct’. Typovy stitok s tymito ¢islami najdete vpravo, na boku
dvierok pristroja. Aby ste sa vyhli dlhému hl'adaniu, moézete si
tieto Udaje o svojom pristroj a telefénne Cislo na zakaznicky
servis zaznamenat'.

E-¢. FD-¢.

Zakaznicky servis T

A Nebezpecenstvo zasiahnutia elektrickym priadom!!
Neodborné opravy st nebezpecné. Opravy smie vykonavat' iba
nami vyskoleny servisny technik.

Vymena Ziarovky v rire

Pokial'je Ziarovka v rdre chybnd, musi sa vymenit. Ndhradné
Ziarovky Ziaruvzdorné do 300 °C (220 — 240V, patka E14, 25 W)
moZzete zakUpit' cez zakaznicky servis alebo v Specializovanej
predajni. Pouzivajte len tieto Ziarovky.

A Nebezpecenstvo zasiahnutia elektrickym priadom!!

Odpojte pristroj od elektrickej siete. Uistite sa, Ze je odpojeny

riadne.

1.Do vychladnutého priestoru na pecenie poloZte utierku, aby ste
predisli Skoddm.

2.0tocenim dolava odstrarte ochranny kryt.

3. Ziarovku nahradzujte Ziarovkou rovnakého typu.
4.0pét’ naskrutkujte ochranny kryt.
5.Vyberte utierku a zapojte pristroj opat’ do siete.

Skleneny kryt

Poskodeny skleneny kryt sa musi vymenit’. Spravne sklenené
kryty dostanete cez zdkaznicky servis. Udajte ¢islo vyrobku
(E-C.) a vyrobné ¢islo (FD-¢.) svojho pristroja.

Berte, prosim, ohlad na to, Ze za navstevu servisného technika
z dévodu chybnej obsluhy sa hradi poplatok, a to i ked'je pristroj
v zarucnej lehote.

Kontaktné informécie pre vietky krajiny najdete v priloZzenom
zozname zékaznickych center.

Déverujte kompetentnosti vyrobcu. Tym zaistite, Ze bude oprava
vykonana vyskolenymi servisnymi technikmi, ktori maju k dispozicii
originalne nadhradné diely pre vas pristroj.



Tipy na usporu energie a ochranu zZivotného prostredia

V tejto kapitole najdete rady, ako pri peceni usetrit’ este viac
energie a ako pristroj ekologicky zlikvidovat'.

Tipy na lGsporu energie

u Predhrievajte riru na pecenie len vtedy, ked'je to uvedené

v recepte alebo v tabulke na pripravu pokrmov.

= Pouzivajte tmavé, Cierno lakované alebo smaltované formy.
Dobre absorbuju teplo.

= Dvierka pristroja nechajte pocas varenia alebo pecenia
zatvorené.

= Viac kolacov pecte postupne za sebou. Priestor na pecenie je
este vyhriaty. Tym sa skrati ¢as pecenia druhého kolaca.
MoZete tiez zasunit' 2 hranaté formy vedla seba.

= V pripade dlhich ¢asov pripravy mézete riru na pecenie vypnut’
10 minut pred koncom pripravy a vyuzit' tak zvyskové teplo.

Ekologicka likvidacia vyrobku
Obal zlikvidujte v sulade s predpismi na ochranu Zivotného
prostredia.

Tento pristroj je oznaceny v stlade s eurépskou
smernicou o elektrickych a elektronickych starych

zariadeniach (WEEE 2002/96/ES). Tato smernica
stanovuje jednotny ramec pre spatny odber a recyklaciu
starych zariadeni, platny pre celti Eurépu.

Testované pre vas v naSom kuchynskom studiu

Tu najdete vyber pokrmov a optimélne nastavenie na ich
pripravu. Ukazeme vam, ktory druh ohrevu a teplota su pre vas
pokrm najvhodnejsie. Najdete tu informéacie, aké prislusenstvo
méte pouzit'a do akej vysky ho méte zasunut. Dostanete tipy
tykajlce sa riadu a metdd pripravy.

Upozornenie

= Hodnoty nastavenia platia iba pre vkladanie pokrmov
do studeného a prazdneho priestoru na pecenie.
Predhrievajte iba vtedy, ked'je to uvedené v tabulke.
PrisluSenstvo vyloZte papierom na pecenie az po predhriati.

= Casové Uidaje v tabulke st iba orientacné. St zavislé od kvality
a vlastnosti danej potraviny.

m Pouzivajte prislusenstvo, ktoré je stcastou dodavky. Dalie
prislusenstvo mézete zakupit' ako zvlastne prislusenstvo
v Specializovanej predajni alebo cez zakaznicky servis.

Pred pouZitim vyberte z priestoru na pecenie prislusenstvo
a riad, ktory nebudete pouzivat'.

m PouZivajte vzdy lapku, ked' vyberéte hortce prislusenstvo
alebo riad z priestoru na pecenie.

Kolace a pecivo

Pecenie na jednej drovni

Pomocou horného a dolného ohrevu (& upetiete kolace
najlepsie.

Pokial petiete na teplovzdusnu cirkulaciu (&), odporitame vam
nasledujtice drovne vkladania:

= Formy na pecenie: Uroveri 2

® Kolace na plechu: Uroveri 3

Pecenie na viacerych turovniach
Nastavte teplovzdusnu cirkulaciu (.
Pecenie na 2 drovniach:

= Smaltovany plech na pecenie Uroveri 3
= Hlinikovy plech na pecenie: Uroveri 1

Plechy zasunuté do riry na pecenie zaroveri nemusia byt hotové
v rovnakom case.

V tabul'kach néajdete velké mnozstvo odportcani pre kazdy pokrm.
Pokial pouzijete 3 hranaté formy zaroveri, musia sa na rost
postavit’ podla nasledujiceho obrazka.

Formy na pecenie
Najvhodnejsie st tmavé kovové formy.

Svetlé formy na pecenie zo slabého kovu alebo sklenené formy
predIZuju cas pecenia a kola¢ nezozlatne rovnomerne.

Pokial' chcete pouZzit'silikbnové formy, riad'te sa Gdajmi
a receptami vyrobcu. Silikénové formy st casto mensie ako
normalne formy. Udaje k mnoZstvu cesta a recepty sa mozu ligit’.

Tabul'ky

V tabul'ke najdete optimalny druh ohrevu pre kazdy kolac alebo
dezert. Teplota a cas pripravy zavisi od mnoZstva a konzistencie
cesta. Preto je v tabul'kdch vzdy uvedeny casovy interval. Za¢nite
najskor s nizsimi hodnotami. Nizsia teplota zaisti rovnomerné
zozlatnutie. Pokial' je to nutné, mdzete teplotu nabuddce zvysit'.

Pokial raru predhrievate, skracuje sa ¢as pripravy

05az 10 minat.

Dodatocné informacie ndjdete v radach na pecenie, ktoré sti
uvedené za tabulkami.

Pre pecenie koléca v jednej Grovni postavte formu na smaltovany
plech na pecenie.

Pokial' chcete upiect’ viac kolacov naraz, mézete formy postavit’
naraz na rost.



Kolace na pripravu vo forme Forma na pecenie na roste Uroveii Druh Teplota Priprava

na petenie vkladania ohrevu v°C v mintdtach
Torta Plechova forma na pecenie, @ 31 cm 1 [ 220-240 40-50
1+3 190-200 35-45
Quiche Plechové forma na pecenie, @ 31 cm 1 = 220-230 40-50
Kolace* Plechova forma na pecenie, @ 28cm 2 = 180-200 50-60
* Pri peceni niekol'kych kold€ov naraz postavte na rost viac foriem na pecenie.
Kolace na plechu Uroveh Druh Teplota Priprava
vkladani ohrevu ve°C v mindtach
Pizza Plech na pecenie 2 = 200-220 25-35
Hlinikovy plech na pecenie + plochy plech na pecenie 1+3 170-180 35-45
Hlinikovy plech na pecenie + univerzélny plech 1+3 170-180 35-45
Listkové cesto Plech na pecenie 3 180-200 25-35
Hlinikovy plech na pecenie + plochy plech na pecenie 1+3 170-190 30-45
Hlinikovy plech na pecenie + univerzalny plech 143 170-190 30-45
Turecky Bérek Univerzalny plech 2 8 190-200 40-55
Dalsie plechy zakupite v $pecializovanej predajni alebo cez nas zakaznicky servis.
Chlieb a Zemle Uroveii  Druh Teplota Priprava
vkladani ohrevu ve°C v minatach
Kysnuty chlieb z 1,2 kg muky* (predhriat) Smaltovany plech na pecenie 2 [ 270 8
200 35-45
Kvaskovy chlieb z 1,2 kg muky* (predhriat) Smaltovany plech na pecenie 2 B 270 8
200 40-50
Zemle (napr. zo Zitnej muky) Smaltovany plech na pecenie 3 = 200-220 20-20
* Do horticeho priestoru na pecenie nikdy nenalievajte vodu.
Pecivo Uroveri Druh Teplota Priprava
vkladani  ohrevu ve°C v mindtach
Susienky a cukrovinky Smaltovany plech na pecenie 3 8 150-160 20-30
Hlinikovy plech + plochy plech na pecenie 1+3 140-150 20-30
Hlinikovy plech na pecenie + univerzalny plech ~ 1+3 140-150 20-30
Snehova torticka Smaltovany plech na pecenie 3 80-90 180-210
Veternik Smaltovany plech na pecenie 2 B 190-210 30-40
Makrénky Smaltovany plech na pecenie 3 [} 110-130 30-40
Hlinikovy plech na + plochy plech na pecenie 1+3 100-120 35-45
Hlinikovy plech na pecenie + univerzélny plech 1+3 100-120 35-45

Dalsie plechy na pecenie zakupite ako zvlastne prislusenstvo v $pecializovanej predajni.

Rady a praktické pokyny na pecenie

Pokial chcete pouzit' vlastny recept.

MoZete sa riadit’ podobnym receptom, ktory je uvedeny v tabulke.

Ako zistim, Ze je kola¢ hotovy?

Zapichnite Spajl'u asi 10 minut pred koncom uvedeného ¢asu pripravy do
najvyssieho miesta kolaca. Pokial na Spajli nie st ziadne zvysky cesta, je kolac
hotovy.

Kol&¢ nevybehol.

NabudUce pridajte menej tekutiny alebo nastavte o 10 stupriov nizsiu teplotu. Dajte
pozor tiez na casovy Usek, kedy by ste mali cesto podla receptu hniest'.

Kolac vybehol uprostred do vysky, ale na okrajoch
je nizsi.

Nevymazévajte formu tukom. Ked' je kold¢ hotovy, uvolnite ho noZzom opatrne
z formy.

Kolac zhora prilis zhnedol.

Zasurite kolac¢ do najnizsej kolajnice, zvolte nizsiu teplotu a pecte kolac dlhsie.



Kolac je vysuseny.

Poprepichujte hotovy kolac niekolkokrat Spajl'ou. Pokvapkajte ho niekol'kymi

kvapkami ovocnej stavy alebo alkoholu. Nabudtce nastavte o 10 stupfiov vy3siu
teplotu a skrat'te cas pripravy.

Chlieb alebo pecivo (napr. tvarohovy kolac)
vyzeraju dobre, ale vnutri st mazlavé
(vIhké s mokrymi miestami).

Nabudce pridajte menej tekutiny a nechajte pokrm piect’ dlhsi ¢as na nizsiu
teplotu. Pokial' pripravujete torty so $tavnatou napliiou, pecte najprv korpus. Na
korpus dajte najprv mleté mandle alebo strithanku, kym ho obloZite. Dodrzujte

pokyny v recepte a ¢as pripravy.

Cukrovinky zhnedli nerovnomerne.

Nastavte nizsiu teplotu; cukrovinky zhnednt rovnomernejsie. Chulostivé

cukrovinky pecte na horny a dolny ohrev % v jednej Grovni. Pre¢nievajlci papier na
pecenie mdze ovplyvnit' cirkulaciu vzduchu. Vzdy ho upravte podla velkosti plechu.

Ovocny kolac je zospodu prilis svetly.

Nabuddtce vloZte kolac o troven niZsie.

Ovocnd Stava preteka z kolaca.

Nabudtce pouzite hibsi univerzalny plech, pokial ho mate k dispozicii.

Drobné, kysnuté cukrovinky sa mézu pocas
pecenia zlepit.

Skdste dodrzat’ vzdialenost’ priblizne 2 cm. Tym bude dostatok miesta na
vykysnutie a zhnednutie zo vietkych stran.

Piekli ste na viacerych urovniach. Cukrovinky na
hornom plechu st tmavsie ako na spodnom.

Pri peceni vo viacerych trovniach vzdy nastavte teplovzdusnu cirkulaciu (2.
Pokial’ vloZite viac plechov naraz, nemusia byt  hotové v rovnakom ¢ase.

Pocas pecenia stavnatého kolaca sa vytvara
kondenzovana voda.

Pri peceni sa mdze tvorit' vodna para. Cast pary odvedie odsavac pér v rdre na
pecenie a mdZu sa z nej na ovladacom paneli alebo susediacom nabytku vytvorit’

kvapky. To zavisi od aktudlnej situacie.

Maso, hydina, ryby

Varné nadoby

Mozete pouzit' aklkolvek Ziaruvzdornt nadobu. Na velké kusy
mésa mozete pouzit' tiez smaltovany plech na pecenie.
Najvhodnejsie st sklenené nadoby. Uistite sa, Ze je velkost’
poklopu spravna a dobre dolieha.

Pokial pouzijete smaltované nadoby, musite pridat’ viac
tekutiny.

Pokial" pouzijete antikorovy peké¢, mdso tak nezhnedne

a moze byt trochu krvavé. Pokial' je to vas pripad, predfzte
Cas pripravy.

Udaije v tabul'kach:

Nadoba bez poklopu = otvorend

Nadoba s poklopom = zatvorena

Nadobu stavajte vzdy na stred rostu.

Hortce sklenené nadoby musite vzdy postavit' na sucht
kuchynsku utierku. Hortce sklo méze prasknat, pokial’ ho
postavite na vlhky alebo studeny povrch.

Pecenie mésa

K chudému masu prilejte trochu tekutiny. Dno nadoby by malo
byt pokryté cca 1/2 cm tekutiny.

K dusenému mdsu prilejte dostatocné mnozstvo tekutiny. Dno
nadoby by malo byt pokryté cca 1 — 2 cm tekutiny.

Mnozstvo tekutiny zavisi od druhu mésa a materiélu riadu.
Pokial'mdso pripravujete v smaltovanej alebo tmavej nadobe,
prilejte viac tekutiny, ako ked' ho peciete v sklenenej nadobe.
Antikorové nadoby nie st prili§ vhodné. Mdso sa v nich pecie
pomalsie a menej zozlatne. PouZite vy33iu teplotu alebo dIhsi
Cas pecenia.

Grilovanie

Vzdy grilujte v uzatvorenej rire na pecenie.

Ruru pred grilovanim predhrejte 3 mindty pred vsunutim
pokrmu do priestoru na pecenie.

Kuasky pokrmu uréené na grilovanie polozte priamo na rost.
Pokial' pripravujete iba jeden kus, bude vysledok lepsi, ked ho
poloZite na stred rostu.

Do trovne 1 zasurite smaltovany plech na pecenie na
zachytdvanie Stavy z mésa, rdra zostane dlhsie Cista.

Plech na pecenie alebo univerzalny plech nezasuvajte do Urovne

4 alebo 5. V désledku vel'kého tepla by sa mohla nadoba
zdeformovat'a pri vyberani poskodit’ priestor na pecenie.

Pokial’ je to mozné, pripravujte rovnako vel'ké kusy pokrmu.
Vdaka tomu zhnednd rovnomerne a budi $tavnaté. Maso
osol'te az po grilovani.

Kusky po 2/3 ¢asu pripravy obrat'te.

Grilovacie ohrievacie teleso sa vypina a zapina automaticky.
Tento jav je normalny. PoCetnost’ zavisi od nastaveného stupria
grilovania.

Méso

Po uplynuti polovice ¢asu ktsky mésa otocte.

Ked' je mdso hotové, malo by eSte 10 minut po upeceni
odpocivat’ vo vypnutej a zatvorenej rure. Tak sa lepsie
rozlozi Stava.

Roastbeef po dokonceni zabal‘te do hlinikovej félie a nechajte ho
10 minut odpocivat'v rdre na pecenie.

Pri brav€ovom mase narezte kozu krizom a maso polozte do
nadoby najprv kozou dole.

Méso Hmotnost' Varna nadoba  Uroveii Druh Teplota v °C, Priprava
vkladania ohrevu stupefi grilovania v minitach
Dusené hovédzie 1,0 kg zakrytd 2 = 220-240 90
(napr. rebierka) 1,5 kg 2 B 210-230 110
2,0 kg 2 = 200-220 130

* Ruru na pecenie 5 minut predhrejte.
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Maéso Hmotnost Varné nadoba  Uroveri Druh Teplota v °C, Priprava

vkladani ~ ohrevu stupefi grilovania v mindtach
Hovédzia svieckova 1,0 kg otvorena 2 = 210-230 70
1,5 kg 2 = 200-220 80
2,0 kg 2 = 190-210 90
Roastbeef, krvavy 1,0 kg otvorena 1 210-230 40
Steaky, prepetené* Rost 5 ] 3 20
Steaky, krvavé* 5 | 3 15
Brav€ové mdso bez koZe 1,0 kg otvorend 1 190-210 100
(napr. krk) 15 kg 1 180-200 140
2,0 kg 1 170-190 160
Brav¢ové méaso s koZzou 1,0 kg 1 180-200 120
(napr. rameno, noha) 1,5 kg 1 170-190 150
2,0 kg 1 160-180 180
Udené bravéové rebierka 1,0 kg zakryta 2 = 210-230 70
Sekané maso z0 750 g mdsa otvorena 1 170-190 70
Klobasy asi 750 g Rost 4 ] 3 15
Telacie pecené mdso 1,0 kg otvorena 2 = 190-210 100
2,0 kg 2 [ 170-190 120
Jahnacie stehno bez kosti 1,5 kg otvorena 1 150-170 110

* Rdru na pecenie 5 minut predhrejte.

Hydina
Hmotnost' v tabul'ke sa tyka hydiny bez pInky.

Celd hydinu poloZte na dolny rost najprv prsnou stranou dole. Po

uplynuti 2/3 ¢asu obrat'te.

Petené mdso, morcaciu roladu alebo morcacie prsia obratte
v polovici pripravy. Kisky hydiny obratte po 2/3 €asu pripravy.

Pokial' pripravujete kacku alebo hus, prepichnite kozu pod
kridlami, aby vytiekol tuk.

Hydina pekne zhnedne a bude chrumkava, pokial’ ju pred
koncom pripravy potriete maslom, vodou so sol'ou alebo
pomaran&ovou Stavou.

Pokial grilujete priamo na roste, zasurite do trovne 1 smaltovany
plech na pecenie.

Maso Hmotnost Varna Urovei Druh Teplota v °C, Priprava
nadoba vkladania  ohrevu stuperi grilovania v minutach
Polovica kurcata, 1 az 4 kusy po 400 g Rost 2 200-220 40-50
Naporciované kurca po 250 g Rost 2 200-220 30-40
Kuréa, celé od 1 do 4 kusov po 1,0 kg Rost 2 190-210 50-80
Kacica 1,7 kg Rost 2 180-200 90-100
Hus 3,0kg Rost 2 170-190 110-130
Mlady moriak 3,0kg Rost 2 180-200 80-100
2 morcacie stehna po 800 g Rost 2 190-210 90-110
Ryby

Ryby po 2/3 ¢asu pripravy obratte.

Celt rybu nemusite obracat’. Celt rybu s pomocou polovice
zemiaka poloZte chrbtom hore na rost. Do brucha ryby vlozte
polovicu zemiaka alebo mald, Ziaruvzdornt nadobu, aby ryba
nespadla na stranu.

Pokial pripravujete rybie filety, pridajte na pecenie niekol'ko lyzic
tekutiny.

Pokial grilujete priamo na roste, zasurite do Grovne 1 smaltovany
plech na pecenie.

Ryby Hmotnost Nadoba Uroven Druh Teplota Priprava
vkladania ohrevu v°C v minatach

Ryba, biela/zmes (celé kusy) 600 g Smaltovany = 3 [ 180-190 45-55

napr. pleska¢ plech na pecenie

Tucnejsia ryba (malé kusy), napr. losos Rost* 2 3 180-190 45-55

Plnend merltza 1,0 kg Smaltovany 3 =2 180-190 55-65

plech na pecenie

* Smaltovany plech na pecenie zasurite na troven 1.



Tipy na pecenie a grilovanie

Pre dand hmotnost' mésa nie st
v tabulke uvedené Ziadne tdaje.

Zvol'te najbliz&iu nizku hodnotu a predfzte ¢as pripravy.

Chceli by ste skontrolovat|, ¢i je maso Pouzite teplomer na maso (k dispozicii v Specializovanej predajni) alebo vykonajte
hotové. Lskasku lyZicou”. Zatlacte lyZicou na méso. Pokial sa zda pevné, je hotové. Pokial je mozné
lyZicu vtlacit, potrebuje este trochu ¢asu.

Pecené mdso je prilis tmavé a korka Skontrolujte teplotu a Uroveri vloZenia prislusenstva.

miestami spalena.

Pecené maso vyzerd dobre, ale Stavaje  Nabuduce zvolte men3iu nadobu alebo prilejte viac tekutiny.

pripalena.

PeCené méaso vyzerd dobre, ale $tava je Nabudtce zvolte vacsiu nadobu alebo prilejte menej tekutiny.

prilis svetld a vodnata.

Pri polievani mésa vzniké vodna para. To je podmienené fyzikalne a je to normalne. Velka ¢ast’ vodnej pary unika otvorom. Vodna
para sa moze zrazat' na Celnej stene alebo na susednych ¢astiach okolitého nabytku a stekat’

vo forme kondenzovanej vody.

Nakypy, soufflé, hrianky
Nadobu postavte priamo na rost.

Pokial’ grilujete bez nadoby priamo na roste, zasurite do trovne

1 smaltovany plech na pecenie. Vdaka tomu zostane rira dlhsie
Cista.

Vysledok pri nakypoch zavisi od velkosti nadoby a hrabky nakypu.
Udaje v tabul’ke st iba orientacné.

Pokrm Varna nadoba Uroveri Druh Teplota v °C, Priprava
vkladania ohrevu stupefi grilovania Vv mindtach

Sladké nakypy Forma na nakyp 2 = 180-200 40-50

(napr. tvarohovy nékyp s ovocim)

Vydatné nakypy z predvarenych Forma na nékyp alebo smaltovany 3 = 210-230 30-40

prisad (napr. rezancovy nakyp) plech na pecenie 3 = 210230 2030

Vydatné nakypy zo surovych prisad* Forma na nékyp alebo smaltovany 2 160-180 50-70

(napr. nakyp zo zemiakov) plech na pecenie 2 160-180 50-70

Opekanie hrianok Ro3t 5 ] 3 4-5

Zapelena hrianka Rost 3+1 170-180 8-12

* Nékyp by nemal byt' vyssi ako 2 cm.

Hotové pokrmy

Dodrzujte pokyny vyrobcu uvedené na obale.

Pokial' vyloZite prislusenstvo papierom na pecenie, uistite sa, Ze

je papier pre danu teplotu vhodny. Upravte papier podla velkosti

pokrmu, ktory pripravujete.

Vysledok pripravy zavisi priamo od druhu pokrmu. Pri surovych

produktoch sa mézu vyskytovat' farebné nezrovnalosti a rozdiely.

Pokrm Prislusenstvo Uroveri Druh Teplota Priprava
vkladania  ohrevu v°C v mindtach

Hranolceky Rost alebo smaltovaci plech na petenie 3 [ 190-210 20-30

Pizza Rost 2 B8 200-220 15-20

Pizza bageta Smaltovaci plech na pecenie 3 =] 190-200 20-25

Upozornenie: Plech sa mdze pri priprave zmrazenych pokrmov
zdeformovat. To je sposobené rozdielmi tepl6t, ktorym je
prisluSenstvo vystavené. Pri peceni deformacia opat zmizne.



Specialne pokrmy
Nizke teploty sa hodia na pripravu chutnych, krémovych jogurtov
a vzdusného kysnutého cesta.

Najskor vyberte z priestoru na pecenie prislusenstvo, rosty alebo
kol'ajnice vlavo a vpravo.

Priprava jogurtu

1. Uvarte 1 liter mlieka (3,5 % tuku) a vychlad'te ho na 40 °C.
2. Vmiesajte 150 g jogurtu (vybratého z chladnicky).

3. Dajte do Salok alebo pohéarov a prikryte priehl'adnou féliou.

4. Predhrejte priestor na pecenie podla uvedenych tdajov.
5.S4lky alebo pohdre vlozte na dno priestoru na pecenie

a postupujte podla pokynov uvedenych v tabulke.
Kysnutie cesta

1. Pripravte kysnuté cesto ako obvykle. Cesto dajte do Ziaruvzdornej
keramickej nddoby a zakryte ho.

2. Predhrejte priestor na pecenie podla uvedenych ddajov.

3. Vypnite pristroj a po vypnuti nechajte cesto vykysnut’
v priestore na pecenie

Pokrm Varné nadoby Uroveii vkladania  Druhohrevu Teplota Cas

Jogurt Sélky alebo pohére Postavte na dno Predhriat' na 50 °C 5 Min.
priestoru na pecenie 50 °C 8 hodin

Kysnutie Ziaruvzdorné Postavte na dno Predhriat' na 50 °C 5-10 Min.

cesta nédoba priestoru na Vypnite pristroj a vlozte kysnuté 20-30 Min.
pecenie cesto do priestoru na pecenie.

Rozmrazovanie

Cas rozmrazovania zavisi od druhu a mnozstva pokrmu.

Dodrzujte pokyny vyrobcu uvedené na obale.

Zmrazené potraviny vyberte z obalu a postavte ich vo vhodnej
nadobe na rost.

Celd hydinu polozte na tanier prsnou stranou dole.

Zmrazeny pokrm Prisludenstvo Uroveri Druh Teplota
vkladani ohrevu
napr. smotanové torty, torty s maslovym krémom, torty Rost 1 Voli¢ teploty zostéva
s cokoladovou alebo cukrovou polevou, ovocie, kurca, vypnuty.
klobdsy a ryby, chlieb a Zemle, kolace a dal3ie pecivo
Susenie
Pouzivajte iba kvalitné ovocie a zeleninu a dobre ich umyte.
Dobre utrite a nechajte uschnut'.
Smaltovany plech na pecenie a rost vyloZte papierom na pecenie.
Ovocie a zeleninu obcas obrat'te.
Hned’ ako zhnedne, ususte ho a odstrarite papier.
Pokrm Uroveri Druh Teplota Eas ori h
vkladania ohrevu v °C as pripravy v
600 g jablk na platky 1+3 80 asi 5 hodin
800 g hrusiek na kdsky 1+3 80 asi 8 hodin
1,5 kg sliviek 1+3 80 asi 8 — 10 hodin
200 g byliniek, ocistenych 1+3 80 asi 1% hodiny
Zavaranie marmelady Priprava

Pohare a tesniace krdzky na zavaranie musia byt ¢isté
a neposkodené. Pokial je to mozné, pouZite rovnako velké
pohare. Udaje v tabul'ke sa vztahuji na okrihle litrové pohare.

Pozor!

NepouZivajte Zziadne vacsie alebo vyssie zavéracie pohare.
Viecka by mohli prasknut’.

PouZivajte iba ¢erstvé ovocie a zeleninu v bezchybnom stave.
Predtym dokladne umyte.

Casové tdaje v tabul'ke st iba orientaéné. Mdzu sa Iiit’

v zavislosti od okolitej teploty, poctu poharov, mnozstva a teploty
obsahu poharov. Pred vypnutim pristroja sa uistite, Ze sa vnutri
pohérov tvoria bublinky.
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1.Dajte ovocie a zeleninu do poharov, ale neplrite ich az po
okraj.

2. Vycistite okraje pohdrov; musia byt ¢isté.

3. Na kazdy pohar nasad'te navlhéend zavéaraciu gumu
a viecko.

4. Zaistite pohére sponami.
Do priestoru na pecenie vlozte naraz maximalne sest’ poharov.

Nastavenie

1. Smaltovany plech na pecenie zasurite do Urovne 2. Pohare
postavte na plech tak, aby sa vzadjomne nedotykali.

2.Do smaltovaného plechu na pecenie nalejte pol litra
hortcej vody (asi 80 °C).

3. Zavrite dvierka rdry na pecenie.
4. Nastavte voli¢ funkcii na dolny ohrev [ .
5. Teplotu nastavte medzi 170 a 180 °C.



Zavaranie marmelady

Po cca 40 — 50 minutach sa za¢nt v kratkych odstupoch tvorit’
prvé bublinky. Vypnite riru na pecenie.

Po cca 25 — 35 minutach vyberte pohdére z riry (pocas tohto ¢asu
sa vyuZije zvyskové teplo). Pokial by ste pohare nechali v
priestore na pecenie dlhsie, mohli by sa tvorit' zérodky, ktoré
sposobia prekyslenie marmelady.

Ovocie v litrovych poharoch Od tvorenia bubliniek

Zvyskové teplo

Jablka, ribezle, jahody Vypnat asi 25 minat
Ceresne, marhule, broskyne, egre$ Vypnut' asi 30 minat
Jabl¢né, hruskové, slivkové pyré Vypnat asi 35 minut

Zavaranie zeleniny

Hned' ako sa v poharoch tvoria bublinky, nastavte teplotu opat’
asina 120 - 140 °C.

Asi 35 — 70 minut podla druhu zeleniny. Potom rdru na
pecenie vypnite a vyuZite zvyskové teplo.

Zelenina v studenom naleve v litrovych poharoch Pri tvoreni bubliniek 120 - 140 °C Zvyskové teplo

Uhorky asi 35 minat
Cervena repa asi 35  minat asi 30 mindt
Ruzickovy kel asi 45 mindt asi 30 minat
Fazula, kaleraby, Cervena kapusta asi 60  minat asi 30 minit
Zeleny hrach asi 70  minat asi 30 minat

Vybratie pohérov z priestoru na pecenie
Po priprave vyberte pohare z priestoru na pecenie.

Pozor!
Hortice pohare nestavte na studeny alebo vihky povrch;
mohli by prasknut’.

Akrylamid v potravinach

Akrylamid vzniké predovsetkym pri priprave obilnych

a zemiakovych produktov pri vysokej teplote, ako napr.
hranol¢ekov, hrianok, Zemli, chleba a drobného peciva (susienky,
Specialne pecivo a cukrovinky).

Rady na pripravu potravin s nizkym obsahom akrylamidu

VSeobecné w Cas pripravy musi byt ¢o najkratsi.
m Prisady prili$ neopekajte.

m Velké a hrubé kusy prisad obsahuji menej akrylamidu.

Pecenie Na horny a dolny ohrev max. 200 °C.
Na teplovzdusnu cirkulaciu max. 180 °C.

Susienky a cukrovinky Na horny a dolny ohrev max. 190 °C.

Na teplovzdunu cirkuldciu max. 170 °C. Zltok a bielok znizujd tvorbu akrylamidu.

Hranol¢eky z rary Rozlozte ich rovnomerne v jednej vrstve na plech na pecenie. Na plechu pecte minimalne

400 g, aby sa zemiaky nevysusili.

21



Skusobné pokrmy

Tieto tabul'ky boli zhotovené pre skiiSobné institlty s cielom Kryty jablcny kola¢ na 2 drovniach: Tmavé formy
ulahcit testovanie roznych pristrojov. dajte nad seba.

Podla normy EN 5030460350:2009 prip. IEC 60350-1:2011.

Pecenie
Pecenie na 2 urovniach:

Univerzalny plech zastvajte vzdy do hornej trovne a hlinikovy
plech do spodnej trovne.

Maslové cukrovinky:
Plechy zasunuté do rdry na pecenie zaroveri nemusia byt hotové
v rovnakom Case.

Kryty jablény kolé¢ na 1 Grovni:
Medzi tmavymi formami ponechajte dostatocny odstup.

Kola¢ v plechovych formach:
Pecte v rezime hornyl/dolny ohrev % na 1 Grovni. Formy neklad'te
na rost, ale na smaltovany plech na pecenie.

Pokrm Prislusenstvo a pokyny Uroveri Druh Teplota Cas
vkladania  ohrevu v°C v min.
Maslové cukrovinky (predhriat®*)  Plech na pecenie 2 [ 160-170 20-30
Univerzélny plech 3 [} 150-160 20-30
Hlinikovy plech + plochy plech na pecenie 1+3 140-160 20-30
Hlinikovy plech na pecenie + univerzélny plech 1+3 140-160 20-30
Torticky, 20 kusov Smaltovany plech na pecenie 3 [} 150-170 20-35
Torticky 20 kusov na plechu Hlinikovy plech na + plochy plech na pecenie 1+3 140-150 30-40
(predhriat™) Hlinikovy plech na pecenie + univerzalny plech 143 140-150 30-40
Piskéta (predhriat™) Otvaracia tortova forma 1 [ 170-180 35-45
Kysnuty kola¢ na plechu so suchou  Smaltovany plech na pecenie 2 [ 160-180 30-40
naplfiou Hlinikovy plech na + plochy plech na pecenie 143 150-160 30-45
Hlinikovy plech na pecenie + univerzalny plech 143 150-160 30-40
Kysnuty kola¢ na plech so Rost + 2 plechové tortové otvéracie formy @ 20 cm 1+3 170-180 60-70
Stavnatou néplfiou (ovocie) Smaltovany plech na pecenie + 2 plechové 1 B2 190-210 70-90

tortové otvaracie formy @ 20 cm

* Ruru na pecenie nepredhrievajte pomocou rychleho ohrevu.
Rosty a plechy na pecenie zakupite ako zvlastne prislusenstvo v Specializovanej predajni.

Grilovanie

Pokial' date pokrm priamo na rost, zasurite do Grovne 1
smaltovany plech na pecenie na zachytavanie Stavy z masa, rdra
zostane dlhsie ¢ista.

Pokrm Prislusenstvo Uroveri Druh Stupefi Cas

vkladania  ohrevu grilovani v mindtach
Opecenie hrianky (predhriat’ 10 min.) Rost 5 [ 3 -2
Hamburger z telacieho mésa 12 kusov* Rost + smaltovany 4+1 (] 3 25-30
(bez predhrievania) plech na pecenie

* Po uplynuti 1/2 ¢asu obratte.
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Tento pristroj je ur€eny pre pouzitie do maximalnej nadmorskej
vysky 2000 metrov.

Priprava nabytku: obr. 1

m Lepidlo, ktorym je na zabudovanom nabytku prilepena dyha a
plastové obloZenie vo vnutri ndbytku (do ktorého ma byt rira
na pecenie namontovand) musi byt odoIné voci teplotam
do 90 °C, susediaci nabytok (vedla rary na pecenie) do 70 °C.
Pokial nie st dyha a plastové oblozenie alebo lepidlo
dostato¢ne odolné, mohol by sa nabytok zdeformovat alebo
klesnut. V tomto pripade neruci vyrobca rdry na pecenie
za poskodenie nabytku.

Pred zabudovanim rdry na pecenie musite nabytok
prispdsobit. Odstrarite triesky, pretoze by mohli ovplyvnit
funkénost’ komponentov riry na pecenie.

Pripojka pre rdru na pecenie sa musi nachadzat

vo Srafovanej oblasti B alebo v mieste, kde nebude

pri zabudovani rdra na pecenie prekazat.

Pokial nie je nabytok pripevneny, musite ho pripevnit

ku stene pomocou bezného uholnika C.

Nabytok, do ktorého ma byt rara na pecenie namontovana,
musi mat’ na spodnej strane vetraci otvor.

Pokial raru na pecenie namontujete pod varnd dosku, riadte
sa montaznym navodom pre varnd dosku.

Zabudovanie do vysokej skrinky: obr. 2

RUru na pecenie je tiez mozné zabudovat do vysokej
skrinky.

Pre odvetranie rury na pecenie musi byt medzi spodnou
doskou a opernou stenou otvor cca 20 mm a medzi
hornou doskou a opernou stenou sa musi nachadzat
dalsi otvor.

Pre dokonalé odvetranie odpori¢ame medzi hornou a
spodnou doskou vzdialenost 590 mm. Tato vzdialenost
mbze Cinit' az 595 mm, pokial chcete odvetravat viacej.
Rura na pecenie so zasuvkovymi dvierkami musi byt
namontovana tak, aby bolo mozné jednoducho vytiahnut
plechy na pecenie.

Zabudovanie rdry na pecenie do rohu: obr. 3

Pokial' mé& byt pristroj zabudovany do rohu, musite zohladnit’
rozmery na obr. D. Odpori¢ame zohladnit rozmery podla obr.
E, tzn. Sirku ¢ela nabytku a rukovate.

Pripojenie rury na pecenie do elektrickej siete
Pred prvym pouzitim pristroja sa musite ubezpecit, Ze je Vas
dom uzemneny a splia prislusné bezpecnostné normy. Pristroj
mobZze inStalovat iba autorizovany odbornik. Musite dodrzat
predpisy miestneho dodavatela elektriny a taktiez platné
predpisy prislusného Statu.

Pouzitie pristroja bez uzemnenia alebo neodborna instalacia
moze, aj ked je to velmi nepravdepodobné, mat zavazné
nasledky (nebezpecenstvo poranenia a ohrozenia Zivota
zasahom elektrického pradu). Vyrobca nezodpoveda

za nespravnu funkénost alebo mozné poskodenie spésobené
neodbornou elektrickou pripojkou.

Behom celej montaze musi byt rira na pecenie odpojena

z elektrickej siete.

= Rura na pecenie zodpoveda ochrannej triede |

a smie byt prevadzkovana iba s uzemnenou

pripojkou.

Elektricky pripojovaci kabel musi byt typu HO5 V V- F 3G

1,5 mm?2 alebo silnejsi. Najprv sa musi pripojit’ Zlto-zeleny
kabel, ktory sliZi pre uzemnenie a musi byt dlh3i ako ostatné
kéble.

Pre splnenie bezpec€nostnych predpisov musi byt
nainstalovany vSepoélovy odpojovac s minimalnou
vzdialenostou kontaktov 3 mm. To nie je nutné, pokial je
pristroj napojeny na pristupn a uzemnenu zasuvku.

= Montaz musi zarucit ochranu pred nedmyselnym kontaktom
s elektrickym pradom.

m Pri pripdjani rary na pecenie musite zohladnit’ napéjacie
napatie uvedené na typovom Stitku.

= Pred pripojenim na elektrinu sa musi pristroj nachadzat' mimo
zabudovany nabytok. Pripojny kabel musi byt tak dlhy, aby
bolo mozné pristroj pripojit. o
Pozor! Pripojovaci kébel nesmiete behom montaze priskripnat
a nesmie sa dostat do kontaktu s hortcimi plochami rary
na pecenie.

= V3etky prace, taktiez vymenu alebo instalaciu
pripojovacieho kébla, musi vykonat' zakaznicky servis.

Zabudovanie rary na pecenie do nabytku: obr. 4

» U rdr na pecenie so zasuvkovymi dvierkami musia byt dvierka
pred zabudovanim do nabytku odstranené.

m Zasurite pristroj celkom do prislusného otvoru v nabytku. Dajte
pozor na to, aby hrana riry na pe€enie neposkodila izolaciu kabla
a aby sa kabel nedostal do kontaktu s hortcimi plochami alebo
aby nebol kabel vedeny pod rirou na pecenie.

= Vyroyvnajte rdru na pecenie na stred a pripevnite ju pomocou
priloZzenych skrutiek (4x25).

= Pokial je nabytok vyrobeny podfa udanych rozmerov, zostane
v hornej ¢asti riry na pecenie volna Skara. Aby bolo
i.m;(oinené odvetravanie, nezakryvajte Skaru drevenymi
latkami.

u Medzi pristrojom a susediacim nabytkom (vedla rary
na pecenie) musi byt vzdialenost minimalne 5 mm.

Demontaz

Odpojte raru na pecenie z elektrického pradu. Uvolnite
upevnovacie skrutky medzi rdrou na pecenie a nabytkom. Ruru
trochu nadvihnite a Uplne ju vytiahnite z nabytku.



SIEMENS  Zarucény list i

na vietky

firmy BSH domaci spotrebice s.r.o. spotrebice

Dovozca: BSH domaci spotfebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

Vyrobok: Produktové cislo:
E-Nr.
Poradové cislo:
FD
Datum predaja, peciatka, podpis Datum montaze, peciatka, podpis

Predajca je povinny Uplne a Citatelne vyplnit' vSetky pozadované udaje v zarucnom liste v den preda-
ja spotrebica. Neoddelitelnou stcast'ou tohto zaruc¢ného listu je danovy doklad o predaji vyrobku.

Zarucny list je dokladom prav spotrebitela v zmysle Obcianskeho zakonnika. Je stuc¢astou vyrobku
s vyrobnym ¢&islom uvedenym na prednej strane tohto zaru¢ného listu, zvlast' v pripadoch dlhsich
nez zakonom dana zaru¢na lehota je zarucny list jednym z dokazatelnych prostriedkov prav uziva-
tela. Je v zaujme spotrebitela, aby si skontroloval spravnost a Uplnost’ véetkych uvedenych udajov,
ako i to, ¢i dostal od predajcu zarucny list so spravnym oznacenim pre uvedeny druh vyrobku.

Odporuca sa, aby vyrobky montoval a uviedol do prevadzky autorizovany servis, ktory poskytuje
zaruku odbornej montaze, predvedenie a preskusanie vyrobku.

Montaz a inétalacia spotrebi¢a musi byt vykonana v stlade s vyhlaskou UBP SR ¢. 718/2002 Z. z.
suvisiacich predpisov a noriem v platnom zneni.

Pred montdZou vyrobku je nutné, aby boli splnené v§etky podmienky pre pripojenie na inzinierske
siete podla platnych noriem a podla navodu na pouzitie.

Zapisy o uskuto¢nenych opravach:

Datum objed. Datum Cislo

opravy dokonc¢enia oprav. listu Strugny opis poruchy




Upozornenie pre predajcov

Predajca je povinny dat’ zakaznikovi platny doklad o predaji, kde bude uvedeny datum predaja
a oznacenie spotrebica, a sucastou dokladu o kupe tovaru je spravne a Uplne vyplneny zarucny
list v den predaja vyrobku. V pripade predpredajnej reklamacie je potrebné predlozit’ riadne
vyplneny reklamacény protokol.

Zarucné podmienky

- na vyrobok sa poskytuje zaruc¢na lehota 24 mesiacov odo dna zakupenia vyrobku kupujicim

— spotrebitel je opravneny chybu vytknut do Siestich mesiacov od jej zistenia, najneskor vsak do
uplynutia zarucnej lehoty

- pri reklamacii je podmienkou predlozit’ platny danovy doklad o kupe vyrobku (napr. poklad-
nicny blok, fakturu a pod.)

— ak je vyrobok pouzivany na iny nez vyrobcom stanoveny ucel alebo je vyrobok pouzivany v ram-
ci predmetu obchodnej cinnosti, poskytuje sa zaru¢na lehota 6 mesiacov odo dna zakupenia,
kedZe spotrebice su urcené vyhradne na pouzitie vdomacnosti

— za chybu vyrobku sa nepovazuje jeho nadmerné opotrebovanie a z toho vyplyvajlice absencie
niektorych pévodnych vlastnosti, ktoré boli spésobené napr. zanedbanim beznej udrzby, Cis-
tenia, nadmernym pouzivanim vyrobku

— zarucna lehota neplynie pocas obdobia, ked kupujici neméze uzivat' tovar pre jeho chyby,
za ktoré zodpoveda predavajuci

— ak nebude zistena ziadna porucha, na ktoru sa vztahuje bezplatna zaru¢na oprava, alebo bude
zistena porucha nezavinena vyrobcom, hradi naklady spojené s vyslanim servisného technika
osoba, ktora uplatnila narok na ttto opravu

— zarucné opravy vykonavaju autorizované servisné strediska podla zoznamu uvedeného v tomto
zaru¢nom liste

Pravo na bezplatnu opravu vyrobku na naklady BSH domaci spotfebice s.r.o., organizacna

zlozka Bratislava, zanika, ak:

- je necitatelny vyrobny stitok alebo na vyrobku chyba,

— Udaje na doklade o predaji sa lisia od udajov uvedenych na vyrobnom stitku spotrebica,

- vyrobok bol namontovany v rozpore s navodom na montaz, pripadne nebol dodrzany sulad
s platnymi STN alebo s navodom na obsluhu,

- vyrobok bol neodborne namontovany alebo nebol uvedeny do prevadzky organizaciou oprav-
nenou v zmysle vyhlasky UBP SR &. 718/2002 Z. z., plati pre plynové spotrebice a spotrebice
s elektrickym napajanim 400 V, ako i pre spotrebice dodavané bez elektrického kabla, pripad-
ne bez elektrickej koncovky,

- bola vykonana konstrukéna zmena alebo zasah do vyrobku neopravnenou osobou,

— porucha na vyrobku vznikla pouzitim neoriginalnych nahradnych dielov alebo prislusenstva,

- ide o poskodenie: mechanické, nadmernou zatazou, v désledku vodného kamerna, neodborné-
ho zapojenia, zivelnou pohromou, vonkajsimi vplyvmi a pod.

Vyhlasenie o hygienickej neskodnosti vyrobku

Vsetky vyrobky distribuované spolocnostou BSH domaci spotfebice s.r.o., organizacna zlozka
Bratislava, prichadzajuce do styku s potravinami spliaji poziadavky o hygienickej neskodnosti
podla eurépskej normy EC 1935/2004. Toto vyhlasenie sa vztahuje na vSetky vyrobky pricha-
dzajuce do styku s potravinami uvedené v aktudlnom cenniku BSH domaci spotrebice s.r.o.,
organizacna zlozka Bratislava.

Symbol uvedeny na vyrobku alebo jeho obale upozorfiuje na to, Ze vyrobok po skonceni
jeho Zivotnosti nepatri k beznému domacemu odpadu, ale ho treba odovzdat’ do Spe-
cidlnej zberne odpadu na recyklovanie elektrickych alebo elektronickych spotrebicov.
E Vasou podporou spravnej likvidacie pomahate opat’ ziskat’ cenné suroviny a chranit’ tak
Zivotné prostredie. Dalie informacie o recyklovani tohto vyrobku ziskate na miestnom
Wmm==_ Urade, v zberni odpadu alebo v zdruzeni Envidom, ktoré zabezpe&uje zber, prepravu,
spracovanie, recyklaciu a ekologické zneSkodrovanie elektroodpadu v zmysle zakona.



Uistenie dovozcu o vydani vyhlasenia o zhode

Vazeny zakaznik,

Podla zakona ¢. 264/1999 Z. z. Vas uistujeme, Ze na vsetky vyrobky distribuované
spolo¢nostou BSH domaci spotrebice s. r. o. nasim obchodnym partnerom, bolo
vydané prehlasenie o zhode v zmysle zdkona ¢. 264/1999 Z. z. a prislusnych nariadeni
vlady. Toto uistenie dovozcu o vydani prehldasenia o zhode sa vztahuje na vsetky
vyrobky vratane plynovych spotrebicov, ktoré su obsiahnuté v aktudalnom cenniku firmy

BSH domaci spotrebice s. r. o.



Kontakt na servis domacich spotrebicov SIEMENS

Dodavatel:
BSH domaci spotrebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

Prijem oprav:
Tel.: +421 244 450 808
Email: opravy@bshg.com

Objednavky prislusenstva a nahradnych dielov:
Tel.: +421 244 452 041
Email: dily@bshg.com

Zakaznicke poradenstvo:
Tel.: +421 244 452 041
Email: siemens.spotrebice@bshg.com

Aktualne informacie o servise najdete na internetovych
strankach www.siemens-home.sk

Tu mate moznost’ si dojednat’ opravu pomocou online
formulara.
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