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cz Pouziti podle urceni

Doplriujici informace o vyrobcich, pfislusenstvi,
néhradnich dilech a sluzbach muiZzete najit na:
http://[www.siemens-home.bsh-group.com/cz

Pouziti podle uréeni

Pozorné si pfecCtéte tento ndvod k pouZiti. Tento
navod k pouZiti a montazni ndvod si peclivé
uschovejte pro pozdéjsi pouziti nebo pro
pfipadného dalsiho majitele.

Po vybaleni zkontrolujte, zda neni pfistroj
poskozen. Pokud doslo béhem prepravy pfistroje
k jeho poskozeni, nepfipojujte jej. Pisemné si

zaznamenejte zdvady a zavolejte zakaznicky servis,

jinak zanikd narok na nadhradu sSkody.

Vestavba pfistroje musi byt provedena

dle pfiloZzeného montazniho ndvodu.

Pfistroj je uren pouze pro domdaci pouZziti

v soukromé domacnosti nebo domdcnosti
podobném prostfedi. Pouzivejte pfistroj
vyhradné k pfipravé pokrmi a napojd. Méjte
pfistroj b&éhem provozu pod dozorem. Na
pfistroj musite dohliZet i pfi krdtkodobém
provozu. Pfistroj je uréen vyhradné pro pouziti
v uzavrenych prostorach.

Tento pfistroj je uréen k pouZiti v nejvyssi
povolené nadmofiské vySce 4000 m.
Nepouzivejte Zadné kryty varné desky. Mohly
by zpUsobit Uraz z dGivodu prehfati, vzniceni
nebo odlomeni ¢asti materidlu.

NepouZivejte Zadna ochranna zafizeni nebo
ochranné mfizky pred détmi, které nejsou
doporucené vyrobcem varné desky. Mohly by
zpUsobit Uraz.

Tento pfistroj neni uréen k pouZzitf

s externimi spinacimi hodinami nebo dalkovym
ovlddanim.

Déti starsi 8 let a osoby se snizenymi fyzickymi,
senzorickymi nebo mentélnimi schopnostmi
smi pfistroj pouZivat pouze pod dohledem
zodpovédné osoby, ktera je poudi jak pfistroj
bezpecné pouZivat, a v pfipadé, Ze pochopily
rizika, ktera z pouzivani vyplyvaji.

Déti si s pfistrojem nesmi hrat. Déti mladsi
8 let a déti bez dohledu odpovédné osoby
nesmi pfistroj Cistit a ani provadét jeho
adrzbu.

Déti mladsi 8 let véku by se mély zdrzovat
v bezpecné vzdalenosti od pfistroje

a napdjeciho vedeni.

Na pfistroj musite béhem provozu dohlizet.

| kratké pouZiti pfistroje musi byt nepfetrzité
monitorovano.

PYi pouZiti funkci pro Gpravu pokrmu

nastavte pfislusnou varnou zénu pomoci
teplotniho senzoru.

Jestlize pouzivate kardiostimulator nebo jiné
elektronické zafizeni, doporuc€ujeme Vam,
abyste dbali zvy3ené opatrnosti pfi pouziti
tohoto pfistroje nebo pfi kontaktu s pfistrojem
za jeho provozu. Porad'te se se svym |ékatem
nebo vyrobcem daného zdravotnického zafizeni
o pfipadné neslucitelnosti pfistroje s timto
zdravotnickym zafizenim.

V pfipadé, Ze pouZivate implantovany
medicinsky pfistroj (napf. srde¢ni stimulator
nebo defibrilator), ujistéte se u svého lékare, Ze
tento pfistroj odpovida smérnici Rady
Evropskych spolecenstvi 90/385/EWG ze dne
20. Cervence 1990 a také DIN EN 45502-2-1

a DIN EN 45502-2-2 a byl vybran, implantovan
a naprogramovan podle VDE-AR-E

2750-10. Pokud jsou tyto pfedpoklady splnény
a soucasné nejsou pouzivany kovové kuchyriské
potreby a kuchyriské nadobi s kovovymi Gchyty,
pak m{izete tuto varnou desku bez obav
pouzivat — v souladu s pouzitim dle urceni.

DleZité bezpeénostni
pokyny

/A\Varovani - Nebezpeti pozaru!

= Horky olej a tuk se mGze snadno vznitit.
Horky olej a tuk nikdy nenechavejte bez
dozoru. Vznikly poZar nikdy nehaste vodou.
Vypnéte varnou zénu. Opatrné uhaste
plameny pomoci poklice, protipoZarni deky
nebo podobného néstroje.



Varné zény jsou po pouZiti velmi horké. Nikdy
na varnou desku neumistujte hotlavé nebo
vybusné pfedméty. Nepokladejte na varnou
desku Zadné pfedméty.

Pfistroj bude dosahovat vysokych teplot.
Neskladujte v zasuvkach pfimo pod varnou
deskou hoflavé pfedméty nebo spreje.

Varna deska se vypne sama od sebe a nelze ji jiz
obsluhovat. Pozdéji se mdze znovu samovolne
zapnout. Vypnéte pojistky v pojistkové skiini.
Volejte zdkaznicky servis.

/\Varovani - Nebezpe&i popaleni!

Varné zény a jejich okoli, obzvlasté pfipadny
ram varné desky, dosahuji velmi vysokych
teplot. Nikdy se horkych ploch nedotykejte.
Déti se musi zdrZovat v bezpecné vzdalenosti.
Varna zéna hieje, ale ukazatel nefunguje.
Vypnéte pojistky v pojistkové skfini. Volejte
zakaznicky servis.

Kovové pfedméty na varné desce se velmi rychle

rozpali. Na varnou desku nikdy nepokladejte

kovové predméty (napfiklad noze, vidlicky, Zice,

poklice).

Po kazdém pouZiti varnou desku vypnéte
hlavnim vypina¢em. Necekejte, az se varna
deska vypne automaticky, protoZe se na nf jiz
nenachazeji zadné hrnce a panve.

/A\Varovani - Nebezpeéi zasahu elektrickym
proudem!

Neodborné opravy jsou nebezpecné. Opravy
nebo vyménu sitového kabelu sméji provadét
jen servisni technici vyskoleni vyrobcem.
Vdpﬁ'padé vady pfistroje jej vypnéte a odpojte

od elektrické sité nebo vypnete pojistky. Volejte
zakaznicky servis.

Pronikajici vihkost mlze zpUsobit zasah
elektrickym proudem. NepouZivejte Zadné
vysokotlaké nebo parni ¢istice.

Poskozeny pfistroj mGze zpUsobit zasah
elektrickym proudem. Vadny pfistroj nikdy
nezapinejte. Vytdhnéte sitovou zéstrcku nebo
vypnéte pfislusny jisti¢ v pojistkové sk¥ini.
Volejte zakaznicky servis.

DuleZité bezpecnostni pokyny cz

= Trhliny nebo praskliny ve sklokeramice
mohou zplsobit zasah elektrickym
proudem. Vypnéte pojistky v pojistkové
skiini. Volejte zakaznicky servis.

/A\Varovani - Riziko magnetizmu!
Bezdratovy teplotni senzor je magneticky.
Magnetické prvky mohou ovlivnit elektronické
implantaty jako napt. kardiostimulatory nebo
inzulinové pumpy. Osoby pouZivajici
elektronické implantaty by proto nemély
teplotni senzor nosit ve své tésné blizkosti,
napf. v kapse, a mély by jej uchovavat
nejméné 10 cm od kardiostimulatoru nebo
podobného zdravotnického zafizeni.

/A\Varovani - Nebezpeéi poskozeni!

Na spodni strané varné desky se nachazi
ventilator. Pokud je pod varnou deskou
umisténa zasuvka, nesmi se v ni skladovat
zadné malé pfedméty nebo papir. Mohly by se
nasat a poskodit ventilator nebo chlazeni.
Mezi obsahem zasuvky a pfivodem vétraku by
méla byt mezera alespori 2 cm.

/A\Varovani - Nebezpeéi poranéni!

= Baterie v bezdratovém teplotnim senzoru by se
pfi zahtati mohla poskodit nebo i
vybuchnout. Po ukonceni tpravy pokrmu
odstrarite senzor z varné desky a neskladujte
jej v blizkosti tepelného zdroje.

= Teplotni senzor se pfi odstrafiovani z varné
nadoby velmi zahteje. Pro jeho odstranéni
pouzivejte kuchyriské chiiapky nebo utérku.

= B&hem vareni ve vodni lazni by mohla varna
deska a varna nadoba v dlsledku prehtati

prasknout. Varna nadoba ve vodni [dzni se nikdy

nesmi pfimo dotykat dna hrnce, ktery je

naplnény vodou. PouZivejte pouze Zaruvzdorné

nadobi.

= JestliZze se mezi panvemi a varnou zénou nachazi

tekutina, pdnve mohou ,vyletét vzhiru".
UdrZujte varné zény a dna panvi vzdy v suchu.



cz Pficiny poskozeni

PFic¢iny poskozeni

Varovani!
Drsna dna hrncti a panvi mohou varnou desku poskréabat.

-
s Nezapinejte pfistroj s prazdnym nadobim. Mohlo by to
vést k poSkozeni.
m Na ovladdaci panel, displej nebo rdm varné desky nikdy
nestavte zddné horké hrnce nebo panve. Mohlo by to vést
k poskozeni.
Poskozeni Pficina
Skvrny PFipélené jidlo.
Nevhodny cistici prostiedek.
Skrabance Sal, cukr a pisek.
Drsna dna nadobi mohou varnou desku
poskrabat.
Zbarveni Nevhodny cistici prostredek.

Odfené nadobi.

Odlupovani  Cukr, potraviny s vysokym obsahem cukru.

Ochrana zivotniho prostiedi

V této kapitole naleznete informace o Uspofe energie
a likvidace pfistroje.

Tipy na Usporu energie

m  Pokladejte na hrnce vzdy vhodnou poklicku. Varenfi

bez poklicky zna¢né zvysuje spotfebu energie.

Pouzivejte sklenéné poklicky, abyste mohli nahlédnout
do hrnce, aniz byste je museli zdvihat.

PouZivejte hrnce a panve s rovnymi dny. Nerovna dna
zvy3uji spotfebu energie.

Primér dna hrnce a panve by mél souhlasit s velikosti
varné zény. Davejte pozor na nasledujici: Vyrobci nddobf
uvadéji casto prlimér vrchni ¢asti hrnce, kterd je vétsinou
Vétsi nez primér dna hrnce.

Na malé mnozZstvi pfipravovaného pokrmu pouZivejte
maly hrnec. V&t$i nadoba, ktera neni zcela napInénad,
spotfebuje hodné energie.

Vatte s malym mnozstvim vody. Tim usetfite energii

a zelenina si zachova vitaminy a mineraly.

Vcas pfepnéte na nizsi stuperi ohfevu. Tim uSetfite
energii.

Pfi upusténi tvrdych nebo ostrych pfedméti na

varnou desku muze dojit k poskozeni.

V pfipadé umisténi alobalu ¢i plastovych nadob na
varnou zénu dojde k jejich roztaveni. Nedoporucuje se
na varné desce pouzivat ochrannou félii na sporak.

Prehled

V nasledujici tabulce naleznete nejcastéjsi druhy poskozeni:

Opatieni

Pripalené jidlo neprodlené odstrarite pomoci Skrabky na
sklo.

Pouzivejte pouze Cistici prostrfedky vhodné pro tento typ
varné desky.

Nepouzivejte varnou desku jako pracovni a odstavnou desku.

Zkontrolujte nadobi.

Pouzivejte pouze Cistici prostredky vhodné pro tento typ
varné desky.

Hrnce a panve pfi posunovéni nadzdvihujte.

Pripalené jidlo neprodlené odstrarite pomoci Skrabky
na sklo.

Ekologicka likvidace pfistroje

Likvidujte obalové materialy ekologickym zp(isobem.
Tento pfistroj je oznacen v souladu s evropskou

E smérnici 2012/19/EU, kterd se tyka elektrickych

a elektronickych zatizeni (waste electrical and

mmmm ©lectronic equipment - WEEE). Tato smérnice
udava ramec pro zpétny odbér a recyklaci v celé
EU.

Bezdratovy teplotni senzor ovlddany pomoci baterii.
Pouzité baterie likvidujte ekologickym zptsobem.



M Indukéni vaFeni

Vyhody indukéniho vafeni

Indukeni vareni predstavuje zcela novy zplisob pfipravy

pokrmd, pfi kterém vznika teplo pfimo v nadobé. To

pfinasi celou fadu vyhod:

L L:Jspora Casu pfi vafeni a smazeni.

m Uspora energie.

®  Snadnd péce a Cisténi. Rozlité pokrmy se nebudou tak
rychle pripalovat.

= Kontrolovany pfisun energie a vice bezpec¢nosti.
Varnd deska zahédji nebo prerusi pfenos energie ihned
po kazdém zapnuti nebo vypnuti. Varné deska prerusi
pfenos energie ihned, jakmile dojde k sejmuti nddoby
z varné desky, a to i v pfipadé, Ze je varné deska
zapnuta.

Nadobi

Pouzivejte pouze feromagnetické nadobi vhodné pro
induk¢ni vatenti, jako napfriklad:

= Nadobi vyrobené ze smaltované oceli
m  Litinové nadobfi
m Nadobi na indukci ze specidlni nerezové oceli

Nahlédnéte do kapitoly — , Test vhodnosti nddobi”,
abyste zjistili, zda je nadobi vhodné.

Abyste dosahli dobrého vysledku, méla by
feromagneticka oblast dna nddoby odpovidat velikosti
varné zény. Pokud nedojde k rozeznéni nddobi na varné
z6né, zkuste je dat na varnou zénu s mensim prdmeérem.

@21 cm 228 cm

Pokud pouzivate jednu varnou zénu, ktera je flexibilni
varnou zénou, mazZete pouZit vétsi varnou naddobu
vhodnou pro tuto varnou zénu. Informace o umistén{
varného nadobi naleznete v kapitol — "Zéna Flex".

.@16cm |

Nékteré indukéni nadobi nema celou plochu dna
z feromagnetického materidlu:

= Pokud je dno varného nadobi feromagnetické pouze
tastecné, zahteje se pouze feromagneticka ¢ast
nadobi. Také se miZe stat, Ze se teplota nerozlozi
rovnomérné. Cast nadoby z materialu, ktery neni
feromagneticky, se pfi vafeni nemusi zahfat na
pozadovanou teplotu.

Indukéni vafenfi cz

®  Feromagnetickd oblast se zmen3i i v pfipadé, ze
materidl, z néhoz je nddoba vyrobena, obsahuje
napfiklad hlinik. M(iZe se stat, Ze se takové nadobi
spravné nezahteje nebo jej varna deska vibec
nerozpozna.

Nevhodné nadobi
V zadném piipadé nepouZivejte rozptylovace tepla nebo
varné nadoby vyrobené z:

bézné nerezové oceli
skla

keramiky

médi

hliniku

Vlastnosti dna varnych nadob

Materidly, z nichz je nddobi vyrobeno, mohou ovlivnit
vysledek vafeni. PouZivejte hrnce a panve z materiald,
které rovnomérné rozlozi teplo v hrnci, napf. hrnce

s trojvrstyym dnem z nerezové oceli, tim usetfite cas
a energii.

Pouzivejte nddobi s rovnym dnem, nerovnd dna
ovlivriuji pfivod tepla.

7

Chybéjici nddoba nebo jeji nevhodna velikost

Pokud se na varné desce nenachéazi zadné varné nadobi,
nebo pokud nema vhodnou velikost, ¢i je z nevhodného
materidlu, zacne blikat ukazatel varné zény. Postavte na
varnou zénu vhodné nédobi. Ukazatel pfestane blikat.

Jinak se varné zéna po 90 vtefinach automaticky vypne.

Prazdné varné nadobi nebo nadobi s tenkym dnem

Nezahfivejte Zadné prazdné hrnce nebo panve

a nepouzivejte varné nadobi s tenkym dnem. Vase varna
deska je vybavena internim bezpecnostnim systémem.
Nadobi se muze velice rychle rozehtat a vcas se
neaktivuje bezpecnostni vypinac. Dno nadoby se m(ize
roztavit a miiZe se poskodit sklokeramika varné desky.

V zadném pfipadé se nedotykejte horkého varného
nadobi. Vypnéte varnou desku. Pokud varna deska po
vychladnuti nefunguje, volejte zdkaznicky servis.



cz Induk¢ni varent

Rozpoznéni nadoby

Kazd4 varna zéna ma nizsi limit pro rozpoznani hrnce,
ten zavisi na feromagnetickém prdiméru a materialu
dna pouzivaného nadobi. Proto vZdy pouZivejte
varnou zénu, kteréd nejvice odpovida primeéru dna
hrnce.



Sezndmeni se s pfistrojem cz

Seznameni se
s pristrojem

V této kapitole se sezndmite s ukazateli, ovlddacimi
prvky a rdznymi funkcemi Vaseho pfistroje.

Ovladaci panel

Ovladaci panel Ovladaci panel

@ Hlavn{ vypinac al Stuperi ohfevu
= Zébna Flex 0-9 Stupné ohfevu
- Skryté menu i3 Funkce udrZovani teploty
by Zakladni nastavenf Il Funkce Move
W Ochrana pfed ndhodnou aktivci 1 Funkce PowerBoost
=0 Détska pojistka — Funkce ShortBoost
Info menu S— Senzor smazeni
=l Funkce Timeru ay Senzor varenf{
Q Budik O Asistent pokrm(
@ Stopky

Varné zény

Varna zéna

=] Jednoduchd varna zéna PouZivejte nadobi o vhodné velikosti.
=} Flexibiln{ varna zéna Viz kapitola — ,Zdna Flex".
E/E Varna zéna FlexPlus Varnd zéna FlexPlus se zapne vzdy ve spojeni s pravou ¢i levou flexibilni varnou

zoénou. Viz kapitola —,Z6na FlexPlus".
Pouzivejte pouze nddobi vhodné pro indukéni vareni, viz kapitola — ,/ndukcni vareni™.




cz Seznameni se s pistrojem

Pfehled menu

Intuitivni struktura menu vasi varné desky vam
pomdaha rychle se vyznat v menu. Zde se dozvite vice

V hlavni oblasti mate pfehled o jednotlivych varnych
zénéach v podobé, ve které jsou uspofadany na vasi varné
desce. Vidite zvolené druhy ohfevu, stupné ohfevu

a funkce Casu vasich aktivnich stuprit vafeni. Dotykem na
jednu z varnych zén zménite oblast nastaveni
odpovidajici varné zény.

Oblast nastaveni

mmmm  boost

Stuperi ohtevu || Timer

V oblasti nastaveni varné zony mudZete nastavit rizné
rezimy pfipravy pokrmu a stupné ohfevu pro
odpovidajici varnou zénu. Stupné ohfevu zménite
pfimym stiskem nebo pfetazenim na stupnici. Rezim
pfipravy pokrmu zménite stiskem policka s aktivnim
rezimem pfipravy pokrmu.

Skryté menu
Pro otevfeni skrytého menu tahnéte nahoru symbol
pro skryté menu uprostied spodniho okraje.

Ve skrytém menu méte rychly pfistup
k dalsim funkcim a menu.

W = [ pe

Ochrana pfed ndhodnou aktivaci @
Détska pojistka =@

Info Menu [i]

Z&kladni nastaveni &

Pro zavfeni skrytého menu stisknéte misto mimo
skryté menu. Menu mUzete také jednoduse
pfetahnout zpét dold. Po 10 viefinach se skryté
menu zavie automaticky.

Info Menu

Pomoci Info tladitka [i] ve skrytém menu se dostanete
do menu info. Zde se doctete informace o funkcich
Vaseho pfistroje.

Také mimo Info Menu mUzete obdrZet informace

k aktudlnim funkcim. DrZte nékolik vtefin
pozadované pole v dotykové oblasti. Zobrazi se

okno s informacemi, které popisuji aktudIni funkci.



Rezimy pfipravy pokrmu

Vase varna deska disponuje rliznymi rezimy pfipravy pokrmu.

V menu rezim( pfipravy pokrmu pfepinate mezi jednotlivymi
rezimy.

Do tohoto menu se dostanete stiskem aktualniho rezimu

v oblasti nastaveni.

Rezim pfipravy  Funkce

pokrmu

Manualni regulace teploty
Regulace teploty pomoci umisténi
nadobi na varnych zénéach

Stuperi ohfevu
Funkce Move

PowerBoost
ShortBoost

Vétsi teplota nez pfi stupni ohfevu 9.0
Kratkodobé jesté vétsi zar nez
PowerBoost

UdrZovani teploty pokrm(i

Smazeni s automatickym
rozeznanim teploty varné desky

UdrZovani teploty
Senzor smazeni
Funkce vafeni Vareni s automatickym rozeznanim
teploty bezdratového teplotniho
senzoru

Peceni a vafeni pokrm0
s predvolbou jidel

Pokrmy

Ukazatel zbytkového tepla

Tato varna deska je vybavena ukazatelem zbytkového
tepla pro kazdou varnou zénu. Ten ukazuje, zda je varna
zbna jesté horkd. Nedotykejte se varné zény, dokud sviti
ukazatel zbytkového tepla .

Pokud varnou zénu vypnete, rozsviti se ukazatel
zbytkového tepla. | pokud je varnd deska jiZ vypnutd, sviti
ukazatel zbytkového tepla, dokud je varnd zéna jesté
tepla.

Obsluha pfistroje

V této kapitole naleznete informace o nastaveni varné
z6ny. V tabulce naleznete stupné ohfevu a dobu
pfipravy pro rtizné pokrmy.

Zapnuti a vypnuti varné desky

Hlavni vypinac slouzi k zapnuti nebo vypnuti varné
desky.

Pro zapnuti: Stisknéte tlacitlo (D. Zazni zvukovy
signal a dotykovy displej sviti. Po kratké chvilije
varnd deska pfipravena k pouZiti.

Pro vypnuti: Tisknéte tlacitko D, dokud ukazatele
nezhasnou. Ukazatel zbytkového tepla sviti, dokud
varné zény dostatecné nevychladnou.

Upozornéni
= Varnd deska se automaticky vypne, pokud jsou viechny
varné zény vypnuty na vice nezZ 20 vtefin.

Obsluha pfistroje ¢z

® Zvolené nastaveni je uchovéno po dobu 10 minut
poté, co je varna deska vypnuta. Jestlize ji béhem této
doby znovu zapnete, varna deska bude pokracovat ve
funkci s pdvodnim nastavenim.

Nastaveni varné zény
Nastavte pozadovany stuperi ohfevu od 1 do 9.

Ohtev 9 = nejvyssi nastaveni.
Kazdy stupen ohfevu ma moznost stfedné silného
nastaveni.

Volba varné zény a stupné ohfevu
Varna deska musi byt zapnuta.

1. PoZadovanou varnou zénu zvolte dotykem. Zobrazeni
zvolené varné zény v oblasti nastaveni se zméni.

2. Zvolte pozadovany stuper ohfevu pfimym dotykem
nebo pretazenim.

Stuperi ohrevu

Stuperi ohfevu je nastaven a zobrazi se v poli zvolené
varné zény.

Druhym dotykem na aktivni varnou zénu zménite
néahled zpét na hlavni menu.

Dotykem na jinou varnou zénu zménite pfimo v oblasti
nastaveni dané varné zény.

Zména stupné ohfevu

Na ovladacim panelu zvolte varnou zénu, a poté
pozadovany stuperi ohfevu.

11



cz Obsluha pfistroje

Vypnuti varné zény
Na ovladacim panelu zvolte varnou zénu a nastavte ji
na 0. Varna zéna se vypne.

Upozornéni

m JestliZze se na varné zoné nenachazi zadna nadoba,
bliké ukazatel zvoleného stupné ohtevu. Po ur¢ité
dobé se varna zéna vypne.

®  Pokud na varné z6né stoji nadobi a jeSté nebyl zvolen
stupén ohfevu, nddobi je automaticky rozpoznano.
Odpovidajici varna zéna se rozsviti.

Doporuceni $éfkuchare

Doporuceni
= Pfi ohfivani kasi, krémovych polévek a hustych
omacek pokrmy obcas promichejte.

Tabulka vareni

Tato tabulka ukazuje, ktery stuperi ohfevu je vhodny pro
dany druh potravin. Doba pfipravy pokrmu se muze lisit

v zavislosti na typu, vaze, tloust'ce a kvalité dané potraviny.

Stupen
ohfevu (v min.)

Rozehfivani
Cokoladové poleva
Maslo, med, zelatina

Ohfev a udrZzovani teploty

Eintopf (husta polévka) napt. cockova
MIéko*

Ohrev klobas ve vodé*

Rozmrazovani a ohfev
Spenét, mrazeny
Gulas, mrazeny

Mirné vafeni

Knedliky, knedli¢ky *

Ryby*

Bilé omacky, napf. beSamel

Slehané oméacky, napf. francouzska, holandské

Vareni, vafeni v pére, duseni
Ryze (ve dvojitém mnoZstvi vody)
MIécna ryze

Neoloupané varené brambory
Varené brambory

Téstoviny, nudle*

Eintopf (husta polévka), polévky
Zelenina

Mrazena zelenina

Vareni v tlakovém hrnci

*“Bez poklice

** Nékolikrat obrat'te
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Pro pfedehfati nastavte stuperi ohfevu 8 nebo 9.

Pfi vafeni s poklici snizte stuperi ohfevu hned poté, co
zacne z nadoby unikat para. Pro dosazeni dobrych
vysledkd vafeni neni tfeba, aby z nddoby unikala péra.
Po ukonceni vareni ponechte poklici na nddobé,
dokud nebudete pokrm servirovat.

Pfi vafeni s pouZzitim tlakového hrnce postupujte dle
pokynti vyrobce.

Pro zachovani Zivin v potravinach nevafte pokrmy
zbyte¢né dlouho. Pro nastaveni optimaini doby
pfipravy pokrmu miZete pouZit budik.

Pro zdravéjsi vysledek vafeni by se olej nemél pfilis
rozpalit.

Aby pokrm zezlatl, smazte ho postupné po malych
porcich.

Néadobi se pfi vafeni mlize velmi zahfat.
Doporucujeme Vam pouzivat kuchyriské chriapky.
Doporuceni na energeticky Gsporné vafeni naleznete
v kapitole — ,Ochrana Zivotniho prostredi”.

Doba pripravy

1-15 -
1-2 -
1.5-2 -
15-25 -

3-4 -

3-4 15-25
3-4 35-45
45-55 20-30
4-5 10-15
1-2 3-6
3-4 8-12
25-35 15-30
2-3 30-40
45-55 25-35
45-55 15-30
6-7 6-10
35-45 15-120
25-35 10-20
35-45 7-20
45-55 -




Obsluha pfistroje ¢z

Stupen Doba pfipravy

ohfevu (v min.
Duseni
Rolady 4-5 50-65
Pecené v hrnci 4-5 60 - 100
Gulas 3-4 50 - 60
PecenilsmazZeni s malym mnoZstvim oleje*
Rizky, pfirodni nebo obalované 6-7 6-10
Rizky, mrazené 6-7 8-12
Kotlety, pfirodni nebo obalované** 6-7 8-12
Steak (tloustka 3 cm) 7-8 8-12
Drabezi prsa (tloustka 2 cm)** 5-6 10-20
DribeZi prsa, mrazend** 5-6 10-30
Hamburgery, karbanétky (tloustka 3 cm)** 45-55 20-30
Ryby a rybi filety, pfirodni 5-6 8-20
Ryby a rybi filety, obalované 6-7 8-20
Ryby, obalované a mrazené, napf. rybi prsty 6-7 8-15
Krevety, tygfi krevety 7-8 4-10
Restovana zelenina a houby 7-8 10-20
Orestovana zelenina s masem po asijsku 7-8 15-20
Mrazené pokrmy, napf. pecené pokrmy 6-7 6-10
Palacinky (smazené postupné) 6-7 -
Omelety (smazené postupné) 3.5-45 3-6
Volska oka 5-6 3-6

Fritovani* (150-200 g na porci v 1-2 | oleje, smaZené porce)
Mrazené potraviny, napf. hranolky, kufeci nugety 8
Krokety, mrazené 7
Maso, napf. kufeci kousky 6
Ryby, obalované nebo v tésticku 6-
Zelenina, houby, obalované nebo v tésticku 6
Drobné smazené pokrmy, napf. koblihy, ovoce v tésti¢ku 4

*Bez poklice
** Nékolikrat obrat'te

13



cz Zo6na Flex

Zé6na Flex

Flexibilni varnou zénu Ize dle potfeby pouZivat jako
souvislou varnou zénu nebo jako dvé nezavislé varné
z6ny.

Flexibilni varna zéna se sklada ze ¢tyf induktor(, které
funguji nezavisle jeden na druhém. Pokud je flexibiln{
varnd zéna v provozu, je aktivovana pouze ta ¢ast varné
zbny, na které stoji nddobi.

Varna deska se zapiné se dvéma nezévislymi varnymi
zénami.

Pokyny k uzivani nadobi

Abyste méli jistotu, Ze pfistroj zaznamenal umisténi
nadobi, a Ze je teplo rovnomérné rozloZzeno, musite
varnou nadobu umistit spravné do stfedu:

Jako jedna souvisla varna zéna

G Primér mensi nez 13 cm

L véetné: PoloZte varnou nadobu
25 na jednu ze Ctyf pozic, které
e vidite na obrazku.

Primér vétsi nez 13 cm:
PoloZte varnou nadobu na jednu ze
tfi pozic, které vidite na obrazku.

Pokud varnéa nadoba zabere vice
mista nez jednu varnou zénu,
umistéte ji na vrchni nebo spodni
okraj flexibilni varné zény.

Pfedni a zadni varné zény maji dva
induktory a Ize je pouzivat nezavisle na
sobé. Pozadovanou teplotu mizete

i ] 7(} nastavit pro kazdou zvlast. Na kazdé
varné zéné pouzivejte pouze jednu
varnou nadobu.

Jestlize ma varna deska vice nez
jednu flexibilni varnou zénu,
umistéte varné nadobi tak, aby
zakryvalo pouze jednu
) z flexibilnich varnych zén.
V opa¢ném pfipadé nebudou
—‘T varné zony spravné aktivovany
a vysledek vafeni nebude
uspokojivy.

Pouziti jako dvé nezavislé varné zény

Flexibilni varnou zénu Ize pouZit jako dvé nezavislé
varné zény.

Oddéleni souvislych varnych zén
Stisknéte symbol = uprostfed souvislé varné zény.

Souvisla varna zéna je deaktivovana. Obé varné zény
nyni funguji jako dvé nezavislé varné zény.

Upozornéni: Pokud varnou desku vypnete a znovu
zapnete, prenastavi se flexibilni varna zéna opét na dvé
oddélené varné zény. Informace o zméné tohoto
nastaveni naleznete v kapitole — ,, Zdkladni
nastaveni”.

PoufZiti jako jedna souvisla varnd zéna

Flexibilni varna zéna se pouziva jako souvisla varna
zbna.

Spojeni dvou jednotlivych varnych zén

1. PoloZte na varnou desku varné nadobi.

2. Stisknéte symbol = mezi obéma flexibilnimi varnymi
zonami.

Obé jednotlivé varné zény jsou nyni spojeny. Mizete

zménit stupen ohfevu nebo rezim vareni pro celou

souvislou varnou zénu.



Funkce Move

Tato funkce aktivuje celou flexibilni varnou zénu, kterd je
rozdélena do tfi varnych oblasti s nastavenymi stupni
ohfevu.

PouZivejte na této varné z6né pouze jednu varnou
nadobu. Velikost varné oblasti zavisi na
pouzivaném nadobi a na tom, zda je nadobi
spravné umisténo.

Varné oblasti

L0
q
S touto funkci Ize jednoduse prostiednictvim umisténi

nadobi na jinou varnou oblast pfizplsobit stuper
ohfevu béhem vareni.

Pfednastaveni stupné ohfevu:

Pfedni oblast = stuperi ohfevu 9.0

Stfedni oblast = stuperi ohfevu 5.0

Zadni oblast = stuperi ohfevu

Pfednastaveni jednotlivych oblasti Ize zménit
nezavisle na oblastech ostatnich. Informace o zméné

tohoto nastaveni naleznete v kapitole — ,Zakladn/
nastaveni”.

Upozornéni

m JestliZe pfistroj rozpozna ve flexibilni varné zéné vice
nez jednu varnou nadobu, funkce bude deaktivovéna.

m JestliZe je varna nddoba nadzdvihnuta nebo pfesunuta
v ramci flexibilni varné zény, varna deska ji
automaticky za¢ne vyhleddvat a nastavi se stuperi
ohtevu v rozpoznané oblasti.

= [Informace o typu, velikosti a umisténi nadobi naleznete
v kapitole — ,Z6na Flex".

Funkce Move cz

Aktivace

1. Zvolte jednu z varnych z6n ve flexibilni
varné zéneé.

2. V menu rezimU pfipravy pokrmu zvolte funkci Move
Mode.

Funkce je nyni aktivovana.

Zména stupné ohfevu

Stuperi ohfevu pro jednotlivé varné zény mizete
v pribéhu pfipravy pokrmu ménit. Umistéte
varnou nadobu na varnou zénu a zménte stupen
ohfevu v rozmezi nastaveni dané varné oblasti.

Upozornéni: Pokud je tato funkce deaktivovana,
stupné ohfevu pro tfi varné oblasti se zméni na
pfednastavené hodnoty.

Deaktivace

Zvolte varnou zénu a v oblasti nastaveni stisknéte ikonu
LVypnout”. Varna zéna se vypne a rozsviti se ukazatel
zbytkového tepla.

Funkce je deaktivovéna.

@l Z6na FlexPlus

Varna deska disponuje dvéma zénami FlexPlus, které jsou
umistény mezi flexibilnimi varnymi zénami, a které se
zapnou vZdy ve spojeni s pravou ¢i levou flexibilni varnou
zénou. To znamena, Ze Ize vyuzit SirSi varné nadoby

a dosdhnout tak lepsich vysledk( pfipravy pokrmi.

Kazdd varna zéna FlexPlus se zapne automaticky
pfislusnou pravou nebo levou flexibilni varnou zénu.
Neni mozné zapnout ji oddélené od dané souvisejici
flexibilni varné zény.

Pokyny k pouzivani varného nadobi
Nadobi umistujte doprostied, aby doslo ke
spravné detekci tepla a jeho rozlozeni.

Nadobi by mélo pokryt stranu varné zény

a varné zény FlexPlus.

V zavislosti na velikosti varné nadoby Ize aktivovat
flexibilni varnou zénu jako dvé nezdvislé varné zény
nebo jako jednu jedinou:
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cz Casové funkce

PoloZte na varnou zénu

Podlouhlé varné nadobi:
® Aktivujte flexibilni varnou
z6nu jako dvé nezavislé
varné zény nebo jednu
jedinou.

Velké kulaté varné nadobi:
Aktivujte flexibilni varnou
z6nu jako jednu jedinou
varnou zénu.

-] Varné nadobi nesmi pokryvat
u obé varné zény FlexPlus
[— najednou.

Aktivace

1. Postavte nadobi na varnou zénu.
Upozornéni: Dbejte na to, aby nadobi pokryvalo
i varnou zénu FlexPlus.
2. Vyberte poZzadovanou varnou zénu a stuperi ohfevu.

Varna zéna FlexPlus je automaticky aktivovana
a zobrazi se na displeji.

Deaktivace

Zvolte varnou zénu a nastavte stuperi ohfevu na 0.
Varnd zéna se vypne a rozsviti se ukazatel zbytkového
tepla.

Varné zéna FlexPlus je deaktivovéna.

Casové funkce

Vase varna deska ma tfi ¢asové funkce:

®  Funkce Timeru
= Budik
m Stopky

Funkce Timeru

Po uplynuti nastaveného ¢asu se varna
z6na automaticky vypne.

Postup pro nastaveni:

1. Na ovlddacim panelu zvolte varnou zénu
a pozadovany stuperi ohfevu.

2. V oblasti nastaveni pozadované varné zény zvolte
funkci Timeru.

3. Stisknéte ¢asovy Udaj, ktery ma byt zménén.
PoZadovanou dobu vafeni nastavte v hodinach
a minutach.

4. Stisknéte symbol [>.

16

Zatiné bézet doba varen.

Upozornéni

m Opétovnym stiskem pole vybrané varné zény miizete
tento Udaj znovu opustit. V tomto pfipadé se zahajuje
funkce automaticky, pokud se na varné zéné nachazi
néadobi.

® Pokud je flexibilni varna zéna zvolena jako jediné varna
zbna, je nastaveny Cas pro celou varnou zénu stejny.

Senzor smazeni a Funkce pfipravy pokrma

Pokud jste nastavili dobu pfipravy pokrmu pro varnou
zénu a byl aktivovan senzor smazeni nebo néktera

z funkci pfipravy pokrmd, ¢as se nezacne odpocitavat,
dokud teplota nedosahne zvoleného nastaveni.

Zména, pozastaveni nebo zruseni casu.

Zmeérite dobu vareni volbou funkce Timeru

v oblasti nastaveni varné zény nebo stiskem béziciho
¢asu v hlavni oblasti dané varné zény.

Pro zménu doby pfipravy pokrmu zvolte novou

dobu a poté stisknéte symbol [>.

Pro pozastaveni ¢asu stisknéte symbol [[l. Pro
pokracovani ¢asu stisknéte symbol [>.

Pro zrudeni ¢asu stisknéte symbol X.

Po uplynuti nastaveného ¢asu

Varna zéna se vypne. Zazni signal a stuper ohfevu
se nastavi na 0.

Budik

Budik funguje nezavisle na varnych zénach
a dalsich nastavenich. Po uplynuti ¢asu zazni signal.
Tato funkce nevypiné automaticky varnou zénu.

Postup pro nastaveni:

1. Stisknéte symbol £.

2. Pro zménu Casu stisknéte L. Nastavte pozadovany
€as v hodinach a minutach.

3. Stisknéte symbol [>.
Cas zaciné béZet.

Upozornéni: Oznameni mdZete opustit stiskem
Sipky vlevo nahote na dotykovém displeji.

Zména, zastaveni nebo zruseni ¢asu.

Stiskem béZiciho ¢asového Udaje na stavovém
fadku se dostanete k budiku.

Pro zménu casu nastavte novy cas. Poté stisknéte
symbol [>. Budik se zahaji s novym ¢asem.

Pro pozastaveni ¢asu stisknéte symbol [I. Budik je
prerusen.

Pro zruseni Casu stisknéte symbol X. Budik je
deaktivovan.



Po uplynuti nastaveného ¢asu

Po uplynuti nastaveného ¢asu zazni zvukovy signal.
Po stisknuti budiku ozndmeni zhasne.

Stopky
Stopky Vam ukazuji ¢as, ktery uplynul od aktivace
funkce.

Tato funkce funguje nezdvisle na varnych zénach
a dalsich moZnostech nastaveni. Tato funkce
automaticky nevypne varnou zénu.

Aktivace
V hlavni oblasti stiskn&te symbol (.
Zacne se odpocitavat Cas.

Pozastaveni a deaktivace

Stiskem béziciho Casu na stavovém fadku se
dostanete k funkci stopky.

Pro preruseni ¢asu stisknéte symbol [Ill. Stisknéte symbol
> pro pokra¢ovani funkce stopek.

Pro deaktivaci funkce a opétovné nastaveni ¢asu
stisknéte symbol X.

Upozornéni: Udaj Ize opustit stiskem Sipky vlevo
nahofe na dotykovém displeji.

Funkce PowerBoost

Tato funkce Vadm umozni ohfat velké mnozstvi vody
rychleji nez za pouziti nastaveni ohfevu 9.

Po 10 minutéch se tato funkce automaticky vypne.
Tuto funkci Ize pro varnou zénu vzdy aktivovat, pokud
neni zrovna pouzivana pro jinou varnou zénu ze stejné
skupiny (viz obrazek).

‘ 1
|

2

Upozornéni: U flexibilni zény Ize funkci aktivovat také,
pokud je celd oblast pouzivéna jako jedind varna zéna.

Funkce PowerBoost cz

Aktivace

1. Zvolte varnou zénu.
2. Prejedte pres Skalu doprava az po “Boost”. Drzte stisknuty
prst.

9.0

Stuperi ohfevu |- Timer

3. Stisknéte symbol °}. Uvolnéte prst.

Stuperi ohfevu |- Timer

Funkce je aktivovana.

Deaktivace

Zvolte varnou zénu a v oblasti nastaveni nastavte
jiny stuperi ohfevu.

Funkce je deaktivovéna.

Upozornéni: Za urcitych okolnosti se mlize tato funkce
sama automaticky vypnout za Ucelem ochrany
elektronickych soucéstek uvnitf varné desky.

17



cz Funkce ShortBoost

Funkce ShortBoost

S touto funkci Ize nddobi zahtat rychleji nez pfi stupni
ohfevu 9. Tim Ize zahFat pokrmy na panvi s malym
mnoZstvim oleje nebo tuku.

Po 30 vtefinach se funkce automaticky vypne.

Po deaktivaci této funkce zvolte stupen ohfevu
pozadovany pro Vas pokrm.

Tuto funkci Ize pro varnou zénu vZdy aktivovat, pokud
neni zrovna pouZivana pro jinou varnou zénu ze stejné
skupiny (viz obrazek).

‘ 1
|

2

Upozornéni: U flexibilni zény Ize funkci aktivovat také,
pokud je celd oblast pouZivana jako jedind varna zéna.

Doporucené pouziti

= Nadobi nepfedehfivejte.

m PouZivejte pouze nadoby s rovnym dnem.
Nepouzivejte nddobi s tenkym dnem.

m  Prazdné nadobi, horky olej ani tuk nikdy
nenechdvejte bez dozoru.

= Na nadobi nepokladejte poklice.
Umistéte nadobi do stfedu varné zény. Ujistéte
se, Ze primér dna hrnce a panve souhlasi s velikosti
varné zény.

= Informace o typu, velikosti a umisténi nadobi
naleznete v kapitole — ,/Indukéni vareni™.
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Aktivace

1. Zvolte varnou zénu.
2. Na skéle prejedte doprava az po “Boost”. Drzte prst na
misté.

nmoE) (

Stuperi ohtevu || Timer

3. Stisknéte symbol «—. Uvolnéte prst

Stuperi ohtevu |-

Funkce je aktivovana.

Deaktivace

Zvolte varnou zénu a v oblasti nastaveni nastavte
jiny stupen ohfevu.

Funkce je deaktivovana.
Upozornéni: Za urcitych okolnosti se mGze funkce

sama automaticky vypnout za uc¢elem ochrany
elektronickych soucéstek uvnit varné desky.



Funkce udrzovani teploty

Tato funkce je vhodné pro rozpousténi ¢okolady
nebo masla a pro ohfev pokrmt ¢i nadobi.

Aktivace

1. Zvolte poZadovanou varnou zénu.

2. Na stupnici zvolte stupef ohfevu .
Funkce je aktivovana. U varné zény se zobrazi
symbol .

Deaktivace

1. Zvolte varnou zénu.

2. Nastavte stuperi ohfevu na 0.

Varnd zéna se vypne. Zhasne symbol { a rozsviti se
ukazatel zbytkového tepla. Funkce je deaktivovana.

PFenos nastaveni

Pomoci této funkce Ize pfenést z jedné zény na druhou
druh ohfevu, stuper ohfevu a naprogramovanou dobu
pfipravy pokrmu.

Pro pfenos nastaveni posurite varné nadobi ze zapnuté
varné zény na jinou.

@| R N
L] lid

- @

_/

Upozornéni: Dopliiujici informace o umisténi nadobi
naleznete v kapitole — ,Zdna Flex".

Aktivace

1. Pfemistéte nddobi z aktivni varné zény na jinou.
Nédobi je rozpoznano. Po kratké dobé se na displeji
zobrazi otézka, zda chcete pfijmout dosavadni
nastaveni pro novou varnou zénu.

2. Potvrdte pfijeti nastaveni.

Nastaveni bylo pfeneseno na novou varnou zénu.
PGvodni varnd zéna se deaktivuje.

Funkce udrzovéani ohfevu cz

Upozornéni )

m  Pfesunte nadobi na varnou zénu, ktera neni ani
zapnuta, pfednastavena, nebo na niZ nestoji zadné
jiné nadobi.

= Nastaveni funkci Move a Senzor peceni nelze timto
zplsobem prenést na jinou varnou zénu.

m  Pokud pfemistite vice nddob, plati funkce pouze pro
posledni pfemisténou nadobu.

B pokud chcete vafit dale s pfedchozimi nastavenimi,
postavte nadobi zpét na plvodni varnou zénu.
PrestoZe jste tdzani na pfenos nastaveni, potvrzeni
neni nutné.

Funkce pfipravy pokrm

Funkce pfipravy pokrmt jsou zarukou jednoduchého
vareni a slibuji vynikajici vysledky vafeni. Doporuc¢ené
stupné ohfevu jsou vhodné pro kazdy druh ohfevu.
Tyto funkce Vam umozni vafit bez poufZiti zbytecné
vysokych teplot a zajisti Vam vynikajici vysledek varen{
i smazeni.

Bé&hem celého procesu vafeni méfi senzory teplotu
varné nadoby. To umozriuje regulovat vykon vareni

a udrzovat tak spravnou teplotu.

Jakmile je dosazeno zvolené teploty, Ize pfidat pokrmy.
Automaticky se udrzuje konstantni teplota, aniz by
bylo nutné ménit teplotni stuperi.

Varné zény, které disponuji pecicim senzorem, jsou
oznaceny symbolem.

Funkce pfipravy pokrmd jsou dostupné pro
vSechny varné zény, pokud je k nim pfipojeno
bezdratovy teplotni senzor.

V této kapitole naleznete nésledujici informace:

Funkce pfipravy pokrm

Vhodné nadobf

Senzorika a zvlastni pfislusenstvi
Funkce a nastaveni stupné ohfevu
Doporucené pokrmy

Nastaveni a Udrzba bezdratového
teplotniho senzoru
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cz Funkce pfipravy pokrmt

Druhy funkci pfipravy pokrmu
Pomoci funkci pfipravy pokrm(i Ize pro kazdy pokrm
zvolit nejlepsi vhodny druh pfipravy.

Funkce pfipravy pokrmt

Nésledujici tabulka Vam nabidne riizna nastaventi,
kterd jsou pro tyto funkce dostupna:

Vhodné
varné

Nastaveni

Dostupd zéna
teploty

Senzor smazeni

Pecenilsmazeni s malym mnoZstvim tuku

Funkce pfipravy pokrmi

Ohfev a udrZovani teploty

Mirné vafeni

Vareni

Vareni v tlakovém hrnci

Smazeni s velkym mnozstvim oleje*

* Predehrivejte s poklici a smazte bez poklice.

nadobi

1,2,3,4,5 — —7 Vsechnyvarnézéony J4—
1/70°C @’ VSechny varné zény
2/90 °C @’ VSechny varné zény
3/100 °C ‘@ Vsechny varné zény
4/120 °C _@’ V3echny varné zény  {it
51170 °C g Vsechny varné zény (i}

Jestlize varna deska nedisponuje bezdratovym teplotnim senzorem, Ize jej zakoupit u specializovanych prodejcti
nebo v nasem zakaznickém servisu.

Vhodné nadobi

Doprostied varné zény s priimérem co nejvhodnéjsim pro
dno dané nadoby umistéte varnou nadobu.

Funkce pfipravy pokrmi nejsou vhodné pro smazeni ve
varnych néddobéach, k nimz je pfipojen senzor smazeni.
Existuji panve na smazeni, které jsou idedIni s pouZitim
senzoru smazeni. Lze je zakoupit prostfednictvim naseho
zakaznického servisu nebo ve specializovaném obchodé.
Vzdy uved'te pfislusné referencni ¢islo:

m HZ390210 15 cm panev na smazeni.

m HZ390220 19 cm panev na smazeni.

m HZ390230 21 cm panev na smazeni.

m HZ390250 28 cm panev na smazeni.
Tyto panve na smazeni maji nepfilnavy povrch, mizete
tedy pokrmy smazit s malym mnoZstvim oleje.

Upozornéni

m Senzor smazeni byl nastaven konkrétné pro tento
druh a velikost panve na smazeni.
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m Jiné druhy panvi na smaZeni se mohou prehrat
a dosdhnout teploty vyssi nebo nizsi nez zvoleny
stuperi ohfevu. Vyzkousejte nejprve nejnizsi stupen
ohfevu, a poté jej pfipadné zmérite.

S funkcemi pfipravy pokrmid mdZzete pouZit jakékoliv
varné nadobi vhodné pro indukéni vafeni. Informace

o typu nadobi vhodného pro indukéni vafeni naleznete
v kapitole — ,/Indukcni vareni™.

V tabulce pro funkce pfipravy pokrmd jsou uvedeny
druhy nadobi vhodné pro konkrétni funkce.

Senzorika a zvlastni pfislusenstvi

Béhem celého procesu vafeni méfi senzory teplotu
hrnce nebo panve.
Tim je regulovan vykon s velkou pfesnosti a udrzuje
se spravna teplota.

Vase varna deska disponuje dvéma rozli¢nymi systémy
méreni teploty:

®  Senzor smazeni: Pod varnou deskou se nachazi
teplotni senzory. Kontroluji teplotu dna panve.
®  Funkce pfipravy pokrmu: Bezdratovy

teplotni senzor prevadi teplotu hrnce na ovladaci
pole. Senzor je pfipevnén na hrnci.

Aktivace



Pro pouzivani funkci pfipravy pokrm( potiebujete
bezdratovy teplotni senzor.

Pokud nenf k vasi varné desce bezdratovy teplotni senzor
prilozen, muZete jej ziskat dodatecné u prodejce nebo
prostfednictvim naseho zékaznického servisu po zadani
referencniho ¢isla HZ39050.

Informace k bezdratovému teplotnimu senzoru najdete
v odstavci — "Priprava a péce o bezdratovy teplotni
senzor".

Funkce a nastaveni stupné ohfevu

Senzor smazeni

Senzor smazeni mizete pouZit pfi smaZeni s malym
mnozstvim oleje.

Vyhody

B Varnd zéna se zahteje pouze tehdy, kdy je to
nezbytné. Takto se vyhnete plytvani energii.
Nebude dochdzet k pfehfivani oleje a tuku.

Nastaveni teploty

Funkce pfipravy pokrm( cz

Jakmile prazdnd panev dosahne optimalni teploty pro
vloZeni oleje a pokrmu, zazni zvukovy signal.

Upozornéni

Nepokladejte na panev poklici, jelikoz by ovlada¢
prestal fungovat. Abyste zabranili rozstfikovani oleje
pfi smazeni, mliZete pouZit ochranné sito.

Pouzivejte olej ¢i tuk vhodny pro smazeni. Pfi pouZiti
masla, margarinu, za studena lisovaného olivového
oleje nebo sadla nastavte stuper ohfevu 1 nebo 2.
Béhem ohfevu nikdy neponechavejte panve bez
dozoru, a to i v pfipadé, Ze se v nich nenachazi Zadny
pokrm.

JestliZe je varné zéna nastavena na vyssi teplotu nez
varna nadoba a naopak, teplotni senzor nebude
spravné aktivovan.

Pfi smaZeni ve velkém mnoZstvi oleje vZdy pouZivejte
funkce pfipravy pokrmd. ,Smazeni ve velkém
mnozstvi oleje v hrnci", stuper ohfevu 5.

Nastaveni teploty Vhodné pro

Pfiprava a konzervace omacek, dusené zeleniny nebo smazeni na extra panenském olivovém

Smazeni na extra panenském olivovém oleji, masle ¢i margarinu, napt. omelety.

Smazeni steakl (stfedné ¢i dobte propecenych), mrazenych, obalovanych a speciélnich

1 Velmi nizkd
oleji, masle ¢i margarinu.
2 Nizka
3 Stfedni - Smazeni ryb a hutnych pokrm(, napf¥. karbanatkd nebo klobds.
nizka
4 Stfedni -
vysoka pokrmd, napf. fizkd, cerstvého ragu a zeleniny.
5 Vysoka

Postup pro nastaveni:

Nastavte vhodny stupenr ohfevu dle tabulky. Postavte
na varnou zénu prazdné varné nadobi.

1. Zvolte varnou zénu. V menu rezim( vareni
zvolte rezim vareni ,Senzor smazeni”.

2. Zvolte pozadovany stupen ohfevu. Funkce je
aktivovana.
Symbol teploty 8— blika az do okamziku
dosaZeni teploty. Po dosaZeni teploty zazni
signal. Symbol teploty 8 —pfestane blikat a sviti.

3. Jakmile je dosaZeno dané teploty, do panve pfidejte
nejprve olej a nasledné potraviny.

Upozornéni: Pokrm obracejte, aby nedoslo k jeho
pfipéleni.

Vypnuti senzoru smazeni

Zvolte varnou zénu a nastavte stuperi ohfevu na

0. Varna zéna se vypne a zapne se ukazatel
zbytkového tepla.

Funkce pfipravy pokrmu

Tyto funkce miZete vyuzit k ohtevu, vafeni ¢i
mirnému vafeni pokrm( nebo k vafeni v tlakovém
hrnci ¢i smazZeni v hrnci s dostate¢nym mnozstvim
oleje pfi kontrolované teploté.

Tyto funkce jsou dostupné pro vSechny varné zény.

Smazeni pokrm0 pfi vysokych teplotach, napf. steaky (krvavé) ¢i bramborovych hranolek.

Vyhody

Varna zéna se zahfiva pouze pokud je to nutné pro
udrzovani teploty. Setii se tak energie a olej se

neprehfiva. Teplota je kontinualné kontrolovana.

Timto zplsobem se zabrani pretékani pokrmu pfi

vafeni, pficemz neni nutné ménit stuperi ohfevu.

Funkce vareni hlasi, kdy voda nebo olej dosahly optimaini
teploty pro vlozeni pokrmu (viz v tabulce uvedené pokrmy,
které se maji vlozZit hned na zacatku).

Upozornenl

Je nutné, aby obsah varné nadoby dosahl odpovidajici
vysky a zakryl silikonovou nalepku teplotniho senzoru.
K peceni na malém mnoZstvi oleje pouzivejte vzdy
senzor smazeni.

Varnou nadobu postavte tak, aby teplotni senzor
nesnimal jinou nadobu.

Teplotni senzor se nesmi béhem vareni z nadobi
odstrariovat. Po ukoncenf vareni Ize nastavit funkce
pro jinou varnou zénu.

Po vareni teplotni senzor odstrarite. Pozor, teplotni
senzor mUize byt velmi horky.
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cz Funkce pfipravy pokrmt

Teplotni rozmezi a nastaveni

Funkce pfipravy pokrmu

Ohfrev a udrzovani teploty 1170 °C
Mirné vareni 2/90 °C
Vareni 3/100 °C
Vareni v tlakovém hrnci 41120 °C

Smazeni ve velkém mnoZstvi oleje v hrnci 5/170 °C

Tipy pro funkce pfipravy pokrmi

®  Ohrev/udrZovani teploty: Mrazené pokrmy v porcich,
napf. $penat. VloZte mrazeny pokrm do varné nadoby.
Pridejte mnoZstvi vody doporucené vyrobcem. Zakryjte
varnou nadobu a nastavte stuperi ohfevu 1/70°C.
Bé&hem pfipravy michejte.

®m Mirné vareni: Husté&jsi pokrmy, napf. omacky. Pfived'te
pokrmy k varu na doporucené teploté. Jakmile pokrm
zhoustne, vafte mirné na stupni 2/90°C.
Po zaznéni zvukového signélu udrzujte pokrm teply po
poZadovanou dobu na tomto nastaveni.

m  Funkce vafeni: Zahtejte vodu v zakryté nadobé. Voda
nepfetece. Zvolte stupen ohfevu 3/100°C.

®  Vafeni v tlakovém hrnci: Postupujte podle pokynt
vyrobce. Po zaznéni zvukového signalu pokracujte po
pozadovanou dobu ve vareni. Zvolte stuperi ohrevu
4/120°C.

®m Smazeni ve velkém mnoZstvi oleje v hrnci: Zahtejte
olej v zakryté nddobé. Po zaznéni zvukového signalu
sejméte poklici a vloZte pokrm. Zvolte stupen ohfevu
5/170°C.

Upozornéni
® Vzdy vaite s pfiklopenou poklici. Viyjimka: ,Smazeni ve

velkém mnoZstvi oleje v hrnci", stuper ohfevu 5/170°C.

m Pokud dosud nezaznél zvukovy signal, ujistéte se, Ze je
varna nadoba pfiklopena poklici.

m Horky olej a tuk b&hem ohfevu nikdy nenechavejte
bez dozoru. PouZivejte olej ¢i tuk vhodny pro smazeni.
Nemichejte dohromady rtizné druhy tukd, napf. olej
a sadlo. Smési rliznych tuk mohou pfi zahFati zacit
pénit.

®  Pokud nejste s vysledkem pfipravy pokrmu spokojeni,
napf. pfi vafeni brambor, pfisté zkuste pouZit méné
vody, ale doporuceny stuperi ohfevu ponechte.

Nastaveni bodu varu

Bod varu zavisi na nadmofské vysce Vaseho bydlisté.
MCUZete jej nastavit, pokud se voda vaff pfili§ nebo
naopak nedostatecné. Postupujte nasledovné:

®  Zvolte zakladni nastaveni Funkce pfipravy pokrmu,
viz kapitola — "Zakladni nastaveni”.
B Z&kladni nastaveni je nastaveno standardné na

200 - 400 m. Pokud Vase bydlisté leZi mezi

200 a 400 metry nad mofem, neni nutné dalsi
nastaveni. V opa¢ném pfipadé zvolte hodnotu, kterd
odpovida nadmofské vySce Vaseho bydlisté.
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Nastaveni teploty Teplotni rozmezi

Vhodné na
60-70°C Napf. polévky, horké napoje
80-90°C Napf. ryze, mléko
90-100 °C Napf. téstoviny, zelenina
110-120°C Napf. kufe, dusené pokrmy
170-180°C Napf. koblihy, karbanatky

Upozornéni: Nastaveni teploty 3/100°C je praktickym
zplsobem vafeni, a to i v pfipadé, Ze voda béhem ohfevu
pfilis silné nebubla. Pokud vsak nejste s bodem varu
spokojeni, miZete zménit jeho nastaveni.

Pfipojeni bezdratového teplotniho senzoru
k ovladacimu panelu

Pfed prvnim pouZitim funkci pfipravy pokrmd je tfeba
pfipojit bezdratovy teplotni senzor k ovladacimu panelu.

1. Otevrete skryté menu.

2. Otnggte zékladni nastaveni a zvolte bod menu ,Senzor
vareni”.

3. Zvolte mozZnost ,Pfidat novy senzor vafeni”. BEhem
30 vtefin stisknéte symbol {i} na bezdratovém
teplotnim senzoru.

Po nékolika vtefinach se na displeji zobrazi vysledek
propojeni s ovladacim panelem.

Funkce pfipravy pokrmd je dostupnd, jakmile je

k ovlddacimu panelu pfipojen bezdratovy

teplotni senzor.

Upozornéni

®  Chybné spojeni v dusledku poruchy teplotniho
senzoru mdze mit tyto pficiny:
— Chyba v komunikaci s Bluetooth.

— Béhem 30 vtefin od vybéru varné zény jste nestiskli
symbol teplotniho senzoru.

- Baterie v teplotnim senzoru je vybita.

Resetujte teplotni senzor a znovu provedte proces
propojeni.

= Pfi chybném propojeni zptisobeném chybou pfenosu
pfi procesu propojeni proved'te proces jesté jednou.
Pokud propojeni i nadale selhava, obrat'te se na
zakaznicky servis.

Resetovani bezdratového teplotniho senzoru

1. Stiskn&te symbol {8} na cca 8-10 vtefin. Pfitom
trikrat blikne LED-ozndmeni teplotniho senzoru. PFi
tfetim rozsviceni LED svétla zacne reset. V tomto
okamZiku sejméte prst ze symbolu. Jakmile zhasne
LED, je bezdratovy teplotni senzor resetovan.

2. Zopakujte postup propojeni od bodu 2.



Postup pro nastaveni:

1. Pfipojte teplotni senzor k varné nadobé, viz

kapitola — ,Nastaveni a udrZba bezdratového
teplotniho senzoru’”.

2. Na pozadovanou varnou zénu umistéte varnou
nadobu s dostate¢nym mnozstvim tekutiny a vzdy ji
zakryjte poklici.

3. Zvolte varnou zénu, na které se nachazi nadoba
s teplotnim senzorem. V. menu ReZimy vafeni dané
varné zény zvolte Funkci pfipravy pokrmu.

4. Stisknéte symbol {§} bezdratového teplotniho
senzoru.

Doporucené pokrmy

V nasledujici tabulce naleznete vybér pokrm( dle jejich
typu.

Funkce pfipravy pokrm( cz

5. Nastavte vhodny stuper ohfevu dle tabulky.
Funkce je nyni aktivovéana.
Symbol (i} bude blikat, dokud voda nebo olej
nedosahne poZadované teploty pro pfidani pokrmu.
Zazni zvukovy signal a symbol teploty {8} pfestane
blikat.

6. Po zaznéni zvukového signalu sejméte poklici a vloZte
pokrm. Béhem pfipravy pokrmu ponechte varnou
nadobu zakrytou poklici.

Upozornéni: Nezakryvejte varnou nadobu pfi
pouziti funkce ,Smazeni ve velkém mnozstvi
oleje v hrnci”.

Vypnuti funkci pfipravy pokrmu

Na ovladacim panelu zvolte varnou zénu a nastavte ji na
0. Varna zéna se vypne a zapne se ukazatel zbytkového
tepla.

Teplota a doba pfipravy pokrmu jsou zavislé na
mnozstvi, stavu a kvalité potravin.

Funkce pfipravy pokrm@ Nastaveni Celkova doba pfipravy od

SmaZeni s malym mnozZstvim oleje
Rizky*

Rizky, obalované*
Filety**

Kotlety*

Cordon bleu*
Viderisky Fizek*
Steak, rare**
Steak, medium**
Steak, well done*
Dribezi prsa*
Sekana

Masové nudlicky***
Gyros***

Slanina*

Mleté maso***
Hamburger*
Karbanétky*
PInéné karbanatky*
Dusené klobasy*
Syrové uzeniny*

* Vicekrat obrat'te.

teploty  zaznéni signalu (min.)

Senzor smazenf 4 6-10
Senzor smazeni 4 6-10
Senzor smazenf 4 6-10
Senzor smazeni 3 10-15
Senzor smazeni 4 10-15
Senzor smazeni 4 10-15
Senzor smazenf 5 6-8
Senzor smazenf 5 8-12
Senzor smazenf 4 8-12
Senzor smazenf 3 10-20
Senzor smazenf 2 6-9
Senzor smazeni 4 7-12
Senzor smazeni 4 7-12
Senzor smazenf 2 5-8
Senzor smazenfi 4 6-10
Senzor smazenf 3 6-15
Senzor smazenf 3 6-15
Senzor smazenf 3 10-20
Senzor smazeni 3 8-20
Senzor smazeni 3 8-20

** Olej a potraviny pridejte do panve po zaznéni signalu.

*** Pravidelné michejte.

**x* Zahtejte a pecte s poklici. Potraviny pfidejte po zaznéni signalu.
**%** Suroviny pfidejte na zacatku.
**%x** QOlej rozehtejte s priklopenou poklici. Pecte po jednotlivych porcich bez poklice.
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cz Funkce pfipravy pokrmt

Funkce pfipravy pokrm{ Nastaveni Celkova doba pfipravy

teploty  zaznéni signalu (min.)

Mirné vafeni

Klobgsy**** Funkce ptipravy pokrm( 2/90°C 10-20
Funkce pfipravy pokrmu

Karbanatky**** Funkce pfipravy pokrm( 3/100°C 20-30
Dusené drlibezi maso**** Funkce pfipravy pokrm( 3/100°C 60 - 90
Videriské varené hovézi**** Funkce pfipravy pokrm( 3/100°C 60 - 90

Vareni v tlakovém hrnci
Kure***** Funkce pfipravy pokrm( 4/120°C 15-25
Hovézi maso***** Funkce pfipravy pokrm( 4/120°C 15-25

Smazeni ve velkém mnoiZstvi oleje
KuFeci kousky* ***** Funkce pfipravy pokrmt 5/170 °C 10-15
Karbandtky* ***** Funkce pfipravy pokrmt 5/170 °C 10-15

* Vicekrat obrat'te.

** Olej a potraviny pfidejte do panve po zaznéni signalu.

*** Pravidelné michejte.

**%* Zahtejte a pecte s poklici. Potraviny pfidejte po zaznéni signélu.

***** Suroviny pridejte na zacatku.

*x*xx% Olej rozehtejte s priklopenou poklici. Pecte po jednotlivych porcich bez poklice.

Funkce pfipravy pokrmi  Nastaveni Celkova doba pfipravy od
teploty zaznéni signalu (min.)

Smazeni s malym mnoZstvim oleje

Rybi filety, pfirodni * Senzor smazeni 4 10-20
Rybi filety, obalované * Senzor smazenf 3 10-20
Garnat* Senzor smazenf 4 4-8
Krabi* Senzor smazenf 4 4-8
Ryba vcelku* Senzor smazenf 3 10-20
Mirné vareni

Ryby, duSené** Funkce pfipravy pokrmt 2/90°C 15-20
Smazeni ve velkém mnoizstvi oleje

Ryby, v pivnim tésticku*** Funkce pfipravy pokrm 5/170°C 10-15
Ryby, obalované*** Funkce pfipravy pokrm( 5/170°C 10-15

* Vicekrat obrat'te.
** Zahrejte a pecte s poklici. Potraviny pridejte po zaznéni signalu.

*** Olej rozehftejte se zavienou poklici. Pecte po jednotlivych porcich bez poklice.
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Funkce pfipravy pokrm( cz

Pokrmy z vajec

Funkce pfipravy pokrmi Nastaveni Celkova doba pfipravy od
teploty  zaznéni signalu (min.)

Smazeni s malym mnoZstvim oleje

Volské oka, na masle* Senzor smazeni 2 2-6
Volskd oka, na oleji** Senzor smazeni 4 2-6
Michana vejce*** Senzor smazeni 2 4-9
Omeleta**** Senzor smazeni 2 3-6
Palacinky**** Senzor smazeni 5 1,5=2,5
Francouzsky toast**** Senzor smazeni 3 4-8
Trhanec**** Senzor smazeni 3 10-15
Funkce pfipravy pokrmu

Vejce natvrdo uvarend* **** Funkce pfipravy pokrm0 3/100°C 5-10

* Maslo a potraviny pfidejte do panve po zaznéni signalu.

** QOlej a potraviny pfidejte do panve po zaznéni signélu.

*** Pravidelné michejte.

**** Olej zahtejte s priklopenou poklici. Jednotlivé porce smaZzte bez poklice (Tabulka uvadi dobu pfipravy na jednu porci)
***%% Suroviny pridejte na zacatku.

Zelenina a lusténiny

Funkce pfipravy pokrmt Nastaveni Celkova doba pfipravy od
teploty  zaznéni signalu (min.)

Smazeni s malym mnoZstvim oleje

Cesnek* Senzor smazeni 2 2-10
Cibule* Senzor smazeni 2 2-10
Cukety** Senzor smazeni 3 4-12
Lilky** Senzor smazeni 3 4-12
Papriky* Senzor smazeni 3 4-15
Houby* Senzor smazeni 4 10-15
Peceny zeleny chrest** Senzor smazeni 3 4-15
Dusend zelenina v oleji* Senzor smazeni 1 10-20
Glazovana zelenina* Senzor smazenf 3 6-10
Funkce pfipravy pokrmt

Brokolice, vafend*** Funkce pfipravy pokrm0 3/100°C 10-20
Kvétak, vareny*** Funkce pfipravy pokrm0 3/100°C 10-20
Kapusta, vafena*** Funkce pfipravy pokrm0 3/100°C 30-40
Zelené fazolky, vafené* ** Funkce pfipravy pokrm( 3/100°C 15-30
Cizrna**** Funkce pfipravy pokrmd 3/100°C 60 -90
Hrasek*** Funkce pfipravy pokrmi 3/100°C 15-20
Cardarvsse Funkce pfipravy pokrmt 3/100°C 45 - 60

* Pravidelné michejte.
** Vicekrat obratte.

*** Zahtejte a varte s poklici. Potraviny pfidejte po zaznéni signélu.
**** Suroviny pfidejte na zacatku.
**x** Olej rozehtejte se zavienou poklici. Pecte po jednotlivych porcich bez poklice.

25



cz Funkce pfipravy pokrmt

Zelenina a lusténiny Funkce pfipravy pokrmu Nastaveni Celkova doba pfipravy od

teploty  zaznéni signalu (min.)

Vareni v tlakovém hrnci

Zelenina v tlakovém hrnci**** Funkce pfipravy pokrm0 41120°C 3-6
Cizrna v tlakovém hrnci**** Funkce pfipravy pokrm( 41120°C 25-35
Fazole v tlakovém hrnci**** Funkce pfipravy pokrmd 41120°C 25-35
Cotka v tlakovém hrnci**** Funkce pfipravy pokrmt 41120°C 10-20
Smazeni ve velkém mnozstvi oleje

Obalovana zelenina, fritovand***** Funkce pfipravy pokrmt 5/170°C 4-8
Zelenina v tésticku, fritovand***** Funkce ptipravy pokrm( 5/170°C 4-8
Zampiony, obalované, fritované***** Funkce pfipravy pokrm( 5/170°C 4-8
Houby v tésticku, fritované***** Funkce pfipravy pokrm( 5/170°C 4-8

* Pravidelné michejte.

** Vicekrat obratte.

*** Zahtejte a varte s poklici. Potraviny pfidejte po zaznéni signélu.

**** Suroviny pridejte na zacatku.

**%** Olej zahfejte se zavienou poklici. SmaZte jednotlivé porce bez poklice.

Brambory Funkce pfipravy pokrmi  Nastaveni Celkova doba pfipravy od
teploty zaznéni signalu (min.)

SmazZeni s malym mnoZstvim oleje

Hranolky (z brambor vatenych ve slupce)* Senzor smazeni 5 6-12
Hranolky (ze syrovych brambor)* Senzor smazeni 4 15-25
Bramboraky** Senzor smazeni 5 2,5-3,5
Svycarské bramborové placky*** Senzor smazeni 1 50-55
Glazované brambory* Senzor smazeni 3 15-20
Mirné vareni

Bramborové knedliky**** Funkce pfipravy pokrm( 2/90°C 30-40
Funkce pfipravy pokrmt

Brambory, varené***** Funkce pfipravy pokrmt 3/100°C 30-45

Vareni v tlakovém hrnci

Brambory v tlakovém hrnci***** Funkce pfipravy pokrmt 41120°C 10-20
* Pravidelné michejte.

** Celkova doba pfipravy jedné porce. Pecte postupné.

*** Méaslo a potraviny dejte do panve po zaznéni signalu.

**** Zahtejte a varte s poklici. Potraviny pfidejte po zaznéni signalu.

***%* Suroviny pridejte na zacatku.

Téstoviny a ceredlie Funkce pfipravy pokrm( Nastaveni Celkova doba pfipravy od
teploty  zaznéni signédlu (min.)

Mirné vareni

Ryze* Funkce pfipravy pokrmd 2/90°C 25-35

Polenta** Funkce pfipravy pokrm0 2/90°C 3-8

Krupicova kase** Funkce pfipravy pokrm0 2/90°C 5-10

* Zahfejte a vaite s poklici. Potraviny pfidejte po zahfati.
** Pravidelné michejte.

*** Suroviny pridejte na zacatku.
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Téstoviny a ceredlie Funkce pfipravy pokrmt Nastaveni Celkova doba pfipravy od

teploty  zaznéni signédlu (min.)

Funkce pfipravy pokrmu
Téstoviny** Funkce piipravy pokrm0 3/100°C 7-10
PInéné téstoviny** Funkce pfipravy pokrm{ 3/100°C 6-15

Vareni v tlakovém hrnci

Ryze v tlakovém hrnci*** Funkce pfipravy pokrm0 41120°C 6-8
* Zahtejte a varte s poklici. Potraviny pfidejte po zahfati.

** Pravidelné michejte.

*** Suroviny pfidejte na zacatku.

Polévky Funkce pfipravy pokrmut Nastaveni Celkova doba pfipravy od
teploty  zaznéni signélu (min.)

Mirné vareni

Krémové polévky* Funkce piipravy pokrm( 2/90°C 10-15
Funkce pfipravy pokrmu

Vyvary** Funkce pfipravy pokrm0 3/100°C 60-90
Instantni polévky* Funkce pfipravy pokrm0 3/100°C 5-10

Vareni v tlakovém hrnci

Vyvary v tlakovém hrnci** Funkce pfipravy pokrm( 41120°C 20-30
* Pravidelné michejte.

** Suroviny pridejte na zacatku.

Funkce pfipravy pokrmt Nastaveni Celkova doba pfipravy od
teploty zaznéni signalu (min.)

Smazeni s malym mnoZstvim oleje

Rajska omacka se zeleninou* Senzor smazeni 1 25-35
BeSamel* Senzor smazeni 1 10-20
Syrova omacka* Senzor smazenfi 1 10-20
Zahustované omacky* Senzor smazenf 1 25-35
Sladké omacky* Senzor smazenfi 1 15-25

Dezerty Funkce pfipravy pokrmti  Nastaveni Celkova doba pfipravy od

teploty zaznéni signalu (min.)

Mirné vareni

MIécna ryze* Funkce pfipravy pokrm 2/90°C 40-50
Ovesna kase* Funkce pfipravy pokrmt 2/90°C 10-15
Kompoty** Funkce pfipravy pokrmt 3/100°C 15-25
Cokoladovy pudink* Funkce pfipravy pokrmt 2/90°C 3-5
SmaZeni ve velkém mnoiZstvi oleje

Smazené koblihy*** Funkce pfipravy pokrmt 5/170°C 5-10
SmaZené donuty*** Funkce pfipravy pokrmt 5/170°C 5-10
Smazené bunuelos*** Funkce pfipravy pokrmt 5/170°C 5-10

* Pravidelné michejte.
** Suroviny pfidejte na zacatku.

*** QOlej zahtejte s pfiklopenou poklici. SmaZte jednotlivé porce bez poklice.
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cz Funkce pfipravy pokrmt

MraZené potraviny Funkce pfipravy pokrmt Nastaveni Celkova doba pfipravy od

teploty zaznéni signalu (min.)

Smazeni s malym mnozZstvim oleje

Rizky* Senzor smazeni 4 15-20
Cordon bleu* Senzor smazeni 4l 10-30
Drlibezi prsa* Senzor smazeni 4 10-30
Kufeci nugety* Senzor smazeni 4 10-15
Gyros** Senzor smazeni 3 10-15
Kebab** Senzor smazeni 3 10-15
Rybi filety, pfirodni* Senzor smazeni 3 10-20
Rybi filety, obalované* Senzor smazeni 3 10-20
Rybi prsty* Senzor smazenf 4 8-12
Hranolky, smazené** Senzor smazeni 5 4-6
Pokrmy z panve** Senzor smazeni 3 6-10
Jarni zavitky* Senzor smazeni 4 10-30
Syr Camembert* Senzor smazeni 3 10-15
Ohfev/Funkce udrzovani teploty

Zelenina v krémové omacce** Funkce pfipravy pokrm 1170°C 15-20
Funkce pfipravy pokrmu

Zelené fazolky* ** Funkce pfipravy pokrm0 3/100°C 15-30

Smazeni ve velkém mnozstvi oleje

Fritované hranolky**** Funkce pfipravy pokrm 5/170°C 4-8
*Nékolikrat obrat'te.

** Pravidelné michejte.

*** Potraviny pfidejte po zaznéni signdlu.

**%* Olej zahtejte s priklopenou poklici. Smazte jednotlivé porce bez poklice.

Funkce pfipravy pokrm( Nastaveni Celkova doba pfipravy od
teploty zaznéni signalu (min.)

Smazeni s malym mnoZstvim oleje

SmaZeny Camembert* Senzor smazeni 3 7-10
Krutony** Senzor smazenf 3 6-10
Instantni hotova jidla*** Senzor smazenf 1 5-10
PraZeni mandli**** Senzor smazenf 4 3-15
Prazeni ofech**** Senzor smazenf 4 3-15
PraZeni piniovych ofiSk(i* *** Senzor smazenf 4 3-15
Ohfev/Funkce udrZovani teploty

Ohrev gulddové polévky***** Funkce pfipravy pokrm 1170°C 10-20
Ohrev svafeného vina***** Funkce pfipravy pokrmt 1170°C =
Mirné vareni

Ohtev mléka***** Funkce pfipravy pokrm0 2/90°C 3-10

*Nekolikrat otocte.
** Pravidelné michejte.

*** Po zaznéni signalu pfidejte vodu. Potraviny pfidejte do vrouci vody.
**** Potraviny pfidejte do panve po zaznéni signélu.
***%* Suroviny pridejte na zacatku.
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Pokrmy
Pomoci této funkce mlZete pfipravovat nejriiznéjsi
pokrmy. Pfistoj pro vés zvoli optimalni nastaveni.

Volba a nastaveni programu

1. Zvolte poZadovanou varnou zénu.
2. V oblasti nastaveni varné zony zvolte typ ohfevu
“Asistent pokrmd”.

3. Zvolte pozadovanou skupinu programd.

4. Zvolte poZadovany pokrm.

Budete provedeni procesem nastaveni zvoleného
pokrmu a ziskate pokyny k jeho pf¥ipravé.

Preruseni programu

Pro preruseni programu zvolte stuperi ohfevu 0 nebo
zménte druh ohfevu.

Nastaveni a udrzba bezdratového teplotniho
senzoru

V této kapitole naleznete nasledujici

informace:

= Pfilepeni silikonové nélepky

®  Pouziti bezdratového teplotniho senzoru

= Cisténi

= \/lyména baterie

ZvIastni pFislusenstvi, jako je napf. silikonova
nélepka a teplotni senzor, Ize zakoupit
prostfednictvim naseho zékaznického servisu nebo

ve specializovaném obchodé. VZdy uvedte pfislusné
referencni ¢islo:

00577921 Sada 5 silikonovych nélepek

HZ39050  Teplotni senzor a sada 5 silikonovych nalepek
Pfilepeni silikonové nalepky

Silikonova nalepka pfichyti teplotni senzor k varné

nadobé.

Pfed prvnim pouZiti Funkce pfipravy pokrmd se

musi nddoba olepit silikonovou nalepkou.

Postupujte nasledovné:

1. Misto pfilepeni na varné nadobé nesmi byt mastné.
Ocistéte varnou nadobu, fadné ji osuste a otfete misto
prilepeni odmast'ovacem.

2. Odstrarite ze silikonové nalepky ochrannou félii.
Nalepte tuto nalepku na spravné misto varné nadoby
za pouZiti pfilozené Sablony.

Funkce pfipravy pokrm( cz

3. Pritisknéte silikonovou nélepku véetné jeji vnitini
strany.

Lepidlo vyzaduje 1 hodinu na ztvrdnuti. Nadobi
béhem této doby nelze pouZivat.

Upozornéni

m  Nadobi se silikonovou nalepkou nesmi byt dlouhou
dobu naméceno v mydlové vodé.

m Pokud se silikonova nélepka odlepi, nalepte na jeji misto
novou.

PouZiti bezdratového teplotniho senzoru
Prilepte teplotni senzor na silikonovou nalepku a spravné
jej nastavte.

Upozornéni
= Pred pfipojenim teplotniho senzoru se ujistéte,
Ze je silikonova nélepka zcela sucha.

B Umistéte varnou nadobu tak, aby teplotni senzor
sméroval k vnéjsi strané varné desky.

m  Aby nedoslo k prehtéti, teplotni senzor nesmi sméfrovat
k jiné horké varné naddobé.

®  Po ukonceni pfipravy pokrmu odstrarite teplotni senzor
z varné nadoby. Uchovévejte jej na Cistém a bezpecném
misté mimo tepelné zdroje.

= MdizZete pouzit aZ tfi teplotni senzory soucasné.

Cisténi
Bezdratovy teplotni senzor se nesmi myt v mycce
néadobi.

Informace o Cisténi teplotniho senzoru naleznete
v kapitole — ,Cistén/".
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cz Funkce pfipravy pokrmt

Vyména baterie

Pokud stisknete symbol bezdratového teplotniho senzoru
a nerozsviti se LED kontrolka, znamend to, Ze je baterie
vybita.

Vyména baterie:

1. Odstrarite ze spodni ¢asti obalu silikonovy
kryt. Odstrarite Srouby pomoci Sroubovaku.

>

2. Odstrarite horni ¢ast obalu. Vyjméte staré baterie.
Vlozte dovniti nové baterie. Dbejte na spradvnou
polaritu baterii.

4. Na spodni ¢ast obalu teplotniho senzoru umistéte
znovu silikonovy obal.

Varovani!
Pro vyjmuti baterii nepouZivejte kovové pfedméty.
Nedotykejte se kontakt( baterii.

3. SloZte zpét horni a dolni ¢ast obalu. Ujistéte se,
Ze jsou kontaktni spony spravné umistény.

30

Upozornéni: Pouzivejte pouze baterie nejvyssi kvality
CR2032. Maji obzvlasté dlouhou Zivotnost.

Prohlaseni o shodé

Spole¢nost Robert Bosch Hausgerdte GmbH prohlasuje,
Ze tento pfistroj s funkci bezdratového teplotniho
senzoru spliiuje zdkladni poZzadavky a dalsi pfislusna
ujedndni smérnice 1999/5/EG.

Loga a znacka Bluetooth® jsou registrovany jako
ochranné znamky a jsou vlastnictvim spole¢nosti
Bluetooth SIG, Inc. Tyto ochranné znamky pouZiva
spole¢nost Robert Bosch Hausgerdte GmbH dle licence.
Veskeré dalsi ochranné znamky a jména obchodnich
znacek vlastni tyto jednotlivé spole¢nosti.



) Dé&tska pojistka

Détskou pojistku miZete pouZit, abyste predesli
ndhodnému zapnuti varné desky détmi.

Aktivace a deaktivace détské pojistky
Varnd deska musi byt vypnuta.

Aktivace

1. Otevfete skryté menu.

2. Stisknéte symbol =0.

Détska pojistka je aktivovana. Varna deska je
zamcena.

Deaktivace

1. Zapnéte varnou desku hlavnim vypinatem .

2. Stisknéte symbol =® na displeji a drZte jej
stisknuty 4 vtefiny.

Détska pojistka je deaktivovana. Blokovani je

zruseno.

Automaticka détska pojistka

S touto funkci se détské pojistka aktivuje automaticky
po vypnuti varné desky.

Zapnuti a vypnuti

Informace o automatické aktivaci détské pojistky
naleznete v kapitole — ,Zékladni nastaven/”.

Ochrana pred nahodnou
aktivaci

Jestlize je varna deska zapnuta, pfi otirani ovladaciho
panelu mlize dojit ke zméné nastaveni. Abyste této
zméné zamezili, mzete pouzit funkci ,Ochrana pred
nadhodnou aktivaci”.

Aktivace

1. Otevrete kryci menu.

2. Stisknéte symbol ().

Ochrana pred ndhodnou aktivaci je aktivni. Ovladaci
pole je na 30 vtefin zablokovano. MUZete otfit povrch,
aniz byste pfitom zménili nastaveni.

Deaktivace

Po 30 vtefinach se ovladaci pole automaticky odblokuje.
Pro predcasné zruseni této funkce stisknéte libovolné
misto na displeji a drzte jej stisknuté 4 vtefiny.

Upozornéni

® 30 vtefin po aktivaci zazni zvukovy signal. To
oznamuje, ze funkce skoncila.

®  Tento zdmek neuzamyka hlavni vypinac. Varnou desku
Ize kdykoli vypnout.

Détska pojistka cz

I 0 7 7 7

Automatické vypnuti varné
z6ny

Jestlize je varna zéna delsi dobu v provozu beze zmény

nastaveni, automaticky se aktivuje automatické vypnuti

varné zény.

Varnd zéna prestane hiat. Na displeji blikd upozornéni.

Po stisknuti jakéhokoliv symbolu se displej vypne.

Varnou zénu Ize nyni znovu nastavit.

Doba, po jejimz uplynuti se tato funkce automaticky
aktivuje, zavisi na nastaveném stupni ohfevu
(po 1 az 10 hodinach).
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cz Zakladni nastaveni

a dostanete se do dil¢iho menu s dalSimi moZznostmi.

V dil¢im menu stisknéte symbol Sipky vlevo nahofe.
Tim se dostanete zpét do pfehledu.

Zakladni nastaveni

V4s pfistroj méa nékteré hodnoty prednastaveny.
Tato nastaveni mlZete pfizptisobit svym vlastnim B . .
zvyklostem a pozadavkiim. V dil¢im menu stisknéte symbol Sipky vlevo nahofe.
Tim se dostanete zpét do prehledu.

UloZit nebo odmitnout zmény

Odchod ze zékladniho nastaveni

Otevieni zakladniho nastaveni

Otevfete zakladni nastaveni nad symbolem &% ve

skrytém menu. Vdechny varné zény musi byt vypnuté. Pfi odchodu ze zakladniho nastaveni budete tazani, zda

. e L B B chcete uloZit nebo vymazat naposledy provedené zmény.
Navigace uvnitf zdkladniho nastaveni Pfi volbé ulozeni se Vase zmény zaktivni. P¥i volbé
Pfejizdénim prstu nahoru a dol(i v pfehledu muazete vymazat budou vase posledni zmény zru3eny.

listovat v rliznych nastavenich. Stisknéte nastavenfi

Nastaveni Popis a moZnosti

Jazyk Lze zménit jazyk pfistroje.
Tén signalu MUzZete zvolit, které signalni tony bude pfistroj prehravat.

m VSechny signalni tony vypnuté — Pfistroj nepfehrava zadné tony.

= VSechny signdlni tony zapnuté* — P¥istroj pfehrava vsechny tony.

L] Elo,uvze ghhybové tony zapnuté — Pfistroj pfehrava tény pouze pfi chybovych
asenich.

Doba signélu MiiZzete zménit trvani signélu.

Toén tlacitek Muzete zvolit, zda pfistroj bude pfi dotyku poli a symboll na displeji prehravat
tony.

Podsviceni displeje MUzZete zvolit jas displeje.

Variolndukce MUzete zvolit, zda flexibilni zony Vasi varné desky budou po spusténi piistroje
zapnuty dohromady nebo zvlast.

Stupné powerMove MUzete volné ménit prednastavené stupné funkce Move.

Détska pojistka Varnou desku muzete zablokovat pomoci détské pojistky a zabranit tak, aby ji

déti neopravnéné pouzivaly.
m  Manuélné* — Détskd pojistka musi byt vzdy zapnuta a vypnuta manudlné.
m  Automaticky — Détskd pojistka se vzdy automaticky aktivuje, kdyz varnou desku

vypnete.
Logo znacky MUZete nastavit, zda ma byt zobrazeno logo znacky pfi zapnuti pfistroje.
ReStart MUZete nastavit, jak dlouho po vypnuti si vas pfistroj bude pamatovat
naposledy pouZita nastaveni.
Maximalni pfikon Muzete omezit celkovy pfikon varné desky a pfizpdsobit jej mistnimu sitovému
gg%?:lglrh pfizpUsobeni kontaktujte vaseho prodejce.
Spotfeba energie MiZete zvolit, zda pfistroj po vypnuti zobrazi spotiebu energie.
Senzor vafeni MUzZete pfidat novy senzor.
Funkce pfipravy pokrmu MUzete zanést hodnotu nadmoftské vysky, aby senzor vareni fungoval presnéji.
Test vhodnosti nddobi MUZete provéfit, zda je Vase nadobi vhodné pro vafeni na indukci.
Informace o pfistroji Zde obdrzite informace o Vasem pfistroji.
Nastaveni z vyroby MuZete vratit vSechna nastaveni do podoby, kterou méla pfi dodavce.

* Nastaveni pfi dodavce

Informace o aktivaci této funkce naleznete

U kazatel SPOtFe by energ ie v kapitole — ,Zdkladni nastaveni”.

Tato funkce Vam ukazuje celkové mnoZstvi energie
spotfebované Vasim pfistrojem béhem posledniho
vareni.

Jakmile se pfistroj vypne, na displeji se po dobu

10 vtefin zobrazi spotfeba energie v kWh.

32



Test vhodnosti nadobi

Tuto funkci méZete pouZit pro kontrolu rychlosti
a kvality procesu pfipravy pokrmu v zavislosti na
pouzitém nadobi.

Vysledkem je referen¢ni hodnota zavisejici na
vlastnostech nadobi a pouZivané varné zény.

1. Studené nédobf naplrite pfiblizné 200 ml vody
a umistéte jej doprostied varné zény s primérem co
nejvhodnéjsim pro dno dané nadoby.

2. Prejdéte do zakladniho nastaveni a zvolte v menu
bod ,Test vhodnosti nadobi”.
Funkce je aktivovana.

Po deseti vtefinach se na displeji zobrazi vysledek kvality
a rychlosti procesu vareni. Stisknéte odpovidajici varnou
zénu na displeji a zjistite vice o vysledku testu nddobi.

Upozornéni

= Flexibilni varna zona se pocita jako jedina varna
zéna; umistéte na ni pouze jednu varnou nadobu.

m  Pokud je primér pouzité varné zony mnohem mensi
nez prumér dna nadoby, zahfeje se pouze prostifedni
¢ast této nadoby. To maZe mit za nasledek horsi
vysledek pfipravy pokrmu.

= |nformace o této funkci naleznete v kapitole
— ,Zdkladni nastaveni”.

®  |nformace o typu, velikosti a umisténi nddobi

naleznete v kapitoldch — ,Indukcni vareni”
a — ,Zona Flex".

Cisténi pFistroje
Vhodné Cistici a pecujici prostiedky si miZete zakoupit
v nasem zakaznickém servisu.

Varna deska
Cisténi
Varnou desku po kazdém pouziti oCistéte. Zabranite tak

pfipalovani zbytk( potravin. Varnou desku Cistéte pouze
po zhasnuti ukazatele zbytkového tepla.

Varnou desku ocistéte navlhéenym hadfikem a vysuste
mékkou utérkou, abyste zabranili tvorbé vodniho
kamene.

PouZivejte pouze Cistici prostfedky vhodné pro tento typ
varné desky. Postupujte dle pokyn vyrobctd na obalech
vyrobku.

Test vhodnosti nadobi cz

Nikdy nepouZivejte:

Nezfedény prostfedek na myti nadobi
Cistici prostfedky do my¢ek nadobi
Abrazivni ¢istici prostiedky
= Drsné Cistici prostredky, jako je napfiklad y)rej na cisténi
trouby nebo prostfedek na odstranéni vodniho kamene
m Draténky
Vysokotlaké nebo parni €istice

Odolné necistoty nejlépe odstrariujte pomoci Skrabky
na sklo, kterou mizete zakoupit v maloobchodech.
Postupujte dle pokyn(i vyrobce.

Vhodnou $krabku na sklo mGzete zakoupit

i v nasem zakaznickém servisu.

Skvélych vysledkd ¢isténi doséhnete pfi pouZzivani
specialni houbicky pro ¢isténi sklokeramickych varnych
desek.

Mozné skvrny

Vodni kdmen Ocistéte varnou desku ihned po

a stopy od jejim vychladnuti. MiiZzete pouzit
vody. pouze cistici prostredek pro
sklokeramické desky.*

OkamZité ocistéte. Pouzivejte
Skrabku na sklo. Varovani: Nebezpeci
popaleni.*

Cukr, ryZzovy
Skrob nebo
uméla hmota.

* Poté ocistéte navihcenym hadfikem a vysuste mékkou

utérkou.

Upozornéni: Dokud varnd deska nevychladla,
nepouzivejte na ni zadné Cistici prostredky. Mohli byste
poskodit jeji povrch. Ujistéte se, Ze jste fadné ocistili
zbytky Cisticich prostfedka.

Ram varné desky

Abyste zamezili poskozeni ramu varné desky,

postupujte dle nasledujicich pokynd:

= PouZivejte pouze teplou mydlovou vodu.

m  Pred pouZitim nové myci houbicky Fadné umyjte.
Nepouzivejte zadné Cistici prostfedky obsahujici pisek
ani drsné cistici prostredky.

= NepouZivejte Skrabku na sklo ani ostré predméty.

Bezdratovy teplotni senzor

Teplotni senzor

Ocistéte teplotni senzor vihkym hadfikem. Nikdy jej
neumyvejte v myc¢ce nadobi. Neponofujte jej do vody ani
neomyvejte pod tekouci vodou.

Po ukonceni pfipravy pokrmu odstrarite teplotni senzor
z varné nadoby. Uchovavejte jej na Cistém a bezpe¢ném
misté (napf. v plivodnim obalu) mimo tepelné zdroje.
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cz  Casto kladené dotazy

Silikonova nalepka m  Pravidelné odstrariujte necistoty a stopy oleje.
Pfed pfipojenim k teplotnimu senzoru se ujistéte, Ze je = Omyvejte displej mékkym hadfikem nebo vatovymi
silikonova nalepka ¢ista a suchd. Lze myt v mycce nadobi. ty¢inkami a Cisticem na okna.

Upozornéni: Varné nadobi se silikonovou nalepkou _
nesmi byt dlouhou dobu namaceno v mydlové vodé. Upozornéni
= NepouZivejte Zadné abrazivni ¢istici prostfedky, jako

Displej teplotniho senzoru draténky, kartace nebo Cistici krémy.

Displej teplotniho senzoru vzdy udrzujte v Cistoté

- . Lo -
a suchu. Postupujte nésledovné: Nedotykejte se displeje senzoru prsty. Mohlo by dojit

k jeho znecisténi ¢i poskrabani.

Casto kladené dotazy

Pro¢ nemohu zapnout varnou desku a proc stéle sviti symbol détské pojistky?
Détskd pojistka je aktivovana.
Informace o této funkci naleznete v kapitole — ,Détskd pojistka”.
Proc blikaji displeje a slySim zvukovy signal?
Odstrarite z ovlddaciho panelu veskeré tekutiny nebo zbytky potravin. Odstrarite z ovlddaciho panelu veskeré pfedméty. Pokyny
pro deaktivaci zvukového signdlu naleznete v kapitole — ,Zdkladni nastavenr”.

Pro¢ pfistroj pfi vareni vydéva zvuky?

Zvuky muze pfistroj produkovat v zavislosti na materialu dna pouzivané varné nadoby. Tyto zvuky jsou béznou soucasti indukéni
technologie. Nejedna se o poruchu.

Mozné zvuky:
Bzucivy zvuk podobny transformatoru:
Objevi se pfi vafeni na vysokou teplotu. Zvuk zmizi nebo se ztidi, jakmile se snizi stuperi ohfevu.

Tichy piskavy zvuk:
Objevi se, pokud je nadobf prazdné. Tento zvuk zmiz, jakmile do nadoby pfidate vodu nebo potraviny.

Praskavy zvuk:

Objevi se, pokud je nddobi vyrobeno z nékolika rozdilnych vrstev materiélu, nebo pokud pouZivéte najednou nédobi riiznych velikosti
a materialli. Hlasitost zvuku zavisi na mnoZstvi vafenych potravin nebo na zptisobu Gpravy pokrmu.

Vysoké piskavé zvuky:
Mohou se objevit, pokud pouZivte dvé varné desky najednou na nejvy3si stuperi ohfevu. Tento piskavy zvuk zmizi nebo se ztisi, jakmile
se sniZf stuper ohfevu.

Hluk ventilatoru:
Varnd deska je vybavena ventildtorem, ktery se automaticky zapne pfi pouZiti vysoké teploty. Ventilator mize byt stale zapnuty i po
vypnuti varné desky, pokud je rozpoznané teplota stale pfilis vysoka.

Nadobi

Které typy nddobi mohu pouzit s indukéni varnou deskou?
Informace o typu nadobi vhodného pro indukéni vafeni naleznete v kapitole — ,/ndukcni vareni”.



Co délat v pfipadé poruchy? cz

Nadobi

Proc se varna deska nezahfiva a proc stale blika nastaveni stupné ohievu?
Nenf zapnuta varna zona, na niz je postaveno nadobi.
Zkontrolujte, zda jste zapnuli spravnou varnou zonu.

Nadobi je pro zapnutou varnou zénu pfilis malé nebo neni vhodné pro indukénf vareni.
Zkontrolujte, zda je varné nddobi vhodné pro indukcni varent a Ze jeho umisténi na varné zéné odpovida jeho velikosti. Informace o typu,
velikosti a umisténi nadobi naleznete v kapitolach — ,/ndukcni vareni”, — ,Zona Flex"a — "Funkce Move".

Proc trva zahtati nadobi tak dlouho nebo proc se dostatecné nezahfiva, ackoliv je nastaven vysoky stuperi ohfevu?
Nadobf je pro zapnutou varnou zénu piilis malé nebo neni vhodné pro indukéni varent.

Zkontrolujte, zda je varné nddobi vhodné pro indukcni varent a Ze jeho umisténi na varné zéné odpovida jeho velikosti. Informace o typu,
velikosti a umisténi nadobi naleznete v kapitolach — ,/ndukcni varen/"—> ,Zona Flex"a —> "Funkce Move".

Jak mam varnou desku vycistit?
Nejlepsiho vysledku cisténi dosahnete pfi pouZiti specidlniho Cisticiho prostfedku na sklokeramické povrchy. Nedoporucujeme Vém
pouzivat drsné nebo abrazivni istic prostiedky, ani Cistici prostfedky pro mycky nadobi (koncentraty) nebo draténky.
Dal3f informace o &iténi a péci o V& pfistroj naleznete v kapitole — , Cisténi pfistroje".

Upozornéni, varovani a chybova hlaseni

Co délat v pFipadé poruchy?

Pokud se vyskytne porucha, jeji pficinou je ¢asto
mali¢kost. Dbejte prosim nasledujicich upozornénf
a tipd, nez zavolate zakaznicky servis.

Pokud se vyskytne problém, zobrazi se na displeji
automaticky upozornéni, varovani nebo chybové
hlaseni. Pro odstranéni problému se Fid'te pokyny
na dotykovém displeji.

Upozornéni: U nékterych varovani se zobrazi kéd chyby.
Tento kéd chyby uvedte pfi pfipadném kontaktovani
zakaznického servisu.

Tip

Problém

Varnou desku nelze zapnout. PouZijte jiné elektrické zafizeni, abyste zkontrolovali, zda v elektrickém
obvodu nedoslo ke zkratu.
Ujistéte se, Ze pfistroj je pfipojen v souladu s elektrickym schématem.

Pokud se nedafi zdvadu odstranit, informujte zakaznicky servis.

Stuperi ohfevu varné zény nelze zvysit. Celkovy vykon varné desky je omezen. Nastavte celkovy vykon
v zékladnich nastavenich - “Maximalini pfikon”.
PFilis velké nadobi mliZze ovlivnit maximalni super ohfevu na jedné
poloviné varné desky. Uspofadejte nddobi znovu.

Funkce PowerBoost byla deaktivovana Celkovy vykon varné desky je omezen. Nastavte celkovy vykon
nebo ji jiZ nelze aktivovat. v zakladnich nastavenich — ,Maximaln{ pfikon”.
Pokud se nachazi predmét na dotykovém Odstrarite pfedmét a stisknéte upozornéni na displeji. Varnou desku
displeji, zazni signal. miZete znovu nastavit.
Na ovladaci pole nepokladejte horké nadobi.
Nadobi neni rozpoznano. Nadobi neni vhodné pro vafeni na indukéni varné desce.
Varna deska reaguje nezvykle nebo ji nelze Vypnéte pfistroj na domovnim jisti¢i nebo v pojistkové skiini. Pockejte
spravné ovladat. nékolik vtefin a znovu jej zapnéte.
Na displeji se zobrazi “E". Zvolte varnou zénu a prectéte koéd chyby.
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cz Zé&kaznicky servis

Demo rezim

Pokud je na displeji zobrazen symbol yone, je aktivovan

Demo rezim. Pfistroj se v Demo rezimu nezahfiva.
Odpojte pfistroj od napajeni energii. Nékolik vtefin
pockejte a poté pfistroj znovu zapojte. Poté do 3 minut
po zapojeni v zékladnim nastaveni deaktivujte rezim.

Zakaznicky servis

N&s zékaznicky servis je Vam k dispozici pro pfipad,
Ze potrebujete Vas pristroj opravit. Vzdy najdeme
nejvhodnéjsi fesent, abyste se vyhnuli zbyte¢nym
navstévam nasich servisnich technikd.

Oznaceni produktu (€. E) a vyrobni islo (€. FD)

Pfi kontaktu se zakaznickym servisem uved'te prosim
oznaceni produktu (¢. E) a vyrobni ¢islo konkrétniho
pfistroje (€. FD). Tyto Udaje naleznete na typovém Stitku,
ktery se nachdzi:

= na dokladech od Vaseho pfistroje,
m  na spodni ¢asti varné desky.

Oznaceni produktu E naleznete také na sklokeramickém
povrchu varné desky. Zékaznicky index (KI) a ¢islo FD
mZete zkontrolovat v zakladnim nastaveni. Pro tyto
informace si prectéte kapitolu — ,Zdkladni nastaveni”.

Berte prosim na védomi, Ze za navstévu servisniho
technika pro Gcely opravy z divodu nespravného
pouziti pfistroje se hradi poplatek, a to i kdyz je

pfistroj v zaru¢ni Ihaté.

Spolehnéte se na profesionalitu vyrobce Vaseho
pfistroje. Tak si miZete byt jisti, Ze Vase oprava bude
provedena Skolenymi servisnimi techniky, ktefi s sebou
vozi originalni nahradni dily pravé pro Vase pfistroje.
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Zku3ebni pokrmy cz

Zku3ebni pokrmy

Tato tabulka je navrZzena pro zkuSebni instituty ke
zjednoduseni kontroly pfistroje.

Udaje v této tabulce jsou uvedeny s ohledem na

Hluboky hrnec @ 16 cm, 1,2 | pro varné zény @ 14,5 cm
Hrnec @ 16 cm, 1,7 | pro varné zény @ 14,5 cm

ptisiuenstvi znacky Schulte-Ufer (4 kusy nadobi ze = Hrnec @ 22 cm, 4,2 | pro varné zény @ 18 cm
sady pro HZ390042 indukéni varné desky) = Panev na smazeni @ 24 cm, pro varné zény @ 18 cm
s nasledujicimi rozméry:
ZkuSebni pokrmy Nadobi Stuperi Predehiati Pok- Vafeni Pok-
ohfevu pobaiprayy lice Stupeii  lice
pokrmu (min:sek) ohfevu
Rozpusténa cokolada Hluboky
Cokoladova poleva (napt. znacka Dr. Oetker, hrnec 15 N
tmavé ¢okolada 55 % kakaa, 150 g) @16 cm : : : 8
Cockova polévka, ohfivani a udrzovani teploty
Cockova polévka*
Pocatecni teplota 20 °C
Mnozstvi: 450 g Hrnec 1:30
@16 cm 9 (bez michani) ~ Ano 1.5 Ano
MnoZstvi: 800 g Hrnec 2:30
@22 cm 9 (bez michéni) Ano 1.5 Ano
Cotkova polévka z plechovky,
napf. ¢ocka s klobdsami Erasco.
Pocatecni teplota 20 °C
MnoZstvi: 500 g cca 1:30
Hrnec P
216 cm 9 (prom|chejt€ po Ano 1.5 Ano
cca 1 minuté)
Mnozstvi: 1 kg cca 2:30
Hrnec ichei
9 (promichejtepo Ano 1.5 Ano
@22cm cca 1 minuté)
Priprava beSamelu
Teplota mléka: 7 °C
Pfisady: 40 g masla, 40 g mouky, 0,5 | mléka
(obsah tuku 3,5 %) a Spetka soli
1.Ro§p‘ustte maslo, vmichejte mouku a sil a smés Hluboky 2 cca6:00 Ne : :
zahrejte. hrnec
@16 cm
2.Pr|d:aJte do smési mléko a za neustalého michani 7 cca6:30 Ne : )
uved'te do varu.
3.Jakmile se beSamel zacne vafit, ponechte omacku na . . . 5 Ne

varné zéné dalsi dvé minuty a neustéle ji michejte.

* Recept je v souladu s DIN 44550
** Recept v souladu s DIN EN 60350-2
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cz Zkusebni pokrmy

Zku3ebni pokrmy N&dobi Stupefi Predehfati Pok- Vafeni  Pok-
ohfevu pobadpravy  lice lice

Stupen
pokrmu (min:sek) ohrevu

Pfiprava mlécné ryze

MIécné ryze, piprava s poklici

Teplota mléka: 7 °C

Zahtejte mléko, dokud nezacne pénit.

Nastavte poZadovany stuperi ohfevu a pfidejte do mléka
ryzi, cukr a stl.

Doba pfipravy vcetné predehfati je cca 45 minut.

Prisady: 190 g kratkozrnné ryze, Minee 3
90 g cukru, 750 ml mléka (obsah 516 8.5 cca5:30 Ne (promichejte Ano
tuku 3,5 %) a 1 g soli cm po 10 minutach)
Prisady: 250 g kratkozrnné ryze, H 3
120 g cukru, 1 I mléka (obsah tuku rnec 8.5 cca5:30 Ne (promichejte Ano
3,5%)a 1,5 g soli ©22cm po 10 minutich)
MIécna ryze, pfiprava bez poklice
Teplota mléka: 7 °C
Pridejte do mléka viechny pfisady a za neustalého michani
smés zahfejte. Jakmile mléko dosahne teploty cca 90 °C,
zvolte doporuceny stuperi ohfevu a ponechte mirné vafrit na
nizky stuperi ohfevu po dobu cca 50 minut.
Prisady: 190 g kratkozrnné ryze, 90 g cukru, Hrnec .
750 ml mléka (obsah tuku 3,5 %) a 1 g soli @16 cm 8.5 cca 5:30 ez 3 Ne
Prisady: 250 g kratkozrnné ryze, 120 g cukru, Hrnec .
1 I mléka (obsah tuku 3,5 %) a 1,5 g soli @22 cm 8.5 EEIBED NG 2 e
Pfiprava ryze*
Teplota vody:
Prlsady: 125 g dlouhozrmné ryze, 300 g vody Hrnec 9 ca2:30  Ano 5 Ano
a Spetka soli @16 cm
PFl'sady: 2509 dlouhozrnné ryze, 600 g vody Hrnec 9 ) 230 S 25 ARE
a Spetka soli @22 cm
Vepiova pecené
Pocatecni teplota pecené: 7 °C
MnozZstvi: 3 kusy veptové pecené (celkova Panev na
vaha cca 300 g, tloustka 1 cm) smazeni 9 cca 1:30 Ne 7 Ne
a 15 ml slunecnicového oleje) @24 cm
Pfiprava palacinek**
Mno#Zstvi: 55 ml tésta na kazdou palacinku Panev na
smazeni 9 cca1:30 Ne 7 Ne
@ 24 cm
Smazené bramborové hranolky Dokud
Mnozstvi: 1,8 | slune¢nicového oleje, na porci: Hrnec teplota oleje
200 g mrazenych hranolek (napf. znacka McCain @22cm 9 nedoséhne  Ne 9 Ne
123 Original fries) 180 °C

* Recept je v souladu s DIN 44550
** Recept v souladu s DIN EN 60350-2
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DulezZita upozornéni

Bezpecénostni upozornéni: bezpe¢nost b&hem pouzivani Montaz pod pracovni desku: indukéni varné desky smi byt
pristroje je zaru¢ena pouze tehdy, pokud byla vestavba instalovany pouze nad zasuvky nebo pecici trouby stejné
technicky provedena spravnym zplsobem a podle tohoto znacky, které maji odvétravani. Pod varnou deskou se nesmi
montazniho navodu. Za Skody, které vzniknou neodbornou nachazet zadné chladnicky, mycky nadobi, trouby bez
vestavbou, ru¢i montér. odvétravani nebo pracky.

Tento pristroj je vhodny k pouzivani az do nadmorské Odsavaé par: vzdalenost mezi odsavacem par a varnou
vysky 4000 metrd. deskou musi odpovidat minimalni udané vzdalenosti podle

montézniho navodu pro odsavac par.

Pracovni deska: musi byt rovnd, vodorovna a stabilni.
Dodrzujte pokyny vyrobce pracovni desky.

A\ Nositelé elektronickych implantata!

Pfistroj mize obsahovat permanentni magnety, které mohou
ovlivnit elektronické implantaty, jako napf. kardiostimulator nebo
inzulinovou pumpu. Proto béhem montaze dodrzujte minimalni

odstup od elektronickych implantatd 10 cm. Pokud tloustka pracovni desky, do které bude

zabudovéana varna deska, neodpovida zadani, vyztuzte

Pripojent k elektrickému proudu: musi byt provedeno ji nehoflavym materialem odolnym proti vodé, dokud
Iéor&cgsoyanym odbornikem. Rﬂtog‘ &nu5| blyt ekt nedosahnete minimalni doporuéované tloustky.
odrzovana ustanoveni mistniho dodavatele elekiriny. V opaéném piipadé nelze zaruéit dostacujici stabilitu.
Pristroj musi byt napojen napevno a pfipojka musi byt ; : ) )
opatfena odpovidajicim odpojovagem dle predpisti pro = Pracovni deska, do které bude varna deska zabudovana, by
instalaci. méla snést zatizeni cca 60 kg.
Typy k pFipojeni: pristroj patfi do ochranné tridy "I". Ta smi " Zoré\z?ggdovam varné desky nejprve zkontrolujte, zda
byt pouzita pouze v kombinaci s uzemnénou pfipojkou. ] .
Vyrobce nezodpovida za poruchy nebo mozné Skody, které Zaruka: neodborna vestavba, napojeni nebo chybna
vzniknou v disledku chybné elektrické instalace. montaZ vedou ke ztraté zaruky.
Sitovy pfipojovaci kabel: sitovy pfipojovaci kabel smi Upozornéni: veskeré prace provedené na vnitfku
instalovat pouze odbornik s licenci nebo vyskoleny technik pristroje, véetné vymeny sitového pripojovaciho kabelu,
zékaznickeho servisu. Potfebné (idaje o pfipojeni naleznete na smi provést vyhradné vyskoleny technik zakaznického
typovém Stitku a na schématu pfipojeni. servisu.



Priprava nabytku, obrazek 1/2/3

Vestavny nabytek: musi byt odolny minimalné do teploty 90 °C.
Vyfez: po vyfiznuti odstrarite trisky.
Rezné plochy: opatfete je zaruvzdornym materialem.

Upozornéni: pokud je Sitka otvoru vestavby 780 mm, pouzijte
prislusenstvi, které bylo dodano spole¢né s pristrojem.
Vestavba nad zasuvku, obrazek 2a

Prihradka musi mit tioustku minimalné 20 mm. Vzdalenost mezi
horni oblasti pfihradky a horni oblasti zasuvky musi €init 65 mm.

Upozornéni: pouzivejte pouze délici pfihradku ze dreva,
nebot kovové objekty v zasuvce mohou v diisledku recirkulace
vzduchu z odvétravani varné desky dosahnout vysokych teplot
(obrazek 10).

Montaz nad pecici troubu, obrazek 2b
Pfihradka: musi mit tloustku minimalné 30 mm.
Upozornéni: podivejte se do montézniho navodu pro pecici
troubu, zda nemusi byt vzdalenost mezi varnou deskou
a pecici troubou vetsi.
Odvétravani: vzdalenost mezi pecici troubou a varnou
deskou musi €init minimalné 5 mm.
Ventilace, obrazek 3
Aby byla zaru€ena spravna funkénost pfistroje, musi
byt varn& deska odpovidajicim zplisobem
odvétravana. Protoze ventilace ve spodni ¢asti
pfistroje potfebuje dostate¢ny privod Eerstvého
vzduchu, musi byt nabytek instalovan odpovidajicim
zplsobem. K tomu je tfeba nasledujici:
® Minimalni vzdalenost mezi zadni sténou nabytku
a kuchyriskou sténou a mezi povrchem pracovni desky
a horni ¢asti zasuvky (obrazek 3a).
= Otvor nahore v zadni sténé nabytku (obrazek 3b).
= Pokud neni dodrzena minimalni vzdalenost 20 mm
od zadni stény nabytku, musi byt v dolni €asti
otvor (obrazek 3c).
"V pfipadé, Ze neni prostor $ir§i nez 750 mm, ofiznéte
boc¢ni stény (obrazek 3d).
Upozornéni: pokud bude pristroj vestavén do varného

ostrivku nebo bude instalovén jinym zplisobem, ktery zde
nebyl popsan, musi byt dodrzeno odvétravani varné desky.

Vestavba pfistroje, obrazky 4/5/6/7/8/9

Upozornéni: pfi montazi varné desky noste ochranné
rukavice. Plochy, které nevidite, mohou mit ostré
hrany.

U pristroji bez pfedem instalovaného kabelu

zaved'te sitovy pfipojovaci kabel do pfipojné

krabice.

1. Otocte varnou desku a poloZte ji na dno obalu, hadr
nebo jinou plochu, abyste ji neposkrabali.

2. Pomoci Sroubovaku nadzdvihnéte kryt pfipojné krabice
(obrazek 4).

3. Uvolnéte pfipeviiovaci Srouby a pomoci Sroubovéku
nadzdvihnéte hadicovou svorku (obrazek 5).

4. Napojte pouze dle schématu na pripojné krabici
(obrazek 6):
BN: hnédy
BU: modry
GN/YE: Zluty a zeleny
BK: cerny
GY: Sedy

Upozornéni

= Pokud pouzijete pfilozené médéné mustky, tak je
namontujte dle schématu pfipojeni.

= Davejte pozor na to, abyste po pripojeni kabelu pevné
utéhli Srouby na pripojovaci krabici.

5. Sitovy pripojovaci kabel pfipevnéte pomoci
hadicové svorky a utahnéte pripeviiovaci Srouby
(obrazek 7).

6. Zavrete viko pfipojovaci krabice.

Upozornéni: pokud potfebujete delsi kabel,
kontaktujte zakaznicky servis.

Nasazeni varné desky, obrazek 8

1. Instalace nosnych kolejnic
- Jestlize jsou jiz namontovany nosné kolejnice, odstrarite je
a nainstalujte nové.
- U dlazdénych pracovnich desek pouzivejte otvory se zavitem.
— U pracovnich desek z kamene kolejnice pfilepte. (PouZijte
k tomu lepidlo, které je Zaruvzdorné a které je vhodné
k lepeni kov a k lepeni kamene).

L

VloZte pfistroj do vestavby

= Nesmite skiipnout sitovy pfipojovaci kabel a vést ho pres ostré
hrany. Pokud je pod varnou deskou vestavéné pecici trouba,
tak vedeni k pfipojné krabici vedte zadnim rohem pecici
trouby. Vedeni musi byt instalovano tak, aby se nedotykalo
zadnych horkych ploch varné desky nebo pecici trouby.
BV pripadé dlazdénych pracovnich desek: utésnéte spary
pomoci silikonové hmoty.
PFipojeni pfistroje, obrazek 9
= Napéti viz typovy Stitek.
= Pfipojte pouze podle schématu pfipojeni.
BN: hnédy
BU: modry
GN/YE: Zluty a zeleny
BK: cerny
GY: Sedy
= Podle druhu pfipojeni musi byt pripadné zménéno
usporadani svorek dodanych z vyroby. Svorky musi byt
pfipadné zkraceny a izolace odstranéna, aby bylo
mozné nasadit svorku, ktera spojuje dva kabely.
Upozornéni: Zkontrolujte zda je pfistroj pripraven
k provozu: objevi-li se na displeji pfistroje Li404,
£05 13 nebo £ neni spravné pripojen.
Odpojte pristroj z elektrického napéti a prekontrolujte
zapojeni elektrickych kabeld.

Demontaz pristroje

Odpojte pristroj od elektrické sité.

Zatlacte proti varné desce smérem zespodu a vyjméte ji.
Pozor!

Poskozeni pfistroje!

Nezkousejte vyjmout pfistroj pacenim shora.
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Navod k pouiti Névod k pouziti

formace nalez Doplfujici informace naleznete

SIEMENS T

v kapitole ,Funkce piipravy pokrmi

SIEMENS

Radné si tyto pokyny prectéte.

Snadné a rychlé Snadné arychlé
Funkce pfipravy pokrma Funkce pfipravy pokrma

Funkce pfipravy pokrm{ Vam umozni zvolit nejlepsi zptsob pfipravy kazdého pokrmu dle Vasich pfa
teplotu hrnce nebo panve. To umoz
doséahnete skvélych vysledkd vafen

Senzory neustale meéfi Funkce pfipravy pokrm{ Vam umozni zvolit nejlepsi zplsob pfipravy kazdého pokrmu dle Vasich pfani. Senzory neustale méri
kontrolu vykonu s vynikajici pfesnosti a spravna teplota ziistane zachovéna, ¢imz teplotu hrnce nebo panve. To umozni kontrolu vykonu s vynikajici pfesnosti a spravna teplota zlistane zachovana, ¢imz dosahnete

skvélych vysledki vareni.

8D Funkce piipravy pokrmi  rao nastovte B senzor smazeni Takto nastavte
Tyto funkce mizete vyuZit k ohfevu, 1) Bezdrétovy teplotni senzor pfipevnéte k hrnci Senzor smazeni Vam zjednodusi 1) Prazdnou panev postavte na varnou zénu.
vareni ¢i mirnému vareni pokrmd, 1) Na varnou zénu postavte hrnec s dostate¢nym mnozstvim vareni a zarudi vynikajici vysledk 1) Zvolte na displeji varnou zénu.

p vynikajici vy: Yy
k vafeni v tlakovém hrnci & smazen tekutiny a zakryjte poki smazent. Bez toho, aniz by musel 1) Zvolte rezim vafeni d— ,Senzor smazeni".
v hrnci s dostate¢nym mnozstvim 1) Na displeji zvolte varnou zonu. byt zvoleny stupefi ménén, je IV) Zvolte pozadovany stuperi smazeni.
oleje, a to v3e pfi kontrolované IV) Zvolte rezim vafeni {i} "Funkce pfipravy pokrmi". teplota automaticky udrzovana. V)  Symbol se rozsviti, jakmile bude dosaZeno teploty smazen
teploté. V)  Stisknéte symbol {I} na bezdratovém teplotnim senzoru. Poté zazni signal. Symbol prestane blikat a sviti.

VI) Zvolte stupefi u pozadované funkce varen VI) Pfidejte do panve tuk a mizete zait se smazenim.

VII) Symbol se rozsviti, jakmile voda nebo olej doséhnou odpoy

Teplotni senzor je nezbytny pro teploty. Poté zazni signél. Symbol prestane blikat a sviti.
poutti funkci pipravy pokrmi. VIII) Sejméte poklici a viozte pokrm.
Jestlize varna deska nedisponuje Béhem priibéhu vafeni ponechejte hrnec pfikryty.
senzorem, |ze jej zakoupit Doporucenti: Pfi funkci ,Fritovani ve velkém mnoZstvi oleje” hrnec
u specializovanych prodejcti nebo nezakryvejte.

v nasem zakaznickém servisu uvedenim
referencniho cisla HZ39050.

BRI

=1

Pfiprava a konzervace Smazeni na extra Smazeni ryb a hutnych Smazeni steak(l (stfedné Smazeni pokrm pfi
omécek, dusené panenském olivovém pokrmd Ci dobfe propecenych), vysokych teplotach, napf.
e zeleniny nebo smazer oleji, mésle ¢ margarinu napf. karbanatkd nebo mrazenych, obalovanych steakd (,rare”) ¢i
S ~ na extra panenském napf. omelety. klobas. a specialnich pokrm{ bramborovych hranolek.
3 4 5 olivovém oleji, mésle ¢i napt. fizkd, cerstvého

Smazeni s velkym
mnozstvim oleje
napf. koblihy, karbanétky

Ohfev, udrzovani teploty Mirné vafeni Vareni Vareni v tlakovém hrnci
napf. polévky, horké napf. ryze, mléko napf. téstoviny, zelenina napf. kufe, dusené maso
napoje

—_ ——7 9001160868




a kvalité potravin.

{8 Funkce piipravy pokrmii
4~ Senzor smazeni

tabulce naleznete vybér pokrm dle jejich typu. Teplota a doba piipravy pokrmu jsou zévislé na mnozstvi, stavu

@ sy

&y vty

Smazeni na malém mnozstvi oleje

Smazeni na malém mnoZstvi oleje

Hranolky z brambor vafenych ve slupce () i 5 6-12 1 40-50
Hranolky ze syrovych brambor &1 - 4 15-25 [ 10-15
Bramborové placky ) i 5 25-35 [0 15-25
i 1 50-55 1 3-5
ro § i 3 7520 _Smagenis velkjm mnoZstvim oleje
okrmy z vajec
Mirné vafeni Koblihy@, Donuty @ [ 5/170°C_ 5-10
Smazeni na malém mnoZstv oleje Bramborové knedliky (10 @ 2/90°C__ 30-40 [0 5/170°C_ 5-10
Volska oka, na masle - 2 26 Vareni Mrazens
Volska oka, na - 4 26 Brambory ©1 @ 3/100°C_ 30-45 produkty
Michand vejce ® i 2 49 Vareni v tlakovém hrnci _ _
Omelety @ i B E Brambory 01 & +Ti0C ToE na malém mnoZstv oleje
" i 4
Palatinky () o 5 15-25 Testoviny = ;
Francouzsky toast ) - 3 48 a ceredlie
0 d 4
Trhanec - 3 10-15 Mirmé varent a 4
Vafeni Ryze (10) [53] 2/90°C 25-35 .r. 3
Vejce uvarend natvido O @ 3100C 550 P o 2190 T
1ty obalované () i 3
Zelenina Semolinovy dezert ) [ 2/90°C__ 5-10 s n
Téstoviny @ 3/100°C__7-10 Fve®
Smazeni na malém mnoZstvi oleje S o i oo (8 Pokrmy z panve® e 3
- héné dstovny ! 15 Jami zavitky ) - 4
3 tlakovém hrnci Syr Camember () = 3 10-15
3 & LILEURN G-C Ohfev / udrzovani teploty
s Zelenina v krémové omicce [5] 1170°C_ 15-20
4 Polévky
T = Vareni
3 Mirné vafeni Zelené fazolky® o 37100°C 15530
Krémove polévky & [ 2/90°C___10-15__Smazenis velkym mnostvim oleje
o) Hranolky @ & 50170°C_ 4-8
30-40 & 100°C_ 60-90
o @ woc 55 ﬂ Rizné potraviny
60-90 = Smazeni na malém mnozstvi oleje
vy O 41120° - 5
15-20 Vvary i [120°C 20:30  ~5iieny Comembert 1) = 3
fa _ ] 45-60 ﬂ omacky a— 3
Varen v tiakovém hrnci . . = 3
® mazeni na malém mnozstvi oleje
Zelenina®__ 325 L s . chy. piniové ofisky - 4
Clrna, fozole ™ 25-35 Rajské aﬁw,aa se zeleninou == ! 235 Ohtev/ udriovani teploty
Cotka 10-20 Befamel © L= ! 10-20 G [ 1170°C__ 10-20
Smazeni s velkym mnoZstvim oleje Syrové ométka ) d 1 10-20 ) J07C
Obalovand zelenina 2, Zelenina v pive 4-8 Zasmazka (5 _ A 1 25-35 o atent
Sladké omatky © 1 -
48 ladké omatky 4 1525 e [0 2i9%0°C___3-10

fizky (), Rizky obalovane™) - 4 6-10
i 4
Kotlety (1) a4 3
Cordon bleu (), Viderisky fizek () = 4 -
- 5 6-8
i 5 8-12
- 4 8-12
i 3 10-20
i 2 6-9
Masové nudicky ), Gyros ©1 = 4 7-12
Slanina i 2 5-8
Mieté maso &) = 4 6-10
, Karbanatky( = 3 6-15
Plnéné karbanatky ) - 3 10-20
vaci klobasky 0, Syrové klobasy () = 3 8-20
é vareni
Kiobésy (19 W 2190°C___10-20
Vareni
Masové kulicky (19) a 20-30
) 1] 60-90
Vafené ¢i pecené teleci maso (0 [ 60-90
v tlakovém hrnci
1] 4/120°C_ 15-25
o 5/170°C__ 10-15
- 4
- 3
- 4
- 3
Mimé varent
Dusen ryb (0 ) 2/90°C__ 15-20
Smazeni s velkym mnoZstvim oleje
Ryby v pivnim tsticku ), Ryby obalované 21 ) 5/170°C__ 10-15

) @ Zahiejte ol g

doba na porci. Smate postupné. | 5 Castéj promichat. 16 AZ po rozehfati pridejte méslo a p

lote pokrm na zatétku vafeni. () Celkova
viny na panev.

@) 0leja potraviny vkladejte do pénve aZ po rozpsler
jakmile bude vafit voda. | (19 Ohrev a vafen s pok

) Potraviny vkladejte do panve aZ po rozpalent.l ©) Prilejte vodu po rozpalen. Potraviny pridejte,

otraviny pridavejte po rozpalen




Informace v pfipadé elektrickych varnych desek pro domacnost Symbol Hodnota Jednotka
Znacka SIEMENS
Model EX875KYE1E
Typ varné desky elektricka
Pocet z6n a nebo ploch na vareni 4
Technologie ohfevu (indukéni zony a plochy na vafeni, salavé zény na .
vareni, pevné plotny) indukce
V pfipadé kruhovych zén a nebo ploch na vareni: primér
plochy uZitého povrchu na elektricky ohfivanou zénu na
vareni, zaokrouhleno na nejblizsich 5 mm
Flex zéna predni levd [0)] 20/23 cm
Flex zéna zadni leva [0)] 20/23 cm
Flex zéna predni prava [0)] 20/ 23 cm
Flex zona zadni prava [0)] 20/23 cm
V ptipadé nekruhovych z6n a nebo ploch na vafeni: délka a Sitka
plochy uZitého povrchu na elektricky ohfivanou zénu a nebo plochu na
vareni, zaokrouhleno na nejblizSich 5 mm
Vypocitana spotieba energie na zénu a nebo plochu na vareni na kg
Flex z6na predni leva 175,0 Wh/kg
Flex zéna zadni leva 175,0 Wh/kg
Flex zéna predni prava 175,0 Wh/kg
Flex z6na zadni prava 175,0 Wh/kg
Spotieba energie varné desky vypocitana na kg 175,0 Wh/kg

Tabulka povinnych informaci pro domécnost: (Ve smyslu ekodizajn NaFizeni Komise ¢ 66/2014, ¢l.2.3.)




B/S/H/

Zarucni podminky

spolecnosti BSH doméaci spotrebice s.r.o.

1. Zdruka

Na tento vyrobek je v souladu § 2113 a nasl. zakona ¢. 89/2012 Sb., obCansky zakonik, v platném znéni, poskytovana zaruka za
jakost 24 mésicu (dale jen ,zaruka“), ktera bézi zpravidla od odevzdani vyrobku zakaznikovi. Pokud byla sjednana del3i zaruka,
Fidi se tato specialnimi pravidly.

Zaruka 24 mésicu je poskytovana pouze zakaznikovi spotfebiteli a jen na vyrobek k béznému uzivani v doma i. Zakaznikovi
podnikateli nebo jiné pravnické osobé je poskytnuta 24 meésicni zaruka za predpokladu, Ze se koupé netyka jeho podnikatelské
Cinnosti (napf. pradelna, ubytovaci sluzby, restaura¢ni zafizeni apod.), zplisob uzivani je obdobny uzivani v domacnosti a vyrobek
neni prokazatelné pretézovan (kumulativné); v ostatnich pfipadech je poskytovana zaruka v délce 6 mésicu. Spole¢nost BSH
doméaci spotfebice s.r.o. si vyhrazuje pravo omezit pinéni zaruky nad ramec 6 mésicl v pfipadé, Ze bude zjevné, Ze spotfebi¢ neni
provozovan v souladu s vy$e uvedenymi podminkami.

2. Pofizovaci doklad a zaruéni list

Zakladnim prikazem prav zakaznika je pofizovaci doklad (paragon, faktura, leasingova smlouva apod.). Pokud byl pfi prodeji
vydan zaruéni list, je tento soucasti vyrobku s vyrobnim &islem uvedenym na predni strané tohoto zaruéniho listu. Nedilnou
soucasti zaruéniho listu je pofizovaci doklad. Zakaznik si ve vlastnim zajmu pofizovaci doklad i zaruéni list peclivé uschova.

Bezplatny zaru¢ni servis je mozno poskytnout jen v pfipadé predloZeni pofizovaciho dokladu nebo v pfipadé prodlouZzené zaruky
i vyplnéného zarucniho listu a vystaveného certifikatu, pokud byl vydan. Zaruéni list vypliiuje prodejce a je v zajmu zakaznika
zkontrolovat spravnost a Uplnost uvedenych tdaji. Zaruéni list je platny pouze v originalu, na kopie nebude bran zetel.

3. Uplatnéni zaruky

Zakaznik ma v ramci poskytnuté zaruky pravo na bezplatné, véasné a fadné odstranéni reklamované vady vyrobku, a to opravou,
popfipadé — neni-li to vzhledem k povaze (tzn. pfi¢iné i projevu) vady neiumérné — pravo na vyménu vyrobku nebo jeho vadné
soucasti. Za zakonem stanovenych podminek maze byt poskytnuta sleva na vyrobku anebo mize byt vyrobek vracen.

Zaruéni oprava se vztahuje vyhradné na vady, které vzniknou prikazné v dobé platné zaruky. Takto vzniklé vady je opravnén
odstranit pouze autorizovany servis. Uplatnit zaruku mize zékaznik u autorizovaného servisu nebo v prodejné, kde byl vyrobek

servis, bude na ném, aby nesl v souvislosti s tim zvy$ené naklady.
Autorizovany servis posoudi opravnénost reklamace a podle povahy vady vyrobku rozhodne o zpUsobu feseni reklamace.
Seznam autorizovanych servis je k dispozici na http://www.siemens-home.bsh-group.com/cz.

Doba, po kterou zékaznik nemlze vyrobek z divodu vady pouzivat, se do zaruéni doby nepogita. O tuto dobu se zaruéni doba
prodluzuje. Pfi vyméné se béh zaruéni doby neobnovuje. Pfi opravé nedochazi k béhu nové zarucni doby tykajici se opravené
soucasti ¢i soucastky.

Po provedeni zaru¢ni opravy je autorizovany servis povinen vydat zékaznikovi ¢itelnou kopii opravniho listu. Opravni list slouzi
k prokazovani prav zékaznika, proto je ve vlastnim zajmu zakaznika pfed podpisem opravniho listu zkontrolovat jeho obsah a kopii
opravniho listu peclivé uschovat.

Zakaznik je povinen poskytnout autorizovanému servisu souc¢innost k ovéfeni existence reklamované vady a k jejimu odstranéni
(vEetné odpovidajiciho potfebného vyzkouseni nebo demontaze vyrobku).

Pfi uplatnéni reklamace pfeda zakaznik vyrobek ¢isty v souladu s hygienickymi pfedpisy nebo obecnymi hygienickymi zasadami
véetné vSech jeho soucasti a pfisluSenstvi, umozriujicich takové ovéfeni a odstranéni vady. V pfipadé, ze vyrobek nedoda kompletni
a je-li kompletnost vyrobku nezbytnd k zjisténi existence reklamované vady a/nebo k jejimu odstranéni, b&h Ihaty k vyfizeni
reklamace zacina az dodanim chybéjicich soucasti.



4. Neopravnénost reklamace
Reklamace neni opravnéna v pfipadech, vznikla-li zavada nebo poskozeni:
a) prokazatelné nespravnym uzivanim vyrobku (napf. v rozporu s navodem, s pokyny uvedenymi na obalu vyrobku & v zaruénim
listé, uzivanim v rozporu s obecné znamymi pravidly uzivani pfedmétného vyrobku, provozem pfi nespravném napdjecim napéti,
pfipojovani na nedovolené zdroje proudu, uzivanim zboZzi v nevhodnych podminkach — vihko, prasnost, extrémni tvrdost vody apod.)
anebo jinym nespravnym jednanim uzivatele (napf. neodbornou instalaci ¢i zapojenim);
b) prokazatelné nedovolenymi zasahy do piistroje (konstrukéni nebo jina Uprava, neodborna montaz), Zivelnou katastrofou nebo
mechanickym poskozenim vyrobku;
c) nese-li predlozeny zaruéni list zjevné znamky provedenych zmén udajt nebo je-li na vyrobku odligné vyrobni &islo od toho, jez je
uvedeno v zaruénim listé;
d) u estetickych komponentu, nezajistujicich funkénost vyrobku z davodu:

- transportniho poSkozeni nebo premistovanim (poskrabani, promacknuti, praskliny, rozbita skla a police apod.)

- nefunkénich estetickych komponentu jako jsou madla, skla, ovladaci spinace apod., které jsou disledkem bézného opotfebeni

- zmény barvy plastovych komponentti (jedna se o bézny fyzikalné chemicky jev po ase pouzivani)

- vady spotiebnich material(, u kterych je doba Zivotnosti dana charakterem soucastky (zarovky, vodni filtry, vzduchové, prachové

filtry, uhlikové filtry v§eho druhu, akumulatory, baterie, apod.)
- vady pfislusenstvi a volitelné vybavy, zplisobené nevhodnou manipulaci nebo nepfiméfenym zachazenim

Ze zarucnich oprav jsou vylouceny pfipady bézné udrzby nebo &isténi, instalace, programovani, kontroly parametr( vyrobku.

5. Nahradni dily
Zaruka na samostatné prodany nahradni dil vyrobku je poskytovana v délce 6 mésic, a to za predpokladu jeho odborné instalace.

6. Pozdrucni servis
V ptipadé placené pozarucni opravy provedené autorizovanym servisem se poskytuje zaruka v délce 24 mésicu.

7. Rozsirend zaruka nad ramec zékona

U spotfebicu (pracky, mycky) sériové vybavenych systémem Aqua-Stop (patent BSH) je vyrobcem poskytnuta zaruka na $kody
zplisobené chybou tohoto systému. Na tyto Skody je zakaznikovi spotfebiteli poskytnuta nahrada, a to po celou dobu Zivotnosti
spotiebice. Vylou€ena je nahrada $kody v pfipadé, kdy nebyl spotiebi¢ zapojen do elektrického obvodu pod proudem.

8. Upozornéni pro prodejce

Prodejce je povinen vyplnit spravné a Uplné zarucéni list v den prodeje vyrobku. Pfi pfipadné predprodejni reklamaci je tfeba predlozit
Fadné vyplnény reklamacni protokol a pofizovaci doklad (fakturu).

9. Ochrana osobnich udaji
Osobni Udaje zakaznika kupujiciho budou pouZity vyhradné k Gcelim pro zpracovani objednavek a k pfipadnému vyfizeni zaruky
v souladu se zak. ¢. 101/2000 Sb., o ochrané osobnich udaju.

10. Prohlaseni o hygienické nezdavadnosti vyrobki

V8echny vyrobky distribuované spole¢nosti BSH domaci spotfebice s.r.o. a pfichazejici do styku s potravinami spliiuji pozadavky
o hygienické nezavadnosti dle zakona ¢.258/2000 Sb., vyhlasky 38/2001 Sb. Toto prohlaSeni se vztahuje na vSechny vyrobky
prichazejici do styku s potravinami uvedené v aktualnim ceniku spole¢nosti BSH domaci spotfebice s.r.o.

Ujisténi dovozce o vydani prohlaseni o shodé

Vazeny zakazniku,

dle § 13, odst.5 zakona €.22/1997 Sb. Vas ujistujeme, Ze na vSechny vyrobky distribuované spole¢nosti BSH doméci spotfebice s.r.o.
nasim obchodnim partnerim bylo vydano prohlaseni o shodé ve smyslu zékona €. 22/1997 Sb a nafizeni vlady &. 17/2003 Sb.,
616/2006 Sb. a 22/2003 Sb. a prisludnych nafizeni viady. Toto ujisténi dovozce o vydani prohlaseni o shodé se vztahuje na
v8echny vyrobky véetné plynovych spotiebicl, které jsou obsazeny v aktudlnim ceniku firmy BSH domaci spotiebice s.r.o.




B/S/H/

Kontakt na servis domacich spotiebi¢i SIEMENS

BSH domaci spotfebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

Pfijem oprav
Tel.: +420 251 095 546
Email: opravy@bshg.com

Objednavky pfislusenstvi a nahradnich dill
Tel.: +420 251 095 556
Email: dily@bshg.com

Zakaznické poradenstvi
Tel.: +420 251 095 555
Email: siemens.spotrebice@bshg.com

Aktualni informace o servisu naleznete na internetovych strankach
http://www.siemens-home.bsh-group.com/cz.
Zde mate moznost sjednat opravu pomoci online formulare.
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sk Pouzitie podla urcenia

Doplriujtce informacie o vyrobkoch, prislusenstve,
nahradnych dieloch a sluzbach mozete najst' na:
http://www.siemens-home.bsh-group.com/sk

Pouzitie podla uréenia

Pozorne si precitajte tento navod na pouZitie.
Tento ndvod na pouZitie a montazny navod si
starostlivo uschovajte pre neskorsie pouZzitie
alebo pre pripadného dalSieho majitela.

Po vybaleni skontrolujte, i nie je pristroj
poskodeny. Pokial’ doSlo pocas prepravy pristroja
k jeho poskodeniu, nepripéjajte ho. Pisomne si
zaznamenajte poruchy a zavolajte zakaznicky
servis, inak zanikd narok na nadhradu skody.

Zabudovanie pristroja musi byt vykonané
podla prilozeného montdzneho navodu.

Pristroj je urceny iba na domace pouzitie

v sukromnej domacnosti alebo domacnosti
podobnom prostredi. Pouzivajte pristroj
vyhradne na pripravu pokrmov a ndpojov.
Majte pristroj pocas prevadzky pod dozorom.
Na pristroj musite dozerat'i pri kratkodobej
prevadzke. Pristroj je uréeny vyhradne

na pouZzitie v uzatvorenych priestoroch.
Tento pristroj je ureny na pouZitie v najvyssej
povolenej nadmorskej vyske 4 000 m.
Nepouzivajte Ziadne kryty varnej dosky. Mohli
by spdsobit’ tiraz z dévodu prehriatia,
vznietenia alebo odlomenia Casti materidlu.

NepouZivajte Ziadne ochranné zariadenia
alebo ochranné mriezky pred detmi, ktoré nie
st odportcané vyrobcom varnej dosky. Mohli
by spdsobit’ Graz.

Tento pristroj nie je uréeny na pouZzitie

s externymi spinacimi hodinami alebo
dialkovym ovladanim.

Deti starsie ako 8 rokov a osoby so zniZzenymi
fyzickymi, senzorickymi alebo mentalnymi
schopnostami smu pristroj pouZivat'iba pod
dohl'adom zodpovednej osoby, ktora ich pouci
ako pristroj bezpecne pouzivat, a v pripade, ze
pochopili rizikd, ktoré z pouZivania vyplyvaju.

Deti sa s pristrojom nesmu hrat’. Deti mladsie
ako 8 rokov a deti bez dohl'adu zodpovednej
osoby nesmd pristroj istit' a ani vykonavat’
jeho adrzbu.

Deti mladSie ako 8 rokov veku by sa mali
zdrziavat' v bezpecnej vzdialenosti od pristroja
a napajacieho vedenia.

Na pristroj musite pocas prevadzky dozerat'.
| kratke pouZitie pristroja musi byt nepretrzite
monitorované.

Pri pouZiti funkcii na Gpravu pokrmu nastavte
prislusnu varnd zénu pomocou teplotného
senzora.

Ak pouZzivate kardiostimulator alebo iné
elektronické zariadenie, odpori¢ame vam, aby
ste dbali na zvySenu opatrnost’ pri pouZiti tohto
pristroja alebo pri kontakte s pristrojom pri jeho
prevadzke. Porad'te sa so svojim lekdrom alebo
vyrobcom daného zdravotnickeho zariadenia

o pripadnej nezlucitelnosti pristroja s tymto
zdravotnickym zariadenim.

V pripade, Ze pouZzivate implantovany
medicinsky pristroj (napr. srdcovy stimulator
alebo defibrilator), uistite sa u svojho lekéra, ze
tento pristroj zodpoveda smernici Rady
Eurépskych spolocenstiev 90/385/EWG zo dria
20. jula 1990 a tiez DIN EN 45502-2-1 a DIN EN
45502-2-2 a bol vybrany, implantovany

a naprogramovany podla VDE-AR-E 2750-10.
Pokial' su tieto predpoklady splnené a sicasne
sa nepouZzivaju kovové kuchynské potreby

a kuchynsky riad s kovovymi drZiakmi, potom
moZete tlto varnu dosku bez obav pouZivat’

— v sulade s pouzitim podla urcenia.

DéleZité bezpeénostné
pokyny
/\Varovanie - Nebezpetenstvo poziaru!

= Horuci olej a tuk sa mdZe I'ahko vznietit'.
Hordci olej a tuk nikdy nenechévajte
bez dozoru. Vzniknuty poziar nikdy nehaste
vodou. Vypnite varnu zénu. Opatrne uhaste
plamene pomocou pokrievky, protipoZiarnej
deky alebo podobného nastroja.



= Varné zény su po pouZiti ve'mi horuce.
Nikdy na varnd dosku neumiestriujte
horl'avé alebo vybusné predmety.
Neklad'te na varnt dosku Ziadne predmety.

= Pristroj bude dosahovat' vysoké teploty.
Neskladujte v zasuvkach priamo pod varnou
doskou horlavé predmety alebo spreje.

= Varna doska sa vypne sama od seba a nie je
mozZné ju uz obsluhovat’. Neskor sa moéze
znovu samovolne zapndt'. Vypnite poistky
v poistkovej skrini. Volajte zakaznicky servis.

/A\Varovanie - Nebezpetenstvo popalenia!

= Varné zony a ich okolie, obzvlast' pripadny
ram varnej dosky, dosahuju vel'mi vysoké
teploty. Nikdy sa horucich pléch nedotykajte.
Deti sa musia zdrZiavat' v bezpecnej
vzdialenosti.

= Varnd zéna hreje, ale ukazovatel nefunguje
Vypnite poistky v poistkovej skrini. Volajte
zakaznicky servis.

= Kovové predmety na varnej doske sa vel'mi
rychlo rozpalia. Na varnd dosku nikdy
neklad'te kovové predmety (napriklad noze,
vidlicky, lyZice, pokrievky).

= Po kazdom pouZiti varnd dosku vypnite
hlavnym vypinatom. Necakajte, aZ sa varna
doska vypne automaticky, pretoZe sa na nej
uz nenachadzaju Ziadne hrnce a panvice.

/\Varovanie - Nebezpetenstvo zasahu

elektrickym pridom!

= Neodborné opravy st nebezpecné. Opravy
alebo vymenu sietového kabla smu vykonavat’
len servisni technici vyskoleni vyrobcom.
V pripade chyby pristroja ho vypnite a odpojte
od elektrickej siete alebo vypnite poistky.
Volajte zédkaznicky servis.

= Prenikajdca vihkost' mdze sposobit' zasah
elektrickym pridom. NepouZivajte Ziadne
vysokotlakové alebo parné Cistice.

= Poskodeny pristroj moze spdsobit zasah
elektrickym pradom. Chybny pristroj nikdy
nezapinajte. Vytiahnite sietovi zastréku
alebo vypnite prisludny isti¢ v poistkovej
skrini. Volajte zakaznicky servis.

Délezité bezpecnostné pokyny sk

= Trhliny alebo praskliny v sklokeramike
mozu sposobit’ zésah elektrickym prddom.
Vypnite poistky v poistkovej skrini. Volajte
zakaznicky servis.

/A\Varovanie - Riziko magnetizmu!
Bezdrotovy teplotny senzor je magneticky.
Magnetické prvky mézu ovplyvnit elektronické
implantaty ako napr. kardiostimulatory alebo
inzulinové pumpy. Osoby pouZivajice
elektronické implantaty by preto nemali
teplotny senzor nosit’ vo svojej tesnej blizkosti,
napr. vo vrecku, a mali by ho uchovavat’
najmenej 10 cm od kardiostimulatora alebo
podobného zdravotnickeho zariadenia.

/\Varovanie - Nebezpe&enstvo poskodenia!
Na spodnej strane varnej dosky sa nachadza
ventildtor. Pokial je pod varnou doskou
umiestnena zasuvka, nesmu sa v nej skladovat’
Ziadne malé predmety alebo papier. Mohli by sa
nasat’ a poskodit’ ventildtor alebo chladenie.
Medzi obsahom zasuvky a privodom vetraka by
mala byt medzera aspor 2 cm.

/A\Varovanie - Nebezpe&enstvo poranenia!

= Batéria v bezdrétovom teplotnom senzore by
sa pri zahriati mohla poskodit’ alebo
i vybuchnut'. Po ukonceni Gpravy pokrmu
odstrarite senzor z varnej dosky
a neskladujte ho v blizkosti tepelného zdroja.

= Teplotny senzor sa pri odstrafiovani z varnej
nadoby vel'mi zahreje. Na jeho odstrdnenie
pouzivajte kuchynské lapky alebo utierku.

= Pocas varenia vo vodnom kupeli by mohla
varna doska a varna nddoba v désledku
prehriatia praskndt’. Varna nadoba
vo vodnom kupeli sa nikdy nesmie priamo
dotykat’ dna hrnca, ktory je naplneny vodou.
PouZivajte iba Ziaruvzdorny riad.

= Ak sa medzi panvicami a varnou zénou
nachédza tekutina, panvice mdzu ,vyletiet’
hore”. UdrZujte varné zény a dna panvic vzdy
v suchu.



sk

Priciny poskodenia

Pri¢iny poskodenia

Varovanlel

Poskodenie

Drsné dnd hrncov a panvic mézu varnu dosku
poskriabat’.

Nezapinajte pristroj s prazdnym riadom. Mohlo by to
viest k poskodeniu.

Na ovladaci panel, displej alebo ram varnej dosky nikdy
nestavajte Ziadne hortce hrnce alebo panvice. Mohlo
by to viest' k poskodeniu.

Pric¢ina

Skvrny Pripalené jedlo.
Nevhodny Cistiaci prostriedok.
Skrabance Sol, cukor a piesok.
Drsné dna riadu moézu varnd dosku
poskriabat’.
Zafarbenie Nevhodny Cistiaci prostriedok.

Odlupovanie  Cukor, potraviny s vysokym obsahom cukru.

Odrety riad.

Ochrana zivotného

prostredia

V tejto kapitole ndjdete informécie o Uspore energie
a likvidacii pristroja.

Tipy na Usporu energie

Klad'te na hrnce vzdy vhodnu pokrievku. Varenie

bez pokrievky znacne zvysSuje spotrebu energie.
Pouzivajte sklenené pokrievky, aby ste mohli nazriet'
do hrnca bez toho, aby ste ich museli zdvihat'.
Pouzivajte hrnce a panvice s rovnymi dnami. Nerovné
dnd zvysuju spotrebu energie.

Priemer dna hrnca a panvice by mal sthlasit’ )

s velkostou varnej zony. Dévajte pozor na nasledujice:
Vyrobcovia riadu uvadzaju ¢asto priemer vrchnej Casti
Na male mnozstvo pripravovaného pokrmu pouZ|vaJte
maly hrniec. Velky, ale iba malo naplneny hrniec
spotrebuje vela energie.

Varte s malym mnozstvom vody. Tym usetrite energiu.
Zelenina si zachova vitaminy a mineraly.

Vcas prepnite na nizsi stupen vykonu. Tym usetrite
energiu.

m  Pri narazeni tvrdych alebo ostrych predmetov
na varni dosku méze dojst’ k poskodeniu.

® V pripade umiestnenia alobalu ¢i plastovych nddob
na varnu zénu doéjde k ich roztaveniu. Neodporuca sa
na varnej doske pouzivat’ ochrannu féliu na sporak.

Prehl'ad

V nasledujlcej tabul'ke najdete najcastejsie druhy
poskodenia:

Opatrenie
Pripaleneé jed
na sklo.
PouZivajte iba Cistiace prostriedky vhodné pre tento typ
varnej dosky.

o neodkladne odstrante pomocou skrabky

NepouZivajte varnt dosku ako pracovnu a odstavnu dosku.
Skontrolujte riad.

PouZivajte iba cistiace prostriedky vhodné pre tento typ
varnej dosky.

Hrnce a panvice pri postvani nadvihujte.

Pripdlené jedlo neodkladne odstrarite pomocou Skrabky
na sklo.

Ekologicka likvidacia pristroja

Likvidujte obalové materidly ekologickym spésobom.
E s eurépskou smernicou 2012/19/EU, ktord sa
tyka elektrickych a elektronickych zariadeni

mmmm (Waste electrical and electronic equipment —
WEEE).
Tato smernica udava ramec pre spatny odber
a recyklaciu v celej EU.

Tento pristroj je oznaceny v stlade

Bezdrotovy teplotny senzor sa ovlada pomocou batérii.
PouZité batérie likvidujte ekologickym spésobom.



M Indukéné varenie

Vyhody indukéného varenia

Indukéné varenie predstavuje celkom novy spdsob
pripravy pokrmov, pri ktorom vznika teplo priamo
v nadobe. To prindsa cely rad vyhod:

= Qspora Casu pri vareni a smazeni.

Uspora energie.

L'ahké starostlivost’a Cistenie. Rozliate pokrmy sa

nebudu tak rychlo pripalovat’.

= Kontrolovany prisun energie a viac bezpecnosti.
Varné doska zacne alebo prerusi prenos energie
ihned’ po kaZzdom zapnuti alebo vypnuti. Varna doska
prerusi prenos energie hned’, ako dojde k zloZeniu
nadoby z varnej dosky, a to i v pripade, Ze je varna
doska zapnuta.

Riad

Pouzivajte iba feromagneticky riad vhodny na indukéné
varenie, ako napriklad:

= Riad vyrobeny zo smaltovanej ocele

= Liatinovy riad

®  Riad na indukciu zo $pecidlnej nehrdzavejlcej ocele.

Nazrite do kapitoly — , Test vhodnosti riadu”, aby ste
zistili, ¢i je riad vhodny.

Aby ste dosiahli dobry vysledok, mala by feromagneticka
oblast’ dna nadoby zodpovedat' vel'kosti varnej zony.
Pokial’ neddjde k rozoznaniu riadu na varnej zéne, sklste
ho dat’ na varnid zénu s mensim priemerom.

@21 cm 928 cm

Pokial' pouzivate jednu varni zénu, ktora je flexibilnou
varnou zénou, médzete pouZit vacsiu varni nadobu
vhodnu na tuto varnu zénu. Informacie o umiestnenf
varného riadu najdete v kapitole — ,Z6na Flex”.

.@16cm |

Niektory indukény riad nemé celd plochu dna
z feromagnetického materialu:

®  Pokial'je dno varného riadu feromagnetické iba
CiastoCne, zahreje sa iba feromagneticka cast' riadu.

Tiez sa moze stat', Ze sa teplota nerozlozi rovnomerne.

Cast' nadoby z materiélu, ktory nie je feromagneticky,
sa pri vareni nemusi zahriat’' na pozadovan teplotu.

Induk¢né varenie sk

®  Feromagneticka oblast’ sa zmensii v pripade, Ze
materidl, z ktorého je nddoba vyrobena, obsahuje
napriklad hlinik. MoZe sa stat, Ze sa taky riad spravne
nezahreje alebo ho varnd doska vobec nerozpozna.

Nevhodny riad

V Ziadnom pripade nepouZivajte rozptyl'ovace tepla alebo
varné nadoby vyrobené z:

m  beZnej nehrdzavejlicej ocele,
m skla,

= keramiky,
n medi,

= hlinika.

Vlastnosti dna varnych nadob

Materialy, z ktorych je riad vyrobeny, mézu ovplyvnit’
vysledok varenia. PouZivajte hrnce a panvice

z materidlov, ktoré rovnomerne rozlozia teplo

v hrnci, napr. hrnce so ,trojvrstvovym dnom”

z nehrdzavejlicej ocele, tym usetrite ¢as a energiu.
PouZivajte riad s rovnym dnom, nerovné dna ovplyvriuji
privod tepla.

O —=

Chybajliica nadoba alebo jej nevhodna vel'kost

Pokial sa na varnej doske nenachdadza Ziadny varny riad,
alebo pokial'nema vhodnd velkost, ¢i je z nevhodného
materialu, za¢ne blikat ukazovatel varnej zony. Postavte
na varnu zénu vhodny riad. Ukazovatel prestane blikat'.
Inak sa varna zéna po 90 sekundach automaticky vypne.

Prazdny varny riad alebo riad s tenkym dnom

Nezahrievajte Ziadne prazdne hrnce alebo panvice

a nepouzivajte varné riady s tenkym dnom. Vasa varna
doska je vybavend internym bezpec¢nostnym systémom.
Riad sa méze velmi rychlo rozohriat'a v¢as sa neaktivuje
bezpecnostny vypinac. Dno nadoby sa moze roztavit’

a moZe sa poskodit’ sklokeramika varnej dosky.

V Ziadnom pripade sa nedotykajte horticeho varného
riadu. Vypnite varnu dosku. Pokial' varna doska

po vychladnuti nefunguje, volajte zakaznicky servis.



sk Induk¢né varenie

Rozpoznanie varnej nadoby

hrnca, ten zavisi od feromagnetického priemeru
a materialu dna pouzivaného riadu. Preto vzdy
pouZivajte varnt zénu, ktora najviac zodpoveda
priemeru dna hrnca.
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Zoznamenie sa s pristrojom

V tejto kapitole sa zozndmite s ukazovatel'mi, ovladacimi
prvkami a réznymi funkciami svojho pristroja.

Ovladaci panel

Ovladaci panel Ovladaci panel

® Hlavny vypina¢ al Stuperi ohrevu
= Zo6na Flex 0-9 Stupne ohrevu
= Skryté menu i Funkcia udrziavania teploty
o Z4kladné nastavenie Il Funkcia Move
W Ochrana pred ndhodnou aktivaciou 1 Funkcia PowerBoost
E=C) Detské poistka —— Funkcia ShortBoost
Info Menu d— Senzor smazenie
=l Funkcia Timeru ar Senzor varenie
JAN Budik O Asistent pokrmov
@ Stopky

Varné zény

Varna zéna

=] Jednoduchd varna zéna Pouzivajte riady s vhodnou velkostou.
B Flexibilna varnd zéna Pozrite kapitolu — ,Z6na Flex”.
El/H Varna zéna FlexPlus Varna zéna FlexPlus sa zapne vzdy v spojeni s pravou i lavou flexibilnou varnou

zénou. Pozrite kapitolu — ,Zdna FlexPlus”.

PouZivajte iba riad vhodny na indukéné varenie, pozrite kapitolu — ,/ndukcné varenie”.
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Prehlad menu

Intuitivna Struktdra menu vasej varnej dosky vam
pomaha rychlo sa vyznat'v menu. Tu sa dozviete viac
o najdolezitejsich polozkdch menu.

Hlavna oblast’

V hlavnej oblasti mate prehlad o jednotlivych varnych
zénach v podobe, v ktorej st usporiadané na vasdej varnej
doske. Vidite zvolené druhy ohrevu, stupne ohrevu

a funkcie ¢asu vasich aktivnych stupriov varenia. Dotykom
na jednu z varnych zén zmenite oblast’ nastavenia
zodpovedajlicej varnej zény.

Oblast nastavenia

mmmm  boost

Stuperi ohrevu || Timer

V oblasti nastavenia varnej zony méZete nastavit' rozne
reZimy varenia a stupne ohrevu pre zodpovedajicu
varnu zénu. Stupne ohrevu zmenite priamym stlacenim
alebo pretiahnutim na stupnici. Rezim varenia zmenite
stlacenim policka s aktivnym rezimom varenia.

Skryté menu
Pre otvorenie skrytého menu tahajte hore symbol
pre skryté menu uprostred spodného okraja.

V skrytom menu mate rychly pristup
k dalsim funkcidm a menu.

W = [ pe

Ochrana pred nahodnou aktivéaciou [
Detskd poistka =®

Info Menu [i]

Zakladné nastavenie ©&

Pre zatvorenie skrytého menu stlacte miesto mimo skryté
menu. Menu méZete tiez jednoducho tahat spat dole.
Po 10 sekundach sa skryté menu zavrie automaticky.

Info Menu

Pomocou Info tlacidla [i] v skrytom menu sa dostanete
do menu info. Tu sa docitate informacie o funkciach
svojho pristroja.

Tiez mimo Info Menu moéZete ziskat' informacie

k aktudlnym funkcidm. DrZte niekol'ko sekind
poZadované pole v dotykovej oblasti. Zobrazi sa okno
s informaciami, ktoré popisuju aktualnu funkciu.



ReZimy pripravy pokrmov

Vasa varna doska disponuje ré6znymi reZimami varenia.
V menu rezimov varenia prepinate medzi jednotlivymi
rezimami. Do tohto menu sa dostanete stlacenim
aktudlneho reZimu v oblasti nastavenia.

ReZim pripravy  Funkcia
pokrmov
Stuperi ohrevu

Funkcia Move

Manualna reguldcia teploty

Reguldcia teploty pomocou
umiestnenia riadu na varnych zénach
Vacsia teplota ako pri stupni ohrevu 9.0
Kratkodobo este vacsia teplota ako
PowerBoost

Udrziavanie teploty Udrziavanie teploty pokrmov

Senzor smazenie Smazenie s automatickym
rozoznanim teploty varnej dosky
Varenie s automatickym rozoznanim

teploty bezdrétového teplotného
senzora

Pecenie a varenie pokrmov
s predvolbou jedal

PowerBoost
ShortBoost

Funkcia varenia

Pokrmy

Ukazovatel zostatkového tepla

Tato varna doska je vybavend ukazovatel'om zostatkového
tepla pre kazdd varnu zénu. Ten ukazuje, i je varna zéna
eSte horlca. Nedotykajte sa varnej zény, kym svieti
ukazovatel zostatkového tepla ffl.

Pokial' varnti zénu vypnete, rozsvieti sa ukazovatel'
zostatkového tepla. | ked'je varnd doska uz vypnutd,

svieti ukazovatel zostatkového tepla, kym je varna zéna
este tepla.

Obsluha pristroja

V tejto kapitole najdete informacie o nastaveni varnej
z6ny. V tabulke najdete stupne ohrevu a Cas pripravy
pre r6zne pokrmy.

Zapnutie a vypnutie varnej dosky

Hlavny vypinac slizi na zapnutie alebo vypnutie varnej
dosky.

Pre zapnutie: Stlacte tlacidlo (. Zaznie zvukovy signal
a dotykovy displej svieti. Varna doska je pripravena
na pouzitie.

Pre vypnutie: Stlacte tlacidlo @ kym ukazovatele
nezhasnu. Ukazovatel zostatkového tepla svieti,
kym varné zény dostato¢ne nevychladnu.

Upozornenie
®  Varna doska sa automaticky vypne, pokial su vietky
varné zény vypnuté na viac ako 20 sekind.

Obsluha pristroja sk

®  Zvolené nastavenie je uchované pocas 4 sekind
potom, €o je varna doska vypnuta. Ak ju pocas
tohto €asu znovu zapnete, varna doska bude
pokracovat’ vo funkcii s pévodnym nastavenim.

Nastavenie varnej zény

Nastavte poZadovany stuperi ohrevu od 1 do 9.

Ohrev 9 = najvyssie nastavenie.

Kazdy stuperi ohrevu mé& moznost' stredne silného nastavenia.

Vol'ba varnej z6ny a stupria ohrevu
Varna doska musi byt zapnuta.

1. Pozadovanu varnu zénu zvol'te dotykom. Zobrazenie
zvolenej varnej zény v oblasti nastavenia sa zmeni.

2. Zvol'te pozadovany stuper ohrevu priamym dotykom
alebo pretiahnutim.

0.0

[[[>--- boost

2

Stuperi ohrevu

Stuperi ohrevu je nastaveny a zobrazi sa v poli zvolenej
varnej zény.

Druhym dotykom na aktivnu varnd zé6nu zmenite
nédhlad spat na hlavné menu.

Dotykom na int varni zé6nu zmenite priamo v oblasti
nastavenie danej varnej zény.

Zmena stupria ohrevu

Na ovladacom paneli zvol'te varni zénu a potom
pozadovany stupen ohrevu.

11
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Vypnutie varnej zény

Na ovladacom paneli zvol'te varni zénu a nastavte ju
na 0. Varnd zéna sa vypne.

Upozornenie

m Ak sa navarnej zéne nenachddza Ziadna nadoba, blika
ukazovatel zvoleného stupria ohrevu. Po ur¢itom case
sa varna zéna vypne.

m Pokial na varnej zéne stoji riad a eSte nebol zvoleny
stupen ohrevu, riad je automaticky rozpoznany.
Zodpovedajtica varna zéna sa rozsvieti.

Odporucanie $éfkuchara
Odporucanie

= Priohrievani kasi, krémovych polievok
a hustych omacok pokrmy obcas premiesajte.

Tabul'ka varenia
Této tabulka ukazuje, ktory stuperi ohrevu je vhodny

pre dany druh potravin. Cas pripravy pokrmu sa moze lisit’
v zavislosti od typu, vahy, hrabky a kvality danej potraviny.

Rozohrievanie
Cokoladova poleva
Maslo, med, zelatina

Ohrev a udrZiavanie teploty

Eintopf (husta polievka) napr. SoSovicova
Mlieko*

Ohrev klobas vo vode*

Rozmrazovanie a ohrev
Spenét, mrazeny
Gulas, mrazeny

Mierne varenie

Knedle, knedlicky **

Ryby*

Biele omacky, napr. beSamel

Slahané omacky, napr. franctiizska, holandska

Varenie, varenie v pare, dusenie
Ryza (v dvojitom mnoZzstve vody)
Mliecna ryza***
Neosupané varené zemiaky
Varené zemiaky
Cestoviny, rezance*
Eintopf (husta polievka), polievky
Zelenina
Mrazena zelenina
Varenie v tlakovom hrnci
* Bez pokrievky.
** Niekol'kokrat obrat'te.
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Na predhriatie nastavte stuper ohrevu 8 alebo 9.

Pri vareni s pokrievkou zniZte stuperi ohrevu hned’
potom, ako za¢ne z nadoby unikat' para.

Pre dosiahnutie dobrych vysledkov varenia nie je
potrebné, aby z nadoby unikala para.

Po ukonceni varenia ponechajte pokrievku na nddobe,
kym nebudete pokrm servirovat'.

Pri vareni s pouzitim tlakového hrnca postupujte
podla pokynov vyrobcu.

Pre zachovanie Zivin v potravinach nevarte pokrmy
zbytocne dlho. Na nastavenie optimalneho casu
pripravy pokrmu moZzete pouzit budik.

Pre zdravsi vysledok varenia by sa olej nemal prilis
rozpalit.

Aby pokrm zozlatol, smazte ho postupne po malych
porciach.

Varny riad sa pri vareni méze vel'mi zahriat'.
Odporti¢ame vam pouzivat' kuchynské lapky.
Odportcania na energeticky Usporné varenie najdete
v kapitole — ,Ochrana Zivotného prostredia”.

Stupen Doba
ohrevu pripravy
(v min.)
1-15
1-2 -
15-2 =
1.5-25 =
3-4 -
3-4 15-25
3-4 35-45
45-55 20-30
4-5 10-15
1-2 3-6
3-4 8-12
25-35 15-30
2-3 30-40
45-55 25-35
45-5.5 15-30
6-7 6-10
3.5-45 15-120
25-35 10-20
3.5-45 7-20
45-55 =




Obsluha pristroja sk

Stupen Doba
ohrevu pripravy
(v min.)
Dusenie
Rolddy 4-5 50- 65
Pecené mdso v hrnci 4-5 60 - 100
Gulas 3-4 50 - 60

Pecenie/smaZenie s malym mnoZstvom oleja*

Rezne, prirodné alebo obal'ované 6-7 6-10
Rezne, mrazené 6-7 8-12
Kotlety, prirodné alebo obal'ované** 6-7 8-12
Steak (hribka 3 cm) 7-8 8-12
Hydinové prsia (hribka 2 cm)** 5-6 10- 20
Hydinové prsia, mrazené** 5-6 10-30
Hamburger, karbonatky (hribka 3 cm)** 45-55 20-30
Ryby a rybie filety, prirodné 5-6 8-20
Ryby a rybie filety, obal'ované 6-7 8-20
Ryby, obal'ované a mrazené, napr. rybie prsty 6-7 8-15
Krevety, tigrie krevety 7-8 4-10
Restovana zelenina a huby 7-8 10-20
Orestovana zelenina s msom na azijsky spsob 7-8 15-20
Mrazené pokrmy, napr. pecené pokrmy 6-7 6-10
Palacinky (smazZené postupne) 6-7

Omelety (smazZené postupne) 3.5-4.5 3-6
Volské oka 5-6 3-6

Fritovanie* (150 - 200 g na porciu v 1 - 2 | oleja, smaZené porcie)
Mrazené potraviny, napr. hranol¢eky, kuracie nugety 8
Krokety, mrazené 7
Maso, napr. kuracie ktsky 6
Ryby, obal'ované alebo v cesti¢ku 6-
Zelenina, huby, obal'ované alebo v cesticku 6
Drobné smazené pokrmy, napr. $iSky, ovocie v cesticku 4

* Bez pokrievky.
** Niekol'kokrat obratte.
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Zé6na Flex

FlexibilnG varnt zénu je mozné podla potreby pouZzivat
ako suvislt varnt zénu alebo ako dve nezavislé varné
z6ny.

Flexibilna varna zéna sa sklada zo Styroch induktorov,
ktoré funguju nezavisle jeden od druhého. Pokial' je
flexibilna varna zéna v prevédzke, je aktivovana iba ta cast’
varnej zény, na ktorej stoji riad.

Varnd doska sa zapina s dvoma nezavislymi varnymi
zénami.

Pokyny na pouzivanie varného riadu

Aby ste mali istotu, Ze pristroj zaznamenal umiestnenie
varného riadu, a Ze je teplo rovnomerne rozloZené,
musite varnd nadobu umiestnit spravne do stredu:

Ako jedna savisla varna zéna

b Priemer mensi ako 13 cm

| vratane: PoloZte varni nadobu
na jednu zo Styroch pozicii,
ktoré vidite na obrazku.

Priemer vacsi nez 13 cm:

T Polozte varni nadobu na jednu
QY z troch pozicif, ktoré vidite

na obrazku.

"

i Pokial’ varna nadoba zaberie viac
(0] miesta ako jednu varnu zénu,

| umiestnite ju na vrchny alebo
2 spodny okraj flexibilnej varnej
zony.

ezavislé varné zény
Predné a zadné varné zény maju dva
}" induktory a je mozné ich pouzivat’
nezavisle od seba. Pozadovanu teplotu
},C} mozete nastavit' pre kazdi zvlast..
Na kaZdej varnej z6ne pouZzivajte iba
jednu varnt nadobu.

Odporicanie
Ak ma varna doska viac ako
jednu flexibilnd varnu zénu,
umiestnite varny riad tak, aby
zakryval iba jednu z flexibilnych

® varnych zén.
V opa¢nom pripade nebudu

—‘T varné zény spravne aktivované

a vysledok varenia nebude

uspokojivy.

PouZzitie ako dve nezavislé varné zény

Flexibilna varna zéna sa pouZiva ako dve nezavislé
varné zény.

Oddelenie savislych varnych zén

Stlacte symbol = uprostred suvislej varnej zény.

Suvisla varné zéna je deaktivovana. Obe varné zény
teraz funguju ako dve nezévislé varné zény.

Upozornenie: Pokial' varnd dosku vypnete a znovu
zapnete, prestavi sa flexibilna varna zéna opat' na dve
oddelené varné zény. Informacie o zmene nastavenia
flexibilnej varnej zény ziskate v kapitole — ,Zdkladné
nastavenie”.

PouZitie ako jedna suvisla varnd zéna

Flexibilna varna zéna sa pouZziva ako suvisla
varna zéna.

Spojenie dvoch jednotlivych varnych zén

1. Postavte riad.

2. Stlacte symbol = medzi oboma flexibilnymi varnymi
z6énami.

Obe jednotlivé varné zény su teraz spojené. Mozete

zmenit' stuperi ohrevu alebo rezim varenia pre celt

stvisld varni zénu.



Funkcia Move

Této funkcia aktivuje celt flexibilnt varnd zénu, ktora je
rozdelend do troch varnych oblasti s nastavenymi
stupriami ohrevu.

PouZivajte na tejto varnej zéne iba jednu varni naddobu.
Velkost' varnej oblasti zavisi od pouzivaného varného
riadu a od toho, ¢i je riad sprédvne umiestneny.

Lor

Varné oblasti

00
)

S touto funkciou je moZné jednoducho prostrednictvom
umiestnenia riadu na ind varnu oblast’ prispdsobit’
stupen ohrevu pocas varenia.

Prednastavenie stupria ohrevu:

Prednéd oblast’ = stupef ohrevu 9.0

Stredna oblast' = stuperi ohrevu 5.0

Zadna oblast’ = stuperi ohrevu

Prednastavenie jednotlivych oblasti je mozné zmenit’
nezavisle od oblasti ostatnych. Informécie

0 zmene tohto nastavenia najdete v kapitole
—> ,Zakladné nastavenie”.

Upozornenie
m Ak pristroj rozpozna vo flexibilnej varnej zéne
viac ako jednu varni nadobu, funkcia sa deaktivuje.
m Ak je varna nddoba nadvihnuté alebo presunutéa
v ramci flexibilnej varnej zény, varna doska ju
automaticky za¢ne vyhl'adavat'a nastavi sa stupen
ohrevu v rozpoznanej oblasti.

m Informécie o type, velkosti a umiestneni riadu najdete
v kapitole — ,Zdna Flex".

Funkcia Move

Aktivacia
1. Zvolte jednu z varnych zén vo flexibilnej varnej zéne.
2. V menu rezimov varenia zvol'te funkciu MoveMode.

Funkcia je aktivovana.

Zmena stupria ohrevu

Stupne ohrevu je mozné pocas varenia menit. Postavte
riad na varnu oblast’a zmerite stuperi ohrevu v oblasti
nastavenia danej varnej oblasti.

Upozornenie: Pokial' je tdto funkcia deaktivovana,
stupne ohrevu pre tri varné oblasti sa zmenia
na prednastavené hodnoty.

Deaktivacia

Zvol'te varnu zénu a v oblasti nastavenia stlacte ikonu
,Vypnuat”. Varna zéna sa vypne a rozsvieti sa ukazovatel’
zvy3kového tepla.

Funkcia je deaktivovana.

@ Z6na FlexPlus

Varna doska disponuje dvoma zénami FlexPlus, ktoré su
umiestnené medzi flexibilnymi varnymi zénami, a ktoré
sa zapnu vzdy v spojeni s pravou ¢i lavou flexibilnou
varnou zénou. To znamena, Ze je mozné vyuzit' sirsie
varné nadoby a dosiahnut' tak lepsie vysledky pripravy
pokrmov.

Kazdé varna zéna FlexPlus zapne automaticky
prislusnu pravu alebo l'avu flexibilnd varnt zénu.
Nie je mozné zapnut'ju oddelene od danej
suvisiacej flexibilnej varnej zény.

Pokyny na pouzivanie varného riadu

Varny riad umiestriujte doprostred, aby doslo k spravnej
detekcii tepla a jeho rozlozeniu.

Varny riad by mal pokryt' stranu varnej zény a varnej
z6ny FlexPlus.

V zavislosti od velkosti varnej nadoby je mozné
aktivovat' flexibilnt varnt zénu ako dve nezavislé varné
z6ny alebo ako jednu jedinu:
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PoloZte na varnu zénu

) Podlhovasty varny riad:
Aktivujte flexibilnt varnd
zénu ako dve nezavislé varné
z6ny alebo ako jedind.

Velky okrthly varny riad:
Aktivujte flexibilnd varnd
z6nu ako jednu jedind
varnu zénu.

l | Varny riad nesmie pokryvat’

Aktivacia

1. Postavte riad na varni zénu.
Upozornenie: Dbajte na to, aby riad pokryval i varnt
z6énu FlexPlus.

2. Vyberte pozadovanu varnt zénu a stuperi ohrevu.

Varnd zéna FlexPlus je automaticky aktivovana
a zobrazi sa na displeji.

Deaktivacia

Zvolte varnu zénu a nastavte stuper ohrevu na 0. Varna

z6na sa vypne a rozsvieti sa ukazovatel zvyskového tepla.

Varnd zéna FlexPlus je deaktivovana.

obe varné zény FlexPlus naraz.

Casové funkcie

Vasa varna doska ma tri casové funkcie:
m Funkcia Timeru

m Budik

m Stopky

Funkcia Timeru

Po uplynuti nastaveného Casu sa varna zéna
automaticky vypne.

Postup pre nastavenie:

1. Na ovlddacom paneli zvol'te varnd zénu
a pozadovany stuperi ohrevu.

2. V oblasti nastavenia poZadovanej varnej zény zvolte
funkciu Timeru.

3. Stlacte ¢asovy Udaj, ktory sa ma zmenit. PoZzadovany
Cas varenia nastavte v hodinach a mindtach.

4. Stlatte symbol >.

16

Zalina bezat' ¢as varenia.

Upozornenie

m  Opdatovnym stlacenim pola vybranej varnej zény
moZete tento Udaj znovu opustit’. V tomto pripade
sa zacina funkcia automaticky, pokial sa na varnej
zéne nachédza riad.

= Pokial je flexibilna varna zéna zvolena ako jedina
varna zéna, je nastaveny cas pre celd varnt zé6nu
rovnaky.

Senzor smazenia a Funkcie pripravy pokrmov

Pokial’ ste nastavili ¢as pripravy pokrmu pre varnt zénu
a bol aktivovany senzor smazenia alebo niektoréd z
funkcii pripravy pokrmov, Cas sa neza¢ne odpoditavat,
kym teplota nedosiahne zvolené nastavenie.

Zmena, zastavenie alebo zruSenie ¢asu

Zmerite Cas varenia volbou funkcie Timeru v oblasti
nastavenia varnej zény alebo stla¢enim beZiaceho ¢asu
v hlavnej oblasti danej varnej zény.

Pre zmenu ¢asu varenia zvolte novy ¢as a potom stlacte
symbol >

Pre zastavenie ¢asu stlacte symbol [l Pre pokracovanie
stlacte symbol [>.

Pre prerudenie ¢asu stlacte symbol X.

Po uplynuti nastaveného ¢asu

Varna zéna sa vypne. Zaznie signal a stupen ohrevu sa
nastavi na 0.

Budik

Budik funguje nezavisle od varnych zén a dalsich
nastaveni. Po uplynuti ¢asu zaznie signal. Tato funkcia
nevypina automaticky varnd zénu.

Postup pre nastavenie:

1. Stla¢te symbol 2.

2. Pre zmenu Casu stlacte L\. Nastavte pozadovany Cas
v hodinach a minutach.

3. Stla¢te symbol >.

Cas zatina bezat’.

Upozornenie: Ozndmenie mozete opat opustit’
stlaenim Sipky viavo hore na dotykovom displeji.

Zmena, zastavenie alebo zrusenie ¢asu

Stla¢enim beziaceho ¢asového tdaja na stavovom
riadku sa dostanete k budiku.

Pre zmenu asu nastavte novy ¢as. Potom stlacte symbol [>.

Budik sa za¢ne s novym ¢asom.

Pre zastavenie ¢asu stlacte symbol [Il.
Budik je preruseny.

Pre prerudenie Casu stlacte symbol X.
Budik je deaktivovany.



Po uplynuti nastaveného ¢asu
Po uplynuti nastaveného ¢asu zaznie zvukovy signal.
Po stlaceni budika ozndmenie zhasne.

Stopky
Stopky vam ukazuji ¢as, ktory uplynul od aktivacie
funkcie.

Tato funkcia funguje nezavisle od varnych zén
a dalsich moznosti nastavenia. Tato funkcia
automaticky nevypne varnt zénu.

Aktivacia
V hlavnej oblasti stlatte symbol .
Zacne sa odpocitavat' ¢as.

Prerusenie a deaktivacia

Stla¢enim beZiaceho ¢asu na stavovom riadku sa
dostanete k funkcii stopky.

Pre prerudenie ¢asu stlacte symbol [[.

Stlacte symbol [> pre pokracovanie funkcie stopiek.
Pre deaktivaciu funkcie a opdatovné nastavenie ¢asu
stlacte symbol X.

Upozornenie: Udaj je mozné opat opustit' stlatenim
Sipky vlavo hore na dotykovom displeji.

Funkcia PowerBoost

Funkcia PowerBoost vdm umozni ohriat' velké mnozstvo
vody rychlejsie ako pouZitim nastavenia ohrevu 9.

Po 10 minutach sa tato funkcia automaticky vypne.
Tuto funkciu je mozné pre varnd zénu vzdy aktivovat),
pokial' nie je prave pouZivana pre ind varnud zénu

z rovnakej skupiny (pozrite obrazok).

‘ 1
[

2

Upozornenie: Pri flexibilnej zéne je mozné funkciu
aktivovat' aj vtedy, ked’sa celd oblast pouziva ako jedina
varna zéna.

Funkcia PowerBoost sk

Aktivacia
1. Zvol'te varnu zénu.

2. Prejdite cez Skdlu doprava aZ po ,Boost”. Drzte stlaceny
prst.

9.0

Stuperi ohrevu |- Timer

3. Stla¢te symbol "} a uvolnite prsty.

Stuperi ohrevu |- Timer

Funkcia je aktivovana.

Deaktivacia

Zvol'te varnl zénu a v oblasti nastavenia nastavte iny
stuperi ohrevu.

Funkcia je deaktivovana.

Upozornenie: Za urcitych okolnosti sa moze funkcia

PowerBoost sama automaticky vypnut's cielom ochrany
elektronickych siciastok vnutri varnej dosky.
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sk Funkcia ShortBoost

: Aktivécia
Funkcia ShortBoost
1. Zvolte varnt zénu. 3 .
S touto funkciou je mozné riad zahriat' rychlejsie ako 2. Na skaletprejdlte doprava az po ,Boost". Drzte prst
na mieste.

pri stupni ohrevu 9. Tym je mozné zahriat’ pokrmy
na panvici s malym mnozstvom oleja alebo tuku.

Po 30 sekundach sa funkcia automaticky vypne.

Po deaktivacii tejto funkcie zvol'te stuperi ohrevu
poZadovany pre vas pokrm.

Tato funkciu je moZné pre varni zénu vzdy aktivovat),
pokial' nie je prave pouzivana pre ind varnd zénu

z rovnakej skupiny (pozrite obrazok).

| nmoE) (

Stuperi ohrevu || Timer

3. Stlac¢te symbol «—. Uvolnite prst.

2

Upozornenie: Pri flexibilnej zéne je moZné funkciu
aktivovat’ aj vtedy, ked' sa cela oblast’ pouziva ako
jedind varna zéna.

Odporucané pouZitie

®  Varné riady nepredhrievajte.

®  PouZivajte iba nadoby s rovnym dnom. NepouZivajte
varny riad s tenkym dnom.

m  Prézdny varny riad, hordci olej ani tuk nikdy
nenechavajte bez dozoru.

m Na riady neklad'te pokrievky.

= Umiestnite varny riad do stredu varnej zény. Uistite sa,
Ze prigzmpr dna hrnca a panvice suhlasi s velkost'ou
varnej zény. Deaktivacia

= Informdcie o type, velkosti a umiestneni riadu
ndjdete v kapitole — ,/ndukcné varenie”.

Stuperi ohrevu |-

Funkcia je aktivovana.

Zvolte varnu zénu a v oblasti nastavenia nastavte
iny stuperi ohrevu.

Funkcia je deaktivovana.
Upozornenie: Za urcitych okolnosti sa moze funkcia

ShortBoost sama automaticky vypnut's cielom ochrany
elektronickych stciastok vnutri varnej dosky.



Funkcia udrZiavania teploty

Tato funkcia je vhodnéa na rozpustanie ¢okolady
alebo masla a na ohrev pokrmov ¢i riadu.

Aktivacia
1. Zvolte pozadovanu varnu zénu.
2. Na stupnici zvol'te stupen ohrevu .

Funkcia je aktivovana. Pri varnej zéne sa zobrazi
symbol .

Deaktivacia

1. Zvolte varnd zénu.

2. Nastavte stuperi ohrevu na 0.

Varna zéna sa vypne. Zhasne symbol {i§} a rozsvieti sa
ukazovatel zvySkového tepla. Funkcia je deaktivovana.

| Prenos nastavenia

Pomocou tejto funkcie je mozné preniest’ z jednej zony
na druht druh ohrevu, stuperi ohrevu a naprogramovany
Cas varenia.

Pre prenos nastavenia posurite varny riad zo zapnutej
varnej zény na inu.

oo
{2

Upozornenie: Doplriujice informdcie o umiestneni riadu
ndjdete v kapitole — ,Zdna Flex”.

Aktivacia

1. Premiestnite riad z aktivnej varnej zény na inu.
Riad je rozpoznany. Po kratkom case sa na displeji
zobrazi otazka, ¢i chcete prijat’ doterajsie nastavenia
pre novu varnu zénu.

2. Potvrd'te prijatie nastaveni.

Nastavenia sa prenest na novu varnt zénu.
P6vodna varnd zéna sa deaktivuje.

Funkcia udrZiavania teploty sk

Upozornenie

= Presurite varny riad na varndi zénu, ktora nie je ani
zapnutd, prednastavend alebo na ktoreJ nestoji Zziadny
iny riad.

= Nastavenie funkcii Move a Senzor smazenia nie je
mozné tymto spésobom preniest' na inti varnt zénu.

m Pokial premiestnite viac nddob, plati funkcia iba
pre poslednud premiestent nadobu.

m Pokial chcete varit' dalej s predchadzajtcimi
nastaveniami, postavte riad spat'na pévodnt varnu
z6nu, zatial' Co dostanete otazku na prenos nastaveni.
Potvrdzovanie nie je nutné.

Funkcie pripravy pokrmov

Funkcie pripravy pokrmov st zarukou jednoduchého
varenia a slubuju vynikajtce vysledky varenia.
Odporucané teplotné stupne su vhodné pre kazdy
druh ohrevu.

Tieto funkcie vdm umoznia varit’ bez pouzitia
zbyto¢ne vysokych teplot a zaistia vdm vynikajici
vysledok varenia i smaZenia.

Pocas celého procesu varenia meraju senzory teplotu
varnej nadoby. To umoZziiuje regulovat' vykon varenia
a udrziavat' tak spravnu teplotu.

Hned’ ako sa dosiahne zvolena teplota, je mozné pridat’
pokrmy. Automaticky sa udrzuje konstantna teplota
bez toho, aby bolo nutné menit’ teplotny stuperi.
Varné zény, ktoré disponuji senzorom smazenie, st
oznacené symbolom.

Funkcie pripravy pokrmov st dostupné pre vietky
varné zény, pokial' je k nim pripojeny bezdrétovy
teplotny senzor.

V tejto kapitole ndjdete nasledujtice informécie:

Druhy funkcif pripravy pokrmov

Vhodny riad

Senzorika a zvlastne prislusenstvo

Funkcie a nastavenie stupna ohrevu

Odportcané pokrmy

Nastavenie a Udrzba bezdrotového teplotného senzora
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sk Funkcie pripravy pokrmov

Druhy funkcii pripravy pokrmov
Pomocou funkcif pripravy pokrmov je mozné pre kazdy
pokrm zvolit' najlepsi vhodny druh pripravy.

Funkcia pripravy pokrmov

Nasledujica tabulka vdm ponukne rézne
nastavenia, ktoré su pre tieto funkcie dostupné:

Nastavenie Vhodny  Dostupna zéna Aktivacia

Senzor smazenia

Pecenie/smazenie s malym mnozstvom tuku

Funkcia pripravy pokrmov

Ohrev a udrziavanie teploty

Mierne varenie

Varenie

Varenie v tlakovom hrnci

Smazenie vo velkom mnoZstve oleja*

*Predhrievajte s pokrievkou a smaZte bez pokrievky.

teploty riad

1,2,3,4,5 ~— —— Vsetky varné zony d—
1/70 °C @’ Vetky varné zény ar
2/90 °C ‘@' Vetky varné zény ar
3/100 °C ‘@’ Vetky varné zény a3y
41120 °C -@ Vsetky varné zény

5/170 °C

g Vsetky varné zény ar

Ak varna doska nedisponuje bezdrétovym teplotnym senzorom, je mozné ho zakupit' u Specializovanych predajcov
alebo v nasom zékaznickom servise.

Vhodny riad

Doprostred varnej zény s priemerom ¢o
najvhodnejsim pre dno danej nddoby umiestnite
varnu nadobu.

Funkcie pripravy pokrmov nie st vhodné na smaZenie

vo varnych néddobdch, ku ktorym je pripojeny senzor

na smazenie.

Existuji panvice na smazenie, ktoré st idedlne s pouzitim
senzora na smazenie. Je mozné ich zakdpit’
prostrednictvom nasho zékaznickeho servisu alebo

v Specializovanom obchode.

Vzdy uved'te prislusné referencné ¢islo:

HZ390210 15 cm panvica na smazZenie

HZ390220 19 cm panvica na smaZenie

HZ390230 21 cm panvica na smaZenie
HZ390250 28 cm panvica na smazenie

Tieto panvice na smaZenie maju neprilnavy povrch,
mdZete teda pokrmy smazit's malym mnozstvom oleja.

Upozornenie

= Senzor smaZenia bol nastaveny konkrétne pre tento
druh a velkost' panvice na smazenie.
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m  |né druhy panvic na smazenie sa mézu prehriat’
a dosiahnut’ teplotu vy§§iu alebo nizsiu ako zvolen)’/

ohrevu a potom ho pripadne zmerite.

S funkciami pripravy pokrmov mézete pouzit’ akykolvek
varny riad vhodny na induk&né varenie. Informacie o type
riadu vhodného na indukéné varenie najdete v kapitole
—>,,Indukcéné varenie”.

V tabulke funkcif pripravy pokrmov st uvedené druhy
riadu vhodné pre konkrétne funkcie.

Senzorika a zvlastne prislusenstvo

Pocas celého procesu varenia meraji snimace teplotu
hrnca alebo panvice. Tym sa reguluje vykon s velkou
presnostou a udrZuje sa spravna teplota.

Vasa varna doska disponuje dvoma réznymi systémami
na meranie teploty:

®  Senzor smazenia: Pod varnou doskou sa
nachadzaju teplotné senzory. Kontroluju teplotu
dna panvice.

=  Funkcia varenia: bezdrétovy teplotny senzor prevadza
teplotu hrnca na ovladacie pole. Senzor je pripevneny
na hrnci.



Na pouzivanie funkcif pripravy pokrmov potrebujete
bezdrotovy teplotny senzor.

Pokial nie je k vasej varnej doske bezdrotovy teplotny
senzor prilozeny, mdzete ho ziskat' dodatocne u predajcu
alebo prostrednictvom nasho zékaznickeho servisu

po zadani referen¢ného ¢isla HZ39050.

Informacie k bezdrétovému teplotnému senzoru néjdete

v odseku — ,Priprava a starostlivost’o bezdrétovy
teplotny senzor”.

Funkcie a nastavenie stupria ohrevu

Senzor smazenia
Senzor smazenia moZete pouZit’ pri smazeni s malym
mnozZstvom oleja.

Vyhody

B Varnd zéna sa zahreje iba vtedy, ked' je to nevyhnutné.

Takto sa vyhnete plytvaniu energiou. Nebude
dochadzat'k prehrievaniu oleja a tuku.

Nastavenie teploty

Nastavenie teploty Vhodné na

Funkcie pripravy pokrmov sk

Hned' ako prdzdna panvica dosiahne optimalnu teplotu
na vloZenie oleja a pokrmu, zaznie zvukovy signal.

Upozornenie

Neklad'te na panvicu pokrievku, pretoze by ovladac
prestal fungovat'. Aby ste zabranili rozstrekovaniu oleja
pri smazeni, mézete pouzit' ochranné sito.

Pouzivajte olej ¢i tuk vhodny na smazenie. Pri pouziti
masla, margarinu, za studena lisovaného olivového
oleja alebo masti nastavte stuperi ohrevu 1 alebo 2.

Pocas ohrevu nikdy neponechavajte panvice

bez dozoru, a to i v pripade, Ze sa v nich

nenachadza Ziadny pokrm.

Ak je varna zéna nastavend na vyssiu teplotu nez
varna nadoba a naopak, teplotny senzor nebude
spravne aktivovany.

Pri smaZeni vo velkom mnoZstve oleja vZdy pouZivajte
funkcie pripravy pokrmov. ,Smazenie vo velkom
mnozstve oleja v hrnci”, stuperi ohrevu 5.

Priprava a konzervacia omacok, dusenej zeleniny alebo smazZenie na extra panenskom

Smazenie steakov (stredne ¢i dobre prepecenych), mrazenych, obal'ovanych a Specialnych

1 Vel'mi nizka
olivovom oleji, masle ¢i margarine.

2 Nizka SmazZenie na extra panenskom olivovom oleji, masle ¢i margarine, napr. omelety.
3 Stredna — Smazenie ryb a hutnych pokrmov, napr. karbonatok alebo klobas.

nizka
4 Stredna —

vysokd pokrmov, napr. rezriov, erstvého ragu a zeleniny.
5 Vysoka

Postup pre nastavenie:

Nastavte vhodny stuperi ohrevu podla tabulky.
Postavte na varni zénu prazdny varny riad.

1. Zvolte varni zénu. V menu reZimov varenia zvolte
reZim varenia "Senzor smazenia".

2. Zvolte pozadovany teplotny stuperi. Funkcia je
aktivovana.
Symbol teploty 8— blikd az do okamihu dosiahnutia
teploty. Po dosiahnuti teploty zaznie signél. Symbol
teploty 4— prestane blikat'a svieti.

3. Hned'ako sa dosiahne dana teplota, do panvice
pridajte najprv olej a nasledne potraviny.

Upozornenie: Pokrm obracajte, aby nedoslo k jeho
pripaleniu.

Vypnutie senzora smaZenie

Zvolte varnu zénu a nastavte stuperi ohrevu na 0. Varna
zbna sa vypne a rozsvieti sa ukazovatel' zostatkového
tepla.

Funkcie pripravy pokrmov

Tieto funkcie mézete vyuzit' na ohrev, varenie ¢i mierne
varenie pokrmov alebo na varenie v tlakovom hrnci ¢i
smazenie v hrnci s dostato¢nym mnozstvom oleja

pri kontrolovanej teplote.

Tieto funkcie st dostupné pre vsetky varné zény.

Smazenie pokrmov pri vysokych teplotach, napr. steaky (krvavé) ¢i zemiakovych hranol¢ekov.

Vyhody

Varna zéna sa zahrieva iba pokial’ je to nutné

na udrZiavanie teploty. Setri sa tak energia a olej sa
neprehrieva. Teplota sa kontinuélne kontroluje. Tymto
spbsobom sa zabrani pretekaniu pokrmu pri vareni,
pricom nie je nutné menit teplotny stupen.

Funkcia varenia hlasi, kedy voda alebo olej dosiahli
optimalnu teplotu pre vlozenie pokrmu (pozrite
odchylky uvedené v tabulke pre suroviny, ktoré je
mozné pridat'ihned’ na zaciatku).

Upozornenie

Je nutné, aby obsah varnej nadoby dosiahol
zodpovedajucu vysku a zakryl silikénovy stitok
teplotného senzora.

Na pecenie na malom mnoZzstve oleja pouZivajte
vzdy senzor smaZenia.

Varnl nddobu postavte tak, aby teplotny senzor
nesnimal ind nadobu.

Teplotny senzor sa nesmie pocas varenia z riadu
odstrariovat’. Po ukonceni varenia je moZzné nastavit’
funkcie pre ind varnu zénu.

Po vareni teplotny senzor odstrarite. Pozor, teplotny
senzor moze byt velmi hordci.
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Teplotné rozmedzie a nastavenie

Funkcia pripravy pokrmov Nastavenie teploty Teplotné rozmedzie Vhodné na

Ohrev a udrziavanie teploty 1170 °C
Mierne varenie 2/90 °C
Varenie 3/100 °C
Varenie v tlakovom hrnci 41120 °C

Smazenie vo velkom mnoZzstve oleja v hrnci 5/170 °C

Tipy na funkcie pripravy pokrmov

®  Ohrev/udrZiavanie teploty: Mrazené pokrmy
v porciach, napr. Spenét. Vlozte mrazeny pokrm do
varnej nadoby. Pridajte mnoZstvo vody odportcané
vyrobcom. Zakryte varni nadobu a nastavte stupen
ohrevu 1/70 °C. Pocas pripravy miesajte.

®  Mierne varenie: Hustejsie pokrmy, napr. omacky.
Prived'te pokrmy do varu na odporutcanej teplote. Hned
ako pokrm zhustne, varte mierne na stupni 2/90 °C.
Po zazneni zvukového signélu udrZujte pokrm teply
na pozadovany ¢as na tomto nastaveni.

= Funkcia pripravy pokrmov: Zahrejte vodu
v zakrytej nadobe. Voda nepreteue Zvolte
stupen ohrevu 3/100 °C

®  Varenie v tlakovom hrnci: Postupujte podla pokynov
vyrobcu. Po zazneni zvukového signalu pokracujte
na pozadovany ¢as vo vareni. Zvolte stuperi ohrevu
41120 °C.

®  Smazenie vo velkom mnoZzstve oleja v hrnci: Zahrejte
olej v zakrytej nadobe. Po zazneni zvukového signalu
snimte pokrievku a vloZte pokrm. Zvolte stuperi
ohrevu 5/170°C.

Upozornenie

m Vzdy varte s pouZitim pokrievky. Vynimka: ,SmaZenie
vo velkom mnoZstve oleja v hrnci”, stuperi ohrevu
5/170 °C.

= Pokial' dosial’ nezaznel zvukovy signdl, uistite sa, Ze je
varna nadoba prikryta pokrievkou.

= Horlci olej a tuk pocas ohrevu nikdy nenechdavajte
bez dozoru. PouZivajte olej ¢i tuk vhodny na smaZenie.
Nemiesajte dohromady rézne druhy tukov, napr. olej
a mast. Zmesi roznych tukov mézu pri zahriati zacat’
penit’.

m  Pokial nie ste s vysledkom pripravy pokrmu spokojni,
napr. pri vareni zemiakov, nabuduce skuste pouZit’
menej vody, ale odportcany stuperi ohrevu
ponechajte zachovany.

Nastavenie bodu varu

Bod varu zavisi od nadmorskej vysky vasho bydliska.
MoZete ho nastavit, pokial' sa voda vari prilis alebo

naopak nedostatoc¢ne silno. Postupujte, prosim nasledovne:

m Zvolte zakladné nastavenie Funkcie varenia, pozrite
kapitolu — "Zdkladné nastavenie".

m Zakladné nastavenie je nastavené Standardne
na 200 — 400 m. Pokial' vase bydlisko lezi medzi
200 a 400 metrami nad morom, nie je nutné dalSie
nastavenie. V opa¢nom pripade zvol'te hodnotu, ktora
zodpoveda nadmorskej vyske vasho bydliska.
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60 -70°C Napr. polievky, hortice
80-90°C Napr. ryza, mlieko

90-100 °C Napr. cestoviny, zelenina
110-120°C Napr. kurca, dusené pokrmy
170-180 °C Napr. Sisky, karbonatky

Upozornenie: Nastavenie teploty 3/100 °C je praktickym
spbsobom varenia, a to i v pripade, Ze voda pocas ohrevu
prilis silno nevrie. Pokial' v3ak nie ste s bodom varu
spokojni, mdzete zmenit' jeho nastavenie.

Pripojenie bezdrétového teplotného senzora
k ovladaciemu panelu

Pred prvym pouZitim funkcif pripravy pokrmov je
potrebné pripojit' bezdrétovy teplotny senzor

k ovladaciemu panelu.

1. Otvorte skryté menu.

2. Otvorte zékladné nastavenia a zvolte bod menu
,Senzor varenia”.

3. Zvolte moznost’,Pridat’ novy senzor varenia”. PoCas
30 sekdnd stlacte symbol {i} na bezdrétovom
teplotnom senzore.

Po niekolkych sekundéch sa na displeji zobrazi
vysledok prepojenia s ovladacim panelom.

Funkcie pripravy pokrmov st dostupné hned’, ako
k ovladaciemu panelu pripojite bezdrotovy teplotny
senzor.

Upozornenie
m Chybné spojenie v dosledku poruchy teplotného
senzora moze mat “tieto priciny:
— Chyba v komunikacii s Bluetooth.
— Pocas 30 sekdnd od vyberu varnej zény ste
nestlacili symbol teplotného senzora.
- Batéria v teplotnom senzore je vybita.

Resetujte teplotny senzor a znovu vykonajte proces
prepojenia.

= Pri chybnom prepojeni spésobenom chybou prenosu
pri procese prepojenia vykonajte proces este raz.
Pokial’ prepojenie i nad’alej zlyhava, obratte sa
na zékaznicky servis.

Resetovanie bezdrétového teplotného senzora

1. Stlatte symbol {i} na cca 8 - 10 sekdnd. Pritom
trikrat blikne LED ozndmenia teplotného senzora.
Pri tretom rozsvieteni LED svetla za¢ne reset.
V tomto okamihu snimte prst zo symbolu. Hned’ ako
zhasne LED, je bezdrétovy teplotny senzor
resetovany.

2. Zopakujte postup prepojenia od bodu 2.



Postup pre nastavenie:

1. Pripojte teplotny senzor k varnej nddobe, pozrite
kapitolu — ,Nastavenie a tdrzba bezdrétového
teplotného senzora”.

2. Na pozadovanu varnt zénu umiestnite varni nadobu
s dostatocnym mnoZzstvom tekutiny a vZdy ju zakryte
pokrievkou.

3. Zvolte varnu zénu, na ktorej sa nachddza nddoba
s teplotnym senzorom. V menu ReZimy varenia danej
varnej zény zvolte funkcie varenia.

4. Stlatte symbol {i} bezdrdtového teplotného senzora.

Odporuicané pokrmy

V nasledujlcej tabul'ke najdete vyber pokrmov podla ich
typu.

Funkcie pripravy pokrmov sk

5. Nastavte vhodny stupen ohrevu podla tabulky.
Funkcia je teraz aktivovana.

Symbol {3} bude blikat, kym voda alebo olej
nedosiahne poZadovanu teplotu pre pridanie pokrmu.
Zaznie zvukovy signal a symbol teploty {i} prestane
blikat'.

6. Po zazneni zvukového signalu snimte pokrievku a vlozte
pokrm. Pocas pripravy pokrmu ponechajte varnu
nadobu zakrytl pokrievkou.

Upozornenie: Nezakryvajte varni nadobu pri pouZiti
funkcie ,Smazenie vo velkom mnozZstve oleja v hrnci”.

Vypnutie funkcii pripravy pokrmov

Na ovlddacom paneli zvolte varnd zénu a nastavte ju
na 0. Varna zéna sa vypne a zapne sa ukazovatel
zostatkového tepla.

Teplota a ¢as pripravy pokrmu si zavislé od mnoZzstva,
stavu a kvality potravin.

Funkcie pripravy Nastavenie Celkova doba
pokrmov teploty pripravy

od zaznenia

Smazenie s malym mnoZstvom oleja

Rezne*

Rezne obal'ované*
Filety**

Kotlety* Cordon bleu*
Viedensky rezeri*
Steak, rare**

Steak, medium**
Steak, well-done*
Hydinové prsia*
Sekana

Masové rezanceky ***
Gyros***

Slanina*

Mleté mdso***
Hamburgery*
Karbonatky*
PInené karbonatky*
Dusené klobasy*
Syrové klobasy*

* Viackrat obratit’.

** Olej a potraviny pridat' do panvice po zazneni signélu.

*** Pravidelne miedat’

signalu (v min.

Senzor smazenia 4 6-10
Senzor smazenia 4 6-10
Senzor smazenia 4 6-10
Senzor smazenia 3 10-15
Senzor smazenia 4 10-15
Senzor smaZenia 4 10-15
Senzor smaZenia 5 6-8
Senzor smazZenia 5 8-12
Senzor smazenia 4 8-12
Senzor smazenia 3 10-20
Senzor smazenia 2 6-9
Senzor smazenia 4 7-12
Senzor smazenia 4 7-12
Senzor smazenia 2 5-8
Senzor smazenia 4 6-10
Senzor smazenia 3 6-15
Senzor smazenia 3 6-15
Senzor smazenia 3 10-20
Senzor smazenia 3 8-20
Senzor smaZenia 3 8-20

**%* Zahriat' a piect’s pokrievkou. Potraviny pridat’ po zazneni signalu.
***%* Suroviny pridat’ na zaciatku.
***%** Olej rozohriat’ so zatvorenou pokrievkou. Piect’ po jednotlivych porcidch bez pokrievky.
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Funkcie pripravy Nastavenie Celkova doba
pokrmov teploty pripravy

od zaznenia
signalu (v min.)

Mierne varenie

Klobasy**** Funkcie pripravy pokrmov 2 /90 °C 10-20
Varenie

Karbonatky**** Funkcie pripravy pokrmov 3 /100 °C 20-30
Dusené hydinové maso**** Funkcie pripravy pokrmov 3 /100 °C 60-90
Viedenské varené hovddzie**** Funkcie pripravy pokrmov 3 /100 °C 60-90

Varenie v tlakovom hrnci
Kuracie mdso****** Funkcie pripravy pokrmov 4 /120 °C 15-25
Telacie mdso****** Funkcie pripravy pokrmov 4 /120 °C 15-25

Smazenie vo velkom mnoZstve oleja

Kuracie porcig****** Funkcie pripravy pokrmov 5/170 °C 10-15
Karbonatky* ***** Funkcie pripravy pokrmov 5/170 °C 10-15
* Viackrat obrétit'.

** Olej a potraviny pridat’do panvice po zazneni signélu.

*** Pravidelne miesat’.

**** Zahriat'a piect’s pokrievkou. Potraviny pridat’ po zaznenf signalu.

***%* Suroviny pridat’ na zaciatku.

****x% Olej rozohriat' so zatvorenou pokrievkou. Piect' po jednotlivych porciach bez pokrievky.

Funkcie pripravy Nastavenie Celkova doba
pokrmov teploty pripravy
od zaznenia
signalu (v min.)

Smazenie s malym mnoZstvom oleja

Rybie filety, prirodné* Senzor smazenia 4 10-20
Rybie filety, obal'ované* Senzor smaZzenia 3 10-20
Krevety* Senzor smazenia 4 4-8
Krabi* Senzor smazenia 4 4-8
Ryba vcelku* Senzor smazenia 3 10-20
Mierne varenie

Ryby varené v pare** Funkcie pripravy pokrmov 2 /90 °C 15-20
Smazenie vo velkom mnoZstve oleja

Ryby, v pivnom cesticku*** Funkcie pripravy pokrmov 5/ 170 °C 10-15
Ryby, obalované*** Funkcie pripravy pokrmov 5/ 170 °C 10-15

* Viackrat obratit’.

** Zahriat'a piect’s pokrievkou. Potraviny pridat’ po zaznenf signélu.
*** Olej rozohriat' so zatvorenou pokrievkou. Piect’ po jednotlivych porciach bez pokrievky.
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Pokrmy z vajec

Smazenie s malym mnozstvom oleja

Volské okd, na masle*

Volské okd, na oleji*

PraZenica***

Omelety**

Palacinky****

Franclzske hrianky****

Trhanec****

Funkcie varenia

Vajcia natvrdo uvarené*****

* Maslo a potraviny pridat” do panvice po zazneni signélu.
** QOlej a potraviny pridat” do panvice po zazneni signalu.
*** Pravidelne miesat’.

Funkcie pripravy pokrmov

Nastavenie

Funkcie pripravy
teploty

pokrmov

Senzor smazenia
Senzor smazenia
Senzor smazenia
Senzor smaZenia
Senzor smazenia
Senzor smazenia
Senzor smazenia

w w u NN BN

Funkcie pripravy pokrmov 3 /100 °C

Celkova doba

pripravy
od zaznenia

sk

signalu (v min.)

5-10

**** Olej zohriat pri zatvorenej pokrievke. Jednotlivé porcie smazit' bez pokrievky (Tabulka uvadza celkovt dobu

trvania na porciu).

**% %% Suroviny pridat’ na zaciatku.

Zelenina a strukoviny

Smazenie s malym mnozstvom oleja
Cesnak*

Cibula*

Cuketa**

Baklazan**

Paprika*

Huby*

Pecend zelena Spargla**

Restovana zelenina na oleji*
Glazovand zelenina*®

Funkcie varenia
Brokolica,varend***
Karfiol, vareny***
Kapusta, varend***

Zelené fazul'ky, varené***
Cicer****

Hrasok***

So3ovica****

* Pravidelne miesat'.

** Viackrat obratit'.

*** Zahriat'a piect’s pokrievkou. Potraviny pridat’ po zazneni signalu.

**%* Suroviny pridat’ na zaciatku.

Nastavenie

Funkcie pripravy
teploty

pokrmov

Senzor smazenia
Senzor smazenia
Senzor smazenia
Senzor smazenia
Senzor smazenia
Senzor smaZenia
Senzor smaZenia
Senzor smaZenia

w = W b W wWwwNN

Senzor smazenia

Funkcie pripravy pokrmov 3 /100 °C
Funkcie pripravy pokrmov 3 /100 °C
Funkcie pripravy pokrmov 3 /100 °C
Funkcie pripravy pokrmov 3 /100 °C
Funkcie pripravy pokrmov 3 /100 °C
Funkcie pripravy pokrmov 3 /100 °C
Funkcie pripravy pokrmov 3 /100 °C

**%*** Olej rozohriat’ so zatvorenou pokrievkou. Piect’ po jednotlivych porciach bez pokrievky.

Celkova doba

pripravy
od zaznenia

signalu (v min.)

2-10
2-10
4-12
4-12
4-15
10-15
4-15
10-20
6-10

10-20
10-20
30-40
15-30
60 - 90
15-20
45-60
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Zelenina a strukoviny Funkcie pripravy Nastavenie
pokrmov teploty

Celkova doba
pripravy

od zaznenia
signalu (v min.)

Varenie v tlakovom hrnci

Zelenina v tlakovom hrnci**** Funkcie pripravy pokrmov 4 /120 °C
Hréasok v tlakovom hrnci**** Funkcie pripravy pokrmov 4 /120 °C
Fazula v tlakovom hrnci**** Funkcie pripravy pokrmov 4 /120 °C
Sogovica v tlakovom hrnci*** Funkcie pripravy pokrmov 4 / 120 °C

Smazenie s malym mnoZstvom oleja

Obal'ovana zelenina, fritovana***** Funkcie pripravy pokrmov 5/ 170 °C
Zelenina v pivnom cesticku, fritovana***** Funkcie pripravy pokrmov 5/ 170 °C
Obal'ované huby***** Funkcie pripravy pokrmov 5 /170 °C
Huby v pivnom cesticku***** Funkcie pripravy pokrmov 5/ 170 °C

* Pravidelne miesat’.

** \ljackrat obratit’.

*** Zahriat a piect’s pokrievkou. Potraviny pridat’ po zaznenf signalu.

**** Suroviny pridat’ na zaciatku.

***x* Olej rozohriat so zatvorenou pokrievkou. Piect' po jednotlivych porcidch bez pokrievky.

Zemiaky Funkcie pripravy Nastavenie
pokrmov teploty

Smazenie s malym mnoZstvom oleja

Hranolceky zo zemiakov varenych v Supke* Senzor smazenia 5
Hranolceky zo surovych zemiakov* Senzor smazenia 4
Zemiakové placky** Senzor smazenia 5
Svajciarske rosti*** Senzor smazenia 1
Glazované zemiaky* Senzor smazenia 3

Mierne varenie

Zemiakové knedlicky* ** Funkcie pripravy pokrmov 2 /90 °C
Funkcia pripravy pokrmov

Zemiaky***** Funkcie pripravy pokrmov 3 /100 °C

Varenie v tlakovom hrnci

Zemiaky v tlakovom hrnci***** Funkcie pripravy pokrmov 4 / 120 °C
* Pravidelne miesat’.

** Celkova doba pripravy jednej porcie. Piect’ postupne.

*** Maslo a potraviny pridat’ do panvice po zazneni signalu.

**%* Zahriat' a piect’'s pokrievkou. Potraviny pridat’ po zazneni signalu.

**%** Suroviny pridat’ na zaciatku.

Cestoviny a ceredlie Funkcie pripravy Nastavenie
pokrmov teploty

Mierne varenie

Ryza* Funkcie pripravy pokrmov 2 /90 °C
Polenta** Funkcie pripravy pokrmov 2 /90 °C
Krupicova kasa** Funkcie pripravy pokrmov 2 /90 °C

* Zahriat' a varit's pokrievkou. Potraviny pridat’ po zahriati.
** Pravidelne miesat’.

*** Suroviny pridat’ na zaciatku.

Celkova doba
pripravy

od zaznenia
signalu (v min.)

6-12
15-25
2,5-3,5
50-55
15-20

30-40

30-45

10-20

Celkova doba
pripravy

od zaznenia
signalu (v min.)

25-35
3-8
5-10
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Cestoviny a ceredlie Funkcie pripravy Nastavenie Celkova doba
pokrmov teploty pripravy

od zaznenia
signalu (v min.)

Funkcie pripravy pokrmov
Rezance ** Funkcie pripravy pokrmov 3 /100 °C 7-10
PInené cestoviny ** Funkcie pripravy pokrmov 3 /100 °C 6-15

Varenie v tlakovom hrnci

Ryza v tlakovom hrnci** Funkcie pripravy pokrmov 4 /120 °C 6-8
* Zahriat' a varit's pokrievkou. Potraviny pridat”po zahriati.

** Pravidelne miesat’.

*** Syroviny pridat’ na zaciatku.

Polievky Furlzkcie pripravy {\lasltatvenie Celkova doba
pokrmov eploty pripravy
od zaznenia
signalu (v min.)

Mierne varenie

Krémové polievky* Funkcie pripravy pokrmov 2 /90 °C 10-15
Funkcie pripravy pokrmov

Vyvary** Funkcie pripravy pokrmov 3 /100 °C 60-90
Instantné polievky* Funkcie pripravy pokrmov 3 /100 °C 5-10

Varenie v tlakovom hrnci
Viyvary v tlakovom hrnci** Funkcie pripravy pokrmov 4 /120 °C 20-30

* Pravidelne miesajte.
** Suroviny pridat’ na zaciatku.

Funkcie pripravy Nastavenie Celkova doba
pokrmov teploty pripravy
od zaznenia
signdlu (v min.)

Smazenie s malym mnoZstvom oleja

Paradajkové omacka so zeleninou* Senzor smaZenia 1 25-35
Besamel* Senzor smazenia 1 10-20
Syrova omacka* Senzor smazenia 1 10-20
Zahust'ované omacky* Senzor smaZenia 1 25-35
Sladké omacky* Senzor smazenia 1 15-25

* Pravidelne mie3at”.

Dezerty Funkcie pripravy Nastavenie Celkova doba

pokrmov teploty pripravy
od zaznenia
signalu (v min.)

Mierne varenie

Mlie¢na ryza* Funkcie pripravy pokrmov 2 /90 °C 40-50
Ovsena kasa* Funkcie pripravy pokrmov 2 /90 °C 10-15
Kompoty** Funkcie pripravy pokrmov 3 /100 °C 15-25
Cokoladovy pudink Funkcie pripravy pokrmov 2 /90 °C 3-5
Smazenie vo velkom mnoZstve oleja

Smazené Sisky ** Funkcie pripravy pokrmov 5/ 170 °C 5-10
Smazené donuty *** Funkcie pripravy pokrmov 5/ 170 °C 5-10
Smazené bufiuelos *** Funkcie pripravy pokrmov 5/ 170 °C 5-10

* Pravidelne mie3at.”
** Suroviny pridat” na zaciatku.

*** QOlej zohriat” pri zatvorenej pokrievke. Smazit jednotlivé porcie bez pokrievky.




sk Funkcie pripravy pokrmov

Mrazené potraviny Funkcie pripravy Nastavenie Celkova doba
pokrmov teploty pripravy

od zaznenia
signdlu (v min.)

Smazenie s malym mnoZstvom oleja

Rezne* Senzor smazenia 4 15-20
Cordon bleu* Senzor smazenia 4 10-30
Hydinové prsia* Senzor smaZenia 4 10-30
Kuracie nugety* Senzor smaZenia 4 10-15
Gyros** Senzor smazenia 3 10-15
Kebab** Senzor smazenia 3 10-15
Rybie filety, prirodné* Senzor smazenia 3 10-20
Rybie filety, obal'ované* Senzor smazenia 3 10-20
Rybie prsty* Senzor smazenia 4 8-12
Restované zemiaky* * Senzor smazenia 5 4-6
Pokrmy z panvice ** Senzor smazenia 3 6-10
Jarné zavitky* Senzor smazenia 4 10-30
Syr Camembert* Senzor smazenia 3 10-15
Ohrev/Funkcia udrziavania teploty

Zelenina v krémovej omacke* * Funkcie pripravy pokrmov 1 /70 °C 15-20
Funkcie pripravy pokrmov

Zelenad fazulka*** Funkcie pripravy pokrmov 3 /100 °C 15-30

SmazZenie vo velkom mnoZstve oleja

Fritované hranolceky**** Funkcie pripravy pokrmov 5/ 170 °C 4-8
* Niekol'kokrat obratit'.

** Pravidelne miesat”.

*** Potraviny pridat’ po zazneni signalu.

**** Olej zohriat” pri zatvorenej pokrievke. Smazit jednotlivé porcie bez pokrievky.

Funkcie pripravy Nastavenie Celkova doba
pokrmov teploty pripravy
od zaznenia
signalu (v min.)

Smazenie s malym mnoZstvom oleja

Syr Camembert* Senzor smazenia 3 7-10
Krutény** Senzor smazenia 3 6-10
Dehydrované hotové jedla*** Senzor smazenia 1 5-10
PraZenie mandli**** Senzor smazenia 4 3-15
PraZenie orechov**** Senzor smazenia 4 3-15
PraZenie piniovych orieSkov**** Senzor smazenia 4 3-15
Ohrev/Funkcia udrZiavania teploty

Ohrev guldsovej polievky***** Funkcie pripravy pokrmov 1 /70 °C 10-20
Ohrev vareného vina***** Funkcie pripravy pokrmov 1 /70 °C -

Mierne varenie

Ohrev mlieka***** Funkcie pripravy pokrmov 2 /90 °C 3-10
* Niekol'kokrat otocit”.

** Pravidelne miesat”.

*** Po zazneni signdlu pridat’ vodu. Potraviny pridat” do vriacej vody.
**** potraviny pridat’ do panvice po zazneni signélu.
**%** Suroviny pridat’ na zaciatku.
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Pokrmy
Pomocou tejto funkcie mézete pripravovat’ najréznejsie
pokrmy. Pristroj pre vés zvoli optimélne nastavenie.

Vol'ba a nastavenie programu

1. Zvol'te poZadovanu varnu zénu.

2. V oblasti nastavenia varnej zény zvol‘te typ ohrevu
Asistent pokrmov.

3. Zvolte poZadovanu skupinu programov.

4. Zvol'te poZadovany pokrm.

Budete sprevadzani procesom nastavenia zvoleného

pokrmu a dostanete upozornenie na pripravu

zvoleného pokrmu.

Prerusenie programu

Pre prerusenie programu zvolte stuperi ohrevu 0 alebo
zmerite druh ohrevu.

Nastavenie a idrzba bezdrétového
teplotného senzora

V tejto kapitole najdete nasledujlce
informacie:

= Prilepenie silikbnovej nalepky

= Pouzitie bezdrétového teplotného senzora
m  (Cistenie

= \lymena batérie

Zvlastne prislusenstvo, ako je napr. silikénova nalepka
a teplotny senzor, je mozné zakUupit prostrednictvom
nasho zakaznickeho servisu alebo v $pecializovanom
obchode. VZdy uvedte prislusné referen¢né ¢islo:

00577921 Suprava 5 silikénovych nélepiek

HZ39050  Teplotny senzor a stprava 5 silikénovych
nalepiek

Prilepenie silikdnovej nélepky

Silikébnova nalepka prichyti teplotny senzor k varnej
nadobe.

Silikénova nalepka sa musi prichytit' k varnej
nadobe pri prvom pouZiti tejto nddoby s funkciou
pripravy pokrmov.

Postupujte nasledovne:

1. Miesto prilepenie na varnej nadobe musi byt'
odmastené. Ocistite varnt nadobu, riadne ju osuste
a utrite miesto prilepenie odmastova¢om,ci lihom.

2. Odstrarite zo silikobnovej ndlepky ochrannu féliu.
Nalepte tdto nalepku na spravne miesto varnej
nadoby s pouZitim priloZenej Sablény.

Funkcie pripravy pokrmov sk

3. Pritlacte silikbnovu nédlepku vratane jej vnutornej strany.
Lepidlo vyzaduje 1 hodinu na stvrdnutie. Riad v tomto
¢ase nie je mozné pouzivat'.

Upozornenie

m Varny riad so silikénovou nélepkou sa nesmie dlho
namacat'v mydlovej vode.

= Pokial sa silikbnova nalepka odlepi, nalepte na jej miesto
novu.

PouZitie bezdr6tového teplotného senzora

Prilepte teplotny senzor na silikénova nélepku
a spravne ho nastavte.

Upozornenie

m  Pred pripojenim teplotného senzora sa uistite, Ze je
silikénova nalepka celkom sucha.

= Umiestnite varnt nadobu tak, aby teplotny senzor
smeroval k vonkajsej strane varnej dosky.

m  Aby nedoslo k prehriatiu, teplotny senzor nesmie
smerovat'k inej horticej varnej nadobe.

= Po ukonceni pripravy pokrmu odstrérite teplotny
senzor z varnej naddoby. Uchovévajte ho na ¢istom
a bezpe¢nom mieste mimo tepelnych zdrojov.

m  MoZete pouZit' aZ tri teplotné senzory stcasne.

Cistenie

Neumyvajte bezdrétovy teplotny senzor v umyvacke
riadu.

Informacie o cisteni teplotného senzora najdete v kapitole
— ,Cistenie”.
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Vymena batérie

Pokial' stlac¢ite symbol bezdrétového teplotného senzora
a nerozsvieti sa LED kontrolka, znamena to, Ze je batéria
vybitd.

Vymena batérie:

1. Odstrarite zo spodnej casti obalu silikénovy
kryt. Odstrarite skrutky pomocou skrutkovaca.

2. Odstrarite hornu ¢ast' obalu. Vyberte staré batérie.
VloZte dovnutra nové batérie. Dbajte na spravnu
polaritu batérii.

Varovanie!
Na vybratie batérii nepouzivajte kovové predmety.
Nedotykajte sa kontaktov batérii.

3. Zlozte spat hornu a dolnd Cast obalu.
Uistite sa, Ze sU kontaktné spony spravne
umiestnené.

30

4. Na spodn Cast’ obalu teplotného senzora umiestnite
znovu silikénovy obal.

Upozornenie: PouZivajte iba batérie najvyssej kvality
CR2032. Maju obzvlast' dlhi Zivotnost'.

Vyhlasenie o zhode

Spolo¢nost Robert Bosch Hausgerate GmbH vyhlasuje,
Ze tento pristroj s funkciou bezdrétového teplotného
senzora splia zakladné poZiadavky a dal3ie prislusné
ustanovenia smernice 1999/5/EG.

Logéd a znacka Bluetooth® sui registrované ako ochranné
znamky a st vlastnictvom spolo¢nosti Bluetooth SIG, Inc.
Tieto ochranné znamky pouZiva spolo¢nost’ Robert Bosch
Hausgerdte GmbH podla licencie. V3etky dalsie ochranné
zndmky a mené obchodnych znaciek vlastnia tieto
jednotlivé spolo¢nosti.



) Detska poistka

Detsku poistku mozete pouzit, aby ste predisli
nédhodnému zapnutiu varnej dosky detmi.

Aktivacia a deaktivacia detskej poistky
Varna doska musi byt' vypnuta.

Aktivacia

1. Otvorte skryté menu.

2. Stlacte symbol =3.

Detska poistka je aktivovana. Varné doska je
zamknuta.

Deaktivacia

1. Zapnite varnu dosku hlavnym vypinacom .
2. Stlacte symbol = na displeji a drzte ho stlaceny
4 sekundy.

Detska poistka je deaktivovand. Blokovanie je
zrusené.

Automaticka detska poistka

S touto funkciou sa detské poistka aktivuje automaticky
po vypnuti varnej dosky.

Zapnutie a vypnutie

Informécie o automatickej aktivécii detskej poistky
néjdete v kapitole — ,,Zdkladné nastavenie”.

Ochrana pred nahodnou
aktivaciou

Ak je varna doska zapnutd, pri utierani ovladacieho

panelu moéze dojst' k zmene nastavenia. Aby ste tejto

zmene zamedzili, méZete pouzit' funkciu ,Ochrana
pred ndhodnou aktivaciou”.

Aktivacia

1. Otvorte skryté menu.

2. Stla¢te symbol ().

Ochrana pred ndhodnou aktivéciou je aktivovéna.
Ovladaci panel sa na 30 sekiind uzamkne. Teraz méZete

povrch ovladacieho panelu utriet bez toho, aby doslo
k akejkol'vek zmene nastavenia.

Deaktivacia

Po 30 sekundéch sa ovladacie pole automaticky
odblokuje. Pre pred¢asné zrusenie tejto funkcie stlacte
f'ubovol'né miesto na displeji a drzte ho stlacené

4 sekundy.

Upozornenie
m 30 sekind po aktivécii zaznie zvukovy signél. To
znamena, Ze funkcia uzamknutia skoncila.

m Tento zamok neuzamyka hlavny vypinac. Varni dosku
mozete kedykolvek vypnut.

Detska poistka sk

i 0 7 0 .

Automatické vypnutie varnej
zony

Ak je varna zéna dIhsi ¢as v prevadzke bezo

zmeny nastavenia, automaticky sa aktivuje

automatické vypnutie varnej zény.

Varna zéna prestane hriat’. Na displeji blikd upozornenie.

Po stlaceni akéhokolvek symbolu sa displej vypne.

Varnu zénu je moZné teraz znovu nastavit.

Cas, po ktorého uplynuti sa tato funkcia automaticky

aktivuje, zavisi od nastaveného stupria ohrevu
(po 1 az 10 hodinéch).
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sk Zakladné nastavenie

V ¢iastkovom menu stlacte symbol Sipky vlavo hore.

Za’ kladné naStavenie Tym sa dostanete spat’ do prehladu.

PRI . . h akl éh i
Vas pristroj mé niektoré hodnoty prednastavené. Odchod zo zakladného nastavenia

Tieto nastavenia mdZete prispdsobit’ svojim vlastnym V prehlade stlacte symbol Sipky viavo hore. Tym
zvyklostiam a poziadavkam. opustite zakladné nastavenie.

Otvorenie zékladného nastavenia UloZit alebo odmietnut zmeny

Otvorte zékladné nastavenie nad symbolom Pri odchode zo zakladného nastavenia dostanete otézku,

&€ v skrytom menu. Vietky varné zény musia byt ¢i cheete uloZit alebo vymazat' naposledy vykonané
vypnuté zmeny. Pri volbe uloZenia sa vaSe zmeny stanu aktivne.

Navigacia vnatri zakladného nastavenia Pri vol'be vymazat' sa vase posledné zmeny zrusia.
Prechadzanim prsta hore a dole v prehl'ade mozete listovat’

v réznych nastaveniach. Stlacte nastavenie a dostanete sa
do ciastkového menu s d'alsimi moznostami.

Nastavenie Popis a moZnosti

Jazyk Je mozné zmenit' jazyk pristroja.
Tény signalu Mozete zvolit, ktoré signalne tony bude pristroj prehravat.
= Vsetky signélne tony vypnuté — Pristroj neprehrava zZiadne tény.
m Vsetky signélne tény zapnuté* — Pristroj prehréva vsetky tony.
= |ba chybové tony zapnuté — Pristroj prehrava tény iba pri chybovych hléseniach.

Doba trvania signalu Mbzete zmenit' dobu trvanie signalu.

Ton tlacidiel MbzZete zvolit, &i pristroj bude pri dotyku poli a symbolov na displeji prehravat’
tény.

Podsvietenie displeja Mbzete zvolit'jas displeja.

Variolndukcia Mbzete zvolit, i flexibilné zony vasej varnej dosky budl po spusteni pristroja
zapnuté dohromady alebo zvlast’.

Stupne powerMove MbZete vol'ne menit’ prednastavené stupne funkcie Move.

Detska poistka Varnt dosku mézZete zablokovat' pomocou detskej poistky a zabranit' tak, aby ju

deti neopravnene pouzivali.
= Manualne* — Detskd poistka musi byt vzdy zapnuta a vypnuta manualne.
= Automaticky — Detska poistka sa vzdy automaticky aktivuje, ked' varni dosku

vypnete.
Logo znacky. Mbzete nastavit, ¢i ma byt  zobrazené logo znacky pri zapnuti pristroja.
ReStart MoZete nastavit, ako dlho po vypnut si vas pristroj bude pamatat’ naposledy
pouZité nastavenia.
Maximalny prikon MbZzete obmedzit' celkovy prikon varnej dosky a prispdsobit’ ho miestnemu
sietovému pripojeniu. S cielom prispdsobenia kontaktujte vasho predajcu.
Spotreba energie MozZete zvolit, &i spotrebi¢ po vypnuti zobrazi spotrebu energie.
Senzor varenia MoZete pridat novy senzor.
Funkcia pripravy pokrmu Mozete vlozit'hodnotu nadmorskej vysky, aby senzor varenia fungoval presnejsie.
Test vhodnosti riadu Mozete preverit, ¢i je vas riad vhodny na indukéné varenie.
Informécie o pristroji Tu dostanete informdcie o svojom pristroji.
Nastavenia z vyroby Mozete vratit' vSetky nastavenia do podoby, ktoré bola pri dodavke.

* Prednastavenia pri dodavke

Informacie o aktivacii tejto funkcie najdete

Ukazovatel's potre by v kapitole — ,Zdkladné nastavenie”.
energie

Tato funkcia vdm ukazuje celkové mnoZstvo energie
spotrebovanej vasim pristrojom pocas posledného
varenia.

Hned' ako sa pristroj vypne, na displeji sa pocas

10 sekdind zobrazi spotreba energie v kWh.
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Test vhodnosti riadu

Tuto funkciu mézete pouzit' na kontrolu rychlosti
a kvality procesu pripravy pokrmu v zavislosti
od pouzitého riadu.

Vysledkom je referen¢nd hodnota zavisiaca od vlastnosti
riadu a pouZzivanej varnej zony.

1. Studeny riad naplrite priblizne 200 ml vody
a umiestnite ho doprostred varnej zény s priemerom
¢o najvhodnejsim pre dno danej nadoby.
2. Prejdite do zékladného nastavenia a zvol'te v menu
bod ,Test vhodnosti riadu”.
Funkcia je aktivovana.
Po desiatich sekundach sa na displeji zobrazi vysledok
kvality a rychlosti procesu varenia. Stlacte zodpovedajticu
varni zénu na displeji a zistite viac o vysledku testu
riadu.

Upozornenie

m Flexibilnd varna zéna sa pocita ako jedina varna zéna;
umiestnite na fu iba jednu varnd nadobu.

m Pokial'je priemer pouZitej varnej zény ovela mensi ako
priemer dna nadoby, zahreje sa iba prostredna Cast'
tejto nddoby. To mdZe mat za nasledok horsi vysledok
pripravy pokrmu.

= |Informdcie o tejto funkcii najdete v kapitole
—> ,Zakladné nastavenie”.

= Informdacie o type, velkosti a umiestneni riadu
néjdete v kapitolach — ,/ndukcné varenie”

a — ,,Zona Flex”.

Cistenie pristroja

Vhodné prostriedky na cistenie a starostlivost’si
mozete zakupit' v nasom zakaznickom servise.

Varna doska

Cistenie

Varnu dosku po kazdom pouZiti ocistite. Zabranite tak
pripal'ovaniu zvyskov potravin. Varnu dosku cistite iba
po zhasnuti ukazovatela zvySkového tepla.

Varnu dosku ocistite navih¢enou handrickou

a vysuste makkou utierkou, aby ste zabranili tvorbe
vodného kameria.

PouZivajte iba Cistiace prostriedky vhodné pre tento typ
varnej dosky. Postupujte podla pokynov vyrobcov
na obaloch vyrobkov.

Test vhodnosti riadu sk

Nikdy nepouZivajte:

Nezriedeny prostriedok na umyvanie riadu
Cistiace prostriedky do umyvaciek riadu
Abrazivne Cistiace prostriedky

Drsné Cistiace prostriedky, ako je napriklad sprej
na Cistenie riry alebo prostriedok na odstranenie
vodného kameria

m Drotenky

m Vysokotlakové alebo parné Cistice

Odolné necistoty najlepsie odstrariujte pomocou Skrabky
na sklo, ktord mozete zakupit' v maloobchodoch.
Postupujte podla pokynov vyrobcu.

Vhodnu skrabku na sklo méZete zakupit'i v nasom
zakaznickom servise .

Skvelé vysledky cistenia dosiahnete pri pouzivani
Specidlnej hubky na cistenie sklokeramickych varnych
dosiek.

Mozné Skvrny

Vodny kameri
a stopy od vody

Ocistite varnt dosku ihned’ po jej
vychladnuti. MéZete pouzit'iba
Cistiaci prostriedok na sklokeramické
dosky.*

OkamZite ocistite. PouZivajte Skrabku
na sklo. Varovanie: Nebezpecenstvo
popélenia.*

Cukor, ryzovy
Skrob alebo
umeld hmota.

* Potom ocistite navlh¢enou handrickou a vysuste

makkou utierkou.

Upozornenie: Kym varna doska nevychladla,
nepouZzivajte na nej Ziadne Cistiace prostriedky. Mohli by
ste poskodit'jej povrch. Uistite sa, Ze ste riadne ocistili
zvysky Cistiacich prostriedkov.

Ram varnej dosky

Aby ste zamedzili poSkodeniu ramu varnej dosky,
postupujte podla nasledujtcich pokynov:

®  PouZivajte iba tepli mydlovi vodu.

= Pred pouzitim nové umyvacie hubky riadne umyte.

= NepouZivajte Ziadne Cistiace prostriedky
obsahujuce piesok ani drsné Cistiace prostriedky.

®  Nepouzivajte Skrabku na sklo ani ostré predmety.

Bezdr6tovy teplotny senzor

Teplotny senzor

Ocistite teplotny senzor vihkou handri¢kou. Nikdy ho
neumyvajte v umyvacke riadu. Nepondrajte ho do vody
ani necistite pod tecticou vodou.

Po ukonceni pripravy pokrmu odstrarite teplotny senzor
z varnej nadoby. Uchovavajte ho na cistom

a bezpe¢nom mieste (napr. v pévodnom obale) mimo
tepelnych zdrojov.
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sk Casto kladené otazky

Silikénova nalepka m Pravidelne odstrariujte necistoty a stopy oleja.
Pred pripojenim k teplotnému senzoru sa uistite, Ze je = Umyvajte displej makkou handrickou alebo vatovymi
silikénova nélepka Cista a sucha. Je mozné umyvat’ ty¢inkami a Cisticom na okna.

v umyvacke riadu.

Upozornenie: Varny riad so silikénovou nalepkou sa Upozornenie

nesmie diho naméadat’ v mydlovej vode = NepouZivajte Ziadne abrazivne Cistiace prostriedky,
: ako drotenky, kefy alebo cCistiace krémy.
Displej teplotného senzora = Nedotykajte sa displeja senzora prstami. Mohlo by

Displej teplotného senzora vzdy udrzZujte v Cistote dojst’k jeho znecisteniu Ci poskriabaniu.

a suchu. Postupujte nasledovne:

Casto kladené otazky

Pri pouZiti pristroja
Pre¢o nemdzem zapnut varnu dosku a preco stale svieti symbol detskej poistky?
Detské poistka je aktivovana.
Informacie o tejto funkcii najdete v kapitole — ,, Detskd poistka”.
Preco blikaju displeje a pocujem zvukovy signal?
Odstrarite z ovladacieho panelu vsetky tekutiny alebo zvysky potravin. Odstrarite z ovladacieho panelu
vsetky predmety. Pokyny na deaktivaciu zvukového signdlu najdete v kapitole — ,,Zdkladné nastavenie”.

Preco pristroj pri vareni vydava zvuky?

Zvuky mdze pristroj produkovat'v zavislosti od materialu dna pouzivanej varnej nadoby. Tieto zvuky st
beznou stcastou indukénej technolégie. Nejde o poruchu.

Mozné zvuky:
Bzucivy zvuk podobny transformatoru:
Objavi sa pri vareni pri vysokej teplote. Zvuk zmizne alebo sa stisi, hned' ako sa zniZi stuperi ohrevu.
Tichy piskavy zvuk:
Objavi sa, pokial je riad prazdny. Tento zvuk zmizne, hned’ ako do nddoby pridate vodu alebo potraviny.

Praskavy zvuk:

Objavi sa, pokial' je riad vyrobeny z niekolkych rozdielnych vrstiev materidlu, alebo pokial pouzivate naraz riad
réznych velkosti a materialov. Hlasitost zvuku zavisi od mnoZstva varenych potravin alebo od spésobu UGpravy
pokrmu.

Vysoké piskavé zvuky:

M6Zu sa objavit, pokial’ pouzivate dve varné dosky naraz na najvyssi stupen ohrevu. Tento piskavy zvuk
zmizne alebo sa stidi, hned' ako sa zniZi stuperi ohrevu.

Hluk ventilatora:

Varnd doska je vybavend ventildtorom, ktory sa automaticky zapne pri pouZiti vysokej teploty. Ventilator moze
byt'stale zapnuty i po vypnuti varnej dosky, pokial je rozpoznana teplota stéle prilis vysoka.

Ktoré typy riadu mézem pouzit's indukénou varnou doskou?
Informacie o type riadu vhodného na indukéné varenie najdete v kapitole — ,/ndukcné varenie”.



Co robit'v pripade poruchy? sk

Preco sa varna doska nezahrieva a preco stale blika nastavenie stupria ohrevu?
Nie je zapnutd varnd zéna, na ktorej je postaveny riad.
Skontrolujte, ¢i ste zapli spravnu varnt zénu.
Riad je pre zapnutd varni zénu prilis maly alebo nie je vhodny na indukéné varenie.
Skontrolujte, ¢i je varny riad vhodny na indukéné varenie a Ze jeho umiestnenie na varnej zéne zodpoveda

jeho velkosti. Informacie o type, velkosti a umiestneni riadu najdete v kapitolach — ,/ndukcné varenie”,
— ,Zona Flex" a — ,Funkcia Move”.

Preco trva zahriatie riadu tak dlho alebo preco sa dostato¢ne nezahrieva, aj ked’ je nastaveny vysoky stuper
ohrevu?
Riad je pre zapnutt varnt zénu prilis maly alebo nie je vhodny na indukéné varenie.
Skontrolujte, ¢i je varny riad vhodny na indukéné varenie a Ze jeho umiestnenie na varnej zéne zodpoveda
jeho velkosti. Informécie o type, velkosti a umiestneni riadu néjdete v kapitolach — ,/ndukcné varenie’,
— ,Z6na Flex" a— ,Funkce Move".

Ako mam varnu dosku vygistit?

Najlepsi vysledok cistenia dosiahnete pri pouZiti Specidlneho cistiaceho prostriedku na sklokeramické povrchy.
Neodporic¢ame vam pouzivat' drsné alebo abrazivne Cistiace prostriedky, ani Cistiace prostriedky do umyvaciek
riadu (koncentraty) alebo drotenky.

Dalsie informécie o ¢isteni a starostlivosti o svoj pristroj najdete v kapitole — , Cistenie pristroja”.

Upozornenia, varovania a chybové hlasenia

Co robit v pripade poruchy?

Pokial sa vyskytne porucha, jej pri¢inou je ¢asto
malickost. Dbajte, prosim, na nasledujlice upozornenia
a tipy, kym zavolate zédkaznicky servis.

Pokial’ sa vyskytne problém, zobrazi sa na displeji
automaticky upozornenie, varovanie alebo chybové
hlasenie. Pre odstranenie problému sa riad'te
pokynmi na dotykovom displeji.

Upozornenie: Pri niektorych varovaniach sa zobrazi kéd
chyby. Tento kéd chyby uved'te pri pripadnom
kontaktovani zékaznickeho servisu.

Tipy
Problém RieSenie
Varnu dosku nie je mozné zapnut'. PouZite iné elektrické zariadenie, aby ste skontrolovali, i v elektrickom
obvode nedoslo ku skratu.
Uistite sa, Ze pristroj je pripojeny v stlade s elektrickou schémou.
Pokial’ sa nedari poruchu odstranit, informujte zékaznicky servis.
Stuperi ohrevu varnej zény nie je mozné Celkovy vykon varnej dosky je obmedzeny. Nastavte celkovy vykon
zvysit'. v zdkladnych nastaveniach — ,Maximélny prikon”.
Prilis velky riad méze ovplyvnit’ maximalny supen ohrevu na jednej
polovici varnej dosky. Usporiadajte riad znovu.
Funkcia PowerBoost bola deaktivovana Celkovy vykon varnej dosky je obmedzeny. Nastavte celkovy vykon
alebo ju uz nie je mozné aktivovat'. v zdkladnych nastaveniach — ,Maximélny prikon”.
Pokial’sa nachadza predmet na dotykovom Odstrarite predmet a stlacte upozornenie na displeji. Varnd dosku
displeji, zaznie signal. moZete znovu nastavit'.
Na ovladacie pole neklad'te horuci riad.
Riad nie je rozpoznany. Riad nie je vhodny na varenie na indukénej varnej doske.
Varna doska reaguje nezvycajne alebo ju nie  Vypnite pristroj na domovom isti¢i alebo v poistkovej skrini. Pockajte
je mozné spravne ovladat’. niekol'ko sekiind a znovu ho zapnite.
Na displeji sa zobrazi ,E”. Zvolte varnu zénu a precitajte kéd chyby.



sk Zé&kaznicky servis

Demo rezim

Pokial je na displeji zobrazeny symbol pone, je aktivovany

Demo reZim. Pristroj sa v Demo reZime nezahrieva.
Odpojte pristroj od napajania energiou. Niekol'ko sekind
pockajte a potom pristroj znovu zapojte. Potom

do 3 minut po zapojeni v zdkladnom nastaveni
deaktivujte rezim.

Zakaznicky servis

N&s zakaznicky servis je vdm k dispozicii pre pripad,
Ze potrebujete vas pristroj opravit. Vzdy najdeme
najvhodnejsie rieSenie tak, aby ste sa vyhli
zbytocnym ndvstevam nasich servisnych technikov.

Oznacenie produktu (€. E) a vyrobné cislo (€. FD)

Pri kontakte so zakaznickym servisom uvedte, prosim,
oznacenie produktu (¢. E) a vyrobné ¢islo konkrétneho
pristroja (¢. FD). Tieto Udaje najdete na typovom Stitku,
ktory sa nachadza:

m na dokladoch od vésho pristroja.

m naspodnej casti varnej dosky.

Oznacenie produktu E najdete tieZ na sklokeramickom povrchu
varnej dosky. Zakaznicky index (KI) a FD ¢islo mozZete
skontrolovat’ v zékladnom nastaveni. Pre tieto informacie
si precitajte kapitolu — ,Zdkladné nastavenie”.

Berte, prosim, na vedomie, Ze za navstevu servisného
technika na ucely opravy z dévodu nespravneho

pouZitia pristroja sa hradi poplatok, a to aj ked' je

pristroj v zarucnej lehote.

Spolahnite sa na profesionalitu vyrobcu svojho pristroja.
Tak si mdZzete byt'isti, Ze vasa oprava bude vykonana
Skolenymi servisnymi technikmi, ktori so sebou vozia
originalne ndhradné diely prave pre vase pristroje.
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Skusobné pokrmy sk

Skudobné pokrmy

Tato tabulka je navrhnutd pre skisobné institaty
na zjednodusenie kontroly pristroja.

Udaje v tejto tabulke st uvedené vzhl'adom

na prislusenstvo znacky Schulte-Ufer (4 kusy
riadu zo sUpravy pre HEZ 390042 induk¢né varné
dosky) s nasledujlcimi rozmermi:

Hiboky hrniec @ 16 cm, 1,2 | pre varné zény @ 14,5 cm
Hrniec @ 16 cm, 1,7 | pre varné zény @ 14,5 cm

Hrniec @ 22 ¢cm, 4,2 | pre varné zény @ 18 cm

Panvica na smazenie @ 24 cm, pre varné zény @ 18 cm

Skasobné pokrmy Riad Stuperi Predhriatie Pok- Varenie Pok-
ohrevu Doba tpravy rievka rievka

Stupen
ohrevu

Rozpustena ¢okolada

. Hlboky
Cokoladové poleva (napr. znacka Dr. Oetker, hmioecy 15 Ni
tmavé ¢okolada 55 % kakaa, 150 g) @16 cm : : : 13
Sosovicova polievka, ohrievanie a udrziavanie teploty
So3ovicova polievka*
Pociato¢na teplota 20 °C
MnozZstvo: 450 g Hrniec 1:30 5 5
@16 cm 9 (bez miesania) Ano 1.5 Ano
MnoZstvo: 800 g Hrniec 2:30 5 5
@22 cm 9 (bez miesania) Ano 15 Ano
Sosovicova polievka z plechovky,
napr. Sosovica s klobdsami Erasco
Pociatoc¢nd teplota 20 °C
MnozZstvo: 500 g — cca 1:30
9 (premiedajte po Ano 1.5 Ano
B o @m cca 1 minute)
Mnozstvo: 1 kg cca 2:30
Hrniec L ‘ .
9 (premiesajte po Ano 1.5 Ano
@22 cm cca 1 minate)
Priprava beSamelu
Teplota mlieka: 7 °C
Prisady: 40 g masla, 40 g muky, 0,5 | mlieka (obsah tuku
3,5 %) a stipka soli
1. Rozpustite maslo, vmie3ajte muku a sol'a zmes Hlboky X
zahrejte. hrniec 2 cca6:00  Nie - -
@16cm
2. Pridajte do zmesi mlieko a za neustaleho miesania . .
uved'te do varu. 7 cca 6:30 Nie - E
3. Hned' ako sa besamel zac¢ne varit, ponechajte : : 5 Nia

omacku na varnej zéne daldie dve mindty a neustéle ju miesajte.

* Recept je v stlade s DIN 44550
** Recept je v stlade s DIN EN 60350-2
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sk Skusobné pokrmy

Skusobné pokrmy Stupenn Predhriatie Pok- Varenie
ohrevu Doba Upravy rievka

Stupen
ohrevu

Priprava mliecnej ryze

Mliecna ryza, priprava s pokrievkou

Teplota mlieka: 7 °C

Zahrejte mlieko, kym nezacne penit’.

Nastavte poZadovany stuperi ohrevu a pridajte do mlieka
ryzu, cukor a sol'.

Cas pripravy vratane predhriatia je cca 45 mindt.

Prisady: 190 g kratkozrnnej ryze, 90 g cukru, 3

750 ml mlieka (obsah tuku 3,5 %) a 1 g soli Hrniec 8.5 cca5:30 Nie  (premiesaj- Ano
@16 cm p )
te po 10
minuatach)
Prisady: 250 g kratkozrnnej ryZe, 120 g cukru, Hrni 3
1 I mlieka (obsah tuku 3,5 %) a 1,5 g soli rniec 8.5 cca5:30 Nie (premiesaj- Ano
@22 cm
te po 10
minutach)

Mliecna ryza, priprava bez pokrievky

Teplota mlieka: 7 °C

Pridajte do mlieka v3etky prisady a za neustaleho miesania
zmes zahrejte. Hned' ako mlieko dosiahne teplotu cca 90 °C,
zvol'te odportcany stuperi ohrevu a ponechajte mierne varit’
na nizky stuper ohrevu pocas cca 50 minut.

Prisady: 190 g kratkozrnnej ryze, 90 g cukru, 750 ml Hrniec

mlieka (obsah tuku 3,5 %) a 1 g soli @16 cm 8.5 cca5:30 Nie 3 il
Prisady: 250 g kratkozrnnej ryze, 120 g cukru, Hrniec . . .
1 I mlieka (obsah tuku 3,5 %) a 1,5 g soli @22 cm 8.5 cca5:30  Nie 2.5 Nie
Priprava ryze*
Teplota vody: 20°C
Prisady: 125 g dlhozrnnej ryZe, 300 g vody a Stipka soli I;r?léa(ém 9 @250 faw P A
Prisady: 250 g dlhozrnnej ryze, 600 g vody a Stipka soli grrzuzeim 9 «a2:30  Ano o5 Ano
Bravcové karé
Pociatocnd teplota karé: 7 °C
MnozZstvo: 3 kusy karé (celkova hmotnost’ Panvica na
cca 300 g, hribka 1 cm) a 15 ml smazenie 9 cca 1:30  Nie 7 Nie
slne¢nicového oleja @24 cm
Priprava palaciniek**
MnoZstvo: 55 ml cesta na kazdu palacinku Panvica na
smazenie 9 cca 1:30  Nie 7 Nie
@ 24 cm
Smazené zemiakové hranolceky Kym teplota
MnoZstvo: 1,8 | sine¢nicového oleja, na porciu: Hrniec 0'913
200 g mrazenych hranoléekov (napr. znacka McCain @ 22 @i 9 nedosiahne Nie 9 Nie
123 Original fries) 180 °C

* Recept je v stlade s DIN 44550
** Recept je v sulade s DIN EN 60350-2
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Doélezité upozornenia

Bezpecnostné upozornenie: Bezpetnost’ pocas
pouzivania pristroja je zaru¢ena iba vtedy, ak bolo
zabudovanie technicky vykonané spravnym spésobom

a podla tohto montdzneho navodu. Za Skody, ktoré
vzniknd neodbornym zabudovanim, ru¢i montér. Tento
pristroj je vhodny na pouzivanie az do nadmorskej vysky
4000 metrov.

A\ Nositelia elektronickych implantatov!

Pristroj m6ze obsahovat’' permanentné magnety, ktoré mozu
ovplyvnit' elektronické implantaty, ako napr. kardiostimulator
alebo inzulinov( pumpu. Preto po¢as montaze dodrzujte
miniméalny odstup od elektronickych implantatov 10 cm.

Pripojenie do elektrického pradu: Musi byt vykonané
koncesovanym odbornikom. Pritom musia byt dodrzané
ustanovenia miestneho dodavatela elektriny.

Pristroj musi byt napojeny napevno a pripojka musi byt
vybavena zodpovedajicim odpojovacom podla
predpisov pre instalaciu.

Typy na pripojenie:

Pristroj patri do ochrannej triedy | a méze byt pouzity iba
v kombinacii s uzemnenou pripojkou.

Vyrobca nezodpoveda za poruchy alebo mozné Skody,
ktoré vznikn( v doésledku chybnej elektrickej inStalacie.

Sietovy pripojovaci kabel: Sietovy pripojovaci kabel
moZze instalovat iba odbornik s licenciou alebo vyskoleny
technik zakaznickeho servisu. Potrebné daje o pripojeni
najdete na typovom Stitku a na schéme pripojenia.

min. 65

Montéz ?od pracovnu dosku: Indukéné varné dosky mozu
byt inStalované iba nad zasuvky alebo riry na pecenie
rovnakej znacky, ktoré maju odvetravanie. Pod varnou doskou
sa nemdzu nachadzat ziadne chladnicky, umyvacky riadu, rary
bez odvetravania alebo pracky.

Odsavac par: Vzdialenost medzi odsavacom par

a varnou doskou musi zodpovedat minimalne

stanovenej vzdialenosti podla montazneho navodu

pre odsavac par.

Pracovna doska: Musi byt rovnd, vodorovna a stabilna.
Dodrzujte pokyny vyrobcu pracovnej dosky.

Ak hribka pracovnej dosky, do ktorej bude zabudovana varna
doska, nezodpoveda zadaniu, vystuzte ju nehorlavym
materidlom odolnym proti vode, kym nedosiahnete minimalnej
odporGcanej hribky. V opa¢nom pripade sa neda zarucit’
dostacujuca stabilita.

® Pracovnéa doska, do ktorej bude varna doska zabudovana,
by mala zniest zatazenie cca 60 kg.

= Po zabudovani varnej dosky najprv prekontrolujte, ¢i je
rovna.

Zaruka: Neodborné zabudovanie, napojenie alebo

chybna montaz vedu ku strate zaruky.

Upozornenie: VSetky prace vykonané na vnutrajsku
pristroja,vratane vymeny sietového pripojovacieho
kébla, moze vykonat' vyhradne vyskoleny technik
zékaznickeho servisu.



Priprava nabytku, obrazok 1/2/3
Zabudovany nabytok: Musi byt odolny minimélne
do teploty 90 °C.

Vyrez: Po vyrezani odstrarite triesky.

Rezné plochy: Obstarajte ich Ziaruvzdornym
materialom.

Upozornenie: Pokial je Sirka otvoru zabudovania 780 mm,

pouzite prislusenstvo, ktoré bolo dodané spolocne s pristrojom.

Zabudovanie nad zasuvku, obrazok 2a
Priehradka musi mat” hribku minimalne 20 mm. Vzdialenost

medzi hornou oblastou priehradky a hornou oblastou zasuvky

musi predstavovat 65 mm.

Upozornenie: Pouzivajte iba deliacu priehradku

z dreva, pretoze kovové objekty v zasuvke mozu

v dosledku recirkulacie vzduchu z odvetravania

varnej dosky dosiahnut vysokych tepl6t (obrazok 10).
Montaz nad riru na pecenie, obrazok 2b

Priehradka: Musi mat’ hribku minimélne 30 mm.
Upozornenie: Pozrite sa do montédzneho navodu pre riru
na pecenie, i nemusi byt vzdialenost medzi varnou
doskou a rirou na pecenie vacsia.

Odvetravanie: Vzdialenost medzi rirou na pecenie

a varnou doskou musi byt minimalne 5 mm.

Ventilacia, obrazok 3

Aby bola zaru€ena spravna funkénost’ pristroja, musf byt
varna doska zodpovedajicim spdsobom odvetravana.
Pretoze ventilacia v spodnej Casti pristroja potrebuje
dostato¢ny privod ¢erstvého vzduchu, musi byt nabytok
instalovany zodpovedajucim spésobom. K tomu je potrebné
nasledujlce:

= Minimélna vzdialenost' medzi zadnou stenou nabytku
a kuchynskou stenou a medzi povrchom pracovnej dosky
a hornou €astou zasuvky (obrazok 3a).
= Otvor hore v zadnej stene nabytku (obrazok 3b).
= Ak nie je dodrzana miniméalna vzdialenost 20 mm
od zadnej steny nabytku, musi byt v dolnej
Casti otvor (obrazok 3c).
=V pripade, Ze nie je priestor SirSi ako 750 mm, orezte
bocné steny. (obrazok 3d).
Upozornenie: Ak bude pristroj zabudovany do varného
ostrovéeka alebo bude instalovany inym spésobom, ktory tu

nebol popisany, musi byt dodrzané odvetravanie varnej
dosky.

Zabudovanie pristroja, obrazky 4/5/6/7/8/9

Upozornenie: Pri montaZi varnej dosky noste ochranné
rukavice. Plochy, ktoré nevidite, m6Zu mat ostré hrany.

U pristrojov bez vopred inStalovaného kabla zaved'te

siet'ovy pripojovaci kabel do pripojnej krabice.

1. Otocte varnt dosku a poloZte ju na dno obalu, na
handru alebo na inti plochu, aby ste ju neposkriabali.

2. Pomocou skrutkovaca nadvihnite kryt pripojnej
krabice (obrazok 4).

3. Uvolnite upeviovacie skrutky a pomocou
skrutkovaca nadvihnite hadicovi svorku (obrazoks).

4. Napojte iba podla schémy na pripojnej
krabici (obrazok 6):
BN: hnedy
BU: modry
GN/YE: Zlty a zeleny
BK: Cierny
GY: Sedy

Upozornenie

u Ak pouzijete prilozené medené mostiky, tak ich
namontujte podla schémy pripojenia.

m Davajte pozor na to, aby ste po pripojeni kabla
pevne utiahli skrutky na pripojovacej krabici.

5. Sietovy pripojovaci kabel pripevnite pomocou hadicovej
svorky a utiahnite upeviiovacie skrutky (obrazok 7).
6. Zatvorte vrchnak pripojovacej krabice.

Upozornenie: Ak potrebujete dlhsi kabel, kontaktujte
zakaznicky servis.

Nasadenie varnej dosky, obrazok 8
1 Instalacia nosnych kolajnic
— Ak sU uz namontované nosné kolajnice, odstrarite ich
a nainstalujte nové.

— Pri dlazdenych pracovnych doskach pouzivajte otvory
S0 zavitom.

— Pri pracovnych doskach z kameria kolajnice prilepte.

(Pouzite na to lepidlo, ktoré je Ziaruvzdorné a ktoré je vhodné

na lepenie kovov a na lepenie kamenia).
Vlozte pristroj do priestoru na zabudovanie.
Nesmiete priskripnit’ sietovy pripojovaci kabel a viest ho cez
cez ostré hrany. Ak je pod varnou doskou zabudovana rdra
na pecenie, tak vedenie k pripojnej krabici vedte zadnym
rohom rdry na pec€enie. Vedenie musi byt inStalované tak,
aby sa nedotykalo Ziadnych horucich ploch varnej dosky
alebo rary na pecenie.
» V pripade dl&Zzdenych pracovnych dosiek: Utesnite

Skary pomocou silikénovej hmoty.

N

Pripojenie pristroja, obrazok 9
= Napatie: Pozri typovy Stitok.
= Pripojte iba podla schémy pripojenia.
BN: hnedy
BU: modry
GN/YE: zZlty a zeleny
BK: Cierny
GY: Sedy
= Podla druhu pripojenia musi byt pripadne zmenené
usporiadanie svoriek dodanych z vyroby. Svorky musia

byt pripadne skratené a izolacia odstranena, aby bolo
mozné nasadit’ svorku, ktora spaja dva kable.

Upozornenie: Skontrolujte Ci je pristroj pripraveny

na prevadzku. Ak sa objavi na displeji pristroja L/H35,
5 13 alebo £ nie je spravne pripojeny.

Odpojte pristroj z elektrického napétia a prekontrolujte

zapojenie elektrickych kablov.

Demontaz pristroja

Odpojte pristroj od elektrickej siete.

Zatlacte proti varnej doske smerom zospodu a vyberte ju.
Pozor!

Poskodenie pristroja!

NeskusSajte vytiahnut' pristroj paenim zhora.
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Névod na pouitie Névod na pouzitie

informacie najdete Doplfiujice informécie najdete

SIEMENS -~ SIEMENS Vdetaingeh plgnoch pre vam dosku

e —" v kapitole ,Funkcia pripra

Riadne si tieto pokyny pre¢itajte. ne si tief

Jednoduché a rychle Jednoduché arychle

Funkcia pripravy pokrmov Funkcia pripravy pokrmov

Funkcia pripravy pokrmov vam umozni zvolit’ najlepsi sposob pripravy kazdého pokrmu podfa vasich Zelani. Senzory neustale Funkcia pripravy pokrmov vam umozni zvolit' najlepsi spésob pripravy kazdého pokrmu podla vasich Zelani. Senzory neustale
merajli teplotu hrnca alebo panvice. To umozni kontrolu vykonu s vynikajlicou presnostou a spravna teplota zostane zachovana, merajii teplotu hrnca alebo panvice. To umozni kontrolu vykonu s vynikajticou presnostou a spravna teplota zostane zachovand,
¢&im dosiahnete skvelych vysledkov varenia. ¢im dosiahnete skvelych vysledkov varenia.

E Funkcia pripravy pokrmov 1. nastavte umm:No—. smazZenia Takto nastavte

Tejto funkcie mozete vyuzit’ 1) Bezdrotovy teplotny senzor pripevnite na hrniec. Senzor smazenia vam zjednodusi 1)  Prazdnu panvicu postavte na varnti zénu.

pre ohrev, varenie alebo 1) Navarni zénu postavte hrniec s dostatocnym mnozstvom varenie a zaru¢i vynikajice 1) Zvolte na displeji varnd zénu.

pre mierne varenie pokrmov, tekutiny a zakryte ho pokrievkou. vysledky smazenia. 1INy Zvol'te druh ohrevu wes— ,Senzor smazenia”.

pre varenie v :&653 hrnci alebo 1) Na displeji zvolte varnt z6nu. Bez toho, aby ste museli zvoleny IV) Zvolte pozadovany stuperi smaZenia.

mEme:,m v jﬂzﬂ s Qcmﬁmwogfj IV) Zvolte rezim varenia {i} ,Funkcia pripravy pokrmov". stuper menit, sa teplota V) Symbol sa rozsvieti, hned ako sa dosiahne teplota smazenia.
mnoZstvom oleja, a to vietko V) Stlacte symbol{i} na bezdrGtovom teplotnom senzore. v udrsi Potom zaznie signa

pri kontrolovanej teplote. automaticky udrziava. Symbol prestane blikat a svieti.

VI) Zvolte stupefi u pozadovanej funkcie varel

VII) Symbol sa rozsvieti, hned' ako voda alebo olej dosiahnu VI) Pridajte do panvice tuk a moZete zatat'so smazenim.

Teplotny senzor je nevyhnutny pre z0dpovedajicu teplotu.
poutitie funkcif pripravy pokrmov. Potom zaznie signal. Symbol prestane blikat a svieti
Pokial varna doska nedisponuje senzorom, je VIII) Zlozte pokrievku a viozte pokrm.
ho mozné kiipit' u $pecializovanych predajcov Potas varenia ponechaite hrniec prikryty.
alebo v nasom zakaznickom servise uvedenim Odpordganie: Pri funkeii  Fritovanie vo vefkom mnozstve oleja”

referencného &isla HZ39050. hrniec nezakryvajte.

vermivizka ll ___wizka| stredne - nizka stredne - vysok !

Priprava a konzervacia Smazenie na extra Smazenie ryb Smazenie steakov SmaZenie pokrmov
omacok, dusenej panenskom olivovom a hutnych pokrmov, (stredne ¢i dobre pri vysokych
zeleniny alebo smazenie oleji, masle alebo napr. fasirok alebo prepecenych), mrazenych,  teplotéch, napr.
na extra panenskom margarine, napr. klobas. obalovanych a Specidlnych  steakov (,rare") &i
olivovom oleji, masle omelety. pokrmoyv, napr. rezriov, zemiakovych
! ! ! alebo margarine. Cerstvého ragu a zeleniny. hranoléekov.

Ohrev, udrziavanie Mierne varenie Varenie Varenie v tlakovom Smazenie s velkym

teploty napr. ryza, mlieko. napr. cestoviny, hrnci mnozstvom oleja

napr. polievky, zelenina. napr. kura, dusené

hordce napoje.

3 . 8isky, fasirky.
miso. e IR

—_ ——7 9001160868




V nasleduijticej tabulke najdete vyber pokrmov podla ich typu. Teplota a doba pripravy pokrmu st zavislé od mnoZstva, stavu Funkcia E
. . pripravy pripravy
a kvality potravin. pokrmov 3 pokrmov
@ Funkcia pripravy pokrmov @ iy
4~ Senzor smaZenia ‘Smazenie na malom mnoZstve oleja
HranolCeky zo zemiakov varenych v Supke 1 0= 5 612 Mietnaryza® & 2/90°C__ 40-50
Funkcia Funkcia Hranoléeky zo surovych zemiakov & = @ 1525 kasa © [0 2/90°C__ 10-15
e, Zemiakové placky ¢ i 5 25-35 [ 15-25
Suajtiarske zemiakoveé placky = 1 50-55  Cokoladovy dezert & 2/90°C__ 35
@ Miso Glazované zemiaky ) a 3 7520 _Smaenie s vefkym mnoZstvom oleja
Pokrmy z vajec
Smatenie na malom mnoZstve oleja Mierne varenie Koblihy (), Donuty 21 [ 5/170°C_ 5-10
ezne &), Reana obafovand 1 i " Smazenie na malom mnoZstve oleja Zemiakové knedle (197 @ 2/90°C__ 30-40  _Buiuelos @ & 5/170°C__5-10
D — o — o arioy 9
Volské okd, na ol o @ 26 emiaky O R - & produkty
Kottt . L 2 Miesan vajce &1 i B ) Varenie v tlakovom hrnci —
Cordon bleu (), Viedensky rezen i 4 . e o TTT9C o35 _Smaene na majom mnosstve oleja
Steak, ra = 5 Omelety - &= M NMN - il = 7
teak, - 5 Palacinky ¢ d= ozl Cestoviny e 7
Steak, well-done’ o= 4 iy ton W : L - 2
Hydinové o i 3 Thnee - = "
arenie p -
Mieté maso - 2 [ 2090°C_ 2535 oo opan® = 3
Misoré rezance i 7 Vajce uvarené natvrdo © @ 3/100°C_ 5-10 [y 2/90°C__ 3-8 Tybie ity e 3
Slanina (0 i 2 < Zelenina novy dezert (5 @ 2/90°C 5-10 Rybacie p o y
iete miso @ = “ &Y 2 srukouiny iion = 5
A 3 ” - i 31100°C 7:10 “poimyz panvice ® - 3
-~ 2 i 2 - o - ii 31100°C  6:15  "jiing aavitky o m
Grilovacie klobasky (¥, Surové klobasky 1 4 3 = 3 Varenie v tlakovom hrnci Syr Camember ._\ 3
2 ® g g
Mierne varenie = 3 Ryza & 4120°c  KGES Ohrev / udrtiavanie teploty
Klobasky (10 5] 2/90°C__ 10-20 = " K potieviy Zelenina v krémovej omécke (%) [5] 1/70°C_ 15-20
Varenie =, e Varenle
Masové suTod 555 _Dusens zelenina na o d- 1
asove gu ﬁ, <, - Glazovana zelenina ©) i 3 Mierne varenie Zelené fazufky @ 15-30
Kuracie méso G0 Krémové polievky & & 2/90°C___10-15 __SmaZenie s velkym mnoZstvom oleja
Varené alebo pecené tefacie maso (19 3/100°C_ 60-90 ST Varenie Hranolteky @1 ) si7oc 8
Varenie v tlakovom hrnci e W TR oo
e O, e 01 o g B = - = - i
Kuracie ), Hovadzi @ 41120°C__15-25 15-30 Instantné polievky (<) 100°C__ 5-10 :ﬁ Rézne potraviny
s vefkym mnozstvom oleja enie v tlakov ;
T si7oc oA E0E50 Varenie v tlakovom hrnc! - Smazenie na malom mnoZstve oleja
15220, S i 21120°C 2030 S azeny Comembert @ - 3
z _ [3] 45-60 S omidky Krutony a- 3
Varenie v tlakovom hrnci — : - Instantné pokimy @ .—\ T
o 7 To20  Zelenina @ ay EES mazenie 12 malom mnolstve oleja Mandle, viagské orechy, piniové oriesky = 4
= 3 020 cer, fazufa © @ = = T PTRFE
Tigrie krevety - 4 48 Soovica b 4120 R0=20 —— m= ! 10-20 5 i53ova polievka® ) 1170°C__ 10-20
P S——r = S 050 Smazenies velkym mnozstvom oleja Syrova ométka a 1 020 S e o
a v celku = 5
e Obafovans zelenina [ 70°C__4-8 Redukovanie omacky d 1 25-35  ~iermcvarenie
Dusenie rjb ) 21907 1520 -obelovenéhriby i Shzoc  Eed Sladké ométky © == 1 1925 ko ® [ 2/%0°C 310
Smazenie s vefkym mnozstvom oleja
Ryby v pivnom cesticku @), Ryby obafované ¢ [ 5/170°C__10-15
() Niekokokrét obrétte. @ O Vioste pokrm na @ Celkovs @ 0leja p * po rozpélen. jte do panvice a¥ po rozpalen.
doba na porciu. Smazte postupne. | ©) Casteffe premietat. | () AZ po rozohriati pridaite na panvicu maslo a potraviny. ©Prilejte vodu po rozpleni. Potraviny pridajte, hned' ako bude varit voda. / (19 Ohrev a Varenie s pokrievkou. Potraviny pridévaite po rozpd




Informdcie v pripade elektrickych varnych dosiek pre domacnost Symbol Hodnota Jednotka
Znacka SIEMENS
Identifikacia modelu EX875KYE1E
Typ varnej dosky elektricka
Poéet z6n a/alebo pléch na varenie 4
Technolégia ohrevu (indukéné zény a plochy na varenie, sélavé zony . .
na varenie, pevné platne) indukcia
V pripade kruhovych zén alebo pléch na varenie: priemer
plochy uZitého povrchu na elektricky ohrievant zénu na
varenie, zaokruhleny na najblizsich 5 mm
Flex zéna lava predna [0)] 20/23 cm
Flex zéna lava zadna [0)] 20/23 cm
Flex zéna prava predna @ 20/ 23 cm
Flex z6na pravé zadnd @ 20/23 cm
V pripade nekruhovych zén alebo pléch na varenie: dizka a 3irka
plochy uZitého povrchu na elektricky ohrievanu zénu alebo plochu na
varenie, zaokruhlené na najblizSich 5 mm
Vypocitana spotreba energie na zénu alebo plochu na varenie na kg
Flex zéna lava predna 175,0 Wh/kg
Flex z6na lava zadna 175,0 Wh/kg
Flex zéna prava predna 175,0 Wh/kg
Flex zéna prava zadna 175,0 Wh/kg
Spotreba energie varnej dosky vypocitana na kg 175,0 Wh/kg

Tabulka povinnych informacii pre domdcnost: (V zmysle ekodizajn Nariadenia Komisie ¢ 66/2014, ¢1.2.3.)




SIEMENS  Zarucny list wy2anit

LERRY

firmy BSH domaci spotrebice s.r.o. spotrebice

Dovozca: BSH domaci spotrebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

Vyrobok: Produktové Cislo:
E-Nr.
Poradové cislo:
FD
Datum predaja, peciatka, podpis Datum montaze, peciatka, podpis

Predajca je povinny Uplne a Citatelne vyplnit vSetky pozadované tdaje v zaru¢nom liste v den preda-
ja spotrebica. Neoddelitelnou sucast'ou tohto zaru¢ného listu je dariovy doklad o predaji vyrobku.

Zarucny list je dokladom prav spotrebitela v zmysle Obc¢ianskeho zakonnika. Je stcast'ou vyrobku
s vyrobnym cislom uvedenym na prednej strane tohto zaru¢ného listu, zvlast' v pripadoch dlhsich
nez zakonom dana zaruc¢na lehota je zarucny list jednym z dokazatelnych prostriedkov prav uziva-
tela. Je v zaujme spotrebitela, aby si skontroloval spravnost’ a Uplnost vSetkych uvedenych tdajov,
ako i to, ¢i dostal od predajcu zaruény list so spravnym oznacenim pre uvedeny druh vyrobku.

Odporuca sa, aby vyrobky montoval a uviedol do prevadzky autorizovany servis, ktory poskytuje
zaruku odbornej montaze, predvedenie a preskusanie vyrobku.

Monta? a inétalacia spotrebi¢a musi byt vykonand v stlade s vyhlagkou UBP SR ¢. 718/2002 Z. z.
suvisiacich predpisov a noriem v plathnom zneni.

Pred montazou vyrobku je nutné, aby boli spInené vsetky podmienky pre pripojenie na inzinierske
siete podla platnych noriem a podla navodu na pouzitie.

Zapisy o uskutocnenych opravach:

Datum objed. Datum Cislo

opravy dokoncenia oprav. listu Strucny opis poruchy




Upozornenie pre predajcov

Predajca je povinny dat’ zakaznikovi platny doklad o predaji, kde bude uvedeny datum predaja
a oznacenie spotrebica, a stic¢astou dokladu o kupe tovaru je spravne a uplne vyplneny zaru¢ny
list v den predaja vyrobku. V pripade predpredajnej reklamacie je potrebné predlozit’ riadne
vyplneny reklamacény protokol.

Zarucné podmienky

— na vyrobok sa poskytuje zaru¢na lehota 24 mesiacov odo dria zaklpenia vyrobku kupujicim

— spotrebitel je opravneny chybu vytknut do Siestich mesiacov od jej zistenia, najneskor vsak do
uplynutia zarucnej lehoty

— pri reklamécii je podmienkou predlozit’ platny danovy doklad o kipe vyrobku (napr. poklad-
ni¢ny blok, fakturu a pod.)

— ak je vyrobok pouzivany na iny nez vyrobcom stanoveny ucel alebo je vyrobok pouzivany v ram-
ci predmetu obchodnej ¢innosti, poskytuje sa zaru¢na lehota 6 mesiacov odo dna zakupenia,
kedZe spotrebice su ur¢ené vyhradne na pouzitie vdomacnosti

— za chybu vyrobku sa nepovazuje jeho nadmerné opotrebovanie a z toho vyplyvajuce absencie
niektorych pévodnych vlastnosti, ktoré boli spésobené napr. zanedbanim beznej udrzby, Cis-
tenia, nadmernym pouzivanim vyrobku

— zarucna lehota neplynie pocas obdobia, ked kupujuci neméze uzivat' tovar pre jeho chyby,
za ktoré zodpoveda predavajuci

— ak nebude zistena ziadna porucha, na ktoru sa vztahuje bezplatna zaru¢na oprava, alebo bude
zistena porucha nezavinena vyrobcom, hradi naklady spojené s vyslanim servisného technika
osoba, ktorad uplatnila narok na tuto opravu

— zarucné opravy vykonavaju autorizované servisné strediska podla zoznamu uvedeného v tomto
zaru¢nom liste

Pravo na bezplatnu opravu vyrobku na naklady BSH domaci spotiebice s.r.o., organiza¢na

zlozka Bratislava, zanika, ak:

— je necitatelny vyrobny $titok alebo na vyrobku chyba,

— Udaje na doklade o predaji sa liSia od Udajov uvedenych na vyrobnom stitku spotrebica,

— vyrobok bol namontovany v rozpore s ndvodom na montaz, pripadne nebol dodrzany sulad
s platnymi STN alebo s ndvodom na obsluhu,

— vyrobok bol neodborne namontovany alebo nebol uvedeny do prevadzky organizaciou oprav-
nenou v zmysle vyhlasky UBP SR ¢&. 718/2002 Z. z., plati pre plynové spotrebic¢e a spotrebice
s elektrickym napajanim 400 V, ako i pre spotrebi¢e dodavané bez elektrického kabla, pripad-
ne bez elektrickej koncovky,

— bola vykonana konstrukéna zmena alebo zdsah do vyrobku neopravnenou osobou,

— porucha na vyrobku vznikla pouzitim neoriginalnych nahradnych dielov alebo prislusenstva,

— ide o poskodenie: mechanické, nadmernou zatazou, v désledku vodného kamena, neodborné-
ho zapojenia, zivelnou pohromou, vonkajsimi vplyvmi a pod.

Vyhlasenie o hygienickej neSkodnosti vyrobku

VSetky vyrobky distribuované spolo¢nostou BSH domdci spotfebice s.r.o., organizacna zlozka
Bratislava, prichadzajluce do styku s potravinami spliaji poziadavky o hygienickej neskodnosti
podla eurépskej normy EC 1935/2004. Toto vyhlasenie sa vztahuje na vsetky vyrobky pricha-
dzajuce do styku s potravinami uvedené v aktualnom cenniku BSH domaci spotfebice s.r.o.,
organiza¢na zlozka Bratislava.

Symbol uvedeny na vyrobku alebo jeho obale upozornuje na to, Ze vyrobok po skonceni
jeho Zivotnosti nepatri k beznému domacemu odpadu, ale ho treba odovzdat do $pe-
cialnej zberne odpadu na recyklovanie elektrickych alebo elektronickych spotrebicov.
E Vasou podporou spravnej likvidacie pomahate opat’ ziskat' cenné suroviny a chranit’ tak
Zivotné prostredie. Dalie informacie o recyklovani tohto vyrobku ziskate na miestnom
= rade, v zberni odpadu alebo v zdruzeni Envidom, ktoré zabezpecuje zber, prepravu,
spracovanie, recyklaciu a ekologické zneskodrovanie elektroodpadu v zmysle zakona.



Uistenie dovozcu o vydani vyhlasenia o zhode

Vazeny zakaznik,

Podla zakona ¢. 264/1999 Z. z. Vas uistujeme, Ze na vSetky vyrobky distribuované
spolo¢nostou BSH domaci spotrfebi¢e s. r. o. nas§im obchodnym partnerom, bolo vydané
prehlasenie o zhode v zmysle zakona ¢&. 264/1999 Z. z. a prislusnych nariadeni vlady.
Toto uistenie dovozcu o vydani prehldsenia o zhode sa vztahuje na vSetky vyrobky vratane
plynovych spotrebicov, ktoré su obsiahnuté v aktualnom cenniku firmy BSH domaci
spotrebice s. r. o.



Kontakt na servis domacich spotrebicov SIEMENS

Dodavatel:
BSH domaci spotfebice s.r.o.- organiza¢na zlozka Bratislava

BSH domaci spotrebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

Prijem oprav:
Tel.: +421 244 450 808
Email: opravy@bshg.com

Objednavky prisluSsenstva a nahradnych dielov:
Tel.: +421 244 452 041
Email: dily@bshg.com

Zakaznicke poradenstvo:
Tel.: +421 244 452 041
Email: siemens.spotrebice@bshg.com

Aktualne informacie o servise najdete na internetovych strankach

http://www.siemens-home.bsh-group.com/sk.

Tu mate moznost’ si dojednat opravu pomocou online
formulara.





