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cz Pouziti podle uréeni

Pouziti podle uréeni

Pozorné si prec¢téte tento navod k pouziti.
Veskeré dokumenty si peclivé uschovejte
pro pozdéjsi pouziti nebo pro pripadného
dal$iho majitele.

Po sejmuti obalovych materialli spotrebic
zkontrolujte. Jestlize byl spotrebic¢ pfi
prepravé poskozen, nepfipojujte jej k siti,
kontaktujte nase oddéleni technické
podpory s pisemnym oznamenim

o zpUsobené skodé. V opacném pripadé
prijdete o pravo na jakoukoliv ndhradu
skody.

Spotiebi¢ musi byt nainstalovan podle
pokyn( k instalaci.

Spotiebic je ureny pouze k pouziti

v domacnosti. Pouzivejte spotfebic
vyhradné k pripravé pokrm( a napoju.
Bé&hem pouziti je tfeba na spotfebic
dohlizet, a to i v pripadé kratkého pouziti.
Pouzivejte spotfebi¢ pouze v uzavienych
prostorach.

Tento spotrebic je uréen k pouziti

v nejvyssi povolené nadmorské vysce
4000 m.

Spotrebi¢ nezakryvejte. Obalovy material
muze zpUsobit nehody z divodu prehrati
spotrebice, vzniceni nebo roztristéni.
Nepouzivejte ochranu pred nahodnym
pouzitim détmi, jez neni doporucena
vyrobcem varné desky. Tato ochrana by
mohla zplsobit Uraz.

Spotrebi¢ neni ur¢en pro provoz s externim
¢asovacem c¢i dalkovym ovladacem.

Déti starSi 8 let a osoby se snizenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi
schopnostmi nebo osoby s nedostatkem
zkusenosti nebo védomosti smi spotiebic
pouzivat pouze pod dohledem odpovédné
osoby, anebo pokud byly odpovédnou
osobou pouceny a pochopily rizika, ktera
z pouziti mohou vyplyvat.

Déti si se spotrebicem nebo v jeho
blizkosti nesmi hrat. Déti starsi 8 let
mohou spotrebic Cistit nebo provadét jeho
obecnou udrzbu pouze pod dozorem
odpovédné osoby.

Udrzujte déti mladsi 8 let mimo dosah
spotrebice a sitového kabelu.

Béhem pouziti na spotfebic¢ vzdy
dohlizejte. | kratké pouziti spotfebice
musi byt nepfetrzité monitorovano.

Jestlize pouzivate kardiostimulator nebo
podobné zafizeni, doporuc¢ujeme Vam,
abyste dbali zvySené opatrnosti pfi pouziti
tohoto spotrebice nebo pri kontaktu se
spotrebicem za jeho provozu. Poradte se
se svym lékafem nebo vyrobcem daného
zdravotnického pristroje o mozné
neslucitelnosti spotfebic¢e s danym
zdravotnickym pfistrojem.



Dilezité bezpeénostni
pokyny

/A\Varovani - Nebezpeéi pozaru!

= Horky olej a tuk se mdze snadno vznitit.
Horky olej a tuk nikdy nenechavejte bez
dozoru. V pripadé vzplanuti oleje ¢i tuku
ohen nikdy nehaste vodou. Vypnéte varnou
z6énu. Uhaste opatrné plameny pomoci
poklicky, protipozarni deky nebo
podobného nastroje.

= Varné zony jsou velmi horké. Nikdy
neumist'ujte na varnou desku horlavé
nebo vybusné predméty. Na varné
desce zadné predmeéty neskladujte.

= Spotrebi¢ se velmi zahtiva. Neskladujte
v zasuvkach primo pod varnou deskou
vybusné predméty nebo spreje.

= Varna deska se automaticky vypne
a nelze ji znovu pouzit. Pozdéji se mlize
znovu samovolné zapnout. Vypnéte
elektricky jisti¢ v pojistkové skfini.
Kontaktujte zakaznicky servis.

/A\Varovani - Nebezpeéi popaleni!

= Varné zény a jejich ramy (konkrétné
pripadné okoli varné desky) se velmi
zahrivaji. Nikdy se rozpalenych povrch(
nedotykejte. Udrzujte déti mimo dosah
spotrebice.

= Varna zéna se zahreje, displej vSak
nesviti. Vypnéte elektricky jistic¢
v pojistkové skrini. Kontaktujte
zakaznicky servis.

= Kovové predméty na varné desce se
velmi rychle zahreji. Na varnou desku
nikdy nepokladejte kovové predméty
(napriklad noze, vidlicky, Izice, poklice).

= Po kazdém pouziti varnou desku
vypnéte hlavnim vypinacem. Necekejte,
az se po odstranéni hrnce z varné zony
varna deska automaticky vypne.

/A\Varovani - Nebezpeéi trazu elektrickym

proudem!

s Neodborné opravy jsou nebezpecné.
Opravy nebo vyménu sitového kabelu
sméji provadét jen servisni technici
vyskoleni vyrobcem. V pfipadé vady
spotrebice jej vypnéte a odpojte od
hlavniho vedeni nebo vypnéte elektricky
jisti¢ v pojistkové skFini. Kontaktujte
zakaznicky servis.

Dulezité bezpecnostni pokyny cz

Nepouzivejte vysokotlaké Cistice

nebo parni Cistice, mohou vést

k Urazu elektrickym proudem.

Vadny spotrebi¢ mize zpisobit Uraz
elektrickym proudem. Vadny spotrebic
nikdy nezapinejte. Odpojte spotrebic
od hlavniho vedeni nebo vypnéte
elektricky jisti¢ v pojistkové skrini.
Kontaktujte zakaznicky servis.

" Praskliny ve sklokeramice mohou

zpUsobit Uraz elektrickym proudem.
Odpojte spotrebi¢ od hlavniho vedeni
nebo vypnéte elektricky jisti¢

v pojistkové skfini. Kontaktujte
zakaznicky servis.

/A\Varovani - Nebezpeéi poruchy!

Varna deska je vybavena vétrakem ve
spodni ¢asti. Jestlize je pod varnou deskou
zasuvka, nemély by v ni byt skladovany
drobné predméty nebo papir. Mohlo by
dojit k poskozeni téchto predmétl
vétrakem nebo by mohlo dojit k jejich
vtaZzeni do vétraku.

Mezi obsahem zasuvky a pfivodem vétraku
by méla byt mezera alespon 2 cm.

/A\Varovani - Nebezpeéi urazu!

= Pfj vareni ve vodni [azni by mohlo dojit
k roztristéni varné nadoby ¢i varné desky
z ddvodu prehrati. Varna nadoba ve vodni
lazni se nesmi primo dotykat dna hrnce
naplnéného vodou. Pouzivejte pouze nadobi
odolné proti vysokym teplotam.

Jestlize se mezi panvemi a varnou
zénou nachazi tekutina, panve mohou
"vyletét vzhdru". Vzdy udrzujte varné
zény i dna panvi v suchu.



cz Pri¢iny poskozeni

B Priciny poskozeni
Varovani!

= Drsné povrchy dna panvi mohou varnou desku
poskrabat.

®  Nenechavejte na varné zéné prazdné hrnce ani panve.
Mohlo by dojit k poskozeni.

= Na ovladaci panel, na displej ani na okraje varnych zon
nepokladejte horké panve. Mohlo by dojit k poskozeni.

= Pfi upus$téni tvrdych nebo ostrych predmétd na varnou
desku maze dojit k poskozeni.

® V pfipadé umisténi alobalu ¢i plastovych nadob na
varnou zonu dojde k jejich roztaveni. Pouziti
laminatovych félii na varnou desku se nedoporucuje.

Prehled
V nasledujici tabulce naleznete nejcastéjsi
pric¢iny poskozeni:

Poskozeni

Skvrny Pripdlené jidlo. Pripalené jidlo neprodlené odstrarite pomoci $krabky na sklo.
Nevhodny Cistici prostredek. Pouzivejte pouze Cistici prostfedky vhodné pro tento typ varné
desky.
Skrabance Sil, cukr a pisek. Nepouzivejte varnou desku jako pracovni plochu nebo tlozny prostor.
Nadobi s drsnym povrchem mize varnou desku Zkontrolujte nadobi.
poskrabat.
Zabarveni Nevhodny Cistici prostiedek. Pouzivejte pouze Cistici prostfedky vhodné pro tento typ varné
desky.
Odérky na nadobi. Pfi premistovani hrncl a panvi je zdvihejte.
Odlupovani Cukr, potraviny s vysokym obsahem cukru. Pripalené jidlo neprodlené odstrante pomoci skrabky na sklo.




Ochrana zivotniho
prostredi

V této kapitole naleznete informace o Uspore
energie a likvidaci spotrebice.

Tipy na Gsporu energie

= Vzdy pouzivejte pro kazdou nadobu spravnou
poklici. PFi vareni bez pouziti poklice spotiebujete
mnohem vice energie. Pouzivejte sklenénou
poklici, budete tak mit lepsi viditelnost bez
potreby zdvihat poklici.

= Pouzivejte nadoby s rovnhym dnem. Nerovny
povrch zpldsobi mnohem vétsi spotfebu energie.

= Primér dna nadoby musi souhlasit s velikosti
varné zony. Upozornéni: vyrobci nadob na vareni
obvykle uréuji velikost nadoby dle priméru vrchni
¢asti, kterd je obvykle vétsi nez pramér jejiho dna.

= Na malé mnozZstvi potravin pouzivejte mensi
nadoby. Vétsi nadoba, ktera neni zcela naplnéna,
spotfebuje hodné energie.

= Pfjvareni pouzivejte malé mnozstvi vody. USetrite
tak energii a uchovate tak vitaminy a mineraly
nachdazejici se v zeleniné.

vareni na vysokém stupni se plytva energii.

Ekologicka likvidace spotiebice

Likvidujte obalové materialy ekologickym zpltsobem.
Tento spotrebic¢ je oznacen v souladu
s evropskou smérnici 2012/19/EU, ktera se
tyka elektrickych a elektronickych

— spotfebicl (waste electrical and electronic

equipment - WEEE). Tato smérnice udava
ramec pro zpétny odbér a recyklaci v celé
EU.

Ochrana zZivotniho prostfedi cz

M Indukéni vaFeni

Vyhody indukéniho vareni

Indukéni vareni je od tradicnich metod vareni
velmi rozdilné. Teplo se vytvari pfimo pod varnou
nadobou. Ziskate tak mnohé vyhody:

= Pfjvareni a smazeni udetfite Cas.

m USetfite energii.

®m Péce o spotrebi¢ pro Vas bude snadnéjsi. Rozlité
pokrmy se nebudou tak rychle pripalovat.

= Qvladani teploty a bezpecénost - Varna deska zvysuje
a snizuje teplotu, jakmile jeji uzivatel zméni
nastaveni. Indukéni varna zéna prestane hrat, jakmile
dojde k odstranéni nadobi ze zény, aniz by predem
doslo k jejimu vypnuti.

Nadobi

Pouzivejte pouze feromagnetické nadobi vhodné pro

indukéni vareni, jako napfiklad:

= Nadobi vyrobené z posmaltované oceli,

= Nadobi vyrobené z litiny,

m Specialni nddobi vhodné pro indukci, vyrobené
Z nerezu.

Ovérte si, zda je Vase nadobi vhodné pro indukéni
vareni, viz kapitola — "Test vhodnosti nddobi".

Abyste dosahli co nejlepsich vysledkd varenti,
feromagnetické pole na dné varné nadoby by mélo
odpovidat velikosti varné zény. Jestlize varna zéna
nerozpozna na své plose varnou nadobu, zkuste
nadobu umistit na varnou zénu s mensim
pramérem.

| @16 cm | [_@21cm | . @28cm |

Nékteré indukéni nadobi nema celou plochu dna
z feromagnetického materialu:

m Jestlize je dno nadoby pouze ¢astecné

feromagnetické, zahreje se pouze tato
feromagneticka ¢ast. Teplo se tak nemusi
rovnomeérné rozlozit po nadobé. Cast nadoby
z materialu, ktery neni feromagneticky, se pfi
vareni nemusi zahrat na pozadovanou teplotu.




cz Indukéni vareni

Feromagneticka oblast se zmensi i v pripadé, ze
material, z néhoz je nddoba vyrobena, obsahuje
naptiklad hlinik. To m{ze znamenat, Ze se
nadoba nezahreje dostate¢né nebo varna deska
nadobu nerozpozna.

Nevhodné nadobi

Nikdy nepouzivejte rozptylovace tepla nebo varné
nadoby vyrobené z:

bézné tenké oceli

skla

keramiky

médi

hliniku

Vlastnosti dna varnych nadob

Materialy, z nichz je nadobi vyrobeno, mohou
ovlivnit vysledek vareni. Pouzitim hrncl a panvi
vyrobenych z materiald, které rovnomérné
distribuuji teplo, jako jsou napfiklad nerezové
nadoby s trojvrstvym dnem, usetfite Cas i energii.

Pouzivejte nddobi s rovnym dnem; jestlize dno
nadoby neni rovné, mize dojit k poskozeni
tepelného zdroje.

7

Chybéjici nadoba nebo jeji nevhodna velikost

Jestlize neni na varnou zénu umisténa zadna
nadoba nebo je nddoba vyrobena z nevhodného
materialu ¢i o nevhodné velikosti, na displeji dané
varné zoény bude blikat ukazatel stupné ohrevu.
Blikani zastavite tak, ze na varnou zénu umistite
vhodnou nadobu. Jestlize to zabere vice nez

90 vtefin, varna zona se automaticky vypne.

Prazdné nadoby nebo nadoby s tenkym dnem

Nezahfivejte prazdné nadoby ani nadoby s tenkym
dnem. Vase varna deska je vybavena internim
bezpecnostnim systémem.

Prazdna nadoba se vsak muze zahrat tak rychle, ze
spotrebi¢ nestihne zareagovat a nddoba se tak
zahteje na velmi vysokou teplotu. Dno nadoby by se
mobhlo roztavit a poskodit tak sklenény povrch varné
desky. V takovém pripadé se nadoby nedotykejte

a varnou zénu vypnéte. Pokud nebude po
vychladnuti fungovat, kontaktujte zakaznicky servis.

Rozpoznani nadoby

nadoby. Ten je zavisly na priméru feromagnetické
oblasti daného nadobi a na materialu, z néhoz je
dno vyrobeno. Z tohoto divodu byste vzdy méli
pouzivat varnou zénu, ktera nejlépe souhlasi

s primérem dna varné nadoby.



Seznameni se se spotiebi¢em

Informace o rozmérech a vykonu jednotlivych

varnych zon naleznete na — Strané 2.

Ovladaci panel

Seznameni se se spotiebicem

=1 1=l
| |
o ‘ T
° 1= -1 mex Kh & min
A | e o
Y= Lo O ‘ ey OO
® 0o 1t -2 -3-4-5-6-7-8-39

Ovladaci panel

Ukazatele

0) Hlavni vypina¢ b Provozni stav

-+ Vybér varné zény g Stupen ohrevu

0 1m2m _gm9 Pole nastaveni ao Funkce ¢asovace

) Uzaméeni ovldaciho panelu pfi éisténi HiR Zbytkové teplo

= Détsky zamek Ja Budik

o Funkce PowerBoost (| Nastaveni doby vareni

® Funkce Budik min Ukazatel ¢asu

B Snima¢ smazeni ) Funkce PowerBoost

min low,med, Nastaveni teploty A Snima¢ smazeni

max ) Snimac teploty smazeni
min,low med, Nastaveni teploty
max
kWh Spotfeba energie

Ovladaci panel

Dotknutim se symbolu aktivujete prislusnou

funkci.

Upozornéni:

Ovladaci panel vidy udrzujte v Cistoté a suchu.
Vlhkost mlze branit spotrebici v fradné funkci.

Varné zény

Varné zény

Pouzivejte nadobi o vhodné velikosti

Jednoducha varna zéna

O

co Varna zéna na pekacé

Varna zona se automaticky pripoji, pokud pouzijete varné nadobi,
jehoz dno svou velikosti odpovida vnéjsi zoné.

Pouzivejte pouze nadobi, které je vhodné pro indukéni vareni, viz kapitola — "Indukéni vareni”.

cz




cz Obsluha spotrebice

Ukazatel zbytkového tepla

Tato varna deska je vybavena ukazatelem
zbytkového tepla pro kazdou varnou zénu. Ten
ukazuje, zda je varna zéna jesté tepla. Jestlize tato
kontrolka sviti, varné desky se nedotykejte.

Na displeji se zobrazuji nasledujici informace
v zavislosti na mnozstvi zbytkového tepla:

m ukazatel H: vysoka teplota
m ukazatel A: nizka teplota

Pokud béhem vareni odstranite z varné zény
nadobi, ukazatel zbytkového tepla a ukazatel
zvoleného typu ohfevu budou stfidavé blikat.

Jakmile se varna zéna vypne, rozsviti se ukazatel
zbytkového tepla. | po vypnuti varné desky
z(stane ukazatel zbytkového tepla rozsvicen tak
dlouho, dokud varna zoéna zlstane tepla.
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Obsluha spotfebice

V této kapitole se dozvite, jak varnou zénu
nastavit. Tabulka ukazuje nastaveni ohfevu a dobu
Upravy rtznych pokrm.

Zapnuti a vypnuti varné desky
Hlavni vypinac slouzi k zapnuti nebo vypnuti varné
desky.

Pro zapnuti: stisknéte symbol (D, zazni zvukovy
signal. Rozsviti se ukazatel vedle hlavniho vypinace
a ukazatele varnych zén . Varna deska je
pripravena k pouziti.

Pro vypnuti: stisknéte symbol (D, dokud ukazatel
nezhasne. VSechny varné zény jsou vypnuty.
Ukazatel zbytkového tepla sviti, dokud varné zény
dostate¢né nevychladnou.

Upozornéni

® Varna deska se automaticky vypne, pokud jsou
vSechny varné zény vypnuty na vice nez 20 vtefrin.
m Zvolené nastaveni je uchovano po dobu

4 vtefin poté, co je varna deska vypnuta. Jestlize
ji béhem této doby znovu zapnete, varna deska
bude pokracovat ve funkci s plvodnim
nastavenim.

Nastaveni varné zény

Pomoci symbolt 1a 9 nastavite pozadovany
stupen ohrevu.

Stupen ohfevu 1 = nejnizsi vykon.

Stupen ohrevu 9 = nejvyssi vykon.

Kazdy varny stupen ma jesté mezistupen.
Prostredni nastaveni je oznaceno na fidicim panelu
symbolem m.

Vybér varné zény a stupné ohfievu
Varna deska musi byt zapnuta.
1. Stisknéte symbol -- pro pozadovanou

varnou zonu. Ve spodni ¢asti se rozsviti
symbol i a symbol _.

2. Pak vyberte pozadované nastaveni teploty
z rozsahu nastaveni.

I
—_ B
1

5 = 6 - 7 5 -6 - 7

Ohrev je nastaven.
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Zména tepelného nastaveni Doporuceni séfkuchare.

Zvolte varnou zénu a pak nastavte pozadovany

A Doporuceni
stupen ohrevu. P

m Priohrivani pyré, krémovych polévek

Vypnéte varnou zénu. a hustych omacek prilezitostné promichejte.
Zvolte varnou zénu a nastavte ji na . = Pro pfedehfivani nastavte stuperi ohfevu na 8 az 9.
Varna zona se vypne i = KdyzZ varite s pokli¢ckou,snizte stupen ohfevu,
a objevi se ukazatel zbytkového tepla. jakmile vychazi para mezi pokli¢kou a nadobim. Pro

Upozornéni dobry vysledek vareni para nepotrebuje unikat.

n Po vareni ponechejte poklicku na nadobi, nez
podavate jidlo.

PFi vareni v tlakovém hrnci dodrzujte pokyny vyrobce.
= Nevarte jidlo pfili$ dlouho, jinak se ztrati Ziviny.

= Pokud navarnou zénu nebyla poloZena zadna

panev, zvoleny stupen ohrevu blika. Po uplynuti -
urcité doby se varna zéna vypne.

" Pokud byla panev umisténa na varné zéné pred Budik mlizete pouzivat k optimalnimu
zapnutim varného panelu, bude zjisténa do nastaveni doby vafeni.
20 vtefin po stisknuti hlavniho spinace a varna m Pro zdravéjsi vysledek vafeni byste méli zabranit

zéna bude zvolena automaticky. Po zjisténi tomu, aby se z oleje dymilo.
zvolte stupen ohrevu béhem dalsich 20 vtefin
nebo se varna zoéna vypne.

Pokud je na varné desce umisténa vice nez jedna
panev, zjisténa pri zapnuti bude pouze jedna.

m Aby byly potraviny dohnéda, smazte malé porce
po sobé.
Nadobi mize pfi vareni dosahnout vysokych teplot.
Doporucujeme pouzivat kuchynské chrapky.

= Doporuceni pro energeticky Usporné vareni mizete
nalézt v ¢asti — "Ochrana Zivotniho prostredi."

Tabulka vafeni

Tato tabulka ukazuje jaky stupen ohrevu je vhodny
pro kazdy druh pokrm0. Doba vareni se muze lisit
podle druhu, vahy a kvality potraviny.

Stupern ohfevu Doba tpravy
pokrmu (v min.)

Rozehftivani
Cokoladova poleva 1-1 -
Maslo, med, Zelatina 1-2 -

Ohfev a udrzovani teploty

Eintopf (hustd polévka) napft. co¢kova 1.-2

Mléko* 1-2 -
Ohfivani klobas ve vodé 3-4

Rozmrazovani a ohiev

Mrazeny $penat 3-4 ill5) = 25
Mrazeny gulas 3-4 35-55
Mirné vareni

Bramborové knedliky* 4.-5. 20-30
Ryby* 4-5 9= 15
Bilé omacky, napr. besamel 1-2 3-6
Slehané omacky, napt. bernska, holandska 3-4 8-12

* Bez poklicky
** Nékolikrat obratte

*** Predehrejte na stupen ohrevu 8 - 8.
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cz Obsluha spotrebice

Stupei ohfevu Doba tpravy
pokrmu (v min.)

Vareni, vafeni v pare, duseni

Ryze (s dvakrat vétsi davkou vody) 2.-3. 15 - 30
MIé&na ryze*** 2-3 30 - 40
Brambory ve slupce 4.-5. 23 = &9
Varené brambory 4.-5. 15-30
Téstoviny, nudle* 6-7 6-10
Eintopf (husta polévka) 3.-4. 120 - 180
Polévky 3.-4. 15-60
Zelenina 2.-3. 10-20
MrazZena zelenina 3.-4. 7-20
Vareni v tlakovém hrnci 4.-5. -
Duseni

Rolady 4-5 50 - 65
Pecené v hrnci 4-5 60 - 100
Gulag*** 3-4 50 - 60
Peéeni/smazeni s malym mnoZstvim oleje*

Rizky, ptirodni nebo obalované 6-7 6-10
Rizky mrazené 6-7 8-12
Kotleta, prirodni nebo obalovana 6-7 8-12
Steak (3 cm silny) 7-8 8-12
Kureci prsa (tloustka 2 cm )** 5-6 10-20
Kufeci prsa, zmrazena** 5-6 10 - 30
Karbenatek (tloustka 3 cm)** 4-5 20-30
Hamburgery (tloustka 2 cm )** 6-7 10-20
Ryba a rybi filé, prirodni 5-6 8-20
Ryba a rybi filé, obalované 6-7 8-20
Obalovana ryba a zmrazend, napf. rybi prsty 6-7 8-15
Krevety, tygri krevety 7-8 4-10
Restovana zelenina a houby 7-8 10-20
Orestovana zelenina s masem po asijsku 7-8 15-20
Mrazené pokrmy, napf. pec¢ené pokrmy 6-7 6-10
Palacinky (smazené postupné) 6-7 °
Omelety (smazené postupné) 3-4 3-8
Volska oka 5-6 3-6
Fritovani* (150-200 g na porci v 1-2 | oleje, smazené porce)

Mrazené potraviny, napf. hranolky, kureci nugety 8-9 -
Krokety mrazené 7-8 -
Maso, napfr. kureci kousky 6-7 -

Ryba, obalované nebo v tésticku 6-7 =
Zelenina, houby, obalované nebo v tésticku 6-7 -
Drobné smazené pokrmy, napr. koblihy, ovoce v tésticku 4-5 R

*  Bez poklicky
** Neékolikrat obrat'te

*** Predehrejte na stupen ohrevu 8 - 8.

12



Casové funkce

Vase varna deska ma dvé casové funkce:
= Nastaveni doby Upravy pokrmu
= Budik

Nastaveni doby tGpravy pokrmu

Varna zéna se automaticky vypne po uplynuti
nastavené doby.
Postup nastaveni

1. Zvolte varnou zénu a pozadované nastaveni teploty.

2. Stisknéte symbol (®. Na ukazateli pro varnou zénu
se rozsviti symbol I=l. Na ukazateli ¢asovych
funkci se rozsviti symbol L.

3. Béhem nasledujicich 10 sekund nastavte
pozadovanou dobu vareni v rozsahu nastaveni.

A
I

_l
p( (=

l
r pa

+0- o 00| +0~ o 36
5 - 6 - =9 5 -6 -7 -8 -9

Po nékolika sekundach se ¢as zacne odpocitavat.

Upozornéni: stejnd doba vareni mlze byt nastavena

automaticky pro vSechny varné zény. Doba vareni

pro kazdou varnou zénu se odpocitava nezavisle.
Informace o automatickém nastaveni doby Upravy
pokrmu mUzete nalézt v ¢asti— "Zdkladni nastaveni."

Snimac¢ smazeni

Pokud byla doba vareni naprogramovana pro
varnou zonu a snimac smazeni byl aktivovany,
nezacne se doba vareni odpocitavat, dokud nebylo
dosazeno pozadované teploty.

Zména nebo zruseni doby Gpravy pokrmu

Zvolte varnou zénu a pak stisknéte symbol (©.

Zménte dobu vareni pomoci pole nastaveni
nebo ji nastavte na i pro jeji zruseni.

Casové funkce cz

Po uplynuti doby tupravy pokrmu

Varna zéna se vypne. Zazni akusticky signal. Na
ukazateli ¢asovade se na 10 vtefin rozsviti {iJ.

Kdyz stisknete symbol (®, oznaéeni se vypnou

a pipani prestane.

Upozornéni

= K nastaveni doby vareni pod 10 minut vidy stisknéte
0 predtim, nez zvolite pozadovanou hodnotu.

= Pri nastaveni doby pfipravy pokrmu pro vice varnych
z6n se na ¢asovém ukazateli vzdy zobrazi udaj pro
zvolenou varnou zonu.

m Pro zobrazeni zbyvajici doby Upravy pokrmu
zvolte prislusnou varnou zonu.

m MizZete nastavit dobu vareni az po 55 minut.

Budik

Muzete pouzit budik k nastaveni ¢asu az na 99 minut.

Tato funkce funguje nezavisle na varnych zénach

a dal$ich moznostech nastaveni. Tato funkce

automaticky nevypne varnou zénu.

Nastaveni

1. Stisknéte opakované symbol ®, dokud se
nerozsviti ukazatel £\ Na displeji se rozsviti 4ii.

2. Nastavte pozadovany Cas.

Po nékolika sekundach se ¢as za¢ne odpocivat.

Zména nebo zruseni doby upravy pokrmu

Stisknéte opakované symbol ®, dokud se
ukazatel L) nerozsviti.

Zmérnte ¢as v oblasti nastaveni nebo ho nastavte
na L/ pro zruseni naprogramované doby.

Po vyprseni doby tupravy pokrmu

Zazni akusticky signal. Na ukazateli budiku se
objevi i a ukazatel £\ se rozsviti. Ukazatel
zhasne po 2 sekundach.

Kdyz stisknete symbol (D, displej zhasne
a zvukovy signal ustane.
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cz Funkce PowerBoost

Funkce PowerBoost

Funkce PowerBoost vam umoznuje ohrat velké
mnozstvi vody rychleji, nez kdyz pouzivate nastaveni
ohrevu 5.

Tuto funkci Ize pro varnou zénu vzdy aktivovat,
pokud neni zrovna pouzivana pro jinou varnou zénu
ze stejné skupiny (viz obrazek). V opaéném piipadé
bude na displeji pro danou varnou zénu blikat

symbol & a 5; supen ohfevu 5 bude posléze
nastaven automaticky bez aktivace této funkce.

‘1
@ ©
O ©

Aktivace

1. Zvolte varnou zénu.
2. Stisknéte symbol 2. Na ukazateli varné zény
se rozsviti symbol &.

Funkce je aktivovana.

Deaktivace

1. Zvolte varnou zénu.

2. Stisknéte symbol ,2.,.
& na ukazateli zhasne a varna zéna se prepne
zpét na nastaveni ohfevu 5.

Funkce je deaktivovana.
Upozornéni: za urcitych okolnosti se mlze
funkce PowerBoost vypnout automaticky, aby se

chranily elektronické soucastky uvnitf varného
panelu.
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Snimac¢ smazeni

Tato funkce miZe byt pouzita ke smazeni potravin
pfi udrzeni vhodné teploty panve na smazeni.
Varné zony, které maji tuto funkci, jsou oznaceny
symbolem funkce opékani.

Vyhody pfi smazeni

m Varnd zéna ohfiva pouze tehdy, pokud je to
potiebné k udrzeni teploty. Setfi to energii
a brani tomu, aby se olej prehrival.

®  Funkce opékani hlasi, kdyz panev na smazeni
dosahla optimalni teploty k pridani oleje a pak
vloZeni potraviny.

Upozornéni

= Na panev nepokladejte poklicku. Jinak se funkce
neaktivuje spravné. K zabranéni rozstrikovani
nebo mastnoty mazete pouzit plech proti
rozstriku.

= Ke smaZeni pouzivejte vhodny olej nebo tuk.
Pokud pouzijete maslo, margarin, extra panensky
olivovy olej nebo veprové sadlo, nastavte ohfev
na min.

m Panev na smazZeni nenechavejte nikdy pfi ohfevu
bez dohledu, at’ uz s jidlem nebo bez.

Panve na smazeni pro snima¢ smazeni

Pro tuto funkci jsou také k dispozici specialni
panve na smazeni. Toto volitelné prisluSenstvi
muzete zakoupit u maloobchodnich prodejcl nebo
u oddéleni poprodejnich sluzeb. Vzdy uvadéjte
prislusné referencni Cislo.

® HEZ390210 15 cm panev na smazeni.

® HEZ390220 19 cm panev na smazeni.

= HEZ390230 21 cm panev na smazeni.

= HEZ390250 28 cm panev na smazeni.

Panve na smazeni maji nepfilnavy povrch, coz
znamena, Ze ke smazeni potrfebujete velmi malo
oleje.

Upozornéni
m Funkce opékani bude nastavena specialné pro
tento typ panve na smazeni.

= Jiné panve na smazeni se mohou prehfivat.
Teplota mGze byt nastavena vy$si nebo nizsi.

zmérite podle vasich poZadavka.

= Zajistéte, aby primér dna panve na smazeni
odpovidal velikosti varné zény. Panev polozte
na stfed varné zény.



Snimac¢ smazeni cz

Nastaveni teploty

Nastaveni teploty Vhodné pro

min nizka Smazeni potravin na extra panenském olivovém oleji, maslé nebo margarinu, napr. omelety.
low stiedni - nizkd  Smazeni ryb a silnych potravin, napf. masovych kuli¢ek a parkd.

med stfedni - vysoka Smazené steaky, stfedné nebo dobre propecené, zmrazené, obalené ve strouhance a jemné

potraviny, napf. zelenina.

max vysoka Smazeni potravin pfi vysokych teplotach, napf. steaky krvavé, fritované brambory a zmrazené

hranolky.

Tabulka

Tato tabulka ukazuje jaké nastaveni tepla je vhodné
pro kazdy druh pokrm. Doba vareni se muze lisit
podle druhu, vahy a kvality potraviny.

Nastaveni ohrevu se lisi podle pouzité panve na
smazeni.

Predehrejte prazdnou panev, po zaznéni
akustického signalu pridejte olej a potraviny.

Nastaveni Celkova doba smazeni,

teploty po skonceni zazni signal
Maso
Rizek, pfirodni nebo obalovany stiedni 6-10
Filet stredni 6-10
Kotlety* nizka 10-15
. ordon bleu, Wiener Schnitzel* stredni 10-15
Steak, zprudka opeceny (3 cm silny) max 6-8
Steak, stfedné nebo dobfe propeceny (3 cm silny), stfedni 8-12
Kufeci prsa (2 cm silnd)* nizka 10-20
Pérky, ohfaté nebo syrové nizka 8-20
Hamburger, masové kuli¢ky, rissole* nizka 6-30
Sekana min 6-9
Gyros stredni 7-12
Mleté maso stredni 6-10
Slanina min 5-8
Ryba
Ryba cela,* napt. pstruh nizka 10-20
Rybi filé, platky nebo kostky nizka-stfedni 10 - 20
Krevety, tygri krevety stredni 4-8
Vajeéné pokrmy
Palacinky** max -
Omeleta** min 31-16
Volska oka nizka - stfedni 2 - 6
Michana vajicka min 4-9
Trhanec nizka 10-15
Francouzsky toust** nizka 4-8

* Nékolikrat obrat'te

** Celkova doba vafeni na porci. Smazte postupné.
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cz Snimac smazeni

Nastaveni Celkova doba smazeni,

teploty po skonceni zazni signal
Brambory
Opecené brambory (varené ve slupce) max 6-12
Opecené brambory (ze syrovych brambor) stredni 15-25
Bramborak max 245 = 8
Glazované brambory nizka 15-20
Zelenina
Cesnek, cibule min 2-10
Cukety, lilek nizka 4-12
Papriky, zeleny chrest nizka 4-15
Houby stredni 10-15
Glazovana zelenina nizka 6-10
Mrazené potraviny
Rizky stredni 15-20
Cordon bleu* stredni 10-30
Dribei prsa stiedni 10-30
Kufeci nugety stredni 10-15
Gyros, kebab nizka 5-10
Rybi filé, pfirodni nebo obalované nizka 10-20
Rybi prsty stredni 8-12
Hranolky max 4-6
Orestovana zelenina s kufecim masem nizka 6-10
Jarni zavitky stiedni 10 - 30
Camembert/syr nizka 10- 15
Rizné
Camembert/syr nizka 7-10
Susené hotové potraviny, které potrebuji pridani vody, napf. téstoviny min 5-10
Krutony nizka 6-10
Mandle/ofechy/arasidy stiedni 3-15

* Nékolikrat obrat'te

** Celkova doba vafeni na porci. Smazte postupné.
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Postup nastaveni
Zvolte prislusné nastaveni z tabulky. Polozte
prazdnou panev na varnou zonu.

1. Zvolte varnou zénu. Stisknéte symbol panve
wau—. Na displeji varné zdény se rozsviti H.

Détska pojistka ¢z

& = @ o 7 = g ° ¢

2. Béhem nasledujicich 10 sekund nastavte
pozadované nastaveni teploty v poli nastaveni.

8
med
i ©

|
e

5 -6 -7 -8 -9

— med — — max—

Nyni byla funkce aktivovana.

Symbol teploty (teplomér) zlstane rozsviceny,
dokud nebude dosazZena teplota na smazeni.
Pak zazni akusticky signdl a symbol teploméru
zhasne.

Upozornéni

m Otacejte potravinu tak, aby se nespalila.
m Varna zéna musi byt vybrana tak, aby se zobrazil

ukazatel teploty § a nastaveni teploty.

Vypnuti snima¢e smazeni
Zvolte varnou zénu, a pak stisknéte symbol

panve. .
Funkce je deaktivovana.

[} Détska pojistka

Détskou pojistku mliZzete pouzit, abyste predesli
nahodnému zapnuti varné desky détmi.

Aktivace a deaktivace détské pojistky
Varna deska by méla byt vypnuta.

Pro aktivaci: stisknéte symbol c= po dobu cca
4 vterin. Ukazatel vedle symbolu &= se na 10 vtefin
rozsviti. Dojde k zablokovani varné desky.

Pro deaktivaci: stisknéte symbol c= po dobu
cca 4 vtefin. Funkce je nyni deaktivovana.

Automaticka détska pojistka
S touto funkci se détska pojistka aktivuje
automaticky po vypnuti varné desky.

Zapnuti a vypnuti
Informace o automatické aktivaci détské pojistky
naleznete v kapitole — "Zdkladni nastaven/".
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cz Ochrana pred nahodnou aktivaci

Ochrana pfed nahodnou
aktivaci

Pokud otirate ridici panel pfi zapnuté varné desce,
maze byt nastaveni zménéno. Abyste tomu
predesli, mizete pouzit funkci varné desky
Uzamknout ridici panel pro ¢isténi.

Pro zapnuti: Stisknéte symbol W¥. Zazni zvukovy
signdl. Ovladaci panel se na 35 vtefin uzamkne.
Nyni miiZete povrch ovladaciho panelu otfit, aniz
by doslo k jakékoliv zméné nastaveni.

Stisknéte symbol ruky .
Upozornéni

m Zvukovy signal zni 30 sekund po aktivaci. Znaéi
to, ze funkce bude kondit.

m Uzamceni pfi Cisténi neuzamkne hlavni vypinac.
Varna deska muze byt kdykoliv vypnuta.

18

Automatické vypnuti
varné zony

Jestlize je varna deska del$i dobu v provozu beze
zmény nastaveni, automaticky se aktivuje
automatické vypnuti.

Varna deska prestane hrat. Na displeji varnych
z6n stFidavé blikaji symboly F, & nebo ukazatele
zbytkového tepla i nebo H.

Po stisknuti jakéhokoliv symbolu se displej vypne.
Varné zony lze nyni znovu nastavit.

Doba, po jejimz uplynuti se tato funkce automaticky
aktivuje, zavisi na nastaveném stupni ohrevu
(po 1 az 10 hodinach).



Zakladni nastaveni cz

Zakladni nastaveni

Tento spotrebi¢ disponuje nejriznéjsimi
moznostmi zakladniho nastaveni. Nastaveni mlzete
prizpdsobit Vasim individualnim potfebam.

Ukazatel Funkce

]

Automaticka détska pojistka

cCo
o Ruéni*.
{ Automaticka.
c Funkce je deaktivovana.
cc Zvukové signaly
o Potvrzujici signal a signal provozni chyby jsou vypnuty.
{ Signal provozni chyby je zapnuty.
c Potvrzujici signél je zapnuty.
3 VSechny akustické signaly jsou zapnuté*.
c3 Ukazatel spotfeby elektfiny
i Vypnuto .*
i Zapnuto.
-5 Automatické nastaveni doby upravy pokrmu.
HiH Vypnuto .*
o159 Aitomaticky odpocitavana doba.
cE Délka zvukového signalu budiku pfi ukonéeni ¢innosti
{ 10 sekund.*
2 30 sekund.
3 1 minuta.
c Funkce Power Management. Omezeni celkového vykonu varné desky
& Vypnuto .*
B 1000 W minimalni vykon.
i 1500 W.
2 2000 W.
S nebo 5. Maximalni vykon varné desky.
-9 Doba zvolena pro varnou zénu
i Neomezeno: varna zéna, ktera byla naposled nastavena, z(stava zvolena.*
{ Omezeno: varna zoéna zUstdva zvolena pouze nékolik sekund.
cic Nadobi, kontrola vysledku upravy pokrmi
] Nevhodné
{ Neni optimalni
c Vhodné
cd Obnoveni nastaveni z vyroby

i Individualni nastaveni.*
{ Nastaveni zpét na pavodni hodnoty z vyroby.

* Nastaveni z vyroby
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cz Ukazatel spotfeby energie

Provedeni zakladniho nastaveni

Varna deska musi byt vypnuta.

1. Zapnéte varnou desku.
2. Do 10 vtefin stisknéte a podrzte symbol hodin ®
po dobu 4 sekund. Prvni ¢tyri hlaseni
jsou informace o vyrobku.
Stisknéte oblast nastaveni,
abyste si prohlédli jednotlivé ukazatele.

Informace o produktu Ukazatel

Seznam technickych zakaznickych servist (TK) &7 /

Vyrobni ¢&islo Fd
Vyrobni &islo 1 g5,
Vyrobni &islo 2 i

3. Stisknéte znovu symbol hodin (© a dostanete se
do zakladniho nastaveni.
c a i blika stfidavé na displeji a jako
prednastaveni se objevi 4.

lrpaly
NI 4 u
—_—— - B
e/l © U
il
5 -6 -7 - 8 9
— —med — _ max—

4. Stisknéte opakované symbol hodin (® dokud
se nezobrazi pozadovana funkce.

5. Pak vyberte pozadované nastaveni.

_'[_ - © I

6. Stisknéte symbol hodin ® minimalné po
dobu 4 sekund.
Nastaveni byla ulozena.

Opusténi nabidky zakladnich nastaveni

Vypnéte varnou desku hlavnim vypinacem.
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Ukazatel spotieby energie

Funkce oznacuje celkové mnozstvi naposled
spotfebované energie touto varnou
deskou pfi poslednim vareni.

Po vypnuti se zobrazi spotfeba v kWh po dobu
10 vtefin.

Obrazek ukazuje priklad se spotiebou
energie (.8 kWh.

Informace o aktivaci této funkce naleznete
v kapitole — "Zdkladni nastaveni."



Test vhodnosti nadobi

Tuto funkci mlzete pouzit pro kontrolu rychlosti
a kvality procesu Upravy pokrmu v zavislosti na
pouzitém nadobi.

Vysledkem je referen¢ni hodnota zavisejici na
vlastnostech nadobi a pouzivané varné zony.

1. Doprostred varné zény s primérem co
nejvhodnéjsim pro dno dané nadoby umistéte
studenou nadobu obsahujici 200 ml vody.

2. Prejdéte do hlavniho nastaveni a zvolte ic.

3. Stisknéte symbol + nebo —. Na displeji
varné zony blikd symbol —.
Funkce je aktivovana.

Po 10 vtefinach se na displeji varné zény zobrazi
vysledek kvality a rychlosti procesu Upravy pokrmu.

_| L
_r—‘r—l
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Zkontrolujte vysledek pomoci nasledujici tabulky:

Vysledek

o Nadobi neni vhodné pro varnou zénu, a proto se nezacne
zahfivat.*

! Nadobi vyzaduje delsi dobu pro zahfati, proces Upravy
pokrmu proto neni dostate¢né rychly.*

&' Nadobi se zahfiva spravné a proces Upravy pokrmu je
spravny.

* Pokud mate k dispozici mensi varnou zénu, otestujte

své nadobi znovu na této mensi varné zéné.

Pro opétovnou aktivaci této funkce stisknéte
symbol + nebo —.

Upozornéni

= Pokud je primér pouzité varné zény
mnohem mensi nez priimér dna nadoby,
zahreje se pouze prostredni ¢ast této
nadoby. To miiZze mit za nasledek horsi
vysledek Upravy pokrmu.

= |nformace o této funkci naleznete v kapitole
— "Zdkladni nastaven/".

= Informace o typu, velikosti a umisténi nadobi
naleznete v kapitole — "Indukcni varen'”.

Test vhodnosti nadobi cz

Cisténi spotrebice
Vhodné produkty pro udrzbu a ¢isténi si mizete
zakoupit v nasem zakaznickém servisu.

Varna deska

Cisténi

Varnou desku po kazdém pouziti oCistéte.
Zabranite tak pripalovani zbytkd potravin. Varnou

desku cCistéte pouze po zhasnuti ukazatele
zbytkového tepla.

Varnou desku ocistéte navihéenym hadrikem
a vysuste mékkou utérkou, abyste zabranili tvorbé
vodniho kamene.

Pouzivejte pouze Cistici prostredky vhodné pro
tento typ varné desky. Postupujte dle pokynd
vyrobcud na obalech vyrobka.

Nikdy nepouzivejte:

Nezfedény prostfedek na myti nadobi.

Cistici prostifedky do mycek nadobi.

Abrazivni Cistici prostredky.

Drsné cCistici prostfedky, jako je napfiklad sprej
na ¢isténi trouby nebo prostfedek na odstranéni
vodniho kamene.

m Draténky.

= Vysokotlaké nebo parni Cistice.

Odolné necistoty nejlépe odstranujte pomoci
§krabky na sklo, kterou muazete zakoupit

v maloobchodech. Postupujte dle pokyn vyrobce.
Vhodnou $krabku na sklo mizete zakoupit v nasem
zakaznickém servisu.

Skvélych vysledk( ¢isténi dosahnete pfi pouzivani
specialni houbicky pro ¢isténi sklokeramickych
varnych desek.

Mozné skvrny
Vodni kamen
a stopy od vody.

Ocistéte varnou desku ihned po jejim
vychladnuti. MiiZzete pouzit pouze Cistici
prostredek pro sklokeramické desky.*

Cukr, ryzovy
Skrob nebo
uméla hmota.

Okamzité ocistéte. Pouzivejte Skrabku na
sklo. Varovani: nebezpeci popéleni.*

*Poté ocistéte navlhéenym hadfikem a vysuste mékkou

utérkou.

Upozornéni: Dokud varna deska nevychladla,
nepouzivejte na ni zadné Cistici prostredky. Mohli
byste poskodit jeji povrch. Ujistéte se, ze jste radné
ocistili zbytky cisticich prostredkd.
Ram varné desky
Abyste zamezili poSkozeni okoli varné desky,
postupujte dle nasledujicich pokyn(:
Pouzivejte pouze teplou mydlovou vodu.
m  Pred pouzitim nové myci houbicky radné umyijte.
m  Nepouzivejte zadné Cistici prostredky obsahujici
pisek ani drsné Cistici prostiedky.
m  Nepouzivejte Skrabku na sklo ani ostré predmeéty.
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cz  Casto kladené dotazy

Casto kladené dotazy

PFi pouziti spotfebice
Pro¢ nemohu zapnout varnou desku a proc¢ stale sviti symbol détské pojistky?

Détska pojistka je aktivovana.
Informace o této funkci naleznete v kapitole — "Détskd pojistka'".

Pro¢ blikaji displeje a sly$im zvukovy signal?
Odstrante z ovladaciho panelu veskeré tekutiny nebo zbytky potravin. Odstrante z ovladaciho panelu
veskeré predméty. Pokyny pro deaktivaci zvukového signalu naleznete v kapitole — "Zdkladni nastavent.

Pro¢ spotiebic pfFi vaFeni vydava zvuky?

Zvuky mUze spotiebi¢ produkovat v zavislosti na materidlu dna pouzivané varné nadoby. Tyto zvuky jsou
béznou soucasti indukéni technologie. Nejedna se o poruchu.

Mozné zvuky:

Bzuéivy zvuk podobny transformatoru:
Objevi se pfi vareni na vysokou teplotu. Zvuk zmizi nebo se ztisi, jakmile se snizi stupen ohrevu.

Tichy piskavy zvuk:
Objevi se, pokud je nadobi prazdné. Tento zvuk zmizi, jakmile do nadoby pridate vodu nebo potraviny.

Praskavy zvuk:

Objevi se, pokud je nadobi vyrobeno z nékolika rozdilnych vrstev materialu, nebo pokud pouzivate
najednou nadobi riznych velikosti a materiald. Hlasitost zvuku zavisi na mnozstvi vafenych potravin nebo
na zplsobu Upravy pokrmu.

Vysoké piskavé zvuky:
Mohou se objevit, pokud pouzivate dvé varné zény najednou na nejvyssi stupen ohrfevu. Tento piskavy
zvuk zmizi nebo se ztisi, jakmile se snizi stupen ohrevu.

Zvuk vétraku:
Varna deska je vybavena vétrakem, ktery se automaticky zapne pfi pouZiti vysoké teploty. Vétrak mize
byt stale zapnuty i po vypnuti varné desky, pokud je rozpoznana teplota stale prilis vysoka.

Které typy nadobi mohu pouzit s indukéni varnou deskou?
Informace o typu nadobi vhodného pro indukéni vareni naleznete v kapitole — "Indukcni varent'.

Pro¢ se varna deska nezahfiva a pro¢ stale blika nastaveni ohievu?

Neni zapnuta varna zéna, na niz je postaveno nadobi.
Zkontrolujte, zda jste zapnuli spravnou varnou zénu.

Nadobi je pro zapnutou varnou zénu pfrilis§ malé nebo neni vhodné pro indukéni vareni.
Informace o typu, velikosti a umisténi nadobi naleznete v kapitole — "Indukcni varent'.

Proc¢ trva zahrati nadobi tak dlouho nebo pro¢ se dostate¢né nezahfiva, ackoliv je nastaven vysoky stupen
ohfevu?

Nadobi je pro zapnutou varnou zénu prilis§ malé nebo neni vhodné pro indukéni vareni.
Informace o typu, velikosti a umisténi nadobi naleznete v kapitole — "Indukcni vareni'.




Co délat v pfipadé poruchy? cz

Jak mam varnou desku ¢istit?

Pomoci Cisticiho prostfedku na sklokeramiku dosahnete nejlepsich vysledkd. Neradime pouzivat hrubé nebo
abrazivni ¢istici prostfedky, myci prostfedky na nadobi (koncentrované) nebo draténky.
Vice informaci o c¢isténi a péci o vasi varnou desku naleznete v kapitole — ,, Cistén/ spotrebice".

Co délat v pfipadé poruchy?

Poku dojde k poruse, jde vétSinou o mali¢kosti,
které Ize snadno vyresit. Nez budete volat do
zakaznického servisu, méli byste se ridit

nasledujicimi pokyny.
Ukazatel

Nesviti zadny ukazatel

Mozna pFic¢ina

Sitové napajeni bylo odpojeno.

Spotrebic¢ nebyl zapojen v souladu se
schématem zapojeni.
Elektricka porucha.

Pouzijte jiné elektrické spotrebice, abyste
zkontrolovali, zda nedoslo ke zkratu v sitovém
napajeni.

Zajistéte, aby byl spotrebic pripojen v souladu se
schématem zapojeni.

Pokud se porucha neda odstranit, informujte servis.

Ukazatelé blikaji.

Ovladaci panel je vlhky nebo ho
zakryva néjaky objekt.

Osuste ovladaci panel nebo odstrarte objekt.

Ukazatel = na displeji
varné desky blika.

Doslo k poruse v elektronice.

Pro potvrzeni poruchy prikryjte ovladaci panel
vasi rukou.

Fo
Fy

Elektronika se prehrala a vypnula
odpovidajici varnou zénu.
Elektronika se prehrala a vypnula
vsechny varné zény.

Pockejte, dokud elektronika dostatecné
nevychladne. Pak se dotknéte jakéhokoliv
symbolu na varné desce.

5 + nastaveni ohfevu
a zvukovy signal

V oblasti ridiciho panelu je horka
panev. Je nebezpedi toho, ze se
elektronika prehreje.

Odstrante panev. Zobrazeni chyby chvili poté zmizi.
Mzete pokracovat ve vareni.

FSa zvukovy signal

V oblasti fidiciho panelu je horka
panev. Pro ochranu elektroniky byla
varna zona vypnuta.

Odstrante panev. Pockejte nékolik sekund. Dotknéte
se jakéhokoliv ovladaciho prvku. Pokud zobrazeni
poruchy zmizi, mGzete pokracovat ve vareni.

FlUF& Varna zéna se prehfala a vypnula se, Pockejte dokud elektronika dostateé¢né

aby chranila pracovni povrch. nevychladne a zapnéte varnou zénu znovu.
FE Varna zéna byla v provozu delsi Byla aktivovana funkce automatického

dobu bez preruseni. bezpecnostniho vypnuti. Viz pfislusna kapitola.
ganon Sitova napéti je vadné. Je mimo Kontaktujte vaseho dodavatele elektFiny.
Egon bézny provozni rezim.
Yoo Varna zéna neni spravné pripojena. Odpojte varnou desku od elektrické sité.

Zajistéte, aby byl spotrebic
pfipojen v souladu se schématem zapojeni.

Na ovladaci panel nepokladejte horké nadoby.

Upozornéni

= Jestlize se na displeji zobrazi symbol £, pro
nacteni kédu chyby je treba stisknout cidlo

prislusné varné zény.

= Jestlize v tabulce neni uveden kod Vasi
poruchy, odpojte varnou desku od sité,
vycCkejte 30 vtefin a znovu ji pfipojte. Jestlize
se znovu displej zobrazi, kontaktujte techniky
zakaznického servisu a sdélte jim presny kod

chyby.
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cz Zéakaznicky servis

Zakaznicky servis

Nas zakaznicky servis je Vam k dispozici pro
pripad, Ze potiebujete VAas spotrebic¢ opravit.
Vzdy najdeme nejvhodnéjsi reseni, aby jste
se vyhnuli zbytecnym navstévam nasich
servisnich technika.

Oznaceni produktu (¢. E) a vyrobni ¢islo (¢. FD)

Pri kontaktu se zakaznickym servisem uvedte

prosim oznaceni produktu (¢. E) a vyrobni cislo konkrétniho
spotrebice (¢. FD).

Tyto Udaje naleznete na typovém Stitku, ktery se

nachazi:

= Na dokladech od spotrebice.
= Na spodni ¢asti varné desky.

Cislo E naleznete také na sklenéném povrchu varné
desky. Zakaznicky index (KI) a FD ¢islo mizete
zkontrolovat v zakladnim nastaveni. Pro tyto
informace si prectéte kapitolu — ,, Zdakladni
nastaven/”.

Berte prosim na védomi, Ze za navsétévu servisniho
technika pro ucely opravy z diivodu nespravného
pouziti spotrebice se hradi poplatek, a to i kdyz je
spotiebi¢ v zaruéni [haté.

Kontaktni informace pro vSechny staty naleznete
v prilozeném seznamu zadkaznickych center.
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Zkusebni pokrmy cz

Zkusebni pokrmy

Tato tabulka je navrzena pro zkusebni instituty
ke zjednoduseni kontroly spotrebice.

Udaje v této tabulce jsou uvedeny s ohledem na
prislusenstvi znac¢ky Schulte-Ufer (4 kusy
nadobi ze sady pro HEZ 390042 indukcni varné
desky) s nasledujicimi rozméry:

® Hluboky hrnec @ 16 cm, 1,2 | pro varné zény @ 14,5 cm
® Hrnec @ 16 cm, 1,7 | pro varné zony @ 14,5 cm

® Hrnec @22 cm, 4,2 | pro varné zény @ 18 cm

= Panev na smazeni & 24 cm, pro varné zony & 18 cm

Zkusebni pokrmy Nadobi  Stupeii Predehfati Poklice Vafeni Poklice
ohfevu Doba tpravy Stupeii
pokrmu (min:sek) ohfevu
F}ozpouéténi cokolady Hluboky
Cokoladova poleva (napf. znac¢ky Dr. Oetker, horka hrnec,
&okolada 55% kakaa, 150 g) pramér R R , 1. ne
16 cm

Coékova polévka, ohfivani a udrzovani teploty
Cockova polévka*
Pocatecni teplota 20 °C

Mnozstvi: 450 g Hrnec, 1:30
pramér 9 (bez ano 1. ano
16 cm michani)

Mnozstvi: 800 g Hrnec, 2:30
pramér 9 (bez ano 1. ano
22 cm michani)

Cockova polévka z plechovky
Napf. ¢ocka s klobasami Erasco.
Pocatecni teplota 20°C

Mnozstvi: 500 g Priblizné
Hrnec, 1:30
primér 9 (michejte ano 1. ano
16 cm pfibl. po
1 minuté)
Mnozstvi: 1 kg Pfiblizné
Hrnec, 2:30
primér 9 (michejte ano 1. ano
22 cm pribl. po
1 minuté)
Priprava besamelu
Teplota mléka: 7 °C
Prisady: 40 g masla, 40 g mouky, 0,5 | mléka (3,5% tuku)
a Spetka soli.
1. Rozpustte maslo, vmichejte mouku a stl a smés Hluboky
zahrejte. hrnec, 2 Pfiblizné 6:00 ne - -
prdmér 16 cm
2 Pridejte mléko do jisky a pfivedte k varu za 7 Piblisné 6:30 ne : B

neustalého michani.

3.Jakmile se besamel dostane do varu, ponechejte ho
na varné zéné dalsi 2 minuty a stale michejte.

**Recept je v souladu s DIN 44550
*Recept je v souladu s DIN EN 60350-2
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cz Zkus$ebni pokrmy

Zkusebni pokrmy Nadobi  Stupen Predehrati Poklice Vareni Poklice

ohfevu Doba tpravy Stupeii
pokrmu (min:sek) ohfevu

PFiprava mlééné ryze

MIéc¢na ryze, priprava s poklici.

Teplota mléka: 7°C

Zahrejte mléko, dokud nezacne pénit.

Nastavte pozadovany stupen ohrevu a pridejte do
mléka ryzi, cukr a sil. Doba pfipravy véetné
predehrati je cca 45 min.

Prisady: 190 g kratkozrnné ryze, 90 g cukru, 750 ml Hrnec, &
miéka (3,5% tuku) a 1 g soli. primér 8.  Priblizng 5:30 ne  (zamichejte  ano
16 cm 010
minutach)
Prisady: 250 g kratkozrnné ryze, 120 g cukru, 1 | mléka Hrnec, 3
(3,5% tuku) a 1,5 g soli. prameér 8.  Pfiblizn& 5:30 ne  (zamichejte  ano
po 10
22 cm minutach)

MIécna ryze, priprava bez poklice

Teplota mléka: 7 °C

Pridejte do mléka vSechny prisady a zahrejte smés za
neustalého michani. Jakmile mléko dosahlo teploty
pribl. 90 °C, zvolte doporucené nastaveni ohrevu

a ponechte mirné varit na nizky stupen ohrevu po dobu
cca 50 minut.

Prisady: 190 g kratkozrnné ryze, 90 g cukru, 750 ml Hrnec,

mléka (3,5% tuku) a 1 g soli. prameér 8. PFiblizné 5:30 ne 3 ne
16 cm

Prisady: 250 g kratkozrnné ryze, 120 g cukru, 1 | mléka Hrnec,

(3,5% tuku) a 1,5 g soli. pramér 8. Priblizné 5:30 ne 2. ne
22 cm

Vaiena ryze*
Teplota vody: 20 °C

Prisady: 125 g dlouhozrnné ryze, 300 g vody a Spetka Hrnec,

soli. pramér 9 Pfiblizné 2:30 ano 2 ano
16 cm

Prisady: 250 g dlouhozrnné ryze, 600 g vody Hrnec,

a Spetka soli. pramér 9 Priblizné 2:30 ano 2. ano
22 cm

Veprova petené
Pocatecni teplota pecené: 7 °C

Mnozstvi: 3 veprové pecené (celkova hmotnost Panev na
pfibl. 300 g, 1 cm silné) a 15 ml slune¢nicového smazeni, 9 Pfiblizné 1:30 ne 7 ne
oleje. primér 24 cm

Priprava palaéinek**
Panev na

Mnozstvi: 55 ml tésta na kazdou palacinku smazeni Priblizné 1:30 ne
prameér 9 7 ne
24 cm
Hranolky hluboko zmrazené Befud]
MnozZstvi: 1,8 | slunecnicového oleje na porci 200 g Hrnec teplota
mrazenych hranolkl (napf. hranolky McCain 123 i Y oleje
o h pramér 9 X ne 9 ne
Original fries) nedosahne
22 @i 180 °C

*Recept je v souladu s DIN 44550
**Recept je v souladu s DIN EN 60350-2
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Montazni navod
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Dulezita upozornéni

Bezpecnostni upozornéni: bezpecnost béhem pouzivani
spotrebice je zarucena pouze tehdy, pokud byla vestavba
technicky provedena spravnym zplisobem a podle tohoto
montazniho navodu. Za $kody, které vzniknou neodbornou
vestavbou, ru¢i montér.

Tento spotrebic je vhodny k pouzivani az do nadmorské
vy$ky 4000 metru.

A\ Nositelé elektronickych implantata!

Spotrebi¢ mize obsahovat permanentni magnety, které mohou
ovlivnit elektronické implantaty, jako napr. kardiostimulator
nebo inzulinovou pumpu. Proto béhem montaze dodrzujte
minimalni odstup od elektronickych implantatd 10 cm.

Pripojeni k elektrickému proudu: musi byt provedeno
koncesovanym odbornikem. Pfitom musi byt dodrzovana
ustanoveni mistniho dodavatele elektriny.

Spotrebi¢ musi byt napojen napevno a pripojka musi byt
opatrena odpovidajicim odpojovacem dle predpist pro
instalaci.

Typy k pripojeni: spotrebi¢ patfi do ochranné tridy "I"a smi
byt pouzit pouze v kombinaci s uzemnénou pripojkou.
Vyrobce nezodpovida za poruchy nebo mozné skody, které
vzniknou v dtsledku chybné elektrické instalace.

Sit'ovy pripojovaci kabel: sitovy pripojovaci kabel smi
instalovat pouze odbornik s licenci nebo vyskoleny technik
zakaznického servisu. Potrebné Gdaje o pripojeni naleznete
na typovém stitku a na schématu pripojeni.

Montaz pod pracovni desku: indukéni varné desky smi byt
instalovany pouze nad zasuvky nebo pecici trouby stejné
znacky, které maji odvétravani. Pod varnou deskou se nesmi
nachazet zadné chladnicky, mycky nadobi, trouby bez
odvétravani nebo pracky.

N
=

Odsavac par: vzdalenost mezi odsavacem par a varnou

deskou musi odpovidat minimalni udané vzdalenosti podle

montéazniho navodu pro odsavac par.

Pracovni deska: musi byt rovna, vodorovna a stabilni.

Dodrzujte pokyny vyrobce pracovni desky.

Pokud tloustka pracovni desky, do které bude

zabudovana varna deska, neodpovida zadani, vyztuzte ji

nehoflavym materidlem odolnym proti vodé, dokud

nedosahnete minimalni doporucované tloustky.

V opac¢ném pripadé nelze zarucit dostacujici stabilitu.

® Pracovni deska, do které bude varna deska zabudovana, by
méla snést zatizeni cca 60 kg.

m Po zabudovani varné desky nejprve zkontrolujte, zda je rovna.

Zaruka: neodborna vestavba, napojeni nebo chybna montaz
vedou ke ztraté zaruky.

Upozornéni: veskeré prace provedené na vnitiku spotrebice,
vcetné vymény sitového pripojovaciho kabelu, smi provést
vyhradné vyskoleny technik zakaznického servisu.

Priprava nabytku, obrazek 1/2/3

Vestavny nabytek: musi byt odolny minimalné do teploty 90 °C.
Vyfez: po vyriznuti odstrante trisky.

Rezné plochy: opatiete je zaruvzdornym materialem.
Vestavba nad zasuvku, obrazek 2a

Pracovni deska: musi mit tloustku minimalné 20 mm.
Odvétravani: vzdalenost mezi povrchem pracovni desky

a horni oblasti zasuvky musi ¢init 65 mm.

Upozornéni: pouzivejte pouze délici prihradku ze dreva,
nebot’ kovové objekty v zasuvce mohou v disledku
recirkulace vzduchu z odvétravani varné desky dosahnout
vysokych teplot (obrazek 10).
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Montaz nad pecici troubu, obrazek 2b
Prihradka: musi mit tloustku minimalné 30 mm.
Upozornéni: podivejte se do montazniho navodu pro pecici
troubu, zda nemusi byt vzdalenost mezi varnou deskou
a pecici troubou vétsi.
Odvétravani: vzdalenost mezi pecici troubou a varnou
deskou musi ¢init minimalné 5 mm.
Ventilace, obrazek 3
Aby byla zarucena spravna funkénost spotrebice, musi
byt varna deska odpovidajicim zptsobem odvétravana.
Protoze ventilace ve spodni ¢asti spotrebice potrebuje
dostatecny privod Cerstvého vzduchu, musi byt nabytek
instalovan odpovidajicim zptisobem. K tomu je tfeba
nasledujici:
= Minimalni vzdalenost mezi zadni sténou nabytku
a kuchynskou sténou a mezi povrchem pracovni desky
a horni ¢asti zasuvky (obrazek 3a).
= Otvor nahore v zadni sténé nabytku (obrazek 3b).
® Pokud neni dodrzena minimalni vzdalenost 20 mm od zadni
stény nabytku, musi byt v dolni ¢asti otvor (obrazek 3c).
Upozornéni: pokud bude spotfebic vestavén do varného

ostriivku nebo bude instalovan jinym zplsobem, ktery zde
nebyl popsan, musi byt dodrzeno odvétravani varné desky.

Vestavba spotiebice, obrazky 4/5/6/7/8/9
Upozornéni: pfi montazi varné desky noste ochranné

rukavice. Plochy, které nevidite, mohou mit ostré hrany.

U spotiebiéi bez pfedem instalovaného kabelu
zaved'te sitovy pFipojovaci kabel do pFipojné krabice.

-

. Otocte varnou desku a polozte ji na dno obalu, hadr
nebo jinou plochu, abyste ji neposkrabali.

Pomoci Sroubovaku nadzdvihnéte kryt pfipojné krabice
(obrazek 4).

Uvolnéte pripeviiovaci Srouby a pomoci Sroubovaku
nadzdvihnéte hadicovou svorku (obrazek 5).
Napojte pouze dle schématu na pripojné krabici
(obrazek 6):

BN: hnédy

BU: modry

GN/YE: Zluty a zeleny

BK: ¢erny

GY: Sedy

[

[

&

Upozornéni

® Pokud pouzijete prilozené médéné mustky, tak je
namontujte dle schématu pripojeni.

= Davejte pozor na to, abyste po pfipojeni kabelu pevné
utadhli Srouby na pripojovaci krabici.

5.Sit'ovy pripojovaci kabel pripevnéte pomoci hadicové svorky

a utahnéte pripevriovaci $rouby (obrazek 7).
6. Zavrete viko pripojovaci krabice.

Upozornenl pokud potfebujete delsi kabel, kontaktujte
zakaznicky servis.

Nasazeni varné desky, obrazek 8
1. Namontujte posuvné kolejnice.
—Pokud jsou jiz posuvné kolejnice namontované, tak je
odstrante a namontujte nové.
—U dlazdénych pracovnich desek pouzijte spodni diry
pro Srouby.
—U kamennych pracovnich desek kolejnice nalepte
(k tomu pouzijte zaruvzdorné lepidlo vhodné na lepeni
kovu a kamene).
Zasunte spotrebi¢ do vestavného prostoru.
Nepriskripnéte sitovy pripojovaci kabel a neved'te ho pres
ostré hrany. Pokud je pod varnou deskou vestavéna pecici
trouba, tak ved'te vedeni k pripojné krabici zadnim rohem
pecici trouby. Vedeni musi byt instalovano takovym
zplsobem, aby se nedotykalo Zadnych horkych mist na
varné desce nebo na pecici troubé.
U dlazdénych pracovnich ploch: sparu mezi dlazdicemi
utésnéte silikonovou hmotou.
PFipojeni spotiebice, obrazek 9
= Napéti: viz typovy Stitek.
= Pripojte pouze podle schématu pripojeni.
BN: hnédy
BU: modry
GN/YE: Zluty a zeleny
BK: ¢erny
BGY: Sedy
® Podle druhu pripojeni musi byt prfipadné zménéno
usporadani svorek dodanych z vyroby. Svorky musi byt
pfipadné zkraceny a izolace odstranéna, aby bylo mozné
nasadit svorku, ktera spojuje dva kabely.

|

Demontaz spotiebice

Odpojte spotrebi¢ od elektrické sité.

Zatlacte proti varné desce smérem zespodu a vyjméte ji.
Pozor!

Poskozeni spotrebice! Nezkousejte vyjmout spotrebic
pacenim shora.
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Informace v pfipadé elektrickych varnych desek pro domacnost Symbol Hodnota Jednotka
Znacka BOSCH
Model PIF675FC1E
Typ varné desky elektricka
Poéet z6n a/a nebo ploch na vafeni 4
Technologie ohievu (indukéni zény a plochy na vafeni, sdlavé zény na . -
vareni, pevné plotny) induken
V ptipadé kruhovych zén a nebo ploch na vareni: primér
plochy uzite¢ného povrchu na elektricky ohfivanou zénu na
vareni, zaokrouhleno na nejblizsich 5 mm
leva predni @ 18 cm
leva zadni @ 18/28 cm
prava zadni @ 14,5 cm
prava pfedni [0)] 21 cm
V pfipadé nekruhovych zén a nebo ploch na vareni: délka a Sitka
plochy uZitecného povrchu na elektricky ohfivanou z6nu a nebo
plochu na vafeni, zaokrouhleno na nejblizSich 5 mm
Vypocitand spotifeba energie na zonu a nebo plochu na vareni na kg
leva predni 170,0 Wh/kg
levé zadni 170,0 Wh/kg
prava zadni 170,0 Wh/kg
prava predni 170,0 Wh/kg
Spotieba energie varné desky vypocitana na kg 170,0 Wh/kg

Tabulka povinnych informaci pro domacnost: (Ve smyslu ekodizajn Nafizeni Komise ¢ 66/2014, ¢1.2.3.)
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Zarucni podminky

spolecnosti BSH domaci spotfebice s.r.o.

1. Ziruka

Na tento vyrobek je v souladu § 2113 a nasl. zakona ¢. 89/2012 Sb., ob&ansky zakonik, v platném znéni, poskytovana zaruka za
jakost 24 mésicu (dale jen ,zaruka“), ktera bézi zpravidla od odevzdani vyrobku zakaznikovi. Pokud byla sjednana delsi zaruka,
fidi se tato specialnimi pravidly.

Zaruka 24 mésicu je poskytovana pouze zakaznikovi spotebiteli a jen na vyrobek k uzivani vdoma ti. Zakaznikovi
podnikateli nebo jiné pravnické osobé je poskytnuta 24 mésicni zaruka za predpokladu, Zze se koupé netyka jeho podnikatelské
cinnosti (napf. pradelna, ubytovaci sluzby, restaura¢ni zafizeni apod.), zptsob uzivani je obdobny uzivani v domécnosti a vyrobek
neni prokazatelné pretéZovan (kumulativné); v ostatnich pripadech je poskytovana zaruka v délce 6 mésicl. Spole¢nost BSH
domaci spotiebice s.r.o. si vyhrazuje pravo omezit pInéni zaruky nad rdmec 6 mésicl v pfipadé, Ze bude zjevné, Ze spotiebi¢ neni
provozovan v souladu s vySe uvedenymi podminkami.

2. Porizovaci doklad a zaruéni list

Zakladnim prukazem prav zakaznika je pofizovaci doklad (paragon, faktura, leasingova smlouva apod.). Pokud byl pfi prodeji
vydan zaruéni list, je tento soucasti vyrobku s vyrobnim &islem uvedenym na predni strané tohoto zarucniho listu. Nedilnou
soudasti zaruéniho listu je pofizovaci doklad. Zakaznik si ve vlastnim zajmu pofizovaci doklad i zaruéni list peclivé uschova.

Bezplatny zaruéni servis je mozno poskytnout jen v pfipadé predloZeni pofizovaciho dokladu nebo v pfipadé prodlouzené zaruky
i vyplnéného zaruéniho listu a vystaveného certifikatu, pokud byl vydan. Zaruéni list vypliiuje prodejce a je v zajmu zadkaznika
zkontrolovat spravnost a Uplnost uvedenych udaju. Zaruéni list je platny pouze v originalu, na kopie nebude bran zfetel.

3. Uplatnéni zaruky

Zakaznik ma v ramci poskytnuté zaruky pravo na bezplatné, véasné a fadné odstranéni reklamované vady vyrobku, a to opravou,
popfipadé — neni-li to vzhledem k povaze (tzn. pficiné i projevu) vady neimérné — pravo na vyménu vyrobku nebo jeho vadné
soucasti. Za zakonem stanovenych podminek mulze byt poskytnuta sleva na vyrobku anebo mize byt vyrobek vracen.

Zaruéni oprava se vztahuje vyhradné na vady, které vzniknou prikazné v dobé platné zaruky. Takto vzniklé vady je opravnén
odstranit pouze autorizovany servis. Uplatnit zaruku mlzZe zékaznik u autorizovaného servisu nebo v prodejné, kde byl vyrobek

servis, bude na ném, aby nesl v souvislosti s tim zvySené naklady.
Autorizovany servis posoudi opravnénost reklamace a podle povahy vady vyrobku rozhodne o zplisobu feseni reklamace.
Seznam autorizovanych servis( je k dispozici na www.bosch-home.com/cz.

Doba, po kterou zakaznik nemuze vyrobek z diivodu vady pouzivat, se do zaru¢ni doby nepocita. O tuto dobu se zaruéni doba
prodluzuje. Pfi vyméné se béh zaruéni doby neobnovuje. Pfi opravé nedochazi k béhu nové zaruéni doby tykajici se opravené
soucasti ¢i soucastky.

Po provedeni zaruéni opravy je autorizovany servis povinen vydat zakaznikovi €itelnou kopii opravniho listu. Opravni list slouzi
k prokazovani prav zékaznika, proto je ve vlastnim z&jmu zakaznika pfed podpisem opravniho listu zkontrolovat jeho obsah a kopii
opravniho listu peclivé uschovat.

Zakaznik je povinen poskytnout autorizovanému servisu soucinnost k ovéfeni existence reklamované vady a k jejimu odstranéni
(v€etné odpovidajiciho potfebného vyzkouseni nebo demontaze vyrobku).

P¥i uplatnéni reklamace preda zékaznik vyrobek €isty v souladu s hygienickymi pfedpisy nebo obecnymi hygienickymi zasadami
véetné vSech jeho soucasti a prisluSenstvi, umoZriujicich takové ovéfeni a odstranéni vady. V pfipadé, Ze vyrobek nedoda kompletni
a je-li kompletnost vyrobku nezbytna k zjisténi existence reklamované vady a/nebo k jejimu odstranéni, béh Ihity k vyfizeni
reklamace zacina az dodanim chybéjicich soucasti.
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4. Neoprdvnénost reklamace

Reklamace neni opravnéna v pripadech, vznikla-li zdvada nebo poskozeni:
a) prokazatelné nespravnym uzivanim vyrobku (napf. v rozporu s navodem, s pokyny uvedenymi na obalu vyrobku & v zaruénim
listé, uzivanim v rozporu s obecné znamymi pravidly uzivani pfedmétného vyrobku, provozem pfi nesprdvném napajecim napéti,
pfipojovani na nedovolené zdroje proudu, uzivanim zbozi v nevhodnych podminkach — vihko, pranost, extrémni tvrdost vody apod.)
anebo jinym nespravnym jednanim uZivatele (napf. neodbornou instalaci ¢i zapojenim);
b) prokazatelné nedovolenymi zasahy do pfistroje (konstruk&ni nebo jina dprava, neodbornd montaz), Zivelnou katastrofou nebo
mechanickym poskozenim vyrobku;
c) nese-li predlozeny zaruéni list zjevné znamky provedenych zmén udaijl nebo je-li na vyrobku odli$né vyrobni &islo od toho, jez je
uvedeno v zaruc¢nim listé;
d) u estetickych komponentu, nezajistujicich funkénost vyrobku z divodu:

- transportniho poskozeni nebo premistovanim (poskrabani, promacknuti, praskliny, rozbita skla a police apod.)

- nefunkénich estetickych komponentu jako jsou madla, skla, ovladaci spinace apod., které jsou dusledkem bézného opotiebeni

- zmény barvy plastovych komponentu (jedna se o bézny fyzikalné chemicky jev po ¢ase pouzivani)

- vady spotfebnich materialt, u kterych je doba Zivotnosti dana charakterem soucastky (zarovky, vodni filtry, vzduchové, prachové

filtry, uhlikové filtry vSeho druhu, akumulatory, baterie, apod.)
- vady pfisluSenstvi a volitelné vybavy, zplisobené nevhodnou manipulaci nebo nepfiméfenym zachazenim

Ze zaruénich oprav jsou vylouceny piipady béZzné udrzby nebo &isténi, instalace, programovani, kontroly parametrd vyrobku.

5. Nahradni dily
Zaruka na samostatné prodany nahradni dil vyrobku je poskytovana v délce 6 mésicl, a to za pfedpokladu jeho odborné instalace.

6. Pozaruéni servis

V pfipadé placené pozaru¢ni opravy provedené autorizovanym servisem se poskytuje zaruka v délce 24 mésicu.

7. Rozsifend zaruka nad ramec zakona

U spotfebict (pracky, mycky) sériové vybavenych systémem Aqua-Stop (patent BSH) je vyrobcem poskytnuta zaruka na Skody
zplsobené chybou tohoto systému. Na tyto $kody je zakaznikovi spotfebiteli poskytnuta nahrada, a to po celou dobu Zivotnosti
spotrebice. Vyloucena je nahrada $kody v pfipadé, kdy nebyl spotfebi¢ zapojen do elektrického obvodu pod proudem.

8. Upozornéni pro prodejce
Prodejce je povinen vyplnit spravné a Uplné zarucni list v den prodeje vyrobku. Pfi pfipadné pfedprodejni reklamaci je tfeba predlozit
fadné vyplnény reklamaéni protokol a pofizovaci doklad (fakturu).

9. Ochrana osobnich udaji
Osobni udaje zakaznika kupujiciho budou pouzity vyhradné k ucelim pro zpracovani objednavek a k pfipadnému vyfizeni zaruky
v souladu se zak. ¢. 101/2000 Sb., o ochrané osobnich udaju.

10. Prohlaseni o hygienické nezdvadnosti vyrobku

V8echny vyrobky distribuované spole¢nosti BSH domaci spotfebite s.r.o. a pfichazejici do styku s potravinami spliiuji poZzadavky
o hygienické nezavadnosti dle zakona ¢.258/2000 Sb., vyhlasky 38/2001 Sb. Toto prohlaSeni se vztahuje na vSechny vyrobky
prichazejici do styku s potravinami uvedené v aktualnim ceniku spole¢nosti BSH domaéci spotfebice s.r.o.

Ujisténi dovozce o vydani prohldseni o shodé

Vazeny zakazniku,

dle § 13, odst.5 zakona ¢.22/1997 Sb. Vas ujistujeme, Ze na v8echny vyrobky distribuované spole¢nosti BSH domaci spotfebice s.r.o.
nagim obchodnim partnerim bylo vydano prohlageni o shodé ve smyslu zakona ¢. 22/1997 Sb a nafizeni vlady &. 17/2003 Sb.,
616/2006 Sb. a 22/2003 Sb. a pfislusnych nafizeni viady. Toto ujisténi dovozce o vydani prohlaseni o shodé se vztahuje na
v8echny vyrobky véetné plynovych spotiebicu, které jsou obsazeny v aktualnim ceniku firmy BSH doméci spotfebice s.r.o.
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Kontakt na servis domacich spotiebi¢ti BOSCH

BSH domaci spotrebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

PFijem oprav
Tel.: +420 251 095 546
Email: opravy@bshg.com

Objednavky pfisluSenstvi a nahradnich dild
Tel.: +420 251 095 556
Email: dily@bshg.com

Zakaznické poradenstvi
Tel.: +420 251 095 555
Email: bosch.spotrebice@bshg.com

Aktualni informace o servisu naleznete na internetovych strankach www.bosch-home.com/cz.
Zde mate moznost sjednat opravu pomoci online formulare.
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Pouzitie podl'a uréenia

Pozorne si precitajte tento navod na
pouzitie. VSetky dokumenty si starostlivo
uschovajte pre neskorsie pouzitie alebo pre
pripadného dalSieho majitela.

Po odstraneni obalovych materialov
spotrebi¢ skontrolujte. Ak bol spotrebic pri
preprave poskodeny, nepripajajte ho

k sieti, kontaktujte nase oddelenie
technickej podpory s pisomnym oznamenim
o sposobenej skode. V opacnom pripade
pridete o pravo na akukolvek nahradu
Skody.

Spotrebi¢ musi byt nainstalovany podla
pokynov na instalaciu.

Spotrebic je uréeny iba na pouzitie

v domacnosti. Pouzivajte spotrebic
vyhradne na pripravu pokrmov a napojov.
Pocas pouZitia je potrebné na spotrebic
dozerat, a to i v pripade pouzitia na kratku
dobu. Pouzivajte spotrebic iba

v uzatvorenych priestoroch.

Tento spotrebic je ur¢eny na pouzitie

v najvyssej povolenej nadmorskej vyske

4 000 m.

Spotrebi¢ nezakryvajte. Obalovy material
moze sposobit nehody z dévodu prehriatia
spotrebica, vznietenia alebo roztriestenia.
Nepouzivajte ochranu pred nahodnym
pouzitim detmi, ktora nie je odporucana
vyrobcom varnej dosky. Tato ochrana by
mohla spdsobit’ Uraz.

Spotrebic nie je uréeny na prevadzku

s externym casovacom ¢i dialkovym
ovladac¢om.

Deti starSie ako 8 rokov a osoby so
znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo
mentalnymi schopnostami alebo osoby

s nedostatkom skusenosti alebo vedomosti,
smu spotrebi¢ pouzivat' iba pod dohladom
zodpovednej osoby, alebo pokial boli
zodpovednou osobou poucené

a pochopili rizikd, ktoré z pouzitia mozu
vyplyvat'.

Deti sa so spotrebicom alebo v jeho
blizkosti nesmu hrat’. Deti starSie ako

8 rokov moézu spotrebic Cistit alebo
vykonavat’ jeho vSeobecnu udrzbu iba pod
dozorom zodpovednej osoby.

Udrzujte deti mladsie ako 8 rokov mimo
dosahu spotrebica a sietového kabla.
Pocas pouzitia na spotrebi¢ vzdy dozerajte.
Pouzitie spotrebica i ked len na kratku
dobu musi byt nepretrzite monitorované.
Ak pouzivate kardiostimulator alebo
podobné zariadenie, odporuc¢ame vam,

aby ste dbali na zvySenu opatrnost’ pri
pouziti tohto spotrebica alebo pri kontakte
so spotrebicom pri jeho prevadzke. Poradte
sa so svojim lekarom alebo vyrobcom
daného zdravotnickeho pristroja o moznej
nezlucitelnosti spotrebica s danym
zdravotnickym pristrojom.



Délezité bezpeénostné
pokyny

/\ Varovanie - Nebezpeéenstvo poziaru!

= Horuci olej a tuk sa mdézu lahko vznietit'.
Horuci olej a tuk nikdy nenechavajte bez
dozoru. V pripade vzplanutia oleja ¢i
tuku ohen nikdy nehaste vodou. Vypnite
varnu zonu. Uhaste opatrne plamene
pomocou pokrievky, protipoziarnej deky
alebo podobného nastroja.

= Varné zoény su velmi horuce. Nikdy
neumiestnujte na varnu dosku horlavé
alebo vybusné predmety. Na varnej
doske ziadne predmety neskladujte.

= Spotrebi¢ sa velmi zahrieva.
Neskladujte v zasuvkach priamo pod
varnou doskou vybusné predmety
alebo spreje.

= Varna doska sa automaticky vypne
a nie je mozné ju znovu pouzit.
Neskor sa moZze znovu samovolne
zapnut. Vypnite elektricky istic¢
v poistkovej skrini.
Kontaktujte zakaznicky servis.

/\ Varovanie - Nebezpeéenstvo popalenia!

= Varné zény a ram varnej dosky (konkrétne
pripadné okolie varnej dosky) sa velmi
zahrievaju. Nikdy sa rozpalenych povrchov
nedotykajte. Udrzujte deti mimo dosahu
spotrebica.

= Varna zéna sa zahreje, displej vSak
nesvieti. Vypnite elektricky isti¢
v poistkovej skrini. Kontaktujte
zakaznicky servis.

= Kovové predmety na varnej doske sa
velmi rychlo zahreju. Na varnu dosku
nikdy neklad'te kovové predmety
(napriklad noze, vidlicky, lyZice,
pokrievky).

= Po kazdom pouziti varnu dosku vypnite
hlavnym vypinacom. Necakajte, az sa po
odstraneni hrnca z varnej zény varna
doska automaticky vypne.

/\ Varovanie - Nebezpeéenstvo tirazu
elektrickym priudom!

" Neodborné opravy su nebezpecné.
Opravy alebo vymenu sietového kabla
smu vykonavat len servisni technici
vy$koleni vyrobcom. V pripade chyby
spotrebic¢a ho vypnite a odpojte
z elektrickej siete alebo vypnite
elektricky isti¢ v poistkovej skrini.
Kontaktujte zakaznicky servis.

Délezité bezpecnostné pokyny sk

" Nepouzivajte vysokotlakové Cistice alebo
parné Cistice, mbzu viest’
k Urazu elektrickym prudom.

= Chybny spotrebi¢ méze spbsobit’ Uraz
elektrickym pradom. Chybny spotrebi¢ nikdy
nezapinajte. Odpojte spotrebic z elektrickej
siete alebo vypnite elektricky isti¢
v poistkovej skrini. Kontaktujte zakaznicky
servis.

= Praskliny v sklokeramike moézu spdsobit’ Uraz
elektrickym prddom. Odpojte spotrebic
z elektrickej siete alebo vypnite elektricky
isti¢ v poistkovej skrini. Kontaktujte
zakaznicky servis.

/\ Varovanie - Nebezpeéenstvo poruchy!
Varna doska je vybavena vetrakom

v spodnej Casti. Ak je pod varnou doskou
zasuvka, nemali by sa v nej skladovat’
drobné predmety alebo papier. Mohlo by
dojst’ k poskodeniu tychto predmetov
vetrakom alebo by mohlo déjst’ k ich
vtiahnutiu do vetraka.

Medzi obsahom zasuvky a privodom
vetraka by mala byt medzera aspon 2 cm.

/A\Varovanie - Nebezpeéenstvo urazu!

" Pri vareni vo vodnom kupeli by mohlo déjst’
k roztrieSteniu varnej nadoby c¢i varnej dosky
z dovodu prehriatia. Varna nadoba vo
vodnom kupeli sa nesmie priamo dotykat’
dna hrnca naplneného vodou. Pouzivajte iba
riad odolny proti vysokym teplotam.

= Ak sa medzi panvicami a varnou zénou
nachadza tekutina, panvice mézu "vyletiet’
hore". Vzdy udrzujte varné zény i dna panvic
v suchu.



sk Pri¢iny poskodenia

EQ Pri¢iny poskodenia
Varovanie!

® Drsné povrchy dna panvic mézu varnu dosku poskriabat’.

m Nenechdvajte na varnej zéne prazdne hrnce ani panvice.
Mohlo by dojst’ k poskodeniu.
Na ovladaci panel, na displej ani na okraj varnych zoén
nekladte hortce panvice. Mohlo by dojst’ k poskodeniu.
® Pri narazeni tvrdych alebo ostrych predmetov na varnu
dosku moze dojst’ k poskodeniu.
® V pripade umiestnenia alobalu ¢i plastovych
nadob na varnu zénu déjde k ich roztaveniu.
Pouzitie laminatovych folii na varnu dosku sa
neodporuca.

Prehlad

V nasledujucej tabulke najdete najcastejsie priciny poskodenia:

Poskodenie

Skvrny Pripalené jedlo. Pripalené jedlo neodkladne odstrante pomocou $krabky na sklo.
Nevhodny ¢cistiaci prostriedok. Pouzivajte iba Cistiace prostriedky vhodné pre tento typ varnej dosky.

Skrabance Sol, cukor a piesok. Nepouzivajte varnt dosku ako pracovnu plochu alebo ulozny priestor.
Riad s drsnym povrchom méze varnt dosku Skontrolujte riad.
poskriabat’.

Zafarbenie Nevhodny ¢istiaci prostriedok. Pouzivajte iba Cistiace prostriedky vhodné pre tento typ varnej dosky.
Skrabance na riade. Zdvihajte hrnce a panvice pri ich premiestriovani.

Odlupovanie Cukor, potraviny s vysokym obsahom cukru. Pripalené jedlo neodkladne odstrante pomocou $krabky na sklo.




Ochrana zivotného
prostredia

V tejto Casti najdete informacie o Uspore
energie a likvidacii spotrebica.

Tipy na tGsporu energie

®  Na kazdu nadobu vzdy pouzivajte spravnu
pokrievku. Pri vareni bez pouzitia pokrievky
spotrebujete omnoho viac energie. Pouzivajte
sklenenu pokrievku, budete tak mat’ lepsi
prehlad bez potreby zdvihat pokrievku.

®  Pouzivajte nddoby s rovnym dnom. Nerovny
povrch sposobi omnoho vacsiu spotrebu energie.

®  Priemer dna nddoby musi suhlasit’ s velkostou
varnej zény. Upozornenie: Vyrobcovia nadob na
varenie obvykle uréuju velkost nadoby podla
priemeru vrchnej ¢asti, ktord je obvykle vac¢sia ako
priemer jej dna.

® Na malé mnoZstvo potravin pouzivajte mensie
nadoby. Vac¢sia nddoba, ktora nie je celkom
naplnend, spotrebuje vela energie.

®  Privareni pouZzivajte malé mnozstvo vody.
USetrite tak energiu a uchovate vitaminy
a minerdly nachadzajlce sa v zelenine.

Pri vareni na vysokom stupni sa plytva energiou.

Ekologicka likvidacia spotrebica

Likvidujte obalové materialy ekologickym spésobom.

Tento spotrebic¢ je oznaceny v sulade
E s eurépskou smernicou 2012/19/EU, ktora
sa tyka elektrickych a elektronickych
mmmm SPotrebicov (waste electrical and electronic
equipment — WEEE). Tato smernica udava
ramec pre spatny odber a recyklaciu v celej
EU.

Ochrana zivotného prostredia sk

M Indukéné varenie

Vyhody indukéného varenia

Indukéné varenie je od tradi¢nych metod varenia
velmi rozdielne. Teplo sa vytvara priamo pod
varnou nadobou. Ziskate tak mnohé vyhody:

®  Privareni a smazeni usetrite ¢as.
" USetrite energiu.

= Starostlivost’ o spotrebi¢ pre vas bude lahsia.
Rozliate pokrmy sa nebudu tak rychlo pripalovat.

® Qvladanie teploty a bezpeénost — varna doska
zvySuje a znizuje teplotu, hned’ ako jej pouzivatel
zmeni nastavenie. Indukéna varna zéna prestane
hriat, hned’ ako dojde k odstraneniu riadu zo zény
bez toho, aby vopred doslo k jej vypnutiu.

Riad
Pouzivajte iba feromagneticky riad vhodny na
indukéné varenie, ako napriklad:

® Riad vyrobeny z posmaltovanej ocele,

® Riad vyrobeny z liatiny,

®  Specialny riad vhodny na indukciu, vyrobeny
z nehrdzavejucej ocele.

Overte si, ¢i je vas riad vhodny na indukéné
varenie, pozrite kapitolu — , Test vhodnosti
riadu®

Aby ste dosiahli ¢o najlepsie vysledky varenia,
feromagnetické pole na dne varnej nadoby by malo
zodpovedat velkosti varnej zony. Ak varna zona
nerozpozna na svojej ploche varnu nadobu, skuiste
nadobu umiestnit' na varnt zénu s mensim
priemerom.

221 cm 228 cm

Niektory indukény riad nema celt plochu dna
z feromagnetického materialu:

|.916cm |

® Ak je dno nadoby iba ¢iasto¢ne feromagnetické,
zahreje sa iba tato feromagneticka Cast. Teplo sa
tak nemusi rovhomerne rozlozit' po nadobe. Cast’
nadoby z materidlu, ktory nie je feromagneticky,
sa pri vareni nemusi zahriat' na pozadovanu
teplotu.
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Indukéné varenie

Feromagneticka oblast’ sa zmensi i v pripade, Ze
material, z ktorého je nadoba vyrobena,
obsahuje hlinik. To méze znamenat', Ze sa
nadoba nezahreje dostato¢ne alebo varna doska
nadobu nerozpozna.

Nevhodny riad
Nikdy nepouzivajte rozptylovace tepla alebo varné
nadoby vyrobené z:

beznej tenkej ocele
skla

keramiky

medi

hlinika

Vlastnosti dna varnych nadob

Materialy, z ktorych je riad vyrobeny, mozu
ovplyvnit' vysledok varenia. Pouzitim hrncov

a panvic vyrobenych z materialov, ktoré
rovnomerne distribuuju teplo, ako st napriklad
antikorové nadoby s trojvrstvovym dnom, usetrite
¢as i energiu.

Pouzivajte riad s rovhym dnom; ak dno nadoby
nie je rovné, moze dojst’ k poskodeniu tepelného
zdroja.
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Chybajlica nadoba alebo jej nevhodna vel'kost’

Ak nie je na varnu zénu umiestnena ziadna nadoba
alebo je nadoba vyrobena z nevhodného materialu
¢i ma nevhodnu velkost, na displeji danej varnej
z6ny bude blikat’ ukazovatel stupra ohrevu.
Blikanie zastavite tak, Zze na varnu zénu umiestnite
vhodnu nadobu. Ak to zaberie viac ako 90 sekund,
varna zéna sa automaticky vypne.

Prazdne nadoby alebo nadoby s tenkym dnom

Nezahrievajte prazdne nadoby ani nadoby s tenkym
dnom. Vas$a varna doska je vybavend internym
bezpecnostnym systémom.

Prazdna nadoba sa vSak moze zahriat tak rychlo, ze
spotrebi¢ nestihne zareagovat a nadoba sa tak
zahreje na velmi vysoku teplotu. Dno nadoby by sa
mohlo roztavit' a poskodit' tak skleneny povrch
varnej dosky. V takom pripade sa nadoby
nedotykajte a varnu zénu vypnite. Pokial nebude po
vychladnuti fungovat, kontaktujte zakaznicky servis.

Rozpoznanie nadoby

nadoby. Ten je zavisly od priemeru feromagnetickej
oblasti daného riadu a od materialu, z ktorého je
dno vyrobené. Z tohto doévodu by ste vzdy mali
pouzivat' varnu zonu, ktora najlepsie suhlasi

s priemerom dna varnej nadoby.



Zoznamenie sa so spotrebicom sk

Zoznamenie sa so
spotrebicom

Informacie o rozmeroch a vykone jednotlivych

varnych zén najdete na — Strana 2

Ovladaci panel

1 1=
| o
UN R -\ 8
- kWh
° 11 -1 max S ol
A [ ned 0
A 0 N B =Sy =
D) o 1 -2 -3-4-5-6-7-8-09
—_ — min — — low —
Ovladaci panel Ukazovatele
0) Hlavny vypinac¢ o Prevadzkovy stav
- Volba varnej dosky i Stupne ohrevu
0 1m2m._3m9 Pole nastavenia a0 Funkcia ¢asovaca
] Ochrana pred H/R Zostatkové teplo
nahodnou aktivaciou Jay Budik
c= Detska poistka -1 Nastavenie doby pripravy pokrmu
binet Funkcia PowerBoost min Ukazovatel ¢asu
® Casové funkcie 3 Funkcia PowerBoost
(o Snimac¢ smaZzenia A Snimac smazenia
min,low med, Nastavenie teploty ) Teplota snimaca smazenia
max min,low med, Nastavenie teploty
max
kwh Spotreba energie

Ovladaci panel
Stlacenie symbolu aktivuje prislusnu funkciu.
Upozornenie:

Ovladaci panel vzdy udrzujte v Cistote a suchu.
Vlhkost' méze branit’ spotrebicu v riadnej funkcii.

Varné zény

Varné zény

O  Jednoducha varna zéna Pouzivajte riad, ktory ma vhodnu velkost.

Varna zéna sa automaticky pripoji, ak pouzijete varné

co  Varna zéna na pekacé
& nadoby, ktorych dno svojou velkostou zodpoveda vonkajsej zone.

Pouzivajte iba riad vhodny na indukéné varenie, pozrite kapitolu — ,,/ndukéné varenie“
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Ukazovatel zostatkového tepla

Tato varna doska je vybavena ukazovatelom
zostatkového tepla pre kazdu varnt zonu. Ten
ukazuje, ¢i je varna zona este tepla. Ak tato
kontrolka svieti, varnej dosky sa nedotykajte.
Na displeji sa zobrazuju nasledujuce informacie
v zavislosti od mnozstva zostatkového tepla:

= ukazovatel H: vysoka teplota
» ukazovatel h: nizka teplota

Pokial pocas varenia odstranite z varnej zény riad,
ukazovatel zostatkového tepla a ukazovatel
zvoleného stupna ohrevu budu striedavo blikat'.

Hned'ako sa varna zéna vypne, rozsvieti sa
ukazovatel zostatkového tepla. | po vypnuti varnej
dosky zostane ukazovatel zostatkového tepla

rozsvieteny tak dlho, kym varna zéna zostane tepla.
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Obsluha spotrebiéa

V tejto kapitole sa dozviete, ako varnu zonu
nastavit. Tabulka ukazuje nastavenie
ohrevu a dobu pripravy réznych pokrmov.

Zapnutie a vypnutie varnej dosky

Hlavny vypinac slizi na zapnutie alebo vypnutie
varnej dosky.

Pre zapnutie: stla¢te symbol (D. Zaznie zvukovy
signdl. Rozsvieti sa ukazovatel vedla hlavného
vypinaca a ukazovatel varnych zén {J. Varna doska
je pripravena na pouzitie.

Pre vypnutie: stla¢te symbol (D, kym ukazovatel
nezhasne. VSetky varné zony su vypnuté.
Ukazovatel zostatkového tepla svieti, kym varné
zény dostato¢ne nevychladnu.

Upozornenie

= Varna doska sa automaticky vypne, pokial su
vsetky varné zony vypnuté na viac ako 20 sekund.

®  Zvolené nastavenie je uchované pocas Styroch
sekund potom, ¢o je varna doska vypnuta. Ak ju
pocas tohto ¢asu znovu zapnete, varna doska

bude pokracovat’ vo funkcii s pévodnym
nastavenim.

Nastavenie varnej zony

Pomocou symbolov 1a 9 nastavite pozadovany
stupen ohrevu.

Stupen ohrevu 1= najnizsi vykon.

Stupen ohrevu 9 = najvy3si vykon.

Kazdy stupen ohrevu ma medzistupen.
Medzistupen je oznaceny na ovladacom paneli
symbolom m.

Vol'ba varnej zény a stupna ohrevu

Varna doska musi byt zapnuta.

1. Stlacte symbol -- pre pozadovanu varnu
zénu. V spodnej &asti sa rozsvieti symbol &
a symbol _.

2. Potom vyberte pozadovany stuper ohrevu
z rozsahu nastaveni.

- I == _: e

Stupen ohrevu je nastaveny.



Zmena nastavenia stupna ohrevu

Zvolte varnu zonu a potom nastavte pozadovany
stupen ohrevu na ovladacom paneli.

Vypnutie varnej zony
Zvolte varnli zénu a nastavte ju na {J na

ovladacom paneli. Varna zéna sa vypne
a objavi sa ukazovatel zostatkového tepla.

Upozornenie

m Ak navarnu zénu nebola poloZena Ziadna
nadoba na varenie, zvoleny stupen ohrevu
blika. Po uplynuti urc¢itého ¢asu sa varna
doska vypne.

m Ak bola nadoba na varenie umiestnena na varnej
zoéne pred zapnutim varnej dosky, bude zistena
do 20 sekund po stlaceni hlavného spinaca
avarna zéna bude zvolena automaticky. Po
zisteni zvol'te stupen ohrevu pocas dalSich 20
sekund, alebo sa varna doska vypne.

Ak je na varnej doske umiestnenych viac nadob
na varenie, pri zapnuti bude rozpoznana len
jedna nadoba.

Obsluha spotrebica sk

Odporucania séfkuchara

Odporucania

= Pri ohrievani pyré, krémovych polievok
a hustych omacok prilezitostne premiesajte.

= Nastavte stupen ohrevu na 8 az 9 pre
predhrievanie.

m Ked varite s pokrievkou, znizte stupen ohrevu,
ak vychadza para medzi pokrievkou a riadom. Pre
dobry vysledok varenia para nepotrebuje unikat'.

®  Po vareni ponechajte pokrievku na riade, nez
podavate jedlo.

= Privareni v tlakovom hrnci dodrzujte pokyny vyrobcu.

= Nevarte jedlo prili$ dlho, inak sa stratia Ziviny.
Casové funkcie mozete pouzivat na optimalne
nastavenie doby pripravy pokrmu.

= Pre zdravsi vysledok varenia by ste mali zabranit’
tomu, aby sa z oleja dymilo.

= Potraviny smazte v malych, po sebe iducich
porciach.

® Nadoba moze pri vareni dosiahnut vysoku teplotu.
Odporuc¢ame pouzivat' kuchynské rukavice.

= QOdporucania pre energeticky Usporné varenie
mozete ndjst’ v ¢asti — "Ochrana Zivotného
prostredia”

Tabul'ka varenia

Tato tabulka ukazuje, ktory stupen ohrevu

je vhodny pre jednotlivy druh potravin.

Cas varenia sa moéze liSit' v zavislosti od

typu, hmotnosti, hribky a kvality danej potraviny.

Stupen Doba pripravy
ohrevu pokrmu (v min.)

Rozohrievanie

Cokoladova poleva 1-1.

Maslo, med, Zelatina -2 -
Ohrev a udrziavanie teploty

Eintopf (husta polievka), napr. $o$ovicova 1.-2 :
Mlieko* 1.-2. -
Ohrev klobas vo vode* 3-4 °
Rozmrazovanie a ohrev

Spenat, mrazeny 3-4 15-25
Gulas, mrazeny 3-4 35 =55
Mierne varenie

Zemiakové knedle* 4.-5. 20-30
Ryby* 4-5 10-15
Biele omacky, napr. besamel 1-2 3-6
Slahané omacky, napr. francuzska, holandska 3-4 8-12

*Bez pokrievky
** Niekol'kokrat obrat'te

*** Predhrejte na stupen ohrevu 8 - 8.
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Stupen Doba pripravy
ohrevu pokrmu (v min.)

Varenie, varenie v pare, dusenie

Ryza (s dvakrat va¢sou davkou vody) 2.-3. 15- 30
Mlie¢na ryza*** 2-3 30-40
Zemiaky v Supke 4.-5. 25-35
Varené zemiaky 4.-5. 15-30
Cestoviny, rezance* 6-7 6-10
Eintopf (husta polievka) 3.-4. 120- 180
Polievky 3.-4. 15-60
Zelenina 2-3. 10-20
Mrazend zelenina 3.-4. 7-20
Varenie v tlakovom hrnci 4.-5. B
Dusenie

Rolady 4-5 50 - 65
Pecené méaso v hrnci 4-5 60 - 100
Gulas*** 3-4 50 - 60
Pecéenie/smazenie s malym mnozZstvom oleja*

Rezne, prirodné alebo obalované 6-7 6-10
Rezne, mrazené 6-7 8-12
Kotlety, prirodné alebo obalované** 6-7 8-12
Steak (hrubka 3 cm) 7-8 8-12
Prsia z hydiny (hribka 2 cm)** 5-6 10-20
Prsia z hydiny, mrazené** 5-6 10-30
Karbonatky (hribka 3 cm)** 4.-5. 20 - 30
Hamburgery (hribka 2 cm)** 6-7 10-20
Ryby a rybie filety, prirodné 5-6 8-20
Ryby a rybie filety, obalované 6-7 8-20
Ryby, obalované a mrazené, napr. rybie prsty 6-7 8-15
Krevety, tigrie krevety 7-8 4-10
Restovana zelenina a huby 7-8 10-20
Orestovana zelenina s masom po azijsky 7-8 15-20
Mrazené pokrmy, napr. pecené pokrmy 6-7 6-10
Palacinky (smazené postupne) 6.-7. =
Omelety (smazené postupne) 3.-4. 3-6
Volské oka 5-6 3-6
Fritovanie* (150 - 200 g na porciu v 1 - 2 | oleja, smaZené porcie)

Mrazené potraviny, napr. hranolceky, kuracie nugetky 8-9 -
Krokety, mrazené 7-8 -
Maso, napr. kuracie kusky 6-7 5

Ryby, obalované alebo v cesticku 6-7 -
Zelenina, huby, obalované alebo v cesti¢ku 6-7 =
Drobné smazené pokrmy, napr. $isky, ovocie v cesticku 4-5 -

* Bez pokrievky

** Niekol'kokrat obratte
*** predhrejte na stupni 8 - 8.
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Casové funkcie

Vasa varna doska ma dve ¢asové funkcie:

= Nastavenie doby pripravy pokrmu
= Budik

Nastavenie doby pripravy pokrmu
Varna zéna sa automaticky vypne po uplynuti
nastaveného casu.
Postup nastavenia
1. Zvolte varnu zénu a pozadovany stupen ohrevu.
2. Stla¢te symbol O . 2l svieti na displeji
pre varnu zénu, J svieti na ¢iselnom ukazovateli

¢asovych funkcii.
3. Pocas nasledujucich 10 sekind nastavte

pozadovanu dobu pripravy pokrmu
v rozsahu nastavenia.

II—)I Il—>l

3 _

= -
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Po niekolkych sekundach sa ¢as za¢ne odpocitavat.

Upozornenie: Rovnaka doba pripravy pokrmu moéze
byt nastavena automaticky pre vsetky varné zény.
Doba pripravy pokrmu pre kazdu varnu zénu sa
odpocitava nezavisle. Informacie o automatickom
nastaven doby pripravy pokrmu mézete najst’

v kapitole — "Zdkladné nastavenie".

Snima¢ smazenia

Ak bola doba pripravy pokrmu nastavena pre
varnu zoénu a snima¢ smazenia bol aktivovany,
nezacne sa doba pripravy pokrmu odpocitavat,
dokial nebola dosiahnuta pozadovana teplota.

Zmena alebo zrusenie nastavenia doby pripravy
Zvolte varnt zénu a potom stlaéte symbol (©.
Zmente dobu pripravy pokrmu pomocou oblasti
nastavenia alebo ju nastavte na Jif pre jej
zrusenie.

Casové funkcie sk

Po uplynuti nastavenej doby pripravy

Varna zéna sa vypne. Zaznie akusticky signal. Na
ukazovateli ¢asovej funkcie sa rozsvieti L/} po
dobu 10 sekund.

Ked stla¢ite symbol (©, ukazovatele
a zvukovy signal sa vypnu.

Upozornenie

®  Na nastavenie doby pripravy pokrmu pod
10 minut vzdy stlacte 0 predtym, nez zvolite
pozadovanu hodnotu.

m Ak bola doba pripravy pokrmu nastavena pre
niekol'ko varnych zén, ¢asova informacia pre
vybranu varnu zonu sa zobrazi na ¢iselnom
ukazovateli ¢asovej funkcie.

® Na zobrazenie zostatkového ¢asu pripravy
pokrmu zvolte prislusnd varnu zénu.

m  Mobzete nastavit dobu pripravy pokrmu az na
29 minat.

Budik

Budik moéZete pouzit’ na nastavenie ¢asu az na 99
minut.

Tato funkcia je nezavisla na varnych zénach

a ostatnych nastaveniach. Tato funkcia automaticky
nevypina varnu zonu.

Postup pre nastavenie:

1. Stladte opakovane symbol (®, dokial sa
ukazovatel’ L) nerozsvieti. 4 svieti na
¢iselnom ukazovateli ¢asovej funkcie.

2. Nastavte pozadovany ¢as v oblasti nastavenia. Po
niekolkych sekundach sa ¢as za¢ne odpocivat.

Zmena alebo zrusenie nastaveného ¢asu

Stlacte opakovane symbol @®© , dokial sa
ukazovatel L) nerozsvieti.

Zmente ¢as v oblasti nastavenia alebo ho nastavte
na L pre zru$enie nastaveného ¢asu.

Po uplynuti nastaveného ¢asu

Zaznie akusticky signal. Na ¢iselnom ukazovateli
¢asovej funkcie sa objavi i a ukazovatel L)
sa rozsvieti. Ukazovatel zhasne po 2 sekundach.

Ked stla¢ite symbol (©, ukazovatel zhasne
a zvukovy signal ustane.
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sk Funkcia PowerBoost

Funkcia PowerBoost

Funkcia PowerBoost vdam umozni ohriat’ velké
mnozstvo vody rychlejsie ako pouzitim nastavenia
stupfia ohrevu 5.

Tuto funkciu je mozné pre varnu zénu vzdy aktivovat,
pokial nie je prave pouzivana pre ind varnu zénu

z rovnakej skupiny (pozrite obrazok). V opaénom
pripade bude na displeji pre danu varnu zénu blikat’
symbol 5 a 5; stuperi ohrevu 5§ bude neskér
nastaveny automaticky bez aktivacie tejto funkcie.

@
ol

Aktivacia
1. Zvolte varnu zénu.

2. Stlaéte symbol ,2,,.
Na displeji sa rozsvieti symbol &.

Funkcia je aktivovana.

Deaktivacia

1. Zvolte varnu zdénu.
2. Stladte symbol ,A,.
Ukazovatel & zhasne a varna zéna sa
prepne spat na stupefi ohrevu 5.
Funkcia je deaktivovana.

Upozornenie: Za urcitych okolnosti sa méze
funkcia PowerBoost sama automaticky vypnut’
s cielom ochrany elektronickych suciastok vo
vnutri varnej dosky.
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Snimaé smazenia

Tato funkcia méze byt pouzita na smazenie potravin
pri udrzani vhodnej teploty panvice na smazenie.

Varné zony, ktoré maju tuto funkciu, st oznacené
symbolom funkcie smazenia.

Vyhody pri smazeni

m Varna zéna ohrieva len vtedy, ak je to potrebné
na udrzanie teploty. Setri to energiu a taktiez
zabranuje prehrievaniu oleja.

m Funkcia smazenia hlasi, ked’ panvica na smazenie
dosiahla optimalnu teplotu na pridanie oleja
a potom vloZenie potraviny.

Upozornenie

= Na panvicu nepokladajte pokrievku. Inak sa
funkcia neaktivuje spravne. Na zabranenie
rozstrekovania mastnoty mozete pouzit’ plech
proti rozstrekovaniu.

= Nasmazenie pouZivajte vhodny olej alebo tuk. Ak
pouzijete maslo, margarin, extra panensky olivovy
olej alebo brav€ovu mast, nastavte teplotu
ohrevu na min.

® Panvicu na smazenie nenechavajte nikdy pri
zapnutom stupni ohrevu bez dohladu, ¢i uz
s jedlom alebo bez.

Panvice na smazenie pre snima¢ smazenia

Pre tuto funkciu su tiez k dispozicii $pecialne
panvice na smazenie. Toto volitelné prislusenstvo
moézete zakupit' u maloobchodnych predajcov alebo
v oddeleni zakaznickych sluzieb. Vzdy uvadzajte
prislusné referenéné Cislo.

® HEZ390210 15 cm panvica na smazenie.
® HEZ390220 19 cm panvica na smazenie.
= HEZ390230 21 cm panvica nha smazenie.
= HEZ390250 28 cm panvica na smazenie.

Panvice na smazenie maju neprilnavy povrch, ¢o
znamena, ze na smazenie potrebujete velmi
malo oleja.

Upozornenie

= Funkcia smazenia bude nastavena Specialne pre
tento typ panvice na smazenie.

= Iné panvice na smaZenie sa m6zu prehrievat.
Teplota méze byt nastavena vyssia alebo nizsia.
zmerite podla vasich poziadaviek.

m Zaistite, aby priemer dna panvice na smazenie
zodpovedal velkosti varnej zény. Panvicu polozte
na stred varnej zény.



Snimac¢ smazenia sk

Nastavenie teploty

Nastavenie teploty Vhodné pre
. mazenie potravin na extra panenskom olivovom oleji, masla alebo margarinu,

nizka
min napr. omelety.

low stredna - nizka  Smazenie ryb a hrubych potravin, napr. masovych guliek a parkov.

med stredna - vysoka Smazené steaky, stredne alebo dobre prepecené, zmrazené, obalené v strihanke
a jemné potraviny, napr. Cerstvé ragu a zelenina.

max vysoka Smazenie potravin pri vysokych teplotach, napr. steaky krvavé, fritované zemiaky

a zmrazené hranolceky.

Tabul'ka

Tato tabulka ukazuje, aké nastavenie teploty je vhodné
pre kazdy druh pokrmov. Doba pripravy pokrmu sa
moze lisit’ podla druhu, vahy a kvality potraviny.

Nastavenie teploty sa lisi podla pouzitej panvice
na smazenie.

Predhrejte prazdnu panvicu, po zazneni
akustického signalu pridajte olej a potravinu.

Nastavenie Celkovy ¢as smazenia, po

teploty skonceni zaznie signal
Maéso
Rezen, prirodny alebo obalovany stredna 6-10
Filet stredna 6-10
Kotlety* nizka 10-15
Cordon bleu* stredna 10-15
Steak, prudko opeceny (3 cm hruby) max 6-8
Steak, stredne alebo dobre prepeceny (3 cm hruby) stredna 8-12
Kuracie prsia (2 cm hrubé)* nizka 10-20
Parky, predhriata alebo surova* nizka 8-20
Hamburger, masové gulky, karbonatky* nizka 6-30
Sekana min 6-9
Gyros stredna 7-12
Mleté méaso stredna 6-10
Slanina min 5=
Ryba
Ryba celd*, napr. pstruh nizka 10-20
Rybie filé, platky alebo obal'ované nizka - 10-20
stredna
Krevety, tigrie krevety stredna 4-8
Vajecné pokrmy
Palacinka** max -
Omeleta** min 3-6
Volské oka min- ~ 2-6
stredna
Miesané vajcia min 4-9
Trhanec nizka 10-15
Francuzsky toast** nizka 4-8

* Niekolkokrat obrat'te

** Celkovy Cas pripravy na porciu. Smazte postupne.
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sk Snimac¢ smazenia

Nastavenie Celkovy ¢as smazenia, po

teploty skonceni zaznie signal
Zemiaky
Smazené zemiaky (varené v Supke) max 6-12
Hranol¢eky (zo surovych zemiakov) stredna 15-25
Zemiakové placky** max 2,5-3,5
Glazované zemiaky nizka 15-20
Zelenina
Cesnak, cibula min 2-10
Cukety, baklazany nizka 4-12
Papriky, zelena $pargla nizka 4-15
Huby stredna 10-15
Polievana zelenina nizka 6-10
Zmrazené produkty
Rezen stredna 15-20
Cordon bleu* stredna 10-30
Hydinové prsia* stredna 10-30
Kuracie nugetky stredna 10-15
Gyros, kebab nizka 5-10
Rybie filé, platky alebo obal'ované nizka 10-20
Rybie prsty stredna 8-12
Hranol¢eky max 4-6
Smazena zelenina s kuracim masom nizka 6-10
Jarné zavitky stredna 10 - 30
Camembert/syr nizka 10-15
Rozne
Camembert/syr nizka 7-10
Susené hotové potraviny, ktoré potrebuju pridanie vody, min 5-10
napr. cestoviny
Krutény nizka 6-10
Mandle/orechy/arasidy stredna 3-15

* Niekolkokrat obratte

** Celkovy Cas pripravy na porciu. Smazte postupne.
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Nastavenie
Zvolte prislusné nastavenie z tabulky. Polozte
prazdnu panvicu na varnu zénu.

1. Zvol'te varnu zénu. Stlaéte symbol panvice was—.

Na ukazovateli varnej zény sa rozsvieti A.

|
NP C

& = -7 -8 -9

— med — — max —

2. Pocas nasledujtcich 10 sekind nastavte
pozadované nastavenie teploty v rozsahu
nastavenia.

Teraz bola funkcia aktivovana.
Symbol teploty (teplomer) zostane rozsvieteny,
dokial nebola dosiahnuta teplota na smazenie.
Potom zaznie akusticky signal a symbol
teplomera zhasne.

Upozornenie

m Otacajte potravinu tak, aby sa nespalila.

m Varna zéna musi byt zvolena tak, aby sa zobrazil

ukazovatel teploty § a nastavenie teploty.
Vypnutie snima¢a smazenia

Zvolte varni zénu a potom stlac¢te symbol
panvice vas—. Funkcia je deaktivovana.

Detska poistka sk

) Detska poistka

Detsku poistku mozete pouzit, aby ste predisli
nahodnému zapnutiu varnej dosky detmi.

Aktivacia a deaktivacia detskej poistky
Varna doska by mala byt vypnuta.

Pre aktivaciu: stlacte symbol = na cca

4 sekundy. Ukazovatel vedla symbolu C= sa na
10 sekund rozsvieti. Dojde k zablokovaniu varnej
dosky.

Pre deaktivaciu: stlacte symbol c= pocas cca
4 sekund. Funkcia je teraz deaktivovana.
Automaticka detska poistka

S touto funkciou sa detska poistka aktivuje
automaticky po vypnuti varnej dosky.

Zapnutie a vypnutie
Informacie o automatickej aktivacii detskej poistky
najdete v kapitole — ,Zdkladné nastavenie”.
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sk Ochrana pred ndhodnou aktivaciou

Ochrana pred nahodnou
aktivaciou

Ak utierate ovladaci panel pri zapnutej varnej
doske, moze byt nastavenie zmenené. Aby ste tomu
predisli, mézete uzamknut ovladaci panel pomocou
funkcie ochrany pred nahodnou aktivaciou.

Zapnutie: stlagte symbol M. Zaznie zvukovy signal.
Ovladaci panel sa na 35 sekund uzamkne. Teraz
moézete povrch ovladacieho panela utriet, bez toho,
aby doslo k akejkolvek zmene nastavenia.
Vypnutie: oMadaci panel bude odblokovany po
uplynuti 35 sekund. Na skorsie vypnutie funkcie
stlaéte symbol ruky .

Upozornenie

m Zvukovy signdl znie 30 sekuind po aktivacii. Znaci
to, ze funkcia bude koncit.

m Uzamknutie pri ¢isteni neuzamkne hlavny vypinac.

Varna doska moéze byt kedykolvek vypnuta.

18

Automatické vypnutie
varnej zony

Ak je varna doska dlhsi ¢as v prevadzke bez
zmeny nastavenia, automaticky sa aktivuje
automatické vypnutie varnej zény.

Varna doska prestane hriat. Na displeji varnych
26n striedavo blikaju symboly F, & alebo
ukazovatele zostatkového tepla f alebo H.

Po stlaceni akéhokolvek symbolu sa displej vypne.
Varnu zénu je mozné teraz znovu nastavit'.

Cas, po ktorého uplynuti sa tato funkcia
automaticky aktivuje, zavisi od nastaveného
stupna ohrevu (po 1 az 10 hodinéch).



Z&akladné nastavenie sk

Zakladné nastavenie

Spotrebi¢ ma rézne zakladné nastavenia. Zakladné nastavenie

vasho spotrebi¢a mozete prispdsobit podla vasich potrieb.

Ukazovatel Funkcia

1

Automaticka detska poistka

c
o Manualna*.
{ Automaticka.
2 Funkcia je deaktivovana.
ce Zvukové signaly
o Potvrdzujuci signal a signal prevadzkovej chyby su vypnuté.
{ Signal prevadzkovej chyby je zapnuty.
c Potvrdzujuci signal je zapnuty.
3 Potvrdzujuci signal a signal prevadzkovej chyby su vypnuté.
c3 Ukazovatel spotreby elektriny
o Vypnuty .*
{ Zapnuty.
c5 Automatické nastavenie doby pripravy pokrmu
oo Vypnuté .*
ot . v, ;v
& -89 Automaticky odpocitavany ¢as.
ch Dizka zvukového signalu budika pri ukonéeni &innosti
{ 10 sekund.*
c 30 sekund.
3 1 minuta.
c7 Funkcia Power Management. Obmedzenie celkového vykonu varnej dosky
o Vypnuté .*
{ 1000 W minimalny vykon.
i 1500 W.
c 2000 W.
9 alebo 5. Maximalny vykon varnej dosky.
-5 Cas zvoleny pre varni zénu
o Neobmedzeny: Varna zona, ktora bola naposledy nastavend, zostava zvolend.*
! Obmedzeny: Varna zéna zostava zvolena len niekolko sekund.
ci2 Riad, kontrola vysledku tpravy pokrmu
i Nevhodné
{ Nie je optimalne
c Vhodné
cd Obnovit’ nastavenie z vyroby

a Individualne nastavenie.*

! Resetovat’ na nastavenie z vyroby.

* Nastavenie z vyroby
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sk Ukazovatel spotreby energie

Vykonanie zakladného nastavenia:
Varna doska musi byt vypnuta.

1. Zapnite varnu dosku.

2. Do 10 sekund stlaéte a podrzte symbol hodin .
asi 4 sekundy. Prvé Styri ukazovatele poskytuju
informacie o produkte. Stlacte oblasti nastavenia,
aby ste si prezreli jednotlivé ukazovatele.

Ukazovatel spotreby
energie
Tato funkcia vdm ukazuje celkové mnozstvo

energie spotrebované vasim spotrebicom pri
poslednom pouZziti.

Po vypnuti sa zobrazi spotreba v kWh po dobu

Informacie o produkte Ukazovatel’ 10 sekund.

Adresar pre technicky zédkaznicky & g Obrazok ukazuje priklad so spotrebou
servis (TK) energie {08 kWh.

Vyrobné ¢&islo Fd

Vyrobné ¢islo 1 9.

Vyrobné &islo 2 05 kWh

3. Stlaéte znova symbol hodin ®© a dostanete sa
do zakladného nastavenla
Ukazovatele ¢ a { strledavo blikaju a ako
prednastavenie sa objavi £J.

I/
e ; '
Tz : © UM
NI
5 6 7 8 9
— med — — max —

4. Tlaéte opakovane symbol hodin ®©, dokial sa
nezobrazi poZzadovana funkcia.

5. Potom vyberte pozadované nastavenie z rozsahu
nastaveni.

6. Tlacte symbol ® minimalne po dobu 4 sekund.
Nastavenia boli ulozené.
Opustenie zakladnych nastaveni

Vypnite varnd dosku hlavhym vypina¢om.
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Informacie o aktivacii tejto funkcie najdete
v kapitole — ,Zdkladné nastavenie.



Test vhodnosti riadu

Tato funkcia bude pouzita na kontrolu rychlosti
a kvality postupu varenia podla druhu riadu.
Vysledkom je referen¢na hodnota a zavisi od
vlastnosti riadu a pouzitej varnej zony.

1. Studenu nadobu naplrte priblizne 200 ml vody
a umiestnite ju na stred varnej zény s priemerom,
ktory najblizsie zodpoveda dnu nadoby.

2. Prejdite do hlavného nastavenia a zvolte ¢ iZ.

3. Stlacte oblast nastavenia. Na displeji varnej zony
blika — .
Teraz bola funkcia aktivovana.

Po 10 sekundach sa na displeji varnej zény objavi
vysledok pre kvalitu a rychlost’ postupu varenia.

| _ {
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Skontrolujte vysledok pomocou nasledujucej tabulky:

Vysledok

& Riad nie je vhodny pre varnt zénu a preto sa

nezahrieva.*

¢ Riad vyzaduje dIhsi ¢as na zahriatie, a postup
varenia nejde tak rychlo, ako by mal.*

£ Riad sa zahrieva spravne a postup varenia
prebieha dobre.

*Ak je k dispozicii mens$ia varna zona, vys

riad znova na mensej varnej zone.

Pre novu aktivaciu tejto funkcie stlacte oblast’

nastavenia.

Upozornenie

m Ak je priemer pouzZivanej varnej zény ovela mensi,
nez priemer riadu, zahreje sa len prostredna cast’
nadoby. To méze mat’ za nasledok, Ze vysledok
varenia nebude taky dobry, ako sa o¢akavalo, alebo
bude menej uspokojivy.

= Ako zapnut tuto funkciu, zistite v kapitole
— ,Zakladné nastavenie“.

= Informécie o type, velkosti a umiestneni riadu
mobzete najst’ v kapitole
— ,Jndukéné varenie®.

Test vhodnosti riadu sk

Cistenie spotrebica

Vhodné produkty pre udrzbu a Cistenie si mozete
zakupit’ v nasom zakaznickom servise.

Varna doska

Cistenie

Varnu dosku po kazdom pouziti ocistite. Zabranite
tak pripalovaniu zvyskov potravin. Varnu dosku

Cistite iba po zhasnuti ukazovatela zostatkového
tepla.

Varnu dosku ocistite navlhéenou handrickou
a vysuste makkou utierkou, aby ste zabranili tvorbe
vodného kamena.

Pouzivajte iba Cistiace prostriedky vhodné pre tento
typ varnej dosky. Postupujte podla pokynov
vyrobcov na obaloch vyrobkov.

Nikdy nepouzivajte:

= Nezriedeny prostriedok na umyvanie riadu.

m  Cistiace prostriedky do umyvaciek riadu.

®  Abrazivne Cistiace prostriedky.

= Drsné Cistiace prostriedky, ako je napriklad sprej na
Cistenie rury alebo prostriedok na odstranenie
vodného kamena.

= Drétenky.

m Vysokotlakové alebo parné Cistice.

Odolné necistoty najlepSie odstranujte pomocou
Skrabky na sklo, ktori mézete zakupit’

v maloobchodoch. Postupujte podla pokynov
vyrobcu.

Vhodnu $krabku na sklo moézete zakupit' v nasom
zékaznickom servise.

Skvelé vysledky cistenia dosiahnete pri pouzivani
Specialnej hubky na Cistenie sklokeramickych
varnych dosiek.

Mozné skvrny

Varnu dosku ocistite ihned po

5:%?2%0 vychladnuti. Mézete pouzit’
kamefia ¢istiaci prostriedok vhodny pre

sklokeramické dosky.

Ihned’ ocistite. Pouzite Skrabku.
na sklo. Pozor: Nebezpecenstvo
popalenin.*

ocistite navlh¢enou utierkou a

Cukor, ryzovy
Skrob alebo

Upozornenie: Nepouzivajte Ziadne Cistiace
prostriedky, ked’ je varna doska este horuca. Méze
to zanechat $kvrny na povrchu. Uistite sa, Ze boli
Cistiacimi prostriedkami odstranené vietky zvysky.

Ram varnej dosky
Aby ste zamedzili poSkodeniu ramu varnej dosky,
postupujte podla nasledujucich pokynov:

®m  Pouzivajte iba teplu mydlovu vodu.

® Nové umyvacie hubky pred pouzitim riadne umyte.

m  Nepouzivajte ziadne Cistiace prostriedky obsahujlce
piesok ani drsné cCistiace prostriedky.

" Nepouzivajte Skrabku na sklo ani ostré predmety.

21



sk Casto kladené otazky

Casto kladené
otazky

Pri pouziti spotrebica

Pre¢o nemdzem zapnut varnu dosku a preco stale svieti symbol detskej poistky?
Detska poistka je aktivovana.
Informacie o tejto funkcii najdete v kapitole — ,, Detskd poistka*“.

Preco blikaju displeje a pocujem zvukovy signal?

Odstrante z ovladacieho panela vsetky tekutiny alebo zvysky potravin. Odstrante z ovladacieho panela
vSetky predmety. Pokyny na deaktivaciu zvukového signalu najdete v kapitole — ,,Zdkladné nastavenie®.

Zvuky

Preco spotrebic pri vareni vydava zvuky?

Zvuky méze spotrebi¢ produkovat' v zavislosti od materialu dna pouzivanej nadoby na varenie.
Tieto zvuky su beznou sucastou indukcnej technoldgie. Nejde o poruchu.

Mozné zvuky:

Bzuéivy zvuk podobny transformatoru:
Objavi sa pri vareni pri vysokej teplote. Zvuk zmizne alebo sa stisi, hned’ ako sa znizi stuper ohrevu.

Tichy piskavy zvuk:
Objavi sa, pokial je riad prazdny. Tento zvuk zmizne, hned ako do nadoby pridate vodu alebo
potraviny.

Praskavy zvuk:

Objavi sa, pokial je riad vyrobeny z niekolkych rozdielnych vrstiev materialu, alebo pokial pouzivate
naraz riad réznych velkosti a materidlov. Hlasitost' zvuku zavisi od mnozZstva varenych potravin alebo
od spésobu upravy pokrmu.

Vysoké piskavé zvuky:
Mézu sa objavit, pokial pouZivate dve varné zdny naraz na najvy$si stupen ohrevu. Tento piskavy
zvuk zmizne alebo sa stisi, hned ako sa znizi stupen ohrevu.

Zvuk vetraka:
Varna doska je vybavena vetrakom, ktory sa automaticky zapne pri pouziti vysokej teploty. Vetrak
mbze byt stale zapnuty i po vypnuti varnej dosky, pokial’ je rozpoznana teplota stale prili$ vysoka.

Ktoré typy riadu mézem pouzit’ s indukénou varnou doskou?
Informacie o type riadu vhodného na indukéné varenie najdete v kapitole — ,/ndukcné varenie®.

Preco sa varna doska nezahrieva a preco stale blika nastavenie ohrevu?

Nie je zapnuta varna zéna, na ktorej je postaveny riad.
Skontrolujte, ¢i ste zapli spravnu varnu zénu..

Riad je pre zapnutu varnu zénu prili$ maly alebo nie je vhodny na indukéné varenie. Informacie
o type, velkosti a umiestneni riadu najdete v kapitole — ,,/ndukcné varenie*.

Preco trva zahriatie riadu tak dlho alebo prec¢o sa dostato¢ne nezahrieva, aj ked’ je nastaveny vysoky
stupen ohrevu?

Riad je pre zapnutu varnt zénu prili§ maly alebo nie je vhodny na indukéné varenie. Informacie
o type, velkosti a umiestneni riadu najdete v kapitole — , /ndukcné varenie”.




Co robit' v pripade poruchy? sk

Ako mam varnu dosku cistit'?

Najlepsi vysledok Cistenia dosiahnete pri pouziti $pecidlneho Cistiaceho prostriedku na
sklokeramické povrchy. Neodporic¢ame vam pouzivat drsné alebo abrazivne Cistiace prostriedky,
ani Cistiace prostriedky na umyvacky riadu (koncentraty) alebo drétenky. Iné informacie o Cistenf

X

a starostlivosti o vas spotrebi¢ najdete v kapitole — ,, Cistenie spotrebica“.

Co robit’ v pripade poruchy?

Ak dojde k poruche, jedna sa vac¢sinou

o mali¢kost,, ktori mozno l'ahko vyriesit. Nez budete
volat’ zakaznicky servis, mali by ste sa riadit’
nasledujucimi pokynmi.
Ukazovatel’ Mozna pricina

Elektrické sietové napajanie

Nesvieti Ziadny bolo odpoiend
olo odpojené.

ukazovatel
Spotrebic¢ nebol zapojeny v sulade
so schémou zapojenia.

Elektricka porucha.

Riesenie

Pouzite iné elektrické spotrebice, aby ste
skontrolovali, ¢i nedoslo k skratu v sietovom
napajani. L .
Zaistite, aby bol spotrebic¢ pripojeny v stlade
so schémou zapojenia.

Ak sa porucha neda odstranit, informujte
zdkaznicky servis.

Ovladaci panel je vlhky alebo ho

Ukazovatele blikaju. 5 A
zakryva nejaky objekt.

Osuste ovladaci panel alebo odstrante objekt.

Ukazovatel = na Doslo k poruche v elektronike.

displejoch varnej dosky

Na potvrdenie poruchy prikryte ovladaci panel
vasou rukou.

blika.

FZ Elektronika sa prehriala a vypla Pockajte, dokial elektronika dostato¢ne
zodpovedajlicu varnu zénu. nevychladla. Potom sa dotknite akéhokolvek

F4 Elektronika sa prehriala a vypla symbolu na varnej doske.

vsetky varné zény.

V oblasti ovladacieho panela je
horuca nadoba. Je nebezpecenstvo
toho, Ze sa elektronika prehreje.

F5 + nastavenie
ohrevu a zvukovy
signal

Odstrante nadobu na varenie. Zobrazenie
chyby chvilu potom zmizne. Mézete
pokracovat' vo vareni.

V oblasti ovladacieho panela je
horuca nadoba. Pre ochranu

F 5 a zvukovy signal

elektroniky bola varna zéna vypnuta.

Odstrante nadobu na varenie. Pockajte niekolko
sekund. Dotknite sa akéhokolvek symbolu na
ovladacom paneli. Ak zobrazenie poruchy
zmizne, mbzete pokracovat vo vareni.

FIFE Varna doska sa prehriala a vypla sa, Pockajte dokial elektronika dostatocne
aby chranila pracovny povrch. nevychladla a zapnite varnt zénu znova.

Fg Varna zéna bola v prevadzke Bola aktivovana funkcia automatického vypnutia.
dlhsi ¢as bez prerusenia. Vid' prislusna kapitola.

cqoon Siet'ové napatie je chybné. Je Kontaktujte vasho dodavatela elektriny.

EgQn 0 mimo bezny prevadzkovy rezim.

uyoo Varna doska nie je spravne Zaistite, aby bol spotrebi¢ pripojeny v sulade so

pripojena.

schémou zapojenia.

Na ovladaci panel neklad’te hortice nadoby.

Upozornenie

= Ak sa na displeji zobrazi symbol £, pre
nacitanie kédu chyby je potrebné stlacit’
snimac prislusnej varné zony.

= Ak v tabulke nie je uvedeny kod vasej
poruchy, odpojte varnu dosku od siete, vyckajte
30 sekund a znovu ju pripojte. Ak sa znovu displej
zobrazi, kontaktujte technikov zakaznickeho
servisu a oznamte im presny kéd chyby.



sk Zéakaznicky servis

Zakaznicky servis

Nas zakaznicky servis je vam k dispozicii pre
pripad, Zze potrebujete vas spotrebi¢ opravit.
Vzdy najdeme najvhodnejsie rieSenie, aby ste
sa vyhli zbyto¢nym navstevam nasich
servisnych technikov.

Oznacenie produktu (€. E) a vyrobné cislo (¢. FD)

Pri kontakte so zakaznickym servisom uvedte,
prosim, oznacenie produktu (¢. E) a vyrobné Cislo
konkrétneho spotrebica (¢. FD).

Tieto Udaje najdete na typovom Stitku, ktory sa
nachadza:

= Na dokladoch od spotrebica.
®  Na spodnej Casti varnej dosky.

Cislo E najdete tiez na sklenenom povrchu varnej
dosky. Zakaznicky index (KI) a FD ¢islo mozete
skontrolovat' v zakladnom nastaveni. Pre tieto
informacie si precitajte kapitolu — ,Zdkladné
nastavenie®.

Berte, prosim, na vedomie, Ze za navstevu
servisného technika s cielom opravy z dévodu
nespravneho pouzitia spotrebic¢a sa hradi
poplatok, a to i ked’ je spotrebi¢ v zaruénej lehote.
Kontaktné informacie pre vsetky Staty najdete

v prilozenom zozname zakaznickych centier.
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Skusobné pokrmy sk

Skasobné pokrmy

Tato tabulka je navrhnuta pre skusobné instituty
na zjednodusenie kontroly spotrebica.

Udaje v tejto tabulke st uvedené vzhladom na
prislusenstvo znacky Schulte-Ufer (4 kusy riadu
zo stpravy pre HEZ 390042 indukéné varné
dosky) s nasledujicimi rozmermi:

= Hlboky hrniec @ 16 cm, 1,2 | pre varné
zény & 14,5 cm
m Hrniec @ 16 cm, 1,7 | pre varné zény & 14,5 cm
m Hrniec @ 22 cm, 4,2 | pre varné zény & 18 cm
= Panvica na smazenie @ 24 cm, pre varné zény @ 18 cm

Skisobné pokrmy Stupein  Predhriatie Varenie
ohrevu Cas Gpravy Pokrievka Stupef
pokrmu(min:s) ohrevu
Rozpustena cokolada Hlb?ky
Cokoladova poleva (napr. znacka Dr. Oetker, tmava hrniec .
&okolada 55 % kakaa, 150 g) @16 cm - - - il Nie
Sosovi a polievka, ohri ie a udrziawanie teploty
Sosovicova polievka*
Pociatoc¢na teplota 20 °C
Mnozstvo: 450 g . 1:30
B"ilgf:m 9 (bez miedania) Ano il Ano
Mnozstvo: 800 g . 2:30
Hrniec . .
322 cm 9 (bez miedania) Ano 1. Ano
Sosovicova polievka z plechovky, napr.
SoSovica s klobasami Erasco. Pociato¢na
teplota 20 °C
Mnozstvo: 500 g ) cca 1:30
Liniee 9 (premiesajte  Ano 1. Ano
316 cm poccal
minute)
Mnozstvo: 1 kg Miice cca 2:30
222 cm 9 (premiesjte Ano 1. Ano
poccal
minute)
Priprava besamelu
Teplota mlieka: 7 °C
Prisady: 40 g masla, 40 g muky, 0,5 | mlieka (obsah tuku 3,5 %)
a Stipka soli
1. Rozpustite maslo, vmiesajte muku a sol' a zmes zahrejte HIboky :
. P ’ J Jte. hrniec cca 6:00 Nie - -
@16 cm

2. Pridajte do zmesi mlieko a za neustaleho miesania uvedte

do varu. 7 cca 6:30 Nie - -

3. Hned' ako sa besamel za¢ne varit, ponechajte omacku na
varnej zone dalsie dve minuty a neustdle ju miesajte.

* Recept je v silade s DIN 44550
** Recept je v sulade s DIN EN 60350-2

- - 2 Nie
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sk Skusobné pokrmy

Skasobné pokrmy Riad Stupeh Predhriatie Varenie
ohrevu &as Gpravy Pokrievka Stupefi Pokrievka

pokrmu(min:s) ohrevu

Priprava mlieénej ryze

Mlie¢na ryze, priprava s pokrievkou.

Teplota mlieka: 7 °C.

Zahrejte mlieko, kym nezacne penit. Nastavte pozadovany stupen
ohrevu a pridajte do mlieka ryzu, cukor a sol’.

Cas pripravy vratane predhriatia je cca 45 min.

Prisady: 190 g kratkozrnnej ryze, 90 g cukru, 750 ml mlieka i 3
(obsah tuku 3,5 %) a 1 g soli Hrniec 8 cca 5:30 Nie (premiesajte Ano
216 cm : : po 10
minutach)
Prisady: 250 g kratkozrnnej ryze, 120 g cukru, 1 | mlieka Hrniec &
(obsah tuku 3,5 %) a 1,5 g soli 8 cca 5:30 Nie (premiesajte  Ano
@22 cm . : po 10
mindtach)

Mlieéna ryze, priprava bez pokrievky.

Teplota mlieka: 7 °C.

Pridajte do mlieka v$etky prisady a pri neustdlom miesani zmes
zahrejte.

Hned ako mlieko dosiahne teplotu cca 90 °C, zvolte odporucany
stuperi ohrevu a ponechajte mierne varit' na nizky stupen ohrevu
pocas cca 50 minut.

Prisady: 190 g kratkozrnnej ryze, 90 g cukru, 750 ml mlieka Hrniec . .
(obsah tuku 3,5 %) a 1 g soli @16 cm 8. cca 5:30 Nie 3 Nie
Prisady: 250 g kratkozrnnej ryze, 120 g cukru, 1 | mlieka Hrniec . .
(obsah tuku 3,5 %) a 1,5 g soli @22 cm 8. cca 5:30 Nie 2. Nie
Priprava ryze*
Teplota vody: 20 °C
Prisady: 125 g dlhozrnnej ryze, 300 g vody a Stipka soli Hrniec 9 cea 2:30 Ano 2 Ano
@16 cm
Prisady: 250 g dlhozrnnej ryze, 600 g vody a Stipka soli Hrniec 9 cca 2:30 Ano 2 Ano
@222 cm
Bravcové karé
Pociatoc¢na teplota karé 7 °C
Mnozstvo: 3 kusy karé (celkova hmotnost’ Panvica na
cca 300 g, hrubka 1 cm) a 15 ml sine¢nicového oleja) smazenie 9 cca 1:30 Nie 7 Nie
224 cm
Priprava palaciniek** Panvica
Mnozstvo: 55 ml cesta na kazdu palacinku :ranaienie
9 cca 1:30 Nie 7 Nie
@ 24 cm
Cmadand e 1%L Kym teplota
Hrniec oleja
Mnozstvo: 1,8 | slne¢nicového oleja, na porciu: 200 g nedosiahne

mrazenych hranoléekov (napr. znagka McCain 123 222 cm 9 180 °C Nie 9 Nie

Original fries)

* Recept je v sulade s DIN 44550
** Recept je v sulade s DIN EN 60350-2
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Dolezité upozornenia

Bezpecnostné upozornenie: Bezpecnost pocas pouzivania
spotrebica je zarucena iba vtedy, ak bolo zabudovanie
technicky vykonané spravnym sposobom a podla tohto
montazneho navodu. Za $kody, ktoré vzniknd neodbornym
zabudovanim, ru¢i montér.

Tento spotrebic¢ je vhodny na pouzivanie az do nadmorskej
vysky 4000 metrov.

A\ Nositelia elektronickych implantatov!

Spotrebi¢ méze obsahovat permanentné magnety, ktoré
mozu ovplyvnit elektronické implantaty, ako napr.
kardiostimulator alebo inzulinovi pumpu. Preto pocas
montaze dodrzujte minimalny odstup od elektronickych
implantatov 10 cm.

Pripojenie do elektrického prudu: Musi byt vykonané
koncesovanym odbornikom. Pritom musia byt dodrzané
ustanovenia miestneho dodavatela elektriny.

Spotrebi¢ musi byt napojeny napevno a pripojka musi byt’
vybavena zodpovedajucim odpojovacom podla predpisov
pre instalaciu.

Typy na pripojenie: Spotrebic¢ patri do ochrannej triedy

| a mbze byt pouzity iba v kombinacii s uzemnenou
pripojkou. Vyrobca nezodpoveda za poruchy alebo mozné
skody, ktoré vzniknu v désledku chybnej elektrickej
instalacie.

Siet'ovy pripojovaci kabel: Sietovy pripojovaci kdbel méze
instalovat’ iba odbornik s licenciou alebo vyskoleny technik
zakaznickeho servisu. Potrebné Udaje o pripojeni najdete
na typovom stitku a na schéme pripojenia.

Montaz pod pracovnu dosku: Indukcéné varné dosky mézu
byt instalované iba nad zasuvky alebo rury na pecenie
rovnakej znacky, ktoré maju odvetravanie. Pod varnou
doskou sa nemo6zu nachadzat’ ziadne chladnicky, umyvacky
riadu, rury bez odvetravania alebo pracky.

N

Odsavac par: Vzdialenost’ medzi odsavacom par a varnou

doskou musi zodpovedat minimalne stanovenej vzdialenosti

podla montazneho navodu pre odsavac par.

Pracovna doska: Musi byt rovna, vodorovna a stabilna.

Dodrzujte pokyny vyrobcu pracovnej dosky.

Ak hribka pracovnej dosky, do ktorej bude zabudovana

varna doska, nezodpoveda zadaniu, vystuzte ju nehorlavym

materialom odolnym proti vode, kym nedosiahnete

minimalnej odporucanej hribky. V opaénom pripade sa neda

zarucit’ dostacujuca stabilita.

® Pracovna doska, do ktorej bude varna doska zabudovana, by
mala zniest' zatazenie cca 60 kg.

® Po zabudovani varnej dosky najprv prekontrolujte, ¢i je rovna.

Zaruka: Neodborné zabudovanie, napojenie alebo chybna
montaz vedu ku strate zaruky.

Upozornenie: VSetky prace vykonané na vnutrajsku
spotrebica, vratane vymeny sietového pripojovacieho kablu,
moze vykonat' vyhradne vyskoleny technik zakaznickeho
servisu.

Priprava nabytku, obrazok 1/2/3

Zabudovany nabytok: Musi byt odolny

minimalne do teploty 90 °C.

Vyrez: Po vyrezani odstrante triesky.

Rezné plochy: Obstarajte ich Ziaruvzdornym materialom.
Zabudovanie nad zasuvku, obrazok 2a

Pracovna doska: Musi mat” hrdbku minimalne 20 mm.
Odvetravanie: Vzdialenost’ medzi povrchom pracovnej dosky
a hornou oblast'ou zasuvky musi byt' 65 mm.
Upozornenie: Pouzivajte iba deliacu priehradku z dreva,
pretoZe kovové objekty v zasuvke moézu v désledku

recirkulacie vzduchu z odvetravania varnej dosky dosiahnut’
vysokych teplét (obrazok 10).
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Montaz nad riru na peéenie, obrazok 2b
Priehradka: Musi mat’ hribku minimalne 30 mm.

Upozornenie: Pozrite sa do montazneho navodu pre ruru
na pecenie, ¢i nemusi byt  vzdialenost' medzi varnou doskou
a rurou na pecenie vacsia.
Odvetravanie: Vzdialenost' medzi rirou na pecenie a varnou
doskou musi byt minimalne 5 mm.
Ventilacia, obrazok 3
Aby bola zarucena spravna funkcnost’ spotrebic¢a, musi byt’
varna doska zodpovedajucim spésobom odvetravana.
Pretoze ventilacia v spodnej Casti spotrebica potrebuje
dostatocny privod Cerstvého vzduchu, musi byt nabytok
instalovany zodpovedajucim spésobom. K tomu je potrebné
nasledujuce:
= Minimalna vzdialenost’ medzi zadnou stenou nabytku
a kuchynskou stenou a medzi povrchom pracovnej dosky
a hornou ¢astou zasuvky (obrazok 3a).
= Otvor hore v zadnej stene nabytku (obrazok 3b).
® Ak nie je dodrzana minimalna vzdialenost' 20 mm
od zadnej steny nabytku, musi byt'v dolnej ¢asti
otvor (obrazok 3c).

Upozornenie: Ak bude spotrebi¢ zabudovany do varného
ostrovceka alebo bude instalovany inym spésobom, ktory tu
nebol popisany, musi byt dodrzané odvetravanie varnej
dosky.

Zabudovanie spotrebica, obrazky 4/5/6/7/8/9
Upozornenie: Pri montazi varnej dosky noste ochranné
rukavice. Plochy, ktoré nevidite, m6zu mat ostré hrany.

U spotrebicov bez vopred instalovaného kabla zaved'te

siet'ovy pripojovaci kabel do pripojnej krabice.

1. Otocte varnt dosku a polozte ju na dno obalu, na handru
alebo na int plochu, aby ste ju neposkriabali.

2. Pomocou skrutkovaca nadvihnite kryt pripojnej krabice
(obrazok 4).

3. Uvolnite upeviovacie skrutky a pomocou skrutkovaca
nadvihnite hadicovu svorku (obrazok 5).

4. Napojte iba podla schémy na pripojnej krabici (obrazok 6):

BN: hnedy

BU: modry

GN/YE: zlty a zeleny
BK: cierny

GY: Sedy

Upozornenie
= Ak pouzijete prilozené medené mostiky, tak ich
namontujte podla schémy pripojenia.
® Davajte pozor na to, aby ste po pripojeni kabla pevne
utiahli skrutky na pripojovacej krabici.
5. Sietovy pripojovaci kabel pripevnite pomocou hadicovej
svorky a utiahnite upevnovacie skrutky (obrazok 7).

6. Zatvorte vrchnak pripojovacej krabice.

Upozornenie: Ak potrebujete dlhsi kabel, kontaktujte
zakaznicky servis.

Nasadenie varnej dosky, obrazok 8

1. Namontujte posuvné kolajnice.

— Ak su uz posuvné kolajnice namontované, tak ich
odstrante a namontujte noveé.

— U dlazdenych pracovnych dosiek pouzite spodné diery
pre skrutky.

— U kamennych pracovnych dosiek kolajnice nalepte (za
tym Ucelom pouzite ziaruvzdorné lepidlo vhodné na
lepenie kovu a kamena).

. Vsunte pristroj do vstavaného priestoru.

Nepriskripnite sietovy pripojovaci kabel a nevedte ho

cez ostré hrany. Ak je pod varnou doskou zabudovana rura

na pecenie, tak vedte vedenie k pripojnej krabici zadnym

rohom rudry na pecenie. Vedenie musi byt instalované takym
spoésobom, aby sa nedotykalo ziadnych hortcich miest

na varnej doske alebo na rdre na pecenie.

U dlazdenych pracovnych pléch: Skaru medzi dlazdicami

utesnite silikonovou hmotou.

Pripojenie spotrebica, obrazok 9
= Napétie: Pozri typovy Stitok.
= Pripojte iba podla schémy pripojenia.
BN: hnedy
BU: modry
GN/YE: Zlty a zeleny
BK: cierny
GY: Sedy
m Podla druhu pripojenia musi byt pripadne zmenené
usporiadanie svoriek dodanych z vyroby. Svorky musia byt

pripadne skratené a izolacia odstranena, aby bolo mozné
nasadit’ svorku, ktora spaja dva kable.

Demontaz spotrebica
Odpojte spotrebi¢ od elektrickej siete.
Zatlacte proti varnej doske smerom zospodu a vyberte ju.

N

Pozor!
Poskodenie spotrebica! Neskusajte vytiahnut spotrebic
pacenim zhora.
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Informacie v pripade elektrickych varnych dosiek pre domacnost Symbol Hodnota Jednotka
BOSCH
Identifikdcia modelu PIF675FC1E
Typ varnej dosky elektricka
Poéet z6n a/alebo pléch na varenie na varenie 4
Technolégia ohrevu (indukéné zény a plochy na varenie, salavé zény . .
na varenie, pevné platne) indukéné
V pripade kruhovych zén alebo pléch na varenie: priemer plochy
uzitoéného povrchu na elektricky ohrievanu zénu na varenie,
zaokruhleny na najblizsich 5 mm
fava prednd [0) 18 cm
lava zadnd [0) 18/28 cm
prava zadnd (1) 14,5 cm
prava prednd [0)] 21 cm
V pripade nekruhovych z6n alebo pléch na varenie: dizka a Sirka
plochy uZitocného povrchu na elektricky ohrievanu zénu alebo plochu
na varenie, zaokruhlené na najblizSich 5 mm
Vypocitana spotreba energie na zénu alebo plochu na varenie na kg
lava predna 170,0 Wh/kg
lava zadnd 170,0 Wh/kg
pravé zadnd 170,0 Wh/kg
prava predna 170,0 Wh/kg
Spotreba energie varnej dosky vypocitanda na kg 170,0 Wh/kg

Tabulka povinnych informdcii pre domécnost: (V zmysle ekodizajn Nariadenia Komisie ¢ 66/2014, ¢1.2.3.)




Zarucny list
Egggt! firmy BSH domyéci spotrebice s.r.o. Q rO ky

zaruka od vyrobcu
na véetky spotrebice

Dovozca: BSH domaci spotiebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

Vyrobok: Produktové ¢islo:
E-Nr.
Poradové Cislo:
FD
Datum predaja, peciatka, podpis Datum montaze, peciatka, podpis

Predajca je povinny Uplne a Citatelne vyplnit' vsetky pozadované udaje v zaru¢nom liste v den preda-
ja spotrebica. Neoddelitelnou stcast'ou tohto zaruc¢ného listu je danovy doklad o predaji vyrobku.

Zarucny list je dokladom prav spotrebitela v zmysle Obcianskeho zakonnika. Je suc¢astou vyrobku
s vyrobnym ¢islom uvedenym na prednej strane tohto zaru¢ného listu, zvlast' v pripadoch dlhsich
nez zakonom dana zaruc¢na lehota je zarucny list jednym z dokazatelnych prostriedkov prav uziva-
tela. Je v zaujme spotrebitela, aby si skontroloval spravnost a Uplnost’ vsetkych uvedenych tdajov,
ako i to, ¢i dostal od predajcu zarucny list so spravnym oznacenim pre uvedeny druh vyrobku.

Odporuca sa, aby vyrobky montoval a uviedol do prevadzky autorizovany servis, ktory poskytuje
zaruku odbornej montaze, predvedenie a preskusanie vyrobku.

Monté? a inétalacia spotrebi¢a musi byt vykonana v sulade s vyhlaskou UBP SR ¢. 718/2002 Z. z.
suvisiacich predpisov a noriem v platnom zneni.

Pred montazou vyrobku je nutné, aby boli splnené vsetky podmienky pre pripojenie na inzinierske
siete podla platnych noriem a podla navodu na pouzitie.

Zapisy o uskuto¢nenych opravach:

Datum objed. Datum Cislo

opravy dokonéenia oprav. listu Strucny opis poruchy




Upozornenie pre predajcov

Predajca je povinny dat’ zakaznikovi platny doklad o predaji, kde bude uvedeny datum predaja
a oznacenie spotrebica, a sucastou dokladu o kupe tovaru je spravne a Uplne vyplneny zarucny
list v den predaja vyrobku. V pripade predpredajnej reklamacie je potrebné predlozit’ riadne
vyplneny reklamacny protokol.

Zarucné podmienky

— na vyrobok sa poskytuje zaruc¢na lehota 24 mesiacov odo dna zakupenia vyrobku kupujicim

— spotrebitel je opravneny chybu vytknut do Siestich mesiacov od jej zistenia, najneskor vsak do
uplynutia zaru¢nej lehoty

— pri reklamacii je podmienkou predlozit’ platny danovy doklad o kupe vyrobku (napr. poklad-
nicny blok, fakturu a pod.)

- ak je vyrobok pouzivany na iny nez vyrobcom stanoveny tcel alebo je vyrobok pouzivany v ram-
ci predmetu obchodnej ¢innosti, poskytuje sa zaru¢na lehota 6 mesiacov odo dia zakupenia,
kedZe spotrebice st urcené vyhradne na pouzitie vdomacnosti

- za chybu vyrobku sa nepovazuje jeho nadmerné opotrebovanie a z toho vyplyvajlce absencie
niektorych pévodnych vlastnosti, ktoré boli spdsobené napr. zanedbanim beznej udrzby, Cis-
tenia, nadmernym pouzivanim vyrobku

— zarucna lehota neplynie pocas obdobia, ked kupujici nemdze uzivat' tovar pre jeho chyby,
za ktoré zodpoveda predavajuci

— ak nebude zistena ziadna porucha, na ktoru sa vztahuje bezplatna zaru¢na oprava, alebo bude
zistena porucha nezavinena vyrobcom, hradi naklady spojené s vyslanim servisného technika
o0soba, ktora uplatnila narok na tuto opravu

— zaruéné opravy vykonavaju autorizované servisné strediskd podla zoznamu uvedeného v tomto
zaruc¢nom liste

Pravo na bezplatnu opravu vyrobku na naklady BSH domaci spotfebice s.r.o., organizacna

zlozka Bratislava, zanika, ak:

- je necitatelny vyrobny stitok alebo na vyrobku chyba,

— udaje na doklade o predaji sa liSia od udajov uvedenych na vyrobnom Stitku spotrebica,

- vyrobok bol namontovany v rozpore s navodom na montaz, pripadne nebol dodrzany sulad
s platnymi STN alebo s navodom na obsluhu,

- vyrobok bol neodborne namontovany alebo nebol uvedeny do prevadzky organizaciou oprav-
nenou v zmysle vyhlasky UBP SR &. 718/2002 Z. z., plati pre plynové spotrebice a spotrebice
s elektrickym napajanim 400 V, ako i pre spotrebi¢e dodavané bez elektrického kabla, pripad-
ne bez elektrickej koncovky,

- bola vykonana konstrukéna zmena alebo zasah do vyrobku neopravnenou osobou,

— porucha na vyrobku vznikla pouzitim neoriginalnych nahradnych dielov alebo prislusenstva,

- ide o poskodenie: mechanické, nadmernou zatazou, v désledku vodného kamerna, neodborné-
ho zapojenia, Zivelnou pohromou, vonkaj$imi vplyvmi a pod.

Vyhlasenie o hygienickej neskodnosti vyrobku

VSetky vyrobky distribuované spolo¢nostou BSH domaci spotfebice s.r.o., organizatna zlozka
Bratislava, prichadzajuce do styku s potravinami spliaju poziadavky o hygienickej neskodnosti
podla eurépskej normy EC 1935/2004. Toto vyhlasenie sa vztahuje na vSetky vyrobky pricha-
dzajuce do styku s potravinami uvedené v aktualnom cenniku BSH domaci spotrebice s.r.o.,
organizacna zlozka Bratislava.

Symbol uvedeny na vyrobku alebo jeho obale upozornuje na to, ze vyrobok po skonceni
jeho Zivotnosti nepatri k beznému domacemu odpadu, ale ho treba odovzdat do $pe-
cidlnej zberne odpadu na recyklovanie elektrickych alebo elektronickych spotrebicov.
ﬁ Vasou podporou spravnej likvidacie pomahate opat ziskat' cenné suroviny a chranit tak
Zivotné prostredie. Dalsie informacie o recyklovani tohto vyrobku ziskate na miestnom
WmmER_ Urade, v zberni odpadu alebo v zdruzeni Envidom, ktoré zabezpecuje zber, prepravu,
spracovanie, recyklaciu a ekologické zneskodnovanie elektroodpadu v zmysle zakona.



Uistenie dovozcu o vydani vyhlasenia o zhode

Vazeny zakaznik,

Podla zakona ¢. 264/1999 Z. z. Vas uistujeme, Zze na vsetky vyrobky distribuované
spolo¢nostou BSH domaci spotrebie s. r. o. nasim obchodnym partnerom, bolo vydané
prehlasenie o zhode v zmysle zakona ¢. 264/1999 Z. z. a prislusnych nariadeni vlady.
Toto uistenie dovozcu o vydani prehlasenia o zhode sa vztahuje na vSetky vyrobky vratane
plynovych spotrebicov, ktoré su obsiahnuté v aktudlnom cenniku firmy BSH domaci
spotrebice s. r. o.



Kontakt na servis domacich spotrebicov BOSCH

Dodavatel:
BSH domaci spotfebice s.r.o. — organiza¢na zlozka Bratislava

BSH domaci spotrebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

Prijem oprav:
Tel.: +421 244 450 808
Email: opravy@bshg.com

Objednavky prislusenstva a nahradnych dielov:
Tel.: +421 244 452 041
Email: dily@bshg.com

Zakaznicke poradenstvo:
Tel.: +421 244 452 041
Email: bosch.spotrebice@bshg.com

Aktualne informacie o servise najdete na internetovych
strankach www.bosch-home.com/sk.

Tu mate moznost’ si dojednat’ opravu pomocou online
formulara.


HUBKOVA
Lístek s poznámkou
Marked nastavil HUBKOVA
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