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cz PouZiti podle urceni

Pouziti podle uréeni

Pozorné si prectéte tento navod k pouziti.
Veskeré dokumenty si peclivé uschovejte pro
pozdéjsi pouziti nebo pro pfipadného dalSiho
majitele.

Po sejmuti obalovych materidl( pfistroj
zkontrolujte. Jestlize byl pfistroj pfi preprave
poskozen, nepfipojujte jej k siti, kontaktujte
nase oddéleni technické podpory s pisemnym
oznamenim o zplsobené skodé. V opacném
pfipadé pfijdete o pravo na jakoukoliv nahradu
Skody.

Pfistroj musi byt nainstalovan podle pokyn

k instalaci.

Pfistroj je uréeny pouze k pouZiti

v domacnosti. Pouzivejte pfistroj vyhradné

k pripravé pokrm0 a napojl. BEhem pouziti je
tfeba na pfistroj dohlizet, a to i v pfipadé
kratkého pouziti. PouZivejte ptistroj pouze

v uzavienych prostorach.

Tento pfistroj je urcen k pouZiti v nejvyssi
povolené nadmofské vysce 4000 m.

Pfistroj nezakryvejte. Obalovy materidl mdze
zplsobit nehody z ddvodu prehfati pfistroje,
vzniceni nebo roztfisténi.

NepouZzivejte ochranu pfed ndhodnym
pouzitim détmi, jeZ neni doporucena
vyrobcem varné desky. Tato ochrana by mohla
zpUsobit Uraz.

Pfistroj neni ur€en pro provoz s externim
Casovacem ¢i dalkovym ovladacem.

Déti starsi 8 let a osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo mentalnimi schopnostmi
nebo osoby s nedostatkem zkuSenosti nebo
védomosti, smi pfistroj pouZivat pouze pod
dohledem odpovédné osoby, anebo pokud
byly odpovédnou osobou pouceny a pochopily
rizika, kterd z pouziti mohou vyplyvat.

Déti si s pfistrojem nebo v jeho blizkosti nesmi
hrat. Déti starsi 8 let mohou pfistroj Cistit nebo
provadét jeho obecnou udrzbu pouze pod
dozorem odpovédné osoby.

UdrZujte déti mladsi 8 let mimo dosah pfistroje
a sitového kabelu.

B&hem pouZiti na pfistroj vzdy dohliZejte.
| kratké pouZiti pfistroje musi byt nepfetrzité
monitorovano.

Jestlize pouzivate kardiostimulator nebo
podobné zafizeni, doporu¢ujeme Vam, abyste
dbali zvySené opatrnosti pfi pouziti tohoto
pfistroje nebo pfi kontaktu s pfistrojem za jeho
provozu. Porad'te se se svym lékafem nebo
vyrobcem daného zdravotnického pfistroje

o mozné neslucitelnosti pfistroje s danym
zdravotnickym pfistrojem.



DaleZité bezpe&nostni

pokyny

/A Varovani - Nebezpeti pozaru!

Horky olej a tuk se mlize snadno vznitit.
Horky olej a tuk nikdy nenechévejte bez
dozoru. V pfipadé vzplanuti oleje ¢i tuku
ohen nikdy nehaste vodou. Vypnéte varnou
zénu. Uhaste opatrné plameny pomoci
poklicky, protipozarni deky nebo podobného
nastroje.

Varné zény jsou velmi horké. Nikdy
neumist’ujte na varnou desku hoflavé nebo
vybusné pfedméty. Na varné desce zadné
pfedméty neskladujte.

Pfistroj se velmi zahfiva. Neskladujte

v zasuvkach pfimo pod varnou deskou
vybusné pfedméty nebo spreje.

Varna deska se automaticky vypne

a nelze ji znovu pouzit. Pozdéji se mlze znovu
samovolné zapnout. Vypnéte elektricky jisti¢
v pojistkové skfini. Kontaktujte zakaznicky
servis.

/\ Varovani - Nebezpeéi popaleni!

Varné zény a jejich ramy (konkrétné pfipadné
okoli varné desky) se velmi zahfivaji. Nikdy
se rozpalenych povrchl nedotykejte. Udrzujte
déti mimo dosah pfistroje.

Varna zona se zahreje, displej vSak nesuviti.
Vypnéte elektricky jisti¢ v pojistkové skfini.
Kontaktujte zédkaznicky servis.

Kovové pfedméty na varné desce se velmi
rychle zahteji. Na varnou desku nikdy
nepokladejte kovové pfedméty

(naptiklad noze, vidlicky, Izice, poklice).

Po kazdém pouziti varnou desku vypnéte
hlavnim vypinacem. Necekejte, aZ se po
odstranéni hrnce z varné zony varna deska
automaticky vypne.

/A Varovani - Nebezpeéi tirazu elektrickym

proudem

Neodborné opravy jsou nebezpecné. Opravy
nebo vyménu sitového kabelu sméji
provadét jen servisni technici vyskoleni
vyrobcem. V pfipadé vady pfistroje jej
vypnéte a odpojte od hlavniho vedeni nebo
vypnéte elektricky jisti¢ v pojistkové skfini.
Kontaktujte zakaznicky servis.

Nepouzivejte vysokotlaké cCisti¢e nebo parni
Cistice, mohou vést k Urazu elektrickym
proudem.

Dulezité bezpec¢nostni pokyny cz

= Vadny pfistroj mGze zpUsobit Graz
elektrickym proudem. Vadny pfistroj nikdy
nezapinejte. Odpojte pfistroj od hlavniho
vedeni nebo vypnéte elektricky jisti¢
v pojistkové skiini. Kontaktujte zakaznicky
servis.

® Praskliny ve sklokeramice mohou zpusobit
Uraz elektrickym proudem. Odpojte pfistroj
od hlavniho vedeni nebo vypnéte elektricky
jisti€ v pojistkové skfini. Kontaktujte
zakaznicky servis.

/\ Varovani - Nebezpeéi poruchy!

Varna deska je vybavena vétrakem ve spodni
Casti. Jestlize je pod varnou deskou zasuvka,
nemély by v ni byt skladovany drobné
predméty nebo papir. Mohlo by dojit

k poskozeni téchto pfedmétd vétrakem nebo
by mohlo dojit k jejich vtaZeni do vétraku.
Mezi obsahem zasuvky a pfivodem vétraku
by méla byt mezera alespor 2 cm.

/\ Varovani - Nebezpeéi tirazu!

= P¥j vafeni ve vodni lazni by mohlo dojit
k roztfiSté&ni varné nadoby ci varné desky
z ddvodu prehtati. Varna nadoba ve vodni
ldzni se nesmi pfimo dotykat dna hrnce
naplnéného vodou. PouZivejte pouze nadobf
odolné proti vysokym teplotam.

= Jestlize se mezi padnvemi a varnou zénou
nachdzi tekutina, panve mohou "vyletét
vzhlru". Vzdy udrZujte varné zény i dna panvi
v suchu.



cz Pri¢iny poSkozenf

PFi¢iny poskozeni

Varovani!

Drsné povrchy dna panvi mohou varnou desku poskrabat.

= Nenechéavejte na varné zéné prazdné hrnce ani panve.
Mohlo by dojit k poskozeni.

= Na ovladaci panel, na displej ani na okraje varnych zén
nepokladejte horké panve. Mohlo by dojit k poskozeni.

= Pfi upusténi tvrdych nebo ostrych pfedmétd na varnou
desku muize dojit k poskozeni.

m V piipadé umisténi alobalu ¢i plastovych nddob na varnou
zénu dojde k jejich roztaveni. Pouziti laminatovych
félif na varnou desku se nedoporucuje.

Pfehled

V nésledujici tabulce naleznete nejcastéjsi priciny

poskozeni:

Poskozeni Pficina

Skvrny PFipalené jidlo.
Nevhodny cistici prostredek.

Skrabance Sl, cukr a pisek.
Nédobi s drsnym povrchem m(ize varnou
desku poskrabat.

Zabarven( Nevhodny istici prostredek.

Odérky na nadobi.

Odlupovéni  Cukr, potraviny s vysokym obsahem cukru.

Opatreni

Pripdlené jidlo neprodlené odstrarite pomoci Skrabky na sklo.
Pouzivejte pouze Cistici prostfedky vhodné pro tento typ
varné desky.

NepouZivejte varnou desku jako pracovni plochu nebo
Ulozny prostor.

Zkontrolujte nadobi.

PouZivejte pouze Cistici prostfedky vhodné pro tento typ
varné desky.

PFi premistovani hrncl a panvi je zdvihejte.

Pfipalené jidlo neprodlené odstrarite pomoci Skrabky na sklo.



Ochrana zivotniho

prostredi

V této kapitole naleznete informace o Uspofe energie

a o likvidaci pfistroje.

Tipy na Usporu energie

Vzdy pouZivejte pro kazdou nadobu spravnou poklici.
PFi vareni bez pouZziti poklice spotfebujete mnohem
vice energie. Pouzivejte sklenénou poklici, budete tak
mit lepsi viditelnost bez potfeby zdvihat poklici.
PouZivejte nddobys rovnym dnem. Nerovny povrch
zplsobi mnohem vétsi spotiebu energie.

Primér dna nadoby musi souhlasit s velikosti varné
z6ny. Upozornéni: vyrobci nddob na vareni obvykle
urcuji velikost nddoby dle priméru vrchni ¢asti, kterd
je obvykle vétsi nez priimér jejiho dna.

Na malé mnoZstvi potravin pouzivejte mensi nadoby.
Vétsi nadoba, kterad neni zcela naplnéna, spotfebuje
hodné energie.

PFi vafeni pouzivejte malé mnoZstvi vody. Usetfite tak
energii a uchovate tak vitaminy a mineraly nachazejici
se v zelening.

vafeni na vysoky stuperi ohfevu se plytva energii.

Ekologicka likvidace pfistroje
Likvidujte obalové materialy ekologickym zplisobem.

Tento pfistroj je oznacen v souladu
E s evropskou smérnici 2012/19/EU, ktera
—

se tyka elektrickych a elektronickych
pristrojli (waste electrical and electronic
equipment - WEEE). Tato smérnice udava
ramec pro zpétny odbér a recyklaci v celé
EU.

Ochrana Zivotniho prostfedi ¢z

M Indukéni vareni

Vyhody indukéniho vafeni

Indukéni vareni predstavuje zcela novy zpusob pfipravy
pokrm(, pfi kterém vznika teplo pfimo v nadobé. To

pfinasi celou fadu vyhod:

= Pfivareni a smaZeni usetfite cas.
USetfite energii.
Péce o pfistroj pro Véas bude snadnéjsi. Rozlité pokrmy se
nebudou tak rychle pfipalovat.

®  QOvladani teploty a bezpecnost - varnd deska zvysuje
a snizuje teplotu, jakmile jeji uZivatel zméni nastaveni.
Indukéni varna zéna prestane hrat, jakmile dojde

k odstranéni nédobi ze zény, aniz by pfedem doslo
k jejimu vypnuti.

Nadobi

PouZivejte pouze feromagnetické nadobi vhodné pro
induk¢ni vatenti, jako napfiklad:

= Nadobi ze smaltované oceli

= Litinové nadobfi

= Nadobi na indukci ze specidini nerezové oceli

Nahlédnéte do kapitoly — , Test vhodnosti nddobi”,
abyste zjistili, zda je nddobi vhodné.

Abyste dosahli dobrého vysledku, méla by
feromagneticka oblast dna nadoby odpovidat velikosti
varné zony. Pokud nedojde k rozeznani nadobi na
varné zéné, zkuste jej dat na varnou zénu s mensim
pramérem.

—_

| @16 cm | [ @21cm | | @28cm |

Nékteré indukéni nddobi nema celou plochu dna
z feromagnetického materidlu:

m Jestlize je dno nddoby pouze ¢aste¢né
feromagnetické, zahteje se pouze tato feromagneticka
Cast. Teplo se tak nemusi rovnomérné rozloZit po
nadobé. Cast nddoby z materidlu, kterd nenf
feromagneticka, se pfi vareni nemusi zahtat na
pozadovanou teplotu.
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Feromagnetickd oblast se zmensii v pfipadé, Ze
material, z néhoZ je nddoba vyrobena, obsahuje
napfiklad hlinik. To mGZe znamenat, Ze se nadoba
nezahfeje dostateCné nebo varna deska nadobu
nerozpozna.

Nevhodné nadobi

Nikdy nepouZivejte rozptylovace tepla nebo varné
nadoby vyrobené z:

= bézné tenké oceli

skla

keramiky

médi

hliniku

Vlastnosti dna varnych nadob

Materialy, z nichZ je nadobi vyrobeno, mohou ovlivnit
vysledek vafeni. PouZitim hrnctd a panvi vyrobenych

z materiald, které rovnomérné distribuuji teplo, jako jsou
napfiklad nerezové nadoby s trojvrstvym dnem, usetfite
cas i energii.

Pouzivejte nddobi s rovnym dnem; jestlize dno nadoby
neni rovné, mize dojit k poskozeni tepelného zdroje.

7

Chybéjici nadoba nebo jeji nevhodna velikost

JestliZze neni na varnou zénu umisténa Zadna nadoba
nebo je nddoba vyrobena z nevhodného materidlu ¢i

o nevhodné velikosti, na displeji dané varné zény bude
blikat ukazatel stupné ohfevu. Blikani zastavite tak, Ze na
varnou zénu umistite vhodnou nadobu. Jestlize to
zabere vice nez 90 vtefin, varna zéna se automaticky
vypne.

Prazdné nadoby nebo nadoby s tenkym dnem

Nezahfivejte prazdné nadoby ani nédoby s tenkym dnem.

Vase varna deska je vybavena internim bezpe¢nostnim
systémem.

Prazdna nadoba se viak muUzZe zahtat tak rychle, ze
pfistroj nestihne zareagovat a nadoba se tak zahfeje na
velmi vysokou teplotu. Dno nadoby by se mohlo roztavit
a poskodit tak sklenény povrch varné desky. V takovém
pfipadé se nddoby nedotykejte a varnou zénu vypnéte.
Pokud nebude po vychladnuti fungovat, kontaktujte
zakaznicky servis.

Rozpoznani nadoby

Ten je zavisly na priméru feromagnetické oblasti
daného nadobi a na materidlu, z néhoz je dno vyrobeno.
Z tohoto dlvodu byste vzdy méli pouZivat varnou zénu,
ktera nejlépe souhlasi s primérem dna varné nadoby.
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Seznameni se s pristrojem

Informace o rozmérech a vykonu jednotlivych

varnych zén viz — Strana 2.

Ovladaci panel

max
=
min
. ||—>_|| |l—>_|| Il:)ll |'—>_|| K ﬁl ;"_""
<O L _| _| L_| L
., PHmEm . mHxboBE
@ o LELELTEEEIErrennt o
min low med max

®

Hlavni vypinac o Provozni stav
Ow Volba varné zény g Stupné ohfevu
O [ Pole nastaveni ao Casové funkce
b Funkce PowerBoost H/R Zbytkové teplo
4 Senzor smazeni o) Funkce PowerBoost
min, low, med max  Nastaveni teploty A Senzor smazeni
KV Ochrana pred ndhodnou aktivact i Snimac teploty smazeni
==} Détska pojistka min, low, med, max Nastaveni teploty
(C) Casové funkce -1 Nastaveni teploty smazenf
Q Budk
min Ukazatel casu
kWh Spotfeba energie
Ovladaci panel
Dotknutim se symbolu aktivujete pislusnou funkci.
Upozornéni: Ovladaci panel vzdy udrzujte v Cistoté
a suchu. Vlhkost mze branit pfistroji v radné funkci.
Varné zény
Varné zény
O Jednoduchéd varna zéna PouZijte varné nadobi vhodné velikosti.
co  Varnazéna na pekac Varna zéna se automaticky pfipoji, pokud pouzijete varné nadobi, jehoz

dno svou velikosti odpovida vnéjsi zoné.

Pouzijte pouze nddobi vhodné pro indukéni vareni, viz odstavec — |, Indukéni vareni™
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Ukazatel zbytkového tepla

Tato varna deska je vybavena ukazatelem zbytkového
tepla pro kazdou varnou zénu. Ten ukazuje, zda je varna
z6na jesté tepld. JestliZe tato kontrolka sviti, varné desky
se nedotykejte.

Na ukazateli se zobrazuji nasledujici informace
v zavislosti na mnozstvi zbytkového tepla:

= Ukazatel H: Vysoka teplota
m  Ukazatel f: Nizka teplota

Pokud béhem vafeni odstranite z varné zény nadobi,
ukazatel zbytkového tepla a ukazatel zvoleného
stupné ohfevu budou stfidavé blikat.

Jakmile se varna zéna vypne, rozsviti se ukazatel
zbytkového tepla. | po vypnuti varné desky ziistane
ukazatel zbytkového tepla rozsvicen tak dlouho, dokud
varna zéna zlstane tepla.

Obsluha pfistroje

V této kapitole se dozvite, jak varnou zénu nastavit.
Tabulka ukazuje nastaveni ohfevu a dobu Upravy riiznych
pokrma.

Zapnuti a vypnuti varné desky

Hlavni vypinac slouZi k zapnuti nebo vypnuti varné

desky.
Pro zapnuti: stisknéte Zymbol @. Zazni zvukovy signal.
Rozsviti se ukazatel vedle hlavniho vypinace a ukazatele

varnych zén {i. Varna deska je pfipravena k pouziti.

Pro vypnuti: stisknéte (D, dokud ukazatel nezhasne.

Vsechny varné zény jsou vypnuty.

Ukazatel zbytkového tepla sviti, dokud varné zény

dostate¢né nevychladnou.

Upozornéni

® Varnd deska se automaticky vypne, pokud jsou
vsechny varné zény vypnuty na vice nez 20 vtefin.

®  Zvolené nastaveni je uchovano po dobu 4 vtefin
poté, co je varna deska vypnuta. Jestlize ji béhem
této doby znovu zapnete, varna deska bude
pokracovat ve funkci s pvodnim nastavenim.

Nastaveni varné zény

V oblasti nastaveni m(iZete zvolit pozadovany
stuperi ohfevu.
Stuperi ohfevu 9 = nejvyssi vykon

Kazdy stuper ohfevu ma jeden mezistupen. Ten je
oznacen bodem.

Volba varné zény a stupné vareni
Varnd deska musi byt zapnuta.
1. Stisknéte symbol B8 pozadované varné zony.

Na ukazateli varné zény se rozsviti _.
2. Poté nastavte pozadovany stuperi ohfevu.

om
oo

=
oo |

Stuperi ohfevu je nastaveny.
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Doporuceni $éfkuchare

Zména stupné ohievu

Zvolte varnou zénu a poté nastavte pozadovany stuperi Doporuceni

ohfevu. = Pfi ohtevu protlakii, krémovych polévek

v » . a hustych omacek pokrmy obcas promichejte.
ypnutivarnezony ®  Pro predehfati nastavte stupefi ohfevu 8 nebo 9.

Zvolte varnou z6nu a stisknéte symbol + nebo —, dokud = Pfjvafenis poklici sniZte teplotu ohfevu hned poté, co

se nerozsviti symbol £J.
Varnd zéna se sama vypne a zapne se ukazatel

zbytkového tepla. .
Upozornéni ™
m JestliZe se na varné zéné nenachazi Zddna nadoba,

blika ukazatel zvoleného stupné ohfevu. Po urcité -

dobé se varna zéna vypne.
®  JestliZze je na varnou zé6nu umisténa varna nadoba

pfed zapnutim varné desky, bude nadoba rozpoznana n
béhem 20 vtefin od zapnuti hlavniho vypinace a varna

zbna bude zvolena automaticky. Jakmile pfistroj -
rozpozna nadobu, zvolte béhem 20 vtefin stupenr

ohrevu, jinak se varna zéna sama vypne. =

Jestlize je na varné desce umisténa vice nez jedna
nadoba, bude pfi zapnuti rozpoznana pouze jedna
nadoba.

zacne z nadoby unikat para. Pro dosazeni dobrych
vysledk(l vafeni nenf tfeba, aby z nadoby unikala para.
Po vareni ponechte poklici na nddobé, dokud
nebudete pokrm servirovat.

Pfi vafeni's pouzitim tlakového hrnce postupujte

dle pokynd vyrobce.

Pro zachovani Zivin v potravinach nevatte pokrmy
zbyte¢né dlouho. Pro nastaveni optimalni doby vareni
muZete pouZit budik.

Pro zdravéjsi vysledek vafeni by se z oleje

nemélo koufit.

Potraviny smazte v malych, po sobé jdoucich porcich.
Né&dobi se pfi vafeni mize velmi zahfivat.
Doporucujeme Vam pouZivat ochranné kuchyriské
chnapky.

Doporuceni na energeticky isporné vafeni naleznete
v kapitole — "Ochrana Zivotniho prostredi”.

Tabulka vareni

Tato tabulka ukazuje, ktery stuperi ohfevu je vhodny pro
kazdy druh potravin. Doba vareni se mUze lisit v zavislosti
na typu, vaze, tloustce a kvalité dané potraviny.

Rozehfivani
Cokoladova poleva
Maslo, med, zelatina

Ohfev a udrzovani teploty

Eintopf (husté polévka) napf. cockova
MIéko*

Ohrev klobds ve vodé*

Rozmrazovani a ohfev

Spenét, mrazeny

Gulas, mrazeny

Mirné vareni

Bramborové knedliky*

Ryby*

Bilé omacky, napf. beSamel

Slehané omacky, napf. francouzskd, holandska

" Bez poklicky
“* Nékolikrat obratit

Stupen Doba pfipravy
ohfevu pokrmu (min.

1-2 -
1.-2 -
1.-2. -
3-4 -
3-4 15-25
3-4 30-40
4.-5 20-30
4-5 10-15
1-2 3-6
3-4 8-12

11



cz Obsluha pfistroje

Stuperi  Doba pfipravy
ohfevu pokrmu (min.)

Vareni, vafeni v pare, duseni

Ryze (s dvakrat vétsi davkou vody) 2-3 15-30
MIécna ryze 2-3 30-40
Neloupané vafené brambory 4-5 25-30
Varené brambory 4-5 15-25
Téstoviny, nudle* 6-7 6-10
Eintopf (husta polévka), polévky 3.-4 15-60
Zelenina 2.-3 10-20
MraZend zelenina 3.-4 7-20
Vareni v tlakovém hrnci 4.-5 -
Duseni

ikl 4-5 50 - 60
Pecené v hrnci 4-5 60 - 100
e 3-4 50 - 60
Peceni/smaZeni s malym mnozstvim oleje*

Rizky, pfirodni nebo obalované ©=7 6-10
Rizky, mrazené 6-7 8-12
Kotlety, pfirodni nebo obalované** 6-7 8-12
Steak (tloustka 3 cm) 7-8 8-12
Prsa z driibeZe (tloustka 2 cm)*** 5-6 10-20
Prsa z driibeZe, mrazena*** 5-6 10-30
Hamburgery, masové kulicky (tloustka 3 cm)** 4.-5. 30-40
Ryby a rybi filety, pfirodn{ 5-6 8-20
Ryby a rybi filety, obalované 6-7 8-20
Ryby, obalované a mrazené, napf. rybi prsty, 6-7 8-12
Krevety, tygfi krevety 7=8 4-10
Restovana zelenina a houby 7-8 10-20
Orestovana zelenina s masem po asijsku 7-8 15-20
Mrazené pokrmy, napf. pe¢ené pokrmy 6-7 6-10
Palacinky (smazené po sobé) 6-7 =
Omelety (smazené po sobé) 3.-4. 3-6
Volskda oka 5-6 3-6

Fritovani* (150-200 g na porci v 1-2 | oleje, smaZené porce)
MraZené potraviny, napt. hranolky, kufeci nugety 8
Krokety, mrazené 7
Maso, napf. kufeci kousky 6
Ryby, obalované nebo v tésticku 6 -
Zelenina, houby, obalované nebo v tésticku 6
Drobné smazené pokrmy, napt. koblihy, ovoce v tésticku 4

* Bez poklicky

**Nékolikrat obratit




Casové funkce

Vase varna deska ma k dispozici dvé ¢asové funkce:

= Nastaveni doby pfipravy pokrmu
= Budik

Nastaveni doby pfipravy pokrmu
Varnd deska se po ubéhnuti nastaveného casu
automaticky vypne.

ZpUsob nastaveni:

1. Zvolte varnou zénu a pozadovany stuperi ohfevu.

2. Stisknéte symbol (O.

Na ukazateli varné zony se rozsviti [l
Na ukazateli ¢asovace se rozsviti £iiJ.

3. Béhem nasledujicich 10 vtefin nastavte
pozadovanou dobu pfipravy pokrmu. Smérem
zleva doprava je mozné pfednastavit 1, 2, 3 ... aZ
10 minut.

= i = o
(| K —_ 0
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Po nékolika vtefinach zacne bézet cas.

Upozornéni: Pro viechny varné zény muZete automaticky
nastavit stejnou dobu pfipravy pokrmu. Nastavena doba
béZi pro kazdou varnou zénu nezavisle na sobé.
Informace k automatickému programovani doby pfipravy

o

pokrmu naleznete v odstavci — "Zékladni nastaveni™.

Automatické nastaveni

Pokud v oblasti nastaveni stisknete 1 az 5, doba Gpravy
pokrmu se sniZi o jednu minutu.

Pokud v oblasti nastaveni stisknete 6 az 10, doba
Upravy pokrmu se zvysi o jednu minutu.

Zména nebo zrudeni nastaveného ¢asu
Zvolte varnou zénu a poté stisknéte symbol (O.

Zméite dobu pfipravy pokrmu nebo ji nastavte na 1,
aby doslo ke zruSeni naprogramované doby pfipravy
pokrmu.

Casové funkce cz

Po uplynuti nastaveného ¢asu

Varnd zéna se vypne. Zazni zvukovy signal. Na
ukazateli ¢asovace se na 10 vtefin rozsviti [iJ.

Stisknéte symbol (©. Ukazatele zhasnou a zvukovy
signél utichne.

Upozornéni

m  Pfinastaveni doby pfipravy pokrmu pro vice varnych zén
se na Casovém ukazateli vzdy zobrazi Udaj pro zvolenou
varnou zénu.

m  Dobu pfipravy pokrmu Ize nastavit az v délce 99 minut.

Budik
Budik mizete nastavit na dobu trvani az 99 minut.

Funguje nezévisle na varnych zénéach a ostatnich
nastavenich. Pomoci této funkce se varné zéna
automaticky nevypne.

Nastaveni budiku

1. Tisknéte symbol (, dokud nezhasnou ukazatele 2.
Na ukazateli budiku se rozsviti £IiJ.

2. Nastavte pozadovany ¢as. Po nékolika vtefindch za¢ne
bézet cas.

Zména nebo zruseni nastaveného ¢asu
Stisknéte tolikrat symbol ®, dokud nezhasnou
ukazatele £). Zméfite ¢as nebo ho nastavte na £JiJ.

Po uplynuti nastaveného ¢asu
Zazni zvukovy signal. Na ukazateli budiku se rozsviti
00 a ). Po 10 vtefinach ukazatele zhasnou.

Stiskn&te symbol (O a ukazatele se pfed¢asné
vypnou a zvukovy signal utichne.



cz Funkce PowerBoost

Funkce PowerBoost

Funkce PowerBoost Vam umozni ohfat velké mnoZstvi
vody rychleji nez za pouziti nastaveni stupné

ohfevu

Tuto funkci Ize pro varnou zénu vzdy aktivovat, pokud
neni zrovna pouZivéna pro jinou varnou zénu ze stejné
skupiny (viz obrazek). V opa¢ném pfipadé bude na
displeji pro danou varnou zénu blikat symbol & a 5,
stupefi ohfevu 5 bude posléze nastaven automa

bez aktivace této funkce.

‘1
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Aktivace

1. Zvolte varnou zénu.
2. Stisknéte symbol b.
Na displeji se rozsviti symbol &.

Funkce je aktivovana.

Deaktivace

1. Zvolte varnou zénu.

2. Stisknéte symbol b.
Symbol & na displeji zhasne a varna zéna se pfepne
zpét na stupefi ohtevu 5.

Funkce je deaktivovéna.

Upozornéni: Za urcitych okolnosti se muze funkce
PowerBoost sama automaticky vypnout za Gcelem
ochrany elektronickych soucastek uvnitf varné desky.

Senzor smazeni

Tato funkce Fidi teplotu pdnve pomoci stupriti ohfevu.
B&hem celého pribéhu smazZeni zlstane zachovéana
vhodna teplota.

Varné zény, které maji k dispozici tuto funkci, jsou
oznaceny symbolem senzoru smazeni.

Vyhody pfi smazeni

®  Varnd zéna hfeje pouze tehdy, pokud je nutné
zachovat teplotu. Tim se sniZuje spotfeba energie
a neprepaluje se olej a tuk.

® Senzor smazZeni hlasi, kdyZ prazdna panev doséhne
optimalni teploty. Nyni mdZete do panve dat olej nebo
tuk a poté potraviny.

Upozornéni

®  PouZivejte vzdy varné nadobi, které nebylo predtim
zahtaté.

= Pouzijte olej nebo tuk vhodny na smazeni. Pokud
pouZijete méslo, margarin, pfirodni olivovy olej nebo
veprové sadlo, nastavte stuperi teploty na min.

= Nikdy nezahfivejte prazdnou panev nebo panev
s pokrmem bez dohledu.

Panve vhodné pro senzor smazeni

Existuji specidlni panve vhodné pro tuto funkci.
MUzete je zakoupit ve specializované prodejné nebo
pres nés zakaznicky servis. Vzdy uvedte odpovidajici
referencni ¢islo.

m HEZ390210 Panev o priméru |5 cm.
m HEZ390220 Panev o priméru 19 cm.

m HEZ390230 Panev o priméru 21 cm.
m HEZ390250 Panev o priméru 28 cm.

Panve jsou opatfeny nepfilnavym povrchem,
proto smazte pouze na trosce oleje.

Upozornéni

®  Senzor smazeni je nastaveny specialné na tyto druhy
panvi.

= Jiné panve se mohou prehfivat. MiiZe se nastavit vyssi
nebo nizsi teplota. U ostatnich panvi nastavte nejprve

B Ujistéte se, Ze pramér dna panve odpovida velikosti
varné zény. Postavte panev na stfed varné zény.



Senzor smazeni ¢z

Nastaveni teploty

Stuperi ohfevu Vhodny pro

min  nizky Smazeni pokrm0 na pfirodnim olivovém oleji extra, masle nebo margarinu, napf. omelety.
low  sttedni-nizky Smazeniryb a silnych platkd, napf. frikadely a parky.

med  stfedni- vysoky Smazeni steakd, medium nebo well done, obalovanych hluboce zmrazenych vyrobkd a tenkych
platkd, napf. fizky, soté a zelenina.

max  vysoky Smazeni na vysoké teploty, napt. steak rare (krvavy), bramboraky a smazené brambory.

Tabulka

V tabulce je uvedeno, jaky stuper ohfevu je pro dany
pokrm vhodny. Doba pfipravy se fidi podle druhu,
hmotnosti, tloustky a kvality pokrmu. Nastaveny teplotn{
stuperi se lisi podle pouzité panve.

Pfedehfejte prazdnou panev, po zaznéni signalniho ténu
nalijte olej a vlozte suroviny.

Stupen Celkova doba smazeni po
ohfevu zaznéni signalniho ténu
(min.)

Maso
Rizky, pfirodni nebo obalované stredni 6-10
Filet stfedni 6-10
Kotlety* nizky 10-15
Cordon bleu* stfedni 10-15
Steak, rare (silny 3 cm) max 6-8
Steak, medium nebo well done (silny 3 cm) stfedni 8-12
Kureci prsa (silnd 2 cm)* nizky 10-20
Parky, sparené nebo syrové* nizky 8-20
Hamburger, Frikadely* nizky 6-30
Sekana min 6-9
Gyros stredni 7-12
Mleté maso stredni 6-10
Slanina min 5-8
Ryby
Celé ryba, smazena, napt. pstruh nizky 10-20
Rybi filé, pfirodni nebo obalované nizky-sttedni 10 - 20
Krevety, tygfi krevety stredni 4-8
Pokrmy z vajec
Palacinky** max -
Omelety** min 3-6
Volskéa oka min-stfedni  2-6
Michana vejce min 4-9
Trhanec nizky 10-15
Francouzsky toast** nizky 4-8

* Nékolikrat obratit

**Celkova doba pfipravy na porci. Smazit po sobé.




cz Senzor smazeni

Stupen Celkova doba smazeni po

ohfevu zaznéni signalniho ténu

(min.)
Brambory
Opecené brambory (z brambor vafenych ve slupce) max 6-12
Opecené brambory (ze syrovych brambor) stfedni 15-25
Bramboraky** max 25=3/5
Glazované brambory nizky 5 =20
Zelenina
Cesnek, cibule min 2-10
Cuketa, lilek nizky A=z
Paprika, zeleny chfest nizky 4-15
Houby stfedni 10-15
Glazovana zelenina nizky 6-10

MraZené potraviny

Rizky stfedni 15-20
Cordon bleu* stfedni 10-30
Drubezi prsa* stredni 10-30
Kufeci nugety stfedni 10-15
Gyros, kebab nizky 5-10
Rybi filé, pfirodni nebo obalované nizky 10-20
Rybi prsty stredni 8-12
Hranolky max 4-6
Pokrmy z panve, napf. zeleninova pénev s kufecim masem nizky 6-10
Jarni zavitky stfedni 10-30
Camembert/syr nizky 10-15
Ostatni

Camembert/syr nizky 7-10
Suché hotové pokrmy s pfidanim vody, napf. nudlové panev min 5-10
Krutony nizky 6-10
Mandle/vlasské ofechyljadra piniovych ofiskd stiedni 3-15

*Nékolikrat obratit.

** Celkova doba pfipravy na porci. Smazit po sobé.



Zpusob nastaveni

Z tabulky vyberte vhodny stuperi ohfevu. Na
varnou zoénu postavte prazdnou panev.

1. Zvolte varnou zénu. Stisknéte symbol 8.
Na ukazateli varné zény se rozsviti A.
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2. Béhem nésledujicich10 vtefin nastavte poZzadovany
stuperi ohfevu.
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Funkce je aktivovana.

Dokud nebude dosazeno teploty na smazeni,
tak blika symbol teploty §. Zazni signal a zhasne
symbol teploty.

Upozornéni:

m Pokrm otacejte, aby se nepfipekl.

m  Pro zobrazeni ukazatele teploty § a teplotniho
stupné musite zvolit varnou zénu.

Vypnuti senzoru smaZeni
Zvolte varnou zénu a v nastaveni zvolte 8.
Funkce je deaktivovana.

Détska pojistka cz

) Détska pojistka
Détskou pojistku mizete pouzit, abyste predesli

ndhodnému zapnuti varné desky détmi.
Aktivace a deaktivace détské pojistky

Varné deska by méla byt vypnuta.

Pro aktivaci: stisknéte symbol < po dobu
cca 4 vtefin. Ukazatel vedle symbolu <0 se na
10 vtefin rozsviti. Dojde k zablokovani varné desky.

Pro deaktivaci: stisknéte symbol <0 po dobu
cca 4 vtefin. Funkce je nyni deaktivovana.

Automaticka détska pojistka

Touto funkci se détské pojistka aktivuje automaticky
po vypnuti varné desky.

Zapnuti a vypnuti

Informace o automatické aktivaci détské pojistky
naleznete v kapitole — "Zdkladni nastaveni’.



cz  Ochrana pfed ndhodnou aktivaci

Ochrana pred ndhodnou
aktivaci

Pokud otirate ovladaci panel, kdyZ je varna deska
zapnutd, mGze dojit ke zméné nastaveni. Aby se tak
nestalo, je varnd deska vybavena funkci, kterou Ize
ovladaci panel za Gcelem vycisténi zablokovat.

Aktivace: Stisknéte symbol B, Zazni zvukovy signal.
Ovladaci panel se zablokuje na 35 vtefin. MuZete otfit
povrch ovlddaciho panelu, aniz by se zménilo nastaveni.

Deaktivace: Po 35 vtefindch se ovladaci panel odblokuje.
Pokud chcete ovladaci panel odblokovat dfive, stisknéte
symbol [,

Upozornéni

® 30 vtefin po aktivaci zazni zvukovy signal. To
upozorfiuje na to, Ze se ovladaci panel brzy odblokuje.

m Zablokovéni za Gcelem vycisténi nemé zadny vliv na
hlavni vypina¢. Varna deska muze byt kdykoliv
vypnuta.

Automatické vypnuti
varné zény

Jestlize je varna deska delsi dobu v provozu beze
zmény nastaveni, automaticky se aktivuje
automatické vypnuti.

Varné deska prestane hiat. Na displeji varnych zén
stiidavé blikaji symboly ~, & nebo ukazatele
zbytkového tepla H, H.

Po stisknuti jakéhokoliv symbolu se displej vypne.
Varné zény lze nyni znovu nastavit.

Doba, po jejimZ uplynuti se tato funkce automaticky
aktivuje, zavisi na nastaveném stupni ohfevu
(po 1 az 10 hodinéch).



Zakladni nastaveni cz

Zakladni nastaveni

Tento pfistroj disponuje nejriiznéjsimi moznostmi
zakladniho nastaveni. Nastaveni mGzZete pfizpUsobit
Vasim individuadlnim potfebam.

Ukazatel Funkce

& f Automaticka dé&tska pojistka.
0 Manualni*.
i Automaticka.
c Funkce je deaktivovéna.
cl Zvukové signaly.
0 Potvrzovaci signal a signal chybné obsluhy je vypnuty.

Signal chybné obsluhy je zapnuty.

c Potvrzovaci signél je zapnuty.
3 Jsou zapnuté vsechny zvukovy signaly.*
c3 Ukazatel spotifeby energie.
0 Vypnuty.*
H Zapnuty.
c5 Automatické nastaveni doby pfipravy pokrmu.
oo Vypnuté.*
£ 195 Automaticky odpotitéavany ¢as.
ch Délka zvukového signalu budiku pfi ukonéeni ¢innosti.
i 10 vtefin.*
c 30 vtefin.
3 1 minuta.
c Funkce Power Management. Omezeni celkového vykonu varné desky.
0 Vypnuté.*
{ 1000 W, minimalni vykon .
i 1500 W.
c 2000 W.
5 nebo 5. maximalni vykon varné desky.
c5 Doba zvolena pro varnou zénu.
o Neomezeny: Z(stava vybrédna naposledy nastavend varna zéna.*
H Omezeny: Varnd zéna zlistava vybrana jen po nékolik vtefin.
cic Varné nadobi, kontrola vysledku pfipravy pokrmu.
o Neni vhodné.
{ Neni optimalni.
c Vhodné.
= Obnoveni nastaveni z vyroby.
0 IndividudIni nastaveni.*

i Obnoveni nastaveni z vyroby.

*Nastaveni z vyroby



cz Ukazatel spotieby energie

Provedeni zakladniho nastaveni:

Varna deska musi byt vypnuta.

1. Zapnéte varnou desku.

2. Béhem nésledujicich 10 vtefin stisknéte na cca
4 vtefiny symbol =3.
Prvni ¢tyfi hlaseni jsou informace o vyrobku.
Stisknéte oblast pro nastaveni, abyste mohli vidét
jednotlivé ukazatele.

Informace o vyrobku Ukazatel
Ukazatel pro zdkaznicky servis (ASSI) i g
Vyrobni &islo Fd
Vyrobni ¢islo 1 553
Vyrobni €islo 2 ns

3. Pokud znovu stisknete symbol =3, dostanete se
do nabidky zakladnich nastaveni.
Na ukazatelich bliké stfidavé = a { a rozsviti se

{1 jako predvolba.
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4. Znovu stisknéte symbol <=3, dokud se nezobrazi
pozadovana funkce.

5. Poté proved'te poZzadované nastaveni.
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6. Stisknéte minimalné na 4 vtefiny symbol <0.

Nastaveni se ulozi.

Vypnuti zékladniho nastaveni

Pristroj vypnéte hlavnim vypinacem.

20

g(:l 4 .
Ukazatel spotfeby energie
Tato funkce zobrazuje celkovou spotfebu energie
béhem posledniho vafeni na této varné desce.

Po vypnuti se na 10 vtefin zobrazi spotieba v kWh.

Na obrazku naleznete pfiklad se spotfebou ve
vysi .08 kwh.

Jak zapnout tuto funkci naleznete v kapitole
—> ,Zakladni nastaveni™.



Test vhodnosti nadobi cz

Test vhodnosti nadobi

Tuto funkci mlzete pouzit pro kontrolu rychlosti
a kvality procesu Gpravy pokrmu v zavislosti na
pouzitém nadobi.

Vysledkem je referencni hodnota zavisejici na
vlastnostech nddobi a pouzivané varné zéné.

1. Doprostied varné zény s primérem co nejvhodnéjsim
pro dno dané nadoby umistéte studenou nadobu
obsahujici 200 ml vody.

2. Prejdéte do hlavniho nastaveni a zvolte = /.

3. Stisknéte symbol + nebo —. Na displeji varné zény blika
symbol —.

Funkce je aktivovana.

Po 10 vtefinach se na displeji varné zény zobrazi vysledek

kvality a rychlosti procesu Gpravy pokrmu.
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Porovnejte vysledek s nasledujici tabulkou:

Vysledek
4 Vvarné nadobi neni pro varnou zénu vhodné a proto
se nezahfeje.*

i Varné nadobi se zahteje pomaleji, nez je
ocekavano, a priibéh vareni nebude optimalni.*

£ Varné nadobi se zahieje spravné a priibéh vafeni je
v poradku.

* Pokud mate k dispozici mensi varnou zénu, otestujte

varnou nadobu jesté jednou na této mensi varné zéné.

Pro opétovnou aktivaci této funkce stisknéte oblast
pro provadéni nastaveni.
Upozornéni

B Pokud je pouzita varnd z6na mnohem mensi nez
pramér varného nadobi, zahfeje se pravdépodobné
jen stfed nadobf a vysledek nebude nejlepsi nebo
uspokojivy.

® Informace o této funkci naleznete v kapitole

— ,Zakladni nastaveni”.

" Informace o druhu, velikosti a umisténi

varného nadobi naleznete v kapitole

P4

— ,Indukcni vareni”.

Cisténi pfistroje
Vhodné Cistici a pecujici prostfedky si mdzete zakoupit

v nasem zékaznickém servisu.

Varna deska
Cisténi

Varnou desku po kazdém pouziti ocistéte. Zabranite tak
pripalovani zbytkl potravin. Varnou desku cistéte pouze
po zhasnuti ukazatele zbytkového tepla.

Varnou desku ocistéte navlh¢enym hadfikem

a vysuste. Pouzivejte pouze Cistici prostfedky vhodné
pro tento typ varné desky. Postupujte dle pokyn(i
vyrobctl na obalech vyrobku.

Nikdy nepouzivejte:

Nezfedény prostfedek na myti nadobi

Cistici prostfedky do mycek nddobfi

Abrazivni ¢istici prostredky

Drsné Cistici prostiedky, jako je napfiklad sprej na
Cisténi trouby nebo prostfedek na odstranéni vodniho
kamene.

Draténky

®  Vysokotlaké nebo parni Cistice

Odolné necistoty nejlépe odstrariujte pomoci Skrabky
na sklo, kterou mazete zakoupit v maloobchodech.
Postupujte dle pokyn(i vyrobce. Vhodnou Skrabku na
sklo miZete zakoupit i v naSem zakaznickém servisu.
Skvélych vysledkd ¢isténi dosdhnete pfi pouzivani
specialni houbicky pro ¢isténi sklokeramickych
varnych desek.

Vodni kamen Ocistéte varnou desku ihned po jejim
a stopy od vody. vychladnuti. M{Zete pouZit pouze Cistici
prostiedek pro sklokeramické desky.*

Cukr, ryZovy Skrob
nebo uméla
hmota.

*Poté ocistéte navlhcenym hadiikem a vysuste mékkou utérkou

Okam?Zité ocistéte. Pouzivejte Skrabku
na sklo. Varovani: nebezpeci popaleni.*

Upozornéni: NepouZivejte Zadné Cistici prostredky,
dokud je varna deska horka, tim mohou vzniknout
skvrny. Ujistéte se, Ze jste odstranili vSechny zbytky
Cisticiho prostredku.

Ram varné desky

Abyste zamezili poskozeni rdmu varné desky,
postupujte dle nasledujicich pokynt:

m  PouZivejte pouze teplou mydlovou vodu.

m  Pfed pouZitim fadné umyjte nové myci houbicky.

= NepouZivejte Zadné Cistici prostfedky obsahujici
pisek ani drsné Cistici prostredky.

= Nepouzivejte Skrabku na sklo ani ostré predméty.
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cz Casto kladené dotazy

Casto kladené dotazy

Pro¢ nemohu zapnout varnou desku a proc stéle sviti symbol détské pojistky?
Détska pojistka je aktivovana.
Informace o této funkci naleznete v kapitole — " Détska pojistka”.

Pro¢ blikaji displeje a slySim zvukovy signal?

Odstrarite z ovladaciho panelu veskeré tekutiny nebo zbytky potravin. Odstrarite z ovladaciho panelu veskeré
predméty. Pokyny pro deaktivaci zvukového signalu naleznete v kapitole — "Zakladni nastaveni”.

Pro¢ pfistroj pfi vareni vydava zvuky?
Zvuky muze pfistroj produkovat v zavislosti na materialu dna pouzivané varné nadoby. Tyto zvuky jsou béZnou
soucasti indukéni technologie. Nejedna se o poruchu.

Mozné zvuky:

Bzucivy zvuk podobny transformatoru:
Objevi se pfi vareni na vysoky stuper ohfevu. Zvuk zmizi nebo se ztisi, jakmile se snizi stuper ohrevu.

Tichy piskavy zvuk:
Objevi se, pokud je nadobi prazdné. Tento zvuk zmizi, jakmile do nddoby pridate vodu nebo potraviny.
Praskavy zvuk:

Objevi se, pokud je nddobi vyrobeno z nékolika rozdilnych vrstev materidlu, nebo pokud pouzivate najednou nadobi
rtiznych velikosti a materiald. Hlasitost zvuku zavisi na mnoZstvi vafenych potravin nebo na zplisobu tpravy pokrmu.

Vysoké piskavé zvuky:

Mohou se objevit, pokud pouZivate dvé varné zény najednou na nejvyssi stuper ohtevu. Tento piskavy zvuk
zmizi nebo se ztisi, jakmile se snizi stuperi ohfevu.

Zvuk vétraku:

Varna deska je vybavena vétrakem, ktery se automaticky zapne pfi pouziti vysoké teploty. Vétrdk muze byt stéle
zapnuty i po vypnuti varné desky, pokud je rozpoznana teplota stale pfilis vysoka.

Nadobi

Které typy nadobi mohu pouzit s indukéni varnou deskou?
Informace o typu nadobi vhodném pro indukéni vareni naleznete v kapitole — " /ndukcni vareni™.

Proc se varna deska nezahfiva a proc stale blika nastaveni ohfevu?
Neni zapnuta varna zéna, na niz je postaveno nadobi.
Zkontrolujte, zda jste zapnuli spravnou varnou zénu.
Nadobi je pro zapnutou varnou zénu pfilis malé nebo neni vhodné pro indukéni vareni. Informace o typu,
velikosti a umisténi nddobi naleznete v kapitole — "/ndukcni vareni”.

Proc trva zahrati nadobi tak dlouho nebo proc se dostatecné nezahfiva, ackoliv je nastaven vysoky stuperi ohfevu?
N&dobi je pro zapnutou varnou zénu pfilis malé nebo neni vhodné pro indukéni vareni. Informace o typu,
velikosti a umisténi nddobi naleznete v kapitole — "/ndukcni vareni”.



Co délat v pfipade poruchy? ¢z

Jak mam varnou desku vycistit?

Nejlepsiho vysledku cisténi dosahnete pfi pouziti specialniho cisticiho prostfedku na sklokeramické
povrchy. Nedoporucujeme Vam pouzivat drsné nebo abrazivni Cistici prostredky, ani istici prostredky pro

my¢ky nadobi (koncentraty) nebo draténky. Dal3i informace o ¢isténi a péci o Vas pfistroj naleznete

v kapitole — " Cisténi pristroje”.

Co délat v pripadé poruchy?

Zavady Ize obvykle snadno odstranit. Pfedtim,
nez zavolate nas zakaznicky servis, zkuste zavadu
odstranit pomoci nasledujici tabulky.

Ukazatel
Nesviti Zadny ukazatel.

Mozna pricina
Doslo k vypadku elektrické energie.

Zafizeni neni pfipojeno v souladu
s elektrickym schématem.

Porucha elektroniky.

Ukazatelé blikaji. Ovladaci panel je vihky nebo na ném
spociva néjaky predmét.
Na displeji varnych Doslo k poruse elektroniky.

z6n blika ukazatel —.

Fc Doslo k prehtati elektroniky
a pfislusna varna zéna byla vypnuta.

FH Doslo k prehfati elektroniky a vSechny
varné zény byly vypnuty.

V oblasti ovlddaciho panelu se nachazi
horka nadoba. Hrozi, Ze dojde k prehrati
elektroniky.

F 5 + nastaveni ohfevu
a zvukovy signal

V oblasti ovladdaciho panelu se nachazi
horka nadoba. Z divodu ochrany
elektroniky se varna zéna vypne.

F5 a zvukovy signal

FiFE Doslo k piehfati varné zony a ta se vypnula
z dGvody ochrany pracovniho povrchu.

F8 Varna zéna byla v provozu po dlouhou
dobu bez preruseni.

£9000 Doglo k poruse na zdrojovém napéti;

£530.0 mimo bézné provozni rozpéti.

£50 11 Varné deska neni fadné zapojena.

Reseni
PouZijte jiné elektrické zafizeni, abyste zkontrolovali, zda
v elektrickém obvodu nedoslo ke zkratu.

Ujistéte se, Ze je pfistroj pfipojen v souladu
s elektrickym schématem.

Jestlize nebudete schopni opravit zavadu svépomoci,
kontaktujte prosim nas zakaznicky servis.

Osuste ovladaci panel nebo predmét odstrarite.

Pro vzeti poruchy na védomi pfikryjte ovladaci panel
rukou.

Vyckejte, dokud elektronika dostatecné nezchladne.
Poté stisknéte na varné desce jakykoliv symbol.

Odstrarite nadobu. Ukazatel poruchy na displeji zakratko
zhasne. MUZete pokracovat ve vareni.

Odstrarite nddobu. Vyckejte nékolik vtefin.
Stisknéte jakoukoliv kontrolku. Po zhasnuti displeje
mUiZete pokracovat ve vareni.

Vyckejte, dokud elektronika dostate¢né nezchladne,
poté varnou zénu znovu zapnéte.

Byla aktivovéna funkce automatického vypnuti pfistroje.

Kontaktujte Vaseho dodavatele elektrické energie.

Odpojte pristroj od elektrické sité. Ujistéte se, Ze je
pfistroj pfipojen v souladu s elektrickym schématem.

Na ovlddaci panel nepokladejte horké nadoby.

Upozornéni

® Jestlize se na displeji zobrazi symbol £, pro nacteni
kédu chyby je tieba stisknout cidlo pfislusné varné zény.

m Jestlize v tabulce neni uveden kéd Vasi poruchy, odpojte
varnou desku od sité, vyckejte 30 vtefin a znovu ji
pfipojte. Jestlize se znovu displej zobrazi, kontaktujte
techniky zakaznického servisu a sdélte jim pfesny kéd
chyby.



cz Zé&kaznicky servis

Zakaznicky servis

N&s zakaznicky servis je Vam k dispozici pro pfipad, ze
potfebujete Vas pfistroj opravit.

Vzdy najdeme nejvhodnéjsi feSeni, aby jste se vyhnuli
zbyte¢nym navstévam nasich servisnich technikd.

Oznaceni produktu (€. E) a vyrobni ¢islo (¢. FD)

Pfi kontaktu se zakaznickym servisem uved'te prosim
¢islo vyrobku (E) a ¢islo vyroby konkrétniho

pfistroje (FD).

Tyto Udaje naleznete na typovém Stitku, ktery se
nachazi:

® Na dokladech od pfistroje.

= Na spodni ¢asti varné desky.

Cislo E naleznete také na sklenéném povrchu varné
desky. Zakaznicky index (KI) a FD &islo mGzete
zkontrolovat v zékladnim nastaveni. Pro tyto informace
si precCtéte kapitolu— ,Zakladni nastaveni™.

Berte prosim na védomi, Ze za navstévu servisniho
technika pro Ucely opravy z divodu nespravného
pouZiti pfistroje se hradi poplatek, a to i kdyz je

pristroj v zaru¢ni Ih{té.

Kontaktni informace pro vSechny staty naleznete

v pfilozeném seznamu zakaznickych center.
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Zku3ebni pokrmy

Tato tabulka je navrZena pro zkusebni instituty ke
zjednodusenf kontroly pfistroje.

Udaje v této tabulce jsou uvedeny s ohledem na
prislusenstvi znacky Schulte-Ufer (4 kusy nadobi ze sady
pro HEZ 390042 indukéni varné desky) s nasledujicimi
rozméry:

Hrnec @ 16 cm, 1.7 | pro varné zény @ 14.5 cm
Hrnec @ 22 cm, 4.2 | pro varné zény & 18 cm
Panev na smazeni & 24 cm, pro varné zény @ 18 cm

ZkuSebni pokrmy

Rozpusténa cokolada
Cokoladova poleva (napt. znacka Dr. Oetker, tmava ¢okolada
55 % kakaa, 150 g)

Cockova polévka, ohfivani a udrzovani teploty
Cotkové polévka*
Pocatecni teplota: 20 °C

MnoZstvi: 450 g

Mnozstvi: 800 g

Cotkové polévka z plechovky.
Napt. ¢ocka s klobasami Erasco.
Pocatecni teplota: 20 °C

Mnozstvi: 500 g

Mnozstvi: 1 kg

Pfiprava beSamelu

Teplota mléka: 7° C
Pfisady: 40 g masla, 40 g mouky, 0,5 | mléka (obsah tuku 3,5 %)
a Spetka soli.

1. Rozpust'te maslo, vmichejte mouku a sl a smés
zahfejte.

2. Pfidejte do smési mléko a za neustalého michanfi
uvedte do varu.

3. Jakmile se beSamel zacne vafit, ponechte oméacku na
varné zéné dalsi dvé minuty a neustale ji michejte.

*  Recept je v souladu s DIN 44550
«% Receptvsouladu s DIN EN 60350-2

Hluboky hrnec @ 16 cm, 1.2 | pro varné zény @ 14.5 cm

Stupen
ohfevu
pokrmu

Hluboky

hrnec,

pramér -
16 cm

Hrnec, 9
primér
16 cm

Hrnec, 9
pramér
22 cm

Hrnec,
primér 9
16 cm

Hrpecv, 9
prameér
22 cm

Hluboky

hrnec, 1
primér

16 cm

Zku3ebni pokrmy ¢z

Pfedehiati
Doba pfipravy

1:30
(bez
michani)

2:30
(bez
michani)

cca 1:30
(promichejte
po cca

1 minuté)

Ano

cca 2:30
(promichejte
po cca

1 minuté)

Ano

cca3:00 Ne

cca5:30 Ne

Vareni

Stupen
ohfevu

pokrmu Poklice

1 Ne
1 Ano
1 Ano
1 Ano
1 Ano
1 Ne
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cz ZkuSebni pokrmy

. Predehfati Vafeni
Stupeit  poba pripravy Stuperi

ZkusSebni pokrmy Nadobi pokrmu . ohfevu
pokrmu min:sek) Poklice yokrmu Poklice

Pfiprava mlécné ryze

MIé¢na ryZe, pfiprava s poklici.

Teplota mléka: 7 °C

Zahtejte mléko, dokud nezacne pénit.

Nastavte pozadovany stuperi ohfevu a pfidejte do mléka

ryzi, cukr a stl. Doba pfipravy véetné predehfati je cca 45 min.

Prisady: 190 g kratkozrnné ryze, 90 g cukru, 750 ml Hrnec, 3 (promichejte
mléka (obsah tuku 3,5 %) a 1 g soli. primér 8. cca 7:00 Ne Ppo Ano
16 cm 10 minutach)
Prisady: 250 g kratkozrnné ryze, 120 g cukru, 1 | mléka 3 (promichejte
(obsah tuku 3,5 %) a 1,5 g soli. Hrnec, 8. cca 5:30 Ne po Ano
pramér 10 minutach)
22cm

MIécna ryze, pfiprava bez poklice.

Teplota mléka: 7 °C.

Pridejte do mléka vSechny pfisady a za neustalého michani
smés zahrejte. Jakmile mléko dosahne teploty cca 90 °C, zvolte
doporuceny stuperi ohfevu a ponechte mirné vafit na nizky
stuperi ohfevu po dobu cca 50 minut.

Prisady: 190 g kratkozrnné ryze, 90 g cukru, 750 ml Hrnec,

mléka (obsah tuku 3,5 %) a 1 g soli. primér 8. cca 7:00 Ne 3 Ne
16 cm

Pfisady: 250 g kratkozrnné ryze, 120 g cukru, 1 | mléka

(obsah tuku 3,5 %) a 1,5 g soli. Hrnec, 8. cca 5:30 Ne 2. Ne
pramér
22 cm

Pfiprava ryze*
Teplota vody: 20 °C
Pfisady: 125 g dlouhozrnné ryze, 300 g vody a Spetka soli.

Hrnec, 9 cca 2:30 Ano 2 Ano
pramér
16 cm
Prisady: 250 g dlouhozrnné ryze, 600 g vody a Spetka soli.
Hrnec, 9 cca 2:30 Ano 2. Ano
pramér
22 cm
Veprova pecené
Pocatecni teplota pecené: 7 °C
Mnozstvi: 3 kusy veprové pecené (celkova vaha cca Panev na
300 g, tloustka 1 cm) a 15 ml slune¢nicového oleje). smazeni 9 cca 1:30 Ne 7 Ne
pramér
24cm
Pfiprava palacinek**
P3
Mnozstvi: 55 ml tésta na kazdou palacinku. 52122\;:?
primér 9 cca 1:30 Ne 7 Ne
24 cm
Smazené bramborové hranolky
Mnozstvi: 1,8 | slunecnicového oleje, na porci: 200 g e Dokud

mrazenych hranolek (napf. znacka McCain 123
Original fries).

teplota oleje
nedosahne
180 °C.

* Recept je v souladu s DIN 44550
** Recept v souladu s DIN EN 60350-2
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Montazni navod
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Dulezita upozornéni

Bezpecnostni upozornéni:lbezpecnost béhem pouzivani
pristroje je zaru€ena pouze tehdy, pokud byla vestavba
technicky provedena spravnym zpUsobem a podle tohoto
montazniho navodu. Za Skody, které vzniknou neodbornou
vestavbou, ru¢i montér.

Tento pfistroj je vhodny k pouzivani az do nadmorské
vysky 4000 metrd.

A\ Nositelé elektronickych implantatti!

Pristroj mGZe obsahovat permanentni magnety, které mohou
ovlivnit elektronické implantaty, jako napf. kardiostimulator nebo
inzulinovou pumpu. Proto béhem montaze dodrzujte minimalni
odstup od elektronickych implantatti 10 cm.

Pripojeni k elektrickému proudu: musi byt provedeno
koncesovanym odbornikem. Pfitom musi byt
dodrzovana ustanoveni mistniho dodavatele elektfiny.
PFistroj musi byt napojen napevno a pfipojka musi byt
_opatflen_a odpovidajicim odpojovacem dle predpisd pro
instalaci.

Typy k pfipojeni: pristroj patfi do ochranné tridy "I". Ta smi
byt pouzita pouze v kombinaci s uzemnénou pfipojkou.
Vyrobce nezodpovida za poruchy nebo mozné skody, které
vzniknou v disledku chybné elektrické instalace.

Sitovy pripojovaci kabel:esitovy pfipojovaci kabel smi
instalovat pouze odbornik s licenci nebo vyskoleny technik
zékaznického servisu. Potfebné Gdaje o pfipojeni naleznete na
typovém §titku a na schématu pfipojeni.

min. 65

—

Montaz pod pracovni desku: indukéni varné desky smi byt

instalovany pouze nad zasuvky nebo pecici trouby stejné

znacky, které maji odvétravani. Pod varnou deskou se nesmi

nachazet zadné chladnicky, mycky nadobi, trouby bez

odvétravani nebo pracky.

Odsavac par: vzdalenost mezi odsavacem par a varnou

deskou musi odpovidat minimalni udané vzdalenosti podle

montézniho navodu pro odsavac par.

Pracovni deska: musi byt rovna, vodorovna a stabilni.

Dodrzujte pokyny vyrobce pracovni desky.

Pokud tloustka pracovni desky, do které bude

zabudovana varna deska, neodpovida zadani, vyztuzte ji

nehoflavym materialem odolnym proti vodé, dokud

nedosahnete minimalni doporu¢ované tloustky.

V opacném pfipadé nelze zarucit dostacujici stabilitu.

® Pracovni deska, do které bude varna deska zabudovana, by
meéla snést zatizeni cca 60 kg.

= Po zabudovani varné desky nejprve zkontrolujte, zda
je rovna.

Zaruka: neodborna vestavba, napojeni nebo chybna
montéz vedou ke ztraté zaruky.

Upozornéni: veSkeré prace provedené na vnittku
spotrebice, véetné vymeény sitového pripojovaciho kabelu,
smi provést vyhradné vySkoleny technik zakaznického
servisu.




Pfiprava nabytku, obrazek 1/2/3

Vestavny nabytek: musi byt odolny minimalné do teploty 90 °C.

Vyfez: po vyfiznuti odstrarite tfisky.
Rezné plochy: opatfete je Zaruvzdornym materialem.

Vestavba nad zasuvku, obrazek 2a

Pracovni deska: musi mit tloustku minimalné 20 mm.
Odvétravani: vzdalenost mezi povrchem pracovni
desky a horni oblasti zasuvky musi €init 65 mm.

Upozornéni: pouzivejte pouze délici pr|hradku ze dreva,
nebot kovové objekty v zasuvce mohou v dlsledku
recirkulace vzduchu z odvétravani varné desky
dosahnout vysokych teplot (obrazek 10).

Montaz nad pecici troubu, obrazek 2b

Pfihradka: musi mit tloustku minimalné 30 mm.
Upozornéni: podivejte se do montazniho navodu pro pecici
troubu, zda nemusi byt vzdalenost mezi varnou deskou

a pecici troubou vetsi.

Odvétravani: vzdalenost mezi pecici troubou a varnou
deskou musf €init miniméainé 5 mm.

Ventilace, obrazek 3
Aby byla zaru€¢ena spravna funkénost pristroje, musf
byt varna deska odpovidajicim zplsobem
odvétravana. ProtoZe ventilace ve spodni Casti
pristroje potfebuje dostate¢ny pfivod Cerstvého
vzduchu, musi byt nabytek instalovan odpovidajicim
zplisobem. K tomu je tfeba nasleduijici:
= Minimalni vzdalenost mezi zadni sténou nébytku
a kuchyriskou sténou a mezi povrchem pracovni desky
a horni ¢asti zasuvky (obrazek 3a).
= Otvor nahore v zadni sténé nabytku (obrazek 3b).
= Pokud neni dodrzena minimalni vzdalenost 20 mm
od zadni stény nabytku, musi byt v dolni ¢asti
otvor (obrazek 3c).
Upozornéni: pokud bude pfistroj vestavén do varného

ostrlivku nebo bude instalovan jinym zplisobem, ktery zde
nebyl popsan, musi byt dodrzeno odvetravani varné desky.

Vestavba pristroje, obrazky 4/5/6/7/8/9

Upozornéni: pfi montazi varné desky noste ochranné
rukavice. Plochy, které nevidite, mohou mit ostré
hrany.

U pfistrojd bez pfedem instalovaného kabelu
zavedte sit'ovy pfipojovaci kabel do pfipojné
krabice.
1. Otocte varnou desku a polozte ji na dno obalu, hadr
nebo jinou plochu, abyste ji neposkrabali.
2. Pomoci Sroubovaku nadzdvihnéte kryt pripojné krabice
(obrazek 4).
3. Uvolnéte pfipevitovaci Srouby a pomoci Sroubovaku
nadzdvihnéte hadicovou svorku (obrazek 5).
4. Napojte pouze dle schématu na pripojné krabici
(obrazek 6):
BN: hnédy
BU: modry
GN/YE: Zluty a zeleny
BK: cerny
GY: Sedy

Upozornéni

= Pokud pouzijete pfilozené médéné mastky, tak je
namontujte dle schématu pfipojeni.

u Davejte pozor na to, abyste po pripojeni kabelu pevné
utahli Srouby na pfipojovaci krabici.

5. Sitovy pripojovaci kabel pfipevnéte pomoci
hadicové svorky a utdhnéte pfipeviiovaci Srouby
(obrazek 7).

6. Zavrete viko pfipojovaci krabice.

Upozornéni: pokud potfebujete delsi kabel,
kontaktujte zakaznicky servis.

Nasazeni varné desky, obrazek 8
Vsuiite pristroj do vestavéného prostoru.
1. Namontuijte pfidrzné kolejnice.
- Pokud jsou jiz pfidrzné kolejnice namontovany, tak je
odstrante a namontujte nove.
- U dlazdénych pracovnich desek pouzijte spodni diry pro
Srouby.
- U kamennych pracovnich desek kolejnice nalepte
(k tomu pouzijte Zaruvzdorné lepidlo vhodné na lepeni
kovu a kamene).
2. Zasuinite pristroj do vestavného prostoru.
= Nesmite skfipnout sitovy pripojovaci kabel a vést ho pres ostré
hrany. Pokud je pod varnou deskou vestavéna pecici trouba,
tak vedenf k pripojné krabici vedte zadnim rohem pedici
trouby. Vedeni musi byt instalovano tak, aby se nedotykalo
zadnych horkych ploch varné desky nebo pecici trouby.
= V piipadé dlazdénych pracovnich desek: Utésnéte spary
pomoci silikonové hmoty.

Pfipojeni pfistroje, obrazek 9

Napéti viz typovy Stitek.

Pripojte pouze podle schématu pfipojeni.

BN: hnédy

BU: modry

GN/YE: zluty a zeleny

BK: cerny

GY: Sedy

Podle druhu pfipojeni musi byt pfipadné zménéno
usporadani svorek dodanych z vyroby. Svorky musi byt
pfipadné zkraceny a izolace odstranéna, aby bylo
mozné nasadit svorku, kterd spojuje dva kabely.

Demontaz pfistroje

Odpoijte pristroj od elektrické sité.

Zatlacte proti varné desce smérem zespodu a vyjméte ji.
Pozor!

Poskozeni pfistroje! NezkouSejte vyjmout
pristroj pacenim shora.
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SIEMENS

Rychle a snadno

B Senzor smazeni

Senzor smazeni je idealni pro usnadnénf vafeni a zarucuje
skvé
a neni tfeba ménit zvolenou Groveri.

Smazeni pokrmii na extra
panenském olivovém oleji,
masle nebo margarinu,
napf. smazeni omelet.

pokrmdi, napf. masovych
kulicek a klobas.

(AREIROIRRARINVARD R DANARD  so0rrasezs

é vysledky smazeni. Teplota je udrZovéna automaticky

Névod k obsluze

Zpisob

1) Postavte prazdnou panev na varnou zénu.

1) Zvolte varnou zénu.

1) Stisknéte &~ symbol. Symbol A se rozsviti na
displeji.

IV) Zvolte pozadované nastaveni stupné smazeni.

v) jte do panve olej a zatnéte

Smazeni pokrmdi pfi
vysokych teplotéch,

naptr. rare steaky, fritované
brambory a smazené
hranolky.

Stfedni - vysoka

Smazeni steaku, stfedné nebo
Uplné propecenych,
zmrazenych, obalovanych
atenkych platkd, napf. platki
masa, nebo cerstvého ragd

a zeleniny.

Tabulka zobrazuje, jaké nastaveni ohfevu je vhodné pro kazdy druh pokrmu. Doba smazeni se miize ménit podle druhu, hmotnos
velikosti a kvality pokrmu. Pfislusné nastaveni ohfevu se méni podle pouzité panve. Prazdnou panev predehiejte; po zaznéni
2zvukového signalu pridejte olej a pokrm.

Maso Plétky masa, pfirodninebo  med 6-10 Brambory Smazené brambory (vafené max 6-12
Q obalované ve slupce)
Filé med 6-10 e Smazené brambory med 15-25
Zebirka* low 10-15 (ze syrovych brambor)
Cordon bleu, med 10-15 Fritované brambory** max 25=35
viderisky fizek* Glazované brambory low 15-20
Steak, rare (3 cm silny) max 6-8 Zelenina  Cesnek, cibule min 2-10
Steak, stfedné nebo tplné  med 8-12 Cukety, lilky low 4-12
propeceny (3 cm Papriky, zeleny chfest low 4-15
Kufeci prsa (2 cm silnd)* low 10-20 Houby med 10-15
Klobasy, predvafené nebo  low 8-20 Glazovana zelenina low 6-10
syrové* é Platky masa med 15-20
Hamburgery, masové low 6-30 potraviny  Cordon bleu* med 10-30
kuligky, atky* Kufeci prsa* med 10-30
Sekana min 6-9 @ Kufec nugety med 10-15
Ragu, gyros med —12 =" Gyros, kebab low 5-10
Mieté maso med 6=10 Rybi filé, prirodni nebo low 10-20
Slanina min 5-8 4
Ryby Ryby, smazené, celé, nap.  low 10-20 Rybiprsty med 312
) nm:._\_: — Smazené hranolky max 4-6
Rybi filé, pfirodni nebo low-med 10-20 Restované pokrmy, napF. Tow 6-10
obalované restované zelenina
Garnati, krevety med 4-8 s kufecfm masem
Vajecné  Palacinky** max - Jami zévitky med 10-30
pokrmy  Omelety** min 3-6 Smazeny sy low 10-15
SukHaiE e -med 2-6 Razné Smazeny syr low 7-10
Michandvejce min = Suché pokrmy, které min 5-10
Kaiserschmarrn - low =& vyZaduji pfidani vody, napf.
safiv trhanec sy
Francouzsky toast** low 4-8 Krutony low 6-10
Mandle/vlasské ofechy/ med =15

* Nékolikrat otocte. | ** Doba pfipravy jedné porce.

piniové ofisky
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Informace v pfipadé elektrickych varnych desek pro domacnost Symbol Hodnota Jednotka
Znacka SIEMENS
Model EH675FFC1E
Typ varné desky elektricka
Poéet z6n a/a nebo ploch na vafeni 4
Technologie ohievu (indukéni zény a plochy na vafeni, sdlavé zény na . -
vareni, pevné plotny) induken
V ptipadé kruhovych zén a nebo ploch na vareni: primér plochy
uzite¢ného povrchu na elektricky ohfivanou zénu na vareni,
zaokrouhleno na nejblizSich 5 mm
leva pfedni [0)] 18 cm
leva zadni @ 18/28 cm
prava zadni @ 14,5 cm
prava predni [0)] 21 cm
V pfipadé nekruhovych zén a nebo ploch na vareni: délka a Sitka
plochy uZitecného povrchu na elektricky ohfivanou z6nu a nebo
plochu na vafeni, zaokrouhleno na nejblizSich 5 mm
Vypocitand spotifeba energie na zénu a nebo plochu na vareni na kg
levé predni 170 Wh/kg
levd zadni 170 Wh/kg
prava zadni 170 Wh/kg
prava predni 170 Wh/kg
Spotreba energie varné desky vypocitana na kg 170 Wh/kg

Tabulka povinnych informaci pro doméacnost: (Ve smyslu ekodizajn Nafizeni Komise ¢ 66/2014, ¢1.2.3.)
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Zarucni podminky

spolecnosti BSH doméaci spotrebice s.r.o.

1. Zdruka

Na tento vyrobek je v souladu § 2113 a nasl. zakona ¢. 89/2012 Sb., obCansky zakonik, v platném znéni, poskytovana zaruka za
jakost 24 mésicu (dale jen ,zaruka“), ktera bézi zpravidla od odevzdani vyrobku zakaznikovi. Pokud byla sjednana del3i zaruka,
Fidi se tato specialnimi pravidly.

Zaruka 24 mésicu je poskytovana pouze zakaznikovi spotfebiteli a jen na vyrobek k béznému uzivani v doma i. Zakaznikovi
podnikateli nebo jiné pravnické osobé je poskytnuta 24 meésicni zaruka za predpokladu, Ze se koupé netyka jeho podnikatelské
Cinnosti (napf. pradelna, ubytovaci sluzby, restaura¢ni zafizeni apod.), zplisob uzivani je obdobny uzivani v domacnosti a vyrobek
neni prokazatelné pretézovan (kumulativné); v ostatnich pfipadech je poskytovana zaruka v délce 6 mésicu. Spole¢nost BSH
doméaci spotfebice s.r.o. si vyhrazuje pravo omezit pinéni zaruky nad ramec 6 mésicl v pfipadé, Ze bude zjevné, Ze spotfebi¢ neni
provozovan v souladu s vy$e uvedenymi podminkami.

2. Pofizovaci doklad a zaruéni list

Zakladnim prikazem prav zakaznika je pofizovaci doklad (paragon, faktura, leasingova smlouva apod.). Pokud byl pfi prodeji
vydan zaruéni list, je tento soucasti vyrobku s vyrobnim &islem uvedenym na predni strané tohoto zaruéniho listu. Nedilnou
soucasti zaruéniho listu je pofizovaci doklad. Zakaznik si ve vlastnim zajmu pofizovaci doklad i zaruéni list peclivé uschova.

Bezplatny zaru¢ni servis je mozno poskytnout jen v pfipadé predloZeni pofizovaciho dokladu nebo v pfipadé prodlouZzené zaruky
i vyplnéného zarucniho listu a vystaveného certifikatu, pokud byl vydan. Zaruéni list vypliiuje prodejce a je v zajmu zakaznika
zkontrolovat spravnost a Uplnost uvedenych tdaji. Zaruéni list je platny pouze v originalu, na kopie nebude bran zetel.

3. Uplatnéni zaruky

Zakaznik ma v ramci poskytnuté zaruky pravo na bezplatné, véasné a fadné odstranéni reklamované vady vyrobku, a to opravou,
popfipadé — neni-li to vzhledem k povaze (tzn. pfi¢iné i projevu) vady neiumérné — pravo na vyménu vyrobku nebo jeho vadné
soucasti. Za zakonem stanovenych podminek maze byt poskytnuta sleva na vyrobku anebo mize byt vyrobek vracen.

Zaruéni oprava se vztahuje vyhradné na vady, které vzniknou prikazné v dobé platné zaruky. Takto vzniklé vady je opravnén
odstranit pouze autorizovany servis. Uplatnit zaruku mize zékaznik u autorizovaného servisu nebo v prodejné, kde byl vyrobek

servis, bude na ném, aby nesl v souvislosti s tim zvy$ené naklady.
Autorizovany servis posoudi opravnénost reklamace a podle povahy vady vyrobku rozhodne o zpUsobu feseni reklamace.

Seznam autorizovanych servist je k dispozici na www.siemens-home.com/cz.

Doba, po kterou zékaznik nemlze vyrobek z divodu vady pouzivat, se do zaruéni doby nepogita. O tuto dobu se zaruéni doba
prodluzuje. Pfi vyméné se béh zaruéni doby neobnovuje. Pfi opravé nedochazi k béhu nové zarucni doby tykajici se opravené
soucasti ¢i soucastky.

Po provedeni zaru¢ni opravy je autorizovany servis povinen vydat zékaznikovi ¢itelnou kopii opravniho listu. Opravni list slouzi
k prokazovani prav zékaznika, proto je ve vlastnim zajmu zakaznika pfed podpisem opravniho listu zkontrolovat jeho obsah a kopii
opravniho listu peclivé uschovat.

Zakaznik je povinen poskytnout autorizovanému servisu souc¢innost k ovéfeni existence reklamované vady a k jejimu odstranéni
(vEetné odpovidajiciho potfebného vyzkouseni nebo demontaze vyrobku).

Pfi uplatnéni reklamace pfeda zakaznik vyrobek ¢isty v souladu s hygienickymi pfedpisy nebo obecnymi hygienickymi zasadami
véetné vSech jeho soucasti a pfisluSenstvi, umozriujicich takové ovéfeni a odstranéni vady. V pfipadé, ze vyrobek nedoda kompletni
a je-li kompletnost vyrobku nezbytnd k zjisténi existence reklamované vady a/nebo k jejimu odstranéni, b&h Ihaty k vyfizeni
reklamace zacina az dodanim chybéjicich soucasti.



4. Neopravnénost reklamace
Reklamace neni opravnéna v pfipadech, vznikla-li zavada nebo poskozeni:
a) prokazatelné nespravnym uzivanim vyrobku (napf. v rozporu s navodem, s pokyny uvedenymi na obalu vyrobku & v zaruénim
listé, uzivanim v rozporu s obecné znamymi pravidly uzivani pfedmétného vyrobku, provozem pfi nespravném napdjecim napéti,
pfipojovani na nedovolené zdroje proudu, uzivanim zboZzi v nevhodnych podminkach — vihko, prasnost, extrémni tvrdost vody apod.)
anebo jinym nespravnym jednanim uzivatele (napf. neodbornou instalaci ¢i zapojenim);
b) prokazatelné nedovolenymi zasahy do piistroje (konstrukéni nebo jina Uprava, neodborna montaz), Zivelnou katastrofou nebo
mechanickym poskozenim vyrobku;
c) nese-li predlozeny zaruéni list zjevné znamky provedenych zmén udajt nebo je-li na vyrobku odligné vyrobni &islo od toho, jez je
uvedeno v zaruénim listé;
d) u estetickych komponentu, nezajistujicich funkénost vyrobku z davodu:

- transportniho poSkozeni nebo premistovanim (poskrabani, promacknuti, praskliny, rozbita skla a police apod.)

- nefunkénich estetickych komponentu jako jsou madla, skla, ovladaci spinace apod., které jsou disledkem bézného opotfebeni

- zmény barvy plastovych komponentti (jedna se o bézny fyzikalné chemicky jev po ase pouzivani)

- vady spotiebnich material(, u kterych je doba Zivotnosti dana charakterem soucastky (zarovky, vodni filtry, vzduchové, prachové

filtry, uhlikové filtry v§eho druhu, akumulatory, baterie, apod.)
- vady pfislusenstvi a volitelné vybavy, zplisobené nevhodnou manipulaci nebo nepfiméfenym zachazenim

Ze zérucnich oprav jsou vylouc¢eny pfipady bézné udrzby nebo &isténi, instalace, programovani, kontroly parametr vyrobku.

5. Nahradni dily
Zaruka na samostatné prodany nahradni dil vyrobku je poskytovana v délce 6 mésicu, a to za predpokladu jeho odborné instalace.

6. Pozdrucni servis
V pfipadé placené pozaruéni opravy provedené autorizovanym servisem se poskytuje zaruka v délce 24 mésicu.

7. Rozsirend zaruka nad ramec zékona

U spotfebicu (pracky, mycky) sériové vybavenych systémem Aqua-Stop (patent BSH) je vyrobcem poskytnuta zaruka na $kody
zplisobené chybou tohoto systému. Na tyto Skody je zakaznikovi spotfebiteli poskytnuta nahrada, a to po celou dobu Zivotnosti
spotiebice. Vylou€ena je nahrada $kody v pfipadé, kdy nebyl spotiebi¢ zapojen do elektrického obvodu pod proudem.

8. Upozornéni pro prodejce

Prodejce je povinen vyplnit spravné a Uplné zarucéni list v den prodeje vyrobku. Pfi pfipadné predprodejni reklamaci je tfeba predlozit
Fadné vyplnény reklamacni protokol a pofizovaci doklad (fakturu).

9. Ochrana osobnich udaji
Osobni Udaje zakaznika kupujiciho budou pouZity vyhradné k Gcelim pro zpracovani objednavek a k pfipadnému vyfizeni zaruky
v souladu se zak. ¢. 101/2000 Sb., o ochrané osobnich udajt.

10. Prohlaseni o hygienické nezdavadnosti vyrobki

V8echny vyrobky distribuované spole¢nosti BSH domaci spotfebice s.r.o. a pfichazejici do styku s potravinami spliiuji pozadavky
o hygienické nezavadnosti dle zakona ¢.258/2000 Sb., vyhlasky 38/2001 Sb. Toto prohlaseni se vztahuje na vSechny vyrobky
prichazejici do styku s potravinami uvedené v aktualnim ceniku spole¢nosti BSH domaci spotfebice s.r.o.

Ujisténi dovozce o vydani prohlaseni o shodé

Vazeny zakazniku,

dle § 13, odst.5 zakona €.22/1997 Sb. Vas ujistujeme, Ze na vSechny vyrobky distribuované spole¢nosti BSH doméci spotfebice s.r.o.
nasim obchodnim partnerm bylo vydano prohlaseni o shodé ve smyslu zakona €. 22/1997 Sb a nafizeni vlady &. 17/2003 Sb.,
616/2006 Sb. a 22/2003 Sb. a prisludnych nafizeni viady. Toto ujidténi dovozce o vydani prohlaseni o shodé se vztahuje na
v8echny vyrobky véetné plynovych spotfebicl, které jsou obsazeny v aktuélnim ceniku firmy BSH domaci spotfebice s.r.o.
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Kontakt na servis domacich spotiebi¢i SIEMENS

BSH domaci spotfebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

Pfijem oprav
Tel.: +420 251 095 546
Email: opravy@bshg.com

Objednavky pfislusenstvi a nahradnich dill
Tel.: +420 251 095 556
Email: dily@bshg.com

Zakaznické poradenstvi
Tel.: +420 251 095 555
Email: siemens.spotrebice@bshg.com

Aktualni informace o servisu naleznete na internetovych strankach www.siemens-home.com/cz.
Zde mate moznost sjednat opravu pomoci online formulare.



Indukéna sklokeramicka varna doska s ovladanim

EH6/5FFC1E

www.siemens-home.com/sk

sk Navod na pouZitie
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sk Pouzitie podla urcenia

PouZzitie podl’a uréenia

Pozorné si precitajte tento nadvod na pouZitie.
Vsetky dokumenty si starostlivo uschovajte pre
neskorsie pouZitie alebo pre pripadného
dalsieho majitela.

Po odstraneni obalovych materidlov pristroj
skontrolujte. Ak bol pristroj pri preprave
poskodeny, nepripdjajte ho k sieti, kontaktujte
nade oddelenie technickej podpory

s pisomnym ozndmenim o spdsobenej Skode.
V opacnom pripade pridete o pravo na
akukol'vek ndhradu skody.

Pristroj musi byt' nainstalovany

podla pokynov na instalaciu.

Pristroj je urceny iba na pouzitie

v domacnosti. PouZivajte pristroj vyhradne na
pripravu pokrmov a nadpojov. Pocas pouZitia je
potrebné na pristroj dozerat, a to i v pripade
pouzitia na kratku dobu. PouZivajte pristroj
iba v uzatvorenych priestoroch.

Tento pristroj je uréeny na pouzitie

v najvyssej povolenej nadmorskej vyske 4 000 m.

Pristroj nezakryvajte. Obalovy materidl méze
sposobit' nehody z dévodu prehriatia pristroja,
vznietenia alebo roztriestenia.

NepouZivajte ochranu pred ndhodnym
pouZitim det'mi, ktord nie je odporicana
vyrobcom varnej dosky. Tato ochrana by
mohla sposobit’ traz.

Pristroj nie je ureny na prevadzku

s externym Casovacom Ci

dial'kovym ovladacom.

Deti starSie ako 8 rokov a osoby so zniZzenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo mentalnymi
schopnostami alebo osoby s nedostatkom
skusenosti alebo vedomosti, smu pristroj
pouZivat'iba pod dohl'adom zodpovednej
osoby, alebo pokial boli zodpovednou
osobou poucené a pochopili rizikd, ktoré

z pouZitia moézZu vyplyvat.

Déti sa s pristrojom alebo v jeho blizkosti
nesmu hrat’. Deti starSie ako 8 rokov mézu
pristroj Cistit alebo vykonavat' jeho vseobecni
Udrzbu iba pod dozorom zodpovednej osoby.
UdrZujte deti mladSie ako 8 rokov mimo
dosahu pristroja a sietového kébla.

Pocas pouZitia na pristroj vzdy dozerajte.
Pouzitie pristroja i ked'len na kratku dobu,
musi byt nepretrzite monitorované.

Ak pouZzivate kardiostimulator alebo podobné
pristroj, odpord¢ame vam, aby ste dbali na
zvy$end opatrnost’ pri pouZiti tohto pristroja
alebo pri kontakte s pristrojom pri jeho
prevadzke. Porad'te sa so svojim lekdrom
alebo vyrobcom daného zdravotnického
pristroja o moznej nezlU¢itel'nosti pristroja s
danym zdravotnickym pristrojom.



Délezité bezpecnostné

pokyny
Varovanie - Nebezpecenstvo poziaru!

Hordci olej a tuk sa mozu l'ahko vznietit'.
Hordci olej a tuk nikdy nenechavajte bez
dozoru. V pripade vzplanutia oleja ¢i tuku
oheni nikdy nehaste vodou. Vypnite varnu
z6nu. Uhaste opatrne plamene pomocou
pokrievky, protipoZiarnej deky alebo
podobnej pomdcky.

Varné zény st vel'mi horuce. Nikdy
neumiestriujte na varnt dosku horlavé
alebo vybusné predmety. Na varnej doske
Ziadne predmety neskladujte.

Pristroj sa vel'mi zahrieva. Neskladujte v
zasuvkach priamo pod varnou doskou
vybusné predmety alebospreje.

Varné doska sa automaticky vypne a nie je
mozné ju znovu pouZzit. Neskor sa moze
znovu samovolne zapnut. Vypnite elektricky
isti¢ v poistkovej skrini. Kontaktujte
zakaznicky servis.

/A\Varovanie - Nebezpetenstvo popalenia!

Varné zény a rdm varnej dosky (konkrétne
pripadné okolie varnej dosky) sa velmi
zahrievaju. Nikdy sa rozpalenych povrchov
nedotykajte. Udrzujte deti mimo dosahu
pristroja.

Varna zéna sa zohreje, displej vsak nesvieti.
Vypnite elektricky isti¢ v poistkovej skrini.
Kontaktujte zakaznicky servis.

Kovové predmety na varnej doske sa velmi
rychlo zahreju. Na varnu dosku nikdy
neklad'te kovové predmety (napriklad noze,
vidlicky, lyZice, pokrievky).

Po kazdom pouZiti varnu dosku vypnite
hlavnym vypina¢om. Necakajte, az sa po
odstraneni hrnca z varnej zény varna

doska automaticky vypne.

/A\Varovanie - Nebezpetenstvo trazu

elektrickym pridom!

Neodborné opravy st nebezpecné. Opravy
alebo vymenu sietového kabla smu
vykonavat' len servisni technici vyskoleni
vyrobcom. V pripade chyby pristroja ho
vypnite a odpojte z elektrickej siete alebo
vypnite elektricky isti¢ v poistkovej skrini.
Kontaktujte zakaznicky servis.

NepouZivajte vysokotlakové Cistice alebo
parné Cistice, mozu viest k Urazu elektrickym
pradom.

Délezité bezpecnostné pokyny sk

® Poskodeny pristroj moze spbsobit’ az
elektrickym prddom. Poskodeny pristroj
nikdy nezapinajte. Odpojte pristroj z
elektrickej siete alebo vypnite elektricky
isti¢ v poistkovej skrini. Kontaktujte
zakaznicky servis.

® Praskliny v sklokeramike mozu spdsobit’ Graz
elektrickym pridom. Odpojte pristroj
z elektrickej siete alebo vypnite elektricky
isti¢ v poistkovej skrini. Kontaktujte
zakaznicky servis.

/\Varovanie - Nebezpeéenstvo poruchy!
Varna doska je vybavend ventilatorom

v spodnej Casti. Ak je pod varnou doskou
zésuvka, nemali by sa v nej skladovat' drobné
predmety alebo papier. Mohlo by dojst’

k poSkodeniu tychto predmetov ventilatorom
alebo by mohlo dojst’ k ich vtiahnutiu do
ventilatora. Medzi obsahom z&suvky a privodom
ventilatora by mala byt medzera aspori 2 cm.

/A\Varovanie - Nebezpetenstvo trazu!

= Privareni vo vodnom kupeli by mohlo dojst’
k roztriesteniu varnej nadoby ¢i varnej dosky
z dévodu prehriatia. Varna nadoba vo
vodnom kupeli sa nesmie priamo dotykat’
dna hrnca naplneného vodou. PouZivajte iba
riad odolny proti vysokym teplotam.

Ak sa medzi panvicami a varnou zénou
nachadza tekutina, panvice mozu "vyletiet’
hore". Vzdy udrzujte varné zény i dna
panvic v suchu.



sk Pri¢iny poskodenia

Pri¢iny poskodenia

Varovanie!

= Drsné povrchy dna panvic mézu varnd dosku poskriabat'.

®  Nenechdvajte na varnej zéne prazdne hrnce ani panvice.
Mohlo by déjst’ k poskodeniu.

= Na ovladaci panel, na displej ani na okraj varnych zén
nekladte hortce panvice. Mohlo by déjst k poskodeniu.

m  Pri narazeni tvrdych alebo ostrych predmetov na varnu
dosku méZze dojst’ k poskodeniu.

= Vpripade umiestnenia alobalu ¢i plastovych nadob na

varnu zénu dojde k ich roztaveniu. Pouzitie
laminatovych félii na varnd dosku sa

neodporuca.
Prehl’ad
V nasledujucej tabul'ke najdete priciny
poskodenia:
PoSkodenie  Pricina Opatrenie
Skvrny Pripalené jedlo. Pripalené jedlo ihned’ odstrarite pomocou Skrabky na sklo.
Nevhodny Cistiaci prostriedok. PouZzivajte iba Cistiace prostriedky vhodné pre tento typ varnej
dosky.
Skrabance Sol', cukor a piesok. Nepouzivajte varnt dosku ako pracovnu plochu alebo
Ulozny priestor.
Riad s drsnym povrchom méze Skontrolujte riad.
varnu dosku poskriabat'.
Zafarbenie Nevhodny cistiaci prostriedok. Pouzivajte iba Cistiace prostriedky vhodné pre tento typ varnej
dosky.
Skrabance na riade. Zdvihajte hrnce a panvice pri ich premiestriovani.
Odlupovanie Cukor, potraviny s vysokym obsahom cukru. Pripalené jedlo ihned odstrarite pomocou skrabky na sklo.



Ochrana Zivotného
prostredia

V tejto kapitole najdete informacie o Gspore

energie a o likvidacii pristroja.

Tipy na Usporu energie

® Na kazdu nadobu vzdy pouzivajte spravnu pokrievku.
Pri vareni bez pouzitia pokrievky spotrebujete omnoho
viac energie. PouZivajte sklenent pokrievku, budete
tak mat' lepsi prehl'ad bez potreby zdvihat pokrievku.

® Pouzivajte nadoby s rovnym dnom. Nerovny povrch
spbsobi omnoho vacsiu spotrebu energie.

®  Priemer dna nadoby musi sthlasit’s vel'kostou varnej
zény. Upozornenie: Vyrobcovia nddob na varenie
obvykle urcuju velkost' nddoby podla priemeru
vrchnej Casti, ktord je obvykle vacsia ako priemer
jej dna.

= Na malé mnozZstvo potravin pouzivajte
mensie nadoby. Vacsia nddoba, ktord nie je
celkom naplnend, spotrebuje vela energie.

®  Privareni pouzivajte malé mnozstvo vody.
Usetrite tak energiu a uchovate vitaminy
a mineraly nachadzajlice sa v zelenine.

®  Privareni zvol'te ¢o najnizsi stuperi varenia.
Pri vareni na vysokom stupni sa plytva
energiou.

Ekologicka likvidacia pristroja

Likvidujte obalové materialy ekologickym spésobom.
Tento pristroj je oznaceny v stlade
s eurépskou smernicou 2012/19/EU, ktora sa
tyka elektrickych a elektronickych spotrebicov

Emm  (waste electrical and electronic equipment -

WEEE). Tato smernica udava rémec pre
spatny odber a recyklaciu v celej EU.

Ochrana zivotného prostredia sk

[ Indukéné varenie

Vyhody indukéného varenia

Induk¢éné varenie predstavuje celkom novy sposob
pripravy pokrmov, pri ktorom vznika teplo priamo
v naddobe. To prindsa cely rad vyhod:

= Privareni a smazeni usetrite Cas.
= USetrite energiu.

B QOS3etrovanie pristroja bude pre vas jednoduchsie.
Rozliate pokrmy sa nebudu tak rychlo pripalovat.

®  Qvladanie teploty a bezpec¢nost - varna doska zvysuje
a znizuje teplotu, hned’ ako jej uZivatel zmenf
nastavenie. Indukénd varna zéna prestane hriat, hned’
ako dojde k odstraneniu riadu z varnej zény bez toho,
aby vopred doslo k jej vypnutiu.

Riad
Pouzivajte iba feromagneticky riad vhodny na induk¢né
varenie, ako napriklad:

®  Riad vyrobeny z posmaltovanej ocele,
= Riad vyrobeny z liatiny,

m Specilny riad vhodny na indukciu, vyrobeny
z nehrdzavejlcej ocele.

Overte si, Ci je vas riad vhodny na indukéné varenie.
Pozrite kapitolu — , Test vhodnosti riadu”

Aby ste dosiahli ¢o najlepsie vysledky varenia,
feromagnetické pole na dne varnej nddoby by malo
zodpovedat' velkosti varnej zény. Ak varna zéna
nerozpozna na svojej ploche varnt nadobu, skiste
nadobu umiestnit' na varnd zénu s mensim priemerom.

———
@21 cm

Niektory indukény riad nema cell plochu dna
z feromagnetického materialu:

|.@16 cm_|

228 cm

® Ak je dno nadoby iba Ciasto¢ne feromagnetické,
zahreje sa iba tato feromagnetické Cast’ Teplo sa tak
nemusi rovhomerne rozlozit po nadobe. Cast' nddoby
z materidlu, ktory nie je feromagneticky, sa pri vareni
nemusi zahriat' na pozadovandu teplotu.




sk Induké&né varenie

®  Feromagnetickd oblast sa zmensi i v pripade, Ze
materidl, z ktorého je nadoba vyrobend, obsahuje
hlinik. To m6Ze znamenat', Ze sa nddoba nezahreje
dostatoc¢ne alebo varnd doska nddobu nerozpozna.

Nevhodny riad
Nikdy nepouZivajte rozptylovace tepla alebo varné
nadoby vyrobené z:

beznej tenkej ocele
skla

keramiky

medi

hlinika

Vlastnosti dna varnych nadob

Materialy, z ktorych je riad vyrobeny, mézu ovplyvnit’
vysledok varenia. PouZitim hrncov a panvic vyrobenych
z materidlov, ktoré rovnomerne distribuuju teplo, ako st
napriklad antikorové nadoby s trojvrstvovym dnom,
usetrite ¢as i energiu.

PouZivajte riad s rovnym dnom; ak dno nadoby nie
je rovné, moze dojst’k poskodeniu tepelného zdroja.

7

Chybajlica nadoba alebo jej nevhodna vel'kost’

Ak nie je na varnt zénu umiestnena zZiadna nddoba
alebo je nddoba vyrobena z nevhodného materialu ¢i ma
nevhodn velkost, na displeji danej varnej zény bude
blikat’ ukazovatel’ stupria ohrevu.

Blikanie zastavite tak, Ze na varni zénu umiestnite
vhodnui néddobu. Ak to zaberie viac ako 90 sekund, varna
zbna sa automaticky vypne.

Prazdne nadoby alebo nadoby s tenkym dnom

Nezahrievajte prazdne nddoby ani nddoby s tenkym
dnom. Vasa varna doska je vybavend internym
bezpecnostnym systémom.

Prazdna nadoba sa vsak méze zahriat' tak rychlo, ze
pristroj nestihne zareagovat a nadoba sa tak zahreje na
vel'mi vysoku teplotu. Dno nadoby by sa mohlo roztavit’
a poskodit’ tak skleneny povrch varnej dosky. V takom
pripade sa nadoby nedotykajte a varnt zénu vypnite. Ak
nebude po vychladnuti varna zéna fungovat,
kontaktujte zakaznicky servis.

Rozpoznanie nadoby

Ten je zavisly od priemeru feromagnetickej oblasti
daného riadu a od materiélu, z ktorého je dno
vyrobené. Z tohto dévodu by ste vzdy mali pouZivat’
varnu zénu, ktora najlepsie suhlasi s priemerom dna
varnej nadoby.



Obozndmenie sa s pristrojom

Informacie o rozmeroch a vykone jednotlivych

varnych zénviz — Strana 2.

Ovladaci panel

Obozndmenie sa s pristrojom sk
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Ovladaci panel
Dotknutim sa symbolu aktivujete prislusnu funkciu.
Upozornenie: Ovladaci panel vzdy udrzujte

v Cistote a suchu. Vlhkost' moze branit’
spotrebicu v riadnej funkcii.

Varné zény

O  Jednavarna zéna

Pouzivajte riad, ktory ma vhodnu velkost.

co  Predlzena zéna varenia

Varnda doska sa zapina automaticky, ked pouzivate riad s dnom, ktoré

pokryva vonkajsi povrch zony.

Pouzivajte len riad, ktory je vhodny pre indukéné varenie, pozri kapitola — "/ndukcné varenie"
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Ukazovatel’ zostatkového tepla

Tato varna doska je vybavend ukazovatel'om
zostatkového tepla pre kazdd varnt zénu. Ten ukazuje, ¢i
je varna zéna este tepla.

Ak tato kontrolka svieti, varnej dosky sa nedotykajte.
Na displeji sa zobrazuju nasledujtice informacie
v zavislosti od mnoZstva zostatkového tepla:

= ukazovatel' H: vysoka teplota
= ukazovatel hi: nizka teplota

Pokial’ pocas varenia odstranite z varnej zény riad,
ukazovatel zostatkového tepla a ukazovatel
zvoleného stupria ohrevu budu striedavo blikat'.

Hned' ako sa varné zéna vypne, rozsvieti sa ukazovatel’
zostatkového tepla. | po vypnuti varnej dosky zostane
ukazovatel' zostatkoveho tepla rozsvieteny tak dlho,
kym varna zéna zostane tepla.

Obsluha pristroja

V tejto kapitole sa dozviete, ako varnd zénu
nastavit’. Tabul'ka ukazuje nastavenie ohrevu a dobu
pripravy réznych pokrmov.

Zapnutie a vypnutie varnej dosky

Hlavny vypinac sliZi na zapnutie alebo vypnutie varnej
dosky.

Pre zapnutie: stlacte symbol (D. Zaznie zvukovy signl.
Rozsvieti sa ukazovatel'vedl'a hlavného vypinaca

a ukazovatel' varnych zén £I. Varna doska je pripravena
na pouzitie.

Pre vypnutie: stlacte (D, kym ukazovatel' nezhasne.
Vsetky varné zény st vypnuté. Ukazovatel'

zostatkového tepla svieti, kym varné zény dostato¢ne
nevychladnu.

Upozornenie

®  Varna doska sa automaticky vypne, pokial' st vsetky
varné zény vypnuté na viac ako 20 sekind.

®  Zvolené nastavenie je uchované pocas styroch sekind
potom, ¢o je varna doska vypnutd. Ak ju pocas tohto
¢asu znovu zapnete, varna doska bude pokracovat’ vo
funkcii s pévodnym nastavenim.

Nastavenie varnej zény

V oblasti nastavenia moézZete zvolit' pozadovany
stuperi ohrevu.
Stuperi ohrevu 9 = najvyssi vykon

Kazdy stuperi ohrevu mé jeden medzistupen.
Ten je oznaceny bodom.

Vol'ba varnej zény a stupne ohrevu

Varna doska musi byt' zapnuta.

1. Stlagte symbol 88 pozadovanej varnej zény. Na
ukazovateli varnej zény sa rozsvieti _.

2. Potom nastavte pozadovany stuperi ohrevu.

om
oo

2

oQ

om
|

Stuperi ohrevu je nastaveny.




Zmena stupna ohrevu
Zvol'te varnut zénu a potom nastavte pozadovany
stuperi ohrevu.

Vypnutie varnej zony

Zvolte varnti zénu a v nastaveni stlacte . Varna zona
sa vypne. Ukazovatel zvy3kového tepla svieti, dokial je
varna zéna este hordca.

Upozornenie

m Ak sa na indukénej varnej zéne nenachadza Ziadna
varna nadoba, bliké ukazovatel stupria ohrevu. Za
urcitd dobu sa varna zéna vypne.

® Ak sa na varnej zéne pred spustenim varnej dosky
nachadza varna nadoba, d6jde najneskdr 20 sekind po
stlaceni hlavného vypinaca k jeho rozpoznaniu
a automaticky sa zvoli varna zéna. Behom dalSich
20 seklnd nastavte stuper ohrevu. Inak sa varna zéna
opét'vypne. Ak sa na varnej doske po jej spusteni
nachadza viacej hrncov alebo panvic, dojde
k ich rozpoznaniu.

Rozpustanie
Cokoladova poleva
Maslo, med, Zelatina

Ohrev a udrZiavanie teploty

Eintopf (husté polievka), napr. SoSovicova
Mlieko*

Ohrev klobas vo vode*

Rozmrazovanie a ohrev
Spenéat, mrazeny
Gulds, mrazeny

Mierne varenie

Zemiakové knedle*

Ryby*

Biele omécky, napr. besamel

Slahané omacky, napr. franctizska, holandska

*Bez pokrievky
** Niekolkokrat obratte

Obsluha pristroja sk

Odporucania $éfkuchara

Odporucania

= Priohrevu pretlakov, krémovych polievok
a hustych omacok pokrmy obcas premiesajte.
Pre predhriatie nastavte stuperi ohrevu 8 alebo 9.

= Privareni s pokrievkou zniZte teplotu ohrevu hned'
potom, ¢o zacne z nadoby unikat’ para.
Pre dosiahnutie dobrych vysledkov varenia nie je
potrebné, aby z nddoby unikala para.

= Po vareni ponechajte pokrievku na nadobe, kym
nebudete pokrm servirovat'.

m  Privafeni s pouzitim tlakového hrnca postupujte
podla pokynov vyrobcd.

®  Pre zachovanie Zivin v potravinach nevarte pokrmy
zbytocne dlho. Pre nastavenie optimalneho casu
varenia moZete pouzit’ budik.

= Pre zdravsi vysledok varenia by sa z oleja nemalo
dymit’.

m  Potraviny smazte v malych, po sebe idcich porciach.

Riad sa pri vareni méZe velmi zahrievat. Odporicame
vam pouZivat’ ochranné kuchynské rukavice.

= QOdportcanie na energeticky Usporné varenie najdete
v kapitole — ,Ochrana Zivotného prostredia”.

Tabul'ka varenia

Této tabul'ka ukazuje, ktory stuperi ohrevu je vhodny
pre jednotlivy druh potravin. Cas varenia

sa moze lisit' v zavislosti od typu, hmotnosti, hribky
a kvality danej potraviny.

Stuperi  Doba pripravy
pokrmu (v min.)

1-1. -
1-2 -
1.2 -
1.-2. -
3-4 -
3-4 15-25
3-4 35-55
4.-5 20-30
4-5 10-15
1-2 3-6
3-4 8-12




sk Obsluha spotrebica

Stupen Doba pripravy
ohrevu pokrmu (v min.)

Varenie, varenie v pare, dusenie

RyZa (s dvakrat vacSou davkou vody) 2.-3 15-30
Mliecna ryza 2-3 30-40
Neostipané varené zemiaky 4.-5 25-35
Varené zemiaky 4.-5 15-30
Cestoviny, rezance* 6-7 6-10
Eintopf (husta polievka),Polievky 3.-4 15-120
Zelenina 2.-3 10-20
Mrazena zelenina 3.-4 7-20
Varenie v tlakovom hrnci 4.-5 =
Dusenie

Rolady 4-5 50 - 65
Pecené mdso v hrnci 4-5 60 - 100
Gulas 3-4 50- 60
Pecenie/smaZenie s malym mnoZstvom oleja*

Rezne mdsa, prirodné alebo obalované 6-7 6-10
Rezne mdsa, mrazené 6-7 8-12
Kotlety, prirodné alebo obalované** 6-7 8-12
Steak (hrdbka 3 cm) 7-8 8-12
Prsia z hydiny (hrdbka 2 cm)** 5-6 10-20
Prsia z hydiny, mrazené** 5-6 10-30
Hamburgery (hribka 2 cm)** 4.-5. 30-40
Ryby a rybacie filety, prirodné 5-6 8-20
Ryby a rybacie filety, obalované 6-7 8-20
Ryby, obalované a mrazené, napr. rybacie prsty Krevety, 6-7 8-12
Krevety, tigrie krevety 7-8 4-10
Restovana zelenina a huby 7-8 10-20
Orestovana zelenina s mdsom po azijsky 7-8 15-20
Mrazené pokrmy, napr. pecené pokrmy 6-7 6-10
Palacinky (smazené postupne) 6-7 =
Omelety (smazZené postupne) 3.-4. 3-6
Volské oka 5-6 3-6

Fritovanie* (150 - 200 g na porciu v 1-2 | oleja, smaZené porcie)
Mrazené potraviny, napr. hranolceky, kuracie nugetky Krokety, mrazené
Maso, napr. kuracie kusky

Drobné smazené pokrmy, napr. Sisky, ovocie v cesticku

8-9
7-8
Ryby, obalované alebo v cestitku Zelenina, huby, obal'ované alebo v cestitku ©=7 ©
6-7
6-7
4-5

* Bez prokrievky
**Niekol'kokrat obratit’



Casové funkcie

Vasa varna doska ma k dispozicii dve asové funkcie:
= Nastavenie doby pripravy pokrmu
= Budik

Nastavenie doby pripravy pokrmu
Varné doska sa po uplynuti nastavenej
doby automaticky vypne.

Spo6sob nastavenia:

1. Zvolte varnt zénu a poZadovany stuper ohrevu.
2. Stlacte symbol (. Na ukazovateli varnej zony sa
rozsvieti I-1. Na ukazovateli ¢asovaca sa rozsvieti (L.

3. Behom nasledujtcich 10 sekiind nastavte pozadovant
dobu pripravy pokrmu. Smerom zl'ava doprava je
mozné prednastavit' 1, 2, 3 ... aZz 10 minut.

-1 121
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Po niekolkych sekundéach zacne bezat' ¢as.

Upozornenie: Pre vietky varné zény mozete automaticky
nastavit' rovnakd dobu pripravy pokrmu. Nastavena doba
bezi pre kazdu varnd zénu nezavisle od seba.

Informacie k automatickému programovaniu doby
pripravy pokrmu néjdete v odseku — "Zdkladné
nastavenie".

Automatické nastavenie

Ak v oblasti nastavenia stlacite 1 az 5, doba Upravy
pokrmu sa zniZi o jednu minatu.

Ak v oblasti nastavenia stlacite 6 az 10, doba Upravy
pokrmu sa zvysi o jednu minutu.

Casové funkcie sk

Zmena alebo zrusenie nastaveného casu

Zvol'te varnt zénu a potom stlacte symbol ©.
Zmente dobu pripravy pokrmu alebo ju nastavte na
100, aby doslo ku zruseniu naprogramovanej doby
pripravy pokrmu.

Po uplynuti nastaveného ¢asu

Varna zéna sa vypne. Zaznie zvukovy signal. Na
ukazovateli ¢asovych funkcii sa na 10 sekdind rozsvieti
ag.

Stla¢te symbol (O. Ukazovatele zhasni a zvukovy
signél stichne.

Upozornenie

m  Pri nastaveni doby pripravy pokrmu pre viacej varnych zén

sa na Casovom ukazovateli vzdy zobrazi tdaj pre zvolenu
varnu zénu. i

= Dobu pripravy pokrmu je moZné nastavit'az v dlzke
99 minat.

Budik

Budik méZete nastavit' na dobu trvania az 99 minut.
Funguje nezévisle od varnych zén a ostatnych nastaveni.
Pomocou tejto funkcie sa varna zéna nevypne
automaticky.

Nastavenie budika

1. Stlacajte symbol (O, dokial' nezhasnu ukazovatele
. Na ukazovateli budika sa rozsvieti JJ.

2. Nastavte pozadovany cas. Po niekolkych sekundach
zacne bezat Cas.

Zmena alebo zrusenie nastaveného ¢asu
Stla¢te tolkokrat symbol (©, dokial' nezhasnu
ukazovatele £). Zmerite ¢as alebo ho nastavtena {1iJ.

Po uplynuti nastaveného ¢asu
Zaznie zvukovy signal. Na ukazovateli budika sa
rozsvieti 7 a L. Po 10 sekundach ukazovatele zhasn.

Stlatte symbol (© a ukazovatele sa pred¢asne vypnu
a zvukovy signdl stichne.



sk Funkcia PowerBoost

Funkcia PowerBoost

Funkcia PowerBoost vam umozni ohriat’ vel'ké
mnozstvo vody rychlejsie ako pouzitim nastavenia
stupria ohrevu 9

Tato funkciu je mozné pre varnt zénu vzdy aktivovat,
pokial nie je prdve pouzivana pre int varnt zé6nu

z rovnakej skupiny (pozrite obrazok). V opa¢nom pripade

bude na displeji pre dand varnt zénu blikat’ symbol
£ a 9; stuperi ohrevu 5 bude neskér nastaveny
automaticky bez aktivécie tejto funkcie.

‘1
@@
ON ©

Aktivacia
1. Zvolte varnu zénu.

2. Stla¢te symbol b.
Symbol & sa rozsvieti na displeji.

Funkcia je aktivovana.

Deaktivacia

1. Zvolte varnu zénu.

2. Stla¢te symbol b
Symbol & na displeji zhasne a varné zéna sa prepne
spat' na stuperi ohrevu 5

Funkcia je deaktivovana.

Upozornenie: Za urcitych okolnosti sa méze funkcia
PowerBoost sama automaticky vypnut's cielom
ochrany elektronickych stciastok vo vnutri varnej
dosky.

Senzor smazenia

Této funkcia méze byt pouZita na smaZenie potravin pri
udrzani vhodnej teploty panvice na smazenie.

Varné zény, ktoré maju tuto funkciu, si oznacené
symbolom funkcie opekania.

Vyhody pri smazeni

m Varné zéna ohrieva len vtedy, ak je to potrebné pre
udrZanie teploty. Setri to energiu a brani tomu, aby
sa olej prehrieval.

= Funkcia opekania hlési, Ze panvica na smazenie
dosiahla optimalnej teploty pre pridanie oleja
a potom pre vloZenie potraviny.

Upozornenie

= Na panvicu nepokladajte pokrievku. Inak sa
funkcia neaktivuje spravne. Na zabranenie
rozstrekovania alebo mastnoty mozete pouzit’
plech proti rozstrekovaniu.

= Na smaZenie pouZivajte vhodny olej alebo tuk. Ak
pouzijete maslo, margarin, extra panensky olivovy
olej alebo brav¢ovd mast, nastavte ohrev na min.

m Panvicu na smazenie nenechavajte nikdy pri
ohrevu bez dohladu, ¢i uzZ s jedlom alebo bez.

Panvice na smaZenie pre senzor smaZenia

Pre tuto funkciu su tiez k dispozicii Specialne panvice na
smazenie. Toto volitelné prislusenstvo mozete zakupit’
u maloobchodnych predajcov alebo v oddeleni
popredajnych sluzieb. Vzdy uvadzajte prislusné
referen¢né ¢islo.

m HEZ390210 15 cm panvica na smazenie.
= HEZ390220 19 cm panvica na smazenie.
= HEZ390230 21 ¢cm panvica na smazenie.
= HEZ390250 28 cm panvica na smazenie.

Panvice na smaZenie majl neprilnavy povrch, ¢o
znamena, Ze na smazenie potrebujete velmi mélo oleja.

Upozornenie

= Funkcia opekania bude nastavena Specialne pre tento
typ panvice na smazenie.

m Iné panvice na smaZenie sa mo6zu prehrievat’. Teplota
moze byt nastavena vyssia alebo nizdia. Skuste
podla vasich poZiadaviek.

m Zaistite, aby priemer dna panvice na
smazenie zodpovedal vel'kosti varnej zény.
Panvicu poloZte do stredu varnej zény.



Nastavenie teplot

Senzor smazenia sk

Nastavenie teploty Vhodné pre

min nizka SmazZenie potravin na extra panenskom olivovom oleji, masle alebo margarine, napr. omelety.
low stredne-nizka  Smazenie ryb a hrubych potravin, napr. médsovych guliek a parkov.
med stredne-vysoka Smazené steaky, stredne alebo dobre prepecené, zmrazené, obalené v strihanke a jemné

potraviny, napr. ¢erstvé ragu a zelenina.

max vysokd
hranolceky.

Tabul'ka

Tato tabulka ukazuje, aké nastavenie teploty je vhodné
pre kazdy druh pokrmov. Doba pripravy pokrmu sa

méze lisit' podla druhu, vahy a kvality potraviny.
Nastavenie teploty sa lisi podla pouzitej panvice
na smazenie.

Predhrejte prazdnu panvicu, po zazneni
akustického signalu pridajte olej a potravinu.

Smazenie potravin pri vysokych teplotach, napr. krvavé steaky, fritované zemiaky a zmrazené

Maso

Rezer, prirodny alebo obalovany

Filet

Kotlety*

Cordon bleu,

Steak, prudko opeceny (3 cm hruby)
Steak, stredne alebo dobre prepeceny (3 cm hruby),
kuracie prsia (2 cm hrubé)*

Parky, predhriaty alebo surova
Hamburger, médsové gulky, karbondtky*
Sekana

Gyros

Mleté maso

slanina

Ryba

Ryba celd*, napr. pstruh

Rybacie filé, platky alebo obal'ované
Krevety, tigrie krevety

Vajecné pokrmy
Palacinka**
Omeleta**

Volské oka

Mie3ané vajcia
Trhanec

Francuzsky toast**

* Niekol'kokrat obratte

“* Celkovy ¢as pripravy na porciu. SmaZte postupne.

Nastavenie Celkovy €as smaZenia, po
teploty skonceni zaznie signal (min.
strednd 6-10
strednd 6-10
nizka 10-15
strednd 10-15
max 6-8
strednd 8-12
nizka 10-20
nizka 8-20
nizka 6-30
min 6-9
strednd 7-12
strednd 6-10
min 5-8
nizka 10-20
nizka-strednd 10 - 20
strednd 4-8
max -

min 3-6
nizka-strednd 2-6
min 4-9
nizka 10-15
nizka 4-8




sk Senzor smazenia

Nastavenie Celkovy ¢as smaZenia, po

teploty skonéeni zaznie signal (min.)
Zemiaky
Smazené zemiaky (varené v Supke) max 6-12
Hranolceky (zo surovych zemiakov) stredna 15-25
Zemiakové placky** max 2,5-3,5
Polievané zemiaky nizka 15-20
Zelenina
Cesnak, cibula min 2-10
Cukety, baklazany nizka 4-12
Papriky, zelend $pargla nizka 4-15
Huby strednd 10-15
Polievana zelenina nizka 6-10

Zmrazené produkty

Rezeri strednd 15-20
Cordon bleu* strednd 10-30
Hydinové prsia* stredna 10-30
Kuracie nugety stredna 10-15
Gyros, kebab nizka 5-10
Rybie filé, platky alebo obal'ované nizka 10-20
Rybie prsty stredna 8-12
Hranolceky max 4-6
Smazena zelenina s kuracim masom nizka 6-10
Jarné zavitky strednd 10-30
Camembert/syr nizka 10-15
R6zne

Camembert/syr nizka 7-10
Susené hotové potraviny, ktoré potrebuji pridanie vody, napr. cestoviny min 5-10
Krutény nizka 6-10
Mandle/orechy/arasidy strednd 3-15

Niekol'kokrat obrat'te

** Celkovy cas pripravy naporciu. Smazte postupne.



Postup nastavenia
Zvolte prislusné nastavenie z tabulky. PoloZte
prazdnu panvicu na varnu zénu.

1. Zvol'te varnt zénu. Stlacte symbol E’anvice S—.
Na displeji varnej zony sa rozsvieti A.
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low med max

2. Pocas nasledujucich 10 sekdnd nastavte
poZadované nastavenie teploty v rozsahu
nastavenia.

med n

LB o BLUERAO
N .-
low med max

Teraz bola funkcia aktivovana.

Symbol teploty § zostane rozsvieteny, dokial nebola
dosiahnuta teplota na smazenie. Potom zaznie
akusticky signal a symbol teplomera zhasne.

Upozornenie

= Otacajte potravinu tak, aby sa nespdlila.

® Varna zéna musi byt' zvolena tak, aby sa zobrazil
ukazovatel teploty § a nastavenie teploty.

Vypnutie senzora smaZenia
Zvolte varnu zénu a potom stlacte symbol panvice
4. Funkcia je deaktivovana.

Detska poistka sk

) Detska poistka

Detsku poistku moZete pouZit, aby ste predisli
nahodnému zapnutiu varnej dosky detmi.

Aktivacia a deaktivacia detskej poistky

Varna doska by mala byt vypnuta.

Pre aktivaciu: Stlacte symbol <0 na cca
4 sekundy. Ukazovatel vedla symbolu <0 sana 10
sekund rozsvieti. D6jde k zablokovaniu varnej dosky.

Pre deaktivaciu: Stlacte symbol <0 pocas cca 4 sekdnd.

Funkcia je teraz deaktivovana.

Automaticka detska poistka

S touto funkciou sa detska poistka aktivuje
automaticky po vypnuti varnej dosky.
Zapnutie a vypnutie

Informacie o automatickej aktivacii detskej poistky
néjdete v kapitole — ,Zdkladné nastavenie”.



sk Ochrana pred ndhodnou aktivéciou

Ochrana pred ndhodnou
aktivaciou

Ak utierate ovladdaci panel, ked' je varna doska zapnuta,
moZze dojst’ ku zmene nastavenia. Aby sa tak nestalo, je
varna doska vybavena funkciou, ktorou je mozno
ovladaci panel za Gicelom vycistenia zablokovat'.
Aktivacia: Stlacte symbol V. Zaznie zvukovy signal.
Ovladaci panel sa zablokuje na 35 sektnd. Mézete utriet’
povrch ovladacieho panelu, bez toho aby sa zmenilo
nastavenie.

Deaktivacia: Po 35 sekundach sa ovladaci panel
odblokuje. Ak chcete ovladaci panel odblokovat' skér,
stlacte symbol [V,

Upozornenie

® 30 sekund po aktivacii zaznie zvukovy signal. To
upozorfiuje na to, Ze sa ovladaci panel ¢oskoro
odblokuje.

m  Zablokovanie za i¢elom vycistenia nema Ziadny vplyv
na hlavny vypinac. Varna doska méze byt kedykolvek
vypnuta.

Automatické vypnutie
varnej zény

Ak je varnd doska dIhsi ¢as v prevadzke bezo zmeny
nastavenia, automaticky sa aktivuje ochrana pred
prehriatim.

Varna doska prestane hriat’. Na displeji varnych zén
striedavo blikaji symboly F, & alebo ukazovatele
zvy$kového tepla + alebo H.

Po stlaceni akéhokol'vek symbolu sa displej vypne.
Varnu zénu je mozné teraz znovu nastavit'.

Cas, po uplynuti ktorého sa tato funkcia automaticky

aktivuje, zavisi od nastaveného stupria ohrevu
(po 1 az 10 hodinéch).



Zakladné nastavenie sk

Zakladné nastavenie

Pristroj disponuje réznymi zakladnymi nastaveniami.
Nastavenie mozete prispdsobit’ svojim zvyklostiam.

Ukazovatel’ Funkcia

c

cd

c3

c5

ch

-

c3

m
v

Automaticka detska poistka.

0 Manudlna*
{ Automaticka.
2 Funkcia je deaktivovana.

Zvukové signaly.

o Potvrdzovaci signal a signal nespravnej obsluhy je vypnuty.
{ Signal nespravnej obsluhy je zapnuty.

2 Potvrdzovaci signal je zapnuty.

3 Su zapnuté vietky zvukové signaly.*

Ukazovatel spotreby energie.

o Vypnuty*
i Zapnuty

Automatické nastavenie doby pripravy pokrmu.
oo Vypnuté*

£l 195 Automaticky odpotitavany ¢as

Dizka zvukového signalu budika pri ukonéeni €innosti.

{ 10 sekand*
c 30 sekdnd
3 1 minuta

Funkcia Power Management. Obmedzenie celkového vykonu varnej dosky.

o Vypnuté*
i 1000 W, minimalny vykon
il 1500 W

c 2000 W

S alebo 5. maximalny vykon varnej dosky.

Cas pre vyber varnej zény.
0 Neobmedzeny: Zostava vybrana naposledy nastavena varna zéna.*
/ Obmedzeny: Varna zéna zostava vybrana iba pocas niekol’kych sekind.

Varny riad, kontrola vysledku pripravy pokrmu.

o Nie je vhodny.
{ Nie je optimalny.
c Vhodny.

Obnovenie nastavenia z vyroby

o Individuélne nastavenie.*

{ Obnovenie nastavenia z vyroby.

* Nastavenie z vyroby



sk Ukazovatel spotreby energie

Vykonanie zakladného nastavenia:

Varna doska musi byt vypnuta.

1. Zapnite varnd dosku.

2. Pocas nasledujticich 10 sekdnd stlacte na cca 4 sekundy
symbol =®.
Prvé Styri hlasenia st informacie o vyrobku. Stlacte

oblast’ pre nastavenie, abyste mohli vidiet' jednotlivé
ukazovatele.

Informdacie o vyrobku Ukazovatel’

Zoznam technickych zakaznickych servisov (ASSI) U !
Vyrobné &islo Fd
Vyrobné &islo 1 gs.
Vyrobné &islo 2 ns

3. Ak znova stlacite symbol =3, dostanete sa do
ponuky zékladnych nastaveni. Na ukazovateloch
bliké striedavo = a { a rozsvieti sa [J ako

predvolba.
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4. Znova stlaCte =® kym sa nezobrazi poZadovana
funkcia.

5. Potom vykonajte poZadované nastavenie.
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6. Stlacte minimalne na 4 sekundy symbol =0.

Nastavenie sa ulozi.

Opustenie ponuky zakladnych nastaveni

Vypnite varni dosku pomocou hlavného vypinaca.

20

Ukazovatel spotreby
energie

Tato funkcia zobrazuje celkovu spotrebu energie
pocas posledného varenia na tejto varnej doske.

Po vypnuti sa na 10 seklind zobrazi spotreba v kWh.

Na obrazku najdete priklad so spotrebou vo
vyske LOH kWh.

Ako zapnut' tato funkciu najdete v kapitole — "Zdkladné
nastavenie".



Test vhodnosti riadu

Pomocou tejto funkcie mézete preskusat’ rychlost’
a kvalitu priebehu varenia v zavislosti od varnych
nadob.

Vysledok je referenénou hodnotou a zavisi od

vlastnosti varnych nddob a pouZitej varnej zény.

1. Do stredu varnej zény postavte studend varna
nadobu s cca 200 ml vody, priemer varnej zény musi
¢o najlepsie zodpovedat’ priemeru dna varnej nadoby.

2. Ch(l)g’te do zdkladného nastavenia a vyberte nastavenie
Coc.

3. Stlacte oblast’ pre vykondavanie nastavenia.

Na ukazovateli varnej zény zablika —.
Funkcia je aktivovana.

Po 10 sekundach sa na ukazovateli varnej zony zobrazi

vysledok ohl'adom kvality a rychlosti priebehu varenia.
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Skontrolujte vysledok pomocou nasledujucej tabulky:

Vysledok

£ Varna nadoba nie je pre varnd zénu vhodné,

a preto sa nezohreje.*

{ Varna nadoba sa zohreje pomalSie, ako sa o¢akava,
a priebeh varenia nebude optimalny.*

£ Varn nadoba sa zohreje spravne a priebeh varenia
je v poriadku.

*Ak mate k dispozicii mensiu varnd zénu, otestujte

varnl nadobu este raz na tejto mensej varnej zéne.

Pre opédtovnu aktivéciu tejto funkcie stlacte oblast’
pre vykonavanie nastavenia.

Upozornenie

® Ak je pouZitd varna zéna ovela mensia ako je
priemer varnej nddoby, zohreje sa pravdepodobne
len stred nadoby a vysledok nebude najlepsi alebo
uspokojivy.

= |nformécie o tejto funkcii ndjdete v kapitole
—> "Zakladné nastavenie”.

® Informécie o druhu, velkosti a umiestneni
varnej nadoby néjdete v kapitole
— "Indukcné varenie”.

Test vhodnosti riadu sk

Cistenie pristroja

Vhodné Cistiace prostriedky a prostriedky pre
oSetrovanie zakupite prostrednictvom zakaznickeho
servisu.

Varna doska
Cistenie
Varnu dosku po kazdom pouziti oCistite. Zabranite tak

pripal'ovaniu zvyskov potravin. Varni dosku Cistite iba po
zhasnuti ukazovatela zvyskového tepla.

Varnu dosku ocistite navihéenou handrickou

a vysuste makkou utierkou, aby ste zabranili tvorbe

vodného kamenia.

PouZivajte iba cistiace prostriedky vhodné pre tento typ

varnej dosky. Postupujte podla pokynov vyrobcov na

obaloch vyrobkov.

Nikdy nepouzivajte:

= Nezriedeny prostriedok na umyvanie riadu

m  Cistiace prostriedky do umyvaciek riadu

m  Abrazivne Cistiace prostriedky

= Drsné Cistiace prostriedky, ako je napriklad sprej na
Cistenie rary alebo prostriedok na odstranenie
vodného kameria.

m  Droétenky

= Vysokotlakové alebo parné Cistice

Odolné necistoty najlepsie odstrariujte pomocou Skrabky
na sklo, ktori mozete zakupit’
v maloobchodoch. Postupujte podla pokynov vyrobcu.

Vhodnu $krabku na sklo méZete zakupit'i v nasom
zakaznickom servise.

Skvelé vysledky cistenia dosiahnete pri pouZivani
Speciadlnej hubky na Cistenie sklokeramickych
varnych dosiek.
Mozné Skvrny
Vodny kameri

a stopy od vody

Ocistite varnd dosku ihned' po jej
vychladnuti. MdZete pouZit'iba Cistiaci
prostriedok na sklokeramické dosky.*

Cukor, ryzovy OkamtZite ocistite. PouZivajte Skrabku na

Skrob alebo umela  sklo. Varovanie: Nebezpecenstvo
hmota. popélenia.*
* Potom ocistite navih¢enou handric¢kou a vysuste makkou

utierkou.
Upozornenie: Kym varnd doska nevychladla,
nepouZivajte na fiu Ziadne Cistiace prostriedky. Mohli by
ste poskodit'jej povrch. Uistite sa, Ze ste riadne ocistili
zvy3ky Cistiacich prostriedkov.

Ram varnej dosky
Aby ste zamedzili poSkodeniu okolia varnej dosky,
postupujte podla nasledujicich pokynov:

m  Pouzivajte iba tepli mydlovd vodu

m  Pred pouzitim nové umyvacie hubky riadne umyte.

= NepouZivajte Ziadne Cistiace prostriedky obsahujtce
piesok ani drsné cistiace prostriedky.

m  NepouZivajte Skrabku na sklo ani ostré predmety.
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sk Casto kladené otézky

Casto kladené otazky

Pri poutziti pristroja
Pre¢o nemdzem zapnut varni dosku a preco stale svieti symbol detskej poistky?

Detskd poistka je aktivovana.
Informécie o tejto funkcii najdete v kapitole — ,Detskd poistka”.

Preco blikaju displeje a pocujem zvukovy signal?

Odstrérite z ovladacieho panelu vietky tekutiny alebo zvysky potravin. Odstrarite
z ovladacieho panelu vsetky predmety. Pokyny na deaktivaciu zvukového signalu najdete
v kapitole — ,Zdkladné nastavenie”.

Preco pristroj pri vareni vydava zvuky?

Zvuky moze pristroj produkovat' v zavislosti od materialu dna pouZivanej varnej nadoby. Tieto zvuky st beznou stcastou
indukénej technolégie. Nejde o poruchu.

Mozné zvuky:

Bzucivy zvuk podobny transformatoru:
Objavi sa pri vareni pri vysokej teplote. Zvuk zmizne alebo sa stisi, hned' ako sa znizi stuperi ohrevu.

Tichy piskavy zvuk:
Objavi sa, pokial'je riad prazdny. Tento zvuk zmizne, hned' ako do nadoby pridate vodu alebo potraviny.

Praskavy zvuk:
Objavi sa, pokial je riad vyrobeny z niekol’kych rozdielnych vrstiev materialu, alebo pokial’ pouZivate naraz riad ré6znych
velkosti a materidlov. Hlasitost zvuku zévisi od mnoZstva varenych potravin alebo od spésobu tpravy pokrmu.

Vysoké piskavé zvuky:
M®&Zu sa objavit, pokial’ pouzivate dve varné zény naraz na najvyssi stupen ohrevu. Tento piskavy zvuk zmizne alebo sa
stisi, hned’ ako sa znizi stuperi ohrevu.

Zvuk ventilatora:
Varnd doska je vybavend ventilatorom, ktory sa automaticky zapne pri pouZiti vysokej teploty. Ventilator méze
byt' stéle zapnuty i po vypnuti varnej dosky, pokial’ je rozpoznand teplota stale prilis vysoka.

Ktoré typy riadu mdzem pouzit' s indukénou varnou doskou?

Informécie o type riadu vhodného na indukéné varenie najdete v kapitole — ,/ndukcné varenie”.

Preco sa varna doska nezahrieva a preco stéle blika nastavenie ohrevu?
Nie je zapnutd varna zéna, na ktorej je postaveny riad.
Skontrolujte, ¢i ste zapli spravnu varni zénu.

Riad je pre zapnutl varnt zénu prilis maly alebo nie je vhodny na indukéné varenie. Informacie o type,
velkosti a umiestneni riadu néjdete v kapitole — ,/ndukcné varenie”.

Preco trva zahriatie riadu tak dlho alebo preco sa dostato¢ne nezahrieva, aj ked' je nastaveny vysoky
stuperi ohrevu?
Riad je pre zapnutl varnt zénu prilis maly alebo nie je vhodny na indukéné varenie. Informacie o type,
velkosti a umiestneni riadu néjdete v kapitole — ,/ndukcné varenie”.



Co robit'v pripade poruchy? sk

Ako mam varnui dosku vygistit?

Najlepsi vysledok Cistenia dosiahnete pri pouZiti Specidlneho cistiaceho prostriedku na sklokeramické povrchy.
Neodporticame vam pouzivat' drsné alebo abrazivne Cistiace prostriedky, ani Cistiace prostriedky na umyvacky riadu
(koncentraty) alebo drotenky. Iné informacie o Cisteni a starostlivosti o v&$ pristroj najdete v kapitole — , Cistenie pristroja".

Co robit v pripade poruchy?

Poruchy je moZné obvykle I'ahko odstranit’.
Predtym, ako zavolate n&s zédkaznicky servis, skiste
poruchu odstranit' pomocou nasledujucej tabul'ky.

Ukazovatel

Nesvieti ziadny
ukazovatel’

Ukazovatele blikaji

Na displeji varnych zén
bliké ukazovatel —.

e

FY

F 5 + nastavenie ohrevu
a zvukovy signal

F5 a zvukovy signal

FiFs

Na ovlddaci panel neklad'te hortice nadoby.

Upozornenie

MozZna pri€ina
Doslo k vypadku elektrickej energie.

Zariadenie nie je pripojené v stlade
s elektrickou schémou.
Porucha elektroniky.

Ovladaci panel je vihky alebo na iom
spociva nejaky predmet.

Doslo k poruche elektroniky.

Doslo k prehriatiu elektroniky
a prislusné varnd zéna sa vypla.

Doslo k prehriatiu elektroniky
a vietky varné zony sa vypli.

V oblasti ovladacieho panelu sa
nachadza hortica nddoba. Hrozi, Ze
doéjde k prehriatiu elektroniky.

V oblasti ovladacieho panelu sa nachadza

hortica nadoba. Z dévodu ochrany
elektroniky sa varna zéna vypne.

Doslo k prehriatiu varnej zény a ta sa vypla

z dévodu ochrany pracovného povrchu.

Varnd zéna bola v prevédzke dlhy ¢as
bez prerusenia.

Doslo k poruche na zdrojovom napati;

mimo bezného prevadzkového rozpdtia.

Varnd doska nie je riadne zapojena.

m Ak sa na displeji zobrazi symbol £, pre nacitanie kodu
poruchy je potrebné stlacit’ snimac prislusnej varné zény.

RieSenie

PouZite iné elektrické zariadenie, aby ste skontrolovali, ¢i
v elektrickom obvode nedoslo ku skratu.

Uistite sa, Ze je pristroj pripojeny v stlade s elektrickou
schémou.

Ak nebudete schopni opravit’ poruchu svojpomocne,
kontaktujte, prosim, nas zakaznicky servis.

Osuste ovladaci panel alebo predmet odstrarite.

Pre vzatie poruchy na vedomie prikryte ovladaci panel
rukou.

Vyckajte, dokial elektronika dostato¢ne nevychladne.
Potom stlacte na varnej doske akykol'vek symbol.

Odstréarite nddobu. Ukazovatel poruchy na displeji
zakratko zhasne. MoZete pokracovat' vo vareni.

Odstréarite nadobu. Vyckajte niekolko sekind. Stlacte
akukolvek kontrolku. Po zhasnuti displeja mozete
pokracovat' vo vareni.

Vyckajte, kym elektronika dostatocne nevychladne,
potom varnu zénu znovu zapnite.

Bola aktivované funkcia automatického
vypnutia pristroja.
Kontaktujte vasho dodavatela elektrickej energie.

Odpojte pristroj od elektrickej siete. Uistite sa, Ze je
pristroj pripojeny v stlade s elektrickou schémou.

= Ak v tabulke nie je uvedeny kéd vadej poruchy,
odpojte varnt dosku zo siete, vyckajte 30 sekind
a znovu ju pripojte. Ak sa znovu displej zobrazi,
kontaktujte technikov zdkaznickeho servisu a ozndmte
im presny kéd poruchy.



sk Zé&kaznicky servis

Zakaznicky servis

N&s zakaznicky servis je vdm k dispozicii pre pripad, Ze
potrebujete vas pristroj opravit. Vzdy najdeme
najvhodnejsie riesenie, aby ste sa vyhli zbytocnym
navstévam nasich servisnych technikov.

Oznacenie produktu (€. E) a vyrobni ¢islo (FD)

Pri kontakte so zdkaznickym servisom uved'te, prosim,
¢islo produktu (E) a ¢islo vyroby konkrétneho pristroja
(FD). Tieto Gdaje ndjdete na typovom Stitku, ktory sa
nachadza:

= Na dokladoch od pristroja.
= Na spodnej asti varnej dosky.

Cislo E najdete tieZ na sklenenom povrchu varnej dosky.
Zakaznicky index (KI) a FD ¢islo moZete skontrolovat'v
zakladnom nastaveni. Pre tieto informacie si precitajte
kapitolu — ,Zakladné nastavenie”.

Berte, prosim, na vedomie, Ze za navstevu servisného
technika s cielom opravy z dévodu nespravneho pouzitia
pristroja sa hradi poplatok, a to i ked' je pristroj

v zarucnej lehote.

Kontaktné informécie pre vietky Staty najdete

v prilozenom zozname zakaznickych centier.
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Skugobné porkmy sk

Skasobné pokrmy

Tato tabulka je navrhnutd pre skisobné institdty na
zjednodusenie kontroly pristroja.

Udaje v tejto tabul’ke st uvedené vzhladom na
prislusenstvo znacky Schulte-Ufer (4 kusy riadu zo
stpravy pre HEZ 390042 induk¢né varné dosky)

s nasledujlicimi rozmermi:

m  Hlboky hrniec @ 16 cm, 1,2 | pre varné zény @ 14,5 cm
m Hrniec@ 16 cm, 1,7 | pre varné zény @ 14,5 cm

m Hrniec @22 cm, 4,2 | pre varné zény @ 18 cm

= Panvica na smazenie @ 24 cm, pre varné zény @ 18 cm

. Predhriatie Varenie

St A
i Pokrievka S

ohrevu Pokrievka

Skisobné pokrmy Riad ohrevu  (as tpravy
pokrmu (min:s) pokrmu

Rozpustena cokolada

Cokoladova poleva (napr. znacka Dr. Oetker, tmava ¢okolada Hiboky
55 % kakaa, 150 g) hrniec, - - - 1. Nie
@16.cm

Sosovicova polievka, ohrievanie a udrziavanie teploty
So3ovicova polievka*
Pociatocnd teplota 20 °C

MnoZstvo: 450 g Hrniec, 1:30
priemer @ 9 (bez Ano 1. Ano
16 cm miesania)

MnozZstvo: 800 g 2:30
Hrniec, 9 (bez Ano 1. Ano
[T miesania)
@22cm

So3ovicova polievka z plechovky, napr.
SoSovica s klobasami Erasco.
Pociatocnd teplota 20 °C

MnozZstvo: 500 g . cca 1:30
Hr'nlec, (premiesajte . P
priemer 9 po cca 1 Ano . Ano
@16cm minute)
MnozZstvo: 1 kg cca 2:30
. (premiesajte ; p
Hrniec, 9 po cca 1 Ano 1. Ano
g”;;nfn: mindte)
Priprava beSamelu
Teplota mlieka: 7 °C
Prisady: 40 g masla, 40 g muky, 0,5 | mlieka (obsah tuku 3,5 %)
a stipka soli
1. Rozpustite maslo, primiesajte miiku a sol'a zmes zahrejte. Hlboky
hrniec, 1 cca 3:00 Nie = @
priemer @
2. Pridajte do zmesi mlieko a za neustaleho 16.cm . ) )
miesania uved'te do varu. ccas:30  Nie ) :
3. Hned' ako sa besamel za¢ne varit, ponechajte oméacku na . . B 1 Nie

varnej zéne dalsie dve mindty a neustale ju miesajte
* Recept je v stlade s DIN 44550
** Recept je v stlade s DIN EN 60350-2
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sk Skasobné porkmy

Skisobné pokrmy Riad

Priprava mlie¢nej ryze

Mliecna ryze, priprava s pokrievkou. Teplota mlieka: 7 °C.
Zahrejte mlieko, kym nezacne penit’. Nastavte pozadovany
stuperi ohrevu a pridajte do mlieka ryZu, cukor a sol'.

Cas pripravy vratane predhriatia je cca 45 min.

Prisady: 190 g gulatozrnnej ryze, 90 g cukru, 750 ml Hrniec,

mlieka (obsah tuku 3,5 %) a 1 g soli priemer
@16 cm

Prisady: 250 g gulatozrnnej ryze, 120 g cukru, 11

mlieka (obsah tuku 3,5 %) a 1,5 g soli Hrniec,
priemer
@22cm

Mliecna ryze, priprava bez pokrievky. Teplota mlieka: 7 °C.
Pridajte do mlieka vSetky prisady a pri neustalom miesani zmes
zahrejte.

Hned" ako mlieko dosiahne teplotu cca 90 °C, zvol'te odporuicany
stuperi ohrevu a ponechajte mierne varit' na nizky stuperi ohrevu
pocas cca 50 minut.

Prisady: 190 g gulatozrnnej ryze, 90 g cukru, 750 ml Hrniec,

mlieka (obsah tuku 3,5 %) a 1 g soli priemer
@16 cm

Prisady: 250 g gulatozrnnej ryze, 120 g cukru, 1|

mlieka (obsah tuku 3,5 %) a 1,5 g soli Hrniec,
priemer @
22cm

Priprava ryze*
Teplota vody: 20 °C
Prisady: 125 g dlhozrnnej ryZe, 300 g vody a Stipka soli

Hrniec,
priemer
@16cm

Prisady: 250 g dlhozrnnej ryze, 600 g vody a Stipka soli
Hrniec,
priemer
@22 cm

Bravcové karé
Pociatocna teplota karé: 7 °C

Mnozstvo: 3 kusy karé (celkova hmotnost' cca 300 g, Panvica na

hriibka 1 cm) a 15 ml sine¢nicového oleja) smazenie
priemer
@24 cm

Priprava palaciniek**

Mnozstvo: 55 ml cesta na kazdu palacinku Panvica na
smazenie
priemer @
24 cm

Smazené zemiakové hranolceky

Mnozstvo: 1,8 | sinecnicového oleja, na porciu: 200 g

mrazenych hranolc¢ekov (napr. znacka McCain 123 .

Original fries) Hrniec,
priemer
@22cm

. Predhriatie
Stuperi

ohrevu  (as tpravy
pokrmu (min:s)

8. cca 7:00

8. cca 5:30

8. cca 7:00

8. cca 5:30

9 cca 2:30

9 cca 2:30

9 cca 1:30

9 cca 1:30
Kym teplota
oleja

9 nedosiahne
180 °C

Varenie

Pokrievka

Nie

Nie

Nie

Nie

Nie

Nie

Nie

Stuperi
ohrevu
pokrmu

Pokrievka

3 (premiesajte
po 10 Ano
minatach)

3 (premiesajte

po 10 Ano

minttach)
3 Nie
2 Nie
2 Ano
2 Ano
7 Nie
7 Nie
9 Nie

* Recept je v sulade s DIN 44550
** Recept je v stlade s DIN EN 60350-2
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Montazny navod
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Délezité upozornenia

Bezpecnostné upozornenie: Bezpecnost’ pocas
pouzivania pristroja je zaru€ena iba vtedy, ak bolo
zabudovanie technicky vykonané spravnym spdsobom

a podla tohto montazneho navodu. Za Skody, ktoré
vzniknl neodbornym zabudovanim, ru¢i montér. Tento
pristroj je vhodny na pouzivanie az do nadmorskej vysky
4000 metrov.

A\ Nositelia elektronickych implantatov!

Pristroj moze obsahovat’ permanentné magnety, ktoré mézu
ovplyvnit' elektronické implantaty, ako napr. kardiostimulator
alebo inzulinovt pumpu. Preto po¢as montaze dodrzujte
miniméalny odstup od elektronickych implantatov 10 cm.

Pripojenie do elektrického pradu: Musi byt vykonané
koncesovanym odbornikom. Pritom musia byt dodrzané
ustanovenia miestneho dodavatela elektriny.

Pristroj musi byt napojeny napevno a pripojka musi byt
vybavena zodpovedajucim odpojovacom podla
predpisov pre instalaciu.

Typy na pripojenie:

Pristroj patri do ochrannej triedy | a mdéZe byt pouzity iba
v kombinacii s uzemnenou pripojkou.

Vyrobca nezodpoveda za poruchy alebo mozné Skody,
ktoré vzniknu v désledku chybnej elektrickej inStalacie.

Siet'ovy pripojovaci kabel: Sietovy pripojovaci kabel
moze instalovat iba odbornik s licenciou alebo vyskoleny
technik zakaznickeho servisu. Potrebné ddaje o pripojent
najdete na typovom Stitku a na schéme pripojenia.

min. 65

—

MontéZ pod pracovnu dosku: Indukéné varné dosky mozu
byt inStalované iba nad zasuvky alebo rdry na pecenie
rovnakej znacky, ktoré maju odvetravanie. Pod varnou doskou
sa nemozu nachédzat Ziadne chladnicky, umyvacky riadu, rary
bez odvetravania alebo pracky.

Odsavac par: Vzdialenost medzi odsavacom péar

a varnou doskou musi zodpovedat miniméalne

stanovenej vzdialenosti podla montdzneho navodu pre
odséavac par.

Pracovna doska: Musi byt rovnd, vodorovna a stabilna.
Dodrzujte pokyny vyrobcu pracovnej dosky. Ak hribka
pracovnej dosky, do ktorej bude zabudovana varna doska,
nezodpoveda zadaniu, vystuzte ju nehorlavym materialom
odolnym

proti vode, kym nedosiahnete minimalnej odporacanej hrabky.
V opacnom pripade sa neda zarucit’ dostacujlca stabilita.

® Pracovna doska, do ktorej bude varna doska zabudovana,
by mala zniest zataZenie cca 60 kg.

® Po zabudovani varnej dosky najprv prekontroluijte, i je
rovna.

Zaruka: Neodborné zabudovanie, napojenie alebo
chybna montéz vedu ku strate zaruky.

Upozornenie: VSetky prace vykonané na vnutrajSku
Eristroja,vré\tane vymeny sietového pripojovacieho

ablu, méze vykonat' vyhradne vyskoleny technik
zakaznickeho servisu.



Priprava nabytku, obrazok 1/2/3

Zabudovany nabytok: Musi byt odolny minimalne
do teploty 90 °C.

Vyrez: Po vyrezani odstrarite tiesky.

Rezné plochy: Obstarajte ich Ziaruvzdornym
materialom.

Zabudovanie nad zasuvku, obrazok 2a

Pracovna doska: Musi mat hribku miniméalne

20 mm. Odvetravanie: Vzdialenost medzi povrchom
pracovnej dosky a hornou oblastou zasuvky musi byt
65 mm.

Upozornenie: Pouzivajte iba deliacu priehradku

z dreva, pretoze kovove objekty v zasuvke mézu

v désledku recirkulécie vzduchu z odvetravania
varnej dosky dosiahnut’ vysokych teplét (obrazok 10)

Montaz nad raru na pecenie, obrazok 2b
Priehradka: Musi mat” hrdbku miniméalne 30 mm.

Upozornenie: Pozrite sa do montaZzneho navodu pre rdru
na pecenie, ¢i nemusi byt vzdialenost' medzi varnou
doskou a rurou na pecenie vacsia.

Odvetravanie: Vzdialenost medzi rirou na pecenie

a varnou doskou musi byt minimalne 5 mm.

Upozornenie
= Ak pouzijete prilozené medené mostiky, tak ich
namontujte podla schémy pripojenia.
= DAvajte pozor na to, aby ste po pripojeni kabla
pevne utiahli skrutky na pripojovacej krabici.
5. Sietovy pripojovaci kabel pripevnite pomocou hadicovej
svorky a utiahnite upevriovacie skrutky (obrazok 7).
6. Zatvorte vrchnak pripojovacej krabice.
Upozornenie: Ak potrebujete dlhsi kdbel, kontaktujte
zékaznicky servis.
Nasadenie varnej dosky, obrazok 8
1. Namontujte pridrzné kolajnice.

- Ak su uz pridrzné kolajnice namontované, tak ich
odstrante a namontujte nové.

- U dlazdenych pracovnych dosiek pouzite spodné diery

pre skrutky.

- U kamennych pracovnych dosiek kolajnice nalepte (za

tym Gcelom pouzite zZiaruvzdorné lepidlo vhodné pre
lepenie kovu a kamena).

2. Zasunte spotrebi¢ do priestoru na zabudovanie.

mNesmiete priskripnut sietovy pripojovaci kabel a viest’ ho
cez ostré hrany. Ak je pod varnou doskou zabudovana rira
na pecenie, tak vedenie k pripojnej krabici ved'te zadnym
rohom ruiry na pecenie. Vedenie musi byt' instalované tak,
aby sa nedotykalo zZiadnych hortcich pléch varnej dosky

Ventilacia, obrazok 3

Aby bola zaru€ena spravna funkénost’ pristroja, musi byt
varna doska zodpovedajicim spésobom odvetravana.
PretoZe ventilacia v spodnej Casti pristroja potrebuje
dostatocny privod Eerstvého vzduchu, musi byt nabytok

instalovany zodpovedajlcim spésobom. K tomu je potrebné
nasledujlce:

= Minimalna vzdialenost medzi zadnou stenou nabytku
a kuchynskou stenou a medzi povrchom pracovnej dosky
a hornou ¢astou zasuvky (obrazok 3a).
= Otvor hore v zadnej stene nabytku (obrazok 3b).
= Ak nie je dodrzan& miniméalna vzdialenost 20 mm
od zadnej steny nabytku, musi byt v dolnej
Casti otvor (obrazok 3c).

Upozornenie: Ak bude pristroj zabudovany do varného

ostrovéeka alebo bude instalovany inym spoésobom, ktory tu

geblt()l popisany, musi byt dodrzané odvetravanie varnej
osky.

Zabudovanie pristroja, obrazky 4/5/6/7/8/9
Upozornenie: Pri montazi varnej dosky noste ochranné
rukavice. Plochy, ktoré nevidite, mézu mat ostré hrany.

U pristrojov bez vopred inStalovaného kabla zavedte
siet'ovy pripojovaci kabel do pripojnej krabice.

1. Otocte varnu dosku a poloZte ju na dno obalu, na
handru alebo na ind plochu, aby ste ju nepoSkriabali.

2. Pomocou skrutkovaca nadvihnite kryt pripojnej
krabice (obrazok 4).
3. Uvolnite upeviiovacie skrutky a pomocou
skrutkovaca nadvihnite hadicovt svorku (obrazoks).
4. Napojte iba podla schémy na pripojnej
krabici (obrazok 6):
BN: hnedy
BU: modry
GN/YE: Zlty a zeleny
BK: Cierny
GY: Sedy

alebo rury na pecenie.

m V pripade dlazdenych pracovnych dosiek: Utesnite
Skary pomocou silikénovej hmoty.
Pripojenie pristroja, obrazok 9
= Napatie: Pozri typovy Stitok.
= Pripojte iba podla schémy pripojenia.
BN: hnedy
BU: modry
GN/YE: Zlty a zeleny
BK: Cierny
GY: Sedy
® Podla druhu pripojenia musi byt pripadne zmenené
usporiadanie svoriek dodanych z vyroby. Svorky musia

byt pripadne skratené a izolacia odstranena, aby bolo
mozné nasadit’ svorku, ktora spaja dva kable.

Demontaz pristroja
Odpojte pristroj od elektrickej siete.
Zatlacte proti varnej doske smerom zospodu a vyberte ju.

Pozor!
Poskodenie pristroja! NeskuSajte vytiahnut
pristroj pa€enim zhora.
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m— m g m Z m Névod na obsluhu Tabul'ka zobrazuje, aké nastavenie ohrevu je vhodné pre kazdy druh pokrmu. Cas smazenia sa moze menit podla druhu, hmotnosti,
né v podrobnom velkosti a kvality pokrmu. Prisluiné nastavenie ohrevu sa meni podla pouzitej panvice. Prazdnu panvicu predhrejte; po zazneni
panela 2zvukového signalu pridajte olej a pokrm.
Starost

Méso Platky mésa, prirodné alebo med 6-10 Zemiaky  Smazené zemiaky max 6-12
Q obalované (varené v Supke)
. . Filé med -0 Qo Smazené zemiaky med 15-25
Rychlo a jednoducho Rebierka* low 10-15 (zo surovych zemiakov)
. m »~ . Spésob Cordon bleu, med 10-15 Fritované zemiaky** max 2p=35
B Senzor smazenia ot i pamics s v 2. viedensjrezeit” Glzované zemiaky w1520
1) Zvolte varnd z6nu Steak, neprepedeny (rare) ~ max 6-8 Zelenina  Cesnak, cibula min 2-10
) . (3 cm hruby) Cukety, baklazany low 4-12
Senzor smazenia je idedlna na ul'ahZenie varenia i ”Nﬂm,rﬂﬂ&_ﬂuo_. Na displeji sa rozsvieti Steak, stredne m,M_uo Uplne  med 8-12 Papriky, zelend $pargla low 4-15
a zarucuje skvelé vysledky smazenia. Teplota je o o5 i N . pISEECEnyj(eelldens) Huby med 015
. i A - - . IV) Zvol'te pozadované nastavenie stupiia smazenia. (3 cm hruby) Glazovana zelenina low' 6-10
udrZovana automaticky a netreba menit'z volent troveri. V) Po zaznenisignilu nalejte do panvice ole] Kuracie prsia (2 cm hrubé)* _low 10-20 & Platky misa med 5220
a zaénite smazit. Klobésy, predvarenéalebo  low 8-20 potraviny Cordon bleu* med 10-30
SUrové: S Kuracie prsia* med 10-30
Hamburgery, masové gul'ky, low 6-30 m Kuracie nugety med 10-15
ww(_,:m\ — <=U"  Gyros, kebab low 5-10
mm__u g Rybie filé, prirodné alebo low 10-20
Ragu, gyros 7-12 .
M\___mpm Maso .M = wo Rybie prsty med 8-12
P = m_H e = .6\ = Smazené hranoléeky max 4-6
Yoy <ﬁ S_MEwNm:m‘ (S, (e - Restované pokrmy, napr. low 6-10
) ”mwﬂ.: o T , ™70 restované zelenina
” e i’e, prirocne alebo oW - me - s kuracim mésom
M g &E_m = 5 = Jarné zavitky med 10-30
| max | R e Camembert / vyprazany syr_low 10-15
= = = Vajecné Palacinky** max = = F—-
Stredna - vysoka ! - Rézne Camembert / vyprazany syr low 7-10
pokrmy Omelety** min 3-6 (Gasisd)
Smazenie pokrmov na extra ryb a hrubsich Smazenie steakov, stredne Smazenie pokrmov pri Smazené vajcia min-med 2-6 = 2 :
panenskom olivovom oleji, pokrmov,napr. masovych alebo Gplne prepecenych vysokych teplotach, napr. Prazenica in 29 Suché pokrmy, ktoré min 5-10
masle, alebo margarine, guliek a klobas. (well-done), zmrazenych, neprepecené (rare) steaky, ) " _ vyZaduji u:.am:,m vody,
& Irdib Eprepecency Kaiserschmarrn! low 10-15 o @i
napr. omelety. obalovanych alebo jemnych fritované zemiaky, Cisarove trhance pr. Yy ;
it 5 5 é Krutén ow 6-10
_.uo=m<_? :mn_‘H platkov mésa, zemiakové hranolky. Francuzsky toast™ Tow 2.8 y —
Cerstvého ragu alebo zeleniny. Mar orechy/ med 3-15
piniové oriesky
T T
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Informécie v pripade elektrickych varnych dosiek pre domacnost Symbol Hodnota Jednotka
SIEMENS
Identifikdcia modelu EH675FFC1E
Typ varnej dosky elektricka
Poéet z6n a/alebo pléch na varenie na varenie 4
Technolégia ohrevu (indukéné zény a plochy na varenie, salavé zény . .
na varenie, pevné platne) indukéné
V pripade kruhovych zén alebo pléch na varenie: priemer plochy
uzitoéného povrchu na elektricky ohrievanu zénu na varenie,
zaokrudhleny na najblizSich 5 mm
fava prednd @ 18 cm
lavé zadnd [0) 18/28 cm
prava zadnd [0) 14,5 cm
prava prednd [0)] 21 cm
V pripade nekruhovych z6n alebo pléch na varenie: dizka a sirka
plochy uZitocného povrchu na elektricky ohrievanu zénu alebo plochu
na varenie, zaokruhlené na najblizSich 5 mm
Vypocitana spotreba energie na zénu alebo plochu na varenie na kg
lavé predna 170 Wh/kg
lava zadnd 170 Wh/kg
prava zadna 170 Wh/kg
prava prednd 170 Wh/kg
Spotreba energie varnej dosky vypocitana na kg 170 Wh/kg

Tabulka povinnych informécii pre domacnost: (V zmysle ekodizajn Nariadenia Komisie ¢ 66/2014, &l.2.3.)




SIEMENS  Zarucny list wy2anit

LERRY

firmy BSH domaci spotrebice s.r.o. spotrebice

Dovozca: BSH domaci spotiebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

Vyrobok: Produktové Cislo:
E-Nr.
Poradové cCislo:
FD
Datum predaja, peciatka, podpis Datum montaze, peciatka, podpis

Predajca je povinny Uplne a Citatelne vyplnit vSetky pozadované tdaje v zaru¢nom liste v den preda-
ja spotrebica. Neoddelitelnou sucast'ou tohto zaruéného listu je dafiovy doklad o predaji vyrobku.

Zarucny list je dokladom prav spotrebitela v zmysle Obc¢ianskeho zakonnika. Je stcast'ou vyrobku
s vyrobnym cislom uvedenym na prednej strane tohto zaru¢ného listu, zvlast' v pripadoch dlhsich
nez zakonom dana zaruc¢na lehota je zarucny list jednym z dokazatelnych prostriedkov prav uziva-
tela. Je v zaujme spotrebitela, aby si skontroloval spravnost’ a Uplnost vSetkych uvedenych udajov,
ako i to, ¢i dostal od predajcu zaruény list so spravnym oznacenim pre uvedeny druh vyrobku.

Odporuca sa, aby vyrobky montoval a uviedol do prevadzky autorizovany servis, ktory poskytuje
zaruku odbornej montaze, predvedenie a preskusanie vyrobku.

Monta? a inétalacia spotrebi¢a musi byt vykonana v sulade s vyhlaskou UBP SR ¢. 718/2002 Z. z.
suvisiacich predpisov a noriem v plathnom zneni.

Pred montazou vyrobku je nutné, aby boli spInené vsetky podmienky pre pripojenie na inzinierske
siete podla platnych noriem a podla navodu na pouzitie.

Zapisy o uskutocnenych opravach:

Datum objed. Datum Cislo

opravy dokoncenia oprav. listu Strucny opis poruchy




Upozornenie pre predajcov

Predajca je povinny dat’ zakaznikovi platny doklad o predaji, kde bude uvedeny datum predaja
a oznacenie spotrebica, a stic¢astou dokladu o kupe tovaru je spravne a uplne vyplneny zaru¢ny
list v den predaja vyrobku. V pripade predpredajnej reklamacie je potrebné predlozit’ riadne
vyplneny reklamacény protokol.

Zarucné podmienky

— na vyrobok sa poskytuje zaru¢na lehota 24 mesiacov odo dria zaktpenia vyrobku kupujicim

— spotrebitel je opravneny chybu vytknut do Siestich mesiacov od jej zistenia, najneskor vsak do
uplynutia zarucnej lehoty

— pri reklamécii je podmienkou predlozit’ platny danovy doklad o kipe vyrobku (napr. poklad-
ni¢ny blok, fakturu a pod.)

— ak je vyrobok pouzivany na iny nez vyrobcom stanoveny tcel alebo je vyrobok pouzivany v ram-
ci predmetu obchodnej ¢innosti, poskytuje sa zaru¢na lehota 6 mesiacov odo dna zakupenia,
kedZe spotrebice su ur¢ené vyhradne na pouzitie vdomacnosti

— za chybu vyrobku sa nepovazuje jeho nadmerné opotrebovanie a z toho vyplyvajuce absencie
niektorych pévodnych vlastnosti, ktoré boli spésobené napr. zanedbanim beznej udrzby, Cis-
tenia, nadmernym pouzivanim vyrobku

— zarucna lehota neplynie pocas obdobia, ked kupujuci neméze uzivat' tovar pre jeho chyby,
za ktoré zodpoveda predavajuci

— ak nebude zistena ziadna porucha, na ktoru sa vztahuje bezplatna zaru¢na oprava, alebo bude
zistena porucha nezavinena vyrobcom, hradi naklady spojené s vyslanim servisného technika
osoba, ktorad uplatnila narok na tuto opravu

— zarucné opravy vykonavaju autorizované servisné strediska podla zoznamu uvedeného v tomto
zaru¢nom liste

Pravo na bezplatnu opravu vyrobku na naklady BSH domaci spotiebice s.r.o., organiza¢na

zlozka Bratislava, zanika, ak:

— je necitatelny vyrobny $titok alebo na vyrobku chyba,

— Udaje na doklade o predaji sa liSia od Gdajov uvedenych na vyrobnom stitku spotrebica,

— vyrobok bol namontovany v rozpore s ndvodom na montaz, pripadne nebol dodrzany sulad
s platnymi STN alebo s ndvodom na obsluhu,

— vyrobok bol neodborne namontovany alebo nebol uvedeny do prevadzky organizaciou oprav-
nenou v zmysle vyhlasky UBP SR ¢&. 718/2002 Z. z., plati pre plynové spotrebic¢e a spotrebice
s elektrickym napajanim 400 V, ako i pre spotrebi¢e dodavané bez elektrického kabla, pripad-
ne bez elektrickej koncovky,

— bola vykonana konstrukéna zmena alebo zdsah do vyrobku neopravnenou osobou,

— porucha na vyrobku vznikla pouzitim neoriginalnych nahradnych dielov alebo prislusenstva,

— ide o poskodenie: mechanické, nadmernou zatazou, v désledku vodného kamena, neodborné-
ho zapojenia, zivelnou pohromou, vonkajsimi vplyvmi a pod.

Vyhlasenie o hygienickej neSkodnosti vyrobku

VSetky vyrobky distribuované spolo¢nostou BSH domdci spotfebice s.r.o., organizacna zlozka
Bratislava, prichadzajluce do styku s potravinami spliaja poziadavky o hygienickej neskodnosti
podla eurépskej normy EC 1935/2004. Toto vyhlasenie sa vztahuje na vsetky vyrobky pricha-
dzajuce do styku s potravinami uvedené v aktualnom cenniku BSH domaci spotfebice s.r.o.,
organiza¢na zlozka Bratislava.

Symbol uvedeny na vyrobku alebo jeho obale upozornuje na to, Zze vyrobok po skonceni
jeho zZivotnosti nepatri k beznému domacemu odpadu, ale ho treba odovzdat do $pe-
cialnej zberne odpadu na recyklovanie elektrickych alebo elektronickych spotrebicov.
E Vasou podporou spravnej likvidacie pomahate opat’ ziskat' cenné suroviny a chranit tak
Zivotné prostredie. Dalie informacie o recyklovani tohto vyrobku ziskate na miestnom
W= Urade, v zberni odpadu alebo v zdruzeni Envidom, ktoré zabezpeluje zber, prepravu,
spracovanie, recyklaciu a ekologické zneskodrovanie elektroodpadu v zmysle zakona.



Uistenie dovozcu o vydani vyhlasenia o zhode

Vazeny zakaznik,

Podla zdkona ¢. 264/1999 Z. z. Vas uistujeme, Ze na vSetky vyrobky distribuované
spolo¢nostou BSH domaci spotrebi¢e s. r. o. nasim obchodnym partnerom, bolo vydané
prehlasenie o zhode v zmysle zakona ¢&. 264/1999 Z. z. a prislusnych nariadeni vlady.
Toto uistenie dovozcu o vydani prehldasenia o zhode sa vztahuje na vSetky vyrobky vratane
plynovych spotrebicov, ktoré su obsiahnuté v aktualnom cenniku firmy BSH domaci
spotrebice s. r. o.



Kontakt na servis domacich spotrebicov SIEMENS

Dodavatel:
BSH domaci spotfebice s.r.o.- organiza¢na zlozka Bratislava

BSH domaci spotrebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

Prijem oprav:
Tel.: +421 244 450 808
Email: opravy@bshg.com

Objednavky prisluSsenstva a nahradnych dielov:
Tel.: +421 244 452 041
Email: dily@bshg.com

Zakaznicke poradenstvo:
Tel.: +421 244 452 041
Email: siemens.spotrebice@bshg.com

Aktualne informacie o servise najdete na internetovych
strankach www.siemens-home.com/sk.

Tu mate moznost’ si dojednat opravu pomocou online
formulara.








