DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY

VASE BEZPECNOST | BEZPECNOST DALSICH 0SOB JE VELMI DULEZITA
V tomto navodu a na samotném spotiebici jsou uvedena diileZita bezpecnostni upozornéni, kterd si musite precist a dodrZovat je.

Toto je symbol nebezpedi tykajici se bezpecnosti, ktery upozoriiuje uZivatele na moznd nebezpei, jez by mohla hrozit jim nebo dalsim osobam.
\, Pred kazdym bezpecnostnim upozornénim je symbol nebezpeci a ndsledujici slova:

C NEBEZPE Ci 0znacuje nebezpecnou situaci, kterou je tieba odvratit, jinak zpiisobi vazné poranéni.
C POZOR 0Oznacuje nebezpecnou situaci, kterou je tfeba odvratit, jinak by mohla zpiisobit vazné poranéni.

V3echna bezpecnostni upozornéni udévaji konkrétni podrobnosti o mozném nebezpedi a obsahuji pokyny, jak sniZit nebezpeci poranéni, poskozeni a trazu elektrickym

proudem zplisobené nespravnym pouZitim spotiebice. Peclivé dodrzujte nasledujici pokyny:

- Pred kazdou cinnosti instalace je nutné spotiebi¢ odpojit od elektrické sité.

- Instalaci nebo tdrzbu musi provadét kvalifikovany technik podle pokyn(i vyrobce a v souladu s platnymi mistnimi bezpecnostnimi predpisy. Neopravuijte ani
nevyménujte Zadnou ¢ast spotrebice, pokud to neni vyslovné pozadovéno v ndvodu k pouziti.

- Vyménu napéjeciho kabelu smi provést pouze kvalifikovany elektrikaf. Obratte se na autorizované servisni stredisko.

- Uzemnéni spotiebice je podle zdkona povinné.

- Napédjeci kabel musi byt tak dlouhy, aby umoznil pfipojeni spotfebice zabudovaného do skfifiky k siti.

- Instalace musi byt v souladu s platnymi bezpecnostnimi predpisy, a proto je nutné pouZit viepélovy vypinac s minimalni vzdalenosti mezi kontakty 3 mm.

- NepouZivejte sdruzené zasuvky a prodluzovaci $iidiry.

- Chcete-li vytdhnout zéstrcku ze stové zasuvky, netahejte za napajeci kabel spotfebice.

- Poprovedeni instalace nesmi byt elektrické prvky spotebice pro uzivatele pfistupné.

- Spotfebice se nedotykejte vihkymi ¢astmi téla a nepouZivejte jej bosi.

- Tentospotfebic je urcen vylucné k pripravé jidel v domécnosti. Neni pfipustné pouzivat ho jinym zplisobem (napf. k vytdpéni mistnosti). Vyrobce odmitd jakoukoli
odpovédnost za nevhodné pouZiti nebo nesprévné nastaveni ovladac.

- Tento spotfebi¢ smi pouZivat déti starsi osmi let a osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo duevnimi schopnostmi nebo bez patficnych zkuSenosti
a znalostf, pokud na jejich bezpecnost dohlizeji jiné osoby nebo jim byly poskytnuty piislusné informace o pouZiti spotfebice a souvisejicim riziku. Nedovolte
détem, aby i se spotfebicem hraly. Udrzbu a &isténi nesméji déti provadét bez dozoru.

- Pristupné ¢asti spotfebice se pii pouZiti mohou zahtat na velmi vysokou teplotu. Malé déti se nesmi ke spottebici pfibliZovat a je teba dohlédnout, aby si se
spotfebicem nehraly.

- Spotfebi¢a jeho pfistupné Casti se pfi peceni zahfivaji na velmi vysokou teplotu. Dbejte na to, abyste se nedotkli topnych téles. Ke spotfebici se nesmi bez dozoru
priblizovat déti mladsi 8 let.

- Béhem pouZiti a po ném se nedotykejte topnych téles spottebice, protoze byste se mohli popélit. Spottebi¢ nesmi pfijit do styku s utérkami ani jinymi hoflavymi
materidly, dokud vechny jeho soucasti dostatecné nevychladnou.

- Poupecenijidla otvirejte opatrné dvefe, aby mohl postupné uniknout horky vzduch nebo horka péra. Jestlize jsou dvefe zaviené, horky vzduch se odvadi ven
otvorem nad ovlddacim panelem. Vétraci otvory proto nikdy nezakryvejte.

- Kvyjmuti nddobi a prislusenstvi pouZivejte kuchyriské chiiapky a davejte pozor, abyste se nedotkli topnych téles.

- Do trouby nebo jeji blizkosti nedavejte hoflavy materidl. Pfi ndhodném zapnuti trouby hrozi nebezpedi pozéru.

- Vtroubé neohfivejte ani nepfipravujte jidla v uzavfenych sklenitkach nebo nadobach. Nadoba by mohla kvilli vnitfnimu pfetlaku explodovat a troubu poskodit.

- NepouZivejte nddoby vyrobené ze syntetického materidlu.

- Prehrété tuky a oleje se mohou snadno vznitit. Pfi pfipravé jidel s vysokym obsahem tuku nebo oleje troubu peclivé sledujte.

- Pfisudenijidla neponechdvejte spotfebi¢ bez dozoru.

- Pouzivate-li pfi peceni jidel alkoholické napoje (napf. rum, konak, vino), nezapomeiite, Ze se alkohol pii vysokych teplotach vypafuje. Hrozi nebezpedi, Ze se
mohou alkoholové vypary ve styku s elektrickym topnym télesem vznitit.

- Spotfebic nikdy necistéte Cisticim zafizenim na paru.

- Béhem cyklu pyrolyzy se trouby nedotykejte. BEhem pyrolyzy se déti nesméji k troubé pribliZovat (plati pro trouby s funkdi pyrolyzy).

- PouZivejte jen teplotni sondu uréenou pro tuto troubu.

- Kdisténi skla dvitek trouby nepouzivejte hrubé Cistici prasky nebo ostré kovové Skrabky, mlze dojit k jeho poskrdbani a ndslednému roztisténi.

- Ped vyménou Zarovky si ovéite, Ze je trouba vypnutd, aby nedoslo k tirazu elektrickym proudem.

Likvidace domacich elektrospotiebicl

- Tento spotfebic byl vyroben z recyklovatelnych nebo opakované pouZitelnych materiald. Zlikvidujte jej podle mistnich predpisd pro likvidaci odpadu. Pred
likvidaci spottebic znehodnotte odiiznutim napdjeciho kabelu.

- Dal3iinformace o likvidaci, renovaci a recyklaci elektrickych spotebicli ziskate na pfisluSném mistnim ufadé, v podniku pro shér domdciho odpadu nebo
v obchodé, kde jste spotiebi¢ zakoupili.
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INSTALACE

servisni stfedisko. Aby se trouba neposkodila, doporu¢ujeme odstranit polystyrénovy podstavec az pred instalaci.
PRIPRAVA SKRINKY K VESTAVBE
Kuchynsky ndbytek, ktery je v pfimém kontaktu s troubou, musi byt odolny viici vysokym teplotam (min. 90 °C).
Je-li nutné skfifiku piifiznout, provedte tyto préce jeSté pfed zasunutim trouby do skfifiky. Peclivé odstrarite vSechny dfevéné tfisky a piliny.
Dno trouby nesmi byt po provedené instalaci piistupné.
Ke sprdvnému provozu trouby je nutné zachovat minimdlni mezeru mezi pracovni deskou a hornim okrajem trouby.
PRIPOJENI K ELEKTRICKE SITI
Zkontrolujte, zda napéti uvedené na typovém 3titku spottebice odpovida napétive vasem byté. Typovy 3titek je umistény na prednim okraji trouby (je viditelny pfi otevfenych
dvefich).

+  Napdjeci kabel (typ HO5 RR-F3 x 1,5 mm?) smiv pfipadé potfeby vyménit pouze kvalifikovany elektrikaf. Obratte se na autorizované servisni stredisko.
OBECNA DOPORUCENI

Pied pouzitim:

- Odstrante ochranné lepenkové obaly, ochrannou fdlii a nalepky z prislusenstvi.

- Vyjméte z trouby prislusenstvi a zahtejte ji pfiblizné na jednu hodinu na 200 °C, abyste odstranili pach a vypary z ochranného oleje a izolacnich materidlti.
Béhem pouiziti:

- Natroubu nepokladejte Zadné tézké predméty, které by ji mohly poskodit.

- NezavéSujte nic na dvefe ani na drzadlo.

- Dno trouby nezakryvejte hlinikovou folii.

- Nikdy nelijte vodu do vnittku horké trouby, mohlo by dojit k po3kozeni smaltové vrstvy.

- Nikdy neposunujte nddoby po dné trouby, mohli byste poskrébat smaltovany povrch.

- Presvédcte se, Ze se elektrické kabely jinych spotiebicli nedotykaji horkych Casti trouby a Ze se nemohou zachytit ve dvefich trouby.

- Troubu nevystavujte atmosférickym vliviim.

RADY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI |

Likvidace obalového materialu

Obalovy materidl je 100 % recyklovatelny a je ozna¢en symbolem recyklace (L’?_)). Obalovy materiél proto nevyhazujte s domacim odpadem, ale zlikvidujte ho podle

platnych mistnich predpisi.

Likvidace spottebice

- Tento spotfebic je oznacen v souladu s evropskou smérnici 2002/96/ES o likvidaci elektrického a elektronického zafizeni (WEEE).

- ZajiSténim spravné likvidace tohoto spotfebite pomiiZete zabranit pfipadnym negativnim vliviim na Zivotni prosttedi a lidské zdravi, které by mohly byt
nevhodnou likvidaci vyrobku zpisobeny.

- Symbol E na vyrobku nebo pfislusnych dokladech udavd, Ze tento vyrobek nesmi byt likvidovén spolu s domdcim odpadem, ale je nutné ho odevzdat do

pfisluSného shérného centra k recyklaci elektrickych a elektronickych zafizeni.
Rady k uspoie elektrické energie
- Troubu pfedehfivejte pouze tehdy, je-li to vyslovné uvedeno v tabulce peceni nebo ve vaSem receptu.
- Pouzivejte tmavé lakované nebo smaltované formy na peceni, které mnohem Iépe pohlcuji teplo.
- Troubu vypnéte 10-15 minut pred koncem doby pecent. Jidlo, které vyZaduje del3i pecent, se bude dal péct i po vypnuti trouby.

PROHLASENIi O SHODE S PREDPISY ( €

- Tato trouba, kterd pfichazi do kontaktu s potravinami, je v souladu s evropskym nafizenim (C €) ¢. 1935/2004 a byla navrzena, vyrobena a prodana v souladu
s bezpe¢nostnimi pozadavky smémice pro nizké napéti 2006/95/ES (kterd nahrazuje smérnici 73/23/EHS a jeji dal3i znéni) a s ochrannymi pozadavky smérnice
L,EMC” 2004/108/ES.

JAK ODSTRANIT PORUCHU

Trouba nefunguje:
Zkontrolujte, zda je v siti proud a zda je trouba pripojend k elektrickému napdjeni.

+ Vypnéte a opét zapnéte troubu, abyste zjistili, zda porucha stéle trva.

Dveie nejdou oteviit:

+  Vypnéte a opét zapnéte troubu, abyste zjistili, zda porucha stale trva.

« DULEZITE UPOZORNEN: Béhem automatického ¢isténi nejdou dvefe trouby oteviit. Pockejte, az se automaticky odblokuji (viz odstavec ,Cistici cyklus trouby s funkci
Pyrolyza“).
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Elektronicky programator nefunguje:
« Jestlize se na displeji objevi pismeno , F “ a po ném nésleduje Cislo, obratte se na nejblizsi poprodejni servis. V tomto pfipadé sdélte islo, které nasleduje za
pismenem ,F".

POPRODEJNI SERVIS

NezZ zavolate do poprodejniho servisu:
1. Ovéfte si, zda nemiZete vyfesit problém sami pomoci bodli popsanych v oddilu ,Jak odstranit poruchu”.
2. Vypnéte spotfebic a opét ho zapnéte, ahyste zjstili, zda porucha stéle trvd.

Uvedte:
« strucny popis poruchy,
typ a presny model trouby,
servisni cislo (¢islo za slovem Service na typovém Stitku), které je uvedeno na pravém okraji vnittku trouby (je vidét pfi otevienych dvefich trouby), servisni ¢islo je
uvedeno i na zarucnim listé,
Gplnou adresu,
«telefonni islo.

1
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Jestlize je nutnd oprava, obratte se na autorizovany poprodejni servis (abyste méli jistotu, Ze budou pouZity originalni ndhradni dily a Ze oprava bude provedena
spravné).

CISTENI

- Nepouzivejte Cistici zafizeni na paru.
& POZOR - Troubu distéte, az kdyz vychladne.
- Pred jakoukoli udrzbou troubu odpojte od napajeni.
Vnéjsi plochy troub
DULEZITE UPOZORNENI: Nepouzivejte korozivni ani brusné Cistici prostiedky. Jestlize se tyto prostiedky piesto nahodné na spotiebic dostanou,
ihned je otfete vihkym hadiikem z mikrovldkna.

Plochy Cistéte vihkym hadikem z mikrovlakna. Jsou-li velmi znecisténé, omyjte je roztokem vody s nékolika kapkami myciho prostfedku na nadobi. Nakonec je
otfete suchym hadiikem.

Vnitiek trouby
DULEZITE UPOZORNENI: Nepouzivejte brusné houbicky ani kovové skrabky nebo draténky. Postupem casu by mohly znicit smaltovany povrch
a sklenéné dvefe trouby.
Po kazdém pouZiti nechte troubu ¢astecné vychladnout a viaznou troubu vycistéte. Lépe tak odstranite prilepené necistoty a skvrny od zbytkd jidel
(napf. potraviny s vysokym obsahem cukru).
+  PouZivejte pouze znackové Cistici prostiedky pro trouby a dodrZujte pokyny vyrobce.
Sklo dvefi omyjte vhodnym tekutym prostfedkem. Dvefe trouby je moZné pii cisténi sejmout ze zavési (viz cast UDRZBA).
Horni topné téleso grilu (viz &st UDRZBA) Ize sklopit (jen u nékteryich modeld), abyste mohli vyistit také strop trouby.
Poznamka: Pfi delSim peceni jidel s vysokym obsahem vody (napt. pizza, zelenina apod.) se miize na vnitini strané dveii a okolo tésnéni
kondenzovat voda. Po vychladnuti trouby vysuste vnitini cast dvefi hadfikem nebo houbou.
Pislusenstvi:
PrisluSenstvi vlozte ihned po poutiti do roztoku myciho prostiedku na nadobi s vodou. Je-li jeté horké, pouzijte kuchyriské chiiapky.
Zbytky jidel snadno odstranite vhodnym kartackem nebo houbickou.
Cigténi zadni stény a katalytickych boénich panelii trouby (jsou-li u modelu):
DULEZITE UPOZORNENI: Nepouzivejte agresivni anebo brusné istici prostiedky, drsné kartacky, draténky nebo spreje do trouby, které by mohly
poskodit katalyticky povrch a znicit jeho samodistici vlastnosti.
Nechte zahtét prézdnou troubu na 200 °C pomoci funkce s ventildtorem na asi jednu hodinu.
Potom nechte troubu vychladnout a zbytky jidel odstrarite houbickou.
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Cistici cyklus trouby s funkci pyrolyza (je-li ji trouba vybavena):

- Béhem cyklu pyrolyzy se trouby nedotykejte.
& POZOR - Béhem pyrolyzy se déti nesméji k troubé priblizovat.

Zhytky jidel, které se usadily v troubé po vareni, se spéli pfi teploté asi 500 °C. Pfi této teploté se zbytky preméni na lehky popel, ktery po ochlazeni trouby lehce
odstranite vihkou houbou. Samodistici funkci neni ale nutné zapinat po kazdém peceni, ale aZ tehdy, kdyz je trouba velmi zne(isténa, je nepiijemné citit a pii pfedehfati
se tvoii velké mnozstvi koure.
«  Vpfipadé, Ze je trouba instalovand pod varnou deskou, zkontrolujte, zda jsou béhem samocisticiho cyklu (pyrolyzy) hoféky nebo elektrické plotynky vypnuté.
«  Prislusenstvi je pred zapnutim funkce pyrolyzy nutné vytahnout.
Trouba je vybavena 2 pyrolytickymi funkcemi:
1. Usporny cyklus (PYRO EXPRESS/ECO): SpotFeba je sniZena asi 0 25 % ve srovnani se standardnim pyrolytickym cyklem. Zapinejte ho v pravidelnych intervalech
(po nejméné 2-3 pecenich masa za sebou).
2. Standardni cyklus (PYRO): Zajistuje Gicinné vycisténi velmi znecisténé trouby.
+  Vkazdém piipadé se po urcitém poctu peceni v troubé a v zavislosti na stupni zneciSténi objevi na displeji upozornéni k provedeni samocisticiho cyklu.
Poznamka: Béhem funkce pyrolyzy jsou dvere trouby zablokované a neni mozné je oteviit, dokud teplota uvniti trouby neklesne na bezpecnou teplotu.

UDRZBA

- Poutzivejte ochranné rukavice.
& POZOR - Pred dalSim postupem zkontrolujte, zda uZ je trouba studena.

- Ped jakoukoli idrzbou troubu odpojte od elektrické sité.

ODSTRANENI DVERI(

Odstranéni dveii:

1. UpIné dvefe oteviete.

2. Zdvihnéte blokovaci packy zavésti a zatlacte je dopfedu az na doraz (obr. 1).

3. Zavfete co nejvice dvefe (A), zvednéte je nahoru (B) a otocte je (C), dokud se neuvolni (D) (obr. 2).

Nasazeni dveii trouby:

1. Zasadte zavésy do jejich umisténi.
2. Uplné dvefe otevfete.
3. Blokovaci packy na obou strandch opét sklopte.
4, TZaviete dvefe.
8]
g |
Obr.1 Obr.2

ODSTRANENI HORNIHO TOPNEHO TELESA (POUZE NEKTERE MODELY)

1. Odstrante bocni drazky na pfisluSenstvi (obr. 3).

2. Povytahnéte trochu topné téleso smérem ven (obr. 4) a sklopte ho doli (obr. 5).

3. Zpétho vrétite tak, Ze ho zvednete nahoru a piiitom ho trochu pritahnete smérem k sobé. Zkontrolujte, zda leZi na bonich drZacich.
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VYMENA ZAROVKY TROUBY

Vyména zadni Zarovky (je-li u modelu):

1. Odpojte troubu od elektrické sité.

2. Odsroubujte kryt Zarovky (obr. 6), vyméfite Zarovku (viz pozndmku o typu Zarovky) a nasroubuijte kryt osvétleni zpét (obr. 7).
3. Inovu pfipojte troubu k elektrické siti.

Vyména bo¢ni Zarovky (je-li u modelu):

Odpojte troubu od elektrické sité.

Odstrante bocni drazky na pfisluSenstvi, je-li jimi trouba vybavena (obr. 3).
Tenkym Sroubovdkem je nutné vypécit kryt Zarovky (obr. 7).

Vyméiite Zarovku (viz informaci o typu Zarovky) (obr. 8).

Kryt nasadte zpét a zatlacte ho do stény, aby dobfe zapadl (obr. 9).
Nasadte bocni drazky na pfisluSenstvi.

Znovu pripojte troubu k elektrické siti.

— /]
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Obr.6 Obr.7 Obr. 8 0Obr.9

Poznamka:

- PouZivejte pouze zarovky 25-40 W / 230 V typ E-14, T 300 °C, nebo halogenové zarovky 20-40 W /230 V typ G9, T 300 °C (podle modelu).

- Zarovka pouZitd ve spotFebidi je specidlni Zérovka pro elektrické domaci spotfebice a neni vhodnd pro osvétleni domécich prostor (nafizeni (ES) ¢. 244/2009).
- Iarovky miizete zakoupit v poprodejnim servisu.

DULEZITE UPOZORNENI:

- Vpripadé poutiti halogenovych Zarovek se jich nedotykejte holyma rukama, aby se neposkodily otisky prstii.

- Nepouzivejte troubu bez nasazeného krytu osvétleni.
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NAVOD K POUZITi TROUBY
U ELEKTRICKEHO PRIPOJENI SE RIDTE POKYNY V CASTI O INSTALACI
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Ovlddaci panel

Horni topné téleso/qril

Chladici systém (je-li u modelu)

Typovy stitek (nesmi se odstranit)

Kontrolka

Vétraci systém pro peceni (je-li u modelu)

Otocny roZen (je-li u modelu)

Dolni topné téleso (neni vidét)

9. Dvefe

10. Polohy rosti

11. Zadnisténa

Poznamka:

- Podopecenijidla a vypnuti trouby mdize chladici ventilator jesté néjakou dobu fungovat.
- Produkt se mdize mirné lisit od zde vyobrazeného vyrobku.
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VHODNE PRISLUSENSTVI
(prisluSenstvi dodavané s troubou najdete v technickém listu)

0 0
ﬂ [
0
0
Obr.3 Obr. 4
| — ca]

Obr.7 0Obr. 8

0br.9

Hluboky plech (obr. 1

Hluboky plech je urcen k zachycovéni tuku nebo kouskd jidla pod rostem nebo jako pekd¢ k peceni masa, driibeze nebo ryb apod. se zeleninou i bez zeleniny. Pfi peceni
masa nalijte do hlubokého plechu trochu vody, aby se tuk nerozstfikoval a netvofil se kouf.

Plech na peceni (obr. 2)

K peceni ¢ajového peciva, koldci a pizzy.

Rost (obr. 3)

Ke grilovani jidel nebo jako podlozka pro nddoby, dortové formy a jiné varné nédobi. Lze ho zasunout do libovolné drazky trouby. Zakfiveni ro3tu miize sméfovat nahoru
i doldi.

Boc¢ni katalytické panely (obr. 4)

Tyto panely maji speciélni mikroporézni vrstvu smaltu, kterd pohlcuje vystfiknuty tuk. Po peceni velmi tucnych jidel se doporucuje spustit automaticky cistici cyklus (viz
CISTENI).

Otocny rozeii (obr. 5)

RozZen pouZivejte podle navodu: obr. 9. Prectéte si také cast ,Doporucené pouZiti a tipy”.

Souprava grilu (obr. 6)

Sklada se z rotu (6a) a smaltované nadoby (6b). Tato souprava musi byt pii grilovani umisténa na rostu (obr. 3) a pouziva se s funkci grilu.

Tukovy filtr (obr. 7)

Pouzivejte ho pouze pro peceni velmi tucnych jidel. Zahaknéte ho na zadni sténé trouby naproti ventilatoru. Miizete ho myt v mycce nadobi a pouzit s funkci
ventilatoru.

Vysuvné kolejnicky (obr. 8

UmodZiiuji vytaZeni rostd a plechd na polovinu své délky. Vhodné pro viechno pfislusenstvi, Ize myt v mycce nadobi.
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POPIS OVLADACIHO PANELU

F C C
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Ovladace jsou tlacitkové. Vysunete je stisknutim uprosted.
Produkt se mdZe mirné lisit od zde vyobrazeného vyrobku.
1. Ovladac volice funkci
2. Elektronicky programétor
3. Voli¢ termostatu
4. Cervend kontrolka termostatu
JAK POUZIVAT TROUBU
« Volicem funkci otocte na pozadovanou funkci.
Rozsviti se osvétleni trouby.
Ovladacem termostatu otocte doprava na pozadovanou teplotu.
Kontrolka termostatu se rozsviti a po dosazeni zvolené teploty zhasne.
Po ukonceni peceni otocte ovladaci do polohy ,0”.
POUZITi ELEKTRONICKEHO PROGRAMATORU

1. Tlacitko - : pro snizeni hodnoty zobrazené na displeji

@ 2. Taitko &) (: : provolbu riiznych nastaveni:

[
i I | : [l a. Casova¢
1 G I A | b. Doba peceni
l @ ¢ Nastaveni ¢asu ukonceni peceni
— Q ¢ 3. Tlacitko + : pro zvy3eni hodnoty zobrazené na displeji

D G +
O @ O A.  Symbol Q znamend, Ze funkce casovace je aktivni
L ® J =
| |

B.  Symbol AUTO potvrzuje provedeni nastaveni

Nastaveni pi prvnim pouziti

Nastaveni asu a tonu akustického signalu.

Po piipojen trouby do elektrické sité bude na displeji blikat AUTO a 0.00. Cas nastavite soucasnym stisknutim tlacitek — a -+: prostfedni tetka blika. Nastavte ¢as pomoci
tlacitek + a -. Jakmile navolite potfebnou hodnotu, stisknéte prostredni tlacitko. Na displeji je zobrazeno ,ton 1”. Cheete-li zvolit pozadovany tén, stisknéte tlacitko —.
Jakmile navolite preferovany ton, stisknéte prostiedni tlacitko. Chcete-li zménit nastaveny ¢as, postupujte podle pokynd uvedenych vyse.

Nastaveni ¢asovace |

Casovat nastavte stisknutim prostfedniho tlacitka na delsi dobu: na displeji je zobrazeno 0.00 a blika symbol zvonu. Nastavte casova¢ pomodi tlaitka + (maximalni
programovatelnd hodnota je 23 hodin a 59 minut). Po nékolika vtefindch zacne odpocitdvani. Na displeji je zobrazen ¢as a symbol zvonku jako potvrzeni, Ze byl
nastaven casovac. Pokud chcete vidét odpocet Casu, pfipadné ho zménit, stisknéte znovu prostfedni tlacitko.

Naprogramovani doby peceni

Po provedeni volby peceni a nastaveni teploty za pomoci ovlddacich prvki, stisknéte prostiedni tlacitko: na displeji je zobrazeno 0.00 a blikd symbol zvonu. Znovu
stisknéte prostfedni tlacitko: na displeji se nejdFive zobrazi o~ a 0.00 a bude blikat AUTO. Nastavte cas peceni pomoci tlacitek + a — (maximaini programovatelnd
hodnota je 10 hodin). Po nékolika vtefindch se na displeji zobrazi ¢as a ziistane svitit symbol AUTO jako potvrzeni nastaveni. Chcete-li zobrazit zbyvajici ¢as peceni,

pripadné jej zménit, stisknéte prostredni tlacitko po dobu 2 vtefin a potom ho stisknéte znovu. Na konci nastavené doby symbol &)' zmizi, zazni zvukové upozornéni

asymbol AUTO bude blikat na displeji. Zvukové upozornéni vypnete stisknutim jakékoli tlacitka. Nastavte funkce a tlacitko teploty na nulu a ukoncete peceni stisknutim
prostredniho tlacitka na dvé vtefiny.
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OdlozZeni casu ukondeni peceni
Po zvoleni délky casu peceni stisknéte prostiedni tlacitko: na displeji se postupné zobrazi [ o , Cas ukonceni peceni a symbol AUTO. Stisknutim tlacitka + zobrazite

pozadovany konec doby peceni (peceni miize byt odlozeno maximalné o 23 hodin a 59 minut). Po nékolika vtefinach se na displeji zobrazi cas, symbol Iﬂ)l zhasne

a ziistane svitit symbol AUTO jako potvrzeni nastaveni. Chcete-li zobrazit zbyvajici Cas, piipadné jej zménit, stisknéte prostfedni tlacitko a potom ho stisknéte znovu

dvakrét. Po ukonceni odpocitévani se rozsviti symbol IE)I a trouba zahdji zvoleny rezim vafeni.

TABULKA FUNKCI
OVLADAC FUNKCE
O \YP K pferuseni peceni a vypnuti trouby.
_O_ OSVETLENI Zapnuti/vypnuti svétla trouby.
AN
_— TRADICNI Peceni jakéhokoli jidla pouze na jedné trovni. PouZivejte 2. Groven. Troubu pfedehfejte na pozadovanou teplotu. Zhasnuti
—_— kontrolky termostatu signalizuje, Ze je mozné vlozit do trouby jidlo.
N——/
g— K pecenijidel s tekutou napIni (sladkych nebo slanych) na jedné drovni. Tato funkce je idedini také pro peceni na dvou drovnich.
“‘ TRADICNI PECENI | Doporucujeme vyménit polohu jidel, doshnete tak rovnomérnéjsiho propeceni. Pfi peceni na jedné drovni drazek pouZijte
— 2. roven drézek, pfi peceni na dvou trovnich 2. a 4. droven. Pred pecenim troubu predehfejte.
gu— Ke grilovani steakd, kebabu a klobdsek, gratinovani zeleniny a opékani topinek. Umistéte jidlo na 4. droven drézek. Pii peceni
GRIL masa pouZijte hluboky plech k zachycovani vypeceného tuku. Zasurite jej do 3. Grovné draZek a nalijte do néj asi pdl litru vody.
____J Troubu asi na 3-5 min. pfedehfejte. Dvefe trouby musi byt pfi peceni zaviené.
K peceni velkych kusd masa (kyt, rostbifd, kufat). Jidlo zasurite do stfedni polohy. Doporucujeme pouzit hluboky plech
TURBO GRIL k zachycovani vypeceného tuku. Zasuiite ho jej do 1. nebo 2. trovné drazek a nalijte do néj asi pdl litru vody. Béhem peceni
oN doporucujeme maso obracet, aby pékné zhnédlo po obou strandch. Troubu neni tfeba piedehfivat. Dvitka trouby musi byt pfi
peceni zavfend.
(] Urychleni ani in. Vlozte jidlo do stfedni Grovné drézek. JidI hte v plivodnim obalu, ab h pfilis
S| rozmrazovini ryc evr.u rozmrazovani potravin. Vlozte jidlo do stfedni trovné drézek. Jidlo ponechte v pivodnim obalu, aby se povrch pfilis
L 0 N, nevysusil.
( ‘1 TURBO- K peceni na jedné drovni napfiklad ovoce, dortii a kolaci, zeleniny, pizzy a driibeze
@' || ventAror |"P J p ’ , ZEleniny, pizzy :
\—%
(T Také k peceni rliznych jidel, kterd vyzaduji stejnou teplotu peceni na maximalné dvou drovnich (napf. ryb, zeleniny, kolacd).
(}— HORKY VZDUCH | Tato funkce umoZiiuje peceni bez prenosu viini z jednoho jidla na druhé. K peceni na jedné drovni doporucujeme pouzivat
\ 2. Groven drézek. K peceni na dvou drovnich pouZivejte 1. a 3. Grover drézek a troubu nejprve piedehiejte.
N so < | PouZijte tuto funkci po peceni pro zahnédnuti dolni ¢asti pokrmu. Doporucujeme pouzivat 1./2. Groven drazek. Tuto funki Ize
VYHRIVANI DOLNI o L o . . . P
ChsTi také pouZzit pro pomalé peceni, jako napfiklad zeleniny a duSeného masa. V takovém pfipadé poutijte 2. stupei peceni. Troubu
\—— neni tfeba predehfivat.
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TABULKA VARENI

Recept Funkce | Predehfati|  Uroven Teplota Doba | Prislusenstvi
(zdola) (°Q) (min)
@ Ano 2 150-175 35-90 | Dortové forma na rostu
Kynuté kolace Urover 3: peka¢ na draténém rostu
a Ano 1-3 150-170 30-90
= Urover 1: peka¢ na draténém rostu
Ano ) 150-190 30-85 HIubo’k)vl p!ech /vplech na peceni nebo pekac
na drdténém rostu
PInéné kolace (tvarohovy .
kola, zavin, ovocny kolag) Uroven 3: pekdd na drdténém rostu
¢ Ano 13 150-190 35-90
= Urovefi 1: pekac na draténém rogtu
Ano 2 160-175 20-45 | Hluboky plech / plech na peceni
Susenky/ tartaletky Urover 3: dratény rost
¢ Ano 13 150175 | 2045
= Urover 1: hluboky plech / plech na peceni
Ano 2 175-200 30-40 | Hluboky plech / plech na peceni
Pecivo pInéné syrem Urovefi 3: plech na peceni na roitu
Ano 13 170190 | 3545
= Uroveri 1: hluboky plech / plech na peceni
@ Ano 2 100 110-150 | Hluboky plech / plech na peceni
Pusinky Urover 3: plech na peceni na rostu
g Ano 13 100 130-150
= Urover 1: hluboky plech / plech na peceni
@ Ano 2 190-250 12-50 | Hluboky plech / plech na peceni
Chiéb / pizza/ focaccia Urovefi 1: plech na peceni na roitu
@ Ano 1-3 190-250 25-50
Urover 3: hluboky plech / plech na peceni
Ano ) 250 1015 Uroven 1 hluboky plech / plech na peceni
nebo rost
Mrazené pizzy Urover 3: plech na peceni na rostu
¢ Ano 13 250 10-20
= Uroveri 1: hluboky plech / plech na peceni
Ano 2 175-200 40-50 | Dortova forma na rostu
Slané kolace .
(zeleninové, quiche) Urovefi 3: pekdc na draténém rostu
(}:. Ano 13 175-190 55-65
Urovefi 1: pekac na draténém rogtu
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Recept Funkce | Pfedehiati | Uroven Teplota Doba | Prisludenstvi
(zdola) (°Q) (min)
@ Ano 2 175-200 20-30 | Hluboky plech / plech na peceni
Listové tasticky / listové -
keksy Uroven 3: plech na peceni na rostu
g Ano 13 175-200 25-45
= Uroveri 1: hluboky plech / plech na peceni
Lasagne / zapékané
téstoviny / cannelloni / @ Ano 2 200 45-55 | Plech na peceni na rotu
nakypy
Jehnédi/ teleci / hovézi/ ; PV
e @ Ano 2 200 80-110 | Hluboky plech nebo plech na peceni na rostu
Kuie / kralik / kachna p P
Emamustilky @ Ano 2 200 50-100 | Hluboky plech nebo plech na peceni na rostu
;(n::gta/husa 0 hmotnosti @ Ano 1/2 200 80-130 | Hluboky plech nebo plech na peceni na rostu
Ryba pecena v troubé / , PV
valobalu (filety, celé ryba) @ Ano 2 175-200 40-60 | Hluboky plech nebo plech na peceni na rostu
Pinénd zelenina (rajcata, Q Ano 2 175200 | 5060 | Plechnapeceninaroitu
cukety, lilky)
Topinka @ Ano 4 200 2-5 | Rodt
Urover 4: dratény rost (v poloviné pecent
Rybi filé / steaky @ Ano 4 200 20-30 | Obratte)
Urovefi 3: hluboky plech s vodou
tobisy / Kk s ebirk Urove 4: dratény rost (v poloviné peceni
:a‘:l’;:l’:/ e:baby/ zebirka/ @ Ano 4 200 30-40 | obratte)
gery Urovefi 3: hluboky plech s vodou
Uroven 2: dréatény rodt (podle potteby ve dvou
:’-e1ce3n: kue 0 hmotnosti @ i ) 200 55.70 tretindch peceni obratte)

A Uroven 1: hluboky plech s vodou

L . Urover 2: otoény rozefi
Pecené kuie 0 hmotnosti
113k @ - 2 200 60-80

K9 Uroven 1: hluboky plech s vodou
Krvavy rostbif o hmotnosti Plech na peceni na rostu (podle potteby ve

- 2 200 35-45 e,
Tkg dvou tfetinach peceni obratte)
Hluboky plech nebo plech na peceni na rostu
Jehnédi kyta / kyty @ - 2 200 60-90 | (podle potFeby ve dvou tfetinach peceni
obratte)

. i : Hluboky plech / plech na peceni (podle
Pecené brambory @ 2 200 455 potieby ve dvou tfetindch peceni obratte)
Zapékand zelenina @ - 2 200 20-30 | Plech na peceni na rostu

Urover 3: plech na peceni na rostu
Lasagne a maso (}:. Ano 1-3 200 50-100

Urover 1: hluboky plech nebo plech na peceni
na rostu
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Recept Funkce | Pfedehiati | Uroven Teplota Doba | Prisludenstvi
(zdola) (°Q) (min)
Urovefi 3: plech na pecent na rostu
Maso a brambory (}:- Ano 13 200 45-100 |
Uroveri 1: hluboky plech nebo plech na peceni
na rostu
Urovefi 3: plech na pecent na rostu
Ryby a zelenina (}:- Ano 1-3 175 30-50 |
Uroveri 1: hluboky plech nebo plech na peceni
narostu

Casy uvedené v tabulce jsou pro peceni s odlozenym startem (je-li k dispozici). Casy peceni mohou byt i delsi, podle objemu potravin.
Poznamka: Symboly pro funkce peceni mohou byt mimé odlisné od vyobrazenych.
Poznamka: Casy peceni a teplota plati pfiblizné pro 4 porce.

RADY K POUZiVANi A DOPORUCENI

Jak pouzivat tabulku peceni

Tabulka uddva nejlepsi funkci pro peceni daného jidla na jedné nebo vice drovnich drézek souasné. Doby peceni se pocitaji od okamziku vloZeni jidel do trouby bez

predehréti (které se pouzivé u nékterych recept). Teploty a doby peceni jsou pouze orientacni, protoze se mohou ménit podle mnozstvi jidla a pouZitého piislusenstvi.

tmavé zbarvené kovové dortové formy a plechy na peceni. Miizete také pouZit nadoby a piislusenstvi z pyrexu nebo kameniny, ale uvédomte si, Ze se doby peceni trochu

prodlouZi. Chcete-li mit jidlo dobfe upecené, dodrZujte rady uvedené v tabulce peceni pro volbu piisluSenstvi (dodévané s troubou) a postavte ho na doporucenou

Groven draZek. Pii peceni jidel s velkym obsahem vody troubu piedehiejte.

Peceni riiznych jidel soucasné

Pomoci funkce ,HORKOVZDUSNY OHREV” (je-Ii u modelu) miizete péct riiznd jidla, ktera vyZaduji stejnou teplotu peceni, najednou (napfiklad: ryby a zeleninu), a to na

riznych drovnich drézek. Jidlo, které vyZaduje kratsi dobu peceni, vyjméte dfiv a ponechte v troubé jidlo s del3i dobou peeni.

Dezerty

- Jemné dezerty pecte s funkci tradicniho pecent jen na jedné drovni. PouZivejte tmavé zbarvené kovové formy a vzdy je poloZte na rost trouby. Chcete-li péct na
vice nez jedné drovni, zvolte funkci horkovzdu$ného ohfevu a uspofddejte formy na rostech tak, aby mohl horky vzduch co nejlépe cirkulovat.

- Chcete-li zjistit, zda je kynuty koldc uz propeceny, zasurite do nejvy33i Casti pardtko. Pokud je z jidla vytahnete Cisté, je kol upeceny.

- Jestlize pouZijete nepfilnavé dortové formy, nevymazavejte maslem okraje, protoze kolac by se nemusel na okrajich rovnomérné zvednout.

- Jestlize kolac béhem peceni klesne, nastavte piisté nizsi teplotu. MliZete také sniZit mnoZstvi tekutiny v tésté a méné tésto michat.

- Pro moutniky s velkym mnoZstvim naplné (tvarohovy kola¢ nebo ovocné kolace) pouzijte funkci ,HORKOVZDUSNY OHREV (je-Ii u modelu). JestliZe je spodek
kolace proméceny, snizte rost a pfed vioZenim ndplné do kolace posypte dno koldce strouhankou nebo nadrobenymi susenkami.

Maso

- Pouzijte jakykoli druh plechu do trouby nebo nddobu pyrex vhodnou pro danou velikost masa. U peceni doporucujeme pfilit na dno nddoby trochu vyvaru, aby
maso b&hem peceni ziskalo jesté lepsi chut. Po upeceni nechte maso v troubé na dal3ich 10-15 minut, nebo ho zabalte do alobalu.

- (Chcete-li maso grilovat, vyberte stejné silné kusy, aby se stejnomérné propekly. Velmi silné kusy masa vyZaduji del3i dobu peceni. Rost s masem zasurite do nizsi
polohy, aby bylo maso dale od grilu a na povrchu se nespélilo. Ve dvou tfetindch grilovéni maso obratte.

Doporucujeme zasunout piimo pod grilovaci rost s masem hluboky plech s pil litrem vody k zachycovani vypeceného tuku. V pripadé potfeby vodu dolijte.

Otocny roZeii (jen u nékterych modelii)

Toto prislusenstvi pouZijte k rovnomémému propeceni velkych kusd masa a driibeze. Maso nasurite na tycku rozné, kure pifipevnéte Siidirkou a pred vlozenim do trouby

zkontrolujte, zda nemdze spadnout. Tycku zasurite do jejiho umisténi na predni strané trouby a poloZte na piislusny drzak. Doporucujeme zasunout do prvni Grovné

drazek hluboky plech s pil litrem vody, ktery zabrani vzniku koure v troubé a zachyti odkapavajici tuk. Tycka je opatfena plastovym drzadlem, které se musi pred

pecenim odstranit a zase se pouZije na konci peceni k vytaZeni jidla z trouby, abyste se nespalili.

Pizza

Plechy trochu vymaZzte tukem, aby byl spodek pizzy kfupavy. Ve dvou tfetindch peceni posypte pizzu mozarellou.

Funkce kynuti (jen u nékterych modelii)

Pfed vloZenim do trouby vidy zakryjte tésto vihkou utérkou. Cas potFebny k vykynuti tésta pomoci této funkce je pfiblizné o tfetinu kratsi nez kynuti pfi pokojové

teploté (20-25 °C). 1 kg tésta na pizzu vykyne asi za jednu hodinu.
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