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A\ Dulezita bezpe¢nostni upozornéni

Pedlivé si prectéte tento navod. Jediné tak
muzete svlj spotfebi¢ spravné a bezpecné
pouzivat. Navod k pouziti a navod

k montazi uschovejte pro pozdéjsi pouziti
nebo pro dal$iho majitele.

Tento spotfebi¢ je uréen pouze pro
vestavbu. Ridte se specialnim navodem

k montazi.

Po vybaleni spotfebi¢ zkontrolujte.

V pfipadé poskozeni béhem prepravy
spotfebi¢ nezapojujte.

Spotrebice bez zastrCky smi zapojovat
pouze opravnény odbornik. Pokud je
spotfebi¢ nespravné zapojeny, nemate

v pfipadé Skody narok na zaruku.

Tento spotfebi¢ je uréeny pouze pro pouziti
v domacnosti a v odpovidajicim prostredi
domacnosti. Spotfebi¢ pouzivejte pouze

k pripravé pokrmU a ndpojd. Spotrebic
meéjte béhem provozu pod dozorem.
Spotfebi¢ pouZivejte pouze v uzavienych
prostorech.

Déti od 8 let a osoby s omezenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi
schopnostmi nebo s nedostatkem
zkuSenosti a védomosti sméji tento
spotfebi¢ pouzivat pouze pod dozorem
nebo pokud byly seznameny s bezpeénym
pouzivanim spotfebice a pochopily
nebezpedi s tim spojena.



Déti si nesmi se spotfebicem hrat. Cisténi
a uzivatelskou udrzbu nesmi provadét déti
bez dozoru.

Prislusenstvi zasunujte do varného prostoru

vzdy spravné. Viz popis pfislusenstvi

v navodu k pouziti.

Nebezpe¢i pozaru!

= Horlavé predméty ulozené ve varném
prostoru se mohou vznitit. Do varného
prostoru nikdy neukladejte hoflavé
predméty. Nikdy neotevirejte dvitka
spotfebice, kdyZ uvnitf zaCne vznikat dym.
Spotrebi¢ vypnéte a vytahnéte sitovou
zastrCku ze zasuvky nebo vypnéte pojistku
v pojistkové skfirice.

= P¥i otevieni dvifek spotfebice vznikne
privan. Papir na peceni by se mohl dostat
do kontaktu s topnymi prvky a vznitit se.
Papir na peceni pfi pfedehfivani nikdy
nepokladejte na prisluSenstvi bez
upevneéni. Zatizte papir na peceni vzdy
nadobou nebo formou na pedeni. Papirem
na peceni vyloZte vzdy jen plochu, kterou
budete potfebovat. Papir na peceni nesmi
presahovat okraje prislusenstvi.

Nebezpeci popaleni!

= Pfistroj se silné zahfiva. Nikdy se
nedotykejte horkych ploch nebo topnych
¢lankl ve vnitfnim prostoru. Nechte
pfistroj pokazdé vychladnout. Zabrarite
détem v pfistupu k pfistroji.

= PfisluSenstvi a nadoby jsou velmi horké.
Horké pfisluSenstvi a nadoby vyndavejte
z varného prostoru vzdy chiiapkou.

= Alkoholové pary se mohou v horkém
varném prostoru vznitit. Nikdy
nepouzivejte k pfipravé pokrmd velké
mnozstvi napoju s vysokym procentem
alkoholu. Pouzivejte pouze malé mnoZstvi
napoju s vysokym procentem alkoholu.
Opatrné otevrete dvitka spotfebice.

Nebezpeéi opareni!

= Pf{stupné soucasti jsou béhem provozu
horké. Nikdy se nedotykejte horkych
soucasti. Udrzujte déti mimo dosah
spotrebice.

= Pfi otevieni dvifek spotiebic¢e mize unikat
horka para. Dvitka spotiebice otevirejte
opatrné. Udrzujte déti mimo dosah
spotrebice.

= 7 vody v horkém varném prostoru muze

vzniknout horka para. Nikdy nelijte do
horké trouby vodu.

Nebezpedi urazu!

Poskrabané sklo dvitek spotfebice mize
prasknout. Nepouzivejte Skrabku na sklo
ani ostré nebo abrazivni Cistici prostredky.

Nebezpe¢i turazu elektrickym proudem!

= Neodborné opravy jsou nebezpecné.
Pokud je spotfebi¢ vadny, vypnéte
pojistku v pojistkové skfince. Zavolejte
servis. Opravu smi vykonavat vyhradné
technik zakaznického servisu vySkoleny
nasi spole&nosti.

= Kontaktem s horkymi souc¢astmi
spotrebi¢e muize dojit k roztaveni
kabelové izolace elektrickych spotiebicu.
Zabrarnte kontaktu pfivodnich kabell
elektrickych spotfebicl s horkymi
soucastmi spotiebice.

= Pokud by do spotfebice vnikla vihkost,
muze to mit za nasledek Uraz elektrickym
proudem. Nepouzivejte vysokotlaky ani
parni Cistic.

= Pfi vyméné Zarovky ve varném prostoru
jsou kontakty objimky zarovky pod
proudem. Pfed vyménou vytahnéte
sitovou zastréku ze zasuvky nebo vypnéte
pojistku v pojistkové skiirice.

= Vadny spotfebi¢ mUze zpUsobit Uraz
elektrickym proudem. Vadny spotrebic
nikdy nezapinejte. Vytahnéte sitovou
zastrCku ze zasuvky nebo vypnéte pojistku
v pojistkové skfifice. Zavolejte servis.

Nebezpe¢i popaleni!

Spotrebic je béhem probihajici Cistici

funkce zvenku velmi horky. Nikdy se

nedotykejte dvifek spotfebice. Nechte

spotfebi¢ vychladnout. UdrZujte déti mimo

dosah spotrebice.

PFic¢iny Skod

Pozor!

m Prislusenstvi, folie, papir na peceni nebo nadoba na dné
trouby: Na dno trouby nepokladejte zadné prislusenstvi. Na
dno trouby nepokladejte folii jakéhokoli druhu ani papir na
peceni. Pokud je nastavena teplota nad 50 °C, nestavte na

dno trouby zadné nadoby. Hrozi hromadéni tepla. Doby
peceni pak jiz nesouhlasi a poskozuje se smalt.

m Voda v horkém varném prostoru: Nikdy nelijte do horkého
varného prostoru vodu. Vznikla by para. Zménou teploty by
mohlo dojit k poskozeni smaltu.

m VIhké potraviny: V uzaviené troubé neuchovavejte po delsi
dobu vihké potraviny. Poskodil by se smalt.

u Stava z ovoce: Velmi $tavnaté ovocné kolace nekladte na
plech prili$ husté. Stava z ovoce kapajici z plechu by
zpUsobila skvrny, které jiz nelze odstranit. Pokud mozno
pouZzijte univerzalni vysoky plech.



m Chladnuti s otevienymi dvitky: Troubu nechavejte
vychladnout pouze zavienou. | kdyz dvitka jen pootevrete,
muze ¢asem dojit k poskozeni okolniho nabytku.

u Silné znecisténé tésnéni dvitek: Je-li tésnéni dvitek silné
znecisténé, dvitka spotiebice spravné nedoviraji. Mohlo by
dojit k poskozeni okolniho ndbytku. Tésnéni dvifek udrzujte
vzdy v Cistoté.

Vas novy spotiebic

Pfedstavujeme vam vasi novou troubu. V této kapitole jsou
vysvétleny funkce ovliddaciho panelu a jeho jednotlivych prvkd.
Rovnéz zde naleznete informace o pfisluSenstvi a o vnitfnich
soucastech trouby.

Ovladaci panel

Zde je celkovy pohled na ovladaci panel. Na displeji nemohou
byt vyobrazeny véechny symboly najednou. Jednotlivé prvky se
mohou liit v zavislosti na modelu spotrebice.

= Dvitka spotrebice jako sedatko nebo odkladaci plocha: Na
otevfena dvirka spotfebiGe nestoupejte, nesedejte ani se na
né neveste. Na dvitka spotfebice nestavte Zadné nadoby ani
prislusenstvi.

m Zasunuti prislusenstvi: V zavislosti na typu spotrebice muze
pfislusenstvi pfi zavirani dvifek spotrebic¢e poskrabat
sklenénou tabuli. Pfisluenstvi vzdy zasunte do varného
prostoru az nadoraz.

m Pfeprava spotrebice: Spotfebi¢ neprenasejte ani nedrzte za
madlo dvifek. Madlo dvitek by nevydrzelo vahu spotfebice
a mohlo by se ulomit.
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Otoény Ovladaci tlacitka Otoény
voli& funkei a displej voli& teploty
Zapustné otoc¢né volice Poloha Pouziti
Nékteré pecici trouby maji zapustné otocné volice. Pro zasunuti - " B P - P
a vysunuti v nulové poloze zatlacte na otocny voli¢. Gril s cirkulac Peceni kous’ku’ masa, dru’beze .
vzduchu a ryb. Dochazi ke stfidavému zapi-

Tladitka
Pod kazdym tladitkem jsou senzory. Netisknéte tlacitka silou.
Tisknéte pouze pfislusny symbol.

Otocny voli¢ funkci
Otocny voli¢ funkei slouzi k vybéru typu ohfevu.

Poloha Pouziti

o Nulova poloha Trouba je vypnuta.

Horky vzduch* Pro peceni moucnikt a sladkosti.
Lze pfipravovat ve dvou stupnich.
Ventilator umistény na zadni sténé
trouby zajistuje rovhomeérné sifeni
tepla uvnitf trouby.

B Horni/dolni ohfev* Na pec¢eni moucnikl, zapékant,
peceni libového masa, napfr. tele-
ciho masa nebo zvéfiny - jeden
stupen. Teplo vychazi z dolniho

a horniho topného télesa.

* Typ ohfevu, kterym se stanovi tfida energetické ucinnosti
podle EN60350.

nani a vypinani topného télesa
grilu a ventilatoru. Ventilator roz-
hani kolem potravin teplo vyzafujici
z grilu.

Grilovani biftek(, klobds, toustl
a ryb. Ohfiva se celd plocha pod
topnym télesem grilu.

1 Velkoplo$ny gril

] Maloplosny gril Grilovani mensiho podtu biftekd,
klobas, toustl a ryb. Ohtiva se

stfedova ¢ast topného télesa grilu.

E Dolni ohfev Zavafovani, peCeni a zapékani.
Teplo vyzatuje ze spodniho top-

ného télesa.

Rozmrazovani Rozmrazovani napf. masa, dru-
beze, peciva a moucniku. Ventila-
tor rozhani kolem potravin teply

vzduch.

Svétlo Zapnuti osvétleni uvnitf trouby.

* Typ ohfevu, kterym se stanovi tfida energetické ucinnosti
podle EN60350.

Jakmile zvolite urGity typ vyhtivani, rozsviti se zarovka uvnitf
trouby.



Ovladaci tlac¢itka a displej

Tlacitka slouZi k nastaveni riznych doplrikovych funkci. Na
displeji se zobrazi nastavené hodnoty.

Otocny volic¢ teploty
Otocny voli¢ teploty slouzi k nastaveni teploty nebo stupné
grilovani.

Tlacitko Pouziti Poloha Vyznam

»%5  Rychloohiev Vyhfati trouby obzvlasté rychlym ° Nulova poloha Trouba nehreje.
zptsobem. 50-270 Rozsah teplot Teplota uvnitf trouby ve °C.

¢ Funkce cisténi Spusténi funkce ¢isténi samodisti- LI st 5 oril S 5 oril loplogného [
cich povrchi uvnitf trouby. b upne grilu atugliz;gg;nghrg%)p osneno
Vi .

® Casové funkce Volba budiku £, délky doby | = stupef 1. mirmny
vareni <9, &asu ukongeni (4 =S upenv ’ mlvrny )
a aktudlniho sasu . Il = stuperi 2, stfedni

o= Détska pojistka Zablokovani a odblokovani ovidda- IIl = stuperi 3, silny
ciho panelu. clean Funkce ¢isténi.

- Minus
+ Plus

SniZeni naprogramované hodnoty.
Zvyseni naprogramované hodnoty.

Zavorky [ ] na displeji oznacuji pfislusny symbol funkce ¢asu,
kterd je aktivni.

Vase prislusenstvi

Prislusenstvi, které je soucasti dodavky, je vhodné pro velké
mnozstvi pokrmu. Dbejte na to, abyste pfisluSenstvi zasunuli do
pecici trouby vzdy spravné.

Aby se vam nékteré pokrmy podafrily jesté lépe nebo pro
jesté komfortnéjsi pouzivani vasi pecici trouby je k dispozici
vybér zvlastniho pfislusenstvi.

Cisténi prislusenstvi

Prislusenstvi Ize v pedici troubé& umistit do 5 rtznych vysek.

Prislusenstvi vzdycky zasunte co mozna nejdal, aby se
nedotykalo sklenéné tabule dvifek pedcici trouby.

0
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Prislugenstvi Ize vytahnout do poloviny, az zaskodi. Tak budete
moci snadno vyjmout pokrmy.

P¥i zahFivani trouby se na displeji rozsviti symbol (8. P¥i
preruseni ohfevu symbol zhasind. Symbol se nerozsviti pfi
pouziti funkce svétlo (8] ani pfi funkci rozmrazovani [&.

Upozornéni: Pi grilovani delSim nez 15 minut nastavte ovlada¢
teploty na mirny stuperi grilovani.

Vnitfek trouby

Uvnitf trouby se nachazi osvétleni. Ventilator zabrarnuje
prilisnému zahtati pecici trouby.

Ventilator

Ventilator se zapina a vypina dle potreby. Horky vzduch
odchazi horni &asti dvifek. Pozor! Nezakryvejte vétraci otvor.
Mohlo by dojit k pfehfati trouby.

Ventilator bézi po urcitou dobu i poté, co je trouba vypnuta —
urychluje se tak jeji vychladnuti.

Osvétleni pecici trouby

Bé&hem provozu sviti v troubé osvétleni. Nastavenim voli¢e
funkei do polohy mUzete osvétleni zapnout i pfi vypnuté
troubég.

Pfi zasouvani pfislusenstvi do pecici trouby dbejte na to, aby
zakfiveni bylo na zadnim konci pfislusenstvi. Jen tak ho Ize
spravné zasunout.

V zavislosti na vybaveni ma spotfebi¢ vysuvné kolejnice, které
mirné zaskoci, kdyz je UpIné vytahnete. Tak na né Ize snadno
umistit pfislusenstvi. Pro odblokovani zatlacte vysuvné kolejnice
mirnym tlakem zpét do pecici trouby.

Upozornéni: Kdyz se pfisluSenstvi zahteje, mlze se
zdeformovat. Po vychladnuti deformace zmizi. Na funkénost to
nema zadny vliv.

Vase pedici trouba neni vybavena veskerym nize uvedenym
prislusenstvim.

Prislugenstvi Ize zakoupit u zakaznické sluzby, ve
specializované prodejné nebo na internetu.



Rost

Pro nadoby, formy na peceni,
peceng, grilované pokrmy

a zmrazené pokrmy.

Rost zasurite otevienou stranou
smérem k dvifkiim pecici trouby
a zakfivenim dolll ~.

Nizky hlinikovy plech na peceni
Pro kolace, pecivo a cukrovi.
Plech na peceni zasunte do pecici
trouby zkosenou stranou ke dvif-
kam.

Zvlastni pfislusSenstvi

ZvI&stni prislugenstvi maZete zakoupit u zékaznické sluzby
nebo ve specializovanych prodejnach. Nabidka a moznost
objednani zviastniho pfislusenstvi on-line se v jednotlivych
zemich ligi. Nahlédnéte do prodejnich podkladu.

Hlinikovy univerzalni vysoky
plech na peceni
Pro stavnaté kolace, pecivo, zmra-

zené pokrmy a velké pecené. Plech
Ize pouzit také jako nadobu na
zachycen/ tuku, kdyz grilujete pfimo
na rostu.

Plech na peceni zasurite do pecici

trouby zkosenou stranou ke dvif-
kam.

Kazdé zvlastni prislusenstvi se nehodi pro kazdy spotrebic. Pri
nakupu uvedte prosim vzdy pfesné Ciselné oznaceni (E-Nr.)
svého spotrebice.

Zvlastni pfislusenstvi Cislo HEZ Pouziti

Nizky hlinikovy plech na peceni HEZ361000 Pro koléce a cukrovi.

Hlinikovy hluboky univerzaini plech HEZ362000 Pro $tavnaté kolace, pecivo, hlubokozmrazené pokrmy a velké
pecené. Grilujete-li pfimo na rostu, muzete ho rovnéz pouzit
jako nadobu pro zachyceni tuku.

rost HEZ364000 Pro nadoby, kolacové formy, pecené, grilované pokrmy
a hlubokozmrazené pokrmy.

Plech na pizzu HEZ317000 Idedlni pro pizzu, zmrazené potraviny nebo velké kulaté kolace.
Plech na pizzu mizete pouZivat misto univerzalniho vysokého
plechu. Plech postavte na rost a fidte se Udaji uvedenymi
v tabulkéach.

Sklenény pekac HEZ915001 Sklenény pekac je vhodny pro dusené pokrmy a nakypy pfi-
pravované v pecici troubé. Je vhodny predev§im pro progra-
movou a pecici automatiku.

Teleskopicky vysuv, trojndsobny HEZ368301 Diky vysuvnym listam ve vySce 1, 2 a 3 mulzete prisluenstvi

vytéhnout dale, aniz by se preklopilo.

Pred prvnim pouzitim

Zde je popséno, co musite udélat, nez budete v pecici troubé
poprvé pripravovat pokrmy. Nejprve si prectéte kapitolu
Bezpecnostni pokyny.

Naprogramovani ¢asu
Po zapojeni blikaji na displeji symbol © a &tyfi nuly. Nastavte
¢as.
1. Stisknéte tlagitko (.
Na displeji se zobrazi Gas 2:00.
2.Tlac¢itkem + nebo — nastavte Cas.
Za nékolik sekund se nastaveny Cas zobrazi.

Vyhfati trouby

Z&apachu novoty z trouby se zbavite vyhfatim prazdné zaviené
trouby. Nejucinnéjsim zplsobem je vyhfivani trouby po dobu
jedné hodiny se zapnutym hornim/dolnim ohfevem na

240 °C. Zkontrolujte, ze uvnitf trouby nejsou zadné zbytky
obalu.

1.Pomoci ovladage funkci zvolte horni/dolni ohtev (2.

2. Pomoci ovladace teploty zvolte 240 °C .

Po uplynuti jedné hodiny troubu vypnéte. Provedete to tak, ze
ovladaci knoflik funkci nastavite do polohy 0.

Cisténi prislusenstvi
Pred prvnim pouzitim pfisluSenstvi dikladné omyjte hadfikem
a teplou vodou s trochou saponatu.


Zámeč
Lístek s poznámkou
Unmarked nastavil Zámeč


Programovani trouby

Existuje nékolik zpusobd, jak programovat troubu. Nize
popisujeme, jak naprogramovat typ ohfevu a teplotu nebo
stupen grilovani. U trouby Ize naprogramovat dobu pfipravy
a Cas ukonceni kazdého jidla. Pro vice informaci viz kapitola
Programovani funkci ¢asu.

Typ vyhfivani a teplota
Pfiklad z obrézku: Horni/dolni ohfev (£ na 190 °C.
1. Zvolte typ vyhfivani pomoci oto¢ného volic¢e funkci.

2. Zvolte teplotu nebo stuperi grilovani pomoci oto¢ného
voli¢e teploty.

Trouba se zacina vyhfivat.

Programovani funkci ¢asu

Tato trouba méa nékolik funkci ¢asu. Pomoci tlacitka © se
aktivuje menu a Ize prepinat mezi riznymi funkcemi. Béhem
provadéni nastaveni jsou symboly ¢asu rozsvicené.
Zavorky [ ] oznacuji zvolenou funkci ¢asu. Jiz
naprogramovanou funkci ¢asu Ize zménit pfimo pomoci
tlacitek + nebo —, a to tehdy, kdyZ se symbol ¢asu nachazi
mezi zavorkami [ ].

Budik s alarmem
Funkce budiku s alarmem je nezavisla na provozu trouby.
Budik s alarmem ma svuj vlastni signal. Lze tedy spolehlivé
rozlisit, zda uplynul ¢as nastaveny na budiku s alarmem nebo
zda doslo k automatickému vypnuti trouby (uplynuti doby
pfipravy).
1. Stisknéte jednou tlagitko (.

Na displeji se rozsviti symboly Sasu, zavorky se objevi u ).
2.Naprogramujte ¢as budiku s alarmem pomoci

tlacitek + nebo —.

Vychozi hodnota tladitka += 10 minut

Vychozi hodnota tladitka —= 5 minut
Naprogramovany ¢as se zobrazi po nekolika vtefinach. Zaéne
odpocitavani ¢asu budiku s alarmem. Na displeji se rozsviti

symbol [()] a zobrazi se odpoditavani Sasu budiku s alarmem.

Ostatni symboly ¢asu zhasnou.

Vypnuti pecici trouby
Voli¢ funkci nastavte na nulu.

Zmeéna nastaveni

Druh ohfevu a teplotu nebo stuperi grilovani mizete kdykoli
zmeénit pfislusnym volicem.

Rychloohiev

Pomoci funkce rychloohfevu doséhne trouba predvolené
teploty velmi rychle.

Rychloohfev se pouziva pro teploty vy$si nez 100 °C. Je
vhodny pro nasledujici typy ohfevu:

w Horky vzduch

u Horni/dolni ohtev (&

= Dolni ohfev [0

Pro dosazeni rovnomérného vysledku tepelné uUpravy,
vkladejte pokrm do trouby az po dokoncenf rychloohfevu.
1.Zvolte typ ohfevu a teploty.

2. Kratce stisknéte tladitko » 5.

Na displeji se rozsviti symbol »$%. Trouba se za¢ne ohfivat.

Ukongéeni rychlého ohfevu

Zazni zvukovy signal. Symbol »$% na displeji zhasne. Viozte
pokrm do trouby.

Zruseni rychlého ohievu

Stisknéte tlacitko »$%. Symbol »$$ na displeji zmizi.

Uplynul éas budiku s alarmem
IxlxNalnl

Zazni zvukovy signal. Na displeji se zobrazi L. Vypnéte
budik s alarmem pomoci tlagitka (.

Zména ¢asu budiku s alarmem

Zménte Cas budiku s alarmem pomoci tlacitek + nebo —.
Upraveny ¢as se zobrazi po nékolika sekunddch.

Zruseni ¢asu budiku s alarmem

Nastavte das budiku s alarmem na Ji3:50 pomoci tladitka —.
Naprogramovany ¢as se zobrazi po nékolika sekundach. Budik
salarmem se vypne.

Zjisténi nastaveného ¢asu
V pfipadé, Ze jste naprogramovali nékolik funkci ¢asu, rozsviti
se na displeji pfislusné symboly. Symbol aktudlni funkce ¢asu
se nachazi mezi zavorkami.

Chcete-li Zjistit as budiku s alarmem £, délku doby vareni <5,
&as ukondeni (& nebo aktualni das (®, tisknéte opakované
tlasitko (B, dokud zévorky nebudou oznagovat pozadovany
symbol. Pfislusna hodnota se na nékolik vtefin zobrazi na
displeji.



Délka doby vareni

Trouba umozriuje naprogramovat délku doby vareni pro
jednotlivé potraviny. Po uplynuti doby vareni se trouba
automaticky vypne. Diky tomu neni nutné kvili vypnuti trouby
preruSovat jiné prace a ani nedojde k prekroceni délky doby
vareni z nepozornosti.

Priklad z obrazku: délka doby vafeni 45 minut.

1. Zvolte typ vyhfivani pomoci ovladaciho knofliku funkci.

2. Zvolte teplotu nebo stuperi grilovani pomoci ovladaciho
knofliku teploty.

3. Stisknéte dvakrat tlagitko (®.
Na displeji se zobrazi {30 .Rozsviti se symboly Gasu,
zavorky jsou u <b.

4.Naprogramuijte délku doby vareni za pomoci
tlacitek + nebo —.
Navrhovana hodnota tlagitka + = 30 minut
Navrhovana hodnota tla¢itka — = 10 minut

Po nékolika sekundéach se trouba zapne. Na displeji se zobrazi

odpogitavani doby varenf a rozsviti se symbol [-D]. Ostatni
symboly ¢asu zhasnou.

Uplynula doba pfipravy

Zazni zvukovy signal. Trouba pfestane vyhfivat. Na displeji se
zobrazi J0:010. Stisknéte tlagitko . Naprogramujte novou
dobu pfipravy pomoci tlacitek + nebo —. Pfipadné dvakrat
stisknéte tladitko (O a nastavte ovladaci knoflik funkci do
nulové polohy. Trouba je vypnuta.

Zména doby pfipravy

Dobu pfipravy zménite pomoci tlacitek + nebo —.
Naprogramovany Cas se zobrazi po nékolika sekundach. Je-li

naprogramovan budik s alarmem, stisknéte nejprve tlagitko .

Zruseni doby pFipravy

Nastavte dobu vareni na G005 pomoci tlagitka —. .
Naprogramovany ¢as se zobrazi po nékolika sekundach. Cas
byl zrusen. Je-li naprogramovan budik s alarmem, stisknéte
nejprve tlagitko .

Zjisténi nastaveného ¢asu
V pripadé, Ze jste naprogramovali nékolik funkci ¢asu, rozsviti

se na displeji pfislusné symboly. Symbol aktualni funkce ¢asu
se nachazi mezi zavorkami.

Chcete-li Zjistit ¢as budiku s alarmem £, délku doby vareni <5,
&as ukonéeni (Y nebo aktuélni ¢as (O, tisknéte opakované
tlagitko ©, dokud zavorky nebudou oznagovat pozadovany
symbol. Pfislusnd hodnota se na nékolik vtefin zobrazi na
displeji.
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Cas ukonéeni

Trouba umozriuje naprogramovat, v kolik hodin si prejete mit
jidlo hotové. Trouba se zapne automaticky a vypne se

v pozadovanou hodinu. Napf. Ize vloZit pokrm do trouby rano
a troubu naprogramovat, aby jidlo bylo hotové v poledne.

Ujistéte se, Ze se potravina nemuze zkazit, bude-li del$i dobu
Cekat v troubé.

Priklad z obrazku: je 10:30 hodin, doba vareni je 45 minut
a trouba se ma vypnout v 12:30 hodin

1. Nastavte ovladaci knoflik funkci.
2. Nastavte ovladaci knoflik teploty.
3. Stisknéte dvakrat tlagitko .

4.Naprogramujte délku doby vareni za pomoci
tlacitek + nebo —.

5. Stisknéte tlagitko .
Zavorky jsou u (L. Zobrazi se, v kolik hodin bude jidlo hotové.

Po nékolika sekundach se zobrazi naprogramovany ¢as

a trouba je nastavena na rezim ¢ekani. Na displeji se zobrazi,
v kolik hodin bude jidlo hotové a symbol (& je oznaden
zévorkami. Symboly () a ® zhasnou. Jakmile se trouba zapne,
zobrazi se doba vareni a symbol <5 je oznagen zavorkami.
Symbol (& zhasne.

Uplynula doba pfipravy

Zazni zvukovy S|gnal Trouba prestane vyhfivat. Na displeji se
zobrazi 0004, Stisknéte tlagitko (®. Naprogramujte novou
dobu pfipravy pomoci tlacitek + nebo —. Pfipadné dvakrat
stisknéte tladitko © a nastavte ovladaci knoflik funkci do
nulové polohy. Trouba je vypnuta.

Zména ¢asu ukonéeni

Zménte ¢as ukonceni pomoci tlacitek + nebo —.
Naprogramovany Cas se zobrazi po nékolika sekundéach. Je-li
naprogramovan budik s alarmem, nejprve stisknéte dvakrat
tladitko (®. Cas ukon&eni neméte, pokud jiz doba vareni
zacCala ubihat. Vysledek vareni by mohl byt jiny.

Zruseni ¢asu ukonéeni

Nastavte ¢as ukonceni na hodnotu aktualniho ¢asu pomoci
tlacitka —. Naprogramovany ¢as se zobrazi po nékolika
sekundéach. Trouba se zapne. Je-li naprogramovan budik

s alarmem, nejprve stisknéte dvakrat tlagitko (®.



Zjisténi nastaveného ¢asu
V pripadé, Ze jste naprogramovali nékolik funkci ¢asu, rozsviti

se na displeji pfislusné symboly. Symbol aktualni funkce ¢asu
se nachazi mezi zavorkami.

Chcete-li Zjistit ¢as budiku s alarmem £, délku doby vareni D,
&as ukonéeni (Y nebo aktualni ¢as (®, tisknéte opakované
tlagitko (O, dokud zévorky nebudou oznadovat pozadovany
symbol. Pfislusna hodnota se na nékolik vtefin zobrazi na
displeji.
Cas
Po zapojeni nebo vypadku proudu blikaji na displeji symbol ®
a Ctyfi nuly. Nastavte ¢as.
1. Stisknéte tlagitko (.

Na displeji se zobrazi as {2:00.

Détska pojistka

Trouba je vybavena détskou pojistkou, kterd ma détem zabranit
v ndhodném zapnuti trouby.

Trouba na Zadné nastaveni nereaguje. Budik a aktualni ¢as
mohou byt nastavovany i pfi zapnuté détské pojistce.

Pokud je nastaven typ vyhfivani a teplota nebo stupen grilovani,
détska pojistka prerusi vyhrivani.

Zmeéna zakladniho nastaveni

U této trouby jsou k dispozici rizna zékladni nastaveni. Tato
nastaveni mohou byt pfizpisobena zvlastnim potfebam
uzivatele.

Zakladni nastaveni Volba !  VolbaZ  Volba 3
! Ukazatel ¢asu vzdy* pouze pfi -
stisknuti
tlacitka ©
=2 Délka trvani signdlu cca cca 2 min* cca 5 min

po uplynuti doby 10 sek.
vareni nebo ¢asu
budiku s alarmem
3 Casova prodleva, cca 2 sek. cca 5 sek. cca

nez dojde k pouziti 10 sek.

zvoleného nastaveni

* Nastaveno od vyrobce

2. Tlagitkem + nebo — nastavte Cas.
Za nekolik sekund se nastaveny ¢as zobrazi.

Zména ¢asu
Predtim nesmi byt nastavend zadna jina funkce ¢asu.
1. Stisknéte &tyfikrat tlasitko (.
Na displeji se rozsviti symboly asu, zavorky se objevi u (.
2.Zménte ¢as pomoci tladitek + nebo —.
Naprogramovany ¢as se zobrazi po nékolika sekundach.

Vypnuti zobrazeni ¢asu

Zobrazeni ¢asu mlzete vypnout. O tom si prectéte v kapitole
Zmeéna zdkladnich nastaveni.

Zapnuti détskeé pojistky

Predtim nesmi byt nastavena zadna délka doby vareni ani
Zadny ¢as ukonceni.

Stisknéte tlacitko c= a drzte je stisknuté pfiblizné Ctyri sekundy.
Na displeji se objevi symbol c=. Détska pojistka je aktivovana.

Vypnuti détské pojistky
Stisknéte tlacitko c= a drzte je stisknuté pfiblizné Ctyfi sekundy.

Symbol c= na displeji zhasne. Détska pojistka je deaktivovana.

Predtim nesmi byt nastavena Zzadna jina funkce Casu.

1. Tisknéte tlagitko O po dobu asi 4 sekund.

Na displeji se zobrazi aktualni zékladni nastaveni pro cas,
napt. ¢ { pro volbu {.

2.Zménte zakladni nastaveni pomoci tlacéitek + nebo —.

3. Potvrdte stisknutim tlagitka (.
Na displeji se zobrazi nasledujici zakladni nastaveni. Pomoci
tlagitka ® Ize prochazet jednotlivymi stupni a pomoci
tlacitek + nebo — Ize ménit nastaveni.

4.Pro ukonéeni tisknéte tlagitko © po dobu asi 4 sekund.
V8echna zakladni nastaveni byla pouZita.

Zakladni nastaveni mohou byt kdykoli znovu zménéna.



Funkce cistéeni

Pomoci funkce cisténi dochazi k regeneraci samocisticich
povrch v troubé.

Zadni sténa trouby, bo¢ni stény a vrchni ¢ast vnittku mohou byt
pokryté vysoce porézni keramickou vrstvou. Tato povrchova
Uprava absorbuje odstfikujici kapicky tuku vzniklé pfi opékani
a peceni a béhem provozu trouby tyto kapicky rozpousti. Diky
tomuto systému cisténi je mozné regenerovat ty samocistici
povrchy, které se jiz nedokazou rfadné vydistit samy.

Pred cisténim
Vyndejte z trouby nadoby a pfislusenstvi, které tam nemaji
zUstat.

Cisténi dna trouby a smaltovanych stén

Nez zvolite program ¢isténi, oCistéte nejprve v§echny vnitini
povrchy trouby, které nejsou samocistici. V opacném pripadée
by se mohly vytvofit neodstranitelné skvrny.

Pouzijte Cistici hadfik a teplou vodu s trochou saponatu nebo
octa. V pripadé silného znecisténi pouzijte jemnou draténku
nebo Cistici prostfedek na trouby. Pouzivejte je pouze az po
vychladnuti vnitfku trouby. Draténku a &istici prostfedek na
trouby nepouzivejte na samocistici povrchy.

Naprogramovani

Cisténi trva priblizng jednu hodinu.

1.Nastavte ovlddaci knoflik funkci do polohy horky vzduch [Z].
2. Nastavte ovladaci knoflik teploty na clean.

3. Stisknéte tladitko .:2.

Péce o spotrebic¢ a jeho gisténi

Aby si trouba zachovala svdj zafivy vzhled a své provozni
schopnosti co nejdéle, je zapotfebi vénovat ji patficnou péci
a udrzovat ji v nalezité Cistoté. Nize uvadime, jak o troubu
pecovat a jak postupovat pfi jejim Cisténi.

Upozornéni

= Je mozZné, Ze na Celni strané trouby se vyskytnou rozdily
v zabarveni zplsobené rozdilnostmi materiald jako jsou sklo,
plast ¢i kov.

= Vyrazné stiny na skle dvifek se mohou jevit jako Smouhy, ve
skute¢nosti se vSak jedna o odraz svétla z Zarovky vnitfniho
osvétleni trouby.

m Smalt se pfi velmi vysoké teploté zac¢ina vypalovat. To mize
vést k mirnému zesvétleni barvy. Jedna se o normaini jev,
ktery nema zadny vliv na funkénost trouby. Na okrajich
tenkych plechd neni mozné nanést smalt po celém povrchu.
Z tohoto dlvodu mohou na dotek plsobit hrubym dojmem,
i kdyZ ochrana plechu proti korozi tim neni nijak narusena.

Cistici pripravky
Berte v potaz Udaje uvedené v tabulce, abyste zamezili

poskozeni rznych povrchu trouby pouzitim nevhodnych
Cisticich prostfedku. NepouZivejte

m abrazivni nebo Ziravé Cistici prostredky,

m koncentrované pripravky s obsahem alkoholu,

m draténky nebo houbicky s hrubym povrchem,

m Cistici zafizeni vyuzivajici vysokého tlaku nebo proudu pary.
Nové hadriky pred pouzitim dobfe vyperte.

Na displeji se rozsviti symbol :]‘-f. Zobrazi se, v kolik hodin bude
Gisténi dokondéeno, a symbol (& je oznacen zavorkami. Cisténi
zacind po Qékolika sekundach. Je vidét ubthjfcw’ cas

a symbol - je oznac¢en zavorkami. Symbol (& zhasne.
Cisténi je dokonéeno

Zazni zvukow’ signal. Trouba prestane vyhfivat. Na displeji se
zobrazi §5:04. Dvakrat stisknéte tlacitko (O a otoéte ovladaci
knoflik funkci do polohy O. Trouba se vypne.

Zruseni cisténi
Stisknéte tladitko .:¢ a ovladaci knoflik funkci dejte do polohy 0.
Trouba se vypne.

Cas, kdy ma byt ¢isténi dokonéeno, miize byt zménén. Lze tedy
napf. provést ¢isténi béhem noci tak, aby bylo mozZno troubu
béhem dne pouzivat.

Pfi programovani postupujte od bodu 1 az do bodu 3. Jesté
pfed zahajenim ¢isténi odlozte ¢as jeho dokonéeni pomoci
tlacitka + nebo — na pozdéjsi dobu.

Trouba prejde do rezimu ¢ekani. Na displeji se zobrazi, v kolik
hodin bude &igténi dokon&eno a symbol (4 je oznaden
zavorkami. Jakmile je Cisténi zahdjeno, zobrazi se doba trvani
a symbol D je oznaden zavorkami. Symbol (& zhasne.

Po vy¢isténi
Jakmile vnitfek trouby zcela vychladne, otfete vihkym hadfikem
zbytky soli ze samodisticich povrchd.

Z6na Cistici pripravky

Predni strana
trouby

Tepla mydlova voda:

Ogistit vihkym hadfikem a osusit mékkou
latkou. Nepouzivat prostredky na ¢isténi
skel ani Skrabky na sklo.

Nerezova
ocel

Tepla mydlova voda:

Ogistit vihkym hadfikem a osusit mékkou
latkou. Skvrny od vapennych usazenin,
tuku, Skrobu a vajec¢ného bilku vycistéte
okamZzité, mohlo by pod nimi dochazet ke
korozi.

V servisnich stfediscich nebo ve speciali-
zovanych prodejnach je mozno zakoupit
specialni pfipravky pro péci o nerezovou
ocel vhodné pro horké povrchy. Cistici pfi-
pravek nanasejte velmi jemnym hadfikem.

Prostfedek na cisténi skel:
Cistit jemnym hadfikem. NepouZivat
Skrabku na sklo.

Sklo

Okénko Prostfedek na Cisténi skel:

Cistit jemnym hadfikem. Nepouzivat alko-
hol, ocet ani jiné Cistici pripravky

s obsahem abraziv nebo kyselin.

Skla ve dvefich Prostfedek na cisténi skel:
Cistit jemnym hadfikem. Nepouzivat

Skrabky na sklo.

Ochranny skle- Tepla mydlova voda:
nény kryt osvétleni Cistit hadfikem.
trouby



Zé6na Cistici pripravky

Vcelku Tepla mydlova voda:

Nevyndavat! Cistit hadfikem. Nedrhnout.
Rosty nebo kolej- Tepla mydlova voda:
nicky. Nechat odméacet a nasledné vycistit

pomoci hadfiku nebo kartace.

Vysuvné listy Tepld mydlova voda:
Vycistit pomoci hadfiku nebo kartace.

Nenamacet a neumyvat v mycce.

Prislusenstvi Tepla mydlova voda:
Nechat odmacet a nasledné vycistit

pomoci hadfiku nebo kartace.

Cisténi samogisticich povrchu v troubé

Nékteré trouby mohou mit zadni sténu, boc¢ni stény a vrchni
Cast svého vnitfku pokryté vysoce porézni keramickou
vrstvou. Tato povrchova Uprava absorbuje odstfikujici kapicky
tuku vzniklé pfi opékani a peceni a béhem provozu trouby tyto
kapicky rozpousti. Cim vy$si bude teplota a ¢im déle bude
trouba zapnutd, tim lepsi bude dosazeny vysledek.

Diky tomuto systému ¢isténi je mozné regenerovat ty

samocistici povrchy, které se jiz nedokazou fadné vycistit samy.

Pro vice informaci viz kapitola Funkce c¢isténf.
Mirné odbarveni povrchu nema vliv na samogistici funkci.
Pozor!

m Nepouzivejte drsné Cistici prostfedky. Hrozi poskrabani
a poskozeni vysoce porézni vrstvy.

u Neosetfujte keramickou vrstvu Cisticimi prostfedky na
trouby. Pokud se na ni z neopatrnosti Cistici prostfedek
dostane, okamzité jej setfete houbickou a dikladné omyjte
vodou.

Cisténi dna trouby a smaltovanych stén

Pouzijte Cistici hadfik a teplou vodu s trochou saponatu nebo
octa.

V pfipadé silného znecisténi pouzijte jemnou draténku nebo
Cistici prostfedek na trouby. PouZijte je az po vychladnutf
vnitrku trouby. Draténku ani Cistici prostfedek na trouby
nepouzivejte na samocdistici povrchy.

Funkce osvétleni

Pro usnadnéni ¢isténi trouby je mozné uvniti trouby zapnout
osveétlen.

Zapnuti osvétleni trouby

Otoéte ovladaé funkcei do polohy [2].

Osvétleni se zapne. Ovladac teploty musi byt vypnuty.

Vypnuti osvétleni trouby
Otocte ovladac¢ funkci do polohy o.

Sklopeni topného télesa grilu

U nékterych modeld je mozné sklopit topné téleso grilu, ¢imz

se usnadni Cisténi trouby.

A Nebezpeci popaleni!

Trouba musi byt vychladla.

1. Zatahnéte za uchyt grilu smérem dopredu a zatlacte nahoru,
dokud neuslysite zacvaknuti (obr. A).

2. Zaroven uchopte topné téleso grilu a sklopte ho smérem
doll (obr. B).
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Po skondeni ¢isténi vratte topné téleso grilu zpét smérem
nahoru. Zatdhnéte za Uchyt smérem dolu a topné téleso grilu
zacvaknéte.

Sundani a nasazeni obou zavésnych rosti
nebo teleskopickych vysuvi

Levy i pravy zavésny rost nebo teleskopické vysuvy je
mozno kvdli ¢igténi vyndat. Trouba musi byt vychladla.
Sundani zavésnych rostu nebo teleskopickych vysuvu

1.Zaveésny rost nebo vysuv nazdvihnéte vpfedu nahoru
a vyhaknéte (obr. A).

2.Poté zaveésny rost nebo vysuv vytahnéte Uplné dopredu
a vyjmote (obr. B).

fﬂ@gl

Zavésné rosty nebo teleskopické vysuvy vycistéte mycim
prostfedkem a houbickou. Na uporné necistoty pouzijte
kartacek.

Nasazeni zavésnych rosti nebo teleskopickych vysuvi

1.Z&avésny rost nebo vysuv zasurite nejprve do zadni
drazky a pfitisknéte mirné smérem dozadu (obrazek A)

2.a poté jej zasunte do predni drazky (obrazek B).

B]
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Zavésné rosty nebo vysuvy zapadaji na levé i na pravé
strané. Ohyb musi vzdy smérfovat dold.



Sundani a nasazeni dvifek trouby

Vysazeni dvifek trouby usnadriuje jejich demontaz a cisténi
skel.

Zavésy dvitek trouby jsou vybaveny pojistkou. Je-li pojistka
zaviena (obr. A), dvitka nelze vysadit. Otevienim pojistky za
Ucelem vysazeni dvitek (obr. B), se zarover zablokuji zavésy.
Dvitka se tak nemohou nahle zavrit.

N

A Nebezpeci poranéni!

Nejsou-li zavésy zablokovany pojistkou, mohou se nahle zavrit.
Dbejte na to, aby pojistky byly vzdy zaviené, s vyjimkou situaci,
kdy potfebujete vysadit dvitka. V takovém pfipadé musi byt
pojistky oteviené.

Sundani dvirek

1. Dvitka trouby zcela otevrete.

2.0bé pojistky vpravo i vlevo vyklopte (obr. A).

3. Dvere trouby priviete k dorazu do svislé polohy (obr. B)
Uchopte dvitka ze stran obéma rukama. Priviete je jesté vice
a vysadte je.

Nasazeni dvifek

Pfi nasazovani dvitek dodrzujte stejny postup v opacném

poradi.

1. Pfi nasazovani dvitek sledujte, zda oba zavésy spravné sedi
v odpovidajicich otvorech (obrazek A).

2. Spodni vyfez zavésu musi sedét na obou stranach (obrazek
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Nespravné nasazeni zavésu muze zpusobit zkfiveni dvirek.

3. Zaviete pojistky zavésu (obrazek C). Zaviete dvitka trouby.
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A Nebezpeci poranéni!

Nedotykejte se zavés(, dvitka mohou nahle spadnout, nebo
muze dojit k nahlému zavieni zavésu. Zavolejte do odborného
autorizovaného servisu.

Demontaz a montaz skla dvefi

Kvuli snaz8imu c¢isténi mizete vyjmout sklenéné tabulky ze
dvefi pecici trouby.

Demontaz

1. Dvitka pecici trouby vysadte a madlem doll je poloZte na
hadr.

2.Sejméte horni kryt dvifek pedici trouby. Za tim ucelem
zatlacte prsty na spony vlevo a vpravo (obr. A).

3.Nazdvihnéte horni tabuli a vytdhnéte ji (obr. B).

U dvifek se tfemi tabulemi kromé toho postupujte nasledovné:
4.Nazdvihnéte tabuli a vytahnéte ji (obr. C).

Sklenéné tabule vycistéte Cisticim prostfedkem na sklo
a meékkym hadrem.

A Nebezpeci urazu!

Poskrabané sklo dvifek spotfebi¢e mize prasknout.
Nepouzivejte Skrabku na sklo ani ostré nebo abrazivni Cistici
prostredky.



Montaz

U dvifek pecici trouby s dvéma tabulemi provedte kroky 2 az 4.

PFi montazi dbejte na to, aby byl napis ,Right above* zrcadlové
obréaceny vlevo dole.

1. Zasurnite tabuli Sikmo dozadu (obr. A).

Co délat v pripadé poruchy?

Dojde-li k poruse, ¢asto se stava, Ze je to jen drobna zavada,
kterou Ize snadno odstranit. NeZ zavolate na technicky servis,

pokuste se poruchu vyresit sami za pomoci nasleduijici tabulky.

Prehled poruch

Porucha Mozna pfi¢ina Odstranéni/pokyny
Pecici trouba Pojistka je Zkontrolujte pojistku
nefunguije. vadna. v pojistkové skfifice, zda je
v poradku.
Vypadek elek-  Zkontrolujte, jestli kuchyn-
trického ské svétlo nebo jiné
proudu. kuchyriské spotrebice fun-
guiji.
Na displeji bli-  Vypadek elek- Nastavte znovu ¢as.
kaiji symbol ®  trického
a Ctyfi nuly. proudu.
Pedici trouba Na kontaktech ~ Otocte oto¢né voli¢e nékoli-
nehfeje. je prach. krat ob&ma smery.

Chybova hlaseni

Objevi-i se na displeji chybové hlageni £, stisknéte tlacitko .
Chybové hlaSeni zmizi. Dojde k vynulovani nastavené funkce
¢asu. Nezmizi-li chybové hlaseni, kontaktujte servisni centrum.
Nasledujici chybova hlageni maze uZivatel vyfesit viastnimi
silami.

Chybové hla-  Mozna pfi¢ina Regeni/doporuéeni
Seni
EO Tlagitko bylo Stisknéte postupné

stisknuté pfili§  vSechna tlacitka. Ovérte,

dlouho nebo se zda se nékteré z tlacitek

zaseklo. nezaseklo, neni prikryté
nebo zaspinéné.

A Nebezpeci elektrického vyboje!
Neodborné opravy jsou nebezpeéné. Opravy sméji provadét
pouze vyskoleni pracovnici odborného autorizovaného servisu.

2. Horni tabuli zasurite $ikmo dozadu do obou drzaku. Hladka
plocha musi byt na vnéjsi strané (obr. B).

3.Nasadte kryt a pritlacte.
4. Zavéste dvitka pedici trouby.

Pecici troubu pouzivejte teprve tehdy, kdyz jsou tabule fadné
namontované.

Vyména zarovky osvétleni trouby

Je-li Zarovka osvétleni trouby opotfebovang, je tfeba ji vyménit.
Prostfednictvim odborného servisu nebo ve specializovanych
prodejnach mizete zakoupit nahradni Zarovky 220-240 V, zavit
E14, 25 W odolné vici teplotu (T300 °C). PouZivejte pouze
tento typ zarovek.

A Nebezpeci elektrického vyboje!
QOdpojte spotiebi¢ od elektrické sité. Ujistéte se, Ze je skutecné
odpojen.
1.Do studené trouby vlozte utérku, aby nedoslo
k jejimu poskozeni.
2. Odsroubujte sklenény kryt smérem doleva a sejméte jej.

3.Nahradte zarovku obdobnym typem Zarovky.
4.Nasroubujte zpét sklenény kryt.
5.Vyjméte utérku a spotfebi¢ zapojte do elektrické sité.

Ochranné sklo

Jestlize doslo k poskozeni ochranného skla, je nutné ho
vymeénit. Ochranna skla Ize zakoupit v autorizovaném servisu.
Uvadeéjte ¢. vyrobku a vyrobni ¢. spotfebice.



Zakaznicky servis

Potfebuje-li vas spotfebi¢ opravu, obratte se na nas servis.
Vzdy najdeme vhodné feseni, abychom predesli zbyte¢nym
navstévam technikd.

Cislo E a ¢islo FD

P¥i telefonatu uvedte Ciselné oznaceni vyrobku (E-Nr.) a vyrobni
¢islo (FD-Nr.), abychom vam mohli poskytnout kvalifikovanou
pomoc. Typovy Stitek s témito Cisly najdete na pravé strané
dvifek pecici trouby. Abyste je v pfipadé potfeby nemuseli
dlouho hledat, mtzete si Udaje svého spotfebice a telefonni
¢Cislo servisu poznamenat zde.

Cislo E Cislo FD

Zakaznicky servis T

Méjte na pameéti, ze navstéva servisniho technika nenf

v pfipadé chybné obsluhy bezplatna ani béhem zaruéni doby.
Kontaktni Gdaje vSech zemi najdete v pfilozeném seznamu
zékaznickych servist.

Objednavka opravy a poradenstvi pfi poruchach
CZ 251.095.546
Davéfujte kompetentnosti vyrobce. Tim si zajistite, Ze oprava

bude provedena vyskolenymi servisnimi techniky, ktefi maji
k dispozici originalni nahradni dily pro vas spotrebic.

Tipy jak Setfit energii a zivotni prostiedi

Zde vam poradime, jak muZete pfi peceni usetfit energii a jak
spravné postupovat pfi likvidaci spotrebice.

Uspora energie

= Troubu predehfivejte pouze v pripadé, Ze to uvadi recept
nebo tabulka.

m PouZivejte tmavé pecici formy opatfené tmavym lakem nebo
smaltem. Lépe vstiebavaji teplo.

m Béhem vareni, peceni &i grilovani nechavejte dvitka trouby
zaviena.

m Pfi peceni vice moucnikl doporucujeme péci je ihned po
sobé. Trouba zlistane horka. Tim se zkrati doba pedeni
druhého moucéniku. Do trouby Ize rovnéz viozit dvé formy
obdélnikového tvaru najednou vedle sebe.

m U peceni trvajiciho dlouhou dobu muzete spotfebic¢ vypnout
10 minut pfed koncem a vyuzit tak zbytkového tepla
k dopeceni pokrmu.

Ekologicka likvidace

Obal zlikvidujte v souladu s pfedpisy na ochranu Zivotniho
prostredi.

Tento spotfebi¢ je oznacen v souladu s evropskou
smeérnici 2012/19/EU o nakladani s pouzitymi
elektrickymi a elektronickymi zafizenimi (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).

Tato smérnice stanovi jednotny evropsky (EU) ramec
pro zpétny odbér a recyklovani pouzitych zafizen.

Testovano pro Vas v nasem kuchynském studiu

Zde naleznete vybér pokrmu a pro né vhodna nastaveni. Je zde
uvedeno, jaky druh ohfevu a jaka teplota je pro pfislusny pokrm
nejvhodnéjsi. Dozvite se, které pfislusenstvi mate pouzit a do
jaké vysky je treba ho zasunout. Dostanete od nas tipy

k nadobam a pfipravé pokrm.

Upozornéni

= Hodnoty uvedené v tabulkach plati vzdy pro studenou
a prazdnou troubu.

Troubu predehfivejte pouze tehdy, pokud je to v tabulkach
uvedeno. Papir na peceni pokladejte na pfislusenstvi az po
predehfrati.

= Casové Udaje v tabulkach jsou orientaéni hodnoty. Zavisi na
kvalité a vlastnostech potravin.

m PouZivejte pfisluSenstvi, které je soucasti dodavky. Doplrujici
pfislusenstvi obdrzite jako zvlastni prislusenstvi ve
specializované prodejné nebo u zakaznického servisu.

Pred pouzitim trouby vyjméte z varného prostoru pfisluSenstvi
a nadoby, které nepotfebujete.

m Pfi vyjimani horkého pfislusenstvi nebo nadoby z trouby
pouzivejte vzdy chriapku.

Kolace a pecivo

Peceni v jedné urovni

Pfi peceni moucnik doséhnete nejlepsiho vysledku za
pomoci funkce horni/dolni ohtev (& .

PFi pe¢eni pomoci horkého vzduchu doporucujeme pro
vkladani prislusenstvi nasledujici vysky:

= Moucniky ve formé: vyska 2

= Moucniky na plechu: vyska 3

Peceni v nékolika urovnich

Pouzijte rezim horky vzduch [Z].
Peceni probiha ve 2 raznych vyskach:
m Hlinikovy plech: vyska 3

m Hlinikovy plech: vyska 1

PrestoZe plechy byly do trouby vioZeny ve stejnou dobu,
pokrmy na kazdém plechu nemusi byt hotové soucasné.



V tabulkach je uvedena fada doporuceni tykajicich se
jednotlivych pokrmda.

Pouzijete-li 3 obdélnikové formy najednou, rozmistéte je na rost
tak, jak je uvedeno na obrazku.

Pri pouziti svétlych tenkosténnych kovovych forem na peceni
nebo sklenénych forem se doba peceni prodluzuje a kolac
nezhnédne tak rovnomeérne.

Pokud chcete pouzit silikonové formy, fidte se podle pokynl
a receptu vyrobce. Silikonové formy jsou Casto mensi nez
normalni formy. MnoZstvi tésta a pfisad muze byt odlisné.

Tabulky

V tabulce jsou pro jednotlivé druhy koladu ¢i moucnik(
uvedeny optimalni typy ohfevu. Teplota a doba peceni zavisi na
mnozstvi a konzistenci tésta. Proto jsou v tabulkach vzdy
uvedena rozmezi dob a teplot. PFi zkou$eni se musi vychazet
vzdy od nizsi hodnoty. PouZitim nizsi teploty se docili
rovnomérnéjsiho opeceni dozlatova. V pfipadé potfeby Ize
zvolenou hodnotu nasledné zvysit.

Pokud je trouba pfedehrata, doba peceni se zkracuje o 5 az
10 minut.

Dalsi informace naleznete v dodatku k tabulkdm Nédpady na
peceni.

Pfi peceni jediného dortu v jedné urovni davejte formu

na hlinikovy plech.

Pokud se pece nékolik moucénikl zarover, Ize formy davat
primo na rost.

Kolaée ve formé na peceni Forma na rostu Vyska Druh Teplota ve Doba peceni,
ohfevu °C minuty

Ovocny kolac Kolac¢ova forma z bilého plechu, @ 31 cm 1 =2 220-240 40-50
1+3 190-200  35-45
Quiche Kola¢ova forma z bilého plechu, @ 31 cm 1 = 220-230 40-50
Kolace* Forma na peceni z bilého plechu, @ 28 cm 2 B2 180-200 50-60
Piskotovy kola¢, jednoduchy  Bébovkova/truhlikova forma 2 160-180  55-70
3 truhlikové formy 3+1 140-160  70-90

* Pro soucasné peceni vice kolacl postavte na rost nékolik forem na peceni.

Moucéniky na plechu Vyska Druh ohfevu Teplota ve °C  Doba peceni, minuty
Pizza Plech na peceni 2 [ 200-220 25-35
Hlinikovy plech + plochy plech na peceni 1+3 =] 170-180 35-45
Hlinikovy plech + univerzalni hluboky 1+3 170-180 35-45
plech
Pecivo z listového tésta Plech na peceni 3 180-200 25-35
Hlinikovy plech + plochy plech na peceni 1+3 170-190 30-45
Hlinikovy plech + univerzalni hluboky 1+8 170-190 30-45
plech
Borek Univerzalni plech 2 B2 190-200 40-55

Ve specializovaném obchodé nebo autorizovaném servisu muzete zakoupit dodatecny plech na peceni.

Chléb a housky Vyska Druh ohfevu Teplota ve°C Doba peceni, minuty

Chléb s drozdim z 1,2 kg mouky*,  Hlinikovy plech 2 3 270 8

(predehrat) 200 35.45

Chléb s kvaskem z 1,2 kg mouky*, Hlinikova plech 2 3 270 8

(pfedehrat) 200 40-50

Housky (napf. Zitné) Hlinikova plech 3 =2 200-220 20-20

* Nikdy nevlévejte vodu pfimo do rozehfaté trouby.

Cukrovi Vyska Druh ohfevu Teplota ve °C  Doba peceni,

minuty

Cukrovi a susenky Hlinikovy plech 3 =2 150-160 20-30
Hlinikovy plech + plochy plech na peceni 1+3 140-150 20-30
Hlinikovy plech + univerzalni hluboky plech 1+3 =] 140-150 20-30

Pusinky Hlinikova plech 3 80-90 180-210

Dodatec¢né plechy je mozné zakoupit jako volitelné prisluSenstvi ve specializovanych obchodech.



Cukrovi Vyska Druh ohfevu Teplota ve °C  Doba peceni,
minuty
Koblihy Hlinikova plech 2 [ 190-210 30-40
Mandlové cukrovi Hlinikovy plech 3 B2 110-130 30-40
Hlinikovy plech + plochy plech na pe¢eni 1+3 100-120 35-45
Hlinikovy plech + univerzalni hluboky plech 1+3 = 100-120 35-45

Dodate¢né plechy je mozné zakoupit jako volitelné pfisluSenstvi ve specializovanych obchodech.

Nékolik praktickych rad a tipti ohledné peceni

Postupujete-li podle vlastniho receptu.

MUzete se orientovat podle podobného vyrobku uvedeného v tabulce.

Jak zjistit, jestli je moucnik z piSkotového tésta
upeceny?

Asi 10 minut pred uplynutim doby uvedené v receptu pichnéte do mouéniku ten-
kou dfevénou $pejli v misté, kde je moucnik nejvyssi. Pokud vytahnete Cistou
Spejli bez zbytkd tésta, moucnik je upeceny.

Kdyz se tésto srazi.

Pristé pouZijte méné tekutych surovin nebo nastavte o 10 stupnid nizsi teplotu
peceni. Pfi michani tésta dodrzujte doby uvedené v receptu.

Dort hezky nabyl uprostied, ale na okrajich je
nizsi.

Nevymazavejte formu. Po upeceni moucnik opatrné odlepte od formy pomoci
noze.

Moucnik je shora pfilis tmavy.

Dejte moucnik do nizsi urovné trouby, zvolte nizsi teplotu peceni a nechte jej
péci delsi dobu.

Moucnik je prilis suchy.

Do upeceného moucniku nékolikrat pichnéte Spejli. Pokapeijte jej nékolika kap-
kami ovocného dzusu nebo alkoholu. PFisté zvolte o 10 stupnt vy$si teplotu
a zkratte dobu peceni.

Chléb nebo moucnik (napriklad tvarohovy dort)
z vnéjsku vypada dobre, ale uvnitf je mazlavy
(tésto je misty vihké).

Pristé pouzijte méné tekutych pfisad a nechte jej o néco déle v troubé pfi nizsi
teploté. U moucnikl pokrytych ovocem peéte nejprve korpus. Ten pak posypte
nasekanymi mandlemi nebo strouhankou, a teprve poté poloZte stavnatou horni
vrstvu. Dodrzujte pokyny uvedené v receptu a dobu peceni.

Cukrovi zezlatlo nepravidelné.

Zvolte nizsi teplotu; cukrovi bude upeceno rovnomeérnéji. Krehci cukrovi pecte
v jedné trovni funkci horni/dolni ohfev [=. Presahuijici papir na pedeni miize
mit vliv na proudéni vzduchu v troubé. Stiihejte jej vzdy podle velikosti plechu.

Qvocny kola¢ je zespodu pfilis svétly.

Stava z ovoce vytéka.

PYisté pouzijte univerzalni plech, mate-li ho k dispozici.

Jednotlivé kousky drobného cukrovi z kynutého
tésta se mohou pfi peceni navzajem spojit.

Snazte se mezi jednotlivymi kousky nechavat prostor cca 2 cm. Budou mit tak
dostate¢né misto, aby mohly narustat a opéci se dozlatova ze vSech stran.

Pekli jsme ve dvou urovnich. Na hornim plechu
je cukrovi tmavsi nez na dolnim.

PYi pedeni ve vice Urovnich vzdy pouzivejte funkci horky vzduch (). | kdy? se
pece nékolik plechl soubé&zné, neznamena to, Ze budou hotové zaroveri.

Pfi pec¢eni stavnatych moucénikl dochazi se sra-
Zeni vody.

Pfi pedeni miize vznikat vodni para. Cést této pary uchazi dvitky trouby a mtze
se srazet na ovladacim panelu nebo na sténdch blizkého ndbytku a vytvaret tak
kapky vody. Jedna se o pfirozeny fyzikalni jev.

Maso, dribez, ryby
Nadobi

Peceni

K libovému masu pfidejte trochu tekutiny. Dno nadoby by mélo
byt pokryté do vysky cca 2 cm.

Je mozné pouzit jakoukoli nadobu odolnou vudéi teplu. Fi
peceni velikych kusl Ize pouzit rovnéz hlinikovy plech.
Nejvhodnéjsim nadobim jsou nadoby ze skla. Zkontrolujte zda
viko pekace spravné padne a dobre nadobu prikryva.

Pokud se pouziva smaltované nadobi, je potfeba pridat vice
tekutin.

Pokud se pouzivaji pekace z nerez oceli, maso neziska takovou
zlatou kdrku a dokonce muze byt nedopecené. V takovém
pfipadé prodluzte dobu peceni.

Udaje uvedené v tabulkach:

Nédoba bez poklicky = odkryto

Nadoba s poklickou = pfikryto

Nadobu davejte vzdy doprostfed rostu.

Horké sklenéné nadoby odkladejte na suchou utérku. Pfi
odloZeni na vihkou nebo studenou podlozku mize sklo
prasknout.

K dusenému hovézimu pridejte dostatecné mnozstvi tekutiny.
Dno nadoby by mélo byt pokryté do vysky 1 -2 cm.
MnoZstvi tekutiny zavisi na druhu masa a materidlu nadoby.
Pokud maso pripravujete ve smaltovaném pekaci, je nutno
pfidat o trochu vice tekutiny nez u sklenéné nadoby.

Pekace z uslechtilé oceli jsou vhodné pouze ¢aste¢né. Maso se
pece pomaleji a méné zhnédne. Pouzijte vyssi teplotu a/nebo
del$i dobu peceni.

Grilovani

Vzdy grilujte se zavfenou troubou.

NeZ date pfipravovany pokrm do trouby na grilovani, nejprve
troubu predehfivejte po dobu cca 3 minut.

Jednotlivé kousky ddvejte pfimo na rost. Pri grilovani jediného
kusu dosahnete nejlepsiho vysledku, umistite-li ho pfimo
doprostred rostu.

Vlozte do vysky 1 hlinikovy plech. Ride se v

ném shromazdovat $tdva z masa a trouba
zUstane Cistsi.



Pecici plech ani univerzalni plech nevkladejte do

vysky 4 nebo 5. Kvlli pfilisnému teplu by mohlo dojit k jejich
deformaci a pfi vyndavani z trouby by mohly troubu uvnitf
poskodit.

Jednotlivé porce by mély byt pokud mozno stejné silné.
V8echny se tak opecou rovnomérné dozlatova a zlstanou
Stavnaté. Platky osolte aZ na konci jejich grilovani.
Jednotlivé porce otocte po uplynuti %5 Gasu.

Topné téleso grilu se automaticky stfidaveé zapina a vypina.
Jedna se o normalini stav. Frekvence stfidani zavisi na
nastaveném stupni grilovani.

Maso
Kusy masa v poloviné doby obratte.

KdyZ je pecené hotova, méla by se nechat jesté 10 minut ve
vypnuté, zaviené troubé. Tak se Iépe rozlozi stava z masa.
Po upeceni zabalte roastbeef do alobalu a nechte 10 minut
v pecici troubé odpocinout.

U veprové pecené s kzi tuto kizi kiizem nafiznéte. Peceni
poloZte do nadoby nejprve kazi dold.

Maso Hmotnost Nadoba Vyska Druh ohifevu Teplota ve °C, Doba peceni
stupen grilovani v minutach
Dusené hovézi (napt. zebirka) 1,0 kg priklopena 2 =2 220-240 90
1,5 kg 2 =] 210-230 110
2,0 kg 2 = 200-220 130
Hovézi svickova 1,0 kg odklopena 2 [ 210-230 70
1,5 kg 2 = 200-220 80
2,0 kg 2 = 190-210 90
Roastbeef, krvavy 1,0 kg odklopena 1 210-230 40
Steaky, propecené* Rost 5 [} 3 20
Steaky, krvaveé* 5 ] 3 15
Veprové maso bez klze (napf. krkovice) 1,0 kg odklopena 1 190-210 100
1,5 kg 1 X 180-200 140
2,0 kg 1 170-190 160
Vepiové maso s kuzi (napt. plec, 1,0 kg odklopena 1 iy 180-200 120
koleno) 15 kg 1 170-190 150
2,0 kg 1 160-180 180
Uzend veprova Zebra s kosti 1,0 kg priklopena 2 =2 210-230 70
Sekana pecené ze 750 g masa odklopend 1 170-190 70
Parky cca 750 g Rost 4 [} 3 15
Teleci pecené 1,0 kg odklopena 2 =2 190-210 100
2,0 kg 2 = 170-190 120
Jehnédi kyta bez kosti 1,5 kg odklopena 1 150-170 110

* Pecici troubu nechte 5 minut pfedehrat.

Drubez

Hmotnosti v tabulce odkazuji na driibez bez nadivky

a pfipravenou k peceni.

DrlibeZ vcelku pokladejte na rost nejprve hrudi dolu. Po
uplynuti %3 uvazovaného ¢asu maso otocte.

Jednotlivé kusy pecené, kruti rolku nebo kruti prsa otocte po
uplynuti poloviny ¢asu pec¢eni. Mensi porce dribeziho otocte po
uplynuti % ¢asu.

P¥i ptipravé kachny nebo husy propichnéte kuzi pod kfidly, aby
tuk mohl volné odtékat.

Drlbezi maso ziska vynikajici zlatou karcicku, pokud je ke
konci doby peceni potfeme maslem, slanou vodou nebo
pomerancovym dzusem.

Pfi grilovani pfimo na rostu viozte do prvni vysky

trouby hlinikova plech.

Drubez Hmotnost Nadoba Vyska Druh ohfevu Teplota ve °C qua peceni,
minuty

Pllky kurete, 1 az 4 ks 400 g kazdy kus Rost 2 200-220 40-50

Kufe naporcované 250 g kazdy kus Rost 2 200-220 30-40

Kufe celé 1 az 4 kusy 1,0 kg kazdy kus Rost 2 190-210 50-80

Kachna 1,7 kg Rost 2 X 180-200 90-100

Husa 3,0 kg Rost 2 170-190 110-130

Mladad krita 3,0 kg Rost 2 X 180-200 80-100

2 kr(ti stehna 800 g kazdy kus Rost 2 190-210 90-110




Ryby

Naporcované ryby otocte po uplynuti %3 stanoveného ¢asu.
Celé ryby neni nutno otacet. Celé ryby peGeme hibetni ploutvi
nahoru. Stabilitu ryby v této poloze zajistite tak, Ze do brisni
dutiny ryby vlozite kousek brambory nebo malou nadobku
vhodnou na peceni.

Pokud pecete rybi filety, pridejte nékolik polévkovych IZic vody
na podlévani.

Pri grilovani pfimo na rostu vliozte do prvni vysky

trouby hlinikovy plech.

Ryby Hmotnost  Nadoba Vyska Druh ohfevu Teplotave°C Doba peéeni
v minutach

Ryba, bila / smisena (vcelku) napf. 600 g Hlinikovy plech 3 B 180-190 45-55

dorada

Ryba tu¢na (malé porce) napft. losos Rost* 2 B 180-190 45-55

PInéna treska 1,0 kg Hlinikovy plech 3 B2 180-190 55-65

* Do prvni vysky trouby dejte hlinikovy plech.

Tipy k peceni a grilovani

Pro danou hmotnost pedené nejsou v tabulce uve- Udaje vybirejte podle nejblizéi nizéi hmotnosti a prodiuzte dobu.

deny zadné udaje.

Chcete zjistit, zda je pecené jiz hotova.

PouZijte teplomér na maso (k dostani ve specializovanych obchodech) nebo

udélejte ,zkousku Izici“. Zatlaéte IZici na pec¢ené maso. Pokud je pevné, je
maso hotové. Jestlize povoli, potfebuje jesté trochu casu.

Pecené je pfilis tmava a kirka misty spalena. Zkontrolujte vysku zasunuti a teplotu.

Pecené vypada dobre, ale omacka je spalena. PFisté pouzijte mensi nadobu na peceni nebo pridejte vice tekutiny.

Pecené vypada dobre, ale omacka je prilis svétla  Pristé pouzijte vétsi nadobu na peceni a pridejte méné tekutiny.

a vodova.

Pri podlévani pecené vznika vodni para.

Stane se tak z fyzikalnich divodu a nejedna se o zavadu. Velka ¢ast vodni

pary unika vystupem pary. Mlze se srazet na chladném prednim ovladacim
panelu nebo okolnim nabytku a odkapavat jako kondenzovana voda.

Zapecené pokrmy, nakypy, topinky

Nadobu stavte vzdy na mfizku.

Pri peceni pfimo na rostu bez pouziti nadob vlozte do vysky
1 hlinikovy plech. Trouba se takto méné zaspini.

Vysledek zapékani zavisi na velikosti nadoby a na vysSce
zapékaného pokrmu. Hodnoty uvedené v tabulce jsou pouze
orientacn.

Pokrm Nadoba Vyska Druh Teplotave °C,  Doba peceni,
ohfevu  stupeii grilovani minuty

Sladké nakypy (napf. tvarohovy s ovocem) Forma na nakypy 2 = 180-200 40-50

Slané zapeCené pokrmy s vafenymi pfisadami  Forma na nakypy 3 = 210-230 30-40

(napf. zapec¢ené téstoviny) nebo hlinikovy plech 3 5 510230 50-30

Slané zapecené pokrmy se syrovymi pfisadami* Zapékaci forma nebo 2 160-180 50-70

(napf. zape¢ené brambory) hlinikovy plech 5 T 160-180 50-70

Opékani topinek Rost 5 d 3 4-5

Zapékani topinek Rost 3+1 x 170-180 8-12

* Zapékany pokrm by nemél byt vy§si nez 2 cm.



Hotova jidla

Dbejte pokynt vyrobce uvedenych na obalu.

Pfi pokladani peciciho papiru na prislusenstvi trouby se ujistéte,
Ze se skutec¢né jedna o papir vhodny pro pouziti ve vysokych
teplotach. Prizptusobte rozmér papiru rozméru upravované
potraviny.

Ziskany vysledek zavisi pfimo na typu pokrmu. U syrového
pokrmu mlze dochéazet k nepravidelnostem a barevnym
rozdilim.

Pokrm Prislusenstvi Vyska Druh ohfevu Teplotave °C  Doba minuty
Hranolky Rost nebo hlinikovy plech 3 [ 190-210 20-30
Pizza Rost 2 = 200-220 15-20
PInéné bagety Hlinikovy plech 3 B 190-200 20-25

Upozornéni: Béhem peceni mrazenych vyrobku se plech mize
zdeformovat. Je to zpusobeno rozdilem teplot. BEhem peceni
deformace zmizi.

Speciality
Pfi nizkych teplotach Ize pfipravit vyborny krémovy jogurt
i krasné nadychané kynuté tésto.

Nejdfive z trouby vyjméte pfisluSenstvi a levy i pravy zavésny
rost nebo vodici listy.

Priprava jogurtu

1. Uvarte 1 litr mléka (3,5 % tuku) a nechte jej vychladnout az
na teplotu 40 °C.

2. Pfimichejte 150 g jogurtu (vychlazeného v lednicce).

3. Nalijte smés do hrnec¢kl nebo kelimkd, které zakryjte
potravinovou folii.

4.Vyhfejte troubu na uvedenou teplotu.

5.Poté vlozte hrnecky ¢i kelimky na dno do trouby a pfipravte
dle navodu.

Kynuti tésta

1. Obvyklym zplsobem pfipravte kynuté tésto. Tésto vyklopte
do tepelné odolné keramické nadoby a pfikryjte ji poklickou.

2.Vyhfejte troubu na uvedenou teplotu.

3. Spotfebi¢ vypnéte a ponechte tésto uvnitt trouby, aby mohlo

vykynout.
Pokrm Nadobi Vyska Druh ohfevu Teplota Cas
Jogurt Postavte hrnecky ~ na dno do trouby Predehrejte na 50 °C 5 min.
nebo kelimky 50 °C 8 h.
Kynuti tésta Postavte tepelné na dno do trouby Predehrejte na 50 °C, 5-10 min.
odolnou nadobu vypnéte spotebi a viozte do  20-30 min.
trouby tésto na vykynuti.
Rozmrazovani
Doba rozmrazovani potravin zavisi na jejich druhu a mnoZzstvi.
Dbejte pokynt vyrobce uvedenych na obalu.
Zmrazenou potravinu vyjméte z obalu a ve vhodné nadobé ji
postavte na rost.
DrlibeZ pokladejte na talit hrudi dolu.
Mrazené vyrobky Prislusenstvi Vyska Druh ohfevu Teplota
Napf. Slehackové a smetanové dorty, dorty s maslovou ndplni, dorty Rost 1 Ovladag teploty

s ¢okoladovou nebo cukrovou polevou, ovoce, kufe, maso a uzeniny,

chléb, housky, mouéniky a jiné jemné pecivo

z(stane vypnuty.

Suseni

Pouzivejte pouze kvalitni a dobfe umyté ovoce a zeleninu.
Pockejte az okapou a budou suché.

Hlinikovy plech nebo rost pokryjte specidlnim papirem na
peceni nebo pergamenovym papirem.

Ovoce a zeleninu obc¢as otacejte.

Az budou mit zlatavy nadech, osuste je a dejte pry¢ z papiru.

Pokrm Vyska Druh ohfevu Teplota ve °C  Doba peéeni, hodiny
600 g jablek na platky 1+3 80 ccabh

800 g hrusek na kousky 1+3 80 cca8h

1,5 kg Svestek 1+3 80 cca 8-10 h.

200 g bylinek po ocisténi 1+3 80 cca 1'% h.




Vyroba dzemu

Zavarovaci sklenice a gumic¢ky musi byt Cisté a v dobrém
stavu. Pokud mozno, pouZivejte sklenice o stejné velikosti.
Hodnoty v tabulce odpovidaji sklenicim s kulatym dnem

o objemu 1 litr.

Pozor!

Nepouzivejte vétsi nebo vyssi sklenice. Vicka by mohla
prasknout.

Pouzivejte pouze ovoce a zeleninu ve vyborném stavu. Dobre je
omyjte.

Casy uvedené v tabulce jsou pouze orientaéni. Mohou se lisit
v zavislosti na teploté prostiedi, po¢tu sklenic, mnozstvi

a teploté obsahu uvniti sklenic. Pfed vypnutim spotrebice se
ujistéte, Ze ve sklenicich se zacaly tvofit bublinky.

Pfiprava

1. Naplnte sklenice ovocem nebo zeleninou, ne vSak az po
okraj.

2. Ocistéte okraje sklenic - museji byt naprosto Cisté.

3.Na kazdou sklenici polozte navihéenou gumicku a vicko.
4. Sklenice uzavfete pomoci zavarovaci hlavy.
Do trouby vkladejte maximalné Sest sklenic zaroven.

Naprogramovani

1.Umistéte hlinikovy plech do vysky 2. Postavte sklenice na
plech tak, aby se vzajemné nedotykaly.

2.Na hlinikovy plech nalijte 0,5 | teplé vody (cca 80 °C).
3. Zavrete dvitka trouby.

4.Nastavte ovlada¢ funkci na dolni ohfev (L.

5.Nastavte teplotu v rozmezi 170 a 180 °C.

Vyroba dzemu

Po cca 40 - 50 minutach se v kratkych intervalech zacinaji
objevovat bublinky. Vypnéte troubu.

Po cca 25 - 35 minutach (po tuto dobu se vyuziva zbytkové
teplo) vyndejte sklenice z trouby. Nechate-li je v troubé
ochlazovat del$i dobu, mohou se zacit tvorit zarodky
zpUsobuijici acidifikaci dzemu.

Ovoce v litrovych sklenicich Na poéatku varu Zbytkové teplo
Jablka, rybiz, jahody Vypnuti cca 25 minut
Tre$né, merunky, broskve, rybiz Vypnuti cca 30 minut
Jable¢né pyré, hrusky, Svestky Vypnuti cca 35 minut

Zavarovani zeleniny

Jakmile se ve sklenicich za¢nou objevovat bublinky, nastavte
teplotu na cca 120 - 140 °C. Cca 35 - 70 minut dle druhu
zeleniny. Po uplynuti této doby troubu vypnéte a vyuzijte
zbytkové teplo.

Zelenina ve studeném nalevu v litrovych sklenicich

Od zacatku varu 120-140 °C  Zbytkové teplo

Okurky

- cca 35 minut

Cervena fepa cca 35 minut cca 30 minut
Ruzickova kapusta cca 45 minut cca 30 minut
Fazole, kedlubny, cervené zeli cca 60 minut cca 30 minut
Hrasek cca 70 minut cca 30 minut

Vyndani sklenic z trouby
Po dokonceni zavafovani vyndejte sklenice z trouby.
Pozor!

Neodkladejte horké sklenice na studenou ani mokrou
podlozku. Mohly by prasknout.

Akrylamid v potravinach

Akrylamid vznika pfedev§im v potravinéch z obilnin a brambor
pfipravovanych pfi vysokych teplotach, jako jsou napf.
hranolky, tousty, housky, chleba, jemné pecivo (susenky,
Cajové pecivo, vanocni cukrovi).

Doporuéeni pro pfipravu potravin s co nejnizS§im obsahem akrylamidu

Obecné = Co nejvice zkratte dobu tepelné Upravy.
m Pokrmy pfipravujte dozlatova a zbyte¢né je nepripékejte.
m Velké a silné kousky obsahuiji niz&i obsah akrylamidu.
Peceni PFi ohfevu shora i zespodu pouzivejte max. 200 °C

Pri horkovzdu$né pfipravé max. 180 °C.

Cukrovi a susenky

Pri ohfevu shora i zespodu pouzivejte max. 190 °C.

PFi horkovzdu$né pfipravé max. 170 °C.

Tvoreni akrylamidu snizuje také vajicko ¢i jeho Zloutek.

Priprava hranolek v troubé

Rozmistéte je v jedné vrstvé rovnomérné po celém plechu. Na plechu pec¢te minimalné

mnozstvi 400 g, aby nedochazelo k jejich vysuSovani.
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Zkusebni pokrmy

Tyto tabulky byly vytvofeny zkuSebnimi Ustavy pro usnadnéni
kontroly a testovani riznych spottebicu.

Podle EN 50304/EN 60350 (2009), resp. IEC 60350.

Peceni

Peceni ve 2 Urovnich:
Univerzalni hluboky plech umistujte vzdy nahoru a hlinikovy
plech dolu.

Maslové susenky:
PrestoZe plechy byly do trouby vioZeny ve stejnou dobu,
pokrmy na kazdém plechu nemusi byt hotové soucasné.

Jablkovy kola¢ v 1 urovni:

Tmavé rozkladaci formy postavte déle od sebe.
Jablkovy kola¢ ve 2 Urovnich:

Tmavé rozkladaci formy postavte nad sebe.

Mouéniky v plechovych rozkladacich formach:

Pedte pomoci Horniho/dolniho ofevu (=] v 1 drovni. Misto
rostu pouzijte hlinikovy plech a na néj rozkladaci formy

postavte.
Pokrm PrisluSenstvi, doporuceni a upozornéni VySka Druh ohievu Teplota Doba peceni
ve °C v minutach
Maslové susenky (pfedehrat*) Plochy plech na pecenf 2 = 160-170 20-30
Univerzalni hluboky plech 3 [ 150-160  20-30
Hlinikovy plech + plochy plech na peceni 1+3 140-160 20-30
Hlinikovy plech + univerzalni hluboky 1+3 =] 140-160 20-30
plech
Kolacky 20 kusU Hlinikovy plech 3 [ 150-170 20-35
Kolacky 20 kusl na kazdy plech (pfe- Hlinikovy plech + plochy plech na peceni 1+3 140-150 30-40
dehrat”) Hiinikovy plech + univerzini hluboky 143 [ 140-150  30-40
plech
Piskotovy dort (pfedehrat*) Rozkladaci forma 1 [ 170-180 35-45
Plochy kynuty kola¢ Hlinikovy plech 2 = 160-180 30-40
Hlinikovy plech + plochy plech na pec¢eni 1+3 150-160 30-45
Hlinikovy plech + univerzaini hluboky 1+3 150-160  30-40
plech
Jable¢ny moucnik s polevou 2 rosty + 2 plechové rozkladaci formy 1+3 170-180 60-70
@ 20 cm.
Hlinikovy plech + 2 plechové rozkla- 1 = 190-210 70-90
daci formy @ 20 cm.
* Nikdy nepouZivejte funkci rychlého ohfevu pro predehrfati trouby.
Rosty a plechy na peceni je mozné zakoupit jako volitelné pfisluSenstvi ve specializovanych obchodech.
Grilovani
Pfi kladeni pokrmu pfimo na rost je nutno vlozit hlinikovy
plech do vysky 1. Bude se do néj zachycovat $tava z masa
a trouba zlstane Cistsi.
Pokrm Prislusenstvi Vyska Druh ohfevu  Stupen Doba peéeni
grilovani v minutach
Opékani topinek (pfedehtat 10 min) Rost 5 ] 3 V-2
Hamburger teleci, 12 kusu* (nepfedehfivat)  Rost + hlinikovy plech 4+1 [} 3 25-30

* Otocte po uplynuti %5 ¢asu.
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Pokyny k instalaci







Technicka pfiprava spotrebice: obrazek 1

m PFi umisténi spotrebi¢e musi byt obal a plastovy povrch
kuchyriské skrifiky oSetren lepidlem odolnym vucéi teploté 90 °C
pro vnitini ¢ast skririky (kde bude trouba umisténa) a odolnym
vici teploté 70 °C pro prilehlé skiifiky (umisténé po stranach
trouby). Jestlize obal, plastovy povrch ¢i lepidlo nema
dostate¢nou odolnost vici vysokym teplotam, skfiriky se mohou
zdeformovat nebo shoret. V takovém piipadé vyrobce trouby
neodpovida za $kodu zpusobenou na doty¢né skfirice.

Skfirfiky musi byt pfed instalaci trouby ofiznuty. Odstrarite z nich
drevéné odstépky, mohly by totiz mit vliv na funkci jednotlivych
soucastek trouby.

Svorkovnice musi byt umisténa v zatmaveném prostoru B
nebo na takovém misté, kde nebude narusSovat dal$i prubéh
montaze trouby.

Veskeré volné stojici skfifiky musi byt pfipevnény ke sténé

v bézném uhlu v prostoru C.

Ve spodni ¢asti skFifiky pro vestavnou troubu musi byt vétraci
Stérbiny.

u JestliZe je trouba umisténa pod plotynkou, postupuijte podle
postupu k montazi plotynky.

Umisténi trouby do vysoké skrifky: obrazek 2
Troubu je mozné instalovat také do vysoké skfiriky.
Kvuli odvétravani by mezi spodni polici a opérnou zdi méla byt

mezera o velikosti pfiblizné 20 mm a stejné tak velka mezera mezi

horni polici a opérnou zdi.

Mezi spodni a horni polici doporu¢ujeme zachovat mezeru o velikosti

590 mm, a to z divodu fadného odvétravani. Jestlize pozadujete

jesté silngjsi odvétravani, tuto mezeru muzete zvétsit az na 595 mm.

Trouby s vysuvnymi dveifmi by mély byt smontovany tak, aby bylo
mozno pecici plechy snadno vysunout.

Umisténi trouby do rohové skfirky: obrazek 3

Pfi instalaci spotfebi¢e do rohové skfirnky je treba vzit v vahu
rozméry z obrazku D Pro umisténi dle obrazku E,
doporucujeme vzit v Uvahu $itku predni ¢asti skFinky a rukojeti.

Pripojeni trouby k elektrické siti

u Predtim, nez poprvé spotfebi¢ pouzijete, zkontrolujte, zda je
vas dum uzemnén a spliiuje prislusné bezpecnostni predpisy.
PFipojeni spotfebice k elektrické siti smi provést pouze
odbornik, pficemz bude postupovat dle pokynu vaseho mistniho
poskytovatele elektrické energie a dle narodnich predpisu.

Pouziti tohoto spotfebi¢e mimo uzemnénou zasuvku nebo jeho
nespravna instalace mize zpusobit vazné $kody (poranéni
¢lovéka a smrtelny Uraz elektrickym proudem), tfebaze je toto
velmi nepravdépodobné. Vyrobce neruci za $kody, které jsou

Béhem celé instalace spotiebi¢e nesmi byt trouba pfipojena

k elektrické siti.

Spotrebi¢ ma ochrannou tfidu | a je tfeba jej pouzivat

s uzemnénou zasuvkou.

Kabel pro pfipojeni trouby k elektrické siti musi byt

HO5 V V-F 3G 1,5 mm2 nebo vétsi.

Nejprve pfipojte Zluty a zeleny kabel, které jsou pouzivany
pro pfipojeni k uzemnéné zasuvce, tyto kabely by také mely
byt del$i nez ostatni.

Aby byly dodrzeny bézné bezpecnostni predpisy, technik
instalujici vas spotrebic by se mél ujistit, Ze vSechny faze
spotrebice vedou do hlavniho vypinace pro spottebic

s prumérem pfivodniho vodi¢e mensim nez 3 mm. Toto neni
nutné, jestlize je spotfebic pfipojen na zasuvku, ke které ma
uzivatel Pﬁ'stup a za predpokladu, Ze je tato zasuvka uzemnéna.
m Priinstalaci a praci s elektrickym proudem je tfeba pouzivat
ochranné pracovni pomucky.

Spotrebi¢ musi byt pfipojen dle pozadavkl na napéti
uvedenych na typovém stitku spotfebice.

Spotrebi¢ by mél byt pfipojovan v pozici mirné naklonéné
dopredu. Sitovy kabel by mél byt dostatecné dlouhy, aby bylo
mozno spotfebi€ pfipojit.

Upozornéni! Ujistéte se, Ze se sitovy kabel béhem instalaci
nezachyti a nepfijde do kontaktu s horkymi ¢astmi trouby.

Veskeré Upravy na spotfebici, véetné vymény nebo instalace
sitového kabelu, smi provadét pouze odborné vyskoleny technik
autorizovaného servisu.

Umisténi trouby do skrinky: obrazek 4

m Piinstalaci trouby s vysuvnymi dvefmi musi byt dvefe
demontovany.

m Troubu uplné vtlacte do prostoru v uréené kuchynské
skrifice. Ujistéte se, zZe sitovy kabel neni veden pres okraje
trouby, ze nepfijde do kontaktu s horkymi ¢astmi trouby a ze
nevede po spodni ¢asti trouby.

= Umistéte troubu do spravné pozice ve skfifice a upevnéte ji
pomoci $roubu (4x25) obsazenych v baleni.

m Jestlize byla skfifika postavena dle poskytnutych rozméra,
na vrchni ¢asti trouby bude mezera. Z divodu spravné
funkce odvétravani nezakryvejte tuto mezeru dievénymi
listami.

m Mezi spotfebi¢em a pfilehlymi skfifikami (umisténymi po
strandach trouby) by méla zlstat mezera o velikosti 5 mm.

Demontaz

Odpojte spotiebi¢ z elektrické sité. Uvolnéte Srouby, kterymi
je trouba pfipevnéna ke skfirice. Lehce troubu nadzvednéte
a vyjméte ji upIné ze skiirky.



INFORMACNI LIST

BSH domaci spotrebice, s.r.o.,Radlicka 350, 158 00 Praha 5
Obchodni znacka BSH

Znacka BOSCH

Prodejni oznaceni HBG43T151R
Trida ucinnosti dutého prostoru A (nejvyssi) - G (nejnizsi) A
Spotreba energie (kWh) - konvenéni ohrev (pfi normalizované zatézi) 0,92
Spotreba energie (kWh) - horky vzduch (pfi normalizované zatézi) 0,85
Uziteény objem dutého prostoru (1) 60

Velikost zafizeni (l):

malé: 121<V <351
stfedni: 35 1<V <651 =
velké: 651V

Doba potfebna k tepelné upravé normalizované zatéze pfi konvenénim ohfevu =
(min.)

Doba potfebna k tepelné Upravé normalizované zatéze pfi horkém vzduchu 40
(min.)
Hluénost (dB (A) re 1 pW) 50

Spotteba energie, jestlize neni spusténa zadna funkce a trouba je v rezimu s -

Plocha nejvétsiho plechu na peceni (cm?) 1245

Upozornéni: vyvojové zmény vyhrazeny.
PFipadné technické zmény, tiskové chyby a odliSnosti ve vyobrazeni jsou vyhrazeny bez upozornéni.

Aktualni navod najdete na webovych strankach www.bosch-home.com/cz.
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Zarucni podminky

spolecnosti BSH domaci spotfebice s.r.o.

1. Ziruka

Na tento vyrobek je v souladu § 2113 a nasl. zakona ¢. 89/2012 Sb., ob&ansky zakonik, v platném znéni, poskytovana zaruka za
jakost 24 mésicu (dale jen ,zaruka“), ktera bézi zpravidla od odevzdani vyrobku zakaznikovi. Pokud byla sjednana delsi zaruka,
fidi se tato specialnimi pravidly.

Zaruka 24 mésicu je poskytovana pouze zakaznikovi spotebiteli a jen na vyrobek k uzivani vdoma ti. Zakaznikovi
podnikateli nebo jiné pravnické osobé je poskytnuta 24 mésicni zaruka za predpokladu, Zze se koupé netyka jeho podnikatelské
cinnosti (napf. pradelna, ubytovaci sluzby, restaura¢ni zafizeni apod.), zptsob uzivani je obdobny uzivani v domécnosti a vyrobek
neni prokazatelné pretéZovan (kumulativné); v ostatnich pripadech je poskytovana zaruka v délce 6 mésicl. Spole¢nost BSH
domaci spotiebice s.r.o. si vyhrazuje pravo omezit pInéni zaruky nad rdmec 6 mésicl v pfipadé, Ze bude zjevné, Ze spotiebi¢ neni
provozovan v souladu s vySe uvedenymi podminkami.

2. Porizovaci doklad a zaruéni list

Zakladnim prukazem prav zakaznika je pofizovaci doklad (paragon, faktura, leasingova smlouva apod.). Pokud byl pfi prodeji
vydan zaruéni list, je tento soucasti vyrobku s vyrobnim &islem uvedenym na predni strané tohoto zarucniho listu. Nedilnou
soudasti zaruéniho listu je pofizovaci doklad. Zakaznik si ve vlastnim zajmu pofizovaci doklad i zaruéni list peclivé uschova.

Bezplatny zaruéni servis je mozno poskytnout jen v pfipadé predloZeni pofizovaciho dokladu nebo v pfipadé prodlouzené zaruky
i vyplnéného zaruéniho listu a vystaveného certifikatu, pokud byl vydan. Zaruéni list vypliiuje prodejce a je v zajmu zadkaznika
zkontrolovat spravnost a Uplnost uvedenych udaju. Zaruéni list je platny pouze v originalu, na kopie nebude bran zfetel.

3. Uplatnéni zaruky

Zakaznik ma v ramci poskytnuté zaruky pravo na bezplatné, véasné a fadné odstranéni reklamované vady vyrobku, a to opravou,
popfipadé — neni-li to vzhledem k povaze (tzn. pficiné i projevu) vady neimérné — pravo na vyménu vyrobku nebo jeho vadné
soucasti. Za zakonem stanovenych podminek mulze byt poskytnuta sleva na vyrobku anebo mize byt vyrobek vracen.

Zaruéni oprava se vztahuje vyhradné na vady, které vzniknou prikazné v dobé platné zaruky. Takto vzniklé vady je opravnén
odstranit pouze autorizovany servis. Uplatnit zaruku mlzZe zékaznik u autorizovaného servisu nebo v prodejné, kde byl vyrobek

servis, bude na ném, aby nesl v souvislosti s tim zvySené naklady.
Autorizovany servis posoudi opravnénost reklamace a podle povahy vady vyrobku rozhodne o zplisobu feseni reklamace.
Seznam autorizovanych servis( je k dispozici na www.bosch-home.com/cz.

Doba, po kterou zakaznik nemuze vyrobek z diivodu vady pouzivat, se do zaru¢ni doby nepocita. O tuto dobu se zaruéni doba
prodluzuje. Pfi vyméné se béh zaruéni doby neobnovuje. Pfi opravé nedochazi k béhu nové zaruéni doby tykajici se opravené
soucasti ¢i soucastky.

Po provedeni zaruéni opravy je autorizovany servis povinen vydat zakaznikovi €itelnou kopii opravniho listu. Opravni list slouzi
k prokazovani prav zékaznika, proto je ve vlastnim z&jmu zakaznika pfed podpisem opravniho listu zkontrolovat jeho obsah a kopii
opravniho listu peclivé uschovat.

Zakaznik je povinen poskytnout autorizovanému servisu soucinnost k ovéfeni existence reklamované vady a k jejimu odstranéni
(v€etné odpovidajiciho potfebného vyzkouseni nebo demontaze vyrobku).

P¥i uplatnéni reklamace preda zékaznik vyrobek €isty v souladu s hygienickymi pfedpisy nebo obecnymi hygienickymi zasadami
véetné vSech jeho soucasti a prisluSenstvi, umoZriujicich takové ovéfeni a odstranéni vady. V pfipadé, Ze vyrobek nedoda kompletni
a je-li kompletnost vyrobku nezbytna k zjisténi existence reklamované vady a/nebo k jejimu odstranéni, béh Ihity k vyfizeni
reklamace zacina az dodanim chybéjicich soucasti.
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4. Neoprdvnénost reklamace

Reklamace neni opravnéna v pripadech, vznikla-li zdvada nebo poskozeni:
a) prokazatelné nespravnym uzivanim vyrobku (napf. v rozporu s navodem, s pokyny uvedenymi na obalu vyrobku & v zaruénim
listé, uzivanim v rozporu s obecné znamymi pravidly uzivani pfedmétného vyrobku, provozem pfi nesprdvném napajecim napéti,
pfipojovani na nedovolené zdroje proudu, uzivanim zbozi v nevhodnych podminkach — vihko, pradnost, extrémni tvrdost vody apod.)
anebo jinym nespravnym jednanim uZivatele (napf. neodbornou instalaci ¢i zapojenim);
b) prokazatelné nedovolenymi zasahy do pfistroje (konstruk&ni nebo jina dprava, neodbornd montaz), Zivelnou katastrofou nebo
mechanickym poskozenim vyrobku;
c) nese-li predlozeny zaruéni list zjevné znamky provedenych zmén udaiji nebo je-li na vyrobku odli$né vyrobni &islo od toho, jez je
uvedeno v zaruc¢nim listé;
d) u estetickych komponentu, nezajistujicich funkénost vyrobku z divodu:

- transportniho poskozeni nebo prfemistovanim (poskrabani, promacknuti, praskliny, rozbita skla a police apod.)

- nefunkénich estetickych komponentu jako jsou madla, skla, ovladaci spinace apod., které jsou dusledkem bézného opotiebeni

- zmény barvy plastovych komponentu (jedna se o bézny fyzikalné chemicky jev po ¢ase pouzivani)

- vady spotfebnich materialt, u kterych je doba Zivotnosti dana charakterem soucastky (zarovky, vodni filtry, vzduchové, prachové

filtry, uhlikové filtry v§eho druhu, akumulatory, baterie, apod.)
- vady pfisluSenstvi a volitelné vybavy, zplisobené nevhodnou manipulaci nebo nepfiméfenym zachazenim

Ze zaruénich oprav jsou vylouceny piipady béZné udrzby nebo ¢isténi, instalace, programovani, kontroly parametrd vyrobku.

5. Nahradni dily
Zaruka na samostatné prodany nahradni dil vyrobku je poskytovana v délce 6 mésicl, a to za pfedpokladu jeho odborné instalace.

6. Pozaruéni servis

V pfipadé placené pozaru¢ni opravy provedené autorizovanym servisem se poskytuje zaruka v délce 24 mésicu.

7. Rozsifend zaruka nad ramec zakona

U spotfebict (pracky, mycky) sériové vybavenych systémem Aqua-Stop (patent BSH) je vyrobcem poskytnuta zaruka na Skody
zplsobené chybou tohoto systému. Na tyto $kody je zakaznikovi spotfebiteli poskytnuta nahrada, a to po celou dobu Zivotnosti
spotrebice. Vyloucena je nahrada Skody v pfipadé, kdy nebyl spotfebi¢ zapojen do elektrického obvodu pod proudem.

8. Upozornéni pro prodejce
Prodejce je povinen vyplnit spravné a Uplné zarucni list v den prodeje vyrobku. Pfi pfipadné predprodejni reklamaci je tfeba predlozit
fadné vyplnény reklamaéni protokol a pofizovaci doklad (fakturu).

9. Ochrana osobnich udaji
Osobni udaje zakaznika kupujiciho budou pouzity vyhradné k ucelim pro zpracovani objednavek a k pfipadnému vytizeni zaruky
v souladu se zak. ¢. 101/2000 Sb., o ochrané osobnich udaju.

10. Prohlaseni o hygienické nezavadnosti vyrobku

V8echny vyrobky distribuované spole¢nosti BSH domaci spotfebite s.r.o. a pfichazejici do styku s potravinami spliiuji poZzadavky
o hygienické nezavadnosti dle zakona ¢.258/2000 Sb., vyhlasky 38/2001 Sb. Toto prohlaSeni se vztahuje na vSechny vyrobky
prichazejici do styku s potravinami uvedené v aktualnim ceniku spole¢nosti BSH domaci spotfebice s.r.o.

Ujisténi dovozce o vydani prohldseni o shodé

Vazeny zakazniku,

dle § 13, odst.5 zakona ¢.22/1997 Sb. Vas ujistujeme, Ze na v8echny vyrobky distribuované spole¢nosti BSH domaci spotfebice s.r.o.
nasim obchodnim partnerim bylo vydano prohlageni o shodé ve smyslu zakona ¢. 22/1997 Sb a nafizeni vlady ¢. 17/2003 Sb.,
616/2006 Sb. a 22/2003 Sb. a pfislusnych nafizeni viady. Toto ujisténi dovozce o vydani prohlaseni o shodé se vztahuje na
v8echny vyrobky véetné plynovych spotiebicu, které jsou obsazeny v aktualnim ceniku firmy BSH doméci spotfebice s.r.o.
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Kontakt na servis domacich spotiebi¢ti BOSCH

BSH domaci spotrebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

PFijem oprav
Tel.: +420 251 095 546
Email: opravy@bshg.com

Objednavky pfisluSenstvi a nahradnich dild
Tel.: +420 251 095 556
Email: dily@bshg.com

Zakaznické poradenstvi
Tel.: +420 251 095 555
Email: bosch.spotrebice@bshg.com

Aktualni informace o servisu naleznete na internetovych strankach www.bosch-home.com/cz.
Zde mate moznost sjednat opravu pomoci online formulare.
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A\ Dolezité bezpeénostné pokyny

Tento navod si starostlivo preditajte. Len
potom mdzete spotrebi¢ obsluhovat
bezpedne a spravne. Navod na pouzitie

a montazny navod si odloZte na neskorsie
pouzitie alebo pre nasledujuceho vlastnika
spotrebica.

Tento spotrebic je uréeny len na
zabudovanie. DodrZiavajte Specialny navod
na montaz.

Po vybaleni spotrebi¢ preskusajte. Pokial
vznikli Skody pri transporte, spotrebic
nepripajajte.

22

Spotrebice bez zastréky smie zapojovat
iba opravneny odbornik. Pokial je
spotrebi¢ nespravne zapojeny, nemate

v pripade Skody narok na zaruku.

Tento spotrebi€ je uréeny len na pouzivanie
v domacnosti a v zodpovedajuicom
prostredi domacnosti. Spotrebi¢ pouzivajte
vyhradne na pripravu pokrmov a napojov.
Spotrebi¢ nenechavajte pocas prevadzky
bez dozoru. Spotrebi¢ pouzivajte len

v uzavretych priestoroch.



Deti od 8 rokov a osoby so znizenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo dusevnymi
schopnostami, nedostatkom skuiisenosti Ci
vedomosti mdzu tento spotrebi¢ pouzivat
len pod dozorom alebo po pouceni

0 bezpecnom pouzivani spotrebica

a o0 nebezpecenstvach, ktoré pri jeho
pouzivani vznikaju.

Nikdy nedovolte detom, aby sa hrali so
spotrebic¢om. Cistenie a pouzivatelsku
udrzbu nesmu vykonavat deti bez dozoru.

Prislusenstvo vzdy spravne vsurnte do
varného priestoru. Pozri Prislusenstvo
v navode na pouZzitie.

Nebezpecenstvo poziaru!

= Horlavé predmety uloZzené vo varnom
priestore sa mozu zap4lit. Vo varnom
priestore nikdy neukladajte horlavé
predmety. Ak sa vspotrebi &i vyskytne dym,
nikdy neotvarajte jeho dvierka. Vypnite
spotrebi¢ a vytiahnite siefovl zastréku
alebo vypnite poistku v poistkovej skrinke.

= Pri otvarani dvierok spotrebi¢a vznika
prievan. Papier na pecenie sa moze
dostat do kontaktu s vyhrievacimi
prvkami a vznietit sa. Pri predhrievani
nekladte nikdy papier na pecenie na
prisluSenstvo bez upevnenia. Papier na
pecenie zatazte vzdy nadobou alebo
formou na pecenie. Papierom vyloZte len
potrebnu plochu. Papier na pecenie
nesmie presahovat okraje prisluSenstva.

Nebezpecenstvo popalenia!

= Spotrebi¢ sa velmi zohreje. Nikdy sa
nedotykajte horucich vnutornych pléch
varného priestoru a vyhrievacich
prvkov. Spotrebi¢ nechajte vzdy
vychladnut. Zabrarite pristupu deti.

= PrisluSenstvo alebo riad sa velmi zohreje.
Horuci riad a prislusenstvo vzdy
vyberajte z varného priestoru pomocou
kuchynskej rukavice.

= Alkoholové vypary sa mbzu vo varnom
priestore vznietit. Nikdy nepouzivajte na
pripravu jedal velké mnoZstvo napojov
s vysokym percentom alkoholu. Pouzite
len malé mnozstvo napojov s vysokym
percentom alkoholu. Opatrne otvorte
dvierka spotrebica.

Nebezpecenstvo obarenia!

= Pristupné Casti sa poc¢as prevadzky
zohreju na vysoku teplotu. Nikdy sa
nedotykajte horucich Casti. Zabrante
pristupu deti.

= Po otvoreni dvierok spotrebi¢a mbze
z rury vystupit hortica para. Opatrne otvorte
dvierka spotrebi¢a. Zabrante pristupu deti.

= Z vody v horicom varnom priestore sa
mdbze vytvorit vodna para. Do horiceho
varného priestoru nikdy nelejte vodu.

Nebezpecenstvo poranenia!

Poskriabané sklo dvierok spotrebi¢a méze
prasknut. Nepouzivajte Skrabky na sklo,
ostré alebo abrazivne Cistiace prostriedky.

Nebezpeéenstvo zasahu elektrickym

prudom!

= Neodborné opravy sl nebezpecné. Ak
spotrebi¢ nefunguje spravne, vypnite
poistku v poistkovej skrinke. Zavolajte
servis. Opravu smie vykonat vyhradne
technik zakaznickeho servisu vyskoleny
nasou spolo¢nostou.

= Na horlcich ¢astiach sa méze roztavit
izolacia kablov elektrickych spotrebicov.
Zabrante, aby sa privodné kable
elektrickych spotrebicov dostali do styku
s hortcimi ¢astami spotrebica.

= Pokial by do spotrebic¢a vnikla vihkost,
mohlo by to mat za nésledok uraz
elektrickym prudom. NepouZivajte
vysokotlakovy ani parny distic.

= Pri vymene Ziarovky osvetlenia varného
priestoru sU kontakty objimky Ziarovky
pod prudom. Pred vymenou vytiahnite
siefovu zastréku alebo vypnite poistku
v poistkovej skrinke.

= Pogkodeny spotrebié moéze spdsobit Uraz
elektrickym pradom. PoSkodeny spotrebi¢
nikdy nezapinajte. Vytiahnite sietovu
zastréku zo zasuvky alebo vypnite poistku
v poistkovej skrinke. Zavolajte servis.

Nebezpecenstvo popalenia!

Pocas aktivnej funkcie Cistenia je vonkajsi

povrch spotrebic¢a velmi horuci. V tomto

Case sa nedotykajte dvierok spotrebica.

Nechajte spotrebi¢ vychladnut. Zabrarite

pristupu deti.
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Pri¢iny poskodenia
Pozor!

m Prislusenstvo, félia, papier na pecenie alebo nadoba na dne
varného priestoru: Na dno varného priestoru nekladte ziadne
prislusenstvo. Dno varného priestoru nevykladajte féliou
alebo papierom na pecenie ziadneho druhu. Na dno varného
priestoru nekladte ziadne nadoby, ak je teplota nastavena na
viac ako 50 °C. Hromadi sa teplo. Casy pecenia a smazZenia
potom nesuhlasia a dochadza k poskodeniu smaltu.

Voda v hordcom varnom priestore: Do horiceho varného

priestoru nikdy nelejte vodu. Vznikne vodna para. Zmenou
teploty sa m6ze poskodit smalt.

m VIhké potraviny: V zatvorenom varnom priestore
neuchovavajte dlhsi ¢as Ziadne vihké potraviny. Poskodil by
sa smalt.

Ovocna stava: Pri peceni velmi Stavnatych ovocnych kolaGov
nenaplnite plech na pecenie prili§ vysoko. Ovocna Stava
odkvapkavajuca z plechu na pe¢enie zanechava flaky,

ktoré nemozno vydistit. Rad$ej pouzite hlbsiu univerzalnu
panvicu.

Vas novy spotrebic

Zoznamte sa s vasim novym spotrebic¢om. V tejto kapitole vam
vysvetlime, ako funguje ovlddaci panel a jeho jednotlivé Casti.
Néjdete tu tieZ informécie o prislusenstve a vnutornych castiach
rdry na pecenie.

Ovladaci panel

Prehlad ovladacieho panela. Na displeji sa nemézu zobrazovat
vsetky symboly naraz. Jednotlivé asti sa mozu lisit, a to
v zavislosti od modelu spotrebica.

= Vychladnutie s otvorenymi dvierkami spotrebi¢a: Varny
priestor nechajte vychladnut vzdy uzavrety. Aj ked' dvierka
rdry len trochu otvorite, méze ¢asom dojst k poskodeniu
susednych hran kuchynskej linky.

= Silno znecistené tesnenie dvierok: Ak je tesnenie dvierok
silno znecistené, dvierka spotrebica sa pri prevadzke uz
spravne nezatvaraju. Susedné hrany kuchynskej linky sa
mozu poskodit. Tesnenie riry udrziavajte vzdy v Cistote.

m Dvierka spotrebica ako sedacia alebo odkladacia plocha:
Nestavajte, nesadajte a nevesajte sa na otvorené dvierka
spotrebica. Na dvierka spotrebica neodkladajte Ziaden riad
alebo prislusenstvo.

m Vsunutie prisluSenstva: Podla typu spotrebi¢a méze
prislusenstvo poskriabat sklo dvierok pri zatvarani
spotrebi¢a. Prislusenstvo vzdy zasunte az na doraz do
varného priestoru.

m Preprava spotrebica: Spotrebi¢ neprenasajte ani nedrzte za
rukovat na dvierok. Rukoval dvierok by nevydrzala
hmotnost spotrebi¢a a mohla by sa zlomit.

Otoc¢ny voli¢
funkeif

a displej
Zatlacacie oto¢né volice

Niektoré riry maju zatlacacie oto¢né volice. Zatlacit a vysunut
mdbzete otocny voli¢ tak, Ze ho v nulovej polohe stlacite.

Tlacidla

Pod kazdym tladidlom sa nachadzaju senzory. Tlacidla
nestla¢ajte nasilu. Stlacte len prislusny symbol.
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Ovladacie tlacidla

‘ Oto¢ny voli¢ teploty



Otocny voli¢ funkcii
Otocny voli¢ funkcif slizi na volbu druhu ohrevu.

Poloha Pouzitie

o Poloha nula Rdra na pecenie je vypnuta.

Horuci vzduch* Kolac¢e a pecivo je mozné pripra-
vovat na dvoch Urovniach.
Ventilator v zadnej stene rury na
pecenie roz-deluje teplo
rovnomerne po celej rure.

© Horny/dolny
ohrev*

Kolace, pokrmy na roste, chudé
pecené méso, napr. hovadzie
alebo zverina, na jednej urovni.
Teplo pochadza z horného

a spodného vyhrevného telesa.

&) Gril s cirkulaciou
vzduchu

Pecenie kuskov masa, hydiny

a ryb. Grilovacie teleso a ventilator
sa striedavo zapinaju a vypinaju.
Ventilator zabezpecuje neustalu
cirkuléciu tepla pochadzajuceho

z grilu v okoli potravin.

Pecenie a grilovanie biftekov, klo-
basok, hrianok a ryb. Zohrieva
cely povrch pod grilom.

] Velkoplosny gril

] Maloplosny gril Pecenie a grilovanie malého
mnozstva biftekov, klobasok, hria-
nok a ryb. Zohrieva strednu cast

grilovacieho telesa.

O Dolny ohrev Zavaraniny, gratinované pokrmy
a pokrmy na roste. Teplo pocha-

dza zo spodného tepelného telesa.

Rozmrazovanie Rozmrazovanie, napr. masa,
hydiny, chleba a kolacov.
Ventilator zabezpecuje cirkulaciu

tepla v okoli potravin.

Svetlo Zapnutie osvetlenia vo vnutornej

Gasti rury na pecenie.

* Druh ohrevu, ktorym sa urCuje stupen energetickej ucinnosti
podla normy EN60350.

Pri volbe druhu ohrevu sa zapne osvetlenie vo vndtri rdry.

Ovladacie tlacidla a displej

Tieto tlacidla sluzia na nastavenie réznych doplnkovych funkcii.
Na displeji sa zobrazia nastavené hodnoty.

Tlagidlo Pouzitie

»§ Rychloohrev Rychly ohrev rdry.

Pre samocistiace povrchy vo vnutri
rury zapnite funkciu Gistenia.

Funkcia Cistenia

@® Casové funkcie Volba budika (), doby trvania
varenia <9, Sasu ukondenia

varenia (Y a hodiny ©.

Zablokovanie a odblokovanie ovla-
dacieho panela.

c= Detska poistka

—  Minus
+ Plus

Znizenie nastavenych hodnét.
Zvy$enie nastavenych hodnét.

Zatvorky [ ] na displeji poukazuju na symbol aktivovanej
¢asovej funkcie.

Otocny voli¢ teploty
Voli¢om teploty nastavite teplotu ohrevu alebo uUroven grilu.

Poloha Vyznam

° Poloha nula Rura sa neohrieva.

50-270 Teplotné rozme- Vnutorna teplota rury na pecenie
dzie v °C.

I, I, Il Grilovacie stupne Grilovacie stupne malého [7]
a velkého povrchu (7.
| = stupen 1, slaby ohrev
Il = stupeni 2, stredny ohrev

IIl = stupen 3, silny ohrev

clean Funkcia Cistenia.

Pocas zohrievania rury na pecenie je na displeji rozsvieteny
symbol (B]. Pogas prestavok pri zohrievani je vypnuty.
Symbol nie_je mozné rozsvietit pomocou funkcie

osvetlenia [2] ani funkcie rozmrazovania (0.

Upozornenie: Pri Case pecenia presahujucom 15 minut
upravte voli¢ teploty grilu na slaby ohrev.

Varny priestor

Vo varnom priestore je osvetlenie. Ventilator zabrariuje, aby sa
rura prili$ rozohriala.

Ventilator

Ventilator sa zapina a vypina podla potreby. Teply vzduch unika
cez vrchnu cast dveri. Pozor! Nezakryvajte ventilacny otvor.
Rdra na pecenie by sa mohla prehriat.

Ventilator zostava uréiti dobu zapnuty aj po vypnuti riry na
pecenie, aby tato rychlejSie vychladla.
Osvetlenie rary

Pocas prevadzky svieti osvetlenie vo varnom priestore.
V polohe voli¢a funkcii [2] mdZete osvetlenie rary zapnut aj
vtedy, ked' je rdra vypnuta.
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Vase prislusenstvo

Vase dodané prislusenstvo je vhodné na pripravu mnohych
jedal. Dbajte na to, aby ste prislusenstvo vzdy spravne zasunuli
do varného priestoru.

Aby sa niektoré jedld vydarili este lepSie alebo aby

zaobchadzanie s vasou rurou bolo este komfortnejsie,
k dispozicii je vyber osobitného prislusenstva.

Cistenie prislusenstva

Prislusenstvo mézete umiestnit do rury v 5 réznych vyskach.
Vlozte ho podla moznosti vzdy ¢o najdalej, aby sa nedotykalo
skla dvierok rury.

@
€)
2
@D

Prislusenstvo sa dd az do polovice vytiahnut von, pricom pevne
sedi. Jedla sa tak daju lahko vybrat.

Pri zastvani prislusenstva do rury davajte pozor, aby sa zarez

nachadzal na zadnom konci prislusenstva. Len tak presne
zapadne.

—

V zavislosti od vybavy ma spotrebi¢ vysuvacie listy, ktoré
lahko zapadnu, ked' su celkom vytiahnuté. PrisluSenstvo sa
tak da lahko vlozit dnu. Vyslvacie listy odblokujete tak, Ze ich
slabym tlakom posuniete znova do rury.

Upozornenie: Ked sa prisluenstvo rozhoruci, moze sa
zdeformovat. Ked znova vychladne, deformacia zmizne. Nema
to Ziaden vplyv na funkénost.

Vas$a rura na pecenie nema vsetko nizsie uvedené
prislusenstvo.

Prisluenstvo si mozete kipit v zéakaznickom servise.

Rost

Na varné nadoby, formy na pecenie,
pecené maso, grilované jedla

a hlboko zmrazené jedla.

Rost zasurite otvorenou stranou
k dvierkam rury a zakrivenim nadol

~—.

Plochy hlinikovy plech na pecenie
Na kolace, cestoviny a suché
pecivo.

Plech na pecenie zasurite do rury
skosenou stranou smerom
k dvierkam.

Hiboka hlinikova univerzalna
panvica

Na stavnaté kolace, pecivo,
hlboko zmrazené jedla a velké
kusy mésa. Plech mozno pouzit
aj ako panvicu na tuk, ked sa
griluje priamo na roéte.

Plech na pecenie zasurite do rury
skosenou stranou smerom

k dvierkam.

Osobitné prislusenstvo

Osobitné prislusenstvo si mdzete kupit v zakaznickom servise
alebo v $pecializovanom obchode. Rozsiahlu ponuku k vasej
rure na pecenie ndjdete v nasich prospektoch. Prosim
nahliadnite do predajnych podkladov.

Nie kazdé osobitné prislusenstvo sa hodi ku kazdému
spotrebicu. Pri kipe vzdy uvadzajte presné oznacenie (&islo E)
vasho spotrebica.

Cislo HEZ
HEZ361000

Osobitné prislusenstvo
Plochy hlinikovy plech na pecenie

Pouzitie
Na kolac¢e a suché pecivo.

Hiboké hlinikova univerzalna panvica HEZ362000

Na pripravu $tavnatych koldcov, peciva, hlboko zmrazenych
jedal a velkych kusov pec¢eného masa. Da sa pouzivat aj ako
nadoba na zachytenie tuku, ked grilujete priamo na roste.

Rost HEZ364000

Na nadoby, kolacové formy, pecené maso, grilované jedla
a hlboko zmrazené jedla.

Plech na pizzu HEZ317000

Idedlny na pizzu, hlboko zmrazené vyrobky alebo velke,
okruhle kolace. Plech na pizzu mézete pouzit namiesto hlbo-
kej univerzalnej panvice. Plech polozte na rost a riadte sa
udajmi v tabulkach.

Skleneny pekad HEZ915001

Skleneny pekac je vhodny na pripravu dusenych jedal

a nakypov, ktoré pripravujete v rire na pecenie. Mimoriadne
vhodny je na pripravu s vyuZzitim programu alebo automatic-
kého pecenia.

Teleskopicky vysuv, 3-dielny HEZ368301

S vysuvnymi listami vo vyske 1, 2 a 3 mdZete prislu§enstvo
vytiahnut dalej bez toho, aby sa preklopilo.
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Pred prvym pouzitim

Tu sa dozviete, o musite urobit, nez zacnete prvy raz
pripravovat jedlo vo vasej rure na pecenie. Predtym si precitajte
kapitolu Bezpecnostné pokyny.

Nastavenie ¢asu
Po pripojeni bliké v indikaénom poli symbol (® a §tyri nuly.
Nastavte Cas.
1. Stlagte tlagidlo .
V indikadnom poli sa zobrazi Gas i2:00.
2.Cas nastavte tlagidlom + alebo —.
Po niekolkych sekundach sa nastaveny ¢as zobrazi.

Nastavenie rury na pecenie

Existuje viacero spésobov nastavenia riry na pecenie.

V nasledujtcich krokoch je opisané, ako nastavit druh
ohrevu a teplotu &i stupen grilovania. Na rure na pecenie
mozno nastavit ¢as pripravy a ¢as ukoncenia kazdého jedla.
Pre dalsie informécie si precitajte kapitolu Nastavenie
casovych funkcil.

Druh ohrevu a teplota
Pozrite obrazok: horny/dolny ohrev (2] na 190 °C.
1.Pomocou ovladaca funkcii vyberte druh ohrevu.

2.Pomocou voli¢a teploty vyberte teplotu alebo stupen
grilovania.

Rura na pecenie zacina hriat.

Zabhriatie rary

Aby ste odstranili vériu novoty, predhrejte zatvorenu a prazdnu
riru na pecenie. Najucinnejsie je na hodinu zapnut horny/
dolny ohrev [E na 240°C. Uistite sa, Ze vo vnlitri rdry nezostali
Ziadne zvysky obalu.

1.Pomocou ovladada funkcii zvolte horny/dolny ohrev (.
2.Voli¢ teploty nastavte na 240 °C.

Po hodine rdru vypnite. Rdru vypnete oto¢enim ovladaca funkcif
do polohy nula.

Cistenie prislusenstva

Pred prvym pouzitim prisluSenstva ho dobre vycistite teplou
vodou s trochou prostriedku na umyvanie riadu a handri¢kou.

Vypnutie rary
Voli¢ funkcii otoc¢te doprava na nulu.

Zmena nastaveni

Druh ohrevu, teplotu a stupen grilovania mozno kedykolvek
zmenit prislusnym voli¢om.

Rychloohrev
Pomocou funkcie rychloohrevu rura na pe ¢enie velmi rychlo
dosiahne nastavenu teplotu.

Rychloohrev sa odportca pouzivat pri teplotach nad
100°C. Je vhodny pre nasledovné druhy ohrevu:

= Horlci vzduch
= Horny/dolny ohrev &
= Dolny ohrev [

Aby ste dosiahli rovnomerné prepecenie, viozte pokrm
do priestoru na varenie az po ukonceni rychloohrevu.

1.Zvolte teplotu a druh ohrevu.

2. Kratko stlacte tlacidlo » 4.

Na displeji sa rozsvieti symbol »$%. Rura na pecenie zacina
hriat.

Koniec rychloohrevu

Zaznie zvukovy signal. Symbol »$ zmizne z displeja. Viozte
pokrm do rdry.

Zrus$enie rychloohrevu

Stlacte tlagidlo »%%. Symbol »$% zmizne z displeja.
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Nastavenie ¢asovych funkcii

Tato rura na pecenie je vybavena niekolkymi ¢asovymi
funkciami. Tlagidlom (® sa aktivuje menu a prepinaju sa
funkcie. Symboly ¢asu zostavaju rozsvietené, kym sa
vykonavaju nastavenia. Zatvorky [ ] poukazuju na prave
zvolenu ¢asovu funkciu. Pomocou tlacidiel + alebo — je
mozné priamo upravit uz nastavenu ¢asovu funkciu vzdy, ked
sa symbol ¢asu nachadza v zatvorkach [ ].

Budik

Chod budika nezavisi od chodu rury na pecenie. Budik je
vybaveny vlastnym signdlom. Takto je mozné urcit, &i uplynul
Gas nastaveny na budiku alebo nastalo automatické vypnutie
rdry na pecenie (doba trvania).
1.Stladte tlagidlo ©.
Na displeji sa rozsvietia symboly ¢asu a zatvorky sa objavia
pri
2.Pomocou tlacidiel + alebo — nastavte ¢as na budiku.
Navrhovana hodnota tlacidla += 10 minut
Navrhovana hodnota tladidla —= 5 minut
Po niekolkych sekundach sa objavi nastaveny ¢as. Zac¢ina
plynut ¢as nastaveny na budiku. Na displeji sa rozsvieti
symbol [)] a zobrazi sa priebeh asu nastaveného na
budiku. Zvy$né symboly ¢asu sa vypnu.

Cas nastaveny na ¢asomere vyprsal.

Zaznie zvukovy signdl. Na displeji sa zobrazi G008, Budik
vypnite stlagenim tlagidla ®

Uprava éasu budika

Uprava &asu budika pomocou tlagidiel + alebo —. Po
niekolkych sekunddach sa objavi upraveny ¢as.

ZruSenie ¢asu budika

Nastavte Gas budika na J3:00 pomocou tlagidla —. Po
niekolkych sekundach sa objavi upraveny ¢as. Budik sa
vypne.

Overenie nastaveného ¢asu

V pripade, Ze je nastavenych viacero ¢asovych funkcii, na
displeji sa rozsvietia prislusné symboly. Symbol aktudlnej
¢asovej funkcie sa nachadza medzi zatvorkami.

Ak chcete zistit zvoleny ¢as na budiku &), dobu trvania
varenia -9, ¢as ukondenia (b alebo aktudlny ¢as (®, stlacaijte
opakovane tlagidio ®, kym zatvorky nebudu oznadovat

pozadovany symbol. Prislusna hodnota sa na niekolko sekund
zobrazi na displeji.

Doba trvania

Rura na pecenie umozriuje nastavit dobu trvania varenia
kazdého pokrmu. Po uplynuti ¢asu varenia sa rira na pecenie
automaticky vypne. Takto je mozné vyhnut sa preruseniu inych
aktivit z dévodu potreby vypnutia riry alebo prekroceniu
potrebného ¢asu varenia z nepozornosti.

Pozrite obrazok: doba trvania je 45 minut.
1.Pomocou ovladaca funkcii vyberte druh ohrevu.

2.Pomocou voli¢a teploty vyberte teplotu alebo stupen
grilovania.
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3. Niekolkokrat stlacte tlacidlo ©.
Na displeji sa zobrazi {1:0. Rozsvietia sa symboly asu,

zatvorky sa objavia pri <5.

4.Pomocou tlacidiel + alebo — upravte dobu trvania
varenia.
Navrhovana hodnota tladidla + = 30 minut
Navrhovana hodnota tladidla — = 10 minut

Po niekolkych sekundach sa rura na pe ¢enie zapne. Na
displeji sa zobrazi priebeh ¢asu nastaveného na dobe trvania
a rozsvieti sa symbol [-D]. Zvy$né symboly ¢asu sa vypnu.

Cas peéenia vyprsala

Zaznie zvukovy signdl. Rura na pecenie prestane hriaf. Na
displeji sa zobrazi -0, Stlaste tlagidlo ®. Pomocou
tlac¢idiel + alebo — nastavte novy ¢as varenia. Alebo stlacte
dvakrat tlagidlo ® a ovlada¢ funkcif nastavte na nulu. Rura na
pecenie je vypnuta.

Upravte dobu trvania

Pomocou tlacidiel + alebo — upravte dobu trvania varenia.
Po niekolkych sekundach sa objavi upraveny ¢as. Ak je
Casomer nastaveny, najprv stlacte tlacidlo

Zrusenie doby trvania

Nastavte ¢as varenia na Li:00 pomocou tlagidla —. Po
niekolkych sekunddach sa objavi upraveny ¢as. Cas je zruseny.
Ak je Gasomer nastaveny, najprv stladte tlagidlo (®.

Overenie nastaveného ¢asu

V pripade, Ze je nastavenych viacero ¢asovych funkcii, na
displeji sa rozsvietia prislusné symboly. Symbol aktudlnej
¢asovej funkcie sa nachddza medzi zatvorkami.

Ak chcete zistit zvoleny ¢as na budiku &), dobu trvania
varenia <D, ¢as ukondenia (b alebo aktudlny ¢as (®, stlacaijte
opakovane tlagidlo (®, kym zatvorky nebudu oznadovat
pozadovany symbol. Prislusna hodnota sa na niekolko sekund
zobrazi na displeji.



Cas ukonéenia varenia

Na rire je mozné nastavit ¢as ukoncenia varenia jednotlivych
pokrmov. Rura sa automaticky zapne a vypne v pozadovany
Gas. Napr., pokrm mozete vlozit do rury rano a nastavit riru
tak, aby bol hotovy na obed.

Uistite sa, Ze sa potraviny nachadzajuce sa dlhsi ¢as v rure
nepokazia.

Pozrite obrazok: je 10:30 h, doba trvania varenia je 45 minut
a rdra sa ma vypnut o 12:30 h.
1.Nastavte ovladac funkcii.
2. Nastavte voli¢ teploty.
3. Niekolkokrat stlagte tlagidio (.
4.Pomocou tlagidiel 4+ alebo — upravte dobu trvania
varenia.
5. Stlacte tlagidlo ©.
Zatvorky sa objavia pri (Y. Zobrazi sa ¢as ukon&enia pripravy
pokrmu.

6. Posurite ¢as ukoncenia pomocou tlacidiel + alebo —.

Po niekolkych sekundach sa zobrazi nastaveny ¢as a rira
zostava v pohotovostnom rezime. Na displeji sa zobrazi ¢as
ukondenia pripravy pokrmu a symbol (& sa zobrazi

v zétvorkach. Symboly ) a ®© st vypnuté. Pri zapnun rdry na
pecenie sa zobrazi priebeh ¢asu varenia a symbol Dsa
zobrazi v zatvorkach. Symbol (Y sa vypne.

Detska poistka

Rura na pecenie je vybavena detskou poistkou, aby ju deti
nemohli nedopatrenim zapnut.

Rura na pecenie nereaguje na Ziadne nastavenie. Budik je
mozné nastavit aj pri aktivnej detskej poistke.

Ak je nastaveny druh ohrevu a teplota alebo stupen grilovania,
detska poistka prerusi ohrev.

Aktivacia detskej poistky

Predtym nesmie byt nastaveny Ziadna doba trvania varenia
ani ¢as ukoncenia pripravy pokrmu.

Stlacte tlacidlo = asi na Styri sekundy.

Na displeji sa zobrazi symbol c=. Detska poistka je aktivovana.

Cas peéenia vyprsal.

Zaznie zvukovy S|gnal Rura na pecenie prestane hriat. Na
displeji sa zobrazi O0:00. Stlacte tlagidlo ®O. Pomocou
tlacidiel + alebo — nastavte nov( dobu trvania. Alebo stlacte
dvakrét tlagidlo ® a ovlddad funkcif nastavte na nulu. Rura na
pecenie je vypnuta.

Zmena ¢asu ukoncenia

Zmerite ¢as ukonéenia pomocou tlacidiel + alebo —. Po
niekolkych sekundach sa objavi upraveny ¢as. Ak je
naprogramovany budik, najprv stlacte dvakrat tlacidlo ®.
Cas ukon&enia nemefite, pokial uz ¢as varenia zacal
ubiehat. Vysledok varenia by mohol byt iny.

Zrusenie ¢asu ukonéenia

Nastavte ¢as ukoncéenia na hodnotu aktuélneho ¢asu pomocou
tlacidla —. Po niekolkych sekunddch sa objavi upraveny ¢as.
Rdra sa zapne. Ak je naprogramovany budik, najprv stlacte
dvakrét tlacidlo (®.

Overenie nastaveného ¢asu

V pripade, Ze je nastavenych viacero ¢asovych funkcii, na
displeji sa rozsvietia prislusné symboly. Symbol aktudlnej
¢asovej funkcie sa nachadza medzi zatvorkami.

Ak chcete Zzistit zvoleny Sas na budiku &), dobu trvania
varenia <Y, ¢as ukonéenia (Y alebo aktudlny ¢as (®, stlacajte
opakovane tlagidlo ®, kym zatvorky nebudu oznagovat
pozadovany symbol. Prislusna hodnota sa na niekolko sekund
zobrazi na displeji.

Cas
Po pripojeni alebo po vypadku prudu blikéa v indikacnom poli
symbol © a tyri nuly. Nastavte ¢as.
1.Stlagte tlagidio (.
V indikaénom poli sa zobrazi das (2:00.
2.Cas nastavte tlagidlom + alebo —.
Po niekolkych sekundach sa nastaveny ¢as zobrazi.
Zmena ¢asu
Predtym nesmie byt nastavena Ziadna ina ¢asové funkcia.
1.Stlagte Styrikrat tlagidlo (.
Na displeji sa rozsvietia symboly ¢asu, zatvorky sa objavia
pri ®
2.Zmente ¢as pomocou tlacidiel + alebo —.
Nastaveny Cas sa zobrazi po niekolkych sekundéach.

ZruSenie zobrazenia ¢asu

Zobrazenie ¢asu mozete zrusit. Podrobnosti o tom si preditajte
v kapitole Zmena zakladnych nastaveni.

Deaktivacia detskej poistky
Stlacte tlacidlo = asi na Styri sekundy.

Symbol C= na displeji sa vypne. Detska poistka je
deaktivovana.
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Zmena zakladného nastavenia

Na tejto rure na pecenie su k dispozicii rozne zékladné
nastavenia. Tieto nastavenia mézu byt prispdsobené
individualnym potrebam pouzivatela.

Zakladné nastavenia Volba | Volba 7 Volba 3
c { Ukazovatel ¢asu vzdy* len pri stla- -

ceni

tliacidla ®

2 Dizka trvania signalu cca 10 s cca 2 min* cca 5 min
po uplynuti doby
trvania varenia alebo

Casu na budiku

3 Casové oneskorenie, cca 2 s ccabs cca 10 s
nez doéjde k pouZzitiu
zvoleného nastave-

nia

* Vyrobné nastavenie

Predtym nesmie byt nastavena ziadna ina ¢asova funkcia.

Funkcia Cistenia

Funkcia Cistenia sluzi na obnovenie samocistiacich
povrchov vo vnutri rdry.

Zadna strana, bocné strany a horna cast vnutrajska rary na
pecenie mozu byt pokryté vysokopordznou keramickou
vrstvou. Tato vrstva absorbuje striekance vznikajuce pecenim
a odstraniuje ich este za prevadzky rury. Vdaka tejto funkcii sa
obnovia tie samocistiace povrchy, ktoré nemozno vycistit
samostatne.

Pred cCistenim
Z vnutra rury vyberte nadoby a nepotrebné doplnky.

Cistenie dna a smaltovanych stran

Pred nastavenim funkcie Cistenia vycistite vo vnutri rary
vSetky povrchy, ktoré nie su samocistiace. V opacnom
pripade sa objavia neskor neodstranitelné skvrny.

PouZivajte handricku a teplu vodu s trochou mydla alebo octu.
V pripade velkého znecistenia pouzite kovovu drotenku

z jemnej ocele a prostriedok urCeny na Cistenie rdr na pecenie.
PouZivajte, len ak je rura na pec¢enie vychladnuta. Samocistiace
vrstvy nikdy necistite pomocou kovovej drétenky

a prostriedkom na Cistenie rur na pecenie.

Nastavenie

Cistenie trva priblizne hodinu.

1.Ovladag funkcif nastavte na hortci vzduch [&.
2.Voli¢ teploty nastavte na clean.

3.Stlacte tlagidlo ..

Na displeji sa rozsvieti symbol .:3. Zobrazi sa ¢as ukonéenia
&istenia a symbol (4 sa zobrazi v zatvorkach. Po uplynuti
niekolkych sekund zacina Cistenie. Zobrazi sa Cas trvania
Sistenia a symbol <Y sa zobrazi v zatvorkéch. Symbol (& sa
vypne.
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1.Stlagajte tlacidlo (® priblizne 4 sekundy.

Na displeji sa zobrazi aktualne zakladné nastavenie pre ¢as,
napr. c { pre volbu 1.

2.Zmerite zakladné nastavenie pomocou tlacidiel + alebo —.
3. Potvrdte tlagidlom .
Na displeji sa zobrazia nasledujlce zakladné nastavenia.
Pomocou tlagidla ® mozno prechadzat jednotlivymi
stupfiami a pomocou tladidiel + alebo = mozno menit
nastavenie.

4.Na ukongenie stladaijte tlagidlo ® priblizne 4 sekundy.
Vsetky zékladné nastavenia boli pouZité.
Zéakladné nastavenia sa mozu kedykolvek znova zmenit.

Cistenie je ukonéené

Zaznie zvukovy signdl. Rura na pecéenie prestane hriaf. Na
displeji sa zobrazl G0:04. Stladte dvakrét tlagidlo (O a oviadad
funkcii nastavte do polohy 0. Rura sa vypne.

Zrusenie Cistenia

Stlacte tlacidlo .:* a ovladac funkcii nastavte do polohy 0. Rura
sa vypne.

Posunutie ¢asu ukonéenia Cistenia

Cas ukoncéenia istenia je mozné upravit. Cistenie tak mozete
zapnut napr. v noci a umoznit tak pouzivanie rdry pocas dna.
Nastavte podla postupov v bodoch 1 az 3. Pred zacatim
Cistenia posurite ¢as ukoncenia pomocou tlacidla + alebo —.
Rra prepne na pohotovostny rezim. Na dispelji sa zobrazi cas
ukondenia Gistenia a symbol (& sa nachadza v zlétvorkach. Po
zacati Cistenia sa zobralzf Cas trvania a symbol -5 sa zobrazi

v zétvorkach. Symbol (Y sa vypne.

Po cisteni

Po vychladnuti vycistite raru vihkou utierkou a utrite zvysky soli
na samocistiacich povrchoch.



Udrzba a éistenie

Rura na pecenie si udrzi svoj pdvodny vzhlad a vykonnost, ak

budete dodrziavat dokladnu starostlivost o spotrebic.

V nasledujucich riadkoch sa doditate, ako udrziavat a Gistit

spotrebic.

Upozornenia

= Na prednej Casti rury sa na jej sklenenej, plastovej alebo
kovovej ¢asti mézu objavit rézne zafarbenia.

mTiene pozorovatelné na skle dvierok, nie je $pina
ale odraz osvetlenia rdry.

= Smalt sa pri vysokych teplotach vypaluje. M6Ze to spbsobit
jemnu stratu zafarbenia. Ide o bezny jav, ktory neovplyvriuje
funkénost spotrebica. Hrany tenkych plechov nie su Upine
posmaltované. Mozu byt preto tvrdé na dotyk, ¢o vSak
nema ziadny vplyv na protikoréznu ochranu.

Cistiace prostriedky

Aby nedoslo k poskodeniu réznych povrchov pouzivanim
nevhodnych Cistiacich prostriedkov, riadte sa pokynmi
v tabulke. Nepouzivajte

m abrazivne &i agresivne Cistiace prostriedky,

m Cistiace prostriedky s vysokym obsahom alkoholu,
m Skrabky ¢i tvrdé hubky,

m vysokotlakové ani parné Cistice.

Nové handri¢ky pred pouzitim riadne vyperte.

Zébna Cistiace prostriedky

Predna Gast rury na
pecenie

Tepla voda s malym mnozstvom
prostriedku na umyvanie riadu:
Vygistite pomocou handric¢ky

a ususte makkou utierkou. Nepouzi-
vajte CistiCe ani Skrabky na sklo.

Tepla voda s malym mnozstvom
prostriedku na umyvanie riadu:
Vygistite pomocou handri¢k

a ususte mékkou utierkou. Skvrny
od vody, tuku, $krobu a bielka vzdy
ihned odstrante. V opac¢nom pripade
by sa pod nimi mohla vytvorit koré-
Zia.

V strediskdch technickej podpory
alebo v $pecializovanych obcho-
doch mozZete zakupit Specidlne pro-
striedky ur¢ené na Cistenie
ulachtilej ocele vhodné na teplé
povrchy. Cistiaci prostriedok
naneste pomocou makkej utierky.

Sklo Cisti¢ na sklo:

Vycistite pomocou makkej utierky.
Nepouzivajte skrabku na sklo.
Cisti¢ na sklo:

Vygistite pomocou méakkej utierky.
Nepouzivajte alkohol, ocot ani abra-
zivne Ci agresivne Cistiace pro-
striedky.

Plochy z u$lachtilej
ocele

Ovladac¢

Cisti¢ na sklo:
Vycistite pomocou méakkej utierky.
Nepouzivajte Skrabku na sklo.

Sklo dvierok

Skleneny kryt osvetlenia Tepla voda s malym mnozstvom
rdry na pecenie prostriedku na umyvanie riadu:
Vygistite handri¢kou.

Tesnenie
Neodmontovat!

Tepla voda s malym mnozstvom
prostriedku na umyvanie riadu:
Vydistite handri¢kou. Nedrhnut.

Zbna Cistiace prostriedky

Tepld voda s malym mnoZstvom
prostriedku na umyvanie riadu:

Namocte a vycistite handri¢kou
alebo kefkou.

Stojany

Vysuvné listy Tepla voda s malym mnoZstvom
prostriedku na umyvanie riadu:
Vygistite handri¢kou alebo kefkou.
Nenamacajte a neumyvajte

v umyvacke riadu.

Prislusenstvo Tepla voda s malym mnoZstvom
prostriedku na umyvanie riadu:
Namocte a vycistite handric¢kou

alebo kefkou.

Cistenie samogistiacich povrchov vo vnutri rury na peéenie.

Zadna strana, bo¢né strany a hornd ¢ast vnutra rury na pecenie
mozu byt pokryté vysokopordznou keramikou. Tato vrstva
absorbuje striekance vznikajuce pe¢enim a odstrariuje ich este
za prevadzky rury. Cim vyssia je teplota a dlhsie trva
prevadzka, tym lepsi je vysledok.

Vdaka funkcii Cistenia sa obnovia tie samocistiace povrchy,
ktoré nemozno vycistit samostatne. Viac informacii najdete
v kapitole Funkcia cistenia.

Mierne zafarbenie vrstvy nema vplyv na samocistenie.
Pozor!

= Nepouzivajte abrazivne Cistiace prostriedky. PoSkrabali, resp.
porusili by vysokoporéznu vrstvu.

= Nedistite keramicku vrstvu prostriedkami na Cistenie rir na
pecenie. Ak sa na nu nedopatrenim dostane Cisti¢ na rury na
pecenie, okamzite ho odstrarite pomocou $pongie a vody.

Cistenie dna a smaltovanych stran

Pouzivajte handri¢ku a teplu vodu s trochou mydla alebo octu.

V pripade velkého znecistenia pouzite kovovu drétenku

z jemnej ocele a prostriedok urceny na Cistenie rur na pecenie.
PouZivajte, len ak je ridra na pecenie vychladnuta. Samocistiace
plochy nikdy necistite pomocou kovovej drotenky

a prostriedkom na Cistenie rur na pecenie.

Funkcia osvetlenia

Na ulahcenie Cistenia vyuZite elektrické svetlo umiestnené vo
vnutri rdry na pecenie.

Rozsvietenie svetla
Otocte voli¢ funkcil do polohy [8].
Svetlo sa rozsvieti. Voli¢ teploty ostane vypnuty.

Zhasnutie svetla
Otocte voli¢ funkcii do polohy .
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Zlozenie grilovacieho telesa

Na zjednodusenie Cistenia je na niektorych rurach na pec¢enie

mozné zlozit grilovacie teleso.

A Nebezpecenstvo popalenia!!

Rura musi byt vychladnuta.

1. Uchytku grilu potiahnite smerom dopredu a potlaéte smerom
nahor, kym sa nezacvakne (obrazok A).

2.Podrzte grilovacie teleso a spustite smerom nadol
(obrazok B).

=X\

S \

Po ukonceni Cistenia opétovne viozte grilovacie teleso do
hornej Casti rury. Uchytku stlacte smerom nadol a nasadte
grilovacie teleso.

Vysadenie a nasadenie oboch zavesnych
rostov alebo teleskopickych vysuvov
Zavesné rosty mozno pri ich Cisteni zloZit. Rura
musi byt vychladnuta.
Vysadenie zavesnych rostov
1.Zavesny rost vpredu nadvihnite nahor
a vyveste (obr. A).
2.Potom cely zavesny rost vytiahnite dopredu a vyberte

ho von (obrazok B).
B
®

Zavesny rost vycistite Cistiacim prostriedkom
a $pongiou. Ak je znelistenie tazko odstranitelné,
pouzite kefku.

Nasadenie zavesnych rostov

1.Zavesny rost najprv viozte do zadnej drézky pritlacajuc smerom
dozadu (obrazok A)

2.a az potom do prednej drazky (obrazok B).

B

> -

Zavesny rost upevnite viavo aj vpravo. Zahnuté cast
musi vzdy smerovat nadol.
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Vysadenie a nasadenie dvierok rury

Na zjednodusenie demontovania dvierok a Cistenia
sklenenych tabul sa dvierka mozu vyvesit.

Uchyty dvierok rury su vybavené zaistovacimi packami. Ak je
zaistovacia packa sklopena (obrazok A), nie je mozné dvierka
vyvesit. Ak jezaistovacia packa vyklopena (obrazok B), tchyty
sl zaistené. NemoZu sa tak néhle zacvaknut.

\

A Nebezpecenstvo poranenia!!

Ak Uchyty nie su zaistené zaistovacimi packami, mézu sa nahle
zacvaknut. Dbajte na to, aby zaistovacie packy boli vzdy
sklopené, okrem pripadu vyveseniania dvierok, ked maju byt
vyklopené.

Vysadenie dvierok
1. Dvierka rury na pecenie Uplne otvorte.

2. Vyklopte obe zaistovacie packy, viavo a vpravo (obrézok A).

3. Dvierka rury na pecenie zatvorte az na doraz (obrazok B).
Dvierka uchopte obidvoma rukami viavo a vpravo. Zatvorte
ich este trochu viac a vytiahnite ich.

Nasadenie dvierok

Pri opatovnom nasadeni dvierok postupujte rovnako, len

v opac¢nom poradi.

1.Po nasadeni dvierok sa uistite, Ze oba tchyty dvierok
zapadaju do svojich prislusnych otvorov (obrazok A).

2.Spodna drazka uchytov musi zapadat na oboch stranach
(obrazok B).

/

%

Ak Uchyty dvierok nie su spravne nasadené, dvierka sa mozu
skrivit.


Zámeč
Lístek s poznámkou
Unmarked nastavil Zámeč


3. Opétovne zacvaknite obe zaistovacie packy (obrézok C).

Zatvorte dvierka rdry.

,

A Nebezpecenstvo poranenia!
V pripade, Ze dvierka vypadnu alebo sa Uchyty néahle zatvoria,

nedotykajte sa ich. Obrétte sa na stredisko technickej podpory.

Demontaz a montaz skiel dvierok

Aby ste skla dvierok rary mohli lepsie vycistit, mozete ich
z dvierok vybrat.

Demontaz

1. Dvierka rury vyveste a poloZte na utierku rukovatou dolu.

2.0Odoberte horny kryt dvierok rury. Na tento Ucel zatlacte
prstami vlavo aj vpravo na jazycky (obrazok A).

3.Vrchné sklo nadvihnite a vytiahnite von (obrazok B).

Ak maju dvierka tri skla, postupujte okrem toho nasledovne:

Co robit v pripade poruchy?

Pri poruche ide vacsinou o malé, lahko napravitelné
poskodenie. Predtym, ako sa obratite na stredisko technickej
podpory, pokuste sa poruchu napravit pomocou nasledovnej
tabulky.

Prehlad prevadzkovych poruch

Porucha Mozna pri¢ina Naprava/upozornenie

Rura nefunguje.  Poistka je

chybna.

Skontrolujte v poistkovej
skrinke, ¢i je poistka
v poriadku.

Vypadok elek- Skontrolujte, ¢i kuchynské

trického svetlo alebo ostatné
pradu? kuchynské spotrebice fun-
guju.
V indika¢nom poli Vypadok elek- Nastavte ¢as nanovo.
blika symbol ®  trického
a Styri nuly. pradu?
Rura nehreje. Na kontak- Otocny voli¢ viackrat
toch sa otocte obidvoma smermi.
nachadza
prach.

4.Sklo nadvihnite a vytiahnite von (obrazok C).

Vycistite skla Cistiacim prostriedkom na sklo a makkou
utierkou.

A Nebezpecenstvo poranenia!

Poskriabané sklo dvierok spotrebi¢a moze prasknut.
Nepouzivajte Skrabky na sklo, ostré alebo abrazivne Cistiace
prostriedky.

Montaz

Ak su dvierka rury s dvomi sklami, vykonajte kroky 2 az 4.
Pri montdzi davajte pozor na to, aby napis ,Right above* sa
nachadzal obratene vlavo dole.

1. Sklo vlozte Sikmo dozadu (obrézok A).

2.Vrchné sklo zasunte Sikmo dozadu do obidvoch drziakov.
Hladkéa plocha musi byt von (obr. B)

3.Nasadte kryt a pritlacte ho.
4. Zaveste dvierka rury.

Ruru na peéenie smiete pouzivat znova az vtedy, ak su skla
spravne namontované.

Chybové hlasenia

Ak sa na displeji objavi chybové hlasenie £, stladte tlagidlo .
Chybové hldsenie zmizne. Vymaze sa funkcia nastaveného
Gasu. Ak chybové hlasenie nezmizne, obratte sa na najblizsie
servisné centrum.

Nasledujuce chybové hlasenia méze vyriesit
pouZivatel svojpomocne.

Chybové hlase- Mozna pricina
nie

EQH

Riesenie/rady

Tlagidlo stla- Stlacte vSetky tlacidla po

¢ané pridlho sa jednom. Overte, ¢i sa nie-

zaseklo. ktoré tlacidlo zaseklo, pri-
padne je zakryté alebo
zaspinené.

A Nebezpecenstvo zasahu elektrickym pradom!!
Neodborné opravy st nebezpecéné. Opravy méze vykonavat
len vySkoleny zamestnanec odborného autorizovaného
servisu.
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Vymena Ziarovky

Poskodenu Ziarovku osvetlenia rury treba vymenit. Nahradné
Ziarovky s napatim 220-240 V, zavitom E14, vykonom 25 W,
odolné voci vysokym teplotam (T 300 °C), mdZete zakupit

v zékaznickom servise alebo v $pecializovanych
predajniach. PouZivajte vyhradne tento typ Ziaroviek.

A Nebezpecenstvo zasahu elektrickym pradom!!

Spotrebi¢ odpojte z elektrickej siete. Uistite sa, Ze je spravne
odpojeny.

1. Aby ste sa vyhli jeho poskodeniu, do vnutornej Casti
vychladnutej rdry polozte kuchynsku utierku.

Zakaznicky servis

Ak potrebujete spotrebi¢ opravit, je tu pre vas nas zakaznicky
servis. Vzdy ndjdeme vhodné rieSenie, aby sme predisli
zbyto€nym navstevam technikov.

Cislo vyrobku (E) a vyrobné &islo (FD)

Pri komunikacii so servisom vzdy uvedte ¢islo vyrobku (E-Nr.)
a vyrobné Cislo (FD-Nr.) vasho spotrebica, aby sme vas mohli
kvalifikovane obsluzit. Typovy $titok s ¢islami néjdete vpravo,
naboku pri dvierkach rdry. Aby ste v pripade potreby nemuseli
dlho hladat, m6Zete si sem vpisat Udaje vasho spotrebica

a telefénne &islo zékaznickeho servisu.

¢C. vyrobku (E) Vyrobné &.

2.Ochranny kryt lampy odkrutte smerom dolava.

3. Ziarovku nahradte podobnym modelom.
4. Opéatovne zakrutte ochranny kryt.

5.0dlozte kuchynsku utierku a spotrebi¢ zapojte do elektrickej
siete.

Ochranné sklo

Poskodené ochranné sklo treba vymenit. Ochranné sklo
mbzte zakupit v zakaznickom servise. Uvedte Gislo vyrobku
a vyrobné ¢islo spotrebica.

Zakaznicky servis

Majte na paméti, Ze navsteva servisného technika nie je

v pripade chybnej obsluhy bezplatna ani pocas zarucnej lehoty.
Objednavka opravy a porada v pripade portch

Kontaktné udaje vsetkych krajin ndjdete v prilozenom

zozname sluZieb zékaznikom.

Spolahnite sa na kompetentnost vyrobcu. Zabezpedite tym, aby
oprava bola vykonana vyskolenymi servisnymi technikmi, ktorf

su vybaveni originalnymi nahradnymi dielmi pre vas spotrebic.

Tipy na usporu energie a ochranu zivotného prostredia

Tu néjdete tipy na pecenie s Usporou energie a na spravnu
likvidéciu vasho spotrebica.

Uspora energie

m Ruru predhrejte podla instrukcii.

m Pouzivajte tmavé, Cierno lakované alebo smaltované plechy.
Lepsie vstrebavaju teplotu.

m Pocas varenia, pe¢enia alebo smazenia nechajte dvierka rary
zatvorené.

m Ak peciete rozne kolace, idedlne je piect ich jeden za
druhym. Rura je este tepld. Skrati sa tak ¢as pecenia druhého

kolaca. Tiez je mozné vloZit dve formy naraz, a to jednu vedla
druhej.

= Pri dlhgich ¢asovych intervaloch pecenia moézete riru vypnut
10 minut pred uplynutim ¢asu a vyuZit tak zostatkové teplo
na dokoncenie pokrmu.
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Likvidacia v sulade s predpismi na ochranu
zivotného prostredia

Obal zlikvidujte v sulade s predpismi na ochranu Zivotného
prostredia.

Tento spotrebic je oznaceny v sulade s europskou
smernicou 2012/19/EU o nakladani s pouZitymi
elektrickymi a elektronickymi zariadeniami (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).

Tato smernica stanovi jednotny eurdpsky (EU) ramec
pre spatny odber a recyklovanie pouzitych zariadeni.



Testované pre Vas v naSom kuchynskom studiu

Tu najdete rézne pokrmy a optimalne nastavenia na ich
pripravu. UkédZzeme vam, aky druh ohrevu a teplota sa
najlepsie hodia na pripravu vasho jedla. Ziskate udaje

o vhodnom prislusenstve a vyske zasunutia. Dostanete od nas
tipy ohladom riadu a pripravy jedal.

Upozornenia

= Hodnoty uvedené v tabulke platia vzdy pre vlozenie jedla do
studeného a prazdneho varného priestoru.
Predhrievanie pouzite len vtedy, ked' je to uvedené
v tabulkach. Prislusenstvo vyloZte papierom na pecenie az po
predhriati.

u Casové Udaje v tabulkach st orientadné hodnoty. Zavisia od
kvality a vlastnosti potravin.

= Pouzivajte dodané prislugenstvo. Dalsie prislugenstvo
mozete zakupit ako osobitné prislusenstvo

v $pecializovanych predajniach alebo v zakaznickom servise.

Pred pouzitim rdry vyberte z varného priestoru prislusenstvo
a nadoby, ktoré nepotrebujete.

m VZdy, ked vyberate hortce prislusenstvo alebo nadobu
z varného priestoru, pouzivajte kuchynské rukavice.

Kolace a pecivo

Pecenie na jednej Grovni

Pomocou funkcie horny/dolny ohrev (&) dosiahnete lepsie
prepecenie kolacov.

Ak pegiete horticim vzduchom [&), odportga sa
dodrZiavat nasledovné vysky:

u Kolace vo forme: vyska 2

u Kolace na plechu: vyska 3

Pecenie na réznych trovniach

Pouzivajte horuci vzduch [&E.

Vyska pri peceni na dvoch urovniach:

u Hlinikovy plech: vyska 3

u Hlinikovy plech: vyska 1

Plechy na pecenie vloZzené naraz nemusia byt naraz hotové.
V tabulkach najdete niekolko rad na pripravu jednotlivych jedal.

Ak pouzijete 3 Stvoruholnikové formy naraz, polozte ich na rost
ako na obrazku.

Formy na pecenie
NajvhodnejSie su tmavé formy z kovu.

Pri svetlych formach na pecCenie z tenkostenného kovu alebo
sklenenych pekacoch sa ¢as pecenia predlZi a kolac
nezhnedne tak rovnomerne.

Ked chcete pouzivat silikdnové formy, orientujte sa podla
udajov na receptoch vyrobcu. Silikénové formy su zvycajne
mensie ako normalne formy. MnoZstvo cesta a Udaje o priprave
sa moézu lisit.

Tabulky

V tabulke najdete aky druh ohrevu a aka teplota su optimalne
pre jednotlivé typy peciva a dezertov. Teplota a ¢as pecenia
z&visia od mnoZzstva a vlastnostiach cesta. Preto su v tabulkach
uvedené vzdy rozsahy ¢asu pecenia. Zacinajte vzdy ¢o
najnizSou teplotou a najkratsim ¢asom. NizSou teplotou
dosiahnete rovnomernejSie zafarbenie. V pripade potreby
mozZete Cas a teplotu pecenia predizit, pripadne zvysit.

Ak je rura predhriata, ¢as pecenia sa spravidla skrati

o5 az 10 minut.

Dal$ie informdcie ndjdete v tabulkovej prilohe kapitoly Tipy na
pecenie.

Pri pe¢eni kold¢a na jednej urovni dajte cesto na hlinikovy
plech.

Ak peciete naraz niekolko kolacov, formy je mozné ulozit
vedla seba na rost.

Kolac vo forme na pe¢enie  Forma na roste

Vyska Druhohrevu Teplotav °C Dobapecenia,

min.
Kolac tarta Forma na tartu z bieleho plechu, @ 31 cm. 1 9 220-240 40-50
1+3 190-200 35-45

Kola¢ quiche Forma na tartu z bieleho plechu, @ 31 cm. 1 9 220-230 40-50
Kolace* Forma na kola¢ z bieleho plechu, @ 28 cm. 2 = 180-200 50-60
Piskotovy kolag, jednoduchy — Vencova/obdiZnikova forma 2 160-180 55-70

3 obdfznikové formy 3+1 140-160 70-90
* Pokial chcete piect niekolko kolacov sucasne, postavte formy vedla seba na rost.
Kolaée na plechu na pecenie Vyska  Druh Teplota Cas pecenia

ohrevu v°C v minutach

Pizza Plech na pecenie 2 B2 200-220 25-35

Hlinikovy plech + nizky plech na pecenie 1+3 170-180 35-45

Hlinikovy plech + univerzalna panvica 1+3 170-180 35-45

Pridavné plechy mozete zakupit v $pecializovanych predajniach alebo v strediskéch technickej podpory.
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Kolace na plechu na pecenie Vyska Druh Teplota Cas peéenia
ohrevu v°C v minutach
Pecivo z listkového cesta Plech na pecenie 3 180-200 25-35
Hlinikovy plech + nizky plech na pecenie 1+3 170-190 30-45
Hlinikovy plech + univerzalna panvica 1+3 170-190 30-45
Burek, balkanska Specialita Univerzélna panvica 2 [ 190-200 40-55

Pridavné plechy mozete zakupit v $pecializovanych predajniach alebo v zakaznickom servise.

Chlieb a rozky Vyska Druh ohrevu Teplotav °C  Cas peéenia v minitach
Kysnuty chlieb z 1,2 kg muky*, Hlinikovy plech 2 [} 270 8

(predhriat) 200 35-45

Kvaskovy chlieb z 1,2 kg muky*, Hlinikovy plech 2 3 270 8

(predhriat) 200 40-50

RozZky (napr. Zitné) Hlinikovy plech 3 =2 200-220 20-20

* Nikdy nelejte vodu priamo do hortcej rury na pecenie.

Sladké pecivo Vyska Druh ohrevu Teplotav °C Cas peéenia
v minutach

Susienky a drobné pecivo Hlinikovy plech 3 = 150-160 20-30
Hlinikovy plech + nizky plech na pecenie 1+3 140-150 20-30
Hlinikovy plech + univerzélna panvica 1+3 140-150 20-30

Snehové pecivo Hlinikovy plech 3 80-90 180-210

Veterniky Hlinikovy plech 2 = 190-210 30-40

Mandlové pecivo Hlinikovy plech 3 = 110-130 30-40
Hlinikovy plech + nizky plech na pec¢enie 1+3 100-120 35-45
Hlinikovy plech + univerzalna panvica 1+3 100-120 35-45

Pridavné plechy moézete zakupit ako doplnkové prislusenstvo v $pecializovanych predajniach.

Tipy a praktické rady na pecenie

Ak chcete piect podla vlastného receptu. Orientujte sa podla podobného druhu peciva v tabulkdch na pecenie.

Ako zistite, ze je kola¢ upeceny?

Asi 10 minut pred koncom ¢asu pecenia uvedeného v tabulke pichnite tenkou

drevenou Spajdlou do najvysSieho miesta na kolaci. Ak nie je na Spajdli prile-

pené cesto, kola¢ je upeceny.

Kolac klesol. Nabuduce pouzite menej tekutin, alebo zvolte o 10 stupriov nizsiu teplotu. Dodr-
Zujte ¢as mieSania cesta uvedeny v recepte.

Kolac¢ sa v strede vysoko zdvihol, ale okraje si  Nemazte formu tukom. Po upeceni kola¢a ho pomocou noza opatrne uvolnite

nizke. z formy.

Kolac je na povrchu prilis tmavy.

Zasunite kolac¢ nizsie do rury, zvolte nizsiu teplotu a dihsi ¢as pecenia.

Kolag je prilis vysuseny. Do hotového kolaca pichnite niekolkokrat Sparadlom. Pokropte kola¢ ovocnou
Stavou alebo alkoholickym napojom. Nabuduce zvolte o 10 stupriov vyssiu tep-

lotu a skratte ¢as pecenia.

Chlieb alebo sladké pecivo (napriklad tvarohovy Nabuduce pridajte menej tekutiny, pecte o nieco dihsi ¢as a na nizSej teplote.
kolac) vyzeraju zvonku dobre, ale vo vndtri s Pri kolacoch so stavnatym povrchom najprv predpecte korpus. Nasledne ho

mazlavé (vihké, so zvyskami vody).
recepte a Cas pecenia.

posypte mandlami a strihankou a potom oblozte ovocim. Dodrzujte navod na

Pecivo zhnedlo nerovnomerne.

Zvolte nizsSiu teplotu; pecivo sa prepecie rovnomernejSie. Chulostivé pecivo
pedte na jednej Urovni za pouZitia funkcie horny/dolny ohrev (.

Prec¢nievajlci papier na pecenie méze ovplyvnit cirkuléciu vzduchu. Papier

vzdy zastrihnite podla formy.

Ovocny kolag je na spodku prilis svetly. Nabuduce uloZte kola¢ na nizsiu uroveri.

Vyteka ovocna stava. Nabuduce pouzite podla moznosti univerzalnu panvicu na pecenie.

Drobné kysnuté pecivo sa pocas pecenia Pokuste sa ho poukladat asi 2 cm od seba. Tak bude mat dostatok priestoru na
zlepilo. kysnutie a zostane pekne opecené zo vsetkych stran.

Pecenie na viacechp_ urovvniach. Pecivo na hor-  Pri pedeni na réznych drovniach pouzivajte vzdy hortci vzduch [Z]. Ak naraz
nom plechu je tmavsSie nez na spodnom. vlozZite viacero plechov na pecenie, neznamena to, Zze budu naraz hotové.

Pri peéeni tavnatych kolacov sa tvori kondenzo- Pocas pecenia sa moze tvorit vodna para. Cast pary unika rukovatou dvierok
vana voda. a mdze sa kondenzovat na ovladacom paneli a na susednom nabytku vo
forme kvapiek. Je to fyzikdlne podmieneny jav.
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Maso, hydina, ryby

Nadoby

MbZete pouzit akukolvek nadobu, ktora je odolna vo &i
vysokym teplotam. Pri pe ¢eni velkych kuskov mézete tiez
pouzit hlinikovy plech.

Najvhodnejsie je pouzivat sklenené nadoby. Uistite sa, Ze
pokrievka nadoby je spravne nasadena.

Pri pouzivani smaltovanych néadob pridajte viac tekutin.

Ak pouzivate nadoby z uslachtilej ocele, méso sa neopecie
dozlatista, dokonca moéZe zostat neprepecené. V takomto
pripade pred|zte dobu pecenia.

Udaje uvedené v tabulke:

Nadoba bez pokrievky = otvorena

Nadoba s pokrievkou = zatvorena

Nadobu polozte vzdy na stred rostu.

Hortce sklenené nadoby by ste mali poloZit na suchu utierku.
Na vihkej alebo studenej podloZke by sklo mohlo prasknut.

Pecenie

K chudému mésu pridajte trochu tekutiny. Dno nadoby by malo
byt pokryté do vysky "2 cm.

Na dusenie mésa pridajte dostatok tekutiny. Dno nadoby by
malo byt pokryté do vysky 1 -2 cm.

MnozZstvo tekutiny zavisi od druhu masa a materiélu nadoby.
Pokial méaso pripravujete v smaltovanom pek&di, je potrebné
pridat trochu viac tekutiny nez pri sklenenej nadobe.

Pekace z uslachtilej ocele su vhodné len vynimoc¢ne. Maso sa
dusi pomal$ie a menej zhnedne. PouZite vy$Siu teplotu a/alebo
dih&i ¢as pripravy.

Grilovanie
Grilujte vzdy v uzavretej rure na pecenie.

Na grilovanie predhrejte rdru asi 3 minuty pred viozenim
pokrmu.

Kusky uréené na grilovanie poloZte priamo na rost. Ak
pripravujete len jeden kus, najlepsie je umiestnit ho do stredu
rostu.

Hlinikovy plech poloZte do vysky 1. Takto sa zachyti Stava z
méasa a rura zostane Cista.

Plech na pecenie a univerzalnu panvicu neukladajte do

vysky 4 alebo 5. Pri vysokych teplotach by sa mohli deformovat
a pri vybere z rary tak poskodit jej vnutro.

Dbajte na to, aby mali opekané kusky tu istu hribku. Opecu
sa rovnomerne do zlatista a udrzia si Stavnatost. Kusky ryb
osolte az po grilovani.

Po uplynuti asu %3 kusky ryb obrétte.

Grilovacie vyhrievacie teleso sa automaticky zapina a vypina.
Je to normalne. Frekvencia zavisi od nastavenia grilovacieho
stupnia .

Méso

Po uplynuti polovice ¢asu maso obratte.

Ked je pec¢ené méaso hotové, malo by sa nechat este 10 minut
Vo vypnutej, zatvorenej rure. Bude sa tak lepSie krajat.

Po upeceni zabalte roastbeef do alobalu a nechajte 10 minut
v rdre na pecenie odpodinut.

V pripade bravéového pec¢eného mésa s kozou tuto kozu
krizom narezte. Maso polozte do nadoby najprv koZzou nadol.

Méaso Hmotnost Varna nadoba Vyska Druh ohrevu Teplotav °C, stu- Cas peéenia
pen grilovania v minatach
Dusené hovadzie maso (napr. 1,0 kg zatvorena 2 [} 220-240 90
rebierko) 1,5 kg 2 ] 210-230 110
2,0 kg 2 = 200-220 130
Hovéadzia svieCkova 1,0 kg otvorena 2 9 210-230 70
1,5 kg 2 = 200-220 80
2,0 kg 2 = 190-210 90
Roastbeef, krvavy 1,0 kg otvorena 1 210-230 40
Steaky prepecené* Rost 5 ] 3 20
Steaky, krvaveé* 5 [} 3 15
Bravéové maso bez koze (napr. 1,0 kg otvorena 1 190-210 100
krkovicka) 1,5 kg 1 180-200 140
2,0 kg 1 170-190 160
BravGéové méso s kozou (napr. 1,0 kg otvorena 1 X 180-200 120
pliecko, koleno) 15 kg 1 170190 150
2,0 kg 1 ] 160-180 180
Udené bravéové rebierko s kostou 1,0 kg zatvorena 2 [} 210-230 70
Sekana z0 750 g méasa otvorena 1 170-190 70
Parky asi 750 g Rost 4 [} 3 15
Telacia pecienka 1,0 kg otvorena 2 9 190-210 100
2,0 kg 2 = 170-190 120
Jahnacie stehno bez kosti 1,5 kg otvorena 1 150-170 110

* Rdru na 5 mindt predhrejte.
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Hydina

Udaje o hmotnosti v tabulke sa tykajui hydiny pedenej bez
plnky.

Hydinu v celku polozte na rost najprv prsnou ¢astou smerom
nadol. Po uplynuti %3 ¢asu obratte.

Po uplynuti polovice ¢asu pripravy obratte opekané kusky,
morcacie stehna alebo prsia. Po uplynuti 3 ¢asu kusky
hydiny obratte.

Ak pripravujete kacicu alebo hus, prepichnite kozu pod
kridlami, aby sa zbavila tuku.

Hydina sa opecie dozlatista a dochrumkava, ak ju priblizne ku
koncu ¢asu pripravy potriete maslom, slanou vodou alebo
pomarancovym dzisom.

Pri grilovani priamo na roste poloZte hlinikovy plech do

vysky 1.

Hydina Hmotnost Nadoba Vyska Druh ohrevu Teplotav °C  Cas peéenia v minttach

Polky kurata, 1 az 4 kusy 400 g kus Rost 2 200-220 40-50

Kuracie maso, nakrajané 250 g kus Rost 2 200-220 30-40

Kura, celé 1 az 4 kusy 1,0 kg kus Rost 2 X 190-210 50-80

Kacka 1,7 kg Rost 2 180-200 90-100

Hus 3,0 kg Rost 2 170-190 110-130

Morka, mlada 3,0 kg Rost 2 180-200 80-100

2 morcacie stehna 800 g kus Rost 2 190-210 90-110

Ryby

Po uplynuti %4 ¢asu kusky ryb obrétte.

Celu rybu nie je nutné otacat. Vlozte cell rybu do riry na

pecenie chrbtovou plutvou smerom nahor. Do brucha ryby

vloZte narezany zemiak alebo malu Ziaruvzdornu nédobu,

aby ste rybu stabilizovali.

Pri pecenf rybieho filé pridajte niekolko polievkovych lyzic

tekutiny a uduste.

Pri grilovani priamo na roste poloZte hlinikovy plech do

vysky 1.

Ryby Hmotnost  Nadoba Vyska Druh ohrevu Teplotav °C  Cas
v minutach

Ryby, biele/miesané (v celku), 600 g Hlinikovy 3 [ 180-190 45-55

napr.dozlatista plech

Tuéna ryba (malé kusky), napr. Rost* 2 [ 180-190 45-55

losos

Plnena treska 1,0 kg Hlinikovy 3 =2 180-190 55-65

plech

* Vlozte hlinikovy plech do vysky 1.

Tipy na pe€enie a grilovanie

Pre hmotnost méasa nie su v tabulke Udaje vyberte podla najblizej nizéej hmotnosti a éas predizte.

Ziadne Udaje.

Chcete zistit, &i je maso hotové. PouZzite sondu na pecenie (da sa kupit v zakaznickom servise) alebo vykonajte ,,skusku
lyZicou“. LyZicou stlacte méaso. Ak je pevné, je hotové. Ak sa poddd, potrebuje este trochu ¢asu.

Méaso je prili§ tmavé a kérka miestami  Skontrolujte vysku vsunutia a teplotu.
spalena.

Maso vyzera dobre, ale $tava je pripa- Nabuduce pouZite mensiu nadobu na pecenie alebo pridajte viac tekutiny.
lena.

Méso vyzera dobre, ale $tava je prili§ Nabuduce pouzite vacsiu nadobu na pecenie alebo pridajte menej tekutiny.
svetld a vodnata.

Pri zalievani mésa vznika vodna para.  Je to fyzikalne podmienené a normalne. Velka Cast vodnej pary unika vystupom pary.
Vodna para sa moze zrazat na chladnejSom ¢elnom ovladacom paneli alebo na susedia-
com nabytku a odkvapkavat ako kondenzovana voda.
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Nakypy, zapecené pokrmy, toasty

Nadobu polozte vzdy priamo na rost.

Pri pe¢eni bez varnych nadob priamo na roste polozte
hlinikovy plech do vysky 1. UdrZite tak rdru Cistd.

Stav nakypu bude zavisiet od velkosti varnej nadoby a vysky
pokrmu. Udaje v tabulke su len orientacné.

Pokrm Nadoba Vyska Druh ohrevu Teplota v °C, gri- Cas peéenia
lovaci stupen v minutach

Sladké nakypy (napr. tvarohovy s ovocim) Forma na nakyp 2 B2 180-200 40-50

Korenené zapekané pokrmy z varenych ~ Forma na nakyp 3 B2 210-230 30-40

prisad (napr. zapekané cestoviny) alebo hlinikovy plech 3 5 510230 50-30

Korenené zapekané pokrmy zo surovych Forma na zapekanie alebo 2 160-180 50-70

prisad* (napr. zapekané zemiaky) hlinikovy plech > 160-180 50-70

Jemne dozlatista opecené toasty Rost 5 [} 3 4-5

Zapecené toasty Rost 3+1 170-180 8-12

* Vrstva zapekaného pokrmu nesmie byt vy$sia nez 2 cm.

Polotovary

Riadte sa pokynmi vyrobcu, ktoré najdete na obale.

Ak prislusenstvo prikryjete papierom na pecenie, uistite sa, Zze

je tento papier vhodny na pouzitie pri vysokych teplotach.

Rozmery papiera prisposobte velkosti pokrmu, ktory prave

pripravujete.

Konecny vysledok bude zalezat priamo od druhu potravin. Pri

surovych potravinach sa mézu vyskytnut nepravidelnosti

a rozdiely v zafarbeni.

Pokrm PrisluSenstvo Vyska Druh ohrevu Teplotav °C Cas peéenia

v minutach

Hranolky Rost alebo hlinikovy plech 3 [ 190-210 20-30

Pizza* Rost 2 [ 200-220 15-20

Pizza bageta Hlinikovy plech 3 [ 190-200 20-25

Upozornenie: Forma na pecenie sa mdze vzhladom na rozdiel

teplot formy a mrazenych potravin deformovat. Pocas pecenia

deformacia zanikne.

Specialne pokrmy

Pri nizkych teplotach je mozné pripravit vyborny krémovy jogurt 3.Zmes rozdelte do zavdraninovych flias a prikryte ich

alebo vlacne kysnuté cesto. priesvitnou féliou.

Najprv vyberte prisluSenstvo a stojany z vnutra rury na 4.Ruru predhrejte podla instrukcii.

pecenie. 5.Potom rozlozte zavaraninové flase do spodnej vnutornej asti
Priprava jogurtu rury a postupujte, ako je uvedené.

1. Privedte do varu 1 liter mlieka (s 3,5 % obsahom tuku) Cesto nechajte vykysnut

a nechajte vychladnut na 40 °C. R . . .
L . . N 1. Pri priprave kysnutého cesta postupujte ako zvyCajne. Zmes
2. Zamiesajte so 150 g jogurtu (studeného z chladnicky). vlozte do keramickej nadoby odolnej vodi teplu a prikryte ju.

2.Ruru predhrejte podla instrukcii.
3. Vypnite spotrebi¢ a cesto nechajte vykysnut vo vnutri riry.

Pokrm Nadoby Vyska Druh ohrevu Teplota Cas
Jogurt Zavaraninové do spodnej vnutor- Predhriat na 50 °C 5 min

flage nej Casti rary 50 °C 8h
Cesto nechajte Pouzite nadobu do spodnej vnutor- Predhriat na 50 °C 5-10 min
vykysnut odolnt voci vyso-  nej Gasti riry

vypnite spotrebi¢ a cesto vlozte 20-30 min

kym teplotam do vnutra rdry.
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Rozmrazovanie

Cas rozmrazovania zavisi od druhu a mnozstva potravin, ktoré

chcete rozmrazit.
Riadte sa pokynmi vyrobcu, ktoré najdete na obale.

Mrazené vyrobky vyberte z obalu, vloZte do vhodnej nadoby
a polozte na rost.

Hydinu uloZte na tanier prsnou ¢astou smerom nadol.

Mrazené vyrobky Prislusenstvo Vyska  Druh ohrevu Teplota

Napr. §lahackové torty, krémové zakusky, kolace Rost 1 Voli¢ teploty

s ¢okoladovou alebo cukrovou polevou, ovocie, kurca, zostava vypnuty.
saldma a maso, chlieb a rozky, kolace a iné sladké pecivo

Susenie

Pouzivajte len kvalitné a dékladne umyté ovocie.

Ovocie nechajte dobre odkvapkat a ususit.

Hlinikovy plech a rost prikryte papierom na pecenie alebo

pergamenovym papierom.

Qvocie a zeleninu z ¢asu na ¢as obracajte.

Ked su uz dozlatista opecené, ususte ich a zloZte z papiera.

Pokrm Vyska Druh ohrevu Teplotav °C Cas peéenia v hodinach
600 g jabik nakrdjanych na kolieska 1+3 80 ccab5h

800 g hrusiek nakrajanych na kusky 1+3 80 cca8h

1,5 kg sliviek 1+3 80 cca 8-10 h.

200 g ocistenych byliniek 1+3 = 80 cca 12 h.
Zavaranie

Pri zavarani musia byt flase a gumicky dokonale Cisté a vo
velmi dobrom stave. Pokial mozno, pouzivajte zavaraninové
flage rovnakej velkosti. Hodnoty v tabulke sa vztahuji na
okruhle zavaraninové flase s objemom 1 litra.

Pozor!

Nepouzivajte vacsie alebo vyssie flase. Mohli by prasknut.
PouZivajte vyhradne ovocie a zeleninu v dobrom stave.
Dokladne umyté.

Casy uvedené v tabulke st len orienta¢né. Mézu sa ligit

v zavislosti od izbovej teploty, poctu zavaraninovych flias,
mnoZstva a teploty ich obsahu. Skér nez vypnete spotrebic,
uistite sa, ze vo vnutri flia$ sa vytvorili bublinky.

Priprava

1.Ovocie a zeleninu nakladte do zavaraninovych flias, ale nie
az po okraj.

2.Dokladne vydistite okraje zavaraninovych flias.

3.Na kazdu naplnent flasu polozte vihku tesniacu gumu
a viecko.

4. Zavaraninové flase uzatvorte pomocou svoriek.
Do riry na pecenie nevkladajte viac nez Sest flias naraz.

Nastavenie

1. Univerzalnu panvicu poloZte do vysky 2. Zavdraninové
flase naukladajte tak, aby sa navzajom nedotykali.

2.Do univerzalnej panvice vlejte pol litra teplej vody
(cca 80 °C).

3. Zatvorte dvierka rury.
4. Nastavte voli¢ funkcii na dolny ohrev .
5.Nastavte teplotu medzi 170 a 180 °C.

Zavaranie

Priblizne po 40 - 50 mindtach sa v kratkych intervaloch za¢nu
tvorit bubliny. Vypnite rdru na pecenie.

Priblizne po 25 - 35 minutach vyberte zavaraninové flase

z rdry (v tomto ¢asovom rozmedzi sa vyuziva zostatkové
teplo). Ak ich nechate v rure dlhsie, mo6zu vzniknut baktérie,
ktoré sposobuju kvasenie.

Ovocie v litrovych flasiach

Od objavenia sa bubliniek Zostatkové teplo

Jablka, ribezle, jahody vypnutie cca 25 minut
Ceresne, marhule, broskyne, egrese vypnutie cca 30 minut
Jablkova dren, hrusky, slivky vypnutie cca 35 minut
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Zavaranie zeleniny

Akonahle sa v zavaraninovych flasiach za¢nu tvorit malé
bublinky, upravte teplotu na 120-140 °C. Priblizne 35-70 minut,
v zavislosti od druhu zeleniny. Po uplynuti ¢asu vypnite riru na
pecenie a vyuzite zvyskoveé teplo.

Zelenina v studenom naleve v litrovych ffasiach Od objavenia sa bubliniek 120-140 °C  Zostatkové teplo
Uhorky - cca 35 minut
Cervena repa cca 35 minut cca 30 minut
Ruzickovy kel cca 45 minut cca 30 minut
Fazula, kalerab, ¢ervena kapusta cca 60 minut cca 30 minut
Hrasok cca 70 minut cca 30 minut

Vyberanie zavaraninovych flia$ z rary
Zavaraninové flase vyberte z riry az po ukonceni varu.
Pozor!

Teplé flase neukladajte na studeny alebo vihky podklad. Mohli
by prasknut.

Akrylamid v potravinach

Akrylamid vznikd najma pri vyrobkoch z ceredlii a zemiakov
pripravovanych pri vysokych teplotach, ako su hranolky, toasty,
pecivo, rozky, chlieb a jemné sladké pecivo (drobné pecivo,
korenené cestoviny, medovniky).

Rady na pripravy pokrmov s nizkym obsahom akrylamidu

Vseobecné u Obmedzte ¢o najviac ¢as pecenia.
m Potraviny opecte do zlatista bez toho, aby ste ich pripiekli.
m Velké a hrubé kusy potravin obsahuju malo akrylamidu.

Peéenie S hornym a dolnym ohrevom max. 200 °C.
S horticim vzduchom max. 180 °C

Susienky a drobné pecivo S hornym a dolnym ohrevom max. 190 °C
S horticim vzduchom max. 170 °C
Vajcia alebo vaje¢né Zitky obmedzuju tvorbu akrylamidu.

Pecené hranolky RozloZte len jednu rovnomernu vrstvu na plech. Pocitajte aspon so 400 g hranoliek

na plech, aby sa nevysusili.
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Skusobné jedla
Tieto tabulky boli zostavené pre kontrolné instituty na ulahcenie

kontroly a testovania réznych spotrebicov.
Podra EN 50304/EN 60350 (2009), resp. IEC 60350.

Pecenie

Pecenie na dvoch urovniach:

Univerzalnu panvicu polozte vyssSie a plech na pecenie na
spodok.

Maslové susienky:
Plechy na pecenie vloZzené naraz nemusia byt naraz hotové.

Jablkovy kola¢ na urovni 1:

Tmavé formy na tortu naskladajte oddelene od seba.
Jablkovy kola¢ na urovni 2:

Tmavé formy na tortu naskladajte nad seba.

Plechové formy na tortu:

Piect pri hornom/dolnom ohreve (2 na trovni 1. Namiesto
ro$tu pouzite univerzalnu panvicu a poukladajte nar formy na
tortu.

Pokrm Prislusenstvo a rady a upozornenia Vyska Druh Teplota Cas peéenia
ohrevu v°C v minutach
Maslové susienky (predhriat*) Nizky plech na pecenie 2 [ 160-170 20-30
Univerzalna panvica 3 = 150-160 20-30
Hlinikovy plech + nizky plech na pecenie 1+3 140-160 20-30
Hlinikovy plech + univerzalna 143 =] 140-160 20-30
panvica
Drobné pecivo 20 ks Hlinikovy plech 3 = 150-170 20-35
Dr_obne’ pecivo 20 ks na 1 plech (pred- Hlinikovy plech + nizky plech na pecenie 1+3 140-150 30-40
friat*) Hiinikovy plech + univerzaina 1+3 140-150  30-40
panvica
Pigkotové cesto (predhriat*) Forma na tortu 1 = 170-180 35-45
Kysnuty kola¢ Hlinikovy plech 2 = 160-180 30-40
Hlinikovy plech + nizky plech na pecenie 1+3 150-160 30-45
Hlinikovy plech + univerzalna 1+3 150-160 30-40
panvica
Jablkovy kola¢ 2 mriezky + 2 plechové formy na tortu 1+3 170-180 60-70
@ 20 cm.
Hlinikovy plech + 2 plechové formy na 1 = 190-210 70-90

tortu @ 20 cm.

* Rychloohrev nepouzivajte na predhrievanie rury.

Rosty a plechy moézete zakupit ako Specidlne prisluSenstvo v $pecializovanych predajniach.

Grilovanie
Ak ukladate potraviny priamo na rost, polozte univerzalnu
panvicu do vy$ky 1. Zachyti §tavu z masa a rura zostane Cista.

Pokrm PrisluSenstvo Vyska Druhohrevu  Grilovaci stupefi Cas pecenia
v minudtach
Opecené toasty (predhriat 10 minut) Rost 5 [} o-2
Hovadzie fasirky 12 kusov* (nepredhrievat) Rost + univerzalna 4+1 [} 3 25-30
panvica

* Po uplynuti %3 ¢asu obratte.
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Pokyny k instalaci







Technicka priprava spotrebice: obrazek 1

m PFi umisténi spotrebi¢e musi byt obal a plastovy povrch
kuchyriské skrifiky oSetren lepidlem odolnym vucéi teploté 90 °C
pro vnitini ¢ast skririky (kde bude trouba umisténa) a odolnym
vici teploté 70 °C pro prilehlé skiifiky (umisténé po stranach
trouby). Jestlize obal, plastovy povrch ¢i lepidlo nema
dostate¢nou odolnost vici vysokym teplotam, skfiriky se mohou
zdeformovat nebo shoret. V takovém piipadé vyrobce trouby
neodpovida za $kodu zpusobenou na doty¢né skfirice.

Skfirfiky musi byt pfed instalaci trouby ofiznuty. Odstrarite z nich
drevéné odstépky, mohly by totiz mit vliv na funkci jednotlivych
soucastek trouby.

Svorkovnice musi byt umisténa v zatmaveném prostoru B
nebo na takovém misté, kde nebude narusSovat dal$i prubéh
montaze trouby.

Veskeré volné stojici skfifiky musi byt pfipevnény ke sténé

v bézném uhlu v prostoru C.

Ve spodni ¢asti skFifiky pro vestavnou troubu musi byt vétraci
Stérbiny.

u JestliZe je trouba umisténa pod plotynkou, postupuijte podle
postupu k montazi plotynky.

Umisténi trouby do vysoké skrifky: obrazek 2
Troubu je mozné instalovat také do vysoké skfiriky.
Kvuli odvétravani by mezi spodni polici a opérnou zdi méla byt

mezera o velikosti pfiblizné 20 mm a stejné tak velka mezera mezi

horni polici a opérnou zdi.

Mezi spodni a horni polici doporu¢ujeme zachovat mezeru o velikosti

590 mm, a to z divodu fadného odvétravani. Jestlize pozadujete

jesté silngjsi odvétravani, tuto mezeru muzete zvétsit az na 595 mm.

Trouby s vysuvnymi dveifmi by mély byt smontovany tak, aby bylo
mozno pecici plechy snadno vysunout.

Umisténi trouby do rohové skfirky: obrazek 3

Pfi instalaci spotfebi¢e do rohové skfirnky je treba vzit v vahu
rozméry z obrazku D Pro umisténi dle obrazku E,
doporucujeme vzit v Uvahu $itku predni ¢asti skFinky a rukojeti.

Pripojeni trouby k elektrické siti

u Predtim, nez poprvé spotfebi¢ pouzijete, zkontrolujte, zda je
vas dum uzemnén a spliiuje prislusné bezpecnostni predpisy.
PFipojeni spotfebice k elektrické siti smi provést pouze
odbornik, pficemz bude postupovat dle pokynu vaseho mistniho
poskytovatele elektrické energie a dle narodnich predpisu.

Pouziti tohoto spotfebi¢e mimo uzemnénou zasuvku nebo jeho
nespravna instalace mize zpusobit vazné $kody (poranéni
¢lovéka a smrtelny Uraz elektrickym proudem), tfebaze je toto
velmi nepravdépodobné. Vyrobce neruci za $kody, které jsou

Béhem celé instalace spotiebi¢e nesmi byt trouba pfipojena

k elektrické siti.

Spotrebi¢ ma ochrannou tfidu | a je tfeba jej pouzivat

s uzemnénou zasuvkou.

Kabel pro pfipojeni trouby k elektrické siti musi byt

HO5 V V-F 3G 1,5 mm2 nebo vétsi.

Nejprve pfipojte Zluty a zeleny kabel, které jsou pouzivany
pro pfipojeni k uzemnéné zasuvce, tyto kabely by také mely
byt del$i nez ostatni.

Aby byly dodrzeny bézné bezpecnostni predpisy, technik
instalujici vas spotrebic by se mél ujistit, Ze vSechny faze
spotrebice vedou do hlavniho vypinace pro spottebic

s prumérem pfivodniho vodi¢e mensim nez 3 mm. Toto neni
nutné, jestlize je spotfebic pfipojen na zasuvku, ke které ma
uzivatel Pﬁ'stup a za predpokladu, Ze je tato zasuvka uzemnéna.
m Priinstalaci a praci s elektrickym proudem je tfeba pouzivat
ochranné pracovni pomucky.

Spotrebi¢ musi byt pfipojen dle pozadavkl na napéti
uvedenych na typovém stitku spotfebice.

Spotrebi¢ by mél byt pfipojovan v pozici mirné naklonéné
dopredu. Sitovy kabel by mél byt dostatecné dlouhy, aby bylo
mozno spotfebi€ pfipojit.

Upozornéni! Ujistéte se, Ze se sitovy kabel béhem instalaci
nezachyti a nepfijde do kontaktu s horkymi ¢astmi trouby.

Veskeré Upravy na spotfebici, véetné vymény nebo instalace
sitového kabelu, smi provadét pouze odborné vyskoleny technik
autorizovaného servisu.

Umisténi trouby do skrinky: obrazek 4

m Piinstalaci trouby s vysuvnymi dvefmi musi byt dvefe
demontovany.

m Troubu uplné vtlacte do prostoru v uréené kuchynské
skrifice. Ujistéte se, zZe sitovy kabel neni veden pres okraje
trouby, ze nepfijde do kontaktu s horkymi ¢astmi trouby a ze
nevede po spodni ¢asti trouby.

= Umistéte troubu do spravné pozice ve skfifice a upevnéte ji
pomoci $roubu (4x25) obsazenych v baleni.

m Jestlize byla skfifika postavena dle poskytnutych rozméra,
na vrchni ¢asti trouby bude mezera. Z divodu spravné
funkce odvétravani nezakryvejte tuto mezeru dievénymi
listami.

m Mezi spotfebi¢em a pfilehlymi skfifikami (umisténymi po
strandach trouby) by méla zlstat mezera o velikosti 5 mm.

Demontaz

Odpojte spotiebi¢ z elektrické sité. Uvolnéte Srouby, kterymi
je trouba pfipevnéna ke skfirice. Lehce troubu nadzvednéte
a vyjméte ji upIné ze skiirky.



INFORMACNY LIST

BSH domaci spotiebice, s.r.o.,Radlicka 350, 158 00 Praha 5
Obchodna znacka BSH

Predajné oznacenie HBG43T151R
Trieda Ucinnosti dutého priestoru A (najvyssia) - G (najnizsia) A
Spotreba energie (kWh) - konvenény ohrev (pri normalizovanej zatazi) 0,92
Spotreba energie (kWh) - hortci vzduch (pri normalizovanej zatazi) 0,85
UZitoény objem dutého priestoru (1) 60

Velkost zariadenia (1):

malé: 121V <351
stredné: 35 1<V <65 <=
velké: 65 1<V

Cas potrebny na tepelnti Gpravu normalizovanej zataze pri konvenénom ohreve
(min.)

Cas potrebny na tepelnti Gpravu normalizovanej zataze pri horticom vzduchu 40
(min.)
Hluénost (dB (A) re 1 pW) 50

Spotreba energie, ak nie je spustena Ziadna funkcia a rdra je v rezime =
s najnizsou spotrebou energie

Plocha najvacsieho plechu na pecenie (cm?) 1245

Upozornenie: vyvojové zmeny vyhradené.
Pripadné technické zmeny, tlacové chyby a odliSnosti vo vyobrazeni su vyhradené bez upozornenia.

Aktualny navod najdete na webovych strankach www.bosch-home.com/sk.



Zarucny list
Egggt! firmy BSH domyéci spotrebice s.r.o. Q rO ky

zaruka od vyrobcu
na véetky spotrebice

Dovozca: BSH domaci spotiebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

Vyrobok: Produktové ¢islo:
E-Nr.
Poradové Cislo:
FD
Datum predaja, peciatka, podpis Datum montaze, peciatka, podpis

Predajca je povinny Uplne a Citatelne vyplnit' vsetky pozadované udaje v zaru¢nom liste v den preda-
ja spotrebica. Neoddelitelnou stcast'ou tohto zaruc¢ného listu je danovy doklad o predaji vyrobku.

Zarucny list je dokladom prav spotrebitela v zmysle Obcianskeho zakonnika. Je suc¢astou vyrobku
s vyrobnym ¢islom uvedenym na prednej strane tohto zaru¢ného listu, zvlast' v pripadoch dlhsich
nez zakonom dana zaruc¢na lehota je zarucny list jednym z dokazatelnych prostriedkov prav uziva-
tela. Je v zaujme spotrebitela, aby si skontroloval spravnost a Uplnost’ vsetkych uvedenych tdajov,
ako i to, ¢i dostal od predajcu zarucny list so spravnym oznacenim pre uvedeny druh vyrobku.

Odporuca sa, aby vyrobky montoval a uviedol do prevadzky autorizovany servis, ktory poskytuje
zaruku odbornej montaze, predvedenie a preskusanie vyrobku.

Monté? a inétalacia spotrebi¢a musi byt vykonana v sulade s vyhlaskou UBP SR ¢. 718/2002 Z. z.
suvisiacich predpisov a noriem v platnom zneni.

Pred montazou vyrobku je nutné, aby boli splnené vsetky podmienky pre pripojenie na inzinierske
siete podla platnych noriem a podla navodu na pouzitie.

Zapisy o uskuto¢nenych opravach:

Datum objed. Datum Cislo

opravy dokonéenia oprav. listu Strucny opis poruchy




Upozornenie pre predajcov

Predajca je povinny dat’ zakaznikovi platny doklad o predaji, kde bude uvedeny datum predaja
a oznacenie spotrebica, a sucastou dokladu o kupe tovaru je spravne a Uplne vyplneny zarucny
list v den predaja vyrobku. V pripade predpredajnej reklamacie je potrebné predlozit’ riadne
vyplneny reklamacny protokol.

Zarucné podmienky

— na vyrobok sa poskytuje zaruc¢na lehota 24 mesiacov odo dna zakupenia vyrobku kupujicim

— spotrebitel je opravneny chybu vytknut do Siestich mesiacov od jej zistenia, najneskor vsak do
uplynutia zaru¢nej lehoty

— pri reklamacii je podmienkou predlozit’ platny danovy doklad o kupe vyrobku (napr. poklad-
nicny blok, fakturu a pod.)

- ak je vyrobok pouzivany na iny nez vyrobcom stanoveny tcel alebo je vyrobok pouzivany v ram-
ci predmetu obchodnej ¢innosti, poskytuje sa zaru¢na lehota 6 mesiacov odo dia zakupenia,
kedZe spotrebice st urcené vyhradne na pouzitie vdomacnosti

- za chybu vyrobku sa nepovazuje jeho nadmerné opotrebovanie a z toho vyplyvajlce absencie
niektorych pévodnych vlastnosti, ktoré boli spdsobené napr. zanedbanim beznej udrzby, Cis-
tenia, nadmernym pouzivanim vyrobku

— zarucna lehota neplynie pocas obdobia, ked kupujici nemdze uzivat' tovar pre jeho chyby,
za ktoré zodpoveda predavajuci

— ak nebude zistena ziadna porucha, na ktoru sa vztahuje bezplatna zaru¢na oprava, alebo bude
zistena porucha nezavinena vyrobcom, hradi naklady spojené s vyslanim servisného technika
o0soba, ktora uplatnila narok na tuto opravu

— zaruéné opravy vykonavaju autorizované servisné strediskd podla zoznamu uvedeného v tomto
zaruc¢nom liste

Pravo na bezplatnu opravu vyrobku na naklady BSH domaci spotfebice s.r.o., organizacna

zlozka Bratislava, zanika, ak:

- je necitatelny vyrobny stitok alebo na vyrobku chyba,

— udaje na doklade o predaji sa liSia od udajov uvedenych na vyrobnom Stitku spotrebica,

- vyrobok bol namontovany v rozpore s navodom na montaz, pripadne nebol dodrzany sulad
s platnymi STN alebo s navodom na obsluhu,

- vyrobok bol neodborne namontovany alebo nebol uvedeny do prevadzky organizaciou oprav-
nenou v zmysle vyhlasky UBP SR &. 718/2002 Z. z., plati pre plynové spotrebice a spotrebice
s elektrickym napajanim 400 V, ako i pre spotrebi¢e dodavané bez elektrického kabla, pripad-
ne bez elektrickej koncovky,

- bola vykonana konstrukéna zmena alebo zasah do vyrobku neopravnenou osobou,

— porucha na vyrobku vznikla pouzitim neoriginalnych nahradnych dielov alebo prislusenstva,

- ide o poskodenie: mechanické, nadmernou zatazou, v désledku vodného kamerna, neodborné-
ho zapojenia, Zivelnou pohromou, vonkaj$imi vplyvmi a pod.

Vyhlasenie o hygienickej neskodnosti vyrobku

VSetky vyrobky distribuované spolo¢nostou BSH domaci spotfebice s.r.o., organizatna zlozka
Bratislava, prichadzajuce do styku s potravinami spliaju poziadavky o hygienickej neskodnosti
podla eurépskej normy EC 1935/2004. Toto vyhlasenie sa vztahuje na vSetky vyrobky pricha-
dzajuce do styku s potravinami uvedené v aktualnom cenniku BSH domaci spotrebice s.r.o.,
organizacna zlozka Bratislava.

Symbol uvedeny na vyrobku alebo jeho obale upozornuje na to, ze vyrobok po skonceni
jeho Zivotnosti nepatri k beznému domacemu odpadu, ale ho treba odovzdat do $pe-
cidlnej zberne odpadu na recyklovanie elektrickych alebo elektronickych spotrebicov.
ﬁ Vasou podporou spravnej likvidacie pomahate opat ziskat' cenné suroviny a chranit tak
Zivotné prostredie. Dalsie informacie o recyklovani tohto vyrobku ziskate na miestnom
WmmER_ Urade, v zberni odpadu alebo v zdruzeni Envidom, ktoré zabezpecuje zber, prepravu,
spracovanie, recyklaciu a ekologické zneskodnovanie elektroodpadu v zmysle zakona.



Uistenie dovozcu o vydani vyhlasenia o zhode

Vazeny zakaznik,

Podla zakona ¢. 264/1999 Z. z. Vas uistujeme, Zze na vsetky vyrobky distribuované
spolo¢nostou BSH domaci spotrebie s. r. o. nasim obchodnym partnerom, bolo vydané
prehlasenie o zhode v zmysle zakona ¢. 264/1999 Z. z. a prislusnych nariadeni vlady.
Toto uistenie dovozcu o vydani prehlasenia o zhode sa vztahuje na vSetky vyrobky vratane
plynovych spotrebicov, ktoré su obsiahnuté v aktudlnom cenniku firmy BSH domaci
spotrebice s. r. o.



Kontakt na servis domacich spotrebicov BOSCH

Dodavatel:
BSH domaci spotfebice s.r.o. — organiza¢na zlozka Bratislava

BSH domaci spotrebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

Prijem oprav:
Tel.: +421 244 450 808
Email: opravy@bshg.com

Objednavky prislusenstva a nahradnych dielov:
Tel.: +421 244 452 041
Email: dily@bshg.com

Zakaznicke poradenstvo:
Tel.: +421 244 452 041
Email: bosch.spotrebice@bshg.com

Aktualne informacie o servise najdete na internetovych
strankach www.bosch-home.com/sk.

Tu mate moznost’ si dojednat’ opravu pomocou online
formulara.
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