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Bestimmungsgemäßer Gebrauch

 

Wichtige Sicherheitshinweise

B

V

V

.
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V

S

S
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Br

Br
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V  

V

G

Ursachen für Schäden
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Umweltschutz

.
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Gerät kennen lernen

--------

(  

0  

8 Displ  

@  
  

Tasten Bedeutung
on/off
menu

/

start/stop
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--------

Wenn das Gerät ausgeschaltet ist, erscheint unter 
der Statuszeile eine Linie, die die Restwärme im 
Garraum anzeigt. Die Anzeige erlischt, wenn die 
Temperatur auf ca. 60 °C abgesunken ist.

 

  

 

4D- 30-275 °C

30-275 °C

30-300 °C

Grillstufen: 
1 = schwach 
2 = mittel  
3 = stark
Grillstufen: 
1 = schwach 
2 = mittel 
3 = stark
30-70 °C
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--------

 
.

 

 

Zubehör

--------

: 

30-275 °C

 + 90 W
30-300 °C

 + 180 W
30-300 °C

 + 360 W
30-300 °C

Ro
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.

  

  
 

 
 "Zákaznický servis" strana 23 .

HZ634080

HZ632070

.
HZ631070

HZ324000

HZ632010

.

HZ631010

HZ633070

HZ633001

HZ617000

HZ625071

HZ327000Backstein
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--------

Vor dem ersten Gebrauch

 

 

1.

2.  

1.
2.  

 

1.

2. .

Gerät bedienen

(5,1 Liter) HZ915001

HZ86S000

HZ636000

4-D  

240  °C
1 
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1.

2.

3.  

4.

5.

1.

2.  

3.
4.

 

1.
2.  

Symbol  

 Symbol  

  

  Symbol  

4D-H
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Zeitfunktionen

  

1.  

2.

  

  
 

  
. 

 

1. .

2.

3.
  

  

 

  

  

1.   “  

2.
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3.

  

  

1.
2.  

3.   “   

4.  
5.

1.
2.

3.

4.
5.

Kindersicherung

/

 /.

Grundeinstellungen

1. Taste on/off drücken.
2. Taste menu drücken.

Das Betriebsarten-Menü öffnet.
3. Mit dem Drehwähler “Einstellungen” auswählen.
4. Auf Pfeil  tippen.
5. Mit dem Drehwähler die Werte verändern.
6. Mit Pfeil  immer in die nächsten Einstellungen

wechseln und bei Bedarf ändern.
7. Zum Speichern Taste menu drücken.

Im Display erscheint verwerfen oder speichern.

 
  

 

(30 sec)
 (1 min)
(5 min)

Digit

*

 

  “   
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--------

.1.
2.
3.
4.   
5.
6.

Mikrowelle

1.

2.

*) 
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1.

2.

3.

4.
  

5.

   

1.

.2.
3.   
4.

5.

6.

    

  0min 00s. 
 .

 .

1.
2.
3.

 
90 W 1 Std. 30 Min.
180 W 1 Std. 30 Min.
360 W 1 Std. 30 Min.

600 W 1 Std. 30 Min.
1000 W  30 Min.
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Reinigungsmittel

!

--------

 

.

en!

l

: 
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Gestelle

1.  )
2.  ).

3.  
 ).

1.  ).

2.
 , 

 (  ).

3.
   (  ).
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1.
  ( ).

2. ( ).

3.  (  )
4.  (  ).

Gerätetür

         

1.
2.

(  ).
3. (  

 

4.
 ).

5.

1.
2.

 ).
3.  ).
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4.
 

5.
 ).

6.
 ).

 ).

Verletzungsgefahr!

1.  )

2.  ).

3.
 ).

4.
).

5.
 ).

6.

7.

8.
 ).

9.
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Störungen, was tun?

: 

 

 

  
angezeigt
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Kundendienst

 
 

      
 

Gerichte       
 

.

  

1.
2.
3.

4.

5.   

 .

 

E-Nr.
FD-Nr.
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Für Sie in unserem Kochstudio getestet

.  
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 1

 3
:  1

  3
:  1

      
 

 

      
 

 4D-

 in °C Watt
 

Min.

1 140-160 - 55-70

1 160-180 90 30-40

1 150-170 - 45-60

1 170-190 90 35-45

1 140-160 - 20-40

1 160-170 - 65-85

1 160-180 180 30-40
100 - 20

1 180-200 - 50-60

*
**
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1 - 40-55

1 150-160 - 65-75

1 150-160 - 25-35

1 160-170* - 20-30

1 160-170* - 30-45

1 150-170* - 30-50

1 150-170 - 20-40

3+1 150-170 - 35-50

1 160-180 - 30-45

3+1 150-170 - 40-55

1 150-170 - 65-85

1 180-200 - 45-55

1 150-170 - 20-35

3+1 160-170 - 25-35

1 160-180 - 50-60

3+1 150-160 - 45-60

1 150-160 - 35-45

1 150-160 - 50-60

1 170-180 - 40-60

1 190-210 - 30-45

1 200-220 90 20-25

1 150* - 25-40

3+1 140* - 35-45

2 160-180* - 15-25

3+1 150-170* - 20-30

1 150-160 - 30-40

2 170-190* - 20-45

3+1 170-190* - 20-45

1 190-210 - 30-40

1 160-180 - 20-30

1 140-150* - 25-35

2 140-160 - 15-30

3+1 130-150 - 20-35

2 80-90* - 120-150

3+1 80-90* - 120-180

Gericht  
in Watt Min.

*
** 5 Min. 

 °C
190-200
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2 - 20-40

3+1 90-110 - 20-40

Wat Min.

*
** 5 Min. 

I

 °C
0-110
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1

.

 

.

 4D-H
 
 
 

/ Min.

1 190-200 20-30

1 220* 10
180 20-30

*
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 1

1 35-45

1 220* 10 
180 40-50

1 220-240 20-30

2 200-220 10-20

1 160-170* 15-25

Universalpfanne + Backblech 3+1 150-160* 20-30

1 170-190 25-35

2 200-220 10-20

2 200-220 15-25

1 200-220 15-25

1 150-170* 20-35

2 3 5-15

2 250 5-15

3 3 3-6

Min.

* vorheizen

190-200*
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 4D

 °C  Watt Min.

Pizza
1 220-230 - 25-30

3+1 180-200 - 35-45

1 230-240 - 20-30

1 210-230 - 10-20

Pizza, 
t 1 210-230 - 15-25

3+1 200-220 - 15-25

1 180-200 - 20-30

3+1 160-180 - 25-35

1 200-220 - 20-30

1 180-200 90 10-20

Mini-Pizza t 1 210-230 - 10-20

1 170-190 - 50-60

Quiche 1 190-210 - 40-55

1 190-210* - 15-25

1 170-190 - 50-70

1 180-190 - 35-45

1 180-200 - 35-45

*
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 4D

 

 Watt
 

Min.
1

 °C
170-190 - 40-55

1 140-160 360 20-30

1 160-180 - 40-50

1 140-160 360 25-35

1 160-180 - 50-60

1 210-230 - 30-40

1 170-180 - 55-65

1 170-190 360 20-25

1 160-170* - 40-50

*
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.
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 4D
 
 

  Watt Min.

1 200-220 - 60-70

1 230-250 360 25-35

3 3* - 15-20

1 190-210 180 25-30

2 220-230 - 30-35

1 190-210 360 20-30

2 200-220 - 15-25

1 190-210 360 15-20

1 200-220 - 70-90

1 200-220 360 30
180 15-25

1 180-200 - 90-110

1 170-190 180 60-80

2 230-250 - 17-20

1 160-170 - 120-150

1 170-190 180 30-40

2 210-230 - 40-50

1 170-190 180 60-80

1 180-190 - 70-90

1 210-230 360 45-50

1 240-260 - 80-100

1 180-200 - 80-100

1 210-230 360 45-50

*
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  cm
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 4D
 
 
 

 Watt Min.

1 180-200 - 120-130

1 180-200 180 40-50

1 190-200 - 130-140

1 220-230 - 70-80

1 210-230 90 50-60

2 220-230 - 20-25

1 210-220 - 60-80

1 - 360 40-50

3 2 - 16-20

3 3* - 8-12

1 210-220 - 40-50

1 200-220 - 130-140

1 220-230 - 60-70

3 3 - 15-20

*
** 
***  
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2 3 - 20-30

1 160-170 - 100-120

1 200-210 90 70-80

1 180-200 90 60-70

1 170-190 - 50-70

1 180-190 - 40-50

1 190-210 90 30-40

Rost 3 3 - 12-18

Rost 2 3 - 10-20

1 170-180 - 70-80

1 170-190 360 30-40

 Min.

*
** 
*** 
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 4D-
 
 
 

  Watt Min.

1 170-190 - 20-30

2 2 90 15-20

1 - 600 3
360 2-7

1 170-190 - 30-40

1 230-250 360 30-40

1 - 600 10
360 10-15

2 1* - 15-25

1 - 600 4
360 3-8

2 3 - 18-22

1 - 600 5
360 7-12

1 210-230 - 30-45

1 - 600 10-15

t 2 220-240 - 35-45

1 3 360 15-20

1 220-240 - 15-25

1 - 360 20-25

*
** 
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.

.

 4D
 
 
 

 att Min.

1 - 600 8-12

1 - 600 12-17

 450 g* 1 - 600 13-18

, 250 g* 1 - 600 10-14

500 g* 1 - 600 15-20

3 3 - 10-15

*
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1 160-180 - 45-60

1 200-220 360 15-20

1 - 600 10-13

1 - 600 13-17

2 180-200 - 20-30

2 200-220 - 18-28

1 210-230 - 15-25

1 200-210 - 20-30

1 250-270 180 15-20

3+1 200-220 - 30-40

1 - 600 7-9
180 13-16

1 - 600 11-13
180 25-30

1 - 600 12-14
180 22-27

1 - 600 6-8

1 - 600 8-10
180 10-15

1 - 600 6-8
180 4-7

1 - 600 11-13
180 25-30

1 - 360 6-8

 Watt Min.

*
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1.

2.

3.

4.

5.

1.

2.

Kompot

  

 4D
 

 
    v °C Watt Min.

1 - 600 5-8

Joghurt 40-45 - 480-540

1 - 600 10
180 20-25

1 - 600 9-12

1 - 600 4-6

*

3.
4.
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 eco

°C Min.

1 140-160 60-80

1 140-160 20-40

1 150-170 20-30

1 160-170 25-35

1 150-160 50-60

1 160-180 20-40

1 170-180 25-35

2 160-180 15-30

1 150-160 25-35

2 170-190 25-50

1 200-220 35-45

2 140-160 15-30

2 140-150 25-40
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 4D

    v °C
2 80 4-7

2 80 8-10

2 80 4-7

2 60 6-8

1-2 - 60 2-6
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.

 , 1  1

 4D

  v °C

1 160-170 30-40
120  30-40
- : 30

1 160-170  30-40
-  30

1 160-170  30-40
- 35

1 160-170 : 30-40
-  25
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 M

Min.

1 180 3
90 10-15

1 180 5-10
90 5-10

1 180 5
90 15-20

1 180 2
90 10-15

1 180 10
90 10-15

1 180 3
90  5-10

1 180 10
90 30-40

1 180 15
90 10-15

1 180 15
90 20-30

1 180 15
90 25-35

1 180 8
90 5-10

1 90 8-15

*
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1 180 5
90 10-15

1 180 10
90 15-20

1 180 3
90 10-15

1 180 5
90 10-15

1 180 5-10

1 180 10
90 8-13

1 90 7-9

   v Min.

*



 

47

 M

att Min.

1 1000 1-3

1 1000 2-6

1 360 1-3

250 g 1 600 3-8

1 600 8-12

1 600 11-16

1 600 4-8

1 600 5-7

1 600 5-10

1 600 5-10

1 600 11-15

1 1000 2-4

1 600 7-10

1 600 11-15
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.

 4D

 

 
 4D
 
 

     v °C Min.

1 140-150* 25-35

1 150* 25-40

3+1 140* 35-45

1 160-170** 30-45

1 160-170 70-80

*

Min.

3 3 3-6

2 3 20-30

*

in °C  Watt Min.

1 - 180 5
90 10-15
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1 - 360 15
180 20-25

1 - 600 7-9

1 - 600 22-27

1 150-170 360 25-30

1 190-210 180 12-18

1 180-200 360 25-35

        °C  Watt Min.
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Záru ní podmínky
spole nosti BSH domácí spot ebi e s.r.o. 

1. Záruka

2. Po izovací doklad a záru ní list

3. Uplatn ní záruky

www.siemens-home.com/cz.



4. Neoprávn nost reklamace

5. Náhradní díly

6. Pozáru ní servis

7. Rozší ená záruka nad rámec zákona

8. Upozorn ní pro prodejce

9. Ochrana osobních údaj

10. Prohlášení o hygienické nezávadnosti výrobk

Ujišt ní dovozce o vydání prohlášení o shod



 
 

opravy@bshg.com

 
 

dily@bshg.com

 
 

siemens.spotrebice@bshg.com

www.siemens-home.com/cz.



Kompaktná rúra na pečenie s funkciou 
mikrovlnného ohrevu
CM633GBS1
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Bestimmungsgemäßer Gebrauch

 
Wichtige Sicherheitshinweise
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Ursachen für Schäden

 
 

 
 

skladujte
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Umweltschutz
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Gerät kennen lernen

 

--------

(  

0  

8  

@  
   

T
on/off
menu

/
e

ýchly r  

start/stop
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.

  
 

priestore.

P   

--------

--------

r

 

  
 

roz

 
 

 

T
4D- 30-275 °C

30-275 °C

30-300 °C

1 =  
2 =   
3 = 

 
1 =  
2 =  
3 = 
30-70 °C

Druh ohrevu
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--------

 . 
.

 
 

o

 

 

Zubehör

--------

 

Te
4D-  + 90 W 30-275 °C

 + 90 W
30-300 °C

 + 180 W
30-300 °C

 + 360 W
30-300 °C
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Upozornenie
 

 

 

  
 

 
 

 
.

 

 

Ro t HZ634080

HZ632070

HZ631070

HZ324000

HZ632010

HZ631010

HZ633070

HZ633001

HZ617000

 
 

i

HZ625071

HZ327000
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--------

Vor dem ersten Gebrauch

 

1.

2. stlačte  

1.
2.  

 

1.

2.  

Gerät bedienen

 

HZ915001

HZ86S000

HZ636000

4-D H  

240  °C
1 hodinaSklenený plech

Pre nákypy, zeleninové pokrmy a pečivo.
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1.

2.

3.   

4.

5.

1.

2.  

3.
4.

  

1.
2.  .

   
l

  

 

 .   

4D-



    

14

Zeitfunktionen

  

1.  .

2.

 

  

  

 

  

.

1.  .

2.

3.
 

 
z  

 .

 . 

 

 .

1.   “  ”.
2.

Časová funkcia Použitie
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3.

  

 .

1.
2.  .

3. “  ” 

4.  .
5.

1.
2. .

3.   “  ” 

4.  .
5.

Kindersicherung

 /.  
 

 /.

Grundeinstellungen

Zmena základných nastavení
1.
2.

3.
4. Stlačte .
5.
6.   

7.

e

D tum

i        

Digit

anie



16

 

--------

1.
2.
3.
4.   
5.
6.

Mikrowelle

1.  ½
- 

2.

 

*)



 Mi  
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1.

2.

3. Stlačte .

4.
  

5.

 
 

 alebo   
 

 
 

.

 .

1.

2.
3. Stlačte .

 

4.

5.  

6.

    

 
 0min 00s.  

 
 .

 . 

1.
2.
3.

 
90 W  1 hod. 30 min.
180 W             1 hod. 30 min.
360 W 1 hod. 30 min.

600 W        1 hod. 30 min.
1000 W 30 min.
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Reinigungsmittel

 
 

spotrebiča, 
nemusí mať váš spotrebič všetky povrchy.

 
.

Tip: 
m  

u  

--------

 
 

 
 
 

 
 

 

: 

.

H
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Tip

Gestelle

.

1.  (  )
2.  (  ).

3.
  (  ).

1. ( ).

2.
 , 

  (  ).

3.  
   (  ).
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1.
 (  ).

2. (  ).

3.  (  )
4.  (  ).

Gerätetür

1.
2.

(  ).
3.  (obrázok ).

4.

(  ).

5.

1. Pootvorte dvierka spotrebiča
2.

(  ).
3.  ( ).
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4.
(  ).

5.

(  ).

.

6.
(  ).

 (  ).

Verletzungsgefahr!

1.  )

2.  (  ).

3. (  ).

4.
 (  ).

5.
(  ).

6.

7.

8.
(  ).

9.
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Störungen, was tun?

 

Tip: 
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Kundendienst Gerichte

 
 

 

1.
2.
3. Stlačte .

4.

5. Stlačte .

 
stlačte  .

 s  

E-Nr. FD-Nr.
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te  

Stlačte  
 

 
stlačte  

 

o  
 

   

 
 
 
 

  
 

 
Für Sie in unserem Kochstudio getestet

 

 
 sa
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.

 

 
 

na  

 4D-H

r
r      v °C o wattoch in.

1 140-160 - 55-70

1 160-180 90 30-40

1 150-170 - 45-60

1 170-190 90 35-45

1 140-160 - 20-40

1 160-170 - 65-85

 1 160-180 180 30-40
100 - 20

1 180-200 - 50-60

*
**
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1 - 40-55

1 150-160 - 65-75

1 150-160 - 25-35

1 160-170* - 20-30

jcia        1 160-170* - 30-45

1 150-170* - 30-50

1 150-170 - 20-40

3+1 150-170 - 35-50

1 160-180 - 30-45

3+1 150-170 - 40-55

1 150-170 - 65-85

1 180-200 - 45-55

1 150-170 - 20-35

3+1 160-170 - 25-35

1 160-180 - 50-60

3+1 150-160 - 45-60

1 150-160 - 35-45

1 150-160 - 50-60

1 170-180 - 40-60

1 190-210 - 30-45

1 200-220 90 20-25

1 150* - 25-40

3+1 140* - 35-45

2 160-180* - 15-25

3+1 150-170* - 20-30

1 150-160 - 30-40

2 170-190* - 20-45

3+1 170-190* - 20-45

1 190-210 - 30-40

1 160-180 - 20-30

1 140-150* - 25-35

2 140-160 - 15-30

3+1 130-150 - 20-35

2 80-90* - 120-150

3+1 80-90* - 120-180

Min.

*
** 

 °C
190-200

vo wattoch
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2 - 20-40

3+1 90-110 - 20-40

Min.

*
** 

Nastavte

he Größen und Dicken verwenden.

°C
90-110

vo wattochu   
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vám  
 

 1

.

 

  4D- or
   
  

   

/ Min.

1 190-200 20-30

1 220* 10
180 20-30

*
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1 35-45

1 220* 10 
180 40-50

1 220-240 20-30

2 200-220 10-20

1 160-170* 15-25

3+1 150-160* 20-30

1 170-190 25-35

2 200-220 10-20

2 200-220 15-25

1 200-220 15-25

1 150-170* 20-35

Toast
Ro t 2 3 5-15

Ro t 2 250 5-15

Ro t 3 3 3-6

Min.

*

/ 
190-200*
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y  

 

 4D-H

 °C o atto Min.

Pizza
1 220-230 - 25-30

3+1 180-200 - 35-45

1 230-240 - 20-30

1 210-230 - 10-20

1 210-230 - 15-25

3+1 200-220 - 15-25

1 180-200 - 20-30

3+1 160-180 - 25-35

1 200-220 - 20-30

1 180-200 90 10-20

1 210-230 - 10-20

1 170-190 - 50-60

1 190-210 - 40-55

1 190-210* - 15-25

1 170-190 - 50-70

1 180-190 - 35-45

1 180-200 - 35-45

*
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 4D-H
 

atto min.
1

°C
170-190 - 40-55

1 140-160 360 20-30

1 160-180 - 40-50

1 140-160 360 25-35

1 160-180 - 50-60

1 210-230 - 30-40

1 170-180 - 55-65

1 170-190 360 20-25

1 160-170* - 40-50

*
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u  

 

  

Tip:  
 

 

Vždy používajte žiaruvzdorný riad vhodný do mikrovlnnej rúry. 
Kovové formy na pečenie alebo rímsky hrniec sú vhodné len na 
pečenie bez mikrovlnného ohrevu. Dodržujte pokyny pre riad 
vhodný k mikrovlnnému ohrevu. -> "Mikrovlnný ohrev" na strane 16
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Tip

      te
i

 4D-H
 
 

o

1 200-220 - 60-70

1 230-250 360 25-35

3 3* - 15-20

1 190-210 180 25-30

2 220-230 - 30-35

1 190-210 360 20-30

2 200-220 - 15-25

1 190-210 360 15-20

1 200-220 - 70-90

1 200-220 360 30
180 15-25

1 180-200 - 90-110

1 170-190 180 60-80

2 230-250 - 17-20

1 160-170 - 120-150

1 170-190 180 30-40

2 210-230 - 40-50

1 170-190 180 60-80

1 180-190 - 70-90

1 210-230 360 45-50

i 1 240-260 - 80-100

1 180-200 - 80-100

1 210-230 360 45-50

* ť



 

34

  

  cm

 
 

 

 
 

by  

.Tip: 



35

.  
 

 
u  

 

   
 

 
okrmu  

 

 4D-H
 
 
 

v  
     to in.

1 180-200 - 120-130

1 180-200 180 40-50

1 190-200 - 130-140

1 220-230 - 70-80

1 210-230 90 50-60

2 220-230 - 20-25

1 210-220 - 60-80

1 - 360 40-50

3 2 - 16-20

3 3* - 8-12

1 210-220 - 40-50

1 200-220 - 130-140

1 220-230 - 60-70

3 3 - 15-20

*
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2 3 - 20-30

1 160-170 - 100-120

1 200-210 90 70-80

1 180-200 90 60-70

i  1 170-190 - 50-70

1 180-190 - 40-50

1 190-210 90 30-40

3 3 - 12-18

2 3 - 10-20

1 170-180 - 70-80

1 170-190 360 30-40

 vo atto in.

*
** 
***  

s

 
.



   

37

 

 

 

 

y  
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 4D-H
 
 
 

v  
 o atto in.

1 170-190 - 20-30

2 2 90 15-20

1 - 600 3
360 2-7

1 170-190 - 30-40

1 230-250 360 30-40

1 - 600 10
360 10-15

2 1* - 15-25

1 - 600 4
360 3-8

2 3 - 18-22

1 - 600 5
360 7-12

1 210-230 - 30-45

1 - 600 10-15

2 220-240 - 35-45

1 3 360 15-20

1 220-240 - 15-25

1 - 360 20-25

*
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ch

 
í

 4D-H
 
 
 

v
  o atto in.

1 - 600 8-12

1 - 600 12-17

1 - 600 13-18

1 - 600 10-14

1 - 600 15-20

3 3 - 10-15

*



 

40

1 160-180 - 45-60

1 200-220 360 15-20

1 - 600 10-13

1 - 600 13-17

2 180-200 - 20-30

2 200-220 - 18-28

á te    1 210-230 - 15-25

1 200-210 - 20-30

1 250-270 180 15-20

3+1 200-220 - 30-40

1 - 600 7-9
180 13-16

1 - 600 11-13
180 25-30

1 - 600 12-14
180 22-27

1 - 600 6-8

1 - 600 8-10
180 10-15

1 - 600 6-8
180 4-7

1 - 600 11-13
180 25-30

1 - 360 6-8

o atto in.

*
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.

  

1.

2.
3.

4.

5.

1.

2.

3.
4.

k
  

  

!

 4D-H
 M

 °C o o in.
1 - 600 5-8

Jogurt 40-45 - 480-540

1 - 600 10
180 20-25

1 - 600 9-12

1 - 600 4-6

**  
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ovaných jedlách  
 

 
 

 

 

C in.

1 140-160 60-80

1 140-160 20-40

cia 1 150-170 20-30

1 160-170 25-35

1 150-160 50-60

1 160-180 20-40

1 170-180 25-35

2 160-180 15-30

1 150-160 25-35

2 170-190 25-50

1 200-220 35-45

2 140-160 15-30

2 140-150 25-40
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 4D-H

 °C
2 80 4-7

2 80 8-10

2 80 4-7

2 60 6-8

- 60 2-6
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 , 1 1   

 
 

 
 

 
v 

 4D-H

°C
in.

1 160-170
120
-

1 160-170
-

1 160-170
-

1 160-170
-
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Tip: 

Tip: 

 Mikro

 
   o o in.

1 180 3
90 10-15

Ro t 1 180 5-10
90 5-10

1 180 5
90 15-20

1 180 2
90 10-15

1 180 10
90 10-15

1 180 3
90  5-10

1 180 10
90 30-40

1 180 15
90 10-15

1 180 15
90 20-30

1 180 15
90 25-35

1 180 8
90 5-10

1 90 8-15

*
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Tip: 

pokrmy  

1 180 5
90 10-15

1 180 10
90 15-20

1 180 3
90 10-15

1 180 5
90 10-15

1 180 5-10

1 180 10
90 8-13

1 90 7-9

    vo wattoch
Doba v 
min.

*
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   o o in.

1 1000 1-3

1 1000 2-6

)     1 360 1-3

250 g 1 600 3-8

1 600 8-12

1 600 11-16

1 600 4-8

 1 600 5-7

1 600 5-10

1 600 5-10

1 600 11-15
 )                1 1000 2-4

1 600 7-10

1 600 11-15
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 4D-H

 

 4D-H
 
 

 °C in.

1 140-150* 25-35

1 150* 25-40

3+1 140* 35-45

1 160-170** 30-45

1 160-170 70-80

*

in.

Ro t 3 3 3-6

Ro t 2 3 20-30

*

u     °C o watto in.

Rozmrazovanie pomocou mikrovlnného ohrevu
Mäso Nezakrytý riad 1 - 180 5

90 10-15
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1 - 360 15
180 20-25

1 - 600 7-9

1 - 600 22-27

1 150-170 360 25-30

1 190-210 180 12-18

1 180-200 360 25-35

u    °C vo attoch in.











Záručný list

Dovozca:  BSH domácí spotřebiče s.r.o.

Výrobok: Produktové číslo:
E-Nr.

Poradové číslo:
FD

Dátum predaja, pečiatka, podpis Dátum montáže, pečiatka, podpis

Predajca je povinný úplne a čitateľne vyplniť všetky požadované údaje v záručnom liste v deň preda-
ja spotrebiča. Neoddeliteľnou súčasťou tohto záručného listu je daňový doklad o predaji výrobku.

Záručný list je dokladom práv spotrebiteľa v zmysle Občianskeho zákonníka. Je súčasťou výrobku 
s výrobným číslom uvedeným na prednej strane tohto záručného listu, zvlášť v prípadoch dlhších 
než zákonom daná záručná lehota je záručný list jedným z dokázateľných prostriedkov práv užíva-
teľa. Je v záujme spotrebiteľa, aby si skontroloval správnosť a úplnosť všetkých uvedených údajov, 
ako i to, či dostal od predajcu záručný list so správnym označením pre uvedený druh výrobku.

Odporúča sa, aby výrobky montoval a uviedol do prevádzky autorizovaný servis, ktorý poskytuje 
záruku odbornej montáže, predvedenie a preskúšanie výrobku.
Montáž a inštalácia spotrebiča musí byť vykonaná v súlade s vyhláškou ÚBP SR č. 718/2002 Z. z. 
súvisiacich predpisov a noriem v platnom znení.
Pred montážou výrobku je nutné, aby boli splnené všetky podmienky pre pripojenie na inžinierske 
siete podľa platných noriem a podľa návodu na použitie.

Zápisy o uskutočnených opravách:

Dátum objed.
opravy

Dátum
dokončenia

Číslo
oprav. listu Stručný opis poruchy

roky záruka 
na všetky 
spotrebiče



Upozornenie pre predajcov
Predajca je povinný dať zákazníkovi platný doklad o predaji, kde bude uvedený dátum predaja 
a označenie spotrebiča, a súčasťou dokladu o kúpe tovaru je správne a úplne vyplnený záručný 
list v deň predaja výrobku. V prípade predpredajnej reklamácie je potrebné predložiť riadne 
vyplnený reklamačný protokol.

Záručné podmienky
–  na výrobok sa poskytuje záručná lehota 24 mesiacov odo dňa zakúpenia výrobku kupujúcim
–  spotrebiteľ je oprávnený chybu vytknúť do šiestich mesiacov od jej zistenia, najneskôr však do

uplynutia záručnej lehoty
–  pri reklamácii je podmienkou predložiť platný daňový doklad o kúpe výrobku (napr. poklad-

ničný blok, faktúru a pod.)
–  ak je výrobok používaný na iný než výrobcom stanovený účel alebo je výrobok používaný v rám-

ci predmetu obchodnej činnosti, poskytuje sa záručná lehota 6 mesiacov odo dňa zakúpenia,
keďže spotrebiče sú určené výhradne na použitie v domácnosti

–  za chybu výrobku sa nepovažuje jeho nadmerné opotrebovanie a z toho vyplývajúce absencie
niektorých pôvodných vlastností, ktoré boli spôsobené napr. zanedbaním bežnej údržby, čis-
tenia, nadmerným používaním výrobku

–  záručná lehota neplynie počas obdobia, keď kupujúci nemôže užívať tovar pre jeho chyby,
za ktoré zodpovedá predávajúci

–  ak nebude zistená žiadna porucha, na ktorú sa vzťahuje bezplatná záručná oprava, alebo bude
zistená porucha nezavinená výrobcom, hradí náklady spojené s vyslaním servisného technika
osoba, ktorá uplatnila nárok na túto opravu

–  záručné opravy vykonávajú autorizované servisné strediská podľa zoznamu uvedeného v tomto 
záručnom liste

Právo na bezplatnú opravu výrobku na náklady BSH domácí spotřebiče s.r.o., organizačná 
zložka Bratislava, zaniká, ak:
–  je nečitateľný výrobný štítok alebo na výrobku chýba,
–  údaje na doklade o predaji sa líšia od údajov uvedených na výrobnom štítku spotrebiča,
–  výrobok bol namontovaný v rozpore s návodom na montáž, prípadne nebol dodržaný súlad

s platnými STN alebo s návodom na obsluhu,
–  výrobok bol neodborne namontovaný alebo nebol uvedený do prevádzky organizáciou opráv-

nenou v zmysle vyhlášky ÚBP SR č. 718/2002 Z. z., platí pre plynové spotrebiče a spotrebiče
s elektrickým napájaním 400 V, ako i pre spotrebiče dodávané bez elektrického kábla, prípad-
ne bez elektrickej koncovky,

–  bola vykonaná konštrukčná zmena alebo zásah do výrobku neoprávnenou osobou,
–  porucha na výrobku vznikla použitím neoriginálnych náhradných dielov alebo príslušenstva,
–  ide o poškodenie: mechanické, nadmernou záťažou, v dôsledku vodného kameňa, neodborné-

ho zapojenia, živelnou pohromou, vonkajšími vplyvmi a pod.

Vyhlásenie o hygienickej neškodnosti výrobku
Všetky výrobky distribuované spoločnosťou BSH domácí spotřebiče s.r.o., organizačná zložka 
Bratislava, prichádzajúce do styku s potravinami spĺňajú požiadavky o hygienickej neškodnosti 
podľa európskej normy EC 1935/2004. Toto vyhlásenie sa vzťahuje na všetky výrobky prichá-
dzajúce do styku s potravinami uvedené v aktuálnom cenníku BSH domácí spotřebiče s.r.o., 
organizačná zložka Bratislava.

Symbol uvedený na výrobku alebo jeho obale upozorňuje na to, že výrobok po skončení 
jeho životnosti nepatrí k bežnému domácemu odpadu, ale ho treba odovzdať do špe-
ciálnej zberne odpadu na recyklovanie elektrických alebo elektronických spotrebičov. 
Vašou podporou správnej likvidácie pomáhate opäť získať cenné suroviny a chrániť tak 
životné prostredie. Ďalšie informácie o recyklovaní tohto výrobku získate na miestnom 
úrade, v zberni odpadu alebo v združení Envidom, ktoré zabezpečuje zber, prepravu, 
spracovanie, recykláciu a ekologické zneškodňovanie elektroodpadu v zmysle zákona.

H





 
 

opravy@bshg.com

 

dily@bshg.com

 
 

siemens.spotrebice@bshg.com

 
www.siemens-home.com/sk.
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