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INSTALACE
-PRED PRIPOJENIM

Troubu umistéte v bezpeéné vzdalenosti od jinych zdrojl tepla. K zajisténi
dostate¢né ventilace je tfeba nad troubou ponechat volny prostor alespon 30
cm.

Mikrovinnou troubu neumistujte do skfiné. Trouba neni ur¢ena k umisténi
nebo pouzivani na pracovni ploSe, ktera je nize nez 850 mm nad podlahou.

Zkontrolujte, zda napéti na typovém $titku odpovida napéti ve vasi domécnosti.

Nesnimejte ochranné kryty vstupu mikrovin umisténé na vnitni bocni strané trouby. Chrani vstupni kanalky
mikrovin pfed tukem a zbytky jidel.

Mikrovinnou troubu ustavte na rovné a stabilni ploSe, ktera unese hmotnost trouby a nadobi, které se do ni
vklada. S troubou zachazejte opatrné.

Zkontrolujte, zda je prostor pod a okolo trouby volny a umoziuje fFadnou cirkulaci vzduchu.

Zkontrolujte, zda neni trouba poskozena. Zkontrolujte, zda dvefe trouby tésné pfiléhaji k ramu dvefi a zda neni
poskozeno vnitni tésnéni dvefi. Vyjméte z trouby vSechny pfedméty a vymyjte ji mékkym vihkym hadFikem.

Troubu nezapinejte, pokud je po$kozend pfivodni sitova $hdra nebo zastrcka, pokud nefunguje spravné, nebo
kdyZz doslo k jejimu poSkozeni ¢i padu. Napajeci kabel ani zastréku neponofujte do vody. Napajeci kabel se
nesmi dotykat horkych ploch. Mohlo by dojit k Grazu elektrickym proudem, pozaru nebo jinému ohrozeni zdravi
a majetku.

NepouZivejte prodluZovaci kabel:

Pokud je napéjeci kabel pfili§ kratky, poZadejte kvalifikovaného elektrikaie nebo servisniho technika o
nainstalovani elektrické zasuvky v blizkosti spotfebice.

VAROVANI: Nespravné pouzivani uzemiiovaci zastréky méize zplisobit nebezpeéi Urazu elektrickym proudem.
Pokud nerozumite zcela pokyniim pro uzemnéni nebo pokud mate pochybnosti, zda je mikrovinna trouba
spravné uzemnéna, poradte se s kvalifikovanym elektrikafem nebo servisnim technikem.

-PO PRIPOJENI

Troubu Ize spustit jen tehdy,jsou-li Fadné uzavieny dvere.
Je-li trouba umisténa v blizkosti televizniho nebo rozhlasového pfijimace nebo antény, mize se zhorsit kvalita
televizniho a rozhlasového signalu a muze vnikat ruseni.

Uzemnéni tohoto spotfebice je povinné. Pfi nedodrZeni tohoto poZzadavku vyrobce nepfebira Zzadnou
odpovédnost za zranéni osob, zvifat nebo za Skody na majetku.

Viyrobce neodpovida za zadné problémy zpisobené nedodrzenim téchto pokynl uzivatelem.



DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY

PRECTETE SI POZORNE TENTO NAVOD A USCHOVEJTE JEJ PRO
DALSI POUZITI

Pokud dojde ke vzniceni nebo doutnani materialu uvnitf/vné trouby, nechte
dvifka zaviena a vypnéte troubu. Viytahnéte napéjeci kabel ze zasuvky nebo
vypnéte jisti¢/vyjméte pojistku.

Nenechavejte troubu bez dozoru, zviasté pokud pfi tepelné Upravé pouZivate
papir, umélé hmoty nebo jiné hoflavé materialy. Papir miZe zuhelnatét nebo
shofet a nékteré umélé hmoty pouZité pfi ohfivani jidel se mohou roztavit.
VAROVANI: Spotfebi¢ a jeho pistupné &asti se pii pouziti zahfivaji. Je tfeba
veénovat pozornost tomu, abyste se pfi praci nedotkli horkych soucasti uvnitf
trouby.

Détem mladsim 8 let by nemél byt dovolen pfistup ke spotfebici bez pfisného
dohledu.

Mikrovinna trouba je uréena k ohfivani jidel a napojl. SuSeni jidla nebo odévi
a ohfev zahfivacich podlozek, domaci obuvi, mycich hub, hadr( a podobnych
véci muze zplsobit poZar, vzniceni a zranéni.

Spotiebi¢ mohou pouzivat déti ve véku 8 let a vySe a osoby se snizenou
fyzickou, senzorickou nebo mentalni schopnosti nebo nedostatkem
zkuSenosti a znalosti, vzdy vSak pouze pod dohledem nebo po zaSkoleni

v bezpeCném pouzivani spotiebiCe a seznameni s riziky. Déti by nemély
provadét Cisténi a udrzbu, pokud jim neni 8 a vice let a nejsou pod dohledem.
Na déti je nutno dohlédnout, aby si se spotfebiCem nehrély. Spotfebic a jeho
napajeci $ndru skladujte mimo dosah déti 8 mladSich let.

VAROVANI: Mikrovinnou troubu nepouzivejte pro tepelnou Gpravu jidel nebo
napoju v hermeticky uzavfenych nadobach. Zvyseni tlaku by mohlo zplsobit
Skody pfi otevieni nebo by nadoby mohly explodovat.

VAROVANI: Pravidelng kontrolujte,zda neni podkozeno tésnéni a tésnici
plochy dvefi. V pfipadé poskozeni mikrovinnou troubu nepouzivejte, dokud ji
kvalifikovany servisni technik neopravi.

Mikrovinnou troubu nepouzivejte na vareni nebo ohfivani celych vajec se
skorapkou nebo bez ni, protozZe vejce by mohla puknout i po ukonceni tepelné
upravy.
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DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY

Spotiebice nejsou uréeny k provozu s pomoci externiho ¢asovace nebo
zvlastniho systému dalkoveho ovladani.

Pouzivate-li pfi peCeni v&tsi mnozstvi tuku nebo oleje, uvédomte si, Ze se mohou pfehfat a zpisobit poZar.

Uvnitf trouby nebo v jeji blizkosti neohfivejte ani nepouzivejte hoflavé materialy. Vypary mohou zpUsobit pozar
nebo vybuch.

Nepouzivejte mikrovinnou troubu k suseni odévu, papiru, kofeni, bylin, dfeva, kvétl, ovoce nebo jinych
hoflavych materialt. Mohl by vzniknout poZar.

Nepouzivejte korozivni nebo chemikalie nebo pary v tomto spotfebici. Tento typ trouby je ur€en k ohfivéni a
tepelné Upravé pokrmd. Neni uréen k primyslovym nebo laboratornim ucellim.

Na dvefe nestavte ani na né nezavésujte t€zké pfedméty. Mohly by poSkodit dveini otvor trouby a zavésy. K
zavéSovani predmétd neni uréeno ani drzadlo dvefi.

ODSTRANOVANi PORUCH

Jestlize trouba nefunguje,nevolejte servis,dokud nezkontrolujete nasledujici body:

+ Otocny talif i jeho drzak jsou na svém misté.

« Zastrcka napajeci $nury je spravné zasunuta do sitové zasuvky.

+ Dvefe jsou spravné zavieny.

+ Zkontrolujte pojistky a ujistéte se, Ze neni vypnuty elektricky proud.

+ Zkontrolujte, zda ma trouba dostate¢né vétrani.

+ Pockejte asi deset minut a poté troubu opét zapnéte.

« Pred zapnutim zkuste dvefe znovu otevfit a zavfit.

+ Rezim Demo je aktivovan (viz kapitola ,Nastaveni*).

« Pfi zapnuti nékterych funkci se na displeji muze objevit symbol " LI Nejde o zavadu. Znamena to, Ze
trouba provadi vypocty k dosazeni dobrého koneéného vysledku.

Predejdete tak zbytecnym zasahdm servisu, které byste museli zaplatit.

Pfi volani do servisniho stfediska vzdy uvedte vyrobni ¢islo a typové €islo trouby (jsou uvedeny na servisnim
Stitku). Dal$i pokyny najdete v zaruénim listé.

Poskozeny napajeci kabel je tfeba vymeénit za originalni napajeci kabel, ktery
je k dostani v servisnim stfedisku. Vymeénu napajeciho kabelu smi provadét
pouze vySkoleny servisni technik.

VAROVANI: Servisni opravy smi provadét vyluéné odborné vyskoleny
technik. Provadéni oprav nebo Uprav, u kterych je nutné sejmout kryty
chranici pfed mikrovinnou energii, je nebezpecné a tyto ¢innosti smi provadét
pouze odborné vyskoleny technik.

Neotvirejte zadné pevné uchycené kryty.
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BEZPECNOSTNi OPATRENI
- VSEOBECNE
Tento spotfebic je urCen vyhradné k domacimu pouZiti!
Pokud spotfebi¢ chcete pouZit jako mikrovinnou troubu, nemél by byt uvadén do provozu,pokud v ném neni
pokrm. Mohla by se tim poSkodit.

Vétraci priduchy trouby musi zlstat volné. Ucpani otvor( pfivodu nebo odvodu vzduchu mize vést k poskozeni
trouby a neuspokojivym vysledkim.

Pokud provadite zkouSku provozu trouby, viozte do ni sklenici s vodou. Vioda pohlti mikrovinnou energii a trouba
se neposkodi.

Neukladejte a nepouzivejte tento spotfebi¢ venku.
Nepouzivejte jej v blizkosti kuchyriského dfezu, ve vihkém suterénu, pobliz bazénu, apod.
NepouZivejte vnitfek trouby nikdy jako skladovaci prostor.

Odstranite draténé spony pred vloZzenim papirovych nebo plastovych saéku do trouby.
Mikrovinnou troubu nepouZivejte k fritovani v olejové lazni, protoze nelze regulovat teplotu oleje.

Po dokonceni pfipravy pokrmu vzdy k uchopeni pouZivejte kuchyriské chriapky, abyste se nepopélili horkymi
nadobami, Castmi trouby nebo plechy.

=TEKUTINY

Napfiklad népoje nebo voda. K pfehrati tekutiny muze v mikrovinné troubé
dojit bez toho, aniz by se objevily bubliny. Tim by mohlo dojit k nahlému
prekypéni horké tekutiny.
Této situaci pfedejdete dodrZzovanim nasledujicich pokynu:

1. NepouZzivejte nadoby s rovnymi sténami a uzkym hrdlem.

2. Tekutinu pfed vlozenim n&doby do mikrovinné trouby zamichejte a nechejte v ni ponofenou ¢ajovou IZi¢ku.

3. Po zahréti nechejte tekutinu chvili v klidu a poté ji pfed opatrnym vytaZenim nadoby z mikrovinné trouby
jesté zamichejte.

- SETRNY POSTUP

Po ohfevu jidla pro malé déti nebo tekutiny v détské lahvi ji promichejte
a zkontrolujte teplotu pfed podanim napoje ditéti. Tim se teplo rovnhomérné
rozlozi a vyhnete se riziku opafeni nebo popéleni.

Vzdy si vyhledejte podrobné informace v navodu k mikrovinné troubé. Zejména pokud pfipravujete nebo ohfivate
jidla obsahujici alkohol.

Pfed zahajenim ohfevu se presvédcte, Ze jste sejmuli vicko a dudlik.



PRISLUSENSTVI

VSEOBECNE

Existuje cela fada pfrisluSenstvi, kterou je mozno koupit na trhu. Pfed
nakupem se vzdy ujistéte, Ze je vhodné pro mikrovinnou troubu.

Ujistéte se pfed zahajenim pfipravy pokrmu, ze nadobi, které pouzivate,je uréeno pro mikrovinné trouby a
mikroviny skrze n&j mohou pronikat.

Kdyz vkladate pokrmy a pfisluSenstvi do mikrovinné trouby, zajistéte, aby nebyly ve styku s vnitfnim povrchem
trouby.

To je dUlezité zvIasté u pfisluSenstvi z kovu nebo s kovovymi ¢astmi.

Pokud pfisluSenstvi obsahujici kov pfichazi pfi provozu do styku s vnittkem trouby, miiZe dojit k jiskfeni a
poskozeni trouby.

Vzdy se pred zahajenim pfipravy pfesvédcte, Ze otoény talif se mize v troubé otadet. Pokud se otocny talif
volné neot&ci, méli byste pouZit mensi nddobu nebo pouzit funkci zastaveni otoéného talife (viz Vétsi nadoba).
DrZ&k otoCného talife

Pod otocny talif vkladejte drzak otoného talife. Na otocny talif nikdy nepokladejte zadné jiné
nadobi.

* V/LOZTE DRZAK OTOENEHO TALIRE DO TROUBY.

Sklenény otocny talif

Pouzivejte oto¢ny sklenény talif bez ohledu na to, jakou funkci pfipravy pokrmu jste zvolili. Zachycuje veskeré
odkapévajici Stavy a Casti jidel, které by jinak potfisnily a znecistily vnitfek trouby.

+ Polozte otocny talif na drzak oto¢ného talife.

PARAK

Pafék pfipravuje jidla pomoci zvlastni funkce (PARA). Pokud pfipravujete ryby nebo zeleninu, ::”:ka
polozte jidlo na stfedni miizku. Stfedni mfizku nepouzivejte, pfipravujete-li téstoviny, ryzi nebo M:: ?

fazole. Parak vzdy pokladejte na sklenény oto¢ny talif

DRATENY STOJAN

Vlysoky dratény stojan pouzivejte, kdyz pfipravujete jidla na grilu nebo pouzivate kombinovanou funkci
gril + mikrovinna trouba. -
Nizky dratény stojan pouZivejte, kdyZ pfipravujete jidla pomoci horkovzdu$né trouby nebo
kombinované funkce horkovzdu$na trouba + mikrovinna trouba.

TALIR CRISP @
Pokrm poloZte pfimo na talif Crisp. Talif Crisp muzete pfed pouzitim pfedehfat (max. 3 minuty).

Pii pouziti talife Crisp vzdy pouzivejte sklenény otoény talif jako podlozku.

Na talif Crisp nikdy nepokladejte zadné nadoby, protoZe se zahfeje na vysokou teplotu a mohl by

snadno nadoby poskodit. \7\9‘
KRYT TALIRE pFislugenstvi prodavané zviast)

Kryt se pouziva k pfikryti pokrmu pfi pfipravé jidla a jeho ohfevu pomoci mikrovin a pomahéa omezit @

prskani, zabrariuje vysuSeni pokrmu a snizuje dobu potfebnou k pfipravé/ohfevu. )
KryT pouzivejte ke dvoustupriovému ohfevu.

DRZAK TALIRE CRISP

Drzak talife Crisp pouzivejte k vyjmuti horkého talife Crisp z trouby. T
PECICI PLECH (pfisluSenstvi prodavané zvlast) oo /

Pecici plech pouzivejte pouze, kdyZ pokrmy pfipravujete v horkovzdusné troubé. Nikdy jej
nepouzivejte v kombinaci s funkci mikrovinné trouby.
+ PoloZte peici plech na drzak plechu uvnitf trouby.
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UDRZBAA CISTENI
Nebudete-li troubu udrZovat €istou a suchou, muze dojit k poSkozeni povrchu
a tedy ke zkraceni Zivotnosti spotfebiCe a pfipadné i vytvofeni nebezpecné
situace a riziku pozaru.
Nepouzivejte drsné kovove houbicky, Cistici prostfedky s drsnymi Casticemi,
kovové draténky, hadfiky s Cistici drti apod., které mohou poskodit ovladaci
panel, vnitfni i vnéjSi plochy trouby. Pouzivejte hadfik namoceny do
neutralniho Cisticiho prostfedku nebo papirovy ubrousek s aerosolovym
prostfedkem na CiSténi skel. Aerosolovy Cistici prostfedek na okna nastfikejte
vzdy na papirovy ubrousek.
Mikrovinnou troubu necistéte parnim Cisticim zafizenim.
Trouba by méla byt pravidelné Cisténa a mély by byt odstranovany jakékoliv
naschlé zbytky jidel.
V pravidelnych intervalech, zvlasté pokud doslo k preteceni tekutin, vyjméte
otoCny talif, drzak oto¢ného talife a vytfete docista dno trouby.
Pouzivejte mékky a vihky hadfik s neagresivnim Cisticim prostfedkem k
¢isténi vnitfnich povrch(, pfedni a zadni ¢asti dvefi a otvoru dvefi.
Cistici prostfedek je jedina pozadovana udrzba. Cisténi provadsite, pouze je-li trouba odpojena od elektrické
sité.
Nestfikejte pfimo na troubu.
Tato trouba je navrzena tak, aby fungovala jen s otoénym talifem uloZzenym na svém misté.
Nepouzivejte mikrovinnou troubu, pokud byl oto¢ny talif vyjmut za Gcelem Cisténi.
Nedovolte, aby se tuk nebo kousky jidla hromadily okolo dvefi.V pfipadé, Ze skvrny neni snadné odstranit, viozte do
trouby Séalek s vodou a nechejte vafit po dobu 2 - 3 sekundy. Ne€istota viivem pary zmékne.

Pokud do vody pfidate trochu citronové Stavy, umistite jej na otoCny talif a povafite po dobu nékolika minut,
odstranite tim pachy z trouby.

Grilovaci téleso nevyzaduje CiSténi, protoze intenzivni zar spali jakékoliv na ném ulpélé necistoty, ale horni sténu
nad télesem muze byt nutné pravidelné Cistit. To byste méli délat mékkym a vihkym hadfikem s neagresivnim
Cisticim prostfedkem.

Pokud funkci Gril nepouZivate pravidelng, jednou za mésic ji nejméné na 10 minut zapnéte, aby se spalily
vSechny usazeniny a snizilo riziko vzniku pozaru.

NEVHODNE DO MYCKY:

Talif Crisp by mél byt myt ve vlazné vodé s isticim prostfedkem. Silné zneCiSténé ¢asti mohou byt Cistény
pomoci drsného hadfiku a neagresivniho €isticiho prostfedku.

Vzdy nechejte pred ¢isténim talif Crisp vychladnout.

Horky Crisp talif nenofte do vody ani na néj nestfikejte vodu. Rychlé ochlazeni by jej mohlo poskodit.

Nepouzivejte draténky. Mohly by povrch talife poskréabat.

VHODNE DO MYCKY:

* Drzé&k otocného talife « Dratény stojan * DrZ4k talife Crisp

+ Sklenény otocny talif « PfisluSenstvi pro pfipravu pokrm0 v pafe « Pecici plech (pfisluSenstvi prodavané zviast)
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PRVNi POUZITi - VOLBA JAZYKA

Po prvnim pfipojeni trouby k siti vas displej vyzve k nastaveni jazyka (anglicky jazyk je uveden jako standardni).
Chcete-li zménit jazyk, otacejte otocnym knoflikem a zvolte jazyk stiskem potvrzovaciho tlacitka.

Poznamka: jazyk je mozné ménit kdykoliv vyvolanim menu nastaveni (viz kapitola nastaveni).

POHOTOVOSTNi REZIM

Po stisku tlacitka Stop, nebo pokud uZzivatel nebyl s vyrobkem po néjakou dobu v interakci, vyrobek sam prejde
od pohotovostniho reZimu a displej se vypne. Otacejte otocnym tlacitkem nebo stisknéte jakékoliv tlaitko pro

ukonceni pohotovostniho rezimu.

OCHRANA PRI ZAPNUTi / DETSKA POJISTKA

Tato automatické bezpeénostni funkce se aktivuje
jednu minutu poté, kdy se trouba vratila do
L,pohotovostniho reZzimu“. (Trouba je ,pohotovostnim
rezimu“, je-li displej prazdny.

REZIM DEMO

Je-li bezpeénostni funkce aktivni, musite dvefe oteviit
a zavfit, aby trouba zacala pracovat, jinak se na
displeji objevi:

OPEN THE

DOOR

ReZim Demo je uréen k ukazce provozu spotiebite u prodejce. Je-li rezim Demo aktivni, na displeji se objevi text

,DEMO".

Pfi aktivovaném reZimu Demo neprodukuje spotfebi¢ zddnou mikrovinnou energii ani teplo.
Aby spotfebi¢ fungoval spravné, je tfeba deaktivovat rezim Demo (viz kapitola Nastaveni).

@ POZASTAVENiI NEBO UKONCENI TEPELNE UPRAVY

Pozastaveni tepelné Upravy:

Pokud chcete jidlo zkontrolovat, zamichat nebo
obratit, oteviete dvefe. Tepelna Uprava se pozastavi.
Nastaveni bude zachovano po dobu 10 minut.

Pokracovani tepelné tpravy:
Zavrete dvitka a stisknéte JEDNOU tlacitko Jet Start
nebo potvrzeni. Proces tepelné Upravy se obnovi od
okamziku, kdy byl prerusen.

10

Pokud chcete tepelnou Upravu ukondit, tak:

Vlyjméte jidlo, zaviete dvefe a stisknéte tlacitko STOP.
Po skonceni pfipravy pokrmu:

Po dokonceni tepelné Upravy bude po dobu 10 minut
znit jednou za minutu zvukovy signal. Chcete-li signal
zrusit, stisknéte tlacitko STOP nebo otevrete dvere.
Poznémka: Pokud po skon&eni tepelné Upravy
oteviete a poté zaviete dvefe, nastavené hodnoty se

zachovaji jen po dobu 60 sekund.



VLOZIT/PROMICHAT/OTOCIT POKRM

V zavislosti na zvolené funkci mize byt potfeba v pribéhu pfipravy jidla vloZit/promichat/otocit pokrm. V téchto
pfipadech se provoz trouby zastavi a spotfebi¢ vas vyzve, abyste provedli pozadovany ukon.

Pokud k takové vyzvé dojde, méli byste:

@ Oteviit dvefe.

@ Viozit, promichat nebo otogit pokrm (v zavislosti na tom, co se pozaduje)

© Zaviete dvefe a znovu troubu zapnéte stiskem tlacitka Potvrzeni / Jet Start.

Poznamky:

- Pokud nedojde k otevieni dvefi do dvou minut od vyzvy ke vloZeni pokrmu, trouba pfejde do pohotovostniho
rezimu.

- Pokud nedojde k otevieni dvefi do dvou minut od vyzvy k promichani nebo oto¢eni pokrmu, bude trouba
pokracovat v rezimu nastavené funkce pfipravy (v tomto pfipadé nemuseji byt konecné vysledky pfipravy jidla
optimalni).

ZASTAVIT OTOGNY TALIRE

Abyste dosahli nejlepsich moznych vysledka, sklenény otoény talif se musi pfi pfipravé jidla otacet.

Pokud v3ak potiebujete pouzit velmi velkou nadobu, které by se nemusela volné v troubé otacet, je mozné
zastavit otaceni sklenéného otocného talife pomoci funkce zastavit otocny talif.

Tuto funkci je mozné pouzit pouze s nasledujicimi rezimy pfipravy pokrmu:

- Horky vzduch

- Kombinace grilu a mikrovinné trouby

- Kombinace horkovzdusné trouby a mikrovinné trouby

CASOVAC

Tuto funkci pouZijte, potfebujete-li pouzit kuchyrisky ¢asovac k pfesnému odméfeni asu pro rizné Gcely, napf.
pfi kynuti tésta pfed pecenim, apod.
Méjte na paméti, Ze kuchyrisky ¢asovac neaktivuje zadny z cykld piipravy pokrmd.

© G W
B Blxl¥|®|e|s
stop ® 2 O

o Uvedte spotfebi& do pohotovostniho rezimu(Viz kapitola Pohotovostni reim) a stisknéte tlacitko Casovag.
@ Otacenim otoéného tladitka nastavte na Easovaci potfebny &as v minutach.
o Stisknéte potvrzovaci tlacitko / tla€itko Start. Funkce se spusti.

Jet Start

Po uplynuti nastavené doby zazni zvukovy signal.

Poznamka: po spusténi asovace je mozné aktivovat funkce tepelné Upravy. V tomto pfipadé se po stisku
tlaCitka Casovace na displeji objevi na nékolik sekund zbyvajici ¢as odectu Casovace.

@ 11



NASTAVENI

Zde mUzete snadno zobrazit a ménit nastaveni vyrobku (zvuk, jazyk, tovarni nastaveni).

Uvedte spotfebi¢ do pohotovostniho rezimu (viz kapitola Pohotovostni rezim) a stisknéte tlaCitko Nastaveni,
abyste otevieli menu Nastaveni a pak pomoci oto¢ného tlaitka a potvrzovaciho tlacitka zménte nésledujici
nastaveni:

* NASTAVENI ZVUKU

@ Otacejte otoénym tlagitkem a zvolte nékterou z hodnot Aktivovat/Deaktivovat.
@ Stisknéte potvrzovaci tlacitko.
* JAZYK

@ Otacejte otoénym tlagitkem a zvolte dostupné jazyky (viz tabulka).
@ Stisknéte potvrzovaci tlacitko.

POLOZKY 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 1Al

Jazyky  |Angli¢tina|Francouzstina |Ital$tina|Ném¢ina | Svédstina |Spanélstina| Holandstina | Madarstina | Slovenstina| Polstina | Cestina

* OBNOVENi TOVARNIHO NASTAVENI

@ Otacejte otoénym tlagitkema zvolte hodnoty Ano/Ne. (Pokud zvolite Ano, obnovi se ptivodni nastaveni
spotebice).
@ Stisknéte potvrzovaci tiacitko.

* REZIM DEMO

0 Otéacenim otocného tlacitka aktivujte nebo deaktivujte rezim Demo. Zvolte ,AKTIVACI*, pokud chcete
rezim DEMO aktivovat, nebo ,DEAKTIVACI®, pokud jej chcete deaktivovat. (Viz kapitola ,REZIM DEMO*,
kde jsou uvedeny dalsi informace).

@ Stisknéte potvrzovaci tlacitko.

* UKONCENI

@ Otacejte otodnym tlagitkem a zvolte ukondeni.
@ Stisknéte potvrzovaci potvrzovaci tiacitko k ukonéeni menu.

12 @



JET START

Tato funkce slouzi k rychlému ohfevu potravin s vysokym obsahem vody, jako Fidkych polévek, kavy nebo Caje.

Jet Start

> O 0w
@ @ elelxlole|
Stop @ O

@ stisknéteTlagitko Jet Start.

Stiskem tlagitka Jet Starf>] se spusti funkce mikrovinné trouby na maximaini vjkon po dobu 30 sekund a
kazdym dal$im stiskem tlacitka Jet Start se doba tepelné Gpravy prodlouzi o 30 sekund.

Po spusténi této funkce mlZete také pomoci otoného tlacitka zkracovat nebo prodluzovat dobu pfipravy jidla.

O Rady a doporuceni:
+ Je-li trouba v pohotovostnim rezimu, je mozné pouzit funkci Jet Start pomoci ot&&eni oto¢nym tlagitkem
k nastaveni doby trvéni funkce Jet Start a stiskem potvrzovaciho tlacitka.
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MIKROVLNNA TROUBA

Funkce mikrovinné trouby umoZriuje rychle pfipravovat pokrmy nebo ohfivat jidlo a napoje.

Doporudené (L5  Kryt talife (prodava se oddélené)
piislusenstvi;. &

O]

Jet Start

> Qv
O Bl o
Stop @ @

Stisknéte tlagitko Ruéni funkcelE).

Na displeji se objevi: “MIKROVLNNA TROUBA”, Pro potvrzeni stisknéte potvrzovaci tlagitko.
Otacenim otocnym Tlacitkem nastavte vykon mikrovinné trouby ,(viz tabulka nize).

Stisknéte potvrzovaci tlagitko.

Otacejte otocnym tlacitkem a nastavte ¢as.

Q0000 0Q

Stisknéte potvrzovaci tlagitko / tlaCitko Start. Funkce se spusti.

JAKMILE BYL PROCES TEPELNE UPRAVY ZAHAJEN:

Chcete-li upravit vykon: Stisknéte tlacitko Ruéni funkce =) a otacejte. Otoénym tlacitkem tak nastavte hodnotu.
Chcete-li prodlouzit/zkréatit ¢as: Otacejte otoCnym tlaCitkem, nebo stisknéte tlacitko Start/ potvrzovaci tlagitko a
tim prodluzte dobu pfipravy jidla 0 30 sekund.

VYKON DOPORUCENE POUZITI:

950 W Ohfivani napojd, vody , fidkych polévek, kavy, Caje nebo jinych potravin s vysokym obsahem vody.

750 W | Tepelna Uprava ryb, masa, zeleniny, apod.

650 W | Tepelna Uprava pokrmd, které nelze michat.

Setmnéjsi tepelna tprava napiiklad omagky s vysokym obsahem bilkovin, syrové a vajeéna jidia a

Soow dokonceni duSenych masovych jidel se zeleninou.

350 W | Du$eni masa se zeleninou, rozpousténi masla.

160 W | Rozmrazovani.

90 W | Mékéeni masla, syrli a zmrzliny.
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@ GRIL

Tato funkce vyuziva vykonného kfemikového grilu k opékani pokrm0 a vytvareni efektu grilovani nebo zapékani.
Funkce gril umozriuje opékani takovych jidel, jako jsou syrové tousty, horké sendvice, bramborové krokety, parky
a zelenina.

Viyhrazené
pfislusenstvi:

Vlysoky stojan

QT
@ Ble*|olx
Stop @ o @

Stisknéte tlacitko Rucni funkce.

Jet Start

Otacejte otocnym tlaCitkem dokud se neobjevi “GRIL”" a pro potvrzeni stisknéte potvrzovaci tlacitko.
OtoCnym tlagitkem nastavte vykon grilu (viz tabulka nize)a pro potvrzeni stisknéte potvrzovaci tlacitko.

Otéacejte otocnym tlacitkem a nastavte ¢as.

0000

Stisknéte potvrzovaci tlacitko / tlacitko Start. Funkce se spusti.

UROVEN VYKONU
Nizky
Stredni

| My -~

Vysoky

O Rady a doporuceni:

« Jidla jako syr, toasty, steaky a parky umistujte na velky dratény stojan.

* Pfesvédcte se, Ze nadobi, které pouzivate v kombinaci s touto funkci, je odoIné proti vysokym teplotam.
* Pfi grilovani nepouZivejte kuchyriské n&cini z plastu. Roztavilo by se. Vhodné nejsou ani pfedméty ze
dfeva nebo papiru.

+ Budte opatrni, nedotykejte se horni stény nad grilovacim télesem.



KOMBINACE FUNKCI GRIL + MIKROVLNNA TROUBA

Tato funkce je kombinaci mikrovinné trouby a ohfevu pomoci grilu a umoziuje zapékani jidla v kratSim Case.

Vyhrazené ®
pfisluSenstvi: Vlysoky stojan

B Blelx|o|x|*
Stop

Jet Start

0 © OO

Stisknéte tlaitko Runi funkce(3.

Otadejte otodnym tlagitkem dokud se neobjevi ‘KOMBINACE GRILU + MIKROVLNNA TROUBA” a pro
potvrzeni stisknéte potvrzovaci tladitko.

Oto¢nym tlagitkem nastavte vykon mikrovinné trouby (viz tabulka nize) a pro potvrzeni stisknéte
potvrzovaci tlacitko.

Otacejte otoCnym tlaCitkem a nastavte ¢as.

Stisknéte potvrzovaci tlagitko / tlaCitko Jet Start. Funkce se spusti.

JAKMILE BYL PROCES TEPELNE UPRAVY ZAHAJEN:

Chcete-li upravit vykon: Stisknéte tlacitko Ruéni funkceEa ot&cejte otonym tlagitkem, kterym nastavite
hodnotu.

Chcete-li prodlouzit/zkratit Cas: Otacejte otocnym tlacitkem, nebo stisknéte tladitko Start/ potvrzovaci tlacitko a
tim prodluzte dobu pfipravy jidla 0 30 sekund.

HLADINA . -
VYKONU DOPORUCENE POUZITI:
650 W Zelenina (Vegetables)
500 W DrlibeZ a lasagne

350 W Ryby (Fish)
160 W Maso (Meat)
Q0w Zapékané ovoce

6 Rady a doporuceni:

16

+ Nenechavejte dvefe trouby dlouho otevfené je-li zapnuty gril, protoZe tim by se sniZila teplota.

« Pokud pripravujte velké zapékané pokrmy, které vyzaduiji zastaveni oto¢ného talife, nadobu s pokrmem
otoCte zhruba v poloviné doby pfipravy. To je potfebné k tomu, aby se jidlo spravné vybarvilo po celém
svém povrchu.

« Pfesv@dCte se, Ze nadobi, které pouzivate, je uréeno do mikrovinné trouby a je odolné vici vysokym
teplotam, pokud pouZzivate tuto funkci.

* Pfi grilovani nepouzivejte kuchyfiské nacini z plastu. Roztavilo by se. Vhodné nejsou ani pfedméty ze
dfeva nebo papiru.
+ Budte opatrni, nedotykejte se horni stény nad grilovacim t&lesem.

@



KOMBINACE FUNKCi HORKOVZDUSNA TROUBA + MIKROVLNNA TROUBA

Tato funkce je kombinaci mikrovinné trouby s horkovzduSnou a umozduje pfipravovat pe¢ena jidla v kratSi dobé.
Kombinace horkovzdu$né trouby a mikrovinné trouby vam umozriuje pfipravovat takova jidla, jako jsou pecena
masa, brambory ve slupce, pfedvafena mrazena jidla, ryby, kolace a sladké pecivo.

Vlyhrazené
prislusenstvi:

J Nizky stojan

R R 44
(O] Ble|¥ @
Stop %@ @

Stisknéte tacitko Ruéni funkce 5.

Otadejte otoénym tlacitkem dokud st Neossevi ,KOMBINACE HORKOVZDUSNE TROUBY +
MIKROVLNNA TROUBA POUZIJTE NiZKY STOJAN"a pro potvrzeni stisknéte potvrzovaci tlagitko.
OtoCnym tlacitkem a nastavte teplotu (zvolte vhodnou teplotu v rozmezi od 50 do 200 °C).a pro potvrzeni
stisknéte potvrzovaci tlacitko.

Jet Start

Otacejte otocnym tlaCitkem a nastavte vykon mikrovinné trouby (viz tabulka niZe) a pro potvrzeni stisknéte
potvrzovaci tlacitko.
Otacejte otocnym tlacitkem a nastavte ¢as.

©@® © o 00

Stisknéte potvrzovaci tlacitko / tlacitko Jet Start. Funkce se spusti.

JAKMILE BYL PROCES TEPELNE UPRAVY ZAHAJEN:

Chcete-li upravit vykon: Stisknéte tlacitko Rucni funkce (=) a otacejte otocné tlacitko a zvolte pozadované
nastaveni.

Chcete-li prodlouzit/zkratit ¢as: Otacejte otoCnym tlaCitkem, nebo stisknéte tlacitko Start/ potvrzovaci tladitko a
tim prodluzte dobu pfipravy jidla 0 30 sekund.

Chcete-li upravit teplotu: stisknéte tlaitko Horkovzdu$na trouba¥a otacejte Otocné tlacitko a nastavte tak
pozadovanou hodnotu.

UROVEN . -
VYKONU VDOPORUCENE POUZITI:
350 W Drlbez, brambory ve slupce, lasag-
ne aryby
160 W masové pecené a ovocné kolace
90w kolace a pecivo

O Rady a doporuceni:

+ Jidlo polozte na dratény stojan, aby vzduch mohl fadné cirkulovat okolo pokrmu.
« Pfesvédcte se, Ze nadobi, které pouzivate, je uréeno do mikrovinné trouby a je odolné vici vysokym
teplotam, pokud pouzivate tuto funkci.

@ 17



RYCHLY OHREV

Pouzijte tuto funkci k rychlému predohfevu prazdné trouby. MlZete nastavit pozadovanou teplotu a trouba
oznami signalem dosazeni pozadované teploty.

co>.) Kyt talife (prodava

Nizky stojan se oddéleng)

© O W
) Elel¥ ol
stop ® @ O

Stisknéte tlacitko Ruéni funkcelZ).
Otéadejte otodnym tlagitkem dokud se neobjevi “RYCHLY OHREV” a pak pro potvrzeni stisknéte

Vlyhrazené
pfisluSenstvi:

Jet Start

potvrzovaci tlacitko.
Otacejte otoCnym tlaCitkem, dokud se neobjevi teplota.

o® ©0

Stisknéte potvrzovaci tlagitko / tlaCitko Jet Start. Funkce se spusti.

Jakmile byl proces ohfevu zahajen, je moigé snaero nastavit teplotu ota¢enim otocného tlacitka.
V priibéhu procesu se na displeji objevi ,PREDOHREV* a postupova lista, dokud neni dosazeno pozadované
teploty.

Po dosazeni teploty se na displeji objevi KONEC*. V tomto stavu neni mozné zadavat zadné parametry tepelné
Upravy.

O Rady a doporuceni:

« Pfed nebo v pribéhu pfedohfevu nevkladejte jidlo do trouby. Intenzivni zar by ho mohl spalit.

18 @



ROZMRAZOVANI (RUCNI A 6. SMYSL ROZMRAZOVANI)

Tato funkce vam umoZriuje rychlé rozmrazeni jidla bud ru¢né, nebo automaticky
Pomoci této funkce rozmrazujte maso, dribez, ryby, zeleninu nebo pecivo.

*® QW
(O] Ble(¥@|e|s
Stop 2 O

= 1: MANUALNi ROZMRAZOVANI
Stisknéte tlagitko rozmrazovani .
Otédejte ototnym Tlagitkem dokud se neobjevi “MANUALNI ROZMRAZOVANI* a pak stisknéte

0
(2]
potvrzovaci tla¢itko pro potvrzeni.
(3]
(4

Jet Start

Otacejte otocnym tlaCitkem a nastavte Cas.
Stisknéte potvrzovaci tlaitko / tlacitko Jet Start.. Funkce se spusti.

= 2-6: 6. SMYSL ROZMRAZOVANI
Stisknéte tlagitko rozmrazovani .

(1

@ Otacejte otodnym Tlagitkem a zvolte druh pokrmu (viz tabulka nize) a pro potvrzeni stisknéte
potvrzovaci tlacitko.

© Otacejte otodnym tlagitkem a nastavte hmotnost a pro potvrzeni stisknéte potvrzovaci tlagitko.

Stisknéte potvrzovaci tlacitko / tladitko Jet Start.. Funkce se spusti.

©

DRUH ROZMRAZOVANI | KATEGORIE POTRAVIN | HMOTNOST
/| Manualng - -
E' 6. smysl Maso (Meat) 100 gaz2kg
= 6. smysl Drubez (Poultry) 100 g a2 2 kg
Y 6. smysl Ryby (Fish) 100 gaz 2 kg
5 le. smysl Zelenina (Vegetables) 100 g az 2 kg
E 6. smysl Pecivo (Bread) 100 gaz2kg

6 Rady a doporuceni:

+ Abyste dosahli nejlepsich vysledki, doporuéujeme jidla rozmrazovat pfimo na sklenéném otoéném talifi.
Je-li to potfebné, je mozné pouzit nddobu z lehkého plastu, ktera je urena do mikrovinné trouby.

« Pfi pfipravé jidla, které neni uvedeno v této tabulce a pokud je jeho hmotnost niz8i nebo vy33i nez
doporu¢ena hmotnost, byste méli zvolit ruéni funkci.

+ Pokud je jidlo teplej$i nez teplota hlubokého zmrazeni (-18 °C), zvolte niz§i hmotnost jidla.

+ Je-li jidlo chladnéjSi neZ teplota hlubokého zmrazeni (-18 °C), zvolte vy$3i hmotnost jidla.

+ Vafena a dusena jidla masové $tavy se rozmrazuji Iépe, pokud se v priibéhu rozmrazovani michaji.

+ Oddélte od sebe kusy pokrmu, kdyz zaénou méknout. Jednotlivé platky se rozmrazi snadnéji.

+ Podrobnosti poZadované k vloZeni/machani/obraceni pokrm0 viz tabulka na strané 11.
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§59

=] _CRISP

Tato exkluzivni funkce Whirlpool umoziiuje pfipravovat jidlo s dokonale do zlatova upe¢enym povrchem horni

i spodni Casti. Pfi pouziti mikrovinné trouby i grilu dosahne talif Crisp rychle spravné teploty a zaéne pokrm
opékat do kfupava.

PFi pouziti funkce Crisp musite mit k dispozici nasledujici pfisluSenstvi:

- talif Crisp

- drzék talife Crisp k manipulaci s horkym talifem Crisp.

Tuto funkci pouZivejte k ohfevu a pfipravé pizzy, quiche a dalSich pokrmi obsahujicich tésto. Je vhodné také pro

pfipravu smazenych vajec se slaninou, park, brambor, smazenych hranolkd, hamburger( a dal$ich mas atd.
bez pridani oleje (nebo s pfidanim jen velmi malého mnozstvi oleje).

Vlyhrazené @
piisludenstvi: Talif Crisp Drzak talife Crisp
@ elxlxlomE s
Stop

§§8

@ Sstisknéte tlagitko Crisp ==
0 Otacejte otocnym tlacitkem a nastavte dobu pfipravy.
0 Stisknéte potvrzovaci tlacitko / tlagitko Start. Funkce se spusti.

Jet Start

Talif Crisp pouZivejte jen v kombinaci s touto funkci. Jiné talife Crisp, které je moZno koupit na trhu, nepovedou
v kombinaci s touto funkci ke spravnym vysledkdm.

0 Rady a doporuceni:
« Presvédcte se, ze je talif Crisp spravné umistén ve stiedu sklenéného otoéného talife.
+ Trouba a talif Crisp se pfi pouziti této funkce zahfeji na vysokou teplotu.
+ Nepokladeite talif Crisp na jakykoliv povrch, ktery je citlivy na vysoké teploty.
+ Budte opatrni, nedotykejte se horni stény nad grilovacim t&lesem.
« Talif Crisp vyndavejte z trouby s pomoci drzaku talife Crisp.
+ Pred zapocetim pfipravy pokrmu, ktery nevyzaduje dlouhou dobu pFipravy (pizza, kolace...) doporucujeme
pfedem (2 — 3 minuty) pfedehfét talif Crisp.
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6. SMYSL ROZMRAZOVANI PECIVA

Tato exkluzivni funkce Whirlpool vdm umoziuje rozmrazovat zmrazené pecivo. PouZijete-li kombinaci
technologie rozmrazovani a Crisp, bude vaSe pecivo chutné a bude chutnat jako Cerstvé upecené.
Pouzivejte tuto funkci k rychlému rozmrazovani a ohfevu zmrazenych rohlikd, baget a croissantd.

6. smysl rozmrazovani mizete pouzit, pokud je hmotnost v rozmezi 50 g — 400 g.

Pri pouziti této funkce je tfeba mit k dispozici nasledujici pfisluSenstvi:

- talif Crisp

- drZ&k talife Crisp k manipulaci s horkym talifem Crisp.

Vyhrazené @ o \ o
prislusenstvi: Talif Crisp &Drzak talife Crisp

= O W
O Blel%|o® «%
Stop w O

Polozte prazdny talif Crisp na sklenény otocny talif do trouby.

Jet Start

0 Stisknéte6. smysl - tlagitko pro rozmrazovani peéiva%@.

0 Otacejte otocnym tlacitkem a zvolte hmotnost.

0 Stisknéte potvrzovaci tlacitko. Zahajeni pfipravy pokrmu predchazi faze pfedehfevu. Jakmile bylo
dosazeno teploty, spotfebit vas vyzve ke vloZeni jidla /peciva). V pribéhu pfedohievu se na displeji
zobrazi ,PREDOHREV".

@ Sstisknéte potvrzovaci tlagitko / tlagitko Jet Start. Funkce se spusti.

Trouba pouzije automaticky funkce gril a mikrovinna trouba k pfedehrati talife Crisp. Takto dosahne talif Crisp
rychle své provozni teploty. Po dokon&eni predohievu vas trouba vyzve ke vloZeni pokrmu.

O Rady a doporuceni:
« Presvédcte se, ze je talif Crisp spravné umistén ve stiedu sklenéného otoéného talife.
« Trouba a talif Crisp se pfi pouZiti této funkce zahfeji na vysokou teplotu.
* Nepokladejte horky talif Crisp na jakykoliv povrch, ktery je citlivy na teplo.
« Talif Crisp vyndavejte z trouby s pomoci drzaku talife Crisp.

* Pouzivejte pouze dodany talif Crisp, pokud pouzivate tuto funkci. Jiné talife Crisp, které je mozno koupit
na trhu, nepovedou v kombinaci s touto funkci ke spravnym vysledkim.

+ Podrobnosti potiebné ke viozeni/michani/obraceni jidla viz tabulka na strané 11.



HORKOVZDUSNA TROUBA

Tato funkce vam umozriuje pfipravovat jidla peCena v troubé. Cyklus peceni, ktery vyuziva vykonny ohfiva¢ a
ventilator, je stejny jako u tradicni trouby. Tuto funkci pozivejte k pfipravé snéhovych pusinek, sladkého peciva,
kolact, suflé, dribeze a pecenych mas.

Funkci horkovzdu$né trouby je mozné také pouzit s nebo bez pfedohfevu. Ve fazi pfedohfevu se pouziva

jak vétrak a gril k pfedehrati trouby ped zahajenim pfipravy jidla, aby bylo dosazeno co nejlepSich moznych

vysledka.
\lyhrazené
pfisluSenstvi: ) ] Nizky stojan
LR R 4 4
(O] Ble|*|@| | % D
Stop @‘:’3 @ @ Jet Start

= 1: S PREDOHREVEM

o

©
(4]

(5]

Stisknate tlacitko Horkovzdusna trouba %6,

Na displeji se objevi volba: “vV KOMBINACI S FUNKCi HORKOVZDUSNE TROUBY A
PREDEHREVEM POUZIJTE NiZKY STOJAN’ stisknéte potvrzovaci tlagitko a tim potvrdte.
Otacejte otocnym tlaCitkem abyste nastavili teplotu a pro potvrzeni stisknéte potvrzovaci tlacitko.
Otacejte otocnym tlaCitkem a nastavte Cas..

Stisknéte potvrzovaci tlacitko / tlaCitko Jet Start. Funkce se spusti.

Poznamka: Zahajeni pfipravy pokrmu pfedchazi faze pfedohfevu. Po dosazeni pozadované teploty pfistroj
vyda signal, ktery vas vyzve ke vlozeni pokrmu do trouby.

= 2: BEZ PREDOHREVU

o

©
(4]
(5]

Stisknéte tlagitko Horkovzdusna trouba‘k.

Otédejte ototnym tlagitkem dokud se neobjevi “BEZ PREDEHREVU — HORKOVZDUSNA TROUBA -
POUZIJTE NiZKY STOJAN” a pro potvrzeni stisknéte potvrzovaci tlacitko.

Otacejte otocnym tlacitkem abyste nastavili teplotu a pro potvrzeni stisknéte potvrzovaci tlacitko.
Otacejte otocnym tlacitkem a nastavte ¢as..

Stisknéte potvrzovaci tlacitko / tlacitko Jet Start. Funkce se spusti.

JAKMILE BYL ZAHAJEN PROCES TEPELNE UPRAVY:

Chcete-li upravit teplotu: Stisknéte tlaCitko mikrovinna trouba a pozadovanou teplotu nastavte otacenim tlacitka.
Chcete-li prodlouzit/zkratit ¢as: Chcete-li prodlouzit dobu pfipravy pokrmu o 30 sekund, otacejte otocnym
tlacitkem, nebo stisknéte tlacitko Jet Start /potvrzovaci tlacitko.

0 Rady a doporuceni:

+ Pokrm pokladejte na nizky drétény stojan, coZz umozni, aby vzduch fadné obihal okolo jidla.

« Pfesvédcte se, ze kuchyriské nacini, které pouzivate v kombinaci s touto funkci, je uréeno do mikrovinné
trouby.

« Talif Crisp mUzete vyuZit jako pecici plech pfi pfipravé malych pecenych jidel, jako jsou suSenky a muffiny.
PoloZte talif na nizky dratény stojan.
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om L -
) 6. SMYSL VARENI V PARE

Tato funkce vam umoZriuje pfipravovat chutné a zdravé pokrmy pomoci vafeni v pafe. Pomoci této funkce vaite
v pafe takova jidla, jako je zelenina a ryby.
S vyrobkem dodané pfisluSenstvi pafaku musi byt vyuzivano vzdy v kombinaci s touto funkci.
Tato funkce se sklada ze dvou fazi.
* V prvni fazi se rychle pfivede voda do teploty varu.
* Druhé faze automaticky upravi teplotu tak, aby dochazelo k pomalému vafeni a nedoslo k pfehfati. Na displeji

se v této fazi objevi doba pfipravy v pafe s odpoctem.

Vyhrazené § Polica
v % . fizka v
prislusenstvi: visa  Parak

(O] Ble|* @
Stop

@ Stisknate tiacitko 6. smys! Parats.

@ Pomoci otogného tlagitka nastavte dobu pFipravy pokrmu(pokud ji nenastavite, funkce se vypne ihned
poté, kdy voda doséhne d bodu varu).

© Stisknéte potvrzovaci tlagitko / tlacitko Start. Funkce se spusti.

Jet Start

= Pfiprava zeleniny
Zeleninu poloZte doprostfed mfizky. Na dno nalijte 50 - 100 ml vody. Zakryjte pokliCkou a nastavte ¢as.

Mekka zelenina, jako brokolice a pérek, vyZaduji 2 - 3 minuty vafeni.
TvrdSi zelenina, jako mrkev a brambory, vyZaduji 4 - 5 minut vafeni.

= Pfiprava ryb:
Nalijte vodu az k rysce ,Para“ uvniti spodni ¢asti paraku (cca 100 ml).
Polozte rybu na stfedni mFizku, pfekryjte vikem a nastavte dobu pFipravy.

O Rady a doporuceni:
+ Parak je ur€en k pouZiti pouze v kombinaci s mikrovinnou troubou!
+ Nikdy nepouZivejte pafak v kombinaci se zadnou jinou funkci. Pokud jej pouZijete s jinou funkci, mize to
vést k poSkozeni.
+ Parak pokladejte vZdy na sklenény otoény talif.
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6. SMYSL OHREV

Tato funkce vam umozriuje automaticky ohfev jidel. Mikrovinna trouba automaticky vypocte potrebny mikrovinny
vykon a dobu potfebnou k dosazeni nejlepSich vysledkl v co nejkratsi dobé.

Tuto funkci pouzivejte k ohfevu hotovych zmrazenych, chlazenych jidel nebo pokrmui pii pokojové teploté.

Jidlo v zaruvzdorném talifi nebo mise vhodné do mikrovinné trouby vioZte do trouby.

Doporucené (€S2 Kryt talife (prodava
pfisluSenstvi: se oddélené)

© QW
B O ¥ o
stop ® @ O

@ Stisknéte 6. smys! tlaitko ohfev <.

Jet Start

Q Stisknéte potvrzovaci tlacitko / tlaCitko Start. Funkce se spusti.

6 Rady a doporuceni:
+ Pokud pouzivéate tuto funkci, ¢istd hmotnost by méla byt v rozmezi 250 g - 600 g.

« Pred pouzitim této funkce se presvédcte, ze méa trouba pokojovou teplotu, aby bylo dosazeno nejlepSich
vysledkd.

+ Usporadejte pokrm tak, aby jeho siln&jsi a hustéjsi casti byly pfi okraji talife a tenCi nebo méné husté ¢asti
uprostfed talife.

+ Tenkeé platky masa poloZzte jeden na druhy nebo je prolozte.

+ Silngji platky, jako je sekana nebo parky, se pokladaji vedle sebe.
+ Pockate-li 1 az 2 minuty pfed podanim ohfatého jidla, vysledky budou lepsi, zejména u zmrazeného jidla.

* Plastova félie by méla byt propichnuta vidlickou, aby se uvolnil tlak a predeslo se vystfiknuti, protoze se
v jidle pfi pfipravé hromadi péra.
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OBLIBENE

Funkce Oblibené vam poskytuje snadny zpUsob, jak rychle ukladat a vyvolat az 10 oblibenych receptu.
Kazdy oblibeny recept mize obsahovat jediny cyklus nebo sekvenci cykll (az 6).
Cyklus se sklada z funkce pfipravy pokrmu a souvisejicich parametrd, napfiklad vykonu a ¢asu...

FRYORE B4

_ . Q& |cEHPTY:
(O] Blel¥ @ D]
Stop @ @ Jet Start

\

SLUCITELNE FUNKCE PRIPRAVY POKRMU:

Je mozné uloZit kterékoliv z nésledujicich funkci:

Mikrovinna trouba / Gril / Horkovzdu3na trouba / Ru¢ni rozmrazovani / Rychly ohfev / Crisp / Kombinace Gril +
Mikrovinna trouba / Kombinace Horkovzdu$na trouba + Mikrovinna trouba

Poznamka: oblibeny recept neni mozné uloZit, jestlize:
- jste pouzili funkci 6. smysl
- pouzili jste funkci zastavit otoCny talif
- po zahajeni cyklu doslo ke zméné jakéhokoliv parametru cyklu (napfiklad ¢as, vykon)
- spotfebi¢ pfesel do pohotovostniho rezimu (automaticky nebo po stisknuti tlacitka STOP)
= JAK ULOZIT JEDINY CYKLUS:

@ Spustte jeden z cykld, které jsou slucitelné s funkci Oblibené (viz vy3e).

@ Pockejte do konce cyklu, pak stisknéte a po dobu nékolika sekund podrzte stisknuté tlagitko Oblibené .
© Nadispleji se nejprve objevi prazdné misto, pokud je k dispozici, kam uloZite novy oblibeny recept. Pokud
chcete oblibeny recept ulozit na takto navrzeném misté, stisknéte potvrzovaci tlagitko, nebo pomoci

otoéného tladitka vyhledejte jiné misto a pak stisknéte potvrzovaci tlacitko.

Poznamka: je moZno nahradit stavajici uloZzeny oblibeny recept novym: spotfebic vas vyzve, abyste tuto akci
potvrdili dalSim stiskem potvrzovaciho tlaitka.

= JAK UKLADAT SEKVENCE CYKLU:

Spustte jeden z cykl(, které jsou slucitelné s funkci Oblibené.

Pockejte do skonceni cyklus, pak zvolte dali cyklus, které chcete ulozit v ramci sekvence.

Opakujte krok 2, pokud chcete do sekvence pfidat dalSi cyklus a pak pfejdéte je kroku 4.

Stisknéte drzte stisknuté po dobu nékolika sekund tlacitko Oblibenéyy.

Otacenim otoénym tlagitkemZvolte “ULOZIT SEKVENCI CYKLU" a stisknéte potvrzovaci tlacitko.

Na displeji se nejprve objevi prazdné misto, pokud je k dispozici, kam ulozite novy oblibeny recept.
Chcete-li ulozit oblibeny recept na navrzené misto, stisknéte potvrzovaci tlacitko, nebo pouzijte otoéné
tlacitko k volbé jiného mista, pak stisknéte potvrzovaci tlacitko.

Poznamka: je mozné nahradit stavajici ulozeny oblibeny recept novym: spotfebic vas pozada, abyste tuto akci
potvrdili dalSim stiskem potvrzovaciho tlacitka.

= JAK VYVOLAT OBLIBENY RECEPT:

@ stisknéte tlagitko Oblibené.

@ Otacenim otocného tlaitka a stiskem potvrzovaciho tlacitka zvolte pozadovany oblibeny recept ze
seznamu.

Poznamka: pokud se oblibeny recept sklada z nékolika cykld, stisknéte tlacitko Jet Start, kterym spustite kazdou

z fazi sekvence. Pokud po skonceni faze nic neudélate, po uplynuti dvou minut se automaticky spusti dalSi

faze.

©e0end
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6. SMYSL MENU SEFKUCHARE

6. smysl Menu $éfkuchafre je jednoduchy intuitivni navod nabizejici automatické recepty, které vzdy zaruéuji

dokonalé vysledky.

Toto Menu pouzivejte k pfipravé jidel, ktera jsou uvedena v nasledujicich tabulkach. Prosté si vyberte recept a
postupuijte podle pokynl na displeji: 6. smysl Menu $éfkuchare automaticky nastavi parametry tepelné Gpravy,
aby bylo dosazeno nejlepsich vysledku.

© 06000 OC0Q

Pro potvrzeni stisknéte potvrzovaci tlacitko.
Otacenim oto¢ného tlacitka zvolte recept.

Pro potvrzeni stisknéte potvrzovaci tlacitko.

0 Rady a doporuceni:
* Pro pfipravu velkych mnoZstvilkusu jidel, jako jsou pecené a v troubé pecené ryby se doporucuje doba
peceni 8 — 10 minut.

Stisknéte tlaitko 6. smysl Menu $éfkucharfe Q.

Otacenim otocného tlacitka zvolte kategorii jidla...

Stisknéte potvrzovaci tlagitko / tlaitko Start. Funkce se spusti.

V zévislosti na zvoleném receptu by vas displej mohl vyzvat, abyste nastavili Cas / MnoZstvi / Hmotnost /
Miru propeceni. Pomoci otoéného tladitka a potvrzovaciho tlacitka zadejte pozadované hodnoty.

« Pro pfipravu jidel, jako je zelenina, hot dog a v pafe pfipravované ryby se doporucuje doba pfipravy 2 — 3

minuty.

* Podrobnosti potfebné ke vlozeni/michani/obraceni jidla viz tabulka na strané 11.

~ o\ S\

= Nadobi urcené do - vy Uy

Nadobi uréené do | mikrovinné a bézné Parak

mikrovinné trouby trouby Talif Crisp Parak (spodek a kryt)

‘lll'] m @ X U
b~ Il A Miska s vysokymi
ysokymi

Nizky stojan Vysoky stojan Pecici plech Bezkrytu sténami
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6. SMYSL MENU SEFKUCHARE

KATEGORIE | o & { > [ 5[
POTRAVIN PRISLUSENSTVI RECEPT MNOZSTVI PRIPRAVA
~ 2000 Vhodna velikost brambor: 200 — 300 g /kus.
5 1. Brambory [Pecenti] g Oplachnéte a propichnéte. Otocte, jakmile vés k
1000 g
tomu trouba vyzve.
S | 2. Brambory zapékené Rozkréjejte na platky syrové brambory a proloz-
' Pecen] 4 -8porci |te je cibuli. Ochutte soli, pepfem a ¢esnekem a
N pfelijte smetanou. Nahofe posypte syrem.
T 3. Potatoes 3009 - Umistéte na dno paréaku a pridejte 100 ml vody.
S [Steam](Brambory [Péra]) {1000 g Prikryjte poklickou.
] Brambory oloupejte a nakrajejte. Okoferite a leh-
@ 4. Americké brambory 300 - 800 g|® potfete olejem talif Crisp + povrch lehce po-
[Crisp] g kapejte olejem. Promichejte, jakmile vas k tomu
trouba vyzve.
W 5. Mrazend zelenina [Péra] < {300 6 - 800 g Ham:j?]tgt?o%a,m:,%lé; grgf&)krrl%aevso\{d%ir&'Nalute
~a 6. Zapékana mrazena PR - -
N3 zelgnina [Peceni] 5 400 g - 800 g|Odstrante pfipadnou hlinikovou folii.
(D) (X)) | 7. Rajéata [Peceni] 300g-800g Prekrojte na poloviny, okorerite a lehce posyp-
0~ te syrem.
%4 Lehce potfete talif Crisp olejem. Jakmile je tali
: : } Crisp pfedehraty, polozte na néj pokrm. Okoren-
1. ZELENI- © 8. Paprika [Crisp] 2009-5009 te a lehce pokapejte olejem. Jakmile vas k tomu
' NA spotrebi¢ vyzve, jidlo promichejte.
Rozfiznéte na pul, posypte soli a nechejte na
; ) chvili odstét, aby se lilku odstranila vinkost. Leh-
@ 9. Lilek [Crisp] 300 g - 800 g|ce potfete talif Crisp olejem a jakmile je pre-
hraty, polozte na néj lilek. Otocte, jakmile vas k
tomu trouba vyzve.
ST ; } Umistéte na mfizku pro pfipravu v pare. Nalijte
[\ied] 10. Mrkev [Para] 2009-500 9|3 d4no 100 mi vody a pikryjte poklickou.
Yot ; ; Umistéte na dno paraku a pridejte 100 ml vody.
& 11. Zelené fazolky [P4ra] 1200 g - 500 g Prikryjte poklickou.
ST . ; ) Umistéte na mfiZku pro pfipravu v pare. Nalijte
2 12. Brokolice [Para] 12009 -500 92 4ng 100 mi vody a piikryjte poklickou.
) XAl (DA : Umistéte na mfizku pro pfipravu v pare. Nalijte
[\ed] 8 S e 2009500 9|3 d4no 100 mi vody a prikryjte pokiickou.
' : 5 ) Umistéte na mfizku pro pfipravu v pare. Nalijte
[\ied ] 14. Paprika [Para] 2009-500 9|5 d4no 100 mi vody a pikryjte poklickou.
' s DA : Umistéte na mfizku pro pfipravu v pare. Nalijte
[\ed] 1 s IFRE] 2009500 9|3 d4no 100 mi vody a prikryjte poklickou.
L9} | 16, Kukuiieny Kas [Péral (300 g - 800 g gﬂitgt?o%anméz; grgff’lfr"%rtg";o‘{dféf&.Na“j‘e
= &5
Nadobi urée- Nadobiurcenédo & o3 5 a = = i
né do mikro-  mikrovinné a béz- Parak Miska s vyso-
vinné trouby né trouby Talif Crisp Parak (spodek akryt)  Nizky stojan  Vysoky stojan  Pecici plech Bezkrytu kymi sténami
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6. SMYSL MENU SEFKUCHARE

K;\SESX/FT,'\IE PRISLUSENSTVI]  RECEPT  |MNOZSTVI PRIPRAVA
~pe Py 800g-  |Ochutte a umistéte do studené trouby tak, aby
1.Pedens 1500 g byla prsa oto¢ena nahoru.
. 400g-  |Okoferite kusy a poloZte je na talif Crisp tak,
[ 2. Kusy [Crisp] 1200 g aby kiZze sméfovala smérem vzhdru.
. Okofrerite kufeci stehynka. Potfete talii Crisp
= e %ﬁg%?ka ‘11'8809 ~  |olejem. Po predehfati na ngj polozte stehynka a
g otocte, jakmile vas k tomu spotfebi¢ vyzve.
‘ Okorente kufeci stehynka. Potfete talif Crisp
- 4. Kfidélka 400g-  |olejem. Jakmile je talif Crisp predehraty, polozte
[Crisp] 1000 g na néj kiidélka a otocte, jakmile vas k tomu spo-
tfebiC vyzve.
@ ' - 1300g- Talif Crisp lehce potfete olejem. Okorerite file-
/ = 5. Filety [Crisp] 1 OOOg ty a polozte na predehfaty talif Crisp. Otocte po-
2. KURE 9 krm, jakmile vas k tomu trouba vyzve.
) ’ 300g-  |Okorfente a poloZte na mfizku pafaku. Nalijte na
wty |6 Filety[Steam] 505" |dno 100 mi vody a prikryjte pokiickou.
7 Elsmes Nakrajejte Cerstva kureci prsa na prouzky. Za-
=S ' sIan)i/nou 200g- |balte je do slaniny. Jakmile je talif Crisp prede-
[Crisp] 500 g hraty, poloZte na néj maso a otocte ho, jakmile
vas k tomu spotiebic vyzve.
Na 6 porci: 400 g kufecich filetd: 2 papriky, 2
8. Kebab cibule a koreni. Nafezte kureci prsa na kusy a
. Keba B . |okofenite je. Nakrajejte papriku a cibuli na kous-
Iﬂ-IDI [Grilovani] 2 - 6 porci ky. Navléknéte kufeci prsa, papriku a cibule na
drevéné tyCky. Pak je vlozte do trouby na vyso-
ky stojan. OtocCte, kdyz vas k tomu trouba vyzve.
Okofrerite peceni a vlozte do predehraté trouby.
ADIEL 1. Hovézi 800g-  |Peceniotocte, jakmile vas k tomu trouba vyzve.
o~ & [Pecené] 1500 g Pripravujete-li francouzskou hovézi peceni, na-
stavte miru propeceni funkci minus.
DI 2. Vepfova 800g-  |Okofenite peceni a vlozte ji do chladné trouby.
i—d & [Peceng] 1500 g Peceni otoCte, jakmile vas k tomu trouba vyzve.
~m . Jehnégi g- orerite peceni a vloZte ji do chladné trouby.
@ D (=6 3. Jehné&gi 1000 Okorefite peceni a vlozte ji do chladné troub
3. MASO o~1 & [pecené] 1500 g Peceni otoCte, jakmile vas k tomu trouba vyzve.
o Potfete olejem a umistéte do studené trouby.
Iﬂ'lll' 4 Jl?(ﬂlr:?Gril] 2 -6 kusl |Otocte, jakmile vas k tomu trouba vyzve. Ochut-
te.
~n ‘oasanz 800 g— | Okorefite peceni a vlozte do predehraté trouby.
m =) | EaEd 1500 g Peceni otoCte, jakmile vas k tomu trouba vyzve.
= &5
Nadobi urce- Nadobiurcenédo & o3 5 ) = = jum—p
né do mikro-  mikrovinné a béz- Parak Miska s vyso-
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6. SMYSL MENU SEFKUCHARE

KFI’A(IESR/'TILIE PRISLUSENSTVI RECEPT MNOZSTVI PRIPRAVA
- 6. Zebirka [Crisp] Zggogg_ Okoferite a poloZte na talif Crisp.
o . Pripravte sekanou peceni podié své-
(an =& I Tr[ggggr::]ekana 4 -8 porci |ho oblibeného receptu a vytvarujte ji do
Sisky.
2 (i _ |Pripravte kulicky podle svého oblibené-
(1D =8 & I[\gzae%c;\:](?]kuhcky igg g ho receptu a vytvaruite je tak, aby kazda
vazila cca 20 g.
Potfete olejem a umistéte do studené
.ﬂ_lli 9. Entrecote [gril] 2 -4 kusy |trouby. Otodte, jakmile vas k tomu trouba
vyzve. Ochutte.
10. Mrazené 100 g - Talif Crisp lehce potrete olejem. Po pre-

@ = hamburgry [Crisp] 500 9 dehrati talife na néj polozte maso. Oto-
3 MASO ke 9 Cte, jakmile vas k tomu trouba vyzve.

' Propichnéte klobasy vidli¢kou, aby ne-

) ‘ 200g- popraskaly. Tglif C’{isg Iehcg'p’otfete 9Ie-
= 11. Klobasa [Crisp] 800 g jem. Jakmile je talif pfedehfaty, polozte
na néj klobasy. Klobasy otocte, kdyz vas
k tomu trouba vyzve.
Na dno pafaku nalijte 1 litr vody a poloz-
g ; B - |te na néj poklicku. Jakmile vas k tomu
J 12. Hot dog [Para] |4 -8 kusd trouba vyzve, viozte parky a prekryjte je
krytem.
50q— Jakmile je talif Crisp pfedehfaty, viozte
= 13. Slanina [Crisp] 15099 Elaninu a otocte, jakmile vas k tomu trou-
a vyzve.
o - : 300g-  |Okofente a polozte na mfizku paraku. Nalij-
) b AT T 800 g te na dno 100 ml vody a pfikryjte poklickou.
~ . < 600G - Okoferite a potfete povrch maslem. Pri-
m =0 2. Cela ryba [Peceni] 1200 g padné posypte strouhankou.
= . .o 1600g- Ochutte a pridejte 100 ml rybiho bujénu.
= 3. Celaryba [Vafenl] | 1507 Vatte pod pokiidkou,
@ 300 q - Okorerite a poloZte na mfizku paraku.
4.RYBY A -\‘1 ?.‘.?r} 4. Kotlety [Para] 800 g IEII?"Ete na dno 100 ml vody a pfikryjte po-
MORSKE ICKOU.
PLODY Talif Crisp lehce potrete olejem. Jid-
: 3006G- lo okoferite a poloZte na pfedehfaty talif
— oGl CE 800 g Crisp. Otocte pokrm, jakmile vas k tomu
trouba vyzve.
~m 6. MraZend zapecend jid-|600 g - - - -
= la [Pedeni] % 1200 g Odstrarite pfipadnou hlinikovou folii.
% = 3 o5 ) (I X
Nédobi urge- Nadobi uréené d = Wiy i () l = Tt

n:. doo ;nL\Ili(r:: m?krc;v:nunrg?séic-) = FEIK — Miska s vyso-
vinné trouby né trouby Talif Crisp Parak (spodek akryt)  Nizky stojan  Vysoky stojan ~ Pegici plech Bez krytu kymi sténami
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6. SMYSL MENU SEFKUCHARE

K;\JESX/F&E PRISLUSENSTVi RECEPT MNOZSTVi PRIPRAVA
L - Lehce potfete talif Crisp tukem. Po pfe-
=S 7. Mrazene obalované fi- |200 g— | dehrati talife Crisp na néj umistéte po-
lety [Crisp] % 6009 krm. Otocte pokrm, jakmile vas k tomu
trouba vyzve.
T p ; 100g-  |Nadno polozte 100 - 400 g pokrmu a
Uy 8. Musle [Para] 400 g dolijte 400 ml vody, prekryjte krytem.
6:3 o Lehce potete Ctalif Crisp tukem. Po pre-
. Predvarené musle 100 g - dehfati talife Crisp na néj umistéte po-
?\AR;BIQ © [Crisp] 400 g krm. Otocte pokrm, jakmile vas k tomu
P?_O% v trouba vyzve.
It ; 100g-  |Vlozte 100 — 400 g krevet na dno, dolij-
Uy |10-Krevety [Para] 14500 lte 400 — 700 vody a preknyjte krytem.
Pouzijte velké krevety. Lehce potfe-
=S 11. Krevety [Crisp] 100 g- |te talif Crisp tukem. Po pfedehfati talife

400 g Crisp na néj umistéte pokrm. Otocte po-
krm, jakmile vés k tomu trouba vyzve.

1. Bramborové 300g- N
hranolky [Crisp] 6008 Pred pfipravou osolte.

200 g - Pokrm vloZte do pfedehraté trouby. Oto-
g ¢te pokrm, jakmile vas k tomu trouba

=
) 2. Zmrazené rybi prsty
an

[Crisp] = 500 ¢ vyzve.
W 3. Platky uzeniny chori- 200 g - |Jidlo otodte, jakmile vas k tomu trou-
5 7DRAVE Il 20 [Grill 800 g ba vyzve.
SMAZENI 4. Mrazeni kiidélka |30 g-
E g P
(_— Buffalo [Crisp] % |600g | /Yiméte z obalu.
5 Ana Nugety vloZte do pfedehfaté trouby.
5. Mrazené nugety 250¢- e
= (Crisp] 600 g g)vtg.cte, jakmile vas k tomu trouba vy-
1. Mrazené pizza se sil1300 g - N
_— nym téstem [Crisp] (800 g i mElcgtellE
2. Mrazena pizza s ten-|250 g — L
= kym téstem [Crisp] (500 | /¥iméte zobalu.
=
6. PIZZAA Pfipravte tésto ze 150 ml vody, 15 g
Cerstvého drozdi, 200 — 226 g mouky,
QUICHE . : soli a oleje. Nechejte vykynout. Rozva-
= 3. Domaci pizza [Crisp] |1 davka lejte na tukem potfeny tali Crisp a pro-
pichnéte. Na tésto polozte rajéata, moz-
zarellu a Sunku.
= 4 %Iing)jana pizza 288 g T |Pizzu polozte na predehraty taliF.
= 5
Nadobi urée- Nadobiurdenédo & o3 5 ) = é 1
né do mikro- - mikrovinné a béz- Parak Miska s vyso-
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6. SMYSL MENU SEFKUCHARE

KATEGORIE

POTRAVIN PRISLUSENSTVI|  RECEPT MNOZSTVI PRIPRAVA

Pfipravte tésto z nsledujicich ingredienci: 10
g drozdi, 1 dl vody, sul: 1 ml, pSeni¢na mou-
ka: 145 g, 1 IZice oleje. Vyvalejte tésto pomo-
5. Tenka vegeta- ci valecku, polozte na lehce tukem poteny ta-
= rianska pizza 1 davka |lif Crisp a propichnéte vidlickou. Tésto potie-
[Crisp] te jednim dI raj¢atové omacky. Na protlak po-
lozte 50 g na platky nakrajené mrkve, 50 g
papriky, 50 g cibule a 50 g ZampionU. Nako-
nec pridejte 150 syra a oregano.

Pripravte t&sto (250 g mouky, 150 g masla +
6. PIZZAA 2.5 Izice vody) nebo pouZijte polotovar. (400
QUICHE 6L ) — 450 g) ObloZte talif Crisp téstem. Propich-
. Lotrinska qui- . néte ho. Tésto predpecte. Jakmile vas trou-
© che [Crisp] 1davka ba vyzve, abyste pfidali nadivku, pfidejte 200
g Sunky a 175 g syra a dolijte smés 3 vajec a
300 ml smetany. Dejte zpatky do trouby a po-
kraCujte v pfipravé.

7. Pfedpecena 200 -
= mrazena qui- 8009 Vyjméte z obalu.
che [Crisp] g

Vlozte 1 -4 porce ryZe na dno (zaklad) pa-
faku, pficemz jedna porce odpovida 100 g.
Dolijte osolenou vodu aZ k odpovidajici rys-
— ce uvnitf pafaku pod text ,Ryze + voda“ (1 =1
Uy 1.RyZe [Péra] | 1-4 porce |porce, 2 = 2 porce atd.). Pfekryjte krytem pa-
faku. Nepouzivejte stfedovou mfizku paraku.
Podle pokynu na displeji zvolte pocet porci,
/ které maji byt uvareny (L1 =1 porce, L2 =2
...... porce atd.).

— Na dno paraku polozte ryzi a nalijte vodu. Pfi-
7.RYZEA kryjte poklickou. Jakmile vas k tomu trouba
OBILOVINY Vo) 2. Ryzova kase vyzve, pridejte mléko a pokradujte v pfipra-
Yy [Para] 1~2 porce vé . Na dvé porce vezméte 75 ml ryze, 200 ml
vody a 300 ml mléka. Na Ctyfi porce vezméte
1450 ml ryze, 300 ml vody a 500 ml mléka.

Smichejte ovesné viocky a vodu podle dopo-
T =) |3.0OvesnakaSe | 1-2 porce |ruéeni na obalu uréeném pro pfipravu v mik-
rovinné troubé.

= &y
Nadobi urée- Nadobiurcenédo & o3 5 o = > fu—
né do mikro-  mikrovinné a béz- Parak Miska s vyso-
vinné trouby né trouby Talif Crisp Parak (spodek akryt)  Nizky stojan  Vysoky stojan ~ Pegici plech Bez krytu kymi sténami
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6. SMYSL MENU SEFKUCHARE

KATEGORIE | Jxiq & ; o ..
POTRAVIN PRISLUSENSTVI| RECEPT  |MNOZSTVI PRIPRAVA
Vlozte 1 — 3 porce téstovin na dno (zaklad-
nu) pafaku, pficemz kazda porce odpovida 70
g. Dolijte osolenou vodu aZ k pfislusné rysce
At uvniti pafaku pod text , Téstoviny + Voda“ (1 =
Uy Ep;(;?tovmy 1 -3 porce |1 porce, 2 = 2 porce atd.). Prekryjte krytem pa-
faku. Nepouzivejte stfedovou mfizku pafaku.
Podle pokynu na displeji zvolte pocet porci, kte-
ré maji byt uvareny (L1 = 1 porce, L2 = 2 por-
ce atd.).
Pfipravte si vegetarianskou omacku z 1 cibu-
le, 6 strouzk( ¢esneku, 1 mrkve, 1 lilku, 400 g
% Cerstvé rozmixovanych Zampiond, 600 g nakra-
SUGh jenych rajéat, 4 $alku rajcatové Stavy, 1 snitky
8 TEH)VI rozmarynu, 2 bobkovych listd, 3 snitek tymianu,
: . D (E8 2. Vegetarian- 8pori | /2 1Zice medu, stl. Syrovou omacku ze 6 $al-
NYALASA- o~—d & ské lasagne P ki mléka, 2 $alki smetany, 50 g masla , %2 $al-
GNE ku mouky, 2 8alki strouhaného syra, soli a éer-
ného mletého pepre. Nalijte postupné syrovou
omé&cku a zeleninovou smés na vrstvy lasagni
tak aby byl dodrzen tvar lasagni. Navrch nalijte
vrstvu omacky a posypte strouhanym syrem.
3 Masové Pfipravte podle svého oblibeného receptu,
’ lasagne 4 -8 porci |nebo postupuijte podle receptu na baleni lasa-
gni.
~a |4 Mrazeneé  |500g- o L -
lasagne % 1200 g Odstrarite pfipadnou hlinikovou folii.
Pripravte tésto podle svého oblibeného receptu
> . na lehky chléb. Vytvofte Zemle a nechejte je vy-
= 1. Zemle 1 davki - Cux
davka kynout na pecicim plechu. Umistéte do trouby,
jakmile je predehrata.
Pripravte tésto podle svého oblibeného recep-
® — 2. Bochnik 1~ 2 kusy tu na lehky chiéb. Po,Io%te na pecici pllech‘a ne-
9. PECIVO chleba chejte vykynout. Umistéte do trouby, jakmile je
predehfata.
3. Predpecené . Vakuové balené Zemle. Umistéte do trouby, jak-
= zemle 1 davka mile je predehrata.
= |* g;fj’:; 1davka |Umistéte do trouby, jakmile je predehfata.
= 5
Nadobi urée- Nadobiudensdo ~ & o3 5 ) ap = = ju—p
nz d?) rInL:li:g m?krgvl‘nl:1r(zean§éi(f = l;a_Fé;k — Miska s vyso-
vinné trouby né trouby Talif Crisp Parak (spodek akryt)  Nizky stojan  Vysoky stojan  Pecici plech Bez krytu kymi sténami
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6. SMYSL MENU SEFKUCHARE

KngTEsng PRISLUSENSTVi|  RECEPT  |MNOZSTVI PRIPRAVA
¥ g Pfipravte smés podle receptu s celkovou hmot-
1. K1Y 11 gavka  nosti 700 - 800 g. KoldG viozte do predeha-
té trouby.
Rozpustte 150 g masla v mikrovinné troubé.
A e Smichejte s rozpu$ténym maslem, 4.5 dl cuk-
= |2 Lokoladowy |y e 25 di pseniéné mouky, 3 ZHoutky, 4.5 Izice-
dort [Crisp]
mi kakaa, 2.5 1zickami vanilkového cukru. Tésto
rozprostfete rovnomérné na talif Crisp.
Nastrouhejte 600 ml mrkve a dosypte 450 ml
pSeni¢né mouky, 3 Izicky pecici sody, 1.5 [ziCky
¢ vanilkového cukru, 300 ml piskového cukru, 2
= |3 Mkvovidot || qoia |k miets skofice, 0.5 lzicky mletého z&zvoru,

[Crisp]

3 vejce a 150 Fepkového oleje (nebo jiného ole-
je vhodného k pripravé jidel). Smés nalijte do
tukem potreného talife Crisp.

4. Buchty [Crisp]

1 davka

Na tukem potfeném talifi Crisp Vytvarujte do
jednoho velkého kusu nebo nékolika mensich
kusU.

f

10,

5. Muffiny

1 davka

Pripravte davku pro 16 - 18 kusU a napliite pa-
pirové formicky. Tésto vloZte do rozehraté trou-
by.

KOLACE A
CUKRAR-

6. SuSenky

1 dévka

Pecte na pecicim papiru v pfedehfaté troubg.

SKE PECI-
VO

s

7. Brownies

1 davka

Pfipravte tésto ze 120 g ¢okolady,

120 g mésla, 3 vajec, 200 g cukru, 100 g mou-
ky, 5 g prasku na peceni a 50 g vlaSskych ore-
chd. Tésto nalijte na tukem potfeny taliF Crisp.
Po predehrati trouby polozte na nizky stojan.

8. PiSkotova
rolada

1 davka

USlehejte 3 vejce a 135 g cukru elektrickym mi-
xerem, pfidejte 135 g pSeni¢né mouky, 7.5 g
prasku na peCeni a 45 ml studené vody. Nalijte
na tukem potfeny pecici plech. Vlozte do trou-
by, jakmile vas k tomu vyzve.

9. Pusinky

1 davka

Pfipravte davku z 2 bilkd, 80 g cukru a 100 g
strouhaného kokosu. Ochutte vanilkou a man-
dlovou esenci. Vytvarujte do 20 — 24 kusl na
tukem potfeny pecici plech nebo papir. Vlozte
do predehraté trouby.

10. Doméci
ovocny kolaé

1 davka

Pfipravte tésto ze 180 g mouky, 125 g masla a
1 vejce. (nebo pouzijte polotovar). ObloZte talif
Crisp téstem, propichnéte tésto a naplite 700 -
800 g na platky nakrajenych jablek smichanych

s cukrem a skofici.

= &2y
Nédobi ure- Nadobiurgenédo ~ <&
né do mikro-  mikrovinné a béz-
vinné trouby né trouby Talif Crisp

o

2 i a = S 1
Parak Miska s vyso-
Parak (spodek akryt)  Nizky stojan  Vysoky stojan  Pegici plech Bez krytu kymi sténami
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6. SMYSL MENU SEFKUCHARE

Kﬁg?ggﬁﬁ PRISLUSENSTVi| ~ RECEPT  |MNOZSTVI PRIPRAVA
@ 11. Predpece-
ny zmrazeny |400g- I
i eies — ovoeny kolds 1800 o~ |Vyjmétezobalu
\UARAR- Crisp]
SKE PECIVO [Crispl
~ne PRy _ Odstrante stfed jablek, napliite marcipanem
) 1. Pecena jablka 14 -8 ks nebo skofici, cukrem a maslem.
Oloupeijte a vycistéte ovoce. Rozfezte jej na
i 2. Ovocny kompot|300 g - kousky. Umistéte na mfizku pro pfipravu v
g [Para] 8009 pare. Nalijte na dno 100 ml vody a pfikryj-
te poklickou.
Pro 4 porce zahiejte 100 ml smetany a 200
ml mléka. USlehejte 2 vejce a 2 Zloutky s 3
polévkovymi IZicemi cukru a 1 Cajovou IZi-
ci vanilky. Slehejte horkou kapalinu s vejci.
~a ; i i . |Smés naplrite do 4 misek (vhodnych pro mi-
= 3. Creme brilée 2 -6 porci krovinnou troubu a troubu) a umistéte je na
talif Crisp. Svarte pUl litru vody a nalijte ve-
dle nadob na talif Crisp. Vaite a nechejte
o zchladnout. Posypte nahofe cukrem nebo ke
2 zhnédnuti cukru pouZijte bily cukr a hofak.
Pfipravte smés nakypu s citronem, ¢oko-
11 ladou nebo ovocem a nalijte ji do nadoby
: .ﬂm <@ | 4. Suflé 2-6 porci |vhodné do trouby s vysokym okrajem. Pri-
DEZERT, dejte pokrm, jakmile vas k tomu trouba vy-
ARYCHLA zve.
PRESNIDAV- Rozpustte 50 masla v mikrovinné troubé.
KA Jakmile vas k tomu trouba vyzve, rozpusté-
) né maslo smichejte v misce urené do mi-
~pa | 5. Cokoladova krovinné trouby s ostatnimi pfimésemi: 1 dl
fu—p poleva 4POrce | cikru, 0.5 di smetany, 0.5 dl lehkého sirupu,
1 Izice strouhaného kokosu, 1 [Zi¢ka vanil-
kového cukru. Podavejte se zmrzlinou, Cers-
tvym ovocem nebo ofechy.
6. Prazena 100 Bali¢ek kukufice poloZte na otocny tali.
kukufice g Prazte vzdy jen jedno baleni.
SamA E _ Jakmile se talif Crisp pfedehfeje, polozte na
= 7 [F(’:rﬁgg]n ¢ ofechy 2809 n&j ofechy. Zamichejte, jakmile vas k tomu
g trouba vyzve.
8. Prazena 50q- Semena polozte na predehraty talif Crisp.
= dynova 2oogg Zamichejte, jakmile vas k tomu trouba vy-
semena [Crisp] zve.
= 5
Nadobi urée- Nadobiurdenédo & o3 5 ) = é 1
né do mikro- - mikrovinné a béz- Parak Miska s vyso-
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POKYNY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

Obal/krabici je mozno zcela recyklovat, jak potvrzuje pfislusny symbol. Postupuje podle mistnich pokynd k likvi-
daci odpadu. Potencialné nebezpeéné materialy (platové sacky, polystyren atd.) ukladejte mimo dosah déti.
Tento spotrebi¢ je oznaCen podle Evropské smérnice 2002/96/ES o elektrickém a elektronickych zafizenich
(WEEE). Tim, Ze zajistite Fadnou likvidaci tohoto vyrobku, pomizete pfedejit moZnym negativnim dopadim na
Zivotni prostfedi a lidské zdravi, ke kterym by jinak v opaném pfipadé mohlo dojit.

Symbol na vyrobku nebo na dokumentech dodanych s vyrobkem naznacuije, Ze s timto vyrobkem nesmi byt na-
kladano jako s komunélnim odpadem. Vyrobek musi byt odevzdan na pfisludné sbémé misto k re-

cyklaci elektrického a elektronického zafizeni.

Likvidace se musi provést v souladu s mistnimi pfedpisy upravujicimi ochranu zivotniho prostfedi a

likvidaci odpadd.

Méte-li zajem o dal$i podrobné informace o nakladani, obnoveni a recyklaci tohoto vyrobku, obrat-

te se na svdj pfisludny mistni ufad, organizaci zajistujici likvidaci komunalniho odpadu nebo pro-

dejnu, kde jste si vyrobek koupili. _

Pfed tim, nez vyrobek vyhodite, odfiznéte napajeci $fidru, aby spotfebi¢ nemohl byt pfipojen k siti.

V souladu s IEC 60705, edice 4, duben 2010

Mezinarodni elektrotechnicka komise vypracovala normu pro srovnavaci zkousky tepelného vykonu riznych mi-
krovinnych trub. K této troub& doporucujeme nésledujici:

Vnitini rozméry(VxSxH) 210 x 395 x 370

TEST |MNOZSTVi| PRIBL. CAS HLADINA VYKONU NADOBA
12.3.1 | 1000g 14min 750 W Pyrex 3.227
1232 | 475¢ 6.5 min 750 W Pyrex 3.827
1233 | 900¢g 13 min 750 W Pyrex 3.838
1234 | 1100g 28-30 min  Horkovzdu$na trouba 200°C + 350 W Pyrex 3.827
1235 | 700¢ 25 min Horkovzdus$na trouba200 °C + 90 W Pyrex 3.827
12.3.6 | 1000g 30-35min  Horkovzdu$na trouba 200°C + 350 W| Pyrex 3.827
13.3 5009 2 min 12 sek JET DEFROST

<

TECHNICKE UDAJE g

Sitové napéti 230V /50 Hz é

Jmenovity pfikon 2200 W %

Mikrovinny vykon 1000 W 5

Gril 1200 W 3

Horkovzduna trouba 1500 W E

%

Pfikon v pohotovostnim rezimu |<2.0W @
Prikon ve vypnutém stavu <0.5W
Vn&j$i rozméry(VxSxH) 379 x 491 x 540 %
W1070906 8




