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Deklarovana hodnota emise hluku tohoto spotfebice je 50 dB(A),
coz pfedstavuje vazenou hladinu akustického vykonu Lwa vzhledem
k referenénimu akustickému vykonu 1pW.

Dalsi informace o vyrobcich, pfislusenstvi, nahradnich dilech

a servisu najdete na internetu na: www.bosch-home.com/cz.

A\ Dulezita bezpe¢nostni upozornéni

Pedlivé si prectéte tento navod. Jediné tak
mUzZete svUj spotfebic¢ spravné a bezpecné
pouzivat. Navod k pouziti a navod

k montazi uschovejte pro pozdéjsi pouziti
nebo pro dalsiho majitele.

Tento spotfebi¢ je urCen pouze pro
vestavbu. Ridte se specialnim navodem k
montazi.

Po vybaleni spotfebi& zkontrolujte.

V pfipadé posSkozeni béhem prepravy
spotiebié nezapojujte.

Spotrebice bez zastrCky smi zapojovat
pouze opravnény odbornik. Pokud je
spotfebi& nespravné zapojeny, nemate

v pfipadé Skody narok na zaruku.

Tento spotfebic je uréeny pouze pro pouziti
v domacnosti a v odpovidajicim prostredi
domacnosti. Spotfebi¢ pouZivejte pouze

k pfipravé pokrmd a napojd. Spotrebi¢
meéjte béhem provozu pod dozorem.
Spotfebi¢ pouzivejte pouze v uzavienych
prostorech.

Déti od 8 let a osoby s omezenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo s nedostatkem
zkuSenosti a védomosti sméji tento
spotfebi¢ pouzivat pouze pod dozorem
nebo pokud byly seznameny s bezpe¢nym
pouzivanim spotrebice a pochopily
nebezpedi s tim spojena.



Dé&ti si nesmi se spotiebidem hrat. Cisténi
a uzivatelskou UdrZzbu nesmi provadét déti
bez dozoru.

PrisluSenstvi zasunujte do varného prostoru

vzdy spravné. Viz popis prislusenstvi v

navodu k pouZiti.

Nebezpeci pozaru!

= Hoflavé pfedmeéty uloZzené ve varném
prostoru se mohou vznitit. Do varného
prostoru nikdy neukladejte hoflavé
pfedméty. Nikdy neotevirejte dvitka
spotfebice, kdyz uvnitf zacne vznikat dym.
Spotfebi¢ vypnéte a vytahnéte sitovou
zastréku ze zasuvky nebo vypnéte pojistku
v pojistkové skfinice.

= Pfi otevreni dvifek spotfebiCe vznikne
privan. Papir na peceni by se mohl dostat
do kontaktu s topnymi prvky a vznitit se.
Papir na peceni pfi pfedehtivani nikdy
nepokladejte na pfislusenstvi bez
upevnéni. Zatizte papir na peceni vzdy
nadobou nebo formou na peceni. Papirem
na peceni vylozte vzdy jen plochu, kterou
budete potfebovat. Papir na peceni nesmi
prfesahovat okraje pfislusenstvi.

Nebezpeci popaleni!

= Pfistroj se silné zahfiva. Nikdy se
nedotykejte horkych ploch nebo topnych
élanku ve vnitfnim prostoru. Nechte

pfistroj pokazdé vychladnout. Zabrarite
détem v pfistupu k pfistroji.

= PrisluSenstvi a nadoby jsou velmi horké.
Horké pfisluSenstvi a nadoby vyndavejte
z varného prostoru vzdy chfiapkou.

= Alkoholové pary se mohou v horkém
varném prostoru vznitit. Nikdy
nepouzivejte k pripravé pokrmu velké
mnozstvi napoju s vysokym procentem
alkoholu. Pouzivejte pouze malé mnozstvi
napoju s vysokym procentem alkoholu.
Opatrné oteviete dvitka spotrebice.

Nebezpeci opareni!
= Pfistupné soudasti jsou béhem provozu
horké. Nikdy se nedotykejte horkych

soucasti. Udrzujte déti mimo dosah
spotrebice.

= PYi otevieni dvitek spotfebi¢e mize unikat
horka para. Dvitka spotfebiCe otevirejte
opatrné. UdrZujte déti mimo dosah
spotrebice.

= Z vody v horkém varném prostoru mize
vzniknout horka para. Nikdy nelijte do
horké trouby vodu.

Nebezpedi urazu!

Poskrabané sklo dvifek spotrebice mUize
prasknout. Nepouzivejte Skrabku na sklo
ani ostré nebo abrazivni Cistici prostfedky.

Nebezpe¢i urazu elektrickym proudem!

= Neodborné opravy jsou nebezpedné.
Pokud je spotfebi¢ vadny, vypnéte
pojistku v pojistkové skfifice. Zavolejte
servis. Opravu smi vykonavat vyhradné
technik zakaznického servisu vySkoleny
nasi spole¢nosti.

= Kontaktem s horkymi soucastmi
spotifebice mize dojit k roztaveni
kabelové izolace elektrickych spotfebicl.
Zabrante kontaktu privodnich kabel(
elektrickych spotrebi¢l s horkymi
soucastmi spotfebice.

= Pokud by do spotfebice vnikla vihkost,
muze to mit za nasledek Uraz elektrickym
proudem. Nepouzivejte vysokotlaky ani
parni gistic.

= Pfi vymeéneé zarovky ve varném prostoru
jsou kontakty objimky zarovky pod
proudem. Pfed vyménou vytahnéte
sitovou zastréku ze zasuvky nebo vypnéte
pojistku v pojistkové skfifice.

= Vadny spotfebi¢ mlZe zplsobit Uraz
elektrickym proudem. Vadny spotfebic
nikdy nezapinejte. Vytahnéte sitovou
zastréku ze zasuvky nebo vypnéte pojistku
v pojistkové skfifice. Zavolejte servis.

Nebezpedéi pozaru!

= Volné zbytky pokrm(, tuk a Stava z peceni
se mohou béhem samocisténi vznitit. Pred
kazdym samocisténim odstrante
z varného prostoru a z pfislusenstvi hrubé
necistoty.

= Spotfebic¢ je béhem samodisténi zvenku
velmi horky. Nikdy nezavéSujte hoflave
pfedméty, napf. utérky, na madlo dvitek
trouby. Pfedni strana spotfebi¢e musi byt
volna. Udrzujte déti mimo dosah
spotiebice.

Nebezpeci popaleni!

= Varny prostor se béhem samocisténi silné
zahfiva. Nikdy neotevirejte dvitka
spotrebi¢e nebo neposunujte zajistovaci
mechanismus rukou. Nechte spotfebic
vychladnout. UdrZujte déti mimo dosah
spotfebice.

= \/ngjsi strana pfistroje se béhem
samocisténi velmi zahfiva. Nedotykejte se
dvitek pfistroje. Nechte pfistroj
vychladnout. Zabrarite détem v pfistupu.



Nebezpeci vazného poskozeni zdravi!
Spotfebi¢ se béhem samodisténi silné
zahfiva. Nepfilnava vrstva plechi a forem
by se znicila a vznikly by jedovaté plyny. Pfi
samocisténi nikdy ve spotfebidi
nenechavejte plechy a formy s nepfilnavou
vrstvou. SoucCasné Cistéte pouze
smaltované pfislusenstvi.

Pficiny skod
Pozor!

m Prislusenstvi, félie, papir na peéeni nebo nadoba na dné
trouby: Na dno trouby nepokladejte zadné pfrislusenstvi. Na
dno trouby nepokladeite félii jakéhokoli druhu ani papir na
peceni. Pokud je nastavena teplota nad 50 °C, nestavte na
dno trouby zadné nadoby. Hrozi hromadéni tepla. Doby
peceni pak jiz nesouhlasi a poskozuje se smalt.

m Voda v horkém varném prostoru: Nikdy nelijte do horkého
varného prostoru vodu. Vznikla by para. Zménou teploty by
mohlo dojit k poskozeni smaltu.

Vas novy spotrebié¢

Predstavujeme vam vasi novou troubu. V této kapitole jsou
vysvétleny funkce ovliddaciho panelu a jeho jednotlivych prvka.
Rovnéz zde naleznete informace o pfisluSenstvi a o vnitfnich
soucastech trouby.

Ovladaci panel

Zde je celkovy pohled na ovlddaci panel. Na displeji nemohou
byt vyobrazeny v§echny symboly najednou. Jednotlivé prvky se
mohou lisit v zavislosti na modelu spotrebice.

m VIhké potraviny: V uzaviené troubé neuchovaveijte po delsi
dobu vihké potraviny. Poskodil by se smalt.

= Stava z ovoce: Velmi $tavnaté ovocné kolade nekladte na
plech pfili§ husté. Stava z ovoce kapajici z plechu by
zpUsobila skvrny, které jiz nelze odstranit. Pokud mozno
pouzijte univerzalni vysoky plech.

m Chladnuti s otevienymi dvitky: Troubu nechaveijte
vychladnout pouze zavienou. | kdyz dvitka jen pootevrete,
mUze Gasem dojit k podkozeni okolniho nébytku.

Silné znecisténé tésnéni dvifek: Je-li tésnéni dvifek silné
znecisténé, dvitka spotfebice spravné nedoviraji. Mohlo by
dojit k poSkozeni okolniho nabytku. Tésnéni dvifek udrzujte
vzdy v Cistoté.

Dvitka spotrebice jako sedatko nebo odkladaci plocha: Na
oteviena dvirka spotfebiCe nestoupejte, nesedejte ani se na
né neveste. Na dvitka spotiebice nestavte zadné nadoby ani
pfislusenstvi.

Zasunuti prisluSenstvi: V zavislosti na typu spotiebi¢e mize
prisluSenstvi pfi zavirani dvifek spotfebice poskrabat
sklenénou tabuli. PfisluSenstvi vzdy zasurite do varného
prostoru az nadoraz.

Preprava spotrebiCe: Spotrebi¢ nepfenasejte ani nedrzte za
madlo dvifek. Madlo dvifek by nevydrZelo vahu spotfebice
a mohlo by se ulomit.

Pouziti
1 Senzory
2 Displej
3 Ovladaci knoflik funkei

Zapustny otoény voli¢

Nékteré pedici trouby maiji zapustny otocny voli¢. Pro zasunuti
a vysunuti v nulové poloze zatlacte na oto¢ny volic¢.

Senzory

Netisknéte senzory silou. Tisknéte pouze pfislusny symbol.



Voli¢ funkci
Voli¢em funkci se nastavuje druh ohfevu.

Poloha Pouziti

o Nulova poloha Pecdicfi trouba je vypnuta.

B Rychloohfev Pedici trouba se velmi rychle

zahfeje na nastavenou teplotu.

3D horky vzduch Pro kolac¢e a pecivo. Lze péct na
trech stupnich. Ventilator na zadnf
sténé trouby rozhani teplo stejno-

mérné po celé troubé.

Cirkulace eco*

Pro kolace, pecivo, zmrazené
potraviny, pec¢ené a ryby bez pre-
dehfati na jedné urovni. Ventilator
energeticky optimalizovanym zpd-
sobem rozhani teplo stejnomérné
v celé troubé.

B Horni/dolni ohfev* Pro kolace, nakypy a libové
pecené, napfr. teleci nebo zvérinu,
na jedné urovni. Teplo sala stejno-

mérné shora i zdola.

Gril s cirkulaci vzdu- Peceni masa, driibeZe a ryb. Grilo-
chu vaci topné téleso a ventilator se
stfidavé zapinaji a vypinaji. Ventila-
tor rozhani teplo z grilovaciho
télesa stejnomérné okolo pokrm.

] Velkoplodny gril Grilovani steak, klobds, toast
a ryb. Ohriva se celd plocha pod

grilovacim topnym télesem.

O Dolni ohfev Zavarovani, peceni a zapékani.

Teplo sdla zdola.

Samocisténi Automatické cisténi peciciho pro-
storu. Pecici trouba bude hfat,
dokud necistoty nezmizi.

Osvétleni pesici
trouby

Rozsviceni osvétleni trouby.

* Druh ohfevu, kterym se podle normy EN 60350 urcuje ener-
geticka tfida.

Kdyz zvolite druh ohfevu, rozsviti se symbol —= na displeji.

Senzory a displej

Senzory slouZi k nastaveni riznych funkci. Na displeji se
zobrazi nastavené hodnoty.

Senzor Funkce senzoru

°C Teplota Volba teploty a stupné grilovanf

nebo stupné ¢isténi.

®© Funkce Gasu Volba budiku £\, délky doby
vareni 121, ¢asu ukonceni I

a aktualniho gasu (.

—  Minus
+ Plus

Snizeni naprogramované hodnoty.

Zvy$eni naprogramované hodnoty.

Na displeji se rozsviti symbol té funkce Casu, kterd je pravé
aktivni.

Tlacitka pro zménu nastavenych stupiu

Pomoci tladitek + nebo — muZete nastavit vdechny
prfednastavené a doporu¢ené stupné.

+ = zvySeni nastavenych stuprit.
— = snizeni nastavenych stuprid.

Rozmezi

30- Teplotni rozmezi Teplota v pecicim prostoru ve °C.
270

1-3 Stupné grilovani  Stupné grilovani pro velkoplo$ny
gril 7.

1 = stupen 1, slaby

2 = stupen 2, stfedni

3 = stupeni 3, silny

Stupné cisténi Stupné pro samocisténi
1 = stupen 1, slaby
2 = stupeni 2, stredni

3 = stupen 3, silny

1s-2359h Doba pecenf

1s-2359h Doba spinacich hodin.

Symbol ohfevu

Kdy? se pegici trouba zahfiva, sviti na displeji symbol 8. Kdyz
pecici trouba dosahne optimalni teploty pro vioZeni pokrmu
a udrzuje ji konstantni, symbol § zhasne.

V pfipadé grilovani a ¢isténi symbol B nesviti.

Vnitiek trouby

Uvnitf trouby se nachazi osvétleni. Ventilator zabraruje
prilisnému zahfati pecici trouby.

Osvétleni peéici trouby

Béhem provozu sviti v troubé osvétleni. Osvétleni pecici trouby
zhasne, kdyZ nastavite teplotu nizsi nez 60 °C a béhem
automatického ¢isténi. Diky tomu je mozné optimalni a presné
nastaveni.

Nastavenim voli¢e funkci do polohy [&] miZete osvétleni
zapnout i pfi vypnuté troubé.

Ventilator

Ventilator se zapina a vypina dle potfeby. Horky vzduch
odchazi horni ¢asti dvitek. Pozor! Nezakryvejte vétraci otvor.
Mohlo by dojit k pfehrati trouby.

Ventilator bézi po urditou dobu i poté, co je trouba vypnuta —
urychluje se tak jeji vychladnuti.



Vase prislusenstvi

Prislusenstvi, které je souc¢asti dodavky, je vhodné pro velké
mnozstvi pokrmu. Dbejte na to, abyste pfisluenstvi zasunuli do
pecici trouby vzdy spravné.

Aby se vam nékteré pokrmy podafily jesté Iépe nebo pro jesté
komfortnéjsi pouzivani vasi pecici trouby je kdispozici vybér
zvlastniho prislusenstvi.

Cisténi prislusenstvi

PrisluSenstvi Ize v pecici troubé umistit do 5 riznych vysek.

Prislusenstvi vzdycky zasurite co mozna nejdal, aby se
nedotykalo sklenéné tabule dvifek pedici trouby.

PrisluSenstvi Ize vytahnout do poloviny, az zaskodi. Tak budete
moci snadno vyjmout pokrmy.

Pfi zasouvani pfislusenstvi do pecici trouby dbejte na to, aby
zakfiveni bylo na zadnim konci pfislu§enstvi. Jen tak ho Ize
spravné zasunout.

V zavislosti na vybaveni ma spotiebic vysuvné kolejnice, které
mirné zaskoci, kdyz je UpIné vytahnete. Tak na né Ize snadno

umistit prisluenstvi. Pro odblokovani zatlacte vysuvné kolejnice
mirnym tlakem zpét do pecici trouby.

Upozornéni: KdyZ se pfisluSenstvi zahfeje, muze se
zdeformovat. Po vychladnuti deformace zmizi. Na funk¢énost to
nema zadny vliv.

K vasi troubé se jako pfisluSenstvi dodavaji nékteré

z nasledujicich vyrobkd.

Toto prislusenstvi je mozné zakoupit v nasem odborném
servisu, ve specializovanych obchodech nebo na Internetu.
Uvéadéjte Cislo HEZ.

Rost

> Pro nadoby, formy na peceni,
pecené, grilované pokrmy

a zmrazené pokrmy.

Rost zasurite otevienou stranou
smérem k dvitkim pedici trouby
a zakfivenim doll ~—.

Smaltovany plech na peceni
Pro kolace, pecivo a cukrovi.

Plech na peceni zasurite do pedici
trouby zkosenou stranou k dvirktim.

Univerzalni vysoky plech

Pro stavnaté kolace, pecivo, zmra-
zené pokrmy a velké pecené. Lze
pouzit také jako nadobu na zachy-
cenf tuku, kdyZ grilujete pfimo na
rostu.

Univerzalni vysoky plech zasurite do

pedici trouby zkosenou stranou
k dvitkam.

Drzaky pfislusenstvi

PFi automatickém samogisténi
mUzete soucasné vydistit také uni-
verzalni vysoky plech nebo smalto-
vany plech na peceni.

Za timto Ucelem nasadte vpravo
a vlevo drzaky prislusenstvi.

Zvlastni prislusenstvi

2Zvlastni ptislusenstvi Ize zakoupit v nasem zakaznickém servisu
nebo ve specializované prodejné. V nasich prospektech a na
internetu naleznete velkou nabidku pfislusenstvi pro pecici
troubu. Dostupnost zvlastniho prisluSenstvi a moznost
objednani pres internet se v jednotlivych zemich lisi.
Nahlédnéte do prodejnich podkladu.

Kazdé zvlastni prislusenstvi se nehodi pro v§echny spotiebice.
Pfi nakupu uvedte prosim vzdy presné oznaceni (E-Nr.) svého
spotrebice.

Zvlastni pfislusenstvi Cislo HEZ Pouziti

Nizky smaltovany plech na pec¢enf HEZ361000 Pro kolace, pecivo a cukrovi.

Smaltovany univerzalni vysoky plech HEZ362000 Pro $tavnaté koldce, pecivo, zmrazené pokrmy a velké pecené.
Lze pouzit také jako nadobu na zachyceni tuku, kdyZz grilujete
pfimo na rostu.

Rost HEZ364000 Pro nadoby, formy na peceni, pecené, grilované pokrmy
a zmrazené pokrmy.

Plech na pizzu HEZ317000 IdedIni pro pizzu, zmrazené pokrmy nebo velké kulaté kolace.
Plech na pizzu muzete pouzivat také misto univerzalniho vyso-
kého plechu. Plech postavte na rost a fidte se Udaji uvedenymi
v tabulkdch.

Sklenény pekac HEZ915001 Sklenény pekac je vhodny pro dusené pokrmy a nakypy pfi-
pravované v pedici troubé. Je vhodny pfedevs$im pro automa-
tické programy nebo pecici automatiku.

Trojité, pIné vysuvné kolejnice HEZ368301 Pomoci vysuvnych kolejnic ve vySkach 1, 2 a 3 muZzete pfislu-

Senstvi Uplné vytdhnout, aniz by se preklopilo.




Pred prvnim pouzitim

Zde je popsano, co musite udélat, nez budete v pedici troubé
poprvé pripravovat pokrmy. Nejprve si prectéte kapitolu
Bezpecnostni pokyny.

Naprogramovani ¢asu
mn.rhn

Po zapojeni se na displeji rozsviti symbol ® a .0, Nastavte
na hodinach aktualni ¢as.

1. Stisknéte senzor ©.
Na displeji se zobrazi Gas i2:005.
2.Pomoci senzorl + nebo — nastavte ¢as.
3.Potvrdte ¢as pomoci senzoru (.
Po nékolika sekundéch se zobrazi naprogramovany ¢as.

Programovani trouby

Existuje nékolik zplsobu, jak programovat troubu. Nize
popisujeme, jak naprogramovat typ ohfevu a teplotu nebo
stuperi grilovani. U trouby Ize naprogramovat dobu pfipravy
a ¢as ukonceni kazdého jidla. Pro vice informaci viz kapitola
Programovani funkci ¢asu.

Typ vyhfivani a teplota
Priklad z obrézku: teplo shora a zespodu (=) na 190 °C.
1.Pomoci ovlddaciho knofliku funkci zvolte typ vyhfivani.

2.Pomoci senzorl + nebo — nastavte teplotu nebo poZadovany
stupen grilovani.

Trouba se zacina vyhfivat.

Vyhfati trouby

Zapachu novoty z trouby se zbavite vyhratim prazdné zaviené
trouby. Nejucinnéj$im zpusobem je vyhfivani trouby po dobu
jedné hodiny se zapnutym ohfevem shora i zespodu (& na
240 °C. Zkontrolujte, ze uvnitf trouby nejsou zadné zbytky
obalu.

1.Pomoci ovlddaciho knofliku funkci zvolte ohfev shora
a zespodu &

2. Stisknéte senzor +, dokud se na displeji nezobrazi 240 °C.

Po uplynuti jedné hodiny troubu vypnéte. Provedete to tak, Zze
ovladaci knoflik funkci nastavite do polohy 0.

Cisténi prislusenstvi
Pred prvnim pouzitim pfislugenstvi dlikladné omyjte hadfikem
a teplou vodou s trochou saponatu.

Vypnuti trouby
Nastavte ovladaci knoflik funkci do nulové polohy.

Zména nastaveni
Typ vyhfivani a teplotu nebo stuper grilovanf Ize kdykoli zménit.

Rychlé vyhiati
Pomoci funkce rychlé vyhtati dosahne trouba naprogramované
teploty velmi rychle.

Rychlé vyhfati se pouziva pro teploty vy§si nez 100 °C.

Abyste dosahli rovhomérného upeceni, je nutno pfipravovany
pokrm vlozit do trouby az po ukoncéeni funkce rychlého vyhrati.

1.Ovladac¢em funkei navolte rychly ohiev (],
2.Zvolte pozadovanou teplotu pomoci senzord + a —.
Na displeiji se rozsviti symbol B. Trouba se za&ina vyhFivat.

Konec rychlého vyhrati

Zazni signal a symbol § zhasne. Viozte pokrm do trouby

a zvolte pozadovanou funkci a teplotu.

Zruseni rychlého vyhrati

Nastavte ovladaci knoflik funkci do nulové polohy. Trouba se
vypne.

Upozornéni: U funkce rychlé vyhfati neni mozné
naprogramovat délku doby vareni.



Programovani funkci ¢asu

Tato trouba méa nékolik funkci &asu. Pomoci senzoru © se
aktivuje menu a Ize prepinat mezi riznymi funkcemi. Béhem
provadéni nastaveni jsou symboly ¢asu rozsvicené. Jiz
naprogramovanou funkci ¢asu Ize zménit pomoci senzort +
nebo —.

Kuchynsky budik
Funkce budiku s alarmem je nezavisla na provozu trouby.
Budik s alarmem ma svdj viastni signdl. Lze tedy spolehlivé
rozlisit, zda uplynul ¢as nastaveny na budiku s alarmem nebo
zda doslo k automatickému vypnuti trouby (uplynuti doby
pfipravy).
1. Stisknéte senzor (©.

Na displeji se rozsviti symbol £\,
2. Naprogramujte ¢as budiku s alarmem pomoci

senzorl + nebo —.

Navrhovana hodnota senzoru + = 10 minut

Navrhovana hodnota senzoru = =5 minut
Naprogramovany ¢as se zobrazi po nékolika vtefinach. Za¢ne
odpocitavani ¢asu budiku s alarmem. Na displeji se rozsviti
symbol L) a zobrazi se odpo&itavani asu budiku s alarmem.

Uplynul éas budiku s alarmem

Zazni zvukovy signdl. Na displeji se zobrazi 33:00. Vypnéte
budik s alarmem pomoci senzoru (®.

Zména €asu budiku s alarmem

Zméiite ¢as budiku s alarmem pomoci senzor( + nebo —.
Naprogramovany ¢as se zobrazi po nékolika sekundach.
Zruseni ¢asu budiku s alarmem

Pokud se trouba vypne, budik s alarmem stéle funguje.
Nastavte ¢as budiku s alarmem na G5:50 pomoci senzoru —.
Budik s alarmem se vypne.

Zjisténi nastaveného ¢asu

V pfipadé, Ze jste naprogramovali nékolik funkci ¢asu, rozsviti
se na displeji prislusné symboly.

Chcete-li zjistit ¢as budiku s alarmem £, délku doby vareni -,
&as ukond&eni I nebo aktudini ¢as (O, tisknéte opakované
tlagitko ®, dokud se nerozsviti pozadovany symbol. PFislugna
hodnota se na nékolik vtefin zobrazi na displeji.

Délka doby vareni

Trouba umozrfiuje naprogramovat délku doby vareni pro
jednotlivé potraviny. Po uplynuti doby vafeni se trouba
automaticky vypne. Diky tomu neni nutné kvUli vypnuti trouby
preruSovat jiné prace a ani nedojde k prekroceni délky doby
vareni z nepozornosti.

Priklad z obrazku: délka doby vareni 45 minut.

1.Pomoci ovladaciho knofliku funkci zvolte typ vyhfivani.

2. Stisknéte dvakrat senzor (.
IxiaNalnl

Na displeji se zobrazi Jii:Ld a symbol délky doby vareni I-1.

3. Naprogramujte délku doby vafeni za pomoci senzor(
+ nebo —.

Navrhovana hodnota senzoru + = 30 minut
Navrhovang hodnota senzoru — = 10 minut

4. Stisknéte senzor °C.
Pomoci senzorll + nebo — nastavte teplotu nebo pozadovany
stupen grilovani.

Po nékolika sekundach se trouba zapne. Na displeji se zobrazf
nastavena teplota a rozsviti se symbol =1,

Doba peceni uplynula

Zazni akusticky signal. Pecici trouba prestane hrat. Na displeji
se zobrazi G0:04. Dvakrat stisknéte tlagitko (. Pomoci
tlacitek + nebo — nastavte novou dobu peceni nebo stisknéte
tlagitko © a nastavte voli& funkci na 0. Pegici trouba je
vypnuta.

Zména doby pfipravy

Stisknéte dvakrat senzor (®. Zméfite délku doby vareni za
pomoci senzort + nebo —.

Zru$eni doby pfipravy

Stisknéte dvakrat senzor (O. Nastavte dobu vareni n
pomoci senzoru —. Cas byl zrusen.
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Zjisténi nastaveného ¢asu

V pfipadé, Ze jste naprogramovali nékolik funkci ¢asu, rozsviti
se na displeji pfislusné symboly.

Chcete-li zjistit as budiku s alarmem £, délku doby vareni I,
&as ukongeni =1 nebo aktualni das (O, tisknéte opakované
tlagitko ®, dokud se nerozsviti pozadovany symbol. Pfislugna
hodnota se na nékolik vtefin zobrazi na displeji.

Cas ukonceni

Trouba umoZriuje naprogramovat, v kolik hodin si prejete mit
jidlo hotové. V takovém pripadé se trouba zapne automaticky
a vypne se v pozadovanou hodinu. Napfiklad Ize vloZit pokrm
do trouby réno a troubu naprogramovat, aby jidlo bylo hotové
v poledne.

Ujistéte se, Ze se potravina nemUize zkazit, bude-li del$i dobu
Cekat v troubé.

Priklad z obrazku: je 10:30 hodin, doba vareni je 45 minut

a trouba se ma vypnout v 12:30 hodin.

1.Nastavte ovladaci knoflik funkci.
2. Stisknéte dvakrat senzor ©.

3. Naprogramujte délku doby vafeni za pomoci senzor(
+ nebo —.



4. Stisknéte senzor .
Na displeji se zobrazi, v kolik hodin bude jidlo hotové
a symbol pro ukond&eni vafeni .

6. Stisknéte senzor °C.
Pomoci senzorli + nebo — nastavte teplotu nebo pozadovany
stupen grilovani.
Na displeji se zobrazi nastavena teplota a symbol =, trouba je
nastavena v poloze ¢ekani. Po zapnuti trouby se zobrazi
nastavena teplota a symbol I=l. Symbol =l zhasne.

Doba peceni uplynula

Zazni akusticky signal. Pecici trouba pfestane hrat. Na displeji
se zobrazi 0{:0{. Dvakrat stisknéte tlagitko . Pomoci
tlacitek + nebo — nastavte novou dobu peceni nebo stisknéte
tladitko ® a nastavte voli¢ funkci na 0. Pedici trouba je
vypnuta.

Zmeéna zakladniho nastaveni

U této trouby jsou k dispozici rlizné zakladni nastaveni. Tato
nastaveni mohou byt pfizpusobena zvlastnim potfebam
uzivatele.

Zména €asu ukonéeni

Stisknéte trikrat senzor (®. Zmérite ¢as ukondeni za pomoci
senzoril + nebo —. Naprogramovany ¢as se zobrazi po
nékolika sekundéch. Cas ukon&eni nemérite, pokud jiz doba
vareni zaCala ubihat. Vysledek vareni by mohl byt jiny.
ZruSeni ¢asu ukonceni

Stisknéte tFikrat senzor (© a pomoci senzoru — ptenastavte &as
ukonceni na aktualni ¢as. Trouba se zapne.

Zjisténi nastaveného ¢asu

V pfipadé, Ze jste naprogramovali nékolik funkci ¢asu, rozsviti
se na displeji pfislusné symboly.

Chcete-li zjistit as budiku s alarmem £), délku doby vareni -1,
&as ukong&eni =l nebo aktudlni as (©, tisknéte opakované
tlasitko (®, dokud se nerozsviti pozadovany symbol. PFislusna
hodnota se na nékolik vtefin zobrazi na displeji.

Aktualni ¢as

Po zapojeni nebo po preruseni dodavky elektrického proudu se
na displeji rozsviti symbol ® a {:08. Nastavte na hodinach
aktualni ¢as.
1. Stisknéte senzor (.

Zobrazi se ¢as i2:00.
2.Pomoci senzorli + nebo — nastavte Cas.
3.Potvrdte ¢as pomoci senzoru (®.

Po nékolika sekundach se zobrazi naprogramovany ¢as.

Zména casu
Predtim nesmi byt nastavena zadna jina funkce casu, trouba
musi byt vypnuta.
1. Stisknéte dvakrat senzor ©.
Na displeji se rozsviti symbol (.
2.Pomoci senzorll + nebo — zmérite Cas.
3.Potvrdte ¢as pomoci senzoru (®.
Naprogramovany ¢as se zobrazi po nékolika sekundach.

Skryti ¢asu

Je mozné Cas nezobrazovat. Vice najdete v kapitole Zména
zdkladniho nastavent.

Zakladni nastaveni Volba 0 Volba 1 Volba 2 Volba 3

c { Délka trvani signalu po uplynuti doby vafeni nebo ¢asu budiku s alarmem - cca 10 sek. cca 2 min* cca 5 min
cc  Ukazatel Gasu ne ano* - -

-3 Casova prodleva, nez dojde k pouziti zvoleného nastaveni - cca 2 sek. cca 4 sek.* cca 10 sek.
-5 Byly namontovény vysuvné listy. ne ano - -

c&  Zvolit pro v8echny hodnoty nastaveni od vyrobce ne* ano - -

* Nastaveno od vyrobce

Trouba musi byt vypnuta.

1.Tisknéte senzor ® po dobu asi 4 sekund.
Na displeji se zobrazi aktudlni zakladni nastaveni pro trvani
signalu, napf. ¢ {volba 2.

2. Zméite zékladni nastaveni pomoci senzorl + nebo —.

3.Potvrdte pomoci senzoru .
Na displeji se zobrazi nasledujici zakladni nastaveni. Pomoci
senzoru (® Ize prochézet véechna nastaveni a pomoci
senzorl + nebo — Ize tato ménit.

4.Pro ukondeni tisknéte senzor ®© po dobu asi 4 sekund.
V§echna zakladni nastaveni byla pouZita.
Zakladni nastaveni mohou byt kdykoli znovu zménéna.



Automatické vypnuti

Pokud po dobu nékolika hodin nebyla provedena zména
nastaveni, bude aktivovano automatické vypnuti. Trouba
prestane vyhfivat. Toto bude zaviset na zvolené teploté a stupni
grilu.

Automatické vypnuti se aktivuje

Zazni zvukovy signdl. Na displeji se zobrazi F&. Trouba
prestane vyhtivat.

Samocdistici funkce

PFi samocisténi se trouba vyhteje na cca 500 °C. Zbytky po
peceni &i grilovani se tak spali a v troubé staci pouze vycistit
vznikly popel.

K dispozici jsou tfi stupné &istén

Stupen Intenzita cisténi Trvani

{ Mirné Gisténi cca 1h 15 min.
Z Stfedné silny vykon  cca 1 h 30 min.
3 Silné cca2h

Cim je znegigténi siln&jsi a stars, tim vy$&i musi byt stupef
cisténi. Vnitfek trouby postaci vycistit jednou za dva nebo ffi
meésice. Jednotlivé ¢isténi vyzaduje pouze cca 2,5 - 4,7 kWh.

Dulezité pokyny

Dvere pedici trouby se automaticky zablokuji z divodu vasi
bezpec¢nosti. Dvefe pedici trouby se znovu oteviou az tehdy,
kdyz se pedici prostor mirné ochladi a symbol kli¢e zhasne.
Osvétleni pecici trouby v priibéhu samocisténi nesuviti.

A Nebezpeéi popaleni!

u Pecici prostor je béhem samocisténi velmi horky. Nikdy
neotvirejte dvefe pfistroje ani neposouveijte zajistovaci haky
rukou. Nechte pfistroj ochladit. Udrzujte mimo dosah déti.

m Pristroj je béhem samocisténi velmi horky na povrchu. Nikdy
se nedotykejte dvefi pfistroje. Nechte pfistroj ochladit.
Udrzujte mimo dosah déti.

A Nebezpedéi pozaru!
Pristroj je béhem samocisténi velmi horky na povrchu. Nikdy

nezavésujte na madlo dvifek horlavé predméty, napf. utérky na
nadobi. Pfedni strana pfistroje musi zistat volna.

Pred spusténim funkce samocisténi

Vnitfek trouby musi byt prazdny. Vyjméte pfislusenstvi, nadoby,
zavésné rosty nebo vodici listy. Pro sundani zavésnych rostd
nebo vodicich list viz kapitolu Péce a cisténi.

Ocistéte dvitka trouby a postranni plochy uvniti trouby v misté
t&snéni.
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Otocte ovladaci knoflik funkci do polohy na nule. Trouba se
vypne.

Zruseni automatického vypnuti
Aby nedoslo k nechténé aktivaci automatického vypnuti, musi

byt nastavena doba vareni. Trouba vyhfivd, dokud neuplyne
tato doba vareni.

A Nebezpeci pozaru!

Zbytky jidla, tuku nebo vypecené tavy mohou vzplanout.
VIihkym hadfikem oftfete vnitfek trouby a pfisluSenstvi, které se
bude v troubé Cistit.

Spolecné cisténi prislusenstvi

ZAvésné rosty nebo liziny umisténé vlevo a vpravo nejsou
vhodné pro funkci samocisténi. Vyjméte je z trouby.

Pro optimalni vycisténi vnitrku trouby se doporucuje provadét
samocisténi s vyjmutymi pecicimi plechy. Nicméné v kombinaci
s drzakem prisluSenstvi se univerzalni smaltovany hluboky
plech nebo plochy pedici plech mohou ¢istit pomoci funkce
samocisténi. PfisluSenstvi Cistéte vzdy jednotlivé.

Rost se nesmi Cistit pomoci samodistici funkce

Neni-li vase trouba vybavena takovymto drzakem pfislusenstvi,

mUzete si ho zakoupit prostfednictvim naseho odborného
servisu nebo pres internet pod objednacim Cislem 466546.

Drzéak prisluSenstvi se nasazuje vlevo i vpravo.

—_—

Oplachtéte z pfisluenstvi zbytky jidla, tuku a vypecené Stavy.
Polozte univerzalni hluboky plech nebo plochy pecici plech na
drzak.

A Nebezpeci ohrozeni zdravi!

Bé&hem &igténi nevkladejte antiadhezni plechy ani formy. Z&r
narusuje antiadhezni povrch a uvolfiuji se toxické plyny.

Nastaveni
Jakmile zvolite stupen ¢isténi, provedte nastaveni trouby.
1.Pomoci ovlddaciho knofliku funkci zvolte funkci

samogisténi (5.
2.Pozadovany stupen ¢isténi nastavte pomoci

senzor( + nebo —.
Na displeji se zobrazi stupen ¢idténi a symbol I-I. Samocisténi
zacina po nékolika sekundéach.

Kratce po zahajeni se zablokuji dvitka trouby. Na displeji se
rozsviti symbol . Pouze az po zhasnuti symbolu & je mozno
dvitka znovu otevrit.



Samocisténi je dokonéeno

Na displeji se zobrazi JiJ:04. Trouba pfestane vyhfivat. Otodte
ovladaci knoflik funkci do polohy na nule. Trouba se vypne.
Dvitka trouby bude mozno znovu otevrit, az na displeji zhasne
symbol &.

Zména stupné cisténi

Po zahajeni ¢isténi nelze stuperi ¢isténi ménit.

Prerusit funkci samocisténi

Otocte ovladaci knoflik funkci do polohy na nule. Trouba se

vypne. Dvitka trouby bude moZno znovu otevrit, az na displeji
zhasne symbol &.

Trouba umoZiiuje naprogramovat, v kolik hodin si prejete
dokondit samocisténi. Samodisténi maze tedy probihat napr.
v noci, aby se trouba mohla pres den pouzivat.

Péce o spotrebic a jeho cisténi

Aby si trouba zachovala svUj zafivy vzhled a své provozni
schopnosti co nejdéle, je zapotiebi vénovat ji patficnou péci
a udrzovat ji v nélezité Cistoté. Nize uvadime, jak o troubu
pecovat a jak postupovat pfi jejim Cisténi.

Upozornéni

= Je mozné, Ze na Celni strané trouby se vyskytnou rozdily
v zabarveni zptsobené rozdilnostmi materiald jako jsou sklo,
plast ¢i kov.

m Vyrazné stiny na skle dvifek se mohou jevit jako Smouhy, ve
skutecnosti se vSak jedna o odraz svétla z zarovky vnitfniho
osvétleni trouby.

= Smalt se pfi velmi vysoké teploté zacind vypalovat. To maze
vést k mirnému zesvétleni barvy. Jedna se o normalini jev,
ktery nema zadny vliv na funk&nost trouby. Na okrajich
tenkych plechll neni mozné nanést smalt po celém povrchu.
Z tohoto dlivodu mohou na dotek pusobit hrubym dojmem,
i kdyZ ochrana plechu proti korozi tim neni nijak narusena.

Cistici prostiedky

Dbeijte informaci uvedenych v tabulce, aby nedoslo
k poskozeni riiznych povrchd trouby z divodu pouziti
nevhodného cisticiho prostfedku. Nikdy nepouzivejte

m abrazivni nebo Zziravé Cistici prostredky,

m silné Cistici prostfedky s obsahem alkoholu,

m draténky nebo houbicky s hrubym povrchem,

m Cistici zafizeni vyuzivajici vysokého tlaku nebo proudu pdry.

Nové hadfiky pfed pouzitim dukladné properte.

Misto Cistici prostredky

Predni strana Tepld voda s trochou saponatu:

trouby Otrete hadfikem a osuste jemnou utérkou.
NepouZivejte prostfedky na Cisténi skel ani
Skrabky na sklo.
Nerezova Tepld voda s trochou saponatu:
cast Otete hadfikem a osuste jemnou utérkou.

Skvrny po vodnim kameni, tuku, Skrobové
moucce a bilku olistéte okamzité, jinak by
mohlo pod témito skvrnami dochazet ke
korozi.

V nasich servisnich stfediscich nebo ve
specializovanych prodejnach Ize zakoupit
specifické Cistici prostredky pro oSetfovani
nerezové oceli, které jsou vhodné i pro
teplé povrchy. Cistici prostfedek nanasejte
velmi jemnym mékkym hadfikem.

Naprogramuijte dle popisu v bodech 1 a 2. Pfed spusténim
funkce samodgisténi stisknéte tfikrat senzor ® a pomoci
senzorl + nebo — odloZte ¢as ukonceni.

Trouba prejde do rezimu ¢ekani. Na displeji se zobrazi stupen
¢isténi a symbol =1, Jakmile je samodisténi zahajeno, zobrazi
se doba trvani a symbol [=1. Symbol ->I zhasne.

Zjisténi nastaveného ¢asu

Chcete-li zjistit délku doby stupné ¢isténi nebo ¢as ukonceni
samogisténi, stisknéte nékolikrat senzor (O, dokud se nerozsviti
pozadovany symbol. PfisluSna hodnota se na nékolik vtefin
zobrazi na displeji.

Po skonceni funkce samocisténi

Jakmile vnitfek trouby vychladne, otfete vihkym hadfikem
seSkvarené zbytky.

Misto Cistici prostredky
Sklo Prostfedek na &isténi skel:
QOcistéte pomoci jemného hadfiku. Nepouzi-
vejte Skrabku na sklo.
Okénko Prostfedek na cisténi skel:

Ocistéte pomoci jemného hadfiku. Nepouzi-
vejte alkohol, ocet ani jiné Cistici pfipravky
s obsahem abraziv nebo kyselin.

Skla ve dvitkdch  Prostfedek na &isténi skel:
QOcistéte pomoci jemného hadfiku. Nepouzi-

vejte Skrabky na sklo.

Kryt dvitek Specifické Cistici prostfedky pro oSetfovani
nerezoveé oceli (Ize zakoupit v nasich servis-
nich stfediscich nebo ve specializovanych

prodejnach). Ridte se pokyny vyrobce.

Vnitfni ¢ast trouby Tepla voda s trochou saponatu nebo
octova voda:
Ocistéte hadfikem.
V pfipadé extrémnich necistot pouzijte
kovovou draténku z nerezové oceli nebo
specifické Cistici prostfedky na trouby.
Pouzijte je az po vychladnuti vnitfku trouby.
Doporucujeme radéji pouzivat funkci samo-
Cisténi. Pro vice informaci viz kapitola
Samocistici funkce.

Ochranny skle-
nény kryt osvét-
leni trouby

Tepla voda s trochou saponatu:
Ocistéte hadfikem.

Zavésné rosty
nebo vodici listy

Tepld voda s trochou saponatu:
Nechte odmocit a ocistéte hadfikem nebo
kartackem.

Vysuvné listy Tepla voda s trochou saponétu:
Ocistéte hadfikem nebo kartackem. Nene-

chavejte odmocit ani nemyjte v mycce.

Prislusenstvi Tepla voda s trochou saponatu:
Nechte odmodit a oCistéte hadfikem nebo

kartaCkem.




Funkce osvétleni

Pro usnadnéni ¢isténi trouby je mozné uvnitf trouby zapnout
osvétleni.

Zapnuti osvétleni trouby

Otoéte ovladaci knoflik funkci do polohy [2].

Osvétleni se zapne.

Vypnuti osvétleni trouby
Otocte ovlada¢ funkci do polohy o.

Sundani a nasazeni obou zavésnych rostu

neboli lizin

Levy i pravy zavésny rost nebo vysuvné liziny je mozno kvali

¢isténi vyndat. Trouba musi byt vychladla.

Vyjmuti ramu nebo kolejnic

1.Ram nebo kolejnici nazdvihnéte vpredu nahoru a vyhaknéte
(obr. A).

2.Poté ram nebo kolejnici vytdhnéte Uplné dopredu a vyjméte
(obr. B).

B
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Ramy nebo kolejnice vycistéte mycim prostfedkem
a houbickou. Na Uporné necistoty pouzijte kartacek.
Zavéseni rosti nebo vodicich list

1. Zavésny rost nebo vodici listu zasunte nejprve do zadni
drazky a pfitisknéte mirné smérem dozadu (obrazek A)

2.a poté jej zasurite do predni drazky (obrazek B).
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Vysazeni a nasazeni dvifek trouby

Vysazeni dvifek trouby usnadriuje jejich demontaz a cisténi
skel.

Zavésy dvitek trouby jsou vybaveny pojistkou. Je-li pojistka
zaviena (obr. A), dvitka nelze vysadit. Otevienim pojistky za
Ucelem vysazeni dvifek (obr. B), se zarover zablokuji zavésy.
Dvitka se tak nemohou nahle zavrit.

A Nebezpeci poranéni!

Nejsou-li zavésy zablokovany pojistkou, mohou se nahle zavfit.
Dbeijte na to, aby pojistky byly vzdy zaviené, s vyjimkou situaci,
kdy potfebujete vysadit dvitka. V takovém pfipadé musi byt
pojistky oteviené.

Vysazeni dvifek
1. Dvitka trouby zcela oteviete.
2.0bé pojistky vpravo i vlevo vyklopte (obr. A).

3.Dvefe trouby pfiviete k dorazu do svislé polohy (obr. B)
Uchopte dvitka ze stran obéma rukama. Priviete je jesté vice
a vysadte je.

Nasazeni dvifek

Pfi nasazovani dvirek dodrzujte stejny postup v opacném

poradi.

1. Pfi nasazovani dvitfek sledujte, zda oba zavésy spravné sedi
v odpovidajicich otvorech (obrazek A).

2. Spodni vyfez zavésl musi sedét na obou strandch
(obrazek B).

Zavésné rosty nebo vodici listy zapadaji na levé i na pravé
strané. Ohyb musi vZdy sméfovat dol(.

=

Nespravné nasazeni zavésu muze zpusobit zkfiveni dvifek.



3. Zaviete pojistky zavésl (obrézek C). Zaviete dvitka trouby.

A Nebezpeéi poranéni!

Nedotykejte se zavés(, dvitka mohou nahle spadnout, nebo
muZe dojit k nahlému zavieni zavésu. Zavolejte do odborného
autorizovaného servisu.

Demontaz krytu dvifek

Kryt dvifek trouby mize ¢asem zménit barvu. Pri ddkladnéjsim
cisténi je vhodné sejmout kryt.

1. Dvitka trouby zcela otevrete.

2. Odsroubuijte kryt dvitek trouby. Sroubky se nachazeji vievo
i vpravo (obr. A).

3.Sejméte kryt (obr. B).
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Dokud kryt nebude namontovan zpét, dbejte na to, aby
nedoslo k zavieni dvifek trouby. Mohlo by dojit k poskozeni
vnitfniho skla.

Kryt ocistéte prostfedkem uréenym pro ¢isténi nerezové
oceli.

4.Nasadte jej zpét a upevnéte.
5. Zavfete dvitka trouby.

Demontaz a montaz sklenénych tabuli
Kvli lepsimu ¢isténi mizete sklenéné tabule ve dvitkach pedici
trouby demontovat.

Pfi demontazi vnitfnich tabuli si zapamatuijte, v jakém poradi je
vyjiméate. Abyste tabule namontovali zpét ve spravném poradi,
fidte se Cisly uvedenymi na jednotlivych tabulich.

Demontaz

1. Dvitka pecici trouby vysadte a madlem doll je poloZte na
hadr.

2. Odsroubuijte kryt nahore na dvitkdch pecici trouby. Za timto
ucelem vySroubuijte Srouby vlevo a vpravo (obrazek A).

3.Nazdvihnéte horni tabuli, vytahnéte ji a sejméte obé mala
tésnéni (obrazek B).
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4. OdSroubuijte pfidrzné spony vpravo a vlevo. Nazdvihnéte
tabuli a sejméte z ni spony (obrazek C).

5.Sejméte tésnéni dole na tabuli (obrazek D). Za tésnénfi
zatdhnéte a sejméte ho smérem nahoru. Vytahnéte tabuli.

6. Spodni tabuli vytahnéte sikmo nahoru.

7.Srouby vlevo a vpravo na plechovém dilu
NEVYSROUBOVAVEJTE (obrézek E).

Sklenéné tabule vycistéte Cisticim prostfedkem na sklo
a mekkym hadrem.

A Nebezpeéi trazu!
Poskrabané sklo dvifek spotiebiGe mlze prasknout.

Nepouzivejte Skrabku na sklo ani ostré nebo abrazivni Gistici
prostredky.



Montaz

Pri montazi dbejte na to, aby se na obou tabulich vievo dole
nachazel obraceny ndpis ,Right above*.

1.Spodni tabuli zasurite S§ikmo dozadu (obrazek A).
2. Zasunte prostredni tabuli (obrazek B).

3.Nasadte pridrzné spony vpravo a vlevo na tabuli, vyrovnejte
je tak, aby byly pruziny nad otvorem pro $roub a pfisroubuijte
je (obrazek C).

4.Znovu zahaknéte tésnéni dole na tabuli (obrézek D).

5.Horni tabuli zasunte Sikmo dozadu do obou drzak(. Dbejte
na to, abyste pfi tom neposunuli tésnéni dozadu (obrazek E).

Co délat v pripadé poruchy?

Dojde-li k poruse, Casto se stavd, Ze je to jen drobna zavada,
kterou Ize snadno odstranit.Nez zavolate na technicky servis,
pokuste se poruchu vyresit sami za pomoci nasledujici tabulky.

Tabulka zavad

6.Nasadte na tabuli opét obé mald tésnéni vievo a vpravo

(obrazek F).
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7.Nasadte a priSroubuijte kryt.
8. Zavéste dvitka pedici trouby.

Pecici troubu pouzivejte teprve tehdy, jsou-li tabule fadné

namontovany.

Chybova hlaseni

Objevi-i se na displeji chybové hlaseni £, stisknéte senzor (.
Chyboveé hlaseni zmizi. Dojde k vynulovani nastavené funkce
¢asu. Nezmizi-li chybové hlaseni, kontaktujte servisni centrum.

Nasledujici chybova hlaseni mize uZivatel vyresit viastnimi

Zavada Mozna pFi¢ina Reseni/doporuéeni silami.
Trouba nefun-  Vadna pojistka. Zkontrolujte v pojistkové Chybové  Mozna pfic¢ina Reseni/doporuéeni
guje. skfini, zda je pojistka hlaseni
_ v poradku.. _ EC Senzor byl stisk-  Tisknéte senzory, jeden po
Vypadek Zkontrolujte, zda svétio nuty pfili§ dlouho  druhém. Zkontrolujte, zda se
dodavky elek- v kuchyni sviti, nebo zda nebo se zasekl.  néktery senzor nezasekl, neni
trické energie.  funguij jiné domaci elektro- zakryty nebo $pinavy.
spotfebice. PRI — -
. _ P _ £ 106 Blokovani dvifek  Stisknéte senzor (®. Nyni
Na displeji se Vype}dek Znovu nastavte Cas. bylo aktivovano pfi opét miizete provést nasta-
rozsviti ® dodavky elek- otevfenych dvit-  ven.
a nuly. trické energie. kach.
Trouba nehfeje. Kontakty jsou  Otocte nékolikrat ovliadacim £S5 Teplota uvnitf Dvitka trouby jsou zabloko-

zaprasené. knoflikem obéma sméry.

Dvitka trouby Dvitka trouby
nelze otevrit. Na jsou blokovana

Vyckejte, dokud trouba
nezchladne a nezhasne

displeji se roz-  kvli symbol &.

sviti symbol &. samogisténi (.

Na displeji se  Bylo aktivo- Otocte ovladaci knoflik
zobrazi F 5. vano automa-  funkci do polohy na nule.

tické vypnuti.

trouby je pfilis
vysoka.

vana a vyhfivani bylo preru-
Seno. Pockejte, az trouba
vychladne. Stisknéte
senzor O a znovu nastavte
Gas.

A Nebezpeci elektrického vyboje!

Neodborné opravy jsou nebezpecné. Opravy sméji provadét
pouze vy$koleni pracovnici odborného autorizovaného servisu.



Vyména zarovky osvétleni trouby

Je-li Zarovka osvétleni trouby opotfebovana, je tfeba ji vyménit.
Prostfednictvim odborného servisu nebo ve specializovanych
prodejnach mlzete zakoupit nahradni zarovky 220-240 V, zavit
E14, 25 W odolné vudi teplotu (T300 °C). PouZivejte pouze
tento typ zarovek.

A Nebezpeci elektrického vyboje!
QOdpojte spotrebi¢ od elektrické sité. Ujistéte se, ze je skutecné
odpojen.

1.Do studené trouby vioZte utérku, aby nedoslo
k jejimu poskozeni.

Zakaznicky servis

Potfebuje-li vas spotiebi¢ opravu, obratte se na nas servis.
Vzdy najdeme vhodné feseni, abychom predesli zbyteGnym
navstévam technikd.

Cislo E a é&islo FD

P¥i telefonatu uvedte &iselné oznacéeni vyrobku (E-Nr.) a vyrobni
¢islo (FD-Nr.), abychom vam mohli poskytnout kvalifikovanou
pomoc. Typovy §titek s témito Cisly najdete na pravé strané
dvitfek pecici trouby. Abyste je v pfipadé potfeby nemuseli
dlouho hledat, mdzete si Udaje svého spotrebice a telefonni
Cislo servisu poznamenat zde.

Cislo E Cislo FD

2. OdSroubuijte sklenény kryt smérem doleva a sejméte jej.
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3.Nahradte Zarovku obdobnym typem zarovky.
4.NaSroubuijte zpét sklenény kryt.
5.Vyjméte utérku a spotfebi¢ zapojte do elektrické sité.

Ochranné sklo

Jestlize do$lo k poskozeni ochranného skla, je nutné ho
vyménit. Ochranna skla Ize zakoupit v autorizovaném servisu.
Uvadéijte &. vyrobku a vyrobni &. spotfebice.

Zakaznicky servis

Méjte na paméti, Ze navstéva servisniho technika nenf

v pfipadé chybné obsluhy bezplatna ani béhem zarucni doby.
Kontaktni Udaje vSech zemi najdete v pfilozeném seznamu
zékaznickych servis(.

Objednavka opravy a poradenstvi pfi poruchach
CZ 251.095.546
Duvéfujte kompetentnosti vyrobce. Tim si zajistite, Ze oprava

bude provedena vyskolenymi servisnimi techniky, ktefi maji
k dispozici origindlni nahradni dily pro vas spotfebic.

Tipy jak Setfit energii a Zivotni prostredi

Zde vam poradime, jak mlZete pfi peCeni usetfit energii a jak
spravné postupovat pfi likvidaci spotfebice.

Likvidace odpadu s ohledem na Zivotni
prostiedi

S obalovymi materidly nakladejte ekologicky.

Tento spotiebic je v souladu s evropskou smérnici
2002/96/ES o odpadnich elektrickych

a elektronickych zafizenich (OEEZ, pfipadné WEEE).
Tato smérnice stanovuje rdmec pro recyklaci

a opétovné vyuziti vyslouzilych spotfebicu platny v celé
Evropskeé unii.

Uspora energie

= Troubu predehfivejte pouze v pfipadé, Ze to uvadi recept
nebo tabulka.

m PouZivejte tmavé pecici formy opatfené tmavym lakem nebo
smaltem. Lépe vstiebavaji teplo.

m Béhem vareni, peceni ¢i grilovani nechavejte dvitka trouby
zavrena.

= P¥i peceni vice moucnikl doporudujeme péci je ihned po
sobé. Trouba zlistane horkd. Tim se zkrati doba peceni
druhého moucniku. Do trouby Ize rovnéz vlozit dvé formy
obdélnikového tvaru najednou vedle sebe.

= U peceni trvajiciho dlouhou dobu muZete spotiebi¢ vypnout
10 minut pfed koncem a vyuzit tak zbytkového tepla
k dopeceni pokrmu.

Funkce horky vzduch eko
Pomoci funkce horky vzduch eko & je mozno dosahnout

eco

vyznamné Uspory energie pfi vareni jidel v jedné urovni. Varné
cykly, peceni ¢i opékani nevyzaduji pfedchozi pfedehfati.

Upozornéni

= Maximalni u¢innosti funkce Uspora energie dosdhnete,
jestlize pokrm vloZite do prazdné a studené trouby.

m Béhem peciciho cyklu mohou byt dvitka oteviena pouze
tehdy, je-li to nezbytné nutné, napt. pfi obraceni pokrmu.
Kapitola , Tabulky a doporuceni“ uvadi celou fadu rtznych
rad a doporuceni pro pec¢eni a opékani.



Tabulka Teplota a doba trvani se mohou ménit v zavislosti na mnozstvi,

Nasledujici tabulka ukazuje vyb&r pokrmt nejvhodnéjsich pro stavu a kvalité potravin. Z tohoto divodu jsou v tabulce

vyuZiti funkce Uspory energie. Je v ni pro jednotlivé pokrmy
rozepsano, jaké je vhodné nastaveni teploty, potfebné
prislusenstvi a vyska umisténi.

uvedené hodnoty. PouZitim nizsi teploty se docili
rovnomérnéjsiho opeceni. Pokud nebylo dosazeno
ocekdvaného vysledku, nastavte pfisté vyssi teplotni stuperi.

Druh ohtevu = @ horky vzduch eco

Prislusenstvi Vyska Teplotave °C Doba peceni
v minutach

Kolaée a pecivo
Treny kolac, jednoduchy Rost + truhlikova forma 2 170-180 55-65
Maslové susenky Rost + truhlikova forma 2 150-160 75-85
Dortovy korpus Smaltovany plech na peceni 3 180-200 30-45
Ovocny kola¢ (napf. tresnovy kolac) Kovova rozeviraci forma, @ 26 cm 2 160-180 50-60
Kynuty kola¢ Smaltovany plech na peceni 3 160-170 30-40
Mramorovy kola¢ Rost + truhlikova forma 2 160-170 100-110
Savojsky piskotovy kola¢ Rost + kolacova forma 2 150-160 85-95
Pigkot Rost + rozeviraci forma 2 165-175 35-45
Piskotovy kola¢, 3 vejce Rost + rozeviraci forma 1 160-170 45-55
Jablkovy kolag Univerzalni vysoky plech 3 170-180 65-75
Pecivo a susenky Smaltovany plech na peceni 3 130-140 20-30
Orechové trojhranky Smaltovany plech na pecenf 3 185-195 35-45
Méaslové briosky (12 ks) Smaltovany plech na pec¢eni 3 170-180 20-25
Piskotova rolada Smaltovany plech na peceni 3 160-170 15-20
Muffiny Smaltovany plech na peceni 3 150-160 30-40
Jablkovy kolag, kulaty plech peceni Kovova rozeviraci forma, @ 31 cm 3 230-250 30-40
Quiche Kovova rozeviraci forma, @ 31 cm 3 200-220 55-65
Piskot s ovocem Hranaty plech na peceni 2 180-200 50-60
Merunky v listovém tésté Smaltovany plech na peceni 3 190-200 30-40
Susenky s ¢okoladovymi hoblinkami Smaltovany plech na pec¢eni 3 140-150 35-45
Maslové cukrovi Smaltovany plech na peceni 3 140-150 30-45
Pecivo s krémovou naplni Univerzalni vysoky plech 3 210-220 40-50
Kremrole z listového tésta Smaltovany plech na pecenf 3 210-230 35-45
Chléb (1 kg) Smaltovany plech na peceni 3 200-210 55-65
Maso
Teleci pe¢ené (1,5 kg pastiky z teleciho masa) Rost + priklopena nadoba 2 200-210 110-120
Veprova pecené (1 kg) Rost + nepfiklopend nadoba 2 180-190 110-120
Teleci panenka/ roastbeef, krvavé (1 kg) Rost + nepriklopena nadoba 2 240-250 35-45
Teleci panenka/roastbeef, stredné propecené (1 kg) Rost + nepfiklopena nadoba 2 250-260 45-55
Ryby
Morsky okoun / okoun Fi¢ni, peCeny (2 ks po 350 g) Univerzalni vysoky plech 2 180-190 30-40
Moftsky okoun ve slané krusté (2 ks po 450 g) Smaltovany plech na peceni 3 180-190 40-50
Treska (1 ks o hmotnosti 1 kg) Smaltovany plech na peceni 2 180-190 50-60
Pstruzi (2 ks po 300 g) Smaltovany plech na pec¢eni 2 180-190 25-35
Moftsky das (2 ks po 400 g) Smaltovany plech na peceni 2 180-190 30-40
Zmrazené pokrmy, pfedvarené pokrmy
Zmrazena pizza s tenkym téstem Rost 2 210-220 15-20
Pizza se silnou vrstvou tésta Rost 2 180-190 25-35
Hranolky pro dopeceni Smaltovany plech na peceni 3 210-220 20-30
Kureci kridylka Smaltovany plech na peceni 3 200-210 15-25
Rybi prsty Smaltovany plech na pec¢eni 3 210-220 20-30
Chléb pro dopeceni Univerzalni vysoky plech 3 180-200 10-20
Drobné plnéné pecivo z listového tésta Smaltovany plech na peceni 3 180-190 15-25
Zmrazené lasagne (450 g) Rost 2 210-230 45-55
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Prislusenstvi

Vyska Teplotave °C Doba peceni

v minutach
Lasagne (2 ks po 450 g) Rost 2 210-230 45-55
SmaZené kousky mozzarelly Smaltovany plech na pec¢eni 2 230-240 15-25
Jalapefios Smaltovany plech na peceni 3 200-210 15-25
Ostatni
Zapékané brambory Rost + nepriklopend forma 2 155-165 75-85
Cerstvé lasagne Rost + nepfiklopena forma 2 175-180 50-60

Otestovali jsme pro vas v nasem kuchynském studiu

Zde naleznete vybér pokrmu a pro né vhodna nastaveni. Je zde
uvedeno, jaky druh ohtevu a jaka teplota je pro pfislusny pokrm
nejvhodnéjsi. Dozvite se, které prislusenstvi mate pouzit a do
jaké vysky je tfeba ho zasunout. Dostanete od nas tipy

k nadobam a pfipravé pokrmu.

Upozornéni

= Hodnoty uvedené v tabulkach plati vzdy pro studenou
a prazdnou troubu.

Troubu predehfivejte pouze tehdy, pokud je to v tabulkach
uvedeno. Papir na peceni pokladejte na pfislusenstvi az po
predehfati.

w Casové Udaje v tabulkach jsou orienta&ni hodnoty. Zavisi na
kvalité a vlastnostech potravin.

m PouZivejte pfisluSenstvi, které je soucasti dodavky. Dopliujici
prislusenstvi obdrzite jako zvlastni pfisluSenstvi ve
specializované prodejné nebo u zédkaznického servisu.

Pred pouzitim trouby vyjméte z varného prostoru pfislusenstvi
a nadoby, které nepotfebujete.

m PFi vyjimani horkého pfislusenstvi nebo nadoby z trouby
pouzivejte vzdy chriapku.

Kolace a pecivo

Peceni na jedné urovni

Kola¢ se podafi nejlépe, kdyz ho budete péct na jedné urovni
pomoci horniho a dolniho ohfevu |=].

Pri pe¢eni pomoci 3D horkého vzduchu doporucujeme
zasunout prislusenstvi do nasledujicich vysek:

m Kola¢ ve formé na peceni: vyska 2
m Kola¢e na plechu: vyska 3

Peceni na vice urovnich

Pouzivejte rezim 3D horky vzduch [@).
Peceni na 2 drovnich:

u Univerzalni vysoky plech: vyska 3.
m Plech na peceni: vySka 1.

Peceni na 3 urovnich:

m Univerzalni vysoky plech: vyska 5.
m Plech na peceni: vyska 3.

m Plech na peceni: vyska 1.

Plechy na peceni, které jste do pecici trouby vloZili sou¢asné,
nemusi byt bezpodmine¢né hotové ve stejnou dobu.

V tabulkach jsou uvedeny cetné tipy pro pfipravu pokrm0.

Kdyz pouzijete 3 truhlikové formy soucasné, musite je postavit
na rost tak, jak je zndzornéno na obrazku.
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Formy na peceni
Nejvhodnéjsi jsou tmavé kovové formy na peceni.

Pri pouziti svétlych tenkosténnych kovovych forem na peceni
nebo sklenénych forem se doba peceni prodluzuje a kolac
nezhnédne tak rovnomérné.

Pokud chcete pouzit silikonové formy, fidte se podle pokynu
a receptl vyrobce. Silikonové formy jsou ¢asto mensi nez
normalni formy. MnoZstvi tésta a pfisad muze byt odliSné.

Tabulky

V tabulce jsou pro jednotlivé druhy kolagi ¢i moucnikd
uvedeny optimalni typy ohfevu. Teplota a doba peceni zavisi na
mnozstvi a konzistenci tésta. Proto jsou v tabulkach vzdy
uvedena rozmezi dob a teplot. Pfi zkouSeni se musi vychazet
vzdy od niz$i hodnoty. Pouzitim nizsi teploty se docili
rovnomérnéjsiho opeceni dozlatova. V pfipadé potfeby Ize
zvolenou hodnotu nasledné zvysit.

Pokud je trouba predehfata, doba peceni se zkracuje 0 5 az 10
minut.

Dal3i informace naleznete v dodatku k tabulkdm Ndpady na
pecent.

PFi peceni jediného dortu v jedné urovni davejte formu na
smaltovany plech.

Pokud se pece nékolik moucnikl zaroven, Ize formy davat
pfimo na roét.

Kolace ve formé na peceni Nadoby Vyska Druhohfevu Teplotave °C Doba peceni
v minutach
Dort Plechova forma na peceni, @ 31 cm 1 B2 240-260 30-40
2 plechové kolacové formy, @ 31 cm 3+1 190-200 45-55
Quiche Plechova forma na peceni, @ 31 cm 1 B2 220-230 40-50
Kolace Plechova forma na peceni, @ 28 cm 1 B 190-200 40-50




Pokrm Pfislusenstvi Vyska Druh  Teplota Doba peceni
ohfevu ve °C v minutach

Pizza Univerzalni vysoky plech 2 =2 200-220 25-35

Univerzalni vysoky plech + plech na peceni 3+1 180-190 35-40
Alsasky kola¢ (predehrat) Univerzalni vysoky plech 2 [ 270 15-20
Kynuta vanocka Univerzalni vysoky plech 2 B 170-190 25-35
Briosky Plech na 12 muffind o @ 8 cm 2 B2 200-220 20-25
Kynuté pecivo / vétrniky Univerzalni vysoky plech 2 [ 200-220 30-45
Listové tésto Univerzalni vysoky plech 3 190-200 25-35

Univerzalni vysoky plech + plech na peceni 3+1 190-200 30-40

2 plechy na peceni + univerzalni vysoky plech 5+3+1 170-180 35-45
Pénoveé cukrovi (10 minut pfedehfat) Univerzalni vysoky plech 3 80-90 180-210
Maslové cukrovi (pfedehrat) Univerzalni vysoky plech 3 B 150-160 20-30

Univerzalni vysoky plech 3 @ 140-150 20-30

Univerzalni vysoky plech + plech na peceni 3+1 140-150 25-35

2 plechy na peceni + univerzalni vysoky plech 5+3+1 140-150 25-35
Makronky Univerzalni vysoky plech 2 [ 110-130 30-40

Univerzalni vysoky plech + plech na pecenfi 3+1 110-120 35-45

2 plechy na peceni + univerzalni vysoky plech 5+3+1 110-120 35-45
Burek Univerzalni vysoky plech 2 [ 190-200 40-55

Rady a praktické pokyny pro peceni

Pokud chcete pouzit vlastni recept.

MdZete se orientovat podle podobného pokrmu z tabulky s dobou peceni.

Jak zjistit, zda je tfeny kola¢ hotovy.

Priblizné 10 minut pfed uplynutim uvedené doby peceni pichnéte tenkou Speijlf
do kolac¢e v misté, kde je nejvyssi. Kdyz na Spejli neulpiva tésto, je kola¢ hotovy.

Kolag nevyskocil nebo spadl.

PFisté pouzijte v receptu méné tekutin nebo zvolte o 10 stupfit nizsi teplotu
peceni. Dodrzujte také dobu hnéteni uvedenou v receptu.

Kola¢ hezky vybéhl uprostied, na okrajich ale
spadl.

Nevymazdvejte formu na peceni. Kdyz je kola¢ hotovy, opatrné ho uvolnéte
nozem z formy na peceni.

Kola¢ je nahofte prilis tmavy.

Zasunte kolac¢ nize, zvolte nizsi teplotu peceni a nechte kolac péct déle.

Kolag je prilis suchy.

Do hotového kolaée udélejte tenkou $pejli nékolik otvor(i. Do nich nakapeijte tro-
chu ovocné $tévy nebo alkoholu. PFisté zvolte o 10 stupid vy$si teplotu peceni
a zkratte dobu peceni.

Chléb nebo sladké pecivo (napfiklad tvarohovy
kolac¢) vypada dobre, ale uvnitf je mazlavé
(vlhké, misty mokré).

Pristé pouzijte méné tekutiny a nechte pokrm v pecici troubé delsi dobu pfi nizsi
teploté. U dortt se $tavnatou horni vrstvou upedte nejprve korpus. Korpus
kolace posypte nasekanymi mandlemi nebo strouhankou, nez ho pokladete
horni vrstvou. DodrZujte pokyny uvedené v receptu a doby peceni.

Pecivo zhnédne nerovnomérné.

Nastavte nizsi teplotu, pecivo se tak bude péct rovhomérnéji. Choulostivé pecivo
peéte pomoci horniho a dolniho ohfevu (=) na jedné drovni. Preénivajici papir na
peceni maze mit vliv na cirkulaci vzduchu. Ustfihnéte ho vzdy podle velikosti ple-
chu na peceni.

Pekli jste na rdznych trovnich. Peéivo na hornim

plechu je tmavsi nez na spodnim.

Pro peéeni na riiznych trovnich nastavte vzdy 3D horky vzduch [@). Kdyz
zasunete vice plecht na peceni, nemusi byt bezpodmine¢né hotové ve stejnou
dobu.

P¥i peCeni §tavnatych kolacl se vytvaii konden-
zovana voda.

Pfi pe¢eni miize vznikat vodni para. Cést této pary odvadi odtah pegici trouby
a mlze se srazet v podobé kapi¢ek na ovladacim panelu nebo na ¢elnich stra-
nach sousednich skfinék. Jedna se o normaini fyzikalni reakci.




Maso, dribez, ryby

Nadobi

Je mozné pouZit jakoukoli nadobu odolnou vidi teplu.Pfi
peceni velikych kusu Ize pouzit rovnéz smaltovany plech.

Nejvhodnéjsim nadobim jsou nadoby ze skla. Zkontrolujte zda
viko pekace spravné padne a dobfe nadobu prikryva.

Pokud se pouziva smaltované nadobi, je potfeba pfidat vice
tekutin.

Pokud se pouzivaji pekace z nerez oceli, maso neziska takovou
zlatou kdrku a dokonce muze byt nedopecéené. V takovém
pfipadé prodluzte dobu peceni.

Udaje uvedené v tabulkéch:

Nadoba bez poklicky = odkryto

Nadoba s poklickou = prikryto

Nadobu davejte vzdy doprostfed rostu.

Horké sklenéné nadoby odkladejte na suchou utérku. PFi
odloZeni na vihkou nebo studenou podlozku muzZe sklo
prasknout.

Peceni

K libovému masu pfidejte trochu tekutiny. Dno nadoby by mélo
byt pokryté do vysky cca 2 cm.

K dusenému hovézimu pfidejte dostateéné mnoZzstvi tekutiny.
Dno nadoby by mélo byt pokryté do vysky 1 -2 cm.

MnozZstvi tekutiny zavisi na druhu masa a materidlu nadoby.
Pokud maso pfipravujete ve smaltovaném pekadi, je nutno
pfidat o trochu vice tekutiny nez u sklenéné nadoby.

Pekace z uslechtilé oceli jsou vhodné pouze ¢astec¢né. Maso se
pece pomaleji a méné zhnédne. Pouzijte vyssi teplotu a/nebo
del$i dobu peceni.

Grilovani

Vzdy grilujte se zavienou troubou.

Nez date pripravovany pokrm do trouby na grilovani, nejprve
troubu predehfivejte po dobu cca 3 minut.

Jednotlivé kousky davejte pfimo na rost. PFi grilovani jediného
kusu dosahnete nejlepsiho vysledku, umistite-li ho pfimo
doprostied rostu.

Vlozte do vysky 1 smaltovany plech.Bude se v ném
shromazdovat §tava z masa a trouba zistane Cistsi.

Pecici plech ani univerzalni plech nevkladejte do

vysky 4 nebo 5. Kvdli pfilisnému teplu by mohlo dojit k jejich
deformaci a pfi vyndavani z trouby by mohly troubu uvnit?
poskodit.

Jednotlivé porce by mély byt pokud mozno stejné silné.
V&echny se tak opedou rovnomérné dozlatova a zdstanou
Stavnaté. Platky osolte aZ na konci jejich grilovani.
Jednotlivé porce otoéte po uplynuti %3 ¢asu.

Topné téleso grilu se automaticky stfidavé zapina a vypina.
Jedna se o normalni stav. Frekvence stfidani zavisi na
nastaveném stupni grilovani.

Maso

Kusy masa v poloviné doby obratte.

KdyZ je pecené hotova, méla by se nechat jesté 10 minut ve
vypnuté, zaviené troubé. Tak se Iépe rozlozZi $tdva z masa.
Po upeceni zabalte roastbeef do alobalu a nechte 10 minut
v pecici troubé odpodinout.

U veprfové pecené s kuZi tuto kuZi kiizem nafiznéte. Peceni
polozte do nadoby nejprve kizi dold.

Pokrm Hmotnost Prislusenstvi a nadobi  Vyska Typ ohfevu Teplota v °C, Doba vaieni,
stupen grilovani minuty

Maso

Roastbeef, méalo propeceny 1,0 kg odkryto 1 240-250 40-50

Roastbeef, stfedné propeceny 1,0 kg odkryto 1 250-260 50-60

Rolada z jehnééi kyty bez kosti, 1,5 kg odkryto 1 160-170 100-110

stfedné propecena

Spiz 1,0 kg odkryto 1 = 190-210 100-120

Veprova rolka 2,0 kg odkryto 1 170-190 170-180

Drubez

Kure 1,5 kg odkryto 1 190-210 65-85

Kachna 2,0 kg odkryto 1 190-210 100-110

Ryby

Ryba celd, na rostu 300 g Rost + univerzalni plech 2+1 [} 2 20-25

Zapékani

Zape&ené brambory Zapékaci forma na rost 2 160-180 50-70

Topinky

Zapecené topinky 12 kusl Rost + univerzalni plech  3+1 X 170-180 8-12




Tipy k peceni a grilovani

Pro danou hmotnost pecené nejsou v tabulce uve-
deny zadné udaje.

Udaje vybirejte podle nejblizéi nizsi hmotnosti a prodiuzte dobu.

Chcete zjistit, zda je pecené jiz hotova.

Pouzijte teplomér na maso (k dostani ve specializovanych obchodech) nebo
udélejte ,zkousku IZici“. Zatlacte IZici na pecené maso. Pokud je pevné, je
maso hotové. Jestlize povoli, potfebuje jesté trochu ¢asu.

Pecené je prilis tmava a kirka misty spalena.

Zkontrolujte vySku zasunuti a teplotu.

Pecené vypada dobre, ale omacka je spalena.

Pristé pouzijte mensi nadobu na pec¢eni nebo pridejte vice tekutiny.

Pecené vypada dobre, ale omacka je prilis svétla
a vodova.

Pristé pouzijte vétsi nadobu na peceni a pfidejte méné tekutiny.

Pri podlévani pecené vznika vodni para.

Stane se tak z fyzikalnich ddvodd a nejedna se o zavadu. Velka ¢ast vodni
pary unika vystupem pary. MdzZe se srazet na chladném prednim ovladacim
panelu nebo okolnim ndbytku a odkapavat jako kondenzovana voda.

Priprava menu

Pomoci 3D horkého vzduchu Ize v pecici troubé pfipravit
celé menu. PIné se vyuzije teplo pecici trouby. V horkém

vzduchu se v(iné nebo aroma nesmicha.
Postavte nadobu na rost.

Menu Nadoby Vyska Teplota ve °C Doba peceni Upozornéni
v minutach

Menu 1
Jehnéci kyta, bez kosti, rolo-  Nepfiklopena nadoba 1 180 100 Po 30 minutach peceni muzZete
vang, 1,3 kg, stfedné prope- k jehnéci kyté pfidat brambory a do
cena trouby vlozit dort.
a pecené brambory
Dort Plechova forma na 3

peceni, @ 31 cm
Menu 2
Jehné&c¢i kyta, bez kosti, rolo-  Nepfiklopena nadoba 1 180 100 Po 30 minutach Ize do trouby vloZit
vang, 1,3 kg, stfedné prope- zapékané brambory. Pokud jsou
cena* zapékané brambory pfilis op«_aéené,
Zapékané brambory Nepfiklopena nadoba 3 na poslednich 10 minut je pfiklopte.

* Doporuceni: 20 minut pfed koncem doby peceni Ize k jehnéci kyté pridat rajcata.

Hotové pokrmy
Ridte se pokyny vyrobce uvedenymi na obalu.

Vysledek peceni bezprostfedné zavisi na druhu pokrmu.
U syrovych potravin se muaze vyskytovat nestejnomérna
a rozdilna barva.

KdyZz na pfisluSenstvi poloZite papir na peceni, ujistéte se, Ze je
vhodny pro vysoké teploty. Papir ustfihnéte podle velikosti

pfipravovaného pokrmu.

Pokrm Prislusenstvi Vyska Druh Teplota Doba peceni

ohievu ve °C v minutach

Pizza, zmrazena

Pizza s tenkym téstem Univerzalni vysoky plech 2 B2 210-230 15-30
Rost + univerzalni vysoky plech 3+1 180-200 25-35

Pizza se silnou vrstvou tésta Univerzalni vysoky plech 2 =2 180-200 20-30
Rost + univerzalni vysoky plech 3+1 170-190 30-40

Pizza-bagetka Univerzalni vysoky plech 3 2 190-200 20-25

Minipizza Univerzalni vysoky plech 3 = 190-210 10-20

Pizza, zmrazena

Pizza (predehfat) Univerzalni vysoky plech 1 B2 190-210 10-20

Bramborové pokrmy, zmrazené

Hranolky Univerzalni vysoky plech 3 2 190-210 20-30
Un[ver;élnl’ vysoky plech + plech na 3+1 190-200 35-45
peceni

Krokety Univerzalni vysoky plech 3 2 200-220 25-30
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Pokrm PrisluSenstvi Vyska Druh Teplota Doba peceni
ohfevu ve °C v minutach

Bramboraky, pinéné brambory Univerzalni vysoky plech 3 = 210-230 15-25
Pecivo, zmrazené
Housky, bagety Univerzalni vysoky plech 3 [ 180-200 10-20
Precliky (chlebové tésto) Univerzalni vysoky plech 3 = 210-230 15-25
Pecivo, pfedpecené
Housky, bagety Univerzalni vysoky plech 2 B 190-210 10-20

Rost + univerzalni vysoky plech 3+1 160-180 20-25
Zmrazené vyrobky pro dopeceni
Rybi prsty Univerzalni vysoky plech 2 = 220-240 10-20
Kufeci kousky, nugetky Univerzalni vysoky plech 3 B 200-220 15-25
Pecivo z listového tésta, zmrazené
Pecivo z listového tésta Univerzalni vysoky plech 3 = 200-220 35-40

Speciality

P¥i nizkych teplotach Ize pfipravit vyborny krémovy jogurt

i krasné nadychané kynuté tésto.

Nejdfive z trouby vyjméte pfisluSenstvi a levy i pravy zavésny

rost nebo vodicf listy.
Priprava jogurtu

1.Uvarte 1 litr mléka (3,5 % tuku) a nechte jej vychladnout az

na teplotu 40 °C.

2. Pfimichejte 150 g jogurtu (vychlazeného v lednicce).

3. Nalijte smés do hrnec¢kl nebo kelimk, které zakryjte

potravinovou folii.

4.Vyhfejte troubu na uvedenou teplotu.

Kynuti tésta

5.Poté vlozte hrnec¢ky &i kelimky na dno do trouby a pfipravte
dle navodu.

1. Obvyklym zplsobem pfipravte kynuté tésto. Tésto vyklopte

do tepelné odolné keramické nadoby a prikryjte ji poklickou.

2. Vyhrejte troubu na uvedenou teplotu.

3. Spotfebic vypnéte a ponechte tésto uvniti trouby, aby mohlo

vykynout.
Pokrm Nadobi Vyska Typ ohfevu Teplota Cas
Jogurt Postavte hrne¢ky  na dno do trouby Predehrejte na 50 °C 5 min.
nebo kelimky 50 °C 8h
Kynuti tésta Postavte tepelné na dno do trouby Predehrejte na 50 °C, 5-10 min.
odolnou nadobu vypnéte spotfebi¢ a vliozte do  20-30 min.

trouby tésto na vykynuti.

Rozmrazovani

Doba rozmrazovani potravin zavisi na jejich druhu a mnoZstvi.
Dbejte pokynl vyrobce uvedenych na obalu.
Zmrazenou potravinu vyjméte z obalu a ve vhodné nadobé ji

postavte na rost.
Drlibez pokladejte na talif hrudi dolu.

Upozornéni: Osvétleni trouby se rozsviti az po dosazeni teploty
60 °C. Timto je umoznéna optimalni pfesnost regulace.

Pokrm PrisluSenstvi Vyska  Typ ohfevu Teplota
Mrazené vyrobky vyzadujici Setrné zachazeni Rost 1 30 °C
Napf. Slehackové a smetanové dorty, dorty s maslovou néplni, dorty

s ¢okoladovou nebo cukrovou polevou, ovoce atd.

Ostatni mrazené vyrobky Rost 1 50 °C

Kufe, maso a uzeniny, chléb, housky, moucniky a jiné jemné pecivo
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Suseni

Ovoce a zelenina k suSeni musi byt ve vyborném stavu. Pfed
susenim je didkladné omyjte.

Necheijte je dikladné okapat a utfete dosucha.

Umistéte univerzalni plech do vysky 3 a rost do vysky 1.

Univerzalni plech a rost pokryjte specialnim papirem na pec¢eni
nebo pergamenovym papirem.

Pokrm Vyska Typ ohfevu Teplotav °C Doba vareni, hodiny
600 g jablek na platky 1+3 80 ccabh

800 g hrusek na kousky 1+3 80 cca8h

1,5 kg Svestek 1+3 80 cca 8-10 h.

200 g bylinek po ocisténi 1+3 80 cca 12 h.

Upozornéni: Pokud ovoce nebo zelenina obsahuje velké
mnozstvi $tavy nebo vody, bude se muset nékolikrat otodit.
UsusSené ovoce nebo zeleninu ihned sejméte z papiru.

Vyroba dzemu

Zavarovaci sklenice a gumi¢ky musi byt isté a v dobrém
stavu. Pokud mozno, pouzivejte sklenice o stejné velikosti.
Hodnoty v tabulce odpovidaji sklenicim s kulatym dnem

o objemu 1 litr.

Pozor!

Nepouzivejte vétsi nebo vyssi sklenice. Vicka by mohla
prasknout.

Pouzivejte pouze ovoce a zeleninu ve vyborném stavu. Dobre je

omyijte.

Casy uvedené v tabulce jsou pouze orientaéni. Mohou se ligit
v zavislosti na teploté prostiedi, poc¢tu sklenic, mnozstvi

a teploté obsahu uvnitf sklenic. Pfed vypnutim spotfebice se
ujistéte, Ze ve sklenicich se zacaly tvorit bublinky.

Priprava

1. Naplrite sklenice ovocem nebo zeleninou, ne vSak az po
okraj.

2. Ocistéte okraje sklenic - museji byt naprosto Cisté.

3.Na kazdou sklenici polozte navihéenou gumicku a vicko.
4. Sklenice uzaviete pomoci zavafovaci hlavy.
Do trouby vkladejte maximalné Sest sklenic zaroveri.

Naprogramovani

1. Umistéte univerzalni plech do vysky 2. Postavte sklenice na
plech tak, aby se vzajemné nedotykaly.

2.Na univerzalni plech nalijte 2 | teplé vody (cca 80 °C).
3. Zavfete dvitka trouby.

4.Nastavte ovladag funkci na spodni ohev (L.

5. Nastavte teplotu v rozmezi 170 a 180 °C.

Vyroba dzemt

Po cca 40 - 50 minutach se v kratkych intervalech zac¢inaji
objevovat bublinky. Vypnéte troubu.

Po cca 25 - 35 minutach (po tuto dobu se vyuziva zbytkové
teplo) vyndejte sklenice z trouby. Nechate-li je v troubé
ochlazovat del$i dobu, mohou se zadit tvofit zarodky
zpUsobuijici acidifikaci dzemu.

Ovoce V litrovych sklenicich Na pocatku varu Zbytkové teplo
Jablka, rybiz, jahody Vypnuti cca 25 minut
Tre$né, meruriky, broskve, rybiz Vypnuti cca 30 minut
Jable¢né pyré, hrusky, Svestky Vypnutf cca 35 minut
Zavarovani zeleniny

Jakmile se ve sklenicich zaénou objevovat bublinky, nastavte

teplotu na cca 120 - 140 °C. Cca 35 - 70 minut dle druhu

zeleniny. Po uplynuti této doby troubu vypnéte a vyuZijte

zbytkové teplo.

Zelenina ve studeném nalevu v litrovych sklenicich Od zacéatku varu 120-140 °C  Zbytkové teplo
Okurky - cca 35 minut
Cervena fepa cca 35 minut cca 30 minut
RUzickova kapusta cca 45 minut cca 30 minut
Fazole, kedlubny, ¢ervené zeli cca 60 minut cca 30 minut

Hrasek

cca 70 minut cca 30 minut

Vyndani sklenic z trouby
Po dokonceni zavafovani vyndejte sklenice z trouby.
Pozor!

Neodkladejte horké sklenice na studenou ani mokrou
podlozku. Mohly by prasknout.
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Akrylamid v pokrmech

Akrylamid vznika pfedevsim v obilnych a bramborovych
pokrmech, které se pfipravuiji pfi vysokych teplotach, napr.
hranolkach, toastech, houskach, chlebu a jemném pecivu
(suSenkdch, jemném sladkém pecivu, vano¢nim cukrovi).

Doporuéeni pro pfipravu pokrmu s nizkym obsahem akrylamidu

Vseobecné m Pecte co mozna nejkratsi dobu.
m Pokrmy pecte dozlatova, nikoli aby byly pfili§ tmavé.
m Velké a hrubé pokrmy obsahuji malo akrylamidu.

Peceni Pomoci horniho-/dolniho ohfevu max. 200 °C
Pomoci 3D horkého vzduchu max. 180 °C.
Pecivo a susenky Pomoci horniho-/dolniho ohfevu max. 190 °C.

Pomoci 3D horkého vzduchu max. 170 °C.
Vejce nebo vajecny Zloutek snizuje tvorbu akrylamidu.

Hranolky pecené v troubé Na plechu na peceni rovnomérné rozprostrete jednu vrstvu. Na kazdy pecici plech roz-
prostfete minimélné 400 g, aby se brambory nevysusily.

ZkusSebni pokrmy

Tyto tabulky byly vytvofeny zkuSebnimi Ustavy pro usnadnénf Zakryty jablkovy kola¢ na 1 drovni:
kontroly a testovani riiznych spotfebic¢u. Mezi tmavymi rozeviracimi formami nechte dostate¢nou
Podle EN 50304/EN 60350 (2009), resp. IEC 60350. vzddlenost.

Zakryty jablkovy kola¢ na 2 drovnich:
Peé&eni Tmavé rozeviraci formy postavte uhlopfi¢né nad sebe.
Peceni na 2 urovnich:
Univerzalni vysoky plech zasurite vzdy nad plech na peceni.
Peceni na 3 drovnich:
Univerzalni vysoky plech zasurite doprostfed.
Stfikané pedivo:
Plechy na peceni, které jste do pecici trouby vloZili sou¢asné,
nemusi byt bezpodminecné hotové ve stejnou dobu.

Kolace v rozeviracich formach z bilého plechu:
Pedte pomoci horniho a dolniho ohfevu (=) na 1 drovni.
Rozeviraci formy nestavte na rost, ale na univerzalni vysoky

plech.
Pokrm Prislusenstvi a formy na peceni Vyska Druh Teplota  Doba peceni
ohfevu ve °C v minutach
Stfikané pecivo (pfedehfev*) Univerzalni vysoky plech 3 =3 150-160 20-30
Univerzalni vysoky plech + plech na peceni  3+1 140-150 25-35

2 plechy na peceni + univerzalni vysoky plech 5+3+1 140-150 25-35

Stfikané pecivo Univerzalni vysoky plech 3 140-150 30-45
Kolacky (predehrat®) Univerzalni vysoky plech 3 9 150-170 20-30
Univerzalni vysoky plech + plech na peceni  3+1 140-160 25-35

Univerzalni vysoky plech 3 150-160 25-30

2 plechy na peceni + univerzalni vysoky plech 5+3+1 140-150 25-30
PiSkot (pfedehfat®) Rozeviraci forma na rostu 2 3 170-180 30-40
Vodovy piskot Rozeviraci forma na rostu 2 165-175 35-45

* Rychloohfev nepouZivejte pro predehrati pecici trouby.
Rosty a plechy na peceni obdrzite jako zvlastni prisluSenstvi ve specializované prodejné.
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Pokrm PrisluSenstvi a formy na peceni Vyska Druh Teplota  Doba peceni
ohfevu  ve °C v minutach

Kynuty kola¢ Univerzalni vysoky plech 3 B2 160-180 30-40
Univerzalni vysoky plech 3 150-170 30-45
Univerzalni vysoky plech + plech na pe¢eni  3+1 160-170 30-40

Jablkovy kolaé Rost + 2 rozeviraci formy @ 20 cm 1 = 190-210 70-90
2 rosty + 2 rozeviraci formy @ 20 cm 3+1 170-190 60-80

* Rychloohfev nepouzivejte pro predehrati pecici trouby.

Rosty a plechy na peceni obdrzite jako zvlastni prislusenstvi ve specializované prodejné.

Grilovani

Pti kladeni pokrmu pfimo na rost je nutno vloZit smaltovany

plech do vysky 1. Bude se do né&j zachycovat $tava z masa

a trouba zUstane Cistsi.

Pokrm Prislusenstvi Vyska  Typ ohievu Stupen Doba

grilovani v minutach
Opékani topinek (pfedehrat 10 min) Rost 5 [} 3 V-2
Hamburger teleci, 12 kusU* (nepredehfivat) Rost + smaltovany plech 4+1 ] 3 25-30

* OtoGte po uplynuti %3 asu.
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Priprava spotiebice: obrazek 1

m U vestavéného nabytku musi byt dyha
i plastové povrchy ve vnitfnich ¢astech
nabytku (tam, kde bude umisténa
trouba) oSetfeny lepidlem, které je
teplu odolné az do teploty 90 °C, okolni
nabytek musi byt odolny az do teploty
70 °C. Pokud by dyha a plastové
povrchy nebo aplikované lepidlo nebyly
dostate¢né odolné vici teplu, mohlo by
dojit k deformaci nebo spaleni nabytku.
V takovych pfipadech vyrobce nenese
zadnou zodpovédnost za poskozeni
spotrebice.

m Pred instalaci trouby je tfeba vyfiznou
prislusny otvor. Obruste pfipadné
hobliny, ty by mohly negativné ovlivnit
fungovani jednotlivych komponent
trouby.

m SkFin svorkovnice trouby by se méla
nachazet v kryté ¢asti povrchu B nebo
v Casti, do které nezasahuji spojovaci
¢asti trouby.

m Nabytek, ktery neni pfipevnén, by mél
byt ke sténé pfipevnén béznou rohovou
spojkou C.

m Ve spodni &asti kuchynskeé linky v mistég,
kde bude trouba umisténa, by se mél
nachazet vétraci otvor.

m Pokud ma byt trouba umisténa pod
varnou desku, je tfeba Fidit se pokyny
pro instalaci této varné desky.

Umisténi trouby do vysoké
skrinky: obrazek 2

Troubu Ize zabudovat i do vysoké skfinky.
Kvali vétrani musi byt mezi spodni polici
a zadni sténou ponechana mezera asi 20
mm, dal§i mezera asi 20 mm by méla byt
mezi horni polici a zadni sténou.
Doporuc€ujeme ponechat mezi horni a
spodni polici mezeru 590 mm, aby byl
zajistén dostate€ny pfisun vzduchu. Tuto
mezeru muzete zvétsit na 595 mm, pokud
chcete, aby byl pfisun vzduchu vétsi nez
doporucovany.

Trouby vybavené vyztuzenymi dvirky by
mély byt nainstalovany tak, aby bylo mozné
snadno vyjmout pecici plechy.

Instalace trouby do rohu:
obrazek 3

Kdyz ma byt spotfebi¢ nainstalovan do
rohu, je pro instalaci tfeba pouzit rozméry
uvedené na obrazku D. Pfi méfeni rozméru
E se doporucuje brat v uvahu Sitku pfedni
¢asti spotfebice a drzadla.

Pripojeni trouby k elektrické siti
m Pred prvnim pouzitim tohoto spotrebice
musite zkontrolovat, zda ma domaci

pFipojka uzemnovaci vodi¢ a zda
vyhovuje v§em platnym bezpecnostnim
predpistiim. Spotfebi¢ musi instalovat
zkuSeny kvalifikovany technik. Plati
pozadavky regionalniho dodavatele
energie.

Pouziti spotfebi¢e bez uzemnéni nebo s
nespravnym uzemnénim muze zpusobit
vazna poskozeni (osobni nebo smrt
zasazenim proudem), i kdyz je to velmi
nepravdépodobné.

Vyrobce nenese zadnou odpovédnost
za zavady a poSkozeni zplUsobena
nespravnou elektrickou instalaci.

m Béhem vSech montaznich praci musi
byt trouba odpojena od elektrické sité.

m Trouba obsahuje ochranu tfidy | a musi
se pouzivat pouze s uzemnénim.

m Kabel pro pfipojeni trouby k elektrické
siti musi byt HO5 V V-F 3G 1.5 mm?
nebo vyssi.

Zlutozeleny vodig, ktery slouzi pro
pfipojeni k uzemnéni, se musi pfipojovat
jako prvni a musi byt del$i nez ostatni
vodice.



Pro spinéni béznych bezpecnostnich
pozadavkl musi instalacni technik
zajistit instalaci odpojovaciho zafizeni
na vSech pdélech odstupem mezi
kontaktvy v otevieném stavu nejméné 3
mm. Toto neni nutné, pokud je spotfebic
pfipojen pomoci zastrcky, pokud je

tato snadno pfistupna uzivateli a je
uzemneéna.

Pfipojeni musi zajistit ochranu vuci
manualnimu kontaktu.

Trouba musi byt pfipojena s ohledem na
napéti na vyrobnim $titku spotfebice.
Pro pfipojeni spotfebiCe jej musite
umistit pfed kuchyriskou linku.
PFipojovaci kabel musi byt dostatecné
dlouhy pro pfipojeni.

Varovani! Ujistéte se, aby se
pripojovaci kabel nezachytil béhem
instalace a aby nepfiSel do kontaktu s
horkymi ¢astmi trouby.

Jakoukoliv manipulaci se spotfebi¢em,
v€etné vymény nebo instalace
privodniho kabelu musi provadét
kvalifikovany servisni technik.

Instalace trouby do kuchyriské
linky: obrazek 4

Pokud je trouba vybavena vyztuzenymi
dvirky, méli byste je sejmout.

Zatlacte spotrebi¢ zcela do prostoru,

ve kterém se ma nachazet mezi dvéma
kuchynskymi skfifikami. Dbejte na to,
aby nebyl napéjeci kabel poSkozen o
okraje trouby, aby se nedotykal Zadnych
horkych &asti a aby se nezachytil pod
troubu.

Troubu v kuchynskeé lince vycentrujte

a pevné ji pfipevnéte dodanymi Srouby
(4x25).

Pokud byla kuchyriska linka sestrojena
na zakladé poskytnutych rozméra, bude
se nad troubou nachazet mala mezera.
Tuto mezeru nezakryvejte dievem,
jedna se o vétraci otvor.

m Mezi spotfebi¢em a okolnimi ¢astmi
kuchynské linky by méla byt mezera
alespori 5 mm.

Vyjmuti

Odpojte troubu od elektrické sité. Uvolnéte
Srouby, kterymi je trouba pfipevnéna k
nabytku. Trochu troubu vyzvednéte a zcela
ji vytahnéte ven.



INFORMACNI LIST

BSH domaci spotrebice, s.r.o.,Radlicka 350 158 00 Praha 5
Obchodni znacka BSH

Prodejni oznaceni HBA 64B156F
Tfida ucinnosti dutého prostoru A (nejvyssi) - G (nejnizsi) A
Spotieba energie (kWh) - konvenéni ohfev (pfi normalizované zatézi) 0,90
Spotieba energie (kWh) - horky vzduch (pfi normalizované zatézi) 0,71
Uzitecny objem dutého prostoru (1) 60

Velikost zafizeni (l):

malé: 121V <351
stfedni: 35 1<V <651 -
velké: 651V

Doba potfebna k tepelné upravé normalizované zatéze pfi konvenénim ohfevu -
(min.)

Doba potrebna k tepelné Upravé normalizované zatéze pri horkém vzduchu 43
(min.)
Hluénost (dB (A) re 1 pW) 50

Spotfeba energie, jestlize neni spusténa zadna funkce a trouba je v rezimu s -

Plocha nejvétsiho plechu na peceni (cm?) 1245

Upozornéni: vyvojové zmény vyhrazeny.

PFipadné technické zmény, tiskové chyby a odliSnosti ve vyobrazeni jsou vyhrazeny bez upozornéni.
Aktualni navod najdete na webovych strankach www.bosch-home.com/cz.
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Zarucni podminky

spolecnosti BSH domaci spotfebice s.r.o.

1. Ziruka

Na tento vyrobek je v souladu § 2113 a nasl. zakona ¢. 89/2012 Sb., ob&ansky zakonik, v platném znéni, poskytovana zaruka za
jakost 24 mésicu (dale jen ,zaruka“), ktera bézi zpravidla od odevzdani vyrobku zakaznikovi. Pokud byla sjednana delsi zaruka,
fidi se tato specialnimi pravidly.

Zaruka 24 mésicu je poskytovana pouze zakaznikovi spotebiteli a jen na vyrobek k uzivani vdoma ti. Zakaznikovi
podnikateli nebo jiné pravnické osobé je poskytnuta 24 mésicni zaruka za predpokladu, Zze se koupé netyka jeho podnikatelské
cinnosti (napf. pradelna, ubytovaci sluzby, restaura¢ni zafizeni apod.), zptsob uzivani je obdobny uzivani v domécnosti a vyrobek
neni prokazatelné pretéZovan (kumulativné); v ostatnich pripadech je poskytovana zaruka v délce 6 mésicl. Spole¢nost BSH
domaci spotiebice s.r.o. si vyhrazuje pravo omezit pInéni zaruky nad rdmec 6 mésicl v pfipadé, Ze bude zjevné, Ze spotiebi¢ neni
provozovan v souladu s vySe uvedenymi podminkami.

2. Porizovaci doklad a zaruéni list

Zakladnim prukazem prav zakaznika je pofizovaci doklad (paragon, faktura, leasingova smlouva apod.). Pokud byl pfi prodeji
vydan zaruéni list, je tento soucasti vyrobku s vyrobnim &islem uvedenym na predni strané tohoto zarucniho listu. Nedilnou
soudasti zaruéniho listu je pofizovaci doklad. Zakaznik si ve vlastnim zajmu pofizovaci doklad i zaruéni list peclivé uschova.

Bezplatny zaruéni servis je mozno poskytnout jen v pfipadé predloZeni pofizovaciho dokladu nebo v pfipadé prodlouzené zaruky
i vyplnéného zaruéniho listu a vystaveného certifikatu, pokud byl vydan. Zaruéni list vypliiuje prodejce a je v zajmu zadkaznika
zkontrolovat spravnost a Uplnost uvedenych udaju. Zaruéni list je platny pouze v originalu, na kopie nebude bran zfetel.

3. Uplatnéni zaruky

Zakaznik ma v ramci poskytnuté zaruky pravo na bezplatné, véasné a fadné odstranéni reklamované vady vyrobku, a to opravou,
popfipadé — neni-li to vzhledem k povaze (tzn. pficiné i projevu) vady neimérné — pravo na vyménu vyrobku nebo jeho vadné
soucasti. Za zakonem stanovenych podminek mulze byt poskytnuta sleva na vyrobku anebo mize byt vyrobek vracen.

Zaruéni oprava se vztahuje vyhradné na vady, které vzniknou prikazné v dobé platné zaruky. Takto vzniklé vady je opravnén
odstranit pouze autorizovany servis. Uplatnit zaruku mlzZe zékaznik u autorizovaného servisu nebo v prodejné, kde byl vyrobek

servis, bude na ném, aby nesl v souvislosti s tim zvySené naklady.
Autorizovany servis posoudi opravnénost reklamace a podle povahy vady vyrobku rozhodne o zplisobu feseni reklamace.
Seznam autorizovanych servis( je k dispozici na www.bosch-home.com/cz.

Doba, po kterou zakaznik nemuze vyrobek z diivodu vady pouzivat, se do zaru¢ni doby nepocita. O tuto dobu se zaruéni doba
prodluzuje. Pfi vyméné se béh zaruéni doby neobnovuje. Pfi opravé nedochazi k béhu nové zaruéni doby tykajici se opravené
soucasti ¢i soucastky.

Po provedeni zaruéni opravy je autorizovany servis povinen vydat zakaznikovi €itelnou kopii opravniho listu. Opravni list slouzi
k prokazovani prav zékaznika, proto je ve vlastnim z&jmu zakaznika pfed podpisem opravniho listu zkontrolovat jeho obsah a kopii
opravniho listu peclivé uschovat.

Zakaznik je povinen poskytnout autorizovanému servisu soucinnost k ovéfeni existence reklamované vady a k jejimu odstranéni
(v€etné odpovidajiciho potfebného vyzkouseni nebo demontaze vyrobku).

P¥i uplatnéni reklamace preda zékaznik vyrobek €isty v souladu s hygienickymi pfedpisy nebo obecnymi hygienickymi zasadami
véetné vSech jeho soucasti a prisluSenstvi, umoZriujicich takové ovéfeni a odstranéni vady. V pfipadé, Ze vyrobek nedoda kompletni
a je-li kompletnost vyrobku nezbytna k zjisténi existence reklamované vady a/nebo k jejimu odstranéni, béh Ihity k vyfizeni
reklamace zacina az dodanim chybéjicich soucasti.
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4. Neoprdvnénost reklamace

Reklamace neni opravnéna v pripadech, vznikla-li zdvada nebo poskozeni:
a) prokazatelné nespravnym uzivanim vyrobku (napf. v rozporu s navodem, s pokyny uvedenymi na obalu vyrobku & v zaruénim
listé, uzivanim v rozporu s obecné znamymi pravidly uzivani pfedmétného vyrobku, provozem pfi nesprdvném napajecim napéti,
pfipojovani na nedovolené zdroje proudu, uzivanim zbozi v nevhodnych podminkach — vihko, pranost, extrémni tvrdost vody apod.)
anebo jinym nespravnym jednanim uZivatele (napf. neodbornou instalaci ¢i zapojenim);
b) prokazatelné nedovolenymi zasahy do pfistroje (konstruk&ni nebo jina dprava, neodbornd montaz), Zivelnou katastrofou nebo
mechanickym poskozenim vyrobku;
c) nese-li predlozeny zaruéni list zjevné znamky provedenych zmén udaijl nebo je-li na vyrobku odli$né vyrobni &islo od toho, jez je
uvedeno v zaruc¢nim listé;
d) u estetickych komponentu, nezajistujicich funkénost vyrobku z divodu:

- transportniho poskozeni nebo premistovanim (poskrabani, promacknuti, praskliny, rozbita skla a police apod.)

- nefunkénich estetickych komponentu jako jsou madla, skla, ovladaci spinace apod., které jsou dusledkem bézného opotiebeni

- zmény barvy plastovych komponentu (jedna se o bézny fyzikalné chemicky jev po ¢ase pouzivani)

- vady spotfebnich materialt, u kterych je doba Zivotnosti dana charakterem soucastky (zarovky, vodni filtry, vzduchové, prachové

filtry, uhlikové filtry vSeho druhu, akumulatory, baterie, apod.)
- vady pfisluSenstvi a volitelné vybavy, zplisobené nevhodnou manipulaci nebo nepfiméfenym zachazenim

Ze zaruénich oprav jsou vylouceny piipady béZzné udrzby nebo &isténi, instalace, programovani, kontroly parametrd vyrobku.

5. Nahradni dily
Zaruka na samostatné prodany nahradni dil vyrobku je poskytovana v délce 6 mésicl, a to za pfedpokladu jeho odborné instalace.

6. Pozaruéni servis

V pfipadé placené pozaru¢ni opravy provedené autorizovanym servisem se poskytuje zaruka v délce 24 mésicu.

7. Rozsifend zaruka nad ramec zakona

U spotfebict (pracky, mycky) sériové vybavenych systémem Aqua-Stop (patent BSH) je vyrobcem poskytnuta zaruka na Skody
zplsobené chybou tohoto systému. Na tyto $kody je zakaznikovi spotfebiteli poskytnuta nahrada, a to po celou dobu Zivotnosti
spotrebice. Vyloucena je nahrada $kody v pfipadé, kdy nebyl spotfebi¢ zapojen do elektrického obvodu pod proudem.

8. Upozornéni pro prodejce
Prodejce je povinen vyplnit spravné a Uplné zarucni list v den prodeje vyrobku. Pfi pfipadné pfedprodejni reklamaci je tfeba predlozit
fadné vyplnény reklamaéni protokol a pofizovaci doklad (fakturu).

9. Ochrana osobnich udaji
Osobni udaje zakaznika kupujiciho budou pouzity vyhradné k ucelim pro zpracovani objednavek a k pfipadnému vyfizeni zaruky
v souladu se zak. ¢. 101/2000 Sb., o ochrané osobnich udaju.

10. Prohlaseni o hygienické nezdvadnosti vyrobku

V8echny vyrobky distribuované spole¢nosti BSH domaci spotfebite s.r.o. a pfichazejici do styku s potravinami spliiuji poZzadavky
o hygienické nezavadnosti dle zakona ¢.258/2000 Sb., vyhlasky 38/2001 Sb. Toto prohlaSeni se vztahuje na vSechny vyrobky
prichazejici do styku s potravinami uvedené v aktualnim ceniku spole¢nosti BSH domaéci spotfebice s.r.o.

Ujisténi dovozce o vydani prohldseni o shodé

Vazeny zakazniku,

dle § 13, odst.5 zakona ¢.22/1997 Sb. Vas ujistujeme, Ze na v8echny vyrobky distribuované spole¢nosti BSH domaci spotfebice s.r.o.
nagim obchodnim partnerim bylo vydano prohlageni o shodé ve smyslu zakona ¢. 22/1997 Sb a nafizeni vlady &. 17/2003 Sb.,
616/2006 Sb. a 22/2003 Sb. a pfislusnych nafizeni viady. Toto ujisténi dovozce o vydani prohlaseni o shodé se vztahuje na
v8echny vyrobky véetné plynovych spotiebicu, které jsou obsazeny v aktualnim ceniku firmy BSH doméci spotfebice s.r.o.
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Kontakt na servis domacich spotiebi¢ti BOSCH

BSH domaci spotrebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

PFijem oprav
Tel.: +420 251 095 546
Email: opravy@bshg.com

Objednavky pfisluSenstvi a nahradnich dild
Tel.: +420 251 095 556
Email: dily@bshg.com

Zakaznické poradenstvi
Tel.: +420 251 095 555
Email: bosch.spotrebice@bshg.com

Aktualni informace o servisu naleznete na internetovych strankach www.bosch-home.com/cz.
Zde mate moznost sjednat opravu pomoci online formulare.
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Deklarovana hodnota emisie hluku tohto spotrebica je 50 dB (A), ¢o
predstavuje hladinu A akustického vykonu vzhladom na referencny
akusticky vykon 1pW.

Dalsie informépie o vyrobkoch, prislusenstve, nahradnych

dieloch a servise najdete na internete na: www.bosch-home.com/sk.

A\ Dolezité bezpeénostné pokyny

Tento navod si starostlivo precitajte. Len
potom mdzZete spotrebi¢ obsluhovat
bezpecne a spravne. Navod na pouzivanie
a montazny navod si odlozte na neskorsie
pouzitie alebo pre nasledujuceho vlastnika
spotrebica.

Tento spotrebi¢ je uréeny len na

zabudovanie. Dodrziavajte Specialny navod
na montaz.

Po vybaleni spotrebi¢ preskusajte. Pokial
vznikli Skody pri transporte, spotrebic
nepripajajte.

SpotrebiCe bez zastrCky smi zapojovat
pouze opravnény odbornik. Pokud je
spotfebi¢ nespravné zapojeny, nemate

v pfipadé Skody narok na zaruku.

Tento spotrebi¢ je urCeny len na pouZivanie
v domacnosti a v zodpovedajucom
prostredi domacnosti. Spotrebi¢ pouzivajte
vyhradne na pripravu pokrmov a napojov.
Spotrebi¢ nenechavajte pocas prevadzky
bez dozoru.Spotrebi¢ pouZzivajte len

v uzavretych priestoroch.



Deti od 8 rokov a osoby so znizenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo duSevnymi
schopnostami, nedostatkom skusenosti Ci
vedomosti mozu tento spotrebi¢ pouzivat
len pod dozorom alebo po pouceni

0 bezpecnom pouzivani spotrebica

a o0 nebezpecenstvach, ktoré pri jeho
pouzivani vznikaju.

Nikdy nedovolte detom, aby sa hrali so
spotrebic¢om. Cistenie a pouzivatelsku
udrZzbu nesmu vykonavat deti bez dozoru.

PrisluSenstvo vzdy spravne vsuiite do
varného priestoru. Pozri opis Prislugenstvo
vnavode na pouzivanie.

Nebezpeéenstvo poziaru!

= Horlavé predmety uloZzené vo varnom
priestore sa mozu zapalit. Vo varnom
priestore nikdy neukladajte horfavé
predmety. Ak sa vspotrebici vyskytne dym,
nikdy neotvarajte jeho dvierka. Vypnite
spotrebi¢ avytiahnite sietovl zastréku
alebo vypnite poistku vpoistkovej skrinke.

Pri otvarani dvierok spotrebi¢a vznika
prievan. Papier na pecCenie sa mbze
dostat do kontaktu svyhrievacimi prvkami
avznietit. Pri predhrievani nekladte nikdy
papier na pecenie na prislusenstvo bez
upevnenia. Papier na pecenie zatazte vzdy
nadobou alebo formou na pecenie.
Papierom vylozte len potrebnu plochu.
Papier na pecenie nesmie presahovat
okraje prisluSenstva.

Nebezpecenstvo popalenia!

= Spotrebi¢ sa velmi zohreje. Nikdy sa
nedotykajte hordcich vnutornych pldéch
varného priestoru avyhrievacich prvkov.
Spotrebi¢ nechajte vzdy vychladnut.
Zabrante pristupu deti.

= PrisluSenstvo alebo riad sa velmi zohreje.
Horuci riad aprisluSenstvo vzdy vyberajte
zvarného priestoru pomocou kuchynskej
chnapky.

= Alkoholové vypary sa mbzu vo varnom
priestore vznietit. Nikdy nepouzivajte na
pripravu jedal velké mnozstvo napojov
svysokym percentom alkoholu. Pouzite len
malé mnozstvo napojov svysokym
percentom alkoholu. Opatrne otvorte
dvierka spotrebica.

Nebezpecenstvo obarenia!

= Pristupné Casti sa poc¢as prevadzky
zohreju na vysokU teplotu. Nikdy sa
nedotykajte horucich Casti. Zabrarte
pristupu deti.

= Po otvoreni dvierok spotrebi¢a méze zrury
vystupit hortca para. Opatrne otvorte
dvierka spotrebica. Zabrante pristupu deti.

= Zvody vhordcom varnom priestore sa
mbze vytvorit vodna para. Do horticeho
varného priestoru nikdy nelejte vodu.

Nebezpecéenstvo poranenia!

PoSkriabané sklo dvierok spotrebi¢a méze
prasknut. Nepouzivajte Skrabky na sklo,
ostré alebo abrazivne Cistiace prostriedky.

Nebezpecenstvo urazu elektrickym
prudom!

= Neodborné opravy sl nebezpecné. Ak
spotrebi¢ nefunguje spravne, vypnite
poistku v poistkovej skrinke. Zavolajte
servis. Opravu smie vykonaf vyhradne
technik zakaznickeho servisu vyskoleny
nasSou spolo¢nostou.

= Na horucich Castiach sa mdZe roztavit
izolacia kablov elektrickych spotrebicov.
Zabrante, aby sa privodné kable
elektrickych spotrebi¢ov dostali do styku
s horticimi ¢astami spotrebica.

= Pokial by do spotrebi¢a vnikla vihkost,
mohlo by to mat za nasledok Uraz
elektrickym prudom. Nepouzivajte
vysokotlakovy ani parny distic.

= Pri vymene ziarovky osvetlenia varného
priestoru su kontakty objimky Ziarovky pod
pridom. Pred vymenou vytiahnite sietovu
zastrCku alebo vypnite poistku vpoistkovej
skrinke.

= Vadny spotrebi¢ miZze zplsobit Uraz
elektrickym proudem. Vadny spotfebi¢
nikdy nezapinejte. Vytahnéte sitovou
zastréku ze zasuvky nebo vypnéte pojistku
v pojistkové skfince. Zavolejte servis.

Nebezpecenstvo poziaru!
= Volné zvySky jedal, tuk a vypek sa m6zu
pocas procesu samodistenia vznietit. Pred

kazdym procesom samocistenia odstrarite
zvarného priestoru hrubé nedistoty.

= Varné nadoby su po procese
samocistenia zvonku velmi horuce. Na
rucku dvierok nikdy nevesajte horlavé
predmety, ako napr. utierky na riad.
Prednu stranu spotrebi¢a udrziavajte
volnu. Zabrarnte pristupu deti.



Nebezpecenstvo popalenia!

= Varny priestor sa poCas procesu
samocistenia velmi rozhoruc¢i. Dvierka
spotrebi¢a nikdy neotvarajte alebo
blokovaci hacik nikdy nepostvajte rukou.
Spotrebi¢ nechajte vychladnut. Zabrarite
pristupu deti.

= A\ podas samodistenia je vonkaj$i povrch
spotrebiga velmi hortci. V tomto ¢ase sa
nikdy nedotykajte dvierok spotrebica.
Nechajte spotrebi¢ vychladnut. Zabrarite
pristupu deti.

Nebezpecéenstvo tazkého poskodenia
zdravia!

Spotrebi¢ sa pocas procesu samocistenia
velmi zohreje. Neprilnava vrstva plechov

a foriem sa narusi a vznikaju jedovaté
vypary. PoCas procesu samocistenia nikdy
nedavajte vycistit plechy alebo formy

s neprilnavou povrchovou vrstvou. Spolu

s rdrou Cistite len smaltované prislusenstvo.

Pri€¢iny poskodeni
Pozor!
m PrisluSenstvo, félia, papier na pecenie alebo nadoba na dne

varného priestoru: Na dno varného priestoru nekladte Ziadne
prislusenstvo. Dno varného priestoru nevykladajte féliou

Vas novy sporak

Zoznamte sa s vasim novym spotrebi¢om. V tejto kapitole vam
vysvetlime, ako funguje ovladaci panel a jeho jednotlivé ¢asti.
Najdete tu tieZ informacie o prislusenstve a vnutornych ¢astiach
rdry na pecenie.

Ovladaci panel

Prehlad ovladacieho panela. Na displeji sa nemo6zu zobrazovat
vSetky symboly naraz. Jednotlivé Casti sa mozu ligit v zavislosti
od zakupeného modelu spotrebica.

alebo papierom na pecenie Ziadneho druhu. Na dno varného
priestoru nekladte Ziadne nadoby, ak je teplota nastavena na
viac ako 50 °C. Hromadi sa teplo. Casy pecenia a smazenia
potom nesuhlasia a dochadza k poskodeniu smaltu.

Voda v horticom varnom priestore: Do hortceho varného
priestoru nikdy nelejte vodu. Vznikne vodna para. Zmenou
teploty sa méze poskodit smalt.

VIhké potraviny: V zatvorenom varnom priestore
neuchovavajte dlhsi ¢as Ziadne vihké potraviny. Poskodil by
sa smalt.

Ovocna stava: Pri peceni velmi $tavnatych ovocnych kolacov
nenaplrite plech na pecenie prili§ vysoko. Ovocna Stava
odkvapkavajuca z plechu na pecenie zanechava flaky, ktoré
nemozno vydistit. Rad$ej pouZite hibsi univerzalny pekac.
Vychladnutie s otvorenymi dvierkami spotrebic¢a: Varny
priestor nechajte vychladnut vzdy uzavrety. Aj ked dvierka
rury len trochu otvorite, méze ¢asom dojst k poskodeniu
susednych hran kuchynskej linky.

Silno znecistené tesnenie dvierok: Ak je tesnenie dvierok
silno znedistené, dvierka spotrebi¢a sa pri prevadzke uz
spravne nezatvaraju. Susedné hrany kuchynskej linky sa
mézu poskodit. Tesnenie rury udrziavajte vzdy vcistote.

Dvierka spotrebi¢a ako sedacia alebo odkladacia plocha:
Nestavajte, nesadajte anevesajte sa na otvorené dvierka
spotrebic¢a. Na dvierka spotrebi¢a neodkladajte Ziaden riad
alebo prislusenstvo.

Vsunutie prisluSenstva: Podla typu spotrebi¢a méze
prislugenstvo poskriabat sklo dvierok pri zatvarani
spotrebica. PrisluSenstvo vzdy zasunte az na doraz do
varného priestoru.

m Preprava spotrebic¢a: Spotrebi¢ neprendsajte ani nedrzte za
drZzadlo na dvierkach. Drzadlo na dvierkach by nevydrzalo
hmotnost spotrebi¢a a mohlo by sa zlomit.

Pouzitie

Senzory

Displej

Ovladag¢ funkcif

I RN SR

Zatlacaci otocny voli¢

Niektoré riry maju zatlacaci otoény voli¢. Zatlacit a vysunut
mozete otoény voli¢ tak, Ze ho v nulovej polohe stladite.
Senzory

Senzory nestlacajte nasilu. Stlacte len prislusny symbol.



Voli¢ funkcii
Voli¢om funkcii nastavte druh ohrevu.

Poloha Pouzitie

o Poloha na nule Rura na pecenie je vypnuta.

Rychle zahriatie Rura dosiahne velmi rychlo nasta-

venu teplotu.

3D hordci vzduch Na kolace a pecivo. Mozné je
pecenie na troch stuprioch. Venti-
lator na zadnej stene rury rovno-
merne rozhana teplo vo varnom

priestore.

Cirkulécia eco*

Na kolace a pecivo, hlboko zmra-
zené vyrobky, méaso a ryby na jed-
nej Urovni bez predhrievania.
Ventilator rovnomerne rozhara
$pecidlne energeticky optimalizo-
vané teplo vo varnom priestore.

(= Horny/dolny ohrev*  Na kolace, nakypy a chudé kusky
masa, napr. tefacieho alebo diviny,
na jednej urovni. Teplo prichadza

rovnomerne zhora a zdola.

&) Grilovanie Pecenie mésa, hydiny a ryb.

s cirkulaciou vzduchu Vyhrievacie teleso grilu a ventilator
sa striedavo zapinaju a vypinaju.
Ventilator rovnomerne rozvadza
teplo grilu okolo jedla.

()  Gril, velké plocha Na grilovanie steakov, klobas,
toastov a ryb. Rozohreje sa cela
plocha pod vyhrievacim telesom

grilu.

(3 Dolny ohrev Zavaranie, pecenie a zapekanie

Teplo prichadza zdola.

Automatické Cistenie varného
priestoru. Rura sa zohrieva, kym
nezmiznu necistoty.

Samodistenie

Osvetlenie rury Zapnutie osvetlenia rary

* Druh ohrevu, pre ktory je uréena trieda energetickej uc¢innosti
podla normy EN60350.

Ked sa zvoli druh ohrevu, v indikaénom poli sa rozsvieti
symbol ——.

Senzory a displej

Senzory sluZia na nastavenie réznych funkcii. Na displeji sa
zobrazia nastavené hodnoty.

Senzor Funkcia senzora

°C Teplota Zvolte teplotu a grilovaci stupen

alebo stuper Cistenia.

Volba dasomeru &, &asu trvania
pripravy pokrmu =, asu
ukoncenia = a aktualneho

gasu ©.

(® Funkcie &asu

—  Minus Znizenie nastavenych hodnét.

+ Plus ZvySenie nastavenych hodnot.

Na displeji sa rozsvieti symbol tej funkcie ¢asu, ktora je prave
aktivna.

Tlacidla na zmenu nastavenych stupriov

Tlacdidlami + alebo — sa daju menit vSetky prednastavené
a odporucané stupne.

+ = zvysit nastavené stupne.
— = znizit nastavené stupne.

Oblasti
30-270 Rozsah tepldt Teplota vo varnom priestore v °C.
1-3 Stupne grilovania Stupne grilovania pre gril s velkou

plochou [J.

1 = stupen 1, mierne
2 = stupen 2, stredne
3 = stupen 3, silno

Stupne Cistenia  Stupne Cistenia pre samocistenie

1 = stupen 1, mierne
2 = stupen 2, stredne
3 = stupen 3, silno

1s-23:59h Trvanie pripravy

1s-23:59h Cas spinacich hodin.

Symbol ohrevu

Pokym sa rura na pecenie rozohrieva, v indikacnom poli svieti
symbol 8. Ked rira dosiahne optimalnu teplotu na vioZenie
jedla a drzi sa na konstantnej vyéke, symbol § sa vypne.

Pri stupfioch grilovania a istenia sa symbol § nerozsvieti.

Varny priestor

Vo varnom priestore je osvetlenie. Ventilator zabrariuje, aby sa
rura prili§ rozohriala.

Osvetlenie rary

Pocas prevadzky svieti osvetlenie vo varnom priestore.
Osvetlenie rury zhasne, ked je nastavena teplota pod 60 °C
a pocas automatického Cistenia. Tak je mozné optimélne

a presné nastavenie.

V polohe voli¢a funkcii (&) moZete osvetlenie riry zapndt aj
vtedy, ked je rdra vypnuta.
Ventilator

Ventilator sa zapina a vypina podla potreby. Teply vzduch unika
cez vrchnu ¢ast dveri. Pozor! Nezakryvajte ventilacny otvor.
Rdra na pecenie by sa mohla prehriat.

Ventilator zostava ur¢itl dobu zapnuty aj po vypnuti rdry na
pecenie, aby tato rychlejsie vychladla.



Vase prislusenstvo

Vase dodané prislusenstvo je vhodné na pripravu mnohych
jedal. Dbajte na to, aby ste prislusenstvo vzdy spravne zasunuli
do varného priestoru.

Aby sa niektoré jedla vydarili este lepsie alebo aby
zaobchéadzanie svasou rdrou bolo este komfortnejsie,
kdispozicii je vyber osobitného prislusenstva.

Cistenie prislusenstva

Prislusenstvo mdzete umiestnit do rary v 5 réznych vyskach.
Vlozte ho podla moznosti vzdy ¢o najdalej, aby sa nedotykalo
skla dvierok rury.

Upozornenie: Ked sa prisluSenstvo rozhoruci, méze sa
zdeformovat. Ked znova vychladne, deformacia zmizne. Nema
to Ziaden vplyv na funkénost.

Vasa rura je vybavena len niektorymi z nasledovnych doplnkov.

Doplnky je mozné zakupit v strediskach technickej podpory,
v Specializovanych predajniach ¢i na internete. Uvedte
¢islo HEZ.

Rost

Na riad, formy na pecenie, pecené
maso, grilované jedla a hlboko
zmrazené jedla.

@
€)
2
@D

Rost zasurite otvorenou stranou
k dvierkam rudry a zakrivenim nadol

~—

Smaltovany plech na pecenie
Na kolace, cestoviny a suché
pecivo.

Plech na pecenie zasurite do rury
skosenou stranou smerom

k dvierkam.

PrisluSenstvo sa da az do polovice vytiahnut von, pricom pevne
sedi. Jedla sa tak daju lahko vybrat.

Pri zasuvani prislusenstva do rury davajte pozor, aby sa zarez
nachadzal na zadnom konci prislusenstva. Len tak presne

Univerzalny pekaé

Na stavnaté kolace, pecivo, hlboko
zmrazené jedla a velké kusy méasa.
MoZzno ho pouzit aj ako pekac

s vysokym okrajom, ked grilujete
priamo na roste.

Univerzalny pekac zasuvajte do rary

skosenou stranou smerom
k dvierkam.

Drziak prisluSenstva

Pri pouZiti samocistenia mozete
spolu s rdrou dat vycistit aj univer-
zalny pekac alebo smaltovany
plech.

Drziaky prisluSenstva zasunte
vpravo a vlavo.

V zévislosti od vybavy ma spotrebi¢ vytahovacie kolajnicky,
ktoré fahko zapadnu, ked su celkom vytiahnuté. PrisluSenstvo
sa tak da lahko vlozit dnu. Vytahovacie kolajni¢ky odblokujete
tak, Ze ich slabym tlakom posuniete znova do rury.

Osobitné prislusenstvo*

Osobitné prislugenstvo si mdzete kupit v nasom zakaznickom
servise alebo v $pecializovanych predajniach. Rozsiahlu
ponuku prislugenstva k rdre na pecenie najdete v nasich
prospektoch alebo na internete.Nahliadnite do predajnych
podkladov.

Nie kazdé osobitné prisluSenstvo sa hodi ku kazdému
spotrebicu. Uvedte pri kiipe vZdy presné oznacenie (Cislo
vyrobku - E-Nr.) vasho spotrebica.

Osobitné prislusenstvo* Cislo HEZ Pouzivanie

Plochy smaltovany plech na pecenie HEZ361000 Na kolace, cestoviny a suché pecivo.

Hlboky smaltovany univerzalny pekacé HEZ362000 Na stavnaté kolace, pecivo, hlboko zmrazené jedla a velké kusy
masa. Pri grilovani priamo na roste mozno pekac pouzivat aj ako
zachytnu nadobu na tuk.

Rost HEZ364000 Na varné nadoby, formy na pecenie, pe¢ené méaso, grilované jedla
a hlboko zmrazené jedla.

Plech na pizzu HEZ317000 Ideélny na pizzu, mrazené vyrobky alebo velké okruhle kolace.
Plech na pizzu mézete pouzit namiesto hlbokého univerzalneho
pekéaca. Plech poloZte na rost a riadte sa udajmi v tabulkach.

Skleneny pekacé HEZ915001 Skleneny pekac je vhodny na pripravu dusenych jedal a nakypov,

ktoré sa pripravuju v rure na pecenie. Zvlast vhodny je na pripravu
s pouzitim automatickych programov alebo automatického pecenia.

Trojité vytahovacie kolajni¢ky, s pinym vysu- HEZ368301
vom

Pomocou vytahovacich kolajniciek vo vyske 1, 2 a 3 mdzete prislu-
Senstvo kompletne vytiahnut bez toho, Ze by sa prevratilo.
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Pred prvym pouzitim

Tu sa dozviete, Co musite urobit, nez zacnete prvy raz
pripravovat jedlo vo vasej rure na peéenie. Predtym si precitajte
kapitolu Bezpecnostné pokyny.

Naprogramovanie ¢asu
I Nxixl

Po zapojeni sa na displeji rozsvieti symbol ® a &:00. Znovu
nastavte ¢as.

1. Stlagte senzor (.
Na displeji sa zobrazi Gas 2:00.
2.Pomocou senzorov + alebo — nastavte ¢as.
3. Potvrdte stlagenim senzora (©.
Po niekolkych sekundach sa zobrazi naprogramovany ¢as.

Nastavenie rury na pecenie

Existuje viacero spésobov nastavenia rury na pecenie.

V nasledujtcich krokoch je opisané, ako nastavit druh ohrevu
a teplotu Ci stupen grilovania. Na rure na pecenie mozno
naprogramovat ¢as pripravy a ¢as ukoncéenia kazdého jedla.
Pre dalSie informdcie si precitajte kapitolu Nastavenie funkcii
casu.

Druh ohrevu a teplota
Pozrite obrazok: horny a spodny ohrev (=] na 190 °C.
1.Pomocou ovladaca funkcii zvolte druh ohrevu.

2.PoZadovanu teplotu alebo grilovaci stuper nastavte pomocou
senzorov + alebo —.

Rura na pecenie sa zohrieva.

Zahriatie rury

Aby ste odstranili vériu novoty, predhrejte prazdnu zatvorenu
ruru na pecenie. Najucinnejsie je na hodinu zapnut horny

a spodny ohrev (& na 240 °C. Uistite sa, Ze vo vndtri riry
nezostali ziadne zvysky obalu.

1.Pomocou ovladada funkcii zvolte horny a spodny ohrev [Z.
2. Stlacajte senzor +, kym sa na displeji nezobrazi 240 °C.

Po hodine rdru vypnite. Ruru vypnete oto¢enim ovladaca funkcif
do polohy nula.

Cistenie prislusenstva

Pred prvym pouzitim prisluSenstva ho dobre vycistite teplou
vodou s trochou prostriedku na umyvanie riadu a handri¢kou.

Vypnutie rary na pecenie
Ovladac¢ funkcii nastavte do polohy nula.

Zmena nastaveni

Druh ohrevu, teplotu alebo grilovaci stuperi je mozné
kedykolvek upravit.

Rychloohrev

Pomocou funkcie rychloohrevu rdra na pecenie velmi rychlo
dosiahne nastavenu teplotu.

Rychloohrev sa odporuca pouzivat pri teplotach nad 100 °C.

Aby ste dosiahli rovhomerné prepecenie, viozte pokrm do rury
az po ukonc&eni rychloohrevu.

1.Pomocou ovladada funkcii 4] zvolte rychloohrev.
2.Pomocou senzorov + a — zvolte pozadovanu teplotu.
Na displeji sa rozsvieti symbol §. Rura na pedenie zaéina hriat.

Koniec rychloohrevu

Zaznie zvukovy signdl, symbol § zhasne. Potravinu viozte do
riry a vyberte pozadovanu teplotu a funkciu.

ZruSenie rychleho ohrevu

Ovladac funkcii nastavte do polohy nula. Rura na pecenie je
vypnuta.

Upozornenie: Pri funkcii rychloohrev nie je mozné nastavit ¢as
trvania pripravy pokrmu.



Nastavenie funkcii ¢asu

Tato rura na pecenie je vybavena niekolkymi funkciami ¢asu.
Senzorom (O sa aktivuje menu a prepinaju sa funkcie. Symboly
Casu zostavaju rozsvietené, kym sa vykonavaju nastavenia.
Nastavenu funkciu ¢asu mozete upravit pomocou senzorov +
alebo —.

Casomer

Funkcia ¢asomeru nezavisi od prevadzky riry na pecenie.
Casomer je vybaveny vlastnym signdlom. Takto je mozné urdit,
¢i uplynul ¢as nastaveny na ¢asomere alebo nastalo
automatické vypnutie rury na pecenie (Casu trvania pripravy
pokrmu).

1. Stlagte senzor (®.
Na displeji sa rozsvieti symbol £,
2. Nastavenie ¢asu na ¢asomere pomocou
senzorov + alebo —.
Navrhovana hodnota senzora + = 10 minut
Navrhovana hodnota senzora —= 5 minut
Po niekolkych sekundéach sa zobrazi nastaveny ¢as. Zac¢ina
plynut ¢as nastaveny na ¢asomere. Na displeji sa zobrazi

symbol £) a zobrazi sa priebeh &asu nastaveného na
Sasomere.

Cas nastaveny na éasomere vyprsal.

Zaznie zvukovy signdl. Na displeji sa zobrazi 00:080. Casomer
vypnite stlacenim senzora

Zmena ¢asu ¢asomeru

Zmerite ¢as ¢asomeru pomocou senzorov + alebo —. Po
niekolkych sekundach sa zobrazi upraveny ¢as.

Zrusenie ¢asu ¢éasomeru

Casomer zostava Z?_Pnut)'/ aj po vypnuti rury. Nastavte ¢as na
gasomere na J0:00 pomocou senzora —. Casomer sa vypne.

Overenie nastaveného ¢asu

V pripade, Ze je nastavenych viacero funkcii ¢asu, na displeji sa
rozsvietia prislu§né symboly.

Ak chcete zistit zvoleny ¢as na Gasomere £\, éas trvania
pripravy pokrmu 1=, 8as ukondéenia -l alebo aktualny sas ©,
opakovane stlaéajte senzor ®, kym sa nerozsvieti pozadovany
symbol. Prislusna hodnota sa na niekolko sekund zobrazi na
displeji.

Cas trvania pripravy pokrmu

Rura na pecenie umoziiuje nastavit ¢as trvania pripravy
kazdého pokrmu. Po uplynuti ¢asu trvania pripravy pokrmu sa
rdra na pecenie automaticky vypne. Vdaka tomu nie je nutné
kvoli vypnutiu rury prerusovat iné préce a ani neddjde

k prekroceniu potrebného ¢asu na pripravu pokrmu

Z nepozornosti.

Pozrite obrazok: ¢as trvania pripravy pokrmu je 45 minut.

1.Pomocou ovladaca funkcii zvolte druh ohrevu.

2. Dvakrat stlagte senzor (.
Na displeji sa zobrazi 35:080 a symbol trvania Gasu pripravy
pokrmu =,

3.Pomocou senzorov + alebo — upravte ¢as trvania pripravy
pokrmu.
Navrhovana hodnota senzora + = 30 minut
Navrhovana hodnota senzora — = 10 minut

4. Stlacte senzor °C.

Pozadovanu teplotu alebo grilovaci stuper nastavte pomocou
senzorov + alebo —.

Po niekolkych sekundach sa rdra na pecenie zapne. Na displeji
sa zobrazi nastavena teplota a rozsvieti sa symbol -,

Cas ohrevu uplynul

Zaznie signdl. Rura na pecenie sa prestane zahrievat.

V indikaénom poli sa zobrazi G0:04. Stlacte tlagidio ©
dvakrat. Tlacidlami + alebo — nastavte novy ¢as ohrevu alebo
stlacte tlagidlo ® a nastavte voli& funkcii do polohy 0. Rura je
vypnuta.

Zmena €asu trvania pripravy pokrmu

Dvakrét stlagte senzor (®. Pomocou senzorov + alebo —
zmente ¢as trvania pripravy pokrmu.

Zrusenie ¢asu pecenia

Dvakrat stladte senzor (®. Nastavte ¢as pnpravy pokrmu na
80:00 pomocou senzora —. Cas je zrugeny.

Overenie nastaveného ¢asu

V pripade, Ze je nastavenych viacero funkcii ¢asu, na displeji sa
rozsvietia prislusné symboly.

Ak chcete zistit zvoleny Sas na ¢asomere £), &as trvania
pripravy pokrmu -, &as ukond&enia =l alebo aktualny ¢as ©,
opakovane stldéajte senzor ®, kym sa nerozsvieti poZzadovany
symbol. Prislusna hodnota sa na niekolko sekund zobrazi na
displeji.



Cas ukoncenia

Na rure je mozné nastavit as ukoncenia pripravy jednotlivych

pokrmov. V tomto pripade sa rura automaticky zapne a vypne

v pozadovany ¢as. Napriklad pokrm mdZete vioZit do rury rano

a nastavit riru tak, aby bolo jedlo hotové na obed.

Uistite sa, Ze potraviny nachddzajice sa dihsi ¢as v rure sa

nepokazia.

Pozrite obrazok: je 10.30 h, Cas pripravy pokrmu je 45 minut

a rura sa ma vypnut o 12.30 h.

1. Nastavte ovladac funkcif.

2. Dvakrét stladte senzor (©.

3.Pomocou senzorov + alebo — upravte ¢as trvania pripravy
pokrmu.

4. Stlaste senzor (®.

Na displeji sa zobrazi ¢as a symbol ukonc¢enia pripravy
pokrmu =l

6. Stlacte senzor °C.
PoZzadovanu teplotu alebo grilovaci stuper nastavte pomocou
senzorov + alebo —.
Na displeji sa zobrazi nastavena teplota a symbol =, rdra
zostéva v pohotovostnom rezime. Po zapnuti riry sa zobrazi
nastavena teplota a symbol I-1. Symbol I zhasne.

Cas ohrevu uplynul

Zaznie signal. Rura na pecenie sa prestane zahrievat.

V indikadnom poli sa zobrazi G500, Stlacte tlagidlo ®
dvakrat. Tlagidlami + alebo — nastavte novy ¢as ohrevu alebo
stladte tlagidlo (© a nastavte voli& funkcii do polohy 0. Rura je
vypnuta.

Zmena ¢asu ukoncenia

Trikrat stladte senzor (. Pomocou senzorov + alebo — zmerite
Cas ukoncenia pripravy pokrmu. Po niekolkych sekundéch sa
zobrazi upraveny Cas. Cas ukoncenia nemerite, pokial uz ¢as
pripravy pokrmu zacal ubiehat. Vysledny produkt by mohol byt
iny.

ZruSenie ¢asu ukonéenia

Trikrét stladte senzor ® a zmerite ¢as ukonéenia na aktualny
¢as —. Rura sa zapne.

Overenie nastaveného ¢asu

V pripade, Ze je nastavenych viacero funkcii ¢asu, na displeji sa
rozsvietia prislusné symboly.

Ak chcete zistit zvoleny ¢as na Gasomere £, éas trvania
pripravy pokrmu I-l, &as ukondenia =3I alebo aktudlny sas ©,
opakovane stladajte senzor (®, kym sa nerozsvieti pozadovany
symbol. Prislusna hodnota sa na niekolko sekind zobrazi na
displeji.

Aktualny cas

Po zapojeni alebo po preruseni dodavky elektrického pridu sa
na displeji rozsvieti symbol ® a J:0. Znovu nastavte ¢as.

1. Stlagte senzor (.
Zobrazi sa ¢as 12:00.
2.Pomocou senzorov + alebo — nastavte ¢as.
3.Potvrdte stladenim senzora .
Po niekolkych sekunddach sa zobrazi naprogramovany ¢as.

Zmena ¢asu
Predtym nesmie byt nastavena Ziadna ina funkcia casu, rdra
musi byt vypnuta.
1. Dvakrét stlacte senzor (.
Na displeji sa zobrazi symbol (®.
2.Pomocou senzorov + alebo — upravte ¢as.
3.Potvrdte stlagenim senzora .
Naprogramovany ¢as sa zobrazi po niekolkych sekunddch.

Skryt ¢as

Cas je mozné skryt. Pozrite kapitolu Zmena zdkladnych
nastaveni.



Zmena zakladného nastavenia

Tato rura na pe¢enie ma k dispozicii rézne zakladné
nastavenia. Tieto nastavenia mézu byt prispdsobené
individualnym potrebam pouzivatela.

Zakladné nastavenie

Volba0 Volba1 Volba2 Volba3

c  Dizka trvania signalu po uplynuti ¢asu pripravy pokrmu alebo ¢asu na ¢asomere - cca 10 s cca 2 min* cca 5 min
cc  Ukazovatel Gasu nie ano* - -

-3 Casové oneskorenie, nez ddjde k pouZitiu zvoleného nastavenia - cca2s ccads* ccalls
-5 Posuvné vodiace listy su nasadené nie ano - -

c&  Pre vdetky hodnoty zvolit nastavenia vyrobcu nie* ano - -

* Vyrobné nastavenie

Rura musi byt vypnuta.

1.Stlagte senzor ® asi na 4 sekundy.
Na displeji sa zobrazi aktudlne zakladné nastavenie pre
trvanie signdlu, napr. = { pre volbu 2.

2.Zmerite zakladné nastavenia pomocou senzorov + alebo —.

Automatické vypnutie

Ak sa pocas niekolkych hodin nezmenili nastavenia spotrebica,
aktivuje sa jeho automatické vypnutie. Rura na pecenie
prestane hriat. Zavisi to od zvolenej teploty alebo grilovacieho
stupnia.

Aktivacia automatického vypnutia

Zaznie zvukovy signal. Na displeji sa zobrazi F 5. Rura na
pecenie prestane hriat.

Otocte ovladac¢ funkcii do polohy nula. Rura sa vypne.

Samocistenie

Poc¢as samocistenia sa rura ohreje priblizne na 500 °C. Spalia
sa tak zvy$ky po peceni a po jeho ukonceni je potrebné len
vyGistit sadze v jej vnutornej Casti.

K dispozicii su tri stupne Cistenia.

Stupenn Miera Cistenia Trvanie

{ slabé cca 1 hodina 15 minat
2 stredné cca 1 hodina 30 minut
3 silng cca 2 hodiny

Cim je negistota vadsia a starsia, tym vy3si by mal byt stupefi
Gistenia. Staci ak vnutornu Gast rury vydistite raz za dva &i tri
mesiace. Dokladné &istenie si vyZaduje len 2,5 - 4,7
kilowatthodin.
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3. Potvrdte stlagenim senzora (®.
Na displeji sa zobrazia nasledujice zékladné nastavenia.
Pomocou senzora ® si mozno prehliadnut vetky nastavenia
a senzormi + alebo — ich menit.

4.Na zaver stladte senzor (© asi na 4 sekundy.

VSetky zakladné nastavenia boli pouzité.

Zéakladné nastavenia sa mozu kedykolvek znova zmenit.

Zrusenie automatického vypnutia
Aby ste sa vyhli neZelanej aktivacii automatického vypnutia

spotrebica, je potrebné nastavit ¢as trvania pripravy pokrmu.
Rura sa ohrieva, kym neuplynie tento nastaveny ¢as.

Délezité upozornenia

Kvéli vasej bezpecénosti sa dvierka rury na pecenie automaticky
zablokuju. Dvierka rury mozete znova otvorit az vtedy, ked je
varny priestor vychladnuty a na displeji zhasne symbol
zablokovania.

Pocas samocistenia svieti osvetlenie varného priestoru.

A Nebezpecéenstvo popalenia!

m Varny priestor sa po¢as procesu samocistenia velmi zohreje.
Nikdy neotvarajte dvierka spotrebica alebo blokovaci hacik
nepresuvajte rukou. Nechajte spotrebic¢ vychladnut. Deti
udrZujte v bezpecénej vzdialenosti.

= Spotrebi¢ sa poc¢as procesu samocistenia velmi zohreje.
Nikdy sa nedotykajte dvierok spotrebic¢a. Nechajte spotrebic
vychladnut. Deti udrzujte v bezpecénej vzdialenosti.

A Nebezpecenstvo poziaru!
Spotrebi¢ sa pogas procesu samodistenia velmi zohreje. Na

racku dv[erok nikdy neve$ajte horlavé predmety, napr. utierky
na riad. Celnu stranu spotrebi¢a udrziavajte vzdy volnu.



Pred samodistenim

Vnatro rary na peéenie musi byt prazdne. Zvnutra rury vyberte
prislusenstvo, nadoby, zavesné rosty a bo¢né vodiace listy.
Postup pri demontazi zavesnych rostov a vodiacich list pozrite
v kapitole Udrzba a Cistenie.

Vycistite dvierka rury a bo¢né steny vnutornej Casti riry
v oblasti tesnenia.

A Nebezpeéenstvo poziaru!!
Zvysky jedal, mast a $tava z peCeného masa sa mozu zapalit.

Vnutornu Gast rury a prisluSenstvo ostavajuce v rure vydistite
vihkou utierkou.

Cistenie prisluenstva

Zavesné rosty a vodiace liSty nie st vhodné na samocistenie.
Vyberte ich z vnutornej Casti rury.

Na idedlne vycistenie vnutornej ¢asti riry sa odporuca pri
funkcii samodistenia vybrat z riry plechy na pecenie. Pouzitim
drziaka na prislusenstvo je v8ak mozné vydistit univerzalny
hlboky smaltovany pekac alebo nizky smaltovany plech na
pecenie. Prislusenstvo gistite vzdy po jednom.

Rost sa nesmie distit pomocou funkcie samodistenie

Ak rura nie je vybavena drziakom na prislu§enstvo, mézte si ho
zakupit v servisnych strediskach alebo na internete pod Gislom:
466546.

Drziak na prislusenstvo sa vklada vlavo a vpravo.

—_—

Prislu§enstvo najprv vodou vygistite od zvySkov jedal, oleja
a $tavy z masa.

Univerzalny hlboky pekac alebo nizky plech na pecenie polozte
na drziak.
A Nebezpeéenstvo vazneho ohrozenia zdravia!

Pocas Cistenia nevkladajte plechy a formy s teflénovym
povrchom. Pri vysokej teplote sa teflénovy povrch poskodzuje
a vznikaju toxické plyny.

Nastavenie
Po zvoleni stupria Cistenia ruru nastavte.
1.Pomocou ovladada funkcii zvolte funkciu samogistenie .

2.Pozadovany stupen Cistenia nastavte pomocou
senzorov + alebo —.

Na displeji sa zobrazi stupen Cistenia a symbol I-1. Po uplynuti
niekolkych sekuind zacina samodcistenie.

Kratko po zacati sa zablokuju dvierka rury. Na displeji sa
rozsvieti %mbol . Dvierka je mozné otvorit az po zhasnuti
symbolu @.

Samodistenie je ukonéené

Na displeji sa zobrazi J5:08. Rara na pedenie prestane hriat.

Otocte ovlada¢ funkcii do polohy nula. Rura sa vypne. Dvierka
je mozné otvorit aZ po zhasnuti symbolu & na displeji.

Zmena stupna Cistenia

Po zacati Cistenia nie je mozné zmenit stuperi Cistenia.

Prerusenie samocistenia

Otocte ovlada¢ funkcii do polohy nula. Rura sa vypne. Dvierka
je mozné otvorit az po zhasnuti symbolu @ na displeji.

Posunutie ¢asu ukoncéenia

Na rure je mozné nastavit ¢as ukondéenia samodistenia.
Samodcistenie je mozné nastavit na noc a ruru tak pouzivat cez
deri.

Pri nastaveni postupujte podla bodu 1 a 2. Pred zac¢atim
samodistenia trikrat stlaéte senzor ® a pomocou

senzorov + alebo — posurite ¢as ukoncenia.

Rdra prepne na pohotovostny rezim. Na displeji sa zobrazi
stuperi Cistenia a symbol =I. Po zadati samocistenia sa zobrazi
Gas trvania Cistenia a symbol I-l. Symbol = zhasne.

Overenie nastaveného ¢asu

Ak chcete zistit Cas trvania stupna Cistenia alebo ¢as ukoncenia
samodistenia, opakovane stladte senzor ®, kym sa nerozsvieti
pozadovany symbol . Prislu§na hodnota sa na niekolko sekund
zobrazi na displeji.

Po samocisteni

Po vychladnuti vnutornej Casti rary vycistite spalené zvysky
vlhkou utierkou.
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Udrzba a ¢istenie

Rura na pecenie si udrZi svoj pévodny vzhlad a vykonnost, ak

budete dodrziavat dékladnu starostlivost o spotrebic.

V nasledujucich riadkoch sa docitate, ako udrziavat a Cistit

spotrebic.

Upozornenia

= Na prednej Casti rdry sa na jej sklenenej, plastovej alebo
kovovej ¢asti mdzu objavit rozne zafarbenia.

= Tiene pozorovatelné na skle dvierok, ktoré robia $pinavy
dojem, st odrazom osvetlenia rudry.

= Smalt sa pri vysokych teplotach vypaluje. M6Ze to spdsobit
jemnu stratu zafarbenia. Ide o bezny jav, ktory neovplyvriuje
funkénost spotrebica. Hrany tenkych plechov nie su Uplne
smaltované. Mézu byt preto tvrdé na dotyk, ¢o vSak nema
Ziadny vplyv na protikoréznu ochranu.

Cistiace prostriedky

Aby nedoslo k poskodeniu réznych povrchov pouzivanim
nevhodnych Cgistiacich prostriedkov, riadte sa pokynmi
v tabulke. Nepouzivajte

m abrazivne &i agresivne Gistiace prostriedky,

m Cistiace prostriedky s vysokym obsahom alkoholu,
m Skrabky Ci tvrdé hubky,

m vysokotlakové ani parné Cistice.

Nové handricky pred pouzitim riadne vyperte.

Zbna Cistiace prostriedky

Predna Cast rary na Tepla voda s malym mnoZstvom pros-

pecenie triedku na umyvanie riadu:
Vycistite pomocou handri¢ky a ususte
makkou utierkou. Nepouzivajte Cistice
ani Skrabky na sklo.
Plochy Tepla voda s malym mnoZstvom pros-
z uSlachtilej triedku na umyvanie riadu:
ocele Vycistite pomocou handricky a ususte

makkou utierkou. Skvrny od vapna, tuku,
Skrobu a bielky vzdy ihned odstrante.

V opac¢nom pripade by sa pod nimi
mohla vytvorit korézia.

V servisnych strediskach alebo $peciali-
zovanych predajniach mozete zakupit
Specialne prostriedky uréené na Cistenie
uslachtilej ocele vhodné na teplé povr-
chy. Cistiaci prostriedok naneste pomo-
cou makkej utierky.

Sklo Cisti¢ na sklo:

Vycistite pomocou makkej utierky.
Nepouzivajte Skrabku na sklo.

Cisti¢ na sklo:

Vydistite pomocou makkej utierky.
Nepouzivajte alkohol, ocot ani abrazivne
Ci agresivne Cistiace prostriedky.

Ovlada¢

Cisti¢ na sklo:
Vydistite pomocou makkej utierky.
Nepouzivajte Skrabku na sklo.

Sklo dvierok

Sklo dvierok Specidlne Sistiace prostriedky na Gistenie
nehrdzavejlcej ocele (mdzete zakupit

v servisnych strediskach alebo

v $pecializovanych predajniach). Postu-

pujte podla pokynov vyrobcu.
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Zoéna Cistiace prostriedky

Vnutorna ¢ast rury
na pecenie

Tepla voda s malym mnozstvom pros-
triedku na umyvanie riadu alebo octova
voda:

Vycistite handri¢kou.

Ak je znedistenie extrémne, pouZivajte
hubky z uslachtilej ocele alebo Cistiace
prostriedky uréené vyhradne na Cistenie
rdr na pecenie. PouZivajte, len ak je rura
na pecenie vychladnuta.

Odporu¢ame uprednostnit funkciu samo-
Cistenie. Pozrite v kapitole Samocistenie.

Skleneny kryt osvet- Tepla voda s malym mnoZstvom pros-
lenia rdry na pe¢e- triedku na umyvanie riadu:
nie Vygistite handri¢kou.

Zavesné rosty alebo Tepla voda s malym mnoZstvom pros-

vodiace listy triedku na umyvanie riadu:
Namocte a vycistite handri¢kou alebo
kefkou.
Posuvné vodiace Tepla voda s malym mnoZstvom pros-
listy triedku na umyvanie riadu:

Vycistite handri¢kou alebo kefkou. Nena-
macajte a neumyvajte v umyvacke riadu.

Prislusenstvo Tepla voda s malym mnoZstvom pros-
triedku na umyvanie riadu:
Namocte a vycistite handri¢kou alebo

kefkou.

Funkcia osvetlenie

Na ulah&enie Cistenia vyuzite elektrické svetlo umiestnené vo
vnutri rdry na pecenie.

Rozsvietenie svetla

Otodte ovladad funkcii do polohy (4.

Svetlo sa rozsvieti.

Zhasnutie svetla
Otocte voli¢ funkcii do polohy o.

Zlozenie a nasadenie mriezok alebo
zavesnych rostov na l'avej a pravej strane
Mriezky a zavesné rosty mozno pri ich Gisteni zlozit. Rara musi
byt vychladnuta.

Vyvesenie ramu alebo kol'ajnic¢iek

1.Ram alebo kolajni¢ky vpredu nadvihnite nahor a vyveste
(obr. A).

2. Potom cely ram alebo kolajnicku vytiahnite dopredu a vyberte
ho von (obrazok B).

Ramy alebo kolajni¢ky vycistite Cistiacim prostriedkom
a $pongiou. Ak je znecistenie tazko odstranitelné, pouzite
kefku.




Zlozenie mriezok a zavesnych rostov Nasadenie dvierok

1.Mriezku alebo zavesny rot najprv viozte do zadnej drézky Pri opatovnom nasadent dvierok postupuite rovnako, len
pritla¢ajuc smerom dozadu (obrazok A) v opa¢nom poradi.
2.a az potom do prednej drazky (obrazok B). 1.Po nasadeni dvierok sa uistite, Ze oba tchyty dvierok
zapadaju do svojich prislusnych otvorov (obrazok A).
E 2.Spodna drazka Uchytov musi zapadat na oboch stranach

|

Mriezky alebo zévesné rosty upevnite vlavo aj vpravo. Zahnuta ( )
¢ast musi vzdy smerovat nadol. %

ZloZenie a nasadenie dvierok rury na pecenie Ak uchyty dvierok nie st spravne nasadené, dvierka sa mézu
Na zjednodusenie demontovania dvierok a Gistenia sklenenych skrivit.

tabul sa dvierka moZzu zlozZit. 3.Opatovne zacvaknite obe zaistovacie packy (obrazok C).
Uchyty dvierok riry st vybavené zaistovacimi padkami. Ak je Zatvorte dvierka rdry.

zaistovacia packa sklopena (obrazok A), nie je mozné dvierka
zlozit. Ak je zaistovacia packa vyklopena (obrazok B), Uchyty su
zaistené. Nemozu sa tak nahle zacvaknut.

A Nebezpecenstvo poranenia!!

V pripade, Ze dvierka vypadnu alebo sa Uchyty nahle zatvoria,
nedotykajte sa ich. Obratte sa na stredisko technickej podpory.

A Nebezpecenstvo poranenia!!
Ak Uchyty nie su zaistené zaistovacimi packami, m6zu sa nahle Odmontovanie krytu dvierok

zaovakngt. Dbajte n,a to, aby vza@ova_me packx bali yzdy Kryt dvierok rdry méze ¢asom zmenit farbu. Pri dékladnejSom
sklopené, okrem pripadu zlozZenia dvierok, ked maju byt &isteni sa odporuca kryt odmontovat.

vyklopené.
1. Dvierka rury na pecenie Uplne otvorte.
Zlozenie dvierok 2, Odskrutkuijte kryt dvierok. Uvolnite skrutky nafavo i vpravo.
1. Dvierka rdry na pedenie Uplne otvorte. (obrazok A).
2. Vyklopte obe zaistovacie packy, viavo a vpravo (obrazok A). 3.Zlozte kryt (obrazok B).
3.Dvierka rury na pecenie zatvorte az na doraz (obrazok B). \—//
Dvierka uchopte obidvoma rukami vliavo a vpravo. Zatvorte

ich eSte trochu viac a vytiahnite ich. \

Qs

&
A

Dbajte na to, aby sa dvierka rury nezatvorili, kym nebude kryt
namontovany spat. Mohlo by sa poskodit vnatorné sklo.

Kryt vyCistite vyrobkom uréenym Specialne na &istenie
nehrdzavejlcej ocele.

4.0Opatovne ho nasadte a upevnite.

5. Zatvorte dvierka rury.
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Demontaz a montaz skiel dvierok

Aby ste skl dvierok rdary mohli lepsie vyCistit, mdZete ich
z dvierok vybrat.

Pri demontazi vnutornych skiel davajte pozor na to, v akom
poradi skla vyberate. Aby ste skla namontovali opat

v spravnom poradi, orientujte sa podla Cisla, ktoré je uvedené
na skle.

Demontaz

1. Dvierka rury vyveste a polozte na handru ruc¢kou dolu.

2. Odskrutkujte kryt v hornej Casti dvierok rury. Povolte skrutky
na lavej a pravej strane (obrazok A).

3. Najvrchnejsie sklo nadvihnite a vytiahnite a odoberte obidve
malé tesnenia (obrazok B).

4. Odskrutkuijte pridrziavacie spony vpravo a viavo. Nadvihnite
sklo a stiahnite z neho spony (obrazok C).

5. Tesnenia dolu na skle odoberte (obrdzok D). Pritom tesnenie
potiahnite a vyberte nahor. Sklo vytiahnite von.

=gy ",

6.Spodné sklo vytiahnite Sikmo nahor.

7.Skrutky vlavo a vpravo s plechovou ¢astou
NEODSKRUTKUJTE (obrédzok E).

Vycistite skla &istiacim prostriedkom na sklo a makkou
utierkou.

A Nebezpecenstvo poranenia!

Poskriabané sklo dvierok spotrebi¢a moéze prasknut.
NepouZzivajte Skrabky na sklo, ostré alebo abrazivne Cistiace
prostriedky.

Montaz

Pri montazi davajte pozor na to, aby ndpis ,right above* stal na
obidvoch sklach vlavo dolu hlavou.

1.Dolné sklo zasunte Sikmo dozadu (obrazok A).
2. Zasunte stredné sklo (obrazok B).

3.Nasadte pridrziavacie spony vpravo a viavo na sklo,
vyrovnajte ich tak, aby peré boli nad otvorom pre skrutku,
a priskrutkuijte ich (obrazok B).

4.Tesnenia dolu na skle znova zakvacte (obrazok D).

5.Najvrchnejsie sklo zasurite Sikmo dozadu do obidvoch
drziakov. Dbajte na to, aby ste pritom tesnenie neposunuli
dozadu (obrazok E).

6. Obidve malé tesnenia vlavo a vpravo znova nasurite na sklo
(obrazok F).

7.Nasadte kryt a priskrutkujte.
8. Zaveste dvierka rury.

Ruru na peéenie smiete pouzivat len vtedy, ak su skla
spravne namontované.



Co robif v pripade poruchy

Pri poruche ide vac¢sinou o malé, lahko napravitelné
poskodenie. Predtym, ako sa obratite na stredisko technickej
podpory, pokuste sa poruchu napravit pomocou nasledovnej

tabulky.

Tabulka poruch

Porucha

Mozna pric¢ina

Riesenie/rady

Rura nefunguje. Chybna poistka.

Skontrolujte v poistkovej
skrinke, &i je poistka
v poriadku.

Vypadok elek-
trického prudu.

Skontrolujte, ¢i svieti
kuchynské svetlo alebo fun-
guju iné kuchynské spotre-
bice.

Na displeji sa
rozsvieti ®
a nuly.

Vypadok elek-
trického pradu.

Znovu nastavte ¢as.

Rura nehreje.

Kontakty su
zaprasené.

Niekolkokrat otocte ovla-
daémi v oboch smeroch.

Dvierka rury sa
nedaju otvorit.
Na ukazovateli

Dvierka rury su
zablokované
z dévodu

Pockajte, kym rura nevy-
chladne a nezhasne symbol

sa rozsvieti samocistenia

symbol &. .

Na displeji sa Automatické Otocte ovlada¢ funkcii do
zobrazi F 5. vypnutie je akti- polohy nula.

vované.

Hlasenia chyby

Ak sa na displeji zobrazi hlasenie chyby £, stlacte senzor (.
Hlasenie chyby zmizne. Vynuluje sa nastavena funkcia ¢asu. Ak
hlasenie chyby nezmizne, obratte sa na najblizSie servisné

centrum.

Nasledujtce hlasenia chyby moze vyriedit pouzivatel viastnymi

silami.

Hlasenie chyby Mozna pricina

Riesenie/rady

ol Senzor bol stld- Postupne stladte véetky
¢any pridlho senzory. Overte, Ci sa nie-
alebo sa zase- ktory zo senzorov nezase-
kol. kol, nie je zakryty alebo

za$pineny.

£ 06 Blokovanie Stlagte senzor (©. Teraz ho
dvierok sa akti- mdzte opéat nastavit.
vovalo pri otvo-
renych
dvierkach.

Eis Teplota vo Dvierka rury st zabloko-
vnutri rdry je pri- vané a ohrev bol preruseny.
li§ vysoka. Pockajte, kym rura nevy-

chladne. Stlagte senzor ®
a opat upravte Cas.

A Nebezpecenstvo urazu elektrickym pradom!!

Neodborné opravy st nebezpecné. Opravy moze vykonavat len
vyskoleny zamestnanec odborného autorizovaného servisu.

Vymena lampy

Poskodenu Ziarovku osvetlenia rury treba vymenit. Nahradné
Ziarovky s napatim 220-240 V, zavitom E14, vykonom 25 W,
odolné vodi vysokym teplotam (T 300 °C), mozete zakupit v
servisnom stredisku alebo v $pecializovanych predajniach.
Pouzivajte vyhradne tento typ Ziaroviek.

A Nebezpecenstvo Urazu elektrickym pradom!!

Spotrebi¢ odpojte z elektrickej siete. Uistite sa, Ze je spravne

odpojeny.

1.Aby ste sa vyhli jeho poskodeniu, do vnutornej Casti
vychladnutej rury poloZte kuchynsku utierku.

2. Ochranny kryt lampy odkrutte smerom dolava.

—
.y ’

3.Lampu nahradte podobnym modelom.
4. Opéatovne zakrutte ochranny kryt.
5.0dlozte kuchynsku utierku a spotrebi¢ zapojte do elektrickej

siete.
Ochranné sklo

Poskodené ochranné sklo treba vymenit. Ochranné sklo mozte
zakupit v stredisku technickej podpory. Uvedte Gislo vyrobku
a vyrobné ¢&islo spotrebica.
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Zakaznicky servis

Ak potrebujete spotrebi¢ opravit, je tu pre vas nas zakaznicky
servis. Vzdy ndjdeme vhodné riesSenie, aby sme predisli
zbytoénym navstevam technikov.

Cislo vyrobku (E) a vyrobné &islo (FD)

Pri komunikacii so servisom vzdy uvedte &islo vyrobku (E-Nr.)
a vyrobné ¢islo (FD-Nr.) vasho spotrebica, aby sme vas mohli
kvalifikovane obsluzit. Typovy §titok s Cislami najdete vpravo,
naboku pri dvierkach rury. Aby ste v pripade potreby nemuseli
dlho hladat, méZzete si sem vpisat Udaje vasho spotrebica

a telefénne &islo zdkaznickeho servisu.

€. vyrobku (E) Vyrobné &.

Zakaznicky servis

Maijte na paméti, Ze navsteva servisného technika nie je

v pripade chybnej obsluhy bezplatna ani pocas zaruc¢nej lehoty.
Objednavka opravy a porada v pripade poruch

Kontaktné tdaje vSetkych krajin najdete v priloZzenej zozname
sluzieb zékaznikom.

Spolahnite sa na kompetentnost vyrobcu. Zabezpecite tym, aby
oprava bola vykonana vyskolenymi servisnymi technikmi, ktori
su vybaveni originalnymi nahradnymi dielcami pre vas
spotrebic.

Tipy na usporu energie a ochranu zivotného prostredia

Tu ndjdete tipy na pecenie s Usporou energie a na spravnu
likvidaciu vasho spotrebica.

Ekologicka likvidacia odpadu
Obal zlikvidujte ekologicky.

Tento spotrebi¢ je identifikovany v sulade so
E\/ smernicou Eurépskeho parlamentu a Rady o odpade
z elektrickych a elektronickych zariadeni (OEEZ) —
2002/96/EC. Tato smernica stanovuje ramec
recykldcie a optimalneho vyuzitia materialov pouzitych
domadcich spotrebi¢ov v Eurdpe.

Uspora energie

m Ruru predhrejte podla instrukcif.

m PouZivajte tmavé, Cierno lakované alebo smaltované plechy.
Lepsie vstrebavaju teplotu.

m Pocas varenia, peCenia alebo smazenia nechajte dvierka riry
zatvorené.

= Ak pediete rbzne kolade, idedlne je piect ich jeden za
druhym. Rdra je eSte tepla. Skrati sa tak ¢as pecenia druhého

kolaca. Tiez je mozné vlozit dve formy naraz, a to jednu vedla
druhe;j.

= Pri dlhsich ¢asovych intervaloch pecenia méZzete rdru vypnut
10 minut pred uplynutim ¢asu a vyuzit tak zvySkové teplo na
dokoncenie pokrmu.

Funkcia horuci vzduch eko

Pomocou funkcie hordci vzduch eko & mozete vyrazne usetrit
energiu pri priprave pokrmu na jednej Urovni. Pecenie
a smazenie si nevyzaduju predhrievanie.

Upozornenia
= Pre maximalne mozné vyuzitie funkcie Uspory energie vlozte
pokrm do prazdnej a studenej rury.

= Pocas smaZenia sa dvere rary mozu otvorit len v pripade, Ze
je to naozaj nevyhnutné, napriklad pri otoceni potravin.
V kapitole ,Tabulky a odporuc¢ania“ najdete pocetné rady
a odporucania na pecenie a smazenie.

Tabulka

Nasledujuca tabulka zobrazuje vyber najvhodnejsich pokrmov
pre funkciu Uspory energie. Ndjdete v nej podrobnosti

o nastaveniach teploty, potrebnom prislusenstve a vyske
umiestnenia vhodné na jednotlivé pokrmy.

Teplota a trvanie ¢asu pripravy pokrmu sa mozu ligit v zavislosti
od mnozstva, stavu a kvality potravin. Hodnoty v tabulke su
preto orientaéné. Odporica sa zacat pri najnizdej hodnote.
NizSou teplotou dosiahnete rovnomernejsie zafarbenie. Ak
nedosiahnete oCakavany vysledok, najblizsie nastavte vyssiu
teplotu.

Druh ohrevu = & hortici vzduch eco

eco

Prislusenstvo

Vyska Teplotav °C Cas pripravy

v minutach

Kolace a pecivo

Jednoduchy treny kola¢ Rost + pozdizna forma 2 170-180 55-65
Maslova piskota Rost + pozdizna forma 2 150-160 75-85
Tortovy korpus Smaltovany plech na pecenie 3 180-200 30-45
QOvocna torta (napr. Ceresnovy kolac) Forma s vyberacim dnom z kovu, @ 26 cm 2 160-180 50-60
Kysnuté kolace na plechu Smaltovany plech na pecenie 3 160-170 30-40
Mramorovy kola¢ Rost + pozdizna forma 2 160-170 100-110
Savojsky piskétovy kolaé Rost + forma na ovocnu tortu 2 150-160 85-95
Vodova piskota Rost + forma s vyberacim dnom 2 165-175 35-45
Piskotovy kolac. 3 vajcia Rost + forma s vyberacim dnom 1 160-170 45-55
Jablkovy kolag Univerzalny pekac 3 170-180 65-75
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PrisluSenstvo

Vyska Teplotav °C

Cas pripravy

v minutach

Pecivo a keksy Smaltovany plech na pecenie 3 130-140 20-30
Orechové trojuholnicky Smaltovany plech na pecenie 3 185-195 35-45
Maslové briosky (12 kusov) Smaltovany plech na pecenie 3 170-180 20-25
Piskoétova rolada Smaltovany plech na pecenie 3 160-170 15-20
Mafiny Smaltovany plech na pecenie 3 150-160 30-40
Jablkovy kolag&, okruhly plech na pecenie Forma s vyberacim dnom z kovu, @ 31 cm 3 230-250 30-40
Kola¢ quiche Forma s vyberacim dnom z kovu, @ 31 cm 3 200-220 55-65
Piskoéta s ovocim Obdiznikovy plech na peéenie 2 180-200 50-60
Marhule v listkovom ceste Smaltovany plech na pecenie 3 190-200 30-40
Keksy s ¢okoladovymi hoblinkami Smaltovany plech na pecenie 3 140-150 35-45
Maslové pecivo Smaltovany plech na pecenie 3 140-150 30-45
Pecivo s krémovou ndplfiou Univerzalny pekac 3 210-220 40-50
Zvongeky z listkového cesta Smaltovany plech na pecenie 3 210-230 35-45
Chlieb (1 kg) Smaltovany plech na pecenie 3 200-210 55-65
Méaso
Telacie pecené (1,5 kg pastéty z tefacieho Rost + zakryta nddoba 2 200-210 110-120
masa)
Bravéové pecené (1 kg) Rost + otvorend nadoba 2 180-190 110-120
Telacie filé/roastbeef, rare (1 kg) Rost + otvorena nadoba 2 240-250 35-45
(Tfl’sc;e filé/roastbeef, stredne prepec¢ené Rost + otvorena nadoba 2 250-260 45-55

g
Ryby
Prazma/ostriez, pe¢eny (2 kusy po 350 g) Univerzalny pekac 2 180-190 30-40
Prazma v slanom obale (2 kusy po 450 g) Smaltovany plech na pecenie 3 180-190 40-50
Treska (1 kus s hmotnostou 1 kg) Smaltovany plech na pecenie 2 180-190 50-60
Pstruhy (2 kusy po 300 g) Smaltovany plech na pecenie 2 180-190 25-35
Morsky Cert (2 kusy po 400 g) Smaltovany plech na pecenie 2 180-190 30-40
Zmrazené, predvarené jedla
Zmrazena pizza s tenkym korpusom Rost 2 210-220 15-20
Pizza s hrubym korpusom Rost 2 180-190 25-35
Zemiakové hranol¢eky na dopecenie Smaltovany plech na pecenie 3 210-220 20-30
Kuracie kridla Smaltovany plech na pecenie 3 200-210 15-25
Rybie prsty Smaltovany plech na pecenie 3 210-220 20-30
Chlieb na dopecenie Univerzalny pekac 3 180-200 10-20
Malé, plnené pecivo z listkového cesta Smaltovany plech na pecenie 3 180-190 15-25
Zmrazené lasagne (450 g) Rost 2 210-230 45-55
Lasagne (2 kusy po 400 g) Rost 2 210-230 45-55
Ty&inky mozzarelly Smaltovany plech na pecenie 2 230-240 15-25
Jalapefios Smaltovany plech na pecenie 3 200-210 15-25
Iné
Gratinované zemiaky Roét + nezakrytd nddoba 2 155-165 75-85
Cerstvé lasagne Rost + nezakryta nadoba 2 175-180 50-60
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Testované pre vas v naSom kuchynskom studiu

Tu najdete rozne jedla a optimalne nastavenia na ich pripravu.
Ukazeme vam, aky druh ohrevu a teplota sa najlepsie hodia na
pripravu vasho jedla. Ziskate udaje o vhodnom prisluSenstve
a vyske zasunutia. Dostanete od nds tipy ohladom riadu
a pripravy jedal.
Upozornenia
= Hodnoty uvedené v tabulke platia vzdy pre vloZenie jedla do
studeného a prazdneho varného priestoru.
Predhrievanie pouzite len vtedy, ked je to uvedené
v tabulkach. Prislu§enstvo vylozte papierom na pecenie az po
predhriati.

= Casové Udaje v tabulkéch su orientadné hodnoty. Zavisia od
kvality a vlastnosti potravin.

= Pouzivajte dodané prislugenstvo. Dalsie prislusenstvo
dostanete ako osobitné prislu§enstvo v $pecializovanych
predajniach alebo v zédkaznickom servise.

Pred pouZzitim riry vyberte z varného priestoru prislusenstvo
a nadoby, ktoré nepotrebujete.

m VZzdy ked vyberate horuce prisluSenstvo alebo nadobu
z varného priestoru, pouzivajte chriapku na hrniec.

Kolace a pecivo

Pecenie na jednej urovni

Kola¢ sa vydari najlepsie vtedy, ked sa pecie na jednej trovni
s hornym a dolnym ohrevom [=|.

Ak sa pedie s pouzitim 3D horticeho vzduchu @), na zasunutie
prislusenstva sa odporucaju nasledovné vysky:

u Kolac vo forme na pecenie: vyska 2
m Kola¢ na plechu: vyska 3

Pecte na viacerych tUrovniach
Pouzite rezim 3D hortci vzduch @.
Pecenie na 2 drovniach:

m Univerzdlny pekac: vyska 3.

m Plech na pecenie: vyska 1.
Pecenie na 3 drovniach:

m Univerzalny pekac: vyska 5.

m Plech na pecenie: vy$ka 3.

m Plech na pecenie: vyska 1.

Plechy na pecenie zasunuté sucasne do rdry nemusia byt
hotové v rovnakom ¢ase.

V tabulkéach najdete mnozstvo tipov na pripravu vasich jedal.

Ked pouzivate stigasne 3 pozdizne formy, musia byt
umiestnené na roste podla znazornenia na obréazku.

JITTTTL

Formy na pecenie
Najvhodnejsie su tmavé formy z kovu.

Pri svetlych formach na pecenie z tenkostenného kovu alebo
sklenenych pekacoch sa ¢as pecenia predlzi a kolac
nezhnedne tak rovnomerne.

Ked chcete pouZivat silikdnové formy, orientujte sa podla
udajov na receptoch vyrobcu. Silikénové formy su zvycajne
mensie ako normalne formy. MnoZstvo cesta a Udaje o priprave
sa mozu lisit.

Tabulky

V tabulke najdete aky druh ohrevu a aka teplota st optimalne
pre jednotlivé typy peciva a dezertov. Teplota a ¢as pecenia
zavisia od mnoZstva a vlastnostiach cesta. Preto su v tabulkach
uvedené vzdy rozsahy ¢asu pecenia. Zacinajte vzdy ¢o
najnizSou teplotou a najkratsim ¢asom. NizSou teplotou
dosiahnete rovnomernejSie zafarbenie. V pripade potreby
mbzete Cas a teplotu pecenia predlzit, pripadne zvysit.

Ak je rura predhriata, ¢as pecenia sa spravidla skratio 5 az 10
minut.

Dalsie informdcie néjdete v tabulkovej prilohe kapitoly Tipy na
pecenie.

Pri pec¢eni kola¢a na jednej urovni dajte cesto na smaltovany
plech.

Ak pediete naraz niekolko kolacov, cesta je mozné ulozit vedla
seba na rost.

Kolaé vo forme na peéenie Varné nadoby Vyska Druh ohrevu Teplotav °C Cas pripravy
v minutach
Torta Forma na pecenie z plechu, @ 31 cm 1 =3 240-260 30-40
2 kolac¢ové formy z plechu, @ 31 cm. 3+1 190-200 45-55
Kola¢ quiche Forma na pecenie z plechu, @ 31 cm 1 [} 220-230 40-50
Kolace Forma na pecenie z plechu, @ 28 cm 1 =3 190-200 40-50
Jedlo Prislusenstvo Vyska Druh Teplotav °C Cas pripravy
ohrevu v minatach
Pizza Univerzalny pekac 2 =3 200-220 25-35
Univerzalny pekac + plech na pecenie 3+1 180-190 35-40
Alsasky kolac (predhriat) Univerzalny pekac 2 9 270 15-20
Vianocka Univerzalny pekac 2 =3 170-190 25-35
Brioska Plech na mafiny pre 12 mafins @8 cm 2 g 200-220 20-25
Pecivo z kysnutého cesta/veterniky ~ Univerzalny pekac 2 9 200-220 30-45
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Jedlo Prislusenstvo Vyska Druh Teplotav °C Cas pripravy
ohrevu v minutach

Listové cesto Univerzalny pekac¢ 3 190-200 25-35

Univerzalny pekac + plech na pecenie 3+1 190-200 30-40

2 plechy na pecenie + univerzalny peka¢ 5+3+1 170-180 35-45
Penové zakusky (10 minut predhriat) Univerzélny pekac 3 80-90 180-210
Maslové pecivo (predhriat) Univerzalny pekac 3 3 150-160 20-30

Univerzalny pekac 3 140-150 20-30

Univerzalny pekac + plech na pecenie 3+1 140-150 25-35

2 plechy na pecenie + univerzalny pekaé 5+3+1 140-150 25-35
Makrénky Univerzalny pekac 2 = 110-130 30-40

Univerzalny pekac + plech na pec¢enie 3+1 110-120 35-45

2 plechy na pecenie + univerzalny pekaé 5+3+1 110-120 35-45
Burek Univerzalny pekac 2 B2 190-200 40-55

Rady a praktické upozornenia na pe€enie

Ked chcete pouZit svoj vlastny recept.

MbZete sa orientovat podla podobnej potraviny z tabulky s Gasmi pripravy.

Nasledovnym spdsobom zistite, ¢i je treny kolac
hotovy:

Priblizne 10 minut pred uplynutim uvedeného ¢asu pecenia pichnite jemnou
Spajlou do kolaca v mieste, kde je najvyssi. Ak sa na drevenu $pajlu cesto
neprilepi, kola¢ je hotovy.

Kolag nenarastol alebo splasol.

Nabuduce pouzite na recept menej tekutiny alebo na pecenie zvolte o 10 stup-
fiov nizSou teplotu. V8imnite si aj to, ako dlho sa méa podla receptu miesit cesto.

Kola¢ je v strede vysoky, ale smerom k okrajom
pada.

Okraj tortovej formy na pecenie nevymastujte. Ked je kola¢ hotovy, opatrne ho
nozom oddelte od formy na pecenie.

Kolag je navrchu prili§ hnedy.

Kola¢ zasurite na nizsiu kolajni¢ku, zvolte nizsiu teplotu pecenia a kola¢ pecte
dihsie.

Kolag je prilis suchy.

Hotovy kola¢ viackrat popichajte jemnou drevenou $pajlou. Pokvapkajte ho
ovocnou §tavou alebo alkoholom. Nabudtce zvyste teplotu o 10 stupriov
a skratte ¢as ohrevu.

Chlieb alebo pecivo (napriklad tvarohovy kolac)
vyzera dobre, ale zvnutra je lepkavé (vihké,
s mokrymi miestami).

Nabuduce pouzite menej tekutiny a jedlo nechajte dlhsi as v rure na nizSej tep-
lote. Ked' peciete tortu so $tavnatym obloZenim, najprv upecte tortovy korpus.
Posypte ju potom mandflami alebo struhankou a az potom dajte obloZenie. Drzte
sa pokynov v recepte a ¢asov pecenia.

Pecivo zhnedlo nepravidelne.

Nastavte nizsiu teplotu, pecivo bude upecené rovnomernejsie. Chulostivé pecivo
peéte pomocou horného a dolného ohrevu [ na jednej drovni. Preénievajuci
papier na pec¢enie mbze mat vplyv na cirkulaciu vzduchu. Vzdy ho pristrihnite na
velkost plechu na pecenie.

Piekli ste na réznych urovniach. Pecivo na hor-
nom plechu na pecenie je tmavsie ako na dol-
nom.

Ked chcete piect na réznych trovniach, vzdy nastavte 3D hortci vzduch @).
Ked sa zasunie viac plechov na pecenie, nemusia byt bezpodmienecne hotové
v rovnakom case.

Pri peceni §tavnatych kolaGov sa vytvéra konden-
zovana voda.

Pri pe¢eni moze vznikat vodna para. Cast tejto vodnej pary sa odvadza odsava-
¢om pary rdry na pecenie a vo forme vodnych kvapiek sa méze vyzrazat na
Celach susediaceho ndbytku. Je to normalna fyzikdlna reakcia.

Maéso, hydina, ryby
Nadoby

MobZete pouzit akukolvek nadobu, ktord je odolna voci vysokym
teplotam. Pri peceni velkych kiskov mozete tieZ pouZit

smaltovany plech.

Najvhodnejsie je pouZivat sklenené nédoby. Uistite sa, ze

pokrievka nadoby je spravne nasadena.

Pri pouzivani smaltovanych nadob pridajte viac tekutin.

Ak pouzivate nddoby z uslachtilej ocele, maso sa

dozlatista, dokonca méze zostat neprepecené. V takomto

pripade predizte dobu peéenia.

Udaje uvedené v tabulke:
Nadoba bez pokrievky = otvorena
Néadoba s pokrievkou = zatvorena

Nadobu poloZte vzdy na stred rostu.

Hortce sklenené nadoby by ste mali poloZit na suchu utierku.
Na vihkej alebo studenej podlozke by sklo mohlo prasknut.

Pecenie

K chudému maésu pridajte trochu tekutiny. Dno nadoby by malo
byt pokryté do vysky "2 cm.

Na dusenie méasa pridajte dostatok tekutiny. Dno nadoby by
malo byt pokryté do vysky 1 -2 cm.

Mnozstvo tekutiny zavisi od druhu méasa a materialu nadoby.
Pokial maso pripravujete v smaltovanom pekadi, je potrebné
pridat trochu viac tekutiny nez pri sklenenej nadobe.

Pekace z uslachtilej ocele st vhodné len vynimocéne. Maso sa
dusi pomal$ie a menej zhnedne. Pouzite vyssiu teplotu a/alebo
dlhsi ¢as pripravy.

neopecie
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Grilovanie

Grilujte vzdy v uzavretej rdre na pecenie.

Na grilovanie predhrejte rdru asi 3 minuty pred vlozenim
pokrmu.

Kusky uréené na grilovanie polozte priamo na rost. Ak
pripravujete len jeden kus, najlep$ie je umiestnit ho do stredu
rostu.

Smaltovany plech poloZte do vySky 1. Takto sa zachyti stava
z mésa a rura zostane Cista.

Plech na pecenie a univerzalny plech neukladajte do
vysky 4 alebo 5. Pri vysokych teplotach by sa mohli deformovat
a pri vybere z rdry tak poskodit jej vnutro.

Dbaijte na to, aby mali opekané kusky tu istu hrdbku. Opecu sa
rovnomerne do zlatista a udrzia si $tavnatost. Kusky ryb osolte
az po grilovan.

Po uplynuti asu %3 kusky ryb obratte.

Grilovacie vyhrievacie teleso sa automaticky zapina a vypina.
Je to normalne. Frekvencia zavisi od nastavenia grilovacieho
stupna .

Maso

Po uplynuti polovice ¢asu maso obratte.

Ked je pe¢ené maso hotové, malo by sa nechat este 10 minut
Vo vypnutej, zatvorenej rure. Bude sa tak lepsie krajat.

Po upeceni zabalte roastbeef do alobalu a nechajte 10 minut
v rdre na pecenie odpodinut.

V pripade bravéového peceného mésa s koZou tuto kozu
krizom narezte. Maso polozte do nadoby najprv koZou nadol.

Pokrm Hmotnost Prislu§enstvo a nadoby Vy$ka Druh ohrevu Teplotav °C, Cas peéenia
grilovaci stupefi v minutach

Méaso

Roastbeef, krvavy 1,0 kg odokryté 1 iy 240-250 40-50

Roastbeef, stredne prepeceny 1,0 kg odokryté 1 250-260 50-60

Rolada z jahnacieho mésa bez 1,5 kg odokryté 1 160-170 100-110

kosti, stredne prepecena

Raznici z brav€ového méasa 1,0 kg odokryté 1 190-210 100-120

Brav¢ova rolada 2,0 kg odokryté 1 170-190 170-180

Hydina

Kuracie méso 1,5 kg odokryté 1 190-210 65-85

Kacka 2,0 kg odokryté 1 Ky 190-210 100-110

Ryby

Cela ryba, na roste 300 g Rost + univerzélny plech  2+1 | 2 20-25

Nakyp

Zapekané zemiaky Forma na pecenie na roste 2 160-180 50-70

Toasty

Opecené toasty 12 kusov  Rost + univerzalny plech  3+1 170-180 8-12

Tipy na pecenie a grilovanie

Pre hmotnost pedienky nie st v tabulke Udaje vyberte podla najblizej nizej hmotnosti a das predizte.

Ziadne Udaje.

Chcete zistit, ¢i je pecienka hotova.

Pouzite sondu na pecenie (da sa kupit) alebo vykonajte ,skisku lyzickou“. LyZicou

stlaéte méaso. Ak je pevné, je hotové. Ak sa podda, potrebuje este trochu ¢asu.

Méaso je prili§ tmavé a kdrka miestami
spalena.

Skontrolujte vy$ku vsunutia a teplotu.

Méso vyzera dobre, ale $tava je pripa-
lena.

Nabuduce pouzite mensiu nddobu na pecenie alebo pridajte viac tekutiny.

Méso vyzera dobre, ale $tava je prilis
svetld a vodnata.

Nabudtce pouzite vac¢siu nadobu na pecenie alebo pridajte menej tekutiny.

Pri zalievani mésa vznika vodna para.

Je to fyzikdlne podmienené a normélne. Velka cast vodnej pary unikd vystupom pary.

Vodna para sa moze zrazat na chladnejSom ¢elnom ovliddacom paneli alebo na susedia-
com nabytku a odkvapkavat ako kondenzovana voda.
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Varenie menu

S pouzitim 3D hortceho vzduchu mozZno v rure na pecenie
pripravit kompletné menu. Teplo riry sa kompletne vyuzije.
V horticom vzduchu sa vone alebo arémy neodvadzaju.

Postavte varni nadobu na rost.

Menu Varné nadoby Vyska Teplotav °C Cas pripravy Upozornenia
v minatach

Menu 1
Jahnacie stehno bez kosti, zrolo- Nezakrytd varna 1 180 100 Po 30 minutach pec¢enia mbzete
vané, 1,3 kg, stredne prepecené nadoba okolo jahfiacieho stehna poukladat
a pecené zemiaky z_emiaky a do varného priestoru vio-
Torta Forma na pecenie, 3 Zit tortu

z plechu, @ 31 cm.
Menu 2
Jahnacie stehno bez kosti, zrolo- Nezakryta varna 1 180 100 Po 30 minutach pecenia mozno do
vané, 1,3 kg, stredne prepecené* nadoba varn_ého priestoru vlozit g.ratinované
Gratinované zemiaky Nezakrytd varna 3 zemiaky. Ked st uz zemiaky dosta-

nadoba

to¢ne upec€ené, varnu nadobu na

poslednych 10 minut zakryte.

* Odporucanie: 20 minut pred uplynutim ¢asu pecenia mdzete okolo jahnacieho stehna poukladat paradajky.

Hotové jedla

Riadte sa pokynmi vyrobcu uvedenymi na obale.

Ked prislusenstvo vyloZite papierom na pecenie, ubezpecte sa,
Ze papier je vhodny na vysoké teploty. Papier pristrihnite na
velkost potraviny, ktord sa ma pripravovat.

Vysledok pecenia zavisi priamo od druhu potraviny. Na
surovych vyrobkoch sa mézu vyskytnut farebné nepravidelnosti

a rozdiely.
Jedlo Prislusenstvo Vyska Druh ohrevu  Teplotav °C  Cas pripravy
v minutach

Pizza, zmrazena

Pizza s tenkym korpusom Univerzalny pekac 2 = 210-230 15-30
Univerzalny pekac + rost  3+1 180-200 25-35

Pizza s hrubym korpusom Univerzalny pekac 2 [ 180-200 20-30
Univerzalny pekac + rost  3+1 170-190 30-40

Pizzova bageta Univerzalny pekac 3 [ 190-200 20-25

Minipizza Univerzalny pekac 3 [ 190-210 10-20

Pizza, mrazena

Pizza (predhriat) Univerzalny pekac 1 = 190-210 10-20

Zemiakové jedla, hlboko zmrazené

Zemiakové hranol¢eky Univerzalny pekac 3 B 190-210 20-30
Univerzalny pekac + plech 3+1 190-200 35-45
na pecenie

Krokety Univerzalny pekac 3 [ 200-220 25-30

Zemiakové placky, plnené zemiaky Univerzalny pekac 3 [ 210-230 15-25

Pecivo, hiboko zmrazené

Zemle, bagety Univerzalny pekac 3 [ 180-200 10-20

Pracliky (chlebové cesto) Univerzalny pekac 3 = 210-230 15-25

Pecivo, predpecené

Zemle, bagety Univerzalny pekac 2 [ 190-210 10-20
Univerzalny pekac + rost  3+1 160-180 20-25

Zmrazené vyrobky na dopecenie

Rybie prsty Univerzalny pekac 2 B 220-240 10-20
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Jedlo PrisluSenstvo Vyska Druh ohrevu  Teplotav °C Cas pripravy
v minutach

Kuracie prsty, nugety Univerzalny pekac¢ 3 B2 200-220 15-25

Pecivo z listkového cesta, zmrazené

Pecivo z listkového cesta Univerzalny pekac¢ 3 B2 200-220 35-40

Specialne pokrmy
Pri nizkych teplotach je mozné pripravit vyborny krémovy jogurt
alebo vlaéne kysnuté cesto.

Najprv vyberte prislusenstvo a mriezky alebo lavy a pravy
zavesny rost zvnutra rdry na pecenie.

Priprava jogurtu

1. Privedte do varu 1 liter mlieka (s 3,5 % obsahom tuku)
a nechajte vychladnut na 40 °C.

2. Zamie$ajte so 150 g jogurtu (studeného z chladnicky).

3.Zmes rozdelte do zavaraninovych flias a prikryte ich
priesvitnou féliou.

4.Ruru predhrejte podla instrukcii.

5. Potom rozloZte zavaraninové flae do spodnej vnutornej Casti
rdry a postupujte, ako je uvedené.

Cesto nechajte vykysnut

1. Pri priprave kysnutého cesta postupujte ako zvy¢ajne. Zmes
vlozte do keramickej nadoby odolnej vodi teplu a prikryte ju.

2.Ruru predhrejte podla instrukcii.
3. Vypnite spotrebi¢ a cesto nechajte vykysnut vo vnutri rary.

Pokrm Nadoby Vyska Druh ohrevu Teplota Cas

Jogurt UloZte hrnceky alebo na dno vnutornej Predhrejte na 50 °C 5 min
kelimky Casti rary 50 °C 8h

Kysnutie cesta Polozte nadobu odolnld  na dno vnutornej Predhrejte na 50 °C 5-10 min

vocGi vysokym teplotam  Casti rury

vypnite spotrebi¢ a vloZte cesto 20-30 min.
na vykysnutie do vnutra rury.

Rozmrazovanie

Cas rozmrazovania zavisi od druhu a mnoZstva potravin, ktoré
chcete rozmrazit.

Riadte sa pokynmi vyrobcu, ktoré ndjdete na obale.

Mrazené vyrobky vyberte z obalu, vioZte do vhodnej nddoby
a poloZte na roét.

Hydinu uloZte na tanier prsnou ¢astou smerom nadol.

Upozornenie: Svetlo sa nezapne, kym rura nedosiahne teplotu
60 °C. Umozni tak optimalnu presnost regulacie.

Pokrm Prislusenstvo  Vyska Druh ohrevu Teplota
Chulostivé mrazené vyrobky Rost 1 30 °C
Napr. Sfahackové torty, krémové zakusky, torty s Gokoladovou alebo

cukrovou polevou, ovocie atd.

Ostatné mrazené vyrobky Rost 1 50 °C
Kuréa, méso a udeniny, chlieb a rozky, koldce a iné sladké pecivo

Susenie

PouZivajte vyhradne ovocie a zeleninu v dobrom stave

a starostlivo umytu.

Vodu nechajte dobre odkvapkat a plody dokladne ususte.

Univerzalny plech vlozte do vySky 3 a rost do vysky 1.

Univerzalny plech a roét prikryte papierom na pecenie alebo

pergamenovym papierom.

Pokrm Vyska Druh ohrevu Teplotav °C Cas pecenia v hodinach
600 g jabik nakrajanych na kolieska 1+3 80 ccabh

800 g hrusiek nakrajanych na kusky 1+3 80 cca8h

1,5 kg sliviek 1+3 80 cca 8-10 h

200 g ocistenych byliniek 1+3 80 ccalzh

Upozornenie: Stavnatejsie ovocie a zeleninu viackrat obratte.
Po ukonceni suSenia okamZite odstrante vysusené ovocie
a zeleninu z papiera.
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Zavaranie

Pri zavarani musia byt flae a gumicky dokonale Cisté a vo
velmi dobrom stave. Pokial mozno, pouzivajte zavdraninové
flage rovnakej velkosti. Hodnoty v tabulke sa vztahuji na
okruhle zavaraninové flase s objemom 1 litra.

Pozor!

Nepouzivajte vacsie alebo vyssie flase. Mohli by prasknut.
Pouzivajte vyhradne ovocie a zeleninu v dobrom stave.
Doékladne umyté.

Casy uvedené v tabulke st len orientaéné. Mozu sa ligit

v zavislosti od izbovej teploty, poctu zavaraninovych flias,
mnozZstva a teploty ich obsahu. Skér nez vypnete spotrebi¢,
uistite sa, Ze vo vnutri flias sa vytvorili bublinky.

Priprava

1.Ovocie a zeleninu nakladte do zavaraninovych flia$, ale nie
az po okraj.

2.Dokladne vygistite okraje zavaraninovych flias.

3.Na kazdu naplnenu flaSu polozte vihkd tesniacu gumu
a viecko.

4. Zavaraninové flase uzatvorte pomocou svoriek.
Do rury na pecenie nevkladajte viac nez Sest flia$ naraz.

Naprogramovanie

1. Univerzalny plech vlozte do vysky 2. Zavdraninové flase
naukladajte tak, aby sa navzajom nedotykali.

2.Do univerzélneho plechu vlejte pol litra teplej vody (cca
80 °C).

3. Zatvorte dvierka rdry.

4.Nastavte ovladag funkcii na spodny ohrev [=.

5. Nastavte teplotu medzi 170 a 180 °C.

Zavaranie

Priblizne po 40 - 50 minutach sa v kratkych intervaloch za¢nu
tvorit bubliny. Vypnite ruru na pecenie.

Priblizne po 25 - 35 minutach vyberte zavaraninové flase z riry
(v tomto ¢asovom rozmedzi sa vyuZiva zvyskové teplo). Ak ich
nechéte v rdre dlh§ie, moézu vzniknut baktérie, ktoré
napomahaju kvaseniu marmelady.

Ovocie v litrovych ffasiach

Od objavenia sa bubliniek Zvyskové teplo

Jablka, ribezle, jahody vypnutie cca 25 minut
Ceresne, marhule, broskyne, egrese vypnutie cca 30 minut
Jablkova dren, hrusky, slivky vypnutie cca 35 minut

Zavaranie zeleniny

Akonahle sa v zavaraninovych flasiach zaénu tvorit malé
bublinky, upravte teplotu na 120-140 °C. Priblizne 35-70 mindt,
v zavislosti od druhu zeleniny. Po uplynuti ¢asu vypnite rdru na
pecenie a vyuzite zvySkové teplo.

Zelenina v studenom naleve v litrovych flasiach

Od objavenia sa bubliniek 120-140 °C Zvyskové teplo

Uhorky

- cca 35 minut

Cervena repa

cca 35 minut cca 30 minut

Ruzi¢kovy kel

cca 45 minut cca 30 minut

Fazula, kalerab, ¢ervena kapusta

cca 60 minut cca 30 minut

Hrasok

cca 70 minut cca 30 minut

Vyberanie zavaraninovych flias z rary
Zavaraninové flase vyberte z riry az po ukoncéeni varu.
Pozor!

Teplé flaSe neukladajte na studeny alebo vihky podklad. Mohli
by prasknut.
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Akrylamid v jedlach

Akrylamid vznika zvlast v obilninovych a zemiakovych jedlach,
ktoré sa pripravuju pri vysokych teplotach, napr. zemiakové
hranol¢eky, hrianky, Zemle, chlieb a jemné pedivo (keksy,

susienky, viano¢né pecivo).

Odporucanie pre pripravu jedal s nizkym obsahom akrylamidu

Vseobecne u Pecte Co najkratSie.
= Opekajte jedla do zlata, ale prili§ ich neprazte.
u Velké kusy jedla obsahuje menej akrylamidu.
Pecenie Na hornom/dolnom ohreve max. 200 °C

Na 3D hordcom vzduchu max. 180 °C.

Pecivo a keksy

Na hornom/dolnom ohreve max. 190 °C
Na 3D hordcom vzduchu max. 170 °C.
Vajce alebo vajecny bielok znizuju tvorbu akrylamidu.

Zemiakové hranol&eky z rury na pecenie V jednej vrstve rovnomerne rozmiestite na plech na pec¢enie. Pe¢te minimalne 400 g na

jednom plechu, aby sa zemiaky nevysusili

Skusobné jedla

Tieto tabulky boli zostavené pre kontrolné inétituty na ufahcéenie Zakryty jablkovy kola¢ na 1 drovni:
kontroly a testovania réznych spotrebicov. Medzi tmavymi formami s vyberacim dnom nechajte dostatocny

Podla EN 50304/EN 60350 (2009), resp. IEC 60350. odstup.

Pecenie

Pecenie na 2 drovniach:

Univerzalny pekac vzdy zasurite nad plech na pecenie.

Pecenie na 3 urovniach:

Univerzalny pekac zasurite do stredu.

Striekané pecivo:

Plechy na pecenie zasunuté sticasne do rury nemusia byt

hotové v rovhakom case.

Zakryty jablkovy kola¢ na 2 urovniach:
Tmaveé formy s vyberacim dnom postavte uhloprie¢ne nad
seba.

Kolace vo formach s vyberacim dnom z bieleho plechu:
Pedte pomocou horného a dolného ohrevu (& na 1 trovni.
Formy s vyberacim dnom nedavajte na rost, ale na univerzalny

pekad.
Jedlo Prislusenstvo a formy na pecenie Vyska Druh Teplota Cas pripravy
ohrevu v °C v minutach

Striekané pecivo (predhriat*) Univerzalny pekac 3 =2 150-160 20-30

Univerzalny pekac + plech na pecenie 3+1 140-150 25-35

2 plechy na pecenie + univerzalny pekac¢ 5+3+1 140-150 25-35
Striekané pecivo Univerzalny pekac 3 140-150  30-45
Kolagiky (predhriat*) Univerzalny pekac 3 = 150-170  20-30

Univerzalny pekac + plech na pecenie 3+1 140-160 25-35

Univerzalny pekac 3 150-160 25-30

2 plechy na pecenie + univerzalny pekac 5+3+1 140-150  25-30
Vodova piskota (predhriat*) Forma s vyberacim dnom na roste 2 B2 170-180  30-40
Vodova piskota Forma s vyberacim dnom na roste 2 165-175  35-45

* Na predhrievanie rury na pecenie nepouZzivajte rychloohrev
Rosty a plechy na pecenie dostanete ako osobitné prislusenstvo v $pecializovanej predajni.
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Jedlo PrisluSenstvo a formy na pecenie Vyska Druh Teplota Cas pripravy
ohrevu v °C v minutach

Kysnuté kolace na plechu Univerzalny pekac¢ 3 = 160-180 30-40
Univerzalny pekac 3 150-170 30-45
Univerzalny pekac + plech na pecenie 3+1 160-170  30-40

Jablkovy pie Rost + 2 formy s vyberacim dnom @ 20 cm 1 B 190-210  70-90
2 rosty + 2 formy s vyberacim dnom @ 20 cm 3+1 170-190  60-80

* Na predhrievanie rury na pe¢enie nepouzivajte rychloohrev

Rosty a plechy na pecenie dostanete ako osobitné prislusenstvo v Specializovanej predajni.

Grilovanie

Ak ukladate potraviny priamo na rost, poloZte smaltovany plech

do vysky 1. Zachyti $tavu z mésa a rdra zostane Cista.

Pokrm Prislusenstvo Vyska Druh ohrevu Grilovaci stupeii Cas v mindtach

Opecené toasty (predhriat 10 mindt) Rost 5 ] 3 Ve-2

Hovédzie fasirky 12 kusov* (nepredhrievat) Rost + smaltovany plech 4+1 ] 3 25-30

* Po uplynuti %3 ¢asu obratte.
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Montazny navod







Priprava spotrebic¢a: obrazok 1

m Pri vstavanom nabytku musia byt dyha
aj plastové povrchy vo vnutornych
Castiach nabytku (tam, kde bude
umiestnena rara) oSetrené lepidlom,
ktoré je odolné vodi teplu az do 90 °C,
okolity nabytok musi byt odolny az do
teploty 70 °C. Pokial by dyha a plastové
povrchy alebo pouzité lepidlo neboli
dostato¢ne odolné vodi teplu, mohlo
by déjst’ k deformacii alebo spaleniu
nabytku. V takychto pripadoch vyrobca
nenesie ziadnu zodpovednost za
poskodenie spotrebica.

m Pred inStalaciou rury je potrebné vyrezat
prislusny otvor. Odstrante pripadné
piliny, tie by mohli negativne ovplyvnit
fungovanie jednotlivych komponentov
rary.

m Skrinka svorkovnice rury by sa mala
nachadzat' v krytej ¢asti povrchu B
alebo v Casti, do ktorej nezasahuju
spojovacie Casti rary.

m Nabytok, ktory nie je pripevneny, by
mal byt ku stene pripevneny beznou
rohovou spojkou C.

m V dolnej Casti kuchynskej linky na
mieste, kde bude rura postavena, by sa
mal nachadzat vetraci otvor.

m Pokial ma byt rura umiestnena pod
varny panel, je potrebné riadit’ sa
inStalaénymi pokynmi varného panela.

Umiestnenie rury do vysokej
skrinky: obrazok 2

Ruru moézete zabudovat aj do vysoke;j
skrinky. Kvéli vetraniu musi byt medzi
dolnou poli¢kou a zadnou stenou medzera
asi 20 mm, dalSia medzera asi 20 mm by
mala byt medzi hornou poli¢kou a zadnou
stenou. Odporu¢ame nechat medzi hornou
a dolnou polickou medzeru 590 mm, aby
bol zaisteny dostato¢ny prisun vzduchu.
Tuto medzeru moézete zvacsit na 595 mm,
ak chcete, aby bol prisun vzduchu vacsi
ako sa odporuca.

Rury vybavené vystuzenymi dvierkami
by maly byt nainStalované tak, aby bolo
mozné jednoducho vybrat plechy na
pecenie.

InStalacia rary do rohu: obrazok 3
Ked ma byt spotrebi¢ nainstalovany do
rohu, je na instalaciu potrebné pouzit
rozmery uvedené na obrazku D. Pri merani
rozmeru E sa odporuca brat do uvahu Sirku
prednej Casti spotrebia a rukovati.

Pripojenie rury ku elektrickej sieti

m Pred prvym pouzitim tohto spotrebica
musite skontrolovat, ¢i ma domaca
pripojka uzemrovaci vodi¢ a ¢i vyhovuje
vSetkym platnym bezpe&nostnym
predpisom. Spotrebi¢ musi inStalovat
skuseny kvalifikovany technik. Platia
poziadavky regionalneho dodavatela
energie.

Pouzitie spotrebiCa bez uzemnenia
alebo s nespravnym uzemnenim

mdbze spbsobit vazne poskodenie
(osobné alebo smrt zasiahnutim
elektrického prudu), aj ked je to velmi
nepravdepodobné.

Vyrobca nenesie ziadnu zodpovednost
za poruchy a poskodenia spdsobené
nespravnou elektrickou instalaciou.

m Pocas vSetkych montaznych prac musi
byt rura odpojena od elektrickej siete.

m Rura obsahuje ochranu triedy | a musi
sa pouzivat iba s uzemnenim.

m Kabel na pripojenie rury ku elektrickej
sieti musi byt HO5 V V-F 3G 1,5 mm?
alebo vyssi.

Zltozeleny vodi&, ktory slizi na
pripojenie k uzemneniu, sa musi pripajat
ako prvy a musi byt dlhSi ako ostatné
vodice.



Pre spinenie beznych bezpecnostnych
predpisov musi instalacny technik
zaistit’ inStalaciu odpajacieho zariadenia
na vsetkych poéloch odstupom medzi
kontaktmi v otvorenom stave najmenej
3 mm. Toto nie je potrebné, pokial je
spotrebi¢ pripojeny pomocou zastrcky,
ak je dostatocne pristupna pouzivatelovi
a je uzemnena.

Pripojenie musi zaistit ochranu voci
manualnemu kontaktu.

Rura musi byt pripojena v sulade

s napatim, ktoré je oznacené na
vyrobnom §titku spotrebica.

Pri zapojeni spotrebi¢a ho musite
umiestnit pred kuchynsku linku.
Pripajaci kabel musi byt dostato¢ne
dihy.

Varovanie! Uistite sa, aby sa pripajaci
kabel nezachytil po¢as instalacie a aby
nepriSiel do kontaktu s horucimi ¢astami
rary.

Akukolvek manipulaciu so spotrebi¢om,
vratane vymeny alebo instalacie
privodného kabla musi vykonavat
kvalifikovany servisny technik.

Instalacia rary do kuchynskej
linky: obrazok 4

Pokial je rdra vybavena vystuzenymi
dvierkami, mali by ste ich zlozit.
Zatlacte spotrebi¢ Uplne do priestoru, v
ktorom sa ma nachadzat medzi dvoma
kuchynskymi skrinkami. Dbajte na to,
aby nebol napajaci kabel poskodeny o
okraje rury, aby sa nedotykal Ziadnych
horucich €asti a aby sa nezachytil pod
rdru.

Ruru v kuchynskej linke vycentrujte

a poriadne ju pripevnite dodanymi
skrutkami (4 x 25).

Pokial bola kuchynska linka zostrojena
na zaklade poskytnutych rozmerov,
bude sa nad rurou nachadzat mala
medzera. Tuto medzeru nezakryvajte
drevom, jedna sa o vetraci otvor.

m Medzi spotrebi¢om a okolitymi ¢astami
kuchynskej linky by mala byt medzera
aspon 5 mm.

Demontaz

Odpojte ruru od elektrickej siete.

Uvolnite skrutky, ktorymi je rdra pripevnena
k nabytku. Trochu raru nadvihnite a uplne
ju vytiahnite von.



INFORMACNY LIST

BSH domaci spotrebice, s.r.o.,Radlicka 350, 158 00 Praha 5
Obchodna znacka BSH

Predajné oznacenie HBA 64B156F
Trieda uc€innosti dutého priestoru A (najvyssia) - G (najnizsia) A
Spotreba energie (kWh) - konvenény ohrev (pri normalizovanej zatazi) 0,90
Spotreba energie (kWh) - hortci vzduch (pri normalizovanej zatazi) 0,71
Uzitocny objem dutého priestoru (1) 60

Velkost zariadenia (l):

malé: 121V <351
stredné: 351V <651 <=
velké: 65 1<V

Cas potrebny na tepelnt Gpravu normalizovanej zataze pri konvenénom ohreve -
(min.)

Cas potrebny na tepelnd Gpravu normalizovanej zataze pri horcom vzduchu 43
(min.)
Hluénost (dB (A) re 1 pW) 50

Spotreba energie, ak nie je spustena ziadna funkcia a rdra je v rezime s -
najnizsou spotrebou energie

Plocha najvacsieho na pecenie (cm?) 1245

Upozornenie: vyvojové zmeny vyhradené.

Pripadné technické zmeny, tlacové chyby a odlinosti vo vyobrazeni su vyhradené bez upozornenia.
Aktualny navod najdete na webovych strankach www.bosch-home.com/sk.



Zarucny list
Egggt! firmy BSH domyéci spotrebice s.r.o. Q rO ky

zaruka od vyrobcu
na véetky spotrebice

Dovozca: BSH domaci spotiebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

Vyrobok: Produktové ¢islo:
E-Nr.
Poradové Cislo:
FD
Datum predaja, peciatka, podpis Datum montaze, peciatka, podpis

Predajca je povinny Uplne a Citatelne vyplnit' vsetky pozadované udaje v zaru¢nom liste v den preda-
ja spotrebica. Neoddelitelnou stcast'ou tohto zaruc¢ného listu je danovy doklad o predaji vyrobku.

Zarucny list je dokladom prav spotrebitela v zmysle Obcianskeho zakonnika. Je suc¢astou vyrobku
s vyrobnym ¢islom uvedenym na prednej strane tohto zaru¢ného listu, zvlast' v pripadoch dlhsich
nez zakonom dana zaruc¢na lehota je zarucny list jednym z dokazatelnych prostriedkov prav uziva-
tela. Je v zaujme spotrebitela, aby si skontroloval spravnost a Uplnost’ vsetkych uvedenych tdajov,
ako i to, ¢i dostal od predajcu zarucny list so spravnym oznacenim pre uvedeny druh vyrobku.

Odporuca sa, aby vyrobky montoval a uviedol do prevadzky autorizovany servis, ktory poskytuje
zaruku odbornej montaze, predvedenie a preskusanie vyrobku.

Monté? a inétalacia spotrebi¢a musi byt vykonana v sulade s vyhlaskou UBP SR ¢. 718/2002 Z. z.
suvisiacich predpisov a noriem v platnom zneni.

Pred montazou vyrobku je nutné, aby boli splnené vsetky podmienky pre pripojenie na inzinierske
siete podla platnych noriem a podla navodu na pouzitie.

Zapisy o uskuto¢nenych opravach:

Datum objed. Datum Cislo

opravy dokonéenia oprav. listu Strucny opis poruchy




Upozornenie pre predajcov

Predajca je povinny dat’ zakaznikovi platny doklad o predaji, kde bude uvedeny datum predaja
a oznacenie spotrebica, a sucastou dokladu o kupe tovaru je spravne a Uplne vyplneny zarucny
list v den predaja vyrobku. V pripade predpredajnej reklamacie je potrebné predlozit’ riadne
vyplneny reklamacny protokol.

Zarucné podmienky

— na vyrobok sa poskytuje zaruc¢na lehota 24 mesiacov odo dna zakupenia vyrobku kupujicim

— spotrebitel je opravneny chybu vytknut do Siestich mesiacov od jej zistenia, najneskor vsak do
uplynutia zaru¢nej lehoty

— pri reklamacii je podmienkou predlozit’ platny danovy doklad o kupe vyrobku (napr. poklad-
nicny blok, fakturu a pod.)

- ak je vyrobok pouzivany na iny nez vyrobcom stanoveny tcel alebo je vyrobok pouzivany v ram-
ci predmetu obchodnej ¢innosti, poskytuje sa zaru¢na lehota 6 mesiacov odo dia zakupenia,
kedZe spotrebice st urcené vyhradne na pouzitie vdomacnosti

- za chybu vyrobku sa nepovazuje jeho nadmerné opotrebovanie a z toho vyplyvajlce absencie
niektorych pévodnych vlastnosti, ktoré boli spdsobené napr. zanedbanim beznej udrzby, Cis-
tenia, nadmernym pouzivanim vyrobku

— zarucna lehota neplynie pocas obdobia, ked kupujici nemdze uzivat' tovar pre jeho chyby,
za ktoré zodpoveda predavajuci

— ak nebude zistena ziadna porucha, na ktoru sa vztahuje bezplatna zaru¢na oprava, alebo bude
zistena porucha nezavinena vyrobcom, hradi naklady spojené s vyslanim servisného technika
o0soba, ktora uplatnila narok na tuto opravu

— zaruéné opravy vykonavaju autorizované servisné strediskd podla zoznamu uvedeného v tomto
zaruc¢nom liste

Pravo na bezplatnu opravu vyrobku na naklady BSH domaci spotfebice s.r.o., organizacna

zlozka Bratislava, zanika, ak:

- je necitatelny vyrobny stitok alebo na vyrobku chyba,

— udaje na doklade o predaji sa liSia od udajov uvedenych na vyrobnom Stitku spotrebica,

- vyrobok bol namontovany v rozpore s navodom na montaz, pripadne nebol dodrzany sulad
s platnymi STN alebo s navodom na obsluhu,

- vyrobok bol neodborne namontovany alebo nebol uvedeny do prevadzky organizaciou oprav-
nenou v zmysle vyhlasky UBP SR &. 718/2002 Z. z., plati pre plynové spotrebice a spotrebice
s elektrickym napajanim 400 V, ako i pre spotrebi¢e dodavané bez elektrického kabla, pripad-
ne bez elektrickej koncovky,

- bola vykonana konstrukéna zmena alebo zasah do vyrobku neopravnenou osobou,

— porucha na vyrobku vznikla pouzitim neoriginalnych nahradnych dielov alebo prislusenstva,

- ide o poskodenie: mechanické, nadmernou zatazou, v désledku vodného kamerna, neodborné-
ho zapojenia, Zivelnou pohromou, vonkaj$imi vplyvmi a pod.

Vyhlasenie o hygienickej neskodnosti vyrobku

VSetky vyrobky distribuované spolo¢nostou BSH domaci spotfebice s.r.o., organizatna zlozka
Bratislava, prichadzajuce do styku s potravinami spliaju poziadavky o hygienickej neskodnosti
podla eurépskej normy EC 1935/2004. Toto vyhlasenie sa vztahuje na vSetky vyrobky pricha-
dzajuce do styku s potravinami uvedené v aktualnom cenniku BSH domaci spotrebice s.r.o.,
organizacna zlozka Bratislava.

Symbol uvedeny na vyrobku alebo jeho obale upozornuje na to, ze vyrobok po skonceni
jeho Zivotnosti nepatri k beznému domacemu odpadu, ale ho treba odovzdat do $pe-
cidlnej zberne odpadu na recyklovanie elektrickych alebo elektronickych spotrebicov.
ﬁ Vasou podporou spravnej likvidacie pomahate opat ziskat' cenné suroviny a chranit tak
Zivotné prostredie. Dalsie informacie o recyklovani tohto vyrobku ziskate na miestnom
WmmER_ Urade, v zberni odpadu alebo v zdruzeni Envidom, ktoré zabezpecuje zber, prepravu,
spracovanie, recyklaciu a ekologické zneskodnovanie elektroodpadu v zmysle zakona.



Uistenie dovozcu o vydani vyhlasenia o zhode

Vazeny zakaznik,

Podla zakona ¢. 264/1999 Z. z. Vas uistujeme, Zze na vsetky vyrobky distribuované
spolo¢nostou BSH domaci spotrebie s. r. o. nasim obchodnym partnerom, bolo vydané
prehlasenie o zhode v zmysle zakona ¢. 264/1999 Z. z. a prislusnych nariadeni vlady.
Toto uistenie dovozcu o vydani prehlasenia o zhode sa vztahuje na vSetky vyrobky vratane
plynovych spotrebicov, ktoré su obsiahnuté v aktudlnom cenniku firmy BSH domaci
spotrebice s. r. o.



Kontakt na servis domacich spotrebicov BOSCH

Dodavatel:
BSH domaci spotfebice s.r.o. — organiza¢na zlozka Bratislava

BSH domaci spotrebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

Prijem oprav:
Tel.: +421 244 450 808
Email: opravy@bshg.com

Objednavky prislusenstva a nahradnych dielov:
Tel.: +421 244 452 041
Email: dily@bshg.com

Zakaznicke poradenstvo:
Tel.: +421 244 452 041
Email: bosch.spotrebice@bshg.com

Aktualne informacie o servise najdete na internetovych
strankach www.bosch-home.com/sk.

Tu mate moznost’ si dojednat’ opravu pomocou online
formulara.


HUBKOVA
Lístek s poznámkou
Marked nastavil HUBKOVA
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	Ö Obsah[cs] Návod k použití
	: Důležitá bezpečnostní upozornění
	Pečlivě si přečtěte tento návod. Jedině tak můžete svůj spotřebič správně a bezpečně používat. Návod k použití a návod k montáži uschovejte pro pozdější použití nebo pro dalšího majitele.
	Tento spotřebič je určen pouze pro vestavbu. Řiďte se speciálním návodem k montáži.
	Po vybalení spotřebič zkontrolujte. V případě poškození během přepravy spotřebič nezapojujte.
	Spotřebiče bez zástrčky smí zapojovat pouze oprávněný odborník. Pokud je spotřebič nesprávně zapojený, nemáte v případě škody nárok na záruku.
	Tento spotřebič je určený pouze pro použití v domácnosti a v odpovídajícím prostředí domácnosti. Spotřebič používejte pouze k přípravě pokrmů a nápojů. Spotřebič mějte během provozu pod dozorem. Spotřebič používejte pou...
	Děti od 8 let a osoby s omezenými fyzickými, smyslovými nebo duševními schopnostmi nebo s nedostatkem zkušeností a vědomostí smějí tento spotřebič používat pouze pod dozorem nebo pokud byly seznámeny s bezpečným používáním spot...
	Děti si nesmí se spotřebičem hrát. Čištění a uživatelskou údržbu nesmí provádět děti bez dozoru.
	Příslušenství zasunujte do varného prostoru vždy správně. Viz popis příslušenství v návodu k použití.
	Nebezpečí požáru!
	■ Hořlavé předměty uložené ve varném prostoru se mohou vznítit. Do varného prostoru nikdy neukládejte hořlavé předměty. Nikdy neotevírejte dvířka spotřebiče, když uvnitř začne vznikat dým. Spotřebič vypněte a vytáhněte s...
	Nebezpečí požáru!
	■ Při otevření dvířek spotřebiče vznikne průvan. Papír na pečení by se mohl dostat do kontaktu s topnými prvky a vznítit se. Papír na pečení při předehřívání nikdy nepokládejte na příslušenství bez upevnění. Zatižte pa...


	Nebezpečí popálení!
	■ Přístroj se silně zahřívá. Nikdy se nedotýkejte horkých ploch nebo topných článků ve vnitřním prostoru. Nechte přístroj pokaždé vychladnout. Zabraňte dětem v přístupu k přístroji.
	Nebezpečí popálení!
	■ Příslušenství a nádoby jsou velmi horké. Horké příslušenství a nádoby vyndavejte z varného prostoru vždy chňapkou.

	Nebezpečí popálení!
	■ Alkoholové páry se mohou v horkém varném prostoru vznítit. Nikdy nepoužívejte k přípravě pokrmů velké množství nápojů s vysokým procentem alkoholu. Používejte pouze malé množství nápojů s vysokým procentem alkoholu. Opatr...


	Nebezpečí opaření!
	■ Přístupné součásti jsou během provozu horké. Nikdy se nedotýkejte horkých součástí. Udržujte děti mimo dosah spotřebiče.
	Nebezpečí opaření!
	■ Při otevření dvířek spotřebiče může unikat horká pára. Dvířka spotřebiče otevírejte opatrně. Udržujte děti mimo dosah spotřebiče.

	Nebezpečí opaření!
	■ Z vody v horkém varném prostoru může vzniknout horká pára. Nikdy nelijte do horké trouby vodu.


	Nebezpečí úrazu!
	Poškrábané sklo dvířek spotřebiče může prasknout. Nepoužívejte škrabku na sklo ani ostré nebo abrazivní čisticí prostředky.

	Nebezpečí úrazu elektrickým proudem!
	■ Neodborné opravy jsou nebezpečné. Pokud je spotřebič vadný, vypněte pojistku v pojistkové skříňce. Zavolejte servis. Opravu smí vykonávat výhradně technik zákaznického servisu vyškolený naší společností.
	Nebezpečí úrazu elektrickým proudem!
	■ Kontaktem s horkými součástmi spotřebiče může dojít k roztavení kabelové izolace elektrických spotřebičů. Zabraňte kontaktu přívodních kabelů elektrických spotřebičů s horkými součástmi spotřebiče.

	Nebezpečí úrazu elektrickým proudem!
	■ Pokud by do spotřebiče vnikla vlhkost, může to mít za následek úraz elektrickým proudem. Nepoužívejte vysokotlaký ani parní čistič.

	Nebezpečí úrazu elektrickým proudem!
	■ Při výměně žárovky ve varném prostoru jsou kontakty objímky žárovky pod proudem. Před výměnou vytáhněte síťovou zástrčku ze zásuvky nebo vypněte pojistku v pojistkové skříňce.

	Nebezpečí úrazu elektrickým proudem!
	■ Vadný spotřebič může způsobit úraz elektrickým proudem. Vadný spotřebič nikdy nezapínejte. Vytáhněte síťovou zástrčku ze zásuvky nebo vypněte pojistku v pojistkové skříňce. Zavolejte servis.


	Nebezpečí požáru!
	■ Volné zbytky pokrmů, tuk a šťáva z pečení se mohou během samočištění vznítit. Před každým samočištěním odstraňte z varného prostoru a z příslušenství hrubé nečistoty.
	Nebezpečí požáru!
	■ Spotřebič je během samočištění zvenku velmi horký. Nikdy nezavěšujte hořlavé předměty, např. utěrky, na madlo dvířek trouby. Přední strana spotřebiče musí být volná. Udržujte děti mimo dosah spotřebiče.


	Nebezpečí popálení!
	■ Varný prostor se během samočištění silně zahřívá. Nikdy neotevírejte dvířka spotřebiče nebo neposunujte zajišťovací mechanismus rukou. Nechte spotřebič vychladnout. Udržujte děti mimo dosah spotřebiče.
	Nebezpečí popálen!
	■ Vnější strana přístroje se během samočištění velmi zahřívá. Nedotýkejte se dvířek přístroje. Nechte přístroj vychladnout. Zabraňte dětem v přístupu.


	Nebezpečí vážného poškození zdraví!
	Spotřebič se během samočištění silně zahřívá. Nepřilnavá vrstva plechů a forem by se zničila a vznikly by jedovaté plyny. Při samočištění nikdy ve spotřebiči nenechávejte plechy a formy s nepřilnavou vrstvou. Současně čist...
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	Pozor!
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	1. Pomocí ovládacího knoflíku funkcí zvolte funkci samočištění q.



	2. Požadovaný stupeň čištění nastavte pomocí senzorů @ nebo A.
	Samočištění je dokončeno
	Změna stupně čištění
	Přerušit funkci samočištění
	Pozdější čas ukončení
	Zjištění nastaveného času
	Po skončení funkce samočištění
	Péče o spotřebič a jeho čištění
	Upozornění
	Čisticí prostředky

	■ čisticí zařízení využívající vysokého tlaku nebo proudu páry.
	Funkce osvětlení
	Zapnutí osvětlení trouby
	Vypnutí osvětlení trouby

	Sundání a nasazení obou závěsných roštů neboli ližin
	Vyjmutí rámů nebo kolejnic
	1. Rám nebo kolejnici nazdvihněte vpředu nahoru a vyhákněte (obr. A).



	2. Poté rám nebo kolejnici vytáhněte úplně dopředu a vyjměte (obr. B).
	Zavěšení roštů nebo vodicích lišt
	1. Závěsný rošt nebo vodicí lištu zasuňte nejprve do zadní drážky a přitiskněte mírně směrem dozadu (obrázek A)


	2. a poté jej zasuňte do přední drážky (obrázek B).
	Vysazení a nasazení dvířek trouby
	: Nebezpečí poranění!
	Vysazení dvířek
	1. Dvířka trouby zcela otevřete.




	2. Obě pojistky vpravo i vlevo vyklopte (obr. A).
	3. Dveře trouby přivřete k dorazu do svislé polohy (obr. B) Uchopte dvířka ze stran oběma rukama. Přivřete je ještě více a vysaďte je.
	Nasazení dvířek
	1. Při nasazování dvířek sledujte, zda oba závěsy správně sedí v odpovídajících otvorech (obrázek A).


	2. Spodní výřez závěsů musí sedět na obou stranách (obrázek B).
	3. Zavřete pojistky závěsů (obrázek C). Zavřete dvířka trouby.
	: Nebezpečí poranění!
	Demontáž krytu dvířek
	1. Dvířka trouby zcela otevřete.


	2. Odšroubujte kryt dvířek trouby. Šroubky se nacházejí vlevo i vpravo (obr. A).
	3. Sejměte kryt (obr. B).
	Dokud kryt nebude namontován zpět, dbejte na to, aby nedošlo k zavření dvířek trouby. Mohlo by dojít k poškození vnitřního skla.


	4. Nasaďte jej zpět a upevněte.
	5. Zavřete dvířka trouby.
	Demontáž a montáž skleněných tabulí
	Demontáž
	1. Dvířka pečicí trouby vysaďte a madlem dolů je položte na hadr.



	2. Odšroubujte kryt nahoře na dvířkách pečicí trouby. Za tímto účelem vyšroubujte šrouby vlevo a vpravo (obrázek A).
	3. Nazdvihněte horní tabuli, vytáhněte ji a sejměte obě malá těsnění (obrázek B).

	4. Odšroubujte přídržné spony vpravo a vlevo. Nazdvihněte tabuli a sejměte z ní spony (obrázek C).
	5. Sejměte těsnění dole na tabuli (obrázek D). Za těsnění zatáhněte a sejměte ho směrem nahoru. Vytáhněte tabuli.

	6. Spodní tabuli vytáhněte šikmo nahoru.
	7. Šrouby vlevo a vpravo na plechovém dílu NEVYŠROUBOVÁVEJTE (obrázek E).
	: Nebezpečí úrazu!
	Montáž
	1. Spodní tabuli zasuňte šikmo dozadu (obrázek A).


	2. Zasuňte prostřední tabuli (obrázek B).

	3. Nasaďte přídržné spony vpravo a vlevo na tabuli, vyrovnejte je tak, aby byly pružiny nad otvorem pro šroub a přišroubujte je (obrázek C).
	4. Znovu zahákněte těsnění dole na tabuli (obrázek D).

	5. Horní tabuli zasuňte šikmo dozadu do obou držáků. Dbejte na to, abyste při tom neposunuli těsnění dozadu (obrázek E).
	6. Nasaďte na tabuli opět obě malá těsnění vlevo a vpravo (obrázek F).

	7. Nasaďte a přišroubujte kryt.
	8. Zavěste dvířka pečicí trouby.
	Co dělat v případě poruchy?
	Tabulka závad
	Chybová hlášení
	: Nebezpečí elektrického výboje!


	Výměna žárovky osvětlení trouby
	: Nebezpečí elektrického výboje!
	1. Do studené trouby vložte utěrku, aby nedošlo k jejímu poškození.



	2. Odšroubujte skleněný kryt směrem doleva a sejměte jej.

	3. Nahraďte žárovku obdobným typem žárovky.
	4. Našroubujte zpět skleněný kryt.
	5. Vyjměte utěrku a spotřebič zapojte do elektrické sítě.
	Ochranné sklo
	Zákaznický servis
	Číslo E a číslo FD
	Objednávka opravy a poradenství při poruchách


	Tipy jak šetřit energii a životní prostředí
	Likvidace odpadů s ohledem na životní prostředí
	Úspora energie

	■ U pečení trvajícího dlouhou dobu můžete spotřebič vypnout 10 minut před koncem a využít tak zbytkového tepla k dopečení pokrmu.
	Funkce horký vzduch eko
	Upozornění

	Otestovali jsme pro vás v našem kuchyňském studiu
	Upozornění
	Koláče a pečivo
	Pečení na jedné úrovni



	■ Koláče na plechu: výška 3
	Pečení na více úrovních

	■ Plech na pečení: výška 1.
	■ Plech na pečení: výška 1.
	Formy na pečení
	Tabulky
	Rady a praktické pokyny pro pečení
	Maso, drůbež, ryby
	Nádobí
	Pečení
	Grilování
	Maso

	Tipy k pečení a grilování
	Příprava menu
	Hotové pokrmy
	Speciality
	1. Uvařte 1 litr mléka (3,5 % tuku) a nechte jej vychladnout až na teplotu 40 °C.



	2. Přimíchejte 150 g jogurtu (vychlazeného v ledničce).
	3. Nalijte směs do hrnečků nebo kelímků, které zakryjte potravinovou fólií.
	4. Vyhřejte troubu na uvedenou teplotu.
	5. Poté vložte hrnečky či kelímky na dno do trouby a připravte dle návodu.
	1. Obvyklým způsobem připravte kynuté těsto. Těsto vyklopte do tepelně odolné keramické nádoby a přikryjte ji pokličkou.

	2. Vyhřejte troubu na uvedenou teplotu.
	3. Spotřebič vypněte a ponechte těsto uvnitř trouby, aby mohlo vykynout.
	Rozmrazování
	Upozornění
	Sušení

	Upozornění
	Výroba džemů
	Pozor!
	Příprava
	1. Naplňte sklenice ovocem nebo zeleninou, ne však až po okraj.




	2. Očistěte okraje sklenic - musejí být naprosto čisté.
	3. Na každou sklenici položte navlhčenou gumičku a víčko.
	4. Sklenice uzavřete pomocí zavařovací hlavy.
	Naprogramování
	1. Umístěte univerzální plech do výšky 2. Postavte sklenice na plech tak, aby se vzájemně nedotýkaly.


	2. Na univerzální plech nalijte ½ l teplé vody (cca 80 °C).
	3. Zavřete dvířka trouby.
	4. Nastavte ovladač funkcí na spodní ohřev $.
	5. Nastavte teplotu v rozmezí 170 a 180 °C.
	Výroba džemů
	Vyndání sklenic z trouby
	Pozor!
	Akrylamid v pokrmech
	Zkušební pokrmy
	Pečení
	Grilování



	ï Obsah[sk] Návod na používanie
	: Dôležité bezpečnostné pokyny
	Tento návod si starostlivo prečítajte. Len potom môžete spotrebič obsluhovať bezpečne a správne. Návod na používanie a montážny návod si odložte na neskoršie použitie alebo pre nasledujúceho vlastníka spotrebiča.
	Tento spotrebič je určený len na zabudovanie. Dodržiavajte špeciálny návod na montáž.
	Po vybalení spotrebič preskúšajte. Pokiaľ vznikli škody pri transporte, spotrebič nepripájajte.
	Spotřebiče bez zástrčky smí zapojovat pouze oprávněný odborník. Pokud je spotřebič nesprávně zapojený, nemáte v případě škody nárok na záruku.
	Tento spotrebič je určený len na používanie v domácnosti a v zodpovedajúcom prostredí domácnosti. Spotrebič používajte výhradne na prípravu pokrmov a nápojov. Spotrebič nenechávajte počas prevádzky bez dozoru.Spotrebič používajt...
	Deti od 8 rokov a osoby so zníženými fyzickými, zmyslovými alebo duševnými schopnosťami, nedostatkom skúsenosti či vedomostí môžu tento spotrebič používať len pod dozorom alebo po poučení o bezpečnom používaní spotrebiča a o n...
	Nikdy nedovoľte deťom, aby sa hrali so spotrebičom. Čistenie a používateľskú údržbu nesmú vykonávať deti bez dozoru.
	Príslušenstvo vždy správne vsuňte do varného priestoru. Pozri opis Príslušenstvo vnávode na používanie.
	Nebezpečenstvo požiaru!
	■ Horľavé predmety uložené vo varnom priestore sa môžu zapáliť. Vo varnom priestore nikdy neukladajte horľavé predmety. Ak sa vspotrebiči vyskytne dym, nikdy neotvárajte jeho dvierka. Vypnite spotrebič avytiahnite sieťovú zástrčku ...
	Nebezpečenstvo požiaru!
	■ Pri otváraní dvierok spotrebiča vzniká prievan. Papier na pečenie sa môže dostať do kontaktu svyhrievacími prvkami avznietiť. Pri predhrievaní neklaďte nikdy papier na pečenie na príslušenstvo bez upevnenia. Papier na pečenie zať...


	Nebezpečenstvo popálenia!
	■ Spotrebič sa veľmi zohreje. Nikdy sa nedotýkajte horúcich vnútorných plôch varného priestoru avyhrievacích prvkov. Spotrebič nechajte vždy vychladnúť. Zabráňte prístupu detí.
	Nebezpečenstvo popálenia!
	■ Príslušenstvo alebo riad sa veľmi zohreje. Horúci riad apríslušenstvo vždy vyberajte zvarného priestoru pomocou kuchynskej chňapky.

	Nebezpečenstvo popálenia!
	■ Alkoholové výpary sa môžu vo varnom priestore vznietiť. Nikdy nepoužívajte na prípravu jedál veľké množstvo nápojov svysokým percentom alkoholu. Použite len malé množstvo nápojov svysokým percentom alkoholu. Opatrne otvorte dvi...


	Nebezpečenstvo obarenia!
	■ Prístupné časti sa počas prevádzky zohrejú na vysokú teplotu. Nikdy sa nedotýkajte horúcich častí. Zabráňte prístupu detí.
	Nebezpečenstvo obarenia!
	■ Po otvorení dvierok spotrebiča môže zrúry vystúpiť horúca para. Opatrne otvorte dvierka spotrebiča. Zabráňte prístupu detí.

	Nebezpečenstvo obarenia!
	■ Zvody vhorúcom varnom priestore sa môže vytvoriť vodná para. Do horúceho varného priestoru nikdy nelejte vodu.


	Nebezpečenstvo poranenia!
	Poškriabané sklo dvierok spotrebiča môže prasknúť. Nepoužívajte škrabky na sklo, ostré alebo abrazívne čistiace prostriedky.

	Nebezpečenstvo úrazu elektrickým prúdom!
	■ Neodborné opravy sú nebezpečné. Ak spotrebič nefunguje správne, vypnite poistku v poistkovej skrinke. Zavolajte servis. Opravu smie vykonať výhradne technik zákazníckeho servisu vyškolený našou spoločnosťou.
	Nebezpečenstvo úrazu elektrickým prúdom!
	■ Na horúcich častiach sa môže roztaviť izolácia káblov elektrických spotrebičov. Zabráňte, aby sa prívodné káble elektrických spotrebičov dostali do styku s horúcimi časťami spotrebiča.

	Nebezpečenstvo úrazu elektrickým prúdom!
	■ Pokiaľ by do spotrebiča vnikla vlhkosť, mohlo by to mať za následok úraz elektrickým prúdom. Nepoužívajte vysokotlakový ani parný čistič.

	Nebezpečenstvo úrazu elektrickým prúdom!
	■ Pri výmene žiarovky osvetlenia varného priestoru sú kontakty objímky žiarovky pod prúdom. Pred výmenou vytiahnite sieťovú zástrčku alebo vypnite poistku vpoistkovej skrinke.

	Nebezpečí úrazu elektrickým proudem!
	■ Vadný spotřebič může způsobit úraz elektrickým proudem. Vadný spotřebič nikdy nezapínejte. Vytáhněte síťovou zástrčku ze zásuvky nebo vypněte pojistku v pojistkové skříňce. Zavolejte servis.


	Nebezpečenstvo požiaru!
	■ Voľné zvyšky jedál, tuk a výpek sa môžu počas procesu samočistenia vznietiť. Pred každým procesom samočistenia odstráňte zvarného priestoru hrubé nečistoty.
	Nebezpečenstvo požiaru!
	■ Varné nádoby sú po procese samočistenia zvonku veľmi horúce. Na rúčku dvierok nikdy nevešajte horľavé predmety, ako napr. utierky na riad. Prednú stranu spotrebiča udržiavajte voľnú. Zabráňte prístupu detí.


	Nebezpečenstvo popálenia!
	■ Varný priestor sa počas procesu samočistenia veľmi rozhorúči. Dvierka spotrebiča nikdy neotvárajte alebo blokovací háčik nikdy neposúvajte rukou. Spotrebič nechajte vychladnúť. Zabráňte prístupu detí.
	Nebezpečenstvo popálenia!
	■ ; počas samočistenia je vonkajší povrch spotrebiča veľmi horúci. V tomto čase sa nikdy nedotýkajte dvierok spotrebiča. Nechajte spotrebič vychladnúť. Zabráňte prístupu detí.


	Nebezpečenstvo ťažkého poškodenia zdravia!
	Spotrebič sa počas procesu samočistenia veľmi zohreje. Nepriľnavá vrstva plechov a foriem sa naruší a vznikajú jedovaté výpary. Počas procesu samočistenia nikdy nedávajte vyčistiť plechy alebo formy s nepriľnavou povrchovou vrstvou. ...
	Príčiny poškodení
	Pozor!



	Váš nový sporák
	Ovládací panel
	Zatláčací otočný volič
	Senzory
	Volič funkcií
	Senzory a displej
	Tlačidlá na zmenu nastavených stupňov
	Symbol ohrevu

	Varný priestor
	Osvetlenie rúry
	Ventilátor



	Vaše príslušenstvo
	Čistenie príslušenstva

	Upozornenie
	Osobitné príslušenstvo*
	Pred prvým použitím
	Naprogramovanie času
	1. Stlačte senzor 0.



	2. Pomocou senzorov @ alebo A nastavte čas.
	3. Potvrďte stlačením senzora 0.
	Zahriatie rúry
	1. Pomocou ovládača funkcií zvoľte horný a spodný ohrev %.


	2. Stláčajte senzor @, kým sa na displeji nezobrazí 240 °C.
	Čistenie príslušenstva
	Nastavenie rúry na pečenie
	Druh ohrevu a teplota
	1. Pomocou ovládača funkcií zvoľte druh ohrevu.


	2. Požadovanú teplotu alebo grilovací stupeň nastavte pomocou senzorov @ alebo A.
	Vypnutie rúry na pečenie
	Zmena nastavení
	Rýchloohrev
	1. Pomocou ovládača funkcií I zvoľte rýchloohrev.



	2. Pomocou senzorov @ a A zvoľte požadovanú teplotu.
	Koniec rýchloohrevu
	Zrušenie rýchleho ohrevu
	Upozornenie
	Nastavenie funkcií času
	Časomer
	1. Stlačte senzor 0.


	2. Nastavenie času na časomere pomocou senzorov @ alebo A.
	Navrhovaná hodnota senzora @ = 10 minút
	Čas nastavený na časomere vypršal.
	Zmena času časomeru
	Zrušenie času časomeru
	Overenie nastaveného času
	Čas trvania prípravy pokrmu
	1. Pomocou ovládača funkcií zvoľte druh ohrevu.


	2. Dvakrát stlačte senzor 0.
	Na displeji sa zobrazí ‹‹:‹‹ a symbol trvania času prípravy pokrmu x.

	3. Pomocou senzorov @ alebo A upravte čas trvania prípravy pokrmu.
	Navrhovaná hodnota senzora @ = 30 minút
	Navrhovaná hodnota senzora A = 10 minút

	4. Stlačte senzor ºC.
	Čas ohrevu uplynul
	Zmena času trvania prípravy pokrmu
	Zrušenie času pečenia
	Overenie nastaveného času
	Čas ukončenia
	1. Nastavte ovládač funkcií.




	2. Dvakrát stlačte senzor 0.
	3. Pomocou senzorov @ alebo A upravte čas trvania prípravy pokrmu.
	4. Stlačte senzor 0.
	Na displeji sa zobrazí čas a symbol ukončenia prípravy pokrmu y.

	5. Posuňte čas ukončenia pomocou senzorov @ alebo A.
	6. Stlačte senzor ºC.
	Čas ohrevu uplynul
	Zmena času ukončenia
	Zrušenie času ukončenia
	Overenie nastaveného času
	Aktuálny čas
	1. Stlačte senzor 0.



	2. Pomocou senzorov @ alebo A nastavte čas.
	3. Potvrďte stlačením senzora 0.
	Zmena času
	1. Dvakrát stlačte senzor 0.

	2. Pomocou senzorov @ alebo A upravte čas.
	3. Potvrďte stlačením senzora 0.
	Skryť čas
	Zmena základného nastavenia
	1. Stlačte senzor 0 asi na 4 sekundy.


	2. Zmeňte základné nastavenia pomocou senzorov @ alebo A.
	3. Potvrďte stlačením senzora 0.

	4. Na záver stlačte senzor 0 asi na 4 sekundy.
	Automatické vypnutie
	Samočistenie
	Dôležité upozornenia
	: Nebezpečenstvo popálenia!
	Nebezpečenstvo popálenia!

	: Nebezpečenstvo požiaru!

	Pred samočistením
	: Nebezpečenstvo požiaru!!
	Čistenie príslušenstva
	: Nebezpečenstvo vážneho ohrozenia zdravia!


	Nastavenie
	1. Pomocou ovládača funkcií zvoľte funkciu samočistenie q.



	2. Požadovaný stupeň čistenia nastavte pomocou senzorov @ alebo A.
	Samočistenie je ukončené
	Zmena stupňa čistenia
	Prerušenie samočistenia
	Posunutie času ukončenia
	Overenie nastaveného času
	Po samočistení
	Údržba a čistenie
	Upozornenia
	Čistiace prostriedky

	■ vysokotlakové ani parné čističe.
	Funkcia osvetlenie
	Rozsvietenie svetla
	Zhasnutie svetla

	Zloženie a nasadenie mriežok alebo závesných roštov na ľavej a pravej strane
	Vyvesenie rámu alebo koľajničiek
	1. Rám alebo koľajničky vpredu nadvihnite nahor a vyveste (obr. A).



	2. Potom celý rám alebo koľajničku vytiahnite dopredu a vyberte ho von (obrázok B).
	Zloženie mriežok a závesných roštov
	1. Mriežku alebo závesný rošt najprv vložte do zadnej drážky pritláčajúc smerom dozadu (obrázok A)


	2. a až potom do prednej drážky (obrázok B).
	Zloženie a nasadenie dvierok rúry na pečenie
	: Nebezpečenstvo poranenia!!
	Zloženie dvierok
	1. Dvierka rúry na pečenie úplne otvorte.




	2. Vyklopte obe zaisťovacie páčky, vľavo a vpravo (obrázok A).
	3. Dvierka rúry na pečenie zatvorte až na doraz (obrázok B). Dvierka uchopte obidvoma rukami vľavo a vpravo. Zatvorte ich ešte trochu viac a vytiahnite ich.
	Nasadenie dvierok
	1. Po nasadení dvierok sa uistite, že oba úchyty dvierok zapadajú do svojich príslušných otvorov (obrázok A).


	2. Spodná drážka úchytov musí zapadať na oboch stranách (obrázok B).
	3. Opätovne zacvaknite obe zaisťovacie páčky (obrázok C). Zatvorte dvierka rúry.
	: Nebezpečenstvo poranenia!!
	Odmontovanie krytu dvierok
	1. Dvierka rúry na pečenie úplne otvorte.


	2. Odskrutkujte kryt dvierok. Uvoľnite skrutky naľavo i vpravo. (obrázok A).
	3. Zložte kryt (obrázok B).
	Dbajte na to, aby sa dvierka rúry nezatvorili, kým nebude kryt namontovaný späť. Mohlo by sa poškodiť vnútorné sklo.


	4. Opätovne ho nasaďte a upevnite.
	5. Zatvorte dvierka rúry.
	Demontáž a montáž skiel dvierok
	Demontáž
	1. Dvierka rúry vyveste a položte na handru rúčkou dolu.



	2. Odskrutkujte kryt v hornej časti dvierok rúry. Povoľte skrutky na ľavej a pravej strane (obrázok A).
	3. Najvrchnejšie sklo nadvihnite a vytiahnite a odoberte obidve malé tesnenia (obrázok B).

	4. Odskrutkujte pridržiavacie spony vpravo a vľavo. Nadvihnite sklo a stiahnite z neho spony (obrázok C).
	5. Tesnenia dolu na skle odoberte (obrázok D). Pritom tesnenie potiahnite a vyberte nahor. Sklo vytiahnite von.

	6. Spodné sklo vytiahnite šikmo nahor.
	7. Skrutky vľavo a vpravo s plechovou časťou NEODSKRUTKUJTE (obrázok E).
	: Nebezpečenstvo poranenia!
	Montáž
	1. Dolné sklo zasuňte šikmo dozadu (obrázok A).


	2. Zasuňte stredné sklo (obrázok B).

	3. Nasaďte pridržiavacie spony vpravo a vľavo na sklo, vyrovnajte ich tak, aby perá boli nad otvorom pre skrutku, a priskrutkujte ich (obrázok B).
	4. Tesnenia dolu na skle znova zakvačte (obrázok D).

	5. Najvrchnejšie sklo zasuňte šikmo dozadu do obidvoch držiakov. Dbajte na to, aby ste pritom tesnenie neposunuli dozadu (obrázok E).
	6. Obidve malé tesnenia vľavo a vpravo znova nasuňte na sklo (obrázok F).

	7. Nasaďte kryt a priskrutkujte.
	8. Zaveste dvierka rúry.
	Čo robiť v prípade poruchy
	Tabuľka porúch
	Hlásenia chyby
	: Nebezpečenstvo úrazu elektrickým prúdom!!


	Výmena lampy
	: Nebezpečenstvo úrazu elektrickým prúdom!!
	1. Aby ste sa vyhli jeho poškodeniu, do vnútornej časti vychladnutej rúry položte kuchynskú utierku.



	2. Ochranný kryt lampy odkrúťte smerom doľava.

	3. Lampu nahraďte podobným modelom.
	4. Opätovne zakrúťte ochranný kryt.
	5. Odložte kuchynskú utierku a spotrebič zapojte do elektrickej siete.
	Ochranné sklo
	Zákaznícky servis
	Číslo výrobku (E) a výrobné číslo (FD)

	Tipy na úsporu energie a ochranu životného prostredia
	Ekologická likvidácia odpadu
	Úspora energie

	■ Pri dlhších časových intervaloch pečenia môžete rúru vypnúť 10 minút pred uplynutím času a využiť tak zvyškové teplo na dokončenie pokrmu.
	Funkcia horúci vzduch eko
	Upozornenia

	Testované pre vás v našom kuchynskom štúdiu
	Upozornenia
	Koláče a pečivo
	Pečenie na jednej úrovni



	■ Koláč na plechu: výška 3
	Pečte na viacerých úrovniach

	■ Plech na pečenie: výška 1.
	■ Plech na pečenie: výška 1.
	Formy na pečenie
	Tabuľky
	Rady a praktické upozornenia na pečenie
	Mäso, hydina, ryby
	Nádoby
	Pečenie
	Grilovanie
	Mäso

	Tipy na pečenie a grilovanie
	Varenie menu
	Hotové jedlá
	Špeciálne pokrmy
	1. Priveďte do varu 1 liter mlieka (s 3,5 % obsahom tuku) a nechajte vychladnúť na 40 °C.



	2. Zamiešajte so 150 g jogurtu (studeného z chladničky).
	3. Zmes rozdeľte do zaváraninových fliaš a prikryte ich priesvitnou fóliou.
	4. Rúru predhrejte podľa inštrukcií.
	5. Potom rozložte zaváraninové fľaše do spodnej vnútornej časti rúry a postupujte, ako je uvedené.
	1. Pri príprave kysnutého cesta postupujte ako zvyčajne. Zmes vložte do keramickej nádoby odolnej voči teplu a prikryte ju.

	2. Rúru predhrejte podľa inštrukcií.
	3. Vypnite spotrebič a cesto nechajte vykysnúť vo vnútri rúry.
	Rozmrazovanie
	Upozornenie
	Sušenie

	Upozornenie
	Zaváranie
	Pozor!
	Príprava
	1. Ovocie a zeleninu naklaďte do zaváraninových fliaš, ale nie až po okraj.




	2. Dôkladne vyčistite okraje zaváraninových fliaš.
	3. Na každú naplnenú fľašu položte vlhkú tesniacu gumu a viečko.
	4. Zaváraninové fľaše uzatvorte pomocou svoriek.
	Naprogramovanie
	1. Univerzálny plech vložte do výšky 2. Zaváraninové fľaše naukladajte tak, aby sa navzájom nedotýkali.


	2. Do univerzálneho plechu vlejte pol litra teplej vody (cca 80 °C).
	3. Zatvorte dvierka rúry.
	4. Nastavte ovládač funkcií na spodný ohrev $.
	5. Nastavte teplotu medzi 170 a 180 °C.
	Zaváranie
	Vyberanie zaváraninových fliaš z rúry
	Pozor!
	Akrylamid v jedlách
	Skúšobné jedlá
	Pečenie
	Grilovanie
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	[cs] Návod k použití 2
	Ö Obsah[cs] Návod k použití
	: Důležitá bezpečnostní upozornění
	Pečlivě si přečtěte tento návod. Jedině tak můžete svůj spotřebič správně a bezpečně používat. Návod k použití a návod k montáži uschovejte pro pozdější použití nebo pro dalšího majitele.
	Tento spotřebič je určen pouze pro vestavbu. Řiďte se speciálním návodem k montáži.
	Po vybalení spotřebič zkontrolujte. V případě poškození během přepravy spotřebič nezapojujte.
	Spotřebiče bez zástrčky smí zapojovat pouze oprávněný odborník. Pokud je spotřebič nesprávně zapojený, nemáte v případě škody nárok na záruku.
	Tento spotřebič je určený pouze pro použití v domácnosti a v odpovídajícím prostředí domácnosti. Spotřebič používejte pouze k přípravě pokrmů a nápojů. Spotřebič mějte během provozu pod dozorem. Spotřebič používejte pou...
	Děti od 8 let a osoby s omezenými fyzickými, smyslovými nebo duševními schopnostmi nebo s nedostatkem zkušeností a vědomostí smějí tento spotřebič používat pouze pod dozorem nebo pokud byly seznámeny s bezpečným používáním spot...
	Děti si nesmí se spotřebičem hrát. Čištění a uživatelskou údržbu nesmí provádět děti bez dozoru.
	Příslušenství zasunujte do varného prostoru vždy správně. Viz popis příslušenství v návodu k použití.
	Nebezpečí požáru!
	■ Hořlavé předměty uložené ve varném prostoru se mohou vznítit. Do varného prostoru nikdy neukládejte hořlavé předměty. Nikdy neotevírejte dvířka spotřebiče, když uvnitř začne vznikat dým. Spotřebič vypněte a vytáhněte s...
	Nebezpečí požáru!
	■ Při otevření dvířek spotřebiče vznikne průvan. Papír na pečení by se mohl dostat do kontaktu s topnými prvky a vznítit se. Papír na pečení při předehřívání nikdy nepokládejte na příslušenství bez upevnění. Zatižte pa...


	Nebezpečí popálení!
	■ Přístroj se silně zahřívá. Nikdy se nedotýkejte horkých ploch nebo topných článků ve vnitřním prostoru. Nechte přístroj pokaždé vychladnout. Zabraňte dětem v přístupu k přístroji.
	Nebezpečí popálení!
	■ Příslušenství a nádoby jsou velmi horké. Horké příslušenství a nádoby vyndavejte z varného prostoru vždy chňapkou.

	Nebezpečí popálení!
	■ Alkoholové páry se mohou v horkém varném prostoru vznítit. Nikdy nepoužívejte k přípravě pokrmů velké množství nápojů s vysokým procentem alkoholu. Používejte pouze malé množství nápojů s vysokým procentem alkoholu. Opatr...


	Nebezpečí opaření!
	■ Přístupné součásti jsou během provozu horké. Nikdy se nedotýkejte horkých součástí. Udržujte děti mimo dosah spotřebiče.
	Nebezpečí opaření!
	■ Při otevření dvířek spotřebiče může unikat horká pára. Dvířka spotřebiče otevírejte opatrně. Udržujte děti mimo dosah spotřebiče.

	Nebezpečí opaření!
	■ Z vody v horkém varném prostoru může vzniknout horká pára. Nikdy nelijte do horké trouby vodu.


	Nebezpečí úrazu!
	Poškrábané sklo dvířek spotřebiče může prasknout. Nepoužívejte škrabku na sklo ani ostré nebo abrazivní čisticí prostředky.

	Nebezpečí úrazu elektrickým proudem!
	■ Neodborné opravy jsou nebezpečné. Pokud je spotřebič vadný, vypněte pojistku v pojistkové skříňce. Zavolejte servis. Opravu smí vykonávat výhradně technik zákaznického servisu vyškolený naší společností.
	Nebezpečí úrazu elektrickým proudem!
	■ Kontaktem s horkými součástmi spotřebiče může dojít k roztavení kabelové izolace elektrických spotřebičů. Zabraňte kontaktu přívodních kabelů elektrických spotřebičů s horkými součástmi spotřebiče.

	Nebezpečí úrazu elektrickým proudem!
	■ Pokud by do spotřebiče vnikla vlhkost, může to mít za následek úraz elektrickým proudem. Nepoužívejte vysokotlaký ani parní čistič.

	Nebezpečí úrazu elektrickým proudem!
	■ Při výměně žárovky ve varném prostoru jsou kontakty objímky žárovky pod proudem. Před výměnou vytáhněte síťovou zástrčku ze zásuvky nebo vypněte pojistku v pojistkové skříňce.

	Nebezpečí úrazu elektrickým proudem!
	■ Vadný spotřebič může způsobit úraz elektrickým proudem. Vadný spotřebič nikdy nezapínejte. Vytáhněte síťovou zástrčku ze zásuvky nebo vypněte pojistku v pojistkové skříňce. Zavolejte servis.


	Nebezpečí požáru!
	■ Volné zbytky pokrmů, tuk a šťáva z pečení se mohou během samočištění vznítit. Před každým samočištěním odstraňte z varného prostoru a z příslušenství hrubé nečistoty.
	Nebezpečí požáru!
	■ Spotřebič je během samočištění zvenku velmi horký. Nikdy nezavěšujte hořlavé předměty, např. utěrky, na madlo dvířek trouby. Přední strana spotřebiče musí být volná. Udržujte děti mimo dosah spotřebiče.


	Nebezpečí popálení!
	■ Varný prostor se během samočištění silně zahřívá. Nikdy neotevírejte dvířka spotřebiče nebo neposunujte zajišťovací mechanismus rukou. Nechte spotřebič vychladnout. Udržujte děti mimo dosah spotřebiče.
	Nebezpečí popálen!
	■ Vnější strana přístroje se během samočištění velmi zahřívá. Nedotýkejte se dvířek přístroje. Nechte přístroj vychladnout. Zabraňte dětem v přístupu.


	Nebezpečí vážného poškození zdraví!
	Spotřebič se během samočištění silně zahřívá. Nepřilnavá vrstva plechů a forem by se zničila a vznikly by jedovaté plyny. Při samočištění nikdy ve spotřebiči nenechávejte plechy a formy s nepřilnavou vrstvou. Současně čist...
	Příčiny škod
	Pozor!



	Váš nový spotřebič
	Ovládací panel
	Zápustný otočný volič
	Senzory
	Volič funkcí
	Senzory a displej
	Tlačítka pro změnu nastavených stupňů
	Symbol ohřevu

	Vnitřek trouby
	Osvětlení pečicí trouby
	Ventilátor



	Vaše příslušenství
	Čištění příslušenství

	Upozornění
	Zvláštní příslušenství
	Před prvním použitím
	Naprogramování času
	1. Stiskněte senzor 0.



	2. Pomocí senzorů @ nebo A nastavte čas.
	3. Potvrďte čas pomocí senzoru 0.
	Vyhřátí trouby
	1. Pomocí ovládacího knoflíku funkcí zvolte ohřev shora a zespodu %.


	2. Stiskněte senzor @, dokud se na displeji nezobrazí 240 °C.
	Čištění příslušenství
	Programování trouby
	Typ vyhřívání a teplota
	1. Pomocí ovládacího knoflíku funkcí zvolte typ vyhřívání.


	2. Pomocí senzorů @ nebo A nastavte teplotu nebo požadovaný stupeň grilování.
	Vypnutí trouby
	Změna nastavení
	Rychlé vyhřátí
	1. Ovládačem funkcí navolte rychlý ohřev I.



	2. Zvolte požadovanou teplotu pomocí senzorů @ a A.
	Konec rychlého vyhřátí
	Zrušení rychlého vyhřátí
	Upozornění
	Programování funkcí času
	Kuchyňský budík
	1. Stiskněte senzor 0.


	2. Naprogramujte čas budíku s alarmem pomocí senzorů @ nebo A.
	Navrhovaná hodnota senzoru @ = 10 minut
	Uplynul čas budíku s alarmem
	Změna času budíku s alarmem
	Zrušení času budíku s alarmem
	Zjištění nastaveného času
	Délka doby vaření
	1. Pomocí ovládacího knoflíku funkcí zvolte typ vyhřívání.


	2. Stiskněte dvakrát senzor 0.
	Na displeji se zobrazí ‹‹:‹‹ a symbol délky doby vaření x.

	3. Naprogramujte délku doby vaření za pomoci senzorů @ nebo A.
	Navrhovaná hodnota senzoru @ = 30 minut
	Navrhovaná hodnota senzoru A = 10 minut

	4. Stiskněte senzor ºC.
	Doba pečení uplynula
	Změna doby přípravy
	Zrušení doby přípravy
	Zjištění nastaveného času
	Čas ukončení
	1. Nastavte ovládací knoflík funkcí.




	2. Stiskněte dvakrát senzor 0.
	3. Naprogramujte délku doby vaření za pomoci senzorů @ nebo A.
	4. Stiskněte senzor 0.
	Na displeji se zobrazí, v kolik hodin bude jídlo hotové a symbol pro ukončení vaření y.

	5. Odložte čas ukončení pomocí senzorů @ nebo A.
	6. Stiskněte senzor ºC.
	Doba pečení uplynula
	Změna času ukončení
	Zrušení času ukončení
	Zjištění nastaveného času
	Aktuální čas
	1. Stiskněte senzor 0.



	2. Pomocí senzorů @ nebo A nastavte čas.
	3. Potvrďte čas pomocí senzoru 0.
	Změna času
	1. Stiskněte dvakrát senzor 0.

	2. Pomocí senzorů @ nebo A změňte čas.
	3. Potvrďte čas pomocí senzoru 0.
	Skrytí času
	Změna základního nastavení
	1. Tiskněte senzor 0 po dobu asi 4 sekund.


	2. Změňte základní nastavení pomocí senzorů @ nebo A.
	3. Potvrďte pomocí senzoru 0.

	4. Pro ukončení tiskněte senzor 0 po dobu asi 4 sekund.
	Automatické vypnutí
	Samočisticí funkce
	Důležité pokyny
	: Nebezpečí popálení!
	Nebezpečí popálení!

	: Nebezpečí požáru!

	Před spuštěním funkce samočištění
	: Nebezpečí požáru!
	Společné čištění příslušenství
	: Nebezpečí ohrožení zdraví!


	Nastavení
	1. Pomocí ovládacího knoflíku funkcí zvolte funkci samočištění q.



	2. Požadovaný stupeň čištění nastavte pomocí senzorů @ nebo A.
	Samočištění je dokončeno
	Změna stupně čištění
	Přerušit funkci samočištění
	Pozdější čas ukončení
	Zjištění nastaveného času
	Po skončení funkce samočištění
	Péče o spotřebič a jeho čištění
	Upozornění
	Čisticí prostředky

	■ čisticí zařízení využívající vysokého tlaku nebo proudu páry.
	Funkce osvětlení
	Zapnutí osvětlení trouby
	Vypnutí osvětlení trouby

	Sundání a nasazení obou závěsných roštů neboli ližin
	Vyjmutí rámů nebo kolejnic
	1. Rám nebo kolejnici nazdvihněte vpředu nahoru a vyhákněte (obr. A).



	2. Poté rám nebo kolejnici vytáhněte úplně dopředu a vyjměte (obr. B).
	Zavěšení roštů nebo vodicích lišt
	1. Závěsný rošt nebo vodicí lištu zasuňte nejprve do zadní drážky a přitiskněte mírně směrem dozadu (obrázek A)


	2. a poté jej zasuňte do přední drážky (obrázek B).
	Vysazení a nasazení dvířek trouby
	: Nebezpečí poranění!
	Vysazení dvířek
	1. Dvířka trouby zcela otevřete.




	2. Obě pojistky vpravo i vlevo vyklopte (obr. A).
	3. Dveře trouby přivřete k dorazu do svislé polohy (obr. B) Uchopte dvířka ze stran oběma rukama. Přivřete je ještě více a vysaďte je.
	Nasazení dvířek
	1. Při nasazování dvířek sledujte, zda oba závěsy správně sedí v odpovídajících otvorech (obrázek A).


	2. Spodní výřez závěsů musí sedět na obou stranách (obrázek B).
	3. Zavřete pojistky závěsů (obrázek C). Zavřete dvířka trouby.
	: Nebezpečí poranění!
	Demontáž krytu dvířek
	1. Dvířka trouby zcela otevřete.


	2. Odšroubujte kryt dvířek trouby. Šroubky se nacházejí vlevo i vpravo (obr. A).
	3. Sejměte kryt (obr. B).
	Dokud kryt nebude namontován zpět, dbejte na to, aby nedošlo k zavření dvířek trouby. Mohlo by dojít k poškození vnitřního skla.


	4. Nasaďte jej zpět a upevněte.
	5. Zavřete dvířka trouby.
	Demontáž a montáž skleněných tabulí
	Demontáž
	1. Dvířka pečicí trouby vysaďte a madlem dolů je položte na hadr.



	2. Odšroubujte kryt nahoře na dvířkách pečicí trouby. Za tímto účelem vyšroubujte šrouby vlevo a vpravo (obrázek A).
	3. Nazdvihněte horní tabuli, vytáhněte ji a sejměte obě malá těsnění (obrázek B).

	4. Odšroubujte přídržné spony vpravo a vlevo. Nazdvihněte tabuli a sejměte z ní spony (obrázek C).
	5. Sejměte těsnění dole na tabuli (obrázek D). Za těsnění zatáhněte a sejměte ho směrem nahoru. Vytáhněte tabuli.

	6. Spodní tabuli vytáhněte šikmo nahoru.
	7. Šrouby vlevo a vpravo na plechovém dílu NEVYŠROUBOVÁVEJTE (obrázek E).
	: Nebezpečí úrazu!
	Montáž
	1. Spodní tabuli zasuňte šikmo dozadu (obrázek A).


	2. Zasuňte prostřední tabuli (obrázek B).

	3. Nasaďte přídržné spony vpravo a vlevo na tabuli, vyrovnejte je tak, aby byly pružiny nad otvorem pro šroub a přišroubujte je (obrázek C).
	4. Znovu zahákněte těsnění dole na tabuli (obrázek D).

	5. Horní tabuli zasuňte šikmo dozadu do obou držáků. Dbejte na to, abyste při tom neposunuli těsnění dozadu (obrázek E).
	6. Nasaďte na tabuli opět obě malá těsnění vlevo a vpravo (obrázek F).

	7. Nasaďte a přišroubujte kryt.
	8. Zavěste dvířka pečicí trouby.
	Co dělat v případě poruchy?
	Tabulka závad
	Chybová hlášení
	: Nebezpečí elektrického výboje!


	Výměna žárovky osvětlení trouby
	: Nebezpečí elektrického výboje!
	1. Do studené trouby vložte utěrku, aby nedošlo k jejímu poškození.



	2. Odšroubujte skleněný kryt směrem doleva a sejměte jej.

	3. Nahraďte žárovku obdobným typem žárovky.
	4. Našroubujte zpět skleněný kryt.
	5. Vyjměte utěrku a spotřebič zapojte do elektrické sítě.
	Ochranné sklo
	Zákaznický servis
	Číslo E a číslo FD
	Objednávka opravy a poradenství při poruchách


	Tipy jak šetřit energii a životní prostředí
	Likvidace odpadů s ohledem na životní prostředí
	Úspora energie

	■ U pečení trvajícího dlouhou dobu můžete spotřebič vypnout 10 minut před koncem a využít tak zbytkového tepla k dopečení pokrmu.
	Funkce horký vzduch eko
	Upozornění

	Otestovali jsme pro vás v našem kuchyňském studiu
	Upozornění
	Koláče a pečivo
	Pečení na jedné úrovni



	■ Koláče na plechu: výška 3
	Pečení na více úrovních

	■ Plech na pečení: výška 1.
	■ Plech na pečení: výška 1.
	Formy na pečení
	Tabulky
	Rady a praktické pokyny pro pečení
	Maso, drůbež, ryby
	Nádobí
	Pečení
	Grilování
	Maso

	Tipy k pečení a grilování
	Příprava menu
	Hotové pokrmy
	Speciality
	1. Uvařte 1 litr mléka (3,5 % tuku) a nechte jej vychladnout až na teplotu 40 °C.



	2. Přimíchejte 150 g jogurtu (vychlazeného v ledničce).
	3. Nalijte směs do hrnečků nebo kelímků, které zakryjte potravinovou fólií.
	4. Vyhřejte troubu na uvedenou teplotu.
	5. Poté vložte hrnečky či kelímky na dno do trouby a připravte dle návodu.
	1. Obvyklým způsobem připravte kynuté těsto. Těsto vyklopte do tepelně odolné keramické nádoby a přikryjte ji pokličkou.

	2. Vyhřejte troubu na uvedenou teplotu.
	3. Spotřebič vypněte a ponechte těsto uvnitř trouby, aby mohlo vykynout.
	Rozmrazování
	Upozornění
	Sušení

	Upozornění
	Výroba džemů
	Pozor!
	Příprava
	1. Naplňte sklenice ovocem nebo zeleninou, ne však až po okraj.




	2. Očistěte okraje sklenic - musejí být naprosto čisté.
	3. Na každou sklenici položte navlhčenou gumičku a víčko.
	4. Sklenice uzavřete pomocí zavařovací hlavy.
	Naprogramování
	1. Umístěte univerzální plech do výšky 2. Postavte sklenice na plech tak, aby se vzájemně nedotýkaly.


	2. Na univerzální plech nalijte ½ l teplé vody (cca 80 °C).
	3. Zavřete dvířka trouby.
	4. Nastavte ovladač funkcí na spodní ohřev $.
	5. Nastavte teplotu v rozmezí 170 a 180 °C.
	Výroba džemů
	Vyndání sklenic z trouby
	Pozor!
	Akrylamid v pokrmech
	Zkušební pokrmy
	Pečení
	Grilování



	ï Obsah[sk] Návod na používanie
	: Dôležité bezpečnostné pokyny
	Tento návod si starostlivo prečítajte. Len potom môžete spotrebič obsluhovať bezpečne a správne. Návod na používanie a montážny návod si odložte na neskoršie použitie alebo pre nasledujúceho vlastníka spotrebiča.
	Tento spotrebič je určený len na zabudovanie. Dodržiavajte špeciálny návod na montáž.
	Po vybalení spotrebič preskúšajte. Pokiaľ vznikli škody pri transporte, spotrebič nepripájajte.
	Spotřebiče bez zástrčky smí zapojovat pouze oprávněný odborník. Pokud je spotřebič nesprávně zapojený, nemáte v případě škody nárok na záruku.
	Tento spotrebič je určený len na používanie v domácnosti a v zodpovedajúcom prostredí domácnosti. Spotrebič používajte výhradne na prípravu pokrmov a nápojov. Spotrebič nenechávajte počas prevádzky bez dozoru.Spotrebič používajt...
	Deti od 8 rokov a osoby so zníženými fyzickými, zmyslovými alebo duševnými schopnosťami, nedostatkom skúsenosti či vedomostí môžu tento spotrebič používať len pod dozorom alebo po poučení o bezpečnom používaní spotrebiča a o n...
	Nikdy nedovoľte deťom, aby sa hrali so spotrebičom. Čistenie a používateľskú údržbu nesmú vykonávať deti bez dozoru.
	Príslušenstvo vždy správne vsuňte do varného priestoru. Pozri opis Príslušenstvo vnávode na používanie.
	Nebezpečenstvo požiaru!
	■ Horľavé predmety uložené vo varnom priestore sa môžu zapáliť. Vo varnom priestore nikdy neukladajte horľavé predmety. Ak sa vspotrebiči vyskytne dym, nikdy neotvárajte jeho dvierka. Vypnite spotrebič avytiahnite sieťovú zástrčku ...
	Nebezpečenstvo požiaru!
	■ Pri otváraní dvierok spotrebiča vzniká prievan. Papier na pečenie sa môže dostať do kontaktu svyhrievacími prvkami avznietiť. Pri predhrievaní neklaďte nikdy papier na pečenie na príslušenstvo bez upevnenia. Papier na pečenie zať...


	Nebezpečenstvo popálenia!
	■ Spotrebič sa veľmi zohreje. Nikdy sa nedotýkajte horúcich vnútorných plôch varného priestoru avyhrievacích prvkov. Spotrebič nechajte vždy vychladnúť. Zabráňte prístupu detí.
	Nebezpečenstvo popálenia!
	■ Príslušenstvo alebo riad sa veľmi zohreje. Horúci riad apríslušenstvo vždy vyberajte zvarného priestoru pomocou kuchynskej chňapky.

	Nebezpečenstvo popálenia!
	■ Alkoholové výpary sa môžu vo varnom priestore vznietiť. Nikdy nepoužívajte na prípravu jedál veľké množstvo nápojov svysokým percentom alkoholu. Použite len malé množstvo nápojov svysokým percentom alkoholu. Opatrne otvorte dvi...


	Nebezpečenstvo obarenia!
	■ Prístupné časti sa počas prevádzky zohrejú na vysokú teplotu. Nikdy sa nedotýkajte horúcich častí. Zabráňte prístupu detí.
	Nebezpečenstvo obarenia!
	■ Po otvorení dvierok spotrebiča môže zrúry vystúpiť horúca para. Opatrne otvorte dvierka spotrebiča. Zabráňte prístupu detí.

	Nebezpečenstvo obarenia!
	■ Zvody vhorúcom varnom priestore sa môže vytvoriť vodná para. Do horúceho varného priestoru nikdy nelejte vodu.


	Nebezpečenstvo poranenia!
	Poškriabané sklo dvierok spotrebiča môže prasknúť. Nepoužívajte škrabky na sklo, ostré alebo abrazívne čistiace prostriedky.

	Nebezpečenstvo úrazu elektrickým prúdom!
	■ Neodborné opravy sú nebezpečné. Ak spotrebič nefunguje správne, vypnite poistku v poistkovej skrinke. Zavolajte servis. Opravu smie vykonať výhradne technik zákazníckeho servisu vyškolený našou spoločnosťou.
	Nebezpečenstvo úrazu elektrickým prúdom!
	■ Na horúcich častiach sa môže roztaviť izolácia káblov elektrických spotrebičov. Zabráňte, aby sa prívodné káble elektrických spotrebičov dostali do styku s horúcimi časťami spotrebiča.

	Nebezpečenstvo úrazu elektrickým prúdom!
	■ Pokiaľ by do spotrebiča vnikla vlhkosť, mohlo by to mať za následok úraz elektrickým prúdom. Nepoužívajte vysokotlakový ani parný čistič.

	Nebezpečenstvo úrazu elektrickým prúdom!
	■ Pri výmene žiarovky osvetlenia varného priestoru sú kontakty objímky žiarovky pod prúdom. Pred výmenou vytiahnite sieťovú zástrčku alebo vypnite poistku vpoistkovej skrinke.

	Nebezpečí úrazu elektrickým proudem!
	■ Vadný spotřebič může způsobit úraz elektrickým proudem. Vadný spotřebič nikdy nezapínejte. Vytáhněte síťovou zástrčku ze zásuvky nebo vypněte pojistku v pojistkové skříňce. Zavolejte servis.


	Nebezpečenstvo požiaru!
	■ Voľné zvyšky jedál, tuk a výpek sa môžu počas procesu samočistenia vznietiť. Pred každým procesom samočistenia odstráňte zvarného priestoru hrubé nečistoty.
	Nebezpečenstvo požiaru!
	■ Varné nádoby sú po procese samočistenia zvonku veľmi horúce. Na rúčku dvierok nikdy nevešajte horľavé predmety, ako napr. utierky na riad. Prednú stranu spotrebiča udržiavajte voľnú. Zabráňte prístupu detí.


	Nebezpečenstvo popálenia!
	■ Varný priestor sa počas procesu samočistenia veľmi rozhorúči. Dvierka spotrebiča nikdy neotvárajte alebo blokovací háčik nikdy neposúvajte rukou. Spotrebič nechajte vychladnúť. Zabráňte prístupu detí.
	Nebezpečenstvo popálenia!
	■ ; počas samočistenia je vonkajší povrch spotrebiča veľmi horúci. V tomto čase sa nikdy nedotýkajte dvierok spotrebiča. Nechajte spotrebič vychladnúť. Zabráňte prístupu detí.


	Nebezpečenstvo ťažkého poškodenia zdravia!
	Spotrebič sa počas procesu samočistenia veľmi zohreje. Nepriľnavá vrstva plechov a foriem sa naruší a vznikajú jedovaté výpary. Počas procesu samočistenia nikdy nedávajte vyčistiť plechy alebo formy s nepriľnavou povrchovou vrstvou. ...
	Príčiny poškodení
	Pozor!



	Váš nový sporák
	Ovládací panel
	Zatláčací otočný volič
	Senzory
	Volič funkcií
	Senzory a displej
	Tlačidlá na zmenu nastavených stupňov
	Symbol ohrevu

	Varný priestor
	Osvetlenie rúry
	Ventilátor



	Vaše príslušenstvo
	Čistenie príslušenstva

	Upozornenie
	Osobitné príslušenstvo*
	Pred prvým použitím
	Naprogramovanie času
	1. Stlačte senzor 0.



	2. Pomocou senzorov @ alebo A nastavte čas.
	3. Potvrďte stlačením senzora 0.
	Zahriatie rúry
	1. Pomocou ovládača funkcií zvoľte horný a spodný ohrev %.


	2. Stláčajte senzor @, kým sa na displeji nezobrazí 240 °C.
	Čistenie príslušenstva
	Nastavenie rúry na pečenie
	Druh ohrevu a teplota
	1. Pomocou ovládača funkcií zvoľte druh ohrevu.


	2. Požadovanú teplotu alebo grilovací stupeň nastavte pomocou senzorov @ alebo A.
	Vypnutie rúry na pečenie
	Zmena nastavení
	Rýchloohrev
	1. Pomocou ovládača funkcií I zvoľte rýchloohrev.



	2. Pomocou senzorov @ a A zvoľte požadovanú teplotu.
	Koniec rýchloohrevu
	Zrušenie rýchleho ohrevu
	Upozornenie
	Nastavenie funkcií času
	Časomer
	1. Stlačte senzor 0.


	2. Nastavenie času na časomere pomocou senzorov @ alebo A.
	Navrhovaná hodnota senzora @ = 10 minút
	Čas nastavený na časomere vypršal.
	Zmena času časomeru
	Zrušenie času časomeru
	Overenie nastaveného času
	Čas trvania prípravy pokrmu
	1. Pomocou ovládača funkcií zvoľte druh ohrevu.


	2. Dvakrát stlačte senzor 0.
	Na displeji sa zobrazí ‹‹:‹‹ a symbol trvania času prípravy pokrmu x.

	3. Pomocou senzorov @ alebo A upravte čas trvania prípravy pokrmu.
	Navrhovaná hodnota senzora @ = 30 minút
	Navrhovaná hodnota senzora A = 10 minút

	4. Stlačte senzor ºC.
	Čas ohrevu uplynul
	Zmena času trvania prípravy pokrmu
	Zrušenie času pečenia
	Overenie nastaveného času
	Čas ukončenia
	1. Nastavte ovládač funkcií.




	2. Dvakrát stlačte senzor 0.
	3. Pomocou senzorov @ alebo A upravte čas trvania prípravy pokrmu.
	4. Stlačte senzor 0.
	Na displeji sa zobrazí čas a symbol ukončenia prípravy pokrmu y.

	5. Posuňte čas ukončenia pomocou senzorov @ alebo A.
	6. Stlačte senzor ºC.
	Čas ohrevu uplynul
	Zmena času ukončenia
	Zrušenie času ukončenia
	Overenie nastaveného času
	Aktuálny čas
	1. Stlačte senzor 0.



	2. Pomocou senzorov @ alebo A nastavte čas.
	3. Potvrďte stlačením senzora 0.
	Zmena času
	1. Dvakrát stlačte senzor 0.

	2. Pomocou senzorov @ alebo A upravte čas.
	3. Potvrďte stlačením senzora 0.
	Skryť čas
	Zmena základného nastavenia
	1. Stlačte senzor 0 asi na 4 sekundy.


	2. Zmeňte základné nastavenia pomocou senzorov @ alebo A.
	3. Potvrďte stlačením senzora 0.

	4. Na záver stlačte senzor 0 asi na 4 sekundy.
	Automatické vypnutie
	Samočistenie
	Dôležité upozornenia
	: Nebezpečenstvo popálenia!
	Nebezpečenstvo popálenia!

	: Nebezpečenstvo požiaru!

	Pred samočistením
	: Nebezpečenstvo požiaru!!
	Čistenie príslušenstva
	: Nebezpečenstvo vážneho ohrozenia zdravia!


	Nastavenie
	1. Pomocou ovládača funkcií zvoľte funkciu samočistenie q.



	2. Požadovaný stupeň čistenia nastavte pomocou senzorov @ alebo A.
	Samočistenie je ukončené
	Zmena stupňa čistenia
	Prerušenie samočistenia
	Posunutie času ukončenia
	Overenie nastaveného času
	Po samočistení
	Údržba a čistenie
	Upozornenia
	Čistiace prostriedky

	■ vysokotlakové ani parné čističe.
	Funkcia osvetlenie
	Rozsvietenie svetla
	Zhasnutie svetla

	Zloženie a nasadenie mriežok alebo závesných roštov na ľavej a pravej strane
	Vyvesenie rámu alebo koľajničiek
	1. Rám alebo koľajničky vpredu nadvihnite nahor a vyveste (obr. A).



	2. Potom celý rám alebo koľajničku vytiahnite dopredu a vyberte ho von (obrázok B).
	Zloženie mriežok a závesných roštov
	1. Mriežku alebo závesný rošt najprv vložte do zadnej drážky pritláčajúc smerom dozadu (obrázok A)


	2. a až potom do prednej drážky (obrázok B).
	Zloženie a nasadenie dvierok rúry na pečenie
	: Nebezpečenstvo poranenia!!
	Zloženie dvierok
	1. Dvierka rúry na pečenie úplne otvorte.




	2. Vyklopte obe zaisťovacie páčky, vľavo a vpravo (obrázok A).
	3. Dvierka rúry na pečenie zatvorte až na doraz (obrázok B). Dvierka uchopte obidvoma rukami vľavo a vpravo. Zatvorte ich ešte trochu viac a vytiahnite ich.
	Nasadenie dvierok
	1. Po nasadení dvierok sa uistite, že oba úchyty dvierok zapadajú do svojich príslušných otvorov (obrázok A).


	2. Spodná drážka úchytov musí zapadať na oboch stranách (obrázok B).
	3. Opätovne zacvaknite obe zaisťovacie páčky (obrázok C). Zatvorte dvierka rúry.
	: Nebezpečenstvo poranenia!!
	Odmontovanie krytu dvierok
	1. Dvierka rúry na pečenie úplne otvorte.


	2. Odskrutkujte kryt dvierok. Uvoľnite skrutky naľavo i vpravo. (obrázok A).
	3. Zložte kryt (obrázok B).
	Dbajte na to, aby sa dvierka rúry nezatvorili, kým nebude kryt namontovaný späť. Mohlo by sa poškodiť vnútorné sklo.


	4. Opätovne ho nasaďte a upevnite.
	5. Zatvorte dvierka rúry.
	Demontáž a montáž skiel dvierok
	Demontáž
	1. Dvierka rúry vyveste a položte na handru rúčkou dolu.



	2. Odskrutkujte kryt v hornej časti dvierok rúry. Povoľte skrutky na ľavej a pravej strane (obrázok A).
	3. Najvrchnejšie sklo nadvihnite a vytiahnite a odoberte obidve malé tesnenia (obrázok B).

	4. Odskrutkujte pridržiavacie spony vpravo a vľavo. Nadvihnite sklo a stiahnite z neho spony (obrázok C).
	5. Tesnenia dolu na skle odoberte (obrázok D). Pritom tesnenie potiahnite a vyberte nahor. Sklo vytiahnite von.

	6. Spodné sklo vytiahnite šikmo nahor.
	7. Skrutky vľavo a vpravo s plechovou časťou NEODSKRUTKUJTE (obrázok E).
	: Nebezpečenstvo poranenia!
	Montáž
	1. Dolné sklo zasuňte šikmo dozadu (obrázok A).


	2. Zasuňte stredné sklo (obrázok B).

	3. Nasaďte pridržiavacie spony vpravo a vľavo na sklo, vyrovnajte ich tak, aby perá boli nad otvorom pre skrutku, a priskrutkujte ich (obrázok B).
	4. Tesnenia dolu na skle znova zakvačte (obrázok D).

	5. Najvrchnejšie sklo zasuňte šikmo dozadu do obidvoch držiakov. Dbajte na to, aby ste pritom tesnenie neposunuli dozadu (obrázok E).
	6. Obidve malé tesnenia vľavo a vpravo znova nasuňte na sklo (obrázok F).

	7. Nasaďte kryt a priskrutkujte.
	8. Zaveste dvierka rúry.
	Čo robiť v prípade poruchy
	Tabuľka porúch
	Hlásenia chyby
	: Nebezpečenstvo úrazu elektrickým prúdom!!


	Výmena lampy
	: Nebezpečenstvo úrazu elektrickým prúdom!!
	1. Aby ste sa vyhli jeho poškodeniu, do vnútornej časti vychladnutej rúry položte kuchynskú utierku.



	2. Ochranný kryt lampy odkrúťte smerom doľava.

	3. Lampu nahraďte podobným modelom.
	4. Opätovne zakrúťte ochranný kryt.
	5. Odložte kuchynskú utierku a spotrebič zapojte do elektrickej siete.
	Ochranné sklo
	Zákaznícky servis
	Číslo výrobku (E) a výrobné číslo (FD)

	Tipy na úsporu energie a ochranu životného prostredia
	Ekologická likvidácia odpadu
	Úspora energie

	■ Pri dlhších časových intervaloch pečenia môžete rúru vypnúť 10 minút pred uplynutím času a využiť tak zvyškové teplo na dokončenie pokrmu.
	Funkcia horúci vzduch eko
	Upozornenia

	Testované pre vás v našom kuchynskom štúdiu
	Upozornenia
	Koláče a pečivo
	Pečenie na jednej úrovni



	■ Koláč na plechu: výška 3
	Pečte na viacerých úrovniach

	■ Plech na pečenie: výška 1.
	■ Plech na pečenie: výška 1.
	Formy na pečenie
	Tabuľky
	Rady a praktické upozornenia na pečenie
	Mäso, hydina, ryby
	Nádoby
	Pečenie
	Grilovanie
	Mäso

	Tipy na pečenie a grilovanie
	Varenie menu
	Hotové jedlá
	Špeciálne pokrmy
	1. Priveďte do varu 1 liter mlieka (s 3,5 % obsahom tuku) a nechajte vychladnúť na 40 °C.



	2. Zamiešajte so 150 g jogurtu (studeného z chladničky).
	3. Zmes rozdeľte do zaváraninových fliaš a prikryte ich priesvitnou fóliou.
	4. Rúru predhrejte podľa inštrukcií.
	5. Potom rozložte zaváraninové fľaše do spodnej vnútornej časti rúry a postupujte, ako je uvedené.
	1. Pri príprave kysnutého cesta postupujte ako zvyčajne. Zmes vložte do keramickej nádoby odolnej voči teplu a prikryte ju.

	2. Rúru predhrejte podľa inštrukcií.
	3. Vypnite spotrebič a cesto nechajte vykysnúť vo vnútri rúry.
	Rozmrazovanie
	Upozornenie
	Sušenie

	Upozornenie
	Zaváranie
	Pozor!
	Príprava
	1. Ovocie a zeleninu naklaďte do zaváraninových fliaš, ale nie až po okraj.




	2. Dôkladne vyčistite okraje zaváraninových fliaš.
	3. Na každú naplnenú fľašu položte vlhkú tesniacu gumu a viečko.
	4. Zaváraninové fľaše uzatvorte pomocou svoriek.
	Naprogramovanie
	1. Univerzálny plech vložte do výšky 2. Zaváraninové fľaše naukladajte tak, aby sa navzájom nedotýkali.


	2. Do univerzálneho plechu vlejte pol litra teplej vody (cca 80 °C).
	3. Zatvorte dvierka rúry.
	4. Nastavte ovládač funkcií na spodný ohrev $.
	5. Nastavte teplotu medzi 170 a 180 °C.
	Zaváranie
	Vyberanie zaváraninových fliaš z rúry
	Pozor!
	Akrylamid v jedlách
	Skúšobné jedlá
	Pečenie
	Grilovanie
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