SRS

INSTALLATION, QUICK START

INSTALLATION, DEMARRAGE RAPIDE
AUFSTELLUNG, KURZANLEITUNG

INSTALLAZIONE, GUIDA RAPIDA

INSTALLATIE, SNEL AAN DE SLAG
INICIO RAPIDO PARA LA INSTALACION
INSTALAGAO, GUIA DE INICIACAO RAPIDA
INSTALLATION, SNABBGUIDE

INSTALLATION, HURTIG START

INSTALLASJON, HURTIG START
ASENNUS, PIKAOPAS

UZEMBE HELYEZES, ROVID
KEZDESI UTMUTATO

INSTALACE, NAVOD VE ZKRATCE

INSTALACJA, SKROCONA
INSTRUKCJA OBStUGI

YCTAHOBKA, KPATKOE
CMPABOYHOE PYKOBOACTBO

INSTALACIA, UVODNA PRIRUCKA

ﬁl)hirl ool

SENSING THE DIFFERENCE



A

. INSTALACE s R

INSTALACE SPOTREBICE

PRI INSTALACI SPOTREBICE Se fidte samostat-
nymi pfilozenymi instalacnimi pokyny.

PRED PRIPOJENM

ZKONTROLUJTE, ZDA NAPETI na typovém Stitku od-
povida napéti ve vasi domacnosti.

NESNIMEJTE KRYTY VSTUPU Mi-
KROVLN umisténé na vnitini
bocni strané trouby. Chrani
pfivodni kanalky mikrovin
pred tukem a zbytky jidel.

PRED INSTALACI TROUBY SE
PRESVEDCTE, Ze je prazdna.

ZKONTROLUJTE, ZDA NENf TROUBA POSKOZENA. Zkont-
rolujte, zda jsou dvirka trouby fddné zaviend a
zda tésnéni neni poskozené. Z trouby vyjméte
vsechny pfedméty a vnitfek vymyjte mékkym
vlhkym hadfikem.

TrouBu NEzAPINEJTE, pokud je poskozena pfivod-
ni sitova snlira nebo zastrcka, pokud nefun-
guje spravné, nebo kdyz doslo k jejimu posko-
zeni ¢i padu. Privodni sitovy kabel ani zastr¢-
ku neponotujte do vody. Pfivodni kabel se ne-
smi dotykat zadné horké plochy. Mohlo by do-
jitk urazu elektrickym proudem, pozaru nebo.
jinému ohrozeni zdravi a majetku.

NEPOUZIVEJTE PRODLUZOVACI KABEL:

i
\‘qw

'WT'JE ESTLIZE JE NAPAJECI KABEL PRILIS KRATKY, PO-
&i\\‘ﬂ/ Zadejte opravnéného elektrikéfe nebo

W servisniho technika o instalaci zasuvky v
Lo - )
N~ blizkosti mikrovinné trouby.

PO PRIPOJENI

TROUBU LZE SPUSTIT JEN TEHDY, Jsou-LI dvitka sprav-
né zaviena.

UzEMNENI TOHOTO SPOTREBICE je podle zédkona po-
vinné. Vyrobce odmita jakoukoli odpovédnost
za zranéni osob a zvifat nebo za skody na ma-

jetku, pokud tento pozadavek nebyl dodrzen.

uzivatelem.

Vyrobce neodpovida za Zzadné problémy
zpusobené nedodrzenim téchto pokyni

PRI PRVNIM ZAPNUTi TROUBY BUDETE POZADANI O Na-
staveni jazyka a aktuélniho ¢asu. Ridte se po-
kyny v ¢asti “Zména nastaveni" vtomto navo-
du k pouziti. Po provedeni téchto dvou krokd
je spotiebic pfipraven k pouziti.
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DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY H

PRECTETE SI PROSIM POZORNE TENTO NAVOD A USCHOVEJTE HO PRO DALSI POUZITI.

NEOHRIVEJTE A NEPOUZIVEJTE HORLAVE MATERIALY
uvnitf trouby nebo v jeji blizkosti. Kouf maze
zpUsobit pozar nebo vybuch.

NEPoUZIVEJTE MIKROVLNNOU troubu k suseni odé-
vU, papiru, kofeni, bylin, dreva, kvétd, ovo-

ce nebo jiného hoflavého materidlu. Mohlo by
dojit k pozéru.

POKUD BY SE UVNITR NEBO VNE TROUBY NECO VZNALO,
NEBO Sl VSIMNETE KOURE, neotevirejte dvirka a
troubu vypnéte. Vytahnéte privodni sitovy ka-
bel ze zasuvky nebo vypnéte proud na panelu
pojistek nebo jisticl.

JipLA NEPREHRIVEITE. Mohlo by dojit k pozaru.

NENECHAVEJTE TROUBU BEZ dozoru, zvIasté po-

kud pti tepelné Upravé pouzivate papir, umélé
hmoty nebo jiné hoflavé materialy. Papir mlze
zuhelnatét nebo shoret a nékteré umélé hmo-
ty pouzité pfi ohfivani jidel se mohou roztavit.

NEepouzivesTe v tomto elektrospotiebici koroziv-
ni chemikalie nebo péry. Tento typ trouby je
urcen k ohfivani nebo vafteni jidel. Neni ur¢en
pro primyslové nebo laboratorni tGcely.

NEepovoLTe DETEM pouZivat tento spotrebic bez do-
hledu dospélych; mohou ho pouZivat jen teh-

dy, pokud jste jim dali patficné pokyny, aby byly
schopny pouzivat spotrebic bezpecné a chdpa-
ly moZnd nebezpeci zplisobend nespravnym po-
uzitim.

TENTO SPOTREBIC NESMEJI POUZIVAT 0S0BY (ani déti) se
sniZzenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi, pokud je nesleduji osoby odpoved-
né za jejich bezpecnost.

Varovani!

PRI POUZITI SE PRISTUPNE CASTI TROUBY ZAHRIVAJI NA VY-
sokou teplotu, malé déti se proto nesméji ke spo-
trebici priblizovat.

MiKrOVLNNOU TROUBU NepouZi-

vejte pro tepelnou tpravu jidel %
nebo ndpojt v hermeticky uza-

vienych nddobdch. Zvyseni tlaku@@
by mohlo zpUsobit skody pri ote-

vieni, nebo by nddoby mohly vybouchnout.

JE TREBA PRAVIDELNE SLEDOVAT, ZDA NENi POSKOZENO
TESNENI dvitek nebo prilehlé plochy. V pfipadé po-
skozeni mikrovinnou troubu nepouZivejte, dokud
ji kvalifikovany technik neopravi.

VEJCE

MIKROVLNNOU TROUBU hepouzivejte na vare-
ni nebo ohfivani celych vajec se sko- \@/f/
fapkou nebo bez ni, protoze Q

vejce by mohla puknout i po ~
ukonceni tepelné Upravy.
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DULEZITE UPOZORNENI >

VSEOBECNE UDAJE

TEnTO SPOTREBIC JE URCEN VYHRADNE K DOMACIMU
POUZITI.

MIKROVLNNOU TROUBU NIKDY NEZAPINEJTE prdzdnou,
bez vlioZeného jidla. Mohla by se tim poskodit.

JEsTLIZE SE cviciTE v ovladani trouby, vlozte do-
vnitf sklenici vody. Voda pohlti mikrovinnou
energii a trouba se neposkodi.

Nepouziveste TRouBu ke skladovani zadnych
predmétd.

DRATENE uzAvERy z plastovych nebo
papirovych sdcki pred vloZzenim do
mikrovinné trouby odstrarite.

FRITOVANIV OLEJOVE LAZNI

MIKROVLNNOU TROUBU NEPOUZIVEJTE K fritovani v_

ABYSTE SE NEPOPALILI, pouZivejte pfi uchopeni
nadob, ¢asti trouby a plechd vzdy kuchyriské
chnapky.

TEKUTINY

NAPR. NAPOJE NEBO VODA. Mohou se v mikrovin-
né troubé prehtat za bod varu, \

aniz by se objevily bubliny. S

Vrouci tekutiny pak mohou na- “ @
hle vytéct z nadoby. «= «
Abyste tomu predesli, postupujte takto:

1. Nepouzivejte nadoby s rovnymi sténami
a uzkym hrdlem.

2. Tekutinu pred vlozenim nadoby do mik-
rovinné trouby zamichejte a nechte v ni
ponofenou cajovou lzicku.

3. Po zahtati nechte tekutinu chvili v klidu a
pak ji pfed opatrnym vytazenim nadoby z
mikrovinné trouby jesté zamichejte.

POZOR

Vzpov si vyhledejte v mikrovinné kucharce po-
drobné udaje. Doporucujeme zvlasté v pfipa-
dech, kdy pfipravujete jidla obsahujici alkohol.

Po OHRATI JIDLA NEBO NAPOJU PRO DETI MU-

site pokrm nebo tekutinu pro- L

trepat a pred poddvdnim

zkontrolovat teplotu. Tim se

teplo rovnomérné rozlozi a vyhnete se riziku opa-
feni nebo popdleni.

Pred ohFivdnim sejméte z kojenecké Idhve
vicko a dudlik.

ZASUNOVACI OVLADACI KNO-

FLIKY
OVLADACE TETO TROUBY jSOU pfi
dodéni z vyroby v jedné rovi-

né s tlacitky panelu. v
Po stisknuti se ovladace vysunou /

a umozni volbu rtznych funkci. Pfi
provozu nemusi byt z ovlddaciho

Po nastaveni je zasurite zpét do !

panelu vysunuté.
panelu a pokracujte ve vareni.
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< PRISLUSENSTVI > %

VSEOBECNE UDAJE

NA TrRHU JE mnoho rlznych druht piislusenstvi.
Pred ndkupem se vzdy ujistéte, Ze je vhodné
pro mikrovinnou troubu.

NADOBY, KTERE SE POUZIVAJ[ V MIKROVLNNE TROUBE,
musi byt pro ni vhodné a —
musi byt z materidlu, kte- % —
rym mohou mikroviny vol- m
né prochazet.

KbYZz VKLADATE NADOBY s JipLEM do mikrovinné
trouby, ujistéte se, Ze se nedotykaji vnitfniho
prostoru trouby.

To je diilezité zvlasté u prislusenstvi z kovu
nebo s kovovymi ¢astmi.

Pokub st kovovEe NADoBi dotykd vnitinich stén za-
pnuté trouby, vznikaji jiskry a trouba se mulze
poskodit.

PRED zAPNUTIM TROUBY se vzdy ujistéte, Ze se
otoc¢ny talit mGze volné otacet.

DRZAK OTOCNEHO TALIRE
SKLENENY OTOCNY TALIR pokladejte
na drzak oto¢ného talite. Na drzak
otocného talife nepokladejte zad- |77
né jiné nadoby. o
! Drzak oto¢ného talite nasadte do trouby.

SKLENENY OTOCNY TALIR

SKLENENY OTOCNY TALIR pouzivejte pfi viech zpU-

sobech upravy jidel. Zachycuje

veskeré odkapavajici Stavy a od-

padavajici kousky jidel, které by

jinak potfisnily a znedistily vnit-

fek trouby.

. Sklenény otocny talif umistéte na drzak
otocného talite.

MRIZKA <
VYSOKOU MRIZKU POUZIVEJTE PFi gri- N
lovani s funkcemi grilu.

DRZAK TALIRE CRISP

K VYTAZENI HORKEHO TALIRE CRISP Z
trouby vzdy pouzivejte specidlni dr-
74k talife Crisp.

TALIR CRISP

JiDLO POLOZTE ROVNOU NA TALIR CRISP.
Tali¥ Crisp vzdy pokladejte
na sklenény otoc¢ny talif.
NA TALIR CRISP NEPOKLADEJTE
ZADNE NADOBI, protoze talif se rych-
le rozpali a mdze nddobi poskodit. b
TaLik Crisp mUiZete pred pouzitim pre-
dehfat (max. 3 min.). Pfi pfedehfivéni talife
Crisp vzdy pouzijte funkci Crisp.

PARAK

PARAK SE SITEM POUZIVEJTE ProO
potraviny jako ryby, zeleni-
na a brambory.

PARAK BEZ SITA POUZIVEJTE Pro

potraviny jako ryze, téstovi-
ny a bilé fazole.
PaRrAK vzDy PoLOZTE na sklenény otocny talif.

POKLICKA

PokLI¢kA se pouziva k zakryti jidla
pouze pfi vafeni a ohfivani mikro-
vlnami; zabranuje vystiiknuti pokr-
mu, udrzuje jeho vlhkost a zkracuje
dobu pfipravy.

PokLi¢ku pouzivesTe pro dvouuirovio-
vé ohfivani.

: ? s
=i
<z

w



E}“) \POJISTKAZAPNUTI' i E}t—)

TATO FUNKCE SE ZAPNE MINUTU PO piepnuti trouby BEZPECNOSTNI POJISTKU UVOLNITE Ootevienim a za-
do pohotovostniho stavu. vienim dvifek, napt. pfi vlozeni jidla do trouby.
=4

Safety Lock is activated
close door and press ®

% <____ ZABLOKOVANITLACITEK > 1

® « v ® B
3= 1330

0 STISKNETE SOUCASNE TLACITKO ZPET A OK a podrzte, az zazni dvé pipnuti (3 vtefiny).

TuTo Funkci PouzivelTe, chcete-li zabranit détem v pouzi-
véni trouby bez dozoru.
KDYz JE ZABLOKOVANI ZAPNUTE, nelze pouzit zadné tlacitko.

UvEpomrte si Prosim: Tato tlacitka funguji jen tehdy, je-li o
7 1
trouba vypnuta. )
Key Lock

has been activated
PRED NAVRATEM K PREDCHOZIMU ZOBRAZENI se zobrazi na 3
vtefiny potvrzujici zprava. &
ZABLOKOVANI TLACITEK ODSTRANITE Stejnym postupem jako Key Lock
pfl zapnutl'. has been deactivated

5 O
O




STUPEN VA R EN | (PouZE AUTOMATICKW

Funkce STupen VARENI (DoNENEss) je k dispozici u
vétsiny automatickych funkci. P¥i pouziti této
funkce muzete sami nastavit konecny vysle-
dek vafeni pomoci funkce Stupen vareni. Tato
funkce umoznuje nastaveni vyssi nebo niz-

$i konecné teploty ve srovndni se standardnim
nastavenim.

P&i pouziTi jedné z téchto funkci trouba zvo-

li vychozi standardni nastaveni. Timto nasta-
venim dosahnete obvykle nejlepsich vysledkd.
Ale pokud se stane, Ze vam ohraté jidlo bude
pfipadat pfilis horké k okamzitému podava-
ni, mUZete pristé teplotu snadno upravit jesté
pred zapnutim funkce.

UPRAVU PROVEDETE HNED PRED STISKNUTIM TLACITKA
START VOLBOU STUPNE Vareni pomoci tlacitek Na-
horu a DolG.

[

ZPRAVY

STUPEN VARENI
STUPEN Ucinex
Vysoky NEJVY33i KONECNA TEPLOTA.
NoORMALNI VYCHOZi STANDARDNI NASTAVENI
Nizky NEJNIZS[ KONECNA TEPLOTA
400g
WEIGHT

Light
300g DONENESS 3
WEIGHT
AMOUNT
Normal Extra
DONENESS

L

PRI POUZITI NEKTERE Z AUTOMATICKYCH FUNKCI S€ trou-
ba mUiZe zastavit a vyzvat vas k néjaké ¢innosti,
nebo vybéru pfislusenstvi.

Kby SE OBJEVI ZPRAVA

! Otevrete dvirka (je-li to nutné)

Provedte pokyn (je-li to nutné)

Zavrete dvitka a znovu troubu zapnéte stis-

o~

o~

hig

z

Please use
wire rack

kem tlacitka Start.

Insert food in steamer
Press ® when done

a£

Plea

e stir food

Cooking nearly finished
Please check on food

I

Please add milk
Press ® when done

l

¥

W r

Please turn food

@2

Temperature reached
Insert food and press ®
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Po SKONCENI ZVOLENE FUNKCE se trouba mUze auto-  CHLAzENi mUZete prerusit bez jakéhokoli posko-
maticky ochlazovat. To je normalni jev. zeni trouby otevienim dvifek.
Po ochlazeni se trouba automaticky vypne.

7 e ZKRATKY 77

TROUBA AUTOMATICKY SESTAVI Seznam vasich obli-

benych zkratek, aby bylo pouzivani co nejjed- Shortcut
nodussi. ( Shotet ]

= o v 7 Shortcut
Kbyz zA¢NETE TROUBU pouzivat, seznam se skla-

da z 10 prazdnych poli pro zkratky. Postupnym
pouzivanim trouby se seznam zaplni zkratkami
k nejcastéji pouzivanym funkcim. ﬁ ( Frenchfies |
KbY2 ZADATE NABIDKU ZKRATEK, zvoli se nej¢astdji Shortout

pouzivana funkce a bude zafazena jako zkrat-

Your most used cooking functions

Your most used cooking functions

ka ¢l French Fries
PoznAmkA: poradi funkci v nabidce zkratek se ( PanPua )
bude automaticky ménit podle zplsobu vase- Lasagna

v , Your most used cooking functions
ho vareni.

Your most used cooking functions

@ « French Fries v @
@ ® ©

OTOCTE PREPINACEM FUNKCI, aZ se zobrazi Shorcut (zkratka).

5

PouzuTe NAsTAVOVACI ovLADAC k volbé oblibené zkratky. Pfedbézné se vybere nejcastéji
pouzivana funkce.

STiskNETE TLACITKO OK k potvrzeni volby.
PouzuTe NAsTAVOVACT ovLADAC / TLACITKO OK k potfebnému nastaveni.

STISKNETE TLACITKO START.

@00 ©0



e ZAP/VYPL >

Spotiesic s ZAPINA neso VYPINA @ Po VYPNUTI spoTkesicE zadné tlacitko ani na-
pomoci tlagitka Zap/Vyp, nebo sta- stavovaci ovladac¢ nereaguje. Zobrazuje se
¢i otoit prepina¢em funkci. 24hodinovy format hodin.

. — . PoznAmka: Trouba se muiZe chovat jinak, nez je
Po ZAPNUT! sporhesice funguji uvedeno vyse v zavislosti na tom, zda je funk-

v§vechna tIa'él’tkala ovlaleaée n'ormél— ce ECO zapnutd nebo vypnuta (podrobnosti v
né a 24hodinovy format hodin se Easti ECO)

nezobrazuje. Porisy v TomTo NAvobu k pouziti predpokladaji,

Ze je trouba ZAPNUTA.

< ZMENANASTAVENI >

: ® « v ® -
0ol € 160D
® © @

@ Ovocte PrepiNACEM FUNKC k zobrazeni funkce Setting (nastaveni).

@ PouzuTe NasTAVOVACT ovLADAC k vYbéru jednoho z nasledujicich nastaveni k sefizenti.

© Po serizeni sTISKNETE TLACITKO ZPET K UKONCENI funkce nastaveni.

KDYZ JE SPOTREBIC PRIPOJEN K SITI POPRVE, P0Z4dd vas o nastaveni jazyka
a 24hodinového formatu hodin.

Po vypabku proubu za¢nou hodiny blikat a je nutné je znovu nastavit.
Tato TROUBA JE Vybavena mnoha funkcemi, které mizete nastavit po-
dle svého prani.

T T ——-

0
@ « Eco Mode ‘/ @
Time
Appliance and display settings
@ @— +

@  SmisknETE TLACITKO OK.
‘o 7 A i . F '
0 OTOCTE NASTAVOVACIM OVLADACEM k vybéru jednoho z P selm::;:;
dostupnych jazykd.

©  SmisknETE oPET TLACITKO OK k potvrzeni zmény. f
Language
has been set
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< ZMENANASTAVENl >

(-j\:/j-] <___NASTAVENIHODIN __> (-j\:/j-)

()83

tu hodin.

© 00

Time
ey

Brightness

Appliance and display settings

OTACEJTE NASTAVOVACIM OVLADACEM, aZ se zobrazi Time (cas).
STiskNETE TLACITKO OK. (Cislice blikaji).

OTACEJTE NASTAVOVACIM OVLADACEMK nastaveni 24hodinového forma-

STISKNETE OPET TLACITKO OK k potvrzeni zmény.

HoDINY Jsou NARIZENE A JSOU V CHODU.

@ +

N7
00:00
/Hm' (M@

Press< to settime, V' to confirm

Time
has been set

® <«
O O

STISKNETE TLACITKO OK.

© 000

Time
)

Brightness

Appliance and display settings

OTOCTE NASTAVOVACIM OVLADACEM,azZ se zobrazi Volume (hlasitost).

OTOCTE NASTAVOVACIM OVLADACEM k nastaveni hlasitosti na velkou,
stfedni, nizkou a k vypnuti zvuku.

STISKNETE OPET TLACITKO OK k potvrzeni zmény.

O O
26

@ < NASTAVENIZVUKU >

0

High

&)Y

For normal living conditions

)

Volume
has been set




< ZMENANASTAVEN] > G

® <«
O O

STISKNETE TLACITKO OK.

jasu.

© 00

| Volume

@

Eco Mode

Appliance and display settings

OTOCENIM NASTAVOVACIHO OVLADACE hastavte pozadovany stupen

STiskNETE oPET TLACITKO OK k potvrzeni volby.

JAS }&'

3¢,

OTACEJTE NASTAVOVACIM OVLADACEM, aZ se zobrazi Brightness (Jas).

. High
&

' Low

For normal living conditions

Brightness
has been set

e\ EKO ))e

® <«
O O

STISKNETE TLACITKO OK.

Eko.

© 000

Brightness

[ S —Tr—

Language

Appliance and display settings

OTOCTE NASTAVOVACIM OVLADACEM k zapnuti nebo vypnuti rezimu

STiskNETE OPET TLACITKO OK k potvrzeni zmény.

0@,

OTOCTE NASTAVOVACIM OVLADACEM, az se zobrazi Eco Mode (rezim Eko).

e

Minimal power consumption

e

Eco Mode
has been set

Kpvz Je ECO zapnuTE, displej se po chvili automaticky vypne k Gspo-

fe energie. Po stisknuti libovolného tlacitka nebo po otevieni dvifek
se automaticky opét rozsviti.
Kbvyz Je NasTAVENO vYPNUTI OFF, displej se nevypne a hodiny ve 24ho-
dinovém formatu budou stale vidét.

11




O < ZMENANASTAVENl >

(" < BEHEM VARENI > (v

Po SPUSTENI VARENI:
Cas Ize snadno prodluzovat ve 30vtefinovych krocich stisknutim
tlacitka Start. Kazdé stisknuti prodlouzi ¢as o 30 vtefin. Dobu mUzete

Q také zvySovat nebo snizovat otad¢enim nastavovaciho ovladace.

0Z.00
GRILL POWER 00K
N7

OTACENIM NASTAVOVACIHO OVLADACE mUzete prepi-
nat mezi parametry a vybrat ten, ktery si preje-
te zménit.

<

StisknuTIM TLACITKA OK ho vyberete a mizete ho zménit (blika).
Otocte nastavovacim ovladacem ke zméné nastaveni.

StiskNETE oPET TLACITKO OK k potvrzeni volby. Trouba pokracuje auto-
maticky s novym nastavenim.

STISKNUTIM TLACITKA ZPET se mUzete vratit piimo k poslednimu zmé-
nénému parametru.

12
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< KUCHYNSKAMINUTKA >

® « v ® B
OO ®2 90O
Press < to set Timer, V/ to Start
+
% o

VYPNETE TROUBU otocCenim prepinace funkci do nulové polohy, nebo stisknutim tlacitka Zap/

0

Vyp.

STISKNETE TLACITKO OK.

OTOCTE NASTAVOVACIM OVLADACEM k nastaveni poZzadovaného ¢asu na minutce.

STiskNETE TLACITKO OK ke spusténi odpocitavani nastaveného Casu,

TuTo Funkal PouzuTe, potfebujte-li pouzit minutku k pres-
nému odmeéreni ¢asu napt. pfi vafeni vajec, téstovin
nebo k vykynuti tésta pred pecenim.

00:59:59

Timer

TuTo FuNkc MUZETE PouziT, JEN kdyZ je trouba vypnutd

nebo v pohotovostnim rezimu.

Po UPLYNUTI NASTAVENE DOBY zazni zvukovy signal.

00:00: 00

————— >

Press ~ to prolong, V' to switch off

ka vypne.

STISKNUTIM TLACITKA STOP pfed uplynutim nastaveného ¢asu se minut-

+ = —
e VARENI A OHRIVANI S MIKROVLNAMI
0

® K v ®
(DOO[ z= |60
©0) — ® G +

®© 0000

OTOCTE PREPINACEM FUNKCI k zobrazeni funkce Microwave (Mikroviny).

OTOCENIM NASTAVOVACIHO OVLADACE nastavte cas vafeni.

StisknETE TLACITKO OK k potvrzeni volby nastaveni.

750 w AR

POWER
Microwave

00:05
COOK TIME

19:00
END TIME

OTOCTE NASTAVOVACIM OVLADACEM k nastaveni stupné mikrovin-
ného vykonu.

STISKNETE TLACITKO START.

Tuto rFunkal pouzuTe k béznému vareni a ohfivani zeleniny, ryb, bram-

bor a masa.
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VARENI A OHRIVANI S MIKROVLNAMI %

<____STUPENVYKONU >

POUZE MIKROVLNY

VYKON VHODNE PRO:
OHRIVANI NAPOJU, vody, fidkych polévek, kdvy, ¢aje nebo jinych potravin s vysokym
200 W S . vur
obsahem vody. Obsahuje-li jidlo vejce nebo smetanu, zvolte nizsi vykon.
750 W | PRiPRAVA ZELENINY, Mmasa apod.
650 W | Peceniryb.
500 W SETRNEJST PRIPRAVA Napt. omacek s vysokym obsahem bilkovin, syra a vaje¢nych jidel a k
dokon¢eni duseného masa se zeleninou.
350 W | Duseni MAsA, rozpousténi masla a ¢okolady.
160 W | RozmrAazovANi. Zméknuti masla, syru.
90 W | Zmeknuti zmrzliny.
OW | Pouze s pouziTim Casovace.

14
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@ snisknuTim TLACITKA START se trouba automaticky zapne na piny vykon mikrovin
a s dobou tepelné Upravy nastavenou na 30 vtefin. Kazdym dal$im stisknutim
se doba tepelné upravy prodlouzi o 30 vtefin.

TATO FUNKCE RYCHLEHO STARTU SE POUZIVA k rychlému ohfevu potravin s
vysokym obsahem vody, jako fidkych polévek, kavy nebo caje.
TuTo FuNkc MUZETE PouziT, JEN kdyZ je trouba vypnutd nebo v pohoto-
vostnim rezimu, a prepinac funkci je v poloze Mikroviny.




®

@ Orocre prepinacem Funkci k zobrazeni funkce Crisp. e -
T3
@ Orocenim NASTAVOVACIHO OVLADACE nastavte Cas vaieni. Crisp

6 STISKNETE TLACITKO START.

16

58T 158
®

e —

Crisp

19:00
END TIME

TuTo FuNkal PouzZIVEJTE K ohfivani a peceni pizzy a jinych jidel z tés-
ta. Hodi se také ke smazeni vajec se slaninou, uzenin, hamburge-
rd apod.

TrouBa AuTomATICKY reguluje plGsobeni mikrovin a grilu tak, aby se
zahfal tali¥ Crisp. Talif Crisp timto zplisobem rychle doséhne provoz-
ni teploty, jidlo za¢ne hnédnout a ziska kifupavou kurku.

OVERTE s1, zda je talif Cri avné polozeny fed
Esl, 2 aJevta!rCnspNSPravne polozeny uprostfe -y ’\
sklenéného otocného talire. %

Trouga A TALIR CRIsP se pii pouZiti této funkce zahfeji na velmi vyso-
kou teplotu.

Horky TALIR CRISP NEPOKLADEJTE Na plochu, kterd nesnasi vysoké tep-
loty.

BUDBTE OPATRNI A NEDOTYKEJTE SE topného ¢lanku.

P#&1 VYJIMANI HORKEHO TALIRE CRISP VZDY POUZIVEJTE KUCHYNSKE CHNAPKY
nebo pfilozeny specidlni drzak Crisp.

Pouziveste Jen talit Crisp, ktery je soucasti vybaveni. Jiné talife Crisp,

které jsou na trhu, nezaruci pfi pouziti této funkce opti-
malni vysledek. @
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OTOCTE PREPINACEM FUNKCI k zobrazeni funkce Grill (gril).
o . " < v v , High s 07:00
OTOCENIM NASTAVOVACIHO OVLADACE nastavte ¢as vareni. GRILL POWER o COOK TIME
Grill
SmisknETE TLACITKO OK k potvrzeni volby nastaveni. s

OTOCTE NASTAVOVACIM OVLADACEM k nastaveni stupné vykonu Grilu.

STISKNETE TLACITKO START.

0000

TuTo FuNkal PouzivesTE K rychlému zhnédnuti jidla.
POTRAVINY JAKO SYR, TOASTY, STEAKY A PARKY polozte na mfizku.

PreD pouziTim NADOBI si ovérte, zda je Zdruvzdorné a vhodné do trouby.
Pri GrILOVANI nepouZivejte plastové ndcini. Roztavilo by se. Nddobi ze
dreva nebo papiru také neni vhodné.

VOLBA STUPNE VYKONU

PREDEHREJTE GRIL nd 3-5 minut na vysoky stupen vykonu.

GRIL

VHODNE PRO: VYKON

SYROVE TOAsTY, rybi filety a hamburgery | Vysoky

Uzeniny a grilovany rozen STREDNI

LeHkE osmAZeNi povrchu jidla Nizky

17
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\KOMBINOVANY GRIL >

R

Grill + MW

STiskNETE TLACITKO OK k potvrzeni volby nastaveni.
OTOCTE NASTAVOVACIM OVLADACEM k nastaveni stupné vykonu Grilu.

STiskNETE TLACITKO OK k potvrzeni volby nastaveni.

STISKNETE TLACITKO START.

30
Gy @

OTOoCETE PREPINACEM FUNKCI k Zobrazeni funkce Grill+MW.

OTOCENIM NASTAVOVACIHO OVLADACE hastavte cas vareni.

iR

@q,

ha
Low EY 07:00
GRILL POWER COOK TIME
Grill + MW
650 w 19:07
POWER END TIME

OTOCTE NASTAVOVACIM OVLADACEM k nastaveni stupné mikrovinného vykonu.

TuTo FuNkcl PouzivesTe k piipravé lasagni, ryb a zapékanych brambor.

VOLBA STUPNE VYKONU
MAXIMALNI MOZNY VYKONOVY STUPEN MIKROVLN pii pouZiti kombinované-
ho grilu je omezen jiz nastavenim pfi vyrobé.
JipLo poLozTE na miizku nebo otoc¢ny sklenény talit.

KOMBINOVANY GRIL
VHODNE PRO: VYKON GRILU | MIKROVLNNY VYKON
LASAGNE STREDNI 350-500 W
Z APECENE BRAMBORY STREDNI 500-650W
ZAPEKANA RYBA SE ZELENINOU | VYSOKY 350-500 W
PECENA JABLKA STREDNI 160-350 W
MRAZENE ZAPEKANE JiDLO Vysoky 160 -350 W
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6th Sense
® @ +
OTo¢TE PREPINACEM FUNKCI k Zobrazeni funkce 6th Sense (6. smysl). . .
e—— th Sense Crisp
. - ot a3  oth 2
OTOCTE NASTAVOVACIM OVLADACEM, aZ se zobrazi 6'"" Sense reheat el 5th Sense Steam
(ohtev se 6. smyslem). Forheating frozen,readymade food

StiskNETE TLACITKO OK k potvrzeni volby.

53

6th Sense Reheat

Automatic
CONTROL

©o® o©0

STISKNETE TLACITKO START.

Tuto Funkal pouziveste k ohfevu jiz hotovych mrazenych ¢i chlazenych jidel, nebo hoto-
vych jidel s pokojovou teplotou.
JipLo VKLADEJTE DO TROUBY Na talifi nebo v mise, které jsou vhodné do mikrovinné trouby.

PROGRAM BY SE NEMEL prerusovat.

CisTA vaHA musi byt pfi pouziti této funkce 250 - 600 g. Jestlize ma jidlo jinou véhu, pou-
Zijte k dosazeni lepsiho vysledku funkci s ru¢nim nastavenim.

PRED PoOUZITiM TETO FUNKCE ZKONTROLUJTE, zda ma trouba pokojovou teplotu, abyste dosah-

li lepsich vysledka.
Jestuize ukLADATE jidlo do chladni¢ky nebo pfi- S TOUTO FUNKCI VZDY JIDLO ZAKRYJTE.
pravujete na talifi k ohfati, rozlozte silngjsi a JESTLIZE JE JIDLO ZABALENE TAK, Ze ma jiz poklicku,
. hutnéjsi kousky po ob- nafiznéte na 2-3 mistech obal, aby mohl pfi
4 ¢ \/ ohfivani unikat nadbyte¢ny tlak.

M ' vodu talife a tenci
;‘ i - nebo méné hutné ) (
\ >, kouskvy dejte do-
ST prostied. 7 v

TENKE PLATKY masa poloZte na sebe nebo = PLasTovou FOI:" navfl'zné—
je prolozte. te nebo propichnéte vid-
SILNEJSI PLATKY jako napf. sekanou peceni nebo lickou, aby se uvolnil tlak a
parky, poloZte t&sné vedle sebe. :{ba! nepraskl tlakem vznik-

é pary.

NECHATE-LI JiDLO 1-2 MINUTY
pouit, vzdy dosdhnete lep-
siho vysledku, zejména u

mrazenych jidel.

19
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ROZMRAZOVANI S RUCNIM NASTAVENIM

)

PosTupuJTE PODLE POKYNU V Casti "Vareni a ohti-
vani s mikrovinami" a pro rozmrazovani zvolte
ru¢ni nastaveni s vykonem 160 W.

JiDLO PRAVIDELNE SLEDUJTE A KONTROLUJTE. POStUp-

né sami zjistite, jakou dobu rdizné mnozstvi jid-
la potiebuje.

IMIRAZENE POTRAVINY V PLASTOVYCH SACCICH, plas—
tovych féliich nebo lepenkovych krabickach
muzete vlozit pfimo do trouby jen teh-

dy, nejsou-li na obalu kovové ¢asti (napf.)
svorky).

Tvar oBALU ovliviuje dobu nutnou k
rozmrazeni. Potraviny zabalené do uz-
kych balickd se rozmrazi rychleji nez sil-
né bloky.

JAKMILE JipLO TROCHU PovoLi, oddélte jednotlivé
kusy od sebe.
Jednotlivé platky se rozmrazi mnohem rychleji.

KDYZ SE NEKTERE CASTI ZACNOU OHRIVAT
(napf. kureci stehna a konce kfi-
délek), zakryjte je hliniko-
vou félii.

20

VELKE KusY uprostfed rozmrazovani obratte.
VARENA JIDLA, GULASE A MASOVE OMACKY Se roz-

mrazi rychleji, jestlize je béhem rozmra-
zovani zamichate.

mrazit a pak ho nechat dojit.

7 v DoporucuEME nechat jidlo ¢astecné roz-

NECHATE-LI JIDLO PO ROZMRAZOVANI DOJIT, vZdy do-
sahnete lepsiho vysledku,
protoze se v ném teplo rov-
nomeérné rozptyli.




R < RYCHLE ROZMRAZOVANI __..> K
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OT0¢TE PREPINACEM FUNKCI k zobrazeni funkce Jet Defrost.

0000

*

[4)
Jet Defrost

STISKNETE TLACITKO START.

OTOCTE NASTAVOVACIM OVLADACEM k vybéru kategorie potravin.
StiskNETE TLACITKO OK k potvrzeni volby.

OTOCTE NASTAVOVACIM OVLADACEM k nastaveni vahy.

O 0
@ ®

Lo

200g % 15:00
AMOUNT o COOK TIME
Defrosting

19:15
END TIME

Funkci RYCHLEHO ROZMRAZOVANI Jet Defrost pouzijte k rozmrazovéani masa,
drlbeze, zeleniny a chleba.
Tuto funkci Jet Defrost pouzivejte pouze pro ¢istou vahu 100 g - 3,0 kg.
JipLo vzpy POKLADEJTE na sklenény otocny talit.

21



'AXG \RYCHLE ROZM RAZOVAU 'AXG

VAHA -
U TETo FUNKCE musi trouba zjistit ¢istou vahu potravin. /&
Trouba pak automaticky vypocita potrebny ¢as k dokon-

¢eni rozmrazeni.

JE-LI VAHA NI1Z$1 NEBO VY$3i NEZ DOPORUCENA VAHA: Postupujte podle po-
kynu v ¢asti "Vareni a ohtivani s mikrovinami" a pro rozmrazovani
zvolte vykon 160 W.

ZMRAZENE POTRAVINY: =)

MaA-L1 JipLo VYS$$i TEPLOTU, nez je teplota hlubokozmrazenych % ?

potravin (-18°C), zvolte nizsi vahu jidla.

MA-LI JibLo NIZ3i TEPLOTU, ne? je teplota hlubokozmrazenych q

potravin (-18°C), zvolte vyssi vahu jidla. { }
<

JibLo TIPY

MLETE MAso,, kotlety, steaky, nebo pecené.

Maso (100g-2,0kg) OBRATTE JibLO, kdyZ vdas k tomu trouba vyzve.

CELE KURE, kousky nebo fizky.

Drosez (1009 - 3,0 k) OBRATTE JiDLO, kdyZ vés k tomu trouba vyzve.

CELE RYBY, RizKY nebo filé.

i (e - 20 OBRATTE JiDLO, kdyZ vas k tomu trouba vyzve.

MicHANA zELENINA, hrasek, brokolice apod.

Zerenina (1009 -2,0kg) OBRATTE JiDLO, kdyZ vés k tomu trouba vyzve.

Bochnik, housky nebo rohliky.
OBRATTE JiDLO, kdyZ vas k tomu trouba vyzve.

CHLes (100 g - 2,0 kg)

U JIDEL, KTERA NEJSOU OBSAZENA V TETO TABULCE, a V pfipadé, Ze je vaha nizsi nebo vyssi nez
doporucena védha, postupujte podle pokyn v ¢asti "Vareni a ohfivani s mikrovinami" a
pro rozmrazovani zvolte 160 W.

22
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6th Sense

®
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CRISPSE6.SMYSLEM > ¥ %=

OToeTE PREPINACEM FUNKCT k zobrazeni funkce 6t Sense (6.
smysl).

6th Sense Reheat

Loy 6th Sense Crisp

Nl 6th Sense Steam

OTOCTE NASTAVOVACIM OVLADACEM, a2 se zobrazi 6t Sense Crisp

For heating frozen, readymade food

(Crisp se 6. smyslem).

STiskNETE TLACITKO OK k potvrzeni volby.

French Fries

A
o0 Y —r—

—— Pan Pizza

OTOCTE NASTAVOVACIM OVLADACEM k vybéru jidla.

Please select food

StiskNETE TLACITKO OK k potvrzeni volby.

STISKNETE TLACITKO START.

) hand
Automatic Wk
CONTROL Nt COOK TIME

Thin Pizza
200g

WEIGHT END TIME

TuTo FuNkcl PouzivesTe k rychlému ohfevu jidla ze zmrazeného stavu

na podavaci teplotu.

FUNKCE AUTOMATICKEHO OSMAHNUTI SE POUZIVA POUZE Pro zmrazena hoto-

véjidla.

Pouzivejte jen talit Crisp, ktery je soucasti vybaveni. Jiné talife
Crisp, které jsou na trhu, nezarudi pfi pouziti této funkce optimalni

vysledek.

Na tali¥ Crisp nepoklddejte Zddné nddoby nebo potraviny v obalech.

Na tali¥ Crisp patii pouze jidlo.

23
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JibLO

TIPY

HRrANoOLKY (300 - 600 g)

HRrANOLKY ROZLOZTE dO rovnomeérné vrstvy na
talif Crisp. MUzete je osolit podle chuti.
ZAMicHEJTE JipLo, kdyzZ vas k tomu trouba vy-
zve.

Pizza, slabé tésto (250 - 500 g)

Pro pizzy se slabym téstem.

KuReci kriDYLKA (300 g - 600 g)

KK
Pizza, silné tésto (300 - 800 g) Pro pizzy se silnou kirkou.
S Pro kuReci NUGETY talif Crisp potiete olejem

a pecte s funkci pro konecny stupen vareni
nastavenou na Nizky.
OBRATTE JibLO, kdyZ vés k tomu trouba vyzve.

U JIDEL, KTERA NEJSOU OBSAZENA V TETO TABULCE a V piipadé, Ze je vaha nizsi nebo vyssi nez doporucena
vaha, postupujte podle pokynt pro funkci Crisp s ru¢nim nastavenim.

24
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OrocTE PREPINACEM FUNKCI k Zobrazeni funkce 6th Sense (6. smysl).

OTOCTE NASTAVOVACIM OVLADACEM, aZ se zobrazi 6th Sense Steam
(Vafeni v péfe se 6. smyslem).

STIsKNETE TLACITKO OK k potvrzeni volby.
OTOCTE NASTAVOVACIM OVLADACEM k nastaveni doby vareni.

STISKNETE TLACITKO START.

TuTo FUNKCI POUZIVEJTE K piipravé zeleniny, ryb, ryze a
téstovin.

FUNKCE MA 2 FAZE.
=2 Vprvni fazi se jidlo rychle uvede na teplotu varu.

6th Sense Reheat

{8 [ ensomesean

6th Sense Crisp

For vegetables, fish, rice and pasta

CONTROL

Automatic iz%;

6th Sense Steam

END TIME

COOK TIME

00,05

19:00

2585 &

Please use
steamer bottom and lid

=2 Vdruhé fazi se automaticky udrzuje na mirném varu, aby se

jidlo nepfevafrilo.

ParAk JE urceny pouze k pouzivani s mikrovinami.
NIKDY HO NEPOUZIVEJTE S JINOU FUNKCI.
PouziTi PARAKU § jinou funkci by pardk poskodilo.

PRED ZAPNUTIM TROUBY Se VZdy ujistéte, Ze se otocny talif miZe volné otdcet.

PARAK vzDY POLOZTE na sklenény otocny talir.

25
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POKLICKA
JIDLO VZDY PRIKRYJTE POKLICKOU. Pfed pouzitim
nadoby i pokli¢ky si ovéfte, zda jsou vhodné
do mikrovinné trouby. Jestlize nemate
vhodnou pokli¢ku, mizete nadobu za-
kryti talifem. Talif poloZte na nddobu
dnem dold.

K zAKRYVANI NEPOUZIVEJTE plastové nebo
hlinikové obaly.

NADOBY

NApoBy NAPLIUJE pouze do poloviny. Chcete-li
vafrit velké mnozstvi, vyberte tak velkou nddo-
bu, aby mohla byt naplnéna jen do poloviny.
Nesmi dojit k preteceni.

26

VARENI ZELENINY
ZELENINU POLOZTE Na Sito.
Do spodni &asti prilijte 100 ml vody.
Zakryjte pokli¢ckou a nastavte cas.
MEKKA ZELENINA jako brokolice a porek vy-

) Zaduji 2-3 minuty vareni.
TvrDS3i zELENINA jako mrkev a brambory
7 v vyzaduji 4-5 minut vareni.
=

VARENI RYZE

PRI VARENI SE RIDTE POKYNY UVEDENYMI NA OBALU k
dobé vareni, mnozstvi vody a ryze.

PRisADY VLOZTE DO sPODNI CAsTI, zakryjte pokli¢-
kou a nastavte ¢as.
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ZMEKNUTI/ROZPOUSTENI >
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Soften/Melt

® @ O

OTOCTE PREPINACEM FUNKCI k zobrazeni funkce Soften/Melt (Zméknuti/rozpousténi.

OTOCTE NASTAVOVACIM OVLADACEM k vybéru funkce.
StiskNETE TLACITKO OK k potvrzeni volby.

OTOCTE NASTAVOVACIM OVLADACEM k vybéru jidla.
StiskNETE TLACITKO OK k potvrzeni volby.

OTOCTE NASTAVOVACIM OVLADACEM k nastaveni vahy/mnozstvi.

Dessert

Melt

For softening ice cream, margarine or butter

Margarine

Butter

Please select food

N . 200g
STISKNETE TLACITKO START. AMOUNT

Softening

02:30
COOK TIME

02:30
19:02 W2s0f COOK TIME

END TIME Melting

19:02
END TIME

TuTo Funkc SoFTEN/MELT PouzivesTe ke zméknuti potravin nebo ke

snadnéjsimu rozpousténi bez vystiikovani Stavy.

27
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JibLo

TIPY

MastLo (50 g - 250 g)

OBRATTE JibLO, kdyZ vas k tomu trouba vyzve.
ZAMICHEJTE TAKE po zméknuti.

MaARGARIN (50 g - 250 g)

OBRATTE JibLO, kdyZ vds k tomu trouba vyzve.
Z AMICHEJTE TAKE po zméknuti.

ZMmRzLINA (0,51-2,01)

OBRATTE JiDLO, kdyZ vés k tomu trouba vyzve.
RycHLE podavejte, aby se pfilis nerozpustila.

CoxkoLApA (50 g - 250 g)

NALAMEJTE na mensi kousky.

ZamicHEJTE JibLo, kdyz vés k tomu trouba vyzve.

Z AMICHEJTE TAKE PO rozpusténi.

Uvepomre si prosim: Cokolada s vysokym obsahem kakaa
vyZzaduje vysoky stupen vareni.

U JIDEL, KTERA NEJSOU OBSAZENA V TETO TABULCE a V pfipadé, Ze je vaha nizsi nebo vyssi nez
doporucena véha, postupujte podle pokynt v ¢asti "Vareni a ohfivani s mikrovinami".
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T RECEPTY L

Recipes

®

OTOCTE PREPINACEM FUNKCI k zobrazeni funkce Recipes (recepty).
OTOCTE NASTAVOVACIM OVLADACEM k vybéru jednoho z receptd.
STiskNETE TLACITKO OK k potvrzeni volby.

Pouzute TLACITKO OK / NASTAVOVACH OVLADAC k vybéru a provedeni
potiebnych nastaveni.

STISKNETE TLACITKO START.

66 AUTO é%
@ O

Pizza/Pie

Snacks

Press V to view recipes

Scones

C@ Canned Rolls

Please select food

4 CE% 09:00
Pieces COOK TIME

Baking
Normal 11:18
DONENESS END TIME

Funkaci Recipes pouzivesTe k rychlému nalezeni oblibeného receptu.
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JiDLO MNOZSTVI PRISLUSENSTVI TIPY
SPODEK PARAKU A NAsypTE na dno paraku
VARENE 300G-1kG a prilijte 100 ml vody.
POKLICKA . o5
Zakryjte poklickou.
5. o OmVITE a propichejte
ZARUVZDORNA NADOBA| . ., et
) ) vidlickou. Obratte jidlo,
PECENE 200G-1«kG VHODNA PRO MIKROVL- 5z
. | kdyz vés k tomu trou-
NY NA OTOCNEM TALIRI
ba vyzve.
NAKRAJEJTE RAJCATA NA
7 ARUVZDORNA NADOBA| " TXY @ Prelerala
BRAMBORY] I ] ) cibuli. Osolte, opeprete,
ZAPEKANE 4 - 10 PORCi VHODNA PRO MIKROVL- | . & .
. | pridejte ¢esnek a
NY NA OTOCNEM TALIRI | ', .. .
prelijte smetanou. Vie
posypte syrem.
ZmRAZENE | HRANOLKY | 300 G - 600 G OsoOLTE.
OLouPeJTE a nakrijejte
na klinky. Ochutte, leh-
TaLiit Crisp ce potrete olejem talit
AMERICKE BRAMBORY 300G-800G Crisp a nahore pokap-

te olejem. Zamichejte,
kdyz vas k tomu
trouba vyzve.

U JIDEL, KTERA NEJSOU OBSAZENA V TETO TABULCE a V piipadé, Ze je vaha nizsi nebo vyssi nez
doporucena véha, postupujte podle pokynu v ¢asti "Vafeni a ohfivani s mikrovinami".
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JiDLO MNOZSTVIi |PRISLUSENSTVI TIPY
ZEBIRKA 700G-1,2kG | TALIR CrisP OPEP“.TE QS
talif Crisp.
ROZTENA 2 -6 Kusuy VYSOKA MRIZKA Po PREDEHRATI GRILU VloZte
) maso. Obratte jidlo, kdyz
NA OTOCNEM .
L X , vés k tomu trouba vyzve.
JEHNECT KOTLETA 2 - 8 KusU TALIRI .
Ochutte.
TALir Crisp lehce pomasté-
KLoBAsA (200 G - 800 G)| TALir CrisP te. Obratte jidlo, kdyz vés k
tomu trouba vyzve.
(VARENE) PARE!( v 4- 8 kusi SPODEK P;}RAKU POI...OZTE na dno paraku a
ROHLIKU BEZ POKLICKY zalijte vodou.
MASO
TaLik Crisp lehce pomas-
téte. Po predehfati na ngj
(zmrAZENE) | HAMBURGERY | 100 6 - 500 G polozte maso. Obratte jid-
lo, kdyz vés k tomu trou-
TaLik CrisP ba vyzve.
PoLozTE NA predehfraty talif
SLANINA 50G6-150a Crisp a obratte, kdyz vas k
tomu trouba vyzve.
Z{‘RUVZDORNA _ | SmicHEJTE s1 oblibené maso
) ) NADOBA VHODNA .
SEKANA 4 - 8 PORCi na sekanou a vytvarujte

PRO MIKROVLNY NA
OTOCNEM TALIRI

do bochniku.

U JIDEL, KTERA NEJSOU OBSAZENA V TETO TABULCE a V pfipadé, Ze je vaha nizsi nebo vyssi nez
doporucena véha, postupujte podle pokynu v ¢asti "Vareni a ohtivani s mikrovinami".
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JibLo

MNOZSTVI

PRISLUSENSTVI

TIPY

DRUBEZ

Kuge

FiLETY (V PARE)

300G6-800a

PARAK

OcHUTTE a poloZte na
sito paraku. Na dno
prilijte 100 ml vody a
zakryjte poklickou.

RizKy (SMAZENE)

300G-1kKaG

RYBI KOUSKY

400:G-1,2«kG

TaLik CRrisP

TaLir Crisp lehce
pomastéte. Ochutte a
dejte na predehraty
talif Crisp. Obratte
jidlo, kdyz vas k tomu
trouba vyzve.

KAZDY Kus OCHUTTE a
polozte na talif Crisp s
k@zi smérem nahoru.

U JIDEL, KTERA NEJSOU OBSAZENA V TETO TABULCE a V piipadé, Ze je vaha nizsi nebo vyssi nez
doporucena véha, postupujte podle pokynt v ¢asti "Vafeni a ohfivani s mikrovinami".
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i

JIDLO MNOZSTVI PRISLUSENSTVI TIPY
ZARUVZDORNA NADOBA OcHuTTE a botfete
PECENA 600 G - 1,2 KG | VHODNA PRO MIKROVLNY| C,HUTTE P
maslem.
NA OTOCNEM TALIRI
CELA RYBA N ]
Ml‘l‘(ﬁzs‘L‘N"::T‘:l‘L ;‘(’s OcHutTe a piilijte 100 ml
VARENE 600G-1,2ka rybiho vyvaru. Vaite
POKLICKOU NEBO .
; zakryté.
PLASTOVOU FOLIi
OcHUTTE a poloZte na sito
. ) . paraku. Na dno prilijte
FILETY (v PARE) 300G-800G | PARAK 100 ml vody a zakryjte
poklickou.
TaLik Crisp lehce pomas-
T téte. Ochutte a dejte na
RYBY SmAzeNe | 300 G - 800 G | TALik CRisp predehraty talif Crisp.
Obratte jidlo, kdyz vas k
KoTLeTy tomu trouba vyzve.
OcHuTTE a poloZte na sito
) ) o paraku. Na dno prilijte
PARA 300G-800G | ParAk 100 ml vody a zakryjte
pokli¢kou.
Z ARUVZDORNA NADOBA
ZAPEKANE | 600 G - 1,2 KG | VHODNA PRO MIKROVLNY|
NA OTOCNEM TALIRI
{zMRAZENE} TaLik Crisp lehce vymas-
OBALOVANE téte. Po predehfati na
FILETY 200G - 600 G | TALik CRisP néj polozte filety.

Obratte jidlo, kdyz vas k
tomu trouba vyzve.

U JIDEL, KTERA NEJSOU OBSAZENA V TETO TABULCE a V pfipadé, Ze je vaha nizsi nebo vyssi nez
doporucena véaha, postupujte podle pokynu v ¢asti "Vareni a ohtivani s mikrovinami".
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JIDLO MNOZSTVI |PRISLUSENSTVI TIPY

(ZM"‘A' ZELENINA | 300 G - 800 G PoLoZTE Na siTo PARAKU. Na dno
ZENA) PaRAK prilijte 100 ml vody a zakryjte
MRKVE 200G-500G poklickou.

i SpoDEk PARAKU A | NAasypTE na dno pardku a pfilijte
G e LUEREL POKLICKA. 100 ml vody. Zakryjte poklickou.
BROKOLICE 2006-500¢ PoLozTE NA siTo PARAKU. Na dno

ParAK pfilijte 100 ml vody a zakryjte
KveTak 200G-500¢ poklickou.
(ZMI'?A- ZAPEKANY | 400 G - 800 6 ZARUV'ZDORNf NADOBA VHODNA PRO MIKROVLNY NA
ZENY) OTOCNEM TALIRI.
PoLozTE NA siTo PARAKU. Na dno
PARA 200G-500G | ParAK prilijte 100 ml vody a zakryjte
pokli¢kou.
5 Tavik Crisp potfete lehce olejem.
APRIKY Predehfejte talif Crisp a dejte na
ZELENINA . né&j papriky nakrajené na
SmaZent | 2006-500¢ kousky. Ochutte a pokapte
olejem. Zamichejte jidlo, kdyz
vas k tomu trouba vyzve.
TaLirk Crisp
NAKRAJEJTE NA POLOVINY,
posolte a nechte chvili stat. Tali¥
Luek 3006-800 Cris lehce potfete lejem 2 po
predehtati na néj dejte lilky.
Obratte jidlo, kdyz vas k tomu
trouba vyzve.
DvnE PARA 2006-500a PoLozZTE NA siTo PARAKU. Na dno
ParAK prilijte 100 ml vody a zakryjte
KUKURIENY KLAS 300G-1ka pokli¢kou.
ZARUVZDORNA NA-
RAJCATA 3006-800 6 DOBA VHODNA PI?O NAKRAJEJTE N,A POLOVINY, ochutte
MIKROVLNY NA Niz-| @ posypte syrem.
KE MRIZCE.

U JIDEL, KTERA NEJSOU OBSAZENA V TETO TABULCE a V pfipadé, Ze je vaha nizsi nebo vyssi nez
doporucena védha, postupujte podle pokynl v ¢asti "Vareni a ohfivani s mikrovinami".
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JiDLO MNOZSTVIi |PRISLUSENSTVI TIPY
NASTAVTE DOPORUCENOU
dobu vareni pro téstoviny.
3 SPODEK PARAKU A Do spodku paraku r??lljte
TesToviny 1 -4 pPoRrcE vodu. Zakryjte poklickou.
POKLICKA. . -
Kdyz vés trouba vyzve,
W pridejte téstoviny a vaite
zakryté.
TESTOVINY N
ZARUVZDORNA NA-| PRIPRAVTE sv0J OBLIBENY
DomAci 4-10 Porci DOBA VHODNA PRO| recept, nebo Postupujte
MIKROVLNY NA podle pokyn( na obalu
LASAGNE OTOCNEM TALIRI. | lasagni.
ZMRAZENE | 400 G - 1 KG ZARUV’ZDORN'A NADOBA VHODNA PRO MIKROVLNY NA
OTOCNEM TALIRI.
NAsTAVTE DOPORUCENOU dobu
VARENA | RvzEe 100 mL - 400 mL vareni pro ryzl. Do spodni
¢asti nalijte vodu, nasypte
ryzi a zakryjte pokli¢kou.
SPODEK PARAKU A
POKLICKA. Do spobKku PARAKU Nasypte
» ryzi a nalijte vodu. Zakryjte
RYZE RvZovA |2 -4 PoRcE pokli¢kou. Kdyz vas trouba
vyzve, prilijte mléko a
Kase pokracujte ve vareni.
TALIR VHODNY DO . . 3
SMICHEJTE OVESNE VLOCKY,
OvEsNA | 1-2 PORCE MIKROVLNNE TROU-
sul a vodu.
BY BEZ POKLICKY.

U JIDEL, KTERA NEJSOU OBSAZENA V TETO TABULCE a V pfipadé, Ze je vdha nizsi nebo vyssi nez
doporucena vaha, postupujte podle pokyn( v ¢asti "Vareni a ohfivani s mikrovinami".
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EE C— RECEPTY I

JibLo MNOZSTVI PRISLUSENSTV TIPY

PRIPRAVTE SVUJ OBLIBENY
recept (tésto se 150 ml
vody) a dejte pizzu na
talif Crisp.

Domaci 1 DAVKA TALik CRisP

Przza SLABA (MRAZENA) | 250 G- 500 G

ODpsTRANTE Obal

SILNA (MRAZENA) | 300G - 800G

PoLozTE Pizzu na prede-

CHLAZENA 200G6-5006 TR
m hraty talif Crisp.

PRIPRAVTE TESTO (250 g
PIZZA / KOLAC mouky, 150 g masla + 2%

Izice vody) a vylozte jim
tali¥ Crisp. Propichejte vi-
TaLik Crisp dlickou. Tésto predpec-
te. Kdyz vas trouba vy-
LORRAINE 1 DAVKA zve k ptidani naplné, roz-
KoLA¢ lozte na tésto 200 g Sun-
ky, 175 g syra a v3e prelij-
te 3 rozmichanymi vejci
s 300 ml smetany. Vloz-
te do trouby a pokracuj-
te v peceni.

(zMRAZENY) (200G-800a) ODpsTRANTE Obal

U JIDEL, KTERA NEJSOU OBSAZENA V TETO TABULCE a V piipadé, Ze je vaha nizsi nebo vyssi nez doporucend
véaha, postupujte podle pokynd v ¢asti "Vareni a ohfivani s mikrovinami”.

C—ECERE I

JIDLO MNOZSTVI PRISLUSENSTVI TIPY
Zemie | PLNENE |4 - 6 KusU OVDSTRA'?T,E ,Obal' Vlozte do
predehraté trouby.
- TaLir CRrisp
CHLEB/ VytvarwrTe jeden kus nebo
KOLACE CAJOVE KOLACKY 1 DAVKA malé kousky a poloZte na

vymastény talif Crisp.

U JIDEL, KTERA NEJSOU OBSAZENA V TETO TABULCE a V pfipadé, Ze je vaha nizsi nebo vyssi nez
doporucena véha, postupujte podle pokynt v ¢asti "Vareni a ohfivani s mikrovinami".

36



—ECEN

B

JibLO

MNOZSTVI

PRISLUSENSTVI|

TIPY

s

SVACINA

KUKURICE

90 - 1006

SACEK POLOZTE na otocny talit. Vzdy pfipravujte

jen jeden sacek.

PRAZENE ORISKY

50G6-200¢

KuREeci
KRIDYLKA

3006-600G

Kure
NuGeTy
(zMRAZENE)

250G6-600G

DEZERT

Ovocny | DOmACi

KOLAC

1 DAVKA

ZMRAZENY

3006-800G

ORisKy nasypte na predehfra-
ty talif Crisp. Zamichejte, kdyz
vas k tomu trouba vyzve.

TALIR CrisP

Nucety dejte na predehraty
talit Crisp. Obratte, kdyz vas k
tomu trouba vyzve.

VyPRACUITE TESTO Z 180 g mou-
ky, 125 g masla a 1 vejce. (nebo
pouzijte hotové tésto) Tésto
rozlozZte na talit Crisp a posyp-
te 700-800 g jablek nakréje-
nych na platky a smichanych s
cukrem a skofici.

OpsTRANTE Obal.

PECENA JABLKA

4 - 8 KusU

ZARUVZDORNA NA-
DOBA VHODNA PRO
MIKROVLNY NA
OTOCNEM TALIRI.

ODSTRANTE JADERNIK @ naplite
marcipanem nebo skofici, cuk-
rem a maslem.

KARAMELOVY KREM

2 - 6 PORCI

ZARUVZDORNA NA-
DOBA VHODNA PRO
MIKROVLNY A TALIR
CRisp.

PRro 4 porce smichejte 4 vajec-
né Zloutky, 75 ml cukru a 1 Izici
vanilky. Zahfejte 200 ml sme-
tany + 150 ml mléka na 3-3%2
minuty s funkci Jet power a
vmichejte do vajec. Hotovou
smés rozlijte do misek. Do ta-
lite Crisp nalijte 500 ml vody, a
kdyz se ozve pipnuti, postavte
misky do vody. Po vychladnu-
ti posypte cukrem a nechte ho
rozpustit na plynovém horaku.

OVOCNY KOMPOT

300G-800mL

PARAK

PoLoZTE NA siTo PARAKU. Na dno
pfilijte 100 ml vody a zakryjte
poklickou.

U JiDEL, KTERA NEJSOU OBSAZENA V TETO TABULCE a V piipadé, Ze je vaha nizsi nebo vys$sinez
doporucena vaha, postupujte podle pokyn( v ¢asti "Vareni a ohfivani s mikrovinami".
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< UDRZBAACSTENI o>

CISTENI JE JEDINOU UDRZBOU, kterd je obvykle nut-
na.

NEBUDETE-LI TROUBU UDRZOVAT Cistou, mUze dojit
k poskozeni povrchu a tedy ke zkrdceni Zivot-
nosti spotiebice a pfipadné i vytvoreni nebez-
pecné situace.

NEPOUZIVEJTE DRSNE KOVOVE
HOUBICKY, CISTICI PROSTREDKY >3 (—>
-~

S DRSNYMI CASTICEMI, kO- LX< Z
vové drdténky, hadriky “3,.:; '

s cistici drti apod., které

mohou poskodit ovlddaci panel, vnitini
ivnéjsi plochy trouby. PouZivejte hou-

bu namocenou do neutrdliniho cisticiho
prostredku nebo papirovy ubrousek s
aerosolovym prostredkem na cisténi skel.
Aerosolovy cistici prostredek na okna
nastrikejte vzdy na papirovy ubrousek.
Nikoy jej nestrikejte pfimo na troubu.

V PRAVIDELNYCH INTERVALECH, ZVI45té po-
kud doslo k preteceni tekutin, vy-
jméte otocny talif, drzak otocné-

ho talife a vytfete docista dno
trouby.

KONSTRUKCE TETO TROUBY UMOZNUje provoz jen s
fadné usazenym otocnym talitem.

@ NEezapinesTE mikrovinnou troubu, jestlize
jste vyjmuli otocny talit kvali ¢isténi.

K ¢isteni vnitfnich ploch zasuvky, vnitini i vnéjsi
¢asti dvirek a jejich rdmu pouzivejte jemny cis-
tici prostfedek, vodu a mékky hadfik.

38

6 ODSTRANUJTE MASTNE USAZENINY nebo zbyt-
ky jidel kolem dvirek.

V PRIPADE ODOLNYCH skVRN nechte v mikrovinné
troubé viit pIny salek vody po dobu asi 2 nebo
3 minut. Necistota vlivem pary zmékne.

6 MikrovLnNou TRouBu nikdy necistéte
Cisticim zafizenim na paru.

NEPRIJEMNY ZAPACH Vv TROUBE se da odstranit tak,
ze do salku vody pfidate trochu citronové sta-
vy, postavite ho do trouby na oto¢ny talif a ne-
chéte vfit po dobu nékolika minut.

ToPNY CLANEK GRILU neni tieba Cistit, protoze vel-
ky zar spali vSechny nastfikané zbytky jidel,

ale horni sténu trouby nad nim musite omyvat
pravidelné Otirejte ji houbou namocenou do
teplé vody s mycim prostiedkem. Jestlize funk-
ci Gril nepouzivate pravidelnég, je tieba ji jed-
nou za mésic aspon na 10 minut zapnout, aby
se spalily vSechny usazeniny.



< UDRZBAACITENI >

VHODNE DO MYCKY

DRZAK OTOCNEHO TALIRE

SKLENENY OTOCNY TALIR

DRrzAK TALIRE CRISP

S\

\,?@

Rost

PARAK

Viko

NEVHODNE DO MYCKY
TaLik Crisp omyvejte ve vlaz- \
né vodé s mycim prostred-
kem. Velmi znecisténé ¢asti
muzete vycistit houbou s drsnym povrchem a
jemnym ¢isticim prostfedkem.
Prep ¢isTENIM vzpy nechte talif Crisp vychlad-
nout.
NEeNAMACEITE nebo neoplachujte talif
@ Crisp ve vodé, je-li jesté horky. Rychlé
ochlazeni by ho mohlo poskodit.

Nepouziveste DRATENKY. Mohly by povrch
@ talite poskrabat.

JAK ODSTRANIT PORUCH‘U_/"

PoKuD TROUBA NEFUNGUJE, nevolejte hned do ser-

visu, ale provedte tyto kontroly:

=~ Otoc¢ny talit a drzak oto¢ného talite jsou
fadné usazené na svém misté.

! Zéstreka je spravné zasunutd do sitové za-
suvky.

¢ Dviika jsou spravné zaviena.

=~ Zkontrolujte pojistky a ujistéte se, ze neni
vypnuty elektricky proud.

¢ Zkontrolujte, zda ma trouba dostatecné vé-
trani.

~: Pockejte asi deset minut, a pak troubu zno-
VU zapnéte.

. Pred zapnutim zkuste dviika znovu otevfit
a zavfit.

PReDEJDETE TiM zbytecnym servisnim zasahlm,

které byste museli zaplatit.

Kdyz volate do servisniho strediska, vzdy uved-

te sériové dislo a ¢islo typu trouby (jsou uvede-

ny na servisnim Stitku). Dalsi pokyny najdete v

zarucnim listé.

POSKOZENY NAPAJECI KABEL JE TREBA VYMENIT
& za originalni napédjeci ka-
bel, ktery je k dostani v ser-
visnim stfedisku. Vyménu
napajeciho kabelu smi
provadét pouze vyskoleny
servisni technik.

VYLUCNE VYSKOLENY SERVIS-

Ni TECHNIK. Provddeéni oprav
nebo uprav, u kterych je nut-
né sejmout kryty chrdnici
pred mikrovinami, je
nebezpecné - tyto cCinnosti
smi provddét pouze odborné vyskoleny
technik.

NEODSTRANUJTE ZADNE KRYTY.

i:j SERVISNI OPRAVY SMi PROVADET
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nu rliznych mikrovinnych trub. Pro tuto troubu doporucujeme tyto hodnoty:

UDAJE PRO ZKUSEBNI TESTY TEPELNEHO VYKONU

V souLApu s Normou IEC 60705
MEZzINARODNI KOMISE PRO ELEKTROTECHNIKU VYtvofila normu pro porovnavaci testovani tepelného vyko-

Test |Mnozstvi| Pribliz. cas Stupen vykonu Nadoba
12.3.1 | 10009 12 -13 min. 650 W Pyrex 3.227
1232 | 4759 5% min 650 W Pyrex 3.827
1233 | 9009 13 - 14 min. 750 W Pyrex 3.838

133 5009 10 min 160 W
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< TECHNICKE UDAJE LS

NAPETI v siTI 230V/50 Hz
JMENOVITY PRIKON 2800 W
PouisTkA 16 A
MIKROVLNNY VYKON 900 W

GRIL 1600 W

VNEJSi RozMERY (V X S x H) 455 x 595 x 560
Vnitkni RozmERY (V x S x H) 210x450x 420













RADY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

JAK DOKLADA RECYKLAENI SYMBOL, Kra-
bici, v niz je vyrobek zabalen, Ize
beze zbytku recyklovat. Rid-

te se platnymi pokyny pro

odstranovani odpadu. Bali-

ci material (plastové sacky, po-

lystyrén apod.) uschovejte jakozto

mozny zdroj nebezpeci z dosahu déti.

TeNTO SPOTREBIC je 0znacen v souladu s evrop-
skou smérnici 2002/96/EC o likvidaci elektric-
kého a elektronického zafizeni (WEEE). Zajisté-
nim spravné likvidace tohoto vyrobku pom0-
Zete zabranit pfipadnym negativnim ddsled-
kiim na zivotni prostiedi a lidské zdravi, k nimz
by jinak doslo nevhodnou likvidaci tohoto vy-
robku.

Y,

&

501

9 -321-01412

© Whirlpool Sweden AB 2009. All rights reserved. Made in Sweden.

SymsoL na vyrobku nebo
na dokumentech priloze-
nych k vyrobku udava, ze ten-
to spotiebic nepatii do doma-
ciho odpadu. Je nutné odvézt
ho do sbérného mista pro re-
cyklaci elektrického a elek-
tronického zafizeni.

P&i JEHO LIKVIDACI se fid-

te mistnimi predpisy pro
ekologické odstrarnova-

ni odpadu.

PODROBNEJSI INFORMACE O zpracovani, rekupera-
ci a recyklaci tohoto vyrobku zjistite u pfrislus-
ného mistniho uradu, sluzby pro likvidaci do-
movniho odpadu nebo v obchodé, kde jste vy-
robek zakoupili.

P&ep LikviDAci odiiznéte prfivodni kabel, aby
spotrebi¢ nemohl byt znovu pfipojen k siti.

@

Whirlpool is a registered trademark of Whirlpool, USA.



