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MYSLIME NA VAS

Dékujeme, ze jste si zakoupili spotfebi€ znacky Electrolux. Vybrali jste si produkt,
se kterym jsou spjaty desitky let profesiondlnich zkuSenosti a inovaci. Tento
damysiny a stylovy spotfebi¢ byl navrzen s ohledem na jeho uzivatele. Kdykoliv
jej proto pouzivate, mizete se spolehnout, Ze pokazdé dosahnete skvélych
vysledku.

Vita Vas Electrolux.

Navstivte nase stranky ohledné:

Rady ohledné pouzivani, brozury, poradce pfi potiZich, servisnich informaci:
www.electrolux.com/webselfservice

Registrace vaseho spotrebice, kterou ziskate lepsi servis:
www.registerelectrolux.com

Nakupu pfislusenstvi, spotfebniho materialu a originalnich nahradnich dilt pro
vas spotrebic:
www.electrolux.com/shop

® Q@

PECE O ZAKAZNIKY A SERVIS

Doporuc€ujeme pouzivat originalni nahradni dily.
PFi kontaktu se servisnim stfediskem se ujistéte, ze mate k dispozici nasledujici
udaje: Model, vyrobni €islo (PNC), sériové Cislo.
Tyto informace jsou uvedeny na typovém Stitku.

Upozornéni / Dulezité bezpecnostni informace
@ VSeobecné informace a rady
@ Poznamky k ochrané zZivotniho prostiedi

Zmény vyhrazeny.
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1. A\ BEZPECNOSTNI INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci
spotfebice a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nenese
odpovédnost za zadny Uraz ani $kodu v dusledku
nespravne instalace nebo pouziti. Navod k pouziti vzdy
uchovavejte na bezpec¢ném a pfistupném misté pro jeho
budouci pouZziti.

1.1 Bezpec€nost déti a postizenych osob

- Tento spotrebi€ smi pouzivat déti starSi osmi let nebo
osoby se snizenymi schopnostmi, pouze pokud tak
¢ini pod dozorem nebo vedenim, které zohlednuje
bezpeény provoz spotiebice, a pokud rozumi rizikim
spojenym s provozem spotrebice.

- Nenechte déti hrat si se spotfebicem.

- VSechny obaly uschovejte z dosahu déti a radné je
zlikvidujte.

- Je-li spotfebi€ v provozu nebo pokud chladne,
nedovolte détem a domacim zvifatiim, aby se k nému
priblizovaly. Pfistupné ¢asti jsou horkeé.

- Pokud je spotrebi¢ vybaven détskou bezpeénostni
pojistkou, doporucuje se ji aktivovat.

- Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotrebice by nemély
provadét déti bez dozoru.

- Déti mladsi tfi let drzte z dosahu spotfebiCe vzdy, kdyz
je v provozu.

1.2 VVSeobecné bezpecnostni informace

- Tento spotfebi¢ smi instalovat a vyménu kabelu
provadét jen kvalifikovana osoba.

- VAROVANI: Spotfebi€ a jeho dostupné Casti se
mohou béhem pouzivani zahfat na vysokou teplotu.
Nedotykejte se topnych téles. Déti mladSi osmi let bez
stalého dozoru drzte z dosahu spotrebice.

- Pfi vkladani &i vyjimani pfislusenstvi ¢i nadobi vzdy
pouzivejte kuchyriské chhapky.
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Pfed udrzbou odpojte spotrebi¢ od napajeni.

Pred vyménou zarovky se nejprve presveédcte, ze je
spotrebi€ vypnuty, abyste predesli riziku urazu
elektrickym proudem.

K Cisténi spotfebiCe nepouzivejte Cistici zarizeni na
paru.

Nepouzivejte drsné Cistici prostfedky nebo ostré
kovové Skrabky k Cisténi sklenénych dvifek, mohly by
poSkrabat povrch, coz by mohlo nasledné vést k
rozbiti skla.

Jestlize je poskozeny napajeci kabel, smi ho vyménit
pouze vyrobce, autorizované servisni stfedisko nebo
osoba s podobnou pfislusnou kvalifikaci, jinak by
mohlo dojit k urazu.

K odstranéni drazek na rosty nejprve odtahnéte
predni a poté zadni konec drazek na rosty od stény
trouby. Drazky na rosty instalujte stejnym postupem v
opacném poradi.

Pouzivejte pouze pecici sondu doporucenou k tomuto
spotrebici.

2. BEZPECNOSTNI POKYNY

2.1 Instalace konstrukci a vedle bezpecnych
o konstrukci.
VAROVANI! « Strany spotfebiCe musi byt umistény
Tento spotiebi¢ smi vedle spotiebitl nebo kuchynského
instalovat jen kvalifikovana nabytku stejné vysky.
osoba.

e . . 2.2 Pripojeni k elektrické siti
Odstranite veskery obalovy material.

Poskozeny spotiebié neinstalujte ani & VAROVANI!
nepouzivejte. Hrozi nebezpecdi pozaru

Ridte se pokyny k instalaci dodanymi nebo Urazu elektrickym

spolu s timto spotfebic¢em. proudem.

PFi pfemistovani spotfebice budte

vzdy opatrni, protoze je tézky. Vzdy » VeSkera elektricka pfipojeni by méla
pouzivejte ochranné rukavice a byt provedena kvalifikovanym
uzavienou obuv. elektrikarem.

Netahejte spotiebi¢ za drzadlo. » Spotrebi¢ musi byt uzemnén.
Dodrzujte minimalni vzdalenosti od » Zkontrolujte, zda Udaje o napajeni na
ostatnich spotiebicl a nabytku. typovém stitku souhlasi s parametry
Ujistéte se, Ze je spotrebic elektrické sité. Pokud tomu tak neni,

namontovan pod bezpeénou obratte se na elektrikare.



Vzdy pouzivejte spravné instalovanou
sitovou zasuvku s ochranou proti
urazu elektrickym proudem.
Nepouzivejte rozbo¢ovaci zastréky
ani prodluzovaci kabely.

Dbejte na to, abyste neposkodili
napajeci kabel a sitovou zastréku.
Jestlize potfebujete vymeénit privodni
kabel, musi vyménu provést nami
autorizované servisni stfedisko.
Sitové kabely se nesmi dotykat nebo
se nachazet v blizkosti dvifek
spotiebiCe, obzvlasté, jsou-li dvirka
horka.

Ochrana pred Urazem elektrickym
proudem u zivych &i izolovanych &asti
musi byt pfipevnéna tak, aby nesla
odstranit bez pouziti nastroji.
Sit'ovou zastréku zapojte do sitové
zasuvky az na konci instalace
spotrebice. Po instalaci musi zlstat
sitova zastrcka nadale dostupna.
Pokud je sitova zasuvka uvolnéna,
nezapojujte do ni sitovou zastréku.
Neodpojujte spotfebic¢ ze zasuvky
tahem za kabel. Vzdy tahejte za
zastréku.

Pouzivejte pouze spravna izolacni
zafizeni: ochranné vypinace vedeni,
pojistky (pojistky Sroubového typu se
musi odstranit z drzaku), ochranné
zemnici jistiCe a stykace.

Je nutné instalovat vhodny vypinac
nebo izolaéni zafizeni k fadnému
odpojeni vSech napajecich vodicu
spotrebiCe. Toto izolacni zafizeni
musi mit mezeru mezi kontakty
alespon 3 mm Sirokou.

Tento spotiebic je v souladu se
smérnicemi EHS.

2.3 Pouziti spotrebice

VAROVANI!

Hrozi nebezpedi zranéni,
popaleni, urazu elektrickym
proudem ¢i vybuchu.

Tento spotiebic je uren pouze k
domacimu pouziti.

Neménte technické parametry tohoto
spotrebice.

Ujistéte se, ze nejsou ventilaéni
otvory zakryté.
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Zapnuty spotfebi¢ nenechavejte bez
dozoru.

Spotfebic¢ po kazdém pouziti vypnéte.
Pokud je spotfebi¢ v provozu, budte
pfi otevirani jeho dvitek opatrni. Mze
dojit k uvolnéni horkého vzduchu.
Nepracujte se spotiebi¢em, kdyz
mate vihké ruce nebo kdyz je v
kontaktu s vodou.

Dvitka spotfebiCe nikdy neotvirejte
nasilim.

Nepouzivejte spotfebic jako pracovni
nebo odkladaci plochu.

Dvirka spotrebice otevirejte opatrné.
Pouzivate-li pfi pfipravé jidla prisady
obsahujici alkohol, muze vzniknout
smés vzduchu s alkoholem.

P¥i otvirani dvifek nesmi byt v
blizkosti spotrebice jiskry ani otevieny
ohen.

Do spotfebice, do jeho blizkosti nebo
na spotrebi¢ neumistujte hoflavé
predméty nebo pfedméty obsahujici
hoflavé latky.

Mikrovinnou funkci nepouzivejte k
predehfati trouby.

VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poSkozeni
spotrebice.

Jak zabranit poSkozeni nebo zméné
barvy smaltovaného povrchu:

— Nepokladejte nadobi ¢i jiné
pfedméty pfimo na dno
spotrebice.

— Na dno spotrebice nepokladejte
hlinikovou folii.

— Nenalévejte vodu pfimo do
horkého spotrebice.

— Po dokonceni peceni
nenechavejte vihka jidla ve
spotrebici.

— Pfi vkladani nebo vyjimani
prisluSenstvi budte opatrni.

Barevné zmény na smaltovaném
povrchu nemaiji vliv na vykon
spotrebice.

PFi peceni vihkych kolacu pouziveijte
hluboky plech. Ovocné §t'avy mohou
zanechat trvalé skvrny.

Tento spotfebi€ je urcen vyhradné pro
pripravu jidel. Nesmi byt pouzivan k
jinym Gc€eldm, napfiklad k vytapéni
mistnosti.
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Vzdy pecte se zavienymi dvirky
trouby.

Je-li spotrebic instalovan za
nabytkovym panelem (napf. dvirky),
dvirka nabytku nesmi byt nikdy
zaviena, kdyz je spotrebic v provozu.
Za zavienym nabytkovym panelem
mUze dochazet k nardstu horka a
vlhka, coz mlze nasledné poskodit
spotrebic, byt nebo podlahu.
Nezavirejte nabytkovy panel, dokud
spotrebi¢ po pouziti zcela
nevychladne.

2.4 Vareni v pare

VAROVANI!
Hrozi nebezpecdi poranéni
nebo poskozeni spotfebice.

Horka para muze zpUsobit popaleni:

— Béhem vareni v pare neotvirejte
dvirka spotrebice.

— Po ukonc&eni vareni v pare
otvirejte dvirka spotrebice
opatrné.

2.5 Cisténi a udrzba

VAROVANI!

Hrozi nebezpeci poranéni,
pozaru nebo poskozeni
spotrebice.

Pred ¢Cisténim nebo udrzbou spotfebic
vzdy vypnéte a vytdhnéte sitovou
zastréku ze zasuvky.

Presvédcte se, ze spotrebi€ uz
vychladl. Mohlo by dojit k prasknuti
sklenénych panelu.

Poskozené sklenéné panely okamzité
vymeénite. Kontaktujte autorizované
servisni stfedisko.

PFi vyjimani dvifek spotfebice budte
opatrni. Dvirka jsou tézka!

Spotrebic Cistéte pravidelné, abyste
zabranili poSkozeni materialu jeho
povrchu.

Vycistéte spotiebi¢ vihkym mékkym
hadrem. Pouzivejte pouze neutralni
myci prostredky. Nepouzivejte
prostfedky s drsnymi ¢asticemi,
draténky, rozpoustédla nebo kovové
predméty.

Pouzijete-li sprej do trouby, Fidte se
bezpecnostnimi pokyny uvedenymi na
jeho baleni.

Katalyticky smalt (je-li soucasti
vybavy) nelistéte zadnym druhem
Gisticiho prostredku.

2.6 Vnitfni osvétleni

V tomto spotrebici se pouzivaji
specialni ¢i halogenové zarovky
pouze pro pouziti v domacich
spotrebicich. Nepouzivejte je pro
osvétleni domacnosti.

VAROVANI!
Nebezpedi Urazu elektrickym
proudem.

Pfed vymeénou zarovky spotrebic
odpojte od napajeni.

Pouzivejte pouze zarovky se stejnymi
vlastnostmi.

2.7 Likvidace

VAROVANI!
Hrozi nebezpedi Urazu &i
uduseni.

Odpojte spotiebi€ od elektrické sité.
Odfriznéte sitovy kabel v blizkosti
spotrebiCe a zlikvidujte je;j.
Odstrarite dverfni zapadku, abyste
zabranili uvéznéni déti a domacich
zvirat ve spotrebici.

2.8 Obsluha

Pro opravu spotrebiCe se obratte na
autorizované servisni stredisko.
Pouzivejte vyhradné originalni
nahradni dily.



3. POPIS SPOTREBICE
3.1 Celkovy pohled
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3.2 Prislusenstvi

Tvarovany rost

Pro nadoby na peceni, dortové a
kolac¢ové formy, pecené.

Plech na peceni

Na kolace a susenky.

Hluboky pekac / plech

4. PRED PRVNIM POUZITIM

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec¢nosti.

4.1 Prvni &isténi

Ze spotiebiCe odstrarite veSkeré
prisluSenstvi a vyjimatelné drazky na
rosty.

@ Viz &ast ,Citéni a udrzba“.

Pfed prvnim pouzitim spotfebi€ i
pFisluSenstvi vycistéte.

PrisluSenstvi a vyjimatelné drazky vlozte
zpét do jejich plvodni polohy.
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Ovladaci panel

Ovlada¢ funkci trouby
Elektronicky programator
Ovladac¢ teploty

Zasobnik na vodu

A Topné téleso

Zasuvka pedici sondy

Bl Osvétleni

El Ventilator

Drazky na rosty, vyjimatelné
Vypoustéci hadice

Ventil pro vypousténi vody
Polohy polic

Vstup pary

Pro peceni mouénych jidel a masa,
nebo k zachycovani tuku.

Pecici sonda

Pouziva se k méfeni stupné pfipravy
jidla.

Teleskopické vysuvy

Pro rosty a plechy na peceni.

4.2 Nastaveni ¢asu

Po prvnim pfipojeni spotfebice k
elektrické siti se na displeji na nékolik
sekund rozsviti vSechny symboly.
Nasledujicich nékolik sekund se na
displeji zobrazuje verze software.

Kdyz zhasne verze softwaru, zobrazi se
na displeji hr a ,12:00“. "12" blika.

1.

Pomoci + nebo —
¢as v hodinach.

nastavte aktualni

Stisknutim @ nastaveni potvrdte
nebo se nastaveny ¢as v hodinach
ulozi po péti sekundach automaticky.

Na displeji se objevi MiN a nastavena
hodina. "00* blika.
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3. Pomoci + nebo ~ nastavte aktualni
¢as v minutach.

4. Stisknutim @) nastaveni potvrdte
nebo se nastaveny ¢as v minutach
ulozi po péti sekundach automaticky.

Na displeji se zobrazi novy cas.

4.3 Zména Casu
Cas miizete zménit pouze tehdy, kdyz je
trouba vypnuta.

Opétovné tisknéte @ dokud nezacne

ukazatel denniho Casu @ na displeji
blikat.

Pro nastaveni nového ¢asu viz
,Nastaveni ¢asu®.

5. DENNi POUZIVANI

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

5.1 Zasunovaci ovladace

Chcete-li spotfebi¢ spustit, zatlacte
ovladac¢. Ovladac se vysune.

5.2 Zapnuti a vypnuti

spotfebice

@ Podle daného modelu ma

vas spotiebi¢ kontrolky,
symboly ovladace nebo
ukazatele:

« Kontrolka se rozsviti,
kdyz je spotrebic v
provozu.

» Symbol ukazuje, zda
ovladag fidi funkce trouby
nebo teplotu.

» Ukazatel se zobrazi, kdyz
trouba zacne hrat.

5.3 Funkce trouby

4.4 Predehrati

Predehfati prazdného spotrebice ke
spaleni zbytkové mastnoty.

1. Zvolte funkci ‘Z a maximalni teplotu.
2. Nechte spotiebi€ pracovat jednu
hodinu.

3. Zvolte funkci &2 a maximalni teplotu.
4. Nechte spotfebi¢ pracovat 15 minut.

PFisluSenstvi se mize zahfat vice nez
obvykle. Ze spotiebice mize vychazet
zapach a kouf. To je normalni jev.
Zaijistéte v mistnosti dostatecné vétrani.

1. Otocte ovladacem funkci trouby na
pozadovanou funkci.

2. Otocte ovladacem teploty na
pozadovanou teplotu.

3. Spotfebi¢ vypnete otocenim
ovladace funkci a teploty trouby do
polohy vypnuto.

Funkce trouby Pouziti

0 Poloha Vypnuto Spotfebi€ je vypnuty.
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Funkce trouby

Pouziti

S Rychlé zahrati  Ke zkraceni doby rozehrati.
Pravy horky K peceni jidla na tfech urovnich soucasné a k suse-
vzduch ni potravin.Nastavte teplotu trouby o 20 - 40 °C nizsi
nez pfi pouziti funkce Horni/Dolni ohfev.
(?) Priprava pizzy =~ K peceni jidel, ktera vyzaduji propecengjsSi a
sWs kfupavy spodek, na jedné urovni. Nastavte teplotu
trouby o 20 - 40 °C nizSi nez pfi pouziti funkce Hor-
ni/Dolni ohfev.
— Horni/spodni K peceni mouénych jidel a masa na jedné drovni
- ohrev trouby.
Spodni ohfev K peceni kolacu s kfupavym spodkem a zavarovani
- potravin.
V2 Rozmrazovani  Tuto funkci Ize pouzit k rozmrazovani zmrazenych
244 potravin jako je zelenina a ovoce. Doba rozmrazo-
vani zavisi na mnozstvi a velikosti zmrazenych po-
travin.
vvv Gril Ke grilovani plochych pokrm( a opékani chleba.
= Velkoplos$ny gril  Ke grilovani plochych kust ve velkém mnozstvi a
opékani chleba.
v Turbo gril K peceni vétsich kusl masa nebo driibeze s kostmi
¥ na jedné urovni trouby. Také k zapékani a peceni
dozlatova.
c{\) Horky vzduch + K pfipravé jidel v pare. Pomoci této funkce snizite
\I/ Para délku pfipravy jidla, uchovate tak jeho vitaminy a zi-

viny. Zvolte funkci a nastavte teplotu mezi 130 °C az
230 °C.

5.4 Funkce rychlého zahrati 2. Otocte ovladacem teploty na

pozadovanou teplotu.

Funkce rychlého zahrati snizuje cas Kdyz spotfebi¢ dosahne nastavené
potfebny k rozehfati trouby.

teploty, ozve se zvukovy signal.

@ Pokud je spusténa funkce @ Funkce rychlého zahfati se

rychlého zahrati, nevkladejte

do spotrebice zadné
potraviny.

1. Nastavte funkci rychlého rozehrati.

Viz tabulka Funkce trouby.

po zaznéni zvukového
signalu nevypne. Funkci
musite vypnout ruéné.

3. Nastavte funkci trouby.
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5.5 Displej
A B C A. Casovad
| — B. Ukazatel zahfivani / zbytkového tepla
@ Q o e - C. Zasobnik vody (pouze u vybranych
o o = o, Mol i
S S ) — . Pedici sonda (pouze u vybranyc
|| |I I Lhr Im|n, 5 v /I’? modelﬂ)
| | | | E. Zamek dvifek (pouze u vybranych
G F E D model()
F. Hodiny / minuty
G. Funkce hodin
5.6 Tlacitka
Tlacitko Funkce Popis

D HODINY Slouzi k nastaveni funkce hodin.

— MINUS Slouzi k nastaveni éasu.

Q MINUTKA Nastaveni funkce MINUTKY. Podrze-
nim tlacitka déle nez tfi sekundy za-
pnete Ci vypnete osvétleni trouby.

—+ PLUS Slouzi k nastaveni ¢asu.

°C TEPLOTA Slouzi ke kontrole teploty trouby nebo

teploty pecici sondy (je-li soucasti vy-
bavy). Pouzivejte pouze béhem spu-
Sténé funkce trouby.

5.7 Ukazatel ohfevu

Jestlize zapnete funkci trouby, stavove

¢arky na displeji =

se budou postupné

rozsvécovat. Stavové carky signalizuji
zvySovani nebo snizovani teploty trouby.

5.8 Vareni v pare

1.
2,

Nastavte funkci .

Stisknutim vicka zasobnik na vodu
otevrete. Naplnite zasobnik vodou,
dokud se nerozsviti kontrolka pIného
zasobniku.

Maximalni objem zasobniku je 900
ml. Vystaci pfiblizné na 55 — 60 minut
pripravy jidla.

Jako tekutinu pouzivejte
pouze vodu.
Nepouzivejte filtrovanou
(demineralizovanou) ¢i
destilovanou vodu.
Nepouzivejte jiné
tekutiny.

Nenalévejte do
zasobniku na vodu
hoflavé kapaliny nebo
kapaliny s obsahem
alkoholu (grappa,
whisky, kofiak apod.).
Zatlacte zasobnik na vodu do
puvodni polohy.

(i)

4. Pripravte potraviny do spravné

nadoby.
Nastavte teplotu v rozmezi od 130 do
230 °C.



PFi teplotach nad 230 °C nedava
vareni a peceni v pafe dobré
vysledky.

& VAROVANI!

Po kazdém pouziti funkce
pary vyckejte minimalné 60
minut, abyste zabranili Uniku
horké vody z ventilu pro
vypousténi vody.

Po kazdém dokonceni varfeni v pare
zasobnik vody vyprazdnéte.

& POZOR!
Spotrebic je horky. Hrozi

nebezpedi popaleni. Pri
vyprazdnovani zasobniku na
vodu budte opatrni.

5.9 Kontrolka zasobniku na
vodu

Pokud probiha vareni v pare, displej
zobrazuje kontrolku zasobniku na vodu.
Kontrolka zasobniku na vodu zobrazuje
hladinu vody.

- |=]- zasobnik na vodu je plny. Kdyz
je zasobnik na vodu plny, zazni
zvukovy signal. Chcete-li zvukovy
signal vypnout, stisknéte libovolné
tlacitko.

. |=| - Zasobnik na vodu je plny do
poloviny.

. |_| - Zasobnik na vodu je prazdny.
Kdyz je nutné doplnit vodu do
zasobniku, zazni zvukovy signal.

@ Jestlize do zasobniku
nalijete pfiliS mnoho vody,
prebyte¢na voda se vylije
bezpecnostni vypusti na dno
trouby.
Vodu odsajte pomoci
houbicky nebo hadfiku.
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5.10 Vyprazdnéni zasobniku na
vodu

A POZOR!
Pred vyprazdnénim

zasobniku na vodu se
ujistéte, ze je spotrebic
vychladly.

1. Pripravte vypoustéci hadici (C), ktera
je soucasti stejného baleni jako
navod k pouziti. Spojku (B) nasurite
na jeden konec vypoustéci hadice.

2. Druhy konec vypoustéci hadice (C)
umistéte do nadoby. Umistéte jej
nize nez vypoustéci ventil (A).

3. Otevrete dvirka trouby a spojku (B)
zasunite do vypoustéciho ventilu (A).

4. Na spojku pfi vypousténi zasobniku
na vodu neustale tlacte.

@ Zasobnik muze
obsahovat urcité
mnozstvi vody, kdyZ se
na displeji zobrazi

LI vyckejte, dokud
voda z vypoustéciho
ventilu neprestane
vytékat.
5. Kdyz voda prestane vytékat,
vytahnéte spojku z ventilu.

Vypusténou vodu
nepouzivejte pro opétovné
naplnéni zasobniku.
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6. FUNKCE HODIN
6.1 Tabulka funkci hodin
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Funkce hodin

Pouziti

K nastaveni, zméné nebo kontrole denniho ¢asu.
Viz ,Nastaveni ¢asu”.

Pomoci této funkce nastavite odpocet (maximalné
23 hodin a 59 minut). Tato funkce nema Zadny vliv
na provoz spotfebic¢e. Funkci MINUTKA muzete za-
pnout kdykoliv; i u vypnutého spotrebice.

Slouzi k nastaveni délky provozu spotfebice. Pouzi-
jte pouze v pripade, ze je nastavena funkce trouby.

©) DENNIi CAS
ja) MINUTKA
=Y TRVANI

-] UKONCENI

Slouzi k nastaveni doby vypnuti spotfebice. Pouzijte
pouze v pripadé, Ze je nastavena funkce trouby.
Funkci Trvani a Ukonceni Ize pouzit sou¢asné pro
naprogramovani automatického zapnuti a pozdéjsi-
ho vypnuti spotfebice (odlozeného startu).

Mezi funkcemi hodin se
pfepina opakovanym

zmacknutim @

(1)
(4]

funkce hodin potvrdit,

stisknéte O nebo pockejte
pét sekund na automatické

potvrzeni.

6.2 Nastaveni funkce TRVANI

nebo UKONCENI

1. Nastavte funkci trouby.

2. Stisknéte opakované @ dokud se
na displeji neobjevi = nebo =1

Na displeji blika 2| nebo =1
3. Stisknutim + nebo —

hodnoty a stisknutim @) je potvrdite.

U funkce Trvani |_)| nejprve nastavte
minuty a poté hodiny, u funkce Ukonceni

_)| nastavte nejprve hodiny a poté

minuty.

Po uplynuti ¢asové Ihaty zazni na dvé
minuty zvukovy signal. Na displeji blika

nastaveny &as a symbol [l nebo 1.

Trouba prestane pracovat.

Pokud chcete nastaveni

nastavite

4. Chcete-li zvukovy signal vypnout,
stisknéte libovolné tlagitko.

5. Otocte ovladacem funkci trouby do
polohy vypnuto.

@ Pokud stisknete @ kdyz

nastavujete hodiny funkce
TRVAN{ [P, spotrebic
prejde na nastaveni funkce

UKONGENI =,

6.3 Nastaveni funkce MINUTKA

1. Stisknate L\,

Na displeji blika Qa ,00°
2. Funkci MINUTKA nastavite

stisknutim + nebo —

Nejprve nastavte sekundy, poté
minuty a pak hodiny.

Cas se nejprve vypocita v minutach a
sekundach. Kdyz nastavite ¢as del$i
nez 60 minut, zobrazi se na displeji

symbol hr.
Spotfebi€ nyni pocita ¢as v hodinach a
minutach.
3. Funkce MINUTKA se po péti
sekundach spusti automaticky.
Po uplynuti 90 % nastaveného Casu
zazni zvukovy signal.



4. Po uplynuti nastaveného €asu zazni
na dvé minuty zvukovy signal. "Na

displeji blika ,00:00“ a Q Chcete-li
zvukovy signal vypnout, stisknéte
libovolné tlacitko.

@ Kdyz nastavite fanci
MINUTKA, kdyZ je spusténa
funkce TRVANI 2| nebo
UKONGENI =, zobrazi se
na displeji symbol Q

6.4 Mé&fi¢ Casu

MéFi¢ casu muzete pouzit ke zjisténi, jak
dlouho je trouba v provozu. Zapne se
ihned, jak za¢ne trouba hrat.

7. POUZITi PRISLUSENSTVI

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

7.1 Pouziti pecici sondy

Pecici sonda méfi teplotu stfedu masa.
Jakmile teplota masa dosahne
nastavené teploty, spotfebic se vypne.

Je nutné nastavit dvé teploty:

« Teplotu trouby. Viz tabulka peceni
masa.

* Teplotu sondy ve stfedu masa. Viz
tabulka pro pecici sondu.

& POZOR!
Pouzivejte pouze pecici

sondu dodavanou spolu se
spotiebi¢em nebo originalni
nahradni dily.

—

Nastavte funkci trouby a teplotu.
2. Umistéte hrot pecici sondy (se

symbolem /? na rukojeti) do stfedu
masa.

3. Zapojte zastrcku pecici sondy do
zasuvky na horni strané vnitiku
trouby.
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Méfi¢ Casu vynulujete stisknutim a

podrzenim + a—. Casovaé zacne opét

méfit Cas.

@ Méri¢ ¢asu nelze pouzit
spole¢né s funkcemi: Trvani

=], Ukonceni =, pedici
sonda.

Ujistéte se, ze pecici sonda zUstane
béhem pfipravy jidla zasunuta v
mase a v zasuvce.

Kdyz pecici sondu pouzivate poprvé,
vychozi teplota stfedu masa je 60 °C.
Zatimco blika /‘? muzete pouzit
ovladac teploty ke zméné vychozi
teploty stfedu masa.

Na displeji se zobrazi symbol pecici

sondy a vychozi teplota stfedu masa.

4. Pomoci O ulozte novou teplotu
stfedu masa nebo pockejte 10
sekund na automatické uloZeni
nastaveni.
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Nova vychozi teplota stfedu masa se
zobrazi béhem pristiho pouziti pecici
sondy.

Kdyz maso dosahne nastavené teploty

stfedu, zacne blikat symbol Vli a teplota

pecici sondy. Na dvé minuty zazni

zvukovy signal.
Chcete-li zvukovy signal vypnout,
stisknéte libovolné tlagitko.

6. Odpojte zastrcku pecici sondu ze
zasuvky. Vyjméte maso ze
spotrebice.

7. Vypnéte spotfebic.

& VAROVANI!

PFi vytahovani Spicky a
zastréky pecici sondy budte
opatrni. Pecici sonda je
horka. Hrozi nebezpedi
popaleni.

PFi kazdém zasunuti pecici
sondy do zasuvky je
zapotrebi znovu nastavit Cas
pecici sondy. Nelze zvolit
trvani ani ukonceni.

(i)

Kdyz spotfebi¢ poprvé
vypocitava predbézny Cas
trvani, na displeji blika
symbol —. Kdyz je vypocet
dokoncen, na displeji se
zobrazi délka pripravy jidla.
Vypocty probihaji na pozadi
béhem pfipravy jidla a v
pfipadé potreby dojde k
aktualizaci hodnoty ¢asu
trvani na displeji.

Teplotu Ize zménit kdykoliv b&hem
pripravy jidla:

1. stisknéte °C:

* jednou - na displeji se zobrazi
nastavena teplota stfedu masa,
ktera se stfida s aktualni teplotou
sondy ve stfedu masa kazdych 10
sekund.

+ dvakrat - na displeji se zobrazi
aktualni teplota trouby, ktera se
stfida s nastavenou teplotou
trouby kazdych 10 sekund.

 tfikrat - na displeji se zobrazi
nastavena teplota trouby.

2. Pomoci ovladace teploty zménte
pozadovanou teplotu.

7.2 Vlozeni pfisluSenstvi

Tvarovany rost:

Rost zasunite mezi vodici liSty drazek

rosta a ujistéte se, Ze nozicky smérfuji

dolu.

Hluboky pekac / plech:

Hluboky pekac / plech zasurite mezi
vodici listy drazek rosta.

/

Spolecné vlozeni tvarovaného rostu a
hlubokého pekace / plechu:

Hluboky pekac / plech zasurite mezi
drazky zvolené Urovné rostu a tvarovany
ro$t v drazkach nad nimi.




@ Veskeré prislusenstvi je z
dlvodu vysSi bezpeénosti

vybaveno malymi zafezy na
horni strané pravého a
levého okraje. Tyto zarezy
také funguji jako zafizeni
proti pfeklopeni.
Vysoky okraj kolem rostu
slouzi jako ochrana proti
sklouznuti varnych nadob.

7.3 Teleskopické vysuvy

@ Instala¢ni pokyny pro
teleskopické vysuvy si
uschovejte pro budouci
pouziti.

Teleskopické vysuvy usnadnuji vkladani
nebo vytahovani rostu.

& POZOR!
Teleskopické vysuvy

nemyjte v mycce nadobi.
Teleskopické vysuvy ni¢im
nemazte.

1. Pravou i levou teleskopickou vysuvu
zcela vytahnéte.

2. Na teleskopické vysuvy polozte
tvarovany rost a opatrné je zasurite
do spotrebice.

Pred tim, nez zavrete dvitka trouby, se
ujistéte, Ze jste teleskopické vysuvy zcela
zasunuli do spotrebice.

7.4 PrisluSenstvi pro vareni v
pare

@ Prislusenstvi soupravy pro
vafeni v pare se nedodava
spolu se spotfebi¢em. Pro
vice informaci se obratte na
svého mistniho prodejce.

Dietni zapékaci misa pro funkce
vareni v pare

Zapékaci misa se sklada ze sklenéné
misy, vika s otvorem pro hadici (C) a
ocelového rostu, ktery se poklada na dno
zapékaci misy.

Sklenéna misa (A)
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Viko (B)

Ocelovy rost (E)

Tryska a hadice

C D/

,C*“ je hadice pro vareni v pafe a ,D* je
tryska pro pfimé vareni v pare.

Hadice (C)

=)

Tryska pro primé vareni v pare (D)

* Horkou zapékaci misu nepokladejte
na chladné & mokré povrchy.

* Do horké zapékaci misy nedavejte
studené tekutiny.

» Zapékaci misu nepokladejte na
horkou varnou desku.

» Zapékaci misu nemyjte pomoci
dratének, Skrabek ¢i Cisticich prasku.



=0

7.5 Vareni v pare v dietni
zapékaci mise

VlozZte jidlo na kovovy rost uvnitf
zapékaci misy a zakryjte jej vikem.

1. Zasunte hadici do specialniho otvoru
ve viku dietni zapékaci misy.

2. Vlozte zapékaci misu na druhou
uroven rostu odspodu.

3. Druhy konec hadice zasurite do
vstupu pary.
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Ujistéte se, ze hadice neni skfipnuta

nebo ze se nedotyka horniho topného

télesa trouby.

4. Nastavte troubu na funkci vareni v
pare.

7.6 Primé vareni v pare

Vlozte jidlo na kovovy rost uvnitf
zapékaci misy. Pfidejte trochu vody.

& POZOR!
Nepouzivejte viko misy.

& VAROVANI!

Pfi pouzivani trysky za
chodu trouby budte opatrni.
Kdyz je trouba horka, vzdy
pro manipulaci s tryskou
pouzivejte chiiapky. Kdyz
nepouzivate parni funkci,
vyndejte vzdy trysku z
trouby.

@ Pouzita hadice je specialné
navrzena pro pfipravu jidel a
neobsahuje nebezpecné
latky.

1. Zasunte trysku (D) do hadice (C).
Druhy konec hadice zasurite do
vstupu pary.

2. Vlozte zapékaci misu na prvni nebo
druhou Uroven rostu odspodu.

Ujistéte se, ze hadice neni skfipnuta

nebo Ze se nedotyka horniho topného

télesa trouby.

3. Nastavte troubu na funkci vafeni v
pare.
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Pokud pfipravujete kufe, kachnu, kratu,
klzlei, velkou rybu nebo podobné jidlo,
zasunite trysku (D) pfimo do duté ¢asti
masa. Ujistéte se, ze nejsou otvory
ucpané.

8. DOPLNKOVE FUNKCE

8.1 Pouziti funkce détské
bezpecCnostni pojistky

Jestlize je zapnuta funkce détské
bezpecnostni pojistky, spotfebi¢ nelze
nahodné zapnout.

1. Ovladac funkci trouby musi byt v
poloze vypnuto.
2. Na dvé sekundy stisknéte a podrzte

soucasné @ a +

Zazni zvukovy signdl. Na displeji se
zobrazi SAFE .

K vypnuti funkce détské bezpecnostni
pojistky zopakujte krok 2.

8.2 Pouziti funkce Blokovani
tlacitek

Funkci blokovani tladitek mazete
zapnout pouze tehdy, kdyz je spotfebi¢ v
provozu.

Funkce blokovani tla€itek brani nahodné
zméné nastaveni teploty a Casu u
probihajici funkce trouby.

1. Zvolte funkci trouby a provedte
pozadované nastaveni
2. Na dvé sekundy stisknéte a podrzte

soucasné @ a +
Zazni zvukovy signdl. Na displeji se
zobrazi Loc.

Dalsi informace o vareni v pare najdete v
tabulkach pro vareni v pare v ramci
kapitoly ,Tipy a rady*.

K vypnuti funkce blokovani tlacitek
zopakujte krok 2.

Kdyz otocCite ovladacem
teploty nebo stisknete
jakékoliv tlacitko, na displeji
se zobrazi Loc. Kdyz otocite
ovladacem funkci trouby,
spotrebi€ se vypne.

@ Kdyz spotiebi¢ vypnete,
zatimco je zapnuta funkce

blokovani tlacitek, tato
funkce se automaticky
prepne na funkci détska
bezpec€nostni pojistka. Viz
LPouziti détské bezpecnostni
pojistky“.

8.3 Ukazatel zbytkového tepla
Kdyz spotfebi¢ vypnete, na displeji se

zobrazuje ukazatel zbytkového tepla 3 ,
pokud je teplota v troubé vyssi nez 40
°C. Oto¢enim ovladacem teploty doleva
¢i doprava se zobrazi teplota trouby.

8.4 Automatické vypnuti

Z bezpecnostnich divodu se spotrebic
po urcité dobé, kdy je spusténa néjaka
funkce trouby a vy nezménite zadné
nastaveni, automaticky vypne.



Teplota (°C) Cas vypnuti (h)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 - maximum 1.5

Po automatickém vypnuti spotfebi¢ opét
zprovoznite pomoci kteréhokoli tlacitka.

Automatické vypnuti
nefunguje s funkcemi: pecici
sonda, Osvétleni, Trvani,
Ukongeni.

8.5 Chladici ventilator

Kdyz je spotfebic v provozu, chladici
ventilator se automaticky zapne, aby
udrzoval povrch spotiebice chladny.
Jestlize spotfebi€ vypnete, bude chladici
ventilator pokraCovat v chlazeni az do
Uplného ochlazeni spotfebice.

8.6 Mechanicky zamek dvifek

PFi zakoupeni spotfebic¢e neni zamek
dvifek aktivovan.

& POZOR!
Zafizenim mechanického

zamku dvifek pohybujte
pouze vodorovné.
Nepohybuijte jim svisle.
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& POZOR!
Pfi zavirani dvirek

spotrebice netlacte na
zamek.

8.7 Pouziti mechanického
zamku dvirek

1. Zamek dvifek zapnete zatazenim
zamku dvifek smérem dopredu,
dokud se nezajisti na misté.

2. Zamek dvifek vypnete jeho
zatlacenim zpét do panelu.

8.8 Otevreni dvifek se
zapnutym mechanickym
zamkem

Dvere Ize se zapnutym mechanickym
zamkem otevfit.

1. Lehce zatlaéte na zamek dvirek.
2. Otevrete dvifka zatazenim za jejich
drzadlo.



20 www.electrolux.com

9. TIPY A RADY

/N
(i)

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

Teploty a ¢asy peceni v
tabulkach jsou pouze
orientacni. Zavisi na
receptu, kvalité a mnozstvi
pouzitych pfisad.

9.1 Vnitini strana dvirek

U nékterych modelti mlzZete na vnitini
strané dvifek najit:

¢isla poloh rosta.

informace o funkcich trouby,
doporucené poloze rostl a teplotach
pro typicka jidla.

9.2 VSeobecné informace

Spotrebi¢ ma pét drovni rostu. Polohy
rostl ve spotiebici se pocitaji zdola.
Tento spotiebic je vybaven
specialnim systémem, ktery zajistuje
obéh vzduchu a stalou recyklaci pary.
Tento systém umoznuje peceni a
vareni v pare, takze jidla jsou uvnitf
mékka a na povrchu maji karcicku.
Doba peceni a spotfeba energie jsou
snizeny na minimum.

Ve spotrebici nebo na sklenénych
panelech dvifek se mlze srazet
vlhkost. To je normalni jev. Pri
otvirani dvifek spotfebic¢e béhem
pfipravy jidla vzdy odstupte.
Kondenzaci snizite, kdyz spotfebi¢
vzdy pred pfipravou jidla na 10 minut
pfedehfejte.

Pokud zatlaCite na zamek dvirek, dokud
se neozve cvaknuti, zamek dvifek tim
vypnete.

8.9 Bezpecnostni termostat

Nespravna obsluha spotfebice nebo
vadné soucasti mohou zpusobit
nebezpecné prehrati. Aby se tomu
zabranilo, je tato trouba vybavena
bezpecnostnim termostatem, ktery
preruSi napajeni. Po poklesu teploty se
trouba opét automaticky zapne.

Po kazdém pouziti spotfebice setfete
vlhkost.

PFi pfipravé jidel na dno spotfebice
nestavte zadné predméty a zadnou
Gast spotrebiCe nezakryvejte
hlinikovou félii. Mohlo by to ovlivnit
vysledky peceni a poskodit smalt.

9.3 Peceni moucnikd

Neotvirejte dvifka, dokud neuplynou
3/4 ¢asu nutného k peceni.

Jestlize do trouby vlozite dva plechy
na peceni, musi byt mezi plechy
jedna uroven drazek volna.

9.4 PeCeni masa a ryb

Pfi pe€eni velmi tu¢ného jidla pouzijte
hluboky pekac / plech, aby se v
troubé nevytvofily skvrny, které by jiz
nemusely jit odstranit.

Pfed podavanim nechte maso
odpocivat asi 15 minut, a teprve
potom ho krajejte, aby nevytekla
Stava.

Do hlubokého pekace / plechu nalijte
trochu vody, aby se pfi peceni tolik
nekoufilo. Kondenzaci koure
zabranite dolitim vody pokazdé, kdyz
se odpafi.

9.5 Doby pfipravy

Doba pfipravy zalezi na druhu potravin,
jejich konzistenci a mnozstvi.

Nejprve sledujte priibéh peceni a jeho
vysledek. Postupné si najdéte nejlepsi
nastaveni (nastaveni teploty, dobu
peceni, apod.) pro nadobi, recepty a



mnozstvi potravin, které s timto
spotifebiem pouzivate.

9.6 Tabulka pro peceni
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Kolace
Jidlo Horni/Dolni ohiev Pravy horky vzduch Cas (min) Poznam-
k
Teplota Poloha Teplota Poloha y
(°C) rostu (°C) rostu
Slehané 170 2 160 3(2a4) 45-60 V kolacové
recepty formé
Krehké té- 170 2 160 3(2a4) 20-30 V kolacové
sto formé
Tvarohovy 170 1 165 2 60 - 80 V kolacové
kolac s formé o
podma- priméru
slim 26 cm
Jable¢ny 170 2 160 2 (vlevoa 80-100 Vedvou
dort (ja- vpravo) kolacovych
ble¢ny ko- formach o
1ae)1) priméru
&) 20 cm na
tvarova-
ném rostu
Zavin 175 8 150 2 60 - 80 Na plechu
na peceni
Marmela- 170 2 165 2 (vlevoa 30-40 V kolacové
dovy dort vpravo) formé o
priméru
26 cm
Piskotovy 170 2 160 2 50 - 60 V kolacové
kolac formé o
priiméru
26 cm
Vanoéni 160 2 150 2 90-120  V kolacové
dort / bo- formé o
haty ovoc- priméru
ny dort1) 20 cm
Svestkovy 175 1 160 2 50 - 60 Ve formé
kolag1 na chleba
Malé ko- 170 3 140-150 3 20 - 30 Na plechu
lacky - na na peceni
jedné

arovni
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Jidlo Horni/Dolni ohifev Pravy horky vzduch Cas (min) Poznam-

k
Teplota Poloha Teplota Poloha .
(°C) rostu (°C) rostu

Malé ko- - - 140-150 2a4 25-35 Na plechu

lacky - na na peceni

dvou

urovnich

Malé ko- - - 140-150 1,3a5 30 - 45 Na plechu

lacky - na na peceni

tfrech

urovnich

SuSenky / 140 B 140-150 3 30-35 Na plechu

prouzky na peceni

tésta - na

jedné

urovni

Susenky / - - 140-150 2a4 35-40 Na plechu

prouzky na peceni

tésta - na

dvou

urovnich

Susenky / - - 140-150 1,3a5 35-45 Na plechu

prouzky na peceni

tésta - na

tfrech

urovnich

Pusinky - 120 3 120 3 80 - 100 Na plechu

na jedné na peceni

urovni

Pusinky - - - 120 2a4 80 - 100 Na plechu

na dvou na peceni

arovnich™)

Jemle!) 190 8 190 3 12-20 Na plechu
na peceni

Bananky - 190 3 170 3 25-35 Na plechu

na jedné na peceni

urovni

Bananky - - - 170 2a4 35-45 Na plechu

na dvou na peceni

urovnich

Ploché 180 2 170 2 45-70 V kolacové

kolace s formé o

naplni praméru

20 cm
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Jidlo Horni/Dolni ohiev Pravy horky vzduch Cas (min) Poznam-
k
Teplota Poloha Teplota Poloha J
(°C) rostu (°C) rostu
Bohaty 160 1 150 2 110-120 V kolacové
ovocny formé o
kolac priméru
24 cm
Piskotovy 170 1 160 2 (vlevoa 50 -60 V kolacové
dort vpravo) formé o
priméru
20 cm
1) Predehrejte troubu po dobu 10 minut.
Chléb a pizza
Jidlo Horni/Dolni ohiev Pravy horky vzduch  Cas (min) Poznam-
k
Teplota Poloha Teplota Poloha Y
(°C) rostu (°C) rostu
Bily 190 1 190 1 60 - 70 1 - 2 kusy,
chiéb?) g &
den kus
Zitny 190 1 180 1 30 - 45 Ve formé
chléb na chleba
Bagety/ 190 2 180 2(2a4) 25-40 6 - 8 rohli-
kaiserky 1) kd na ple-
chu na pe-
ceni
Pizzal) 230-250 1 230-250 1 10 - 20 Na plechu
na peceni
nebo v
hlubokém
pekaci /
plechu
Cajové ko- 200 8 190 8 10-20 Na plechu
Iéc’:ky” na peceni
1) Predehfejte troubu po dobu 10 minut.
Kolace s naplni
Jidlo Horni/Dolni ohirev Pravy horky vzduch Cas (min) Poznam-
k
Teplota Poloha Teplota Poloha .
(°C) rostu (°C) rostu
Téstovino- 200 2 180 2 40 - 50 Ve formé

vy nakyp
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Jidlo Horni/Dolni ohiev Pravy horky vzduch Cas (min) Poznam-
k
Teplota Poloha Teplota Poloha .
(°C) rostu (°C) rostu
Zelenino- 200 2 175 2 45 - 60 Ve formé
vy nakyp
Lotrinsky 180 1 180 1 50 - 60 Ve formé
slany ko-
E)
Lasagne” 180-190 2 180-190 2 25-40 Ve formé
ZapeCené 180-190 2 180-190 2 25-40 Ve formé
cannello-
ni1)
1) Predehfejte troubu po dobu 10 minut.
Maso
Jidlo Horni/Dolni ohiev Pravy horky vzduch Cas (min) Poznam-
k
Teplota Poloha Teplota Poloha Y
(°C) rostu (°C) rostu
Hovézi 200 2 190 2 50-70 Na tvaro-
vaném ro-
Stu
Veprové 180 2 180 2 90 - 120 Na tvaro-
vaném ro-
Stu
Teleci 190 2 175 2 90 -120 Na tvaro-
vaném ro-
Stu
Anglicky 210 2 200 2 50 - 60 Na tvaro-
rostbif, ne- vaném ro-
propeceny Stu
Anglicky 210 2 200 2 60-70 Na tvaro-
rostbif, vaném ro-
stfedné Stu
propeceny
Anglicky 210 2 200 2 70-75 Na tvaro-
rostbif, vaném ro-
dobfre pro- Stu
peceny
Veprové 180 2 170 2 120- 150 S kazi

plecko
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Jidlo Horni/Dolni ohirev Pravy horky vzduch €as (min) Poznam-
k
Teplota Poloha Teplota Poloha .
(°C) rostu (°C) rostu
Veprové 180 2 160 2 100 - 120 2 kousky
nozicky
Jehnédi 190 2 175 2 110-130 Kyta
Kure 220 2 200 2 70-85 Celé
Krata 180 2 160 2 210-240 Cela
Kachna 175 2 220 2 120- 150 Cela
Husa 175 2 160 1 150 - 200 Cela
Kralik 190 2 175 2 60 - 80 Naporco-
vany
Zajic 190 2 175 2 150 - 200 Naporco-
vany
Bazant 190 2 175 2 90-120 Cely
Ryby
Jidlo Horni/Dolni ohirev Pravy horky vzduch Cas (min) Poznam-
k
Teplota Poloha Teplota Poloha .
(°C) rostu (°C) rostu
Pstruh / 190 2 175 2 40 - 55 3 -4 ryby
prazma
Tunak / lo- 190 2 175 2 35-60 4 - 6 filetd
S0s
9.7 Turbo gril
Hovézi
Jidlo Mnozstvi Teplota (°C)  Cas (min) Poloha rostu
Rostbif nebo ho-  na cm tloustky 190 - 200 5-6 1 nebo 2
vézi filet, neprope-
geny1)
Rostbif nebo ho-  na cm tloustky 180 - 190 6-8 1 nebo 2
vézi filet, stredné
propeéeny1)
Hovézi pe¢ené ne- na cm tloustky 170 - 180 8-10 1 nebo 2

bo filet, dobfe pro-
pe(':eny1)

1) Predehfsite troubu.
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Veprové

Jidlo Mnozstvi (kg) Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Plec, krkovice, ky- 1-1,5 160 - 180 90 -120 1 nebo 2

ta v celku

Kotlety, Zebirka 1-1,5 170 - 180 60 - 90 1 nebo 2
Sekana 0,75-1 160 - 170 50 - 60 1 nebo 2
Veprové koleno 0,75-1 150 - 170 90 - 120 1 nebo 2
(predvarené)

Teleci

Jidlo Mnozstvi (kg) Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Teleci pecené 1 160 - 180 90 - 120 1 nebo 2
Teleci koleno  1,5-2 160 - 180 120 - 150 1 nebo 2
Jehnéci

Jidlo Mnozstvi (kg) Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Jehnédi kyta, 1-1,5 150 - 170 100 - 120 1 nebo 2
jehnéci pecené

Jehnéci hibet 1-1,5 160 - 180 40 - 60 1 nebo 2
Driibez

Jidlo Mnozstvi (kg) Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Kusy driibeze 0,2 -0,25 kaz- 200 - 220 30 -50 1 nebo 2

dy

Pulka kurete 0,4-0,5kazda 190 -210 35-50 1 nebo 2
Kure, brojler 1-1,5 190 - 210 50-70 1 nebo 2
Kachna 1,56-2 180 - 200 80-100 1 nebo 2
Husa 35-5 160 - 180 120 - 180 1 nebo 2
Krata 25-35 160 - 180 120 - 150 1 nebo 2
Krata 4-6 140 - 160 150 - 240 1 nebo 2
Ryby (dusené)

Jidlo Mnozstvi (kg) Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Cela ryba 1-1,5 210 - 220 40 - 60 1 nebo 2




9.8 Rozmrazovani
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Jidlo Mnozstvi Dobaroz- DalsSi ¢as roz- Poznamky
(9) mrazovani mrazovani
(min) (min)

Kure 1000 100 - 140 20-30 Kure polozte na obrace-
ny talifek ve velkém
talifi. V poloviné doby
obratte.

Maso 1000 100 - 140 20-30 V poloviné doby obrat-
te:

Maso 500 90 - 120 20-30 V poloviné doby obrat*-
te.

Pstruh 150 25-35 10-15 -

Jahody 300 30 - 40 10 - 20 -

Maslo 250 30-40 10-15 -

Smetana 2 x 200 80 - 100 10-15 Smetanu Ize snadno
uslehat, i kdyz jsou v ni
ne zcela rozmrazené
kousky.

Zdobeny dort 1400 60 60 -

9.9 Suseni - Pravy horky

vzduch

» Pouzivejte plechy vylozené papirem

odolnym proti mastnoté nebo papirem

» Lepsich vysledk( dosahnete, kdyz
troubu v poloviné doby suseni
zastavite, oteviete dvirka a nechate ji
na jednu noc vychladnout pfed
dokoncenim suseni.

na peceni.
Zelenina
Jidlo Teplota (°C) Cas (hod) Poloha rostu

Jedna poloha Dvé polohy

Fazole 60 -70 - B8 1/4
Papriky 60 - 70 - 8 1/4
Zelenina do po- 60 - 70 - 8 1/4
lévky
Houby 50 - 60 6-8 8 1/4
Byliny 40 - 50 2- 8 1/4
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Ovoce
Jidlo Teplota (°C) Cas (hod) Poloha rostu
Jedna poloha Dvé polohy
Svestky 60 - 70 8-10 3 1/4
Meruriky 60 -70 8-10 8 1/4
Jable¢né platky 60 - 70 6-8 3 1/4
Hrusky 60 -70 6-9 B8 174
9.10 Horky vzduch + Para
Kolace a cukrovi
Jidlo Teplota Cas (min) Poloha Poznamky
(°C) rostu
Jablegny dort1) 160 60 - 80 2 V kolacéové formé o pra-
méru 20 cm
Ovocné kolace 175 30-40 2 V kolacové formé o pri-
meéru 26 cm
Ovocny kolac 160 80 - 90 2 V kolacové forme o pra-
meéru 26 cm
PiSkotovy kola¢ 160 35-45 2 V kolacové formé o pra-
méru 26 cm
Panettonel) 150 - 160 70-100 2 Vv Iv(olé(":ové formé o pru-
méru 20 cm
Svestkovy ko- 160 40 - 50 2 Ve formé na chleba
1ac1)
Malé moucniky 150 - 160 25-30 3(2a4) Na plechu na peceni
Susenky 150 20-35 3(2a4) Na plechu na peceni
Sladké peéivo” 180 - 200 12-20 2 Na plechu na peceni
Brioéky1) 180 15-20 3(2a4) Na plechu na peceni
1) Piedehfejte troubu po dobu 10 minut.
Chléb a pizza
Jidlo Mnozstvi Teplota (°C) Cas (min)  Poloharo- Poznamky
(9) Stu
Bilv chleb1) 1000 180 - 190 45 - 60 2 1 - 2 kusy,
R 500 g kazdy
Pecivol) 500 190 - 210 20 - 30 2(2a4) 6 - 8 rohlikd
na plechu

na peceni
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Jidlo Mnozstvi Teplota (°C) Cas (min) Poloharo- Poznamky
(9) $tu
Pizzal) = 200 - 220 20 - 30 2 Na plechu
na peceni

1) Predehfejte troubu po dobu 10 minut.

Kolace s naplni

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha ro- Poznamky
Stu

PInéna zelenina 170 - 180 30 - 40 1 Ve formé

Lasagne 170 - 180 40 - 50 2 Ve formé

Zapecené bram- 160 - 170 50 - 60 1(2a4) Ve formé

bory

Maso

Jidlo Mnozstvi (g) Teplota Cas Poloha ro- Poznamky

(°C) (min) Stu

Veprova pece- 1 000 180 90-110 2 Na tvarovaném
né roStu

Teleci 1 000 180 90-110 2 Na tvarovaném

rostu

Hovézi pec¢ené 1 000 210 45 - 50 2 Na tvarovaném
- nepropecena rostu

Hovézi pe¢ené 1 000 200 55-65 2 Na tvarovaném
- stfedné pro- rostu

pecena

Hovézi pec¢ené 1 000 190 65-75 2 Na tvarovaném
- propecena rostu

Jehnédi 1000 175 110-130 2 Kyta

Kure 1 000 200 55-65 2 Celé

Krata 4000 170 180-240 2 Cela

Kachna 2000-2500 170-180 120-150 2 Cela

Husa 3000 160-170 150-200 1 Cela

Kralik - 170-180 60 -90 2 Naporcovany
Ryby

Jidlo Mnoz- Teplota Cas (min) Poloha ro- Poznamky

stvi(g) (°C) Stu
Pstruh 1500 180 25-35 2 3 -4 ryby
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Jidlo Mnoz- Teplota Cas (min) Poloharo- Poznamky
stvi (g) (°C) Stu

Tunak 1200 175 35-50 2 4 - 6 filetu

Hejk - 200 20 - 30 2 -

Ohrev v pare

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha ro- Poznamky
Stu

DuSena/zapéka- 140 15-25 2 Ohrejte na talifi

na jidlial)

Téstoviny s 140 10-15 2 Ohfejte na talifi

omackouT)

Prilohy (napf. ry- 140 10-15 2 Ohrejte na talifi

Ze, brambory, t&-

stoviny)1)

Jidla na jeden 140 10-15 2 Ohfejte na talifi

talii1)

Maso™) 140 10-15 2 Ohfejte na talifi

Zeleninal) 140 10-15 2 Ohfejte na talifi

1) PFedehfejte troubu po dobu 10 minut.

9.11 Vareni v dietni zapékaci
mise

Pouzijte funkci Horky vzduch + Para.

Zelenina
Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Brokolice, razicky 150 20-25 2
Lilek 150 15 - 20 2
Kvétak, razicky 150 25-30 2
Rajcata 150 15 2
Bily chrest 150 35-45 2
Zeleny chiest 150 25-35 2
Cukety, platky 150 20-25 2
Mrkev 150 35-40 2
Fenykl 150 30-35 2
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Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Kedluben 150 25-30 2

Paprika, prouzky 150 20 - 25 2

Celer, platky 150 30-35 2

Maso

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Varena Sunka 150 55 - 65 2

PosSirovana kufeci 150 25-35 2

prsa

Uzené maso 150 80 - 100 2

(veprova kyta)

Ryby

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Pstruh 150 25-30 2

Losos, filety 150 25-30 2

Pfilohy

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Ryze 150 35- 40 2

Neloupané brambo- 150 50 - 60 2

ry, stfedni

Varené brambory, 150 35-45 2

Ctvrtky

Polenta 150 40 - 45 2

9.12 Tabulka pecici sondy

Jidlo Teplota stredu pokrmu (°C)
Teleci pecené 75 -80
Teleci koleno 85-90
Anglicky rostbif, nepropeceny 45 - 50
Anglicky rostbif, stfedné propeceny 60 - 65
Anglicky rostbif, dobfe propeceny 70-75
Veprové plecko 80 - 82
Veprové nozicky 75-80
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Jidlo Teplota stfredu pokrmu (°C)
Jehnéci 70-75

Kure 98

Zajic 70-75

Pstruh / prazma 65-70

Tunak / losos 65-70

10. CISTENI A UDRZBA

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

10.1 Poznamky k cisténi

Predni stranu spotfebice otfete
meékkym hadfikem namocenym v
roztoku teplé vody a myciho
prostredku.

K ¢isténi kovovych ploch pouzivejte
specialni Cistici prostredek.

Vnitfek spotiebiCe Cistéte po kazdém
pouziti. Hromadéni mastnoty ¢i zbytkl
jidel mGze zpusobit pozar. Riziko je
vyS8i u grilovaciho pekace.

Odolné necistoty odstrarite pomoci
specialniho prostredku k Cisténi
trouby.

Vycistéte vSechno pfisluSenstvi po
kazdém pouziti a nechte jej vysusit.
Pouzijte mékky hadr a vlaznou vodu s
mycim prostfedkem.

Mate-li nepfilnavé pfislusenstvi,
necistéte je agresivnimi Cisticimi
prostfedky, ostrymi pfedméty, ani je
nemyjte v mycce nadobi. Mohlo by
dojit k poSkozeni nepfilnavého
povrchu.

10.2 Spotrebice z nerezové
oceli nebo hliniku

(i)

Dvifka trouby Cistéte pouze
vlhkym hadfikem nebo
houbou. Osuste je mékkym
hadfikem.

Nikdy nepouzivejte ocelové
draténky, kyseliny nebo
abrazivni (piskové)
prostfedky, protoze by mohly
poskodit povrch trouby.
Ovladaci panel vycistéte se
stejnou opatrnosti.

10.3 Cisténi dvefniho tésnéni

Tésnéni dvifek pravidelné kontrolujte.
Tésnéni je umisténo kolem ramu
dvifek trouby. Spotfebi¢ nepouzivejte,
je-li tésnéni dvifek poskozeno.
Kontaktujte autorizované servisni
stfedisko.

PFi Cisténi tésnéni dvirek trouby se
fidte vS§eobecnymi informacemi
ohledné cisténi spotiebice.

10.4 Vyjmuti drazek na rosty

Chcete-li troubu vycistit, odstrante drazky
na rosty.

1.

Odtahnéte predni ¢ast drazek na
roSty od stény trouby.
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@ Béhem procesu cisténi

i muzZe trochu vody odkapavat
ze vstupu pary do vnitiku

; trouby. PoloZte odkapavaci
plech na Uroven pfimo pod
vstupem pary, abyste
zabranili odkapavani vody
na dno vnittku trouby.
e Po urcité dobé se ve vasi troubé muize

usazovat vodni kdmen. Zabranite tomu

o~ | )|

iS4

V=T

2. Odtahnéte zadni konec drazek na gisténim téch &asti trouby, které vytvareji
rosty od stény trouby a vytahnéte je paru. Po kazdém vafeni v pare vylijte
ven. vodu ze zasobniku.

T
v

W

cykla cisténi.

i * Voda z kohoutku - mizete ji

pouzivat, ma-li vaSe domaci

5 zasobovani vodou Cisticku nebo

> demineralizacni filtr.

* Tvrda voda s vysokym obsahem
vodniho kamene - nema zadny vliv
na vykon spotfebice, ale zvySuje
pocet cykll ¢isténi.

\ ( Druhy vody
o )’ » Mékka voda s nizkym obsahem
— P vodniho kamene - vyrobce ji
y 0 doporucuje, protoze snizuje pocet
2

Drazky na rosty instalujte stejnym
postupem v opa¢ném poradi.

Zarazky na teleskopickych
vysuvach musi smérovat
dopredu.

10.5 Cisténi zasobniku na vodu

& VAROVANI!
Béhem procesu cisténi
nenalévejte vodu do
zasobniku.

TABULKA OBSAHU VAPNIKU UVADENA W.H.O. (Svétovou zdravotnickou
organizaci)

Ukladani vap- Tvrdost vody Klasifikace Spust’te od-
ik d apnéni kaz-
niku (Francouzské (Némecké el \é;z:em az
stupné) stupné)
0 - 60 mg/l 0-6 0-3 Nemineralni 75 cykll - 2,5
nebo mekka meésice
60-120mg/l 6-12 3-7 Stfedné tvrda 50 cykll - 2

mésice
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Ukladani vap- Tvrdost vody Klasifikace Spust'te od-

niku vod vapnéni kaz-
(Francouzské (Némeckeé . dyzh
stupné) stupné)

120 - 180 mg/l 12-18 8-10 Tvrda nebo va- 40 cykld - 1,5

penata mésice

vice nez 180 vice nez 18 vice nez 10 Velmi tvrda 30 cyklt - 1

mg/l mésic

1. Zasobnik na vodu naplite 850 ml 1. Dvirka trouby zcela otevrete a

vody a 50 ml kyseliny citronové (péti podrzte oba dverni zavesy.

Gajovymi IziCkami). Vypnéte troubu a
pockejte priblizné 60 minut.

2. Zapnéte troubu a nastavte funkci
Horky vzduch + Para. Nastavte
teplotu 230 °C. Po 25 minutach
troubu vypnéte a nechte ji 15 minut
vychladnout.

3. Zapnéte troubu a nastavte funkci
Horky vzduch + Para. Nastavte
teplotu na 130 az 230 °C a po 10
minutach troubu vypnéte.

Nechte ji vychladnout a pokracujte ve

vyprazdnovani zasobniku na vodu. Viz

LVyprazdnéni zasobniku na vodu®.
Zasobnik na vodu vyplachnéte a
zbyvajici usazeny vodni kamen v 2. Zvednéte a otocte packy na obou
troubé vycistéte pomoci hadru. Zavésech.

5. Rukou vycistéte vypoustéci hadici v
roztoku teplé vody s mycim
prostfedkem. Z divodu mozného
poskozeni nepouzivejte kyseliny,
spreje nebo podobné distici
prostiedky.

10.6 Cisténi dvifek trouby

Dvitka trouby jsou osazena tfemi
sklenénymi panely.Dvifka trouby a vnitfni
sklenéné panely Ize za ucelem c¢isténi
demontovat.

@ Jestlize se pokusite
vytahnout sklenéné panely

predtim, nez odstranite

dvitka trouby, mohou se 3. Privrete dvirka trouby do prvni polohy
dvitka nahle zaviit. otevreni (do poloviny). Pak dvirka
vytahnéte smérem dopredu z jejich
& POZOR! umisténi.
Spotfebi¢ bez sklenénych

panell nepouzivejte.
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4. Dvirka polozte na pevnou plochu na
meékkou latku.

5. Uvolnéte blokovaci systém a
vytahnéte sklenéné panely.

T
N
7

6. Otocte dva spojovaci dily 0 90° a
vytahnéte je z jejich umisténi.

7. Sklenéné panely nejprve opatrné
nadzdvihnéte a poté jej jeden po
druhém vytahnéte. Zacnéte od
vrchniho panelu.

8. Sklenéné panely omyjte vodou se
saponatem. Sklenéné panely peclivé
osuste.

Po vycisténi sklenéné panely a dvirka
trouby opét nasadte. Provedte vySe
uvedené kroky v opacném poradi.

Davejte pozor, abyste sklenéné panely
(A a B) nasadili zpét ve spravném
poradi.Prvni panel (A) ma ozdobny ram.
Oblast potisku skla musi smérovat k
vnitfni strané dvifek. Po instalaci se dale
ujistéte, ze povrch ramu sklenéného
panelu (A) neni na potisku skla na dotek
drsny.
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A B

\

~

Ujistéte se, ze jste prostfedni sklenény
panel usadili do spravné polohy.

11. ODSTRANOVANI ZAVAD

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

11.1 Co délat, kdyz...

10.7 Vyména Zarovky

Na dno vnitiku spotiebice polozte
meékkou latku. Zabranite tak poSkozeni
krytu zarovky a vnitfku trouby.

VAROVANI!

Nebezpeci Urazu elektrickym
proudem! Pfed vyménou
zarovky vypnéte pojistky.
Zarovka trouby a jeji kryt
mohou byt horké.

& POZOR!
Halogenovou zarovku vzdy

drzte v kusu latky, aby na
jejim povrchu nedoslo ke
pfipaleni mastnoty.

1. Vypnéte spotfebic.

2. Vytahnéte pojistky v pojistkové

skfifice nebo vypnéte jistic.

Zadni zarovka

1. Sklenénym krytem otocte proti sméru
hodinovych rucicek a sejméte je;.

2. Sklenény kryt vyCistéte.
3. Zarovku vyménte za vhodnou

zarovku odolnou proti teploté 300 °C.

4. Nasadte sklenény kryt.

Problém

Mozna pric¢ina

Reseni

Troubu nelze zapnout ani
pouzivat.

Trouba neni zapojena do
elektrické sité nebo je
pfipojena nespravné.

Zkontrolujte, zda je trouba
spravne zapojena do elek-
trické sité (viz schéma za-
pojeni, je-li k dispozici).

Trouba nehreje.

Trouba je vypnuta.

Zapnéte troubu.

Trouba nehreje.

Hodiny nejsou nastavené.

Nastavte hodiny.

Trouba nehfeje.

Nejsou provedena nutna
nastaveni.

Zkontrolujte, zda jsou na-
staveni spravna.
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Problém

Mozna pricina

Reseni

Trouba nehreje.

Je zapnuta funkce Auto-
matické vypnuti.

Viz ,Automatické vypnuti®.

Trouba nehreje.

Détska bezpecnostni po-
jistka je zapnuta.

Viz ,Pouziti détské bezpec-
nostni pojistky*.

Trouba nehfeje.

Je spalena pojistka.

Zkontrolujte, zda pricinou
zavady neni pojistka. Po-
kud se pojistka spaluje
opakovang, obratte se na
kvalifikovaného elektrikare.

Osveétleni nefunguje.

Vadna zarovka.

Vymeénte zarovku.

Pecici sonda nefunguije.

Zastrcka pecici sondy neni
spravneé zasunuta do za-
Suvky.

Zastrcku pecici sondy za-
sunte co nejhloubégji do za-
Suvky.

Uvnitf trouby je voda.

Nalili jste do zasobniku
pfilis mnoho vody.

Vypnéte troubu a vodu od-
sajte pomoci hadfiku nebo
houbicky.

Vareni v pare nefunguije.

Vodni kamen ucpal otvor.

Zkontrolujte otvor vstupu
pary. Odstrante vodni ka-
men.

Vareni v pare nefunguije.

V zasobniku neni zadna
voda.

Naplrite zasobnik vodou.

Vyprazdnéni zasobniku na
vodu trva déle nez tfi minu-
ty nebo z otvoru vstupu pa-
ry na zasobniku unika vo-
da.

V troubé je usazeny vodni
kamen.

Vycistéte zasobnik na vo-
du. Viz ,Cisténi zasobniku
na vodu®.

Dokonceni jidel trva pfilis
dlouho nebo se jidla
pripravi pfilis rychle.

Teplota je prili§ vysoka ne-
bo nizka.

Nastavte teplotu podle
potfeby. Ridte se pokyny v
navodu k pouziti.

Na jidle a uvnitf trouby se
usazuje para a kondenzat.

Nechali jste jidlo v troubé
pfilis dlouho.

Po dokonceni pripravy ne-
nechaveijte jidla v troubé
déle nez 15-20 minut.

Na displeji se zobrazi ,,C2".

Chcete spustit funkci roz-
mrazovani, ale neodpojili

jste zastrcku pecici sondy
ze zasuvky.

Odpojte zastrcku pecici
sondy ze zasuvky.
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Problém

Mozna pric¢ina

Reseni

Na displeji se zobrazuje
chybovy kéd, ktery neni
uvedeny v tabulce.

Jedna se o zavadu na
elektroinstalaci.

Troubu vypnéte a znovu
zapnéte prostrednictvim
domovni pojistky nebo

ochranného spinace v
pojistkové skfince.

» Pokud se chybovy kéd
na displeji zobrazi zno-
vu, kontaktujte oddéleni
péce o zakazniky.

se nachazi na prednim ramu vnitfni ¢asti
spotrebiCe. Nesundavejte typovy Stitek z
Pokud problém nemUzete vyfesit sami, vnitini ¢asti spotiebice.

obrat'te se prosim na autorizované

servisni stredisko.

11.2 Servisni udaje

Potfebné udaje pro servisni stfedisko
najdete na typovém Stitku. Typovy Stitek

Doporucujeme, abyste si Udaje napsali zde:

Model (MOD.)

Vyrobni Cislo (PNC)

Sériové Cislo (SN)

12. INSTALACE

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

12.1 Vestavba




12.2 Pfipevnéni spotfebiCe ke
skfifice

12.3 Elektricka instalace

@ Vyrobce nenese
odpovédnost za Urazy Ci

Skody zpUsobené
nedodrzenim
bezpecnostnich pokynu
uvedenych v kapitolach o
bezpecénosti.

13. ENERGETICKA UCINNOST
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Spotfebi¢ se dodava se sitovou
zastrékou a napajecim kabelem.

12.4 Kabel

Typy kabell vhodné pro instalaci nebo
vymenu:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05
VV-F, HO5 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Prifez kabelu viz celkovy pfikon
uvedeny na typovém Stitku. Mizete
rovnéz nahlédnout do tabulky:

Celkovy vykon Prirez kabelu
(W) (mm?)

max. 1 380 3x0.75

max. 2 300 3x1

max. 3 680 3x1.5

Zemnici vodi¢ (Zlutozeleny) musi byt
pfiblizné o 2 cm del$i nez fazovy a
nulovy vodi¢ (modry a hnédy).

13.1 Produktovy list a informace dle smérnice komise EU

65-66/2014
Nazev dodavatele Electrolux

. EOB6631AAX
Oznaceni modelu EOB6631A0X
Index energetické ucinnosti 100,0
Tfida energetické ucinnosti A

Spotfeba energie se standardnim zatiZzenim, kon- 0,93 kWh/cyklus

vencni rezim

Spotfeba energie se standardnim zatizenim, in- 0,85 kWh/cyklus

tenzivni horkovzdusny rezim

Pocet pecicich prostor(

1

Tepelny zdroj Elektricka energie
Objem 721

Typ trouby Vestavna trouba
Hmotnost EOB6631AAX  35.7 kg

EOB6631AOX 35.6 kg
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EN 60350-1 - Elektrické spotfebice na
vareni pro domacnost - ¢ast 1: Sporaky,
trouby, parni trouby a grily - Metody
méfeni funkce.

13.2 Uspora energie

Tento spotfebi¢ je vybaven funkcemi,
které vam pomohou usSetfit energii pfi
kazdodennim vareni.

* VSeobecné rady

— Ujistéte se, Ze pfi provozu
spotrebiCe jsou dvifka trouby
spravné zaviena, a béhem
pripravy jidla je ponechte zaviena
CO nejvice.

— Pro efektivngjsi usporu energie
pouzivejte kovové nadobi.

— Je-li to mozné, jidlo vkladejte do
trouby, aniz byste ji pfedehfivali.

— Je-li doba peceni delSi nez 30
minut, snizte teplotu trouby na
minimum 3 - 10 minut pfed
koncem peceni (v zavislosti na

Recyklujte materialy oznacené

symbolem C) Obaly vyhodte do
pfislusnych odpadnich kontejnert k
recyklaci. Pomahejte chranit Zivotni
prostiedi a lidské zdravi a recyklovat
elektrické a elektronické spotrebice

dobé peceni). PeCeni nadale
zajisti zbytkové teplo uvnitf
trouby.

— Zbytkové teplo muzete vyuzit k
ohfevu jiného jidla.

* Horkovzdusné peceni - je-li to
mozné, pro Usporu energie pouzivejte
funkce s ventilatorem.

+ Zbytkové teplo
Je-li v ramci nékterych funkci trouby
spustén program s volbou ¢asu
(Trvani, Ukonceni) a doba peceni je
delSi nez 30 minut, topné Clanky se
automaticky vypnou po uplynuti 90%
nastaveného Casu. Ventilator a
osvétleni nadale pracuji.

« Vareni s vypnutym osvétlenim -
béhem peceni osvétleni vypnéte a
zapinejte ho pouze v pfipadé potreby.

* Uchovani teploty jidla - chcete-li
vyuzit zbytkové teplo k uchovani
teploty pokrmu, zvolte nejnizsi mozné
nastaveni teploty. Na displeji se
zobrazi zbytkova teplota.

14. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

urcené k likvidaci. SpotfebiCe oznacené

prislusnym symbolem i nelikvidujte
spolu s domovnim odpadem. Spotiebi¢
odevzdejte v mistnim sbérném dvore
nebo kontaktujte mistni urad.
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MYSLIME NA VAS

Dakujeme, Ze ste si kupili spotrebié znagky Electrolux. Vybrali ste si vyrobok,
ktory v sebe skryva desatrocCia odbornych skusenosti a inovacii. Je ddmyselny a
Stylovy a pri jeho navrhovani sme mysleli predovSetkym na vas. Pri kazdom
pouziti si tak mozete byt isti, Ze dosiahnete vynikajuce vysledky.

Vitajte vo svete Electrolux.

Navstivte nasu internetovu stranku, kde najdete:

Tipy na pouzivanie, brozury, pokyny na rieSenie problémov a informacie o
@ udrzbe:
www.electrolux.com/webselfservice
g Zaregistrujte si vyrobok a vyuzivajte este lepSie sluzby:
a/ www.registerelectrolux.com

Mbzete si kupit prisluSenstvo, spotrebny material a originalne nahradné diely
% pre vas spotrebic:

www.electrolux.com/shop

STAROSTLIVOST A SLUZBY ZAKAZNIKOM

Odporucame, aby ste pouzivali originalne nahradné diely.

Ked budete kontaktovat’ autorizované servisné stredisko, nezabudnite si pripravit’
nasledujuce udaje: Model, Cislo vyrobku, sériové Eislo.

Tieto informacie najdete na typovom stitku.

& Varovanie/upozornenie — Bezpecnostné pokyny
@ VSeobecné informacie a tipy
@ Ochrana zivotného prostredia

Vyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajiceho upozornenia.
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1. A\ BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred instalaciou a pouzivanim spotrebi¢a si pozorne
precitajte prilozeny navod na pouzivanie. Vyrobca
nezodpoveda za telesnu ujmu ani za Skody spésobené
nespravnou montazou alebo pouzivanim. Tieto pokyny
uskladnite na bezpecnom a pristupnom mieste, aby ste
do nich mohli v buducnosti nahliadnut’.

1.1 Bezped&nost deti a zranitelnych oséb

- Tento spotrebi¢ mézu pouzivat deti starSie ako 8
rokov a osoby so znizenou spésobilost'ou pod
podmienkou, ze im boli dané pokyny a su pod
dohladom, pokial ide o bezpecné pouzivanie
spotrebiCa a chapu mozné suvisiace rizika.

- Nedovolte, aby sa deti hrali so spotrebiCom.

- Obaly vzdy uschovajte mimo dosah deti a nalezite ich
zlikvidujte.

- Nedovolte detom ani domacim zvieratam priblizit' sa k
spotrebicu, ked pracuje alebo ked sa chladi.
Pristupné Casti su horuce.

- Ak ma spotrebi¢ detsku poistku, mala by byt zapnuta.

- Deti nesmu spotrebic¢ bez dozoru Cistit’ ani vykonavat’
Ziadnu udrzbu na spotrebidi.

- Deti do 3 rokov vratane sa nesmu nikdy priblizovat’ k
spotrebicu, ked je v prevadzke.

1.2 VVSeobecné bezpecnostné pokyny

- Nainstalovat’ tento spotrebi€ a vymenit’ kabel smie iba
kvalifikovana osoba.

- VAROVANIE: Spotrebi€ a jeho pristupné ¢asti sa
poCas pouzivania mézu znacne zahriat. Nedotykajte
sa ohrevnych ¢lankov. Deti do 8 rokov nesmu mat’
pristup k spotrebicCu, iba ak su nepretrzite pod
dohladom zodpovednej osoby.

- Pri vyberani alebo vkladani prislusenstva alebo nadob
na pecenie vzdy pouzivajte kuchynské rukavice.
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- Pred udrzbou odpojte spotrebi¢ od elektrickej siete.

- Dbaijte na to, aby bol spotrebi¢ pred vymenou ziarovky
vypnuty, aby bolo vylucené nebezpecenstvo zasahu
elektrickym prudom.

- Na Cistenie spotrebiCa nepouzivajte parné CisticCe.

- Na Cistenie skla dvierok nepouzivajte abrazivne
prostriedky ani ostré kovové Skrabky, pretoze by mohili
poskrabat’ povrch, o méze spbsobit’ rozbitie skla.

- Ak je poskodeny elektricky napajaci kabel, musite ho
dat’ vymenit’ u vyrobcu, v autorizovanom servisnom
stredisku alebo u kvalifikovanej osoby, aby sa predislo
nebezpecenstvu.

- Ak chcete vybrat’ zasuvacie listy, najprv potiahnite
prednu Cast’ zasuvacich list a potom zadny koniec
smerom od bocnej steny a vyberte ich. Pri inStalacii
zasuvacich list zvolte opacny postup.

- Pouzivajte iba originalnu teplotnu sondu alebo
prislusny nahradny diel.

2. BEZPECNOSTNE POKYNY

2.1 InStalacia

& VAROVANIE!

Tento spotrebi¢ smie A VAROVANIE!

nainstalovat iba Hrozi nebezpedenstvo
kvalifikovana osoba.

2.2 Zapojenie do elektrickej
siete

Odstrante vSetok obalovy material.
Poskodeny spotrebic neinstalujte ani
nepouzivajte.

Dodrziavajte pokyny pre instalaciu
dodané so spotrebi¢om.

Vzdy davajte pozor, ak presuvate
spotrebic, pretoze je tazky. Vzdy
pouzivajte ochranné rukavice a
uzavretu obuv.

Spotrebi¢ netahajte za rukovat'.
Dodrziavajte pozadovanu minimalnu
vzdialenost’ od inych spotrebicov a
nabytku.

Uistite sa, Ze zariadenia a nabytok,
pod ktorymi a vedla ktorych je

spotrebi¢ nainstalovany, su bezpec¢né.

Po bokoch spotrebi¢a musia byt’
umiestnené spotrebice alebo
zariadenia nanajvys rovnakej vysky.

poziaru a zasahu
elektrickym prudom.

VSetky prace spojené so zapojenim
do elektrickej siete smie vykonat’
vylu€ne kvalifikovany elektrikar.
Spotrebi¢ musi byt’ uzemneny.

Uistite sa, ze elektrické udaje
uvedené na typovom S§titku spotrebica
zodpovedaju parametrom elektrickej
siete. Ak nie, kontaktujte elektrikara.
Vzdy pouzivajte spravne inStalovanu
uzemnenu zasuvku.

Nepouzivajte adaptéry, rozdvojky ani
predlzovacie privodné kable.

Uistite sa, Ze zastrcka a privodny
elektricky kabel nie su poskodené. Ak
privodny elektricky kabel spotrebic¢a
treba vymenit, tato operaciu smie
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urobit’ iba pracovnik autorizovaného
servisného strediska.

Nedovolte, aby sa napajacie
elektrické kable dotkli alebo dostali do
blizkosti dvierok spotrebi¢a najma
vtedy, ked' su dvierka horuce.
Zariadenie na ochranu pred dotykom
elektrickych Casti pod napatim a
izolovanych ¢asti treba namontovat’
tak, aby sa nedalo odstranit’ bez
nastrojov.

Zastrcku zapojte do zasuvky az na
konci inStalacie. Uistite sa, ze
napajaci elektricky kabel je po
intalacii pristupny. ;

Ak je sietova zasuvka uvolnena,
nezapajajte do nej sietovu zastrcku.
Pri odpajani spotrebi¢a od elektrickej
siete netahajte za privodny kabel.
Vzdy tahajte za zastrcku.

Pouzite iba spravne odpajacie
zariadenia: ochranné istice alebo
poistky (skrutkovacie poistky treba
vybrat' z drziaka), uzemnenia a
stykace.

Elektricka siet' v domacnosti musi
mat’ odpajacie zariadenie, ktoré
umozni odpojenie spotrebic¢a od
elektrickej siete na vSetkych pdloch.
Vzdialenost’ kontaktov odpajacieho
zariadenia musi byt minimaine 3 mm.
Tento spotrebi¢ splfia smernice EHS.

2.3 Pouzitie
& VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo
zranenia, popalenin, zasahu
elektrickym prudom alebo
vybuchu.

Tento spotrebic je urCeny iba na
pouzitie v domacnosti.

Nemente technické charakteristiky
tohto spotrebica.

Zabezpecte, aby boli vetracie otvory
volné.

Pocas Cinnosti nenechavajte
spotrebic¢ bez dozoru.

Po kazdom pouziti spotrebi¢ vypnite.
Ked je spotrebi¢ v €innosti, pri
otvarani dvierok postupujte opatrne.
Moze dojst’ k uniku horuceho
vzduchu.

« Spotrebi¢ nepouzivajte, ked mate
mokré ruky, ani ked je v kontakte s
vodou.

* Na otvorené dvierka netlacte.

* Spotrebi¢ nepouzivajte ako pracovny
ani odkladaci povrch.

» Dvierka spotrebi¢a otvarajte opatrne.
Pouzitim prisad s obsahom alkoholu
méze vzniknut' zmes alkoholu so
vzduchom.

» Pri otvarani dvierok sa do kontaktu so
spotrebi¢om nesmu dostat’ iskry ani
otvoreny plamen.

+ Horlavé latky ani predmety, ktoré su
nasiaknuté horlavymi latkami,
nekladte do spotrebica, do jeho
blizkosti ani nan.

« Nepouzivaite funkciu mikrovin na
predhriatie rury.

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo
poskodenia spotrebica.

* Aby ste predisli poSkodeniu alebo
zmene farby smaltu:

— nadoby na pecenie ani iné
predmety nekladte priamo na dno
spotrebica,

— na dno spotrebi¢a nedavajte
alobal,

— do horuceho spotrebica nelejte
vodu,

— nenechavaijte v rure vihky riad ani
potraviny po ukon&eni pripravy
jedla,
pri vyberani alebo vkladani
prisluSenstva postupuijte opatrne.
e Zmena farby smaltu nema ziadny

vplyv na funkciu spotrebica.

* Na pripravu vlhkych kolacov
pouzivajte hlboky pekaé. Ovocné
Stavy spdsobuju skvrny, ktoré mézu
byt trvalé.

* Tento spotrebic je urceny iba na
varenie. Nesmie byt pouzity na iné
ucely, napriklad na vykurovanie
miestnosti.

* Rduru pouzivajte vzdy so zatvorenymi
dvierkami.

» Priinstalacii spotrebiCa za nabytkovy
panel (napr. dvere) zabezpecte, aby
dvere neboli po€as prevadzky
spotrebi¢a nikdy zatvorené. Za
zatvorenym nabytkovym panelom sa



mdze vytvorit’ teplo a vlhkost' a moézu
sposobit’ nasledné poskodenie
spotrebi¢a, kuchynskej jednotky alebo
podlahy. Nabytkovy panel
nezatvarajte, kym spotrebi¢ po pouziti
uplne nevychladne.

2.4 Parné pecenie

VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo
popalenin a poskodenia
spotrebica.

« Uvoinena para mdze spdsobit
popaleniny:
— Pocas parného pecenia
neotvarajte dvierka spotrebica.
— Po parnom peceni opatrne otvorte
dvierka spotrebica.

2.5 OsSetrovanie a Gistenie

AN

VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo

zranenia, poziaru alebo
poskodenia spotrebica.

* Pred vykonavanim udrzby spotrebic
vypnite a vytiahnite jeho zastréku zo
sietovej zasuvky.

» Skontrolujte, ¢i je spotrebi¢ studeny.
Hrozi riziko, Ze sklenené panely
prasknu.

* Ak su sklenené panely dvierok
poskodené, bezodkladne ich nechajte
vymenit. Obratte sa na autorizované
servisné stredisko.

* Pri vyberani dvierok spotrebi¢a
postupujte opatrne. Dvierka su tazke!

* Spotrebi¢ pravidelne Cistite, aby ste
predisli opotrebeniu povrchového
materialu.

* Spotrebic¢ Cistite vihkou makkou
handrickou. Pouzivajte iba neutralne
saponaty. Nepouzivajte abrazivne
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prostriedky, drétenky, rozpustadla ani
kovové predmety.

Ak pouzivate sprej na Cistenie rur,
dodrziavajte bezpe€nostné pokyny na
obale.

Katalyticky smalt (ak je k dispozicii)
necistite ziadnym cistiacim
prostriedkom.

2.6 VVnutorné osvetlenie

Ziarovka alebo halogénova Ziarovka
pouzivana v tomto spotrebici je
ur¢ena len pre domace spotrebice.
Nepouzivajte ju na osvetlenie
domacnosti.

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo Urazu
elektrickym prudom.

Pred vymenou Ziarovky odpojte
spotrebi¢ od zdroja napajania.
Pouzivajte Ziarovky s rovnakymi
technickymi parametrami.

2.7 Likvidacia

VAROVANIE!
Nebezpecenstvo poranenia
alebo udusenia.

Spotrebi¢ odpojte od elektrickej siete.
Privodny elektricky kabel odrezte
blizko pri spotrebici a zlikvidujte ho.
Odstrante zapadku dvierok, aby ste
zabranili uviaznutiu deti a domacich
zvierat v spotrebici.

2.8 Servis

Ak treba dat’ spotrebi¢ opravit',
obratte sa na autorizované servisné
stredisko.

Pouzivajte iba originalne nahradné
suciastky.
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3. POPIS VYROBKU

3.1 Celkovy prehiad

W”F'ﬁ’%’

b —lo

WI .
o] Héb

3.2 PrisluSenstvo

* Droéteny rost
Na kuchynsky riad, formy na kolace,
pecené pokrmy.

* Plech na pecenie
Na kolace a susienky.

* Hiboky peka¢
Na pecenie masa a mucnych
pokrmov alebo ako nadoba na
zachytavanie tuku.

4. PRED PRVYM POUZITIM

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

4.1 Prvé Gistenie

Zo spotrebita vyberte vyberateiné
zasUvacie listy a prisluSenstvo.

Pozrite si kapitolu
,O8etrovanie a Cistenie®.

Pred prvym pouzitim spotrebi¢ a
prisluSenstvo vycistite.

PrisluSenstvo a zasuvacie listy dajte spat’

na povodné miesto.

Ovladaci panel

Ovladac funkcii rury
Elektronicky programator
Ovladac teploty

Zasuvka na vodu

A Ohrevny &lanok

Zasuvka teplotnej sondy
E] Osvetlenie

El Ventilator

ZasUvacie listy, vyberatelné
Odtokova rurka

Ventil na vypustenie vody
Urovne v rdre

Privod pary

* Teplotna sonda
Na meranie, do akej miery je pokrm
upeceny.

* Teleskopické listy
Pre rosty a plechy.

4.2 Nastavenie ¢asu

Po prvom zapojeni do elektrickej siete sa
na niekolko sekund zobrazia vSetky
symboly. Na niekolko d'alSich sekund sa
na displeji zobrazi verzia softvéru.

Po zobrazeni verzie softvéru sa na

displeji zobrazia symboly hr a"12:00".

"12" blika.

1. Stladenim tlagidla 1 alebo —
nastavte aktualnu hodinu.

2. Stlacenim @ potvrdte alebo sa
nastavena hodina automaticky ulozi
po 5 sekundach.



Na displeji sa zobrazi symbol MiN a
nastavena hodina. "00" blika.

3. Stlagenim tlacidla + alebo —
nastavte aktualne minuty.

4. Stlacenim @ potvrdte alebo sa
nastavena minuta automaticky ulozi
po 5 sekundach.

Na displeji sa zobrazi aktualny

nastaveny Cas.

4.3 Zmena Casu

Presny ¢as mézete zmenit' iba pri
vypnutej rdre.

Opakovane stlacajte tlacidlo @ az kym
na displeji nezacne blikat’ ukazovatel
presného ¢asu @

Pri nastavovani nového ¢asu postupujte
podla ¢asti Nastavenie ¢asu.

5. KAZDODENNE POUZIVANIE

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

5.1 Zasuvacie ovladace

Ak chcete pouzit' spotrebic, stlacte
oto¢ny ovladac. Otocny ovladac sa
vysunie.

5.2 Zapnutie a vypnutie
spotrebica

@ V zavislosti od modelu
moze mat’ vas spotrebic
ziarovky, symboly
ovladacov alebo
ukazovatele:
« Ziarovka sa rozsvieti, ked
je spotrebic v prevadzke.
» Symbol zobrazuje, Ci
oto¢ny ovladac ovlada
funkcie rury alebo teplotu.
» Ukazovatel sa rozsvieti,
ked sa rdra zohrieva.
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4.4 Prvé zohriatie rury

Pred prvym pouzitim treba prazdny
spotrebi¢ zohriat, aby sa vypalil zvysny

tuk.
1.

2.

3.

4.

Nastavte funkciu = a maximalnu
teplotu.

Spotrebi¢ nechajte spusteny jednu
hodinu.

Nastavte funkciu a maximalnu
teplotu.

Nechajte spotrebi¢ v Cinnosti 15
minut.

PrisluSenstvo sa m6ze zohriat' viac nez
zvy€ajne. Spotrebi¢ méze produkovat
zapach a dym. Je to normalne.
Zabezpecte dostatocné vetranie v
miestnosti.

Oto¢enim otocného ovladaca funkcii
rury nastavte prislusnu funkciu.
Otocenim ovladaca teploty nastavte
teplotu.

Ak chcete spotrebi¢ vypnut, otocte
oto¢né ovladace funkcii rury a teploty
do polohy vypnutia.
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5.3 Funkcie rary

Funkcia rary

Pouzitie

0

Poloha Vypnuté

Spotrebic je vypnuty.

—_— Rychle zohrie-  Na skratenie ¢asu zohrievania rary.
2 vanie
Teplovzdusné Na pecenie az na 3 Urovniach rury su¢asne a na su-
pecenie Senie potravin.Nastavte o 20 - 40 °C nizSiu teplotu
ako pre Horny/Dolny ohrev.
(Y) Pizza Na pecenie jedla na 1 Urovni, pri ktorom chcete do-
sVs siahnut’ intenzivne zhnednutie na povrchu a chrum-
kavu koérku naspodku. Nastavte o 20 - 40 °C nizSiu
teplotu ako pre Horny/Dolny ohrev.
—_ Horny/dolny Na pecenie mucnych jedal a masa na jednej Urovni.
— ohrev
Dolny ohrev Na pecenie kolacov s chrumkavym korpusom a na
— zavaranie.
V2 Rozmrazovanie Tuto funkciu mézete pouzivat’ na rozmrazovanie
240 mrazenych potravin, ako napr. zeleniny a ovocia.
Cas rozmrazovania zavisi od mnozstva a velkosti
mrazenych potravin.
vvv Gril Na grilovanie plochych jedal a na pripravu hrianok.
= Rychly gril Na grilovanie plochych jedal vo vacsich mnozstvach
a pripravu hrianok.
v Turbo gril Na pecenie vacsich kusov masa alebo hydiny s ko-
¥ stami na 1 Urovni. Tiez na gratinovanie a zapeka-
nie.
(n) Teplovzdusné Na pripravu jedal parou. Pomocou tejto funkcie
\I/ pecCenie + para  skratite Cas pripravy, aby sa v pokrmoch uchovali vi-

taminy a Ziviny. Zvolte funkciu a nastavte teplotu v
rozsahu 130 °C az 230 °C.

5.4 Funkcia rychleho ohrevu 1.

Funkcia rychleho ohrevu skracuje ¢as

ohrevu.

Pocas funkcie rychleho
ohrevu nesmie byt' v rdre

jedlo.

Nastavte funkciu rychleho ohrevu.

BlizSie informacie najdete v tabulke

funkcii rary.

2. Teplotu nastavte otocenim ovladaca
teploty.

Ked' spotrebi¢ dosiahne nastavenu

teplotu, zaznie zvukovy signal.



Funkcia Rychly ohrev sa po
zazneni zvukového signalu
nevypne. Tuto funkciu
musite vypnut’ manualne.

(i)
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3. Nastavte funkciu ruary.

5.5 Displej
A B C A. Casomer _
| |— B. Ukazovatel ohrevu a zvy$kového
o—  gu— .— = g—) A ] tepla
=:= L‘“_‘: L-l p— =) C. Zasuvka na vodu (iba pri vybranych
IEN RN ) — modeloch)
l l | hr_min, E v /? D. Teplotna sonda (iba pri vybranych
| | | modeloch)
F E D E. Elektronicky zamok dveri (iba pri
vybranych modeloch)
F. Hodiny/minuty
G. Casové funkcie
5.6 Tlacidla
Tlacidlo Funkcia Popis
D HODINY Nastavenie Casovej funkcie.
— MINUS Nastavenie ¢asu.
Q KUCHYNSKY CASO- Nastavenie KUCHYNSKEHO CASO-
MER MERA. Ak chcete zapnut alebo vypnut’
osvetlenie rury, stlacte toto tlacidlo a
podrzte ho dlhSie ako 3 sekundy.
+ PLUS Nastavenie ¢asu.
°C TEPLOTA Na kontrolu teploty v rdre alebo teploty

nameranej teplotnou sondou (ak je k
dispozicii). Pouzivajte iba vtedy, ked je
spustena funkcia rury.

5.7 Ukazovatel ohrevu
Ked zapnete funkciu rary, ¢iarky na
displeji = sa postupne zobrazuju jedna

po druhej. Ciarky signalizuju, ¢i teplota
rdry stipa, alebo klesa.

5.8 Parné pecenie

1. Nastavte funkciu .

2. Zatlacenim na kryt otvorte zasuvku
na vodu. Zasuvku na vodu naplrite
vodou - vodu lejte, az kym sa
nerozsvieti ukazovatel plnej nadrzky.

Maximalny objem nadrzky na vodu je
900 ml. Postacuje to priblizne na 55
az 60 minut varenia.
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@ Ako kvapalinu pouzivajte

3.

4.,

5.

iba vodu. Nepouzivajte
filtrovanu
(demineralizovanu) ani
destilovanu vodu.
Nepouzivajte iné
kvapaliny.
Do zasuvky na vodu
nelejte horlavé kvapaliny
ani alkohol (grappu,
whisky, koriak a pod.).
Zasuvku na vodu zasurite do jej
pbévodnej polohy.
Pokrm pripravujte v spravnej varne;j
nadobe.
Nastavte teplotu v rozmedzi 130 °C
az 230 °C.
Pri peceni s parou pri teplote nad

230 °C nedosiahnete dobré vysledky.

& VAROVANIE!

Po kazdom pouziti funkcie
pecCenia s parou pockajte
minimalne 60 minut, aby ste
zabranili uniku horucej vody
z vypustného ventilu na
vodu.

Po dokonceni pecenia s parou
vyprazdnite nadrzku na vodu.

& UPOZORNENIE!

Spotrebic je horuci. Hrozi
riziko popalenia. Budte
opatrni, ked vyprazdnujete
zasuvku na vodu.

5.9 Ukazovatel nadrzky na
vodu

Ked prebieha pecenie s parou, na
displeji sa zobrazi ukazovatel nadrzky na
vodu. Ukazovatel nadrzky na vodu
zobrazuje uroven vody v nadrzke.

E] — Nadrzka na vodu je plna. Ked
je nadrzka plna, zaznie zvukovy
signal. Zvukovy signal sa vypina
stlatenim lubovolného tlacidla.

|=| — Nadrzka na vodu je
poloprazdna.

|_| — Nadrzka na vodu je prazdna.
Ked treba do nadrzky doliat’ vodu,
zaznie zvukovy signal.

@ Ak do nadrzky nalejete prilis

vela vody, bezpe&nostnym
kanalikom odtecie
nadbyto¢na voda na dno
rary.

Vodu poutierajte Spongiou
alebo handrou.

5.10 Vyprazdnenie nadrzky na
vodu

& UPOZORNENIE!

Pred vyprazdrnovanim
nadrzky na vodu musi byt
spotrebi¢ chladny.

Pripravte si odtokovu rurku (C), ktora
sa nachadza v rovnakom baleni ako
navod na pouzivanie. Nasadte
pripojku (B) na jeden koniec
odtokovej rarky.

Druhy koniec odtokovej rurky (C)
vlozte do vhodnej nadoby. Umiestnite
ho niz8ie ako vypustny ventil (A).

3. Otvorte dvierka rury a zasurite

pripojku (B) do vypustného ventilu
(A).

Pri vypustani nadrzky na vodu
opakovane pritlacajte pripojku.

@ V nadrzke na vodu méze

byt urcité mnozstvo
vody, aj ked sa na
displeji zobrazuje symbol
|_|. Pockajte, kym voda
neprestane tiect' z
ventilu na vypustenie
vody.
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Na opatovné naplnenie
nadrzky na vodu
nepouzivajte vypustenu

5. Ked prestane voda tiect, odpojte
pripojku od ventilu. @

vodu.
6. CASOVE FUNKCIE
6.1 Tabulka s funkciami hodin
Casova funkcia Pouzitie
@ DENNY CAS Na nastavenie, zmenu alebo kontrolu denného &a-

su. Pozrite si ¢ast’ ,Nastavenie ¢asu".

/A CASOMER Pouzite ho na nastavenie odpocitavania ¢asu (maxi-
malne 23 h 59 min). Téato funkcia nema vplyv na
prevadzku spotrebica. CASOMER mozete pouzit
kedykolvek, aj vtedy, ak je spotrebi¢ vypnuty.

>l TRVANIE Na nastavenie, ako dlho ma byt spotrebic v pre-
vadzke. Iba ak je nastavena funkcia rary.

_)| KONIEC Nastavenie Casu, kedy sa ma spotrebi¢ vypnut. Iba
ak je nastavena funkcia rary. Funkcie Trvanie a Ko-
niec mozete pouzit' su¢asne (posunuty Start), ak sa
ma spotrebi¢ neskér automaticky zapnut' a vypnut.

Koniec _)l nastavte najprv hodiny a
potom minuty.

Po uplynuti ¢asu zaznie na 2 minuty
zvukovy signal. Na displeji blika symbol

@ Na potvrdenie nastavenia Iel alebo 9I a nastaven)'/ ¢as. Rura sa
vypne.
4. Zvukovy signal sa vypina stlatenim
lubovolného tlacidla.
5. Ovladac funkcii rury otoCte do polohy
Vypnuté.

@ Opakovanym stlaéanim ®
prepinate jednotlivé Casové
funkcie funkciami.

¢asovych funkcii stlacte @)
alebo pockajte 5 sekind na
automatické potvrdenie.

6.2 Nastavenie funkcii
TRVANIE alebo KONIEC @ Ak stlagite tlacidlo © pocas

nastavovania hodin ¢asovej

1. Nastavte funkciu rary. funkcie TRVANIE 21
unkcie ,

2. Opakovane stlacajte @ kym sa na spotrebi¢ prejde na
displeji nezobrazi symboll_)| alebo nastavenie Casovej funkcie
2| KONIEC 2.

Na displeji blika = alebo 2. _ _
3. Stlagenim tlacidla =+ alebo — 6.3 Nastavenie funkcie

nastavte hodnoty a stlacenim tlacidla CASOMER
@) potvrdte nastavenie. 1. Stladte Q

P(e funkciu Trvanie |_)| najprv nastavte Na displeji blika L 300
minuty a potom hodiny a pre funkciu
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2. Stlacenim =+ alebo — nastavte
CASOMER.
Najprv nastavte sekundy, potom
minuty a nakoniec hodiny.
Najprv sa €as zobrazuje v minutach a
sekundach. Ked je ¢as, ktory
nastavujete, dlhsi ako 60 minut, na

displeji sa zobrazi symbol hr.

Spotrebic teraz vypocitava ¢as v

hodinach a minutach.

3. CASOMER sa spusti automaticky po
piatich sekundach.

Po uplynuti 90 % nastaveného Casu
zaznie zvukovy signal.

4. Po uplynuti nastaveného ¢asu znie
dve minuty zvukovy signal. "Na
displeji blika symbol 00:00 a Q.
Zvukovy signal sa vypina stlacenim
lubovolného tlacidla.

@ Ak nastavite CASOMER pri
spustenych funkciach

TRVANIE 2| alebo
KONIEC |, na displeji sa
zobrazi symbol Q

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

7.1 Pouzivanie teplotnej sondy

Teplotna sonda meria teplotu vo vnutri
masa. Ked ma maso nastavenu teplotu,
spotrebi¢ sa vypne.

Treba nastavit’ dve teploty:

« Teplotu rary. Pozrite si tabuiku
pecenia.

+ Teplotu vo vnutri mésa. Pozrite si
tabulku pre teplotnu sondu.

& UPOZORNENIE!

Pouzivajte iba teplotnu
sondu dodanu so
spotrebi¢om alebo originalne
nahradné diely.

1. Nastavte funkciu rary a teplotu v nej.

6.4 Casovaé¢ odpogitavajlci
smerom nahor

Casovaé odpogitavajlici smerom nahor
slUzi na sledovanie ¢asu prevadzky rary.
Zapne sa okamzite, ked rdra zacne
zohrievat'.

Ak chcete vynulovat funkciu ¢asovaca
odpocitavajuceho smerom nahor, stlacte

a podrte tlacidlia + a —. Gasovac
zacne znova odpocitavat’ Cas prevadzky.

Casovaé odpogitavajlci
smerom nahor nemozete
pouzit' s funkciami: Trvanie
=], koniec =, Teplotna
sonda.

7. POUZIVANIE PRISLUSENSTVA

2. Hrot teplotnej sondy (so symbolom

/? na rukovati) zapichnite do stredu
masa.

3. Konektor teplotnej sondy zasurite do
zasuvky v hornej Casti dutiny rary.

Dbajte na to, aby poCas pecenia
teplotna sonda zostala zapichnuta v



mase a zapojena v zasuvke na
teplotnu sondu.

Pri prvom pouziti teplotnej sondy je
predvolena teplota vo vnutri masa 60

°C. Ked blika symbol /‘? pomocou

oto€ného ovladac¢a moézete zmenit’

predvolenu teplotu vo vnutri masa.
Na displeji sa zobrazuje symbol teplotnej
sondy a predvolena teplota vnutri mésa.

4. Stlacenim tlacidia O ulozte novu
teplotu vo vnutri masa alebo pockajte
10 sekund, kym sa nastavenie ulozi
automaticky.

Nova predvolena teplota vo vnutri masa

sa zobrazuje pri dalSom pouziti teplotnej

sondy.

Ked teplota vo vnutri masa dosiahne

nastavenu hodnotu, symbol teplotnej

sondy /’? a predvolena teplota vo vnutri

masa zacnu blikat. Dve minuty znie

zvukovy signal.
Zvukovy signal sa vypina stlacenim
lubovolného tlagidla.

6. Odpojte konektor teplotnej sondy zo
zasuvky. Vyberte maso zo
spotrebica.

7. Spotrebi¢ vypnite.

& VAROVANIE!

Pri vyberani $picky sondy a
jej odpajani davajte pozor.
Teplotna sonda je horuca.
Hrozi riziko popalenia.

Vzdy ked zapojite teplotnu
sondu do zasuvky, musite
znova nastavit’ ¢as pre
teplotnd sondu. Nemozete
zvolit’ ¢as pre funkcie
Trvanie a Koniec.

(i)

Ked spotrebi¢ prvykrat
vypocita predbezné trvanie
pecenia, na displeji zacne
blikat' symbol —. Ked
vypocet skonci, na displeji
sa zobrazi trvanie pecCenia.
Vypocty prebiehaju na
pozadi poCas pecenia a
hodnota trvania pecenia na
displeji sa v pripade potreby
aktualizuje.
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Teplotu mdzete zmenit’ kedykolvek
pocas pecenia:

1. Stlagte tlagidlo °C:

» jedenkrat — na displeji sa zobrazi
nastavena teplota vo vnutri masa,
ktora sa meni kazdych 10 sekund
na aktualnu teplotu vo vnutri
masa.

» dvakrat — na displeji sa zobrazi
aktualna teplota v rure, ktora sa
meni kazdych 10 sekund na
nastavenu teplotu v rure.

« trikrat — na displeji sa zobrazi
nastavena teplota v rure.

2. Pomocou oto¢ného ovladaca teploty
zmenite prislusnu teplotu.

7.2 Vkladanie prislusenstva

Droéteny rost:

Rost zasunte medzi vodiace tyce
zasuvacich list a uistite sa, ze noziCky
smeruju nadol.

Hlboky pekac:

Hlboky pekac zasunte medzi vodiace
tyCe zasuvacich list.

/

Droéteny rost spolu s hibokym pekacom:
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Hlboky pekac zasunte do vodiacich list
zvolenej Urovne rury a droteny rost
zasunte vysSie.

@ Kazdy kus prisluSenstva ma
v hornej ¢asti na pravom a

Tavom okraji malé zarazky
na zvysenie bezpecnosti.
Tieto zarazky zaroven
zabrarfiuju prevrhnutiu.
Vysoky lem okolo rostu je
zariadenie, ktoré zabranuje
zoSmyknutiu riadu.

7.3 Teleskopicke listy

Pokyny na instalaciu
teleskopickych list si odlozte
na buduce pouzitie.

Pomocou teleskopickych list méZete
lahSie zasuvat a vyberat’ rosty.

& UPOZORNENIE!
Teleskopickeé listy
neumyvajte v umyvacke
riadu. Teleskopické listy
nemazte.

1. Vytiahnite lava a pravu teleskopicku
listu.

2. Polozte dréteny rost na teleskopické
listy a opatrne ich zasunte do
spotrebica.

Pred zatvorenim dvierok rury zatlacte
teleskopicke listy uplne do spotrebica.

7.4 Prislusenstvo na pecenie
parou

PrisluSenstvo na pecenie
parou nie je suCastou
dodavky spotrebica. DalSie
informacie vam poskytne
vas miestny predajca.

Dieteticky pekac¢ na funkcie pecenia
parou

Pekac sa sklada zo sklenej nadoby, veka
s otvorom na vstrekovaciu trubicu (C) a
ocelového rostu, ktory je potrebné
polozit’ na dno pekaca.
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Sklenena nadoba (A) Dyza na priame pecenie parou (D)

0

Veko (B) Ocelovy rost (E)

!
y
<

Dyza a vstrekovacia trubica » Horuci pekac nekladte na studené ani
vlhké povrchy.

D—

,C* oznaduje vstrekovaciu trubicu na
pecenie parou, D" oznacuje dyzu uréenu
na priame pecenie parou.

* Do horuceho pekaca nelejte studené
tekutiny.

Vstrekovacia trubica (C)

o=

» Peka¢ nepouzivajte na horitcom
varnom povrchu.
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» Na Cistenie pekaca nepouzivajte
drsné Cistiace prostriedky, Skrabky ani
prasky.

7.5 PecCenie parou v
dietetickom pekadi

Jedlo polozte na ocelovy roét v pekadi a
zakryte ho vekom.

1. Vstrekovaciu trubicu zasunte do
Specialneho otvoru vo veku
dietetického pekaca.

2. Pekac vlozte do rdry na druha droven
odspodu.

3. Druhy koniec vstrekovacej trubice
pripojte k privodu pary.

Dbajte na to, aby ste nepritlacili

vstrekovaciu trubicu. Zaroven sa trubica

nesmie dotykat ohrevného ¢lanku v

hornej Casti rury.

4. Nastavte rdru na funkciu pecenia
parou.

7.6 Priame pecenie parou

Pokrm polozte na ocelovy rost vo vnutri
pekaca. Pridajte trochu vody.

& UPOZORNENIE!
Nepouzivajte veko pekaca.

& VAROVANIE!

Budte opatrni pri pouzivani
dyzy, ked je rura zapnuta.
Ked je rdra horuca, pri
manipulacii s dyzou vzdy
pouzivajte rukavice. Ked
nepouzivate parnu funkciu,
vzdy vyberte dyzu z rury.

@ Vstrekovacia trubica je

Specialne vyrobena na
pripravu jedal a neobsahuje

nebezpecné materialy.

1. Dyzu (D) pripojte k vstrekovacej
trubici (C). Druhy koniec pripojte k
privodu pary.



2. Umiestnite pekac na prvu alebo
druhu uUroven odspodu.

Dbajte na to, aby ste nepritlacili

vstrekovaciu trubicu. Zaroven sa trubica

nesmie dotykat’ ohrevného ¢lanku v

hornej Casti rury.

3. Nastavte ruru na funkciu pecenia
parou.

8. DOPLNKOVE FUNKCIE

8.1 Pouzivanie detskej poistky

Ked je zapnuta detska poistka, nie je
mozné nahodné spustenie spotrebica.

1. Uistite sa, Ze je ovladac funkcii rury v
polohe Vypnuté.

2. Sducasne stlacte a podrzte Da + na
2 sekundy.

Zaznie zvukovy signal. Na displeji sa

zobrazi SAFE .

Ak chcete detsku poistku vypnat,
zopakuijte krok 2.

8.2 Pouzivanie funkcie
Blokovanie ovladania
Blokovanie ovladania mozete aktivovat’
iba pri spustenom spotrebici.

Funkcia blokovania ovladania zabranuje
nahodnej zmene teploty a nastaveného
Casu pri spustenej funkcii rury.

1. Zvo[te funkciu rary a nastavte ju
podla vasich preferencii
2. Sucasne stlacte a podrzte tlacidla Q)

a + na 2 sekundy.
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Ked peciete napriklad kurca, kacku,
morku, kozlacinu alebo velku rybu, viozte
dyzu (D) priamo do dutej ¢asti v mase.
Dbajte na to, aby sa otvory neupchali.

Viac informacii o peCeni parou najdete v
tabulkach pre pecenie parou v kapitole
,Tipy a rady”.

Zaznie zvukovy signal. Na displeji sa
zobrazi Loc.

Ak chcete vypnut funkciu blokovania
ovladania, zopakujte krok ¢. 2.

(i)

Po otoceni ovladaca teploty
alebo stlaceni tladidla sa na
displeji zobrazi symbol Loc.
Po otoceni ovladaca funkcii
rdry sa spotrebi¢ vypne.

Ak spotrebi¢ vypnete pri
zapnutej funkcii blokovania
ovladania, funkcia
Blokovanie ovladania sa
automaticky prepne na
funkciu Detska poistka.
Pozrite si ¢ast’ ,Pouzivanie
funkcie Detska poistka®“.

(i)

8.3 Ukazovatel zvy$kového
tepla

Ked vypnete spotrebic, na displeji sa
zobrazi ukazovatel zvyskového tepla, 3
ak je teplota v rdre vyssSia ako 40 °C. Ak

chcete zobrazit' teplotu rary, otocte
ovladacom teploty dolava alebo doprava.
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8.4 Automatické vypnutie

Ak je zapnuta funkcia rury a nastavenie
nezmenite, spotrebic sa z
bezpecnostnych dévodov po urcitom
case vypne.

Teplota (°C) Cas vypnutia

(hod.)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 515
250 — maximum 1.5

Po automatickom vypnuti spotrebic
zapnete stlacenim lubovolného tlacidla.

(i)

Funkcia automatického
vypnutia nebude fungovat’
pri tychto funkciach:
Teplotna sonda, Osvetlenie
rdry, Trvanie, Koniec.

8.5 Chladiaci ventilator

Ak je spotrebi¢ v prevadzke, automaticky
sa aktivuje chladiaci ventilator, aby
udrzal povrch spotrebica chladny. Ak
spotrebi€ vypnete, chladiaci ventilator
pokracuje v ¢innosti, az kym sa spotrebi¢
neochladi.

8.6 Blokovaci mechanizmus
dvierok

Pri zakupeni spotrebica je blokovanie
dvierok vypnuté.

UPOZORNENIE!
Mechanicky blokovaci
mechanizmus dvierok
posuvaijte len vo
vodorovnom smere.
Neposuvaijte ho zvisle.

UPOZORNENIE!

Pri zatvarani dvierok
spotrebi¢a netlacte na
poistku dvierok.

AN

8.7 Pouzivanie blokovacieho
mechanizmu dvierok

1. Ak chcete aktivovat' blokovaci
mechanizmus dvierok, potiahnite za
blokovaci mechanizmus, kym
nezapadne na svoje miesto.

2. Ak chcete deaktivovat’ blokovaci
mechanizmus dvierok, potlacte
blokovaci mechanizmus spat’ do
panela.

8.8 Otvorenie dvierok s
aktivnym blokovacim
mechanizmom dvierok

Dvierka mozete otvorit, ked je aktivny
blokovaci mechanizmus dvierok.



Mierne zatlacte blokovaci
mechanizmus dvierok.

Dvere otvorte potiahnutim za
rukovat'.

9. TIPY A RADY

AN\
(i)

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

Teploty a Casy pecenia
uvedené v tabulkach su iba
orientacné. Zavisia od
konkrétneho receptu,
mnozstva a kvality pouzitych
prisad.

9.1 Vnutorna strana dvierok

Pri niektorych modeloch mézete na
vnutornej strane dvierok najst’

Cisla urovni rostov,

informacie o funkciach rary,
odporucané urovne a teploty pre
typické jedla.

9.2 VSeobecné informacie

Spotrebi¢ ma pat’ drovni na zasunutie
prislusenstva. Urovne sa ¢isluju
smerom od dna spotrebica.

Spotrebic je vybaveny Specialnym
systémom, ktory cirkuluje vzduch a
neustale recykluje paru. Pomocou
tohto systému mézete piect v parnom
prostredi a pripravovat’ pokrmy jemné
vo vnutri a chrumkavé na povrchu.
Skracuje €as varenia a znizuje
spotrebu energie na minimum.

V spotrebici alebo na sklenenych
paneloch dvierok sa mbze
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Ak pri zatlacani blokovacieho
mechanizmu dvierok zaznie cvaknutie,
blokovanie dvierok zrusite.

8.9 Bezpecnostny termostat

Nespravna prevadzka spotrebica alebo
chybné sucasti mézu sposobit’
nebezpecné prehriatie. Aby sa tomu
predislo, rura je vybavena
bezpecnostnym termostatom, ktory
prerusi dodavku energie. Po poklese
teploty sa rura opat’ automaticky zapne.

kondenzovat vlhkost'. Je to normalne.
Pri otvarani dvierok pocas pecenia
vzdy ustupte od spotrebica. V zaujme
znizenia kondenzacie nechajte
spotrebi¢ zapnuty 10 minut pred
varenim.

Vlhkost' odstrante po kazdom pouziti
spotrebica.

Neumiestnujte predmety priamo na
dno rury ani neprikryvajte Casti rury
alebo jej prislusenstvo alobalom.
Mohlo by to zmenit’ vysledky pecenia
a poskodit’ smalt.

9.3 Pecenie kolacov

Dvierka rury neotvarajte pred
uplynutim 3/4 nastaveného ¢asu
pecenia.

Ak pri peCeni pouzivate su¢asne dva
plechy, nechavajte medzi nimi jednu
volnu uroven.

9.4 Pecenie masa a ryb

Na pripravu nadmerne mastnych
pokrmov pouzite hlboky pekac, aby
ste predisli vytvoreniu Skvin, ktoré
mozu byt trvalé.

Pred krajanim masa ho nechajte
odstat’ priblizne 15 minut, aby z neho
nevytiekla stava.

Aby pocas pecenia v rdre nevznikalo
prilis mnoho dymu, pridajte do
hibokého pekaca trochu vody.
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Kondenzacii dymu zabranite, ak vodu
pridate vzdy, ked sa odpari.

9.5 Cas pedenia

Cas peéenia zavisi od typu pokrmu, jeho
konzistencie a objemu.

9.6 Tabulka peéenia

Spociatku sledujte priebeh pecenia. Pri
pouzivani spotrebi¢a sami zistite
najvhodnejSie nastavenia (varny stupen,
¢as pecenia, atd.) pre kuchynsky riad,
recepty a mnozstva, ktoré pouzivate.

Kolace
Pokrm Horny/dolny ohrev Skutocné teplo- Cas (min) Poznam-
vzdusné pecenie ky
Teplota  Uroveii Teplota  Uroveii
(°C) Vv rure (°C) Vv rure
Siahané 170 2 160 3(2a4) 45-60 Vo forme
cesta na kolace
Linecke 170 2 160 3(2a4) 20-30 Vo forme
cesto na kolace
Tvarohovy 170 1 165 2 60 - 80 V 26 cm
kolac forme na
kolace
Jablkovy 170 2 160 2 (viavoa 80-100 Vo dvoch
kolae! vpravo) 20 cm for-
mach na
kolace na
drétenom
roste
Zavin 175 3 150 2 60 - 80 Na plechu
na pecenie
Torta s 170 2 165 2 (viavoa 30-40 V 26 cm
dzemom vpravo) forme na
kolace
Piskétovy 170 2 160 2 50 - 60 V 26 cm
kolac forme na
kolace
Vianoéna 160 2 150 2 90-120 V20cm
Stola/ forme na
Biskupsky kolace
chlebi-
gek?)
Slivkovy 175 1 160 2 50 - 60 Vo forme
kolag!) na chlieb
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Pokrm Horny/dolny ohrev Skutocné teplo- Cas (min) Poznam-
vzdusné pecenie ky
Teplota  Uroveii  Teplota  Uroven
(°C) v rare (°C) v rare
Drobné 170 8 140-150 3 20 - 30 Na plechu
pecivo — na pecenie
jedna uro-
ven
Drobné - - 140-150 2a4 25-35 Na plechu
pecivo — na pecenie
dve urov-
ne
Drobné - - 140-150 1,3ab 30 -45 Na plechu
pecivo — na pecenie
tri drovne
Susienky/ 140 3 140-150 3 30-35 Na plechu
ploché pe- na pecenie
Civo — jed-
na uroven
Susienky/ - - 140-150 2a4 35-40 Na plechu
ploché pe- na pecenie
¢ivo — dve
urovne
Susienky/ - - 140-150 1,3ab5 35-45 Na plechu
ploché pe- na pecenie
¢ivo — tri
urovne
Snehové 120 8 120 8 80 - 100 Na plechu
pusinky — na pecenie
jedna uro-
ven
Snehové - - 120 2a4 80 - 100 Na plechu
pusinky — na pecenie
dve urov-
nel)
Buchtic- 190 3 190 3 12-20 Na plechu
ky1) na pecenie
Veterniky 190 3 170 5 25-35 Na plechu
— jedna na pecenie
uroven
Veterniky - - 170 2a4 35-45 Na plechu
—dve na pecenie

urovne
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Pokrm Horny/dolny ohrev Skutocné teplo- Cas (min) Poznam-
vzdusné pecenie ky
Teplota  Urovenn  Teplota Uroveni
(°C) v rare (°C) v rure
Plochy ko- 180 2 170 2 45-70 V20 cm
lac forme na
kolace
Biskupsky 160 1 150 2 110-120 V24 cm
chlebicek forme na
kolace
Viktoriin 170 1 160 2 (vlavoa 50 -60 V20 cm
kolac vpravo) forme na
kolace
1) Raru predhrievajte 10 minut.
Chlieb a pizza
Pokrm Horny/dolny ohrev Skutocné teplo- Cas (min) Poznam-
vzdusné pecenie ky
Teplota Uroveii  Teplota  Uroveii
(°C) v rare (°C) v rare
Biely 190 1 190 1 60 -70 1 -2 kusy,
chlieb .hmot,nost‘
jedného
kusa 500
9
Razny 190 1 180 1 30 -45 Vo forme
chlieb na chlieb
Rozky 1) 190 2 180 2(2a4) 25-40 6 — 8 roz-
kov na
plechu na
pecenie
Pizza 1 230-250 1 230-250 1 10- 20 Na plechu
na pece-
nie alebo
v hibokom
pekaci
Cajové 200 B 190 3 10- 20 Na plechu
pecivol) na pece-
nie

1) Raru predhrievajte 10 minut.



Zapekané jedla
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Pokrm Horny/dolny ohrev Skutoc€né teplo- Cas (min) Poznam-
vzdusné pecenie ky
Teplota Uroveri  Teplota Uroven
(°C) v rare (°C) v rare
Zapekané 200 2 180 2 40 - 50 Vo forme
cestoviny
Zapekana 200 2 175 2 45 - 60 Vo forme
zelenina
Slané ko- 180 1 180 1 50 - 60 Vo forme
lacel)
Lasag- 180-190 2 180-190 2 25-40 Vo forme
ne 1)
Cannello- 180-190 2 180-190 2 25-40 Vo forme
ni!)
1) Raru predhrievajte 10 minut.
Maso
Pokrm Horny/dolny ohrev Skutoc€né teplo- Cas (min) Poznam-
vzdusné pecenie ky
Teplota Uroveii  Teplota  Uroveii
(°C) Vv rure (°C) Vv rure
Hovadzie 200 2 190 2 50-70 Na dréte-
nom roste
Bravéové 180 2 180 2 90-120 Na drote-
nom roste
Telacie 190 2 175 2 90 - 120 Na dréte-
nom roste
Krvavy an- 210 2 200 2 50 - 60 Na dréte-
glicky roz- nom roste
bif
Stredne 210 2 200 2 60 - 70 Na dréte-
prepeceny nom roste
anglicky
rozbif
Prepeceny 210 2 200 2 70-75 Na dréte-
anglicky nom roste
rozbif
Bravéové 180 2 170 2 120- 150 S kozou

pliecko




64  www.electrolux.com

Pokrm Horny/dolny ohrev Skutocné teplo- Cas (min) Poznam-
vzdusné pecenie ky
Teplota Uroveri  Teplota  Uroven
(°C) v rare (°C) v rare
Bravéové 180 2 160 2 100 - 120 2 kusy
koleno
Jahnacie 190 2 175 2 110-130 Stehno
Kuréa 220 2 200 2 70 -85 Vcelku
Morka 180 2 160 2 210-240 Vcelku
Kacka 175 2 220 2 120 - 150 Vcelku
Hus 175 2 160 1 150 -200 Vcelku
Kralik 190 2 175 2 60 - 80 Porciova-
ny
Zajac 190 2 175 2 150 - 200 Porciova-
ny
Bazant 190 2 175 2 90-120  Vcelku
Ryba
Pokrm Horny/dolny ohrev Skutocné teplo- Cas (min) Poznam-
vzdusné pecenie ky
Teplota Uroveri  Teplota  Urovei
(°C) v rare (°C) v rare
Pstruh/ 190 2 175 2 40 - 55 3 -4 ryby
prazma
morska
Tuniak/ 190 2 175 2 35-60 4 — 6 filiet
losos
9.7 Turbo gril
Hovadzie méso
Pokrm Mnozstvo Teplota (°C)  Cas (min) Uroveri v rare
Hovadzie peCené nacm hribky 190 - 200 5-6 1 alebo 2
alebo fileta, nepre-
peéené”
Hovadzie peCené nacm hrubky 180 - 190 6-8 1 alebo 2

alebo fileta, stred-
ne prepeéené”




SLOVENSKY 65

Pokrm Mnozstvo Teplota (°C)  Cas (min) Uroveri v rure
Hovadzie peCené nacm hrubky 170 -180 8-10 1 alebo 2
alebo fileta, prepe-

genel)

1) Raru predhrejte.

Bravéové méaso

Pokrm Mnozstvo (kg) Teplota (°C)  Cas (min) Uroven v rare
Pliecko, krkovicka, 1-1.5 160 - 180 90 - 120 1 alebo 2
stehno

Kotleta, rebierka 1-1.5 170 - 180 60 - 90 1 alebo 2
Sekana 0.75 -1 160 - 170 50 - 60 1 alebo 2
Bravéové koleno  0.75 - 1 150 - 170 90 -120 1 alebo 2
(predvarené)
Telacie miso

Pokrm Mnozstvo (kg) Teplota (°C)  Cas (min) Uroven v rure
Pegena telaci- 1 160 - 180 90-120 1 alebo 2

na

Telacie koleno  1.5-2 160 - 180 120 - 150 1 alebo 2
Jahnacie

Pokrm Mnozstvo (kg) Teplota (°C)  Cas (min) Uroveri v rire
Jahnacie steh- 1-1.5 150 - 170 100 - 120 1 alebo 2

no, pe(':ené jah-

nacie

Jahnaci chrbat 1-1.5 160 - 180 40 - 60 1 alebo 2
Hydina

Pokrm Mnozstvo (kg) Teplota (°C)  Cas (min) Uroven v rure
Casti hydiny 32 -0,25 kaz- 200 - 220 30-50 1 alebo 2

a

Kur€a, polovica 0,4 - 0,5 kazda 190 - 210 35-50 1 alebo 2
Kurca, vykfme- 1-1.5 190 - 210 50-70 1 alebo 2

né

Kacka 15-2 180 - 200 80 - 100 1 alebo 2

Hus 35-5 160 - 180 120 - 180 1 alebo 2
Morka 25-35 160 - 180 120 - 150 1 alebo 2
Morka 4-6 140 - 160 150 - 240 1 alebo 2
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Ryba (v pare)

Pokrm Mnozstvo (kg) Teplota (°C)  Cas (min) Uroven v ruare

Cela ryba 1-15 210 - 220 40 - 60 1 alebo 2

9.8 Rozmrazovanie

Pokrm Mnozstvo Cas roz- Dodatoény ¢as Poznamky
(9) mrazovania rozmrazovania
(min.) (v min.)
Kur¢a 1000 100 - 140 20-30 Kur€a polozte na obra-

teny tanierik viozeny do
velkého taniera. Po
uplynuti polovice ¢asu

obratte.

Maso 1000 100 - 140 20-30 Po uplynuti polovice ¢a-
su obratte.

Maso 500 90 - 120 20-30 Po uplynuti polovice ¢a-
su obratte.

Pstruh 150 25-35 10-15 -

Jahody 300 30 - 40 10-20 -

Maslo 250 30-40 10-15 -

Smotana 2 x 200 80 - 100 10-15 Smotana sa da vyborne
vyslahat', aj ked' je Cia-
stoCne zamrznuta.

Torta 1400 60 60 -

9.9 SuSenie - Teplovzdusné vypnite, otvorte dvierka, pokrm

peéenie nechajte na jednu noc vychladnat’ a

az potom dokoncite suSenie.
» Plechy pokryte papierom odolnym
voci tuku alebo papierom na pecenie.
» Aby ste dosiahli lepSi vysledok, po
uplynuti polovice ¢asu su$enia ruru

Zelenina
Pokrm Teplota (°C)  Cas (hod.) Uroveii v rare
1 droven 2 urovne
Strukoviny 60 -70 6-8 B 1/4
Paprika 60 -70 5-6 3 1/4
Zelenina na 60 - 70 5-6 3 174
kvasenie

Huby 50 - 60 6-8 3 174
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Pokrm Teplota (°C)  Cas (hod.) Uroveri v rure

1 droven 2 arovne
Bylinky 40 - 50 2-3 3 1/4
Ovocie
Pokrm Teplota (°C)  Cas (hod.) Urover v rare

1 droven 2 arovne
Slivky 60 -70 8-10 3 1/4
Marhule 60 -70 8-10 3 1/4
Jablkoveé platky 60 - 70 6-8 8 1/4
Hrusky 60 -70 6-9 3 1/4

9.10 Horuca para

Kolace a pecivo

Pokrm Teplota Cas (min)  Uroveii  Poznamky
(°C) v rire

Jablkovy kolagl) 160 60 - 80 2 V 20 cm forme na kolace
Svajciarske pedi- 175 30-40 2 V 26 cm forme na kolace
vo Wahe

Biskupsky chlebi- 160 80 - 90 2 V 26 cm forme na kolace
cek

PiSkétovy kola€ 160 35-45 2 V 26 cm forme na kolace
Panettone®) 150 - 160 70-100 2 V 20 cm forme na kolace
Slivkovy koléé1) 160 40 - 50 2 Vo forme na chlieb
Drobné pecivo 150 - 160 25-30 3(2a4) Na plechu na pecenie
SusSienky 150 20-35 3(2a4) Na plechu na pecenie
Kysnuté kolace1) 180-200 12-20 2 Na plechu na pecenie
Brioéky1) 180 15-20 3(2a4) Na plechu na pecenie

1) Raru predhrievajte 10 minut.
Chlieb a pizza

Pokrm Mnozstvo  Teplota (°C) Cas (min)  Urovei Poznamky

(9) v rare

Biely 1000 180 - 190 45 - 60 2 1 -2 kusy,
chlieb?) 500 g kazdy
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Pokrm Mnozstvo  Teplota (°C) Cas (min)  Uroven Poznamky
(9) Vv rire
Pegivol) 500 190 - 210 20-30 2(2a4) 6 — 8 rozkov
na plechu
na pecenie
Pizza 1 - 200 - 220 20 - 30 2 Na plechu
na pecenie
1) Ruru predhrievajte 10 minut.
Nakypy
Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Uroveii Poznamky
Vv rure
Plnena zelenina 170 - 180 30-40 1 Vo forme
Lasagne 170 - 180 40 - 50 2 Vo forme
Zapecené zemia- 160 -170 50 - 60 1(2a4) Vo forme
ky
Maso
Pokrm Mnozstvo (g) Teplota Cas Uroveii Poznamky
(°C) (min) v rare
Pecené brav- 1000 180 90-110 2 Na drétenom ro-
cové Ste
Telacie maso 1000 180 90-110 2 Na drétenom ro-
Ste
Hovéadzie pe- 1000 210 45 - 50 2 Na drétenom ro-
éené - nepre- Ste
pecené
Hovadzie pe- 1000 200 55 - 65 2 Na drétenom ro-
éené - stredne Ste
prepecené
Hovéadzie pe- 1000 190 65-75 2 Na drétenom ro-
éené - prepe- Ste
cené
Jahnacie méaso 1000 175 110-130 2 Stehno
Kur¢a 1000 200 55 - 65 2 Vcelku
Morka 4000 170 180-240 2 Vcelku
Kacka 2000-2500 170-180 120-150 2 Vcelku
Hus 3000 160-170 150-200 1 Vcelku
Kralik - 170-180 60 -90 2 Porciovany
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Ryba

Pokrm Mnoz- Teplota Cas (min) Uroveii Poznamky

stvo (°C) v rare
(9)

Pstruh 1500 180 25-35 2 3 -4 ryby

Tuniak 1200 175 35-50 2 4 - 6 filiet

Morska Stuka - 200 20-30 2 -
Zohrievanie parou

Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Urqveﬁ Poznamky

v rure

Dusené/Zapeka- 140 15-25 2 Zohrievajte na tanieri
né jedial)

Cestoviny 140 10-15 2 Zohrievajte na tanieri
s omackou)

Prilohy (napr. ry- 140 10-15 2 Zohrievajte na tanieri
za, zemiaky a ce-

stoviny)1)

Jedla na tanieri?? 140 10-15 2 Zohrievajte na tanieri
Masol 140 10-15 2 Zohrievajte na tanieri
Zeleninal) 140 10-15 2 Zohrievajte na tanieri
1) Raru predhrievajte 10 minut.

9.11 Varenie v dietetickej

nadobe na pecenie

Pouzite funkciu Teplovzdu$né pecenie +

para.

Zelenina

Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Uroveri v rire
Brokolica, ruzicky 150 20-25 2

Baklazan 150 15-20 2

Karfiol, ruzicky 150 25-30 2

Rajc¢iny 150 15 2

Biela $pargia 150 35-45 2

Zelena $pargia 150 25-35 2

Cukiny, nakrajané 150 20 -25 2

na platky
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Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Uroven v rure
Mrkva 150 35-40 2

Fenikel 150 30-35 2

Kalerab 150 25-30 2

Paprika, pruzky 150 20-25 2

Zeler, platky 150 30-35 2

Méso

Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Uroveni v ruare
Varena Sunka 150 55 - 65 2

Posirovane kuracie 150 25-35 2

prsia

Udené méso (ide- 150 80-100 2

né bravcove)
Ryba

Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Uroven v rare
Pstruh 150 25-30 2

Lososova fileta 150 25-30 2
Prilohy

Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Uroven v rare
Ryza 150 35-40 2

Neosupané zemia- 150 50 - 60 2

ky, stredné

Varené zemiaky, 150 35-45 2

Stvrtiny

Polenta 150 40 - 45 2

9.12 Tabulka vnutornej teploty pri pouZiti teplotnej sondy

Pokrm Teplota vo vnutri pokrmu (°C)
Pegena telacina 75 - 80
Telacie koleno 85-90
Krvavy anglicky rozbif 45 - 50
Stredne prepeceny anglicky rozbif 60 - 65

Prepeceny anglicky rozbif 70-75
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Pokrm Teplota vo vnutri pokrmu (°C)
Bravcové pliecko 80 - 82

Bravcové koleno 75-80

Jahnacie 70-75

Kurca 98

Zajac 70-75

Pstruh/prazma morska 65-70

Tuniak/losos 65-70

10. OSETROVANIE A CISTENIE

10.2 Antikorové alebo hlinikové
spotrebice

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

10.1 Poznamky k Cisteniu

Prednu stranu spotrebica o istite
makkou handrickou namocenou v
teplej vode s pridavkom C&istiaceho
prostriedku.

Na Cistenie kovovych povrchov
pouzite prislusny Cistiaci prostriedok.
Vnutro spotrebica vycistite po kazdom
pouziti. Hromadenie tuku alebo
zvyskov jedal méze mat’ na nasledok
vznik poziaru. Riziko je vysSie pri
grilovacom pekadi.

Odolné necistoty odstrante
Specialnym Cistiacim prostriedkom pre
rdry na pecenie.

Po kazdom pouziti vycistite vSetko
prisluSenstvo a nechajte ho uschnut’.
Pouzite mékku handricku namocenu v
teplej vode s pridavkom Cistiaceho
prostriedku.

Ak mate prisluSenstvo s nelepivym
povrchom, necistite ho agresivnymi
prostriedkami, ostrymi predmetmi ani
v umyvacke riadu. MéZe to sposobit’
poskodenie neprilnavého povrchu.

(i)

Dvierka rury distite iba
vlhkou handri¢kou alebo
Spongiou. Vysuste ich
mékkou handrickou.
Nikdy nepouzivajte ocelové
drétenky, kyseliny ani
abrazivne materialy, ktoré by
mohli poSkodit’ povrch rary.
S rovnakou obozretnostou
Cistite aj ovladaci panel rary.

10.3 Cistenie tesnenia dvierok

Tesnenie dvierok pravidelne
kontrolujte. Tesnenie dvierok je
ulozené okolo ramu vnutorného
priestoru rary. Ak je tesnenie dvierok
poskodené, spotrebi¢ nepouzivajte.
Obrat'te sa na autorizované servisné
stredisko.

Pokyny k Cisteniu tesnenia dvierok
najdete vo vSeobecnych informaciach
o Cisteni.

10.4 Vybratie zasuvacich list

Pri Cisteni rury z nej vyberte zasuvacie
listy .

1.

Odtiahnite prednu €ast’ zasuvacich
list od boCnej steny.
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V priebehu Cistenia moze z
privodu pary kvapkat’ voda
do vnatra rary. Na rost rary
priamo pod privod pary
polozte nadobu na
odkvapkavanie, aby ste
zabranili kvapkaniu vody na
dno rary.

S Po urcitom ¢ase sa moze v rure

—— —— — nahromadit’ vodny kamen. Predidete
2. Potiahnite zadnu Cast' list od boCnej tomu tak, Ze budete Gistit’ tie ¢asti rury, v

steny a listy vyberte. ktorych sa tvori para. Nadrzku na vodu

vyprazdnite po kazdom peceni s parou.
%HP ( 9 Typy vody
ol o * Makka voda s nizkym obsahom
) (¢} vapnika — vyrobca odporuca tuto
2

moznost, pretoze znizuje frekvenciu
— Cistenia.

=

@
1L

NWEET

T /N

W

T

™ * Voda z vodovodu — mOzete ju
1 H pouzivat, ak je na privodnom potrubi
P namontovany Specialny filter alebo

zmakcovac.

* Tvrda voda s vysokym obsahom
vapnika — neovplyviiuje vykon
spotrebi¢a, ale zvySuje frekvenciu

Upeviiovacie koliky na Cistenia.

teleskopickych listach musia

smerovat’ dopredu.

Pri instalacii zasuvacich ligt zvolite
opacny postup.

10.5 Cistenie nadrzky na vodu

VAROVANIE!
Pocas Cistenia nenalievajte
vodu do nadrzky na vodu.

TABULKA MNOZSTVA VAPNIKA STANOVENA ORGANIZACIOU WHO (Svetova
zdravotnicka organizacia)

Usadeniny Tvrdost’ vody Klasifikacia Odvapnite raz
apnik d
vapnika (Francuzske (Nemecké vody za
stupne) stupne)

0-60 mgl/l 0-6 0-3 Velmi makka 75 cyklov - 2,5
mesiaca

60-120mg/l 6-12 3-7 Stredne tvrda 50 cyklov — 2
mesiaca

120-180mg/l 12-18 8-10 Tvrda alebo va- 40 cyklov — 1,5

penata mesiaca
nad 180 mg/l vyse 18 vyse 10 Velmi tvrda 30 cyklov — 1

mesiac




1.

3.

Do nadrzky na vodu vlejte 850 ml
vody a pridajte 50 ml (pat’ €ajovych
lyzi¢iek) kyseliny citrénovej. Vypnite
rdru a pockajte priblizne 60 minut.
Zapnite spotrebi¢ a nastavte funkciu
Horuca para (Teplovzdusné pecenie
+ para). Nastavte teplotu 230 °C.
Spotrebi¢ vypnite po 25 minutach a
nechajte ho na 15 minut vychladnut'.
Zapnite spotrebic a nastavte funkciu
Horuca para (Teplovzdu$né pecenie
+ para). Nastavte teplotu v rozsahu
130 az 230 °C. Po 10 minutach
spotrebi€ vypnite.

Nechajte ho vychladnut’ a pokracuje
vyprazdnenim nadrzky. Pozrite si ¢ast’
»Vyprazdnenie nadrzky na vodu”.

Vyplachnite nadrzku na vodu a
handric¢kou vycistite zvysky vodného
kamena v rure.

Odtokovu rdrku umyte rucne teplou
vodou so saponatom. Ak chcete
predist’ poSkodeniu, nepouzivajte
kyseliny, spreje ani podobné Cistiace
prostriedky.

10.6 Cistenie dvierok rury

Dvierka rury maju tri sklenené
panely.Dvierka rary a vnatorné sklenené
panely mozete vybrat' a vycistit' ich.

@ Ak by ste sa pokusali

vnutorné sklenené panely
vybrat', kym su dvierka
namontované, mohli by sa
dvierka zatvorit'.

& UPOZORNENIE!

1.

Spotrebi¢ nepouzivajte bez
sklenenych panelov.

Uplne otvorte dvierka a uchopte oba
zavesy dvierok.
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2. Nadvihnite packy na oboch zavesoch
a preklopte ich.

3. Dvierka rury privrite do polovice, aby
zostali v prvej otvorenej polohe.
Potom ich potiahnite vpred a vyberte
z l6zka.
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4. Dvierka polozte na makku tkaninu na
stabilny povrch.

)
%

5. Uvoinite blokovaci systém a vyberte

vnutorné sklenené panely.

6. Otocte obidve uchytky o 90° a

vyberte ich z ich 16zok.

7. Sklenené panely jeden za druhym

najprv opatrne nadvihnite a potom
vyberte. Zacnite vrchnym panelom.

8. Sklenené panely umyte vodou s
pridavkom saponatu. Sklenené
panely opatrne osuste.

Po dokonceni Cistenia nainstalujte
sklenené panely a dvierka rury. Zvolte
opacny postup.

Dbajte na to, aby ste sklenené panely (A
a B) namontovali spat’ v spravnom
poradi.Prvy panel (A) ma dekorativny
ram. Povrch s potlaou musi smerovat’
do vnutra dvierok. Po montazi
skontrolujte, ¢i nie je povrch ramu
skleného panela (A) na mieste potlace
na dotyk drsny.

A B

|

~

Uistite sa, ze stredny skleneny panel je
namontovany spravne.

10.7 Vymena osvetlenia

Na spodnu Cast’ dutiny spotrebica
polozte handriCku. Zabranite tak
poskodeniu skleného krytu a vnutra rury.
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1. Spotrebic vypnite.
VAROVANIE! ! . . S
& Hrozi nebezpedenstvo 2. Odstrante poistky z poistkovej skrine

usmrtenia elektrickym alebo preruste elektricky obvod.

prudom! Pred vymenou

ziarovky odpojte poistku. Zadné svetlo

Ziarovka a skleneny kryt 1. Skleneny kryt otoéte proti smeru
ziarovky mozu byt hortce. hodinovych rugiciek a vyberte ho.
2. Skleneny kryt vycistite.

& UPOZORNENIE! 3 3. Nahradte Ziarovku inou vhodnou
Halogénovu Ziarovku vzdy Ziarovkou odolnou teplotam do 300
drzte cez tkaninu, aby ste °C.
predisli pripaleniu zvySkov 4. Nasadte skleneny kryt.

mastnoty na ziarovke.

11. RIESENIE PROBLEMOV

VAROVANIE! .
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

11.1 Co robit, ked...

Problém Mozné priciny Riesenie

Rura sa neda zapnut’ ani Rura nie je pripojena k Skontrolujte, ¢i je rdra

pouzivat'. zdroju elektrického napaja- spravne pripojena k zdroju
nia alebo je pripojena ne-  elektrického napajania (po-
spravne. zrite si schému pripojenia).

Rura sa nezohrieva. Rura je vypnuta. Zapnite ruru.

Rura sa nezohrieva. Nie su nastavené hodiny.  Nastavte hodiny.

Rura sa nezohrieva. Nie su nastavené potrebné Skontrolujte, €i su nastave-
nastavenia. nia spravne.

Rura sa nezohrieva. Aktivovalo sa automatické Pozrite si ¢ast’ ,Automatic-
vypinanie. ké vypinanie*.

Rura sa nezohrieva. Je zapnuta detska poistka. Pozrite si Cast’ ,Pouzivanie

funkcie Detska poistka“.

Rura sa nezohrieva. Poistka je vypalena. Skontrolujte, €i je pricinou
poruchy prave poistka. Ak
sa poistka vypali opakova-
ne, obrat'te sa na kvalifiko-
vaného elektrikara.

Nesvieti Ziarovka. Ziarovka je vypalena. Ziarovku vymeiite.

Teplotna sonda nefunguje. Konektor teplotnej sondy  Konektor teplotnej sondy
nie je spravne nainstalova- zasunte do prisluSnej za-
ny do zasuvky. suvky az na doraz.
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Problém

Mozné priciny

RieSenie

Vo vnutri rary je voda.

V nadrzke na vodu je pri-
vela vody.

Ruru vypnite a vytrite vodu
handri¢kou alebo Spon-
giou.

Nefunguje pecenie v pare.

Otvory na paru sa upchali
vodnym kameriom.

Skontrolujte otvor privodu
pary. Odstrante vodny ka-
men.

Nefunguje pecenie v pare.

V nadrzke na vodu nie je
voda.

Naplnte nadrzku na vodu.

Vyprazdnenie nadrzky na
vodu trva dlhsie ako tri mi-
nuty alebo z otvoru privodu
pary vyteka voda.

V rare sa usadil vodny ka-
men.

Vycistite nadrzku na vodu.
Pozrite si ¢ast’ ,Cistenie
nadrzky na vodu®.

Priprava jedla trva velmi dI-
ho alebo naopak, jedla su
hotové prili§ rychlo.

Teplota je prili$ nizka ale-
bo prili§ vysoka.

V pripade potreby upravte
teplotu. Postupujte podla
pokynov v navode.

Vnutri rary a na jedlach sa
zraza para a vytvara sa
skondenzovana voda.

Jedlo ste nechali v rure pri-
li$ dlho.

Po ukonceni pecenia ne-
nechavaijte jedla v rare dlh-
Sie ako 15 — 20 minut.

Na displeji sa zobrazi ,,C2".

Chcete spustit’ funkciu roz-
mrazovania, ale nevybrali
ste zo zasuvky konektor te-
plotnej sondy.

Konektor teplotnej sondy
vyberte zo zasuvky.

Na displeji je zobrazeny
chybovy kod, ktory nie je v
tabulke.

Doslo k poruche elektriky.

* Pomocou domovej po-
istky alebo bezpecnost-
ného vypinaca v poist-
kovej skrini vypnite raru
a znovu ju zapnite.

* Ak sa na displeji znovu
zobrazi chybovy kéd,
obrat'te sa na oddelenie
starostlivosti o zakazni-
ka.

11.2 Servisné udaje

Ak problém nedokaZzete odstranit’ sami,
zavolajte predajcu alebo autorizované

servisné stredisko.

Stitku. Typovy §titok sa nachadza na
prednom rame vnutorného priestoru

Udaje potrebné pre autorizované
servisné stredisko najdete na typovom

spotrebica. Neodstranujte typovy Stitok z
vnutorného priestoru spotrebica.

Odporuc¢ame, aby ste si sem zapisali tieto udaje:

Model (MOD.)
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Odporuc¢ame, aby ste si sem zapisali tieto udaje:

Cislo vyrobku (PNC) e,

Sériové Cislo (S.N.) e

12. INSTALACIA

VAROVANIE! 12.2 Upevnenie spotrebica k
Pozrite si kapitoly ohiadne linke
bezpecénosti.

12.1 Zabudovanie

12.3 Elektricka instalacia

@ Vyrobca nenesie
zodpovednost’ v pripade, ze
nedodrzite bezpe€nostné
pokyny uvedené v
prislusnych kapitolach.

Tento spotrebi¢ sa dodava s napajacou
zastrckou a kablom.

12.4 Kabel

Typy kablov pouzitelnych pre instalaciu
alebo vymenu:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO05
VV-F, HO5 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Prierez kabla urcite podia celkového
vykonu uvedeného na typovom Stitku.
Mozete si tiez pozriet’ udaje uvedené v

tabulke:
Celkovy vykon Prierez kabla
(W) (mm?)

maximalne 1380 3 x0.75

maximalne 2 300 3 x1
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Celkovy vykon Prierez kabla
(W) (mm?)

3x15

maximalne 3 680

13. ENERGETICKA UCINNOST

Uzemnovaci kabel (zeleno/zlty kabel)
musi byt o0 2 cm dlhsi ako fazovy a
nulovy kabel (modry a hnedy kabel).

13.1 Datovy list produktu a informacie o produkte podia EU

65-66/2014
Nazov dodavatela Electrolux
Model EOB6631AAX
EOB6631AO0X
Index energetickej U€innosti 100.0
Energeticka trieda A

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, tra-

di¢ny rezim

0.93 kWh/cyklus

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, rezim

s ventilatorom

0.85 kWh/cyklus

Pocet dutin 1
Zdroj tepla Elektrina

Hlasitost’ 721

Typ rary Zabudovatelna rdra
Hmotnost EOB6631AAX  35.7 kg

EOB6631AOX 35.6 kg

EN 60350-1 - Elektrické varné spotrebiCe
pre domacnost’. Cast’ 1: Sporaky, rury,
parné rury a grily. Metody merania
vykonovych parametrov.

13.2 Uspora energie

Spotrebi¢ ma funkcie, ktoré vam pomozu
usporit’ energiu pri kazdodennom peceni.

+ Vseobecné rady

— Uistite sa, ze poCas prevadzky
spotrebiCa su dvierka rary
spravne zatvorené a pocas
pecenia ich zbytoCne neotvarajte.

— Usporu energie podporite
pouzitim kovového riadu.

— Ak je to mozné, vliozte pokrm do
rdry bez predhrievania.

— Ak proces pecenia pokrmu trva
viac ako 30 minat, 3-10 minut
pred ukoncenim pecenia (v
zavislosti od ¢asu pecenia) znizte
teplotu v rire na minimum. Pokrm
sa bude nadalej piect’ vdaka
zvySkovému teplu v rre.

— Zvyskoveé teplo pouzite na ohrev
ostatnych pokrmov.

* Pecenie s ventilatorom - ak je to
mozné, pouzite funkcie pecenia s
ventilatorom, aby ste uSetrili energiu.

« ZvysSkové teplo
Pri niektorych funkciach rury sa
ohrevné ¢lanky automaticky vypnu
priblizne o 10 % skor, ak je zapnuty
program s ¢asovou funkciou (Trvanie,
Koniec) a ¢as pecenia je dlhSi ako 30
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minut. Ventilator a osvetlenie budu zvy$kového tepla, zvolite najnizsie
nadalej v ¢innosti. mozné nastavenie teploty. Na displeji
* Pecenie s vypnutym osvetlenim - sa zobrazi zvySkova teplota.

vypnite osvetlenie pocas pecenia a
zapnite ho iba ked ho potrebujete.

* Uchovanie teploty jedla - ak chcete
jedlo uchovat’ teplé pomocou

14. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

Materialy oznacené symbolom spotrebi¢e oznacené symbolom spolu s

. L , . -V
odovzdajte na recyklaciu. €O. Obal hodte ~ odpadom z doméacnosti.= Vyrobok
do prislusnych kontajnerov na recyklaciu.  odovzdajte v miestnom recyklatnom
Chrénite Zivotné prostredie a zdravie ludi zariadeni alebo sa obratte na obecny
a recyklujte odpad z elektrickych a alebo mestsky urad.
elektronickych spotrebi¢ov. Nelikvidujte



www.electrolux.com/shop

867310312-C-132016

m



	OBSAH
	1.  BEZPEČNOSTNÍ INFORMACE
	1.1 Bezpečnost dětí a postižených osob
	1.2 Všeobecné bezpečnostní informace

	2. BEZPEČNOSTNÍ POKYNY
	2.1 Instalace
	2.2 Připojení k elektrické síti
	2.3 Použití spotřebiče
	2.4 Vaření v páře
	2.5 Čištění a údržba
	2.6 Vnitřní osvětlení
	2.7 Likvidace
	2.8 Obsluha

	3. POPIS SPOTŘEBIČE
	3.1 Celkový pohled
	3.2 Příslušenství

	4. PŘED PRVNÍM POUŽITÍM
	4.1 První čištění
	4.2 Nastavení času
	4.3 Změna času
	4.4 Předehřátí

	5. DENNÍ POUŽÍVÁNÍ
	5.1 Zasunovací ovladače
	5.2 Zapnutí a vypnutí spotřebiče
	5.3 Funkce trouby
	5.4 Funkce rychlého zahřátí
	5.5 Displej
	5.6 Tlačítka
	5.7 Ukazatel ohřevu
	5.8 Vaření v páře
	5.9 Kontrolka zásobníku na vodu
	5.10 Vyprázdnění zásobníku na vodu

	6. FUNKCE HODIN
	6.1 Tabulka funkcí hodin
	6.2 Nastavení funkce TRVÁNÍ nebo UKONČENÍ
	6.3 Nastavení funkce MINUTKA
	6.4 Měřič času

	7. POUŽITÍ PŘÍSLUŠENSTVÍ
	7.1 Použití pečicí sondy
	7.2 Vložení příslušenství
	7.3 Teleskopické výsuvy
	7.4 Příslušenství pro vaření v páře
	7.5 Vaření v páře v dietní zapékací míse
	7.6 Přímé vaření v páře

	8. DOPLŇKOVÉ FUNKCE
	8.1 Použití funkce dětské bezpečnostní pojistky
	8.2 Použití funkce Blokování tlačítek
	8.3 Ukazatel zbytkového tepla
	8.4 Automatické vypnutí
	8.5 Chladicí ventilátor
	8.6 Mechanický zámek dvířek
	8.7 Použití mechanického zámku dvířek
	8.8 Otevření dvířek se zapnutým mechanickým zámkem
	8.9 Bezpečnostní termostat

	9. TIPY A RADY
	9.1 Vnitřní strana dvířek
	9.2 Všeobecné informace
	9.3 Pečení moučníků
	9.4 Pečení masa a ryb
	9.5 Doby přípravy
	9.6 Tabulka pro pečení
	9.7 Turbo gril
	9.8 Rozmrazování
	9.9 Sušení - Pravý horký vzduch
	9.10 Horký vzduch + Pára
	9.11 Vaření v dietní zapékací míse
	9.12 Tabulka pečicí sondy

	10. ČIŠTĚNÍ A ÚDRŽBA
	10.1 Poznámky k čištění
	10.2 Spotřebiče z nerezové oceli nebo hliníku
	10.3 Čištění dveřního těsnění
	10.4 Vyjmutí drážek na rošty
	10.5 Čištění zásobníku na vodu
	10.6 Čištění dvířek trouby
	10.7 Výměna žárovky
	Zadní žárovka


	11. ODSTRAŇOVÁNÍ ZÁVAD
	11.1 Co dělat, když...
	11.2 Servisní údaje

	12. INSTALACE
	12.1 Vestavba
	12.2 Připevnění spotřebiče ke skříňce
	12.3 Elektrická instalace
	12.4 Kabel

	13. ENERGETICKÁ ÚČINNOST
	13.1 Produktový list a informace dle směrnice komise EU 65-66/2014
	13.2 Úspora energie

	OBSAH
	1.  BEZPEČNOSTNÉ INFORMÁCIE
	1.1 Bezpečnosť detí a zraniteľných osôb
	1.2 Všeobecné bezpečnostné pokyny

	2. BEZPEČNOSTNÉ POKYNY
	2.1 Inštalácia
	2.2 Zapojenie do elektrickej siete
	2.3 Použitie
	2.4 Parné pečenie
	2.5 Ošetrovanie a čistenie
	2.6 Vnútorné osvetlenie
	2.7 Likvidácia
	2.8 Servis

	3. POPIS VÝROBKU
	3.1 Celkový prehľad
	3.2 Príslušenstvo

	4. PRED PRVÝM POUŽITÍM
	4.1 Prvé čistenie
	4.2 Nastavenie času
	4.3 Zmena času
	4.4 Prvé zohriatie rúry

	5. KAŽDODENNÉ POUŽÍVANIE
	5.1 Zasúvacie ovládače
	5.2 Zapnutie a vypnutie spotrebiča
	5.3 Funkcie rúry
	5.4 Funkcia rýchleho ohrevu
	5.5 Displej
	5.6 Tlačidlá
	5.7 Ukazovateľ ohrevu
	5.8 Parné pečenie
	5.9 Ukazovateľ nádržky na vodu
	5.10 Vyprázdnenie nádržky na vodu

	6. ČASOVÉ FUNKCIE
	6.1 Tabuľka s funkciami hodín
	6.2 Nastavenie funkcií TRVANIE alebo KONIEC
	6.3 Nastavenie funkcie ČASOMER
	6.4 Časovač odpočítavajúci smerom nahor

	7. POUŽÍVANIE PRÍSLUŠENSTVA
	7.1 Používanie teplotnej sondy
	7.2 Vkladanie príslušenstva
	7.3 Teleskopické lišty
	7.4 Príslušenstvo na pečenie parou
	7.5 Pečenie parou v dietetickom pekáči
	7.6 Priame pečenie parou

	8. DOPLNKOVÉ FUNKCIE
	8.1 Používanie detskej poistky
	8.2 Používanie funkcie Blokovanie ovládania
	8.3 Ukazovateľ zvyškového tepla
	8.4 Automatické vypnutie
	8.5 Chladiaci ventilátor
	8.6 Blokovací mechanizmus dvierok
	8.7 Používanie blokovacieho mechanizmu dvierok
	8.8 Otvorenie dvierok s aktívnym blokovacím mechanizmom dvierok
	8.9 Bezpečnostný termostat

	9. TIPY A RADY
	9.1 Vnútorná strana dvierok
	9.2 Všeobecné informácie
	9.3 Pečenie koláčov
	9.4 Pečenie mäsa a rýb
	9.5 Čas pečenia
	9.6 Tabuľka pečenia
	9.7 Turbo gril
	9.8 Rozmrazovanie
	9.9 Sušenie - Teplovzdušné pečenie
	9.10 Horúca para
	9.11 Varenie v dietetickej nádobe na pečenie
	9.12 Tabuľka vnútornej teploty pri použití teplotnej sondy

	10. OŠETROVANIE A ČISTENIE
	10.1 Poznámky k čisteniu
	10.2 Antikorové alebo hliníkové spotrebiče
	10.3 Čistenie tesnenia dvierok
	10.4 Vybratie zasúvacích líšt
	10.5 Čistenie nádržky na vodu
	10.6 Čistenie dvierok rúry
	10.7 Výmena osvetlenia
	Zadné svetlo


	11. RIEŠENIE PROBLÉMOV
	11.1 Čo robiť, keď...
	11.2 Servisné údaje

	12. INŠTALÁCIA
	12.1 Zabudovanie
	12.2 Upevnenie spotrebiča k linke
	12.3 Elektrická inštalácia
	12.4 Kábel

	13. ENERGETICKÁ ÚČINNOSŤ
	13.1 Dátový list produktu a informácie o produkte podľa EU 65-66/2014
	13.2 Úspora energie


