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PRO DOKONALE VYSLEDKY

Dékujeme vam, ze jste si zvolili vyrobek znacky AEG. Aby vam bezchybné slouzil mnoho let,
vyrobili jsme jej s pomoci inovativnich technologii, které usnadnuji Zivot, a vybavili jsme jej
funkcemi, které u obycejnych spotfebicd nenajdete. Staci vénovat par minut éteni a zjistite, jak
z ného ziskat co nejvice.

Navstivte naSe stranky ohledné:

@ Rady ohledné pouzivani, brozury, poradce pfi potizich, servisnich informaci:
@ www.aeg.com

Registrace vaseho spotfebice, kterou ziskate lepsi servis:
@ www.aeg.com/productregistration

spotrebic:
www.aeg.com/shop

PECE O ZAKAZNIKY A SERVIS

Doporucujeme pouzivat originalni nahradni dily.
PFi kontaktu se servisnim stfediskem se ujistéte, Ze mate k dispozici nasledujici udaje.
Tyto informace jsou uvedeny na typovém Stitku. Model, vyrobni &islo (PNC), sériové Eislo.

" Nakupu pfislusenstvi, spotfebniho materialu a originalnich nahradnich dil( pro vas

A Upozornéni / Dllezité bezpecnostni informace.
@ VSeobecné informace a rady

@ Upozornéni k ochrané Zivotniho prostfedi

Zmeény vyhrazeny.
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1. BEZPECNOSTNI INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci
spotrebiCe a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nezodpovi-
da za Skody a zranéni zpusobena nespravnou instalaci
¢i chybnym pouzivanim. Navod k pouziti vzdy uchova-
vejte spolu se spotifebiCem pro jeho budouci pouziti.

1.1 Bezpecnost déti a postizenych osob

UPOZORNENI
Hrozi nebezpeci uduseni, urazu nebo jinych trva-
lych nasledku.

Tento spotrebi€ smi pouzivat déti starSi osmi let nebo
osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo du-
Sevnimi schopnostmi nebo osoby bez patficnych zku-
Senosti a znalosti pouze, pokud tak ¢ini pod dozorem
osoby, ktera je zodpovédna za jejich bezpeénost.
Nenechte déti hrat si se spotfebiCem. Déti mladsi tri
let nesmi byt ponechany v blizkosti spotfebice bez
dozoru.

VSechny obaly uschovejte z dosahu déti.

Je-li spotiebi¢ v provozu nebo pokud chladne, nedo-
volte détem a domacim zvifatim, aby se k nému
priblizovaly. Pristupné Casti jsou horkeé.

Pokud je spotfebi¢ vybaven détskou bezpecnostni
pojistkou, doporucuje se ji aktivovat.

Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotfebite by nemély
provadét déti bez dozoru.

1.2 VSeobecné bezpecnostni informace

Tento spotrebi€ smi instalovat a vyménu kabelu pro-
vadét jen kvalifikovana osoba.

Pfi provozu je vnitfek spotfebice horky. Nedotykejte
se topnych téles ve spotrebici. Pfi vkladani €i vyjima-
ni pfislusenstvi ¢i nadobi vzdy pouzivejte kuchynské
chnapky.
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2. A\

« K Cisténi spotrebiCe nepouzivejte Cistici zafizeni na

paru.

» Pred udrzbou odpojte spotiebi¢ od napajeni.

* Nepouzivejte drsné Cistici prostfedky nebo ostré ko-
vove Skrabky k Cisténi sklenénych dvirek, mohly by
poSkrabat povrch, coz by mohlo nasledné vést k roz-

biti skla.

* Pouzivejte pouze pecici sondu doporucenou k tomuto

spotrebidi.

» K odstranéni drazek na rosty nejprve odtahnéte
pfedni a poté zadni konec drazek na rosty od stény
trouby. Drazky na rosty instalujte stejnym postupem v

opacném poradi.

» Jestlize je poSkozeny pfivodni kabel, smi ho vyménit
pouze vyrobce, servisni technik nebo osoba s podob-
nou pfislusnou kvalifikaci, jinak by mohlo dojit k ura-

ZU.

» Pred vyménou zarovky se nejprve presvedcte, ze je
spotrebi€ vypnuty, abyste pfedesli riziku urazu elek-

trickym proudem.

BEZPECNOSTNIi POKYNY

2.1 Instalace

UPOZORNENI
Tento spotiebi¢ smi instalovat
jen kvalifikovana osoba.

+ Odstrante veSkery obalovy material.

» Poskozeny spotfebi¢ neinstalujte ani
nepouzivejte.

+ Ridte se pokyny k instalaci dodanymi
spolu s timto spotfebi¢em.

+ P¥i pfemistovani spotfebice budte
vzdy opatrni, protoze je tézky. Vzdy
noste ochranné rukavice.

» Netahejte spotfebi¢ za drzadlo.

* Dodrzujte minimalni vzdalenosti od
ostatnich spotfebicll a nabytku.

» Ujistéte se, ze je spotrebi¢ namonto-
van pod bezpecnou konstrukci a vedle
bezpecnych konstrukci.

» Strany spotfebiCe musi byt umistény
vedle spotfebi¢d nebo kuchynského
nabytku stejné vysky.

PFipojeni k elektricke siti

UPOZORNENI
Hrozi nebezpecdi pozaru nebo
urazu elektrickym proudem.

» VesSkera elektricka pfipojeni by méla
byt provedena kvalifikovanym elektri-
karem.

+ Spotfebi¢ musi byt uzemnén.

+ Zkontrolujte, zda Gdaje o napajeni na
typovém Stitku souhlasi s parametry



elektrické sité. Pokud tomu tak neni,
obrat'te se na elektrikare.

» Vzdy pouzivejte spravné instalovanou
sitovou zasuvku s ochranou proti Ura-
zu elektrickym proudem.

» Nepouzivejte rozbo€ovaci zastréky ani
prodluzovaci kabely.

» Dbejte na to, abyste neposkodili napa-
jeci kabel a sitovou zastrcku. Pro vy-
ménu napajeciho kabelu se obratte na
servisni stfedisko nebo elektrikare.

+ Sit'ové kabely se nesmi dotykat dvifek
spotiebiCe, obzvlasté, jsou-li dvitka
horka.

» Ochrana pred urazem elektrickym pro-
udem u zivych &i izolovanych asti
musi byt pfipevnéna tak, aby nesla
odstranit bez pouziti nastroja.

» Sitovou zastréku zapojte do sitoveé za-
suvky az na konci instalace spotfebi-
¢e. Po instalaci musi zUstat sitova za-
strcka nadale dostupna.

» Pokud je sitova zasuvka uvolnéna,
nezapojujte do ni sitovou zastrcku.

» Neodpojujte spotiebi¢ ze zasuvky ta-
hem za kabel. Vzdy tahejte za za-
stréku.

» Pouzivejte pouze spravna izolacni
zafizeni: ochranné vypinace vedeni,
pojistky (pojistky Sroubového typu se
musi odstranit z drzaku), ochranné ze-
mnici jistiCe a stykace.

» Je nutné instalovat vhodny vypinac
nebo izolacni zafizeni k fadnému od-
pojeni vSech napajecich vodicl
spotiebiCe. Toto izolacni zafizeni musi
mit mezeru mezi kontakty alespon 3
mm Sirokou.

2.2 Pouziti spotrebice

& UPOZORNENI
Hrozi nebezpeci zranéni, popale-
ni, urazu elektrickym proudem ci
vybuchu.

» Tento spotfebi¢ pouzivejte v domac-
nosti.

+ Neménite technické parametry tohoto
spotrebice.

» Ujistéte se, Zze nejsou ventilaéni otvory
zakryté.

» Zapnuty spotfebi¢ nenechavejte bez
dozoru.
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Spotrebic po kazdém pouziti vypnéte.
Pokud je spotfebic v provozu, budte
pfi otevirani jeho dvifek opatrni. MGze
dojit k uvolnéni horkého vzduchu.
Nepracujte se spotifebi¢em, kdyz mate
vlhké ruce nebo kdyz je v kontaktu s
vodou.

Dvirka spotfebice nikdy neotvirejte na-
silim.

Nepouzivejte spotrebic jako pracovni
nebo odkladaci plochu.

Kdyz je spotfebi¢ v provozu, jeho
dvitka méjte vzdy zaviena.

Dvirka spotfebiCe otevirejte opatrné.
Pouzivate-li pfi pfiprave jidla pfisady
obsahujici alkohol, mize vzniknout
smés vzduchu s alkoholem.

PFi otvirani dvifek nesmi byt v blizkosti
spotrebicCe jiskry ani otevieny oher.
Do spottebice, do jeho blizkosti nebo
na spotfebi¢ neumistujte hoflavé
predméty nebo predméty obsahujici
horlavé latky.

UPOZORNENI
Hrozi nebezpeci posSkozeni
spotrebice.

Jak zabranit poskozeni nebo zméné
barvy smaltovaného povrchu:

— nepokladejte nadobi &i jiné predméty
pfimo na dno spotfebice.

- na dno spotfebie nepokladejte hlini-
kovou félii.

— Nenalévejte vodu pfimo do horkého
spotrebice.

— Po dokoné&eni vafeni nenechavejte
vlhka jidla ve spotrebici.

— P¥i vkladani nebo vyjimani pfislusen-
stvi budte opatrni.

Barevné zmény na smaltovaném po-
vrchu nemaji vliv na vykon spotiebice.
Nejedna se o zavadu z hlediska usta-
noveni zaruky.

PFi peceni vihkych kolacu pouziveijte
hluboky pekac / plech. Ovocné Stavy
mohou zanechat trvalé skvrny.

Vafeni v pare

UPOZORNENI
Hrozi nebezpeci poranéni nebo
poskozeni spotfebice.
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+ Béhem vareni v pafe neotvirejte
dvitka spotiebice. Mze dojit k Uniku
pary.

2.3 Cisténi a tdrzba

ZCS UPOZORNENI

Hrozi nebezpeci poranéni, poza-
ru nebo poskozeni spotrebice.

» Pred Cisténim nebo udrzbou spotfebic

vzdy vypnéte a vytahnéte sitovou za-

stréku ze zasuvky.

Presvédcte se, ze spotrebi€ uz vy-

chladl. Mohlo by dojit k prasknuti skle-

nénych panel(.

» PoSkozené sklenéné panely okamzité
vyménte. Kontaktujte autorizované se-
rvisni stfedisko.

» P¥i vyjimani dvifek spotfebie budte
opatrni. Dvifka jsou tézka!

» Spotrebi€ Cistéte pravidelng, abyste

zabranili poSkozeni materialu jeho po-

vrchu.

Zbytky tuku &i jidel ve spotiebi¢i mo-

hou zpUsobit pozar.

Vycistéte spotfebi¢ vihkym mékkym

hadrem. Pouzivejte pouze neutralni

myci prostfedky. Nepouzivejte
prostfedky s drsnymi ¢asticemi, dra-
ténky, rozpoustédla nebo kovové
predméty.

Pouzijete-li sprej do trouby, Fidte se

bezpecnostnimi pokyny uvedenymi na

jeho baleni.

3. POPIS SPOTREBICE

+ Katalyticky smalt (je-li sou€asti vyba-
vy) nelistéte zadnym druhem ¢isticiho
prostredku.

2.4 Vnitfni osvétleni

+ V tomto spotrebici se pouzivaji spe-
cialni ¢i halogenové zarovky pouze
pro pouziti v domacich spotfebicich.
Nepouzivejte ji pro osvétleni domac-
nosti.

UPOZORNENI
Nebezpedi urazu elektrickym
proudem.

+ Pfed vyménou zarovky spotfebic od-
pojte od napéjeni.

+ Pouzivejte pouze zarovky se stejnymi
vlastnostmi.

2.5 Likvidace

UPOZORNENI
Hrozi nebezpedi Urazu & uduse-
ni.
» Odpojte spotiebi€ od elektricke sité.
» Odfiznéte a vyhodte sitovy kabel.
+ Odstrante dvefni zapadku, abyste za-
branili uvéznéni déti a domacich zvirat
ve spotrebici.

Ovlada¢ funkci trouby
Elektronicky programator
Ovladag teploty

Zasobnik na vodu

Gril

A Zasuvka pegici sondy
Zarovka trouby

B Ventilator

[} Drézky na rosty, vyjimatelné
Vypoustéci hadice

Ventil pro vypousténi vody



Typovy Stitek
Polohy rosta
Vstup pary

3.1 PrisluSenstvi trouby

» Tvarovany rost

Pro nadoby na peceni, dortové a kola-
Cové formy, pecené.
 Plech na peceni

4. PRED PRVNIM POUZITIM

UPOZORNENI
Viz kapitoly o bezpecnosti.

4.1 Prvni Cisténi

» Vyjméte vSechno pfisluSenstvi a vyji-
matelné drazky na rosty (pokud jsou
pouzity).

+ Pred prvnim pouzitim spotfebi¢ vycCi-
stéte.

& Ridte se &asti ,Cisténi a tdrzba*.

4.2 Nastaveni denniho ¢asu

Na displeji se objevi hr a 12:00. 12 bli-

ka.

1. Pomoci + nebo - nastavte spravnou
hodinu.

2. Potvrdte stisknutim (D) . Toto je nut-
né pouze, kdyz nastavujete ¢as po-
prvé. Poté se nové hodnoty Casu au-
tomaticky ukladaji po péti sekun-
dach.

Na displeji se objevi miN a nasta-
vena hodina. 00 blika.

3. Pomoci + nebo - nastavte spravné
minuty.

4. Potvrdte stisknutim (1) . Toto je nut-
né pouze, kdyz nastavujete ¢as po-

5. DENNI POUZIVANI

UPOZORNENI
Viz kapitoly o bezpecénosti.

CESKY 7

Na kolace a suSenky.

+ HIluboky pekac / plech
Pro pe¢eni moucnych jidel a masa,
nebo k zachycovani tuku.

+ Pedtici sonda
Pouziva se k méFeni stupné pfipravy
jidla.

+ Teleskopické vysuvy
Pro rosty a plechy na peceni.

prvé. Poté se nové hodnoty ¢asu au-
tomaticky ukladaji po péti sekun-
dach.

Na displeji se zobrazi novy cas.

Zména denniho ¢asu

Denni ¢as Ize zménit pouze,
kdyz je spotfebi¢ vypnuty.

Opétovné tisknéte (1) , dokud nezadne
ukazatel denniho ¢asu @) na displeji bli-
kat. Pokud chcete nastavit novy ¢as, po-
stupuijte podle pokyn( uvedenych v ¢asti
,Nastaveni denniho Casu*.

4 .3 Predehrati

Predehrati prazdného spotrebice ke spa-
leni zbytkové mastnoty.

1. Zvolte funkci _ a maximalni teplotu.
2. Nechte spotiebi¢ pracovat 45 minut.

3. Zvolte funkci a maximalni teplotu.
4. Nechte spotrebi¢ pracovat 15 minut.
PrisluSenstvi se muze zahrat vice nez
obvykle. Ze spotfebi¢e mize vychazet
zapach a kouf. To je normalni jev. Zaji-
stéte dostatecné vétrani.

Chcete-li spotfebi¢ pouzit, zatlacte ovla-
dac. Ovladag se vysune.
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5.1 Zapnuti a vypnuti

spotrebice

1. Otocte ovladacem funkci trouby na
pozadovanou funkci.

5.2 Funkce trouby

2. Otocte ovladacem teploty na poza-
dovanou teplotu.

3. Pokud chcete spotfebi¢ vypnout,
otocte ovladag funkci trouby do polo-
hy vypnuto.

Funkce trouby

Pouziti

0 Poloha Vypnu-
to

Spotrebi€ je vypnuty.

°C>» Rychlé zahrati

Zkracuje dobu rozehrati.

@ Pravy horky
vzduch

K peceni masa nebo moucnych jidel pfi stejné teploté
na nékolika rostech bez miseni vini.

(%?) Pfiprava pizzy

K pfipravé pizzy, slaného lotrinského nebo jiného ko-

lace.

Konvenéni

K peceni moucnych jidel a masa na jedné drovni trou-
ohrev by. Horni a dolni topna télesa pracuji sou¢asné.

Spodni ohfev

K peceni kolacl s kfupavym spodkem nebo kurkou.
Pracuje pouze dolni topné téleso.

K|

A Rozmrazovani K rozmrazovani zmrazenych jidel.
~ Gril Ke grilovénivmaléhvo mnois’gvi'plpchych kousku
uprostred rostu. K opékani topinek.
[sss] Velkoplosny Ke grilovani plochych kust ve velkém mnozZstvi. K
gril opékani topinek. Pracuje topné téleso pIlného grilu.

vov
Y Turbo gril

K peceni velkych kust masa. Topny ¢lanek grilu a ve-
ntilator trouby funguji sou¢asné, a horky vzduch tak
cirkuluje okolo pfipravovaného jidla.

Horky vzduch
\l/ + Para

Priprava jidel v pare.

5.3 Funkce rychlého zahfati

Funkce rychlého zahfati snizuje ¢as

potfebny k rozehfati trouby.

1. Nastavte funkci rychlého rozehrati.
Viz tabulka Funkce trouby.

2. Otodte ovladagem teploty + / — na
pozadovanou teplotu.

3. Kdyz spotfebi¢ dosahne nastavené
teploty, ozve se zvukovy signal.

Funkce rychlého zahrati se po
zaznéni zvukoveého signalu nevy-
pne. Funkci musite vypnout ruc-
né.

4. Nastavte funkci trouby.
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5.4 Displej

Casovad

Ukazatel zahfivani / zbytkového te- n F F F

|a f—‘ﬁ omm) gmm) gum)gem— A |=m

p JAN o o R

Zasobnik vody (pouze u vybranych (Ll () ==
model(1) [ —)|J e min, B v ﬂ

Pecici sonda (pouze u vybranych ‘ T | ‘
modelu) ﬂ ﬁ ﬁ

Pojistka dvefi (pouze u vybranych

modelt)

A Hodiny / minuty
Funkce hodin

5.5 Tlacitka
Tlaéitko Funkce Popis
D Hodiny Nastaveni funkce hodin.
—,+ Minus, plus  Slouzi k nastaveni ¢asu.

Ja) Minutka Slouzi k nastaveni funkce Minutka. Podrzenim
tohoto tlaCitka déle nez tfi sekundy zapnete Ci vy-
pnete osvétleni trouby.

°C Teplota Slouzi ke kontrole teploty trouby nebo teploty pe-

cici sondy (je-li soucasti vybavy). Pouzivejte po-
uze béhem spusténé funkce trouby.

5.6 Ukazatel zahfivani /
zbytkového tepla

Jestlize zapnete funkci trouby, stavové

¢arky na displeji = se budou postupné
rozsvécovat. Stavové ¢arky signalizuji
zvySovani nebo snizovani teploty trouby.
Kdyz vypnete spotfebi€, na displeji se
zobrazi ukazatel zbytkového tepla = ,
pokud je teplota uvnitf trouby vySSi nez
40 °C. Otocenim ovladacem teploty do-
leva ¢i doprava se na displeji zobrazi te-
plota trouby.

5.7 Vareni v pare

1.
2.

Nastavte funkci ¢ .

Stisknutim vicka zasobnik na vodu
otevrete. Naplnte zasobnik vodou,
dokud se nerozsviti kontrolka piného
zasobniku. Maximalni objem zasob-
niku je 900 ml. Vystagi pfiblizné na
55-60 minut pfipravy jidla.

A Jako tekutinu pouzivejte pouze

vodu. Nepouzivejte filtrovanou
(demineralizovanou) &i destilova-
nou vodu. Nepouzivejte jiné te-
kutiny.
Nenalévejte do zasobniku na vo-
du hoflavé kapaliny nebo kapali-
ny s obsahem alkoholu (grappa,
whisky, kofiak apod.).
Zatlacte zasobnik na vodu do pu-
vodni polohy.
Pripravte potraviny do spravné nad-
oby.
Nastavte teplotu v rozmezi od 130
do 230 °C. P¥ri teplotach nad 230 °C
nedava vareni a peceni v pare dobré
vysledky.
Po kazdém dokonceni vareni v pare
zasobnik vody vyprazdnéte.
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& UPOZORNENI
Po kazdém pouziti funkce Horky
vzduch + Péra vyckejte minimal-
né 60 minut, abyste zabranili uni-
ku horké vody z ventilu pro vy-
pousténi vody.

5.8 Kontrolka zasobniku na
vodu

Pokud probiha vareni v pare, displej zo-
brazuje kontrolku zasobniku na vodu.
Kontrolka zasobniku na vodu zobrazuje
hladinu vody v nadrzce.

* |2 — Nadrzka na vodu je plna. Kdyz
je zasobnik na vodu pliny, zazni zvu-
kovy signal.

* |mm] — N&drzka na vodu je pina do po-
loviny.

* |_]— Nadrzka na vodu je prazdna.
Kdyz je nutné doplnit vodu do zasob-
niku, zazni zvukovy signal.

(i)

Jestlize do zasobniku nalijete
pfili§ mnoho vody, pfebyteéna
voda se vylije bezpecnostni vy-
pusti na dno trouby.

Vodu odsajte pomoci houbicky
nebo hadfiku.

5.9 Vyprazdnéni zasobniku na
vodu
Pred vyprazdnénim zasobniku

na vodu se ujistéte, Ze je
spotrebi¢ vychladly.

1. Pripravte vypoustéci hadici (C), kte-
ra je soucasti stejného baleni jako

6. FUNKCE HODIN

navod k pouziti. Spojku (B) nasunte
na jeden konec vypoustéci hadice.

2. Druhy konec vypoustéci hadice (C)
umistéte do nadoby. Umistéte jej ni-
ze nez vypoustéci ventil (A).

3. Otevrete dvirka trouby a spojku (B)
zasunte do vypoustéciho ventilu (A).

4. Na spojku pfi vypousténi zasobniku
na vodu neustale tlacte.

5. Kdyz voda pfestane vytékat, vytah-
néte spojku z ventilu.

& UPOZORNENI
Vypusténou vodu nepouzivejte
pro opétovné naplnéni zasobni-
ku.

@ Zasobnik mGze obsahovat urcité
mnozstvi vody, kdyz se na dis-
pleji zobrazi |_] . Vyékeijte, do-
kud voda z vypoustéciho ventilu
neprestane vytékat.

Sym- Funkce Popis
bol
Ja) Minutka Slouzi k nastaveni odpoditavani ¢asu.

©) Denni ¢as

K nastaveni, zméné nebo kontrole denniho ¢asu. Viz

,Nastaveni denniho ¢asu”.

= Trvani

K nastaveni potfebné délky provozu spotiebice. Pred

nastavenim této funkce nejprve nastavte funkci trouby.
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Sym- Funkce Popis
bol
S| Ukonceni K nastaveni doby vypnuti spotfebice. Pfed nastavenim

této funkce nejprve nastavte funkci trouby. Funkci
Trvani a UkonCeni Ize pouzit souasné k nastaveni
doby, kdy se spotrebic¢ zapne a poté opét vypne (Odlo-

zeny start).

Opétovnym stisknutim (1) zmé-
te funkci hodin.

4]
(i)

Pomoci (D) potvrdte nastaveni
funkce hodin nebo pockejte pét
sekund na automatické potvrzeni
nastaveni.

6.1 Nastaveni funkce Trvani
nebo Ukonéeni

1. Opakované stisknéte (1) , dokud na
displeji nezaéne blikat symbol ||
nebo =] .

Pomoci + nebo - nastavte minuty.
Potvrdte stisknutim (D .

Pomoci + nebo - nastavte hodinu.

Potvrdte stisknutim (D) .

Kdyz nastavena doba uplyne, sym-
bol || nebo =] a nastaveny ¢as
zacne blikat. Na dvé minuty zazni
zvukovy signal. Spotfebi¢ se vypne.
Chcete-li zvukovy signal vypnout,
stisknéte libovolné tlagitko.

7. Ovladagem funkci trouby otocte do
polohy vypnuto.

I

Pokud béhem nastavovani ¢asu
pro funkci Trvani || stisknete
(D, spotfebié prejde na nastave-
ni funkce Ukongeni ->|.

6.2 Nastaveni funkce Minutka

Slouzi k nastaveni odpocitavani casu.
Maximalni ¢as, ktery Ize nastavit, je 23
hodiny 59 minut. Tato funkce nema za-
dny vliv na provoz trouby. Funkci Minut-

7. POUZITI PRISLUSENSTVI

UPOZORNENI
Viz kapitoly o bezpec¢nosti.

ka mUzete zapnout kdykoliv; i u vypnuté-
ho spotfebice.

1. Stisknéte £\ . Na displeji blika £) a
00.

2. Funkci Minutka nastavte stisknutim
+ nebo -. Cas se nejprve vypocita v
minutach a sekundach. Kdyz nasta-
vite ¢as del$i nez 60 minut, zobrazi
se na displeji symbol |y . Spotiebic
poté pocita ¢as v hodinach a minu-
tach.

3. Funkce Minutka se po péti sekun-
dach spusti automaticky.

Po uplynuti 90 % nastaveného
Casu zazni zvukovy signal.

4. Po uplynuti nastaveného ¢asu zazni
na dvé minuty zvukovy signal. Na
displeji blika 00:00 a £\ . Chcete-li
zvukovy signal vypnout, stisknéte li-
bovolné tlacitko.

(1)

Kdyz nastavite funkci Minutka
spolu s probihajici funkci Trvani
a UkoncCeni, zobrazi se na dis-

pleji symbol £\ .

6.3 Mé&fi¢ Casu

Méri¢ ¢asu mlzete pouzit ke zjisténi, jak
dlouho je trouba v provozu. Zapne se ih-
ned, jak zacne trouba hrat.

Mefi¢ Casu vynulujete stisknutim a pod-
rzenim + a -. Casovac zacne opét méfit
éas.

(1)

Méri¢ ¢asu nelze pouzit pfi spu-
sténé funkci Trvani [=| & Ukon-
geni .
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7.1 Pecici sonda

Pecici sonda méfi teplotu stfredu masa.
Jakmile teplota masa dosahne nastave-
né teploty, spotfebi€ se vypne.

Je nutné nastavit dvé teploty:

» Teplotu trouby. Viz tabulka peceni ma-
sa.

» Teplotu sondy ve stfedu masa. Viz ta-
bulka pro pecici sondu.

Pouzivejte pouze pecici sondu

dodavanou spolu se spotfebi¢em
nebo originalni nahradni dily.

1. Nastavte funkci trouby a teplotu.
2. Umistéte hrot pecici sondy (se sym-

bolem *) na rukojeti) do stfedu
masa.

27 )\

jx

9

2

jm)

L

| HIBN

3. Zapojte zastrcku pecici sondy do za-
suvky na pfedni strané spotfebice.
Na displeji se zobrazi symbol pecici
sondy a vychozi teplota stfedu ma-
sa. Kdyz pedici sondu pouzivate po-
prvé, vychozi teplota stfedu masa je
60 °C.

4. Zatimco blika #? , mizete pouzit
ovladac teploty ke zméné vychozi
teploty stfedu masa.

5. Pomoci (D) ulozte novou teplotu
stfedu masa nebo pockejte 10 se-

kund na automatické uloZzeni nasta-
veni. Nova vychozi teplota stfedu
masa se zobrazi béhem pfistiho
pouziti pecici sondy.

Ujistéte se, ze pecici sonda zlstane
béhem pfipravy jidla zasunuta v ma-
se a v zasuvce.

KdyZz maso dosahne nastavené te-
ploty stfedu, za¢ne blikat symbol a
teplota pecici sondy. Na dvé minuty
zazni zvukovy signal. Zvukovy signal
vypnete otevienim dvifek spotfebice
nebo stisknutim jakéhokoliv tlagitka.
Odpojte zastréku pedici sondu ze
zasuvky. Vyjméte maso ze spotfebi-
ce.

Vypnéte spotfebi€.

@ Kdyz spotiebi¢ poprvé vypodita-

va predbézny ¢as trvani, na dis-
pleji blika symbol -. Kdyz je vypo-
Cet dokoncen, na displeji se zo-
brazi délka pfipravy jidla. Vypoc-
ty probihaji na pozadi béhem
pfipravy jidla a v pfipadé potreby
dojde k aktualizaci hodnoty ¢asu
trvani na displeji.

Teplotu stfedu masa Ize zménit kdykoliv
bé&hem pfipravy jidla:

Stisknéte °C :

— Jednou - na displeji se zobrazi na-
stavena teplota stfedu masa, ktera
se stfida s aktualni teplotou sondy

ve stfedu masa kazdych 10 se-
kund.

— Dvakrat - na displeji se zobrazi ak-
tualni teplota trouby, ktera se
stfida s nastavenou teplotou trou-
by kazdych 10 sekund.

— Trikrat - na displeji se zobrazi na-
stavena teplota trouby.

Pomoci ovladace teploty zménte po-

zadovanou teplotu.
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7.2 Teleskopické vysuvy

1. Pravou i levou teleskopickou vysuvu
Uplné vytahnéte.

2. Na teleskopické vysuvy polozte dra-
tény rost a opatrné je zasunte do
spotrebice.

Pred tim, nez zavrete dvirka trouby,
se ujistéte, ze jste teleskopické vy-
suvy zcela zasunuli do spotfebice.

& InstalaCni pokyny pro teleskopic- 7.3 PfisluSenstvi pro vareni v
ké vysuvy si uschovejte pro bu-

douci pouziti. pare
S e @ PrisluSenstvi soupravy pro vareni
Teleskopické vysuvy ﬂusnadnuy vkladani v pafe se nedodava spolu se
nebo vytahovani rosta. spotiebigem. Pro vice informaci
POZOR se obrat'te na vaseho mistniho
& Teleskopické vysuvy nemyjte v prodejce.

my¢&ce nadobi. Teleskopické vy-

suvy ni¢im nemazte. Dietni zapékaci misa pro funkce vareni v

pare

« Sklenéna misa (A)
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(\/)

M

« Viko (B)

« Hadice (C)

« Tryska pro pfimé vareni v pare (D)

* Ocelovy rost (E)

Zapékaci misa se sklada ze sklenéné
misy, vika s otvorem pro hadici (C) a
ocelového rostu, ktery se poklada na
dno zapékaci misy.
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Tryska a hadice. ,C* je hadice pro vareni
v pafe a ,D" je tryska pro pfimé vareni v
pare.

C D/

Vafreni v pare v dietni zapékaci mise

Vlozte jidlo na kovovy rost uvnitf zapéka-
ci misy a zakryjte jej vikem. Zasunte ha-
dici do specialniho otvoru ve viku dietni
zapékaci misy. Vlozte zapékaci misu na
druhou Uroven rostu odspodu. Druhy ko-
nec hadice zasurite do vstupu pary (viz
kapitola ,Popis spotfebice®).

Ujistéte se, ze hadice neni skfipnuta ne-
bo Ze se nedotyka horniho topného téle-
sa trouby. Nastavte troubu na funkci
vafeni v pare.

Vlozte jidlo na kovovy rost uvnitf zapéka-
ci misy. Pfidejte trochu vody. Zasunite
trysku (D) do hadice (C). Druhy konec
hadice zasunte do vstupu pary.

& Nepouzivejte viko misy.

Pokud pfipravujete kure, kachnu, kritu,
klzleci, velkou rybu nebo podobné jidlo,
zasunte trysku (D) pfimo do duté ¢asti
masa. Ujistéte se, ze nejsou otvory
ucpane.
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Vlozte zapékaci misu na prvni nebo dru-
hou droven ro$tu odspodu. Ujistéte se,
Ze hadice neni skfipnuta nebo Ze se ne-
dotyka horniho topného télesa trouby.
Nastavte troubu na funkci vareni v pare.
DalSi informace o vareni v pafe najdete
v tabulkach pro vareni v pafe v ramci ka-
pitoly , Tipy a rady“.

Pouzita hadice je specialné na-
vrzena pro pfipravu jidel a neob-
sahuje nebezpecné latky.

& vzdy pro manipulaci s tryskou pouzivejte
chiapky. Kdyz nepouzivate parni funkci,
vyndejte vzdy trysku z trouby.
PFi pouzivani trysky za chodu trouby
budte opatrni. Kdyz je trouba horka,

Horkou zapékaci misu nepokladejte na
chladné ¢&i mokré povrchy.

Do horké zapékaci misy nedavejte stu-

%g dené tekutiny.

Zapékaci misu nepokladejte na horkou
varnou desku.
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Zapékaci misu nemyjte pomoci draté-
nek, Skrabek ¢i Gisticich praska.

8. DOPLNKOVE FUNKCE

8.1 Détska bezpecnostni
pojistka

Jestlize je zapnuta funkce détské pojist-
ky, troubu nelze ovladat. To proto, aby
se détem zabranilo v nahodném spusté-
ni spotrebice.

Zapnuti &i vypnuti funkce détské

bezpeénostni pojistky:

1. Nenastavujte zadnou funkci trouby.

2. Na dvé sekundy sou€asné stisknéte
apodrzte (D a +.

3. Zazni zvukovy signal. Na displeji se
rozsviti ¢i zhasne symbol SAFE
(podle toho, zda funkci détské pojist-
ky zapnete i vypnete).

8.2 Blokovani tlacitek

Vztahuje se na modely s funkci
pyrolyzy.

Funkce blokovani tlaCitek brani nahodné
zméné funkce trouby. Funkci blokovani
tla¢itek mazete zapnout pouze tehdy,
kdyz je spotfebic v provozu.

Zapnuti &i vypnuti funkce blokovani

tlagitek:

1. Zapnéte spotrebic.

2. Zapnéte funkci trouby nebo zvolte
nastaveni.

3. Na dvé sekundy soucCasné stisknéte
apodrzte (D a+.

4. Zazni zvukovy signal. Na displeji se
rozsviti ¢i zhasne symbol Loc (podle
toho, zda funkci blokovani tladitek
zapnete Ci vypnete).

Pokud je trouba vybavena funkci
pyrolytického ¢isténi, dvifka jsou
zamcena a na displeji se zobrazi

Spotebic Ize pfi zapnutém blo-
kovani tlacitek vypnout. Kdyz
spotrebic vypnete, vypne se i
funkce blokovani tlagitek.

Kdyz otocite ovladacem nebo
stisknete jakékoliv tlacitko, na
displeji se zobrazi Loc.

8.3 Automatické vypnuti

Z bezpecnostnich divodu se spotiebic
po urcité dobé vypne:

» Pokud je spusténa funkce trouby.

+ Pokud nezménite teplotu trouby.

Teplota trouby Cas vypnuti
30-120 °C 12.5h
120-195 °C 85h
200 -245 °C 55h

250 - max. hod- 3.0h

nota °C

Po automatickém vypnuti spotrebic¢ opét
zprovoznite pomoci kteréhokoli tlacitka.

/N

Funkce automatického vypnuti
funguje u vSech funkci trouby
kromé funkce Trvani, Ukonceni,
Odlozeny start a Pecici sonda.

8.4 Chladici ventilator

Kdyz je spotiebi€ v provozu, chladici ve-
ntilator se automaticky zapne, aby
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udrzoval povrch spotfebice chladny. Jes-
tlize spotfebic vypnete, bude chladici ve-
ntilator pokracovat v chlazeni az do
uplného ochlazeni spotrebice.

8.5 Bezpecnostni termostat

Nespravna obsluha spotfebice nebo
vadné soucasti mohou zpUsobit nebez-

9. UZITECNE RADY A TIPY

9.1 Vnitini strana dvirek

U nékterych model(l mizete na vnitfni
strané dvifek najit:

« Cisla poloh rostc.

* Informace o pecicich funkcich, dopo-
rucené poloze rostl a teplotach pro ty-
picka jidla.

Teploty a Casy peceni v tabul-
kach jsou pouze orientacni. Zavi-
si na receptu, kvalité a mnozstvi
pouzitych pfisad.

+ Spotfebi¢ ma pét poloh rostd. Polohy
ro$t ve spotfebici se pogitaji zdola.

» Tento spotfebic je vybaven specialnim
systémem, ktery zajistuje obéh vzdu-
chu a stalou recyklaci pary. Tento sy-
stém umoznuje peceni a vareni v
pare, takze jidla jsou uvnitf mékka a
na povrchu maji karcicku. Doba pece-
ni a spotfeba energie jsou snizeny na
minimum.

» Ve spotrebici nebo na sklenénych
panelech dvifek se mlize srazet
vlhkost. To je normalni jev. PFi otvirani
dvifek spotfebice béhem pfipravy jidla
vzdy odstupte. Kondenzaci snizite,
kdyz spotfebi€ vzdy pfed pfipravou ji-
dla na 10 minut pfedehrejte.

» Po kazdém pouziti spotfebiCe setfete
vlhkost.

* P¥i pripravé jidel na dno spotrebice
nestavte zadné predméty a zadnou
Cast spotrebiCe nezakryvejte hliniko-

pecné prehfati. Aby se tomu zabranilo,

je tato trouba vybavena bezpeénostnim

termostatem, ktery prerusi napajeni. Po
poklesu teploty se trouba opét automa-
ticky zapne.

vou folii. Mohlo by to ovlivnit vysledky
peceni a poskodit smalt.

9.2 Pecdeni moucniku

+ Neotvirejte dvitka, dokud neuplynou
3/4 €asu nutného k peceni.

+ Jestlize do trouby vlozite dva plechy
na peceni, musi byt mezi plechy jedna
Uroven drazek volna.

9.3 Peceni masa a ryb

+ P¥i peceni velmi tuéného jidla pouzijte
hluboky pekac / plech, aby se v troubé
nevytvorily skvrny, které by jiz nemu-
sely jit odstranit.

» Pred podavanim nechte maso odpodi-
vat asi 15 minut, a teprve potom ho
krajejte, aby nevytekla Stava.

» Do hlubokého pekace / plechu nalijte
trochu vody, aby se pfi peceni tolik ne-
koufilo. Kondenzaci koufe zabranite
dolitim vody pokazdé, kdyz se odpafi.

9.4 Doby pfipravy

Doba pfipravy zalezi na druhu potravin,

jejich konzistenci a mnozstvi.

Nejprve sledujte pribéh peceni a jeho
vysledek. Postupné si najdéte nejlepsi
nastaveni (nastaveni teploty, dobu pece-
ni, apod.) pro nadobi, recepty a mnoz-
stvi potravin, které s timto spotfebi¢em
pouzivate.
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R Pravy horky e
DRUH Ji- Konvenéni ohfev e Cas pe- )
DLA ceni Poznamky
Poloha Tepl. Poloharo- Tepl. [min]
rostu [°C] stu [°C]
Slehané re- 2 170 3(2a4) 160 45-60 V kolacové
cepty formé
Krehké té- 2 170 3(2a4) 160 20-30 V kolacové
sto formé
Tvarohovy 1 170 2 165 60-80 V kolacové
kolac s pod- formé o pra-
maslim meéru 26 cm
Jablecny 2 170 2 (vlevoa 160 80-100 Ve dvou kola-
dort (jablec- vpravo) Covych for-
ny kolac) mach o pru-
méru 20 cm
na tvarova-
ném rostu)
Zavin 3 175 2 150 60-80 Na plechu na
peceni
Marmelado- 2 170 2 (vlevoa 165 30-40 V kolacoveé
vy dort vpravo) formé o pri-
méru 26 cm
Piskotovy 2 170 2 160 50-60 V kolacové
kolaé formé o pra-
méru 26 cm
Vanocni do- 2 160 2 150 90-120 V kolacové
rt / bohaty formé o pra-
ovocny dort méru 20 cm™)
Svestkovy 1 175 2 160 50-60 Ve formé na
kolac chlebal)
Malé kolac- 3 170 3 140- 20-30 Na plechuna
ky - na jed- 150 peceni
né urovni
Malé kolac- - - 2a4 140- 25-35 Na plechuna
ky - na dvou 150 peceni
urovnich
Malé kolac- - - 1,3a5 140- 30-45 Naplechuna
ky - na tfech 150 peceni

Urovnich
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R Pravy horky .
DRUH Ji- Konvenéni ohfev e Cas pe- )
ceni Poznamky
DLA Poloha  Tepl. Poloharo- Tepl.  [min]
rostu [°C] stu [°C]
Susenky / 3 140 3 140- 30-35 Naplechuna
prouzky té- 150 peceni
sta - na jed-
né urovni
Susenky / - - 2a4 140- 35-40 Na plechuna
prouzky té- 150 peceni
sta - na
dvou urov-
nich
Susenky / - - 1,3a5 140- 35-45 Naplechuna
prouzky té- 150 peceni
sta - na
tfech Urov-
nich
Pusinky - na 3 120 3 120 80-100 Na plechuna
jedné arovni peceni
Pusinky - na - - 2a4 120 80-100 Na plechu na
dvou urov- pecenil)
nich
Zemle 3 190 3 190 12-20 Naplechuna
pecenil)
Bananky - 3 190 3 170 25-35 Naplechu na
na jedné peceni
urovni
Bananky - - - 2a4 170 35-45 Na plechu na
na dvou peceni
urovnich
Ploché kola- 2 180 2 170 45-70 V kolacové
¢e s naplni formé o prl-
méru 20 cm
Bohaty 1 160 2 150 110 - V kolacové
ovocny ko- 120 formé o pri-
lac méru 24 cm
PiSkotovy 1 170 2 (vlevoa 160 50-60 V kolacove
dort vpravo) formé o pri-
méru 20 cm

1) Predehrat po dobu 10 minut.
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CHLEB A PIZZA
B Pravy horky .
DRUH Ji- Konvencni ohrev vzduch Cas pe- )
Geni Poznamky
DLA Poloha Tepl. Poloharo- Tepl. [min]
rostu [°C] Stu [°C]
Bily chléb 1 190 1 190 60-70 1 - 2 kusy,
500 g jeden
kus?)
Zitny chléb 1 190 1 180 30-45 Ve formé na
chleba
Dalamanky 2 190 2(2a4) 180 25-40 6 - 8 dala-
mankud na
plechu na pe-
geni)
Pizza 1 230 - 1 230- 10-20 Na plechuna
250 250 peceni nebo
v hlubokém
pekaci / ple-
chu®)
Cajové ko- 3 200 3 190 10-20 Na plechu na
lacky peceni)
1) Predehfat po dobu 10 minut.
NAKYPY
o Pravy horky .
DRUH Ji- Konvenéni ohiev vzduch Cas pe- )
ceni Poznamky
DLA Poloha  Tepl. Poloharo- Tepl.  [min]
rostu [°C] stu [°C]
Téstovinovy 2 200 2 180 40-50 Ve formé
nakyp
Zeleninovy 2 200 2 175 45-60 Ve formé
nakyp
Lotrinsky 1 180 1 180 50-60  veformel)
slany kolac
Lasagne 2 180 - 2 180- 25-40 Ve formé1)
190 190
Zapecené 2 180 - 2 180- 25-40 Ve forme1)
cannelloni 190 190

1) Predehrat po dobu 10 minut.
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MASO
B Pravy horky «
DRUH Ji- Konvencni ohrev vzduch Cas pe- )
ceni Poznamky
DLA Poloha Tepl. Poloharo- Tepl. [min]
roStu [°C] Stu [°C]
Hovézi 2 200 2 190 50-70  Na tvarova-
ném rostu
Veprové 2 180 2 180 90-120 Na tvarova-
ném rostu
Teleci 2 190 2 175 90-120 Na tvarova-
ném rostu
Anglicky 2 210 2 200 50 - 60 Na tvarova-
rostbif, ne- ném rostu
propeceny
Anglicky 2 210 2 200 60-70 Na tvarova-
rostbif, ném rostu
stfedné pro-
peceny
Anglicky 2 210 2 200 70-75 Na tvarova-
rostbif, ném rostu
dobfre pro-
peceny
Veprové 2 180 2 170 120 - S kdzi
plecko 150
Veprové no- 2 180 2 160 100 - 2 kousky
Zicky 120
Jehnédi 2 190 2 175 110 - Kyta
130
Kure 220 200 70-85 Celé
Krata 180 160 210 - Cela
240
Kachna 2 175 2 220 120 - Cela
150
Husa 2 175 1 160 150 - Cela
200
Kralik 2 190 2 175 60 -80 Naporcovany
Zajic 2 190 2 175 150 - Naporcovany
200
Bazant 2 190 2 175 90-120 Cely
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RYBY
B Pravy horky «
DRUH Ji- Konvencni ohrev vzduch Cas pe- )
ceni Poznamky
DLA Poloha Tepl. Poloharo- Tepl. [min]
roStu [°C] Stu [°C]
Pstruh / pra- 2 190 2 175 40 - 55 3 - 4 ryby
Zma
Tunak / lo- 2 190 2 175 35-60 4 - 6 filetd
sos
9.6 Giril
Prazdnou troubu vzdy pred
pripravou jidel na tfi minut
predehfejte.
Mnozstvi Gril Cas peteni [min]
DRUH JIDLA  Kous- [o]] Poloha Tepl. 1.strana 2. strana
ky rostu [°C]
Hovézi svicko- 4 800 4 max. 12-15 12-14
va
Hovézi biftek 4 600 4 max. 10-12 6-8
Klobasy 8 - 4 max. 12-15 10-12
Veprové kotlety 4 600 4 max. 12-16 12-14
Kufre (rozkroje- 2 1000 4 max. 30-35 25-30
né na polovinu)
Kebaby 4 - 4 max. 10-15 10-12
Kureci prsa 4 400 4 max. 12-15 12-14
Hamburgery 6 600 4 max. 20-30 -
Rybi filé 4 400 4 max. 12-14 10-12
Toasty 4-6 - 4 max. 5-7 -
Topinky 4-6 - 4 max. 2-4 2-3
9.7 Turbo gril
Hovézi
DRUH JIDLA MnoZstvi Poloharostu Teplota [°C] Cas [min]
Rostbif nebo ho- s
vézi filet, nepro- "2 ka“°“$“ 1nebo2  190-200 1 5-6
peceny y
Rostbif nebo ho- s
vézi filet, stredna M@ ka:/'°“$“ 1nebo2  180-190 1) 6-8

propeceny
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DRUH JIDLA Mnozstvi Poloharostu  Teplota [°C] Cas [min]
?553%533%’&% (& ka:/'o“ét" 1nebo2  170-1801  8-10
propeceny
1) Predehfejte troubu.

Vepiové

DRUH JIDLA Mnozstvi Poloharostu  Teplota [°C] Cas [min]
E}!,fg’vkg';ﬁzﬂce’ 1-1,5kg 1 nebo 2 160 - 180 90 - 120
Kotlety, zebirka 1-1,5kg 1 nebo 2 170 - 180 60 - 90
Sekana 750 g - 1kg 1 nebo 2 160 - 170 50 - 60
2;?22?/\;%(%?”0 750g-1kg 1 nebo2 150-170  90-120
Teleci
DRUH JIDLA Mnozstvi Poloharostu  Teplota [°C] Cas [min]
Teleci pecené 1 kg 1 nebo 2 160 - 180 90-120
Teleci koleno 1,5-2kg 1 nebo 2 160 - 180 120 - 150
Jehnéci
DRUH JIDLA Mnozstvi Poloharo$tu  Teplota [°C] Cas [min]
Jehnéci kyta, 1-1,5kg 1 nebo 2 150 - 170 100 - 120
jevhnéc':l' pece-
né
Jehnéci hibet 1-1,5kg 1 nebo 2 160 - 180 40 - 60
Driibez
DRUH JIDLA Mnozstvi Poloharostu  Teplota [°C] Cas [min]
Kusy dribeze 200 - 250 g 1 nebo 2 200 - 220 30-50

kazdy
Pulka kurete 400 - 500 g 1 nebo 2 190 - 210 35-50
kazda
Kufre, brojler 1-1,5kg 1 nebo 2 190 - 210 50-70
Kachna 1,5-2kg 1 nebo 2 180 - 200 80 - 100
Husa 3,5-5kg 1 nebo 2 160 - 180 120 - 180
Krata 2,5-3,5kg 1 nebo 2 160 - 180 120 - 150
Krata 4-6kg 1 nebo 2 140 - 160 150 - 240
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Ryby (dusené)
DRUH JIDLA Mnozstvi Poloharostu  Teplota [°C] Cas [min]
Cela ryba nad 1-1,5kg 1 nebo 2 210 - 220 40 - 60
1 kg
9.8 Rozmrazovani
i Dobaroz- Dalsi éas roz-
DRSJ&JI' [9] mrazovani mrazovani Poznamky
(min) (min)
Kure polozte na obra-
. ) ) ceny talifek ve velkém
e Joe el e AL talifi. V poloviné doby
obratte.
Maso 1000 100 - 140 20 - 30 Y pelotiin clley e
rat'te.
Maso 500  90-120 20 - 30 V poloviné doby ob-
rat'te.
Pstruh 150 25-35 10-15 -
Jahody 300 30-40 10-20 -
Maslo 250 30-40 10-15 -
Smetanu Ize snadno
uslehat, i kdyz jsou v
Smetana 2 x 200 80 - 100 10-15 ni ne zcela rozmrase-
né kousky.
Zdobeny do- 4400 60 60 -
9.9 Zavarovani
Mékké ovoce
L Doba zavarovani  Nasledujici doba
ZAVAROVANI Teplota [°C] do zacatku perleni  pripravy pri 100
[min] °C [min]
Jahody, borGvky,
maliny, zraly an- 160 - 170 35-45 =
grest
Peckoviny
L Doba zavarovani  Nasledujici doba
ZAVAROVANI Teplota [°C] do zacatku perleni  pripravy pri 100
[min] °C [min]
Hrusky, kdoule, 160 - 170 35 - 45 10-15

Svestky
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Zelenina
. Doba zavafovani  Nasledujici doba
ZAVAROVANI Teplota [°C] do zaéatku perleni  pfipravy pfi 100
[min] °C [min]
Mrkev) 160 - 170 50 — 60 5-10
Okurky 160 - 170 50 - 60 -
Smisena naklada-
na zelenina 160 - 170 50 - 60 5-10
Kedlubny, hrasek, 160 - 170 50 - 60 15-20
chrest
1) po vypnuti spotfebice nechte zavareniny v troubé.
9.10 SusSeni - Pravy horky
vzduch
Na rosty trouby polozte papir na peceni.
ZELENINA
. Poloha rostu .
DRUH JIDLA - — - - Teplota [°C] Cas [h]
1 droven 2 Urovné
Fazole 3 1/4 60 - 70 6-8
Papriky 3 1/4 60 - 70 5-6
Polévkova ze-
lenina 3 1/4 60 - 70 5-6
Houby 3 1/4 50 - 60 6-8
Byliny 3 1/4 40 - 50 2-3
OVOCE
. Poloha rostu .
DRUH JIDLA - — - - Teplota [°C] Cas [h]
1 droven 2 Grovné
Svestky 3 1/4 60 - 70 8-10
Merunky 3 1/4 60 - 70 8-10
ﬁ?b'eé“é plat- 3 1/4 60 - 70 6-8
Hrusky 3 1/4 60 - 70 6-9
9.11 Pravy horky vzduch + Para
MOUCNIKY
‘ Poloha ro- o Cas pedeni \
DRUH JIDLA Sty Tepl. [°C] [min] Poznamky
Jablecny dort 2 160 60 - 80 V kolacove formé o

praméru 20 cm)
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Poloha ro- oy Cas pedeni ]
DRUH JIDLA 7y Tepl. [°C] [min] Poznamky
Ovocné kolacky 2 175 30 - 40 V kolacové formé o
priméru 26 cm
Ovocny kolac 2 160 80 - 90 V kolacove formé o
priméru 26 cm
PiSkotovy kolac 2 160 35-45 V kolacové formé o
priméru 26 cm
Panettone 2 150 -160 70-100 V kolacové formé o
priméru 20 cm?)
Svestkovy kolad 2 160 40-50 /g formé na chleba 1
Malé mouc¢niky 3(2a4) 150-160 25-30 Na plechu na peceni
Susenky 3(2a4) 150 20-35 Na plechu na peceni
Sladkeé pecivo 2 180 - 200 12 - 20 Na plechu na peceni
1)
Briosky 3(2a4) 180 15-20 Na plechu na peceni
1)
1) Predehfejte troubu po dobu 10 minut.
CHLEB A PIZZA
Cas pe-
DRUHJIDLA  [g] P°'%’t‘j 0- Tepl.[’C]  &eni Poznamky
[min]
Bily chléb 1000 2 180-190 45-60 1-2kusy,500g
kazdy1)
Pecivo 500 2(2a4) 190-210 20-30 6 -8 dalamanku
na plechu na pe-
genil)
Pizza - 2 200-220 20-30 Na plechu na pe-
genil)
1) Predehrejte troubu po dobu 10 minut.
NAKYPY
DRUHJIDLA  Poloharo- o) ooy Cas peent Poznamky
stu : [min]
PInéna zelenina 1 170 - 180 30 - 40 Ve formé
Lasagne 2 170 - 180 40 -50 Ve formé
Zapeceneé 1(2a4) 160 - 170 50 - 60 Ve formé

brambory
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MASO
DRUH Ji- Poloha oy Cas peéeni .
DLA [a] rostu Tepl. [°C] [min] Poznamky
Veprova pe- 1000 2 180 90 - 110 Na tvarova-
cené ném rostu
Teleci 1000 2 180 90 - 110 Na tvarova-
ném rostu
Hovézi pe- 1000
cené
nepropece- 2 210 45 -50 Na tvarova-
né ném rostu
stfedné pro- 2 200 55 - 65 Na tvarova-
pecené ném rostu
dobre prope- 2 190 65-75 Na tvarova-
cené ném rostu
Jehnédi 1000 2 175 110 - 130 Kyta
Kure 1000 2 200 55 - 65 Celé
Krita 4000 2 170 180 - 240 Cela
Kachna 2000 - 2500 2 170-180 120- 150 Cela
Husa 3000 1 160-170 150 - 200 Cela
Kralik - 2 170 - 180 60 - 90 Naporcovany
RYBY
DRUHJIDLA [g]  Pooh8 o pcp  Cespete oo namiy
rostu : ni [min]
Pstruh 1500 2 180 25-35 3 -4 ryby
Tunak 1200 2 175 35-50 4 - 6 filetd
Hejk - 2 200 20-30 -
REGENERACE
; Poloha ro- o Cas pece- )

DRUH JIDLA Sty Tepl. [°C] ni [min] Poznamky
DuSena/zapé- 2 140 15-25 Ohfejte na talifil)
kana jidla
Téstoviny s 2 140 10-15 Ohfejte na talifi1)
omackou
Pfilohy (napf. 2 140 10-15 Ohfejte na talifi1)
ryze, brambory,
téstoviny)

Jidla na jeden 2 140 10-15 Ohfejte na talifi1)
talif

Maso 2 140 10-15  Onfejte na talifi)
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Poloha ro- o Cas pece- ]
DRUH JIDLA Sty Tepl. [°C] ni [min] Poznamky
Zelenina 2 10-15 Ohtejte na talifi1)

1) Predehfejte troubu po dobu 10 minut.

9.12 Peceni v dietni zapékaci mise s funkci Pravy horky vzduch +

Para
ZELENINA

DRUH JIDLA Poloha rostu Teplota [°C] Cas peéeni [min]
Brokolice, rizicky 2 150 20 -25
Lilek 2 150 15-20
Kvétak, rizicky 2 150 25-30
Rajcata 2 150 15
Bily chrest 2 150 35-45
Zeleny chrest 2 150 25-35
Cukety, platky 2 150 20 -25
Mrkev 2 150 35-40
Fenykl 2 150 30-35
Kedluben 2 150 25-30
Paprika, prouzky 2 150 20-25
Celer, platky 2 150 30-35
MASO

DRUH JIDLA Poloha rostu Teplota [°C] Cas pedeni [min]
Varena Sunka 2 150 55 - 65
Posirovana 2 150 25-35
kureci prsa
Uzené maso 2 150 80 - 100
(veprova kyta)
RYBY

DRUH JIDLA Poloha rostu Teplota [°C] Cas peé&eni [min]
Pstruh 2 150 25-30
Losos, filety 2 150 25-30
PRILOHY

DRUH JIDLA Poloha rostu Teplota [°C] Cas peéeni [min]
Ryze 2 150 35-40
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DRUH JIDLA Poloha rostu Teplota [°C] Cas pedeni [min]
Neloupané bram- 2 150 50 - 60
bory, stfedni
Varené brambory, 2 150 35-45
Ctvrtky
Polenta 2 150 40 - 45

9.13 Tabulka pecici sondy

DRUH JIDLA Teplota stfedu masa [°C]

Teleci pe¢ené 75 -80
Teleci koleno 85 - 90
Anglicky rostbif, nepropeceny 45 - 50
Anglicky rostbif, stfedné propeceny 60 - 65
Anglicky rostbif, dobfe propeceny 70-75
Veprové plecko 80-82
Veprové nozicky 75 - 80
Jehnéci 70-75
Kure 98

Zaijic 70-75
Pstruh / prazma 65-70
Tunak / losos 65-70

10. CISTENI A UDRZBA

UPOZORNENI + Mate-li nepfilnavé pfislusenstvi, nedi-
Viz kapitoly o bezpecnosti. stéte je agresivnimi Cisticimi
prostfedky, ostrymi pfedméty, ani je
+ PFedni stranu spotfebiCe otfete mék- nemyjte v my¢ce nadobi. Mohli byste
kym hadfikem namocenym v roztoku znicit nepfilnavou Upravu.
teplé vody a myciho prostfedku.
Q.v Y 'y y’ P v Spotiebice z nerezové oceli nebo
» K ¢isténi kovovych ploch pouzivejte hliniku:
be.zrjy Cistici prf)lstrvedek. L Dvirka trouby cistéte pouze
* Vnitfek trouby Cistéte po kazdém pou- vihkou houbou. Osuste je mék-
ziti. NeCistoty se pak snadnéji odstra- kym hadfikem.
nuji a nepfipékaji se. Nikdy nepouzivejte ocelové dra-
* Odolné necistoty odstrante pomoci ténky, kyseliny nebo abrazivni
specialniho prostredku k ¢isténi trou- (piskové) prostfedky, protoze by
by. mohly poskodit povrch trouby.
« Vygistdte viechno pfisludenstvi trouby Ovladaci panel vyCistéte se stej-
po kazdém pouZiti a nechte jej vysusit. nou opatrnosti.

Pouzijte mékky hadr a vlaznou vodu s
mycim prostfedkem.
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10.1 Cisténi dveiniho tésnéni « Pri cisténi tésnéni dvifek trouby se fid-
te vSeobecnymi informacemi ohledné
» Tésnéni dvifek pravidelné kontrolujte. c¢isténi spotrebice.

Tésnéni je umisténo kolem ramu
dvifek trouby. Spotfebi¢ nepouzivejte, * %40
je-li tésnéni dvifek poSkozeno. Kon- 10.2 POdpery rostu

taktujte autorizované servisni stfedi- P¥i ¢isténi bo&nich stén muZete drazky
sko. rostii vyjmout.

Vyjmuti podpér rosti

S 1. Odtahnéte predni ¢ast podpér rosta
od stény trouby.

2. Odtahnéte zadni konec podpér ro-

$t0 od stény trouby a vytahnéte je
ven.
Instalace podpér rostu @ Na dno trouby polozte latku, aby-
ste zabranili poSkozeni zarovky a
Podpéry rostl instalujte stejnym postu- sklenéného krytu.
pem v opacném poradi. Halogenovou zarovku vzdy drzte

v kusu latky, aby na jejim po-
vrchu nedoslo ke pfipaleni mast-
noty.

Zakulacené konce podpér rostu
museji smérovat dopredu.

10.3 Zarovka trouby 1. Sklen&nym krytem otote proti smé-
ru hodinovych ruciek a sejméte jej.

UPOZORNENI - o

& PFi vyméné zarovky trouby budte 2 Sklerj(?ny !(ryt vycistete. .
opatrni. Hrozi nebezpedi Urazu 3. Vymeénte Zarovku v troubé za novou
elektrickym proudem. Egrovku do trouby odolnou do 300

Pfed vyménou Zarovky trouby: Pouzijte Zarovku stejného typu.

* Vypnéte troubu. 4. Nasadte sklen&ny kryt.

» Vytahnéte pojistky v pojistkové skfifice

nebo vypnéte jistic. 10.4 Cisténi zasobniku na vodu

& UPOZORNENI
Béhem procesu ¢isténi nenalé-
vejte vodu do zasobniku.
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Béhem procesu cisténi muze tro-
chu vody odkapavat ze vstupu
pary do vnitfku trouby. Polozte
odkapavaci plech na Uroven
pfimo pod vstupem pary, abyste
zabranili odkapavani vody na
dno vnitiku trouby.

(i)

Po urcité dobé se ve vasi troubé mize
usazovat vodni kamen. Zabranite tomu
cisténim téch Casti trouby, které vytvareji
paru. Po kazdém vareni v pare vylijte vo-
du ze zasobniku.

1. Zasobnik na vodu napliite 850 ml
vody a 50 ml kyseliny citronové (péti
Cajovymi Izickami). Vypnéte troubu a
pockejte pfiblizné 60 minut.

2. Zapnéte troubu a nastavte funkci
Horky vzduch + Péra . Nastavte te-
plotu 230 °C. Po 25 minutach troubu
vypnéte a nechte ji 15 minut vy-
chladnout.

3. Zapnéte troubu a nastavte funkci
Horky vzduch + Péra . Nastavte te-
plotu na 130 az 230 °C a po 10 mi-

nutach troubu vypnéte. Nechte ji vy-
chladnout a pokracujte ve vyprazd-

fovani zasobniku na vodu (viz ,Vy-

prazdnéni zasobniku na vodu®).

4. Zasobnik na vodu vyplachnéte a

zbyvaijici usazeny vodni kamen v
troubé vycistéte pomoci hadru.

5. Rukou vycistéte vypoustéci hadici v

roztoku teplé vody s mycim
prostfedkem. Z divodu mozného
poskozeni nepouzivejte kyseliny,
spreje nebo podobné distici
prostfedky.

Druhy vody

+ Mékka voda s nizkym obsahem vodni-
ho kamene - vyrobce ji doporucuje,
protoZe snizuje pocet cykla isténi.

+ Voda z kohoutku - miZzete ji pouzivat,
ma-li vaSe doméci zasobovani vodou
Cisticku nebo demineraliza¢ni filtr.

+ Tvrda voda s vysokym obsahem vod-
niho kamene - nema zadny vliv na vy-
kon spotfebice, ale zvySuje pocet cy-
kIG ¢isténi.

TABULKA OBSAHU VAPNIKU UVADENA W.H.O.
(Svétova zdravotnicka organizace)

cqzocoe Tvrdostvody  Tvrdost vody . Spustte od-
Ukla:?l?l: vap (Francouzské (Némecké Kla\? g‘:jkace vapneéni kaz-
stupné) stupné) y dych
Nemineralni 75 cykll - 2,5
U= g 1 bk b=z nebo mékka mésice
. .. . 50cykli-2
60 -120mg/| 6-12 3-7 Stfedné tvrda .
120 - 180 Tvrda nebo 40 cykli - 1,5
mg /| Izl C vapenata mésice
V'Cen?gefﬂso vicenez18  vicenez10  Velmitvida 0 9!~

10.5 Cisténi dvirek trouby

Dvitka trouby jsou osazena tfemi sklené-

nymi panely. Dvifka trouby a vnitfni skle-
néné panely Ize za Ucelem ¢isténi de-
montovat.

POZOR

Spotfebi¢ bez sklenénych panell
nepouzivejte.

(i)

Jestlize se pokusite vytahnout
sklenéné panely pred tim, nez
odstranite dvirka trouby, mohou
se dvitka nahle zavrit.
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Vysazeni dvifek trouby a sklenéného panelu

1. Dvirka trouby zcela otevrete a pod-
rzte oba dverni zavésy.

2. Zvednéte a otocte packy na obou

W/ . zavésech.

3. Privrete dvirka trouby do prvni polo-
hy otevieni (do poloviny). Pak
dvirka vytahnéte smérem dopredu z
jejich umisténi.
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4. Dvirka polozte na pevnou plochu na
mékkou latku.

5. Uvolnéte blokovaci systém a vytah-
néte sklenéné panely.

6. Otocte dva spojovaci dily 0 90° a
vytahnéte je z jejich umisténi.

7. Po jednom opatrné nadzdvihnéte
(krok 1) a vytahnéte (krok 2) sklené-
né panely. Za¢néte od vrchniho
panelu.

8. Sklenéné panely omyjte saponato-
vou vodou. Sklenéné panely peclivé
osuste.
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Nasazeni dvifek trouby a sklenéného panelu

Po vycisténi sklenéné panely a dvirka
trouby opét nasadte. Provedte vySe uve-
dené kroky v opacném poradi.

Davejte pozor, abyste sklenéné panely
nasadili zpét ve spravném poradi.
Prostfedni panel ma ozdobny ram. Ob-
last potisku skla musi smérovat k vnitini
strané dvifek. Po instalaci se dale ujisté-

drsny.

te, ze povrch ramu tohoto sklenéného
panelu neni na potisku skla na dotek

Davejte pozor, abyste prostredni sklené-

ny panel pfi zpétné instalaci umistili
spravné (viz obrazek).

11. CO DELAT, KDYZ..

UPOZORNENI

Viz kapitoly o bezpec¢nosti.

Problém

Mozna priCina

Reseni

Trouba nehreje.

Spotiebi€ je vypnuty.

Zapnéte spotiebic.

Trouba nehreje.

Hodiny nejsou nastave-
né.

Nastavte hodiny. Viz
,Nastaveni denniho ¢a-
su‘.

Trouba nehreje.

Nejsou provedena nutna
nastaveni.

Zkontrolujte, zda jsou
nastaveni spravna.

Trouba nehreje.

Funkce automatického
vypnuti je zapnuta.

Viz ,Automatické vypnu-
ti“.

Trouba nehfeje.

Uvolnéna pojistka v po-
jistkové skfince (vybave-
ny jistic).

Zkontrolujte pojistku (ji-
sti€). Jestlize jistiC vy-
padne vicekrat, obratte
se na kvalifikovaného
elektrikare.

Zarovka trouby nefungu-
je.

Zarovka trouby je vadna.

Vymeénte zarovku trouby.

Pecici sonda nefunguje.

Zastrcka pecici sondy
neni spravné zasunuta
do zasuvky.

Zastréku pedici sondy
zasurnte co nejhloubéji
do zasuvky.
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Problém

Mozna priCina

Reseni

Trouba nehreje. Na dis-
pleji se zobrazi Demo.

Je zapnuty rezim demo.

1. Vypnéte spotrebic.

2. Stisknéte a podrzte
tlacitko +.

3. Kdyz zazni zvukovy
signal, otocte ovla-
dacem funkci trouby
na prvni funkci. Na
displeji blika Demo.

4. Otocte ovladacem
funkci trouby do po-
lohy vypnuto.

5. Uvolnéte tlacitko +.

6. Otocte ovladacem
teploty po tfi sekun-
dy proti sméru hodi-
novych rucicek.
Trikrat zazni zvuko-
vy signal. Rezim de-
mo je vypnuty.

Na displeji se objevi chy-
bovy kéd.

Doslo k zavadé na elek-
tronice.

1. Spotiebi¢ vypnéte a
zZnovu zapnéte
prostfednictvim do-
movni pojistky nebo
ochranného spinace
v pojistkové skfirice.

2. Pokud se chybovy
kéd opét zobrazi,
obrat'te se na autori-
zované servisni
stredisko.

Uvnitf trouby je voda.

Nalili jste do zasobniku
pfili§ mnoho vody.

Vypnéte spotrebic a vo-
du odsajte pomoci
hadfiku nebo houbic¢ky.

Vareni a pe€eni v pare
nefunguje.

Vodni kamen ucpal ot-
Vor.

Zkontrolujte otvor vstupu
pary. Odstrarite vodni
kamen.

Vyprazdnéni zasobniku
na vodu trva déle nez tfi
minuty nebo z otvoru
vstupu pary na zasobni-
ku unika voda.

Ve spotrebiCi je usazeny
vodni kamen.

Zkontrolujte zasobnik na
vodu. Viz ,Cisténi zasob-
niku na vodu*.

Dokonceni jidel trva
prili§ dlouho nebo se ji-
dla pfipravi pfili$ rychle.

Teplota je prilis vysoka
nebo nizka.

Nastavte teplotu podle
potfeby. Ridte se pokyny
v navodu k pouziti.

Na jidle a na vnitfni stra-
né trouby se usazuje pa-
ra a kondenzat.

Nechali jste jidlo v troubé
prilis dlouho.

Po upeceni nenechavej-
te jidla v troubé déle nez
15 — 20 minut.
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Pokud problém nemizete vyresit sami, se nachazi na pfednim rdmu vnitfni ¢asti
obratte se na svého prodejce nebo na spotrebice.

mistni autorizované servisni stfedisko.

Potfebné udaje pro servisni stfedisko

najdete na typovém Stitku. Typovy Stitek

Doporucujeme, abyste si Udaje napsali zde:
Model (MOD.)

Vyrobni Cislo (PNC)

Sériové Cislo (SN)

12. TECHNICKE UDAJE

Napéti 230V
Frekvence 50 Hz

13. INSTALACE

UPOZORNENI
Viz kapitoly o bezpecnosti. G

13.1 Vestavba
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13.3 Kabel

Typy kabelli vhodné pro instalaci nebo
vyménu: HO7 RN-F, H05 RN-F, H05
RRF, HO5 VV-F, HO5 V2V2-F (T90), H05
BB-F.

Prarez kabelu viz celkovy pfikon (uvede-
ny na typovém Stitku) a uvedena tabul-

ka:
Celkovy prikon Prirez kabelu
maximalné 3 x 0,75 mm?
1380 W

13.2 Elektricka instalace maximaliné 3x 1 mm?

. 2300 W
& UPOZORNENI T =
Elektrickou instalaci smi provadét ~ maximaine 3x1,5mm

3680 W

pouze kvalifikovana osoba.

V¥rob doovéd Zemnici vodi¢ (zlutozeleny) musi byt
@ uryargy %‘fénk‘zr(‘fysgp% Sg?)‘éi é”r?;f piiblizné o 2 cm del3i nez fazovy a nulo-

drzenim bezpec¢nostnich pokynu vy vodi€ (modry a hnédy).

uvedenych v kapitole ,Bezpec-

nostni informace®.

Spotiebi¢ se dodava se sitovou za-
strckou a napajecim kabelem.

14. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

Recyklujte materialy oznacené likvidaci. Spotfebi¢e oznacené
symbolem & . Obaly vyhodte do pfisludnym symbolem X nelikvidujte
prislusnych odpadnich kontejnert k spolu s domovnim odpadem.
recyklaci. Spotrebi¢ odevzdejte v mistnim
Pomahejte chranit zivotni prostredi a sbérném dvore nebo kontaktujte
lidské zdravi a recyklovat elektrické a mistni urad.

elektronické spotrebice urcené k
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PRE DOKONALE VYSLEDKY

Dakujeme vam, Ze ste si vybrali tento vyrobok znacky AEG. Vytvorili sme ho tak, aby vam

poskytol dokonaly vykon po mnoho rokov, za pomoci inova&nych technoldgii, ktoré ulah&ujd

Zivot - vlastnosti, ktoré u beznych spotrebi¢och nenajdete. Venuijte, prosim, niekolko minat
precitaniu si tohto navodu, aby ste svoj spotrebi¢ vyuzili o najlepsie.
Navstivte nasu stranku, kde najdete:

@ Tipy na pouzivanie, brozury, rieSenie problémov a informacie o udrzbe:
@ www.aeg.com

Zaregistrujte si produkt a vyuzite tak este lepsi servis:
@ www.aeg.com/productregistration

Do spotrebica si mbzete zakupit’ prisluSenstvo, spotrebny material a originalne
% nahradné diely:
www.aeg.com/shop

STAROSTLIVOST A SLUZBY ZAKAZNIKOM

Odporucame, aby ste pouzivali originalne nahradné diely.
Ked budete kontaktovat’ servis, nezabudnite si pripravit’ nasledujice udaje.
Tieto informacie najdete na vyrobnom §titku. Model, &islo vyrobku, sériové Eislo.

A Varovanie/upozornenie — Bezpe€nostné pokyny.
@ V8eobecné informacie a tipy

@ Environmentalne informéacia

Vyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajuceho upozornenia.
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1. BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred instalaciou a pouzivanim spotrebiCa si pozorne
precitajte prilozeny navod na pouzivanie. Vyrobca nie je
zodpovedny za Skody a zranenia spésobené nesprav-
nou instalaciou a pouzivanim. Navod na pouzivanie
uchovavajte vzdy v blizkosti spotrebica, aby ste dor
mohli v buducnosti nahliadnut..

1.1 Bezpeénost deti a zranitelnych oséb

VAROVANIE
Nebezpecenstvo udusenia, poranenia alebo trvalé-
ho postihnutia.

» Deti starSie ako 8 rokov a osoby so znizenymi fyzic-
kymi, zmyslovymi alebo psychickymi schopnostami
alebo nedostatkom skusenosti a znalosti mézu tento
spotrebi€ pouzivat len vtedy, ak su pod dozorom do-
spelej osoby alebo osoby, ktora je zodpovedna za ich
bezpeénost.

« Nedovolte, aby sa deti hrali so spotrebiom. Deti do
troch rokov nesmu zostat’ v blizkosti spotrebi¢a bez
dozoru.

* Obaly uschovajte mimo dosahu deti.

« Nedovolte detom ani domacim zvieratam pribliZit sa
k spotrebiCu pocCas prevadzky alebo ked je horuci.
Pristupné Casti su horuce.

» Ak ma spotrebi¢ detsku poistku, odporu¢ame ju za-
pnut’.

« Cistenie a udrzbu nesmu vykonavat' deti bez dozoru.

1.2 VVSeobecné bezpecCnostné pokyny

» Nainstalovat’ tento spotrebi¢ a vymenit’ kabel smie iba
kvalifikovana osoba.

» Pocas Cinnosti sa vnutorné Casti spotrebiCa zohreju
na vysoku teplotu. Nedotykajte sa ohrevnych ¢lankov
v spotrebici. Pri vyberani alebo vkladani prislusenstva
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alebo nadob na pecenie vzdy pouzivajte kuchynské

rukavice.

» Na Cistenie spotrebi¢a nepouzivajte parné Cistice.
* Pred udrzbou odpojte spotrebi€ od elektrickej siete.

* Na Cistenie skla dvierok nepouzivajte drsné praskové
prostriedky, ani ostré kovové Skrabky, pretoze by
mohli poSkrabat’ povrch, o méze spbsobit’ rozbitie

skla.

» Pouzivaijte iba originalnu teplotnu sondu alebo pri-

slusny nahradny diel.

* Ak chcete vybrat’ zasuvacie liSty, najprv potiahnite
prednu Cast’ zasuvacich list a potom zadny koniec
smerom od bocnej steny a vyberte ich. Pri inStalacii
zasuvacich list zvolte opacny postup.

» Ak je poSkodeny elektricky napajaci kabel, musite ho
dat’ vymenit’ u vyrobcu, v autorizovanom servise ale-
bo kvalifikovanej osobe, aby sa prediSlo nebezpecen-

stvu.

» Dbaijte, aby bol spotrebi¢ pred vymenou Ziarovky vy-
pnuty, aby bolo vylu¢ené nebezpecenstvo uderu elek-

trickym prudom.

BEZPECNOSTNE POKYNY

2.1 Instalacia

VAROVANIE
Tento spotrebi¢ smie nainstalo-
vat’ iba kvalifikovana osoba.

» Odstrante vSetok obalovy material.

» PoSkodeny spotrebi¢ neinstalujte ani
nepouzivajte.

» Dodrziavajte pokyny pre instalaciu do-
dané so spotrebicom.

+ Pri premiestiiovani spotrebi¢a budte
vzdy opatrni, pretoze je tazky. Vzdy
pouzivajte bezpe€nostné rukavice.

+ Spotrebi¢ net'ahajte za rukovat.

» Dodrziavajte pozadovanu minimalnu
vzdialenost’ od inych spotrebi¢ov a na-
bytku.

* Uistite sa, ze konstrukcie, pod ktorymi
a vedla ktorych je spotrebi¢ nainstalo-
vany, su bezpec¢né.

» Po bokoch spotrebi¢a musia byt’
umiestnené spotrebice alebo zariade-
nia rovnakej vysky.

Elektrické zapojenie

VAROVANIE
Nebezpecenstvo poziaru a zasa-
hu elektrickym pradom.
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VSetky prace spojené so zapojenim
do elektrickej siete smie vykonat' vy-
luéne kvalifikovany elektrikar.
Spotrebi¢ musi byt uzemneny.

Uistite sa, Ze elektrické udaje uvedené
na typovom Stitku spotrebi¢a zodpove-
daju parametrom elektrickej siete. Ak
nie, kontaktujte elektrikara.

Vzdy pouzivajte spravne nainstalova-
nd uzemnenu zasuvku.

Nepouzivajte adaptéry, rozdvojky ani
predlzovacie privodné kable.

Uistite sa, ze zastrCka a privodny elek-
tricky kabel nie su poSkodené. Ak
chcete vymenit’ privodny elektricky ka-
bel, kontaktujte servis alebo elektrika-
ra.

Nedovolte, aby sa sietové kable do-
stali do kontaktu s dvierkami spotrebi-
¢a najma vtedy, ked su dvierka horu-
ce.

Zariadenie na ochranu pred dotykom
elektrickych Casti pod napatim a ne-
izolovanych Casti treba namontovat’

tak, aby sa nedalo odstranit’ bez na-

strojov.

ZastrCku zapojte do zasuvky az na
konci inStalacie. Uistite sa, Ze napdjaci
elektricky kabel je po instalacii pristup-
ny.

Ak je sietova zasuvka uvoinena, neza-
pajajte do nej siet'ovu zastrcku.

Pri odpajani spotrebica od elektrickej
siete netahajte za napajaci kabel. Vz-
dy t'ahajte za zastrcku napajacieho
kabla.

Pouzite iba spravne izolacné zariade-
nia: ochranné isti¢e alebo poistky
(skrutkovacie poistky treba vybrat' z
drziaka).

Elektricka siet' v domacnosti musi mat’
izolacné zariadenie, ktoré umozni od-
pojenie spotrebia od elektrickej siete
na vSetkych péloch. Vzdialenost' kon-
taktov izolaCného zariadenia musi byt’
minimalne 3 mm.

2.2 Pouzivanie

VAROVANIE

Nebezpecenstvo zranenia, popa-
lenia, zasahu elektrickym pradom
alebo vybuchu.

Tento spotrebi¢ pouzivajte vdomacom
prostredi.

Nemernite technické charakteristiky
tohto spotrebica.

Zabezpecte, aby boli vetracie otvory
volné.

Pocas Cinnosti nenechavajte spotrebic
bez dozoru.

Po kazdom pouziti spotrebi¢ vypnite.
Ked je spotrebi€ v ¢innosti, pri otvara-
ni dvierok postupujte opatrne. M6ze
dojst’ k uniku horuceho vzduchu.
Spotrebi¢ nepouzivajte, ked mate mo-
kré ruky, ani ked je v kontakte s vo-
dou.

Na otvorené dvierka netlacte.
Nepouzivajte spotrebi¢ ako pracovny
alebo odkladaci povrch.

Dvierka musia byt zavreté vzdy, ked
je spotrebic v €innosti.

Dvierka spotrebic¢a otvarajte opatrne.
Pouzitim prisad s obsahom alkoholu
moze vzniknut' zmes alkoholu so
vzduchom.

Pri otvarani dvierok sa do blizkosti
spotrebi¢a nesmu dostat’ iskry ani
otvoreny plamen.
Horlavé latky ani predmety, ktoré su
nasiaknuté horlavymi latkami, neklad-
te do spotrebica, do jeho blizkosti, ani
narn.

VAROVANIE

Hrozi nebezpecenstvo poskode-
nia spotrebica.

Aby ste predisli poSkodeniu alebo
zmene farby smaltu:

— nadoby na pecenie ani iné predmety
nekladte priamo na dno spotrebica.

— na dno spotrebi¢a nedavajte alobal.

— do horuceho spotrebica nelejte vo-
du,

— po ukon¢eni pripravy jedla v rdre ne-
nechavaijte vlhky riad ani potraviny,

— pri vyberani alebo vkladani prislu-
Senstva postupujte opatrne.

Zmena farby smaltu nema Ziadny
vplyv na funkciu spotrebi¢a. Nie je to
nedostatok, na ktory sa vzt'ahuje zaru-
ka.



* Na pripravu vihkych kola€ov pouzivaj-
te hiboky peka&. Ovocné Stavy spbso-
buju Skvrny, ktoré mézu byt trvalé.

Parné pecenie

VAROVANIE
Hrozi nebezpeéenstvo popalenin
a poskodenia spotrebica.

» Pocas pecenia parou neotvarajte
dvierka spotrebi¢a. Para méze unik-
nat’.

2.3 Osetrovanie a Gistenie

VAROVANIE

Hrozi nebezpecéenstvo zranenia,
poziaru alebo poskodenia spotre-
bica.

» Pred vykonavanim udrzby spotrebic
vypnite a vytiahnite jeho zastr¢ku zo
sietovej zasuvky.

+ Skontrolujte, €i je spotrebi¢ studeny.
Existuje riziko, Ze sklené panely m6zu
prasknut'.

+ Ak su sklenené panely poSkodené, ih-
ned ich nechajte vymenit. Kontaktujte
servisné stredisko.

* Pri vyberani dvierok spotrebi¢a postu-
pujte opatrne. Dvierka su t'azké!

» Spotrebi¢ pravidelne Cistite, aby ste
predisli opotrebeniu povrchového ma-
terialu.

» ZvySKy tuku alebo potravin v spotrebi-
¢i mOzu spdsobit’ poziar.

» Spotrebi¢ vycistite vihkou makkou
handrickou. Pouzivajte iba neutralne
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saponaty. Nepouzivajte abrazivne
prostriedky, drétenky, rozpustadla ani
kovové predmety.

» Ak pouzivate sprej na Cistenie rur,
dodrziavajte bezpe€nostné pokyny na
obale.

+ Katalyticky smalt (ak je k dispozicii)
nedistite Ziadnym Cistiacim prostried-
kom.

2.4 \/nutorné osvetlenie

« Ziarovka alebo halogénova Ziarovka
pouzivana v tomto spotrebici je uréena
len pre domace spotrebice. Nepouzi-
vajte ich na osvetlenie domacnosti.

VAROVANIE
Hrozi nebezpecéenstvo Urazu
elektrickym pradom.

» Pred vymenou ziarovky odpojte spo-
trebi¢ od zdroja napdjania.

» Pouzivajte ziarovky s rovnakymi tech-
nickymi udajmi.

2.5 Likvidacia

VAROVANIE
Nebezpecenstvo poranenia ale-
bo udusenia.

» Spotrebi¢ odpojte od elektrickej siete.

+ Odrezte elektricky napajaci kabel a zli-
kvidujte ho.

+ Odstrante zapadku dvierok, aby ste
zabranili uviaznutiu deti a domacich
zvierat v spotrebici.
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3. POPIS VYROBKU

Otoény ovladaé funkcii rdry
Elektronicky programator
Otocny ovladac teploty
Zasuvka na vodu

Gril

n Zasuvka teplotnej sondy
Osvetlenie rury

Bl Ventilator

n ZasUvacia li$ta, vyberateina

4. PRED PRVYM POUZITIM

VAROVANIE
Pozrite si kapitoly o bezpec¢nosti.

4.1 Prvé Cistenie

* Vyberte vSetko prisluSenstvo a vybe-
ratelné zasuvacie liSty (ak su k dispo-
zicii).

* Pred prvym pouzitim spotrebi¢ vycisti-
te.

Pozrite si kapitolu ,OSetrovanie a
Cistenie".
4.2 Nastavenie presného ¢asu

Na displeji sa zobrazi yr a ¢as 12:00.

12 blika.

1. Stlagenim tla¢idla + alebo - nastavte
presny pocet hodin.

Odtokova rurka

Ventil na vypustenie vody
Typovy stitok

Urovne v rure

Privod pary

3.1 PrisluSenstvo rary

+ Droteny rost
Na kuchynsky riad, formy na kolace,
pecené pokrmy.

+ Plech na pecenie
Na kolace a suSienky.

+ Pekaé na grilovanie/pecenie
Na peenie mésa a mucnych pokrmov
alebo ako nadoba na zachytavanie tu-
ku.

» Teplotna sonda
Na meranie, do akej miery je jedlo
upecené.

+ Teleskopické listy
Pre rosty a plechy.

2. Nastavenie potvrdte stlacenim tla-
gidla (D . Toto je potrebné iba pri pr-
vom nastavovani ¢asu. Potom sa
nova hodnota ¢asu automaticky ulo-
Zi po uplynuti piatich sekund.

Na displeji sa zobrazi symbol miN
a nastavena hodina. Blika hodnota
00.

3. Stlacenim tlacidla + alebo - nastavte
presny poc¢et minut.

4. Nastavenie potvrdte stlaCenim tla-
gidla (D . Toto je potrebné iba pri pr-
vom nastavovani ¢asu. Potom sa
nova hodnota ¢asu automaticky ulo-
Zi po uplynuti piatich sekund.

Na displeji sa zobrazi aktualny na-
staveny Cas.



SLOVENSKY 45

Zmena presného ¢asu 1. Nastavte funkciu __ a maximalnu te-
N - . plotu.
Cas mozete zmenit iba na vy- 2. Spotrebi¢ nechajte spusteny 45 mi-

pnutom spotrebici. nat.

Opakovane stlacaite tlacidlo (D), azkym 3 Nastavte funkciu ) a maximainu te-

na displeji nezacne blikat  indikator pre- plotu.

sného gasu @) . Pri nastavovani ¢asu 4. Spotrebi€ nechajte spusteny 15 mi-
postupujte podla pokynov v ¢asti ,Nasta- nut.

venie presného ¢asu®. PrisluSenstvo sa méze zohriat' viac nez

zvyc€ajne. Spotrebi¢ mdze produkovat’
zapach a dym. Je to normalne. Zabez-

4.3 Predhrievanie pecte dostatocné prudenie vzduchu.

Predhrejte prazdny spotrebi¢, aby sa
spalil zvySny tuk.

5. KAZDODENNE POUZIVANIE

VAROVANIE 2. Ovladac teploty otocte na pozadova-
Pozrite si kapitoly o bezpec¢nosti. nu teplotu.
. vinr . , 3. Ak chcete spotrebi¢ vypnut, otocte
Ak chcete spotrebiC pouZit, stlacte ovla- ovladaé funkcii rary do vypnutej po-
dac. Ovladac sa vysunie. lohy.

5.1 Zapnutie a vypnutie
spotrebica

1. Ovladac funkcii rary otocte na pri-
slusnu funkciu.

5.2 Funkcie rury

Funkcia rary Pouzitie
0 POIOhi éY ypnu- Spotrebic je vypnuty.
o Rychle zohrie- Na skratenie ¢asu zohrievania rury.
C» vanie

<. Na pecenie masa alebo pecenie masa a mucnych po-
el krmov pri rovnakej teplote na viacerych rostoch bez

pecenie prenosu vone.
(9) Pizza Na pripravu pizze, slaného kolaca alebo kolaga.
Tradiéné pece- Na pecenie mucnych pokrmov a masa na jednej Urov-
nie ni. Horny a dolny ohrevny ¢lanok su zapnuté sucasne.
Dolnv ohrev Na pecenie kolacov s chrumkavym alebo prepecenym
[— y korpusom. Zapnuty je iba dolny ohrevny ¢lanok.
;& Rozmrgzova— Na rozmrazenie zmrazenych pokrmov.

YY) nie
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Funkcia rary Pouzitie
~1 Gril Na grilovanie plochych jedal v mensich mnozstvach
uprostred rostu. Na pripravu hrianok.
=) Na grilovanie plochych jedal vo vaésich mnozstvach.
vy Rychly gril Na pripravu hrianok. Pracuje celé ohrevné teleso gri-

lu.

Na pripravu velkych kusov masa. Vyhrevné teleso gri-
lu a ventilator rury budu v €innosti su¢asne, aby sa za-
bezpecilo pradenie horiceho vzduchu okolo jedal.

vowv
Y Turbo gril

(f\) Hortca para
\I/

5.3 Funkcia rychleho

Na pripravu jedal parou.

3. Ked spotrebi¢ dosiahne nastavenu
teplotu, zaznie zvukovy signal.

zohrievania

N . . . Funkcia Rychle zohrievanie sa
Ifunkma rychleho zohrievania skracuje po zazneni zvukového signalu
cas ohrevu. nevypne. Tuto funkciu musite vy-

1. Nastavte funkciu rychleho zohrieva-
nia. Bliz8ie informacie najdete v ta-
bulke funkcii rary.

2. Otoéte ovladad teploty + / — na
prislusnu teplotu.

pnut’ manualne.
4. Nastavte funkciu rury.

5.4 Displej

Casomer n “

Ukazovatel ohrevu a zvy$kového
tepla o
BY NadrZ na vodu (iba pri vybranych Oxe A
modeloch)
Teplotna sonda (iba pri vybranych ‘
modeloch) ﬁ
[J Zamok dveri (iba pri vybranych mo-
deloch)
I Hodiny/minaty
Casové funkcie

«ih-3

B> A

5.5 Tlacidla

Tlagidlo Funkcia Popis
D Hodiny Nastavenie Casovej funkcie.

—,+ Minus, plus  Na nastavenie ¢asu.
Ja) Kuchynsky  Nastavenie funkcie Kuchynsky ¢asomer. Ak pod-

¢asomer rzite toto tlacidlo dihSie ako 3 sekundy, zapnete
alebo vypnete osvetlenie rury.

°C Teplota Na kontrolu teploty v rure alebo teploty namera-

nej teplotnou sondou (ak je k dispozicii). Pouzi-
vajte iba vtedy, ked je spustena funkcia rury.




5.6 Ukazovatel ohrevu a
zvysSkového tepla

Ked zapnete funkciu rary, Ciarky na di-
spleji £ sa postupne zobrazuju jedna
po druhej. Ciarky signalizuju, ¢i teplota
rdry stupa, alebo klesa.

Ked spotrebi€ vypnete, na displeji sa zo-
brazi ukazovatel zvy$kového tepla = |,
ak je teplota v rure vyssSia ako 40 °C. Ak
chcete na displeji zobrazit’ teplotu rary,
otocte ovladaCom teploty dolava alebo

doprava.

5.7 Parné pecCenie

1. Nastavte funkciu P .

2. Zatlacenim na kryt otvorte zasuvku
na vodu. Zasuvku na vodu naplrite
vodou — vodu lejte, aZ kym sa neroz-
svieti ukazovatel ,PIna nadrzka“.
Maximalny objem nadrzky na vodu
je 900 ml. Postacuje na priblizne 55
az 60 minut varenia.

AN

Ako kvapalinu pouzivajte iba vo-

du. Nepouzivajte filtrovanu (de-

mineralizovanu) ani destilovanu

vodu. Nepouzivajte iné kvapali-

ny.

Do zasuvky na vodu nelejte hor-

lavé kvapaliny ani alkohol (grap-

pu, whisky, koriak a pod.).

3. Zasuvku na vodu zasunte do jej po-
vodnej polohy.

4. Pripravte pokrm v spravnej varnej
nadobe.

5. Nastavte program na teplotu medzi
130 °C a 230 °C. Pecenie parou ne-
poskytuje uspokojivé vysledky u te-
plét nad 230 °C.

6. Po dokonceni pecenia parou vy-
prazdnite nadrzku na vodu.

& VAROVANIE

Po kazdom pouziti funkcie Horu-
ca para pockajte minimalne 60
minut, aby ste zabranili dniku ho-
rucej vody z vypustného ventilu
na vodu.

5.8 Ukazovatel nadrzky na
vodu

Ked prebieha parné pecenie, na displeji
sa zobrazi ukazovatel nadrzky na vodu.

SLOVENSKY 47

Ukazovatel nadrzky na vodu zobrazuje
uroven vody v nadrzke.

* |==] — Nadrzka na vodu je pina. Ked
je nadrzka plna, zaznie zvukovy sig-
nal.

* |mm| — Nadrzka na vodu je poloprazd-
na.

|__] — Nadrzka na vodu je prazdna.
Ked treba do nadrzky doliat’' vodu, za-
znie zvukovy signal.

(1)

Ak do nadrzky nalejete prili§ vela
vody, bezpecnostnym kanalikom
vytecie nadbyto¢na voda na dno
rary.

Poutierajte vodu Spongiou alebo
handrou.

5.9 Vyprazdnenie nadrzky na
vodu

Pred vyprazdnovanim nadrzky
na vodu musi byt’ spotrebi¢
chladny.

1. Pripravte si odtokovu rarku (C), ktora
sa nachadza v rovnakom baleni ako
navod na pouzivanie. Nasadte pri-
pojku (B) na jeden koniec odtokove;j
rarky.

2. Druhy koniec odtokovej rurky (C)
vlozte do vhodnej nadoby. Umiestni-
te ho nizSie ako vypustny ventil (A).

3. Otvorte dvierka rury a zasunte pri-

pojku (B) do vypustného ventilu (A).

4. Privypustani nadrzky na vodu opa-

kovane pritlacajte pripojku.

5. Ked prestane voda tiect, odpojte pri-

pojku od ventilu.
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& VAROVANIE

Na opatovné naplnenie nadrzky
na vodu nepouzivajte vypustenu

@ V nadrzke na vodu mdze byt ur-
¢ité mnozstvo vody, ked sa na

displeji zobrazuje hlasenie |_].

vodu. Pockajte, kym voda neprestane
tiect’ z ventilu na vypustenie vo-
dy.
6. CASOVE FUNKCIE
Sym- Funkcia Opis
bol
0 Kuchynsky  Sluzi na nastavenie odpocitavania ¢asu.
Casomer
©) Presny €¢as  Na nastavenie, zmenu alebo kontrolu presného ¢asu.
Pozrite si Cast’ ,Nastavenie presného ¢asu®.
[=] Trvanie Nastavenie, ako dlho ma byt spotrebi¢ v prevadzke.
Skoér ako nastavite tuto funkciu, nastavte funkciu rary.
—)| Koniec Nastavenie ¢asu, kedy sa ma spotrebic vypnut’. Skor

ako nastavite tuto funkciu, nastavte funkciu rary. Funk-
cie Trvanie a Koniec mézete pouzit’ su¢asne (posunu-
ty Start) na nastavenie ¢asu, kedy sa ma spotrebic za-
pnut’ a potom vypnut.

@ Casovu funkciu zmenite opako-

vanym stladanim tlagidla (1) .

@ Stlagenim tlagidla (1) potvrdte

nastavenie ¢asovych funkcii ale-
bo pockajte 5 sekund, kym sa
nastavenie potvrdi automaticky.

6.1 Nastavenie funkcii Trvanie
alebo Koniec

1.

Opakovane stlagajte tlagidlo (D , az
kym na displeji neza¢ne blikat' sym-
bol |[->] alebo ] .

Stlatenim tla¢idla + alebo - nastavte
minuty.

Nastavenie potvrdte stlacenim tla-
gidla (D .

Stlacenim tladidla + alebo - nastavte
hodiny.

Nastavenie potvrdte stlacenim tla-
gidla (D) .

Ked uplynie nastaveny Cas, zacne
blikat symbol || alebo | a nasta-
veny Cas. Dve minuty bude zniet’
zvukovy signal. Spotrebic sa vypne.

Signal sa vypina stla¢enim fubovol-
ného tlacidla.

7. Otocte otoCny ovladac funkcii rary
do polohy vypnutia.

@ Ak stlagite tlagidlo (7 poéas na-
stavovania ¢asu pre funkciu Tr-
vanie [®], spotrebi& prejde na
nastavenie Casovej funkcie Ko-
niec >|.

6.2 Nastavenie kuchynského
¢asomera

Sluzi na nastavenie odpocitavania ¢asu.

Maximalne je mozné nastavit’ ¢as 23 ho-

din a 59 minut. Tato funkcia nema vplyv

na cinnost’ rary. Kuchynsky ¢asomer
mozete pouzit’ kedykolvek, aj ked je spo-
trebic¢ vypnuty.

1. Dotknite sa symbolu £\ . Na displeji
blika symbol £\ a symbol 00.

2. Stlacenim tladidla + alebo - nastavte
kuchynsky Casomer. Na zacCiatku sa
Gas zobrazuje v minutach a sekun-
dach. Ked je ¢as, ktory nastavujete,
dihsi ako 60 mindt, na displeji sa zo-
brazi symbol Ry . Spotrebi¢ potom



odpocitava ¢as v hodinach a minu-
tach.

3. Kuchynsky ¢asomer sa spusti auto-
maticky po piatich sekundach.

Po uplynuti 90 % nastaveného
Casu zaznie zvukovy signal.

4. Po uplynuti nastaveného ¢asu znie
dve minuaty zvukovy signal. Na di-
spleji blika hodnota 00:00 a £\ . Sig-
nal sa vypina stlaéenim lubovolného
tlacidla.

Ak nastavite kuchynsky ¢asomer
pri spustenych funkciach Trvanie
alebo Koniec, na displeji sa zo-

brazi symbol £\ .

VAROVANIE
Pozrite si kapitoly o bezpec¢nosti.

7.1 Teplotna sonda

Teplotna sonda meria teplotu vo vnutri

masa. Ked méaso dosiahne nastavenu

teplotu, spotrebic€ sa vypne.

Treba nastavit' dve teploty:

« Teplotu rary. Pozrite si tabulku pege-
nia.

* Teplotu vo vnutri mésa. Pozrite si ta-
bulku pre teplotnd sondu.

Pouzivajte iba teplotni sondu
dodanu so spotrebi¢om alebo
originalne nahradné diely.

1. Nastavte funkciu rary a teplotu v nej.
2. Hrot teplotnej sondy (so symbolom

/‘? na rukovati) zapichnite do stre-
du masa.
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6.3 Casomer odpogitavajuci
smerom nahor

Casomer odpogitavaijtici smerom nahor
sluzi na sledovanie ¢asu prevadzky rury.
Zapne sa okamzite, ked rura zaCne zo-
hrievat.

Ak chcete vynulovat' funkciu Casomera s
odpocitavanim smerom nahor, stlacte a
podrzte tlacidla + a -. Casovac zacne
znova odpocitavat nastavenu dobu.

Casomer odpogitavajlici smerom
nahor nemézete pouzit’ pri spu-
stenej ¢asovej funkcii Trvanie
[ ani Koniec -] .

7. POUZIVANIE PRISLUSENSTVA

/l/‘l!\l\\\\\\\&.

3. Konektor teplotnej sondy zasurite do

zasuvky v prednej Gasti spotrebica.
Na displeji sa zobrazuje symbol te-
plotnej sondy a predvolena teplota
vnutri masa. Pri prvom pouziti teplot-
nej sondy je predvolena teplota vo
vnutri masa 60 °C.

4. Ked blika symbol #?, pomocou

oto¢ného ovladaca mozete zmenit’
predvolent teplotu vo vnutri masa.

5. Stlagenim tlagidla (1) ulozte novu te-

plotu vo vnutri masa alebo pockajte
10 sekund, kym sa nastavenie ulozi
automaticky. Nova predvolena teplo-
ta vo vnutri mésa sa zobrazuje pri
dalSom pouZziti teplotnej sondy.

6. Dbaijte na to, aby poc¢as pecenia te-

plotna sonda zostala zapichnuta v
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©

(i)

mase a zapojena v zasuvke na te-
plotnd sondu.

Ked je teplota vnutri masa rovnaka
ako nastavena teplota, rozblika sa
symbol teploty vnutri masa a teplot-
nej sondy. Dve minuty znie zvukovy
signal. Zvukovy signal vypnete stla-
¢enim tlacidla alebo otvorenim dvie-
rok spotrebica.

Odpojte konektor teplotnej sondy zo
zasuvky. Vyberte méso zo spotrebi-
ca.

Spotrebi¢ vypnite.

Ked spotrebi¢ prvykrat vypocita
predbezné trvanie pecenia, na
displeji za¢ne blikat' symbol -.
Ked vypocet skonci, na displeji
sa zobrazi trvanie pecenia. Vy-
pocty prebiehaju na pozadi po-
Cas pecCenia a hodnota trvania
pecenia na displeji sa v pripade
potreby aktualizuje.

7.2 Teleskopické listy

Teplotu vo vnutri mésa moZete zmenit
kedykolvek po€as pecenia:

1.

Stladte tlacidlo °C :

— Jedenkrat — na displeji sa zobrazi
nastavena teplota vo vnutri masa,
ktora sa meni kazdych 10 sekind
na aktualnu teplotu vo vnutri ma-
sa.

— Dvakrat - na displeji sa zobrazi
aktualna teplota v rure, ktora sa
meni kazdych 10 sekund na na-
stavenu teplotu v rure.

— Trikrat — na displeji sa zobrazi na-
stavena teplota v rure.

2. Pomocou oto€ného ovladaca teploty

zmenite prislusnu teplotu.

1.

Vytiahnite lava a pravu teleskopickl
listu.

Dréteny rost polozte na teleskopické
listy a opatrne ich zasurite do rury.
Pred zatvorenim dvierok rary zatla¢-

te teleskopické listy Gplne do spotre-
bi¢a.




& InStalacné pokyny pre teleskopic-
ké listy si uchovajte pre neskor-
Sie pouzitie.

Pomocou teleskopickych list mozete iah-
Sie zasuvat' a vyberat rosty.

& POZOR
Teleskopické listy neumyvajte v
umyvacke riadu. Teleskopické li-
Sty nemazte.
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7.3 PrisluSenstvo na pecenie
parou

PrisluSenstvo na pecenie parou
nie je sucastou dodavky spotre-
bic¢a. DalSie informacie vam po-
skytne vas miestny predajca.
Dieteticky pekac na pecenie parou

Sklenena nadoba (A)

Veko (B)

Vstrekovacia trubica (C)

Dyza na priame pecenie parou (D)
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+ Ocelovy rost (E)

Pekac sa sklada zo sklenej nadoby, ve-
ka s otvorom na vstrekovaciu trubicu (C)
a ocelového rostu, ktory je potrebné po-
lozit' na dno pekaca.

Dyza a vstrekovacia trubica. ,C* oznacu-
je vstrekovaciu trubicu na pecenie parou,
,D“ oznaCuje dyzu ur€enu na priame pe-
Cenie parou.

Pecenie parou v dietetickom pekaci

Jedlo polozte na ocelovy roét v pekadi a
zakryte ho vekom. Vstrekovaciu trubicu
zasunte do Specialneho otvoru vo veku
dietetického pekaca. Pekac vlozte do ru-
ry na druhu uroven odspodu. Druhy ko-
niec vstrekovacej trubice pripojte k privo-
du pary (pozrite si kapitolu ,Popis vyrob-
ku”).

Dbajte na to, aby ste nepritlacili vstreko-
vaciu trubicu. Zaroven sa trubica nesmie
dotykat’ ohrevného ¢lanku v hornej asti
rary. Nastavte pecenie parou.




Priame pecenie parou
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Pokrm polozte na ocelovy rost vo vnutri
pekaca. Pridajte trochu vody. Dyzu (D)
pripojte k vstrekovacej trubici (C). Druhy
koniec pripojte k privodu pary.

& Nepouzivajte veko pekaca.

Ked peciete napriklad kur¢a, kacku,
morku, kozlacinu alebo velku rybu, vioz-
te dyzu (D) priamo do dutej Casti v mase.
Dbajte na to, aby sa otvory neupchali.

Umiestnite pekac na prvu alebo druhud
uroven odspodu. Dbajte na to, aby ste
nepritladili vstrekovaciu trubicu. Zaroven
sa trubica nesmie dotykat’ ohrevného
¢lanku v hornej Casti rary. Nastavte pe-
¢enie parou.

Viac informécii o peCeni parou najdete v
tabulkach pre pecenie parou v kapitole
»Tipy a rady”.

Vstrekovacia trubica je Specialne
vyrobena na pripravu jedal a ne-
obsahuje nebezpeéné materialy.

Budte opatrni pri pouzivani dyzy, ked je
rdra zapnuta. Ked je rdra horuca, pri ma-

nipulacii s dyzou vzdy pouzivajte chiiap-
ky alebo ochranné rukavice. Ked' nepou-
zivate parnu funkciu, vzdy vyberte dyzu
z rury.

Horuci pekac nekladte na studené ani
vlhké povrchy.
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Do horuceho pekaca nelejte studené te-
kutiny.

Pekac¢ nepouzivajte na horicom varnom
povrchu.

Na Cistenie pekaca nepouzivajte drsné
Cistiace prostriedky, Skrabky ani prasky.

8. DOPLNKOVE FUNKCIE
8.1 Detska poistka

Ak je zapnutéa detska poistka, rdru nie je

mozné ovladat. Tato funkcia méa za ulo-

hu zabranit’ nahodnému zapnutiu spotre-
bi¢a detmi.

Aktivovanie a deaktivovanie funkcie
Detska poistka:

1.
2.

3.

Nenastavujte funkciu rury.

Sucasne stlacte a dve sekundy pod-
rzte tlagidla (D a +.

Zaznie zvukovy signal. Na displeji sa
zobrazi alebo zmizne symbol SAFE
(ked zapnete alebo vypnete funkciu
Detska poistka).

8.2 Blokovanie ovladania

Tyka sa modelov s funkciou Py-
rolyza.

Funkcia blokovania ovladania zabranuje
nahodnej zmene nastaveni rary. Bloko-
vanie ovladania mozete aktivovat' iba pri
spustenom spotrebici.

Zapnutie a vypnutie funkcie blokovania

ovladania:

1. Spotrebi¢ zapnite.

2. Zapnite funkciu alebo nastavenie ru-
ry.

3. Sucasne stlacte a dve sekundy pod-
rzte tiagidla (D a +.



4. Zaznie zvukovy signdl. Na displeji sa
zobrazi/zmizne symbol Loc (ked' ak-
tivujete alebo deaktivujete funkciu
blokovania ovladania).

(i)

Ak ma rura funkciu Pyrolyticke ¢i-
stenie, su dvierka zablokované a
na displeji sa zobrazi [5j .
Spotrebi€ je mozné vypnut, aj
ked je nastavena funkcia bloko-
vania ovladania. Ak spotrebic vy-
pnete, funkcia blokovania ovla-
dania sa vypne tiez.

Po otoCeni ovladaca alebo stla-
¢eni tlacidla sa na displeji zobra-
zi symbol Loc.

8.3 Automatické vypinanie

Z bezpecnostnych dévodov sa po istom
Case spotrebic vypne:

» Ak je spustena funkcia rury.
» Ak nezmenite teplotu rury.

Teplota v rdre Cas vypnutia
30-120°C 12.5h
120-195°C 8.5h
200 -245 °C 55h

9. UZITOCNE RADY A TIPY

9.1 Vnutorna strana dvierok

Pri niektorych modeloch méZete na
vnutornej strane dvierok najst”

« ¢isla urovni rostov,

* informacie o funkciach ohrevu, odpo-
ru¢ané urovne a teploty pre typicke
jedla.

@ Teplota a Casy peCenia uvedené

v tabulke su iba orientacné. Zavi-
sia od konkrétneho receptu,
mnozstva a kvality pouzitych pri-
sad.

« Spotrebi& ma pat Grovni rostov. Urov-
ne rostov sa Cisluju smerom od dna
spotrebica.

» Spotrebi€ je vybaveny Specialnym sy-
stémom, ktory cirkuluje vzduch a ne-
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Cas vypnutia
3.0h

Teplota v rare

250 — maximalna
teplota v °C

Po automatickom vypnuti spotrebi¢ zno-
va zapnete stlacenim lubovolného tlacid-
la.

AN

Automatické vypnutie funguje so
vSetkymi funkciami rary okrem
funkcii Trvanie, Koniec, Odloze-
nie Startu a Teplotna sonda.

8.4 Chladiaci ventilator

Ak je spotrebi¢ v prevadzke, automaticky
sa aktivuje chladiaci ventilator, aby udr-
zal povrch spotrebi¢a chladny. Po vy-
pnuti spotrebi¢a chladiaci ventilator po-
kracuje v €innosti dovtedy, kym teplota v
spotrebici neklesne.

8.5 Bezpecnostny termostat

Nespravna prevadzka spotrebica alebo
chybné sucasti mézu spdsobit’ nebez-
pecné prehriatie. Aby sa tomu predislo,
rdra je vybavena bezpecnostnym termo-
statom, ktory prerusi dodavku energie.
Po poklese teploty sa rura opat’ automa-
ticky zapne.

ustale recykluje paru. Pomocou tohto
systému mozete varit’ v parnom pro-
stredi a uchovat’ pokrmy makké vo
vnutri a chrumkavé na povrchu. Znizu-
je Cas varenia a spotrebu energie na
minimum.

» V spotrebici alebo na sklenenych pa-
neloch dvierok sa mbéze kondenzovat’
vlhkost'. Je to normalne. Pri otvarani
dvierok pocas pecenia vzdy ustupte
od spotrebica. Ak chcete znizit' kon-
denzaciu, raru zapnite 10 minut pred
pecenim.

* Po kazdom pouziti spotrebi¢ utrite od
vlhkosti

* Neumiestriujte predmety priamo na
dno rary ani neprikryvajte ¢asti rary
alebo jej prislusenstvo alobalom. Mo-
hlo by to zmenit' vysledky pecenia a
poskodit' smalt.
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9.2 Pecenie kolacov

» Neotvarajte dvierka rary pred uplynu-
tim 3/4 nastaveného €asu pecenia.

» Ak pri pe€eni pouzivate su¢asne dva
plechy, nechavajte medzi nimi jednu
volnu droven.

9.3 PecCenie masa a ryb

* Na pripravu nadmerne mastnych po-
krmov pouzite hiboky pekac, aby ste
predisli vytvoreniu Skvin, ktoré mozu
byt trvalé.

* Pred krajanim masa ho nechajte od-

stat’ priblizne 15 minut, aby z neho ne-

vytiekla Stava.

» Aby pocas pecenia v rure nevznikalo
prili§ mnoho dymu, pridajte do hiboké-
ho pekaca trochu vody. Kondenzacii
dymu zabranite, ak vodu pridate vzdy,
ked sa odpari.

9.4 Doby pecenia

Doby pecenia zavisia od typu pokrmu,
jeho konzistencie a objemu.

Spociatku sledujte priebeh pecenia. Pri
pouzivani spotrebic¢a najdite najvhodnej-
Sie nastavenia (varny stupen, doba pe-
Eenia, atd'.) pre vami pouzivany kuchyn-
sky riad, recepty a mnozstva.

9.5 Tabulka pre pe&enie muénych jedal a mésa

KOLACE
Tradiéné pedenie Ul 2
DRUH JED- cenie bl
. . . . Te- pe€enia  Poznamky
LA Urovefi Teplo-  Urovefi et
- o . plota  (min.)
vrire ta(°C) vrure o
(°C)
Siahané ce- 2 170 3(2a4) 160 45-60 Vo forme na
sta kolace
Linecké ce- 2 170 3(2a4) 160 20-30 Vo forme na
sto kolace
Tvarohovy 1 170 2 165 60-80 V26 cm for-
kola¢ me na kolace
Jablkovy ko- 2 170 2(viavoa 160 80-100 V dvoch 20
lac vpravo) cm formach
na kolace na
drétenom ro-
ste)
Zavin 3 175 2 150 60-80 Na plechu na
pecenie
Torta s dze- 2 170 2 (viavoa 165 30-40 V 26 cm for-
mom vpravo) me na kolace
Piskétovy 2 170 2 160 50-60 V26 cm for-
kolac me na kolace
Viano¢na 2 160 2 150 90-120 V 20 cm for-
Stola/Kolac me na kola-
so suSenym gel)

ovocim
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Tradiéné peéenie

Teplovzdusné pe-

éenie Doba
DRUEAJED' i i Te- peGenia  Poznamky
Teplo-  Uroveri (min.)
o ; plot :
ta(°’C) vrure (°C)
Slivkovy ko- 175 2 160 50-60 Vo forme na
El chlieb™)
Drobné pe- 170 3 140- 20-30 Naplechuna
¢ivo — jedna 150 pecenie
uroven
Drobné pe- - 2a4 140- 25-35 Naplechuna
¢ivo — dve 150 pecenie
urovne
Drobné pe- - 1,3a5 140- 30-45 Naplechuna
Civo — tri 150 pecenie
urovne
Susienky/ 140 3 140- 30-35 Na plechuna
ploché pedi- 150 pecenie
vo —jedna
uroven
Susienky/ - 2a4 140- 35-40 Naplechuna
ploché pedi- 150 pecenie
vo — dve
urovne
Susienky/ - 1,3a5 140- 35-45 Naplechuna
ploché pedi- 150 pecenie
Vo — tri Urov-
ne
Snehové 120 3 120 80-100 Na plechu na
pusinky — pecenie
jedna uro-
ven
Snehové - 2a4 120 80-100 Na plechu na
pusinky — peceniel)
dve urovne
Kysnuté ko- 190 3 190 12-20 Na plechu na
lace pecenie?)
Veterniky — 190 3 170 25-35 Naplechuna
jedna uro- pecenie
ven
Veterniky — - 2a4 170 35-45 Na plechu na
dve Urovne pecenie
Plochy ko- 180 2 170 45-70 V20 cm for-

lac

me na kolace




58 www.aeg.com

Tradiéné peéenie

Teplovzdusné pe-

DRUH JED Cenie )
LA T B i i Te- peGenia  Poznamky
Uroveri Teplo- Uroveri lot (min.)
vrire ta(°C) vrure pOC
(°C)
Kolac so su- 1 160 2 150 110 - V 24 cm for-
Senym ovo- 120 me na kolace
cim
Viktoriin ko- 1 170 2(viavoa 160 50-60 V20 cm for-
lac vpravo) me na kolace
1) Predhrievajte 10 mindt.
CHLIEB A PIZZA
.~ . Teplovzdusné pe-
DRUH JED- Tradicné pecenie e Doba )
LA 5 - G - pecenia Poznamky
Uroveni Teplo- Uroveii  Teplo- " (min,)
vrire ta(°C) vrare ta(°C)
Biely chlieb 1 190 1 190 60-70 1 -2 kusy,
hmotnost’ jed-
ného kusa
500 g1
Razny 1 190 1 180 30-45 Vo forme na
chlieb chlieb
Pecivo z 2 190 2(2a4) 180 25-40 6-8rozkovv
chlebového plechu na pe-
cesta eniel)
Pizza 1 230 - 1 230- 10-20 V plechuna
250 250 pecenie alebo
hlbokom pe-
kagi)
Pagace 3 200 3 190 10-20 Na plechu na
peceniel)
1) Predhrievajte 10 mindt.
ZAPEKANE POKRMY
Tradiéné pecenie e sl el e~
DRUH JED- cenie el
LA . . ; . Te- Senia Poznamky
Urovenn Teplo- Uroven i
h h plota  (min.)
vrire ta(°C) vrire 3
(°C)
Zapekané 2 200 2 180 40-50 Vo forme
cestoviny
Zapekana 2 200 2 175  45-60 Vo forme

zelenina
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Tradiéné pedenie VRl 2
cenie Doba pe-
Pl8xIclEes = . Te- Genia Poznamky
LA Uroveri Teplo-  Uroveri lot (min.)
vrare ta(°C) vrare P
(°C)

Kosicky 1 180 1 180 50 - 60 Vo forme1)
Lasagne 2 180 - 2 180- 25-40 Vo forme1)
190 190
Cannelloni 2 180 - 2 180- 25-40 Vo forme®)
190 190

1) Predhrievajte 10 minut.
MASO
v .~ . TeplovzduSné pe-
Tradiéné pecenie ey
DRUH JED- cenie DELLIF
. . . éenia Poznam
LA Urovei Teplo- Urovefi -II-:ta (min.) =
vrire ta(°C) vrure po
(°C)
Hovadzie 2 200 2 190 50-70 Na drétenom
maso roste
Bravcové 2 180 2 180 90-120 Na drétenom
roste
Telacie ma- 2 190 2 175 90-120 Na drétenom
SO roste
Krvavy an- 2 210 2 200 50-60 Na drétenom
glicky rozbif roste
Stredne pre- 2 210 2 200 60-70 Na drétenom
peceny an- roste
glicky rozbif
Prepeceny 2 210 2 200 70-75 Na drétenom
anglicky roste
rozbif
Bravéové 2 180 2 170 120 - S kérkou
pliecko 150
Bravcove 2 180 2 160 100 - 2 kusy
koleno 120
Jahnacie 2 190 2 175 110 - Stehno
mMAaso 130
Kuréa 2 220 2 200 70-85 Vcelku
Morka 2 180 2 160 210 - Vcelku
240
Kacka 2 175 2 220 120 - Vcelku

150
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Tradiéné pedenie VRl (2

cenie Doba pe-
DRUEAJED' . i i B Te- Genia Poznamky
Urovefi Teplo- Urovefi ot (min.)
vrare ta(°C) vrare P
(°C)
Hus 2 175 1 160 150 - Vcelku
200
Kralik 2 190 2 175 60 - 80 Porciovany
Zajac 2 190 2 175 150 - Porciovany
200
Bazant 2 190 2 175 90-120 Vcelku
RYBA
> .~ . Teplovzdu$né pe-
Tradi€né pecenie Sy
DRUH JED- eenie Dl
LA . . B . Te- Cenia Poznamky
Uroveri Teplo-  Uroven (min.)
. o . plota s
vrire ta(°C) vrure °C
(°C)
Pstruh/praz- 2 190 2 175 40-55 3 -4 ryby
ma morska
Tuniak/lo- 2 190 2 175 35-60 4 — 6 filiet
Sos
9.6 Giril
Prazdnu rdru predhrievajte 3 mi-
nuty pred pecenim.
Mnozstvo Gril Doba pecenia (min.)
DRUH JEDLA  Kusy (9) Uroveli Teplota 1.strana 2.strana
v rure (°C)
Steaky z filiet 4 800 4 max. 12-15 12-14
Hovadzie stea- 4 600 4 max. 10-12 6-8
ky
Klobasy 8 - 4 max. 12-15 10-12
Bravcoveé kotle- 4 600 4 max. 12-16 12-14
ty
Kurca (rozdele- 2 1000 4 max. 30-35 25-30
né na 2 casti)
Kebaby 4 - 4 max. 10-15 10-12
Kuracie prsia 4 400 4 max. 12-15 12-14
Hamburger 6 600 4 max. 20-30 -
Fileta z ryby 4 400 4 max. 12-14 10-12
Zapekanésen- 4-6 - 4 max. 5-7 -

dvice
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Mnozstvo Gril Doba pecenia (min.)
DRUH JEDLA  Kusy (9) Uroveli Teplota 1.strana 2.strana
v rdre (°C)

Hrianky 4-6 - 4 max. 2-4 2-3
9.7 Turbo gril
Hovédzie méso

DRUH JEDLA Mnozstvo  Uroveii v rire  Teplota (°C) Cas (min.)
:)ig:fez;ae%eon%leta nacm hrabky  1alebo2  190-200 1) 5-6
Stredne prepe-
&eny rozbif alebo na cm hribky 1 alebo 2 180-190 1 6-8
fileta
Prepeceny rozbif . 1 )
alebo filota nacm hribky 1 alebo 2 170-180 1) 8-10
1) Raru predhrejte.
BravCové

DRUH JEDLA Mnozstvo  Urovefivrire Teplota (°C)  Cas (min.)
Pliecko, krkovic-
e St 1-1,5kg 1 alebo 2 160 - 180 90 - 120
Kotleta, rebierka 1-1,5kg 1 alebo 2 170 - 180 60 - 90
Sekana 750 g - 1 kg 1 alebo 2 160 - 170 50 - 60
Bravcové koleno
(predvarené) 750 g-1kg 1 alebo 2 150 - 170 90 - 120
Telacie maso
DRUH JEDLA  Mnozstvo Uroveiivrire Teplota (°C) Cas (min.)
Pedené tela- 1 kg 1 alebo 2 160 - 180 90 - 120
cie
Telacie kole- 1,5-2kg 1 alebo 2 160 - 180 120 - 150
no
Jahnacie
DRUH JEDLA MnozZstvo Uroverivrire Teplota (°C) Cas (min.)
Jahnacie 1-1,5kg 1 alebo 2 150 - 170 100 - 120
stehno, pece-
né jahnacie
Jahnaci chrb- 1-1,5kg 1 alebo 2 160 - 180 40 - 60

at
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Hydina

DRUH JEDLA MnozZstvo Uroverivrire Teplota (°C) Cas (min.)
Porciovana Porcia 200 - 1 alebo 2 200 - 220 30-50
hydina 250 g

Kuréa, polovi-  Porcia 400 — 1 alebo 2 190 - 210 35-50
ca 500 g

Kuréa, vy- 1-1,5kg 1 alebo 2 190 - 210 50-70
kfmené

Kacica 1,5-2kg 1 alebo 2 180 - 200 80 - 100
Hus 3,5-5kg 1 alebo 2 160 - 180 120 - 180
Morka 2,5-3,5kg 1 alebo 2 160 - 180 120 - 150
Morka 4-6kg 1 alebo 2 140 - 160 150 - 240
Ryba (v pare)

DRUH JEDLA  Mnozstvo Uroveiivrire Teplota (°C) Cas (min.)
Cela ryba 1-1,5kg 1 alebo 2 210 - 220 40 - 60

9.8 Rozmrazovanie

Casroz- Dodatoény Gas
DRUEAJED' (9) mrazovania rozmrazovania Poznamky
(min.) (v min.)

Kurca poloZzte na ob-
rateny tanierik vioze-
Kur¢a 1000 100 - 140 20-30 ny do velkého taniera.
Po uplynuti polovice
Casu obrétte.

Po uplynuti polovice

Maso 1000 100 - 140 20 - 30 &asu obratte.

. _ _ Po uplynuti polovice
Maso 500 90 - 120 20 - 30 &asu obratte.
Pstruh 150 25-35 10-15 =
Jahody 300 30-40 10 - 20 -

Maslo 250 30 - 40 10-15 =

Smotana sa da vybor-
Smotana 2 x 200 80-100 10-15 ne vyslahat, aj ked je
Ciastocne zamrznuta.

Torta 1400 60 60 -




9.9 Zavaranie

Makké ovocie
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Cas pripravy, kym
kvapalina neza-

Dalej varte pri te-

ZAVARANIE Teplota (°C) &ne slabo vriet (v plote ']00 °C
min.) (G
Jahody, brusnice,
maliny, zrelé 160-170 35-45 -
egrese
Kostkovice
Cas pripravy, kym ., . -
) . kvapalina neza- Dalej varte porl te
ZAVARANIE Teplota (°C) &ne slabo vriet (v plote 100 °C
min.) ()
';;“éky' dule, sliv-— 450 _ 170 35-45 10-15
Zelenina
Cas pripravy, kym . o
i . kvapalina neza- Dalej varte porl te
ZAVARANIE Teplota (°C) &ne slabo vriet (v plote 100 C
min.) (min.)
Mrkva 1) 160 - 170 50 - 60 5-10
Uhorky 160 - 170 50 - 60 -
MiesSana zelenina 160 - 170 50 - 60 5-10
Kalerab, hrach,
Spargia 160 - 170 50 - 60 15-20
1) Po vypnuti spotrebic¢a nechajte zavaraniny v rure.
9.10 SuSenie — Teplovzdusné
pecenie
Na rosty v rure polozte papier na pece-
nie.
ZELENINA
Uroven v rdre .
DRUH JEDLA - - - Teplota (°C) Cas [hod.]
1 droven 2 urovne
Strukoviny 3 1/4 60 - 70 6-8
Papriky 3 1/4 60 -70 5-6
Zelenina do
polievky 3 1/4 60 - 70 5-6
Huby 3 1/4 50 - 60 6-8
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Uroven v rtre

DRUH JEDLA - - - Teplota (°C) Cas [hod.]
1 droven 2 drovne
Bylinky 3 1/4 40-50 2-3
OVOCIE
Uroveni v rdre .
DRUH JEDLA - — - Teplota (°C) Cas [hod.]
1 droven 2 drovne
Slivky 3 1/4 60 - 70 8-10
Marhule 3 1/4 60 -70 8-10
ﬁ?b'k""é plat- 3 1/4 60 - 70 6-8
Hrusky 3 1/4 60 -70 6-9
9.11 Horuca para
KOLACE A PECIVO
Urovefi  Teplota Doba pege- .
DRUH JEDLA v rdre °C) nia (min.) Poznamky
Jablkovy kolaé 2 160 60 - 80 V 20 cm forme na ko-
lage™)
Torticky 2 175 30 - 40 V 26 cm forme na ko-
lace
Biskupsky chle- 2 160 80 - 90 V 26 cm forme na ko-
bicek lace
Piskotovy kolac 2 160 35-45 V 26 cm forme na ko-
lace
Panettone 2 150 -160 70 -100 V 20 cm forme na ko-
lage™)
SIinOVy koléé 2 160 40 - 50 Vo forme na chlieb 1)
Drobné pecivo 3(2a4) 150-160 25-30 Na plechu na pecenie
Susienky 3(2a4) 150 20 - 35 Na plechu na pecenie
Kysnuté kolace 2 180 - 200 12 - 20 Na plechu na pece-
niel)
BrioSky 3(2a4) 180 15 - 20 Na plechu na pece-
ia1)
nie

1) Ruru predhrievajte 10 minut.
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CHLIEB A PIZZA
DRUH JEDLA  (g) lf,"r’L‘j’ree" T‘?E’c'gta pgc“?:rza Poznémky
(min.)
Biely chlieb 1000 2 180-190 45-60 1-2kusy,500g
kazdy1)
Pecivo 500 2(2a4) 190-210 20-30 6-8rozkov v ple-
chu na pec':enie1)
Pizza - 2 200-220 20-30 Na plechu na pe-
genie)
1) Raru predhrievajte 10 minut.
ZAPEKANE POKRMY
DRUHJEDLA  Urovef T?P'C‘;ta Drﬂga(rﬂ?:‘; Poznamky
Plnena zelenina 1 170 - 180 30 -40 Vo forme
Lasagne 2 170 - 180 40 - 50 Vo forme
Zapeceneé ze- 1(2a4) 160 - 170 50 - 60 Vo forme
miaky
MASO
DRUH JED- - Uroveh  Teplota D902 Pe- SR
LA 9 v rire (°C) (miny
Pecené 1000 2 180 90- 110 Na drétenom
bravcové roste
Telacie ma- 1000 2 180 90- 110 Na drétenom
o] roste
Hovadzie 1000
pecené
neprepece- 2 210 45 - 50 Na drétenom
né roste
stredne pre- 2 200 55 - 65 Na drétenom
pecené roste
prepecené 2 190 65-75 Na drétenom
roste
Jahnacie 1000 2 175 110- 130 Stehno
maso
Kuréa 1000 2 200 55 - 65 Vcelku
Morka 4000 2 170 180 - 240 Vcelku
Kacka 2000 - 2500 2 170-180 120- 150 Vcelku
Hus 3000 1 160-170 150 - 200 Vcelku
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g o Doba pe-
DRUH JED- Uroveh  Teplota o .
(9) . k éenia Poznamky
LA v rure (°C) (min.)
Kralik - 170 - 180 60 - 90 Porciovany
RYBA
. . Doba pe-
DRUHJEDLA (g) UOYN  1epiota(’C)  genia Poznamky
v rare :
(min.)

Pstruh 1500 2 180 25-35 3 -4 ryby

Tuniak 1200 2 175 35-50 4 — 6 filiet

Treska - 2 200 20-30 -

ZOHRIEVANIE V PARE

. A oy Doba pe-
DRUH JEDLA  Urovefv - T??(':")ta Genia Poznamky
(min.)

Dusené/zape- 2 140 15-25  Zohrievajte na tanie-

kané jedla ril)

Cestoviny 2 140 10-15  Zohrievajte na tanie-

s omackou ril)

Prilohy (napr. 2 140 10-15  Zohrievajte na tanie-

ryza, zemiaky a ril)

cestoviny)

Jedla na tanieri 2 140 10-15  Zohrievajte na tanie-
ri)

Méaso 2 140 10-15  Zohrievajte na tanie-
ri)

Zelenina 2 140 10-15  Zohrievajte na tanie-

ri1)

1) Raru predhrievajte 10 minut.

9.12 Pecenie v dietetickom pekaci s funkciou Horuca para

ZELENINA

DRUH JEDLA  Uroveri v rare Teplota (°C) Dob(amr;ﬁc;enla
Brokolica, ruzicky 2 150 20-25
Baklazan 2 150 15-20
Karfiol, ruzicky 2 150 25-30
Rajginy 2 150 15
Biela $pargia 2 150 35-45
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DRUH JEDLA

Uroven v riire

Teplota (°C)

Doba pecenia

(min.)

Zelena $pargia 2 150 25-35
Cukiny, nakrajané 2 150 20-25
na pruzky
Mrkva 2 150 35-40
Fenikel 2 150 30-35
Kalerab 2 150 25-30
Paprika, pruzky 2 150 20-25
Zeler, platky 2 150 30-35
MASO

DRUH JEDLA  Uroveii v rire Teplota (°C) D°bf‘mﬁﬁ‘;e“'a
Varena Sunka 2 150 55 -65
Posirované kura- 2 150 25-35
cie prsia
Udené méso 2 150 80 - 100
(udené bravcove
zadné)
RYBA

DRUH JEDLA  Urovefi v rire Teplota (“C) D°b(amﬁﬁ‘;e"'a
Pstruh 2 150 25-30
Lososova fileta 2 150 25-30
PRILOHY

DRUH JEDLA  Urovef v rire Teplota (°C) D°b?mﬁﬁ‘;e“ia
Ryza 2 150 35-40
NeosSupané ze- 2 150 50 - 60
miaky, stredné
Varené zemiaky, 2 150 35-45
Stvrtiny
Polenta 2 150 40-45

9.13 Tabulka vnUtornej teploty pri pouZiti teplotnej sondy

DRUH JEDLA Vnutorna teplota (°C)
Pecené telacie 75 - 80
Telacie koleno 85 - 90
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DRUH JEDLA Vnutorna teplota (°C)

Krvavy anglicky rozbif 45 - 50
Stredne prepeceny anglicky rozbif 60 - 65
Prepeceny anglicky rozbif 70-75
Bravéové pliecko 80-82
Bravcové koleno 75 - 80
Jahnacie maso 70-75
Kur¢a 98

Zajac 70-75
Pstruh/prazma morska 65-70
Tuniak/losos 65-70

10. OSETROVANIE A CISTENIE

VAROVANIE
Pozrite si kapitoly o bezpec¢nosti.

* Prednu stranu spotrebi¢a ocistite mak-
kou tkaninou namocenou v teplej vode
s pridavkom Cistiaceho prostriedku.

» Na cCistenie kovovych povrchov pouzi-
te bezny distiaci prostriedok.

» Vndtro rury vycistite po kazdom pouzi-
ti. JednoduchSie tak odstranite neci-
stoty, ktoré sa potom nepripalia.

» Odolné necistoty odstrante Special-
nym CistiCom na rdry na pecenie.

» Po kazdom pouziti vycistite vSetko pri-
sluSenstvo rary a nechajte ho us-
chnut. Pouzite makku tkaninu namo-
¢enu v teplej vode s pridavkom Cistia-
ceho prostriedku.

» Ak mate prisluSenstvo s nelepivym po-
vrchom, necistite ho agresivnymi pro-
striedkami, ostrymi predmetmi ani v
umyvacke riadu. Mohlo by to poskodit’
nelepivy povrch.

(i)

Antikorové alebo hlinikové spo-
trebice:

Dvierka rury Cistite iba vihkou
Spongiou. Vysuste ich makkou
handrickou.

Nepouzivajte drotenku, kyseliny
ani drsné materialy. Mohli by po-
Skodit’ povrch rury. S rovnakou
obozretnostou Cistite aj ovladaci
panel rary.

10.1 Cistenie tesnenia dvierok

» Tesnenie dvierok pravidelne kontroluj-
te. Tesnenie dvierok je ulozené okolo
ramu vnutorného priestoru rary. Ak je
tesnenie dvierok poSkodené, spotrebic
nepouzivajte. Obratte sa na servisné
stredisko.

» Pokyny k Cisteniu tesnenia dvierok
najdete vo vSeobecnych informaciach
o Cisteni.

10.2 Zasuvacie listy

Ak chcete vycistit boné steny, mozete
vybrat’ zasuvné listy.



Vyberanie zasuvacich list
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]

1.

2.

Odtiahnite prednu ¢ast’ zaslUvacich
list od bocnej steny.

Potiahnite zadnu ¢ast’ list od boc¢ne;j
steny a listy vyberte.

Montaz zasuvacich list

Pri montazi zastvacich list zvoite opac-
ny postup.

Zaoblené konce zasuvacich list
musia smerovat’ dopredu.

10.3 Osvetlenie rury

& VAROVANIE

Pri vymene ziarovky v rure postu-
pujte opatrne. Hrozi nebezpe-
Censtvo Urazu elektrickym pru-
dom.

Pred vymenou Ziarovky v rure:

* Vypnite raru.

+ Odstrante poistky z poistkovej skrine
alebo preruste elektricky obvod.

(i)

Na dno rary polozte handricku,
aby ste predisli poSkodeniu osve-
tlenia a skleneného krytu.
Halogénovu ziarovku vzdy drzte
cez tkaninu, aby ste predisli pri-
paleniu zvySkov mastnoty na Zia-
rovke.

1. Otoéte skleneny kryt dolava a vyber-
te ho.

2. Vycistite skleneny kryt.

3. Vymente Ziarovku v rure za vhodnu
Ziarovku odolnu teplote 300 °C.

Pouzite rovnaky druh Ziarovky do ru-
ry.
4. Nasadte skleneny kryt.

10.4 Cistenie nadrzky na vodu

& VAROVANIE
Pocas Cistenia nevlievajte vodu
do nadrzky na vodu.

V priebehu ¢istenia méze z privo-
du pary kvapkat' voda do vnutra
rary. Na rost rdry priamo pod pri-
vod pary polozte nadobu na od-
kvapkavanie, aby ste zabranili
kvapkaniu vody na dno rury.

Po urcitom ¢ase sa mdze v rure nahro-
madit’ vodny kamen. Aby ste tomu pred-
i8li, vycistite Casti rury, v ktorych sa tvori
para. Nadrzku na vodu vyprazdnite po
kazdom peceni s parou.

1. Do néadrzky na vodu vlejte 850 ml
vody a pridajte 50 ml (pat’ ajovych
lyzi€iek) kyseliny citronovej. Vypnite
rdru a pockajte priblizne 60 minut.

2. Zapnite spotrebi¢ a nastavte funkciu
Horuca para . Nastavte teplotu 230
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°C. Spotrebic¢ vypnite po 25 minu-
tach a nechajte ho na 15 minut vy-
chladnut.

te zabranit’ poSkodeniu, nepouzivaj-
te kyseliny, spreje ani podobné ¢i-
stiace prostriedky.

3. Zapnite spotrebi¢ a nastavte funkciu Druh vody
Horuca para . Nastavte teplotu v roz- Maikka voda s nizk -
S . o . ym obsahom vapni-
sahu 130 az 230 C. Po 10 mindtach ka — vyrobca odporuca tuto moznost,
spofrebiC vypnite. Nechajte ho vy- pretoze znizuje pocet Cisteni.
chladnut’ a potom odstrarite obsah . ..
nadrzky (precitajte si Sast’,Vyprazd- ~ ° Voda z vodovodu —mdzete ju pouzi-
nenie nadrzky na vodu®). vat, ak je na prlv_gdnom potrubi na-
s s montovany Specialny filter alebo
4. Vyplachnite nadrzku na vodu a Zzmakéovad
handri¢kou vycistite zvySky vodného ) ' . 3
kameRa v rure. Tvrda voda s vysokym obsahom vap-
5. Odtokovd rarku ruc Sistite t nika — neovplyviuje vykon spotrebica,
: OKovu rurku rucne vycistite te- ale zvysuje pocet Cisteni.
plou vodou so saponatom. Ak chce-
TABULKA MNOZSTVA VAPNIKA STANOVENA ORGANIZACIOU WHO
(Svetova zdravotnicka organizacia)
Usadeniny T;rdost’ voI?y TV,(IdOSt Vlf()fiy Klasifikacia  Odvapnite raz
vapnika (Franclzske (Nemecké vody =
stupne) stupne)
0 - 60 mg/l 0-6 0-3 Velmi makka /2 cyklov—
2,5 mesiaca
60-120 mg /| 6-12 3.7 Stredna’tvr- 50 cyk!ov -2
dost mesiace
120 - 180 Tvrda alebo 40 cyklov —
mg /| Izl C vapenata 1,5 mesiaca
- - = ‘. a 30 cyklov -1
vyse 180 mg/l vyse 18 vyse 10 Velmi tvrda mesiac

10.

5 Cistenie dvierok rury

Dvierka rury pozostavaju z troch sklene-
nych panelov. Dvierka rury a vnutorné
sklenené panely mdzete vybrat’ a vyci-

stit’.

POZOR
Spotrebi¢ nepouzivajte bez skle-
nenych panelov.

(i)

Ak by ste sa pokusali sklenené
panely vybrat, kym su dvierka
namontované, mohli by sa dvier-
ka zatvorit'.
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Demontaz dvierok rury a skleneného panelu

1.

2.

Dvierka rury Uplne otvorte a pridrzte
zavesy dvierok.

Nadvihnite prichytky na oboch zave-
soch a preklopte ich.

Dvierka rury privrite, aby zostali v
prvej polohe (do polovice otvorené).
Potom ich potiahnite vpred a vyber-
te z 16Zka.
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4. Dvierka polozte na makku tkaninu

5.

6.

7.

na stabilny povrch.

Uvolnite blokovaci systém, aby sa
dali vybrat’ sklenené panely.

Otocte obidve Uchytky o 90° a vy-
berte ich z ich 16zok.

Opatrne nadvihnite (krok 1) a po
jednom vyberte (krok 2) sklenené
panely. Zac¢nite vrchnym panelom.
Panely umyte vodou s pridavkom

saponatu. Sklenené panely opatrne
osuste.
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Montaz dvierok a sklenenych panelov

Po dokonceni Cistenia nainstalujte skle-
nené panely a dvierka rdry. Pri montazi
zvolte opacny postup.

Davajte pozor, aby ste sklenené panely
vlozili v spravnom poradi. Stredny panel
ma ozdobny ram. Povrch s potlacou mu-
si smerovat' do vnutra dvierok. Po insta-
lacii skontrolujte, €i nie je povrch sklené-
ho panela na mieste potlace na dotyk
drsny.

Skontrolujte, Ci ste dali stredny skleneny
panel do spravnych 16zok (pozrite si uve-
deny obrazok).

11. CO ROBIT, KED...

VAROVANIE

Pozrite si kapitoly o bezpec€nosti.

Problém

Mozna priCina

Riesenie

Rura sa nezohrieva.

Spotrebi€ je vypnuty.

Spotrebi€ zapnite.

Rdura sa nezohrieva.

Nie su nastavené hodi-
ny.

Nastavte ¢as. Pozrite si
Cast’ ,Nastavenie pre-
sného Gasu“.

Rdura sa nezohrieva.

Nie su nastavené potreb-
né nastavenia.

Skontrolujte, ¢i su nasta-
venia spravne.

Rura sa nezohrieva.

Automatické vypinanie je
zapnuté.

Pozrite si ¢ast’ ,Automa-
tické vypinanie®.

Rura sa nezohrieva.

Vyhodila sa poistka v po-
istkovej skrini.

Skontrolujte poistku. Ak
sa poistka vyhodi viac
ako raz, obrat'te sa na
kvalifikovaného elektrika-
ra.

Nesvieti osvetlenie rury.

Ziarovka rury je nefunké-
na.

Vymente ziarovku v rure.

Teplotna sonda nefungu-
je.

Konektor teplotnej sondy
nie je spravne nainstalo-
vany do zasuvky.

Konektor teplotnej sondy
zasunte do prislusnej za-
suvky az na doraz.
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Problém

Mozna priCina

Riesenie

Rdura sa nezohrieva. Na
displeji sa zobrazi sym-
bol Demo.

Je aktivovany ukazkovy
rezim.

1. Spotrebi€ vypnite.

2. Stlaéte a podrzte tla-
cidlo +.

3. Ked zaznie zvukovy
signal, otocte ovla-
dac funkcii rury na
prvu funkciu. Na di-
spleji bude blikat’
Demo.

4. Ovladac funkcii rary
otocte do vypnutej
polohy.

5. Uvolnite tlagidlo +.

6. Ovladac teploty
otocte na tri sekundy
doprava. Akusticky
signal zaznie trikrat.
Ukazkovy rezim sa
vypne.

Na displeji sa zobrazi
chybovy kod.

Doslo k poruche elektro-
niky.

1. Pomocou domovej
poistky alebo isti¢a v
poistkovej skrini vy-
pnite spotrebic a
znovu ho zapnite.

2. Ak sa na displeji
znovu zobrazi chy-
bovy kéd, obrat'te sa
na servisné stredi-
sko.

Vo vnutri rury je voda.

V nadrzke na vodu je pri-
vela vody.

Spotrebic€ vypnite a vodu
odstrante handriCkou
alebo Spongiou.

Nefunguje pecenie v pa-
re.

Otvory na paru sa up-
chali vodnym kameriom.

Skontrolujte otvor privo-
du pary. Odstrarite vod-
ny kamen.

Vyprazdnenie nadrzky
na vodu trva dlhSie ako
tri minuty alebo z otvoru
privodu pary vyteka vo-
da.

V spotrebici sa nachadza
vodny kamen.

Skontrolujte nadrzku na
vodu. Pozrite si ¢ast’,Ci-
stenie nadrzky na vodu.®

Priprava jedla trva velmi
dlho alebo naopak, jedla
su hotové prilis rychlo.

Teplota je prilis nizka
alebo prili§ vysoka.

V pripade potreby uprav-
te teplotu. Postupujte
podla pokynov v navode.

Na jedle a vo vnutri rary
sa zraza para a vytvara

sa skondenzovana voda.

Jedlo ste nechali v rure
prilis dlho.

Po skonc&eni pecenia ne-
nechavajte jedlo v rure
dihsie ako 15 — 20 minut.
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Ak problém nedokaZzete odstranit’ sami, Typovy §titok sa nachadza na prednom
zavolajte predajcu alebo servisné stredi- rame vnutorného priestoru spotrebica.
sko.

Udaje potrebné pre autorizované servis-
né stredisko najdete na typovom Stitku.

Odporu¢ame, aby ste si sem zapisali tieto udaje:
Model (MOD.)

Cislo produktu (PNC)

Sériové Cislo (S. N.)

12. TECHNICKE UDAJE

Elektrické napatie 230V

Frekvencia 50 Hz

13. INSTALACIA

VAROVANIE
Pozrite si kapitoly o bezpec¢nosti. G

13.1 Zabudovanie do g j
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13.3 Kéabel

Typy kéblov pouzitelnych pre montaz
alebo vymenu: HO7 RN-F, HO5 RN-F,
HO05 RRF, HO5 VV-F, HO5 V2V2-F (T90),
HO5 BB-F.

Onhladne parametrov kabla sa riadte
podla celkového prikonu (na typovom
Stitku) a udajov v tabulke:

Celkovy vykon Prierez kabla

maximalne 3 x 0,75 mm?
1380 W
13.2 Elektricka instalacia maximalne 3x1mm?
2300 W
& VAROVANIE = 2
Elektrickl inStalaciu moze vyko- maximaline 3x1,5mm
nat’ iba kvalifikovana osoba. 3680 W
. . , Uzemnovaci kabel (zeleno/zlty kabel)
(i) Vyrobea nenesie zodpovednost — mysi byt o 2 cm dinsi ako fazovy a ne-
v pripade, Ze nedodrZite bezpeS- 4410y "kabel (modry a hnedy kabel).

nostné opatrenia uvedené v kapi-
tole ,Bezpe€nostné pokyny*.

Tento spotrebi¢ sa dodava s napajacou
zastrékou a kablom.

14. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

Materialy oznac¢ené symbolom & Nelikvidujte spotrebi¢e oznacené
odovzdajte na recyklaciu. Obal hodte symbolom & spolu s odpadom z
do prislusnych kontajnerov na doméacnosti. Vyrobok odovzdajte v
recyklaciu. miestnom recyklacnom zariadeni
Chrante zivotné prostredie a zdravie alebo sa obrat'te na obecny alebo
ludi a recyklujte odpad z elektrickych mestsky Urad.

a elektronickych spotrebicov.
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