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MYSLIME NA VAS

Dékujeme, ze jste si zakoupili spotfebi€ znacky Electrolux. Viybrali jste si produkt, se kterym jsou spjaty desitky let
profesionalnich zkuSenosti a inovaci. Tento dlimysIny a stylovy spotfebi€ byl navrZen s ohledem na jeho
uzivatele. Kdykoliv jej tak pouzivate, mizete se spolehnout, ze pokazdé dosahnete skvélych vysledkd.

Vita Vas Electrolux.
Navstivte nase stranky ohledné:

Rady ohledné pouzivani, brozury, poradce pfi potizich, servisnich informaci:

www.electrolux.com

a/ Registrace vaSeho spotfebice, kterou ziskate lepsi servis:

www.electrolux.com/productregistration

Nakupu pfisluSenstvi, spotfebniho materialu a originalnich nahradnich dild pro vas spotfebic:
’% www.electrolux.com/shop

PECE O ZAKAZNIKY A SERVIS

Doporucujeme pouzivat originalni nahradni dily.
Pfi kontaktu se servisnim stiediskem se ujistéte, Ze mate k dispozici nasledujici udaje.
Tyto informace jsou uvedeny na typovém Stitku. Model, vyrobni ¢islo (PNC), sériové Eislo.

& Upozornéni / DlleZité bezpeénostni informace.

@ V$eobecné informace a rady

@ Upozornéni k ochrané Zivotniho prostfedi

Zmény vyhrazeny.
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1. BEZPECNOSTNI INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci spotfebice a je-
ho prvnim pouzitim. Vyrobce nezodpovida za $kody a zranéni zpU-
sobena nespravnou instalaci Ci chybnym pouzivanim. Navod k
pouziti vzdy uchovavejte spolu se spotrebiéem pro jeho budouci
pouziti.

1.1 Bezpecnost déti a postiZzenych osob

UPOZORNENI
Hrozi nebezpeCi uduseni, urazu nebo jinych trvalych nasled-
kd.
Tento spotiebiC smi pouzivat déti starSi osmi let nebo osoby se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi
nebo osoby bez patficnych zkuSenosti a znalosti pouze, pokud
tak Cini pod dozorem osoby, ktera je zodpovédna za jejich bez-
pecnost.
Nenechte déti hrat si se spotfebiCem.
VSechny obaly uschovejte z dosahu déti.
Je-li spotfebi¢ v provozu nebo pokud chladne, nedovolte détem
a domacim zvifatim, aby se k nému pfiblizovaly. Pfistupné Casti
jsou horké.
Pokud je spotfebiC vybaven détskou bezpecnostni pojistkou, do-
porucuje se ji aktivovat.
Cisténi a uzivatelskou Udrzbu spotfebice by nemély provadét
déti bez dozoru.

1.2 VSeobecné bezpecnostni informace

Tento spotiebi¢ smi instalovat a vyménu kabelu provadét jen
kvalifikovana osoba.

PFi provozu je vnitfek spotfebiCe horky. Nedotykejte se topnych
téles ve spotfebici. Pfi vkladani i vyjimani pfislusenstvi Ci nad-
obi vzdy pouZivejte kuchyriské chiapky.

K Cisténi spotfebice nepouzivejte Cistici zafizeni na paru.

Pfed udrzbou odpojte spotfebiC od napajeni.
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2. A\

* NepouZivejte drsné Cistici prostfedky nebo ostré kovové Skrabky

k Cisténi sklenénych dvifek, mohly by poskrabat povrch, coz by
mohlo nasledné vést k rozbiti skla.

K odstranéni drazek na rosty nejprve odtahnéte predni a poté

zadni konec drazek na roSty od stény trouby. Drazky na rosty in-
stalujte stejnym postupem v opa¢ném poradi.

Pfed vyménou Zarovky se nejprve presvédcte, Ze je spotiebic

vypnuty, abyste pfedesli riziku Urazu elektrickym proudem.

BEZPECNOSTNI POKYNY

2.1 Instalace

UPOZORNENI
Tento spotfebi¢ smi instalovat jen kvali-
fikovana osoba.

+ Odstrarite veSkery obalovy material.

+ PosSkozeny spotiebi¢ neinstalujte ani nepouzi-
vejte.

+ Ridte se pokyny k instalaci dodanymi spolu s
timto spotrebicem.

+ Pri pfemistovani spotfebice budte vzdy opatr-
ni, protoze je tézky. Vzdy noste ochranné ru-
kavice.

+ Netahejte spotfebic za drzadlo.

+ Dodrzujte minimalni vzdalenosti od ostatnich
spotfebicl a nabytku.

+ Ujistéte se, Ze je spotiebi¢ namontovan pod
bezpe€nou konstrukci a vedle bezpecénych
konstrukei.

+ Strany spotfebi¢e musi byt umistény vedle
spotebict nebo kuchyiského nabytku stejné
vySky.

Pfipojeni k elektrické siti

UPOZORNENI
Hrozi nebezpedi pozaru nebo Urazu
elektrickym proudem.

+ Veskera elektricka pfipojeni by méla byt pro-
vedena kvalifikovanym elektrikarem.

+ Spotrebi¢ musi byt uzemnén.

+ Zkontrolujte, zda udaje o napajeni na typovém
Stitku souhlasi s parametry elektrické sité. Po-
kud tomu tak neni, obratte se na elektrikare.

VZdy pouzivejte spravné instalovanou sitovou
zasuvku s ochranou proti Urazu elektrickym
proudem.

Nepouzivejte rozbocovaci zastrcky ani prodlu-
Zovaci kabely.

Dbejte na to, abyste neposkodili napajeci ka-

bel a sitovou zastrcku. Pro vyménu napajeci-
ho kabelu se obratte na servisni stfedisko ne-
bo elektrikare.

Sitové kabely se nesmi dotykat dvifek
spotiebice, obzvlasté, jsou-li dvifka horka.
Ochrana pied urazem elektrickym proudem u
zivych €i izolovanych ¢asti musi byt pfipevné-
na tak, aby nesla odstranit bez pouziti nastro-
ja.

Sitovou zastréku zapojte do sitové zasuvky
az na konci instalace spotfebice. Po instalaci
musi zUstat sitova zastréka nadale dostupna.
Pokud je sitova zasuvka uvolnéna, nezapojuj-
te do ni sitovou zastréku.

Neodpojujte spotfebi¢ ze zasuvky tahem za
kabel. Vzdy tahejte za zastréku.

Pouzivejte pouze spravna izolacni zafizeni:
ochranné vypinace vedeni, pojistky (pojistky
Sroubového typu se musi odstranit z drzaku),
ochranné zemnici jistice a stykace.

Je nutné instalovat vhodny vypina¢ nebo izo-
laéni zafizeni k Fadnému odpojeni vSech na-
pajecich vodicl spotfebice. Toto izolatni
zafizeni musi mit mezeru mezi kontakty ale-
spon 3 mm Sirokou.



2.2 Pouziti spotfebice
UPOZORNENI

Hrozi nebezpeci zranéni, popaleni, Ura-
zu elektrickym proudem €i vybuchu.

+ Tento spotfebi¢ pouzivejte v domacnosti.

+ Nemérite technické parametry tohoto spotfebi-
ce.

+ Ujistéte se, Ze nejsou ventilacni otvory zakry-
té.

+ Zapnuty spotrebi¢ nenechavejte bez dozoru.

+ Spotiebi€ po kazdém pouziti vypnéte.

+ Pokud je spotfebi¢ v provozu, budte pii otevi-
rani jeho dvifek opatrni. MuZe dojit k uvolnéni
horkého vzduchu.

+ Nepracujte se spotiebi¢em, kdyz mate vihké
ruce nebo kdyz je v kontaktu s vodou.

+ Dvifka spotfebice nikdy neotvirejte nasilim.

+ NepouzZivejte spotfebi¢ jako pracovni nebo
odkladaci plochu.

+ Kdyz je spotiebi¢ v provozu, jeho dvitka méjte
vzdy zaviena.

+ Duvitka spotfebiCe otevirejte opatrné. Pouziva-
te-li pfi pfipravé jidla pfisady obsahujici alko-
hol, mZze vzniknout smés vzduchu s alkoho-
lem.

* Pri otvirani dvifek nesmi byt v blizkosti
spotiebice jiskry ani otevfeny oher.

+ Do spotfebice, do jeho blizkosti nebo na
spotiebi¢ neumistuijte hoflavé predméty nebo
pfedméty obsahujici hoflavé latky.

UPOZORNENI
Hrozi nebezpedi poskozeni spotfebice.

+ Jak zabranit poSkozeni nebo zméné barvy
smaltovaného povrchu:
- nepokladejte nadobi Ci jiné pfedméty pfimo
na dno spotfebice.
- na dno spotfebice nepokladejte hlinikovou
folii.
- Nenalévejte vodu pfimo do horkého
spotiebice.
- Po dokonceni vafeni nenechévejte vihka ji-
dla ve spotfebii.
— Pfi vkladani nebo vyjimani pfislusenstvi
budte opatrni.

+ Barevné zmény na smaltovaném povrchu ne-
maji vliv na vykon spotfebiCe. Nejedna se o
zavadu z hlediska ustanoveni zaruky.
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+ Pfi peceni vihkych kola€d pouzivejte hluboky
pekac / plech. Ovocné Stavy mohou zanechat
trvalé skvrny.

2.3 Ciéténi a Gdrzba
UPOZORNENI

Hrozi nebezpedi poranéni, pozaru nebo
poskozeni spotfebice.

+ Pred Cisténim nebo udrzbou spotebi¢ vzdy
vypnéte a vytahnéte sitovou zastrcku ze z&-
suvky.

+ Presvédcte se, Ze spotfebic uz vychladl. Mo-
hlo by dojit k prasknuti sklenénych panell.

+ PoSkozené sklenéné panely okamzité vymén-
te. Kontaktujte autorizované servisni stfedi-
sko.

+ Pfi vyjimani dvifek spotfebice budte opatrni.
Dvifka jsou tézka!

+ Spotfebic Cistéte pravidelng, abyste zabranili
poskozeni materialu jeho povrchu.

+ Zbytky tuku i jidel ve spotfebici mohou zpU-
sobit poZar.

+ Vydistéte spotfebi¢ vihkym mékkym hadrem.
Pouzivejte pouze neutralni myci prostredky.
Nepouzivejte prostfedky s drsnymi ¢asticemi,
draténky, rozpoustédla nebo kovové pfedmé-
ty.

+ Pouzijete-li sprej do trouby, fidte se bezpe¢-
nostnimi pokyny uvedenymi na jeho baleni.

+ Katalyticky smalt (je-li soucasti vybavy) neci-
stéte zddnym druhem Cisticiho prostredku.

2.4 Vnitini osvétleni

+ V tomto spotfebici se pouzivaji specialni & ha-
logenové zarovky pouze pro pouZiti v doma-
cich spotfebi¢ich. Nepouzivejte ji pro osvétle-
ni domacnosti.

UPOZORNENI
Nebezpeci Urazu elektrickym proudem.

+ Pred vyménou Zarovky spotebic odpojte od
napajeni.

+ Pouzivejte pouze zarovky se stejnymi vlast-
nostmi.

2.5 Likvidace

UPOZORNENI
Hrozi nebezpedi Urazu ¢i uduseni.

+ Odpojte spotfebi¢ od elektrické sité.
+ Odfiznéte a vyhodte sitovy kabel.
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+ Odstrarite dvefni zapadku, abyste zabranili
uvéznéni déti a domacich zvifat ve spotfebidi.

3. POPIS SPOTREBICE
an_gam B

| |
- uo Zl Loo Zadni topné téleso
Drazky na rosty, vyjimatelné
Typovy §titek
Polohy rostd

N

|

|
=
HEéH

Z/AHAN

3.1 Pfisludenstvi trouby

> + Tvarovany rost

Pro nadoby na peceni, dortové a kolacové for-
my, pecené.

+ Plech na peceni
Na kolace a susenky.

B

Ovladaci panel

Ovladag funkci trouby + Hiuboky pekad / plech

Kontrolka napajeni Pro pe¢eni mouénych jidel a masa, nebo k za-
Elektronicky programator chycovani tuku.

Ovladag teploty + Teleskopické vysuvy

n Ukazatel teploty Pro rosty a plechy na pedeni.

Gril

4. PRED PRVNIM POUZITIM

UPOZORNENI Stisknéte tlagitko + nebo - a nastavte spravny
Viz kapitoly o bezpecnosti. Cas.
I I

+ Vyjméte vSechno pfisluSenstvi a vyjimatelné
drazky na rosty (pokud jsou pouzity).
+ PfFed prvnim pouzitim spotiebi€ vyCistéte.

& Ridte se &asti ,Cisténi a Udrzba“.

4.2 Nastaveni Casu v =

@ I?Fed provozem trouby musite nastavit Asi po péti sekundach blikani pfestane a na dis-
¢as. pleji se zobrazi nastaveny denni Cas.

4.1 Prvni &idténi ja) :‘jﬂt @l

Po pfipojeni spotrebice k elektrické siti nebo po
vypadku elektrického proudu ukazatel Denniho
Casu blika.
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@ Ke zméné ¢asu opétovné stisknéte (D), 2. Nechte spotfebi pracovat jednu hodinu.
dokud nezacne blikat ukazatel Denniho 3. zyolte funkci [~] a maximaini teplotu.
"as%’- F\lesrrjfte zarcv>verj nastavit funkei 4. Nechte spotfebi¢ pracovat deset minut.
Trvani [-1 & Ukonceni =1 . . o
5. Zvolte funkci (@] a maximélni teplotu.
4.3 Predehiati 6. Nechte spotreblc pracovat deset minut.
PrisluSenstvi se mize zahfat vice nez obvykle.
Pfedehfati prazdného spotfebice ke spaleni Ze spotfebite miZe vychazet zapach a kouf. To
zbytkové mastnoty. je normalni jev. Zajistéte dostate¢né vétrani.
1. Zvolte funkci (] a maximaini teplotu.
UPOZORNENI Kdyz je spotFebié v provozu, sviti kontrolka
Viz kapitoly o bezpecnosti. napajeni.
2. Otocte ovladacem teploty na pozadovanou
Chcete-li spotfebi¢ pouzit, zatlacte ovladag. teplotu. ploly nap
ladac .
Ovladat se vysune Kontrolka teploty se rozsviti, kdyz se zvySu-
, , . je teplota uvnit spotrebice.
5.1 Zapnutl a vypnuti SpOtreblce 3. Pokud chcete spotfebi¢ vypnout, otocte
1. Otodte ovladadem funkei trouby na pozado- ovlada¢ funkcf trouby a ovladac teploty do
vanou funkci. polohy vypnuto.
5.2 Funkce trouby
Funkce trouby PouZiti
0 Poloha Vypnuto Spotiebic je vypnuty.
S 93 Osvétleni Zapne osvétleni trouby bez pecici funkce.

Konvenéni K peceni moucnych jidel a masa na jedné trovni trouby. Horni
ohfev a dolni topné ¢lanky pracuiji souc¢asné.

Horni ohfev K dopeceni hotovych jidel. Pracuje pouze horni topny ¢lanek.

A K peceni kolacu s kfupavym spodkem nebo kirkou. Pracuje
— Sl iz pouze dolni topny clanek.

v . Ke grilovani malého mnoZstvi plochych kousk{ uprostfed ro-
Gril - oA
Stu. K opékani topinek.

Ke grilovani plochych kust ve velkém mnoZzstvi. K opékani to-

HelepEriel pinek. Pracuje topny ¢lanek plného grilu.

K peceni velkych kusi masa. Stfidavé funguije topny ¢lanek
Turbo gril grilu a ventilator trouby, diky kterému horky vzduch cirkuluje
okolo pfipravovaného jidla.
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Funkce trouby

Pouziti

S\

[ &

é

[ 2

Pravy horky K peceni masa nebo mouénych jidel pfi stejné teploté na né-

vzduch /

kolika trovnich trouby bez miseni vini. / K rozmrazovani

Rozmrazovani  zmrazenych jidel. Ovladac teploty musi byt v poloze vypnuto.

i

K pfipravé pizzy, slaného lotrinského nebo jiného kolace. Do-

Priprava pizzy  Ini topny ¢lanek a topny ¢lanek grilu zajistuji pfimy ohfev a ve-

ntilator cirkuluje horky vzduch k peceni naplné pizzy ¢i kolaca.

6. FUNKCE HODIN

6.1 Elektronicky programator

1

? Kontrolky funkci

Displej ¢asu

f

L|—>| >|

B8

| I—

Ukazatel funkci

i l-l D Tlagitko +

hr min Tlacitko volby

@)

" B Tasitco -

o

o

o

Funkce hodin Pouziti
O) Denni ¢as K nastaveni, zméné nebo kontrole denniho Casu.
Ja) Minutka Slouzi k nastaveni odpocitavani ¢asu. Tato funkce nema zadny
vliv na provoz trouby.
(=Y Trvani K nastaveni potfebné délky provozu spotfebice.
S| Ukonceni K nastaveni doby vypnuti spotfebice.

@ Funkci Trvani 1-1 a Ukondeni = Ize 2. Opakované stisknéte tlacitko volby, dokud
pouiit soucasné k nastavite doby, kdy nezacne blikat ukazatel pOiadOVané funkce
se spotfebié zapne a poté opét vypne. hodin.

Nejprve nastavte funkci Trvani [-|, pak
Ukonceni =1 .

6.2 Nastaveni funkci hodin

1. Ufunkce Trvani I a Ukongeni —| nastav-
te funkci trouby a teplotu. Toto neni nutné u

funkce Minutka £) .
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U funkce Trvani -1 a Ukonéeni =1 se

D il Cl_l | @ spotfebi¢ vypne automaticky.
4. Chcete-li zvukovy signal vypnout, stisknéte

[ =| br min libovolné tlacitko.
5. Otocte ovladac funkci trouby a ovladac te-
— @ + ploty do polohy vypnuto.

U 6.3 Zruseni funkce hodin

P

V 1. Opakované stisknéte tlaitko volby, dokud
- nezacne blikat ukazatel pozadované funkce.

3. Pomoci + nebo - nastavte ¢as pozadované 2. Stisknéte a podrzte tlacitko -.
funkce hodin. Funkce hodin by méla zhasnout béhem né-

Na displeji se zobrazi ukazatel nastavené kolika sekund.
funkce hodin. Po uplynuti nastaveného ¢a-

su, zaCne ukazatel blikat a na dvé minuty

zazni zvukovy signal.

7. POUZITI PRISLUSENSTVI

UPOZORNENI
Viz kapitoly o bezpecnosti.

7.1 Teleskopické vysuvy

1. Pravou i levou teleskopickou vysuvu Upiné
vytahnéte.
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Na teleskopické vysuvy polozte dratény
rost a opatrné je zasurite do spotfebice.
Pfed tim, nez zavrete dvirka trouby, se uji-
stéte, ze jste teleskopické vysuvy zcela za-
sunuli do spotfebice.

& Instalaéni pokyny pro teleskopické vy-
suvy si uschovejte pro budouci pouziti.

Teleskopické vysuvy usnadiuji vkladani nebo
vytahovani rost.

8. DOPLNKOVE FUNKCE

8.1 Chladici ventilator

Kdyz je spotfebiC v provozu, chladici ventilator
se automaticky zapne, aby udrzoval povrch
spotfebice chladny. Jestlize spotfebi¢ vypnete,
bude chladici ventilator pokraCovat v chlazeni az
do uplného ochlazeni spotrebice.

9. UZITECNE RADY A TIPY

+ Spotfebi¢ ma pét poloh rosti. Polohy rostd ve
spotfebiCi se pocitaji zdola.

+ Tento spotfebi¢ je vybaven specidlnim systé-
mem, ktery zajistuje obéh vzduchu a stalou
recyklaci pary. Tento systém umoziuje peCeni
a vareni v pare, takze jidla jsou uvnitf mékka
a na povrchu maji karcicku. Doba peéeni a
spotfeba energie jsou snizeny na minimum.

+ Ve spotfebici nebo na sklenénych panelech
dvifek se muze srazet vihkost. To je normaini
jev. Pri otvirani dvifek spotfebic¢e béhem
pipravy jidla vzdy odstupte. Kondenzaci sni-
Zite, kdyz spotfebi€ vzdy pred pfipravou jidla
na 10 minut predehiejte.

+ Po kazdém pouziti spotrebice setfete vihkost.

& POZOR
Teleskopické vysuvy nemyijte v my&ce
nadobi. Teleskopické vysuvy ni¢im ne-
mazte.

8.2 Bezpecnostni termostat

Nespravna obsluha spotfebite nebo vadné sou-
¢asti mohou zpUsobit nebezpecné prehrati. Aby
se tomu zabranilo, je tato trouba vybavena bez-
pecnostnim termostatem, ktery prerusi napajeni.
Po poklesu teploty se trouba opét automaticky
zapne.

+ Pi pfipravé jidel na dno spotfebice nestavte
zadné predméty a zadnou Cast spotfebice ne-
zakryvejte hlinikovou folii. Mohlo by to ovlivnit
vysledky peCeni a poskodit smalt.

9.1 Peceni moudniku

+ Neotvirejte dvitka, dokud neuplynou 3/4 ¢asu
nutného k peceni.

+ Jestlize do trouby vloZite dva plechy na pece-
ni, musi byt mezi plechy jedna droven drazek
volna.



9.2 Peceni masa a ryb

+ Pfi pe€eni velmi tu¢ného jidla pouzijte hluboky
pekac / plech, aby se v troubé nevytvofily
skvrny, které by jiz nemusely jit odstranit.

+ PFed podavanim nechte maso odpocivat asi
15 minut, a teprve potom ho krjejte, aby ne-
vytekla Stava.

+ Do hlubokého pekace / plechu nalijte trochu
vody, aby se pfi peceni tolik nekoufilo. Kon-
denzaci koufe zabranite dolitim vody pokaz-
dé, kdyz se odpafi.
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9.3 Doby pfipravy

Doba pfipravy zalezi na druhu potravin, jejich
konzistenci a mnozstvi.

Nejprve sledujte prabéh peceni a jeho vysledek.
Postupné si najdéte nejlepsi nastaveni (nastave-
ni teploty, dobu peceni, apod.) pro nadobi, re-
cepty a mnozstvi potravin, které s timto spotfebi-
¢em pouzivate.

9.4 Tabulka peCeni masa a moucnych jidel

MOUCNIKY
Konvencni ohfev Pravy horky vzduch .
DRUH JIDLA CaspeCe- oy
Poloharo- ~ Tepl.  Poloharo-  Tepl.  pj[min] oznamky
Wwo PO . [q
Slehané re- 2 170 3(2a4) 160 45-60  Vkolacové for-
cepty mé
Kiehké tésto 2 170 3(2a4) 160 20-30  Vkolacové for-
me
Tvarohovy ko- 1 170 165 60-80  V kolacove for-
la¢ s podma- mé o priméru
slim 26 cm
Jablecny dort 2 170 2 (vlevo a 160 80-100 Ve dvou kolaco-
(jablecny ko- vpravo) vych formach o
lac) priméru 20 cm
na tvarovaném
roétu')
Zavin 3 175 150 60 - 80 Na plechu na
peceni
Marmeladovy 2 170 2 (vlevo a 165 30-40  Vkolacové for-
dort vpravo) mé o priméru
26 cm
Piskotovy ko- 2 170 160 50-60  V kolacové for-
laé mé o priméru
26 cm
Vanocni dort / 2 160 150 90-120  V kolacové for-
bohaty ovocny mé o priméru
dort 20 cm')
Svestkovy ko- 1 175 160 50 - 60 Ve formé na
lac chieba?)
Malé kolacky - 3 170 140-  20-30 Na plechu na
na jedné drov- 150 peceni

ni
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Konvencni ohfev Pravy horky vzduch & .
0 as pece- .
DRUHJIDLA  poloharo-  Tepl.  Poloharo-  Tepl.  p; [,F:,in] Poznamky
$tu [°C] Stu [°C]
Malé kolacky - - - 2a4 140-  25-35 Na plechu na
na dvou Urov- 150 peceni
nich
Malé kolacky - - - 1,3a5 140-  30-45 Na plechu na
na tfech drov- 150 peceni
nich
Susenky / pro- 8 140 3 140-  30-35 Na plechu na
uzky tésta - na 150 peceni
jedné Urovni
Susenky / pro- - - 2a4 140-  35-40 Na plechu na
uzky tésta - na 150 peceni
dvou drovnich
Susenky / pro- - - 1,3ab 140-  35-45 Na plechu na
uzky tésta - na 150 peceni
tfech drovnich
Pusinky - na 8 120 3 120 80-100 Na plechu na
jedné Urovni peceni
Pusinky - na - - 2a4 120 80-100 Na plechu na
dvou drovnich pecenil)
Zemle 3 190 3 190 12-20 Na plechu na
peceni')
Bananky - na 3 190 3 170 25-35 Na plechu na
jedné Urovni peceni
Bananky - na - - 2a4 170 35-45 Na plechu na
dvou urovnich peceni
Ploché kolace 2 180 2 170 45-70  Vkolacoveé for-
s naplni mé o priméru
20 cm
Bohaty ovocny 1 160 2 150 110-120 V kolacoveé for-
kola¢ mé o priméru
24 cm
Piskotovy dort 1 170 2 (vlevo a 160 50-60  V kolacové for-

vpravo)

mé o priméru
20 cm

1) Predehtét po dobu 10 minut.
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CHLEB A PIZZA
Konvenéni ohrev Pravy horky vzduch . .
P Cas pece- .
DRUHJIDLA  poloharo-  Tepl.  Poloharo-  Tepl. i i Poznamky
. " ni [min]
$tu [°C] $tu [’C]
Bily chléb 1 190 1 190 60-70 1-2kusy, 5009
jeden kus?)
Zitny chiéb 1 190 1 180 30 - 45 Ve formé na
chleba
Dalamanky 2 190 2(2a4) 180 25-40 6 -8 dalamankd
na plechu na pe-
ceni?)
Pizza 1 230 - 1 230 - 10-20 Na plechu na
250 250 peceni nebo v
hlubokém peka-
Ci/ plechu1)
Cajové kolag- 3 200 3 190 10-20 Na plechu na
ky pecenil)
1) Predehtat po dobu 10 minut.
NAKYPY
Konvenéni ohfev Pravy horky vzduch .
DRUHJIDLA “Poloharo-  Tepl. Poloharodty  1EP! Cr?is[,‘:ﬁ,?f " Poznamky
étu [oC] oloha rostu [OC]
Téstovinovy 2 200 2 180 40 - 50 Ve formé
nakyp
Zeleninovy na- 2 200 2 175 45 - 60 Ve formé
kyp
Lotrinsky slany 1 180 1 180 50 - 60 Ve formé!)
kola¢
Lasagne 2 180 - 2 180-  25-40 Ve formé1)
190 190
Zapecené can- 2 180 - 2 180 - 25-40 Ve forme!)
nelloni 190 190
1) Predehtét po dobu 10 minut.
MASO
Konvenéni ohrev Pravy horky vzduch .
" Cas pece- .
DRUHJIDLA  pgloharo- Tepl.  Poloharo-  Tepl. 1 [fref Poznamky
- " ni [min]
Stu [°C] Stu [°C]
Hovézi 2 200 2 190 50-70 Na tvarovaném
rostu
Veprové 2 180 2 180 90-120  Natvarovaném

roStu
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Konvenéni ohrev Pravy horky vzduch & .
" as pece- .
DRUHJIDLA  poloharo-  Tepl.  Poloharo-  Tepl. [ﬁ,in] Poznamky
§tu [°C] $tu [°C]
Teleci 2 190 2 175 90-120  Natvarovaném
rostu
Anglicky rost- 2 210 2 200 50-60  Natvarovaném
bif, nepropece- rostu
ny
Anglicky rost- 2 210 2 200 60-70 Na tvarovaném
bif, stfedné rostu
propeceny
Anglicky rost- 2 210 2 200 70-75  Natvarovaném
bif, dobfe pro- rostu
peceny
Veprové plec- 2 180 2 170 120 - 150 S khzi
ko
Vepiové nozic- 2 180 2 160 100 - 120 2 kousky
ky
Jehnéci 2 190 2 175  110-130 Kyta
Kufe 2 220 2 200 70-85 Celé
Krita 2 180 2 160  210-240 Cela
Kachna 2 175 2 220 120 - 150 Cela
Husa 2 175 1 160  150-200 Cela
Kralik 2 190 2 175 60 - 80 Naporcovany
Zajic 2 190 2 175 150-200  Naporcovany
BaZant 2 190 2 175 90-120 Cely
RYBY
Konvenéni ohfev Pravy horky vzduch & L.
i as peceni .
DRUHJIDLA  Poloharo-  Tepl.  Poloharo-  Tepl. [,gin] Poznamky
. [ s [
Pstruh / pra- 2 190 2 175 40 - 55 3 -4 ryby
Zma
Tunak / losos 2 190 2 175 35-60 4 - 6 filetl
9.5 Gril
@ Préazdnou troubu vzdy pfed piipravou ji-
del na 10 minut pfedehfejte.
MnoZstvi Gril Cas peceni [min]
DRUH JIDLA Kousky [d] Poloharo- Tepl.[°C] 1.strana  2.strana
$tu

Hovézi svickova 4 800 4 max. 12-15 12-14
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MnoZstvi Gril Cas peceni [min]
DRUH JIDLA Kousky [g] Poloharo- Tepl.[°C] 1.strana 2. strana
$tu
Hovézi biftek 4 600 4 max. 10-12 6-8
Klobasy 8 4 max. 12-15 10-12
Veprové kotlety 4 600 4 max. 12-16 12-14
Kure (rozkrojené 2 1000 4 max. 30-35 25-30
na polovinu)
Kebaby 4 4 max. 10-15 10-12
Kureci prsa 4 400 4 max. 12-15 12-14
Hamburgery 6 600 4 max. 20-30 -
Rybi filé 4 400 4 max. 12-14 10-12
Toasty 4-6 4 max. 5-7 -
Topinky 4-6 4 max. 2-4 2-3
9.6 Turbo gril
Hovézi
DRUH JIDLA MnoZstvi Poloha rostu Teplota [°C] Cas [min]
Rostbif nebo hovézi 0 1
ek e na cm tloustky 1 190-200 1) 5-6
Rostbif nebo hovézi
filet, stfednd prope-  na cm tloustky 1 180-190 1) 6-8
ceny
Hovézi pecené nebo
filet, dobFe propege-  na cm tioudtky 1 170-180 1) 8-10
ny
1) Predentejte troubu.
Vepiové
DRUH JIDLA MnoZstvi Poloha rostu Teplota [°C] Cas [min]
Plec, krkovice, kyta
v celku 1-1,5kg 1 160 - 180 90- 120
Kotlety, Zebirka 1-1,5kg 1 170 - 180 60-90
Sekana 750 g - 1kg 1 160 - 170 50 - 60
Vepiové koleno
(pfedvarend) 7509-1kg 1 150 - 170 90- 120
Teleci
DRUH JIDLA Mnozstvi Poloha rostu Teplota [°C] Cas [min]
Teleci peCené 1kg 1 160 - 180 90-120
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DRUH JIDLA Mnozstvi Poloha rostu Teplota [°C] Cas [min]
Teleci koleno 1,5-2kg 1 160 - 180 120 - 150
Jehnééi
DRUH JIDLA MnoZstvi Poloha rostu Teplota [°C] Cas [min]
Jehnégi kyta, 1-1,5kg 1 150 - 170 100 - 120
jehnéci pecené
Jehnéci hibet 1-1,5kg 1 160 - 180 40 - 60
Dribez
DRUH JIDLA Mnozstvi Poloha rostu Teplota [°C] Cas [min]
Kusy dribeze 200 - 2(510 g kaz- 1 200 - 220 30- 50
y
Pllka kufete 400 - 520 g kaz- 1 190 - 210 35-50
Yy
Kure, brojler 1-1,5kg 1 190 - 210 50-70
Kachna 1,5-2kg 1 180 - 200 80- 100
Husa 3,5-5kg 1 160 - 180 120 - 180
Krlta 2,5-3,5kg 1 160 - 180 120 - 150
Krita 4-6kg 1 140 - 160 150 - 240
Ryby (dusené)
DRUH JIDLA MnoZstvi Poloha rostu Teplota [°C] Cas [min]
Cela ryba nad 1 1-1,5kg 1 210-220 40 - 60
kg
9.7 Rozmrazovani
DRUHJIDLA [  Dobarozmra- DalSicas rozmra- Poznamky
zovani (min) zovani (min)
Kufe polozte na obraceny
Kure 1000 100 - 140 20-30 talifek ve velkém talifi. V
poloviné doby obratte.
Maso 1000 100 - 140 20-30 V poloving doby obrat'te.
Maso 500 90-120 20-30 V poloving doby obratte.
Pstruh 150 25-35 10-15 -
Jahody 300 30-40 10-20 -
Maslo 250 30-40 10-15 -
Smetanu Ize snadno usle-
Smetana 2x200 80-100 10-15 hat, i kdyZz jsou v ni ne
zcela rozmrazené kousky.
Zdobeny dort 1400 60 -




9.8 Suseni - Pravy horky vzduch

Na ro$ty trouby poloZte papir na peceni.
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ZELENINA
Poloha rostu o
DRUH JIDLA — — Teplota [°C] Cas [h]
1 Groven 2 (rovné
Fazole 3 1/4 60 - 70 -
Papriky 3 1/4 60-70 -
Pplévkové zele- 3 114 60-70 5.6
nina
Houby 3 1/4 50-60 -
Byliny 3 1/4 40 -50 -
OVOCE
Poloha rostu o
DRUH JIDLA — — Teplota [°C] Cas [h]
1 Groven 2 (rovné
Svestky 3 1/4 60-70 8-10
Merurky 3 1/4 60 - 70 8-10
Jablecné platky 3 1/4 60 - 70 6-8
Hrusky 3 1/4 60-70 6-9

10. CISTENI A UDRZBA

UPOZORNENI

Viz kapitoly o bezpecnosti.

Pfedni stranu spotiebice otfete mékkym

hadfikem namocenym v roztoku teplé vody a

myciho prostiedku.
+ K Cisténi kovovych ploch pouzivejte bézny ¢i-

stici prostredek.

ji se.

Vnitiek trouby Cistéte po kazdém pouziti. Ne-
Cistoty se pak snadnéji odstrariuji a nepfipéka-

Odolné netistoty odstrafite pomoci specialni-

ho prostredku k Cisténi trouby.

Vycistéte vSechno pfisluSenstvi trouby po kaz-
dém pouziti a nechte jej vysusit. Pouzijte mék-
ky hadr a vlaznou vodu s mycim prostfedkem.
Mate-li nepfilnavé piisluSenstvi, neistéte je

agresivnimi Cisticimi prostredky, ostrymi

pfedméty, ani je nemyjte v my&ce nadobi. Mo-

hli byste znicit nepfilnavou Upravu.

@ Spotfebite z nerezové oceli nebo hlini-

ku:

Dvirka trouby Cistéte pouze vihkou hou-

bou. Osuste je mékkym hadfikem.
Nikdy nepouzivejte ocelové draténky,

kyseliny nebo abrazivni (piskové)
prostfedky, protoZe by mohly poskodit
povrch trouby. Ovladaci panel vycistéte

se stejnou opatrnosti.

10.1 Cisténi dveiniho tésnéni

+ Tésnéni dvifek pravidelné kontrolujte. Tésnéni
je umisténo kolem ramu dvifek trouby.
Spotiebi€ nepouzivejte, je-li tésnéni dvifek po-

Skozeno. Kontaktujte autorizované servisni

stredisko.

+ Pri Cisténi tésnéni dvifek trouby se fidte vSeo-
becnymi informacemi ohledné cCisténi

spotrebice.
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10.2 Vyjimatelné drazky na rosty a
katalytické panely

Chcete-li troubu vygistit, odstrante drazky na ro-
Sty a katalytické panely.

& UPOZORNENI
Pfi odstrafiovani drazek na rosty budte
opatrni. Katalytické panely nejsou
pfipevnéné ke sténam trouby a mohou
pfi odstranéni drazek na rosty spad-
nout.

Odstranéni boénich drazek

& UPOZORNENI

Pfed Udrzbou zkontrolujte, zda
spotfebi€ jiz vychladnul. Hrozi nebezpe-
¢i popaleni.

—

Odtahnéte piedni Cast kolejniCek na rosty
od stény trouby.

Druhou rukou pfitom podrzte zadni drazky a
katalyticky panel, aby nespadly.

Odtahnéte zadni Cast kolejnicek od stény
trouby a vytahnéte je z trouby.

Instalace drézek na rosty

Drazky na rosty instalujte stejnym postupem v
opacném poradi.
Zakulacené konce drazek na roSty mu-
seji sméfovat dopfedu.

10.3 Katalytické stény

Stény s katalytickym smaltem maji samogistici

schopnost. Absorbuiji tuk, ktery se na sténach

usazuje pfi pouzivani trouby.

Pro podporu samogisticiho procesu:

1. Zapnéte osvétleni trouby.

2. Vyjméte ze spotiebice pfisluSenstvi.

3. Vycistéte dno trouby pomoci viazné vody a
myciho prostfedku a poté jej vysuste.

Nastavte funkci [Z] a maximaini teplotu.
Nechte prazdny spotfebi¢ pracovat jednu ho-

. dinu.
. Jakmile spotfebi¢ vychladne, vycistéte jej po-

moci meékké a vihké houbicky.

& UPOZORNENI

Necistéte katalytickou vrstvu spreji do
trouby, abrazivnimi Cisticimi prostfedky,
mydly i jinymi Cisticimi prostfedky. Hro-
zi nebezpedi poskozeni katalytické vr-
stvy.

& UPOZORNENI

KdyzZ troubu Cistite pfi vysokeé teploté,
nedovolte détem, aby se k ni pfiblizova-
ly. Povrch trouby je velmi horky a hrozi
nebezpeci popalenin.



Zména zbarveni katalytické vrstvy ne-
ma vliv na jeji vlastnosti.

10.4 Zérovka trouby

& UPOZORNENI

Pfi vyméné Zarovky trouby budte opatr-
ni. Hrozi nebezpegi urazu elektrickym
proudem.

Pred vyménou Zérovky trouby:

+ Vypnéte troubu.

+ Vytahnéte pojistky v pojistkové skfifice nebo

vypnéte jistic.

@ Na dno trouby poloZte latku, abyste za-
branili poSkozeni zarovky a sklenéného

krytu.

Halogenovou zarovku vzdy drzte v kusu

latky, aby na jejim povrchu nedoslo ke

pfipaleni mastnoty.

1. Sklenénym krytem otocte proti sméru hodi-
novych rucicek a sejméte jej.
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2. Sklenény kryt vycistéte.
3. Vyménte zarovku v troubé za novou zarov-
ku do trouby odolnou do 300 °C.
Pouzijte Zarovku stejného typu.
4. Nasadte sklenény kryt.

10.5 Cisténi dvifek trouby

Dvifka trouby jsou osazena tfemi sklenénymi
panely. Dvitka trouby a vnitfni sklenéné panely
Ize za ucelem Cisténi demontovat.

& POZOR

Spotrebi¢ bez sklenénych panell ne-
pouzivejte.

Jestlize se pokusite vytahnout sklenéné
panely pfed tim, nez odstranite dvirka
trouby, mohou se dvitka nahle zavrit.

Vlysazeni dvifek trouby a sklenéného panelu

1.

Dvitka trouby zcela otevrete a podrZte oba
dvefni zavésy.
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WJ 2. ?;/;(]j-nete a otoCte packy na obou zave-

3.  Piviete dvifka trouby do prvni polohy
otevfeni (do poloviny). Pak dvitka vytahné-
te smérem dopfedu z jejich umisténi.

4.  Dvitka polozte na pevnou plochu na mék-
kou latku.

5. Uvolnéte blokovaci systém a vytahnéte
sklenéné panely.
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6.  Otocte dva spojovaci dily 0 90° a vytahnéte
je z jejich umisténi.

7. Pojednom opatrné nadzdvihnéte (krok 1) a
vytahnéte (krok 2) sklenéné panely. Zatné-
te od vrchniho panelu.

8.  Sklenéné panely omyjte saponatovou vo-
dou. Sklenéné panely peclivé osuste.

Nasazeni dvifek trouby a sklenéného panelu

Po vycisténi sklenéné panely a dvitka trouby
opét nasadte. Provedte vySe uvedené kroky v
opacéném poradi.

Davejte pozor, abyste sklenéné panely nasadili
zpét ve spravném poradi. Prostfedni panel ma

ozdobny ram. Oblast potisku skla musi sméfovat
k vnitfni strané dvifek. Po instalaci se dale ujisté-
te, Ze povrch rdmu tohoto sklenéného panelu ne-
ni na potisku skla na dotek drsny.

Davejte pozor, abyste prostfedni sklenény panel
pfi zpétné instalaci umistili spravné (viz obrazek).

11. CO DELAT, KDYZ...

UPOZORNENI
Viz kapitoly o bezpecnosti.

Problém Mozna prigina Reseni
Trouba nehfeje. Spotiebit je vypnuty. Zapnéte spotfebic.
Trouba nehfeje. Hodiny nejsou nastavené. Nastavte hodiny.
Trouba nehfeje. Nejsou provedena nutné na-  Zkontrolujte, zda jsou nasta-
staveni. veni spravna.
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Problém Mozna pficina Reseni
Trouba nehfeje. Uvolnéna pojistka v pojistkové  Zkontrolujte pojistku. Jestlize
skrince. jisti¢ vypadne vickrat, obratte
se na kvalifikovaného elektri-
kare.
Zérovka trouby nefunguje. Zarovka trouby je vadna. Vyménite zarovku trouby.

Na displeji se zobrazi 12.00.  Doslo k pferuseni dodavky Nastavte hodiny.
elektrického proudu.

Na jidle a uvnit trouby se Nechali jste jidlo v troubé Po upeceni nenechaveijte jidla

usazuje para a kondenzat. pfilis dlouho. v troubé déle nez 15-20 mi-
nut.

Pokud problém nem(Zzete vyresit sami, obrat'te Potfebné udaje pro servisni stfedisko najdete na

se na svého prodejce nebo na mistni autorizova- ~ typovém Stitku. Typovy Stitek se nachazi na

né servisni stfedisko. prednim rdmu vnitini ¢asti spotiebice.

Doporucujeme, abyste si Udaje napsali zde:
Model (MOD.)

Vyrobni €islo (PNC)

Sériové Cislo (SN) s

12. TECHNICKE UDAJE

Napéti 230V

Frekvence 50 Hz

13. INSTALACE

UPOZORNENI 13.1 Vestavba
Viz kapitoly o bezpecnosti.
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13.2 Elektricka instalace
& UPOZORNENI

Elektrickou instalaci smi provadét po-
uze kvalifikovana osoba.

@ Viyrobce nenese odpovédnost za Urazy
¢i Skody zpUsobené nedodrZenim bez-
pecnostnich pokyn( uvedenych v kapi-

tole ,Bezpecnostni informace”.

Spotfebi se dodava se sitovou zastrékou a na-
pajecim kabelem.

13.3 Kabel

Typy kabell vhodné pro instalaci nebo vyménu:
HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, H05
V2V2-F (T90), H05 BB-F.

Prifez kabelu viz celkovy pfikon (uvedeny na ty-
povém §titku) a uvedena tabulka:

Celkovy piikon Prtifez kabelu
maximainé 1380 3 x 0,75 mm?
W
maximalné 2300 3 x 1 mm?
W
maximainé 3680 3 x 1,5 mm?
W

Zemnici vodi¢ (Zlutozeleny) musi byt pfiblizné o
2 cm delSi nez fazovy a nulovy vodi¢ (modry a
hnédy).

14. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

Recyklujte materialy oznagené symbolem ¢ . spotfebice ur¢ené k likvidaci. Spotebice

Obaly vyhodte do pislusnych odpadnich oznagené prislusnym symbolem . nelikvidujte
kontejnert k recyklaci. spolu s domovnim odpadem. Spotiebi¢
Pomahejte chranit Zivotni prostfedi a lidské odevzdejte v mistnim sbérném dvore nebo

zdravi a recyklovat elektrické a elektronické kontaktujte mistni Gfad.
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Z MYSLA O TOBIE

Dziekujemy za zakup urzadzenia Electrolux. Jest ono owocem dziesiecioleci doswiadczen i innowacji. To
pomystowe i stylowe urzadzenie zaprojektowano z myslg o Tobie. Uzytkujac je masz zawsze pewno$¢ uzyskania
wspaniatych efektow.

Witamy w $wiecie marki Electrolux!
Odwiedz nasza witryne internetowa, aby uzyskac:

Wskazowki dotyczace uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu problemoéw oraz informacje

dotyczace serwisu:
www.electrolux.com

a/ Zarejestruj swoj produkt, aby uprosci¢ jego obstuge serwisowa:

www.electrolux.com/productregistration

Kupuj akcesoria, materiaty eksploatacyjne i oryginalne czesci zamienne do swojego urzadzenia:
’% www.electrolux.com/shop

OBSLUGA KLIENTA

Zalecamy stosowanie oryginalnych czesci zamiennych.
Kontaktujac sie z serwisem, nalezy przygotowac ponizsze dane.
Informacje mozna znalez¢ na tabliczce znamionowej. Model, numer produktu, numer seryjny.

& Ostrzezenie/przestroga - informacje dotyczace bezpieczehstwa.

@ Informacje i wskazéwki ogdlne

@ Informacije dot. ochrony $rodowiska

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczesniejszego powiadomienia.
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1. INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed instalacjg i rozpoczeciem eksploataciji urzgdzenia nalezy do-
ktadnie przeczyta¢ dotgczong instrukcje obstugi. Producent nie od-
powiada za uszkodzenia i obrazenia ciata spowodowane niepra-
widtowg instalacjg i eksploatacjg. Nalezy zachowac instrukcje wraz
z urzgdzeniem do wykorzystania w przysztosci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i 0sdb o0 ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub umystowych

OSTRZEZENIE!
Wystepuje zagrozenie uduszeniem lub odniesieniem obrazen
mogacych skutkowac trwatym kalectwem.

+ Urzadzenie mogq obstugiwac¢ dzieci po ukohczeniu ésmego ro-
ku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolno$ciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych badz nieposiadajgce odpowied-
niej wiedzy i doswiadczenia, jesli bedg one nadzorowane przez
dorostg osobe lub osobe odpowiedzialng za ich bezpieczen-
stwo.

* Nie nalezy pozwala¢, aby dzieci bawity sie urzgdzeniem.

« Wszystkie opakowania nalezy przechowywaé poza zasiegiem
dzieci.

+ Dzieci i zwierzeta nie powinny zblizac sie do pracujgcego lub
stygnacego urzadzenia. Latwo dostepne elementy urzadzenia
mocno Sie nagrzewaja.

+ Jesli urzadzenie jest wyposazone w blokade uruchomienia, zale-
ca si¢ jej wtgczenie.

» Czyszczeniem i konserwacjg nie mogq zajmowac si¢ dzieci bez
nadzoru dorostych.

1.2 Ogolne zasady bezpieczenstwa
* Instalacji urzadzenia i wymiany jego przewodu zasilajgcego mo-
ze dokonac tylko wykwalifikowana osoba.

+ Podczas pracy urzgdzenia jego wnetrze mocno sie nagrzewa.
Nie dotyka¢ elementdw grzejnych w urzgdzeniu. Podczas wy-
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2. A\

jmowania i wktadania akcesoriéw lub naczyn nalezy zawsze
uzywac rekawic kuchennych.

Nie czysci¢ urzagdzenia za pomocg myjek parowych.

Przed przystgpieniem do konserwacji urzadzenia nalezy odta-
czy¢ je od zasilania.

Do czyszczenia szyb w drzwiach nie nalezy uzywac Sciernych
srodkow czyszczacych ani ostrych, metalowych myjek, ponie-
waz mogg one porysowac powierzchnig, co moze skutkowac
peknieciem szkta.

Aby wymontowa¢ prowadnice blach, nalezy odciagna¢ najpierw
ich przednia, a nastepnie tylng cze$¢ od bocznych Scianek. Za-
montowac¢ prowadnice blach w odwrotnej kolejnosci.

Aby unikng¢ porazenia pragdem, przed przystgpieniem do wy-
miany zardwki nalezy upewnic sig, ze urzgdzenie zostato wylg-
czone.

WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Podtgczenie do sieci elektrycznej

2.1 Instalacja

OSTRZEZENIE!

OSTRZEZENIE!
Urzadzenie moze zainstalowac wytacz-
nie wykwalifikowana osoba.

Usuna¢ wszystkie elementy opakowania.

Nie instalowa¢ ani nie uzywa¢ uszkodzonego
urzadzenia.

+ Postepowac zgodnie z instrukcj instalacji do-

starczong wraz z urzadzeniem.

+ Zachowac ostrozno$¢ podczas przenoszenia

urzgdzenia, poniewaz jest ono ciezkie. Za-
wsze uzywac rekawic ochronnych.

+ Nigdy nie ciagna¢ urzadzenia za uchwyt.

Zachowa¢ minimalne odstepy od innych urza-
dzen i mebli.

Nalezy zadbac o to, aby meble itp. znajdujace
sie obok urzadzenia i nad nim spetniaty odpo-
wiednie wymogi bezpieczenstwa.

Boki urzadzenia powinny sasiadowac z urza-
dzeniami lub meblami o tej samej wysokosci.

Wystepuje zagrozenie pozarem i pora-
zeniem pradem elektrycznym.

Wykwalifikowany elektryk powinien wykonaé
wszystkie potaczenia elektryczne.

Urzadzenie musi by¢ uziemione.

Nalezy upewni¢ sig, ze informacje o podtacze-
niu elektrycznym podane na tabliczce znamio-
nowej sg zgodne z parametrami instalacji za-
silajgcej. W przeciwnym razie nalezy skontak-
towac sie z elektrykiem.

Nalezy zawsze uzywac prawidtowo zamonto-
wanych gniazd elektrycznych z uziemieniem.

Nie stosowac rozgateznikéw ani przediuzaczy.

Nalezy zwrdci¢ uwage, aby nie uszkodzi¢
wtyczki ani przewodu zasilajgcego. Wymiane
uszkodzonego przewodu zasilajgcego nalezy
Zleci¢ przedstawicielowi serwisu lub wykwalifi-
kowanemu elektrykowi.

Przewody zasilajgce nie moga dotykaé drzwi
urzadzenia, zwtaszcza gdy drzwi sg mocno
rozgrzane.



Zaréwno w przypadku elementéw znajduja-
cych sie pod napieciem, jak zaizolowanych
cze$ci zabezpieczenie przed porazeniem pra-
dem nalezy zamocowa¢ w taki sposéb, aby
nie mozna go byto odtgczy¢ bez uzycia narze-
dzi.

Podtaczy¢ wtyczke do gniazda elektrycznego
dopiero po zakonczeniu instalacji. Nalezy za-
dbac o to, aby po zakonczeniu instalacji urza-
dzenia wtyczka przewodu zasilajgcego byta
tatwo dostepna.

Jesli gniazdo elektryczne jest obluzowane, nie
wolno podiacza¢ do niego wtyczki.

Przy odtaczaniu urzadzenia nie ciggna¢ za
przewdd zasilajacy. Zawsze ciggnac za wtycz-
ke.

Konieczne jest zastosowanie odpowiednich
wytgcznikéw obwodu zasilania: wytgcznikow
automatycznych, bezpiecznikéw topikowych
(typu wykrecanego — wyjmowanych z opraw-
ki), wytacznikow réznicowo-pradowych (RCD)
oraz stycznikéw.

W instalacji elektrycznej nalezy zastosowaé
wytacznik obwodu umozliwiajacy odtgczenie
urzadzenia od zasilania na wszystkich biegu-
nach. Wytacznik obwodu musi mie¢ rozwarcie
stykéw wynoszace minimum 3 mm.

2.2 Przeznaczenie

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem obrazen, opa-
rzeniem lub wybuchem.

Z urzadzenia nalezy korzysta¢ w warunkach
domowych.

Nie zmienia¢ parametrow technicznych urza-
dzenia.

Upewni¢ sie, ze otwory wentylacyjne sg droz-
ne.

Nie pozostawia¢ wigczonego urzadzenia bez
nadzoru.

Wytgcza¢ urzagdzenie po kazdym uzyciu.

Gdy urzadzenie pracuje, nalezy zachowaé os-
trozno$¢ przy otwieraniu jego drzwi. Moze
doj$¢ do uwolnienia gorgcego powietrza.

Nie obstugiwaé urzadzenia mokrymi rekami
lub jesli ma ono kontakt z woda.

Nie opiera¢ sie na otwartych drzwiach urza-
dzenia.

Nie uzywac urzadzenia jako powierzchni robo-
czej ani miejsca do przechowywania przed-
miotéw.
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+ Gdy urzadzenie jest wytgczone, jego drzwi po-
winny by¢ zamkniete.

+ Nalezy ostroznie otwiera¢ drzwi urzadzenia.
Stosowanie sktadnikéw zawierajgcych alkohol
moze spowodowac powstanie mieszanki alko-
holu i powietrza.

+ Podczas otwierania drzwi urzgdzenia nie wol-
no zbliza¢ do niego iskrzacych przedmiotéw
ani otwartego ptomienia.

+ Nie umieszcza¢ w urzadzeniu, na nim ani w
jego poblizu tatwopalnych substancji ani
przedmiotéw nasaczonych tatwopalnymi sub-
stancjami.

OSTRZEZENIE!
Wystepuje ryzyko uszkodzenia urza-
dzenia.

+ Aby zapobiec uszkodzeniu lub odbarwieniu
sie emalii:
- nie nalezy ktas¢ naczyn ani innych przed-
miotéw bezposrednio na dnie urzadzenia;
- nie nalezy ktas¢ folii aluminiowej bezposred-
nio na dnie urzadzenia;
- Nie nalezy wlewa¢ wody bezposrednio do
rozgrzanego urzadzenia.

- Nie nalezy pozostawia¢ wilgotnych naczyn
ani potraw w urzadzeniu po zakonczeniu pie-
czenia.

- Nalezy zachowac ostrozno$¢ podczas wy-
jmowania i wktadania akcesoriow.

+ Odbarwienie emalii nie ma wptywu na dziata-
nie urzadzenia. Nie stanowi to wady w rozu-
mieniu warunkéw gwarancji.

+ Do pieczenia wilgotnych ciast nalezy uzywaé
gtebokiej blachy. Sok z owocow moze trwale
zaplamic¢ emalie.

2.3 Konserwacja i czyszczenie

& OSTRZEZENIE!
Wystepuje zagrozenie odniesieniem ob-
razen, pozarem lub uszkodzeniem urza-
dzenia.

* Przed przystapieniem do konserwacji nalezy
wylgczy¢ urzadzenie i wyjaé wtyczke przewo-
du zasilajacego z gniazda elektrycznego.

+ Upewnic sie, ze urzadzenie ostygto. Wystepu-
je zagrozenie pekniecia szyb w drzwiach urza-
dzenia.

* W przypadku peknigcia szyb nalezy je nie-
zwiocznie wymienic. Nalezy skontaktowac sie
z punktem serwisowym.
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* Przy zdejmowaniu drzwi urzadzenia nalezy
zachowaé ostrozno$¢. Drzwi sg ciezkie!

+ Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni urza-
dzenia, nalezy regularnie jg czysScic.

+ Pozostatosci thuszczu lub potraw w urzadzeniu
moga stac sie przyczyna pozaru.

+ Czysci¢ urzadzenie za pomoca wilgotne;
szmatki. Stosowac wytgcznie neutralne Srodki
czyszczace. Nie uzywaé produktow Sciernych,
myjek do szorowania, rozpuszczalnikéw ani
metalowych przedmiotéw.

+ W przypadku stosowania aerozolu do piekar-
nikéw nalezy przestrzega¢ wskazowek doty-
czacych bezpieczenstwa umieszczonych na
opakowaniu.

* Nie uzywac do czyszczenia emalii katalitycz-
nej (jesli dotyczy) zadnych detergentow.

2.4 Wewnegtrzne oswietlenie
piekarnika

« Zaréwka zwykta lub halogenowa zastosowana
w tym urzgdzeniu jest przeznaczona wytgcz-

3. OPIS URZADZENIA

e ﬂ"?'f’

I—Q l Q

-
BR B =

B

nie do urzadzen domowych. Nie nalezy uzy-
wac jej do o$wietlania pomieszczen.

OSTRZEZENIE!
Niebezpieczenstwo porazenia pradem.

+ Przed przystapieniem do wymiany zaréwki na-
lezy odtaczy¢ urzadzenie od zrédta zasilania.

+ Uzywaé wytacznie zardwek tego samego ty-
pu.

2.5 Utylizacja

OSTRZEZENIE!
Wystepuje zagrozenie odniesieniem ob-
razen lub uduszeniem.

+ Odtaczy¢ urzadzenie od zrodta zasilania.

+ Odcig¢ przewdd zasilajacy i wyrzucié go.

+ Wymontowac zatrzask drzwi, aby uniemozli-

wi¢ zamkniecie sie dziecka lub zwierzecia w
urzadzeniu.

B} Oswietlenie piekamika

[} Wentylator

Grzatka na tylnej $ciance
Prowadnice blach, wyjmowane
Tabliczka znamionowa
Poziomy umieszczenia potraw

3.1 Akcesoria piekarnika

* Ruszt

Do ustawiania naczyn, foremek do ciast oraz
do pieczenia mies.

+ Blacha do pieczenia ciasta

Panel sterowania

Pokretto wyboru funkcji piekarnika
Wskaznik zasilania

Sterowanie elektroniczne
Pokretto regulacji temperatury
B} Wskaznik temperatury

Gril

Do pieczenia ciast i ciastek.
Blacha do pieczenia/opiekania migsa

Do pieczenia migsa lub ciasta oraz do zbiera-
nia skapujacego ttuszczu.

Prowadnice teleskopowe
Do umieszczania rusztdw i blach.



4. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy bezpieczen-
stwa.

4.1 Czyszczenie wstgpne

+ Wyjaé wszystkie akcesoria i wyjmowane pro-
wadnice blach (jesli dotyczy).

* Przed pierwszym uzyciem nalezy wyczyscié
urzadzenie.

& Patrz rozdziat ,Konserwacja i czyszcze-
nie”.

4.2 Ustawianie czasu

(i)

Po podtaczeniu urzadzenia do Zrodta zasilania
lub po wystapieniu przerwy w zasilaniu bedzie
migat wskaznik aktualnej godziny.

Nacisna¢ przycisk + lub -, aby ustawi¢ prawidto-
wy czas.

Przed uzyciem piekarnika nalezy usta-
wi¢ czas.

5. CODZIENNA EKSPLOATACJA

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy bezpieczen-
stwa.

Aby uzy¢ urzadzenia, nalezy nacisng¢ pokretto.
Pokretto wysunie sie.

5.1 Wigczanie i wytgczanie
urzgdzenia

1. Obrocié pokretto wyboru funkcji piekarnika
w celu wybrania zgdanej funkcii.
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Po uptywie okoto pieciu sekund miganie ustanie,
a na wy$wietlaczu bedzie widoczna ustawiona
aktualna godzina.

(1)

Aby zmieni¢ ustawienie czasu, nalezy
nacisnaé kilkakrotnie (1), az wskaznik
aktualnej godziny zacznie migac. Nie
mozna ustawia¢ w tym samym czasie
funkcji Czas -1 lub Koniec —I .

4.3 Wstepne nagrzewanie

Nalezy wstepnie nagrza¢ puste urzadzenie w ce-
lu wypalenia pozostatosci smaru.

1. Wybra funkcje (=] i ustawi¢ maksymalng
temperature.

2. Pozostawi¢ wigczone urzadzenie na jedng
godzine.

Wybraé funkcje [7] i ustawié maksymalng
temperature.

Pozostawi¢ wigczone urzadzenie na dzie-
sie¢ minut.
5. Wybraé funkcje [@] i ustawi¢ maksymalng
temperature.
6. Pozostawi¢ wigczone urzadzenie na dzie-
sie¢ minut.
Akcesoria moga rozgrzac sie mocniej niz zwykle.
Z urzadzenia moze wydobywac sie nieprzyjemny
zapach i dym. Jest to normalne zjawisko. Nalezy
zapewni¢ wystarczajacy doptyw $wiezego powie-
trza.

3

Gdy urzadzenie jest wigczone, $wieci sie
wskaznik zasilania.

2. Obrdci¢ pokretto regulacji temperatury na
zadang temperature.

Wskaznik temperatury wigcza sie, gdy tem-
peratura w urzgdzeniu wzrasta.

3. Aby wytaczy¢ urzadzenie, nalezy obréci¢
pokretto wyboru funkcji piekarnika i pokretto
regulacji temperatury do pofozenia wytacze-
nia.
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5.2 Funkcje piekarnika
Funkcja piekarnika Zastosowanie
Potozenie wyta- "
o —— Urzadzenie jest wytaczone.

]
L
oy

Oswietlenie pie-

Umozliwia oswietlenie wnetrza piekarnika, gdy nie jest wigczo-

L karnika na funkcja pieczenia.
-_— Pieczenie tra- Do pieczenia migsa lub ciasta na jednym poziomie. Jedno-
— dycyjne czesnie dziatajg gorna i dolna grzatka.
—_— Gérna grzalka Do wykanczania upieczonych potraw. Dziata tylko gérna grzat-
ka.
Do pieczenia ciast z kruchym spodem. Dziata tylko dolna
_ Grzatka dolna grzalka.
v Grill Do grillowania niewielkich ilosci ptaskich potraw na srodku ru-
sztu. Do przyrzadzania tostow.
— Szvbki arill Do grillowania ptaskich potraw w duzych ilosciach. Do przyrza-
yorig dzania tostéw. Dziata cata grzatka grilla.
— Do pieczenia duzych kawatkéw migsa. Grzatka grilla i wentyla-
¥ Turbo grill tor piekarnika dziatajg naprzemiennie, zapewniajac obieg go-
racego powietrza wokot potrawy.
Do pieczenia migsa lub do pieczenia miesa i ciast wymagaja-
Tl cych jednakowej temperatury, na wigcej niz jednym poziomie
Rozmraian?e piekarnika, bez przenikania zapachow. /Do rozmrazania po-
M traw. Pokretto regulacji temperatury musi znajdowac sie w po-
(YY) tozeniu wytaczenia.
Do pieczenia pizzy, quiche i plackow. Grzatka grilla i dolna
vv Pizza grzatka zapewniajg bezposredni doptyw ciepta, natomiast
X wentylator wymusza obieg gorgcego powietrza wspomagaja-

cego pieczenie dodatkow lub nadzienia.




6. FUNKCJE ZEGARA

6.1 Sterowanie elektroniczne
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Wskazniki funkcji
Wskazanie czasu
Wskaznik funkii
Przycisk +
Przycisk wyboru
B} Przycisk-

Funkcja zegara

Zastosowanie

©) Aktualny czas

Ustawianie, zmienianie lub sprawdzanie aktualnego czasu.

Ja) Minutnik Odliczanie ustawionego czasu. Funkcja ta nie ma wptywu na
dziatanie piekarnika.

=] Czas Ustawianie czasu pracy urzadzenia.

> Koniec Ustawianie czasu wyfgczenia urzadzenia.

@ Istnieje mozliwo$¢ jednoczesnego uzy-

cia funkcji Czas I->1i Koniec =1, jesli
urzadzenie ma wigczy¢ si¢ i wytaczy¢
automatycznie w pdzniejszym czasie.
Najpierw nalezy ustawi¢ funkcje Czas
[-|, a nastepnie Koniec = .

6.2 Ustawianie funkcji zegara

1.

Dla funkcji Czas |-l i Koniec —>| nalezy us-
tawi¢ funkcje piekarnika oraz temperature.
Nie jest to konieczne przy korzystaniu z
funkcji minutnika £) .

Nacisna¢ kilkakrotnie przycisk wyboru, az
zacznie miga¢ wskaznik zadanej funkcji ze-
gara.

o HBEE ©

[~ —>I

— @ +

hr min

Y y

Nacisna¢ + lub -, aby ustawi¢ czas dla za-
danej funkcji zegara.

Na wys$wietlaczu pojawi sie wskaznik usta-
wionej funkcji zegara. Gdy uptynie ustawio-
ny czas, wskaznik zacznie migaé i przez
dwie minuty bedzie emitowany sygnat
dzwiekowy.

@ Jesli wiaczono funkcje Czas 1=l lub Ko-

niec =1, urzadzenie wytaczy sie auto-
matycznie.
Nacisna¢ przycisk, aby wytaczy¢ sygnat
dzwiekowy.
Ustawi¢ pokretto funkcji piekarnika i pokretto
temperatury w potozeniu wytgczenia.
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6.3 Anulowanie funkcji zegara 2. Nacisng¢ i przytrzymac przycisk -.
1. Nacisna¢ kilkakrotnie przycisk wyboru, az zggﬁga zegara wylaczy sie po kilku sekun-

zacznie miga¢ wskaznik zgdanej funkcji.

7. KORZYSTANIE Z AKCESORIOW

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy bezpieczen-
stwa.

7.1 Prowadnice teleskopowe

1. Wyciagna¢ prawg i lewg prowadnice tele-
skopowa.

2. Umiescic¢ ruszt na prowadnicach teleskopo-
wych i ostroznie wsung¢ do wnetrza urza-
dzenia.

Przed zamknigciem drzwi piekarnika nalezy
catkowicie wsung¢ prowadnice teleskopo-
we do wnetrza urzadzenia.

& Nalezy zachowag instrukcje instalacji & UWAGA!
prowadnic teleskopowych do wglagdu w Nie my¢ prowadnic teleskopowych w
przysziosci. zmywarce. Nie smarowac prowadnic te-
leskopowych.
Prowadnice teleskopowe utatwiajg wktadanie i
wyjmowanie potek.



8. DODATKOWE FUNKCJE

8.1 Wentylator chtodzacy

Podczas pracy urzadzenia wentylator chtodzacy
wigcza sie automatycznie, aby utrzymac po-
wierzchnie urzadzenia w niskiej temperaturze.
Po wytgczeniu urzadzenia wentylator chtodzacy
kontynuuje dziatanie do czasu schtodzenia urza-
dzenia.

8.2 Termostat bezpieczenstwa

Nieprawidtowe dziatanie urzagdzenia lub uszko-
dzone podzespoty moga spowodowac niebez-

9. PRZYDATNE RADY | WSKAZOWKI

+ Potrawy mozna umieszcza¢ w urzgdzeniu na
pieciu réznych poziomach. Poziomy umie-
szczania potraw liczy sie od dotu.

+ Urzadzenie wyposazono w specjalny uktad
obiegu powietrza oraz statej recyrkulacji pary.
System ten, dzieki obecnosci pary, umozliwia
przygotowanie delikatnych potraw z chrupiaca
skdrka. Zmniejsza on do minimum czas pie-
czenia i zuzycie energii.

+ Wewnatrz urzadzenia lub na szklanych
drzwiach moze skraplac sie wilgo¢. Jest to
normalne zjawisko. Otwierajac drzwi podczas
pieczenia, nalezy zawsze odsunac sie od
urzgdzenia. Aby ograniczy¢ zjawisko skrapla-
nia pary wodnej, nalezy uruchamia¢ urzadze-
nie na 10 minut przed rozpoczeciem piecze-
nia.

+ Wyciera¢ nadmiar wilgoci po kazdym uzyciu
urzadzenia.

+ Podczas pieczenia nie nalezy ktas¢ przedmio-
tow bezposrednio na dnie urzadzenia ani nie
zakrywac jego elementow folig aluminiowa.
Moze to wptynac na efekty pieczenia i spowo-
dowac uszkodzenie emaliowanej powtoki.

9.1 Pieczenie ciast

* Drzwi piekarnika nie nalezy otwiera¢ przed
uptywem co najmniej 3/4 ustawionego czasu
pieczenia.
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pieczne przegrzanie urzadzenia. Aby temu zapo-
biec, piekarnik wyposazono w termostat bezpie-

czenstwa, ktdry w razie potrzeby wylgcza zasila-
nie. Po obnizeniu temperatury piekarnik automa-
tycznie wigczy sie ponownie.

+ Jesli wykorzystywane sg dwie blachy do pie-
czenia jednoczes$nie nalezy pozostawi¢ jeden
pusty poziom migdzy nimi.

9.2 Pieczenie migsa i ryb

+ Do pieczenia bardzo ttustych potraw nalezy
uzywac gtebokiej blachy, aby nie dopusci¢ do
trwatego zabrudzenia piekarnika.

* Po upieczeniu migsa nalezy odczekac okoto
15 minut przed jego pokrojeniem, aby nie wy-
ciekly soki.

+ Aby unikng¢ nadmiaru dymu w piekarniku
podczas pieczenia, nalezy do gtebokiej blachy
wlac nieco wody. Aby zapobiec gromadzeniu
sie dymu, nalezy dolewac wody po trochu, za
kazdym razem, gdy wyparuje.

9.3 Czasy pieczenia

Czasy pieczenia zalezg od rodzaju potrawy, jej
konsystencji oraz ilosci.

W poczatkowym okresie nalezy kontrolowaé wy-
niki pieczenia. Pozwoli to odnalez¢ najlepsze us-
tawienia (mocy grzania, czasu pieczenia itp.) dla
posiadanych naczyn, przepisow i ilosci potraw
pieczonych przy uzyciu omawianego urzadzenia.
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9.4 Tabela pieczenia

CIASTA
Pieczenie tradycyjne Termoobieg G .
RODZAJ PO- . - Zasple :
TRAWY Poziom 1;2?:]?: Poziom pie- L?:t]u- czenia Uwagi
piekarnika C) karnika Fr,a C) (min)
Ciasta uciera- 2 170 3(2i4) 160 45 - 60 W foremce do
ne ciasta
Kruche ciasto 2 170 3(2i4) 160 20-30 W foremce do
ciasta
Sernik 1 170 2 165 60-80 W 26 cm forem-
ce do ciasta
Ciasto z jabt- 2 170 2 (poleweji 160 80-100 W dwoch 20 cm
kami (szarlot- po prawej) foremkach do
ka) ciasta ustawio-
nych na rusz-
cie?)
Strudel 3 175 2 150 60 - 80 Na blasze do
pieczenia ciasta
Tarta z dze- 2 170 2 (poleweji 165 30-40 W26 cm forem-
mem po prawej) ce do ciasta
Biszkopt 2 170 2 160 50-60 W 26 cm forem-
ce do ciasta
Keks/ciasto 2 160 2 150 90-120 W20 cm forem-
owocowe ce do ciasta')
Ciasto ze Sliw- 1 175 2 160 50 - 60 W formie do
kami chleba 1)
Mate ciastecz- 3 170 3 140 - 20-30 Na blasze do
ka - jeden po- 150 pieczenia ciasta
ziom
Mate ciastecz- - - 2i4 140 - 25-35 Na blasze do
ka — dwa po- 150 pieczenia ciasta
ziomy
Mate ciastecz- - - 1,3i5 140 - 30 - 45 Na blasze do
ka - trzy po- 150 pieczenia ciasta
ziomy
Ciasteczka/ 3 140 3 140 - 30-35 Na blasze do
ciasta przekta- 150 pieczenia ciasta
dane - jeden

poziom
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Pieczenie tradycyjne Termoobieg G .
RODZAJ PO- - Zasple :
TRAWY Poziom T¢™P& posiompie- 1™ czenia Uwagi
piekarnika raura " omika Pl (min)
(°C) ra (°C)
Ciasteczka/ - - 2i4 140 - 35-40 Na blasze do
ciasta przekta- 150 pieczenia ciasta
dane - dwa
poziomy
Ciasteczka/ - - 1,3i5 140 - 35-45 Na blasze do
ciasta przekta- 150 pieczenia ciasta
dane - trzy po-
ziomy
Bezy - jeden 8 120 3 120 80-100 Na blasze do
poziom pieczenia ciasta
Bezy - dwa - - 2i4 120 80-100 Na blasze do
poziomy pieczenia cias-
ta)
Drozdzowki 8 190 3 190 12-20 Na blasze do
pieczenia cias-
tal)
Eklery - jeden 3 190 3 170 25-35 Na blasze do
poziom pieczenia ciasta
Eklery - dwa - - 2i4 170 35-45 Na blasze do
poziomy pieczenia ciasta
Tarty ptaskie 2 180 2 170 45-70 W20 cm forem-
ce do ciasta
Ciasto owoco- 1 160 2 150  110-120 W 24 cm forem-
we ce do ciasta
Biszkopt krolo- 1 170 2 (poleweji 160 50-60 W 20 cm forem-
wej Wiktorii po prawej) ce do ciasta
1) Nagrzewac wstepnie przez 10 minut.
CHLEB | PIZZA
Pieczenie tradycyjne Termoobieg Czas pie
RODZAJ PO- ; - vZasple- .
TRAWY Poziom 1eMP® poziom pie- Tempe- - czenia Uwagi
piekarnika raura ke AU@  (min)
(°C) (°C)
Biaty chleb 1 190 1 190 60-70 1 - 2 bochenki
po 500 g1)
Chleb zytni 1 190 1 180 30-45 W formie do
chleba
Butki 2 190 2(2i4) 180 25-40 6 - 8 butek na
blasze do pie-

czenia ciasta')




36 www.electrolux.com

Pieczenie tradycyjne Termoobieg

Czas pie-
RODZAJ PO- N N . .
TRAWY Poziom €™ poziom pie- 1STPS  czenia Uwagi
: . ratura ; ratura
piekarnika C) karnika C) (min)

Pizza 1 230 - 1 230 - 10-20 Na blasze do
250 250 pieczenia ciasta
lub gtebokiej bla-
szel)
Babeczki 3 200 3 190 10-20 Na blasze do

pieczenia cias-
tal)

1) Nagrzewac wstepnie przez 10 minut.

ZAPIEKANKI
Pieczenie tradycyjne Termoobieg c .
RODZAJ PO- - - vzasple :
Poziom  '©™P& poziom pie- L czenia Uwagi
TRAW ekamia U2 e POt (min)
P (°C) ra (°C)
Zapiekanka 2 200 2 180 40-50 W formie
makaronowa
Zapiekanka 2 200 2 175 45 - 60 W formie
warzywna
Quiche 1 180 1 180 50 - 60 W formie?)
Lasagne 2 180 - 2 180-  25-40 W formie™)
190 190
Cannelloni 2 180 - 2 180 - 25-40 W formie?)
190 190
1) Nagrzewac wstepnie przez 10 minut.
MIESO
Pieczenie tradycyjne Termoobieg c .
. Zas pie-
RODZAJ PO Poziom TP posiompie- 1M czenia Uwagi
TRAWY  ekamka " grie® perati(mi)
P (°C) ra (°C)
Wotowina 2 200 2 190 50-70 Na ruszcie
Wieprzowina 2 180 2 180 90-120 Na ruszcie
Cielecina 2 190 2 175 90-120 Na ruszcie
Pieczen woto- 2 210 2 200 50 - 60 Na ruszcie
wa, lekko wy-
pieczona
Pieczen woto- 2 210 2 200 60-70 Na ruszcie
wa, $rednio

wypieczona
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Pieczenie tradycyjne Termoobieg Gaas pie-
ROTI??ZA(\&YPO- Poziom 1;2’::]‘:: Poziom pie- pl?gtll-l- czenia Uwagi
piekarnika 0) kamika 7~ C) (min)
Pieczen woto- 2 210 2 200 70-75 Na ruszcie
wa, dobrze wy-
pieczona
topatka wie- 2 180 2 170  120-150 Ze skorg
przowa
Golen wieprzo- 2 180 2 160  100- 120 2 sztuki
wa
Jagniecina 2 190 2 175 110- 130 Udziec
Kurczak 2 220 2 200 70 -85 W catosci
Indyk 2 180 2 160  210-240 W catosci
Kaczka 2 175 2 220 120-150 W catosci
Ges 2 175 1 160  150-200 W catosci
Krolik 2 190 2 175 60 - 80 W kawatkach
Zajac 2 190 2 175  150-200 W kawatkach
Bazant 2 190 2 175 90-120 W catosci
RYBY
Pieczenie tradycyjne Termoobieg Gaas pie-
ROTI%ZAAVt\F(’O- Poziom TreartTl‘JF::- Poziom pie- pl?ant:- czenia Uwagi
piekarnika C) kamika 1> ¢C) (min)
Pstrag/dorada 190 175 40-55 3 -4 ryby
Tunczyk/toso$ 190 175 35-60 4 - 6 filetow
9.5 Grill
@ Przed rozgoczeciem pieczenja nalgzy
nagrzewac wstepnie pusty piekarnik
przez 10 minut.
llo$é Grill Czas pieczenia (min)
RODZAJ POTRA-  Kawalki (9) Poziom pie- Tempera- 1.strona 2. strona
WY karnika  tura (°C)
Steki 4 800 4 maks. 12-15 12-14
Befsztyki 4 600 4 maks. 10-12 6-8
Kietbaski 8 4 maks. 12-15 10-12
Kotlety wieprzowe 4 600 4 maks. 12-16 12-14
Kurczak (potowki) 2 1000 4 maks. 30-35 25-30
Kebaby 4 4 maks. 10-15 10-12
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llosé Grill Czas pieczenia (min)
RODZAJ POTRA-  Kawatki (9) Poziom pie- Tempera- 1.strona 2. strona
WY karnika  tura (°C)
Piers z kurczaka 400 4 maks. 12-15 12-14
Hamburger 600 4 maks. 20-30 -
Filet rybny 400 4 maks. 12-14 10-12
Zapiekane kanapki 4-6 4 maks. 5-7 -
Tosty 4-6 4 maks. 2-4 2-3
9.6 Turbo grill
Wotowina
RODZAJ POTRA- x Poziom piekar-  Temperatura .
WY llosé nika C) Czas (min)
Pieczen wotowa lub .
) . na kazdy cm 1
Eléat, lekko wypieczo- e 1 190-200 1) 5-6
Pieczen wotowa lub .
filet, $rednio wypie- na I:L?tngzc(i:m 1 180-190 1) 6-8
czone g
Pieczen wotowa lub .
filet, dobrze wypie- na I:Ségg c(i:m 1 170-180 1) 8-10
czone g
1) Rozgrzaé¢ wstepnie piekarnik.
Wieprzowina
RODZAJ POTRA- n Poziom piekar- ~ Temperatura .
WY llos¢ nika C) Czas (min)
Lopatka, karkowka, 4 _4 5y 1 160- 180 90 - 120
szynka
Kotlet, zeberka 1-1,5kg 1 170- 180 60 - 90
Klops 7509g-1kg 1 160 - 170 50 - 60
Golonka wieprzowa
(obgotowana) 750 g - 1 kg 1 150 - 170 90- 120
Cielecina
RODZAJ PO- llodé Poziom piekarni-  Temperatura Czas (min)
TRAWY ka (°C)
Pieczen cieleca 1kg 1 160 - 180 90-120
Gicz cieleca 1,5-2kg 1 160 - 180 120-150
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Jagniecina
RODZAJ PO- llosé Poziom piekarni-  Temperatura Czas (min)
TRAWY ka (°C)
U.dziec’je'lgnigcy, 1-1,5kg 1 150-170 100- 120
pieczen jagnieca
Comber jagniecy 1-1,5kg 1 160 - 180 40 - 60
Dréb
RODZAJ PO- llodé Poziom piekarni-  Temperatura Czas (min)
TRAWY ka (°C)
Kawatki drobiu po 200 - 250 g 1 200 - 220 30- 50
It(urczak, potéw-  po400-500g 1 190 - 210 35-50
a
Kurczak, pularda 1-1,5kg 1 190 - 210 50-70
Kaczka 1,5-2kg 1 180 - 200 80 - 100
Ges 3,5-5kg 1 160 - 180 120 - 180
Indyk 2,5-3,5kg 1 160 - 180 120 - 150
Indyk 4-6kg 1 140 - 160 150 - 240
Ryba (gotowanie na parze)
RODZAJ PO- llosé Poziom piekamni-  Temperatura Czas (min)
TRAWY ka (°C)
Cata ryba 1-15kg 1 210-220 40 - 60
9.7 Rozmrazanie
RO'IPRZ:JW\F(’O- @ Czas rozmra-  Dalszy czas roz- Uwagi

zania (min) mrazania (min)

Potozy¢ kurczaka na od-

wréconym spodku i umies-

Kurczak 1000 100 - 140 20-30 ci¢ na duzym talerzu. Ob-
roci¢ po uptywie potowy

czasu.
. i ) Obracic po uptywie potowy
Mieso 1000 100 - 140 20-30 czasu.
Migso 500 90 - 120 20-30 Obréci¢ po uptywie potowy
czasu.
Pstrag 150 25-35 10-15 -
Truskawki 300 30-40 10-20 -
Masto 250 30-40 10-15 -
. Takze lekko zmrozona
Smietana 2 x 200 80-100 10-15 $mietana daje sie dobrze

ubié.
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RODZAJ PO- @ Czas rozmra-  Dalszy czas roz- Uwadi
TRAWY Zania (min) mrazania (min) 9
Tort 1400 60 60 -
9.8 Suszenie - termoobieg
Umiesci¢ papier do pieczenia na ruszcie piekar-
nika.
WARZYWA
RODZAJ PO- Poziom piekarnika Temperatura
o Czas (godz.
TRAWY 1 poziom 2 poziomy (°C) (godz)
Fasola 3 1/4 60 - 70 6-8
Papryka 3 1/4 60-70 5-6
‘;‘éarzywa na zu- 3 14 60-70 5-6
Grzyby 3 1/4 50 - 60 6-8
Ziota 3 1/4 40-50 2-3
OWOCE
RODZAJ PO- Poziom piekamika Temperatura
q Czas (godz.
TRAWY 1 poziom 2 poziomy (°C) (godz)
Sliwki 3 1/4 60- 70 8-10
Morele 3 1/4 60-70 8-10
Krojone jabtka 3 1/4 60-70 6-8
Gruszki 3 1/4 60-70 6-9
10. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE
OSTRZEZENIE! + Po kazdym uzyciu akcesoriow piekarnika na-
Patrz rozdziat dotyczacy bezpieczen- lezy je wyczysci¢ i pozostawi¢ do wyschnie-
stwa. cia. Do czyszczenia nalezy uzy¢ miekkiej Scie-
reczki zwilzonej cieptg woda z dodatkiem pty-
* Przdd urzadzenia nalezy my¢ miekka $cie- nu do mycia naczyn.
reczkg zwilzona cieptg woda z dodatkiem ply- + Akcesoriéw nieprzywierajgcych nie wolno
nu do mycia naczyn. czy$cié agresywnymi $rodkami, ostrymi przed-
+ Do czyszczenia powierzchni metalowych nale- miotami ani my¢ w zmywarce. Moze to spo-
zy uzywac zwyktego ptynu do mycia naczyn. wodowac uszkodzenie powtoki nieprzywiera-
+ Po kazdym uzyciu nalezy oczy$cié wnetrze jacej.

piekarnika. Dzigki temu mozna fatwiej usunaé
zabrudzenia i unikna¢ ich przypalenia.
+ Trudne do usuniecia zabrudzenia nalezy usu-

wac za pomocg specjalnego $rodka do czy-
szczenia piekarnikow.



Urzadzenia wykonane ze stali nie-
rdzewnej lub aluminium:

Drzwi piekarnika nalezy czysci¢ wytgcz-
nie za pomocg wilgotnej gabki. Osuszy¢
miekka Sciereczka.

Nie nalezy uzywa¢ myjek stalowych,
kwasow ani produktéw Sciernych, po-
niewaz moga one uszkodzi¢ powierzch-
nie piekarnika. Panel sterowania piekar-
nika nalezy czysci¢ stosujac sie do tych
samych zalecen.

10.1 Czyszczenie uszczelki drzwi

Nalezy regularnie sprawdzaé uszczelke drzwi.
Uszczelka drzwi jest zatozona wokét obramo-
wania komory piekarnika. Nie wolno korzystaé
z urzadzenia, jesli uszczelka drzwi jest uszko-
dzona. Nalezy skontaktowac si¢ z punktem
serwisowym.

Aby wyczysci¢ uszczelke drzwi, nalezy zapo-
zna¢ sig z og6inymi informacjami na temat
czyszczenia.

Demontaz prowadnic bocznych
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10.2 Wyjmowane prowadnice blach
i wkfady katalityczne

Aby wyczysci¢ piekarnik, nalezy wyja¢ prowadni-
ce blach i wktady katalityczne.

& OSTRZEZENIE!

Podczas wyjmowania prowadnic blach
nalezy zachowac ostroznos¢. Wkiady
katalityczne nie sg przymocowane do
$cianek piekarnika i mogg wypas¢ pod-
czas wyjmowania prowadnic blach.

OSTRZEZENIE!

Przed przystapieniem do konserwacji
urzadzenia, nalezy upewnic sig, ze jest
ono zimne. Wystepuje zagrozenie po-
parzeniem.

/N

—

Odciagnac przednig czes¢ prowadnicy bla-
chy od bocznej cianki.

Przytrzymaé tylne prowadnice blach i wktad
katalityczny na miejscu druga reka.

Odciagnac tylng prowadnice blachy od
bocznej Scianki i wyjac ja.

Montaz prowadnic blach

Zamontowa¢ prowadnice blach w odwrotnej ko-
lejnosci.

Zaokraglone konce prowadnic blach
musza by¢ skierowane do przodu.

10.3 Scianki katalityczne

Scianki pokryte emalig katalityczng podlegajg sa-
moczyszczeniu. Pochtaniajg one tuszcz, ktdry
gromadzi sie na $ciankach podczas pracy pie-
karnika.
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Aby zwiekszy¢ skutecznosé procesu
samoczyszczenia:

1.
2.
3.

AN

AN

Wigczy¢ oswietlenie piekarnika.

Wyja¢ akcesoria z urzadzenia.

Umy¢ dno piekarnika cieptg wodg z dodat-
kiem ptynu do mycia naczyn, a nastepnie
osuszyc.

Ustawi¢ funkcje [Z] oraz maksymalng tem-
perature.

Pozostawi¢ wigczone urzadzenie na jedng
godzine.

Gdy urzadzenie ostygnie, wyczysci¢ je migk-
ka wilgotng gabka.

OSTRZEZENIE!

Nie czy$ci¢ powtoki katalitycznej $rod-
kami do czyszczenia piekarnikow w ae-
rozolu, $ciernymi $rodkami czyszczacy-
mi, $rodkami zawierajagcymi mydto ani
innymi $rodkami czyszczacymi. Grozi to
uszkodzeniem powtoki katalitycznej.

OSTRZEZENIE!

Podczas czyszczenia piekarnika w wy-
sokiej temperaturze, nie wolno dopus-
ci¢, aby dzieci zblizaly sie do urzadze-
nia. Powierzchnia piekarnika osigga
bardzo wysokga temperature i wystepuje
zagrozenie poparzeniem.

Odbarwienie powloki katalitycznej nie
ma wptywu na jej funkcjonalnosé.

10.4 OSwietlenie piekarnika

AN

OSTRZEZENIE!

Zachowac ostrozno$¢ podczas wymia-
ny zaréwki oswietlenia piekarnika. Wy-
stepuje zagrozenie porazeniem pra-
dem.

Przed wymiang zaréwki o$wietlenia piekarnika:

(i)

4.

Whytaczy¢ piekarnik.
Wykreci¢ bezpieczniki ze skrzynki bezpieczni-
kow lub wytaczy¢ wytacznik obwodu.

Na dnie piekarnika umiesci¢ szmatke,
aby zapobiec uszkodzeniu zardwki i
szklanego klosza.

Aby unikng¢ zabrudzenia zaréwki halo-
genowej ttuszczem, nalezy chwytac jg
przez szmatke.

Obroci¢ szklany klosz w kierunku przeciw-
nym do ruchu wskazéwek zegara, aby go
zdjac.

Wyczysci¢ klosz.

Wymieni¢ zaréwke na nowa, odpowiednig
do piekarnika, odporng na dziatanie wyso-
kich temperatur do 300°C.

Uzy¢ zaréwki tego samego typu.
Zamontowac klosz.

10.5 Czyszczenie drzwi piekarnika

W drzwiach piekarnika znajdujg sie trzy szyby.
Drzwi piekarnika i wewnetrzne szyby mozna wy-
montowa¢ do wyczyszczenia.

AN
(1)

UWAGA!
Nie uzywac urzadzenia bez szyb.

Jedli drzwi nie zostang uprzednio zde-
montowane, mogq sie gwattownie za-
mkna¢ podczas wyjmowania z nich
szyb.
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Demontaz drzwi i szyby piekarnika

1. Otworzy¢ catkowicie drzwi i chwyci¢ za oba
zawiasy.

2. Unie$¢ i obréci¢ dzwignie umieszczone na

W " obu zawiasach.

3. Przymkna¢ drzwi piekarnika do pierwszej
pozyciji otwarcia (do potowy). Nastepnie po-
ciggajac drzwi do siebie, wyja¢ je z moco-
wania.
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4. Umiesci¢ drzwi na stabilnej powierzchni
przykrytej migkka szmatka.

5. Zwolni¢ system blokujacy w celu wymonto-
wania szyb.

6.  Obrdci¢ oba elementy mocujace 0 90° i wy-
ja¢ je z mocowan.

7. Ostroznie unies¢ (krok 1) i pojedynczo wy-
jac (krok 2) szyby. Zacza¢ od gornej szyby.

8. Umy¢ szyby wodg z dodatkiem mydta. Do-
ktadnie wytrze¢ szyby do sucha.




Montaz szyby i drzwi
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dotyku.

Po umyciu nalezy najpierw wlozy¢ szyby, a na-
stepnie zamontowac drzwi piekarnika. Wykonac
powyzsze czynnosci w odwrotnej kolejnosci.
Szyby nalezy umieszcza¢ w prawidtowej kolej-
nosci. Srodkowa szyba ma ozdobne obramowa-
nie. Nadruk na szybie powinien by¢ skierowany
ku wewnetrznej stronie drzwi. Nalezy sprawdzi¢,
czy po zamontowaniu powierzchnia obramowa-
nia szyby w miejscu nadruku nie jest szorstka w

Sprawdzi¢, czy $rodkowa szyba zostata osadzo-
na we wiasciwych miejscach (patrz rysunek).

11. CO ZROBIC, GDY...

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy bezpieczen-
stwa.
Problem Prawdopodobna przyczyna Srodek zaradczy

Piekarnik nie nagrzewa sie.

Urzadzenie jest wylgczone.

Wiaczy¢ urzadzenie.

Piekarnik nie nagrzewa si¢.

Nie jest ustawiona aktualna
godzina.

Ustawi¢ aktualng godzine.

Piekarnik nie nagrzewa sie.

Nie wprowadzono wymaga-
nych ustawien.

Sprawdzi¢, czy wprowadzono
prawidtowe ustawienia.

Piekarnik nie nagrzewa sie.

Zadziatat bezpiecznik w
skrzynce bezpiecznikow.

Sprawdzi¢ bezpiecznik. Jezeli
bezpiecznik zadziata wiecej
niz jeden raz, nalezy skontak-
towac sie z wykwalifikowanym
elektrykiem.

Nie dziata o$wietlenie piekar-
nika.

Zaréwka o$wietlenia piekarni-
ka jest przepalona.

Wymieni¢ zarowke.

Na wyswietlaczu widoczne
jest wskazanie 12.00.

Wystapita przerwa w zasila-
niu.

Ustawi¢ aktualng godzine.

Na potrawach i w piekarniku

osiada skroplona para wodna.

Potrawa pozostawata zbyt
dtugo w piekarniku.

Nie nalezy pozostawia po-
traw w piekarniku dtuzej niz
przez 15-20 minut po zakon-
czeniu pieczenia.

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym zakre-
sie nie jest mozliwe, nalezy skontaktowaé sie ze

sprzedawcg lub punktem serwisowym.
Dane niezbedne dla punktu serwisowego znajdu-
ja sie na tabliczce znamionowej. Tabliczka zna-

mionowa znajduje sie na przednim obramowaniu
komory urzadzenia.

Zaleca sig wpisanie danych w tym miejscu:

Model (MOD.)
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Numer produktu (PNC)
Numer seryjny (S.N.)

12. DANE TECHNICZNE

Napiecie 230V
Czestotliwos¢ 50 Hz

13. INSTALACJA

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy bezpieczen-
stwa.

13.1 Zabudowa urzadzenia

13.2 Instalacja elektryczna

& OSTRZEZENIE!
Instalacje elektryczng musi wykonac
wykwalifikowana osoba.

@ Producent nie ponosi odpowiedzialnosci
za nieprzestrzeganie zalecen dotycza-
cych bezpieczenstwa, ktore zawarto w

rozdziale ,Informacje dotyczace bezpie-
czenstwa”.




Urzadzenie wyposazono w przewdd zasilajacy
oraz wtyczke.

13.3 Przewod

Rodzaje przewodéw przeznaczonych do monta-
zu lub wymiany: HO7 RN-F, H0O5 RN-F, H05
RRF, HO5 VV-F, HO5 V2V2-F (T90), H05 BB-F.
Dobor przekroju przewodu nalezy przeprowadzié
na podstawie mocy catkowitej podanej na tab-
liczce znamionowej oraz w tabeli:

POLSKI 47

Catkowity pobor Przekrdj przewodu
mocy
maksimum 2300 3 x 1 mm?
W
maksimum 3680 3 x 1,5 mm?
W

Catkowity pobor Przekrdj przewodu
mocy
maksimum 1380 3 x 0,75 mm?
W

14. OCHRONA SRODOWISKA

Materiaty oznaczone symbolem C/.\-) nalezy

poddac utylizacji. Opakowanie urzadzenia
wiozy¢ do odpowiedniego pojemnika w celu
przeprowadzenia recyklingu.

Nalezy zadba¢ o ponowne przetwarzanie
odpadow urzadzen elektrycznych i
elektronicznych, aby chroni¢ $rodowisko

Przewdd ochronny (zétto-zielony) musi byé o 2
cm diuzszy od przewodu fazowego i neutralnego
(niebieski i brgzowy).

naturalne oraz ludzkie zdrowie. Nie wolno
wyrzucac urzadzen oznaczonych symbolem Z(
razem z odpadami domowymi. Nalezy zwréci¢
produkt do miejscowego punktu ponownego

przetwarzania lub skontaktowac sie z
odpowiednimi wtadzami miejskimi.
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