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Produktinfo

Bezpe nostní pokyny
Pe liv  si p e t te tento návod. Návod 
k použití, návod k montáži a doklad 
spot ebi e uschovejte pro pozd jší pot ebu 
nebo pro další majitele.
Po vybalení spot ebi  zkontrolujte. 
V p ípad  poškození b hem p epravy 
spot ebi  nezapojujte.
Spot ebi e bez zástr ky smí zapojovat 
pouze oprávn ný odborník. Pokud je 
spot ebi  nesprávn  zapojený, nemáte 
v p ípad  škody nárok na záruku.
Tento spot ebi  je ur ený pouze pro použití 
v domácnosti a v odpovídajícím prost edí 
domácnosti. Spot ebi  používejte pouze 
k p íprav  pokrm  a nápoj . Spot ebi  
m jte b hem provozu pod dozorem. 
Spot ebi  používejte pouze v uzav ených 
prostorech.

Nepoužívejte žádné krycí desky nebo 
nevhodné ochranné m íže za ú elem 
zajišt ní bezpe nosti d tí. Mohou vést 
k nehodám zp sobeným nap . p eh átím, 
vznícením nebo prasknutím materiálu.
D ti od 8 let a osoby s omezenými 
fyzickými, smyslovými nebo duševními 
schopnostmi nebo s nedostatkem 
zkušeností a v domostí sm jí tento 
spot ebi  používat pouze pod dozorem 
nebo pokud byly seznámeny s bezpe ným 
používáním spot ebi e a pochopily 
nebezpe í s tím spojená.
D ti si nesmí se spot ebi em hrát. išt ní 
a uživatelskou údržbu nesmí provád t d ti 
bez dozoru.
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Další informace o výrobcích, p íslušenství, náhradních dílech 
a servisu najdete na internetu na: 
www.bosch-home.com/cz
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Nebezpe í požáru!
Horký olej a tuk se rychle vznítí. Horký olej 
a tuk nikdy nenechávejte bez dozoru. 
Nikdy nehaste ohe  vodou. Vypn te 
varnou zónu. Plameny opatrn  uduste 
pokli kou, hasicí deskou a podobn . 

Nebezpe í požáru!

Varné zóny jsou velmi horké. Na varnou 
desku nikdy nepokládejte ho lavé 
p edm ty. Na varné desce nenechávejte 
žádné p edm ty.

Nebezpe í požáru!

Spot ebi  je horký. V zásuvkách p ímo 
pod varnou deskou nikdy neuchovávejte 
ho lavé p edm ty nebo spreje.

Nebezpe í požáru!

Varná deska se samo inn  vypne a nelze 
ji ovládat. Pozd ji se m že neúmysln  
zapnout. Vypn te pojistku v pojistkové 
sk í ce. Zavolejte servis.

Nebezpe í popálení!
Varné zóny a jejich okolí, zejména 
p ípadný rám varné desky, jsou velmi 
horké. Nikdy se nedotýkejte horkých 
ploch. Udržujte d ti mimo dosah 
spot ebi e.

Nebezpe í popálení!

Varná zóna h eje, ale ukazatel nefunguje. 
Vypn te pojistku v pojistkové sk í ce. 
Zavolejte servis.

Nebezpe í úrazu elektrickým proudem!
Neodborné opravy jsou nebezpe né. 
Pokud je spot ebi  vadný, vypn te 
pojistku v pojistkové sk í ce. Zavolejte 
servis. Opravu smí vykonávat výhradn  
technik zákaznického servisu vyškolený 
naší spole ností.

Neb ezpe í úrazu elektrickým p roudem!

Pokud by do spot ebi e vnikla vlhkost, 
m že to mít za následek úraz elektrickým 
proudem. Nepoužívejte vysokotlaký ani 
parní isti .

Neb ezpe í úrazu elektrickým p roudem!

Vadný spot ebi  m že zp sobit úraz 
elektrickým proudem. Vadný spot ebi  
nikdy nezapínejte. Vytáhn te sí ovou 
zástr ku ze zásuvky nebo vypn te pojistku 
v pojistkové sk í ce. Zavolejte servis.

Neb ezpe í úrazu elektrickým p roudem!

Praskliny nebo trhliny ve sklokeramické 
desce mohou zp sobit úraz elektrickým 
proudem. Vypn te pojistku v pojistkové 
sk í ce. Zavolejte servis.

Nebezpe í úrazu!
Pokud se mezi dnem hrnce a varnou zónou 
nachází tekutina, m že hrnec náhle vysko it 
do výšky. Udržujte varné zóny a dna hrnc  
vždy suché.

P í iny poškození
Pozor!

Drsná dna hrnc  a pánví mohou poškrábat sklokeramiku.

Neoh ívejte prázdnou nádobu. Mohlo by dojít k poškození.

Na ovládací panel, oblast ukazatel  ani na rám nikdy 
neodkládejte horké pánve a hrnce. Mohlo by dojít 
k poškození.

Jestliže na varnou desku upadnou tvrdé nebo špi até 
p edm ty, mohou ji poškodit. 

Alobal nebo plastové nádoby se mohou na horké varné zón  
roztavit. Ochranná fólie sporáku není pro vaši varnou desku 
vhodná.

P ehled
V následující tabulce najdete nej ast jší poškození:

Poškození P í ina Opat ení

Skvrny Pokrmy, které p ete ou Pokrmy, které p ete ou, okamžit  odstra te pomocí škrabky na sklo.

Nevhodné isticí prost edky Používejte pouze isticí prost edky vhodné pro sklokeramiku.

Poškrábání S l, cukr a písek Nepoužívejte varnou desku jako pracovní nebo odkládací plochu.

Drsná dna hrnc  a pánví mohou 
poškrábat sklokeramiku

Zkontrolujte své nádobí.

Zm ny barvy Nevhodné isticí prost edky Používejte pouze isticí prost edky vhodné pro sklokeramiku.

Od ení hrncem (nap . hliník) Hrnce a pánve p i posouvání nazdvihn te.

Nerovnosti povr-
chu

Cukr, pokrmy s vysokým obsahem 
cukru

Pokrmy, které p ete ou, okamžit  odstra te pomocí škrabky na sklo.
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Ochrana životního prost edí
Ekologická likvidace
Obal zlikvidujte v souladu s p edpisy na ochranu životního 
prost edí.

Tipy, jak ušet it energii
Hrnce vždy p iklopte pokli kou vhodné velikosti. P i va ení 
bez pokli ky se spot ebuje výrazn  více energie. Sklen ná 
pokli ka umož uje nahlédnout do hrnce, aniž by bylo nutné ji 
zvednout.

Používejte hrnce a pánve s rovným dnem. Nerovná dna 
zvyšují spot ebu energie.

Pr m r dna hrnce a pánve by m l odpovídat velikosti varné 
zóny. Zejména p íliš malé hrnce na varné zón  zp sobují 
energetické ztráty. Upozor ujeme, že výrobci nádobí asto 
udávají horní pr m r hrnce. V tšinou bývá v tší než pr m r 
dna.

Pro malé množství používejte malý hrnec. Velký, jen málo 
napln ný hrnec spot ebuje mnoho energie.

Va te v malém množství vody. Ušet íte tak energii. U zeleniny 
z stanou zachovány vitaminy a minerální látky.

Dbejte na to, aby hrnec vždy zakrýval co možná nejv tší 
plochu varné zóny.

V as p epínejte na nižší stupe  va ení.

Zvolte vhodný stupe  dalšího va ení. P i p íliš vysokém stupni 
dalšího va ení plýtváte energií.

Využívejte zbytkové teplo varné desky. P i delší dob  va ení 
vypn te varnou zónu již 5 až 10 minut p ed koncem doby 
va ení.

Seznámení se spot ebi em
Návod k použití platí pro r zné varné desky. Na stran  2 
naleznete p ehled typ  s rozm ry.

Ovládací panel

Varné zóny

Tento spot ebi  je ozna en v souladu s evropskou 
sm rnicí 2012/19/EU o nakládání s použitými 
elektrickými a elektronickými za ízeními (waste 
electrical and electronic equipment - WEEE).

Tato sm rnice stanoví jednotný evropský (EU) rámec 
pro zp tný odb r a recyklování použitých za ízení. 

� � � � � � 
 � 	 �

Ukazatele

- Stupn  va ení

/ Zbytkové teplo

Elektronika uvedení do varu

Ovládací plošky

Hlavní vypína

Elektronika uvedení do varu 

Volba varné zóny

Blokování p i utírání

D tská pojistka

1 2 3 4 Oblast nastavování

Rozší ení varné zóny

Ovládací plošky

Varná zóna P ipojení a odpojení

Jednookruhová varná zóna

Dvouokruhová varná zóna Zvolte varnou zónu, dotkn te se symbolu .

P ipojení varné zóny: P íslušný ukazatel svítí.

Zapnutí varné zóny: Automaticky se zvolí naposledy nastavená velikost.
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Ukazatel zbytkového tepla
Varná deska má pro každou varnou zónu dvoustup ový 
ukazatel zbytkového tepla.

Když se na ukazateli zobrazí , je varná zóna ješt  horká. Na 
varné zón  m žete nap . udržovat teplé malé množství pokrmu 

nebo rozpustit polevu. Když varná zóna zchladne, ukazatel se 
p epne na . Ukazatel zhasne, když je varná zóna dostate n  
vychladlá.

Nastavení varné desky
V této kapitole je popsáno nastavení varných zón. V tabulce 
naleznete stupn  a doby va ení pro r zné pokrmy. 

Zapnutí a vypnutí varné desky
Varná deska se zapíná a vypíná hlavním vypína em.

Zapnutí: Dotkn te se symbolu . Zazní akustický signál. Svítí 
kontrolka nad hlavním vypína em a ukazatele . Varná deska 
je p ipravená k provozu.

Vypnutí: Dotýkejte se symbolu , dokud kontrolka nad hlavním 
vypína em a ukazatele nezhasnou. Všechny varné zóny jsou 
vypnuté. Ukazatel zbytkového tepla svítí dál, dokud nejsou 
varné zóny dostate n  vychladlé.

Upozorn ní
Varná deska se vypne automaticky, pokud jsou všechny 
varné zóny déle než 20 sekund vypnuté.

Nastavení z stanou uložená první 4 sekundy po vypnutí. 
Pokud b hem této doby varnou desku znovu zapnete, budou 
aktivní p edchozí nastavení.

Nastavení varné zóny
V oblasti nastavování se nastavuje požadovaný stupe  va ení.

Stupe  va ení 1 = nejnižší výkon

Stupe  va ení 9 = nejvyšší výkon

Každý stupe  oh evu má mezistupe . V oblasti nastavování je 
vyzna ený symbolem .

Nastavení stupn  va ení
Varná deska musí být zapnutá.

1. Pro zvolení varné zóny se dotkn te symbolu  .
Na ukazateli stupn  va ení svítí , pod ukazatelem stupn
va ení svítí .

2. V oblasti nastavování nastavte požadovaný stupe  va ení.

Zm na stupn  va ení 
Zvolte varnou zónu a v oblasti nastavování nastavte 
požadovaný stupe  va ení.

Vypnutí varné zóny
Pomocí symbolu  zvolte varnou zónu. V oblasti nastavování 
nastavte 0. P ibližn  po 10 sekundách se zobrazí ukazatel 
zbytkového tepla.

Upozorn ní
Naposledy nastavená varná zóna z stane aktivovaná. M žete 
varnou zónu nastavit, aniž byste ji museli zvolit znovu.

Teplota varné zóny se reguluje zapínáním a vypínáním 
oh evu. I p i nejvyšším výkonu se oh ev m že zapínat 
a vypínat.

Tabulka pro va ení
V následující tabulce najdete n kolik p íklad . 

Doby va ení a stupn  va ení závisí na druhu, hmotnosti a kvalit  
pokrm . Proto jsou možné odchylky.

Pro uvedení do varu používejte stupe  va ení 9.

Husté pokrmy ob as zamíchejte.

�� ��

� 
� � � � 
� � �

Stupe  dalšího 
va ení

Doba trvání dalšího 
va ení v minutách

Rozpoušt ní
okoláda, poleva 

máslo, med, želatina

1–1.

1–2

–

–

Oh ívání a udržování teploty
eintopf (nap . o kový eintopf)

mléko**

oh ívání párk  ve vod **

1–2

1–2

3–4

–

–

–

Rozmrazování a oh ívání
zmrazený špenát

zmrazený guláš

2.–3.

2.–3.

10–20 min

20–30 min

* Další va ení bez pokli ky
** Bez pokli ky
*** N kolikrát obra te
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Dova ování, sva ování
knedlíky

ryby

bílé omá ky, nap . bešamelová omá ka

šlehané omá ky, nap . bearnská omá ka, holandská omá ka

4–5.*

4–5*

1–2

3–4

20–30 min

10–15 min

3–6 min

8–12 min

Va ení, va ení v pá e, dušení
rýže (s dvojnásobným množstvím vody)

mlé ná rýže

brambory va ené ve slupce

va ené loupané brambory

t stoviny

eintopf, polévky

zelenina

zelenina, zmrazená

va ení v tlakovém hrnci

2–3

1–2

4–5

4–5

6–7*

3.–4.

2.–3.

3.–4.

4–5

15–30 min

35–45 min

25–30 min

15–25 min

6–10 min

15–60 min

10–20 min

10–20 min

–

Dušení
rolády

dušené hov zí

guláš

4–5

4–5

2.–3.

50–60 min

60–100 min

50–60 min

Pe ení**
ízek, p írodní nebo obalovaný

ízek, zmrazený

kotleta, p írodní nebo obalovaná***

steak (silný 3 cm)

hamburgery, frikadely (silné 3 cm)***

dr beží prsa (silná 2 cm)***

dr beží prsa, zmrazená***

ryby a rybí filé, p írodní

ryby a rybí filé, obalované

ryby a rybí filé, obalované a zmrazené, nap . rybí prsty

scampi a garnáti

zmrazené sm si

pala inky

omelety

volská oka

6–7

6–7

6–7

7–8

4.–5.

5–6

5–6

5–6

6–7

6–7

7–8

6–7

6–7

3.–4.

5–6

6–10 min

8–12 min

8–12 min

8–12 min

30–40 min

10–20 min

10–30 min

8–20 min

8–20 min

8–12 min

4–10 min

6–10 min

postupn

postupn

3–6 min

Fritování (postupn  fritujte porce po 150–200 g v 1–2 l oleje**)

zmrazené potraviny, nap . hranolky, ku ecí nugety

krokety

maso, nap . ásti ku ete

maso, obalované nebo v pivním t stí ku

zelenina, houby obalované nebo v pivním t stí ku

drobné pe ivo, nap . vdolky/koblihy, ovoce v pivním t stí ku

8–9

7–8

6–7

5–6

5–6

4–5

–

–

–

–

–

–

Stupe  dalšího 
va ení

Doba trvání dalšího 
va ení v minutách

* Další va ení bez pokli ky
** Bez pokli ky
*** N kolikrát obra te
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Elektronika uvedení do varu
Elektronika uvedení do varu zah eje varnou zónu pomocí 
nejvyššího výkonu a p epne zp t na vámi zvolený stupe  
dalšího va ení.

Doba zah ívání varné zóny záleží na nastaveném stupni dalšího 
va ení.

Nastavení elektroniky uvedení do varu
Elektroniku uvedení do varu lze aktivovat pouze b hem prvních 
30 sekund po zapnutí varné zóny:

1. Nastavte požadovaný stupe  dalšího va ení.

2. Dotkn te se symbolu .

Elektronika uvedení do varu je aktivovaná. Na ukazateli st ídav  
bliká  a stupe  dalšího va ení.

Po uvedení do varu svítí na ukazateli již jen stupe  dalšího 
va ení.

Tabulka pro va ení k elektronice uvedení do varu
V následující tabulce je uvedeno, pro jaké pokrmy je 
elektronika uvedení do varu vhodná.

Menší uvedené množství se vztahuje na menší varné zóny, v tší 
množství pak na v tší varné zóny. Uvedené hodnoty jsou 
orienta ní.

Husté pokrmy ob as zamíchejte.

Tipy k elektronice uvedení do varu
Elektronika uvedení do varu je ur ena pro va ení pokrm  
s malým množstvím vody pro zachování výživné hodnoty.

U velkých varných zón nalévejte k pokrmu jen cca 3 šálky 
vody, u malých cca 2. 

Hrnec p ikryjte pokli kou. 

Pro pokrmy, které se va í ve velkém množství vody (nap . 
t stoviny), není elektronika uvedení do varu vhodná. 

Pokrmy p ipravované pomocí elektroniky uvedení do varu Množství Stupe  va ení Celková doba 
va ení v minutách

Oh ívání
vývar

zahušt né polévky

mléko**

500 ml–1 l

500 ml–1 l

200–400 ml

A 7–8

A 2–3

A 1–2

4–7 min

3–6 min

4–7 min

Oh ívání a udržování teploty
eintopf (nap . o kový eintopf) 400–800 g A 1–2 –

Rozmrazování a oh ívání
zmrazený špenát

zmrazený guláš

300–600 g

500 g–1 kg

A 2.–3.

A 2.–3.

10–20 min

20–30 min

Dova ování
ryby 300–600 g A 4–5* 20–25 min

Va ení
rýže (s dvojnásobným množstvím vody)

brambory va ené ve slupce s 1–3 šálky vody

va ené loupané brambory s 1–3 šálky vody

zelenina s 1–3 šálky vody

zmrazená zelenina s 1–3 šálky vody

125–250 g

750 g–1,5 kg

750 g–1,5 kg

500 g–1 kg

500 g–1 kg

A 2–3

A 4–5

A 4–5

A 2.–3.

A 4.–5.

20–25 min

30–40 min

20–30 min

15–20 min

15 –20 min

Dušení
rolády

dušené hov zí

4 ks

1 kg

A 4–5

A 4–5

50–60 min

80–100 min

Pe ení**
ízek, p írodní nebo obalovaný

kotleta, p írodní nebo obalovaná

steak (silný 3 cm)

ryby a rybí filé obalované

ryby a rybí filé, obalované a zmrazené, nap . rybí prsty

pala inky

1–2 ks

1–2 ks

1–2 ks

1–2 ks

200–300 g

A 6–7

A 6–7

A 7–8

A 6–7

A 6–7

A 6–7

8–12 min

8–12 min

8–12 min

8–12 min

8–12 min

postupné smažení

* Další va ení bez pokli ky
** Bez pokli ky
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D tská pojistka
Pomocí d tské pojistky m žete zajistit, aby varnou desku 
nemohly zapnout d ti.

Zapnutí a vypnutí d tské pojistky
Varná deska musí být vypnutá.

Zapnutí: Cca 4 sekundy se dotýkejte symbolu . Na dobu 
10 sekund se rozsvítí kontrolka nad symbolem . Varná 
deska je zablokovaná.

Vypnutí: Cca 4 sekundy se dotýkejte symbolu . Zablokování 
se zruší.

Automatická d tská pojistka
Pomocí této funkce se d tská pojistka automaticky aktivuje 
vždy po vypnutí varné desky.

Zapnutí a vypnutí
Postup pro zapnutí automatické d tské pojistky je popsaný 
v kapitole Základní nastavení.

Automatické asové omezení
Pokud je varná zóna zapnutá dlouhou dobu a nezm níte 
nastavení, aktivuje se automatické asové omezení.

Oh ev varné zóny se p eruší. Na ukazateli varné zóny bliká 
st ídav    a ukazatel zbytkového tepla / .

Jakmile se dotknete libovolné ovládací plošky, ukazatel zhasne. 
M žete provést nové nastavení.

Za jak dlouho se aktivuje asové omezení, závisí na 
nastaveném stupni va ení (1 až 10 hodin).

Blokování p i utírání
Pokud chcete ovládací panel ut ít, když je varná deska zapnutá, 
mohla by se zm nit nastavení.

Aby se to nestalo, je vaše varná deska vybavená funkcí 
blokování p i utírání. Dotkn te se symbolu . Zazní 
akustický signál a rozsvítí se kontrolka nad symbolem . 

Ovládací panel se na 30 sekund zablokuje. Ovládací panel 
m žete ot ít, aniž by se zm nila nastavení.

Upozorn ní: Na hlavní vypína  se funkce blokování p i utírání 
nevztahuje. Varnou desku m žete kdykoli vypnout.

Základní nastavení
Váš spot ebi  má r zná základní nastavení. Tato nastavení si 
m žete upravit dle svých vlastních zvyklostí.

Ukazatel Funkce

Automatická d tská pojistka

 Vypnutá.*

 Zapnutá.

Signál

 Potvrzující signál a signál p i nesprávném ovládání je vypnutý.

 Zapnutý pouze signál p i nesprávném ovládání.

 Zapnutý pouze potvrzující signál.

 Zapnutý potvrzující signál a signál p i nesprávném ovládání.*

P ipojení topných okruh

 Vypnuté.

 Zapnuté.

Poslední nastavení p ed vypnutím varné zóny.*

Doba volby varné zóny

 Neomezená: Vždy m žete nastavit naposledy zvolenou varnou zónu, aniž byste ji museli zvolit znovu.*

Naposledy zvolenou varnou zónu m žete nastavit 10 sekund po zvolení, poté musíte varnou zónu p ed nastave-
ním znovu zvolit.

* Základní nastavení
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Zm na základních nastavení
Varná deska musí být vypnutá.

1. Zapn te varnou desku.

2. B hem následujících 10 sekund se 4 sekundy dotýkejte
symbolu .

3. .

Na dolním displeji st ídav  bliká  a , na horním displeji svítí 
.

4. Dotkn te se symbolu  tolikrát, dokud se na dolním displeji
nezobrazí požadovaný ukazatel.

5. V oblasti nastavování nastavte požadovanou hodnotu.

6. Po dobu 4 sekund se dotýkejte symbolu .

Nastavení bylo aktivováno.

Vypnutí
Pro opušt ní základního nastavení vypn te varnou desku 
hlavním vypína em a znovu ji nastavte.

išt ní a údržba
Pokyny v této kapitole vám pomohou p i údržb  varné desky. 
Vhodné isticí a ošet ovací prost edky obdržíte u zákaznického 
servisu.

Sklokeramika
Varnou desku vy ist te po každém va ení. Zbytky pokrm  se 
tak nep ipe ou.

Varnou desku ist te, až když je dostate n  vychladlá.

Používejte pouze isticí prost edky vhodné pro sklokeramiku. 
Dodržujte pokyny pro išt ní uvedené na obale.

Nikdy nepoužívejte:

nez ed né prost edky na ru ní mytí nádobí,

isticí prost edky pro my ku nádobí,

abrazivní prost edky, 

agresivní isticí prost edky, jako jsou spreje na pe icí trouby 
nebo odstra ova e skvrn,

abrazivní houbi ky, 

vysokotlaké isti e nebo parní isti e.

Silné zne išt ní odstraníte nejlépe škrabkou na sklo, která se 
prodává. i te se pokyny výrobce.

Vhodnou škrabku na sklo obdržíte také u zákaznického 
servisu.
Dobrých výsledk  dosáhnete pomocí speciálních houbi ek na 
išt ní sklokeramiky.

Rám varné desky
Abyste zabránili poškození rámu varné desky, dodržujte 
následující pokyny:

Používejte pouze teplý mycí roztok.

Nové houbové ut rky p ed použitím d kladn  vymáchejte.

Nepoužívejte agresivní nebo abrazivní prost edky.

Nepoužívejte škrabku na sklo.

Resetování na základní nastavení

 Vypnuté.*

 Zapnuté.

Ukazatel Funkce

* Základní nastavení

� �� � � � 
 � 	

� �� � � � 
 � 	
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Odstran ní poruchy
Jestliže se vyskytne porucha, asto se jedná jen o mali kost. 
Než zavoláte servis, v nujte pozornost pokyn m v tabulce.

Elektronika varné desky je umíst ná pod ovládacím panelem. 
V d sledku r zných p í in m že teplota v této oblasti siln  
stoupnout. 

Aby nedošlo k p eh átí elektroniky, varné zóny se v p ípad  
pot eby automaticky vypnou. Zobrazuje se ukazatel ,  
nebo  st ídav  s ukazatelem zbytkového tepla  nebo .

Zákaznický servis
Pokud je nutné váš spot ebi  opravit, je tu náš servis.

íslo E a íslo FD:
Pokud se obrátíte na náš servis, sd lte prosím íslo E a íslo 
FD spot ebi e. Typový štítek s t mito ísly naleznete v dokladu 
spot ebi e.

M jte na pam ti, že návšt va servisního technika není 
v p ípad  chybné obsluhy bezplatná ani b hem záru ní doby.

Kontaktní údaje všech zemí najdete v p iloženém seznamu 
zákaznických servis .

Objednávka opravy a poradenství p i poruchách

D v ujte kompetentnosti výrobce. Zajistíte tak, že oprava bude 
provedena vyškolenými servisními techniky, kte í mají 
k dispozici originální náhradní díly.

Ukazatel Chyba Opat ení

Žádný P erušené napájení. Zkontrolujte domovní pojistku spot ebi e. Pomocí jiných elektric-
kých spot ebi  zkontrolujte, zda nedošlo k výpadku proudu.

Všechny ukazatele 
blikají

Ovládací ploška je mokrá nebo na ní leží 
n jaký p edm t.

Ovládací plošku osušte nebo odstra te p edm t.

Va ili jste delší dobu na n kolika varných 
zónách s vysokým výkonem. Kv li 
ochran  elektroniky se varná zóna 
vypnula.

Chvíli po kejte. Dotkn te se libovolné ovládací plošky. Když  
zhasne, elektronika dostate n  vychladla. M žete va it dál.

I p es vypnutí indikované ukazatelem  
se elektronika dále zah ívá. Proto se 
vypnuly všechny varné zóny.

Chvíli po kejte. Dotkn te se libovolné ovládací plošky. Až  
zhasne, m žete va it dál.

St ídav  bliká 
a stupe  va ení. Zní 
akustický signál.

Varování: Horký hrnec stojí v oblasti ovlá-
dacího panelu. Hrozí p eh átí elektroniky.

Hrnec odstra te. Za krátkou chvíli chybové hlášení zhasne. 
M žete va it dál.

a akustický sig-
nál

Horký hrnec stojí v oblasti ovládacího 
panelu. Kv li ochran  elektroniky se 
varná zóna vypnula.

Hrnec odstra te. Chvíli po kejte. Dotkn te se libovolné ovládací 
plošky. Až  zhasne, m žete va it dál.

Varná zóna byla v provozu p íliš dlouho 
a vypnula se.

Varnou zónu m žete ihned znovu zapnout.

CZ 251.095.546
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Zkušební pokrmy
Tato tabulka byla sestavena pro zkušební instituce, aby 
usnadnila testování našich spot ebi .

Údaje v tabulce se vztahují na nádobí od firmy Schulte-Ufer, 
které nabízíme jako p íslušenství, (4dílná sada hrnc  pro 
induk ní va ení HEZ 390042) s následujícími rozm ry:

Rendlík s rukojetí Ø 16 cm, 1,2 l, pro jednookruhová varná 
zóna Ø 14,5 cm

Hrnec Ø 16 cm, 1,7 l, pro jednookruhová varná zóna Ø 14,5 
cm

Hrnec Ø 22 cm, 4,2 l, pro varnou zónu  Ø 18 nebo Ø 17 cm

Pánev Ø 24 cm, pro varnou zónu Ø 18 cm nebo Ø 17 cm

Rozeh átí/uvedení do varu Další va ení

Zkušební pokrmy Stupe  pro 
uvedení do 

varu

Doba trvání (min:s) Pokli ka Stupe  dalšího 
va ení

Pokli ka

Rozpušt ní okolády
Nádoba: rendlík s rukojetí

okoládová poleva (nap . Dr. Oetker 
jemn  ho ká, 150 g) na varné zón  Ø 
14,5 cm

– – – 1. Ne

Oh ívání a udržování teploty o ko-
vého eintopfu
Nádoba: hrnec

o kový eintopf podle DIN 44550 

Po áte ní teplota 20° C

Množství 450 g, pro varnou zónu Ø 14,5 
cm

9 Cca 2:00 bez míchání Ano 1. Ano

Množství: 800 g, pro varnou zónu Ø 18 
cm nebo Ø 17 cm

9 Cca 2:00 bez míchání Ano 1. Ano

o kový eintopf z konzervy

Nap . o ková terina s párkem od 
výrobce Erasco: po áte ní teplota 20° C

Množství 500 g, pro varnou zónu Ø 14,5 
cm

9 Cca 2:00 

(zamíchat po cca 1:30)

Ano 1. Ano

Množství: 1 000 g, pro varnou zónu Ø 18 
cm nebo Ø 17 cm

9 Cca 2:30

 (zamíchat po cca 1:30)

Ano 1. Ano

Va ení bešamelové omá ky
Nádoba: rendlík s rukojetí

Teplota mléka: 7° C

Recept: 40 g másla, 40 g mouky, 0,5 l 
mléka (obsah tuku 3,5 %) a špetka soli, 
pro varnou zónu Ø 14,5 cm

9 2 Cca 5:20 Ne 1 1, 3 Ne

1 Nechte rozpustit máslo, p i-
míchejte mouku a s l a 3 
minuty pražte jíšku.

2 K jíšce p idejte mléko a p ive te ho za 
stálého míchání k varu.

3 Poté co se bešamelová 
omá ka za ne va it, ji nechte 
další 2 minuty za stálého 
míchání pova it na stupe  1.

Va ení mlé né rýže
Nádoba: hrnec

Teplota mléka: 7° C 

Recept: 190 g kulatozrnné rýže, 22,5 g 
cukru, 750 ml mléka (obsah tuku 3,5 %) 
a špetka soli, pro varnou zónu Ø 14,5 
cm

9 Cca 6:30 

Zah ejte mléko k varu. P epn te 
na stupe  dalšího va ení a do 
mléka p idejte rýži, cukr a s l.

Ne 2 Ano

Po 10 minutách mlé nou 
rýži zamíchejte.
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Pokud se testy provád jí s varnou zónou o Ø 18 cm 
s jmenovitým výkonem 1 500 W, prodlužuje se doba uvedení 
do varu o cca 20 % a stupe  dalšího va ení se zvýší o jeden 
stupe .

Recept: 250 g kulatozrnné rýže, 30 g 
cukru, 1 l mléka (obsah tuku 3,5 %) 
a špetka soli, pro varnou zónu Ø 18 
nebo Ø 17 cm

9 Cca 6:30 

Zah ejte mléko k varu. P epn te 
na stupe  dalšího va ení a do 
mléka p idejte rýži, cukr a s l.

Ne 2 Ano

Po 10 minutách mlé nou 
rýži zamíchejte.

Va ení rýže
Nádoba: hrnec

Teplota vody 20° C

Recept podle DIN 44550: 

125 g dlouhozrnné rýže, 300 g vody 
a špetka soli, pro varnou zónu Ø 14,5 
cm

9 Cca 2:48 Ano 2 Ano

Recept podle DIN 44550: 

250 g dlouhozrnné rýže, 600 g vody 
a špetka soli, pro varnou zónu Ø 18 
nebo Ø 17 cm

9 Cca 3:15 Ano 2. Ano

Pe ení steak  z vep ové panenky 

Nádoba: pánev na pe ení

Po áte ní teplota steak  z panenky: 7° 
C 

Množství: 3 steaky z panenky (celková 
hmotnost cca 300 g, tlouš ka cca 1 cm),  
15 g slune nicového oleje, pro varnou 
zónu Ø 18 cm nebo Ø 17 cm

9 Cca 2:40 Ne 7 Ne

Pe ení pala inek
Nádoba: pánev na pe ení

Recept podle DIN EN 60350-2

Množství: 55 ml t sta na jednu pala-
inku, pro varnou zónu  Ø 18 cm nebo Ø 

17

9 Cca 2:40 Ne 6 nebo 6. podle 
míry ope ení

Ne

Smažení zmrazených hranolk
Nádoba: hrnec

Množství: 1,8 kg slune nicového oleje, 
na 1 porci: 200 g zmrazených hranolk  
(nap . McCain 123 Frites Original), pro 
varnou zónu  Ø 18 cm nebo Ø 17

9 Dokud teplota oleje nedosáhne 
180° C. 

Ne 9 Ne

Rozeh átí/uvedení do varu Další va ení

Zkušební pokrmy Stupe  pro 
uvedení do 

varu

Doba trvání (min:s) Pokli ka Stupe  dalšího 
va ení

Pokli ka
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Záru ní podmínky
spole nosti BSH domácí spot ebi e s.r.o. 

1. Záruka
v  za 

jakost zpravidla od ovi.
tato  pravidly. 

k  v .
podnikateli je poskytnuta 24 , jeho 

 ( ,
; v 

v souladu s 

2. Po izovací doklad a záru ní list
 je od

i  a vystave

3. Uplatn ní záruky
z , a to opravou,

-
.

odstranit pouze is
zakoupen -li

 dispozici na www.bosch-home.com/cz.

prodl uje. se  neobnovuje.

 vydat o
o

o

a je-



4. Neoprávn nost reklamace
-

a) v rozporu s 

 apod.) 
);

b) ( prava, ),

c) nese- -
;

d)
-  police apod.) 
-
-
-

apod.)
-

y .

5. Náhradní díly
samo v 6

6. Pozáru ní servis
V

7. Rozší ená záruka nad rámec zákona
Aqua-Stop

8. Upozorn ní pro prodejce

 doklad (fakturu). 

9. Ochrana osobních údaj

10. Prohlášení o hygienické nezávadnosti výrobk
y

o
o.

Ujišt ní dovozce o vydání prohlášení o shod

19
19 17/2003 Sb.,

616/2006 Sb. a 22/2003



BSH domácí 
Radlická 350

158 00 Praha 5

Příjem oprav
Tel.: +420 251 095 546 

Email: opravy@bshg.com

 
Tel.: +420 251 095 556
Email: dily@bshg.com

Aktuální informace o servisu naleznete na internetových stránkách www.bosch-home.com/cz. 

Zákaznické poradenství
Tel.: +420 251 095 555

Email: bosch.spotrebice@bshg.com
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Nebezpe enstvo popálenia!
Varné zóny a ich okolie, obzvláš  prípadný 
rám varného panela, sa ve mi rozhorú ia. 
Nikdy sa nedotýkajte horúcich plôch. 
Udržiavajte deti mimo dosahu spotrebi a.

N ebezpe enstvo popálen ia!

Varná zóna hreje, ale ukazovate  
nefunguje. Vypnite poistku v poistkovej 
skrinke. Zavolajte servis.

Nebezpe enstvo úrazu elektrickým 
prúdom!
Neodborné opravy sú nebezpe né. Ak 
spotrebi  nefunguje správne, vypnite 
poistku v poistkovej skrinke. Zavolajte 
servis. Opravu smie vykona  výhradne 
technik zákazníckeho servisu vyškolený 
našou spolo nos ou.

N ebezpe enstvo úrazu  elek trickým prúdom!

Pokia  by do spotrebi a vnikla vlhkos , 
mohlo by to ma  za následok úraz 
elektrickým prúdom. Nepoužívajte 
vysokotlakový ani parný isti .

Nebezpe í úrazu elektrickým proudem!

Vadný spot ebi  m že zp sobit úraz 
elektrickým proudem. Vadný spot ebi  
nikdy nezapínejte. Vytáhn te sí ovou 
zástr ku ze zásuvky nebo vypn te pojistku 
v pojistkové sk í ce. Zavolejte servis.

Nebezpe enstvo  úrazu elektrickým prúdom!

Praskliny alebo trhliny v sklokeramike 
predstavujú nebezpe enstvo úrazu 
elektrickým prúdom. Vypnite poistku 
v poistkovej skrinke. Zavolajte servis.

Nebezpe enstvo poranenia!
Následkom prítomnosti tekutiny medzi 
dnom hrnca a varnou zónou môže hrniec 
náhle vysko i  do výšky. Udržujte varné 
zóny a dná hrncov vždy suché.

Prí iny škôd
Pozor!

Drsné dná hrncov a panvíc spôsobujú na sklokeramike 
škrabance.

Zabrá te zohrievaniu prázdnych hrncov. Mohlo by dôjs  
k poškodeniu.

Horúce panvice a hrnce nikdy neodkladajte na ovládací 
panel, oblas  ukazovate ov a rám. Mohlo by dôjs  
k poškodeniu.

Ak na varný panel spadnú tvrdé alebo ostré predmety, panel 
sa môže poškodi . 

Hliníkové fólie a umelé nádoby sa na horúcich varných 
zónach rozpúš ajú. Ochranná fólia sporáka je na varný panel 
nevhodná.

Preh ad
V nasledujúcej tabu ke nájdete naj astejšie poškodenia:

Ochrana životného prostredia
Likvidácia v súlade s predpismi na ochranou 
životného prostredia
Obal zlikvidujte v súlade s predpismi na ochranu životného 
prostredia.

Tipy na úsporu energie
Hrnce vždy zakryte pokrievkou vhodnej ve kosti. Pri varení 
bez pokrievky sa spotrebuje štyrikrát viac energie. Sklenená 
pokrievka umož uje nahliadnu  do hrnca bez toho, že by ste 
ju museli nadvihnú .

Používajte hrnce a panvice s rovným dnom. Nerovné dná 
zvyšujú spotrebu energie.

Priemer dna hrnca a panvice by sa mal zhodova  s ve kos ou 
varnej zóny. Predovšetkým príliš malé hrnce na varnej zóne 
spôsobujú energetické straty. Nezabudnite: Výrobcovia riadu 
asto uvádzajú horný priemer hrnca. Ten je vä šinou vä ší 

než priemer dna.

Poškodenie Prí ina Opatrenie

Škvrny Prete ené jedlá Prete ené jedlá ihne  odstra ujte škrabkou na sklo.

Nevhodné istiace prostriedky Používajte len istiace prostriedky vhodné na sklokeramiku.

Poškriabanie So , cukor a abrazívne istiace pros-
triedky na riad

Nepoužívajte varný panel ako pracovnú alebo odkladaciu plochu.

Drsné dná hrncov a panvíc spôso-
bujú na sklokeramike škrabance

Skontrolujte svoj riad.

Zafarbenie Nevhodné istiace prostriedky Používajte len istiace prostriedky vhodné na sklokeramiku.

Odretie hrncom (napr. hliník) Hrnce a panvice pri posúvaní nadvihnite.

Nerovnosti povr-
chu

Cukor, jedlá s vysokým obsahom 
cukru

Prete ené jedlá ihne  odstra ujte škrabkou na sklo.

Tento spotrebi  je ozna ený v súlade s európskou 
smernicou 2012/19/EÚ o nakladaní s použitými 
elektrickými a elektronickými zariadeniami (waste 
electrical and electronic equipment - WEEE).

Táto smernica stanoví jednotný európsky (EU) rámec 
pre spätný odber a recyklovanie použitých zariadení. 
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Na malé množstvo používajte menší hrniec. Ve ký a málo 
naplnený hrniec spotrebuje ve a energie.

Varte v malom množstve vody. Šetrí to energiu. V zelenine sa 
navyše uchovajú vitamíny a minerálne látky.

Hrncom prikryte vždy o najvä šiu plochu varnej zóny.

V as prepnite na nižší stupe  varenia.

Zvo te si vhodný stupe  alšieho varenia. Pri zvolení príliš 
vysokého stup a alšieho varenia budete plytva  energiou.

Využite zvyškové teplo varného panela. Pri dlhšom ase 
varenia vypnite varnú zónu už 5 až 10 minút pred koncom 
varenia.

Zoznámte sa so svojím spotrebi om
Návod na používanie platí pre rôzne varné panely. Na strane 2  
nájdete preh ad typov s rozmermi.

Ovládací panel

Varné zóny

Ukazovate  zvyškového tepla
Varný panel má pre každú varnú zónu dvojstup ový ukazovate  
zvyškového tepla.

Ak je na ukazovateli zobrazené , varná zóna je ešte horúca. 
Môžete napr. udržiava  teplotu malého jedla alebo rozpusti  
polevu. Ak ale varná zóna viac vychladne, zmení sa ukazovate  
na . Ukazovate  zhasne, ke  je varná zóna dostato ne 
vychladnutá.

� � � � � � 
 � 	 �

Ukazovatele

- Stupne varenia

/ Zvyškové teplo

Elektronické riadenie procesu varenia

Ovládacie plochy

Hlavný vypína

Elektronické riadenie procesu varenia 

Výber varnej zóny

Blokovanie pred utieraním

Detská poistka

1 2 3 4 Oblas  nastavovania

Rozšírenie varnej zóny

Ovládacie plochy

Varná zóna Pripojenie a odpojenie

Jednookruhová varná zóna

Dvojokruhová varná zóna Vyberte varnú zónu, dotknite sa symbolu 

Rozšírenie varnej zóny: Príslušný ukazovate  svieti.

Zapnutie varnej zóny: Automaticky sa zvolí naposledy nastavená ve kos .
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Nastavenie varného panela
V tejto kapitole sa dozviete, ako nastavova  varné zóny. 
V tabu ke nájdete pre jednotlivé jedlá odporú aný stupe  
varenia a as. 

Zapnutie a vypnutie varného panela
Varný panel sa zapína a vypína hlavným vypína om.

Zapnutie: Dotknite sa symbolu . Zaznie signál. Svieti 
kontrolka nad hlavným vypína om a ukazovatele . Varný 
panel je pripravený na prevádzku.

Vypnutie: Dotýkajte sa symbolu  dovtedy, kým kontrolka nad 
hlavným vypína om a ukazovatele nezhasnú. Všetky varné zóny 
sú vypnuté. Ukazovate  zvyškového tepla svieti alej, kým nie 
sú varné zóny dostato ne vychladnuté.

Upozornenia
Varný panel sa vypína automaticky, pokia  sú všetky varné 
zóny vypnuté dlhšie než 20 sekúnd.

Nastavenia zostanú uložené prvé 4 sekundy po vypnutí. Ak 
v priebehu tohto asu varný panel opä  zapnete, bude ma  
aktívne predchádzajúce nastavenia.

Nastavenie varnej zóny
V oblasti nastavenia nastavte požadovaný stupe  varenia.

Stupe  varenia 1 = najnižší výkon

Stupe  varenia 9 = najvyšší výkon

Každý stupe  varenia má medzistupe . V oblasti nastavenia je 
ozna ený symbolom .

Nastavenie stup a varenia
Varný panel musí by  zapnutý.

1.  Varnú zónu zvolíte tak, že sa dotknete symbolu .
Na ukazovateli stup a varenia svieti , pod ukazovate om 
stup a varenia svieti .

2.V oblasti nastavenia nastavte požadovaný stupe  varenia.

Zmena stup a varenia 
Vyberte varnú zónu a v oblasti nastavenia nastavte požadovaný 
stupe  varenia.

Vypnutie varnej zóny
Pomocou symbolu  zvo te varnú zónu. V oblasti nastavenia 
nastavte 0. Približne po 10 sekundách sa objaví ukazovate  
zvyškového tepla.

Upozornenia
Naposledy nastavená varná zóna zostane aktívna. Varnú 
zónu môžete nastavi  alebo nanovo zvoli .

Teplota varnej zóny sa reguluje zapínaním a vypínaním 
ohrevu. Aj pri najvyššom výkone sa ohrev môže zapína  
a vypína .

Tabu ka prípravy jedál
V nasledujúcej tabu ke nájdete nieko ko príkladov. 

asy varenia a stupne varenia závisia od druhu, hmotnosti 
a kvality jedál. Preto sú možné odchýlky.

Na predvarenie používajte vždy stupe  varenia 9.

Husté jedlá príležitostne premiešajte.

�� ��

� 
� � � � 
� � �

Stupe  pre alšie 
varenie

as trvania al-
šieho varenia 
v minútach

Rozpúš anie
okoláda, poleva 

Maslo, med, želatína

1-1.

1-2

-

-

Zohrievanie a udržiavanie teploty
Eintopf (napr. šošovicový)

Mlieko**

Ohriatie párkov vo vode**

1-2

1.-2.

3-4

-

-

-

Rozmrazovanie a zohrievanie
Špenát zmrazený

Guláš zmrazený

2.-3.

2.-3.

10-20 min.

20-30 min.

Varenie pod bodom varu
Knedle, knedli ky

Ryby

Biele omá ky, napr. bešamelová omá ka

Š ahané omá ky, napr. bernská omá ka, holandská omá ka

4.-5.*

4-5*

1-2

3-4

20-30 min.

10-15 min.

3-6 min.

8-12 min.

* Postupné varenie bez pokrievky
** Bez pokrievky
*** astejšie obrá te
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Elektronické riadenie procesu varenia
Elektronické riadenie procesu varenia rozohreje varnú zónu 
pomocou najvyššieho výkonu a prepne spä  na vami zvolený 

alší stupe  varenia.

as zohrievania varnej zóny záleží na nastavenom stupni pre 
alšie varenie.

Nastavenie elektronického riadenia procesu 
varenia
Elektronické riadenie procesu varenia možno aktivova  len 
po as prvých 30 sekúnd po zapnutí varnej zóny:

1. Nastavte požadovaný stupe  alšieho varenia varnej zóny.

2. Dotknite sa symbolu .

Elektronické riadenie procesu varenia je aktivované. Na 
ukazovateli bliká striedavo  so stup om alšieho varenia.

Po predvarení svieti na ukazovateli len stupe  alšieho varenia.

Varenie, varenie v pare, dusenie
Ryža (s dvojnásobným množstvom vody)

Ryža v mlieku

Zemiaky varené v šupke

Varené zemiaky

Cestoviny, rezance

Eintopf, polievky

Zelenina

Zelenina, zmrazená

Varenie v tlakovom hrnci

2-3

1.-2.

4-5

4-5

6-7*

3.-4.

2.-3.

3.-4.

4-5

15-30 min.

35-45 min.

25-30 min.

15-25 min.

6-10 min.

15 60 min.

10-20 min.

10-20 min.

-

Dusenie
Rolády

Dusené mäso

Guláš

4-5

4-5

2.-3.

50 60 min.

60-100 min.

50-60 min.

Pe enie**
Reze , prírodný alebo oba ovaný

Reze , zmrazený

Kotleta, prírodná alebo oba ovaná***

Steak (3 cm hrubý)

Hamburger, frikadely (hrúbka 3 cm)***

Prsia z hydiny (hrúbka 2 cm)***

Prsia z hydiny, zmrazené***

Ryby a rybie filé, prírodné

Ryby a rybie filé, oba ované

Ryby a rybie filé, oba ované a zmrazené, napr. rybie prsty

Nórske homáre a krevety

Jedlá na panvici zmrazené

Palacinky

Omeleta

Volské oká

6-7

6-7

6-7

7-8

4.-5.

5-6

5-6

5-6

6-7

6-7

7-8

6-7

6-7

3.-4.

5-6

6-10 min.

8-12 min.

8-12 min.

8-12 min.

30-40 min.

10-20 min.

10-30 min.

8-20 min.

8-20 min.

8-12 min.

4-10 min.

6-10 min.

priebežne

priebežne

3-6 min.

Fritovanie (150-200 g na porciu, priebežne fritujte v 1-2 l oleja**)

Mrazené výrobky, napr. zemiakové hranol eky, kuracie nugety

Krokety

Mäso, napr. porcie kur a a

Ryba oba ovaná alebo v pivovom cestí ku

Zelenina, huby oba ované alebo v pivovom cestí ku

Drobné pe ivo, napr. šišky, ovocie v pivovom cestí ku

8-9

7-8

6-7

5-6

5-6

4-5

-

-

-

-

-

-

Stupe  pre alšie 
varenie

as trvania al-
šieho varenia 
v minútach

* Postupné varenie bez pokrievky
** Bez pokrievky
*** astejšie obrá te
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Tabu ka prípravy jedál pre elektronické riadenie procesu varenia
V nasledujúcej tabu ke vidíte, na prípravu ktorých jedál je 
vhodné elektronické riadenie procesu varenia.

Menšie údaje o množstve sa vz ahujú na menšie varné zóny, 
vä šie údaje o množstve na vä šie varné zóny. Uvedené 
hodnoty sú orienta né.

Husté jedlá príležitostne premiešajte.

Tipy pre funkciu elektronického riadenia 
procesu varenia
Elektronické riadenie procesu varenia je dimenzovaná pre 
varenie so zachovaním výživnej hodnoty a s malým množstvom 
vody.

Pri použití ve kých varných zón nalejte k jedlu len približne 
3 šálky vody, pri malých asi 2 šálky. 

Hrniec prikryte pokrievkou. 

Použitie elektronického riadenia procesu varenia sa nehodí 
na prípravu jedál, ktoré sa varia vo ve kom množstve vody 
(napr. cestoviny). 

Detská poistka
V aka detskej poistke môžete zaisti , aby deti nezapli varnú 
zónu.

Zapnutie a vypnutie detskej poistky
Varný panel musí by  vypnutý.

Zapnutie: Dotknite sa symbolu  asi na 4 sekundy. Kontrolka 
nad symbolom svieti 10 sekúnd. Varný panel je 
zablokovaný.

Vypnutie: Dotknite sa symbolu  približne na 4 sekundy. 
Blokovanie je zrušené.

Automatická detská poistka
Touto funkciou sa automaticky aktivuje detská poistka, ke  
vypnete varnú zónu.

Zapnutie a vypnutie
To, ako zapnete automatickú detskú poistku, sa dozviete 
v kapitole základné nastavenia.

Varenie s elektronickým riadením procesu varenia Množstvo Stupe  varenia Celkový as príp-
ravy jedla 
v minútach

Zohrievanie
Vývar

Zapražené polievky

Mlieko**

500 ml-1 l

500 ml-1 l

200-400 ml

A 7-8

A 2-3

A 1-2

4-7 min.

3-6 min.

4-7 min.

Zohrievanie a udržiavanie teploty
Eintopf (napr. šošovicový) 400-800 g A 1-2 -

Rozmrazovanie a zohrievanie
Špenát zmrazený

Guláš zmrazený

300-600 g

500 g-1 kg

A 2.-3.

A 2.-3.

10-20 min.

20-30 min.

Varenie pod bodom varu
Ryby 300-600 g A 4-5* 20-25 min.

Varenie
Ryža (s dvojnásobným množstvom vody)

Zemiaky varené v šupke s 1-3 šálkami vody

Varené zemiaky s 1-3 šálkami vody

Zelenina s 1-3 šálkami vody

Zelenina zmrazená s 1-3 šálkami vody

125-250 g

750 g-1,5 kg

750 g-1,5 kg

500 g-1 kg

500 g-1 kg

A 2-3

A 4-5

A 4-5

A 2.-3.

A 4.-5.

20-25 min.

30-40 min.

20-30 min.

15-20 min.

15-20 min.

Dusenie
Rolády

Dusené mäso

4 kusy

1 kg

A 4-5

A 4-5

50-60 min.

80-100 min.

Pe enie**
Reze , prírodný alebo oba ovaný

Kotleta, prírodná alebo oba ovaná

Steak (hrúbka 3 cm)

Ryby a rybie filé, oba ované

Ryby a rybie filé, oba ované a zmrazené, napr. rybie prsty

Palacinky

1-2 kusy

1-2 kusy

1-2 kusy

1-2 kusy

200-300 g

A 6-7

A 6-7

A 7-8

A 6-7

A 6-7

A 6-7

8-12 min.

8-12 min.

8-12 min.

8-12 min.

8-12 min.

priebežne opeka

* Postupné varenie bez pokrievky
** Bez pokrievky
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Automatické obmedzenie asu
Ak je varná zóna dlhý as zapnutá bez zmeny nastavenia, 
aktivuje sa automatické obmedzenie asu.

Ohrev varnej zóny sa preruší. Na ukazovateli varných zón 
striedavo bliká   a indikácia zvyškového tepla / .

Ukazovate  zhasne, ke  sa dotknete ktorejko vek ovládacej 
plochy. Môžete znova vykona  nastavenie.

Po akom ase sa aktivuje asové obmedzenie, závisí od 
nastaveného stup a varenia (1 až 10 hodín).

Blokovanie pred utieraním
Ak chcete utrie  ovládací panel, ke  je zapnutá varná zóna, 
môže dôjs  k zmene nastavení.

Aby ste tomu zabránili, varný panel je vybavený funkciou 
blokovania pred utieraním. Dotknite sa symbolu . Zaznie 
signál a kontrolka nad symbolom  sa rozsvieti. Ovládací 

panel je na 30 sekúnd zablokovaný. Ovládací panel môžete 
utrie  bez toho, aby sa zmenili nastavenia.

Upozornenie: Funkcia zablokovania pred utieraním sa 
nevz ahuje na hlavný vypína . Varný panel možno kedyko vek 
vypnú .

Základné nastavenia
Váš spotrebi  má rôzne základné nastavenia. Tieto nastavenia 
si môžete upravi  pod a vlastných potrieb.

Ukazovate Funkcia

Automatická detská poistka

 Vypnutá.*

 Zapnutá.

Zvukový signál

Potvrdzujúci signál a signál hlásenia nesprávnej obsluhy vypnutý.

 Zapnutý len signál hlásenia nesprávnej obsluhy.

 Zapnutý len potvrdzujúci signál.

 Potvrdzujúci signál a signál hlásenia nesprávnej obsluhy zapnutý.*

Pripojenie vyhrievacích okruhov

 Vypnuté.

 Zapnuté.

Posledné nastavenie pred vypnutím varnej zóny.*

as výberu varnej zóny

 Neobmedzený: Vždy môžete nastavi  naposledy zvolenú varnú zónu bez toho, že by ste ju museli zvoli  znova.*

Naposledy zvolenú varnú zónu môžete nastavi  10 sekúnd po zvolení, potom musíte varnú zónu pred nastavením 
znova zvoli .

Obnovenie základného nastavenia

 Vypnuté.*

 Zapnuté.

*Základné nastavenie
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Zmena základných nastavení
Varný panel musí by  vypnutý.

1.Zapnite varný panel.

2.V priebehu nasledujúcich 10 sekúnd sa symbolu  dotýkajte
4 sekundy.

Na dolnom displeji striedavo bliká  a , na hornom displeji 
svieti .

3.Dotýkajte sa symbolu  dovtedy, kým sa na dolnom displeji
nezobrazí požadovaný ukazovate . 

4.V nastavovacej oblasti nastavte požadovanú hodnotu.

5.Symbolu  sa dotýkajte 4 sekundy.

Nastavenie sa aktivovalo.

Vypnutie
Ak chcete opusti  základné nastavenie, varný panel zapnite 
hlavným vypína om a znova ho nastavte.

istenie a ošetrovanie
Pokyny nachádzajúce sa v tejto kapitole vám pomôžu pri 
ošetrovaní vášho varného panela.

Vhodné istiace a ošetrovacie prostriedky si môžete zakúpi  v 
našom zákazníckom servise.

Sklokeramika
Varný panel vy istite po každom varení. Zabránite tak 
pripa ovaniu zvyškov.

Varný panel istite až vtedy, ke  je dostato ne vychladnutý.

Používajte len istiace prostriedky vhodné na sklokeramiku. 
Ria te sa pokynmi na istenie uvedenými na obale.

Nikdy nepoužívajte:

neriedené prostriedky na ru né umývanie riadu,

istiace prostriedky do umýva ky riadu,

abrazívne istiace prostriedky, 

agresívne istiace prostriedky ako sprej na istenie rúry 
alebo odstra ova  škv n,

drsné špongie, 

vysokotlakový isti  alebo parný isti .

Silné zne istenie odstránite najlepšie škrabkou na sklo, ktorú si 
môžete zakúpi . Ria te sa pokynmi výrobcu.

Vhodnú škrabku na sklo dostanete aj v zákazníckom 
servise.
So špeciálnymi špongiami na istenie sklokeramiky docielite 
dobré výsledky istenia.

Rám varného panela
Aby ste predišli poškodeniu rámu varného panela, dodržiavajte, 
prosím, nasledujúce pokyny:

Používajte len teplý umývací roztok.

Nové istiace špongie pred použitím dôkladne premyte.

Nepoužívajte agresívne alebo abrazívne prostriedky.

Nepoužívajte škrabku na sklo.

� �� � � � 
 � 	

� �� � � � 
 � 	
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Odstránenie poruchy
Ak sa vyskytne porucha, asto je spôsobená len nejakou 
mali kos ou. Kým zavoláte servis, venujte, prosím, pozornos  
pokynom v tabu ke.

Elektronika vášho varného panela sa nachádza pod ovládacím 
panelom. Z rôznych prí in môže teplota v tejto oblasti výrazne 
stúpnu . 

Aby sa elektronika neprehriala, varné zóny sa v prípade potreby 
automaticky vypnú. Ukazovate  ,  alebo  sa zobrazuje 
striedavo s ukazovate om zvyškového tepla  alebo .

Zákaznícky servis
Ak potrebujete spotrebi  opravi , je tu pre vás náš zákaznícky 
servis.

íslo výrobku (E) a výrobné íslo (FD):
Pri kontaktovaní nášho zákazníckeho servisu vždy uve te íslo 
výrobku ( . E) a výrobné íslo ( . FD) vášho spotrebi a. Typový 
štítok s íslami nájdete na doklade s údajmi o spotrebi i.

Majte na pamäti, že návšteva servisného technika nie je 
v prípade chybnej obsluhy bezplatná ani po as záru nej lehoty.

Objednávka opravy a porada v prípade porúch 
Kontaktné údaje všetkých krajín nájdete v priloženej zozname 
služieb zákazníkom.

Dôverujte kompetentnosti výrobcu. Zaistíte tak, že opravu 
vykonajú vyškolení servisní technici, ktorí majú k dispozícii 
originálne náhradné diely.

Ukazovate Chyba Opatrenie

Žiadne Zásobovanie elektrickým prúdom je pre-
rušené.

Skontrolujte domovú poistku spotrebi a. Prostredníctvom iného 
elektrického spotrebi a skontrolujte, ie nie je výpadok elektric-
kého prúdu.

Všetky ukazovatele 
blikajú

Ovládacia plocha je mokrá alebo na nej 
leží nejaký predmet.

Osušte ovládaciu plochu alebo z nej odstrá te predmet.

Na viacerých varných zónach sa varilo 
dlhší as s vysokým výkonom. Kvôli 
ochrane elektroniky sa varná zóna vypla.

Po kajte istý as. Dotknite sa ubovo nej ovládacej plochy. Ke  
zhasne , elektronika je dostato ne vychladnutá. Môžete vari  
alej.

Napriek vypnutiu prostredníctvom  sa 
elektronika nahrieva alej. Preto sa 
všetky varné zóny vypli.

Po kajte istý as. Dotknite sa ubovo nej ovládacej plochy. Ke  
zhasne , môžete vari  alej.

a stupe  varenia 
striedavo bliká. 
Po u  signálny tón

Pozor: Horúci hrniec sa nachádza 
v oblasti ovládacieho panela. Elektronike 
hrozí prehriatie.

Hrniec odstrá te. Krátko nato zhasne zobrazenie chyby. Môžete 
vari  alej.

a signálny tón Horúci hrniec sa nachádza v oblasti ovlá-
dacieho panela. Kvôli ochrane elektroniky 
sa varná zóna vypla.

Hrniec odstrá te. Po kajte istý as. Dotknite sa ubovo nej ovlá-
dacej plochy. Ke  zhasne , môžete vari  alej.

Varná zóna bola príliš dlho v prevádzke 
a vypla sa.

Varnú zónu môžete opä  hne  zapnú .
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Skúšobné jedlá
Tieto tabu ky boli zostavené pre kontrolné inštitúty na u ah enie 
testovania našich spotrebi ov.

Údaje v tabu ke sa vz ahujú na naše príslušenstvo zna ky 
Schulte-Ufer (4-dielna súprava hrncov na induk ný ohrev 
HEZ 390042) s nasledovnými rozmermi:

Hrniec s rú kou Ø 16 cm, 1,2 l, na Ø jednookruhová varná 
zóna 14,5 cm

Hrniec Ø 16 cm, 1,7 l, na Ø jednookruhová varná zóna 14,5 
cm

Hrniec Ø 22 cm, 4,2 l, na Ø varnej zóny 18 alebo 17 cm

Panvica Ø 24 cm, l, na Ø varnej zóny 18 alebo 17 cm

Rozohrievanie / predvarenie alšie varenie

Skúšobné jedlá Stupe  pred-
varenia

as trvania (min:s) Pokriev
ka

Stupe  pre alšie 
varenie

Pokriev
ka

Rozpustenie okolády
Riad: hrniec s rú kou

okoládová poleva (napr. Dr. Oetker 
horká, 150 g) na Ø varnej zóny 14,5 cm

- - - 1. Nie

Zohrievanie šošovicového eintopfu 
a udržiavanie teploty
Riad: hrniec

Šošovicový eintopf pod a DIN 44550 

Po iato ná teplota 20 °C

Množstvo 450 g na Ø varnej zóny 14,5 
cm

9 cca 2:00 bez premiešania Áno 1. Áno

Množstvo 800 g na Ø varnej zóny 18 
alebo 17 cm

9 cca 2:00 bez premiešania Áno 1. Áno

Šošovicový eintopf ako výrobok 
v plechovke

napr. šošovicová terina s párkami od 
Erasco: po iato ná teplota 20 °C

Množstvo 500 g na Ø varnej zóny 14,5 
cm

9 cca 2:00 

(premiešanie po cca 1:30)

Áno 1. Áno

Množstvo 1 000 g na Ø varnej zóny 18 
alebo 17 cm

9 cca 2:30

 (premiešanie po cca 1:30)

Áno 1. Áno

Varenie bešamelovej omá ky pod 
bodom varu
Riad: hrniec s rú kou

Teplota mlieka: 7 °C

Recept: 40 g masla 40 g múky, 0,5 l 
mlieka (obsah tuku 3,5 %) a štipka soli 
na Ø varnej zóny 14,5 cm

9 2 cca 5:20 Nie 1 1, 3 Nie

1 Roztopte maslo, zamiešajte 
múku a so  a zápražku pri-
pravujte 3 minúty

2 Do zápražky pridajte mlieko a za stáleho 
miešania prive te do varu

3 Ke  je bešamelová 
omá ka hotová, alšie 2 
minúty ju za stáleho mieša-
nia povarte na stupni 1

Varenie ryže v mlieku
Riad: hrniec

Teplota mlieka: 7 °C 

Recept: 190 g gu atozrnnej ryže, 22,5 g 
cukru, 750 ml mlieka (obsah tuku 3,5 %) 
a štipka soli na Ø varnej zóny 14,5 cm

9 cca 6:30 

Mlieko zohrievajte, kým sa 
neza ne dvíha . Prepnite na 

stupe  alšieho varenia a do 
mlieka pridajte ryžu, cukor a so

Nie 2 Áno

Po 10 minútach ryžu 
v mlieku premiešajte
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Ak sa pokusy uskuto ujú s Ø varnej zóny 18 cm s menovitým 
výkonom 1 500 W, potom sa pred ži doba predvarenia cca 
o 20 % a stupe  alšieho varenia sa zvýši o jeden stupe .

Recept: 250 g gu atozrnnej ryže, 30 g 
cukru, 1 l mlieka (obsah tuku 3,5 %) 
a štipka soli na Ø varnej zóny 18 alebo 
17 cm

9 cca 6:30 

Mlieko zohrievajte, kým sa 
neza ne dvíha . Prepnite na 
stupe  alšieho varenia a do 

mlieka pridajte ryžu, cukor a so

Nie 2 Áno

Po 10 minútach ryžu 
v mlieku premiešajte

Varenie ryže
Riad: hrniec

Teplota vody 20 °C

Recept pod a DIN 44550: 

125 g dlhozrnnej ryže, 300 g vody 
a štipka soli na Ø varnej zóny 14,5 cm

9 cca 2:48 Áno 2 Áno

Recept pod a DIN 44550: 

250 g dlhozrnnej ryže, 600 g vody 
a štipka soli na Ø varnej zóny 18 alebo 
17 cm

9 cca 3:15 Áno 2. Áno

Pe enie steakov z brav ovej svie ko-
vice 

Riad: panvica

Po iato ná teplota steakov zo svie ko-
vice: 7 °C 

Množstvo: 3 steaky zo svie kovice (cel-
ková hmotnos  približne 300 g, hrúbka 
asi 1 cm) 15 g slne nicového oleja na Ø 
varnej zóny 18 alebo 17 cm

9 cca 2:40 Nie 7 Nie

Pe enie palaciniek
Riad: panvica

Recept pod a DIN EN 60350-2

Množstvo: 55 ml cesta na jednu pala-
cinku na Ø varnej zóny 18 alebo 17 cm

9 cca 2:40 Nie 6 alebo 6. pod a 
stup a zhnednutia

Nie

Smaženie mrazených zemiakových hra-
nol ekov
Riad: hrniec

Množstvo: 1,8 kg slne nicového oleja, 
na jednu porciu: 200 g mrazených 
zemiakových hranol ekov (napr. McCain 
123 Frites Original) na Ø varnej zóny 18 
alebo 17 cm

9 Po dosiahnutie teploty oleja 180 
°C 

Nie 9 Nie

Rozohrievanie / predvarenie alšie varenie

Skúšobné jedlá Stupe  pred-
varenia

as trvania (min:s) Pokriev
ka

Stupe  pre alšie 
varenie

Pokriev
ka
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 Len koncesovaný 
odborník. Pri neodbornom pripojení zaniká 
nárok na záruku.

 Iba odborne vykonané, za 

 Pod 

predajni.

 

2.

servisu.

. 

pripojenie.

 Medzery 





Záručný list
firmy BSH domácí spotřebiče s.r.o.

Dovozca:  BSH domácí spotřebiče s.r.o.
Radlická 350
158 00 Praha 5

Výrobok: Produktové číslo:
E-Nr.

Poradové číslo:
FD

Dátum predaja, pečiatka, podpis Dátum montáže, pečiatka, podpis

Predajca je povinný úplne a čitateľne vyplniť všetky požadované údaje v záručnom liste v deň preda-
ja spotrebiča. Neoddeliteľnou súčasťou tohto záručného listu je daňový doklad o predaji výrobku.

Záručný list je dokladom práv spotrebiteľa v zmysle Občianskeho zákonníka. Je súčasťou výrobku 
s výrobným číslom uvedeným na prednej strane tohto záručného listu, zvlášť v prípadoch dlhších 
než zákonom daná záručná lehota je záručný list jedným z dokázateľných prostriedkov práv užíva-
teľa. Je v záujme spotrebiteľa, aby si skontroloval správnosť a úplnosť všetkých uvedených údajov, 
ako i to, či dostal od predajcu záručný list so správnym označením pre uvedený druh výrobku.

Odporúča sa, aby výrobky montoval a uviedol do prevádzky autorizovaný servis, ktorý poskytuje 
záruku odbornej montáže, predvedenie a preskúšanie výrobku.
Montáž a inštalácia spotrebiča musí byť vykonaná v súlade s vyhláškou ÚBP SR č. 718/2002 Z. z. 
súvisiacich predpisov a noriem v platnom znení.
Pred montážou výrobku je nutné, aby boli splnené všetky podmienky pre pripojenie na inžinierske 
siete podľa platných noriem a podľa návodu na použitie.

Zápisy o uskutočnených opravách:

Dátum objed.
opravy

Dátum
dokončenia

Číslo
oprav. listu Stručný opis poruchy

záruka od výrobcu
na všetky spotrebiče



Upozornenie pre predajcov
Predajca je povinný dať zákazníkovi platný doklad o predaji, kde bude uvedený dátum predaja 
a označenie spotrebiča, a súčasťou dokladu o kúpe tovaru je správne a úplne vyplnený záručný 
list v deň predaja výrobku. V prípade predpredajnej reklamácie je potrebné predložiť riadne 
vyplnený reklamačný protokol.

Záručné podmienky
–  na výrobok sa poskytuje záručná lehota 24 mesiacov odo dňa zakúpenia výrobku kupujúcim
–  spotrebiteľ je oprávnený chybu vytknúť do šiestich mesiacov od jej zistenia, najneskôr však do

uplynutia záručnej lehoty
–  pri reklamácii je podmienkou predložiť platný daňový doklad o kúpe výrobku (napr. poklad-

ničný blok, faktúru a pod.)
–  ak je výrobok používaný na iný než výrobcom stanovený účel alebo je výrobok používaný v rám-

ci predmetu obchodnej činnosti, poskytuje sa záručná lehota 6 mesiacov odo dňa zakúpenia,
keďže spotrebiče sú určené výhradne na použitie v domácnosti

–  za chybu výrobku sa nepovažuje jeho nadmerné opotrebovanie a z toho vyplývajúce absencie
niektorých pôvodných vlastností, ktoré boli spôsobené napr. zanedbaním bežnej údržby, čis-
tenia, nadmerným používaním výrobku

–  záručná lehota neplynie počas obdobia, keď kupujúci nemôže užívať tovar pre jeho chyby,
za ktoré zodpovedá predávajúci

–  ak nebude zistená žiadna porucha, na ktorú sa vzťahuje bezplatná záručná oprava, alebo bude
zistená porucha nezavinená výrobcom, hradí náklady spojené s vyslaním servisného technika
osoba, ktorá uplatnila nárok na túto opravu

–  záručné opravy vykonávajú autorizované servisné strediská podľa zoznamu uvedeného v tomto 
záručnom liste

Právo na bezplatnú opravu výrobku na náklady BSH domácí spotřebiče s.r.o., organizačná 
zložka Bratislava, zaniká, ak:
–  je nečitateľný výrobný štítok alebo na výrobku chýba,
–  údaje na doklade o predaji sa líšia od údajov uvedených na výrobnom štítku spotrebiča,
–  výrobok bol namontovaný v rozpore s návodom na montáž, prípadne nebol dodržaný súlad

s platnými STN alebo s návodom na obsluhu,
–  výrobok bol neodborne namontovaný alebo nebol uvedený do prevádzky organizáciou opráv-

nenou v zmysle vyhlášky ÚBP SR č. 718/2002 Z. z., platí pre plynové spotrebiče a spotrebiče
s elektrickým napájaním 400 V, ako i pre spotrebiče dodávané bez elektrického kábla, prípad-
ne bez elektrickej koncovky,

–  bola vykonaná konštrukčná zmena alebo zásah do výrobku neoprávnenou osobou,
–  porucha na výrobku vznikla použitím neoriginálnych náhradných dielov alebo príslušenstva,
–  ide o poškodenie: mechanické, nadmernou záťažou, v dôsledku vodného kameňa, neodborné-

ho zapojenia, živelnou pohromou, vonkajšími vplyvmi a pod.

Vyhlásenie o hygienickej neškodnosti výrobku
Všetky výrobky distribuované spoločnosťou BSH domácí spotřebiče s.r.o., organizačná zložka 
Bratislava, prichádzajúce do styku s potravinami spĺňajú požiadavky o hygienickej neškodnosti 
podľa európskej normy EC 1935/2004. Toto vyhlásenie sa vzťahuje na všetky výrobky prichá-
dzajúce do styku s potravinami uvedené v aktuálnom cenníku BSH domácí spotřebiče s.r.o., 
organizačná zložka Bratislava.

Symbol uvedený na výrobku alebo jeho obale upozorňuje na to, že výrobok po skončení 
jeho životnosti nepatrí k bežnému domácemu odpadu, ale ho treba odovzdať do špe-
ciálnej zberne odpadu na recyklovanie elektrických alebo elektronických spotrebičov. 
Vašou podporou správnej likvidácie pomáhate opäť získať cenné suroviny a chrániť tak 
životné prostredie. Ďalšie informácie o recyklovaní tohto výrobku získate na miestnom 
úrade, v zberni odpadu alebo v združení Envidom, ktoré zabezpečuje zber, prepravu, 
spracovanie, recykláciu a ekologické zneškodňovanie elektroodpadu v zmysle zákona.

ZOZNAM SERVISOV DOMÁCICH SPOTREBIČOV BOSCH

H

Servisné stredisko Ulica Mesto Telefón E-mail + web

Peter Špik Partizánska 14
Bardejov 
085 01

054/474 62 27
0903 527 102

spikservis@gates.sk
www.spikelektro.sk

Martin Ščasný, servis domácich 
spotrebičov

Hnilecká 11
Bratislava 
821 06

02/38 10 33 55
0918 996 988

servis@bsservis.sk
www.bsservis.sk

Martin Ščasný, servis domácich 
spotrebičov

Trhová 36
Bratislava 
841 02

02/38 10 33 55
0918 522 734

servis@bsservis.sk
www.bsservis.sk

TECHNO SERVIS BRATISLAVA 
spol. s r. o.

Kopčianska 8, 10
Bratislava 
851 01

02/64 46 36 43
0907 778 406

technoservis@nextra.sk
www.technoservis.sk

Viva elektroservis, s. r. o. Mýtna 17
Bratislava 
811 07

02/45 95 88 55
0905 722 111

servis@vivaservis.sk
www.vivaservis.sk

LASER Komárno spol. s r. o. Mesačná 20
Komárno
945 01

035/770 26 88
0915 222 454

servis@laser-kn.sk
www.laser-kn.sk

Ing. Ľubor Kolesár Kubis Thurzova 12
Košice
040 01

055/622 14 77
0905 894 769

kubisservis@mail.t-com.sk

ELEKTROSERVIS VALTIM Ul. Obrancov mieru 9
Michalovce
071 01

056/642 32 90
0903 855 309

valiskalubomir@stonline.sk

EXPRES servis Anna Elmanová Spojovacia 7
Nitra
949 01

037/652 45 97
0903 524 108

expresservis@naex.sk

Domoss Technika a. s. Žilinská 47
Piešťany
920 01

033/774 48 10
033/774 24 17

servis@domoss.sk
www.domoss.sk

TATRACHLAD POPRAD s. r. o. Továrenská ul. č. 3
Poprad
058 01

052/772 20 23
0903 906 828

tatrachlad@tatrachlad.sk
www.tatrachlad.sk

BARAN servis – Baran Luboš Švábska 6695/57A
Prešov
080 05

051/772 14 39
0905 904 572

baranservis@mail.t-com.sk
www.baranservis.sk

ELEKTROSERVIS Pavlíček Peter V. Clementisa 6
Prievidza
971 01

046/548 57 78
0905 264 822

pavlicek.elektroservis@stonline.sk
www.peterpavlicek-elektroservis.sk

N.B.ELEKTROCENTRUM B. Bartóka 24
Rimavská Sobota
979 01

047/581 18 77
0905 664 258

nbelektrocentrum@stonline.sk

Elpra spol. s r. o. Liptovská Lužná 496
Ružomberok
034 72

044/439 64 13
0905 577 817

elpra@speednet.sk

BSC – servis centrum spol. s r. o. Hlavná ul. č. 5
Sučany
038 52

043/400 34 24
0902 272 727

bsc@bsc-serviscentrum.sk
www.bsc-serviscentrum.sk

Jozef Rožník Žabinská 325
Trenčín
911 05

0903 702 458
roznik@bshservis.sk
www.bshservis.sk

STAFEXPRESS-ELEKTROSERVIS Hviezdoslavova 34
Zvolen
960 01

045/540 07 98
0905 259 983

stafexpress.zvservis@mail.t-com.sk

M-SERVIS Mareš Jaroslav Komenského 38
Žilina
010 01

041/564 06 27
mservis@zoznam.sk
www.m-servis.sk



Vážený zákazník,
Podľa zákona č. 264/1999 Z. z. Vás uisťujeme, že na všetky výrobky distribuované 
spoločnosťou BSH domácí spotřebiče s. r. o. našim obchodným partnerom, bolo vydané 
prehlásenie o zhode v zmysle zákona č. 264/1999 Z. z. a príslušných nariadení vlády.
Toto uistenie dovozcu o vydaní prehlásenia o zhode sa vzťahuje na všetky výrobky vrátane 
plynových spotrebičov, ktoré sú obsiahnuté v aktuálnom cenníku firmy BSH domácí 
spotřebiče s. r. o.

Uistenie dovozcu o vydaní vyhlásenia o zhode



Kontakt na servis domácich spotrebičov BOSCH

Príjem opráv:
Tel.: +421 244 450 808 

Email: opravy@bshg.com

Objednávky príslušenstva a náhradných dielov: 
Tel.: +421 244 452 041
Email: dily@bshg.com

Zákaznícke poradenstvo:
Tel.: +421 244 452 041

Email: bosch.spotrebice@bshg.com

Aktuálne informácie o servise nájdete na internetových 
stránkach www.bosch-home.com/sk.

Tu máte možnosť si dojednať opravu pomocou online 
formulára.

Dodávateľ:
BSH domácí spotřebiče s.r.o. – organizačná zložka Bratislava

BSH domácí spotřebiče s.r.o. 
Radlická 350

158 00 Praha 5

HUBKOVA
Lístek s poznámkou
Marked nastavil HUBKOVA




	Prázdná stránka



