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A\ Bezpeénostni pokyny

Pedlivé si prectéte tento navod. Navod

k pouZiti, navod k montazi a doklad
spotfebice uschovejte pro pozdéjsi potfebu
nebo pro dalsi majitele.

Jakmile spotfebi¢ vybalite, pozorné si jej
prohlédnéte. Pokud byl spotfebi¢ pfi
pfepravé néjakym zplsobem poskozen,
neuvadéjte jej do provozu, kontaktujte
pfislusny odborny servis a sepiste zapis
o vzniklych skodach. V opacném pfipadé
ztracite narok na jakékoli odSkodnéni.
Montaz pfistroje se musi provadét podle
pfiloZzeného navodu k montazi.

Tento spotfebic je uréeny pouze pro pouziti
v domacnosti a v odpovidajicim prostredi
domacnosti. Spotrebi¢ pouZivejte pouze

k pripravé pokrmd a napojd. Spotrebic
meéjte béhem provozu pod dozorem.
Spotfebi¢ pouzivejte pouze v uzavienych
prostorech.

Détska pojistka
Aktivace a deaktivace détské pojistky.
Automaticka détska pojistka
Funkce Powerboost
Omezeni pfi pouziti .
Aktivace......
Dezaktivace této funkce
Funkce nastaveni ¢asu
Automatické vypnuti varné zény

Funkce ochranného zajisténi pfi CiSteni....c.ccevrrercrcrnsnesnnnns 14

Automatickeé c i éasu 14
Zakladni nastaveni 15
Provedeni zékladniho nastaveni ... 15
Péce o spotiebic a jeho ¢isténi 16

Varna deska
Ramecek varné desky....
Odstranéni zavad

Bézny hluk pfi provozu spotrebice.......cccoevnieerrereeerirceeeeene 17
Zakaznicky servis 17
Testy pokrmu 18

Dalsi informace o vyrobcich, pfislusenstvi, nahradnich
dilech a servisu najdete na internetu na:

www.bosch-home.com/cz

Nepouzivejte zadné kryci desky nebo
nevhodné ochranné mfize za ucelem
zajisténi bezpecnosti déti. Mohou vést

k nehodam zpUsobenym napf. pfehratim,
vznicenim nebo prasknutim materialu.
Tento spotfebi¢ neni uréeny pro provoz

s externim ¢asovym spinaCem nebo
dalkovym ovladanim.

Déti od 8 let a osoby s omezenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi
schopnostmi nebo s nedostatkem
zkuSenosti a védomosti sméji tento
spotfebié pouzivat pouze pod dozorem
nebo pokud byly seznameny s bezpecnym
pouZzivanim spotrebi¢e a pochopily
nebezpedi s tim spojena.

Déti si nesmi se spotrebicem hrat. Cisténi
a uzivatelskou udrzbu nesmi provadét déti
bez dozoru.



Nebezpeci pozaru!

= Horky olej a tuk se rychle vzniti. Horky olej
a tuk nikdy nenechavejte bez dozoru.
Nikdy nehaste oher vodou. Vypnéte
varnou zénu. Plameny opatrné uduste
pokli¢kou, hasici deskou a podobné.

= Varné zény jsou velmi horké. Na varnou
desku nikdy nepokladejte horlavé
prfedméty. Na varné desce nenechavejte
zadné predméty.

= Spotfebi¢ je horky. V zasuvkach pfimo
pod varnou deskou nikdy neuchovavejte
hoflavé pfedméty nebo spreje.

= Varna deska se samod¢inné vypne a nelze
ji ovladat. Pozdéji se mize neumysiné
zapnout. Vypnéte pojistku v pojistkové
skfifice. Zavolejte servis.

Nebezpeci popaleni!

= Varné zény a jejich okoli, zejména
ptipadny ram varné desky, jsou velmi
horké. Nikdy se nedotykejte horkych
ploch. Udrzujte déti mimo dosah
spotiebide.

= Varna zona hieje, ale ukazatel nefunguije.
Vypnéte pojistku v pojistkové skfirice.
Zavolejte servis.

= Kovové predmeéty se pfi kontaktu s varnou
deskou velmi rychle zahfivaji. Nikdy na
varnou nepokladejte kovové predmeéty,
jako jsou noze, vidlicky, Izice nebo
poklicky.

= Odpojte varny panel vzdy po kazdém
pouziti pomoci hlavniho vypinace.
Necekejte na automatické vypnuti varného
panelu, které nastava po detekci odebrani
nadoby.

Nebezpeci urazu elektrickym proudem!

= Neodborné opravy jsou nebezpedné.
Opravy spotfebice a vymeénu poskozenych
pfivodnich vedeni smi provadét vyhradné
technik zakaznického servisu vySkoleny
nasi spole¢nosti. Pokud je spotrebi¢
vadny, vytahnéte sitovou zastréku ze
zasuvky nebo vypnéte pojistku
v pojistkové skfifice. Zavolejte servis.

= Pokud by do spotfebice vnikla vihkost,
muzZe to mit za nasledek uraz elektrickym
proudem. Nepouzivejte vysokotlaky ani
parni gistic.

= Vadny spotfebi¢ mlZze zplsobit Uraz
elektrickym proudem. Vadny spotfebi¢
nikdy nezapineijte. Vytahnéte sitovou
zastréku ze zasuvky nebo vypnéte pojistku
v pojistkové skfince. Zavolejte servis.

= Praskliny nebo trhliny ve sklokeramické
desce mohou zpUsobit Uraz elektrickym
proudem. Vypnéte pojistku v pojistkové
skfifice. Zavolejte servis.

Elektromagnetické nebezpedi!

Tento spotfebic je v souladu s normami
0 bezpednosti a elektromagnetické
kompatibilité. Osoby s implantovanym
kardiostimulatorem by vSak nemély tento
spotfebi¢ obsluhovat. Pfestoze riziko je
malé, nelze 100% zarucit, Ze vSechna tato
zafizeni, jez jsou na trhu, splfuji platné
normy o elektromagneticke kompatibilité
a ze nevzniknou interference ohrozujici
spravné fungovani téchto zafizeni. Je
rovnéz mozné, ze osoby uzivajici zafizeni
jiného typu, jako napf. naslouchatka,
mohou pocitit uréité potize.
Nebezpe¢i poruchy!
Tato varna deska je vybavena ventilatorem,
ktery je umistény zespodu. Pokud je pod
varnou deskou umisténa zasuvka, nesméji
v ni byt uloZzeny Zadné malé pfedméty di
papirky, které by pfi nasati ventilatorem
mohly zplsobit jeho poSkozeni nebo by
branili ochlazovani.
Mezi obsahem zasuvky a vstupem do
ventilatoru musi byt minimalni vzdalenost
2 cm.
Nebezpeci poranéni!
= Pfi vareni potravin ve vodni lazni maze
dojit k prasknuti nadoby nebo skla varné
desky kvuli pfehfati. Nadoba, ktera je ve
vodni lazni, nesmi stat pfimo na dné
nadoby s vodou. Pouzivejte jediné takové
varné nadoby, které jsou tepelné odolné.

= Pokud se mezi dnem hrnce a varnou
zénou nachazi tekutina, mize hrnec nahle
vyskocit do vysky. Udrzujte varné zény
a dna hrncd vZzdy suché.



Pri¢iny poskozeni
Pozor!
m Hruba dna nddob mohou varnou desku poskréabat.

m Na varné zény nikdy nestavéjte prazdné nadoby. Mohou
zpUsobit jeji pogkozeni.

m Nikdy neodkladejte horké nadoby na ovladaci panel, zény
ukazatell nebo na rdmecek desky. Mohou zpUsobit jejich
poskozeni.

= Pad tvrdych nebo $pic¢atych predmétd na varnou desku mize
zpUsobit jeji pogkozeni.

m Polozite-li na horkou varnou zénu alobal a plastové nadobi,
dojde k jejich roztaveni. Nedoporucujeme pouZivat na varné
desce ochrannou folii.

Celkovy vzhled
V nasledujici tabulce jsou uvedena nejcastéjsi poskozeni:

Poskozeni PFi¢ina Reseni

Skvrny Rozlité pokrmy Pomoci Skrabky na sklo okamzité odstrarite rozlity pokrm.
Nevhodné distici prostfedky PouZivejte Gistici prostfedky uréené pro varné desky.

Poskrabani Sul, cukr a pisek Varnou desku nepouzivejte jako by se jednalo o prkynko &i pracovni

desku.

Drsna dna nadob poskrabou
sklokeramickou desku.

Zkontrolujte nadobi.

Ztrata barvy Nevhodné Cistici prostfedky

Pouzivejte Cistici prostfedky uréené pro varné desky.

Odreni nadobim

Hrnce a panve pfi premistovani nadzvedaveite.

Opryskanf Cukr, pfisady s vysokym obsahem

cukru

Pomoci Skrabky na sklo okamzité odstrarite rozlity pokrm.

Ochrana zivotniho prostredi

Vybalte spotiebi¢ a obalovy material zlikvidujte zplisobem
respektujicim Zivotni prostredi.

Ekologicka likvidace

Obal zlikvidujte v souladu s predpisy na ochranu Zivotniho
prostiedi.

Tento spotfebi¢ je oznacen v souladu s evropskou
smérnici 2012/19/EU o nakladani s pouzitymi
elektrickymi a elektronickymi zafizenimi (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).

Tato smérnice stanovi jednotny evropsky (EU) ramec
pro zpétny odbér a recyklovani pouzitych zafizeni.

Rady k uspofre energie

m Pouzivejte vzdy pokli¢ku vhodnou pro dany hrnec. Pfi vareni
bez pokli¢ky je zapotfebi mnohem vice energie. PouZivejte
sklenénou pokli¢ku, abyste se mohli do nadoby podivat bez
nutnosti poklicku zvedat.

m Pouzivejte nadoby s rovnym dnem. Pokud dno nadoby neni
rovné, je spotfeba energie mnohem vyssi.

= Primér dna nadoby musi odpovidat velikosti varné zény.
Pfili§ maly primér oproti varné zéné maze zpisobovat
plytvani energii. Pozor: Vyrobci nadobi vétSinou uvadeéji horni
pramér nadoby, ktery je obvykle vétsi nez primér dna.

m Pro malé mnoZzstvi potravin pouZijte malou nadobu. Velka
poloprézdna nadoba je naro¢né na spotfebu energie.

m Varte v malém mnoZstvi vody. Tim uSetfite energii
a zachovate veskeré vitaminy a mineraly obsazené
v zelening.

= Nadobu vzdy postavte tak, aby zakryvala co nejvétsi plochu
varné zony.

m Zvolte nejnizsi varny stupen, ktery dokdze udrzovat pokrm ve
varu. P¥i prili§ vysokém varné stupni dochazi k plytvani
energii.



Indukcéni vareni

Vyhody indukéniho vareni

Indukéni vafeni predstavuje radikalni zménu tradi¢niho zpsobu
ohfivani; teplo se vytvafi pfimo v nadobé. Z tohoto divodu ma
fadu vyhod:

= Uspora &asu pfi vafeni a smaZeni; ohfiva se pfimo nadoba.
= Setff se energie.

= Velmi jednoducha péce o spotrebic i jeho ¢isténi. Potraviny,
které pripadné prekypi z nadoby, se nepfipaluji tak rychle.

m Ovladani tepla a bezpecénost; deska privadi anebo prerusi
dodavku energie okamzité po stisknuti ovladace. Zéna pro
indukéni vareni prestane dodavat energii vzdy, kdyz se z ni
bez jejiho prfedchoziho vypnuti odejme nadoba.

Vhodné nadobi

Feromagnetické nadoby

Pro indukéni vareni jsou vhodné pouze feromagnetické nadoby,
které mohou byt:

= smaltované,

m litinové,

m specidlni nerezové nadobi pro indukéni vareni.

Zda se jednd o vhodné nadoby ovéfite podle toho, Ze jejich
dno pfitahuje magnet.

Dal$i nadoby pro indukéni vafeni

Existuje ijiny typ nadobi pro indukéni vareni, jehoz dno nenf
feromagnetické po celé plose.

Pfi pouzivani velkych nadob,
jejichz feromagneticka plocha
ma mensi pramér, dochazi
pouze k ohfivani feromagne-
tické Casti, a tak Sifeni tepla
nemusi byt rovhomérné.

U nadob, jejichz dno obsahuje
hlinikové ¢asti, je feromagneticka
plocha mensi, a tak dodavany
vykon muze byt slabsi, nebo
muzZe dochazet k problémam

s detekci nadoby, nebo

k detekci nddoby nedojde
vibec.

Pro spravny vysledek varfeni je
vhodné, aby pramér feromagne-
tické plochy odpovidal velikosti
varné zoény. Pokud nadoba neni
na nékteré varné zéné deteko-
vana, vyzkou$ejte to na zéné

s mendim pramérem.

Nevhodné nadobi

Nikdy nepouzivejte difuzni podlozky ani nadoby:
m z béZné uslechtilé oceli,

m ze skla,

m z hrnéitské hliny,

= z médi,

m z hliniku.

Vlastnosti dna nadobi

Vlastnosti dna nadobi mohou mit vliv na stejnorodost vareni
a jeho vysledek. Nadoby vyrobené z material(i usnadriujicich
Sifeni tepla, jako napf. ,sendvi¢ové” nerez nadobi, rozvadeéj
teplo rovhomémé a tim Setfi Cas a energii.

Nadoba neni umisténa nebo nema vhodnou velikost

V pfipadé, Ze na vybranou varnou zénu nepostavite zddnou
nadobu, a nebo je-li nddoba z nevhodného materidlu ¢i ma
nevhodnou velikost, za¢ne hodnota varného stupné na
ukazateli varné zony blikat. Postavte na varnou zénu vhodnou
nadobu a ukazatel pfestane blikat. Trva-li toto vice nez

90 sekund, varna zona se automaticky vypne.

Prazdné nadoby a nadoby se slabym dnem

Nikdy neohfivejte prazdné nadoby ani nepouzivejte nadoby se
slabym dnem. Varna deska je vybavena internim
bezpecnostnim systémem, ale prazdna nadoba se mulze ohrat
tak rychle, Ze funkce ,Automatické vypnuti“ nebude mit ¢as na
reakci a Ize dosahnout velmi vysoké teploty. Dno nadoby by se
mobhlo roztavit a poskodit sklo varné zény. V takovém pfipadé
se nadoby nedotykejte a vypnéte varnou zénu. Pokud po
ochlazeni nefunguije, spojte se s odbornym servisnim
strediskem.

Detekce nadoby

Kazda varna zona ma minimaini limit detekce nadoby, ktery se
liSi v zavislosti na materialu pouzivané nadoby. Z tohoto
dlvodu je zapotiebi pouZit tu varnou zénu, ktera nejvice
odpovida priméru nadoby.



Seznameni se spotiebicem

Néavod k poutZiti plati pro rGzné varné desky. Na strané 2

naleznete prehled typl s rozméry.

Ovladaci panel

Ovladaci pole

Ukazatele

Varné stupné

Provozni stav

Zbytkové teplo

Funkce Powerboost

Funkce nastaveni ¢asu

Budik

Détska pojistka

Ochranné zajisténi pfi ¢isténi

Automatické vypnuti

0] Hlavni vypinac

~/0 Zvolte varnou zénu.

1020 .8¢9 Programovaci zéna

Ny Ochranné zajisténi pfi ¢isténi
= Détska pojistka

boostA Funkce Powerboost

=/Z Flexibilni zéna

® Nastaveni ¢asu

= Funkce smaZeni

P Programy funkce smazenf

Funkce smazeni

Ovladaci pole

Stisknutim symbolu dojde k aktivaci pfislusné funkce.

Upozornéni: Dbejte na to, aby ovladaci pole byla vzdy sucha.

VIhkost muiZze mit vliv na funkci spotfebice.

Varné zény

Teplota funkce smazenf

Teplotni stupné

min, low, med, max

Flexibilni zéna

Varna zéna

Zapnuti a vypnuti

O Jednookruhova varna zéna

Pouzivejte varnou nadobu vhodné velikosti.

T Flexibilni zéna

Viz odstavec ,flexibilni zona“

Pouzivejte pouze nadoby vhodné k induk&nimu vareni, viz odstavec ,Vhodné varné nadoby*“.

«

Ukazatel zbytkového tepla

V§echny varné zény této varné desky jsou vybaveny

ukazatelem zbytkového tepla, jenz ukazuje, ktera z varnych zén
je stdle jesté tepld. Vyvarujte se dotykat se varné zény s timto
udajem.

| kdyZ je varna deska vypnuta, ukazatel 4 nebo H bude stéle
svitit, dokud bude varna zéna jesté tepla.

Pokud nadobu odstavite z varné zény pred jejim vypnutim,
bude se stfidavé zobrazovat ukazatel i nebo H a zvoleny varny
stupen.



Programovani varné desky

V této kapitole je ndzorné vysvétleno, jak provést nastaveni
varné zony. V tabulce jsou uvedeny stupné vykonu a doba
vafeni riznych pokrmd.

Zapnuti a vypnuti varné desky
Varna deska se zapina a vypina pomoci hlavniho vypinace.

Zapnuti: Stisknéte symbol @. Ukazatel hlavniho vypinade
a ukazatele volby varnych zon se rozsviti. Varna deska je
pfipravena k provozu.

Vypnuti: Stisknéte symbol @. Ukazatel hlavniho vypinade

a ukazatele varnych zon zhasnou. Varna deska je vypnuta.
Ukazatel zbytkového tepla zlstane rozsviceny, dokud varné
zény dostatecné nevychladnou.

Upozornéni: Varna deska se automaticky vypne, pokud jsou
vSechny varné zony vypnuté déle nez 15 sekund.

Nastaveni varné zény

Poté pomoci symbold 1 az 9 zvolte poZadovany varny stupern.

Varny stupefi 1 = minimalni vykon

Varny stuperi 9 = maximalni vykon

Kazdy varny stuperi je vybaven jednim mezistupném. Tento
stupen je na programovaci zéné oznacen symbolem ®.
Nastaveni varného stupné

Varna deska musi byt zapnuta.

1.Stisknéte symbol = nebo O pozadované varngé zény.
Rozsviti se ukazatel .0

2.Poté stisknéte symbol pozadovaného varného stupné.

Varny stupen je nastaven.

Zmeéna varného stupné:

Zvolte varnou zénu a poté stisknéte symbol poZzadovaného
varného stupné. Pro zvoleni mezistupné stisknéte symbol e,
ktery se nachazi mezi symboly varnych stuprit .

Vypnuti varné zény

Zvolte varnou zénu a poté stisknéte symbol varného stupné 0.

Upozornéni: Pokud jste na indukéni varnou zénu nepostavili
varnou nadobu, zvoleny varny stupen blika. Po uplynuti urcitého
¢asového Useku se varna zona vypne.

Tabulka vareni
V nasledujici tabulce je uvedeno nékolik pfikladd.

Doba vareni zavisi na varném stupni, typu, hmotnosti a kvalité
potravin. Z toho ddvodu existuji rozdily.

Kasovité pokrmy, krémy &i husté omacky zahfivejte za
ob&asného michani.

Na zacatku vareni pouzivejte varny stuper 9.

Varny stupen Doba vareni
Rozpousténi
Cokolada, Gokoladova poleva 1-1,5 -
Maslo, med, Zelatina 1-2 -
Ohfivani, udrzovani teplého pokrmu
Vafena zelenina (napf. ¢ocka) 1,6-2 -
Miéko** 1,5-2,5 -
Parky ohraté ve vodé** 3-4 -
Rozmrazovani a ohfivani
Hluboce zmrazeny Spenat 3-4 15-25 min
Hluboce zmrazeny gulas 3-4 30-40 min
Vafeni na pomalém plameni, udrzovani varu na pomalém plameni
Bramborové knedliky* 4,5-55 20-30 min
Ryby* 4-5 10-15 min
Bilé omacky, napf. beSamelova omacka 1-2 3-6 min
Jemné omacky, napf. bernskd omacka, holandska omacka 3-4 8-12 min

* Vareni bez poklicky
** Bez poklicky
** Casto obracejte



Varny stupen Doba vareni
Udrzovani varu, vafeni v pare, duseni
Ryze (s dvojndsobnym mnozstvim vody) 2-3 15-30 min
Ryze s mlékem 2-3 30-40 min
Brambory ve slupce 4-5 25-30 min
Loupané brambory, osolené 4-5 15-25 min
Téstoviny* 6-7 6-10 min
Varené maso se zeleninou, polévky 3,5-4,5 15-60 min
Zelenina 2,56-3,5 10-20 min
Zelenina - hluboce zmraZena 3,5-4,5 7-20 min
Maso se zeleninou v tlakovém hrnci 4,5-5,5 -
Duseni
Masové zavitky 4- 50-60 min
Dugené maso 4- 60-100 min
Gulas 3-4 50-60 min
Peceni / smazeni v malém mnozstvi oleje**
Platky pfirodni nebo obalované 6-7 6-10 min
Platky hluboce zmrazené 6-7 8-12 min
Kotlety pfirodni nebo obalované*** 6-7 8-12 min
Biftek (tloustka 3 cm) 7-8 8-12 min
DribeZi prsa (tloustka 2 cm)*** 5-6 10-20 min
DriibeZi prsa hluboce zmrazena*** 5-6 10-30 min
Karbanatky, masové knedlicky (tloustka 3 cm)*** 4,5-5,5 30-40 min
Ryba nebo rybi filé pfirodni 5-6 8-20 min
Ryba nebo rybi filé obalované 6-7 8-20 min
Ryba obalovand hluboce zmrazend, napt. rybi prsty 6-7 8-12 min
Krevety a garnaty 7-8 4-10 min
Hluboce zmrazené pokrmy, napf. pfedsmazené potraviny 6-7 6-10 min
Palaginky 6-7 Jednotlivé porce smazte
postupné
Tortilla 3,5-4,5 Jednotlivé porce smazte
postupné
Volské oko 5-6 3-6 min
Smazeni, fritovani** (porce po 150-200 g v 1-2 litrech oleje)
Hluboce zmrazené pokrmy, napf. hranolky, kufeci nugetky 8-9 Smazte jednotlivé porce
Krokety hluboce zmrazené 7-8 postupné
Maso, napf. kufeci kousky 6-
Ryba obalovana ve strouhance nebo v pivnim tésticku 6—
Zelenina, houby, obalované ve strouhance nebo v pivnim tésticku, napf. Zampi- 6-7
ony
Cukrovinky, napt. koblihy, ovoce v pivnim tésticku 4-5

* Vareni bez poklicky
** Bez poklicky
*** (asto obracejte



Flexibilni zéona

V zévislosti na momentalnich potfebach pfi vafeni mize byt
pouzivana jako jedna jedina varna zéna, anebo jako dvé
samostatné varné zény.

Sklada se ze 4 induktort, které funguji nezavisle na sobé. Je-li
v provozu flexibilni zéna, zapne se pouze ta zdna, ktera je
zakryta nadobou.

Doporuéeni pro pouzivani nadobi

Pro zajisténi spravné detekce a Sifeni tepla doporucujeme
nadobu umistit na stfed zény:

Jako jedina varna zéona

Pramér stejny nebo mensi nez 13 cm
Postavte nadobu do nékteré ze 4 pozic zna-
zornénych na obrdazku.

X

)

Y

2’ Pramér vétsi nez 13 cm
— Postavte nadobu do nékteré ze 3 pozic zna-
3 zornénych na obrazku.

flf‘“\‘ ‘/\/\(\,
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Pokud nadoba zasahuje na vice nez jednu
varnou zoénu, postavte ji blize k hornimu
nebo spodnimu okraji flexibilni varné zény.

©

Jako dvé samostatné varné zony

Jak predni, tak i zadni zéna jsou opatreny
dvéma induktory a mohou byt pouzivany
nezavisle na sobé tak, Ze na kazdé z nich
se nastavi potfebny varny stupen;

v takovém pfipadé se doporucuje pouzivat
na kazdé zoné jen jednu nadobu.

o

Upozornéni

Pfi pouziti dvou nadob rdzné o velikosti nebo z rlznych
materiald mohou vznikat zvlastni zvuky Gi vibrace, které vsak
nemaji zadny vliv na spravnou funkci zény.

Pfi pouziti jako jediné varné zény

_C} dosahnete maximalniho vykonu
funkce Powerboost, pokud nadobu

umistite na stfed flexibilni zony.

U varnych desek s vice flexibilnimi
zénami neni vhodné pouzivat pro
jedinou nadobu nékolik zén sou-
Gasne.

g
=0

Pouziti jako jedna varna zéna
Neni-li nastaveno jinak, je flexibilni zéna uzivana jako jedna

jedina varna zona.

Aktivace
Varna deska musi byt zapnuta.

1.Pomoci symbolu =~ nebo _ zvolte flexibilni zénu.
Ukazatel .03 se rozsuviti.

2.V programovaci zéné zvolte varny stupen.
Flexibilni zéna je zapnuta.

Zména varného stupné:

V programovaci zoné zmérite varny stupen.

Pfidani dal$i nadoby

Zvolte flexibilni varnou zénu a poté stisknéte symbol — pro

detekci varné nadoby. Je zachovan dfive nastaveny varny
stupen.

Upozornéni: Pokud u varné zony, kterd je v provozu, dojde

k pfemisténi nebo k nadzvednuti nadoby, varna deska zahaji
automatické vyhledavani a dfive nastaveny varny stuperi bude
zachovan i nadale.

Deaktivace této funkce

Zvolte varnou zénu a stisknéte symbol 0.

Pouziti jako dvé samostatné varné zény
Flexibilni varnou zénu Ize pouzivat jako dvé samostatné varné
zony.
Aktivace
Varna deska musi byt zapnuta.
1. Zvolte flexibilni zonu a poté stisknéte symbol =

Rozsviti se ukazatel —mezi symboly =T a .

2.Zvolte nékterou varnou zonu flexibilni varné zény. Ukazatel
0.0 se rozsviti.

3.V programovaci zéné zvolte varny stuperi.

Dezaktivace této funkce
Zvolte varnou zoénu a stisknéte symbol 0. Varna zéna se vypne.

Upozornéni: Pokud se varna deska vypne a poté znovu zapne,
bude flexibilni zéna znovu pouzivana jako jedna jedina varna
zona.



Funkce smazeni

Tato funkce umoziiuje smazeni s automatickou regulaci teploty
panve.

V zavislosti na modelu je tato funkce k dispozici bud' u varnych
zén na pravé strané, nebo u varnych zén vpravo dole
(viz obrazek).

@ =%

Vyhody pfi smazeni

Varna zéna hieje, pouze pokud je to potfeba. Timto zptisobem
dochazi kuspore energie. Olej a tuk se neprehfivaji.

Upozornéni

m Olej, méaslo nebo sadlo nikdy nenechavejte ohfivat bez
dozoru.

= Umistéte panev na stfed varné zony. Ujistéte se, ze primeér
dna panve je spravny.

Teplotni stupné

m Neprikryvejte panev poklickou. Vopacném pfipadé je
automaticka regulace nefunkéni. Mizete pouzivat ochranné
sitko, pfi jeho pouziti je automaticka regulace funkéni.

m Pouzivejte pouze olej vhodny ke smazeni. Pokud pouZijete
maslo, margarin, olivovy olej nebo vepfové sadlo, zvolte
teplotni stuperi min.

Panve pro funkci smazeni

Pro tuto funkci existuji vhodné panve, které mizete dodatecné
zakoupit jako zvlastni pfisluSenstvi ve specialnich obchodech
nebo v nasem odborném technickém servisu. Vzdy uvadéjte
pfislusnou referenci.

= HEZ390210 mald varna nadoby (o primeéru 15 cm).
m HEZ390220 stfedné velka varna nadoba (19 cm)
m HEZ390230 velka varna nadoba (21 cm)

Panve jsou nepfilnavé. Taktéz je mozné smazit pokrmy
v malém mnozstvi oleje.

NiZze uvedené teplotni stupné jsou specidlné nastaveny pro
tento typ nadobi.

Upozornéni: Pokud pouZivéte jiny typ panve, vyzkousejte

nejprve nizsi teplotni stupen a teplotu pak pripadné dle potreby
upravuijte. U téchto panvi muzZe dojit k prehrati.

Stupeii vykonu Teplota Vhodné pro

max vysoka napf. pochoutky z brambor, smazené brambory nebo krvavy biftek

med stfedni-vysoka napf. lehké smazeni jako obalované mrazené vyrobky, fizky, ragy, zelenina
low nizka-stredni napf. smazeni silngjSich kousku, jako jsou karbanatky a parky, ryby.

min nizka napf. omelety, na masle, olivovém oleji nebo margarinu

Nastaveni této funkce

Podle tabulky zvolte vhodny teplotni stuperi. PoloZte panev na

varnou zénu.

Varna deska musi byt zapnuta.

1. Zvolte varnou zonu. Stisknéte symbol —=—J. Na digitalnim
ukazateli varné zony se rozsviti ukazatel H.

MozZné teplotni stupné se objevi na ovladacim poli pro varny
stupen.

2.B&hem nasledujicich 10 sekund zvolte poZadovany teplotni
stuperi pomoci symbolu pro pfislusny varny stupen. (viz
obrazek) Funkce smazeni je aktivovana.

Symbol teploty zlistava rozsviceny, dokud nebude dosazena
teplota smazeni.

3.Pridejte na panev tuk a nasledné potraviny.
Potraviny obracejte, abyste zabranili jejich pfipaleni.

Vypnuti funkce smazeni

Stisknéte symbol —\—J.



Tabulka

Vtabulce je uveden teplotni stuper vhodny pro jednotlivé
druhy potravin. Doba vareni zavisi na typu, hmotnosti, tloustce
a kvalité potravin.

Zvoleny varny stupen se lisi podle pouzitého typu panve.

Teplotni Doba vareni od zaznéni zvukového
stupen signalu
Maso Rizky pfirodni nebo obalované med 6-10 min
Svickova pecené med 6-10 min
Kotlety low 10-17 min
Cordon bleu low 15-20 min
Biftek malo propeceny (3 cm silny) max 6-8 min
Biftek stfedné nebo hodné propeéeny (3 cm silny) med 8-12 min
Prsi¢ka (2 cm silnd) low 10-20 min
Parky, varené nebo syrové low 8-20 min
Hamburgry / karbanatky low 6-30 min
Sekana min 6-9 min
Ragu, gyros med 7-12 min
Mleté maso med 6-10 min
Prorostly bucek min 5-8 min
Ryby Smazené ryby low 10-20 min
Rybi filé pfirodni nebo obalované low / med 10-20 min
Krevety agarnaty med 4-8 min
Vaje¢né Paladinky med Jednotlivé porce smazte postupné
pokrmy Omeleta, tortilla min Jednotlivé porce smazte postupné
Volské oko min / med 2-6 min
Michana vejce min 2-4 min
Rakouské trhance / Kaiserschmarm low 10-15 min
Topinky / Chléb ve vajicku low Jednotlivé porce smazte postupné
Brambory Opecené brambory, pfipravené z brambor vafenych ve slupce max 6-12 min
Opecené brambory, pfipravené ze syrovych brambor* low 15-25 min
Bramborova hnizda max Jednotlivé porce smazte postupné
Glazované brambory med 10-15 min
Zelenina Cesnek, cibule min 2-10 min
Cuketa, lilek low 4-12 min
Paprika, zeleny chrest low 4-15 min
Houby med 10-15 min
Glazovana zelenina med 6-10 min
Mrazené Rizek med 15-20 min
vyrobky Cordon bleu low 10-30 min
Prsi¢ka min 10-30 min
Nugetky med 10-15 min
Gyros, Kebab med 10-15 min
Rybi filé, pfirodni nebo obalované low 10-20 min
Rybi prsty med 8-12 min
Hranolky med / max 4-6 min
Minutky a zelenina pro pfipravu na panvi min 8-15 min
Jarni rolky low 10-30 min
Camembert / syr low 10-15 min
Dalsi Camembert / syr low 7-10 min
Polotovary predvarené ve vodé, napf. téstoviny na panvicku min 4-6 min
Toast, topinky low 6-10 min
Mandle / ofechova jadra / piniové ofechy* min 3-7 min

* Na studené panvi.



Programy pro smazeni

Tyto programy pouzivejte pouze spanvemi doporu¢enymi pro
funkci smazeni.

Pomoci téchto programl mizete pripravit nasledujici pokrmy:

Program Pokrm

Pl Rizek

P2 Drlibei prsa, cordon bleu

P3 Krvavy biftek

Py Biftek stfedné propeceny nebo hodné propeceny
Ps5 Ryby

PE Mrazené pokrmy a zelenina pro pfipravu na panvi

7 Trouba - mrazené hranolky

Fa Palaginky

P9 Omeleta, vejce

Détska pojistka

Varnou desku muzete zajistit proti nahodnému zapnuti
a zabranit tak détem, aby zapnuly varné zony.

Aktivace a deaktivace détské pojistky
Varnd deska musi byt vypnuta.

Zapnuti: Na cca 4 sekundy stisknéte symbol Wic= . Symbol c=
se na 4 sekundy rozsviti. Varna deska je nyni uzamdcena.

Vypnuti: Na cca 4 sekundy stisknéte symbol {)c=. Funkce
blokovani je nyni deaktivovana.

Funkce Powerboost

Pomoci funkce Powerboost Ize vétsi mnoZstvi vody ohtat
rychleji nez pfi pouziti varného stupné 5.

Omezeni pfi pouziti

Tato funkce je k dispozici u vSech varnych zén pouze tehdy,
neni-li zapnuta druha varna zéna téze skupiny. (Viz obrazek.)
V opac¢ném pfipadé bude na ukazateli zvolené varné zény

blikat & a 5 a nasledné se pak automaticky nastavi varny
stupen 5, aniz by byla funkce aktivovana.

‘ Skupina 1 ‘ Skupina 1
I

d|(©/EEl
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Skupina 2 ‘ Skupina 2 ‘

Upozornéni: Na flexibilni zéné, pokud ji pouZivate jako jednu
jedinou varnou zénu, muZete aktivovat funkci Powerboost.

V takovém pfipadé umistéte nadobu pfimo na stfed tak, jak je
uvedeno v kapitole Flexibilni zéna.

Volba pozadovaného programu
Zvolte varnou zénu.

1. Stisknéte symbol 7. Na digitalnim ukazateli varné zény se
rozsviti ukazatel ~'ui.

2.Béhem nasledujicich 10 sekund zvolte poZzadovany program
pomoci symbold od 1 do 9.

Program je zvolen.

Symbol teploty zlstane rozsviceny, dokud nebude dosaZena
pfislusna teplota. Po jejim dosazeni zazni zvukovy signal
a symbol teploty zhasne.

Pridejte na panev olej nebo tuk a nasledné potraviny. Potraviny
obracejte, abyste zabranili jejich pfipaleni.

Vypnuti nastaveného programu

Stisknéte symbol P.

Automaticka détska pojistka

Pomoci této funkce se détska pojistka automaticky aktivuje
vzdy, kdyZ je varna deska vypnuta.

Zapnuti a vypnuti

V kapitole Zdkladni nastaveni jsou uvedeny informace
0 zapojeni automatické détské pojistky.

Aktivace

1. Zvolte varnou zénu.

2. Stisknéte symbol boost K.
Ukazatel & se rozsuviti.

Funkce Powerboost je aktivovana.

Dezaktivace této funkce
1. Zvolte varnou zoénu.
2. Stisknéte symbol boost A.

Ukazatel & zmizi a varna zéna opét prejde k varnému
stupni 5.

Funkce Powerboost je dezaktivovana.

Upozornéni: Za urcitych okolnosti Ize funkci Powerboost
automaticky odpojit za Gicelem ochrany elektronickych
komponentd uvnitf desky.



Funkce nastaveni ¢asu

Tato funkce mlze byt vyuZivana dvéma riznymi zplsoby:
m pro automatické vypnuti varné zény.
= jako budik

Automatické vypnuti varné zony

Zadejte dobu vareni u pozadované varné zény. Po uplynuti
zadané doby se varna zéna automaticky vypne.

Nastaveni této funkce

1.Zvolte varnou zénu a pozadovany varny stuperi.

2.Stisknéte dvakrat ‘s_ymbol @®. Na displeji pro funkci nastaveni
asu se rozsviti 0 a __.

3.Béhem nasledujicich 10 sekund nastavte pozadovany ¢as
pomoci symbold od 1do 9.

(]
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Doba vareni za¢ne ubihat.

Upozornéni: Je mozné automaticky nastavit stejnou dobu
vareni u v§ech zén. Nastaveny ¢as bude ubihat na kazdé varné
z6né nezavisle.

V kapitole Zdkladni nastaveni jsou uvedeny informace
o automatickém nastaveni doby vareni.

Zmeéna nebo zruseni doby vareni

Zvolte varnou zénu a poté dvakrat stisknéte symbol ©.
Zobrazi se ukazatele__a <5

Provedte zménu ¢asu pomoci symboli od 1 do 9 nebo ¢as
zruste stisknutim 0 .

Automatické vypnuti varné zony pfi pouziti funkce smazeni
Pokud pripravujete pokrmy pomoci funkce smazeni, za¢ne
naprogramovany ¢as ubihat aZz po dosazeni teploty nastavené
pro zvolenou zénu.

Po uplynuti ¢asu

Po uplynuti nastavené doby vafeni se varna zéna vy‘gr}_?. Zazni

zvukovy vystrazny signdl a u varné zény se zobrazi /.. a na
displeji funkce nastaveni ¢asu se na 10 sekund zobrazi 4.
Pfi stisknuti symbolu (® ukazatele zhasnou a zvukovy signal
prestane.

Upozornéni

= Pokud byla nastavena doba vareni, je vzdy na displeji
zobrazen Cas prave této funkce. Chcete-li Zjistit zbyvajici dobu
vareni u dané varné zony, zvolte varnou zénu a dvakrat
stisknéte symbol (.

m Pokud byla délka doby vareni nastavena na nékolika varnych
zénach, na displeji se zobrazuje vzdy jen doba vareni zvolené
varné zony.

m Dobu varfeni je mozné nastavit az na 99 minut.

Budik

Pomoci funkce kuchyriského budiku mdzete nastavit Cas az na
99 minut. Budik nezavisi na zadném jiném nastaveni. Tato
funkce automaticky nevypina varnou zénu.

Nastaveni této funkce

1.Stisknéte symbol (®. Ukazatel L) se rozsviti. Na displeji
funkce nastaveni Gasu se rozsviti J0.

2.Pomoci symbolt od 1 do 9 provedte nastaveni ¢asu.
Po nékolika sekundach za¢ne ubihat nastaveny ¢as.

Po uplynuti ¢asu

Po uplynuti nastaveného €asu zazni zvukovy signal. Na displeji
funkce nastaveni dasu se rozsviti O a (). Po stisknuti
symbolu ® ukazatele zhasnou.

Zména nebo zruseni doby vareni

Stisknéte symbol (O, ukazatel L) se rozsviti.

Provedte zménu ¢asu pomoci symbold od 1 do 9 nebo ¢as
zruSte stisknutim 0.

'Y

Funkce ochranného zajisténi pri ¢isténi

P¥i ¢isténi ovladaciho panelu, zatimco je varna deska zapnuta,
mUZe dojit k samovolnému prepindni nastavenych funkci.

Za Ucelem zabranéni pfepinani nastavenych funkci disponuje
tato varna deska funkci ochranného zajisténi pri ¢isténi.
Stisknéte symbol Wcs. Zazni zvukovy signél. Ovladaci panel se
na 35 sekund zablokuje. Nyni muZete vycistit povrch

Automatické omezeni ¢asu

Pokud je néktera zvarnych zén vprovozu béhem
dlouhotrvajiciho ¢asového Useku aneprovedete zménu jejiho
nastaveni, aktivuje se automatické omezeni ¢asu.
Ohrev_varné zony je prerusen. Na displeji varné zony stridave
blikd F8 aukazatel zbytkového tepla ki /H.

ovladaciho pole bez rizika, Ze by mohlo dojit ke zméné
nastaveni.

Upozornéni: Blokovani neovliviiuje funkci hlavniho vypinace.
Varnou desku je mozné kdykoli vypnout.

Jakmile stisknete jakykoliv symbol, ukazatel se zhasne. Nynfi
muZete provést nové nastaveni varné zony.

Jakmile je aktivovano automatické omezeni Casu, fidi se tato
funkce podle nastaveného varného stupné (od 1 do 10 hodin).



Zakladni nastaveni

Spottebi¢ ma rizna zakladni nastaveni. Tato nastaveni mohou
byt pfizpusobena zvlastnim potfebam uzivatele.

Ukazatel Funkce
ci Automaticka détska pojistka
& Vypnuto*
{ Zapnuto
ce Zvukové signaly

& Potvrzujici signal i chybovy signal jsou vypnuté.
{ Pouze potvrzujici signal je vypnuty.
Z Aktivovény jsou véechny signaly.*

cS Automatické nastaveni doby vareni
4 Vypnuto*

/-85 Doba pro automatické vypnuti

ch Délka trvani signalu funkce nastaveni ¢asu
{10 sekund*
2 30 sekund
3 1 minuta
ci Funkce Power-Management

& = Vypnuto*
{ =1 000 W minimélni vykon
1500 W

1
1=
Z2=2000W

9 nebo 5. = maximalni vykon varné desky

c9 Doba pro zvoleni varné zény
£ Bez omezeni: Z{istava zvolena naposledy naprogramovana varna zéna.*
{ Omezeno: Varna zéna setrva zvolend pouze po dobu 10 sekund.

cd Navrat k pavodnimu nastaveni
& osobni nastaveni*

{ ndvrat k nastaveni od vyrobce

*Nastaveno od vyrobce

Provedeni zakladniho nastaveni 4.Poté pomoci symbold od 0 do 9 zvolte pozadované
nastaveni.
Varna deska musi byt vypnuta.

1. Zapnéte varnou desku pomoci hlavniho vypinace.

2.V nasledujicich 10 sekundach stisknéte na 4 sekundy
symbol ©.

-
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. G 5. Tisknéte symbol ® po dobu del$i nez 4 sekundy.
Nastaveni je nyni uloZeno.
Odejit ze zakladniho nastaveni

Vlevo na displeji se zobrazi ¢ { a vpravo . Vypnéte varnou desku pomoci hlavniho vypinace.

3. Tisknéte symbol ® tak dlouho, dokud se nezobrazi ukazatel
pozadované funkce.



Péce o spotrebic a jeho ¢isténi

Rady a upozornéni obsazené v této kapitole slouzi jako Nejlépe Ize odolnou necistotu odstranit pomoci Skrabky na
pomUicka pro optimalni ¢isténi a Gdrzbu varné desky sklo. Ridte se pokyny vyrobce.

, Skrabky na sklo je mozno ziskat v odborném servisnim
Varna deska stredisku.
Cisténi

Ramecek varné desky

Méjte na paméti nasledujici pokyny, vyvarujete se tak
poskozeni ramecku varné desky:

Desku odistéte po kazdém pouZiti. Zabranite tim pripaleni
zbytku jidla a necistot ulpénych na varné desce. Nikdy
necistéte varnou desku, dokud dostatecné nevychladne.

PouZivejte pouze Cistici prostfedky vhodné pro varné desky. = PouZivejte pouze teplou vodu s trochou saponatu
Ridte se pokyny uvedenymi na obalu vyrobku. m Nikdy nepouZivejte ostré predméty ani abrazivni Cistici
Nikdy nepouzivejte: prostredky

nefedéné Cistici prostfedky na nadobi, = NepouZivejte Skrabku na sklo

u

m myci prostfedky do my&ek nadobi,
m abrazivni Cistici prostredky,
| |

ziraviny jako spreje na Cisténi trouby nebo odstrariovace
skvrn,

m drsné houbicky, které skrabou,
m vysokotlaké Cistie nebo parni CistiCe.

Odstranéni zavad

Zavady byvaji obvykle zplsobeny drobnymi mali¢kostmi.
Predtim, neZ se spojite s odbornym servisnim stfediskem, berte
prosim v potaz nasledujici rady a upozornéni.

Ukazatel Zavada Reseni
zadny Byl pferusen pfivod elektrického proudu.  Za pomoci jinych elektrickych spotiebiél zkontrolujte, zda nedoslo
k pferuseni dodavky elektrického proudu.
Zapojeni spotfebic¢e nebylo provedeno Zkontrolujte, zda byl spotfebi¢ zapojen v souladu se schématem
v souladu se schématem zapojeni. zapojeni.
Zdavada v elektronickém systému. Pokud predchdzejicimi ovéfenimi nevyresite danou zdvadu, spojte se
s odbornym servisnim stfediskem.
£ blika Ovladaci panel je mokry, nebo je na ném  Vysuste zénu ovladaciho panelu, nebo odstrante dany predmét.
umistén néjaky predmét.
£~ +gislo/ d Zavada v elektronickém systému. Vypojte varnou desku z elektrické sité. Vyckejte asi 30 sekund a poté
+ islo / £ + ji opét zapojte.*
Cislo
o/Fg Vznikla interni vada ve vykonu funkce. Vypojte varnou desku z elektrické sité. Vyckeijte asi 30 sekund a poté
ji opét zapojte.*
F2/FS Elektronicky systém se prehtal a vypnul p¥i- Vyckejte, aZ elektronicky obvod dostatedné vychladne. Poté stisknéte
slusnou varnou zénu. jakykoliv symbol varné desky.*
Fy Elektronicky systém se prehtal a vypnuly
se vSechny varné zony.
i Privodni elektrické napéti neodpovida Spojte se s dodavatelem elektrické energie.
obvyklému limitu fungovani.
u2 /U3 Varna zéna se prehfdla a doslo k jejimu Vyckejte, az elektronicky systém dostate¢né vychladne, a poté var-

vypnuti za U¢elem ochrany pracovni desky. nou zénu opét zapnéte.

* Jestlize pficina zavady stéle trva, spojte se s odbornym servisnim stfediskem.
Nepokladejte zadné horké nadoby na ovladaci panel.




Bézny hluk pfi provozu spotrebice

Technologie indukéniho ohfevu je zaloZzena na vytvareni
elektromagnetickych poli, diky nimz teplo vychazi pfimo ze dna
nadoby. Tato pole mohou v zavislosti na konstrukci nadoby
vydavat urcity hluk &i vibrace, jak je popsano nize:

Hluboké huceni jako v transformatoru

Tento hluk se tvori pfi vareni s vysokym stupném vykonu. Jeho
pfi¢inou je mnoZstvi energie pfedavané z varné desky na dno
nadoby. Tento hluk vymizi nebo zesldbne, jakmile se nastavi
niz$i varny stupen.

Tiché hvizdani

Zminény hluk vznika, pokud je nadoba prazdnd. Tento hluk
vymizi, jakmile se do nddoby dd voda ¢i potraviny.

Praskani

Tento hluk se objevuje u nadob sloZzenych z nékolika vrstev
riznych materidl(. Hluk vznikd kvdli vibracim vytvaienym
spojovacimi plochami mezi rliznymi vrstvami materidlt. Tento
hluk vychazi z nadoby. Mnozstvi a zplsob vafeni potravin
mohou ovliviiovat intenzitu hluku.

Zakaznicky servis

Pokud je nutné vas spotfebi¢ opravit, je tu nas servis.
Cislo E a ¢islo FD:
Pokud se obratite na nas servis, sdélte prosim ¢islo E a &islo

FD spotfebiCe. Typovy $titek s témito &isly naleznete v dokladu
spotrebice.

Méjte na paméti, Ze navstéva servisniho technika neni

v pripadé chybné obsluhy bezplatnd ani béhem zaruéni doby.
Kontaktni tdaje vSech zemi najdete v pfilozeném seznamu
zékaznickych servisu.

Objednavka opravy a poradenstvi pfi poruchach

CZ 251.095.546

Duavétujte kompetentnosti vyrobce. Zajistite tak, Zze oprava bude
provedena vySkolenymi servisnimi techniky, ktefi maji
k dispozici originalni nahradni dily.

Hlasitéjsi hvizdani

Hluk vznika prfedevsim u nadob sloZenych z nékolika vrstev
rliznych materidlu, jakmile jsou tyto zapnuty na maximalni vykon
ohfevu a na dvou varnych zénach zdroven. Toto hvizdani vymizi
nebo se vyskytuje jen ojedinéle, jakmile se snizi varny stupen.
Hluk ventilatoru

Pro spravné vyuziti elektronického systému musi varna deska
pracovat pfi kontrolované teploté. Za timto u¢elem je varna
deska vybavena ventilatorem, ktery se spusti pfi zaznamenani
vy88i teploty. Ventilator muZze rovnéz bézet ze setrvaénosti po
vypnuti varné desky, pokud je zaznamenana teplota stéle pfilis
vysoka.

Uvedené druhy hluku jsou normalnim jevem, jsou soucastf
indukéni technologie a nejsou zadnym naznakem poruchy.



Testy pokrmu

Tato tabulka byla vypracovéana pro potreby testovacich
zkuseben za Ucelem snadnéjsi kontroly nasich spotfebicu.

Udaje v tabulce se vztahuiji k nasemu nadobi Schulte-Ufer
(4dilnd sada nadob pro indukéni varnou desku HEZ 390042)
v nize uvedenych velikostech:

m kastrol @ 16 cm, 1,2 | pro varné zény @ 14,5 cm,
m hrnec @ 16 cm, 1,7 | pro varné zény & 14,5 cm,
m hrnec @ 22 cm, 4,2 | pro varné zény & 18 cm,

m panev @ 24 cm, | pro varné zény @ 18 cm.

Testy pokrmu Varna
z6na

Predehrati Vareni

Varny Doba trvani Pokli¢ Varny Pokli¢
stupen (min:s) ka stupen ka

Rozpousténi ¢okolady

N&doba: kastrol

Cokoladové poleva (napt. znacka Dr. Oetker @ 14,5 cm
tmava 55 %, 150 g.)

Ohfivani a udrzovani teploty cockové polévky

Nadoba: hrnec
Pocatecni teplota 20 °C

Cockova polévka*
Mnozstvi 450 g. @ 14,5 cm

9 1:30 bez michani  ano 1. ano

Mnozstvi: 800 g @18 cm

9 2:30 bez michani  ano 1. ano

Cockovd polévka v konzervé, napt. Gocka
s klobasou zn. Erasco

MnoZstvi 500 g. @ 14,5 cm

1:30, zamichat asi
9 po 1:00 ano 1. ano

Mnozstvi 1 kg @ 18 cm

2:30, zamichat asi
9 po 1:00 ano 1. ano

Pfiprava beSamelové omacky

Nédoba: kastrol
Teplota mléka: 7 °C

Pfisady: 40 g masla, 40 g mouky, 0,5 | miéka @ 14,5 cm
(3,5 % tuku) a Spetka soli

1. Rozpustte maslo, pfimichejte mouku a sl
a vSe zahfivejte.

2. Pridejte mléko a za neustalého michani pfi-
vedte omacku k varu.

3. AZ beSamelova omacka prejde varem, neu-
stdle ji michejte jesté dalsi 2 minuty.

1 cca 3:00 ne

7 cca 5:20 ne

Pfiprava ryze s mlékem

N&doba: hrnec
Teplota mléka: 7 °C

Ohrivejte mléko, dokud nevzkypi. Zménte doporu-
¢eny varny stupen a pridejte do mléka ryzi, cukr
a sul.

Prisady: 190 g kulatozrnné ryze, 23 g cukru,

750 ml miéka (3,5 % tuku) a Spetka soli 2 14,5 cm

Prisady: 250 g kulatozrnné ryze, 30 g cukru, 1|

miéka (3,5 % tuku) a Spetka soli @18 cm

2, zamf-
8. cca 6:30 ne chatasipo ano
10:00

Vareni ryze*

Nadoba: hrnec
Teplota vody 20 °C

Prisady: 125 g kulatozrnné ryze, 300 ml vody

a $petka soli @ 14,5 cm

9 cca 2:30 ano 2 ano

Prisady: 250 g kulatozrnné ryze, 600 ml vody

a Spetka soli @ 18 cm

9 cca 2:30 ano 2. ano

*Recept podle DIN 44550
**Recept podle DIN EN 60350-2



Predehfati Vareni
Testy pokrmu Varna Varny Doba trvani Pokli¢ Varny Pokli¢
zéna stupen (min:s) ka stupen ka
Smazeni, vepifova panenka
Nadoba: panev
Pocatec¢ni teplota panenky: 7 °C @ 18 cm 9 1:30 ne 7 ne
2 platky panenky (celkova hmotnost 200 g,
tioustka 1 cm)
Smazeni palacinek**
Néadoba: panev
B . .. @18 cm 9 1:30 ne 7 ne
55 ml tésta na jednu palacinku
Smazeni hluboce zmrazenych brambor
Nédoba: hrnec
. L i . . Dokud teplota
Prisady: 1,8 kg slunecnicového oleje, na pfi- @18 cm 9 oleje nebude ne 9 ne
pravu: 200 g hluboce zmraZenych bramborovych 180 °C.

hranolkd (napf. McCain 123 Frites Original)

*Recept podle DIN 44550
**Recept podle DIN EN 60350-2



Montazni navod
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Dulezita upozornéni

Bezpecnostni upozornéni: Bezpecnost
bé&hem pouzivani je zajisténa, pokud byla
instalace provedena technicky spravné

a v souladu s montaznimi pokyny. Skody,
jsou v odpovédnosti osoby, ktera montaz
provadi.

Elektrické pfipojeni: Smi provadét jen
elektrikar. Pfitom plati mistni nafizeni
dodavatele proudu.

Typy pripojeni: Spotrebic patfi do tfidy
ochrany | a smi se pouzivat jen v kombinaci
S uzemnénym pfipojenim.

Vyrobce neprebira odpovédnost za
provozni zavady nebo mozné Skody, které

instalacemi.

Vestavéni: Spotiebi¢ musi byt Fadné pfipojen,
a pfi pevném pfipojeni musi byt podle
montaznich predpist zabudovano odpojovaci
zafizeni.

Vestavéni pod pracovni desku: Indukéni
varné desky se smi instalovat nad zasuvky,
pecici trouby s ventilatory stejného vyrobce
nebo mycky nadoby stejného vyrobce.

Pod varnou deskou nesmi byt vestavény
chladnicky, pecici trouby bez ventilatoru ani
pracky.

Sit'ovy kabel: Sitovy kabel nemackejte

ani netahejte pres ostré hrany. Pokud se
nachazi pod pecici troubou, kabel vedte nad
zadni hranou pecici trouby az po pfipojovaci
zasuvku. Sitovy kabel musi byt umistén tak,
aby se nedotykal horkych ¢asti varné desky
nebo pecici trouby.

Pracovni deska: rovna, horizontalni, stabilni.
Dodrzujte pokyny vyrobce pracovni desky.

Zaruka: Neodborné provedené vestavéni,
pripojeni nebo montaz vede ke ztraté naroku
na zaruku.

Upozornéni: VSechny prace uvnitf
spotrebice, v€etné vymeény privodniho kabelu
musi provadét servisni sluzba, ktera je k tomu
vyskolena.

Priprava nabytku pro vestavéni, obr.
1,2,3,4

Nabytek pro vestavéni: Musi byt odolny vici
teploté alespon 90°C.

Vyrezy: Odstrante piliny, které vznikly po
provedeni vyfezu.

Rezné plochy: Zapedette Zaruvzdornym
materialem.

Upozornéni: Pokud je Sitka vyfezu je
780 mm, pouzijte pfisluSenstvi dodané se
zafizenim.

Vestavéni nad zasuvku, obrazek 2a
Kovové predméty, které se nachazi

v zasuvce, mohou dosahnout velmi vysokych
teplot vlivem zpétného proudéni vzduchu
ventilatoru varné desky, proto doporucujeme,
zabudovat mezidno.

Mezidno: MUzete pouzit dfevénou desku
(obrazek 3) nebo vhodnou soucast
prisluSenstvi, kterou Ize objednat pfes
technicky zakaznicky servis. Artiklové Cislo
pro toto prisluSenstvi je 680502.

Pracovni deska: Musi mit tloustku alespon
20 mm.

Vzdalenost mezi horni oblasti pracovni desky
a horni oblasti zasuvky musi byt 65 mm.



Vestavéni nad pecici troubu, obrazek 2b

Pracovni deska: Musi mit nasledujici

minimalni tloustku:

m 20 mm pfi vestavéni nad kompaktni pecici
troubu.

m 30 mm pfi vestavéni nad normalni pecici
troubu.

PFi vestavéni nad kompaktni pecici troubu
musi byt vzdalenost mezi horni ¢asti pecici
trouby a horni ¢asti pracovni desky 60 mm.

Vestavéni nad myc¢ku nadobi, obrazek 2c
Mezi my¢ku a varnou desku musi byt
zabudovana soucast pfislusenstvi.
PrisluSenstvi dostanete k zakoupeni v nasem
zakaznickém servisu. Artiklové &islo pro toto
prisluSenstvi je 680502.

Pracovni deska: Musi mit tloustku alespon
20 mm a maximalné 40 mm.

Mezi horni oblasti pracovni desky a horni

oblasti my¢ky nadobi musi byt dodrzena

nasledujici vzdalenost:

m 60 mm pfi instalaci nad kompaktni mycku
nadobi.

m 65 mm pfi instalaci nad normalni my¢ku
nadobi.

Ventilator, obrazek 4

K ventilaci varné desky je nutné nasledujici:

m Otvor v horni oblasti zadni stény nabytku
(obrazek 4a).

m Vzdalenost mezi zadni sténou nabytku
a kuchynskou sténou (obrazek 4b).

m Pokud je Sitka skfiné (vnitfni) mensi nez
750 mm, musi se bo¢ni stény vyfezat
(obrazek 4c).

Vestavéni spotiebice, obrazky 5/6

1. Montaz upevnovacich list (obr. 5):
— U vykachli¢kovanych pracovnich ploch
pouzijte spodni zavitové otvory.
— U pracovnich ploch z granitu pfilepte vedeni
(pouzijte termostabilni lepidlo, které je vhodné
pro lepeni kovu a kamene).

2. Spotfebic pripojte k elektrické siti
a zkontrolujte, jestli spravné funguje.
— Pro elektrické napéti viz typovy Stitek.
— PFipojte jen podle planu pfipojeni (obr. 6).
1. hnéda

cerna

modra

bila

. Zluta a zelena

o wn

Demontaz spotiebice

Spotfebi¢ odpojte od pfivodu elektfiny. Varnou
deskou vyndate tim, Ze ji zezdola vytlaite.

Pozor!
Poskozeni spotfebice! Prosim, nezkousejte
spotrebi¢ vyjmout pacenim seshora.
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Zarucni podminky

spolecnosti BSH domaci spotfebice s.r.o.

1. Ziruka

Na tento vyrobek je v souladu § 2113 a nasl. zakona ¢. 89/2012 Sb., ob&ansky zakonik, v platném znéni, poskytovana zaruka za
jakost 24 mésicu (dale jen ,zaruka“), ktera bézi zpravidla od odevzdani vyrobku zakaznikovi. Pokud byla sjednana delsi zaruka,
fidi se tato specialnimi pravidly.

Zaruka 24 mésicu je poskytovana pouze zakaznikovi spotebiteli a jen na vyrobek k uzivani vdoma ti. Zakaznikovi
podnikateli nebo jiné pravnické osobé je poskytnuta 24 mésicni zaruka za predpokladu, Zze se koupé netyka jeho podnikatelské
cinnosti (napf. pradelna, ubytovaci sluzby, restaura¢ni zafizeni apod.), zptsob uzivani je obdobny uzivani v domécnosti a vyrobek
neni prokazatelné pretéZovan (kumulativné); v ostatnich pripadech je poskytovana zaruka v délce 6 mésicl. Spole¢nost BSH
domaci spotiebice s.r.o. si vyhrazuje pravo omezit pInéni zaruky nad rdmec 6 mésicl v pfipadé, Ze bude zjevné, Ze spotiebi¢ neni
provozovan v souladu s vySe uvedenymi podminkami.

2. Porizovaci doklad a zaruéni list

Zakladnim prukazem prav zakaznika je pofizovaci doklad (paragon, faktura, leasingova smlouva apod.). Pokud byl pfi prodeji
vydan zaruéni list, je tento soucasti vyrobku s vyrobnim &islem uvedenym na predni strané tohoto zarucniho listu. Nedilnou
soudasti zaruéniho listu je pofizovaci doklad. Zakaznik si ve vlastnim zajmu pofizovaci doklad i zaruéni list peclivé uschova.

Bezplatny zaruéni servis je mozno poskytnout jen v pfipadé predloZeni pofizovaciho dokladu nebo v pfipadé prodlouzené zaruky
i vyplnéného zaruéniho listu a vystaveného certifikatu, pokud byl vydan. Zaruéni list vypliiuje prodejce a je v zajmu zadkaznika
zkontrolovat spravnost a Uplnost uvedenych udaju. Zaruéni list je platny pouze v originalu, na kopie nebude bran zfetel.

3. Uplatnéni zaruky

Zakaznik ma v ramci poskytnuté zaruky pravo na bezplatné, véasné a fadné odstranéni reklamované vady vyrobku, a to opravou,
popfipadé — neni-li to vzhledem k povaze (tzn. pficiné i projevu) vady neimérné — pravo na vyménu vyrobku nebo jeho vadné
soucasti. Za zakonem stanovenych podminek mulze byt poskytnuta sleva na vyrobku anebo mize byt vyrobek vracen.

Zaruéni oprava se vztahuje vyhradné na vady, které vzniknou prikazné v dobé platné zaruky. Takto vzniklé vady je opravnén
odstranit pouze autorizovany servis. Uplatnit zaruku mlzZe zékaznik u autorizovaného servisu nebo v prodejné, kde byl vyrobek

servis, bude na ném, aby nesl v souvislosti s tim zvySené naklady.
Autorizovany servis posoudi opravnénost reklamace a podle povahy vady vyrobku rozhodne o zplisobu feseni reklamace.
Seznam autorizovanych servis( je k dispozici na www.bosch-home.com/cz.

Doba, po kterou zakaznik nemuze vyrobek z diivodu vady pouzivat, se do zaru¢ni doby nepocita. O tuto dobu se zaruéni doba
prodluzuje. Pfi vyméné se béh zaruéni doby neobnovuje. Pfi opravé nedochazi k béhu nové zaruéni doby tykajici se opravené
soucasti ¢i soucastky.

Po provedeni zaruéni opravy je autorizovany servis povinen vydat zakaznikovi €itelnou kopii opravniho listu. Opravni list slouzi
k prokazovani prav zékaznika, proto je ve vlastnim z&jmu zakaznika pfed podpisem opravniho listu zkontrolovat jeho obsah a kopii
opravniho listu peclivé uschovat.

Zakaznik je povinen poskytnout autorizovanému servisu soucinnost k ovéfeni existence reklamované vady a k jejimu odstranéni
(v€etné odpovidajiciho potfebného vyzkouseni nebo demontaze vyrobku).

P¥i uplatnéni reklamace preda zékaznik vyrobek €isty v souladu s hygienickymi pfedpisy nebo obecnymi hygienickymi zasadami
véetné vSech jeho soucasti a prisluSenstvi, umoZriujicich takové ovéfeni a odstranéni vady. V pfipadé, Ze vyrobek nedoda kompletni
a je-li kompletnost vyrobku nezbytna k zjisténi existence reklamované vady a/nebo k jejimu odstranéni, béh Ihity k vyfizeni
reklamace zacina az dodanim chybéjicich soucasti.
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4. Neoprdvnénost reklamace

Reklamace neni opravnéna v pripadech, vznikla-li zdvada nebo poskozeni:
a) prokazatelné nespravnym uzivanim vyrobku (napf. v rozporu s navodem, s pokyny uvedenymi na obalu vyrobku & v zaruénim
listé, uzivanim v rozporu s obecné znamymi pravidly uzivani pfedmétného vyrobku, provozem pfi nesprdvném napajecim napéti,
pfipojovani na nedovolené zdroje proudu, uzivanim zbozi v nevhodnych podminkach — vihko, pranost, extrémni tvrdost vody apod.)
anebo jinym nespravnym jednanim uZivatele (napf. neodbornou instalaci ¢i zapojenim);
b) prokazatelné nedovolenymi zasahy do pfistroje (konstruk&ni nebo jina dprava, neodbornd montaz), Zivelnou katastrofou nebo
mechanickym poskozenim vyrobku;
c) nese-li predlozeny zaruéni list zjevné znamky provedenych zmén udaijl nebo je-li na vyrobku odli$né vyrobni &islo od toho, jez je
uvedeno v zaruc¢nim listé;
d) u estetickych komponentu, nezajistujicich funkénost vyrobku z divodu:

- transportniho poskozeni nebo premistovanim (poskrabani, promacknuti, praskliny, rozbita skla a police apod.)

- nefunkénich estetickych komponentu jako jsou madla, skla, ovladaci spinace apod., které jsou dusledkem bézného opotiebeni

- zmény barvy plastovych komponentu (jedna se o bézny fyzikalné chemicky jev po ¢ase pouzivani)

- vady spotfebnich materialt, u kterych je doba Zivotnosti dana charakterem soucastky (zarovky, vodni filtry, vzduchové, prachové

filtry, uhlikové filtry vSeho druhu, akumulatory, baterie, apod.)
- vady pfisluSenstvi a volitelné vybavy, zplisobené nevhodnou manipulaci nebo nepfiméfenym zachazenim

Ze zaruénich oprav jsou vylouceny piipady béZzné udrzby nebo &isténi, instalace, programovani, kontroly parametrd vyrobku.

5. Nahradni dily
Zaruka na samostatné prodany nahradni dil vyrobku je poskytovana v délce 6 mésicl, a to za pfedpokladu jeho odborné instalace.

6. Pozaruéni servis

V pfipadé placené pozaru¢ni opravy provedené autorizovanym servisem se poskytuje zaruka v délce 24 mésicu.

7. Rozsifend zaruka nad ramec zakona

U spotfebict (pracky, mycky) sériové vybavenych systémem Aqua-Stop (patent BSH) je vyrobcem poskytnuta zaruka na Skody
zplsobené chybou tohoto systému. Na tyto $kody je zakaznikovi spotfebiteli poskytnuta nahrada, a to po celou dobu Zivotnosti
spotrebice. Vyloucena je nahrada $kody v pfipadé, kdy nebyl spotfebi¢ zapojen do elektrického obvodu pod proudem.

8. Upozornéni pro prodejce
Prodejce je povinen vyplnit spravné a Uplné zarucni list v den prodeje vyrobku. Pfi pfipadné pfedprodejni reklamaci je tfeba predlozit
fadné vyplnény reklamaéni protokol a pofizovaci doklad (fakturu).

9. Ochrana osobnich udaji
Osobni udaje zakaznika kupujiciho budou pouzity vyhradné k ucelim pro zpracovani objednavek a k pfipadnému vyfizeni zaruky
v souladu se zak. ¢. 101/2000 Sb., o ochrané osobnich udaju.

10. Prohlaseni o hygienické nezdvadnosti vyrobku

V8echny vyrobky distribuované spole¢nosti BSH domaci spotfebite s.r.o. a pfichazejici do styku s potravinami spliiuji poZzadavky
o hygienické nezavadnosti dle zakona ¢.258/2000 Sb., vyhlasky 38/2001 Sb. Toto prohlaSeni se vztahuje na vSechny vyrobky
prichazejici do styku s potravinami uvedené v aktualnim ceniku spole¢nosti BSH domaéci spotfebice s.r.o.

Ujisténi dovozce o vydani prohldseni o shodé

Vazeny zakazniku,

dle § 13, odst.5 zakona ¢.22/1997 Sb. Vas ujistujeme, Ze na v8echny vyrobky distribuované spole¢nosti BSH domaci spotfebice s.r.o.
nagim obchodnim partnerim bylo vydano prohlageni o shodé ve smyslu zakona ¢. 22/1997 Sb a nafizeni vlady &. 17/2003 Sb.,
616/2006 Sb. a 22/2003 Sb. a pfislusnych nafizeni viady. Toto ujisténi dovozce o vydani prohlaseni o shodé se vztahuje na
v8echny vyrobky véetné plynovych spotiebicu, které jsou obsazeny v aktualnim ceniku firmy BSH doméci spotfebice s.r.o.




B/S/H/

Kontakt na servis domacich spotiebi¢ti BOSCH

BSH domaci spotrebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

PFijem oprav
Tel.: +420 251 095 546
Email: opravy@bshg.com

Objednavky pfisluSenstvi a nahradnich dild
Tel.: +420 251 095 556
Email: dily@bshg.com

Zakaznické poradenstvi
Tel.: +420 251 095 555
Email: bosch.spotrebice@bshg.com

Aktualni informace o servisu naleznete na internetovych strankach www.bosch-home.com/cz.
Zde mate moznost sjednat opravu pomoci online formulare.



Navod na obsluhu

PIN 675N27E

Q4ACZM2778



PIN...N...

40x24

@ 14,5

T
@21

g~

b*

2.000 W

2.500 W

40x24 =]

2.000 W

3.200 W

3.300 W

3.600 W

14,5

1.400 W

1.800 W

@21

2.200 W

3.700 W

* T ieceoassoe

PINS..N...

40x24 228
| |
I
14,5
g+ b*
5B |2.000 W [2.500 W
40x24 H |2.000 W [3.200 W
B |3.300 W [3.600 W
@ 14,5 1.400 W |1.800 W
@28 2.400 W |3.500 W

* T eceoasses



Obsah

Bezpecnostné pokyny. 3
PrICINY SKO «.ervveeeieeiee ettt sttt ens e en 5
Ochrana Zivotného prostredia 5

Likviddcia v sulade s predpismi na ochranou Zivotného
prostredia
Rady na Usporu energie..

Indukéné varenie 6
Vyhody induKENENO Varenia..........ooceeureeeerererenrereeeseeiseseeeesesseseseeees 6
VHhodN€ NAAODY ......uuiiiiiiiric e 6
Zoznamte sa so svojim spotrebiGom 7
OVIAAACT PANEL ittt 7
Varné zény

Indikator zvyskového tepla..

Naprogramovanie varného panela 8

Zapnutie a vypnutie varného panela.
Nastavenie varnej zony
Tabulka varenia...........c.....
Flexibilna zéna
Odporucania na pouzivanie nadob
Upozornenia
Pouzitie ako jedna varna zéna
Pouzitie ako dve samostatné varné zony..
Funkcia smazenia

Panvice na funkciu smazenie.
Teplotné stupne

Pri nastaveni postupujte nasledovne
Tabulka ....cccceeenecriicine
Programy na smazenie....

A\ Bezpeénostné pokyny

Tento navod si starostlivo preditajte. Navod
na pouzivanie a montazny navod, rovnako
ako doklad s Udajmi o spotrebidi, si
starostlivo odlozte na neskorSie pouzitie
alebo pre nasledujuceho vlastnika
spotrebica.

Akonahle spotrebi¢ vybalite, pozorne ho
skontrolujte. Pokial bol spotrebi¢ pri
preprave nejakym sp6sobom poskodeny,
neuvadzajte ho do prevadzky, kontaktujte
prislusny odborny servis a napiste zapis

o vzniknutych Skodach. V opaénom pripade
stracate narok na akékolvek odSkodnenie.

Spotrebic je potrebné inStalovat v sulade

s prilozenymi pokynmi uréenymi na jeho
montaz.

Tento spotrebi¢ je ureny len na pouzivanie
v domacnosti a v zodpovedajicom
prostredi domacnosti. Spotrebi¢ pouzivajte
vyhradne na pripravu pokrmov a napojov.
Spotrebi¢ nenechavajte poCas prevadzky

Detska poistka
Aktivacia a deaktivacia detskej poistky
Automaticka detska poistka
Funkcia Powerboost
Obmedzenia pri pouziti.

Pri aktivacii postupujte nasledovne..
Pri deaktivacii postupujte nasledovne .
Funkcia nastavenia ¢asu
Automatické vypnutie varnej zony
Oznamovacie hodiny
Funkcia ochrany pri ¢isteni
Automatické obmedzenie ¢asu
Zakladné nastavenia
Pristup k zéakladnym nastaveniam.........ccccccvvnnnnnnecnsseeenes
Starostlivost a &istenie
Varny panel

Ram varného panela...
Ako postupovat v pripade poruch
Normalny hluk pocas chodu pristroja ........ceceeveveeeriveisseeenenes
Zakaznicky servis,
Testované pokrmy

Dalsie informéacie o vyrobkoch, prisluéenstve, nahradnych
dieloch a servise ndjdete na internete na:
www.bosch-home.com/sk.

bez dozoru.Spotrebi¢ pouzivajte len

v uzavretych priestoroch.

Nepouzivajte ziadné krycie dosky alebo
nevhodné ochranné mreze na zaistenie
bezpecnosti deti. M6Zu viest k nehodam
spbsobenym napr. prehriatim, vznietenim
alebo prasknutim materialu.

Tento spotrebic nie je uréeny na prevadzku
s externymi spinacimi hodinami alebo
dialkovym ovladanim.

Deti od 8 rokov a osoby so znizenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo duSevnymi
schopnostami, nedostatkom skusenosti Ci
vedomosti mozu tento spotrebi¢ pouzivat
len pod dozorom alebo po poudeni

0 bezpednom pouZzivani spotrebica

a o nebezpedenstvach, ktoré pri jeho
pouzivani vznikaju.

Nikdy nedovolie detom, aby sa hrali so
spotrebi¢om. Cistenie a pouzivatelsku
udrzbu nesmu vykonavat deti bez dozoru.



Nebezpecenstvo poziaru!

= Horlci olej a tuk sa m6zu rychlo vznietit.
Horuci olej a tuk nikdy nenechavajte bez
dozoru. Ohen nikdy nehaste vodou.
Vypnite varnd zénu. Plamer opatrene
zahaste pokrievkou, hasiacou dekou
alebo podobne.

= Varné zény sa velmi rozhorucia. Na varny
panel nikdy neodkladajte horlavé
predmety. Na varny panel neodkladajte
ziadne predmety.

= Spotrebi¢ sa rozhoruci. Horlavé predmety
alebo spreje neuskladnujte v zasuvkach
priamo pod varnym panelom.

= Varny panel sa samocinne vypne a uz sa
neda ovladat. M6ze sa stat, ze sa neskor
nedmyselne zapne. Vypnite poistku
v poistkovej skrinke. Zavolajte servis.

Nebezpecenstvo popalenia!
= Varné zony a ich okolie, obzvlast pripadny
ram varného panela, sa velmi rozhorucia.

Nikdy sa nedotykajte horucich pléch.
Udrziavajte deti mimo dosahu spotrebica.

= Varna zoéna hreje, ale ukazovatel
nefunguje. Vypnite poistku v poistkovej
skrinke. Zavolajte servis.

= Kovové predmety sa pri kontakte
s varnym panelom velmi rychlo zahrievaju.
Na varny panel nikdy nepokladajte kovové
predmety, ako napriklad noze, vidlicky,
lyZice alebo pokrievky.

= Odpojte varny panel vzdy po kazdom
pouziti pomocou hlavného vypinaca.
Necakajte na automatické vypnutie
varného panela, ktoré nastava po detekcii
odobrania nadoby.

Nebezpecenstvo elektrického vyboja!

= Je nebezpecné vykonavat neodborné
opravy. Opravy a vymeny chybnych
privodnych kéblov smie vykonavat len
nalezite pouceny pracovnik zakaznickeho
servisu. Ak je spotrebi¢ poskodeny,
vytiahnite zastréku z elektrickej siete alebo
vypnite prislusny isti¢ v poistkovej skrinke.
Obratte sa na odborny autorizovany
servis.

= Pokial by do spotrebic¢a vnikla vihkost,
mohlo by to mat za nésledok Uraz
elektrickym prudom. Nepouzivajte
vysokotlakovy ani parny Cistic.

= Vadny spotfebi¢ mlZze zplsobit Uraz
elektrickym proudem. Vadny spotfebi¢
nikdy nezapineijte. Vytahnéte sitovou
zastréku ze zasuvky nebo vypnéte pojistku
v pojistkové skfince. Zavolejte servis.

= Praskliny alebo trhliny v sklokeramike
predstavuju nebezpedéenstvo Urazu
elektrickym pridom. Vypnite poistku
v poistkovej skrinke. Zavolajte servis.

Nebezpecenstvo elektromagnetizmu!

Tento spotrebi¢ zodpoveda smernici

o elektrickej bezpelnosti

a elektromagnetickej kompatibilite. Osoby
s implantovanym kardiostimulatorom by
vSak nemali tento spotrebi¢ obsluhovat.
Hoci riziko nie je vysoké, nie je mozné
zarucit, Ze 100 % tychto zariadeni, ktoré sl
na trhu, zodpoveda platnej smernici

o elektromagnetickej kompatibilite a ze
neddjde k ruSeniu, ktoré by ohrozilo
spravnu funkciu kardiostimulatora. K istym
problémom mboze dojst tiez v pripade oséb
s dal$imi zariadeniami, napr.
naslichadlami.

Nebezpecenstvo poruchy!

Tento varny panel je vybaveny ventilatorom
umiestnenym v jeho spodnej Casti.

V pripade, Ze je pod panelom ulozny
priestor, nemali by sa dor odkladat drobné
predmety alebo papier. Vtiahnutie tychto
predmetov do ventilatora by mohlo spésobit
jeho poruchu alebo poskodit systém
chladenia.

Medzi uloZznym priestorom a vstupom
ventilatora je potrebné zachovat vzdialenost
minimalne 2 cm.

Nebezpecéenstvo poranenia!

= Pri vareni vo vodnom kupeli mbézu varny
panel aj varna nadoba prasknut z dévodu
prehriatia. Varna nadoba, ktora je vo
vodnom kupeli, nesmie stat priamo na
dne nadoby s vodou. Pouzivajte len varné
nadoby, ktoré su odolné vodi teplu.

= Nasledkom pritomnosti tekutiny medzi
dnom hrnca a varnou zénou méze hrniec
nahle vyskodit do vysky. Udrzujte varné
zony a dna hrncov vzdy suché.



Pri¢iny $kod
Pozor!
m Hrubé dna nadob moéZzu varny panel poskriabat.

= Na varné zény nikdy nestavajte prazdne nadoby. M6Zu
spOsobit ich podkodenie.

= Nikdy neodkladajte horice nadoby na ovladaci panel, zény
ukazovatelov alebo na ram panela. M6zu spdsobit jeho
poskodenie.

m Pad tvrdych alebo $picatych predmetov na varny panel méze
sposobit jeho poskodenie.

m Ak polozite na horucu varnu zénu alobal a plastovy riad,
dojde k ich roztaveniu. Neodpori¢ame pouzivat na varnom
paneli ochrannd féliu.

Celkovy vzhrad
V nasledujucej tabulke su uvedené najcastejSie poskodenia:

Poskodenie Pric¢ina

Opatrenie

Skvrny Rozliate potraviny

Pomocou $krabky na sklo okamzite odstrarite rozliaty pokrm.

Nevhodné ¢istiace prostriedky

Pouzivajte Cistiace prostriedky uréené pre varné panely.

Poskriabanie Sol, cukor a piesok

Varny panel nepouzivajte ako dostiCku na krajanie ¢i pracovnu dosku.

Drsné dna nadob poskriabu sklokera- Skontrolujte riad.

micku dosku.

Strata farby Nevhodné Cistiace prostriedky

Pouzivate Cistiace prostriedky uréené pre varné panely.

Odretie riadom

Hrnce a panvice pri premiestriovani nadvihujte.

Opryskanie
cukru

Cukor, prisady s vysokym obsahom Pomocou $krabky na sklo okamZite odstrarite rozliaty pokrm.

Ochrana zivotného prostredia

Vybalte spotrebi¢ a zbavte sa obalového materidlu spésobom
reSpektujucim Zivotné prostredie.

Likvidacia v sulade s predpismi na ochranou
Zivotného prostredia

Obal zlikvidujte v stlade s predpismi na ochranu zZivotného
prostredia.

Tento spotrebic je oznaceny v sulade s eurépskou
smernicou 2012/19/EU o nakladani s pouzitymi
elektrickymi a elektronickymi zariadeniami (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).

Tato smernica stanovi jednotny eurépsky (EU) ramec
pre spatny odber a recyklovanie pouZzitych zariadeni.

Rady na usporu energie

= Na kazdu nadobu vzdy pouzivajte prislusnu pokrievku. Pri
vareni bez pokrievky sa spotrebuje ovela viac energie. Pre
lepsi prehlad bez potreby jej nadvihovania pouzivajte sklenu
pokrievku.

m PouZivajte nadoby s rovnym dnom. Nadoby s nerovnym
dnom vyZzaduju vacsiu spotrebu energie.

= Priemer dna nadob sa musi zhodovat s rozmerom varnej
zény. Prili§ maly priemer vo vztahu k varnej zone méze viest
k plytvaniu energiou. Pozor: vyrobcovia varnych nadob
zvy&ajne uvadzaju horny priemer nadoby, ktory je vo
vS§eobecnosti va¢si ako priemer dna nadoby.

= Na malé mnozstva pouzivajte malé nadoby. Velka nadoba,
ktora je naplnena len Ciasto¢ne, vyZzaduje vela energie.

m Pri vareni pouzivajte malo vody. Takto sa uSetri energia
av zelenine sa uchovaju vSetky vitaminy a mineraly.

m Nadobou vZzdy prekryte ¢o najvaésiu moznu plochu varnej
zony.

m Zvolte nizsi varny stupen na udrziavanie varu. Pri prili§
vysokom stupni sa plytva energiou.



Indukcéné varenie

Vyhody indukéného varenia

Indukéné varenie predstavuje radikalnu zmenu v tradiénom
spOsobe zohrievania, teplo sa vytvara priamo v nadobe. To
prind$a viacero vyhod:

= Uspora &asu pri vareni a smazeni; pri priamom zohrievani
nadoby.
» Setri sa energia.

= Jednoduchs8ia starostlivost o spotrebi¢ a jeho Gistenie.
Potraviny, ktoré pripadne vykypia z nadoby, sa nepripaluji
tak rychlo.

= Ovladanie tepla a bezpecnost; panel poskytuje alebo vypina
energiu okamzite po dotyku kontrolného ovladaca. Indukéna
varnd zéna prestane bez predchddzajiceho vypnutia
poskytovat teplo, ak sa nadoba odlozi.

Vhodné nadoby

Feromagnetické nadoby

Iba feromagnetické nadoby su vhodné na indukéné varenie,
mozu byt z:

= smaltovanej ocele

u liateho Zeleza

m Specidlneho riadu na indukciu z nehrdzavejucej ocele.
Aby ste zistili, ¢i si nadoby vhodné, overte, ¢i je dno nadoby
pritahované magnetom.

Iné varné nadoby vhodné na indukény ohrev

Existuju varné nadoby vhodné na indukény ohrev, ktorych dno
nie je celé feromagnetické.

Pri pouzivani velkych varnych
nadob s mensim feromagnetic-
kym priemerom sa zohrieva len
ich feromagneticka ¢ast

a rozloZenie tepla tak nie je rov-
nomerné.

Nadoby s hlinikovym dnom maju
mensiu feromagneticku ¢ast, ¢o
moze znizit doddvany vykon,
sposobit problémy pri rozpozna-
vani nadoby alebo dokonca
nadobu nerozpoznat.

Na dosiahnutie dobrych vysled-
kov pri vareni sa odportc¢a pou-
Zit nadobu, ktora ma priemer
feromagnetickej ¢asti zhodny

s velkostou varnej zony. Ak
nadoba na varnej zéne nie je
rozpoznana, polozte ju na varnu
zénu s mensim priemerom.

Nevhodné nadoby

Nikdy nepouzivajte difiizne panely ani nadoby z:
= normalnej jemnej ocele

m skla

m hliny

= medi

m hlinika

Vlastnosti dna nadoby

Vlastnosti dna nadob mézu ovplyvnit homogenitu vysledku
varenia. Nadoby vyrobené z materidlov, ktoré pomahaju $irit
teplo, ako nadoby ,sandwich” z nehrdzavejucej ocele,
rozdeluju teplo rovnomerne, Setriac ¢as a energiu.

Chybajuca nadoba alebo nevhodny rozmer

V pripade, Ze na vybranu varnu zénu nepostavite Ziadnu
nadobu, alebo ak je nadoba z nevhodného materialu ¢i ma
nevhodnu velkost, zacne hodnota varného stupria na
ukazovateli varnej zény blikat. PouZite vhodnu néadobu, aby
indikator prestal blikat. Ak to trva viac ako 90 sekund, varna
zéna sa automaticky vypne.

Prazdne nadoby alebo nadoby s tenkym dnom

Nezohrievajte prdzdne nadoby ani nepouzivajte nadoby

s tenkym dnom. Varny panel je vybaveny internym
bezpecnostnym systémom, ale prazdna nadoba sa méze
zohriat tak rychle, Ze funkcia ,automatického vypnutia“ nema
Gas reagovat a moéze dosiahnut velmi vysoku teplotu. Dno
nadoby sa mdze roztavit a poskodit sklo panela. V tomto
pripade sa nedotykajte nadoby a vypnite varnu zénu. Ak po
vychladnuti nefunguje, skontaktujte sa s asistenénou
technickou sluzbou.

Detekcia nadoby

Kazda varna zéna ma minimalny limit na detekciu nadoby, ktory
zavisi od materidlu pouZitej nadoby. Preto je potrebné pouzivat
varnu zénu, ktora je najvhodnejsia pre priemer vasej nadoby.



Zoznamte sa so svojim spotrebi¢om

Ndvod na pouzivanie plati pre rozne varné panely. Na strane 2
ndjdete prehlad typov s rozmermi.

Ovladaci panel

Ovladacie plochy Ukazovatele

o Hlavny vypinad -9 Varné stupne

~/0 Zvolte varni zonu a Prevédzkovy stav
1e2e 8¢9 Programovacia zéna HIk Zvyskové teplo

N Ochrana pri &isteni b Funkcia Powerboost
= Detska poistka a0 Funkcia nastavenia ¢asu
boostA Funkcia Powerboost AN Kuchynsky ¢asovaé
=/Z Flexibilna zéna = Detska poistka

® Nastavenie Gasu U Ochrana pri Cisteni
—— Funkcia smazenia ) Automatické vypnutie
P Programy funkcie smazenia A Funkcia smazenia

Teplota funkcie smazenia

min, low, med, max Teplotné stupne
- Flexibilna zéna

Ovladacie plochy
Stlacenim symbolu déjde k aktivacii prislusnej funkcie.

Upozornenie: Dbajte na to, aby boli ovlddacie plochy vzdy
suché. Vihkost m6ze mat vplyv na funkciu spotrebica.

Varné zény

Varna zéna Aktivacia a deaktivacia
O Jednookruhové varna zéna Pouzivajte nadobu vhodnej velkosti.
T Flexibilna zéna Pozri ¢ast ,flexibilna zéna“

Pouzivajte len varné nadoby vhodné na indukéné varenie, pozri Cast ,Vhodné varné nadoby*“.

Indikator zvyskového tepla

VsSetky varné zony tohto varného panela su vybavené
ukazovatelom zvySkového tepla, ktory ukazuje, ktora varna
zdna je stale tepld. Vyvarujte sa dotyku varnej zény oznacenej
tymto ddajom.

Aj napriek tomu, Ze je varny panel vypnuty, ukazovatel h alebo
H bude svietit, kym bude varna zéna tepla.

Pokial nadobu odstavite z varnej zény pred jej vypnutim, budud
sa striedavo zobrazovat ukazovatele 1 alebo H a zvoleny varny
stupen.



Naprogramovanie varného panela

V tejto kapitole je ukazané, ako nastavit varna zonu. V tabulke
su uvedené stupne vykonu a ¢as varenia réznych pokrmov.

Zapnutie a vypnutie varného panela
Varny panel sa zapina a vypina pomocou hlavného vypinaca.

Zapnutie: stladte symbol @. Ukazovatel hlavného vypinada
a ukazovatele volby varnych zon sa rozsvietia. Varny panel je
pripraveny na pouzivanie.

Vypnutie: stlagte symbol @. Ukazovatel hlavného vypinada
a ukazovatele varnych zén zhasnu. Varny panel je vypnuty.
Ukazovatel zvyskového tepla zostane rozsvieteny, kym varné
zény dostatocne nevychladnu.

Upozornenie: Varny panel sa automaticky vypne, pokial su
vSetky varné zény vypnuté dlhsie nez 15 sekund.

Nastavenie varnej zény

Nastavte pozadovany varny stuperi pomocou symbolov 1 az 9.

Varny stupefi 1 = minimalny vykon

Varny stupefi 9 = maximalny vykon

Kazdy varny stuperi je vybaveny jednym medzistupriom. Je

oznaceny symbolom @ na programovacej zone.

Nastavenie varného stupia

Varny panel musi byt zapnuty.

1.Stlacte symbol = alebo QO na prislusnej varnej zéne.
Zobrazi sa ukazovatel ..

2.Potom stlacte symbol pozadovaného varného stupra.

Varny stupen je nastaveny.

Zmena varného stupna

Zvolte varnu zénu a nasledne stlac¢te symbol poZzadovaného
varného stupria. Na volbu medzistupna stlacte symbol e, ktory
sa nachadza medzi symbolmi varného stupnia.

Vypnite varnu zénu

Zvolte varnu zénu a potom stlacte symbol varného stupria 0.

Upozornenie: Pokial ste na indukénu varnd zénu nepostavili
varnu nadobu, zvoleny varny stupen blikd. Po ur¢itom Case sa
varna zéna vypne.

Tabulka varenia
V nasledujucej tabulke najdete niekolko prikladov.

Cas varenia zavisi od varného stupfia, typu, hmotnosti a kvality
potravin. Preto existuju variacie.

Kasovité pokrmy, krémy ¢i husté omacky zohrievajte za
ob&asného mieSania.

Na zaciatku varenia pouzivajte varny stuper 9.

Varny stupen Cas trvania varu

Rozpustanie
Cokolada, Gokoladova poleva

1-1.5 -

Maslo, med, Zelatina 1-2 -
Zohrievanie a udrziavanie teplého pokrmu

Polievka (napr. SoSovica) 1.5-2 -

Mlieko** 1.5-2.5 -

Parky varené vo vode** 3-4 -
Rozmrazovanie a zohrievanie

Hlboko zmrazeny Spenéat 3-4 15-25 min
Hlboko zmrazeny gulas 3-4 30-40 min
Varenie na miernom ohni, udrziavanie varu na miernom ohni

Zemiakové knedle* 4.5-55 20-30 min
Ryby* 4-5 10-15 min
Biele omacky, napr. beSamelova omacka 1-2 3-6 min
Jemné omacky, napr. bernskd omacka, holandska omacka 3-4 8-12 min

* Varenie bez pokrievky
** Bez pokrievky
** Casto obracajte



Varny stupen

Cas trvania varu

Udrziavanie varu, varenie v pare, dusenie

Ryza (s dvojndsobnym mnozstvom vody) 2-3 15-30 min
Ryza v mlieku 2-3 30-40 min
Zemiaky v Supke 4-5 25-30 min
Lupané zemiaky, osolené 4-5 15-25 min
Cestoviny* 6-7 6-10 min
Varené méso so zeleninou, polievky 3.54.5 15-60 min
Zelenina 2.5-3.5 10-20 min
Zelenina - hiboko zmrazena 3.5-4.5 7-20 min
Maso so zeleninou v tlakovom hrnci 4.5-5.5 -
Dusenie
Masové zavitky 4-5 50-60 min
Dusené méso 4-5 60-100 min
Gulas 3-4 50-60 min
Smazenie / fritovanie na troske oleja**
Platky prirodné alebo obalované 6-7 6-10 min
Platky hlboko zmrazené 6-7 8-12 min
Kotlety, prirodné alebo obalované*** 6-7 8-12 min
Biftek (hrubka 3 cm) 7-8 8-12 min
Prsia (hrdbka 2 cm)*** 5-6 10-20 min
Prsia, hlboko zmrazené*** 5-6 10-30 min
Fasirky, masové gulky (hribka 3 cm)*** 4.5-5.5 30-40 min
Ryby alebo rybie filé prirodné 5-6 8-20 min
Ryby alebo rybie filé obalované 6-7 8-20 min
Ryba obalovana hlboko zmrazend, napr. rybie prsty 6-7 8-12 min
Krevety a garnaty 7-8 4-10 min
Hlboko zmrazené pokrmy, napr. predsmazené potraviny 6-7 6-10 min
Palacinky 6-7 Jednotlivé porcie smazte
postupne
Omeleta 3.5-4.5 Jednotlivé porcie smazte
postupne
Smazené vajcia 5-6 3-6 min
Smazenie, fritovanie** (porcie po 150-200 g v 1-2 | oleja)
Hlboko zmrazené pokrmy, napr. hranolky, kuracie nugetky 8-9 Jednotlivé porcie smazte
Krokety hlboko zmrazené 7-8 postupne
Mé&so, napr. kuracie kusky 6-7
Ryba obalovana v striuhanke alebo v pivnom cestic¢ku 6-7
;e;lenina, huby, obalované v strihanke alebo v pivnom cesti¢ku, napr. Sampi-  6-7
fnény
Cukrovinky, napr. $iSky, ovocie v pivnom cestiCku 4-5

* Varenie bez pokrievky
** Bez pokrievky
*** (asto obracajte



Flexibilna zona

V zavislosti od momentdlnych potrieb pri vareni sa méze
pouzivat ako jedina varna zona alebo ako dve samostatné
varné zony.

Je vybavena Styrmi induktormi, ktoré funguju samostatne. Ked'
je flexibilna zoéna zapnutd, aktivuje sa len ta zéna, ktora je
zakryta nadobou.

Odporuéania na pouzivanie nadob

Na zaistenie spravneho rozpoznania a distribucie tepla sa
odportc¢a nadobu dobre vycentrovat:

Ako jedina varna zéona

0 Priemer mensi ako alebo rovny 13 cm

s Umiestnite nadobu do jednej zo §tyroch

A \ poldh, ktoré su zobrazené na obrazku.
Cz Priemer va¢si ako 13 cm
=&Pn Umiestnite nadobu do jednej z troch poléh,
Poel ktoré su zobrazené na obrazku.

L/

Ak nadoba zabera viac ako jednu varnu
zénu, umiestnite ju od vrchného alebo spod-
ného okraja flexibilnej zony.

Ako dve samostatné varné zény

Prednd a zadnd zdna, ktoré su obe vyba-
vené dvoma induktormi, sa mézu pouzivat
samostatne tak, Zze sa na kazdej z nich
nastavi pozadovany varny stupen;

v takomto pripade sa odportca pouZivat na
kazdej zéne len jednu nadobu.

Upozornenia

Pri pouziti dvoch nadob s réznou velkostou alebo z roznych
materialov mézu vznikat neobvyklé zvuky &i vibréacie, ktoré véak
nemaju ziadny vplyv na spravne fungovanie zény.

Na dosiahnutie maximalneho
vykonu pomocou funkcie Powerbo-
—C} ost, ak sa pouziva ako jedina varna

z6na, umiestnite nadobu do stredu
flexibilnej zény.

V pripade panelov s viac ako jed-
nou flexibilnou zénou sa neodpo-
ric¢a pouzivat viacero zon naraz pre
jednu nadobu.

g
=0

Pouzitie ako jedna varna zéna

Ak nie je nastavené inak, je flexibilnd zéna pouZivana ako

jedina varna zona.

Pri aktivacii postupujte nasledovne

Varny panel musi byt zapnuty.

1.Pomocou symbolu =~ alebo _ zvolte flexibilnd zénu.
Ukazovatel {J.0J sa rozsvieti.

2.Na programovacej zone zvolte varny stupen.

Flexibilna zéna je zapnuta.

Zmena varného stupna
Na programovacej zéne zmerite varny stuperi.

Pridanie d'alSej nadoby

Zvolte flexibilnt zénu a potom stlacte symbol _ na rozpoznanie
varnej nadoby. Zachova sa povodne zvoleny varny stupen.

Upozornenie: Ak sa nadoba umiestnena na zapnutej varnej
z6ne posunie alebo zdvihne, varny panel uskutoéni
automatické vyhladavanie a zachova sa naposledy zvoleny
varny stupen.

Pri deaktivacii postupujte nasledovne

Zvolte varnu zonu a stlacte symbol 0.

Pouzitie ako dve samostatné varné zény

Flexibilna zona sa moze pouzivat ako dve samostatné varné

zény.

Pri aktivacii postupujte nasledovne

Varny panel musi byt zapnuty.

1.Zvolte flexibilnd zénu a nasledne stlacte symbol =
Ukazovatel — sa rozsvieti medzi symbolmi =~ a .

2.Zvolte jednu z varnych zén flexibilnej zény. Ukazovatel &.5
sa rozsvieti.

3.Na programovacej zéne zvolte varny stupen.
Pri deaktivacii postupujte nasledovne
Zvolte varnu zonu a stlaéte symbol 0. Varna zéna sa vypne.

Upozornenie: Ak sa varny panel vypne a opét zapne, flexibilna
zbna bude opét pouzita ako jedina varna zona.



Funkcia smazenia

Tato funkcia umozniuje smazenie s automatickou reguldciou
teploty panvice.

V zavislosti od modelu je tato funkcia k dispozicii bud’ pri
varnych zénach na pravej bo¢nej strane alebo pri varnych
z6nach vpravo dolu, (pozri obrazok).

DQ O

Vyhody pri smazeni
Varna zona hreje, len pokial je to potrebné. Dochadza tym
k uspore energie. Olej atuk sa neprehrievaju.

Upozornenia
m Olej, maslo alebo mast nikdy nenechavajte zohrievat bez
dozoru.

m Umiestnite panvicu do stredu varnej zény. Uistite sa, Ze
priemer dna panvice je spravny.

Teplotné stupne

= Neprikryvajte panvicu pokrievkou. V opa¢nom pripade je
automaticka regulacia nefunkéna. Mézete pouzivat ochranné
sitko, pri jeho pouziti je automatickd reguldcia funkéna.

m Pouzivajte iba olej vhodny na smazenie. Pokial pouZijete
maslo, margarin, olivovy olej alebo bravéovu mast, zvolte
teplotny stuper min.

Panvice na funkciu smazenie

Panvice vhodné pre tuto funkciu si mozete dodato¢ne kupit ako
osobitné prislusenstvo v $pecidlnych obchodoch alebo

v nasom odbornom technickom servise. Vzdy uvadzajte
prislusnu referenciu.

= HEZ390210 mald varna nadoba (s priemerom 15 cm).

m HEZ390220 stredne velka varna nadoba (19 cm)

m HEZ390230 velka varna nadoba (21 cm)

Panvice su neprilnavé. Taktiez je mozné smazit pokrmy

s pouzitim malého mnoZstva oleja

Nasledne zobrazené teplotné stupne su Specidlne nastavené
pre tento typ varnych nadob.

teplotnym stupnom a teplotu potom upravte podla potreby.
Moéze dojst k prehriatiu panvic.

Stupeii vykonu Teplota Vhodné na

max vysoka napr. pochutky zozemiakov, smazené zemiaky alebo krvavy biftek

med stredna-vysoka napr. lahké smazenie ako obalované mrazené vyrobky, rezne, ragu, zelenina
low nizka-stredna napr. smazenie hrubsich kuskov, ako su fasirky aparky, ryby.

min nizka napr. omelety, na masle, olivovom oleji alebo margarine

Pri nastaveni postupujte nasledovne

Podla tabulky zvolte vhodny teplotny stuperi. PoloZte panvicu

na varnu zénu.

Varny panel musi byt zapnuty.

1. Zvolte varnu zonu. Stlac¢te symbol —=—J. Na displeji varnej
z6ny sa rozsvieti ukazovatel H.

Moznosti teplotnych stupriov sa zobrazia na ovladacom poli
varného stupna.

2.V priebehu nasledujucich 10 sekund zvolte poZzadovanu
teplotu ohrevu pomocou prislusného symbolu varného
stupnia. (pozri obrazok) Funkcia smazenie je aktivovana.

Symbol teploty zostava rozsvieteny, kym sa nedosiahne
teplota smazenia.

3.Pridajte do panvice olej alebo tuk a nasledne potraviny.
Potraviny obracajte, aby ste zabranili ich pripaleniu.

Vypnutie funkcie smazenia
Stlacte symbol ——J.



Tabulka

V tabulke je uvedeny teplotny stuper vhodny na jednotlivé
druhy potravin. Doba varenia zavisi od typu, hmotnosti, hrubke
akvalite potravin.

Zvoleny varny stupern sa lii podla pouzitého typu panvice.

Teplotny Celkova doba varenia od zaznenia

stupen zvukového signalu
Maso Rezne na prirodny spdsob alebo obalované med 6-10 min
Svieckova pecienka med 6-10 min
Kotlety low 10-17 min
Cordon bleu low 15-20 min
Biftek malo prepeceny (3 cm hruby) max 6-8 min
Biftek stredne alebo riadne prepeceny (3 cm hruby) med 8-12 min
Prsi¢ka (2 cm hrubé) low 10-20 min
Parky, varené alebo surové low 8-20 min
Hamburgery/fasirky low 6-30 min
Sekana min 6-9 min
Ragu, gyros med 7-12 min
Mleté méaso med 6-10 min
Prerasteny bocik min 5-8 min
Ryby Smazené ryby low 10-20 min
Rybie filé, prirodné alebo obalované low/med 10-20 min
Krevety a garnaty med 4-8 min
Vajeéné Palacinky med Jednotlivé porcie smazte postupne
pokrmy Omeleta, tortilla min Jednotlivé porcie smazte postupne
SmaZené vajcia min/med 2-6 min
PraZenica min 2-4 min
Cisarsky trhanec/Kaiserschmarm low 10-15 min
Hrianka/Chlieb vo vajicku low Jednotlivé porcie smazte postupne
Zemiaky Opekané zemiaky pripravené zozemiakov uvarenych v Supke max 6-12 min
Opekané zemiaky pripravené zo surovych zemiakov* low 15-25 min
Zemiakové hniezda max Jednotlivé porcie smazte postupne
Glazované zemiaky med 10-15 min
Zelenina Cesnak, cibula min 2-10 min
Cukina, baklazan low 4-12 min
Paprika, zelena $pargla low 4-15 min
Hriby med 10-15 min
Glazovana zelenina med 6-10 min
Mrazené Rezer med 15-20 min
vyrobky Cordon bleu low 10-30 min
Prsicka min 10-30 min
Nugetky med 10-15 min
Gyros, kebab med 10-15 min
Rybie filé, na prirodno alebo obalované low 10-20 min
Rybie prsty med 8-12 min
Hranol¢eky med/max 4-6 min
Minutky azelenina na pripravu na panvici min 8-15 min
Jarné rolky low 10-30 min
Camembert/syr low 10-15 min
Dalsie Camembert/syr low 7-10 min
Polotovary predvarené vo vode, napr. cestoviny na panvi¢ku min 4-6 min
Toast, hrianky low 6-10 min
Mandle/orechové jadra/piniové orechy* min 3-7 min

* Na studenej panvici.



Programy na smazenie
Tieto programy pouzivajte iba s panvicami odporu¢enymi na
funkciu smazenie.

Pomocou tychto programov moZete pripravit nasledovné
pokrmy:

Program Pokrm

Pl Rezefi

P2 Kuracie prsia, cordon bleu

P3 Krvavy biftek

PY Biftek stredne prepeceny alebo velmi prepeceny
PS5 Ryby

PE Mrazené pokrmy a zelenina na pripravu na panvici

7 Rura - mrazené hranoleky

Fa Palacinky

P9 Omeleta, vajcia

Detska poistka

Varny panel méZzete zaistit proti nahodnému zapnutiu a zabranit
tak detom, aby zapli varné zény.

Aktivacia a deaktivacia detskej poistky

Varny panel musi byt vypnuty.

Aktivacia: Na cca 4 sekundy stladte symbol Wcs . Symbol c=
sa na 4 sekundy rozsvieti. Varny panel je zablokovany.

Deaktivécia: Na cca 4 sekundy stladte symbol Wcs.
Blokovanie je deaktivované.

Funkcia Powerboost

Pomocou funkcie Powerboost mozno velké mnozstva vody
zohrievat rychlej$ie nez pri pouziti varného stupiia 5.

Obmedzenia pri pouziti

Tato funkcia je k dispozicii na vSetkych varnych zénach

v pripade, Ze druha zéna tej istej skupiny nie je zapnuta (pozri
obrdzok). V opa¢nom pripade blikaju na displeji zvolenej varnej
z6ny & a 3; nasledne sa automaticky nastavi varny stupefi 5,
a to bez aktivacie funkcie.

‘ Skupina 1 ‘ Skupina 1
!

(€I El
1@ e

Skupina 2 ‘ Skupina 2 ‘

Upozornenie: Na flexibilnej zone sa moéze aktivovat funkcia
Powerboost, ak sa pouziva ako jedina varna zéna. V takomto
pripade umiestnite nadobu do stredu tak, ako sa to uvadza
v kapitole Flexibilnd zéna.

Vol'ba pozadovaného programu
Zvolte varnu zoénu.

1.Stladte symbol P. Na displeji varnej zény sa rozsvieti
ukazovatel L.

2.V priebehu nasledujtcich 10 sekind zvolte poZzadovany
program pomocou symbolov 1 az 9.

Program je zvoleny.

Symbol teploty zostane rozsvieteny, kym sa nedosiahne
prislusna teplota. Po jej dosiahnuti zaznie zvukovy signal
a symbol teploty zhasne.

Pridajte do panvice olej alebo tuk a nasledne potraviny.
Potraviny obracajte, aby ste zabranili ich pripaleniu.
Vypnutie nastaveného programu

Stlagte symbol F.

Automaticka detska poistka

Pomocou tejto funkcie sa detskd poistka automaticky aktivuje
vzdy, ked' je varny panel vypnuty.

Aktivacia a deaktivacia

V kapitole Zakladné nastavenia sa uvadzaju informacie tykajlce
sa zapojenia automatickej detskej poistky.

Pri aktivacii postupujte nasledovne
1.Zvolte varnu zénu.
2. Stladte symbol boost K.
Ukazovatel b sa rozsvieti.
Funkcia Powerboost sa aktivovala.

Pri deaktivacii postupujte nasledovne
1.Zvolte varnu zénu.
2. Stladte symbol boost A.

Ukazovatel & zmizne a varné zéna sa opét vrati na vamy
stupen 5.

Funkcia Powerboost je deaktivovana.

Upozornenie: Za urcitych okolnosti mozno funkciu Powerboost
automaticky odpojit kvoli ochrane elektronickych komponentov
vo vnutri panela.



Funkcia nastavenia ¢asu

Tato funkcia sa moze vyuzivat dvomi roznymi spésobmi:
m pre automatické vypnutie varnej zény.
m ako kuchynsky ¢asovacé

Automatické vypnutie varnej zény

Zadajte Cas trvania pre varnu zénu. Po uplynuti nastaveného
¢asu sa varna zéna automaticky vypne.

Pri nastaveni postupujte nasledovne

1.Zvolte varnu zénu a pozadovany varny stuper.

2.Stlagte dvakrat symbol (©. Na displeji funkcie nastavenia
asu sa rozsvieti 00 a __.

3.V priebehu nasledujicich 10 sekind nastavte pozadovany
¢as pomocou symbolov 1 az 9.
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Zacne plynut nastaveny Gas.

Upozornenie: Je mozné automaticky naprogramovat rovnaky
Gas varenia pre v8etky zony. Naprogramovany ¢as bude plynut
nezavisle pre kazdu z varnych zon.

V kapitole Zdkladné nastavenia sa nachadzaju informacie
tykajluce sa automatického nastavenia ¢asu varenia.

Zmena alebo zrusenie ¢asu varenia
Zvolte varni zénu a potom dvakrat stladte symbol (®.
Objavia sa ukazovatele __ a <D

Cas varenia upravte pomocou symbolov 1 aZ 9 alebo stladte 0
na zru$enie ¢asu.

Funkcia ochrany pri €isteni

Ak sa ovladaci panel Cisti, kym je varny panel zapnuty, moze
dojst k zmene nastaveni.

Na zabranenie prepinania nastavenych funkcii je varny panel
vybaveny funkciou ochrany pri Sisteni. Stlacte symbol Wcs.
Zaznie zvukovy signdl. Ovladaci panel sa na 35 sekund

Automatické obmedzenie ¢asu

Pokial je niektora zvarnych zén vprevadzke dlhsi ¢as
anevykonate zmenu jej nastavenia, aktivuje sa automatické
obmedzenie ¢asu.

Varna zona prestane hriat. Na displeji varnej zony striedavo
blika F8 a na ukazovateli zvy$kového tepla k/H.

Automatické vypnutie varnej zény pri pouziti funkcie
smazenie

Pokial pripravujete pokrmy pomocou funkcie smazenie,
nastaveny ¢as za¢ne plynut az po dosiahnuti teploty nastavenej
pre zvolenu zénu.

Po uplynuti ¢asu

Po uplynuti ¢asu sa varna zéna vypne. Zaznie zvukovy

vystrazny signal a na varnej zéne .0 a na displeji funkcie

nastavenia éasu sa na 10 sekund objavi 4.

Po stlageni symbolu (® ukazovatele zhasnu a zvukovy signél sa

vypne.

Upozornenia

m Ak je Cas varenia nastaveny, na displeji sa vzdy zobrazi ¢as
tejto funkcie. Na zistenie zvy$ného ¢asu varenia urcitej varnej
zény zvolte prislusnu varnu zénu a niekolkokrat stlacte
symbol 5.

m Ak bola d[ika trvania nastavena pre viac varnych zon, zobrazi
sa vzdy dizka trvania zvolenej varnej zony.

= Cas varenia je mozné nastavit az na 99 minut.

Oznamovacie hodiny

Kuchynské oznamovacie hodiny dovoluju naprogramovat ¢as
az do 99 minut. Nezalezi na inych nastaveniach. Tato funkcia
automaticky nevypina varnu zénu.

Pri nastaveni postupujte nasledovne

1.Stlagte symbol (®. Ukazovatel L) sa rozsvieti. Na displeji
funkcie nastavenia Gasu sa rozsvieti 4.

2.PoZadovany ¢as nastavte pomocou symbolov 1 az 9.

Po niekolkych sekundach zaéne plynut nastaveny ¢as.

Po uplynuti ¢asu

Po uplynuti ¢asu zaznie zvukox}} signal. Na displeji funkcie
nastavenia ¢asu sa rozsvietia G a ). Po stlageni symbolu ®
sa ukazovatele vypnu.

Zmena alebo zrusenie ¢asu varenia

Stlagte symbol O a rozsvieti sa ukazovatel £).

Cas upravte pomocou symbolov 1 a7 9 alebo stlaéte 0 na
zruSenie ¢asu.

zablokuje. Teraz mbZete povrch ovladacieho panela Cistit bez
rizika zmeny v nastaveni.

Upozornenie: Blokovanie neovplyviuje funkciu hlavného
vypinaca. Varny panel je mozné kedykolvek vypnut.

Stlacenim ktoréhokolvek symbolu sa ukazovatel vypne. Teraz
sa varna zéna moéze znova nastavit.

Akonahle je aktivované automatické obmedzenie ¢asu, riadi
sa tato funkcia podla nastaveného varného stupria (od 1 do
10 hodin).



Zakladné nastavenia

Spotrebi¢ ma rézne zékladné nastavenia. Tieto nastavenia
mozu byt prispdsobené osobitnym potrebam pouzivatela.

Ukazovatel Funkcia

ci Automaticka detska poistka
{ Deaktivovana.*
i Aktivovana.

cc Zvukové signaly

0 Potvrdzujuci signal a signal chyby st deaktivované.

{ Deaktivovany je len potvrdzujuci signal.
Z Aktivované su vSetky signaly.*

cS Automatické nastavenie ¢asu varenia
4 Vypnuté.*
{-39 Cas automatického vypnutia.

ch Dizka trvania signalu funkcie nastavenia éasu
i 10 sekund*.
2 30 sekund.
3 1 mindta.

-d

Funkcia Power-Management
O = deaktivovana.*

=1 000 W minimalny vykon.
=1500W

=2000W

1
1

[l

1
-
[=4

9 alebo 5. = maximalny vykon varného panela.

c9 Doba na zvolenie varnej zény

£ Bez obmedzenia: zostava zvolena naposledy naprogramovana varna zéna.*

{ S obmedzenim: varnd plocha zostéva zvolena iba na 10 sekund.

cd Navrat k pévodnym nastaveniam
{ Osobné nastavenia.*

{ Néavrat k nastaveniam vyrobcu.

*Nastavenie vyrobcu

Pristup k zakladnym nastaveniam
Varny panel musi byt vypnuty.
1. Zapnite varny panel pomocou hlavného vypinaca.

2.Podas nasledujtcich 10 sekund stlaéte symbol ® na
4 sekundy.

Vlavo na displeji sa zobrazi ¢ { a vpravo 4.

3.Stlagajte symbol (®, kym sa nezobrazi ukazovatel
pozadovanej funkcie.

4.Potom zvolte poZadované nastavenie pomocou symbolov 0
az9
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5. Stlagte symbol ® na 4 sekundy.
Nastavenia st spravne ulozené.

Vystup zo zakladnych nastaveni
Vypnite varny panel pomocou hlavného vypinaca.



Starostlivost a c¢istenie

Rady a upozornenia, ktoré sa spominaju v tejto kapitole, slizia Najlep$im spésobom na odstrafiovanie odolnych necistét je

ako pomoc pri Cisteni a optimalnej Udrzbe varného panela

Varny panel

Cistenie

Panel Cistite po kazdom vareni. Tak sa zabrani tomu, aby sa
prilepené zvysky spalovali. Nikdy negistite varny panel, kym

dostatocne nevychladne.

Pouzivajte iba Cistiace prostriedky vhodné na varné panely.

Vsimajte si oznacenia nachadzajlice sa na obale produktu.
Nikdy nepouzivajte:

m Neriedeny prostriedok na umyvanie riadu

u Cistiaci prostriedok pre umyvacku riadu

= Brusne produkty

pouzivanie Skrabky na sklo. Dodrziavajte pokyny vyrobcu.

Vhodné skrabky na sklo si mbZete zadovazit prostrednictvom
servisného strediska.

Ram varného panela

Aby sa zabranilo poskodeniu rému varného panela, majte na
pamati nasledujuce pokyny:

m Pouzivajte iba teplt vodu s trochou mydla

m Nikdy nepouzivajte ostré ani abrazivne Cistiace prostriedky
m Nepouzivajte Skrabku na sklo

m Zieraviny ako sprej na &istenie rdr alebo odstrafiovade $kvin

m Hubky, ktoré Skriabu
m Vysokotlakové Cistiace prostriedky alebo parné pristroje

Ako postupovat v pripade porich

Obycajne su tieto poruchy spésobené drobnymi mali¢kostami.
Skor nez odbornému servisnému stredisku nahldsite poruchu,

venujte pozornost nasledujicim radam a upozorneniam.

Ukazovatel Porucha

Opatrenie

Ziadne Prerusena dodévka elektrického prudu.

Spotrebi¢ nebol zapojeny v stlade so
schémou zapojenia.

Porucha v elektronickom obvode.

Pomocou inych elektrickych spotrebicov skontrolujte, ¢i nedoslo
k preruseniu dodavky elektrického pradu.

Skontrolujte, ¢i bol spotrebi¢ zapojeny v sulade so schémou zapoje-
nia.

Ak sa vam po predchéadzajucich overeniach nepodari poruchu
odstranit, spojte sa s odbornym servisnym strediskom.

£ blika Ovladaci panel je mokry alebo je na riom
umiestneny nejaky predmet.

Zénu ovladacieho panela vysuste alebo odstrante cudzi predmet
z jeho povrchu.

£~ +&islo / d Porucha v elektronickom obvode.

Varny panel odpojte z elektrickej siete. Pockajte asi 30 sekund

+¢&islo / P + a opatovne ho zapojte.*

Cislo

FO/F9 Vyskytla sa interné chyba vo funkgii. Varny panel odpojte z elektrickej siete. Pockajte asi 30 sekund

a opatovne ho zapojte.*

F2/F§ Elektronicky obvod sa prehrial a vypol pri- Pockajte, kym elektronicky obvod dostatocne nevychladne. Potom
slusnu varnu zénu. stlacte akykolvek symbol varného panela.*

Fy Elektronicky obvod sa prehrial a vypli sa
vSetky varné zény.

Ui Privodné elektrické napatie nezodpoveda Kontaktujte dodavatela elektrickej energie.
obvyklému limitu fungovania.

ue /U3 Varna zéna sa prehriala a vypla sa, aby Pockajte, kym elektronicky obvod dostato¢ne nevychladne

nedos$lo k poSkodeniu pracovnej dosky.

a opatovne zapnite varnd zénu.

* Pokial pri¢ina poruchy pretrvava, spojte sa s odbornym servisnym strediskom.

Neumiestriujte na ovladaci panel hortice nadoby.




Normalny hluk poéas chodu pristroja

Technoldgia indukéného ohrevu je zaloZena na vytvarani
elektromagnetickych poli, ktoré spdsobuju, Ze sa teplo vytvara
priamo na dne nadoby. Tieto polia, v zavislosti od konstrukcie
nadoby, mdzu vyvolavat urity hluk alebo vibracie, ktoré su
opisané nizsie:

Hiboké bzucanie ako v transformatore

Tento zvuk sa tvori pri vareni s vy§§im varnym stupriom.
Pri¢inou je mnoZstvo energie, ktoré sa prenasa z varného
panela na nadobu. Tento hluk zmizne alebo zoslabne, ked sa
znizi stupen vykonu.

Slabé hvizdanie

Tento hluk vznikd, ked' je nadoba prazdna. Tento hluk zmizne,
ked sa do nadoby prida voda alebo pokrmy.

Praskanie

Tento hluk vznika v nadobach, ktoré su zlozené z viacerych
navrstvenych materidlov. Hluk je spdsobeny vibraciami, ktoré
vznikaju na spojovacom povrchu jednotlivych vrstiev materidlov.
Tento hluk vychadza z nadoby. Intenzita hluku sa moéze lisit

v zavislosti od mnoZzstva a spdsobu varenia pokrmov.

Zakaznicky servis

Ak potrebujete spotrebi¢ opravit, je tu pre vas nas zakaznicky
servis.

Cislo vyrobku (E) a vyrobné ¢islo (FD):

Pri kontaktovani nasho zékaznickeho servisu vzdy uvedte Cislo
vyrobku (¢. E) a vyrobné ¢islo (¢. FD) vasho spotrebica. Typovy
Stitok s Cislami najdete na doklade s Gdajmi o spotrebici.

Majte na pamaéti, Ze navsteva servisného technika nie je

v pripade chybnej obsluhy bezplatnd ani po¢as zarucnej lehoty.

Objednavka opravy a porada v pripade poruch

Kontaktné tdaje vSetkych krajin najdete v prilozenej zozname
sluZieb zakaznikom.

Doverujte kompetentnosti vyrobcu. Zaistite tak, ze opravu
vykonaju vyskoleni servisni technici, ktori maju k dispozicii
origindlne nahradné diely.

Silné hvizdanie

Hluk vznika predovsetkym v nadobach zloZenych z rozdielnych
vrstiev materidlov, hned ako sa daju na ohrev s maximalnym
vykonom a na dve varné zony zaroven. Toto hvizdanie zmizne
alebo je zriedkavejSie, hned ako sa znizi vykon.

Hluk ventilatora

Na spravne fungovanie elektronického systému musf varny
panel fungovat pri kontrolovanej teplote. Preto je varny panel
vybaveny ventilatorom, ktory sa spusti, ak je zistend teplota
vysoka. Ventilator tiez moze fungovat zotrvacne po vypnuti
varného panela, ak je uré¢ena teplota stale prili§ vysoka.

Opisané hluky st normalnym javom, su sucastou indukénej
technoldgie a nenaznaduju, Ze ide o poruchu.



Testované pokrmy

Tato tabulka bola vytvorena pre hodnotiace inétituty s cielom

ulahgit kontroly nasich spotrebicov.

Udaje v tabulke odkazuju na nae nadoby znadky Schulte-Ufer
(kuchynska rada so 4 nadobami pre indukény varny panel

HEZ 390042) s nasledujucimi rozmermi:

Hrniec s ru¢kou & 16 cm, 1,2 | pre varné zény s @ 14,5 cm

Hrniec @ 16 cm, 1,7 | pre varné zény s @ 14,5 cm
Hrniec @ 22 cm, 4,2 | pre varné zény s @ 18 cm
Panvica @ 24 cm, pre varné zény s @ 18 cm

Testované pokrmy

Varna
z6na

Predhrievanie

Varenie

Pokri
evka

Cas trvania
(min:s)

Varny
stupen

Varny
stupen

Pokrie
vka

Rozpustenie ¢okolady

N&doba: hrniec s ruc¢kou

Cokoladovéa poleva (napr. znaéka Dr. Oetker,
tmava 55 %, 150 g.)

@ 14,5 cm

Nie

Zohriat a udrzat teplu $o$ovicovu polievku

Nadoba: Hrniec
Pociatoéna teplota 20 °C

Sosovicovd polievka*
Mnozstvo 450 g

14,5 cm

9 1:30 bez mieSania

MnozZstvo: 800 g

@18 cm

9 2:30 bez mieSania

Sosovicovd polievka v konzerve, napr. $oovica
s klobasou od Erasco

MnoZstvo 500 g

@ 14,5 cm

9 1:30 pomiesat po
priblizne 1:00

MnoZstvo 1 kg

@18 cm

9 2:30 pomiesat po
priblizne 1:00

Priprava beSamelovej omacky

Nédoba: Hrniec s ruckou
Teplota mlieka: 7 °C

Suroviny: 40 g masla, 40 g muky, 0,5 | mlieka
(3,5 % tukov) a stipka soli

@ 14,5 cm

1. Rozpustite maslo, pridajte muku a sol a vSetko
zohrejte

2. Pridajte mlieko a uvedte omacku do varu za
staleho mieSania

3. Ked besamelova omacka zacne vriet, nechajte
ju varit dalSie 2 minuty za staleho mieania

1 priblizne 3:00 Nie

7 priblizne 5:20 Nie

Nie

Varenie ryze v mlieku

N&doba: Hrniec
Teplota mlieka: 7 °C

Zohrievajte mlieko az kym nezac¢ne stupat. Zmerite
odporuc¢any varny stupefi a pridajte do mlieka ryzu,
cukor a sol

Suroviny: 190 g gulatej ryze, 23 g cukru, 750 ml
mlieka (3,5 % tuku) a Stipka soli

@ 14,5 cm

Suroviny: 250 g gulatej ryze, 30 g cukru, 11
mlieka (3,5 % tuku) a Stipka soli

@18 cm

2 pomiesat
po priblizne
10:00

8. priblizne 6:30 Nie

Varenie ryze*

Nadoba: Hrniec
Teplota vody 20 °C

Suroviny: 125 g gulatej ryze, 300 g vody a Stipka
soli

@ 14,5 cm

9 priblizne 2:30 Ano 2

Suroviny: 250 g gulatej ryze, 600 g vody a Stipka
soli

@18 cm

9 priblizne 2:30 Ano 2.

*Recept podla DIN 44550
**Recept podla DIN EN 60350-2



Predhrievanie

Varenie

Testované pokrmy Varna Varny Cas trvania Pokri Varny Pokrie
zéna stupen (min:s) evka stupen vka
Smazenie bravéovej panenky
Nédoba: Panvica
Pociato¢na teplota panenky: 7 °C @ 18 cm 9 1:30 Nie 7 Nie
2 platky panenky (celkova vaha priblizne 200 g,
hribka 1 cm)
Smazenie palaciniek**
Nadoba: Panvica . .
. @18 cm 9 1:30 Nie 7 Nie
55 ml cesta na palacinku
Smazenie hlboko zmrazenych zemiakov
Nadoba: Hrniec L
. . , AZ kym teplota
Suroviny: 1,8 kg sInecnicového oleja na jedno @18 cm 9 oleja nedosiahne  Nie 9 Nie
smazenie: 200 g hlboko zmrazenych hranoliek 180 °C

(napr. McCain 123 Frites Original)

*Recept podla DIN 44550
**Recept podla DIN EN 60350-2



Montazny navod
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Dolezité upozornenia

Bezpecnostné upozornenia: Bezpecnost
pocCas pouzivania je zaistena, len vtedy ked
bola instalacia vykonana technicky spravne

a v stlade s montaznymi pokynmi. Skody,
ktoré boli zapric¢inené neodbornou instalaciou,
su v zodpovednosti osoby, ktora montaz
vykonava.

Elektrické pripojenie: M6ze vykonavat iba
elektrikar. Pritom platia miestne nariadenia
dodavatela elektrického prudu.

Typy pripojenia: Spotrebic patri do triedy
ochrany | a méze sa pouzivat len v kombinacii
S uzemnenym pripojenim.

Vyrobca neprebera zodpovednost za poruchy
pocas prevadzky alebo mozné Skody, ktoré
boli zapri¢inené nespravnymi elektrickymi
inStalaciami.

Zabudovanie: Spotrebi¢ musi byt spravne
pripojeny, a pri pevnom pripojeni musi byt
podl'a montaznych predpisov zabudované

odpajacie zariadenie.

Zabudovanie pod pracovnu dosku:
Indukéné varné panely sa mézu inStalovat
nad Supliky, riry na pecenie s ventilatorom
alebo nad umyvacky riadu od rovnakého
vyrobcu. Pod varny panel nesmu byt
zabudované chladnicky, rdry na pecenie bez
ventilatora ani pracky.

Siet'ovy kabel: Sietovy kabel nestlacajte
ani netahajte cez ostré hrany. Ak sa kabel
nachadza pod rdrou na pecenie, vedte ho
nad zadnou hranou rary na pecenie az po
pripajaciu zasuvku. Sietovy kabel musi byt
umiestneny tak, aby sa nedotykal horucich
Casti varného panela alebo riury na pecenie.

Pracovna doska: rovna, horizontalna,
stabilna. Dodrziavajte pokyny od vyrobcu
pracovnej dosky.

Zaruka: Neodborne vykonané zabudovanie,
pripojenie alebo montéz vedie ku strate
naroku na zaruku.

Upozornenie: VSetky prace vo vnutri
spotrebica, vratane vymeny privodného kabla
musi vykonavat osoba zo zakaznickeho
servisu, ktora je k tomu vySkolena.

Priprava nabytku pre zabudovanie,
obr.1,2,3,4

Nabytok pre zabudovanie: Musi byt odolny
vocéi teplote aspor 90°C.

Vyrezy: Odstrarite piliny, ktoré vznikli po
vykonani vyrezu.

Rezné plochy: Zapecatte Ziaruvzdornym
materialom.

Upozornenie: Pokial je Sirka vyrezu 780 mm,
pouzite prislusenstvo dodané so zariadenim.

Zabudovanie nad Suplik, obrazok 2a
Kovové predmety, ktoré sa nachadzaju

v Supliku, mézu dosiahnut’ velmi vysoké
teploty vplyvom spatného prudenia
vzduchu ventilatora varného panela, preto
odporu¢ame, zabudovat’ medzidno.

Medzidno: MdZete pouzit drevenu

dosku (obrazok 3) alebo vhodnu sucast
prisluSenstva, ktort si mézete objednat cez
technicky zakaznicky servis. Objednavacie
Cislo pre toto prislusenstvo je 680502.

Pracovna doska: Musi mat hrubku aspon
20 mm.

Vzdialenost’ medzi hornou oblastou
odkladacej plochy a hornou oblastou Suplika
musi byt 65 mm.



Zabudovanie nad riru na pecenie, obrazok

2b

Pracovna doska: Musi mat nasledujicu

minimalnu hrubku:

m 20 mm pri zabudovani nad kompaktnud raru
na pecenie.

m 30 mm pri zabudovani nad normalnu raru na
pecenie.

Pri zabudovani nad kompaktnu riru na
pecenie musi byt vzdialenost medzi hornou
Castou rury na pecenie a hornou €astou
odkladacej plochy 60 mm.

Zabudovanie nad umyvacku riadu, obrazok
2c

Medzi umyvacku a varny panel musi

byt zabudovana sucast prisluSenstva.
PrisluSenstvo si mdzete zakupit v naSom
zakaznickom servise. Objednavacie Cislo pre
toto prislusenstvo je 680502.

Pracovna doska: Musi mat hribku aspon
20 mm a maximalne 40 mm.

Medzi hornou stranou pracovnej dosky

a hornou stranou umyvacky riadu musi

byt dodrzana vzdialenost’

m 60 mm pri inStalacii nad kompaktnu
umyvacku riadu,

m 65 mm pri intalacii nad normalnu umyvacku
riadu.

Ventilator, obrazok 4

Pre ventilaciu varného panela je potrebné

nasledujuce:

m Otvor v hornej oblasti zadnej steny nabytku
(obrazok 4a).

m Vzdialenost medzi zadnou stenou nabytku
a kuchynskou stenou (obrazok 4b).

m Pokial je Sirka skrine (vnutorna) mensia
ako 750 mm, musia sa bo¢ne steny vyrezat
(obrazok 4c).

Zabudovanie spotrebica, obrazky
5/6

1. Montaz pripevnovacich list (obr. 5):
— U vykachli¢kované pracovnych pléch
pouzite spodné zavitové otvory.
— U pracovnych pléch z granitu prilepte
vedenie (pouzite termostabilné lepidlo, ktoré
je vhodné na lepenie kovu a kamena).

2. Spotrebi¢ pripojte k elektrickej sieti a
skontrolujte, ¢i vSetko spravne funguje.
— Pre elektrické napatie pozri typovy Stitok.
— Pripojte len podla planu pripojenia (obr. 6).

. hneda

. Gierna

. modra

. biela

. Zltd a zelena

a b wnNn -

Demontaz spotrebica

Spotrebi¢ odpojte od privodu elektriny. Varny
panel vyberiete tym, Ze ho zdola vytlacite.

Pozor!
Poskodenie spotrebica! Prosim, neskusajte
spotrebic¢ vybrat pacenim zhora.



Informécie v pripade elektrickych varnych dosiek pre domacnost Symbol Hodnota Jednotka
modelu PING75N27E
Typ varne] dosky alektrickd
Potet z6n afalebo pléch na varenie na varenie 4
Technolégia ohrevu (indukéné zony a plochy na varenie, silavé zény na varenie, pevné ndlukind
platne}
V pripade kruhovych z6n alebo pléch na varenie: priemer plochy uZitaéného povrchu na
elektricky ohrievant z6nu na varenie, zaokrihleny na najblizich 5 mm
pravé zadnd @ 14,5 cm
pravé predna [ 21 cm
V pripade nekruhovych zén alebo pléch na varenie: a a Sirka plochy otného povrchu na leva om
elektricky ohrievanii zonu alebo plochu na vare zaokrihlené na najbl
Vypotitana spotreba enargie na z6nu alabo plachu na varenie na kg
prava zadna 170 Wh/kg
pravé predna 170 Wh/kg
levé 180 Wh/kg
Spotreba energie varne] dasky vypoitana na kg 173,3 Whykeg

Tabulka pavinnych informécii pre domacnost: (V zmysle ekodizajn Nariadenia Kom

€66/2014, {1.2.3.)




Zarucny list
Egggt! firmy BSH domyéci spotrebice s.r.o. Q rO ky

zaruka od vyrobcu
na véetky spotrebice

Dovozca: BSH domaci spotiebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

Vyrobok: Produktové ¢islo:
E-Nr.
Poradové Cislo:
FD
Datum predaja, peciatka, podpis Datum montaze, peciatka, podpis

Predajca je povinny Uplne a Citatelne vyplnit' vsetky pozadované udaje v zaru¢nom liste v den preda-
ja spotrebica. Neoddelitelnou stcast'ou tohto zaruc¢ného listu je danovy doklad o predaji vyrobku.

Zarucny list je dokladom prav spotrebitela v zmysle Obcianskeho zakonnika. Je suc¢astou vyrobku
s vyrobnym ¢islom uvedenym na prednej strane tohto zaru¢ného listu, zvlast' v pripadoch dlhsich
nez zakonom dana zaruc¢na lehota je zarucny list jednym z dokazatelnych prostriedkov prav uziva-
tela. Je v zaujme spotrebitela, aby si skontroloval spravnost a Uplnost’ vsetkych uvedenych tdajov,
ako i to, ¢i dostal od predajcu zarucny list so spravnym oznacenim pre uvedeny druh vyrobku.

Odporuca sa, aby vyrobky montoval a uviedol do prevadzky autorizovany servis, ktory poskytuje
zaruku odbornej montaze, predvedenie a preskusanie vyrobku.

Monté? a inétalacia spotrebi¢a musi byt vykonana v sulade s vyhlaskou UBP SR ¢. 718/2002 Z. z.
suvisiacich predpisov a noriem v platnom zneni.

Pred montazou vyrobku je nutné, aby boli splnené vsetky podmienky pre pripojenie na inzinierske
siete podla platnych noriem a podla navodu na pouzitie.

Zapisy o uskuto¢nenych opravach:

Datum objed. Datum Cislo

opravy dokonéenia oprav. listu Strucny opis poruchy




Upozornenie pre predajcov

Predajca je povinny dat’ zakaznikovi platny doklad o predaji, kde bude uvedeny datum predaja
a oznacenie spotrebica, a sucastou dokladu o kupe tovaru je spravne a Uplne vyplneny zarucny
list v den predaja vyrobku. V pripade predpredajnej reklamacie je potrebné predlozit’ riadne
vyplneny reklamacny protokol.

Zarucné podmienky

— na vyrobok sa poskytuje zaruc¢na lehota 24 mesiacov odo dna zakupenia vyrobku kupujicim

— spotrebitel je opravneny chybu vytknut do Siestich mesiacov od jej zistenia, najneskor vsak do
uplynutia zaru¢nej lehoty

— pri reklamacii je podmienkou predlozit’ platny danovy doklad o kupe vyrobku (napr. poklad-
nicny blok, fakturu a pod.)

- ak je vyrobok pouzivany na iny nez vyrobcom stanoveny tcel alebo je vyrobok pouzivany v ram-
ci predmetu obchodnej ¢innosti, poskytuje sa zaru¢na lehota 6 mesiacov odo dia zakupenia,
kedZe spotrebice st urcené vyhradne na pouzitie vdomacnosti

- za chybu vyrobku sa nepovazuje jeho nadmerné opotrebovanie a z toho vyplyvajlce absencie
niektorych pévodnych vlastnosti, ktoré boli spdsobené napr. zanedbanim beznej udrzby, Cis-
tenia, nadmernym pouzivanim vyrobku

— zarucna lehota neplynie pocas obdobia, ked kupujici nemdze uzivat' tovar pre jeho chyby,
za ktoré zodpoveda predavajuci

— ak nebude zistena ziadna porucha, na ktoru sa vztahuje bezplatna zaru¢na oprava, alebo bude
zistena porucha nezavinena vyrobcom, hradi naklady spojené s vyslanim servisného technika
o0soba, ktora uplatnila narok na tuto opravu

— zaruéné opravy vykonavaju autorizované servisné strediskd podla zoznamu uvedeného v tomto
zaruc¢nom liste

Pravo na bezplatnu opravu vyrobku na naklady BSH domaci spotfebice s.r.o., organizacna

zlozka Bratislava, zanika, ak:

- je necitatelny vyrobny stitok alebo na vyrobku chyba,

— udaje na doklade o predaji sa liSia od udajov uvedenych na vyrobnom Stitku spotrebica,

- vyrobok bol namontovany v rozpore s navodom na montaz, pripadne nebol dodrzany sulad
s platnymi STN alebo s navodom na obsluhu,

- vyrobok bol neodborne namontovany alebo nebol uvedeny do prevadzky organizaciou oprav-
nenou v zmysle vyhlasky UBP SR &. 718/2002 Z. z., plati pre plynové spotrebice a spotrebice
s elektrickym napajanim 400 V, ako i pre spotrebi¢e dodavané bez elektrického kabla, pripad-
ne bez elektrickej koncovky,

- bola vykonana konstrukéna zmena alebo zasah do vyrobku neopravnenou osobou,

— porucha na vyrobku vznikla pouzitim neoriginalnych nahradnych dielov alebo prislusenstva,

- ide o poskodenie: mechanické, nadmernou zatazou, v désledku vodného kamerna, neodborné-
ho zapojenia, Zivelnou pohromou, vonkaj$imi vplyvmi a pod.

Vyhlasenie o hygienickej neskodnosti vyrobku

VSetky vyrobky distribuované spolo¢nostou BSH domaci spotfebice s.r.o., organizatna zlozka
Bratislava, prichadzajuce do styku s potravinami spliaju poziadavky o hygienickej neskodnosti
podla eurépskej normy EC 1935/2004. Toto vyhlasenie sa vztahuje na vSetky vyrobky pricha-
dzajuce do styku s potravinami uvedené v aktualnom cenniku BSH domaci spotrebice s.r.o.,
organizacna zlozka Bratislava.

Symbol uvedeny na vyrobku alebo jeho obale upozornuje na to, ze vyrobok po skonceni
jeho Zivotnosti nepatri k beznému domacemu odpadu, ale ho treba odovzdat do $pe-
cidlnej zberne odpadu na recyklovanie elektrickych alebo elektronickych spotrebicov.
ﬁ Vasou podporou spravnej likvidacie pomahate opat ziskat' cenné suroviny a chranit tak
Zivotné prostredie. Dalsie informacie o recyklovani tohto vyrobku ziskate na miestnom
WmmER_ Urade, v zberni odpadu alebo v zdruzeni Envidom, ktoré zabezpecuje zber, prepravu,
spracovanie, recyklaciu a ekologické zneskodnovanie elektroodpadu v zmysle zakona.



Uistenie dovozcu o vydani vyhlasenia o zhode

Vazeny zakaznik,

Podla zakona ¢. 264/1999 Z. z. Vas uistujeme, Zze na vsetky vyrobky distribuované
spolo¢nostou BSH domaci spotrebie s. r. o. nasim obchodnym partnerom, bolo vydané
prehlasenie o zhode v zmysle zakona ¢. 264/1999 Z. z. a prislusnych nariadeni vlady.
Toto uistenie dovozcu o vydani prehlasenia o zhode sa vztahuje na vSetky vyrobky vratane
plynovych spotrebicov, ktoré su obsiahnuté v aktudlnom cenniku firmy BSH domaci
spotrebice s. r. o.



Kontakt na servis domacich spotrebicov BOSCH

Dodavatel:
BSH domaci spotfebice s.r.o. — organiza¢na zlozka Bratislava

BSH domaci spotrebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

Prijem oprav:
Tel.: +421 244 450 808
Email: opravy@bshg.com

Objednavky prislusenstva a nahradnych dielov:
Tel.: +421 244 452 041
Email: dily@bshg.com

Zakaznicke poradenstvo:
Tel.: +421 244 452 041
Email: bosch.spotrebice@bshg.com

Aktualne informacie o servise najdete na internetovych
strankach www.bosch-home.com/sk.

Tu mate moznost’ si dojednat’ opravu pomocou online
formulara.


HUBKOVA
Lístek s poznámkou
Marked nastavil HUBKOVA
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	Ö Obsah[cs] Návod k použití
	: Bezpečnostní pokyny
	Pečlivě si přečtěte tento návod. Návod k použití, návod k montáži a doklad spotřebiče uschovejte pro pozdější potřebu nebo pro další majitele.
	Jakmile spotřebič vybalíte, pozorně si jej prohlédněte. Pokud byl spotřebič při přepravě nějakým způsobem poškozen, neuvádějte jej do provozu, kontaktujte příslušný odborný servis a sepište zápis o vzniklých škodách. V opa...
	Montáž přístroje se musí provádět podle přiloženého návodu k montáži.
	Tento spotřebič je určený pouze pro použití v domácnosti a v odpovídajícím prostředí domácnosti. Spotřebič používejte pouze k přípravě pokrmů a nápojů. Spotřebič mějte během provozu pod dozorem. Spotřebič používejte pou...
	Nepoužívejte žádné krycí desky nebo nevhodné ochranné mříže za účelem zajištění bezpečnosti dětí. Mohou vést k nehodám způsobeným např. přehřátím, vznícením nebo prasknutím materiálu.
	Tento spotřebič není určený pro provoz s externím časovým spínačem nebo dálkovým ovládáním.
	Děti od 8 let a osoby s omezenými fyzickými, smyslovými nebo duševními schopnostmi nebo s nedostatkem zkušeností a vědomostí smějí tento spotřebič používat pouze pod dozorem nebo pokud byly seznámeny s bezpečným používáním spot...
	Děti si nesmí se spotřebičem hrát. Čištění a uživatelskou údržbu nesmí provádět děti bez dozoru.
	Nebezpečí požáru!
	■ Horký olej a tuk se rychle vznítí. Horký olej a tuk nikdy nenechávejte bez dozoru. Nikdy nehaste oheň vodou. Vypněte varnou zónu. Plameny opatrně uduste pokličkou, hasicí deskou a podobně.
	Nebezpečí požáru!

	■ Varné zóny jsou velmi horké. Na varnou desku nikdy nepokládejte hořlavé předměty. Na varné desce nenechávejte žádné předměty.
	Nebezpečí požáru!

	■ Spotřebič je horký. V zásuvkách přímo pod varnou deskou nikdy neuchovávejte hořlavé předměty nebo spreje.
	Nebezpečí požáru!

	■ Varná deska se samočinně vypne a nelze ji ovládat. Později se může neúmyslně zapnout. Vypněte pojistku v pojistkové skříňce. Zavolejte servis.

	Nebezpečí popálení!
	■ Varné zóny a jejich okolí, zejména případný rám varné desky, jsou velmi horké. Nikdy se nedotýkejte horkých ploch. Udržujte děti mimo dosah spotřebiče.
	Nebezpečí popálení!

	■ Varná zóna hřeje, ale ukazatel nefunguje. Vypněte pojistku v pojistkové skříňce. Zavolejte servis.
	Nebezpečí popálení!

	■ Kovové předměty se při kontaktu s varnou deskou velmi rychle zahřívají. Nikdy na varnou nepokládejte kovové předměty, jako jsou nože, vidličky, lžíce nebo pokličky.
	Nebezpečí požáru!

	■ Odpojte varný panel vždy po každém použití pomocí hlavního vypínače. Nečekejte na automatické vypnutí varného panelu, které nastává po detekci odebrání nádoby.

	Nebezpečí úrazu elektrickým proudem!
	■ Neodborné opravy jsou nebezpečné. Opravy spotřebiče a výměnu poškozených přívodních vedení smí provádět výhradně technik zákaznického servisu vyškolený naší společností. Pokud je spotřebič vadný, vytáhněte síťovou...
	Nebezpečí úrazu elektrickým proudem!

	■ Pokud by do spotřebiče vnikla vlhkost, může to mít za následek úraz elektrickým proudem. Nepoužívejte vysokotlaký ani parní čistič.
	Nebezpečí úrazu elektrickým proudem!

	■ Vadný spotřebič může způsobit úraz elektrickým proudem. Vadný spotřebič nikdy nezapínejte. Vytáhněte síťovou zástrčku ze zásuvky nebo vypněte pojistku v pojistkové skříňce. Zavolejte servis.
	Nebezpečí úrazu elektrickým proudem!

	■ Praskliny nebo trhliny ve sklokeramické desce mohou způsobit úraz elektrickým proudem. Vypněte pojistku v pojistkové skříňce. Zavolejte servis.

	Elektromagnetické nebezpečí!
	Tento spotřebič je v souladu s normami o bezpečnosti a elektromagnetické kompatibilitě. Osoby s implantovaným kardiostimulátorem by však neměly tento spotřebič obsluhovat. Přestože riziko je malé, nelze 100% zaručit, že všechna tato ...

	Nebezpečí poruchy!
	Tato varná deska je vybavena ventilátorem, který je umístěný zespodu. Pokud je pod varnou deskou umístěna zásuvka, nesmějí v ní být uloženy žádné malé předměty či papírky, které by při nasátí ventilátorem mohly způsobit je...
	Mezi obsahem zásuvky a vstupem do ventilátoru musí být minimální vzdálenost 2 cm.

	Nebezpečí poranění!
	■ Při vaření potravin ve vodní lázni může dojít k prasknutí nádoby nebo skla varné desky kvůli přehřátí. Nádoba, která je ve vodní lázni, nesmí stát přímo na dně nádoby s vodou. Používejte jedině takové varné nádoby,...
	Nebezpečí úrazu!

	■ Pokud se mezi dnem hrnce a varnou zónou nachází tekutina, může hrnec náhle vyskočit do výšky. Udržujte varné zóny a dna hrnců vždy suché.
	Příčiny poškození
	Pozor!
	■ Hrubá dna nádob mohou varnou desku poškrábat.
	■ Na varné zóny nikdy nestavějte prázdné nádoby. Mohou způsobit její poškození.
	■ Nikdy neodkládejte horké nádoby na ovládací panel, zóny ukazatelů nebo na rámeček desky. Mohou způsobit jejich poškození.
	■ Pád tvrdých nebo špičatých předmětů na varnou desku může způsobit její poškození.
	Celkový vzhled
	Ochrana životního prostředí
	Ekologická likvidace



	Rady k úspoře energie
	■ Používejte vždy pokličku vhodnou pro daný hrnec. Při vaření bez pokličky je zapotřebí mnohem více energie. Používejte skleněnou pokličku, abyste se mohli do nádoby podívat bez nutnosti pokličku zvedat.
	■ Používejte nádoby s rovným dnem. Pokud dno nádoby není rovné, je spotřeba energie mnohem vyšší.
	■ Průměr dna nádoby musí odpovídat velikosti varné zóny. Příliš malý průměr oproti varné zóně může způsobovat plýtvání energií. Pozor: Výrobci nádobí většinou uvádějí horní průměr nádoby, který je obvykle větš...
	■ Pro malé množství potravin použijte malou nádobu. Velká poloprázdná nádoba je náročná na spotřebu energie.
	■ Vařte v malém množství vody. Tím ušetříte energii a zachováte veškeré vitamíny a minerály obsažené v zelenině.
	■ Nádobu vždy postavte tak, aby zakrývala co největší plochu varné zóny.
	Indukční vaření
	Výhody indukčního vaření
	■ Úspora času při vaření a smažení; ohřívá se přímo nádoba.



	■ Šetří se energie.
	■ Velmi jednoduchá péče o spotřebič i jeho čištění. Potraviny, které případně překypí z nádoby, se nepřipalují tak rychle.

	Vhodné nádobí
	Feromagnetické nádoby
	■ smaltované,

	■ litinové,
	Další nádoby pro indukční vaření
	Nevhodné nádobí
	■ z běžné ušlechtilé oceli,


	■ ze skla,
	■ z hrnčířské hlíny,
	■ z mědi,
	Vlastnosti dna nádobí
	Nádoba není umístěna nebo nemá vhodnou velikost
	Prázdné nádoby a nádoby se slabým dnem
	Detekce nádoby
	Seznámení se spotřebičem
	Ovládací panel
	Ovládací pole
	Upozornění

	Varné zóny



	Ukazatel zbytkového tepla
	Programování varné desky
	Zapnutí a vypnutí varné desky
	Upozornění



	Nastavení varné zóny
	Nastavení varného stupně
	1. Stiskněte symbol Á nebo $ požadované varné zóny.
	2. Poté stiskněte symbol požadovaného varného stupně.
	Změna varného stupně:
	Vypnutí varné zóny
	Upozornění


	Tabulka vaření
	Flexibilní zóna
	Doporučení pro používání nádobí


	Upozornění
	Použití jako jedna varná zóna
	Aktivace
	1. Pomocí symbolu Á nebo Â zvolte flexibilní zónu. Ukazatel ‹.‹ se rozsvítí.
	2. V programovací zóně zvolte varný stupeň.

	Změna varného stupně:
	Přidání další nádoby
	Upozornění
	Deaktivace této funkce

	Použití jako dvě samostatné varné zóny
	Aktivace
	1. Zvolte flexibilní zónu a poté stiskněte symbol Ã.
	2. Zvolte některou varnou zónu flexibilní varné zóny. Ukazatel ‹.‹ se rozsvítí.
	3. V programovací zóně zvolte varný stupeň.
	Dezaktivace této funkce
	Upozornění

	Funkce smažení
	Upozornění


	Pánve pro funkci smažení
	■ HEZ390210 malá varná nádoby (o průměru 15 cm).
	■ HEZ390220 středně velká varná nádoba (19 cm)
	Upozornění
	Teplotní stupně


	Nastavení této funkce
	1. Zvolte varnou zónu. Stiskněte symbol Ô. Na digitálním ukazateli varné zóny se rozsvítí ukazatel ‘.
	Možné teplotní stupně se objeví na ovládacím poli pro varný stupeň.

	2. Během následujících 10 sekund zvolte požadovaný teplotní stupeň pomocí symbolu pro příslušný varný stupeň. (viz obrázek) Funkce smažení je aktivována.
	3. Přidejte na pánev tuk a následně potraviny.
	Vypnutí funkce smažení
	Tabulka


	Programy pro smažení
	Volba požadovaného programu
	1. Stiskněte symbol ˜. Na digitálním ukazateli varné zóny se rozsvítí ukazatel ˜‹.
	2. Během následujících 10 sekund zvolte požadovaný program pomocí symbolů od 1 do 9.

	Vypnutí nastaveného programu
	Dětská pojistka
	Aktivace a deaktivace dětské pojistky


	Automatická dětská pojistka
	Zapnutí a vypnutí
	Funkce Powerboost
	Omezení při použití
	Upozornění



	Aktivace
	1. Zvolte varnou zónu.
	2. Stiskněte symbol boost G.

	Dezaktivace této funkce
	1. Zvolte varnou zónu.
	2. Stiskněte symbol boost G.
	Upozornění
	Funkce nastavení času
	■ pro automatické vypnutí varné zóny.
	Automatické vypnutí varné zóny
	Nastavení této funkce
	1. Zvolte varnou zónu a požadovaný varný stupeň.
	2. Stiskněte dvakrát symbol 0. Na displeji pro funkci nastavení času se rozsvítí ‹‹ y a __.




	3. Během následujících 10 sekund nastavte požadovaný čas pomocí symbolů od 1do 9.
	Upozornění
	Změna nebo zrušení doby vaření
	Automatické vypnutí varné zóny při použití funkce smažení
	Po uplynutí času
	Upozornění


	Budík
	Nastavení této funkce
	1. Stiskněte symbol 0. Ukazatel U se rozsvítí. Na displeji funkce nastavení času se rozsvítí ‹‹.
	2. Pomocí symbolů od 1 do 9 proveďte nastavení času.

	Po uplynutí času
	Změna nebo zrušení doby vaření
	Funkce ochranného zajištění při čištění
	Upozornění

	Automatické omezení času
	Základní nastavení
	Provedení základního nastavení
	1. Zapněte varnou desku pomocí hlavního vypínače.


	2. V následujících 10 sekundách stiskněte na 4 sekundy symbol 0.
	3. Tiskněte symbol 0 tak dlouho, dokud se nezobrazí ukazatel požadované funkce.

	4. Poté pomocí symbolů od 0 do 9 zvolte požadované nastavení.
	5. Tiskněte symbol 0 po dobu delší než 4 sekundy.
	Odejít ze základního nastavení
	Péče o spotřebič a jeho čištění
	Varná deska
	Čištění
	■ neředěné čistící prostředky na nádobí,



	■ mycí prostředky do myček nádobí,
	■ abrazivní čisticí prostředky,
	■ žíraviny jako spreje na čištění trouby nebo odstraňovače skvrn,
	■ drsné houbičky, které škrábou,


	Rámeček varné desky
	■ Používejte pouze teplou vodu s trochou saponátu
	■ Nikdy nepoužívejte ostré předměty ani abrazivní čisticí prostředky
	Odstranění závad
	Běžný hluk při provozu spotřebiče

	Zákaznický servis
	Objednávka opravy a poradenství při poruchách

	Testy pokrmů
	■ kastrol Ø 16 cm, 1,2 l pro varné zóny Ø 14,5 cm,


	■ hrnec Ø 16 cm, 1,7 l pro varné zóny Ø 14,5 cm,
	■ hrnec Ø 22 cm, 4,2 l pro varné zóny Ø 18 cm,
	Ø 14,5 cm
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	ï Obsah[sk] Návod na používanie
	: Bezpečnostné pokyny
	Tento návod si starostlivo prečítajte. Návod na používanie a montážny návod, rovnako ako doklad s údajmi o spotrebiči, si starostlivo odložte na neskoršie použitie alebo pre nasledujúceho vlastníka spotrebiča.
	Akonáhle spotrebič vybalíte, pozorne ho skontrolujte. Pokiaľ bol spotrebič pri preprave nejakým spôsobom poškodený, neuvádzajte ho do prevádzky, kontaktujte príslušný odborný servis a napíšte zápis o vzniknutých škodách. V opačn...
	Spotrebič je potrebné inštalovať v súlade s priloženými pokynmi určenými na jeho montáž.
	Tento spotrebič je určený len na používanie v domácnosti a v zodpovedajúcom prostredí domácnosti. Spotrebič používajte výhradne na prípravu pokrmov a nápojov. Spotrebič nenechávajte počas prevádzky bez dozoru.Spotrebič používajt...
	Nepoužívajte žiadné krycie dosky alebo nevhodné ochranné mreže na zaistenie bezpečnosti detí. Môžu viesť k nehodám spôsobeným napr. prehriatím, vznietením alebo prasknutím materiálu.
	Tento spotrebič nie je určený na prevádzku s externými spínacími hodinami alebo diaľkovým ovládaním.
	Deti od 8 rokov a osoby so zníženými fyzickými, zmyslovými alebo duševnými schopnosťami, nedostatkom skúsenosti či vedomostí môžu tento spotrebič používať len pod dozorom alebo po poučení o bezpečnom používaní spotrebiča a o n...
	Nikdy nedovoľte deťom, aby sa hrali so spotrebičom. Čistenie a používateľskú údržbu nesmú vykonávať deti bez dozoru.
	Nebezpečenstvo požiaru!

	■ Horúci olej a tuk sa môžu rýchlo vznietiť. Horúci olej a tuk nikdy nenechávajte bez dozoru. Oheň nikdy nehaste vodou. Vypnite varnú zónu. Plameň opatrene zahaste pokrievkou, hasiacou dekou alebo podobne.
	Nebezpečenstvo požiaru!

	■ Varné zóny sa veľmi rozhorúčia. Na varný panel nikdy neodkladajte horľavé predmety. Na varný panel neodkladajte žiadne predmety.
	Nebezpečenstvo požiaru!

	■ Spotrebič sa rozhorúči. Horľavé predmety alebo spreje neuskladňujte v zásuvkách priamo pod varným panelom.
	Nebezpečenstvo požiaru!

	■ Varný panel sa samočinne vypne a už sa nedá ovládať. Môže sa stať, že sa neskôr neúmyselne zapne. Vypnite poistku v poistkovej skrinke. Zavolajte servis.
	Nebezpečenstvo popálenia!

	■ Varné zóny a ich okolie, obzvlášť prípadný rám varného panela, sa veľmi rozhorúčia. Nikdy sa nedotýkajte horúcich plôch. Udržiavajte deti mimo dosahu spotrebiča.
	Nebezpečenstvo popálenia!

	■ Varná zóna hreje, ale ukazovateľ nefunguje. Vypnite poistku v poistkovej skrinke. Zavolajte servis.
	Nebezpečenstvo popálenia!

	■ Kovové predmety sa pri kontakte s varným panelom veľmi rýchlo zahrievajú. Na varný panel nikdy nepokladajte kovové predmety, ako napríklad nože, vidličky, lyžice alebo pokrievky.
	Nebezpečenstvo požiaru!

	■ Odpojte varný panel vždy po každom použití pomocou hlavného vypínača. Nečakajte na automatické vypnutie varného panela, ktoré nastáva po detekcii odobrania nádoby.
	Nebezpečenstvo elektrického výboja!

	■ Je nebezpečné vykonávať neodborné opravy. Opravy a výmeny chybných prívodných káblov smie vykonávať len náležite poučený pracovník zákazníckeho servisu. Ak je spotrebič poškodený, vytiahnite zástrčku z elektrickej siete al...
	Nebezpečenstvo úrazu elektrickým prúdom!

	■ Pokiaľ by do spotrebiča vnikla vlhkosť, mohlo by to mať za následok úraz elektrickým prúdom. Nepoužívajte vysokotlakový ani parný čistič.
	Nebezpečí úrazu elektrickým proudem!

	■ Vadný spotřebič může způsobit úraz elektrickým proudem. Vadný spotřebič nikdy nezapínejte. Vytáhněte síťovou zástrčku ze zásuvky nebo vypněte pojistku v pojistkové skříňce. Zavolejte servis.
	Nebezpečenstvo úrazu elektrickým prúdom!

	■ Praskliny alebo trhliny v sklokeramike predstavujú nebezpečenstvo úrazu elektrickým prúdom. Vypnite poistku v poistkovej skrinke. Zavolajte servis.
	Nebezpečenstvo elektromagnetizmu!
	Tento spotrebič zodpovedá smernici o elektrickej bezpečnosti a elektromagnetickej kompatibilite. Osoby s implantovaným kardiostimulátorom by však nemali tento spotrebič obsluhovať. Hoci riziko nie je vysoké, nie je možné zaručiť, že 100...

	Nebezpečenstvo poruchy!
	Tento varný panel je vybavený ventilátorom umiestneným v jeho spodnej časti. V prípade, že je pod panelom úložný priestor, nemali by sa doň odkladať drobné predmety alebo papier. Vtiahnutie týchto predmetov do ventilátora by mohlo spô...
	Medzi úložným priestorom a vstupom ventilátora je potrebné zachovať vzdialenosť minimálne 2 cm.

	Nebezpečenstvo poranenia!

	■ Pri varení vo vodnom kúpeli môžu varný panel aj varná nádoba prasknúť z dôvodu prehriatia. Varná nádoba, ktorá je vo vodnom kúpeli, nesmie stáť priamo na dne nádoby s vodou. Používajte len varné nádoby, ktoré sú odolné vo...
	Nebezpečenstvo poranenia!

	■ Následkom prítomnosti tekutiny medzi dnom hrnca a varnou zónou môže hrniec náhle vyskočiť do výšky. Udržujte varné zóny a dná hrncov vždy suché.
	Príčiny škôd
	Pozor!
	■ Hrubé dná nádob môžu varný panel poškriabať.
	■ Na varné zóny nikdy nestavajte prázdne nádoby. Môžu spôsobiť ich poškodenie.
	■ Nikdy neodkladajte horúce nádoby na ovládací panel, zóny ukazovateľov alebo na rám panela. Môžu spôsobiť jeho poškodenie.
	■ Pád tvrdých alebo špicatých predmetov na varný panel môže spôsobiť jeho poškodenie.
	Celkový vzhľad
	Ochrana životného prostredia
	Likvidácia v súlade s predpismi na ochranou životného prostredia



	Rady na úsporu energie
	■ Na každú nádobu vždy používajte príslušnú pokrievku. Pri varení bez pokrievky sa spotrebuje oveľa viac energie. Pre lepší prehľad bez potreby jej nadvihovania používajte sklenú pokrievku.
	■ Používajte nádoby s rovným dnom. Nádoby s nerovným dnom vyžadujú väčšiu spotrebu energie.
	■ Priemer dna nádob sa musí zhodovať s rozmerom varnej zóny. Príliš malý priemer vo vzťahu k varnej zóne môže viesť k plytvaniu energiou. Pozor: výrobcovia varných nádob zvyčajne uvádzajú horný priemer nádoby, ktorý je vo všeo...
	■ Na malé množstvá používajte malé nádoby. Veľká nádoba, ktorá je naplnená len čiastočne, vyžaduje veľa energie.
	■ Pri varení používajte málo vody. Takto sa ušetrí energia a v zelenine sa uchovajú všetky vitamíny a minerály.
	■ Nádobou vždy prekryte čo najväčšiu možnú plochu varnej zóny.
	Indukčné varenie
	Výhody indukčného varenia
	■ Úspora času pri varení a smažení; pri priamom zohrievaní nádoby.



	■ Šetrí sa energia.
	■ Jednoduchšia starostlivosť o spotrebič a jeho čistenie. Potraviny, ktoré prípadne vykypia z nádoby, sa nepripaľujú tak rýchlo.

	Vhodné nádoby
	Feromagnetické nádoby
	■ smaltovanej ocele
	■ liateho železa

	Iné varné nádoby vhodné na indukčný ohrev
	Nevhodné nádoby
	■ normálnej jemnej ocele
	■ skla
	■ hliny
	■ medi

	Vlastnosti dna nádoby
	Chýbajúca nádoba alebo nevhodný rozmer
	Prázdne nádoby alebo nádoby s tenkým dnom
	Detekcia nádoby
	Zoznámte sa so svojím spotrebičom
	Ovládací panel


	Ovládacie plochy
	Upozornenie
	Varné zóny


	Indikátor zvyškového tepla
	Naprogramovanie varného panela
	Zapnutie a vypnutie varného panela
	Upozornenie



	Nastavenie varnej zóny
	Nastavenie varného stupňa
	1. Stlačte symbol Á alebo $ na príslušnej varnej zóne.
	2. Potom stlačte symbol požadovaného varného stupňa.

	Zmena varného stupňa
	Vypnite varnú zónu
	Upozornenie


	Tabuľka varenia
	Flexibilná zóna
	Odporúčania na používanie nádob


	Upozornenia
	Použitie ako jedna varná zóna
	Pri aktivácii postupujte nasledovne
	1. Pomocou symbolu Á alebo Â zvoľte flexibilnú zónu. Ukazovateľ ‹.‹ sa rozsvieti.
	2. Na programovacej zóne zvoľte varný stupeň.

	Zmena varného stupňa
	Pridanie ďalšej nádoby
	Upozornenie

	Pri deaktivácii postupujte nasledovne

	Použitie ako dve samostatné varné zóny
	Pri aktivácii postupujte nasledovne
	1. Zvoľte flexibilnú zónu a následne stlačte symbol Ã.
	2. Zvoľte jednu z varných zón flexibilnej zóny. Ukazovateľ ‹.‹ sa rozsvieti.
	3. Na programovacej zóne zvoľte varný stupeň.


	Pri deaktivácii postupujte nasledovne
	Upozornenie
	Funkcia smaženia
	Upozornenia



	Panvice na funkciu smaženie
	■ HEZ390210 malá varná nádoba (s priemerom 15 cm).
	■ HEZ390220 stredne veľká varná nádoba (19 cm)
	Upozornenie
	Teplotné stupne


	Pri nastavení postupujte nasledovne
	1. Zvoľte varnú zónu. Stlačte symbol Ô. Na displeji varnej zóny sa rozsvieti ukazovateľ ‘.
	Možnosti teplotných stupňov sa zobrazia na ovládacom poli varného stupňa.

	2. V priebehu nasledujúcich 10 sekúnd zvoľte požadovanú teplotu ohrevu pomocou príslušného symbolu varného stupňa. (pozri obrázok) Funkcia smaženie je aktivovaná.
	3. Pridajte do panvice olej alebo tuk a následne potraviny.
	Vypnutie funkcie smaženia
	Tabuľka


	Programy na smaženie
	Voľba požadovaného programu
	1. Stlačte symbol ˜. Na displeji varnej zóny sa rozsvieti ukazovateľ ˜‹.
	2. V priebehu nasledujúcich 10 sekúnd zvoľte požadovaný program pomocou symbolov 1 až 9.

	Vypnutie nastaveného programu
	Detská poistka
	Aktivácia a deaktivácia detskej poistky



	Automatická detská poistka
	Aktivácia a deaktivácia
	Funkcia Powerboost
	Obmedzenia pri použití
	Upozornenie




	Pri aktivácii postupujte nasledovne
	1. Zvoľte varnú zónu.
	2. Stlačte symbol boost G.

	Pri deaktivácii postupujte nasledovne
	1. Zvoľte varnú zónu.
	2. Stlačte symbol boost G.
	Upozornenie
	Funkcia nastavenia času
	■ pre automatické vypnutie varnej zóny.
	Automatické vypnutie varnej zóny
	Pri nastavení postupujte nasledovne
	1. Zvoľte varnú zónu a požadovaný varný stupeň.
	2. Stlačte dvakrát symbol 0. Na displeji funkcie nastavenia času sa rozsvieti ‹‹ y a __.




	3. V priebehu nasledujúcich 10 sekúnd nastavte požadovaný čas pomocou symbolov 1 až 9.
	Upozornenie

	Zmena alebo zrušenie času varenia
	Automatické vypnutie varnej zóny pri použití funkcie smaženie
	Po uplynutí času
	Upozornenia


	Oznamovacie hodiny
	Pri nastavení postupujte nasledovne
	1. Stlačte symbol 0. Ukazovateľ U sa rozsvieti. Na displeji funkcie nastavenia času sa rozsvieti ‹‹.
	2. Požadovaný čas nastavte pomocou symbolov 1 až 9.

	Po uplynutí času
	Zmena alebo zrušenie času varenia
	Funkcia ochrany pri čistení
	Upozornenie

	Automatické obmedzenie času
	Základné nastavenia
	Prístup k základným nastaveniam
	1. Zapnite varný panel pomocou hlavného vypínača.


	2. Počas nasledujúcich 10 sekúnd stlačte symbol 0 na 4 sekundy.
	3. Stláčajte symbol 0, kým sa nezobrazí ukazovateľ požadovanej funkcie.

	4. Potom zvoľte požadované nastavenie pomocou symbolov 0 až 9.
	5. Stlačte symbol 0 na 4 sekundy.


	Výstup zo základných nastavení
	Starostlivosť a čistenie
	Varný panel


	Čistenie
	■ Neriedený prostriedok na umývanie riadu
	■ Čistiaci prostriedok pre umývačku riadu
	■ Brúsne produkty
	■ Žieraviny ako sprej na čistenie rúr alebo odstraňovače škvŕn
	■ Hubky, ktoré škriabu


	Rám varného panela
	■ Používajte iba teplú vodu s trochou mydla
	■ Nikdy nepoužívajte ostré ani abrazívne čistiace prostriedky
	Ako postupovať v prípade porúch
	Normálny hluk počas chodu prístroja

	Zákaznícky servis
	Testované pokrmy
	■ Hrniec s rúčkou Ø 16 cm, 1,2 l pre varné zóny s Ø 14,5 cm


	■ Hrniec Ø 16 cm, 1,7 l pre varné zóny s Ø 14,5 cm
	■ Hrniec Ø 22 cm, 4,2 l pre varné zóny s Ø 18 cm
	Ø 14,5 cm





	Prázdná stránka
	Prázdná stránka


 
 
    
   HistoryItem_V1
   InsertBlanks
        
     Where: after current page
     Number of pages: 1
     same as current
      

        
     1
     1
            
       D:20130627131751
       799.3701
       Blank
       25.5118
          

     1
     Tall
     -1198
     -38
    
            
       CurrentAVDoc
          

     SameAsCur
     AfterCur
      

        
     QITE_QuiteImposingPlus2
     Quite Imposing Plus 2.9b
     Quite Imposing Plus 2
     1
      

   1
  

 HistoryList_V1
 qi2base





