=t

INSTALLATION, QUICK START

INSTALLATION, DEMARRAGE RAPIDE
AUFSTELLUNG, KURZANLEITUNG

INSTALLAZIONE, GUIDA RAPIDA

INSTALLATIE, SNEL AAN DE SLAG

INICIO RAPIDO PARA LA INSTALACION
INSTALACAO, GUIA DE INICIACAO RAPIDA
INSTALLATION, SNABBGUIDE

INSTALLATION, HURTIG START
INSTALLASJON, HURTIG START
ASENNUS, PIKAOPAS

UZEMBE HELYEZES, ROVID
KEZDESI UTMUTATO

INSTALACE, NAVOD VE ZKRATCE

INSTALACJA, SKROCONA
INSTRUKCJA OBStUGI

YCTAHOBKA, KPATKOE
CMPABOYHOE PYKOBOACTBO

INSTALACIA, UVODNA PRIRUCKA

ﬁl)hirl ool

SENSING THE DIFFERENCE
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. INSTALACE s R

INSTALACE SPOTREBICE
CSTALCE RO

PRI INSTALACI SPOTREBICE Se Fidte samosta-

<_____ PREDPRIPOJENIM >

ZKONTROLUJTE, ZDA NAPETI na typovém Stitku od-
povida napéti ve vasi domacnosti.

NESNIMEJTE KRYTY VSTUPU Mi-
KROVLN Umisténé na vniti-
ni bo¢ni strané trouby. Chra-
ni pfivodni kanalky mikrovin £3
pred tukem a zbytky jidel.

PRED INSTALACi TROUBY SE
PRESVEDCTE, Ze je prazdna.

ZKONTROLUJTE, ZDA NENI TROUBA POSKOZENA. Zkont-
rolujte, zda jsou dvitka trouby fadné zaviend a
zda tésnéni neni poskozené. Z trouby vyjméte
vsechny pfedméty a vnitfek vymyjte mékkym
vlhkym hadfikem.

TrouBu NEzAPINEJTE, pokud je poskozena pfivod-
ni sitova snlira nebo zastrcka, pokud nefungu-
je spravné, nebo kdyz doslo k jejimu poskoze-
ni ¢i padu. Pfivodni sitovy kabel ani zastr¢ku
neponotujte do vody. Pfivodni kabel se nesmi
dotykat zadné horké plochy. Mohlo by dojit k
urazu elektrickym proudem, pozaru nebo jiné-
mu ohrozeni zdravi a majetku.

NEPOUZIVEITE
PRODLUZOVACI KABEL:

JESTLIiE JE NAPAJECI KABEL PRILIS KRATKY, pO-
2édejte opravnéného elektrikare nebo
% servisniho technika o instalaci zasuvky v
b

PO PRIPOJENI

TROUBU LZE SPUSTIT JEN TEHDY, Jsou-LI dviika sprav-
né zaviena.

UzEMNENI TOHOTO sPOTREBICE je podle zakona po-
vinné. VVyrobce odmitd jakoukoli odpovédnost
za zranéni osob a zvifat nebo za skody na ma-

jetku, pokud tento pozadavek nebyl dodrzen.

uzivatelem.

Vyrobce neodpovida za zadné problémy
zpusobené nedodrzenim téchto pokyni

PRI PRVNIM ZAPNUTI TROUBY BUDETE POZADANI O Na-
staveni jazyka a aktuélniho ¢asu. Ridte se po-
kyny v ¢asti “Zména nastaveni” v tomto navod
k pouziti. Po provedeni téchto dvou krokd je
spotiebic pripraven k pouziti.
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DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY W

PRECTETE SI PROSIM POZORNE A USCHOVEJTE PRO DALSI POUZITI

UVNITR TROUBY A V JEJI BLIZKOSTI NEOHRIVEJTE, ANI
NEPOUZIVEJTE HORLAVE MATERIALY. Kouf m(iZe zpQ-
sobit nebezpeci pozaru nebo vybuchu.

NEPOUZIVEJTE MIKROVLNNOU troubu k suseni tex-
tilu, papiru, kofeni, bylin, dieva, kvétd, ovoce
nebo jinych hoflavych materialG. Mohlo by do-
jitk pozéru.

PoKUD BY SE UVNITR NEBO VNE TROUBY NECO VZNALO,
NEBO SI VSIMNETE KOURE, neotevirejte dvitka a
troubu vypnéte. Vytahnéte napajeci kabel ze
zasuvky, nebo vypnéte proud na panelu pojis-
tek nebo jisticu.

JipLA NEPREHRIVEJTE. Mohlo by dojit k pozéru.
NENECHAVEJTE TROUBU BEZ DOZORU, zVI4sté po-
kud pfi tepelné upravé pouzivate papir, plasty
nebo jiné hoflavé materialy. Papir mlze zuhel-
natét nebo shoret a nékteré plasty pouzité pfi
ohfivani jidel se mohou roztavit.

NepouzivesTe v tomto spotiebici korozivni che-
mikdlie nebo pary. Tento typ trouby je uréen
vyluéné k ohfivani nebo vafreni jidel. Neni ur-
cen pro primyslové nebo laboratorni Gcely.

SPOTREBIC A JEHO PRISTUPNE EASTI SE BEHEM POUZITI
ZAHREJI na vysokou teplotu.

DAVEJTE POZOR, abyste se nedotkli topnych
¢lanka.

DeTi po 8 LeT by se nemély k troubé priblizovat,
pokud je nesleduje dospéla osoba.

MIKROVLNNOU TROUBU NEPOUZIVEJTE

k ohtevu jidel nebo napojt v her- %
meticky uzavienych obalech. @@

Zvyseni tlaku muze zplso-
bit Skody pfi otevfeni, nebo mohou obaly vy-
bouchnout.

VAROVANI!

VEJCE

MIKROVLNNOU TROUBU nepouzivejtena va-
feni nebo ohfivani celych vajec se \Q/
skofapkou nebo bez ni, proto-
ze vejce mohou puknout i po ~
ukonceni mikrovinného ohfevu.

TENTO SPOTREBIC NESMEJi POUZIVAT déti do 8 let a
osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo dusevnimi schopnostmi, nebo bez pat-
ficnych zkusenosti a znalosti, pokud je nesle-
duji osoby odpovédné za jejich bezpecnost,
nebo jim nedévaji pfislusné pokyny k bezpec¢-
nému pouziti spotiebice, a pokud si tyto osoby
a déti neuvédomuji mozna nebezpedi.

DETI SI SE SPOTREBICEM NESMEJi HRAT.

DETI SMEJi TROUBU POUZIVAT, CISTIT JI, NEBO PROVADET
UZIVATELSKOU UDRZBU pouze tehdy, jsou-li starsi 8
let a sleduji je dospélé osoby.

POKUD JE NUTNE VYMENIT POSKOZENY NAPAJECI KA-
BEL, musi se vyménit za originalni napajeci ka-
bel, ktery je k dostani v nasem servisnim
stredisku. Vyménu napajeciho kabe-

lu smi provadét pouze vyskoleny servis-
ni technik.

SERVISNi OPRAVY SMi PROVADET VYLUENE
VYSKOLENY SERVISNI TECHNIK. Provadéni
oprav nebo Upray, u kterych je nutné se-
jmout jakékoli kryty chranici pfed mik-
rovinnou energii, je nebezpecné - tyto cin-
nosti smi provadét pouze odborné vyskole-
ny technik.

NEODSTRANUJTE ZADNE KRYTY.

PRAVIDELNE SLEDUJTE, ZDA NENi POSKOZENO tésnéni
dvitek nebo pfilehlé plochy. V pfipadé posko-
zeni téchto mist mikrovinnou troubu nepouzi-
vejte, dokud ji kvalifikovany technik neopravi.
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DULEZITA UPOZORNENI >

OBECNE

TENTO SPOTREBIC JE URCEN VYHRADNE K DOMACIMU
pouziti!

TENTO SPOTREBIC JE URCEN K VESTAVBE. Nepouzivejte
ho jako volné stojici spotrebic.

SpOTREBIC JE URCEN k ohtevu jidel a ndpoju. Su-
seni potravin nebo odév ¢i ohiev ohtivacich
polstarkd, pantofli, houbicek, vihkych hadfikd
a podobnych pfedmétl mlze vést k nebezpe-
¢i Urazu, vzniceni nebo poZaru.

MIKROVLNNOU TROUBU NIKDY NEZAPINEJTE prdzdnou,
bez vioZeného jidla. Mohla by se tim poskodit.

JEsTLIZE SE cviciTE v ovladani trouby, vlozte do-
vnitf sklenici vody. Voda pohlti mikrovinnou
energii a trouba se neposkodi.

Nepouziveste TRouBu ke skladovani zédnych
predmétd.

DRATENE uzAvERy z plastovych nebo
papirovych sdcki pred vlozenim do
mikrovinné trouby odstrarite.

FRITOVANIV OLEJOVE LAZNI
MIKROVLNNOU TROUBU NEPOUZIVEJTE K fritovani v

ABYSTE SE NEPOPALILI, pouzivejte pfi uchopeni
nadob, ¢asti trouby a plechd vzdy kuchynské
chnapky.

TEKUTINY

NAPR. NAPOJE NEBO VODA. Mohou se v mikrovin-
né troubé prehiat za bod varu,

aniz by se objevily bubliny. \.

Vrouci tekutiny pak mohou na- “

hle vytéct z nadoby. @ «
Abyste tomu predesli, postu-

pujte takto:

1. Nepouzivejte nddoby s rovnymi sténami
a uzkym hrdlem.

2. Tekutinu pfed vloZzenim nadoby do mik-
rovinné trouby zamichejte a nechte v ni
ponofenou ¢ajovou Izicku.

3. Po zahfati nechte tekutinu chvili v klidu a
pak ji pfed opatrnym vytazenim nadoby
z mikrovinné trouby jesté zamichejte.

POZOR

Vzpy si vyhledejte v mikrovinné kuchafce po-
drobné udaje. Doporucujeme zvlasté v pfipa-
dech, kdy pripravujete jidla obsahujici alkohol.

Po OHRATI JiDLA NEBO NAPOJU PRO DETI MUSI-

te pokrm nebo tekutinu protre- -

pat a pred poddvdnim zkon- @
trolovat teplotu. Tim se teplo

rovnomeérné rozlozi a vyhnete se riziku opareni
nebo popdleni.

Pred ohFivdnim sejméte z kojenecké Idhve
vicko a dudlik.
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< PRISLUSENSTVI > R

VSEOBECNE UDAJE

NA TrRHU JE mnoho rGznych druht piislusenstvi.
Pred ndkupem se vzdy ujistéte, Ze je vhodné
pro mikrovinnou troubu.

NADOBY, KTERE SE POUZIVAJI V MIKROVLNNE TROUBE,
musi byt pro nivhodné a v
. UL
musi byt z materidlu, kte- \ f@
. . ]\
rym mohou mikroviny e -
volné prochazet.

KbYZz VKLADATE NADOBY s JipLEM do mikrovinné
trouby, ujistéte se, Ze se nedotykaji vnitfniho
prostoru trouby.

To je diilezité zvlasté u prislusenstvi z kovu
nebo s kovovymi ¢astmi.

Pokup st kovovE NADoBI dotykd vnitinich stén za-
pnuté trouby, vznikaji jiskry a trouba se mlze
poskodit.

PRED ZAPNUTIM TROUBY se vzdy ujistéte, Ze se
otocny talif mlzZe volné otacet.

DRZAK OTOCNEHO TALIRE

SKLENENY OTOCNY TALIR pokladejte na drzak otoc¢-

ného talife. Na drzék oto¢ného ta-

life nepokladejte zadné jiné na-

doby.

. Drzak oto¢ného talife nasadte
do trouby.

SKLENENY OTOCNY TALIR

SKLENENY OTOENY TALIR pouZivejte pfi vsech zpU-

sobech Upravy jidel. Zachycuje veskeré odka-

pavajici Stavy a odpadavajici

kousky jidel, které by jinak po-

tfisnily a znedistily vnitfek trou-

by.

2 Sklenény otocny talif umistéte na drzak
otoc¢ného talite.

PLECH NA PECENI

PouzivesTe Ho PRI PECEN s funkci
Horky vzduch. Nikdy ho ne-
pouzivejte v kombinaci s
mikrovlinami.

MRIZKA P
VYSOKOU MRiZKU POUZIVEJTE PFi gri- (§
lovani s funkcemi grilu.

NizKkou MRiZKU POUZIVEJTE VZDY
s funkcemi Horky vzduch,
aby kolem jidla mohl
vzduch pfi peceni volné
proudit.

DRZAK TALIRE CRISP
K vYTAZENi HORKEHO TALIRE CRISP Z trou-
by vzdy pouzivejte specidlni drzak tali-
fe Crisp.

TALIR CRISP

JIDLO POLOZTE ROVNOU NA
TALIR CRISP.

Tali¥ Crisp vzdy pokladejte
na sklenény otocny talit.
NA TALIR CRISP NEPOKLADEJTE ZADNE NA-
posi, protoze talif se rychle rozpdli a

mUze nadobi poskodit.

TaLik Crisp mUiZete pred pouzitim predehfat
(max. 3 min.). Pfi predehfivani talite Crisp vzdy
pouzijte funkci Crisp.

PARAK

PARAK SE SITEM POUZIVEJTE PrO

potraviny jako ryby, zeleni-

na a brambory.

PARAK BEZ SITA POUZIVEJTE PrO

potraviny jako ryze, téstovi-
ny a bilé fazole.

PaRrAK vzDy PoLOZTE na sklenény otoc¢ny talif.

POKLICKA Py
PokLickA se pouziva k zakrytijidla | <=
pouze pfi vaieni a ohfivani mikrovl-
nami; zabranuje vysttiknuti pokr- \\___//
mu, udrzuje jeho vlhkost a zkracu- e

je dobu pfipravy.
PokLi¢ku pouzivesTe pro dvouuroviiové ohfivani.
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TATO FUNKCE SE ZAPNE MINUTU PO piepnuti trouby BEZPECNOSTNI POJISTKU UVOLNITE Ootevienim a za-
do pohotovostniho stavu. vienim dvifek, napt. pfi vlozeni jidla do trouby.

=°
y Safety Lock is activated
w close door and press ®

w\ZABLO KOVANI TLACITEK/) 1

BRE (=D

Izl TuTo Funkal PouzivesTe, chcete-li
zabranit détem v pouzivani trou-
0) 19:30 & ® by bez dozoru.
KbYZ JE ZABLOKOVANI ZAPNUTE, nelze
@ @ pouzit zadné tlacitko.

0 STISKNETE SOUCASNE TLACITKO ZPET a OK a podrzte, a7 zazni dvé pipnuti (3 vtefiny).

UvEpomrte si Prosim: Tato tlacitka funguji jen tehdy, je-li L%

e t
trouba vypnuta. Key Lock

has been activated

PRED NAVRATEM K PREDCHOZIMU ZOBRAZENI Se zobrazi na 3
vtefiny potvrzujici zpréava. &
ZABLOKOVANI TLACITEK ODSTRANITE Stejnym postupem Key Lock
. ve , has been deactivated
jako pti zapnuti.

<K 4
®




;;;/5\/ \ST UPEN VARENI (pouze automaricke Flﬂu ;?}/

7 N

Funkce STupen VARENI (DoNENEss) je k dispozici u
vétsiny automatickych funkci. P¥i pouziti této
funkce muzete sami nastavit konecny vysle-
dek vareni pomoci funkce Upravit stupen vare-
ni. Tato funkce umoznuje nastaveni vyssi nebo
nizsi kone¢né teploty ve srovndni se standard-

nim nastavenim.

P&i pouziTi jedné z téchto funkci trouba zvo-

li vychozi standardni nastaveni. Timto nasta-
venim dosahnete obvykle nejlepsich vysledkd.
Ale pokud se stane, Ze vam ohraté jidlo bude
pfipadat pfilis horké k okamzitému podava-

ni, mUZete pristé teplotu snadno upravit jesté
pred zapnutim funkce.

OPRAVU PROVEDETE HNED PRED STISKNUTIM TLACITKA

START VOLBOU STUPNE Vareni pomoci tlacitek Na-

horu a Dol(.

[

300g

STUPEN VAREN(

UROVEN DRAZEK

Ucinex

Light

WEIGHT

Normal

DONENESS

EXTRA NEJVYS3i KONECNA TEPLOTA.
NORMALNi VYCHOZi STANDARDNI NASTAVENI
LEHKY NEJNIZSi KONECNA TEPLOTA.
400g
WEIGHT

Fruit Piey

8
AMOUNT

Rolls

Extra
DONENESS

ZPRAVY

——

PRI POUZITI NEKTERE Z AUTOMATICKYCH FUNKCI S€ trou-
ba mUiZe zastavit a vyzvat vas k néjaké ¢innosti,
nebo vybéru pfislusenstvi.

KpYZ SE OBJEVi ZPRAVA:

o~
o~

~: Zavrete dv

Otevrete dvitka (je-li to nutné).
Provedte pokyn (je-li to nutné).
itka a znovu troubu zapnéte stis-

kem tlacitka Start.

hig

z

Please use
wire rack

=5

Insert food in steamer
Press ® when done

a£

Please stir food

=

Cooking nearly finished
Please check on food

l

Please add milk

Press ® when done

l

¥

W r

Please turn food

@2

Temperature reached
Insert food and press ®




})ﬁ} s CHLAZENI

Po SKONCENI ZVOLENE FUNKCE se trouba mUze au-
tomaticky ochlazovat. To je normalni jev.

Po ochlazeni se trouba automaticky vypne.
JESTLIZE JE TEPLOTA VY$3i NEZ 100°C, ZObrazuje se
aktualni teplota uvnitf trouby. Budte opatrni
a nedotykejte se pfi vytahovani jidla vnitinich
stén. Pouzivejte kuchynské chiapky.

JESTLIZE JE TEPLOTA NIZ$i NEZ 50 °C, Zobrazuji se
hodiny ve 24hodinovém formatu.

STISKNETE TLACITKO ZPET k docasnému zobrazeni
24hodinového formatu hodin béhem chlazeni.

)

180°c
TEMPERATURE

%Q 35:00
+ COOK TIME
Oven is Hot!
C—
END TIME

168°C

(C— )

Residual Heat

CHLAazeni mUZete prerusit bez jakéhokoli po-
skozeni trouby otevienim dvirek.

<K

97 < ZKRATKY

168°C

C—

Active Cooling

TROUBA AUTOMATICKY SESTAVI seznam vasich obli-
benych zkratek, aby bylo pouzivani co nejjed-
nodussi.

Kbyz zZAENETE TROUBU pouzivat, seznam se skla-
da z 10 prazdnych poli pro zkratky. Postupnym
pouzivanim trouby se seznam zaplni zkratkami
k nejcastéji pouzivanym funkcim.

KbYZ ZADATE NABIDKU ZKRATEK, zVoli se nejc¢astéji
pouzivana funkce a bude zafazena jako zkrat-
ka¢. 1.

PoznAmka: poradi funkci v nabidce zkratek se
bude automaticky ménit podle vasich zvyka.

@ French Fries % EI

Lasagna

Your most used cooking functions

0 &g Dl . —

o STISKNETE TLACITKO ZKRATKA.

=]

T

Shortcut

Shortcut

Your most used cooking functions

Shortcut

Your most used cooking functions

French Fries

([ PanPiza ]

Lasagna

Your most used cooking functions

Pouzute TLACITKA NAHORU / DoLu k volbé oblibené zkratky. Trouba vybere nejcastéji

pouzivanou funkci.

STiskNETE TLACITKO OK k potvrzeni volby.

Pouzute TLACITKA NAHORU / DoLu / OK k potfebnému nastaveni.

STISKNETE TLACITKO START.




e ZAP/VYPL >

Spotresic st ZAPINA neso VYPINA po-
moci tlacitka Zap/Vyp. @

Po ZAPNUTI spotkesiCE funguji viechna tlacit-
ka normalné a 24hodinovy forméat hodin se ne-
zobrazuje.

O]

©00® ©0

©Qe

Po VYPNUTI spoTiesice funguji pouze dvé tla-
¢itka. Tlacitko tlacitko Start (viz Jet START) a tla-
¢itko OK (viz Kuchynska minutka). Zobrazuje se
24hodinovy forméat hodin.

PoznAmka: Trouba se mUze chovat jinak, nez je
uvedeno vyse v zavislosti na tom, zda je funk-
ce ECO zapnutd nebo vypnuta (podrobnosti v
c¢asti ECO).

Porisy v TomTo NAvobu k pouziti predpokladaji,
Ze je trouba ZAPNUTA .

< ZMENANASTAVENI >

POPRVE, pozadd vas o nastaveni ja-

@ @ F— % @ KDYZ JE SPOTREBIC PRIPOJEN K SITI
& ®

Manual
Appliance and display settings

STISKNETE TLACITKO NABIDKY MENU.

zyka a 24hodinového formatu ho-
din.
% Po vypabku PrRouDU za¢nou hodiny
blikat a je nutné je znovu nastavit.
TATO TROUBA JE VYBAVENA Mnoha
funkcemi, které muZete nastavit

Pouzute TLACiTKA NAHORU / DoLU k zobrazeni nastaveni Set- podle svého piani.

tings.

STISKNETE TLACITKO OK.

Pouzute TLACiTKA NAHORU / DoLb k vybéru jednoho z nastaveni, které chcete sefidit.

Po SERIZENI STISKNETE TLACITKO ZPET K UKONCENI funkce nastaveni. «

T T ——-

e Guides @Iz]

Time

Appliance and display settings

STISKNETE TLACITKO OK.

Pouzute TLACITKA NAHORU / DoLu k vybéru jednoho z

dostupnych jazykd.

STIskNETE OPET TLACITKO OK k potvrzeni zmény.

Francais

Italiano

Please select language

Language
has been set
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< ZMENANASTAVENl >

(vY < NASTAVENIHODIN > (™)
g Language @E
Volume @ ®
Appliance and display settings

%

o StisknETE TLACITKO OK. (Blikaji dvé ¢islice vlevo - hodiny).

Pouzute TLACITKA NAHORU / DoLU k nastaveni 24hodinového forma-

tu hodin.

STISKNETE OPET TLACITKO OK k potvrzeni zmény.

HoDINY Jsou NARIZENE A JSOU V CHODU.

@

& [ 8

N7

2%

Press< to settime, V' to confirm

Time
has been set

Time

b

Brightness

Appliance and display settings

@ smiskneTe TLACiTKO OK.

@ (2]
& ®
)

Pouzute TLACITKA NAHORU / DoLu k hlasitosti na high, medium,
low, mute (vysoka, stfedni, nizkd, bez zvuku).

STISKNETE OPET TLACITKO OK k potvrzeni zmény.

10

< NASTAVENI ZVU

High

by

For normal living conditions

D)

Volume
has been set
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\ZMENA NASTAVENL/

o

OGS

, Volume

@

Contrast

Appliance and display settings

o STISKNETE TLACITKO OK.

O]

@ (2]
& ®
@

Pouzute TLACiTKA NAHORU / DoLU k nastaveni pozadované urovné

jasu.

STiskNETE OPET TLACITKO OK k potvrzeni volby.

8] o) (8]

ECO

e —

Contrast

© [ Eorn ]

Guides

Appliance and display settings

@ snisknETE TLACITKO OK.

@ (2]
& ®
@

STiskNETE TLACITKA NAHORU / DoLu k zapnuti nebo vypnuti nas-

taveni ECO.

STiskNETE OPET TLACITKO OK k potvrzeni zmény.

_— O

@ High
o Low
For normal living conditions
Brightness
has been set
off

Minimal power consumption

e

Eco Mode
has been set

Kbvz Je EKO zapNuTE, displej se po chvili automaticky ztlumi k dspo-
fe energie. Po stisknuti libovolného tlacitka nebo po otevieni dvifek

se automaticky opét rozsviti.

Kbz Je NasTAVENO vYPNUTI OFF, displej se nevypne a hodiny ve 24ho-
dinovém formdtu budou stale vidét.

11
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(\_/_ E < BEHEMVARENI > (\.{ E
Po sPUSTENI VARENI:

Cas Ize snadno prodluzovat ve 30vtefinovych krocich stisknutim tla-
¢itka Start. KaZzdym stisknutim se doba prodlouZi o 30 vtefin.

A StisknuTiM TLACITKA NAHORU NEBO DoLU miZete pie-
pinat mezi parametry a vybrat ten, ktery si preje- 10"
te zménit. 2009 \

0Z:00
00K

StisknuTim TLACITKA OK ho vyberete a mizete ho zménit (blikd). Pou-
Zijte tlacitka Nahoru / Dold ke zméné nastaveni.

STiskNETE oPET TLACITKO OK k potvrzeni volby. Trouba pokracuje auto-
maticky s novym nastavenim.

« STISKNUTIM TLACITKA ZPET se mUzete vratit pfimo k poslednimu zmé-

nénému parametru.

12
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) < KUCHYNSKAMINUTKA >

(vew) @ (2] TuTo Funkal PouziTE, potiebujte-li
00:00: 00 = o pouzit minutku k pfesnému od-
méreni ¢asu napt. pfi vafeni va-
Press © tosetTimer, /1o Start jec, téstovin nebo k vykynuti tés-
% ta pfed pecenim.

TuTo FUNKCI MUZETE POUZIT, JEN kdyZ
je trouba vypnutda nebo v poho-
tovostnim rezimu.

STISKNETE TLACITKO OK.

PouzuTe TLACiTKA NaHORU / DoLu k nastaveni pozadované doby. 00:59:59
—— )
STiskNETE TLACITKO OK ke spusténi odpocitdvani nastaveného Casu, Timer
00:00: 00
——————— >
]S’O‘ Po UPLYNUTI NASTAVENE DOBY zazni zvukovy signal. Press  to prolong, v to switch off
g
STISKNUTIM TLACITKA SToP pied uplynutim nastaveného ¢asu se minut-
ka vypne.
N ACHENAN 5
VARENI A OHRIVANI S MIKROVLNAMI S

TuTo FuNKcl PouziTE k béZnému

vareni a ohfivani zeleniny, ryb,

=) @ Automatic @ brambor a masa.

e
@ 6th Sense Iz] @

Traditional cooking functions @
STISKNETE TLACITKO NABIDKY MENU. %

STiskNETE TLACITKO OK, kdyzZ se zobrazi Manual.

StiskNETE TLACITKO OK, kdyZ se zobrazi Microwawe.
Pouzute TLACiTKO NAHORU / DoLu k nastaveni doby vareni.

STiskNETE TLACITKO OK k potvrzeni volby nastaveni.

Quick Heat

A
FE [ Voowae )

Grill

For cooking and reheating

Pouzute TLACiTKA NAHORU / DoLu k nastaveni stupné mikrovinného vykonu.

STISKNETE TLACITKO START.

750 w when 00:05
POWER COOK TIME
Microwave

19:00
END TIME




% N A CEAN s
wﬁﬁ-‘g “~—____ VARENI A OHRIVANI S MIKROVLNAMI > %653»

<____STUPENVYKONU >

POUZE MIKROVLNY

V/YKON DOPORUCENE POUZITI:
OHRIVANI NAPOJU, vody, fidkych polévek, kdvy, ¢aje nebo jinych potravin s vysokym obsa-
900 W O, . v
hem vody. Obsahuje-li jidlo vejce nebo smetanu, zvolte nizsi vykon.
750 W | PRiPRAVA ZELENINY, Mmasa apod.
650 W | Peceniryb.
500 W SETRNEJST PRIPRAVA Napt. omacek s vysokym obsahem bilkovin, syra a vaje¢nych jidel a k
dokon¢eni duseného masa se zeleninou.
350 W | Duseni MAsA, rozpousténi masla a ¢okolady.
160 W | RozmrAzovANi. Zméknuti masla, syrt
90 W | Zmeknuti zmrzliny.
OW | Pouze s pouzitim ¢asového spinace.

14




» < JETSTART Ly »

TaTO FUNKCE SE PouzivA k rychlému

] $00w Sa08 (2] ohfevu potravin s vysokym obsa-
©) Cooking ® hem vody, jako fidkych polévek,
o ©0) kavy nebo ¢aje.

TuTo FUNKCI MUZETE POUZIT, JEN kdyZ
je trouba vypnuta nebo v poho-
tovostnim rezimu.

@ smisknuTIM TLACITKA START se trouba automaticky zapne na plny vykon mikrov-
In a s dobou tepelné Gpravy nastavenou na 30 vtefin. Kazdym dalsim stisk-
nutim se doba tepelné Upravy prodlouzi o 30 vtefin.

15
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%@ TuTo FUNKCI POUZIVEJTE K OhFivani a

Automatic v ;. I .r v
peceni pizzy a jinych jidel z tés-
6th Sense K2 ta. Hodi se také ke smazeni vajec

Traditional cooking functions % se sIaninou, uzenin, hamburge_

@@

rd apod.
o STISKNETE TLACITKO NABIDKY MENU.
@ smisknete LaciTko OK, kdy? se zobrazuje Manual.
PR Turbo Grill + MW
© Pouzute TLaciTKo NaHORU / Doy k zobrazeni Crisp. e ; C”Z”A_
orced AIr
o STISKNETE TLACITKO OK k potvrzenl' volby To reheat, cook, crisp and fry various foods
© Pouzute TLaciTKo NaHoRU / DoLu k nastaveni doby vareni. S "
7y e
0 STISKNETE TLACITKO START. Crisp
19:00
END TIME

TrouBA AuTOMATICKY reguluje plsobeni mikrovin a grilu tak, aby se
zahfal talif crisp. Talit Crisp timto zplsobem rychle dosahne provoz-
ni teploty, jidlo za¢ne hnédnout a ziskd kiupavou kirku.

OVERTE sI, zda je talif Crisp spravné polozeny upro-

stfed sklenéného otoc¢ného talite.
TrouBA A TALIR CRisp se pfi pouZiti této funkce zahieji g& N \
na velmi vysokou teplotu. %

HorkY TALik CRIsP NEPOKLADEITE Na plochu, kterd ne-

snasi vysoké teploty.

BuDTE OPATRNI A NEDOTYKEJTE SE topného ¢lanku.

PRI VYJIMANI HORKEHO TALIRE CRISP VZDY POUZIVEJTE KUCHYNSKE
CHNAPKY

nebo pfilozeny specidlni drzak Crisp.

Pouziveste Jen talif Crisp, ktery je soucdsti vybaveni. Jiné
talife Crisp, které jsou na trhu, nezarudi pfi pouziti této
funkce optimalni vysledek.
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@ @ @ Automatic @%
o
6th Sense @

Traditional cooking functions
on
®

STISKNETE TLACITKO NABIDKY MENU.

STiskNETE TLACITKO OK, kdyZ se zobrazuje Manual.
Pouzute TLACiTKO NAHORU / DoLu k zobrazeni Grill.
StiskNETE TLACITKO OK k potvrzeni volby.

Pouzute TLAciTKo NAHORU / DoLu k nastaveni doby vareni.
StisknETE TLACITKO OK k potvrzeni volby nastaveni.
Pouzute TLACiTKA NAHORU / DoLu k nastaveni stupné grilu.

STISKNETE TLACITKO START.

JibLo poLoZTE na miizku.

TuTo FUNKci POUZIVEITE K rychlému
zhnédnuti jidla.

POTRAVINY JAKO SYR, TOASTY, STEAKY A
PARKY poloZte na vysokou mfizku.

- Microwave
Turbo Grill
To quickly give food a brown surface
Medium T 00:05
GRILL POWER COOK TIME
Grill
19:.00
END TIME
High e 07:00
GRILL POWER COOK TIME
Grill
19:07
END TIME

Prep pouziTim NADOBI si ovérte, zda je Zdruvzdorné a vhodné do trouby.
Pri GrILOVANI nepouZivejte plastové ndcini. Roztavilo by se. Nddobi ze

dreva nebo papiru také neni vhodné.

VOLBA STUPNE VYKONU

PREDEHREJTE GRIL na 3-5 minut na vysoky stuperi vykonu.

GRIL

DOPORUCENE POUZITT:

VYKON

SYROVE TOASTY, rybi filety a hamburgery

Vysoky

Uzeniny a grilovany rozen

STREDNI

LeHkE osmAZENI povrchu jidla

Nizky

17
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\KOMBINOVANY GRIL >

Automatic

6th Sense

Traditional cooking functions

STISKNETE TLACITKO NABIDKY MENU.

S

@
=
£O

StiskNETE TLACITKO OK, kdyZ se zobrazuje Manual.

®

Pouzute TLA¢iTKO NAHORU / Dol k zobrazeni Grill + MV.

STiskNETE TLACITKO OK k potvrzeni volby.

Pouzute TLACITKO NAHORU / DoLu k nastaveni doby vareni.

STiskNETE TLACITKO OK k potvrzeni volby nastaveni.

Pouzute TLACITKA NAHORU / DoLu k nastaveni stupné grilu.

STiskNETE TLACITKO OK k potvrzeni volby nastaveni.

Pouzute TLACITKA NAHORU / DoLu k nastaveni stupné mikrovinného

vykonu.

STISKNETE TLACITKO START.

A0S

TuTo FuNkci PouzivesTe k pfipravé
lasagni, ryb a zapékanych bram-

e Grill
E Grill-MW
Crisp
For food such as poultry, stuffed vegetables and...
T L
High 7% 0005
GRILL POWER COOK TIME
Grill + MW
350 w 19:00
POWER END TIME
T
Low E Y 07:00
GRILL POWER COOK TIME
Grill + MW

650 w 19:07
POWER END TIME

VOLBA STUPNE VYKONU

MAXIMALNI MOZNY VYKONOVY STUPEN MIKROVLN pfi pouziti kombinované-
ho grilu je omezen jiz nastavenim pfi vyrobé.

JipLo poLozTE na miizku nebo oto¢ny sklenény talit.

KOMBINOVANY GRIL
DoPORUCENE POUZITI: VYKON GRILU | VYKON MIKROVLNNE TROUBY
LASAGNE STREDNI 350-500W
ZAPECENE BRAMBORY STREDNI 500-650 W
ZAPEKANA RYBA SE ZELENINOU | VYSOKY 350-500 W
PECENA JABLKA STREDNI 160-350 W
MRAZENE ZAPEKANE JiDLO Vysoky 160 - 350 W
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Automatic

=1

6th Sense

Traditional cooking functions

Q

)
Q@

STISKNETE TLACITKO NABIDKY MENU.

STiskNETE TLACITKO OK, kdyZ se zobrazuje Manual.

Pouzute TLACiTKO NAHORU / Dot k zobrazeni Turbo Grill.
StiskNETE TLACITKO OK k potvrzeni volby.

Pouzute TLAciTKo NAHORU / DoLu k nastaveni doby vareni.
StisknETE TLACITKO OK k potvrzeni volby nastaveni.

Pouzute TLACiTKA NAHORU / DoLu k nastaveni stupné vykonu grilu.

STISKNETE TLACITKO START.

JipLo poLozTE Na mfizku.

< TURBOGRIL L

€ Tuto Funkal pouzivelTe k pecent ji-
del jako kurecich fizkd, zapékané
® zeleniny a ovoce.

Grill

g
%Q Turbo Grill

Turbo Grill + MW

For food such as vegetables and fruit crumbles

. R .
Medium 0005
GRILL POWER %Q COOK TIME
Turbo Grill

19:00
END TIME

PrED PouZITiM NADOBI si ovérte, zda je Zdruvzdorné a vhodné do trouby.
Pri1 GrILOVANI nepouZzivejte plastové ndcini. Roztavilo by se. Nddobi ze

dreva nebo papiru také neni vhodné.

VOLBA STUPNE VYKONU

TURBOGRIL

DOPORUCENE POUZITI:

VYKON

KuRreci Rrizky, zapékana bramborova kase. | Vysoky

ZAPEKANA rajcata

STREDNI

ZaPEKANE ovoce, osmahnuti povrchu jidla | Nizky

19



KOMBINOVANY TURBOGRIL

@ 3 5 @ TuTo Funkal pouzivelTe k pecent ji-
Automatic del jako pInénd zelenina nebo

=

fth Sense kousky kurete.

Traditional cooking functions
: @p
&)
®

©
& [ [

@  SmisknETE TLACITKO NABIDKY MENU.
@ SmiskneTe TLAciTKO OK, kdy? se zobrazuje Manual. ;
B o Turbo Grill
5 » 5 i i P
© Pouzute TLACiTKO NAHORU / DoLu k zobrazeni Turbo Grill + MV. o S
o STISKNETE TLACITKO OK k potvrzenl' V0|by For food such as poultry, stuffed vegetables and...
© PouzuTe TLACiTKO NAHORU / DoLu k nastaveni doby vafenti.
Medium PGS 00:05
= i 4 4 GRILL POWER L COOK TIME
@ smiskneTe TLAciTKO OK k potvrzeni volby nastaven. Turbo G+
. R 400w 19:00
0 Pouzute TLACiTKA NAHORU / Doy k nastaveni stupné grilu. Powen ENDTIME
© smiskneTe TLAciTKO OK k potvrzeni volby nastaven.
Low ET 07:00
© Pouzute TLACiTKA NAHORU / DoLU k nastaveni stupné mikrovinného | suwrowen 85 oo e
. Turbo Grill + MW
vykonu. 650 w e 1907
POWER END TIME

STISKNETE TLACITKO START.

MaximALNi moznY vykonovy stuperl mikrovin pfi pouziti kombinovaného turbo grilu je omezen jiz
nastavenim pfi vyrobé.

VOLBA STUPNE VYKONU
JipLo poLozTE na miizku nebo otoc¢ny sklenény talit.
KOMBINOVANY TURBOGRIL
DoPORUCENE POUZITI: | VYKON GRILU | VYKON MIKROVLNNE TROUB
PULKY KURETE STREDNI 350-500 W
PLNENA ZELENINA STREDNI 500-650W
KURECi STEHNA Vysoky 350-500 W
PECENA JABLKA STREDNI 160 - 350 W
PECENA RYBA Vysoky 160-350 W

20
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Automatic

6th Sense

Traditional cooking functions

STISKNETE TLACITKO NABIDKY IMIENU.

(a]
<%DIE](D
M ®

@

StiskNETE TLACITKO OK, kdyZ se zobrazuje Manual.

Pouzute TLA¢ITKA NAHORU / DoLu k zobrazeni Quick Heat.

StiskNETE TLACITKO OK k potvrzeni volby.

Pouzute TLACITKO NAHORU / DoLu k nastaveni teploty.

STISKNETE TLACITKO START.

TuTo FUNKcI POUZIVEJTE K pifedehfati
prazdné trouby.

PREDEHRATI se vZdy provadis
prazdnou troubou, presné tak, jak
to déléte pred pecenim v tradic-
ni troubé.

Forced Air + MW

9=

Microwave

For preheating the empty oven

180°¢ =i
TEMPERATURE

Quick Heat

180°¢c =
TEMPERATURE

Preheating
(—

PRED PREDEHRATIM TROUBY NEBO BEHEM NEHO neddvejte do trouby zad-

né jidlo. Spalilo by se vzniklym Zarem. Po spusténi ohfevu mizete
snadno upravovat teplotu pomoci tlacitek Nahoru / DolG.

Po DOSAZENI NASTAVENE TEPLOTY Trouba si nastavenou teplotu udrzi po
dobu 10 minut a pak se vypne. Béhem této doby méte ¢as na vloze-
ni jidla do trouby a zvoleni funkce horkého vzduchu.
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\HORKY VZDUCH s>

3 L
(=9 @® Automatic ; (a] Tuto Funkci PouZivesTe k peceni pu-
e (¥] ® sinek, petiva, piskotl, ndkypa,
Traditional cooking functions dribeze a peceneho masa.

STISKNETE TLACITKO NABIDKY MENU.
STiskNETE TLACITKO OK, kdyZ se zobrazuje Manual.
Pouzute TLA¢iTKO NAaHORU / DoLU k zobrazeni Forced Air.

StiskNETE TLACITKO OK k potvrzeni volby.

Pouzute TLACITKA NAHORU / DoLu k nastaveni doby vareni.

STiskNETE TLACITKO OK k potvrzeni volby nastaveni.
Pouzute TLACITKA NAHORU / DoLu k nastaveni teploty.

STISKNETE TLACITKO START.

Crisp

N T

Forced Air + MW

To cook pastry, cakes, poultry and roast meats

TEMPERATURE

180°C | 00:05
TEMPERATURE %Q COOK TIME
Forced Air

19:00
END TIME
180° i 00:05
TEMPERATURE %Q COOK TIME
Forced Air
19:00
END TIME
180°c

%Q 39:59
: COOK TIME
Cooking

20:00
END TIME




‘\HORKY VZDUCH >

JibLo vZDY POLOZTE NA Nizkou MRizku, aby kolem ného mohl
vzduch volné proudit.
K PECENI MALYCH KouskU jako susenek a Zemli pouzivejte plech.

JiDLO PRISLUSENSTVI TEPLOTA TROUBY °C| DOBA VARENI

RosTBiF, sTRebni (1,3 - 1,5 kg) | NAboBa na miizce 170 - 180 °C 40 - 60 MIN

VeprovA PECENE (1,3 - 1,5 kg) | NADOBA na mfizce 160 - 170 °C 70 -80 mIN

CeLE KURE (1,0 - 1,2 kg) NADOBA na mfizce 210-220°C 50 - 60 miIN

PiskoTova BucHTA (hutnd) ForMA NA KOLA¢ na miizce |160- 170 °C 50 - 60 mMIN

Pi1skoTovA BucHTA (lehka) FoRMA NA KOLAC Nna miizce |170- 180 °C 30 - 40 mIN

SUSENKY PLECH NA PECENI 1?0 ) 1,8,0, < 10- 12 MmN
PREDEHRATA TROUBA

BOCHNIK CHLEBA NADOBA NA PECENI Na mfiZce U9~ 30 - 35 MIN
PREDEHRATA TROUBA

ZEMLE PLECH NA PECENI 2V10 ) 220 < 10- 12 MIN
PREDEHRATA TROUBA

Pusinky PLECH NA PECENI 1_00 ) 120 & 40-50 miN
PREDEHRATA TROUBA
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TuTo FuNkci PouzivesTe k peceni
masa, driibeze, brambor ve slup-
ce, zmrazenych potravin, piskotd,

peciva, ryb a pudinkdi.

Automatic

< ®

6th Sense

©

Traditional cooking functions

STISKNETE TLACITKO NABIDKY MENU.

SiskneTE TLACTKO OK, kdy? se zobrazuje Manual. P Forced Al
)
5 . o , . Quick H:
Pouzute TLACiTKo NAHORU / Dol k zobrazeni Forced Air + MV. ek Hoat
To bake, roast and cook fresh and frozen...
STiskNETE TLACITKO OK k potvrzeni volby.
Pouzute TLACITKA NAHORU / DoLu k nastaveni doby vareni. 180°c 2 00:04
TEMPERATURE P COOK TIME
SmisknETE TLACITKO OK k potvrzeni volby nastaveni. pw  CEHATEMW
POWER END TIME

Pouzute TLACITKA NAHORU / DoLu k nastaveni teploty.
STiskNETE TLACITKO OK k potvrzeni volby nastaveni.
Pouzute TLACITKA NAHORU / DoLu k nastaveni stupné mikrovinného vykonu.

STISKNETE TLACITKO START.

000000000

JibLo vZDY POLOZTE NA NizKou MRizku, aby kolem ného mohl
vzduch volné proudit.

MAXIMALNI MOZNY VYKONOVY STUPEN MIKROVLN pfi pouziti funk-
ce kombinovaného horkého vzduchu je omezen jiz nasta-
venim pfi vyrobé.

KOMBINOVANY HORKY VZDUCH

VYKON DOPORUCENE POUZITI:

350 W Peceni dribeze, ryb a zapékanych jidel
160 W Peceni masa

920 W Peceni chleba a mou¢nikd

ow ZunepnuTi jen béhem peceni
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EE—— OHREV SE 6. SMYSLEM/
@ vo— %Iz] Tuto Funkal pouzivesTe k ohfevu jiz
& ®

th hotovych mrazenych ¢i chlaze-
Settings nych jidel, nebo hotovych jidel s

Sensor assisted cooking % @ pokojovou teplotou.

sense

©
8] o] (&

JiDLO VE VHODNE ZARUVZDORNE
NADOBE, talifi nebo mise, vlozte do

STISKNETE TLACITKO NABIDKY MENU. mikrovinné tl’OUby.

Pouzite TLACiTKO NAHORU / Dol k zobrazeni 6 Sense.

6th Sense Steam

SmisknETE TLACITKO OK k potvrzeni volby. i

6th Sense Crisp
Pouzite TLACITKO NAHORU / DoLU k zobrazeni 6" Sense Reheat. For reheating readymae food
StiskNETE TLACITKO OK k potvrzeni volby. Automatic 05

CONTROL —
6th Sense Reheat

©@00000

STISKNETE TLACITKO START.

PROGRAM BY SE NEMEL prerusovat.

CisTA vaHA musi byt pfi pouziti této funkce 250 - 600 g. Jestlize ma
jidlo jinou vahu, pouzijte k dosazeni lepsiho vysledku funkci s ruc-
nim nastavenim.

PRED POUZITIM TETO FUNKCE ZKONTROLUJTE, zda ma trouba pokojovou
teplotu, abyste dosahli lepsich vysledku.

Jestuize ukLADATE jidlo do chladnicky nebo pfi- S TouTo Funkci vzdy jidlo zakryjte.
~~___~. pravujete na talifi k oh¥ati, v JESTLIZE JE JIDLO ZABALENE TAK, Ze ma jiz pokli¢ku,
)  rozlozte siln&jsi a hut- nafiznéte na 2-3 mistech obal, aby mohl

g / ) né&jdi kousky po ob- (p?i ohfivéani unikat nadbytecny tlak.
\ Y7 vodu talife a ten-
~S==="- ¢ nebo méné hutné 7 v

kousky dejte doprostied. =

TENKE PLATKY masa polozte na sebe nebo je pro-

loZte.
SILNEJSI PLATKY jako napf. sekanou peceni nebo PLasTovou FoLil nafiznéte nebo
parky, poloZte tésné vedle sebe. propichnéte vidlickou, aby

se uvolnil tlak a obal nepras-
kl tlakem vzniklé pary.

NECHATE-LI JiDLO 1-2 MINUTY DOJIT,
vzdy dosahnete lepsiho vy-
sledku, zejména u mraze-
nych jidel.
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OZMRAZOVANI S RUCNIM NASTAVENI

)

PosTuPuJTE PODLE POKYNU V Casti “Vareni a ohfi-
vani s mikrovinami” a pro rozmrazovani zvolte
ru¢ni nastaveni s vykonem 160 W.

JiDLO PRAVIDELNE SLEDUJTE A KONTROLUJTE. POStup-
né sami zjistite, jakou dobu rdizné mnozstvi jid-
la potiebuje.

IMIRAZENE POTRAVINY V PLASTOVYCH SACCICH, plas—
tovych féliich nebo lepenkovych krabickach
muzete vlozit pfimo do trouby jen teh-

dy, nejsou-li na obalu kovové ¢asti (napf.)
svorky).

Tvar oBALU ovliviuje dobu nutnou k
rozmrazeni. Potraviny zabalené do uz-
kych balickd se rozmrazi rychleji nez sil-
né bloky.

JAKMILE JiDLO TROCHU PovoLi, oddélte jednotlivé
kusy od sebe.

Jednotlivé platky se rozmrazi mnohem rychleji.

KDYZ SE NEKTERE CASTI ZACNOU OHRIVAT (napf. kure-
ci stehna a konce kfidélek), zakryjte je hliniko-
vou folii.

26

VELKE KusY uprostfed rozmrazovani obratte.
VARENA JIDLA, GULASE A MASOVE OMACKY S€

rozmrazi rychleji, jestlize je béhem roz-
mrazovani zamichate.

mrazit a pak ho nechat dojit.

7 v DoporucuEME nechat jidlo ¢astecné roz-

NECHATE-LI JiDLO PO ROZMRAZOVANI dojit, vzdy do-
sdhnete lepsiho vysledku, protoze se v ném
teplo rovhomérné rozptyli.
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@ Settings
AUTO

Manual

STISKNETE TLACITKO NABIDKY MENU.

Pouzute TLACiTKo NAHORU / DoLb k zobrazeni Automatic.

STiskNETE TLACITKO OK k potvrzeni volby.

Pouzute TLACITKA NAaHORU / DoLU k zobrazeni Jet Defrost.

STiskNETE TLACITKO OK k potvrzeni volby.
Pouzute TLACITKA NAHORU / DoLu k volbé potravin.
STiskNETE TLACITKO OK k potvrzeni volby.
Pouzute TLACITKA NAHORU / DoLb k nastaveni véhy.

STISKNETE TLACITKO START.

Automatic functions and recipes ,:( @

\RYCHLE ROZMRAZEU %

FuNKcI RYCHLEHO ROZMRAZOVANI Jet
Defrost pouzijte k rozmrazovani
masa, drlibeze, zeleniny a chleba.
Tuto funkci pouzivejte pouze pro

Cistou véahu 100 g - 3,0 kg.

JipLo vzpy PoKLADEJTE na sklenény

otocny talit.

Melt

@ Meat

S i T

For defrosting 5 types of food

Fish

B Bread

% Vegetables

Please select food

= ¥
AMOUNT ()

Defrosting

15:00
COOK TIME

19:15
END TIME

27



'AX(’ \RYCHLE ROZMRAZENI"/ 'AX(’

VAHA: -
U TETo FUNKCE musi trouba zjistit ¢istou vahu potravin. /&
Trouba pak automaticky vypocita potrebny ¢as k dokon-

¢eni rozmrazeni.

JE-LI VAHA NI1Z$1 NEBO VY$3i NEZ DOPORUCENA VAHA: Postupujte podle po-
kynu v ¢asti “Vareni a ohfivani s mikrovinami” a pro rozmrazovani
zvolte vykon 160 W.

ZMRAZENE POTRAVINY: ,"?
MaA-Li JipLo vY$si TEPLOTU, nezZ je teplota hlubokozmrazenych % ?
potravin (-18°C), zvolte nizsi vahu jidla.

MA-LI JibLo NIZ3i TEPLOTU, NeZ je teplota hlubokozmrazenych

potravin (-18°C), zvolte vyssi vahu jidla. { S
<

JibLo TIPY
Maso (100 g - 2,0 kg) MLETE mAso,, kotlety, steaky, nebo pecené.
DruBez (100 g - 3,0 kg) CELE KURE, kousky nebo fizky.
Ryea (100 g - 2,0 kg) CELE RYBY, RizKY nebo filé.
ZeLeNINA (100 g - 2,0 kg) MicHANA zELENINA, hrdsek, brokolice apod.

CHLes (100 g - 2,0 kg) Bochnik, housky nebo rohliky.

U JIDEL, KTERA NEJSOU OBSAZENA V TETO TABULCE, a V pfipadé, Ze je vaha nizsi nebo vyssi nez doporuce-
nd vaha, postupujte podle pokyn( v ¢asti “Vafeni a ohfivani s mikrovinami” a pro rozmrazovani
zvolte 160 W.
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Sensor assisted cooking
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STISKNETE TLACITKO NABIDKY MENU.

Pouzute TLACiTKO NAHORU / Doy k zobrazeni 6 Sense.
STiskNETE TLACITKO OK k potvrzeni volby.

Pouzute TLACiTKO NAHORU / DoLb k zobrazeni 6" Sense Crisp.
STIskNETE TLACITKO OK k potvrzeni volby.

Pouzute TLACITKA NAHORU / DoLu k volbé potravin.

STIskNETE TLACITKO OK k potvrzeni volby.

STISKNETE TLACITKO START.

Pouzivejte jen talif Crisp, ktery je soucasti vybaveni.

CRISPSE6.SMYSLEM > ¥ %=

@ TuTo FUNKci POUZIVEITE K rychlému
o Manual % ohrevu jidla ze zmrazeného stavu
& 7 vac
&6) v ] na podavaci teplotu.
® AUTOMATICKE SMAZENI SE POUZIVA
@%} POUZE pro zmrazena hotovad jidla.

6th Sense Reheat

g Loy 6th Sense Crisp
R

6th Sense Steam

For heating frozen, readymade food

French Fries

T
F’/ L Thin Pizza
ol

Pan Pizza

Please select food

R o
Automatic EoEa N
CONTROL 1.... e COOK TIME

Thin Pizza
200g
WEIGHT END TIME
\lf

Insert food on crisp plate
Press ® when done

Jiné talite Crisp, které jsou na trhu, nezarudi pfi pouziti této funkce

optimalni vysledek.

Na tali¥ Crisp nepoklddejte Zddné nddoby nebo obaly.
Na tali¥ Crisp patii pouze jidlo.
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CRISPSE6.SMYSLEM >

JibLO TIPY
KRR HRANOLKY ROZLOZTE dO rovnomérné vrstvy na
(‘-?]7/. HranoLky (300 - 600 g) talif Crisp. Mlzete je osolit podle chuti.
KK
PIZZA, slabé tésto (250 - 500 g) Pro pizzy se slabym téstem.
KK

PIZZA, silné tésto (300 - 800 ) Pro pizzy se silnou kiirkou.

e PRro kuRreci NUGETY talif Crisp potiete olejem
& Kureci kriDYLKA (300 g - 600 g) a pecte s funkci pro konecny stupen vareni
nastavenou na Lehky.

U JIDEL, KTERA NEJSOU OBSAZENA V TETO TABULCE a V pfipadé, Ze je vaha nizsi nebo vyssi nez doporucena
vdaha, postupujte podle pokynt pro funkci Crisp s ru¢nim nastavenim.
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Settings

Sensor assisted cooking

STISKNETE TLACITKO NABIDKY MENU.

StisknETE TLACITKO OK k potvrzeni volby.

StiskNETE TLACITKO OK k potvrzeni volby.

-~~~

STISKNETE TLACITKO START.

ParAk JE urceny pouze k pouzivani s mikrovinami.
NIKDY HO NEPOUZIVEJTE S JINOU FUNKCI.

Pouziti PARAKU s jinou funkci by pardk poskodilo.

PRED ZAPNUTIM TROUBY Se VZdy ujistéte, Ze se otocny talif

mduZe volné otdcet.

& &
IR
SN

Pouzute TLA¢iTKO NAHORU / DoLU k zobrazeni 6 Sense Steam.

Pouzute TLACiTKA NAHORU / DoLu k nastaveni doby vareni.

TuTO FUNKCI POUZIVEJTE K piipravé

zeleniny, ryb, ryze a téstovin.

FUNKCE MA 2 FAZE.

2 V prvni fazi se jidlo rychle
uvede na teplotu varu.

=2 V druhé fazi se automaticky
udrzuje na mirném varu, aby
se jidlo neprevarilo.

Pouzute TLA¢iTKO NAHORU / DoLu k zobrazeni 6 Sense.

6th Sense Crisp

{8 [ ososesean

6th Sense Reheat

For vegetables, fish, rice and pasta

Automatic {t‘é’z 00,05
CONTROL i‘&-;,v COOK TIME
6th Sense Steam

19:00
END TIME

S
==

Please use
steamer bottom and lid

PAaRrAK vZDY POLOZTE na sklenény otocny talit.

POKLICKA

JibLO VZDY PRIKRYJTE POKLICKOU. Pfed pouzitim na-
doby i poklicky si ovéite, zda jsou vhodné do
mikrovinné trouby. Jestlize nemate vhodnou
poklicku, mdzete nddobu zakryt i talitem. Talit
polozte na nadobu dnem dol(.

K zAKRYVANI NEPOUZIVEJTE plastové nebo hliniko-
vé obaly.

NADOBY

NApoBY NAPLNUJE pouze do poloviny. Chcete-li
varit velké mnozstvi, vyberte tak velkou nado-
bu, aby mohla byt naplnéna jen do poloviny.
Nesmi dojit k pfeteceni,

VARENI ZELENINY

ZELENINU POLOZTE Na Sito.

Do spodni ¢asti prilijte 100 ml vody.

Zakryjte poklickou a nastavte cas.

MExkkA zeLeniNA jako brokolice a porek vyzaduji
2-3 minuty vareni.

Tvrbsi zELENINA jako mrkev a brambory vyzadu-
ji 4-5 minut vafeni.

VARENI RYZE

PRI VARENI SE RIDTE POKYNY UVEDENYMI NA OBALU K
dobé vareni, mnozstvi vody a ryze.

PRrisADY VLOZTE DO sPODNI CAsTI, zakryjte pokli¢-
kou a nastavte cas.
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Settings

AUTO

Manual

Automatic functions and recipes

STISKNETE TLACITKO NABIDKY MENU.
Pouzute TLACiTKO NAHORU / DoLu k zobrazeni Automatic.
STiskNETE TLACITKO OK k potvrzeni volby.

Pouzute TLACITKA NAHORU / DoLu k zobrazeni Recipes.
STiskNETE TLACITKO OK k potvrzeni volby.

Pouzute TLACITKA NAHORU / DoLu k volbé jednoho receptu.
STiskNETE TLACITKO OK k potvrzeni volby.

Pouzute TLACiTKA NAHORU / DoLu k volbé jednoho jidla.
STiskNETE TLACITKO OK k potvrzeni volby.

Pouzute TLACiTKA OK / NaHORU / DoLU k vybéru a provedeni
potfebnych nastaveni.

STISKNETE TLACITKO START.

TuTo FUNKcI POUZIVEITE K rychlému
nalezeni oblibeného receptu.

Melt

auro

Jet Defrost

Press / to view recipes

Pizza/Pie

@ Bread/Cakes

Snacks

Press V/ to view recipes

Bread Loaf

o

Frozen Rolls

See cookbook for description

8 - 40:00
AMOUNT COOK TIME

Rolls

Normal 19:40
DONENESS END TIME
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JibLo MNOZSTVI | PRISLUSENSTVI TIPY

SPODEK PARAKU + NAasypTE na dno paraku a pfi-
VARENE 300G-1kG lijte 100 ml vody. Zakryjte po-

POKLICKA. o

klickou.

:IO‘::‘\IIZI-IDOODR;‘A'AP’:{: OmvITE a propichejte vidli¢-
PECENE 200G-1kG kou. Obratte jidlo, kdyz vas k

MIKROVLNY NA

L o tomu trouba vyzve.

OTOCNEM TALIRI.

s | NAKRAJEJTE RAJEATA NA PLATKY @

ZARUVZDORNA NA- o o e e

BRAMBORY S —— prolozte je cibuli. Osolte, ope-

ZAPEKANE 4 - 10 PoRci prete, pridejte cesnek a prelij-

MIKROVLNY NA NiZKE
MRIZCE.

te smetanou. Ve posypte sy-
rem.

(MRgAZzenY)| HRANOLKY

300G-600c

KLiny

300G6-800a

TALiR CrisP

OsOLTE.

OLouPEJTE a nakrajejte na
kousky. Ochutte, lehce potre-
te olejem talif Crisp a nahote
pokapte olejem. Zamichejte,
kdyz vas k tomu trouba vyzve.

U JIDEL, KTERA NEJSOU OBSAZENA V TETO TABULCE, a V pfipadé, Ze je vaha nizsi nebo vyssi nez doporuce-
na vaha, postupujte podle pokyn( v ¢asti “Vareni a ohfivani s mikrovinami”.
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JibLO MNOZSTVI PRISLUSENSTVI TIPY
Hovizi 800:-1,5kG PSCENI OVC,HI{TTE a vlozte do
predehtaté trouby.
ZARUVZDORNA
PECENE VepRove 800G - 1,5 kG| NADOBA VHODNA | Pecent ocHUTTE a VloZte do
JEHNECI 1kG-1,5kG | RO MIKROVLNY chladné trouby.
NA NiZKE MRIZCE.
TeLECi 800G-1,5kG PchNI ovc,Hl{TTE a vlozte do
predehraté trouby.
ZEBIRKA 7006 - 1,2 kG | TALiR CrIsP (,),PEPBETE LS SR
li¥ Crisp.
ROSTENA 2 -6 KusU VYSOKA MRIZKA Po PREDEHﬁA‘I:I' GTLU vloite;
o maso. Obratte jidlo, kdyz
NA OTOCNEM .
5 - vas k tomu trouba vyzve.
JEHNECI KOTLETA 2 - 8 KusU TALIRI .
Ochutte.
'\'1 TaLik Crisp lehce vymasté-
KLoBAsa 200G-800 G | TaLirk CrisP te. Obratte jidlo, kdyz vas k
MASO tomu trouba vyzve.
(VARENY) | PAREK v ROHLIKU | 4 - 8 KuSO SPODEK PI'\RAKU YLOZTE na dno paraku a za-
BEZ POKLICKY lijte vodou.
TaLik Crisp lehce vymas-
téte. Po pfedehfati na néj
(MRAZzENY) | HAMBURGERY 100G6-5006 polozte maso. Obratte jid-
lo, kdyz vés k tomu trou-
TaLik CRisp ba vyzve.
PoLozTE NA predehfraty talif
SLANINA 50G6-150¢ Crisp a obratte, kdyz vas k
tomu trouba vyzve.
ZARUVZDORNA
NADOBA VHOD- | SMICHEJTE sI oblibené maso
SEKANA 4 - 8 PORCi NA PRO MIKROV- | Na sekanou a vytvarujte

LNY NA OTOCNEM
TALIRI

do bochniku.

U JIDEL, KTERA NEJSOU OBSAZENA V TETO TABULCE, a V piipadé, Ze je véha nizsi nebo vy3si nez doporuce-
nd vaha, postupujte podle pokyn( v ¢asti “Vafeni a ohfivani s mikrovinami”.
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JIDLO MNOZSTVI |PRISLUSENSTVI TIPY
ZARUVZDORNA
PECENE 800c-1,5 ke NADOBA VHODNA OCHUTTF avlozte do
PRO MIKROVLNY | chladné trouby.
NA NiZKE MRIZCE
OcHUTTE a poloZte na
FiLety (vPARE) |300G-800G | PaRrAK sito pafaku. P”"?te 100
¥ ml vody a zakryjte po-
A Klickou.
DRUBEZ | Kuge TaLir VCRISP Iehc? vy-
mastéte. Ochutte a
- . dejte na predehraty ta-
Rizky (Pecene) | 3006-1 ke lit Crisp. Obratte jidlo,
kdyz vas k tomu trou-
TALik CrisP ba vyzve.
KAZDY KUs OCHUTTE a po-
Kusy 5006-1,2KG lozte na talif Crisp s
kazi smérem nahoru.

U JIDEL, KTERA NEJSOU OBSAZENA V TETO TABULCE, a V piipadé, Ze je vaha nizsi nebo vy3si nez doporuce-
nd vdha, postupujte podle pokynl v ¢asti “Vafeni a ohfivani s mikrovinami”.
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LETY

JIDLO MNOZSTVI | PRISLUSENSTVI TIPY
ZARUVZDORNA NA-
PECENA 600 G- 1,2 ke DOBA VHODNA PrfO ' OCHUTTE a potrete mas-
MIKROVLNY NA NizKE |lem.
MRIZCE
CELA RYBA N ]
M:(‘;gs’:N"::T‘:;‘: °°| OchutTe a piilijte 100
VARENA 600G-1,2kG ml rybiho vyvaru. Vai-
BY S POKLICKOU NEBO .
) te zakryté.
PLASTOVOU FOLIi
OCcHUTTE a polozte na
FiLETY (Vv PARE) 300G-800G | ParAk SIOREIET, P”"?te 100
ml vody a zakryjte po-
klickou.
TaLir Crisp lehce vy-
mastéte. Ochutte a
L ) dejte na pfedehraty ta-
RYBY SMAZENE 300:G-800G | TaLik Crisp Ii¥ Crisp. Obratte jidlo,
kdyz vés k tomu trou-
KotLery ba vyzve.
OcHUTTE a poloZte na
V e 300 G- 8006 | PARAK sito paraku. Prllute 100
ml vody a zakryjte po-
klickou.
ZARUVZDORNA NA-
Z APEKANE 600G-1,2kG DOBA VHODNA PRO
MIKROVLNY NA
OTOCNEM TALIRI
(MRazenY) TaLik Crisp lehce vy-
OBALOVANE FI- mastéte. Po pfedehfa-
200G -600G | TALik CRisP ti na néj polozte filety.

Obratte jidlo, kdyz vas
k tomu trouba vyzve.

U JIDEL, KTERA NEJSOU OBSAZENA V TETO TABULCE, a V piipadé, Ze je vaha nizsi nebo vyssi nez doporuce-
nd vaha, postupujte podle pokyn( v ¢asti “Vareni a ohfivani s mikrovinami”.
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JibLO MNOZSTVI |PRISLUSENSTVI TIPY
(MRAiENA.) ZeLeNINA | 300G-800a PoLozTE NA siTo PARAKU. Na dno
PARAK pfilijte 100 ml vody a zakryjte
MRKVE 200:G-500G poklickou.
SPODEK PARAKU NAasYpPTE na dno paraku a pfi-
(ZELENE) | FAZOLE 200G-500G ) lijte 100 ml vody. Zakryjte po-
+ POKLICKA .
klickou.
BROKOLICE 2006-500¢ PoLozTE NA siTo PARAKU. Na dno
ParAK pfilijte 100 ml vody a zakryjte
KvETAK 200G-500¢ poklickou.
(MRAZENY) | ZAPEKANY | 400 G - 800 ZARUV'ZDORNf NADOBA VHODNA PRO MIKROVLNY NA
OTOCNEM TALIRI
PoLozTE NA siTo PARAKU. Na dno
V PARE 200G-500G | ParAk pfilijte 100 ml vody a zakryjte
pokli¢kou.
Tavirk Crisp potiete lehce ole-
PAPRIKA jem. Predehfejte talif Crisp a
ZELENINA L dejte na n&j papriky nakrajené
Smazeny | 2006 -500¢ na kousky. Ochutte a pokapte
olejem. Zamichejte jidlo, kdyz
vas k tomu trouba vyzve.
TaLik Crisp
NAKRAJEJTE NA POLOVINY, posolte
a nechte chvili stat. Talit Crisp
lehce potrete olejem a po pre-
LiLk 3006-800¢ dehFati na n&j dejte lilky. Ob-
ratte jidlo, kdyz vas k tomu
trouba vyzve.
DvnE V PARE 2006-500a PoLoZTE NA siTo PARAKU. Na dno
PaRrAK pfilijte 100 ml vody a zakryjte
KUKURIENY KLAS 300G-1ka poklickou.
ZARUVZDORNA
RAJEATA 3006-800G NADOBA VHODNA | NAKRAJEJTE NA POLOVINY, Ochutte

PRO MIKROVLNY
NA NizZKE MRiZCE

a posypte syrem.

U JIDEL, KTERA NEJSOU OBSAZENA V TETO TABULCE, a V piipadé, Ze je véha nizsi nebo vyssi nez doporuce-
nd vaha, postupujte podle pokyn( v ¢asti “Vafeni a ohfivani s mikrovinami”.
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< RECEPTY L
JIDLO MNOZSTVI  |PRISLUSENSTVI TIPY
NASTAVTE DOPORUCENOU
dobu vareni pro téstovi-
3 SPODEK PARAKU A| " Do spodku pf'a\raku na-
TesToviny 1 - 4 PoRCE lijte vodu. Zakryjte pokli¢-
POKLICKA .
kou. Kdyz vés trouba vyzve,
W’ pridejte téstoviny a varte
zakryté.
TESTOVINY .
ZARUVZDORNA X o
NADOBA VHODNA PRIPRAVTE SVUJ OBLIBENY re-
DomAci |4 - 10 porci cept, nebo postupujte pod-
PRO MIKROVLNY . .
o le pokyn( na obalu lasagni.
LASAGNE NA NiZKE MRIZCE
MRAZENE | 500 G - 112 e ZARUV’ZDORN’A NADOBA VHODNA PRO MIKROVLNY NA
OTOCNEM TALIRI
NASTAVTE DOPORUCENOU dobu
VARENA | RvzE 100 ML - 400 mL vareni pro ryz. Do spodni
¢asti nalijte vodu, nasypte
ryzi a zakryjte pokli¢kou.
SPODEK PARAKU A
POKLICKA Do spoDKu PARAKU nasypte
iy ryzi a nalijte vodu. Zakryjte
RYZE RvzovA |2 -4 PORCE pokli¢kou. KdyZ vas trouba
vyzve, prilijte mléko a po-
Kase kracujte ve vareni.
TALIR vHOD-
NY DO MIKROV- | SMICHEJTE OVESNE VLOCKY, SUl
OveEsNA | 1 -2 PORCE .
LNNE TROUBY BEZ | a vodu.
POKLICKY

U JIDEL, KTERA NEJSOU OBSAZENA V TETO TABULCE, a V piipadé, Ze je véha nizsi nebo vy3si nez doporuce-
nd vaha, postupujte podle pokyn( v ¢asti “Vareni a ohfivani s mikrovinami”.
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JIbLO

MNOZSTVI

PRISLUSENSTVI

TIPY

Pizza

Domaci

2 - 6 PORCI

PLECH NA PECENI

PRIPRAVTE SVUJ OBLIBENY
recept a dejte je na
plech na peceni. Po pre-
dehfrati vlozte do trou-
by.

SLABA (MRAZENA)

2506-5006

SILNA (MRAZENA)

300G6-800G

CHLAZENA

2006-500a

P1ZZA / KOLAC

QuIcHE

LORRAINE

1 DAVKA

(MRAZENY)

200G-800c

ODpsTRANTE Obal.

PoLozTE Pizzu na prede-
hraty tali¥ Crisp.

TALik Crisp

PRIPRAVTE TESTO (250 g
mouky, 150 g masla +
2" |zice vody) a vylozte
jim talit Crisp. Propichej-
te vidlickou. Tésto pred-
pecte. Kdyz vas trouba
vyzve k pridani naplng,
rozlozte na tésto 200 g
Sunky, 175 g syra a vie
prelijte 3 rozmichanymi
vejci s 300 ml smetany.
Vlozte do trouby a po-
kracujte v peceni.

ODpsTRANTE Obal.

U JIDEL, KTERA NEJSOU OBSAZENA V TETO TABULCE, a V piipadé, Ze je véha nizsi nebo vy3si nez doporuce-
nd vaha, postupujte podle pokyn( v ¢asti “Vafeni a ohfivani s mikrovinami”.
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JibLO

MNOZSTVi

PRISLUSENSTVI

TIPY

BOCHNIK CHLEBA

1 - 2 Kusy

ZeMLE

ZEMLE

MRAZENE

PREDPECENE

PLNENE

CAJOVE KOLACKY

CHLEB/KOLACE

PISKOTOVA BUCHTA

Muriny

SUSENKY

Pusinky

1 DAVKA

PLECH NA PECENI

PriPRAVTE tésto podle své-
ho oblibeného receptu
na psenicny chléb. Dej-

te na pecici plech vyky-
nout. Vlozte do predehra-
té trouby.

Viozte do trouby po pre-
dehfati.

PRO VAKUOVE BALENE ZEMLE.
Vlozte do predehraté
trouby.

OpbsTRANTE Obal. Vlozte do
predehtaté trouby.

TALik CRISP

VyTvarwTE jeden kus nebo
malé kousky a polozte na
vymastény talif Crisp.

ZARUVZDORNA
NADOBA VHODNA
PRO MIKROVLNY
NA NiZKE MRiZCE

PRIPRAVTE TESTO podle re-
ceptu o vaze 700 - 800 g.
Vlozte do predehraté trou-
by.

PLECH NA PECENI

PRIPRAVTE TESTO pro 16 - 18
kouskl a naplnte jim pa-
pirové formicky. Vlozte do
predehfaté trouby.

ROZLOZTE NA PAPIR NA PECEN(
a po predehrati vlozte do
trouby.

UsLeHEJTE 2 vajecné bilky, 80
g cukru a 100 g suseného
kokosu. Ochutte vanilkou a
mandlovym vytazkem. Na
vymazany plech nebo pa-
pir na peceni rozdélte 20-24
kouskd. Vlozte do predehia-
té trouby.

U JiDEL, KTERA NEJSOU OBSAZENA V TETO TABULCE, a V piipadé, Ze je vdha nizsi nebo vyssi nez doporuce-
nd vaha, postupujte podle pokyn( v ¢asti “Vareni a ohfivani s mikrovinami”.
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JibLO

MNOZSTVI

PRISLUSENSTV

TIPY

s

SVACINA

KUKuURICE

90-100¢

SACEK POLOZTE na otocny talit. Vzdy pripra-
vujte jen jeden sacek.

PRAZENE ORISKY

50G6-200aG

KURECI KRIDYLKA

3006-600c

KuRe
NUGETY (MRAZENE)

2506-600G

DEZERT

Ovocny | DOMACi

KOLAC

1 DAVKA

MRAZENY

3006-800a

ORISKY nasypte na pre-
dehfaty talif Crisp. Zami-
chejte, kdyz vas k tomu
trouba vyzve.

TaLik Crisp

NuceTy dejte na piede-
hraty talif Crisp. Obrat-
te, kdyz vas k tomu trou-
ba vyzve.

VyprAcuJTE TESTO Z 180 g
mouky, 125 gmaslaa 1
vejce. (nebo pouzijte ho-
tové tésto) Tésto rozloz-
te na talif Crisp a posypte
700-800 g jablek nakraje-
nych na platky a smicha-
nych s cukrem a skofici.

OpsTRANTE Obal.

PECENA JABLKA

4 - 8 KusU

ZARUVZDORNA
NADOBA VHOD-
NA PRO MIKROV-
LNY NA OTOCNEM
TALIRI

ODSTRANTE JADERNIK A Na-
plite marcipdnem nebo
skofici, cukrem a mas-
lem.

OVOCNY KOMPOT

300G-800 mL

PARAK

PoLOZTE NA siTo PARAKU. Na
dno prilijte 100 ml vody a
zakryjte poklickou.

BUBLANINA

2 - 6 PORCI

ZARUVZDORNA
NADOBA NA NIZKE
MRIZCE.

PRIPRAVTE TESTO NA
BUBLANINU S Citronem, ¢o-
kolddou nebo ovocem

a nalijte ho zéruvzdorné
nadoby s vysokym okra-
jem. Vlozte jidlo, kdyz
vas k tomu trouba vyzve.

U JIDEL, KTERA NEJSOU OBSAZENA V TETO TABULCE, a V pfipadé, Ze je vaha nizsi nebo vyssi nez doporuce-
nd vaha, postupujte podle pokyn( v ¢asti “Vareni a ohfivani s mikrovinami”.
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< UDRZBAACSTENI o>

CISTENI JE JEDINOU UDRZBOU, kterd je obvykle nut-
na.

NEBUDETE-LI TROUBU UDRZOVAT Cistou a suchou,
muze dojit k poskozeni povrchu a tedy ke zkra-
ceni zivotnosti spotiebice a pfipadné i vytvore-
ni nebezpecné situace a riziku pozaru.

NEPOUZIVEJTE DRSNE KOVOVE HOUBICKY, CISTICI
@ PROSTREDKY S DRSNYMI CASTICEMI, kovové drd-
ténky, hadriky s Cistici
drti apod., které mohou
poskodit ovlddaci pa-
nel, vnitini i vnéjsi plo-
chy trouby. PouZivejte
houbu namocenou do neutrdlniho Cistici-
ho prostredku nebo papirovy ubrousek s
aerosolovym prostredkem na cisténi skel.
Aerosolovy Cistici prostfedek na okna na-
strikejte vZdy na papirovy ubrousek.
Nikoy jej nestfikejte pfimo na troubu.

V PRAVIDELNYCH INTERVALECH, zVIasté po-
kud doslo k preteceni tekutin, vy-
jméte otocny talif, drzék otoc¢né-

ho talife a vytrete docista dno
trouby.

KONSTRUKCE TETO TROUBY UMOZAUje provoz jen s
fadné usazenym otocnym talitem.

NEezapinesTe mikrovinnou troubu, jestlize
jste vyjmuli otocny talit kvali ¢isténi.

K cisteni vnitfnich ploch trouby, vnitfni i vnéjsi
Casti dvitek a jejich tésnéni pouzivejte neutral-
ni ¢istici prostfedek, vodu a mékky hadfik.
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ODSTRANUJTE MASTNE USAZENINY nebo zbyt-
ky jidel kolem dvirek.

V PRIPADE ODOLNYCH skVRN nechte v mikrovinné
troubé viit pIny salek vody po dobu asi 2 nebo
3 minut. Necistota vlivem pary zmékne.

MikrovLnNou TRouBu nikdy necistéte
Cisticim zafizenim na paru.

NEPRIJEMNY ZAPACH Vv TROUBE se da odstranit tak,
ze do salku vody pfidate trochu citronové sta-
vy, postavite ho do trouby na oto¢ny talif a ne-
chéte vfit po dobu nékolika minut.

ToPNY CLANEK GRILU neni tieba Cistit, protoZe vel-
ky zar spali vSechny nastfikané zbytky jidel,

ale horni sténu trouby nad nim musite omyvat
pravidelné. Omyvejte ji houbu namocenou do
teplé vody s mycim prostiedkem. Jestlize funk-
ci Gril nepouzivate pravidelnég, je tieba ji jed-
nou za mésic aspon na 10 minut zapnout, aby
se spalily vdéechny usazeniny.



< UDRZBAACKTENI >

VHODNE DO MYCKY:

DRZAK OTOENEHO TALIRE

SKLENENY OTOCNY TALIR

DRzAK TALIRE CRISP

Rost

PARAK

PLECH NA PECENI

PoKLICKA

LX)
NEVHODNE DO MYCKY:
TaLik Crisp omyvejte ve vlaz- \
né vodé s mycim prostred-
kem. Velmi znecisténé ¢asti
muzete vycistit houbou s drsnym povrchem a
jemnym cisticim prostfedkem.
Prep cisTenim vzdy nechte talif Crisp vychlad-
nout.
NEenAMACEITE nebo neoplachujte talit
@ Crisp ve vodé, je-li jesté horky. Rychlé
ochlazeni by ho mohlo poskodit.

NEepouzivEJTE DRATENKY. Mohly by povrch
@ talite poskrabat.

< JAKODSTRANITPORUCHU >

PokuD TROUBA NEFUNGUJE, nevolejte hned do ser-

visu, ale provedte tyto kontroly:

=2 Otocny talit a drzak oto¢ného talite jsou
radné usazeny na svém misté.

I Zéstreka je spravné zasunuta do sitové za-
suvky.

. Dviika jsou spravné zaviena.

! Zkontrolujte pojistky a ujistéte se, ze neni
vypnuty elektricky proud.

! Zkontrolujte, zda ma trouba dostatecné vé-
trani.

! Pockejte asi deset minut a pak troubu zno-
VU zapnéte.

. Pred zapnutim zkuste dviika znovu otevfit
a zavfit.

PReDEJDETE TiM zbyte¢nym zdsahlm servisu, kte-

ré byste museli zaplatit.

Kdyz volate do servisniho strediska, vzdy uved-

te vyrobni ¢islo a ¢islo typu trouby (jsou uve-

deny na servisnim stitku). Dalsi pokyny najdete

v zaru¢nim listé.

POSKOZENY PRIVODNI KABEL JE TREBA VYMENIT
za originalni pfivodni ka-
bel, ktery je k dostani v ser-
visnim stfedisku. Vyménu
pfivodniho kabelu smi
provadét pouze vyskoleny
servisni technik.

SERVISNI OPRAVY SMi PROVADET
VYLUENE ODBORNE VYSKOLENY TECH- <\
NIK. Provddeéni oprav nebo
uprav, u kterych je nutné se-
jmout kryty chrdnici pred mik-
rovinami, je nebezpecné - tyto -
¢innosti smi provddeét pouze odborné vy-
skoleny technik.

NEOTVIREJTE ZADNE PEVNE UCHYCENE KRYTY.
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UDAJE PRO ZKUSEBNI TESTY TEPELNEHO VYKONU

V souLapu s Normou IEC 60705.
MEZzINARODNI KOMISE PRO ELEKTROTECHNIKU VYtvofila normu pro porovnavaci testovani tepelného vyko-
nu rliznych mikrovinnych trub. Pro tuto troubu doporucujeme tyto hodnoty:

Test | MnozsTvi PRiBL. €As STUPEN VYKONU NApoBa
12.3.1| 10006 12-13 miN 650 W Pyrex 3.227
12.3.2| 4756 51/2 min. 650 W Pvyrex 3.827
12.3.3| 900¢ 13-14 miN 750 W Pyrex 3.838
12.3.4| 1100G 28-30mIN | HorkY vzpucH 190 °C + 350 W Pvyrex 3.827
12.3.5| 700c 28-30mIN | HorkY vzpucH 175 °CC+90 W Pyrex 3.827
12.3.6| 10006 30-32miN | HorkY vzpucH 210 °C + 350 W PvyRrex 3.827

13,3 500G 10 miN 160 W

V souLApu s Normou IEC 60350.
MEzINARODNI KOMISE PRO ELEKTROTECHNIKU VYtvofila normu pro porovnavaci testovani tepelného vyko-
nu rliznych mikrovinnych trub. Pro tuto troubu doporucujeme tyto hodnoty:

Test PRiBL. €As TepLOTA PREDEHRATA TROUBA PRIiSLUSENSTVI
8.4.1 30-35mIN 150°C Ne PLECH NA PECENI
8.4.2 18 -20 min 170 °C Ano PLECH NA PECENI
8.5.1 33-35mINn 160 °C Ne MRizka
8.5.2 | 65-70miNn 160 - 170 °C Ano MRgizka

< TECHNICKE UDAJEL >
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NAPETI v siTI 230 V/50 Hz
JMENOVITY PRIKON 2800 W
PouisTkA 16 A
MIKROVLNNY VYKON 900 W

GRIL 1600 W

HoRrkY vzpucH 1200 W

VNEJSi RozMERY (Vx Sx H) 455 x 595 x 560
VniTeNi RozmERY (V x S x H) 210x450x 420













RADY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

JAK DOKLADA RECYKLAENI sYMBoOL, kra-
bici, v niz je vyrobek zabalen, Ize
beze zbytku recyklovat. Rid-

te se platnymi pokyny pro

odstranovani odpadu. Oba-

lovy material (plastové sa¢-

ky, polystyrén apod.) mize byt pro

déti nebezpecny, proto jej uschovejte mimo je-
jich dosah.

TenTO SPOTREBIC je 0znacen v souladu s evrop-
skou smérnici 2002/96/ES o likvidaci elektric-
kého a elektronického zatizeni (WEEE). Zajisté-
nim spravné likvidace tohoto vyrobku pom0-
Zete zabranit pfipadnym negativnim ddsled-
klim na zivotni prostredi a lidské zdravi, které
by jinak byly zplisobeny nevhodnou likvidaci
tohoto vyrobku.

€p

© Whirlpool Sweden AB 2012. All rights reserved. Made in Sweden.

5019-321-01282938

SymsoL na vyrobku nebo

na dokumentech priloze-

nych k vyrobku udava, ze

tento spotfebi¢ nepatfi do

domaciho odpadu. Je nutné

odvézt ho do sbérného mista

pro recyklaci elektrického a

elektronického zafizeni.

LikvibAce musi byt prove-

dena v souladu s mistnimi

predpisy o ochrané Zivot- _
niho prostiedi, které se ty-

kaji likvidace odpadu.

PODROBNEJSI INFORMACE O zpracovani, rekupera-
ci a recyklaci tohoto vyrobku zjistite u pfrislus-
ného mistniho uradu, sluzby pro likvidaci do-
movniho odpadu nebo v obchodé, kde jste vy-
robek zakoupili.

P&ep LikviDAci odfiznéte privodni kabel, aby
spotrebi¢ nemohl byt znovu pfipojen k siti.

@
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