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A\ Bezpecnostni a vystrazné pokyny

Pred montazi

Poskozeni béhem
prepravy

Elektrické pripojeni

Tento navod k pouziti si peclivé prostuduijte.

Navod k obsluze a montazi dobfe uschoveijte.

V pfipadé predani spotfebiCe dal$i osobé&, musi byt
pfilozen také pfislusny navod.

Tento navod k pouziti je platny pro samostatné stojici
pecici trouby i pro pedici trouby v kombinaci s varnou
deskou. U pecicich trub s varnou deskou si pro nastaveni
prostuduijte i navod k pouziti varné desky.

Spotrebi¢ ihned po vybaleni zkontrolujte. Pokud byl
spotiebi¢ béhem prepravy poskozen, nesmi byt pfipojen.

Spotrebi¢ smi pfipojovat pouze koncesovany odbornik.
Pokud dojde k poskozeni v disledku chybného pfipojeni,
ztracite narok na zaruku.

Pfed prvnim uvedenim do provozu se ujistéte, zda je
elektricka pfipojka Vaseho domu uzemnéna a zda jsou
splnény vSechny platné bezpecnostni predpisy.

Montaz a pfipojeni Vaseho spotfebic¢e musi provést pouze
koncesovany technik. Pokud bude spotfebi¢ uveden do
provozu bez spravného napojeni uzemnovaci svorky
nebo po neodborném pfipojeni, mize dojit v nejhorsich
pfipadech k tézkym Skodam (ublizeni na téle nebo
smrt uderem elektrického proudu). Vyrobce nenese
odpovédnost za chybnou funkci nebo mozné poskozeni
vlivem neodborného elektrického pfipojeni.



Pokyny pro Vasi
bezpecnost

Dvirka pecici trouby

Horky pecici prostor

Tento spotfebi€ je uréen pouze pro pouziti v domacnosti.
Spotiebi¢ pouZivejte jenom k pfipravé pokrma.

Déti a dospélé osoby nesmi bez dohledu spotfebic
provozovat,

B pokud toho nejsou télesné nebo dusevné schopné
B nebo pokud jim chybi potfebné znalosti a zkuSenosti.
Nenechavejte déti, hrat si se spotfebicem.

Nikdy dvitka neotevirejte b&€hem provozu.
Zavirejte dvirka pecici trouby, pokud mozno, vzdy i po
vypnuti.

Nebezpeci popaleni!

Nikdy se nedotykejte horkych vnitfnich ploch a vyhfevnych
téles. Dvirka spotfebiCe otvirejte opatrné. Ze spotfebice
muUze unikat horka para. Déti drzte v bezpecné vzdalenosti
od pecici trouby.

Nebezpeci pozaru!

V pecicim prostoru neuchovavejte hoflavé predméty.
Nikdy neotevirejte dvifka spotfebice, kdyz ze spotfebice
vystupuje kouf. Spotiebi€ vypnéte. Vytahnéte sitovou
zastrku resp. vypnéte pojistku v pojistkové skFini.

Nebezpeci elektrického zkratu!

Dbejte na to, aby se nikdy nezaklinil pfipojny kabel v
horkych dvifkach spotfebice. Kabelova izolace se mlze
roztavit.

Nebezpeci opareni!
Do horkého peciciho prostoru nikdy nelijte vodu.
Tvofi se vodni para.



Nebezpedi opareni!

Nikdy nepfipravujte pokrmy s velkym mnozstvim
vysokoprocentniho alkoholu. Alkoholové vypary se
mohou v prostoru pecici trouby vznitit. Pouzivejte pouze
malé mnozstvi napoji s vysokoprocentnim alkoholem

a dvifka spotfebice otevirejte opatrné.

Horkeé prislusenstvi Nebezpedi popaleni!
a nadobi Nikdy nevyndavejte horké prisluSenstvi nebo nadobi
z peciciho prostoru bez pouziti chiapky.

Neodborné opravy Nebezpedi zasazeni elektrickym proudem!
Neodborné opravy jsou nebezpecné. Opravy muze
provadét jen nami zaskoleny technik servisni sluzby.
Pokud je spotfebi¢ posSkozen, vytahnéte sitovou zastréku,
resp. vypnéte pojistku v pojistkové skfini. Zavolejte
servisni sluzbu.

Zvlastni bezpeénost U receptl s delSi dobou peceni a vysokymi teplotami
dvirek mohou byt dvitka pecici trouby velmi horka.
Pokud ve Vasi domacnosti ziji déti, méli byste na né béhem
provozu pecici trouby dohlizet.

Navic nabizime pojistku, ktera brani pfimému kontaktu

s dvirky pecici trouby. Toto zvlastni prislusenstvi (671383)
muzete objednat u naseho zakaznického centra.

Priciny posSkozeni

Prislusenstvi, varné Na dno peciciho prostoru nepokladejte zadné
nadobi, folie, pecici pfislusenstvi. Dno peciciho prostoru nevykladejte folii
papir nebo alobal na dné ani pecicim papirem. Na dno trouby nestavte zadné
trouby nadobi, pokud nastavena teplota presahuje 50°C.

Dochazi ke hromadéni tepla. Doby tepelné Upravy pak
jiz neodpovidaji a poSkozuje se smalt.



Voda v horkém pecicim
prostoru

Tekuté potraviny

Ovocné stavy

Vychladnuti s otevienymi
dvirky spotiebice

Silné znecisténé tésnéni
trouby

Dvirka pecici trouby jako
sedatko nebo odkladaci
plochu

Preprava spotrebice

Do horkého peciciho prostoru nikdy nelijte vodu.
Tvofi se vodni para. Rozdily teplot mohou zpUsobit
Skody na smaltu a pfisluSenstvi.

V uzavieném pecicim prostoru neskladujte delSi
Cas zadné tekutiny. Smalt by se mohl poskodit.

Pecici plech v pfipadé hodné stavnatych ovocnych kolact
nepreplnujte. Ovocna Stava, ktera kape z peciciho plechu,
zanecha skvrny, které nelze odstranit. Pouzivejte radéji
hlubsi smaltovany pedici plech.

Pecici prostor nechavejte vychladnout jen s uzavienymi
dvirky. | kdyz jsou dvifka spotfebiCe oteviena jen trochu,
mohou byt ¢asem poskozeny sousedici ¢elni strany
nabytku.

Pokud je tésnéni trouby hodné znecisténé, dvirka od trouby
bé&hem provozu jiz spravné nedoléhaji. Mohou byt
poskozeny sousedici ¢elni strany nabytku. Tésnéni trouby
udrzujte vzdy Cisté.

Nikdy se neopirejte ani nesedejte na oteviena
dvitka trouby. Na dvifka trouby neodkladejte zadné
nadobi nebo pfislusenstvi.

Nenoste a nedrzte spotfebi¢ za madlo dvifek;

B madlo dvifek neunese hmotnost spotiebic¢e a mohlo by
se zlomit.

B sklenéna tabule ve dvirkach trouby by se mohla
pfesunout a zapfi€init pfesazeni mezi ¢elem pedici
trouby a sklenénou tabuli.



Vase nova pecici trouba

Ovladaci pole

Zde se seznamite s Vasi novou pecici troubou.
Vysvétlime Vam ovladaci panel s jednotlivymi ovladacimi
prvky. Zaroven ziskate informace k pfisluSenstvi a
soucastem pecici trouby.

Zde vidite prehled ovladaciho panelu. Na displeji
nesviti nikdy vSechny symboly najednou. Podle typu
spotfebiCe jsou v detailech mozné odchylky.

Voli¢ funkci

Zapustitelné ovladaci
knoflik

Tlacitka

Tlacgitka a displej

Voli¢ teploty

Nékteré pecici trouby maji zapustitelné oto¢né knoflik.
Pro zapusténi a vysunuti zatlacte na ovladaci knoflik v
nulové pozici.

Pod jednotlivymi tlacitky se nachazeji senzory. Nemusite
na tla¢itka silné tlacit. Dotknéte se jen prislusného
symbolu.



Voli¢ funkci
Voli¢em funkci nastavite druh ohfevu.

Poloha Pouziti

O Nulova poloha Pegici trouba je vypnuta.

Horky vzduch* Na kolage a pegivo na dvou Urovnich. Ventilator na zadni
strané pecici trouby rozdéluje teplo rovnhomérné v pecicim
prostoru.

(=] Horni / spodni ohfev* Na kolage, nakypy a libové kousky peéené&, napf.

hovéziho nebo zvéfiny na jedné urovni.
Teplo proudi rovhomérné seshora a zespodu.

Cirkulacni gril Peceni masa, dribeZe a celych ryb.
Grilovaci téleso a ventilator se stfidavé zapinaji a
vypinaji. Ventilator rozfoukava horky vzduch kolem

pokrmu.

] Velkoplosny gril Grilovani steakd, uzenin, toastt a rybich kouski.
Zahtiva se cela plocha pod grilovacim télesem.

(] Maloplosny gril Grilovani mensich mnozstvi steakd, uzenin, toastd a
rybich kousku. Hreje stfedni ¢ast grilovaciho télesa.

(L] Spodni ohfev Zavarovani a peceni nebo zapékani.
Teplo proudi zespodu.

Rozmrazovani Rozmrazovani masa, dribeze, chleba a koladu.
Ventilator rozfoukava teply vzduch kolem pokrmu.

Osvétleni peciciho Zapnuti osvétleni v pedici troubg.

prostoru

* Druh ohfevu, kterym byla ur€ena energeticka tfida spotfeby energie podle EN5030.
Kdyz provedete nastaveni, zapne se osvétleni peciciho
prostoru.



Tlacitka a displej

Tlacitko

Tlagitka slouzi k nastaveni rliznych pfidavnych funkci.
Nastavené hodnoty muZete vidét na displeji.

Pouziti

»§% Rychloohfev

Obzvlasté rychlé zahfati pecici trouby.

(® Casova funkce

Vyberte budik () a dobu trvani -5.

C= Deétska pojistka

Zablokovani a odblokovani ovladaciho pole.

—  Minus Snizeni nastavovanych hodnot.
+ Plus ZvySeni nastavovanych hodnot.

Ktera ¢asova funkce na displeji je v popredi,

poznate podle zavorek [ ] kolem pfislusného symbolu.
Voli¢ teploty

Voli¢em teploty nastavite teplotu nebo grilovaci stuper.
Poloha Vyznam
P Nulova poloha Pecici trouba nehreje.
50-270 Rozsah teploty Teplota v pecicim prostoru v °C.

Grilovaci stupné

Grilovaci stupné pro maloplosny (7] a velkoplogny gril (7.
| = stupen 1, mimy

Il = stupen 2, stfedni

Il = stupen 3, silny

10

Kdyz pegici trouba hfeje, rozsviti se na displeji symbol ().
V pauzach béhem zahtivani symbol nesviti ani pfi zapnuté
funkci osvétleni [$] ani pfi funkci rozmrazovani (.

PFi pouziti grilovaci funkce po dobu del$i nez 15 minut
nastavte voli¢ teploty na nizkou teplotu grilovani.



Pecici prostor

Chladici ventilator

Svétlo

PrisluSsenstvi

Vase pecici trouba ma v pecicim prostoru chladici ventilator
a zarovku.

Chladici ventilator se podle potfeby zapina a vypina.
Teply vzduch unika nad dvirky. Pozor! Vétraci $térbinu
nezakryvejte, jinak se trouba prehfeje.

Aby po provozu trouba rychleji vychladla, ventilator
po vypnuti pecici trouby jesté néjaky ¢as dobiha.

Bé&hem provozu sviti osvétleni v pecicim prostoru.

Polohou [2] na voli€i funkci mizete zapnout osvétleni
trouby bez ohfevu.

Prislusenstvi Ize do trouby zasunout v 5 rliznych vyskach.

Prislusenstvi muzete vysunout ze dvou tfetin, aniz by
se prevrhlo. To Vam usnadni vyndavani pokrma.

(" A\

AL

Pokud je pfislusenstvi pfili§ horké, mize se deformovat.
Jakmile opét vychladne, deformace ustoupi, aniz by néjak
narusila jeho funkci.
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Va$e pecici trouba ma k dispozici jen nasledujici
prisluSenstvi.

PrisluSenstvi si muzete dokoupit u zakaznického servisu
nebo ve specializované prodejné.
Uvedte HEZ- Cislo.

Rost

Na nadobi, formy na kolace, maso k peceni a grilovani a
mrazené produkty.

Rost zasunite zakfivenim ~—- smérem dolu.

Smaltovany pecici plech, hluboky (univerzalni panev)
Pro Stavnaté kolace, pecivo, mrazené pokrmy a velké
pecené. Je mozné ji pouzit také jako zachytnou nadobu
tuku, kdyz grilujete pfimo na ro$tu.

Pecici plech zasurite do trouby zkosenim smérem ke
dvirkam.

Zvlastni prislusenstvi

Zvlastni prislusenstvi si mGzete zakoupit u zakaznického
servisu nebo ve specializované prodejné. Dostupnost
pfislusenstvi a moznost jeho objednani online je v kazdé
zemi odliSna. Podivejte se prosim do prodejnich
podkladu.

Smaltovany pecici plech

Na kolace, téstoviny a cukrovi.

HEZ 361000

Univerzalni panev Pro Stavnaté kolace, pecivo, mrazené pokrmy a velké

HEZ 362000 pecené. Je mozné ji pouzit také jako zachytnou nadobu
tuku, kdyZz grilujete pfimo na rostu.

Rost Pro nadobi, pecici formy, pekace, peceng, grilované a

HEZ 364000 mrazené pokrmy.

Plech na pizzu Idealni pro pizzu, mrazené pokrmy nebo velké kulaté

HEZ 317000 kolace. Plech na pizzu mlzete pouzit misto hluboké

univerzalni panve. Plech postavte na rost a fidte se udaji
uvedenymi v tabulkach.
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Sklenény pekac Sklenény pekac se hodi pro duSené pecené a nakypy v
HEZ 915001 pecici troubé. Zvlasté vhodny je pro programovou
nebo pecici automatiku.

3-stupriové teleskopické listy, Pomoci vysuvnych list ve vySce 1, 2 a 3 muzete
piny vysuv HEZ 368301 pfisluSenstvi vice vysunout, aniz by se pfevrhlo.

Pred prvnim pouzitim

Zde se dozvite, co vSechno musite udélat, nez zacnete
ve Vasi troubé poprvé pfipravovat pokrmy. Nejdfive si
prostuduijte kapitolu ,Bezpecnostni a vystrazné pokyny*.

Zahrati pecici

trOUby Abyste odstranili zapach ,novoty*, rozehrejte prazdnou
pecici troubu se zavienymi dvirky. Idealni k tomu je hodina
s hornim/spodnim ohfevem (=) na 240 °C.
PFitom dbejte na to, aby v troubé& nezustaly zadné zbytky
obalu.
1. Pomoci voli¢e funkci nastavte horni/spodni ohiev [Z.
2. Pomoci voli¢e teploty nastavte 240 °C.
Za hodinu pecici troubu vypnéte. Voli¢ funkci otocte
na nulovou polohu.

Cisténi

prislusenstvi

Pred prvnim pouzitim pfislusenstvi Fadné vycistéte mékkou

utérkou v horkém mycim roztoku.

13



Programovani pecici trouby

Mate rizné moznosti programovani Vasi pecici trouby.

Zde Vam vysvétlime programovani druhu ohfevu a teploty
resp. grilovaciho stupné&. Na pecici troubé& Ize nastavit dobu
trvani tepelné upravy. Podivejte se pro dalsi informace

do kapitoly ,,Nataveni ¢asovych funkci®.

Upozornéni Predehrejte pfed tepelnou Upravou pokrmu pedici troubu
pro zabranéni tvorby nadmérné kondenzacni vody
na skle dvifek.

Druh ohievu a
teplota

Priklad na obrazcich: Horni/spodni ohfev pfi 190 °C.

1. Volicéem funkci nastavte druh ohfevu.

Pecici trouba zacne hrat.
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Vypnuti pecici trouby

Zména nastaveni

Rychloohrev

Rychloohrev je ukonéen

ZruSeni rychloohifevu

Voli¢ funkci oto¢te do nulové polohy.

Druh ohfevu a teplotu nebo grilovaci stupen mizete
kdykoliv zménit pfisluSnym volicem.

Pomoci rychloohfevu dosahne pecici trouba nastavené

teploty obzvlasté rychle.

Rychloohfev pouzivejte pfi nastavenych teplotach nad
100 °C. Vhodné druhy ohfevu jsou

W Horky vzduch
B Homi / spodni ohtev &)
B Spodni ohfev [

Abyste dosahli rovnomérny vysledek peceni, viozte pokrm do
trouby az po ukonceni rychloohfevu.

1. Nastavte druh ohfevu a teplotu.
2. Stisknéte kratce tladitko » .
Na displeji sviti symbol »$%. Pegici trouba zacne hfat.

Zazni signal. Symbol » % na displeji zhasne.
Vlozte pokrm do pecici trouby.

Stisknéte kratce tlagitko »$%. Symbol »$% na displeji zhasne.

15



Nastaveni casovych funkci

Budik

Cas na budiku uplynul

Zména ¢asu na budiku

Smazani ¢asu na budiku

16

Vase trouba ma k dispozici rlizné ¢asové funkce.
Tlagitkem (O Ize menu otevfit a prepinat mezi riznymi
funkcemi. Dokud mUizete provadét nastaveni, sviti Casové
symboly. Svorky [ ] Vam ukazi, u které ¢asové funkce se
nachazite.

Jiz nastavenou ¢asovou funkci mizete zmeénit pfimo
tlacitky + nebo —, kdyz se ¢asovy symbol nachazi v
zavorkach.

Budik muzete pouzivat jako kuchyriskou minutku.
Budik bézi nezavisle na pecicim prostoru. Budik
ma svUj vlastni signal. Tak uslysite, jestli uplynul
¢as nastaveny na budiku nebo doba tepelné Upravy.

1. Stisknéte jednou tlagitko (.
Na displeji sviti Casové symboly, zavorky se nachazi
kolem ).

2. Pomoci tla¢itka + nebo — nastavte ¢as na budiku.
Navrhovana hodnota tlacitko + = 10 minut
Navrhovana hodnota tlacitko — = 5 minut

Po nékolika sekundach se nastaveny ¢as pfevezme.
Budik se spusti. Na displeji sviti symbol [L)] a ¢as na
budiku viditelné ubiha. Ostatni Casové symboly zhasnou.

Zazni signal. Na displeji se zobrazi 0. Tla¢itkem (© vypnéte
budik.

Pomoci tlac¢itka + nebo — zmérite ¢as na budiku.
Za nékolik vtefin se zména zobrazi.

Pomoci tladitka — vratte ¢as na budiku na 0.
Za nékolik vtefin se zména prevezme. Budik je vypnuty.



Zjisténi casovych
nastaveni

Doba trvani

Pokud je nastaveno vice ¢asovych funkci, sviti na displeji
pfislusné symboly. Budik ubiha v popfedi. Symbol QDse
nachazi v zavorkach a ¢as na budiku viditelné plyne.

Abyste zjistili ¢as na budiku L), dobu trvani -, stisknéte
tladitko (O tolikrat, az se zobrazi zavorky kolem pfisluného
symbolu. Pfislusna hodnota se na nékolik vtefin zobrazi

na displeji.

Muzete nastavit dobu trvani tepelné Gpravy Vaseho pokrmu
na pecici troubé. Kdyz doba trvani uplynula, automaticky
se pecici trouba vypne. Nemusite tak prerusit jinou

praci, abyste $li vypnout pecici troubu a nebude omylem
pfekro¢ena doba trvani tepelné Gpravy.

Pfiklad na obrazku: Doba trvani je 45 minut.

1. Pomoci volice funkci nastavte druh ohfevu.

2. Voli¢em teploty nastavte teplotu nebo grilovaci stuper.
3. Dvakrat stisknéte tlagitko O©.

Na displeji se zobraIZi 0. Sviti asové symboly, zavorky
se nachazi kolem -5.
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4. Pomoci tlacitka + nebo — nastavte dobu tepelné Upravy.
Navrhovana hodnota tlacitko + = 30 minut
Navrhovana hodnota tlacitko — = 10 minut

Za nékolik vtefin se pecici trouba spusti. Na displeji je vidét
ubihajici dobu tepelné Gpravy a sviti symbol [.D]. Ostatni
Casové symboly zmizi.

Doba trvani uplynula Zazni signal. Pecici trouba pfestane hiat. Na displeji se
zobrazi 0.
Stisknéte tlacitko O. Pomoci tladitka + nebo — miizete
provést nové nastaveni doby tepelné Upravy, anebo
dvakrat stisknéte tlagitko O a voli¢ funkci otoéte na
nulovou polohu. Pecici trouba je vypnuta.

Zména doby trvani Pomoci tladitka + nebo — zmérite dobu tepelné Upravy.
Po nékolika malo vtefinach se zména prevezme.
Pokud je nastaven budik, stisknéte predtim tlagitko (.

ZruSeni doby trvani Pomoci tlaitka — vratte dobu trvani zpatky az na 0.
Po nékolika malo vtefinach se zména prevezme.
Doba trvani je zruSena. Pokud je nastaven budik,
stisknéte predtim tlagitko .
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Zjisténi casovych Pokud je nastaveno vice ¢asovych funkci, na displeji sviti
nastaveni pfislusné symboly. Symbol ¢asové funkce v popredi je v
zavorkach.

Abyste zjistili €as na budiku ), dobu trvani 3, stisknéte
tlagitko (O tolikrat, az se zobrazi zavorky kolem pFislu$ného
symbolu. Pfislusna hodnota se na nékolik vtefin zobrazi

na displeji.

Détska pojistka

Aby déti omylem nezapnuly pecici troubu, ma trouba
détskou pojistku.

Pecici trouba nebude reagovat na zadné nastaveni.
Budik muzete nastavit také u zapnuté détské pojistky.

Je-li nastaven druh ohfevu, teplota nebo grilovaci stupen,
prerusi détska pojistka ohfev.

Zapnuti détské pojistky Nesmi byt nastaveno Zzadné automatické vypinani pecici
trouby.

Stisknéte tlacitko C= po dobu Ctyf vtefin.

Na displeji se zobrazi symbol C=. Détské pojistka je
zapnuta.

Vypnuti détské pojistky Stisknéte po dobu 4 vtefin tlaitko C=.

Symbol C= na displeji zhasne. Détska pojistka je vypnuta.
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Tipy a upozornéni

Cistici prostiedky

20

Vase pecici trouba zUstane dlouho zafiva a pIné funkéni,
pokud ji budete spravné distit a peCovat o ni. Zde Vam
vysvétlime, jak o Vasi pecici troubu spravné pecovat a jak
ji Cistit.

Drobné barevné rozdily na €elni strané pecici trouby jsou

hmota a kov.

Stiny na sklenéné tabuli dvifek, které pusobi jako Smouhy,
jsou svételné odrazy osvétleni pecici trouby.

Smalt se pfi vysokych teplotach vypaluje, coz mlze vést ke
vzniku drobnych barevnych rozdilt. Tento jev je normaini
a nijak nenarusuje funkénost pecici trouby. Hrany tenkych

plechl se nedaji Uplné posmaltovat, proto mohou byt
drsné. Antikorozni ochrana se tim nijak nenarusi.

Abyste se vyvarovali poSkozeni riznych povrchi
spotfebiCe pouzitim nespravnych prostiedku, dbejte udaju
v tabulce. Nepouzivejte:

B ostré nebo abrazivni Cistici prostredky,

B tvrdé drhnouci polstarky nebo Cistici houby,

B vysokotlaké nebo parni CistiCe.

Nové myci utérky pfed prvnim pouzitim fadné vyperte.



Oblast Cistici prostfedek

Celo pegici trouby Horky myci roztok:
Ocistéte mycim hadfikem a vysuste mékkou utérkou.

Nerezové plochy Horky myci roztok:
Ocistéte mycim hadfikem a vysuste mékkou utérkou.
Okamzité odstrante skvrny od vody, tuku, Skrobu a bilku,
jinak by se pod nimi mohla vytvaret koroze.
V zdkaznickém servisu nebo specializované prodejné
jsou k dostani specialni Cistici prostfedky uréené na
nerez, které jsou vhodné na teplé povrchy. Mékkym
hadfikem naneste tenkou vrstvu oSetfujiciho prostfedku.

Sklo Cistici prostfedek na sklo:
Otrete mékkym hadfikem. Nepouzivejte Skrabku na sklo.
Sklenéna tabule dvifek Cistici prostfedek na sklo:
Otrete mékkym hadfikem. Nepouzivejte Skrabku na sklo.
Sklenény kryt osvétleni Horky myci roztok:
pecici trouby Vycistéte mycim hadfikem.
Tésnéni (nesundavejte)! Horky myci roztok:

Vycistéte mycim hadfikem. Nedrhnéte.

Zavésneé rosty Horky myci roztok:
Namocte a vycistéte mycim hadfikem nebo kartacem.

PrisluSenstvi Horky myci roztok:
Namocte a vycistéte mycim hadfikem nebo kartacem.

Cisténi dna peéici trouby Pouzijte myci hadfik a horky myci roztok nebo octovou
a smaltovanych stén vodu.

U silného znecisténi pouzijte kovovou houbi¢ku z nerezové

oceli nebo &isti¢ na trouby. Pouzijte je jen ve vychladnuté
pecici troubé.
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Funkce osvétleni

Zapnuti osvétleni pecici
trouby

Vypnuti osvétleni pecici
trouby

Vyvéseni
a zavéseni
zavésnych rostu

Vysazeni zavésnych rostul

22

Pro snadnégjsi vycisténi pecici trouby je mozné zapnout
osvétleni vnitiniho prostoru pecici trouby.

Otoéte voli¢ funkce do polohy [2J.
Osvétleni se nezapne. Voli¢ teploty musi byt vypnuty.

Otocte voli¢ funkce do polohy O.

Rosty mlzete pro Cisténi vyjmout.
Pecici trouba musi byt vychladnuta.

1. Rosty nadzvednéte vpredu nahoie
2. a vyvéste (obrazek A).
3. Poté cely rost vytahnéte dopredu

4. a vyndejte (obrazek B).

®:f ﬂ& *
1.

Zavésné rosty vycistéte prostfedkem na myti nadobi a
houbitkou. Na silné ulpivajici nelistoty pouzijte kartac.




Zavéseni rostu

Zavéseni a
vyvéseni dvirek
pecici trouby

1. Rost nejprve zasurite do zadniho pouzdra, mirné
zatlacte dozadu (obrazek A)

2. a pak zavéste do predniho pouzdra (obrazek B).

=

Rosty se zavésuji vpravo a vlevo.
Vyklenuti musi sméfovat vzdy dold.

Pro demontaz a ¢isténi sklenénych tabuli dvifek mizete
dvitka trouby demontovat.

Zavésy dvirek trouby maji na kazdé strané blokovaci
packu. Pokud je blokovaci packa v uzaviené poloze (obr.
A), nelze dvitka vyvésit.

Kdyz je blokovaci packa pro vyvéseni dvifek pecici trouby
odklapnuta (obr. B), jsou zavésy zajistény. Nemohou nahle
zaskodit.

Nebezpeci poranéni! Pokud nejsou zavésy jistény,
zaskoci velkou silou. Davejte pozor na to, aby blokovaci
packy byly vzdy zcela zaklopeny, resp. pfi vyvéseni dvifek
trouby zcela vyklopeny.

23



Vyvéseni dvirek

Zavéseni dvirek
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1. Dvirka pecici trouby zcela otevrete.
2. Odklopte obé blokovaci packy vlevo a vpravo (obrazek A).
3. Zavrete dvitka trouby az nadoraz. (obr. B)

Uchopte obéma rukama vlevo a vpravo.
Jesté trochu zavrete a vytahnéte.

Dvitka pecici trouby zavéste v opacném poradi.

1. P¥i zavéSeni dvifek pecici trouby dejte pozor na to, aby
byly oba zavésy do pfislusného otvoru rovné zasunuty
(obr. A).

2. Zarez na zavésu musi zaskocit na obou stranach (obr. B)

.

Pokud nebudou zavésy spravné namontovany, mohou byt
dvifka pfesunuty.



3. Obé blokovaci packy znovu zaklapnéte (obrazek C).
Zavrete dvitka pecici trouby.

Co délat v pripadé poruchy?

Tabulka poruch

Zavada, ktera se vyskytne, je €asto zplsobena néjakou
mali¢kosti. Nez zavolate servis, zkuste prosim za pomoci
pokynl v tabulce zavadu sami odstranit.

Porucha

Mozna pri¢ina

Pokyny / odstranéni

Pedici trouba

Je vadna pojistka.

Podivejte se do pojistkové skfinég, jestli

nefunguje. je pojistka v poradku.
Vypadek proudu. ZKkontrolujte, zda funguje svétlo
v kuchyni nebo jiné kuchyriské
spotfebice.
Na displeji sviti nula. Vypadek proudu. Potvrdte tlagitkem (O.

Pecici trouba nehfeje.

Na kontaktech je
prach.

Otocte vypinaci nékolikrat sem a tam.
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Chybové hlaseni

KdyzZ se na displeji zobrazi chybové hlaseni s £, stisknéte
tlagitko (O. Hiaseni zmizi. SmaZe se nastavena funkce.

Pro odstranéni pficiny, dodrzte nasledujici pokyny.

Chybové hlaseni Mozna pri€ina Pokyn / odstranéni

E Nékteré tlacitko bylo Stisknéte postupné vSechna tlacitka.
stisknuto pfili§ dlouho Zkontrolujte, zda se tlacitko nezaklinilo,
nebo zaskocilo. neni zakryté nebo zaspinéné.

A

Vyména zarovky
na stropé pecici
trouby
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Nebezpeci zasazeni elektrickym proudem!
Neodborné opravy jsou nebezpecné. Jen nami vyskoleny
technik zakaznického centra smi provadét opravy.

Kdyz zarovka pecici trouby pfestane svitit, je
nutné ji vymeénit. Nahradni zarovky obdrzite

v zakaznickém centru nebo ve specializovaném
obchodé. Pouzijte jen tyto zarovky.

1. Nebezpeci zasazeni elektrickym proudem!
Vypnéte pojistku v pojistkove skFini.

2. Abyste zabranili poSkozeni, vlozte do studené pecici
trouby utérku.

3. Sklenény kryt vySroubuijte otaCenim vlevo.




Sklenény kryt

4. Nahradte zarovku stejnym typem zarovky.

5. Nasroubujte zpatky kryt zarovky.

6. Vyjméte utérku na nadobi a zapnéte pojistku.
PoSkozeny sklenény kryt musi byt vyménén.
Vhodny sklenény kryt dostanete k zakoupeni u

zakaznického servisu. Uvedte Cislo vyrobku (E-C.) a
vyrobni &islo (FD-€.) Vaseho spotiebice.

Zakaznicky servis

Nas$ zakaznicky servis je k dispozici nasim uZivatelim
pro opravu spotrebiCe, pro prodej prislusenstvi nebo
nahradnich dill a riizné otazky v souvislosti s nasimi
produkty a sluzbami.

Kontaktni Udaje naSeho zakaznického centra naleznete v
priloze.

Budete-li kontaktovat nas zakaznicky servis, uvedte prosim
Cislo spotfebice (E) a vyrobni Cislo (FD) Vaseho spotiebice.
Typovy Stitek s Cisly naleznete na pravé strané dvifek
pecici trouby.

Abyste v pfipadé potfeby nemuseli dlouho hledat, mizete
si hned zde poznamenat Udaje Vaseho spotfebiCe a
telefonni Cislo zakaznického servisu.

E-Cislo: FD-Cislo:

Zakaznicky servis @
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Tipy pro usporu energie a ochranu
zivotniho prostredi

Uspora energie

Ekologicka
likvidace

28

1

Zde naleznete tipy, jak uSetfit pfi pe€eni a smazeni energii
a jak Vas spotrebi€ spravné zlikvidujete.

Pecici troubu predehfivejte jen tehdy, pokud je to uvedeno
v receptu nebo v tabulkach k tepelnym upravam.

Pouzivejte jen tmavé, Cerné lakované nebo smaltované
pecici formy. Tyto obzvlasté dobre pfijimaji teplo.

Dvirka pecici trouby otevirejte b€hem vareni, peceni a
smazeni co nejméné.

Vice kolacl pecte nejlépe po sobé. Pecici trouba je jesté
tepla. Tim se zkrati doba trvani pro druhy kolac.
Muzete vedle sebe zasunout i 2 truhlikové formy.

V pripadé delsi doby tepelné Upravy muizete pedici
troubu vypnout 10 minut pfed koncem peceni a vyuzit pro
dokonceni pokrmu zbytkové teplo.

Obal zlikvidujte ekologickym zpusobem.

Tento spotfebic je oznaden v souladu s evropskou smérnici
tykajici se elektrickych a elektronickych starych spotfebicu
(WEEE 2002/96/CE). Tato smérnice upravuje zpétny odbér
a recyklaci starych spotfebi¢a v ramci EU.



Tabulky a navrhy

Kolace a pecivo

Pecici formy

Tabulky

Zde naleznete vybér pokrmU a k nim optimalni nastaveni.
Naleznete zde také informace o pFisluSenstvi a na

kterou vysku pecici trouby pokrmy mate nastavit. Kromé
toho jsme pro Vas sestavili navrhy pro varné nadobi a
pfipravu pokrm@ a pomazeme Vam, kdyz by se Vam néco
nepodaifilo.

Kdyz budete chtit pfipravovat podle vlastniho receptu,
muzete se orientovat pomoci tabulek podle podobnych
pokrm.

Pro peceni se nejlépe hodi formy na kolace z tmavého
kovu.

Pecici formy postavte vzdy na rost.

Nasledujici pfehled ukazuje doby peceni od okamziku, kdy
je pokrmy vlozZite do studené pecici trouby.

Tim u8etfite energii. KdyZ pedici troubu pfedehfejete,
zkrétite uvedené doby peceni o 5 az 10 minut.

V tabulkach najdete optimalni druh ohfevu pro riizné
kolace a pecivo. Teplota a doba peceni zavisi na mnozstvi
a kvalité tésta. Proto jsou v tabulkach uvedeny rozsahy.
VyzkousSejte nejdfiv niz8i hodnotu.

NiZ8i teplota umozZnuje rovnhomérné propeceni.

V pfipadé potieby pfisté nastavte vyssi hodnotu.

Dal$i informace najdete v odstavci ,Praktické rady pro
peceni”.
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Kolac€ pro pripravu Pecici forma na rostu Vyska Druh Teplota Doba
v pecici formé ohfevu v°C peceniv
minutach
Dort dortova forma z plechu, 1 () 220-240 40-50
31 cm 2+3 190-210 45-55
Quiche kola¢ova forma z plechu, 1 O 210-230 40-50
@ 31cm
Kolac* kolacova forma z plechu, 2 () 180-200 50-60
28 cm
* Pii peCeni vice kolacu postavte vice pecicich forem na rost.
Kolac na plechu Vyska Druh Teplota Doba
ohifevu v°C peceniv
minutach
Pizza smaltovany pecici plech 2 (] 210-230 25-35
hlinikovy plech +
plochy
smaltovany pecici plech* 2+3 180-200 35-45
hlinikovy plech +
univerzalni panev* 2+4 180-200 35-45
Listové tésto smaltovany pecici plech 3 170-190 20-30
hlinikovy plech +
plochy
smaltovany pecici plech* 2+3 170-190 35-45
hlinikovy plech +
univerzalni panev* 2+4 170-190 35-45

* Pfi pe€eni na dvou urovnich zasunte vzdy hlub$i univerzalni panev na horni stuperi a
plochy smaltovany pecici plech na spodni stuperni.

Dodate¢né pecici plechy obdrzite ve specializovaném obchodé nebo v nasem

zakaznickém centru.

Chléb a housky Vyska Druh Teplota Doba peceni
ohievu v°C v minutach

Kynuty chléb z 1,2 kg smaltovany pecici 2 O 270 8

mouky* (pfedehfejte) plech 200 35-45

Kvaskovy chléb smaltovany pecici 2 O 270 8

z 1,2 kg mouky* plech 200 40 - 50

(pfedehrejte)

Housky (napf. z zitné smaltovany pecici 3 O 200-220 20-30

mouky) plech

* Nikdy nelijte vodu pfimo do horké trouby.
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Pecivo Vyska Druh Teplota Doba peceni
ohfevu v°C v minutach

Susenky a pecici plech 3 () 150-170 10-20
cukrovi 2 pecici plechy* 2+3 140-160 25-35
Bezé pecici plech 3 80-100 120-150
Vétrniky pecici plech 2 = 190-210 30-40
Kokosky pecici plech 3 () 100 - 120 30-40

2 pecici plechy* 2+3 100 - 120 35-45

* Pfi pe€eni na dvou Urovnich zasunte vzdy smaltovany pecici plech nahoru.
Dodatec¢né pecici plechy obdrzite jako zvlastni pfisluSenstvi ve specializovaném

obchodé.

Rady a praktické
pokyny pro peceni

Chcete péct podle svého
vlastniho receptu

Muzete se orientovat podle podobného receptu, ktery je
uveden v tabulce.

Jak zjistite, zda je kolac jiz
propeceny?

Pfiblizné 10 minut pfed uplynutim doby peceni uvedené
v receptu zapichnéte Spejli do kolace v misté, kde je
nejvyssi. Jestlize po vytazeni Spejle na dfevu neulpiva
zadné tésto, je kolac hotovy.

Kola¢ nevyrostl.

PFisté pouzijte pro recept méné tekutiny nebo zvolte o
10 stupnid nizsi teplotu pro peceni. Dodrzujte uvedenou
dobu, po kterou byste méli tésto dle receptu michat.

Kolaé vybéhl uprostied
hodné do vysky a na okrajich
je nizsi.

Vymazte jen dno otviraci formy. Kdyz je kola¢ hotovy,
uvolnéte ho pomoci noze od pecici formy.

Kola¢ je na povrchu prilis
tmavy.

VloZte jej o Uroven nize, nastavte niZsi teplotu a pecte
kolag o néco déle.

Kolag je prilis suchy.

Do hotového kolace udélejte paratkem nékolik malych
otvorG. Do nich nakapejte trochu ovocné $tavy nebo
alkoholu. PFisté zvolte teplotu o 10 stupnl vyssi a
zkratte dobu peceni.
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Chleba nebo pecivo (napf.
tvarohovy kolac¢) vypada z
vnéjsi strany dobre, uvnitf je
vSak mazlavy (vlhky, misty
se zbytky vody).

PFisté pouzivejte trochu méné tekutiny a pecivo

nechte trochu déle pfi nizsi v pecici troubé. U dortll se
Stavnatou horni vrstvou nejprve pfedpecte. Posypte ho
posekanymi mandlemi nebo strouhankou a pak pfidejte
oblohu. Dodrzujte recepty a dobu peceni.

Barva cukrovi je
nerovnomérné hnéda.

Nastavte nizsi teplotu; cukrovi bude rovhomérné
propecené.

Choulostivé cukrovi pecte s hornim a spodnim ohfevem
E na jedné trovni. Presahuijici pegici papir mize mit
vliv na cirkulaci vzduchu. Ustfihnéte ho vzdy tak, aby
mél velikost peciciho plechu.

Pekli jste na riznych
urovnich. Na hornim plechu
je cukrovi tmavsi nez na
spodnim plechu.

Pfi pe€eni na vice urovnich vzdy pouzivejte cirkulaci
. KdyZ zasunete nékolik pecicich plechd, nemusi byt
soucasné hotové.

PFi peceni $t'avnatych kolacua
vznika kondenzovana voda.

PFi peeni miize dochazet ke vzniku vodni pary. Cast
této vodni pary je odvadéna odvodem par pecici trouby a
muze se srazet ve formé vodnich ¢astecek na ovladacim
poli nebo na €elni strané sousediciho nabytku. Zavisi to
na dané situaci.

Maso, dribez, ryby

Nadobi

Praktické rady pro peceni
masa
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Muzete pouzivat jakékoliv Zaruvzdorné nadobi.
Nadobi umistéte vzdy doprostred rostu.

Horké sklenéné nadobi byste méli stavét na kuchyriskou
utérku. Horké sklo by mohlo prasknout, pokud bude
postaveno na vihky a studeny povrch.

Jak se pecené podafri, zavisi na druhu a kvalité
pouzivaného masa.

Pokud budete pfipravovat libovou peceni, pfidejte 2 az
3 Izice tekutiny. Pokud budete pfipravovat ragu, pfidejte
podle mnozstvi 8 az 10 Izic tekutiny.

Kousky masa byste méli otacet vzdy po uplynuti poloviny
doby tepelné Upravy.



Praktické rady
pro grilovani

Pokud je pe€ené hotova, méla by si jesté 10 minut
gdpoéinout ve vypnuté, zaviené pecici troubé.
Stava z pecené se tak Iépe rozdéli.

Grilované pokrmy pfipravujte vzdy v zaviené pedici
troubé.

Kousky masa, které chcete grilovat, maji mit pokud mozno
stejnou tloustku. Méli by byt alespon 2 az 3 cm tlusté, aby
byly rovnhomérné opecené a zUstaly Stavnaté.

Okorente steaky az po grilovani.

PoloZte platky masa pfimo na rost.

Kdyz chcete grilovat jen jeden kousek masa, polozte ho
doprostied ro$tu. Tam se Vam podafi nejlépe.

Navic zasunte smaltovany pecici plech do vysky 1 do
pecici trouby. S pecdicim plechem zachytite stavu z masa a
pecici trouby zUstane Cist&jsi.

Kousky masa nebo ryby otocte po uplynuti dvou tfetin

uvedené doby tepelné Upravy.

Grilovaci téleso se automaticky vypina a zapina.
Je to normalni. Intervaly mezi zapinanim a vypinanim
zavisi na nastaveném vykonu.

Maso Nasledujici pfehled ukazuje doby tepelné Upravy od
okamziku, kdy byl pokrm vlozen do studené trouby. Doba
tepelné Upravy v tabulce jsou pouze orientani a mohou se
liSit podle stupni kvality a druhu masa.

Maso Hmotnost  Nadobi Vyska Druh  Teplotav Doba
ohirevu °C, gril Upravy v
minutach
Hovézi duSena 1,0 kg 2 O 220-240 90
pecené 1,5 kg zakryté 2 = 210-230 110
(napf. zebra) 2,0 kg 2 9 200-220 130
Hovézi svickova 1,0 kg 2 O 210-230 70
1,5kg odkryté 2 ] 200-220 80
2,0 kg 2 = 190-210 90
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Maso Hmotnost  Nadobi Vyska Druh  Teplotave Doba

ohievu °C, gril upravy v
minutach
RGzovy rostbif* 1,0 kg odkryté 1 N 210-230 40
Propecené steaky rost 5 ] 3 20
Razové steaky rost** 5 ] 3 15
Veprové maso bez 1,0 kg 1 | 190-210 100
tuéné kaze (napft. 1,5 kg odkryté N 180-200 140
krkovicka) 2,0 kg 170-190 160
Hovézi maso s 1,0 kg 1 X 180-200 120
tuénou kizi** 1,5kg odkryté 1 BN 170-190 150
(napft. plecko, noha) 2,0 kg 1 160- 180 180
Uzené veprové 1,0 kg zakryté 2 O 210-230 70
Zebra s kosti
Sekana pecené 750 g odkryté 1 ® 170-190 70
Uzeniny cca750g rost*** 4 ] 3 15
Teleci pecené 1,0 kg odkryté 2 = 190-210 100
2,0 kg 2 2 170-190 120
Jehnédi stehno bez 1,5 kg odkryté 1 ® 150-170 110
kosti

*

*%

Rostbif po uplynuti poloviny doby Upravy otocte. Po uplynuti doby Upravy zabalte do
hlinikové folie a nechejte 10 minut v pecici troubé odlezet.

Nékolikrat nafiznéte kizi. Kdyz se ma maso otacet, vioZte ho nejprve kuzi dold.
Vsunte smaltovany pecici plech ve vySce 1.

Drubez Nasledujici pfehled ukazuje doby tepelnych tUprav od
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okamziku, kdy byl pokrm vlozen do studené trouby.

Hmotnostni udaje v tabulce se tykaji dribeze bez napiné,
ktera byla pfipravena pro tepelnou Upravu.

Kdyz budete grilovat pfimo na rostu, zasurite do vysky 1
smaltovany pecici plech.

Pfi pfipravé kachny a husy propichnéte kizi pod kridly, aby
mohl vytékat tuk.



Drlbez otocte po uplynuti %5 uvedené doby tepelné upravy.

Drlbez krasné zezlatne, pokud ji pfed koncem doby peceni
potfete maslem, slanou vodou nebo pomerancovou $tavou.

Dribez Hmotnost Nadobi VySka Druh Teplota Doba tpravy
ohievu v°C v minutach
Pulené kure, 1 az 4 po 400 g rost 2 200-220 40-50
kusy
Porcované kuie po 250 g rost 2 200-220 30-40
kus
Celé kufe od 1 do 4 po1kg rost 2 T 190-210 50-80
kust
Kachna 1,7 kg rost 2 T 180-200 90-100
Husa 3 kg rost 2 T 170-190 110-130
Mlada krata 3 kg rost 2 180-200 80-100
2 kruti stehna po 800 g rost 2 iy 190-210 90-110
kus
Ryba Nasledujici pfehled zobrazuje doby tepelné upravy od
okamziku, kdy jste pokrm vlozili do studené pecici trouby.
Ryba Hmotnost Nadobi Vyska Druh Teplota Doba tpravy
ohievu v°C,gril v minutach
Grilovana ryba po 300g rost* 3 ] 2 20-25
1,0 kg 2 180-200 45-50
1,5 kg 2 170-190 50-60
Ryba, platky po 300g rost* 4 ) 2 20-25
kus

* Vsunte smaltovany pecici plech do vysky 1.

35



Praktické rady pro
pripravu pecené v
pecici troubé a pod
grilem

Pro danou hmotnost
pecené nejsou v tabulce
uvedeny zadné udaje.

upravy.

Jak zjistite, zda je jiz
pecené hotova?

Pouzijte teplomér na maso (k dostani ve specializovanych
obchodech) nebo udélejte ,zkousku Izici“. Zatlacte 1zici
na pe€ené maso. Pokud je pevné, je maso hotové,
jestlize povoli, nechte ho jesté chvili v pecici troubé.

Pecené je prilis tmava a
krusta misty spalena.

Zkontrolujte, zda je spravné nastavena vyska zasunuti a
teplota.

Pecené vypada dobre, ale
St'ava je pripalena.

Pristé pouzijte mensi nadobu na peceni nebo pfidejte
vice tekutiny.

Pecené vypada dobre,
ale st'ava je prilis svétla a
vodova.

Pristé pouzijte vétsi nadobu na peceni a pfidejte méné
tekutin.

P¥i pripravé pecené vznika
vodni para.

Tento jev je fyzikalné podminén a je zcela normaini.
Velka ¢ast vodni pary unika vystupem pary. Mze se
srazet na chladnéjSim ovladacim panelu nebo na ¢elnich
sténach sousedniho nabytku a odkapavat ve formé
kondenzované vody.
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Nakypy, soufflé,

toasty
Nasledujici pfehled ukazuje doby tepelnych upravy od
okamziku, kdy byl pokrm vilozen do studené pecici trouby.
Pokrm Nadobi Vyska Druh Teplotav  Doba upravy
ohievu °C, gril v minutach
Sladké nakypy (napf. forma na nakyp 2 = 180-200 40-50
tvarohovy nakyp s
ovocem)
Pikantni nakypy z forma na nakyp nebo 3 (| 210-230 30-40
pfedvarenych pfisad smaltovany pecici plech 3 = 210-230 20-30
(napf. téstovinovy)
Pikantni nakypy ze forma na nakyp nebo 2 150-170  50-60
syrovych pfisad * (napf.  smaltovany pecici plech 2 T 150-170 50-60
bramborovy nakyp)
Opékani toastl rost 5 ) 3 4-5
Zapékani toast rost ™ 4 ) 3 5-8

* Nakyp by nemél byt vysSSi nez 2 cm.
** Smaltovany pecici plech zasunte vzdy do vysky 1.

Zvlastni pokrmy

Na Vasem spotiebici mizete nastavit teploty od 50 do 270
°C. Podari se Vam krémovy jogurt pfi 50 °C stejné dobre
jako vlaéné kynuté tésto.

Priprava jogurtu Svarte 1 litr mléka (3,5 % tuku) a nechte vychladnout na 40
°C. Vmichejte 150 g jogurtu (chladni¢kova teplota).
Naplrite Salky nebo malé Sroubovaci sklenicky a pfikryjte
prihlednou folii. Pecici troubu predehrejte podle pokynu.
Salky nebo sklenicky postavte na dno pediciho prostoru a
postupujte podle receptu.
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Kynuti tésta Kynuté tésto pfipravujte jako obvykle, vlozZte jej do
zaruvzdorné keramické nadoby a pfikryjte.
Pecici troubu pfedehfejte 10 minut. Vypnéte pecici troubu a
tésto nechte v troubé vykynout.

Pokrm Nadobi Vyska Druh Teplota Doba trvani
ohrevu
Jogurt Salky nebo postavte pfedehfejte na50°C 5 min.
Sroubovaci sklenice na dno 50°C 8 hod.
peciciho
prostoru
Kynuti tésta Zaruvzdome postavte predehfejte na 50 °C, 5-10 min.
nadobi nadno vypnéte spotiebic,
peciciho vioZte kynuté tésto 20 - 30 min.
prostoru do peciciho prostoru
Rozmrazovani

Odstrante obal, polozte mrazeny pokrm do vhodného
nadobi a postavte ho na rost.

Prectéte si pokyny vyrobce tykajici se pfipravy uvedené na
obalu.

Doby rozmrazovani zavisi na druhu a mnozstvi mrazeného
pokrmu, ktery ma byt rozmrazen.

Pokrm Prislusenstvi Vyska Druh Teplotav°C
ohievu

Mrazeny pokm® rost 2 Voli¢

Napf. dorty se Slehackou, s maslovym teploty neni

krémem, s cokoladovou nebo nastaven.

cukrovou glazurou, ovoce, kufe,
uzeniny a maso, chleba, housky,
kolaCe ajiné pecivo

* Mrazeny pokm prikryjte folii vhodnou pro mikroviny.
Kousky driibeZe poloZte na talif prsni stranou dol(.
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Suseni S . o
Pouzijte jen Cerstvé ovoce a zeleninu ve vynikajicim
stavu a dukladné ho omyjte.

Nechte ho dobfe okapat a zcela ho osuste.

Smaltovany pecici plech zakryjte roStem a pecicim

papirem.
Pokrm Vyska Druh ohievu Teplota Doba suseni v
v°C hodinach
600 g krouzku z jablek 2+3 80 ccad
800 g kouskud hrusek 2+3 80 cca8
1,5 kg Svestek 2+3 80 cca8-10
200 g kuchyniskych bylinek, omytych 2+ 3 80 cca 12 hod.
Pokyn Obsahuje-li ovoce nebo zelenina mnoho $tavy nebo

vody, je tfeba je Castéji otaCet. VysuSené ovoce nebo
zeleninu ihned odeberte z papiru.

Mrazené hotové

potraviny
Prectéte si udaje pro pfipravu uvedené na obalu.
Nasledujici pfehled zobrazuje doby tepelnych uprav od
okamziku vloZeni do studené pecici trouby.
Pokrm Vyska Druh Teplota Doba upravy
ohrevu v°C v minutach
Hranolky* rost nebo 3 = 210-230 25-30
smaltovany pecici
plech
Pizza* rost 2 = 200-220 15-20
Pizza-bagety* rost 2 200-220 15-20

* Polozte pecici papir na rost nebo pegici plech. Zkontrolujte, zda je papir vhodny pro nastavenou
teplotu.

Pokyn Plech se mlze pfi pe€eni mraZzenych pokrm( zdeformovat.
Je to zplsobeno rozdily teplot, kterym je pfisluSenstvi
vystavovano. Deformace pfi pe€eni ustoupi.
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Zavarovani
marmelady

Priprava:

Takto nastavite funkci

40

Pouzivejte jen Cisté a bezvadné zavarovaci sklenice

a tésnici krouzky. Zavafovaci sklenice maji byt pokud
mozno stejné velké. Hodnoty v tabulkach se tykaji kulatych
zavarovacich sklenic o objemu 1 litr. Pozor! Nepouzivejte
Zadné vétsi nebo vyssi zavarfovaci sklenice. Vika by mohla
prasknout.

Pouzivejte jen Cerstvé ovoce a zeleninu ve vynikajicim
stavu. Ovoce a zeleninu dikladné omyjte.

Ovoce a zeleninu naplrite do zavafovacich sklenic.
Pokud je to nutné, ocistéte opét vnéjsi stranu sklenic.
Okraje musi byt Cisté. Mokré gumové krouzky a vika
poloZte na plné zavarovaci sklenice. Zavafovaci sklenice
uzaviete pomoci svorek.

Do prostoru pecici trouby nikdy nevkladejte vice nez Sest
sklenic.

Uvedené doby tepelné upravy v tabulkach jsou pouze
orientacni. Tyto hodnoty muze ovlivnit pokojova teplota,
pocet sklenic a teplota obsahu sklenic.

Jesté nez pecici troubu vypnete, ujistéte se, Ze obsah
sklenic spravné perli.

1. Vsunte plochy smaltovany pecici plech do vysky 2.
Postavte zavafovaci sklenice na plech tak, aby se
vzajemné nedotykaly.

2. Na plochy smaltovany pecici plech vlijte pdl litru horké
vody (cca 80 °C).

3. Uzavrete dvifka pecici trouby.
4. Voli¢ funkci nastavte na L.

5. Voli¢em teploty nastavte teplotu 170 az 180 °C.



Zavarovani marmelady Jakmile za¢ne obsah zavarovacich sklenic v kratkych
Casovych intervalech perlit — po cca 40 az 50 minutach
vypnéte teplotu voli¢em teploty. Voli¢ funkce zUstane

vypnuty.

Po 25 az 35 minutach ve zbytkovém teple pecici trouby
muzete zavarovaci sklenice vyjmout. Pokud by v pecici
troubé delSi dobu staly k vychladnuti, mohou se tvofit
zarodky, které zpuUsobi pfekyseleni marmelady. Vypnéte
voli¢ funkce.

Ovoce v zavarovacich sklenicich Jakmile za¢ne perlit Zbytkové teplo
s obsahem 1 litr

Jablka, rybiz, jahody vypnéte cca 25 minut
TreSné&, merunky, broskve, angrest vypnéte cca 30 minut
Jable¢né, hruskové, Svestkové pyré  vypnéte cca 35 minut
Zavarovani zeleniny Jakmile ve sklenicich za¢nou stoupat bublinky, snizte

teplotu na 120 az 140 °C. Podivejte se v tabulce, kdy ma
byt vypnuty voli¢ teploty. Nechejte zeleninu jesté cca 30 az
35 minut v pecici troubé. V té dobé zlstane voli¢ funkce

zapnuty.
Zelenina ve studeném laku Pri tvorbé bublinek Zbytkové teplo
v litrovych zavarovacich 120 - 140 °C
sklenicich
Okurky cca 35 minut
Cervena fepa cca 35 minut cca 30 minut
Ruzi¢kova kapusta cca 45 minut cca 30 minut
Fazole, kedlubna, ¢ervené zeli cca 60 minut cca 30 minut
Zeleny hrasek cca 70 minut cca 30 minut
Vyjmuti sklenic z pecici Horké sklenice nestavte na studenou nebo vihkou
trouby podlozku; mohly by prasknout.
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Normované potraviny

Podle DIN 44547 a EN 60350

Peceni Nésledujici pfehled zobrazuje doby tepelnych uprav od
okamziku vloZeni pokrmu do studené pecici trouby.
Pokrm PrisluSenstvi a pokyny Vyska Druh  Teplota Doba peceni
ohfevu v °C v minutach
Maslové plochy smaltovany pecici plech 2 O 160-170 20-30
cukrovi
hluboka univerzalni panev 3 (] 160-170  30-40
hlinikovy plech + 2+3 140-160 20-30
plochy smaltovany pecici
plech*
hlinikovy plech+ 2+4 140-160 20-30
hluboka univerzaini panev*
Dortiky, 20 ks  pecici plech 3 160-180 20-30
Dortiky, 20 ks hlinikovy plech + 2+3 150-170 25-35
na plech plochy smaltovany pedici
(pfedehfejte)  plech®
hlinikovy plech + univerzalni 2+4 150-170  25-35
panev*
Vodovy piskot  otviraci forma 1 O 160-180 30-40
Kynuty kola¢  smaltovany pecici plech 3 = 170-190 40-50
na plechu —
hlinikovy plech + 2+3 150-170  30-45
plochy smaltovany pedici
plech*
hlinikovy plech + 2+4 150-170 30-45
univerzalni panev*
Zakryty 2 ro8ty* + 2 plechové otviraci  2+3 190-210 70-80
jablkovy formy & 20 cm**
kolac smaltovany pegici plech + 1 F  200-220 70-80

2 plechové otviraci formy @ 20

Cm**

*  Pfi pe€eni na dvou urovnich vloZte vzdy hlubokou univerzalni panev na horni Uroven

a plochy smaltovany pecici plech na spodni Urover.

** Kola¢ postavte na pfisluSenstvi diagonalné.
Rosty a pecici plechy obdrzite jako zvlastni pfisluSenstvi ve specializovaném

obchodé.
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Grilovani Nasledujici pfehled zobrazuje doby tepelnych Uprav od
okamziku vlozeni pokrmu do studené pecici trouby.

Pokrm Prislusenstvi Vyska Druh Grilovaci Doba

ohfevu stupen upravy v
minutach

Opékani toastd rost 5 ] 3 1-2

(pFedehfejte 10 min.)

Hamburger z rost 4 ™ 3 25-30

teleciho masa,

12 kus0*

* Po uplynuti poloviny ¢asu jednou obratte. Vsurite smaltovany pecici plech vzdy do
vysky 1.
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Montazni navod

HBA 22R251E







Pripojeni trouby k rozvodu elektrické

energie

* Nez budete troubu poprvé pouzivat,
ujistéte se, Ze je domaci rozvod elektrické
energie uzemnén a ze spliiuje vSechny
platné bezpecnosti predpisy. Spotfebic
by mél instalovat vySkoleny elektrikar.
Dbejte na predpisy mistniho dodavatele
elektrického proudu a na predpisy platné v
daném staté. Prestoze je to velmi vzacné,
muze mit pouzivani tohoto spotrebice
bez fadného uzemnéni nebo pokud byl
nespravné nainstalovan, za nasledek
vazné poranéni (Uraz elektrickym
proudem. Vyrobce nenese zadnou
zodpovédnost za poruchu nebo poskozeni
zpusobené nespravnou elektroinstalaci.

» Pokud neni montaz trouby zcela
dokoncena, nikdy ji nepfipojujte k rozvodu
elektrické energie.

» Jedna se o troubu tfidy |, musi byt tedy
pfipojena vyhradné pomoci uzemnéného
pFipojeni.

« Sitovy kabel pouzivany k pfivodu
elektrické energie musi byt HO5 V V-F 3G
1,5mm2 nebo silngjsi.

Zluty a zeleny kabel, ktery je pouzit k
uzemnéni, musi byt pfipojen jako prvni a
musi byt delSi nez ostatni kabely.

» Aby osoba provadéjici instalaci troubu
nainstalovala v souladu s platnymi
predpisy, rozpojovaci pojistka, jejiz poly
musi mit mezi sebou mezeru alespon
3 mm. To v8ak neni nutné, pokud je
spotfebi€ pfipojen pomoci uzemnéné
zasuvky, ktera bude uzivateli pfistupna.

* Instalace by méla zaru€ovat ochranu proti
manualnimu kontaktu.

» Zapojeni trouby musi odpovidat
informacim o napéti uvedenym v
technickych specifikacich trouby.

» Trouba musi byt zapojena tak, aby byla
umisténa v Cele kuchyriské linky. Sitovy
kabel musi byt dostate¢né dlouhy, aby
bylo mozné provést pfipojeni.
Upozornéni! Nedopustte, aby se sitovy
kabel béhem instalace pfiskfipl, a dbejte
na to, aby nemohl pfijit do kontaktu s
horkymi ¢astmi trouby.

* Veskeré upravy spotrebice v€etné vymény
nebo instalace sitového kabelu smi
provadét vyhradné pracovnici servisniho
centra.

Priprava spotiebice - Obrazek 1

* U vestavéného nabytku musi byt dyha
i plastové povrchy ve vnitfnich ¢astech
nabytku (tam, kde bude umisténa trouba)
oSetfeny lepidlem, které je teplu odolné
az do teploty 90 °C, okolni nabytek musi
byt odolny az do teploty 70 °C. Pokud by
dyha a plastové povrchy nebo aplikované
lepidlo nebyly dostateéné odolné vici
teplu, mohlo by dojit k deformaci nebo
spaleni nabytku. V takovych pfipadech
vyrobce nenese zadnou zodpovédnost za
poskozeni spotfebice.

* Pfed instalaci trouby je tfeba vyfiznou
pfislusny otvor. Obruste pfipadné hobliny,
ty by mohly negativné ovlivnit fungovani
jednotlivych komponent trouby.

« Skfin svorkovnice trouby by se méla
nachazet v kryté &asti povrchu [B] nebo v
Casti, do které nezasahuji spojovaci ¢asti
trouby.

* Nabytek, ktery neni pfipevnén, by mél
byt ke sténé pfipevnén béznou rohovou
spojkou [C].

Ve spodni ¢asti kuchynské linky v misté,
kde bude trouba umisténa, by se mél
nachazet vétraci otvor.

Pokud ma byt trouba umisténa pod
varnou desku, je tfeba fidit se pokyny pro
instalaci této varné desky.



Umisténi trouby do vysoké skrinky -
Obrazek 2
Troubu Ize zabudovat i do vysoké skfinky.
Kvli vétrani musi byt mezi spodni polici
a zadni sténou ponechana mezera asi 20
mm, dal$i mezera asi 20 mm by méla byt
mezi horni polici a zadni sténou.
Doporucujeme ponechat mezi horni a
spodni polici mezeru 590 mm, aby byl
zajistén dostateCny pfisun vzduchu.
Tuto mezeru mlzete zvétsit na 595
mm, pokud chcete, aby byl pfisun
vzduchu vétsi nez doporuc¢ovany. Trouby
vybavené vyztuzenymi dvirky by mély byt
nainstalovany tak, aby bylo mozné snadno
vyjmout pecici plechy.

Instalace trouby do rohu - Obrazek 3
Kdyz ma byt spotfebi€ nainstalovan do
rohu, je pro instalaci tfeba pouzit rozméry
uvedené na obrazku [D]. Pfi méfeni
rozméru [E] se doporuduje brat v tvahu
Sifku predni Casti spotfebice a drzadla.

Instalace trouby do kuchyriské linky -

Obrazek 4

* Pokud je trouba vybavena vyztuzenymi
dvirky, méli byste je sejmout.

« Zatlacte spotrebi€ zcela do prostoru,
ve kterém se ma nachazet mezi dvéma
kuchynskymi skfinkami. Dbejte na to, aby
nebyl napajeci kabel poSkozen o okraje
trouby, aby se nedotykal zadnych horkych
Casti a aby se nezachytil pod troubu.

* Troubu v kuchyriské lince vycentrujte
a pevné ji pfipevnéte dodanymi Srouby
(4x25).

» Pokud byla kuchyriska linka sestrojena na
zakladé poskytnutych rozmérd, bude se
nad troubou nachazet mala mezera. Tuto
mezeru nezakryvejte dfevem, jedna se o
vétraci otvor.

* Mezi spotfebi¢em a okolnimi ¢astmi
kuchynské linky by méla byt mezera
alespori 5 mm.

Vyjmuti
Odpoijte troubu od elektrické sité. Uvolnéte
Srouby, kterymi je trouba pfipevnéna k
nabytku. Trochu troubu vyzvednéte a
zcela ji vytahnéte ven.



INFORMACNI LIST

BSH domaci spotiebice, s.r.o., Radlicka 350, 158 00 Praha 5
Obchodni zna¢ka BSH

Prodejni oznaceni HBA22R251E
Tfida ucinnosti dutého prostoru A (nejvyssi) - G (nejnizsi) A
Spotieba energie (kWh) - konvenéni ohfev (pfi normalizované zatézi) 0,85
Spotieba energie (kWh) - horky vzduch (pfi normalizované zatézi) 0,79
Uzitecny objem dutého prostoru (1) 62

Velikost zafizeni (l):

malé: 121<sV <351
stfedni: 35 1<V <651 -
velké: 651V

Doba potfebna k tepelné upravé normalizované zatéze pfi konvenénim ohfevu -
(min.)

Doba potrebna k tepelné Upravé normalizované zatéze pri horkém vzduchu 40
(min.)
Hluénost (dB (A) re 1 pW) 50

Spotfeba energie, jestlize neni spusténa zadna funkce a trouba je v rezimu s -

Plocha nejvétsiho plechu na peceni (cm?) 1245

Upozornéni: vyvojové zmény vyhrazeny.
PFipadné technické zmény, tiskové chyby a odliSnosti ve vyobrazeni jsou vyhrazeny
bez upozornéni. Aktualni navod najdete na webovych strankach
www.bosch-home.com/cz.



B/S/H/

Zarucni podminky

spolecnosti BSH domaci spotfebice s.r.o.

1. Ziruka

Na tento vyrobek je v souladu § 2113 a nasl. zakona ¢. 89/2012 Sb., ob&ansky zakonik, v platném znéni, poskytovana zaruka za
jakost 24 mésicu (dale jen ,zaruka“), ktera bézi zpravidla od odevzdani vyrobku zakaznikovi. Pokud byla sjednana delsi zaruka,
fidi se tato specialnimi pravidly.

Zaruka 24 mésicu je poskytovana pouze zakaznikovi spotebiteli a jen na vyrobek k uzivani vdoma ti. Zakaznikovi
podnikateli nebo jiné pravnické osobé je poskytnuta 24 mésicni zaruka za predpokladu, Zze se koupé netyka jeho podnikatelské
cinnosti (napf. pradelna, ubytovaci sluzby, restaura¢ni zafizeni apod.), zptsob uzivani je obdobny uzivani v domécnosti a vyrobek
neni prokazatelné pretéZovan (kumulativné); v ostatnich pripadech je poskytovana zaruka v délce 6 mésicl. Spole¢nost BSH
domaci spotiebice s.r.o. si vyhrazuje pravo omezit pInéni zaruky nad rdmec 6 mésicl v pfipadé, Ze bude zjevné, Ze spotiebi¢ neni
provozovan v souladu s vySe uvedenymi podminkami.

2. Porizovaci doklad a zaruéni list

Zakladnim prukazem prav zakaznika je pofizovaci doklad (paragon, faktura, leasingova smlouva apod.). Pokud byl pfi prodeji
vydan zaruéni list, je tento soucasti vyrobku s vyrobnim &islem uvedenym na predni strané tohoto zarucniho listu. Nedilnou
soudasti zaruéniho listu je pofizovaci doklad. Zakaznik si ve vlastnim zajmu pofizovaci doklad i zaruéni list peclivé uschova.

Bezplatny zaruéni servis je mozno poskytnout jen v pfipadé predloZeni pofizovaciho dokladu nebo v pfipadé prodlouzené zaruky
i vyplnéného zaruéniho listu a vystaveného certifikatu, pokud byl vydan. Zaruéni list vypliiuje prodejce a je v zajmu zadkaznika
zkontrolovat spravnost a Uplnost uvedenych udaju. Zaruéni list je platny pouze v originalu, na kopie nebude bran zfetel.

3. Uplatnéni zaruky

Zakaznik ma v ramci poskytnuté zaruky pravo na bezplatné, véasné a fadné odstranéni reklamované vady vyrobku, a to opravou,
popfipadé — neni-li to vzhledem k povaze (tzn. pficiné i projevu) vady neimérné — pravo na vyménu vyrobku nebo jeho vadné
soucasti. Za zakonem stanovenych podminek mulze byt poskytnuta sleva na vyrobku anebo mize byt vyrobek vracen.

Zaruéni oprava se vztahuje vyhradné na vady, které vzniknou prikazné v dobé platné zaruky. Takto vzniklé vady je opravnén
odstranit pouze autorizovany servis. Uplatnit zaruku mlzZe zékaznik u autorizovaného servisu nebo v prodejné, kde byl vyrobek

servis, bude na ném, aby nesl v souvislosti s tim zvySené naklady.
Autorizovany servis posoudi opravnénost reklamace a podle povahy vady vyrobku rozhodne o zplisobu feseni reklamace.
Seznam autorizovanych servis( je k dispozici na www.bosch-home.com/cz.

Doba, po kterou zakaznik nemuze vyrobek z diivodu vady pouzivat, se do zaru¢ni doby nepocita. O tuto dobu se zaruéni doba
prodluzuje. Pfi vyméné se béh zaruéni doby neobnovuje. Pfi opravé nedochazi k béhu nové zaruéni doby tykajici se opravené
soucasti ¢i soucastky.

Po provedeni zaruéni opravy je autorizovany servis povinen vydat zakaznikovi €itelnou kopii opravniho listu. Opravni list slouzi
k prokazovani prav zékaznika, proto je ve vlastnim z&jmu zakaznika pfed podpisem opravniho listu zkontrolovat jeho obsah a kopii
opravniho listu peclivé uschovat.

Zakaznik je povinen poskytnout autorizovanému servisu soucinnost k ovéfeni existence reklamované vady a k jejimu odstranéni
(v€etné odpovidajiciho potfebného vyzkouseni nebo demontaze vyrobku).

P¥i uplatnéni reklamace preda zékaznik vyrobek €isty v souladu s hygienickymi pfedpisy nebo obecnymi hygienickymi zasadami
véetné vSech jeho soucasti a prisluSenstvi, umoZriujicich takové ovéfeni a odstranéni vady. V pfipadé, Ze vyrobek nedoda kompletni
a je-li kompletnost vyrobku nezbytna k zjisténi existence reklamované vady a/nebo k jejimu odstranéni, béh Ihity k vyfizeni
reklamace zacina az dodanim chybéjicich soucasti.
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4. Neoprdvnénost reklamace

Reklamace neni opravnéna v pripadech, vznikla-li zdvada nebo poskozeni:
a) prokazatelné nespravnym uzivanim vyrobku (napf. v rozporu s navodem, s pokyny uvedenymi na obalu vyrobku & v zaruénim
listé, uzivanim v rozporu s obecné znamymi pravidly uzivani pfedmétného vyrobku, provozem pfi nesprdvném napajecim napéti,
pfipojovani na nedovolené zdroje proudu, uzivanim zbozi v nevhodnych podminkach — vihko, pranost, extrémni tvrdost vody apod.)
anebo jinym nespravnym jednanim uZivatele (napf. neodbornou instalaci ¢i zapojenim);
b) prokazatelné nedovolenymi zasahy do pfistroje (konstruk&ni nebo jina dprava, neodbornd montaz), Zivelnou katastrofou nebo
mechanickym poskozenim vyrobku;
c) nese-li predlozeny zaruéni list zjevné znamky provedenych zmén udaijl nebo je-li na vyrobku odli$né vyrobni &islo od toho, jez je
uvedeno v zaruc¢nim listé;
d) u estetickych komponentu, nezajistujicich funkénost vyrobku z divodu:

- transportniho poskozeni nebo premistovanim (poskrabani, promacknuti, praskliny, rozbita skla a police apod.)

- nefunkénich estetickych komponentu jako jsou madla, skla, ovladaci spinace apod., které jsou dusledkem bézného opotiebeni

- zmény barvy plastovych komponentu (jedna se o bézny fyzikalné chemicky jev po ¢ase pouzivani)

- vady spotfebnich materialt, u kterych je doba Zivotnosti dana charakterem soucastky (zarovky, vodni filtry, vzduchové, prachové

filtry, uhlikové filtry vSeho druhu, akumulatory, baterie, apod.)
- vady pfisluSenstvi a volitelné vybavy, zplisobené nevhodnou manipulaci nebo nepfiméfenym zachazenim

Ze zaruénich oprav jsou vylouceny piipady béZzné udrzby nebo &isténi, instalace, programovani, kontroly parametrd vyrobku.

5. Nahradni dily
Zaruka na samostatné prodany nahradni dil vyrobku je poskytovana v délce 6 mésicl, a to za pfedpokladu jeho odborné instalace.

6. Pozaruéni servis

V pfipadé placené pozaru¢ni opravy provedené autorizovanym servisem se poskytuje zaruka v délce 24 mésicu.

7. Rozsifend zaruka nad ramec zakona

U spotfebict (pracky, mycky) sériové vybavenych systémem Aqua-Stop (patent BSH) je vyrobcem poskytnuta zaruka na Skody
zplsobené chybou tohoto systému. Na tyto $kody je zakaznikovi spotfebiteli poskytnuta nahrada, a to po celou dobu Zivotnosti
spotrebice. Vyloucena je nahrada $kody v pfipadé, kdy nebyl spotfebi¢ zapojen do elektrického obvodu pod proudem.

8. Upozornéni pro prodejce
Prodejce je povinen vyplnit spravné a Uplné zarucni list v den prodeje vyrobku. Pfi pfipadné pfedprodejni reklamaci je tfeba predlozit
fadné vyplnény reklamaéni protokol a pofizovaci doklad (fakturu).

9. Ochrana osobnich udaji
Osobni udaje zakaznika kupujiciho budou pouzity vyhradné k ucelim pro zpracovani objednavek a k pfipadnému vyfizeni zaruky
v souladu se zak. ¢. 101/2000 Sb., o ochrané osobnich udaju.

10. Prohlaseni o hygienické nezdvadnosti vyrobku

V8echny vyrobky distribuované spole¢nosti BSH domaci spotfebite s.r.o. a pfichazejici do styku s potravinami spliiuji poZzadavky
o hygienické nezavadnosti dle zakona ¢.258/2000 Sb., vyhlasky 38/2001 Sb. Toto prohlaSeni se vztahuje na vSechny vyrobky
prichazejici do styku s potravinami uvedené v aktualnim ceniku spole¢nosti BSH domaéci spotfebice s.r.o.

Ujisténi dovozce o vydani prohldseni o shodé

Vazeny zakazniku,

dle § 13, odst.5 zakona ¢.22/1997 Sb. Vas ujistujeme, Ze na v8echny vyrobky distribuované spole¢nosti BSH domaci spotfebice s.r.o.
nagim obchodnim partnerim bylo vydano prohlageni o shodé ve smyslu zakona ¢. 22/1997 Sb a nafizeni vlady &. 17/2003 Sb.,
616/2006 Sb. a 22/2003 Sb. a pfislusnych nafizeni viady. Toto ujisténi dovozce o vydani prohlaseni o shodé se vztahuje na
v8echny vyrobky véetné plynovych spotiebicu, které jsou obsazeny v aktualnim ceniku firmy BSH doméci spotfebice s.r.o.
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Kontakt na servis domacich spotiebi¢ti BOSCH

BSH domaci spotrebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

PFijem oprav
Tel.: +420 251 095 546
Email: opravy@bshg.com

Objednavky pfisluSenstvi a nahradnich dild
Tel.: +420 251 095 556
Email: dily@bshg.com

Zakaznické poradenstvi
Tel.: +420 251 095 555
Email: bosch.spotrebice@bshg.com

Aktualni informace o servisu naleznete na internetovych strankach www.bosch-home.com/cz.
Zde mate moznost sjednat opravu pomoci online formulare.
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/A Bezpecnostné a vystrazné pokyny

Pred montazou

Poskodenie v priebehu
prepravy

Elektrické pripojenie

Tento navod na obsluhu si pozorne prestudujte.

Navod na obsluhu a montazi dobre uschovajte.

V pripade odovzdania spotrebi¢a dalSej osobe, musi byt
prilozeny taktiez prislusny navod.

Tento navod na obsluhu je platny pre samostatne stojace
rdry na pecenie aj pre rdry na pecenie v kombinacii s
varnym panelom. Pri rirach na pecenie s varnym panelom
si pre nastavenie preStudujte aj navod na obsluhu varného
panelu.

Spotrebi¢ ihned po vybaleni skontrolujte. Ak bol spotrebic
pocas prepravy poskodeny, nesmie byt pripojeny.

Spotrebi¢ mbdze pripajat len koncesovany odbornik.
Ak dojde k poskodeniu v désledku nespravneho pripojenia,
stracate narok na zaruku.

Pred prvym uvedenim do prevadzky sa uistite, i je
elektricka pripojka Vasho domu uzemnena a €i su splnené
vSetky platné bezpecnostné predpisy.

Montaz a pripojenie Vasho spotrebi¢a musi vykonat

len koncesovany technik. Ak bude spotrebi¢ uvedeny

do prevadzky bez spravneho pripojenia uzemnovacej
svorky alebo po neodbornom pripojeni, méze dojst v
najhorsich pripadoch k tazkym skodam (ublizenie na

tele alebo smrt’ zasahom elektrického prudu). Vyrobca
nenesie zodpovednost za nespravnu funkciu alebo mozné
poskodenie vplyvom neodborného elektrického pripojenia.



Pokyny pre Vasu
bezpecnost’

Dvierka rary na pecenie

Horuci priestor na
pecenie

Tento spotrebi€ je uréeny len pre pouzitie v domacnosti.
Spotrebi€ pouzivajte len na pripravu pokrmov.

Deti a dospelé osoby nesmu bez dozoru spotrebi¢
prevadzkovat,

B ak na to nie su telesne alebo dusevne schopné
B alebo ak im chybaju potrebné znalosti a skisenosti.
Nenechavajte deti, hrat sa so spotrebi¢om.

Nikdy dvierka neotvarajte v priebehu prevadzky.
Zatvarajte dvierka rury na pecenie, podla moznosti vzdy aj
po vypnuti.

Nebezpecenstvo popalenia!

Nikdy sa nedotykajte horucich vnutornych ploéch a
vyhrevnych telies. Dvierka spotrebi¢a otvarajte opatrne.
Zo spotrebi¢a mdze unikat horuca para. Deti drzte v
bezpec€nej vzdialenosti od rury na pecenie.

Nebezpecenstvo poziaru!

V priestore na pe€enie neuchovavajte horlavé predmety.
Nikdy neotvarajte dvierka spotrebica, ked zo spotrebica
vystupuje dym. Spotrebi€ vypnite. Vytiahnite sietovu
zastrCku resp. vypnite poistku v poistkovej skrinke.

Nebezpecenstvo elektrického skratu!

Dbajte na to, aby sa nikdy nezasekol elektricky kabel v
horucich dvierkach spotrebi¢a. Kablova izolacia sa méze
roztavit.

Nebezpecenstvo oparenia!
Do horuceho priestoru na pec¢enie nikdy nelejte vodu.
Tvori sa vodna para.



Horuce prislusenstvo
a nadoby

Neodborné opravy

Mimoriadna bezpecnost’
dvierok

Pri¢iny posSkodenia

Prislusenstvo, varné
nadoby, folie, papier na
pecenie alebo alobal na
dne rary

Nebezpecenstvo oparenia!

Nikdy nepripravujte pokrmy s velkym mnozstvom
vysokopercentného alkoholu. Alkoholové vypary sa
mozu v priestoru rdry na pecenie vznietit. Pouzivajte len
malé mnozstvo napojov s vysokopercentnym alkoholom
a dvierka spotrebic¢a otvarajte opatrne.

Nebezpecenstvo popalenial!
Nikdy nevyberajte horuce prisluSenstvo alebo nadoby
z priestoru na pecenie bez pouzitia chiiapky.

Nebezpecenstvo zasahu elektrickym pradom!
Neodborné opravy st nebezpecéné. Opravy moéze
vykonavat len nami zaskoleny technik servisnej sluzby.
Ak je spotrebi¢ poskodeny, vytiahnite sietovu zastréku,
resp. vypnite poistku v poistkovej skrinke. Zavolajte
servisnu sluzbu.

Pri receptoch s dlh§im ¢asom pecenia a vysokymi
teplotami mézu byt dvierka rdry na pec€enie velmi horuce.

Ak vo Vasej domacnosti ziju deti, mali by ste nane v
priebehu pouzivania rdry na pe¢enie dohliadat.

Okrem toho ponuka poistku, ktora brani priamemu kontaktu
s dvierkami rury na pecenie. Toto Specialne prisluSenstvo
(671383) mozete objednat v nasom zakaznickom centre.

Na dno priestoru na pecenie nekladte ziadne prislusenstvo.
Dno priestoru na pecenie nevykladajte féliou ani papierom
na pecenie. Na dno rury nestavajte ziadne nadoby, ak
nastavena teplota presahuje 50°C.

Dochéadza k nahromadeniu tepla. Casy tepelnej Gpravy
potom uz nezodpovedaju a poSkodzuje sa smalt.



Voda v hortiicom priestore
na pecenie

Tekuté potraviny

Ovocné stavy

Vychladnutie s
otvorenymi dvierkami
spotrebica

Vel'mi znecistené
tesnenie rury

Dvierka rury na pecenie
ako sedadlo alebo
odkladacia plocha

Preprava spotrebica

Do horuceho priestoru na pecenie nikdy nelejte vodu.
Tvori sa vodna para. Rozdiely tepl6t mézu sposobit’
Skody na smalte a prisluSenstve.

V uzavretom priestore na pecenie neskladujte dlhsi
Cas ziadne tekutiny. Smalt by sa mohol poskodit.

Plech na pecenie v pripade velmi §tavnatych ovocnych
kolacov nepreplriujte. Ovocna Stava, ktora kvapka z plechu
na pecenie, zanecha skvrny, ktoré nie je mozné odstranit.
Pouzivajte radSej hibsi smaltovany plech na pecenie.

Priestor na pecenie nechavajte vychladnut len s uzavretymi
dvierkami. Aj ked su dvierka spotrebica otvorené len
trochu, mézu byt ¢asom poskodené susediacimi prednymi
stranami nabytku.

Ak je tesnenie rury velmi znedistené, dvierka od rury
pocas prevadzky uz spravne nedoliehaju. Mézu byt
poskodené susediacimi prednymi stranami nabytku.
Tesnenie rdry udrziavajte vzdy Cisté.

Nikdy sa neopierajte ani nesadajte na otvorené
dvierka rury. Na dvierka rury neodkladajte ziadne
nadoby alebo prisluSenstvo.

Nenoste a nedrzte spotrebi¢ za rukovat dvierok;

B rukovat dvierok neunesie hmotnost spotrebi¢a a mohla
by sa zlomit.

B sklenena tabula v dvierkach rury by sa mohla posunut
a spOsobit presadenie medzi prednou ¢astou riry na
pecenie a sklenenou tabulou.



Vasa nova rura na pecenie

Ovladacie pole

Tu sa zoznamite s VaSou novou rurou na pecenie.
Vysvetlime Vam ovladaci panel s jednotlivymi ovladacimi
prvkami. Zaroven ziskate informacie o prisluSentve a
Castiach rury na pecenie.

Tu vidite prehlad ovladacieho panelu. Na displeji
nesvietia nikdy vSetky symboly su¢asne. Podla typu
spotrebiCa su v detailoch mozné odchylky.

Voli¢ funkcii

Zapustitel'né ovladacie
tlacidla

Tlacidla

Tlacidla a displej

Voli¢ teploty

Niektoré rury na pe€enie maju zapustitelné oto¢né
ovladace. Na zapustenie a vysunutie zatlacte na ovladaci
ovladac v nulovej pozicii.

Pod jednotlivymi tladidlami sa nach&dzaju senzory.
Nemusite na tlacidla silno tlacit. Dotknite sa len
prisludného symbolu.



Voli¢ funkcii
Voli¢om funkcii nastavite druh ohrevu.

Poloha Pouzitie
O Nulova poloha Rura na peéenie je vypnuta.
Hordci vzduch* Na kolace a pecivo na dvoch Urovniach. Ventilator na

zadnej strane rury na pecenie rozdeluje teplo rovhomerne
v priestore na pecenie.

(@ Horny / dolny ohrev* Na kolage, nakypy a chudé kusky peéienky, napr.
hovéadzieho alebo diviny na jednej urovni.
Teplo pradi rovhomerne zhora a zdola.

Cirkulacny gril Pecenie masa, hydiny a celych ryb.
Grilovacie teleso a ventilator sa striedavo zapina a
vypina. Ventilator rozfuka horuci vzduch okolo pokrmu.

7] Velkoplosny gril Grilovanie steakov, tdenin, toastov a rybich kuskov.
Zahrieva sa cela plocha pod grilovacim telesom.

(] Maloplosny gril Grilovanie mensieho mnozstva steakov, Gdenin, toastov a
rybich kuskov. Hreje stredna Cast grilovacieho telesa.

(L] Dolny ohrev Zavaranie a peéenie alebo zapekanie.
Teplo prudi zdola.

Rozmrazovanie Rozmrazovanie masa, hydiny, chleba a kolacov.

Ventilator rozfuka teply vzduch okolo pokrmu.

Osvetlenie priestoruna  Zapnutie osvetlenia v rire na pecenie.
pecenie

* Druh ohrevu, ktorym bola uréena energeticka trieda spotreby energie podla EN5030.

Ked vykonate nastavenie, zapne sa osvetlenie priestoru na
pecenie.



Tlacidla a displej

Tlacidlo

Tlacidla sluzia na nastavenie réznych pridavnych funkcii.
Nastavené hodnoty mézete vidiet na displeji.

Pouzitie

»$% Rychloohrev

Mimoriadne rychle zahriatie rdry na pecenie.

(® Casova funkcia

Vyberte budik () a &as trvania -5.

C= Detska poistka

Zablokovanie a odblokovanie ovladacieho pola.

—  Minus Znizenie nastavovanych hodnét.
+ Plus ZvySenie nastavovanych hodn6t.
Ktora ¢asova funkcia na displeji je v popredi, poznate
podla zatvoriek [ ] okolo prislusného symbolu.
Voli¢ teploty
Volicom teploty nastavite teplotu alebo grilovaci stupen.
Poloha Vyznam
P Nulova poloha Rura na pecenie nehreje.

50 -270 Rozsah teploty

Teplota v priestore na pecenie v °C.

1, 10, 1 Grilovacie stupne

Grilovacie stupne pre maloplony [*] a velkoplo$ny gril [~.
| = stupeni 1, mierny

Il = stupen 2, stredny

Il = stupen 3, silny
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Ked rura na pecenie hreje, rozsvieti sa na displeji symbol
(8). V pauzéach pocas zahrievania symbol nesvieti ani pri
zapnutej funkcii osvetlenia 2] ani pri funkcii rozmrazovania

(6.

Pri pouziti funkcie grilovania na dlhSie ako 15 minut
nastavte voli¢ teploty na nizku teplotu grilovania.



Priestor na pecenie

Chladiaci ventilator

Svetlo

PrisluSenstvo

Vasa rura na pe€enie ma v priestore na pecenie chladiaci
ventilator a Ziarovku.

Chladiaci ventilator sa podfa potreby zapina a vypina.
Teply vzduch unika nad dvierkami. Pozor! Vetraciu $trbinu
nezakryvajte, v opacnom pripade sa rura prehreje.

Aby po pouzivani rura rychlejSie vychladla, ventilator po
vypnuti rary na pecenie este nejaky ¢as funguje.

V priebehu prevadzky svieti osvetlenie v priestore na
pecenie. Polohou £ na voli¢i funkcii mozete zapnut
osvetlenie rury bez ohrevu.

Prislusenstvo je mozné do rury zasunut v 5 réznych
vyskach.

Prislusenstvo mézete vysunut z dvoch tretin bez toho, aby
sa prevrhlo. To Vam ulah¢i vyberanie pokrmov.

(" A\

N\

AL

Z4

Ak je prisluSenstvo velmi horuce, mbze sa deformovat.
Hned ako opét vychladne, deformacia ustupi bez toho, aby
sa nejak narusila jeho funkcia.
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Vasa rura na pe€enie ma k dispozicii len nasledujuce
prislusenstvo.

PrisluSenstvo si mézete dokupit v zakaznickom servise
alebo v Specializovanej predajni.
Uvedte HEZ- Cislo.

Rost

Na nadoby, formy na kola€e, maso na pecenie a
grilovanie a mrazené produkty.

Rost zasunte zakrivenim ~— smerom dole.

Smaltovany plech na peéenie, hlboky (univerzalna
panvica)

Pre Stavnaté kolace, pecivo, mrazené pokrmy a velké
pecienky. Je mozné ju pouzit taktiez ako zachytnu
nadobu tuku, ked grilujete priamo na roste.

Plech na pecenie zasurite do rdry skosenim smerom k
dvierkam.

Specialne prislusenstvo

Specialne prislugenstvo si mdZete zakupit v
zdkaznickom servise alebo v $pecializovanej predajni.
Dostupnost prisluSenstva a mozZnost jeho objednania
online je v kazdom S&tate odliSna. Pozrite sa prosim do
predajnych podkladov.

Smaltovany plech na pecenie
HEZ 361000

Na kolace, cestoviny a zakusky.

Univerzalna panvica

Pre Stavnaté kolace, pecivo, mrazené pokrmy a velké

HEZ 362000 pecienky. Je mozné ju pouzit taktiez ako zachytnu
nadobu tuku, ked grilujete priamo na roste.

Rost Pre nadoby, formy na pecenie, pekace, pecienky,

HEZ 364000 grilované a mrazené pokrmy.

Plech na pizzu Idealny pre pizzu, mrazené pokrmy alebo velké okruhle

HEZ 317000 kolace. Plech na pizzu mézete pouzit namiesto hlbokej

univerzalnej panvice. Plech postavte na rost a riadte sa
udajmi uvedenymi v tabulkach.
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Skleneny pekac
HEZ 915001

Skleneny pekac je vhodny pre dusené pecienky a nakypy
v rure na pecenie. Mimoriadne vhodny je pre programovu
automatiku a automatiku pecenia.

3-stupniové teleskopickeé listy,
piny vysuv HEZ 368301

Pomocou vysuvnych list vo vySke 1, 2 a 3 mOzete
prislusenstvo viac vysunut bez toho, aby sa prevrhlo.

Pred prvym pouzitim

Zahriatie rury na
pecenie

Cistenie
prislusenstva

Tu sa dozviete, ¢o vSetko musite spravit skor, ako zacnete
vo Vasej rure prvykrat pripravovat pokrmy. Najskor si
prestudujte kapitolu ,Bezpecnostné a vystrazné pokyny*.

Aby ste odstranili zapach ,novoty*, zohrejte prazdnu rdru
na pec€enie so zatvorenymi dvierkami. Idealna na to je
hodina s hornym/dolnym ohrevom =) na 240 °C.

Pritom dbajte na to, aby v rure nezostali ziadne zvySky
obalu.

1. Pomocou voli¢a funkcii nastavte horny/dolny ohrev (.
2. Pomocou voli¢a teploty nastavte 240 °C.

O hodinu raru na pecenie vypnite. Voli¢ funkcii oto¢te na
nulovu polohu.

Pred prvym pouzitim prisluSenstvo riadne vycistite makkou
tkaninou v horucom Cistiacom roztoku.

13



Programovanie rury na pecenie

Upozornenie

Druh ohrevu a
teplota

14

Mate rézne moznosti programovania Vasej rury na pecenie.
Tu Vam vysvetlime programovanie druhu ohrevu a teploty
resp. grilovacieho stupria. Na rure na pecenie je mozné
nastavit' ¢as trvania tepelnej Upravy. Pozrite sa pre dalSie
informacie do kapitoly ,,Nastavenie ¢asovych funkcii®.

Predhrejte pred tepelnou upravou pokrmov ruru na pecenie

na zabranenie tvorby nadmernej kondenzacnej vody na
skle dvierok.

Priklad na obrazkoch: Horny/dolny ohrev pri 190 °C.

1. Voli¢om funkcii nastavte druh ohrevu.

Rura na pecenie zacne hriat.



Vypnutie rary na pecenie

Zmena nastavenia

Rychloohrev

Rychloohrev je ukonéeny

ZruSenie rychloohrevu

Voli¢ funkcii oto¢te do nulovej polohy.

Druh ohrevu a teplotu alebo grilovaci stuperi mézete
kedykolvek zmenit’ prisluSnym volicom.

Pomocou rychloohrevu dosiahne rura na pecenie

nastavenu teplotu mimoriadne rychlo.

Rychloohrev pouzivajte pri nastavenych teplotach nad
100 °C. Vhodné druhy ohrevu su

B Horuci vzduch
B Horny / dolny ohrev (£
W Dolny ohrev [[]

Aby ste dosiahli rovhomerny vysledok pecenia, viozte
pokrm do rury az po ukonc&eni rychloohrevu.

1. Nastavte druh ohrevu a teplotu.

2. Stladte kratko tlagidlo » 5.

Na displeji svieti symbol »$%. Rira na peéenie zacne hriat.

Zaznie signal. Symbol » % na displeji zhasne.
Vlozte pokrm do rary na pecenie.

Kratko stlacte tlacidlo »$%. Symbol »$$ na displeji zhasne.
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Nastavenie ¢asovych funkcii

Budik

Cas na budiku uplynul

Zmena ¢asu na budiku

Vymazanie €asu na
budiku
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Vasa rura ma k dispozicii rozne ¢asové funkcie.
Tlagidlom © je mozné otvorit menu a prepinat medzi
réznymi funkciami. Pokial mozete vykonavat nastavenie,
svietia ¢asové symboly. Zatvorky [ ] Vam ukazu, pri ktorej
Casovej funkcii sa nachadzate.

Uz nastavenu ¢asovu funkciu mézete zmenit priamo
tlacidlom + alebo —, ked sa ¢asovy symbol nachadza v
zatvorkach.

Budik mozete pouzivat ako kuchynsku minutku.
Budik pracuje nezavisle na priestore na pecenie. Budik
ma svoj vlastny signal. Tak budete pocut, ¢i uplynul ¢as
nastaveny na budiku alebo ¢as tepelnej tpravy.

1. Jedenkrat stlaéte tlacidlo OO.
Na displeji svietia Casové symboly, zatvorky sa
nachadzaju okolo L.

2. Pomocou tlacidla + alebo — nastavte ¢as na budiku.
Navrhovana hodnota tlacidlo + = 10 minut
Navrhovana hodnota tlacidlo — = 5 minat

Po niekolkych sekundach sa nastaveny ¢as prevezme.
Budik sa spusti. Na displeji svieti symbol [()] a ¢as na
budiku viditelne plynie. Ostatné ¢asové symboly zhasnu.

Zaznie signal. Na displeji sa zobrazi 0. Tlagidlom ©
vypnete budik.

Pomocou tlacidla + alebo — zmerite ¢as na budiku.
O niekolko sekund sa zmena zobrazi.

Pomocou tlagidla — vratte ¢as na budiku na 0.
O niekolko sekund sa zmena prevezme. Budik je vypnuty.



Zistenie ¢asovych
nastaveni

Cas trvania

Ak je nastavenych viac ¢asovych funkcii, svietia na displeji
prislusné symboly. Budik plynie v popredi. Symbol QDsa
nachadza v zatvorkach a ¢as na budiku viditelne plynie.

Aby ste zistili &as na budiku (), ¢as trvania -5, stladte
tlacidlo (O tolkokrat, kym sa zobrazia zatvorky okolo
prislusného symbolu. Prislusna hodnota sa na niekolko
sekund zobrazi na displeji.

Mbzete nastavit’ ¢as trvania tepelnej Upravy Vasho pokrmu
na rure na pecenie. Ked €as trvania uplynul, automaticky
sa rura na pecenie vypne. Nemusite tak prerusit inu pracu,
aby ste Sli vypnut raru na pe€enie a nebude omylom
prekroeny Cas trvania tepelnej tpravy.

Priklad na obrazku: Cas trvania je 45 mint.

1. Pomocou voli¢a funkcii nastavte druh ohrevu.

2. Voli¢om teploty nastavte teplotu alebo grilovaci stupen.
3. Dvakrat stlacte tlagidlo ©.

Na displeji sa zobrazi 0. Svietial Casové symboly,
zéatvorky sa nachadzaju okolo <O.
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Cas trvania uplynul

Zmena ¢asu trvania

ZruSenie ¢asu trvania

18

4. Pomocou tlacidla + alebo — nastavte Cas tepelnej
Upravy.
Navrhovana hodnota tlacidlo + = 30 minut
Navrhovana hodnota tlacidlo — = 10 minat

O niekolko sekund sa rdra na pecenie spusti. Na displeji
je vidiet plynuci ¢as tepelnej Upravy a svieti symbol [ D].
Ostatné ¢asové symboly zmiznu.

Zaznie signal. Rura na pecenie prestane hriat. Na displeji
sa zobrazi 0.

Stlacte tlagidlo (. Pomocou tlagidla + alebo — mozete
vykonat nové nastavenie ¢asu tepelnej Upravy, alebo
dvakrat stlacte tlagidlo (O a voli¢ funkcii otoéte na nulovi
polohu. Rara na pecenie je vypnuta.

Pomocou tlacidla + alebo — zmerite Cas tepelnej Upravy.
Po niekolkych malo sekundéach sa zmena prevezme.
Ak je nastaveny budik, stlaéte predtym tlagidlo (©.

Pomocou tlacidla — vratte as trvania spat’ az na 0.
Po niekolkych malo sekundéach sa zmena prevezme.
Cas trvania je zruSeny. Ak je nastaveny budik, stlaste
predtym tlacidlo C.




Zistenie ¢asovych
nastaveni

Ak je nastavenych viac ¢asovych funkcii, na displeji svietia
prislusné symboly. Symbol ¢asovej funkcie v popredi je v
zatvorkach.

Aby ste zistili &as na budiku ), &as trvania b, stlacajte
tlagidlo ® dovtedy, kym sa nezobrazia zatvorky okolo
prislusného symbolu. Prislusna hodnota sa na niekolko
sekund zobrazi na displeji.

Detska poistka

Zapnutie detskej poistky

Vypnutie detskej poistky

Aby deti omylom nezapli rdru na pecenie, ma rura detsku
poistku.

Rura na pec€enie nebude reagovat na ziadne nastavenie.
Budik mézete nastavit taktiez so zapnutou detskou
poistkou.

Ak je nastaveny druh ohrevu, teplota alebo grilovaci
stupen, prerusi detska poistka ohrev.

Nesmie byt nastavené ziadne automatické vypinanie rury
na pecenie.

Stlacte tlaidlo C= na priblizne Styri sekundy.

Na displeji sa zobrazi symbol C=. Detska poistka je
zapnuta.

Stlacte na priblizne 4 sekundy tlacidlo C=.

Symbol C= na displeji zhasne. Detska poistka je vypnuta.
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Starostlivost’ a Cistenie

Tipy a upozornenia

Cistiace
prostriedky

20

Vasa rura na pecenie zostane dlho zZiariva a plne funkéna,
ak ju budete spravne distit' a starat’ sa fu. Tu Vam
vysvetlime, ako sa mate spravne starat o Vasu rdru na
pecenie a ako ju mate distit.

Drobné farebné rozdiely na prednej strane rury na pecenie
su spOsobené pouzitim réznych materialov ako je sklo,
umela hmota a kov.

Tiene na sklenenej tabuli dvierok, ktoré posobia ako
Smuhy, su svetelné odrazy osvetlenia rary na pecenie.

Smalt sa pri vysokych teplotach vypaluje, ¢o moze viest k
vzniku drobnych farebnych rozdielov. Tento jav je normalny
a nijak nenarusuje funkénost rdry na pec¢enie. Hrany

tenkych plechov sa nedaju Uplne posmaltovat, preto mézu
byt drsné. Antikor6zna ochrana sa tak nijak nenarusi.

Aby ste sa vyvarovali poSkodeniu réznych povrchov
spotrebia pouzitim nespravnych prostriedkov, dbajte na
Udaje v tabulke. Nepouzivajte:

B ostré alebo abrazivne Cistiace prostriedky,

B tvrdé drhnuce vankusiky alebo Cistiace Spongie,

B vysokotlakové alebo parné Cistice.

Nové Cistiace utierky pred prvym pouzitim riadne vyperte.



Oblast’

Cistiaci prostriedok

Predna €ast rury na pecenie

Nerezové plochy

Sklo

Horuci Cistiaci roztok:
Ocistite Cistiacou tkaninou a vysuste makkou utierkou.

Horuci Cistiaci roztok:

Ocistite Cistiacou tkaninou a vysuste makkou utierkou.
Ihned odstrante Skvrny od vody, tuku, Skrobu a bielka, v
opacnom pripade by sa pod nimi mohla vytvarat' korézia.
V zdkaznickom servise alebo Specializovanej predajni
su k dispozicii Specialne Cistiace prostriedky uréené

na nerez, ktoré su vhodné na teplé povrchy. Méakkou
utierkou naneste tenku vrstvu oSetrujuceho prostriedku.

Cistiaci prostriedok na sklo:
Utrite makkou tkaninou. Nepouzivajte Skrabku na sklo.

Sklenena tabula dvierok

Cistiaci prostriedok na sklo:
Utrite makkou tkaninou. Nepouzivajte Skrabku na sklo.

Skleneny kryt osvetlenia
rdry na pecenie

Horuci Cistiaci roztok:
Vycistite Cistiacou utierkou.

Tesnenie (neskladajte)!

Horuci Cistiaci roztok:
Vycistite Cistiacou utierkou. Nedrhnite.

Zavesné rosty

Horuci &istiaci roztok:
Namocte a vycistite Cistiacou utierkou alebo kefkou.

Prislusenstvo

Horuci Cistiaci roztok:
Namocte a vycistite Cistiacou utierkou alebo kefkou.

Cistenie dna rary na
pecenie a smaltovanych
stien

Pouzite Cistiacu utierku a horuci Cistiaci roztok alebo octovu
vodu.

Pri velkom znecisteni pouzite kovovu Spongiu z nerezovej

ocele alebo Cisti€ na rury. Pouzite ich len vo vychladnutej
rdre na pecenie.
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Funkcia osvetlenia

Zapnutie osvetlenia rury
na pecenie

Vypnutie osvetlenia rury
na pecenie

Zlozenie a
zavesenie
zavesnych rostov

Zlozenie zavesnych
rostov

22

Pre jednoduchsie vycistenie rary na pecenie je mozné
zapnut osvetlenie vnutorného priestoru rury na pecenie.

Otoéte voli¢ funkcie do polohy [2].
Osvetlenie sa nezapne. Voli¢ teploty musi byt vypnuty.

Otocte voli¢ funkcie do polohy O.

Rosty moézete na Cistenie vybrat.
Rura na pecenie musi byt vychladnuta.

1. Rosty nadvihnite vpredu hore
2. a zlozte (obrazok A).
3. Potom cely rost vytiahnite dopredu

4. a vyberte (obrazok B).

@ T ' ’|3. *

1, |

o=
= oy =

Zavesné rosty vycistite prostriedkom na umyvanie riadu a
Spongiou. Na velmi prischnuté necistoty pouzite kefku.



Zavesenie rostov

Zavesenie a
zlozenie dvierok
rary na pecenie

1. Rost najskor zasunte do zadného puzdra, mierne
zatlacte dozadu (obrazok A)

2. a potom zaveste do predného puzdra (obrazok B).

=

Rosty sa zavesia vpravo a vlavo.
Vyklenutie musi smerovat vzdy dole.

Pre demontaz a Cistenie sklenenych tabul dvierok mozete
dvierka rdry demontovat.

Zavesy dvierok rury maju na kazdej strane blokovaciu
packu. Ak je blokovacia packa v uzavretej polohe (obr. A),
nie je mozné dvierka zlozit.

Ked je blokovacia packa na zlozenie dvierok rdry na
pecenie odklopena (obr. B), su zavesy zaistené. Nemozu
nahle zapadnut.

Nebezpecenstvo poranenia! Ak nie su zavesy istené,
zapadnu velkou silou. Davajte pozor na to, aby boli
blokovacie packy vzdy uplne zaklopené, resp. pri zloZeni
dvierok rury uplne vyklopené.
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Zlozenie dvierok 1. Dvierka rury na pecenie Uplne otvorte.

2. Odklopte obe blokovacie packy dolava a doprava
(obrazok A).

3. Zatvorte dvierka rary az na doraz. (obr. B)
Uchopte obomi rukami vliavo a vpravo.
ESte trochu zatvorte a vytiahnite.

Zavesenie dvierok Dvierka rury na pecenie zaveste v opaénom poradi.
1. Pri zaveseni dvierok rdry na pecenie dajte pozor na to,
aby boli oba zavesy do prislu§ného otvoru zasunuté
rovno (obr. A).

2. Zarez na zavese musi zapadnut na oboch stranach (obr.

N

Ak nebudu zavesy spravne namontované, mozu byt
dvierka presunuté.
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3. Obe blokovacie packy opat zaklapnite (obrazok C).
Zatvorte dvierka rury na pecenie.

Co robit’ v pripade poruchy?

Tabul'ka poruch

Porucha, ktora sa vyskytne, je ¢asto spOsobena nejakou
mali¢kostou. Skor ako zavolate servis, skuste prosim s
pomocou pokynov v tabulke poruchu odstranit sami.

Porucha

Mozna pri¢ina

Pokyny / odstranenie

Rura na pecenie
nefunguje.

Je chybna poistka.

Pozrite sa do poistkovej skrinky, i je
poistka v poriadku.

Vypadok

elektrického pradu.

Skontrolujte, ¢i funguje svetlo v kuchyni
alebo iné kuchynské spotrebice.

Na displeji svieti nula.

Vypadok

elektrického pradu.

Potvrdte tlagidlom (©.

Rura na pecenie
nehreje.

Na kontaktoch je
prach.

Otocte vypinac¢om niekolkokrat sem a
tam.
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Chybové hlasenie

Ked sa na displeji zobrazi chybové hlasenie s L, stladte
tlagidlo ®. Hlasenie zmizne. Zmaze sa nastavena funkcia.

Na odstranenie priciny, dodrziavajte nasledujuce pokyny.

Chybové hlasenie  Mozna pric¢ina Pokyn / odstranenie

E Niektoré tlacidlo bolo Stlacte postupne vSetky tlacidla.
stlacené velmi diho Skontrolujte, ¢i sa tlacidlo nezaseklo, Ci
alebo zaskodilo. nie je zakryté alebo znecistené.

A

Vymena ziarovky
na strope rury na
pecenie

26

Nebezpecenstvo zasahu elektrickym pradom!
Neodborné opravy su nebezpecné. Len nami vyskoleny
technik zakaznickeho centra méze vykonavat opravy.

Ked Ziarovka rdry na pecenie prestane svietit, je
potrebné ju vymenit. Nahradné Ziarovky su k dispozicii
v zakaznickom centre alebo v Specializovanej predajni.
Pouzite len tieto ziarovky.

1. Nebezpeclenstvo zasahu elektrickym prudom!
Vypnite poistku v poistkovej skrinke.

2. Aby ste zabranili poskodeniu, vlozte do studenej riry na
pecenie utierku.

3. Skleneny kryt vyskrutkujte ota¢anim dolava.




Skleneny kryt

4. Nahradte ziarovku rovnakym typom ziarovky.

5. Naskrutkujte spat kryt zZiarovky.

6. Vyberte utierku na riad a zapnite poistku.

PoSkodeny skleneny kryt musi byt vymeneny.

Vhodny skleneny kryt je mozné si zakupit v zakaznickom

servise. Uvedte Cislo vyrobku (E-€.) a vyrobné ¢islo (FD-C.)
Vasho spotrebica.

Zakaznicky servis

Nas$ zakaznicky servis je k dispozicii nasim uzivatefom
pre opravu spotrebi¢a, na predaj prislusenstva alebo
nahradnych dielov a na odpovedanie na rézne otazky v
suvislosti s nasimi produktmi a sluzbami.

Kontaktné udaje nasho zékaznickeho centra najdete v
prilohe.

Ak budete kontaktovat nas zakaznicky servis, uvedte
prosim cislo spotrebi¢a (E) a vyrobné Cislo (FD) Vasho
spotrebica.

Typovy §titok s Cislami najdete na pravej strane dvierok
rary na pecenie.

Aby ste v pripade potreby nemuseli dlho hladat, mézete si
hned tu poznamenat Udaje Vasho spotrebica a telefonne
Cislo zakaznickeho servisu.

E-Cislo: FD-Cislo:

Zakaznicky servis @&
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Tipy pre usporu energie a ochranu
zivotného prostredia

Uspora energie

Ekologicka
likvidacia

28
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Tu najdete tipy, ako uSetrit pri pe€eni a vyprazani energiu a
ako Vas spotrebi¢ spravne zlikvidujete.

Ruru na pecenie predhrievajte len vtedy, ako je to uvedené
v recepte alebo v tabulkach k tepelnym upravam.

Pouzivajte len tmavé, Cierno lakované alebo smaltované
formy na pecenie. Tieto formy zvlast dobre prijimaju teplo.

Dvierka rary na pecenie otvarajte v priebehu varenia,
pecenia a vyprazania ¢o najmene;.

Viac kolac¢ov pecte najlepSie za sebou. Rura na pecenie je
este tepla. Tym sa skrati €as trvania pre druhy kolac.
Mézete vedla seba zasunut aj 2 truhlikové formy.

V pripade dlhSieho ¢asu tepelnej Upravy mozete rdru na
pecenie vypnut 10 minut pred koncom pecenia a vyuzit na
dokonc&enie pokrmu zvySkoveé teplo.

Obal zlikvidujte ekologickym sp&sobom.

Tento spotrebic je oznaceny v sulade s eurdpskou
smernicou tykajucou sa elektrickych a elektronickych
starych spotrebi¢ov (WEEE 2002/96/CE). Tato smernica
upravuje spatny odber a recyklaciu starych spotrebicov v
ramci EU.



Tabulky a navrhy

Kolace a pecivo

Formy na pecenie

Tabulky

Tu najdete vyber pokrmov a k nim optimalne nastavenie.
Najdete tu taktiez informacie o prisluSenstve a na ktoru
vysku rary na peenie mate pokrmy postavit. Okrem
toho sme pre Vas zostavili navrhy pre varné nadoby a
pripravu pokrmov a pomdzeme Vam, keby sa Vam nieco
nepodarilo.

Ked budete chciet pripravovat’ podla vlastného receptu,
mbZete sa orientovat pomocou tabuliek podla podobnych
pokrmov.

Na pecenie sa najlepSie hodia formy na kolace z tmavého
kovu.

Formy na pecenie postavte vzdy na rost.

Nasledujuci prehlad ukazuje ¢asy pec€enia od chvile, kedy
pokrmy vloZite do studenej rury na pecenie.

Tym uSetrite energiu. Ked rdru na pecenie predhrejete,
skratite uvedené Casy pecenia 0 5 az 10 minut.

V tabulkach ngjdete optimalny druh ohrevu pre rézne
kolace a pecivo. Teplota a Cas peCenia zavisi na mnozstve
a kvalite cesta. Preto su v tabulkach uvedené rozsahy.
Vyskusajte najskor nizsiu hodnotu.

NiZ8ia teplota umozZriuje rovhomerné prepecenie.

V pripade potreby nabuduce nastavte vysSiu hodnotu.

Dalsie informéacie najdete v kapitole , Praktické rady pre
pecenie”.
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Kolaé pre pripravu  Forma na peéeniena Vyska Druh Teplota Cas
vo forme na pec€enie roste ohrevu v°C pecenia v
minutach
Torta tortova forma z plechu, 1 () 220-240 40-50
31 cm 2+3 190-210 45-55
Quiche kola¢ova forma z plechu, 1 O 210-230 40-50
@ 31cm
Kolac* kolacova forma z plechu, 2 () 180-200 50-60
28 cm
* Pri peceni viacerych kolacov, postavte viac foriem na pecenie na rost.
Kola¢ na plechu Vyska Druh Teplota Cas
ohrevu v °C pecenia v
minutach
Pizza smaltovany plech na pecenie 2 (] 210-230 25-35
hlinikovy plech +
plochy smaltovany plech
napecenie* 2+3 180-200 35-45
hlinikovy plech +
univerzalna panvica* 2+4 180-200 35-45
Listkové cesto smaltovany plech na pecenie 3 170-190 20-30
hlinikovy plech +
plochy smaltovany plech
napecenie*® 2+3 170-190 35-45
hlinikovy plech +
univerzalna panvica® 2+4 170-190 35-45

* Pri pe€eni na dvoch urovniach zasurite vzdy hibsiu univerzalnu panvicu na horny stupen
a plochy smaltovany plech na pecenie na spodny stuperi.
Dodato¢né plechy na pecenie su k dispozicii v Specializovanej predajni alebo v naSom

zakaznickom centre.

Chlieb a zemle Vyska Druh Teplota Cas peéenia
ohrevu v °C v minatach

Kysnuty chlieb z 1/2  smaltovany plech na 2 O 270 8

kg muky* (predhrejte) pecenie 200 35-45

Kvaskovy chlieb z 1/2 smaltovany plech na 2 O 270 8

kg muky* (predhrejte) pecenie 200 40 - 50

Zemle (napr. zraznej smaltovany plech na 3 O 200-220 20-30

muky)

pecenie

* Nikdy nelejte vodu priamo do horuce;j rary.
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Pecivo Vyska Druh Teplota Cas peéenia
ohrevu v °C v minutach

SusSienky a plech na pecenie 3 () 150-170 10-20
zakusky 2 plechy na pecenie* 2+ 3 140 - 160 25-35
Bezé plech na pecenie 3 80-100 120-150
Veterniky plech na pecenie 2 = 190-210 30-40
Kokosky plech na pecenie 3 () 100 - 120 30-40

2 plechy na pecenie* 2+ 3 100 - 120 35-45

* Pri pe€eni na dvoch urovniach zasurite vzdy smaltovany plech na pecenie hore.
Dodato¢né plechy na pecenie su k dispozicii ako Specialne prislusenstvo v Specializovej

predajni.

Rady a praktické

pokyny pre
pecenie

Chcete piect’ podl'a svojho
vlastného receptu

MéZete sa orientovat podla podobného receptu, ktory je
uvedeny v tabulke.

Ako zistite, Ci je kola¢ uz
prepeceny?

Priblizne 10 minut pred uplynutim €asu pecenia
uvedeného v recepte, zapichnite Spajdiu do kolaca v
mieste, kde je najvyssi. Ak po vytiahnuti Spajdle na
dreve nezostane Ziadne cesto, kola¢ je hotovy.

Kolaé¢ nevyrastol.

Nabuduce pouZite na recept menej tekutiny alebo zvolte
o 10 stupriov niZSiu teplotu pre pecenie. DodrzZiavajte
uvedeny Cas, poCas ktorého by ste mali cesto podla
receptu mieSat.

Kola¢ vyrastol uprostred
velmi do vysky a na okrajoch
je nizsi.

Vymazte len dno otvaracej formy. Ked je kolac hotovy,
uvolnite ho pomoci noza od formy na pecenie.

Kolag je na povrchu velmi
tmavy.

Vlozte ho o Uroven nizSie, nastavte nizSiu teplotu a pecte
kolac¢ o trochu dihsie.

Kolac€ je velmi suchy.

Do hotového kolaca spravte Sparadlom niekolko malych
otvorov. Do nich nakvapkajte trochu ovocnej Stavy alebo
alkoholu. Nabuduce zvolte teplotu o 10 stupriov vysSiu a
skratte Cas pecenia.

31



Chlieb alebo pecivo (napr.
tvarohovy kolac) vyzera

z vonkajsej strany dobre,

vo vnutri je vSak mazlavy

(vlhky, miestami so zvySkami

vody).

Nabuduce pouzivajte trochu menej tekutiny a pecivo
nechajte trochu dihSie pri nizSej teplote v rdre na
pecenie. Pri tortach so Stavnatou hornou vrstvou
najskér predpecte. Posypte ho posekanymi mandlami
alebo struhankou a potom pridajte oblohu. Dodrziavajte
recepty a €as pecenia.

Farba zakuskov je
nerovnomerne hneda.

Nastavte nizSiu teplotu; zdkusky budu rovhomerne
prepecené.

Jemné zakusky pedte s hornym a dolnym ohrevom (&
na jednej urovni. Presahujuci papier na pecenie méze
mat vplyv na cirkulaciu vzduchu. Odstrihnite ho vzdy tak,
aby mal velkost plechu na pecenie.

Piekli ste na r6znych
urovniach. Na hornom
plechu je zakusok tmavsi
ako na spodnom plechu.

Pri pe€eni na viacerych urovniach vzdy pouzivajte
cirkulaciu [&. Ked zasuniete niekolko plechov na
pecenie, nemusia byt hotové sucasne.

Pri pe€eni stavnatych
kolacov vznika
kondenzovana voda.

Pri pedeni moze dochadzat k vzniku vodnej pary. Cast
tejto vodnej pary je odvadzana odvodom par rdry na
pecenie a mbze sa zrazat vo forme vodnych Ciastociek
na ovladacom poli alebo na prednej strane susediaceho
nabytku. Zavisi to na danej situacii.

Maso, hydina, ryby

Nadoby

Praktické rady pre
pecenie masa
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MézZete pouzivat akékolvek Ziaruvzdorné nadoby.
Nadoby umiestnite vzdy doprostred rostu.

Horuce sklenené nadoby by ste mali stavat’ na kuchynsku
utierku. Horuce sklo by mohlo prasknut, ak bude postavené
na vlhky a studeny povrch.

To ako sa pecienka podari, zavisi na druhu a kvalite
pouzivaného masa.

Ak budete pripravovat’ chudu pecienku, pridajte 2 az 3
lyZice tekutiny. Ak budete pripravovat’ ragu, pridajte podla
mnozstva 8 az 10 lyZic tekutiny.

Kusky masa by ste mali ota€at’ vzdy po uplynuti polovice
Casu tepelnej upravy.



Praktické rady
pre grilovanie

Ak je pecienka hotova, mala by si e$te 10 minut odpocinut
Vo vypnutej, zatvorenej rure na pecenie.
Stava z pecienky sa tak lepsSie rozdeli.

Grilované pokrmy pripravujte vzdy v zatvorenej rire na
pecenie.

Kusky masa, ktoré chcete grilovat, maju mat podla
moznosti rovnaku hrabku. Mali by byt najmenej 2 az 3 cm
hrubé, aby boli rovhomerne opecené a zostali Stavnaté.
Okorente steaky az po grilovani.

Polozte platky masa priamo na rost.

Ak chcete grilovat len jeden kisok masa, polozte ho
doprostred ro$tu. Tam sa Vam podari najlepSie.

Okrem toho zasurite smaltovany plech na pec¢enie do vysky
1 do rury na pecenie. S plechom na pecenie zachytite
Stavu z masa a rura na pecenie zostane CistejsSia.

Kusky masa alebo ryby otoc¢te po uplynuti dvoch tretin
uvedeného Casu tepelnej Upravy.

Grilovacie teleso sa automaticky vypina a zapina.
Je to normalne. Intervaly medzi zapinanim a vypinanim
zavisia na nastavenom vykone.

Maso Nasledujuci prehlad uvadza ¢asy tepelne;j vupravy od chvile,
kedy bol pokrm vlozeny do studenej rary. Casy tepelnej
Upravy v tabulke su len orientaéné a mézu sa lisit podla
stupria kvality a druhu masa.
Maso Hmotnost Nadoby Vyska Druh  Teplotav Cas
ohrevu °C, gril upravy v
minutach
Hovadzia dusena 1,0 kg 2 O 220-240 90
pecienka 1,5 kg zakryté 2 (] 210-230 110
(napr. rebra) 2,0 kg 2 9 200-220 130
Hovadzia svieckova 1,0 kg 2 O 210-230 70
1,5 kg odkryté 2 ] 200-220 80
2,0 kg 2 = 190-210 90
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Maso

Hmotnost' Nadoby Vyska Druh Teplotav Cas

ohrevu °C, gril upravy v
minutach
Ruzovy rostbif* 1,0 kg odkryté 1 N 210-230 40
Prepecené steaky rost 5 ] 3 20
Ruzove steaky rost*** 5 ) 3 15
Brav€ové méaso bez 1,0 kg 1 | 190-210 100
tu€nej koze (napr. 1,5 kg odkryté N 180-200 140
krkovicka) 2,0 kg 170-190 160
Hovadzie maso s 1,0 kg 1 X 180-200 120
tuénou kozou™* 1,5kg odkryté 1 BN 170-190 150
(napr. pliecko, noha) 2,0 kg 1 160- 180 180
Udené bravéové 1,0 kg zakryté 2 =] 210-230 70
rebra s kostou
Sekana pecdienka 750 g odkryté 1 ® 170-190 70
Udeniny cca750g rodte 4 | 3 15
Telacia pecienka 1,0 kg odkryté 2 = 190-210 100
2,0 kg 2 2 170-190 120
Jahfacie stehno 1,5 kg odkryté 1 ® 150-170 110

bez kosti

*

*%

Rostbif po uplynuti polovice ¢asu Upravy otoc¢te. Po uplynuti ¢asu Upravy zabalte do
hlinikovej a nechajte 10 minut v rdre na pecenie odlezat.

Niekolkokrat narezte kozu. Ked sa ma maso otacat, vlozte ho najskér kozou dole.
Vsurite smaltovany plech na pecenie do vysky 1.

Hydina
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Nasledujuci prehlad uvadza ¢asy tepelnych uprav od
chvile, ked bol pokrm vlozeny do studenej rary.

Hmotnostné udaje v tabulke sa tykaju hydiny bez napline,
ktora bola pripravena pre tepelnu Upravu.

Ked budete grilovat priamo na roste, zasunte do vysky 1
smaltovany plech na pecenie.

Pri priprave kacky a husi prepichnite kozu pod kridlami,
aby mohol vytekat' tuk.



Hydinu otocte po uplynuti % uvedeného €asu tepelnej

upravy.

Hydina krasne zozlatne, ak ju pred koncom ¢asu pecenia
potriete maslom, slanou vodou alebo pomarancovou

Stavou.
Hydina Hmotnost Nadoby Vyska Druh  Teplota Cas upravy
ohrevu v °C v minutach

Polky kurcata, 1 az 4 po 400 g rost 2 iy 200-220 40-50
kusy
Naporciované kur¢a po 250 g rost 2 200-220 30-40

kus
Celé kur¢a od 1 do 4 po1kg rost 2 190-210 50-80
kusov
Kacka 1,7 kg rost 2 180-200 90-100
Hus 3 kg rost 2 T 170-190 110-130
Mlada morka 3 kg rost 2 X 180-200 80-100
2 morcacie stehna po 800 g rost 2 T 190-210 90-110

kus

Ryba Nasledujuci prehlad uvadza ¢asy tepelnej Upravy od chvile,
ked ste pokrm vloZzili do studenej rury na pecenie.
Ryba Hmotnost Nadoby Vyska Druh Teplotav Cas Gpravy
ohrevu °C, gril v minutach

Grilovana ryba po 300g rost* 3 ] 2 20-25

1,0 kg 2 180-200 45-50

1,5 kg 2 170-190 50-60
Ryba, platky po 300g rost* 4 ) 2 20-25

kus

* Vsunte smaltovany plech na pecenie do vysky 1.
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Praktické rady na
pripravu pecienky
v rure na pecenie a
pod grilom

Pre dani hmotnost’
pecienky nie su v tabulke
uvedené ziadne udaje.

upravy.

Ako zistite, ¢i je uz
pecienka hotova?

Pouzite teplomer na maso (k dispozicii v Specializovanych
predajniach) ako spravte ,skusku lyzicou“. Zatlacte
lyzicou na pe€ené maso. Ak je pevné, je maso hotové, ak
povoli, nechajte ho este chvilu v rire na pecenie.

Pecienka je velmi tmava a
korka miestami spalena.

Skontrolujte, i je spravne nastavena vySka zasunutia a
teplota.

Pecienka vyzera dobre, ale
St'ava je pripalena.

Nabuduce pouzite mensiu nadobu na pecenie alebo
pridajte viac tekutiny.

Pecienka vyzera dobre,
ale st'ava je vel'mi svetla a
vodova.

Nabuduce pouzite vacésiu nadobu na pecenie a pridajte
menej tekutin.

Pri priprave pecienky
vznika vodna para.

Tento jav je fyzikalne podmieneny a je Uplne normalny.
Velka Cast vodnej pary unika vystupom pary. Méze

sa zrazat na chladnejSom ovladacom paneli alebo na
prednych stenach susediaceho nabytku a odkvapkavat vo
forme skondenzovanej vody.
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Nakypy, soufflé,

toasty
Nasledujuci prehlad uvadza €asy tepelnych Upravy od
chvile, ked bol pokrm vloZeny do studenej rury na pecenie.
Pokrm Nadoby VySska Druh Teplotav Cas Gpravy
ohrevu °C, gril v minutach
Sladké nakypy (napr. forma na nakyp 2 = 180-200 40-50
tvarohovy nakyp s
ovocim)
Pikantné nakypy z forma na nakyp 3 (| 210-230 30-40
predvarenych prisad  alebo smaltovany 3 = 210-230 20-30
(napr. cestoviny) plech na pecenie
Pikantné nakypy forma na nakyp 2 150-170 50-60
zo surovych prisad alebo smaltovany 2 T 150-170 50-60
* (napr. zemiakovy plech na pecenie
nakyp)
Opekanie toastov rost 5 ) 3 4-5
Zapekanie toastov rost ** 4 ) 3 5-8

* Nakyp by nemal byt vyssi ako 2 cm.
** Smaltovany plech na pecenie zasurite vzdy do vysky 1.

Specialne pokrmy

Priprava jogurtu

Na Vadom spotrebici mdzete nastavit teploty od 50 do 270
°C. Podari sa Vam krémovy jogurt pri 50 °C rovnako dobre
ako vlaéne kysnuté cesto.

Prevarte 1 liter mlieka (3,5 % tuku) a nechajte vychladnut
na 40 °C. Vmiesajte 150 g jogurtu (chladni¢kova teplota).
Naplrite Salky alebo malé skrutkovacie pohare a prikryte
priehladnou foliou. Raru na pecenie predhrejte podla
pokynu. Salky alebo pohére postavte na dno priestoru na
pecenie a postupujte podla receptu.
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Kysnutie cesta Kysnuté cesto pripravujte ako obvykle, vliozte ho do
Ziaruvzdornej keramickej nadoby a prikryte.
Ruru na pecenie predhrejte 10 minat. Vypnite rdru na
pecenie a cesto nechajte v rure vykysnut.

Pokrm Nadoby Vyska Druh  Teplota Cas
ohrevu trvania
Jogurt Séalky alebo postavte predhrejte na 5 min.
skrutkovacie na dno 50 °C
pohare priestoru 50 °C 8 hod.
na pecenie
Kysnutie cesta Ziaruvzdorné postavte predhrejte na 5-10 min.
nadoby na dno 50 °C, vypnite
priestoru spotrebic,
na pecenie vlozte kysnuté 20 - 30 min.
cesto do priestoru
na pecenie
Rozmrazovanie

Odstrante obal, polozte mrazeny pokrm do vhodnej nadoby
a postavte ho na rost.

Precitajte si pokyny vyrobcu tykajuce sa pripravy, uvedené
na obale.

Casy rozmrazovania zavisia na druhu a mnoZstve
mrazeného pokrmu, ktory ma byt rozmrazeny.

Pokrm Prislusenstvi Vyska Druh Teplota v °C
ohievu

Mrazeny pokrm* rost 2 Voli¢ teploty

Napr. torty so Slahackou, nie je

s maslovym krémom, s nastaveny.

¢okoladovou alebo cukrovou
glazudrou, ovocie, kur&a, udeniny
a maso, chlieb, Zzemle, kolace a
iné pecivo

* Mrazeny pokrm prikryte féliou vhodnou pre mikroviny.
Kusky hydiny polozZte na tanier prsnou stranou dole.
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Susenie . . . .
Pouzite len Cerstvé ovocie a zeleninu vo vynikajucom
stave a dokladne ich umyte.

Nechajte dobre odkvapkat a Uplne vysuste.

Smaltovany plech na pe€enie zakryte roStom a papierom

na pecenie.
Pokrm Vyska Druh Teplota Doba suseni v
ohievu v°C hodinach
600 g krouzk( z jablek 2+3 B 80 ccab
800 g kousku hrusek 2+3 B 80 cca8
1,5 kg Svestek 2+3 =z 80 cca8-10
200 g kuchyriskych bylinek, 2+3 =z 80 cca 172 hod.
omytych
Pokyn Ak obsahuje ovocie alebo zelenina vela Stavy alebo vody,

je potrebné ich CastejSie otacat. VysuSené ovocie alebo
zeleninu ihned odoberte z papiera.

Mrazené hotové

potraviny
Precitajte si udaje pre pripravu uvedené na obale.
Nasledujuci prehlad uvadza €asy tepelnych uprav od chvile
vloZenia do studenej rury na pecenie.
Pokrm Vyska Druh Teplota Cas Gpravy
ohrevu v°C v minatach
HranolCeky* rost alebo 3 (| 210-230 25-30
smaltovany plech
na pecenie
Pizza* rost 2 () 200-220 15-20
Pizza-bagety* rost 2 200-220 15-20

* Polozte papier na pe€enie na rost alebo plech na pecenie. Skontrolujte, &i je papier
vhodny pre nastavenu teplotu.

Pokyn Plech sa méze pri peCeni mrazenych pokrmov
zdeformovat. Je to spdsobené rozdielmi tepl6t, ktorym je
prislusenstvo vystavované. Deformacie pri pe€eni ustupia.
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Zavaranie
marmelady

Priprava:

Takto nastavite funkciu
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Pouzivajte len Cisté a bezchybné zavaracie pohare

a tesniace kruzky. Zavéaracie pohare maju byt podla
moznosti rovnako velké. Hodnoty v tabulkach sa tykaju
okruhlych zavaracich poharov s objemom 1 liter. Pozor!
NepouZivajte Ziadne vacsie alebo vysSie zavaracie pohare.
Vie¢ka by mohli prasknut.

PouZivajte 16n Cerstvé ovocie a zeleninu vo vynikajucom
stave. Ovocie a zeleninu dokladne umyte.

Ovocie a zeleninu napliite do zavaracich poharov.

AK je to nevyhnutné, ocistite opat vonkajSiu stranu poharov.
Okraje musia byt Cisté. Mokré gumové krizky a viecka
poloZte na plné zavaracie pohare. Zavaracie pohare
uzavrite pomocou svoriek.

Do priestoru rury na pecenie nikdy nevkladajte viac ako
Sest poharov.

Uvedené Casy tepelnej Upravy v tabulkach su len
orientacné. Tieto hodnoty méze ovplyvnit izbova teplota,
pocet poharov a teplota obsahu poharov.

ESte skor ako rdru na pecenie vypnete, uistite sa, ¢i obsah
poharov spravne perli.

1. Vsunte plochy smaltovany plech na pe€enie do vySky 2.
Postavte zavaracie pohéare na plech tak, aby sa
navzajom nedotykali.

2. Na plochy smaltovany plech na pecenie vlejte pol litra
horticej vody (cca 80 °C).

3. Uzavrite dvierka rury na pecenie.
4. Vol funkcii nastavte na (L.

5. Volicom teploty nastavte teplotu 170 az 180 °C.



Zavaranie marmelady

Hned ako za¢ne obsah zavaracich poharoch v kratkych
Casovych intervaloch perlit — po cca 40 az 50 minutach,
vypnite teplotu volic¢om teploty. Voli¢ funkcie zostane
vypnuty.

Po 25 az 35 minutach v zvySkovom teple rury na pecenie
mbzete zavaracie pohare vybrat. Ak by v rure na pe€enie
dihsi ¢as stali na vychladnutie, mézu sa tvorit zarodky,
ktoré spdsobia prekyslenie marmelady. Vypnite voli¢
funkcie.

Ovocie v zavaracich poharoch Hned ako za¢ne Zvyskové teplo
s obsahom 1 liter perlit’

Jablka, ribezle, jahody vypnite cca 25 minut
Ceresne, marhule, broskyne, egre$e  vypnite cca 30 minut
Jablkové, hruskové, slivkové pyré vypnite cca 35 minut

Zavaranie zeleniny

Hned ako za¢nu v poharoch stupat’ bublinky, zniZte teplotu
na 120 az 140 °C. Pozrite si v tabulke, kedy ma byt
vypnuty voli€ teploty. Nechajte zeleninu eSte cca 30 az 35
minut v rdre na pecenie. V tomto ¢ase zostane voli¢ funkcie
zapnuty.

Zelenina v studenom naleve

Pri tvorbe bubliniek  Zvyskové teplo

v litrovych zavaracich 120 - 140 °C

poharoch

Uhorky cca 35 minut
Cvikla cca 35 minut cca 30 minut
Ruzi¢kovy kel cca 45 minut cca 30 minut
Fazula, kalerab, Cervena kapusta cca 60 minut cca 30 minut
Zeleny hrasok cca 70 minut cca 30 minut

Vybratie poharov z rury
na pecenie

Horuce pohare nestavajte na studenu alebo vihku
podlozku; mohli by prasknut.
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Normované potraviny
Podla DIN 44547 a EN 60350

Pecenie Nasledujuci prehlad uvadza €asy tepelnych uprav od chvile
vloZenia pokrmu do studenej rury na pecenie.

Pokrm PrisluSenstvo a pokyny Vyska Druh Teplota Cas
ohrevu v °C pecenia v
minutach
Maslové plochy smaltovany plech na 2 O 160-170 20-30
kolace pecenie
hlboka univerzalna panvica 3 () 160-170 30-40
hlinikovy plech + 2+3 140-160 20-30
plochy smaltovany plech na
pecenie*
hlinikovy plech+ 2+4 140-160 20-30
hlboka univerzalna panvica*
TortiCky, 20 ks plech na pecenie 3 O 160-180 20-30
Torti¢ky, 20 ks  hlinikovy plech + 2+3 150-170 25-35

na plech plochy smaltovany plech na
(predhrejte) pecenie*

hlinikovy plech+ 2+4 150-170 25-35
hlboka univerzalna panvica*
Vodovy piskét otvaracia forma 1 = 160-180 30-40
Kysnuty kola¢ smaltovany plech na 3 O 170-190 40-50
na plechu pecenie
hlinikovy plech + 2+3 150-170 30-45
plochy smaltovany plech na
pecenie*
hlinikovy plech+ 2+4 150-170 30-45
hlboka univerzalna panvica*
Zakryty 2 rosty* + 2 plechové 2+3 190-210 70-80
jablkovy otvaracie formy & 20 cm**
kolac smaltovany plech na 1 B  200-220 70-80

pecenie + 2 plechové
otvaracie formy & 20 cm**
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*  Pri pe€eni na dvoch urovniach vlozte vzdy hlboku univerzalnu panvicu na hornu
uroven a plochy smaltovany plech na pecenie na spodnu Urovern.

** Kola¢ postavte na prisluSenstvo diagonalne.
Rosty a plechy na pecenie su k dispozicii ako Specialne prislusenstvo v
Specializovanej predajni.

Grilovanie Nasledujuci prehlad uvadza ¢asy tepelnych Uprav od chvle
vlozenia pokrmu do studenej rury na pecenie.

Pokrm PrisluSenstvo Vyska Druh  Grilovaci Cas upravy
ohrevu stupen v minttach

Opekanie toastov ~ rost 5 ] 3 1-2

(predhrejte 10 min.)

Hamburger z rost 4 ™ 3 25-30

telacieho masa,

12 kusov*

* Po uplynuti polovice ¢asu jedenkrat otocte. Vsunte smaltovany plech na pecenie vzdy
do vysky 1.
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Montazny navod

HBA 22R251E







Pripojenie rury k rozvodu elektrickej

energie

» Skor ako budete raru prvykrat pouzivat,
uistite sa, ¢i je domaci rozvod elektrickej
energie uzemneny a ¢&i spifia véetky
platné bezpecnostné predpisy. Spotrebic
by mal inStalovat vySkoleny elektrikar.
Dbajte na predpisy miestneho dodavatela
elektrického prudu a na predpisy platné
v danom State. Aj ked je to velmi
vynimo¢né, mbéze mat pouzivanie tohto
spotrebia bez riadneho uzemnenia
alebo ak bol nespravne nainstalovany,
za nasledok vazne poranenie (Uraz
elektrickym prudom. Vyrobca nenesie
ziadnu zodpovednost za poruchu alebo
poskodenie spdsobené nespravnou
elektroinstalaciou.

* Ak nie je montaz rary uplne dokoncena,
nikdy ju nepripajajte k rozvodu elektricke;j
energie.

* Ide o rury triedy |, musi byt preto
pripojena vyhradne pomocou
uzemneného pripojenia.

* Elektricky kabel pouzivany na privod
elektrickej energie musi byt HO5 V V-F 3G
1,5 mm? alebo hrubsi.

Zlty a zeleny kabel, ktory je pouzity na
uzemnenie, musi byt pripojeny ako prvy a
musi byt dIh§i ako ostatné kable.

» Aby osoba vykonavajuca instalaciu
nainstalovala radru v sulade s platnymi
predpismi, rozpojovacia poistka,
ktorej pdly musia mat medzi sebou
medzeru najmenej 3 mm. To vSak nie
je potrebné, ak je spotrebi€ pripojeny
pomocou uzemnenej zasuvky, ktora bude
uzivatelovi pristupna.

* InStalacia by mala zaru€ovat ochranu
proti manualnemu kontaktu.

* Pripojenie rdry musi zodpovedat
informaciam o napati uvedenym v
technickych udajoch rury.

* Rdra musi byt pripojena tak, aby bola
umiestnena v prednej ¢asti kuchynskej
linky. Elektricky kabel musi byt dostato¢ne
dihy, aby bolo mozné vykonat pripojenie.

Upozornenie! Nedopustite, aby sa
elektricky kabel poc¢as instalacie pricvikol
a dbajte na to, aby nemohol prst do
kontaktu s horucimi ¢astami rury.

* VSetky Upravy spotrebi¢a vratane vymeny
alebo instalacie elektrického kabla
mdbzu vykonavat vyhradne pracovnici
servisného centra.

Priprava spotrebica - Obrazok 1

* Pri vstavanom nabytku musi byt vzorka
dreva aj plastové povrchy vo vnutornych
Castiach nabytku (tam, kde bude
umiestnena rdra) osetrené lepidlom, ktoré
je teplu odolné az do teploty 90 °C, okolity
nabytok musi byt odolny az do teploty
70 °C. Ak by vzorka dreva a plastové
povrchy alebo aplikované lepidlo nebolo
dostato¢ne odolné voci teplu, mohlo by
dojst’ k deformacii alebo spaleniu nabytku.
V takychto pripadoch vyrobca nenesie
Ziadnu zodpovednost za poskodenie
spotrebica.

* Pred inStalaciou rury je potrebné vyrezat
prislusny otvor. Obruste pripadné
hobliny, tie by mohli negativne ovplyvnit
fungovanie jednotlivych komponentov
rary.

« Skrinka svorkovnice rury by sa mala
nachadzat v krytej asti povrchu [B] alebo
v Casti, do ktorej nezasahuju spojovacie
Casti rury.

» Nabytok, ktory nie je pripevneny, by mal
byt k stene pripevneny beznou rohovou
spojkou [C].

V spodnej €asti kuchynskej linky v mieste,
kde bude rdra umiestnena, by sa mal
nachadzat vetraci otvor.

Ak ma byt rdra umiestnena pod varny
panel, je potrebné sa riadit pokynmi pre
inStalacie tohto varného panelu.



Umiestnenie rary do vysokej skrinky -

Obrazok 2
Ruru je mozné zabudovat aj do vysokej
skrinky. Z dévodu vetrania musi byt
medzi spodnou policou a zadnou stenou
ponechana medzera priblizne 20 mm,
dalSia medzera priblizne 20 mm by mala
byt medzi hornou policou a zadnou
stenou. Odporu¢ame ponechat medzi
hornou a spodnou policou medzeru 590
mm, aby bol zaisteny dostatocny prisun
vzduchu. Tuto medzeru moézete zvacsit
na 595 mm, ak chcete, aby bol prisun
vzduchu vacsi ako odporuc¢any. Rury
vybavené vystuzenymi dvierkami by mali
byt nainstalované tak, aby bolo mozné
jednoducho vybrat plechy na pecenie.

InStalacia rary do rohu - Obrazok 3

» Ked ma byt spotrebi¢ nainstalovany do
rohu, je na instalaciu potrebné pouzit
rozmery uvedené na obrazku [D]. Pri
merani rozmeru [E] sa odportga brat do
uvahy Sirku prednej Casti spotrebica a
rukovati.

Instalacia rury do kuchynskej linky -

Obrazok 4

* Ak je rura vybavena vystuzenymi
dvierkami, mali by ste ich zlozit.

« Zatlacte spotrebi¢ Uplne do priestoru, v
ktorom sa ma nachadzat medzi dvoma
kuchynskymi skrinkami. Dbajte na to, aby
nebol elektricky kabel poSkodeny o okraje
rury, aby sa nedotykal ziadnych hortcich
Casti a aby sa nezachytil pod rarou.

* Ruru v kuchynskej linke vycentrujte a
pevne ju pripevnite dodanymi skrutkami
(4x25).

* Ak bola kuchynska linka zostrojena na
zaklade poskytnutych rozmerov, bude
sa nad rurou nachadzat mala medzera.
Tuto medzeru nezakryvajte drevom, ide o
vetraci otvor.

* Medzi spotrebi¢om a okolitymi Castami
kuchynskej linky by mala byt medzera
najmenej 5 mm.

4

Vybratie

» Odpojte ruru od elektrickej siete. Uvolnite
skrutky, ktorymi je rdra pripevnena k
nabytku. Trochu raru nadvihnite a Uplne ju
vytiahnite von.



INFORMACNY LIST

BSH domaci spotiebice, s.r.o., Radlicka 350, 158 00 Praha 5
Obchodna zna¢ka BSH

Predajné oznacenie HBA22R251E
Trieda uc€innosti dutého priestoru A (najvyssia) - G (najnizsia) A
Spotreba energie (kWh) - konvenény ohrev (pri normalizovanej zatazi) 0,85
Spotreba energie (kWh) - hortci vzduch (pri normalizovanej zatazi) 0,79
Uzitocny objem dutého priestoru (1) 62

Velkost zariadenia (l):

malé: 121V <351
stredné: 351V <651 <=
velké: 65 1<V

Cas potrebny na tepelnt Gpravu normalizovanej zataze pri konvenénom ohreve -
(min.)

Cas potrebny na tepelnd Gpravu normalizovanej zataze pri horcom vzduchu 40
(min.)
Hluénost (dB (A) re 1 pW) 50

Spotreba energie, ak nie je spustena ziadna funkcia a rdra je v rezime s -
najnizsou spotrebou energie

Plocha najvacsieho na pecenie (cm?) 1245

Upozornenie: vyvojové zmeny vyhradené.
Pripadné technické zmeny, tlacové chyby a odliSnosti vo vyobrazeni su vyhradené bez
upozornenia. Aktualny navod najdete na webovych strankach
www.bosch-home.com/sk.



Zarucny list
Egggt! firmy BSH domyéci spotrebice s.r.o. Q rO ky

zaruka od vyrobcu
na véetky spotrebice

Dovozca: BSH domaci spotiebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

Vyrobok: Produktové ¢islo:
E-Nr.
Poradové Cislo:
FD
Datum predaja, peciatka, podpis Datum montaze, peciatka, podpis

Predajca je povinny Uplne a Citatelne vyplnit' vsetky pozadované udaje v zaru¢nom liste v den preda-
ja spotrebica. Neoddelitelnou stcast'ou tohto zaruc¢ného listu je danovy doklad o predaji vyrobku.

Zarucny list je dokladom prav spotrebitela v zmysle Obcianskeho zakonnika. Je suc¢astou vyrobku
s vyrobnym ¢islom uvedenym na prednej strane tohto zaru¢ného listu, zvlast' v pripadoch dlhsich
nez zakonom dana zaruc¢na lehota je zarucny list jednym z dokazatelnych prostriedkov prav uziva-
tela. Je v zaujme spotrebitela, aby si skontroloval spravnost a Uplnost’ vsetkych uvedenych tdajov,
ako i to, ¢i dostal od predajcu zarucny list so spravnym oznacenim pre uvedeny druh vyrobku.

Odporuca sa, aby vyrobky montoval a uviedol do prevadzky autorizovany servis, ktory poskytuje
zaruku odbornej montaze, predvedenie a preskusanie vyrobku.

Monté? a inétalacia spotrebi¢a musi byt vykonana v sulade s vyhlaskou UBP SR ¢. 718/2002 Z. z.
suvisiacich predpisov a noriem v platnom zneni.

Pred montazou vyrobku je nutné, aby boli splnené vsetky podmienky pre pripojenie na inzinierske
siete podla platnych noriem a podla navodu na pouzitie.

Zapisy o uskuto¢nenych opravach:

Datum objed. Datum Cislo

opravy dokonéenia oprav. listu Strucny opis poruchy




Upozornenie pre predajcov

Predajca je povinny dat’ zakaznikovi platny doklad o predaji, kde bude uvedeny datum predaja
a oznacenie spotrebica, a sucastou dokladu o kupe tovaru je spravne a Uplne vyplneny zarucny
list v den predaja vyrobku. V pripade predpredajnej reklamacie je potrebné predlozit’ riadne
vyplneny reklamacny protokol.

Zarucné podmienky

— na vyrobok sa poskytuje zaruc¢na lehota 24 mesiacov odo dna zakupenia vyrobku kupujicim

— spotrebitel je opravneny chybu vytknut do Siestich mesiacov od jej zistenia, najneskor vsak do
uplynutia zaru¢nej lehoty

— pri reklamacii je podmienkou predlozit’ platny danovy doklad o kupe vyrobku (napr. poklad-
nicny blok, fakturu a pod.)

- ak je vyrobok pouzivany na iny nez vyrobcom stanoveny tcel alebo je vyrobok pouzivany v ram-
ci predmetu obchodnej ¢innosti, poskytuje sa zaru¢na lehota 6 mesiacov odo dia zakupenia,
kedZe spotrebice st urcené vyhradne na pouzitie vdomacnosti

- za chybu vyrobku sa nepovazuje jeho nadmerné opotrebovanie a z toho vyplyvajlce absencie
niektorych pévodnych vlastnosti, ktoré boli spdsobené napr. zanedbanim beznej udrzby, Cis-
tenia, nadmernym pouzivanim vyrobku

— zarucna lehota neplynie pocas obdobia, ked kupujici nemdze uzivat' tovar pre jeho chyby,
za ktoré zodpoveda predavajuci

— ak nebude zistena ziadna porucha, na ktoru sa vztahuje bezplatna zaru¢na oprava, alebo bude
zistena porucha nezavinena vyrobcom, hradi naklady spojené s vyslanim servisného technika
o0soba, ktora uplatnila narok na tuto opravu

— zaruéné opravy vykonavaju autorizované servisné strediskd podla zoznamu uvedeného v tomto
zaruc¢nom liste

Pravo na bezplatnu opravu vyrobku na naklady BSH domaci spotfebice s.r.o., organizacna

zlozka Bratislava, zanika, ak:

- je necitatelny vyrobny stitok alebo na vyrobku chyba,

— udaje na doklade o predaji sa liSia od udajov uvedenych na vyrobnom Stitku spotrebica,

- vyrobok bol namontovany v rozpore s navodom na montaz, pripadne nebol dodrzany sulad
s platnymi STN alebo s navodom na obsluhu,

- vyrobok bol neodborne namontovany alebo nebol uvedeny do prevadzky organizaciou oprav-
nenou v zmysle vyhlasky UBP SR &. 718/2002 Z. z., plati pre plynové spotrebice a spotrebice
s elektrickym napajanim 400 V, ako i pre spotrebi¢e dodavané bez elektrického kabla, pripad-
ne bez elektrickej koncovky,

- bola vykonana konstrukéna zmena alebo zasah do vyrobku neopravnenou osobou,

— porucha na vyrobku vznikla pouzitim neoriginalnych nahradnych dielov alebo prislusenstva,

- ide o poskodenie: mechanické, nadmernou zatazou, v désledku vodného kamerna, neodborné-
ho zapojenia, Zivelnou pohromou, vonkaj$imi vplyvmi a pod.

Vyhlasenie o hygienickej neskodnosti vyrobku

VSetky vyrobky distribuované spolo¢nostou BSH domaci spotfebice s.r.o., organizatna zlozka
Bratislava, prichadzajuce do styku s potravinami spliaju poziadavky o hygienickej neskodnosti
podla eurépskej normy EC 1935/2004. Toto vyhlasenie sa vztahuje na vSetky vyrobky pricha-
dzajuce do styku s potravinami uvedené v aktualnom cenniku BSH domaci spotrebice s.r.o.,
organizacna zlozka Bratislava.

Symbol uvedeny na vyrobku alebo jeho obale upozornuje na to, ze vyrobok po skonceni
jeho Zivotnosti nepatri k beznému domacemu odpadu, ale ho treba odovzdat do $pe-
cidlnej zberne odpadu na recyklovanie elektrickych alebo elektronickych spotrebicov.
ﬁ Vasou podporou spravnej likvidacie pomahate opat ziskat' cenné suroviny a chranit tak
Zivotné prostredie. Dalsie informacie o recyklovani tohto vyrobku ziskate na miestnom
WmmER_ Urade, v zberni odpadu alebo v zdruzeni Envidom, ktoré zabezpecuje zber, prepravu,
spracovanie, recyklaciu a ekologické zneskodnovanie elektroodpadu v zmysle zakona.



Uistenie dovozcu o vydani vyhlasenia o zhode

Vazeny zakaznik,

Podla zakona ¢. 264/1999 Z. z. Vas uistujeme, Zze na vsetky vyrobky distribuované
spolo¢nostou BSH domaci spotrebie s. r. o. nasim obchodnym partnerom, bolo vydané
prehlasenie o zhode v zmysle zakona ¢. 264/1999 Z. z. a prislusnych nariadeni vlady.
Toto uistenie dovozcu o vydani prehlasenia o zhode sa vztahuje na vSetky vyrobky vratane
plynovych spotrebicov, ktoré su obsiahnuté v aktudlnom cenniku firmy BSH domaci
spotrebice s. r. o.



Kontakt na servis domacich spotrebicov BOSCH

Dodavatel:
BSH domaci spotfebice s.r.o. — organiza¢na zlozka Bratislava

BSH domaci spotrebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

Prijem oprav:
Tel.: +421 244 450 808
Email: opravy@bshg.com

Objednavky prislusenstva a nahradnych dielov:
Tel.: +421 244 452 041
Email: dily@bshg.com

Zakaznicke poradenstvo:
Tel.: +421 244 452 041
Email: bosch.spotrebice@bshg.com

Aktualne informacie o servise najdete na internetovych
strankach www.bosch-home.com/sk.

Tu mate moznost’ si dojednat’ opravu pomocou online
formulara.


HUBKOVA
Lístek s poznámkou
Marked nastavil HUBKOVA
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