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PRO DOKONALE VYSLEDKY

Dékujeme vam, ze jste si zvolili vyrobek znacky AEG. Aby vam bezchybné slouzil mnoho let,
vyrobili jsme jej s pomoci inovativnich technologii, které usnadnuji Zivot, a vybavili jsme jej
funkcemi, které u obycejnych spotfebicd nenajdete. Staci vénovat par minut éteni a zjistite, jak
z ného ziskat co nejvice.

Navstivte naSe stranky ohledné:

@ Rady ohledné pouzivani, brozury, poradce pfi potizich, servisnich informaci:
@ www.aeg.com

Registrace vaseho spotfebice, kterou ziskate lepsi servis:
@ www.aeg.com/productregistration

Nakupu pfislusenstvi, spotfebniho materialu a originalnich nahradnich dil( pro vas
% spotiebié:
www.aeg.com/shop

PECE O ZAKAZNIKY A SERVIS

Doporucujeme pouzivat originalni nahradni dily.
PFi kontaktu se servisnim stfediskem se ujistéte, Ze mate k dispozici nasledujici udaje.
Tyto informace jsou uvedeny na typovém Stitku. Model, vyrobni &islo (PNC), sériové Eislo.

A Upozornéni / Dllezité bezpecnostni informace.
@ VSeobecné informace a rady

@ Upozornéni k ochrané Zivotniho prostfedi

Zmeény vyhrazeny.
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1. BEZPECNOSTNI INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci
spotrebiCe a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nezodpovi-
da za Skody a zranéni zpusobena nespravnou instalaci
¢i chybnym pouzivanim. Navod k pouziti vzdy uchova-
vejte spolu se spotifebiCem pro jeho budouci pouziti.

1.1 Bezpecnost déti a postizenych osob

UPOZORNENI
Hrozi nebezpeci uduseni, urazu nebo jinych trva-
lych nasledku.

Tento spotrebi€ smi pouzivat déti starSi osmi let nebo
osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo du-
Sevnimi schopnostmi nebo osoby bez patficnych zku-
Senosti a znalosti pouze, pokud tak ¢ini pod dozorem
osoby, ktera je zodpovédna za jejich bezpeénost.
Nenechte déti hrat si se spotfebicem.

VSechny obaly uschovejte z dosahu déti.

Je-li spotiebi¢ v provozu nebo pokud chladne, nedo-
volte détem a domacim zvifatim, aby se k nému
pFiblizovaly. Pfistupné ¢asti jsou horkeé.

Pokud je spotfebi¢ vybaven détskou bezpecnostni
pojistkou, doporucuje se ji aktivovat.

Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotfebite by nemély
provadét déti bez dozoru.

1.2 VSeobecné bezpecnostni informace

Pfi provozu je vnitfek spotfebiCe horky. Nedotykejte
se topnych ¢lanku ve spotfebici. Pfi vkladani i vyji-
mani prislusenstvi i nadobi vzdy pouzivejte kuchyn-
ské chnapky.

K Cisténi spotfebiCe nepouzivejte Cistici zafizeni na
paru.

Pred udrzbou odpojte spotrebi¢ od napajeni.
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* Nepouzivejte drsné Cistici prostfedky nebo ostré ko-
vové Skrabky k Cisténi sklenénych dvifek, mohly by
poskrabat povrch, coz by mohlo nasledné vést k roz-

biti skla.

» Pred pyrolytickym cisténim je nutné odstranit nadmér-
né zbytky jidel. Vyjméte z trouby vSechno prislusen-

stvi.

» Pouzivejte pouze pecici sondu doporucenou k tomuto

spotrebici.

« K odstranéni drazek na rosty nejprve odtahnéte
predni a poté zadni konec drazek na rosty od stény
trouby. Drazky na rosty instalujte stejnym postupem v

opacném poradi.

2.1 Instalace

UPOZORNENI
Tento spotiebi¢ smi instalovat
jen kvalifikovana osoba.

» Odstrante veskery obalovy material.

» PoSkozeny spotfebic neinstalujte ani
nepouzivejte.

+ Ridte se pokyny k instalaci dodanymi
spolu s timto spotfebi¢em.

» P¥i pfemist'ovani spotfebie budte
vzdy opatrni, protoze je tézky. Vzdy
noste ochranné rukavice.

* Netahejte spotfebi¢ za drzadlo.

* Dodrzujte minimalni vzdalenosti od
ostatnich spotiebicll a nabytku.

» Ujistéte se, Ze je spotfebi¢ namonto-
van pod bezpecnou konstrukci a vedle
bezpecnych konstrukci.

+ Strany spotfebi€e musi byt umistény
vedle spotrebi¢lt nebo kuchyriského
nabytku stejné vysky.

2. A\ BEZPECNOSTNI POKYNY

Pfipojeni k elektrické siti

UPOZORNENI
Hrozi nebezpeci pozaru nebo
Urazu elektrickym proudem.

Veskera elektricka pfipojeni by méla
byt provedena kvalifikovanym elektri-
karem.

Spotrebi¢ musi byt uzemnén.
Zkontrolujte, zda Udaje o napajeni na
typovém S§titku souhlasi s parametry
elektrické sité. Pokud tomu tak neni,
obratte se na elektrikare.

Vzdy pouzivejte spravné instalovanou
sitovou zasuvku s ochranou proti ura-
zu elektrickym proudem.

Nepouzivejte rozboCovaci zastrcky ani
prodluzovaci kabely.

Dbejte na to, abyste neposkodili napa-
jeci kabel a sitovou zastréku. Pro vy-
ménu napajeciho kabelu se obratte na
servisni stfedisko nebo elektrikare.
Sit'ové kabely se nesmi dotykat dvifek
spotrebice, obzvlasté, jsou-li dvirka
horka.

Ochrana pred urazem elektrickym pro-
udem u zivych &i izolovanych ¢asti



musi byt pfipevnéna tak, aby nesla
odstranit bez pouziti nastrojl.

+ Sitovou zastréku zapojte do sitové za-
suvky az na konci instalace spotrebi-
¢e. Po instalaci musi zUstat sitova za-
str¢ka nadale dostupna.

+ Pokud je sitova zasuvka uvolnéna,
nezapojujte do ni sitovou zastréku.

» Neodpojujte spotfebi¢ ze zasuvky ta-
hem za kabel. Vzdy tahejte za za-
stréku.

» Pouzivejte pouze spravna izolacni
zafizeni: ochranné vypinace vedeni,
pojistky (pojistky Sroubového typu se
musi odstranit z drzaku), ochranné ze-
mnici jistiCe a stykace.

» Je nutné instalovat vhodny vypinac
nebo izolacni zafizeni k Fadnému od-
pojeni vSech napajecich vodicl
spotiebiCe. Toto izolacni zafizeni musi
mit mezeru mezi kontakty alespon 3
mm Sirokou.

2.2 Pouziti spotfebice

UPOZORNENI

Hrozi nebezpedi zranéni, popale-
ni, razu elektrickym proudem ¢i
vybuchu.

» Tento spotiebi¢ pouzivejte v domac-
nosti.

* Nemérite technické parametry tohoto
spotrebice.

» Ujistéte se, Zze nejsou ventilaéni otvory
zakryté.

» Zapnuty spotfebi¢ nenechavejte bez
dozoru.

» Spotfebi¢ po kazdém pouziti vypnéte.

+ P¥i provozu je vnitfek spotfebice hor-
ky. Nedotykejte se topnych ¢lanku ve
spotrebici. Pfi vkladani &i vyjimani
pfisluSenstvi ¢i nadobi vzdy pouzivejte
kuchyriské chiiapky.

+ Pokud je spotfebi€ v provozu, budte
pfi otevirani jeho dvifek opatrni. Muze
dojit k uvolnéni horkého vzduchu.

» Nepracujte se spotfebi¢em, kdyz mate
vlhké ruce nebo kdyz je v kontaktu s
vodou.

» Dvirka spotfebiCe nikdy neotvirejte na-
silim.

* Nepouzivejte spotfebi¢ jako pracovni
nebo odkladaci plochu.
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Kdyz je spotfebi¢ v provozu, jeho
dvifka méjte vzdy zaviena.

Dvirka spotfebiCe otevirejte opatrné.
Pouzivéte-li pfi pfipravé jidla pfisady
obsahujici alkohol, mize vzniknout
smés vzduchu s alkoholem.

PFi otvirani dvifek nesmi byt v blizkosti
spotiebiCe jiskry ani otevieny oher.
Do spotfebice, do jeho blizkosti nebo
na spotfebi¢ neumistujte hoflavé
predméty nebo predmeéty obsahujici
hoflavé latky.

UPOZORNENI
Hrozi nebezpeci poskozeni
spotrebice.

Jak zabranit poskozeni nebo zméné
barvy smaltovaného povrchu:

— Nepokladejte nadobi ¢i jiné predmé-
ty pfimo na dno spotrebice.

— Na dno spotfebice nepokladejte hli-
nikovou folii.

— Nenalévejte vodu pfimo do horkého
spotrebice.

— Po dokonéeni vafeni nenechavejte
vlhka jidla ve spotrebici.

— P¥i vkladani nebo vyjimani pfislusen-
stvi budte opatrni.

Barevné zmény na smaltovaném po-
vrchu nemaji vliv na vykon spotfebice.
Nejedna se o zavadu z hlediska usta-
noveni zaruky.

PFi pe€eni vihkych kolacu pouziveijte
hluboky pekac / plech. Ovocné st'avy
mohou zanechat trvalé skvrny.

2.3 Cisténi a udrzba

UPOZORNENI
Hrozi nebezpeci poranéni, poza-
ru nebo poskozeni spotfebice.

Pred ¢isténim nebo udrzbou spotfebic
vzdy vypnéte a vytahnéte sitovou za-
str¢ku ze zasuvky.

Presvédcte se, ze spotrebi€ uz vy-
chladl. Mohlo by dojit k prasknuti skle-
nénych panel.

Poskozené sklenéné panely okamzité
vymeénite. Kontaktujte autorizované se-
rvisni stredisko.

PFi vyjimani dvifek spotrebice budte
opatrni. Dvirka jsou tézka!
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+ Spotfebic Cistéte pravidelné, abyste
zabranili poSkozeni materialu jeho po-
vrchu.

+ Zbytky tuku &i jidel ve spotfebici mo-

hou zpUsobit pozar.

Vycistéte spotrebi¢ vihkym mékkym

hadrem. Pouzivejte pouze neutraini

myci prostfedky. Nepouziveijte
prostfedky s drsnymi ¢asticemi, dra-
ténky, rozpoustédla nebo kovové
predméty.

Pouzijete-li sprej do trouby, Fidte se

bezpecnostnimi pokyny uvedenymi na

jeho baleni.

Katalyticky smalt (je-li sou€asti vyba-

vy) necistéte zadnym druhem disticiho

prostredku.

Pyrolytické cisténi
UPOZORNENI
Nebezpeci popaleni.

» Pred pouzitim samocistici pyrolytické
funkce nebo funkce prvniho pouziti z
vnitftku trouby odstrante nasledujici:

— Jakékoliv zbytky ¢&i nanosy jidla, ole-
jh ¢i tuku.

— Jakékoliv vyjimatelné predméty
(v€etné rostd, bocénich kolejnicek,
apod. dodanych spolu se spotrebi-
¢em), obzvlasté pak hrnce, panve a
jiné n&cini s nepfilnavym povrchem.

Peclivé si proctéte vSechny pokyny

ohledné pyrolytického cisténi.

» Drzte déti z dosahu spotiebice béhem

chodu pyrolytického €isténi. Spotfebic

se zahfeje na velmi vysokou teplotu.

Pyrolytické Cisténi je proces, pfi kte-

rém se diky vysokym teplotdam mohou

uvoliovat vypary ze zbytkd potravin &i

konstrukénich materialt, a zakazni-

kim se proto dlrazné doporucuje na-
sledujici:

— Béhem a po kazdém pyrolytickém
Cisténi zajistéte dobré vétrani.

— Béhem pouzivani a po prvnim pou-
ziti pfi maximalni teploté zajistéte
dobré vétrani.

— Béhem chodu pyrolytického ¢isténi
odneste z blizkosti trouby vSechna

domaéci zvifata (obzvlasté ptactvo) a
maximalni teplotu ¢isténi poprvé
pouzijte v dobfe vétraném prostoru.

» Na rozdil od lidi, mohou byt néktefi
plazi &i ptaci velmi citlivi na vypary, k
jejichz tvorbé mize dochazet béhem
Cisticiho procesu u vSech pyrolytickych
trub.

+ Mala doméaci zvifata mohou byt také

velmi citliva na mistni zmény teploty,

ke kterym dochazi béhem samogdistici-
ho pyrolytického programu v blizkosti
vSech pyrolytickych trub.

P¥i vysokoteplotnim pyrolytickém &i-

$téni maze u vSech pyrolytickych trub

dojit k poSkozeni nepfilnavého po-
vrchu hrncd, panvi, plechl, nacini
apod. a mlze také vést ke tvorbé mé-
né Skodlivych vypar(.

+ Vypary uvolfiované z pyrolytickych
trub / zbytky jidel nejsou dle jejich po-
pisu $kodlivé pro ¢lovéka, malé déti
nebo osoby se zdravotnimi problémy.

2.4 Vnitini osvétleni

+ V tomto spotrebici se pouzivaji spe-
cialni ¢i halogenové zarovky pouze
pro pouziti v domacich spotrebicich.
Nepouzivejte ji pro osvétleni domac-
nosti.

UPOZORNENI

Nebezpeci urazu elektrickym
proudem.

+ Pfed vyménou zarovky spotfebic od-
pojte od napéjeni.

+ Pouzivejte pouze zarovky se stejnymi
vlastnostmi.

2.5 Likvidace

UPOZORNENI
H’rozi nebezpecdi Urazu ¢i uduse-
ni.
» Odpojte spotiebi€ od elektricke sité.
» Odfiznéte a vyhodte sitovy kabel.
» Odstrante dverni zapadku, abyste za-
branili uvéznéni déti a domacich zvirat
ve spotrebici.



3. POPIS SPOTREBICE
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Ovladaci panel

Elektronicky programator
Zasuvka pedici sondy
Topné téleso

Zarovka

B Ventilator

Zadni topné téleso

[} Srodni ohfev

n Drazky na rosty, vyjimatelné
Polohy rost

Tvarovany rost
Pro nadoby na peceni, dortové a kolaco-
vé formy, pecené.

Plech na peéeni
Na kolace a susenky.

Hluboky pekac / plech
K peceni moucnych jidel a masa, nebo k
zachycovani tuku.

Pedici sonda
Pouziva se k méreni stupné propeceni
masa.
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Teleskopické vysuvy
Pro rosty a plechy na peceni.

4. PRED PRVNIM POUZITIM

UPOZORNENi , 4.2 Prvni zapojeni
Viz kapitoly o bezpecnosti.

Kdyz spotfebic pfipojite k elektrické siti,

foxivey s pfipadné po vypadku elektrického pro-
4.1 Prvni Cisténi udu, musite nastavit jazyk, kontrast dis-
+ Vyjméte ze spotrebige vechno prislu-  Pleje, jas displeje a aktualni cas. Nasta-
Senstvi. veni provedte pomoci kolecka Shuttle. K
« Pfed prvnim pouzitim spotfebi¢ vy&i- potvrzeni stisknéte OK.
stéte.

& Ridte se ¢asti ,Cisténi a udrzba“.

5. OVLADACI PANEL

Elektronicky programator

R ® WHOuGme

® @ cl@iglc|ol®

K ovladani spotiebiCe pouzivejte senzorova tlacitka

Se- Funkce Poznamka
. nzoro-
Cislo vé
tlagit-
ko
) Disple; Zobrazi aktualni nastaveni
spotrebice.

Zap/vyp Slouzi k zapnuti a vypnuti
spotrebice.
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Se- Funkce Poznamka
. nzoro-
Cislo vé
tladit-
ko
Tlagitko OK a otoény voli€  Slouzi k potvrzeni vybéru nebo
oK nastaveni. Otaéenim oto¢ného
volice prochazite nabidku.
Tlacitko Dom( Slouzi ke zobrazeni hlavni na-
<« bidky.
y
Casové a dalsi funkce Slouzi k nastaveni riznych
funkci. Kdyz je spusténa pecici
funkce, stisknutim pfislusného
senzorového tladitka nastavite
@? Casovac, Détskou pojistku, v

paméti ulozené Oblibené na-
staveni, Ohrev a uchovani te-
ploty , funkci Nastavit a spustit
nebo zménite nastaveni Pedici
sondy.

B dsec

Pecici funkce nebo Podporo-

vané vareni

Pro volbu pecici funkce se jed-
nou dotknéte senzorového tla-
¢itka. Pro volbu funkce Podpo-
rované vareni se jej dotknéte
dvakrat. Osvétleni zapnete ne-
bo vypnete stisknutim tlacitka
na tfi sekundy.

°C

DD 3se

C

Volba teploty

Slouzi k nastaveni teploty nebo
zobrazeni aktualni teploty ve
spotrebici. Funkci Rychlé
zahrati zapnete nebo vypnete
stisknutim tlacitka na tfi sekun-

dy.

/A

Minutka

K nastaveni funkce Minutka .

w

Oblibené

Slouzi ke zobrazeni vasich ob-
libenych program.

Displej

A) Pedici funkce

A
|
|

4

-

@ 16:30
=1 00:15

C) Ukazatel ohfevu

(03 B) Denni ¢as
|

j
E

|
D

(Il ) D) Teplota

» 140°C E) Ukazuje dobu peceni nebo Cas do
| konce funkce
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Ostatni ukazatele na displeji

Symbol Funkce
Ja) Minutka Funkce je zapnuta.
@ Cas Ukazuje aktualni as.
|—| Trvani Ukazuje Cas potiebny pro cyklus vareni.

Ukonceni

Ukazuje €as, kdy se cyklus vareni ukongi.

Casové tdaje

Ukazuiji, jak dlouho je pecici funkce v provozu.

Ukazuje uroven teploty v troubé. Na displeji se

zobrazuje i tehdy, kdyz spotfebi€ vypnete a
trouba je stale tepla.

Kontrolka rychlého Funkce je zapnuta. Zkracuje dobu rozehrati.

ohrevu

Automaticka vaha Systém automatické vahy je zapnuty nebo Ize

zménit vahu.

-]

@
B | Ukazatel ohfevu
]

m|

g_,

Ohrev a uchovani Funkce je zapnuta.

teploty

6. DENNi POUZIVANI

UPOZORNENI
Viz kapitoly o bezpec¢nosti.

6.1 Navigace nabidkami

Pouzivani nabidek:
1. Zapnéte spotrebic.

6.2 Prehled nabidek

Hlavni nabidka

2. Otocenim kolecka Shuttle po sméru
a proti sméru hodinovych ruci¢ek
zvolite moznost nabidky.

3. Stisknutim OK se presunete do pod-
nabidky nebo potvrdite nastaveni.

Zpét do hlavni nabidky se muzete kdy-

koli vratit pomoci <= .

Symbol  Polozka nabidky

Popis

Pedici funkce

Obsahuje seznam pecicich funkci.

Obsahuje seznam automatickych pro-

@ O RS YRl gramu pro pfipravu jidel.
Obsahuje seznam oblibenych progra-
Oblibené muU pro pfipravu jidel vytvorenych uzi-
vatelem.
Pyrolyza Pyrolytické &isténi.
@ Zakladni nastaveni Obsahuje seznam ostatnich nastave-

ni.
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Symbol  Polozka nabidky

Popis

Speciality

Obsahuje seznam dalSich pecicich
funkci.

Podnabidky pro: Zakladni nastaveni

Symbol  Podnabidka Pouziti
, 4 Nastaveni aktualniho ¢asu na hodi-
©) Nastaveni denniho ¢asu % -

@ Casové Udaje

Pokud je tato funkce zapnuta, po vy-
pnuti spotrebice se na displeji zobra-
zuje aktualni ¢as.

=

NASTAVIT A SPUSTIT

Kdyz je tato podnabidka zapnuta, mu-
zete tuto funkci zapnout pfi spusténi
pecici funkce.

Kdyz je tato podnabidka zapnuta, mu-

s Ohrev a uchovani teploty Zete tuto funkci zapnout pfi spusténi
pecici funkce.
@) Prodlouzeni doby peeni  Zapne nebo vypne tuto funkci.
. . Uprava kontrastu displeje po stup-
D Displej kontrast nich,
O Displej jas Uprava jasu displeje po stupnich.
=] Nastaveni jazyka Nastaveni jazyka na displeji.
= Hlasitost zvuk. signaliza-  Nastavi hlasitost tonu tlacitek a zvu-
a ce koveé signalizace po stupnich.
Zapne a vypne tony dotykovych tlaci-
JJ Tony tlacitek tek. Neni mozné deaktivovat ton doty-
kového tlacitka Zap / Vyp.
.y Aktivuje a deaktivuje bezpe€nostni to-
33 Alarm/Chybovy tén A
- . i Upozorni vas na to, kdy spotiebi¢ vy-
Ptipominka &iténi Gistit
Pravodce cisténim Provazi vas procesem cisténi.
Zapne nebo vypne tuto funkci. Zabra-
_ nuje tvorbé zapachu béhem peceni.
@ S iy Pokud je tato funkce vypnuta, pravi-
delné se automaticky Cisti.
i Obsluha Zobrazuje verzi softwaru a konfigura-
Ci.
I Tovarni nastaveni Vrati vSechna nastaveni na vychozi
&

tovarni nastaveni.
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6.3 Pecdici funkce

Podnabidky pro: Peéici funkce

Pedici funkce

Pouziti

Pravy horky vzduch

(%)

K peceni jidla na maximalné tfech drov-
nich soucasné. Kdyz pouzivate tuto funkci,
snizte teplotu trouby o 20—40 °C oproti
standardnim teplotam, které pouzivate u
funkce Konvencni ohrev .

Priprava pizzy

)

K peceni jidel, ktera vyzaduji propecenéjsi
a kfupavy spodek, na jedné urovni. Kdyz
pouzivate tuto funkci, snizte teplotu trouby
0 20-40 °C oproti standardnim teplotam,
které pouzivate u funkce Konvenéni

ohrev .

Nizkoteplotni peceni

(%)

K pripravé velmi libovych a kifehkych pece-
ni.

Konvenéni ohrev

K peceni moucnych jidel a masa na jedné
urovni trouby.

vZy>¥ Mrazené potraviny K pripravé polotovarl jako jsou hranolky,
] americké brambory nebo kfupavé jarni za-
vitky.
¥g%¥ Turbo gril K peceni vétSich kusli masa nebo driibeze
i} s kostmi na jedné Urovni. Také k zapékani
a peceni dozlatova.
svwv  VelkoploSny gril Ke grilovani plochych kusl ve velkém

mnozstvi. K opékani chleba.

weww  Gril

Ke grilovani plochych kousku potravin
uprostred grilu. K opékani chleba.

Horky vzduch s parou

(5°)

K Uspore energie pfi peceni Ci pfipravé za
sucha pecenych potravin. Také k pfipravé
jiz upe€enych potravin v konzervach na
jedné arovni.

Uchovat teplé

K udrzeni teploty pokrmd.

Rozmrazovani

(%)

K rozmrazovani zmrazenych jidel.

Spodni ohfev

K peceni kolacu s kfupavym spodkem.

(Q(; > ZkousSka tésta

Ke kynuti tésta pred pecenim.

Pedeni chleba

K peceni chleba.
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Pedici funkce

Pouziti

¥ww%®  Gratinované pokrmy K pripravé pokrmu jako jsou lasagne ¢&i za-
pecené brambory. Také k opékani dozlato-
va.
Zavarovani K pfipravé zeleninovych zavarenin jako
- napf. nakladané zeleniny.
e Suseni K suSeni ovoce a zeleniny nakrajené na
(% platky (napF. jablka, Svestky, broskve, raj-
Cata, cukety, houby, atd).
s Ohrev talifu K predehfrati talif( pred jejich servirova-
( ] nim.
¥gY¥ Eco peceni Eco funkce vam umozniuji optimalizovat
0 spotfebu energie béhem pfipravy jidel. Je

nutné nejdrive nastavit dobu peceni. Vice
informaci o doporucenych nastavenich viz
tabulky peceni a odpovidajici obvyklé pe-
cici funkce.

6.4 Zapnuti pecici funkce

1. Zapnéte spotrebic.

2. Zvolte nabidku Pegdici funkce . Po-

tvrd'te stisknutim OK.

3. Nastavte pecici funkci. Potvrdte stis-

knutim OK.

4. Nastavte teplotu. Potvrdte stisknutim

OK.

@ Stisknutim [J prejdete pfimo do
nabidky Pedici funkce . Lze pou-
zit se zapnutym spotfebiCem.

6.5 Ukazatel ohrevu

6.6 Uspora energie

Tento spotiebic je vybaven funk-
cemi, které vam pomohou usetfit
energii pfi kazdodennim vareni:

+ Zbytkové teplo:

— Pfi spusténé pecici funkci nebo pro-
gramu se topné ¢lanky vypnou o 10
% dfive (osvétleni a ventilator bu-
dou dale pracovat). Aby tato funkce
fungovala, musi byt doba pfipravy ji-
dla delsi nez 30 minut, jinak budete
muset pouzit funkce hodin ( Trvani ,
Ukonceni ).

— Kdyz je spotfebi¢ vypnuty, mizete
zbytkoveé teplo pouzit k udrzovani

Kdyz spustite pecici funkci, na displeji se
rozsviti pfislusny prouzek. Tento pro-
uzek zobrazuje zvysujici se teplotu.

Kontrolka rychlého ohfevu

Tato funkce zkracuje dobu rozehrati.
Funkci zapnete podrzenim °C na tfi se-

kundy. Ukazatel ohfevu se méni.

Zbytkové teplo

Kdyz spotiebi€ vypnete, na displeji se
zobrazuje zbytkové teplo. Toto teplo mu-
zete vyuzit k udrzeni teploty jidla.

teplého jidla. Na displeji se zobrazi
zbyvaijici teplota.

+ Vareni s vypnutym osvétlenim - stis-
knutim a podrzenim [J na tfi sekundy
vypnete osvétleni vnitfku trouby bé-
hem varfeni.

+ Eco funkce - viz ¢ast ,Pecici funkce”
(pouze u vybranych modeld).
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7. FUNKCE HODIN

Symbol Funkce

Popis

Slouzi k nastaveni odpoctu (max. 2 hodiny 30 mi-
nut). Tato funkce nema zadny vliv na provoz

Ja) Minutka

spotrebice. Lze ji pouzit i u vypnutého spotrebice.
K zapnuti této funkce stisknéte £\ . K nastaveni

minut pouzijte kolecko Shuttle a funkci spustte
stisknutim tlacitka OK.

|— Trvani

min).

Slouzi k nastaveni délky provozu (max. 23 hod 59

—>| Ukonceni

Slouzi k nastaveni ¢asu vypnuti pecici funkce
(max. 23 hodin 59 minut).

Pokud nastavite ¢as pro funkci hodin,
zacne se Cas odpocitavat po péti sekun-
dach.

)

Pokud pouzijete funkce hodin
Trvani a Ukonceni , spotfebic vy-
pne topné ¢lanky po uplynuti 90
% nastaveného ¢asu. Spotrebi¢
vyuzije zbytkové teplo k dokon-
¢eni pfipravy jidla az do konce
nastaveného ¢asu. Zbytkové te-
plo miZze ve spotrebici pusobit
od 3 do 20 minut.

Nastaveni funkci hodin
1. Nastavte pecici funkci.

2. QOpakované stisknéte @? , dokud se
na displeji nezobrazi pozadovana
funkce hodin a souvisejici symbol.

3. Knastaveni pozadovaného Casu
pouzijte koleCko Shuttle. K potvrzeni
stisknéte OK. Po uplynuti ¢asu zazni
zvukovy signal. Spotfebi¢ se vypne.
Na displeji se zobrazi zprava.

4. Zvukovy signal vypnete stisknutim
nékterého ze senzorovych tlacitek.

@ Uziteéné informace:

» U funkce Trvani a Ukoncéeni musite
nejprve nastavit pecici funkci a teplo-
tu. Poté muzete nastavit funkci hodin.
Spotfebi¢ se automaticky vypne.

* Funkci Trvani a Ukonceni Ize pouzit
soucasné, pokud chcete spotfebic po-
zdéji ve stanovenou dobu automaticky
zapnout a vypnout.

* P¥i pouziti pecici sondy (je-li sou¢asti
vybavy) funkce Trvani a Ukonceni ne-
funguiji.

7.1 Ohfev a uchovani teploty

Funkce Ohfev a uchovani teploty udrzu-

je pfipravené jidlo teplé pfi teploté 80 °C

po dobu 30 minut. Aktivuje se po skon-

¢eni peceni.

* Funkci mlzete zapnout nebo vypnout
v nabidce Zakladni nastaveni .

+ Podminky pro funkci:
— Nastavena teplota musi byt vyssi
nez 80 °C.
— Je nastavena funkce Trvani .
Aktivace funkce
1. Zapnéte spotiebic.
2. Zvolte pecici funkci.
3. Nastavte teplotu vyssi nez 80 °C.
4. Opakované stisknéte @ , dokud se
na displeji nezobrazi Ohfev a ucho-
vani teploty . K potvrzeni stisknéte
OK.
Po skonceni funkce zazni zvukovy sig-
nal.
Pokud zménite pecici funkce, funkce
Ohfev a uchovani teploty zUstane za-
pnuta.

7.2 Prodlouzeni doby peceni

Funkce Prodlouzeni doby peceni zpliso-

bi, ze pecici funkce bude pokracovat i po

dokonceni funkce Trvani .

» Lze pouzit u vSech pecicich funkci s
funkci Trvani nebo Automaticka vaha .



* Nelze pouzit u pecicich funkci s pedici

sondou.

Zapnuti funkce:

1. Po uplynuti €asu pfipravy jidla zazni
zvukovy signal. Stisknéte libovolné
senzorové tlacitko.

2. Na displeji se bude pét minut zobra-
zovat hlaseni funkce Prodlouzeni
doby peceni .

8. AUTOMATICKE PROGRAMY

UPOZORNENI
Viz kapitoly o bezpecnosti.

8.1 Podporované vareni s
funkci Automaticky recept

Tento spotiebi¢ ma sadu receptl, které
mUzete pouzit. Recepty jsou pevné dané
a nelze je zménit.
Zapnuti funkce:
1. Zapnéte spotrebic.
2. Zvolte nabidku Podporované
vareni . Potvrdte stisknutim OK.
3. Zvolte kategorii a jidlo. Potvrdte stis-
knutim OK.

4. Zvolte nabidku Automaticky recept .
Potvrdte stisknutim OK.

(i)

Kdyz pouzijete nabidku Manual-
ni , spotrebi¢ pouzije automatic-
ké nastaveni. Tato nastaveni
muZzete ménit jako u jinych funk-
ci.

8.2 Podporované vareni s
funkci Automaticka vaha
Tato funkce automaticky vypocita dobu

peceni. Abyste funkci mohli pouzit, mu-
site zadat hmotnost jidla.

9. POUZITI PRISLUSENSTVI

UPOZORNENI
Viz kapitoly o bezpecnosti.

AN

CESKY 15

3. stisknutim @ funkci zapnete (nebo
vypnete stisknutim «3).

4. Nastavte dobu pro funkci Prodlouze-
ni doby peceni . Potvrdte stisknutim
K.

Zapnuti funkce:

1. Zapnéte spotrebic.

2. Zvolte Podporované vareni . K po-
tvrzeni stisknéte OK.

3. Zvolte kategorii a jidlo. K potvrzeni
stisknéte OK.

4. Zvolte funkci Automaticka vaha . K
potvrzeni stisknéte OK.

5. Pomoci kole€ka Shuttle nastavte
hmotnost potravin. K potvrzeni stis-
knéte OK.

Automaticky program se spusti. Hmot-

nost muzete kdykoli zménit. Pomoci ko-

leCka Shuttle zménite hmotnost potravin.

Po uplynuti ¢asu zazni zvukovy signal.

Signal vypnete stisknutim nékterého se-

nzorového tlacitka.

U nékterych programi je nutné ji-
dlo po 30 minutach otodit. Na
displeji se zobrazi upozornéni.

9.1 Pecdici sonda

Pecici sonda méfi teplotu stfedu masa.
Jakmile teplota masa dosahne nastave-
né teploty, spotfebice se vypne.
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Je nutné nastavit dveé teploty:

» Teplota trouby

» Teplotu stfedu masa
Pouzivejte pouze dodavanou pe-
¢ici sondu nebo originalni na-
hradni dily.

Pouziti pecici sondy:

1. Zasunte $pi¢ku pedici sondy do
stfedu masa.

2. Zapnéte spotrebi¢.

3. Zapojte zastrc¢ku pecici sondy do za-
suvky na predni strané spotrebice.

AN

AR SN ]

Na displeji se zobrazi peici sonda.

9.2 Vlozeni pfisluSenstvi trouby

4. Pomoci kolecka Shuttle do péti se-
kund nastavte teplotu stredu masa.

5. Nastavte funkci trouby a v pfipadé
potfeby teplotu trouby.
Spotfebi€ vypocita pfiblizny ¢as kon-
ce peceni. Cas konce peceni se lisSi
v zavislosti na mnozstvi jidla, nasta-
vene teploté trouby (minimalné 120
°C) a zvoleném provoznim rezimu.
Spotfebic vypocita ¢as konce peceni
do pfiblizné 30 minut.

Pecici sonda musi béhem peceni
z(stat v mase a v zasuvce.

6. Kdyz teplota stfedu masa dosahne
nastavené teploty, zazni zvukovy
signal. Spotrebi¢ se automaticky vy-
pne. Zvukovy signdl vypnete stisknu-
tim nékterého ze senzorovych tlaci-
tek.

7. Zastrku pecici sondy vytahnéte ze
zasuvky a maso vyjméte z trouby.

(i)
AN

Zmeénu teploty stfedu masa pro-
vede stisknutim @ .

UPOZORNENI

Pecici sonda je horka. Hrozi ne-
bezpec€i popaleni. Pfi vytahovani
SpiCky a zastréky pecici sondy
budte opatrni.

(L’é |

Hluboky pekac / plech a tvarovany rost
maji po stranach presahuijici okraje. Tyto
okraje a tvar vodicich list slouzi jako spe-
cialni zafizeni branici vyklouznuti nad-
obi.
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Spole¢né viozeni tvarovaného rostu a
hlubokého pekace / plechu

Tvarovany rost polozte na hluboky pe-
kac / plech. Zasunite hluboky pekac /
plech do drazek na jedné z drovni trou-
by.

9.3 Teleskopické vysuvy - vloZeni pfislusenstvi trouby

Vlozte plech na peceni nebo hluboky pe-
kac / plech do teleskopickych vysuv.

Zasunite tvarovany rost do teleskopic-
kych vysuv tak, aby nozi¢ky smérovaly
dold.

ZvySeny okraj tvarovaného rostu
funguje jako specialni zajisténim
proti sklouznuti nadobi.

9.4 Spole¢né vlozeni tvarovaného rostu a hlubokého pekace /

plechu

Tvarovany rost polozte na hluboky pe-
kac / plech. Tvarovany rost a hluboky
pekac / plech umistéte na teleskopické
Vysuvy.
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10. DOPLNKOVE FUNKCE

10.1 Nabidka Oblibené

Sva oblibena nastaveni jako dobu pece-
ni, teplotu nebo pecici funkci si mizete
ulozit. Jsou dostupna v nabidce Oblibe-
né . Mlzete ulozit 20 programd.

UloZeni programu

1. Zapnéte spotiebic.

2. Zvolte pecici funkci nebo funkci Pod-
porované vareni .

3. Opakovang stisknéte @7, dokud se
na displeji nezobrazi ,, ULOZIT “. K
potvrzeni stisknéte OK.

4. Na displeji se zobrazi prvni volna
pozice paméti. K potvrzeni stisknéte
OK.

5. Zadejte nazev programu. Prvni pis-
meno blika. Pomoci koleCka Shuttle
zménite pismeno. Stisknéte OK.

6. Pomoci koleCka Shuttle posunte kur-
zor doprava nebo doleva. Stisknéte
OK. Nasledujici pismeno blika. Pod-
le potfeby provedte kroky 5 a 6.

7. Stisknutim a podrzenim tlagitka OK
nazev ulozite.

@ Uziteéné informace:

» Obsazené pozice paméti mizete
prepsat. Kdyz se na displeji zobrazi
prvni volna pozice paméti, pouzijte ko-
leCko Shuttle a prepiste existujici pro-
gram stisknutim OK.

* Nazev programu mizete zménit v na-
bidce Zménit nazev programu .

Spusténi programu

1. Zapnéte spotiebic.

2. Zvolte nabidku Oblibené . K potvrze-
ni stisknéte OK.

3. Zvolte nazev svého oblibeného pro-
gramu. K potvrzeni stisknéte OK.

Vas oblibeny program miizete ta-
ké ulozit stisknutim a podrzenim
, dokud se na displeji nezo-
brazi ULOZIT .

10.2 Blokovani tlagitek

Funkce Blokovani tlacitek brani nahodné
zméné pecici funkce. Funkci Blokovani

tlacitek muzete zapnout pouze, kdyz je

spotfebi€ v provozu.

Zapnuti funkce Blokovani tlagitek :

1. Zapnéte spotiebic.

2. Nastavte pecici funkci nebo zvolte
nastaveni.

3. Opakované stisknéte @7 , dokud se
na displeji nezobrazi Blokovani tlaci-
tek .

4. K potvrzeni stisknéte OK.

Pokud je spotfebic vybaven funk-
ci Pyrolytického ¢isténi, jsou
dvifka zablokovana.

Vypnuti funkce Blokovani tlagitek :
1. Stisknéte @7 .
2. K potvrzeni stisknéte OK.

10.3 Détska pojistka

Funkce détské pojistky brani nahodné-

mu pouziti spotiebice.

Zapnuti ¢i vypnuti funkce détské

pojistky:

1. Zapnéte spotrebic.

2. Sougasné stisknéte @? a %], dokud
se na displeji nezobrazi zprava.

(i)

Pokud je spotfebi¢ vybaven funk-
ci Pyrolytického ¢isténi, jsou
dvifka zablokovana.

Kdyz stisknéte jakékoliv senzoro-
vé tlagitko, na displeji se zobrazi
hlaseni.

10.4 NASTAV A JDI

Funkce NASTAV A JDI umozniuje nasta-

vit pecici funkci (nebo program) a pozdé-

ji ji pouzit jedinym stisknutim senzorové-

ho tlacitka.

Zapnuti funkce:

1. Zapnéte spotrebic.

2. Nastavte pecici funkci.

3. Opakované stisknéte @? , dokud se
na displeji nezobrazi Trvani .

4. Nastavte Cas.

5. Opakované stisknéte @? , dokud se

na displeji nezobrazi NASTAV A
JDI .



6. Potvrdte stisknutim OK.

Funkci NASTAV A JDI spustite stisknu-
tim jakéhokoliv senzorového tlacitka
(kromé tlagitka (D) ). Nastavena peéici
funkce se spusti.

Po skonéeni pecici funkce zazni zvuko-
vy signal.

@ Uzitecné informace:

» Kdyz probiha pecici funkce, funkce
Blokovani tlacitek je zapnuta.
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» Funkci NASTAV A JDI mlzete za-
pnout v nabidce Zakladni nastaveni .

10.5 Automatické vypnuti

Z bezpecnostnich divodu se spotfebic
po urcité dobé sam vypne:

» Pokud pracuje pecici funkce.

» Pokud nezménite teplotu trouby.

Teplota Cas vypnuti
30°C-120°C 12,5 h
120 °C - 200 °C 8,5h
200 °C - 250 °C 55h
250 °C - max. hodnota °C 3,0h

Automatické vypnuti funguje se

vSemi funkcemi s vyjimkou funk-
ce osvétleni, Trvani , UkonCeni
a Pedici sonda.

AN

10.6 Chladici ventilator

Kdyz je spotiebi€ v provozu, chladici ve-
ntilator se automaticky zapne, aby

11. UZITECNE RADY A TIPY

11.1 Vnitfni strana dvirek

U nékterych modelll mizete na vnitfni
strané dvifek najit:

« Cisla poloh rostu.
* Informace o pecicich funkcich, dopo-

rucené poloze rostll a teplotach pro ty-
picka jidla.
@ Teploty a ¢asy peceni v tabul-
kach jsou pouze orientacni. Zavi-
si na receptu, kvalité a mnozstvi
pouzitych pfisad.

11.2 Rada ohledné specialnich
pecicich funkci trouby

Uchovat teplé

Tuto funkci pouzivejte, kdyz chcete po-
krmy uchovat teplé.

udrzoval povrch spotrebice chladny. Jes-
tlize spotiebi€ vypnete, bude chladici ve-
ntilator pokracovat v chlazeni az do
uplného ochlazeni spotfebice.

Teplota se automaticky udrzuje na 80
°C.

Ohrev talitl

Slouzi k ohfivani talifd a dal$iho nadobi.
Talife a nadobi rozlozte rovnomérné na

roStu trouby. Po poloviné doby ohfivani

promichejte stohy talif( (prohodte spod-
ni s hornimi).

Automaticka teplota je nastavena na 70

°C.

Doporucena poloha rostu: 3.

Zkouska tésta

Tuto automatickou funkci mizete pouzit
s kterymkoliv receptem na kynuté tésto.
Tato funkce zajistuje dobré podminky
pro vykynuti. Tésto vlozte do nadoby, ve
které maze dostate¢né vykynout a
prikryjte jej mokrou utérkou nebo plasto-
vou félii. Na uroven 1 vlozte tvarovany
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ro$t a vlozte na néj nadobu s téstem.
Zavrete dvitka a nastavte funkci kynuti
tésta. Nastavte potfebny Cas.

11.3 Peceni moucnych jidel

V&eobecné pokyny

» Nova trouba muze péct jinak, nez jak
jste byli zvykli u starého spotrebice.
Sva obvykla nastaveni (teplotu, doby
peceni) a polohy rostd byste méli pro-
to upravit podle doporuceni uvede-
nych v tabulkach.

 P¥i del$i dobé peceni muzete troubu
vypnout asi 10 minut pfed koncem pe-
¢eni, abyste vyuzili zbytkového tepla.

Pfi pe€eni zmrazeného jidla se mohou

plechy v troubé béhem peceni zkroutit.

Jak pouzivat tabulky pro pe&eni

moucnych jidel

» Vyrobce doporucuje pfi prvnim peceni
pouzit nizsi teploty.

+ Jestlize nemuzete najit nastaveni pro
urCity recept, snazte se vybrat podob-
né jidlo.

* Pokud pecCete moucna jidla na nékoli-
ka drovnich rostd, mazete dobu pece-
ni prodlouzit o 10-15 minut.

* RUzné vysoké moucniky a pec¢ivo mo-
hou nejprve nerovhomérné zhnéd-
nout. V takovém pfipadé ale hned ne-
mérite teplotu. Rozdily se béhem pe-
¢eni vyrovnaji.

Po ochlazeni se opét vyrovnaiji.

11.4 Tipy k pe€eni moucnych jidel

Vysledek peéeni

Mozna pri€ina

Reseni

Spodek kolace je pfilis
svetly.

Nespravna poloha rostu.

Vlozte kolac¢ na nizsi
rost.

Kolac klesl a je mazlavy,
nepropeceny ¢i nerovno-
meérny.

Teplota trouby je pfilis
vysoka.

Pri pristim peceni na-
stavte o néco nizsi teplo-
tu trouby.

Kolac klesl a je mazlavy,
nepropeceny ¢i nerovno-
meérny.

Prilis kratka doba pece-
ni.

Prodluzte dobu peceni.
Dobu peéeni nelze zkra-
tit zvySenim teploty.

Kolac klesl a je mazlavy,
nepropeceny Ci nerovno-
meérny.

Ve smési je prili§ mnoho
tekutin.

Pouzijte méné tekutiny.

Dodrzujte dobu treni té-

sta, zejména pouzivate-li
kuchynského robota.

Kolac je prilis suchy.

Teplota trouby je pfilis
nizka.

Pri pristim peceni na-
stavte vyssi teplotu trou-
by.

Kolac je prilis suchy.

P¥ilis dlouha doba pece-
ni.

Pri pristim peceni na-
stavte kratSi dobu pece-
ni.

Kola¢ hnédne nerovno-
mérné.

Teplota trouby je pfilis
vysoka a doba peceni je
prilis kratka.

Nastavte nizsi teplotu
peceni a prodluzte dobu
peceni.

Kola¢ hnédne nerovno-
mérné.

Smés je nerovhomeérné
rozlozena.

Smés rovnomérné roz-
lozte na plech na peceni.

Kola¢ neni pfi dané dél-
ce peceni hotovy.

Teplota trouby je pfilis
nizka.

P¥i pFistim pe€eni na-
stavte trochu vyssi teplo-
tu trouby.




11.5 Peceni na jedné urovni:

Peceni ve formé
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Druh peceni  Funkce trou-  Poloha rostu Teplota °C Cas (min)
by

Kulaty kola¢/  Pravy horky 1 150 - 160 50-70
Brioska vzduch
Linecky ko- Pravy horky 1 140 - 160 70 -90
la¢ / Ovocny vzduch
kolac
Fatless spon-  Pravy horky 2 140 - 150 35-50
ge cake / Pi- vzduch
Skotovy kolac
bez tuku
Fatless spon- Konvenc¢ni 2 160 35-50
ge cake / Pi- ohrev
Skotovy kolac
bez tuku
Dortovy kor- Pravy horky 2 170-180 1) 10 - 25
pus — kiehké vzduch
tésto
Dortovy kor- Pravy horky 2 150 - 170 20-25
pus — piSkoto- vzduch
vé tésto
Apple pie / Ja-  Pravy horky 2 160 60 - 90
ble¢ny kolac vzduch
(2 formy, @ 20
cm, polozené
uhlopricné)
Apple pie / Ja-  Konvenéni 1 180 70 -90
bleény kolaé ohrev
(2 formy, @ 20
cm, polozené
uhlopficné)
Tvarohovy ko-  Konvenéni 1 170 - 190 60 - 90
lac ohrev
1) Predehrejte troubu.
Kolace / sladké pecivo / chléb na plechu na peéeni

Druh peceni  Funkce trouby Poloha rostu Teplota °C Cas (min)
Kynuta pletyn-  Konven¢ni _ )
ka / Vénec ohrev ¢ = -t
Vanocni Stola Konvengni 2 160 - 180 1) 50 - 70

ohrev
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Druh peceni  Funkce trouby Poloha rostu Teplota °C Cas (min)
Chléb (zitny
chiéb):
1. Prvni ¢ast
provces:u S 1. 1) 20
pecen. Kogr\:reenvcnl ! 2 15(:)3 (.) 180 30-60
2. Druha )
Gast pro-
cesu pe-
éeni.
Zakusky z li-
stového tésta Konvenéni
1 -
s krémem / ohrev 3 190-210" 20-35
Bananky
Rolada Konvenéni
1 -
ohfev 3 180 -200 1) 10- 20
Drobenkovy Pravy horky ) )
kolag (suchy)  vzduch 9 120 - 1180 A=
Mandlovy ko-
lac¢ / Kola€ s Konvenéni 1
cukrovou po- ohfev . 190-210 ") Al
levou
Ovocné kola-
¢e (kynuté té- . .
sto / piskotové Pravz hohr ky 3 150 35-55
tésto) LAl
2)
Ovocné kola-
¢e (kynuté té- K _
sto / piskotové °”|‘q’?”°”' 3 170 35-55
tésto) ohrev
2)
Ovocné kola- , ,
¢e z kiehkého oy Norky 3 160 - 170 40- 80
tésta
Kynuty kolaé
$ jemnou na- Konvenéni
i (napf 1 -
pIni (napt. ohfev 3 160-1801 40 - 80

tvaroh, smeta-

na, pudink)

1) Predehrejte troubu.
2) pouzijte hluboky pekaé / plech.
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Susenky
Druh peéeni  Funkce trouby Poloha rostu Teplota °C Cas (min)

Susenky z . ,

kiehkého tg- T ravy horky 3 150 - 160 10 - 20
vzduch

sta

Short bread /

Maslové su- Pravy horky

Senky /Prouz-  vzduch 3 140 20-35

ky tésta

Short bread /

Maslové su- Konvenéni 1

Senky / Prouz- ohiev 9 160 1) A=l

ky tésta

Susenky z pi- . .

Skotového ta- T ravy horky 3 150 - 160 15 - 20
vzduch

sta

Snéhoveé pu- Pravy horky

sinky vzduch 3 80 - 100 120 - 150

Makronky ) LS 3 100 - 120 30 - 50
vzduch

SuSenky z ky-  Pravy horky

nutého tésta vzduch s U2l - 1l ALt

Drobné peci- ; .

; p Pravy horky 1
vo z listového vzduch 3 170 - 1801 20-30
testa
- Pravy horky 1
Petivo  vduch 3 1601 10 - 25
- Konvengéni 1

Pecivo ohfev 3 190 - 2107 10 - 25

Small cakes /

Malé kolacky Pravy horky 1 )

(20 kousku na vzduch s 1507) =

plech)

Small cakes /

Malé kolacky Konvencni 1 )

(20 kouskiina  ohfev ¢ 1707 AL-at

plech)

1) Predehfejte troubu.

Horky vzduch s parou

Druh potravin Poloha rostu Teplota (°C) Cas (min)

Zapecené téstoviny 2 180 - 200 45 - 60

Lasagne 2 180 - 200 45 - 60

Zapecené brambory 2 190 - 210 55 - 80
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Druh potravin Poloha rostu Teplota (°C) Cas (min)
Sladké pokrmy 2 180 - 200 45 - 60
Kulaty kola¢ nebo brioska 1 160 - 170 50 -70
Kynuta pletynka/vénec 2 170 - 190 40 -50
Drobenkovy kolac (suchy) 3 160 - 170 20 -40
Susenky z kynutého tésta 2 160 - 170 20-40
Nakypy a zapékana jidla

Jidlo Funkce trouby Poloha rostu Teplota °C Cas (min)
Zapeceneé te- Konvenc¢ni
stoviny ohiev 1 180 - 200 45 - 60
Konvengéni
Lasagne ohfev 1 180 - 200 25-40
5 - . Turbo gril ne-
Zapekf)”a %" bo Pravy hor- 1 160 - 170 15- 30
lenina ¢
ky vzduch
Bagety zape-  Turbo gril ne-
cené s rozta-  bo Pravy hor- 1 160 - 170 15-30
venym syrem ky vzduch
Sladké naky- Konvvenc':ni 1 180 - 200 40 - 60
py ohfev
. Konvengéni
Rybi nakypy ohfev 1 180 - 200 30 -60
. . Turbo gril ne-
Finéna zelen o pravy hor- 1 160 - 170 30 - 60
ky vzduch
1) Predehfejte troubu.
11.6 Peceni na vice urovnich
Kolace / sladké pecivo / chléb na plechu na peceni
Pravy horky vzduch
Druh peéeni Poloha rostu Teplota ve °C Cas (min)
2 drovné 3 drovné
Zakusky z li-
stového tésta 1
s krémem / 174 ; 160- 180 1) 25-45
Bananky
Kolac s dro-
benkou, su- 1/4 - 150 - 160 30 - 45
chy

1) Predehfejte troubu.
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SuSenky / small cakes / malé kolacky / sladké peéivo / slané peéivo

Pravy horky vzduch
Druh peéeni Poloha rostu Teplota ve °C Cas (min)
2 urovné 3 urovné
Susenky z
kfehkého té- 1/4 1/3/5 150 - 160 20 - 40
sta
Short bread /
Maslové su-
Senky / Prous- 1/4 1/3/5 140 25-50
ky tésta
Susenky z pi-
Skotového té- 1/4 160 - 170 25-40
sta
Cajové pedivo
z vajecnéeho ) )
bilku / Sného- 1/4 80 - 100 130-170
vé pusinky
Makronky 1/4 100 - 120 40 - 80
Susenky z ky-
nutého tésta 1/4 160 - 170 30 - 60
Drobné peci-
vo z listového 1/4 170-180 1 30-50
tésta
Pecivo 1/4 180 30-55
Small cakes /
Malé kolacky 1
(20 kousku na bis 1507) 2ot
plech)

1) Predehfejte troubu.
11.7 Pecéeni masa

» K peceni masa pouzivejte zaruvzdor-
né nadoby (viz pokyny vyrobce).

» Velké pecené mUlzete péct pfimo v
hlubokém pekaci / plechu (je-li sou-
¢asti pfisluSenstvi) nebo na tvarova-
ném rostu nad timto plechem.

+ Libové maso doporucujeme péct v pe-
kaci s poklici. Maso tak bude Stavna-
téjsi.

» V8echny druhy masa, které by mély
zhnédnout, nebo mit po upecéeni kir-
Gicku, mlzete péct v pekaci bez po-
klicky.

Maso a ryby doporu€ujeme péct v
troubé az od hmotnosti 1 kg.

Abyste zabranili pfipékani stavy nebo
tukd z masa na plechu, nalijte do hlu-
bokého pekace / plechu trochu tekuti-
ny.

Podle potfeby otocte pec€eni (za 1/2 -
2/3 doby peceni).

Velké kusy pecené nebo dribeze né-
kolikrat v pribéhu peceni potrete
vlastni $tavou. Lépe se tak upecou.
Spotrebi¢ mizete vypnout pfiblizné 10
minut pfed koncem doby peceni a vy-
uzit zbytkového tepla.
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11.8 Peceni masa s nastavenim Turbo gril

Hovézi
= Funkce Poloha ro- ° X .
Druh masa Mnozstvi trouby 3ty Teplota °C  Cas (min)
. Konvenéni
DuSené maso 1-1,5kg ohfev 1 230 120 - 150
Hovézi pece- _
né nebo filet: tlrc])iéctr’]lz Turbo gril 1 1901)200 5-6
nepropecené y
Hovézi pece-
né nebo filet: nacm . 180 - 190
stfedné pro- toustky ~ ureo gri 1 1) 6-8
pecené
Hovézi pece-
né nebo filet: nacm . 170 - 180
dobfe prope- tloustky St ! 1) 8-10
cené
1) Predehrejte troubu.
Vepiové
.o Funkce  Poloha ro- o X .
Druh masa Mnozstvi trouby 3ty Teplota °C  Cas (min)
Plec / Krkovi-
ce/Kytav 1-1,5kg  Turbo gril 1 160-180 90-120
celku
Kotlety/Ze- 4 _15kg  Turbo gril 1 170-180  60-90
birka
Sekana 750 g-1 kg Turbo gril 1 160 - 170 50 - 60
Veproveé kole-
no 750 g-1 kg Turbo gril 1 150-170 90-120
(pfedvarené)
Teleci
Druh masa MnozZstvi Funkce Poloharo- Teplota°C Cas (min)
trouby Stu
Teleci pe- 1 kg Turbo gril 1 160 - 180 90-120
cené
Teleci kole-  1,5-2 kg Turbo gril 1 160 - 180 120 - 150

no
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Jehnégi
Druh masa MnozZstvi Funkce Poloharo- Teplota°C Cas (min)
trouby Stu
Jehnéci ky-  1-1,5 kg Turbo gril 1 150-170 100-120
ta / Jehnéci
pecené
Jehnéci 1-1,5 kg Turbo gril 1 160 - 180 40 -60
hibet
Zvéfina
Druh masa MnozZstvi Funkce Poloharo- Teplota°C Cas (min)
trouby stu
ZajecCi az 1 kg Konvenéni 1 230 1) 30-40
hrbet / ohrev
stehno
Hrbet z vy- 1,5-2kg  Konvenéni 1 210 - 220 35-40
soké zvére ohrev
Kyta z vy- 1,5-2kg  Konvenéni 1 180 - 200 60 - 90
soké zvére ohrev
1) Predehrejte troubu.
Driibez
Druh masa MnozZstvi Funkce Poloharo- Teplota°C  Cas (min)
trouby stu
Kusy drG- 200-250g Turbo gril 1 200 - 220 30-50
beze kazdy
Pulka 400-500g Turbo gril 1 190 - 210 35-50
kurete kazdy
Kufre, broj- 1-1,5 kg Turbo gril 1 190 - 210 50-70
ler
Kachna 1,5-2 kg Turbo gril 1 180 - 200 80 - 100
Husa 3,5-5 kg Turbo gril 1 160 - 180 120 - 180
Krata 2,5-3,5kg  Turbo gril 1 160-180 120-150
Krata 4-6 kg Turbo gril 1 140-160 150 - 240
Ryby (duSené)
Druh masa Mnozstvi Funkce Poloharo- Teplota°C Cas (min)
trouby Stu
Cela ryba 1-1,5kg  Konvenéni 1 210 - 220 40 - 60
ohrev
11.9 Gril Rost zasunte do polohy uvedené v tabul-

VZzdy grilujte pfi maximalni nastavené te-

ploté.

ce pro grilovani.

Do prvni polohy rostu vzdy zasunte

plech na zachyceni St'avy.
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Grilujte pouze ploché kousky masa nebo POZOR
ryb. Vzdy grilujte se zavienymi dvirky
Prazdnou troubu predehrejte po dobu trouby.
péti minut pomoci grilovaci funkce.
Gril
‘ . Cas (min
el k’e grllo Poloha rostu Teplota (mir)
vani 1. strana 2. strana

rigvez] pace- 2 210 - 230 30 - 40 30 - 40
Hovézi filety 3 230 20 - 30 20 - 30
VEpine e 2 210 - 230 30 - 40 30 - 40
tlety

Teleci kotlety 2 210 - 230 30 - 40 30 - 40
;’yeh”ec' = 3 210 - 230 25-35 20-25
Celé ryby,

500-1000 g 3/4 210 - 230 15-30 15-30
Velkoplo3ny gril

. L N Cas (min)
Jidlo ke grilovani Poloha rostu
1. strana 2. strana

Burgers / Karba-

natky 4 8-10 6-8
Veprovy platek 4 10-12 6-10
Klobasy 4 10-12 6-8
'll'eleci filety / stea- 4 7-10 6-8

y
Toast / Topinky 1) 5 1-3 1-3
Topinky s oblohou 4 6-8 -
1) Predehrejte troubu.
11.10 P¥iprava pizzy

Druh peceni Poloha rostu Teplota °C Cas (min)

Pizza (tenka) 2 200 - 230 12) 15-20
Pizza (s pestrou 2 180 - 200 20 - 30
oblohou)

Ovocné kolacky 1 180 - 200 40 - 55
Spenatovy kolad 1 160 - 180 45 - 60
Slany lotrinsky ko- 1 170 - 190 45 - 55

lac
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Druh peceni Poloha rostu Teplota °C Cas (min)
Svycarsky kolad 1 170 - 190 45 - 55
Jablecny kolac, s
horni vrstvou L 1= 1l =G
Zeleninovy kolaé 1 160 - 180 50 - 60
Nekvaseny chléb 2 230 - 2501 10 - 20
IF_):ﬁtiove testo s na- 5 160 - 180 1) 45 - 55
Flammekueche
(alsaské jidlo pod- 2 230 - 2501 12-20
obné pizze)

Pirohy (ruské piro- 1 )
hy s naplni) 2 180-200 1 15-25

1) Predehrejte troubu.
2) Pouzijte hluboky pekac / plech.

11.11 Rozmrazovani

Odstrarite obal z potravin a potraviny po-
loZte na taliF.

Nezakryvejte je misou Ci talifem, poné-
vadz by to mohlo prodlouzit dobu roz-
mrazovani.

Pouzivejte prvni polohu rostu zdola.

Doba roz- wrx
. .. DalSi ¢as rozmra- .
Jidlo mrazovani P Poznamka
(min) zovani (min)
Kufe polozte na obra-
. ) ) ceny talifek ve velkém
Kufe, 1000 g HYSHE 20-30 talifi. V poloviné doby
obratte.
Maso, 1000 g 100 - 140 20-30 / Polovins doby obrat-
Maso, 500 g 90 - 120 20-30 [/ Polovin® daby obrat-
Pstruh, 150 g 25-35 10-15 -
Jahody, 300 g 30-40 10-20 -
Maslo, 250 g 30-40 10-15 -
Smetanu Ize snadno
Smetana, 2 x 200 uslehat, i kdyz jsou v ni
g 802100 R ne zcela rozmrazené
kousky.
Dort, 1400 g 60 60 -

11.12 Zavarovani

Upozornéni:

» Pro zavafovani pouzivejte pouze za-
varovaci sklenice, které jsou na trhu
dostupné ve stejné velikosti.

» Sklenice se Sroubovacim uzavérem
nebo bajonetovym uzavérem nejsou
vhodné.

* Pro tuto funkci pouzivejte prvni polohu
ro$tu odspodu.
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» Na plech na pec€eni nedavejte vice + Jakmile za¢ne tekutina v prvnich skle-
nez Sest litrovych zavarovacich skle- nicich perlit (u litrovych sklenic asi za
nic. 35-60 minut), troubu vypnéte nebo

« Sklenice napliite rovnomérné a snizte teplotu na 100 °C (viz tabulka).

uzavfete je.
+ Sklenice se nesmi navzajem dotykat.

» Do plechu na peceni nalijte 1/2 litru
vody, aby v troubé bylo dostate¢né
vihko.

Mékké ovoce

Doba zavarovani Dal3( vafen pfi

Zavarovani Teplotave °C  do zacatk_u perleni 100 °C (min)
(min)
Jahody / Borudv-
ky / Maliny / Zraly 160 - 170 35-45 -
angrest
Peckoviny

Doba zavarovani

Zavarovani Teplotave °C  do zaéatku perleni bl TR 217

(min) 100 °C (min)
Hrusky / Kdoule /
Svestky 160 - 170 35-45 10-15
Zelenina

Doba zavarovani DalSi vafeni pii

Zavarovani Teplota ve °C do zacatklu perleni 100 °C (min)
(min)
Mrkev 1) 160 - 170 50 - 60 5-10
Okurky 160 - 170 50 - 60 -
Smisena naklada- 455 479 50 - 60 5-10
na zelenina
Kedlubny / Hra-
Sek / Chrest 160 - 170 50 - 60 15-20
1) po vypnuti spotfebice nechte stat v troubé.
11.13 Suseni Nejlepsich vysledkd dosahnete, kdyz v
poloviné doby su$eni spotfebi¢ vypnete.
Rosty trouby zakryjte papirem na pece- Oteviete dvifka spotfebiCe a nechte jej
ni. vychladnout. Poté dokoncete suseni.
Zelenina
Susené potra_ Poloha rostu =
; - — - - Teplota (°C) Cas (hod)
viny 1 droven 2 drovné

Fazole 3 1/4 60 - 70 6-8

Papriky 3 1/4 60-70 5-6
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Poloha rostu

Susené potra- ° c
! Teplota (°C Cas (hod

viny 1 droven 2 Urovné P 0 et
Zelenina do
e 3 1/4 60-70 5-6
Houby 3 1/4 50 - 60 6-8
Byliny 3 1/4 40 - 50 2-3
Ovoce

2ond _ Poloha rostu X

Suseng potra i v _ _ Teplota (°C) Cas (hod)

viny 1 droven 2 Grovné
Svestky 3 1/4 60 -70 8-10
Merunky 3 1/4 60 -70 8-10
Jable¢né plat- 3 1/4 60 - 70 6-8
ky
Hrusky 3 1/4 60 -70 6-9

11.14 Nizkoteplotni pe€eni

Pomoci této funkce pfipravite libové a
kifehké kusy masa a ryb, u kterych teplo-
ta stfedu nepresahuje 65 °C. Nizkote-
plotni pe€eni se nehodi pro pfipravu re-

(i)

Kdyz pouzivate tuto funkce, vzdy
pfipravuijte jidla bez poklicky.

Na obou stranach maso osmahnéte
na panvi na varné desce pfi velmi
vysoké teploté po dobu 1 - 2 minut.
Maso vlozte spolu s horkym hlubo-
kym plechem do trouby na tvarovany

Zasunte pecici sondu do masa.

ceptl jako duseného masa ¢&i tuéné 2.
veprové pecené. Pouzitim pecici sondy

mUzete zajistit spravnou teplotu stfedu rost.
masa (viz tabulka pro pecici sondu). 3
Béhem prvnich 10 minut mdzete nastavit 4'

teplotu trouby mezi 80 °C a 150 °C. Vy-
chozi teplota je 90 °C. Poté, co nastavite
teplotu, trouba pokracuje v peceni pfi 80
°C. Automatickou funkci nizkoteplotniho
peceni nepouzivejte pro pfipravu dribe-
ze.

Zvolte funkci Nizkoteplotni peceni a
nastavte spravnou koncovou teplotu
sondy.

Jidlo k pfipra- « o Cas v minu-
Ve Hmotnost (g) Poloha rostu Teplota °C tach

riovezipece: 1000 - 1500 1 120 120 - 150
Hovézi platek 1000 - 1500 3 120 90 - 150
Teleci pe¢ené 1000 - 1500 1 120 120 - 150
Steaky 200 - 300 3 120 20 -40
11.15 Peceni chleba

Druh pe€eni  Funkce trouby Poloha rostu Teplota °C Cas (min)
Bily chleb Chléb 2 180 - 200 40 - 60
Bagety Chléb 2 200 - 220 35-45
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Druh peceni  Funkce trouby Poloha rostu Teplota °C Cas (min)
Briosky Chléb 2 180 - 200 40 - 60
Ciabatta Chléb 2 200 - 220 35-45
Zitny chléb Chléb 2 190 - 210 50-70
Tmavy chléb Chléb 2 180 - 200 50-70
o) Chiéb 2 170 - 190 60 - 90
chléb
11.16 Polotovary
Pravy horky vzduch

Polotovary Poloha rostu Teplota (°C) Cas (min)
Mrazena pizza 2 200 - 220 15-25
Americka mraze-
na pizza 2 190 - 210 20-25
Chlazena pizza 2 210 - 230 13-25
Mrazena pizza
snack 2 180 - 200 15-30
Hranolky, tenké 3 200 - 220 20-30
Hranolky, silné 3 200 - 220 25-35
Amer. brambory,
krokety 3 220 - 230 20-35
Opecena brambo-
rova kade 3 210 - 230 20-30
Lasagne / cannel- 2 170 - 190 35-45

oni, Cerstve
Mrazené lasagne/
cannelloni 2 160 - 180 40 - 60
JTRecenyiVitos 3 170 - 190 20 - 30

é
Kureci kfidla 2 190 - 210 20-30
Mrazena hotova jidla
Jidio I\(,g Pra™ Eunkee trouby Poloharodtu Teplota (°C) Cas (min)
Mrazena piz- Konvenéni 3 podle pokynl  podle pokynt
za ohrev vyrobce vyrobce

Konvenéni .
Hranolky?) ohfev nebo 3 200-200  Pedle pokynd
(300 - 600 g) Turbo gril vyrobce

Konvenéni podle pokynii podle pokyn
e ohfev . vyrobce vyrobce
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s I\(,g P8 Fynkee trouby Poloharostu Teplota (°C) Cas (min)
Ovocné kola- Konvenéni 3 podle pokynt  podle pokynt
ce ohfev vyrobce vyrobce

1) Hranolky pfi peCeni dvakrat az tfikrat obratte

11.17 Tabulka pecici sondy

Hovézi

Jidlo Teplota stredu pokrmu °C
Eirlggéésetgzk z nizkého rosténce: ne- 45 - 50
Filet/ Steak z nizkého rosténce: 60 - 65
stfedné propecené
Filet/ Steak z nizkého rosténce: dobfe 70-75
propecené
Veprové

Jidlo Teplota stfedu pokrmu °C
Veprova plec / kyta / krkovice 80 - 82
Vo out e (g, uzers
Sekana 75 - 80
Teleci

Jidlo Teplota stfedu pokrmu °C
Teleci pe¢ené 75 - 80
Teleci koleno 85-90
Skopové / Jehnédi

Jidlo Teplota stfedu pokrmu °C
Skopova kyta 80 - 85
Skopovy hibet 80 - 85
Jehnédi pecené / Jehnécdi kyta 70-75

Zvérina

Jidlo

Teplota stfedu pokrmu °C

ZajecCi hibet 70-75
Zajeci stehno 70-75
Cely zajic 70-75
Hibet z vysoké zvére 70-75
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Jidlo Teplota stredu pokrmu °C
Kyta z vysoké zvére 70-75
Ryby
Jidlo Teplota stfedu pokrmu °C
Losos 65-70
Pstruhovité ryby 65-70
11.18 Automaticke programy Pokrmy v ramci funkce Automaticka
Tyto tfi automatické programy nabizi vaha
optimalni nastaveni pro jednotlivé typy Celé kufe
masa a dalsi recepty: ——
« Programy pro peéeni masa s funkci Cela krata
Automatické vaha (nabidka Podporo- Cela kachna
vané vareni ) — Tato funkce automa- =
Cela husa

ticky vypocita dobu peceni. K pouziti
této funkce je zapotiebi zadat hmot-
nost potravin.

* Programy pro peceni masa s funkci
Automaticka pecici sonda (nabidka
Podporované vareni ) — Tato funkce
automaticky vypocita dobu peceni. K
pouziti této funkce je zapotiebi zadat
teplotu sondy ve stfedu pfipravované-
ho pokrmu. Po skonéeni programu za-
zni zvukovy signal.

» Automaticky recept (nabidka Podporo-
vané vareni ) — Tato funkce vyuziva
pfi pfipravé pokrm( prednastavenych
hodnot. S jeji pomoci pfipravite pokrm
dle téchto recepta.

Pokrmy v ramci funkce Automaticka
vaha

Veprova pecené

Teleci pecené

Dusené hovézi

Pecena zvérina

Jehnéci pecené

12. CISTENI A UDRZBA

UPOZORNENI
Viz kapitoly o bezpecénosti.

Pokrmy v ramci funkce Automaticka
pecici sonda

Veprova kyta

Hovézi pecené

Hovézi na skandinavsky zp.

Zadni pecené ze zvéfiny

Stfedné propecené jehnéci

Kosti driibeze

Cela ryba nad 1 kg

Varovani ohledné akrylamid(

Dulezité Podle nejnovéjsich védeckych
poznatk( mohou akrylamidy vznikajici
pfi smazeni jidel dohnéda (zejména u
Skrobnatych potravin) poSkozovat zdravi.
Doporucujeme proto vafrit pfi nejnizSich
teplotach a nenechavat jidlo pfilis
zhnédnout.

Poznamky k &isténi:

» Predni stranu spotiebiCe otfete mék-
kym hadfikem namoc¢enym v roztoku
teplé vody a myciho prostfedku.



+ K ¢isténi kovovych ploch pouzivejte

bézny Cistici prostfedek.

Vnitfek spotfebice Cistéte po kazdém

pouziti. NeGistoty se pak snadnéji od-

strafuji a nepfipékaji se.

» Odolné necistoty odstrante pomoci
specialniho prostredku k ¢isténi trou-
by.

» Vycistéte vSechno pfisluSenstvi po
kazdém pouziti a nechte jej vysusit.
Pouzijte mékky hadr a vlaznou vodu s
mycim prostfedkem.

» Mate-li nepfilnavé prislusenstvi, neci-
stéte je agresivnimi Cisticimi
prostiedky, ostrymi pfedméty, ani je
nemyjte v my¢ce nadobi. Mohlo by do-
jit k poskozeni nepfilnavého povrchu.

12.1 Pyrolytické cisténi

1. Ze spotrebice odstrarite vyjimatelné
drazky rosta (jsou-li souc¢asti vyba-
vy) a prisluSenstvi.

Proces pyrolytického &isténi ne-
muize zagit:

— Pokud neodstranite drazky rosti
nebo teleskopické vysuvy (jsou-li
soucasti vybavy).

— Pokud neodpojite zastréku pedici
sondu ze zasuvky.

12.2 Drazky rosta

Vyjmuti drazek na rosty
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— Pokud nezavrete spravné dvirka
spotrebice.
2. Nejhorsi necistoty odstrante rucné.
Vnitfni stranu dvifek omyjte horkou
vodou, abyste zabranili pfipaleni
zbytk jidel horkym vzduchem.
4. Zapnéte spotrebic a v hlavni nabid-
ce nastavte funkci Pyrolyza . K po-
tvrzeni stisknéte OK.
Nastavte délku Cisténi:
— Rychlé - 1 hodina pro nizky stu-
pen necistot
— Obvykly — 1 hodina 30 minut pro
obvykly stupen necistot
— Intenzivni — 2 hodiny 30 minut pro
vysoky stupen necistot.
6. Potvrdte stisknutim OK.

(i)

o

o

Jakmile se pyrolytické Cisténi
spusti, dvitka spotfebice se za-
mknou. Po dokonéeni funkce z0-
stanou dvifka zamcena po dobu
faze chladnuti. Béhem faze
chladnuti nelze pouzit nékteré
funkce spotrebice.

UPOZORNENI

Po dokonéeni funkce je spotfebi¢
velmi horky. Nechte jej vychlad-
nout. Hrozi nebezpeci popaleni.

AN

10)|

¥

Y,

i1

Pri ¢isténi bocnich stén mlzete drazky

rosta vyjmout.

1. Odtahnéte predni ¢ast drazek od
stény trouby.
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2.

Odtahnéte zadni konec drazek na
roSty od stény trouby a vytahnéte je
ven.

Instalace drazek na rosty

Drazky na rosty instalujte stejnym postu-
pem v opacném poradi.

Plati pro teleskopické vysuvy:
Zarazky na teleskopickych vysu-
vach musi smérovat dopredu.

12.3 Zarovka

& UPOZORNENI

Hrozi nebezpeci urazu elektric-
kym proudem.
Zarovka trouby a jeji kryt mohou
byt horké.

Pfred vyménou Zarovky trouby:

* Vypnéte spotiebit.

+ Vytahnéte pojistky v pojistkové skfifice
nebo vypnéte jistic.

& POZOR

Na dno vnitiku spotiebice poloz-
te mékkou latku. Zabranite tak
poskozeni krytu zarovky a vnitrku
trouby.

VZzdy pouzijte Zarovku stejného
typu.

Vymeéna Zarovky na stropé vnitrku

trouby:

1. Sklenénym krytem otocte proti smé-
ru hodinovych ruciCek a sejméte jej.

2. Sklenény kryt vycistéte.

3. Zarovku vyméfite za vhodnou Zarov-
ku odolnou proti teploté 300 °C.

4. Nasadte sklenény kryt.

Vymeéna Zarovky na levé strané vnitiku

trouby:

1. Odstrarite levé drazky rosta.

2. Pomoci Uzkého, tupého predmétu
(napf. Cajové Izicky) odstrante skle-
nény kryt. Sklenény kryt vycistéte.

3. Zarovku vyméfite za vhodnou Zarov-
ku odolnou proti teploté 300 °C.

4. Nasadte sklenény kryt.
5. Namontujte levé drazky rostu.
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12.4 Cisténi dvirek trouby

Odstranéni dvirek trouby a sklenénych panelt

Dvitka trouby a vnitini sklenéné panely
Ize za ucelem Cisténi demontovat. Pocet
jednotlivych sklenénych panell se lisi
dle modelu.

UPOZORNENI(
Pfi vyjimani dvifek spotfebice
budte opatrni. Dvirka jsou tézka.

1. Otevrete plné dvirka.

2. Stisknéte upinaci packy (A) na obou
dvefnich zavésech az na doraz.

3. Privrete dvirka trouby do prvni polo-
hy otevieni (pfiblizné do uhlu 70°).

4. Obéma rukama podrzte dvirka a vy-
tahnéte je smérem sikmo vzh(ru od
spotrebice.

5. Dvirka polozte vnéjsi stranou dolu
na mékkou latku na rovné podloZce.
Zabranite tak poskrabani.

6. Uchopte okrajovou listu na horni
strané dvifek (B) na obou stranach
a zatlac¢enim smérem dovnitf uvol-
néte svorku tésnéni.

7. Vytahnéte liStu dopfedu a odstrante
ji.

8. Uchopte sklenéné panely jeden po
druhém na jejich horni strané a vy-
tahnéte je z drazek smérem nahoru.

9. Sklenény panel omyjte vodou se sa-
ponatem. Sklenény panel peclivé

osuste.
Nasazeni dvifek trouby a dené kroky v opacném poradi. Nejprve
sklenénych panelﬂ vrat'te mensi a potom vétsi panel.

Po vycisténi sklenéné panely a dvirka
trouby opét nasadte. Provedte vySe uve-
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13. CO DELAT, KDYZ...

UPOZORNENI
Viz kapitoly o bezpecnosti.

Problém Mozna pri€ina Reseni
Spotrebi€ nehieje.  Spotiebic je vypnuty. Zapnéte spotrebic.
Spotrebi¢ nehfeje.  Hodiny nejsou nastavené.  Nastavte hodiny.
Spotiebi€ nehfeje.  Nejsou provedena nutna Zkontrolujte nastaveni.

nastaveni.
Spotiebi€ nehieje.  Je zapnuta détska bezpec¢- Viz ,Zapnuti ¢i vypnuti
nostni pojistka. funkce détské pojistky*.
Spotrebi€ nehfeje.  Je uvolnéna pojistka. Zkontrolujte, zda pficinou

zavady neni pojistka. Po-
kud se pojistka uvolfiuje
opakované, obratte se na
autorizovaného elektrikare.

Na displeji se zo- Pecici sonda nema spravné Zastrcku pecici sondy za-

brazi F111. zapojenou zastréku do za-  sunte co nejhloubéji do za-
Suvky. Suvky.

Osveétleni nefungu- Vadna zarovka. Vymeénte zarovku.

je.

Osvétleni nefungu-  Vybrali jste funkci ECO ne- Osvétleni nelze aktivovat,
je. bo Horky vzduch s parou .  protoze tyto funkce poma-
U téchto funkcich nelze ak- haji Seffit energii.
tivovat osvétleni.

Pokud problém nemuzete vyresit sami, se nachazi na pfednim ramu vnitfni ¢asti
obratte se na svého prodejce nebo na spotrebice.

mistni autorizované servisni stfedisko.

Potfebné udaje pro servisni stfedisko

najdete na typovém Stitku. Typovy Stitek

Doporucujeme, abyste si Udaje napsali zde:
Model (MOD.) s
Vyrobni €islo (PNC) e
Sériové Cislo (SN)

14. TECHNICKE UDAJE

Napéti 220-240V
Frekvence 50 Hz
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15. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

Recyklujte materidly oznaené
symbolem & . Obaly vyhodte do
pFislusnych odpadnich kontejnerd k
recyklaci.

Pomahejte chranit Zivotni prostfedi a
lidské zdravi a recyklovat elektrické a
elektronické spotrebice uréené k

likvidaci. Spotfebice oznacené
prislusnym symbolem £ nelikvidujte
spolu s domovnim odpadem.
Spotfebi¢ odevzdejte v mistnim
sbérném dvore nebo kontaktujte
mistni urad.

39



www.aeg.com/shop

B 5B [T

892956116-A-342012

N
m

WAEG

perfekt in form und funktion




<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles true
  /AutoRotatePages /None
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile (Gray Gamma 2.2)
  /CalRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CalCMYKProfile (U.S. Web Coated \050SWOP\051 v2)
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /Warning
  /CompatibilityLevel 1.4
  /CompressObjects /Tags
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages true
  /CreateJDFFile false
  /CreateJobTicket false
  /DefaultRenderingIntent /Default
  /DetectBlends true
  /DetectCurves 0.0000
  /ColorConversionStrategy /LeaveColorUnchanged
  /DoThumbnails false
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedOpenType false
  /ParseICCProfilesInComments true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 1048576
  /LockDistillerParams false
  /MaxSubsetPct 100
  /Optimize true
  /OPM 1
  /ParseDSCComments true
  /ParseDSCCommentsForDocInfo true
  /PreserveCopyPage true
  /PreserveDICMYKValues true
  /PreserveEPSInfo true
  /PreserveFlatness true
  /PreserveHalftoneInfo false
  /PreserveOPIComments false
  /PreserveOverprintSettings true
  /StartPage 1
  /SubsetFonts true
  /TransferFunctionInfo /Apply
  /UCRandBGInfo /Preserve
  /UsePrologue false
  /ColorSettingsFile ()
  /AlwaysEmbed [ true
    /ArialMT
  ]
  /NeverEmbed [ true
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /CropColorImages true
  /ColorImageMinResolution 150
  /ColorImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleColorImages true
  /ColorImageDownsampleType /Bicubic
  /ColorImageResolution 300
  /ColorImageDepth -1
  /ColorImageMinDownsampleDepth 1
  /ColorImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeColorImages true
  /ColorImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterColorImages true
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 0.76
    /HSamples [2 1 1 2] /VSamples [2 1 1 2]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 15
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 15
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /CropGrayImages true
  /GrayImageMinResolution 150
  /GrayImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleGrayImages true
  /GrayImageDownsampleType /Bicubic
  /GrayImageResolution 300
  /GrayImageDepth -1
  /GrayImageMinDownsampleDepth 2
  /GrayImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeGrayImages true
  /GrayImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterGrayImages true
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 0.76
    /HSamples [2 1 1 2] /VSamples [2 1 1 2]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 15
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 15
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /CropMonoImages true
  /MonoImageMinResolution 1200
  /MonoImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleMonoImages true
  /MonoImageDownsampleType /Bicubic
  /MonoImageResolution 1200
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeMonoImages true
  /MonoImageFilter /CCITTFaxEncode
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects false
  /CheckCompliance [
    /None
  ]
  /PDFX1aCheck false
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly false
  /PDFXNoTrimBoxError true
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile ()
  /PDFXOutputConditionIdentifier ()
  /PDFXOutputCondition ()
  /PDFXRegistryName ()
  /PDFXTrapped /False

  /Description <<
    /CHS <FEFF4f7f75288fd94e9b8bbe5b9a521b5efa7684002000410064006f006200650020005000440046002065876863900275284e8e55464e1a65876863768467e5770b548c62535370300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c676562535f00521b5efa768400200050004400460020658768633002>
    /CHT <FEFF4f7f752890194e9b8a2d7f6e5efa7acb7684002000410064006f006200650020005000440046002065874ef69069752865bc666e901a554652d965874ef6768467e5770b548c52175370300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c4f86958b555f5df25efa7acb76840020005000440046002065874ef63002>
    /DAN <>
    /DEU <>
    /ESP <>
    /FRA <>
    /ITA (Utilizzare queste impostazioni per creare documenti Adobe PDF adatti per visualizzare e stampare documenti aziendali in modo affidabile. I documenti PDF creati possono essere aperti con Acrobat e Adobe Reader 5.0 e versioni successive.)
    /JPN <>
    /KOR <FEFFc7740020c124c815c7440020c0acc6a9d558c5ec0020be44c988b2c8c2a40020bb38c11cb97c0020c548c815c801c73cb85c0020bcf4ace00020c778c1c4d558b2940020b3700020ac00c7a50020c801d569d55c002000410064006f0062006500200050004400460020bb38c11cb97c0020c791c131d569b2c8b2e4002e0020c774b807ac8c0020c791c131b41c00200050004400460020bb38c11cb2940020004100630072006f0062006100740020bc0f002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e00300020c774c0c1c5d0c11c0020c5f40020c2180020c788c2b5b2c8b2e4002e>
    /NLD (Gebruik deze instellingen om Adobe PDF-documenten te maken waarmee zakelijke documenten betrouwbaar kunnen worden weergegeven en afgedrukt. De gemaakte PDF-documenten kunnen worden geopend met Acrobat en Adobe Reader 5.0 en hoger.)
    /NOR <>
    /PTB <>
    /SUO <>
    /SVE <>
    /ENU (Use these settings to create Adobe PDF documents suitable for reliable viewing and printing of business documents.  Created PDF documents can be opened with Acrobat and Adobe Reader 5.0 and later.)
  >>
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [2400 2400]
  /PageSize [612.000 792.000]
>> setpagedevice


