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Brandt

Vazena zakaznice, vazeny zakazniku,
praveé jste si zakoupil(a) troubu BRANDT, za coz Vam dékujeme.

Viozili jsou do tohoto pristroje veskery svij um, nase know-how, aby nejlépe
odpovidal Vasim potiebam. S dirazem na inovaci a vykon jsme jej zkonstruovali
tak, aby jeho pouZziti zistalo snadné.

Ve skale vyrobku pod znaékou BRANDT najdete také Sirokou nabidku sporaku,
mikrovinnych trub, varnych desek, digestofi, mycek nadobi, pracek, susicek,
ledniéek a mrazniéek, které muzete doplnit k Vasi troubé BRANDT.

SnazZime se neustale co mozna nejlépe uspokojovat poZadavky, které kladete na
nase vyrobky, a proto pracovnici naseho oddéleni péce o zakazniky kdykoliv radi
odpovédi na Vase dotazy nebo naméty (kontakty na konci této brozZury).

Také se mizete pripojit na nase stranky www.Brandt.com, kde najdete vsechny
nase vyrobky a rovnéz uzitecné a doplnujici informace.

BRANDT

Ve snaze neustale zlepsovat nase vyrobky si vyhrazujeme pravo provadét v souvislosti
s technickym vyvojem zmény technickych, funkcnich nebo vzhledovych viastnosti.

Dulezité upozornéni:
Pred instalaci a pouZitim spotrebice si pozorné prectéte tento navod na
instalaci a pouziti, abyste se rychle seznamili s jeho funkcemi.

www.brandt.com
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PARNI PECENI

Vseobecné informace

Parni peceni je velmi uzite€né, pokud dodrzite navod k pouziti. Je zdravé a pfirozené a uchovava
pokrmUm jejich dobrou chut. Jemna omacka s aromatickymi bylinkami pfidava néco
vyznaéného navic.

Nepfenasi zadny pach. Je zbyte¢né ochucovat vodu pro peceni bylinkami nebo kofenim, naproti
tomu Ize aromatizovat rybu jejim uloZzenim na IUzko z fas nebo drlibez na svazek rozmarynu
nebo estragonu.

Soucasné peée maso, rybu a zeleninu.

Jemné ohfiva téstoviny, ryzi a kase bez rizika pfipeceni a vysuseni.

Usnadiiuje peceni krémd, dortl, ryZzovych nakypl atd. zabalenych v hlinikové fdlii,
zkondenzované voda je nezmadi.

Je zbyte€né dopredu solit, coz plati i pro vodu na peceni.
Pro optimalni vzhled masa je rychle dozlatova opecte ze vSech stran na horkém masle na panvi.

Ve srovnani s vafeni ve vodé mé péra pouze vyhody:

Je rychla: peceni zatne okamzité, zatimco doba vafeni pokrm( v nadobé s vodou zagina plynout
az po dosazeni varu.

Je dietni: vitaminy (ty rozpustné ve vodé) a mineralni soli jsou spravné zachovany, protoze se
pouze malo rozpousteji v kondenzované vodé, kterd pokrmy pokryva.

Navic se pro toto pe€eni nepouziva zadny tuk.
Para zachovavéa chut potravin. Nepfidava Zadné aroma ani chut grilovani nebo peceni, ale ani jich
pokrm nezbavuje, protoZze nedochazi k rozpousténi ve vodé.

Obracenda strana mince: nema smysl timto zplsobem péct rybu, kterd neni Cerstva, nebo
zeleninu tyden zapomenutou v ledni¢ce. Vysledek by byl katastrofélnil

Para nepredava chuté ani viing, nevahejte tedy usettit Cas i penize pecenim napf. ryby a dezertu
vedle sebe, aniz by se dotykaly.

Para je rovnéz vhodnd pro blansirovani, ohfivani nebo udrZovani teploty, zejména pokud jde
0 omacky.

Masa typu drlbeze, teleciho nebo vepfového nejdfive osmahnéte na panvi s velmi malym
mnozstvim tuku, aby ziskala chutny dozlatova ope&eny vzhled. Nésledné dokoncete jejich
peceni v pare.

Pokrmy rozkrajené na kousky se upecou rychleji a rovnomérnéji, nez kdyz zlstanou v celku.
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m Ddlezité upozornéni:

Tento navod k pouZziti si uschovejte. Pokud byste pristroj chtéli prodat nebo darovat,
zkontrolujte, zda je k nému priloZen tento navod. Pred instalaci a pouZitim Vaseho pristroje
si prectete tyto rady. Uvadime je pro bezpecnost Vasi a Vaseho okoli.

BEZPECNOSTNI POKYNY

— PFistroj nesmi byt pouzivan osobami (véetné
déti) se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
mentalnimi schopnostmi ani osobami bez
zkuSenosti ¢i znalosti pfistroje, jediné pokud
by nad nimi osoba zodpovédna za jejich
bezpecnost provadéla dozor nebo jim podala

predbézné pokyny ohledné pouzivani
pfistroje.

— Davejte pozor, aby si se spotfebic¢em
nehraly déti.

— Nepouzivejte zafizeni pro parni ¢isténi.

— Tento pfistroj je zkonstruovan pro vareni se
zavienymi dvefmi.

UPOZORNENI: Pristupné &asti pristroje se
mohou béhem pouzivani pfistroje zahrat.
Nedotykejte se topnych prvk{ uvnitt trouby.
Do kontaktu se spotfebi¢em by nemély pfijit
malé déti.

— Tento spotfebi¢ je uréen pro pouziti
v domacnosti. Je uren vyhradné pro pfipravu
potravin. Tato trouba neobsahuje Zzadné
azbestové komponenty.

— PFi prevzeti spotfebiCe jej ihned vybalte
nebo nechte vybalit. Zkontrolujte jeho celkovy
vzhled. Pfipadné vyhrady formulujte pisemné
do dodaciho listu, jehoz jeden vytisk si
nechate.

—Vas spotfebi¢ je urCen pro bézné domdci
pouziti. Nepouzivejte jej pro obchodni,
primyslové nebo jiné Gcely, nez ke kterym je
uréen.

— Neménte nebo nepokouSejte se meénit
vlastnosti spotiebi¢e. Bylo by to pro vas
nebezpecné.

— Udrzujte malé déti v dostatecné vzdalenosti
od pfistroje b&hem jeho provozu. Zabranite
tak tomu, aby se spdlily pfevracenim nadoby
na peceni.

— Nikdy spotfebi¢ nevytahujte uchopenim za
madlo dvifek.

— PFi peceni se ujistéte, ze jsou dvitka trouby
dobfe uzaviena, aby tésnéni mohlo spravné
plnit svou funkci.

— PFi pouzivani se trouba zahfiva. Nedotykejte
se topnych prvkd uvnitf trouby. Riskovali
byste téZké popaleniny.

— P¥i vkladani a vytahovani pokrmu z trouby
pouZzivejte kuchyriské ochranné rukavice.

— Po peceni dejte pozor na to, abyste opékaci
nacini neuchopili holyma rukama.

— Nepokladejte téZka bfemena na otevfena
dvifka trouby a presvédéte se, ze na troubu
nemU(ze dosdhnout ani si na ni sednout malé
dité.

— PFi kazdém ¢isténi vnitfnich &asti trouby
musi byt trouba vypnuta.

— Kromé pfisluSenstvi dodaného s troubou
pouzivejte pouze plechy odolné vigi vysokym
teplotam (fidte se pokyny vyrobce).

— Po pouziti trouby se presvédCte, Ze jsou
v8echny ovladaci prvky v poloze vypnuti.
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OCHRANA ZIVOTNIHO PROSTREDI

— Obalové materidly tohoto zafizeni jsou recyklovatelné. Podilejte se na jejich recyklaci a
prispéjte tak k ochrané zivotniho prostfedi - Likvidujte je v kontejnerech s komunalnim
odpadem uréenych k tomu ucelu.

— Také Vas pristroj obsahuje mnoho recyklovatelnych materiald. Je tedy oznacen timto logem,
které sdéluje, Ze se vyfazené ptistroje nemaji misit s jinym typem odpadd. Recyklace
ptistrojll, kterou zajistuje vyrobce, se tak provadi za nejlepsich podminek podle
evropské smérnice 2002/96/ES o odpadech pochazejicich z elektrickych
a elektronickych zafizeni. Informujte se na obecnim ufadé v misté bydlisté nebo
u svého prodejce, kde se nachazeji sbérnd mista pro pouzité spotiebite nejblize
Vasemu bydlisti.

— Dékujeme Vam za Vas prispévek k ochrané zivotniho prostredi.

m Upozornéni
Instalaci smi provadét vyhradné kvalifikovani technici.
Pristroj odpovida nasledujicim evropskym smérnicim:
- Smérnice ¢. 73/23/EHS - nizké napéti ve znéni smérnice ¢. 93/68/EHS pro udéleni znacky CE.
- Smérnice ¢. 89/336/EHS o elektromagnetické kompatibilite ve znéni smérnice ¢. 93/68/EHS pro
udéleni znacky CE.
- Predpis ES ¢. 1935/2004 o materialech a predmétech urcenych pro styk s potravinami.
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e VYBER UMISTENI
Vy$e uvedena schémata stanovuji rozméry nabytku, do néjz se trouba vejde.

Tento pfistroj mlZze byt instalovan stejné tak pod plochou nebo na sloupku, jak je znazornéno
na instalaénim schématu.

ZABUDOVANI (PODLE MODELU)

Umistéte troubu do nabytku tak, aby FV 1000

byla zajisténa minimalni vzdalenost
20 mm od sousedniho kusu nabytku.
Material ndbytku, do kterého vestavite
troubu, musi byt odolny vigi teplu
(nebo musi byt povrstveny takovym

materialem). e

* Pro vétsi stabilitu upevnéte troubu g
2 $rouby, které zasunete do otvorQ na
bo¢nich stranach trouby urcenych 560
k tomu ucelu.

550

1) Vyvrtejte otvor o prdméru 2 mm do

stény nabytku, abyste predesili
prasknuti dreva. FV 1040 FV 1245

2) Upevnéte troubu pomoci 2 $roubd. f

Rada
Abyste se ujistili, Ze Vase instalace je vyhovujici, nevahejte se obratit na odbornika
v oboru domécich elektrospotiebiéu.

m Upozornéni

Neneseme odpovédnost za nehody zplisobené neexistujicim, vadnym nebo
nespravnym uzemnénim.
VyZaduje-li elektroinstalace Vasi domacnosti pro pripojeni spotrebice upravu, zavolejte
kvalifikovaného elektrikare.
Je-li na troubé jakykoli nedostatek, odpojte ji nebo vyjméte pojistku pripojovaciho vedeni
pristroje.
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Vedeni jednofazové 220-240 V ~

Diferencni jisti¢ nebo tavna
pojistka 10 A

Zasuvka
2 poly + uzemnénf
norma IEC 60083

MeéfFi¢ 20 A jednofazovy
220-240 V ~ 50 Hz

Kabel
privodni elektricky
délka priblizné 1,50 m

~

N

o ELEKTRICKA PRIPOJKA

Elektrickd bezpe&nost musi byt zajisténa
spravnym zabudovanim. P¥i instalaci a udrzbé
musi byt pfistroj odpojen ze sité, pojistky
musi byt odpojené nebo vyjmuté.

Elektrické pfipojeni je tfeba provést pred
zabudovanim spotrebi¢e do linky.
Zkontrolujte, zda:

- je prikon zatizeni dostatec¢ny,

- je napajeci vedeni v dobrém stavu,
-primér dratd odpovida pravidldm pro
instalaci.

Trouba musi byt zapojena (normalizovanou)
napajeci $nlrou se 3 vodi¢i o praméru
1,5 mm? (1 faze + 1 N + uzemnéni), které musi
byt zapojeny do jednofazové sité 220-240 V~.
prostfednictvim zasuvky 1 faze +1 nulovy
vodi¢ + uzemnéni normalizované podle IEC
60083 nebo prostiednictvim zafizeni s
vypnutim na v3ech pdlech v souladu s
pokyny k instalaci.

Musi byt umoznéno odpojeni spotrebice od
napajeci sité, bud prostfednictvim zastréky v
elektrické zasuvce, anebo zacélenénim
vypinaée do pevnych vedeni v souladu s
pravidly instalace.

m Upozornéni

Ochranny drat (zeleno-Zluty) je napojen

na svorku pristroje @ a musi byt uzemnén.
V pfipadé zapojeni do zasuvky musi byt tato
zasuvka po instalaci pristupna.

Pouzijte pojistku 10 ampér.

Pokud je privodni kabel poskozen, musi byt
nahrazen novym kabelem ci specialni
soupravou, které jsou k dostani u vyrobce ci
jeho servisniho oddéleni.
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e PRINCIP FUNGOVANI

Voda obsazena v nadrzi se dostava do
vnitfniho prostoru prostfednictvim trubice.
Tato voda je pfeménovana na paru kontaktem

m Upozornéni

Pred pecenim MUSITE naplnit nadrz
na vodu na maximalni droven. Vratte nadrz
zpét do jejiho uloZeni, pficemz ji zasurnite

s horkym povrchem, ktery se nachazi v doini ~ NA DORAZ, az ucitite PRIPNUTI DRAZKY.
¢asti vnitfniho prostoru.

Jednd se o parni generator.

Neni nutné pfidavat vodu do pekace. Aby bylo
zaruéeno OPRAVDOVE PARNI PECENI, je
trouba nabizena s nacinim specialné
vyvinutym pro dokonalé peceni.

m Upozornéni

Béhem peceni se trouba zahriva. Kdyz
otevrete dvere spotrebice, unikne horka
para. Zamezte pristup k troubé détem.

* POPIS TROUBY

© 0

O oispie

e Trubice pro pfivod vody

G Zlabek

e Parni generator
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PRISLUSENSTVI
e Plech pod pokrmy (obr. 1)

Perforovany nerezovy plech zamezujici
kontaktu mezi pokrmy a zkondenzovanou
vodou

e Plech na kondenzat (obr. 2)

Nerezovy plech umozfujici zachycovat
zkondenzovanou vodu

Rada

Pro peceni polozte plech obr. 1 na
plech obr. 2 v obraceném sméru, aby se do
sebe nezasunuly (viz vedlejsi nakres).

Pro ulozeni polozte plech obr. 1 na plech
obr. 2 ve stejném sméru, aby se do sebe
zasunuly.

* Rost (obr. 3)

Snimatelny nerezovy rost: povinné vlozit do
trouby.

Rada

Nacini Ize nechat umyt v mycce.

e Snimatelna nadrz (obr. 4)

Nadrz umozhujici nezavisle pfivadét vodu do
trouby.
Jeji objem je pfriblizné 1 litr (na maximalni
arovni).

Rada

Udrzbu trouby usnadni pouZivani vody
s malym obsahem vapenatych minerald.

m Upozornéni
Pouziti destilované vody je zakazano
(neni urcena pro potravinarské ucely).

10
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* OVLADACI LISTA A PROGRAMATOR

14)

e -

|E|EI° 8 XOGC

T

EEIE

‘BH

l

h

i

o o

Tlagitko pro parni peceni
Tlagitko pro rozmrazovani
Tlagitko Start/Stop

Zbna zobrazeni ¢asu nebo
uplynulé doby

Symbol parniho peceni
Znacka doby peceni

Znacka ukonceni peceni

@@@@@@

©

10.
1.
12.
13.
14.

15.

Indikace teploty

Tlagitka pro nastaveni ¢asu + nebo -
Volici tlagitko: SET

Znacka nezavislého ¢asového spinace
Indikator problému na vodnim okruhu
Symbol rozmrazovani

Zona zobrazeni uplynulé doby nebo
odlozeného startu peceni
Zablokovani tlacitek

11
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o NASTAVENI A ZMENA CASU

«©

Po ptipojeni pfistroje nebo delsim vypadku proudu blika ,i2:00¢ na displeji.

A Vi
! T,
200 10 ©
1 Displej zobrazi blikajici 2 Stisknéte tladitka Potvrdte
12h00. + nebo -, ¢imz se bude ¢as posouvat. stisknutim

. SET.
Zobrazeni ¢asu

4 {0

1 Je pevné zobrazen Cas. Soucasné stisknéte tlagditka + a - 3 Potvrdte
az do rozblikani ¢asu. stisknutim
Nastavte Cas tladitky + nebo -. SET.

’9 Nepotvrdite-li nastaveni tlacitkem SET, nastaveni se po jedné minuté potvrdi automaticky.

Omezeni Po jedné minuté bez pouzivani jas displeje poklesne, aby
spotreby byla omezena spotieba energie.
energie

12
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Zablokovani
displeje

Je umoznéno zablokovani displeje.
To mUze byt aktivovano pouze mimo
peceni v rezimu ¢asu nebo v rezimu
odlozeného peceni.

—
@D % i
I~ —
L) —— a
Stisknéte tlacitko 2 Zazni zvukovy signal a na Pro odblokovani na
~START/STOP” na displeji se zobrazi zamek. Od nékolik sekund stisknéte
nékolik sekund. tohoto okamziku neni 24dné tlagitko START/STOP, zazni

tlacitko aktivni.

13

zvukovy signal a zamek
zmizi.



o OKAMZITE PARNI PECENI

Peceni Parni pe&eni na 100°C.
v pare

=eri | | FEemt
7 & o [A]5lb ¥ & eI YE - o
1 Stisknéte tladitko @ . Ngstavte .poiadovany éa}s 3 Potvrdte fladitkem
Je nabidnut ¢as 25 minut. ~ (min. 5 min a max. 60 min) START.
stisknutim + nebo -
H H
@ A 030
% o [@ T - + @
—

Zobrazi se symbol @ . KdyZ je dosaZeno teploty, pevné se zobrazi 100°C a zazni zvukovy
signal.

@ Aby nebyly naruseny vysledky peceni, neotevirejte béhem peceni dvere
"5 spotrebice.

14
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Rozmrazovani Rozmrazovani na 60°C.
11205 o] | 120G bee
@ | % | [ \‘@’/ | 3 | =i ¥ ®
Stisknéte tlagitko ¥ . 2 Nastavte pozadovany c¢as (min. Potvrdte
Je nabidnut &as 40 minut. 5 min a max. 60 min) stisknutim + tladitkem
nebo - START.

& I205 osef
@k O | e | e ot + O

Zobrazi se symbol % . KdyZ je dosaZeno teploty, pevné se zobrazi 60°C a zazni zvukovy

signal.

Zména o Bé&hem peceni mlzete ménit dobu peceni prostfednictvim

doby peceni tlagitek + nebo -.

Vypnuti béhem V kazdém okamziku muZete pe&eni zastavit stisknutim

peceni START/ STOP (dlouhé stisknuti na pfiblizné 1 sekundu).
Pokud jesté nebylo spusténo vyvijeni pary (pfiblizné
1 minuta), trouba se okamzité zastavi a ¢as zmizi.
Pokud jiz zagalo vyvijeni pary, ¢as pfejde na 3 minuty a
provede se odpocitavani, para je pfed otevienim
odvedena.

Na konci peceni Zobrazi se 0m00s. Indikace zhasne. Je vysilan prerusovany

zvukovy signdl po dobu 3 minut.
Zvukovy signal vypnete stisknutim STOP nebo otevienim
dvefi.
A MUSITE vyprazdnit nadrz.
é Aby byla zaru€ena dobra spolehlivost trouby, ventilator po uréitou dobu po
ukonc&eni peceni dale bézi.

15
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Rady

Rozmrazujte malé porce, rozmrazeni pak bude rychlejsi a rovnhomérnéjsi a bude zachovana
kvalita. V puli rozmrazovani mizete pokrmy obratit nebo rozprostit (napf. kole¢ka zeleniny).
Ochraiite jemné pecivo potravinafskou félif nebo zachovejte plvodni baleni. Pfed grilovanim
ryby a klobasy osuste: vihkost by zamezila opeéeni dozlatova. U vétsich kusl (pecené atd.)
postupujte po etapach, pficemz kus nékolikrat obratte a pfislusné nastavte Cas.

2 Na kolecka (Spenat...) uloZzené na pekac 25 min
&
o |V celku uloZzené na pekac 40/45 min
N
Pstruzi (celi) uloZzené na pekac 30 min
E Kostky lososa ulozené na pekag, v puli obracené 25 min
E Filety (chranéné folif) uloZené na pekac 15/20 min podle tloustky
Krevety ulozené na pekac 10/12 min
Kureci stehna uloZzené na pekag, v puli obracené 40/45 min
Drlibezi prsi¢ka (chranéna folii) 25 min
& |Parky uloZené na pekad 25 min
s
lozend Ka& ohrandnd folii o _
Kotlety (vepfové, teleci...) u oz’ene ?a pekac, chranene Tolll, v pul 25/30 min
obracené
Kostky z jater (na rozen) v plli oddélit 55/60 min
& |Michané &ervené ovoce uloZené na pekac 15 min
o
5 Kompot (jablka..) chranéné folii 35/40 min
g Livance ponechané v obalu, uloZzené na gril 15 min
O
I’-JI_J Pecivo s ¢okoladou ponechané v obalu, uloZzené na gril 15 min
Ohfivani

V troubé mizete ohfivat hotové pokrmy, pokrm nebude vysuseny ani prepeceny, nehrozi
odstfikovani ani pfipaleni. Pti parni sekvenci na 100°C polozte pokrm nebo talif na rost, ochrante
jej hlinikovou nebo potravinarskou folii, abyste zamezili skrapéni kapkami vody, a ohfivejte jej po

20 az 25 min podle typu pokrmu a své chuti.

Priklady:

Talif kyselého zeli: 20 min

Miska s polévkou (30 cl): 20/25 min
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4 / POUZITi SPOTREBICE 3
Rizeni vody

V pfipadé problému spojeného s vodnim

okruhem béhem peceni se zobrazi indikator f ) lEHDI:'l
,neni voda” a zazni zvukovy signal. | |Q T
Tato porucha je spojena zejména: —

- s prazdnou nadrzi.

- se Spatné zasunutou nadrzi.
Po zkontrolovani téchto dvou bod se peceni
automaticky znovu spusti po zavfeni dvefi.

17



4 / POUZITi SPOTREBICE

o JAK PROVEST PECENI S ODLOZENYM STARTEM

Parni pe¢eni na 100°C.
Cas pedeni mizete naprogramovat tak, aby byl pokrm pfipraven v pozadovanou hodinu.

Priklad:
Je 10h00 a musite odejit, pokrm musi byt pfipraven na 12h00 a peceni trva 20 min.

@] 000 1

< I Vi

@) 000 30

i00e

Nastavte pozadovany ¢as (min. 5 min a 3 Potvrdte
max. 60 min) stisknutim tlacitek + nebo - tlacitkem
Priklad: 20 min. SET.

1 stisknéte tlagitko & . Je
nabidnut ¢as 25 minut.

S (004 =200
(RIS

|r¢%\| ag IEDD

100:

Zobrazi se a blikaji ¢as a symbol
ukong&eni peceni.

Nyni je umoznéno nastaveni ¢asu ukonceni

peceni:
Stisknéte tlacitka + nebo -.
Priklad: 12h00

5 Potvrdte tlacitkem SET.

Cas a symbol ukon&eni pe&eni se zobrazi
pevné.
Zobrazi se symbol ukonéeni peceni a ¢as.

./ Pokud neni provedeno potvrzeni tlacitkem SET, programovani je zruSeno, zobrazeni doby

g zmizi a je znovu zobrazen ¢as.

Zména

doby peceni

a ¢asu ukonceni
peceni

V kazdém okamziku mate moznost vidét nebo zmeénit dobu
peceni a ¢as ukonceni peceni stisknutim tladitka SET.
Pro zru$eni programovani stisknéte START/STOP.
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4 / POUZITi SPOTREBICE 3

o CASOVY SPINAC

Va$e trouba je vybavena elektronickym ¢asovym spinacem nezavislym na fungovani trouby
umoznujicim odpoditavani éasu.
é Tato funkce je nezavisla na troubé. NemUze ovladat automatické zastaveni peceni.

Tuto funkci v8ak Ize pouZzit i za provozu trouby. V tomto pfipadé ma zobrazeni €asového spinace
pfednost pfed zobrazenim hodiny dne.

1 Na nékolik sekund stisknéte tlagitko SET. 2 Nastavte poZzadovany Cas (max. 59 min

0mO0s a symbol &asového spinade blikaji. 50 sekund) stisknutim tlagitek + nebo -.
Po uplynuti nékolika sekund ¢asovy spinac

odpo¢itava cas.

Jakmile ¢as uplyne, zazni na nékolik sekund
zvukovy signdl. Zobrazi se a blikd 0m00s.

e ZMENA A VYPNUTI CASOVEHO SPINACE

Vypnuti zvukového signalu se provede dlouhym stisknutim SET nebo START.

Kdyz je zahajeno odpogitavani, mGzete zménit zbyvajici ¢as stisknutim SET na nékolik sekund
a nasledné tlacitek + nebo -.

Pro vypnuti ¢asového spinace stisknéte SET na nékolik sekund a nasledné nastavte ¢as na
OmO00s.
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5 / TABULKA PECENi V TROUBE

POTRAVINY

PR CAS °C PRIPRAVOVANY POKRM POZNAMKY
Na mnozstvi nezalezi
ArtyCoky 402az45min| 100 poloZené obracené na plech
(malé)
Chiest 35a%40min| 100 u vyhonk &as zkratte
Brokolice 18 min 100 v malych rdzicich * Tyto &asy zavisi
Karotka 20a222min| 100 na drobna koletka na ypu, vet!ikosti
. , . ) L a Cerstvosti
Kotenovy celer |25az30min| 100 na tenké platky zeleniny. Dodrzte
Dyné 15az20min| 100 na kosticky specifikace
Houby 15min. | 100 na jemné platky uvedené ve
e | sloupci
30 a2 35 min RaziCkova kapusta ,plipravovany
Zeli 22 min 100 V malych ru2|§|ch pokrm”.
30 az 35 min Zelené rozkrajené
> Tykve 10az15min| 100 na kolecka . o
Z |Cinské artycoky [ 20 min. 100 z.ﬁsta;/;j 2?;2;
Z | 4 20 min (Cerstvy) béhem peceni michat
w |[Spenat n. 100 Lvy) benem p bez ohledu na
d 35 min (mraZeny) pedené mnozstvi.
N ) Ces L. Priklad:
Cekankové puky 30 min. 100 | odstranit kostal a rozkrajet na 2 |4 1opo 4
na délku arty¢oky maiji
Fenykl 22 min. 100 rozkrajené na 2 stejny &as peden.
Fazolové 30 az 35 min 100
¢ Pro kontrolu
lusky stupné upeceni
Tufin 15a220 min| 100 na kosti¢k pichnéte do
y
Zeleny 20a225min| 100 / 2::::?:;5;;?8“
hrasek upecena,
Porek 25 min 100 rozkrajené na 2 nepocitite odpor.
Brambory 25 min 100 rozkrajené na kolecka
40 aZ 45 min celé
Musle 10az12min| 90 s koFenim . .
Svatého Jakuba * Rozlozte musie
v na rost
w,g; |Musle 20a225min| 95 s kofenim sklenéného
B % pekage, prideite
2 o |Krabi 25 min. 95 / aromatické
=¥ bylinky.
Humfi 30a235min| 95 podle hmotnosti . L:[Qite koryse
Langustiny 12az15min| 90 / naluzKo z ras.
w > |Japlka/ N 102z 15min| 90 celé, oloupané 5
8 E broskve/hrusky * Cas podle
> c | Kompot 25 min. 95 ovoce na platky zralosti.
ox Krémy 10 min. 90 v miskéach
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5 / TABULKA PECENi V TROUBE

N POTB A,VIN,Y o CAS °C PRIPRAVOVANY POKRM | POZNAMKY

a mnozstvi nezalezi
Stika 25 a% 30 min 85 cely (1 kg)

5 ) R * *Podkovy:
Treska 13 az 15 min 85 podkovy (180 g) pFigné Fezy ryby
Prazma 20 aZ 25 min 85 celd (1 ko) tloustky 2 az 3
Bachné 15 min. 75 filety cm (180/200 g)

na osobu.

Sled 20 min. 85 cely (200 g)
Treska polak 15 aZ 20 min 85 podkovy (180 g) * Vyzadujte velmi
(¢erna a zluta) Cerstvé produkty.
Mofsky das 15 min. 80 podle tioustky « Ulozte celé

> Makrela 20 min. 85 celd (250 g) :));Zﬁéﬂ:ého

m 4 i )

E Treska bezvousa 15 min 75 filety pekage nebo na
Rejnok 25 a2 30 min 80 bobkové &i
Parmice 15 min. 80 cela (200 g) fenyklove listy

. . fil nebo jiné

Mofsky jazyk 10 min. 75 ilety aromatické

- 20 min. 85 velké kusy bylinky.
Macka min (délky 6 az 10 cm)
Losos 15 az 20 min 85 podkovy (180/200 g) * Na konci

v . . peceni odstrarite
Tuiak 20a225min | 100 podkovy (180/200 9) | 3i kterd se
PStFUh 20 aZ 25 min 100 Cel)’lv(QOO g) velmi lehce
cely (1kg) 13 az 15 min sloupne.
Hovézi 15 az 30 min 100 Pe&ené 800 g: 55 az 60 min
YepFové (svickove 25 min. 100 Kureci stehna: 35 az 40 min

O |filety) « Pak dozlatova

2 Driibez (bilé maso) 20 a% 25 min 100 opedte na rostu

= (Masové zavitky) 25 min. 95 Kr(iti pedené: 50-60 min Vv jiném pekaci.
Parky 20 min. 90 Klobésa 400 g
Jelita 10 aZ 15 min 90

7 min 100 [ Namékko: polozené pfimo na rost

u od velmi 8 min . 100 [Nahnili€ko: poloZené pfimo na rost

O |&erstvych vajec 10az12min | 100 [Natvrdo

o uchovanych pfi 5 az 6 min 100 |Sazené: rozklepnuté na individualni pekac

= | okolni teploté polozeny na roét a prikryté potravinarskou folii

90 DusSené: viz podrobné recepty.

RYZE, TESTOVINY
KRUPICE

kapkami vody.

Nasypte pfimo do pekace, prelijte vodou nebo mlékem. Péara totiz nestaéi k nasyceni
téchto potravin, které bobtnaji. Polozte na pekac¢ hlinikovou folii, abyste zamezili skrapéni

MIé&na ryze

Krupice

30 min.

20 min

100

100

100 g oplachnuté ryze -
20 ¢l mléka - 2 polévkové
|Zice cukru
200 g (1/4 litru vody)

* Na konci
peceni odrolte
vidlickou.
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6 / UDRZBA A CISTENi PRiISTROJE

CISTENI VNEJSIHO POVRCHU
K Cisténi okénka elektronického programatoru a dvifek trouby pouzijte mékky hadfik napustény
prostfedkem na myti oken.

Na ¢isténi sklenénych dvifek trouby nepouzivejte abrazivni Cistici prostfedky nebo tvrdé kovové
Skrabky, protoze byste mohli poskrabat jejich povrch a sklo by mohlo prasknout.

CISTENI VNITRNICH CASTI (PO KAZDEM PEGENI)
Po vychladnuti parniho generatoru utfete vnitfni ¢asti suchou utérkou nebo je nechte uschnout

pfi otevienych dvitkach.

CISTENI TRUBICE PRO PRIVOD VODY (1KRAT ZA MESIcC)

Vyjméte trubici pro pfivod vody jejim odSroubovanim.
Odstrarite usazeny vodni kdmen, ktery by se pfipadné& mohl uvnitf nachazet (pomoci tenkého a
Spic¢atého predmétu typu pletaci jehlice).

CISTENI PARNIHO GENERATORU (1KRAT ZA MESIcC)

Nalijte na generator 1/2 sklenice bilého lihového octa
Nechte nékolik minut plsobit, vygistéte a oplachnéte vodou.
Nepouzivejte draténku, abrazivni praSky ani prostfedky na odstranéni kamene.

CISTENI ZLABKU

Demontujte tento Zzlabek tahem nahoru,
utfete jej a umistéte zpét do tfi zarezu
uréenych k tomuto ucelu.

m Upozornéni

Nepouzivejte zarizeni pro parni cisténi.
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7 / PRI PROVOZNICH ANOMALIICH

Mateli pochybnosti o spravném fungovani Vasi trouby, nemusi se nutné jednat o
poruchu. V kazdém pripadé ovéfte tyto body:

ZJISTITE, ZE... MOZNE CO JE TREBA
PRICINY UDELAT?
- Porucha napéjeni - Zkontrolujte napéjeni
. . o trouby. (pojistku instalace).
Displej se nerozsvit. - Elektronické karta - Obratte se na servisni
mimo provoz. oddéleni.
Unik Vf)dy ’Pebo péary v - val’r'ka Jsou 3patné - Obrafie se na servisni
oblasti dvifek béhem zaviena. oddélent.
pecent. - Tésnéni dvifek je vadné. .
Zérovka Vasf trouby - Z4rovka nefungu;le. - Vyme.nte Zdrovku.
; - Trouba nenf zapojena - Zapojte troubu nebo
Jje nefunkénl. . . o . e
nebo pojistka je nefunkéni.| vymérite pojistku
Upozornéni

- Pristroj miZe opravovat vyluéné odborny personal. Nerespektovani uréitych pravidel
muZe predstavovat nebezpedi pro uZivatele.

Rada

Vzdy, kdyz Vase oprava nestaci, se bez prodleni obratte na servisni oddéleni.
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7 / PRI PROVOZNICH ANOMALIICH

m Upozornéni

VYSTRAHA: Nez budete ménit Zarovku, ujistéte se, Ze je pFistroj odpojen od napdjeni,
abyste zabranili riziku drazu elektrickym proudem.
Ukon provedte, aZ spotfebié vychladne.
Pro odsroubovani ochranného skla a Zarovky pouzijte kaucukovou rukavici, ktera usnadni
vymontovani.

VYMENA ZAROVKY

Zarovka se nachdzi v pravé zadni &asti
vnitfniho prostoru trouby.

- Pfed kazdym z&sahem na Zarovce odpojte
elektrické napéjeni trouby, abyste predesli _
Urazu elektrickym proudem.

- Otocte ochranné sklo o ¢tvrt otacky doleva.

- Zarovku vy$roubujte stejnym smérem . %

Zarovka

Technické udaje zarovky:
-15W  -220-240 V
- 300 °C - patice E 14

Ochranné sklo

- Vyménte zarovku a nasledné namontujte
zpét ochranné sklo, pfiéemz dbejte na
spravné umisténi tésnéni.

- Pripojte zpét napajeni trouby.

8 / POPRODEJNI SERVIS
OPRAVY

Pfipadné opravy na vasem pfistroji musi
provadét kvalifikovany personal spolupracujici e
s vyrobcem. Pfi telefonickém objednani
zadsahu uvedte kompletni Udaje o Vasem
spotfebi¢i (model, typ, sériové c&islo). Tyto
informace naleznete na vyrobnim Stitku.

ORIGINALNI NAHRADNI DILY

PFi zakroku v ramci udrZzby poZadujte
pouZivani vyluéné pivodnich certifikovanych
néhradnich dilg.

\C Q
Q) D
STRUC“"

FagorBrandt SAS, odpovédny zastupce - akciova spole¢nost se zakladnim jménim 20 000 000 eur RCS Nanterre 440 303 196.
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