KS7415001M CS Parni Trouba Navod k obsluze 2

LI I I )]

HAEG

perfekt in form und funktion







K DOKONALYM VYSLEDKUM

Dékujeme za zakoupeni vyrobku AEG. Vytvofili jsme jej, abychom
Vam nabidli zbozi s dlouholetou a bezchybnou funkénosti a s
novymi moznostmi, které usnadriuji Zivot a které mlZzete postradat
u obyCejnych spotfebicl. Vénuite, prosim, trochu svého ¢asu ¢teni
této pfirucky, aby Vam nas vyrobek co nejlépe slouzil.

PRISLUSENSTVi A SPOTREBNi MATERIAL

Ve webovém obchodé AEG najdete vSe, co potiebujete k tomu, aby
spotfebiCe AEG vypadaly jako ze Skatulky a dokonale fungovaly.
Déle si zde mUzZete vybrat ze Sirokého sortimentu pfisluSenstvi, které
bylo navrzeno a vyrobeno podle naro¢nych norem, jak Ize od nas
oCekavat, a to od specialniho nadobi po koSe na pfibory, od drzakl
na lahve po vaky na jemné pradlo...
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Nas webovy obchod mizete navstivit na adrese:
www.aeg-electrolux.com/shop



http://www.aeg-electrolux.com/shop

OBSAH

4 Pokyny k instalaci
5 Bezpegnostni pokyny
7 Popis trouby
8 Zakladni nastaveni
12 Parni funkce
13 Speciélni funkce
19 Béhem provozu trouby
21 Praktické vyuzivani, tabulky a rady
28 Péce a udrzba
34  Technické vlastnosti
35 |Instalace

V této uZivatelské pfiruéce jsou pouZity nésledujici
symboly:

Dilezité informace, které se tykaji
bezpecnosti osob, a informace
o tom, jak se vyhnout poskozeni spotfebice.

Obecné informace a tipy.

Y

Informace k ochrané Zivotniho prostredi.



Pokyny kinstalaci [IZN

POKYNY K INSTALACI

NeZ se provede instalace:

VAN

JAN

Zkontrolujte, zda napajeci napéti uvedené na typovém Stitku souhlasi s napétim sitové zasuvky,
které bude slouZit k napajeni trouby.

Otevrete dvifka trouby a vyjméte vSechna pfisluSenstvi i obalovy material.

Upozornéni! Na povrchu predni strany trouby miize byt nanesena ochranna félie. Nez zacnete troubu
pouzivat, odstrafite opatrné tuto félii a zaénéte zevnitf trouby.

Ubezpecte se, Ze trouba neni jakkoli poSkozena. Ujistéte se, ze dvifka trouby se spravné zaviraji a ze
ani vnitfni strana dvifek ani ¢elo vstupniho otvoru trouby nejsou poSkozeny. Pokud byste nasli néjaké
poskozeni, spojte se s nasim Stiediskem zakaznické péce.

TROUBU NEPOUZIVEJTE, jestlize je poSkozen kabel nebo zastrcka napajeciho pfivodu, jestlize trouba
spravné nefunguje nebo jestlize je poSkozena Ci spadla. Spojte se s naSim Stfediskem zakaznické
péce.

Umistéte troubu na rovny a pevny povrch. Trouba nesmi byt umisténa v blizkosti zdroju tepla

a radiovych nebo televiznich pfijimacu.

Béhem instalace davejte pozor, aby napajeci pfivod nepfisel do styku s vlhkosti nebo ostrymi hranami,
ani se zadni stranou trouby. Vysokeé teploty mohou kabel poskodit.

Upozornéni: po instalaci trouby musite mit pfistup k jeji sitové zastréce.

Po instalaci

Trouba je vybavena pfivodnim napéjecim kabelem a zastrékou pro jednofazovou doméaci zasuvku
230 az 240 V /50 Hz.

Pfipadnou instalaci s pevnym napéjecim pfivodem musi provést kvalifikovany odbornik. Trouba by
v takovém piipadé méla byt pfipojena pres proudovy jisti¢ s odepinanim vSech vodi¢l a se vzdalenosti
rozepnutych kontaktt minimalné 3 mm.

UPOZORNENI: TROUBA MUSI BYT UZEMNENA.

Ani vyrobce, ani prodejci nepfijimaji odpovédnost za Skody na osobach, zvifatech nebo majetku,
zpUsobené pfi nedodrzeni téchto instalagnich pokyn(.

Trouba vykonava svoji provozni funkci pouze pfi spravné zavienych dvirkach.

Pted prvnim pouzitim vygistéte vnitiek trouby a prisludenstvi podle pokyn(i v oddile ,Cigténi trouby*.
Béhem instalace postupujte podle samostatné dodanych pokynd.



Bezpeénostni pokyny

BEZPECNOSTNi POKYNY

JANN

B PP

Upozornéni! Nenechavejte troubu bez dozoru.

Upozornéni! Jestlize uvidite v prostoru trouby kouf nebo ohen, nechte zavfena dvifka na utlumeni
plamend. Troubu vypnéte a vyjméte zastréku ze zasuvky nebo odpojte napajeni trouby.

Prehraty tuk nebo olej se mize snadno vznitit. Ohfivani oleje v prostoru pro tepelnou Upravu za Gcelem
restovani masa je nebezpeéné a nemélo by se provadét. Nikdy se nesnazte hasit hofici olej nebo tuk
vodou (hrozi nebezpeci prudkého rozstfiknuti)! Plameny uduste vinkym hadrem, pfi¢emZ ponechte
v8echny dvefe a okna zavieny.

Upozornéni! Tento spotfebi€ neni uréen k pouzivani lidmi (vEetné déti) s omezenymi télesnymi,
smyslovymi nebo duSevnimi schopnostmi nebo s nedostatkem zkuSenosti a znalosti, ledaZe by byli pod
dohledem osoby nebo dostali pokyny k pouzivani trouby od osoby, které je odpovédné za jejich
bezpecnost. Déti by mély byt pod dozorem, aby si s troubou nehrély.

Upozornéni! Béhem pouzivani je trouba velmi horka. Je tfeba dbat, aby se zabranilo dotyku topnych
téles uvnitt trouby. NEBEZPECI POPALENI!

Upozornéni! Pfistupné ¢asti mohou byt béhem pouzivani horké. Malé déti by se mély zdrzovat mimo
dosah trouby.

Upozornéni! Pfi otevirani dvifek béhem nebo po ukonceni tepelné upravy davejte pozor na proud
horkého vzduchu nebo pary a kapek vody, které vychazeji z vnitfniho prostoru trouby. Ustupte zpét
nebo stranou, aby nedoslo k popaleni.

Upozornéni! Pozor, abyste nikdy teplymi dvifky trouby nezachytili elektricky pfivod jinych
elektrospotfebicl. Izolace kabelu by se mohla roztavit. Nebezpeci zkratu.



Bezpecnostni pokynyn

Tato trouba je uréena vyhradné pro doméci pouzivani!

Trouba je uréena k pfiprave jidel v domacnosti. Neni mozné vyvodit odpovédnost za pfipadné Skody

zpUsobené nevhodnym ¢i nespravnym pouzivanim.

Aby nedoslo k poSkozeni trouby ani k nebezpe&nym situacim, dodrZujte nasleduijici pokyny:

o Nezakryvejte ani neblokuijte vétraci otvory.

e Nenechavejte uvnitf trouby zadné hoflavé pfedméty, protoze pfi zapnuti trouby mize dojit k jejich
shofeni.

o Nepouzivejte troubu ke skladovani potravin.

o Nepfelévejte horké jidlo lihovinami (napf. palenkou, whisky, korfalkou atd.). Hrozi vybuch!

o PfisluSenstvi, napf. roSty a pecici plechy, se v prostoru tepelné Upravy rozzhavi. Vzdy pouzivejte
ochranné rukavice nebo chiiapky.

o Aby se zabrénilo popaleni, vzdy pouZijte pfi manipulaci s nddobim a obaly nebo pfi dotykani trouby
ochranné rukavice.

o Na oteviena dvifka trouby nesedejte, ani se o né neopirejte. To by mohlo troubu poSkodit, zejména
v oblasti zavésl dvifek. Dvefe unesou hmotnost maximainé 8 kg.

o Rosty unesou hmotnost maximainé 8 kg. Aby nedoslo k poSkozeni trouby, nepfekracuijte tuto zatéz.

Cisténi:

e Trouba zlistane néjakou dobu po vypnuti stale horka a pomalu vychladne na okolni teplotu. Pred
manipulaci, napfiklad ¢isténim, nechte troubu dostate¢né vychladnout.

o Nepouzivejte na Cisténi skla dvifek trouby hrubé abrazivni Cistici prostfedky ani ostré kovové
Skrabky, protoze mohou poskrabat povrch, coz miize vést az k rozbiti skla.

o K zajidténi spravné funkce trouby se musi dotykové plochy dvifek (pfedni strana prostoru pro
tepelnou Upravu, tedy vnitfni Easti dvifek) udrzovat v Cistoté.

e Postupuite podle pokynd k gisténi v oddilu ,Cisténi a tdrzba trouby”.

Opravy:

e Pokud je napajeci kabel poSkozen, mél by byt vyménén vyrobcem, autorizovanym zastupcem nebo
technikem, ktery ma pro takovy zasah kvalifikaci, aby se tak zabranilo vzniku nebezpegi. K tomuto
zasahu jsou déle potieba specialni nastroje.

Opravy a udrzbu, zejména u elektrickych ¢asti trouby, smi provadét pouze technik s povérenim

vyrobce.



Popis trouby

POPIS TROUBY
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B Proskleni dvifek Dérovany pedici plech
Zavésy B pecici plech
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Bl Tiacitko Potvrdit A Tiagitko Stop
Tlagitko Start Kontrolka hladiny vody a odvapriovani
Tlagitka pro nastaveni parametri 8] Kontrolky funkci
Tlacitka ,plus” a ,minus* A Hodiny, ¢as pfipravy

Tlagitka vybéru funkce K Tiacitko teploty, kategorie jidel



Zakladni nastaveni [IERN

ZAKLADNI NASTAVENI

Prvni nastaveni

Po prvnim pfipojeni parni trouby k napéjeni nebo po vypadku proudu bude blikat ¢asovy udaj hodin a to
znamena, ze ¢as neni nastaven.

Trouba nebude fungovat, dokud se nenastavi hodiny a tvrdost vody.

Tyto parametry nastavte podle nasledujicich pokynu.

Nastaveni hodin
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Cas hodin nastavte nasledovné:
e Zvolte symbol hodin pomoci tlagitek pro nastaveni parametrd B2l (neni nutné, pokud je trouba
zapnuta poprvé nebo je po vypadku napajeni). Zaéne blikat hodinovy udaj.
o Nastavte, kolik je aktuélné hodin, tlacitky + a - (4]
o Nastaveni ulozte tlagitkem Potvrdit . Zacne blikat minutovy udaj.
e Nastavte minuty aktualniho ¢asového Udaje tlacitky + a - (4]
e Nastaveni ulozte tiagitkem Potvrdit .

Zobrazeni askryti hodin

e Zvolte symbol hodin pomoci tlacitek pro nastaveni parametrd B Zacne blikat hodinovy udaj.

e Stisknéte tlacitko Potvrdit B8 a k nému soucasné tlacitko Stop 6] (tlaCitko Potvrdit je potieba
stisknout jako prvni).

Chcete-li znovu zobrazit hodiny, opakujte tento postup.



IEI  Zakladni nastaveni

Nastaveni tvrdosti vody

Trouba je vybavena systémem, ktery automaticky ukazuje, kdy je potfeba provést odvapnéni.

Tento systém Ize optimalizovat na velmi mékkou vodu (i zmékéovanou) nebo velmi tvrdou vodu zménou
nastaveni na prislu$né rozpéti tvrdosti vody (viz tabulka nize).

Parametr tvrdosti vody nastavte nasledovné:
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e Zvolte symbol odvapnéni pomoci tiaditek pro nastaveni parametr( H nNa pfislu$ném displeji zacne
blikat €islo tvrdosti vody (neni potfeba, pokud je trouba poprvé pfipojena k napajeni nebo po vypadku
napéjeni).
o Tlacitky + a - B nastavte spravné Cislo tvrdosti vody podle nize uvedené tabulky.
o Nastaveni ulozte tlagitkem Potvrdit EM (zhasne displej odvapnéni).
e Soucasti trouby jsou papirky k uréeni tvrdosti vody. ZkuSebni papirek kratce (na 1 sekundu) namocte

ve vyhodnocované vodé a oklepejte z néj nadbyte¢nou vodu. Po jedné minuté porovnejte zbarveni
zkuSebniho papirku se stupnici vytiSténou na obalu zkuSebnich papirkd.

tvrdost vody
anglicka stupnice a : - némecka S
typ vody [°eH] francouz[ild(?: ]stupnlce - stupnice displej
[°dH]
mékka voda <8,75 <126 <7 1
stredné tvrda voda 8,75 az 26,25 12,6 a7 25,2 Taz21

tvrda voda > 26,25 >252 >21




Zakladni nastaveni

Bezpecnostni zablokovani
FunkEnost trouby Ize zablokovat (napf. aby se zabranilo jejimu pouZivani détmi).

e Troubu zablokujete stisknutim tlagitka Stop Bna3 sekundy. UslySite zvukovy signél a na displeji
hodin se objevi slovo ,SAFE". Troubu nelze v tomto stavu pouzivat.
e Troubu odblokujete opétovnym stisknutim tlacitka Stop Bnas sekundy. UslySite zvukovy signal
a na displeji hodin se znovu objevi ¢asovy udaj.
Doplriovani vody
Naplnéni zasobniku na vodu
Vi8echny funkce vyZaduii plny zasobnik na vodu.
Naplrite zasobnik na vodu az ke zna¢ce ,MAX" chladnou, Cistou pitnou vodou a zasufite jej do prostoru
nad vnittkem trouby (pfiblizné 1,2 litrd).
Pokud se zobrazi napis ,/ES", znamena to, Ze z&sobnik na vodu nebyl zasunut spravné.
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Zakladni nastaveni

Dopliiovani vody
Obsah zasobniku vody obvykle sta¢i na 50 az 60 minut tepelné Upravy.
Pokud je v3ak potfeba zasobnik na vodu doplnit, je to 0zndmeno zpravou
,- LO -“a rozsvicenou kontrolkou hladiny vody, coz znamena, Ze je z&sobnik na vodu prazdny.
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Upozornéni! Zasobnik na vodu dopliiujte maximalné v objemu 0,5 |, aby voda béhem Cerpani zpét do
zasobniku nepretekla. NEBEZPECI PRETECENI.
Chybova zprava zasobniku na vodu
Kdyz je zasobnik na vodu vyjmut nebo nespravné zasunut, zobrazi se na displeji hladiny vody zprava
,FES*.
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Zpravu FES“ odstranite spravnym zasunutim zasobniku na vodu po otevreni dvifek trouby.
Vyprazdnéni zasobniku na vodu

Po vypnuti trouby se voda, ktera zbyla v parnim systému, pfecerpa zpét do zasobniku na vodu.

Béhem tohoto pfegerpavani se na displeji objevi slovo ,,PUMP*.

Toto slovo zustane na displeji tak dlouho, dokud teplota vody neklesne na 75 °C, aby mohla byt

vSechna pfecerpana zpét do zasobniku na vodu.

Upozornéni: voda v zasobniku mize byt horka. Hrozi nebezpeci popaleni!

Po precerpani vody zpét do zasobniku na vodu se na displeji zobrazi zprava ,,DEP* a je potieba

provést nasledujici:

e Vyjmout a vyprazdnit zasobnik na vodu.

o Nechat zasobnik na vodu vyschnout a poté zasunout zpét do prostoru nad vnittkem trouby. Vygistit

a vysusit prostor pro tepelnou Gpravu pokrmu.

e Nechte dvitka trouby oteviena, aby prostor pro tepelnou Gpravu pokrmd zcela vychladl a vysusil se.
A DULEZITE UPOZORNENI: Po skonéeni tepelné tpravy je zadouci vyjmout zasobnik na vodu

a vyprazdnit jej. Tim se brani tvorbé bakterii a vapence uvnitf trouby.

Pokud se na displeji zobrazuje zprava ,DEP* (protoZe z&sobnik na vodu nebyl vyjmut) a chcete zahdjit

dalsi tepelnou Upravu, Ize zpravu ,DEP* zrusit stisknutim tlagitka Stop. Takto miZete zahdjit dalSi

tepelnou Upravu bez vyjimani a vyprazdiiovani zasobniku na vodu.




Hlavni funkce

PARNI FUNKCE

Pomoci této funkce lze vafit vSechny druhy zeleniny, ryzi, obilniny a maso. Také se hodi
k od$taviiovani bobulovych plodi a k sou¢asnému rozmrazovani a vareni zeleniny.
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e Parni funkci zvolte pomoci tlagitek pro vybér funkce B
e Zvolte teplotu pomoci tlacitek pro nastaveni parametr H

e Zac¢nou blikat symbol a displej teploty. Pokud nezménite nastaveni teploty, trouba pouZije vychozi
hodnotu 100 °C.

o Nastavte teplotu tepelné Upravy tlacitky + a - (4]

e Zvolte dobu tepelné Upravy pomoci tlacitek pro nastaveni parametrdl BBl (zacnou blikat symbol
a displej doby tepelné Upravy).

o Nastavte dobu tepelné Upravy tlacitky + a - 4}

e Potvrdte dobu tepelné Upravy tlagitkem Potvrdit BBl (pfestanou blikat symbol a displej doby tepelné
Upravy).

o Stisknéte tlaCitko Start I a trouba se spusti.




Specialni funkce

SPECIALNI FUNKCE

Ohfivani a zavafovani
Pomoci této funkce lIze ohfivat jidla a sterilizovat nebo zavarovat ovoce.
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e Funkci ohfevu a zavarfovani zvolte pomoci tlaitek pro vybér funkce 5
e Zvolte druh potravin pomoci tlacitek pro nastaveni parametr(i B2l (zaénou blikat pfislusny symbol
a displej).
e Stisknéte tlacitko Potvrdit I8 na potvrzeni doby (pfestanou blikat symbol a displej).

o Stisknéte tlacitko Start . Trouba se spusti.
teplota doba

program druh potravin (c) (min.) pokyny
ri jidlo na talifi 100 °C 13
r2 e njeiz?amraiené 100 °C 18 odstranit viko obalu a polozit na rost
r3 fazole 100 °C 35 sterilizace:
r4 tiesné 80 °C 35 Zasyateploty jsou pro zavafovaci sklenice s objemem

r5 $vestky 90 °C 35 1 litr




Specialni funkce

Vafeni zeleniny
Pomoci této funkce uvafite zeleninu podle nize uvedené tabulky.
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e Funkci vareni zeleniny zvolte pomoci tlacitek pro vybér funkce 5]
e Zvolte druh potravin pomoci tlagitek pro nastaveni parametr(i B2l (zacnou blikat pfislusny symbol
a displej).
e Stisknéte tlacitko Potvrdit B8 na potvrzeni doby (pfestanou blikat symbol a displej).
o Stisknéte tlacitko Start . Trouba se spusti.

o Nasledujici tabulka ukazuje jednotlivé programy vareni zeleniny s uvedenim intervald hmotnosti
a Cas vareni a odstati (s cilem zajistit rovnomémou teplotu jidla).

typ zeleniny teplota (°C) doba (min.)
A1 brokolice (rdzicky) 100 °C 20
A2 kvétak (rizicky) 100 °C 25
A3 brambory (krajené) 100 °C 25
A4 hrach 100 °C 15
A5 chrest 100 °C 25

& Pfi kladeni potravin do nadoby pro tepelnou Upravu v troubé dbejte na to, abyste nedévali jednotlivé
kousky na sebe.
Potraviny kréjejte tak, aby se jejich velikost co nejméné liSila.
Nadobu na tepelnou Upravu v troub& napliujte maximéalné do vysky 3 cm.



Specialni funkce

Tepelna uprava ryb
Pomoci této funkce uvafite rizné druhy ryb podle nize uvedené tabulky.
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e Funkci tepelné Upravy ryb zvolte pomoci tlagitek pro vybér funkce 5]
e Zvolte druh potravin pomoci tlaCitek pro nastaveni parametr(i B2l (zacnou blikat pfislusny symbol

a displej).

e Stisknéte tlacitko Potvrdit B8 na potvrzeni doby (pfestanou blikat symbol a displej).
o Stisknéte tlacitko Start . Trouba se spusti.

o Nasledujici tabulka ukazuje jednotlivé programy tepelné Upravy ryb s uvedenim interval(i hmotnosti
a CasU vafeni a odstati (s cilem zajistit rovnomérnou teplotu jidla).
[ ]

program druh ryb teplota (°C doba (min.
b1 pstruh 80 °C 25
b 2 krevety 90 °C 15
b3 rybi filé 80 °C 18
b4 slavky 100 °C 25
b5 humr 100 °C 30

Pfi kladeni potravin do nadoby pro tepelnou Upravu v troubé dbejte na to, abyste nedavali jednotlivé
kousky na sebe.

Potraviny krajejte na takovou velikost, aby se co nejméné liSila.

Nadobu na tepelnou Gpravu v troubé napliiujte maximalné do vysky 3 cm.



Specialni funkce

Tepelna Uprava masa
Pomoci této funkce uvafite rizné druhy masa podle nize uvedené tabulky.
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e Funkci tepelné Upravy masa zvolte pomoci tlaCitek pro vybér funkce 5}
e Zvolte druh potravin pomoci tlaCitek pro nastaveni parametr(i B2l (zacnou blikat pfislusny symbol
a displej).
e Stisknéte tlacitko Potvrdit B8 na potvrzeni vybéru (pfestanou blikat symbol
e adisplej).
o Stisknéte tlacitko Start BN, Trouba se spusti.

o Nasledujici tabulka ukazuje jednotlivé programy tepelné pfipravy masa s uvedenim intervalli
hmotnosti a ¢asu vareni a odstati (s cilem zajistit rovnomérnou teplotu jidla).

program druh masa teplota (°C) doba (min.)
C1 kufeci prsa 100 °C 30
C2 uzena veprova pecené (nakrajena) 100 °C 45
C3 kriiti Fizky 100 °C 20
C4 veprovy platek, cely 100 °C 25
C5H videriské parky 90°C 15

Pfi kladeni potravin do nadoby pro tepelnou Upravu v troubé dbejte na to, abyste nedévali jednotlivé
kousky na sebe.

Potraviny kréjejte na na takovou velikost, aby se co nejméné lisila.

Nadobu na tepelnou Upravu v troub& napliujte maximéalné do vysky 3 cm.



Specialni funkce

Vafeni pfiloh
Pomoci této funkce uvarite pfilohy podle nize uvedené tabulky.
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e Funkci vareni pfiloh zvolte pomoci tlacitek pro vybér funkce 5|
e Zvolte druh potravin pomoci tlaCitek pro nastaveni parametr(i B2l (zaénou blikat pfislusny symbol
a displej).
e Stisknéte tlacitko Potvrdit M na potvrzeni vybéru (pfestanou blikat symbol a disple;j).
o Stisknéte tlacitko Start . Trouba se spusti.

program druh potravin teplota (°C) doba (min.)
d1 sladké kynuté knedliky 100 °C 20
d2 kynuté knedliky 100 °C 25
d3 knedliky v platné 100 °C 30
d4 ryze 100 °C 35
d5 cocka 100 °C 40

Pfi kladeni potravin do nadoby pro tepelnou Upravu v troubé dbejte na to, abyste nedévali jednotlivé
kousky na sebe.

Potraviny kréjejte na takovou velikost, aby se co nejméné lisila.

Nadobu na tepelnou Upravu v troub& napliiujte maximalné do vysky 3 cm.



Specialni funkce

Casovaé

Funkce ¢asovace slouzi stejné jako kuchyriskd minutka. Lze ji kdykoli vyuZivat nezavisle na viech
ostatnich funkcich.

Casovaé nastavte nasledovné:

e Zvolte symbol Casovace pomoci tlaitek pro vybér funkce 5

o Nastavte dobu tlaitky + a - 4]

o Stisknéte tlacitko Potvrdit Bl

o Stisknate tlacitko Start B,

Po uplynuti nastaveného €asu vyda trouba tfi pipnuti, které se opakuji kaZdych 30 sekund az do
stisknuti tlacitka Stop.

Pfi spusténé funkci casovace sviti kontrolka ¢asovace. Displej a kontrolky:

Jestlize neni spusténa zadna jina funkce, ukazuje displej hodin odpoitavani hodnoty asovace.
Pokud je spusténa i néjaka jina funkce, displeje a kontrolky ukazuji jeji parametry béZznym zplisobem.
Zbyvajici hodnotu ¢asovade zkontrolujete stisknutim tlacitka Casovag. Na displeji se zobrazi aktualni
hodnota &asovade a po 10 sekundach nebo po opétovném stisknuti tiagitka Casovat se vrati zobrazeni
spusténé funkce tepelné Upravy.
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BEHEM PROVOZU TROUBY

PreruSeni tepelné upravy

Tepelnou Upravu mizete kdykoli zastavit jednim stisknutim tlaCitka Stop.

Trouba ma funkci ubirani pary, ktera se uvede v €innost pfi stisknuti tlacitka Stop a postupné uvolriuje
paru z vnitfku trouby, aby se para nevyvalila ve velkém objemu pfi otevieni dvifek trouby.

Tato funkce zabere asi 3 minuty a béhem nich se na displeji objevi slovo ,VAP*.

Upozornéni! Pfi otevirani dvifek béhem nebo po ukonéeni tepelné upravy davejte pozor na proud
horkého vzduchu nebo pary vychazejici z vnitiniho prostoru trouby. Ustupte zpét nebo stranou,
aby nedoslo k popaleni.

V tuto chvili:

e Je pierudeno vytvareni péry.

e Stény vnitfniho prostoru trouby a zasobnik na vodu jsou stale velmi horké. Nebezpeci popaleni!

o Casovat se zastavi a na displeji se zobrazi zbyvajici doba provozu (pokud byla nastavena).

V tuto chvili mizete:

1. Oto€it nebo zamichat jidlo, aby se uvafilo rovnomérné.

2. Zménit parametry tepelné upravy.

Tepelnou Upravu opét spustite zavienim dvifek trouby a stisknutim tlacitka Start.

Zména parametrd

Provozni parametry (dobu a teplotu) Ize pfi pferuSeni tepelné Upravy zménit nasledujicim postupem:

1. Zmérite dobu tepelné upravy tlaitky + a -. Nové nastavena doba plati okamzité.

2. Zmérite teplotu stiskem jednoho z tlagitek nastaveni parametri (displej a pfislu$na kontrolka
zacnou blikat). Hodnotu zménte tlacitky + a - a potvrdte ji dalSim stisknutim jednoho z tladitek
nastaveni parametr.

ZruSeni tepelné Upravy

Jestlize chcete ukondit tepelnou Upravu, stisknéte dvakrat tlaGitko Stop.
Ozvou se tfi pipnuti a na displeji se objevi slovo ,End".

Konec tepelné Upravy

Na konci nastavené doby tepelné Upravy nebo po dvojim stisknuti tlacitka Stop se spusti funkce ubirani
pary.

Tato funkce postupné uvolfiuje paru z vnitfniho prostoru, aby se para nevyvalila ve velkém objemu pfi
otevfeni dvifek trouby.

Tato funkce zabere asi 3 minuty a béhem nich se na displeji objevi slovo ,VAP*.

Na konci tohoto postupu zazni tfi pipnuti a na displeji se objevi slovo "End".



B&hem provozu trouby

Upozornéni! Pfi otevirani dvifek béhem nebo po ukonéeni tepelné upravy davejte pozor na proud
horkého vzduchu nebo pary vychazejici z vnitfniho prostoru trouby. Ustupte zpét nebo stranou,
aby nedoslo k popaleni.
Pipnuti se opakuiji kaZdych 30 sekund, dokud neotevfete dvifka trouby nebo nestisknete tlagitko Stop.
Po vypnuti trouby pokracuije jesté néjakou chvili v ¢innosti chladici ventilator. Jedna se o béznou funkci,
ktera je ur€ena ke snizeni teploty uvnitf trouby.
Kdyz se na displeji zobrazi slovo ,DEP*, znamena to, ze voda byla pfecerpana a ze Ize vyjmout
zasobnik na vodu.
Vlyjméte zasobnik na vodu a dukladné jej vysuste. Nechte prostor pro tepelnou Upravu vychladnout
a pak jej vycistéte a vysuste hadiikem. Dvifka by méla zlstat po néjakou dobu oteviend, aby trouba
Uplné vyschla.

Proudéni pary
Z pfedni ¢asti trouby bézné vychazi nesouvisly
proud pary.
Toto je zejména patrné v zimnim obdobi nebo
pii vysoké vihkosti prostfedi.

Zbytkova voda v troubé
Ke sniZeni objemu zbytkové vody se doporucuje
vloZit do spodniho drzaku pegici plech.
Vlysrazend voda uvolnéna z upravovaného jidla se hromadi na vlozeném plechu a snizuje se tak objem
zbytkové vody v troub&. Zbyvajici zbytkovou vodu Ize snadno vysusit utérkou.




Praktické vyuzivani, tabulky arady

PRAKTICKE VYUZIVANI, TABULKY A RADY

Ryby

Pfi kladeni potravin do nadoby pro tepelnou Upravu v troubé dbejte na to, abyste nedévali jednotlivé
kousky na sebe.
Potraviny kréjejte na takovou velikost, aby se co nejméné liSila.

Nadobu na tepelnou tpravu v troubé naplfiujte maximalné do vysky 3 cm.

mnozstvi teplota (°C) nadoba
prazma 800-1200 g 80 30-40 dérovany plech 2
pstruh 4x250¢g 80 2025  ddrovanyplech . 2
filet z lososa 500-1000 g 80 15-25 dérovany plech 2
pstruh morsky 1000-1200 g 80 25-35 dérovany plech 112
krevety 500-1000 g 80 15-20 dérovany plech 2
slavky zelené 1000-1500 g 100 25-35 dérovany plech 2
filet z platyze 500-1000 g 80 20-25 dérovany plech 2
srdcovky 500-1000 g 100 10-20 dérovany plech 2
humr 800-1200 g 100 2530 dérovanyplech . 12
filet z tresky 1000-1200 g 80 20-25 dérovany plech 2
slavka modra 1000-1200 g 100 15-25 dérovany plech 2
pstruh jezerni 4x2509 80 25-30 dérovany plech 2
treska skvrnita 1000-1200 g 80 20-25 dérovany plech 2
filet z tunaka 500-1000 g 80 15-20 dérovany plech 2
candat 4x2509 80 25-30 dérovany plech 2




Praktické vyuZivani, tabulky arady

Maso
mnozZstvi teplota (°C) doba(min.)  nadoba stuper
kufeci stehno 4-10 100 40-45 dérovany plech| 2
kufeci prsa 4-6 100 25-35 dérovany plech| 2
uzena veprova pecené 500-1000 g 100 40-50 dérovany plech| 2
krati Fizky 4-8 100 20-25 dérovany plech| 2
veprovy platek, cely 4-8 100 20-30 dérovany plech: 2
klobasy 80-100 10-15 dérovany plech: 2
Vejce
tepogta E:?s nadoba stupen
vejce ve skle 100 10-15 rost 2
vejce natvrdo 100 15 rost 2
vejce namékko 100 10-12 rost 2
Pfilohy
mnozstvi nadoba stupen
kroupy + kapalina 200 g +400 ml 100 30-35 | rost, sklenéna misa 2
krupice + kapalina 200 g + 300 ml 100 10-20 : rost, sklenéna misa 2
¢ocka + kapalina 200 g + 375 ml 100 20-50 | rost, sklenéna misa 2
ryze + kapalina 200 g + 250 ml 100 25-40 | rost, sklenéna misa 2




Praktické vyuzivani, tabulky arady

Zelenina

zelenina

teplota

°C

nadoba

. . dérovany
lilek na platky 100 15-20 plech
dérovany
fazole 100 35-45 plech
. cemen o dérovany
brokolice rizicky i kmen 100 25-30 plech
brokolice rizicky bez 100 1520 dérovany
kmene plech
kvtak rGzicky 100 omgy | I
plech
kvitak cel4 hlava 100 4045  9erovany
plech
hrasek 100 3035 | derovany
plech
. dérovany
fenykl na prouzky 100 15-20 plech
fenykl prekrOJe_ny na 100 20-30 dérovany
poloviny plech
brambory ve slupce celé, velmi malé 100 20-25 HETEE]
plech
brambory ve slupce cel, velmi velké 100 45-50 deprf;‘fhny
loupané brambory nakrajené 100 20-25 | derovany
plech
i dérovany
vodnice hranolky 100 20-25 plech
4 dérovany
hrach 100 15-20 plech
3 dérovany
mrkev na platky 100 25-30 plech
kukufigné Klasy 100 50-60 | derovany
plech
. . dérovany
papriky na prouzky 100 12-15 plech
feferonky 100 Ty | GO
plech
Zampioény rozétvrcené 100 12-15 ST
plech
a a dérovany
porek na platky 100 10-12 plech
rizickova kapusta 100 e | CCIE
plech
celer na prouzky 100 15-20 ST

plech




Praktické vyuzivani, tabulky a rady

chiest 100 2035 dégl‘(’a"c‘:]”y 2
Spenét 100 1215 dégl‘:ﬁ]"y 2
fapikaty celer 100 25-30 dégl‘;"c‘:]”y 2
cuketa na plétky 100 1218 dégl‘:fh"y 2




Praktické vyuzivani, tabulky a rady

Knedliky
knedliky . nédoba
sladké knedliky 100 20-30 bez dérovani 2
sladké kynuté knedliky 100 15-20 bez dérovani 2
kynuté knedliky 100 15-25 bez dérovani 2
houskoveé knedliky 100 20-25 bez dérovani 2
knedliky v platné 100 25-30 bez dérovani 2
Zakusky
zakusk mnozstvi teplota (°C doba (min. nadoba stupen
dusena jablka 500-1500 g 100 15-25 bez dérovani 2
dusené hrusky 500-1500 g 100 25-30 bez dérovani 2
creme brilée 80 20-25 rost, sklenéng misa 2
karamelovy krém 80 25-30 rost, sklenéna misa 2
jogurt 40 4-6 hodin rost, sklenéna misa 2
dusené broskve 500-1500 g 100 15-20 bez dérovani 2

Ovoce (sterilizace, zavafovani)

mnozstvi ‘e'i"c" =] ;?: nadoba stupen

hrusky 4-6 sklenica 11 100 30-35 rost 1

tfesné 4-6 sklenica 11 80 30-35 rost 1

broskve 4-6 sklenica 11 80 30-35 rost 1

Svestky 4-6 sklenica 1| 80 30-35 rost 1

Ohfivani
ohrivani : . nadoba
jidlo na talifi 1-2 100 12-15 rost 2
jidlo na talifi 34 100 15-20 rost 2

hotova jidla 100 15-20 rost 2




Praktické vyuzivani, tabulky arady

Predvéareni

zelenina mnozstvi t nadoba stupen

napr. fazole, pérek 100 10-12 dérovany plech 2

kaderavek 1000-2000 g 100 12-16 dérovany plech 2

kapusta 10-20 100 12-15 dérovany plech 2

bilé zeli, celé 2000-2500 g 100 30-45 dérovany plech 1

rajCata, loupana 80 12 rost 2

Rozmrazeni

zelenina, prilohy te;:g) = in. nadoba stupen

brokolice razicky i kmen 100 15-20 dérovany plech 2

michana zelenina 100 15-20 dérovany plech 2

Spenatové listy porce 100 10-15 bez dérovani 2

kvétak razicky 100 15-20 dérovany plech 2

hrasek 100 15-25 dérovany plech 2

kapusta V&tsi porce 100 25-35 bez dérovani 2

mrkev na platky 100 15-20 dérovany plech 2

rizickova kapusta 100 20-25 dérovany plech 2

chrest 100 25-30 dérovany plech 2

hotova jidla 100 podle potieby rost 2

chiéb 00 10-25 rost 2

ryze 100 15-25 bez dérovani 2

totka 00 15-20 bez dérovani 2

nudle 100 15-20 bez dérovani 2




Praktické vyuzivani, tabulky arady

Tepelna uprava na dvou vySkovych pozicich

Néktera doporuceni:
Pfi tepelné Upravé ve dvou vySkovych pozicich najednou je jedna z nich 2. nebo 3. odspodu.
Na nich Ize umistit obvyklé varné nadoby z porcelanu, varného skla nebo nerezové oceli.
Pecici plech, dérovany nebo bez dérovani, se vlozi na 1. pozici odspodu. Takeé Ize vafit na dvou
rostech.
Rozdilné asy tepelné upravy Ize regulovat nasledovné:
e Potraviny, které vyZaduiji delSi dobu tepelné tpravy, by se mély umistit v horni ¢asti trouby.
e Potraviny s krat3i dobou tepelné upravy by se mély umistit na spodni pozici.
Pfiklad: Zelenina, brambory a ryba.
Zeleninu a brambory vlozte do vhodné nadoby a na rost, ktery umistite do 2. nebo 3. pozice odspodu.
Rybu vloZte do 1. pozice odspodu.
Pokud na rybu pouzijete dérovany plech, musite na dno umistit plech bez dérovani, ktery bude
zachytavat kapalinu ¢i Stavu odkapavajici z tepelné upravované ryby. Takto zajistite Cistotu trouby.
Cas: zelenina a brambory 25-35 min.
Cas: ryba, v zavislosti na druhu, 15-25 min.
Zvolte nejdel3i dobu tepelné Upravy. Vzhledem k rdznym vySkovym pozicim je cely pokrm hotov ve
stejny ¢as a to bez rozvareni.

Vyuziti prislusenstvi
Dérovana nadoba je vhodna k vafeni Cerstvé nebo zmrazené zeleniny, masa a dribeze. Pfi jejim
pouziti je dllezité do prvni vySkové pozice odspodu umistit nadobu bez dérovani. Ta zachyti
odkapavaijici kapalinu, aby nepotfisnila troubu. Dérovana nadoba s jidlem se vklada do druhé vyskové
pozice odspodu.
Nadoba bez dér se pouZiva na potraviny citlivé na paru, napfiklad pro kompoty nebo knedliky.
Rosty se vyuzivaji k tepelné Upravé pokrm{ v malych nadobach, napf. v dezertnich miskach a k ohfevu
jidel na talifi.
Uvedené Casy a teploty jsou orientaénimi hodnotami. Skuteéna doba tepelné Upravy se muze lisit
v zavislosti na druhu a kvalité potravin.

-




Pége atdrzba

PECE A UDRZBA
Cisténi prostoru pro tepelnou Upravu pokrmd

NepouZivejte abrazivni myci prostfedky, napf. hrubou stranu houbiek na myti nadobi, draténky atd.,
protoze mohou poSkodit povrch. Prostor pro tepelnou Upravu pokrmi vytfete do Cista vihkym hadfikem,
dokud je trouba jests tepla. Cisténi dokoncete vysu$enim prostoru.

Cigténi Ize usnadnit vyjmutim drzakd rost(i a pegicich plechd (viz nasledujici kapitola).

Vyjmuti drzaku rostu
ViySroubuijte (otacenim proti sméru chodu hodinovych rucicek) a vyjméte vroubkované matice 1 v predni
Casti drzaku.
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Povolte (otatenim proti sméru chodu hodinovych rucicek) vroubkované matice 2 v zadni ¢asti drzaka.
Zadni matice nesnimejte ze zavitu.

7

Zpét je date zasunutim pod vroubkované matice 2 vzadu a umisténim na Cepy s vnéjSim zavitem
vepredu. Vroubkované matice 1 a 2 pevné zaSroubujte otaéenim ve sméru chodu hodinovych rucicek.



Pége aldrzba

Sejmuti dvifek trouby

1. Otevfete dvifka trouby co nejvice.

2.

3.

4.  Dvitka nasadite zpét zasunutim zavést zepredu do otvord.
5. Otevrete dvitka trouby co nejdale a vytahnéte éepy ze zavésa.



Pége atdrzba

Odvéapnéni
Kdykoli se vytvari para, bez ohledu na tvrdost vody (tj. obsah vapniku), uvnitf parogeneratoru se uklada
vapenec neboli vodni kamen.
To, jak Casto opakovat odvapnéni trouby, zavisi na tvrdosti vody a také na Cetnosti pouzivani trouby. Pfi
vareni v pafe 4 x 30 minut tydné je potfeba provést odvapnéni (v zavislosti na tvrdosti vody) pfiblizné

nasledovné:
tvrdost vody | odvapnit priblizné po
velmi mékka 18 mésicich
stfedné tvrda 9 mésicich
velmi tvrda 6 mésicich

Trouba automaticky rozpozna, kdy je odvapnéni potfeba a ozndmi to rozsvicenim kontrolky.
Jestlize neni odvapnéni provedeno, po nékolika pouZitich trouby zacne kontrolka odvapnéni blikat.
JestliZze ani poté neni odvapnéni provedeno, ¢innost trouby se po nékolika pouzitich zablokuije,
kontrolka odvapnéni trvale sviti a na displeji se zobrazi blikajici slovo ,CAL".
DULEZITE UPOZORNENI: Zanedbani odvapnéni pravdépodobné zplsobi zhorseni funkénosti
trouby nebo zplisobi jeji poSkozeni.

Vhodné odvapriovaci roztoky
Na odvapnéni pouzivejte ,drugol“ nebo jiny profesionalni odvapiovaci prostfedek, ktery zabezpeci
peclivé odvapnéni trouby. Spojte se pfipadné s naSim Stiediskem zakaznické péce.
Upozornéni! Nepouzivejte ocet ani vyrobky na bazi octa, protoze muze dojit k poSkozeni
vnitfniho okruhu trouby.
Tradiéni odvapriovaci prostfedky nejsou vhodné, protoZze mohou obsahovat pénidia.

Odvapnovaci postup
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Upozornéni: Z bezpecnostnich divodd se nesmi postup odstrafiovani vodniho kamene prerusovat.
Troubu Ize odvépiiovat s dvitky otevienymi nebo zavienymi. Pfed spusténim odvapriovani musi byt
trouba v klidovém stavu.
Nésleduje popis odvapiiovaciho postupu:
e Stisknéte tlacitko Potvrdit M a tlaitko Stop 6] alespon na 5 sekund. Na levém displeji se zobrazi
,CAL" a ozve se zapipani.
o Stisknéte tiagitko Start .
e Kdyz se na displeji zobrazi ,0.5L", vyjméte zasobnik na vodu.
e Do zasobniku na vodu nalijte 0,5 litru spravného roztoku na odstrafiovani vodniho kamene a vratte
zasobnik do trouby.

o Stisknéte tlacitko Start . Spusti se odvapnéni, které trva asi 30 minut.
e KdyZ na displeji odvapnéni zacne blikat ,1.0L" a ozve se zapipani, vyjméte a vyprazdnéte zasobnik
na vodu.




Péce aldrzba

o Nalijte do zasobniku na vodu 1 | studené vody a vloZte jej zpét do trouby.
e Stisknéte tlacitko Start . Spusti se prvni proplachovani.
e Kdyz na displeji odvapnéni zacne opét blikat ,1.0L" a ozve se dalSi zapipani, vyjméte a vyprazdnéte
zasobnik na vodu.
o Nalijte do zasobniku na vodu 1 | studené vody a vloZte jej zpét do trouby.
e Stisknéte tlacitko Start . Spusti se druhé proplachovani.
e Po skonceni druhého proplachovéni se na displeji zobrazi ,End*.
o \/yjméte a vyprazdnéte z&sobnik na vodu.
Cisténi trouby
Upozornéni! Cisténi by se mélo provadst pfi vypnuté troubs. Vytahnéte zastreku ze zasuvky nebo
vypnéte troubu hlavnim vypinaem.
NepouZivejte agresivni nebo abrazivni istici prostiedky, draténky, ani ostré pfedméty, abyste zabranili
poSkozeni povrchu.
Nepouzivejte vysokotlaka nebo parni tryskova Cistici zafizeni.
Celni plochy
BéZné stadi ¢istit troubu vihkym hadfikem. V pfipadé silného znecisténi pfidejte do vody k Cisténi
nékolik kapek pfipravku na myti nadobi. Poté troubu otfete suchym hadfikem.
Bezodkladné odstraniujte vodni kamen, tuky, Skrob a vajecny bilek. Pod nimi mdze dojit ke korozi.
Nenechte do trouby vniknout Zadnou vodu.
Vnitiek trouby
Po pouziti trouby odstrarite vodu, ktera je pfipadné na dné prostoru pro tepelnou Upravu pokrmd,
mékkym hadfikem. Nechte dvitka trouby oteviena, aby prostor pro tepelnou Upravu pokrmii zcela
vychladl a vysusil se.
K odstranéni silnéji pfilnutych necistot pouzijte neagresivni Cistici prostfedek. Nepouzivejte spreje na
trouby, ani jiné agresivni nebo abrazivni Cistici prostredky.
Udrzujte dvirka a celni stranu trouby stale v Cistoté, aby byla zajiSténa spravna funkce otevirani
a zavirani dvirek.
Pozor, aby se do vétracich otvord trouby nedostala voda.
V horni ¢asti vnitfniho prostoru trouby se nachazi sklenény kryt osvétleni, ktery Ize snadno za ucelem
¢isténi vyjmout. Je potfeba jej pouze odSroubovat a umyt vodou s prostfedkem na myti nadobi.
Poznamka:
Sklenény kryt osvétleni ma pryzové ploché tésnéni, které brani styku pary s Zarovkou. Pred
pfiSroubovanim sklenéného krytu na své misto pozor na to, aby toto tésnéni bylo ve spravné poloze. Na
obrazku v oddile ,Vyména zarovky" je znazornéno spravné poradi téchto plochych tésnéni.
Prislusenstvi
Po kazdém pouziti pfisluSenstvi omyjte. Pokud je velmi znecisténé, nejprve jej namocte a pak pouzijte
karta¢ a myci houbu. PfisluSenstvi je mozné myt v my€ce nadobi.

Co mam délat, jestliZze trouba nefunguje?

UPOZORNENI! Jakékoli opravy miize provadét pouze specializovany technik. Jakakoli oprava,
provedena osobou bez opravnéni vyrobce, je nebezpecna.
K vyfeSeni nasledujicich potizi neni nutné volat technickou pomoc:
o Nic se nestane, kdyz stisknu néjakeé tlacitko! Zkontrolujte, zda:
— neni aktivni bezpe€nostni zablokovani trouby (viz kapitola Zakladni nastaveni).
e Trouba nefunguje! Zkontrolujte, zda:
— je zasuvka spravné zapojena do zasuvky.
— je zapnuto napajeni trouby.
e KdyzZ je trouba v provozu, slySim zvlastni zvuky! Nejde o zavadu.



Pége atdrzba

— Jedna se o provozni zvuky, které mohou vznikat v pribéhu tepelné Upravy pokrmd, napf. od
vodnich &erpadel v parogeneratoru.
— Péra uvnitf trouby pUsobi nahromadéni tlaku a nékdy mohou stény vnitfku trouby vydavat zvuky
jako odezvu na tento tlak.
— Tyto zvuky jsou normélni, nejedna se o zavadu.
e Jidlo se neohfiva nebo se ohfiva velmi pomalu! Zkontrolujte, zda:
— jste spravné nastavili dobu a teplotu.
— jidlo, které jste vloZili do trouby, neni véti porce nebo neni studenéjSi nez obvykle.
e Trouba vydava hlasité zvuky i po dokonéeni tepelné Upravy pokrmu! Nejde o zavadu.
— Chladici ventilator je i nadale po néjakou dobu v provozu. Ventilator se sam vypne pfi dostateCném
poklesu teploty.
— Neékolik minut po skonéeni tepelné Upravy pokrmu dojde k pfeCerpani vody z ohfivaCe vody zpét
do zasobniku na vodu.
o Trouba se zapne, ale nezapne se vnitini osvétleni!
— Pokud jsou vSechny funkce v pofadku, je pravdépodobné, Ze praskla zarovka. Troubu Ize i nadale
pouzivat.
e Pokud se na displeji objevi ,Err* nebo ,Hot“! Spojte se s naSim Stfediskem zakaznické péce.



Péce aldrzba

Vyména Zarovky
Zarovku vyméfite nasledovné:
o Odpojte troubu od napéjeni. Vytahnéte zastrcku ze zasuvky nebo vypnéte troubu hlavnim
vypinaCem.
e OdSroubujte a sejméte sklenény kryt osvétleni.
e Vyjméte zarovku. Upozornéni! Zarovka miize byt velmi horka.
e Osadte novou Zarovku G9, 250 V, 25 W. Ridte se pokyny vyrobce Zarovky.
o PfiSroubujte sklenény kryt osvétleni.
e Pfipojte troubu k napéjeni.
Dulezita poznamka:
Sklenény kryt osvétleni ma pryzové ploché tésnéni, které brani styku pary s Zarovkou. Pred
pfiSroubovanim sklenéného krytu na své misto pozor, aby toto tésnéni bylo ve spravné poloze.



Technické vlastnosti

TECHNICKE VLASTNOSTI
Pfehled upozornéni na displeji
napis \ vyznam
CAL Je potieba provést odvapnéni trouby.
LO. V zéasobniku na vodu neni dost vody.
rES Neni F4dné vlozen zasobnik na vodu.
JEP Zasobnik na vodu je potfeba vyjmout, vyprazdnit a znovu viozit.
VAP Probih& ubirani péry.
PUMP Oznameni, ze do ohfivace vody vtéka studena voda a tepla voda je pfecerpavana do zasobniku
na vodu.
END Oznadmeni konce tepelné pfipravy pokrmu.
Popis funkci
funkce
”1 Vareni v§ech druhl zeleniny, ryze, obilnin a masa.
(kJ) para Odstaviiovani bobulovych ploda.
Soucasné rozmrazovani a vareni zeleniny.
I i | Ohfivani Ohfivani jidel na talifi a hotovych jidel.
— a zavarovani Sterilizace a zavarovani ovoce.
I@ Vareni zeleniny Vafeni riiznych druhd zeleniny.
Tepelna uprava L )
Vareni riznych druht ryb.
ryb
Tepelna tprava Vateni riznich druh
masa afeni riznych druh( masa.
& Piilohy Vafeni riiznych druh pfiloh.

Technické parametry
SEFIAAVE NAPEL ...eoceeee st (viz typovy Stitek)

maximalni pfikon......... ..1500 W

vn&jsi rozméry (SxVxH). ...595 x 455 x 472 mm
vnitini rozméry (SxVxH) .... ...420 x 210 x 390 mm
objem trouby ..........ccc..... 351

hmotnost32 kg



Instalace

INSTALACE

min.10

]

Zasuite troubu do rametku a
vycentrujte ji.

Otevite dvitka a pfipevnéte troubu k
ramecku pomoci 4 pfilozenych Sroubd.
Srouby vloZte srz &elni otvory.
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